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English

Safety

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

e Remove all packaging and any labels.

e |f the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by Kenwood or an authorised Kenwood repairer in
order to avoid a hazard.

e DO NOT touch the sharp blades. The blades and discs are
very sharp, handle with care. Always hold by the finger grip
at the top, away from the cutting edge, when handling
the sharp cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

e DO NOT process hot ingredients.

e Be careful if hot liquid is poured into the food processor
or blender as it can be ejected out of the appliance due to
sudden steaming.

e Never leave the appliance unattended when it is operating.

e Do not exceed the maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

e Do not operate your appliance for longer than the
times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.

Function/Attachment Maximum Rest Period
Operation Time Between
Operations
Bl_ender . 60 secs Unplug the
Heavy mixtures in the 60 secs appliance and
bowl (e.g. Dough) allow to cool
Mini Chopper/Mill 30 secs down fgr 15
Grinding Mill 60 secs minutes

e Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle
may break resulting in injury.

e Always remove the knife blade before pouring contents from
the bowl.

e Keep hands and utensils out of the processor bowl and
blender goblet whilst connected to the power supply. If food
needs to be pushed down use a suitable utensil such as a
spatula.

e Always switch off the appliance and disconnect from
the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

e Never use your fingers to push food down the feed tube.
Always use the pusher supplied.

e Never fit the blade assembly to the power unit without the
goblet or mill jar/lid fitted.



CAUTION: Before removing the lid from the bowl, blender or

mill from the power unit:

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

O be careful not to unscrew the blender goblet or mill jar from
the blade assembly.

Do not use the lid to operate the processor, always use the

on/off speed control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Never use an unauthorised attachment.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:

see ‘Service and Customer Care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or

worktop or touch hot surfaces.

Children should be supervised to ensure that they do not play

with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the

appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or lack of experience and

knowledge if they have been given supervision or instruction

concerning use of the appliance in a safe way and if they

understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use.

Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject

to improper use, or failure to comply with these instructions.

Misuse of your processor, blender or mill can result in injury.

The maximum rating is based on the mini chopper/mill

attachment that draws the greatest load. Other attachments

may draw less power.

Blender

@ DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to
room temperature before placing in the goblet or before
blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid
touching the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing, break it up before adding
to the goblet.



Mill Attachments

Never fit the blade assembly to the power unit without the jar/
lid fitted.

Never unscrew the jar/lid while the mill is fitted to your
appliance.

Do not touch the sharp blades - Keep the blade assembly
away from children.

Never remove the mill until the blades have completely
stopped.

The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

Do not process hot ingredients in the mill allow to cool down
to room temperature before processing.

Mini Chopper/Mill

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

Grinding Mill

Do not process dried turmeric root as it is too hard and may
damage the blades.

Juice extractor

Do not use the juicer if the filter is damaged.

The cutting blades on the base of the filter drum are very
sharp, take care when handling and cleaning the drum.
Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the
feed tube. Unplug before unblocking the feed tube.

Before removing the lid, switch off and wait for the filter to
stop.

Express Dice/Express Serve Attachment and Discs

The cutting grid and discs are very sharp; handle with care
when fitting, removing and cleaning. Always hold by the
finger grip away from the cutting edge when handling

the sharp cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Only
use the pusher supplied.

Do not use excessive force to push food down the feed tube -
you could damage your attachment.

Before removing the lid, switch off wait until the cutting disc
has completely stopped.

Do not pour hot liquids down the feed tube.

Express Serve

Avoid contact with moving parts. Keep fingers out of the food
outlet opening.
Do not operate when using the Dicer or Discs without the
slinger plate fitted. If the slinger plate is not fitted food will
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clog under the plate and not exit the food outlet, resulting in
damage to your attachment.

® The citrus juicer is not designed to be used with the Express
Serve. Always use the citrus juicer with the main bowl.

Cleaning

e Wipe the power unit and whisk drive head with a damp cloth,
then dry. Ensure that the interlock area ® is clear of food
debris.

e Do not immerse the power unit, blade assemblies or whisk
drive head in water.

e The bowl, lid, pusher and all attachment/tool apart from the
blade assemblies and whisk drive head are suitable for both
handwashing and dishwashing.

® The blade assemblies should be brushed clean and rinsed
under running water.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into
contact with food.

Before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade during manufacture and transit only.

2  Wash the parts see ‘Care and Cleaning’.

Key C Standard Attachments
b @ Knife blade
rocessor @ Dough tool
(® Pusher ® Dual whisk
® F?'Ed tube 4mm slicing/grating disc
@ Lid @ 2mm slicing/grating disc
@ Bowl Extra fine grating disc
(3 Detachable drive shaft
(® Power unit
@ Speed/pulse control Attachments
Safety interlocks Not all of the attachments listed below may be
@ Cord storage (at back) included with your food processor. Attachments

are dependent upon the model variant. Visit
www.kenwoodworld.com for information on how
to buy an attachment not included in pack.

10A Plastic Blender (if supplied)

a Blade assembly

b Sealing ring D Optional Attachments

C  Goblet ) o ) )

d  Filler cap @ Citrus juicer (if supplied)

e Lid Glass mini chopper/mill (if supplied)
Plastic mini chopper/mill (if supplied)

10B Glass Blender if supplied) Grinding mill (if supplied)
@ Juice extractor (if supplied)

a Blad.e as§emb|y @ Express Dice (if supplied)

b Sealing ring @ Express Serve (if supplied)

C Goblet

d Lid

e Filler cap



To Use Your Food Processor
lllustrations @ - ©

1 Fit the detachable drive shaft onto the power
unit.

2 Then fit the bowl! by aligning the @ on the
bow! with the B on the power unit, turn
clockwise until it locks e

3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the
processor before adding ingredients.

4 Fit the lid - ensuring the top of the drive
shaft/tool locates into the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

5 Plug in, switch on and select a speed. (Refer
to the recommended usage chart).

® The processor will not operate if the bowl
or lid are not fitted correctly into the
interlock. Check that the feed tube and
bowl handle are situated to the right front
hand corner.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse
will operate for as long as the control is held
in position.

6 Reverse the above procedure to remove the
lid, attachments and bowl.

o Always switch off and unplug before
removing the lid.

Important

® Your processor is not suitable for crushing
or grinding coffee beans, or converting
granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring
to mixtures avoid contact with the plastic as
this may result in permanent marking.

Using The Attachments

Refer to recommended usage chart
for each attachment.

Plastic Blender (if supplied)
To Use Your Blender

lllustrations ® - @

1 Fit the sealing ring into the blade
assembly - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® |eaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade assembly
and insert the blades into the goblet - turn
anti-clockwise until it is secure. Refer to
the graphics on the underside of the blade
assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid onto the goblet and turn clockwise
until it clicks. Fit the filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, align
the @ on the blender with the ¥ on the
power unit and turn clockwise to lock e

® The appliance will not operate if the blender
is incorrectly fitted to the interlock.

m Glass Blender (if supplied)
To Use Your Blender

lllustrations @ - @

1 Fit the sealing ring into the blade unit -
ensuring the seal is located correctly in the
grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Screw the goblet onto the blade assembly.
Refer to the graphics on the underside of the
blade unit as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to
secure. Fit the filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, align
the W on the blender with the B on the
power unit and turn clockwise to lock.

® The appliance will not operate if the blender
is incorrectly fitted to the interlock.

Hints and Tips

® \When making mayonnaise, put all the
ingredients, except the oil, into the blender.
Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through
the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need
scraping down. If the mixture is difficult to
process, add more liquid.

® The processing of spices is not
recommended as they may damage the
plastic parts.

® To blend dry ingredients - cut into pieces,
remove the filler cap, then with the appliance
running, drop the pieces down one by one.
Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.




Kl «nife Blade

Follow the instructions under ‘to use your food
processor’.

® Best results are obtained when the eggs are
at room temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and
free from grease before whisking.

Hints and Tips

® [or coarser textures use the pulse control.

® Cut food such as meat, bread, vegetables

into cubes approximately 2cm.

® Biscuits should be broken into pieces
and added down the feed tube whilst the
appliance is running.

® Take care not to over-process.

® \When making pastry use fat straight from
the fridge cut into 2cm cubes.

® For best results when processing sticky
fruit/ingredients such as dates, use 'Pulse’
first to break down the ingredients and then
continue processing on maximum speed.

Dough Tool
Use for yeasted dough mixes.

Follow the instructions under ‘to use your food
processor’.

Hints and Tips

® Do not process for longer than 60 seconds.

® Place the dry ingredients in the bowl and
add the liguid down the feed tube whilst the
appliance is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the
bowl is not recommended as it may cause
the processor to become unstable.

Dual Whisk
Using The Whisk

1 Fit the drive shaft and bowl! onto the power
unit.

2 Push each beater securely into the drive
head.

3 Fit the whisk by carefully turning until it
drops over the drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft
locates into the centre of the lid.

Hints and Tips

Important

%Use for light mixes only such as egg
whites and cream.
The whisk is not suitable for making all
in one cake mixes as these mixes are too
heavy and will damage it. Always use the
knife blade.

m - Discs
To Use The Cutting Discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc
onto the drive shaft with the appropriate side
uppermost.

3 Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the
pusher @ - never put your fingers in the
feed tube.

N

Hints and Tips

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the width of
the feed tube fairly full.This prevents the food
from slipping sideways during processing.

® \When slicing or grating: food placed
upright comes out shorter than food placed
horizontally.

® There will always be a small amount of waste
on the disc or in the bowl after processing.

Citrus Juicer (if supplied)

a Cone
b Sieve

To use the citrus juicer

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve
handle is locked into position directly over
the bowl handle.

3 Place the cone over the drive shaft turning
until it drops all the way down.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press
the fruit onto the cone.

® The citrus juicer will not operate if the sieve
is not locked correctly.

Hints and Tips

® For best results store and juice the fruit
at room temperature and hand roll on a
worktop before juicing.

® To help with juice extraction move the fruit
from side to side when juicing.

® \When juicing large quantities, empty the
sieve regularly to prevent the build up of
pulp and seeds.




/ Mini Chopper/Mill (if supplied)

a
b
c

Jar
Sealing ring
Blade assembly

Put the ingredients into the jar.

Fit the sealing ring into the blade assembly.
Turn the blade assembly upside down. Lower
it into the jar, blades down.

Screw the blade assembly onto the jar until
finger tight. Refer to the graphics on the
underside of the blade assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

Place the mill onto the power unit, align
the W on the mill with the ¥ onthe power
unit and turn clockwise to lock.

Select Maximum speed or use the pulse (P).

Hints and Tips
® Baby food/purée - allow cooked food to

cool down to room temperature before
processing in the mill.

® For best results the main bowl is

recommended when chopping herbs.

Grinding Mill (if supplied)

a
b

Mill lid
Grinding mill blade assembly

Place your ingredients into the blade
assembly.

Fit the lid and turn clockwise to lock.

Place the mill onto the power unit and turn
clockwise to lock.

Select maximum speed or use the pulse (P).

Hints and Tips
® [For optimum performance when processing

spices do not process more than 50g at a
time.

Whole spices retain their flavour for a much
longer time than ground spices so it is best
to grind a small quantity fresh at a time to
retain the flavour.

To release the maximum flavour and
essential oils whole spices are best roasted
prior to milling.

Do not process dried turmeric root in the mill
as it is too hard and may damage the blades.
Cut ginger and coconut into small pieces
before processing.

For best results the main bowl is
recommended when chopping herbs.

Juice Extractor (if supplied)

O eNem )

Pusher
Juicer lid
Pulp remover
Filter drum
Bowl

Juicing spout

To use the juice extractor

1

Fit the juicer bowl to the power unit, turn
clockwise until it locks - the spout should
be situated to the left side when the bowl is
fitted correctly.

Place the pulp remover into the filter drum -
ensuring the tabs locate with the slots in the
bottom of the drum.

Fit the filter drum

Fit the attachment lid - turn clockwise until
it locks. Your juicer will not operate if the
bowl or lid are not fitted correctly into the
interlock .

Place a suitable glass or jug under the juice
outlet.

Cut the food to fit the feed tube.

Switch on and push down evenly with the
pusher - never put your fingers in the feed
tube. Process fully before adding more.
After adding the last piece, let the juicer run
for a further 30 seconds to extract all the
juice from the filter drum.

important

If the juicer starts to vibrate, switch off and
empty the pulp from the drum. The juicer
vibrates if the pulp becomes unevenly
distributed.

Some very hard foods may make your juicer
slow down or stop. If this happens switch off
and unblock the filter.

Switch off and clear the pulp collector
regularly during use.

Hints and Tips

Before processing remove stones and pips
(eg pepper, melon, plum) and tough skins
(e.g. melon, pineapple). You do not need to
peel or core apples and pears.

Use firm, fresh fruit and vegetables.




Express Dice (if supplied)

a Dicing disc
b Dicing grid
C Dicing pusher

Important

® The dicing disc is designed only to be used
with the dicing attachment.

® The dicing pusher should only be used with
the dicing grid. Using it without the dicing
grid fitted will result in damage to the bottom
of the pusher.

To use the Express Dice

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Add the dicing disc and fit the lid.

Fit the dicing grid into the feed tube.

4 Switch on and use the dicing pusher to
process food items through the dicing grid.

[ON]

Hints and Tips

® To assist with processing place both hands on
top of the pusher and press down firmly.

® For best results, use raw fresh fruit and
vegetables.

® To prevent the food from jamming do not
pack the food tightly in the feed tube -
ideally the food should be cut no larger than:

50 x 30mm

® |f the food is too hard to push through the
grid cook for approximately 10-15 minutes,
then allow to cool in a refrigerator before
processing.

® Always remove hard skins, stones, pips and
seeds etc., from food before processing.

Note:

® Due to the various sizes and shapes of
foods, the diced results will contain some
misshapen pieces, this is normal.

® Foods such as cheese, ham, and chorizo will
clog in the grid so are not recommended for
use with this attachment.

Cleaning the grid

Use the end of the pusher to dislodge any food
which may become trapped in the dicing grid.

P¥IN The Express Dice can also be used to

produce French fries, crudités and batons.

1 Fit the dicing grid without the dicing disc.

2 Then manually push the food through the
grid without switching the appliance on.

Express Serve (if supplied)

a Express serve drive shaft
b Extension chute

C Base

d Slinger plate

—

Fit the drive shaft and bowl! onto the power

unit.

2 Fit the small drive shaft to the main shaft -
the Express serve will not operate unless
fitted.

3 Fit the required attachment/disc - do not
apply excessive force. Refer to the Discs and
Express Dice sections for further information,
hints and tips.

4 Fit the lid.

Use in conjunction with the following:

Important - Dicer and Discs

® |f the food is not exiting the food outlet, switch
off and check that food is not clogging under
the disc and the slinger plate is fitted. Clear
any trapped food before continuing to process.

Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blade and cutting discs with care
- they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is
perfectly normal and will not harm the plastic
or affect the flavour of your food. Rub with a
cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

Power Unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that
the interlock area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the
back of the power unit (@.

Cleaning Instructions - Refer
to the relevant illustration B4



Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation of your appliance, before requesting assistance refer to
the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal provisions
concerning any existing warranty and consumer rights in the country where the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your nearest authorised KENWOOD Service

centre visit www.kenwoodworld.com or the website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to a

special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer providing this service.

Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period.
Do not exceed the maximum capacities stated in the chart below.
Processing continuously for longer periods can damage your appliance.
Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.
Do not process hot ingredients

Tool/ Function @
Attachment 0\ ﬁ
(Secs)

All in one cake mixes 2 10 1.2kg total
weight

Pastry - rubbing fat into flour 2 10 300g flour

Adding water to combine pastry 1-2 10 - 20 weight

ingredients

Chopping fish and lean meat 2 10 - 30 400g max

Patés and terrines lean beef

Chopping vegetables P 5-10 100 - 2509

Chopping nuts 2 30 - 60 100g - 200g

Herbs 2 20 - 30 30-50g

Mayonnaise 2 60 - 80 4 egg yolks

Pureeing soft fruit, cooked fruit and 2 10 - 30 500g

vegetables

Egg whites 2 60 - 120 2 -6 (2009)

Whipping cream (Processing times may 2 60 - 120 250-500ml

vary, depending on fat content of cream)

Yeasted mixes 2 60 3409 flour
weight

5509 total

weight
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Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period.
Do not exceed the maximum capacities stated in the chart below.

Processing continuously for longer periods can damage your appliance.

Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.
Do not process hot ingredients

Tool/ Function C,_)
Attachment 0\ ﬁ
(Secs)
Grating and slicing firm food items - 2 -
cheese, carrots, potatoes and foods of a
similar texture
Slicing softer food items - cucumbers and 1 - Do not fill
tomatoes above the
maximum 1.2
marked on
Grates Parmesan cheese 2 - the bowl
Use to squeeze the juice from citrus fruits 1 - -
e.g.oranges, lemons, limes and grapefruits.
Cold liquids and drinks 2 30 - 60
(Add ice/frozen ingredients to goblet 1.2 litre
last)
Milkshake/Cold milk based mixtures 2 15 - 30 1 litre
Ice crushing P 30 - 40 6 ice cubes
(1259)
Batter mix 1 10 1 litre
(Add liquid ingredients first) l l
2 50
Nuts 2 10 - 30 509
Coffee beans 2 30 509
Uncooked meat (beef steak) cut into 2cm p 5 709
cubes
Processing spices 2 50g
Black peppercorns, cardamom seeds,
cumin seeds, coriander seeds and fennel 30 - 60
seeds
' Grinding coffee beans 2 509
kv)_ Chopping nuts P - 509
Processing garlic cloves, fresh chillies and P - 309
root ginger
Fresh coconut 2/P 30 - 60 40g
Fruit and vegetables 2 60 - 120 600g

1




Tool/ Function @
Attachment , ( \ ﬁ
(Secs)
Use to cut a variety of foods such as 2 -
carrot, courgette, cucumber, beetroot and
apples into cubes.
Do not fill
above the
maximum
capacity
Use to cut a variety of foods into French Manual marked on
! L the bowl
Fries and crudités such as potato, carrot,
courgette and cucumber.
Troubleshooting Guide
Problem Cause Solution
The processor will not No Power. Check processor is plugged in.

operate.

Bowl not fitted to power unit
correctly.

Bowl lid not locked on
correctly.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand corner.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the bowl
and lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit
breaker in your home.

Detachable drive shaft ®
not fitted to power unit.

Fit the detachable drive shaft ® onto the
power unit before fitting the bowl. The
bowl tools and attachments will not operate
unless the drive shaft is fitted.

Blender or mill will not
operate.

Blender or mill not locked on
correctly.

Blender or mill not assembled
correctly.

The blender or mill will not operate if fitted
incorrectly to the interlock.

Check blade assembly is fully
tightened into the goblet/jar.

Processor stops during
processing

Processor overloaded/
maximum capacities
exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

Check lid is locked correctly.

Blender or multi mill
leaking from blade
assembly base.

Seal missing
Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal see
‘Service and customer care’.

Unit unstable/heavy
vibrations and movement.

Sticky fruit/ingredients such
as dates being processed.
Speed selected too low.

For best results use 'Pulse’ first to break
down the ingredients and then continue
processing on maximum speed.

Poor performance of
tools/attachments

Refer to hints in relevant ‘Using the attachment’ section. Check attachments

are assembled correctly.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor

toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden, om gevaar

te voorkomen.

Raak de scherpe mesjes NIET aan. De messen en de
schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om. Bij
het hanteren van de scherpe snijbladen, het legen van de
kom en tijdens schoonmaken altijd vasthouden aan de
vingergreep aan de bovenkant, weg van de snijkant.
Verwerk GEEN hete ingrediénten.
Wees voorzichtig als er hete viloeistof in de keukenmachine
of blender wordt gegoten omdat deze door het apparaat
kan worden uitgeworpen door plotseling stomen.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.
Nooit de opgegeven maximumecapaciteit overschrijden: zie
tabel voor aanbevolen gebruik.
Gebruik uw apparaat niet langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere
tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

Functie / hulpstuk Maximale Pauze tussen twee
inschakeltijd inschakelingen
Blender 60 sec.
Zware mengsels in 60 sec. Haal de stekker uit
de kom (bijv. deeg) het stopcontact en
Mini hakhulpstuk / 30 sec. laat het apparaat
de molen gebruiken 15 minuten afkoelen
Maalmolen 60 sec.

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem
evenmin op die manier; hierdoor kan het handvat afbreken,
waardoor u letsel kunt oplopen.
Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het

mes te verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer het
apparaat op het lichtnet is aangesloten. Als voedsel naar
beneden moet worden geduwd, gebruik dan een geschikt
gereedschap zoals een spatel.
Schakel het apparaat altijd uit en koppel het los van het
stopcontact als deze onbeheerd wordt achtergelaten en voor
montage, demontage of reiniging.
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® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de vultrechter te
duwen. Gebruik altijd de meegeleverde stamper.

e Monteer het mesconstructie nooit aan de voedingseenheid
zonder de glazen beker, de kan of het deksel te plaatsen.

o WAARSCHUWING: Voordat u het deksel van de kom, blender
of molen van het motorblok af haalt:

O zet het apparaat uit;

o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand
zijn gekomen;

O wees voorzichtig dat u de beker glazen beker, de kan of het
deksel niet van het meselement af draait.

o Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

e Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het
vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd
en kan het letsel veroorzaken.

o Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

o Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie 'Onderhoud en klantenservice'.

® | aat het motorblok, het netsnoer of de stekker nooit nat
worden.

e | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

e Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.

o Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld als het apparaat niet correct werd gebruikt, of
deze instructies niet werden opgevolgd.

® Misbruik van de processor, blender of molen kan letsel
veroorzaken.

® De maximale beoordeling is gebaseerd op de mini-hakmolen /
molen hulpstuk dat de grootste belasting trekt. Andere
hulpstukken kunnen minder stroom verbruiken.

Blender

e (X) Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

e KANS OP BRANDWONDEN: | aat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker plaatst
of verwerkt.

e \Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

® Schakel de blender pas in nadat het deksel is bevestigd.
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Gebruik de beker uitsluitend met de bijgeleverde messen.
Schakel de blender nooit in wanneer hij leeg is.
Smoothie-recepten - verwerk nooit bevroren ingrediénten die
tijdens de bevriezing tot een vaste massa samengeklonterd
zijn; breek de massa op voordat u bevroren ingrediénten aan
de beker toevoegt.

Molenhulpstukken

Sluit het meselement nooit aan op het onderstel zonder dat de
beker of het deksel zijn bevestigd.

Schroef de beker of het deksel nooit los als de molen aan de
machine is bevestigd.

Raak de scherpe messen niet aan - Houd kinderen uit de buurt
van de messen.

Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot
stilstand zijn gekomen.

De machine functioneert niet als de molen onjuist is bevestigd.
Verwerk nooit hete ingrediénten in de molen. Laat ze eerst tot
kamertemperatuur afkoelen.

Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken

Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat
de kunststof onderdelen beschadigd kunnen raken.

Maalmolen

Verwerk nooit geelwortel in de molen, omdat dit te hard is en
de messen zal beschadigen.

Sapcentrifuge

Gebruik de sapcentrifuge niet als het filter, als het deksel

van de sapcentrifuge of de kom beschadigd is of zichtbare
scheuren heeft.

De snijbladen aan de onderkant van de filtertrommel zijn erg
scherp, wees voorzichtig bij het hanteren en reinigen van de
trommel.

Gebruik alleen de meegeleverde stamper. Steek nooit uw
vingers in de toevoerbuis. Koppel los voordat u de toevoerbuis
deblokkeert.

Verwijder het deksel pas als het filter is gestopt.

Express Dice/ Express Serve Hulpstuk en schijven

Het snijrooster en de schijven zijn erg scherp; wees voorzichtig
bij het plaatsen, schoonmaken en verwijderen. Houd altijd

de vingergreep weg van de snijkant wanneer u de scherpe
shijbladen vastpakt, de kom leegt tijdens het schoonmaken.
Gebruik nooit uw vingers om voedsel door de vulopening te
duwen. Gebruik enkel en alleen de meegeleverde stamper.
Gebruik niet te veel kracht om voedsel door de vulopening te
duwen u kunt hiermee uw hulpstuk beschadigen.
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e \erwijder het deksel pas als de machine is uitgeschakeld en de
schijf volledig is gestopt.
® Giet geen hete vloeistoffen door de toevoerbuis.

Express Serve

® \ermijd contact met bewegende delen. Houd vingers uit de
buurt van de voedseluitlaatopening.

® Gebruik de Blokjessnijder of schijven niet zonder de
slingerplaat. Als de slingerplaat niet is aangebracht, kan er
voedsel ophopen onder de plaat en de opening verstoppen
wat vervolgens uw hulpstuk kan beschadigen.

® De citruspers kan niet worden gebruikt met de Express Serve.
Gebruik de citruspers altijd met de standaard kom.

Schoonmaken

® \/eeg de voedingseenheid en de aandrijfkop van de garde
af met een vochtige doek, dan drogen. Zorg ervoor dat het
interlockgebied vrij is van voedselresten.

e Dompel de voedingseenheid, de messen en de garde niet
onder in water.

® De kom, het deksel, de stamper en alle hulpstukken (behalve
de bladsamenstellingen en gardeaandrijfkop) zijn geschikt voor
zowel handwas als wassen in de vaatwasser.

® De mesconstructies moeten schoon worden geborsteld en
worden schoongespoeld onder stromend water.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van het apparaat
wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om
met levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees voorzichtig: de messen zijn erg scherp.
Deze beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de
vervaardiging en het vervoer te beschermen.

2 Was de onderdelen, zie 'Onderhoud en reiniging’.

Legenda 10A Kunststof blender (indien
Keukenmachine meegeleverd)
() Stamper a  Meselement
@ \Vultrechter b Afsluitring
(® Deksel C  Beker
@ Kom d  Vuldop
(B Verwijderbare aandrijfas €  Deksel
(® Motorblok
(D Snelheids- en pulseerknop 10B Glazen blender (indien
Veiligheidsvergrendeling meegeleverd)
@ Snoeropslag (aan achterzijde) a Meselement
b Afsluitring
C Beker
d  Deksel
e Vuldop
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C Standaard hulpstukken

PO®EEG

Meslemmet

Deeghulpstuk

Dubbele garde

Schijf voor snijden/raspen van 4 mm
Schijf voor snijden/raspen van 2 mm
Extra fijne raspschijf

Hulpstukken

Mogelijk zijn niet alle onderstaande hulpstukken
met uw keukenmachine meegeleverd.

De hulpstukken die worden meegeleverd
hangen af van het machinemodel. Bezoek
www.kenwoodworld.com voor informatie over
hoe een hulpstuk te kopen dat niet is
meegeleverd.

D Optionele hulpstukken

® @06

O®O®

Citruspers (indien meegeleverd)

Glazen hakhulpstuk / de molen gebruiken
(indien meegeleverd)

Plastic hakhulpstuk / de molen gebruiken
(indien meegeleverd)

Maalmolen (indien meegeleverd)
Sapcentrifuge (indien meegeleverd)
Express Dice (indien meegeleverd)
Express Serve (indien meegeleverd)

De keukenmachine gebruiken
Afbeelding @ - ©

1

Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het
onderstel.

Bevestig dan de kom door de @ op de kom
uit te lijnen met de ¥ op het onderstel. Draai
dne kom naar rechts om hem te vergrendelen

F!Iaats een hulpstuk op de aandrijfas van de kom.
Zet de kom en het hulpstuk altijd op de
keukenmachine voordat u ingrediénten
toevoegt.

Zet het deksel erop - zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas/het hulpmiddel
in het midden van het deksel past.

U dient de keukenmachine niet met het
deksel, maar altijd met de aan/uit-knop te
bedienen.

Steek de stekker in het stopcontact, zet de
machine aan en kies een snelheid. (Zie de
tabel voor aanbevolen gebruik).

De machine functioneert niet als de kom
of het deksel niet goed vergrendeld

zijn. Controleer of de vultrechter en de
komhendel zich rechtsvoor bevinden.
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Gebruik de pulsknop (P) voor korte impulsen.
De impuls duurt zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

Volg de bovenstaande procedure in
omgekeerde volgorde om het deksel, de
hulpstukken en de kom te verwijderen.
Voordat u het deksel verwijdert, dient u

het apparaat altijd uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te halen.

Belangrijk

Deze keukenmachine is niet geschikt voor
het verpulveren of malen van koffiebonen
of voor het vermalen van kristalsuiker tot
basterdsuiker.

Wanneer u amandelessence of -smaakstof
aan mengsels toevoegt, dient u het contact
met kunststof te vermijden, aangezien dit
permanente vliekken kan geven.

De hulpstukken gebruiken

Zie de tabel voor aanbevolen gebruik
voor alle hulpstukken.

K Kunststof blender (indien

meegeleverd)

De blender gebruiken
Afbeelding @ - @

1

Plaats de afsluitring in het meselement -

zorg ervoor dat de afdichting goed in het
gegroefde deel is geplaatst.

Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Houd de onderkant van het meselement vast
en steek de messen in de beker - draai ze
naar links, totdat ze vastklikken. Raadpleeg
de afbeeldingen aan de onderzijde van het
meselement, als volgt:

e - Onvergrendelde stand

@ - Vergrendelde stand

Plaats de ingrediénten in de beker.

Plaats het deksel op de beker en draai hem
naar rechts, totdat hij vastklikt. Zet de vuldop
op zijn plaats.

Plaats de blender op het motorblok. Leg de
@ op de blender op één lijn met de ¥ op het
motorblok. Draai de blender naar rechts om
hem te vergrendelen 8.

Het apparaat werkt niet als de blender
onjuist op de vergrendeling geplaatst is.




K Glazen blender (indien

meegeleverd)

De blender gebruiken
Afbeelding @ - ©

1 Plaats de afsluitring in het meselement -
zorg ervoor dat de afdichting goed in het
gegroefde deel is geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Schroef de beker op het meselement.

Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde

van de meseenheid, als volgt:
- Onvergrendelde stand
@ - Vergrendelde stand

3 Plaats de ingrediénten in de beker.

4 Plaats het deksel op de beker en duw erop
om hem goed vast te zetten. Zet de vuldop
erop.

5 Plaats de blender op het motorblok. Leg
de ¥ op de blender op één lijn met de ¥ op
het motorblok. Draai de blender naar rechts
om hem te vergrendelen.

® Het apparaat werkt niet als de blender
onjuist op de vergrendeling geplaatst is.

Tips

® Bij de bereiding van mayonaise plaatst u alle
ingrediénten, met uitzondering van de olie, in
de blender. Verwijder de vuldop. Giet de olie
vervolgens langzaam door de opening in het
deksel op het draaiende apparaat.

® Bijj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet
u de wand mogelijk schoonschrapen. Als het
mengsel te dik is voor de verwerking, voegt
u meer vloeistof toe.

® De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de kunststof onderdelen
beschadigen.

® Droge ingrediénten mengen - in stukken
snijden, de vuldop verwijderen, en de
stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat leegt u de
blender regelmatig.

m Meslemmet

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine
gebruiken’.

Tips

® Gebruik de pulsknop voor een grovere
textuur.

® Snijd viees, brood en groente in blokjes van
ca.2cm.
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® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld
worden en via de vultrechter worden
toegevoegd, terwijl de machine draait.

® 7org ervoor dat u de machine niet te lang
gebruikt.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks
uit de koelkast gebruikt, moet u de boter in
blokjes van 2 cm snijden.

® \VVoor de beste resultaten bij het verwerken
van plakkerige vruchten/ingrediénten zoals
dadels, gebruikt u eerst 'Pulseren’ om de
ingrediénten op te breken en verwerkt u
deze daarna op maximale snelheid.

Deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van
gegist deeg.

Volg de instructies onder ‘De keukenmachine
gebruiken’

Tips

® Verwerk de voedingsmiddelen niet langer
dan 60 seconden.

® Plaats de droge ingrediénten in de kom, voeg
de vloeistof toe via de vultrechter. Verwerk
het geheel totdat een gladde elastische
deegbal is ontstaan.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand.
Kneed het deeg niet in de kom, omdat de
machine hierdoor instabiel kan worden.

Dubbele garde
De garde gebruiken

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het
motorblok.

2  Duw elke garde stevig in de aandrijfkop.

3  Monteer de garde door hem zorgvuldig te
draaien, totdat hij over de aandrijfas zakt.

4 Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

5 Zet het deksel erop - zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas in het midden
van het deksel past.

Tips
Belangrijk
%Uitsluitend te gebruiken voor lichte
mengsels zoals eiwit en room.
De garde is niet geschikt om kant-en-klare
taartmixen te bereiden, aangezien deze
mengsels te zwaar zijn en de garde zullen
beschadigen. Gebruik altijd het mes.
® Het beste resultaat wordt verkregen met
eieren op kamertemperatuur.
® Zorg ervoor dat de kom en de garde schoon
en vetvrij zijn, voordat u ze gaat gebruiken.




-8 schijven

De snijschijven gebruiken

1

N

Plaats de aandrijfas en de kom op het
motorblok.

Houd de schijf aan de middengreep vast en
plaats hem op de aandrijfas, met de juiste
zijde naar boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

Zet de machine aan en duw de ingrediénten
gelijkmatig met de stamper @ naar binnen -
steek uw vingers nooit in de vultrechter.

Tips
® Gebruik verse ingrediénten.
® Snijd de voedingsmiddelen niet in te kleine

blokjes. Vul de breedte van de vultrechter
nagenoeg helemaal. Dit voorkomt dat de
voedingsmiddelen tijdens de verwerking
opzij glijden.

Bij gebruik van de snij- of raspschijf:
voedsel dat rechtop in de vultrechter wordt
gezet, komt er korter uit dan voedsel dat
horizontaal wordt ingebracht.

Na de verwerking blijft er altijd een kleine
hoeveelheid voedsel op de schijf of in de kom
achter.

Citruspers (indien meegeleverd)

a Perskegel
b Zeef

De citruspers gebruiken

1

2

3

Plaats de aandrijfas en de kom op het
onderstel.

Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de
hendel van de zeef vlak boven de hendel van
de kom vergrendeld is.

Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de
kegel totdat hij helemaal naar beneden valt.

4 Snijd het fruit doormidden. Zet de machine

aan en druk het fruit op de kegel.
De citruspers functioneert niet als de zeef
niet juist is vergrendeld.

Tips

® \VVoor het beste resultaat gebruikt u vruchten
op kamertemperatuur en rolt u ze met de
hand over een werktafel, voordat u ze gaat
persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen
kunt u de vrucht heen en weer bewegen.
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® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef

regelmatig te legen om ervoor te zorgen dat
er niet teveel vruchtvlees en pitjes in vast
blijven zitten.

B/ Mini hakhulpstuk / de

molen gebruiken (indien
meegeleverd)

a Beker

b Afsluitring

C Meselement

1 Doe de ingrediénten in de beker.

2 Plaats de afsluitring in het meselement.

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat
het met de messen naar beneden in het
maatglas zakken.

4 Schroef het meselement vingervast op het
maatglas. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:
- onvergrendelde stand
8- vergrendelde stand

5 Zet de molen op het motorblok, lijn de W op
de molen uit met de ¥ op het motorblok en
draai het naar rechts om te vergrendelen.

6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

Tips

® Babyvoeding/puree - laat de gekookte

voeding tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u de molen gaat gebruiken.

® Aangeraden wordt de grote kom te

gebruiken voor het fijnhakken van kruiden.

Maalmolen (indien meegeleverd)

a Deksel van de maalmolen

b Meselement van de maalmolen

1 Doe uw ingrediénten in het meselement.

2 Bevestig het deksel door het naar rechts vast
te draaien.

3 Plaats de molen op het onderstel en draai
hem naar rechts vast.

4 Kies een snelheid of gebruik de pulsknop (P).

Tips

® \/oor de beste prestaties bij de verwerking
van specerijen raden wij aan dat u nooit meer
dan 50 g per keer in de molen verwerkt.

® Hele specerijen behouden hun aroma veel
langer dan gemalen specerijen. Daarom is het
het beste om telkens een kleine hoeveelheid
verse specerijen te vermalen.




® Als u de meeste smaak en essentiéle olién uit
hele specerijen wilt halen, wordt aangeraden
de specerijen voorafgaand aan het vermalen
te roosteren.

® VVerwerk nooit geelwortel in de molen, omdat
dit te hard is en de messen zal beschadigen.

® Snijd gember eerst in kleine stukjes.

® Aangeraden wordt de grote kom te
gebruiken voor het fijnhakken van kruiden.

Sapcentrifuge (indien
meegeleverd)

Stamper

Deksel van de sapcentrifuge
Pulpverwijderaar
Filtertrommel

Kom

Sapuitloop

OO oo

Om de sapcentrifuge te
gebruiken

1 Plaats de kom van de sapcentrifuge op de
voedingseenheid, draai met de klok mee
totdat het vastklikt - de tuit moet aan de
linkerkant zitten als deze op de juiste manier
is gemonteerd.

2 Plaats de pulpverwijderaar in de filtertrommel
- zorg ervoor dat de lipjes zich in de sleuven
in de onderkant van de trommel bevinden.

3  Monteer de filtertrommel

4 Breng het bevestigingsdeksel aan - draai
rechtsom tot het sluit. Uw sapcentrifuge
werkt niet als de kom of deksel niet correct
in elkaar passen.

5 Plaats een geschikt glas of kan onder de
sapuitgang.

6 Snijd het voedsel zodat het in de vulopening
past.

7 Schakel in en druk gelijkmatig met de
stamper - steek nooit uw vingers in de
toevoer. Verwerk volledig voordat u meer
toevoegt.

® |aat na het toevoegen van het laatste stuk,
de sapcentrifuge nog even extra 30 seconden
draaien om al het sap te extraheren uit de
filtertrommel.

Belangrijk

® Als de sapcentrifuge begint te trillen, schakel
deze dan uit en verwijder het vruchtvlees uit
de trommel. De sapcentrifuge trilt als de pulp
ongelijk wordt verdeelt.

® Sommige zeer harde voedingsmiddelen
kunnen uw sapcentrifuge vertragen of
stoppen. Als dit gebeurt, schakel deze dan uit
en deblokkeer de filter.

® Schakel de pulpverzamelaar uit en verwijder
deze regelmatig tijdens gebruik.
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Tips

® Verwijder voor verwerking de stenen en
pitten (bijv. peper, meloen, pruim) en de
taaie schil (bijvoorbeeld meloen, ananas). Je
hoeft niet schil of kern van appels en peren
te verwijderen.

® Gebruik stevige, verse groenten en fruit.

Express Dice (indien meegeleverd)

a Een blokjessnijderschijf
b Blokjesrooster
C Blokjesstamper

Belangrijk:

® De blokjessnijderschijf is alleen ontworpen om
te worden gebruikt met het blokjessnijder-
opzetstuk.

® De blokjesstamper mag uitsluitend met het
blokjesrooster worden gebruikt. Gebruik
zonder het blokjesrooster resulteert in
beschadiging van de onderkant van de
stamper.

De Express Dice gebruiken

1 Monteer de aandrijfas en kom op de
voedingseenheid

2 Voeg de blokjessnijderschijf toe en plaats het
deksel

3 Plaats het blokjesrooster in de toevoerbuis

4 Gebruik de blokjesstamper om voeding door
het blokjesrooster heen te duwen.

Tips

® Om te helpen bij de verwerking, plaats je
beide handen op bovenkant van de stamper
en druk je deze stevig aan.

® Gebruik voor het beste resultaat vers fruit en
groenten.

® Om te voorkomen dat het voedsel vastloopt,
stop je niet teveel voedsel tegelijkertijd in
de toevoer - idealiter mag het voedsel niet
groter worden gesneden dan:

50 x 30 mm

® Als het voedsel te hard is om er doorheen
te duwen kook het dan voor ongeveer 10-15
minuten, En laat het dan eerst afkoelen in de
koelkast voordat u het verder verwerkt.

® Verwijder altijd harde huiden, stenen, pitten
en zaden enz. uit voedsel voor verwerking.




Opmerking:

® Door de verschillende maten en vormen van
voedsel, zullen er vrijwel altijd misvormde
stukjes voedsel tussen de resultaten zitten,
dit is normaal.

® \/oedsel zoals kaas, ham en chorizo
verstoppen het rooster dus worden niet
aanbevolen voor gebruik met dit hulpstuk.

Het rooster schoonmaken

Gebruik het uiteinde van de stamper om voedsel
los te maken die vast zit in het blokjesrooster.

PYIN De Express Dice kan ook worden gebruikt

om French Fries mee te maken, maar ook

croutons en broodjes

1 Plaats het blokjesrooster zonder de
blokjessnijderschijf.

2 Duw vervolgens het eten door het rooster
zonder het apparaat aan te zetten.

Express Serve (indien
meegeleverd)

Express Serve aandrijfas
Verlengtrechter

Basis

Slingerplaat

OO 0w

—

Monteer de aandrijfas en kom op de

stroomeenheid.

2 Plaats de kleine aandrijfas op de hoofdas - de
Express serve werkt niet als deze niet is
geplaatst.

3 Plaats het vereiste hulpstuk/disc - gebruik
niet te veel kracht. Raadpleeg de Discs en
Express dice secties voor meer informatie,
hints en tips.

4 Zet het deksel op zijn plaats.

Gebruik in combinatie met het volgende:

Belangrijk - Blokjessnijder en schijven

® Als het voedsel de voedseluitlaat niet verlaat,
schakel het dan uit en controleer of het
voedsel niet verstopt is geraakt: het kan zich
bevinden onder de schijf en de slingerplaat.
Maak dit schoon voordat u verder gaat.

Onderhoud en reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker
uit het stopcontact voordat u het gaat
schoonmaken.
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® Wees voorzichtig met het mes en de
snijschijven - ze zijn heel erg scherp.

® Het plastic kan verkleuren door sommige
voedselproducten. Dit is normaal, levert geen
schade op aan het plastic en beinvioedt de
smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die
licht bevochtigd is met plantaardige olie.

Motorblok

® Veeg het motorblok met een vochtige doek
af en droog hem daarna zorgvuldig. Zorg
ervoor dat het interlock gebied vrij is van
voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer op in de snoeropslag aan de
achterkant van het motorblok (9).

Reinigingsaanwijzingen: zie de
reinigingstabel aan de binnenzijde
van de achterplaat B

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking
van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding
of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie
die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het product is
gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed
functioneert of als u defecten opmerkt, kunt
u het naar een erkend Service Center van
KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt
gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar de
specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het
VK.

® Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwijderd. Het
moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden
gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft.




Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder een pauze.
Overschrijd de maximale capaciteiten in de onderstaande tabel niet.
Als u het apparaat langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die
worden verwerkt. Verwerk geen hete ingrediénten.

Instrument/ | Functie C._)
Hulpstuk ’ ( \ 5
(Sec.)
Kant-en-klare taartmixen 2 10 1.2 kg
Totaalgewicht
Deeg - boter en meel vermengen 2 10 300 g
Water toevoegen om ingrediénten te 1-2 10 - 20 Bloemgewicht
mengen
Vis en mager vlees hakken 2 10 - 30 400 g max
Paté en terrines mager
rundvlees
Groenten hakken P 5-10 100 g-2509
Noten hakken 2 30 - 60 100 g-200g
Kruiden 2 20 - 30 30g-50¢g
Mayonaise 2 60 - 80 4 eidooiers
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte 2 10 - 30 500 g
groenten pureren
Eiwit 2 60 - 120 2-6 (2009
Slagroom (Tijden variéren, afhankelijk van 2 60 - 120 250 - 500 ml
het vetpercentage van de room)
Mengsels met gist 2 60 3409
Bloemgewicht
5509
Totaalgewicht
Raspen en snijden van harde etenswaren: 2 -
kaas, wortels, aardappelen en etenswaren
met een gelijksoortige té.xtuur Niet vullen
Zachtere etenswaren snijden: 1 - boven
komkommer en tomaten maximaal 12L:
gemarkeerd
Raspt Parmezaanse kaas 2 - op de kom

Gebruik dit om het sap uit
citrusvruchten te persen, zoals
sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits
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Tabel voor aanbevolen gebruik

Instrument/ | Functie C._)
Hulpstuk ’ ( ' ﬁ
(Sec.)
Koude vloeistoffen en dranken 2 30 - 60 12 liter
(IJsklontjes/bevroren ingrediénten als
laatste toevoegen)
Milkshake/koude, op melk gebaseerde 2 15 - 30 1 liter
mengsels
|Jsklontjes vermalen P 30 - 40 6 ijsklontjes
(25 g)
Beslag 1 10 1 liter
(Eerst de vloeibare ingrediénten l l
toevoegen)
2 50
Noten 10 - 30 50 g
Koffiebonen 30 509
Rauw vlees (biefstuk) in blokjes van 5 70 g
2cm
Specerijen verwerken 2 509
Zwarte peperkorrels, kardemomzaadies,
komijnzaadjes, korianderzaadjes en 30 -60
@ venkelzaadjes
' Koffiebonen malen 2 509
g Noten hakken P - 509
Teentjes knoflook, verse Spaanse P - 309
pepers en verse gember verwerken
Verse kokosnoot 2/P 30 - 60 40 g
Groente en fruit 2 60 - 120 600 g
Gebruiken om verschillende soorten 2 -
voedsel te snijden, zoals wortel,
courgette, komkommer, rode biet en Vul niet
appels in blokjes. boven de
gemarkeerde
Maximale
capaciteit:
Gebruiken om bijvoorbeeld aardappels, Handmatig deze s
wortels, courgette en komkommer in de gemarkeerd
vorm van frietjes te snijden. op de kom
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het
motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet
juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact
zit.

Controleer of de kom goed op zijn plaats
zit en of de hendel naar rechtsvoor is
gedraaid.

Controleer of de dekselvergrendeling juist
in het handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet als de kom
en het deksel onjuist geplaatst zijn.

Als bovenstaande oorzaken geen van alle
van toepassing zijn, dient u de zekering/
stop in uw huis te controleren.

Verwijderbare aandrijfas
® niet aangebracht op het
motorgedeelte.

Bevestig de verwijderbare aandrijfas

® op het motor-gedeelte alvorens de kom
te plaatsen. De hulpstukken voor de kom
werken alleen als de aandrijfas is aange-
bracht.

Blender of molen
functioneert niet.

De blender of molen zit niet
goed vast.

De blender of molen is niet
goed bevestigd.

De blender of molen functioneert niet
als hij niet goed in de vergrendeling is
gestoken.

Controleer of het meselement goed in de
beker/het maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt
tijdens de verwerking van
ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar
belast/maximum capaciteit
overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer maximumcapaciteit in de tabel
voor aanbevolen gebruik.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

Blender of multimolen lekt
uit het meselement

De afsluitring ontbreekt.

De afsluitring is onjuist
aangebracht.

De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afsluitring goed
aangebracht en onbeschadigd is.
Voor een vervangende afsluitring
raadpleegt u de informatie onder
'Onderhoud en klantenservice'.

Eenheid is onstabiel/
heftige trillingen en
beweging.

Er worden plakkerige
vruchten/ingrediénten zoals
dadels verwerkt.

De geselecteerde snelheid is
te laag.

Voor de beste resultaten gebruikt u eerst
'Pulseren’ om de ingrediénten op te breken
en verwerkt u deze daarna op maximale
snelheid.

Slecht resultaat met
apparaten en hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'de hulpstukken gebruiken'. Controleer of de
hulpstukken goed zijn gemonteerd.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous vy reférer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Si le cordon ou la prise sont endommageés, il faut les faire
remplacer, pour des raisons de sécurité, par Kenwood ou un
réparateur agréé par Kenwood pour éviter tout accident.

NE TOUCHEZ PAS les lames, elles sont tranchantes. Les
lames et les disques sont trés tranchants, manipulez-les avec
précaution. Tenez toujours les ustensiles et accessoires
par la partie supérieure, loin des zones coupantes, lorsque
vous les manipulez, que vous videz le bol ou pendant le
nettoyage.

Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

Soyez prudent lorsque vous versez des liquides chauds dans
le bol du robot ou du blender, la production soudaine de
vapeur entraine un risque de projections.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsgu’il
fonctionne.

Ne dépassez pas les capacités maximales données dans le
tableau des conseils d’utilisation.

N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que
celui spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous
I'utilisez pendant de plus longues périodes, vous risquez
d’endommager l'appareil.

Fonction/accessoire Temps Temps d’'arrét entre
d’'utilisation les utilisations
maximal
Blender 60 sec /
Mélanges épais dans le bol 60 sec I Deb(?nct:flwez
(ex. Pate) appareil et laissez
o I refroidir pendant
Hachoir/moulin compact 30 sec 15 minutes
Moulin @ moudre 60 sec

Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la
poignée - celle-ci pourrait se briser et provoquer des
blessures.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.
Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot
ou du blender lorsque I'appareil est branché sur l'alimentation
electrigue. Si vous devez pousser des aliments, utilisez un
ustensile appropriée tel gu'une spatule.

Eteignez toujours l'appareil et débranchez-le de I'alimentation
lorsque vous devez le laisser sans surveillance et avant
d'installer de retirer, ou de nettoyer les accessoires.
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N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le

tube d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec

I'appareil.

N'installez jamais I'unité porte-lames seule sur la partie

moteur, c'est a dire sans que le bol ou I'ensemble gobelet/

couvercle du moulin soit en place.

ATTENTION : Avant de retirer du bloc moteur le couvercle du

bol, du blender ou du moulin :

o éteignez l'appareil ;

O assurez-vous gue les accessoires / lames sont
completement arréteés ;

o veillez a ne pas dévisser le bol du blender ou du moulin de
l'unité porte-lames.

Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le

robot ; utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cette machine sera endommagée et pourrait provoquer des

blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une

force excessive.

N’utilisez jamais un accessoire non autorise.

N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou

réparer : voir « Service apres-vente ».

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou

la prise.

Ne laissez pas le cordon d’'alimentation dépasser du bord d'une table,

du plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Les enfants doivent étre surveillés afin gu’ils ne puissent pas

jouer avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez

garder 'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les

capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées,

OuU qui ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience

nécessaires, si elles ont été formees et encadrées pour

I'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des risques

encourus.

N’employez I'appareil gu’a la fin domestique prévue. Kenwood

décline toute responsabilité dans les cas ou l'appareil est

utilisé incorrectement ou quand les présentes instructions ne

sont pas respecteées.

Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender ou moulin

peut provoqguer des blessures.

La consommation d'énergie maximale est basée sur celle du

mini-hachoir/moulin, les autres accessoires peuvent demander

moins d'énergie.

Blender

o @ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.

® RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir
a température ambiante avant de les verser dans le bol ou de
les mixer.
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® Prenez toujours des précautions lorsgue vous manipulez
'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord tranchant
des lames lors du nettoyage.

Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N'utilisez le bol gu’avec I'ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsgu’il est vide.
Recettes pour smoothies - ne mixez jamais d’ingrédients
surgelés qui ont formé une masse solide pendant la
congeélation. Brisez les ingrédients avant de les placer dans le
bol.

Accessoires du moulin

e N’installez jamais l'unité porte-lames sur le bloc moteur tant
que le bol/couvercle n'est pas installé.

e Ne dévissez jamais le bol/couvercle tant que le moulin est
installé sur votre appareil.

® Ne touchez pas les lames tranchantes - Conservez 'unité
porte-lames hors de portée des enfants.

® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas
completement a l'arrét.

® | ’‘appareil ne fonctionnera pas si le moulin n'est pas
correctement installé.

® Ne passez pas des ingrédients chauds au moulin ; laissez-les
refroidir a température ambiante avant de les moudre.

Hachoir/moulin.compact . . .
® || est deconseille de moudre des épices car elles risqueraient
d’endommager les parties en plastique.

Moulin a moudre _
® Ne tentez pas de hacher de la racine de curcuma déshydratee,
car celle-ci est trop dure et pourrait endommager les lames.

Centrifugeuse

e N'utilisez pas cet accessoire si le filtre, le couvercle ou le bol
sont endommageés ou présentent des fissures visibles.

® | cs lames de coupe situées a la base du tambour filtrant sont
trés coupantes, il convient donc de faire attention lors de la
manipulation et du nettoyage du tambour.

e Utilisez uniguement le poussoir fourni. Ne mettez jamais vos
doigts dans le tube d'alimentation. Débranchez 'appareil avant
de deverrouiller le tube d'alimentation.

e Avant de retirer le couvercle, éteignez et attendez l'arrét du
filtre.

Accessoires et disque pour Express Dice/Express Serve

® | a grille et les disques de coupe sont tres coupants, il convient
donc de les manipuler avec soin lors de leur installation,
leur retrait et leur nettoyage. Tenez toujours les ustensiles
et accessoires par la partie supérieure, loin des zones
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coupantes, lorsque vous les manipulez, que vous videz le bol
ou pendant le nettoyage.

N'utilisez jamais vos doigts pour pousser les aliments dans le
tube d'alimentation. Utilisez uniguement le poussoir fourni.
N'appliquez pas une force excessive pour pousser les aliments
dans le tube d'alimentation au risque d'endommager votre
accessoire.

Avant de retirer le couvercle, éteignez l'appareil et attendez
I'arrét total du disque.

Ne versez pas de liquides chauds dans le tube d'alimentation.

Express Serve

Evitez tout contact avec les pieces mobiles. Maintenez vos
doigts hors de |'orifice de sortie des aliments.

En cas d'utilisation de l'appareil a brunoise ou des disques de
coupe, le disque d'éjection doit étre obligatoirement installe, le
non-respect de cette consigne entraine I'accumulation des
aliments sous les disques et les aliments ne sortent pas,
entrainant de possibles dommages a votre accessoire.

Le presse-agrumes n'est pas concu pour étre utilisé avec
I'accessoire Express Serve. Utilisez toujours le presse-agrumes
avec le bol principal.

Nettoyage

® Essuyez la partie moteur et la téte d'entrainement des fouets
avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous gu'aucun
débris alimentaire ne reste au niveau de la zone de
verrouillage ®.

Ne pas immerger la partie moteur, les lames ou la partie
entrainement des fouets.

Le bol, le couvercle, le poussoir et tous les accessoires/outils, a
I'exception des unités porte-lames et de la téte d'entrainement
des fouets, peuvent étre nettoyés a la main ou placés au lave-
vaisselle.

Les unités porte-lames doivent étre nettoyées a la brosse et
rincees a l'eau courante.

Avant de brancher PPappareil
® Assurez-vous gue votre alimentation électrique corresponde a celle qui est indiguée sur la partie inférieure
de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles destinés au
contact alimentaire.

Avant la premiére utilisation

1

Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention, les lames sont trés tranchantes. Ce cache
doit étre jeté, il est uniquement destiné a protéger la lame durant le processus de fabrication et de
transport.

Nettoyez les éléments, voir « Nettoyage

et entretien ».
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Légende
Robot

Poussoir

Tube d’alimentation

Couvercle

Bol

Axe d’entrainement amovible

Bloc moteur

Sélecteur de vitesse / touche pulse
Dispositifs de verrouillage de sécurité

©OEOOOO®EO

Range-cordon (a larriere)

10A Blender en plastique (si fourni

Unité porte-lames
Joint d’étanchéité
Gobelet
Bouchon

®© O O 0w

Couvercle

10B Blender en verre (si fourni

Unité porte-lames
Joint d’étanchéité
Gobelet
Couvercle

®© O O 0w

Bouchon

Accessoires standard

Lame couteau

pétrin

Double fouet

Disque éminceur/rape 4 mm
Disque éminceur/rape 2 mm
Disque rape extra fin

C
®
®@
®
®

Accessoires

Il se peut que tous les accessoires mentionnés
ci-dessous ne soient pas inclus avec votre robot.
Les accessoires varient en fonction du modéle
de robot. Visitez www.kenwoodworld.com pour
plus d'informations sur I'achat d'accessoires non
fournis avec votre appareil.

D Accessoires en option

Presse-agrumes (si fourni)

Hachoir/moulin compact en verre (si fourni)
Hachoir/moulin compact en plastique (si
fourni)

Moulin @ moudre (si fourni)

Centrifugeuse (si fourni)

Express Dice (si fourni)

Express Serve (si fourni)

@E@6

BISIOIE)
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Utilisation du robot
lllustrations @ - ©

1 Fixez 'axe d’entrainement amovible sur le
bloc moteur.

2 Ensuite, installez le bol en alignant le @ sur le
bol avec ¥ sur le bloc moteur, tournez dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce
qu’il soit en place

3 Installez 'accessoire sur I'axe d’entrainement
du bol.

® |[nstallez toujours le bol et I'accessoire sur le
robot avant d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle - en veillant a ce que le
'axe d’entrainement / I'outil soit positionné
au centre au couvercle.

o Nutilisez pas le couvercle pour faire
fonctionner le robot, utilisez toujours la
commande de vitesse marche / arrét.

5 Branchez I'appareil, allumez-le et sélectionnez
une vitesse (voir le tableau des conseils
d’utilisation).

® L’appareil ne fonctionnera pas si le bol
ou le couvercle ne sont pas correctement
insérés et verrouillés. Vérifiez que le tube
d’alimentation et la poignée du bol sont
bien situés dans le coin avant droit.

® Utilisez la touche pulse (P) pour de petites
impulsions. La fonction pulse fonctionne tant
gue la touche est maintenue en position.

6 Procédez de facon inverse pour retirer le
couvercle, les accessoires et le bol.

e Eteignez toujours I’'appareil et débranchez-
le avant de retirer le couvercle.

Important

® \/otre robot n'est pas congu pour concasser
ou moudre des grains de café ou transformer
du sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sjvous ajoutez de I'essence d’amandes ou
un parfum aux préparations, évitez le contact
avec le plastique car il risquerait d’étre
définitivement taché.

Utilisation des accessoires

Voir le tableau des conseils
d’utilisation pour chaque accessoire.

KB Blender en plastique (si fourni)

Utilisation du blender
lllustrations @ - @

1 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité
porte-lames - en prenant soin de positionner
la rondelle correctement dans 'espace
rainuré.

® Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.



2

Retournez l'unité porte-lames et insérez les
lames dans le bol - tournez dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’elles soient fixées. Référez-vous aux
graphigues présentés sous l'unité porte-
lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

Mettez vos ingrédients dans le bol.

Mettez le couvercle sur le bol et tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a le
verrouiller. Fixez le bouchon.

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez
le @ sur le blender avec le ¥ sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour verrouiller &,

L’appareil ne fonctionne pas si le blender
n’est pas correctement verrouillé.

EEE) Blender en verre i fourni)

Utilisation du blender
lllustrations @ - ©

1

Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité
porte-lames - en prenant soin de positionner
la rondelle correctement dans I'espace
rainuré.

Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

Vissez le bol sur 'unité porte-lames. Référez-
VOous aux graphigues présentés sous l'unité
porte-lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

Mettez vos ingrédients dans le bol.

Placez le couvercle sur le bol et poussez
pour le fixer. Installez le bouchon pour 'ajout
d’ingrédients.

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez
le W sur le blender avec le ¥ sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller.

L’appareil ne fonctionne pas si le blender
n’est pas correctement verrouillé.

Conseils et astuces
® | orsgue vous préparez de la mayonnaise,

placez tous les ingrédients a I'exception de
I'huile dans le blender. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, alors que 'appareil
fonctionne, ajoutez I'huile doucement par
I'orifice du couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et
les sauces, peuvent nécessiter de racler les
parois de I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.
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® | 'utilisation de l'appareil pour mixer des
épices n'est pas recommandée. En effet,
celles-ci pourraient endommager les piéces
en plastique.

® Pour mélanger des ingrédients secs -
coupez-les en morceaux, retirez le bouchon
de remplissage, puis, I'appareil étant en
marche, laissez-les tomber un par un. Laissez
une main au-dessus de I'ouverture. Pour de
meilleurs résultats, videz régulierement.

Kl Lame couteau

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® Pour les mélanges épais, utilisez la fonction
pulse.

® Coupez les ingrédients tels que la viande, le
pain et les légumes en cubes d'environ 2 cm.

® | es biscuits doivent étre coupés en
morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop
longtemps.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez
la matiére grasse sortie directement du
réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2 cm.

® Pour obtenir les meilleurs résultats lorsque
vous préparez des fruits ou ingredients
collants tells que des dates, utilisez d’abord
I'impulsion pour decomposer les ingredients,
puis poursuivez a la vitesse maximale.

Pétrin

Utilisez pour les pates a base de levure.

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® | imitez la durée de fonctionnement a 60
secondes.

® Placez les ingrédients secs dans le bol puis
ajoutez le liguide dans le tube d'alimentation
tout en faisant fonctionner 'appareil.
Mélangez jusqu'a obtention d'une boule de
pate lisse et élastique.

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il
est déconseillé de pétrir dans le bol car cela
peut entrainer une certaine instabilité du
robot.




Double fouet
Utilisation du fouet

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans
la téte du fouet.

3  Mettez le fouet en place en le faisant
délicatement tourner jusqu’a ce gu'il
s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

4 Ajoutez les ingrédients

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que
'extrémité de I'axe d’entrainement est
correctement positionnée au centre du
couvercle.

Conseils et astuces
Important
%A utiliser pour les mélanges légers tels
que les blancs d’oeufs ou la créme.
Le fouet ne convient pour travailler des
mélanges tout en un pour gateaux car ces
mélanges sont trop épais et pourraient
endommager I’appareil. Utilisez toujours
la lame couteau.
® Pour de meilleurs résultats, utilisez des ceufs
a température ambiante.
® Assurez-vous que le bol et les fouets sont
propres et exempts de graisse avant de
battre la préparation.

-l Disques

Pour utiliser les disques
eminceurs

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée
centrale, placez le disque sur 'axe
d’entrainement, face appropriée vers le haut.

3  Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez l'appareil et exercez a l'aide
du poussoir @ une pression réguliére -
n’insérez jamais vos doigts dans le tube
d’alimentation.

IN

Conseils et astuces

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients trop petits.
Remplissez presque totalement la largeur
du tube d'alimentation. Ceci évite aux
ingrédients de glisser sur le coété pendant le
fonctionnement de l'appareil.

® | orsgue vous émincez ou vous rapez : les
aliments placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés horizontalement.
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® || reste toujours une petite quantité d'aliments
sur le disque ou dans le bol apres utilisation
de l'appareil.

Presse-agrumes (si fourni

a Cone
b Passoire

Pour utiliser le presse-agrumes

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous
de verrouiller la poignée de la passoire
directement sur celle du bol.

3 Fixez le cone sur I'axe d’entrainement en
tournant jusqu’a ce qu'il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en
marche et pressez le fruit sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement
verrouillée, le presse-agrumes ne
fonctionnera pas.

Conseils et astuces

® Pour de meilleurs résultats, conservez vos
fruits a température ambiante et faites les
rouler sous la paume de votre main sur un
plan de travail avant de les presser.

® Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le
fruit d'un coté et de l'autre lorsque vous le
pressez.

® | orsque vous réalisez de grandes quantités
de jus, videz régulierement la passoire pour
éviter 'amas de pulpe et de grains.

B/ Hachoir/moulin compact

(si fourni)
Gobelet
Joint d’étanchéité
C Unité/Ensemble porte-lames

O w

1 Placez les ingrédients dans le bol.

2 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité
porte-lames.

3  Retournez l'unité porte-lames. Mettez-le dans
le bol, les lames vers le bas.

4 Vissez l'unité porte-lames dans le bol et
serrez bien. Référez-vous aux graphiques
présentés sous l'unité porte-lames comme
suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

5 Placez le moulin sur le bloc moteur, alignez
le W du moulin avec le B du bloc moteur,
et tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre pour enclencher.

6 Sélectionnez la vitesse maximum ou utilisez la
fonction Pulse (P).



Conseils et astuces

® Aliments pour bébé / purées - laissez
les aliments cuits refroidir a température
ambiante avant de les passer au moulin.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous
voulez hacher des fines herbes, il est
recommandeé d'utiliser le grand bol.

Moulin & moudre i fourni

a Couvercle du moulin
b Ensemble porte-lames du moulin & moudre

Insérez les ingrédients dans I'unité porte-
lames.

2 Installez le couvercle et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour verrouiller.

Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez

dans le sens des aiguilles d’'une montre pour
le verrouiller.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez la
fonction pulse (P).

Conseils et astuces

® Pour des performances optimales lorsque
vous souhaitez moudre des épices, il est
recommandé de ne pas moudre plus de 50 g
a la fois dans votre moulin.

® | es épices brutes conservent plus longtemps

leurs saveurs que les épices moulues ; il est
donc préférable de moudre les épices en
petite quantité a chague fois pour conserver
leurs saveurs.

® Pour libérer toute la saveur et les huiles
essentielles des épices brutes, il est
recommandé de les griller avant de les
moudre.

® Ne tentez pas de hacher de la racine de
curcuma déshydratée dans le moulin,
car celle-ci est trop dure et risque
d’endommager les lames.

® Coupez le gingembre en petits morceaux
avant de le moudre.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous
voulez hacher des fines herbes, il est
recommandé d’utiliser le grand bol.
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Centrifugeuse i fourni)

N eNem )

Poussoir

Couvercle de la centrifugeuse
Séparateur de pulpe
Tambour filtre

Bol

Bec de sortie du jus

Utilisation de la centrifugeuse

1

Placez le bol a jus sur le bloc moteur,
tournez-le dans le sens horaire jusqu'a ce
qu'il se verrouille, si le bol est correctement
installé, le bec de sortie doit se situer sur le
coté gauche.

Placez le séparateur de pulpe dans le
tambour filtre, en vous assurant que les
languettes se placent bien dans les encoches
au fond du tambour.

Installez le tambour filtre

Installez le couvercle de I'accessoire, tournez-
le dans le sens horaire jusgu'a ce gu'il se
verrouille. Votre centrifugeuse ne fonctionne
pas si le bol ou le couvercle ne sont pas
correctement verrouillés.

Placez un verre ou une verseuse de taille
adaptée sous le bec de sortie de jus.

Coupez les ingrédients pour les adapter a la
taille du tube d'alimentation.

Allumez l'appareil et appuyez uniformément
sur les ingrédients avec le poussoir, gardez
vos doigts éloignés du tube d'alimentation.
Attendez gu'ils soient totalement passés
avant d'en ajouter d'autres.

Une fois le dernier morceau ajouté, laissez
I'appareil tourner pendant 30 secondes
supplémentaires afin d'extraire tout le jus du
tambour filtre.

Important

Si la centrifugeuse commence a vibrer,
éteignez-la et videz la pulpe du tambour. Les
vibrations sont dues a la répartition inégale
de la pulpe dans le tambour.

Certains fruits/légumes trés durs peuvent
ralentir ou arréter votre centrifugeuse. Si cela
se produit, éteignez I'appareil et débloquez le
filtre.

Coupez et nettoyez régulierement le
séparateur de pulpe pendant I'utilisation.

Conseils et astuces
® Avant toute préparation de jus, retirer les

noyaux et les pépins (par exemple pour le
poivre, le melon, les prunes) et les peaux
dures (pour le melon, I'ananas par exemple).
Les pommes et les poires peuvent étre
utilisées sans les peler ou enlever le trognon.

® Utilisez des fruits et légumes fermes et frais.




Express Dice (si fourni)

a Disque de coupe
b Grille de coupe
C Poussoir de coupe

Important

Le disque de coupe est concu uniguement
pour étre utilisé avec l'appareil a brunoise.
Le poussoir de coupe ne doit étre utilise
gu’avec la grille de coupe, faute de quoi

le fond du poussoir risquerait d’étre
endommagé.

Utilisation de I'accessoire
Express Dice

1

Installez I'axe d'entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

Ajoutez le disque de coupe et placez le
couvercle.

Installez la grille de coupe dans le tube
d'alimentation.

4 Allumez l'appareil et utilisez le poussoir pour

faire progresser les aliments a travers la grille.

Conseils et astuces

® Pour faciliter le fonctionnement, placez
les deux mains sur le poussoir et appuyez
fermement.

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des fruits
et légumes frais.

® Pour éviter que les ingrédients ne se
coincent, ne les insérez pas trop compactés
dans le tube d'alimentation, idéalement, ils
ne doivent pas étre coupés en morceaux de
plus de:

50 x 30 mm

® Sjles fruits/légumes sont trop durs pour
passer a travers la grille, faites les cuire
pendant environ 10 a 15 minutes, puis laissez-
les refroidir au réfrigérateur avant de les
utiliser.

® Retirez toujours les peaux dures, les noyaux,
les pépins et les graines, etc. des fruits/
légumes avant de les utiliser.

Remarque :

® Du fait des différentes tailles et formes des

aliments, une certaine partie des dés peuvent

sortir déformés, ce qui est normal.
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® | es aliments tels que le fromage, le jambon
et le chorizo entrainent généralement
le colmatage de la grille, il n'est donc
pas recommandé de les utiliser avec cet
accessoire.

Nettoyage de la grille

Utilisez I'extrémité du poussoir pour déloger tous
les résidus restés coincés dans la grille de coupe.

PYIN | 'accessoire Express Dice peut également

étre utilisé pour couper les pommes de terre en

frites, pour préparer des crudités et couper les

légumes en batonnets.

1 Installez la grille de coupe sans le disque

2 Poussez ensuite manuellement les aliments
a travers la grille sans mettre I'appareil en
marche.

Express Serve (si fourni)

a Axe d'entrainement de l'accessoire Express
Serve

Goulotte d'extension

Base

Disque d'éjection

[olelNe)

—

Installez I'axe d'entrainement et le bol sur le

bloc moteur.

2 Installez I'axe d'entrainement court sur I'axe
principal. L'accessoire Express Serve ne
fonctionne pas sans I'axe d’entrainement
court.

3 Installez I'accessoire/disque souhaité,
n'appliquez pas une force excessive. Pour
plus d'informations, d'astuces et de conseils,
reportez-vous aux sections dédiées aux
Disques et a I'accessoire Brunoise Express.

4 Fixez le couvercle.

A utiliser conjointement avec les éléments
suivants :

Important - Appareil a brunoise et disques

® Sjles aliments ne sortent pas, arrétez
|'appareil et vérifiez qu'ils ne sont pas
accumulés pas sous le disque de coupe et
que le disque d'éjection est installé. Retirez
tout aliment coincé avant de reprendre.

Nettoyage et entretien

® Arrétez et débranchez I'appareil avant de le
nettoyer.



® Faites attention quand vous manipulez la
lame et les disques éminceurs - ils sont trés
tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce
phénomene est parfaitement normal. Cela
n‘endommage pas le plastique et n'altere pas
le goUt des aliments. Frottez-le a 'aide d’'un
chiffon imbibé d’huile végétale pour faire
disparaitre la décoloration.

Bloc moteur

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.
Assurez-vous gu'aucun débris alimentaire ne
reste au niveau de la zone de verrouillage .

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans
I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de
stockage située a l'arriere du bloc moteur @

Consignes de nettoyage - voir
l'illustration correspondante .
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Service aprés-vente

® £n cas de problémes d'utilisation de votre
appareil, avant de demander de l'aide,
consultez la section « Guide de dépannage » du
manuel d'utilisation ou rendez-vous a la page
www.kenwoodworld.com.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert
par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties
existantes et les droits du consommateur dans
le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal
ou Si vous trouvez un quelcongque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de
réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur votre centre de
réparation KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-
uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas
étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de
collecte sélective prévus par 'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce
service.




Tableau des conseils d’'utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans
le laisser refroidir.
Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau ci-dessous.
Dans le cas contraire, vous risqueriez d’'endommager votre appareil.
Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de
la recette et des ingrédients utilisés.

Ne mixez pas des ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire { ( \ \ﬁ
(Sec)
Mélanges tout en un pour gateaux 2 10 1.2 kg Poids
total
Pate - mélange de la matiére 2 10 300 g Poids
grasse avec la farine 1-2 10 - 20 farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients
de pate
Pour hacher du poisson et de la viande 2 10 - 30 400 g boeuf
maigre maigre
Patés et terrines max.
Pour couper des légumes P 5-10 100 g-250¢g
Pour hacher des noix 2 30 - 60 100 g-200g
Herbes aromatiques 2 20 - 30 30g-50g
Mayonnaise 2 60 - 80 4 jaunes
d'ceufs
Pour transformer en purée des 2 10 - 30 500 g
fruits tendres, des fruits cuits et des
légumes
Blancs d'oeuf 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Creme a fouetter (les durées de mixage 2 60 - 120 250 - 500 ml
varient selon la teneur en matieres
grasses de la creme)
Mélanges a base de levure 2 60 340 g Poids
farine
550 g Poids
total
Raper et émincer des aliments de texture 2 -
ferme : fromages, carottes, pommes de
terre, etc.
Ne pas
Couper des aliments plus tendres : 1 - dépasser le
concombres, tomates. repere max
de 1,2 |
indiqué sur
Pour raper le parmesan 2 - le bol

Pour extraire le jus des agrumes
comme les oranges, citrons, citrons
verts et pamplemousses.
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Tableau des conseils d’utilisation

Outil/ Fonction @
Accessoire , ( \ ﬁ
(Sec)
Soupes froides et boissons 2 30 - 60 1,2 litres
(Ajoutez les glagons ou ingrédients
congelés au gobelet en dernier)
Milkshake/mélanges a base de lait 2 15 - 30 1 litre
froid
Glace pilée P 30 - 40 6 glacons
(25 g)
Pate a frire 1 10 1 litre
(ajouter les ingrédients liquides en l l
premier)
2 50
Noix 10 - 30 50 ¢
Grains de café 30 509
Viande crue (viande de boeuf) découpée 5 70 g
en dés de 2 cm
Mixer des épices 2 509
Poivre noir en grains, graines de
cardamome, graines de cumin, graines 30 - 60
u des coriandre et graines de fenouil
" Moudre des grains de café 2 509
v Moudre des noix P - 509
Hacher des gousses d’ail, des P - 309
piments frais et du gingembre frais
Noix de coco fraiche 2/P 30 - 60 40 g
Fruits et légumes 2 60 - 120 600 g
Utilisé pour couper différents légumes 2
tels que les carottes, courgettes, le
concombre, la betterave et les pommes Ne pas
en cubes. remplir
au-dela du
repere de
h capacité
Utilisez cet accessoire pour couper Manuel maximum
toutes sortes de légumes tels que les indiquée sur
pommes de terre en frites, les carottes, les le bol

courgettes et le concombre et préparer
les crudités.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne
fonctionne pas.

Pas d’alimentation
électrique.

Le bol n‘est pas installé
correctement sur

le bloc moteur.

Le couvercle du bol
n'est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez que le bol est correctement positionné et que
la poignée est orientée vers le coin avant droit.

Vérifiez que le dispositif de verrouillage du couvercle
est correctement positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le bol et le couvercle
ne sont pas installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne s'applique, vérifiez le
fusible/disjoncteur de votre habitation.

L’axe d'entrainement
amovible & n'est pas
installé sur le bloc moteur.

Fixez I'axe d’entrainement amovible ® sur le
bloc mo-teur avant d’'installer le bol. Les outils et
accessoires du bol ne fonctionneront que si I'axe
d’entrainement est installé.

Le blender ou
le moulin ne
fonctionne pas.

Le blender ou le moulin
n'est pas correctement
verrouillé.

Le blender ou le moulin
n’‘est pas correctement
assemblé.

Le blender ou le moulin ne fonctionnera pas s'il
n'est pas correctement installé avec le dispositif de
verrouillage.

Vérifiez que I'unité porte-lames est complétement
serrée a l'intérieur du gobelet / bocal.

Le robot s’arréte
pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les
capacités maximales ont
été dépassées.

Le couvercle est
déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum dans le Tableau des
conseils d'utilisation.

Vérifiez si le couvercle est correctement verrouillé.

Fuite du blender
ou du multi

moulin a la base
du porte-lames.

Absence de joint
d’étanchéité.

Joint d'étanchéité mal fixé.
Joint d'étanchéité
endommageé.

Assurez-vous gue le joint est correctement mis
en place et non endommagé. Pour obtenir le
remplacement d’'un joint d’étanchéité, consultez la
section « Service aprés-vente ».

Unité instable/
mouvements
importants et
fortes vibrations.

Préparation de fruits ou
ingredients collants tells
gue des dates.

La vitesse sélectionnée est
trop faible.

Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez I'impulsion
d’abord pour decomposer les ingredients, puis
poursuivez a la vitesse maximale.

Mauvaise
performance des

outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous gue les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, mussen sie aus
Sicherheitsgrunden von Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

NICHT die scharfen Klingen beriihren. \Vorsicht - die Messer
und Scheiben sind sehr scharf. Beim Handhaben der scharfen
Messer, beim Entleeren der Schiissel und beim Reinigen
immer oben am Fingergriff, weg von den Klingen, anfassen.
KEINE heiBBen Zutaten verarbeiten.

Vorsicht beim Einfiillen von heiBBer Fliissigkeit in die
Kiichenmaschine oder den Mixaufsatz. Sie kann durch
plétzliche Dampfentwicklung vom Gerat ausgestof3en
werden.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Hochstmengen Uberschreiten.

Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen.

Funktion/ Aufsatz Maximale Ruhezeit zwischen
Betriebszeit Betriebsphasen
Mixer 60 Sek.
Schwere 60 Sek. .
Mischungen in der Gerat vom
Schiissel (z. B. Teig) Netzstrom trennen
und
Kompakt- 30 Sek. 15 Minuten
Zerkleinerers/ abkuhlen lassen.
Mahlaufsatzes
GewUrzmuhle 60 Sek.

Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen - der
Griff kann sonst abbrechen und zu Verletzungen fuhren.

Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser
herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schiussel oder den Mixbecher
halten, wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen
ist. Wenn Schnittgut nach unten geschoben werden muss, ein
geeignetes Utensil, z. B. einen Spatel, verwenden.

Das Gerat bei Nichtgebrauch und vor dem Zusammensetzen,
Auseinandernehmen oder Reinigen ausschalten und den
Netzstecker ziehen.
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Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht

dricken. Stets den mitgelieferten Stopfer verwenden.

Die Messereinheit niemals an der Antriebseinheit befestigen,

ohne dass der Mixbecher bzw. Mahlbehaélter/Deckel

angebracht ist.

VORSICHT: Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schussel

bzw. des Mixers/der MUhle von der Antriebseinheit:

0 das Gerat ausschalten;

O warten, bis das Zubehorteil/die Messer vollig zum Stillstand
gekommen sind;

o auf keinen Fall den Mixbecher oder Mahlbehalter vom
Messereinsatz abschrauben.

Zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den

Deckel verwenden, sondern stets den Betriebs-/

Geschwindigkeitsschalter.

Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen

verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu

viel Kraftaufwand betatigt wird.

Niemals unzulassiges Zubehdr verwenden.

Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es

Uberprufen oder reparieren: siehe ,Kundendienst und Service”.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass

werden lassen.

Uberschussiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder

Arbeitsplatte herabhangen oder mit heil3en Oberflachen in

Beruhrung kommen lassen.

Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem

Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat

und Netzkabel mUssen fur Kinder unzuganglich sein.

Gerate kdnnen von Personen mit kérperlichen, sensorischen

oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit

mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,

sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung

des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt

verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei

unsachgemaler Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung

dieser Anleitungen.

UnsachgemalRer Gebrauch lhrer Klchenmaschine, Ihres Mixers

oder |hres Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen fUhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des

Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes mit der grofiten

Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die

Leistungsaufnahme u. U. geringer.
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Mixer

X KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: Heil3e Zutaten vor dem Einfullen in
den Mixbecher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Die Messer sind sehr scharf! Gehen Sie bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit dem gelieferten Messereinsatz
verwenden.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen,
die beim TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren
sind. Die Masse vor dem Einfullen zerkleinern.

Mahlaufsatze

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mahlbehalter/
Deckel auf die Antriebseinheit schrauben.

Niemals den Mahlbehalter/Deckel abschrauben, solange der
Mahlaufsatz auf der Maschine sitzt.

Die scharfen Messer nicht berUhren - Messereinsatz von
Kindern fernhalten.

Mahlaufsatz immer erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum
Stillstand gekommen ist.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mahlaufsatz falsch
aufgesetzt ist.

Keine heilBen Zutaten im Mahlaufsatz verarbeiten, immer erst
auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes

Es wird davon abgeraten, GewUlrze zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen k&nnen.

Gewilirzmiihle

Nicht fur getrocknete Kurkumawurzel verwenden, da diese zu
hart ist und die Messer beschadigen kdnnte.

Entsafter

Den Entsafter nicht verwenden, wenn Filter, Entsafterdeckel
oder Schussel beschadigt sind oder sichtbare Risse aufweisen.
Die Klingen am Boden der Filtertrommel sind sehr scharf, bitte
vorsichtig sein, wenn Sie die Trommel handhaben und reinigen.
Nur den mitgelieferten Stopfer verwenden. Niemals die Finger
in den Fullschacht stecken. Gerat vor dem Entfernen von
Fullschacht-Blockierungen vom Netz trennen.

Vor Abnehmen des Deckels das Gerat ausschalten und warten,
bis der Filter anhalt.
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Express Dice/Express Serve Aufsatz und Scheiben

Das Schneidgitter und die Scheiben sind sehr scharf, beim
Einsetzen, Entfernen und Reinigen bitte vorsichtig handhaben.
Beim Handhaben der scharfen Messer, beim Entleeren der
Schiissel und beim Reinigen immer am Fingergriff, weg von
den Klingen, anfassen.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht
drlUcken. Stets den mitgelieferten Stopfer verwenden.
Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand durch den
Fullschacht dricken - Sie kdbnnten den Aufsatz beschadigen.
Vor Abnehmen des Deckels das Gerat ausschalten und warten,
bis die Scheibe ganz zum Stillstand gekommen ist.

Keine heilBen FlUssigkeiten in den Fullschacht giel3en.

Express Serve

Kontakt mit beweglichen Teilen vermeiden. Die Finger nicht in
den Schnittgut-Auslass stecken.

Nicht betreiben, wenn Sie den Wurfelschneider oder

die Scheiben ohne Auswurfscheibe benutzen. Wenn die
Auswurfscheibe nicht angebracht ist, sammelt sich das
Schnittgut unter der Arbeitsscheibe an und tritt nicht aus
dem Auslass aus, was den Aufsatz beschddigen kann.

Die Zitruspresse ist nicht dazu gedacht, mit Express Serve
verwendet zu werden. Verwenden Sie die Zitruspresse immer
zusammen mit der Hauptschussel.

Reinigen

Die Antriebseinheit und den Schneebesen-Antriebskopf mit
einem feuchten Tuch abwischen und anschlie3end abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich ® frei von
Lebensmittelrlckstanden ist.

Antriebseinheit, Messereinheit oder Schneebesen-Antriebskopf
nicht in Wasser tauchen.

Die Schussel, der Deckel, der Stopfer und alle Aufsatze/
Zubehorteile aul3er der Messereinheit und dem Schneebesen-
Antriebskopf kbnnen sowohl von Hand als auch in der
SpuUlmaschine gereinigt werden.

Die Messereinheit sollte unter flieBendem Wasser sauber
gebUrstet und abgespult werden.

Vor dem Anschluss
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu

bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

1

2

Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser. Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum Schutz der Messer bei Herstellung und
Transport dienen.

Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*.
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Ubersicht

KlUchenmaschine

Stopfer

Fullschacht

Deckel

Schussel

Abnehmbare Antriebswelle
Antriebseinheit
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Sicherheitsverriegelungen
Kabelfach (hinten)

@EOEOOOEO

10A Kunststoff-Mixer (wenn im

Lieferumfang)

a Messereinsatz
b Dichtungsring
C Mixbecher

d  Einfullkappe
e Deckel

10B Glas-Mixer (wenn im

Lieferumfang)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Deckel
Einfullkappe

®© O O 0w

Standardaufsatze

Schlagmesser

Knetwerkzeug
Doppel-Schneebesen
Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm
Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm

PEEEE®G O

Raspelscheibe, extrafein

Zubehor

Es kann sein, dass nicht alle der unten
aufgeflhrten Zubehorteile im Lieferumfang
Ihrer Klichenmaschine enthalten sind. Dies
hangt vom jeweiligen Modell ab. Besuchen

Sie www.kenwoodworld.com fur Informationen
zum Kauf von Zubehor, das nicht im
Lieferumfang enthalten ist.
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D Optionales Zubehodr

® 6

®©®O®

Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz aus Glas
(wenn im Lieferumfang)
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz aus
Plastik (wenn im Lieferumfang)
Gewlrzmuhle (wenn im Lieferumfang)
Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Express Dice (wenn im Lieferumfang)
Express Serve (wenn im Lieferumfang)

Verwendung lhrer Kichenmaschine
Abbildung @ - ©

1

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf
die Antriebseinheit.

Setzen Sie dann die Schussel auf, indem Sie @
an der Schussel mit § an der Antriebseinheit
ausrichten und die Schussel im Uhrzeigersinn
drehen @, bis sie einrastet 8.

Setzen Sie ein Zubehorteil auf die
Antriebswelle der Schussel.

Setzen Sie immer die Schussel und das
Zubehorteil auf die Maschine, bevor Sie die
Zutaten hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf,
dass die Spitze der Antriebswelle bzw. des
Zubehorteils in die Mitte des Deckels greift.
Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals
den Deckel verwenden, sondern stets den
Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.
SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an,
schalten Sie es ein und wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle).
Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht

und Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts
befinden.

Verwenden Sie die Pulsfunktion (P)

fur kurze, stoBweise Mixvorgange. Die
Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten wird.
Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus, um Schussel, Zubehorteile
und Deckel zu entfernen.

Das Gerdt vor dem Abnehmen des Deckels
immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

Wichtig

Ihre Kichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen
oder grobem Zucker.

Beim Hinzufugen von Mandelaroma oder
anderen Aromen moglichst vermeiden,
dass diese auf den Kunststoff gelangen.
Sie konnten zu permanenten Verfarbungen
fUhren.



Verwendung des Zubehors

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fur
jedes Zubehorteil.

m Kunststoff-Mixer (wenn im

Lieferumfang)

Verwendung |lhres Mixers
Abbildung @ - @

1

Setzen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz - achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschédigt ist oder
nicht richtig eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.

Halten Sie den Messereinsatz an der
Unterseite fest und setzen Sie ihn in den
Mixbecher ein. Drehen Sie ihn dann gegen
den Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Richten
Sie sich nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.
Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet. Bringen Sie die Einfullkappe an.
Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit,
richten Sie @ am Mixer mit ¥ an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie den Mixer
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet g

Das Gerédt funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

K] Glas-Mixer cwenn im

Lieferumfang)

Verwendung lhres Mixers
Abbildung @ - ©

1

Setzen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz - achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder
nicht richtig eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.

Schrauben Sie den Mixbecher auf die
Messereinheit. Richten Sie sich nach

den Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher
und drlicken Sie ihn fest. Bringen Sie die

Einfullkappe an.
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5 Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit,
richten Sie W am Mixer mit ¥ an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie den Mixer
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Hinweise und Tipps

® F(Ur die Zubereitung von Mayonnaise alle
Zutaten auBer dem Ol in den Mixer geben.
Die EinfUllkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol langsam durch die
Einfulloffnung dazugieRen.

® Dickflussige Mischungen, z. B. Patés und
Dips, mussen evtl. zwischendurch von den
Seiten des Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit zugeben.

® E£s wird davon abgeraten, GewUrze zu
verarbeiten, da diese die Kunststoffteile
beschadigen kénnen.

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf.
klein scheiden, Einfullkappe abnehmen
und nach und nach bei laufendem Gerat
hinzugeben. Ihre Hand Uber die Offnung
halten. Fur optimale Ergebnisse regelmafig
leeren.

Kl Schiagmesser

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kuchenmaschine®.

Hinweise und Tipps

® F(ir ein groberes Ergebnis empfiehlt sich die
Pulsfunktion.

® Zutaten wie Fleisch, Brot oder Gemuse in ca.
2 cm groBe Stlcke schneiden.

® Kekse sollten in Stlcke gebrochen und bei
laufendem Gerat durch den Fullschacht
zugegeben werden.

® Ein zu langes Verarbeiten vermeiden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus
dem Kuhlschrank in ca. 2 cm groBRen Stlcken
zugeben.

® F(r beste Ergebnisse bei der Verarbeitung
von klebrigen Frichten/Zutaten, z.
B. Datteln, die Zutaten zunachst mit
der Pulsfunktion grob zerkleinern und
anschlieBend bei maximaler Geschwindigkeit
weiter verarbeiten.

Knetwerkzeug

Fur Hefeteig.

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kuchenmaschine®.



Hinweise und Tipps

® Nicht langer als 60 Sekunden verarbeiten.

® Trockene Zutaten in die Schussel geben und
Flussigkeit bei laufendem Gerat durch den
Fullschacht hinzufligen. Verarbeiten, bis eine
glatte, geschmeidige Teigkugel entsteht.

® \/on Hand nachkneten. Das Nachkneten in
der Schussel wird nicht empfohlen, da die
Kuchenmaschine dabei ihren sicheren Stand
verlieren kéonnte.

Doppel-Schneebesen
Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Drlcken Sie jedes Ruhrelement fest in den
Antriebskopf.

3 Bringen Sie den Schneebesen an, indem
Sie ihn vorsichtig drehen, bis er auf die
Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten in die Schussel.

5 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf,
dass die Spitze der Antriebswelle in die Mitte
des Deckels greift.

Hinweise und Tipps
Wichtig
% Nur fiir leichte Mischungen wie Eischnee
und Sahne verwenden.
@Der Schneebesen eignet sich nicht fir
Riihrteige, da diese zu schwer sind
und den Schneebesen beschadigen
wiirden. Verwenden Sie dafiir stets das
Schlagmesser.
® Eier sollten zum Schlagen am besten
Raumtemperatur haben.
® \Vor dem Schlagen von Eischnee
sicherstellen, dass Schussel und Schneebesen

sauber und frei von Fettspuren sind.

-8 scheiben

Verwendung der
Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und
setzen Sie sie mit der gewlinschten Seite
nach oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

5 Schalten Sie das Gerat ein und drlcken Sie
das Schnittgut gleichméaiig mit dem Stopfer
( nach unten. Stecken Sie niemals die
Finger in den Fiillschacht.

N
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Hinweise und Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite
des Fullschachts ziemlich ausfullen. Dies
verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten
seitlich wegrutschen.

® Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht
eingefllltes Schnittgut wird kurzer
geschnitten als horizontal liegende Stucke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder in der Schussel
zurlck.

Zitruspresse (wenn im
Lieferumfang)

a Presskegel
b Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schussel -
vergewissern Sie sich, dass der Siebgriff
direkt Uber dem Schusselgriff einrastet.

3  Setzen Sie den Presskegel auf die
Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er ganz
nach unten rutscht.

4 Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann
das Gerat ein und dricken Sie die Frucht auf
den Presskegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das
Sieb ordnungsgemaB eingerastet ist.

Hinweise und Tipps

® Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn
Sie die Frlchte bei Zimmertemperatur
aufbewahren und verarbeiten und sie vor
dem Entsaften mit leichtem Druck auf der
Arbeitsflache rollen.

® Sie erhdhen die Saftausbeute, indem Sie die
Frucht beim Entsaften leicht hin und her
bewegen.

® Beim Entsaften groRer Mengen sollten
Sie das Sieb regelmaBig reinigen, damit
sich nicht zu viel Fruchtfleisch und Kerne
ansammeln.

BB Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz (wenn im
Lieferumfang)

Mahlbehalter
Dichtungsring
C Messereinheit

o w

1 Geben Sie die Zutaten in den Behalter.



N

Legen Sie den Dichtungsring in den

Messereinsatz ein.

3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Fuhren Sie
ihn mit nach unten weisenden Messern in den
Mahlbehélter ein.

4 Schrauben Sie den Messereinsatz in den

Mahlbehéalter, bis er handfest angezogen ist.

Richten Sie sich nach den Abbildungen auf

der Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

5 Setzen Sie den Multizerkleinerer auf die
Antriebseinheit, richten Sie W am Zerkleinerer
mit @ an der Antriebseinheit aus und drehen
Sie den Zerkleinerer im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

6 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® Babynahrung/Purees - gekochte Zutaten vor
dem Verarbeiten im Multizerkleinerer immer
auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

® F(r die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschussel
zu verwenden.

GewUrzmuhle (wenn im
Lieferumfang)

a Muhlendeckel
b Messereinheit fur Gewdrzmuhle

1 Geben Sie lhre Zutaten in den Messereinsatz.

2 Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

3 Setzen Sie die MUhle auf die Antriebseinheit
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

4 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® FUr eine optimale Leistung beim Mahlen von
Gewlrzen empfehlen wir, maximal 50 g pro
Mahlvorgang zu verarbeiten.

® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr
viel langer als gemahlene. Es empfiehlt sich
deshalb, jeweils kleine Mengen nach Bedarf
frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole
von GewdUrzen freizusetzen, sollten Sie diese
vor dem Mahlen résten.

® Nicht fur getrocknete Kurkumawurzel
verwenden, da diese zu hart ist und die
Messer beschadigen kénnte.

® Schneiden Sie Ingwerwurzel und Kokosnuss
vor dem Mahlen in kleine Stucke.
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® F(r die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschussel
zuU verwenden.

Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Stopfer
Entsafter-Deckel
Trester-Entferner
Filtertrommel
Schale
Saftausguss

OO eNeN

Verwendung des Entsafters

1 Die Entsafterschussel auf die Antriebseinheit
aufsetzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis
sie einrastet. Wenn die Schussel korrekt
angebracht ist, mUsste sich der Ausguss auf
der linken Seite befinden.

2 Den Tresterentferner in die Filtertrommel
einsetzen, dabei darauf achten, dass die
Zungen in die Schlitze am Trommelboden
eingreifen.

3 Die Filtertrommel einsetzen.

4 Den Aufsatzdeckel aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet. Der
Entsafter wird nicht funktionieren, wenn
Schiissel oder Deckel nicht korrekt arretiert
sind.

5 Ein Glas oder einen geeigneten Krug unter
den Saftausguss stellen.

6 Das Obst/Gemuse so zuschneiden, dass es in
den Fullschacht passt.

7 Einschalten und mit dem Stopfer gleichmaRig
hinunterdricken. Niemals die Finger in den
Fullschacht stecken. Vollstandig verarbeiten,
bevor Sie mehr hinzugeben.

® Nach dem Einfullen des letzten Stucks den
Entsafter weitere 30 Sekunden laufen lassen,
um den gesamten Saft aus der Filtertrommel
herauszuholen.

Wichtig

® [alls der Entsafter zu vibrieren beginnt, das
Gerat ausschalten und Trester aus dem Filter
entfernen. Der Entsafter vibriert, wenn der
Trester ungleich verteilt ist.

® Bej einigen sehr festen Stlcken kann Ihr
Entsafter langsamer arbeiten oder ganz
anhalten. In diesem Fall das Gerat ausschalten
und den Filter sédubern.

® \Wahrend des Entsaftens in regelmaBigen
Abstanden das Gerat ausschalten und den
Tresterbehadlter leeren.



Hinweise und Tipps

® \Vor dem Verarbeiten Kerne und Steine (z. B.
von Paprikaschoten, Melonen, Pflaumen) und
harte Schalen (z. B. von Melonen, Ananas)
entfernen. Apfel oder Birnen brauchen nicht
geschalt zu werden.

® [estes, frisches Obst und Gemuse
verwenden.

Express Dice (wenn im
Lieferumfang)

a Warfelscheibe
b Waurfelgitter
C  Warfelstopfer

Wichtig

® Die Wurfelscheibe ist ausschlieBlich zur
Verwendung mit dem Wurfelschneider-
Aufsatz bestimmt.

® Der Wurfelstopfer sollte nur zusammen mit
dem Wourfelgitter verwendet werden. Eine
Verwendung ohne eingesetztem Wdurfelgitter
wlrde den Boden des Stopfers beschadigen.

Verwendung des Express Dice

1 Die Antriebswelle und die Schussel an der
Antriebseinheit anbringen.

2 Die Wurfelscheibe hinzufigen und den Deckel
aufsetzen.

3 Das Warfelgitter in den Fullschacht einsetzen.
4 Einschalten, und dann das Schnittgut mit Hilfe
des Wurfel-Stopfers durch das Wurfelgitter

fuhren.

Hinweise und Tipps

® Zur UnterstUtzung der Verarbeitung beide
Hande auf den Stopfer legen und fest nach
unten drucken.

® F(r beste Ergebnisse festes, frisches Obst
und Gemuse verwenden.

® Das Schnittgut nicht zu dicht in den
Fullschacht packen, damit es sich nicht
verklemmt. Idealerweise sollten die einzelnen
Stucke hochstens:

50 x 30 mm

® \Wenn das Schnittgut zu hart ist, um durch
das Gitter gedruickt zu werden, sollten Sie es
zuvor etwa 10-15 Minuten kochen und

dann vor dem Verarbeiten im Kuhlschrank
abkUhlen.

® \Vor dem Verarbeiten alle harten Schalen,
Steine, Kerne, Samen usw. entfernen.

Hinweis:

® Aufgrund der unterschiedlichen GréRe und
Form des Schnittguts werden meist auch
einige unférmige Stucke entstehen. Das ist
normal.

® | ebensmittel wie Kése, gekochter Schinken
und Chorizo wurden das Gitter verstopfen,
weshalb die Verwendung dieses Aufsatzes
fur sie nicht zu empfehlen ist.

Reinigen des Gitters

Benutzen Sie das Ende des Stopfers dazu,
im Wurfelgitter zurtckgebliebene Reste zu
entfernen.

P¥IN Der Express Dice kann auch dazu

verwendet werden, Pommes frites und rohe

GemuUsestlcke und stabchen herzustellen.

1 Das Wurfelgitter ohne die Wurfelscheibe
einsetzen.

2 Dann das Schnittgut von Hand durch das
Gitter drtucken, ohne das Gerat einzuschalten.

Express Serve (wenn im
Lieferumfang)

Express serve Antriebswelle
Auslassverlangerung

Sockel

Auswurfscheibe

OO 0w

—

Die Antriebswelle und die Schussel an der

Antriebseinheit anbringen.

2 Die kleine Antriebswelle auf die
Hauptantriebswelle aufsetzen - muss
angebracht werden, damit Express Serve
funktionieren kann.

3  Gewlnschte/s Scheibe/Zubehdr einsetzen
- nicht zu viel Kraft austben. Fur weitere
Informationen, Hinweise und Tipps sehen Sie
bitte die Abschnitte zu Arbeitsscheiben und
Express Wurfelschneider.

4 Setzen Sie den Deckel auf.

Gemeinsam mit Folgendem verwenden:

Wichtig - Wiirfelschneider und Scheiben

® \Wenn das Schnittgut nicht aus dem Auslass
austritt, ausschalten und Uberprufen, dass es
sich nicht unter der Arbeitsscheibe und der
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Auswurfscheibe (falls montiert) angesammelt Pflanzenol getauchten Tuch abreiben, um die

hat. Festgesetzte Zutaten |6sen und dann die Verfadrbungen zu beseitigen. Antriebseinheit
Verarbeitung fortsetzen. ® Mit einem feuchten Tuch abwischen und
anschlieBend abtrocknen. Sicherstellen,
pﬂege und Reinigung dass der Verriegelungsbereich frei von

Lebensmittelrtckstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

® Uberschissiges Kabel im Kabelfach auf der
RUckseite der Antriebseinheit verwahren @

® Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

® \orsicht beim Umgang mit Messer und
Schneidescheibe - sie sind sehr scharf.

® Manche Zutaten kénnen den Kunststoff L . .
verfarben. Dies ist vollig normal und hat Relmgungsanwelsungen - siehe

keine Auswirkungen auf den Kunststoff oder die jeweilige Abbildung .
den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
,Fehlerbehebung” in der Gebrauchsanleitung zu Rate oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

® [alls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte zu einem
autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthélt eine Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro
und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgerdten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten
haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren. Altgerate gehdren insbesondere
nicht in den Hausmull, sondern in spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer
Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung
unter Beteiligung eines offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefthrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der &ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten
Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2 fur Elektro- und Elektronikgerate
sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr
oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter
Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate
mindestens 400 m2 betragen oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber
haben die Ricknahme grundsatzlich durch geeignete Rickgabemaodglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe eines Altgerates besteht bei ricknahmepflichtigen Vertreibern

unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Geréat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfullt, an

einen Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das
gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb unter
Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate der Kategorien 1, 2 oder 4 gemafR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
Warmeubertrager”, ,Bildschirmgerate” oder ,,GroRgerate” (letztere mit mindestens einer auBeren Abmessung Uber

50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss eines Kaufvertrages
befragt. AuBerdem besteht die Mdglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen der Vertreiber unabhangig
vom Kauf eines neuen Gerates fur solche Altgerate, die in keiner duReren Abmessung groBer als 25 Zentimeter sind, und
zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere flr Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass fur die
Loschung der Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaRig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall zu erfassen ist.
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Empfehlungstabelle

Das Gerét nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben.
Niemals die in der nachstehenden Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen Uberschreiten.

Bei ldngerem, ununterbrochenem Betrieb kann Ihr Gerat Schaden nehmen.

Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsdchliche Zeiten sind abhdngig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.
Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion @
Zubehor l ( ) ﬁ
(Sek.)
Kuchenteige 2 10 1,2 kg
Gesamtgewicht
Knetteig - Einarbeiten von Fett in Mehl 2 10 300 g
Zugabe von Wasser fur Teigzutaten 1-2 10 - 20 Mehlgewicht
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2 10 - 30 400 g max.
Patés und Terrinen mageres
Rindfleisch
Hacken von GemUse P 5-10 100 g-250g¢g
Hacken von NUssen 2 30 - 60 100 g -200 g
Krauter 2 20 - 30 30-509
Mayonnaise 2 60 - 80 4 Eigelb
Purieren von weichem / gekochtem Obst 2 10 - 30 500 g
und Gemuse
Eiwei3 2 60 - 120 2-6(20009)
Schlagsahne (Verarbeitungszeiten 2 60 - 120 250 - 500 ml
sind abh&ngig vom Fettgehalt der
verwendeten Sahne.)
Hefeteig 2 60 340 g
Mehlgewicht
5509
Gesamtgewicht
Reiben und Schneiden fester Zutaten: 2 -
Kase, Karotten, Kartoffeln und
Nahrungsmittel von ahnlicher Konsistenz. .
Schussel
Schneiden weicherer Zutaten: Gurken und 1 - héchstens bis
Tomaten. zur Maximum-
Markierung
Reiben von Parmesankase 2 - (1.2 fallen

Zum Entsaften von Zitrusfrlichten
(z. B. Orangen, Zitronen, Limetten
und Grapefruit) verwenden.
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Empfehlungstabelle

Werkzeug/ Funktion C,_)
Zubehor l ( \ ﬁ
(Sek.)
Kalte Flussigkeiten und Getranke 2 30 - 60 1,21
(Eis/gefrorene Zutaten zuletzt in den
Mixbecher geben)
Milkshake/Mischungen mit kalter 2 15 - 30 11
Milch
Eis zerkleinern p 30 - 40 6 Eiswurfel
(25 g)
Flussiger Teig 1 10 11
(Flussigkeit zuerst hinzugeben) l l
2 50
NUsse 10 - 30 50¢g
Kaffeebohnen 30 509
Rohes Fleisch (Rindersteak) Wurfel 5 70 g
von 2 cm
Verarbeiten von Gewdlrzen 2 509
Schwarze Pfefferkdrner, Kardamom-,
Kreuzkimmel-, Koriander- und 30 - 60
@ Fenchelsamen
' Mahlen von Kaffeebohnen 2 50 ¢
\' Hacken von Nussen P - 509
Zerkleinern von Knoblauchzehen, P - 309
frischen Chilischoten und
Ingwerwurzeln
Frische Kokosnuss 2/P 30 - 60 40 g
Obst und Gemuse 2 60 - 120 600 g
Zum Wdarfeln von GemuUse und Obst aller 2
Art - z. B. Mdhren, Zucchini, Gurken, Rote
Beete und Apfel.
Schussel
héchstens bis
- zur Maximum-
Geeignet dazu, verschiedenste Manuell Markierung
Lebensmittel, z. B. Kartoffeln, Mdhren, fullen

Zucchini und Gurken, zu Pommes frites
oder in GemuUsestabchen zu schneiden.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Die Kluchenmaschine
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf
Antriebseinheit angebracht.
Schusseldeckel nicht richtig
eingerastet.

Prufen, ob der Stecker der Kichenmaschine
in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt ist
und Griff in die vordere rechte Ecke weist.
Prifen, ob Deckelverriegelung im
Griffbereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht,
wenn Schiissel und Deckel nicht korrekt
angebracht sind.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in lhrer Wohnung prufen.

Abnehmbare Antriebswelle
® nicht an der Antriebs-
einheit angebracht.

Bringen Sie die abnehmbare Antriebswelle
® an der Antriebseinheit an, bevor Sie die
Schussel aufsetzen. Die Ruhrelemente und
Zubehorteile werden nicht funktionieren,
wenn die Antriebswelle nicht ange-bracht
ist.

Mixer/Mahlaufsatz
funktioniert nicht.

Mixer/Mahlaufsatz ist nicht
richtig eingerastet.

Mixer/Mahlaufsatz ist nicht
richtig zusammengesetzt.

Mixer/Mahlaufsatz funktioniert nicht, wenn
er falsch aufgesetzt wurde.

Uberprifen, dass der Messereinsatz fest in
den Becher/Behalter eingeschraubt ist.

Kluchenmaschine bleibt
wahrend der Arbeit
stehen.

Maschine Uberlastet /
Hbéchstmengen Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Héchstmengen in der Empfehlungstabelle
prufen.

Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Bei Mixer oder
Multizerkleinerer tritt
unten am Messereinsatz
Flussigkeit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschadigt.

Prufen, ob Dichtung korrekt eingesetzt und
intakt ist. FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und
Service".

Gerat instabil / starke
Vibration und Bewegung.

Es werden klebrige Frichte/
Zutaten, z. B. Datteln,
verarbeitet.

Gewahlte Geschwindigkeit zu
niedrig.

FUr beste Ergebnisse die Zutaten zunachst
mit der Pulsfunktion grob zerkleinern und
anschlieBend bei maximaler Geschwindigkeit
weiter verarbeiten.

Unzureichende Leistung
von Werkzeugen/
Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehors”. Prifen, ob
Zubehorteile richtig angebracht sind.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle
come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza,
devono essere sostituiti da Kenwood o da un riparatore
autorizzato da Kenwood per evitare pericoli.

NON toccare le lame affilate. Le lame e i dischi sono molto
affilati: maneggiarli sempre con cura. Tenere sempre dalla
presa per le dita in alto, lontano dal bordo tagliente, quando
si maneggiano le lame affilate, si svuota il contenitore e
durante la pulizia.

NON lavorare ingredienti caldi.

Fare attenzione se si versa del liquido caldo nel robot

da cucina o nel frullatore poiché puo essere espulso
dall'apparecchio a causa di vapore improvviso.

Non lasciare mai l'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.
Non superare le capacita massime indicate nella tabella di
utilizzo consigliata.

Non azionare I’apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente
per lunghi periodi puo danneggiare I’apparecchio.

Funzione/ Massimo tempo di Periodo di pausa
Accessorio azionamento tra azionamenti
Frullatore 60 sec
Miscele pesanti 60 sec Togliere la spina
nella ciotola (es. dalla presa di
Impasto) corrente e lasciare
Tritatutto/ 30 sec raffreddare per
macinino compatto 15 minuti
Macinino elettrico 60 sec

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, perché
potrebbe rompersi e causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la vaschetta.

Non inserire le mani o altri utensili nella ciotola del robot da
cucina e nella caraffa del frullatore se prima non si & tolta la
spina dalla presa di corrente. Se si deve spingere il cibo verso
il basso, utilizzare un utensile adatto come una spatola.
Spegnere sempre 'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione
se lasciato incustodito e prima del montaggio, smontaggio o
pulizia.
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e Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

e Non montare mai il gruppo lame sul corpo motore senza che
sia montata la caraffa o il vasetto/coperchio del macinino.

o ATTENZIONE: Prima di rimuovere il coperchio dalla ciotola, dal
frullatore o dal macinino dal corpo motore:

O spegnere l'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

o fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la
vaschetta del mini tritatutto/macinino dall’'unita delle lame.

e Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

e Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un
infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo
di blocco.

e Non utilizzare 'apparecchio con accessori non autorizzati.

e Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare
O riparare: vedere la sezione ‘Manutenzione e assistenza
tecnica’.

e Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

e Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

e Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
'apparecchio.

® Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

® (Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

e Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico per
cul é stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se 'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

® | 'utilizzo scorretto del robot, frullatore o macinino puo
provocare infortuni.

® | a potenza nominale massima si basa sull’accessorio mini
tritatutto/macinio che assorbe il massimo carico. Altri
aCcessori possonNo assorbire meno energia.

Frullatore

e (X) NON lavorare ingredienti caldi.

e RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi a temperatura ambiente prima di metterli nella caraffa o
frullarli.

® Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.

e Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.
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Usare la caraffa solo con l'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.

Ricette per gli smoothie - non frullare mai ingredienti
solidificatisi dopo il congelamento; disgregarli prima di
aggiungerli nella caraffa.

Accessori del macinino

Non montare mai l'unita delle lame sul corpo motore senza
aver collocato la vaschetta/il coperchio.

Non svitare mai la vaschetta/il coperchio mentre il mini
tritatutto/macinino & montato sull’apparecchio.

Non toccare le lame taglienti - tenere 'unita delle lame fuori
della portata dei bambini.

Non rimuovere mai il mini tritatutto/macinino fino a che le
lame non siano completamente ferme.

L’apparecchio non funziona se il mini tritatutto/macinino &
montato scorrettamente.

Non lavorare ingredienti caldi nel mini tritatutto/macinino.
Lasciarli prima raffreddare a temperatura ambiente.

Tritatutto/macinino compatto

Si sconsiglia di lavorare le spezie, poiché potrebbero
danneggiare le parti in plastica.

Macinino elettrico

Non tritare la radice di curcuma essiccata poiché e troppo
dura e potrebbe danneggiare le lame.

Centrifuga

Non utilizzare la centrifuga se il filtro, il coperchio della

centrifuga o la vaschetta sono danneggiati o presentano crepe

visibili.

Le lame di taglio sulla base del tamburo del filtro sono molto

affilate, quindi prestare attenzione quando si maneggia e Si

pulisce il tamburo.

Utilizzare solo lo spingitore in dotazione. Non inserire mai le

dita nel tubo di alimentazione. Scollegare prima di sbloccare |l

tubo di alimentazione.

Sriln;ja di rimuovere il coperchio, spegnere e attendere l'arresto
el filtro.

Accessorio Express Dice/Express Serve e dischi

La griglia di taglio e i dischi sono molto affilati; maneggiare
con cura durante l'installazione, la rimozione e la pulizia.
Tenere sempre dalla presa per le dita lontano dal bordo
tagliente quando si maneggiano le lame affilate, quando si
svuota il contenitore e durante la pulizia.

Non usare mai le dita per spingere il cibo nel tubo di
alimentazione. Utilizzare solo lo spingitore in dotazione.

Non esercitare una forza eccessiva per spingere il cibo nel
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tubo di alimentazione - si potrebbe danneggiare |'accessorio.
e Prima di rimuovere il coperchio, spegnere e attendere fino al
completo arresto del disco.
e Non versare liquidi caldi nel tubo di alimentazione.

Express Serve

e Evitare il contatto con parti in movimento. Tenere le dita fuori
dall'apertura di uscita del cibo.

e Non utilizzare con la cubettatrice o i dischi senza il disco
slinger montato. Se il disco slinger non é installato, il cibo si
intasera sotto il disco e non uscira dall’'uscita del cibo, con
conseguenti danni all’'apparecchio.

® | O spremiagrumi non & progettato per 'uso con 'Express
Serve. Utilizzare sempre lo spremiagrumi con la ciotola
principale.

Pulizia

e Pulire il corpo motore e la testa motrice della frusta con
un panno umido, quindi asciugarla. Assicurarsi che 'area
dell'interblocco sia prova di detriti alimentari.

e Non immergere in acqua il corpo motore, il gruppo lame o la
testa motrice della frusta.

e | a ciotola, il coperchio, lo spingitore e tutti gli accessori/
utensili, eccetto i gruppi lame e la testa motrice della frusta
POSSONO essere lavati sia a mano sia in lavastoviglie.

® | gruppi delle lame devono essere puliti e sciacquati sotto
I'acqua corrente.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto
I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con
alimenti.

Prima di usare per la prima volta

1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare attenzione: le lame sono molto affilate. Le
protezioni vanno gettate, in quanto servono solo a proteggere la lama durante la produzione e il
trasporto.

2 Lavare i componenti - vedere la sezione ‘Cura & pulizia’

Legenda 10A Frullatore in plastica (sein
Robot dotazione)
() Spingitore a  Unita delle lame
& Tubo di riempimento b Anello di tenuta
@ Coperchio C Caraffa

(@ Vaschetta d  Tappo riempitore
(B Alberino motore rimovibile €  Coperchio

(® Corpo motore

@ Comando velocita/impulsi

Dispositivi di blocco di sicurezza

@ Avvolgicavo (posteriore)
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10B Frullatore in vetro (sein
dotazione)

a Unita delle lame
b Anello di tenuta
C Caraffa

d Coperchio

e

Tappo riempitore

Accessori standard

Lama

Gancio impastatore

Doppia frusta

Disco per affettare/grattugiare da 4 mm
Disco per affettare/grattugiare da 2 mm
Disco per grattugiare extra fine

C
®
©)
®
®

AcCcessori

E possibile che non tutti gli accessori elencati
qui di seguito siano forniti in dotazione con il
vostro robot da cucina. Gli accessori dipendono
dalla variante del modello posseduta. Visitare
www.kenwoodworld.com per informazioni su
come acquistare un accessorio non incluso nella
confezione.

D Accessori opzionali

Spremiagrumi (se in dotazione)
Tritatutto/macinino compatto in vetro (se in
dotazione)

Tritatutto/macinino compatto in plastica (se
in dotazione)

Macinino elettrico (se in dotazione)
Blend-Xtract 2GO (se in dotazione)
Express Dice (se in dotazione)

Express Serve (se in dotazione)

® G0

®®Oe6

Uso del robot
lllustrazioni @ - ©

Montare I'alberino motore rimovibile sul
corpo motore.

2 Quindi, montare la vaschetta allineando il @
sulla vaschetta con il 8 sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca e

—

3 Montare un accessorio sull'alberino motore
della vaschetta.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi
sempre di montare la vaschetta e I'accessorio
sul robot da cucina.

4 Montare il coperchio - assicurandosi che
la parte superiore dell’alberino motore/
accessorio si trovino al centro del coperchio.

® Non servirsi del coperchio per azionare il
robot; utilizzare sempre il selettore acceso/
spento della velocita.
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5 Collegare, accendere e selezionare una
velocita. (Fare riferimento tabella di utilizzo
consigliata).

® |l robot non funziona se la ciotola o il
coperchio non sono montati correttamente
sul dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che
il tubo di riempimento e la maniglia della
ciotola si trovino sulla destra.

® Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti,
utilizzare il tasto impulsi (P). L'apparecchio
continua a funzionare fino a quando il tasto
rimane premuto.

6 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente
eseguendo la procedura inversa.

® Spegnere ’apparecchio ed estrarre sempre
la spina dalla presa elettrica prima di
togliere il coperchio.

Importante

® Questo apparecchio non ¢ indicato per
macinare caffé in grani o per ottenere
zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante l'aggiunta di aromi o essenza di
mandorle, evitare il contatto diretto con la
plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.

Uso degli accessori

Consultare la tabella di utilizzo
consigliata per ogni accessorio.

EE Frullatore in plastica (se in

dotazione)

Uso del frullatore
lllustrazione @ - ®

1 Inserire la anello di tenuta nell’'unita delle
lame - assicurandosi che sia posizionata
correttamente nell’area scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non é installata
in modo corretto vi saranno perdite.

2 Tenendo l'unita delle lame per la parte
inferiore inserire le lame nella caraffa -
ruotare in senso antiorario fino a quando
non si sente un click. Si rimanda all'immagine
sotto I'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in
senso orario fino a quando si sente un click.
Fissare il tappo del coperchio.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare
il @ del frullatore al ¥ del corpo motore e
ruotare in senso orario per bloccare e

® |L’apparecchio non funziona se il frullatore
non & inserito correttamente nel dispositivo
di blocco.



EiE) Frullatore in vetro (se in
dotazione)

Uso del frullatore
lllustrazioni @ - ©

1 Inserire la anello di tenuta nell’'unita delle
lame - assicurandosi che sia posizionata
correttamente nell’area scanalata.

® Se la tenuta & danneggiata o non &
installata in modo corretto vi saranno
perdite.

2 Avvitare la caraffa sul gruppo lame. Si
rimanda alle immagini sotto I'unita lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

3  Mettere gli ingredienti nella caraffa.
4 Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo

verso il basso. Ora inserire il tappo riempitore.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore,
allineare il ¥ del frullatore al 8 del corpo
motore e ruotare in senso orario per
bloccare.

® L’apparecchio non funziona se il frullatore
non é inserito correttamente nel dispositivo
di blocco.

Suggerimenti e consigli

® Per fare la maionese, versare nel frullatore
tutti gli ingredienti, tranne l'olio. Togliere il
tappo di riempimento. Con l'apparecchio
in funzione, aggiungere lentamente l'olio
attraverso il foro sul coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté
e salse, potrebbe essere necessario staccare
gli ingredienti dalle pareti della caraffa,
usando la spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Non si consiglia di lavorare spezie in
questo apparecchio, altrimenti si rischia di
danneggiare le parti in plastica.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a
pezzetti; togliere il tappo di riempimento,
poi mentre il frullatore & gia in funzione
versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la
mano sopra l'apertura. Per i migliori risultati,
svuotare regolarmente la caraffa.

(1 [IEIE

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso
del robot da cucina”.

Suggerimenti e consigli

® Per consistenze meno omogenee utilizzare |l
comando a impulsi.

® Tagliare alimenti come carne, pane e verdure
in cubetti da 2 cm circa.
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® Spezzettare i biscotti e aggiungerli
attraverso il tubo di riempimento mentre
I'apparecchio & in funzione.

® Non esagerare con la lavorazione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena
tolto dal frigorifero, tagliato in cubetti da
2 cm pollici.

® Per ottenere i migliori risultati quando si
lavorano frutti/ingredienti appiccicosi, come
ad esempio i datteri, usare prima 'Pulse’ per
frantumare gli ingredienti e poi continuare la
lavorazione alla massima velocita.

Gancio impastatore

Utilizzare per miscele d’'impasto con lievito.

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso
del robot da cucina".

Suggerimenti e consigli

® Non azionare l'apparecchio per piu di 60
secondi di seguito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella
vaschetta e aggiungere il liquido attraverso
il tubo di riempimento mentre 'apparecchio
e in funzione. Lavorare fino a ottenere una
palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia
di reimpastare nella vaschetta per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.

Doppia frusta
Uso della frusta

1 Montare I'alberino di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

2 Spingere e assicurare entrambi i frullini nella
testina di azionamento.

3 Inserire la frusta facendola girare
delicatamente sull'alberino motore fino a
incastrarla.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la
parte terminale dell'alberino sia infilata al
centro del coperchio.

Suggerimenti e consigli

Importante

%Utilizzare solo per impasti leggeri come
albumi e panna.

@La frusta non é adatta a creare miscele
per dolci tutto in uno, poiché tali
miscele sono molto dense e potrebbero
danneggiare le fruste. Utilizzare sempre la
lama.

® | risultati migliori si ottengono quando le

uova sono a temperatura ambiente.




® Accertarsi che la ciotola e la frusta siano
pulite e prive di qualsiasi traccia di burro
prima di azionarle.

2 -l Dischi
Uso dei dischi da taglio

1 Montare I'alberino di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il
disco sull'alberino di rotazione con il lato
appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una
pressione uniforme con lo spingitore @ Non
infilare mai le dita nel tubo di riempimento.

i

Suggerimenti e consigli

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare gli ingredienti a pezzi troppo
piccoli. Riempire il tubo di riempimento quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi
scivolino di lato durante la lavorazione.

® Nell'affettare o grattugiare: gli alimenti inseriti
in verticale saranno tagliati in pezzi piu corti
di quelli inseriti in orizzontale.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo
quantitativo di residui sul disco o nella vas-
chetta.

Spremiagrumi (se in dotazione)

a Cono
b Filtro

Uso dello spremiagrumi

1 Montare I'alberino motore e la vaschetta sul
corpo motore.

2 Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi
che il manico del filtro sia bloccato in
posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino motore
rimovibile, ruotando fino al completo
inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e
premere il frutto sul cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro
non é bloccato correttamente.

Suggerimenti e consigli

® Per risultati ottimali conservare la frutta e
spremerla a temperatura ambiente e far rotolare
a mano su un piano di lavoro prima di spremere.

® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare
il frutto da un lato all'altro durante la
spremitura.

57

® Nello spremere grandi quantita, svuotare
regolarmente il colino per evitare che si
accumulino troppa polpa e troppi semi.

BBV Tritatutto/macinino
compatto (se in dotazione)

Recipiente
Anello di tenuta
C Unita delle lame

o w

1 Inserire gli ingredienti nel recipiente.

2 Inserire I'anello anello di tenuta nell’'unita delle
lame.

3 Capovolgere l'unita delle lame e abbassarla nel
recipiente con le lame rivolte verso il basso.

4 Avvitare I'unita delle lame sulla caraffa a
mano senza forzare eccessivamente. Si
rimanda allimmagine sotto l'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

5 Posizionare il mini tritatutto sul corpo motore,
allineare il ¥ sul mini tritatutto al ¥ sul corpo
motore e girare in senso orario per bloccare
in posizione.

6 Selezionare Velocita massima o utilizzare il
tasto ad impulsi (P).

Suggerimenti e consigli

® Alimenti per lattanti/puree - lasciare
raffreddare gli alimenti cucinati a
temperatura ambiente prima di lavorarli nel
mini tritatutto.

® Per un risultato ottimale, si consiglia di
utilizzare la ciotola principale per sminuzzare
le erbe.

Macinino elettrico (se in
dotazione)

a Coperchio del macinino
b Gruppo lama macinino

1 Posizionare gli ingredienti nel gruppo lame.

2 Mettere il coperchio e ruotarlo in senso orario
fino a quando non si blocca.

3 Posizionare il macinino sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca.

4 Selezionare una velocita o utilizzare |l
comando a impulsi (P).

Suggerimenti e consigli

® Per ottenere un risultato ottimale quando si
lavorano le spezie, si sconsiglia di lavorarne
piu di 50 g alla volta nel macinino.

® | e spezie intere conservano il loro gusto per
molto piu tempo di quelle macinate quindi




€ meglio macinare una piccola quantita di
spezie fresche alla volta.

Per fare in modo che sprigionino la massima
quantita di sapore e di oli essenziali, & bene
arrostire le spezie intere prima di macinarle.
Non tritare la radice di curcuma essiccata nel
macinino, poiché e troppo dura e potrebbe
danneggiare le lame.

Tagliare lo zenzero a piccoli pezzi prima di
triturarlo.

Per un risultato ottimale, si consiglia di
utilizzare la ciotola principale per sminuzzare
le erbe.

Centrifuga (se in dotazione)

N CHoN oo

Spingitore

Coperchio della centrifuga
Rimozione della polpa
Tamburo filtro

Vaschetta

Beccuccio di spremitura

Uso della centrifuga

1

Montare la vaschetta della centrifuga sul
corpo motore, ruotare in senso orario fino

a quando non si blocca - il beccuccio deve
trovarsi sul lato sinistro quando la vaschetta &
montata correttamente.

Posizionare il dispositivo di rimozione della
polpa nel tamburo del filtro, assicurandosi
che le linguette si trovino con le fessure nella
parte inferiore del tamburo.

Montare il tamburo del filtro

Montare il coperchio dell'accessorio,

ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca. La centrifuga non funzionera se la
ciotola o il coperchio non saranno inseriti
correttamente nell'interblocco.

Porre un bicchiere o una brocca adatti sotto
|'uscita del succo.

Tagliare il cibo per adattarlo al tubo di
alimentazione.

Accendere e spingere uniformemente verso
il basso con lo spingitore, non inserire mai

le dita nel tubo di alimentazione. Frullare
completamente prima di aggiungere altro
cibo.

Dopo aver aggiunto l'ultimo pezzo, far
funzionare la centrifuga per altri 30 secondi
per estrarre tutto il succo dal tamburo del
filtro.

Importante

Se la centrifuga comincia a vibrare, spegnerla
e svuotare la polpa dal tamburo. La
centrifuga vibra se la polpa si distribuisce in
modo non uniforme.

Alcuni cibi molto duri possono rallentare o
fermare la centrifuga. In tal caso, spegnere e
sbloccare il filtro.
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Spegnere e pulire regolarmente il raccoglitore
della polpa durante 'uso.

Suggerimenti e consigli

® Prima di frullare rimuovere noccioli e semi
(ad es. peperone, melone, prugna) e bucce
dure (ad es. in melone, ananas). Non ¢
necessario sbucciare o togliere il torsolo di
mele e pere.

® Utilizzare frutta e verdura fresca e soda.

Express Dice (se in dotazione)
a Disco per taglio a dadini

b Griglia per taglio a dadini

C Spingitore per taglio a dadini

Importante

Il disco per il taglio a dadini € progettato
esclusivamente per essere utilizzato con
|'accessorio per tagliare a dadini.

Lo spingitore per taglio a dadini deve essere
utilizzato solo con la griglia per taglio a
dadini. Se lo si usa senza la griglia montata,
si danneggera il fondo dello spingitore.

Utilizzo dellExpress Dice

1

Montare l'albero di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

2 Aggiungere il disco per taglio a dadini e

mettere il coperchio.
Installare la griglia per taglio a dadini nel tubo
di alimentazione.

4 Accendere e utilizzare lo spingi-cubetti per

lavorare gli ingredienti attraverso la griglia
per taglio a dadini.

Suggerimenti e consigli

® Per facilitare la lavorazione, porre entrambe
le mani sulla parte superiore dello spingitore
e premere con decisione.

® Per ottenere risultati ottimali, utilizzare frutta
e verdura fresca.

® Per evitare che gli alimenti si inceppino,
non riempire ermeticamente il tubo di
alimentazione. Idealmente gli alimenti
dovrebbero essere tagliati a pezzi non piu
grandi di:

50 x 30 mm

® Se risulta troppo difficile far passare
I'alimento attraverso la griglia per circa 10-15




minuti, lasciarlo raffreddare in frigorifero
prima della lavorazione.

® Rimuovere sempre bucce dure, noccioli, semi
ecc. dagli alimenti prima della lavorazione.

Nota:

® A causa delle varie dimensioni e forme degli
alimenti, i dadini ottenuti conterranno alcuni
pezzi deformati, ma questo & normale.

® Alimenti come formaggio, prosciutto e
chorizo si intasano nella griglia, quindi non
sono raccomandati per I'uso con questo
accessorio.

Pulizia della griglia

Utilizzare I'estremita dello spingitore per
rimuovere eventuali pezzi di alimenti che
potrebbero rimanere intrappolati nella griglia per
taglio a dadini.

P¥IN © inoltre possibile utilizzare 'Express

Dice per preparare patatine fritte, crudités e

bastoncini.

1 Montare la griglia per taglio a dadini senza il
disco per taglio a dadini.

2 Quindi spingere manualmente il cibo
attraverso la griglia senza accendere
|'apparecchio.

Express Serve (se in dotazione)

Albero di trasmissione Express serve
Scivolo di prolunga

Base

Disco slinger

OO 0w

—

Montare I'albero di trasmissione e la ciotola

sul corpo motore.

2. Installare I'alberino motore nell'albero
principale - PExpress Serve non funzionera
se non sara installato.

3. Installare 'accessorio/il disco richiesto senza
applicare una forza eccessiva. Consultare le
sezioni relative ai Dischi e all’lExpress Dice per
ulteriori informazioni, suggerimenti e consigli.

4 Inserire il coperchio.

Utilizzare insieme a quanto segue:

Importante: cubettatrice e dischi

® Se il cibo non esce dall'uscita del cibo,
spegnere e verificare che il cibo non si
blocchi sotto il disco e che il disco slinger sia
montato. Eliminare eventuali pezzi di cibo
intrappolati prima di continuare I'operazione.
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Cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete
prima di pulire.

® Maneggiare lame e dischi da taglio con
cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica.
Cio rientra nella noma e non danneggia la
plastica né pregiudica il gusto degli alimenti.
Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

Corpo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Assicurarsi che I'area di interblocco sia
priva da detriti alimentari.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo
nell’apposita rientranza dietro il corpo
motore @

Istruzioni per la pulizia - Fare
riferimento all'illustrazione
pertinente B4

Manutenzione e assistenza
tecnica

® |n caso di problemi con il funzionamento
dell'apparecchio, prima di richiedere assistenza
consultare la sezione "Guida alla risoluzione
dei problemi” nel manuale d'uso o visitare
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio e coperto da garanzia,
nel rispetto di tutte le disposizioni di legge
relative a garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove 'apparecchio
e stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di
un apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona l'apparecchio a uno dei
centri assistenza KENWOOD. Per individuare
il centro assistenza KENWOOD piu vicino,
visitare il sito www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno
Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI

DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)




Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni

comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Tabella di utilizzo consigliata

Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa.
Non superare le capacita massime indicate nella tabella seguente.

L’'uso continuo per lunghi periodi potrebbe danneggiare 'apparecchio.

Le informazioni di lavorazione fornite sono solo indicative e variano a seconda della ricetta esatta e
degli ingredienti da lavorare.
Non lavorare ingredienti caldi.

Ciotola/ Funzione @
Accessori , ( \ ﬁ
(Sec)
Miscela per dolci tutto in uno 2 10 1,2 kg peso
totale
Impasto dolce - lavorare burro e farina in 2 10 300 g peso
un composto sbriciolato 1-2 10 - 20 farina
Aggiungere acqua per amalgamare gli
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10 - 30 400 g max.
Paté e terrine manzo magro
Tagliare verdura P 5-10 100 g-250g9
Tagliare frutta secca 2 30 - 60 100 g-200g
Erbette 2 20 - 30 30-509
Maionese 2 60 - 80 4 tuorli d'uovo
Passare frutta morbida, frutta e 2 10 - 30 500 g
verdura cotte
Albumi 2 60 - 120 2-6(200 9)
Panna da montare (I tempi di lavorazione 2 60 - 120 250 - 500 ml
pOSSONO variare a seconda del contenuto
di grassi della panna)
Miscele con lievito 2 60 340 g peso
farina
550 g peso
totale
Grattugiare e affettare cibi solidi - 2 -
formaggio, carote, patate e cibi con una . .
consistenza simile Non riempire
oltre la
Affettare cibi piu morbidi - cetrioli e 1 - capacita
pomodori massima di
1,2 litri
Grattugia parmigiano 2 - indicata sulla
vaschetta

Utilizzare per spremere il succo di
agrumi, come arance, limoni, lime e
pompelmi.

S10)




Tabella di

utilizzo consigliata

Ciotola/ Funzione Cl_)
Accessori , ( \ ﬁ
(Sec)
Liquidi e bevande freddi 2 30 - 60 121
(Aggiungere ghiaccio/ingredienti
congelati per ultimi nella caraffa)
Frappeé / Miscele a base di latte 2 15 - 30 11
freddo
Frantumazione del ghiaccio P 30 - 40 6 cubetti di
ghiaccio
(125 9)
\ Miscela di pastella 1 10 11
@:@ ) |(Aggiungere prima gli ingredienti liquidi) l l
\_,/
2 50
Frutta secca 2 10 - 30 509
Chicchi di caffe 2 30 509
Carne cruda (bistecca di manzo) p 5 70 g
tagliata a cubetti di 2 cm
Lavorazione delle spezie 2 509
Grani di pepe neri, semi di cardamomo,
semi di cumino, semi di coriandolo e semi 30 - 60
@ di finocchio
" Macinare caffe in grani 2 50 g
v Tritare frutta secca P - 509
Lavorare spicchi d’aglio, peperoncini P - 309
freschi e radice di zenzero
Cocco fresco 2/P 30 - 60 40 g
Frutta e verdura 2 60 - 120 600 g
Utilizzare per tagliare a dadini una varieta 2
di alimenti come carote, zucchine, cetrioli,
barbabietole e mele.
Non riempire
oltre la
capacita
h massima
Utilizzare per tagliare una varieta di cibi Manuale indicata sulla
ciotola

come patate, carote, zucchine e cetrioli in
patatine fritte e crudités.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita
correttamente sul corpo
motore.

Coperchio della vaschetta
inserito male.

Controllare che la spina dell'apparecchio
sia inserita nella presa elettrica.

Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia
posizionato verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la vaschetta e

il coperchio non sono inseriti in modo
corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il problema
persiste, controllare il fusibile/interruttore
principale del circuito della vostra abitazione.

Alberino motore rimovibile
® non montato sul corpo
motore.

Montare I'alberino motore rimovibile

® sul corpo motore prima di montare
la ciotola. Gli utensili e gli accessori della
ciotola non funzioneranno a meno che
I'alberino moto-re non sia montato.

Frullatore e mini
tritatutto / macinino non
funzionano.

Frullatore o mini tritatutto
/ macinino non bloccati
correttamente in posizione.

Frullatore o mini tritatutto
/ macinino non assemblati
correttamente.

Il frullatore o il mini tritatutto / macinino non
funzionano se sono montati scorrettamente
sul dispositivo di blocco di sicurezza.

Verificare che l'unita delle lame sia stretta
fino in fondo sulla caraffa/vaschetta.

Il robot si ferma durante
l'uso.

Sovraccarico/superamento
delle capacita massime del
robot.

Il coperchio non & ben chiuso.

Controllare le capacita massime nel “Grafico
di utilizzo consigliato”.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Il frullatore/il mini
tritatutto perde dalla

base dell'unita delle lame.

Manca la tenuta
La tenuta ¢ inserita male
La tenuta & danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“Manutenzione e assistenza tecnica”.

Unita instabile/vibrazioni
pesanti e movimento.

Si stanno lavorando frutti/
ingredienti appiccicosi come,
ad esempio, i datteri.
Velocita selezionata troppo
bassa.

Per ottenere i migliori risultati, usare prima
"Pulse" per frantumare gli ingredienti e
poi continuare la lavorazione alla massima
velocita.

Gli utensili/accessori
danno scarse prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Utilizzare gli accessori”. Controllare di aver
montato correttamente gli accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razdes
de seguranca deve ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar qualquer perigo.
NAO toque nas laminas afiadas.As [dminas e os discos estdo
muito afiados, manipule com cuidado. Segure sempre pela
pega superior afastando-se do gume, quando manusear as
laminas afiadas, quando esvaziar a taga e quando limpar.
NAO processe ingredientes quentes.

Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no confeccionador
de refei¢oes ou liquidificador, uma vez que podem ser
langcados para fora do aparelho devido a formag¢ao subita de
vapor.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.

Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro
de utilizacdo recomendada.

Nao fac¢a funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e fa¢ca pausas entre recomec¢os.
Processar continuamente durante longos periodos pode
danificar o seu aparelho.

Funcao/Acessorio Tempo Tempo de
Maximo de Pausa Entre
Funcionamento | Funcionamentos
Liquidificador 60 seq.
Misturas pesadas dentro 60 segq. Desligue o
da taca (p. ex. Massa de aparelho e deixe
Pao) arrefecer durante
Mini picadora/moinho 30 seg. 15 minutos
Moinho moedor 60 seq.

N&o levante ou transporte o processador pela pega - esta
pode quebrar e provocar ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.
Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo
liguidificador do processador enguanto estiver ligado

a corrente eléctrica. Se os alimentos precisarem de ser
empurrados para baixo utilize um utensilio apropriado como
uma espatula.
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® Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho sempre que
nao estiver a vigia-lo e antes de montar, desmontar ou limpar.

e Nunca utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacao. Utilize sempre o empurrador fornecido.

e Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz
sem a garrafa ou o jarro/tampa do moinho colocado.

o ATENCAO: Antes de retirar a tampa da taca, do liquidificador
ou do moinho da unidade motriz:

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o tenha cuidado para ndo desapertar o copo/garrafa do
liquidificador ou o jarro/tampa do dispositivo de ldminas.

e N3o utilize a tampa para accionar o processador de alimentos,
utilize sempre o botdo de velocidade on/off.

e Este aparelho ficara danificado e podera provocar
ferimentos se 0 mecanismo de engate for submetido a uma
forca excessiva.

® Nao utilize acessorios nao autorizados.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou
reparar: ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

® N3o deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha fiquem
molhados.

e N3&o deixe que o cabo figue pendurado ao longo da
extremidade de uma mesa ou bancada ou entre em contacto
com superficies guentes.

® As criancas devem ser vigiadas para garantir gue ndo brincam
com o electrodomeéstico.

® [Este electrodomeéstico ndo pode ser usado por criancas.
Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora
do alcance de criancas.

® (Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas
com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do electrodomeéstico
de forma segura e se compreenderem os riscos envolvidos.

e Use o0 aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina.
A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucdes nao
sejam respeitadas.

® O uso incorrecto do seu processador, liquidificador ou moinho
pode resultar em ferimentos.

® A capacidade maxima esta baseada no acessorio mini
picadora/moinho que leva a maior quantidade. Qutros
acessorios podem levar menos quantidade.

Liquidificador

° NAO processe ingredientes quentes.

o RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes
guentes até a temperatura ambiente antes de os colocar no
Ccopo ou antes de liquidificar.
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® Tenha sempre cuidado guando manusear o dispositivo de
lamina e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas
quando as estiver a limpar.

e Na&o utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

® Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.

e Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver
Vazio.

® Receitas de smoothies - nunca misture ingredientes
congelados que tenham solidificado durante a congelacao;
esmague-os antes de os adicionar no copo.

Acessodrios do Moinho

® Nunca cologue o dispositivo de [aminas na unidade motriz
sem o jarro/tampa colocado.

e Nunca desenrosgue o jarro/tampa enguanto o moinho estiver
colocado no seu aparelho.

® Nao togue nas laminas afiadas - Mantenha o dispositivo de
laminas afastado das criancas.

® Nunca retire o moinho enguanto as laminas nao estiverem
completamente paradas.

® O aparelho ndo funcionara se o moinho nao estiver
correctamente colocado.

® N3&o processe ingredientes gquentes no moinho, deixe-os
previamente arrefecer até a temperatura ambiente.

Mini picadora/moinho o
® Nao se recomenda que processe especiarias uma vez que
podem danificar as partes plasticas.

Moinho moedor o .
® Nao processe agafrdo da India seco, uma vez que € muito duro
e pode danificar as laminas.

Extractor de sumo

® Nao utilize o extractor de sumo se o filtro, tampa do extractor
ou taca estiverem danificados ou tenham rachas visiveis.

® As |aminas de corte na base do tambor do filtro estdo muito
afiadas, tenha cuidado quando manipular ou limpar o tambor.

e Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os
seus dedos no tubo de alimentacao. Desligue sempre da
corrente eléctrica antes de retirar o tubo de alimentacéao.

® Antes de retirar a tampa, desligue e espere até que o filtro
pare.

Acessorio e Discos Express Dice/Express Serve

e A rede de corte e 0s discos estao muitos afiados, deve por
iIssO manipula-los com cuidado quando 0s encaixar, remover
e limpar. Segure sempre pela pega afastando-se do gume,
quando manusear as laminas afiadas, quando esvaziar a taca
e quando limpar.
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Nunca use os seus dedos para empurrar os alimentos pelo
tubo de alimentacao. Utilize apenas o empurrador fornecido.
Nao empurre os alimentos pelo tubo de alimentacédo com
demasiada forca - pode danificar o seu acessorio.

Antes de retirar a tampa, desligue e espere até que os discos
parem completamente.

Nao deite liguidos guentes através do tubo de alimentacao.

Express Serve

Evite o contacto com as pecas gue se movem. Mantenha os
dedos afastados da abertura de saida dos alimentos.

Nao utilize o Cortador em Cubos ou 0s Discos sem o prato
dispensador colocado. Se o prato dispensador nao estiver
colocado, os alimentos entopem por baixo da placa de
corte, ndo saem do orificio de alimentagcao e danificam o seu
acessorio.

O espremedor de citrinos nao foi concebido para ser usado
com o Express Serve. Utilize sempre o espremedor de citrinos
com a taca principal.

Limpeza

Limpe a unidade motriz e a cabeca das varetas batedoras com
um pano humido e depois seque. Assegure-se de que a zona
de fixacdo ndo contém alimentos.

Nao emersa em agua a unidade motriz, ou os dispositivos de
lamina ou a cabeca das varetas batedoras.

A taca, a tampa, o empurrador e todos os acessorios/utensilios
salvo os dispositivos de laminas e a cabeca das varetas
batedoras podem ser lavadas a mao ou ir a maquina de lavar
louca.

Os dispositivos de laminas devem ser lavados com escova e
enxaguados com agua corrente.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da
maquina.

® Este aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais
concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1

Remova as tampas plasticas da ldmina de corte. Tenha cuidado porque as laminas estao muito
afiadas. Estas tampas de proteccdo devem ser deitadas fora uma vez que servem apenas para
proteccdo durante a fabricagdo e transporte.

Para limpar os componentes ver “Cuidados e limpeza”.
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Legenda
Robd de cozinha

Empurrador

Tubo de alimentacao

Tampa

Taca

Eixo accionador amovivel

Unidade motriz

Comandos de velocidade/impulsos
Mecanismo de engate de seguranca

©OEOOOO®EO

Arrumacao do cabo (nas costas do
aparelho)

10A Liguidificador em plastico
(se fornecido)

Dispositivo de laminas
Anel vedante

Copo

Tampa de enchimento
Tampa

®© QO 0w

10B Liguidificador de vidro (se
fornecido)
Dispositivo de laminas
Anel vedante
Copo
Tampa

®© O O O w

Tampa de enchimento

C Acessorios padrao
(@ Unidade de laminas

@ Utensilio para massas

@ Batedor de varetas duplo
Disco de fatiar/ralar de 4 mm
@ Disco de fatiar/ralar de 2mm
Disco de ralar extra fino

AcCessorios

Nem todos os acessorios da lista abaixo

poderdo estar incluidos no seu robot de cozinha.

Os acessorios dependem do modelo. Visite

www.kenwoodworld.com para obter informacgdes
sobre como adquirir um acessorio ndo incluido

embalagem.

D Acessorios opcionais

Espremedor de citrinos (se fornecido)
Mini picadora/moinho em vidro

Mini picadora/moinho em plastico
Moinho moedor (se fornecido)
Extractor de sumo (se fornecido)

OGO

67

@ Express Dice (se fornecido)
@ Express Serve (se fornecido)

Para usar o seu processador de
alimentos
llustracdes @ - ©

1

Introduza o eixo accionador amovivel na
unidade motriz.

Encaixe a taca alinhando @ da taca com

¥ da unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do relégio até prender

Encaixe um acessdrio por cima do eixo
accionador da taca.

Coloque sempre a taca e acessorio no
processador antes de colocar os ingredientes.
Cologue a tampa - assegurando-se que o
cimo do eixo accionador/ferramenta esta
localizado no centro da tampa.

N&o utilize a tampa para operar o
processador, utilizando sempre os botdes
de controlo de velocidade ON/OFF.

Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione
uma velocidade. (Consulte o quadro de
utilizacdo recomendada).

O robot ndo funcionara se a taga ou

a tampa ndo estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate.
Confirme que o tubo de alimentag¢ao e a
pega da tagca estdao posicionados no canto
direito da frente.

Utilize o botdo (P) para peguenos arranques.
O botao funcionara enquanto o controlo for
mantido na mesma posicao.

Efectue o procedimento acima pela ordem
inversa para retirar a tampa, 0s acessorios e
a taca.

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de retirar a tampa.

Importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou
moer grados de café nem transformar acucar
granulado em acucar mais fino.

Quando adicionar esséncia ou aroma de
améndoa as misturas, evite o contacto com
as pecas de plastico pois tal pode resultar em
manchas permanentes.



Utilizar os acessorios

Consulte o quadro de utilizacdo
recomendada para cada acessorio.

K Liguidificador em pldstico
(se fornecido)

Utilizar o liquidificador
llustracdes @ - @

1 Cologue o anel vedante no dispositivo
de ldminas - assegurando-se de que esta
correctamente colocado no encaixe.

® Ira ocorrer vazamento caso o selo se
encontre danificado ou esteja mal ajustado.

2 Segure o dispositivo de ld&minas pela parte
de baixo e insira as ldminas no copo - gire na
direccdo contraria dos ponteiros do relégio
até ficar seguro. Consulte as imagens que
se encontram por baixo do dispositivo de
ldminas, da seguinte forma:

@ - posicdo aberta
@ - posicdo fechada

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e gire na direcgdo
dos ponteiros do reldgio até ouvir um clique.
Coloque a tampa de enchimento.

5 Encaixe o liquidificador na unidade motriz
alinhando @ do liquidificador com ¥ da
unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do relégio até prender e

® O aparelho nao funcionara se o
liquidificador nao estiver correctamente
colocado e preso no mecanismo de engate.

EEE Liquidificador de vidro (se

fornecido)

Utilizar o liguidificador
llustracdes @ - ©

1 Cologue o anel vedante no dispositivo
de ldminas - assegurando-se de que esta
correctamente colocado no encaixe.

® |rd ocorrer vazamento caso o selo se
encontre danificado ou esteja mal ajustado.

2 Aparafuse o copo na unidade de ldminas.
Consulte as imagens que se encontram por
baixo do dispositivo de laminas, da seguinte
forma:

@ - posicao aberta
@ - posicao fechada

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e puxe para
baixo para prender. Coloque a tampa de
enchimento.
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5 Encaixe o liquidificador na unidade motriz
alinhando ¥ do liquidificador com ¥ da
unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.

® O aparelho nao funcionara se o
liquidificador ndo estiver correctamente
colocado e preso no mecanismo de engate.

Dicas e Sugestoes

® Quando confeccionar maionese, coloque
todos os ingredientes, excepto o azeite
no misturador. Remova a tampa de
enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite
através da tampa.

® As misturas grossas como sejam os patés e
molhos podem necessitar de ser raspados.
Caso seja dificil de processar a mistura,
adicione mais liquido.

® N3o se recomenda o processamento de
especiarias pois estas podem danificar as
partes plasticas.

® Para misturar ingredientes secos -
corte-os em pedagos, remova a tampa
de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedacos um a um.
Mantenha as maos longe da abertura. Para
obter melhores resultados esvazie com
regularidade.

E Unidade de 1aminas

Siga as instrucdes que pode encontrar em “Para
usar o seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestoes

® Para texturas mais grossas utilize o controlo
de impulso.

® Corte os alimentos como carne, pao, vegetais
em cubos de 2cm antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em
pedacos e adicionados através do tubo de
alimentacdo enquanto a maquina estiver a
funcionar.

® Tenha cuidado para n&o misturar demasiado.

® Quando confeccionar massa para bolos
utilize a gordura (margarina, manteiga ou
outra) directamente do frigorifico e cortada
em cubos de 2cm.

® Para obter melhores resultados quando
processa frutos / ingredientes pegajosos
como tdmaras, comece por utilizar o
“Impulso” para partir os ingredientes e
em seguida continue a processar, mas na
velocidade maxima.




Utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

Siga as instrugcdes que pode encontrar em “Para
usar o seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestdes

® N&o processe mais de 60 segundos
seguidos.

® Cologue na taca os ingredientes secos
e adicione o liguido através do tubo de
alimentac&o enguanto o aparelho estiver a
funcionar. Processe até obter uma bola de
massa macia e elastica.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao
se aconselha que misture novamente na
maqguina uma vez que esta pode ficar
instavel.

Batedor de varetas duplo
Utilizar o batedor

1 Introduza o eixo accionador e a taga na
unidade motriz.

2 Encaixe cada vareta na cabeca accionadora.

3 Introduza o batedor, rodando-a
cuidadosamente até ficar bem encaixada no
eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que o
eixo estd alinhado com o centro da tampa.

Dicas e Sugestoes
Importante
%Utilize apenas em misturas leves como
bater claras de ovo e natas.
O batedor de varetas ndo é adequado
para bater bolos ou preparados de bolos
uma vez que estas misturas sdao muito
pesadas e vao danifica-lo. Utilize sempre a
unidade de lamina ou a varinha batedora.
® Obtém melhores resultados se 0s ovos
estiverem a temperatura ambiente.
® Certifique-se que a taca e as varetas estdo
limpas e sem gordura antes de misturar.

-8 Discos

Para usar os discos

1 Introduza o eixo accionador e a taca na
unidade motriz.
2 Segurando pelo suporte central, cologue o

disco de corte no eixo accionador com o lado

apropriado virado para cima.

3  Cologue a tampa.

4 Coloque os alimentos no tubo de
alimentacéao.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o
empurrador () - nunca introduza os seus
dedos no tubo de alimentagao.

Dicas e Sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® N&o corte os alimentos muito pequenos.
Encha o tubo de alimentacdo largo de forma
razoavel. Isto impede que os alimentos
deslizem para os lados durante o processo.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos
colocados verticalmente saem mais
pequenos gque os alimentos colocados na
horizontal.

® Existird sempre uma peguena perda de
alimentos que ficar&o no disco ou na taca
depois de processados.

Espremedor de citrinos (se
fornecido)

a Cone espremedor
b Coador

Para utilizar o espremedor de
citrinos

1 Introduza o eixo accionador e a taca na
unidade motriz.

2 Instale o coador na taca, assegurando-se que
a pega estd encaixada na pega da taca.

3  Coloque o cone espremedor por cima do eixo
accionador girando até que caia totalmente
em baixo.

4  Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a
metade do fruto no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos ndao funcionara
se o coador ndo estiver correctamente
colocado.

Dicas e Sugestoes

® Para obter melhores resultados esprema
e guarde o sumo a temperatura ambiente
e faca rodar o fruto com a mdo numa
superficie plana antes de o cortar e
espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto
para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades,
esvazie regularmente o coador para evitar
demasiada acumulacdo de polpa e sementes.




B/EE] Mini picadora/moinho se

O w

fornecido)

Jarro
Anel vedante
Dispositivos de lamina

Coloque os ingredientes no jarro.

Encaixe o anel vedante no dispositivo de
|&minas.

Vire o dispositivo de Idminas ao contrario.
Coloque-o dentro do jarro com as laminas
para baixo.

Enrosque o dispositivo de laminas no jarro
até estar bem apertado. Consulte as imagens
que se encontram por baixo do dispositivo de
|&dminas, da seguinte forma:

@ - Posicao aberta
@ - Posicao fechada

Encaixe o moinho na unidade motriz
alinhando ¥ do moinho com ¥ da unidade
motriz e gire no sentido horario para o
prender.

Seleccione a velocidade Maxima ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestoes
® Preparados para bebés - deixe arrefecer,

® Para obter melhores resultados, recomenda-

até a temperatura ambiente, os alimentos
cozinhados antes de os processar no
moinho.

se gue utilize a taca principal para picar as
ervas.

Moinho moedor (se fornecido)

a
b

Tampa do moinho
Dispositivo de laminas do moinho moedor

Coloque os ingredientes no dispositivo de
[&minas.

Coloque a tampa e gire na direccdo dos
ponteiros do reldgio para a prender.
Cologue o moinho na unidade motriz e gire
na direc¢gdo dos ponteiros do reldgio para
prender.

Seleccione uma velocidade ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestoes
® Para obter um desempenho mais

optimizado quando processar especiarias,
recomendamos que ndo processe No Moinho
mais de 50g de cada vez.

A especiarias inteiras retém o sabor por
mais tempo do que as especiarias picadas
ou moidas. E portanto melhor processar
peguenas quantidades de cada vez.
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Para obter o maximo de sabor e libertar
0s Oleos essenciais, as especiarias inteiras
deverao ser levemente torradas antes de
serem moidas.

N&o processe no moinho, acafrdo da india
seco, uma vez que € muito duro e pode
danificar as laminas.

Corte o gengibre em pequenos pedacos
antes de o processar.

Para obter melhores resultados, recomenda-
se gue utilize a taca principal para picar as
ervas.

Extractor de SUmMo (se fornecido)

OO eNeN

Empurrador

Tampa do extractor
Removedor da polpa
Tambor do filtro
Taca

Bico do extractor

Para utilizar o extractor de sumo

1

Encaixe o extractor de sumo na unidade
motriz, rode no sentido horario até prender -
o bico deve ficar virado para o lado esquerdo
qguando a taca estd montada correctamente.
Coloque o removedor da polpa no tambor
do filtro - certificando-se de que as patilhas
encaixam nas ranhuras existentes na parte
inferior do tambor.

Coloque o tambor do filtro.

Coloque a tampa do acessodrio - rode

no sentido horario até prender. O seu
centrifugador nao funcionara se a taga

ou a tampa ndo estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate.
Coloque um copo apropriado para o efeito
por baixo do bocal para recolher o sumo.
Corte os alimentos para caberem no tubo de
alimentacéo.

Ligue e empurre uniformemente com o
empurrador - nunca introduza os seus
dedos no tubo de alimentagdo. Processe
completamente antes de adicionar mais.
Apds adicionar o Ultimo pedaco, deixe o
extractor trabalhar mais 30 segundos para
extrair todo o sumo do tambor do filtro.

Importante

Se o extractor comecar a vibrar, desligue-o
e retire a polpa do tambor. O extractor de
sumos vibra se a polpa dentro do tambor

do filtro estiver desproporcionadamente
distribuida.

Alguns alimentos muito duros podem fazer
com que o seu extractor funcione lentamente
ou mesmo para-lo. Se isso acontecer,
desligue e desentupa o filtro.

Durante a utilizagcdo, deve desligar e limpar o
colector de polpa com frequéncia.




Dicas e Sugestoes

® Antes de processar remova 0Ss carogos e
sementes (ex.: pimento, meldo, ameixa)
e cascas duras (ex.: meldo, ananas). Nao
precisa de descascar ou descaro¢ar macas
ou péras.

® Utilize frutos ou vegetais frescos e firmes.

Express Dice (se fornecido)

a Disco de cubos
b Grelha de cubos
C Empurrador de Cubos

Importante

® O disco de cubos foi concebido para
funcionar apenas com o acessoério cortador
em cubo.

® O empurrador de cubos deve ser usado
apenas com a grelha de cubos. Usa-lo sem
a grelha de cubos instalada vai danificar o
fundo do empurrador.

Para utilizar o Express Dice

1 Introduza o eixo accionador e a taga na
unidade motriz.

2 Encaixe o disco de cubos e coloque a tampa.

3 Insira a grelha de cubos no tubo de
alimentacgéao.

4 Ligue e utilize o empurrador de cubos para
processar os alimentos através da grelha de
cubos.

Dicas e Sugestoes

® Coloque ambas as maos por cima do
empurrador e pressione firmemente de
modo a ajudar o processo.

® Para obter melhores resultados, utilize frutos
e vegetais frescos.

® Para evitar que os alimentos fiqguem
blogueados evite compactar os alimentos no
tubo de alimentag¢éo - os alimentos devem
ser cortados preferencialmente em pedacos
de até:

50 x 30 mm

® Se os alimentos foram dificeis de empurrar
através da grelha, cozinhe-os entre 10 a 15
minutos, coloque-os no frigorifico e depois
processe.
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® Retire sempre cascas duras, carogos,
pevides, sementes, etc., dos alimentos antes
de processar.

Nota:

® Devido aos varios tamanhos e formas dos
alimentos, € normal que alguns cubos saiam
deformados.

® Alguns alimentos como queijo, fiambre e
chouri¢co ndo sdo recomendados para este
acessorio porque podem entupi-lo.

Limpar a grelha

Use o topo do empurrador para soltar os
alimentos que possam ter ficado presos na
grelha de cubos.

P¥IN O Express Dice também pode ser usado

para cortar vegetais variados em palitos e que

podem também ser consumidos crus.

1 Insira a grelha de cubos sem o disco de
cubos.

2 Manualmente empurre os alimentos através
da grelha sem ligar o aparelho.

Express Serve (se fornecido)

Eixo de accionamento do Express serve
Extensdo alimentadora

Base

Prato dispensador

OO T0w

—

Introduza o eixo accionador e a taca na

unidade motriz.

2 Encaixe o eixo accionador pegueno no eixo
principal - O Express serve nao funciona
sem ele.

3 Encaixe o acessoério/disco escolhido - ndo use
forca excessiva. Consulte as seccdes Discos
e Cortador em Cubos Express para mais
informacdes, sugestdes e dicas.

4 Coloque a tampa.

Utilize em conjunto com o seguinte:

Importante - Cortador em Cubos e Discos

® Se 0s alimentos ndo estiverem a sair pela
saida dos alimentos, desligue e confirme que
n&o estdo obstruidos por baixo do disco
e que o disco dispensador estd colocado.
Retire todos os alimentos presos antes de
continuar a processar.



Cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire o cabo
da tomada eléctrica.

® Manuseie as laminas e os discos com
cuidado - estdo extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do
plastico. Isto é perfeitamente normal e ndo
danifica o plastico nem altera o sabor dos
alimentos. Limpe com o pano humedecido
com dleo vegetal para recuperar a cor
original.

Unidade motriz

® Limpe com um pano humido e seque em
seguida. Assegure-se de que a zona de
fixacdo nao contém alimentos.

® N&o submerja a unidade motriz na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area de
armazenagem na parte posterior da unidade

motriz @

Instrucdes de Limpeza
- Consulte a ilustracao
correspondente .

72

Assisténcia e cuidados ao
cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o
seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a seccdo “Guia de Avarias”
do Manual de Utilizacdo ou visite o site
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto esta abrangido
por uma garantia, em total conformidade com
todas as disposicdes legais relativas a quaisquer
disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto
foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou
Ihe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado. Para
encontrar informacdes actualizadas sobre o
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pails.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS

DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS
RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto n&o deve ser
eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados
de recolha diferenciada das autoridades locais, ou
junto dos revendedores que prestem esse servico.




Quadro de Utilizacdo Recomendada

N&o faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os especificados abaixo e faca pausas
entre recomecos.
N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro abaixo.
Processar continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.
As informagodes sobre processamento sdo apenas indicativas e podem variar de acordo com a receita
e/ou os ingredientes utilizados.

N&o processe ingredientes quentes

Utensilio/ Fung¢éo @
Acessorio l P4 ) ﬁ
(Seg.)
Preparados completos para bolos 2 10 1,2 kg peso
total
Pastelaria - misturar farinha em 2 10 300 g peso
gordura 1-2 10 - 20 de farinha
Adicionar dgua para misturar
ingredientes de pastelaria
Cortar peixe e carne magra 2 10 - 30 400 g max.
Patés e terrinas de carne de
vaca magra
Cortar vegetais P 5-10 100 g - 250 g
Picar nozes 2 30 -60 100 g-200g¢g
Ervas 2 20 - 30 30g-50g¢g
Maionese 2 60 - 80 4 gemas
Fazer puré com frutos macios, 2 10 - 30 500 g
frutos e vegetais cozinhados.
Claras de ovos 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Bater natas (Os tempos de 2 60 - 120 250 - 500 ml
processamento podem variar
dependendo da percentagem de matéria
gorda presente nas natas)
Misturas levedadas 2 60 340 g peso
de farinha
550 g peso
total
Ralar e fatiar alimentos firmes - queijo, 2 -
cenouras, batatas e alimentos de texturas
similares N&ao
Fatiar alimentos macios - pepinos e 1 - ultrapasse a
tomates capacidade
maxima de
1,2L marcada
Rala queijo Parmeséao 2 - na taca

Utiliza-se para espremer citrinos,
p.ex., laranjas, limdes, limas e
toranjas.
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Utensilio/ Func¢ao C,_)
Acessério ’ ( ' ﬁ
(Seg.)
Liguidos e bebidas frias 2 30 - 60 1,2 litros
(Adicione em ultimo lugar o gelo /
ingredientes congelados no copo)
Batidos/bebidas a base de leite frio 2 15 - 30 1 litros
Esmagar gelo 30 - 40 6 cubos de
gelo (125 g)
Mistura para polme 1 10 1 litros
(Adicione primeiro os ingredientes l l
liquidos)
2 50
Nozes 10 - 30 50 g
Gr&os de café 30 509
Carne de vaca crua - corte em cubos de 5 70 g
2cm
Processar especiarias 2 509
Pimenta preta, sementes de cardamomo,
sementes de cominho, sementes de 30 - 60
u coentros e sementes de funcho
" Moer gréaos de café 2 509
v Picar nozes P - 509
Processar dentes de alho, piri-piri P - 309
fresco e raiz de gengibre fresca.
Coco fresco 2/P 30 - 60 40 g
Frutos e vegetais 2 60 - 120 600 g
Use para cortar em cubos alimentos 2
variados tais como cenouras, curgete,
pepino, beterraba e macas.
Nunca
ultrapasse a
capacidade
- maxima
Use para cortar em palitos alimentos Manual marcada na
variados tais como batatas, cenouras, taca.

curgete, pepino que podem também ser
consumidos crus.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugdo

O processadornao
funciona.

Falta de energia.

A taga ndo esta
correctamente colocada na
unidade motriz.

A tampa da taca ndo esta
correctamente presa.

Verifique se o processador esta ligado a
corrente.

Confirme que a taca esta correctamente
colocada e a pega estd posicionada no
canto direito da frente.

Confirme que o mecanismo de engate da
tampa estd correctamente na zona da pega.
O processador nao funcionara se a taca e
tampa nao estiverem bem colocadas.

Se nada funcionar, confirme os fusiveis ou
disjuntor da sua casa.

O eixo accionador amovivel
@ ndo esta colocado na
unidade motriz.

Monte o eixo accionador amovivel

@ na unidade mo-triz antes de colocar a
taca. Os utensilios da taca e os acessorios
nao vao funcionar se o eixo accionador n&o
estiver bem colocado.

O liquidificador ou moinho
n&o funciona.

O liguidificador ou moinho
ndo esta correctamente
preso.

O liguidificador ou moinho
nao estd correctamente
montado.

O liquidificador ndo funcionara se ndo
estiver correctamente preso nos engates de
seguranca.

Verifique se o dispositivo de ldminas esta
totalmente apertado dentro do copo/jarro.

O processador para
durante o funcionamento.

Excedida a capacidade
maxima do processador.

Tampa nao presa.

Consulte as capacidades maximas no
“Quadro de Utilizagdo Recomendada”.

Verifigue se a tampa esta correctamente presa.

O liquidificador ou o
moinho/multifuncdes
verte pela base do
dispositivo de lamina.

Falta o anel vedante.

Anel vedante
incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente instalado e ndo danificado.
Para obter um anel vedante de substituicdo,
ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

Unidade instavel /
grandes vibracdes e
movimento.

Estd a processar frutos /
ingredientes pegajosos.

A velocidade seleccionada é
demasiado baixa.

Para obter melhores resultados comece
por utilizar o “Impulso” para partir os
ingredientes e em seguida continue a
processar, mas na velocidade maxima.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as sugestdes na seccdo respectiva em “utilizar os acessorios”.
Verifique se os acessorios estdo correctamente montados.
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Espanol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones de
seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o por un
técnico autorizado por Kenwood para evitar posibles riesgos.
NO toque las cuchillas afiladas.Las cuchillas y los discos estan
muy afilados, manéjelos con cuidado. Sosténgalos siempre
por el asa en la parte superior, lejos del borde cortante, al
manipular las cuchillas afiladas, vaciar el bol y durante la
limpieza.

NO procese ingredientes calientes.

Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro del
procesador de alimentos o la batidora de vaso ya que
pueden salir despedidos del aparato debido a la generaciéon
repentina de vapor.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas en la tabla
de usos recomendados.

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo
hace funcionar de manera continuada durante periodos de
tiempo mas largos, puede danar el aparato.

Funcidn/accesorio Tiempo maximo de Periodo de
funcionamiento descanso
entre los
funcionamientos
Batidora de vaso 60 segundos Desenchufe
Mezclas pesadas en el 60 segundos el aparato y
bol (p. ej.,, masa) deje que se
Minipicadora/molinillo 30 segundos enfrie durante
Molinillo triturador 60 segundos 15 minutos

No levante ni lleve el procesador por el asa, ya que ésta podria
romperse y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.
No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del
procesador ni el vaso de la licuadora cuando esté enchufado a
la red eléctrica. Si hay que empujar la comida hacia abajo, use
un utensilio adecuado, como una espatula.

Apague siempre el aparato y desconéctelo de la toma

de corriente si se deja desatendido y antes de montarlo,
desmontarlo o limpiarlo.
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Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo

de entrada. Utilice siempre el empujador que se suministra.

Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de

potencia sin que el vaso o la jarra/tapa del molinillo estén

colocados.

AVISO: Antes de quitar la tapa del bol, la batidora de vaso o el

molinillo de la unidad de potencia:

o0 desenchufe el aparato;

O espere hasta que el accesorio/cuchillas se hayan parado
totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora o la

jarra del molinillo del conjunto de cuchillas.
No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.
Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el
mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza
excesiva.
Nunca utilice un accesorio no autorizado.
Nunca utilice un aparato dafiado. Para solicitar que lo revisen
0 lo reparen consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.
Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o
el enchufe.
No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa o la
encimera ni gue toque superficies calientes.
Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.
Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato vy su cable fuera del alcance de los nihos.
Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o
con falta de experiencia o conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura vy si entienden los peligros que ello implica.
Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado O si NO se
siguen estas instrucciones.
El uso incorrecto de su procesador, licuadora o molinillo puede
producir lesiones.
La potencia maxima se establece segun el accesorio
minipicadora/molinillo que requiera la mayor fuerza. Es posible
gue otros accesorios requieran menos potencia.

Batidora de vaso

° @) NO procese ingredientes calientes.

e RIESGO DE ESCALDARSE: hay gue dejar que los ingredientes

calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos
en el vaso o antes de mezclarlos.

® Manegje siempre con cuidado el conjunto de cuchillas y evite

tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.
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Haga funcionar la licuadora unicamente con la tapa colocada
en su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.
Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados
gue hayan formado una masa solida durante la congelacion,
trocéelos antes de anadirlos al vaso.

Accesorios del molinillo

Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de potencia
sin que la jarra/tapa estén colocadas.

Nunca desenrosque la jarra/tapa mientras el molinillo esté
acoplado al aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga el conjunto de
cuchillas fuera del alcance de los nifos.

Nunca gquite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan
parado completamente.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado
correctamente.

No procese ingredientes calientes en el molinillo, deje que se
enfrien a temperatura ambiente antes de procesarlos.

Minipicadora/molinillo

No se recomienda procesar especias ya que podrian dafar las
partes de plastico.

Molinillo triturador

No procese raiz de curcuma seca va que es demasiado dura y
podria danar las cuchillas.

Licuadora

No utilice el exprimidor si el filtro, la tapa del exprimidor o el
bol estan dafnados o tienen grietas visibles.

Las cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy
afiladas, tenga cuidado al manejar v limpiar el tambor.

Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca
introduzca los dedos en el tubo de entrada de alimentos.
Desenchufe el aparato antes de desobstruir el tubo de entrada
de alimentos.

Antes de quitar la tapa, apague el aparato y espere a que el
filtro se detenga.

Accesorios y discos de Express Dice/Express Serve

Los discos v la rejilla de corte estan muy afilados; manéjelos
con cuidado al colocarlos, quitarlos y limpiarlos. Sosténgalos
siempre por el asa, lejos del borde cortante, al manipular las
cuchillas afiladas, vaciar el bol y durante la limpieza.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos por el tubo
de entrada. Utilice Unicamente el empujador suministrado.
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e No haga una fuerza excesiva para empujar los alimentos por el
tubo de entrada ya que podria danar el accesorio.

® Antes de quitar la tapa, apague el aparato y espere hasta que
el disco se haya parado completamente.

e No vierta liquidos calientes por el tubo de entrada de
alimentos.

Express Serve

e [Cvite el contacto con las piezas moviles. Mantenga los dedos
fuera de la abertura de descarga de alimentos.

e Al usar los discos o el accesorio para cortar en dados, no
ponga el aparato en marcha sin que la placa de expulsion esté
colocada. Si la placa de expulsion no esta acoplada, la comida
se atascara debajo del disco y no saldra por la salida de
alimentos, lo que podria dafiar el accesorio.

e | exprimidor de citricos no esta disehado para ser utilizado
con el Express Serve. Utilice siempre el exprimidor de citricos
con el bol principal.

Limpieza

e | impie la unidad de potencia vy el cabezal del batidor de
varillas con un pano humedo vy luego séquelos. Asegurese de
gue el drea de enclavamiento no presente restos de comida.

e No sumerja la unidad de potencia, los conjuntos de cuchillas ni
el cabezal del batidor de varillas en agua.

e E| bol, la tapa, el empujador y todos los accesorios/utensilios,
excepto los conjuntos de cuchillas vy el cabezal del batidor de
varillas, se pueden lavar tanto a mano como en el lavavajillas.

® | 0s conjuntos de cuchillas deben limpiarse con un cepillo y
enjuagarse bajo el agua corriente.

Antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra en la parte inferior
del aparato.

® [Cste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez

1 Quite las fundas protectoras de plastico de las cuchillas. Tenga cuidado ya que las cuchillas estan
muy afiladas. No guarde las fundas protectoras ya que solo se utilizan para proteger la cuchilla
durante el proceso de fabricaciéon y el transporte.

2 Lave las distintas piezas; consulte “Cuidado y limpieza”.

Descripcion del aparato ® Unidad de potencia
Procesador de alimentos @ Control de velocidad/accién intermitente
@ € - Enclavamientos de seguridad
mpujacor : @ Recogecables (parte trasera)
(@ Tubo de entrada de alimentos
® Tapa
@ Bol
(3 Eje motor desmontable
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10A Batidora de vaso de plastico
(si se incluye)

Conjunto de cuchillas

Anillo de cierre

Vaso

Tapon de llenado

®© O O 0w

Tapa

10B Batidora de vaso cristal ¢ise

incluye)
a Conjunto de cuchillas
b Anillo de cierre
C Vaso
d Tapa
e

Tapon de llenado

Accesorios estandares

Cuchilla

Utensilio para amasar

Batidor de varillas doble

Disco rebanador/rallador de 4 mm
Disco rebanador/rallador de 2 mm
Disco rallador extrafino

C
@)
®
®
®

Accesorios

Puede que su procesador de alimentos

no incluya todos los accesorios que se
enumeran a continuacion. Los accesorios
dependen del modelo seleccionado. Visite
www.kenwoodworld.com para obtener
informacion sobre cémo comprar un accesorio
no incluido en el paquete.

D Accesorios opcionales

Exprimidor de citricos (si se incluye)
Minipicadora/molinillo de cristal (si se

®Q

incluye)

Minipicadora/molinillo de plastico (si se
incluye)

Molinillo triturador (si se incluye)
Licuadora (si se incluye)

Express Dice (si se incluye)

O®®Oe6

Express Serve (si se incluye)

Para utilizar el procesador de
alimentos
llustraciones @ - ©

1 Acople el eje motor desmontable sobre la
unidad de potencia.

2 Luego acople el bol alineando el simbolo @
en el bol con el simbolo ¥ en la unidad de
potencia, gire en el sentido de las agujas del
reloj hasta que quede bloqueado g
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3 Cologue un accesorio sobre el eje motor del
bol.

® Antes de afadir ingredientes, acople siempre
el bol y el accesorio.

4 Coloque la tapa asegurandose de que la
parte superior del eje motor/utensilio quede
situada en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control
de velocidad de encendido/apagado.
Enchufe el aparato, conéctelo y seleccione
una velocidad (consulte la tabla de usos
recomendados).

® EIl procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en
el enclavamiento. Compruebe que el tubo
de entrada de alimentos y el asa del bol
estén situados hacia la esquina derecha de
la parte delantera.

® Utilice el botdn de accion intermitente (P)
para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdn de accidn intermitente
funcionard mientras se mantenga apretado.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido
inverso para retirar la tapa, los accesorios vy el
bol.

® Antes de quitar la tapa, apague y
desenchufe el aparato.

Importante

® E| procesador de alimentos no es apto
para triturar o moler granos de café ni
para convertir azdcar granulado en azucar
extrafino.

® Sjanade esencia de almendra o
aromatizantes a las mezclas, evite el contacto
con el plastico ya que podrian quedar
manchas permanentes.

Uso de los accesorios

Consulte la tabla de usos
recomendados para cada accesorio.

m Batidora de vaso de plastico
(si se incluye)

Para utilizar la licuadora

llustraciones @ - @

1 Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas, asegurandose de que el anillo esté
colocado correctamente en la zona ranurada.

® Si el anillo de cierre esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del
vaso podria derramarse.

2 Sujete la parte inferior del conjunto de
cuchillas e inserte las cuchillas dentro del
vaso; gire en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta que quede bien sujeto.



Consulte los siguientes graficos que aparecen
en la parte inferior del conjunto de cuchillas:

@ - Posicion de desbloqueo
@ - Posicion de bloqueo

Coloque los ingredientes en el vaso.

Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido
de las agujas del reloj hasta que haga clic.
Acople el tapdn de llenado.

Coloque la licuadora sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo @ en la licuadora
con el simbolo ¥ en la unidad de potencia y
gire en el sentido de las agujas del reloj para
que guede blogueada ﬁ

El aparato no funcionara si la licuadora
no esta acoplada correctamente en el
enclavamiento.

B Batidora de vaso de cristal

(si se incluye)

Para utilizar la licuadora
llustraciones @ - ©

1

Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas, asegurandose de que el anillo esté
colocado correctamente en la zona ranurada.
Si el anillo de cierre esta dafado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del
vaso podria derramarse.

Enrosqgue el vaso sobre el conjunto de
cuchillas. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior de la unidad de
cuchillas:

@ - Posicion de desbloqueo
@ - Posicion de blogueo

Coloque los ingredientes en el vaso.

Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo
para que quede ajustada. Acople el tapon de
llenado.

Coloque la licuadora sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo ¥ en la licuadora
con el simbolo ¥ en la unidad de potencia y
gire en el sentido de las agujas del reloj para
gue guede blogueada.

El aparato no funcionara si la licuadora
no esta acoplada correctamente en el
enclavamiento.

Consejos y sugerencias
® Al hacer mayonesa, anada todos los

ingredientes excepto el aceite en la
licuadora. Retire el tapon de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha,
vierta el aceite lentamente a través del
orificio de la tapa.
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® | as mezclas espesas, por ejemplo, patés y
salsas, podrian quedarse apelmazadas en
los lados del vaso; raspe los lados con una
espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir,
aflada mas liquido.

® No se recomienda procesar especias ya que
pueden dafar las piezas de plastico.

® Para picar ingredientes secos, cortelos
en trozos, retire el tapdn de llenado vy,
seguidamente, con el aparato en marcha,
aflada los trozos uno a uno. Ponga la mano
por encima del orificio. Para obtener mejores
resultados, vacie el vaso regularmente.

Kl Cuchilla

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar
el procesador de alimentos”.

Consejos y sugerencias

® Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
control de accién intermitente.

® Corte los alimentos como carne, pan u
hortalizas y verduras en dados de 2 cm
aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos
por el tubo de entrada de alimentos con el
aparato en marcha.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de
procesamiento.

® Para hacer masa para pasteles, utilice
manteca recién sacada de la nevera y
cortada en dados de 2 cm.

® Para obtener mejores resultados al procesar
fruta/ingredientes pegajosos como datiles,
use primero la funcién de accion intermitente
"Pulse” para descomponer los ingredientes y
luego siga procesando a velocidad maxima.

Utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar
el procesador de alimentos”.

Consejos y sugerencias

® No procese |los ingredientes durante mas de
60 segundos seguidos.

® Ponga los ingredientes secos en el bol y
aflada el liquido por el tubo de entrada de
alimentos con el aparato en marcha. Procese
los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave.

® E| reamasado o la forma deben hacerse
Unicamente a mano. No es aconsejable
reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.




Batidor de varillas doble
Uso del batidor de varillas

1

Acople el eje de transmision y el bol sobre la
unidad de potencia.

Inserte cada varilla hasta el fondo en el
cabezal.

Acople el batidor de varillas girdndolo con
cuidado hasta que encaje en el eje motor.
Afada los ingredientes.

Coloque la tapa asegurandose de que el
extremo del eje quede situado en el centro
de la tapa.

Consejos y sugerencias
Importante
%Utilicelo solamente para mezclas ligeras

como claras de huevo y nata.

El batidor de varillas no es adecuado para
preparados para tartas en un solo paso ya
que estas mezclas son demasiado pesadas
y podrian estropearlo. Utilice siempre la
cuchilla.

® Para obtener los mejores resultados, los

huevos deben estar a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas,

asegurese de que estén limpios y sin restos
de grasa.

- @ Discos

Para utilizar los discos de corte

1

N

Acople el eje de transmision vy el bol sobre la
unidad de potencia.

Sujetandolo por la parte central, coloque

el disco sobre el eje motor con el lado
apropiado hacia arriba.

Coloque la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Encienda el aparato y empuje cada trozo
firmemente con el empujador (1); nunca
meta los dedos en el tubo de entrada de
alimentos.

Consejos y sugerencias
® Utilice ingredientes frescos.
® No corte la comida en trozos demasiado pe-

quefos. Llene el tubo de entrada de alimen-
tos casi hasta arriba. Asi evitard que la co-
mida se deslice hacia los lados al procesarla.
Al rebanar o rallar: los alimentos colocados
en sentido vertical salen mas cortos que los
gue se colocan en sentido horizontal.
Después de procesar los alimentos, siempre
guedaran pequefos restos de comida en el
disco o en el bol.
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Exprimidor de citricos (si se

a
b

incluye)

Cono
Colador

Para utilizar el exprimidor de
citricos

1

Acople el eje motor y el bol en la unidad de
potencia.

Acople el colador dentro del bol; asegurese
de que el asa del colador coincida con el
asa del bol y que quede bien sujeta en su
posicion.

Cologue el cono sobre el eje motor y girelo
hasta que llegue abajo.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Consejos y sugerencias
® Para obtener los mejores resultados, guarde

y exprima la fruta a temperatura ambiente y
haga rodar la fruta sobre una superficie de
trabajo antes de exprimirla.

® Para ayudar a extraer el zumo, mueva la

fruta de un lado a otro antes de exprimirla.

® Cuando exprima grandes cantidades de

fruta, vacie el colador de forma regular para
impedir la acumulacion de pulpa y semillas.

EB/EB] Minipicadora/molinillo i se

O O o

incluye)

Jarra
Anillo de cierre
Conjunto de cuchillas

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas.

Gire el conjunto de cuchillas boca abajo.
Colodquelo en la jarra, con las cuchillas hacia
abajo.

Enrosque el conjunto de cuchillas en la jarra
a mano. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior del conjunto de
cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo

Cologue el molinillo sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo ¥ en el molinillo
con el simbolo ¥ en la unidad de potencia y
gire en el sentido de las agujas del reloj para
que guede bien sujeto.

Seleccione la velocidad maxima o utilice el
boton de accidn intermitente (P).




Consejos y sugerencias

® Comida para bebés/puré - deje que
los alimentos cocinados se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos
en el molinillo.

® Para obtener mejores resultados, se
recomienda usar el bol principal para picar
hierbas aromaticas.

Molinillo triturador (si se incluye)

a Tapa del molinillo
b Conjunto de cuchillas del molinillo triturador

1 Cologue los ingredientes en el conjunto de
cuchillas.

2 Ponga la tapa y girela en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeta.

3 Coloque el molinillo sobre la unidad de
potencia vy girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien sujeto.

4 Seleccione una velocidad o utilice el control
de accion intermitente (P).

Consejos y sugerencias

® Para obtener un resultado dptimo al
procesar especias, le recomendamos que no
procese mas de 50 g a la vez en el molinillo.

® | as especias enteras conservan su sabor
durante mucho mas tiempo que las especias
molidas, por eso, es mejor moler una
cantidad pequefa cada vez para conservar
el sabor.

® £s mejor tostar las especias enteras antes de
molerlas para que liberen el maximo sabor vy
los aceites esenciales.

® No procese raiz de cdrcuma seca en el
molinillo ya que es demasiado dura y podria
dafar las cuchillas.

® Corte el jengibre en trozos pequefos antes
de procesarlo.

® Para obtener mejores resultados, se
recomienda usar el bol principal para picar
hierbas aromaticas.

Licuadora (si se incluye)

Empujador

Tapa de la licuadora
Despulpador
Tambor del filtro
Bol

Pico vertedor

DO OO 0w

Usar la licuadora

1 Acople el bol de la licuadora a la unidad de
potencia, girelo en el sentido de las agujas
del reloj hasta que que quede bien sujeto. Si
el bol estd acoplado correctamente, el pico
vertedor debe quedar situado en el lado
izquierdo.
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2 Coloque el despulpador dentro del tambor
del filtro asegurdndose de que las lengUetas
encajen en las ranuras en el fondo del
tambor.

3  Coloque el tambor del filtro.

4  Ponga la tapa del accesorio y gire en
el sentido de las agujas del reloj hasta
gue guede bien sujeta. La licuadora
no funcionara si el bol o la tapa no
estan correctamente ajustados en el
enclavamiento.

5 Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de
la boca de salida del zumo.

6 Corte la comida para que encaje bien en el
tubo de entrada de alimentos.

7 Encienda el aparato y empuje de manera
uniforme con el empujador. Nunca introduzca
los dedos en el tubo de entrada de alimentos.
Procese bien los alimentos antes de anadir
mas.

® Después de anadir el Ultimo trozo, deje que la
licuadora funcione durante 30 segundos mas
para extraer todo el zumo del tambor del
filtro.

Importante

® Sjlalicuadora empieza a vibrar, desconecte
el aparato y vacie la pulpa del tambor. La
licuadora vibra si la pulpa no esta distribuida
de manera uniforme.

® Algunos alimentos muy duros pueden hacer
que la licuadora vaya mas lenta o que se
pare. Si esto sucede, desconecte el aparato y
limpie el filtro.

® Desconecte el aparato vy limpie el colector de
pulpa regularmente durante el uso.

Consejos y sugerencias

® Antes de procesar los alimentos, quite los
huesos y las semillas (p. €j., pimiento, meldn
o ciruela) y las pieles duras (p. ej., meldn o
pifia). No necesita pelar o quitar el corazon
de las manzanas ni de las peras.

® Utilice frutas y hortalizas frescas y en su
punto.

Express Dice (si se incluye)

a Disco para cortar en dados
b Rejilla para cortar en dados
C Empujador para cortar en dados

Importante

® [E| disco para cortar en dados estad diseflado
para usarse Unicamente con el corta verduras
en dados.

® [E| empujador para cortar en dados debe
utilizarse Unicamente con la rejilla para cortar
en dados. Si se utiliza sin colocar la rejilla
para cortar en dados, se produciran dafios en
la parte inferior del empujador.



Usar el Express Dice

1

Coloque el eje motor vy el bol sobre la unidad
de potencia.

Afada el disco para cortar en dados y ponga

la tapa.

Ponga la rejilla para cortar en dados dentro
del tubo de entrada de alimentos.

Encienda el aparato y use el empujador para
cortar en dados para procesar alimentos a
través de la rejilla para cortar en dados.

Consejos y sugerencias

® Para ayudar con el proceso, ponga las dos

manos en la parte superior del empujador y
presione hacia abajo con firmeza.

® Para obtener mejores resultados, use frutas y

verduras frescas.

® Para evitar que los alimentos se atasquen,

no los apretuje en el tubo de entrada. Lo
ideal seria cortar los alimentos en trozos no
superiores a:

50 x 30 mm

® Sj Jos alimentos estan demasiado duros para
empujarlos por la rejilla, cuézalos durante
aproximadamente 10-15 minutos y luego
deje que se enfrien en la nevera antes de
procesarlos.

® Quite siempre las pieles duras, los huesos,
las pepitas, las semillas, etc., de los alimentos
antes de procesarlos.

Nota:

® Debido a los distintos tamafos y formas de
los alimentos, los dados contendran algunos
trozos deformes, lo cual es normal.

® | os alimentos como el queso, el jamon y el
chorizo se atascaran en la rejilla, asi que no
se recomienda utilizar este accesorio con
dichos alimentos.

Como limpiar la rejilla
Use el extremo del empujador para sacar

cualquier resto de comida que pueda quedar
atrapado en la rejilla para cortar en dados.

PYIN E| Express Dice también se puede utilizar

para preparar patatas fritas, crudités y bastones.

1

Ponga la rejilla para cortar en dados sin el
disco para cortar en dados.

2 A continuacion, empuje los alimentos

manualmente a través de la rejilla sin
encender el aparato.

Express Serve (si se incluye)

OO 0w

—

4

Eje motor del Express Serve
Canal de extension

Base

Placa de expulsion

Coloque el eje motor vy el bol sobre la unidad
de potencia.

Acople el eje motor pequerfio al eje principal -
el Express Serve no funcionard a menos que
esté acoplado.

Cologue el accesorio/disco deseado; no aplique
demasiada fuerza. Consulte las secciones de
los discos y del Express Dice para obtener mas
informacion, consejos y sugerencias.

Coloque la tapa.

Uselo junto con los siguientes elementos:

Importante - Accesorio para cortar en dados y
discos

Si la comida no sale por la salida de
alimentos, apague el aparato y compruebe
gue no haya comida atascada debajo del
disco y que la placa de expulsion esté
colocada. Quite la comida que haya quedado
atrapada antes de seguir procesando los
alimentos.

Cuidado vy limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

Maneje la cuchilla y los discos de corte con
cuidado ya que estan muy afilados.
Algunos alimentos pueden manchar el
plastico. Esto es algo totalmente normal vy
no causa ningun dafo en el plastico ni afecta
al sabor de los alimentos. Para eliminar las
manchas, frote el plastico con un pafo suave
mojado en aceite vegetal.

Unidad de potencia

Limpiela con un pafio humedo vy luego
séquela. Asegurese de que el area de
enclavamiento no presente restos de
comida.

No sumerja la unidad de potencia en agua.
Recoja el exceso de cable en el lugar de
almacenamiento situado en la parte trasera
de la unidad de potencia @

Instrucciones de limpieza - Consulte
la ilustracion correspondiente .
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Tabla de usos recomendados
No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo

de descanso.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas en la tabla que aparece a continuacion.

Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede dafar el

aparato.

La informacién sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacién y variara dependiendo

de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.

No procese ingredientes calientes

Herramienta/

Funcién

C)

Accesorio P ﬁ
( \ (Segundos)
Preparados para tartas en un solo 2 10 1,2kg Peso
paso total
Masa - mezclar manteca con harina 2 10 300 g Peso
Afadiragua paracombinarlosingredientes 1-2 10 - 20 de la harina
para masa para pasteles
Trocear pescado y carne magra 2 10 - 30 400 g Peso
Patés vy terrina max de la
carne magra:
Cortar hortalizas y verduras P 5-10 100 g-2509
Picar frutos secos 2 30 - 60 100 g-200g
Hierbas aromaticas 2 20 - 30 30g-50g¢g
Mayonesa 2 60 - 80 4 yemas de
huevo
Hacer puré con fruta blanda, 2 10 - 30 500 g
hortalizas y verduras y fruta cocidas
Claras de huevo 2 60 - 120 2 -6 (009
Montar nata (los tiempos de 2 60 - 120 250 - 500ml
procesamiento pueden variar
dependiendo del contenido en grasa de
la nata)
Mezclas con levadura 2 60 340 g Peso
de la harina
550 g Peso
total
Rallar y rebanar alimentos consistentes 2 -
como queso, zanahorias, patatas vy
alimentos de textura similar No llene
el bol por
Cortar en rodajas alimentos mas blandos 1 - encima de
como pepinos y tomates la capacidad
maxima de 1,2
Rallar queso parmesano 2 - | marcada en

el mismo

Usar para hacer zumos de frutas citricas,
como naranjas, limones, limas y pomelos.
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Tabla de usos recomendados

Herramienta/

Funcién

C]

Accesorio , ﬁ
( ) (Segundos)
Bebidas y liquidos frios 2 30 - 60
(anada el hielo/ingredientes congelados 12 litros
al vaso en ultimo lugar)
Batidos/Mezclas a base de leche fria 15 - 30 1 litros
Picar hielo 30 - 40 6 cubitos de
hielo
(125 9)
Mezcla para rebozado 1 10 1 litros
(afada los ingredientes liquidos en primer l l
lugar)
2 50
Frutos secos 2 10 - 30 50¢g
Granos de café 2 30 509
Carne cruda (bistec) cortado en P 5 709
dados de 2 cm
Procesar especias 2 50¢g
Granos de pimienta negra, semillas de
cardamomo, semillas de comino, semillas 30 - 60
u de cilantro, semillas de hinojo
" Moler granos de café 2 509
v Picar frutos secos P - 509
Procesar dientes de ajo, chilis P - 30g
frescos y raiz de jengibre
Coco fresco 2/P 30 - 60 40g
Frutas y verduras 2 60 - 120 600 g
Uselo para cortar diferentes tipos de 2
alimentos como zanahorias, calabacines,
pepinos, remolacha y manzanas en No llene
dados. el bol por
encima de
- la capacidad
_ maxima
Uselo para cortar diferentes tipos de Manual marcada en el
alimentos como patatas, zanahorias, mismo.

calabacines y pepinos en forma de
patatas fritas y crudités.

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de
solucidn de problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia que cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los consumidores vigentes en el pais
donde se adquirio el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD

autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pafs.
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® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.

® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.

Guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucién
El procesador no No hay corriente. Compruebe que el procesador esté
funciona. enchufado.

El bol no se ha acoplado
correctamente en la unidad de
potencia.

La tapa del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el bol esté colocado
correctamente y que el asa esté situada
hacia la esquina derecha de la parte
delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa
esté bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si el bol y la
tapa se han acoplado incorrectamente.
Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el fusible/
cortacircuitos en su hogar.

El eje motor desmontable ®
no estd acoplado a la unidad
de potencia.

Acople el eje motor desmontable & sobre
la unidad de potencia antes de colocar el
bol. Los utensilios y los accesorios del bol no
funcionaran si el eje motor no esta acoplado.

La batidora o el molinillo
no funciona.

La batidora o el molinillo no se
ha ajustado correctamente.

La batidora o el molinillo no se
ha ensamblado correctamente.

La batidora o el molinillo no funcionara
si no estd acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que el conjunto de cuchillas
esté bien ajustado dentro del vaso/jarra.

El procesador se detiene
cuando esta en marcha.

Se ha sobrecargado el
procesador/superado la
capacidad maxima.

La tapa no esta bien sujeta.

Revise las capacidades maximas en la “Tabla
de usos recomendados”.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

La batidora o el
multimolinillo gotea por
la base del conjunto de
cuchillas.

Falta el anillo de cierre.

El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.

El anillo de cierre esta dafiado.

Compruebe que el anillo de cierre esté
acoplado correctamente y que no esté
dafado. Para conseguir un anillo de cierre
de repuesto, consulte la seccion “Servicio
técnico y atencién al cliente”.

Unidad inestable/
vibraciones y movimiento
fuertes.

Se esta procesando fruta/
ingredientes pegajosos como
datiles.

La velocidad seleccionada es
demasiado lenta.

Para obtener mejores resultados, use
primero la funcidon de accion intermitente
"Pulse" para descomponer los ingredientes
v luego siga procesando a velocidad
maxima.

Bajo rendimiento de los
utensilios/accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “Uso del accesorio” pertinente.
Compruebe que los accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfaelde af,
at du far brug for at sla noget op i den.

Fiern al emballage og meaerkater.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller
en autoriseret Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for
udskiftningen for at undga fare.

Ror IKKE ved de skarpe knive.Knive og skiver er meget
skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold altid fast i
fingergrebet averst, vaek fra aaggen, ved handtering af de
skarpe knive ved temning af skalen og under renggring.
Tilbered IKKE varme ingredienser.

Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i foodprocessoren
eller blenderen. Den kan blive sprgjtet ud af apparatet ved
pludselig dannelse af damp.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.
Overskrid ikke de angivhe maksimummaengder i oversigten
over anbefalet brug.

Lad ikke dit apparat kere i leengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/tilbehar Maksimal Pause i brug
brugstid
Blender 60 sek.

Tunge blandinger i skdlen 60 sek. Tag apparatets

(feks. dej) Ztlk Edl 0g Igd

; :

Minihakker/kvaern 30 sek. 165 mgineu?teer !
Kvaern 60 sek.

Laft eller beer ikke maskinen i hdndtaget - det kan ga i stykker,
hvilket kan medfore personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik aldrig haender og kakkenredskaber ned |
foodprocessorens skal eller i blenderglasset, mens de er
tilsluttet stremforsyningen. Hvis der skublbes madvarer ned,
skal der anvendes en egnet genstand f.eks. en spatel.

Sluk altid for apparatet, og afbryd stremforsyningen, hvis det
lades uden opsyn, inden samling, adskillelse eller rengoring.
Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned |
pafyldningstragten. Brug altid den medfglgende nedstopper.
Saet aldrig knivenheden pa motorenheden uden pasat
blenderglas/kande eller kvaernens bager/lag.

FORSIGTIG: For laget tages af skalen, blenderen eller kvaarnen
fra motorenheden:
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O sluk maskinen;

o vent til tilbehgr/knive star helt stille;

O pas pa ikke at skrue blenderglasset/-flasken eller kanden/
laget til kveernen af knivenheden.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den

kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til

skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.

Brug aldrig uoriginalt tilbehor.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret:

se under ‘Service og kundepleje’.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haange ned over en bordkant, et

skaerebraet el.lign. Undga, at den rgrer ved varme overflader.

Born bor overvages for at sikre, at de ikke leger med

apparatet.

Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet

og ledningen utilgaengeligt for barn.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,

sansemaessige eller mentale evner eller mangel pa erfaring

0g kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser |

brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de

farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager

sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes

korrekt eller disse instruktioner ikke falges.

Misbrug af din foodprocessor, blender eller kvaern kan medfore

personskade.

Den hgjeste klassificering er baseret pa minihakker/kvaern-

tilbehgret med storst strambelastning. Andet tilbehor kan

bruge mindre strom.

Blender

&) Tilbered IKKE varme ingredienser.
SKOLDNINGSRISIKO: Lad varme ingredienser kale ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller for der
blendes.

Veer altid forsigtig nar du handterer knivenheden og undga at
rogre knivens skarpe dele under renggring.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun blenderglasset sammen med knivenheden der
medfalger.

Lad aldrig blenderen kgre, nar den er tom.

Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig frosne ingredienser
som har formet sig til en solid masse ved frysning. En sadan
klump skal knuses, for den tilfores blenderglass.

89



Tilbehor til kvaern

e Szt aldrig knivsenheden pa motorenheden uden pasat baeger/
1ag.

e Skru aldrig baegeret/laget af, mens kvaernen sidder pa dit
apparat.

® Ror ikke ved de skarpe knive - hold knivsenheden utilgaengelig
for barn.

® Tag aldrig kveernen af, for knivene er stoppet helt.

e Apparatet virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.

® Tilbered ikke varme ingredienser i kvaernen, lad dem afkale til
stuetemperatur for tilberedning.

Minihakker/kvaern
® Tilberedning af krydderier frarades, da de kan beskadige
plastdelene.

Kvaern
e Tilbered ikke gurkemejerod, da den er for hard og kan
beskadige knivene.

Saftpresser
® Brug ikke saftpresseren, hvis filteret, 1aget eller skalen er
beskadiget eller har synlige revner.

e Knivene pa filtertromlens sokkel er meget skarpe. Veer forsigtig
ved handtering og renggring af tromlen.

® Brug kun den medfglgende nedstopper. Kom aldrig fingrene i
tilforselsraoret. Tag stikket ud, inden tilferselsrgret tammes.

o Fgr |aget fjernes, skal der slukkes. Vent, til filteret er standset.

Express Dice/Express Serve-tilbehar og -skiver

e Skaeret og skiverne er meget skarpe. Handter dem forsigtigt
ved paseaetning, aftagning og rengering. Ved handtering af de
skarpe knive ved temning af skalen og under rengearing skal
der holdes i fingergrebet, vk fra a@ggen.

e Tryk aldrig madvarer ned i tilferselsroret med fingrene. Brug
kun den medfglgende nedstopper.

® Brug ikke stor kraft for at presse maden ned i tilforselsroret -
du kan beskadige tilbehgret.

e For |aget tages af, skal der slukkes. Vent, til skiven er standset
helt.

e Haeld ikke varm vaeske ned i tilforselsroret.

Express Serve

e Undga kontakt med bevaegelige dele. Hold fingrene ude af
madudgangens abning.

e Nar ternskaereren eller skiverne bruges, ma de ikke betjenes
uden pasat slyngeplade. Hvis slyngepladen ikke er pasat,
vil mad saette sig fast under pladen og ikke forlade
madvareudgangen, hvilket resulterer i beskadigelse af dit
udstyr.
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e Citrus-saftpresseren er ikke konstrueret til brug med Express
Serve. Brug altid citrus-saftpresseren med den store skal.

Renggaring

e Aftegr motorenheden og piskerisets drivhoved med en fugtig
klud, og ter dem. Kontroller, at omradet ved sikkerhedslasen
er frit for madrester.

e Kom aldrig motorenheden, knivenheder eller piskerisets
drivhoved i vand.

e Skalen, l1dget, nedstopperen og alt tilbehgr/alle redskaber
undtagen knivenhederne og piskerisets drivhoved er velegnet
til bade handvask og maskinopvask.

o Knivenhederne skal bgrstes rene og skylles under rindende
vand.

For stikket seettes i stikkontakten
® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist p& bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

For ibrugtagning

1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa - knivene er meget skarpe. Disse overtraek bor kasseres - de
er kun beregnet til at beskytte knivene under produktion og transport.

2 Vask delene, se under ‘Pleje & rengering’.

Forklaring C Standardtilbehar
Processor @ Kniv

(@ Nedstopper (@2 Dejredskab

® Pafyldningstragt (@ Dobbeltpiskeris

@ Lag 4 mm skive til skiveskaering/rivning
@ skl @ 2 mm skive til skiveskeering/rivning
® Aftagelig drivaksel Skive til ekstrafin rivning

(® Motorenhed Tilbehar

@ Hastigheds-/impuls- funktionskontrol

Sikkerhedslase Ikke alt tilbehor beskrevet nedenfor felger
@ Ledningsopbevaring (bagpa) med din foodprocessor. Tilbehar afhaenger af

modeltypen. Ga til www.kenwoodworld.com og

10A Plastblender (hvis medleveret) f& mere at vide om, hvordan du kgber et tilbeher,
der ikke medfalger i pakken.

a Knivsenhed
b Teetningsring D Ekstratilbehgr
¢ Bl.enderglas @ Citrus-saftpresser (hvis medleveret)
d Moldterprop Minihakker/-kvaern af glas (hvis medleveret)
€ Lag Minihakker/-kvaern af plast (hvis medleveret)
10B Glasblender (hvis medleveret) Kveern (hvis meplleveret)
@ Saftpresser (hvis medleveret)
a  Knivsenhed @) Express Dice (hvis medleveret)
b Teetningsring @) Express Serve (hvis medleveret)
C Blenderglas
d Lag
e Midterprop
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Sadan bruges foodprocessoren
lllustration @ - ©

1

Seet den aftagelige drivaksel pa
motorenheden .

2 Seet derpa skalen pa ved at rette @ pa skalen
ind efter # pa motorenheden, drej med uret,
indtil den laser

3 Seet et tilbehor ned over skalens drivaksel.

® Szt altid skal og tilbehor fast pa maskinen,
inden der fyldes ingredienser i.

4 Seet ldget pa - se efter, at toppen af
drivakslen/redskabet er pa plads midt i laget.

e Brug ikke laget til at betjene
foodprocessoren; brug altid taend/
slukfunktionen.

5 Seet stikket i, taeend, veelg hastighed. (Se
skemaet for anbefalet brug).

® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen
eller laget ikke sidder korrekt i lasen.
Kontrollér, at pafyldningstragten og skalens
handtag er placeret i hajre forreste hjorne.

® Brug impulsfunktionen (P) til korte
blendninger. Impulsfunktionen vil veere i
funktion, sa laenge kontrolknappen trykkes
ned.

6 Lag, tilbehgr og skal fijernes i omvendt
raekkefolge af den beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen og treek stikket ud,
inden laget fjernes.

Vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse
eller male kaffebanner, eller til at lave stadt
melis om til flormelis.

® Nar der tilseettes mandelessens eller

krydderier: Undgd, at de kommer i bergring
med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fjernes.

Brug af tilbehor

Se skemaet over anbefalet brug
angaende de enkelte tilbehgrsdele.

KB Plastblender (hvis medleveret)

Sadan bruges blenderen
lllustration @ - @

1

Saet taetningsringen ind i knivsenheden -
sgrg for, at taetningen er placeret korrekt i
omradet med indhak.

Laekage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

Hold under knivsenheden, og indsaet knivene
i blenderglasset - drej mod uret, indtil den
er fastgjort. Se grafikken pa undersiden af
undersiden af knivsenheden som folger:

@ - Oplast position
@ - Last position

92

Kom ingredienserne i blenderglasset.

Saet laget pa blenderglasset, og drej

med uret, indtil det siger klik. Saet
pafyldningsdaekslet pa.

Anbring blenderen p& motorenheden, placér
& pa blenderen ud for 8 pé motorenheden, og
drej med uret for at lase e

Maskinen vil ikke fungere, hvis
blenderen ikke er korrekt monteret pa
sikkerhedslasen.

BB Glasblender (hvis medieveret)

Sadan bruges blenderen
lllustration @ - ©

1

Saet taetningsringen ind i knivsenheden -
sgrg for, at taetningen er placeret korrekt i
omradet med indhak.

Lakage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

Skru blenderglasset pa knivenheden. Se
illustrationen pa undersiden af kniven:

@ - Oplast position

@ - Last position

Kom ingredienserne i blenderglasset.

Saet laget pa glasset og skub nedad for at
seette det fast. Seet midterproppen pa.
Anbring blenderen p& motorenheden,
placér ¥ pa blenderen ud for ¥ pa
motorenheden, og drej med uret for at lase.

Maskinen vil ikke fungere, hvis
blenderen ikke er korrekt monteret pa
sikkerhedslasen.

Vink og tips
® Til mayonnaise haeldes alle ingredienserne,

undtagen olien, i blenderen. Fjern
midterproppen. Heeld langsomt olien ned
gennem hullet i ldget, mens maskinen karer.
Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal
evt. skrabes ned. Safremt blandingen er
vanskelig at tilberede tilfgres der mere vaede
Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan skade
plastikdelene.

Til at blende terre ingredienser - skaer dem i
mindre stykker, fjern midterproppen og kom
stykkerne i ét ad gangen, mens maskinen
korer. Hold handen over abningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

K <niv

Folg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.




Vink og tips

® Jnskes en grovere konsistens, kan
impulskontrollen bruges.

® Skeer fgdevarer som kad, brgd og grentsager
i terninger pa cirka 2 cm.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og
tilseettes gennem pafyldningstragten, mens
maskinen karer.

® Pas pa ikke at lade det kere for laenge.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra
kaleskabet skaret i 2 cm tern.

® De bedste resultater ved tilberedning af
kleebrig frugt/kleebrige ingredienser sasom
dadler opnas ved farst at bruge "Puls”
til at findele ingredienserne og fortsaette
tilberedningen ved maksimal hastighed.

Dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

Folg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® Tilbered ikke i laengere tid end 60 sekunder.

® Heeld de taorre ingredienser i skalen, og
tilfgj vaesken med pafyldningstragten, mens
apparatet korer. Fortsaet tilberedningen, til du
har en glat elastisk dejlkugle.

® Anden gang altes kun i handen. Det frarddes
at eelte anden gang i skalen, da maskinen kan
komme ud af balance.

Dobbeltpiskeris
Brug af piskeris

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

3  Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje
den, til den falder ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet 1&g pa - serg for, at enden af akslen
sidder i midten af laget.

Vink og tips
Vigtigt
t.% Ma kun bruges kun til lette blandinger
som aggehvider og flade.
Piskeriset egner sig ikke til at lave alt i et
kageblandinger, da disse er for tunge og vil
beskadiget det. Brug altid knivsbladet.
® Resultatet bliver bedst, hvis a&eggene har
stuetemperatur.
® Sgrg for, at skal og piskere er rene og frie for
fedtstof, inden der piskes.
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-8 Skiver

Sadan bruges skaereskiverne

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2 Hold pladen i grebet i midten, saet den ned
over drivakslen med den gnskede side opad.

3 Seaet ldget pa.

Laag ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen, og tryk jeevnt med
nedstopperen (1) - stik aldrig fingrene ned i
pafyldningstragten.

IN

Vink og tips

® Brug friske madvarer.

® Skaer ikke fodevarerne i for sma stykker. Fyld
tilfarselsraoret i hele dets bredde. Dette hin-
drer, at maden glider til siden under tilbered-
ning.

® |ngredienser der placeres i lodret
position, kommer ud i mindre stykker, end
ingredienser der placeres i vandret position.

® Der vil altid vaere en lille maengde mad til
overs pa skiven eller i skalen efter tilbered-
ning.

Citrus-saftpresser (hvis medleveret)

a Riflet kegle
b si

Sadan bruges Citrus-saftpresseren

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2 Seet sien ned i skalen - s@rg for, at siens
handtag lases pa plads lige over handtaget
pa skalen.

3  Seet keglen ned over drivakslen og drej den,
til den falder helt ned pa plads.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen
og tryk frugten ned over keglen.

® Citrus-saftpresseren kan ikke starte, hvis
sien ikke er last rigtigt fast.

Vink og tips

® Det bedste resultat opnas ved at opbevare
og presse frugt ved rumtemperatur og
handrulle dem pé& kokkenbordet, for de
presses.

® Bevaeg frugten fra side til side, mens den presses
for at udvinde mest mulig saft.

® Nar der presses store maengder, skal siet
temmes regelmaessigt for at forebygge
akkumulering af frugtked og kerner.

BB Minihakker/kvaarn chvis

medleveret)
a Beeger
b Teetningsring
C Knivenhed



Kom ingredienserne i basgeret.

Seet teetningsringen ind i knivsenheden.
Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom
den ned i baegeret med knivene nedad.
Skru knivsenheden pad baegeret, til den er
fingerstram. Se grafikken p& undersiden af
knivsenheden som falger:

@ - Oplast position

@ - Last position

Seet kveernen pa motorenheden, ret ¥ pa
kveernen ind efter § pa motorenheden, og
drej med uret for at l3se.

Veelg maksimal hastighed, eller brug impuls
(P).

Vink og tips
® Babymad/puré - lad varm mad afkale til

stuetemperatur for tilberedning i kvaernen.

® For at fa de bedste resultater anbefales

skalen til hakning af urter.

Kvaern (hvis medleveret)

a Lag til kveern

b Knivenhed til kvaern

1  Kom dine ingredienser i knvsenheden.

2 Paseet l1dget, og drej med uret for at Iase den.

3 Seet kvaernen pa motorenheden, og drej med
uret for at ldse den.

4 Veelg en hastighed, eller brug impulskontrol
P.

Vink og tips

® For at fa optimal ydelse, nar du tilbereder

krydderier, anbefaler vi, at du ikke tilbereder
mere end 50 g ad gangen i kveernen.

Hele krydderier bevarer smagen i meget
leengere tid end stadte krydderier, sa det

er bedst at kvaerne en lille maengde frisk ad
gangen for at bevare smagen.

For at frigive den maksimale smagsmaengde
og aeteriske olier er det bedst at riste hele
krydderier inden kvaerning.

Tilbered ikke torret gurkemeje i kvaernen, da
den er for hard og kan beskadige knivene.
Skeer ingefaer i sma stykker fer tilberedning.

® For at fa de bedste resultater anbefales

skalen til hakning af urter.

Saftpresser (hvis medleveret)

o eNe )

Nedstopper

L&g til saftpresser
Frugtfiberfjerner
Filtertromle

SKkal

Safttud
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Brug af saftpresseren

1

Saet saftpresserskalen pd motorenheden, drej
den med uret, indtil den laser - tuden skal
vaere pa venstre side, nar skalen er korrekt
pasat.

Placér frugtfiberfjerneren i filtertromlen - sgrg
for at fligene passer med hullerne i bunden af
tromlen.

Paseet filtertromlen

Paseet tilbehgrets 1&g - drej det med uret,
indtil det |dser. Din saftpresser vil ikke
fungere, hvis skalen eller laget ikke er pasat
korrekt i sikkerhedslasen.

Anbring et egnet glas eller kande under
saftudlgbet.

Skaer madvarerne i stykker, der passer ind i
tilferselsraret.

Taend, og tryk jeevnt ned med nedstopperen
- kom aldrig dine fingre i tilforselsreret. Gor
tilberedningen faerdig, for der tilsaettes mere.
Efter at det sidste stykker er kommet i, skal
saftpresseren kore i yderligere 30 sekunder
for at slynge al saften ud af filtertromlen.

Vigtigt

Hvis saftpresseren begynder at vibrere, skal
der slukkes, og tromlen temmes for frugtfibre.
Saftpresseren vibrerer, hvis fibrene ligger
ujeevnt.

Nogle meget harde madvarer kan fa tilbehgret
til at seenke farten eller stoppe. Hvis dette
sker, skal der slukkes, og filteret skal renses.
Sluk, og tem regelmaessigt restsamleren
under brug.

Vink og tips
® Fgr tilberedning fjernes sten og kerner (f.eks.

peber, melon, blommer) og sej skraal (f.eks.
Melon og ananas). Man behgver ikke at
skraelle eller fijerne kernehuset fra aebler og
paerer.

® Brug faste, friske frugter og grontsager.

Express Dice (hvis medleveret)

a Skive til ternskaering
b Skeer til ternskeering
C Nedstopper til ternskeaering

Vigtigt

Skiven til ternskaering er kun beregnet til brug
med ternskaeringstilbehoret.

Nedstopperen til ternskaering ma kun bruges
sammen med skeeret til ternskaering. Hvis
den bruges, uden at skeeret til ternskaering

er pasat, resulterer det i skade pa
nedskubberens ende.



Brug af Express Dice

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.
2 Tilfgj skiven til ternskeering, og paseet laget.
3 Seet skeeret til ternskeering ind i tilfarselsreret.
4 Teend, og brug nedstopperen til ternskaering
0g skeeret til ternskaering til at tilberede
madvarer med.
Vink og tips

® Placer begge hander oven pa nedstopperen
til hjeelp, og tryk ned med en fast bevaegelse.

® Brug frisk frugt og grent for at opna det
bedste resultat.

® For at undgd, at madvarerne seetter sig fast,
bar de ikke stuves sammen i tilforselsraret
- ideelt set bgr madvarerne ikke skaeres i
storre stykker end:

50 x 30mm

® Hvis madvarerne er for svaere at presse
gennem skeeret, kan de koges i ca. 10-15
minutter, hvorefter de afkeles i kaleskab
inden tilberedning.

® Fjern altid harde skreeller, kerner og fra osv.
fra madvarer inden tilberedning.

Bemeerk:

® P3 grund af madvarers forskellige sterrelser
og typer vil der vaere nogle skaeve stykker
blandt terningerne, dette er normalt.

® Fgdevarer som ost, skinke og chorizo vil
tilstoppe skaeret og anbefales ikke til brug
med dette tilbeher.

Rengoring af skaeret

Brug enden af nedstopperen til at Igsne
madvarer, som eventuelt kan blive fanget i
skaeret til ternskaering.

PYIN Express Dice kan ogsd bruges til skaering

af pommes frites, rékost og grentsagssteenger.

1 Pasaet skeeret til ternskeering uden skiven til
ternskaering.

2 Pres derpd madvaren gennem skaeret uden at
taende for apparatet.

Express Serve (hvis medleveret)

a Express serve-drivaksel
b Forlaengersliske

C Basis

d Slyngeplade
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1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2  Monter den lille drivaksel p& hovedakslen -
Express serve korer ikke, medmindre den er
monteret.

3 Paseet det nadvendige tilbehgr/skiven -
brug ikke overdreven kraft. Se afsnittene om
skiverne og Express Dice for at f& mere at
vide, vink og tips.

4 Seet l3get pa.

Anvendes sammen med folgende:

Vigtigt - ternskaerer og skiver

® Hvis maden ikke kommer ud af
madudgangen, skal der slukkes og
kontrolleres, at maden ikke sidder fast under
skiven, samt at slyngepladen er pasat. Fjern
eventuelt fastklemt mad, for tilberedningen
fortseettes.

Pleje og renggring

® Sjuk altid for maskinen og tag stikket ud,
inden den gares ren.

e Handter knivene og skaereskiverne med
forsigtighed - de er sardeles skarpe.

® Visse fgdevarer misfarver plastdelene. Det
er ganske normalt og skader ikke plastikken
eller giver afsmag i maden. Misfarvninger kan
fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet
i spiseolie.

Motorenhed

® Tor af med en fugtig klud, og tor efter. Serg
for, at omradet ved sikkerhedslasen er frit
for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning i
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden @

Rengaeringsvejledning - se den
relevante illustration E

Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening
af dit apparat, skal du, for du anmoder om hjzaelp,
se afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller
besazge www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er dackket af en
garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedregrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet
er blevet kabt.




® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det eller bringe det til et
autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit naermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres
pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service.

Oversigt over anbefalet brug

Lad ikke dit apparat kere i leengere tid end de nedenfor specificerede tider uden pause.

Overskrid ikke de angivne maksimummaengder, der er angivet i oversigten herunder.

Kontinuerlig tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.

Oplysninger om tilberedning er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbered ikke varme ingredienser

Redskab/ Funktion @
Tilbehor , ('\ \ﬁl
(Sek.)
Alt i et kageblandinger 2 10 1,2 kg veegt
i alt
Butterdej - smuldring af fedtstof 2 10 300 g
i mel 1-2 10 - 20 melvaegt
Tilfgjelse af vand til at samle
dejingredienserne med.
Snitning af fisk og magert kad 2 10 - 30 400 g maks.
Pateer og terriner magert
oksekad
Snitning af grensager P 5-10 100 g-250¢g
Snitning af nedder 2 30 - 60 100 g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50g
Mayonnaise 2 60 - 80 4
aeggeblommer
Purering af blade frugter, kogte 2 10 - 30 500 g
frugter og grensager
Aggehvider 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Piskeflade (Tilberedningstiderne kan 2 60 - 120 250 - 500 ml
variere afhaengigt af fledens fedtindhold)
Geerdeje 2 60 340 g
melvaegt
5509 veegt
ialt
Rivning og snitning af faste fadevarer - 2 -
ost, gulergdder, kartofler og fedevarer Overskrid ikke
med lignende konsistens maksimum pa
— 1,2 1, der er
Snitning af bladere fedevarer - agurker 1 - markeret p&
og tomater skalen

96




Oversigt over anbefalet brug

Redskab/ Funktion C,_)
Tilbehor ’ ( \ ﬁ
(Sek.)
Kan rive parmesanost 2 - Overskrid ikke
maksimum pa
1,2 |, der er
markeret pa
skalen
Bruges til at presse saft af 1 - -
citrusfrugter (f.eks. appelsiner,
citroner, limefrugter og grapefrugter)
Kolde veesker og drinks 2 30 - 60 1,2 liter
(Kom is/frosne ingredienser i
blenderglasset til sidst)
Milkshake/blandinger med kold maelk 15 - 30 1 liter
Knusning af is P 30 - 40 6 isterninger
125 g)
Blanding af pandekagedej 1 10 1 liter
(Kom forst flydende ingredienser i) l l
2 50
Nodder 10 - 30 509
Kaffebgnner 30 50 ¢
Rat kad (bofked) skaret i terninger 5 70 g
pa2cm
Tilberedning af urter 2 5049
Sorte peberkorn, kardemommefrg,
spidskommenfrg, korianderfre og 30 - 60
@ fennikelfrg
" Maling af kaffebanner 2 509
V Hakning af ngdder P - 509
Maling af hvidlegsfed, friske P - 309
chilipebre og ingefaerrod
Frisk kokosngd 2/P 30 - 60 40 g
Frugt og gront 2 60 - 120 600 g
Bruges til at skaere en raekke madvarer 2
sasom gulerod, courgette, agurk,
rgdbeder og aebler i tern.

Overskrid ikke
maksimum-
maengden,

B der er
Brug den til at skaere en raekke forskellige Manuelt marl;?:’et pa
skalen

fodevarer som f.eks. kartofler, guleradder,
courgetter og agurker i staenger.
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Fejlsggningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Processoren fungerer
ikke.

Ingen strom.

Skalen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last
rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i
en stikkontakt.

Kontrollér, at skalen er placeret korrekt, og
at handtaget er rettet mod hgjre forreste
hjorne.

Sorg for at 1dgets sikkerhedslas er placeret
korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal
og lag er sat forkert pa.

Hvis alt det ovenstaende er i orden, bar du
efterse dine sikringer/afbryder.

Aftagelig drivaksel ® ikke
pasat motorenhed.

Seet den aftagelige drivaksel ® pa
motorenheden, for skalen paseettes.
Skalredskaberne og tilbehgret fun-gerer
ikke, medmindre drivakslen er pasat.

Blender eller kvaern
fungerer ikke.

Blender eller kvaern ikke last
korrekt pa.

Blender eller kvaern ikke
samlet korrekt.

Blenderen eller kvaernen fungerer ikke, hvis
monteret forkert i lasen.

Kontrollér, at knivsenheden er helt
sammenspaendt med blenderglasset/
baegeret.

Foodprocessor stopper,
mens den er i gang.

Foodprocessoren er
overbelastet/de maksimale
maengder er overskredet.
Laget er last op.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Check, at laget er last korrekt fast.

Blender eller multikvaern
uteet ved knivsenhedens
basis.

Der mangler en taetningsring.
Teaetningsringen er sat forkert
pa.

Teetningsringen er
beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt
og ikke er beskadiget.

Se "Service og kundepleje” for at fa erstattet
teetningsringen.

Enhed ustabil/kraftig
vibration og beveaegelse.

Klaebrig frugt/klaebrige
ingredienser sasom dadler
tilberedes.

Valgt hastighed for lav.

De bedste resultater opnas ved forst at
bruge "Puls” til at findele ingredienserne
og fortsaette tilberedningen ved maksimal
hastighed.

Redskaber/tilbeher virker
ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tiloehgret er samlet og sat

rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparatdr for att undvika fara.

ROR INTE de vassa bladen. Bladen och skivorna ar mycket
vassa. Hall alltid i greppet hégst upp med eggen vand bortat
ndr du hanterar de vassa knivarna, témmer skalen eller vid
rengéring.

Bearbeta INTE heta ingredienser.

Var forsiktig om varm vatska hdlls i matberedaren eller
mixern eftersom den kan spruta ut ur apparaten pa grund av
plétslig anga.

Lamna aldrig apparaten obevakad nar den &ar igang.

Overskrid inte den maximala kapaciteten som anges i
diagrammet "Rekommenderad anvandning”.

Koér inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre
perioder kan skada apparaten.

Funktion/tillbehor Maximal Viloperiod mellan
drifttid bearbetningar
Mixer 60 s
Tunga blandningar | 60 s Koppla ur

apparaten och lat

skalen (t.ex. deg) den svalna under
Minihackaren/kvarnen 30 s 15 min.
Malningskvarn 60 s

Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget - om du gor
det kan handtaget ga sdnder och orsaka skada.

Ta alltid bort kniven innan du tdémmer skalen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerbagaren
nar kontakten ar i. Om mat maste tryckas ned ska du anvanda
ett [dmpligt verktyg som en stekspade.

Stang alltid av apparaten och koppla bort den fran
stromuttaget om den lamnas obevakad samt innan montering,
nedmontering eller rengdring.

Anvand aldrig fingrarna fér att trycka ner bitar i matarréret.
Anvand alltid matarstaven som medfoljer.

Montera aldrig bladenheten pa nidtenheten utan att bagaren
eller kvarnbehallaren/locket &r monterat.
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VAR FORSIKTIG:Innan du avlagsnar locket fran skalen, mixern

eller kvarnen fran drivenheten:

O stang av apparaten

O vanta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla

o skruva inte loss mixerbagaren eller kvarnbehallaren fran
blad-enheten.

Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand

alltid pd/av-hastighetsreglaget.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om

lasmekanismen utséitts for alltfor stor kraft.

Anvand endast tilloehdr som ar direkt avsedda fér denna

apparat.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersdks

eller repareras. se ’service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Lat inte dverflodig sladd hanga ner dver kanten pa bordet eller

arbetsbanken eller komma at en het yta.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Ld&mna dem inte

ensamma med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och

sladden utom rackhall for barn.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental formaga eller begransad kansel eller med

bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far

instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt och

forstar de medfoljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.

Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om apparaten anvands

pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs

Om du anvander matberedaren, mixern eller kvarnen pa fel

satt kan det resultera i skada.

Maxkapaciteten &r baserad pa tillbehoret till minihackaren/-

kvarnen som har den stdrsta belastningen. Andra tilloenhdr kan

dra mindre stréom.

Mixer

@ Bearbeta INTE heta mgredlenser

RISK FOR BRANNSKADOR: L4t alltid heta ingredienser svalna
till rumstemperatur innan du lagger dem i mixerbagaren eller
mixar dem.

Var alltid férsiktig nar du hanterar bladenheten och undvik att
rora vid bladens eggar vid rengdring.

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten som medfdljer

Koér aldrig mixern nar den ar tom.

Smoothierecept - mixa aldrig frusna ingredienser som har
bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sénder den innan du
ldgger den i bagaren.
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Tillbehor till kvarnen

Montera aldrig bladenheten pa natenheten utan att behallaren/
locket ar monterat.

Skruva aldrig bort behallaren/locket medan kvarnen sitter kvar
pa maskinen.

Vidror inte de vassa bladen - Forvara knivsatsen utom rackhall
for barn.

Ta aldrig bort kvarnen férran bladen har stannat helt.

Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.
Bearbeta inte heta ingredienser i kvarnen, 1at svalna till
rumstemperatur fore bearbetning.

Minihackaren/kvarnen

Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Malningskvarn

Bearbeta inte hel torkad gurkmeja eftersom den ar fér hard
och kan skada bladen.

Rasaftcentrifug

Anvand inte rasaftcentrifug om filtret, locket eller skalen ar
skadade eller har synliga sprickor.

Knivarna pa filtertrummans bas ar mycket vassa, var forsiktig
nar du hanterar och rengdr trumman.

Anvand enbart matarstaven som medféljde. Satt aldrig in
fingrarna i matarrdret. Koppla bort apparaten innan du rensar
matarrroret.

Innan du tar bort locket ska du stanga av apparaten och vanta
tills filtret har stannat.

Tillbehor och skivor till Express Dice/Express Serve

Rutnatet och skivorna ar mycket vassa, var forsiktig nar du
monterar, tar bort och rengdr dem. Hall alltid i greppet
hdgst upp med eggen vand bortat ndr du hanterar de vassa
knivarna, tdmmer skalen eller vid rengdring.

Anvand inte fingrarna till att trycka livsmedel genom
matarrdret. Anvand enbart matarstaven som medfoéljde.
Anvand inte for mycket kraft nar du trycker livsmedel genom
matarrdret - du kan skada tilloehoéret.

Innan du tar bort locket ska du stanga av och vanta till skivan
har stannat helt.

Hall inte heta vatskor genom matarroret.

Express Serve

Undvik kontakt med rorliga delar. Hall fingrarna borta fran
utloppet for livsmedel.

Anvand inte tarnaren eller skivorna utan att slungskivan ar
monterad. Om slungskivan inte ar monterad fastnar mat under
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plattan istallet for att komma ut genom utloppet, vilket kan

forstora tillbehodret.

e Citruspressen ar inte amnad fér anvandning tillsammans med
Express Serve. Anvand alltid citruspressen tillsammans med

den stora skalen.

Rengdring

e Torka av natenheten och vispens drivhuvud med en fuktig
trasa och torka sedan torr. Se till att lasmekanismen ar fri

fran matrester.

e Sank inte ned natenheten, knivarna eller vispens drivhuvud i

vatten.

e Skalen, locket, matarstaven och alla tillbehoren/verktygen,
forutom bladenheten och drivhuvudet till vispen, kan bade

diskas for hand och i maskin.

e Bladenheten ska borstas ren och skbdljas under rinnande vatten.

innan du satter i kontakten

kontakt med livsmedel.

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i

Fore anvandning

1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att bladen &r mycket vassa. Dessa skydd bor slangas
eftersom de endast ar avsedda att skydda bladet under tillverkning och transport.

2 Diska delarna, “Se Skotsel och rengéring”.

Forklaring till bilder
Matberedare

Paforare

Matarror

Lock

Skal

Borttagbar drivaxel

Drivenhet
Hastighets/momentanreglage
Sakerhetslas

Sladdforvaring (baktill)

©@EOOVOO®EO

Vagningsfunktion
Knapp fér kg/pund

(@  P&-/nolistaliningsknapp
@ Display

@ VAagplatta

10A Mixer i plast (om sadan medfaljer)

a Bladenhet
Tatningsringen
Bagaren
Pafyliningslock

b
C
d
e Lock

10B Glasmixer (om sadan medfsljer)

a Bladenhet

b Tatningsringen
C Bagaren

d Lock

e  Pafyliningslock

C- Standardtillbehér

Knivblad

Degkrok

Dubbelvisp

4 mm skivnings/rivningsskiva
2 mm skivnings/rivningsskiva
Extra fin rivningsskiva

PEPEEEG

Tillbehor

Eventuellt medfoljer inte alla tillbehdr som

anges nedan din matberedare.Tilloehdren

beror pa vilken modell som k&pts. Besok
www.kenwoodworld.com foér information om hur
du koper ett tillbehdr som inte inkluderas med
din mixer.
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D Valfria tilloehdr

®@ G0

BISIOI6)

Citruspress (om sadan medfoljer)
Minihackare/kvarn i glas (om sadan
medfoljer)

Minihackare/kvarn i plast (om s&dan
medfoljer)

Malningskvarn (om saddan medfoljer)
Juicepress (om sadan medfoljer)
Express Dice (om s&ddan medfoljer)
Express Serve (om sddan medfdljer)

Anvanda matberedaren

B|Id 0-06

Satt pa den borttagbara drivaxeln pa
natenheten.

Montera skalen s& att @ p& skalen kommer
mot ¥ pa natenheten och vrid medurs tills
den lases fast @

Montera en tillsats pa skalens drivenhet.
Satt alltid skalen och tillbehéret pa
matberedaren innan du tillsatter
ingredienserna.

Satt pa locket, och se till att drivaxelns/
tillsatsens dvre ande kommer in i mitten pa
locket.

Anvand inte locket for att anvdnda
matberedaren utan anvénd alltid pa/
av-hastighetsreglaget.

Satt i kontakten och valj en hastighet (se
diagrammet "Rekommenderad anvandning”).
Matberedaren fungerar inte om skalen
eller locket inte dr ordentligt fastlasta.
Kontrollera att matarrdret och skalets
handtag sitter i det hdgra hdrnet pa
framsidan.

Anvand pulsknappen (P) for korta stotar.
Pulskorningen pagar sa lange reglaget ar
aktiverat.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for
att ta loss skélen, locket och tillbehoren.
Stang alltid av och koppla ur innan du tar
bort locket.

Viktigt

Matberedaren l&dmpar sig inte for att krossa
eller mala kaffebodnor eller gbra strosocker till
florsocker.

Nar du tillsatter bittermandelessens eller
andra smaktillsatser maste du undvika

att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestaende
missfargningar.
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Anvanda tillbehoéren

Se diagrammet "Rekommenderad
anvandning” for varije tillbehor.

B Mixer i plast om sadan

medfdljer)

Anvanda mixern

Bild @ - ®

1

Montera tatningsringen pa knivsatsen - se till
att tatningen &r korrekt placerad i sparen.
Lickage kan uppsta om tatningsringen
skadas eller sétts pa felaktigt.

Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och satt
ner bladen i b&garen- vrid moturs for att 1asa.
Se bilderna pa undersidan av knivsatsen, med
foljande betydelser:

@ - Ejl3st lage

@ - Last lage

Lagg ingredienserna i bagaren.

Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs
tills det knépper till. Satt pa pafyliningslocket.
Placera mixern pa drivenheten s& att @ pa
mixern kommer mot ¥ pa& drivenheten och
vrid medurs for att 1&sa e
Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

BB Glasmixer (om sadan medfolier)
Anvanda mixern

B|Id Q-0

Montera tatningsringen pa knivsatsen - se till
att tatningen &r korrekt placerad i sparen.
Lickage kan uppsta om titningsringen
skadas eller sétts pa felaktigt.

Skruva fast bagaren pa knivsatsen. Se
bilderna pa undersidan av knivsatsen, med
foljande betydelser:

@ - Ejl&st lage

@ - Last lage

Lagg ingredienserna i bagaren.

Placera locket pa bagaren och tryck

det nedat for att 1dsa fast det. Satt pa
pafyliningslocket.

Placera mixern pa drivenheten sa att ¥ pa
mixern kommer mot ¥ pa& drivenheten och
vrid medurs for att 1asa.

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.




Tips och idéer

® Nar du gdr majonnéas ska du lagga i alla
ingredienserna utom oljan i mixern. Ta bort
locket till pafyliningshalet. Hall darefter sakta
i oljan genom halet i locket medan apparaten
ar igang.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer
kan behodva skrapas ned. Tillsatt mer vatska
om blandningen &r svar att bereda.

® \/i rekommenderar inte att kryddor bereds
eftersom de kan skada plastdelarna.

® Mixa torra ingredienser - skar i bitar, ta bort
locket till pafyliningshalet och slépp ned
bitarna en och en medan apparaten &r igang.
Hall handen 6ver 6Gppningen. Resultatet blir
bast om du tdbmmer apparaten med jamna
mellanrum.

K <nivblad

Folj anvisningarna under "Anvanda
matberedaren”.

Tips och idéer

® Anvand momentanreglaget for grovre
konsistens.

® Skar livsmedel som kott, brédd, gronsaker i
cirka 2 cm stora kuber.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i
matningsréoret medan maskinen gar.

® Var noga med att inte arbeta degen for
mycket.

® For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen,
skuret i 2 cm tarningar.

® For basta resultat nar du bearbetar kladdiga
frukter/ingredienser, t.ex. dadlar, anvander
du forst “Pulsknappen” for att bryta ner
ingredienserna och sedan kontinuerlig
bearbetning pd maxhastighet.

Degkrok

Anvands for jastdegar.

Folj anvisningarna under "Anvanda
matberedaren”.

Tips och idéer

® Bearbeta inte langre an 60 sekunder.

® Placera de torra ingredienserna i skalen och
addera vatska genom matarréret medan
apparaten &r igadng. Bearbeta tills dess att en
jamn, elastisk boll av deg bildas.

® Gor den andra knddningen for hand. Att gdra
den andra knadningen i skalen &r inte att
rekommendera, eftersom matberedaren da
kan bli ostadig.

Dubbelvisp
Anvanda vispen

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2  Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

3 Montera vispen genom att vrida den férsiktigt
tills den faller ner dver drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Satt pa locket - kontrollera att drivaxelns
6vre ande hamnar mitt i locket.

Tips och idéer
Viktigt
%Anvénds endast for litta blandningar, t.ex.
aggyvitor och gradde.
Vispen &r inte avsedd for allt-i-ett-kakmix
eftersom sadan mix &r fér tung. Vispen
kommer da att skadas. Anvand alltid
knivbladet.
® Du far bast resultat om dggen har
rumstemperatur.
® Se till att skal och vispar ar rena och fria fran
fett innan du vispar.

-l skivor

Anvanda skarskivorna

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2 Hall i handtaget i mitten och l&dgg skivan pa
drivaxeln med &nskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarroret.

5 Sla pd matberedaren och tryck ner livsmedlen
i jdmn takt med matarstaven @ - stoppa
aldrig ner fingrarna i matarroret.

N

Tips och idéer

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma bitar. Fyll
matarroret ganska fullt pa bredden. Detta
forhindrar att livsmedel glider sidledes under
bearbetningen.

® Om bitarna laggs i uppratt blir de kortare an
om de laggs i liggande.

® Det blir alltid lite rester av livsmedel kvar pa
skivan eller i skalen efter bearbetning.

Citruspress (om sadan medfsljer)

a Kon
b sil

Anvanda citruspressen

1 Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.

2 Passa in silen i skalen - kontrollera att
handtaget pa silen &r i last lage, direkt
ovanfdr handtaget pa skalen.
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3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den

har gatt hela vagen ner.

4 Skar frukten i halvor. Sl& sedan pa apparaten
och tryck frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar
korrekt fastlast.

Tips och idéer

® [F6r bast resultat ska frukten férvaras och
pressas i rumstemperatur och rullas fér hand
pa en arbetsbank innan den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den
andra under pressningen fér att fa ut all
fruktsaften.

® Om du pressar stora mangder juice ska du
tdbmma silen regelbudet sa att fruktkdtt och
karnor inte ansamlar sig.

IBVEB Minihackaren/kvarnen com

sadan medfoljer)

a Behallare
b Tatningsring
C Bladenhet

1 Placera ingredienserna i behallaren.

2 Montera tatningsringen pa knivsatsen.

3 Vand knivsatsen upp och ner. Satt den pa
behallaren med bladen nedat.

4 Skruva pa knivsatsen pa behallaren s& hart
det gar for hand. Se bilderna pa undersidan
av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ - Ej 1&st lage
@ - Last lage

5 Placera kvarnen pa drivenheten, stall in W pa
kvarnen mot ¥ pa drivenheten och vrid
medurs for att 1asa.

6 Valj maxhastighet eller anvand pulsknappen
P.

Tips och idéer

® Barnmat/ puré - 13t tillagad mat svalna till
rumstemperatur innan du bereder den i
kvarnen.

® Resultatet blir bast om du anvander den
stora skalen nar du hackar orter.

Malningskvarn (om sadan
medfoljer)

a Kvarnlock
b Bladenhet for kvarn

1 Lagg ingredienserna i bladenheten.

2 Satt pa locket och vrid medurs tills det ar
fastlast.

3 Placera kvarnen pa natenheten och vrid
medurs tills det ar fastlast.

4 Valj en hastighet eller anvand pulsknappen
P).

Tips och idéer
® Nar du bearbetar kryddor blir resultatet bast

om du inte bearbetar mer &n 50 g &t gangen
i kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken mycket langre
an malda kryddor sa det &r bast att mala lite
at gadngen for att behalla smaken.

Nar det galler att fa ut maximal smak och
frigbra eteriska oljor ar det bast att rosta
hela kryddor innan man maler dem.
Bearbeta inte hel torkad gurkmeja i kvarnen
eftersom den ar fér hard och kan skada
bladen.

Skar ingefara i sma bitar innan du bearbetar
den.

Resultatet blir bast om du anvander den
stora skalen nar du hackar orter.

Rasaftcentrifug (om sadan

O OO 00w

medfoljer)

Matarstav

Lock till résaftcentrifug
Fruktkottsborttagare
Filtertrumma

Skal

Pip till résaftcentrifug

Anvanda rasaftcentrifug

1

Montera skalen till juicepressen pa natenheten
och 1&s den pa plats genom att vrida den
medsols. Pipen ska sitta till vanster om skalen
ar korrekt fastsatt.

2 Satt in fruktkodttsborttagaren i filtertrumman
och se till att flikarna passar in i skarorna pa
botten av trumman.

3 Montera filtertrumman.

4 Montera locket till tillbehdret och las det
pa plats genom att vrida det medsols.
Rasaftcentrifugen fungerar inte om skalen
eller locket inte sitter korrekt.

5 Stall ett [dmpligt glas eller tillbringare under
juice-utloppet.

6 Skar livsmedlet i bitar sa att det passar i
matarroret.

7 Sla pad apparaten och tryck ned jdmnt med en
matarstav. Satt aldrig i fingrarna i matarroret.
Bearbeta fardigt innan du tillsatter mer.

® Nar du har tillsatt den sista biten ska du lata
juicepressen kora i ytterligare 30 sekunder for
att pressa ut all saft ur filtertrumman.

Viktigt

® Om juicepressen borjar vibrera ska du stédnga

av den och ta bort fruktkdttet fran trumman.
Juicepressen vibrerar om fruktkottet
distribueras ojamnt.



Vissa harda livsmedel kan fa juicepressen att
sakta ned eller stanna. Om detta hander ska
du stédnga av apparaten och rensa filtret.
Stang av och rensa fruktkodttsbortagaren
regelbundet under anvandning.

Tips och idéer
® Ta bort karnor (t. ex. paprika, melon,

plommon) och svarbearbetade skal (t. ex.)
melon, ananas) innan du bearbetar dem. Du
behoéver inte skala eller karna ur dpplen och
paron

® Anvand fasta och farska frukter och

gronsaker.

minuter och sedan |ata den svalna i kylskapet
innan du bearbetar den.

® Ta alltid bort svarbearbetade skal, karnor
och fron och sé& vidare, innan du bearbetar
ingrediensen.

Obs!

® Eftersom ingredienser finns i s& manga olika
former och storlekar kommmer nagra av de
tarnade bitarna att vara missformade. Detta
ar normalt.

® |ngredienser som ost, skinka och chorizo
fastnar i rutnatet och rekommenderas darfor
inte for anvandning tillsammans med det har
tillbehoret.

Express Dice (om sddan medfdljer)

a

Tarningsskiva

D Rutnat for tarnare

C Matarstav for tarnare

Viktigt!

® Tarningsskivan ar endast &mnad
for anvandning tillsammans med
tarningstillbehoret.

® Tarnarmatarstaven ska endast anvandas

tillsammans med rutnatet for tarnaren. Om
du anvander den utan att tarnarnatet ar
monterat kan tarnarmatarstavens botten
skadas.

Anvanda Express Dice

AN

Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.
Satt dit tarningsskivan och satt pa locket.
Satt rutnatet i matarréret.

Sla pa& och anvand matarstaven for tarning for
att bearbeta livsmedel genom tarningsskivan.

Hints and Tips
® Underlatta bearbetningen genom att placera

bada handerna ovanpa matarstaven och
trycka ned ordentligt.

® Anvand farska frukter och gronsaker for

basta resultat

® Forhindra att ingrediensen fastnar genom

att se till att du inte packar ned den for hart
i matarroret. Helst ska ingrediensen skaras i
bitar som inte ar stérre an:

50 x 30 mm

® Om ingrediensen ar for hard att trycka

genom rutnatet ska du koka den i cirka 10-15

Rengdra rutnatet

Anvand matarstavens dnde till att lossa pa bitar
som kan ha fastnat i rutnatet.

PYIN Express Dice kan ocksd anvandas till att

gdra pommes frites och tarna raa groénsaker.

1 Satt fast rutnatet utan tarningsskivan.

2 Tryck sedan livsmedlet genom rutnatet for
hand, utan att sld pa maskinen.

Express Serve (om sadan medfdljer)

Express serve-drivaxel
Forlangningsror

Bas

Slungskiva

OO 0Tw

Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.
Montera den lilla drivaxeln p& huvudaxeln -
Express Serve fungerar inte om den inte ar
monterad.

3 Montera tillbehoret/skivan - anvand inte for
mycket kraft. Las avsitten Skivor och Express
Dice for mer information samt rad och tips.

4 Satt pa locket.

N

Anvand tillsammans med féljande:

Viktigt - tarnare och skivor

® Om ingrediensen inte kommer ut genom
utloppet ska du stédnga av apparaten och
kontrollera att de inte har fastnat under
skivan och att slungskivan & monterad.
Rensa bort eventuella livsmedel som har
fastnat innan du fortsatter.
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Skoétsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur
kontakten innan du rengdr den.

® Hantera knivbladen och skarskivorna med
forsiktighet -de ar mycket vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta
ar helt normalt. Plasten skadas inte, och mat
som du lagar senare paverkas inte heller
pa ndgot satt. Om du gnuggar med en
trasa doppad i vegetabilisk olja férsvinner
missfargningen.

Drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa och torka
sedan torr. Se till att omradet omkring
lasmekanismen ar fri fran matrester.

® Sank inte ned natenheten i vatten.

® Linda upp sladden i forvaringsutrymmet pa
stromdelens baksida @

Rengoéringsanvisningar - Hanvisa till
relevant illustration B2

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvanda
apparaten ber vi dig att I&dsa avsnittet om
"Problemsdkning” i bruksanvisningen eller
pa& www.kenwoodworld.com innan du ringer
kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer
alla lagstadgade bestadmmelser vad galler
garanti och konsumentrattigheter i ink6pslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar
som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att lamna eller skicka in den till
ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods
webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN
SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM
UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd ar dver far den inte
sléngas i hushallssoporna. Den kan éverldmnas till
lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller
till en aterfdrsaljare som ger denna service.
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Rekommenderad anvandning

Kor inte apparaten langre an de tider som anges nedan utan en viloperiod.
Overskrid inte maxkapaciteterna som star i tabellen nedan.

Att kéra kontinuerligt under en langre period kan skada apparaten.
Informationen om bearbetning som anges tjénar endast som riktlinje och varierar beroende pa det
enskilda receptet och ingredienserna som bearbetas.
Bearbeta inte varma ingredienser

Verktyg/ Funktion @
Tillsats I ( \ ﬁ
(s)
Allt-i-ett, kakmix 2 10 1,2 kg total
vikt
Pajdeg - knada in fett i mjol 2 10 300 g
Tillsatta vatten till pajdegen 1-2 10 - 20 mjolvikt
Hacka fisk och magert kott 2 10 - 30 400 g Max
Patéer och terriner magert kott
Hacka gronsaker P 5-10 100 g-250¢g
Hacka notter 2 30 - 60 100 g-200g
Orter 2 20 - 30 30 g - 509
Majonnéas 2 60 - 80 4 aggulor
Puréa mjuk frukt, tillagad frukt och 2 10 - 30 500 g
gronsake
Aggvitor 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Vispa gradde (bearbetsningstiden 2 60 - 120 250 - 500 ml
kan variera beroende pa graddens
fettinnehall)
Jastdegar 2 60 340 g
mjolvikt
550 g total
vikt
Rivning och skivning av harda livsmedel - 2 -
ost, morotter, potatis och livsmedel med
en liknande konsistens vl aldri
Skivning av mjukare livsmedel - gurka och 1 - mgr ':n élgn
tomater maxkapacitet
pa 12| som
anges pa
River parmesanos 2 - skalen

Anvands for att pressa juice fran

citrus-frukter (t.ex. apelsiner, citroner,

lime och grapefrukt)
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Rekommenderad anvandning

Verktyg/ Funktion @
Tillsats ’ ( \ ﬁ
(S)
Kalla véatskor och drycker 2 30 - 60
(Tillsatt is/frysta ingredienser sist till 1,2 liter
bagaren)
Milkshakar/kalla mjdlkbaserade 2 15 - 30 1 liter
blandningar
Krossning av is P 30 - 40 6 isbitar
125 9
Kakmix 1 10 1 liter
(Tillsatt flytande ingredienser forst) ! l
50
Notter 10 - 30 509
Kaffebdnor 30 509
Ratt kott (ndtstek) skuret i 2 centimeters 5 70 g
bitar
Bearbetning av kryddor 2 509
Svartpepparkorn, kardemummafréon,
kumminfrén, korianderfron och 30 - 60
@ fankalsfron
' Malning av kaffebonor 2 50 g
g Hacka notter P - 509
Bereda vitloksklyftor, farsk chili och farsk P - 3049
ingefara
Farsk kokosnot 2/P 30 - 60 40 g
Frukt och grénsaker 2 60 - 120 600 g
Anvand till att térna olika livsmedel som 2
t. ex. morot, zuccini, gurka, rodbeta och
apple.
Fyll inte dver
maxkapacitet-
- en som star
markerad pa
Anvands for att skara flera olika livsmedel, Manuell

som till exempel morot, zucchini och
gurka samt potatis till pommes frites.

skalen.
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Problemsdkning

Problem

Orsak

Lésning

Matberedaren fungerar
inte

Ingen strom

Skalen har inte satts pa pa
nadtenheten pa ratt satt.

Skalens lock &r inte last pa
ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten till
strobmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och att
handtaget sitter mot det hdgra hornet pa
framsidan.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om skalen och
locket sétts pa felaktigt.

Om inget av ovanstdende géller ska du
kontrollera sdkringen/strémbrytaren i
hemmet.

Den borttagbara drivaxeln
@ &r inte monterad pa driv-
enheten.

Montera den borttagbara drivaxeln

@ pa drivenheten innan du monterar skalen.
Skalens redskap och tillboe-hér kommer inte att
fungera om drivaxeln inte &r mon-terad.

Mixern/ kvarnen startar
inte

Mixern/ kvarnen &r inte last
pa& ratt satt.

Mixern/ kvarnen &r inte
korrekt monterad.

Mixern/kvarnen startar inte om den inte &r
korrekt fastlast.

Kontrollera att knivsatsen é&r tillréackligt hart
paskruvad i bagaren/behallaren.

Mixern stannar under
beredningen

Mixern ar dverbelastad/
maximal kapacitet

har dverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som anges i
tabellen med rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket lasts ordentligt.

Mixer eller multikvarn
lacker fran basen av
bladenheten.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte
ratt.

Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att
den inte ar skadad.

Se "Service och kundtjanst” om du behover
en ny tatningsring.

Enheten instabil/stora
vibrationer och roérelser.

Kladdiga frukter/
ingredienser, t.ex. dadlar,
bearbetas.

Vald hastighet ar for lag.

For basta resultat anvand forst
"Pulskanppen” for att bryta ner
ingredienserna och sedan kontinuerlig
bearbetning p& maxhastighet.

Verktygen/tillsatserna
fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna

har satts ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fijern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Hvis stepselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et godkjent
Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Du ma IKKE ta pa de skarpe bladene. Bladene og platene

er veldig skarpe. Hold alltid i fingergrepet gverst, unna
skjaerekanten, ved handtering av de skarpe knivene,
temming av bollen og under rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

Veer forsiktig nar du heller varm vaeske i kiskkenmaskinen
eller blenderen - den kan bli slynget ut av apparatet ved
plutselig dampdannelse.

Ikke ga fra apparatet mens det er i bruk.

Ikke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabell over
anbefalt bruk.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.

Funksjon/tilbehgr Maksimum Hvileperiode
behandlingstid mellom hver
behandling
Hurtigmikser 60 sek
Tunge blandinger i 60 sek Koble fra apparatet
bollen (f.eks. deig) og la det kjole seg
Minihakkeren/kvernen 30 sek ned i 15 minutter
Malekvern 60 sek

Ikke laft eller baer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og
fore til skader.

Ta alltid ut kniven far du tommer bollen.

Hold hender og verktey unna prosessorbollen og mikserglasset
mens strammen er koblet til. Bruk slikkepott eller annet
redskap for & skyve ned maten.

Sla alltid av apparatet og trekk ut stikkontakten nar den star
uten oppsyn og fer montering, demontering eller rengjering.
Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i matetrakten.
Du ma alltid bruke stapperen som felger med.

Ikke fest knivenheten til motordelen uten at mikserglasset
eller kvernbeholder/lokk sitter pa.
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FORSIKTIG: Fgr du fjerner lokket fra bollen, hurtigmikseren

eller kvernen fra stremenheten:

o sla av maskinen;

o vent til tilbehgret/knivbladene har stoppet helt opp;

o veer forsiktig sa du ikke skrur lgs mikserglasset eller
kvernbegeret fra knivenheten.

Start aldri maskinen ved a vri pd lokket. Bruk av/pa-bryteren.

Dette apparatet blir adelagt og kan fore til skader hvis

lasemekanismen blir utsatt for stort press.

Bruk kun originalt tilbehor.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert:

se Service og kundetjeneste.

La aldri stromenheten, ledningen eller stgpselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller

arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og

den tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller

kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk

av apparatet og de forstar farene det innebeaerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood

frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom

apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller kvernen kan fere

til personskader.

Maks. hastighet avhenger av minikutter/kverntilbehgret. Det

er dette som trekker mest kraft - andre tilbehgr kan trekke

mindre kraft.

Hurtigmikser

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: Varme ingredienser ma kjgles ned til
romtemperatur for du har dem i mikserglasset eller mikser
dem.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a
bergre skjeerekanten pa kniven nar du rengjor.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.
Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du ma aldri kjgre hurtigmikseren nar den er tom.
Smoothie-oppskrifter - ikke bland frosne ingredienser som har
stivnet til en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes
mikserglasset.

Kverntilbehor

Du ma aldri sette knivenheten pa stremenheten uten at
begeret/lokket er satt pa.

Du ma aldri skru av begeret/lokket mens kvernen er satt pa
apparatet.
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Ikke bergr de skarpe knivene - hold knivenheten utenfor barns
rekkevidde.

Du ma aldri ta av kvernen for knivene har stoppet helt.
Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt korrekt pa
plass.

Du ma ikke behandle varme ingredienser i kvernen - la dem
kiole seg ned til romtemperatur for behandling.

Minihakkeren/kvernen

Behandling av krydder anbefales ikke, da det kan skade
plastdelene.

Malekvern

Du ma ikke behandle tgrket gurkemeierot. Den er for hard og
kan skade bladene.

Juicepresse

Du ma ikke bruke juicepressen hvis filteret, lokket eller bollen er
skadet eller har synlige sprekker.

Knivbladene pa basen av filtertrommelen er veldig skarpe -
veer forsiktig ved handtering og rengjering av trommelen.

Bruk kun stapperen som falger med. Ikke putt fingrene |
matergret. Trekk ut stepselet for fierning av blokkering i
matergoret.

SI& av apparatet og vent til filteret stopper for du fierner lokket.

Express Dice/Express Serve tilbehor og skiver

Terningristen og skivene er veldig skarpe; veer forsiktig ved
pasetting, fierning og rengjering. Hold alltid i fingergrepet,
vekk fra skjaerekanten ved handtering av de skarpe
knivbladene, temming av bollen og ved rengjeoring.

Ikke bruk fingrene til & skyve maten ned i matergret. Bruk kun
stapperen som folger med.

Du ma ikke bruke stor kraft for & skyve maten ned matergret -
det kan skade tilbehgret.

SI4 av og vent til skiven har stoppet helt for du fijerner lokket.
Du ma aldri helle varm vaeske i matergret.

Express Serve

Unngad kontakt med bevegelige deler. Hold fingrene unna
matuttaket.

Ma ikke kjgres nar terningkutter eller skiver brukes uten
slyngeplaten pasatt. Hvis slyngeplaten ikke er pasatt, vil
maten pakkes sammen under platen og ikke komme ut av
matuttaket, noe som kan skade tilbehgoret.

Sitruspressen er ikke beregnet for & brukes med Express Serve.
Sitruspressen ma alltid brukes med hovedbollen.
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Rengjoring
Tork over motordelen og drivhodet pa vispen med en fuktig
klut og tork. Pass pa at det ikke sitter igjen matrester i

festet ®.

Du ma ikke legge motordelen, knivenheten eller drivhodet pa

vispen | vann.

Bollen, lokket, stapperen og alle tilbehgr/redskaper unntatt
knivenheten og drivhodet pa vispen kan vaskes bade for hand

og | oppvaskmaskin.

Knivenheten bgrstes ren og skylles under rennende vann.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt &
komme i kontakt med nasringsmidler.

For forste gangs bruk
Fjern plastdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig skarpe, sa vaer forsiktig. Disse dekslene bor
kastes da de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport.

2 For vask av delene ser du Rengjering og vedlikehold.

1

Deler
Foodprocessor

@EOOOOEO

Stapper

Matetrakt

Lokk

Bolle

Avtagbar drivaksel

Stremenhet
Hastighetskontroll/pulsfunksjon
Sikkerhetslaser

Ledningsvikler (bak)

10A Plastblender (hvis den

®© O O O w

medfalger)

Knivenhet
Tetningsring
Mikserglass
Fyllhette
Lokk

10B Glasshurtigmikser (hvis den

®© O O 0w

medfalger)

Knivenhet
Tetningsring
Mikserglass
Lokk
Fyllhette
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C Standardtilbehar

PEPEEEE

Knivblad

Deigkrok

Dobbel visp

4 mm skjeere-/riveplate
2 mm skjeere-/riveplate
Ekstra fin riveplate

Ekstrautstyr

Det er ikke sikkert at alt tilboehgret som star
oppfert, felger med matprocessoren din.
Tilbeharet avhenger av modellen. Ga inn pa
www.kenwoodworld.com for informasjon om
hvordan du kjgper tilbehgr som ikke folger med
i pakken.

D Valgfritt tilbehear

® G0

®®Oe6

Sitruspresse (hvis den medfalger)
Minihakker/kvern av glass (hvis den
medfalger)

Minihakker/kvern av plast (hvis den
medfalger)

Malekvern (hvis den medfelger)
Juicepresse (hvis den medfalger)
Express Dice (hvis den medfalger)
Express Serve (hvis den medfelger)




Bruk av foodprocessoren
lllustrasjon @ - ©

1 Sett den avtagbare drivakselen pa
stremenheten.

2 Sett deretter pa bollen ved & sette g pa
bollen pa linje med ¥ pa stremenheten og vri
med klokken til den lases pa plass

3 Sett pa et tilbehar over bollens drivaksel.

® Sett alltid bollen og tilbeharet pa plass pa
processoren for du legger til ingredienser.

4 Fest lokket og serg for at toppen av
drivakselen/verktoyet festes i midten av
lokket.

e |kke bruk lokket til & styre prosessoren, men
bruk alltid av/pa-hastighetskontrollen.

5 Sett inn stopselet, sld pa og velg hastighet.
(Se tabell over anbefalt bruk).

® Processoren fungerer ikke hvis bollen
eller lokket ikke er last korrekt pa plass i
sikkerhetslasen. Sjekk at matetrakten og
bollehandtaket sitter foran til hayre.

® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet.
Pulsfunksjonen fungerer sa lenge kontrollen
holdes pa plass.

6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefalge
nar du skal ta av lokket, tilbehgret og bollen.

e SI|a alltid av apparatet og trekk ut stopselet
for du fjerner lokket.

Viktig

® [oodprocessoren egner seg ikke til knusing
eller maling av kaffebgnner, eller til knusing
av grovt sukker til strasukker (farin).

® Nar du tilsetter mandelessens eller andre
smakstilsetninger, ma ikke disse komme i
kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.

Bruk av tilbehgret

Se tabell over anbefalt bruk for hvert
tilbehor.

Y Plastblender (hvis den

medfalger)

Bruk av Plastblender
Illustrasjon O-06

1 Sett tetningsringen inn i knivenheten - pass
pad at ringen sitter pa plass i fordypningen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen
er skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av knivenheten og sett
knivbladene inn i mikserglasset. Vri mot
klokken til de sitter pa plass. Se illustrasjonen
pa undersiden av knivenheten:

@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa mikserglasset og vri med
klokken til det klikker p& plass. Sett pa
fyllhetten.

5 Plasser hurtigmikseren pd stremenheten,
plasser @ pa hurtigmikseren pa linje med ¥
pa stremenheten og vri med klokken for &
lase e

® Apparatet fungerer ikke hvis blenderen ikke
er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

BB Glassblender (hvis den

medfalger)

Bruk av Glassblender
lllustrasjon -0

1 Sett tetningsringen inn i knivenheten - pass
pa at ringen sitter pa plass i fordypningen.

e Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen
er skadet eller feil pasatt.

2 Skru mikserglasset pa knivenheten. Se pa
illustrasjonene pa undersiden av knivenheten
som falger:

@ - Uldst posisjon
@ - Last posisjon

3  Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa glasset og trykk ned for a feste
det. Sett pa fyllhetten.

5 Plasser hurtigmikseren pa stremenheten,
plasser ¥ pa hurtigmikseren pa linje med ¥
pa stremenheten og vri med klokken for &
lase.

® Apparatet fungerer ikke hvis blenderen ikke
er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

Rad og tips

® Nar du lager majones, legger du alle
ingrediensene unntatt oljen i hurtigmikseren.
Ta av fyllhetten. Mens apparatet kjgrer heller
du oljen sakte gjennom hullet i lokket

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma
kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er
vanskelig & prosessere, skal du tilsette mer
vaeske.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da
de kan skade plastdelene.

® Nar du skal blande terre ingredienser,
skjeerer du dem i biter, fjerner fyllhetten og
mens apparatet kjorer, legger du i én og én
bit. Hold handen over dpningen. For best
resultat tammer du den jevnlig.




EH <nivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt
tilbehoret. Folg veiledningen under «Bruk av
foodprocessoren».

Rad og tips

® Bruk pulskontrollen for en grovere konsistens.

® Skjeer matvarer som kjett, bred og
grennsaker i terninger pa ca. 2 cm.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i
matetrakten mens maskinen kjarer.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett
fra kjoleskapet som er skaret i terninger
pad 2 cm.

® For best mulig resultat ved behandling av
klissete frukt/ingredienser slik som dadler,
bruk “Pulsering” farst for & bryte opp
ingrediensene og deretter fortsett med &
behandle pa maksimal hastighet.

Deigredskap

Bruk til gjeerdeigblandinger.

Falg veiledningen under «Bruk av
foodprocessoren».

Rad og tips

® |kke behandle matvarene lenger enn 60
sekunder.

® Ha de torre ingrediensene i bollen og hell
vaesken ned i matetrakten mens apparatet
kjgrer. Kjor til ingrediensene danner en jevn,
elastisk deigball.

® [Clte pa nytt for hdnd. Det anbefales ikke at
du elter pa nytt i bollen siden det kan fare til
at prosessoren blir ustabil.

Dobbel visp
Bruk av vispen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Dytt hver visp pa plass i vispinnsatsen.

3 Fest vispen forsiktig ved & vri den til den
faller over drivakselen.

4 Tilsett ingrediensene.

5 Fest lokket og serg for at enden pa skaftet
fester seg i midten av lokket.

Rad og tips

Viktig

% Brukes kun til lette blandinger som
eggehviter og krem.
Vispen er ikke egnet til & lage alt-i-ett-
kakemikser, da disse er for tunge og vil
skade den. Bruk alltid knivbladet.
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® Du oppnar best mulig resultater nér eggene
oppbevares i romtemperatur.

® Sgrg for at bollen og vispene er rene og
fettfrie for visping.

-l riater

Bruk av skjeereplatene

1 Sett drivakselen og bollen pa stramenheten.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa
drivakselen med passende side gverst.

3 Sett pa lokket.

Legg maten i matetrakten.

5 Sl& pd og dytt jevnt nedover med stapperen -
@ aldri plasser fingrene i matetrakten.

N

Rad og tips

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjeer matvarene i for sma biter. Fyll
matetrakten rimelig full i bredden. Det
forhindrer at matvarene sklir sidelengs under
behandlingen.

® Mat som er plassert stdende kommer ut
kortere enn mat som er plassert liggende.

® Det kommer alltid til & ligge igjen litt rester pa
skiven eller i bollen etter behandlingen.

Sitruspresse (hvis den medfelger)

a Presse

b sil

Bruk av sitruspressen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Fest silen i bollen og s@rg for at silhandtaket
er last i posisjon direkte over bollehandtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til
den faller helt ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og
presser frukten ned i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke
er last skikkelig.

Rad og tips

® For best mulig resultater oppbevarer og
presser du frukten i romtemperatur og
handruller den pa en benkeplate far pressing.

® For & bidra til saftutvinningen beveger du
frukten fra side til side nar du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt,
temmer du silen jevnlig for & hindre at det
bygger seg opp fruktkjott og fre.




B/ Minihakkeren/kvernen chvis

den medfolger)
Beholder
Tetningsring
C Knivenhet

O w

1 Legg ingrediensene i begeret.

2 Sett tetningsringen inn i knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i
begeret med knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter
stramt. Se illustrasjonene pa undersiden av
knivenheten:

@ - Uldst posisjon
@ - Last posisjon

5 Sett kvernen pa stremenheten ved & la ¥ pa
kvernen sta overfor B pa stremenheten, og
vri med klokken for & lase den pa plass.

6 Velg maksimal hastighet eller bruk
pulsering (P).

Rad og tips

® Barnemat/mos: la varm mat kjole seg ned
til romtemperatur for du behandler den i
kvernen.

® Du far best resultat hvis du bruker
hovedbollen til hakking av urter.

Malekvern (hvis den medfalger)

a Kvernlokk
b Knivenhet for kvern

Bruk av malekvernen

1 Haiingrediensene i knivenheten.

2 Sett pa lokket og vri det med klokken for &
|&se det pa plass.

3 Sett kvernen pa stremenheten og vri med
klokken for & lase den pa plass.

4 Velg en hastighet eller bruk pulsfunksjonen

P>.

Rad og tips

® Du far best mulig resultat ved behandling av
krydder hvis du ikke behandler mer enn 50 g
samtidig i kvernen.

® Helt krydder beholder smaken mye lenger
enn malt krydder, s det er bedre & male litt
av gangen for 3 f& best mulig smak.

® Du far mest mulig smak og oljer ut av helt
krydder hvis du steker det fgr du kverner
det.

® Du ma ikke behandle terket gurkemeierot
i kvernen. Den er for hard og kan skade
bladene.
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® Skjaer ingefeer i sma biter for behandling.
® Du far best resultat hvis du bruker
hovedbollen til hakking av urter.

Juicepresser (hvis den medfalger)

OO eNeN

Stapper
Juicepresselokk
Fruktkjettfierner
Filtertrommel
Bolle

Tut

Slik bruker du juicepressen

1

Sett juicepressebollen pa motordelen, vri med
klokken til den ldses pa plass - tuten skal
vaere til venstre nar bollen sitter korrekt.
Plasser fruktkjottfjerneren i filtertrommelen

- pase at tappene star overfor sporene i
bunnen av trommelen.

Sett pa filtertrommelen

Sett pa tilbeharslokket - vri med klokken

til det 1&dses pa plass. Juicepressen vil ikke
fungere hvis bollen og lokket ikke er
skikkelig sikret i festet.

Plasser et egnet glass eller mugge under
juiceuttaket.

Kutt matvarene slik at de passer i matergret.
Sl& pd apparatet og skyv ned jevnt med
stapperen - du ma aldri stikke fingrene i
matergret. Vent til maten er behandlet for du
tilsetter mer.

Nar siste bit er lagt i, lar du juicepressen kjore
i ytterligere 30 sekunder for a trekke ut all
juice fra filtertrommelen.

Viktig

Hvis juicepressen begynner & vibrere, slar
du av apparatet og fjerner fruktkjottet

fra trommelen. Juicepressen vibrerer nar
fruktkjottet er ujevnt fordelt.

Visse sveert harde matvarer kan fa
juicepressen til & sakne eller stoppe. Hvis
dette skjer, slar du av apparatet og fjerner
blokkeringen av filteret.

Sla av apparatet og tem fruktkjottsamleren
regelmessig under bruk.

Rad og tips

For behandling ma du fjerne steiner og
kjerner (f.eks. paprika, melon, plomme)

og hardt skall (feks. melon, ananas). Du
trenger ikke & skrelle eller kjerne ut epler og
peerer.

Bruk fast, fersk frukt og gregnnsaker.




Express Dice (hvis den medfalger)

a Terningskive

b Terningrist

C Terningstapper

Viktig

® Terningskiven er kun beregnet pa a brukes
sammen med terningtilbehoret.

® Terningstapperen skal kun brukes med

terningsristen. Hvis du bruker det uten at
terningsristen monteres, vil det fere til skade
pa bunnen av tapperen.

Slik bruker du Express Dice

INONEN Ol

Sett drivakselen og bollen pd motordelen.
Tilsett terningskiven og sett pa lokket.
Plasser terningristen i matergret.

Sla pa og bruk terningstapperen til a fore
maten gjennom terningristen.

Rad og tips

Hjelp til med behandlingen ved & plassere
begge hender oppa stapperen og presse
bestemt ned.

Bruk fersk frukt og grent for de beste
resultatene.

Ikke stapp materaret for fullt for & unnga
tilstopping - bitene skal helst ikke vaere
storre enn:

50 x 30 mm

Hvis bitene er for harde til & bli presset

gjennom risten, kokes de i ca. 10-15 minutter

og avkjoles i kjgleskap for behandling.
Fjern alltid hardt skall, steiner, kjerner og fro
osv. fgr behandling.

Merk:

P& grunn av ulike stgrrelser og former
pa& matvarene, vil terningene ha noen
misformede biter. Dette er normalt.
Matvarer som ost, skinke og chorizo vil
tilstoppe risten, s& disse anbefales ikke &
brukes med dette tilbehgret.

Rengjgre risten

Bruk enden av stapperen til & fijerne eventuelle
matrester i terningristen.

PYIN Express Dice kan 0gsa brukes til & lage

pommes frittes og grennsaksstaver.

1 Sett pa terningristen uten terningskiven.

2 Deretter skyver du maten gjennom risten
uten a sld pa apparatet.

Expess Serve (hvis den medfalger)

Express serve-drivaksel
Forlengerror

Base

Slyngeplate

OO 0w

Sett drivakselen og bollen pd motordelen.
Sett den lille drivakselen pa& hovedakselen -
Express Serve fungerer ikke hvis den ikke er
er pasatt.

3 Sett pa onsket tilbehor/skive - ikke bruk for
stor kraft. Se avsnitt om skiver og Express
terning for mer informasjon og tips.

4 Sett pa lokket.

N

Brukes sammen med felgende:

Viktig - Terningkutter og skiver

® Hyvis maten ikke kommer ut av matutlgpet,
sld av og undersgk om undersiden av skiven
er tilstoppet og at slyngeplaten er pasatt.
Fjern eventuelle matrester for du fortsetter
behandlingen.

Rengjering og vedlikehold

® S|3 alltid av maskinen og trekk ut stopselet
for rengjoring.

® Veer forsiktig nar du handterer knivbladet
og skjereplatene - de er ekstremt skarpe.

® [Enkelte ingredienser kan fgre til misfarging
av plastmaterialet. Dette er helt normalt og
skader ikke plasten. Det pavirker heller ikke
smaken pa maten. Fjern misfarging med en
klut fuktet i vegetabilsk olje.

Motordelen

® Tgrk over med en fuktig klut og la tarke. Pass
pa at det ikke sitter igjen matrester i festet
®.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa motordelen @

Rengjgringsveiledning - se relevant
illustrasjon
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Tabell over anbefalt bruk

Ikke bruk apparatet lengre enn de angitte tidene uten hvileperioder.
Ikke fyll over maksimumskapasiteten oppgitt i tabellen nedenfor.

Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder kan det skade apparatet.
Bruksinformasjonen som oppgis er bare veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingrediensene
som behandles.

Du ma ikke mikse varme ingredienser

Verktay/ Funksjon @
tilbehor l ( ) ﬁ
(Sek)
Alt-i-ett-kakemiks 2 10 1,2 kg total
vekt
Butterdeig - smuldre smgar i melr 2 10 300 g
Tilfaying av vann for & kombinere 1-2 10 - 20 melvekt
ingredienser i butterdeig
Skjaere opp fisk og magert kjott 2 10 - 30 400 g maks
Posteier og terriner magert
storfekjott
Skjaere opp grennsaker P 5-10 100 g-2509
Hakke ngtter 2 30 - 60 100 g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50g9
Majones 2 60 - 80 4
eggeplommer
Mose myk frukt, kokt frukt og gregnnsaker 2 10 - 30 500 g
Eggehviter 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Pisket krem (Behandlingstidene kan 2 60 - 120 250 - 500 ml
variere ut fra fettinnholdet i flaten)
Gjeerdeig 2 60 340 g
melvekt
550 g total
vekt
Kutte og rive faste matvarer - ost, 2 -
gulrgtter, poteter og matvarer med
lignende tekstur
Kutte mykere matvarer - agurk og 1 - Ikke fyll over
tomater maksmerket
pa bollen -
1,2 liter
River parmesanost 2 -

Bruk til & klemme saft fra sitrusfrukter,
f.eks. appelsiner, sitroner og grapefrukt.
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Tabell over anbefalt bruk

Verktoy/ Funksjon @
tilbehor ‘ ﬁ
( ) (Sek)

Kalde vaesker og drikkevarer 2 30 - 60 1,2 liter
(Tilsett isbiter/frosne ingredienser i
glasset til slutt)

Milkshaker eller blandinger med kald melk 2 15 - 30 1 liter
Isknusing P 30 - 40 6 isbiter
125 9)

Rore 1 10 1 liter
(Tilsett flytende ingredienser forst) l l

2 50
Notter 2 10 - 30 50 g
Kaffebgnner 2 30 509
Ratt kjott (storfebiff) skaret i terninger p 5 70 g
pa2cm
Behandling av krydder 2 509
Svarte pepperkorn, kardemommefrg,
spisskummenfrg, korianderfrg og 30 -60

fenikkelfro
' Male kaffebgnner 2 509
LJ

Hakke notter P - 509
Prosessere hvitlgkklgfter, fersk chili P - 30g¢g
og fersk ingefeerrot

Fersk kokosngtt 2/P 30 - 60 40 g
Frukt og grgnnsaker 2 60 - 120 600 g
Brukes til & kutte en rekke ulike matvarer, 2

for eksempel gulratter, squash, agurk,
rodbeter og epler i terninger.

Ikke fyll over
maksimum-
- skapasiteten
merket pa

Brukes til & kutte en rekke matvarer slik Manual bollen
som poteter, gulrotter squash og agurk til
pommes frittes og gronnsaksstaver.

Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller
g3 til www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter angadende
eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, méa du sende eller ta det med
til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om hvor ditt naermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pd www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.
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® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.

® | 3get i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM

ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr tjenesten.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Prosessoren fungerer
ikke.

Ikke strem.

Bollen er ikke festet riktig til
stremenheten.
Bollelokket er ikke 13st riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren sitter |
kontakten.

Sjekk at bollen sitter riktig pd og at
handtaket sitter foran til hayre.
Kontroller at lokkldsen er riktig plassert i
handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis ikke
bollen og lokket sitter som de skal.
Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du sikringene/strembryteren i
huset.

Avtagbar drivaksel ® er ikke
koblet til stremenhet.

Monter den avtagbare drivakselen ® pa
stromenheten fgr du monterer bollen.
Bolleredskapet og tilbehar vil ikke fungere,
med mindre drivakselen er montert.

Hurtigmikseren eller
kvernen kjorer ikke.

Hurtigmikseren eller kvernen
er ikke 13st korrekt pa plass.

Hurtigmikseren eller kvernen
er ikke montert korrekt.

Hurtigmikseren eller kvernen fungerer ikke
hvis de ikke er satt riktig pa i sikkerhetlasen.

Sjekk at knivenheten er strammet helt til i
mikserglasset/begeret.

Prosessoren stanser midt
i prosessen.

Prosessoren er overfylt
/ maksimal kapasitet
overskredet.

Lokket er last opp.

Sjekk maksimalkapasiteten som star oppfaert
i tabellen for anbefalt bruk.

Kontroller at lokket er riktig |3st.

Hurtigmikseren eller
multikvernen lekker fra
knivenhetsbasen.

Tetningsringen er ikke satt
pa.

Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og
ikke er skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se
Service og kundetjeneste.

Enheten er ustabil/tunge

vibrasjoner og bevegelse.

Klissete frukt/ingredienser
slik som dadler behandles.
For lav hastighet valgt.

For best mulig resultat, bruk “Pulsering”
forst for a bryte opp ingrediensene og
deretter fortsett med & behandle pa
maksimal hastighet.

Redskapet/tilbehgret
fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «Bruk av tilboehoret». Sjekk at
tilbehgret er satt sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa
ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttamiseksi.

ALA koske teraviin teriin. Terat ja levyt ovat hyvin teravia.
Kun kadsittelet leikkuuteria, tyhjennat kulhon tai puhdistat,
tartu aina yldosaan kauas itse terasta.

ALA kasittele kuumia ainesosia.

Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta yleiskoneeseen
tai tehosekoittimeen, silla sita voi roiskua ulos akillisen
hdyrystymisen vuoksi.

Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.
Ala ylita kayttosuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.
Laitetta saa kayttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kaytetdaan yhtdjaksoisesti
pidempddn, se saattaa vaurioitua.

Toiminto/lisalaite Pisin yhtajaksoinen | Tauon pituus
kayttdaika kayttdjaksojen
valilla
Tehosekoitin 60 sekuntia Irrota laitteen
Raskaat seokset kulhossa 60 sekuntia ~_pistoke
(esim. taikina) p|stora5|'asta Ja
T ) anna laitteen
Monitoimimyllyn 30 sekuntia jaahtya

Jauhatusmylly 60 sekuntia 15 minuuttia.

Ald nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi
sarkyad, jolloin voi aiheutua onnettomuus.

Irrota leikkuutera aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon
astiaan.

Pida kadet ja keittidvalineet poissa yleiskoneen kulhosta

ja tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa. Jos ruokaa taytyy painaa alaspain, kayta lastan
kaltaista tarkoitukseen soveltuvaa tyovalinetta.

Katkaise laitteesta virta ja irrota virtapistoke pistorasiasta
ennen laitteen jattamista ilman valvontaa seka ennen
kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

Ala koskaan paina ruokaa syottdsuppiloon sormien avulla.
Kayta aina mukana toimitettua paininta.

Ala Kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkéon, jos kannu tai
myllyn astia/kansi ei ole paikallaan.
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HUOMIO: Ennen kannen poistamista kulhosta tai
tehosekoittimen tai myllyn irrottamista moottoriyksikdsta

o kytke virta pois;

o odota, kunnes levy/terd on pysahtynyt kokonaan;

© ala irrota sekoitusastiaa tai myllya terista.

Ald pyoritd kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-
kytkinta.

Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilévahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.
Ala kastele virtayksikkda, sahkdjohtoa tai pistoketta.

Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat
leiki laitteella.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytdon.
Kenwood-yhtid ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.
Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin vaarinkaytto
voI aiheuttaa loukkaantumisen.

Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn mukaan,
koska se kuluttaa eniten virtaa. Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.

Tehosekoitin

ALA Kkasittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava
jaahtya huoneenlampdisiksi ennen kulhoon asettamista tai
sekoittamista.
Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.
Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.
Kaytd kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.
Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.

Myllyn kiinnittaminen
® Al3 kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkddn, jos astia tai kansi

ei ole paikallaan.
Ala irrota astiaa tai kantta, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.
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o Al3 koske teraviin teriin. Pida terayksikkd poissa lasten
ulottuvilta.

® Al3 poista myllya, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.

® [ aite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

o Al3 kasittele kuumia ainesosia myllyssa. Anna niiden jaahtya
huoneenlampoisiksi ennen kasittelemista.

Monitoimimyllyn . _ . . _
° Mau_st_e|den ké5|tte|e_m|sté ej suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Jauhatusmylly
o Al3 kasittele kuivattua kurkumajuurta, silla se on lilan kovaa ja
voi vahingoittaa teria.

Mehulinko

e Ala kayta mehulinkoa, jos suodatin on vahingoittunut,

e Suodatinrummun pohjassa olevat leikkuuterat ovat erittain
teravia. Toimi varovaisesti kasitellessasi ja puhdistaessasi
rumpua. )

e Kayta vain mukana toimitettua paininta. Ala tydnna sormiasi
syobttdOputkeen. Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen tukoksen
poistamista syottdputkesta.

e Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota, etta suodatin

pysahtyy.

Express Dice/Express Serve -laite ja levyt

e Kuutiointilaite ja levyt ovat teravia. Kasittele niita varovasti
asettaessasi ne paikalleen, irrottaessasi ne ja puhdistaessasi
niita. Kun kasittelet leikkuuterid, tyhjennat kulhon tai
puhdistat, tartu aina tarttuma-alueelle kauas itse terasta.

e Al3 koskaan paina hienonnettavia ruoka-aineita sormin
syvemmalle sydttoputkeen. Kayta vain mukana toimitettua
paininta.

e Al3 tydnna ruokaa sydttoputkeen lilan voimakkaasti. Muutoin
laite voi vaurioitua.

e Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota, etta levy on
pysahtynyt kokonaan.

o Ald kaada sydttoputkeen nestetta.

Express Serve

e \/3lta koskemasta lilkkuviin osiin. Pida sormet poissa
poistoaukon luota.

e Ala kayta kuutiointilaitetta tai levyja, jos pyyhkimislevy ei ole
paikallaan. Jos pyyhkimislevy ei ole paikallaan, ainesosat
jaavat kiinni levyn pohjaan, jolloin ne eivat poistu ruoan
poistosta. Talloin lisalaite vaurioituu.

e Sitruspuserrin ja Express Serve eivat ole keskenaan
vhteensopivia. Kayta aina sitruspuserrinta yhdessa paakulhon
kanssa.

124



Puhdistaminen

e Pyyhi moottoriyksikdon ja vatkauspaan pinta kostealla kankaalla
seka kuivaa ne. Varmista, ettei liitdnnan alueella ole

ruokajaamia ®.

e Al3 upota moottoriosaa, terdasetelmia tai vatkauspaata veteen.
e Kulho, kansi, painin ja kaikki varusteet/tyovalineet terdasetelmia
ja vatkauspaata lukuun ottamatta voidaan pesta seka kasin etta

astianpesukoneessa.

® Teraasetelmat on harjattava puhtaiksi ja huuhdeltava

juoksevalla vedella.

Ennen liittamista verkkovirtaan

tarvikkeista.

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja

Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa

1 Poista teran muovisuojukset. Terat ovat erittadin teravid, joten toimi varovasti. Tama suojukset on
heitettava pois, silla niiden tehtdva on vain suojata teraa valmistuksen ja kuljetuksen ajan.
2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen -kohdassa kuvatulla tavalla.

Selite

=<
®.
0
Qo
O
i)
D

Syo6ttdpainike

Syottosuppilo

Kansi

Kulho

Irrotettava kayttoakseli
Virtayksikkd

Nopeuskytkin ja sykayspainike
Turvalukitukset

Virtajohdon lokero (takana)

@EOOOOEO

10A Muovinen tehosekoitin (os

sisaltyy toimitukseen)

a Tera

b Tiivisterengas

C Kannu

d Tayttokansi

e Kansi

10B Lasinen tehosekoitin (jos
sisaltyy toimitukseen)

a Tera

b Tiivisterengas

C Kannu

e Kansi

d  Tayttokansi
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vakiovarusteet

C -
@ Hienonnustera

@ Taikinan sekoitin

@ Kaksoisvispila

4 mm:n viipalointi-/raastamislevy
@ 2 mm:n viipalointi-/raastamislevy
Erittain hieno raastamislevy

Lisavalineet

Yleiskoneesi mukana ei ehka ole toimitettu
kaikkia alla lueteltuja varusteita. Varusteet
vaihtelevat mallin mukaan. Osoitteessa
www.kenwoodworld.com kerrotaan toimitukseen
sisaltymattdmien varusteiden ostamisesta.

D Lisavarusteet

Sitruspuserrin (jos sisaltyy toimitukseen)

®Q

Monitoimimylly lasia (jos sisaltyy
toimitukseen)

Monitoimimylly muovia (jos sisaltyy
toimitukseen)

Jauhatusmylly (jos sisaltyy toimitukseen)
Mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)
Express Dice (jos sisaltyy toimitukseen)

O®©®Oe6

Express Serve (jos sisaltyy toimitukseen)




Yleiskoneen kayttd

Kuva @ - ©

1
2

Kiinnita irrotettava kayttoakseli moottoriosaan.
Aseta kulho paikalleen kohdistamalla sen
kohta g moottoriosan kohtaan ¥. Kaanna
myodtapaivaan, kunnes se lukittuu Q.

Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen
yleiskoneeseen ennen aineosien lisdamista.
Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta
kayttdakselin/valineen yldosa tulee kannen
keskelle.

Al3 ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kayta
aina nopeudensaadinta.

Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista

laite ja valitse nopeus. (Lisatietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.)

Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei

ole kunnolla paikallaan. Tarkista, etta
syottéputki ja kulhon kahva ovat oikealla
puolella.

Saat aikaan lyhyitd sykayksia kayttamalla
(P)-toimintoa. Sykays toimii pitaessasi
saadinta paikoillaan.

Kansi, tyodvalineet ja kulho irrotetaan
painvastaisessa jarjestyksessa.

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen kannen irrottamista.

Tarkeaa

Yleiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa
kahvinpapuja tai hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai
-aromia, varo ettad aine ei kosketa muoviosiin,
silla siita jaa pysyvia jalkia.

Varusteiden kayttd

Katso kayttdsuositustaulukosta
lisatietoja varusteiden kayttadmisesta.

K Muovinen tehosekoitin gos

sisdltyy toimitukseen)

Tehosekoittimen kayttd

Kuva O-0

Sovita tiivisterengas teraasetelmaan.
Varmista, etta tiiviste on urassa oikein.
Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Tartu terdasetelman pohjaan ja aseta terat
astiaan. Kiinnita kaantamalla vastapaivaan.
Lisatietoja on terdasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa
@ - Suljetussa asennossa

Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.
Sovita kansi astiaan ja lukitse kdanna
myotapaivaan, kunnes se napsahtaa. Kiinnita
tayttokansi paikoilleen.

Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkdon.
Kohdista sen kohta @ moottoriosan kohtaan

¥ . K&anna myotapaivaan, kunnes se lukittuu
[°]

v

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

K Lasinen tehosekoitin gos

sisaltyy toimitukseen)

Tehosekoittimen kayttd

Kuva Q-0

Sovita tiivisterengas terdasetelmaan.
Varmista, etta tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Kierra kannu kiinni terdasetelmaan. Lisatietoja
on hienonnusteran pohjassa.

@ - Avatussa asennossa
@ - Suljetussa asennossa

Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

4 Kiinnit& astiaan kansi ja varmista painamalla

alas. Kiinnita tayttokansi paikoilleen.

Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkodon.
Kohdista sen kohta W moottoriosan kohtaan
¥ . K&anna myotapaivaan, kunnes se lukittuu.

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat
oljya lukuun ottamatta tehosekoittimeen.
Irrota syottdkansi. Kun laite on toiminnassa,
kaada Oljy hitaasti kannen aukon lapi.

® Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka kaavittava lastalla.
Jos seos on liian paksua, lisda nestetta.

® Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla
ne voivat vaurioittaa muoviosia.

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset
poistamalla syodttdkannen ja pudottamalla
palaset yksi kerrallaan laitteen kadydessa. Pida
katesi aukon paalla. Tyhjenna saannollisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Kl Hienonnusters

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa
annettuja ohjeita.

Vihjeitd ja neuvoja

® Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta
sykaystoimintoa.

® | eikkaa esimerkiksi liha, leipa ja vihannekset
noin 2 cm kokoisiksi kuutioiksi.
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Keksit on murennettava ja lisattava
syottdputkeen, kun laite on toiminnassa.
Varo kasittelemasta ruoka-aineita liikaa.

Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut
rasva ensin 2 cm:n kuutioiksi.

Parhaat tulokset saat, kun tahmeita
hedelmia/ainesosia kuten taateleita
kasitellessasi ensin rikot ainesosat "Sykays”-
toimintoa kayttamalla ja jatkat sen jalkeen
kasittelyd suurimmalla nopeudella.

Taikinan sekoitin

Kaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa
annettuja ohjeita.

Vihjeitd ja neuvoja
e Al3 kasittele yli 60 sekunnin ajan.
® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisda neste

syottdoputken kautta laitteen ollessa
kaynnissa. Tyosta niin kauan, kunnes kulhoon
on muodostunut kimmoisa taikinapallo.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee

se ainoastaan kasin. Uudelleenvaivaaminen
kulhossa ei ole suositeltavaa, silla yleiskone
Vvoi sen vuoksi menettaa vakauttaan.

Kaksoisvispila
Vispilan kayttaminen

1
2
3

4
5

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

Paina vatkaimet tiukasti paikoilleen.

Kiinnita vispilan kaantamalla sita, kunnes se
menee akselin paalle.

Lisdd aineosat.

Aseta kansi paikoilleen. Varmista, ettd akselin
paa menee kannen keskelle.

Vihjeitd ja neuvoja
Tarkeaa
% K&yta vain keveisiin seoksiin kuten

munanvalkuaisiin ja kermaan

Vispila ei sovellu valmiiden
leivontaseosten sekoittamiseen, silla ne
ovat niin raskaita, etta vispila vaurioituu.
Kayta aina terda.

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat

huoneenlampdisia.

® Varmista ennen vatkaamista, etta kulho ja

vispilat ovat puhtaita ja rasvattomia.

-8 Levyt

Viipalointilevyjen kayttaminen

1
2

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.
Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin
oikea puoli yldspain.

Aseta kansi paikalleen.
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4 Aseta ainekset syottoputkeen.
5 Kaynnistd ja paina tasaisesti syottdpainiketta
@ - Ala tydnna sormiasi sy6ttoputkeen.

Vihjeitd ja neuvoja

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

e Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi.
Tayta syottoputki melko tayteen, jotta
ainekset eivat liiku sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat
ulos lyhyempina kuin vaakasuunnassa
asetetut.

® | evyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

Sitruspuserrin (os sisaltyy
toimitukseen)

a Kartio
b Siivila

Sitruspusertimen kayttaminen

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etta siivilan
kahva lukittuu paikalleen kulhon kahvan
paalle.

3 Aseta kartio akselin paalle ja kadnna sita,
kunnes se painuu pohjaan saakka.

4 Puolita hedelméa. Kaynnista laite. Paina
hedelma kartiota vasten.

® Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole
kunnolla paikallaan.

Vihjeitd ja neuvoja

® Saat enemman mehua sailyttamalla hedelmat
huoneenldmpodtilassa ja pyorittelemalla
niita poytatasoa vasten ennen mehun
pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelmaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

® Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila
valilla, jotta hedelmaliha ja siemenet eivat
tuki sita.

EBEV/EE] Monitoimimyllyn gos sisaltyy
toimitukseen)

Astia
Tiivisterengas
Terayksikkd

O 0w

1 Laita aineosat astiaan.

2 Kiinnité4 tiivisterengas terdasetelmaan.

3 K&anna teraasetelma yldsalaisin. Laske se
astiaan terat alaspain.

4 Kierra terdasetelma astiaan ja kirista sormin.
Lisatietoja on terdasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa
@ - Lukitussa asennossa



Aseta mylly moottoriosan paalle, kohdista
myllyn W moottoriosan symboliin ¥ ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

Valitse suurin nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

Vihjeitd ja neuvoja
® \auvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan
jaahtya huoneenlampodiseksi ennen sen

laittamista pienoisleikkuriin.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on

suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Jauhatusmylly Gos sisaltyy

a
b

toimitukseen)

Myllyn kansi
Jauhatusmyllyn terdasetelma

Jauhatusmyllyn kayttaminen

1
2

Aseta ainesosat terdasetelmaan.

Aseta kansi paikalleen. Lukitse k&dantamalla
myoétapaivaan.

Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

Valitse nopeus tai kayta sykaystoimintoa (P).

Vihjeitd ja neuvoja
® Mausteita hienonnettaessa on suositeltavaa

hienontaa myllyssa korkeintaan 50 grammaa
kerrallaan.

Mausteiden aromi sailyy paljon paremmin
niiden ollessa kokonaisia, joten hienonna
niitd vain pieni maara kerrallaan aromien
sailyttamiseksi.

Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa
ennen jauhamista, jotta niiden aromi ja
eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.

Al kasittele kuivattua kurkumajuurta
tassa myllyssa, silla se on lilan kovaa ja voi
vahingoittaa teria.

Pilko inkivaari ja kookos pieniksi paloiksi
ennen hienontamista.

Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Mehulinko (jos sisaltyy

DO OO 0w

toimitukseen)
Painin
Mehulingon kansi
Hedelmalihan poistin
Suodatinrumpu
Kulho
Mehunokka

Mehulingon kayttaminen

1

Kiinnitd mehulingon astia moottoriyksikkdon.
Lukitse kdantamalld myotapaivaan. Kun astia
on paikallaan oikein, nokan tulee osoittaa
vasemmalle.

Aseta hedelmalihan poistin suodatinrumpuun.
Varmista, etta kielekkeet menevat niille
tarkoitettuihin paikkoihin rummun pohjassa.
Aseta suodatinrumpu paikalleen.

Aseta lisalaitteen kansi paikalleen. Kédanna
myotapaivaan, kunnes se lukittuu. Mehulinko
ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

Aseta mehun ulostulo-aukon alle sopiva lasi
tai kannu.

Paloittele aineosat siten, ettd ne mahtuvat
syottdputkeen.

Kaynnista ja paina painimella tasaisesti. Ala
tydnna sormiasi syottdputkeen. Kasittele
ensimmainen era loppuun saakka ennen kuin
lisaat seuraavan eran.

Kun viimeinen pala on tydnnetty
mehulinkoon, anna sen kayda vield 30
sekuntia, kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

Tarkeaa

Jos mehulinko alkaa tarista voimakkaasti,
katkaise virta ja poista jate rummusta.
Mehulinko tarisee, jos jate jakautuu
epatasaisesti.

Tietyt erittain kovat vihannekset saavat
mehulingon hidastumaan tai pysahtymaan.
Jos nain kay, katkaise virta ja puhdista
suodatin.

Kun kaytat mehulinkoa, sammuta siita virta
sadannodllisesti ja tyhjenna jateastia.

Vihjeitd ja neuvoja

Poista kivet ja siemenet esimerkiksi
paprikoista, meloneista ja luumuista seka
paksut kuoret esimerkiksi meloneista ja
ananaksista. Omenoita tai paarynoita ei
tarvitse kuoria, eika niista tarvitse poistaa
siemenkotia.

Kayta aina tuoreita kiinteitd hedelmia ja
vihanneksia.

Express Dice (jos sisaltyy

a
b
C

toimitukseen)
Kuutiointilevy
Kuutiointiritila
Kuutiointipainin

Tarkeaa
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Kuutiointilevya saa kayttaa vain yhdessa
kuutiointilaitteen kanssa.




® Kuutiointilisalaitteen tydonninta tulee kayttaa
ainoastaan kuutiointiritildn kanssa. Kaytto
ilman kuutiointiritilad vaurioittaa tydntimen
pohjaa.

Express Dice -laitteen
kayttaminen

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.
Lisaa kuutiointilevy. Aseta kansi paikalleen.
Kiinnita kuutiointiritild syottdputkeen.
Paina ruoka kuutiointiristikon I&pi
kuutiointipainimella.

NN

Vihjeitd ja neuvoja

® \oit auttaa ainesten kasittelemisessa
painamalla paininta molemmin kasin
voimakkaasti.

® Saat parhaat tulokset kayttamalla tuoreita
hedelmia ja vihanneksia.

e Ala pakkaa aineksia sydttoputkeen tiukasti.
Ainesten koko saa olla enint&an:

50 x 30 mm

® Jos ainekset ovat niin kovia, etta niita ei
VoI tydntaa ritilan lapi, keitd niitd noin 10-15
minuuttia ja jadhdyta ne jdékaapissa ennen
kasittelemista.

® Poijsta aineksista kovat kuoret, kivet ja
siemenet ennen kasittelemista.

Huomautus:

® Koska ainesten koko vaihtelee, kuutioiden
muoto voi vaihdella. Tama on normaalia.

® Juuston, kinkun ja chorizon kaltaiset
ainekset tukkivat ritilan, joten ei ole
suositeltavaa kasitella niitd taman laitteen
avulla.

Ritilan puhdistaminen

Voit irrottaa kiinni jdaneet ainekset kuutiointiri-
tilasta painimen paan avulla.

P¥IN Express Dice -laitteen avulla voidaan

valmistaa myds ranskalaisia perunoita, dipattavia

vihanneksia ja vihannessuikaleita.

1 Kiinnitad kuutiointiritila paikalleen ilman
kuutiointilevya.

2 Tybdbnna ruokaa ritilan 1api kaynnistamatta
laitetta.

Express Serve (jos sisaltyy
toimitukseen)

Express serve -kayttdakseli

Pidennysputki

Jalusta

Pyyhkimislevy

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

Aseta pieni vetoakseli paaakseliin. Express

serve ei muutoin toimi.

3 Asenna tarvittava varuste/levy. Alg kayta
lilkaa voimaa. Lisatietoa, vinkkeja ja neuvoja
on Levyt- ja Express Dice -kohdissa.

4 Aseta kansi paikalleen.

N 00 TOTw

Kaytetadan yhdessa seuraavien kanssa:

Tarkeaa: kuutiointilaite ja levyt

® Jos ulostulosta ei tule ruokaa, katkaise virta
ja tarkista, ettei levyn alla ole tukosta ja etta
pyyhkimislevy on paikallaan. Poista tukos
ennen jatkamista.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen puhdistamista.

® Terd ja levyt ovat erittdin terdvia. Kasittele
niita varovasti.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia.
Tama on taysin normaalia eikd vahingoita
muovia tai vaikuta ruoan makuun. Poista vari
hankaamalla kasvisoljyyn kastetulla kankaalla.

Virtayksikko

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa. Varmista,
ettei liitdnnan alueella ole ruokajaamia.

® Ala koskaan upota moottoriyksikk®ad veteen.

® \/oit sailyttad ylimaaraista johtoa
moottoriyksikon @ takana.

Puhdistusohjeet: Katso lisatietoja
alla nakyvasta kuvasta .



Kayttosuositustaulukko
Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun ajan verran ilman taukoa.

Al4 ylitd seuraavassa taulukossa ilmoitettuja enimmaismaaria.

Jos sita kaytetaan yhtajaksoisesti pidempdaan, se saattaa vaurioitua.
Kasittelytiedot ovat vain suosituksia. Tarkka nopeus maardytyy ruokaohjeen ja kasiteltavien ainesosien

mukaan.
AlA kisittele kuumia ainesosia.
Viline/ Toiminta @
lisalaiter I ( \ . ﬁ
(Sekuntia)
Valmiit leivontaseokset 2 10 1,2 kg
Kokonaispaino

Taikina: rasvan hierominen jauhojen 2 10 300 g

sekaan 1-2 10 - 20 Jauhojen

Veden lisdaminen murotaikinaainesten paino

yvhdistamiseks

Vaharasvaisen lihan tai kalan 2 10 - 30 4009

hienontaminen rasvatonta

Pateet ja terriinit naudanlihaa

Vihannesten pilkkominen P 5-10 100 g - 250 g

Pahkindiden hienontaminen 2 30 -60 100 g - 200 g

Yrtit 2 20 - 30 30g-50g¢g

Majoneesi 2 60 - 80 4

munankeltuaista

Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10 - 30 500 g

vihannesten soseuttamine

Munanvalkuaiset 2 60 - 120 2 -6 (2009)

Kerman vaahdottaminen (Aika voi 2 60 - 120 250 - 500 ml

vaihdella kerman rasvapitoisuuden

mukaan.)

Hiivataikinat 2 60 340 g
rasvatonta
naudanlihaa

550 g
Kokonaispaino

Juuston, porkkanoiden, perunoiden ja 2 -

koostumukseltaan vastaavien ruoka-

aineiden raastaminen ja viipaloiminen Ala ylita

Kurkun ja tomaattien kaltaisten 1 - kulhoon

pehmeiden kasvisten viipaloiminen merk?ttyé

suurinta
maaraa

Parmesaanijuuston raastamiseen 2 - (1,2 litraa).

Mehun pusertamiseen sitrushedelmista,

kuten appelsiineista, sitruunoista,
greipeista ja limeteista.
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Kayttdsuositustaulukko

Viline/ Toiminta C._)
lisalaiter ’ ( \ ﬁ
(Sekuntia)
Kylméat nesteet ja juomat 2 30 - 60 1,2 litraa
(Lisaa jadkuutiot tai jaiset ainekset
sekoitusastiaan viimeisina.)
Pirteldt ja kylmat maitopohjaiset seokse 2 15 - 30 1 litra
Jaan murskaaminen P 30 - 40 6 jdapalaa
(125 9)
Taikinan sekoittaminen 1 10 1 litra
(lisda nestemaiset ainekset ensin) l l
2 50
Pahkinat 10 - 30 50 ¢
Kahvinpavut 30 50¢g
Kypsentamaton liha (naudanpaisti) leikat- P 5 70 g
tuna 2 cm:n kuutioiksi
Mausteiden kasitteleminen 2 509
Mustapippurit sekd kardemumman,
) : ) ) o 30 - 60
kuminan, korianterin tai fenkolin siemenet
Kahvipapujen jauhaminen 2 509
Pahkindiden hienontaminen P - 5049
Valkosipulinkynsien, tuoreiden chilien ja P - 30g¢g
inkivaarinjuuren kasitteleminen
Tuore kookos 2/P 30 - 60 40 g
Hedelmat ja vihannekset 2 60 - 120 600g
Voit kuutioida esimerkiksi porkkanoita, 2
kesakurpitsoita, kurkkua, punajuuria ja
omenoita.
Ala ylita
kulhoon
- merkittya
suurinta
Voit kuutioida esimerkiksi perunoita, Kaytetaan maaraa.
porkkanoita, kesakurpitsoita ja kurkkua kasin

sekd valmistaa ranskalaisia perunoita ja
dipattavia vihanneksia.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdéohjeen Ongelmanratkaisuohjeista tai
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai 1&heta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta

visit www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)
Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta poiston

yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkddn kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tarkista, ettd yleiskoneen virtajohto on
seindn pistorasiassa.

Tarkista, etta kulho on kunnolla paikoillaan
ja ettd kahva osoittaa kohti oikeaa
etukulmaa.

Tarkista, etta kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja kansi eivét
ole kunnolla paikoillaan.

Jos nama tarkistukset eivat auta, tarkista
kodin sulake.

Irrotettava kayttdakseli @
irrotettuna moottoriosasta.

Kiinnita Irrotettava kayttdakseli @
moottoriosaan en-nen kulhon kiinnitysta.
Kulhon lisélaitteet ja varusteet eivat toimi, jos
kayttdakselia ei ole kiinnitetty paikal-leen.

Tehosekoitin tai

monitoimimylly ei toimi.

Tehosekoitin tai
pienoisleikkuri ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitinta tai
pienoisleikkuria ei ole koottu
oikein.

Tehosekoitin tai pienoisleikkuri ei toimi, jos
lukitus ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terayksikkd on kiristetty
kannuun tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy
kesken kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu
tai suurin

kapasiteetti on ylitetty.
Kansi on auki.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
kayttosuositustaulukko

Tarkista, etta kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin tai
monitoimimylly vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein paikallaan
eika se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
Huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Yksikkd epavakaa/
voimakas tarina ja liike.

Kasitellaan tahmeita
ainesosia kuten taateleita.
Valittu nopeus liian alhainen.

Parhaat tulokset saat, kun ensin rikot
ainesosat "Sykays”’-toimintoa kayttamalla
ja jatkat sen jalkeen kasittelyd suurimmalla
nopeudella.

Vélineet/osat toimivat
heikosti.

Lue varusteiden Kayttd kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on

asennettu oikein.

132




Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin
saklayin.

TUm ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.

Fis veya kablo hasar gorurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye yol
acmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi
tarafindan degistirilmelidir.

Keskin bigcaklara DOKUNMAYIN. Bicaklar ve diskler cok
keskindir, dikkatli tutun. Keskin bi¢aklari tutarken, kaseyi
bosaltirken ve temizleme sirasinda kesici kenardan uzak
durarak tepesinden parmak uglarinizla tutun.

Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

Mutfak robotuna ya da blendere sicak sivi dokerken dikkatli
olun, ani buhar olusumu sebebiyle disari sigrayabilir.
Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Onerilen kullanim tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz
olarak calistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak
c¢alisma cihaziniza zarar verebilir.

Fonksiyon / Ek Azami Calisma | Islemler arasinda
Sdresi dinlendirme
suresi
.Bleiwder 60 sanfye Cihazin fisini
Kasedeki yogun karisimlar 60 saniye cekin ve
(6rn. Hamur) 15 dakika boyunca
Mini dograyicl/OJuticiyl 30 saniye sogumasini
% o : bekleyin
Ogutucu 60 saniye

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin - elle tutmak
yaralanmaya neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan dnce daima bicagdi cikartin.

GuUc kaynagina bagliyvken ellerinizi ve malzemeleri robot
kasesinden ve mikser kabindan uzak tutun. Yiyeceklerin iceri
itilmesi gerekiyorsa, spatula gibi uygun bir alet kullanin.
Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden veya
temizlemeden &nce daima cihazl kapatin ve fisini prizden cekin.
Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagdi itmeyin.
Her zaman saglanan iticiyi kullanin.

Kap ya da ogutiict sisesi/kapagdi takili degilken, bicak
tertibatini asla gii¢ linitesine takmayin.

DIKKAT: Kapagl kaseden; blender veya 6gutlclyt glc
Unitesinden cikarmadan dnce:

O cihaz kapatin;

o tUum parcalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;
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O blender haznesini/sisesini ya da dgutlcU sisesini/kapadi
bicak tertibatinda s6kmemeye dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine daima ac¢/kapat hiz ayar

dugmesini kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asir1 yiike maruz kaldiginda cihaz

hasar gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Asla onaylanmamis parcalar kullanmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin:

bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin

Islanmamasina 6zen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya

da sicak ylUzeylere temas etmesini dnleyin.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda

bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve

kordonunu cocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz

kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce

gbdzetim altinda olmalari ve cihazin glvenli sekilde kullanimina

iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla

kullanilabilir.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu

yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara

maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hicbir

sorumluluk kabul etmez.

Mutfak robotunun, blender veya 6guticinun hatali kullanimi

yaralanmaya neden olabilir.

Maksimum nominal deger, en bUyUk yUkUu ceken mini

dograyici/6gutlcl eklentisine gdredir. Diger eklentiler daha az

guc cekebilir.

Blender

& Sicak malzemeleri iISLEMEYIN.

HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya
da blenderden gecirmeden &énce oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.

Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bicaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kacinin.

Mikseri sadece kapagd takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bicak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos calistirmayin.

Smoothie tarifler - dondurulurken kati hal almis malzemeleri
asla karistirmayin, hazneye koymadan dnce kirin.

Ogiitiicti eklentileri

Bicak Unitesini sise/kapak takili degilken asla guc¢ Unitesine
takmayin.
OJutlcu cihaziniza takiliyken sise/kapak asla cikartilmamalidir.
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o Keskin bicaklara dokunmayin - Bicak Unitesini cocuklardan
uzak tutun.

® Bicaklar tamamen durmadan 6guticluyu cikartmayin.

e OJutlcu yanhs takildiysa, cihaz ¢alismayacaktir.

e OJgutlcude sicak malzemeleri islemeyin, islemeden dnce oda
sicakligina gelmelerini bekleyin.

Mini dograyici/Ogitiiciyii
® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri icin
Onerilmemektedir.

Ogiitiici
® Cok sert oldugu ve bicaklara zarar verebilecedi icin kurutulmus
zerdecal koklerini islemeyin.

Meyve suyu presi
® Filtre, meyve suyu presi kapagdi ya da kase hasarliysa veya
gozle gbdbrulur catlaklar varsa, meyve suyu presini kullanmayin.

® [iltre tamburunun tabanindaki kesici bicaklar son derece
keskindir, tamburu kullanirken ve temizlerken son derece
dikkatli olun.

® Sadece Urun ile birlikte verilen iticiyi kullanin. Asla
parmaklarinizi besleme tUplne sokmayin. Besleme tUpundeki
tikanikligr acmadan &nce fisten cekin.

o Kapagdl cikarmadan dnce kapatin ve filtrenin durmasini
bekleyin.

Express Dice/Express Serve Eklentileri ve Diskleri

e Kesme i1zgaralari ve diskleri cok keskindir, takarken, cikartirken
ve temizlerken dikkatli olun. Keskin bigaklari tutarken, kaseyi
bosaltirken ve temizleme sirasinda kesici kenardan uzak
durarak parmak ug¢larinizla tutun.

e Yiyecekleri besleme tUpUnden asadi iterken asla parmaklarinizi
kullanmayin. Sadece Urun ile birlikte verilen iticiyi kullanin.

e Yiyecekleriiceri itmek icin asla asiri gu¢ uygulamayin
eklentinize zarar verebilirsiniz.

e Kapagdl cikarmadan dnce kapatin ve diskin tamamen durmasini
bekleyin.

e Besleme tUpune sicak sivilar dokmeyin.

Express Serve

e Hareketli parcalarla temastan kacinin. Parmaklarinizi yiyecek
cikis agzindan uzak tutun.

e KUp dograyici veya Diskleri kullanirken tutucu plaka takili
degilse calistirmayin. Tutucu plaka takili degilken, yiyecekler
plakanin altina sikisacak ve ¢ikistan ¢ikmayacaktir bunun
sonucunda eklentiniz hasar gorecektir.

e Narenciye presi, Express Serve ile birlikte kullanim icin dizayn
edilmemistir. Narenciye presini daima ana kase ile birlikte

kullanin.
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Temizleme

e GUc Unitesini ve cirpict tahrik kafasini nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin. Kilitlenme ® bdlgesinde yiyecek artigr kalmadigindan

emin olun.

e GUc Unitesini, bicak tertibatini veya cirpict tahrik kafasini suya

sokmayin.

o Kase, kapak, itici ve bicak tertibati ve cirpici tahrik kafasi
disindaki tum eklentiler hem elde hem de bulasik makinesinde

yikanabilir.

e Bicak tertibati firca ile temizlenmeli ve akan su altinda

durulanmalidir.

Fise takmadan 6nce

® Aygitl kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldudoundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine uygundur.

Ik kullanimdan 6énce

1 Bigaktan plastik bicak kapaklarini ¢cikarin. Bigaklar ¢ok keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigcagdi
sadece Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmahdirlar.

2 Parcalari yikayin, bkz. ‘Bakim ve temizlik’.

Parcalar
Mutfak robotu

Itici

©

@ Besleme borusu

® Kapak

@ Kase

@ Cikarilabilir kumanda mili

® Gug birimi

@ Hiz/puls kumandasi

Guvenlik kilitleri

@ Kordon sarma yuvasi (arkada)

10A Plastik blender (saglanmissa)

a Bicak Unitesi
b Sizdirmaz halka
C Kabi

d Doldurma kabi
e Kapak

1

OB Cam blender (saglanmissa)

a Bicak Unitesi
b Sizdirmaz halka
C Kabi

d Kapak

e Doldurma kabi

C Standart ekler

Kesici bigak

Hamur yogurucu

Cift cirpici

4mm dilimleme/rendeleme diski
2mm dilimleme/rendeleme diski

PO

Ekstra ince rendeleme diski

Ek parcalar

Asagdida listelenen eklerin hepsi mutfak
robotunuzda olmayabilir. Ekler model cesidine
gore dedisir. Pakete dahil olmayan eklentileri
nasil satin alabileceginize iliskin bilgiler icin
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

D Opsiyonel ekler

Narenciye sikacagdi (saglanmissa)

Cam mini dograyicl/6gutict (saglanmissa)
Plastik mini dograyici/6gutict (saglanmissa)
OFutuct (saglanmissa)

Meyve suyu presi (saglanmissa)

Express Dice (saglanmissa)

Express Serve (saglanmissa)

BISIOIOIGIONS)

Mutfak robotunun kullanimi

Cizm @ - ©

1 Sokulebilir mili glc Unitesi Uzerine yerlestirin.

2 Sonra kase Uzerindeki g ile gl¢ Unitesi
Uzerindeki W hizalayarak kaseyi yerlestirin ve

kilitlenene kadar 8 saat yonunde dondurdn.
3 Kase tahrik mili tzerine bir eklenti takin.
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® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri
eklemeden 6nce yerlestirin.

4 Kapadi yerlestirin - tahrik milinin/aletinin
Ustunun kapagdin ortasina yerlestiginden emin
olun.

® Robotu calistirmak i¢cin kapagi kullanmayin,
daima agcma/kapama hiz kontroliinii
kullanin.

5 Fise takin, calistirin ve bir hiz secin. (Onerilen
kullanim tablosuna bakin).

® Kase veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda mutfak robotu
calismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin 6n sag késesine yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol edin.

® Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol
bu pozisyonda tutuldugu strece calisacaktir.

6 Kapagdl, parcalari ve kaseyi sékmek icin
yukaridaki islemi islemi ters sirayla yarttun.

o Kapagdi ¢cikarmadan 6nce daima kapatin ve
fisten ¢ekin.
onemli

® Mutfak robotunuz ile kahve éguttlemez ya da
toz sekeri pudra sekeri halinde getirilemez.

® [Kase icindeki karisima badem 6zU ya da
tatlandirici eklerken bunlarin plastik parcalara
degdmesini dnleyin. Aksi halde kalici lekeler
olusabilir.

Ek parcalarin kullanimi

Her eklenti i¢cin tavsiye edilen kullanim
tablosuna bakin.

KN Plastik blender (saglanmissa)
Blenderin kullanimi

ClZlm 0-06

Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine
yerlestirin - sizdirmazhdin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar goérdiiyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

2 Bicak Unitesini altindan tutun ve bicaklari
hazneye yerlestirin - kilitlemek icin yerine
oturana kadar saat yonunun tersine c¢evirin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:
@ - Kilit acik pozisyon
8 - Kiitli pozisyon

3 Malzemelerinizi kabin icine koyun

4 Kapagdi haznenin Uzerine yerlestirin ve
kilitlemek icin klik sesi duyulana kadar saat
yonunde gevirin. Doldurma kapagini takin.

5 Blenderi gl¢ Unitesinin Uzerine yerlestirin,
blender tizerindeki @ ile glic Gnitesi Gzerindeki
¥ hizalayin ve kilitlemek icin Saat yoninde
déndurn e

® Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
¢alismayacaktir.
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m Cam blender (saglanmissa)

ClZlm Q-0

Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine
yerlestirin - sizdirmazhdin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

Eger conta zarar gordilyse veya yanhis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.
Hazneyi bicak tertibatinin Gzerine vidalayin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

B - Kilt aclk pozisyon

8- Kilitli pozisyon

Malzemelerinizi kabin icine koyun

Kabin kapagdini takin ve sabitlemek icin
bastirin. Doldurma kapagdini yerlestirin.
Blenderi guc¢ Unitesinin Gzerine yerlestirin,
blender tzerindeki ¥ ile glic Unitesi Uzerindeki
¥ hizalayin ve kilitlemek icin Saat yéninde
déndarun.

Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
calismayacaktir.

Oneri ve ipuglar

Mayonez yaparken mikserin icine yag haric
bUtln malzemeleri koyun. Doldurma kabini
cikarin. Sonra, cihaz ¢alisirken, yagi kapaktaki
delikten yavasca ekleyin.

Yogun karisimlarin, érn. pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Eger karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla sivi ekleyin.
Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri icin dnerilmemektedir.

Kati malzemelerin karistirilmasi - pargalar
halinde kesin, doldurma kabini ¢ikarin sonra
cihaz calisirken parcalari teker teker atin.
Elinizi acikliktan uzak tutun. En iyi sonuclar
icin dUzenli olarak bosaltin.

Kl Kesici bicak
“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki
talimatlari uygulayin.

Oneri ve ipuclan

Daha kalin doku icin darbeli kontrol kullanin.
Et, ekmek, sebze gibi yiyecekleri yaklasik 2
cm buyukltkte kesin.

BiskUviler ufalanmali ve makine calisirken
besleme haznesinden eklenmelidir.

Fazla karistirmamaya dikkat edin.

Pasta yaparken buzdolabindan c¢ikarttiginiz
yvaglari beklemeden 2cm in¢ klpler halinde
dograyarak kullanin.

Hurma gibi yapiskan meyveleri/malzemeleri
islerken en iyi sonucu elde etmek icin, énce
malzemeleri parcalamak amaciyla 'Puls’
modunu kullanin, sonra maksimum hizda
islemeye devam edin.




Hamur yodurucu

Mayall hamur karisimlari icin kullanin.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki
talimatlari uygulayin.

Oneri ve ipuclar

® 60 saniyeden daha uzun sure islemeyin.

® Kuru malzemeleri kaseye koyun ve islak
malzemeleri cihaz calisirken besleme
tlpunden asagdi ilave edin. PUrlzsuz, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun.
Kasenin icinde tekrar yogurma tavsiye
edilmez, ¢clnkl bunu yapmak mutfak
robotunun dengesizlesmesine yol acabilir.

Cift cirpici
Karistiricinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi glg¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Her ¢irpiciyl tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyl tahrik mili Gzerine dUsene kadar
dikkatle déondUrerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagdi takin - milin ucunun kapagdin ortasina
yerlestiginden emin olun.

Oneri ve ipuglar
Onemli
%Sadece yumurta aklari ve krema gibi hafif
karisimlar ig¢in kullanin.
Cirpma hepsi bir arada kek karisimlari
yapmak i¢in uygun degildir, ¢linkii bu
karisimlar ¢ok agir oldugundan zarar
verecektir. Her zaman big¢agi kullanin.
® £n iyi sonu¢ yumurtalar oda sicakligindayken
elde edilir.
® Karistirma déncesinde kase ve karistiricilarin
temiz ve yagdsiz oldugundan emin olun.

- [ Diskler

Kesme disklerinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi gl¢ Unitesinin Uzerine
yerlestirin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan
Ustlerle tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapagd yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

5 Acin ve iticiyle esit olarak itin @ -
parmaklarinizi asla besleme haznesinin igine
sokmayin.

N

Oneri ve ipuglar

® Taze malzemeler kullanin.

® VYiyecekleri cok klUguUk kesmeyin. Besleme
tUpUndn genisligini makul élctde doldurun.
Bu yiyeceklerin isleme sirasindan yanlardan
kaymasini onler.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa c¢ikar.

® Calistirmadan sonra diskin Uzerinde ya da
canagdin icinde her zaman klcUk miktarda
artik olacaktir.

Narenciye sikacadi (saglanmissa)

a Sikma konisi
b Suzgec

Narenciye sikacaginin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi glg¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Slzgeci kaseye takin - stizge¢ tutamaklarinin
kase Uzerindeki tutamaklara dogrudan
kilitlendiginden emin olun

3 koniyi tamamen asadiya dusecek sekilde
cevirerek tahrik milinin Gzerine yerlestirin.

4 Meyveyi ikiye bolun. Calistirin ve meyveyi koni
Uzerine bastirin.

® Siizge¢ dogru kilitlenmedik¢e narenciye
sitkacagi ¢alismayacaktir.

Oneri ve ipuglar

® En iyi sonucu elde etmek icin meyveleri oda
sicakliginda saklayin ve suyunu sikmadan
6nce tezgah Uzerinde elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimcl olmak igin
meyveyi bir yandan diderine hareket ettirin.

® BlyUk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa
ve cekirdek birikimini dnlemek icin stizgeci
duzenli araliklarla bosaltin.

BB Mini dograyici/Oguttctyt
(saglanmissa)

Kavanoz
Conta bilezigi
C Bigak tertibati

O w

1 Malzemeleri kaseye koyun.

2 Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine takin.

3 Bicak Unitesini ters cevirin. Ana Uniteyi
bicaklar asadiya gelecek sekilde hazneye
dogru indirin.

4 Bicak Unitesini hazneye elle sikica vidalayin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ - Kilit acik pozisyon
@ - Kilitli pozisyon
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5 Oguttclyd glc Unitesinin Uzerine yerlestirin,

ogutucu tzerindeki W ile guc Unitesi Uzerindeki
¥ hizalayin ve kilitlemek icin saat yonunde
doéndaran.

Maksimum hizi se¢in veya puls (P) kontroltnU

kullanin.

2 Posa temizleyiciyi filtre tamburun icine
yerlestirin - tirnaklarin tamburun altindaki
yuvalara oturdugundan emin olun.

3 Filtre tamburunu takin.

4 Eklenti kapagini takin - kilitlenene kadar saat
yoénlinde dondurin. Kase veya kapak diizgiin
olarak takilmadiginda meyve suyu presiniz

Oneri ve ipuglan

® Bebek mamasi/plresi - 6Juticlde islemeden

once gidalarin oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonug icin buyuk
kaseyi kullanmaniz o6nerilir.

calismayacaktir.

5 Meyve suyu c¢ikisinin altina uygun bir bardak
veya sUrahi yerlestirin.

6 Parcalar besleme haznesine sigacak sekilde
dograyin.

7 Calistirin ve iticiyle esit sekilde itin -

OJutlcl (saglanmissa)

a Degirmen kapagdi
b Ogutucu bicak tertibati

Malzemelerinizi bigak Unitesine yerlestirin .

2  Kapagdi takin ve kilitlemek icin saat yonunde

cevirin.

3 Ogutuctyd guc Unitesinin Ustlne takin ve

kilitlemek icin saat yonunde cevirin.

Bir hiz secin veya puls (P) kontrolunu kullanin.

parmaklarinizi asla besleme tUplnun icine
sokmayin. Hepsi bitmeden baska malzeme
eklemeyin.

® Son parcayl ekledikten sonra, meyve suyu
presinin tamburda kalan tUm suyu c¢ikartmasi
icin 30 saniye daha calistirin.

Onemli

® [EJer meyve suyu presi titremeye baslarsa,
kapatin ve tamburdaki posay! bosaltin. Eger
posa esit olmayan sekilde dagilmaya baslarsa,
titreme baslar.

® Bazi cok sert gidalar yavaslama veya
durmaya sebep olabilir. E§er bu olursa

Oneri ve ipuglan

® Baharat islerken optimum performans icin
6guttctde bir seferde 50g’dan fazla baharat
islememenizi dneririz.

® islenmemis baharatlar aromalarini cekilmis
baharatlara goére daha uzun stre korur, bu
ylUzden aromayl muhafaza etmek i¢in her
seferinde klUgUk miktarlar 6gutun.

® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini
birakmalari icin 6gutmeden 6nce kavurun.

® Cok sert oldugu ve bicaklara zarar
verebilecedi icin kurutulmus zerdecal
koklerini 6guttcude islemeyin.

® Zencefili islemden énce klclk parcalara
dograyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonuc icin buytk
kaseyi kullanmaniz onerilir.

kapatin ve filtreyi temizleyin.
® Kullanim sirasinda kapatip posa toplayiciyi
duzenli olarak temizleyin.

Oneri ve ipuglar

® slemeden dnce cekirdekleri temizleyin
(biber, karpuz, erik vb.) ve sert kabuklari
(karpuz, ananas vb.) soyun. EIma ve
armutlari soymaniza ve ayiklamaniza gerek
yoktur.

® Sert, taze meyve ve sebzeler kullanin.

Express Dice (saglanmissa)

a Kup dograma diski
b Kup dograma izgarasl
C Kup dograyicl itici

Meyve Suyu Presi (saglanmissa)
a ltici
b Meyve presi kapadi

D QO

Posa temizleyici
Filtre tambur
Kase

Meyve suyu ¢ikisl

Meyve suyu presinin kullanimi

1

Meyve suyu haznesini guc¢ Unitesine takin,
kilitlenene kadar saat yontunde dondurin

- kase dogru sekilde takildiginda agdzi sol

tarafta olmalidir.

Onemli

® KuUp dograma diski sadece klp dograma
eklentisi ile birlikte kullanilmak Uzere dizayn
edilmistir.

® Kip dograma iticisi, sadece klp dograma
1zgarasi ile kullaniimalidir. Kip dograma
1zgaras! takili degilken kullaniimasi, iticinin
dibinin zarar gbérmesine yol acacaktir.

Express Dice Kullanma

1 Tahrik milini ve kaseyi glc Unitesinin Uzerine
yerlestirin.

2 Kup dograma diskini yerlestirin ve kapadi
takin.
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3 Kup dograma izgarasini besleme tlpl icine
yerlestirin.

4 Calistirin ve yiyecekleri kUp dograma
1zgarasindan itmek icin kUp dograma iticisini
kullanin.

Oneri ve ipuclan

® slemeye yardimci olmak icin, her iki elinizi
de iticinin Ustlne koyun ve asagdi dogru
sikica bastirin.

® [Eniyi sonug icin taze meyve ve sebze
kullanin.

® VYiyeceklerin sikismasini dnlemek icin,
besleme tUplne ¢cok sikisik sekilde
verlestirmeyin - ideal olarak yiyecekler su
6lctiden daha buyuk kesilmemelidir:

50 x 30mm

® VYiyecek izgaradan itilemeyecek kadar
sertse, 10-15 dakika pisirin, sonrasinda
islemeden dnce buzdolabinda sogumasini
bekleyin.

® islemeden 6nce daima sert kabuklari,
cekirdekleri, tohumlari vs. ¢ikartin.

Not:

® Yiyeceklerin farkl buyukluk ve sekillerde
olmasi sebebiyle, kiip dodranmis parcalar
icin bazi bozuk sekilli olanlar olacaktir, bu
normaldir.

® Peynir, jambon, sucuk gibi yiyecekler
1zgarayi tikar, bu yuzden bu eklenti ile
kullaniimalari tavsiye edilmez.

lzgaranin temizlenmesi

KUp dograma izgarasinda sikismis olabilecek
yiyecek parcalarini ¢ikartmak icin iticinin ucunu
kullanin.

PYIN Express Dice parmak patates, atistirmalik

sebzeler ve cubuk kesim yapmak icin de

kullanilabilir.

1 Kup dograma izgarasini kUp dograma diski
olmadan takin.

2 Daha sonra yiyecekleri cihazi ¢alistirmadan
1zgaradan elle itin.

Express Serve (saglanmissa)
Express Serve tahrik mili

Genisletme olugu

Taban

Tutucu plaka

OO 0w

—

Tahrik milini ve kaseyi guc¢ Unitesinin Uzerine

yerlestirin.

2 Kuguk tahrik milini ana milin Gzerine
yerlestirin - takilmadigi slirece Express Serve
calismayacaktir.

3 Gereken eklentiyi/diski takin - asiri glc
uygulamayin. Daha fazla bilgi, ipuclari ve
puf noktalari icin Diskler ve Express Kup
bélumlerine bakin.

4 Kapagd! yerlestirin.

Asagidakilerle birlikte kullanin:

Anemli - Kiip dograyici ve Diskler

® Yiyecek, yiyecek cikisindan ¢ikmiyorsa,
aleti kapatin ve yiyecedin diskin altinda
birikmediginden ve tutucu plakanin tam
oturdugundan emin olun. islemeye devam
etmeden énce sikismis yiyecekleri temizleyin.

Bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan dnce daima cihazi
kapatip fisini prizden cekin.

® Bicaklari ve kesme disklerini dikkatli tutun -
¢ok keskindirler.

® Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir.
Bu durum normaldir. Plastige zarar gelmez
ve yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi
bitkisel yag strtlmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

Gii¢ birimi

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.
Kilitlenme bodlgesinde yviyecek artigi
kalmadigindan emin olun.

® GUc Unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlaligini glg¢ Unitesi arkasindaki yerde
toplayin @

Temizleme talimatlari - llgili cizime
bakin .
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Servis ve MUsteri Hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu kilavuzdaki ‘Sorun
Giderme Kilavuzu’' bélumune bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® | (itfen unutmayin, Grdn Grandn satildigr tlkedeki mevcut tim garanti ve tlketici haklari ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya gotlrin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin glncel bilgilerine ulasmak icin

www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize dzel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

oCin’'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKiIiPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLISKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESIi HAKKINDA ONEMLI BiLGi (WEEE)
Kullanim émruntn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uran yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya gétartimelidir.

Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Cihazinizi, dinlendirmeden asagida belirtilen sUrelerden daha uzun stre ¢alistirmayin.

Asadidaki tabloda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.

Cihazinizi uzun sureli strekli calistirmak ona zarar verebilir.
Verilen isleme bilgileri sadece bilgi amaghdir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere baglh olar-
ak farklhihk gdsterebilir.

Sicak malzemeleri islemeyin

Aragc/Aparat | Slevi — @
( \ (Saniye) ﬁ
Hepsi bir arada kek karisimlari 2 10 1,2 kg toplam
agirhk
Pastacilik - una yag eklemek 2 10 300 g
Hamur malzemelerini birlestirmek icin su 1-2 10 - 20 kullanilan
ekleme unun agirhgi
Balik parcalama ve yagsiz kiyma 2 10 - 30 400g max
Pateler ve sebzeli yahniler lean beef
Sebzeli parcalama P 5-10 100 g-250¢9
Kuruyemis parcalama 2 30 -60 100 g-200g¢g
Bitkiler 2 20 - 30 30g-50g
Mayonez 2 60 - 80 4 yumurta
sarisl
Yumusak meyveleri, pismis meyve 2 10 - 30 500 g
ve sebzeleri pUre haline getirme
Yumurta beyazlari 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Krema (Islem sUreleri, kremanin yag 2 60 - 120 250 - 500 ml
icerigine bagli olarak degisebilir)
Mayal karisimlar 2 60 340 g
kullanilan
unun agirhig
550 g toplam
agirhk
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Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Arac¢/Aparat | Slevi P C,_) \5
( ) (Saniye)
Sert yiyecekleri rendeleme ve dilimleme - peynir, 2 -
havug, patates ve benzer dokudaki gidalar Doldururken
- —— kase
Yumusak yiyecekleri dilimleme - salatalik ve 1 - Gzerinde
domates isaretlenmis
1.2L
maksimum
Parmesan peynir rendeler 2 - cizgisini
gecmeyin
Narenciye tlrt meyvelerin sularini sikmak igin 1 - -
kullanin érn. portakal, limon, lime ve greyfurt)
Soguk sivilar ve icecekler 2 30 - 60 1.2 litre
(Kaseye en son buzu/dondurulmus malzemeleri
ekleyin)
Milkshake/Soguk sut bazli karisimlar 15 - 30 1 litre
Buz kirmak P 30 - 40 6 buz kUpu
25 9)
Pasta karisimi 1 10 1 litre
(ilk olarak sivi malzemeleri ekleyin) i l
50
Ceviz 2 10 - 30 509
Kahve ¢ekirdekleri 2 30 50¢g
Pisirilmemis et (biftek) - 2cm kUpler halinde P 5 70 g
kesilmis
Baharatlari isleme 2 509
Karabiber, kakule tohumu, kimyon tohumu,
kisnis tohumu ve rezene tohumu 30-60
Kahve 6gutme 2 50 g
Kuruyemis parcalama P - 509
Sarimsak dislerini, taze cilileri ve kdk zencefili p - 3049
isleme
Taze hindistan cevizi 2/P 30 - 60 40 g
Meyve ve sebzeler 2 60 - 120 600 g
Havuc, kabak, salatalik, turp ve elma gibi yiyece- 2
kleri kUip seklinde kesmek icin kullanilir.
Dolduru-
rken kase
Uzerinde
- isaretlenmis
maksimum
Patates, havuc, kabak ve salatalik gibi yiyecekleri Elle cizgisini
parmak patates ve atistirmalik sebze olarak gecmeyin

dogramak icin kullanin.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Co6ziim

Mutfak robotu ¢alismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gl¢ Unitesine dogru
yerlestirilmemis.

Kase kapagdl dogru
kilitlenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip yerlestiriimedigini
ve tutacagin sag oén tutma kenarina
yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.
Kapak kilidinin tutma yerine dogru yerlesip
yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru yerlestiriimemisse
robot ¢calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hi¢ biri degilse
evinizdeki sigorta/devre kesicisini kontrol
edin.

Cikarilabilir kumanda mili @
glg¢ Unitesine takil degil.

Cikarilabilir kumanda milini ® kasevyi
takmadan 6nce gl¢ Unitesine takin.
Kumanda mili takilmadigi strece kase aletleri
ve eklentiler calismayacaktir.

Blender veya 6gutucl
calismiyor.

Blender veya 6gutict dogdru
sekilde kilitlenmemistir.

Blender veya 6gutlict dogru
sekilde birlestirilmemis.

Blender veya 6gutucu kilitleyiciye dogru
sekilde takilmadiginda ¢alismayacaktir.

Bicak Unitesinin hazneye/kaseye tam siki
sekilde takildigindan emin olun.

Robot ¢alisma sirasinda
duruyor.

Robot asiri yiklenmistir/
maksimum kapasitesini
asmistir.

Kapagin kilidi acildi.

‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’ maksimum
kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip kilitlenmedigini
kontrol edin.

Blender veya cok amacli/
6gutlcl bicak tertibati
tabanindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde dedil.

Sizdirmaz halka yerine dogdru
takih degil.
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dodru
takilip takilmadigini kontrol ediniz. Hasarh
Sizdirmazhgin yedegdini elde etmek igin
“Servis ve musteri hizmetleri’ne bakin.

Cihaz dengesiz/agir
titresimler ve hareket.

Hurma gibi yapiskan
meyveler/malzemeler
isleniyor.

Secilmis olan hiz ¢cok dusuk.

En iyi sonucu elde etmek igin, 6nce
malzemeleri parcalamak amaciyla 'Puls’
modunu kullanin, sonra maksimum hizda
islemeye devam edin.

Parca/ek parcalar iyi
calismiyor.

“Ek Parcalarin Kullanimi” bélumune bakiniz ve faydali bilgilere gdz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

NeZ zacnete navod Eist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, je z
bezpecnostnich ddvodd nutné nechat ho vymeénit od firmy
Kenwood nebo od autorizovaneho servisniho technika firmy
Kenwood, aby se predeslo nebezpea

NEDOTYKEJTE SE ostrych nozd. Noze a kotouce jsou velmi
ostré, zachazejte s nimi opatrne. P¥i vyprazdnovam nadoby
a pfri Cisténi uchopte ostré sekaci noze vzdy za rukojet pro
prsty na horni ¢asti, dal od ostré hrany.
NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

P¥i nalévani horké tekutiny do kuchynského robota nebo do
mixéru budte opatrni, protoze muze kvuli ndhlému uvolnéni
pary vystfiknout.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.
Neprekracujte maximalni mnozstvi uvedena v tabulce
doporucenych mnozstvi.

Nepouzivejte spotrebic bez preruseni déle nez po dobu
uvedenou nize. PFi delSim pouzivani bez pferuseni se muze
spotiebi¢ poskodit.

Funkce/néastavec Maximalni doba Doba odpocinku
provozu pred dalsim
pouzitim

Mixér/mixér Blend- 60 s

Xtract 2GO
Husté smési v mise 60 s Odpojte spotrebic
(napf. kynuté tésto) anechte na 15

s ; ; minut vychladnout
Viceucelovy mlynek 30 s

Mleci nastavec 60 s

Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet, protoze by se
mohla utrhnout a zpUdsobit zranéni.

Sekaci nlUz vzdy nejdrive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdneéete.

Pokud je mixér pripojen do sité, nevkladejte do misy robotu
ani do nadoby mixéru ruce ani kuchynske potreby. Pokud je
nutné zatlacit potraviny dold, pouzijte vhodny nastroj, napf.
varecku.

Vzdy pristroj vypnéte a odpojte ho z elektrické zasuvky, pokud
z(stava bez dozoru, a také pred sestavovanim, rozebirdnim
a cistenim.

Potraviny nikdy netlacte do nasypky prsty. Vzdy pouzivejte
dodavany péchovac.
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Nenasazujte nozZzovou jednotku na hnaci jednotku, pokud

neni nasazena mixovaci nddoba nebo nadoba/viko mlynku.

POZOR: Pred sundanim vika z misy, mixéru, nebo mlynku

z hnaci jednotky:

O spotrebic vypnete;

o pockejte, az se nasazené doplnky/noze Uplné zastavi;

O davejte pozor, abyste neodsroubovali nadobu mixéru nebo
nadobu vicelcCelového nastavce z nozoveé jednotky.

K ovladani kuchynského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinac/ovladani rychlosti.

Pokud zajistovaci mechanismus vystavite nadmérné sile,

dojde k poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte jej

zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba“.

Hnaci jednotka, privodni kabel a zastrcka nesmeéji prijit do

styku s vodou.

Nenechavejte privodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo

pracovni plochy nebo se dotykat horkych ploch.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Tento spotrebi¢ nesmeji pouzivat deti. Spotrebic a jeho kabel

musi byt mimo dosah déeti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou

spotrebic¢ pouzivat v pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly

pouceny o bezpelném pouzivani spotrebice a chapou rizika,

ktera jsou s pouzivanim spojena.

Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti. Spolecnost

Kenwood vylucuje veskerou odpovednost v pripade, ze

zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly

dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku mdze

zpUsobit zranéni.

Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni mlynek/

sekacek, ktery ma nejvyssi prikon. Ostatni prislusenstvi mohou

odebirat energie méné.

Mixér

& NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

NEBEZPECI OPARENI: Horké ingredience musite pred
umisténim do nadoby nebo pred mixovanim nechat
vychladnout na pokojovou teplotu.

Pri manipulaci s nozovym nastavcem budte opatrni, a kdyz
nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostri.

Mixeér poustejte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.
Mixeér nikdy nespoustejte naprazdno.

Recepty na ovocné koktejly (smoothie) - nikdy nemixujte
zmrazeneé ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je
pred pridanim do nadoby rozbit na kousky.
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Prislusenstvi mlynku

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni
nasazena nadoba/viko.

Nadobu/viko neodsroubovavejte, kdyz je mlynek nasazeny na
pristroji.

Nedotykejte se ostrych noz( - nozovou jednotku udrzujte
mimo dosah déti.

Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastavi.

Pokud neni mlynek spravné nasazeny, nebude spotrebi¢ fungovat.
V mlynku nezpracovavejte horke ingredience, pred
zpracovanim je nechte vychladnout na pokojovou teplotu.

Univerzalniho mlynku/Sekacku

Nedoporucujeme zpracovavat koreni, protoze mlze poskodit
plastové casti.

Mleci nastavec

® Nezpracovavejte suseny kurkumovy koren, protoze je prilis
tvrdy a mohl by poskodit noze.

Odstavovac

® Nepouzivejte odstavovac, pokud je poskozeny nebo viditelné
popraskany filtr, viko odstavovace nebo nadoba.

® Noze dole v bubnu filtru jsou velmi ostré; budte pri manipulaci
s bubnem a pri jeho cisténi opatrni.

® Pouzivejte pouze dodavanou tlacku. Nikdy nevkladejte prsty
do plnici trubice. Pokud bude nutné uvolnit plnici trubici,
odpojte nejprve pristroj z elektricke zasuvky.

® Nez sundate viko, vypnéete pristroj a pockejte, nez se filtr

zastavi.

Nastavec a kotouce pro Express Dice/Express Serve

Mrizka a kotouce jsou velmi ostré; budte opatrni pfri jejich
nasazovani, sundavani a cisténi. Pfi manipulaci s ostrymi
sekacimi nozi, pri vyprazdinovani nadoby a pfi ¢isténi vzdy
drzte rukojet pro prsty na strané, ktera je dal od ostré hrany.
Nikdy potraviny netlacte do nasypky prsty. Pouzivejte pouze
dodavanou tlacku.

Pri stlacovani potravin do plnici trubice netlacte prilis velkou
silou, abyste nastavec neposkodili.

Nez sundate viko, vypneéte pristroj a poclkejte, nez se kotouc
zcela zastavi.

Nenalévejte do plnici trubice horkée tekutiny.

Express Serve

Vyhneéete se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Nedavejte prsty do
otvoru vypusti.

Nespoustejte pristroj s krajecem pro krajeni na kostky nebo

s kotouci bez nasazeneho odebiraciho kotouce. Pokud
nebude odebiraci kotou¢ nasazeny, potraviny se budou
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hromadit pod kotou¢em, nebudou vychazet vypusti a dojde
k poskozeni nastavce.

® | is na citrusy neni urcen k pouziti s nastavcem Express Serve.
Vzdy ho pouzivejte s hlavni nadobou.

Cisténi

e Otrete napajeci jednotku a hlavici metly vihkym hadrikem

a osuste je. Dbejte na to, aby kolem zajistovaciho mechanismu

nebyly zbytky potravin.

Neponorujte hnaci jednotku, nozoveé sestavy a hlavici metly do

vody.

e Nadobu, viko, tlacku a veskeré nastavce/nastroje kromé
nozovych sestav a hlavice metly Ize myt v ruce nebo v mycce.

e Nozove sestavy je treba ocistit stetkou a oplachnout pod
tekouci vodou.

Pfed zapojenim

® Presvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zdsuvce uvedené na spodni strané pfistroje.

® Tento spotfebic splnuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o materidlech a vyrobcich ur¢enych pro styk
s potravinami.

PFed prvnim pouzitim

1 Z nozl sundejte plastové kryty. Postupujte opatrné, protoZe noze jsou velmi ostré. Kryty mdzete
zlikvidovat, protoze chrani noze pouze pfi vyrobé a prepravé.

2 Umyijte vSechny &asti - viz ,Péce a cisténi".

Popis 10B Sklenény mixeér (pokud je

Kuchyﬁsky robot soucasti baleni)

@ P&chovad a Nozova jednotka

@ Nasypka b Tesnici krouzek

® Viko C Mixovaci nddoba

@ Misa d Viko

(® Oddélitelna cast hnaci hridele € Plnici vicko

(® Hnaci jednotka o

@ Ovladani rychlosti / pulzni rezim C Standardni nastavce

Zajistovaci mechanismus @ Nastavec s nozovymi brity

@ Ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni @ Hnétaci ndstavec na tésto

&asti) @ Dvojitad metla

4mm kotou¢ na platky/strouhani

10A Plastovy mixeér (pokud je @ 2mm kotou¢ na platky/strouhani
Kotou¢ na velmi jemné strouhani

soucasti balenf)

a Nozova jednotka Prislusenstvi
b Tésnici krouzek
) L Vas kuchynsky robot nemusi v baleni obsahovat
C Mixovaci nadoba . L e g C v s .
g o veskeré nize uvedené pfislusenstvi. Prislusenstvi
Pinici vicko zavisi na varianté modelu. Informace o tom, jak
e Viko

dokoupit prislusenstvi, které neni soucasti baleni,
najdete na strankdch www.kenwoodworld.com.
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D Volitelné nastavce

Lis na citrusové plody (pokud je soucasti
balenf)
Sklenény univerzalni mlynek/sekacek (pokud

® 6

je soucasti baleni)

Akrylovy univerzalni mlynek/sekacek (pokud
je soucasti baleni)

Mleci nastavec (pokud je soucasti baleni)
Odstavovac (pokud je soucasti balenf)
Express Dice (pokud je soucasti baleni)

O®®Oe6

Express Serve (pokud je soucasti baleni)

Jak pouzivat kuchynsky robot
IIustrace Q-6

Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hridele na
hnaci jednotku.

2 Pak nasadte misu tak, aby znacka @ na
mise byla v roviné se znackou ¥ na hnaci
jednotce, a otocte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nezaklapne

3 Na hnaci hridel misy nasadte prislusenstvi.

® Misu a prislusenstvi namontujte vzdy predtim,
nez do pristroje vlozite ingredience.

4 Nasadte viko tak, aby vrchol hnaci hridele/
nastroje byl uprostred vika.

® Viko nepouzivejte ke spusténi pfistroje,
vzdy jej zapinejte pomoci vypinaée/
ovladace rychlosti.

5 Zapojte pristroj do elektrické zasuvky,
zapnéte ho a zvolte rychlost. (Viz tabulka
doporucenych rychlosti.)

® Pokud nejsou misa nebo viko spravné
nasazeny a zajistény, nebude pfFistroj
fungovat. Zkontrolujte, zda jsou nasypka
a drzadlo misy umistény vpravo vpredu.

® Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P).
Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet
ovladac v prislusné poloze.

6 Pfi snimani misy, vika a prislusenstvi
postupujte opacné.

® Pies sundanim vika vzdy pFistroj vypnéte
a odpojte od napajeni.

Upozornéni

® Tento kuchynsky robot neni vhodny k drcenf
nebo mleti zrnkové kavy nebo k drceni
krystalového cukru na praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci,
dbejte na to, aby nepnisla do styku
s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

Pouzivani nastavcl

Podivejte se na tabulku
doporucenych rychlosti pro jednotlivé
nastavce.

KB Plastovy mixér (pokud je

soucasti baleni)
Jak pouzivat mixér

IIustrace O0-06

Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky
tak, aby spravné zapadl do drazky.

® KdyzZ je tésnéni poskozené nebo spatné
nasazené, bude obsah unikat ven.

2 Uchopte spodni stranu nozové jednotky
a vlozte noze do nddoby - zajistéte otocenim
proti sméru hodinovych rugicek. Ridte se
vyobrazenim na spodni strané nozové
jednotky:

@ - nezajisténa pozice
@ - zajisténa pozice

3 Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.

4 Nasadte viko na nddobu a otocte ve sméru
hodinovych ruci¢ek dokud nezaklapne.
Nasadte plnici vicko.

5 Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte
symbol @ na mixéru se symbolem ¥ na hnaci
jednotce a otoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek zajistéte e

® Pokud neni mixér spravné nasazen
a zajistén, nebude pFistroj fungovat.

BB Sklenény mixér (pokud je

soucasti baleni)
Jak pouzivat mixér

IIustrace Q-0

Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky
tak, aby spravné zapadl do drazky.

® KdyzZ je tésnéni poskozené nebo Spatné
nasazené, bude obsah unikat ven.

2 Nasroubujte nddobu na nozovou jednotku.
Ridte se symboly na spodni stran& nozové
jednotky:

@ - nezajisténd pozice
@ - zajisténad pozice

3 Vlozte do nadoby prisady k mixovani.

4 Na nadobu nasadte viko a zatla¢enim dolC
zajistéte. Nasadte plnici vicko.

5 Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte
symbol ¥ na mixéru se symbolem ¥ na hnaci
jednotce a otoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek zajistéte.

® Pokud neni mixér spravné nasazen
a zajistén, nebude pFistroj fungovat.
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Rady a tipy

® Pfj vyrobé majonézy do pristroje viozte
vsechny ingredience kromé oleje. Odejméte
plnici vicko. Potom za béhu pristroje
otvorem ve viku pomalu pridavejte olej.

® U hustych smési, jako jsou pastiky
a pomazanky, je nékdy nutné seskrabat
smeés ze stén nadoby. Je-li mixovani obtiznég,
pridejte vic tekutiny.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni,
protoze by mohlo dojit k poskozeni
plastovych ¢asti.

® Pokud budete chtit michat suché ingredience
- nakrajejte je na kousky, odejméte plnici
vicko a potom za chodu pfistroje vhazujte
jeden kousek po druhém. Nestrkejte
ruku do otvoru. Nejlepsich vysledkd
dosdhnete, pokud pristroj budete pravidelné
vyprazdnovat.

Kl Néstavec s nozovymi brity

Postupujte podle pokynd v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchynsky robot".

Rady a tipy

® Chcete-li dosdhnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni rezim.

® Potraviny jako maso, pecivo ¢i zeleninu
nakrdjejte asi na 2 cm velké kostky.

® Suchary nalamte na kousky a vhazujte za
chodu nasypkou.

® Nenechavejte smés zpracovavat prilis
dlouho.

® Pfj vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk
primo z chladni¢ky nakrajeny na kostky
o velikosti 2 cm.

® Pfi zpracovani lepkavého ovoce/prisad,
napfiklad datli, nejlepsich vysledkd
dosdhnete, kdyz je nejprve rozdrobite
pomoci pulzniho rezimu a poté je budete dal
mixovat pri maximalni rychlosti.

Hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

Postupujte podle pokynd v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchyrnsky robot".

Rady a tipy

® Nezpracovavejte déle nez 60 sekund.

® Do misy nasypte suché ingredience
a tekutinu prilévejte nasypkou, kdyz je
spotrebic spustény. Zpracovavejte, dokud
nevznikne hladka elasticka koule tésta.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi
hnéteni v mise se nedoporucuje, protoze
robot by se mohl pfevrhnout.
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Dvojitd metla
Pouzivani dvojité metly

1
2

Nasadte hridel a misu na hnacf jednotku.
Obé metlicky pevné zasunte do hlavice
dvojité metly.

Dvojitou metlu nasadte pomalym otacenim,
dokud na hnaci hfidel nezapadne.

Pridejte suroviny.

Nasadte viko tak, aby $picka hridele byla
uprostred vika.

Rady a tipy
Dalezité
% Pouzivejte pouze pro lehké smési,

napfiklad vajec¢né bilky a smetanu.
Metla neni vhodna pro pfipravu smési
na moucniky, protoze jsou p¥ilis husté
a metla by se poskodila. Pro pfipravu
takovych smési pouzivejte nastavec s
nozi.

® Nejlepsich vysledkd dosdhnete, pouzijete-li

vejce pokojové teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba

i metla Cisté a nejsou na nich zbytky tuku.

Kotouce -3

Pouzivani krdjecich kotoucU

1

Nasadte hridel a misu na hnacfi jednotku.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostred
a nasadte jej na hridel prislusnou stranou
nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Prislusnou potravinu vliozte do nasypky.

5 Zapnéte a rovhomeérné tlacte péchovacem @
- do nasypky nestrkejte prsty.

Rady a tipy

® Pouzivejte Cerstveé suroviny
® Nekrdjejte potraviny na prilis malé kousky.

Vyplite nasypku do celé Sirky. Zabranite
tim sklouzavani potravin stranou béhem
zpracovani.

® Potraviny krajené kolmo budou kratsi nez

potraviny krdjené podélné.

® Po zpracovani na kotouci nebo v nadobé

vzdy zdstane trochu odpadu.

Lis na citrusové plody (pokud

a

je soucasti balenf)

Kuzel

b Sitko

Pouzivani lisu na citrusoveé plody

1
2

Nasadte hnaci hridel na hnaci jednotku.
Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka




bylo zajisténo primo nad drzadlem misy.

3 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel,
dokud nezapadne na doraz.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte
pristroj a ovoce pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude
lis na citrusové plody fungovat.

2 Nasadte vicko a zajistéte otoc¢enim ve sméru
hodinovych rucicek.

3 Nasadte mleci nastavec na hnaci jednotku
a zajistéte otocenim ve sméru hodinovych
rucicek.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni rezim
(P).

Rady a tipy

® Abyste dosahli nejlepsich vysledkd, ovoce
skladujte a lisujte pfi pokojové teploté a pred
lisovanim povalejte po pracovni plose.

® Abyste napomohli co nejlepsimu odstaveni,
béhem lisovani ovocem pohybuijte ze strany
na stranu.

® Prilisovani velkého mnozstvi ovoce
pravidelné vyprazdnujte sitko, aby
nedochazelo k hromadéni duziny a pecek.

BB Univerzainiho mlynku/
sekacku (pokud je soucasti
baleni)

Pohar
Tésnici krouzek
C Nozova sestava

o w

1 Vlozte suroviny do nadoby.

2 Nasadte tésnici krouzek na nozovou jednotku.

3 Otocte nozovou jednotku vzhiru nohama.
Nasadte ji na nadobku tak, aby noze
sméfovaly dold.

4 Nozovou jednotku nasroubujte na nadobku
a jemné utdhnéte. Ridte se vyobrazenim na
spodni strané nozové jednotky:

e - nezajisténa pozice
@ - zajisténad pozice

5 Nasadte viceucelovy mlynek na hnaci
jednotku, zarovnejte znacku V¥ na
viceucelovém mlynku se znackou ¥ na hnaci
jednotce a otoCenim ve smeéru hodinovych
rucicek zajistéte.

6 Zvolte nejvyssi rychlost nebo pouzijte pulzni
spinac (P).

Rady a tipy

® Détska vyziva / pyré - pfed zpracovanim
v mlynku nechte uvarené potraviny
vychladnout na pokojovou teplotu.

® K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Mleci ndstavec (pokud je soucasti
balenf)

a Viko mlynku
b Nozova sestava mleciho nastavce

1 Vlozte ingredience do nozové jednotky.

Rady a tipy

® Optimalnich vysledkl pfi mleti koreni
v mlecim nastavci dosahnete, kdyz budete
mlit maximalné 50 g najednou.

® Celé kofeni si udrzuje chut a vani mnohem
déle nez mleté koreni, proto je nejlepsi
cerstvé namlit malé mnozstvi, aby se chut
a viné zachovaly.

® Nejvice chuti a esencidlnich olejd se z celého
koreni uvolni, kdyz ho pred mletim oprazite.

® Nezpracovavejte v mlynku suseny
kurkumovy koren, protoze je prilis tvrdy
a mohl by poskodit noze.

® 73zvor pred zpracovanim nakrajejte na malé
kousky.

® K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Odstavovac (pokud je soucasti
balenf)

Tlacka

Viko odstavovace
Odstranovac duzniny
Buben filtru

Nadoba

Hubice

B CHoNeNem )

Pouzivani odstavovace

1 Nasadte nadobu odstavovace na hnaci
jednotku a oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek ji zajistéte - kdyz je nadoba spravné
nasazenad, hubice se nachazi vlevo.

2 Nasadte odstranovac¢ duzniny na buben filtru.
Zkontrolujte, zda jazycky zapadly do otvor(
dole na bubnu.

3 Nasadte buben filtru.

4 Nasadte viko nastavce a otoCenim ve sméru
hodinovych ruci¢ek ho zajistéte. Pokud
nejsou nadoba nebo viko spravné nasazeny
a zajistény, nebude odstavovaé fungovat.

5 Postavte pod hubici vhodnou sklenici nebo
dzbanek.

6 Nakrajejte potraviny, aby se vesly do plnicfi
trubice.

7 Zapnéte pristroj a rovhnomérné tlacte dold
tlackou - do plnici trubice nikdy nevkladejte
prsty. Nez pridate dalsi potraviny, zcela
zpracujte predchozi varku.

® Po pridani posledniho kousku nechte
odstavovac zapnuty dalsich 30 sekund, aby
se z bubnu filtru vytlacila vsechna stava.
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Dulezité upozornéni

® Pokud odstavovac zac¢ne vibrovat,
vypnéte ho a odstrante duzninu z filtru.
Odstavovac vibruje, pokud je v ném duznina
nerovnomeérné rozlozena.

® Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou
zpUsobit zpomaleni nebo zastaveni
odstavovace. V takovém pripadé ho vypnéte
a vycistéte filtr.

® Béhem odstavovani pristroj pravidelné
vypinejte a vyprazdnujte nadobu na vylisky.

Rady a tipy

® Pred zpracovanim odstrante pecky a jadra
(napf. z papriky, melounu nebo Svestek)
a tuhou slupku (napf. z melounu nebo
ananasu). Neni nutné loupat jablka a hrusky
a odstranovat z nich jadrinec.

® Pouzivejte pevné, Cerstvé ovoce a zeleninu.

Express Dice (pokud je soucasti
balenf)

a Kotou¢ pro krajeni na kostky
b Mrtizka pro krajeni na kostky
C Tlacka pro krajeni na kostky

Dulezité upozornéni

® Kotouc¢ pro krajeni na kostky je uréen k
pouziti pouze s nastavcem pro krajeni na
kostky.

® Tlacka pro krajeni na kostky by se méla
pouzivat pouze s mrizkou pro krajeni na
kostky. Pri pouziti tlacky bez mrizky dojde k
poskozeni spodni strany tlacky.

Pouziti nastavce Express Dice

1 Nasadte hnaci hridel a misu na hnaci
jednotku.

2 Pridejte kotouc¢ pro krajeni na kostky
a nasadte viko.

3 Nasadte do plnici trubice mrizku pro krajeni
na kostky.

4 Zapnéte pristroj a pomoci péchovace
protlacujte potraviny pres mrizku.

Rady a tipy

® Aby se zpracovani usnadnilo, polozte obé
ruce nahoru na tlacku a pevné zatlacte
dold.

® Nejlepsich vysledkd dosdhnete, kdyz
pouzijete Cerstvé ovoce a zeleninu.

® Aby se potraviny v pristroji nezasekly,
nepéchujte je do plnici trubice pfilis
natésno. Potraviny by nemély byt vétsi nez:
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50 x 30 mm

® Pokud jsou potraviny prilis tvrdé na to, aby
je bylo mozné protlacit mrizkou, povarte je
10—15 minut a nechejte je pred zpracovanim
vychladnout v lednici.

® Pred zpracovanim vzdy odstrante z
potravin pevnou slupku, pecky, jadra,
seminka apod.

Poznamka:

® \/ dusledku rdzné velikosti a tvaru potravin
se budou v nakrajenych potravinach
vyskytovat nepravidelné kousky. Je to
bézZny jev.

® Potraviny jako syr, Sunka nebo klobasa
chorizo ucpou mrizku, a proto se
jejich zpracovani s timto nastavcem

nedoporucuje.

cisteni mrizky
Koncem tlacky uvolnéte potraviny, které uvdznou
v mrizce pro krajeni na kostky.

PYIN Nastavec Express Dice je mozné pouzit

také pro vyrobu bramborovych a zeleninovych

hranolkd a $palikd.

1 Nasadte mrizku pro krajeni na kostky bez
kotouce pro krajeni na kostky.

2 Poté potraviny ruc¢né protlacujte mrizkou,
aniz byste pfistroj zapnuli.

Express Serve (pokud je soucast
baleni)

Hnaci hridel pro Express serve
Prodluzovaci vysypka

Zakladna

Odebiraci kotou¢

OO Tw

—

Nasadte hnaci hfidel a nadobu na hnaci

jednotku.

2 Nasadte malou hnaci hridel na hlavni hridel.
Nastavec Express Serve nebude fungovat,
pokud nebude nasazena.

3 Nasadte pozadovany nastavec/kotouc.
Netlacte prilis velkou silou. Dalsi informace,
rady a tipy najdete v casti Kotouce
a Nastavec Express Dice.

4 Nasadte viko.




Pouzivejte s témito nastavci:

Dulezité upozornéni - krajeé pro krajeni na

kostky a kotouce

® Pokud potraviny nevychazeji z vypusti,
vypnéte pristroj a zkontrolujte, zda se
nehromadi pod kotouc¢em a zda je nasazeny
odebiraci kotouc¢. Nez budete pokracovat,
uvolnéte vsechny zachycené potraviny.

Péce a cistéeni

® Pred cistenim robot vzdy vypnéte a privodni
kabel vytadhnéte ze zasuvky.

® S nozovou jednotou a krajecimi kotouci
zachazejte opatrné - jsou velmi ostré.

® Nékteré potraviny zpUsobuji zménu
barevného odstinu plastickych hmot. To je
normalni, plasticky material se tim neposkodi
a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném
oleji.

Hnaci jednotka

® Otrete vihkym hadfikem a osuste.
Zkontrolujte, zda kolem zajistovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin .

® Hnaci jednotku nikdy neponorujte do vody.
Nadbytec¢nou délku kabelu ulozte do
Ulozného prostoru na zadnf strané hnaci
jednotky @

Pokyny k cisténi - viz prislusne
ilustrace .

Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebice narazite na
jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si pfectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim
problémua“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje
zaruka, kterd je v souladu se vsemi zdkonnymi
ustanovenimi ohledné vsech existujicich
zarucénich prav a prav spotrebiteld v zemi, kde
byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood porouchad nebo
u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste jej
prosim do autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktudlni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD
najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo
na webu spolecnosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood
ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento
vyrobek nesmi likvidovat spole¢né

s doméacim odpadem. Vyrobek se musi odevzdat
na specializovaném misté pro sbér tridéného
odpadu, zfizovaném meéstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Tabulka doporucenych rychlosti

Nepouzivejte spotrebi¢ neprerusované déle nez po dobu uvedenou nize.

Neprekracujte maximalni kapacity uvedené v nasledujici tabulce.

Pri del$im nepretrzitém pouzivani se mlze spotfebi¢ poskodit.
Uvedené ldaje jsou pouze orientacni a budou se li§it v zavislosti na pouzitém receptu a

zpracovavanych surovinach.
Nezpracovavejte horké ingredience.

Nastroj/ Funkce @
Nastavec l P4 ' ﬁ
(S)
Smési na moucniky 2 10 Celkova
hmotnost
1.2 kg
Sladké tésto - treni tuku s moukou 2 10 Hmotnost
Pridavani vody do tésta na peceni 1-2 10 - 20 mouky 300 g
Sekani ryb a libového masa 2 10 - 30 400 g
Pastiky a teriny libového
hovéziho (max.)
Krajeni zeleniny p 5-10 100 g - 250 g
Sekani ofechd 2 30 - 60 100 g-200g
Bylinky 2 20 - 30 30g-509
Majonéza 2 60 - 80 4 Zloutky
Mixovani mékkého ovoce, vareného 2 10 - 30 500 g
ovoce a zeleniny
Bilky 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Slehacka (doba zpracovani se maze lisit 2 60 - 120 250 - 500 ml
v zavislosti na obsahu tuku ve smetané)
Kynuta tésta 2 60 Hmotnost
mouky 340 g
Celkova
hmotnost
550 g
Strouhani a krdjeni tuhych potravin - syra, 2 -
mrkve, brambor a potravin s podobnou
strukturou L
- - - Nepreplnujte
Krajeni mékcéich potravin - okurek a rajcat 1 - nad
maximum 1,2 |
vyznacené na
Strouhani parmezanu 2 - mise

Pouzivejte k vymackani stavy
z citrusovych plodd (napf.pomerancy,
citrond, limetek nebo grepd).
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Tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/ Funkce C,_)
Nastavec ’ g) ﬁ
(S)
Studené tekutiny a napoje 2 30 - 60 1.2 litru
(Led/zmrazené ingredience pfidavejte do
poharu jak posledni)
Mléecné koktejly / smési ze studeného 2 15 - 30 1 litr
mléka
Drceni ledu P 30 - 40 6 kostek ledu
(125 9)
Smés na lité tésto 1 10 1 litr
(jako prvni pridejte tekuté ingredience l l
2 50
Orechy 10 - 30 50 ¢
Kavova zrna 30 509
Syrové maso (biftek) nakrajené na 2 cm 5 70 g
kosticky
Mleti koreni 2 509
Cerny pepf, seminka kardamomu,
kminova seminka, seminka koriandru 30 - 60
u a seminka fenyklu
' Mleti kdvovych zrn 2 509
" [Sekani ofechl p - 50 g
Zpracovani cesneku, cerstvych chilli P - 30g¢g
papric¢ek a zdzvoru
Cerstvy kokos 2/P 30 - 60 40 g
Ovoce a zelenina 2 60 - 120 600 g
Kradjeni rliznych potravin na kostky, napf. 2
mrkve, cuket, cervené repy a jablek.
Neprekracujte
maximalni
- kapacitu
vyznacenou
Pouziva se ke krajeni celé fady potravin, Manualinf na nadobé.

napf. brambor, mrkve, cuket a okurek, na
hranolky a Spaliky.
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Prlvodce odstranovanim problémd

Problém

PFi¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.

Misa neni spravné nasazena
na zakladnu.

Viko misy neni ve spravné
poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pripojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda je misa spravné

umisténa a drzadlo sméruje dopredu

a doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka vika umisténa
ve spravné poloze v oblasti rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné
nasazeny, pristroj nebude fungovat.

Pokud se nejednd o zadny z uvedenych
pfipady, zkontrolujte pojistky/jistic ve vasem
domé.

Na hnaci jednotce neni
nasazend oddélitelnd ¢ast
hnaci hiidele ®.

Nez nasadite misu, nasadte oddélitelnou
cast hnaci hiidele ®. Nastroje pro misu a
nastavce nebudou fungovat, pokud nebude
nasazena hnaci htidel.

Mixér nebo mlynek
nefunguje.

Mixér nebo mlynek nenf
spravneé zajistény.

Mixér nebo mlynek neni
spravne sestaveny.

Pokud je mixér nebo mlynek nespravné
zajistény, nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je nozova jednotka
v nadobé&/naddobce zcela utazena.

Robot se béhem provozu
zastavi.

Robot pretizen/prekrocena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporucenych rychlosti.
Zkontrolujte, Zze viko je spravné zajisténo.

Mixér nebo vicelcelovy
mlynek na nozové
jednotce netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete potrebovat ndhradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a udrzba®.

PFistroj je nestabilni/silné
vibrace a pohyb.

Zpracovavaji se lepkavé

ingredience, napriklad datle.

Zvolena rychlost je prilis
nizka.

Nejlepsich vysledkl dosdhnete, kdyz
ingredience nejprve rozdrobite pomoci
pulzniho rezimu a poté je budete dal
mixovat pfi maximalni rychlosti.

Maly vykon nastrojd
anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynl v oddile ,Pouzivani nastavel*.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A haszndlati utasitas olvasdsa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk is lathaték legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és drizze meg
késdbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot es cimkeét!

Ha a csatlakozodugod vagy a halozati vezeték sérdlt, azt a
veszelyek megeldzése érdekeben biztonsagi okokbol ki kell
cseréltetni a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakemberével.

Ne érjen hozza az éles késekhez. A vagodkések és a tarcsak
nagyon élesek, dvatosan kezelje 6ket. Az éles vagokések
kezelésekor, az edény iritésekor és a tisztitas soran mindig
a feliil taldlhaté fogorészt fogja meg, a vagoéltdl tavol.

Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

Legyen dvatos, ha forré folyadékot 6nt a robotgépbe vagy a
mixerbe, mert a hirtelen gézképzédés kovetkeztében a forrd
folyadék kifroccsenhet a késziilékbédl.

MUkoddes kdzben ne hagyja a készuléket fellUgyelet nelkul.

Ne |épje tul a felhasznalasi utmutato tablazataban megadott
maximalis kapacitasokat.

Ne miikédtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az
aldbbiakban megadottndl hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig
mukodteti egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.

Funkcid/tartozék Maximalis | A mUkodtetések kozodtt
mukddeési | szUkseéges pihentetés
idé
Mixer 60 s
SUrd anyag az edényben| 60 s A haldzati csatlakozot
(pl tészta) huzza ki a konnektorbodl,
- . és varjon 15 percet, hogy
Mini daralo 30 s a készulék lehdljon
Daralo 60 s

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva
- a fogantyu eltérhet, ami sérdlést okozhat.

Az edény kiuritése eldtt mindig vegye ki a vagokést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzdket a robotgep
edényetdl és a mixerpohartol, amikor a készulék
csatlakoztatva van a halozatra. Ha az ételt lejjebb kell nyomni,
hasznaljon megfeleld eszkdzt, példaul egy spatulat.

Ha fellUgyelet nélkldl hagyja a készuleket, illetve dsszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas elétt mindig kapcsolja ki és a
csatlakozodugot huzza ki a konnektorbdl.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az adagolocsdben.
Mindig hasznalja a tartozeék tdmdrudat.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéoegységre a
keverépohar vagy a daraléedény/fedél nélkiil.
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FIGYELEM: Miel6tt eltavolitana a fedelet az edényrdl, mixerrdl

vagy a daralot a meghajtoegysegrol:

O kapcsol a ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozekok/kesek teljesen leadllnak;

O Ugyeljen ra, nehogy a kever6poharat vagy a daraldoedényt
lecsavarja a késegysegrol.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozoval

mMmuUkddtesse a keszuleket.

A késziilék megsériilhet és sériilést okozhat, ha a

zaroszerkezetet tulzott erének teszik ki.

Csak engedeélyezett tartozekot hasznaljon.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készuléeket. Ellenérzés és

javitas - lasd: ,,Szerviz és vevdszolgalat”.

A meghajtoegységet, a halozati vezeteéket és a

csatlakozodugaszt ovja a nedvessegtol.

Ugyeljen arra, hogy a haldozati vezetéek ne logjon le az asztal

vagy munkafelllet szélerdl, és ne érintkezzen forrd fellUlettel.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulekkel.

Ezt a készUléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell

arra, hogy a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek

hozza.

A készuleket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,

erzékelésUkben vagy mentalisan korlatozottak, illetve

nincs kell® hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben

a készuléket felUgyelet mellett hasznaljak, vagy annak

biztonsagos hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal l1attak el

Oket, és tisztaban vannak a kapcsolodod veszélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra

hasznaljal A Kenwood nem vallal feleldsséget, ha a készuleket

nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az

utasitasokat nem tartjak be.

Az apritd, mixer vagy darald helytelen hasznalata balesetet

okozhat.

A maximalis terhelhetdseget a legnagyobb terheléssel mikddd

mini daralo tartozék hatarozza meg. A tobbi tartozek kisebb

teljesitmennyel mdkodhet.

Mlxer

e (X) NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forrd hozzavaldok esetén,
mieldtt a keverdpoharba helyezné és dsszekeverneé azokat,
varja meg, hogy lehlljenek szobahdmeérsékletre.

Mindig ovatosan banjon a késegyseggel, és tisztitas kdzben ne
nyuljon a vagoelekhez

A mixert csak akkor mUkdédtesse, ha a fedél a helyén van.
Kizardlag a tartozék poharat és késegyseéget hasznalja
Soha ne mukodtesse a mixert Uresen.

Smoothie receptek - jeges italok készitésekor a fagyott
hozzavalokat tdrje darabokra, mieldtt a poharba tenné.
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Daralo tartozékok

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtoegységre az edény/
fedel nelkul.

® Soha ne csavarja le az edényt/fedelet, amig a dardlo fel van
szerelve a készulékre.

e Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. - A
késegyseget gyermekektdl tartsa tavol.

® Soha ne tavolitsa el a daralot addig, amig a kések teljesen le
nem alltak.

o A készUlék nem muUkddik, ha a darald nincs megfelelbden
felszerelve.

® Ne dolgozzon fel forro hozzavalokat a daraldban, elébb varja
meg, hogy lehlljenek szobahdmeérsekletre.

Mini daralé

® F(szerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mUanyag alkatrészeket.

Daralé

® Szaritott kurkumagyodkeret ne 6roljon, mert tul kemeény, és

karosithatja a késeket.

Gyumolcscentrlfuga

Ne hasznalja a gyumodlcscentrifugat, ha a szurd, a
gyumolcscentnfuga fedele vagy az edény sérult, vagy
repedések lathatok rajta.

A szUrddob aljan levd vagoelek nagyon élesek, ezért mindig
ovatosan fogja meg és tisztitsa a szdrddobot.

Csak a tartozeék tdomdbrudat hasznalja. Soha ne dugja az ujjat

az adagolocsdbe. Az eltdbmdédott adagolocsd tisztitasa eldtt
huzza ki a halozati csatlakozot a konnektorbol.

A fedél eltavolitasa eldtt kapcsolja ki a készuléket és varja meg,
amig a szurd forgasa leall.

Express Dice/Express Serve tartozék és tarcsak

A kockazoracs és a tarcsak nagyon élesek, ezért a felszerelés,
leszerelés és tisztitas kdzben legyen dvatos. Az éles
vagokések kezelésekor, az edény iritésekor és a tisztitas
soran mindig a fogorészt fogja meg, a vagoéltdl tavol.

A zo6ldséget vagy gyumodlcsdt soha ne az ujjaval tolja le az
adagolocsdben. Csak a tartozek tomdrudat hasznalja.

Ne nyomja le tulzott erdvel az adagolocsdben a nyersanyagot,
mert karosithatja a tartozekot.

A kikapcsolas utan mindig varja meg, amig a tarcsa teljesen
ledll, és csak utana vegye le a fedelet.

Ne ontson forro folyadekot az adagolocsdbe.

Express Serve

Ne nyuljon mozgo alkatrészekhez. Ne nyuljon a kimeneti
nyilasba.
158



e Ne mukoddtesse a készUleket, ha a kockara apritd tartozek
vagy a tarcsak a tereldlemez nélkdl vannak felszerelve. Ha a
terel6lemez nincs felszerelve, az élelmiszer 6sszetorlédhat
a lemez alatt, és nem tavozik a kimeneti nyildson, ami a
tartozék karosodasat okozhatja.

e A citrusfacsard nem hasznalhatd az Express Serve tartozéekkal.
A citrusfacsarot mindig a fé edénnyel hasznalja.

Tisztitas

e A meghajtoegyseget és a habverd hajtofejét tordlje meg egy
nedves ruhaval, majd szaritsa meg. Ugyeljen arra, hogy a
rogzitészerkezetnél ne legyenek ételmaradékok.

e Ne meritse a meghajtoegyseget, a késegysegeket vagy a
habverd hajtofejét vizbe.

o A késegysegek és a habverd hajtofeje kivételével az edény,
fedel, tdomdorud, valamint az 6sszes tartozek és keverdeszkdz
elmoshato kézzel és mosogatogeépben is.

o A késegysegeket tisztara kell kefélni, és folyo viz alatt le kell
Obliteni.

Csatlakoztatas el6tt
® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévd haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a készulék aljan
feltUntetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kertld anyagokrol és targyakrol
sz016 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznalat elétt

1 Tavolitsa el a mlanyag késvéddket a vagodkésrél. A kések nagyon élesek, dvatosan kezelje éket.
Ezeket a véddelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és szallitds soran szolgalnak a kés
védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket - 1asd: ,Karbantartas és tisztitas”.

A készulék részei 10B Uveg mixer (ha tartozék)
Alapgép a  Késegység
@ Tomérad b Tomitsgydrd
@ Adagolécsd C Keverdpohar

. d Fedél
© Fede e  Toltdnyilds kupakja
(@ Edény
(B Levehetd hajtétengely ,
® Meghajtoegység C Alaptartozekok
(@) Sebességszabalyozd/révid tzem gomb () Forgokés
Biztonsagi reteszek (®@ Dagasztoeszkoz
(® Vezetéktarold (a hatlapon) @ Kettds habverd

4 mm-es szeletel6-/reszel6tarcsa

T0A ML’]anyag Mmixer (ha tartozék) @ 2 mm-es szeletelé-/reszeldtarcsa
a  Késegység Extra finom reszelétarcsa
b Tomitégyuri
C Keverépohar
d  Toltényilds kupakija
e Fedél
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Tartozeékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék
megtaldlhato a robotgépe mellett. A tartozékok
valasztéka a tipustol fugg. A csomagban

nem taldlhato tartozékok megvasarlasaval
kapcsolatban a www.kenwoodworld.com
webhely ad tajékoztatast.

D Valaszthato tartozékok

Citrusfacsaro (ha tartozék)

Uveg mini daralé (ha tartozék)
MUanyag mini dardlé (ha tartozék)
Darald (ha tartozék)
Gyumolcscentrifuga (ha tartozék)
Express Dice (ha tartozék)
Express Serve (ha tartozék)

BISIOISIGIONE)

A robotgép hasznalata

Abra Q-6

Illessze a levehetd hajtétengelyt a
meghajtoegységre.

2 Ezutan szerelje fel az edényt Ugy, hogy az
edényen lathato g jel egy vonalban legyen
a meghajtéegységen lathato ¥ jellel, majd
jobbra elforditva rogzitse

3 Szereljen egy tartozékot az edény
hajtotengelyére.

® Mindig rogzitse az edényt és a tartozékot
a meghajtoegységhez, mieldtt betenné a
hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet - a hajtotengely/
eszkdz csucsdnak a fedél kdzéppontjaba kell
illeszkednie.

® Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/
sebességszabalyozdéval miikodtesse a
késziiléket.

5 Csatlakoztassa a halézathoz, kapcsolja
be, majd valassza ki a sebességet. (Lasd a
felhasznaldsi Utmutatd tablazatat.)

® A robotgép nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve
a rogzitészerkezetre. Ellenérizze, hogy az
adagolécsé és az edény fogantyuja jobbra
nézzen.

® A rovid Uzem funkciot (P) csak rovid ideig
hasznalja. A rovid Uzem funkci¢ addig
mUkodik, amig a gombot lenyomva tartja.

6 A fedél, a tartozékok és az edény
eltavolitdsat forditott sorrendben kell
elvégezni.

o A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja
ki a késziiléket és huzza ki a csatlakozét.

Fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek
apritdsara vagy daralasara, illetve porcukor
kristalycukorbol vald eldallitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb
izesitbanyagok hozzaadasakor tgyelni kell
arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mlanyaghoz, mert tartds elszinezédést
okozhatnak.

Tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozoan
a felhasznalasi utmutatd tablazata ad
tajékoztatast.

B MUanyag mixer (ha tartozék)

A mixer hasznalata

Abra @ - O

1 Helyezze a tomitégylrlt a késegységre -
Ugyeljen arra, hogy a tdmités pontosan a
horonyba keruljon.

® Szjvargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy
nem medfeleléen illeszkedik.

2 A késegységet alul megfogva engedje le

a keverdpoharba - majd balra elforditva
rogzitse. Lasd a késegység aljan lathatd

abrat:
@ - Nyitott allas
@8 - zart allas

3  Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4  Helyezze a fedelet a poharra, és jobbra
elforditva rogzitse. Helyezze fel a toltdnyilas
kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtoegységre ugy,
hogy a mixeren lathaté @ jel illeszkedjen a
meghajtdegységen lathatod ¥ jelhez, majd
forditsa el jobbra, amig régzl e

® A késziilék nem miikddik, ha a mixer nincs
medfeleléen felszerelve a zardszerkezetre.

K Uveg mixer (ha tartozek)
A mixer hasznalata

Abra Q-0

Helyezze a tomitégylrit a késegységre -
Ugyeljen arra, hogy a tomités pontosan a
horonyba keruljon.

® Szjvargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy
nem medfeleléen illeszkedik.

2 Csavarja a keverépoharat a késegységre. A
késegység aljan lathato abrak jelentése:

@ - Nyitott allas
@8 - zart allas

3  Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja
le, hogy régzitse. Helyezze fel a téltényilas
kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtoegységre ugy,
hogy a mixeren lathato ¥ jel illeszkedjen a
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meghajtdegységen lathato ¥ jelhez, majd
forditsa el jobbra, amig rogzul.

® A késziilék nem miikddik, ha a mixer nincs
medfeleléen felszerelve a zardszerkezetre.

Tanacsok és tippek

® Majonéz készitésekor helyezzen minden
hozzavaldt a mixerbe, az olaj kivételével.
Vegye le a toltényilds kupakjat. Ezutan, a
készulék mikodése kdzben, lassan adja
hozza az olajat a fedél nyildsan keresztul.

® SUr( keverékek, példaul pastétomok és
ontetek készitésekor el6fordulhat, hogy
le kell kaparni az edény oldaldra tapadt
masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

® Ne apritson flszereket, mert karosithatjak a
mUlanyag részeket.

® Szdraz hozzavaldok keverése - vagja
darabokra a hozzavaldkat, vegye le a
toltéonyilds kupakjat, majd a készulék
mUkodése kdzben egyenként dobalja be
a darabokat. Tartsa a kezét a nyilason.
A legjobb eredmény elérése érdekében
rendszeresen Uritse az edényt.

Kl Forookés

Kovesse , A robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Tanacsok és tippek

® Durvabb allag eléréséhez hasznalja a rovid
Uzem funkciot.

® Az élelmiszert (hust, kenyeret, zdldséget)
vagja fel kb. 2 cm-es kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép
mUkodése kdzben helyezze be az
adagoldcsoévon keresztul.

e Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig végezze a
feldolgozast.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen
a hltdszekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm
élU kockakra.

® Ragacsos gyUmdlcsok/hozzavalok,
példaul datolya feldolgozasakor a legjobb
eredményt Ugy érheti el, ha elészdr a rovid
Uzem funkciot hasznalja a hozzavalok
megbontdsdhoz, majd a maximalis
sebességen folytatja a feldolgozast.

Dagasztoeszkdz

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

Kovesse , A robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.
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Tanacsok és tippek

® Ne mukddtesse 60 masodpercnél tovabb.

® A szdraz hozzavaldkat helyezze az edénybe,
a folyadékot pedig a gép mikddése kdzben
toltse be az adagoldcsodvon keresztul. A
tészta rugalmas golyova valasaig folytassa a
keverést.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne
a keverdedényben, mert a robotgép
karosodhat.

Kettés habverd
A habverd hasznalata

1 Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtdegységre.

2 Tolja be jol a két habverdt hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva
illessze a helyére a habverdét.

4  Helyezze be a hozzavaldkat.

5 Helyezze fel a fedelet - a tengely végének a
fedél kdzéppontjadba kell illeszkednie.

Tanacsok és tippek
Fontos
%Csak hig keverékekhez (pl. tojasfehérje,
tejszin) hasznalja.
A habveré nem hasznalhato
tésztaporokbol késziilt keverékek
feldolgozasdara, mivel ezek tul slirliek, és
téonkretennék a habverét. Ezekhez mindig
a vagokést hasznalja.
® A |egjobb eredmény elérése érdekében a
tojas legyen szobahdémeérsékletl.
e Ugyeljen arra, hogy az edény és a habverd
tiszta és zsirmentes legyen.

14 |16 IETEEIN
A vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

2 A kdzépsd fogorésznél megtartva a
megfeleld oldalaval felfelé helyezze a tarcsat
a hajtotengelyre.

3 lllessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagoldcsdbe.

5 Kapcsolja be a gépet, és a tomdruddal @
egyenletesen nyomja le a nyersanyagot -
soha ne nytljon kézzel az adagolécsébe.

N

Tanacsok és tippek

® Friss hozzavaldkat hasznaljon.

® Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az
adagoldcsé teljes szélességét toltse ki. lgy
megakadalyozza, hogy a feldolgozas soran a
nyersanyag oldalra csusszon.




® A fUggdlegesen elhelyezett darabok

rovidebbre lesznek vagva, mint a vizszintesen
elhelyezett darabok.

® A feldolgozéas utdn mindig marad kis

mennyiségl élelmiszer a tarcsan vagy a
talban.

Citrusfacsard (na tartozék)

a
o

Kup
SzUré

A citrusfacsard hasznalata

1

Szerelje fel a hajtétengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

Illessze be a szUrét az edénybe, Ugyelve arra,
hogy a szUrd fogdja kdzvetlenul az edény
fogdja folott legyen.

Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a

kupot a hajtdtengelyre.

Vagja félbe a gylUmodlcsot. Kapesolja be a
robotgépet, és nyomja ra a gyuUmolcsot a
kulpra.

® A citrusfacsaré nem miikddik, ha a sziiré

nincs medgfeleléen régzitve a helyén.

Tanacsok és tippek
® A |legkedvezdbb eredmény elérése

érdekében szobahdmérsékleten tarolja és
facsarja a gyUumolcsot, és a facsaras eldtt
kézzel lenyomva gdrgesse meg az asztalon.
Az ivolé kinyerésének eldsegitése érdekében
facsaras kozben mozgassa a gyumolcsot
oldalirdnyban ide-oda.

Nagy mennyiségu ivolé készitésekor
rendszeresen Uritse a szUrét, hogy ne
halmozddjon fel benne a gyimolcshus és a
mag.

EBV/EB Mini dardld (ha tartozek

a
b
C

Edény
Tomitégyurd
Késegység

Tegye a hozzavaldkat az edénybe.
Helyezze a tomitdgylrdt a késegységre.

Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedje le

az edénybe, késekkel lefelé.

Csavarja a késegységet az edényre, és
szoritsa meg, amennyire kézzel lehet. Lasd a
késegység aljan lathato abrat:

@ - Nyitott allas

8 - zart allas

Helyezze a dardlét a meghajtdéegységre ugy,
hogy a dardlon lathato W jel egy vonalban
legyen a meghajtdegységen lathato ¥ jellel,
majd jobbra elforditva rogzitse.

6 Valassza a legnagyobb sebességet, vagy
hasznalja a rovid tzem (P) funkciot.

Tanacsok és tippek

® Bébiétel/plré - a dardloban valo feldolgozas
elétt varja meg, hogy fétt étel lehdljon
szobah&dmeérsékletre.

® Fliszerndvények apritdsdhoz a fé edényt
célszerl hasznalni.

Darald (ha tartozék)

a Darald fedele
b Darald késegysége

A daralo hasznalata

1 Helyezze a hozzavaldkat a késegységbe.

2 lllessze ra a fedelet, és jobbra elforditva
rogzitse.

3  Helyezze a daraldt a meghajtdéegységre, és
jobbra elforditva rogzitse.

4 Valasszon sebességet, vagy hasznalja a rovid
Uzem lehetéséget (P).

Tanacsok és tippek

® Az optimalis eredmény elérése érdekében
50 g flszernél tobbet egyszerre ne éroljon a
daraldban.

® Az egész fliszerek sokkal hosszabb ideig
megdrzik az aromajukat, mint az érolt
flszerek, ezért célszer(, ha csak kis
mennyiségl flszert érol meg egyszerre,
hogy tovabb megdrizze az aromajat.

® Az {zanyagok és illdolajok legjobb kinyerése
érdekében célszerl az 6rlés elétt megpiritani
a flszereket.

® Szaritott kurkumagyodkeret ne 6roljon a
daraloban, mert tul kemény, és karosithatja a
késeket.

® A gydmbért a feldolgozas elétt vagja fel
apro darabokra.

® Fliszerndvények apritdsdhoz a fé edényt
célszerl hasznalni.

Gyumaolcscentrifuga (ha
tartozék)

Tomérad

Gyumbdlcscentrifuga fedele
Pépeltavolitd

SzUrédob

Edény

lvolé kiontényilasa

OO eNem)

A gyumolcscentrifuga hasznalata
1

Helyezze a gyumolcscentrifuga edényét a
meghajtdegységre, és forgassa el jobbra,
amig régzul - a kidontényilasnak a bal
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oldalon kell lennie, ha az edény helyesen van
felszerelve.

2 Helyezze a pépeltavolitét a szlrdédobba
- Ugyeljen arra, hogy a fulek a dob aljan
taldlhato aljzatokba kerUljenek.

3  Helyezze be a szlrddobot.

4 Helyezze fel a tartozék fedelét - forgassa el
jobbra, amig régzul. A gyimélcscentrifuga
nem miikédik, ha az edény vagy a
fedél nincs megfeleléen felszerelve a
rogzitészerkezetre.

5 Helyezzen egy megfeleld poharat vagy
kancsot a gyumolcscentrifuga kiontényilasa
ala.

6 Vagja a nyersanyagot akkora darabokra, hogy
beférjen az adagoldcsdbe.

7 Kapcsolja be a készluléket, és a nyersanyagot
egyenletesen nyomja lefelé a tomdéruddal
- soha ne dugja az ujjat az adagoldcsdbe.
Teljesen dolgozza fel, mielétt Ujabb adagot
hozzatenne.

® Az utolso darab hozzdadasa utan még
hagyja 30 masodpercig mikddni a
gyumolcscentrifugadt, hogy az dsszes |é
kijusson a szirédobbol.

Fontos figyelmeztetés

® Ha a gyumbdlcscentrifuga razkddni
kezd, kapcsolja ki, és Uritse ki a pépet a
szUrddobbol. A gyumdlcscentrifuga akkor
razkddik, ha a pép egyenetlendl oszlik el a
dobban.

® Nagyon kemény nyersanyagok feldolgozasa
kdzben a gylimodlcscentrifuga lelassulhat vagy
megallhat. Ilyenkor kapcsolja ki a készuléket,
és tisztitsa meg a szUlrdét.

® Hasznalat kdzben rendszeresen kapcsolja ki a
gépet és Uritse ki a gyUmolcshustartalyt.

Tanacsok és tippek

® A feldolgozas eldtt tavolitsa el a magokat
(pl. paprika, dinnye, szilva) és a kemény
héjakat (példaul dinnye, ananasz). Az almat
és a kortét nem kell meghamozni vagy
kimagozni.

® (Csak ép és friss gyumolcsot dolgozzon fel.

Express Dice (ha tartozek)

a Kockara vago tarcsa
b Kockazoéracs
C Kockazd tomérudia

Figyelem

® A kockazodracs csak a kockara vago
tartozékkal hasznalhato.

® A kockdzd tdmdérudja csak a kockazoraccsal
hasznadlhatd. A kockazoracs nélkul valo
hasznadlata a tomdérid végének sérulését
okozhatja.
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Az Express Dice hasznalata

1 Szerelje fel a hajtétengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

2 Tegye be a kockara apritd tarcsat és helyezze
fel a fedelet.

3 Helyezze be a kockazoracsot az adagolocsébe.

4 Kapcsolja be a készuléket és a kockazo
tomaorudjaval tolja at a nyersanyagot a
kockazoracson.

Tanacsok és tippek

® A feldolgozas eldsegitése érdekében tegye
mindkét kezét a tomadérdd tetejére, és erdsen
nyomja le.

® A legjobb eredmény elérése érdekében csak
friss gyUmolcsot és zoldséget apritson.

® Az élelmiszer elakadasanak
megakadalyozasa érdekében ne helyezze a
nyersanyagot szorosan az adagolocsédbe -
idedlis esetben a nyersanyagot ne vagja
nél nagyobbra.

50 x 30 mm

® Ha a nyersanyagot tul nehéz atnyomni
a racson, fézze kb. 10-15 percig, majd
hitészekrényben hagyija lehlini a feldolgozas
eloétt.

® A kemény héjakat, magvakat stb. a
feldolgozas elétt mindig tavolitsa el.

Megjegyzés:

® A nyersanyagok kuléonféle mérete és
formaja miatt a kockdk kozott lehetnek
nem pontosan kocka alaku darabok is - ez
normalis.

® Az olyan élelmiszerek, mint a sajt, a sonka
és a kolbdsz kdnnyen eltdmithetik a racsot,
ezért nem ajanlott az apritasuk ezzel a
tartozékkal.

A racs tisztitasa

A kockazoracsba beszorult élelmiszerek
eltadvolitasahoz hasznalja a tomdérud végét.

PYIN Az Express Dice hasabburgonya, nyers

z6ldség-szeletkék és zoldséghasabok készitésére

is hasznalhato.

1 Helyezze be a kockazdracsot a kockara apritd
tarcsa nélkul.

2 Ezutan a készulék bekapcsolasa nélkul tolja at
a nyersanyagot a racson.



Express Serve (ha tartozék)
Express serve hajtotengelye
Csuszdatoldat

Alap

Terel6lemez

OO 0Tw

—

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a

meghajtoegységre.

2 lllessze a kis hajtotengelyt a fétengelyhez -
az Express Serve csak akkor miikodik, ha fel
van szerelve.

3 Szerelje fel a kivant tartozékot/tarcsat - ne
alkalmazzon tulzott eréhatast. Tovabbi
informaciokért, tandcsokért és tippekért lasd
a tarcsakra és az Express Dice tartozékra
vonatkozo részeket.

4 lllessze a helyére a fedelet.

Hasznalja az aldbbiakkal egyutt:

Figyelem - Kockara aprité tartozék és tarcsak

® Ha a kimeneti nyilasbdl nem jon élelmiszer,
kapcsolja ki a készUléket, és ellendrizze, hogy
a tarcsa alatti részen nem szorult-e be az
élelmiszer és hogy a terelélemez a helyén
van-e. Tavolitsa el a beszorult élelmiszert, és
csak ezutan folytassa a muveletet.

Karbantartas és tisztitas

® Tisztitds el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és
a haldzati dugaszt huzza ki a konnektorbol.

® A kés és a vagotarcsak rendkiviil élesek,
ezért ezekkel nagyfoku kériiltekintéssel kell
banni.

® BRizonyos élelmiszerek hatdsara a mlUanyag
elszinezéddhet. Ez normalis jelenség, ami nem
karositja a mUanyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinezéddések
névényi olajba martott ruhadarabbal dérzsdlve
eltavolithatok.

Meghajtéegység

® Tordlje meg egy nedves ruhaval, majd
szaritsa meg. Ugyeljen arra, hogy a
rogzitdszerkezenél ne legyenek
ételmaradékok.

® Ne meritse vizbe a meghajtdegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja a
meghajtoegység hatoldalan kiképzett
taroloban Q).

Tisztitasi utasitasok - Lasd a
vonatkozo abrakat .

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat véllalunk, amely megfelel
az ¢sszes olyan eléirdsnak, amely a garancidlis
és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak
magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.
® KészUlt Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI

UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett
készUléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott
szelektiv hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen
szolgaltatdst biztositd kereskeddknél adhatod le.
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Felhasznalasi utmutato

Ne mukddtesse a készUléket pihentetés nélkul az aldbbiakban megadottnal hosszabb ideig.

Ne [épje tul az aldbbi tablazatban megadott maximalis kapacitdsokat.

Ha hosszabb ideig mUkodteti egyfolytaban, azzal kdrosithatja a készuléket.
A feldolgozasra vonatkozé informacidk csak irdnymutatasul szolgalnak és fliggnek a pontos recepttdl
és a feldolgozandé nyersanyagoktal.
Ne dolgozzon fel forré hozzavaldékat

Eszkdz/ Funkcié @
Tartozék , g \ ﬁ
(s)
Tésztaporok 2 10 1,2 kg teljes
suly
SUtemény - margarin bedolgozasa a lisztbe 2 10 300 g liszt
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta 1-2 10 - 20 sulya
hozzavaloit
Hal és sovany hus apritdsa 2 10 - 30 400 g max.
Pastétomok sovany
marhahus
Z06ldség apritasa P 5-10 100 g-250¢g
Dio apritasa 2 30 - 60 100 g-200g
Flszerndvények 2 20 - 30 30g9g-50g
Majonéz 2 60 - 80 4 tojas
sargaja
Puha gyumbdlcs, fott gylimaolcs és zoldség 2 10 - 30 500 g
purésitése
Tojasfehérje 2 60 - 120 2-6(20009
Tejszin (A feldolgozasi idd a tejszin 2 60 - 120 250 - 500 ml
zsirtartalmatdl fuggden eltérd lehet.)
Elesztével készilt tésztak 2 60 340 g liszt
sulya
550 g teljes
suly
TomMbr hozzavaldk reszelése vagy 2 -
szeletelése - sajt, sdrgarépa, burgonya és
hasonlo allagu élelmiszerek
Lagyabb hozzavalok szeletelése - uborka és 1 - Ne toltse az
paradicsom e(;lenyep
lathato
maximalis 1,2 |
- - jel folé
Parmezan reszeléséhez 2 -

A citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének kinyerésére szolgal.
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Felhasznalasi utmutatod

Eszkdz/ Funkcié @
Tartozék ( ( \ ﬁ
(S)
Hideg folyadékok és italok 2 30 - 60 1,2 liter
(A jeget/fagyasztott hozzavalokat
utoljara 6ntse a keverépoharba)
Tejturmix/hideg tej alapu keverékek 2 15 - 30 1 liter
Jégapritas 30 - 40 6 jégkocka
125 9)
Tésztakeverék 1 10 1 liter
(El6szor a folyékony hozzavaldkat dntse
bele)
50
Di6 10 - 30 509
Szemes kavé 30 509
Nyers hus (marhaszelet) 2 cm-es 5 70 g
kockakra vagva
Flszerek 6rlése 2 509
Fekete bors, kardamom, kdbménymag,
koriander és édeskdmeény 30 -60
Szemes kavé daraldsa 2 509
Dio daralasa P = 50 ¢
Fokhagymagerezdek, friss csili és P - 309
gyombérgyodkér feldolgozasa
Friss kokusz 2/P 30 - 60 40 g
GyUumolcs és zdldség 2 60 - 120 600 g
Kulonféle élelmiszerek, példaul sargarépa, 2
cukkini, uborka, cékla és alma kockara
vagasara szolgal.
Ne toltse
az edényen
B lathato
maximalis
— - - - — kapacitas jele
Kulonféle ételek, igy hasdbburgonya és Kézi fole

nyers zoldség-szeletkék eldallitasara
példaul burgonydbol, sargarépabdl,
cukkinibdl és uborkabol.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készulék nem indul el.

A készUlék nincs feszUltség
alatt.

Az edényt nem
megfeleléen szerelték a
meghajtdegységre.

Az edény fedele nem rogzul
megfelelden.

Ellenérizze, hogy a haldozati dugasz
megfelel®en van-e bedugva a konnektorba.
Ellenérizze, hogy az edény a helyén

legyen, és a fogantyU jobbra nézzen.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfelelden rogzul-e a fogantyd mellett.
A készillék nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nem megdfeleléen van
felszerelve.

Ha a fentiek egyike sem hoz eredményt,
ellendrizze otthonaban a biztositékot.

Az ® levehetd hajtotengely
nincs felszerelve a
meghajtdegységre.

Az edény behelyezése elbtt szerelje az ®
levehetd hajtotengelyt a meghajtoegységre.
A keverdéfejek és tartozekok csak akkor
mUkodnek, ha a hajtotengely fel van
szerelve.

A mixer vagy a darald
nem mukodik.

A mixer vagy a darald nincs
megfelelden rogzitve.

A mixer vagy a darald nincs
megfelelden Osszeszerelve.

A mixer vagy a daradld nem mukodik,
ha nincs megfeleléen felszerelve a
rogzitdszerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység szorosan
régzitve legyen a keverdpoharon/edényen.

A készUlék ledll hasznalat
kdzben.

A készUléket tulterhelte
/ tullépte a maximalis
kapacitast.

A fedél kioldodott.

Ne lépje tul a ,Felhasznalasi Utmutatdban”
jelzett maximalis mennyiségeket.

Ellenérizze, hogy a fedél megfelelben
rogzul-e.

A mixer vagy a
tébbfunkcios darald
a zaroszerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.

A toémités nem megfelelden
illeszkedik a helyére.

A tomités megsérult.

Ellenérizze a tomitést, hogy megfeleléen
illeszkedik-e és nem sérult-e. A
cseretdmités beszerzésérdl 1asd:
.Szerviz és vevdszolgalat”.

Az egység instabil/erésen
rezeg és mozog.

Ragacsos gyimolcsdk/
hozzavaldk, példaul
datolya feldolgozdsa van
folyamatban.

A kivalasztott sebesség tul
alacsony.

A legjobb eredményt Ugy érheti el, ha
elészor a rovid tzem funkciot hasznalja
a hozzavaldk megbontdsahoz, majd

a maximalis sebességen folytatja a
feldolgozast.

Egyes tartozékok nem
mukodnek
megfelelden.

Olvassa el az adott tartozékok hasznalata szerepld tanacsokat. Ellenérizze,
hogy a tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.
Usunac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy Kenwood lub
upowaznionego przez firme Kenwood zaktadu naprawczego w
celu unikniecia zagrozenia.

NIE dotykaé ostrzy nozy. Noze i tarcze sg bardzo ostre

- zachowac ostroznosc¢. Podczas obstugi ostrych nozy,
oproézniania miski oraz czyszczenia trzymac wytacznie za
przeznaczony do tego, znajdujacy sie u géry uchwyt i nie
dotykaé krawedzi thacej.

NIE rozdrabniaé¢ sktadnikéw goracych.

Podczas wlewania goracego ptynu do robota lub blendera
nalezy zachowaé ostroznosc¢, poniewaz ptyn moze
wyprysnaé z urzadzenia z powodu nagtego wytworzenia sie
pary.

Wigczonego urzgdzenia nie wolno zostawiac¢ bez nadzoru.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikow,
podanej w tabeli zalecen.

Nie uzywad urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy
niz czasy podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas
dtuzszy moze spowodowacé uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/nasadka Maksymalny czas Dtugosc przerwy
pracy pomiedzy etapami
pracy
Blender 60 sekund
Geste sktadniki w 60 sekund Wyjac¢ wtyczke
misce (np. ciasto na Z 9gniazda
chleb) zasilajgcego |
Kompaktowa 30 sekund odczekac 15 minut,
krajalnica/mtynek az urzadz'eme
Miynek do 60 sekund ostygnie
kruszenia

Nie podnosi¢ ani nie przenosic robota, trzymajgc za uchwyt -
uchwyt moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojsc¢
do wypadku i urazu ciata.
Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikow z miski nalezy
zawsze najpierw wyjgc ostrze.
Gdy urzadzenie jest podtgczone do pragdu, do miski robota
I dzbanka blendera nie wolno wktadac rak ani przyborow
kuchennych. Jezeli konieczne jest popchniecie sktadnikow,
uzyc¢ odpowiedniego narzedzia, np. topatki.
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Przed pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru oraz przed

jego demontazem, montazem oraz czyszczeniem nalezy

zawsze wytaczyc je i odtgczyC od zrodta zasilania.

Zywnosci nie vvolno popychac do podajnika palcami. Uzywac

wytacznie popychacza zatgczonego w zestawie.

Nie zaktadaé zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca,

jezeli nie zostat na nig zatozony dzbanek lub

pojemnik/pokrywka mtynka.

UWAGA: Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera badz

mtynka z podstawy zasilajgcej:

O wytgczyc urzgdzenie;

o zaczekad, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja;

O zachowac ostroznosc, by nie odkreci¢ dzbanka blendera lub
pojemnika mtynka z zespotu ostrzy.

Nie uzywac pokrywy do wtaczania urzadzenia - stuzy do tego

wytgcznie regulator predkosci/wtacznik.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu

blokujgcego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.

N|gdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac je

do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty

obstugi klienta”).

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia podstawy zasilajacej,

przewodu sieciowego i wtyczki.

Przewod sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktorym

stoi urzgdzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub

powierzchniami.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie

urzadzeniem.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzgdzenie

I przewod sieciowy nalezy przechowywac w miejscu

niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenia moga byc uzytkowane przez osoby o obnizonej

sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby

niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania

tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem

odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich

bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich

uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z

przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie

ponosi odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate

podczas niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub w wyniku

nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Stosowanie robota, blendera lub mtynka w sposodb niezgodny

Z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem

Ciata.
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e Wartos¢ maksymalna mocy urzgadzenia odnosi sie do nasadki
mini- rozdrabmacza/m+ynka pracujacej pod najwigkszym
obcigzeniem | pob|era jacej najwigkszg ilosc pradu Pobor mocy
iInnych nasadek moze by¢ mnigjszy.

Blender
NIE rozdrabniaé¢ sktadnikéw goracych.

® RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorace sktadniki nalezy zawsze ostudzic¢ do
temperatury pokojowe;.

e Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy nalezy zachowac
ostroznosc. Podczas mycia nie dotykac krawedzi tnacych.

e Blendera mozna uzywac wytacznie z zatozong pokrywa.

e Dzbanka uzywac wytagcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w
zestawie.

e Nie wolno uruchamiac blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

® Przepisy na napoje typu smoothie - nie mieszac sktadnikow,
ktore zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem
ich w dzbanku nalezy je pokruszyc.

Nasadkl mtynka
Nie zaktadac zespotu ostrzy na podstawe zasilajgca, jezeli nie
zostat na niej zamontowany pojemnik lub pokrywa.

® Nigdy nie odkrecac pojemnika ani pokrywy w czasie, gdy
miynek jest zamontowany na urzadzeniu.

® Nie dotykac powierzchni thgcych zespotu ostrzy - zespot
ostrzy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

® Mtynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie
ostrzy.

® Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli mtynek nie zostat
poprawnie zamocowany.

® \\ mtynku nie wolno rozdrabniac¢ gorgcych sktadnikow -
nalezy je najpierw ostudzi¢ do temperatury pokojowej.

Kompaktowa krajalnica/miynek
® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz moga
one spowodowac uszkodzenie plastikowych elementow.

Mtynek do kruszenia
® Nie nalezy mieli¢ suszonego korzenia kurkumy, poniewaz jest
on bardzo twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

Sokowiréwka

® Nie uzywac sokowirowki, jezeli filtr, pokrywa sokowirowki lub
miska sg uszkodzone lub jezeli sg na nich widoczne pekniecia.

e Ostrza w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre - podczas
obstugi i czyszczenia bebna nalezy zachowac szczegdlng
ostroznosc.
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Uzywac wytacznie zatgczonego w zestawie popychacza. Do
podajnika pod zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow.
Przed przystgpieniem do odblokowywania podajnika wytgczyc
urzgdzenie | wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

Przed zdjeciem pokrywy wytgczyc urzgdzenie i zaczekac, az
filtr sie zatrzyma.

Nasadka Express Dice/Express Serve i tarcze

Kratka tngca i tarcze sg bardzo ostre. Przy ich zdejmowaniu,
zaktadaniu i czyszczeniu nalezy zachowac ostroznosc¢. Podczas
obstugi ostrych nozy, oprézniania miski oraz czyszczenia
trzymac wytacznie za przeznaczony do tego uchwyt i nie
dotyka¢ krawedzi tnacej.

Zywnosci nie wolno popychac¢ do podajnika palcami. Uzywac
wytgcznie zatgczonego w zestawie popychacza.

Nie wpychac sktadnikow do podajnika na site - moze to
spowodowac uszkodzenie nasadki.

Przed zdjeciem pokrywy wytgczyc¢ urzadzenie | zaczekac, az
tarcza catkowicie sie zatrzyma.

Nie wlewac gorgcych sktadnikow ptynnych do podajnika.

Express Serve

Unikac¢ dotykania elementow znajdujacych sie w ruchu. Nie
wktadac palcow do otworu wylotowego sktadnikow.

Podczas korzystania z kostkarki lub tarcz nie obstugiwac
urzadzenia bez zatozonej ptytki popychajagcej pokrojone
sktadniki. Jezeli ptytka popychajaca pokrojone sktadniki nie
bedzie zamocowana, sktadniki beda utykac¢ pod tarcza, a
nie przemieszczac¢ sie do otworu wylotowego, co spowoduje
uszkodzenie nasadki.

Wyciskarka do cytrusow nie jest przeznaczona do uzytku z
nasadkg Express Serve. Wyciskarki do cytrusow nalezy zawsze
uzywac z gtowng miska.

Czyszczenie

Gtowice napedowa podstawy zasilajgcej i trzepaczki
wytrzec¢ wilgotng sciereczka, a nastepnie wysuszyc. W razie
koniecznosci oczyscic blokady bezpieczenstwa ® z resztek
sktadnikow.

Podstawy zasilajgcej, zespotu ostrzy ani gtowicy napedu
trzepaczek nie wolno zanurza¢ w wodzie.

Miska, pokrywa, popychacz i wszystkie nasadki/przybory
oprocz zespotow ostrzy i gtowicy napedu trzepaczki mozna
myc zarowno recznie, jak i w zmywarce.

Zespoty ostrzy nalezy dobrze wyczysci¢ szczoteczka i optukac
pod biezgcg woda.
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Przed podtaczeniem do sieci

urzadzenia.

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie obudowy

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem

1 Zdjg¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé ostroznosé, poniewaz ostrza s bardzo ostre. Ostony
ostrzy nalezy wyrzuci¢ - stuza wytacznie do ochrony ostrzy podczas produkcji i przewozenia.
2 Umyc¢ czesci - zob. ustep pt. ,Konserwacja i czyszczenie”.

Oznaczenia

Robot kuchenny

(® Popychacz

® Podajnik

® Pokrywa

(@ Miska

(B Wyjmowany wat napedowy
(® Podstawa zasilajaca
@ Regulator predkosci/przycisk pracy
przerywanej

Blokady bezpieczenstwa

@ Schowek na przewdd sieciowy (z tytu)
10

A Plastikowy blender (ezeli

zataczono w zestawie)

a Zespodt ostrzy

b Pierscier uszczelniajacy
C Dzbanek

d  zakrywka wlewu

e Pokrywa

10B Szklany blender (ezeli

zatgczono w zestawie)

a Zespodt ostrzy

b Pierscier uszczelniajacy
C Dzbanek

d Pokrywa

e

Zakrywka wlewu

Nasadki standardowe

Ostrze

Korcowka do zagniatania ciasta

Podwadjna trzepaczka

Tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe
plastry

Tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe
plastry

Tarcza do tarcia na bardzo drobne widrka

® ® @B O

Nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej
zatgczone sg w zestawie z niniejszym robotem
kuchennym. Rodzaj nasadek zatgczonych

w zestawie zalezy od zakupionego modelu.
Informacje na temat tego, jak nabyc¢ nasadke
niezatgczong w zestawie, znajduja sie na stronie
www.kenwoodworld.com.

D Nasadki opcjonalne

Wyciskarka do cytrusow (jezeli zatagczono w
zestawie)
Szklany mini-rozdrabniacz/mtynek (jezeli

® O

zatgczono w zestawie)

Plastikowy mini-rozdrabniacz/mtynek
Mtynek do kruszenia (jezeli zatgczono w
zestawie)

Sokowiréowka (jezeli zatgczono w zestawie)
Express Dice (jezeli zataczono w zestawie)

®®G ©6

Express Serve (jezeli zatgczono w zestawie)

Obstuga robota
lliustracje @ - ©

Na podstawie zasilajgcej zamocowad
wyjmowany wat napedowy.

2 Nastepnie zamocowac miske, uktadajac
oznaczenie @ nNa misce rowno z oznaczeniem
¥ na podstawie zasilajacej, i przekreci¢ miske
zgodnie z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az zablokuje sie na swoim migjscu

—_

3 &a wale napedowym miski zamocowac
wybrang nasadke.

® Przed wtozeniem sktadnikow miske i nasadke
nalezy najpierw zamocowac na podstawie
zasilajgcej.

4 Zamocowac pokrywe - sprawdzajac, czy
gorna czesc¢ watu napedowego/nasadka
wpasowata sie w srodek pokrywy.

® Nie uzywaé pokrywy do wtaczania
urzadzenia - stuzy do tego wytacznie
regulator predkosci/wtacznik.

5 Wiozyc wtyczke do gniazda zasilajgcego,
wtaczy¢ urzadzenie i ustawic¢ predkosc (zob.
tabela zalecen).
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Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska lub
pokrywa nie zostang prawidtowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa. Podajnik i
raczka miski musza znajdowac sie z przodu i
by¢ skierowane na prawo.

Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku
(P). W tym trybie urzgdzenie pracuje tak
dtugo, jak dtugo wcisniety jest przycisk.

Aby zdjac pokrywe, nasadki i miske, wykonac
wyzej opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie

nalezy wytaczyé i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

Uwaga

Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania
lub mielenia kawy ani do mielenia cukru na
cukier puder.

Dodajac olejek migdatowy lub substancje
smakowe do mieszanych sktadnikéw, nalezy
uwazac, by nie zetknety sie z plastikowymi
elementami, poniewaz moze to spowodowacd
trwate plamy.

Uzytkowanie nasadek

Zob. tabela zalecen dla kazdej
nasadki.

Y Plastikowy blender (ezeli

zatgczono w zestawie)

Obstuga blendera
lliustracje @ - @

1

Na zespdt ostrzy zatozyc¢ pierscien
uszczelniajacy, zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie wtozony w rowki.
Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona lub uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé z dzbanka.

Trzymajac zespdt ostrzy za spodnig czesc,
wsunac¢ go do dzbanka i przekreci¢ w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara do momentu, az zostanie
zabezpieczony na swoim miejscu. Rysunki na
spodzie zespotu ostrzy wskazujg pozycje:

@ - Pozycja ,odblokowane”
@ - Pozycja ,zablokowane”

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Na dzbanek zatozyc¢ pokrywe i przekrecic

ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara

do momentu, az rozlegnie sie klikniecie. W
otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke wlewu.
Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek,
oznaczenie @ na dzbanku ustawic¢ rowno

z oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajgcej

i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazdéwek

zegara do momentu, az sie zablokuje g
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Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli blender
nie zostanie prawidtowo zamocowany w
blokadzie bezpieczenstwa.

EEE) Szklany blender gezeli

zataczono w zestawie)

Obstuga blendera
lliustracje @ - ©

1

Na zespdt ostrzy zatozy¢ pierscien
uszczelniajacy, zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie wtozony w rowki.
Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona lub uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé z dzbanka.

Przykreci¢ dzbanek na zespodt ostrzy. Rysunki
na spodzie ostrzy wskazuja pozycje:

@ - Pozycja ,odblokowane”
@ - Pozycja ,zablokowane”

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Umiescic¢ pokrywke na dzbanku i wcisngc,
aby zabezpieczyc¢ przed poluzowaniem. W
otworze pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.
Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek,
oznaczenie Y na dzbanku ustawic¢ rowno

z oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajacej

i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazdéwek
zegara do momentu, az sie zablokuje.

Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli blender
nie zostanie prawidtowo zamocowany w
blokadzie bezpieczenstwa.

Porady i wskazowki
® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy

umiesci¢ wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Wyjac¢ zakrywke wlewu. Nastepnie wtgczyc
urzgdzenie i przez otwor w pokrywie powoli
dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania sktadnikow ze
$cianek dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobni¢, dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz mogg uszkodzi¢ plastikowe
elementy.

Miksowanie suchych sktadnikéw - sktadniki
pokroi¢ na kawatki, zdjac¢ zakrywke wlewu,

a nastepnie witgczyd urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po jednym kawatku
naraz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne oproznianie
dzbanka.




Kl Ostrze

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
czesci pt. ,Obstuga robota”.

Porady i wskazowki

® Aby uzyska¢ mniej rozdrobnionag
konsystencje, uzyc trybu pracy przerywane;.

® Sktadniki takie jak mieso, chleb czy warzywa
nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potamac na mniejsze kawatki
i wsypywac przez podajnik podczas pracy
urzadzenia.

® Sktadnikdw nie nalezy miksowac zbyt
mMocnNo.

® \Wyrabiajac ciasto, uzywac ttuszczu
schtodzonego w loddéwce, pokrojonego w
kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Aby uzyskac¢ optymalne wyniki podczas
miksowania owocow lub sktadnikéw o kleistej
konsystenciji, np. daktyli, najpierw uzyc¢
trybu pracy przerywanej (P), aby rozdrobnic¢
sktadniki, a nastepnie kontynuowac na
najwyzszej predkosci.

Koncowka do zagniatania
ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
czesci pt. ,Obstuga robota”.

Porady i wskazéwki

® Nie rozdrabniac¢ sktadnikéw przez czas
dtuzszy niz 60 sekund.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a
nastepnie, podczas pracy urzadzenia, przez
podajnik dodac sktadniki ptynne. Miksowac
do momentu, gdy z ciasta uformuje sie
gtadka kula o elastycznej konsystenciji.

® Nie zagniatac¢ ponownie ciasta w robocie
- nalezy to zrobi¢ recznie. Nie zaleca sie
ponownego zagniatania w misce, poniewaz
moze to spowodowacd utracenie przez robot
stabilnosci podczas pracy.

Podwodjna trzepaczka
Uzytkowanie ubijaka

1 Na podstawie zasilajagcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakdw w gtowicy
napedowej.

3 Zamocowac trzepaczke, ostroznie
przekrecajac jg do momentu, az osigdzie w
wale napedowym.

4 Dodac sktadniki.

5 Zamocowac pokrywe - sprawdzajac, czy
koncowka watu napedowego wpasowata sie
w $rodek pokrywy.

Porady i wskazéwki
Uwaga
% Uzywaé wytacznie do miksowania
sktadnikéw dajacych lekkie mieszaniny,
np. biatek i Smietany.
Trzepaczka nie nadaje sie do wyrabiania
jednoetapowych ciast w proszku,
poniewaz tego rodzaju mieszanki sg zbyt
geste i spowoduja jej uszkodzenie. Do
tego celu nalezy zawsze uzywacé ostrza.
® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o
temperaturze pokojowej.
® Przed uzyciem sprawdzic¢, czy miska i ubijaki
sg czyste. Nie moga byc¢ ttuste.

- rarcze

Uzytkowanie tarcz krojacych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt,
umiescic tarcze na wale napedowym,
odpowiednia strong skierowana do gory.

3 Zatozyc¢ pokrywe.

Wtozy¢ sktadniki do podajnika.

5 Wiaczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
@ rownomiernie popychac sktadniki do
podajnika. Do podajnika nie wolno wktadaé
palcéw.

N

Porady i wskazowki

® Uzywane sktadniki powinny byc¢ swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdw na zbyt mate kawatki.
Szerokosc¢ otworu podajnika wypetnic¢
sktadnikami niemal catkowicie. Zapobiega
to zsuwaniu sie sktadnikow bokami podczas
rozdrabniania.

® Sktadniki umieszczone pionowo sg pPo
pokrojeniu lub rozdrobnieniu krétsze niz
sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skoniczonej pracy na tarczach krojgcych/
tracych i w misce zawsze pozostaje niewielka
ilos¢ resztek.

Wyciskarka do cytrusow gezeli
zatgczono w zestawie)

a Stozek
b Sitko

Uzytkowanie wyciskarki do
cytrusow

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.
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2 Do miski zamocowac sitko - pamietajac, by
uchwyt sitka byt zablokowany we witasciwym
potozeniu (bezposrednio nad uchwytem
miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napedowym,
przekrecajac go do momentu, az catkowicie
opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potédwki. Wiaczyc
urzadzenie, utozy¢ owoc na stozku i nacisngc.

® Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziataé,
jezeli sitko nie zostanie prawidtowo
zablokowane.

Porady i wskazowki

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku
w temperaturze pokojowej z owocow
przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich reka po blacie
przed wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas
wyciskania przesuwac¢ owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby
owocow, nalezy regularnie oprozniac sitko,
aby zapobiec gromadzeniu sie na nim
migzszu i pestek.

m/ Kompaktowa krajalnica/
miynek (jezeli zataczono w
zestawie)

Pojemnik
Pierscien uszczelniajgcy
Zespot ostrzy

O 0w

1 Umiesci¢ sktadniki w pojemniku.

2 Na zespole ostrzy umiescic¢ pierscien
uszczelniajacy.

3 Zespodt ostrzy odwrdci¢c do gdéry nogami.
Skierowawszy ostrza ku dotowi, wtozy¢ go
do pojemnika.

4 Mocno przykreci¢ zespodt ostrzy recznie do
pojemnika. Rysunki na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

@ - Pozycja ,odblokowane”
@ - Pozycja ,zablokowane”

5 Na podstawie zasilajgcej umiesci¢ mtynek,
oznaczenie ¥ na mtynku ustawi¢ rowno z
oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajacej i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara do momentu, az sie zablokuje.

6 Wybrac predkos¢ maksymalng lub uzyc¢ trybu
pracy przerywanej (P).
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Porady i wskazowki

® 7ywnos¢ dla niemowlat, przeciery - przed
rozdrobnieniem sktadnikow gotowanych
w mitynku nalezy odczekad, az ostygng do
temperatury pokojowej.

® Najlepsze wyniki podczas siekania ziot daje

uzycie miski gtdwnej.

Mtynek do kruszenia (jezeli
zataczono w zestawie)

a Pokrywka mtynka
b Zespot ostrzy miynka do kruszenia

Obstuga mtynka

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole ostrzy.

2 Zamocowac pokrywe i przekrecic¢ jg w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby ja zablokowac.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajacej
i zablokowac go, przekrecajgc zgodnie z
ruchem wskazowek zegara.

4 Wybrac predkosc lub uzy¢ trybu pracy
przerywanej (P).

Porady i wskazowki

® Najlepsze wyniki uzyskuje sie, nie mielac za
jednym razem w mtynku wiecej niz 50 g
przypraw.

® Cate przyprawy znacznie diuzej zachowujg
aromat niz przyprawy zmielone, dlatego
najlepiej jest mieli¢ niewielkg ich ilos¢ na raz.

® Peten aromat i smak przyprawy mozna
wydoby¢, prazac jg w catosci przed
zmieleniem.

® \W mitynku nie nalezy mieli¢ suszonego
korzenia kurkumy, poniewaz jest on bardzo
twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

® |mbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na
mate kawatki.

® Najlepsze wyniki podczas siekania ziot daje
uzycie miski gtownej.

Sokowirowka (jezeli zataczono w
zestawie)

Popychacz

Pokrywa sokowirdwki
Oddzielacz migzszu
Beben filtra

Miska

Dziobek

O OO 0w

Uzytkowanie sokowirowki

1 Zamocowac miske sokowirdwki na podstawie
zasilajgcej i przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara do chwili, az sie



zablokuje - przy prawidtowo zatozonej misce ® Popychacza kostkarki nalezy uzywac

dziobek powinien znajdowad sie po lewej wytgcznie z kratka tnaca. Uzywanie go
stronie. bez zamocowanej kratki tnacej spowoduje
2 Oddzielacz miazszu umiesci¢ w bebnie filtra, uszkodzenie spodniej czesci popychacza.
pamietajac, by wypustki wpasowaty sie w
naciecia w spodzie bebna. Uzytkowanie nasadki Express
3 Zamocowac beben filtra. Dice
4 Zamocowac pokrywe nasadki - przekrecic ja
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek 1 Na podstawie zasilajacej zamocowac wat
zegara do chwili, az sie zablokuje. napedowy i miske.
Sokowiréwka nie bedzie dziataé, jezeli 2 Zatozyc tarcze do krojenia w kostke i
miska lub pokrywa nie zostana prawidtowo zamocowac pokrywe.
osadzone w blokadach bezpieczeristwa. 3 Zamocowac kratke tnacg w podajniku.
5  Pod otwdr wylotowy sokowiréwki podstawic 4 Za pomocyg popychacza kostkarki
odpowiedniej wielkosci dzbanek lub szklanke. rozdrabniac sktadniki, popychajac je przez
6 Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci, kratke tnaca.

by zmiescity sie do podajnika.

7 Witaczyc¢ urzadzenie i za pomoca popychacza
rownomiernie popychac sktadniki do otworu
podajnika. Do otworu nie wolno wktadac¢
palcdw. Przed dodaniem kolejnych zaczekad,
az sktadniki w podajniku zostang catkowicie
rozdrobnione.

® Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawic¢
sokowirowke wtaczong przez kolejne 30
sekund, aby zebrac caty sok z bebna.

Uwaga

® Jezeli sokowirdwka zacznie drgac¢ podczas
pracy, wytaczy¢ urzadzenie i opréznic
beben z migzszu. (Drganie sokowirowki
spowodowane jest przez nierownomiernie
rozktadajacy sie migzsz.) 50 X 30 mm

® Niektore bardzo twarde sktadniki moga
spowodowac spowolnienie pracy lub
catkowite zatrzymanie sie sokowirowki.

Porady i wskazéowki

® Aby wspomaoc rozdrabnianie, umiesci¢ obie
dtonie na popychaczu i mocno naciskac.

® Najlepsze wyniki daje uzywanie swiezych
OWOCOW | warzyw.

® Aby zapobiec zatykaniu nasadki przez
sktadniki, nie upychac sktadnikéw w
podajniku - sktadniki powinny byc¢
pokrojone na kawatki nie wieksze niz:

Nalezy wtedy wytgczyé urzgdzenie i ® Jezeli przepchniecie sktadnikéw przez
odblokowac filtr. kratke tnaca jest zbyt trudne, podgotowac
® Podczas pracy regularnie wytaczad je przez ok. 10-15 minut, a nastepnie po
urzadzenie i opréznia¢ zbiornik z migzszu. ostudzeniu przed krojeniem schtodzi¢ w
lodowece.

® Przed rozdrabnianiem ze sktadnikdw

Porady i wskazéwki zawsze usunac twardg skorke, pestki,

® Przed wyciskaniem soku z owocdw usungc nasiona itp.
pestki (np. z papryki, melona, $liwek) oraz Uwaga:
twarda.skére (np. Z melona, an.ana'sa).. ® Ze wzgledu na rézne wielkosci i ksztatty
Jabtek i gruszek nie trzeba obierac ani sktadnikéw uzyskana kostka moze zawieraé

usuwac z nich gnllazd na5|ennycb. , znieksztatcone kawatki - jest to catkowicie
® Uzywane owoce i warzywa powinny byc¢ normalne

swieze i jedrne. ® Skiadniki takie jak ser, szynka i chorizo
] beda zatykac kratke, dlatego nie zaleca sie
EXDF@SS Dice (jezeli zataczono w ich krojenia za pomoca tej nasadki.
zestawie) . )
a Tarcza do krojenia w kostke CZ}/SZCZGDI@ kratki
b Kratka tnaca Do usuwania kawatkow, ktére utkwity w kratce
C Popychacz kostkarki tngcej kostkarki uzywac koncowki popychacza.

P¥IN Nasadki Express Dice mozna uzywac
rowniez do przygotowywania frytek, przystawek
warzywnych w stylu crudités i krojenia
sktadnikow w stupki.
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Uwaga

® Tarcza do krojenia w kostke zostata
zaprojektowana wytacznie do uzytku z
kostkarka.



Zamocowac kratke tnaca bez tarczy do
krojenia w kostke.

Nastepnie, nie wtaczajac urzadzenia, recznie
popychac sktadniki przez kratke.

Express Serve (jezeli zataczono w

OO 0w

—

4

zestawie)

Wat napedowy nasadki Express serve
Przedtuzenie lejka

Podstawa

Ptytka popychajaca pokrojone sktadniki

Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

Maty wat napedowy zamocowac na wale
gtownym - nasadka Express Serve nie
bedzie dziataé, jezeli nie zostanie on
Zzamocowany.

Zamocowac zadang nasadke/tarcze - nie
uzywac nadmiernej sity. Blizsze informacje,
porady i wskazdwki mozna znalez¢ w
czesciach poswieconych tarczom i nasadce
Express Dice.

Zatozyc¢ pokrywe.

Uzywac w potgczeniu z nastepujacymi
elementami:

Uwaga - kostkarka i tarcze

Jezeli sktadniki nie sg wyrzucane z
otworu wylotowego, wytgczyc¢ urzadzenie
i sprawdzi¢, czy nie dochodzi do ich
gromadzenia sie pod tarcza i czy ptytka
popychajgca pokrojone sktadniki zostata
zatozona. Przed ponownym wtaczeniem
urzadzenia i dalszym rozdrabnianiem
sktadnikow udrozni¢ nasadke.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie
wytaczyc i wyjgc wtyczke z gniazda sieciowego.
Dotykajac ostrzy i tarcz krojacych, nalezy
zachowac¢ szczegdlng ostroznosé - sq
bardzo ostre.

Niektoére sktadniki moga spowodowacd
przebarwienie plastikowych elementow
urzadzenia. Jest to catkowicie normalne
zjawisko, ktore nie ma szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie
plam szmatkg umoczong w oleju roslinnym
moze pomaoc je usunac.

177

Podstawa zasilajaca

Wytrzec wilgotng szmatka, a nastepnie
wysuszyc¢. Pamietac¢ o oczyszczeniu okolicy
blokady bezpieczenstwa z resztek
sktadnikow.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng czes¢ przewodu sieciowego
mozna przechowywac¢ w schowku na przewod
w tylnej czesci podstawy zasilajacej @

Instrukcja czyszczenia - zob.
odpowiednia ilustracja .

Serwis | punkty obstugi klienta

® \\ razie wszelkich problemow z obstuga

urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazoéwkami w czesci
pt.: ,Rozwigzywanie problemow” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone

internetowa www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety
jest gwarancja, ktdra spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

W razie wadliwego dziatania produktu marki
Kenwood lub wykrycia wszelkich usterek
prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu serwisowego
firmy KENWOOD. Aktualne informacje na
temat najblizszych punktdw serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej
firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com
|lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood
w Wielkiej Brytanii.

® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania
produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac do odpadow miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdw
segregujgcych odpady przygotowanych przez
wtadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych
takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala uniknac¢ negatywnych skutkéw dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia
odzyskiwanie materiatdw, z ktorych jest ztozony, w
celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i
zasobdw. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na
potencjalng zawartosé niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Na obowigzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego

pojemnika na $mieci. E




Tabela zalecen

Nie uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikdw, podanej w tabeli ponize;.
Ciggta praca przez czas dtuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Podane informacje na temat rozdrabniania stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od

konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Nie nalezy miksowaé sktadnikéw goracych

Koricéwka/
nasadka

Funkcja

C

(w sekundach)

a

Przygotowywanie ciast w proszku 2 10 1,2 kg wagi
catkowitej
Ciasta - wcieranie ttuszczu do maki 2 10 300 g wagi
Dodawanie wody, aby potgczyc 1-2 10 - 20 maki
sktadniki ciasta
Siekanie ryb i chudego miesa 2 10 - 30 4009 wagi
Pasztety i terriny maki
Siekanie warzyw P 5-10 100 g - 250 g
Siekanie orzechoéw 2 30 - 60 100 g-200g
Ziota 2 20 - 30 30g9g-50g
Majonez 2 60 - 80 4 76ttka
Przecieranie miekkich owocow, 2 10 - 30 500 g
gotowanych owocow i warzyw
Biatka 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Smietana do ubijania (czas rozdrabniania 2 60 - 120 250 - 500 ml
moze by¢ rézny w zaleznosci od
zawartosci ttuszczu w $mietanie)
Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 340 g wagi
maki
550 g wagi
catkowitej
Tarcie i krojenie twardych sktadnikéow 2 - ) o
— sera, marchwi, ziemniakow i innych N!e rjapeml(-ac.
sktadnikow o podobnej konsystencji m‘SKI ppwyzej
— - - znajdujgcego
Krojenie miekszych sktadnikow — 1 - sie na niej
0gorkow i pomidorow oznaczenia
maksymalnej
Do tarcia parmezanu 2 - llosci )
WYnNoszacej
12 1.

Do wyciskania soku z cytrusow
(np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutdow).
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Tabela zalecen

Koricéwka/
nasadka

Funkcja

C]

(w sekundach)

a

Miksowanie zimnych sktadnikow ptynnych 2 30 - 60 121
i przygotowywanie napojow
(lod lub sktadniki mrozone nalezy dodac
do dzbanka jako ostatnie)
Koktajle mleczne, mieszaniny na 2 15 - 30 11
bazie zimnego mleka
Kruszenie lodu p 30 - 40 6 kostki lodu
(125 9)
Ciasto nalesnikowe (w proszku) 1 10 11
(Sktadniki ptynne nalezy doda¢ jako l l
pierwsze)
2 50
Orzechy 2 10 - 30 509
Kawa 2 30 50 g
Surowe mieso (stek wotowy) pokrojone w P 5 70 g
kostke wielkosci 2 cm
Mielenie przypraw korzennych 2 509
Czarny pieprz, kardamon, kminek,
kolendra i koper wtoski 30 - 60
@ Mielenie kawy 2 509
" Siekanie orzechow P - 509
Rozdrabnianie czosnku, swiezych P - 309
papryczek chili oraz swiezego imbiru
Swiezy kokos 2/P 30 - 60 40 g
Warzywa i owoce 2 60 - 120 600 g
Uzywac do krojenia w kostke réznego 2
rodzaju sktadnikdw, np. marchwi, cukinii,
0gorkow, burakdéw i jabtek. Nie napetniac
miski powyzej
znajdujgcego
sie na niej
- oznaczenia
Uzywac do krojenia wielu réznych Recznie maksymalnej
sktadnikdw na frytki lub stupki do crudités: dozwolonej
np. ziemniakdéw, marchewki, cukinii i ilosci
ogodrka. sktadnikow.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo
zamocowana na podstawie
zasilajgcej.

Pokrywa miski nie jest
poprawnie zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtaczony do
pradu.

Sprawdzi¢, czy miska jest poprawnie
zatozona, a uchwyt miski znajduje sie z
przodu po prawej stronie.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczenstwa jest
poprawnie zamocowana w okolicy uchwytu.
Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska

i pokrywa nie zostaty prawidtowo
Zzamocowane.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie
rozwigzuje problemu, sprawdzi¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowej instalacji
elektrycznej.

Wyjmowany wat napedowy ®
nie jest zamocowany na
podstawie zasilajacej.

Wyjmowany wat napedowy ® zamocowaé
na podstawie zasilaja-cej przed
zamocowaniem miski. Mieszadta i nasadki nie
beda dziatac, jezeli wat napedowy nie bedzie
zamocowany.

Blender lub mtynek
nie dziata.

Blender lub mtynek nie zostat
poprawnie zablokowany na
miejscu.

Blender lub mtynek nie zostat
poprawnie ztozony.

Blender ani mtynek nie beda dziatac, jezeli
nie zostang prawidtowo zamocowane w
blokadzie bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy zespodt ostrzy jest mocno
dokrecony do dzbanka/pojemnika.

Robot zatrzymuje sie
W czasie pracy.

Urzadzenie jest przecigzone/
przekroczono maksymalng
pojemnosc.

Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi
maksymalna dozwolona ilos¢ dla danych
sktadnikow.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Blender lub mtynek
wielofunkcyjny jest
nieszczelny - sktadniki
wyciekajg przez
podstawe zespotu
ostrzy

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata
nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata prawidtowo
zatozona i czy nie jest uszkodzona. Informacje
na temat tego, gdzie mozna zakupic¢
zapasowa uszczelke, znajduja sie w czesci pt.
LSerwis i punkty obstugi klienta”.

Urzadzenie jest
niestabilne/mocno
wibruje i porusza sie.

Miksowane sg owoce lub
sktadniki o kleistej konsystencii,
np. daktyle.

Wybrana predkosc¢ obrotdw
jest zbyt niska.

Aby uzyskac¢ optymalne wyniki, najpierw uzyc
trybu pracy przerywanej (P), aby rozdrobnic
sktadniki, a nastepnie kontynuowac na
najwyzszej predkosci.

Koncowki/nasadki
nie funkcjonuja
prawidtowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koricowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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EAANVIKA

SeSMAWOTE TNV UNPOCTIVH GEAida OTou mapéxeTal n elkovoypddnon

AOd)Q?\ELQ

® ALBAOTE TIPOCEKTIKA TIC odNVieg Kal PUAAETE TIC VIA
LEAAOVTIKA avadopd.

® ADALPEOTE TN OUCKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® Edv To BUoUA | TO KAAWOLo uTtooTel {NULd, TIOETIEL VLIQL
AoOyouc aodaAsiag, va aviikataotabel amo tnv Kenwood
aTto €€0UCLODOTNEVO TEXVIKO TNC Kenwood TIPOKEILEVOU va
arodpeuxBel evdexoeVOC KivOUVOG.

e MHN ayyilete TI¢ KOPTEPECG AETOEC.OL AsTT{OEC KAl OL
dloKkol elval TTOAU KOPTEPQ, VA TA XELPILEOTE UE TIOOCOXN.

Na Kpatdte ndvta Th CUOKeUN and th AaBnR 6TO EMAVW
MEPOG, HAKPLA ATt ThV KOPTEPN MAEUPA, KATA TOV XELPLOMO
TWV KOPTEPWV AETIOWYV, TO ADELACHA TOU UTIOA KAl TOV
KaOaplouo.

e MHN emnefepydleoTe KAUTA UALKA.

e Mpoocé€te 6tav BaZete KAUTO Uypo oTOoV snsEepvactr']
tpocbtp.wv n oTo p.n)\svrsp, Kabwg umnopei va SKTOESUTEi
arnod Th CUOKEeUN ASyw artorounq dnuoupyiag atuou

® [OoTE UNV adnVveTE TN ouoxeun o€ Asttoupvta xwplc emtiBAsWwn.

& Mnv unepBaLvere TG ILEVIOTEC nocomtsc TIOU avaypadovTal
GTOV TIVAKA OUVIOTWHEVWY TAXUTATWY.

e Mnv xpnctuonmstta ™ OUOKEUN oag yla diacthpa
usva}\urspo and auta nou npocdiopiovtal napakatw,
XWpEIi¢ va Thv adiVeTE va «EEKOUPACTEI» yia KATola WEAaA.
H ocuvexng eneepyaocia yia peyaivtepa diactipata
MTIOpPEil va TpoKaAgostl BAABN 0TN OCUOCKEUNR.

Aeltoupyila/ MeyIoTOoC XPOVOQG AlQoTNUC N
EEdpTnua AgLTOUpPVYiag AglToupyiac peta&u
TWV XPNOEWV
MTIAEVTED 60 deuUT. '
MaxuppeuoTa 60 deuT. ATIOOUVOEOTE TN
UElyLaTaL OTO UTTOA OUOKEUN ATTO ThV
(TLx. 20un) pida Kau gcbr]ote
- - - TN VA KOUWOEL YLIa
Mivt KODTNC/MUNOC 30 deuT. 15 Aertd
MUAOG QAECILATOCG 60 deUT.

® MnN ONKWVETE N UETAPEPETE TOV ETIEEEPYAOTH ATIO TN AARn,
KaOwc uttopel va oTtdoEl Kal va TIOOKANBEl ToauuUATIOMOG.

o Adalpeite avTa tn Asttida paxaiploU TIoly adelAOETE TO
TIEPLEXOULEVO TOU UTTOA.

® [Jpooegfte va unv BAZeTe TA XEQLA OAC | CUVEQYA LECQ
OTO MUTTIOA TOU E€TIEEEOYAOTH KAL OTNV KAVATA TOU UTTIAEVTEQ,
EVOOW n ousxeur'] elval ouvdedeuevn otnv r[ctpoxh pschn:oq.
EAQvV TIOETIEL VA TILECETE TA TPOPUA, XPNOLLOTIONOTE £va
KATAAANAO OUVEQPYO, OTIWC N OTIATOUAQL.
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Na ArtevVeEQYOTIOLEITE TIAVTA TN OUOKEUN KAl Va TNV

ATIOOUVOEETE ATIO TNV nqpoxﬁ peupuatoc, otayv dev

TNV ETURBAETIETE KAl atell ATto TN CUVAPROAOYNoN, TNV

ATIOOUVAPMOAOYNON ) TOV KABAPLoHO.

MnNV XPNOLLOTIOLE(TE TTOTE TA DAXTUAC OACG VIA VA wBnoeTe

TA TOODLUA TIPOC TA KATW OTO OCWARvVa Tpododooiag. Na

XONOULOTIOLE(TE TIAVTCA TOV WO TAPC TIOU TIAPEXETAL.

Mnv npoocappoZeTe TOTE TN dlata&n Aenmidwyv otn povada

MOTEP, XWPIC va EXETE MPOCAPHOOEL TV Kavata i To doxeio

TOU MUAOU/KATIAKL TOU UAOU.

MPO>OXH: MpotoU adalpECETE TO KATIAKL ATIO TO UTIOA, TO

UTTAEVTEQP 1 TOV WUAO aTto TN uovc’@a LLOTEP:

O ATEVEPYOTIOINGTE TN OUCKEUN,

O TIEQPUUEVETE £WC OTOU TO €EA0TNILA/OL ASTUOEC OTAUATHOCOUV
EVTEAWC,

O TIPOOEETE va UNV EERDWOETE TNV KAVATC TOU UTTAEVTEQ N
To doxelo Tou UAoU atto Ttn dlataén AsTtidwv.

MNV XPNOULOTIOLE(TE TO KATICKL VI VA BE0sTe O AstToupyia

ToV €Tte€epyaoTr). XoNOUULOTIOLE(TE TIAVTA TO DIAKOTITN

AglToupviac r To pubuloTh TaxuTnTac.

Edv aoknOei uttepBOALK dUVAMN OTOV UNXAVIOMO

evdoaodAaAelag, aAuth N CUCKeUN Oa urtooTei Znpia Kat

evOEXeTAl VA TIPOKANOEl TPAUNATIONOC.

MNV XPNOULOTIOLE(TE TIOTE UN EYKEKPOLULEVO €EAPTNUAL

MNV XPNOULOTIOLEITE TIOTE CUCKEUN TIOU EXEL UTTOOTE BACRBN.

>TEIATE TNV VA EAEYXO N ETICKEUN: BA. evOTNTA «2€PBIC KA

€EUTINOETNON TIEAQTWVY.

Mnv adrvete TI0TE va BpaxoUV N ovada OTEQP, TO KAAWOLO N

TO PLC.

Mnv thbmvers TO KOAWODLO peuuatoq va eruercu arto TNV Akpen

ToamelloU N TIAYKOU gpyaoiac, oUTe VA EPXETAL O€ eTTAdN |LE

Oepeg sTuPAVELEG.

Ta TtadLcL Oa TIPETIEL VAl ETIRBAETIOVTAL £TOL WOTE VA

dlaopaAidetal OTL dev TtaildouV UE TN CUOKEUN.

AUTN N cuokeun OgV TIOETIEL VA XPNOLLOTIOlE(TAL aTTO TTAdLA.

DUAACOCETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDOLO TNC MAKPLA aTtd

taoLd.

Ol CUCKEUEC UTTOPOUV VA XPNOLLOTIOIOUVTAL ATTO ATOUA |ULE

ULELWLEVEG OCWMATLIKEC, AULOONTNELIOKEG I VONTIKEG IKAVOTNTEC

N eAAeWdn r[e[pctq KAl yvwong, epooov BplokovTal utto

ET[LB?\ELIJn N Toucg exouv dobel odnyieg via ™V aodaAn

XPrNonN TNC OUOKEUNC Kal EPOCOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG

KLvOUVOUC.

Na xpnomonme[re TN CUCKEUN UOVO VIC TNV OKIAKN xphon

yla TNV ottola npoopLZETaL H Kenwood dev Ba dpepel KQMLQ

eueuvn €AV N CUOKEUN XPpNOoLoTIoINBEL |ue QKQTQ?\?\Q?\O TOOTIO

 O€ TIEPUTTWON UN OUMHOPPWONG ME QUTEG TIG 0ONYIEG.

H qu XPNON TOU ETIEEEPYAOTH, TOU UTTIAEVTEQ N TOU LUAOU

UTTOPEL VA TIDOKAAECEL TOAUUATIOO.
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e H uéviotn Ty Baoidetal oTto e€APTNUA iVL KODTN/LUAOU
TTOU OEXETAL TO MEVYAAUTEPO PopTio. Ta UTIOAOLTTIA EECLOTAATA
EVOEXETAL VA KATAVOAWVOUV AlyOTEQN LOXU.

MmnAévtep
MHN esnefepyaleote {e0TA UALKA.

o KINAYNOZX EFTKAYMATOZX: Oa TipeTiel va adrnVveTe TA KAUTA
UALKA VA KPUWOOUV £wWg O0Tou dBAoouv o Bepuokpaoia
dwuaTiou, TIPOTOU TA TOTIOOETNCETE OTNV KAVATA I TQ
avqusiaere

e Na e(oTe MAVTA TIPOOEKTIKOL OTAV XelpideoTe TN 6LCLTCIEI’]
AETHOWYV Kal va ATIODEUVETE TNV ETTIADN UE TNV ALX U TWV
AETUOWYV OTAV TIC KaBapideTe.

® NO XONOULOTIOLE(TE TO UTIAEVTEP LOVOV OTAV TO KATIAKL elval
oTn B€on Tou.

® NaO XONOUULOTIOLE(TE TNV KAVATA UOVO e TN dATaén AsTtidwV
TIOU TIQPEXETAL.

® MnV OETETE TIOTE TO UTTAEVTEQ O€ AslToupyia otav elival Adelo.

® > UVTAVYEQG VLA sSmoothie - NV avauelyvVUETE TIOTE TIAYWLEVA
UALKCL TTOU €XOUV oTepeoTioinBel Adyw tng Yuéng, ontdlote TA
OE€ KOMUUATLIC TIPOTOU TA TIPOOOECETE OTNV KAVATA.

EEaptnuata MUAoOU
Note unv npocapuo&ere N dlataén Asttiidwy oTn uovqéa
LOTEP, XWPIC va €XETE TOTIOBETAHOEL TO DOXEID/TO KATIAKL

e Mnv EeRIOWVETE TTIOTE TO DOXEIO/TO KATIAKL, EVW O LUAOC glval
TIOOOCOILOCEVOC OTN CUOKEUN OacC.

e Mnv ayyilete ple Kocbrspsc AeTiideg - Kpatnote tn dldTaén
AETHOWV LaKPLA ATTto TaA TTadLcL.

& Mnv adalpeite TTOoTE TOV MUAO TIOOTOU OL AsTIOEG
OTAMATACOUV EVTIEAWC VA TIEPLOTOEDOVTAL

® H cuokeun dev Asltoupyel edv o LUAOC dev sival cwoTd
TOTIOBETNUEVOC.

® Mnv emie€epydleote (EO0TA UAIKKA OTO UUAO, AAAA va TA
APAVETE VA KPUWOOUV £WC OToU $OAoouUV o BepluoKkpaoia
dwuaTiou, TIplY Ao TNV €nteEepyacia.

Mivt kK6dTNG/UUAOG
® H erteéepyaoia TWV UTTAXAPIKWY OEV CUVIOTATAL KABWCG
eVOEXETAL VA TIPOKAAECOUV GO0OPA OTa TIAACTIKA [LEPN.

MUAoOG aAéopatog

® Mnv emie€epydleote artoénpapevn pida Koupkouud, Kabwc
elval TToOAU okAnpr Kal evOeEXETAL va TIooKAAeoeLl NULA OTIC
AETIOEC.

ATIOXUMWTAG
® MnV XPNOULOTIOIE(TE TOV ATIOXUHWTH €GV TO GIATPO, TO KATIAKL
QTIOXUHWTA 1 TO UTTOA E{vVAl KATEOTPAMMEVA I £XOUV OPATEQ
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Ol Aettideg koTtic otn Baon Tou KUAlvdpou tou diATtpou

elval TIOAU KODTEPEG, TIPOOEETE KATCA TO XEIPLOUO KAl TOV
KOBaPLoUO TOU KUAIVOpOU.

XONOUOTIOLE(TE UOVO TOV WOTNPEA TIOU TtapexeTal Mnv Badete
TIOTE TA DAXTUACL OCC UECA OTO OWANva tTopododoaoiac.
ATIOOUVOEOTE TN cuokeun amo tnv tpida mpotou anodpdéste
TOV owWAnRva tpododooiag.

[MooTOU APAIOECETE TO KATIAKL, OEOTE TN CUCKEUN EKTOC
AEITOUPVIOC KA TIEQPIUEVETE €WC OTOU TO GIATPO OTAUATNOEL
val Klveltal.

EEapTnMa KOTRG Kat dicKol Express Dice/Express Serve

To TTIAEYA KAl oL dloKolL Konnc elval TToAU thunpm Na toug
XEPILETTE [E TIPOOOXN KATA TNV TIROCAPMOYN, TNV adaipeon
Kal ToV KaBaploud. Na KpaTAte mavta Tn CUCKEUR anod tn
AaBn, pakpld arnod tThv KodTePH MAEUPA, KATA TOV XELPLOMO
TWV KOPTEPWYV AETIIOWYV, TO ASELACHA TOU MTIOA KOl TOV
KaOaplouo.

MNV XOoNOUULOTIOLE(TE TTOTE TA OAXTUAC OAG YIa VA WBNOoETE
TA TPODIUA TIPOC TA KATW OTO CWANRva tpododoaoiac.
XONOUULOTIOLE(TE UOVO TOV WOTAPA TIOU TIALOEXETAL.

MnVv aokelte UTtEPBOAIKN dUvALN YIA VA OTIDWEETE TA TPODIUA
TTOOC TA KATW OTO OWANVA Toododooiac - UTTOPEL va
TTookANOel nuId oTo €€ PTNUA OCC.

[MooToU adalPECETE TO KATICKL, VO ATIEVEQYOTIOLEITE TN
OUOCKEUN KAl VA TIEPLULEVETE €WC OTOU O OIOKOC OTAATNOEL
EVTEAWC VA TIEPLOTPEDETAL

MnNV pIXVETE KAUTA Uypd oToV OCWARva Tpododoaoiac.

Express Serve

ATtTodeUyETE TNV eTAdn UE KlvoUueva uepn. Mnv Badlete ta
OAXTUACL OAC OTO AVOLYA OTOUoU ToOodD LWV,

Mnv To Xxpnowuotiole(te padl e to EEdpTnua Kottic og KUBOUG
N Toucg AloKoUG, XWPEIC va TI0OCAPILOCETE TOV TIEQIOTPEDOUEVO
dioko. Eav dev TomtoOeTNnOEi 0 eploTpedOpevog diokog, Ta
TPOPIHa Oa CUCOCWPEUTOUV KATW amnod Tov dioko Kal dsv 6a
Byaivouv amnod To oToMlo 680U TPOodipwY, LE ATIOTEAECHA
va POoKANOei BAABN oto e£apTnund cag.

O AgpovooteidtTng dev eival oxedlOOUEVOC VIA VA
XONOLLOTIOE(TAL |UE TO EXpress Serve. XpNoUOTIOLE(TE TTAVTA
TOV AEUOVOOTEIDTN UE TO KUPLWC UTTOA.

Kabaplopog

2> KouTtloTE TN uovqéa uorsp Kal TNV KePaAN Qvaéeumpq ME
UYPO Ttav( KAl META OTEYVWOTE. BEBawwbelte OTL N TIEPLOXN TNG
svdoaoddAislac ® dev €xel uno%etuuqra TPODWV.

Mnv BuBidste og vepO TN HovAada UOTEP, TIC dlaTtdéelg AsTtidag
N TNV KEDAAN avadeuTnEa.
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® TO UTTIOA, TO KATIAKL, O WOTAPAC KAl OAaA Ta e€aptripata/
EpYAAE(a EKTOC ATTO TIC DIATAEELC AsTUDAC KAl TNV KEDAAN
avadeuTnPa eival KATAANAQ Via TIAUOLULO OTO XEPL KAl OTO
TTAUVTAPLO TILATWV.

® [lpctiel va kaBapidete e BoupTtodkl TIC dlatdéelg Asttidag kal
VQ TIG EETTIAEVETE UE TPEXOUEVO VEPO.

MpPoToU CUVBECETE TN CUCKEUR oThV Tipida

® BeBalwbdeite OTL N MAPOXN PEUMATOC Elval (dla e AUTH TIOU avaypAdETAL OTO KATW EPOC TNG CUCKEUNG.

® AUTH N OUCKEUN CUMOPDUWVETAL UE TOV Kavoviouo EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAIKA KAl TA AVTIKE(MEVA
TIoU TtpoopidovTal va €pBouv oe eTtadn UE TPODIUA.

MpPLv XPNOLOTIOINOETE T CUCKEUN yia mpwtn dopd

1 Adalp€oTe TA TMAAOTIKA KOAUUUATA attd TN AsTOA. Na TPOOEXETE KAOBWG oL AeTtideg gival TIOAU
KOPTEPEG. AUTA TA KAAUUUATA TIPETIEL VA ATIOPPITITOVTAL KABWC TTpoopidovTal yid VA TIPOCTATEUOUV
TIC AETUOEC UOVO KATA TNV KATAOKEUN KAl TN peTadopd.

2 MAUveTEe TA UEPN - BA. «PpovTida Kal KABaplouoC.

Emte€riynon cuuBoOAwWY C >tavTap eEaptnuata
EWEEEDVQOTT’I]C W Aemida paxapol
@ Qotipac @ Epyaheio 20ung
@ SwARvacg tpododoaoiac @ A%TU\O QVC@EUTHOL )
® Kanax Afokoc koiuatoc/Towpiuatog 4 mm
@ Mro @ Alokog kowiuatoc/Toupitatog 2 mm
G AMOOTIOLEVOC KVNTAPIOS GEoVac AlOKOG yla TIOAU ATTTO TElLIO
(® Movada potep i
@ Kouurti eAéyxou taxutntac/Asttoupyiag EECLQ'EI’] pata
TIAALKAC Kivnong Agv CUUTIEPIAQUBAVOVTAL OTO CUVKEKPULEVO
EvSoaoddlela TTpootastac LOVTEAO eTte€epyaoTh Tpodiuwy dAa Ta
@ X(POC AMOBAKEUGNC KAAWSIOU (GTO THOwW €EQPTAMATA TIOU AVAPELOVTAL TIAPAKATW.
LEPOC) Ta sE’meuarq sEapTo’JVTQL aro 'EO'
HovTeAo. ETiokedOeite TNV ToTtIoOECiQL
X X www.kenwoodworld.com, yia TTAnpodopieg
10A HAQOTLKO U-T[)\EVTEQ (ecv OXETIKA UE TOV TPOTIO AYOPAC TWV EEAPTNUATWY
TIOPEXETAL) TIou deVv TIEPIAQUBAVOVTAL OTN CuoKeuaaoia.
a Movdda Aemtidwv , ,
b AaktUAoc oteyavortoinong D HOOQLOETLKQ EEQOTOIJ‘QTQ
C Kavdata @ AgovooTelPTNG (eAV TTAPEXETAL)
d Ndpa ueovpa TUAAWVOC Mivt KODTNG/MUAOC (EAV TIAPEXETAL)
e Kardkl MAQOTIKOG Mivi KODTNG/MUAOG (edv
TIAPEXETAL)

10B MUAALVO UTIAEVTEQ (sdv MUAOC QAECHATOC (EGV TIAPEXETAL)

, @ ATIOXUMWTAG (EAV TIApEXETAL)
TOPEXETAL) @) Express Dice (edv Tapéxetal)

a  Movdda Asttidwv @ Express Serve (edv tapgxetal)

D AakTtUAoc oteyavoroinone

C Kavata

d Kamakt

e

MNwua pelovupa
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MNwe va XpNoLoTIole(TE ToV
emieEepyaotn Tpodiuwy oag

Ewéva @ - ©

MPOCAPUOCTE TOV ATIOOTIWIEVO KIVNTHPLO
A&ova Kal TO UTTOA OTn JovAda OTEP.

2 2TN CUVEXELQ, TIPOCAPOCTE TO UTIOA
cuUBUYPAUUICOVTAG TO @ TOU UTTOA uE
TO B TNG LoVvAdAC LOTEP KAl OTPEYTE
de€looTpoda €we OToU aohaAiosl oTn B€on
ToU

3 TomoBetnoTte €va €€ApTNUA TIAVW ATtd TOV
AEOVA TOU [UTTOA.

® [lpoToU TIPOCOLOETE TA UAIKA, ToTtIoOsTE(TE
TIAVTA TO UTTOA KAl TO €EAQTNIA OTOV
erte€epyaotr) TPodiwy.

4 TomoBeTtnoTE TO KATIAKL - Kal BeRatlwbeite
6TL 0 d€ovag eme€epyaotn/To spyaisio
BplokeTal OTO KEVTPO ATIO TO KATIAKL.

® Mnv XPNOIUOTIOLEITE TO KATIAKL yla va
O€octe o€ AstToupyia Tov eMe€epyacTi
TPodinwV. XpNOoLOTIOLEITE TTAVTA TOV
diakérntn sAoyng Taxutntag on/off.

5 Juvdéote otnv 1pida, B€0TE TN CUCKEUN
og AstToupyvia Kal eTiAgETE TaxUTNTA.
(AvaTpEETe OTOV TIVAKA CUVIOTWHEVNG
Xpnong).

® O esnefepyacTnq dev Oa AelToupyei eQv
TO UTOA R TO KATAkKL dgv €xouv acdalioel
OWOTA OTO HNXaviopuo acddAiong. EAéyEte
€Adv o cwARvag tpododooiag kat h Aapn
TOU MUTIOA gival oTpappéva npog tn defid
TIAEUpPA.

® XPONOWOTIOINOTE TNV TIAALLKA AslToUpYvia
(P) yia cuvtoua, dladoXIKA dlACTAUATA
Aeltoupyiag. H maAukn kivnon 6a Asttoupyel
via 600 dlAoTNUA O DLAKOTITNG ETUAOYNG
TIAPAUEVEL OTN CUYKEKPLUEVN BEon.

6  AvTotpgPte TNV TIapantdvw dladikaoia yia
Va APAPECETE TO KATIAKL, TA EEAPTAMATA
KClL TO UTTOA.

® ATEVEPYOTIOLEITE KAl ATIOCUVSEETE TTAvVTA
TN CUOCKEUN TPOTOU AP ALPECETE TO KATIAKL.

ZNUAVTIKO

® O erie€epyaotnc oag dev slval KATAAANAOC
via va OpupaTidel 1) va aA€Bel KOKKOUC KadE
A YIC VA UETATPETIEL KOUOTAAALKE {Adxapn o
Zaxapn axvn.

® OTtav TIPOCHETETE APWUA AUUYDOAAOU N
AAANEC APWUATIKESG UAECG O PelyuaTa, va
artodeUYETE TNV €TIADPN UE TO TIAAOTIKO
KABWC UTIoPEl va TIpOKAAETEL avegltnAa
onuadia.

Xponon Twv e€apTNUATWY
AvaTtpe&te oTov Tiivaka
OUVIOTWMEVNC XPronc yla Kabe
s€dpTNUa.

B MAcotikd umAévtep (eav
TIAOEXETAL)

XpoNnon Tou UTIAEVTEP

Exéva @ - @

TomtoBeTNOTE TO DAKTUALO EQUNTIKOU
KAgloluaToc otn novada Twyv AsTtiidwy Kal
BeBauwbdeite OTL TO €€APTNUCA EPUNTIKOU
KAElolUaTOC €xel ToTtoOeTNOel cwoTd.

® Oa undp&ouv dLappoEG AV 0 SAKTUALOG
oteyavornoinong €xetL untootei Znud f dev
€XEL TOTIOOETNOEL cWOoTA.

2 Kpatriote tn dlatagn Aettidwyv atod To KATW
UEPOC KAl TOTTIOOETAOTE TIC ASTUOEG oTNV
KAVATA - OTPEEWTE TIPOC TA APLOTEPA €WG
oTou aodaAiiosl otn B€on TNG. AvaTpests
OTA YPADIKA OTO KATW UEPOG TNG dATAENS
AeTOWV:

@ - 6€on «EexkAeldwtn»
@ - 9¢on «kAedwpPEVN»

3 ToTtOBETAOCTE TA UAIKA OAC OTNV KAVATA.

4 TpoCaPUOOTE TO KATIAKL OTNV KAVATA Kall
OTPEWPTE TIPOC TA APLOTEPA UEXPLE OTOU
aodaAiosl otn B€on Tou. MpoocapuUdoTE TO
T a-peloupa.

5 TOTOOETACTE TO UTTAEVTEP OTN MOVADQ
LOTEP, EUBUYPAILIOTE TO @ OTO UTTAEVTEP
UE TO B OTN ovAdA UOTEP KAl OoTpePTE
de€looTpoda yia va achaiioet

® H cuokKeun dgv Oa AELTOUPYEL EAV TO
MTAEvTEpP eV EXEL EPAPUOCEL CWOTA CTNV
evdoaocddAsia.

B ruawvo umhévtep eav
TIAPEXETAL)

Xponon ToU UTTIAEVTEP

EI.KOVO. Q-0

ToTtoBeTHOTE TO DAKTUALO EPUNTIKOU
KAELOUATOC O0TN ovAda TwV AsTHdwWY Kal
BeBalwbeite OTL TO €€APTNUA EPUNTIKOU
KAEloluaTog €xel TortoBeTnOel cwoTd.

® Oa undp&ouv dLappoEG AV 0 SAKTUALOG
oteyavomnoinong £xetL umootei ZnUld i dev
£€XEL TOTOOETNOEL cWOTA.

2  Bdwote TNV Kavdata endvw otn dATagNn
AeTHOWYV. AVATPEETE OTA YPADIKA OTO KATW
UEPOC TNCG MOoVADAG AETTOWV:

G - eéon «EEK?\E(@UJTI’]»
@ - 9¢on «kAedwpEVN»
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3 ToToBEeTAOTE TA UAIKA 0AG OTNV KAVATA.

4 TOTIOOETACTE TO KATIAKL OTO KUTIEAAO KAl
TUEOTE TO TIPOC TA KATW VIa va aodaAioel
oTn B€on Tou. TOTIOOETACTE TO KATIAKL TOU
T AToC-edoupa.

5 ToOTOOETACTE TO UTTAEVTEL OTN HovVAdA
HoTEP, eubuypaupiots To W OTO UTTAEVTED
UE TO B OTN povAda HOTEP KAl OTPEYTE
de€looTpoda yia va achaAiosl.

® H cuokeun dgv Oa Aeltoupyei eAv To
MTAEvTEpP eV £XEL EPAPUOCEL CWOTA OTNV
evdoacddAAsia.

ZUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

® OTav dtidxvete payiovelda, va BAZeTe OAa
TA UAKA LECQL OTO UTTAEVTEP, EKTOC aATtd TO
AAOL Adalpéote To Tiwpa pedoupa. ETelta,
evdow N cuoKkeur BplokeTal og Asttoupyia,
TIPOCOE0TE OLlYA-ClyA TO AAdL ETa aTtd TNV
OTI OTO KATTIAKL.

® OTaV TIPOKEITAL VIA TIAXUPPEUOTA HElyaTA,
TLX. TIATE KAL VTLTT, EVOEXETAL VA XPEIAOTEL
val EEKOAAATE UAIKA attd Ta Tolxwuata. Edv
n ene€epyaoia Tou pelyuaTog yiveTal pe
AUOKOAIQ, TIPOCOECTE TIELLCTOTEPA UYPAL.

® H eme€epyacia TWV UTIAXAPIKWYV
dev CUVIOTATAL KABWC eVOEXETAL VA
TIOOKAAECOUYV HOOPA OTA TIAQCTIKA UEPN.

® [a va avapeifete oTeyvA UAIKA - KOWTE TA
0€ KOUMATIA, adalpgoTe To twua peloupa
KQll, OTN CUVEXELQ, KAl EVUW N CUCKEUNR
AelToupyel, pl&te €va-€éva Ta KOPUATLO.

KoATAOTE TO XEPL OAC TIAVW ATIO TO AVOLY AL

Ma KaAUTepa anoteAéopata, adsldlste
TAKTIKA TO UTTAEVTEQ.

XPNOLOTIOINOTE TIPWTA TNV «TAAULKA
Asltoupyio» yia va dlaAuBoUyv Ta UAIKA
Kal META cuvexioTte TNV ene€epyaoia otn
UEYLIOTN TaxUTNTA.

EpvaAeio ZUung

Xpnootote{tat yia CUUES UE HayLd.

AkoAouBe(te TIc 0dnyiec TNG evoTNTAC «XPNON
TOU £TIEEEQPYACTN TPODIUWV».

ZUMBOUAEG Kkal uTtodeifelg

® Mnv eme€epyAdeoTE TA UAIKA YIa
TEPLOCOTEPO ATO 60 deUTEPOAETITA.

® ToTIOBETAOTE TA ENEA UAIKA OTO UTTOA
KQL TIOOCOEOTE TO UYPO ATIO TOV CWARVA
Tpododoolag eV N CUCKEUR ASITOUPVEL
>uvexiote TNV enefepyacia TWV UAKWYV €WG
OTOU OXNUATIOTEL LA OOLOUOPdDN EAACTIKA
UrtdAa uunc.

® —avalupwoTe UOVO UE TO XEpL To
EavadUuwa OTO UTIOA dev cuvioTATal yiati
O €TEEEPYAOTAG UTIOPEL val yivel aocTtadnc.

AUTAO avadeuTioL

MNwce xpnodortote(Tal To
AvadeuTript

1 MpooapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA OTN HovAdA LOTEQ.

2  TomoBetAoTe KABe avadeuTnpl EEXxwPLOTA
TIAVW OTNV KEDAAN.

3 EdapudoTe TO XTUTINTAPL YUupidovTdc To
TIDOOEKTIKA UEXPL VA ToTtoBeTNOEl TTIAvWw
otov dfova.

Kl N\enida paxapou

4 TpooB€oTe TA UAIKA.

AKoAouBeite TIg 0dnyieg TNG evOTNTAG «XPENoN 5 KAelote To kamdékl - BeBalwbeite 6TL TO
TOU eTEEEPYACTN TPODIUWV. &Ko Tou Afova BPloKETAL OTO KEVTPO aTid
TO KATIAKL.

SZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® [ TILO XOVTPOKOWMEVN UDN, XPNOLLOTIOLEITE
TO KOUWTIL EAEYXOU TIAAUKNG AslToupylac.

® Tepoxiote Ta TPODLUA, OTIWC KPEAC, WWL,
AQXQVIKA, 0 KUBOUG TIEPITIOU 2 £K.

® OQ TIPETIEL VA OTIACETE TA UTILOKOTA O
KOMMATLA KAL VAL TA TIPOCOE0ETE OTO
owWARva Tpododociag eV N CUCKEUN
Aeltoupyel.

® [1DOCEXETE VA UNV APNOETE TOV
eTe€epyaoTA VA ASITOUPVEL TIEPLIOCOTEPO
art’ O,TL TIPETIEL

® OTaVv OTIAXVETE VAUKA, XPNOULOTIOOTE
BouTtupo kateuBeiav amnd to Yuyeio o
KUBOUG TWV 2 K.

® [a KOAUTEPA ATIOTEAECUATA OTAV
emie€epydleote PPOUTA/CUCTATIKA UE
KOAAWON UDK, OTIWC XOUPUADEC,
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ZUMBOUAEG Kal UTtodeifelg
ZnUHavTiki MAnpodopia
%Xpnctuonowitat novo yia eAadppid
MHeiypata, OTwG acmpdadia aywyv Kat
KPEMEG.
To avadsuthpl dev eival KaATdAAnAo yia
TNV MAPACKEUN HEIYHATOG Yia KEIK UE
avapelén oAwv pali Twv UAIKWYV, S16TL Ta
Helypata autd givat oAU opixtda kal 6a
ToUu poKaAéoouv BAABN. XPNOLMOTIOLEITE
navta tn Asmnida paxaiplou.
® ETUTUYXAVETE KAAUTEQA ATIOTEAECUATA
otav ta aByd sival os Bepuokpacia
dwpuatiou.
® BeBalwOel(te OTL TO UTIOA Kal Ol
aAvadeuTAPEG sival KaBapd Kal dev €XouvV
UTtoAslaTa ard Alog ol TO AVAKATEUAL.




-l Afokol

Xpnon tTwv dlokwV KOTING

1 MpooapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA OTN HovAdA UOTEQ.

2 Kpatwvtag Tov anod TNV KEVTPLIKA AaBn,
TOoTOOETNOTE TO d{OKO TIAVW OTOoV A&ova UE
TNV KATAAANAN TTAEUPA ATtd TIAVW.

3 TOToOETACTE TO KATIAKL

4 TomoBeTAOTE TA TPODIULA OTO CWARVA
Tpododoaciag.

5 ©€0Te TN CUCKEUN o€ AslToupyia Kal TIECTE
Ta TPODIUA LE TO EAPTNUA WONONC @
opopopdA TIPOC TA KATW - U BAZeTE
TOTE TA SAXTUAAQ oag 6TO CWARvVA
Tpododoaoiag.

TUpMBOUAEG Kkal uTtodei§elg

® XpnouoToloTte GPETKA UAIKAL

® Mnv KOBeTE TA TPODIUA OE TIOAU [UKOA
KOUMUATLAL TeideTe opoldnopda TOV CWARVA
Tpododooiag og OGN0 TO TMAATOC Tou. ETol Ta
TEOPIUA dev Ba TIEPTOUV OTO TIAAL KATA TNV
eme&epyaocia.

® Otav Tepaxidete o peTeg N TPiBETE: TA
TPOPLUA TIOU ToTIoBsTOUVTAL O OPBLa B€on
Byaivouv og UKPOTEPO UAKOC ATl O,TL TA
TPOdIUA TTou ToTtoOsToUVTAl 08 0pllOVTIA
O¢on.

® MeTd TNV eneepyaoia, avta Ba uTtdpxouv
Alya uttoAgippata tpodng otov dloko | oTo
JUTTOA.

AEMOVOOTEIDTNG (edv mapéxetay)

a Kwvog tou otudtn
b Soupwthet

Xpnon Tou AgovooTteidtn

1 MpooapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA OTN HovAda UOTEQ.

2  TOTOOETACTE TO COUPWTNPEL OTO UTIOA —
BeBalwbeite 6TL N AaBn Tou coupwTnELOU
€XEl aoPaAlosl oTN owoTH B€on akPIBWC
TIAVW attd ™ AABr TOU UTTOA.

3 TOTIOOETAOCTE TOV KWVO OTOoV AEova
vupiZovTdc Tov €wg OTou PTACEL UEXPL
KATW.

4 Koyte Ta dpouta oTn HEoN. @E0TE TN
OUOKEUN O AslToupyla Kal TIUECTE TA
bPOoUTA OTOV KWVO.

® O AepovooTteidpTng dev Oa AeLTOUPYROEL
av To coupwTAPL dev €xel achalioel
KAVOVLIKA.

ZUMBOUAEG Kal uTtodei§elg
® [0 KAAUTEPQA ATIOTEAECUATA, VA
ATIOONKEUETE Kal va oTelBeTe T ppoUTa o

Oeprokpacia dWUATIOU KAl VA TA KUAATE
LE TO XEPL TIAVW O€ [la eTidAvELd epyaoiag
IOV Ta OTElPETE.

® [0 sUKOAOTEPO oTeluo, TiEdsTe TO

dpoUTO At OAEC TIC TIAEUPEC.

® OTav oTe(BeTe HeEYAAEC TTOCOTNTEC, VA

ADEIAZETE TO COUPWTAPL TAKTIKA yla va
arnodeUYETE TN CUCCWPEUCN TIOATOU KAl
OTIOPWV.

m/ Mivt KODTNG/MUAOC (edv

o w

TIOPEXETAL)
Aoxeio
AAKTUALOG OTeyavoTioinong
Aldtagn Aettidwyv

ToTtoBeTAOTE TA UAIKA ugoa oTo doXElo.
MNpooocapudoTe ToV dAKTUALO OTEYAvVOTIOiNONG
otn dlATAEN AsTTOWV.

Muplote TN dlATAEN AcTtidwv avaroda.
MANCLACTE TNV O0TO DOXEID, UE TIG AETOEC
OTPAMUMUEVEC TIPOCG TA KATW.

BdwoTte tn dldtaén AsTiidwy ETTAVW OTO
doxelo pexpl va odiel kaAd. Avatpe€te

OTA YPADIKA OTO KATW UEPOG TNCG dlATaéENC
AETHOWV:

- Oeon «EekAeldwTn»

e - O€on «KAEOWUEVN»

ToTtoBeTAOTE TOV LUAO OTN HOoVAdA UOTEQ,
eubuypappiote to W otov pUAo he To B OTN
LovAdA UOTEP Kal oTpePTe de€ldoTpoda via
va aodaAioel

ETuAEETE TN MEVIOTN TaxUTNTA N
XPNOULOTIOINOTE TN AstToupyia TtaAou (P).

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg
® Bpedikée TOODEC/TIOUPEC - AdrOTE TO

LAVELPEUEVO aAYNTO VA KPUWOEL UEXPL Va
dtdoel og Bgpuokpacia dwuatiou TPOToU
TO €TEEEPYAOTEITE OTO UUAO.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECUATA,

XONOULOTIOIOTE TO KUPLWC UTTIOA OTav
TeMAXIETE HUPWDLKAL

MUAOC QAECLATOC (edv

188

TIAPEXETAL)

Kardkl uAou
Aldtagén AeTtidwV UAOU AAECATOC

ToTtoBeTHOTE TA UAIKA 0TN dLATAEN AsTTdWV.
ToTIOOETAOTE TO KATIAKL KAl OTPEYTE TO
de€lvoTpoda yia va achaiiosl otn B€on
Tou.

TomoBeTNOTE TOV LUAO OTN HovAdaA JOTEPR
kal oTpedPte deflooTpoda via va achaAiosl
oTn ©€on Tou.




4 ETuAéETE TAXUTNTA I XPNOLLOTIOINOTE TN
AslToupyia TTAAKAG Kivnone (P).

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® a BEATIOTN artddoon KATA TNV
eTe€epyacia UTTAXAPIKWY, CUVIOTOUE va
unv ene€epydleote nieplocodTEPO atntd 50 g
™n $opd OTOV UUAO.

® T OAOKANPA UTTAXAPIKA dlaTnEoUV
TN yeUon TOUG VIa TIOAU UEYAAUTEQO
dldoTNUa ATtd TA AAECHEVA KA, ETIOUEVWG,
slval TIPOTILOTEPO VA AAEDETE [ULA UKEN
TIOOOTNTA GPECKOU UAIKOU KABe dopd via
va dlatneesital n yeuon.

® a va avadelxOoUv oTo £TTAKPO N yeuon
Kal Ta alBgpla gAala, sival TTPoTILOTEPO va
KABOUPVTIZETE TA UTTAXAPIKA TI0OTOU TA
QAEOETE.

® Mnv emne€epydleoTte anoEnpapevn pida
KOUPKOUUA OTOV UAO, KABWS slval TTIOAU
OKANPEN Kal EVOEXETAL VA TIPOKAAECEL N
OTIC AsTtidEC.

® Koyte 1O Tlivtdep O UIKPA KOUUATIA
TIOOTOU TO AAECETE.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECATA,
XONOULOTIOINOTE TO KUPLWC UTTOA OTav
TeEMAXIETE MUPWOLKAL

ATIOXULWTAG (£Gv Mapexetay)

Qotnpag

KaTtdikl amoxuiwTn
E€dpTtnua adaipsonc TtoATou
KUAwvdpoc dbirtpou

MTTOA

>TOMLO €€EODOU XUMOU

O OO 00w

Mwg xpnouoTiole(tal o

ATIOXUMWTNAG

1 TpoocapUOOTE TO UITOA TOU ATIOXUMWTr OTN
povAada potep kal otpedte de€ldocTpoda
€w¢g 0Tou aocdaAicsl otn B€on Tou - TO
OTOMLO Ba TPETEL va BplokeTal otnv
APLOTEPN TIAEUPA OTAV TO UTTOA €XEL
TIPOCAPMOCTEl CWOTA.

2 TomoBetnote ToO e€dptnua adaipeong
TIOATOU OTOV KUAWOPO diATpoU -
dlaodaAidovTag 0Tl ol YAWTTIOEG
€PAPUOZOUV OTIG EYKOTIEG OTO KATW HEPOG
TOU KUAlVOpOU.

3 MpoocapuooTe ToV KUAWOPO diATpoU

4 [MPpocapUOOTE TO KATIAKL TOU ££APTAMATOG -
otpePTE de€looTpoda WG OTOU acdhaA{oel
otn B€on tou. O AMOXUMWTAG oag dsv Oa
AELTOUPYAOEL EAV TO UTIOA 1} TO KATIAKL
dev £€xouv acdalicsl cwoTd oTNV
evdoaoddAsia.

5 TomoBeToTE €va KATAAANAO TTIOTNPL N
KAVATA KATW ATtO TO OTOULIO €€£0D0U XULLOU.

6 Koyte Ta TPODIUA OE KOUUATIA TTIOU XWEOUV
oToV OWARva Tpododooiag.

7 ©£0Te TN OUOKEUN O£ AslToupyia Kal TIEoTE
LE TOV WOTNPA OTABEPA TIPOC TA KATW
- 1NV BAZeTe TIOTE TA DAXTUAG Ooag UEoA
oTov owAAva Tpododooiag. EmeEepyaoteits
TIAAPWCS TNV TTOOOTNTA TIPOTOU TIPOCOEoETE
ETUTIAEOV UAIKAL.

®  AdoU IPOOOLOETE KAl TO TEAEUTAIO KOUUATL,
AdNOTE TOV ATIOXUWTH O Asltoupyia yia
30 OEUTEPOAETITA AKOUA WOTE VA AVIANOETE
OANO TOV XUMO attd ToV KUALVOPO dhiATpou.

ZNUAVTIKO

® [EAV O ATIOXUMWTNC apxiosl va doveital,
O€0TE TOV eKTOC AstToupyiag kat adeldote
TOV TIOATO ATtd TOoV KUAIWVOPO0. O ATIOXUUWTAG
doveital éTav o TIOATOC sival avioa
KATAVEUNEVOC.

®  OplouEva TIOAU OKANPEA TPODIUA evOEXETAL
VA LELWVOUY TNV TAXUTNTA TOU ATTOXUMWTA
oag ) va JIAKOTITOUV TN ASLTOUPYIA TOoU.
Edv oupBel autd, B€0Te TN CUOKEUN €KTOG
Asltoupylag kal anodpdEte To dIATPO.

® Na O£TETE TN OUOKEUN KTOC Asttoupyiag Kat
val AdEIAZETE TOV OUAAEKTN TIOATOU TAKTIKA
KATA TN Xpnon.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® [lpwv amnod tnv sne€epvacia va adalpeits
TA UKEA N peyAAa koukouTtola (TT.x.
TUTTEPL, TIETIOVL, OAUACKNVO) KAl TIG
OKANPEC DAOUDEG (TLX. TIETIOVL, AvVAVACQ).
Agv xpeldlstal va Eedroudidete N va
AdALPEITE TA KOUKOUTOLA ATtO TA UAACL KAl
Ta axAAdLa.

® Na XpnooTioleite opIXTd, PEOKA
dpouTa KAl AaXAVIKA.

Express Dice (eav napéxetan

a Alokog KOTIAC o KUBoUG
b MAéyua koTie og KUBOUG
C Qotnpac KOTING O KUBoUC

ZNUAVTIKO

® O diokog KOTIAG o KUBOUG €xel oxedlaoTel
VIQ VA XPNOULOTIOLEITAL ATIOKAEIOTIKA LIE TO
eEApTNUA KOTIAG o€ KUBOUG.

® O WOoTAPAC KOTINC O KURBOUC va
XPNOLLOTIOLE(TAL UOVO [UE TO TIAEYV A KOTING
o€ KUBouc. Edv To xpnoluotiole(te xwplc
Va EXETE TIPOCAPUOCEL TO TIAEY LA KOTIAG O
KUBoug Ba TipokANBel NULA OTO KATW UEPOG
TOU WOTAPA.

MNwce xpnoluoTttole(tal to Express

Dice

1 MpooapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA O0TN HovAdA OTEQ.

2 TpooBéote Tov dloko KOTIAC o KUBOUG Kal
TIOOOAPIOOTE TO KATIAKL.



3 TpooapUOOTE TO TTAEY A KOTINC O KUBOUC 1
oToV OWARva Tpododoaoiac.
4 ©£0TE TN OUOKEUN 0 Asltoupyia Kal 2

XPNOLLOTIOINOTE TOV WOTHOA KOTIAG O
KUBoUC yla eTte€epyaoTel TA TPODIUA UEOW
TOU TIAEVATOC KOTING O€ KUBOUC.

® [la va OIEUKOAUVETE TNV ene€epyacia
TOTIOOETNOTE Kal TA dUO XEPLA 0AC ETTAVW
OTOV WOTAPA KAl TIECTE OTABEPA TIPOCG TA
KATW.

® [0 KAAUTEPA ATIOTEAECUATA,
XPNOLOTIOLE(TE PpLoka ppoUTa Kal
AQXAVIKAL

® [la va unv odnvwvouv Ta TEODIUA, NV 2
OTPULWXVETE TA TPODIUC OTOV CWARVA
Tpododooiag - WOavIkd, Ta TpoOdLUa Ba
TIOETIEL VA KOBOVTAL OE KOUUATIA OXL 3
ueyaAutepa arnod:

OO 0w

—

50 x 30 mm 4

® Edv Ta Tod0dIua eival TIOAU okANPd Kal dev
UTTOPE(TE VA TA OTIPWEETE yla va TIEPACOUV
JECA ATIO TO TIAEVUA, MAYELPEWYTE TA VIA
miepittou 10-15 AETITA Kall, OTN OUVEXELQ,

MNoocAPUOOTE TO TIAEY A KOTING O KUBOUG
Xwplg Tov dloko KoTng o KULBoUC.

> TN CUVEXELQ, OTIPWETE |E TO XEPL TA
TPODIUA VIa VA TIEPACOUV EcA ATIO TO
TIAEVUQ, XWPIG va B€oete og Asttoupyia tn
OCUOKEUN.

ZupBOUAEG Kat uTtodei§elg Express Serve (edv napeéxetan

Kivntnplog d&ovac Express serve
ETékTaon avolyuatog

Bdon

Meplotpedoduevoc diokog

MpoocapudoTE TOV KIvNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA OTN HovAda UOTER.

MNpoocapPUOOTE TOV KPS AEova oToV KUPLO
d&ova - To Express serve dgv Oa Asttoupyei
edv dev £xel edpapudoEL CWOTA.
MPOOAPOOTE TO ATIALTOUMEVO e£apTNUA/
dlOKO - NV aoke({te UTtEPRBOAIKA TileoN.
AVATPEETE OTIG eVOTNTEG «AloKOow Kal
«Express e£ApTNUA KOTING O KUBOUG» yla
TIEPIOOOTEPEG TIANPODOPIEG, CUUBOUAEG Kalt
uttodei€elc.

ToTIOOETAOTE TO KATIAKL

Na xpnoluoTtoleital og cuvduaouo E TA €ENG:

BAATE TA VA KPUWOOUV 0TO Juye(o TIpLv
amnod tnv enefepvaoia.

® Na adalpeite mAvTa TIC OKANPES GAOUDEC,
TA LEYAAA KAl TA [UKPA KOUKOUTOLA Kall
TOUC OTIOPOUC K.ATL ATtd TA TRODIUA IOV
anod Tnv snefepyaoia.

Znueiwon:

® ETEdn TA TROdDIUA €XOUV DLADOPA UEYVEDN
Kal oxnuata, eival ucloAoyikd e TNV
KOTIN 0€ KUBOUG va Byaivouv Kal KOUUATIA
AKAVOVIOTOU OXNILATOC.

® Ta TpddIua, OTIWCS TO TUPl, TO JauTIOV
KCUL TA XWPLATIKA AOUKAVIKA Ba

Inuavtiké - EEdptnua KomRG o€ KUBOUG Kat
diokol

Edv ta tTpddua dev Byaivouv amod To oTOUo
€€6O0U TPODIUWY, ATIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN KAl EAEVETE UATIWC TA TEODIUA
€X0OUV OUCOCWPEEUTEL KATW attd TovV

dloko, dpAlovTag TN CUCKEUN, KAl €AV

EXEL TIPOCAPMOOTEl O TIEPIOTPEDOUEVOG
dlokoc. Kabapiote Tuxov TpodES TTIou

€X0OUV KOAANOEL TIPOTOU CUVEXIOETE TNV
ene€epyaocia.

CUGCWPEVUOVTAL OTO TIAEYUA KA, WG EK PpovTida Kal KaBapPLouodS
TOUTOU, eV CUVIOTWVTAL YA XPNoN HE ® ATIEVEPYOTIOIE(TE KAl ATIOCUVOEETE TTAVTA TN
autd To e€dpTnua. OUOKEUR TIpoToU TNV KAOAp{oETE.
® Na xepileote He MPOCOXNA TIG AETIISEG Kal
Kabaploudg TOU TIAEYLATOC TOUG BioKoUG KOTIAG - sival eEalpeTikd
, , ) kodTEPA.
XPNOULOTIOLEITE TO AKPO TOU WOTHEA VLA Va g ) ) )
® KArolec TPOodEG UTIOPEL va TIPOKAANECOUV

adalpeite TOODILA TIOU UTIOPEL val €XouV
TIAPAEIVEL UECA OTO TIAEVLA KOTIAG O KUBOUG.

PY¥IN To Express dice umopel emionc va
XPNOLLOTIOINOEL yia va KOYETE TIATATES VIA
TNYAVL, WUA AQXAVIKA O XOVTPEC PETEC Kal
UTTAOTOUVAKLAL
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AAANOIWON TOU XPWIATOS TOU TIAQOTIKOU.
AUTO sival artdAUTA GUCLOAOYIKO Kal Oev
€xel BAABEPEC CUVETIEIEG VIO TO TIAQOTIKO
oUTe Ba eTnNPedoel TN yeuon tou dayntou.
Ma va adAPECETE TO AAAOIWIEVO XPWHA,
TplPTE ne €va mavi EUTTOTIOUEVO UE DUTIKO
AAOL.



Movada potép

> KoUuTHoTE e uypPO Ttavi Kal LETA
oTeyvwoTe. BeBawwbeite OTL N TtEPLOXN TNG
evOOAOoPAAELQC dEV €XEL UTTOAE(ATA
TPODWV.

Mn Bubidete TN HovAdA OTEP OE vePO.

ToroBeTe(Te TO KAAWDLO TIOU TIEPICCEVUEL OTOV
XWPO ATIOBNKEUONG KAAWDIOU, OTO THoW UEPOC
NG HovAdag LOTER @

Odnyliec kabaplouoU -
AVOTOEETE OTIC OXETIKEC
ewovec B

MNivakac cUVIOTWEVNG XPNoNg

MNV XPNOLUOTIOLE(TE TN CUCKEUN 0Ag VIA dIACTNUA LEYAAUTEQO aATIO AUTA TIoU TIpoodlopidovTal
TIAPAKATW, XWEIC va TNV ADAVETE va «EEKOUPACTED yIA KATIOLA WEA.
Mnv uttepBalveTe TIQ EYIOTEC TIOCOTNTEG TIOU AvayPADOVTAL OTOV TIARAKATW TIivVaKA.
H cuvexnc sme€epyacia via peyaAUuTtepa DIACTAATA UTIOPE! VA TIDOKAAECEL BAABN OTN CUCKEUN.
O Anpodopieg emefepyaciag Tou mapExXovTal eival anAws CULBOUAEUTIKOU XAPAKTRPA Kat
TIOIKIAAOUV avAAoya LE TH CUVTAYH KAl TAa UALKA Ttou eMeEPYALECTE.

Mnv ene€epyAleoTE KAUTA UAIKA

EpyaAegio/ Asgttoupyia @
E€dpTnuna , ( \ ﬁ
(Agut.)
MElyUATA VIA KELK UE AVAELIEN OAWY TWV 2 10 1,2 kg
UAKWYV padi S UVOALIKO
Bdpog
ZUlN YA YAUKA - TIpooBnkn BouTtupou 2 10 Bdapoc
OTO AAeUPL 1-2 10 - 20 AAEUPLOU
MpocOnkn vePoU yia TNV AvAUELEN 300 g
UALKDV YICL YAUKA
Teuaxlopoe YaploU Kal ATIaxXoU KPEATOC 2 10 - 30 400 g uéy.
MNaté kat teplv araxo Bodwvod
KPEAG
TEUAXLOMOG AAXAVIKWY P 5-10 100g-250¢g
TeMAXIOMOG ENPWYV KAPTIWYV 2 30 -60 100 g-200g¢g
MUpPWIIKA 2 20 - 30 30g-50g9g
Mayloveéla 2 60 - 80 4 kpOKOL
aBywv
MoAtoroinon paAakwyY GPoUTwY, 2 10 - 30 500 g
BpaouEVWY GPOUTWY KAl AAXAVIKWYV
AoTipddla aBywy 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Kpéua cavtyi (OL xpovol eme€epyaoiag 2 60 - 120 250 - 500 ml
urtopsi va dlad€pouy, avdaloya e TNV
TIEQLEKTIKOTNTA TNG KPEUAG 0 Altapd)
Melypata payag 2 60 Bdpog
AAgUpPLOU
340 g
550 g
S UVOAIKO
Bdpog
TelPo Kal KOTtH OKANPWY TPODIwWY - 2 -
TUPl, KAPOTA, TIATATEG KAl TOODIUA [UE )
TTapduola udn Mnv yeuilete
. ; . ; TTAvw armo
KoTtA Tilo MaAaKWV Tpodilwy - ayyoupla 1 - T péyoTn
KAl VTOUATEC )
mocoTNTA 1,2
AlTpwv 10U
Tolwiuo tapueldvac 2 - avaypadetal
OTO UTIOA
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MNivakac oUVIOTWEVNG XPNoNnC

EpyaAegio/ Asttoupyia C,_)
E€dpTnna ’ ( \ ﬁ
(Agut.)
Xpnoluotole(te via va oteiBete Tov XUud 1 - -
ano eomepldoeldr| (T.X. TIOPTOKAALQ,
AELOVLIA, AALLL KAl YKPEITTDPOUT).
Kpua uypd kal Ttota 2 30 - 60 1,2 AiTpo
(MpooBEoTe Tov TIAYo/Ta TTaywEvVa
CUOTATIKA OTNV KAVATA TEAsUTAlQ)
MiAkoeik/Kpua pelyuata pe Bdon to 2 15 - 30 1 AiTtpo
vAAQ
OPUMMATIONOC TTAYOoU P 30 - 40 6 TIayAaKLla
(125 9)
Meiyua duung 1 10 1 AiTtpo
(MPOCOBETTE TIPWTA TA UYPA UAIKA) l l
2 50
=npol kapTtol 2 10 - 30 509
Kokkol kade 2 30 509
Quo kpgag (nooxapiola urplloAa) P 5 70 g
KOMMEVO Og KUBOUC TWV 2 cm
Eme€epyaoia pumaxaptkwy 2 509
KOKKOL LaUpOoTIiTIEQOU, OTIOPOL
KAPOAWMOU, KUIVoU, Koplavdpou Kat 30 - 60
@ udpabou
' ANECHA KOKKWYV KADE 2 50 ¢
g TEUAXIOMOC ENPWV KAPTIWV P - 509
Ene€epyaoia os okeAidec okOpdou, P - 309
dpeokleg TuepLeC TolAl kal tlivtlep
dpéokia kapuda 2/P 30 - 60 40 g
dpouTa Kal AAXAVIKA 2 60 - 120 600 g
XONOLOTIOOTE VIa va KOWETE o 2
KUBouc dlddopa TEODIUA OTIWS KApdTa,
KOAOKUBAKLA, ayyoupla, Tavtapla Kat Mnv veuilete
HAACL TTAVW atto
™ LEYLOTN
- TI0CcOTNTA
Tou
XPNOLOTIOINOTE Via va KOPeTe dlddopa Evxelpidlo avaypddeTat
TEPODIUA, OTIWG TIATATEG, KAPOTA, OTO WTTOA.

KOAOKUBAKLA KAl ayyoUPLA O AETITEC KAl
TILO XOVTPEC PETEC.

> €PBRIG Kal eEUTINPETNON TIEAATWV

® LAV AVTIMETWTIZETE TIPORANUATA UE TN AELTOUPYIA TNC CUOKEUNG 0aC, TIpoTou dnTtrhoste BornBsla
avatpefte oTny evotnTa «OdNYOG AVILETWTIONG TTPORBANUATWY» Tou BIBAIOU 0dNnyLV N eTilokeDOE(TE TN
dladIkTUaKn TottoBeoia www.kenwoodworld.com.

® Exete UTt OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd £yyUnon, N ottola eival cUUdwVN UE OAEG TIG VOLIKES
dlatdéelg TTou adopoUV TUXOV UDLOTAUEVN €yyUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY O0TN XWEA OTNV OTtola
AYOPACTNKE TO TIPOLOV.
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® EAvV TO TIpoidv Kenwood TIou €XETe ayopdosl SUCAEITOUPYVEL 1| Bpeite TuXOV eAATTWUATA, OTEIATE TO N
TIAPAdWOTE TO 0 €€£0UCLOO0TNUEVO KEvTpo >£pRIc TN KENWOOD. MNa evNUEPWIEVA OTOLXEICL OXETIKA UE
TO TTANCLECTEPO e€ouciodoTnuevo Kevtpo >€pBig tng KENWOOD, ettiokedBeite Tn dladlkTuakn Tomtobecia
www.kenwoodworld.com r) Tn dladIKTUAKN TOTIoOeoia TTIoU AdopdA CUYKEKQIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedlAOTNKE KAl avarttuxobnke amod tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAeglo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEZ INA TH ZQXTH AMOPPIWH TOY MPOIONTOX SYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA ZXETIKA ME TA ANNOBAHTA HAEKTPIKOY KAI HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY (AHHE)

STO TEAOC TNG WPEANG WNAC TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA ATIOPPITITETAL UE TA ACTIKA ATIOPPIUUATA.
Mpé€tel va anoppldOel og eldIKA KEVTPA DLADOPOTIOINEVNC CUAAOYAC ATIOPPLUATWY TIou opidouv oL
ONUOTIKEG APXEC N oTouC DOPEIC TIOU TIAPEXOUV AUTAV TNV uTtnpecia.

OdNYOC AVTILETWTIONG TIPORANATWY

MpéBANUa

Attia

AUon

O ene€epyaoTnC dev
AEITOUPVYEL

Agv UTTAPXEL peUaL.

EAEvETE €AV TO UTTIOA €XEL
ToTtoBeTNOEl CWOTA OTN
uovAada UoTEp.

To KATIAKL TOU UTIOA OeV €XEL
aodaAiosl cwoTd.

EAgyETe €dv 0 ee€epyaoTnC slvat
ouvdedeuévog otny Tpida.

EAEvETE Qv TO UTIOA TOTIOOETAONKE CWOTA
Kal €Av N AaBn ival TortoBeTNUEVN TIPOC TA
defld.

EAEVETE €dv n evdoaChAAELQ TOU KATIAKIOU
elval ToToBETNUEVN CWOTA OTNV TIEPLOXN TNC
AaBng.

O enefepyacTtAg dev Oa AEITOUPYAOCEL EQAV
TO MTIOA KAl TO KATIAKL €V TOTTOOETNOOUYV
owoTd.

Edv dev loxUEl kKavéva artd TA TIOPATIAVW,
ENEVETE TNV A0DANELR/TO PEAE OTO OTITL OAC.

O ATIOOTIWIEVOC KIVNTAPLOC
agovag ® dev €XEL
ToTtoBeTNOEL 0TN ovAda
LOTED.

ToTtoOETAOTE TOV ATIOCTIWIEVO KIVNTAHPLO
agova oTN LovAdA UOTEP TIOOTOU
TOTIOOETNCETE TO UTIOA. TA gpyalieia

Kal Ta €EAPTAMATA TOU UTTOA dev Ba
AELTOUPYHOOUV €AV OV €XEL TOTIOOETNOEL O
KlvnTriploc a&ovag.

To UTTAEVTEP I O MUAOC
deVv AslToUpPYEL

To UTTAEVTEP N O UAOC dev
€xel aopaiiosl ocwoTdA.

To UTTAEVTEP N O UAOC dev
OuUVapPOAOYABNKE CWOoTA.

To UTTAEVTEP N O MUAOC DeV Ba AEITOUPYEL
€AV deV TIPOCAPOOTEl CWOoTA OoTNV
evOOAOoPAAELQL.

EAEyETE edv N DIATAEN AsTdWV €Xel odiEel
EVTEAWC UECA OTNY KAvATa/doxelo.

O ene€epyaoTnQq
OTAUATA KATA
Tn dldPKELa TNG
ene€epyaociag

O eme€epyaoTg EXEL
uttepdopTWOEl/ExeTe UTtEPBEL
TIG MEYIOTEC TIOCOTNTEG.

To KATIAKL €XEL attaodaAioel.

EAEVETE TIQ LEYLIOTEC TIOCOTNTEC OTOV
«livaka CUVIOTWUEVNG XPNONGCY..

EAEvETE €dv TO KATIAKL €XEl aodaAioel cwoTd.

TO UTTAEVTEP I O MUAOC
TIOAAQTIAWYV XPAOEWYV
TIapouotdlel dlappon arod
N BAon TNg dATAENC
AETTHOWV.

Aeirel o dakTUAlOC
oTeyavoroinonc.

O dakTUAlOG oTeyavoTioinong
dev €xel ToToBeTNOel cWOoTA.
O dakTUAlOG oTeyavoTioinong
€xel uttootel pOopEc.

EAgyETe edv 0 daKTUALOC oTeyavoToinonc
€XEL TOTIOOETNOEl CWOTA Kal OV €XEL
uttootel dBopEa.

Ma va AABeTe AvTAAAAKTIKO DAKTUALO
OTEYAVOTIOINONG, AVATPEETE OTNV evOTNTA
«2€pRIC Kal EEUTINEETNON TIEAQTWV».

AOCTAONC OUOKEUN/apvyn
Kivnon kat dovhoELC.

Ene€epydleote dpouta/
OUOTATIKA UE KOAAWDN udn,
OTIWG XOoUPHUAdEC.

H etiiAeyuévn TaxutnTa eival
TIOAU XQNAA.

[la KOAUTEPQ ATIOTEAECUATA,
XONOLUOTIOINOTE TIPWTA TNV «[TAALLKA
AslToupylo» via va dlaAUBoUv Ta UAIKA
Kal META ocuvexioTe TNV ene€epyaocia otn
LEYIOTN TaXUTNTA.

XaunAn anodoon
£PYOAEIWV/EEQOTNATWV.

AVATEEETE OTIC CUUBOUAEG OTN OXETIKA evoTNTA «[1WC VA XPNOUOTIOETE
TO €€APTNUAY. EAEYETE €dv TA €0 PTAMATA £XOUV cuvVapoAoynBsl cwoTd.
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak sU zastrcka alebo kabel poskodene, musia sa byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené spoloc¢nostou Kenwood
alebo autorizovanym opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

NEDOTYKAJTE SA ostrych nozov.Noze a rezacie kotuce

su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne. Pri manipulacii s
ostrymi rezacimi cepelami, vyprazdinovani misy a pri Cisteni
vzdy drzte spotrebic za drzadlo horného okraja, mimo
reznej hrany.

NESPRACOVAVAJTE hortice mgredlenue

Ak sa do kuchynského robota alebo mixéra naleje hortica
tekutina, budte opatrni, pretoZze moéze dojst k jej vypudeniu
v dosledku nahleho sparovania.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v ¢innosti.
Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v tabulke
odporucaneho pouzitia.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia

na dlhsie, nez st ¢asy uvedené nizsSie. Neprestajné
spracovavanie trvajuce pocas dlhsej doby ho totiz moéze
poskodit.

Funkcia/ Maximalna dizka Cas odpocinku
prislusenstvo chodu zariadenia zariadenia medzi
jeho chodom
Mixer 60 sekund
Husté zmesi v 60 sekund Zariadenie odpojte
nadobe (napriklad z elektrickej siete
cesto) a nechajte ho
Mini sekadik/ 30 sekund 15 minut postat,
mlyncek aby sa ochladilo
Treci mlyncek 60 sekund

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo
rukovat by sa mohla odlomit a zapricinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte nozovu jednotku.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym
je zariadenie zapojené do elektrickej siete. Ak je potrebné jedlo
stlacit nadol, pouzite vhodnu pomocku napr. spachtlu
Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od zdroja napajania, ak je
ponechany bez dozoru a rovnako pred montazou, demontazou
alebo cCistenim.
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Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na

to pouzivajte dodany posuvac.

NozZovu zostavu nikdy nemontujte na pohonnt jednotku bez

namontovaného dzbanu alebo nadoby mlync¢eka/veka.

POZOR: Pred odstranenim veka z misy, mixéra alebo mynceka

z jednotky napajania:

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O nepripustte neziaduce odskrutkovanie nadoby mixéra alebo
nadoby mlynceka od nozovej zostavy.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota. Vzdy na to pouzivajte

ovladac¢ zapinania/vypinania a rychlosti.

Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude vystaveny

nadmernej sile, pokazi sa a moézZe zapri€init zranenie.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené

zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: pozrite si Cast

,servis a starostlivost.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, elektricku

Snuru ani zastrcku.

Nenechavajte prebytocnu elektrickd sSnuru volne visiet cez

hrany stola alebo cez pracovnu dosku linky a nedovolte, aby

sa dotykala hordcich predmetov.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudu s

tymto zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho

elektricku sSnuru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzickeé, senzorické alebo mentalne

schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti

alebo maju s takymito zariadeniami malo skusenosti, mdzu

toto zariadenie pouzivat len pod dohladom alebo po pouceni

0 jeho bezpecnej obsluhe, pricom musia rozumiet suvisiacim

rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny

ucel. Spolocnost Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost

za nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za

nasledky nerespektovania tychto instrukcir.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynskeho robota, mixéra alebo

mlynceka mobéze mat za nasledok zranenie.

Maximalna vykonnost je zalozend na nadstavci sekacika/

mlynceka, ktoré ma najvacsie zatazenie. Ostatné nadstavce

mobzu mat mensi odber energie.

Mixér

e (¥ NESPRACOVAVAJTE hortce ingrediencie.

o RIZIKO OPARENIA: Horuce ingrediencie treba pred viozenim

do nadoby alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu
teplotu.

e Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni sa

vyhnite dotyku s ich reznymi hranami.
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Mixeér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou
zostavou.

Nikdy nepustajte prazdny mixeér.

Recepty smoothie - nikdy nemixujte zmrazené ingrediencie,
ktoré sa pocas mrazenia sformovali do pevnej] hmoty. Najskor
ich rozdrvte na mensie kusky a az potom ich pridajte do
mixovacej nadoby.

Prislusenstvo na mletie

Nikdy nezakladajte nozovu zostavu do pohonnej jednotky bez
toho, aby bola zalozend nadoba/veko.

Nikdy neodskrutkujte nddobu/veko, kym je mlync¢ek zalozeny
do zariadenia.

Nedotykajte sa ostrych nozov - nozovu zostavu drzte mimo
dosahu deti.

Mlyncek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze uplne
nezastavia.

Ak mlyncek nebude zalozeny spravne, zariadenie nebude
fungovat.

V mlynceku nespracovavajte horuce ingrediencie - tie treba
najprv nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Mini sekacik/mlyncek

Spracovavanie korenin neodporucame, lebo by mohli poskodit
plastové sucasti.

Treci mlyncek

Nespracovavajte suseny koren kurkumy pretoze je prilis tvrdy a
moze poskodit noze.

Odstavovacé

Nepouzivajte odstavovac, ak su filter, veko alebo misa
odstavovaca poskodené alebo ak ma viditelné praskliny.
Rezné noze na spodnej Casti filtracného bubna su velmi ostre,
a preto davajte pozor pri manipulacii a Cisteni bubna.
Pouzivajte iba dodany posuvac. Nikdy nevsuvajte prsty do
plniacej trubice. Pred odblokovanim plniacej trubice spotrebic
odpojte od napajania.

Pred odstranenim veka vypnite spotrebic¢ a pockajte, az sa
filter zastavi.

Nadstavec a kotu¢ Express Dice/Express Serve

Krajacia mriezka a kotuce su velmi ostré; zaobchadzajte s nimi
opatrne pri ich montazi, demontazi a cisteni. Pri manipulacii s
ostrymi rezacimi ¢epelami, vyprazdnovani misy a pri Cisteni
vzdy drzte spotrebic za drzadlo, mimo reznej hrany.

Nikdy nepouzivajte prsty na zatlacanie potravin dole plniacou
trubicou. Pouzivajte iba dodany posuvac.
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e Nikdy nepouzivajte nadmernu silu na zatlacanie potravin dol
trubicou - mohli by ste poskodit nadstavec.

® Pred odstranenim veka vypnite spotrebi¢ a pockajte, az sa
kotuc¢ Uplne zastavi.

® Do plniacej trubice nelejte ziadne horuce tekutiny.

Express Serve

® Predchadzajte kontaktu s pohybujucimi sa ¢astami. Prsty drzte
mMimo otvoru na vystup potravin.

e Nepouzivajte ak pouzivate krajac alebo kotuce bez
namontovaneého odstrekovacieho kruzku. AK nie je
namontovany odstrekovaci kruzok, potraviny sa moézu
zaseknut pod krizkom a nebudu vychadzat z vystupu na
potraviny, ¢o mdze mat za nasledok poskodenie nadstavca.

e (Odstavovac citrusov nie je urceny na pouzitie s Express Serve.
Odstavovac citrusov pouzivajte vzdy s hlavnou miskou.

Cistenie

e Utrite hnaciu jednotku a hnaciu hlavu metlicky navlihcenou
utierkou, potom ju vysuste. Uistite sa, ze oblast zamky ® je bez
zvyskov potravin.

e Napadjaciu jednotku, nozoveé zostavy a hnaciu hlavu metlicky
neponarajte do vody.

e Misa, veko, posuvac a vsSetky ostatné nadstavce/nastroje, s
vynimkou nozovych zostav a hnacej hlavy metlicky, su vhodnée
tak na rucné umyvanie ako aj umyvanie v umyvacke riadu.

e Nozove zostavy by sa mali vycistit a mali by byt oplachnutée
pod tecucou vodou.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma take isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spiha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch
a predmetoch urc¢enych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vsetky plastové kryty nozov. Poéinajte si opatrne, lebo rezné hrany su velmi ostré. Tieto
kryty sa musia odstranit, lebo slizia len na ochranu pocas vyroby a transportu.

2 Poumyvajte vSetky sucasti - pozrite si Cast ,Osetrovanie a Cistenie”.

Legenda 10A Plastovy mixér (ak je dodany)
Kuchynsky robot a Nozova zostava

Posuvad b Tesniaci kruzok

Plniaca trubica C  Nadoba

Veko d  Plniaca zatka

Nadoba e Veko

Odpojitelny pohonny hriadel

Pohonna jednotka

Ovladac rychlosti a pulzného chodu
Bezpecnostny zaistovaci mechanizmus
Priestor na odkladanie elektrickej snury
(vzadu)

@EOOOOEO
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10B Skleneny mixeér (ak je dodany)

a Nozova zostava
b Tesniaci kruzok
Cc Nadoba

d Veko

e

Plniaca zatka

U

tandardné doplnky

C
@ Nozova jednotka

@ Nastroj na pripravu cesta

(@ Dvojity slahac

Kotu¢ na krdjanie/struhanie (4 mm)
(@ Kotuc na krajanie/striihanie (2 mm)
Kotu¢ na velmi jemné struhanie

Doplnky

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané
vsetky druhy nizsie uvedenych doplinkov.
Zavisi to od variantu modelu. Informéacie o
tom, ako mdzete zakupit kotuc, ktory nie

je obsiahnuty v baleni, ndjdete na stranke
www.kenwoodworld.com.

D Volitelné doplnky

Lis na citrusové plody (ak je dodany)

Mini sekacik/mlyncek i glas (ak je dodany)
Mini sekacik/mlyncek i plast (ak je dodany)
Treci mlyncek (ak je dodany)

Odstavovac (ak je dodany)

Express Dice (ak je dodany)

BISIOIBIGIGNE,

Express Serve (ak je dodany)

Pouzivanie kuchynského robota
Obrizok @ - ©®

1 Do pohonnej jednotky zalozte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Potom zalozte nadobu tak, aby symbol ®
na nej licoval so symbolom @ na pohonnej
jednotke. Potom nou otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti 8

3  Zalozte pozadovany doplnok na pohonny
hriadel nadoby.

® Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot

zalozte nddobu a pozadovany doplnok.

4 Zalozte veko tak, aby vrch pohonného
hriadela/nastroja bol v jeho strede.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota.
Vzdy na to pouzivajte ovladaé zapinania/
vypinania a rychlosti.

5 Zapojte, zapnite a zvolte rychlost. (Pozrite
tabulku odporucaného pouzitia).

® Ak nadoba alebo veko nebudu spravne
zaloZené do zaistovacieho mechanizmu,
toto zariadenie nebude fungovat. Plniaca
trubica a rukovit nadoby sa musia

nachddzat smerom k pravému prednému
rohu.

Na kratke uvedenie do chodu pouzite
ovladac¢ pulzného chodu (P). Pulzny chod
trva dovtedy, kym je ovlddac v prislusnej
polohe.

Pri skladani veka, doplnkov a nadoby
postupujte v opacnom poradi.

Zariadenie pred zloZzenim veka vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Doélezité upozornenia

Robot nie je vhodny na spracovavanie
alebo mletie zrnkovej kdvy, ani na mletie
krystalového cukru.

Pri priddvani mandlovej esencie alebo inych
prichuti do zmesi sa treba vyhnut priamemu
kontaktu s plastovymi dielmi, lebo by to
mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

Pouzivanie doplnkov

Pre kazdé prislusenstvo sa riadte
pokynmi v tabulke odporucaného
pouzitia.

BB Plastovy mixér (ak je dodany)
Pouzivanie mixéra
Obrazok ©® - @

1
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Do nozovej zostavy zalozte tesniaci kruzok
tak, aby spravne zapadol do prislusnej
drazky.

Ak tesnenie nebude zaloZené spravne alebo
bude poskodené, dojde k presakovaniu
mixovaného obsahu.

Nozovu zostavu chytte za jej spodnu cast a
noze viozte do naddoby - nozovou zostavou
otacajte v protismere hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti. Riadte sa touto grafikou
nachadzajlcou sa na spodku nozovej
zostavy:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

Vlozte ingrediencie do nadoby.

Na mixovaciu nddobu zalozte veko a otacajte
nim v smere hodinovych rucic¢iek, kym
nezapadne do svojej pozicie. Zalozte don
plniacu zatku.

Mixér zaloZte na pohonnu jednotku tak, aby
symbol @ na nom licoval so symbolom g na
pohonnej jednotke a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie E

Zariadenie nebude fungovat, ak mixér
nebude spravne zaloZzeny do zaistovacieho
mechanizmu.




EEE] Skleneny mixér (ak je dodany)
Pouzivanie mixéra
Obrazok @ - ©

1 Do nozovej zostavy zalozte tesniaci kruzok
tak, aby spravne zapadol do prislusnej
drazky.

® Ak tesnenie nebude zaloZzené spravne alebo
bude poskodené, ddjde k presakovaniu
mixovaného obsahu.

2 Mixovaciu nadobu naskrutkujte na nozovu
zostavu. Pozrite si grafiku na spodnej strane
nozovej jednotky, ktord znamena:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

3 Vlozte ingrediencie do nadoby.

4 Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlacte
nadol do zabezpecenej polohy. Zalozte
plniacu zatku.

5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku tak, aby
symbol ¥ na nom licoval so symbolom § na
pohonnej jednotke a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

® Zariadenie nebude fungovat, ak mixér

nebude spravne zaloZeny do zaistovacieho
mechanizmu.

Rady a tipy

® Pri vyrobe majonézy viozte do mixéra vsetky
potrebné ingrediencie, okrem oleja. Zlozte
plniacu zatku. Potom pocas chodu zariadenia
pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a
omacky, si moézu vyzadovat oskrabavanie zo
stien nadoby. Pokial sa zmes tazko mixuje,
musite pridat viac tekutiny.

® Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by
mohli poskodit plastoveé diely.

® Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky, zlozte plniacu
zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym.
Drzte ruku nad otvorom. V zdujme dobrych
vysledkov pravidelne vyprazdniujte nadobu.

Nozova jednotka

Postupujte podla instrukcii uvedenych v casti
,Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy

® Na dosahovanie hrubsej struktury pouzivajte
pulzny chod.

® Potraviny, ako s maso, chlieb a zelenina,
najprv nakrajajte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.
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® Sladké pecivo treba najskdr naldmat na
kusky a potom za chodu zariadenia vkladat
do plniacej trubice.

® Davajte si pozor na to, aby ste spracovanie
potravin neprehnali.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo
z chladni¢ky, pricom ho narezte na kocky
pribliznej velkosti 2 cm.

® NajlepsSie vysledky pri spracovani lepkavého
ovocia / ingrediencii, ako su datle,
dosiahnete pomocou funkcie ,pulzného
chodu®, ktory najskor rozlozi ingrediencie a
potom pokracuje v spracovani maximalnou
rychlostou.

Nastroj na pripravu cesta

Pouziva sa na miesanie kvaseného cesta.

Postupujte podla instrukcii uvedenych v casti
,Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy

® Nespracovavajte dlhsie nez 60 sekund.

® Do nadoby vlozte suché ingrediencie a za
chodu zariadenia do nej cez plniacu trubicu
pridavajte tekutinu. Spracovavajte, kym sa
nevytvori hladka elasticka gula z cesta.

® Opakované premiesenie cesta robte uz
len rukami. Opakované premiesenie cesta
zariadenim sa uz neodporuca, lebo by mohlo
znizit stabilitu zariadenia.

Dvojity §lahac

Pouzivanie Slahaca

1 Nasadte hnaci hriadel a misu na jednotku
napajania.

2 Kazdu metlicku zalozte riadne do pohonnej
hlavy.

3 Zalozte slahac jeho opatrnym otacanim, az
kym nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby vlozte ingrediencie.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v
jeho strede.

Rady a tipy
Doélezité upozornenia
% Pouzivajte iba na lahké zmesi, ako su
bielky a smotana.
Tento slahac¢ nie je vhodny na pripravu
zmesi na muicne kolace, lebo takéto
zmesi su prilis husté, a preto by sa mohol
poskodit. Na pripravu takych zmesi
pouzivajte vzdy nozovu jednotku.
® Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked
vajcia budu izbovej teploty.
® Pred Slahanim sa uistite, Ze nddoba a Slahacie
metlicky su Cisté a nie sU mastné.




-8 Kotuce
Pouzivanie rezacich kotucov

1 Nasadte hnaci hriadel a misu na jednotku
napajania.

2  Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a
zalozte ho na pohonny hriadel prislusnou
stranou nahor.

3 Zalozte veko.

Vlozte ingrediencie do plniacej trubice.

5 Zariadenie zapnite a ingrediencie tlacte
postva¢om (1) rovnomerne nadol - nikdy
nevkladajte do plniacej trubice prsty.

N

Rady a tipy

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

o Nekrajajte potraviny na prilis malé kusky.
Naplnte plniacu trubicu na celu sirku. To
zabrani potravindm v tom, aby sa pocas
spracovavania kizali po stranach.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von
kratSie nez potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuci alebo v nddobe vzdy zostanu po
spracovani nejaké zvysky potravin.

Lis na citrusové plody (ak je
dodany)

a Vytlacny kuzel

b sitko

Pouzivanie lisu na citrusové
plody

1 Do pohonnej jednotky zaloZte pohonny
hriadel a nadobu.

2 Do naddoby zalozZte sitko - pricom rukovat
sitka musi byt zaistend do potrebnej pozicie
priamo nad rukovatou nadoby.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel
a otacajte nim, kym nespadne celkom dolu.

4 Narezte ovocie na polovice. Zariadenie
zapnite a ovocie pritldcajte na vytlacny kuzel.

® Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej
pozicii, lis na citrusové plody nebude
fungovat.

Rady a tipy

® Ak budete chciet dosiahnut najlepsie
vysledky odstavovania, ovocie uréené na
odstavovanie drzte a odstavujte v izbovej
teplote a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po stole.

® Pri odstavovani ovocia nim hybte zo strany
na stranu, lebo to pomaha vytlacat z neho
Stavu.

® Pri odstavovani vacsieho mnozstva ovocia
sitko pravidelne vyprazdnujte, aby sa
neupchavalo duzinou a jadierkami.

BBV/EB] Mini sekacik/mlyncek (ak je
dodany)

Nadoba
Tesniaci kruzok
C Zostava nozov

O w

1 Vlozte ingrediencie do nadoby.

2 Do nozovej zostavy zalozte tesniaci kruzok.

3 Nozovu zostavu otocte naopak. Nozmi nadol
ju vlozte do nadoby.

4 Nozovu zostavu rukou pevne naskrutkujte
na nadobu. Riadte sa touto grafikou
nachadzajlcou sa na spodku nozovej zostavy:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

5 Polozte mlync¢ek na kednotku napadjania,
zosuladte W na mlynéeku so ¥ na jednotke
napajania a oto¢enim v smere hodinovych
ruciciek ho zaistite.

6 Zvolte maximalnu rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P).

Rady a tipy

® Dojcenska strava/pyré - uvarené potraviny
najprv nechajte vychladnut na izbovu teplotu
a az potom ich spracovavajte v mlynceku.

® Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri
sekani byliniek odporuc¢ame pouzivat hlavnu
nadobu.

Treci mlyncek (ak je dodany)

a Veko mlynceka
b Zostava nozov mlynceka

1 Vlozte ingrediencie do nozovej zostavy.

2 Zalozte veko a pootocte nim v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho zaistili.

3 Mlyncek zalozte na pohonnu jednotku a
pootocte nim v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite pulzny chod
P).

Rady a tipy

® Pre optimalny vykon tohto mlynéeka pri
spracovavani korenin odporic¢ame naraz
spracovavat maximalne 50 g.

® Celé koreniny udrzuju svoju chut ovela dlhsie
nez pomleté koreniny, a preto je najlepsie
mliet si naraz len mensie mnozstva korenin,
aby sa ich chute zachovali.

® Aby celé koreniny uvoili ¢o najviac chute a
esencidlnych olejov, pred mletim ich oprazte.

® Nespracovavajte suseny koren kurkumy
v mlynceku pretoze je prilis tvrdy a mdze
poskodit noze.
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Zazvor nakrdjajte pred jeho spracovavanim
na malé kusky.

Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri
sekani byliniek odporudc¢ame pouzivat hlavnu
nadobu.

Odstavovac (ak je dodany)

O OO 0w

Posuvac

Veko odstavovaca
Odstranovac duziny
Filtracny bubon

Misa

Vylevka odstavovaca

Pouzitie odstavovaca

1

Nasadte misu odstavovaca na hnaciu
jednotku, otoc¢te nou v smere hodinovych
ruciciek, az kym nezacvakne - vylevka by
sa mala nachadzat vlavo vnutri ked je misa
nasadena spravne.

Vlozte odstranovac duziny do filtracného
bubna - uistite sa, ze zardzky su na jednom
mieste so Strbinami v spodnej ¢asti bubna.
Nasadte filtracny bubon

Nasadte veko nadstavca - otacajte v smere
hodinovych ruciciek az sa zaisti na mieste.
Vas odstavovaé nebude fungovat, ak misa a
veko nie su spravne nasadené do zamku.
Pod odstavovac¢ umiestnite vhodny pohar
alebo dzban.

Potraviny nakrdjajte na kusy, aby sa zmestili
do plniacej trubice.

Zapnite spotrebi¢ a potraviny rovnomerne
zatlac¢ajte nadol pomocou posuvaca -
nikdy nevkladajte prsty do Plniacej trubice.
Potraviny spracujte, skor nez pridate dalsie.
Po pridani posledného kusu nechajte
odstavovac bezat dalsich 30 sekund na
odstavenie Stavy z filtracného bubna.

Ddlezité

Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho

a vyprazdnite duzinu z bubna. Odstavovac
vibruje, ak je duzina nerovnomerne rozdelena.
Niektoré velmi tvrdé jedld mdzu spdsobit
spomalenie alebo zastavenie odstavovaca. Ak
sa to stane, vypnite ho a odblokujte filter.
Pocas pouzivania pravidelne vypnite zberac
duziny a vycistite ho.

Rady a tipy

Pred spracovanim odstrante semiacka a
jadierka (napr. papriku, meldn, slivka) a
tvrdé Supky (napr. meldn, ananas). Jablka a
hrusky nemusite Supat ani zbavovat jadra.
Pouzivajte pevné Cerstvé ovocie a zeleninu.
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Express Dice (ak je dodany)
a Krajaci kotuc¢

b Krajacia mriezka

a  Krajaci posuvac

Doélezité

® Krajaci kotuc je navrhnuty iba na pouzitie s
Nadstavcom na krajanie.

® Krajaci posuvac by sa mal pouzivat
iba s krdjacou mriezkou. Jeho pouzitie
bez nasadenej krajacej mriezky spdsobi
poskodenie spodnej Casti posuvaca.

Na pouzivanie Express Dice

1 Namontujte hnaci hriadel a misku na
napajaciu jednotku.

2 Pridajte krajaci kotu¢ a nasadte veko.

3 Namontujte krajaciu mriezku na plniacu
trubicu

4 Zapnite zariadenie a pomocou posuvaca
krdja¢a spracujte jedlo cez krajaciu mriezku.

Rady a tipy

® Na zjednodus$enie spracovania polozte
obidve ruky na hornu ¢ast posuvaca a
pevne stlacte posuvac nadol.

® Najlepsie vysledky dosiahnete pouzitim
cerstvého ovocia a zeleniny.

® Aby ste zabranili zaseknutiu potravin,
neplnte potraviny do plniacej trubice prilis
nahusto - v idedlnom pripade by jedlo malo
byt rezané na vacsie kusy ako:

50 x 30 mm

® Ak je prilis tazké potraviny pretlacit cez
mriezku, povarte ich na priblizne 10 - 15
minut a nechajte ich pred spracovanim
vychladnut v chladnicke.

® Pred spracovanim vzdy z potravin odstrante
tvrdé Supky, semiacka a jadierka, atd.

Poznamka:

®  Kvoli roznym velkostiam a tvarom potravin
budu nakrdjané kusky obsahovat kusy
rézneho tvaru, ¢o je normalne.

® Potraviny, ako su napriklad syr, Sunka a
klobasy sa v mriezke mdzu upchat, preto
sa neodporucaju na pouzitie s tymto
nadstavcom.




Cistenie mriezky

Koniec posuvaca pouzite na uvolnenie akejkolvek
potraviny, ktord sa mdze zachytit v krajacej
mriezke.

PYIN 7 ariadenie Express Dice sa mdze pouzivat

aj na pripravu hranoliek, a krdjanie zeleniny na

velkost hranoliek.

1 Nasadte krajaciu mriezku bez krajacieho
kotuca

2 Potom rué¢ne posuvajte jedlo cez mriezku bez
toho, ze by ste zapli spotrebic.

Express Serve (ak je dodany)

Hnaci hriadel Express serve
PredlZzovaci sklz

Zakladna

Odstrekovaci kruzok

OO 0w

—

Nasadte hnaci hriadel a misku na napajaciu

jednotkou.

2 Nasadte maly hnaci hriadel na hlavny hriadel
- nadstavec Express serve nebude fungovat,
pokial nie je nasadeny.

3 Nasadte pozadovany nadstavec/kotuc-
nevyvijajte nadmernu silu. Pozrite si ¢ast
KotUce a Express krajac¢ pre dalsie informacie,
rady a tipy.

4 Zalozte veko.

Pouzivajte v spojeni s nasledovnymi dielmi:

Dolezité - krajac¢ a kotuce

® Ak potraviny nevychadzaju z vystupu na
potraviny, vypnite spotrebic¢ a skontrolujte, ¢i
sa potraviny nezachytavaju pod kotucom a ze
je nasadeny odstrekovaci kruzok. Pred dalsim
spracovanim odstrante vsetky uviaznuté
potraviny.

Osetrovanie a cCistenie

® Zariadenie pred cCistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® S nozovou zostavou a rezacimi kotuc¢mi
manipulujte opatrne - st velmi ostré.

® Niektoré potraviny mozu zapricinit
odfarbenie plastov. Tento jav je normalny a
nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvnuje
chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou namocenou v rastlinnom oleji a
odfarbenie by malo zmiznut.

Pohonna jednotka

® Utrite navih¢enou utierkou a potom osuste.
Uistite sa, Ze oblast zdmku je bez zvyskov
potravin.

® Prebytocnu cCast elektrickej Snury ulozte do
priestoru na odkladanie elektrickej Snury v
zadnej ¢asti pohonnej jednotky @

Pokyny na Cistenie - pozrite si
prislusnu ilustraciu .

Servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci si
najprv precitajte cast ,Riesenie problémov”
v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zdruka vyhovujuca
vSetkym pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom
najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru KENWOOD.
Najblizsie autorizované servisné centrum
KENWOOD mbzete ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto
Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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Tabulka odporucaného pouzitia

Nepouzivajte svoj spotrebic bez prestdvok dlhsie nez nizsie uvedeny &as.

Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v nasledujlcej tabulke.

Nepretrzité spracovavanie po dlhsiu dobu mdze poskodit vas spotrebic.

Poskytnuté informécie o spracovani sliZia len na informaciu a budu sa li§it v zavislosti od presného
receptu a spracovavanych prisad.
Nespracovavajte hortice prisady

Nastroj/ Funkcia @
Doplnok l ( ) ? ﬁ
(Sekund)
Zmesi na mucne kolace 2 10 1,2 kg -
Celkova
hmotnost
Pecivo - vtieranie tuku do muky 2 10 300 g -
Pridanie vody na skombinovanie 1-2 10 - 20 Hmotnost
cestovych ingrediencii muky
Sekanie ryb a chudého masa 2 10 - 30 400 g
Pastéty a teriny chudého
hovadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny P 5-10 100 g-250¢9
Sekanie orechov 2 30 - 60 100 g-200g¢g
Bylinky 2 20 - 30 30 - 509
Majonéza 2 60 - 80 4 vajecné
Zltka
Mixovanie makkého ovocia, vareného 2 10 - 30 500 g
ovocia a zeleniny
Vajecné bielka 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Smotana na $lahanie (Cas spracovania sa 2 60 - 120 250 - 500 ml
mobze menit, v zavislosti od obsahu tuku v
smotane)
Kvasené zmesi 2 60 340 g
Hmotnost
muky
550 g
Celkova
hmotnost
Mletie a krajanie tvrdych potravin - syr, 2 -
mrkva, zemiaky a potravin podobnej
teXt_W Neprekracujte
Krajanie maksich potravin - uhorky a 1 - maximalne
rajciny mnozstvo 12 |
vyznacené na
Pouzivaju sa na struhanie 2 - nadobe

parmezanu

Pouziva sa na odstavovanie citrusovych
plodov, ako su pomarance, citrony, limety

a grepy
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Tabulka odporucaného pouzitia

Nastroj/ Funkcia C._)
Doplnok ’ ( \ 7 ﬁ
(Sekund)
Studené tekutiny a ndpoje 2 30 - 60 1,2 litra
(Lad/mrazené prisady pridavajte do
pohara posledné)
Zmesi zalozené na mliecnych 2 15 - 30 1 liter
kokteiloch/studenom mlieku
Drvenie ladu P 30 - 40 6 kociek ladu
(25 9)
Zmes cesta 1 10 1 liter
(Najskor pridavajte tekuté prisady) l l
2 50
Jadrové plody 10 - 30 509
Kavové zrna 30 509
Neuvarené méaso (hovadzie) nakrdjané na 5 70 g
kocky velkosti 2 cm
Spracovavanie korenin 2 509
Cierne korenie, kardamonové semena,
semena rasce, koriandrové semena a 30 - 60
@ feniklové semena
' Mletie kdvovych zfn 2 509
\' Sekanie jadrovych plodov P - 509
Spracovavanie strucikov cesnaku, P - 30g¢g
¢erstvych ¢ili papriciek a korenového
z&zvoru
Cerstvy kokos 2/P 30 - 60 40 g
Ovocie a zelenina 2 60 - 120 600 g
Pouziva sa na nakrajanie réznych potravin, 2
ako su napriklad karotka, cuketa, uhorka,
cervena repa a jablka na kocky. i
Nenaplnajte
nad znacku
maximalnej
) kapacity
Pouziva sa na rezanie réznych potravin, Manual vyznagenej na
mise

ako napriklad zemiaky, mrkva, cuketa a
uhorka na kusy velkosti hranoliek.
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RieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot
nepracuje.

Robot nedostava elektricku
energiu.

Nadoba nie je spravne zalozenad
na pohonnu jednotku.

Veko naddoby nie je spravne
zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do
elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
umiestnena a ¢i sa jej rukovat nachadza
smerom k pravému prednému rohu.
Skontrolujte, ¢i je zaistovaci mechanizmus
veka spravne umiestneny do oblasti
rukovati.

Robot nebude pracovat, ak nadoba a veko
nebudu zaloZzené spravne.

Ak sa nepotvrdi Ziadna z vys$sie uvedenych
pricin, skontrolujte poistky na domovom
rozvode.

Odpojitelny pohonny hriadel ®
nie je nasadeny na pohonnu
jednotku.

Odpojitelny pohonny hriadel ® nasadte

na Hnaciu jednotku pred nasadenim misy.
naradie a nadstavce misky nebudu fungovat
pokial nie je nasadeny pohonny hriadel.

Mixér alebo mlyncek
nepracuje.

Mixér alebo mlynéek nie je
spravne zaisteny.

Mixér alebo mlyncek nie je
spravne zmontovany.

Mixér alebo mlyn&ek nebude fungovat, ak
nebude spravne zalozeny do zaistovacieho
mechanizmu.

Skontrolujte, ¢i je nozova zostava pevne
priskrutkovana na nadobu.

Robot sa zastavil v
priebehu ¢innosti.

Robot je pretazeny/je
prekroc¢enad jeho maximalna
kapacita.

Veko nie je zaistené.

V ,Tabulke odpordcaného pouzivania“ si
pozrite maximalne kapacity.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne zaistené.

Cez zakladriu nozovej
zostavy vyteka/
vypadava obsah mixéra
alebo multifunkéného
mlynceka.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne
zalozené.

Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne zalozené
a ¢i nie je poskodené. Ak si chcete objednat
nahradné tesnenie, pozrite si ¢ast ,Servis a
starostlivost o zdkaznikov".

Nestabilng jednotka /
silné vibracie a pohyb.

Lepkavé ovocie / ingrediencie,
ako su napriklad datle pri
spracovani.

Zvolena rychlost je prilis nizka.

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
pouzite funkciu ,pulzného chodu” najskor na
rozlozenie ingrediencii a potom pokracujte v
spracovani maximalnou rychlostou.

Slaby vykon nastrojov
alebo doplnkov.

Precitajte si prislusné rady v Casti ,,Pouzivanie doplnkov”. Skontrolujte, ¢i su

doplnky spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAn be3nexku

® YBA>XKHO MPOYUTANTE IHCTPYKLLIKO Ta 30epexiTb il AAA
MNOAAABLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

® 3HIMITb YMakKOBKY Ta BCI eTUKETKMW.

® Y BUMAAKY MOLLUKOAYXKEHHA LLUTeKepa abo LHYpPa 3 MipKYBaHb
He3nekn NpeaCTaBHMK KoMMaHii Kenwood abo creuiaAicT 3
PEMOHTY, YIOBHOBa>KeHMM KOMMaHiero Kenwood, mMoBMHEH
BUKOHATK X 3aMiHYy, LLOD YHUKHYTU HebDe3neKu.

e HE TOopKanTecb rocTpux Ae3. /\e3a Ta AVCKU AY>Ke rocTpi,
TOMY OyAbTe obeperkHi. 3aBXXAU TPUMaUTe 3a PYUYKY Bropi,
NnoAaAi BiA PidKyuyoi KPOMKM, NiA Yac po60TU rocTpux
PDKYUYUX Ae3, CMOPOXXHEHHS YaLli i niA Yac YMLLEeHHS.

® HE 0o6po6AaTH rapsui iHrpeAieHTm.

e ByabTe 06epeXHi, AKLWOo B KYXOHHMA KOM6anH abo 6AeHAep
3aAMBAETbCA rapsya piAMHa, OCKiAbKM BiH MOXXe BUMTHU 3
AQAY Yepes panToBe NapyBaHHS.

® He 3aAMLLaVTe MPUAAA, LLIO MpaLtoe, 6e3 HarAgAy.

® He nepeBnLLYNTE MAaKCMMAAbHUX MOKA3HWKIB, 3a3HAYEHUX VY
TabAUL PEKOMEHAOBAHUX LLUBUAKOCTEWN.

e He nepeBuwiynTe Yac po60THU NpuAapsy 6e3 nepepsm,
BKa3aHMM HMXX4Ye. Be3nepepBHa eKCNAyaTalisd NpUAaAy
NPOTAroM TPUBAAOIO NEepioAy Hacy MOXKe MOLUKOAUTHU
NPUAAA.

DdyHKLia /Hacaaka MaKCUMaAbHMI Yac [NepepBa MixK

eKkcnAyaTauii MOCAIAOBHUMU
3aMnyCcKamMm
' B/\el'—m'ep . 60 cekyHA BineanaiTe
[ycTi cymiwi B Yaui 60 CcekyHA NPUAAA BiA
(HanmpvikAaa, TICTO) eAeKTPOMEepPeXX|
MyABTU-MOAPIOHIOBaYEM/ 30 cekyHA Ta AanTe
noApPiIbHIOBaYEM _ OXOAOHYTH
: MOMY MPOTArom
Hacaaka-noapibHoBaY 60 cekyHA 1§/XBICI)/I/\I/IH

AAS TIOMOAY

® He nmiaHIManmTe Ta He MepeHOChbTe MPUAAA, TOMMaKYM MOro 3a
PYUKY - PYYKa MOXKe 3AaMaTUCb Ta CAPUYMHUTU TPaBMY.

® 3aBXXAW BUMMANTE HIXK MepeA TUM, AK HAaNOBHIOBATW Yallly.

® 3300POHAETHCHA TPUMATU PYKKM Ta IHLLUE KYXOHHE MPUAAAASA
BCepeAMHi Yalli bAaeHAepa Mia Yac poboTM KOMbanHY. AKLO
XY MOTPRIOHO MPOLLTOBXYBAaTW BHU3, BUKOPUCTOBYMTE
BIAMOBIAHUM MPUASA, TAKMM AK AOMATOYKA.

® 3aBXXAW BUMUKAMTE NMPUAIA Ta BIAKAKOYANTE NMOro noaady,
AKLLO BiH 3aAMLLAETbCSA Oe3 HarAaAy Ta nepes CKAaAaHHAM,
AEMOHTaXXOM abo MPUOVPAHHAM.
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HIKOAM He MPOLITOBXYUTE MPOAYKTU MaAbLAMK Yepe3s

MOAABAaAbHY TPYOKY. 3aBXXAM KOPUCTYMTECH LUTOBXaYeM 3

KOMMAEKTY.

HikOAM He BCTAaHOBAIOUTE A€30 Ha GAOK XXMBAEGHHS 6e3

BCTAHOBAEHOI Yalli a60 CKASIHKU/KPULLKU iIHCTPYMEHTY AAS

nepeMeAroBaHHA.

OBEPEXHO: lMNepea 3HIMAHHAM KPULLKKM 3 Yalli, bAeHAepa abo

VHIBEPCAAbHOIO MOAPIOHIOBaYa 3 OAOKY eAEKTPOABUIYHA:

O BUMKHITb MPUAQA;

O pA04YeKamTechb MOBHOT 3YMUHKKM HAaCaAAKW/HOMOBOIO BAOKY;

O CAIAKYWTE 3@ TUM, LWOO BMMAAKOBO HE BUKPYTUTU Yally
bAaeHAepPa abo HACAAKY AAS HATUMPAHHSA i3 HOXKOBOIo HAOKY.

He kepynTe KOMOAMHOM 3a AOMOMOIOK KPULLKKW. 3aBXXAMU

BUKOPUCTOBYMTE AAA LIbOTO PErYAATOP LLUBUAKOCTI on/off

(YBIMKHYTU/BUMKHYTW).

3acTocyBaHHS HAAMIPHOI CUAU AO MeXaHIi3M Yy 6AOKYBaHHS

MOXXe NMOLUKOAUTU NMPUAAA Ta CMPUYUHUTU TPaABMY.

He BUKOPUCTOBYMTE HACAAKM, LLIO HE MPU3HAYEH! AAA LIbOTO

MOUAIAY.

He BMKOPUCTOBYNTE MOLLUKOAXKEHWI MOUASA. [MNepeBipka abo

PEMOHT 3AINCHIOKTBCSA Y CMeLliaAbHUX LEHTPax: AUB. PO3AIA

«OBCAYroByBaHHSA Ta PEMOHTY.

He pAonyckamTe MoTpanAsgHHA BOAOTM Ha DAOK

EAEKTPOABUIYHAE, LUHYP abo BUAKY.

CAIAKYMTE 38 TUM, LLOD LWHYP He 3BMCaB 3i CTOAY U He

TOPKaBCA rapayoi MoBepxHi.

He 3aAmwanTe AiTen 6e3 HarAgAy | He AO3BOAANTE M rpaTuncH

I3 MOUAIAOM.

Ller npurAaaa He MPU3HaAYeHUN AAA BUKOPUCTAHHA AITbMU.

TpuManTe NMPUAAA | LLUHYP Y HEAOCTYMHOMY AAA AITEN MICLLI.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUMCA LM MPUAIAOM O0CObaM

i3 obMeXeHUMU PIBUYHUMIK, CEHCOPHUMUM abo PO3YMOBUMMU

MO>XAMBOCTAMU abO TUM, XTO MA€ HEAOCTAaTHbO AOCBIAY B

NOro eKcrnAyaTauil. BI/ILLleHa3BaHl/IM 0CO0baM AO3BOAAETbLCH

KOPUCTYBATUCA NPUAIAOM AULLIE MICAS IHCTPYKTaXKy Ta

MiA HArASAOM AOCBI,AH@HOI AOAVHM, | 38 YMOBU, LLIO BOHM

PO3YMIOTb MOB’A3aHI 3 LM PU3UKU.

Lien npuAaa NMprisHaYeHnr BUKAKOYHO AAS MOBYTOBOIO

BUKOPUCTaHHA. KomnaHia Kenwood He Hece BIANMOBIAAABHOCTI

3a HeBIAMOBIAHE BMKOPWUCTAHHS MPUA3AY abo nopyuleHHs

NPaBUA eKCnAyaTauii, BUKAAAEHUX VY LM IHCTPYKLUIT.

HenpaBMAbHE 3aCTOCYBaHHA KOMbanHa, bAaeHAep a abo

NOAPIOHIOBaYa MOXKe MPU3BeCTU A0 TPaBM.

MaKCMMaAbHE CMOXKMBAHHA EAeKTPOeHepPrii BKa3aHo

AAS HAaMOIAbLL MOTYXXHOI HaCaAKW. [HLWI HACAAKM MOXKYTb

CMOXXMBATU MeHLLe eHeprii.
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BAaeHAep
¢ () He 06pO6AATH rapsivi iHrpeAieHTH.

BU PUSUKYETE OBBAPUTUCH: rapaui IHFpe,A,IGHTl/I CAIA
OXOAOAUNTU AO KIMHATHOI TeMnepaTypu, NepeLl HiX KAaCTH iX
AO Yalli abo 3aMillyBaTw.

ByabTe 0beperkHi i3 HOXXOBUM DAOKOM, Mia Yac YMLLEHHSA He
TOPKANTECh FMOCTPUX A3 PYKaMMU,

ExkcnaAyaTauia baeHAepa AO3BOAAETbCA TIABKA 3i
BCTAHOBAEHOI KPULLKOH.

ExkcnAyaTauia baeHAepa AO3BOAAETBCA TIABKM i3 HOXXOBUM
OAOKOM, LLIO BXOAUTb AO KOMMAEKTY MPOUAAAY.

HiIKOAV HEe BMUKaMTE MOPOXKHIN DAEHAEP.

[ip Yac NPUroTYBaHHA @ PYKTOBI KOKTEMAMX He mepeMillymnTe
3aMOPOXKEHI IHIPEAIEHTN, LLO NepeTBOPUANCA Ha TBEPAY
Macy Mia Yac 3aMOPO3KU. [ToAPIOHITL LIKO Macy Ha HEBEAUKI
LLIMaTOYKM, a MOTIM MOKAAAITb X AO Yalul.

MpuAapsAs AN NOAPiIGHIOBaYa

HIKOAM HEe BCTAHOBAKOWTE HOXKI Ha DAOK >XMBAEHHSA, AKLLO Ha
HbOMY He BCTaHOBAEHa Yalla/KpuLLKa.

HiKOAM He 3HIManmTe Yally/KPULLIKY, KOAU AO MPUCTOOKO
MPUEAHAHMM MOARIOHIOBAY.

3bepirarte HOXOBUM BAOK B HEAOCTYMHOMY AASA AiTEM MicLi.
HiKOAM HE 3HIMamTe MoAPIOHIOBAY A0 MOBHOI 3YMUHKKM HOXKIB.
MonAap He byae NMpautoBaTH, AKLLO NMOAPRIOHIOBAY
BCTAHOBAEHWIM HEMPaBUAbHO.

He obpobAaanTe rapadi iIHFPeAIEHTU Y MOARIOHIOBAYI, AaMTe M
OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TeMnepaTypu nepes o6pobKoto.

MyAbTU Noppi6bHIOBay/noapi6HIoBayeM

He peKkoMeHAYETbCA MOoAPIOHIOBATK CreLii, aa>ke e Moyke
MOLUKOAMTU MAACTUKOBI AETAAI MOUNAQAY.

Hacaaka-noApi6bHIOBaY AAS MTOMOAY

He obpobAaanTe BUCYLLUEHE KOPIHHA KYPKYMWK, OCKIAbKKM BOHO
3aHAATO TBEPAE | MOXKe MOLLUKOAUTU HOXKI.

CokoBMXMMAAKA

He BUKOPUCTOBYIMTE COKOBMIKNUMAAKY, AKLLO PIABTP, KPULLIKA
COKOBUYXXUMMaAKKM abo Yalla MOLWKOAXKEHI abO MatoTb BUAUMI
TRILMHWN.

Pi>ky4i AOMaTi Ha OCHOBI PIABTPYBaAbHOIO BapabaHa Ayyke
FOCTPI, OyAbTE ODEepPe XKHi MPU MOBOAYKEHHI Ta YMLLIEHHI
HapabaHa.

BukopncToBymMTE TIABKM LLITOBXAY, LLIO MOCTaYaETbCA B
KOMMAEKTI. HIKOAM HE KAAAITb MaAbLll B 3aBaHTa)XyBaAbHY
TpybKy. [Nepep PO3OAOKYBAHHAM 3aBaHTa>KyBaAbHOT TPYOKM
BIA'EAHAUTE LLUHYP >XKUBAEHHSA.

[Mepld HIXX 3HATW KPULLKY, BUMKHITb MPUA3A Ta AOYeKamTecs,
NOKU PIABTP 3YMNHUTBCSA.
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AoaaTKoBi npucTpoi Ta Aucku Express Dice/Express Serve

® Pi>kyya CiTKa Ta AVCKU AY>Ke rOCTPI; byabTe obepexkHi mpu
BCTAHOBAEHHI, BUAAAEHHI Ta YuMLleHH. MiA Yac BUKOPUCTaHHS
FOCTPUX PiDKYUYUX Ae3, CTOPOXKHEHHSA YaLwli Ta niA vyac
YULLLEHHS 3aB)XXAU TPUMaNUTe 3a PYUYKY NOAAAI Bia pKy4oi
KPOMKMW YMLLEHHS.

® HIKOAM HE MPOLUTOBXYUTE DKY BHW3 MO 3aBaHTaXXyBaAbHI
TPyOLI 33 AOMOMOIror MaAbLiB. BUKOPUCTOBYMTE TIAbKM
LUTOBXauY, LLO MOCTA4YaETbCA B KOMMAEKTI.

® He BUKOPUCTOBYMTE HaApry CUAY, LLIOD LUTOBXaTW HKY
BHWM3 MO 3aBaHTa>XyBaAbHIM TPYOLI — BW MOXeTe MOLLUKOAUTU
HACaAKY.

® [lepll HIPK 3HATU KPULLKY, BUMKHITb MPUA3A Ta AOYeKamTecs,
MNOKW AMCK HE 3YMUHMBCSA MOBHICTHO.

® He BUAMBaWTE rapady PIiAMHY B 3aBaHTaXXyBaAbHY TRYOKY.

Express Serve

® YHUKAMTE KOHTAKTY 3 PYXOMUMUN AETAAAMU. ToMManMTE MaAblLi
MOAAAI Bia BUXIAHOIO OTBOPY.

® He BUKOPUCTOBYMTE Mia Yac poboTum Hacaakm Dicer abo AMcKiB
6e3 BCTAHOBAEHOIO 3arnobiXKHOro LLMTKA. AKLWO 3ano6i>KHUMn
LLIMTOK He BCTAHOBAEHMUHU, DKa 6yae 3abuBaTUCH MNiA LLUUTOK i
He BUXOAUTU 3 BUXIAHOIO OTBOPY AAS DXKi, B pe3yAbTaTi 4Yoro
HacaAKa 6yae NoLKOAXKeHa.

® [lepeBoa: LinTpyc-npec He npuaHadeHnm AAS BUKOPUCTaHHSA
I3 Express Serve. 3aB>XAM BUKOPUCTOBYMTE LMpPYyC-Npec i3
FOAOBHOO YalLeto.

YULLeHHA.

® [1pOTPITb BDAOK XUBAEHHSA | TOAOBKY MPUBOAY 3ODMBAAKM
BOAOIOK MaHYipKO, MOTIM BUCYLLITb. CAIAKYMTE 3a TUM, LWOO
Ha AIAAHLI BAOKYBaHHSA He OYAO 3aAULLKIB TKI.

® He 3aHypronTe DAOK XXUBAEHHSA, DAOKKM A3 | TOAIBKY MPUBOAY
30UBAAKU Y BOAY.

® Yallla, KPULLIKa, LLUTOBXay Ta BCi HACAAKW/IHCTPYMEHTU, KPIM
AE€3 | TOAIBKM MPUBOAY 3OUBAAKM MIAXOAATb AAS MUTTA PYyKaMU
Ta Y NMOCYAOMUNHIN MaLUMHLII.

® BAOKUM A€3a CAIA YUCTUTU LITKOK Ta MPOMUMBATU MIA,
MNPOTIYHOK BOAOHD.

MepeA NiIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPOoNnoCTaYaHHs

® [lepekoHanTecs, WO Hanpyra eAeKTpoMepeXKi y BalLloOMy AOMI BIAMOBIAGE MOKAa3HKMKaM, BKa3aHWM Ha
3BOPOTHIN YaCTVHI MPUAGAY.

® | e NpuAaa BIAMOBIAGE BUMOram ampekTusm EC 1935/2004 CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3nocepesHbo
KOHTaKTYIOTb 3 XKeto.

MepeA NepLIMM BUKOPUCTAHHAM

1 3HIMITb NAACTVKOBI 3axUCHI GYTAAPK i3 Ae3a. ByabTe 06epeXkHi, Ae30 AyXXe rocTpe. He 36epiranTe
Len dYTASP, OCKIAbKK BiH MPU3HAYEHWN AULLIE AAS 3aXUCTY A€3 Mia Yac BUPOOHULTBA Ta
TPAHCMNOPTYBAHHS MPUAAAY.

2 TlomMumiTe BCi AeTaAl, AVB. PO3AIA ‘AOMASA Ta YMLLIEHHS .
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LLIToBXayY

3aBaHTa)kyBaAbHa TPYyOKa

Kpuwka

Yawa

SHIMHUI MPUBOAHUK BaA

BAOK enekTpoABUIYHa

PeryAsaTtop pexxknMy LUBUAKOCTI/IMMYALCIB
3axmcHe BAOKYBaHHSA

BiaCiK AAS 36epiraHHa WHypy (No3aay)

©EOOOVOOEE

10A TTAaCTUKOBUIM BDASHAEP (3a
HaaABHOCTI)

HoxkoBuin 6A0K
YLiAbHIOBaAbHE KiAbLe

Yawa

KoBMNa4yoK 3aAMBHOI FOPAOBUHM
Kpuwka

© QOO 0w

10B CkAgHUM BAGHAEP (3a
HasBHOCTI)

a HoxkoBum BAOK

D YuwirbHIOBaAbHE KiAbLie

C Yawa

d Kpuwka

e KoBmayok 3aAMBHOI FOPAOBUHM

CTaHAa PTHE TMONAaAAA
Hixk

Hacaaka AAS BUMILLYBaHHSA TicTa

4-MIAIMETPOBUM AUCK AAS HaPI3aHHS/
HaTUPaHHA

2-MIAIMETPOBUI AUCK AAS Hapi3aHHsS/
HaTUPaHHA

AUCK AASI OCODAMBO TOHKOIO HaTUPaHHA

C
®
®
(@ TMoaBinHa 361BaYKa
@@
®

Hacaaku

He Bce 306parkeHe NMpUAaAAS MOXKE BXOAUTU
AO KOMTMAEKTY BaLLUOro KyXOHHOrO KOMbOamHy.
HaaBHICTb MPUAAAAS 3AAEXKUTD Bia 0OpaHOT
MoaeAi. BiasiaanTe www.kenwoodworld.com
AAS OTPUMaHHS iIHPOoPMaLil NPo Te, 9K KyNnTK
HaCaAKW, AKi HE BXOAATH A0 KOMMAEKTY.

D AOAATKOBE MPUMAAAAA

® ® ® 0

®®6

CoKouYaBUMAKa AAS LINTPYCOBUX (3a
HaaBHOCTI)

CKASHWM MiHINOAPIBHIOBaY/MAVHOK (3a
HaaBHOCTI)

MAACTMaCcoOBUM MiHIMOAPIBHIOBAY,/MANHOK
(3a HasBHOCTI)

Hacaaka-noapibHoBa4Y AAA MOMOAY (3a
HaaBHOCTI)

CokoBM»KMMaAKa (3a HaABHOCTI)
Express Dice (3a HagBHOCTI)

Express Serve (3a HaaBHOCTI)

HAK KOPUCTYBATUCA KYXOHHUM
KOMbBamHOM
MaaoHok @ - ©

1
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BCTaHOBITb 3HIMHWMI BaA MPUBOAY Ha BAOK
SKUBAEHHS .

BcTaHOBITb yally, o6 no3Hadka g Ha
Yalli crniBnapaAa 3 nosHadykow ¥ Ha

BAOL >KUBAEGHHS, | MOBEPHITb Yally 3a
rOAMHHWKOBOI CTPIAKOID, MOKKM BOHa He byae
3adikcoBaHa ]

BCcTaHOBITb HAaCaaKy Ha BaA daldi.

Yalla Ta Hacaaka MaloTb OYTU BCTAHOBAEHI
Ha MPWAAA MNepea TUM, 9K A0AaBaTU
IHrpeAIEHTW.

BCTaHOBITb KPULLKY Tak, OO BepXHSA
YacTMHa NPUBOAY/IHCTPYMEHTa ByAa Mo
LEeHTPY KPULLIKM.

He KepynTe KOM6aWHOM 3a AONOMOrolo
KPULUKKU. 3aBXXAU BUKOPUCTOBYMTE AAS
LbOro peryAsiTop wBuaKocTi on/off
(YBIMKHYTWU/BUMKHYTH).

IMAKAKOUITE MPUAAA AO MepeXki
eAeKTpOonocTa4aHHs, YBIMKHITb MOro

Ta 06epiTb WBUAKICTb. (AMB. TabAULIO
PEKOMEHAOBAHUX LLBUAKOCTEN).
Mpouecop He npauloBaTUMe, SKLLO Yalua
a60 KpULUKA BCTAaHOBAEHiI HENPaBUABHO.
MepekoHalTecs, WO 3aBaHTa)yBaAbHa
TPY6Ka i pyykKa yalli po3TalloBaHi y
HanpsaMKy 6AMXKHbOIro NpaBoro KyTa
NPUAAAY.

BuikopucToBymMTE iIMNOYABCHUI pexkim (P)
AAS HEAOBIMMX IHTEHCUBHUX MepeMillyBaHb.
MprAaa byae NpaLoBaTh, AOKK BaXKiAb
nepemMukadya yTprMyETbCA Y BIAMOBIAHOMY
MOAOXEHHI.

MoOBTOPITbL OMMUCAaHY BULLE MPOLEAYPY Y
3BOPOTHOMY MOPAAKY AAS TOMO, LLIOG 3HATHK
KPWLLKY, HaCaAKM Ta dally.

3aB)XXAU BUMUKaWUTE NPUAAA Ta BiAKAIOUANTE
MOro BiA MepeXi eAeKTponocTauyaHHS
nepeA TUM, IK 3HATU KPULLKY.



YBara!

o KoMbalH He MOYe BUKOPKWCTOBYBATUCSH AAS
MOAPIOHEHHS Y MOMOAY KaBOBMX 3epeH, abo
AAS TIEPETBOPEHHSA LIYKPY Ha LIYKPOBY MYyAPY.

® [lip yac A0OAABaAHHSA MUTAAAEBOI eceHLil abo
NMPUCMaKM AO CyMillen, HaMaramTecs He
TOPKaTUCSA MAACTUKOBUX AETAAEW, OCKIAbKMK
iCHYE PU3KK CTiMKoro nodapbysBaHHA.

BunkopmncTaHHA HacaaOK

AVB. TaDAULIIO PEKOMEHAOBAHMX
LLUBUAKOCTEW AAG KOXXHOT HAaCaAKM.

N NaacTukoBuin 6aeHAED (za
HaABHOCTI)

AK KOPUCTYBATUCH BAEHAECDOM
ManioHok © - @

1 BCTaHOBITb YLLUIAbHIOBaAbHE KiAbLlE B
HO>KOBUM BAOK TaKMM UYMHOM, 06 BOHO BYAO
MPaBUABHO PO3TallOBaHe Y >XKOAO0DI.

® GKLWo YWIAbHIOBAY NOLIKOAXEHUM a6o noro
6yAO BCTAHOBAEHO HEMNPaBUABHO, Lie MOXKe
CMPUYUHUATY NMPOTIKAHHS.

2 YTPUMYOUM HUXKHIO YaCTUHY HOXKOBOIO
OAOKY BCTaBTe HOXKI B Yallly i MOBEPHITb
MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIAKMK, AOKU BOHU He

OYAYTb 3adikCcoBaHi. 3BEPHITbCA A0 MO3HAYOK

Ha HUXKHIM YaCTUHI HOXKOBOIO BAOKY:
@ - Po36aokoBaHa nosuLis
@ - 3abaokoBaHa no3uuis

3 TIOKAQAITb IHFPEAIEHTU AO Yalli.

4 HakpunTe Yally KPULLIKOK Ta MOBEPHITb 3a
rOAVHHVIKOBOK CTPIAKOIO AO KAALLAHHA.

5 TloMIicCTiTb Yally KoMbalHa Ha BAOK
eAEKTPOABUIYHa Tak, LLob Nno3Hayka @ Ha
Jalwi koMbarmHy crniBnapaAa 3 MoO3HaYKo
§ Ha OAOoLi, NOBEPHITb 3@ MOAVMHHWKOBOO
CTPIAKOIO, LWL06 3abAOKYBaTU e

o 4dkuwo 6AeHAep 6YAO BCTAaHOBAEHO

HenpaBUAbHO Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS,
NPUAAA He NpauloBaTUMe.

EEE) Ckaanuin 6aeHaep a

HagBHOCTI)

AK KOPUCTYBATUCH BAEHAEDOM
ManoHoKk @ - ©

1 BCTaHOBITb YLLUIAbHIOBaAbHE KiAbLlE B
HO>KOBUM BAOK TaKUM UYMHOM, 06 BOHO BYAO
MPaBUABHO PO3TaLLOBaHE Yy >KOAODI.

® GKuWo YWIAbHIOBAY NOLWKOAXEHUU a6o noro
6YAO BCTAHOBAEHO HEMPAaBUABHO, Lie MOXKe
CMPUYUHUTU NPOTiKAHHA.
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2 HakpyTiTb Yally Mikcepa Ha HOXXOBWUW

OAOK. AVB. MAAKOHKW Ha 3BOPOTHIN CTOPOHI
HOXOBOIro BAOKa:

@ - Pos6aokoBaHa nosuLis
@ - 3abaokoBaHa nosuLin

3 T1OKAQAITb IHIPEeAIEHT A0 Yalli.
4 YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HAaTUCHITb,

LLIo6U 3adikcyBaTV Ha Miclli. YCTaHOBITb
KOBMa4yoK 3aAMBAAbHOIO OTBOPY.

5 TMMoMicTiTb Yawy kKoMbanHa Ha H6A0K
EAEKTPOABUIYHa Tak, o6 nosHauxka Y Ha
yalli KoMbalHy CniBnapsaAa 3 NO3HAYKO
¥ Ha 6A0Li, MOBEPHITb 3a FOAVMHHUKOBOO
CTPIAKO, 06O 3abAOKYBATH.

® gkuio 6AeHAEpP 6YAO BCTAaHOBAEHO

HENpPaBUAbHO Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS,
NPUAaA He npauloBaTUMe.

KopucHi nopaam

® []ip Yac NPUroTyBaHHSA MamoHe3y, MOKAAAITb
YCi IHFPEAIEHTU A0 BAGHAEPA, 3@ BUHATKOM
OAIl. BUTArHITb KOBMAa4YoK 3aAMBHOI
rOPAOBUHUN. T1OTIM YBIMKHITb MPUAaA Ta
MOBIABHO AOAANTE OAItO Yepes OTBIp Y
KPWLLILLI.

® []ia Yac NPUroTYBaHHA MYCTUX CyMilLew,
HampUKAaA, NalTeTiB abo CoycCiB, MOXe
TPaNUTUCb HAaAUMaHHA MPOAYKTY Ha
CTIHKW Yalli. Y TakoMy BMMNaAKY NOTPIOHO
T OUMCTUTK. AKLLO IHIPEAIEHTM NOraHo
3MILLYOTbCA, AOAANTE PIAVHN.

® He peKOMeHAYETbCA NoAPIBHIOBaTK cneLlil,
aAKe Lie MOXKe MOLLKOAUTU MAACTUKOBI
AETaAI

® 1|06 3MIilaTK CyXi iIHFPeAIEHTM, NOPIXKTe iX
Ha LWMaTOYKM, BUTAMHITE KOBMAYOK 3aAMBHOI
FOPAOBUHMU, @ MOTIM YBIMKHITb MPUAAA
Ta MOCAIAOBHO A0A@BaAMTE MO OAHOMY
LUMaTOUKY AO Yalli. PyKy TpuManTe Haa
OTBOPOM. AAS OTPUMAHHSA HaWKpPaLLoro
pe3yAbTaTy, PErYASPHO CMYCTOLLYMTE Yally.

(11 Rl
AOTPUMYMTECH BKA3IBOK 3 PO3AIAY «HAK
KOPUCTYBATUCH KYXOHHMM KOMBaMHOMY.

KopucHi nopaau

® AAA rpybillvx TEKCTYP 3aCTOCOBYMTE
IMMYABCHUIN PEXKIM.

® Taki MPOAYKTW, AK M'ACO, XAiB, 0BOYiI
HapisynTe KybrkamMy po3MipoM NpPrbAN3HO
2 CM.

® [1eunBO CAIA MOKPULLIMTUK Ta 3acmnaTu Yepes
TPYOKY Y XOAI POBOTU KOMBAMHY.




® CAiAKYWTE 3a TUM, WOoO He niaaaBaTu
IHFPEeAIEHTV HAaAMIPHIN 0bpobLi.

® XKUp AAS TiCTa CAIA HapIi3aTU XOAOAHUM Ha
KYOUKW MO 2 CM.

® AAS HAMKPALLMX Pe3yAbTaTIB Mia
4yac roTyBaHHa AUMKUX GPYKTIB/
CKAQAHWKIB, SK-OT diHIKKM, cno4aTKy BapTo
BMKOPUCTOBYBATU DYHKLIO «IMMYABC»
AAA TOAPIBHEHHSA, @ MOTIM MPOAOBXKNTIA
MPUrOTYBaHHSA Ha MAaKCUMAAbHIM LUBUAKOCTI.

Hacaaka AAS BUMILLYBaHHSA
TICTa

BUKOPUCTOBYETLCA AAS ARIPKAXKOBOIO TiCTa

AOTPUMYMTECH BKA3IBOK 3 PO3AIAY «HAK
KOPUCTYBATUCSH KYXOHHMM KOMOANHOMY.

KopwucHi nopaam

® O6pobKa NoBUHHA TPUBaTK He AoBLUe 60
CEKYHA.,

® [TOKAQAITb CYXi IHTPEAIEHTU AC Yalli i
AOAABANTE PIAMHY Uepe3 3aBaHTarkyBaAbHY
TPYOKY B Npoueci poboTy NpUcTPOLo.
O6pPOOKY MPOAOBNKYNTE AOTU, MOKU TICTO He
NepeTBOPUTLCSA Ha TAAAKY eAACTUYHY KYALO.

® [JOBTOPHO 3aMilllyBaTu CAIA TIAbKU pyKaMu.
He pekoMeHAYETbCS 3AIMCHIOBaTU MOBTOPHE
3aMillyBaHHS Y Yalli, OCKIABKMK Lie MOXKe
NPW3BECTU A0 HECTIVMKOT POBOTU KOMBAMHY.

MNoABiIHa 36VBaYKa
BrikopurcTaHHA 3b6MBaYKm

1 BcCTaHOBITb BaA NPWBOAY i Yally Ha BAOK
EAEKTPOABUIYHA.

2 HaaiHO BCTaBTe KOXXEH BIHUYMK Y FOAOBKY 3
NPWVBOAOM.

3  BcTaHOBITb 36MBayky, 06epeXxKHO
noBepTaroun ii, AOKM BOHa He OMyCTUTbCH Ha
NMPUBOAHUI BaA.

4 TIOKAAAITb MOTPIOHI IHFPeAIEHTW.

5 BCTaHOBITb KPWILLKY, CAIAKYHOUM 33 TUM, LL0BK
TOpelb BaAa OMUHMBCA MO LUEHTPY KPULLKU.

KopucHi nopaau
YBara!
% BUKOPUCTOBYBAaTU AASl AGFKUX CYMillen,
AK-OT SIEYHi 6iAKM Ta BepLUKWU.
He BMKOpPUCTOBYHUTE BIHYMK AAS
YHiBepcaAbHUX cyMillen AAS NUporis,
OCKIAbKM Lie MOXKe NMOLUKOAUTU HACAAKY.
BUKOPUCTOBYMNTE HiXK AASl 3aMilLlyBaHHS
TicTa.
® AAS OTPUMAHHA HaWKPAaLLOro pesyAbTaTy
BUKOPWCTOBYMNTE anLd, Lo 36epiraamca 3a
KIMHaTHOT TemMnepaTypu.

® [lepep 36MBaHHAM NepeKkoHamTecs, Lo Yalla
i BIHUMK YWMCTI Ta He MICTATb 3aAMLLKIB >XXKUPY.

14 |16 ANZI%

AK KOPUCTYBATUCA PIXKYUMMU

ANCKaMU
1 BCTaHOBITb BaA NpMBOAY i Yally Ha 6AOK
EAEKTPOABUIYHa.

2  TpuvMaloun Aep>kak B LEeHTPI, YCTaHOBITb AVCK
Ha MPVBIAHWIN BaA BIAMOBIAHOK CTOPOHON
Bropy.

3 YCTaHOBITb KPULLUKY.

4 TIOKAQAITb IHFPEAIEHTU AO 3aBaHTaXKyBaAbHOI
TPYOKN.

5 VYBIMKHITb MpUAaA Ta NOBIAbHO
MPOLUTOBXYWTE IHFPEAIEHTM 3@ AOMOMOrOK
LUTOBXa4a @ - HIKOAU He onycKanTe naAbui
AO 3aBaHTa)XyBaAbHOI TPY6KM.

KopucHi nopaam

® BUIKOPUCTOBYMTE CBIXKI MPOAYKTU.

® He pi>KTe MPOAYKTM 3aHAATO MAAEHbKMMU
LMaTKaMM. 3anoBHIONTE 3aBaHTa XKy BaAbHY
TPYOKY Ha BCIO LLUMPUHY. TOAI MPOAYKT MiA
yac 0bpobKM He Byae 3icKoB3yBaTW BOIK.

® [1POAYKTU, LLO ACAAIOTHCSA Y BEPTUKAABHOMY
MOAOXEHHI, HapPI3atoTbCA Ha KOPOTLLI
LLIMATOUKM, HIXK Ti, LLIO AOAQIOTbCS Y
rOPU30OHTAABHOMY MOAOXKEHHI.

® [licAs 0OPOOKU Ha AMCKY 3aBXAM
3aAULLATUMETbCA HEBEAMKA KIABKICTb
BIAXOAIB.

Coko4aBUMAKa ANA UNTPYCOBKNX
(3a HasgBHOCTI)

a KoHyc
b Cuto

Ak KopucTyBaTHCA
COKOYaBUAKOIO AAS LIMTPYCOBUX

1 BCTaHOBITb BaA NPUBOAY Ha DAOK XUBAEHHS.

2 YCTaHOBiITb CUTO Ha 4Yally Tak, Wobu TpumMay
cuTa OyB PO3TALLOBaHWM Haa AEPXKaKOM
YaLi.

3 YCTaAHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHUM BaAOM,
noBepTaroYm Moro, AOKVM BiH He ONyCTUTbCA
AO KiHUS BHW3.

4 TNopikTe GPYKTU HaBMiA. [MOTIM YBIMKHITb
MPWAAA | HATUCHITb PO3PI3aHO MOAOBUHKOK
dPYKTa Ha KOHYC.

® SKLWoO CUTO 6YAO BCTAHOBAEHO HENPaBUAbBHO
Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS, COKOYaBUAKA AASA
LUTPYCOBUX He npaLioBaTUMe.
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KopucHi nopaam
® AAA OTPUMaHHA ONTUMAaAbHUX PE3YAbTATIB

DPYKTU CAIA 30epiraT Ta BUYABAKOBATU

3a KiMHaTHOT TemMnepaTypu. [Nepea,
BMYABAIOBAHHAM MokaTanTe GPyKT PyKoto Mno
poboyi NoOBEPXHI.

LLlo6 nokpawmTy BUYABAOBAHHA,
roBepTanTe GPYKT Ha KOHYCI 3 BOKY B OiK.
[Mpon BUYaBAIOBaHHI BEAMKOI KIABKOCTI
DPYKTIB PErYAAPHO OUYULLYNTE CUTO, LLIOBK
Ha HbOMY He HaKOMWUyBaAMUCHA HACIHHA Ta
LLIKIPKM.

BVEE MyAbTu noapi6Hiosay (za

O w

HaABHOCTI)

Hacaaka AAS HATUPAHHS
Y WiABHIOBaAAbHE KiAbLe
HoxoBuin BAOK

[MOMICTITb IHFPEAIEHTW Yy YaLlly.

BCTaHOBITb YLUIABHIOBaAbHE KiAbLle Ha
HO>KOBUM BAOK.

[OBEPHITb HOXOBKIN BAOK AOTOPU AHOM.
OnycTiTb MOro B Yally, TpMMatoun Ae3amm
BHU3.

LLIIABHO HaKpPYTITb HOXKOBUM BAOK Ha dally.
3BEePHITLCA A0 MO3HAYOK Ha HUXKHIM YaCcTUHI
HOXOBOIo BAOKY:

@ - Pos6aokoBaHa nosuLis
@ - 3abaokoBaHa no3uuis

BcTaHoBITb NoaApibHIOBaY Ha BAOK
EAEKTPOABUrYyHa Tak, Wob nosHauka Y Ha
noApPIGHIOBaY cniBnasaAa 3 NosHauykow B
Ha OAOLI eAeKTPOABUIYHA | MOBEPHITL MOro
3a MOAVMHHUKOBOK CTPIAKOK AO MO3HAYKM
OAOKYBaHHS.

BubepiTb MakCUMaAbHY LWBUAKICTb abo
cKopucTamTecs iIMNYyAbCHUM pexkrmomMm (P).

KopucHi nopaam
® AuTaYe xapyyBaHHA / Mope - 3aAuMwTe

MPUrOTOBaHY DKY OXOAOHYTU AO KiIMHATHOT
TemMnepaTypu nepea 06POOKO Yy
noApRiIbHIOBaYI.

® AAF AOCATHEHHA HaWKpaLMX pe3yAbTaTiB

PEKOMEHAYETBLCA KOPUCTYBATUCH OCHOBHOKO
yaLle AAS MOAPIBHEHHSA TPaB.

Hacaaka-noaApibHIOBaY AASA

NMOMOAY (3a HasBHOCTI)

Kpullka HacaaKM-MoAPIOHIOBaYa AAS MOMOAY
HO>KOBUIM BAOK HacaAKM-MoARIBHIOBaYa AAA
MOMOAY

[MOMICTITb IHFPEAIEHTW Y Yally 3 HOXXOBUM
OAOKOM.
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BcTaHOBITb KPULLIKY | MOBEPHITb 3a
FOAVIHHVKOBOI CTRIAKO, W06 3adikcyBaTn
i,

BCcTaHOBUTb MOAPRIOHIOBAY Ha BAOK >KMBAEHHSA
i MOBEPHITb 3@ FTOAMHHMKOBOK CTPIAKOLD, LLIOO
3adikcyBaTK MOro.

Ob6epiTh HEODXIAHY LWBUAKICTL abo
BUKOPWCTOBYMNTE IMMNYAbCHUM pexkim (P).

KopucHi nopaau
® AAS ONTUMAAbHOT 0B6POBOKMK creLin

PEKOMEHAYETHCA He OBPOOAATI BiAbLL €

50 rpamiB opHOYaCHO.

OCKIiAbKW LAl creuii 36epiratoTb CBiv

apoMaT AOBLLE, HiXXK MeAeHi, Kpalle JacTiwe
NOARIOHIOBATU HEBEAUKY KiABKICTb, LLIOO
36eperTu apomar.

LLlo6 oTprMaTK BiA CMeLit MaKCUMYM CMaKy i
edipHMX MaceA, IX MOXKHa MIACMakKmUTU nepea,
MOARIOHEHHAM.

He 06pobAaanTe BUCYLLEHE KOPIHHA KYPKYMU
B MOAPIOHIOBaYI, OCKIAbKM BOHO 3aHaATO
TBEPAE | MOXKe MOLLKOAUTU Ae3a.

Mepep 06pO6KOK 0OOB'AZKOBO MOPIXKTE
iIMOVP Ha APIOHI LUMaTOUKWN.

ANA AOCAMHEHHSA HaMKpaLLMX pe3yAbTaTiB
PEKOMEHAYETHCA KOPUCTYBATUCA OCHOBHOID
yallero AAF MOAPRIBHEeHHS TpaB.

COKOBW>XXMMAAKA (3a HasBHOCTI)

O OO 0w

LLIToBxau

KpuiLLKa COKOBMYKUMAAKM
MPUCTPIN AAS BUASGAEHHA M AKOTI
PesepByap diAbTpa

Yawa

Hocuk AAa coky

AAA BUKOPUCTAHHSA
COKOBMYXXMMaAKM

1

N

BCcTaHOBITb Yallly COKOBVYXUMaAAKM B BAOK
SKUBAGHHS | MOBEPHITb 33 TOAMHHVIKOBOK
CTPIAKOI, MOKWM BOHA He 3adikCyeTbCca —
HOCUK MOBUHEH OYTK PO3TaLIOBaHUIM 3 AIBOrO
60Ky, FKLLO Yallla BCTaHOBAEHa MPaBUAbHO.
IMOMICTITb 3acCib AAS BUAAAEHHA M'AKOTI Y
pes3epByap PiAbTPa - NepekoHanTecs, Lo
MAAHKKM PO3TalloBaHi BiAMOBIAHO A0 OTBOPIB
Ha AHI pe3epByapa.

BcTaHoBITL pe3epByap diAbTPa

BCcTaHOBITb KPULLIKY HacaaAKW — MOBEPHITb
33 FTOAMHHMKOBOK CTPIAKOID, MOKW BOHA He
3aKPINMTbCA. Balla COKOBUXXMMAAKA He
npauloBaTUMe, AKLLO Yalla abo KpULLKa He
BCTAHOBAEHI HaA@)XXHUM YMHOM Yy dikcaTop.
MOMICTITb MIAXOASALLY CKAAHKY ab0 rAeumnK
nia BUXIAHUIN OTBIP AAS COKY.




6 [lopixKTe MPOAYKTU BIAMOBIAHO AO PO3MIPY
3aBaHTaXKyBaAbHOT TRYOKM.

7 YBIMKHITb | HGTUCHITb PIBHOMIPHO LLTOBXaYy —
HIKOAM HE KAQAITb MaAbLii B 3aBaHTa>kyBaAbHY
TPYOKY. OBpobAAVITE MOBHICTIO, MEPLL Hix
AOAABATU DiAbLLE.

® [licAa AOA@BaAHHA OCTAaHHbOIO LWMAaTOYKa
3aAULLTE COKOBVXKMMAAKY 3aMyLLEHOO
e 30 ceKkyHA, LLob BUAAAUTU BECb CiK 3
pesepByapa PiAbTPa.

Ba>kAuBo

®  SKLLO COKOBMMKMMAAKA MOYHe BibpyBaTH,
BVIMKHITb | BUAAAITE M'AKOTb 3 pe3epByapa.
COKOBUMXMMaAKa BIOPYE, AKLLIO M'AKOTb
HEepPIBHOMIPHO PO3MoAIAEHA.

®  [3-33 AEAKUX AY>KE TBEPAMX MPOAYKTIB Balla
COKOBUYKMMAAKA MOXKe YMOBIAbHIOBATUCH abo
3YMVHATY. AKLIO Le TPpanuTbCs, BUMKHITb |
PO3BAOKYNTE DIALTP.

®  BUMKHITb Ta OYULLYMNTE EMHICTb AAS 360PY
M’AKOTI PEryAspPHO Mia Yac BUKOPUCTAHHA.

KopucHi nopaau

® [lepep 06POOKOK BUAAAITE KICTOYKM Ta
XBOCTUKU (HaMpUKAaA, NepeLb, AUHS,
CAMBA) | >KOPCTKI LUKYPKW (HanpUKAaA,
AVHSA, aHaHac). He noTpibHo YynucTtnTn abo
BUAAAATY CepLEBVHY 3 A0AYK i FpyLL.

® BUKOPUCTOBYMTE TBEPAI, CBIXI GPYKTV Ta
OBOMYI.

Express Dice (3a HasBHOCTI)

a  AWCK AAS HaAPIi3KK KybBukamm
D PelwiTka AAS Hapi3Kky KyBLKaMM
C LUToBXay AAS HapI3KK KyOWKamMm

Ba)kAuBo

®  AUNCK AAA HAPI3KU KyBuKaMy npusHadeHun
AULLE AAA TOTO, W06 BUKOPUCTOBYBATK 3
HACAAKOK AAS HAPI3KK KyDVKaMU.

®  AOoLleyKy AAS HAPI3KM CAIA BUKOPUCTOBYBATU
AVILLIE 3 CITKOIO AAS Hapi3KW. BUKOPUCTaHHSA
6e3 BCTaHOBAEHOI CITKU AAS HapI3KK
npur3BeAE A0 MOLLKOAXKEHHS AHa MPUCTPOLO.

BukopuncTtanHa Express Dice

1 BcTaBTe NPUBOAHUM BaA i Yally Ha BAOK
eAEKTPOABUIYHA.

2 BcTaBTe AVCK AAST HAPI3KM KYOUKaMU i
3aKPUNTE KPULLKY.

3  BcTaBTe pelwiTky AAA KYOUKIB Y MOAABAABHY
TPYO6KYy.

4 YBIMKHITb YXVIBAEHHSA | BUKOPUCTOBYMNTE
LITOBXa4 AAS KYOUKIB, LLIOOG MponyCcTuTH
XapUOBI MPOAYKTU Yepes peLliTKy.

KopucHi nopaau

® 1|06 noAerwnT 06pPOBKY, MOKASAITH
OOUABI PYKM 3BEPXY LUTOBXAaYa i MilUHO
HaTUCHITb.

® AAA HaVKpaLUMX Pe3yAbTaTiB
BUKOPUCTOBYIMTE CBIXKI PPYKTU Ta OBOUI.

® 1|06 3anobirTM Po34aBAEHHIO MPOAYKTIB,
He KAAAITb iX LLIABHO Y 3aBaHTa>kyBaAbHY
TPYOKY - B iA€aAI MPOAYKTU CAIA Hapi3aTn
He BiAblLLe HidXK Mo:

50 x 30 MM

® KLU0 PKa 3aHAATO TBEpAad, L6 NpoCcyHyTH
il Yepes peLwiTky, il Tpeba BapuTn
npEUbAN3HO 10-15 XBUAKH, MOTIM OXOACAUTH
B XOAOAMABHUKY Mepes 06pobKoto.

®  3aBXAW BUAAAAVTE TBEPAI LLUKIPKK,
KICTOYKM, XBOCTWKM Ta HaCiHHSA TOLWO, 3
NPOAYKTIB nepea 06p0bKOoH.

MpumiTka:

® Yepes pi3Hi Po3Mipy Ta GOPMU MPOAYKTIB,
ACAKI Hapi3aHi KybuKaMm LLIMaTOYKM
MOXKYTb BYTU HEMPaBUAbLHOT dopMy, Le
HOPMaAbHO.

® Taki MPOAYKTU, AK CUP, LLMHKA, YOpI30
MOXKYTb 3abVBaTUCSA B PELUITLi, TOMY AASA
HUX HE PEKOMEHAYETHCA BUKOPUCTOBYBATW
LItO HACaAKY.

YuleHHAa pelliTku

BrikopucToByMTe KiHelb LUTOBXada, Wob
BUTICHUTU DYAb-SKi 3aAMLLKU DK, SKi MOXXYTb
noTPaNUTM Ta 3abUTU PeLUiTKY.

PYIN i crpec-Hapiska KYBUKaMM MOSKE TaKoX

BUKOPWCTOBYBATUCSH AAS HAPI3OK GPI, KpyAiTE i

naAmyKamm.

1  BcTaBTe pelwiTky AAS KybBukiB 6e3
BIAMOBIAHOIO AMCKY.

2 AaAi BpY4YHY MNPOLTOBXHITb KPi3b peLliTKy
MPOAYKTV XapuyBaHHSA, He BMUKaO4M
MPUCTPIN.

Express Serve (3a HasBHOCTI)

Ban npuBoaa Express serve
MOAOBXYBAABHWI >KOAOD
OcHoBa

3anobi>KHUM LLMTOK

OO T0w

—

BCTaHOBITb MPUBOAHMM BaA | Yally Ha BAOK
YKUBAEHHS.
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BcTaHOBITb HEBEAVKWIM BaA MPYBOAY Ha
rOAOBHUM NpuBia - EXpress serve He 6yae
npauoBaTH, SKLLO BiH He BCTAHOBAGHMUA.
BCTaHOBITb HEOOXIAHE MPUAAAAS/ANCK - He
3aCTOCOBYMTE HAAMIPHY CUAY. AMB. PO3AIA
"Anckn" Ta "Express iIHCTPYMEHT AAA HaPI3KK
KybukamMm " i3 nopaAbLLOK iHDOpPMaLiEtD,
NPUMITKaMK Ta Niakaskamu,

YCTaHOBITb KPULLKY.

BUKOPWCTOBYINTE PA30OM i3 HACTYMHKIM:

Ba)>KAMBO — HacaAKa AAS Hapi3sku y dopmi
KY6MKiB Ta AUCKM

AKLWIO NPOAYKTU HE BUXOAATH 3 OTBOPY,
BMMKHITb Ta NepeBipTe, UM He 3aCTpsarAa ika
niA BCTAaHOBAEHUM AMCKOM | 3aMOBiXKHMM
LLUMTKOM. BrAGAITb BYAb-AKI MPOAYKTH,

AKI 3aCTPAMAU, MEPLL Hi>K MPOAOBXKYBaTW
0b6pPOOKY.

AOrASA Ta YMLLEHHSA

3aBXAM BUMUKaWTE MPUAAA Ta BiA'EAHYWTE
MOro BiaA eAeKTpoMepeXki Nepea YMLLEHHSIM.,
MoBoAbTeCcb 06epeXXHO 3 HOXKEM Ta
Pi>KyuMMM AMCKaMM - BOHU AYXKe rocTpi.
AesaKi MPOAYKTU MOXKYTb 3HEOapPBAIOBATH
MAACTUKOBI AeTaAl. Lle BBayxaeTbcH
HOPMaAbHUM ABULLIEM, HE MPU3BOAVTL AO
MOLWKOAYXKEHDb MAACTUKOBUX A€TaAen Ta

He BNAMBAE Ha cMak ki, LLlob BuBecTH
3HeHaAPBAECHY MASMY, NOTPITb ii FAHYIPKO,
3MOYEHO Y POCAUHHIN OAII.

BAOK eAeKTPOABUryHa

MPOTPITb BOAOIrOKO FraH4YipKOKD, MOTIM
BUCYLLITb. [NepekoHanTech, LLO 30Ha
OAOKYBaAHHSA ouMLLeHa BiA CMITTA.

He onyckanTe BAOK EAEKTPOABUNYHA Y BOAY.
3b6epiranTe 3aMBy YacTUHY LWIHYPa Y BIACIKY
AN 30epiraHHa, aKUM PO3TaLLOBaHO Y 3aAHIN
YacTUHI BAOKa eAeKTPOABUIYHa

[HCTPYKLIT 3 YMLLEHHA — AMB.
BIAMOBIAHY IAKOCTPALLItO .

Ob6CAYroBYBaHHA Ta PEMOHT

® FKLO B pOOOTI MPUAAAY BUHUKAM By Ab-AKI
HEeMoAaAKM, Mepea 3BEPHEHHAM AO CAY>KOU
NIATPUMKM NPOYUTanTe PO3AIA «YCYyHEHHSA
HecrnpaBHOCTeM» B LIbOMY MOCIGHUKY abo
3aVAITb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [NamM’'aTamTe, O Ha NPUAaA NOLUMPIOETLCA
rapaHTis, Lo BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHWM
MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYOYOT rapaHTii Ta
rnpae crioykmBada B Tl KpaiHi, Ae npraaa bys
npuabaHum.

® [1pU BUHWKHEHHI HeCnpaBHOCTI B poboTi
npuaasy Kenwood abo nput BUABAEHHI BYAb-
AKNX AePeKTIB, OYAb AACKa, HAAILLAITL abo
MPWHECITb MPUAaA B @aBTOPU30BaHKIN CEPBICHUM
ueHTp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHI
cepBicHUx LeHTpiB KENWOOD BW 3HanaeTe Ha
canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi
AAS BaLWOl KpaiHW.

® CnpoeKTOBaHO Ta PO3POOBAEHO KOMMAHIED
Kenwood, O6’eaHaHe KOpOAIBCTBO.
® 3pobAeHO B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO
HAAEXXHOI YTUAISALIT MPOAYKTY 3riAHO
13 AUPEKTOBOIO NMPO YTUAI3ALUIKO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOI'O
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAst 3aKiHUEHHS TepPMiHY eKkcrnAyaTauii He
BUKMAAMTE LIEN MPUAAA 3 iHLIKMKW NOBYTOBMMM
BiAXOAAMMU.

BiaHeciTb MprAaa AO MiCLIEBOrO creLiaAbHOro
aBTOPM30BAHOIo LIEHTPY 306MpaHHsa BiAXOAIB abo
AO AMAEPA, KU MOXKE HaAATW TaKi MOCAYIU.




TabAMLA PEKOMEHAOBAHMX LLBUAKOCTEWM

He nepeBuLLyMTe Yac poboTU NpuAasy 6e3 nepepsn, BKasaHUM HKYe,

He nepeBuLLYyMTEe MaKCUMaAbHY EMHICTb, BKasaHy B TaDAULL HUXKYe.
BesnepepBHa ekCcnAyaTaLuisa npuAasy NPOTArOM TPUMBAAOIO MEPioAY Hacy MOXKE MOLLUKOAUTY MPUAA,.
[Mopaan LLOAO OOPOBITKY HaBeAEHI TIAbKU AAA IHDOPMALLT 1 MOXKYTb 3MIHIOBATUCA B 3aAEKHOCTI BiA
peuenTy IHMFPEeAIEHTIB.

He 06pobaanTe rapadi iHrpeaieHTn

IHcTpyMeHT/ |MpU3HaYeHHS @
Hacaaka I / \ ﬁ
(CeKyHA)
YHIBEPCaAbHI CyMilli AAS TOPTIB 2 10 1,2 kr
3araAbHas
Bara
[NeynBo - mepeMillyBaHHA 2 10 300 r Bara
XUpY i bopouiHa 1-2 10 - 20 6opoluka
AOAABaHHSA BOAM Y PI3HI
IHFPEAIEHTW TiCTa AAS BUMIKAHHSA
HapizaHHAa prbu Ta nicHoro M'aca 2 10 - 30 Makc. 400
MawTeTn | TeppiHu r nicHe oro
M'sica
LllaTkyBaHHSA OBOYIB p 5-10 100r-250r
MNoapibHEHHSA ropixiB 2 30 - 60 100 r-200r
Tpasu 2 20 - 30 30r-50r
MamnoHe3s 2 60 - 80 4 9eYHUX
MOBTKM
MpUroTyBaHHSA Mope i3 M'aknx abo 2 10 - 30 500 r
NPUroTOB a UX GPYKTIB
AeuHi BinkK 2 60 - 120 2 -6 (200
36uTi BepLlky (Hac obpobkun MoxKe 2 60 - 120 250 - 500 mMA
3MIHIOBATUCH B 3aAEXKHOCTI BiA XXMPHOCTI
BEPLLKIB)
AN APDKAMXOBOTO TicTa 2 60 340 r Bara
6opoLLKa
550 r
3araAbHas
Bara
HaTvpaHHa Ta Hapi3aHHAa TBEPAMX 2 -
XaAPUYOBUX MPOAYKTIB: CMPY, MOPKBU,
KapTOMAI Ta MPOAYKTIB MOAIGHOT TEKCTYPU He
HapizaHHA M AKX Xap4YoBUX MPOAYKTIB: 1 - HanoBHtonTe
OripKig | MOMIACPIB Hawly Brlie
MaKCUMaAbHOI
MO3HauKM
Hapizye crp napmesaH 2 - 1.2 A

BukopurcToByETHCA AAA
BMYABAIOBaHHSA COKY 3 LIMTPYCOBMUX,
HampUKAaA, 3 aNeAbCUHIB, AVIMOHIB,
AanMy Ta rpenndpyTiB)
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TabAMLA PEKOMEHAOBAHWX LLBUAKOCTEW

IHcTpyMeHT/ |lMpU3HaUYeHHs C,_)
Hacaaka ’ ( ' ﬁ
(CekyHA)
XOAOAHI cynun 1 Hanoi 2 30 - 60 1,2 AiTpa
(AopanTe B Yally Aip/3aMOpPOXKeHi
IHFPEAIEHTV B OCTaHHIO Yepry)
MOAOUYHI KOKTEMAI/CYMILLi Ha OCHOBI 2 15 - 30 1 AITP
XOAOAHOIO MOAOKA
[MoAPRIGHEHHSA ABOAY p 30 - 40 6 KybuKiB
ABOAY
25 )
36MBaHHA KAAPY 1 10 1 AiITP
(ChoyaTKy AOAANTE DIAKI IHFPEAIEHT) l l
2 50
[opixu 2 10 - 30 50r
KaBoBi 3epHa 2 30 50r
Cupe M'aco (bidLuTexc) HapizaTu P 5 70
KyBbrKaMu 2 c™M
MoapibHEeHHA cneuw 2 50r
YopHWM nepeLb, HaCiHHA KapAAMOHY,
KMUHY, KOpiaHAPY Ta deHxeAto 30 -60
@ [TOMOA KaBOBWX 3epeH 2 50r
" [MoapiBHEeHHS ropixiB P - 50r
Obpobka 3yOUMKY YaCHMKY, CBIDKMUX YMAI P - 30r
Ta KOPEHIB iMBUp
CBIKMW KOKOCOBUIM FrORIX 2/P 30 - 60 40 2
DpPYKTM Ta OBOMI 2 60 - 120 600 r
BrkopucToBYMTE AAS HAPI3KK 2
PI3ZHOMaHITHUX MPOAYKTIB, TakMX K
MOPKBa, Kabauku, oripok, bypsK i abAyka
Ky6uKamu. He
3anoBHONTE
- BULLE
MaKCUMaAbHOI
BrikopurcToBymTEe AAS HAPI3KM PI3HMX BpyuHy MITKU Ha YaLli

MPOAYKTIB, TAKUX AK KapTOMAS, MOPKBa,

LYKIHI | OTipKUK, AAST HAPI3OK pi | KpyaiTe.
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Y CYHEHHA HECMPaBHOCTEN

Mpo6Aema

MpuunHa

PiweHHs

KoMbalH He npautoe.

He mocTayvaeTbCsa >KMBAEHHS.

Yalla HenpaBUAbLHO
BCT@HOBAEHa Ha 6AoLj
EAEKTPOABUIYHA.

KpuLKy Yalli HempaBUAbHO
3adiKCOBaHO.

MNepekoHamTecs, LLO KOMbalH ByAO MNia'€eAHAHO
AO eAeKTpOoMepeXxi.

MNepeBipTe, Y/ NPaBUAbHO pPO3TalloBaHa Yalla,
pyuKa MoBMHHa ByTK PO3TalLlOBaHa y NpaBoMy
nepeAHboOMY KyTi.

MNepekoHanTecs, Lo PIiKCaTOp KPULLKMK
PO3TaLLOBaHVIN B OOAACTI PYUKM.

MpuAaAa He npauoBaTMMe, AKLO Yalla Ta
KpULUKA 6YAU BCTAHOBAEHiI HENMPaBUAbHO.
AKLIO YOAHa I3 BMLLIEHa3BaHMX MepEeBIPOK He
PO3KPUAA MPUYMHY HECMPAaBHOCTI, NepeBipTe
NAaBKi 3aM0Bi>KHUKKL Y @aBTOMATUUYHUM BUMKMKAY
Yy BaLLOMYy AOMI.

SHIMHUY NMPUBOAHUIN BaA @
He BCTAaHOBAEHO Ha BAOoLi
SKUBACHHS.

YCTaHOBITb 3HIMHUM MPUBOAHUIN BAA @

Ha BAOK >XMBAEHHSA nepea BCTaHOBAEHHAM
Yalli. I[HCTpYMeHTV Yalli Ta HaCaAKK He
npautoBaTUMYTb, AOKM He ByAe BCTAaHOBAEHO
MPVBOAHUI BaA.

BaeHaep abo
noAPiIBHIOBaY He

BaeHaep abo noapibHoBaY
He 3ab6A0KOBaHI.

BaeHaep abo noapibHioBaY He npauoBaTMe,
AKLLO BOHWM He 3aDA0OKOBaHI.

NPaLoTb.
MNepeBipTe, YV NPABUABHO BCTAHOBAEHWMN
BaeHaep abo noapibHoBaY HOXOBUM BAOK Yy KyBOK/Yallli.
HenpPaBUAbHO BCTaHOBAEHI.
KombanH KombarnH nepesaHTaXkeHo/ [MepeBipTe MaKCMMaAbHI MOKa3HUKM

3YMUHAETLCA MiA Yac
poboTu.

3aBaHTaXKeHHsA BULLE
AOMYCTUMOT HOPMU.
Kpuky He 3adikcoBaHO.

3aBaHTaykeHHsa, aKi 3a3HadeHi B TabAML
PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPUCTaHHS.
[NepekoHamTecs, WO KPULLKY MPaBUAbHO
3adikCcoBaHO.

BAeHaep/
noApibHIOBaY
NPOTIKAaE nia
OCHOBOI HOXOBOIO
H6A0Ka.

He Mae ylliAbHIoBaua.
YWiAbHIOBaY BCTAHOBAEHO
HernpaBWAbHO.
YLLIABHIOBaY MOLLUKOAMEHO.

MNepekoHamTecs, WO YLiAbHIOBaY BCTAaHOBAEHO
NPaBUABbHO, i BiH He

Ma€ MNoLKoAXKeHb. LLIoBbn NpaBUABHO 3aMiHUTK
VLiABHIOBaY, AMBITECA PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHA
Ta PEMOHT».

HecTabiAbHI/CUABHI
BibpaUuii NprcTpoo
Ta pyx.

IMoAPRIGHEHHA AUMKUX
DPYKTIB/CKAAAHUKIB, AK-OT
DiHiKN.

ObpaHa LWBUAKICTb
3aHU3bKa.

AAS HaVKpaLLWx pe3yAbTaTiB crnodYaTky
BapTO BMKOPUCTOBYBATU PYHKLIIO «IMMyAbC»
ANAS MOAPIOHEHHS, @ NMOTIM MPOAOBXKUTU
NPUroTYBaHHSA Ha MaKCUMaAbHIV LUBUAKOCTI.

HezaaoBiAbHa
poboTa
IHCTPYMeHTIB/
HaCaAOK.

AVIBITbCS MOPaAM Y BIAMOBIAHOMY PO3AIAI «BUKOPUCTaHHSA HaCap0K».
[NepekoHanmTecs, O HaCaAKM BYAM BCTAHOBAEHI MPaBUAbHO.
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