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BEDIENUNGSANLEITUNG
KONTAKTGRILL/KONTAKTGRILL FLACH

USER MANUAL
CONTACT GRILL/CONTACT GRIDDLE FLAT

INSTRUKCJA OBSLUGI
GRILL KONTAKTOWY/GRILL KONTAKTOWY GLADKI

NAVOD K POUZITI
KONTAKTNIi GRIL/IKONTAKTNIi GRIL HLADKY

MODE D‘EMPLOI
MACHINE A PANINI/GRILL A PANINI PLAT

ISTRUZIONI D‘USO
PIASTRA PANINI/PIASTRA PANINI - LISCIO

MANUAL DE INSTRUCCIONES
PLANCHA GRILL/PARRILLA DE CONTACTO LISA

HASZNALATI UTMUTATO
KONTAKT GRILL/KONTAKT GRILL SIMA

KAYTTOOHJE
KONTAKTIGRILLI / SILEA KONTAKTIGRILLI

= RCKG-2200-G
= RCKG-3600-G
= RCCG-1800G
= RCKG-2200

= RCKG- 3600-F
= RCKG-2200-F
= RCKG-I1800-F
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Deutsch 3

English 9

Polski 14
Cesky 20
Frangais 25
Italiano 31
Espaiol 36
Magyar 41
Suomi 47

PRODUKTNAME KONTAKTGRILL / KONTAKTGRILL FLACH

CONTACT GRILL / CONTACT GRIDDLE FLAT
GRILL KONTAKTOWY / GRILL KONTAKTOWY GLADKI
KONTAKTNI GRILL / KONTAKTN{ GRIL HLADKY
MACHINE A PANINI / GRILL A PANINI PLAT
PIASTRA PANINI / PIASTRA PANINI - LISCIO
PLANCHA GRILL / PARRILLA DE CONTACTO LISA

PRODUCT NAME
NAZWA PRODUKTU
NAZEV VYROBKU

NOM DU PRODUIT
NOME DEL PRODOTTO
NOMBRE DEL PRODUCTO

TERMEK NEV KONTAKT GRILL / KONTAKT GRILL SIMA
TUOTTEEN NIMI KONTAKTIGRILLI / SILEA KONTAKTIGRILLI
MODELL

PRODUCT MODEL
MODEL PRODUKTU

MODEL VYROBKU

VIGBRLE RCKG-2200-G | RCKG-3600-G | RCCG-1800G | RCKG-2200
RCKG - 3600-F | RCKG-2200-F | RCKG-1800-F

MODELLO

MODELO

TiPUS

TUOTTEEN MALLI

HERSTELLER /
ANSCHRIFT DES HERSTELLERS

MANUFACTURER /
MANUFACTURER ADDRESS

PRODUCENT / ADRES PRODUCENTA
VYROBCE / ADRESA VYROBCE

EXPONDO POLSKA SP.Z O.0. SP. K.
UL. NOWY KISIELIN-INNOWACYJNA 7,
66-002 ZIELONA GORA | POLAND, EU

FABRICANT /
ADRESSE DU FABRICANT

PRODUTTORE /
INDIRIZZO DEL PRODUTTORE

FABRICANTE /
DIRECCION DEL FABRICANTE

GYARTO / A GYARTO CiME

VALMISTAJA /
PRODUCENTENS ADRESSE

Q HINWEIS!

In der vorliegenden Anleitung sind Beispielbilder vorhanden, die von
dem tatsachlichen Aussehen der Maschine abweichen konnen.

Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung. Sonstige Sprachfassungen sind

Ubersetzungen aus der deutschen Sprache.

Vielen Dank fiir Ihren Einkauf und die Verwendung des Kontakt Grills. Fiir die
umfassende Nutzung der Funktion des Produkts und zur Senkung unnotiger Schaden
und Verletzungen, lesen Sie sich diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerit

benutzen und bewahren Sie die Gebrauchsanleitung auf.

WARNUNG!

Jede Umriistung und falsche Installation, Einstellung undWartung kann zu Sachschaden
und zu Kausalitaten fuhren. Bitte kontaktieren Sie den Anbieter, wenn der Benutzer
versucht das Gerat umzubauen oder Einstellungen zu verandern. Dies sollte nur in
Absprache mit dem Anbieter und von ausgebildeten, speziellen und professionellen
Fachleuten durchgefiihrt werden.

WARNUNG!

Zu lhrer eigenen Sicherheit stellen Sie keine brennbaren Flissigkeiten, Gase oder
andere Objekte rund um das Produkt.

WARNUNG!

geerdet werden.

VIELEN DANK FUR IHRE MITARBEIT!

Um lhre Sicherheit zu garantieren muss die Hiille dieses Gerates vor dem Gebrauch

Das Gerat ist die erste Wabhl fiir die Lebensmittelindustrie, fir Unternehmen wie
Western-Food-Restaurants, Fast-Food-Restaurants, Hotels und Supermarkte.

A. AUFBAU DES GERATES
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I.  Heiz Gradmesser 7.  Strebe bzw. Scharnier D.TRANSPORT UND LAGERUNG
2. Temperaturauswahlschalter 8.  Obere Grillplatte /Modul Platte Bitte behandeln Sie den Grill mit Vorsicht und Sorgfalt, bitte wahrend des Transportes
3.  Kontrollleuchte Power/An 9.  Handgriff des Gerites nicht auf dem Kopf stellend transportieren, um Schaden am Gehause und
4.  Gehause 10. Kabel und Stecker im Inneren zu vermeiden. Der Grill sollte luftdicht gelagert werden und vor korrosiven
5. Olauffangwanne I'l.  Gummifiisse Gasen geschiitzt werden.
6.  Untere Grillplatte/Modul Platte
E. ERLAUTERUNGEN
B. EIGENSCHAFTEN VON FUNKTIONEN UND STRUKTUR I.  Die Spannung der Gerite sollte mit der Stromversorgung libereinstimmen.
I. Die oberen und unteren Grillplatten sind emailliert und sind leicht zu reinigen. 2. Die geeigneten Schalter, Sicherungen sowie die Steckdose sollten in der Nihe des
2. Es kann zwischen der Einzelgrillplatte und der Doppelgrillplatte frei gewahlt Gerites installiert werden
werden. ) 3. Eine Erdungsschraube bzw. ein Erdungsverbindungsstiick befindet sich an der
3. Das unabhingige Temperatur-Regler-System ist praktisch zu handhaben und Riickseite des Gerites. Bitte verbinden Sie das Erdungskabel in Ubereinstimmung
kann dadurch energiewirtschaftliche Ergebnisse erzielen. mit den Sicherheitsbestimmungen zuverlissig mit dem Kupferkabel von nicht
4. Der Interne Uberhitzungsschutz ist zuverlassig und sicher. weniger als 2mm.
5. Die Grilltemperaturen konnen nach verschiedenen Anforderungen angepasst 4. Bitte iberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerites, ob die Verbindung
werden. . richtig fest sitzt und lberpriifen Sie regelmaBig, ob die Erdung mit der Spannung
6. Das Gerit sowie die Schublade bzw. die Olwanne sind aus Edelstahl gefertigt. verbunden ist.
7. Der Grill ist leicht zu heben und dadurch bequem zu handhaben und zu reinigen. 5. Bitte legen Sie nicht jedes beliebige Objekt auf die obere Grillplatte und riitteln Sie
C. TECHNISCHE DATEN nl.cht rL.Jckartlg.am Griff. . . . .
6. Bitte ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker (ziehen Sie am Stecker, nicht
Produktname Kontaktgrill Kontakegrill flach am Kabel). Verwenden Sie keine nassen Tiicher mit dtzenden oder scharfen
Model RCKG- | RCKG- | RCKG- | RCCG- | RCKG- RCKG- RCKG- Reinigungsmitteln und vermeiden Sie direkten Kontakt mit Wasser.
2200 2200-G | 3600-G 1800-G | 3600-F 2200-F 1800-F 7. Die einstellbare Temperatur der Gerite liegt zwischen 50°C bis 300°C (RCKG-
Nennspannung / 230V~ / 50Ha 2200, RCKG-2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G)/30°C bis 300°C (RCKG —
Frequenz 3600-F, RCKG-2200-F RCKG-1800-F). Bitte verwenden Sie das Gerat bei einer
Power 22W [ 22W | 2xI8KW | 18kW | 2xIBKW | 22 kW 1.8 kW maximalen Betriebstemperatur von max. 200°C bis 250°C.
Temperatur 50~300°C 30~300°C 50~300°C 8. Stellen Sie keine brennbaren Gegenstinde in die Nahe des Gerites. Die
Bereich Umgebungstemperatur sollte niedriger als 45°C betragen und die Luftfeuchtigkeit
GroBe der oberen unter 85%.
Grilplatte mm 340x220 | 340x220 | 214x214 | 215x215 | 214x214 | 336x220 | 214x214 9. Die Installation und die Wartung des Geriates sollte von einem ausgebildeten
Techniker vorgenommen werden.
GroBe der unteren
360x 285 | 360x285 | 475x230 | 230x220 |480x230 | 342x230 | 220x230
Grillplatte mm
GesamtmaBe 330x 428 | 330x428 | 330x 565 | 400x 310 | 390 x 570 x | 390 x435x | 390 x 310
(L x BxH) mm x 505 x 505 x 505 x 210 200 200 x 200
Gewicht kg 19 19 25 13 25 18 12,5
Rev. 12.10.2022 Rev. 12.10.2022
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WICHTIGE HINWVEISE

WARNUNG!

Dieses Produkt ist fir den kommerziellen Gebrauch hergestellt und sollte nur
von geschultem Personal betrieben werden.

Bitte bauen Sie die Maschine nicht auseinander. Bitte nicht ruckartig an der
oberen Grillplatte riitteln und das Gerit nicht auf den Kopf stellen. Ein Umbauen
oder Auseinanderbauen der Maschine kann zu schweren Unfillen fiihren.

Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen (ziehen Sie am Stecker, nicht am
Kabel) und das Gerat von der Stromversorgung abschneiden. Vermeiden Sie
direkten Wasserkontakt, weil Wasser Strom leiten kann.

Hohe Temperaturen konnen zu Verbrennungen fiihren. Wenn das Gerat in
Betrieb ist oder nach der Anwendung beriihren Sie nicht das Gerat oder die
Grillplatte wegen Verbrennungsgefahr.

Verwenden Sie keine Stromversorgung, die nicht den vorgeschriebenen
Sicherheitsstandards entspricht.

HINVVEISE!

Bitte verwenden Sie zum Reinigen des Gerates keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um ein zerkratzen oder zerstoren der Maschine zu vermeiden.
Wenn Sie die Maschine nicht mehr benutzen, bitte schalten Sie das Gerat aus
und ziehen Sie den Stecker (ziehen Sie am Stecker nicht am Kabel).

Die Installation und die Wartung der Schaltung muss durch zertifiziertes
Fachpersonal vorgenommen werden.Wenn das Netzteil beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden,
um einen Schaden, Garantieverlust oder eine Verletzungsgefahr vorzubeugen.

Die Temperatur kann den verschiedenen Lebensmitteln entsprechend angepasst
werden vorzugsweise in einem Temperaturbereich von [80°C~300°C (in
der Regel 180°C~250°C). Das Gerit bendtigt ca. 8 Minuten um die maximal
empfohleneTemperatur von 250°C zu erreichen.

Wenn die Temperatur von 250°C erreicht wurde, heben Sie die obere Grillplatte
vorsichtig an und pinseln Sie das Speisedl auf die Platte und auf das Lebensmittel,
welches Sie zubereiten wollen. SchlieBen Sie die Grillplatte vorsichtig, in dem
Sie den Griff leicht nach unten driicken. Lassen Sie das Gerat nie wahrend der
Zubereitung aus den Augen.

Wenn dasThermostat die eingestellte Grad Zahl erreicht hat wird es automatisch
vom Netzteil abgeschnitten. Zur gleichen Zeit schaltet sich die gelbe Kontrolleuchte
aus und die Griine ist immer noch an. Es zeigt an, dass das heizen des Heizelements
unterbrochen ist bis die Temperatur wieder sinkt.

Die Olwanne befindet sich an der unteren Stirnseite des unteren Moduls. Die Ole
der zubereiteten Lebensmittel flieBen in das Fach des unteren Moduls.

Heben Sie die obere Grillplatte, um die fertigen Speisen zu entnehmen.

Wenn die Temperatur der Grillplatten niedriger geworden ist, schaltet sich das
Thermostat automatisch ein und das Heizelement beginnt wieder die Grillplatten
zu heizen.

. Nach dem Abschluss Ihrer Arbeiten sollte der Temperaturregler auf ,,off" gedreht

werden. Bitte ziehen Sie den Stecker (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

G. REINIGUNG UND WARTUNG

Bitte ziehen Sie den Stecker (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) vor dem
Reinigen um Unfalle zu vermeiden.

2. Reinigen Sie den Kontaktgrill regelmaBig (mindestens einmal pro Woche). Dieses
Gerat darf nicht direkt mit Wasser gereinigt werden. Benutzen Sie ein trockenes
) Tuch, um den fettigen Schmutz im Inneren des Ofens zu reinigen, dann mit
FINBETRIEBNAHME DES GERATES halb-trockenen Tuch reinigen. Nicht mit Wasser direkt in Beriihrung kommen
I. Vor der Installation des Gerites priifen Sie, ob eine ausreichende Stromversorgung lassen. Entfernen Sie das Fach aus dem Ofen und legen Sie es in Wasser mit etwas
und eine Versorgungsspannung gewihrleistet ist Spiilmittel.Wenn das Fach trocken ist dann stellen Sie es in den Kontaktgrill zurtick.
2. Stecken Sie den Stecker in eine ordnungsgemiBe Steckdose und schalten Sie das 3. Wenn Sie das Gerat nicht verwenden bzw. benutzen schalten Sie bitte den
Gerit ein, die griine Kontrollleuchte ist an. Temperaturregler sowie den Hauptschalter aus.
3. Bitte drehen Sie das Thermostat im Uhrzeigersinn, um die benétige Temperatur 4. Bitte bewahren Sie das Gerit in gut belufteten Raumen auf und setzen Sie es nicht
einzustellen. Die griine Kontrollleuchte ist immer noch an, die gelbe Kontrollleuchte korrodierenden Gasen aus.
ist auch an, was zeigt dass das Heizelement zu heizen beginnt und die oberen und
unteren Grillplatten heil3 werden.
Rev. 12.10.2022 Rev. 12.10.2022
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H. REGELMASSIGE PRUFUNG DES GERATES

Prifen Sie regelmaBig, ob Elemente des Gerites eventuelle Beschadigungen aufweisen.

Sollte dies der Fall sein, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.Wenden Sie sich

umgehend an lhren Verkaufer, um das Gerit reparieren zu lassen.

Was tun im Problemfall?

Kontaktieren Sie den Verkaufer und bereiten Sie folgende Angaben vor:

*  Rechnungs — und Seriennummer (letztere finden Sie auf dem Produktschild)

*  Ggf. ein Foto des defekten Teils

*  Der Servicemitarbeiter kann das Problem besser erkennen, wenn Sie dieses so
prazise wie moglich beschreiben. Formulierungen wie beispielsweise ,,das Gerat
heizt nicht” konnen missverstiandlich verstanden werden oder mehrdeutig sein!

ACHTUNG: Offnen Sie niemals das Gerit ohne Riicksprache mit dem Kundenservice.
Dies kann |hren Garantieanspruch beeintrachtigen!

Q PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for illustration purposes only and in
some details may differ from the actual machine.

The original operation manual is in German. Other language versions are translations from
German.

Thanks for your purchasing and using contact grill. For making full use of function of
this product and reducing unnecessary damage and injure. Please read this manual
carefully before using this machine and keep it well for future reference.

WARNING!

Any refitting and wrong installation, adjustment and maintenance can lead to property
loss and causality. Please contact the supplier if user needs to adjust it and all these
should be done by trained special professionals.

WARNING!
For your safety sake, do not put or store any flammable liquid, gas or other objects
around the product.

WARNING!
The shell of this equipment must be grounded for safety sake.

THANKS FOR YOUR COOPERATION

The contact grill is mainly used for grilling the beef of sandwich and also for other
food, it is the first choice for the food industry enterprises such as western food
restaurants, fast food restaurants, hotels and supermarkets and etc.

A.EXTERIOR STRUCTURE
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heating indicator

lower module plate

l.

2. temeprature controller
3. power indicaotr

4.  bottom box

5. oil tray

6.

-5 0 o N

- o

feed wire tube

upper

module plate

operation handel
power cord
rubber feet

D.TRANSPORTATION AND STORAGE

Please handle the griller carefully and cautiously in transportation and do not turn it
upside down to prevent any damage to the shell and interior.The packed griller should
be stored in the storehouse ventilation and non-corrosive gas. Any weatherproof
measures should be applied when temporary storage.

E.NOTES
I. The working voltage of the equipment should match that of the power supply.
B. FEATURES OF FUNCTION AND STRUCTURE 2. Swtablfz switch, fuse breaker and socket ShOfﬂd be installed near the eqmpment'.
|. The upper and lower module plates are enameled and are easy to be cleaned. 3. There is .an earth bolt at the back of Fhe equ.lpment.. Please connect the earth wire
2. One-headed and double-headed grilling pans can be chosen freely. in compliance with the safety regulations reliably with copper cable of no less than
3. Independent temperature controlling system are convenient to handle and can 2mm. _ o )
achieve energy economy as well. 4. Before using user iShOl..l|d check whether connection is firm and voltage is regular
4. Internal temperature protector is reliable and safe. and earth conneCt'?n is safe. ) )
5. Grilling temperature can be adjusted according to different requirements. 5. Do not RUt any object onto the upper module plate and shake the lift operation
6. It is made by stainless steel and the drawer-style oil tray is also made of stainless handle with sudden force.
steel 6. Cut off power supply while cleaning. Do not use wet towel with corrosive cleanser
7. It is easy to lift up and down and convenient to handle and maintain. and do not directly splash water on the equipment.
7. The adjustable temperature of the equipment is between 50~300°C (RCKG-2200,
o o
C.BASIC PARAMETER RCKG-2200-G, RCKG-3600-G, 'RCCG-ISOOG)/?’O C~300°C ('RCKG-360(')-F,
RCKG-2200-F, RCKG-1800-F). It is recommended that the maximum working
Product name Contact Grill Contact Griddle flat temperature norma"y should be 200~250°C.
Model RCKG- | RCKG- | RCKG- | RCCG- | RCKG- RCKG- RCKG- 8. Do not store any flammable objects near the equipment. The environment
2200 2200-G | 3600-G | 1800-G | 3600-F 2200-F 1800-F temperature lower than 45°C, the humidity is under 85%.
Voltage / Frequency 230V~ / 50Hz 9. The installation and maintenance of the equipment should be made by professional
Power 2.2kW 22kW | 2x1.8KW | 1.8 kW | 2x1.8kW | 22 kW 1.8 kW technicians.
Temperature range 50~300°C 30~300°C 50~300°C
SPECIAL NOTES
Upper grill
‘ 340220 | 340x220 | 214x214 | 215x215 | 214x214 | 336x220 | 214x 214 WARNING!
size mm
e This product is a commercial machine and it must be operated by trained cook.
Lower grill . .
. g 360 x 285 | 360 x 285 | 475x 230 | 230 x 220 | 480x 230 | 342x230 | 220 x 230 * Do not dismantle and refit the machine.
size mm o . . . .
Do not lift the upper module plate with sudden force and tilted installation.
Dimension 330x 428 | 330 x 428 | 330 x 565 | 400 x 310 | 390x 570 x | 390 x 435 x | 390 x 310 . . . .
The dismantlement and alteration can cause serious accident happens.
(LxW x H) mm x 505 x 505 x 505 x 210 200 200 x 200 . .
*  Before cleaning, unplug the machine and cut off power supply.
Weight ke 9 o 2 3 » '8 12,5 Do not spray water directly to the product.
Water can conduct electricity and electricity leakage happens.
Rev. 12.10.2022 Rev. 12.10.2022 |1
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Do not pat the product and put heavy object onto the product.

Incorrect operation can cause the equipment be damaged and dangerous
High temperature will cause scald.

When the equipment is in use and before or after using it, do not touch the
box and module plate because of high temperature.

Do not use any power supply which is not coordinated with safety standards.

NOTICE!

Do not destroy the control panel and the surface of the machine with hard or
sharp things.

When the machine finishes using , user should close main switch.

The installation and maintenance of circuit must be done by certificated special
professionals.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its
service agent or a similarly qualified person in order to avoid a calamity.

F. OPERATION INSTRUCTION

Before using, check whether the power supply installation is regular to make sure
the supplied voltage is coordinated with the using one.

Put the plug in the socket and turn on the power, green indication light on.

Turn the thermostat clockwise to the temperature needed. The green indication
light is still on, yellow indiction light is on as well that shows heating element begins
to heat and the upper and lower grill plate begins to raise temperature. It runs
repeatedly in this way to make sure temperature is constant within working range.
Temperature can be adjusted according to different food preferably within
180°C~300°C (usually it is 180°C~250°C). About 8 minutes is needed for the
temperature to be raised to setting temperature since power is on.

When the temperature reaches 250°C, lift the upper module plate to a suitable
place by operation handle. Put some edible vegetable oil on the lower module
plate and constantly place the food on it. Close the plates and press the handle
lightly. Keep eyes on the food until it is suitably done.

When temperature reaches the setting degree, thermostat cuts off heating power
supply automatically. Meanwhile, yellow indication light is off and green indicator
is still on. It shows heating element stops working until next temperature drops
down to some lower data.

At the lower front of the lower module is the oil tray. Substantial vegetable oil and
the animal oil from the meat grilled flow to the oil tray from the lower module
plate.

Lift the upper module plate to take the sandwich and other food already done.
When the temperature is a bit lower, the thermostat gets through power supply
automatically. The heating elements restart to work to heat the module plates.

. On completion of the work, temperature controller should be turned to the “off”

place. Unplug the equipment and cut off the power.

G. CLEANING AND MAINTENANCE

l.
2.

Cut off the power supply before cleaning in case of accident.

Do not use wet towel with non-corrosive cleanser to clean the module plate,
the surface of the equipment and power cord. Direct wash by water is not
permitted in case of any damage of the functions.

If do not use it at any time, please turn off temperature controller and main switch.
Please store the equipment in a ventilated storehouse without corrosive gas after
cleaning when ceasing its work for a long time.

H.REGULAR CONTROL OF THE DEVICE

Check regularly the device to see if it presents any damages. If there is any damage,
please stop using the device.Please contact your customer service to solve the problem.
What to do in case of a problem?

Please contact your customer service and prepare the following information:

Invoice number and serial number (the latter is to be found on the technical plate
on the device).

If relevant, take a picture of the damaged, broken or defective part.

It will be easier for your customer service clerk to determine the source of
the problem if you give a detailed and precise description of the matter. Avoid
ambiguous formulations like “the device does not heat”, which may mean either
that it does not heat enough or that it does not heat at all. The more detailed your
information, the better the customer service will be able to solve your problem
rapidly and efficiently!

CAUTION: Never open the device without the authorization of your customer service.
This can lead to a loss of warranty!

Rev. 12.10.2022
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P INSTRUKCJA OBStUGI

PIL

A UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi maja charakter pogladowy

i w niektorych szczegotach moga roznic sie od rzeczywistego wygladu
produktu

Instrukcja oryginalng jest niemiecka wersja instrukcji. Pozostate wersje jezykowe s3 tltumaczeniami

z jezyka niemieckiego.

Dziekujemy za zakup i uzytkowanie grilla kontaktowego. W celu zapewnienia sobie

petnego wykorzystania funkgcji produktu oraz zmniejszenia ilosci niepotrzebnych szkod

i skaleczen, prosimy o staranne przeczytanie niniejszej instrukcji uzytkowania oraz o jej

zachowanie w celu pozniejszego ewentualnego powrdcenia do niej.

OSTRZEZENIE!

Wszelka zmiana wyposazenia i nieprawidtowa instalacja, regulacja i konserwacja moga
prowadzi¢ do powstania szkod materialnych i zaistnienia zwiazku przyczynowego.
W razie gdyby uzytkownik probowat przebudowaé urzadzenie lub zmieni¢ jego
ustawienia, prosimy skontaktowac¢ z dystrybutorem. Tego typu prace powinni
wykona¢ wykwalifikowani, specjalnie przeszkoleni i profesjonalni fachowcy, ale tylko
w porozumieniu z dystrybutorem.

OSTRZEZENIE!
Dla wiasnego bezpieczenstwa w poblizu produktu nie nalezy stawiaé zapalnych
cieczy, gazoéw ani innych przedmiotéw.

OSTRZEZENIE!

Aby obudowa urzadzenia byta bezpieczna musi zosta¢ uziemiona.
DZIEKUJEMY BARDZO ZA WSPOLPRACE!

Urzadzenie jest najlepszym wyborem dla przemystu spozywczego, dla przedsiebiorstw
takich jak restauracje typu western food, fast-food, hotele i supermarkety. e

Miernik stopnia nagrzania 7. Zastrzat lub zawias

Przetacznik wyboru temperatury 8. Gorna plyta grilla/ ptyta modutowa
Kontrolka wiaczonego zasilania 9. Rekojes¢
Obudowa 10.Kabel i wtyczka

Pojemnik na zuzyty olej I I.Gumowe stopki

Dolna plyta grilla/ ptyta modutowa

o hwnN —

B.WLASCIWOSCI FUNKCJI | STRUKTURA

. Gornai dolna ptyta grilla zostaty pokryte emalia i s3 tatwe w czyszczeniu.

2. Mozna swobodnie wybraé¢ produkt z pojedyncza lub podwdjna ptyta grilla.

3. Niezalezny system regulacji temperatury jest praktyczny w uzytkowaniu
i energooszczedny.

Wewnetrzne zabezpieczenie przed przegrzaniem jest niezawodne i bezpieczne.
Zakres temperatur grillowania mozna dostosowa¢ do réznych wymogow.
Urzadzenie, szufladke oraz pojemnik na zuzyty olej wykonano ze stali szlachetne;j.

No A

Grill mozna w tatwy sposéb podnies¢, dzieki czemu jest tatwy w obstudze
i czyszczeniu.

C. DANE TECHNICZNE

Nazwa Grill kontaktowy Grill kontaktowy gfadki
Model RCKG- RCKG- RCKG- RCCG- RCKG- RCKG- RCKG-
ode

2200 2200-G 3600-G 1800-G 3600-F 2200-F 1800-F

Napigcie /
230V~ / 50Hz
Czestotliwosé
Moc 2.2kW 2.2kW 2x1.8kW | 1.8 kW 2x1.8 kW | 2.2 kW 1.8 kW
Regulator
50~300°C 30~300°C 50~300°C

temperatury

Rozmiar goérnej
340x220 | 340x220 | 214x214 | 215x2I15 |214x214 | 336x220 |214x214
ptyty grilla mm

Rozmiar dolnej
360x 285 | 360x285 | 475x230 | 230x220 | 480x 230 | 342x230 | 220x 230

1a
; F,'" plyty grilla mm
% / a Wymiary catosci 330x428 | 330x428 | 330x 565 | 400x 310 | 390 x 570 | 390x435x | 390 x 310
% % :/ m (Dt.xSzerxWys.)mm x 505 x 505 x 505 x 210 x 200 200 x 200
% m 7 = Waga kg 19 19 25 13 25 18 12,5
» @ @
[ 22 oo 000
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D.TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Prosimy obchodzi¢ sie¢ z grillem ostroznie i ze starannoscia. Podczas transportu
urzadzenia prosimy nie ustawia¢ go ,,do gory nogami”, aby zapobiec uszkodzeniom
obudowy i wnetrza urzadzenia. Grill powinno przechowywac sie w hermetycznym
opakowaniu i chroni¢ go przed gazami powodujacymi korozje.

E.WYJASNIENIA

Napigcie wymagane przez urzadzenie powinno by¢ zgodne z napigciem zasilania
energia.

WAZNE WSKAZOWKI

OSTRZEZENIE!

*  Produkt przeznaczony jest do uzytku komercyjnego i powinien by¢ uzytkowany
wylacznie przez przeszkolony personel.

*  Prosimy nigdy nie rozktada¢ maszyny na czesci. Prosimy nie pociagac
gwattownie do tytu za uchwyt oraz nie stawiac¢ urzadzenia ,,do goéry nogami”.
Przebudowywanie lub rozktadanie maszyny na czesci moze prowadzi¢ do
cigzkich wypadkow.

2. W poblizu urzadzenia nalezy zainstalowa¢ odpowiednie przetaczniki, urzadzenia *  Przed rozpoczgciem czyszczenia nalezy wyciagna¢ wtyczke sieciowa (nalezy
zabezpieczajace oraz gniazda wtykowe. ciagna¢ za wtyczke, a nie za kabel) i odfaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
3. Z tylu urzadzenia znajduje sie Sruba uziemienia lub tacznik uziemienia. Kabel Nalezy unika¢ bezposredniego kontaktu z woda, gdyz woda przewodzi prad
uziemienia prosimy zgodnie z przepisami bezpieczenstwa we wiasciwy sposob elektryczny.
potaczy¢ z kablem miedzianym o sSrednicy co najmniej 2mm. *  Wysokie temperatury moga powodowac oparzenia. Ze wzgledu na
4. Przed uruchomieniem urzadzenia prosimy sprawdzi¢, czy pofaczenie elektryczne niebezpieczenstwo oparzen nie nalezy dotykaé urzadzenia lub plyty grillowe;j,
jest prawidtowe, a nastgpnie sprawdzac regularnie rowniez czy uziemienie jest gdy urzadzenie pracuje lub gdy whasnie przestato by¢ uzywane.
prawidtowo podfaczone. * Nie nalezy stosowac zasilania energia, ktore nie odpowiada standardom
5. Nie nalezy ktas¢ dowolnych przedmiotéw na gornej ptycie grilla i nie pociagac bezpieczenstwa.
gwattownie do tytu za uchwyt.
6. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka (nalezy
ciagna¢ za wtyczke, a nie za kabel). Nie nalezy stosowac sciereczek zwilzonych WSKAZOWKI!
zracymi lub ostrymi Srodkami czystosci oraz nalezy unika¢ bezposredniego * Do czyszczenia urzadzenia prosimy nie stosowac zadnych ostrych lub ostro
kontaktu z woda. zakonczonych przedmiotéw, gdyz moga one porysowac lub zniszczy¢ maszyne.
7. Temperature urzadzenia mozna ustawi¢ w zakresie od 50°C do 300°C (RCKG- e Gdy maszyna nie jest juz uzywana nalezy wylaczyé urzadzenie i wyciagnac
2200, RCKG-2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G)/od 30°C do 300°C wtyczke z gniazdka (nalezy ciagnac za wtyczke, a nie za kabel).
(RCKG-3600-F RCKG-2200-F, RCKG-1800-F). Zaleca sie uzytkowac urzadzenie *  Prace zwiazane z instalacja i konserwacja przetacznika musi wykonac¢ specjalista
z maksymalna temperatura robocza wynoszaca od 200°C do 250°C. posiadajacy odpowiedni certyfikat. W razie uszkodzenia zasilacza producent
8. W poblizu urzadzenia nie nalezy ustawia¢ fatwo zapalnych przedmiotow. lub posiadajaca podobne kwalifikacje osoba musi go wymieni¢, aby dzigki
Temperatura otoczenia powinna by¢ nizsza niz 45°C, a wilgotnosé¢ powietrza temu zapobiec powstaniu uszkodzen, utracie gwarancji lub niebezpieczenstwu
powinna mie¢ warto$¢ ponizej 85%. obrazen.
9. Prace zwiazane z instalacja i konserwacja urzadzenia powinna wykonywaé
wykwalifikowana osoba z obstugi techniczne;j.
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F. URUCHOMIENIE URZADZENIA

Przed rozpoczeciem instalacji nalezy sprawdzi¢, czy zapewnione jest wystarczajace
zasilanie pradem i napiecie zasilania.

Wiéz wtyczke do prawidtowego gniazda wtykowego i wlacz urzadzenie, apala sie
zielona kontrolka.

Przekrec¢ termostat zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby ustawi¢ zadana
temperature. Zielona kontrolka $wieci sig nadal i zapala sig zotta kontrolka, element
grzejny zaczyna grzac,a gorna i dolna ptyta grilla nagrzewaja sie.

Temperature mozna dostosowac¢ do wymogow réznych artykutdow spozywczych,
najlepiej w zakresie temperatur od 180°C~300°C (zwykle 180°C~250°C). Do
chwili osiagniecia maksymalnej Zadanej temperatury wynoszacej 250°C urzadzenie
potrzebuje okoto 8 minut.

Gdy wartos¢ temperatury osiagnie 250°C podnies¢ gorna plyte grilla i za pomoca
pedzelka nanies¢ olej na ptyte oraz na zywnos¢, ktdra cheesz przygotowac. Zamknij
ostroznie plyte grilla pociagajac za uchwyt w dét. Podczas przygotowywania potraw
nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

Gdy termostat osiagnie ustawiong liczbe stopni, to zostanie on automatycznie
odfaczony od zasilacza.W tym samym czasie wytaczy sie réwniez zotta kontrolka
a zielona bedzie sie Swiecita. Oznacza to, ze element grzejny przestat grzac.
Pojemnik na zuzyty olej znajduje sie w przedniej dolnej czesci dolnego modutu.
Olej uzywany do przygotowywania artykutow spozywczych splywa do dolnej
szufladki modutu.

Podnies¢ gorna ptyte grilla, aby wyciagnac¢ gotowe potrawy.

Gry temperatura plyty grilla obnizy sie, termostat wiaczy sie automatycznie,
a element grzejny zacznie ponownie nagrzewac ptyty grilla.

Po zakonczeniu pracy regulator temperatury nalezy ustawi¢ w pozycje ,,off"
(wytaczony). Wyciagnij wtyczke z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, a nie za
kabel).

G. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Aby zapobiec ewentualnym wypadkom, przed rozpoczeciem czyszczenia wyciagnij
wtyczke z gniazdka (nalezy ciagnac¢ za wtyczke, a nie za kabel).

Grill kontaktowy nalezy czysci¢ regularnie (co najmniej raz na tydzien). Urzadzenia
nie nalezy czysci¢ za pomoca bezposredniego strumienia wody. W celu usunigcia
ttustych zabrudzen z wnetrza grilla nalezy postuzy¢ sie suchg sciereczka, a nastepnie
wyczysci¢ grill zwilzong Sciereczka. Nie nalezy dopuszcza¢ do bezposredniego
kontaktu z woda. Wyciagnij szufladke z grilla i zamocz ja w wodzie z dodatkiem
matej ilosci ptynu do mycia naczyn. Gdy szufladka wyschnie, wtéz ja z powrotem
do grilla kontaktowego.

Gdy nie uzywasz urzadzenia wyfacz regulator tem-peratury i przefacznik gtowny.
Prosimy przechowywac urzadzenie w dobrze wentylowanym pomieszczeniu i nie
wystawiac go na dziatanie gazéw powodujacych korozje.

H. REGULARNA KONTROLA URZADZENIA
Nalezy regularnie sprawdzac, czy elementy urzadzenia nie s3 uszkodzone. Jezeli tak
jest, nalezy zaprzesta¢ uzytkowania urzadzenia. Prosze niezwlocznie zwréci¢ sie do
sprzedawcy w celu przeprowadzenia naprawy.

Co nalezy zrobi¢ w przypadku pojawienia si¢ problemu?

Nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca i przygotowac nastepujace dane:

Numer faktury oraz numer seryjny (nr seryjny podany jest na tabliczce
Znamionowej).

Ewentualnie zdjecie niesprawnej czesci.

Pracownik serwisu jest w stanie lepiej ocenic, na czym polega problem, jezeli opisza
go Panstwo w sposob tak precyzyjny, jak jest to tylko mozliwe. Sformutowania,
takie jak np. ,urzadzenie nie grzeje” moga by¢ dwuznaczne i oznaczajg zaréwno,
Ze urzadzenie grzeje za stabo lub w ogodle nie grzeje. Sg to jednak dwie rozne
przyczyny usterek! Im bardziej szczegdtowe sa dane, tym szybciej mozna Panstwu
pomoc!

UWAGA: Nigdy nie wolno otwiera¢ urzadzenia bez konsultacji z serwisem klienta.
Moze to prowadzi¢ do utraty gwaranciji!
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Q POZOR! llustrace v tomto navodu maji nahledovou povahu, a v nékterych
detailech se od skutec¢ného vzhledu stroje mohou lisit.

Originalnim navodem je némeckd verze navodu. Ostatni jazykové verze jsou prekladem
z némeckého jazyka.

Dékujeme za Vas nakup a pouziti kontaktnich grilG. Pro komplexni pouziti funkce
produktu a ke sniZeni zbytecnych Skod a poranéni si pred pouZitim tohoto produktu
dlkladné prectéte navod a uschovejte ho.

VAROVANT!

Kazda modifikace a nespravna instalace, nastaveni a Udrzba mUZe vést ke kauzalitam.
Kontaktujte prosim dodavatele, v pfipadé, Ze se uZivatel snazi pristroj prestavét
nebo zménit nastaveni. Tohle by mél, pouze po dohodé s dodavatelem a po poradé
s poskytovatelem provést specialné vyuceny a vyskoleny, profesionaini odbornik.

VAROVANT{!

Pro Vasi bezpecnost neumistujte zadné horlavé kapaliny, plyny nebo jiné objekty
k produktim.

VAROVANT{!

1. MEFic teploty 7. Vzpéra popf. stéZej

2. Teplotni pfepinac 8. Horni grilovaci deska /

3. Kontrolka Vykon/Zapnuto Modulova deska

4. Kryt 9. Drzadlo

5. Vana na odkapdvani oleje 10. Kabel a zastréka

6. Spodni grilovaci deska / 11. Gumové noZicky

Modulova deska

B. Vlastnosti funkci a struktury
1.  Horni a dolni grilovaci desky jsou smaltované a snadno se Cisti.
2. Mlzete si libovolné vybrat mezi jednotlivymi a dvojitymi grilovacimi deskami.
3. Nezavisly systém regulace teploty je prakticky ovladatelny a dokaze docilit ener

geticky hospodarskych vysledka.
Vnitfni ochrana proti prehrati je spolehliva a bezpecna.
Teplota grilu mdZe byt upravena podle rlznych pozadavkd.

Gril je snadné zvednout a tim jsou manipulace a CiSténi stroje pohodIné.

4
5
6.  Zafizeni a zasuvka, popt. vana na olej jsou vyrobeny z uslechtilé oceli.
7
C.

DATOS TECNICOS

K zajisténi Vasi bezpecnosti se pred pouZzitim tohoto produktu musi uzemnit kryt Nézev vyrobku Kontaktni grill Kontaktni gril hladky
tohoto zafizeni. RCKG- RCKG- RCKG- RCCG- RCKG- RCKG- RCKG-
vl e vs ¢ e Model

Dékuji za Vasi spolupraci! 2200 2200-G 3600-G 1800-G 3600-F 2200-F 1800-F
Ptistroj je prvni volbou pro potravinarsky prdmysl, pro podniky jako jsou restaurace Napéti / frekvence 230V~ / 50Hz
evropské kuchynég, fast food restaurace, hotely a supermarkety.

Vykon 2.2kw | 2.2kw | 2x1.8kW | 1.8 kw 2x1.8 kW 2.2 kW 1.8 kW

A. Konstrukce zafizeni Regulator teploty 50~300°C 30~300°C 50~300°C

Q 7 8 —— 9 Rozmér horni

O 340x220 | 340x220 | 214x214 | 215x215 | 214x214 | 336x220 | 214x214

l ‘ TITTITTTITI grilovaci desky mm
]
i B 7 Iii Rozmér spodni
360x285 | 360x285 | 475x230 | 230x220 | 480x230 | 342x230 | 220x230
| 10 grilovaci desky mm
6 ] f’r 3 —/ Celkovy rozmér 330x428 | 330x428 | 330x565 | 400x310x | 390 x 570 x | 390 x 435 x | 390 x 310
2 .
] 7 (Dx$xV)mm X505 X 505 X505 210 200 200 X 200
/
Z % 5 B Hmotnost kg 19 19 25 13 25 18 12,5
7 4
X X3 e Pe :
0 3
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D. DOPRAVA A SKLADOVANI

Prosim zachazejte s grilem opatrné a peclivé, a béhem prepravy pfristroj nestavte
vzhlru nohama, tim se zabrani vzniku Skod na povrchu a ve vnitiku pristroje. Gril by
mél byt vzduchotésné skladovan a chranén pred korozivnimi plyny.

E. VYSVETLIVKY

1. Napéti zafizeni by mélo odpovidat napéti elektrického proudu.

2. Prislusné spinace, pojistky a zasuvka by mély byt nainstalovany v blizkosti
zafizeni.

3. Zemnici Sroub popf. zemnici konektor se nachazi na zadni strané pfistroje.
Prosim spolehlivé spojte zemnici kabel v souladu s bezpecnostnimi predpisy s
médénym kabelem, ktery neni mensi nez 2 mm.

4. Pred uvedenim zafizeni do provozu prosim zkontrolujte, zda spojeni spravné
sedi a pravidelné kontrolujte, zda je zemnéni spojeno s napétim.

5. Prosim nepodkladejte Zadné libovolné predméty na horni grilovaci desku
a netfeste trhavé drzadlem.

6. Prosim vytahnéte pred Cisténim zastrcku (tahejte za zastrcku, nikoliv za kabel).

Vysoké teploty mohou vést k popalenindm. Nedotykejte se zafizeni nebo
grilovaci desky, je-li pfistroj v provozu, nebo po jeho pouziti.

Hrozi nebezpedi popaleni.

NepouZivejte zadné napajeni, které neodpovida predepsanym bezpecnostnim
standarddm.

POZNAMKY!

Prosim, nepouzivejte k CiSténi pristroje zadné Spicaté nebo ostré predméty, aby
se zabrdnilo poskrabani i znieni pfistroje.

KdyZ ptistroj jiz naddle nepouzivate, vypnéte ho prosim a vytahnéte zastrcku
(tahejte za zastrcku, ne za kabel).

Instalace a udrzba elektrického obvodu musi byt provedeny certifikovanym
odbornym persondlem. Pokud je napajeci zdroj poSkozen, musi byt nahrazen
vyrobcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabrdnilo skodam,
ztraté zaruky a nebezpedi poranéni.

F. UVEDEN[ PRISTROJE DO PROVOZU

Nepousivejte 7adné mokré hadfiky s leptavymi nebo ostrymi gisticimi prostredky 1. Pred instalaci zafizeni zkontrolujte, zda je zajiStén dostatecCny prijem napéti.
a vyhnéte se piimému kontaktu s vodou. 2. Zapojte zastrcku do spravné zadsuvky a zapnéte pristroj, zelena kontrolka sviti.

7. Teplotu pFistroje Ize nastavit v rozmezi od 50°C do 300°C (RCKG-2200, RCKG- 3. Pro nastaveni potiebné teploty prosim otoCte termostat ve sméru hodinovych
2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G) / od 30°C do 300°C (RCKG-3600-F, RCKG- rucicek. Zelend kontrolka stdle sviti, Zluta kontrolka také sviti, coz znamen3, Ze
2200-F, RCKG-1800-F). Pfistroj miZe byt provozovan s maximalni provozni topné téleso se zacina ohfivat a horni a dolni grilovaci desky se ohfeji.
teplotou 200-250°C. 4. Teplota mdZe byt pfizplsobena rlznym potravinam, zejména v teplotnim rozmezi

8. Nepokladejte 7adné hotlavé predméty do blizkosti zafizeni. Teplota okoli by od 180 °C ~ 300 °C (zpravidla 180 ° C ~ 250 ° C). Pistroj vyZaduje cca 8 minut k
méla byt nizéi nez 45°C a vlhkost vzduchu nizéi nez 85%. dosazeni maximalni doporucené teploty 250 ° C.

9. Instalace a Gdriba zaFizeni by mé&la byt provedena vykolenym technikem. 5. KdyzZ je dosazeno teploty 250 °C, opatrné zvednéte horni grilovaci desku jemné a

natfete jedly olej na desku a na potravinu, kterou chcete pfipravit. Opatrné zaviete

DULEZITA UPOZORNENI grilovaci desku, tim Ze drZadlo lehce stlacite dold. Pfi pfipravé nikdy nespoustéjte

pfistroj z oci.

VAROVANI! 6. Pokud termostat dosahl poZadovaného stupné teploty, automaticky se odfizne
® Tento produkt je vyroben pro komercni pouziti a mél by byt obsluhovén pouze od napéjeciho zdroje. Soucasné se vypne Zlutd kontrolka a zelend stale sviti. To
Skolenym persondlem. znamend, Ze hidni topného télesa je preruseno, dokud teplota znovu neklesne.
® Prosim, nerozebirejte zafizeni. Prosim netfeste trhavé horni grilovaci deskou a 7. Vana na olej se nachazi na dolni ¢elni strané dolniho modulu. Oleje pFipravovanych

nestavte pfistroj vzhdru nohama. Predélavani nebo rozebirani stroje mize vést potravin proudi do pfihradky dolniho modulu.
k vaznym nehoddm. 8. Pro odejmuti hotovych jidel zdvihnéte horni grilovaci desku.

® Pfed CiSténim vytdhnéte zastrCku (tahejte za zastrCku, nikoliv za kabel) a 9. Pokud se teplota desek sni%i, automaticky se zapne termostat a topné téleso opét
odfiznéte pfristroj od napajeni. Vyhnéte se pfimému kontaktu s vodou, protoze zalind ohFavat grilovaci desky.
voda mUZe vést proud. 10. Po dokonéeni Vasi prace by se mél otolit regulator teploty na ,off. Prosim

vytdhnéte zastrcku (tahejte za zastrcku, nikoliv za kabel).
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. CISTENI A UDRZBA

1. Pred Cisténim prosim vytahnéte zastrcku (tahejte za zastrcku, nikoliv za kabel), aby
se zabranilo nehodam.

2. Cistéte kontaktni gril pravidelné (alespofi jednou za tyden). Tento pfistroj se
nemUzZe primo Cistit vodou. Na Cisténi mastné Spiny ve vnitiku trouby pouZijte
suchy hadrik, poté vycistéte vihkym hadfikem. Nenechte pfijit do pfimého styku
s vodou. Vyjméte zasobnik z trouby a umistéte ho do vody s trochou Cisticiho
prostiedku. Je-li zasobnik suchy, umistéte ho zpét do kontaktniho grilu.

3. Pokud pfistroj nepouzivate, vypnéte prosim regulator teploty a hlavni vypinac.

4. Uchovejte pfistroj v dobfe vétranych prostorach a nevystavujte ho plyndm, které

zpUsobuiji korozi.

(9]

H. PRAVIDELNA KONTROLA STROJE

Pravidelné kontrolujte, zda jednotlivé dily zafizeni nejsou poskozeny. Pokud tomu tak

je, prestarite zafizeni pouzivat. Neprodlené se obratte na prodejce za Géelem provedeni

opravy.

Co délat v pfipadé, Ze se vyskytne problém? Obratte se na prodejce a pfipravte si

nasledujici udaje:

e Cislo faktury a vyrobni &islo (to najdete na vyrobnim $titku)

e  Pripadnou fotografii poskozeného dilu

e Pracovnik servisu je schopen lépe posoudit, v ¢em spociva problém, pokud jej
popisete co nejpresnéji. Cim podrobné&jsi udaje poskytnete, tim rychleji Vam
mUZeme pomoci! Formulace jako napt. ,,Stroj nehrfeje’ mohou byt zavadéjici a
znamenaji, Ze pfistroj hieje bud malo, nebo vibec. To jsou vsak 2 rozdilné pficiny
chyby.

POZOR! Nikdy neotvirejte stroj bez konzultace se zakaznickym servisem. Mohlo by dojit
ke ztraté zaruky!

Q ATTENTION! Certaines illustrations, présentes dans cette notice, peuvent
différer de la véritable apparence de |‘appareil.

La version originale de ce manuel a été rédigée en allemand. Les autres versions sont des
traductions de [‘allemand.

Nous vous remercions pour votre achat et pour [‘utilisation du grill de contact. Pour
une utilisation compléte et optimale du produit et pour éviter dommages et blessures
inutiles, veuillez lire soigneusement ce guide avant d‘utiliser cet appareil, et conservez
le précieusement.

AVERTISSEMENT!

Toute modification, mauvaise installation, mauvais réglage ou mauvais entretien peut
provoquer des dommages.Veuillez prendre contact avec le fabricant avant de tenter
de désassembler, de modifier la structure ou les réglages de I‘appareil. De telles
opérations ne doivent étre menées qu‘en accord avec le vendeur, et effectuées par
des spécialistes qualifiés.

AVERTISSEMENT!
Pour votre sécurité, ne placez aucun liquide, gaz ou autre produit inflammable a
proximité de |‘appareil.

AVERTISSEMENT!
Pour votre sécurité, cet appareil doit étre relié a la terre avant utilisation.
MERCI POUR VOTRE COOPERATION!

Ce produit Royal Catering de premier choix est adapté pour l‘industrie alimentaire,
pour les snacks, bars et bistrots, les fast-foods, les hotels et les supermarchés.

A.STRUCTURE DE L‘APPAREIL
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I.  Indicateur de température 7.  Charniére

2.  Commutateur rotatif pour la 8.  Plaque supérieure du grill
température 9.  Poignée

3. Voyant de controle Power/On 10. Cable et prise

4. Boitier I'l. Pieds en caoutchouc

5. Bac de rétention pour I‘huile

6.  Plaque inférieure

D.TRANSPORT ET STOCKAGE

Veuillez manipuler |‘appareil avec précaution, et prendre soin de ne pas le poser a
I‘envers (,sur la téte*) pendant le transport, afin d‘éviter d‘endommager le boitier
ou l‘intérieur de I‘appareil. Le grill doit étre stocké a |‘abri de I‘air et protégé des gaz
corrosifs.

E. EXPLICATIONS

La tension de I‘appareil doit correspondre a I‘alimentation nécessaire.

B. PROPRIETES DES FONCTIONS ET DE LA STRUCTURE 2. Il convient dinstaller et d‘utiliser a proximité de I‘appareil les interrupteurs,
I.  Les plaques sont émaillées et faciles a nettoyer. commutateurs, prises et sécurités appropriés.
2. Il est possible de choisir d‘utiliser une plaque seule ou la double-plaque. 3. Vous trouverez une vis/ un connecteur pour la mise a la terre au dos de I‘appareil.
3. Le régulateur de température indépendant est facile & manipuler et permet Le cable de terre doit étre relié de soigneusement a l‘aide du fil de cuivre de pas
d‘effectuer des économies d‘énergie. moins de 2mm conformément aux dispositions relatives a la sécurité.
4. La protection anti-surchauffe interne est fiable et sire. 4. Veuillez-vous assurer avant la mise en marche de I‘appareil que la connexion est
5. Latempérature de chauffe des grills peut étre adaptée aux différents besoins. correctement établie, et controlez régulierement que la mise a la terre soit bien
6. L‘appareil ainsi que le tiroir (bac de rétention) sont fabriqués en acier inoxydable. reliée 4 la tension.
7. Le gril est assez léger pour étre soulevé facilement, pour une manipulation et un 5. Ne pas poser d‘objets sur le grill, ne pas agiter la poignée de maniére saccadée.
nettoyage en toute simplicité. 6. Veuillez débrancher I‘appareil avant de le nettoyer (en tirant sur la prise et pas sur
C. DETAILS TECHNIQUES le cdble). N‘utilisez pas de chiffon mouillé ni de détergent corrosif ou agressif et
évitez tout contact direct avec |‘eau.
Nom du produit Machine & panini Grill & panini plat 7. La température de I‘appareil est réglable de 50°C a 300°C (RCKG-2200, RCKG-
Moddle RCKG- | RCKG- RCKG- | RCCG- | RCKG- RCKG- RCKG- 2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G)/30°C — 300°C (RCKG-3600-F RCKG-
2200 2200-G | 3600-G | 1800-G | 3600-F | 2200-F 1800-F 2200-F, RCKG-1800-F). Veuillez, lors de son utilisation, ne pas dépasser une
Tension nominale / 230V~ / 50Hz température de fonctionnement maximale de 200°C a 250°C.
Fréquence 8. Ne placez pas d‘objets inflammables a proximité de |‘appareil. La température
Puissance 22W 22AW IBW | 18KW | 2xI.8kW | 22 kW 18 kW ambiante ne doit pas dépasser les 45°C et I'humidité de |‘air ne doit pas dépasser
Plage température 50~300°C 30~300°C 50~300°C les 85%.
Dimension de la 9. L'installation et I‘entretien de |‘appareil doivent étre effectués par un technicien
plaque supérieure | 340 x220 | 340x220 | 214x214 |215x215 |214x214 |336x220 |2l4x2l4 qualiﬁé.
mm
Dimension de la
plaque inférieure | 360 x 285 | 360 x 285 | 475x230 | 230x220 | 480x 230 | 342x230 | 220x 230
mm
Dimensions totale | 330 x 428 | 330x428 | 330x 565 | 400x 310 | 390 x 570 | 390x435x | 390x 310
(LxLxH) x 505 x 505 x 505 x 210 x 200 200 x 200
Poids kg 19 19 25 13 25 8 12,5
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INDICATIONS IMPORTANTES

AVERTISSEMENT!

Ce produit est fabriqué pour une utilisation commerciale et devrait étre utilisé
uniquement par un personnel qualifié.

Veuillez ne pas démonter |‘appareil.Veuillez manipuler I‘article avec précaution,
ne pas secouer ou manipuler de maniére saccadée la plaque supérieure du
grill, et ne pas poser l‘article ,,;sur la téte“. Toute tentative de démonter ou de
modifier |‘appareil peut conduire a un accident grave.

Débranchez I‘appareil avant le nettoyage (en tirant sur la fiche et pas sur le
cible) et le déconnecter de l'alimentation en courant. Evitez tout contact direct
avec |‘eau, celle-ci étant susceptible de conduire le courant.

Les températures élevées peuvent causer des brilures. Ne déplacez pas
I‘appareil ni les plaques de cuisson de ce dernier lorsqu‘il est en marche, afin
d‘éviter les brilures.

Utilisez exclusivement une source d‘alimentation conforme aux normes de
sécurité.

INDICATIONS!

Veillez a ne pas utiliser d‘objets pointus ou abrasifs pour le nettoyage, ceci afin
de ne pas rayer, endommager ou détruire |‘appareil.

Lorsque vous n‘utilisez plus la machine, pensez a I‘éteindre et a la débrancher
(en tirant sur la fiche et pas sur le cable).

L'installation et I‘entretien du systéme d‘alimentation doivent étre effectués par
un personnel qualifié et certifié. Si le bloc d‘alimentation est endommaggé, il doit
étre remplacé par le fabricant ou par une personne qualifiée, afin d‘éviter tout

La température peut étre adaptée aux différents aliments que vous faites cuire,
de 180°C a 300°C (généralement 180°C a 250°C). Il faut environ 8 minutes a
I‘appareil pour atteindre la température maximale conseillée, soit 250°C.

Lorsque la température de 250°C est atteinte, soulevez doucement la plaque
supérieure et badigeonnez celle-ci, ainsi que les ou les aliments a cuire d‘huile
alimentaire. Refermez doucement le grill, en exercant une légere pression sur la
poignée afin de rapprocher les deux plaques. Ne quittez jamais I‘appareil des yeux
pendant la cuisson.

Lorsque la température souhaitée est atteinte, le thermostat se déconnecte
automatiquement du secteur. Le voyant orange s‘éteint alors mais le voyant vert
reste allumé. Cela indique que I‘élément chauffant n‘est plus alimenté et que la
température diminue progressivement.

Le carter d‘huile se trouve sur la partie basse de I‘élément inférieur. Les graisses
et résidus des produits alimentaires préparés s’écoulent dans le bac du module
inférieur.

Soulevez la plaque supérieure afin de reprendre les aliments cuits/chauds.
Lorsque la température des plaques a baissé, le thermostat remet automatiquement
[‘élément chauffant en marche afin de redonner au grill la température souhaitée.
Une fois votre travail fini, le régulateur de température doit étre réglé sur ,,off".
Veuillez débrancher I‘appareil (en tirant sur la prise et pas sur le cable).

G.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez débrancher I‘appareil (en tirant sur la prise et pas sur le cable) avant
d‘effectuer le nettoyage, ce afin d‘éviter d‘éventuels accidents.

dommage, perte de garantie ou blessure. 2. Nettoyez le grill de contact régulierement (au moins une fois par semaine). Cet
appareil ne doit pas étre nettoyé directement avec de |‘eau. Utilisez un chiffon sec
. pour nettoyer les graisses a l‘intérieur des plaques, puis nettoyez avec un chiffon
F. DEMARRAGE DE L’APPAREIL légerement humidifié. ne laissez pas |‘eau entrer en contact direct avec |‘appareil.
I.  Avant l'installation, vérifier que vous disposez d‘une alimentation et d‘une tension Retirez le tiroir du boitier et plongez le dans I'eau avec un peu de produit vaisselle.
suffisantes pour garantir le bon fonctionnement de I‘appareil. Lorsque le tiroir est sec, remettez-le en place dans le logement du boitier.
2. Branchez la fiche dans une prise aux normes, et allumez I‘appareil: la lumiére verte 3. Lorsque vous n‘utilisez pas |'appareil, mettez bien le régulateur de température et
sallume. Iinterrupteur principal hors circuit.
3. Tournez le thermostat dans le sens des aiguilles d‘une montre, afin de régler la 4. Conservez |‘appareil dans un endroit bien aéré et a I‘abri de toute source de gaz.
température. Le voyant vert et le voyant orange sont allumés simultanément, ce
qui signifie que I‘appareil est en train de chauffer.
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ISTRUZIONI PER L'USO |:|

H. EXAMEN REGULIER DE L‘APPAREIL

Controélez régulierement le bon état des différents éléments de I‘appareil.Si I'un d‘entre

eux est endommagé, I‘appareil ne doit plus étre utilisé. Adressez-vous immédiatement a

votre vendeur pour faire réparer |‘appareil. Que faire en cas de probleme?

Prenez contact avec votre vendeur et préparez les éléments suivants:

*  Vos numéros de série et de facture (que vous trouverez sur la plaque signalétique)

*  Le cas échéant, une photo de |‘¢lément endommagé

*  Plus vos descriptions seront précises, plus votre conseiller sera en mesure de
comprendre le probléme et de vous aider a le résoudre. Les formulations comme
par exemple:,,L‘appareil ne chauffe pas“ peuvent conduire a des incompréhensions
ou a des malentendus quant aux véritables problémes.

ATTENTION: N‘ouvrez jamais |‘appareil sans |‘accord préalable du service client. Cela
pourrait rendre votre garantie caduque!

ATTENZIONE! Le immagini in questo manuale sono puramente dimostrati-
Z: \ ve, per cui i singoli dettagli possono differire dall‘aspetto reale

dell‘apparecchio.
Il manuale originale € stato scritto in tedesco. Le versioni in altre lingue sono traduzioni dalla
lingua tedesca.

Vi ringraziamo per aver scelto il nostro grill a contatto. Leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare I'apparecchio al fine di evitare eventuali danni.

AVVISO!

Ogni installazione sbagliata, impostazione e manutenzione puo‘ causare danni
all'apparecchio. Contattare |'operatore specializzato qualora I'utente cercasse di
smontare |'apparecchio o modificarne le impostazioni.Tali modifiche devono essere
apportate solo da personale specializzato e competente.

AVVISO!
Non porre alcun liquido inflammabile, gas oppure altri oggetti vicino al prodotto.

AVVISO!
Prima di utilizzare il prodotto effettuare la messa a terra dell*alloggiamento.
VI RINGRAZIAMO PER LA COLLABORAZIONE!

Questo e’ un apparecchio di prima scelta per |'industria degli alimentari e per le
imprese come ristoranti, fast food, hotel e supermercati.

A.MONTAGGIO DEL DISPOSITIVO

P e Lo
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30 Rev. 12.10.2022

Rev. 12.10.2022 31



I

I.  Indice di temperatura 7. Puntello e/o cerniera

2.  Interruttore di temperatura 8.  Piastra grill superiore / modello

3. Luce di controllo Power/on piastra

4. Alloggiamento 9.  Maniglia

5. Vaschetta di raccolta dell‘clio 10. Cavo e spina

6.  Piastra grill inferiore/modulo I'l. Piedi di appoggio di gomma
piastra

B. CARATTERISTICHE DELLE FUNZIONI E DELLA STRUTTURA

I. Le piastre della griglia superiori e inferiori sono smaltate e facili da pulire.

2. Potete decidere di utilizzare la piastra a griglia singola e a griglia doppia.

3. Il sistema di regolazione di temperatura e pratico e facile da utilizzare e vi garantisce
degli ottimi risultati di cottura.

4. La protezione di surriscaldamento interna ¢ sicura e affidabile.

5. La temperatura della griglia puo® essere adattata a seconda delle vostre esigenze.

6. L‘apparecchio cosi come il cassetto e/o la coppa di raccolta dell olio sono realizzate
in acciaio inox.

7. La griglia € leggera da sollevare ed e* percio” semplice da maneggiare e da pulire

C.DATITECNICI

Nome del prodotto Piastra panini Piastra panini — liscio

RCKG- RCKG- RCKG- RCCG- RCKG- RCKG- RCKG-
Modello

2200 2200-G 3600-G 1800-G 3600-F 2200-F 1800-F
Tensione nominale /

230V~ / 50Hz
Frequenza
Potenza 20 220w [2xi8w [ 181w [ 28w |22k [ 18kW
Intervallo di tempe-
50~300°C 30~300°C 50~300°C

ratura

Dimensioni della piast-
340 x220 | 340x220 | 214x 214 | 215x 215 | 214x214 | 336x220 | 214x214
ra superiore mm

Dimensioni parte

inferiore Piastra griglia | 360 x 285 | 360 x 285 | 475x230 | 230x 220 | 480x 230 | 342x230 | 220x 230

mm
Dimensioni totali 330x428 | 330x428 | 330 x 565 | 400x 310 | 390 x 570 | 390 x 435 | 390x 310
(L x BxA) mm x 505 x 505 x 505 x 210 x 200 x 200 x 200
Peso kg 19 19 25 13 25 18 12,5

D.TRASPORTO E SMISTAMENTO

Utilizzare il grill con attenzione e cura anche durante il trasporto per evitare di arrecare
eventuali danni all’alloggiamento. Il grill deve essere conservato in un luogo chiuso
ermeticamente e protetto da gas corrosivi.

E.ILLUSTRAZIONE

I. La corrente degli apparecchi deve concordare con |'alimentatore.

2. Gli interruttori adatti, i dispositivi di sicurezza e la presa di corrente dovrebbero
essere installati vicino all’apparecchio.

3. Sulla parte posteriore del grill si trovano una vite e una barra di messa a terra. Si
prega di collegare il cavo di messa a terra in accordo con le norme di sicurezza,
tramite un cavo di rame non inferiore a 2mm.

4. Prima della messa in funzione dell’apparechio, si prega di verificare regolarmente
che il collegamento sia saldo e che la messa a terra sia correttamente collegata
con la corrente.

5. Non appoggiare qualsiasi oggetto sulla piastra grill superiore e non scuotete il grill
dalla maniglia.

6. Prima della pulizia staccare la spina (tirare direttamente dalla presa di corrente e
non dal cavo). Non pulire tramite panni imbevuti di detergenti corrosivi o caustici
ed evitare il contatto diretto con I'acqua.

7. La temperatura regolabile dei dispositivi va da 50 a 300°C (RCKG-2200, RCKG-
2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G)/30°C — 300°C (RCKG-3600-F RCKG-
2200-F, RCKG-1800-F). Si prega di utilizzare il dispositivo ad una temperatura
massima di 200°C o 250°C.

8. Non porre nessun oggetto inflammabile vicino all’apparecchio. La temperatura
dell’ambiente circostante dovrebbe essere inferiore a 45°C ed |‘umidita dell‘aria
deve essere inferiore all" 85%.

9. Lfinstallazione e la manutenzione dell‘apparecchiatura dovrebbero essere fatte da
un tecnico specializzato.

CONSIGLI UTILI!

e Per pulire la macchina si prega di non utilizzare oggetti taglienti o appuntiti al
fine di evitare che venga graffiata e rovinata.

*  Se non utilizzate a lungo la macchina, spengnetela e staccate la spina (tirare dalla
spina non dal cavo).

* Lfinstallazione e la manutenzione del circuito devono essere effettuate da tecnici
specializzati.Se |"alimentatore € danneggiato deve essere sostituito dal personale
specializzato o qualificato per evitare danni, lesioni o perdita di garanzia.
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F. MESSA IN FUNZIONE DELL'APPARECCHIO

I. Prima di installare I'apparecchio verificare che vi sia un“alimentazione di corrente
sufficiente.

2. Inserire il manicotto nella spina e accendere I'apparecchio. Ora si accendera‘ la
spia verde per indicare che il grill e in funzione.

3. Si prega di girare il termostato in senso orario per impostare la temperatura
necessaria. Se le luci verde e gialla sono accese, gli elementi riscaldanti iniziano a
riscaldare il grill e le pistre iniziano a scaldarsi.

4. La temperatura puo essere regolata a seconda degli alimenti da grigliare. La
temperatura va da 180°C~300°C (solitamente 180°C~250°C). L‘apparecchio
raggiunge i 250°C (temperatura massima consigliata) in circa 8 minuti.

5. Una volta raggiuntii 250°C, sollevare la piastra grill superiore e ungerla con dell olio
prima di utilizzarla. Mettere |'olio anche sugli alimenti da grigliare. Chiudere la

piastra della griglia attentamente spingendo la maniglia lentamente verso il basso.

Non perdere mai di vista |'apparecchio durante la fase di preparazione.

6. |l termostato raggiunge automaticamente la temperatura impostata. Allo stesso
tempo la luce di controllo di colore giallo si spegne e la luce verde € invece ancora
accesa. Indica che il riscaldamento degli elementi riscaldanti si interrompe fin
quando la temperatura non scende.

7. La coppa dell olio si trova sulla parte inferiore del blocco grill. Gli oli degli alimenti
preparati rifluiscono nell*alloggiamento del blocco inferiore.

8. Sollevare la piastra superiore della griglia una volta che le pietanze sono cotte.

9. Se la temperatura delle piastre e‘ diventata piu bassa, il termostato si inserisce
automaticamente e I‘elemento riscaldante ricomincia a riscaldare le piastre della
griglia.

10. Una volta finito di utilizzare la piastra, il regolatore di temperatura deve essere
girato su ,,off"“. Prima della pulizia staccare la spina (tirare direttamente dalla presa
di corrente e non dal cavo).

G PULIZIA E MANUTENZIONE

I. Prima di pulire il grill staccare la spina (tirarla dalla presa e non dal cavo) al fine di
evitare incidenti.

2. Pulire regolarmente | grill a contatto (almeno una volta a settimana). Questo
apparecchio non deve essere pulito direttamente con acqua. Utilizzare un panno
asciutto, per rimuovere lo sporco e il grasso all‘interno delle piastre e pulire con
un panno semi asciutto. Non lasciare che lo strumento venga a contatto diretto
con l'acqua.

3. Senon utilizzate lo strumento spegnete il regolatore di temperatura e I'interruttore
principale.
4. Mantenere I‘apparecchio in ambienti areati e non sottoporlo a gas corrosivi.

H. CONTROLLI REGOLARI DELLA MACCHINA

Verificare regolarmente che gli elementi dell‘apparecchio non presentino danni.

Nel caso in cui si riscontrassero danni, € severamente vietato qualsiasi impiego del

dispositivo. Si prega di contattare il venditore di riferimento affinché vengano effettuate

le modifiche necessarie.

Cosa fare in caso di problemi?

Contattare il venditore e fornire i seguenti dati:

*  Numero di fatturazione e numero di serie (dei quali |‘'ultimo si trova sulla targhetta
del dispositivo)

*  Se possibile fornire una foto del pezzo difettoso

*  Provvedere a descrivere il problema riscontrato nel modo piu preciso possibile
in modo tale che il servizio clienti sia in grado di circoscrivere il problema e di
risolverlo. Formulazioni come, per esempio, ,,I‘unita non riscalda“ possono essere
ambigue o fuorvianti!

ATTENZIONE! Non aprire mai o smontare |‘apparecchio senza l|‘autorizzazione del
servizio clienti. Un‘operazione del genere non autorizzata fa decadere la garanzia!
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Eg MANUAL DE INSTRUCCIONES

ES

Q NOTA! En este manual se incluyen fotos ilustrativas, que podrian no coincidir
exactamente con la apariencia real del dispositivo.

El texto en aleman corresponde a la version original. Los textos en otras lenguas son traducciones
de las instrucciones en aleman.

Muchas gracias por la compra y uso del grill sandwichera. Para un uso amplio de
las funciones del producto y para la reduccion de dafos innecesarios y lesiones lea
atentamente estas indicaciones antes de usar este aparato y consérvelas para una
posible consulta posterior.

AVISO:

Todo cambio, instalacion o mantenimiento indebido de este equipo puede conllevar
dafos personales graves. Le rogamos contacte al fabricante o distribuidor, si tiene que
modificar o ajustar el equipo. Dicho mantenimiento debera ser llevado acabo por
técnicos profesionales debidamente capacitados y cualificados.

AVISO:
Por su propia seguridad no coloque ningtn liquido, gas u otro objeto inflamable cerca
del producto.

AVISO:
Para garantizar su seguridad, aseglrese que la carcasa de este aparato esté conectada

a tierra.
iGRACIAS POR SU COLABORACION!

El aparato esta exclusivamente disefado para la industria de la gastronomia, para su
utilizacion en restaurantes, hoteles y supermercados, p.ej.

A:MONTAJE DEL DISPOSITIVO
Q > — 9

I. Indicador del calentamiento 7. Bisagra

2. Interruptor para seleccion de tem- 8. Plancha superior / Plancha
peratura modular

3. Indicador de encendido 9. Mango

4. Carcasa 10. Cable y enchufe

5. Bandeja recolectora de aceite I'l. Pies de goma

6. Plancha superior / Plancha modular

B. FUNCIONESY ESTRUCTURA

I.  La plancha superior e inferior estan esmaltados y son faciles de limpiar.

2. Se puede elegir entre los modelos de plancha simple y la plancha doble.

3. El sistema de control de temperatura independiente, gracias al cual se pueden

lograr resultados eficientes.

Este dispositivo tiene un sistema de proteccion contra la sobrecarga térmica.

La temperatura del grill se puede ajustar segun de sus necesidades.

6. Tanto el equipo como la bandeja recolectora de aceite estan fabricados en acero

vk

inoxidable.
7. La parrilla es facil de levantar y por lo tanto, muy facil de manipular y limpiar.

C.DATOS TECNICOS

Nombre del producto Plancha grill Parrilla de contacto lisa

RCKG- RCKG- RCKG- RCCG- RCKG- RCKG- RCKG-
Modelo 2200 2200-G 3600-G 1800-G 3600-F 2200-F 1800-F
Voltaje nominal /

230V~ / 50Hz

Frecuencia
Potencia 2.2kW 2.2kW 2x1.8kW 1.8 kW 2x1.8 kW | 2.2 kW 1.8 kW
Rango de temperatura 50~300°C 30~300°C 50~300°C
Tamafio de la
placa superior 340x220 | 340x220 | 214x214 | 215x215 [ 214x214 | 336x220 |214x2l14

(mm)

Tamanio de la placa
360x 285 | 360 x 285 | 475x230 | 230x220 | 480 x230 | 342x230 | 220x 230
inferior (mm)

10
6 7 Medidas totales 330x428 | 330x428 | 330x565 | 400x 310 | 390 x 570 | 390 x 435 | 390 x 310
(L xA xA) mm x 505 x 505 x 505 x 210 x 200 x 200 x 200
Peso kg 19 19 25 13 25 18 12,5
|
[ 289 e@e
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D.TRANSPORTEY ALMACENA|JE:
Por favor manipule el grill con precaucién y aseglrese durante el transporte de no
colocarlo de cabeza, para evitar danos en el armazon y en su interior. Este aparato

debera ser almacenado en un lugar seco y protegida de gases corrosivos.
E. EXPLICACIONES

l.
2.
3.

La tension eléctrica del aparato debera coincidir con el suministro de energia.
Ubique el aparato cerca de los enchufes con los fusibles adecuados.

En la parte posterior del dispositivo encontrara un tornillo para la toma de tierra.
Por favor conecte el cable de conexion a tierra de acuerdo con los requisitos de
seguridad vigentes, utilizando un cable de cobre de diametro minimo de 2 mm.
Compruebe, antes de la puesta en marcha del dispositivo, que la conexion esté
fija y examine regularmente, si la conexion a tierra y la tension estan conectadas.
Por favor no coloque ninglin objeto sobre la plancha superior y no sacuda
bruscamente el mango.

Por favor desconecte el enchufe antes de la limpieza (extraiga desde la clavija del
enchufe y no por el cable). No emplee pafios himedos con detergentes corrosivos
y evite el contacto directo con el agua.

La temperatura del grill se puede regular entre 50°C y 300°C(RCKG-2200,
RCKG-2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G) / 30°C — 300°C (RCKG-3600-F
RCKG-2200-F, RCKG-1800-F). Sin embargo, rogamos que utilice el dispositivo en
un rango entre 200°C y 250°C .

No coloque ningtn tipo de objeto inflamable cercano al dispositivo. La temperatura
ambiental deber3 ser inferior a 45°C y la humedad por debajo del 85%.

La instalaciéon y el Mantenimiento del equipo debera ser realizada por un técnico
autorizado.

INDICATIONS IMPORTANTES

AVISO:

Este producto esta fabricado para uso comercial y debera ser operado sélo por
personal capacitado.

Por favor no desmonte la maquina. Por favor no agite bruscamente la placa
superior de la parrilla y no coloque el dispositivo de cabeza a la superficie de
trabajo. Las modificaciones de la maquina podrian causar serios danos.
Desenchufe la maquina antes de proceder con la limpieza del dispositivo (evite
tirar del cable). Evite el contacto directo con el agua, ya que ésta es conductora
de electricidad.

Las altas temperaturas podrian causar quemaduras. Evite tocar las placas del
dispositivo para reducir el riesgo de quemadura.

No utilice ninglin suministro de energia que no corresponda a las normas de
seguridad vigentes.

iRECOMENDACIONES!

Por favor no use ningun tipo de objeto puntiagudo o afilado para la limpieza del
dispositivo, con el fin de evitar danos en el dispositivo.

Una vez finalizado el uso de la maquina, recomendamos que la apague y
desenchufe.

La instalacién y el mantenimiento del grill debera ser realizado por el fabricante
o una persona debidamente cualificada para prevenir dafnos, pérdida de garantia
o riesgo de lesiones.

F.FUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO

Antes de la instalacion del dispositivo, compruebe que tanto corriente como
tension eléctrica estén debidamente garantizadas.

Conecte el enchufe a una toma de corriente adecuada y encienda el dispositivo; el
indicador de luz verde iluminara.

Gire el termostato en sentido horario para ajustar la temperatura. El piloto naranja
se encender3, en cuanto la resistencia empiece a calentar la placas del grill.

La temperatura se puede regular entre 180°C y 300°C, para adaptarla a los
diferentes alimentos que desee preparar, (se recomienda sin embargo trabajar en
rango de 180°C a 250°C). El dispositivo requiere de aproximadamente 8 minutos
parar alcanzar la temperatura seleccionada.

Cuando se alcance la temperatura de 250°C, levante cuidadosamente la plancha
superior y eche unas gotas de aceite sobre la placa, ayudandose de un pincel para
una distribucion mas homogénea. Cierre cuidadosamente la plancha, empujandola
ligeramente hacia abajo. Siempre que prepare alimentos con este grill, rogamos no
lo deje sin supervision.

Cuando el termostato haya alcanzado la temperatura deseada se cortara el
suministro de energia automaticamente. Al mismo tiempo el indicador de luz
naranja dejara de iluminar. Esto indicara que el calentamiento de las planchas ha
cesado y la temperatura comienza a bajar.

El cajon para el exceso de aceite se encuentra en la parte frontal de la placa inferior.
Levante la placa superior de la parrilla, para extraer alimentos, una vez que estén
listos.

Si la temperatura de la plancha desciende de la seleccionada, el termostato se
activara automaticamente y la resistencia comenzara a calentar las placas de nuevo.
Una vez terminado el trabajo, posicione el regulador de temperatura en ,,off“ y
desenchufe el dispositivo.
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G.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

I.  Desenchufe el dispositivo antes de su limpieza, para evitar accidentes.

2. Limpie el grill de contacto con regularidad (por lo menos una vez por semana).
Se ruega no limpiar este dispositivo en contacto directo con el agua. Utilice un
trapo seco para retirar la grasa en el interior del grill y después limpielo con otro
ligeramente himedo. Para limpiar el cajon, extraigalo y sumérjalo en agua con algo
de jabon de lavavajillas. Espere a que el cajon esté completamente seco y vuelva a
insertarlo en el grill.

3. En caso de no usar el dispositivo, apague el regulador de temperatura asi y el
interruptor principal.

4. Mantenga por favor el equipo en un lugar bien ventilado y no lo exponga a gases
Corrosivos.

H. REVISION PERIODICA DEL APARATO

Compruebe periodicamente si los componentes del dispositivo estan deteriorados.

Si asi fuera, se prohibe utilizar el aparato. Dirijase inmediatamente a su vendedor para

llevar a cabo la reparacion.

iQué hacer en caso de problemas?

Pdngase en contacto con el vendedor y prepare la siguiente informacion:

*  Numero de factura y nimero de serie (este ultimo lo encontrara en la placa de
caracteristicas técnicas).

*  En caso necesario, incluya una foto de la pieza defectuosa.

* El personal del servicio técnico podra determinar mejor cual es el problema
cuanto mas detallada sea la descripcién. Frases como por ejemplo ,,el aparato no
calienta® pueden dar lugar a malentendidos o ser ambiguas.

ATENCION: Nunca intente reparar o abrir el aparato sin consultar previamente con el
servicio técnico. jEsto puede conllevar la extincién de la garantia!

A MEGJEGYZES! A haszndlati (tmutatoban taldlhatéd képek csak illusztracidk, ezért
eltérhetnek az adott gép tényleges kinézetétdl.

Az eredeti haszndlati Gtmutaté német nyelven készilt. A tovabbi nyelven készitett
leirasok német nyelvrél forditottak.

Koszonjiik vasarlasat és a kontakt grill hasznalatat. A termék funkcidjanak kihasznalasa
érdekében, valamint a felesleges karosodasok elkeriilése érdekében, kérjiik olvassa el
ezt a hasznalati Utmutatot, mieldtt az eszkozt hasznalng, valamint tartsa meg a hasznalati
(tmutatot.

FIGYELMEZTETES!

Barmilyen utdlagos valtoztatas és rossz felszerelés, beallitds és karbantartas anyagi
karokhoz vezethet. Kérjiik vegye fel a kapcsolat az értékesitével, ha a hasznald a
késziiléket megprobalja atalakitani vagy a bedllitaisokat megvaltoztatni. Ezt csak az
értékesitével konzultalva és képzett, specialis és profi szakemberek végezhetik el.

FIGYELMEZTETES!
Sajat biztonsaga novelése érdekében ne helyezzen gyulékony folyadékokat, gazokat
vagy mas targyakat a termék koré.

FIGYELMEZTETES!
Biztonsaga garantalasa érdekében az eszkoz hazat hasznalat el6tt foldelni kell.
KOSZONJUK EGYUTTMUKODESET!

A termék elsésorban élelmiszeripari, nyugati-ételes-éttermek, gyorséttermek, hotelek
és bevasarlokozpontok hasznalatara lett kialakitva.

A. A KESZULEK FELEPITESE
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I.  Ftés fokmérd 7. Tarto, zsanér

2. Hoémérséklet-valasztd kapcsold 8.  Felso grill lap /modul lemez
3. Uzemi ellendrzélampa/be 9. Fogantyl

4. Haz 10.  Kabel és csatlakozé

5. Olajgyiijtoé teknd I'l.  Gumi labak

6.  Also grill lemez/modul lemez

D.SZALLITAS ESTAROLAS

Kérijuk a grillt 6vatosan és koriltekintéssel kezelje, kérjlk, ne helyezze fejjel lefelé az
eszkoz szallitasa kozben, ezzel elkeriilve a haz és a belsé sérilését. A grillt [égmentesen
kell tarolni és védeni kell a korroziv gazok ellen.

E. MAGYARAZATOK

Az eszkozok fesziltségének meg kell egyeznie az aramellatas fesziiltségével.

B. FUNKCIOK ES SZERKEZET TULAJDONSAGAI 2. A megfeleld kapcsoldkat, biztositékokat és konnektorokat a késziilék kozelében
I.  Afelsé és az also grill lap zomancozott és konnyen tisztithato. kell felszerelni
2. Az egyrészes és dupla grill lap kozott szabadon valaszthat. 3. Egy foldelécsavar, pontosabban egy foldeld csatlakozd az eszkdz hatoldalan
3. A fiiggetlen hémérséklet szabalyzé rendszer praktikusan kezelheté és eziltal taldlhato. Kérjuk, biztosan csatlakoztassa a foldeld vezetéket egy legalabb 2 mm-es
energiatakarékos eredményeket képes elérni. rézvezetékhez, a biztonsagi eldirasoknak megfelelSen.
4. Abels tilmelegedés elleni védelem megbizhat6 és biztonsagos. 4. Kérjiik minden hasznalat elétt ellendrizze a késziiléket, hogy minden csatlakozas
5. Agrillhémérséklet kiilonbozé igényekhez szabhato. megfeleléen van-e rogzitve és rendszeresen ellendrizze, hogy a foldelés a
6. Az eszkoz, a fiok, valamint az olajtekné nemesacélbol késziilt. fesziiltséghez csatlakoztatva van-e.
7. Agrill konnyen megemelhetd és ezaltal konnyen hasznalhato és tisztithato. 5. Kérjiik ne helyezzen semmilyen targyat a felsé grill lap-ra és ne rangassa a foganty(t.
” 6. Kérijiik tisztitds elStt hlizza ki a kabelt (hizza a dugdnal fogva, ne a kabelnél fogva).
C. MUSZAKI ADATOK e e (hizza a dugonal fogy abelnél fogva)
Ne hasznaljon nedves rongyokat maré vagy éles mososzerekkel és keriilje el a
Terméknév Kontakt grill Kontakt grill sima vizzel vald kozvetlen érintkezést.
Modell RCKG- | RCKG- | RCKG- RCCG- | RCKG- RCKG- RCKG- 7. Az eszkoz bedllithatd hémérséklettartomanya 50 °C és 300 °C kozott van (RCKG-
2200 2200-G | 3600-G 1800-G | 3600-F 2200-F 1800-F 2200, RCKG-2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G)/ 30 °C és 300 °C kozott
Névleges fesziiltség / 230V~ / 50Ha van (RCKG — 3600-F RCKG-2200-F, RCKG-1800-F). Kérijiik, hasznalja a késziiléket
frekvencia legfeljebb max.200°C — 250°C-on.
Eré 22kw 22kwW xI8W | I8kW | 2xI.8kW | 22kW 1.8 kw 8. Akésziilék kdzelébe ne helyezzen gyllékony targyakat.A kdrnyezeti hémérsékletnek
Hémérséklet ° ; i 8E9 ;
°merlse e 50-300°C 30-300°C 50~300°C 45°C alatt, a paratartalomnak pedig 85% alatt kell lennie.
tartomany 9. Az eszkoz telepitését és karbantartasat egy képzett szakembernek kell elvégeznie.
Felsé grill lap mérete
340x220 | 340x220 |214x214 |215x2I5 |214x214 |336x220 |214x214
mm
Also grill lap mérete
360x 285 | 360x 285 | 475x230 |230x220 | 480x230 | 342x230 | 220x 230
mm
Teljes méret 330x 428 | 330x 428 | 330 x 565 | 400 x 310 | 390 x 570 x | 390x 435 x | 390 x 310
(H x Sz x M) mm x 505 x 505 x 505 x210 200 200 x 200
Saly kg 19 19 25 13 25 8 12,5
4) Rev. 12.10.2022 Rev. 12.10.2022 43



U

=Y

FONTOS MEGJEGYZESEK
FIGYELMEZTETES!

A termék kereskedelmi hasznalatra lett kialakitva és csak képzett személyzet
altal hasznalandé.

Kérijlik ne szerelje szét a késziiléket. Kérjlik ne rangassa a felsé grill lapot és
ne forditsa fejre az eszkozt. A késziilék atalakitdsa vagy szétszerelése sulyos
balesetekhez vezethet.

Tisztitas el6tt a tapkabelt ki kell hazni (hizza a csatlakozot, ne a kabelt) és
az eszkozt levalasztani az aramellatasrol. Keriilje el a vizzel valé kozvetlen
érintkezést, mivel a viz az aramot vezetni tudja.

Magas hémérsékletek égési sériiléseket okozhatnak. Ha az eszkozt hasznilja
vagy éppen befejezte a haszndlatot, ne érintse meg az eszkozt vagy a grill
feluletet, mivel ez égési sériilésekhez vezethet.

Ne hasznéljon olyan tapellatast, amely nem felel meg a megadott biztonsagi
elSirasoknak.

MEGJEGYZESEK!

*  Kérijiik tisztitashoz ne hasznaljon hegyes vagy éles targyakat, ezzel elkeriilve
a gép megkarcolasat vagy megsemmisitését.

*  Ha az eszkozt mar nem hasznalja, akkor kapcsolja ki az eszkozt és hlzza ki a
csatlakozot (a csatlakozot hlzza, ne a kabelt).

* Az aramkor beszerelését és karbantartasat egy szakképzett szakembernek
kell elvégeznie. Ha a tapegység sériilt, akkor ezt a gyartonak vagy hasonléan
képzett szakembernek kell kicserélnie, a garancia elvesztés vagy a sériilés
kockazata elkeriilése érdekében.

F KESZULEK HASZNALATA

A késziilék felszerelése elétt menjen biztosra, hogy garantilt-e a megfelelé
tapellatas és tapfesziiltség.

Dugja be a dugét a megfelelé konnektorba és kapcsolja be az eszkozt, a zold
jelzéfény vilagit.

A kivant hémérséklet beallitasahoz keérjlik, forditsa el a termosztatot az éramutato
jarasaval megegyezd iranyba.A zold jelzéfény tovabbra is vilagit, a sarga jelzéfény is
vilagit, ami azt jelzé hogy a flitéelem elkezd fiiteni és a felsS, valamint az also grill
feliilet melegszik.

4. A hdémérséklet kiilonbozd ételekhez allithato, elénydsen 180°C és 300°C kozote
(altaldban 180°C és 250°C kozott). Az eszkdznek kb. 8 percre van sziiksége az
ajanlott maximalis, 250°C-os hémérséklet eléréséhez.

5. Ha a 250°C-os hémérséklet elérésre keriilt, dvatosan emelje meg a felsé grill
lapot és ecsettel helyezzen egy kis slitéolajat a lapra és az ételre, amelyet szeretne
elkésziteni. Ovatosan csukja le a grill lapot, ehhez csak enyhén nyomija lefelé a
fogantyut. Soha ne hagyja felligyelet nélkiil az eszkozt hasznalat soran.

6. Amikor a termosztat eléri a kivalasztott hémérsékletet, akkor ez automatikusan
elvalasztasra keril az aramellatasrol. Egyidejlleg a sarga jelzéfény kialszik és a zold
tovabba is vilagit. Ez azt jelzi, hogy a flitéelem flitése megszakitasra keriilt, amig a
hémérséklet ismét le nem csokken.

7. Az olajtekné az eszkoz elsé oldalan alul taldlhato. Az elkészitett termékekbdl
szarmazoé olaj ebben a teknében gyiilik ossze.

8. Emelje meg a felsé grill lapot a kész étel eltavolitasahoz.

9. Ha a grill lap hémérséklete tul alacsony, akkor a termosztat automatikusan
bekapcsol és a flitéelem elkezdi a grill lapot ismét melegiteni.

10. A munka elvégzése utan a hémérsékletszabalyzét az ,,off” pozicidba kell helyezni.
Kérijik hizza ki a kabelt (hizza a dugénal fogva, ne a kabelnél fogva).

G.TISZTITAS ES KARBANTARTAS

I.  Kérjik tisztitas elétt hGzza ki a kabelt, ezzel elkeriilve a baleseteket (hlzza a
dugonal fogva, ne a kabelnél fogva).

2. Rendszeresen tisztitsa a kontakt grillt (legalabb egyszer hetente). Ezt az eszkozt
nem szabad kozvetleniil vizzel tisztitani. Haszndljon egy szaraz rongyot, a siitd
belséjében talalhatd zsiros szennyezddés eltavolitdsahoz, majd tisztitsa meg egy
félig-szaraz ronggyal. Ne engedje, hogy a grill kozvetleniil érintkezzen a vizzel.
Tavolitsa el az olajteknét a grillbél és helyezze egy kevés mosészerrel vizbe.Amikor
a teknd szaraz, akkor helyezze vissza a kontakt grillbe.

3. Ha az eszkozt nem hasznalja, kérjiik kapcsolja ki a hémérsékletszabalyzét és a
fékapcesolot.

4. Kérjik az eszkozt egy jol szelloztetett helyben tarolja és ne tegye ki korroziv
gazoknak.

H. KESZULEK RENDSZERES VIZSGALATA

Rendszeresen ellendrizze, hogy van-e valamilyen sériilés a gép elemein. Ha igy van,
akkor a gépet nem lehet tovabb hasznalni. A javitasok elvégzéséhez forduljon a termék
eladéjahoz.
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Mit kell tenni probléma esetén?

Forduljon az értékesitéhoz és készitse el az alabbiakat:

e Szamla-, és sorozatszam (a sorozatszamot a gép cimkéjén talalja)

e ha sziikséges készitsen fotot a hibas részrél

e A szervizi munkatars jobban tudja azonositani a problémat, ha ezt a lehetd
legpontosabban leirja. Olyan fogalmazasok mint ,a készilék nem melegit®
félreérthetdk vagy tobb értelmiek!

FIGYELEM: Soha ne nyissa fel a gépet az ugyfélszolgalattal valé konzultacid nélkiil. Ez

befolyasolhatja a garanciat!

A HUOMIO! Tamin kiyttdohjeen kuvat ovat vain viitteellisiz ja joissakin
yksityiskohdissa ne voivat poiketa tuotteen todellisesta ulkonaosta.

Alkuperiinen kayttoohje on kayttoohjeen saksankielinen versio. Muut kieliversiot ovat

kdaannoksia saksan kielesta.

Kiitamme kontaktigrillin ostosta ja kaytosta. Varmistaaksesi tuotteen toimintojen

tayden kayton ja vahentaaksesi tarpeettomien vaurioiden ja vammojen maaraa, lue tama

kayttoohje huolellisesti ja sailyta se tulevaa tarvetta varten.

VAROITUS!

Kaikki laitteen varusteiden muutokset seka virheellinen asennus, saato ja huolto
voivat johtaa omaisuusvahinkoihin ja syy-seuraussuhteen olemassaoloon. Jos
kayttaja yrittad tehda muutoksia laitteen rakenteeseen tai muuttaa sen asetuksia,
pyydimme ottamaan yhteytta jalleenmyyjdaan. Patevien, erityisesti koulutettujen
ja ammattitaitoisten ammattilaisten pitaa suorittaa taman tyyppiset tyot, mutta
ainoastaan yhteisymmarryksessa jalleenmyyjan kanssa.

VAROITUS!
Ali aseta syttyvid nesteits, kaasuja tai muita esineiti tuotteen lihelle oman
turvallisuutesi vuoksi.

VAROITUS!
Jotta laitteen kotelo olisi turvallinen, se on maadoitettava.

KITAMME YHTEISTYOSTA!
Laite on paras valinta elintarviketeollisuudelle, yrittgjille kuten western food ja fast-food
ravintoloille, hotelleille ja supermarketeille.

A.LAITTEEN RAKENNE
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6.G

|. Lampomittari 7.Sarana
2. Lampatilan valintapainike 8. Grillin yldlevy/ moduulilevy
3.Verkkovirran merkkivalo 9. Kahva

4. Kotelo
5. Kaytetyn oljyn sailio

10.Virtajohto ja pistoke
I'l. Jalkojen kumitassut
rillin alalevy/ moduulilevy

B.TOIMINTOJEN OMINAISUUDET JA RAKENNE

Grillin yla- ja alalevy on pinnoitettu emalilla ja ne on helppo puhdistaa.

D. KULJETUS JA SAILYTYS

Pyydamme kasittelemaan grillia varovasti ja huolellisesti. Kuljetuksen aikana laitetta
ei saa asettaa “jalat ylospain” laitteen kotelon ja sisdosien vaurioiden ehkaisemiseksi.
Grilli pitaa sailyttada hermeettisessa pakkauksessa ja suojata kaasuilta, jotka aiheuttavat
korroosiota.

E. SELVITYKSET

Laitteen tarvitseman jannitteen pitad olla yhteensopiva virtalahteen jannitteen
kanssa.

2. Voidaan vapaasti valita tuote yhdella tai kahdella grillilevylla. 2. Asiaankuuluvat kytkimet, turvalaitteet ja pistorasiat tulee asentaa laitteen lihelle.
3. Riippumatonta lampatilan saatojarjestelmad on kitevd kayttad ja se on energia 3. Laitteen takapuolella on maadoitusruuvi tai maadoitusliitin. Turvamairiysten
saastava. mukaan maadoituskaapeli on liitettavd asianmukaisesti kuparikaapelilla, jonka
4. Sisaanrakennettu ylikuumenemissuoja on luotettava ja turvallinen. halkaisija on vihintiin 2 mm.
5. Grillauksen lampatila-alue voidaan valita erilaisten vaatimusten mukaan. 4. Ennen kuin kiynnistit laitteen, tarkista, ettd sihkoliitinti on asianmukainen ja
6. Laite, laatikko ja kaytetyn Gljyn sailic on valmistettu ruostumattomasta teraksesta. tarkista sen jilkeen saannollisesti, etti myos maadoitus on liitetty asianmukaisesti.
7. Grillid on helppo nostaa, minka ansiosta sitd on helppo kayttaa ja puhdistaa. 5. Ali laita mitddn esineitd grillin ylilevyn paille, dli vedd voimakkaasti kahvasta
taaksepain.
C. TEKNISET TIEDOT. P, , . ) . . . e
6. Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistuksen aloittamista (veda pistokkeesta, 4l
Nimi Kontaktigrilli Siled kontaktigrilli virtajohdosta). Ali kiyti syovyttavilli tai voimakkailla puhdistusaineilla kostutettuja
Mall RCKG- | RCKG- | RCKG- RCCG- | RCKG- RCKG- RCKG- puhdistusliinoja ja valta suoraa kosketusta veden kanssa.
2200 2200-G | 3600-G 1800-G | 3600-F 2200-F 1800-F 7. Laitteen limpdtila voidaan asettaa vililli 50 °C - 300 °C (RCKG-2200, RCKG-
Jannite / Taajuus 230V~ / 50Hz 2200-G, RCKG-3600-G, RCCG-1800G) / vililla 30 °C - 300 °C (RCKG-3600-F,
Teho 22kW 22kW 2I8KW | 18KkW | 2xI.8kW | 22 kW 1.8 kw RCKG-2200-F RCKG-1800-F). On suositeltavaa kayttad laitetta siten, etta
Lampétila-alue 50~300°C 30~300°C 50~300°C maksimilampatila on vililla 200 °C - 250 °C.
8. Laitteen lihelle ei saa asettaa helposti syttyvii esineiti.Ympariston limpatilan pitia
Grillin ylalevyn o/ i . . e o,
340x220 | 340x220 | 214x214 |215x2I5 |214x214 |336x220 |214x214 olla alle 45 °C,ja ilman suhteellisen kosteuden pitaa olla alle 85 %.
mitat mm . .. . e s . . . ..
9. Pitevin huoltomiehen pitii tehdi laitteen asennukseen ja huoltoon liittyvit tyot.
Grillin alalevyn
360x 285 | 360x285 | 475x230 | 230x220 |480x230 | 342x230 | 220x230
mitat mm
Koko laitteen mitat
330x 428 | 330x 428 | 330x 565 | 400x 310 | 390 x 570 x | 390x 435 | 390 x 310
(Pit.xLev.xKork.)
x 505 x 505 x 505 x210 200 200 x 200
mm
Paino kg 19 19 25 13 25 8 12,5
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TARKEAT OHJEET
VAROITUS!

Tuote on tarkoitettu kaupalliseen kayttoon, ja sita saa kayttaa vain koulutettu
henkilosto.

Ali koskaan pura konetta osiin. Ali vedi kahvasta voimakkaasti taaksepain, 4l3
aseta laitetta ylOsalaisin. Laitteen laajentaminen tai muuttaminen tai purkaminen
osiin voi johtaa vakaviin onnettomuuksiin.

Ennen puhdistusta irrota pistoke pistorasiasta (veda pistokkeesta, ala
virtajohdosta) ja irrota laite virtaldhteesta. Valta suoraa kosketusta veden
kanssa, koska vesi johtaa sahkoa.

Korkeat lampotilat voivat aiheuttaa palovammoja. Palovammojen vaaran
vuoksi ala koske laitteeseen tai grillilevyyn, kun laite on kaynnissa tai sen kaytto
on juuri lopetettu.

Al kiyta virtalihdetti, joka ei tiyti turvallisuusstandardeja

OHJEET!

+  Ald kiyti laitteen puhdistamiseen mitdin terdvid esineitd, koska ne voivat
naarmuttaa tai vaurioittaa laitteen.

e Kun et enaa kayta laitetta, kytke laite pois paalta ja veda pistoke irti
pistorasiasta (veda pistokkeesta, ala virtajohdosta).

*  Ammattimiehen, jolla on asianmukainen lupa, pitda suorittaa kytkimen
asennukseen ja huoltoon liittyvat tyot. Jos virtalihde on vaurioitunut,
valmistajan tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon on vaihdettava se
vaurioiden, takuun menettamisen tai loukkaantumisvaaran valttamiseksi.

F LAITTEEN KAYNNISTAMINEN

l.
2.

Tarkista ennen asennuksen aloittamista, etta virransyotto ja jannite ovat riittavat.
Tyonna pistoke asianmukaiseen pistorasiaan ja kytke laite paalle, vihrea merkkivalo
syttyy.

Aseta haluttu lampotila kiertamalla termostaattia myotapaivaan.Vihrea merkkivalo
palaa edelleen ja keltainen merkkivalo syttyy, limmityselementti alkaa kuumentua
ja ylempi ja alempi grillilevy kuumenevat.

Lampotilaa voidaan saataa erilaisten elintarvikkeiden vaatimusten mukaan, mieluiten
limpotila-alueella 80 °C ~ 300 °C (yleensi vililla 180 °C ~ 250 °C). Kestad noin 8
minuuttia, ennen kuin laite saavuttaa halutun 250 °C maksimilampatilan.

Kun lampétila saavuttaa 250 °C arvon, nosta ylempi grillilevy ja levita dljy pensselilla
levylle ja valmistettavalle ruoalle.Sulje grillilevy varovasti vetamalla kahvasta alaspain.
Al jiti laitetta ilman valvontaa ruoan kypsennyksen aikana.

Kun termostaatti saavuttaa asetetun lampotilan, se kytkeytyy automaattisesti
pois virtalahteesta. Samaan aikaan myos keltainen merkkivalo sammuu ja vihrea
merkkivalo syttyy. Tama tarkoittaa, ettd lammityselementti on lopettanut
kuumentamisen.

Kaytetyn oljyn siilio sijaitsee alamoduulin etuosassa. Ruoan valmistukseen kaytetty
oljy virtaa moduulin alempaan laatikkoon.

Nosta ylempaa grillilevya ottaaksesi valmiit ruoat.

Kun grillilevyn lampotila laskee, termostaatti kytkeytyy automaattisesti paalle ja
l[ammityselementti alkaa uudelleen kuumentaa grillilevyja.

. Tyon padtyttya kaanna lampotilansaadin  “off’-asentoon. Vedd pistoke irti

pistorasiasta (veda pistokkeesta, dld johdosta).

G. PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista (veda pistokkeesta, ala
virtajohdosta) mahdollisten onnettomuuksien valttamiseksi.

Kontaktigrilli pitad puhdistaa saannollisesti (vahintadan kerran viikossa). Laitetta
ei saa puhdistaa suoralla vesisuihkulla. Poista rasvainen lika grillin sisapuolelta
kuivalla puhdistusliinalla ja puhdista grilli sen jilkeen kostealla puhdistusliinalla. Al
paasta suoraan kosketukseen veden kanssa.Veda laatikko ulos grillista ja liota se
vedessa lisaamalla hieman astianpesuainetta. Kun laatikko on kuiva, aseta se takaisin
kontaktigrilliin.

Kun et kayta laitetta, kytke lampotilansaadin ja paakytkin pois paalta.

Sailyta laitetta tilassa, jossa on hyva ilmanvaihto, ala altista sitd korroosiota
aiheuttaville syovyttaville kaasuille.

G. LAITTEEN SAANNOLLINEN TARKISTAMINEN

Tarkista saannollisesti, ettei laitteen osat ole vahingoittuneet. Jos laitteessa on
vahingoittuneita osia, lopeta laitteen kaytto. Ota valittomasti yhteytta jalleenmyyjaasi
korjauksen suorittamiseksi.

Mitd pitad tehda ongelman ilmestyessa?

Pitaa ottaa yhteytta myyjaan ja valmistella seuraavat tiedot:

* Laskun numero ja sarjanumero (sarjanumero on tyyppikilvessa).

* Mahdollisesti valokuva viallisesta osasta.
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* Huoltomies osaa paremmin arvioida, mista ongelmassa on kysymys,jos kuvaat ongelman
mahdollisimman tarkasti. lImaisut, kuten “laite ei kuumene”, voivat olla moniselitteisia
ja tarkoittaa, etta laite joko kuumenee liian vahan tai ei kuumene ollenkaan. Nama
ovat kuitenkin kaksi erilaista vikojen syyta! Mita yksityiskohtaisemmat tiedot ovat, sita

nopeammin voimme auttaa sinua!

HUOMIO: Ali koskaan avaa laitetta neuvottelematta asiakaspalvelun kanssa. Se voi

johtaa takuun menetykseen!

NAMEPLATE TRANSLATIONS
1
Manufacturer: :
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU R L
cafering

Product name:

Model:

Power (W):

Voltage (V):

Frequency (Hz):

Weight (kg):

Production year:

Serial No.:

q3
)¢

expondo.com

Hersteller:
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU

Produktname:

Modell:

Nennleistung (W):

Nennspannung (V):

Frequenz (Hz):

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU

Gewicht (kg): E

Ordnungsnummer:

Produktionsjahr: expondo.com
Producent:

Nazwa produktu:

Model:

Moc (W):

Napiecie (V):

Czestotliwosé (Hz):

Waga (kg):

Numer serii:

Rok Produkcji:

q3
)4

expondo.com

Fabricante:
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU

3
23
Nt

o
o
°
>

Nombre del producto:

Modelo:

Potencia nominal (W):

Tensién nominal (V):

Frecuencia (Hz):

Peso (kg):

Nimero de serie:

Afio de produccién:

Cce
B

expondo.com
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NAMEPLATE TRANSLATIONS

1a
Produttore: [
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k. .
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Gora | Poland, EU cRG 7. rAn 5

Nome del prodotto:

Modello:

Potenza nominale (W):

Tensione nominale (V):

Frequenza (Hz):

Peso (kg):

Numero di serie:

Anno di produzione:

ce

expondo.com

Fabricant:
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Gora | Poland, EU

o4
ROYAL

ering

Nom du produit:

Modéle:

Power (W):

Voltage (V):

Fréquence (Hz):

Poids (kg):

Numéro de série:

Année de production:

Ce
B

expondo.com

Vyrobce:
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU

Nézev vyrobku:

Model:

Jmenovity vykon (W):

Jmenovité napéti napdjeni (V):

Frekvence (Hz):

Hmotnost (kg):

Sériové Cislo:

Rok vyroby:

expondo.com

NOTES/NOTIZEN
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Umwelt — und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europdischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Riadern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerat, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerdt einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Méglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[1 RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com




