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GENERAL SAFETY CONDITIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

1. Before using the device, read the operating instructions and follow the instructions
contained therein. The manufacturer is not liable for any damage caused by the use of
the device contrary to its intended use or improper operation.

2. The appliance is intended for domestic use only. Do not use for other purposes not in
accordance with its intended purpose.

3. The device must only be connected to an earthed socket 220-240 V ~ 50/60 Hz.

In order to increase the safety of use, many electrical devices should not be connected
to one electric circuit simultaneously.

4. Be especially careful when using the device when children are in the vicinity. Do not
allow children to play with the device and do not let children or people unfamiliar with
the device use it.

5. WARNING: This equipment may be used by children over 8 years of age and people
with reduced physical, sensory or mental abilities, or people with no experience or
knowledge of the equipment, if this is done under the supervision of a person
responsible for their safety or has been provided to them. instructions on the safe use of
the device and are aware of the dangers associated with its use. Children should not
play with the equipment. Cleaning and user maintenance should not be performed by
children unless they are over 8 years old and these activities are performed under
supervision.

6. Always remove the plug from the outlet after use, holding the outlet with your hand.
DO NOT pull on the cord.

7. Do not immerse the cable, plug, and the entire device in water or any other liquid. Do
not expose the device to weather conditions (rain, sun, etc.) or use it in high humidity
conditions (bathrooms, damp mobile homes).

8. Periodically check the condition of the power cord. If the power cord is damaged, it
should be replaced by a specialist repair shop in order to avoid a hazard.

9. Do not use the appliance with a damaged power cord, or if it has been dropped or
damaged in any way, or if it is not working properly. Do not repair the device yourself as
there is a risk of electric shock. Take the damaged device to an appropriate service
center for inspection or repair. Any repairs may only be carried out by authorized service
points. Incorrectly performed repairs can pose a serious threat to the user.

10. Place the device on a cool, stable, even surface, away from any kitchen appliances
that heat up, such as electric cooker, gas burner, etc.

11. Do not use the device near flammable materials.

12. The power cord must not hang over the edge of the table or touch hot surfaces.

13. Do not leave the device turned on or the power adapter in the socket unattended.
14. For additional protection, it is advisable to install a residual current device ( RCD ) in
the electrical circuit with a rated residual current not exceeding 30 mA . A specialist
electrician should be consulted in this regard.

15. Do not allow the motor part of the device to get wet.

16. If it is necessary to use an extension cord, use a model with a grounding pin only,
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suitable for a current of at least 10A. Extension cords that do not meet this requirement
may overheat. Place the cord so that it is not accidentally pulled or tripped over it.

17. The device should be placed on an even, temperature-resistant surface, away from
flammable materials (curtains, curtains, wallpaper, etc.). For proper air circulation, keep a
free space of at least 10 cm on each side of the appliance and at least 30 cm above the
oven. Do not cover the ventilation openings of the oven as this can overheat and
damage the appliance.

18. Do not touch hot surfaces of the device (door, top or bottom wall, and side walls).
Use protective gloves to remove or touch any hot parts.

19. The power cord must not be placed above the device, and it must not touch or lie
near hot surfaces. Do not place the device under an electrical socket.

20. Do not insert the entire volume of the device into the device, as this may result in fire
and destruction of the device.

21. Cardboard, paper, plastic, and other flammable and fusible objects must not be
placed in the equipment.

22. Clean the device after each use.

23. For cleaning the housing, do not use aggressive detergents in the form of emulsions,
lotions, pastes, etc., because they can, among other things, remove the applied graphic
information symbols such as scales, markings, warning signs, etc.

24. Do not use metal wires for cleaning. Broken wire fragments may come into contact
with electrical parts, posing a risk of an electric shock.

25. The equipment is not designed to be operated by means of external timers or a
separate remote control system.

26. Due to the high temperature, particular care should be taken when removing the
baked food, removing hot fat, or other hot liquids.

The temperature of accessible surfaces of the operating device may be high when the
equipment is in operation.

Do not touch the hot surfaces of the device.

Never move the device when it is turned on or when it is hot.

Due to the spreading heat and steam, the device should not be placed under a kitchen
cupboard.

Device Description:

Air Fryer Oven

1. Control Panel 2. Handle 3. Rotisserie mount
Accessories:

4. Rotisserie with handle 5. Skewer rack 6. Rolling cage

7. Air fryer basket 8. Baking Rack 9. Bake tray

10. tray handle

Control Panel description:
1. Menu selection button 2. 0n/ Off button 3. Temperature / Time display

4. Celsius indicator 5. Inside Light On / Off button 6. Minute indicator
7. Add button 8. Subtract button 9. Time / Temperature control selection

10. Chicken Wing 11. French fries 12. Steak

13. Fish 14. Chicken 15. Dry Fruit

16. Bread 17. Shrimp 18. Rotisserie on / off

19. Delay startup
Device operation:

1. Plug the device into mains power
2. Press the On / Off button (2). The device Will turn on and emit a noise alarm. If no selection is made the device will go on standby
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after 1 minute.

3. Using the Menu selection button (1) select the desired program.

4. After choosing the program you can:

a. Change the temperature and time. By pressing the Time / Temperature control selection button (9). And then pressing the add and
subtract buttons respectively (7, 8)

b. Turn on the inside light by pressing the Inside light button (5).

c. Delay the start of the chosen program by pressing the Delay startup button (19) by 1-720 minutes. You can press the subtract and add
(8,7) buttons for 1 step or hold for faster addition or subtraction of the desired time. After 3 seconds the countdown will begin,

d. Turn on the Rotisserie on or off by pressing the Rotisserie button (18).

5. After the set time the device will emit 2 noise alarms.

IIWARNING!! The inside of the device is very hot. Do not touch the inside of the device when in use or cooling. Only touch the inside of
the device after cooldown.

6. Please make sure to use the attached tray handle (10), Rotisserie handle (4), or oven gloves to take out the used accessories.

7. After finishing work with the device wait for it to go into standby mode. Or after starting a program press and the On / Off button (2) for
3 seconds. The device will go into standby mode.

8. After the device finishes cooling (No noise from the cooling fan present) unplug the device from the mains socket.

Using the Rotisserie (4):

1. To use the Rotisserie:

Rotisserie: Used mostly for a whole chicken. Take the Rotisserie rod and push it through the middle of the chicken from the lower hole to
the upper hole. Then attach the Rotisserie spikes facing inwards onto the rod and into the chicken meat and squeeze the chicken from
both sides so the spikes puncture the skin and sink into the meat. To make sure the spikes do not move please tighten the screws
attached to the spikes. Put the rod with the chicken into the Rotisserie mount holes. The side with the groves resting on the left side
mount and the smoother side into the rotating engine part on the right.

2. Close the device and select the program, press the Rotisserie On / Off button (18), and confirm with the On / Off button (2).

3. Once the food is finished please use the Rotisserie handle (4) or oven gloves to pull it out of the frying chamber.

IWARNING!
Please either use the skin or food twine to fasten the legs and wings in place so the food does not touch the heating element. It is also
advised to put the baking tray on the bottom of the frying chamber to catch the grease coming from the food.

Using the Skewer rack (5):

1. Place food on skewers from the device.

2. Put the round skewer rack holders on the rotisserie rod so that the holes align with each other as much as possible.

3. put the flat end into one hole of the round skewer rack holder and then the end with the loop into the corresponding hole on the other
round skewer holder. The skewers have to move while rolling in the rack. Please make sure that while moving they do not fall out of the
holes.

4. Close the device and select the program, press the Rotisserie On / Off button (18), and confirm with the On / Off button (2).

5. Once the food is finished please use the Rotisserie handle (4) or oven gloves to pull it out of the frying chamber.

Using the rolling cage (6):

1. Insert the rotisserie rod through the side holes in the cage and then tighten the screws making sure the cage is held in place.

2. Open the cage, place the food inside. Make sure not to put too much food so it can move inside the cage. For best results is to use
half of the space inside the cage and the other half leave it empty.

3. Insert the cage inside the frying chamber. Make sure the rotisserie rod is resting on the rotisserie mounts. The side with the groves
resting on the left side mount and the smoother side into the rotating engine part on the right.

4. Close the device and select the program, press the Rotisserie On / Off button (18), and confirm with the On / Off button (2).

5. Once the food is finished please use the Rotisserie handle (4) or oven gloves to pull it out of the frying chamber.

Using the trays:

Air fryer basket (7):

Mainly used for fries, chicken wings, breaded foods.

1. Place food in the basket making sure to leave space for the hot air to move around the pieces of the food. The less contact between
the pieces the better.

2. Place the basket in the frying chamber. The best position is in the middle. The higher and closer to the heating element the more
crispy the food will be. The more away the better it will be cooked from the inside out.

3. Close the device and select the program and confirm with the On / Off button (2).

4. After finishing cooking remove the tray from the device using the tray handle (10) or oven glove.

Backing rack (8):
The rack is mostly used as support for other baking containers.
1. Place the rack inside the frying chamber.



2. Place an oven-proof / heat-proof tray or bowl onto the rack.
3. Close the device and select the program and confirm with the On / Off button (2).
4. After finishing the cooking process let the device and the rack cool down and remove it from the device using oven gloves.

Bake tray (9):

The tray is used mostly for recipes that do not need airflow around the food.

1. Place food on the tray.

2. Place the tray inside the frying chamber.

3. After the selected

4. Close the device and select the program and confirm with the On / Off button (2).

5. After finishing cooking remove the tray from the device using the tray handle (10) or oven glove.

Program Table:
Default Adjustable Temperature Default Adjustable | Time increase
Mode temperature temperature increase / time (min] time range / decrease
(C) range ("C ) dE?{E]SSE {min} {min}
Chicken ~ ;
wings 180 175-200 5 3 1-60 1
French fries 180 175-200 5 12 1-60 1
Steak 100 180-200 5 10 1-60 1
Fish 200 160-200 5 13 1-60 1
Chicken 180 160-200 5 thirty 1-60 1
Dry fruit 45 45-30 5 240 1-720 1/30
Bread 200 180-200 5 3 1-60 1
Shrimp 170 160-190 5 3 1-60 1

Program Description:

All programs can be used with a Delay timer from 1 minute up to 720 minutes. First, select a program and then press the Delay startup
(19) button and using the Add and subtract buttons (7,8) you can change the time delay amount.

Check the Food if it's cooked properly throughout the cooking process to make sure it is perfect. The device has program memory once
you open the door during a program the device will pause, when you close the door again it will continue operation. You can also pause
the program by pressing the on / off button once. Then press once to un-pause.

All programs can have the Rotisserie function turned on. First, select a program and then press the Rotisserie (18) button.

Basic operation:

To choose a program press the Menu selection button (1) repentantly until the wanted program icon starts blinking. Choose the rest of
the options for the program, (rotation, light, temperature, delay, time) and confirm by pressing the On / Off button (2). To pause a started
program press the On / Off (2) button once, shortly to un-pause press the button again. To cancel the current program press the On / Off
button (2) for 4 seconds.

PROGRAMS:

Chicken wings (10): Program mostly used for raw or low processed meats with lower temperature needs. Short default time makes it
ideal for chicken wings and thin sausages. Best used with Frying basket (7) or Baking tray (9) If the time or temperature is not enough
you can always change the time or temperature by pressing the Time / Temperature control button (9) and using the Add and subtract
buttons (7,8) you can change the time/temperature as needed. Each press changes between time and temperature display.

French fries (11): Program mostly used for frozen fries. Best used with rolling cage (6) or frying basket (7) If the time or temperature is
not enough you can always change the time or temperature by pressing the Time / Temperature control button (9) and using the Add and
subtract buttons (7,8) you can change the time/temperature as needed. Each press changes between time and temperature display.

Pork (12): Program mostly used for thicker parts of white meat or red meat. Best used with Baking tray (9). Higher time and temperature
give a moist inside with well done outside. If the time or temperature is not enough you can always change the time or temperature by
pressing the Time / Temperature control button (9) and using the Add and subtract buttons (7,8) you can change the time/temperature as
needed. Each press changes between time and temperature display.

Fish (13): Program most used for frozen processed fish or fresh fish. Best used with baking tray (9) or frying basket (7). If the time or
temperature is not enough you can always change the time or temperature by pressing the Time / Temperature control button (9) and



using the Add and subtract buttons (7,8) you can change the time/temperature as needed. Each press changes between time and
temperature display.

Chicken (14): Program used for raw chicken meat. Best used with Frying basket (7), Baking tray (9) and skewer rack (5), and rotisserie
(4). Please note that the time should be adjusted depending on the thickness of the meat or the weight of the food you are going to use.
When using a whole chicken please use the rotisserie (4) and when making skewers with chicken meat and vegetables please use the
skewer set (5). If the time or temperature is not enough you can always change the time or temperature by pressing the Time /
Temperature control button (9) and using the Add and subtract buttons (7,8) you can change the time/temperature as needed. Each
press changes between time and temperature display.

Dry fruit (15): Program used for frying fruit, vegetables, mushrooms, meat. Best used with frying basket (7), Baking tray (9), Skewer rack
(5). Long heating in low temperatures pulls out the excess moisture from the food and makes it last longer. If the time or temperature is
not enough you can always change the time or temperature by pressing the Time / Temperature control button (9) and using the Add and
subtract buttons (7,8) you can change the time/temperature as needed. Each press changes between time and temperature display.

Bread (16): Program used for toasting bread. Best used with Baking rack (8). If the time or temperature is not enough you can always
change the time or temperature by pressing the Time / Temperature control button (9) and using the Add and subtract buttons (7,8) you
can change the time/temperature as needed. Each press changes between time and temperature display.

Shrimp (17): Best used for small seafood like shrimp. Best used with Frying basket (7). If the time or temperature is not enough you can
always change the time or temperature by pressing the Time / Temperature control button (9) and using the Add and subtract buttons
(7,8) you can change the time/temperature as needed. Each press changes between time and temperature display.

Light (5): You can turn the inside light on and off by pressing the button once.

First Use

1.Remove all packaging materials.

2.Remove stickers or labels on the product available for packaging.

3.Thoroughly clean the accessories with hot water, a little detergent, and a non-wear-resistant sponge, and then dry them with a clean
soft cloth after cleaning.

Warm Tips: You can clean these parts in a dishwasher.

4 Place the main body of the fryer on a stable horizontal plane, plug in the power cord, select the first program, then adjust the
temperature to 150°C, and adjust the time to 10min for empty frying. This purpose is to remove the peculiar smells from heating pipes
and fittings.

5.Unplug the power cord and repeat Step 3 to clean it again once fully cooled down.

Cleaning and Maintenance

Before cleaning, unplug the power cord and allow the machine to cool down sufficiently, then clean it as follows:

1.Clean accessories with hot water, a little detergent, and a non-abrasive sponge. You can remove any residual stains with oil stain
cleaner.

Tips: If stains stick to the accessories, please soak them in hot water mixed with detergent for about 10 min.

2.Use a wet cloth to clean the outside and inside of accessories. Do Not use abrasive cleaning detergents to scrub so as not to damage
their coating.

3.Wipe the inner and outer surfaces of the product with a soft wrung wet cloth. Do Not directly clean the product with water.

4 Before the product is used or stored, all parts must be cleaned, dried with a dry cloth, and assembled back to the original position for
next use.

Device description:

Input voltage: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Power: 1700 W MAX: 2500 W
Capacity: 13 L

To protect your environment: please separate carton boxes and plastic bags and dispose them in corresponding waste
bins. Used appliance should be delivered to the dedicated collecting points due to hazarsous components, which may
= ©ffect the environment. Do not dispose this appliance in the common waste bin.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSBEDINGUNGEN

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

LESEN SIE SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE DIE ZUKUNFTIGE VERWEISE
AUF

1. Lesen Sie vor der Verwendung des Gerats die Bedienungsanleitung und befolgen Sie
die darin enthaltenen Anweisungen. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch die
Verwendung des Gerats im Widerspruch zu seinem Verwendungszweck oder einer
unsachgemalen Bedienung entstehen.

2. Das Gerét ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Nicht fiir andere Zwecke verwenden,
die nicht dem beabsichtigten Zweck entsprechen.

3. Das Geréat darf nur an eine geerdete Steckdose mit 220-240 V ~ 50/60 Hz
angeschlossen werden.

Um die Gebrauchssicherheit zu erhdhen, sollten viele elektrische Geréate nicht gleichzeitig
an einen Stromkreis angeschlossen werden.

4. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Geréat verwenden, wenn sich Kinder in
der Nahe befinden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen und lassen Sie Kinder
oder Personen, die mit dem Gerat nicht vertraut sind, es nicht verwenden.

5. WARNUNG: Dieses Gerat darf von Kindern tiber 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder von Personen
ohne Erfahrung oder Kenntnis des Gerats verwendet werden, wenn dies unter Aufsicht
einer verantwortlichen Person durchgefiihrt wird ihre Sicherheit oder wurde ihnen zur
Verfugung gestellt. Anweisungen zur sicheren Verwendung des Gerats und sind sich der
mit seiner Verwendung verbundenen Gefahren bewusst. Kinder sollten nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und diese Aktivitaten werden unter Aufsicht
durchgefihrt.

6. Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose und halten Sie
die Steckdose mit der Hand fest. NICHT an der Schnur ziehen.

7. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker und das gesamte Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Setzen Sie das Geréat keinen Witterungsbedingungen (Regen,
Sonne usw.) aus und verwenden Sie es nicht bei hoher Luftfeuchtigkeit (Badezimmer,
feuchte Mobilheime).

8. Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Netzkabels. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, sollte es von einer Fachwerkstatt ausgetauscht werden, um eine Gefahr zu
vermeiden.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder wenn es
heruntergefallen oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde oder wenn es nicht richtig
funktioniert. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, da die Gefahr eines Stromschlags
besteht. Bringen Sie das beschadigte Gerat zur Inspektion oder Reparatur zu einem
geeigneten Servicecenter. Reparaturen dlrfen nur von autorisierten Servicestellen
durchgeflihrt werden. Falsch durchgefiihrte Reparaturen kénnen eine ernsthafte
Bedrohung flir den Benutzer darstellen.

10. Stellen Sie das Gerat auf eine kiihle, stabile, ebene Oberflache, fern von erhitzten
Kiichengeraten wie Elektroherd, Gasbrenner usw.

11. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien.

12. Das Netzkabel darf nicht Gber der Tischkante hangen oder heile Oberflachen
berihren.



13. Lassen Sie das Gerat oder das Netzteil in der Steckdose nicht unbeaufsichtigt.

14. Fir zuséatzlichen Schutz ist es ratsam, ein Fehlerstromschutzschalter (RCD) im
Stromkreis mit einem Nennreststrom von nicht mehr als 30 mA zu installieren.
Diesbeziglich sollte ein spezialisierter Elektriker konsultiert werden.

15. Lassen Sie den Motorteil des Gerats nicht nass werden.

16. Wenn ein Verlangerungskabel verwendet werden muss, verwenden Sie ein Modell mit
nur einem Erdungsstift, der fir einen Strom von mindestens 10 A geeignet ist.
Verlangerungskabel, die diese Anforderung nicht erfilllen, kénnen Uberhitzen. Legen Sie
das Kabel so ein, dass es nicht versehentlich dartiber gezogen oder gestolpert wird.

17. Das Gerat sollte auf einer ebenen, temperaturbestandigen Oberflache und nicht in der
Nahe von brennbaren Materialien (Vorhange, Vorhange, Tapeten usw.) aufgestellt werden.
Halten Sie fur eine ordnungsgemalie Luftzirkulation auf jeder Seite des Gerats einen
Freiraum von mindestens 10 cm und Gber dem Ofen mindestens 30 cm frei. Decken Sie
die Luftungsoffnungen des Ofens nicht ab, da dies zu Uberhitzung und Beschadigung des
Gerats fuhren kann.

18. Berlhren Sie keine heilen Oberflachen des Gerats (Tr, obere oder untere Wand und
Seitenwande). Verwenden Sie Schutzhandschuhe, um heile Teile zu entfernen oder zu
berihren.

19. Das Netzkabel darf nicht Giber dem Gerat verlegt werden und darf keine heiflen
Oberflachen beriihren oder in deren Nahe liegen. Stellen Sie das Gerét nicht unter eine
Steckdose.

20. Fuhren Sie nicht das gesamte Volumen des Gerats in das Gerat ein, da dies zu einem
Brand und einer Zerstorung des Geréts fuhren kann.

21. Pappe, Papier, Kunststoff und andere brennbare und schmelzbare Gegenstande
durfen nicht in das Gerat gelegt werden.

22. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

23. Verwenden Sie zur Reinigung des Gehauses keine aggressiven Reinigungsmittel in
Form von Emulsionen, Lotionen, Pasten usw., da diese unter anderem die aufgebrachten
grafischen Informationssymbole wie Skalen, Markierungen, Warnschilder usw. entfernen
konnen.

24. Verwenden Sie zum Reinigen keine Metalldrahte. Gebrochene Drahtfragmente kdnnen
mit elektrischen Teilen in Kontakt kommen und die Gefahr eines Stromschlags bergen.
25. Das Gerét ist nicht fir den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren oder einer separaten
Fernbedienung ausgelegt.

26. Aufgrund der hohen Temperatur ist beim Entfernen von Backwaren, heiRem Fett oder
anderen heilken Flissigkeiten besondere Vorsicht geboten.

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen des Bediengerats kann hoch sein, wenn

das Gerat in Betrieb ist.
Berlhren Sie nicht die heilen Oberflachen des Gerats. &

Bewegen Sie das Geréat niemals, wenn es eingeschaltet oder heil® ist.
Aufgrund der sich ausbreitenden Hitze und des Dampfes sollte das Gerat nicht unter einen
Kiichenschrank gestellt werden.

Geréatebeschreibung:

Luftfritteuse Ofen

1. Bedienfeld 2. Griff 3. Rotisserie-Halterung
Zubehdr:

4. Rotisserie mit Griff 5. SpieRigestell 6. Rollkafig



7. Luftfriteusenkorb 8. Backblech 9. Backblech

10. Fachgriff

Beschreibung der Systemsteuerung:

1. Meniiauswahltaste 2. Ein/ Aus-Taste 3. Temperatur- / Zeitanzeige

4. Celsius-Anzeige 5. Innenlicht-Ein / Aus-Taste 6. Minutenanzeige

7. Schaltflache Hinzufiigen 8. Schaltflache Subtrahieren 9. Auswahl der Zeit- / Temperaturregelung
10. Hihnerfligel 11. Pommes Frites 12. Schweinefleisch

13. Fisch 14. Huhn 15. Trockenfrucht

16. Brot 17. Gamnelen 18. Rotisserie ein / aus

19. Start verzégern
Geratebetrieb:

1. SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an
2. Driicken Sie die Ein / Aus-Taste (2). Das Gerat schaltet sich ein und gibt einen Gerduschalarm aus. Wenn keine Auswahl getroffen
wird, geht das Gerat nach 1 Minute in den Standby-Modus.
3. Wahlen Sie mit der Menliauswahltaste (1) das gew(inschte Programm aus.
4. Nach Auswahl des Programms kénnen Sie:

ein. Andern Sie die Temperatur und Zeit. Durch Driicken der Auswahltaste fiir die Zeit- / Temperaturregelung (9). Driicken Sie
dann die Addier- bzw. Subtrahiertaste (7, 8).

b. Schalten Sie das Innenlicht ein, indem Sie die Taste Innenlicht (5) driicken.

c. Verzogern Sie den Start des ausgewahlten Programms, indem Sie die Starttaste (19) verzdgern um 1-720 Minuten driicken.
Sie kénnen die Tasten zum Subtrahieren und Addieren (8,7) fir 1 Schritt driicken oder gedriickt halten, um die gewiinschte Zeit
schneller zu addieren oder zu subtrahieren. Nach 3 Sekunden beginnt der Countdown.

d. Schalten Sie die Rotisserie ein oder aus, indem Sie die Rotisserie-Taste (18) drlicken.
5. Nach der eingestellten Zeit gibt das Gerat 2 Rauschalarme aus.
'WARNUNG!! Das Innere des Gerats ist sehr heif. Beriihren Sie das Innere des Gerats nicht, wenn Sie es verwenden oder kiihlen.
Beriihren Sie das Innere des Geréts erst nach der Abklingzeit.
6. Verwenden Sie zum Herausnehmen des gebrauchten Zubehérs unbedingt den angebrachten Tablettgriff (10), den Rotisserie-Griff (4)
oder die Ofenhandschuhe.
7. Warten Sie nach Abschluss der Arbeiten mit dem Gerat, bis es in den Standby-Modus wechselt. Oder driicken Sie nach dem Starten
eines Programms 3 Sekunden lang die Ein- / Aus-Taste (2). Das Gerat wechselt in den Standby-Modus.
8. Nachdem das Gerat die Kiihlung beendet hat (kein Gerausch des vorhandenen Liifters), ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Verwendung der Rotisserie (4):

1. So benutzen Sie die Rotisserie:

Rotisserie: Wird hauptsachlich fiir ein ganzes Huhn verwendet. Nehmen Sie die Rotisserie-Stange und schieben Sie sie vom unteren
Loch zum oberen Loch durch die Mitte des Huhns. Befestigen Sie dann die nach innen gerichteten Rotisserie-Spikes auf der Stange und
im Hihnerfleisch und driicken Sie das Huhn von beiden Seiten zusammen, sodass die Spikes die Haut durchstechen und im Fleisch
versinken. Um sicherzustellen, dass sich die Spikes nicht bewegen, ziehen Sie bitte die an den Spikes befestigten Schrauben fest.
Stecken Sie die Stange mit dem Huhn in die Rotisserie-Befestigungsldcher. Die Seite mit den Hainen auf der linken Seite wird montiert
und die glattere Seite in den rotierenden Motorteil auf der rechten Seite.

2. SchlieRen Sie das Gerat und wahlen Sie das Programm aus, driicken Sie die Rotisserie-Ein / Aus-Taste (18) und bestatigen Sie mit
der Ein / Aus-Taste (2).

3. Wenn das Essen fertig ist, ziehen Sie es bitte mit dem Rotisserie-Criff (4) oder den Ofenhandschuhen aus der Bratkammer.

IWARNUNG!

Verwenden Sie entweder die Haut oder das Lebensmittelgarn, um die Beine und Flligel zu befestigen, damit das Lebensmittel das
Heizelement nicht berlhrt. Es wird auch empfohlen, das Backblech auf den Boden der Bratkammer zu stellen, um das Fett aus dem
Lebensmittel aufzufangen.

Verwenden des Spiefigestells (5):

1. Legen Sie Lebensmittel vom Geréat auf Spiele.

2. Setzen Sie die runden SpiefRhalter so auf die Rotisserie-Stange, dass die Locher so weit wie mdglich miteinander ausgerichtet sind.
3. Stecken Sie das flache Ende in ein Loch des runden SpieRhalterhalters und dann das Ende mit der Schlaufe in das entsprechende
Loch des anderen runden SpieBhalters. Die Spiefle mussen sich bewegen, wahrend sie im Gestell rollen. Bitte stellen Sie sicher, dass
sie beim Bewegen nicht aus den Lochern fallen.

4. Schlielen Sie das Gerat und wahlen Sie das Programm aus, driicken Sie die Rotisserie-Ein / Aus-Taste (18) und bestatigen Sie mit
der Ein / Aus-Taste (2).

5. Wenn das Essen fertig ist, ziehen Sie es bitte mit dem Rotisserie-Griff (4) oder den Ofenhandschuhen aus der Bratkammer.

Verwendung des Rollkéfigs (6):
1. Fiihren Sie die Rotisserie-Stange durch die seitlichen Locher im Kafig und ziehen Sie die Schrauben fest, um sicherzustellen, dass
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der Kafig an Ort und Stelle gehalten wird.

2. Offnen Sie den Kafig und legen Sie das Essen hinein. Stellen Sie sicher, dass Sie nicht zu viel Futter einfiillen, damit es sich im Kafig
bewegen kann. Fir beste Ergebnisse sollten Sie die Halfte des Raums im Ké&fig nutzen und die andere Halfte leer lassen.

3. Setzen Sie den Kafig in die Bratkammer ein. Stellen Sie sicher, dass die Rotisserie-Stange auf den Rotisserie-Halterungen ruht. Die
Seite mit den Hainen auf der linken Seite wird montiert und die glattere Seite in den rotierenden Motorteil auf der rechten Seite.

4. SchlieBen Sie das Gerat und wahlen Sie das Programm aus, driicken Sie die Rotisserie-Ein / Aus-Taste (18) und bestatigen Sie mit
der Ein / Aus-Taste (2).

5. Wenn das Essen fertig ist, ziehen Sie es bitte mit dem Rotisserie-Criff (4) oder den Ofenhandschuhen aus der Bratkammer.

Verwenden der Tabletts:

Luftfritteusenkorb (7):

Wird hauptséchlich fir Pommes Frites, Hiihnerfliigel und panierte Lebensmittel verwendet.

1. Legen Sie Lebensmittel in den Korb und lassen Sie Platz, damit sich die heife Luft um die Lebensmittelstiicke bewegen kann. Je
weniger Kontakt zwischen den Teilen, desto besser.

2. Stellen Sie den Korb in die Bratkammer. Die beste Position ist in der Mitte. Je héher und naher am Heizelement, desto knuspriger
wird das Essen. Je weiter weg, desto besser wird es von innen nach auflen gekocht.

3. SchlieRen Sie das Gerét, wahlen Sie das Programm aus und bestatigen Sie mit der Ein / Aus-Taste (2).

4. Entfernen Sie nach Beendigung des Garvorgangs das Tablett mit dem Tablettgriff (10) oder dem Ofenhandschuh aus dem Gerét.

Tragergestell (8):

Das Gestell wird hauptsachlich als Stiitze fiir andere Backbehalter verwendet.

1. Stellen Sie das Gestell in die Frittierkammer.

2. Stellen Sie ein ofenfestes / hitzebesténdiges Tablett oder eine Schissel auf das Gestell.

3. SchlieRen Sie das Geréat, wahlen Sie das Programm aus und bestétigen Sie mit der Ein / Aus-Taste (2).

é. Lassen Sie das Gerat und das Gestell nach Beendigung des Garvorgangs abkuihlen und entfernen Sie es mit Ofenhandschuhen vom
erat.

Backblech (9):

Das Tablett wird hauptsachlich fir Rezepte verwendet, bei denen kein Luftstrom um das Lebensmittel erforderlich ist.

1. Legen Sie Lebensmittel auf das Tablett.

2. Stellen Sie das Tablett in die Frittierkammer.

3. Nach dem ausgewahlten

4. Schliefen Sie das Gerat, wahlen Sie das Programm aus und bestatigen Sie mit der Ein / Aus-Taste (2).

5. Entfernen Sie nach Beendigung des Garvorgangs das Tablett mit dem Tablettgriff (10) oder dem Ofenhandschuh aus dem Gerét.

Programmtabelle:

Zeit

Q) Q) varringern (min) (min) Abnahme

('C) {min)
Hihnerfligel 180 175-200 3 8 1-60 1

Franzisisch _ -

frites 180 175-200 5 12 1-60 1
Schweinefleisch 100 180-200 3 10 1-60 1
Fisch 200 160-200 3 13 1-60 1
Hahnchen 180 160-200 5 30 1-60 1
Trockenfrucht 45 4580 5 240 1-720 1730
Brot 200 180-200 5 5 1-60 1
Garnele 170 160-190 5 8 1-60 1

Programm Beschreibung:

Alle Programme kdnnen mit einem Verzdgerungstimer von 1 Minute bis 720 Minuten verwendet werden. Wahlen Sie zuerst ein
Programm aus und driicken Sie dann die Taste Startverzdgerung (19). Mit den Tasten Hinzufiigen und Subtrahieren (7,8) kdnnen Sie
den Zeitverzgerungsbetrag andern.

Uberpriifen Sie das Essen, wenn es wahrend des gesamten Garvorgangs richtig gekocht wurde, um sicherzustellen, dass es perfekt ist.
Das Gerat verfiigt (iber einen Programmspeicher, sobald Sie die Tur wahrend eines Programms 6ffnen. Das Gerat wird angehalten.
Wenn Sie die Tur wieder schlieRen, wird der Betrieb fortgesetzt. Sie kénnen das Programm auch anhalten, indem Sie die Ein- / Aus-
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Taste einmal driicken. Driicken Sie dann einmal, um die Pause aufzuheben.
Bei allen Programmen kann die Rotisserie-Funktion aktiviert sein. Wahlen Sie zuerst ein Programm aus und driicken Sie dann die Taste
Rotisserie (18).

Grundbetrieb:

Um ein Programm auszuwahlen, driicken Sie die Meniauswahltaste (1) so lange, bis das gewiinschte Programmsymbol zu blinken
beginnt. Wahlen Sie die restlichen Optionen fiir das Programm (Drehung, Licht, Temperatur, Verzdgerung, Zeit) und bestétigen Sie
durch Driicken der Ein / Aus-Taste (2). Um ein gestartetes Programm anzuhalten, driicken Sie einmal die Ein / Aus-Taste (2). Um die
Pause(z)u beenden, driicken Sie die Taste erneut. Um das aktuelle Programm abzubrechen, driicken Sie 4 Sekunden lang die Ein / Aus-
Taste (2).

PROGRAMME:

Huhnerfliigel (10): Programm, das hauptsachlich fiir rohes oder niedrig verarbeitetes Fleisch mit niedrigeren Temperaturanforderungen
verwendet wird. Die kurze Standardzeit macht es ideal fiir Hiihnerfliigel und diinne Wirste. Am besten mit Bratkorb (7) oder Backblech
(9) verwenden. Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit andern, indem Sie die
Steuertaste Zeit / Temperatur (9) driicken und die Tasten Hinzufiigen und Subtrahieren (7) verwenden , 8) Sie kdnnen die Zeit /
Temperatur nach Bedarf andern. Jeder Druck wechselt zwischen Zeit- und Temperaturanzeige.

Pommes Frites (11): Programm, das hauptsachlich fiir gefrorene Pommes Frites verwendet wird. Am besten fiir Rollkafig (6) oder
Bratkorb (7) geeignet. Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit andern, indem Sie
die Steuertaste Zeit / Temperatur (9) driicken und die Tasten Hinzufiigen und Subtrahieren (7) verwenden , 8) Sie konnen die Zeit /
Temperatur nach Bedarf andern. Jeder Druck wechselt zwischen Zeit- und Temperaturanzeige.

Schweinefleisch (12): Programm, das hauptséchlich fiir dickere Teile von weiflem oder rotem Fleisch verwendet wird. Am besten mit
Backblech (9) verwenden. Hohere Zeit und Temperatur geben ein feuchtes Inneres mit gut gemachtem Aufleren. Wenn die Zeit oder
Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit durch Driicken der Steuertaste Zeit / Temperatur (9) &ndern.
Mit den Schaltflachen Hinzufiigen und Subtrahieren (7,8) kdnnen Sie die Zeit / Temperatur nach Bedarf andern. Jeder Druck wechselt
zwischen Zeit- und Temperaturanzeige.

Fisch (13): Programm, das am h&ufigsten fiir gefrorenen verarbeiteten Fisch oder frischen Fisch verwendet wird. Am besten mit
Backblech (9) oder Bratkorb (7) verwenden. Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur
jederzeit durch Driicken der Steuertaste Zeit / Temperatur (9) andern. Mit den Schaltflachen Hinzufiigen und Subtrahieren (7,8) kdnnen
Sie die Zeit / Temperatur nach Bedarf &ndern. Jeder Druck wechselt zwischen Zeit- und Temperaturanzeige.

Huhn (14): Programm fiir rohes Huhnerfleisch. Am besten mit Bratkorb (7), Backblech (9) und SpieRgestell (5) sowie Rotisserie (4)
verwenden. Bitte beachten Sie, dass die Zeit abhéngig von der Dicke des Fleisches oder dem Gewicht des Lebensmittels, das Sie
verwenden mdchten, angepasst werden sollte. Wenn Sie ein ganzes Huhn verwenden, verwenden Sie bitte die Rotisserie (4) und wenn
Sie Spiefie mit Hiihnerfleisch und Gemiise herstellen, verwenden Sie bitte das SpieRset (5). Wenn die Zeit oder Temperatur nicht
ausreicht, konnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit durch Driicken der Steuertaste Zeit / Temperatur (9) andern. Mit den
Schaltflachen Hinzufiigen und Subtrahieren (7,8) kdnnen Sie die Zeit / Temperatur nach Bedarf andern. Jeder Druck wechselt zwischen
Zeit- und Temperaturanzeige.

Trockenobst (15): Programm zum Braten von Obst, Gemuse, Pilzen und Fleisch. Am besten mit Bratkorb (7), Backblech (9),
SpieRgestell (5) verwenden. Langes Erhitzen bei niedrigen Temperaturen entzieht dem Lebensmittel die Uberschiissige Feuchtigkeit und
verlangert die Lebensdauer. Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit durch
Driicken der Steuertaste Zeit / Temperatur (9) &ndern. Mit den Schaltflachen Hinzufiigen und Subtrahieren (7,8) konnen Sie die Zeit /
Temperatur nach Bedarf andern. Jeder Druck wechselt zwischen Zeit- und Temperaturanzeige.

Brot (16): Programm zum Toasten von Brot. Am besten mit Backblech (8) verwenden. Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht,
kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit durch Driicken der Steuertaste Zeit / Temperatur (9) andern. Mit den Schaltflachen
Hinzufligen und Subtrahieren (7,8) konnen Sie die Zeit / Temperatur nach Bedarf &ndern. Jeder Druck wechselt zwischen Zeit- und
Temperaturanzeige.

Garnelen (17): Am besten fiir kleine Meeresfriichte wie Garnelen geeignet. Am besten mit Bratkorb (7) verwenden. Wenn die Zeit oder
Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit durch Driicken der Steuertaste Zeit / Temperatur (9) &ndern.
Mit den Schaltflachen Hinzufiigen und Subtrahieren (7,8) kdnnen Sie die Zeit / Temperatur nach Bedarf andern. Jeder Druck wechselt
zwischen Zeit- und Temperaturanzeige.

Licht (5): Sie kénnen das Innenlicht durch einmaliges Driicken der Taste ein- und ausschalten.

Erste Benutzung

1.Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2.Entfernen Sie Aufkleber oder Etiketten auf dem Produkt, die fiir die Verpackung verfiigbar sind.

3. Reinigen Sie das Zubehdr griindlich mit heiBem Wasser, etwas Reinigungsmittel und einem nicht verschleiRfesten Schwamm und
trocknen Sie es nach der Reinigung mit einem sauberen, weichen Tuch ab.

Warme Tipps: Sie konnen diese Teile in der Spiilmaschine reinigen.

4 Place den Hauptkdrper der Friteuse auf einer stabilen horizontalen Ebene, Stecker des Netzkabels, wahlen das erste Programm,
stellen dann die Temperatur auf 180 C , und stellen Sie die Zeit zu 10min fiir leere Pfanne. Dieser Zweck besteht darin, die
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eigenttimlichen Gerliche von Heizungsrohren und Armaturen zu entfernen.
5. Ziehen Sie das Netzkabel ab und wiederholen Sie Schritt 3, um es nach vollstandiger Abkiihlung erneut zu reinigen.

Reinigung und Instandhaltung

Ziehen Sie vor dem Reinigen das Netzkabel ab und lassen Sie das Gerét ausreichend abkiihlen. Reinigen Sie es dann wie folgt:

1. Reinigen Sie das Zubehdr mit heiRem Wasser, etwas Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Restflecken kdnnen
Sie mit Olfleckenreiniger entfernen.

Tipps: Wenn Flecken am Zubehdr haften bleiben, legen Sie diese bitte etwa 10 Minuten lang in heiles Wasser, das mit einem
Reinigungsmittel gemischt ist.

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um die AuBen- und Innenseite des Zubehdrs zu reinigen. Verwenden Sie zum Schrubben keine
scheuernden Reinigungsmittel, um die Beschichtung nicht zu beschédigen.

3.Wischen Sie die Innen- und AuRenflachen des Produkts mit einem weichen, ausgewrungenen, feuchten Tuch ab. Reinigen Sie das
Produkt nicht direkt mit Wasser.

4. Bevor das Produkt verwendet oder gelagert wird, miissen alle Teile gereinigt, mit einem trockenen Tuch getrocknet und fiir den
nachsten Gebrauch wieder in die urspriingliche Position gebracht werden.

Geratebeschreibung:

Eingangsspannung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 1700 W. MAX: 2500 W
Kapazitat: 131

Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle bringen, da es gefahrliche Substanzen enthélt, die die Umwelt gefahrden konnen. Das Gerat
sollte in einer Form abgegeben werden, die eine weitere Nutzung unmdglich macht. Wenn es Batterien enthalt, sollten diese rausgenommen

und separat an einer Sammelstelle abgegeben werden. Das Gerat darf nicht in den Hausmiill rausgeworfen werden!!

(FR)FRANCAIS

CONDITIONS GENERALES DE SECURITE

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES o

LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE FUTURE

1. Avant d'utiliser I'appareil, lisez le mode d'emploi et suivez les instructions qu'il contient.
Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par l'utilisation de I'appareil
contraire a son utilisation prévue ou a un fonctionnement incorrect.

2. L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Ne l'utilisez pas a d'autres
fins non conformes a sa destination.

3. L'appareil ne doit étre connecté qu'a une prise mise a la terre 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Afin d'augmenter la sécurité d'utilisation, de nombreux appareils électriques ne doivent pas
étre connectés simultanément a un circuit électrique.

4. Soyez particulierement prudent lorsque vous utilisez I'appareil lorsque des enfants se
trouvent a proximité. Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil et ne laissez pas les
enfants ou les personnes non familiarisées avec I'appareil I'utiliser.

5. AVERTISSEMENT: Cet équipement peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou des
personnes sans expérience ou connaissance de I'équipement, si cela est fait sous la
supervision d'une personne responsable de leur sécurité ou leur a été assurée.
instructions sur l'utilisation stre de I'appareil et sont conscients des dangers associés a
son utilisation. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'équipement. Le nettoyage et
I'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants a moins qu'ils
n'aient plus de 8 ans et que ces activités soient effectuées sous surveillance.

6. Retirez toujours la fiche de la prise aprés utilisation, en tenant la prise avec votre main.
NE tirez PAS sur le cordon.

7. N'immergez pas le cable, la fiche et 'ensemble de I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide. N'exposez pas I'appareil aux intempéries (pluie, soleil, etc.) et ne l'utilisez pas dans

ﬁ Den Pappkarton im Altpapier entsorgen. Polyathylenbeutel (PE) in dem Behalter fir Kunststoff entsorgen. Das abgenutzte Gerat zum
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des conditions d'humidité élevée (salles de bain, mobile homes humides).

8. Vérifiez réguliérement I'état du cordon d'alimentation. Si le cordon d'alimentation est

endommagé, il doit étre remplacé par un atelier de réparation spécialisé afin d'éviter tout

danger.

9. N'utilisez pas I'appareil avec un cordon d'alimentation endommagé, s'il est tombé ou est

endommagé de quelque maniere que ce soit, ou s'il ne fonctionne pas correctement. Ne

réparez pas l'appareil vous-méme car il existe un risque d'électrocution. Apportez I'appareil

endommagé a un centre de service approprié pour inspection ou réparation. Les réparations

ne peuvent étre effectuées que par des points de service agréés. Des réparations mal

effectuées peuvent constituer une menace sérieuse pour |'utilisateur.

10. Placez |'appareil sur une surface fraiche, stable et uniforme, loin de tout appareil de

cuisine qui chauffe, tel qu'une cuisiniere électrique, un brlleur a gaz, etc.

11. N'utilisez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables.

12. Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre du bord de la table ni toucher des surfaces

chaudes.

13. Ne laissez pas I'appareil sous tension ou I'adaptateur secteur dans la prise sans

surveillance.

14. Pour une protection supplémentaire, il est conseillé d'installer un disjoncteur différentiel

(RCD) dans le circuit électrique avec un courant résiduel nominal ne dépassant pas 30 mA.

Un électricien spécialisé doit étre consulté a cet égard.

15. Ne laissez pas la partie moteur de I'appareil se mouiller.

16. S'il est nécessaire d'utiliser une rallonge, utilisez un modele avec une broche de mise a

la terre uniquement, adapté a un courant d'au moins 10A. Les rallonges qui ne satisfont pas

a cette exigence peuvent surchauffer. Placez le cordon de sorte qu'il ne soit pas

accidentellement tiré ou trébuché dessus.

17. L'appareil doit étre placé sur une surface plane et résistante a la température, a I'écart

des matériaux inflammables (rideaux, rideaux, papier peint, etc.). Pour une bonne circulation

de I'air, laissez un espace libre d'au moins 10 cm de chaque c6té de I'appareil et d'au moins

30 cm au-dessus du four. Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation du four car cela

pourrait surchauffer et endommager I'appareil.

18. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil (porte, paroi supérieure ou inférieure

et parois latérales). Utilisez des gants de protection pour retirer ou toucher les piéces

chaudes.

19. Le cordon d'alimentation ne doit pas étre placé au-dessus de I'appareil et il ne doit pas

toucher ou se trouver a proximité de surfaces chaudes. Ne placez pas I'appareil sous une

prise électrique.

20. N'insérez pas tout le volume de I'appareil dans I'appareil, car cela pourrait entrainer un

incendie et la destruction de I'appareil.

21. Le carton, le papier, le plastique et autres objets inflammables et fusibles ne doivent pas

étre placés dans I'équipement.

22. Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.

23. Pour le nettoyage du boitier, n'utilisez pas de détergents agressifs sous forme

d'émulsions, de lotions, de pates, etc., car ils peuvent, entre autres, supprimer les symboles

d'informations graphiques appliqués tels que des échelles, des marquages, des panneaux

d'avertissement, etc.

24. N'utilisez pas de fils métalliques pour le nettoyage. Des fragments de fil cassés peuvent

entrer en contact avec des piéces électriques, ce qui présente un risque de choc électrique.

25. L'équipement n'est pas congu pour fonctionner au moyen de minuteries externes ou d'un
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systéme de commande a distance séparé.

26. En raison de la température élevée, des précautions particulieres doivent étre prises lors
du retrait des aliments cuits au four, de I'élimination de la graisse chaude ou d'autres liquides
chauds.

La température des surfaces accessibles du dispositif de commande peut étre élevée
lorsque I'équipement est en fonctionnement.

Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil.

Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu'il est allumé ou lorsqu'il est chaud.

En raison de la propagation de la chaleur et de la vapeur, I'appareil ne doit pas étre placé
SOus une armoire de cuisine.

Description de I'appareil:
Four a friteuse a air

1. Panneau de commande 2. Poignée 3. Support de tournebroche
Accessoires:

4. Rotissoire avec poignée 5. Crille a brochettes 6. Cage a roulettes

7. Panier de friteuse a air 8. Grille de cuisson 9. Plaque de cuisson

10. poignée du plateau

Description du panneau de controle:

1. Bouton de sélection du menu 2. Bouton marche / arrét 3. Affichage de la température / de I'heure

4. Indicateur Celsius 5. Bouton Marche / Arrét de I'éclairage intérieur 6. Indicateur des minutes
7. Bouton Ajouter 8. Bouton Soustraire 9. Sélection du contrdle de I'heure / de la température
10. Aile de poulet 11. Frites 12. Porc

13. Poisson 14. Poulet 15. Fruits secs

16. Pain 17. Crevettes 18. Rotisserie marche / arrét

19. Retarder le démarrage
Fonctionnement de l'appareil:

1. Branchez I'appareil sur le secteur

2. Appuyez sur le bouton Marche / Arrét (2). L'appareil s'allume et émet une alarme sonore. Si aucune sélection n'est effectuée, I'appareil
se mettra en veille aprés 1 minute.

3. A l'aide du bouton de sélection de menu (1), sélectionnez le programme souhaité.

4. Aprés avoir choisi le programme, vous pouvez:

une. Modifiez la température et I'heure. En appuyant sur le bouton de sélection de la commande Heure / Température (9). Et puis
en appuyant sur les boutons ajouter et soustraire respectivement (7, 8)

b. Allumez I'éclairage intérieur en appuyant sur le bouton d'éclairage intérieur (5).

c. Retardez le démarrage du programme choisi en appuyant sur le bouton de démarrage différé (19) de 1 a 720 minutes. Vous
pouvez appuyer sur les boutons de soustraction et d'addition (8,7) pour 1 pas ou maintenir pour une addition ou une soustraction plus
rapide du temps souhaité. Apres 3 secondes, le compte a rebours commencera,

ré. Allumez ou éteignez le tournebroche en appuyant sur le bouton Rotisserie (18).

5. Apres le temps défini, I'appareil émettra 2 alarmes sonores.

IATTENTION!! L'intérieur de l'appareil est trés chaud. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lors de son utilisation ou de son
refroidissement. Ne touchez l'intérieur de I'appareil qu'aprés le temps de recharge.

6. Veuillez vous assurer d'utiliser la poignée du plateau (10), la poignée du tournebroche (4) ou les gants de cuisine pour retirer les
accessoires usages.

7. Une fois le travail terminé avec I'appareil, attendez qu'il passe en mode veille. Ou aprés avoir démarré un programme, appuyez sur et
sur le bouton Marche / Arrét (2) pendant 3 secondes. L'appareil passera en mode veille.

8. Une fois que I'appareil a fini de refroidir (aucun bruit du ventilateur de refroidissement n'est présent), débranchez I'appareil de la prise de
courant.

Utilisation de la rétissoire (4):

1. Pour utiliser la rétissoire:

Rétisserie: Utilisé principalement pour un poulet entier. Prenez la tige de la rotissoire et poussez-la a travers le milieu du poulet du trou
inférieur au trou supérieur. Ensuite, attachez les pointes de rétissoire tournées vers l'intérieur sur la tige et dans la viande de poulet et
pressez le poulet des deux cotés pour que les pointes perforent la peau et s'enfoncent dans la viande. Pour vous assurer que les pointes
ne bougent pas, serrez les vis fixées sur les pointes. Placez la tige avec le poulet dans les trous de montage de la rétissoire. Le coté avec
les bosquets reposant sur le coté gauche du support et le coté le plus lisse dans la partie rotative du moteur sur la droite.

2. Fermez l'appareil et sélectionnez le programme, appuyez sur le bouton Marche / Arrét de la rétissoire (18) et confirmez avec le bouton
Marche / Arrét (2).

3. Une fois que les aliments sont finis, utilisez la poignée de la rétissoire (4) ou des gants de cuisine pour les sortir de la chambre de friture.
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IATTENTION!

Veuillez utiliser la peau ou la ficelle alimentaire pour fixer les pattes et les ailes en place afin que les aliments ne touchent pas I'élément
chauffant. Il est également conseillé de placer la plaque de cuisson au fond de la chambre de friture pour récupérer la graisse provenant
des aliments.

Utilisation du support a brochettes (5):

1. Placez les aliments sur les brochettes de I'appareil.

2. Placez les supports de grille a brochettes rondes sur la tige de la rétissoire de sorte que les trous s'alignent le plus possible les uns avec
les autres.

3. placez I'extrémité plate dans un trou du support de support de brochettes rondes, puis I'extrémité avec la boucle dans le trou
correspondant sur l'autre support de brochettes rondes. Les brochettes doivent bouger en roulant dans le rack. Veuillez vous assurer qu'en
se déplacant, ils ne tombent pas des trous.

4. Fermez |'appareil et sélectionnez le programme, appuyez sur le bouton Marche / Arrét de la rétissoire (18) et confirmez avec le bouton
Marche / Arrét (2).

5. Une fois que les aliments sont finis, utilisez la poignée de la rétissoire (4) ou des gants de cuisine pour les sortir de la chambre de friture.

Utilisation de la cage a roulettes (6):

1. Insérez la tige de la rétissoire dans les trous latéraux de la cage, puis serrez les vis en vous assurant que la cage est maintenue en
place.

2. Ouvrez la cage, placez les aliments a l'intérieur. Assurez-vous de ne pas mettre trop de nourriture pour qu'elle puisse se déplacer a
Iintérieur de la cage. Pour de meilleurs résultats, utilisez la moitié de I'espace a l'intérieur de la cage et I'autre moitié le laisse vide.

3. Insérez la cage a I'intérieur de la chambre de friture. Assurez-vous que la tige de la rotissoire repose sur les supports de la rétissoire. Le
coté avec les bosquets reposant sur le coté gauche du support et le coté le plus lisse dans la partie rotative du moteur a droite.

4. Fermez |'appareil et sélectionnez le programme, appuyez sur le bouton Marche / Arrét de la rétissoire (18) et confirmez avec le bouton
Marche / Arrét (2).

5. Une fois que les aliments sont finis, utilisez la poignée de la rétissoire (4) ou des gants de cuisine pour les sortir de la chambre de friture.

Utilisation des plateaux:

Panier de friteuse a air (7):

Principalement utilisé pour les frites, les ailes de poulet, les aliments panés.

1. Placez les aliments dans le panier en veillant a laisser de I'espace pour que I'air chaud circule autour des morceaux de nourriture. Moins
il y a de contact entre les piéces, mieux c'est.

2. Placez le panier dans la chambre de friture. La meilleure position est au milieu. Plus la résistance est élevée et proche de I'élément
chauffant, plus les aliments seront croustillants. Plus il y en a, mieux il sera cuit de l'intérieur vers 'extérieur.

3. Fermez l'appareil et sélectionnez le programme et confirmez avec la touche Marche / Arrét (2).

4. Une fois la cuisson terminée, retirez le plateau de I'appareil & I'aide de la poignée du plateau (10) ou du gant de four.

Support de support (8):

La grille est principalement utilisée comme support pour d'autres récipients de cuisson.

1. Placez la grille & I'intérieur de la chambre de friture.

2. Placez un plat ou un bol allant au four / résistant a la chaleur sur la grille.

3. Fermez l'appareil et sélectionnez le programme et confirmez avec la touche Marche / Arrét (2).

4. Une fois la cuisson terminée, laissez refroidir I'appareil et la grille et retirez-les de I'appareil a l'aide de gants de cuisine.

Plaque de cuisson (9):

Le plateau est principalement utilisé pour les recettes qui ne nécessitent pas de circulation d'air autour des aliments.

1. Placez les aliments sur le plateau.

2. Placez le plateau a I'intérieur de la chambre de friture.

3. Apres la sélection

4. Fermez |'appareil et sélectionnez le programme et confirmez avec la touche Marche / Arrét (2).

5. Une fois la cuisson terminée, retirez le plateau de I'appareil a I'aide de la poignée du plateau (10) ou du gant de four.



Tableau des broarammes:

Température Plage de Augn;t;r;;ahon Temps par Plage de Temps
Mode par défaut température température / défaut réegrr;glse augmentation /
Q) réglable (°C) diminuer {min) (min) diminution (min)
Q)
Ailes de - ) .
poulet 180 175-200 5 8 1460 1
frangais ~ ) .
frites 180 175-200 3 12 1460 1
Porc 190 180-200 5 dix 1460 1
Paisson 200 160-200 3 15 1260 1
Poulet 180 160-200 5 30 1260 1
Fruits secs 43 43-80 3 240 1-720 1/30
Pain 200 180-200 5 5 1360 1
Crevette 170 160-190 3 8 1460 1

Description du programme:

Tous les programmes peuvent étre utilisés avec une minuterie différée de 1 minute a 720 minutes. Tout d'abord, sélectionnez un
programme, puis appuyez sur le bouton Démarrage différé (19) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7, 8), vous pouvez modifier
la durée du délai.

Vérifiez que les aliments sont bien cuits tout au long du processus de cuisson pour vous assurer qu'ils sont parfaits. L'appareil a une
mémoire de programme une fois que vous ouvrez la porte pendant un programme, I'appareil se met en pause, lorsque vous fermez a
nouveau la porte, il continue de fonctionner. Vous pouvez également mettre le programme en pause en appuyant une fois sur le bouton
marche / arrét. Appuyez ensuite une fois pour annuler la pause.

Tous les programmes peuvent avoir la fonction Rotisserie activée. Sélectionnez d'abord un programme, puis appuyez sur le bouton
Rotisserie (18).

Opération de base:

Pour choisir un programme, appuyez sur le bouton de sélection du menu (1) avec repentance jusqu'a ce que l'icone du programme
souhaité commence a clignoter. Choisissez les autres options du programme (rotation, lumiére, température, délai, heure) et confirmez en
appuyant sur le bouton Marche / Arrét (2). Pour mettre en pause un programme démarré, appuyez une fois sur le bouton Marche / Arrét (2),
brievement pour annuler la pause, appuyez a nouveau sur le bouton. Pour annuler le programme en cours, appuyez sur le bouton Marche /
Arrét (2) pendant 4 secondes.

PROGRAMMES:

Ailes de poulet (10): programme principalement utilisé pour les viandes crues ou peu transformées avec des besoins de température plus
bas. Le temps par défaut court le rend idéal pour les ailes de poulet et les saucisses fines. A utiliser de préférence avec un panier a friture
(7) ou une plaque a patisserie (9) Si la durée ou la température ne sont pas suffisantes, vous pouvez toujours modifier 'heure ou la
température en appuyant sur le bouton de commande Temps / Température (9) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7, 8) vous
pouvez modifier I'heure / la température selon vos besoins. Chaque pression change entre I'affichage de I'heure et de la température.

Frites (11): programme principalement utilisé pour les frites surgelées. A utiliser de préférence avec une cage a roulettes (6) ou un panier a
friture (7) Si le temps ou la température ne sont pas suffisants, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le
bouton de commande Temps / Température (9) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7) , 8) vous pouvez modifier I'heure / la
température selon vos besoins. Chaque pression change entre I'affichage de I'heure et de la température.

Porc (12): programme principalement utilisé pour les parties plus épaisses de viande blanche ou de viande rouge. A utiliser de préférence
avec une plaque a patisserie (9). Un temps et une température plus élevés donnent un intérieur humide avec un extérieur bien cuit. Sile
temps ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le bouton de commande
Heure / Température (9) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7,8), vous pouvez modifier I'heure / la température selon vos
besoins. Chaque pression change entre I'affichage de I'heure et de la temperature.

Poisson (13): programme le plus utilisé pour le poisson transformé congelé ou le poisson frais. A utiliser de préférence avec une plaque a
patisserie (9) ou un panier a friture (7). Si le temps ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température
en appuyant sur le bouton de commande Heure / Température (9) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7,8), vous pouvez
modifier I'heure / la température selon vos besoins. Chaque pression change entre I'affichage de I'heure et de la température.

Poulet (14): programme utilisé pour la viande de poulet crue. A utiliser de préférence avec un panier a friture (7), une plaque a patisserie
(9) et une grille a brochettes (5) et une rétissoire (4). Veuillez noter que le temps doit étre ajusté en fonction de I'épaisseur de la viande ou
du poids de la nourriture que vous allez utiliser. Lorsque vous utilisez un poulet entier, utilisez la rétissoire (4) et lorsque vous faites des
brochettes avec de la viande de poulet et des Iégumes, utilisez le jeu de brochettes (5). Si le temps ou la température ne suffit pas, vous
pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le bouton de commande Heure / Température (9) et en utilisant les
boutons Ajouter et soustraire (7,8), vous pouvez modifier I'heure / la température selon vos besoins. Chaque pression change entre
I'affichage de I'heure et de la température.

Fruits secs (15): programme utilisé pour la friture de fruits, légumes, champignons, viande. A utiliser de préférence avec un panier & friture
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(7), une plaque a patisserie (9), une grille a brochettes (5). Un chauffage prolongé a basse température élimine I'exces d'humidité des
aliments et les fait durer plus longtemps. Si le temps ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier 'heure ou la
température en appuyant sur le bouton de commande Heure / Température (9) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7,8), vous
pouvez modifier I'heure / la température selon vos besoins. Chaque pression change entre I'affichage de I'heure et de la température.

Pain (16): programme utilisé pour griller du pain. A utiliser de préférence avec une grille de cuisson (8). Si le temps ou la température ne
suffit pas, vous pouvez toujours modifier 'heure ou la température en appuyant sur le bouton de commande Heure / Température (9) et en
utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7,8), vous pouvez modifier I'heure / la température selon vos besoins. Chaque pression change
entre |'affichage de I'heure et de la température.

Crevettes (17): Idéal pour les petits fruits de mer comme les crevettes. A utiliser de préférence avec un panier a friture (7). Si le temps ou la
température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier 'heure ou la température en appuyant sur le bouton de commande Heure /
Température (9) et en utilisant les boutons Ajouter et soustraire (7,8), vous pouvez modifier 'heure / la température selon vos besoins.
Chaque pression change entre I'affichage de I'heure et de la température.

Lumiere (5): Vous pouvez allumer et éteindre I'éclairage intérieur en appuyant une fois sur le bouton.

Premiére utilisation

1. retirez tous les matériaux d'emballage.

2. retirez les autocollants ou les étiquettes sur le produit disponible pour I'emballage.

3. Nettoyez soigneusement les accessoires avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une éponge non résistante a l'usure, puis
séchez-les avec un chiffon doux et propre aprés le nettoyage.

Conseils chauds: vous pouvez nettoyer ces pieces dans un lave-vaisselle.

4 Placez le corps principal de la friteuse sur un plan horizontal stable, branchez le cordon d'alimentation, sélectionnez le premier
programme, puis ajustez la température a 180 C et ajustez le temps a 10 minutes pour la friture & vide. Cet objectif est d'éliminer les
odeurs particuliéres des tuyaux et des raccords de chauffage.

5.Débranchez le cordon d'alimentation et répétez I'étape 3 pour le nettoyer a nouveau une fois complétement refroidi.

Nettoyage et entretien

Avant le nettoyage, débranchez le cordon d'alimentation et laissez la machine refroidir suffisamment, puis nettoyez-la comme suit:
1.Nettoyez les accessoires avec de |'eau chaude, un peu de détergent et une éponge non abrasive. Vous pouvez éliminer les taches
résiduelles avec un nettoyant pour taches d'huile.

Conseils: si des taches collent aux accessoires, faites-les tremper dans de I'eau chaude mélangée a un détergent pendant environ 10
minutes.

2. utilisez un chiffon humide pour nettoyer I'extérieur et I'intérieur des accessoires. N'utilisez pas de détergents abrasifs pour frotter afin de
ne pas endommager leur revétement.

3. Essuyez les surfaces intérieure et extérieure du produit avec un chiffon doux et humide. Ne nettoyez pas directement le produit avec de
l'eau.

4 Avant que le produit ne soit utilisé ou stocké, toutes les pieces doivent étre nettoyées, séchées avec un chiffon sec et remontées dans
leur position d'origine pour la prochaine utilisation.

Description de I'appareil:

Tension d'entrée: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Puissance: 1700 W MAX: 2500 W
Capacité: 13 L

Respect de I'environnement. Nous vous prions de bien vouloir trier les emballages en carton ainsi que les sachets plastiques (en polyéthylene).
L'appareil usagé ne doit pas étre jeté a la poubelle mais remis au point de collecte prévu a cet effet car il contient des éléments pouvant étre
nocifs pour I'environnement. L'appareil électrique doit étre remis de maniére a limiter au maximum une éventuelle utilisation ultérieure. Si
I'appareil contient des piles, il faut les retirer et les remettre a un autre point de collecte.

el pas jeter I'appareil dans une poubelle de déchets ménagers !!!



(ES) ESPANOL
CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES
LEA DETENIDAMENTE Y GUARDE PARA FUTURAS REFERENCIAS
1. Antes de usar el dispositivo, lea las instrucciones de funcionamiento y siga las
instrucciones contenidas en ellas. El fabricante no se hace responsable de los dafios
causados por el uso del dispositivo en contra de su uso previsto o por un funcionamiento
inadecuado.
2. El aparato esta disefiado para uso doméstico tinicamente. No lo utilice para otros fines
que no estén de acuerdo con el prop6sito previsto.
3. El dispositivo solo debe conectarse a una toma de tierra de 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Para aumentar la seguridad de uso, muchos dispositivos eléctricos no deben conectarse a
un circuito eléctrico simultaneamente.
4. Tenga especial cuidado cuando utilice el dispositivo cuando haya nifios cerca. No permita
que los nifios jueguen con el dispositivo y no permita que los nifios o personas no
familiarizadas con el dispositivo lo utilicen.
5. ADVERTENCIA: Este equipo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o personas sin experiencia o
conocimiento del equipo, si esto se hace bajo la supervision de una persona responsable de
su seguridad o se les ha proporcionado. instrucciones sobre el uso seguro del dispositivo y
son conscientes de los peligros asociados con su uso. Los nifios no deben jugar con el
equipo. La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por
nifos a menos que sean mayores de 8 afios y estas actividades se realicen bajo
supervision.
6. Siempre retire el enchufe del tomacorriente después de su uso, sosteniendo el
tomacorriente con la mano. NO tire del cable.
7. No sumerija el cable, el enchufe y todo el dispositivo en agua o cualquier otro liquido. No
exponga el dispositivo a condiciones climaticas (lluvia, sol, etc.) ni lo use en condiciones de
alta humedad (bafios, casas moviles humedas).
8. Compruebe periédicamente el estado del cable de alimentacién. Si el cable de
alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por un taller de reparacion especializado
para evitar peligros.
9. No utilice el aparato con un cable de alimentacion dafiado, si se ha caido o dafiado de
alguna manera, o si no funciona correctamente. No repare el dispositivo usted mismo, ya
que existe el riesgo de descarga eléctrica. Lleve el dispositivo dafiado a un centro de
servicio apropiado para su inspeccién o reparacion. Cualquier reparacion solo puede ser
realizada por puntos de servicio autorizados. Las reparaciones realizadas incorrectamente
pueden representar una seria amenaza para el usuario.
10. Coloque el dispositivo sobre una superficie fresca, estable y uniforme, lejos de cualquier
aparato de cocina que se caliente, como una cocina eléctrica, un quemador de gas, etc.
11. No utilice el dispositivo cerca de materiales inflamables.
12. El cable de alimentacion no debe colgar del borde de la mesa ni tocar superficies
calientes.
13. No deje el dispositivo encendido o el adaptador de corriente en el enchufe sin vigilancia.
14. Para proteccion adicional, se recomienda instalar un dispositivo de corriente residual
(RCD) en el circuito eléctrico con una corriente residual nominal que no exceda los 30 mA.
Se debe consultar a un electricista especializado a este respecto.
15. No permita que la parte del motor del dispositivo se moje.
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16. Si es necesario utilizar un cable de extension, utilice un modelo con clavija de conexion
a tierra Unicamente, adecuado para una corriente de al menos 10A. Los cables de extension
que no cumplan con este requisito pueden sobrecalentarse. Coloque el cable de manera
que no se tire accidentalmente o se tropiece con él.

17. El dispositivo debe colocarse sobre una superficie uniforme y resistente a la
temperatura, lejos de materiales inflamables (cortinas, cortinas, papel tapiz, etc.). Para una
correcta circulacion del aire, deje un espacio libre de al menos 10 cm a cada lado del
aparato y al menos 30 cm por encima del horno. No cubra las aberturas de ventilacion del
horno ya que esto puede sobrecalentar y dafiar el aparato.

18. No toque las superficies calientes del dispositivo (puerta, pared superior o inferior y
paredes laterales). Use guantes protectores para quitar o tocar las partes calientes.

19. El cable de alimentacion no debe colocarse sobre el dispositivo y no debe tocar ni estar
cerca de superficies calientes. No coloque el dispositivo debajo de una toma de corriente.
20. No inserte todo el volumen del dispositivo en el dispositivo, ya que esto puede provocar
un incendio y la destruccion del dispositivo.

21. No se debe colocar carton, papel, plastico y otros objetos inflamables y fusibles en el
equipo.

22. Limpie el dispositivo después de cada uso.

23. Para la limpieza de la carcasa, no utilice detergentes agresivos en forma de emulsiones,
lociones, pastas, etc., ya que pueden, entre otras cosas, eliminar los simbolos de
informacion grafica aplicados como escalas, marcas, sefiales de advertencia, etc.

24. No utilice alambres de metal para limpiar. Los fragmentos de cables rotos pueden entrar
en contacto con piezas eléctricas, lo que representa un riesgo de descarga eléctrica.

25. El equipo no esta disefiado para ser operado por medio de temporizadores externos o
un sistema de control remoto separado.

26. Debido a la alta temperatura, se debe tener especial cuidado al retirar los alimentos
horneados, la grasa caliente u otros liquidos calientes.

La temperatura de las superficies accesibles del dispositivo operativo puede ser alta cuando
el equipo esta en funcionamiento.

No toque las superficies calientes del dispositivo.

Nunca mueva el dispositivo cuando esté encendido o cuando esté caliente.

Debido a la propagacién del calor y el vapor, el dispositivo no debe colocarse debajo de un
armario de cocina.

Descripcion del aparato:
Horno de freidora de aire

1. Panel de control 2.Asa 3. Soporte para asador
Accesorios:

4. Asador con asa 5. Parrilla para brochetas 6. Jaula rodante

7. Cesta de la freidora 8. Rejilla para hornear 9. Bandeja para hornear

10. asa de la bandeja

Descripcion del panel de control:

1. Boton de seleccion de ment 2. Botdn de encendido / apagado 3. Pantalla de temperatura / tiempo

4. Indicador Celsius 5. Botdn de encendido / apagado de la luz interior 6. Indicador de minutos

7. Boton Agregar 8. Boton Restar 9. Seleccion de control de tiempo / temperatura
10. Ala de pollo 11. Papas fritas 12. Cerdo

13. Pescado 14. Pollo 15. Fruta seca

16. Pan 17. Camarones 18. Asador encendido / apagado

19. Retraso de inicio

Operacion del dispositivo:
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1. Conecte el dispositivo a la red eléctrica
2. Presione el botdn de encendido / apagado (2). El dispositivo se encendera y emitira una alarma de ruido. Si no se realiza ninguna
seleccion, el dispositivo se pondra en espera después de 1 minuto.
3. Usando el boton de seleccion de Menu (1) seleccione el programa deseado.
4. Después de elegir el programa, puede:

una. Cambia la temperatura y el tiempo. Pulsando el botén de seleccion de control de tiempo / temperatura (9). Y luego
presionando los botones de sumar y restar respectivamente (7, 8)

B. Encienda la luz interior presionando el boton Luz interior (5).

C. Retrase el inicio del programa elegido presionando el boton Retraso de inicio (19) de 1 a 720 minutos. Puede presionar los
botones de restar y sumar (8,7) para 1 paso 0 mantener presionado para sumar o restar mas rapido el tiempo deseado. Después de 3
segundos comenzara la cuenta atras,

D. Encienda o apague el Rotisserie presionando el boton Rotisserie (18).
5. Después del tiempo establecido, el dispositivo emitira 2 alarmas de ruido.
11;jADVERTENCIA!! El interior del dispositivo esta muy caliente. No toque el interior del dispositivo cuando esté en uso o enfridandose. Solo
toque el interior del dispositivo después del enfriamiento.
6. Asegurese de utilizar el asa de la bandeja adjunta (10), el asa del asador (4) o los guantes de horno para sacar los accesorios usados.
7. Después de terminar de trabajar con el dispositivo, espere a que entre en modo de espera. O después de iniciar un programa, presione
y el boton de encendido / apagado (2) durante 3 segundos. El dispositivo entrara en modo de espera.
8. Una vez que el dispositivo termine de enfriarse (no hay ruido del ventilador de enfriamiento), desenchufe el dispositivo de la toma de
corriente.

Uso del asador (4):

1. Para utilizar el asador:

Asador: se usa principalmente para un pollo entero. Tome la varilla del asador y empUijela a través del centro del pollo desde el orificio
inferior hasta el orificio superior. Luego, coloque las puas del asador hacia adentro en la varilla y en la carne de pollo y exprima el pollo por
ambos lados para que las puas pinchen la piel y se hundan en la carne. Para asegurarse de que los picos no se muevan, apriete los
tornillos unidos a los picos. Coloque la varilla con el pollo en los orificios de montaje del asador. El lado con las ranuras descansando en el
soporte del lado izquierdo y el lado mas liso en la parte del motor giratorio a la derecha.

2. Cierre el dispositivo y seleccione el programa, presione el botén Encendido / Apagado del Asador (18) y confirme con el botén
Encendido / Apagado (2).

3. Una vez que la comida esté terminada, utilice el asa del asador (4) o los guantes para horno para sacarla de la camara de freir.

11;jADVERTENCIA!!
Utilice la piel o el cordel de alimentos para sujetar las patas y las alas en su lugar para que los alimentos no toquen el elemento calefactor.
También se aconseja colocar la bandeja de horno en el fondo de la camara de fritura para recoger la grasa procedente de los alimentos.

Utilizando la parrilla para pinchos (5):

1. Coloque la comida en las brochetas del dispositivo.

2. Coloque los soportes redondos de la parrilla para brochetas en la varilla del asador para que los orificios se alineen entre si tanto como
sea posible.

3. Coloque el extremo plano en un orificio del soporte de la rejilla para pinchos redondo y luego el extremo con el lazo en el orificio
correspondiente en el otro soporte para brocheta redonda. Las brochetas deben moverse mientras se enrollan en la rejilla. Asegurese de
que mientras se mueve no se caigan de los orificios.

4. Cierre el dispositivo y seleccione el programa, presione el botén Encendido / Apagado del Asador (18) y confirme con el botén
Encendido / Apagado (2).

5. Una vez que la comida esté terminada, utilice el asa del asador (4) o los guantes para horno para sacarla de la camara de freir.

Utilizando la jaula rodante (6):

1. Inserte la varilla del asador a través de los orificios laterales de la jaula y luego apriete los tornillos asegurandose de que la jaula se
mantenga en su lugar.

2. Abra la jaula, coloque la comida dentro. Asegurese de no poner demasiada comida para que pueda moverse dentro de la jaula. Para
obtener los mejores resultados, utilice la mitad del espacio dentro de la jaula y la otra mitad déjela vacia.

3. Inserte la jaula dentro de la camara de fritura. Asegurese de que la varilla del asador esté apoyada sobre los soportes del asador. El
lado con las ranuras descansando en el soporte del lado izquierdo y el lado mas suave en la parte del motor giratorio a la derecha.

4. Cierre el dispositivo y seleccione el programa, presione el botén Encendido / Apagado del Asador (18) y confirme con el botén
Encendido / Apagado (2).

5. Una vez que la comida esté terminada, utilice el asa del asador (4) o los guantes para horno para sacarla de la camara de freir.

Usando las bandejas:
Cesta de la freidora de aire (7):

Se utiliza principalmente para papas fritas, alitas de pollo, alimentos empanizados.
1. Coloque la comida en la canasta asegurandose de dejar espacio para que el aire caliente se mueva alrededor de los trozos de comida.
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Cuanto menor sea el contacto entre las piezas, mejor.

2. Coloque la cesta en la cAmara de fritura. La mejor posicion esta en el medio. Cuanto mas alto y mas cerca del elemento calefactor, mas
crujiente estara la comida. Cuanto mas lejos, mejor se cocinara de adentro hacia afuera.

3. Cierre el dispositivo y seleccione el programa y confirme con el botén de Encendido / Apagado (2).

4. Una vez finalizada la coccién, retire la bandeja del dispositivo utilizando el asa de la bandeja (10) o el guante de horno.

Rejilla de respaldo (8):

La rejilla se utiliza principalmente como soporte para otros recipientes para hornear.

1. Coloque la rejilla dentro de la camara de freir.

2. Coloque una bandeja o tazén para horno / resistente al calor sobre la rejilla.

3. Cierre el dispositivo y seleccione el programa y confirme con el botén de Encendido / Apagado (2).

4. Una vez finalizado el proceso de coccidn, deje que el dispositivo y la rejilla se enfrien y retirelo del dispositivo con guantes para horno.

Bandeja de horno (9):

La bandeja se usa principalmente para recetas que no necesitan flujo de aire alrededor de la comida.

1. Coloque la comida en la bandeja.

2. Coloque la bandeja dentro de la camara de fritura.

3. Después de lo seleccionado

4. Cierre el dispositivo y seleccione el programa y confirme con el boton de Encendido / Apagado (2).

5. Una vez finalizada la coccidn, retire la bandeja del dispositivo utilizando el asa de la bandeja (10) o el guante de horno.

Tabla de programas:

Temperatura Rango de Aumento de ) Rango de Tiempo de
Modo predeterminada temperatura temperatura / Predeterminado tiempo aumento /
c ajustable (1C) disminucién de tiempao (min) ajust_able clism'lr!uc'lc':n
Q) (°C) (min) (min)
pollo alas 130 175-200 5 8 1-60 1
fritas
g"", ?35 180 175-200 5 12 1-60 1
ritas
Cerdo 180 180-200 5 10 1-60 1
Pescade 200 160-200 5 15 1-60 1
Pollo 130 160-200 5 30 1-60 1
Fruta seca 43 43-80 3 240 1-720 3011
Un pan 200 180-200 5 5 1-60 1
Carmardn 170 160-190 5 g 1-60 1

Descripcion del programa:

Todos los programas se pueden utilizar con un temporizador de retardo desde 1 minuto hasta 720 minutos. Primero, seleccione un
programa y luego presione el botdn Retraso de inicio (19) y usando los botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar la cantidad de tiempo
de retraso.

Verifique que la comida esté bien cocida durante todo el proceso de coccion para asegurarse de que sea perfecta. El dispositivo tiene
memoria de programa una vez que abre la puerta durante un programa, el dispositivo se detendra, cuando vuelva a cerrar la puerta
continuara funcionando. También puede pausar el programa presionando el boton de encendido / apagado una vez. Luego presione una
vez para cancelar la pausa.

Todos los programas pueden tener activada la funcidn Rotisserie. Primero, seleccione un programa y luego presione el boton Rotisserie

(18).

Operacion basica:

Para elegir un programa, presione el boton de seleccion del Menu (1) arrepentidamente hasta que el icono del programa deseado
comience a parpadear. Elija el resto de opciones del programa (rotacion, luz, temperatura, retardo, tiempo) y confirme pulsando el botén
On / Off (2). Para pausar un programa iniciado, presione el botén de Encendido / Apagado (2) una vez, brevemente para cancelar la pausa
presione el botén nuevamente. Para cancelar el programa actual, presione el boton de encendido / apagado (2) durante 4 segundos.

PROGRAMAS:
Alitas de pollo (10): programa que se utiliza principalmente para camnes crudas o poco procesadas con necesidades de temperatura mas
bajas. El tiempo predeterminado corto lo hace ideal para alitas de pollo y salchichas finas. Se utiliza mejor con la cesta para freir (7) o la

bandeja para hornear (9) Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura presionando
el boton de control de tiempo / temperatura (9) y usando los botones de sumar y restar (7). , 8) puede cambiar la hora / temperatura segiin
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sea necesario. Cada pulsacién cambia entre la visualizacion de la hora y la temperatura.

Patatas fritas (11): Programa utilizado principalmente para patatas fritas congeladas. Se utiliza mejor con jaula rodante (6) o cesta para
freir (7) Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de
control de tiempo / temperatura (9) y usando los botones de suma y resta (7 , 8) puede cambiar la hora / temperatura segiin sea necesario.
Cada pulsacion cambia entre la visualizacion de la hora y la temperatura.

Cerdo (12): Programa utilizado principalmente para partes mas gruesas de carnes blancas o rojas. Se utiliza mejor con la bandeja de
horno (9). Un tiempo y una temperatura més altos dan un interior himedo con un exterior bien cocido. Si el tiempo o la temperatura no son
suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura presionando el boton de control de Tiempo / Temperatura (9) y usando los
botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar el tiempo / temperatura segln sea necesario. Cada pulsacién cambia entre la visualizacion de
la hora y la temperatura.

Pescado (13): Programa mas utilizado para pescado procesado congelado o pescado fresco. Se utiliza mejor con la bandeja para hornear
(9) o la cesta para freir (7). Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura
presionando el boton de control de Tiempo / Temperatura (9) y usando los botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar el tiempo /
temperatura seguin sea necesario. Cada pulsacion cambia entre la visualizacion de la hora y la temperatura.

Pollo (14): Programa utilizado para la carne de pollo cruda. Se utiliza mejor con la cesta para freir (7), la bandeja para hornear (9) y la
parrilla para brochetas (5) y el asador (4). Tenga en cuenta que el tiempo debe ajustarse en funcion del grosor de la carne o del peso del
alimento que vaya a utilizar. Cuando use un pollo entero, use el asador (4) y cuando haga brochetas con carne de pollo y verduras, use el
juego de brochetas (5). Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura presionando el
boton de control de Tiempo / Temperatura (9) y usando los botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar el tiempo / temperatura seguin sea
necesario. Cada pulsacion cambia entre la visualizacion de la hora y la temperatura.

Frutos secos (15): Programa utilizado para freir frutas, verduras, setas, carne. Se recomienda utilizar con la cesta para freir (7), la bandeja
de horno (9), la rejilla para brochetas (5). El calentamiento prolongado a bajas temperaturas elimina el exceso de humedad de los
alimentos y hace que duren mas. Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura
presionando el boton de control de Tiempo / Temperatura (9) y usando los botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar el tiempo /
temperatura seguin sea necesario. Cada pulsacién cambia entre la visualizacién de la hora y la temperatura.

Pan (16): Programa utilizado para tostar pan. Se utiliza mejor con la rejilla para hornear (8). Si el tiempo o la temperatura no son
suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de control de Tiempo / Temperatura (9) y usando los
botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar el tiempo / temperatura segln sea necesario. Cada pulsacién cambia entre la visualizacion de
la hora y la temperatura.

Camarones (17): se usa mejor para mariscos pequefios como camarones. Se utiliza mejor con Cesta para freir (7). Si el tiempo o la
temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura presionando el boton de control de Tiempo /
Temperatura (9) y usando los botones Sumar y restar (7,8) puede cambiar el tiempo / temperatura seglin sea necesario. Cada pulsacion
cambia entre la visualizacion de la hora y la temperatura.

Luz (5): Puede encender y apagar la luz interior presionando el boton una vez.

Primer uso

1.Retire todos los materiales de embalaje.

2. Quite los adhesivos o etiquetas del producto disponible para empaque.

3. Limpie a fondo los accesorios con agua caliente, un poco de detergente y una esponja no resistente al desgaste, y luego séquelos con
un pafio suave y limpio después de limpiarlos.

Consejos calidos: puede limpiar estas piezas en un lavavajillas.

4. Coloque el cuerpo principal de la freidora en un plano horizontal estable, enchufe el cable de alimentacion, seleccione el primer
programa, luego ajuste la temperatura a 180 C y ajuste el tiempo a 10 minutos para freir en vacio. Este propdsito es eliminar los olores
peculiares de las tuberias y accesorios de calefaccion.

5. Desenchufe el cable de alimentacion y repita el Paso 3 para limpiarlo nuevamente una vez que esté completamente frio.

Limpieza y mantenimiento

Antes de limpiar, desenchufe el cable de alimentacién y deje que la maquina se enfrie lo suficiente, luego limpielo de la siguiente manera:
1.Limpie los accesorios con agua caliente, un poco de detergente y una esponja no abrasiva. Puede eliminar las manchas residuales con
un limpiador de manchas de aceite.

Consejos: Si las manchas se adhieren a los accesorios, remdjelos en agua caliente mezclada con detergente durante unos 10 minutos.
2. Utilice un pafio himedo para limpiar el exterior y el interior de los accesorios. No utilice detergentes de limpieza abrasivos para fregar
para no dafiar su revestimiento.

3. Limpie las superficies interior y exterior del producto con un pafio himedo escurrido y suave. No limpie directamente el producto con
agua.

4. Antes de usar o almacenar el producto, se deben limpiar todas las piezas, secarlas con un pafio seco y volver a montarlas en su posicion
original para el proximo uso.

Descripcion del aparato:
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Voltaje de entrada: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Potencia: 1700 W MAX: 2500 W
Capacidad: 13 L

Preocupacién por el medio ambiente. Por favor, lleva las cajas de carton a un sitio de reciclaje. Las bolsas de polietileno se deben tirar al

cubo de la basura amarillo (para envases). El equipo gastado debe ser entregado en el punto de almacenamiento adecuado, porque
las piezas que constituyen el equipo pueden suponer un peligro para el medio ambiente. Debes entregar el equipo Hay que devolver el
equipo eléctrico con el fin de evitar su reutilizacion. Si en el equipo se encuentran pilas, hay que sacarlas y entregar por separado, en
un punto de almacenamiento adecuado. No tires el equipo al contenedor para residuos urbanos!!

(PT) PORTUGUES

CONDICOES GERAIS DE SEGURANCA

IMPORTANTES INSTRUCOES DE SEGURANCA

LEIA COM ATENCAO E MANTENHA PARA REFERENCIA FUTURA

1. Antes de usar o dispositivo, leia as instru¢des de operacao e siga as instrugdes contidas
nelas. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer danos causados pelo uso do
dispositivo contrario ao uso pretendido ou operagao inadequada.

2. O aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Nao use para outros fins que ndo
estejam de acordo com a finalidade pretendida.

3. O dispositivo s6 deve ser conectado a uma tomada aterrada 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Para aumentar a segurancga de uso, muitos dispositivos elétricos ndo devem ser conectados
a um circuito elétrico simultaneamente.

4. Tenha especial cuidado ao usar o dispositivo quando criangas estiverem nas
proximidades. Nao permita que criangas brinquem com o dispositivo e ndo permita que
criangas ou pessoas nao familiarizadas com o dispositivo o utilizem.

5. AVISO: Este equipamento pode ser usado por criangas com mais de 8 anos de idade e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou pessoas sem
experiéncia ou conhecimento do equipamento, se isso for feito sob a supervisdo de um
responsavel por sua seguranca ou lhes foi fornecido. instru¢des sobre o uso seguro do
dispositivo e estao cientes dos perigos associados ao seu uso. As criangas ndo devem
brincar com o equipamento. A limpeza e a manutengédo do usuario néo devem ser realizadas
por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e essas atividades sejam realizadas sob
supervisao.

6. Sempre remova o plugue da tomada apés o uso, segurando a tomada com a m&o. NAO
puxe o cabo.

7. Nao mergulhe o cabo, plugue e todo o dispositivo em agua ou qualquer outro liquido. Nao
exponha o dispositivo a condigdes climaticas (chuva, sol, etc.) ou use-o em condigdes de
alta umidade (banheiros, casas moveis umidas).

8. Verifique periodicamente a condi¢do do cabo de alimentagdo. Se o cabo de alimentagéao
estiver danificado, deve ser substituido por uma oficina especializada para evitar perigos.
9. Nao use o aparelho com um cabo de alimentagdo danificado, ou se tiver caido ou
danificado de alguma forma, ou se ndo estiver funcionando corretamente. Nao repare o
dispositivo sozinho, pois existe o risco de choque elétrico. Leve o dispositivo danificado a
um centro de servigo apropriado para inspegao ou reparo. Quaisquer reparacdes sé podem
ser realizadas por pontos de servigo autorizados. Reparos executados incorretamente
podem representar uma séria ameaga ao usuario.

10. Coloque o dispositivo em uma superficie fria, estavel e plana, longe de quaisquer

25



aparelhos de cozinha que aquegam, como fogao elétrico, queimador de gas, etc.

11. N&o use o dispositivo perto de materiais inflamaveis.

12. O cabo de alimentagdo nao deve ficar pendurado na borda da mesa ou tocar em
superficies quentes.

13. Nao deixe o dispositivo ligado ou o adaptador de energia no soquete sem supervisao.
14. Para protecao adicional, &€ aconselhavel instalar um dispositivo de corrente residual
(RCD) no circuito elétrico com uma corrente residual nominal néo superior a 30 mA. Um
eletricista especialista deve ser consultado a esse respeito.

15. N&o permita que a parte do motor do dispositivo se molhe.

16. Se for necessario usar um cabo de extensdo, use um modelo com pino de aterramento,
adequado para uma corrente de pelo menos 10A. Os cabos de extensdo que nao atendem
a esse requisito podem superaquecer. Cologue o cabo de forma que ndo seja
acidentalmente puxado ou tropece nele.

17. O dispositivo deve ser colocado sobre uma superficie plana e resistente a temperatura,
longe de materiais inflamaveis (cortinas, cortinas, papel de parede, etc.). Para uma boa
circulagdo do ar, mantenha um espaco livre de pelo menos 10 cm de cada lado do aparelho
e pelo menos 30 cm acima do forno. Nao cubra as aberturas de ventilagéo do forno, pois
isso pode superaquecer e danificar o aparelho.

18. Nao toque nas superficies quentes do dispositivo (porta, parede superior ou inferior e
paredes laterais). Use luvas de prote¢do para remover ou tocar em qualquer parte quente.
19. O cabo de alimentagdo nao deve ser colocado acima do dispositivo e ndo deve tocar ou
ficar proximo a superficies quentes. Ndo cologue o dispositivo sob uma tomada elétrica.

20. Nao insira todo o volume do dispositivo no dispositivo, pois isso pode resultar em
incéndio e destruigdo do dispositivo.

21. Papelao, papel, plastico e outros objetos inflamaveis e fusiveis ndo devem ser
colocados no equipamento.

22. Limpe o dispositivo apos cada uso.

23. Para a limpeza da carcaga, néo utilize detergentes agressivos na forma de emulsdes,
logdes, pastas, etc., pois podem, entre outras coisas, remover os simbolos graficos de
informac&o aplicados como escalas, marcagdes, placas de adverténcia, etc.

24. Nao use fios de metal para limpeza. Fragmentos de fios quebrados podem entrar em
contato com pegas elétricas, apresentando risco de choque elétrico.

25. O equipamento nao foi projetado para ser operado por meio de temporizadores externos
ou um sistema de controle remoto separado.

26. Devido a alta temperatura, deve-se ter um cuidado especial ao remover os alimentos
assados, a gordura quente ou outros liquidos quentes.

A temperatura das superficies acessiveis do dispositivo operacional pode ser elevada
quando o0 equipamento estad em operagao.

N&o toque nas superficies quentes do dispositivo.

Nunca mova o dispositivo quando estiver ligado ou quente.

Devido a propagacéo do calor e do vapor, o aparelho néo deve ser colocado sob o armario
da cozinha.

Descrigao do dispositivo:

Forno de fritadeira de ar

1. Painel de controle 2.Alga 3. Montagem do espeto rotativo

Acessorios:
4. Espeto rotativo com alga 5. Prateleira para espetos 6. Gaiola rolante
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7. Cesto da fritadeira de ar 8. Prateleira para assar 9. Bandeja para assar
10. alga da bandeja

Descri¢ao do painel de controle:

1. Botao de selegao de menu 2. Boto liga / desliga 3. Exibicdo de temperatura / hora

4. Indicador Celsius 5. Botéo liga / desliga da luz interna 6. Indicador de minutos

7. Bot&o Adicionar 8. Botdo Subtrair 9. Selecgéo de controle de tempo / temperatura
10. Asa de frango 11. Batatas fritas 12. Carne de porco

13. Peixe 14. Frango 15. Frutas Secas

16. Pao 17. Camaréo 18. Rotisserie ligada / desligada

19. Atrasar inicializagao
Operagao do dispositivo:

1. Conecte o dispositivo a rede elétrica
2. Pressione o botéo Liga / Desliga (2). O dispositivo ligara e emitira um alarme de ruido. Se nenhuma selecéo for feita, o dispositivo
entrara em espera apds 1 minuto.
3. Usando o botéo de selegdo de Menu (1) selecione o programa desejado.
4. Depois de escolher o programa, vocé pode:

uma. Altere a temperatura e o tempo. Pressionando o botdo de selegao de controle de Tempo / Temperatura (9). E, em seguida,
pressionando os botdes de adi¢ao e subtragéo, respectivamente (7, 8)

b. Ligue a luz interna pressionando o bot&o da luz interna (5).

c. Atrase o inicio do programa escolhido pressionando o botao Atrasar inicializagdo (19) por 1-720 minutos. Vocé pode pressionar
os botdes subtrair e adicionar (8,7) por 1 passo ou segurar para uma adi¢ao ou subtragdo mais rapida do tempo desejado. Apds 3
segundos, a contagem regressiva comegara,

d. Ligue ou desligue o espeto, pressionando o botdo do espeto (18).
5. Apds o tempo definido, o dispositivo emitira 2 alarmes de ruido.
AVISO!! O interior do dispositivo estad muito quente. N&o toque na parte interna do dispositivo durante o uso ou resfriamento. Somente
toque no interior do dispositivo apés o resfriamento.
6. Certifique-se de usar a alga da bandeja anexada (10), alga do espeto rotativo (4) ou luvas de forno para retirar os acessorios usados.
7. Depois de terminar o trabalho com o dispositivo, espere que ele entre no modo de espera. Ou depois de iniciar um programa pressione
e 0 botdo Liga / Desliga (2) por 3 segundos. O dispositivo entrara em modo de espera.
8. Depois que o dispositivo terminar de resfriar (sem ruido do ventilador presente), desconecte o dispositivo da tomada.

Usando o espeto rotativo (4):

1. Para usar o espeto:

Rotisserie: usado principalmente para um frango inteiro. Pegue o espeto rotativo e empurre-o pelo meio do frango, do orificio inferior para
o superior. Em seguida, prenda os espetos do espeto virados para dentro na haste e na carne do frango e aperte o frango de ambos os
lados para que os espinhos fure a pele e afundem na carne. Para garantir que os espigdes ndo se movam, aperte os parafusos fixados
nos espigdes. Coloque a vara com o frango nos orificios do espeto rotativo. O lado com os arvoredos apoiados no lado esquerdo é
montado e o lado mais liso na parte rotativa do motor a direita.

2. Feche o aparelho e selecione o programa, pressione a tecla Ligar / Desligar Rotisserie (18) e confirme com a tecla Ligar / Desligar (2).
3. Assim que terminar a comida, use a pega do espeto rotativo (4) ou luvas de forno para retira-la da camara de fritar.

IAVISO!!
Use a pele ou o barbante para prender as pernas e as asas no lugar, de modo que os alimentos néo toquem no elemento de aquecimento.
Também é aconselhavel colocar o tabuleiro no fundo da camara de fritar para recolher a gordura que sai dos alimentos.

Usando a prateleira para espetos (5):

1. Coloque os alimentos em espetos do dispositivo.

2. Coloque os suportes para espetos redondos na haste do espeto rotativo de modo que os orificios se alinhem o maximo possivel.

3. coloque a extremidade plana em um orificio do porta-espetos redondo e, em seguida, a extremidade com o lago no orificio
correspondente do outro porta-espetos redondo. Os espetos devem se mover enquanto rolam na prateleira. Certifique-se de que,
enguanto os move, ndo caem dos orificios.

4. Feche o aparelho e selecione o programa, pressione a tecla Ligar / Desligar Rotisserie (18) e confirme com a tecla Ligar / Desligar (2).
5. Assim que terminar a comida, use a pega do espeto rotativo (4) ou as luvas de forno para retira-la da cdmara de fritar.

Usando a gaiola de rolamento (6):

1. Ins%ira a haste do espeto rotativo pelos orificios laterais da gaiola e, em seguida, aperte os parafusos, certificando-se de que a gaiola
esta fixa.

2. Abra a gaiola, cologue os alimentos dentro. Certifique-se de ndo colocar muita comida para que ela possa se mover dentro da gaiola.
Para melhores resultados é usar metade do espago dentro da gaiola e a outra metade deixa-la vazia.

3. Insira a gaiola dentro da camara de fritura. Certifique-se de que a haste do espeto rotativo esta apoiada nos suportes do espeto rotativo.
O lado com os arvoredos apoiados no lado esquerdo ¢ montado e o lado mais liso na parte rotativa do motor a direita.

4. Feche o aparelho e selecione o programa, pressione a tecla Ligar / Desligar Rotisserie (18) e confirme com a tecla Ligar / Desligar (2).
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5. Assim que terminar a comida, use a pega do espeto rotativo (4) ou as luvas de forno para retira-la da cdmara de fritar.

Usando as bandejas:

Cesto de fritadeira de ar (7):

Usado principalmente para batatas fritas, asas de frango, alimentos empanados.

1. Coloque os alimentos no cesto certificando-se de que deixa espago para que o ar quente circule os pedagos de comida. Quanto menos
contato entre as pecas, melhor.

2. Coloque o cesto na camara de fritar. A melhor posicéo é no meio. Quanto mais alto e préximo do elemento de aquecimento, mais
crocante serd o alimento. Quanto mais afastado, melhor sera cozido de dentro para fora.

3. Feche o aparelho, selecione o programa e confirme com o botéo Liga / Desliga (2).

4. Depois de terminar o cozimento, retire a bandeja do dispositivo usando a alga da bandeja (10) ou luva de forno.

Rack de apoio (8):

A grade é usada principalmente como suporte para outros recipientes de cozimento.

1. Coloque a grelha dentro da camara de fritura.

2. Coloque uma bandeja ou tigela & prova de forno / calor sobre a grade.

3. Feche o aparelho, selecione o programa e confirme com o botéo Liga / Desliga (2).

4. Depois de terminar o processo de cozimento, deixe o aparelho e a grade esfriarem e remova-o do aparelho usando luvas de forno.

Tabuleiro para assar (9):

A bandeja é usada principalmente para receitas que ndo precisam de fluxo de ar ao redor dos alimentos.

1. Coloque os alimentos na bandeja.

2. Coloque a bandeja dentro da camara de fritura.

3. Apds o selecionado

4. Feche o aparelho, selecione o programa e confirme com o botao Liga / Desliga (2).

5. Depois de terminar a cozedura, retire o tabuleiro do aparelho utilizando a pega do tabuleiro (10) ou luva para forno.

Tabela do
Temperatura Faixa de Aumento de Tempo Intervalo de Tempo de
Mado padréo temperatura temperatura / padrio tempo | g.“”_‘e”.t‘lf’
C ajustavel ('C) diminuir {min) ajustave iminuicao
(C) Q) (min) (min)
Asas de ) ~
frango 180 175-200 5 8 1-60 1
francés frita 180 175-200 5 12 1-60 1
Carne de ~
porco 190 180-200 5 10 1-60 1
Peixe 200 160-200 5 15 1-60 1
Frango 180 160-200 5 30 1-60 1
Fruta seca 45 45-80 5 240 1-720 1/30
Pdo 200 180-200 5 5 1-60 1
Camardo 170 160-190 5 g 1-60 1

Descri¢ao do Programa:

Todos os programas podem ser usados com um temporizador de atraso de 1 minuto até 720 minutos. Primeiro, selecione um programa

€, a seguir, pressione o botdo Atraso de inicializagao (19) e, usando os botdes Adicionar e Subtrair (7,8), vocé pode alterar o tempo de
atraso.

Verifique se o alimento esta cozido corretamente durante o processo de cozimento para ter certeza de que esta perfeito. O dispositivo tem
meméria de programa, uma vez que vocé abre a porta durante um programa, o dispositivo ird pausar, quando vocé fechar a porta
novamente, ele continuara a operagao. Vocé também pode pausar o programa pressionando o botao liga / desliga uma vez. Em seguida,
pressione uma vez para retomar a pausa.

Todos os programas podem ter a fungdo Rotisserie ativada. Primeiro, selecione um programa e a seguir pressione o botéo Rotisserie (18).

Operagao basica:

Para escolher um programa, pressione o botéo de sele¢éo do Menu (1) com arrependimento até que o icone do programa desejado
comece a piscar. Escolha as restantes opgdes do programa (rotagao, luz, temperatura, atraso, tempo) e confirme premindo o botdo On /
Off (2). Para pausar um programa iniciado, pressione o botéo On / Off (2) uma vez; para retomar a pausa, pressione o botdo novamente.
Para cancelar o programa atual, pressione o botéo Liga / Desliga (2) por 4 segundos.

PROGRAMAS:
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Asas de frango (10): Programa usado principalmente para carnes cruas ou pouco processadas com necessidades de temperatura mais
baixa. O curto tempo padréo o torna ideal para asas de frango e salsichas finas. Melhor usado com cesto de fritar (7) ou assadeira (9) Se o
tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botao de controle de tempo /
temperatura (9) e usando os botdes Adicionar e subtrair (7 , 8) vocé pode alterar o tempo / temperatura conforme necessario. Cada
pressdo muda entre a exibicdo de tempo e temperatura.

Batatas fritas (11): Programa mais utilizado para batatas fritas congeladas. Melhor usado com gaiola de rolamento (6) ou cesto de fritura
(7) Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de
controle de tempo / temperatura (9) e usando os botdes Adicionar e subtrair (7 , 8) vocé pode alterar o tempo / temperatura conforme
necessario. Cada pressdo muda entre a exibigdo de tempo e temperatura.

Carne de porco (12): Programa utilizado principalmente para partes mais grossas de carnes brancas ou vermelhas. Ideal para usar com
assadeira (9). Maior tempo e temperatura proporcionam um ambiente umido por dentro e por fora bem passado. Se o tempo ou a
temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de controle Tempo /
Temperatura (9) e usando os botées Adicionar e subtrair (7,8) vocé pode alterar o tempo / temperatura conforme necessario. Cada
pressdo muda entre a exibicdo de tempo e temperatura.

Peixe (13): Programa mais utilizado para peixe processado congelado ou peixe fresco. Ideal para utilizar com tabuleiro para bolos (9) ou
cesto para fritar (7). Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura
pressionando o botao de controle Tempo / Temperatura (9) e usando os botdes Adicionar e subtrair (7,8) vocé pode alterar o tempo /
temperatura conforme necessario. Cada pressao muda entre a exibi¢ao de tempo e temperatura.

Frango (14): Programa utilizado para carne crua de frango. Ideal para utilizar com cesto para fritar (7), tabuleiro para bolos (9) e grelha
para espetos (5) e espeto rotativo (4). Observe que o tempo deve ser ajustado em fungao da espessura da carne ou do peso do alimento
que vai consumir. Quando usar um frango inteiro use o espeto (4) e quando fizer espetos com carne de frango e legumes use o conjunto
de espetos (5). Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o
botao de controle Tempo / Temperatura (9) e usando os botdes Adicionar e subtrair (7,8) vocé pode alterar o tempo / temperatura conforme
necessario. Cada pressdo muda entre a exibigdo de tempo e temperatura.

Fruta seca (15): Programa utilizado para fritar frutas, lequmes, cogumelos, carne. Ideal para utilizar com cesto para fritar (7), tabuleiro para
bolos (9), grelha para espetos (5). O aquecimento prolongado em baixas temperaturas retira o excesso de umidade dos alimentos e faz
com que durem mais tempo. Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura
pressionando o botao de controle Tempo / Temperatura (9) e usando os botes Adicionar e subtrair (7,8) vocé pode alterar o tempo /
temperatura conforme necesséario. Cada pressao muda entre a exibicdo de tempo e temperatura.

P&o (16): Programa utilizado para torrar pdo. Ideal para uso com grelha para assar (8). Se o tempo ou a temperatura nao forem
suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de controle Tempo / Temperatura (9) e usando os
botdes Adicionar e subtrair (7,8) vocé pode alterar o tempo / temperatura conforme necessario. Cada pressdo muda entre a exibigao de
tempo e temperatura.

Camarao (17): mais usado para pequenos frutos do mar, como camaréo. Ideal para utilizar com cesto para fritar (7). Se o tempo ou a
temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de controle Tempo /
Temperatura (9) e usando os botées Adicionar e subtrair (7,8) vocé pode alterar o tempo / temperatura conforme necessario. Cada
pressdo muda entre a exibicdo de tempo e temperatura.

Luz (5): Vocé pode ligar e desligar a luz interna pressionando o botdo uma vez.

Primeiro uso

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2.Retire os adesivos ou etiquetas do produto disponivel para embalagem.

3. Limpe bem os acessorios com 4gua quente, um pouco de detergente e uma esponja no resistente ao desgaste e seque-0s com um
pano macio e limpo apds a limpeza.

Dicas quentes: Vocé pode limpar essas pegas na maquina de lavar louga.

4.Cologue o corpo principal da fritadeira em um plano horizontal estavel, conecte o cabo de alimentag&o, selecione o primeiro programa,
ajuste a temperatura para 180 C e ajuste o tempo para 10 minutos para fritar vazio. O objetivo é remover os odores peculiares dos tubos
e acessorios de aquecimento.

5.Desconecte o cabo de alimentag&o e repita a Etapa 3 para limpa-lo novamente quando estiver totalmente resfriado.

Limpeza e manutencéo

Antes de limpar, desconecte o cabo de alimentagao e deixe a maquina esfriar o suficiente, em seguida, limpe-o da seguinte maneira:
1.Limpe os acessorios com agua quente, um pouco de detergente e uma esponja ndo abrasiva. Vocé pode remover qualquer mancha
residual com limpador de manchas de dleo.

Dicas: Se as manchas grudarem nos acessorios, mergulhe-os em agua quente misturada com detergente por cerca de 10 min.

2. Use um pano umido para limpar a parte externa e interna dos acessorios. N&o use detergentes de limpeza abrasivos para esfregar de
forma a néo danificar o revestimento.

3. Limpe as superficies interna e externa do produto com um pano Umido torcido e macio. N&o limpe o produto diretamente com &gua.

4 Antes do uso ou armazenamento do produto, todas as pegas devem ser limpas, secas com um pano seco e montadas de volta na
posigao original para o préximo uso.
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Descrigao do dispositivo:

Tens&o de entrada: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Poténcia: 1700 W MAX: 2500 W
Capacidade: 13 L

Proteccdo do meio ambiente. Rogamos, os embalagens de cartdo destinem-se para papéis velhos. Os sacos de

polietileno (PE) devem-se colocar em contenedores para material plastico. O dispositivo usado deve-se levar a um ponto

de armazenamento adequado porque os componentes perigosos que ficam dentro do dispositivo podem ser perigosos

para 0 meio ambiente. O dispositivo elétrico deve-se entregar de modo que se reduza a sua nova utilizagao e uso. Se no
BN dispositivo ha pilhas, devem-se tirar e levar a um ponto de armazenamento em separado.

Nao colocar o dispositivo em contenedores para residuos municipais!!

LT) LIETUVI

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS

SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

ATSARGIAI SKAITYKITE IR LAIKYKITE ATEITIES NUORODOS

1. Prie§ naudodami prietaisa, perskaitykite naudojimo instrukcijq ir vykdykite joje pateiktas
instrukcijas. Gamintojas neatsako uz jokig Zala, kurig sukelia prietaiso naudojimas priesingai
jo paskirCiai ar netinkamas naudojimas.

2. Prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nenaudokite kitiems tikslams ne pagal paskirtj.

3. Prietaisg galima prijungti tik prie jzeminto 220-240 V ~ 50/60 Hz lizdo.

Siekiant padidinti naudojimo sauguma, daugelis elektros prietaisy neturéty bati vienu metu
prijungti prie vienos elektros grandinés.

4. BUkite ypac atsargus naudodami prietaisa, kai vaikai yra Salia. Neleiskite vaikams Zaisti su
prietaisu ir neleiskite jo naudoti vaikams ar zmonéms, kurie néra susipazing su prietaisu.

5. |SPEJIMAS: Sia jranga gali naudotis vyresni nei 8 mety vaikai ir Zmonés, turintys riboty
fiziniy, jutiminiy ar protiniy sugebéjimy, arba zmonés, neturintys patirties ir ziniy apie jranga,
instrukcijas apie saugy prietaiso naudojima,ir Zino apie su jo naudojimu susijusius pavojus.
Vaikai neturéty zaisti su jranga. Vaikai neturéty valyti ir prizidréti naudotojy, nebent jie yra

6. Po naudojimo visada iStraukite kiStuka i$ lizdo, laikydami iSleidimo angg ranka. NETraukite
laido.

7. Nemerkite laido, kiStuko ir viso prietaiso | vandenj ar kitus skyscius. Saugokite jrenginj nuo
oro salygy (lietaus, saulés ir kt.) Ir nenaudokite jo esant dideliam drégnumui (vonios
kambariuose, drégnuose mobiliuose namuose).

8. Periodiskai patikrinkite maitinimo laido bikle. Jei pazeistas maitinimo laidas, jj reikia
pakeisti specializuotoje remonto dirbtuvéje, kad baty iSvengta pavojaus.

9. Nenaudokite prietaiso su pazeistu maitinimo laidu, jei jis buvo numestas ar kaip nors
sugadintas, arba jei jis neveikia tinkamai. Pataisykite prietaisg patys, nes yra elektros smigio
pavojus. Nuvezkite sugadintg prietaisg | atitinkamg techninés priezidros centra, kad patikrinty
ar suremontuoty. Bet kokius remonto darbus gali atlikti tik jgalioti techninés priezidros
centrai. Neteisingai atliktas remontas gali kelti rimtg grésme vartotojui.

10. |dékite prietaisg ant vésaus, stabilaus, lygaus pavirSiaus, toliau nuo bet kokiy kaitinanciy
virtuvés prietaisu, tokiy kaip elektriné viryklé, dujinis degiklis ir kt.

11. Nenaudokite prietaiso Salia degiy medZiagu.

12. Maitinimo laidas neturi kaboti vir§ stalo krasto ir neliesti karsty pavirsiy.

13. Nepalikite jjungto prietaiso ar maitinimo adapterio lizde be prieZiaros.

14. Papildomai apsaugai patartina  elektros granding jmontuoti likutinés srovés jtaisg (RCD),
kurio vardiné lieckamoji srové nevirsija 30 mA. Siuo klausimu reikia kreiptis | specialistg
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elekirika.

15. Neleiskite, kad variklio prietaiso dalis suSlaptuy.

16. Jei reikia naudoti prailginimo laida, naudokite tik modelj su jzeminimo kaiSCiu, tinkant]
maziausiai 10 A srovei. Sio reikalavimo neatitinkantys ilgintuvai gali perkaisti. UZdékite laidg
taip, kad jis netyCia nebdty atsitempes ar uzkliuves.

17. Prietaisq reikia pastatyti ant lygaus, temperatrai atsparaus pavirSiaus, toli nuo degiy,
medziagy (uzuolaidy, uzuolaidy, tapety, ir kt.). Kad oro cirkuliacija baty tinkama, kiekvienoje
prietaiso puseje laikykite ne maziau kaip 10 cm laisva erdve ir vir§ orkaités - 30 cm.
Neuzdenkite orkaités ventiliacijos angu, nes tai gali perkaisti ir sugadinti prietaisa.

18. Nelieskite karsty prietaiso pavirSiy (dury, virSutinés arba apatinés sienelés ir Soniniy
sieny). Norédami pasalinti ar liesti karstas dalis, naudokite apsaugines pirstines.

19. Maitinimo laido negalima uzdéti vir$ prietaiso ir jis neturi liestis ar guléti Salia karsty,
pavirSiy. Nestatykite prietaiso po elektros lizdu.

20. | prietaisg nedékite viso prietaiso tdrio, nes tai gali sukelti gaisrg ir prietaiso sunaikinima.
21. | jrangg negalima déti kartono, popieriaus, plastiko ir kity degiy, ir degiy daikty.

22. Po kiekvieno naudojimo iSvalykite prietaisa.

23. Valydami korpusa, nenaudokite agresyviy plovikliy emulsijy, losjony, pasty, ir kt.
Pavidalu, nes jie, be kita ko, gali pasalinti taikomus grafinés informacijos simbolius, tokius
kaip svarstyklés, Zymés, spéjamieji zenklai ir kt.

24. Valymui nenaudokite metaliniy laidy. Nutrike laido fragmentai gali liestis su elektrinémis
dalimis ir sukelti elektros smugio pavojy.

25. [ranga néra suprojektuota valdyti naudojant iSorinius laikmacius ar atskirg nuotolinio
valdymo sistema.

26. Dél aukstos temperatiros ypac atsargiai reikia iSimti iSkeptg maistg, pasalinti karstus
riebalus ar kitus karstus skyscius.

Veikiancio jrenginio prieinamy pavirSiy temperatdra gali bati auksta, kai jrenginys veikia.

Nelieskite karsty prietaiso pavirSiy.
Niekada nejudinkite prietaiso, kai jis jjungtas arba kai jis yra karstas.
Dél plintancios Silumos ir gary prietaiso negalima déti po virtuvés spintele.

|renginio aprasymas:
Oro keptuvés orkaité

1. Valdymo skydelis 2. Rankena 3. Rotisserie laikiklis

Priedai:

4. Rotisserie su rankena 5. leSmo stovas 6. Valcavimo narvas

7. Oro keptuvés krepSelis 8. Kepimo lentyna 9. Kepimo padéklas

10. déklo rankena

Valdymo skydo aprasymas:

1. Meniu pasirinkimo mygtukas 2. |jungimo / i§jungimo mygtukas 3. Temperatdros / laiko rodymas

4. Celsijaus indikatorius 5. Vidinés Sviesos jjungimo / i§jungimo mygtukas 6. Minutés indikatorius

7. Mygtukas ,Pridéti* 8. Atimties mygtukas 9. Laiko / temperatdros valdymo parinkimas
10. Vistienos sparnelis 11. Bulvytés bulvés 12. Kiauliena

13. Zuvis 14. Vistiena 15. Sausi vaisiai

16. Duona 17. Krevetés 18. Rotisserie jjungimas / i§jungimas

19. Atidéliokite paleidimg
|renginio veikimas:

1. Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo

2. Paspauskite jjungimo / i§jungimo mygtuka (2). [renginys isijungs ir skleis triukmo signala. Nepasirinkus, po 1 minutés prietaisas bus
budéjimo rezime.

3. Mygtuku Meniu pasirinkimas (1) pasirinkite norima programa.

4. Pasirinke programa galite:
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a. Pakeiskite temperatiira ir laika. Paspausdami laiko / temperatiros valdymo pasirinkimo mygtuka (9). Tada paspauskite
atitinkamai pridéti ir atimti mygtukus (7, 8)

b. [junkite vidin apSvietima paspausdami vidinio apSvietimo mygtuka (5).

c. Atidékite pasirinktos programos paleidima 1-720 minuciy paspausdami uzdelsimo paleidimo mygtuka (19). Galite paspausti
atimimo ir pridéjimo (8,7) mygtukus 1 Zingsniui arba palaikykite nuspaude, jei norite greiciau pridéti arba atimti norima laika. Po 3 sekundziy
prasidés skaiciavimas,

d. [junkite arba iSjunkite ,Rotisserie”, paspausdami mygtuka ,Rotisserie” (18).

5. Praéjus nustatytam laikui, prietaisas skleidzia 2 triukSmo pavojaus signalus.

11 |SPEJIMAS! Prietaiso vidus labai karstas. Nelieskite prietaiso vidaus, kai jis naudojamas ar ausinamas. Prietaiso vidy palieskite tik po
atvésimo.

6. ISimdami naudotus priedus, nepamirskite naudoti pritvirtintos déklo rankenos (10), ,Rotisserie” rankenos (4) arba orkaités pirstiniy.

7. Baige darba su jrenginiu palaukite, kol jis pereis | laukimo rezima. Arba paleide programa 3 sekundes paspauskite ir jjungimo / i§jungimo
mygtuka (2). Prietaisas persijungs | laukimo rezima,

8. Kai prietaisas baigs ausinti (néra ausinimo ventiliatoriaus triuk$mo), iStraukite prietaisg i$ maitinimo lizdo.

,Rotisserie” (4) naudojimas:

1. Norédami naudoti ,Rotisserie":

Rotisserie: naudojama daugiausia visai vistienai. Paimkite ,Rotisserie” lazdele ir stumkite jg per vitos viduri nuo apatinés skylés iki
virSutinés skylés. Tada pritvirtinkite ,Rotisserie” smaigalius, nukreiptus | vidu, ant strypo ir vistienos mésos, ir i§spauskite vistiena i$ abiejy
pusiy, kad smaigaliai pradurty oda ir nugrimzty | mésa. Norédami jsitikinti, kad spygliai nejuda, priverzkite varztus, pritvirtintus prie
smaigaliy. |dékite meSkere su vistiena | Rotisserie tvirtinimo angas. Soniné dalis, kurioje giraités remiasi | kairés pusés tvirtinima, o lygesné
- | besisukandig variklio dalj desSinéje.

2. Uzdarykite jrenginj ir pasirinkite programa, paspauskite mygtuka Rotisserie On / Off (18) ir patvirtinkite mygtuku On / Off (2).

3. Kai maistas bus baigtas, naudokite ,Rotisserie” rankeng (4) arba orkaités pirstines, kad iStrauktuméte jj iS kepimo kameros.

Il |SPEJIMAS!
PraSome naudoti odg arba maisto Spagata, kad pritvirtintuméte kojas ir sparnus, kad maistas neliesty kaitinimo elemento. Taip pat
patariama jdéti kepimo skarda ant kepimo kameros dugno, kad sulaikytuméte i§ maisto gaunamus riebalus.

Naudojant ieSmo lentyna (5):

1. |dékite maista ant ieSmy, i$ prietaiso.

2. Uzmaukite apvaliy ieSmo laikikliy laikiklius ant koto strypo taip, kad skylés kuo labiau sutapty viena su kita.

3. |kiSkite plokscig gala | apvalaus ieSmo laikiklio laikiklio skyle, o galg su kilpa | atitihkama kito apvalaus ieSmo laikiklio skyle. leSmai turi
judéti riededami stelaze. PraSome isitikinti, kad judédami jie neiskris iS skyliu.

4. Uzdarykite jrenginj ir pasirinkite programa, paspauskite mygtuka Rotisserie On / Off (18) ir patvirtinkite mygtuku On / Off (2).

5. Kai maistas bus baigtas, naudokite ,Rotisserie” rankeng (4) arba orkaités pirstines, kad iStrauktuméte jj iS kepimo kameros.

Naudodamiesi narveliu (6):

1. |kiSkite apyrankés strypa pro narvo Sonines skyles ir priverzkite varztus, jsitikindami, kad narvelis laikomas vietoje.

2. Atidarykite narva, {dékite maista | vidu. Nepadékite per daug maisto, kad jis galéty judéti narvo viduje. Norint pasiekti geriausiy rezultaty,
reikia panaudoti puse vietos narve, o kitg puse palikti tuscia. .

3. |dékite narva | kepimo kamera, |sitikinkite, kad kepsnio strypas yra ant koto tvirtinimo elementy. Soniné dalis, kurioje giraités remiasi |
kairés puses tvirtinima, o lygesne - | besisukancig variklio dalj deSinéje.

4. Uzdarykite jrenginj ir pasirinkite programa, paspauskite mygtukg Rotisserie On / Off (18) ir patvirtinkite mygtuku On / Off (2).

5. Kai maistas bus baigtas, naudokite ,Rotisserie” rankeng (4) arba orkaités pirstines, kad iStrauktuméte jj iS kepimo kameros.

Padékly naudojimas:

Oro keptuvés krepselis (7):

Daugiausia naudojamas bulvytéms, vistienos sparneliams, duoniniams maisto produktams gaminti.

1. |dékite maistq | krepSelj ir palikite vietos karStam orui judéti aplink maisto gabalélius. Kuo maziau kontakto tarp gabaly, tuo geriau.

2. |dékite krep3elj | kepimo kamera. Geriausia pozicija yra viduryje. Kuo aukstesnis ir aréiau kaitinimo elemento bus traSkus maistas. Kuo
toliau, tuo geriau jis bus iSkeptas i$ vidaus.

3. UZdarykite {renginj, pasirinkite programa ir patvirtinkite paspausdami jjungimo / i§jungimo mygtuka (2).

4. Baige virti, déklo rankeng (10) arba orkaités pirting iSimkite i$ jrenginio.

Atraminis stovas (8):

Stovas dazniausiai naudojamas kaip atrama kitiems kepimo indams.

1. |dékite lentynq | keptuves vidy.

2. Ant stovo uzdékite orkaités / kar§¢iui atspary dékla ar dubeni.

3. Uzdarykite jrenginj, pasirinkite programa ir patvirtinkite paspausdami jjungimo / i§jungimo mygtuka (2).
4. Baige virti, leiskite prietaisui ir stelazui atvésti ir iSimkite jj i$ prietaiso, naudodami orkaités pirstines.
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Kepimo skarda (9):

Déklas dazniausiai naudojamas receptams, kuriems nereikia oro srauto aplink maista.
1. Padékite maista ant padéklo.
2. |dékite padékla | kepimo kamera,

3. Po pasirinkto

4. Uzdarykite jrenginj, pasirinkite programa ir patvirtinkite mygtuku [jungimas / 1§jungimas (2).

5. Baige virti, déklo rankeng (10) arba orkaités pirtine iSimkite i$ jrenginio.

Proaramos lentelé:

Numatytoji Reguliuojamas | Temperatiros N futasi Reguliucjamas d.lc‘jE'.i.l.{o /
Refimas temperatlra | temperatiros | padidejimas / | L_lena Y351 | jaiko intervalas | Padidejimas
- diapazonas ('C) masinti aikas (min.) (min.) sumazejimas
() I°C) {min.}
Vittienos
sparneliai 180 175-200 3 8 1-60 1
Prancizijos B :
bulvytés 180 175-200 3 12 1-60 1
Kiauliena 190 180-200 5 10 1-60 1
Zuvis 200 160-200 5 15 1-60 1
Vistiena 180 160-200 3 30 1-60 1
Sausi vaisiai 43 45-80 5 240 1-720 1/30
Duona 200 180-200 3 5 1-60 1
Krevetas 170 160-190 3 8 1-60 1

Programos aprasymas:

Visas programas galima naudoti su ,Delay" laikmaciu nuo 1 iki 720 minu¢iy. Pirmiausia pasirinkite programa ir paspauskite uzdelsimo
paleidimo mygtuka (19) ir naudodamiesi mygtukais Pridéti ir atimti (7,8) galite pakeisti laiko atidéjimo dydj.

Patikrinkite, ar maistas yra tinkamai iSkeptas gaminimo metu, kad sitikintuméte, jog jis yra tobulas. Prietaisas turi programos atmintj, kai
atidarysite duris programos metu, kai prietaisas pristabdys, kai vél uzdarysite duris, jis veiks toliau. Taip pat galite pristabdyti programa,
vieng kartg paspausdami jjungimo / i§jungimo mygtuka. Tada paspauskite vieng karta, kad atSauktuméte pristabdyma.

Visose programose gali bati jjungta Rotisserie funkcija. Pirmiausia pasirinkite programa ir paspauskite mygtuka Rotisserie (18).

Pagrindiné operacija:

Norédami pasirinkti programa, paspauskite meniu meniu mygtuka (1), kol pradés mirkséti norimos programos piktograma. Pasirinkite
likusias programos parinktis (sukimas, $viesa, temperatdra, vélavimas, laikas) ir patvirtinkite paspausdami jjungimo / i§jungimo mygtuka (2).
Norédami sustabdyti paleista programa, paspauskite {jungimo / i§jungimo (2) mygtuka viena karta, netrukus, norédami atSaukti
pristabdyma, dar kartg paspauskite mygtuka. Norédami atSaukti dabarting programa, 4 sekundes paspauskite jjungimo / i§jungimo mygtuka
).

PROGRAMOS:

Vistienos sparneliai (10): programa, dazniausiai naudojama zaliai arba mazai perdirbtai mésai, kuriai reikalinga zemesné temperatira.
Trumpas numatytasis laikas idealiai tinka vistienos sparneliams ir plonoms desreléms. Geriausia naudoti su kepimo krep3eliu (7) arba
kepimo skarda (9). Jei laiko ar temperatiiros nepakanka, visada galite pakeisti laika arba temperatlira paspausdami laiko / temperattros
valdymo mygtuka (9) ir naudodami mygtukus Pridéti ir atimti (7). , 8) pagal poreikj galite pakeisti laika / temperatira. Kiekvienas
paspaudimas keiCiasi tarp laiko ir temperatdros rodymo.

Pranciziskos bulvytés (11): programa, dazniausiai naudojama $aldytoms bulvytéms. Geriausia naudoti su ritinéliais (6) arba kepimo
krepSeliais (7). Jei laiko ar temperatliros nepakanka, laikg ir temperatiira visada galite pakeisti paspausdami laiko / temperatdros valdymo
mygtuka, (9) ir naudodami mygtukus Pridéti ir atimti (7). , 8) pagal poreikj galite pakeisti laika / temperatra. Kiekvienas paspaudimas
keiCiasi tarp laiko ir temperatdiros rodymo.

Kiauliena (12): programa, dazniausiai naudojama storesnéms baltos arba raudonos mésos dalims. Geriausia naudoti su kepimo skarda (9).
Aukstesné trukmé ir temperattra suteikia dregna vidy, gerai atliekant lauka. Jei laiko ar temperattiros nepakanka, visada galite pakeisti
laikg ar temperatlirg paspausdami laiko / temperattiros valdymo mygtuka (9) ir naudodami pridéjimo ir atimimo mygtukus (7,8) galite
pakeisti laikg / temperattira, jei reikia. Kiekvienas paspaudimas keiciasi tarp laiko ir temperatdros rodymo.

Zuvis (13): programa, dazniausiai naudojama Saldytai perdirbtai Zuviai arba Svieziai Zuviai. Geriausia naudoti su kepimo skarda (9) arba
kepimo krepSeliu (7). Jei laiko ar temperattiros nepakanka, visada galite pakeisti laikg ar temperatiira paspausdami laiko / temperattros
valdymo mygtuka (9) ir naudodami pridéjimo ir atimimo mygtukus (7,8) galite pakeisti laikg / temperatra, jei reikia. Kiekvienas
paspaudimas keiCiasi tarp laiko ir temperatdros rodymo.

Vistiena (14): programa naudojama Zaliai vistienos mésai. Geriausia naudoti su kepimo krep3eliu (7), kepimo skarda (9) ir ieSmo lentynéle
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(5) ir pyrageéliu (4). Atkreipkite démesj, kad laikas turéty bati koreguojamas atsizvelgiant { mésos storj ar maisto, kurj ketinate naudoti, svori.
Jei naudojate visg vistiena, naudokite kepsnj (4), o gamindami ieSmus su vistienos mésa ir darzovémis, naudokite ieSmuy, rinkinj (5). Jei
laiko ar temperatiros nepakanka, visada galite pakeisti laikg ar temperatiirg paspausdami laiko / temperattros valdymo mygtuka (9) ir
naudodami pridéjimo ir atimimo mygtukus (7,8) galite pakeisti laika / temperatira, jei reikia. Kiekvienas paspaudimas keiciasi tarp laiko ir
temperatdros rodymo.

Sausi vaisiai (15): programa, naudojama kepant vaisius, darzoves, grybus, mésa. Geriausia naudoti su kepimo krepSiu (7), kepimo skarda
(9), ie8mo lentyna (5). lgai kaitinant zemoje temperattiroje, maisto produktas pasalina drégmés pertekliy ir ilgiau tarnauja. Jei laiko ar
temperatdros nepakanka, visada galite pakeisti laikg ar temperatiirg paspausdami laiko / temperatiros valdymo mygtuka (9) ir naudodami
pridéjimo ir atimimo mygtukus (7,8) galite pakeisti laika / temperatira, jei reikia. Kiekvienas paspaudimas keiciasi tarp laiko ir temperatiros
rodymo.

Duona (16): programa naudojama duonai paskrudinti. Geriausia naudoti su kepimo lentyna (8). Jei laiko ar temperatiros nepakanka,
visada galite pakeisti laikg ar temperatiirg paspausdami laiko / temperattiros valdymo mygtuka (9) ir naudodami pridéjimo ir atimimo
mygtukus (7,8) galite pakeisti laika / temperatdra, jei reikia. Kiekvienas paspaudimas keiciasi tarp laiko ir temperattros rodymo.

Krevetés (17): geriausia naudoti mazoms jiros gérybéms, tokioms kaip krevetés. Geriausia naudoti su kepimo krepSeliu (7). Jei laiko ar
temperatdros nepakanka, visada galite pakeisti laikg ar temperatiirg paspausdami laiko / temperatros valdymo mygtuka (9) ir naudodami
pridéjimo ir atimimo mygtukus (7,8) galite pakeisti laika / temperatira, jei reikia. Kiekvienas paspaudimas keiciasi tarp laiko ir temperatros
rodymo.

ApSvietimas (5): Viena kartg paspausdami mygtuka, galite jjungti ir iSjungti vidine Sviesa.

Pirmasis naudojimas

1. PaSalinkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuimkite lipdukus ar etiketes ant produkto, kurj galima pakuoti.

3. Kruop$¢iai nuvalykite priedus karstu vandeniu, trupuciu ploviklio ir neatsparia dilimui kempine, o po to nuvalykite Svaria minksta Sluoste.
Silti patarimai: Sias dalis galite iSvalyti indaplovéje.

4. Pastatykite pagrindinj keptuvés korpusa ant stabilios horizontalios plokStumos, prijunkite maitinimo laida, pasirinkite pirmaja programa,
tada nustatykite temperatirg iki 180 C ir nustatykite laikg iki 10 min. Tuo siekiama pasalinti savitus kvapus i$ $ildymo vamzdziy ir
jungiamujy detaliy.

5. Atjunkite maitinimo laida ir pakartokite 3 veiksma, kad ji visiSkai nuvale vél nuvalytuméte.

Valymas ir priezidra

Prie§ valydami atjunkite maitinimo laida ir leiskite masinai pakankamai atvésti, tada nuvalykite taip:

1. Nuvalykite priedus karstu vandeniu, trupuciu ploviklio ir neslifuojancia kempine. Likusias démes galite pasalinti aliejaus démiy, valikliu.
Patarimai: Jei ant priedy prilipo démiu, pamirkykite jas karStame vandenyje, sumaiSytame su plovikliu, apie 10 min.

2. Priedy iSore ir vidy, valykite drégna Sluoste. Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniu, kad nepazeistuméte jy dangos.

3. Vidinj ir iSorin gaminio pavirSiy nuvalykite minkstu suvyniotu Slapiu skuduréliu. Nenuvalykite produkto tiesiogiai vandeniu.

4. Prie§ pradedant naudoti ar sandéliuoti, visas dalis reikia nuvalyti, idZiovinti sausu skuduréliu ir surinkti atgal | prading padétj kitam
naudojimui.

[renginio apraSymas:

|vesties jtampa: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Galia: 1700 W MAX: 2500 W

Talpa: 13|

konteinerj. Susidéveéjusj prietaisg atiduoti j atitinkama atlieky surinkimo vieta, nes prietaise esancios pavojingos
medziagos gali kelti grésme aplinkai. Elektrinj prietaisg atiduoti tokj, kad nebity galima jo pakartotinai naudoti ir
panaudoti. Jeigu prietaise yra baterijos, batina jas iSimti ir atskirai atiduoti j atlieky surinkimo vieta.

E Rapinantis aplinka. Kartono pakuotes atiduoti j makulatdrg. Polietileno (PE) maiSelius mesti j plastikui skirtg
— Nemesti prietaiso | buitiniy atlieky konteinerj!
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(LV) LATVIESU

VISPARIGI DROSIBAS NOSACIJUMI
SVARIGAS DROSIBAS NORADIJUMI
UZMANIGI LASI UN UZGLABA TURPMAKO ATSAUCI

1. Pirms ierices lietosanas izlasiet lietoSanas instrukciju un izpildiet taja ietvertas instrukcijas.
RaZzotajs nav atbildigs par jebkadiem bojajumiem, ko radijusi ierices lietoSana pretéji tas
paredzétajam lietojumam vai nepareiza darbiba.

2. lerice ir paredzeéta tikai majas lietoSanai. Nelietojiet citiem mérkiem, kas neatbilst
paredzétajam mérkim.

3. lerici drikst pievienot tikai iezemétai kontaktligzdai 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Lai palielinatu lietoSanas droSibu, daudzas elektriskas ierices nevajadzétu vienlaikus
savienot ar vienu elektrisko kedi.

4. Esiet Tpasi piesardzigs, lietojot ierici, kad tuvuma atrodas bérni. Nelaujiet berniem spélét
ar ierici un nelaujiet bérniem vai C|Ivek|em kas ierici nepazist, to izmantot.

5. BRIDINAJUMS: So aprikojumu drikst izmantot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam spéjam, vai cilvéki, kuriem nav pieredzes vai
zinasanas par aperojumu, ja tas tiek darits personas uzraudziba vinu droSiba vai ir viniem
nodro$inata. instrukcijas par ierices droSu lietoSanu un apzinas ar tas lietoSanu saistitas
briesmas. Bérniem nevajadzétu spélét ar aprikojumu. TiriSanu un lietotaja uzturéSanu drikst
veikt tikai bérni, ja tie ir vecaki par 8 gadiem, un $is darbibas veic uzraudziba.

6. Péc lietoSanas vienmér nonemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas, turot to ar roku.
Nevelciet vadu.

7. Negremdgjiet kabeli, kontaktdaku un visu ierici GdenT vai cita Skidruma. Nepaklauijiet
ierici laika apstakliem (lietus, saule utt.) Un nelietojiet to augsta mitruma apstaklos (vannas
istabas, mitras parvietojamas majas).

8. Periodiski parbaudiet stravas vada stavokli. Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina
specializéta remontdarbnica, lai izvairitos no briesmam.

9. Nelietojiet ierici ar bojatu stravas vadu, ja ta jebkada veida ir nokritusi vai bojata, vai ari ta
nedarbojas pareizi. Neremontéjiet ierici pats, jo pastav elektriskas stravas trieciena risks.
Nogadajiet bojato ierici attiecigaja servisa centra parbaudei vai laboSanai. Jebkuru remontu
drikst veikt tikai pilnvaroti servisa punkti. Nepareizi veikts remonts var nopietni apdraudét
lietotaju.

10. Novietojiet ierici uz vésas, stabilas, vienmérigas virsmas, prom no visam virtuves
iericém, kas sakarst, pieméram, elektriskas plits, gazes degla utt.

11. Nelietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu tuvuma.

12. Stravas vads nedrikst karaties virs galda malas vai pieskarties karstam virsmam.

13. Neatstajiet ierici ieslégtu vai stravas adapteri kontaktligzda bez uzraudzibas.

14. Papildu aizsardzibai elektriskaja kede ieteicams uzstadit atlikusas stravas ierici (RCD) ar
nominalo atliku$o stravu, kas neparsniedz 30 mA. Saja sakara jakonsultéjas ar specialistu
elektriki.

15. Nelaujiet ierices motora dalai samirkt.

16. Ja nepiecieSams izmantot pagarinataju, izmantojiet tikai modeli ar zeméjuma tapu, kas
piemérots stravai vismaz 10A. Pagarinataji, kas neatbilst Sai prasibai, var parkarst.
Novietojiet vadu ta, lai tas nejausi netiktu parvilkts vai paklupts.

17. lerice janovieto uz vienmérigas, temperatiru izturigas virsmas, prom no viegli
uzliesmojoSiem materialiem (aizkariem, aizkariem, tapetém utt.). Lai nodroSinatu pareizu
gaisa cirkulaciju, katra ierices pusé saglabajiet brivu vietu vismaz 10 cm un virs krasns
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vismaz 30 cm. Neaizklajiet krasns ventilacijas atveres, jo tas var parkarst un sabojat ierici.
18. Neaiztieciet ierices karstas virsmas (durvis, aug$€jo vai apak$ejo sienu un sanu sienas).
Izmantojiet aizsargcimdus, lai nonemtu vai pieskartos karstam dalam.

19. Stravas vadu nedrikst novietot virs ierices, un tas nedrikst pieskarties karstam virsmam
vai atrasties to tuvuma. Nenovietojiet ierici zem kontaktligzdas.

20. Neievietojiet ierice visu ierices tilpumu, jo tas var izraisit ugunsgréeku un ierices
iznicinasanu.

21. lekarta nedrikst ievietot kartonu, papiru, plastmasu un citus viegli uzliesmojosus un
kausgjamus priekSmetus.

22. Péc katras lietoSanas reizes notiriet ierici.

23. Korpusa tiriSanai nelietojiet agresivus mazgasanas lidzeklus emulsiju, losjonu, pastas
utt. Veida, jo tie cita starpa var nonemt lietotos grafiskas informacijas simbolus, pieméram,
svarus, mark&umus, bridingjuma zimes utt.

24. TirSanai neizmantojiet metala vadus. Saplésti stieples fragmenti var nonakt saskaré ar
elektriskam detalam, tadejadi radot elektroSoka risku.

25. lekartas nav paredzétas darbinasanai, izmantojot aréjos taimerus vai atsevisku
talvadibas sistemu.

26. Augstas temperatiras dé| 1pasa piesardziba jaievéro, nonemot cepto €dienu, nonemot
karstos taukus vai citus karstus Skidrumus.

Darbojoties ar ierici, pieejamo virsmu temperatdra var bat augsta.

Neaiztieciet ierices karstas virsmas.
Nekad neparvietojiet ierici, kad ta ir ieslégta vai kad ta ir karsta.
Izkliedejosa siltuma un tvaika dé| ierici nevajadzétu novietot zem virtuves skapja.

lerices apraksts:

Gaisa cepeskrasns krasns

1. Vadibas panelis 2. Rokturis 3. Rotisserie stiprinajums
Piederumi:

4. Rotisserie ar rokturi 5. lesmu plaukts 6. Rulla baris

7. Gaisa cepeskrasns grozs 8. Cepamais plaukts 9. CepS$anas paplate

10. paplates rokturis

Vadibas panela apraksts:

1. lzvélnes izvéles poga 2. leslégSanas / izslegsanas poga 3. Temperatiras / laika radijums

4. Celsija indikators 5. lek$gjas gaismas ieslégSanas / izslégsanas poga 6. Minadtes indikators
7. Poga Pievienot 8. Atnem3anas poga 9. Laika / temperatiras vadibas izvéle

10. Vistas sparns 11. Fri kartupeli 12. Cikgala

13. Zivis 14. Vistas gala 15. Sausie augli

16. Maize 17. Garneles 18. Rotisserie ieslégsana / izslegsana

19. Aizkavét starteSanu
lerices darbiba:

1. Pievienojiet ierici elektrotiklam

2. Nospiediet ieslégSanas / izslégSanas pogu (2). lerice ieslégsies un raidis trok$na trauksmi. Ja atlase netiek veikta, ierice péc 1 mindtes
parslédzas gaidstaves rezima.

3. Izmantojot izvélnes izvéles pogu (1), izvélieties vajadzigo programmu.

4. Péc programmas izvéles jus varat:

a. Mainiet temperattru un laiku. NospieZot laika / temperatras vadibas izvéles pogu (9). P&c tam attiecigi nospieZot saskaiti$anas
un atnemsSanas pogas (7, 8)

b. lesledziet iek$&jo apgaismojumu, nospiezot iek$&jas gaismas pogu (5).

c. Aizkavéjiet izvelétas programmas saksanu, nospiezot pogu Aizkavét palaiSanu (19) par 1-720 minatém. Jas varat nospiest
atnems3anas un pievieno$anas (8,7) pogas vienu soli vai turét nospiestu, lai atrak saskaititu vai atnemtu vélamo laiku. Péc 3 sekundém
saksies atpakalskaitisana,

d. lesleédziet vai izslédziet Rotisserie, nospiezot Rotisserie pogu (18).

5. Péc noteikta laika ierice izdos 2 trok$na trauksmes signalus.
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I BRIDINAJUMS! lerices iekSpuse ir |oti karsta. LietoSanas vai dzeséSanas laika nepieskarieties ierices iekSpusei. Pieskarieties ierices
iekSpusei tikai péc atdziSanas.

6. Ludzu, izmantojiet pievienoto paplates rokturi (10), Rotisserie rokturi (4) vai krasns cimdus, lai iznemtu lietotos piederumus.

7. Pabeidzot darbu ar ierici, pagaidiet, I1dz ta parslédzas gaidiSanas rezima. Vai arf péc programmas palaiSanas nospiediet un ieslégsanas
| izsleg8anas pogu (2) 3 sekundes. lerice nonaks gaidisanas rezima.

8. Péc ierices dzeséSanas beigam (no dzeséSanas ventilatora nav trokSna), atvienojiet ierici no kontaktligzdas.

Rotisserie (4) izmanto$ana:

1. Lai izmantotu Rotisserie:

Rotisserie: galvenokart izmanto veselai vistas galai. Panemiet Rotisserie stieni un izspiediet to caur vistas vidu no apak$gjas atveres lidz
augsejai atverei. Tad piestipriniet Rotisserie tapas, kas vérstas uz iekSu uz stiena un vistas gala, un saspiediet vistu no abam pusem, lai
tapas pardurtu adu un iegremdétos gala. Lai parliecinatos, ka tapas neparvietojas, pieskravejiet tapam piestiprinatas skraves. lelieciet stieni
ar vistu Rotisserie stiprinajuma atverés. Puse ar birzém, kas balstas uz kreisas puses stiprinajumu, un gludaka puse - rotéjo$aja motora
dala labaja pusé.

2. Aizveriet ierici un izvelieties programmu, nospiediet Rotisserie On / Off pogu (18) un apstipriniet ar On / Off pogu (2).

3. Kad édiens ir gatavs, ludzu, izmantojiet Rotisserie rokturi (4) vai krasns cimdus, lai to izvilktu no cepSanas kameras.

I BRIDINAJUMS!
Ladzu, vai nu izmantojiet adu vai partikas auklu, lai nostiprinatu kajas un sparnus vieta, lai &diens nepieskartos sildelementam. CepSanas
paplati ieteicams ievietot arf cepSanas kameras apaksa, lai nokertu taukus, kas nak no édiena.

Izmantojot iesma plauktu (5):

1. levietojiet dienu uz iesmiem no ierices.

2. Uzlieciet apalo iesma plauktu turétajus uz rotera stiena ta, lai caurumi péc iespéjas vairak sakristu viens ar otru.

3. lelieciet plakano galu apala iesma plaukta turétaja viena atveré un péc tam galu ar cilpu atbilsto$aja cauruma otra apala iesma turétaja.
lesminiem japarvietojas, ripojot stativa. Ludzu, parliecinieties, ka, parvietojoties, tie neizkristu no caurumiem.

4. Aizveriet ierici un izvelieties programmu, nospiediet Rotisserie On / Off pogu (18) un apstipriniet ar On / Off pogu (2).

5. Kad édiens ir gatavs, ludzu, izmantojiet Rotisserie rokturi (4) vai krasns cimdus, lai to izvilktu no cepSanas kameras.

Izmantojot ritoSo biri (6):

1. levietojiet rotara stieni caur bdra sanu atverém un péc tam pievelciet skrives, parliecinoties, ka baris ir turéts sava vieta.

2. Atveriet baru, ievietojiet edienu ieksa. Nelieciet parak daudz partikas, lai tas varétu parvietoties bara iekSpusé. Lai sasniegtu labakos
rezultatus, izmantojiet pusi vietas sprosta, bet otra puse atstajiet to tukSu.

3. levietojiet bru cepSanas kameras iekSpusé. Parliecinieties, ka rotisserie stienis balstas uz rotisserie stiprinajumiem. Puse ar birzém, kas
balstas uz kreisas puses stiprindjumu, un gludaka puse - rotéjo$aja motora dala labaja pusé.

4. Aizveriet ierici un izvélieties programmu, nospiediet Rotisserie On / Off pogu (18) un apstipriniet ar On / Off pogu (2).

5. Kad édiens ir gatavs, ludzu, izmantojiet Rotisserie rokturi (4) vai krasns cimdus, lai to izvilktu no cepSanas kameras.

lzmantojot paplates:

Gaisa cepeskrasns grozs (7):

Galvenokart izmanto kartupeliem, vistas sparniem, rivétiem &dieniem.

1. levietojiet partiku groza, parliecinoties, ka karsta gaiss var parvietoties pa partikas gabaliniem. Jo mazaks kontakts starp gabaliem, jo
labak.

2. levietojiet grozu cepSanas kamera. Labaka pozicija ir vidd. Jo augstak un tuvak sildelementam &diens bis kraukskigaks. Jo vairak prom,
jo labak to pagatavos no iekSpuses uz aru.

3. Aizveriet ierici, atlasiet programmu un apstipriniet ar ieslégSanas / izslégSanas pogu (2).

4. Péc varisanas beigdm nonemiet paplati no ierices, izmantojot paplates rokturi (10) vai cepeskrasns cimdu.

Atbalsta plaukts (8):

Plauktu galvenokart izmanto ka atbalstu citiem cepSanas traukiem.

1. Novietojiet plauktu cepSanas kameras iekSpusé.

2. Uz plaukta novietojiet cepeskrasns / karstumizturigu paplati vai trauku.

3. Aizveriet ierici, atlasiet programmu un apstipriniet ar iesléganas / izslégSanas pogu (2).

4. Péc gatavoSanas beigam |aujiet iericei un plauktam atdzist un nonemiet to no ierices, izmantojot krasns cimdus.

CepSanas paplate (9):

Paplati galvenokart izmanto receptém, kuram nav nepiecieSama gaisa plisma ap édienu.

1. Novietojiet édienu uz paplates.

2. levietojiet paplati cepSanas kameras iekSpusé.

3. Péc atlasita

4. Aizveriet ierici, izvelieties programmu un apstipriniet ar ieslég$anas / izslég$anas pogu (2).
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5. Péc édiena gatavo$anas nonemiet paplati no ierices, izmantojot paplates rokturi (10) vai cepeskrasns cimdu.

Programmas tabula:
Noklusgjuma ReoulGi Temperatliras . Pielagojams Laika
e | {emperstirs | camperatyas | PRUSTISENGS | Nokusns | Ble | pres )
(°C) diapazons ('C) samazinat {min) {min)
('C)
Vistas
sparnini 180 173-200 3 8 1-60 1
franéu ~ i
kartupeli 180 173-200 3 12 1-60 1
Cukgala 190 180-200 5 10 1-60 1
Zivis 200 160-200 5 15 1-60 1
Calis 180 160-200 5 30 1-60 1
Sausie
aug] 43 45-30 5 240 1-720 1130
Maize 200 180-200 3 3 1-60 1
Garneles 170 160-180 b 8 1-60 1

Programmas apraksts:

Visas programmas var izmantot ar Delay taimeri no 1 mindtes Iidz 720 mindtém. Vispirms atlasiet programmu un péc tam nospiediet pogu
Aizkaveét palai$anu (19) un, izmantojot pogas Pievienot un atnemt (7,8), varat mainit laika aizkaves summu.

Parbaudiet édienu, ja tas ir pareizi pagatavots visa gatavoSanas procesa, lai parliecinatos, ka tas ir ideals. lericei ir programmas atmina,
tiklidz atverat durvis programmas laika, ierice partrauks darbibu, atkal aizverot durvis, ta turpinas darboties. Programmu var arf apturét,
vienreiz nospiezot ieslégSanas / izslegSanas pogu. Péc tam nospiediet vienreiz, lai atceltu pauzi.

Visas programmas var bt ieslégta funkcija Rotisserie. Vispirms atlasiet programmu un péc tam nospiediet pogu Rotisserie (18).

Pamata darbiba:

Lai izvéletos programmu, ar nozélu nospiediet izvélnes izvéles pogu (1), Iidz sak mirgot vajadzigas programmas ikona. lzvélieties pargjas
programmas opcijas (pagrie$ana, apgaismojums, temperatra, aizture, laiks) un apstipriniet, nospiezot ieslégsanas / izslégsanas pogu (2).
Lai apturétu iesakto programmu, vienreiz nospiediet ieslégsanas / izsleégSanas (2) pogu, Tsi, lai atceltu pauzi, vélreiz nospiediet pogu. Lai
atceltu pasreiz&jo programmu, 4 sekundes nospiediet ieslég$anas / izslégSanas pogu (2).

PROGRAMMAS:

Vistas sparnini (10): programma, ko galvenokart izmanto neapstradatai vai zemu apstradatai galai ar zemakas temperattras vajadzibam.
Iss nokluséjuma laiks padara to ideali piemérotu vistas sparniem un planam desam. Vislabak izmantot ar cepamo grozu (7) vai cep$anas
paplati (9). Ja laiks vai temperatiira nav pietiekami, jis vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika / temperattras vadibas
pogu (9) un izmantojot pogas Pievienot un atnemt (7). , 8) péc vajadzibas varat mainit laiku / temperatdru. Katrs spiediens mainas starp
laika un temperatras radijumiem.

Fri kartupeli (11): programma, ko galvenokart izmanto saldétiem kartupeliem. Vislabak izmantot kopa ar ritinamo bari (6) vai cepamo grozu
(7). Ja laiks vai temperattira nav pietickami, jis vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika / temperatras vadibas pogu (9)
un izmantojot pogas Pievienot un atnemt (7). , 8) péc vajadzibas varat mainit laiku / temperatdru. Katrs spiediens mainas starp laika un
temperatdras radijumiem.

Cukgala (12): programma, ko galvenokart izmanto biezakam baltas galas vai sarkanas galas dalam. Vislabak izmantot kopa ar cep$anas
paplati (9). Augstaks laiks un temperatiira nodroina mitru iekSpusi ar labi veiktu arpusi. Ja laiks vai temperatdra nav pietiekami, jus
vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika / temperatiras vadibas pogu (9) un izmantojot pogas Pievienot un atpemt (7,8),
péc vajadzibas var maintt laiku / temperattru. Katrs spiediens mainas starp laika un temperatiras radijumiem.

Zivis (13): programma, ko visbieZak izmanto saldétam parstradatam zivim vai svaigam zivim. Vislabak izmantot ar cep$anas paplati (9) vai
cepamo grozu (7). Ja laiks vai temperattira nav pietiekami, jas vienmér varat maintt laiku vai temperatiru, nospiezot laika / temperattras
vadibas pogu (9) un izmantojot pogas Pievienot un atnemt (7,8), péc vajadzibas var mainit laiku / temperattru. Katrs spiediens mainas
starp laika un temperatdras radijumiem.

Vistas gala (14): programma, kas tiek izmantota neapstradatai vistas galai. Vislabak izmantot kopa ar cepamo grozu (7), cep$anas paplati
(9) un iesmu plauktu (5) un cepamo maiziti (4). Ladzu, nemiet véra, ka laiks ir japielago atkariba no galas biezuma vai izmantojama édiena
svara. Ja izmantojat veselu vistu, ladzu, izmantojiet roteri (4) un, gatavojot iesmus ar vistas galu un darzeniem, izmantojiet iesmu
komplektu (5). Ja laiks vai temperatdra nav pietiekami, jus vienmer varat maintt laiku vai temperatiru, nospiezot laika / temperatiras
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vadibas pogu (9) un izmantojot pogas Pievienot un atnemt (7,8), péc vajadzibas var mainit laiku / temperattru. Katrs spiediens mainas
starp laika un temperatdras radijumiem.

Sausie augli (15): programma, ko izmanto auglu, darzenu, sénu, galas cepSanai. Vislabak izmantot ar cepamo grozu (7), cepSanas paplati
(9), iesmu plauktu (5). ligstoSa karséSana zema temperattra no édiena izvelk lieko mitrumu un padara to ilgaku. Ja laiks vai temperatira
nav pietiekami, jis vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika / temperatiras vadibas pogu (9) un izmantojot pogas
Pievienot un atnemt (7,8), péc vajadzibas var mainit laiku / temperattru. Katrs spiediens mainas starp laika un temperatiras radijumiem.

Maize (16): programma, kas izmantota maizes grauzdésanai. Vislabak lietojams kopa ar cepamo plauktu (8). Ja laiks vai temperatdra nav
pietiekami, jis vienmér varat mainit laiku vai temperatru, nospiezot laika / temperatras vadibas pogu (9) un izmantojot pogas Pievienot
un atnemt (7,8), péc vajadzibas var mainit laiku / temperatdru. Katrs spiediens mainas starp laika un temperatiras radijumiem.

Garneles (17): Vislabak izmanto mazam juras veltem, pieméram, garnelém. Vislabak izmantot ar cepamo grozu (7). Ja laiks vai
temperatira nav pietiekami, jis vienmér varat mainit laiku vai temperattru, nospieZot laika / temperatdras vadibas pogu (9) un izmantojot
pogas Pievienot un atnemt (7,8), péc vajadzibas var mainit laiku / temperatdru. Katrs spiediens mainas starp laika un temperattras
radijumiem.

Gaisma (5): iekS&jo apgaismojumu var ieslégt un izslégt, vienreiz nospieZot pogu.

Pirma lietoSana

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Nonemiet uzlimes vai etiketes no produkta, kas pieejams iesainoSanai.

3. Rapigi notiriet piederumus ar karstu ddeni, nedaudz mazgasanas lidzekla un nenodilumizturigu stkli un péc tam tos notiriet ar tiru,
mikstu draninu.

Silti padomi: Sis detalas var irit trauku mazgajama masina.

4. Novietojiet cepeskrasns galveno korpusu uz stabilas horizontalas plaknes, pievienojiet stravas vadu, atlasiet pirmo programmu, péc tam
noreguléjiet temperatdru [idz 180 ‘C un noregulgjiet laiku ITdz 10 minatém tuksai cep$anai. Sis mérkis ir nonemt savdabigas smakas no
apkures caurulém un armatdras.

5. Atvienojiet stravas vadu un atkartojiet 3. darbibu, lai to atkal nofiritu, I1dz tas ir pilniba atdzisis.

Tiriana un apkope

Pirms tiriSanas atvienojiet stravas vadu un |aujiet masinai pietiekami atdzist, péc tam notiriet to $adi:

1. Notiriet piederumus ar karstu Gdeni, nedaudz mazgasanas Iidzekla un nenoberzo3u sikli. Atlikusos traipus var nonemt ar ellas traipu
tiriSanas I1dzekli.

Padomi: Ja pie piederumiem pielip traipi, I0dzu, tos iemérciet karsta ddenT, kas sajaukts ar mazgasanas lidzekli, apméram 10 mindtes.

2. Izmantojiet mitru dranu, lai notiritu piederumu arpusi un iekSpusi. Neizmantojiet abrazivus tirisanas Iidzeklus skrub&anai, lai nesabojatu
to parklajumu.

3. Noslaukiet produkta iek3&jo un argjo virsmu ar mikstu, savitu mitru dranu. Netiriet produktu tiesi ar tdeni.

4. Pirms produkta izmanto$anas vai uzglabasanas visas detalas janotira, jaizzavé ar sausu dranu un jasamonté sakotnéja stavokit
nakamajai lietosanai.

lerices apraksts:

leejas spriegums: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Jauda: 1700 W MAX: 2500 W

Tilpums: 13 L

Apkartéjas vides aizsardziba. Kartona iepakojumu, ladzu, nododiet otreiz&jai parstradei. Polietiléna maisinus (PE) izmest
Flastmasas izstradajumiem paredzétajos konteineros. Lietotas elektropreces nododiet attiecigajos pienem3anas punktos.
ericé satur bistamas sastavdalas, kas var izraistt draudus apkartgjai videi. Elektroierice janodod ta, lai ierobeZotu tas
atkartotu izmantoSanu. Ja iericé atrodas baterijas, iznemiet tas un nododiet pienem3anas punkta atseviski. Produktu
mmmmmm  neizmest sadzives atkritumu konteinera!
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(EST) EESTI

ULDISED OHUTUSTINGIMUSED

TAHTIS OHUTUSJUHEND

LOE Hoolikalt ja Hoidke tulevast viidet

1. Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhendit ja jargige selles sisalduvaid juhiseid.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis on pohjustatud seadme kasutamisest vastuolus selle
ettenahtud otstarbega voi eba0|ge kaitamisega.

2. Seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kasutage muuks otstarbeks
mitte ettenahtud otstarbel.

3. Seadet tohib Gihendada ainult maandatud pistikupesaga 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Kasutusohutuse suurendamiseks ei tohiks paljusid elektriseadmeid korraga Uhendada the
elektriskeemiga.

4. Olge seadme kasutamisel eriti ettevaatlik, kui lapsed on Idheduses. Arge lubage lastel
seadmega mangida ja arge lubage last ega seadet tundmatutel inimestel seda kasutada.
5. HOIATUS. Seda seadet vdivad kasutada ile 8-aastased lapsed ja piiratud kehaliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega inimesed voi inimesed, kellel pole seadmetest
kogemusi ega teadmisi, kui seda tehakse seadme eest vastutava isiku jarelevalve all. nende
ohutust véi on neile antud. juhised seadme ohutuks kasutamiseks ja teadlikud seadme
kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohiks seadmetega mangida. Lapsed ei tohi
koristada ega kasutajaid hooldada, kui nad pole ule 8-aastased ja neid toiminguid tehakse
jarelevalve all.

6. Parast kasutamist eemaldage alati pistik pistikupesast, hoides pistikupesa kiega. ARGE
tdmmake juhtmest kinni.

7. Arge kastke kaablit, pistikut ega kogu seadet vette ega mdnda muusse vedelikku. Arge
hoidke seadet |Imast|kut|ng|muste (vihm, paike jne) all ega kasutage seda kdrge
dhuniiskusega tingimustes (vannitoad, niisked haagissuvilad).

8. Kontrollige perioodiliselt toitejuhtme seisukorda. Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleks see
ohu valtimiseks asendada spetsialiseeritud remonditddkojaga.

9. Arge kasutage seadet kahjustatud toitejuntmega, kui see on kuidagi maha kukkunud voi
kahjustatud voi kui see ei toota korralikult. Arge parandage seadet ise, kuna on elektriloogi
oht. Viige kahjustatud seade Ulevaatuseks voi parandamiseks vastavasse
hoolduskeskusesse. Mis tahes remonditoid voivad teha ainult volitatud hoolduspunktid.
Valesti tehtud parandused voivad kasutajale tdsist ohtu kujutada.

10. Asetage seade jahedale, stabiilsele, Uhtlasele pinnale eemale kuumutavatest
koodgiseadmetest, nagu elektripliit, gaasipdleti jne.

11. Arge kasutage seadet tuleohtlike materjalide laheduses.

12. Toitejuhe ei tohi rippuda Ule laua aare ega puudutada kuumi pindu.

13. Arge jatke seadet sisselulitatud vdi toiteadapterit pistikupessa jarelevalveta.

14. Taiendava kaitse saavutamiseks on soovitatav elektriahelasse paigaldada
jaakvooluseade (RCD), mille nimivajuvool ei tleta 30 mA. Selles osas tuleks podrduda
spetsialiseeritud elektriku poole.

15. Arge laske seadme mootoriosal marjaks saada.

16. Kui on vaja kasutada pikendusjuhet, kasutage ainult maandustihvtiga mudelit, mis sobib
vahemalt 10A voolu jaoks. Sellele ndudele mittevastavad pikendusjuhtmed véivad Ule
kuumeneda. Asetage juhe nii, et seda kogemata ei tdmmataks ega komistataks.

17. Seade tuleks asetada uhtlasele, temperatuurikindlale pinnale, eemale tuleohtlikest
materjalidest (kardinad, kardinad, tapeet jne). Oige dhuringluse tagamiseks hoidke seadme
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mdlemal kiljel vahemalt 10 cm ja ahju kohal vahemalt 30 cm vaba ruumi. Arge katke ahju
ventjlatsiooniavasid, kuna see vdib seadet ule kuumeneda ja kahjustada.

18. Arge puudutage seadme kuumaid pindu (ust, Glemist v6i alumist seina ja kiilgseinu).
Kuumade osade eemaldamiseks voi puudutamiseks kasutage kaitsekindaid.

19. Toitejuhet ei tohi asetada seadme kohale ega tohi puudutada ega asuda kuumade
pindade laheduses. Arge asetage seadet pistikupesa alla.

20. Arge sisestage seadmesse kogu seadme mahtu, kuna see vdib pdhjustada tulekahju ja
seadme havimist.

21. Seadmetesse ei tohi panna pappi, paberit, plasti ega muid tuleohtlikke ja sulavaid
esemeid.

22. Parast iga kasutamist puhastage seade.

23. Korpuse puhastamiseks arge kasutage agressiivseid detergente emulsioonide,
losjoonide, pastade jms kujul, sest need vdivad muu hulgas eemaldada rakendatud graafilise
teabe simbolid nagu kaalud, margised, hoiatussildid jne.

24. Arge kasutage puhastamiseks metalltraate. Katkised juhtmekillud vdivad kokku puutuda
elektriliste osadega, mis vib pdhjustada elektrilddgi ohtu.

25. Seade ei ole ette néhtud kasutamiseks valiste taimerite voi eraldi kaugjuhtimisststeemi
abil.

26. Korge temperatuuri tottu tuleb kipsetatud toidu eemaldamisel, kuuma rasva véi muude
kuumade vedelike eemaldamisel olla eriti ettevaatlik.

Tootava seadme juurdepaasetavate pindade temperatuur vdib seadme to6tamise ajal olla
korge.

Arge puudutage seadme kuumaid pindu.
Arge kunagi liigutage seadet, kui see on sisse |Ulitatud voi kui see on kuum.
Leviva kuumuse ja auru tttu ei tohiks seadet panna koogikapi alla.

Seadme kirjeldus:

Ohupritsiga ahi

1. Juhtpaneel 2. Kaepide 3. Rotisseri kinnitus
Tarvikud:

4. Varrukas kéepidemega 5. Vardahoidja 6. Rullpuur

7. Fritterikorv 8. Kuipsetusriiul 9. Kiipsetusalus

10. salve kaepide

Juhtpaneeli kirjeldus:

1. Meniitivaliku nupp 2. Sisse- ja véljalilitusnupp 3. Temperatuuri / aja kuvamine

4. Celsiuse indikaator 5. Sisevalgusti sisse / valja nupp 6. Minuti indikaator

7. Lisamisnupp 8. Lahutamisnupp 9. Aja / temperatuuri juhtimise valik
10. Kanatiib 11. Friikartulid 12. Sealiha

13. Kala 14. Kana 15. Kuiv puuvili

16. Leib 17. Krevetid 18. Rotisseri sisse / vélja

19. Viivitage kaivitamisega
Seadme t66:

1. Uhendage seade vooluvorku
2. Vajutage sisse / valja nuppu (2). Seade liilitub sisse ja véljastab miira. Kui valikut ei tehta, Iaheb seade 1 minuti parast ootereziimi.
3. Valige meniitivaliku nupu (1) abil soovitud programm.
4. Parast programmi valimist saate:
0.9 a. Muutke temperatuuri ja aega. Vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9). Seejarel vajutage vastavalt litmis- ja lahutamisnuppe
7,
b. Liilitage sisevalgustus sisse, vajutades nuppu Sisevalgus (5).
c. Viivitage valitud programmi kéivitamine, vajutades kaivitusviivituse nuppu (19) 1-720 minuti vérra. Soovitud aja kiiremaks
liitmiseks voi lahutamiseks vdite ihe sammu jooksul vajutada lahutamis- ja litmisnuppe (8,7). 3 sekundi parast algab loendus,
d. Lilitage Rotisserie sisse vdi vélja, vajutades Rotisserie nuppu (18).
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5. Pérast méaratud aja méddumist annab seade 2 mirataset.

' HOIATUS! Seadme sisemus on vaga kuum. Kasutamisel vdi jahutamisel arge puudutage seadme sisemust. Puudutage seadme sisemust
alles péarast jahtumist.

6. Kasutatavate tarvikute valjavdtmiseks kasutage kindlasti lisatud salve kaepidet (10), Rotisseri kéepidet (4) vdi ahjukindaid.

7. Pérast seadmega 60 [6petamist oodake, kuni seade laheb ootereziimi. V6i pérast programmi kaivitamist vajutage 3 sekundit nuppu
Sisse / vélja (2). Seade laheb ootereziimi.

8. Pérast seadme jahutamise 16ppu (jahutusventilaatorist pole mura) tihendage seade vooluvdrgust.

Rotisseri (4) kasutamine:

1. Rotisseri kasutamine:

Rotisserie: kasutatakse enamasti terve kana jaoks. Votke Rotisserie varras ja liikake see kana keskelt 1&bi alumisest august llemisse auku.
Seejarel kinnitage Rotisseri piigid sissepoole varda ja kana liha sisse ning pigistage kana mdlemalt kiiljelt, nii et naelu torkab nahka ja vajub
liha sisse. Selleks, et piigid ei liguks, keerake naelte kiilge kinnitatud kruvid. Pange varras koos kanalihaga Rotisseri kinnitusaukudesse.
Vasakpoolne kiilg toetub vasakule kiljele ja siledam kiilg paremale pddrlevale mootori osale.

2. Sulgege seade ja valige programm, vajutage Rotisserie On / Off nuppu (18) ja kinnitage nupuga On / Off (2).

3. Kui toit on valmis, kasutage selle prackambrist vélja tdmbamiseks Rotisseri kéepidet (4) voi ahjukindaid.

I'HOIATUS!
Kasutage jalgade ja tiibade kinnitamiseks kas nahka vdi toidunddri, nii et toit ei puudutaks kiitteelementi. Samuti on soovitatav panna
klipsetusplaat praeckambri p6hja, et toidust tulev rasv kétte saada.

Vardahoidja (5) kasutamine:

1. Asetage toit seadme vardas.

2. Pange immargused vardahoidikud pulgakangi kilge nii, et augud asetseksid Uksteisega vdimalikult palju.

3. pange lame ots immarguse vardahoidja thte auku ja seejarel ots silmusega teise immarguse vardahoidja vastavasse auku. Vardad
peavad nagis veeredes liikuma. Veenduge, et likumise ajal ei satuks need aukudest vlja.

4. Sulgege seade ja valige programm, vajutage Rotisserie On / Off nuppu (18) ja kinnitage nupuga On / Off (2).

5. Kui toit on valmis, kasutage selle prackambrist vélja tdmbamiseks Rotisseri kéepidet (4) voi ahjukindaid.

Rullpuuri (6) kasutamine:

1. Sisestage podrdvarras puuri killgmiste aukude kaudu ja keerake kruvid kinni, veendudes, et puur on paigas.

2. Avage puur, asetage toit sisse. Arge pange liiga palju toitu, et see saaks puuris likuda. Parima tulemuse saavutamiseks on kasutada
pool puuris olevast ruumist ja teine pool jatta see tuhjaks.

3. Asetage puur praekambri sisse. Veenduge, et podrleva varras toetuks podrise kinnitustele. Vasakpoolne kiilg toetub vasakule kiljele ja
siledam kilg paremale p6érlevale mootori osale.

4. Sulgege seade ja valige programm, vajutage Rotisserie On / Off nuppu (18) ja kinnitage nupuga On / Off (2).

5. Kui toit on valmis, kasutage selle prackambrist vélja tdmbamiseks Rotisseri kéepidet (4) voi ahjukindaid.

Plaatide kasutamine:

Ohupraadikorv (7):

Kasutatakse peamiselt friikartulite, kanatiibade, paneeritud toitude valmistamiseks.

1. Asetage toit korvi, jattes toidutiikkide imber likumiseks ruumi kuuma dhule. Mida vahem kontakte tikkide vahel on, seda parem.

2. Asetage korv praekambrisse. Parim positsioon on keskel. Mida kdrgem ja kiitteelemendile lahemal on, seda krébedam on toit. Mida
kaugemal, seda paremini seestpoolt valja kiipsetatakse.

3. Sulgege seade, valige programm ja kinnitage see nupuga Sisse / vélja (2).

4. Parast kiipsetamise |dpetamist eemaldage salv seadmest, kasutades salve kaepidet (10) véi ahjukinda.

Tugiriiul (8):

Resti kasutatakse enamasti teiste kiipsetusmahutite toeks.

1. Asetage rest praadimiskambri sisse.

2. Asetage restile ahjukindel / kuumuskindel salv vdi kauss.

3. Sulgege seade, valige programm ja kinnitage see nupuga Sisse / vélja (2).

4. Pérast toiduvalmistamise I6petamist laske seadmel ja riiulil jahtuda ning eemaldage see ahjukinnaste abil seadmest.

Kiipsetusalus (9):

Salve kasutatakse enamasti retseptide jaoks, mis ei vaja toidu timber dhuvoolu.

1. Asetage toit kandikule.

2. Asetage salv praekambri sisse.

3. Pérast valitud

4. Sulgege seade, valige programm ja kinnitage see nupuga On / Off (2).

5. Parast kiipsetamise |6petamist eemaldage salv seadmest, kasutades salve kéepidet (10) v6i ahjukinda.
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Programmitabel:

vaikimisi Reguleeritav | Temperatuuri | .. .. | Reguleeritavad Al /
ReFiim temperatuur temperatuuri thus [ aikimisi ajal illustreeriv su!}:eneml_ne
‘C vahemikus ("C) | vahenemine aega (min) {min) vahanemine
() ('C) (min])
kana tilvad 180 175-200 5 3 1-60 1
Prantsuse i ~
friikartuleid 180 175-200 3 12 1-60 1
Sealiha 100 180-200 5 10 1-60 1
Kala 200 160-200 5 15 1-60 1
Kana 180 160-200 5 30 1-60 1
Kuivad . j j
puuviljad 45 45-80 5 240 1-720 1/30
Leib 200 180-200 5 3 1-60 1
Krevetid 170 160-190 5 3 1-60 1

Programmi kirjeldus:

Koiki programme saab kasutada viivitaimeriga vahemikus 1 minut kuni 720 minutit. K&igepealt valige programm ja seejérel vajutage
kaivitusviivituse viivitamist (19) ja nuppe Lisa ja lahuta (7,8) saate muuta viivituse summat.

Kontrollige toitu, kas see on kogu kiipsetusprotsessi valtel korralikult kiipsenud, veendumaks, et see on ideaalne. Kui ukse avate
programmi ajal, peatub seade, kui uks uuesti sulgete, see jatkab tédtamist. Samuti saate programmi peatada, vajutades ks kord sisse /
vélja nuppu. Seejérel vajutage pausi tiihistamiseks Uks kord.

Kaigil programmidel voib olla funktsioon Rotisserie sisse lilitatud. Kéigepealt valige programm ja seejérel vajutage Rotisserie (18) nuppu.

P&hitoiming:

Programmi valimiseks vajutage meeleparandusega menditivaliku nuppu (1), kuni soovitud programmi ikoon hakkab vilkuma. Valige
programmi jaoks Ulejaénud suvandid (poorlemine, valgus, temperatuur, viivitus, aeg) ja kinnitage, vajutades sisse / vélja nuppu (2).
Alustatud programmi peatamiseks vajutage (ks kord sisse / vélja nuppu (2), pausi tuhistamiseks vajutage nuppu uuesti. Praeguse
programmi tihistamiseks vajutage 4 sekundit sisse / vélja nuppu (2).

PROGRAMMID:

Kanatiivad (10): programm, mida kasutatakse enamasti madalama temperatuuriga vajadustega toores véi vahetdodeldud liha jaoks. Lihike
vaikeaeg muudab selle ideaalseks kanatiibade ja 6hukeste vorstide jaoks. Parim kasutada koos praadekorvi (7) vdi kiipsetusplaadiga (9)
Kui kellaajast vdi temperatuurist ei piisa, saate alati aega voi temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9) ning kasutades
nuppe Lisa ja lahuta (7) , 8) saate vajadusel muuta aega / temperatuuri. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise vahel.

Friikartulid (11): programm, mida kasutatakse enamasti kiilmutatud friikartulite jaoks. Parim kasutada puurimispuuri (6) vdi praekorvi (7)
korral. Kui kellaajast vdi temperatuurist ei piisa, saate alati aega v6i temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9) ning
kasutades nuppe Lisa ja lahuta (7) , 8) saate vajadusel muuta aega / temperatuuri. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise vahel.

Sealiha (12): programm, mida kasutatakse enamasti valge v6i punase liha paksemate osade jaoks. Parim kasutada koos kiipsetusalusega
(9). Kdrgem aeg ja temperatuur annavad niiske seestpoolt hasti tehtud. Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati aega voi
temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9) ning kasutades nuppe Lisa ja lahuta (7,8), saate vajadusel aega /
temperatuuri muuta. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise vahel.

Kala (13): programm, mida kasutatakse kdige rohkem kiilmutatud téddeldud kala vdi vérske kala jaoks. Parim kasutada koos
kiipsetusplaadi (9) v6i praekorviga (7). Kui kellaajast v6i temperatuurist ei piisa, saate alati aega véi temperatuuri muuta, vajutades aja /
temperatuuri juhtnuppu (9) ning kasutades nuppe Lisa ja lahuta (7,8), saate vajadusel aega / temperatuuri muuta. Iga vajutus muutub aja ja
temperatuuri kuvamise vahel.

Kana (14): kana toore liha jaoks kasutatav programm. Parim kasutada koos praadekorviga (7), kiipsetusplaadiga (9) ja vardahoidikuga (5)
ning kupsetisega (4). Pange tahele, et kellaaega tuleks kohandada séltuvalt liha paksusest voi kasutatava toidu kaalust. Kui kasutate tervet
kana, kasutage kiipsetist (4) ning kanaliha ja kddgiviljadega vardaid tehes kasutage vardakomplekti (5). Kui kellaajast véi temperatuurist ei
piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9) ning lisamis- ja lahutamisnuppude (7,8) abil
saate vajadusel muuta aega / temperatuuri. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise vahel.

Kuivad puuviljad (15): programm, mida kasutatakse puuviljade, kddgiviljade, seente, liha praadimiseks. Parim kasutada koos praekorviga
(7), kipsetusplaadiga (9), vardahoidikuga (5). Pikk kuumutamine madalatel temperatuuridel tdmbab toidust liigse niiskuse vélja ja muudab
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selle kauemaks. Kui kellaajast vdi temperatuurist ei piisa, saate alati aega voi temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu
(9) ning kasutades nuppe Lisa ja lahuta (7,8), saate vajadusel aega / temperatuuri muuta. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise
vahel.

Leib (16): leiva rostimiseks kasutatav programm. Parim kasutada koos kiipsetusriiuliga (8). Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate
alati aega v6i temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9) ning kasutades nuppe Lisa ja lahuta (7,8), saate vajadusel
aega / temperatuuri muuta. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise vahel.

Krevetid (17): Parim kasutada vaikeste mereandide, néiteks krevettide jaoks. Parim kasutada koos praekorviga (7). Kui kellaajast voi
temperatuurist ei piisa, saate alati aega v6i temperatuuri muuta, vajutades aja / temperatuuri juhtnuppu (9) ning kasutades nuppe Lisa ja
lahuta (7,8), saate vajadusel aega / temperatuuri muuta. Iga vajutus muutub aja ja temperatuuri kuvamise vahel.

Valgus (5): saate sisemise valguse sisse ja valja lilitada, vajutades iiks kord nuppu.

Esimene kasutamine

1. Eemaldage kéik pakkematerjalid.

2. Eemaldage pakendamiseks saadaval oleva toote kleebised vdi sildid.

3. Puhastage tarvikud pdhjalikult kuuma vee, vahese pesuvahendi ja kulumiskindla kdsnaga ning kuivatage pérast puhastamist puhta
pehme lapiga.

Soojad napunaited: neid osi saate puhastada ndudepesumasinas.

4. Asetage fritiiliri pdhikere stabiilsele horisontaaltasandile, (ihendage toitejuhe, valige esimene programm, reguleerige seejarel
temperatuur 180 °C ja reguleerige tihja praadimise aeg 10 minutiks. Selle eesmark on eemaldada kiittetorudest ja liitmikest omaparased
Idhnad.

5. Eemaldage toitejuhe vooluvdrgust ja korrake 3. toimingut, et see taielikult jahtuda.

Puhastamine ja hooldus

Enne puhastamist eemaldage toitejuhe vooluvdrgust ja laske masinal piisavalt jahtuda, seejérel puhastage seda jargmiselt:

1. Puhastage tarvikud kuuma vee, vaikese pesuvahendi ja hd6rdumata kasnaga. Ulejaénud plekid saate eemaldada &liplekkide
puhastusvahendiga.

Nouanded: kui lisavarustuse kiilge jadvad plekid, leotage neid umbes 10 minutit pesuvahendiga segatud kuumas vees.

2. Tarvikute valimise ja sisemise osa puhastamiseks kasutage mérga lappi. Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid,
et mitte kahjustada nende katet. B

3. Plhkige toote sise- ja valispinnad pehme keeratud marja lapiga. Arge puhastage toodet otse veega.

4. Enne toote kasutamist voi ladustamist tuleb kdik osad puhastada, kuiva lapiga kuivatada ja jargmiseks kasutamiseks tagasi algsesse
asendisse kokku panna.

Seadme kirjeldus:

Sisendpinge: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vaimsus: 1700 W MAX: 2500 W
Mahutavus: 13 L

Kasutatud seadmed vii selleks ettendhtud kogumispunktidesse, sest seadmes leiduvad ohtlikud elemendid vdivad olla kahjulikud keskkonnale.
Elektriseadmed tuleb anda nii &ra, et seadet ei saaks enam uuesti kasutada. Kui seadmes on patareid, tuleb need vélja vétta ja anda eraldi

E Hoolitse keskkonnakaitse eest. Kartongist pakendid vii makulatuuri. Kilekotid (PE) viska kasutatud plastiku jaoks ettenahtud mahutitesse.
kogumispunkti. Seadet ei tohi visata olmejéatmete konteineritesse!!
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(RO) ROMANA

CONDITII GENERALE DE SIGURANTA

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU REFERINTE VIITOARE

1. Inainte de a utiliza dispozitivul, cititi instructiunile de utilizare si urmati instructiunile
continute in acesta. Producatorul nu este raspunzator pentru daunele cauzate de utilizarea
dispozitivului contrar utilizarii intentionate sau a functionarii necorespunzatoare.

2. Aparatul este destinat numai pentru uz casnic. Nu utilizati in alte scopuri care nu sunt
conforme cu scopul propus.

3. Dispozitivul trebuie conectat doar la o priza cu impamantare 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Pentru a creste siguranta utilizarii, multe dispozitive electrice nu trebuie conectate simultan la
un singur circuit electric.

4. Fiti deosebit de atenti atunci cand utilizati dispozitivul atunci cand copiii se afla in
apropiere. Nu permiteti copiilor s& se joace cu dispozitivul si nu permiteti copiilor sau
persoanelor care nu sunt familiarizati cu dispozitivul sa il foloseasca.

5. AVERTISMENT: Acest echipament poate fi utilizat de copii cu varsta peste 8 ani si de
persoane cu abilitéti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau persoane fara experienta sau
cunostinte despre echipament, daca acest lucru se face sub supravegherea unei persoane
responsabile de siguranta lor sau le-a fost asigurata. instructiuni privind utilizarea in
siguranta a dispozitivului si sunt constienti de pericolele asociate cu utilizarea acestuia.
Copiii nu trebuie sa se joace cu echipamentul. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu ar
trebui sa fie efectuate de copii decét daca au peste 8 ani si aceste activitati sunt efectuate
sub supraveghere.

6. Scoateti intotdeauna stecherul din priza dupa utilizare, tinand priza cu mana. NU trageti
de cablu.

7. Nu introduceti cablul, fisa si intregul dispozitiv in apa sau in orice alt lichid. Nu expuneti
dispozitivul la conditii meteorologice (ploaie, soare etc.) si nu il folositi in conditii de umiditate
ridicata (bai, case mobile umede).

8. Verificati periodic starea cablului de alimentare. Daca cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de un atelier de reparatii specializat pentru a evita pericolele.

9. Nu utilizati aparatul cu un cablu de alimentare deteriorat sau daca a fost scapat sau
deteriorat in vreun fel sau daca nu functioneaza corect. Nu reparati singur dispozitivul,
deoarece exista riscul de electrocutare. Duceti dispozitivul deteriorat la un centru de service
adecvat pentru inspectie sau reparatii. Orice reparatii pot fi efectuate numai de punctele de
service autorizate. Reparatiile efectuate incorect pot reprezenta o amenintare serioasa
pentru utilizator.

10. Asezati dispozitivul pe o suprafata rece, stabila, uniforma, departe de orice aparat de
bucitarie care se incalzeste, cum ar fi aragaz electrlc arzator cu gaz efc.

11. Nu utilizati dispozitivul Ianga materiale inflamabile.

12. Cablul de alimentare nu trebuie s3 atame peste marginea mesei sau sa atinga suprafete
fierbinti.

13. Nu lasati dispozitivul pornit sau adaptorul de alimentare in priza nesupravegheat.

14. Pentru protectie suplimentara, este recomandabil sa instalati un dispozitiv de curent
rezidual (RCD) in circuitul electric cu un curent rezidual nominal care sa nu depaseasca 30
mA. In acest sens, ar trebui consultat un electrician specialist.

15. Nu permiteti partii motorului dispozitivului s& se ude.

16. Daca este necesar sa utilizati un cablu prelungitor, utilizati doar un model cu stift de
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impamantare, potrivit pentru un curent de cel putin 10A. Extensiile care nu indeplinesc
aceasta cerinta se pot supraincalzi. Asezati cablul astfel incét sa nu fie tras accidental sau
impiedicat peste el.

17. Dispozitivul trebuie asezat pe o suprafata uniforma, rezistenta la temperatura, departe de
materialele inflamabile (perdele, perdele, tapet etc.). Pentru o circulatie adecvata a aerului,
pastrati un spatiu liber de cel putin 10 cm de fiecare parte a aparatului si de cel putin 30 cm
deasupra cuptorului. Nu acoperiti orificiile de ventilatie ale cuptorului, deoarece acestea pot
supraincalzi si pot deteriora aparatul.

18. Nu atingeti suprafetele fierbinti ale dispozitivului (usa, peretele superior sau inferior si
peretii laterali). Utilizati manusi de protectie pentru a indepéarta sau atinge orice piese
fierbinti.

19. Cablul de alimentare nu trebuie asezat deasupra dispozitivului si nu trebuie sa se atinga
sau sa stea langa suprafete fierbinti. Nu asezati dispozitivul sub o priza electrica.

20. Nu introduceti intregul volum al dispozitivului in dispozitiv, deoarece acest lucru poate
duce la incendiu si distrugerea acestuia.

21. Cartonul, hartia, plasticul si alte obiecte inflamabile si fuzibile nu trebuie asezate in
echipament.

22. Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.

23. Pentru curatarea carcasei, nu utilizati detergenti agresivi sub forma de emulsii, lotiuni,
paste etc., deoarece pot, printre altele, sa elimine simbolurile de informatii grafice aplicate
precum cantare, marcaje, semne de avertizare efc.

24. Nu folositi fire metalice pentru curatare. Fragmentele de s&rma rupte pot intra in contact
cu piesele electrice, putand prezenta un risc de electrocutare.

25. Echipamentul nu este conceput pentru a fi actionat prin intermediul temporizatoarelor
externe sau a unui sistem de telecomanda separat.

26. Datorita temperaturii ridicate, trebuie acordata o atentie deosebita la indepartarea
alimentelor coapte, la indepartarea grasimilor fierbinti sau a altor lichide fierbinti.
Temperatura suprafetelor accesibile ale dispozitivului de operare poate fi ridicata atunci cand
echipamentul este in functiune.

Nu atingeti suprafetele fierbinti ale dispozitivului.
Nu miscati niciodata dispozitivul cand este pornit sau cand este fierbinte.
Datorita caldurii si aburului, dispozitivul nu trebuie asezat sub un dulap de bucatarie.

Descrierea dispozitivului:
Cuptor cu friteuza

1. Panou de control 2. Méaner 3. Montare rotisor
Accesorii:

4. Rotiserie cu maner 5. Raft pentru frigarui 6. Cusca rulanta

7. Cos de friteuza cu aer 8. Suport de copt 9. Tava de coacere

10. manerul tavii

Descrierea panoului de control:

1. Buton de selectare a meniului 2. Buton Pornit / Oprit 3. Afisare temperatura / ora

4. Indicator Celsius 5. Buton lumina interioara Pornit / Oprit 6. Indicator minut
7. Buton Adaugare 8. Buton Scadere 9. Selectie control timp / temperaturd

10. Aripa de pui 11. Cartofi prajiti 12. Carne de porc

13. Peste 14. Pui 15. Fructe uscate

16. Péine 17. Creveti 18. Rotisor on / off

19. intarziere pornire

Functionarea dispozitivului:
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1. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare

2. Apasati butonul On / Off (2). Dispozitivul se va porni si va emite o alarma de zgomot. Daca nu se face nicio selectie, dispozitivul va intra
in standby dupa 1 minut.

3. Folosind butonul de selectare Meniu (1) selectati programul dorit.

4. Dupa alegerea programului puteti:

A. Schimbati temperatura si timpul. Prin apasarea butonului de selectie control timp / temperatura (9). Si apoi apasénd butoanele
de adunare si scadere, respectiv (7, 8)

b. Porniti lumina interioara apasand butonul de lumina interioara (5).

c. Intar2|at| pornirea programului ales apdsand butonul Intarziere pornire (19) cu 1-720 de minute. Puteti ap&sa butoanele de
scadere si adaugare (8,7) pentru un pas sau tineti apésat pentru adaugarea sau scaderea mai rapidd a timpului ‘dorit. Dupa 3 secunde, va
incepe numarétoarea inversa,

d. Porniti sau opriti rotisorul apasand butonul rotisorului (18).

5. Dupa timpul stabilit, dispozitivul va emite 2 alarme de zgomot.

IIAVERTIZARE! Interiorul dispozitivului este foarte fierbinte. Nu atingeti interiorul dispozitivului atunci cand il folositi sau il raciti. Atingeti
interiorul dispozitivului numai dupa racire.

;3. Va rugam sa va asigurati ca utilizati méanerul tavii atasat (10), méanerul rotisorului (4) sau manusile de cuptor pentru a scoate accesoriile
olosite.

7. Dupa ce ati terminat lucrul cu dispozitivul, asteptati ca acesta sa intre in modul de asteptare. Sau dupé pornirea unui program, apasati si
butonul Pornit / Oprit (2) timp de 3 secunde. Dispozitivul va intra in modul de asteptare.

8. Dupa ce dispozitivul termind racirea (nu exista zgomot de la ventilatorul de récire prezent) deconectati dispozitivul de la priza de retea.

Utilizarea rotisorului (4):

1. Pentru a folosi rotisorul:

Rotiserie: Se foloseste mai ales pentru un pui intreg. Luati tija rotisorului si impingeti-o prin mijlocul puiului din gaura inferioara in gaura
superioara. Apoi, atasati varfurile rotisorului orientate spre interior pe tija si in carnea de pui si strangeti puiul din ambele pérti, astfel incét
vérfurile s& puna pielea si s& se scufunde in carne. Pentru a va asigura ca varfurile nu se misca, va rugam sa strangeti suruburile atasate la
varfuri. Puneti tija cu puiul in orificile de montare a rotisorului. Partea cu crestele sprijinite pe partea stdnga se monteaza si partea mai
neteda in partea rotativa a motorului din dreapta.

2. Inchideti dispozitivul si selectati programul, apasati butonul Pornire / Oprire rotisor (18) si confirmati cu butonul Pornire / Oprire (2).

3. Dupéa ce méncarea este terminata, va rugam sa folositi ménerul rotisorului (4) sau manusile de cuptor pentru ao scoate din camera de
prajire.

IIAVERTIZARE!!

Va rugam sé folositi pielea sau sfoara alimentara pentru a fixa picioarele si aripile in pozitie, astfel incét alimentele sa nu atinga elementul
de incalzire. De asemenea, este recomandat sa puneti tava de copt pe fundul camerei de préjit pentru a prinde grasimea provenita din
alimente.

Folosirea raftului Skewer (5):

1. Asezati mancarea pe frigarui de pe dispozitiv.

2. Asezati suporturile rotunde pentru rafturi pe tija rotisorului astfel incat gaurile s& se alinieze unul cu celalalt cat mai mult posibil.

3. puneti capatul plat intr-o gaura a suportului rotunijit pentru raft si apoi capatul cu bucla in orificiul corespunzator de pe celalalt suport
rotund pentru brosuri. Frigaruile trebuie sa se miste in timp ce ruleaza in raft. V& rugam sa va asigurati ca, in timp ce va deplasati, nu cad
din gauri.

4. Inchideti dispozitivul si selectati programul, apasati butonul de rotire On / Off (18) si confirmati cu butonul On / Off (2).

5. Dupa ce mancarea este terminata, va rugam s folositi manerul rotisorului (4) sau manusile de cuptor pentru ao scoate din camera de
prajire.

Utilizarea custii rulante (6):

1. Introduceti tija rotisorului prin orificiile laterale din colivie si apoi strangeti suruburile asigurandu-va ca coliva este tinuta in pozitie.

2. Deschideti cusca, asezati mancarea in interior. Asigurati-va ca nu puneti prea multa mancare, astfel incat sa se poata deplasa in cusca.
Pentru cele mai bune rezultate este s& folositi jumatate din spatiul din interiorul custii, iar cealalta jumatate Iasati- gol.

3. Introduceti cusca in camera de prajire. Asigurati-va ca tija rotisorului se sprijina pe suporturile rotisorului. Partea cu crestele sprijinite pe
partea stdnga se monteaza si partea mai neteda in partea rotativd a motorului din dreapta.

4. Inchideti dispozitivul si selectati programul, apasati butonul de rotire On / Off (18) si confirmati cu butonul On / Off (2).

5. Dupa ce mancarea este terminata, va rugam s folositi manerul rotisorului (4) sau manusile de cuptor pentru ao scoate din camera de
prajire.

Utilizarea tavilor:

Cos friteuza cu aer (7):
Utilizat in principal pentru cartofi prajiti, aripi de pui, alimente paine.
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1. Asezati méncarea in cos asigurandu-va ca lasati spatiu pentru ca aerul fierbinte sa se miste in jurul bucatilor de méncare. Cu cat
contactul dintre piese este mai redus, cu atat este mai bine.

2. Asezati cosul in camera de prajit. Cea mai buna pozitie este la mijloc. Cu cét este mai mare si mai aproape de elementul de incalzire, cu
atat mancarea va fi mai crocanta. Cu cat este mai departe, cu atat va fi mai bine gatit din interior spre exterior.

3. Inchideti dispozitivul si selectati programul si confirmati cu butonul Pornit / Oprit (2).

4. Dupa terminarea gatirii, scoateti tava de pe dispozitiv folosind méanerul tavii (10) sau manusa cuptorului.

Suport suport (8):

Raftul este folosit mai ales ca suport pentru alte recipiente de copt.

1. Asezati raftul in camera de prajire.

2. Asezatl o tavé sau un vas rezistent la cuptor / termorezistent pe raft.

3. Inchldetl dispozitivul si selectati programul si confirmati cu butonul Pornit / Oprit (2).

4. Dupa ce ati terminat procesul de gatire, Iasatl dispozitivul si raftul sa se raceasca si scoateti-| din dispozitiv folosind manusi de cuptor.

Tava de copt (9):

Tava este folosita mai ales pentru retetele care nu necesita flux de aer in jurul alimentelor.

1. Asezati méncarea pe tava.

2. Asezati tava in camera de prdjire.

3. Dupa selectat

4. Inchideti dispozitivul si selectati programul si confirmati cu butonul Pornit / Oprit (2).

5. Dupad terminarea gatirii, scoateti tava de pe dispozitiv folosind ménerul tavii (10) sau manusa cuptorului.

Tabelul programului:

Temperatura Reglabil Cresterea Timp Interval de Cresterea /
Mod implicita Temperatura temperaturii / implicit | timp reglabil sciderea
| interval ('C) scadea {min}) (min} timpului {min)
] )
Aripi de pui 180 175-200 5 8 1-60 1
francezd ~ )
cartofi prajiti 180 175-200 5 12 1-60 1
Porc 190 180-200 5 10 1-60 1
Peste 200 160-200 3 13 1-60 1
Pui 180 160-200 3 30 1-60 1
uscate de
fructe 43 45-80 3 240 1-720 1/30
Péine 200 180-200 5 5 1-60 1
Creveta 170 160-190 5 8 1-60 1

Descrierea programului:

Toate programele pot fi utilizate cu un temporizator de intérziere de la 1 minut pana la 720 de minute. Mai intéi, selectati un program si apoi
apasati butonul Intérziere pornire (19) si folosind butoanele Adaugare si scadere (7,8) puteti modifica durata intarzierii.

Verificati mancarea daca este gatita corect pe tot parcursul procesului de gatit pentru a va asigura ca este perfecta. Dispozitivul are
memorie de program dupa ce deschideti usa in timpul unui program, dispozitivul se va intrerupe, cand inchideti usa din nou, acesta va
continua sa functioneze. De asemenea, puteti intrerupe programul apasand o data butonul de pornire / oprire. Apoi apasati o data pentru a
anula pauza.

Toate programele pot avea functia Rotisserie activata. Mai intéi, selectati un program si apoi apasati butonul rotisor (18).

Operatie de baza:

Pentru a alege un program, apasati butonul de selectie Meniu (1) pocait pana cand pictograma dorita incepe sa clipeasca. Alegeti restul
optiunilor pentru program (rotatie, lumina, temperatura, intérziere, timp) si confirmati apasand butonul Pornit / Oprit (2). Pentru a intrerupe
un program pornit, apasati o daté butonul Pornit / Oprit (2), pentru a-I intrerupe, apasati butonul din nou. Pentru a anula programul curent,
apasati butonul Pornit / Oprit (2) timp de 4 secunde.

PROGRAME:

Avripi de pui (10): Program utilizat in cea mai mare parte pentru carea cruda sau procesata scazutd cu necesitati de temperatura mai
scazutd. Timpul implicit scurt il face ideal pentru aripi de pui si carnati subtiri. Cel mai bine folosit cu cosul de prajit (7) sau cu tava de copt
(9) Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand sau temperatura apasand butonul de control Timp / temperatura
(9) si folosind butoanele Addugare si scadere (7 , 8) puteti modifica timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare apasare se
modifica intre afisarea timpului si a temperaturii.

Cartofi prajiti (11): program utilizat in principal pentru cartofi prajiti congelati. Cel mai bine utilizat cu colivie rulanta (6) sau cos de prajit (7)

48



Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand sau temperatura apasand butonul de control Timp / Temperatura
(9) si folosind butoanele Adaugare si scadere (7 , 8) puteti modifica timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare apasare se
modifica intre afisarea timpului si a temperaturii.

Carne de porc (12): Program utilizat in cea mai mare parte pentru parti mai groase de carne alba sau carne rosie. Cel mai bine folosit cu
tava de copt (9). Timpul si temperatura mai ridicate dau un interior umed cu exterior bine facut. Daca timpul sau temperatura nu sunt
suficiente, puteti modifica oricAnd sau temperatura apasand butonul de control Timp / Temperatura (9) si folosind butoanele Adaugare si
scadere (7,8) puteti schimba timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare apasare se modifica intre afisarea timpului sia
temperaturii.

Peste (13): Programul cel mai utilizat pentru peste procesat congelat sau peste proaspat. Cel mai bine se foloseste cu tava de copt (9) sau
cos de prajit (7). Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti oricand s& schimbati timpul sau temperatura apaséand butonul de
control Timp / Temperatura (9) si folosind butoanele Adaugare si scadere (7,8) puteti schimba timpul / temperatura dupa cum este necesar.
Fiecare apasare se modifica intre afisarea timpului si a temperaturii.

Pui (14): Program utilizat pentru carea cruda de pui. Se foloseste cel mai bine cu cosul de prajit (), tava de copt (9) si suportul pentru
frigarui (5) si rotisorul (4). Va rugém sa retineti ca timpul trebuie ajustat in functie de grosimea camii sau de greutatea alimentelor pe care
urmeaza sa le folositi. Cand folositi un pui intreg, va rugam s folositi rotisorul (4), iar cand faceti frigarui cu came de pui si legume, folosit
setul de frigarui (5). Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti modifica oricand sau temperatura apasand butonul de control
Timp / Temperatura (9) si folosind butoanele Adaugare si scadere (7,8) puteti schimba timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare
apasare se modifica intre afisarea timpului si a temperaturii.

Fructe uscate (15): Program ufilizat pentru préjirea fructelor, legumelor, ciupercilor, camii. Cel mai bine utilizat cu cos de prajit (7), tava de
copt (9), gratar de frigarui (5). Incalzirea indelungaté la temperaturi scizute scoate excesul de umiditate din alimente si il face sa dureze
mai mult. Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti modifica oricand sau temperatura apasand butonul de control Timp /
Temperatura (9) si folosind butoanele Adaugare si scadere (7,8) puteti schimba timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare
apésare se modifica intre afisarea timpului si a temperaturii.

Paine (16): Program utilizat pentru prajirea painii. Cel mai bine folosit cu suportul de coacere (8). Daca timpul sau temperatura nu sunt
suficiente, puteti oricand sa schimbati timpul sau temperatura apasand butonul de control Timp / Temperatura (9) si folosind butoanele
Adaugare si scadere (7,8) puteti schimba timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare apasare se modifica intre afisarea timpului
si a temperaturii.

Creveti (17): Cel mai bine folosit pentru fructe de mare mici, cum ar fi crevetii. Cel mai bine folosit cu cosul de prajit (7). Daca timpul sau
temperatura nu sunt suficiente, puteti modifica oricand sau temperatura apasand butonul de control Timp / Temperatura (9) si folosind
butoanele Adaugare si scadere (7,8) puteti schimba timpul / temperatura dupa cum este necesar. Fiecare apasare se modifica intre
afisarea timpului si a temperaturii.

Lumina (5): Puteti porni si opri lumina interioara apasand o data butonul.

Prima utilizare

1. Scoateti toate materialele de ambalare.

2. Scoateti autocolantele sau etichetele de pe produsul disponibil pentru ambalare.

3. Curatati cu atentie accesoriile cu apa fierbinte, putin detergent si un burete rezistent la uzura, apoi uscati-le cu o carpa moale curata
dupé curatare.

Sfaturi calde: Puteti curata aceste piese intr-o masina de spalat vase.

4. Asezati corpul pr|n0|pal al friteuzei pe un plan orizontal stabil, conectati cablul de alimentare, selectati primul program, apoi reglati
temperatura la 180 C si reglati timpul la 10 minute pentru prajirea goala. Acest scop este de a indeparta mirosurile deosebite din
conductele si armaturile de incalzire.

5. Deconectati cablul de alimentare si repetati Pasul 3 pentru a-l curata din nou odat racit complet.

Curatenie si mentenanta

Tnainte de curatare, deconectati cablul de alimentare si ldsati masina s& se raceasca suficient, apoi curétati-l dupd cum urmeaza:

1. Curatati accesorille cu apa fierbinte, putin detergent si un burete non-abraziv. Puteti indeparta orice pete reziduale cu un curatétor de
pete de ulei.

Sfaturi: Daca petele se lipesc de accesorii, va rugam sa le inmuiati in apa fierbinte amestecata cu detergent timp de aproximativ 10 minute.
2. Folositi o carpa umeda pentru a curata exteriorul si interiorul accesoriilor. Nu folositi detergenti de curatare abrazivi pentru a freca astfel
incat sa nu le deteriorati acoperirea.

3. Stergeti suprafetele interioare si exterioare ale produsului cu o carpa umeda si moale. Nu curatati direct produsul cu apa.

4. Inainte ca produsul sa fie utilizat sau depozitat, toate partile trebuie curatate, uscate cu o carpa uscata si asamblate inapoi in pozitia
initiala pentru urmatoarea utilizare.

Descrierea dispozitivului:

Tensiunea de intrare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere: 1700 W MAX: 2500 W

Capacitate: 13 L
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Din grija pentru mediul inconjurétor. Ambalajele din carton vé rugém sa le transmitet Sa centrele de maculaturd.
Sacil din polietilena (PE) trebuie aruncate in recipientele pentru materialele plastice. Dispozitivul uzat trebuie transmis la punctul corespunzator
de depozitare, deoarece componentele periculoase care se gasesc in dispozitiv pot fi foarte periculoase pentru mediul inconjurator.

s Dispozitivul electric trebuie transmis in asa fel incét sa se limiteze utilizarea lui repetata. Daca in dispozitiv se gasesc baterii acestea trebuiesc
scoase si transmise catre punctul de depozitare a acestora, separat.

(BS) BOSANSKI

vOPSTI USLOVI BEZBEDNOSTI

VAZNE UPUTE O SIGURNOSTI )

PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE BUDUCU REFERENCU

1. Prije upotrebe uredaja, procitajte upute za uporabu i slijedite upute u njima. Proizvodac
nije odgovoran za bilo kakvu $tetu nastalu upotrebom uredaja suprotno nameni ili
nepravilnim radom.

2. Uredaj je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu. Ne upotrebljavajte u druge svrhe koje nisu
u skladu sa predvidenom svrhom.

3. Uredaj smije biti priklju¢en samo na uzemljenu utiénicu 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Da bi se povecala sigurnost upotrebe, mnogi elektriéni uredaji ne bi trebali biti istovremeno
povezani na jedan elektricni krug.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su djeca u blizini. Ne dozvolite djeci da
se igraju uredajem i ne dopustite da ga koriste djeca ili osobe koje nisu upoznate s
uredajem.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe smanjene
fizicke, senzorne ili mentalne sposobnosti ili osobe bez iskustva ili znanja o opremi, ako se to
radi pod nadzorom osobe odgovorne za svoju sigurnost ili im je osigurana. uputstva o
sigurnoj upotrebi uredaja i svjesni ste opasnosti povezane s njegovom upotrebom. Djeca se
ne bi trebala igrati sa opremom. Ci$¢enje i odrZzavanje korisnika ne smiju vrsiti djeca osim
ako su starija od 8 godina i ako se te aktivnosti obavljaju pod nadzorom.

6. Uvijek izvadite utikaC iz uti¢nice nakon upotrebe, drzeéi uti¢nicu rukom. NEMOJTE
povlaciti kabel.

7. Ne potapajte kabl, utikac i Citav uredaj u vodu ili bilo koju drugu tecnost. Ne izlazZite uredaj
vremenskim uvjetima (kiSa, sunce itd.) Niti ga koristite u uvjetima visoke vlaZnosti
(kupaonice, vlazne mobilne kucice).

8. Povremeno provjeravajte stanje kabla za napajanje. Ako je kabel za napajanje ostecen,
treba ga zamijeniti u specijaliziranoj servisnoj radionici kako bi se izbjegla opasnost.

9. Ne koristite aparat sa oste¢enim kablom za napajanje ili ako je pao ili ostecen na bilo koji
nacin ili ako ne radi ispravno. Ne popravljajte uredaj sami jer postoji opasnost od strujnog
udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuci servisni centar na pregled ili popravak.
Popravke smiju izvoditi samo ovlasteni servisni centri. Nepravilno izvedeni popravci mogu
ozbiljno ugroziti korisnika.

10. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ujednacenu povrsinu, dalje od bilo kakvih kuhinjskih
uredaja koji se zagrijavaju, poput elektricnog Stednjaka, plinskog gorionika itd.

11. Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ivice stola niti dodirivati vruée povrsine.

13. Ne ostavljajte uredaj ukljucen ili adapter za napajanje u uti¢nici bez nadzora.

14. Za dodatnu zastitu, pozeljno je u elektriCni krug ugraditi uredaj za preostalu struju (RCD)
s nazivnom zaostalom strujom koja ne prelazi 30 mA. S tim u vezi treba se obratiti
specijalistu elektriCaru.

15. Ne dozvolite da se motorni dio uredaja smoci.

16. Ako je potrebno koristiti produZni kabel, koristite model samo sa uzemljivatem, pogodan
za struju od najmanje 10A. Produzni kablovi koji ne udovoljavaju ovom zahtjevu mogu se
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pregrijati. Postavite kabel tako da ga slu¢ajno ne povucete ili spotaknete.

17. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu otpornu na temperaturu, dalje od zapaljivih
materijala (zavese, zavese, tapete itd.). Za pravilnu cirkulaciju zraka, drZite slobodan prostor
od najmanje 10 cm sa svake strane uredaja i najmanje 30 cm iznad pecnice. Ne prekrivajte
ventilacijske otvore pecnice jer se to moZe pregrijati i ostetiti uredaj.

18. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja (vrata, gornji il donji zid i boCne zidove). Koristite
zastitne rukavice da biste uklonili ili dodirnuli vruce dijelove.

19. Kabel za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne smije dodirivati niti lezati u
blizini vru¢ih povrsina. Ne stavljajte uredaj pod elektricnu utiénicu.

20. Ne umetajte ¢itav volumen uredaja u uredaj, jer to moZe dovesti do poZara i uniStenja
uredaja.

21. Karton, papir, plastika i drugi zapaljivi i topljivi predmeti ne smiju se stavljati u opremu.
22. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

23. Za CiScenje kucista nemojte koristiti agresivne deterdzente u obliku emulzija, losiona,
pasta itd., Jer oni mogu, izmedu ostalog, ukloniti primijenjene graficke informativne simbole
poput vage, oznaka, znakova upozorenja itd.

24. Ne koristite metalne zice za CiS¢enje. Slomljeni fragmenti Zice mogu doci u kontakt s
elektriCnim dijelovima, Sto predstavlja rizik od strujnog udara.

25. Oprema nije dizajnirana za rad pomocu vanjskih tajmera ili odvojenog sistema daljinskog
upravljanja.

26. Zbog visoke temperature, posebnu paznju treba obratiti prilikom uklanjanja pe¢ene
hrane, uklanjanja vru¢e masti ili drugih vrucih te¢nosti.

Temperatura pristupacnih povrsina radnog uredaja moze biti visoka dok oprema radi.

Ne dodirujte vruce povrsine uredaja.
Nikada ne micite uredaj kada je ukljucen ili kad je vruc.
Zbog Sirenja toplote i pare uredaj ne treba stavljati ispod kuhinjskog ormari¢a.

Opis uredaja:

Friteza

1. Kontrolna ploca 2. Rucka 3. Nosac za rotisserie
Dodaci:

4. Rotisserie s ru¢kom 5. Nosa€ za raznju 6. Kavez za kotrljanje
7. Kosara za fritezu 8. Stalak za pecenje 9. Pleh

10. rucka ladice

Opis upravljacke ploce:

1. Tipka za izbornik 2. Tipka za ukljucivanije / iskljucivanje 3. Prikaz temperature / vremena

4. Celzijev indikator 5. Unutar svjetla tipka za uklju¢ivanje / isklju¢ivanje 6. Indikator minuta

7. Dugme za dodavanje 8. Dugme za oduzimanje 9. Izbor kontrole vremena / temperature
10. Pilece krilce 11. Pomfrit 12. Svinjetina

13. Riba 14. Piletina 15. Suvo voce

16. Hljeb 17. Skampi 18. Rotisserie on / off

19. Odgoditi pokretanje
Rad uredaja:

1. Ukljucite uredaj u elektricnu mrezu

2. Pritisnite tipku za ukljucivanje / iskljucivanje (2). Uredaj ¢e se ukljuciti i emitirati alarm buke. Ako se ne odabere, uredaj ¢e nakon 1 minute
preci u stanje pripravnosti.

3. Pomoc¢u gumba za odabir izbornika (1) odaberite Zeljeni program.

4. Nakon odabira programa moZete:

a. Promenite temperaturu i vreme. Pritiskom na tipku za odabir kontrole vremena / temperature (9). A zatim pritiskom na tipke za
sabiranje i oduzimanije (7, 8)

b. Ukljuite unutarnje svjetlo pritiskom na gumb Unutranje svjetlo (5).

c. Odgodite pocetak odabranog programa pritiskom na gumb Odgodi pokretanja (19) za 1-720 minuta. MoZete pritisnuti tipke za
oduzimanije i sabiranje (8,7) za jedan korak ili drzati za brze sabiranje ili oduzimanje Zeljenog vremena. Nakon 3 sekunde zapodet ¢e
odbrojavanje,

d. Ukljucite ili iskljucite Rotisserie pritiskom na gumb Rotisserie (18).
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5. Nakon postavljenog vremena uredaj ¢e emitirati 2 alarma za buku.

I UPOZORENJE ! Unutradnjost uredaja je vrlo vru¢a. Ne dodirujte unutra$njost uredaja kada se koristi ili hladi. Dodirnite unutra$njost
uredaja tek nakon hladenja.

6. Obavezno upotrijebite pricvrscenu drsku ladice (10), rucku Rotisserie (4) ili rukavice za pec¢nicu kako biste izvadili rabljeni pribor.

7. Nakon zavrSetka rada s uredajem, sacekajte da prede u stanje pripravnosti. lli nakon pokretanja programa pritisnite i tipku za uklju¢ivanje
[ iskljucivanje (2) 3 sekunde. Uredaj e preéi u stanje pripravnosti.

8. Nakon $to uredaj zavrsi s hladenjem (Nema prisutnih buka ventilatora za hladenje), iskljuite uredaj iz elektriéne uticnice.

KoriStenje Rotisserie (4):

1. Da biste koristili Rotisserie:

Rotisserie: Koristi se uglavnom za cijelu piletinu. Uzmite Sipku Rotisserie i progurajte je kroz sredinu piletine od donje rupe do gornje. Zatim
priCvrstite klasove Rotisserie okrenute prema unutra na Sipku i u meso piletine i stisnite piletinu s obje strane kako bi klasovi probili kozu i
utonuli u meso. Da biste bili sigurni da se $iljci ne pomicu, zategnite vijke priévrééene na Siljke. Stavite $tap sa piletinom u rupe za nosace
Rotisserie. Bo¢na strana s nasadima naslonjenim na lijevu bo¢nu stranu, a glatka strana u rotirajuci dio motora s desne strane.

2. Zatvorite uredaj i odaberite program, pritisnite tipku za ukljucivanje / iskljucivanje Rotisserie (18) i potvrdite tipkom za uklju¢ivanje /
iskljucivanje (2).

3. Kada je hrana gotova, izvucite je iz komore za przenje pomocu rucke Rotisserie (4) ili rukavica pecnice.

' UPOZORENJE !!
Molimo vas da pomocu koZe ili kanapa za hranu pri¢vrstite noge i krila na mjesto tako da hrana ne dodiruje grijaci element. Takoder se
savjetuje da pleh stavite na dno komore za przenje kako biste uhvatili masno¢u koja dolazi iz hrane.

Koristenje reSetkaste reSetke (5):

1. Stavite hranu na raznjice sa uredaja.

2. Stavite okrugle drzace nosaca raznjica na Sipku rotisserie-a tako da se rupe poravnaju to je vise moguce.

3. stavite ravni kraj u jednu rupu na okruglom drzagu nosaca raznja, a zatim kraj s petljom u odgovarajucu rupu na drugom okruglom
drzaCu raznja. Raznji¢i se moraju pomicati dok se valjaju u nosacu. Pazite da prilikom kretanja ne ispadnu iz rupa.

4. Zatvorite uredaj i odaberite program, pritisnite tipku za ukljuivanje / iskljucivanje Rotisserie (18) i potvrdite tipkom za ukljucivanje /
iskljucivanje (2).

5. Kada je hrana gotova, izvucite je iz komore za prZenje rucicom Rotisserie (4) ili rukavicama pecnice.

Koristenje valjkastog kaveza (6):

1. Umetnite Stapi¢ za pekaru kroz bocne rupe u kavezu, a zatim zategnite vijke osiguravaju¢i da je kavez na svom mjestu.

2. Otvorite kavez, stavite hranu unutra. Pazite da ne stavljate previSe hrane kako bi se mogla kretati unutar kaveza. Za najbolje rezultate
koristite polovinu prostora unutar kaveza, a drugu polovinu ostavite praznim.

3. Umetnite kavez u komoru za przenje. Provijerite je li Stap gvozdara naslonjen na nosace gusjenice. Bo¢na strana s nasadima
naslonjenim na lijevu bo¢nu stranu, a glatka strana u rotirajuci dio motora s desne strane.

4. Zatvorite u(re)daj i odaberite program, pritisnite tipku za uklju¢ivanje / iskljucivanje Rotisserie (18) i potvrdite tipkom za ukljuivanje /
iskljuCivanje (2).

5. Kada je hrana gotova, izvucite je iz komore za przenje rugicom Rotisserie (4) ili rukavicama pec¢nice.

Koristenje ladica:

Kosara za fritezu (7):

Uglavnom se koristi za pomfrit, pileca krilca, pohanu hranu. ;

1. Stavite hranu u korpu, paze¢i da ostane prostora za vruéi vazduh da se kre¢e po komadima hrane. Sto je manje dodira izmedu komada,
to je bolje. ; ;

2. Stavite korpu u komoru za przenje. Najbolja pozicija je u sredini. Sto je viSa i bliza grejnom elementu, to ¢e hrana biti hrskavija. Sto je
dalje, to ¢e se bolje kuhati iznutra prema van.

3. Zatvorite uredaj i odaberite program i potvrdite tipkom za uklju¢ivanje / iskljucivanje (2).

4. Nakon zavrSetka kuhanja izvadite pladanj iz uredaja pomocéu rucke lezista (10) ili rukavice pecnice.

Nosac¢ (8):

Stalak se uglavnom koristi kao nosa¢ za ostale posude za pecenje.

1. Stavite reSetku unutar komore za przenje.

2. Stavite ladicu ili posudu otpornu na peénicu / toplotu na posudu.

3. Zatvorite uredaj i odaberite program i potvrdite tipkom za ukljucivanje / iskljucivanje (2).

4. Nakon zavrSetka postupka kuhanja, pustite da se uredaj i reSetka ohlade i izvadite ga iz uredaja pomocu rukavica.

Pleh (9):

Tacna se uglavnom koristi za recepte kojima nije potreban protok zraka oko hrane.

1. Stavite hranu na posluzavnik.

2. Stavite tacnu u komoru za przenje.

3. Nakon odabranog

4. Zatvorite uredaj i odaberite program i potvrdite tipkom za ukljucivanije / iskljucivanje (2).
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5. Nakon zavrSetka kuhanja izvadite pladanj iz uredaja pomocu rucke lezista (10) ili rukavice pecnice.

Tabela programa:

Zadana Padesivi opseg Povecanje Zadano Podesivi Time /
Natin rada temperatura temperature temperature / vrijeme vremenski povecan|e
C °C) smanjenje (min) raspon (min) =manjenye
(°C) ('C) (min)
Pileéa krilca 120 175-200 3 8 1-60 1
Francuski . -
krompir 180 175-200 3 12 1-60 1
Svinjetina 190 120-200 5 10 1-60 1
Riba 200 160-200 3 13 1-60 1
Piletina 180 160-200 3 10 1-60 1
Suvo voce 45 45-80 5 240 1-720 1/30
Hleb 200 180-200 5 5 1-60 1
Skampi 170 160-190 3 3 1-60 1

Opis programa:

Svi programi se mogu koristiti s odgodom od 1 minute do 720 minuta. Prvo odaberite program, a zatim pritisnite gumb Odgodi pokretanja
(19) i pomocu gumba Dodaj i oduzmi (7,8) moZete promijeniti iznos vremenskog odgode.

Provjerite je li hrana pravilno kuhana tijekom postupka kuhanja kako biste se uvjerili da je savrSena. Uredaj ima programsku memoriju
nakon $to otvorite vrata tokom programa koji ¢e uredaj zaustaviti, a kada ponovo zatvorite vrata, nastavit ¢e s radom. Program takode
mozete pauzirati pritiskom na tipku za ukljucivanje / isklju¢ivanje jednom. Zatim pritisnite jednom za ponistavanje pauze.

Svi programi mogu imati ukljuenu funkciju Rotisserie. Prvo odaberite program, a zatim pritisnite tipku Rotisserie (18).

Osnovna operacija:

Da biste odabrali program, pritiskajte gumb za odabir izbornika (1) dok pokaziva¢ Zeljenog programa ne poéne treptati. Odaberite ostatak
opcija za program (rotacija, svjetlo, temperatura, kadnjenje, vrijeme) i potvrdite pritiskom na tipku za ukljucivanje / iskljuéivanje (2). Za
pauziranje zapoCetog programa pritisnite jednom tipku za ukljucivanje / isklju€ivanje (2), kratko za ponovno pauziranje pritisnite ponovno
tipku. Za otkazivanje trenutnog programa pritisnite tipku za ukljucivanje / isklju¢ivanje (2) na 4 sekunde.

PROGRAMI:

Pile¢a krilca (10): Program koji se uglavnom koristi za sirovo ili slabo preradeno meso sa nizim temperaturama. Kratko zadano vrijeme €ini
ga idealnim za pile¢a krilca i tanke kobasice. Najbolje se koristi uz kosaru za przenje (7) ili pleh (9) Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni,
uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i pomocu tipki za dodavanje i
oduzimanje , 8) po potrebi mozete promijeniti vrijeme / temperaturu. Svaki pritisak se mijenja izmedu prikaza vremena i temperature.

Pomfrit (11): Program koji se uglavnom koristi za smrznuti pomfrit. Najbolje se koristi s kavezom za valjanje (6) il koSarom za przenje (7)
Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena /
temperature (9) i pomocu tipki za dodavanje i oduzimanje (7 , 8) po potrebi moZete promijeniti vrijeme / temperaturu. Svaki pritisak se
mijenja izmedu prikaza vremena i temperature.

Svinjetina (12): Program koji se uglavnom koristi za deblje dijelove bijelog ili crvenog mesa. Najbolje se koristi sa tacnom za pecenje (9).
Duze vrijeme i temperatura daju vlagu iznutra, a dobro izvedenu van. Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti
vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i pomocu tipki za dodavanje i oduzimanje (7,8) mozete
promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak se mijenja izmedu prikaza vremena i temperature.

Riba (13): Program koji se najviSe koristi za smrznutu preradenu ribu ili svjeZu ribu. Najbolje se koristi sa tacnom za pecenje (9) ili kodarom
za przenje (7). Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu
vremena / temperature (9) i pomocu tipki za dodavanje i oduzimanje (7,8) moZete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak
se mijenja izmedu prikaza vremena i temperature.

Piletina (14): Program koji se koristi za sirovo pile¢e meso. Najbolje se koristi s koSarom za przenje (7), pladnjem za pecenje (9) i reSetkom
za raznjeve (5) i rotisserieom (4). Napominjemo da vrijeme treba prilagoditi ovisno o debljini mesa ili tezini hrane koju cete koristiti. Kada
koristite cijelu piletinu, koristite rotisserie (4), a kada pravite raznjice s pileéim mesom i povréem, koristite komplet raznjica (5). Ako vrijeme
ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i
pomocu tipki za dodavanje i oduzimanje (7,8) moZete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak se mijenja izmedu prikaza
vremena i temperature.
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Suvo voce (15): Program koji se koristi za przenje voca, povréa, gljiva, mesa. Najbolje se koristi s koSarom za przenje (7), tacnom za
pecenie (9), reSetkom za raznjeve (5). Dugo zagrijavanje na niskim temperaturama izvlaci visak vlage iz hrane i ¢ini da traje duze. Ako
vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature
(9) i pomocu tipki za dodavanje i oduzimanie (7,8) mozete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak se mijenja izmedu
prikaza vremena i temperature.

Kruh (16): Program koji se koristi za tostiranje kruha. Najbolje se koristi s reSetkom za pecenje (8). Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni,
uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i pomocu tipki za dodavanje i
oduzimanije (7,8) moZete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak se mijenja izmedu prikaza vremena i temperature.

Skampi (17): Najbolje se koriste za male morske plodove poput $kampa. Najbolje se koristi sa ko$arom za przenje (7). Ako vrijeme ili
temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i
pomocu tipki za dodavanje i oduzimanje (7,8) moZete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak se mijenja izmedu prikaza
vremena i temperature.

Prva upotreba

1. Uklonite sve materijale za pakiranje.

2. Uklonite naljepnice ili naljepnice s proizvoda dostupnih za pakiranje.

3. Temeljito oCistite dodatke vrucom vodom, malo deterdZenta i spuzvom koja nije otporna na habanje, a zatim ih oCistite Cistom mekom
krpom nakon €iS¢enja.

Topli savijeti: Ove dijelove moZete o€istiti u perilici posuda.

4. Stavite glavni dio friteze na stabilnu vodoravnu ravninu, prikljucite kabel za napajanje, odaberite prvi program, a zatim podesite
temperaturu na 180 °C i podesite vrijeme na 10 minuta za prazno przenje. Ova svrha je uklanjanje neobi¢nih mirisa sa cijevi za grijanje i
armatura.

5. Iskljucite kabl za napajanje i ponovite korak 3 da biste ga ocistili nakon $to se potpuno ohladi.

Cicenje i odrzavanje

Prije ¢iS¢enja izvucite kabel za napajanje i pustite da se masina dovoljno ohladi, a zatim je o€istite na sliedeci nacin:

1.O¢istite pribor vru¢om vodom, malo deterdZenta i neabrazivnom spuzvom. Sve ostatke mrlja moZete ukloniti sredstvom za ¢i§¢enje mrlja
od ulja.

Savijeti: Ako se mrlje zalijepe na priboru, potopite ih u vru¢u vodu pomijeSanu s deterdZzentom oko 10 minuta.

2. Koristite mokru krpu za CiS¢enje vanjske i unutarnje opreme. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢iS¢enje za ribanje kako ne biste
ostetili njihov premaz.

3. Unutra$nju i vanjsku povrsinu proizvoda obrisite mekom iscijedenom mokrom krpom. Proizvod ne Eistite direktno vodom.

4. Prije upotrebe ili skladitenja proizvoda, svi dijelovi moraju se oCistiti, osusiti suhom krpom i vratiti u prvobitni poloZaj za sljedecu
upotrebu.

Opis uredaja:

Ulazni napon: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Snaga: 1700 W MAX: 2500 W
Kapacitet: 13 L

IskoriS¢en uredaj treba odneti na odgovarajucu deponiju, jer opasni sastojci koji se u njemu nalaze, mogu biti opasni za okoli$. Elektri¢ni uredaj treba
odneti na nacin, koji ograni¢ava njegovu ponovnu upotrebu i koristenje. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih izvaditi i odvojeno predati na
deponiju. Uredaj se ne smije bacati u kontejner za komunalni otpad!!

ﬁ Brinuci za okoli$. Molimo Vas da kartonska pakovanja odnesete u otkup otpadnog papira. Polietilenske dzakove (PE) bacajte u kontejner za plastiku
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ALTALANOS BIZTONSAGI FELTETELEK

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

OVOSAN OLVASSA EL ES TARTSAA JOVOBENI REFERENCIAT

1. Akészllék hasznélata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast, és kdvesse az abban foglalt
utasitasokat. A gyartd nem vallal felelésséget semmilyen kérért, amelyet a késztlék
rendeltetésszerii hasznalataval ellentétes hasznalata vagy nem megfelelé6 miikddés okoz.
2. A késziléket csak haztartasi hasznalatra szanjak. Ne hasznalja mas célokra, nem a
rendeltetésének megfelelen.

3. Akésziiléket csak 220-240 V ~ 50/60 Hz féldelt aljzathoz szabad csatlakoztatni.

A hasznalat biztonsédganak ndvelése érdekében sok elektromos eszkozt nem szabad
egyszerre csatlakoztatni egy elektromos aramkorhoz.

4. Legyen kilonosen ovatos, amikor a késziléket gyermekek kdzelében hasznalja. Ne
engedje, hogy gyermekek jatszanak a készllekkel, és ne engedje, hogy gyermekek vagy
mas emberek ismerjék a készuléket.

5. FIGYELMEZTETES: Ezt a berendezést 8 évesnél idésebb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalatokkal vagy ismeretekkel nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak, ha ezt a
készulékert felelds személy fellgyelete mellett végzik biztonsagukat, vagy szamukra
biztositott. utasitdsokat a készilék biztonsagos hasznalatarol, és tisztaban vannak a
hasznalataval jard veszélyekkel. A gyermekek ne jatszanak a felszereléssel. A tisztitast és a
felhasznaloi karbantartast csak akkor végezhetik gyermekek, ha 8 évesnél idésebbek, és
ezeket a tevékenységeket felligyelet mellett végzik.

6. Hasznalat utan mindig hizza ki a dugét a konnektorbol, kézzel tartva a csatlakozot. NE
huzza meg a vezetéket.

7. Ne meritse a kabelt, a dugét és az egész eszkozt vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
Ne tegye ki a készilléket iddjarasi viszonyoknak (es6, nap, stb.), Es ne hasznélja magas
paratartalmu korilmények kozott (firdészoba, nedves mobilhdzak).

8. Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat. Ha a tapkabel megsérllt, a veszély
elkertlése érdekeben szakszervizben kell kicserélni.

9. Ne hasznalja a kesztiléket sérult tapkabellel, vagy ha barmilyen mddon leesett vagy
megrongalddott, vagy ha nem megfeleléen miikddik. Ne javitsa a készuléket maga, mert
fennall az dramutés veszélye. Vigye a sérllt készlléket a megfeleld szervizkdzpontba
ellenérzésre vagy javitasra. A javitasokat csak hivatalos szervizek végezhetik. A helytelendl
vegzett javitasok komoly veszelyt jelenthetnek a felhasznalora.

10. Helyezze a készleket hiivos, stabil, egyenletes feliletre, tavol minden felmelegedd
konyhai készulektol, példaul elektromos tlizhelytdl, gazégétdl stb.

11. Ne hasznalja a késztléket gyulékony anyagok kozelében.

12. Atapkabel nem léghat az asztal szélén, és nem érintheti meg a forro fellleteket.

13. Ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket bekapcsolt allapotban, vagy a halézati adaptert
az aljzatban.

14. A tovabbi védelem érdekében tanacsos az aramkoérbe egy maradékaram-eszkozt (RCD)
telepiteni, amelynek névleges maradékarama nem haladja meg a 30 mA-t. Ebben a
tekintetben szakemberhez kell fordulni.

15. Ne engedie, hogy a késziilék motor része nedves legyen.

16. Ha hosszabbit6 kabelt kell hasznalni, akkor csak olyan foldel6csappal rendelkez6
modellt hasznaljon, amely legalédbb 10A aramerdsségre alkalmas. Azok a hosszabbitok,
amelyek nem felelnek meg ennek a kdvetelménynek, tulmelegedhetnek. Helyezze a zsinort
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ugy, hogy véletlendl ne hizédjon vagy botoljon meg rajta.

17. A készliléket egyenletes, héalld feliiletre kell helyezni, tavol a gyulékony anyagoktol
(flggonyok, fliggdnyodk, tapétak stb.). A megfelelé légkeringés érdekében tartson legalabb 10
cm szabad helyet a késziilék mindkét oldalan és legalabb 30 cm-rel a sitd felett. Ne takarja
le a sutd szell6zényilasait, mert ezek tuimelegedhetnek és karosithatjak a késziléket.

18. Ne érjen a készulek forrd fellleteihez (ajto, fels6 vagy also fal és oldalfalak). Hasznéljon
veddkesztylit a forro alkatrészek eltavolitasahoz vagy megérintéséhez.

19. A tapkabelt nem szabad a késziilék folé helyezni, és nem érintkezhet forré feliiletekkel
vagy azok kozelében. Ne tegye a késztléket elektromos aljzat ala.

20. Ne helyezze a készlilék teljes térfogatat a késziilékbe, mert ez tlzet és a készllék
megsemmisulését okozhatja.

21. Aberendezésbe nem szabad kartont, papirt, miianyagot és mas gyulékony és olvado
targyakat elhelyezni.

22. Minden hasznélat utan tisztitsa meg a készuleket.

23. A haz tisztitasahoz ne hasznaljon agressziv mosdszereket emulzidk, testapoldk, pasztak
stb. Forméjaban, mert tobbek kdzott eltavolithatjak az alkalmazott grafikus informacios
szimbolumokat, példaul mérlegeket, jeloléseket, figyelmeztetd jeleket stb.

24. Tisztitashoz ne hasznaljon fémhuzalt. A torétt huzaltoredekek érintkezésbe kertlhetnek
elektromos alkatrészekkel, ami aramutés veszelyét jelentheti.

25. A berendezést nem ugy tervezték, hogy kulsé idozitbkkel vagy kulon tavvezérlo
rendszerrel miikodjon.

26. A magas hémérséklet miatt kilonds gonddal kell eljarni a stilt étel eltavolitasakor, a forro
zsir vagy mas forré folyadék eltavolitasakor.

A kezelbeszkoz hozzaférhetd fellleteinek hdmérséklete magas lehet, amikor a berendezés
mukodik.

Ne érjen a készlék forro fellletéhez.
Soha ne mozgassa a készuléket, ha be van kapcsolva, vagy ha forré.
Aterjedd hé és g6z miatt a késziléket nem szabad konyhaszekrény ala tenni.

Késziilék leirasa:
Légsité kemence

1. Vezérl6pult 2. Fogantyd 3. Rotisserie tarto
Kiegészitok:

4. Rotisserie fogantyuval 5. Nyars allvany 6. Gordiild ketrec
7. Légsiitd kosar 8. Sutétartd 9. Siitétalca

10. télca fogantyuja

Vezérlépult leirasa:

1. Menl valasztdgomb 2. Be / Ki gomb 3. Hémérséklet / id6 kijelzése

4. Celsius jelzé 5. Belsé vilagitas be / ki gomb 6. Perc jelzd

7. Hozzdadas gomb 8. Kivonas gomb 9. 1d6 / hémérséklet vezérlés kivalasztasa
10. Csirkeszarny 11. Hasabburgonya 12. Sertéshus

13. Hal 14. Csirke 15. Szaraz gylimdlcs

16. Kenyér 17. Garnéla 18. Rotisserie be / ki

19. Késlelteti az inditast
Eszkéz miikodése:

1. Csatlakoztassa a késziléket az elektromos halézathoz
2. Nyomja meg a Be / Ki gombot (2). A késziilék bekapcsol és zajriasztast ad ki. Ha nem torténik valasztas, az eszkéz 1 perc mulva
készenleti allapotba kerdil.
3. AMeni valasztégomb (1) segitségével valassza ki a kivant programot.
4. A program kivalasztasa utan:

a. Vltoztassa meg a hdmérsékletet és az idét. Az 1d6 / hdmérséklet vezérlés valasztogomb (9) megnyoméasaval. Ezutan nyomja
meg az dsszeadas és kivonas gombot (7, 8)
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b. Kapcsolja be a belsé vilagitast a Bels6 vilagitas gomb (5) megnyomasaval.

c. Késleltesse a valasztott program inditasat a Késleltetett inditas gomb (19) 1-720 perces megnyomasaval. A kivonas és az
dsszeadas (8,7) gombokat 1 1épésig nyomhatja meg, vagy tartsa lenyomva a kivant idé gyorsabb dsszeadasahoz vagy kivonasahoz. 3
masodperc mulva megkezdddik a visszaszamlalas,

d. ARotisserie gombot (18) nyomja meg a Rotisserie be- vagy kikapcsolasaval.

5. Abedllitott id6 elteltével a készilék 2 zajt riaszt.

IIFIGYELEM!! A készlilék belseje nagyon forrd. Hasznélat vagy hiités kézben ne érintse meg a késziilék belsejét. Csak lehilés utan érintse
meg a készilék belsejét.

6. Ne felejtse el hasznalni a mellékelt talca fogantyujat (10), a Rotisserie fogantyujat (4) vagy a stitékesztyit a hasznalt kiegésziték
kivételéhez.

7. Miutén befejezte a munkat a kész(ilékkel, varja meg, amig készenléti allapotba 1ép. Vagy a program elinditasa utan nyomja meg 3
masodpercig a Be / Ki gombot (2). A készlilék keszenléti allapotba kerl.

8. Miutan a készlilék befejezte a hiitést (nincs zaj a hiitdventilatorbdl), hizza ki a késziiléket a halozati aljzatbol.

ARuotisserie (4) hasznalata:

1. ARotisserie hasznéalata:

Rotisserie: Leginkabb egész csirkéhez hasznaljak. Vegyiik a Rotisserie rudat, és toljuk at a csirke kdzepén az alsé lyuktdl a felsé lyukig.
Ezutan rogzitse a Rotisserie tiiskéket befelé nézve a ridra és a csirkehlsra, és nyomja 6ssze a csirkét mindkét oldalardl, hogy a tuskék
kilyukasszak a bért, és a husba sillyedjenek. Annak érdekében, hogy a tliskék ne mozogjanak, hiizza meg a tiskékhez rogzitett
csavarokat. Helyezze a rudat a csirkével a Rotisserie rogzitd furataiba. Az oldal, ahol a ligetek a bal oldali tartora tamaszkodnak, a simabb
oldal pedig a jobb oldali forgé motorrészbe.

2. Zarja be az eszkozt, valassza ki a programot, nyomja meg a Rotisserie be / ki gombot (18), és hagyja j6va a be / ki gombbal (2).

3. Ha elkésziilt az étel, kérjuk, hasznalja a Rotisserie fogantyut (4) vagy a sutékeszty(it, hogy kihlzza a siitékamrabol.

IFIGYELEM!!
Kérjuk, hasznélja a bért vagy az élelmiszer-zsineget a labak és szarnyak rogzitéséhez, hogy az étel ne érjen a flitéelemhez. Javasoljuk
tovabba, hogy a sitétalcat a stitékamra aljara tegye, hogy megfogja az ételbdl szarmazo zsirt.

A Nyars allvany (5) hasznalata:

1. Helyezzen ételt a készlilék nyarsara.

2. Helyezze a kerek nyars allvanytartokat a forgorész ridjara ugy, hogy a furatok a lehet6 legjobban illeszkedjenek egymashoz.

3. tegye a lapos végét a kerek nyarcsatart6 egyik furataba, majd a hurkot a masik kerek nyars tart6 megfeleld lyukaba. A nyarsaknak a
fogaslécben gordiilve kell mozogniuk. Kérjik, Ugyeljen arra, hogy mozgas kdzben ne essenek ki a lyukakbdl.

4. Zarja be az eszkdzt, valassza ki a programot, nyomja meg a Rotisserie be / ki gombot (18), és hagyja jova a be / ki gombbal (2).

5. Miutan elkészilt az étel, kérjlik, hasznalja a Rotisserie fogantylt (4) vagy a stit6keszty(t, hogy kihiizza a siit6kamrabdl.

A gorduld ketrec (6) hasznalata:

1. Helyezze a forgérész rudat a ketrecben 1év6 oldalsé furatokon keresztiil, majd hiizza meg a csavarokat, igyelve arra, hogy a ketrec a
helyén maradjon. .

2. Nyissa ki a ketrecet, helyezze bele az ételt. Ugyeljen arra, hogy ne tegyen tul sok ételt, hogy az a ketrecben mozoghasson. A legjobb
eredmény az, ha a ketrec belsejében Iévd tér felét felhasznalja, a masik felét pedig tiresen hagyja.

3. Helyezze a ketrecet a siitékamraba. Gy6z6djon meg arrél, hogy a rotisserie rid a rotisserie tartéin nyugszik. Az oldal, ahol a ligetek a bal
oldali tartéra tAmaszkodnak, a simabb oldal pedig a jobb oldali forgé motorrészbe.

4. Zarja be az eszkozt, valassza ki a programot, nyomja meg a Rotisserie be / ki gombot (18), és hagyja jova a be / ki gombbal (2).

5. Miutén elkésziilt az étel, kérjlik, hasznalja a Rotisserie fogantyut (4) vagy a sttékesztyiit, hogy kihuzza a stitékamrabal.

Atalcak hasznalata:

Légsiitd kosar (7):

Féleg krumplihoz, csirkeszérnyhoz, rantott ételekhez hasznaljak.

1. Helyezzen ételt a kosarba, ligyelve arra, hogy hagyjon helyet a forr¢ levegének az étel darabjai koril. Minél kevesebb érintkezés van a
darabok kézétt, annal jobb.

2. Helyezze a kosarat a siitékamraba. A legjobb pozicié kozépen van. Minél magasabb és kdzelebb van a flitéelemhez, annal ropogésabb
lesz az étel. Minél tavolabb van, annal jobban meg fog fozni belllrél kifelé.

3. Zarja be az eszkozt, valassza ki a programot, és hagyja jova a Be / Ki gombbal (2).

4. Af6zés befejezése utan vegye ki a talcat a készilékbdl a talca fogantyujaval (10) vagy a sitd keszty(jével.

Hatso allvany (8):

Az allvanyt tobbnyire mas sutbedények tartasara hasznaljak.

1. Helyezze az &llvanyt a sitékamraba.

2. Helyezzen siit6- / h6allo talcat vagy talat az allvanyra.

3. Zarja be az eszkozt, valassza ki a programot, és hagyja jova a Be / Ki gombbal (2).

4. Af6zési folyamat befejezése utan hagyja kihdilni a késziiléket és az allvanyt, majd sitdkesztylivel vegye ki a késziilékbdl.
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Siitétalca (9):

A talcat tdbbnyire olyan recepteknél hasznaljak, amelyekhez nincs sziikség légaramlasra az étel korul.

1. Helyezzen ételt a télcara.

2. Helyezze a talcat a sttékamraba.

3. Akivalasztott utan

4. Zarja be a készliléket, valassza ki a programot, és hagyja jova a Be / Ki gombbal (2).

5. Afozés befejezése utan vegye ki a talcat a késziilékbdl a talca fogantyujaval (10) vagy a st keszty(jével.

Program tablazat:

Alapérieimezett | AIRPStS | Liamérsaklet Allithato ids do
Mad hémérséklet hémérsé}deti emelkedés / Alapé”rtelmezett tartlomaégylb:n n'ci\u_'_ekedéas}'
tartomany csokken idd (perc) (perc) csikkenés
('C) (C) () (perc)
csirke
szamy 180 175-200 5. 8. 1-60 1
francia ; -
krumpli 180 175-200 5 12 1-60 1
Sertéshus 190 180-200 5 10. 1-60 1
Hal 200 160-200 5 15 1-60 1
Csirke 180 160-200 5 30 1-60 1
Szaraz R R ~ _
gyamoles 43 45-80 5 240 1-720 1/30
Kenyer 200 180-200 5 3 1-60 1
Garnélarak 170 160-190 5 8. 1-60 1

A program leirasa:

Minden program hasznalhato késleltetési iddzitével 1 perc és 720 perc kdzott. ElGszor valasszon ki egy programot, majd nyomja meg az
Inditas késleltetése (19) gombot, és az Osszeadas és kivonas gombokkal (7,8) megvaltoztathatja a késleltetési idét.

Ellendrizze az ételt, hogy a f6zés soran megfelelden fétt-e, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy tokéletes-e. A készilék rendelkezik
programmemériaval, ha az ajtot kinyitja egy program soran, az eszkoz szlinetel, az ajtd ujbdli bezérasa utan pedig folytatddik a mikodés. A
programot a be / ki gomb egyszeri megnyomasaval is sziineteltetheti. Ezutdn nyomja meg egyszer a szlineteltetés visszavonasahoz.
Minden program bekapcsolhatja a Rotisserie funkciot. EI&szor valasszon ki egy programot, majd nyomja meg a Rotisserie (18) gombot.

Alapmdivelet:

Program kivalasztasahoz nyomja meg a Meni valasztégombot (1) blinbandan, amig a kivant program ikon villogni nem kezd. Valassza ki a
program tobbi opciéjat (forgatas, fény, hémérséklet, késleltetés, idd), és hagyja jova a Be / Ki gomb (2) megnyomasaval. Az elinditott
program szlneteltetéséhez nyomja meg egyszer a Be / Ki (2) gombot, a sziineteltetés visszavonasahoz nyomja meg ismét a gombot. Az
aktualis program térléséhez nyomja meg a Be / Ki gombot (2) 4 mésodpercig.

PROGRAMOK:

Csirkeszarnyak (10): A program féleg nyers vagy alacsony feldolgozott husokhoz hasznalatos, alacsonyabb hdmérsékletl igényekkel. A
rovid alapértelmezett idé miatt idealis csirkeszarnyakhoz és vékony kolbaszokhoz. A siitékosar (7) vagy a tepsi (9) esetén a legjobb
hasznalni , 8) szilikség szerint modosithatja az idot / hémérsékletet. Minden egyes megnyomas valtozik az idé és a hémérséklet kijelzése
kozott.

Hasabburgonya (11): A program féleg fagyasztott krumplihoz hasznalhaté. Legjobb a ketrec (6) vagy a stitékosar (7) hasznalatakor , 8)
szlikség szerint mdosithatja az id6t / homérsékletet. Minden egyes megnyomas valtozik az id6 és a hémérséklet kijelzése kdzott.

Sertéshus (12): A program féleg a fehér hus vagy a vérds hus vastagabb részeihez hasznalatos. Leginkabb sutétalcaval hasznalhaté (9).
Magasabb idé és hémérséklet nedves belsé oldalt ad, jol kint. Ha az id6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor megvaltoztathatja az
id6t vagy a hémérsékletet az Id6 / hémérséklet vezérld gomb (9) megnyomasaval, az Osszeadas és kivonas gombokkal (7,8) pedig
szlikség szerint mdosithatja az id6t / hémérsékletet. Minden egyes megnyomas valtozik az id6 és a hémérseklet kijelzése kozott.

Hal (13): A program fagyasztott feldolgozott hal vagy friss hal esetében hasznélatos. Leginkabb siit6talcaval (9) vagy sitékosarral (7)
hasznalhato. Ha az idd vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor megvaltoztathatja az idét vagy a hémérsékletet az 1d6 / hémérséklet
vezérlé gomb (9) megnyomasaval, az Osszeadas és kivonas gombokkal (7,8) pedig szlikség szerint modosithatja az idét / hémérsékletet.
Minden egyes megnyomas véltozik az id6 és a hémérséklet kijelzése kozott.

Csirke (14): Nyers csirkehushoz hasznalt program. A siitékosar (7), a tepsi (9) és a nyars allvany (5), valamint a sitemény (4) egyuitt
hasznalhato a legjobban. Felhivjuk figyelmét, hogy az id6t a hus vastagsagatol vagy a hasznalni kivant étel sulyatol fiiggoen kell beallitani.
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Ha egész csirkét hasznal, kérjik, hasznélja a sitét (4), és amikor nyarsat készit csirkehlssal és zoldséggel, hasznélja a nyars készletet
(5). Ha az id6 vagy a hdmérseklet nem elegendd, barmikor megvaltoztathatja az idét vagy a hémérsékletet az 1dé / hémérséklet vezérls
gomb (9) megnyomasaval, az Osszeadas és kivonas gombokkal (7,8) pedig szlikség szerint mddosithatja az id6t / hémérsékletet. Minden
egyes megnyomas valtozik az id6 és a hémérséklet kijelzése kozott.

Szaraz gyimalcs (15): Gylimdlcs, zéldség, gomba, his siitésére hasznalt program. Leginkabb siitdkosarral (7), stitétalcaval (9), nyarssal
(5) hasznalhato. Hosszu hevités alacsony hdmérsékleten kihlzza a felesleges nedvességet az ételbél, és hosszabb ideig tart. Ha az id6
vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor megvaltoztathatja az idét vagy a hémérsékletet az 1d6 / hémérséklet vezérld gomb (9)
megnyomasaval, az Osszeadas és kivonas gombokkal (7,8) pedig szlikség szerint modosithatja az id6t / hémérsékletet. Minden egyes
megnyomas valtozik az idd és a hdmérséklet kijelzése kozott.

Kenyér (16): A kenyér piritdsdhoz hasznalt program. Legjobb sitéallvannyal (8) hasznalhat6. Ha az id6 vagy a hdmérséklet nem elegendd,
barmikor megvaltoztathatja az idét vagy a hémersékletet az 1d6 / hémérseklet vezérlé gomb (9) megnyomasaval, az Osszeadas és kivonas
gombokkal (7,8) pedig szikség szerint modosithatja az id6t / hémérsékletet. Minden egyes megnyomas valtozik az idd és a hdmérséklet
kijelzése kozott.

Garnélarak (17): Legjobb kis tengeri ételekhez, példaul garnélarakhoz. A siitékosarral (7) hasznélhaté a legjobban. Ha az idd vagy a
hémérséklet nem elegendd, barmikor megvaltoztathatja az idét vagy a hémérsékletet az 1dé / hémérséklet vezérld gomb (9)
megnyomasaval, az Osszeadas és kivonas gombokkal (7,8) pedig szlikség szerint modosithatja az idét / hémérsékletet. Minden egyes
megnyomas valtozik az id6 és a hémérséklet kijelzése kozott.

Vilagitas (5): A bels6 vilagitast be- és kikapcsolhatja a gomb egyszeri megnyomasaval.

Elsd hasznalat

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Tavolitsa el a csomagolasra kaphato termék matricait vagy cimkéit.

3. Alaposan tisztitsa meg a tartozekokat forrd vizzel, kevés tisztitdszerrel és nem kopasallé szivaccsal, majd tisztitas utan tiszta, puha
ruhaval széritsa meg 6ket.

Meleg tippek: Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben tisztithatja.

4. Helyezze az olajstté testét egy stabil vizszintes sikra, csatlakoztassa a tapkabelt, valassza ki az elsd programot, majd 4llitsa be a
hémérsékletet 180 °C -ra, és dllitsa be az idét 10 percre az iires stitéshez. Ennek célja a fiitécsovek és szerelvények sajatos szagainak
eltavolitasa.

5. Huzza ki a tapkabelt, és ismételje meg a 3. [épést a tisztitdshoz, miutan teljesen kihdilt.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas elétt hizza ki a tapkabelt, hagyja a gépet kellden lehdini, majd tisztitsa meg az alabbiak szerint:

1. Tisztitsa meg a tartozékokat forré vizzel, kevés tisztitoszerrel és nem koptaté szivaccsal. A maradék foltokat olajfolt-tisztitéval tavolithatja
|

el.
Tippek: Ha foltok tapadnak a tartozékokra, kérjik, aztassa 6ket mosdszerrel kevert forré vizben korulbelil 10 percig.

2. Nedves ruhaval tisztitsa meg a tartozékok kiilsejét és belsejét. Ne hasznaljon surolé tisztitészereket a strolashoz, hogy ne karositsa a
bevonatukat.

3. Tordlje le a termék belsd és kiilsé fellletét egy puha, kicsavart nedves ruhaval. Ne tisztitsa a terméket kdzvetlendl vizzel.

4. Atermék felhasznélasa vagy tarolasa el6tt minden alkatrészt meg kell tisztitani, széraz ruhaval meg kell szaritani, és a kdvetkezé
hasznalatra vissza kell szerelni az eredeti helyzetbe.

Késziilék leirasa:

Bemeneti fesziiltség: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Teljesitmény: 1700 W MAX: 2500 W
Térfogat: 13 L

dobjanak ki a miianyag tartalyba. Kimertlt gépe vissza kell adni a melg(;f?llel_é tarol((j') porr:tjéhokz, |mtert a gépben levék vesz(?_le/es
ell visszaadni, hogy korlatozzo a

Tor6dlnk a természeti komyezetért. Papir csomagokat kériink adjanak &t a papirhulladékra. Polietilén zacskokat (PE)
E n a re-hasznalatat.

reszek, veszedelmesek lehet a kbrn%ezetnek. Az elektromos gép igy kell N
az elemek vannak a gépben, ki kell huzni ezeket és a visszakelladni kiilon tarol6 pontjahoz.
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FENIKOI OPOI AZQANEIAZ

ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZQAAEIAZ

AIABAZTE MPOZEKTIKA KAI KPATHZTE A MEAAON ANAQOPA

1. TpIv Xxpno1UOTIOINOETE TN GUCKEUR, BIOBACTE TIC 00NYieg AciToupyiag Kal akoAouBraoTe TIg
odnyieg ou TrepIExovTal o€ authv. O KataokeuaoTAg dev Gépel Kapia eubuvn yia
omoladrimote {npid mpokAnBei amd Tn xprion Tng GuoKeung oe avtibean pe My
TpoBAETOpEVN Xpriom 1 TV akaTaAAnAn Aeitoupyia.

2. H ouokeun mpoopicetal povo yia oikiakn xpron. Mnv 1o xpnoipoTroleire yia aAMoug
OKOTIOUG TTOU OV avTaTIOKPIVOVTal OTOV ETISIWKOUEVO TKOTTO.

3. H ouokeun pétel va gival ouvdedepévn pdvo ot yelwpévn pida 220-240 V ~ 50/60 Hz.
[Mpokelpévou va augnBei n ac@aAeia xprong, TTOMES NAEKTPIKEG CUOKEUEG Bev TTPETTEN va
ouvOEOVTaI TAUTOXPOVA OE EVA NAEKTPIKO KUKAWUA.

4. Na €ioTe 1910iTEPA TIPOCEKTIKOI OTAV XPNOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUN OTaV T TTAIBIA
Bpiokovtal kovta. Mnv emTpEmeTe o€ TaIdIA va TTai{ouV e TN CUCKEUNA Kal UnV OQrVeTE
Traid16 1) dropa Tou dev ival ECOIKEIWPEVA HE TN CUCKEUN va Tr XPNOIKOTIOIoUV.

5. MPOEIAOMOIHZH: Autdg 0 €€0TTAIOOG UTTOpEI Va XpnalpoTToindei amé Taidid avw Twv
8 €TV KAl ATOUA WE PEIWPEVN CWUATIKA, AioBnTpIakr A dlavonTikA IKavotnTa, f amd dtoua
TTOU OEV EXOUV EUTTEIPIA ) YVWaT TOU £COTTAICHOU, €AV AUTO YiveTal UTTO TNV ETTIRAEWN
uTrEUBUOVOU Yia TNV ao@AAeId TOUG ) Toug éxel TTapaoxeBei. odnyieg yia v aceaAr xpAon
NG GUOKEUNS Kal YVwpiCouv Toug KIVOUVOUG TToU aUuvOEOVTAl [E TN XPAOoN TnG. Ta Taidid
dev Tmpémel va Traidouv pe Tov e¢omAiopd. O kaBapioudg kai n ouvipnon Tou XpAoTn dev
TTPETTEN VA EKTEAOUVTAI atTd TTaIdIA, EKTOG €AV gival Avw Twv 8 ETWV Kal AUTEG Ol
dpaaTNPEIOTNTES EKTEAOUVTAI UTTO TNV ETTIBAEWN.

6. ApaipéaTe TTavTa 1o uoua amd Tnv Tpida WETA TN XPAON, KPATWVTAS TV TTPIda E TO XEP!
oag. MHN Ttpapate 1o kaAwdio.

7. Mnv BuBiete 10 KAAWDIO, TO BUCHA Kal OAGKANPN TN OUOKEUN O€ VEPO 1} OTTOI0dATTOTE
GMO uypo. Mnv ekBETETE TN OUCKEUN O€ KaIPIKEG TUVONKEG (Bpoxr|, ANIOG K.ATT.) Kal pnv T
XPNOIUOTIOIEITE OE TUVORKES UWNARG Uypaaiag (UTTavia, UypES TPOXOPIAEG).

8. EAEyxeTe TIEPI0BIKA TNV KATAOTACN TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag. EGv 10 kaAwdIo peUpaTog
gival kateaTpaupévo, Ba TPETTEl va avTikaTaoTabel ammo egeIdIKEUUEVO OUVEPYEID ETTIOKEUAG
yia va aTro@euxBei o Kivduvog.

9. Mn XpnOIKOTIOIEITE TN GUCKEUR PE KATEGTPAMUEVO KAAWDIO TpoPodoaTiag i AV £XEI TIEOE!
A EXEI UTTOOTET {NUIG PE OTTOIOVONTTOTE TPOTIO 1| €AV dev AciToupyei owaTd. Mnv eTTIOKEUACETE
T OUOKEUN POVoI oag, KaBwg UTTApye! Kivouvog NAekTpoTTANSiag. MeTa@épete Tn XaAaouévn
ouoKeun o€ KataAANAo KEvpo a€pPIC yia emBewpPNnon f ETTIOKEUN. TUXOV ETTIOKEUES
MTTOPOUV Va TrpaypaToTTolouvTal ovo amd egouaiodotnuéva anueia a€pPig. O ETIOKEUES
TrouU Ogv £X0UV Yivel owaTA UTTopoUV va atmroTeAEgouv goBapr aTTEIAR yia Tov XpraTn.

10. TomroBeTAOTE TN CUCKEUN € PIa OPOOEPT|, GTABEPT, OHOIOUOPPN ETIPAVEIQ, HOKPIG aTTO
OTTOIEGONTIOTE CUOKEUES KOUCivag TTou BeppaivovTal, OTrwg NAEKTPIKA Koudiva, KauaTipag
0EPIOU K.AT.

11. Mn XpnOIHOTIOIEITE TN GUOKEUI KOVTA O€ EUQAEKTA UAIKA.

12. To kaAwd10 TPoY0dOTIag OEV TIPETTEI VA KPEUETAI TTAVW OTIO TNV AKPN TOU TPATTECIOU 1)
va ayyidel CeoTéC ETIQAVEIEC.

13. Mnv a@AveTe Tn CUCKEUT| evepyoTTOINMEVN A TOV TPOPODOTIKG OTNV TTPIfa XWpig
ETTiBAEYN.

14. T'a TpO0a BTN TTPOCTACIA, GUVIGTATAI N EYKATACTACN GUOKEUNS UTTOAEITTOHEVOU
peupatog (RCD) 010 NAEKTPIKG KUKAWHA PE OVOPAOTIKG peUPa UTTOAEITTOPEVOU PEUNATOS
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rou dev utrepPaivel Ta 30 mA. Oa TTpéTTel va GUPPBOUAEUTEITE Evav E101KO NAEKTPOAGYO.

15. Mnv a@rivete T0 PEPOG TOU KIVTAPA TNG GUOKEUAG VA PPOXEI.

16. Edv cival amapaitnto va xpnaioTrolnoeTe KAAWDIO ETTIEKTACNG, XPNOIUOTIOINATE YOVO
éva JovTéAo pe Treipo yeiwang, kataAAnAo yia peupa TouhdyioTtov 10A. Ta KaAwdia
ETTEKTAONG TTOU OEV TTANPOUV AUTAV TV ATTAITNON EVOEXETAI Va UTTEPBEPUAVBOUV.
TomoBetAOTE TO KAAWAIO €101 WOTE va PNV TpapnxTei Kard AdBo¢ fi va TTEael Tavw Tou.
17. H ouokeun TpéTrel va TOTTOBETEITaI O€ OOIOOPYPN, avBeKTIKA 0T Beppokpaaia
EMQAVEIQ, PaKPIA ot E0PAEKTA UAIKG (KOUPTIVEG, KOUPTIVES, TaTTETaApPia K.ATL.). [0 owaoTh
Kukho@opia Tou aépa, diatnpraTe eEAcUBEPO Xwpo TouAdyioTov 10 cm o€ k&Be TTAEUpa TG
OUOKeUNS kal Touhdyiotov 30 cm Travw ammd 1o goUpvo. Mnv KOAUTITETE Ta avoiyuaTa
e€aepiopoU Tou oupvou, kaBw¢ autd PTropei va utrepBeppavBei kai va TpokaAéael Cnuid
0TI OUOKEUN.

18. Mnv ayyiceTe TIC {£OTEG EMPAVEIES TNG TUCKEUNG (TTOPTA, ETTAVW A KATW TOIXWUA Kl
TTAEUPIKA TOIXWHATA). XPNOIMOTIOINOTE TIPOCTATEUTIKA YAVTIA YIO VO OQaIpETETE ) va
ayyitete TUXOV KaUTA PEPN.

19. To KaAwd1o Tpo@odoaiag dev TIPETTEI VOl TOTTOBETEITAI TTAVW OTTO TN CUOKEUN KOl OgV
TpETEl va ayyidel 1y va Bpioketal kovid o€ BeppEg em@Aavele. Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUN
KATW 0116 NAEKTPIKN TTPICa.

20. Mnv eiodyeTe 0AOKANPO TOV OYKO TNG CUOKEUAG OTN GUOKEUT|, KOBWS autd PTTopEi va
0dnynoel o€ TTUPKAyIA Kal KataoTpoer| NG CUOKEUNAG.

21. To xapTovl, 10 XapTi, 70 TTAAOTIKG KOl GAAG EUQAEKTA KOl EUPAEKTA QVTIKEIEVO DEV
TPETTEN va ToTToBeTOUVTAI GTOV EEOTTAIONO.

22. KaBapioTe Tn ouokeur petd amd kaBe xprion.

23. I'a tov kaBapiopé Tou TEPIBAAPATOS, PNV XPNOIHOTIOIEITE ETTIBETIKA ATTOPPUTIAVTIKA E
TN poP®H YAAAKTWHATWY, Aoa16V, TTAOTEG K.ATT., €TTEION UTTOPOUV, HETACU GAAWY, va
aQaIpéoouy Ta EQapuoapéva aUuBoAa ypa@IKwy TTAnpo@opiwy, 6Trwe Cuyapid, onuddia,
TTPOEIBOTIOINTIKA GT)UOTA K.ATT.

24. Mnv xpnoiyotoleite YeTaAikG ouppara yia kabapiopd. Ta oracpéva Bpauopara
kaAwdiwv evOEXETAI va £pBOUV O€ ETTOQN PE NAEKTPIKA WEPN, TTOPOUCIACOVTAG KivOuvo
NAEKTPOTTANGiOG.

25. O eCommAiopdg Oev Exel axedlaaTei yia AsiToupyia e eEwTEPIKOUG XPOVODIOKOTITEG I HE
Eexwp10Td oUOTNUA TNAEXEIPIOHOU.

26. Noyw NG uwnAic Bepuokpaaiag, TTpéTrel va diveral 1d1aiTepn TTPOCOXNA KATA TV
aQaipean Tou Ynuévou aynTou, v agaipeon (eaTou Aitroug i GAAWY E0TWY UYpwV.

H Beppokpaacia Twv TPooRACIUWY ETTIYAVEIWV TNG CUOKEUAGS AEITOUPYIag PTTOpEi va gival
uwnAn étav o e€oTTAIoNOG BpiokeTal e AsiToupyia.

Mnv ayyiCeTe TIC CEOTEC ETTIQPAVEIEG TNG CUOKEUNG. &
[MoTé pnV PETOKIVEITE T CUCKEUR OTaV gival evepyotroinuévn /) dtav ival CeoTh.

AOyw NG eEamAwang BeppdTNTag KaI ATUOU, N CUCKEUN dEV TTPETTEN val TOTTOBETEITAI KATW
ato Eva viouAaT koudivag.

Mepiypagr ouakeung:

®oupvog Air Fryer

1. Mivakag eAéyxou 2. \aph 3. Bdon Rotisserie
A&eaouap:

4. Rotisserie pe Aar 5. ZouBAdki 6. Kuhidpevo khoupi
7. Kahadr ppitéfag 8. Pag! ynaiuarog 9. Aigkog ynaipatog

10. AaBn diokou
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Mepiypaor ivaka eAEyxou:

1. Koupri emihoyAg pevou 2. Kouprri On / Off 3. Epygavion Beppokpaaiag / wpag

4. 'Evéeitn Kehaiou 5. Koupri Evepyoroinang / Amevepyotoinong Ecwtepikol Quwtdg 6. Evdeign Aemrrou
7. Kouprri mpoaBrkng 8. Koupri agaipeang 9. Emmihoyn eAéyxou wpag / Beppokpaaiag

10. MtEpuya koTéTTOUAOU 1. Tnyavitég Trardreg 12. Xolpivd

13. Wapia 14. Kotémouho 15. Znpa epouta

16. Ywpi 17. Tapideg 18. Rotisserie on / off

19. KaBuaTtépnon exkivnang
AeIToupyia GUOKEUNG:

1. ZuvdEaTe T ouakeun atny Tpida
2. NMarAaTe 10 kouyTi On / Off (2). H cuokeun Ba evepyotroinBei kai Ba exéPyel guvayeppo Bopupou. Edv dev yivel emAoyn, N cuakeun
Ba 1eBei o€ kaTGOTAON AVAPOVAG PETA a6 1 AeTTTO.
3. XpnoipoToiwvTag To koupTri emAoyrig Mevou (1) emAéETe To emBupnTd TPdYpaupa.
4. Agou eIAEEETE TO TTIPOYPAMHA UTTOPEITE:

éva. ANGGTe T Bepuokpaaia kai 1o xpdvo. Marwvrag 1o koupTri emAoyAg AEyxou wpag / Beppokpaaiag (9). Kar peta médoviag
TO KOUWTTIAN TIPOTBAKNG KaI agaipeang avtiaToixa (7, 8)

1. EvepyotroinoTe 1o e0wTepIKG Qwg TTaTwvtag To KoupTi Inside light (5).

v1o. KaBuatépnan évapéng Tou emAeypévou TTPoypALATOS TIATWVTAG TO KOUWTTH eKKivnang kaBuatépnang (19) kard 1-720 Aetrrd.
MTopeite va TatioeTe Ta KoupTId agaipeang Kai va TpooBéoete (8,7) yia 1 BAua r va KpatioeTe TTaTUEVO Yia TaxUTepn TTPoabrkn f
agaipean Tou mBuunToU Xpovou. Meta amo 3 SeutepOAeTITa Ba EEKIVATEL N avTioTpon PETPNON,

pe. EvepyotroifaTe f amevepyotroinaTe 1o Rotisserie Tatwvrag 1o Koupti Rotisserie (18).
5. Metd Tov kaBopIapévo Xpdvo, N GUCKeEUN ekTEpTEl 2 guvayeppoUs BopUBou.
IINPOEIAOMOIHZH!! To ecwrepikd TG GUTKEUNG eival TTOAY (gaTo. Mnv ayyileTe To wTePIKS TG GUOKEUNG Katd Tn xprian A TV wign.
Ayyi€Te 10 EOWTEPIKO TNG CUOKEUNG HOVO HETA TNV ETAVAQPOPTION.
6. BeBaiwbeite 611 xpnaipotoieite ) ouvnupévn Aapn diokou (10), Tn Aapn Rotisserie (4) fj Ta yavTia @oUpvou yia va agaipéaeTe Ta
XPNoIUoTIOINUEVA OEETOUdP.
7. Metd v ohokAfpwan Tng epyaaiag Ue T GUOKEUN, TiEpIpéveTe va petaBei ae kardoTtaon avapovig. H perd my évapén evog
Trpoypauparog TarAoTe kai 1o kouptri On / Off (2) yia 3 deutepdAetrta. H cuokeun Ba TeBei o€ KaTdoTaon avapovig.
8. Apou oAokAnpw6Eei n wugn Tng cuokeun (Bev uTrdpyel BOPUPOG aTTO TOV AVENITTAPA YUENG) ATTOGUVOEDTE TN GUOKEUN aTTo Tnv TTpida.

Xpnaiyotoiwvtag 1o Rotisserie (4):

1. Na va xpnaoipotoifaete 1o Rotisserie:

Rotisserie: Xpnaipotoieital Kupiwg yia éva oAdkAnpo kotétrouho. Mapte T pdRdo Rotisserie kar aTrpwére T 0To KEVTPO Tou KOTOTIOUAOU
amé v katw TpUTIa aTNV Tavw TPUTIa. ZTn GUVEXEID, oUVOEDTE TIG aIXPES Rotisserie aTpappéves pog Ta peaa Tévw atn pdpdo kal aTo
Kkpéag KOTOTTOUAOU Kail TTIEGTE TO KOTOTTOUAO Kall aTrd Ti 800 TTAEUPEG, WOTE OI AIXUEG VA TPUTIGOUV To GEpua kai va BuBioTodv OTo KpEag.
l'a va BeBaiwdeite 611 01 akideg dev kivouvTal, Rigre TIG Bideg TTOU Eival TTPOCAPTNUEVES OTIG OKIdES. BAATE Tn paBdo pe T0 KOTOTTOUAO OTIG
TpUTEG Tou Rotisserie. H TA€upd pe Toug eAaItveS OTNpileTal 0TV aPITEPH TTAEUPA Kall N OPOAGTEPN TTAEUPE OTO TIEPITTPEPOHEVO EPOS
TOU KIvnTpa aTa OegId.

2. KAeioTe Tn cuokeun kai emMAESTE TO TIPOYpappa, TrathoTe To kouptri On / Off Rotisserie (18) kai emBepaiwoTe pe 1o koupti On / Off (2).
3. MoAi TeAeiiuaer To ayntd, xpnotpotroinate T Aapn Rotisserie (4)  a yavria Tou godpvou yia va 10 TpaBiigete amé To Bakagio
TNyaviouarog.

INPOEIAOMOIHZH!

MapakaAw xpnaoiyotoiaTe 10 déppa fi TO GTIAYYO TPOPIHWV YIa VO OTEPEWAETE Ta TIOSIA KaI Ta QTEPA OTN BEGN TOUG, £T01 WATE TO GAYNTO
v HnV ayyicel 10 BepPaVTIKO GTOIKEID. ZUVIGTATAI ETTIONG VA TOTIOBETATETE TO TAWi GTO KATW PEPOS TOU BaAGUOU Thyavioparog yia va
TNACETE TO NITTOG TTOU TIPOEPXETAI OTTO TO PaynTo.

XpAaon g oxdapag Skewer (5):

1. TomoBeTAOTE Ta TPOQIUA GE TOUBAGKIO ATTO TN GUCKEU).

2. BaATe Tig aTpoyyuAég papdoug coupAdkia atn pdBdo wakidiol €101 WATe ol oTIEG va euBuypappifovTal peTagy Toug 600 To SuvaTtdv
TIEPITOOTEPO.

3. BaiAte To eTTiTed0 AKPO OE pial TPUTTA TNG OTPOYYUARG BAKNG yia GOUBAGKIA Kal OTN GUVEXEID TO GKPO JE TOV BPOXO aTNV avTiaToixn
TPUTIA 0TV GAAN OTPOYYUAr uTrodoxr couBAdKI Ta gouBAdkia TTpETel va KivouvTal evi KUAoUv aTo pd@r. BeBaiwbeite o1 kard T
petakivnon Oev TEQPTOUV E§w aTTO TIG TPUTIEG.

4. KAeioTe Tn ouakeun kal emAEGTe To TTPdYpappa, TTaThaTe To Kouptri On / Off Rotisserie (18) kai emiBeBaitoTe pe o kouptri On / Off (2).
5. MoAig TeAeiwatel o @aynTo, xpnaigotoinaTe T Aapr Rotisserie (4) A Ta yavTia Tou @oUpvou yia va 1o Tpaigere amo 1o Balapo
Tnyavioparog.

XpnaipoTolwvTag 1o Kuhidpevo khouBi (6):

1. Eioaydyete T papdo rotisserie péoa amé Tig TAEUpIKES OTTEG aTO KAOURT Kal 0N guvéxela aiTe TIg Bideg Slaapalifovtag 61 0 KAwROS
ouykparteital on Béon Tou.

2. Avoigre 10 kKAouBi, ToTroBeTAOTE TO PayNTO pPéca. PpovTiaTe va pnv PAZETE TTAPA TTOAU aynTé WOTE VA UTTOPET val PETAKIVNBET péoa oTo
kAouBi. MNa kaAlTEPa ammoTeAéapaTa Eival va XPNCILOTIOICETE TO PICO XWPO PEaa aTo KAOUBI Kal To GAAO WIG6 va 1O aQrETE KeEVO.
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3. TommoBemaTe T0 KAOUPT péaa ato Balapo Tyavioparog. BeBaiwbeite 611 n papdog rotisserie akouptd aTig BAaelg rotisserie. H mAeupd
ME TOUG EAQIVEG OTNPICETaN OTNV OPICTEPR TTAEUPA Kal N OpaAGTEPN TTAEUPA GTO TIEPIOTPEPOUEVO PEPOG TOU KIVATAPA OTa BECIA.

4. KAeioTe T ouokeun kai emAEGTe To TTpdypappa, TathaTe 1o kouptri On / Off Rotisserie (18) kai emiBeBaiiaTe pe 1o kouptri On / Off (2).
5. MoAig TeAeiiyaer 1o ayntd, xpnorpotromate T Aapn Rotisserie (4) i a yavia tou godpvou yia va 1o TpaBiigete amé 1o Bakagio
TNyaviouarog.

Xpron Twv digKwv:

Kahabi gpitédag (7):

XpnaolyoTolital Kupiwg yia TTaTaTeg, GTEPOUYEG KOTOTTOUAOU, TIAVAPICUEVEG TOOPEG.

1. TomoBeTAaTE TO PaynTO 0TO KAAGBI PPOVTICOVTAG VA APATETE XWPO YIa ToV (e0TO OEPA Va KIVEITAI YUPW OTTO TA KOPHATIA TOU GaynTou.
‘Ogo AiyoTepn emagn PETAGU TwV KOPUATIWY TOTO T0 KAAUTEPO.

2. TommoBemaTe T0 KaAGBI aTo BAAapo myaviouartog. H kaAUtepn B¢on eivar aTn péan. Ooo uwnAdTEPO Kal IO KOvTa aTo BeppavTIkG
oTolIxeio 1600 o Tpayavo Ba eival 1o eaynTé. Ooo o poKpIa 1600 KaAlTEPA Ba payeIpeUETal aTTo PEG TTPOG Tal EGW.

3. KAeioTe T ouokeun kai EMAESTE TO TTPOYpappa Kai emBeaiwaTe pe 1o Koupti On / Off (2).

4. Merd 1o TéAog ToU HaveIpEUaTO, agaipéaTe To diako ammo m guokeur xpnotpoTrolwvtag T AaBi Tou Siokou (10) f To yavri Tou
@oUpvou.

Péoi otipiéng (8): , , o
To pae! xpnaoiyoTolEiTal wg oTAPIYHA yia dAAa doxeia wnaiparog.

1. TomoBeTAOTE TO PAQ! PéTa aTO BAAAO TyaVioHaTOG.

2. TomroBetoTe £va dioko fy éva PTTOA avBekTIKG o€ PoUpvo / BepudTnTa aTO PAQI.

3. KkeioTe T ouokeun kal EMIAEETE T TTPOYpapua Kai emBeBaiwaTe pe To koupTi On / Off (2).

4. Aol ohokAnpwaete T dladiKacia payeipéuaTog, aQroTe TN GUCKEUR KAl TO PAPI VO KPUWOOUV KOl a@aIPETTE TV OTTO T GUCKEUN
XPNOILOTIOIWVTAG YavTia GoUpvou.

Aiokog wnaipartog (9):

O diokog xpnaipoTTolEiTal KUpiwg yia auvtayég Trou dev xpelddovTal poy aépa yipw atmé 10 gaynTo.

1. TommoBetA0TE TO PaynTé 070 dioKO.

2. TommoBemaTe T0 dioKo péoa oo BAAapo TnyaviouaTog.

3. Metd 10 €mIAeypévo

4. KheioTe Tn ouakeun kai emAEGTe To TTPdypappa Kal emBeRaiwaTe Pe 1o kouptti On / Off (2).

5. Metd 10 TEAOG TOU HayEIPEPATOG, AQaIPEDTE TO BIOKO ATTG TN CUCKEUN XpnaluoTrolwvtag T Aapn Tou diokou (10) f 1o yavTi Tou
(pOUpVOU.

Mivakag mpoypapuarog:

Mpoentheypévn | PuBuiduevo AlEnon . PLBLITGLEVe | AUEnan S
Tpinog | Sepwpasia | eioec | oepuorpanias/ | Teoemepive | "ygond | teluon
(C) 0 S Eopog (min) | )
KOTOMOUAD ] .
drepd 180 175-200 5 g 1-60 1
TahALK i _
—— 180 175-200 5 12 1-60 1
Xolpwo 190 180-200 5 10 1-60 1
wépt 200 160-200 5 135 1-60 1
Kotériouko 180 160-200 5 30 1-60 1
=npd . - : Y
bpota 45 45-80 5 240 1-720 1130
Wwpd 200 180-200 5 5 1-60 1
lopife 170 160-190 5 ] 1-60 1
Mepiypagr mpoypauparog:

'OAa 10 TTpoypappaTa pTropolv va XpnalpotoinBouv pe xpovodiakdT kaBuoTépnang amd 1 Aetmo éwg 720 AeTidr. ApxIKd, ETTIAESTE éva
TPOYPAMKA Kal, OTN GUVEXEID, TIATAOTE TO KOUPTT KaBuaTépnong ekkivnang (19) kai xpnoigomolwvTag Ta koupTid Mpoabrikn kai
agaipean (7,8) utropeite va aAGEETE 10 Xpovikd S1aoTnua KaBuaTtépnang.

EAEyEre TO @aynTd €av Exel payelpeutei owaTd Kab '6An Tn Siadikagia payeipéparog yia va Bepaiwbeite 61l ival TéAeio. H auokeun Siabérel
MVAUN TTPOYPAUKATOG MOAIG QVOIETe TNV TIOPTA KaTA TN DIGPKEID EVOG TTPOYPAUKATOG, N GuCKeu Ba atapatiael, dtav kAeioete Eavd Tnv
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mop1a, Ba guveyioel va Aeitoupyei. Mmopeite emmiong va Béaete o€ Tauon To TPOYpapUa TATwvTag pia gopd 1o KoupTi on / off. £
OUVEXEID, TTOTAOTE Mia QopA yIa va KaTapyRoete Ty ralon.

Ze Oha Ta mpoypdppata utropei va evepyotroinBei n Aeiroupyia Rotisserie. Mpwra, eMAESTe Eva TPOYpappa Kal, 0T GUVEXEID, TIATATTE TO
koupi Rotisserie (18).

Baaoikn Aeiroupyia:

l'a va emAEgeTe éva TpOypappa, TatiaTe To koupTri emAoyAg Mevou (1) uetavonTikd péxpl va apyioel va avaBoapBrvel 1o eikovidio Tou
emBupunTou Trpoypduparog. OpiaTe TIG UTTOAOITIEG ETTIAOYEG YO TO TIPOYPAUMA (TTEPITTPOQN, PG, Bepuokpaaia, kaBuaTépnan, xpdvog) Kai
emBeBaiwaTe TaTwvTag 1o Kouptri On / Off (2). MNa Tauaon evog TTpoypAUATOS TTOU £XEI EEKIVATEI, TIATAATE TO KoupTri On / Off (2) pia
@opd, alvToua yia Tradon g Tadang, TatmaTe {avd To KOUPTT. [Na va akupwaeTe To TpEXOV TTPdypapua, TTathoTe To kouptri On / Off (2)
yia 4 deutepOAETITaL.

MPOrPAMMATA:

Prepolyeg kotdmroulou (10): Mpdypapua ToU XPNOIUOTIOIEITal KUPIWG Yial Wwud A XaunAG eTeCepyaopéva KpEaTa e avaykeg XapnAdTepng
Bepuokpaaiag. O oUVTOHOG TTPOETIIAEYEVOS XPOVOG TO KaBIOTA 15aVIKO Yia @TEpOUYEG KoTOTIoUAOU Kal AeTTTd Aoukdvika. Kahutepa
Xpnoipotrolodpevo pe 1o kaAGr myavioparog (7) 1) 1o Sioko ynaiparog (9) Eav o xpovog 1 n Bepuokpaaia dev eivar apkeTdg, UTTopeite
mavia va aAageTe Ty wpa 1y T Beppokpacia TaTwvTag 10 KOUpT EAEYXOU wpag / BEpUOKPaTiag (9) Kal XPNOIUOTIOILVTAS TA KOUNTTIA
MMpoc6rikn kar agaipean (7 , 8) pmopeite va aAagete To xpdvo / T Beppokpaaia avéhoya pe Tig avaykes. KaBe ampa aadel petagu
eMpAviong Xpovou Kal eappOKpaciag.

Tnyavitég mardreg (11): Mpdypaypa Tou XpnoIHOTIoIETal KUPiWG YIa TTaywiéveg TraTaTeg. KaAUtepn xpron pe kuhiduevo khouBi (6) A
kaAab1 Tnyaviouarog (7) Eav o xpévog fi n Bepuokpaaia dev gival apkeTdg, HTTopEiTe TAvTa va aAAEETE Tov Xpovo 1 Tn Beppokpaaia
TIATWVTAG TO KOUpTT EAEyXOoU Wpag / Bepuokpaaiag (9) kal xpnaipoTrolwvTag Ta Koupmd Mpoadrkn kai agaipeon (7, 8) umopeite va
aMaéere To xpdvo / T Beppokpaaia avahoya pe TIG avaykes. KaBe mampa aAader petady eppdviong xpdvou Kai Beppokpaaiag.

Xoipivo (12): Mpdypapua Tou XpnoIUOTIoIEITal KUpiWG yia TraxUTepa PEPN AEUkOU KPEQTOG A KOKKIVOU KPETOG. XpnalUoTolEiTal KaAUTeEpa
pe dioko wnaiparog (9). O uwnAdTepog Xpdvog Kai n Bepuokpaaia divouv éva uypd ETWTEPIKS e KAAOPTIaYHEVO EWTEPIKG XWpo. Edv 0
XPOvog Ny n Beppokpaaia dev ival apkeTog, PTTopeite TavTa va aAAGEETE TN wpa fy T Beppokpaaia TIATWVTAS TO KOUPTT EAEYXOU Wpag /
Beppokpaaciag (9) kal XpnoIJoTToIWVTaG Ta KoupTrid MpoaBrikn kai agaipeon (7,8) umopeite va aAAageTe Tov Xpovo / Beppokpaaia
avaoya pe TG avaykeg. Kabe mamua aAader petagy eppaviong xpdvou kai Beppokpaaiag.

Wapia (13): Mpdypaypa Tou XpnaIHOTIOIETAI TIEPIGOGTEPO YIO KATEWUYEVA ETTECEPYATUEVA WapIa A ppéoKa Wapia. XpnalgoToleital
kaAUTepa pe dioko wnaiuatog (9) A kaAddi yavioparog (7). Edv o xpdvog i n Beppokpaaia Oev eival apKeTag, TTopEiTe TAvVTa va
OMGEETE TNV Wpa 1} TN BepUOKPaTia TTATWVTAG TO KOUNTTI EAEYXOU Wpag / BepUokpaaiag (9) Kal XPNOILOTIOIWVTAG Ta KOUNTTIA [poaBhkn
kar agaipean (7,8) pmopeite va aAAgeTe Tov xpovo / Bepuokpaaia avaloya pe Tig avaykes. KaBe mamnua alader peralt epeaviong
Xpovou Kai Bepuokpaaciag.

Kotémouho (14): Mpdypappa Trou ¥pnoipoTiolEiTal yia wpé Kpéag kotétrouhou. Kahltepa xpnaipotoioUpevo pe To KaAGB! Thyaviouatog
(7), 70 dioko wnaiparog (9) kai 1o gouPAAKki (5) kai To wahidi (4). AGBete uTTdWN OTI 0 XPOVOG TIPETTEI VOl TIPOCAPUOCTET avaAoya pE TO
TIAX0G TOU KPEATOG 1) TO BAPOG TOU QayNnTOU TTOU TIPOKEITAI VA XpnalpoTroifaeTe. OTav xpnaiuoToleite 0AGKANPo koTdTTOUAO,
XPNCILOTIOINGTE TO WIAOKOUKEVO (4) Kal Tav @TIaKVETE GOUBACKIA e KPEQG KOTOTTOUAOU Kall AaavIKd, XpnOILUOTIOIRGTE TO GET GOUBAGKI
(5). Eav o xpbvog 1 n Bepuokpaaia dev eival apketdg, utropeite Tavia va aAgeTe Tnv wpa A Tn BEpUoKpacia TATWVTAG TO KOUPTTH
eAéyxou wpag / Beppokpaaciag (9) kar xpnaloTrolwvTag Ta koupTid Mpoabrikn kai agaipeon (7,8) pmopeite va aAAageTe Tov Xpovo /
Bepuokpaaia avahoya pe Tig avaykeg. Kabe marnua ahddel petagi ep@aviong xpévou kai Bepuokpagiag.

=npd ppouTa (15): Mpdypapua TTOU XPNCIKOTIOIEITAI YIO TNYAVIOHA GPOUTWY, AaXaVIKWY, aviTapiwy, kpéatog. KahlTepn xpnon We kaAddi
Tyaviouarog (7), Aiokog wnaiparog (9), ZoupAdxi (5). H mapareTtapévn 6épuavan ae xapnAég Beppokpaaieg amopakplvel TV utrepBoAIKA
uypaacia amd 1o gaynTé Kai To KAVE va dIOPKET TTEPIoTOTEPO. EAV 0 XpOvVOg ) n Beppokpaacia Oev eival apkeTdg, UTTopeite TavTa va
OaMGEETE TNV Wpa A} TN BepUOKPATia TIATWVTAG TO KOUWTTI EAEYXOU Wpag / BepUokpaaiag (9) kal XpNOILOTIOIWVTAG Ta KOUNTTIA [poaBikn
kai agaipean (7,8) ummopeite va aAAgeTe Tov xpovo / Bepuokpaaia avaloya pe TIG avaykes. KaBe mamnua alader petalt epeaviong
Xpovou Kai Beppokpaaiag.

WYopi (16): Mpdypaypa TTou XpnCIWOTIoIEITAI YIa TO WACOIWO WwuioU. Xpnalyomolgital KahuTtepa pe pd@r wnaiuatog (8). EGv o xpovog i n
Beppokpaaia dev gival ApkeTog, UTTopeiTe TTavTa va AAAEETE TV wpa 1) T BEpPOKPacia TTATWVTAS TO KOUUTT EAEYXOU Wpag /
Beppokpaaiag (9) kal xpnoIUOTIoIWVTAS Ta KoupTrid Mpoabrikn kai agaipeon (7,8) Pmopeite va aAAageTe Tov Xpdvo / Beppokpaaia
avahoya pe Tig avaykeg. KaBe mamua aAader petagy eppaviong xpdvou kai Beppokpaaiag.

lapideg (17): Xpnotpotroieitar kaAuTepa yia pikpd Bahacaiva 6mwg or yapideg. Kakitepa xpnaipotoinpévo pe myavi (7). EGv o xpovog i
n Beppokpacia Sev eivar apkeTog, prmopeite Tavra va alagere T wpa f T BepHOKPATIa TTATWYTAG TO KOURTTT EAeyXOU wpag /
Bepuokpaaiag (9) kai XpnaIpoTOILVTAG Ta KoUpTIA Mpoabiikn kai agaipeon (7,8) pmopeite va alagere Tov xpovo / Beppokpaaia
avahoya pe Tig avaykeg. KaBe mamua aAader petagy eppaviong xpdvou kai Beppokpaaiag.

®uwg (5): MTopeite va evepyOTTOIRTETE KAl VA OTIEVEPYOTIOINTETE TO ECWTEPIKG QUG TTATWVTAS TO KOUUTTH Wi popd.
Mpwm xpnon ) .
1. ApaipéoTe 6Aa Ta UNIkG cuoKeuaaiag.

2. ApaipéaTe autokOAANTa 1 €TIKETEG GTO TTPOidV TTou SiaTiBeTal yia guoKeuaaia.
3. KabBapioTe oxohaoTika 1a ageaoudip pe (eaTo vepd, Aiyo amopputravTikG Kal éva avBekTikd ot gBopd opouyydpl Kal LETd OTEYVWaTE
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T0 P €va Kabapd pakakd Tavi PeTa Tov Kabapiauo.

Oepuég oupPouhés: Mmopeite va kabapiaeTe auTd Ta pépn ae Eva TTAUVTAPIO TTATwWY.

4. TomoBeTAOTE TO KUPIO OWHA TNG PPITECAG O€ Eva OTABEPS OPICOVTIO ETTITTESO, GUVOEDTE TO KOAWBIO TPOPOBOTiag, EMAELTE TO TTPWTO
TIPOYPOKKA Kal JETa puBiaTe T Bepuokpaaia ata 180 C kal puBuiaTe To Xpdvo ae 10 AeTrTd yia delo Tyaviopa. AUTOg 0 GKOTIOG Eival
va amopakpuvBolv ol TrEpiepyeg HUPwAIEG aTTd Toug CwAveg BEpuavang kai Ta e§apTApaTa.

5. AmoouvdéaTe 1o KaAwdio Tpogodoaiag kal emavaAdBeTe To Brpa 3 yia va 1o kabapioete {avé JONIG KpUWOE! TTARPWS.

KaBapioudg kai guvtipnan

Mpiv amd Tov kabapiopd, amocuvdEaTE To KaAWSI0 TPOPODOTIaG KAl APRTTE TO MNXAVNMA VO KPUWOEI ETAPKWS Kall, OTN GUVEXEIQ,
kaBapioTe 10 WG ¢AG:

1. KaBapioTe 1a ageooudp e (eaTd vepo, Aiyo amopputravTikd Kail éva un AciavTikd agouyydpl. Mopeite va aaipéoete Tuxdv
uTroAeippaTa Aekédwv pe kaBapiaTikG Aekédwv Aadiol.

YupBoUAEG: Edv Aekédeg koAAaouv ata ageaoudp, BubiaTe Ta g€ {EaTO vepd AVAUEMIYUEVO HE OTTOPPUTIAVTIKS yia TrepiTrou 10 AeTrTd.
2. XpnoipoToinaTe éva uypd Travi yia va kabapioeTe To e§wTePIKS Kal To EawTePIKG Twv afgaoudip. Mnv xpnaipotoieite AelavTikd
QTTOPPUTTAVTIKA KaBAPIoNOU yia VO TRIYETE £T01 WOTE VA PNV KATOOTPEWETE TV ETTIKAAUWN TOUG.

3. ZKOUTTIOTE TNV ECWTEPIKN KOl EGWTEPIKNA ETTIPAVEIQ TOU TIPOIOVTOG PE Eva paAakd Bpeypévo ravi. Mnv kaBapidete Gueoa 1o TPOIGV pe
vePo.

4. Npiv amo Tn xprion fi TNV amoBAKeuan Tou TpoidvTog, OAa Ta uépn TPETEl va kaBapiaTolv, va OTEyVWaoUV PE Eva aTeyvo Travi kai va
ouvappoAoynBolv Triow aTnv apxIkn Béan yia T ETOEVN XPACN.

Mepiypagr) cuakeung:

Taon e10600u: 220-240 V ~ 50/60 Hz
loxUg: 1700 W MAX: 2500 W
Xwpntikétnra: 13 L

@povTiCoupe T0 Pualkd TEPIBAAAOV. MapakahoUpe va TIETATE TI GUCKEUOTTES ATTO XaPTOVI GTOV KABO aVaKUKAWONG
amoppippaTwy xaprioU. Tig aakolUAeg amé moAuaiBulévio (PE), amoppiwre TiG aTov kado avakukAwang TAaaTiKwy. H
@Bapuévn GUOKEUN TTPETTEN VOl ATTOPPITITETAN GTO KATAMNAO ONjeio, E5aITiag Twv ETMIKIVEUVWY GTOIXEIWY TTOU TIEPIEXE! Kall Ta
oTr0la UTTOpEi Va amoTeAégouY ameIAY yia 1o TIepIBAANOV. H NAEKTPIKF GUOKEUR TTPETIEN VOl ATTOPPITITETAN WE TETOIO TPOTIO WOTE
Va TIEPIOPIOTE N ETavaypnaipoToinan mg. EGv atn auokeun Bpiokovial pratapieg, auTég TIPETTEl va agaipeBolv kai va
TIETAXTOUV O€ EEXWPIOTO KAdO.

onuwT YCNoBW 3A BE3BEAHOCT

BAORTHU YMATCTBA 3A BE3BE[JHOCT

BHMMABAYKO MNMPOYUTAJTE V1 MPOLONYBAJTE MO PEGEPEHLJA 3A OHNHA

1. Mpeg Aa ro KopuUCTUTE YPEAOT, NPoYUTajTE M ynaTcTeaTa 3a pabora v creaeTe ru
ynatcTBaTta cofpxaHu Bo Hero. [pon3BoauTenoT He OAroBapa 3a kakea buno Lwreta
npeau3BMkaHa o ynotpebaTa Ha ypedoT CrpOTUBHO Ha HEroBaTa HaMeHa Wi
HenpaBWIHOTO paboTetbe.

2. AnapaTtoT e HamMeHeT camo 3a AoMallHa ynotpeba. He kopucteTe 3a apyrvt Lenw LWTo He
Ce BO COrMnacHOCT CO HerosaTa HameHa.

3. Ypepot mopa fa buae nosp3aH camo co 3a3eMjeH wrekep 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Co uen ga ce sronemu 6e3begHocTa Ha ynotpebata, MHOTY enekTpuYHK ypeau He Tpeba aa
Bugat noBp3aHM NCTOBPEMEHO CO €AHO ENEKTPUYHO KOMO.

4. bugete ocobeHO BHUMATENHW Kora ro KopucTuTe ypedoT Kora felata ce Bo bimavHa. He
[03BOSTYBajTe AeLa fa Cu urpaart co YpeoT U He 403BOSYBajTe AeLa Ui nyre Kom He ce
3ano3HaeHu Co YpeaoT fa ro kopucrar.

5. MPEAYMNPELAYBAE: OBaa onpema Moxe fa ja kopuctaT Aeua Hag 8-roguiiHa Bo3pacT u
nmua co HamarneHu U3nYKK, CEH30PHU UK MEHTaNHW CnocoBHOCTM UK nnua 6e3 UCKyCcTBO
WK NO3HaBakE Ha OMpemaTa, ako Toa e HanpaBeHOo NoA HaZ30p Ha J1LEe OArOBOPHO 3a
HuBHaTa 6e3beaHoCT unu um e 0besbeaeHa. ynatcTea 3a 6e36eaHa ynotpeba Ha ypedoT u
Ce CBECHY 3a 0MacHOCTUTe NOBpP3aHi co Herosata ynotpeba. [leuarta He Tpeba ga cu
urpaar co onpemara. YucTere 1 0apxyBarbe Ha KOPUCHUKOT He Tpeba Aa ro BpLuat gela
OCBEH aKo UMaaT Hag 8 rofnH1 1 OBKE aKTUBHOCTW Ce BpLUAT MoA Haa3op.

6. Cekoralu n3BageTe ro NpuKMNy4oKoT Of LITEKepoT No ynoTpeba, ApKejku ro 3nesoT co
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pakaTa. HE nosnekysajTe ro kabenor.
7. He notonyBajTe ro kabenoT, NpuKIy4oKoT ¥ LeNWOT ypes BO BOAA UNnK Koja buno gpyra
TEYHOCT. He 13noxyBajTe ro ypeaoT Ha BPEMEHCKW YCNOBM (40X, COHLE U c1.) Unn
KOpPUCTETE O BO YCMOBM Ha BIUCOKA BAXHOCT (Bakby, BNaXKHU MOABUXHU LOMOBH).
8. MepuoamyHo NpoBepyBajTe ja cocTojbata Ha kabenoT 3a HanojyBare. AKo kabesnoT 3a
HanojyBatb€e € oLwTeTeH, Tpeba Aa ce 3aMeHu Co cneumjanuanpaHa npogaBHuLa 3a
nonpaeku 3a Aa ce u3berHe onacHoCT.
9. He kopucTeTe ro anapaToT CO OLWTETEH Kaben 3a HanojyBake, UK ako e nagHaT unu
OLUTETEH Ha KOj 10 HauuH, UK ako He paboTu npaBuHO. He nonpagajTe ro ypeaoT camu
Buaejkn nocTou pusmnk of enektpuyeH yaap. OgHeceTe ro OLUTETEHMOT Ypeq BO COOABETEH
CEpBUCEH LieHTap 3a npernea unu nonpaeska. Cekoja nonpaeka Moxe Aa Ce U3BpLUK CaMO Of
OBJTACTEHM CEPBUCHM TOYKW. [MOTpEeLLHO U3BPLLEHWUTE NMOMNPaBKW MOXaT [a NpeTcTaByBaat
CEepuo3Ha 3akaHa 3a KOPUCHUKOT.
10. CraBeTe ro ypeaoT Ha nagHa, ctabunHa, pamHa nNoBpLUKHA, NOAANEKY 0f CUTE KYjHCKM
anapartu LWTO Ce 3arpeBaar, Kako LUTO Ce eNeKTPUYEH LUMOPET, FOPUITHUK 3a rac, UTH.
11. He kopucTeTe ro ypeoT Bo BriM3nHa Ha 3ananueu Matepujani.
12. KabernoT 3a HanojyBare He cMee Aa BUCK Hag paboT Ha MacaTa unum ga Aonvpa Bpenu
MOBPLUMHMW.
13. He ocTaBajTe ro ypeaoT BKIyYeH UNW aganTepoT 3a HanojyBake BO LUTEKEPOT 6e3
Haa30p.
14. 3a [jononHuTENHa 3aluTUTa, NPenopayn Bo e Aa Ce MHCTanmMpa ypes 3a npeocTaHara
ctpyja (RCD) BO enekTpuiHOTO KOro CO HOMMHamNHa npeocTaHata CTpyja WTo He HaaMUHYBa
30 mA. Bo oBoj nornepg Tpeba ga ce KOHCynTMpa Cneunjanuct enexktpuyap.
15. He [o3BONYyBajTE MOTOPHWOT AieN 0 YPEAOoT Aa Ce HaBMaxHW.
16. Ako e noTpeBHO Aa ce KOpUCTW NPOLOITKEH Kaben, kopucTeTe MOL4EN caMo CO Wrna 3a
3a3eMjyBarbe, norofeH 3a ctpyja og Hajmanky 10A. MpogomkHUTe Kabnu LWTO He ro
ncnosHyeaart oBa bapake Moxe Aa ce nperpeart. [locTaBeTe ro kabenoT Taka LWTo Toj
CNy4ajHO He Ce BrieYe Unu cTanHyBa Hag Hero.
17. Ypepor Tpeba fa buae noctaBeH Ha pamMHa, OTNOPHA Ha TemnepaTtypa NoBpPLUMHA,
[aneky of 3ananuen MaTepujani (3aBecy, 3aBecu, TaneTu, UTH.). 3a NpaBunHa Lypkynauumja
Ha BO3ayXOT, ApxeTe cnobogeH npoctop of HajManky 10 cM 0 cekoja cTpaHa Ha anapaToT
n Hajmanky 30 cM Hag pepHaTa. He nokpuBajTe rv 0TBOpUTE 3a BEHTUMALyMja Ha pepHaTa
Buaejkn Moxe Aa ce nperpee 1 fa ro OLITETW anapatoT.
18. He ponupajte rv BpenuTe NoBPLUMHW Ha ypedoT (BpaTa, ropeH unum goneH wallvg v
cTpaHunyHu wallsugosw). KopucteTe 3alwTUTHW HapakBuLy 3a 4a OTCTpaHUTE Ui JonpeTe
Ko 1o Tonnu Aenosu.
19. Kabenot 3a HanojyBate He CMee fia Ce NocTaByBa Haj YpeaoT M He CMee Aa ce gonupa
WK Nexu Bo 6Nn3NHA Ha XeLLKW NoBpLUMHK. He CTaBajTe ro ypeaoT nof enekTpudeH
MPUKITYYOK.
20. He cTaBajTe ro Len1oT BONyMEH Ha ypeaoT BO ypenoT, buaejku Toa Moxe aa pesyntupa
BO MOXap W YHULLITYBaHE Ha ypesorT.
21. KapToH, XapTuja, nnacTuka v gpyrv sananvsu u TONIWBK NPeAMETU He CMeaT fa ce
cTaBaaT BO onpemara.
22. VlcuncteTe ro ypedoT no cekoja ynotpeba.
23. 3a YMCTEHE HA KYRULLTETO, He KOpUCTETe arpectBHM AeTEPreHTH Bo hopMa Ha
eMYI3uun, TOCUOHK, MacTu, UTH., buaejkn Tne moxart, Mery Apyroto, fa r oTcTpaHaTt
NPUMEHETUTE rpacPuyKN MHGOPMATUBHU CUMBOM KaKO LUTO Ce CKanu, 03HaKy, 3HaLM 3a
npeaynpeayBare UTH.
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24. He kopucTeTe MeTarHm xuuy 3a yncterse. CKpLieHnTe parMeHT o xuula Moxe aa
[0jAaT BO KOHTAKT CO EMEeKTPUYHM Aen0BU, LUTO NPeTCTaByBa PU3NK Of eNEKTPUYEH yaap.
25. Onpemarta He e an3ajHupaHa ga paboTy Co NOMOLL Ha HAaABOPELLHY TajMepy Unn
nocebeH CUCTeM 3a AaneynHCKO ynpaByBae.

26. Mopaaw Bucokata Temnepatypa, Tpeba fa ce BHUMaBa 0Co6EHO Npu OTCTpaHyBake Ha
neyeHa xpaHa, OTCTpaHyBake Ha BPenu MacHOTAW UMK Apyrit TONAM TEYHOCTU.
TemnepaTtypaTa Ha NpucTanH1Te NOBPLUMHM Ha paboTHUOT ypes Moxe Aa Guae B1CoKa Kora
onpemata pabotu.

He gonupajte rv BpenuTe NOBPLUMHA HA YPEaoT.

HukoraLl He ro NoMecTyBajTe YpeaoT Kora € BKIYYeH UMK Kora € XeLLKo.

Mopaau WKpereTo Ha TonnuHaTa U napeara, ypeaoT He Tpeba Aa ce cTaBa Noj KyjHCKM
Lwkad.

Onwuc Ha ypenoT:

PepHa 3a npxetbe Ha BO3yXoT

1. KoHTponeH naxen 2. Payka 3. MoHTupatbe Ha poTusepu
Dopatouu:

4. PoTucepm co payka 5. PelueTka 3a paxeHu 6. kaches 3a Tpkanamwe

7. KowwHuua 3a npxketbe €O BO3ayX 8. PelweTka 3a nevete 9. MocnyxaBHWK

10. payka Ha nocnyxaBHuUK

Onue Ha KOHTPOMHWOT NaHen:

1. Konue 3a u3bop Ha MeHu 2. Konye 3a BknyyyBatse / NCKIydyBare 3. Mpvikas Ha Temnepatypa / Bpeme
4. Nnpukatop 3a Llenaunycosu 5. Konye 3a BKIyuyBatse / MCKITyvyBake Ha CBETNOTO 6. MHaukaTop 3a MuHyTa

7. Konye 3a gopaBatbe 8. Konye 3a oasematbe 9. M3bop 3a koHTpona Ha BpemeTo / TemnepatypaTa

10. MuneLwko kpuno 11. Momdpput 12. CBMHCKO Meco

13. Puba 14. MuneLuko 15. CyBo oBoLLje

16. Jleb 17. Pakunba 18. BKryyeHo / uckiyyeHo potasm

19. OpnoxyBatbe Ha CTapTyBatbe
Pabora Ha ypepot:

1. MpuikrnyyeTe ro ypenoT BO ENEKTPUYHa eHepruja
2. MpuTucHeTe ro konyeTo BknyyeHo / cknyyeHo (2). YpenoT ke ce Bkiyuu 1 emuTyBa anapm 3a byyasa. [lokonky He ce Hanpasu u3bop,
YPenioT ke Ce AP BO MUpyBake Mo 1 MiHyTa.
3. KopucreTe ro konyeTo 3a n3bop Ha MeHu (1) n3bepeTe ja nocakyaHaTa nporpama.
4. To n360poT Ha NporpamaTa MoXeTe:

a lpomeHeTe ja Temnepatypata 1 BpemeTo. Co npuUTUCKate Ha KOMYeTo 3a M3bop Ha koHTpona Ha Bpeme / Temnepatypa (9). A
noToa Co NpUTUCKake Ha Kon4MkbaTa fofaBakbe 1 0f3eMarbe, CoofBeTHO (7, 8)

6 BkryyeTe ja BHaTpelLHaTa CBETNMHA CO NPUTMCKake Ha konyeTo BHaTpeluHo ceetno (5).

B OfnoxeTe ro NOYETOKOT Ha u3bpaHaTta nporpama co npuTuckare Ha konyeto Opnoxysare 3a craptysarse (19) 3a 1-720
MUHYTU. MoXeTe aa NpUTUCHETE Ha oa3eMatbe U Aa aofageTe (8,7) konunkba 3a 1 yekop unm Aa 3agpxuTte 3a nobp3o cobuparse nnm
oA3eMatbe Ha nocakyBaHoTo Bpeme. 1o 3 cekyHan ke 3anoyHe oabpojyBareTo,

r. Bknyyete unm ucknyyete ro Potucepujata co nputuckarse Ha kondeto Potucepuja (18).
5. Mo noctaBeHOTO BpeMe, YpeaoT ke emuTyBa 2 anapmu 3a byyasa.
I MPEAYNPELOYBAE !! BHaTpeluHOCTa Ha ypeaoT e MHOrY Xeluka. He fonupajTe ja BHAaTpeLIHOCTa Ha YpeaoT Kora ro KopucTuTe unm
napute. [lonpeTe ja BHAaTpeLLHOCTa Ha YPeAOT CaMo Mo MOBTOPHOTO OAOIIKYBakse.
6. Be monume, npoBepeTe Aanu ja KopUCTATE MpUNoxeHaTa padka Ha cuokata (10), paukata Ha Potucepwja (4) unn HapakeuuuTe 3a
neykata 3a Aa ri M3BaanTe KOPUCTEHUTE [LOAATOLM.
7. Mo 3aBpLUyBar-eTO Ha paboTata co ypeaoT noyekajTe Aa Bre3e BO PEXIM Ha NOATOTBEHOCT. Mnu oTkako ke 3anoyHeTe nporpama,
NPUTUCHETE ro KOMYETO 3a BKITyuyBak-€ / UCKIy4yBakbe (2) 3 cekyHau. YpenoT ke Bnese BO PEXUM Ha MOLATOTBEHOCT.
8. OTkako ypenoT ke 3aBpLUM CO NafereTo (Hema NpUCYTEH LUyM Of BEHTUNATOPOT 3a NaAetbe), UCKNyYeTe o YpeaoT Of LUTEKepoT.

Kopucretse Ha poTacepujata (4):

1. [la ce kopucTu poTucepujata:

Potucepu: Ce kopucTv NpeTexHo 3a Leno nune. 3emeTe ja wunkata PoTucepn v TypHeTe ja HU3 CpeanHaTa Ha MUNELKOTO of AonHaTa
Aynka Ao ropHata Aynka. MoToa npuuBpCTETe MM WiNYMkbaTa PoTrcepy CBPTEHIM HaBHATPE Ha LUMMKaTa M BO MAMELKOTO MECO U 1CLieAeTe
ro NUNELLKOTO Of ABETE CTPaHW, Na LUMMKUTE ja NpobuBaaT Koxarta v TOHaT BO MecoTo. 3a Aa 6uaeTe CurypHu feka Lumnata He ce ABUXar,
3aTerHeTe v 3aBpTKUTe NpukayeHm Ha wina. CTaBeTe ja npadkara co NUNELLKOTO BO AyNKUTE 3a MOHTMpake Ha PoTucepu. CtpaHaTa co
XneboBuTe NOTNPEHa Ha NeBaTa CTPaHU4YHA MOHTaXa 1 NOMasHaTa CTpaHa BO POTUPAYKVOT AN Of MOTOPOT [ECHO.

2. 3aTBOpeTe ro ypedoT v u3bepeTe ja nporpamarta, nputucHeTe ro konyeto Rotisserie On / Off (18) n notBpaeTe co konyeto On / Off (2).
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3. OTKaKo ke 3aBpLUN XpaHaTa, KopucTeTe ja padkata Potucepu (4) unu pakasuumTe 3a reykara 3a Aa ja u3BajuTe 04 komMopata 3a
MPXKebE.

' MPEAYNPEOYBAE !!

Be monume, kopucTeTe kaHan 3a koxa Nk XpaHa 3a Aa rv 3aUBpcTuTe HO3eTe W kpunjata Ha MecTo, Taka LUTO XpaHaTa He ro gonupa
rpejH1oT enemeHT. McTo Taka, ce npenopadyBa fa ro CTaBuTe NEXOT 3a neyete Ha AHOTO Ha koMopaTa 3a Npxete 3a Aa ja datute
MacHoTMjaTa LTo joara of XpaHata.

Kopucretse Ha pelueTkata Skewer (5):

1. CTaBeTe xpaHa Ha paxHu4u of ypeaor.

2. CtaBeTe 11 TpKanesH1Te Apxayn 3a peLleTki Ha MpaykaTa Ha poTupaykaTa LWmMka Taka LWTO AynkvTe ce nopamHyBaaT efHun Co Apyy
KOIIKY LUTO € MOXHO MnoBeke.

3. cTaBeTe 0 PaMHMOT Kpaj BO eiHaTa Aynka Ha ApXayoT 3a TpKkanesHn peLLeTki, a NoToa 3aBpLUETE ro CO jamMkaTa BO COOfBETHaTa Aynka
Ha ApyrvoT TpKaneseH pxad 3a paxeHu. PaxeHuTe Tpeba Aa ce fBuxaT Joeka ce Tpkanaar Bo pelueTkata. Be Monume, nposepeTe
[Janv aofeka ce ABWXKAT, TUE HE UCTafHaT Of AynkuTe.

4. 3aTBOpETE o YpenoT 1 u3bepeTe ja nporpamara, nputucHete ro konyeto Rotisserie On / Off (18) n notBpaete co konyeto On / Off (2).
5. OTkako xpaHaTa e 3aBpLLeHa, Be MOMMe KOpuCTETe ja paykaTta Rotisserie (4) unu pakaBuLuTe 3a pepHa 3a Aa ja U3BneyeTe oA
KomopaTa 3a NpXetbe.

Kopucrete Ha kade3oT 3a Tpkanate (6):

1. BmeTHeTe ja poTupaukaTa Lunnka H13 CTpaHN4HUTE AYMKU BO kae3oT 1 NoToa 3aTerHeTe rv 3aBpTKUTE OCUIypyBajku ce Aeka kadesoT e
APXKEH Ha CBOETO MeCTO.

2. OTBopere ro kachesoT, CTaBeTe ja XpaHaTa BHaTpe. braeTe curypHu Aeka He cTaBajTe NMpemMHOry XpaHa 3a fja MoXe Aa ce ABUXM
BHaTpe BO kache3oT. 3a Hajaobpu pesynTaTit e Aa KOPUCTUTE NONOBMHA O MPOCTOPOT BO kahe3oT, a ApyraTa nonoBuHa Aa ro ocTaBuTe
npase.

3. BmeTHeTe ro kae3oT Bo komopata 3a npxere. OcurypeTe ce ieka poTupadkaTa Lumnka ce noTnmpa Ha apxaduTe 3a potasu. CtpaHara
0 xneboBuTe NOTNPeHa Ha NeBaTa CTPaHYHa MOHTaXa W NoOMasHaTa CTpaHa BO POTMPAYKMOT feNn 0F MOTOPOT AECHO.

4. 3aTBOpeTe ro ypenoT v u3bepeTe ja nporpamata, npuTucHeTe ro konyeTo Rotisserie On / Off (18) n notepaete co konyeto On / Off (2).
5. OTkako xpaHaTa e 3aBpLLeHa, Be MOMMMe KopucTeTe ja padkaTta Rotisserie (4) unu pakasuuuTe 3a pepHa 3a 4a ja u3BreyeTe oj
KomopaTa 3a Npxetbe.

KOpVICTerbe Ha nenenHuuuTe:

KowwHmua 3a npxetse Ha BoaayxoT (7):

['naBHoO ce KOpUCTM 33 NOMAPUT, NUNELLKM KpunLa, xpaHa 3a neb.

1. CTaBeTe ja xpaHaTa BO kopnaTa npoBepeTe Aany ocTaBaTe NPOCTOP Ha BPENMOT BO3AyX Aa Ce ABWXKM OKOMy napuukata xpaHa. Komnky
noMarnky KOHTaKT MoMery napuukbata, Tornky nogo6po.

2. CtaBeTe ja kopnaTa Bo komopaTa 3a npxere. Hajnobparta noauuuja e Bo cpeanHa. Konky e noBucoka 1 nobnmucky 4o rpejHUOT enemeHT,
XpaHata ke 6uge nokpLunvea. Komnky noseke e ganeky, Tonky nogobpo ke ce rotev ofHaTpe 1 HafiBop.

3. 3aTBopeTe ro ypedoT v u3bepeTe ja nporpamata 1 noTBpAETe co konveTo BknyyeHo / UcknyyeHo (2).

4. To 3aBpLLyBaH-ETO Ha FOTBEHETO U3BAAETE ja NEeHTaTa Of YPeOoT KOpUCTejk ja paukaTa Ha uokaTta (10) unu HapakBumLaTa 3a neyka.

lMopnora 3a nogapLuka (8):

PelueTkaTa HajMHOry ce KOPUCTY Kako MOAAPLLKA 3a JPYry KOHTEjHEPH 3a Nevetbe.

1. CTaBeTe ja pelueTkata BHaTpe BO KOMOpATa 3a NPXeHbe.

2. CtaBeTe nnex Wnu cag 3aliTUTEH 0f pepHa / TONMMHA Ha pelueTkarta.

3. 3atBOpETe ro ypenoT 1 u3bepeTe ja nporpamata 1 NOTBpAETe O konyeTo BknyyeHo / UcknyyeHo (2).

4. Mo 3aBpLLYBaKETO Ha NPOLIECOT Ha FOTBEH:E, OCTABETE M YPeLoT U peLleTkaTa fja ce u3najaat v u3BageTe r of YpeaoT KopucTejku
pakaBuLy 3a pepHa.

[nex 3a neverse (9):

MocryxaBHUKOT Ce KOPUCTW MPETEXHO 3a PELEenTy 3a kou He € noTpeGeH NpoToK Ha BO3AyX OKONy XpaHaTa.

1. CtaBeTe xpaHa Ha cafioT.

2. CtaBeTe 1o NfexoT BO KOMOpaTa 3a NPXKeHeE.

3. Mo n36paHwot

4. 3aTBOpETE ro ypenoT 1 u3bepeTe ja nporpamata v NOTBpAETE CO konyeTo BknyyeHo / VicknyyeHo (2).

5. Mo 3aBpLLyBar-ETO Ha FOTBEHETO, M3BAAETE ja NeHTaTa 0 ypenoT KOpUCTEjkM ja paukaTa Ha duokata (10) unn HapaksuuaTa 3a
neykara.

Tabena Ha nporpamara:
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CT Mpwnarognye Sronemysatoe Bpeme
aHOapaHa Ha n
Moa Temneparypa OMcer Ha Temneparypara CraHaapaHo ;";;;iﬂ:B aronemyearee /
TemnepaTypa / BpemMe (MWH) P Hamanyeatbe
(C) (C) oncer (MuH) (k)
Hamanyearse
(<)
Manewkm 175-200 -
KpKAUa 180 o 3 g 1-60 1
ppaHuyckm 175-200 .
nomdpnT 180 roTHEa 3 12 1-80 1
CBMHCKD
Meco 190 180-200 3 10 1-60 1
Puba 200 160-200 3 15 1-60 1
Munewko 180 160-200 3 30 1-80 1
Cyeo _ - }
osowje 45 45-80 5 240 1-720 1/30
Ned 200 180-200 5 5 1-80 1
Pakunioa 170 160-180 3 g 1-60 1

Onuc Ha nporpamara:

CuTe nporpamu MOXe [ia Ce KOpUCTaT CO TajMep 3a 0AoxyBare of 1 MuHyTa fo 720 muHyTW. MpBO, 3GEpeTe Nporpama 1 noToa
npuTucHeTe ro konyeto Opnoxysarbe 3a cTapTyBatse (19) n co nomoL Ha konunkata floaaam 1 oasemm (7,8) MoxeTe Aa ro npoMeHuTe
M3HOCOT Ha BPEMEHCKO OAMOXYBaHbE.

lpoBepeTe ja XxpaHaTa fjan € NPaBUMHO 3roTBEHa BO TEKOT Ha LIeMVOT MPOLiEC Ha roTBetkbe, 3a fia O1aeTe CUrypHi eka e CoBpLUEHa.
YpepoT uma nporpamcka Memopuja 0Tkako Ke ja 0TBOpWUTE BpaTaTa 3a Bpeme Ha nporpamara, ypeaoT ke nayaupa, kora MoBTOpHO Ke ja
3aTBOpMTE BpaTata, Toj ke npofomku Aa pabotu. Moxe Aa ja nayavpate nporpamata co €JHOKPaTHO NPUTUCKAH-E Ha KOMYeTo 3a
BKITyuyBatbe / MckryyyBarbe. [10Toa, MpuTuCHeTe eaHall 3a fia ja oTkaxeTe naysata.

Ha cute nporpamu Moxe Aa ce Bknyum hyHkupjaTa Rotisserie. MpBo, n3bepeTe nporpama v notoa nputucHeTe ro konyeto Rotisserie (18).

OcHoBHa onepaumja:

3a pa usbepete nporpama, NPUTUCHETE rO KONYETO 3a M360p Ha MeHM (1) NokajaHo foaeka He 3anoyHe Aa Tpenka ukoHaTa 3a
rnocakyBaHaTa nporpama. /13bepeTe rv octaHaTuTe OnLMK 3a nporpamara, (poTauuja, CBETHO, TemMnepaTypa, OA0xKyBatbe, BpeMe) 1
noTBpAETe CO NpUTHCKakE Ha konyeTo BknyyeHo / UcknyyeHo (2). 3a aa nayaupate 3anoyHata nporpama, MpUTUCHETE ro KoMYeTo
BknyyeHo / VcknyyeHo (2) eqHaly, 3a kpaTko BpeMe 3a fia ja OTCTpaHUTe nay3sata, MOBTOPHO NPUTUCHETE ro Kon4eTo. 3a fa ja oTkaxeTe
TekoBHaTa nporpama, NpuUTMCHeTe ro kon4eTto BknyyeHo / Uckny4yeHo (2) 4 cekyHau.

MPOrPAMM:

MuneLwku kpunua (10): Mporpamata HajMHOry Ce KOpUCTM 3a CYPOBO UMW HCKO NpepaboTeHo Meco Co NOHWCKV NOTPebM 3a Temnepatypa.
KpatkoTo CTaHgapaHo Bpeme ro npaBv WAeanHo 3a NumeLLku Kpunua u TeHkn konbacy. Hajgobpo kopucTeHo co kopna 3a npxerbe (7) unm
nnex 3a neyerse (9) Ako BpPEMETO unn TemnepatypaTta He ce JOBOJTHU, CeKoralll MOXeTe Aa I MPOMEHUTe BPEMETO Uiv Temnepatyparta
CO MpUTUCKarbE Ha KOMYETO 3a KOHTPONa Ha BpemeTo / Temnepatypara (9) 1 co oMol Ha konunrata [Joaaan v onsemm (7 , 8) MoxeTe Aa
ro NpoMeHuTe BpemeTo / Temnepatypata no notpeba. Cekoe NpuTucKatbe Ce MeHyBa NOMEry NpukasoT Ha BpeMeTo v Temnepatypara.

MomappuT (11): Mporpama HajMHOry ce kKopucTy 3a 3amp3HaT nomdpuT. Hajaobpo ce kopucTi co Tpkanaykm kades (6) unm kopna 3a
npxetbe (7) AKO BpeMeTo unn Temnepatypata He ce 0BOMHM, CEKOrall MOXeTe Aa M1 MPOMEHUTE BpeMeTO UNv Temnepatypara co
npuTMCKakbe Ha KOM4ETO 3a KOHTpona Ha Bpeme / Temnepatypa (9) v co nomoLL Ha konumkata floganm 1 opsemu (7, 8) MoxeTe Aa ro
npomeHuTe BpemeTo / TeMnepatypaTta no notpeba. Cexoe Nputuckatbe ce MeHyBa NoMery NpukasoT Ha BPEMETO U TeMnepaTypata.

CauHcko mMeco (12): Mporpama HajmHory ce kopucTut 3a nogebenv aenosw og 6eno Meco unm LipBeHo Meco. Hajgobpo ce kopucTtu co nnex
3a nevetbe (9). MoronemoTo Bpeme v TeMnepaTtypa AaBaaT BaxHa BHATPELUHOCT CO J06po HanpaBeHo HaABOpP. AKO BPEMETO Wi
TemnepaTypata He ce JOBOJTHU, CEKoralll MOXETe Aa Ml MPOMEHUTE BPEMETO UMK TemriepaTypaTa Co NPUTUCKAHE Ha KOMYETO 3a KOHTpona
Ha BpemeTo / Temnepartypara (9) 1 co nomoL Ha konuurbata Jogaan v ofzemn (7,8) MoxeTe 4a ro NpoMeHUTe BpemeTo / TeMnepatypata
no notpeba. Cekoe npuTICKarbe Ce MeHyBa NoMery NpuKkasoT Ha BPEMETO U TemrnepaTyparta.

Puba (13): Mporpama LUTO HajMHOTY Ce KOPUCTY 3a 3amp3HaTa npepaboTeHa puba unu ceexa puba. Hajaobpo ce kopucTv co nnex (9) unm
kopna 3a npxetse (7). Ako BpemeTo v TemnepaTypata He ce AOBOMHM, CEKorall MOXeTe Aia ' MPOMEHUTe BpeMeTo U Temnepatypara
CO MPUTUCKakE Ha KONYETO 3a KOHTPONa Ha BpemeTo / Temnepatypata (9) 1 co nomoL Ha konuuwata flogaam 1 ogsemu (7,8) moxete aa
ro poMeHuTe BpeMeTo / Temnepatypara no notpeba. Cekoe nputuckarse ce MeHyBa noMery NpukasoT Ha BpeMeTo 1 TemnepaTtypara.

Munewwko (14): Mporpama LWTO Ce KOPUCTY 3a CYpOBO NUNeLLKO Meco. Hajnobpo ce kopucTy co kopna 3a npxetbe (7), nnex 3a neyerse (9) u
pelueTka 3a paxeHn (5) n potasu (4). 3abenexete feka BpemeTo Tpeba Aa ce npunaroam Bo 3aBUCHOCT of AebenuHata Ha MecoTo Unu
TeXWHaTa Ha XpaHaTta LITo Ke ja kopucTuTe. Kora KopucTuTe Liena KoKOLLKa, KOPUCTETE ro pUTamoT (4), a kora NpaBuTe PaxHN4u co
MUNELLKO MECO 1 3eNEHYYK, KOPUCTETE ro KOMNNETOT 3a paxHUuK (5). Ako BPEMETO Ui TeMnepaTypaTa He ce JOBOMHM, CEKoraLl MOXETe
[a v NPOMEHIUTE BPEMETO UNK TeMrepaTypaTa Co NpUTUCKakbe Ha KOMYETO 3a KOHTpora Ha BpeMeTo / Temnepatypara (9) 1 co noMoL Ha
konumkbata flofaan v oasemu (7,8) MoxeTe Aa ro NpoMeHnTe BpemeTo / Temnepatypata no notpeda. Cekoe NpuTuckare ce MeHyBa
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nomel‘y NPUKa3oT Ha BPEMETO M Temnepatyparta.

Cygo oBoLje (15): Mporpama LTO Ce KOPUCTM 3a NPXKEH-E OBOLLjE, 3eNeHYYK, Nevypku, Meco. Hajaobpo ce KOpUCTM €O Kopna 3a NpXKeke
(7), nnex 3a nevetse (9), pewweTka 3a paxenn (5). [Jonroto 3arpeBare Ha HUCKM TeMnepaTypy ja U3BMeKyBa BULLIOKOT Ha Bara Of XxpaHara
11 rO NpaBv Aa Tpae noAonro. Ako BpeMeTo 1N TemnepaTypaTta He Ce [JOBOIHM, CeKoralll MoXeTe Aa rv NPOMEHNUTE BPEMETO 1nn
TemnepatypaTa co NPUTUCKaHE Ha KOMYETO 3a KOHTPONA Ha BpemeTo / TeMnepaTypata (9) 1 Co NOMOLL Ha KomumukbaTta [lofaan v oasemu
(7,8) MoxeTe fja ro npoMeHuTe BpemeTo / Temnepatypata no notpe6a. Cekoe npuTucKate Ce MeHyBa NOMEry NpukasoT Ha BPEMETO W
Temnepatyparta.

J1e6 (16): Mporpama LUTO Ce kopuCTK 3a TocTupatse neb. Hajaobpo ce kopucT co peLueTka 3a neyetbe (8). Ako BpemeTo nnu
Temnepatypata He ce JOBOJTHU, CEKOralll MOXETE Aa i MPOMEHUTE BPEMETO UMW TeMrepaTypaTa Co NPUTUCKakE Ha KOMYETO 3a KOHTpona
Ha BpemeTo / Temnepatypata (9) 1 co nomoLL Ha konuukata [logaau v ogsemu (7,8) MoxeTe Aa ro npoMeHUTE BpemeTo / Temnepatypata
no notpe6a. Cekoe NpuTMCKakbe Ce MeHyBa NOMEry NpukasoT Ha BpeMeTo W Temnepatypara.

Pakuntba (17): Hajrobpo ce kopucTvt 3a Manu Mopckv NOA0BYM Kako pakumnkba. Hajnobpo ce kopucTy co kopna 3a npxetse (7). Ako
BPEMETO UNW TemnepaTypata He Ce A0BOJHW, CEKOralll MOXETE /Aa M MPOMEHUTE BPEMETO UIK TeMMepaTypaTta Co NpUTUCKakbE Ha
KOM4eTo 3a KOHTpONa Ha BpeMeTo / Temnepatypata (9) 1 co nomoL Ha konuuwata [logaau v ogaemu (7,8) MoxeTe Aa ro NPOMEHUTE
BpemeTo / Temnepatypata no notpeba. Cekoe npuTuckare ce MeHyBa NOMery NpykasoT Ha BpeMeTo W Temnepatyparta.

CseTno (5): MoxeTe fa ja BKINy4nTe U UCKNy4YUTE BHATPELLHATa CBETNNHA CO €HOKPATHO NPUTUCKake Ha KOM4eTo.

IMpBa ynotpeba

1. OTCTpaHeTe ' cUTe MaTepujank 3a nakysatbe.

2. OTCTpaHeTe M HanenHUUMTE UM eTUKETUTE Ha NPOU3BOLOT [OCTANEH 3a NaKyBatbe.

3. [loBpo ncumcTeTe 1 fopaTouuTe o Tonna Boaa, Marky AETEPreHT U CyHrep OTnopeH Ha abetbe, a NoToa UCyLUeTe 1 CO YnCTa Meka
Kpna no YNCTEHETO.

Tonnm coset: OBUe AENOBY MOXETE A M UCYNCTUTE BO MaLMHa 33 MUEHE CaLjoBy.

4. CTaBeTe I0 rMaBHOTO TeMNO Ha (hpuTe3aTa Ha cTabuiHa XOpWU3oHTaNHa paMHUHa, BKIyyeTe ro kabenoT 3a HanojyBatbe, 13bepeTe ja
npeaTa nporpama, noToa npunarogeTe ja Temnepatypara Ha 180 ‘C 1 npunarogeTe ro BpemeTo Ha 10 MuH 3a npasHo npxetbe. OBaa uen
€ [1a Ce OTCTPaHaT HeOBUYHUTE MUPUCK Of TPEJHUTE LIEBKY M MPUKITYHOLIN.

5. Vicknyyete ro kabenoT 3a HanojyBatbe 1 noBTopeTe ro Yekop 3 3a Aa ro MCYNCTUTE MOBTOPHO OTKAKO LIENOCHO Ke Ce onaau.

YucTerse 1 0gpxyBate

[Mpep uncTerbe, UckyyeTe ro kabenot o CTpyja v 0CTaBeTe ja MallMHaTa Aa ce U3nagu A0BOMHO, a NoToa UCHUCTETE ja Ha CriegHUoB
HauMH:

1. WcumcTeTe v gogatoumTe co Tonna Boaa, Manky AETEPreHT 1 CyHrep WTo He e abpasuseH. Moxe Aa rv 0TCTpaHuUTe CUTe 0CTaToLM Of
[aMKu CO CPEAICTBO 3a YNCTEHE Ha AaMKV 0f Macro.

CoBeTit: AKO JamkuTe Ce nenat Ha AogaTtouuTe, HaToneTe i BO TONMa BoAa u3MellaHa co getepreHT okony 10 MuH.

2. KopucTeTe BnaxHa Kpna 3a YACTere Ha HafiBOpeLLHaTa U BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha foaatouute. He kopucteTe abpasvHu CpescTea 3a
UNCTEHE 3a YNCTEHE 3a A HE T0 OLUTETUTE HUBHWUOT NPEMa3.

3. M3BpueTe rv BHATpELLHNTE 1 HaJBOPELLHITE MOBPLUMHW HA MPOM3BOAOT CO Meka UCcLiefieHa BnaxHa kpna. He uucTeTe ro npoussogoT
[JVMPEKTHO CO BOJA.

4. Mpen a ce KOpUCTM UNK YyBa NPOU3BOLOT, CUTE [JENoBI MOpa Aa Ce UCUMCTaT, UCyLLaT CO CyBa Kpra W a ce cobepart Hasag BO
npBobuTHaTa nonox6a 3a cnegHata ynotpeba.

Onuc Ha ypegoT:

BneseH HanoH: 220-240 V ~ 50/60 Hz
MoxkHoct: 1700 W MAX: 2500 W
Kanauutet: 13 1.

Ce rpuxume 3a npupofHaTta cpeauHa. KapToHCKUTE MakoBKU MOMMME fia Ce HaMeHaT 3a peLuknuparse. MonveTuneHosuTe
kecu (PE) na ce é)l‘laT BO KOHTEHep 3a nnactuka. MickopucTennot ypes Tpeba aa ce npegaae BO COOABETHUOT CKNaaMpaYki
nyHKT, Braejku Hebe3bedHUTE COCTOjKM KoM CE HaoraaT BO YpeAoT MoxXaT fa bugar 3arposyBatbe 3a cpeauHara.

NEKTPUYHIOT ypea Tpeba Aa ce npegaze Ha HaumMH Koj ke OHEBO3MOXM HEroBa NOBTOPHA ynoTpeda v UCKOpUCTyBakse.
[okonky Bo ypenoT uma 6atepuu, Tpeba aa ce ussagat 1 nocebHo Ja ce npegapart BO CKMaaMpaykmoT MyHKT.
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OBECNE BEZPECNOSTNI PODMINKY

DULEZITE BEZPECNQSTNI POKYNY
POZORNE SI PRECTETE A UCHOVAVEJTE PRO BUDOUCI REFERENCI

1. Pfed pouzitim zafizeni si prectéte navod k pouziti a postupuijte podle pokynd v ném
obsaZenych. Vyrobce neodpovida za zadné Skody zpusobené pouzitim zafizeni v rozporu s
jeho uréenim nebo nespravnym pouZzivanim.

2. Spotiebi€ je uréen pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte jej k jinym ucellim, nez které
jsou v souladu s jeho zamy$lenym Gcelem.

3. Zafizeni musi byt pfipojeno pouze k uzemnéné zasuvce 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Aby se zvysila bezpecCnost pouzivani, mnoho elektrickych zafizeni by nemélo byt pfipojeno k
jednomu elektrickému obvodu soucasné.

4. Budte obzvlasté opatrni pfi pouzivani zafizeni, kdyz jsou v blizkosti déti. Nedovolte
détem, aby si se zafizenim hraly, a nedovolte détem nebo osobam, které nejsou
obezndmeny se zafizenim, aby jej pouzivaly.

5. VAROVANI: Toto zafizeni mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaji zadné zkusenosti nebo
znalosti o tomto zafizeni, pokud tak Cini pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo jim byla poskytnuta. pokyny pro bezpecné pouzivani zafizeni a jsou si
védomi nebezpeCi spojenych s jeho pouzivanim. Déti by si s timto zafizenim nemély hrét.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a tyto
¢innosti nejsou provadény pod dohledem.

6. Po pouziti vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky a drzte zasuvku rukou. Netahejte za kabel.
7. Neponofujte kabel, zastrcku a celé zafizeni do vody nebo jiné kapaliny. Nevystavuijte
zafizeni povétrnostnim podminkam (dést, slunce atd.) Ani jej nepouzivejte za podminek
vysoké vihkosti (koupelny, vihké mobilni domy).

8. Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napéjeci kabel poskozen, mél by
byt vyménén v odborném servisu, aby se pfedeslo nebezpeti.

9. NepouZivejte spotiebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem, pokud spadl nebo byl
jakymkoli zplisobem poskozen, nebo pokud nefunguje spravné. Neopravuijte zafizeni sami,
protoze by mohlo dojit k Urazu elektrickym proudem. PoSkozené zafizeni odneste do
pfislusného servisniho stfediska ke kontrole nebo oprave. Opravy smi provadét pouze
autorizované servisni stiediska. Nespravné provedené opravy mohou pro uZivatele
pfedstavovat vaznou hrozbu.

10. Umistéte zafizeni na chladny, stabilni a rovny povrch, mimo dosah kuchynskych
spotiebicl, které se zahfivaji, jako je elektricky sporak, plynovy hofak atd.

11. NepouZivejte zafizeni v blizkosti hoflavych materiald.

12. Napajeci kabel nesmi viset pfes okraj stolu nebo se dotykat horkych povrchu.

13. Nenechavejte zafizeni zapnuté nebo napajeci adaptér v zasuvce bez dozoru.

14. Pro dodatecnou ochranu se doporucuje instalovat do elektrického obvodu proudovy
chrani¢ (RCD) se jmenovitym zbytkovym proudem nepresahujicim 30 mA. V tomto ohledu by
mél byt konzultovan odborny elektrikar.

15. Chrante motorovou Cast zafizeni pfed navihnutim.

16. Pokud je nutné pouzit prodluZovaci kabel, pouZijte pouze model s uzemiovacim
kolikem, vhodny pro proud alespon 10 A. ProdluZovaci kabely, které nesplfiuji tento
poZadavek, se mohou prehfat. Umistéte kabel tak, aby o néj nebyl nahodné pfetazen nebo o
nej nezakopnul.
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17. Zafizeni by mélo byt umisténo na rovném, teplotné odolném povrchu, mimo dosah
hoflavych material (zaclony, zavésy, tapety atd.). Pro spravnou cirkulaci vzduchu udrzujte
volny prostor nejméné 10 cm na kazdé strané zafizeni a nejméné 30 cm nad troubou.
Nezakryvejte ventilacni otvory trouby, protoze by se mohly pfehfat a poskodit spotfebic.

18. Nedotykejte se horkych povrch( zafizeni (dvefe, horni nebo spodni sténa a bocni stény).
K odstranéni nebo kontaktu s horkymi Castmi pouzivejte ochranné rukavice.

19. Napajeci kabel nesmi byt umistén nad zafizenim a nesmi se dotykat horkych povrchu
nebo lezet v jejich blizkosti. Neumistujte zafizeni pod elektrickou zasuvku.

20. Nevkladejte cely objem zafizeni do zafizeni, mohlo by dojit k poZaru a zniCeni zafizeni.
21. Karton, papir, plast a jiné hoflavé a tavitelné pfedméty nesmi byt umistény do zafizeni.
22. Po kazdém pouZiti zafizeni oCistéte.

23. K Cisténi krytu nepouZivejte agresivni Cistici prostfedky ve formé emulzi, krémd, past
atd., Protoze mohou mimo jiné odstranit pouzité grafické informaéni symboly, jako jsou vahy,
znacky, varovné znacky atd.

24. K Cisténi nepouzivejte kovoveé draty. PoSkozené ulomky dratu mohou pfijit do kontaktu s
elektrickymi ¢astmi, coz pfedstavuije riziko urazu elektrickym proudem.

25. Zafizeni neni uréeno k provozu pomoci externich ¢asovacu nebo samostatného systému
dalkového ovladani.

26. Vzhledem k vysokeé teploté je tfeba vénovat zvlastni pozornost vyjimani upeCeného jidla,
odstranovani horkého tuku nebo jinych horkych tekutin.

Je-li zafizeni v provozu, muze byt teplota pfistupnych povrchl ovladaciho zafizeni vysoka.

Nedotykejte se horkych povrchu zafizeni.
Nikdy nepohybuijte zafizenim, kdyZ je zapnuté nebo kdyZ je horké.
Kvali Sificimu se teplu a pafe by pfistroj nemél byt umistén pod kuchyrskou skfiriku.

Popis zafizeni:
Trouba na fritovani

1. Ovladaci panel 2. Rukojet 3. Drzak na grilovani
PrisluSenstvi: ;

4. Rotisserie s rukojeti 5. Spiz 6. Rolovaci klec

7. Kos$ na fritézu 8. Pegici ko$ 9. Pegici plech

10. rukojet zasobniku

Popis ovladaciho panelu:

1. Tlacitko vybéru nabidky 2. Tlagitko zapnuti / vypnuti 3. Zobrazeni teploty / ¢asu

4. Indikator Celsia 5. Tlagitko zapnuti / vypnuti vnitfniho svétla 6. Indikator minut
7. Tlacitko Pfidat 8. Tlacitko Odecist 9. Volba fizeni ¢asu / teploty

10. Kufeci kfidlo 11. Hranolky 12. Veprové

13. Ryba 14. Kufe 15. Suché ovoce

16. Chléb 17. Krevety 18. Rotisserie zapnuto / vypnuto

19. OdloZte spusténi
Provoz zafizeni:

1. Pripojte zafizeni k elektrické siti

2. Stisknéte tlacitko zapnuti / vypnuti (2). Zafizeni se zapne a vyda zvukovy alarm. Pokud neni proveden Zadny vybér, zafizeni se po 1
minuté pfepne do pohotovostniho rezimu.

3. Pomoci tlacitka pro vybér nabidky (1) vyberte pozadovany program.

4. Po vybéru programu mizete:

A. Zménte teplotu a ¢as. Stisknutim tlacitka vybéru ¢asu / teploty (9). A pak stisknéte tlaCitka scitani a od¢itani (7, 8)

b. Zapnéte vnitfni svétlo stisknutim tlacitka Vnitfni svétlo (5).

C. Spusténi zvoleného programu odlozte stisknutim tlacitka Zpozdéni spusténi (19) o 1-720 minut. MiZete stisknout tlagitka pro
odcitani a pfidani (8,7) pro 1 krok nebo podrzeni pro rychlejsi pfidani nebo od¢itani pozadovaného ¢asu. Po 3 sekundach zacne
odpocitavani,

d. Rotisserie zapnete nebo vypnete stisknutim tlacitka Rotisserie (18).

5. Po nasfaveném Case zafizeni vyda 2 zvukové vystrahy.
IIVAROVANI! Vnitfek zafizeni je velmi horky. Nedotykejte se vnitfku zafizeni, kdyZ jej pouzivate nebo chladite. Vnitfku zafizeni se
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dotykejte aZ po ochlazeni.

6. K vyjmuti pouzitého pfisluSenstvi nezapomerite pouZit pfilozenou rukojet tacy (10), rukojet Rotisserie (4) nebo rukavice na peceni.

7. Po dokonceni préce se zafizenim pockejte, az prejde do pohotovostniho rezimu. Nebo po spusténi programu stisknéte a na 3 sekundy
stisknéte tlacitko zapnuti / vypnuti (2). Zafizeni pfejde do pohotovostniho rezimu.

8. Jakmile zafizeni dokon¢i chlazeni (neni slySet Zadny hluk z chladiciho ventilatoru), odpojte zafizeni ze zasuvky.

Pouziti grilovaciho grilu (4):

1. PouZiti Rotisserie:

Rotisserie: Pouziva se hlavné na celé kufe. Vezméte ty¢ Rotisserie a protlacte ji stfedem kufete od spodniho otvoru k hornimu otvoru. Poté
piipevnéte hroty Rotisserie smérem dovnitf na ty¢ a do kufeciho masa a stlate kuie z obou stran, aby hroty propichly kizi a zapadly do
masa. Abyste se ujistili, Ze se hroty nepohybuiji, utahnéte Srouby pfipevnéné k hrotlim. Viozte ty¢ s kuretem do montaznich otvort
Rotisserie. Strana s haji spocivajicimi na levé strané a hladsi strana do rotujici ¢asti motoru na pravé strané.

2. Zaviete zafizeni a vyberte program, stisknéte tlacitko zapnuti / vypnuti rotisserie (18) a potvrdte tlacitkem zapnuti / vypnuti (2).

3. Jakmile je jidlo hotové, vytahnéte ho z fritovaci komory pomoci rukojeti Rotisserie (4) nebo rukavic na troubu.

IIVAROVANI!!
K upevnéni nohou a kfidel na misto pouZijte bud' kozni nebo potravinovy provazek, aby se jidlo nedotklo topného télesa. Rovnéz se
doporucuje dat pekac na dno fritovaci komory, aby zachytil mastnotu z jidla.

PouZiti stojanu na Spejle (5):

1. Umistéte jidlo na Spejle ze zafizeni.

2. Nasadte drzaky kulatého Spizu na ty¢ na grilovani tak, aby se otvory co nejvice vyrovnaly.

3. Vlozte plochy konec do jednoho otvoru drzaku stojanu na kulaté Spizy a poté konec se smyckou do pfislusného otvoru na druhém
drzaku kulatého Spejle. Spejle se musi pohybovat pfi rolovani ve stojanu. Dbejte na to, aby pfi pohybu nevypadly z otvord.

4. Zavfete zafizeni a vyberte program, stisknéte tlaitko zapnuti / vypnuti rotisserie (18) a potvrdte tlaCitkem zapnuti / vypnuti (2).

5. Jakmile je jidlo hotové, vytahnéte ho z fritovaci komory pomoci rukojeti Rotisserie (4) nebo rukavic na troubu.

Pouziti rolovaci klece (6):

1. Zasunite ty¢ s grilovanim do bocnich otvord v kleci a poté utahnéte Srouby a ujistéte se, Ze klec drZi na misté.

2. Otevrete klec a vlozte jidlo dovnitf. Nedavejte pfili§ mnoho jidla, aby se mohlo pohybovat uvnitf klece. Nejlepsich vysledk( dosahnete,
kdyz pouzijete polovinu prostoru uvnitf klece a druhou polovinu nechéate prazdnou.

3. Vlozte klec dovnitf fritovaci komory. Ujistéte se, Ze ty¢ na grilovani spociva na drzacich grilovani. Strana s haji spo€ivajicimi na levé
strané a hladsi strana do rotujici ¢asti motoru na pravé strané.

4. Zavfete zafizeni a vyberte program, stisknéte tlaCitko zapnuti / vypnuti rotisserie (18) a potvrdte tlacitkem zapnuti / vypnuti (2).

5. Jakmile je jidlo hotové, vytahnéte ho z fritovaci komory pomoci rukojeti Rotisserie (4) nebo rukavic na troubu.

Pouzivani zasobniku:

Ko$ na fritézu (7):

Pouziva se hlavné na hranolky, kurfeci kidélka, obalovana jidla.

1. Vlozte jidlo do koSe a ponechejte prostor pro pohyb horkého yzduchu kolem kouskd jidla. Cim mensi kontakt mezi kusy, tim lépe.

2. Vlozte kos do fritovaci komory. Nejlepsi pozice je uprostied. Cim vy3si a blize k topnému prvku, tim bude jidlo kfupavéjsi. Cim dale, tim
|épe se bude vafit zevnitf ven.

3. Zavrete zafizeni, vyberte program a potvrdte tlacitkem On / Off (2).

4. Po dokonceni vafeni vyjméte plech ze zafizeni pomoci rukojeti plechu (10) nebo chriapky.

Podpérny koS (8):

Stojan se vétSinou pouziva jako podpéra pro jiné nadoby na peceni.

1. Umistéte stojan do fritovaci komory.

2. Na rot postavte misu nebo misu odolnou proti peéeni / Zaruvzdornou.

3. Zavfete zafizeni, vyberte program a potvrdte tlacitkem On / Off (2).

4. Po dokonceni procesu vareni nechte zafizeni a rost vychladnout a vyjméte jej ze zafizeni pomoci chiiapek.

Pecici plech (9):

Miska se pouziva hlavné na recepty, které nevyzaduiji proudéni vzduchu kolem jidla.

1. VloZte jidlo na tacek.

2. Umistéte podnos do fritovaci komory.

3. Po zvoleni

4. Zavrete zafizeni, vyberte program a potvrdte tlacitkem On / Off (2).

5. Po dokonéeni vareni vyjméte plech ze zafizeni pomoci rukojeti plechu (10) nebo chiiapky.

Tabulka programd:
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Vychozi Nastavitelny | ZvySeniteploty | | .. | Nastavitelny ZwyEeni /
Refim teplota teplotni rozsah / ¥ (min) Zasovy rozsah snizeni Casu
C °C pokles (min) {min.)
Kufeci kfidla 180 175-200 5 g 1-60 1
francouzske ~ N
hranolky 180 175-200 5 12 1-60 1
Vepfové maso 190 180-200 5 10 1-60 1
Ryba 200 160-200 5 15 1-60 1
Kufe 180 160-200 5 30 1-60 1
Suché ovoce 45 45-80 3 240 1-720 1/30
Chléb 200 180-200 5 5 1-60 1
Krevety 170 160-120 5 g 1-60 1

Popis programu:

V8echny programy Ize pouzit s ¢asovaéem zpozdéni od 1 minuty do 720 minut. Nejprve vyberte program a poté stisknéte tlacitko Zpozdéni
spusténi (19) a pomoci tlaCitek Pridat a Odecist (7,8) mizete zménit velikost casoveho zpozdéni.

Zkontrolujte, zda je jidlo béhem vafeni spravné upecené, abyste se ujistili, Ze je dokonalé. Zafizeni ma programovou pamét, jakmile béhem
programu otevfete dvitka, zafizeni se pozastavi a po opétovném zavreni dvifek bude pokracovat v ¢innosti. Program mizete také
pozastavit jednim stisknutim tlagitka zapnuti / vypnuti. Jednim stisknutim zruSite pauzu.

Vechny programy mohou mit zapnutou funkci Rotisserie. Nejprve vyberte program a poté stisknéte tlacitko Rotisserie (18).

Zakladni operace:

Chcete-li zvolit program, stisknéte opakované tlacitko vybéru nabidky (1), dokud nezaéne blikat ikona pozadovaného programu. Vyberte
zbyvajici moznosti programu (rotace, svétlo, teplota, zpozdéni, ¢as) a potvrdte stisknutim tlacitka Zap / Vyp (2). Cheete-li pozastavit
spustény program, stisknéte jednou tlacitko Zap./Vyp. (2), pro zruSeni pauzy stisknéte znovu tlagitko. Chcete-li zrusit aktualni program,
stisknéte tlaCitko Zap / Vyp (2) na 4 sekundy.

PROGRAMY:

ideaIni pro kufeci kfidla a tenké klobasy. Nejlépe se pouziva s fritovacim koSem (7) nebo pekacem (9) Pokud ¢as nebo teplota nestadi,
muzete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim ovladaciho tlagitka Cas / Teplota (9) a pomoci tlaéitek Pfidat a Odecist , 8) miZete podle
potfeby zmeénit Cas / teplotu. Kazdé stisknuti pfepina mezi zobrazenim ¢asu a teploty.

Francouzské hranolky (11): Program vétSinou pouzivany pro mrazené hranolky. Nejlépe se pouZiva s rolovaci kleci (6) nebo fritovacim
koSem (7) Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit Cas nebo teplotu stisknutim ovladaciho tladitka Cas / Teplota (9) a pomoci
tlacitek Pridat a Odegist , 8) mizete podle potfeby zménit Cas / teplotu. Kazdé stisknuti pfepina mezi zobrazenim ¢asu a teploty.

Veprové maso (12): Program vétSinou pouzivany pro silnéj$i ¢asti bilého nebo éerveného masa. Nejlépe se pouziva s plechem na peceni
(9). Vy38i Cas a teplota poskytuiji vihky vnitfek a dobfe provedené venku. Pokud €as nebo teplota nestaci, muzete kdykoli zménit ¢as nebo
teplotu stisknutim ovladaciho tlacitka Cas / Teplota (9) a pomoci tladitek Pfidat a Odecist (7,8) muzete zménit ¢as / teplotu podle potfeby.
Kazdé stisknuti pfepind mezi zobrazenim €asu a teploty.

Ryba (13): Program nejpouzivanéjsi pro zmrazené zpracované ryby nebo cerstvé ryby. Nejlépe se pouziva s plechem na pecenj (9) nebo
koSem na smazeni (7). Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete kdykoli zménit ¢as nebo teplotu stisknutim ovladaciho tlacitka Cas /
Teplota (9) a pomoci tlaéitek Pridat a OdecCist (7,8) muzete zménit Cas / teplotu podle potfeby. Kazdé stisknuti pfepind mezi zobrazenim
Casu a teploty.

Kufe (14): Program pouzivany pro syrové kufeci maso. Nejlépe se pouziva s fritovacim koSem (7), pekacem (9) a stojanem na Spizy (5) a
grilovacim masem (4). Pamatujte, Ze ¢as by mél byt upraven v zavislosti na tioustce masa nebo hmotnosti jidla, které hodlate pouZit.
Pokud pouZivate celé kufe, pouZijte grilované pecivo (4) a pfi pfipravé 8pizli s kufecim masem a zeleninou pouzijte sadu $pizti (5). Pokud
¢as nebo teplota nestaci, muzete kdykoli zménit ¢as nebo teplotu stisknutim ovladaciho tlacitka Cas / Teplota (9) a pomoci tlacitek Pfidat a
Odegist (7,8) mizete zménit ¢as / teplotu podle potfeby. Kazdé stisknuti pfepina mezi zobrazenim €asu a teploty.

Suché ovoce (15): Program pouzivany ke smazeni ovoce, zeleniny, hub, masa. Nejlépe se pouziva s fritovacim kosem (7), pekacem (9),
stojanem na $pizy (5). Dlouhé ohfivani pfi nizkych teplotach vytahne z potravin pfebytenou vihkost a vydrzi déle. Pokud ¢as nebo teplota
nestaci, muzete kdykoli zménit ¢as nebo teplotu stisknutim oviadaciho tlacitka Cas / Teplota (9) a pomoci tladitek Pfidat a Odecist (7,8)
mUzete zménit ¢as / teplotu podle potreby. Kazdé stisknuti pfepind mezi zobrazenim ¢asu a teploty.

Chléb (16): Program pouZzivany k opékani chleba. Nejlépe se pouziva s pekacem (8). Pokud €as nebo teplota nestaci, miizete kdykoli

zménit ¢as nebo teplotu stisknutim oviadaciho tlacitka Cas / Teplota (9) a pomoci tladitek Pfidat a Odecist (7,8) mlizete zménit ¢as / teplotu
podle potfeby. Kazdé stisknuti pfepina mezi zobrazenim Casu a teploty.
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Krevety (17): Nejvhodnéjsi pro malé morské plody, jako jsou krevety. Nejlépe se pouziva s fritovacim koSem (7). Pokud ¢as nebo teplota
nestaci, mizete kdykoli zménit ¢as nebo teplotu stisknutim oviadaciho tlacitka Cas / Teplota (9) a pomoci tlaCitek Pfidat a Odecist (7,8)
miZete zménit ¢as / teplotu podle potfeby. Kazdé stisknuti pfepina mezi zobrazenim ¢asu a teploty.

Svétlo (5): Vnitfni svétlo miZete zapnout a vypnout jednim stisknutim tlacitka.

Prvni pouziti

1. Odstrante vSechny obalové materialy.

2. Odstrante nalepky nebo Stitky z produktu, ktery je k dispozici pro baleni.

3. PrisluSenstvi dukladné ocistéte horkou vodou, trochou €isticiho prostfedku a houbou, ktera neni odolna proti opotrebenti, a po vy¢isténi
je osuste Cistym mékkym hadFfikem.

Teplé tipy: Tyto ¢asti mUzete vycCistit v mycce na nadobi.

4. Umistéte hlavni téleso fritézy na stabilni vodorovnou rovinu, pfipojte napajeci kabel, vyberte prvni program, poté upravte teplotu na 180°
C a nastavte ¢as na 10 minut na prazdné smazeni. Timto u¢elem je odstranit zvlastni zapach z topnych trubek a tvarovek.

5. Odpojte napajeci kabel a opakujte krok 3, abyste jej po Uplném vychladnuti znovu vy€istili.

Cisténi a udrzba

Pred ¢isténim odpojte napéajeci kabel, nechejte stroj dostate¢né vychladnout a vycistéte jej nasledujicim zplsobem:

1. PrisluSenstvi oCistéte horkou vodou, trochou €isticiho prostfedku a neabrazivni houbou. Zbytky skvrin mizete odstranit ¢isticem
olejovych skvrn.

Tipy: Pokud se na pfisluSenstvi drzi skvmny, namocte je asi na 10 minut do horké vody smichané se saponatem.

2. Mokrym hadfikem o€istéte vnéjSi a vnitini stranu pfisluSenstvi. K CiSténi nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, aby nedoslo k
poskozeni jejich povlaku.

3. Otfete vnitfni a vnéj$i povrch vyrobku mékkym vihkym hadfikem. Vyrobek necistéte pfimo vodou.

4. Pred pouzitim nebo uskladnénim produktu je tfeba véechny dily vycistit, osusit suchym hadfikem a namontovat zpét do ptvodni polohy
pro dal$i pouziti.

Popis zafizeni:

Vstupni napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 1700 W. MAX: 2500 W
Kapacita: 131

odevzdejte do pfisluSného sbérného dvoru, protoze nékteré ¢asti zafizeni mohou pfedstavovat pro Zivotni prostfedi nebezpedi. Elektricky pfistroj
odevzdejte tak, aby se omezilo jeho opétovné pouZzivani. Pokud jsou v pfistroji baterie, vyjméte je a odevzdejte do pfislu§ného sbérného mista

E Ochrana Zivotniho prostfedi. Karton odevzdejte do shéru. Polyetylénové sacky (PE) vyhazujte do kontejneru na plasty. Vyslouzily pfistroj
zvIast. Pristroj nevyhazujte do popelnic ani kontejneru na smésny odpad!!

RU) PYCCKW
OBLWWE YCNOBWA BE3OMACHOCTW
BAXHbIE MHCTPYKLWW MO BEE3OMNACHOCTH
BHUMATEBHO MNMPOYNTAUTE 1 COXPAHWUTE ON1A UCMONB3OBAHNA B BYAYLLEM
1. MNepep MCNoNb30BaHMEM YCTPOCTBA NPOYTUTE UHCTPYKLMIO NO 3KCNyaTaLumumn n cnegynre
COAEPXaLLMMCS B HeW MHCTPYKUmMAM. [pon3BoauTesb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a NtoboK
ywep6, BbI3BaHHbIN UCMOMb30BAHWEM YCTPONCTBA HE MO HA3HAYEHWIO UM HEMPaBUILHON
aKcnnyaraumen.
2. Mpnbop npegHas3HayveH TOMNbKO Ans AOMALLHEro MCnonb3oBaHus. He nenonb3osath Ans
APYrUX Lienemn He no npsiMoMy HasHa4YeHMHo.
3. YCTponCcTBO OOMKHO NMOAKMIOYATLCS TOMbKO K 3a3eMneHHon poseTke 220-240 B ~ 50/60
ry.
YToBbl NoBbLICUTL 6E30NACHOCTbL MCMONb30BaHMS, HENb3st OOHOBPEMEHHO MOAKMOYATL
MHOTMEe 3NEKTPUYECKME YCTPOINCTBA K OLHOW 3NEKTPUYECKOM Lienw.
4. bygbTe 0c06EHHO OCTOPOXHBI NPU UCNOMNbL30BaHWM YCTPOMCTBA, Korga nobnmsocTu
HaxoasTca AeTu. He no3sonsnTe getam urpatb ¢ yCTPOACTBOM W HE MO3BONSANTE LETAM WIN
NKAAM, He 3HAaKOMbIM C YCTPOMCTBOM, UCMOSb30BaTh €ro.
5. MPEOYNPEXIOEHWE: ato 060pyaoBaHme MOryT cnonb3oBaTh AETH cTapLue 8 net u
NKAMN C OrpaHNYeHHbIMM OU3MYECKUMM, CEHCOPHBIMU UMK YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMY, @
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Takxke nogy 6e3 onbiTa Unu 3HaHUih ¢ 060pyAOBaHNEM, ECIIN 3TO JeNaeTcs noa
HabnoaeHeM nuua, OTBETCTBEHHOTO 3a X 6e30nacHOCTb uiu Bbina UM NpeaocTaBneHa.
WHCTPYKUMK No 6e30nacHoOMy UCMOSb30BaHNI0 YCTPOCTBA U OCBELOMITEHbI 06 OMACHOCTSIX,
CBSI3aHHbIX C €ro Ucnonb3oBaHneM. [1IeTu He JOMXKHbI UrpaThb ¢ 06opyaoBaHueM. et He
LOMKHbI BbINOSHSATb YACTKY M TEXHUYECKOE 0BCRYXUBaHWE, eCIiM UM He UCMOSHMMOCH 8 neT,
W 3TV AEeNCTBUS BbINOMHAKTCA NOL NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

6. Mocrne ncnonb3oBaHWs BCeraa BbIHIMaNTe BUSKY U3 PO3ETKMW, NMPUAEPXKMBAs €€ PYKOW.
HE TaHUTE 3a LWHYP.

7. He norpyxaiite kabenb, BUKY U BCE YCTPOUCTBO B BOAY WK NOOYI0 APYryH XWMAKOCTb.
He noaseprainTe yCTPOCTBO BO3AENCTBMIO MOrOAHbIX YCHOBUI (B0Xab, conHue n T. [1.) U He
WCMOMb3YNTe ero B YCHOBKSX BbICOKOW BIAXHOCTW (BaHHblE KOMHATbI, BNlaXHble MOOUMbHbIE
aoma).

8. MNeproamnyeckn NpoBepsnTe COCTOSHWE LUHYpa NUTaHUS. ECIK WHYP NUTaHWS NOBPEXAEH,
€ro cnegyeT 3aMeHNTL B CrieLan3anpoBaHHON PEMOHTHOM MacTepckom, YTobbl n3bexatb
OMacHoOCTU.

9. He ncnonb3yite npubop ¢ NOBpeXOeHHbIM LUHYPOM MUTAHUS, ECAIN €0 YPOHUN UMK
noBpeannu kKaknM-nnbo obpasom, Unn ecnm oH He paboTaeT AOKHBIM 0Bpasom. He
PEMOHTUPYITE YCTPONCTBO CAMOCTOATENBHO, 3TO MOXET MPUBECTU K NMOPAXKEHNIO
anekTpuyeckum Tokom. OTHeCHTe NOBPEXAEHHOE YCTPONCTBO B COOTBETCTBY LA
CEPBUCHbIN LEHTP 115 0CMOTPa UK peMOHTA. PeMOHTHbIE paboTbl pa3peLlaeTcs
NPOBOAMTb TOSIbKO aBTOPU30BaHHBLIM CEPBUCHBLIM LieHTpaM. HenpasuibHO BbIMOMHEHHDIN
PEMOHT MOXET NPeLCTaBNATb CEPbe3HYH0 Yrpo3y Ans nonb3osaTens.

10. MomecTuTe YCTPOMCTBO HA NPOXNAZHYI0, YCTONYMBYIO 1 POBHYKO MOBEPXHOCTbL BAanM OT
HarpeBatoLLMXCs KyXOHHbIX NPUBOPOB, TakuX Kak anekTpuyeckas nnuTa, ra3oBas ropeska u
T. [.

11. He ucnonbayiTe yCTPOMCTBO PSLOM C NErKOBOCMIAMEHALLMMUCS MaTepuanamm.

12. lHyp nuTaH1s He JOMKEH CBELUMBATLCS 3a Kpail CToNa Uik KacaTbCsl Fopsiumx
NOBEPXHOCTEN.

13. He ocTaBnsmnTe BKMIOYEHHBIM YCTPONCTBO U aaanTep NUTaHns B poseTtke be3
npucMoTpa.

14. [1ns LONOSHUTENBbHOW 3aLLUTbI PEKOMEHAYETCS YCTAHOBUTL B 3MEKTPUYECKON Lienn
YCTPOWCTBO 3aLMTHOro oTKIYeHus (Y30) ¢ HOMMHAMbHBIM OCTAaTOYHBIM TOKOM He Bonee
30 MA. Mo aTomy nosogy cneayeT NPOKOHCYNbTUPOBATLCS CO CreLUannucToOM-3neKTPUKOM.
15. He gonyckanTe HamokaHWs MOTOPHOW YacTu YCTPOUCTBA.

16. Ecnu Heo6xoaMMo 1Cnonb3oBaTh YAMHUTESb, UCNOMNb3YNTE TOMNBKO MOAENb C
3a3eMIIFI0LLMM KOHTAKTOM, PacCYUTaHHYI0 Ha TOK He MeHee 10A. Yanunutenu, He
COOTBETCTBYIOLLME 3TOMY TPebGOBaHWI, MOTYT NeperpeTbes. YNOXMTe LWHYP Tak, 4Tobbl ero
CNyYanHO He HaTSHYMM U He CNOTKHYIIN.

17. YCTPONCTBO creayeT pa3MmellaTb Ha POBHOW, TEPMOCTONKOM NOBEPXHOCTY, BAanNM OT
NErkoBOCNNaMeHSAOLLMXCS MaTepUasnos (LUTopbl, WTopsl, 06ou 1 T. [1.). ns npaBunbHOM
LMpKynsLmMmM Bo3ayxa 0cTaBbTe cBOBOAHOE NPOCTPaHCTBO He MeHee 10 cM ¢ Kaxaom
CTOPOHbI Npubopa v He MeHee 30 cM Hafg AyxoBbIM LkadoM. He 3akpbiBanTe
BEHTUNSALMOHHBIE OTBEPCTUS AYXOBKM, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTU K Neperpesy 1
noBpeXxaeHuto npubopa.

18. He npukacantech K ropsyum noBepxXHOCTSM YCTPOACTBA (ABEPU, BEPXHEN UITN HUXKHEN
CTeHke, BOKOBbIM CTeHKaMm). VicnonbayiTe 3aluTHbIE NepyaTki, YTobbl yaanuTb unm
LOTPOHYTLCS 0 rOPSYMX YacTei.
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19. lHyp nuTaHUs He JOMKeEH pacnonaratbCs Hag YCTPOUCTBOM, @ TaKKe He JOMKeH
KacaTbCsl UMK NexaTb PSLOM C rOpSYMMM MOBEPXHOCTAMU. He nomeLLaliTe yCTpocTBO nog
ANEKTPUYECKYH PO3ETKY.

20. He BcTaBnsnTe Becb 06beM YCTPOMCTBA B YCTPOMCTBO, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
BO3ropaHuio 1 paspyLUEHo YCTPOUCTBA.

21. KapToH, 6ymara, nnactvk 1 apyrie nerkoBocnnamMmeHsoLWmMecs u nerkonnaskme
npeaMeTbl HeNb3s KnacTb B 060pyaoBaHye.

22. OunwyaiiTe yCTPOMCTBO NOCHE KaXAO0ro 1Cronb30BaHS.

23. [ins 04MCTKM Koprnyca He 1CMonb3ynTe arpeccuBHble MOKLLME CpeacTBa B BUaE
9MyNbCWIA, NOCLOHOB, NacT U T. [1., MocKonbKy OHX MOrYT, Cpeay NpoYyero, yaanuTb
HaHeCeHHble rpadmyeckme MHHOPMALMOHHBIE CUMBOSTbI, Takue Kak LUKanbl, OTMETKM,
npeaynpexagaroLme 3Hakv n 1. [l

24. He vcnonb3ynte ans 4icTku Metannuyeckue npoeoaa. Ockonku 061oMaHHOro nposoga
MOrYT COMPUKOCHYTHCS C ANEKTPUYECKUMMI YaCTAMM, YTO MOXET NPUBECTU K NOPAKEHNHO
9NEKTPUYECKNM TOKOM.

25. ObopypoBaHue He NpeaHa3Ha4yeHo Ans paboTbl C BHELIHUMM TaMepamu Uiu
OTAENbHOM CUCTEMOW ANUCTAHLMOHHOTO YpaBreHuns.

26. M3-3a BbICOKOII TEMMepaTypbl CreayeT nposiBAsTL 0COOYH OCTOPOXHOCTL MNP YaaneHum
3aneyeHHON ML, FOPSYETO XUpa UK LPYrux ropsumX XUOKOCTEN.

Temnepatypa AOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN paboyero yCTPOMCTBa MOXET BbITb BbICOKON BO
BpeMsi paboTbl 060pya0BaHMS.

He npukacanTech K ropsuMmM NOBEPXHOCTAM YCTPOUCTBA.

Hukorga He nepemeLLanTte YCTPOUCTBO, KOrAa OHO BKMKOYEHO UMM KOTAa OHO ropsivee.
YCTPOWUCTBO HEMb3S CTaBUTb NOA KYXOHHBIM LWKAOM M3-3a pacnpoCcTpaHsoLerocs Tenna u
napa.

Onucanue ycTpoicTaa:
[lyxoBka Ans hpUTIOPHULIbI

1. NMaHenb ynpaBnexus 2. Pyyka 3. Kpennenve ans rpuns
Axceccyapbl:

4. Tpunb € pyyKon 5. PeweTka 4ns wamnypos 6. Tenexka Ha konecukax
7. Kop3iHa thpuTIopHULbI 8. PewweTka Ans Bbineyku 9. MpoTuBEHbL

10. py4ka nogHoca

OnucaHve naHenu ynpasneHua:

1. KHonka BbiBopa MeHto 2. KHonka BkritoueHms / BbikmiodeHust 3. OTobpaxeHue Temnepatypbl / BpeMeHM
4. Nrpvkatop Lienbcus 5. KHonka BKITto4eHMS / BbIKIIOYEHNS BHYTPEHHEro 0cBelLerms 6. VIHankaTop MuHyT

7. KHonka gobaenenus 8. KHonka BblunTaHms 9. Bbibop BpemeHu / Temnepatypbi.

10. KypuHoe KpbInbILLKO 11. KapTodhens dpu 12. CBMHMHA.

13. Pbiba 14. Kypuua 15. CyxodhpyKTbl.

16. Xneb 17. KpeseTku 18. BKntoueHue / BbIKNKOYEHNE rpunsl.

19. OTnoxuTb 3anyck
Pabora ycTpoiictsa:

1. MoakniounTe YCTPOWCTBO K 3MEKTPOCETH.
2. HaxmuTe KHOMKy BKIIOYeHMS | BbIKMIOYEHNs (2). YCTPONCTBO BKIIOYMTCS W NOAAcT 3BYKOBOW curHan. Ecnn He chenatb BbiGop,
YCTPOWCTBO MepeiaeT B PeXxuM OXuaaHns Yepes 1 MUHYTY.
3. Vcnonb3ys kHomky BbiGopa MeHto (1), BbibepuTe xenaemyto nporpammy.
4. BbibpaB nporpammy, Bbl MOXeTe:

a. MaveHnTe Temnepartypy v Bpems. Haxas kHoMky Bbibopa Bpemerm / TemnepaTypbl (9). A 3aTeM Haxas KHOMKI CIIOXEHWS 1
BbIYMTaHWUS COOTBETCTBEHHO (7, 8)

0. BkniounTe BHYTPEHHeE 0CBELLEHMe, HaxaB KHOMKY BHYTPEHHEro ocsellerns (5).

¢. OTnoxuTe 3anyck BblbpaHHO nporpammbl, Haxas kHomky «OTnoxuTb 3anyck» (19) Ha 1-720 MuHYT. Bbl MOXeTe HaxaTb
KHOMKM BblYMTaHUS 1 crioxenus (8,7) ans 1 wara unn yaepxveatb Ans 6onee ObICTPOro CROXEHUS UMM BbIYUTaHMUS KenaeMoro BpeMeHU.
Yepe3 3 cekyHabl HaYHETCS 0BPaTHBIN OTCYET,

d. BkntounTe Unm BbIKIMOYMTE rpUnb, HaxaB KHOMKY rpunb (18).
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5. Mo uCTEYEHN YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHI YCTPOCTBO NOAACT 2 LYMOBbIX CUrHana.

INPEQYNPEXAEHWE!! BHyTpu ycTpOCTBa O4EHb Xapko. He npukacaiTech k BHYTPEHHEN YacTu YCTPOACTBA BO BPEMS UCMOMb30BaHNs
Unu oxnaxaeHus. MpukacanTech K BHyTPEHHEN YacTu YCTPOWNCTBA TOMBKO NOCIE OXMaXAEHUS.

6. Obs3aTenbHO 1CMonbayiTe Npunaraemyto pyyky nogHoca (10), pyuky rpuns (4) unu nepyatkv Ans AyxoBoro Lukada, YTobbl BbIHYTb
1Cnonb30BaHHbIE akceccyaph.

7. Tlo okoH4aHWN paboTbl € YCTPOIICTBOM AOXANTECH Er0 NEPEXofia B PeXM 0xuaaHns. Minu nocne 3anycka NporpaMMbl HAKMUTE 1
YAEPXMBalTe KHOMKY BKMKOYEHMS / BbIKIOUYEHUS (2) B TEYEHME 3 CeKyHA. YCTPONCTBO NepeiaeT B PEXUM OXMaaHWS.

8. o OKOHYaHWM OXNaXAeH!s yCTPOINCTBA (OTCYTCTBUE LyMa OT BEHTUNATOPA OXNaXAEHIs) OTKITHOYUTE YCTPOCTBO OT PO3ETKM.

Vicnonb3osanue rpuns (4):

1. Ytobbl ncnonb3oBaTh rpurb:

Rotisserie: ncnonbayeTcs B 0CHOBHOM A5t LiENOi KypuLibl. Bo3bM1TE CTepeHb ANs rpuns 1 NPOTONKHUTE ero Yepea cepeanHy KypuLibl OT
HUXHEro 0TBEPCTMS K BEPXHEMY. 3aTeM NPUKPENUTE LMNbl ANs PUMs NLIOM BHYTPb Ha CTEPXKEHb 1 B KYPUHOE MSCO M COXMMTE KypuLly C
06eunx CTOPOH, 4TOBbI LUNMbI NPOTKHYMM KOXY M NOTPY3NAUCh B MSICO. YTODI LWMMbI HE ABUrAnKCh, 3aTSHUTE BIUHTbI, NPUKPENNEHHbIE K
wunam. BcTaBbTe cTepxeHb € KypuLieil B 0TBEPCTVS Ans kpenneHns rpuns. CTopoHa ¢ kaHaBkaMu ONUpaeTcs Ha NeByto CTOPoHy, a bonee
rmapkasi CTOpOHa - Ha BpaLLiatoLLylocst 4acTb ABUraTenNs cnpasa.

2. 3aKpoiiTe yCTPONCTBO M BbibEPUTE NpOrpamMmy, HaxXMUTE KHOMKY BKNKOYeHWs / BbikitoueHus Rotisserie (18) u nogTeepanTe KHOMKoi
BKIIOYEHIS / BbIKIHOYEHNS (2).

3. Mocne Toro, kak Bnogo OyaeT roToBo, UCMOMb3YITe PyyKy rPUns (4) MNn nepyaTki ANs AyXOBOro Wkada, 4Tobbl BbITALLMTL €70 13
KapOYHOI1 kKamepsl.

INPEOYNPEXAEHNE!
Vicnonb3ayiTe LKypy Uk NULLEBON Lnarat, Y4Tobbl 3aKpenuTb HOXKI 11 KpbINbs HA MeCTe, YToDbI eaa He Kacanach HarpeBaTenbHOro
anemeHTa. Takke pekoMeHayeTCs CTaBUTb NPOTUBEHb Ha [JHO XapOYHON KaMepbl, 4TOObI yaBnMBaTh P, BbITEKAIOLLMA U3 MPOAYKTOB.

Vicnonbays nogcTaBky Ans wamnypos (5):

1. MomecTuTe NPOAYKTBI HA LUNAXKN U3 YCTPOICTBA.

%. HapeHbTe Kkpyrmble AepkaTenu Ans LWaMmnypoB Ha CTEPXEHb rpuns Tak, 4Tobbl 0TBEPCTUS COBNAZany Apyr C ApYroM Kak MOXHO
onbLLe.

3. MomecTuTe NNOCKWiA KOHEL, B OAHO OTBEPCTME AepXaTens Kpyrioi CTOAKW ANs LIAMNypoB, a 3aTeM KOHeL| C NeTnen B COOTBETCTBYHOLLEe

OTBEpPCTWE Ha APYroM AepxaTene Kpyrnoit CTorku Ans wamnypos. LLiamnypbl AOMKHBI ABUraTLCS MpY KaTaHum B CTOlKe. Y6beauTecs, 4To

Mpy NepeMELLEHM OHM He BbINaAatoT 13 OTBEPCTUN.

4. 3akpoiiTe yCTPOIACTBO 1 BbIDEPUTE MPOrpaMMy, HaXMIUTE KHOMKY BKIo4eHMs | BbiknioueHus Rotisserie (18) n noaTBepanTe KHOMKOM

BKITHOUYEHMS / BbIKIOYEHMS (2).

5. Mocne Toro, kak 6ntogo OyneT roToBo, UCMOMb3yiTe PyuKy rpunst (4) UNn nepyaTku Ans Ayx0BOro Wkada, YTobbl BbITALLMTL €70 13

KapOYHOI1 kKamepbl.

Vcnonb3ays ponukosebIit cenapatop (6):

1. BctaBbTe CTepXeHb Ns rpuns 4epe3 GokoBble 0TBEPCTUS B KIETKE, @ 3aTeM 3aTSHUTE BUHTBI, yOeAMBLUMCE, YTO KNETKa YAepKUBaETCS
Ha MecTe.

2. OTKpoiTe KneTKy, MOMeCTUTe BHYTPb KOPM. He knaguTe Crmwukom MHOTo efibl, YToObl OHa MOrmna nepemeLLaTbes BHYTPY kneTku. [ins
BOCTVKEHWS HaUMyYLUMX Pe3ynbTaToB CriedyeT UCMomnb30BaTh MOMOBKHY MPOCTPAHCTBA BHYTPY KNETKW, @ [pYryto MOMOBUHY OCTaBUTh
nycTo.

3. BcTaBbTe KreTky BHYTPb XapoyHoi kamepbl. YOeauTech, 4To CTepeHb NSt IpUnst CTOUT Ha KpenneHusix ans rpunsi. CTopoHa ¢
kaHaBKaMu ONMPaeTCs Ha NEBYIO CTOPOHY, a Gonee rmajikas CTOPOHa - Ha BPaLLALLYHOCS YacTb BUraTens cnpasa.

4. 3akpoiTe YCTPOWCTBO U BbIDEpUTe NporpamMmy, HaXMUTE KHOMKY BKMKOYEHUSs / BbikmioueHus Rotisserie (18) n nogTBepamTe KHOMKOM
BKITHOYEHWS / BbIKIIOYEHMS (2).

5. Mocne Toro, kak 6nogo OyneT roToBo, UCNOMb3yITe PyyKy rpUnst (4) UNn nepyaTky Ans AyX0BOro Wkada, YTobbl BbITALLMTL €70 13
KapOYHOI Kamepbl.

Vicnonb3oBaHie NoTKOB:

Kopauta dputiophmupl (7):

B ocHoBHOM ucnonbayeTcs Ans kaptodens dpy, KypuHbIX KpbIbILEK N NaHUPOBOYHBIX MPOAYKTOB.

1. MomecTuTe NpoayKTbI B KOP3WHY, Crieas 3a Tem, 4ToObl ropsiumil Bo3ayx Mor cBO60AHO NepemeLyaThes No Kyckam npopykTos. Yem
MEHBLLE KOHTaKTOB MEXAy YacTsMu, TeM NyyLue.

2. MNomecTuTe KOP3MHY B KapouHyto kamepy. Jlyylias nosvuus - nocepeamnHe. Yem Boile 1 Bnivke k HarpeBaTenbHOMY 3MEMEHTY, TeMm
Gonee xpyctawmm Gynet 6niofo. Yem fanblue, TeM nydLue oH GyaeT NPUroToBNEH U3HYTPU.

3. 3akpoitTe ycTpoiicTBO, BbIGEpUTE NMPOrpaMMy M NOATBEPANTE KHOMKOWM Bkn / Bbikn (2).

4. o OKOHYaHWM NPUrOTOBNEHNS CHUMUTE NPOTUBEHB C YCTPOICTBA, UCMONb3Yst PyyKy NPOTMBHS (10) Mnu nepyaTky Ans AYXOBKM.

OnopHas cTolika (8):

PeLueTka B OCHOBHOM UCMOSb3yeTCS B KA4ECTBE MOACTABKY A1 APYTUX KOHTEMHEPOB ANst BbINEYKN.
1. ToMecTuTE peLUeTKy B XapouHyto kamepy.
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2. TlocTaBbTe Ha peLueTKy NPOTMBEHb MMM MUCKY 13 apOMPOYHbIX / XaponpoyHbIX NPOAYKTOB.

3. BakpoiiTe ycTpoiCTBO, BbIGEPUTE NPOrpaMMy U NOATBEPAUTE KHOMKOM Bkn / Bbikn (2).

4. Tocne 3aBepLUeHUs NpoLecca NpUroToOBNEHNs AaiTe YCTPOWCTBY W PeLLeTKEe OCTbITb M CHUMUTE UX C YCTPOWCTBA, MCMONb3ys NepyaTku
AN AYXOBKM.

[MpoTuBeHb Ans Bbineyky (9):

MopHoC ncnonb3yeTcs B OCHOBHOM A5 PELienToB, s KOTOPbIX He TpebyeTcs 06AyB NpoayKTOB.

1. MomecTuTe NPOAYKTLI HA NOAHOC.

2. MomecTuTE NPOTUBEHB B KapOUHYHO Kamepy.

3. Mocne BbiGpaHHOrO

4. 3akpoiiTe yCTPOIACTBO, BbIGEPUTE NPOTPamMMy W NOATBEPAUTE KHOMKOW Bkn / Bbikn (2).

5. o OKOHYaHUN NPUTOTOBNEHNS CHUMUTE NPOTUBEHb C YCTPOMCTBA, UCMOMb3ys PyuKy NpoTuBHs (10) nnm nepyatky Ans 4yXOBKM.

Tabnmua nporpamm:

Temnepatypa - MoebiweHMe Parynupyemblid Bpema
no Peryn1pyemaiit TemMnepatypol Bpems no Elrgemgi HOM yeen EHEHMH /
Pemmum ymonuanmio | TEMMEPATYPHBLIRA / YMONYAHWIO
T} {Mik) AuanasoH YMEHBLIEHWA
cc auanazoH CHWMATBCA (nwH) [
(0) b
KypuHoie - -
KPBINBILIKK 180 175-200 5 8 1-60 1
DpaHLy3CHHA
KapTopen 180 175-200 5 12 1-60 1
dpu
CentnHa 190 180-200 5 10 1-60 1
Poifiel 200 160-200 5 15 1-60 1
Rypuua 180 160-200 5 30 1-60 1
Cyxue . - R
dpyHTBI 45 45-80 5 240 1-720 130
Kned 200 180-200 5 5 1-60 1
Kpesetka 170 160-190 5 8 1-60 1

Onucanwe nporpaMmbi:

Bce nporpamMmbl MOXHO UCMOMb30BaTh C TaitMepoM 3agepxkn oT 1 4o 720 MuHyT. CHavana BbibepuTe nporpammy, 3aTem HaxMUTe KHOMKY
«OTnoxuTb 3anyck» (19) u, ncnonb3ys kHonku «[1o6aBUTb» U «BbIYECTbY (7,8), Bbl MOXETE M3MEHUTL BEMNYNHY BPEMEHHON 3aLEPKKM.
Y6eauTech, 4T0 eAa NpuroToBNeHa NpasuIbHO, Ha MPOTSHKEHWM BCErO NpoLiecca NpUroToBneHus, Y4Tobbl yoeanTses, YTo OHa naeanbHa.

B ycTpoiicTBe ecTb NporpaMmHast NamsiTh, kak TONbKO Bbl OTKPOETE ABEPb BO BPEMS BbINOMHEHNS MPOrpaMMbl, YCTPOACTBO OCTAHOBUTCS, @
Koraa Bbl CHOBa 3akpoeTe ABEPb, OHO NPOAOIMKUAT paboTy. Bbl Takke MOXeTe NPUOCTAHOBUTL NPOrpamMMy, Haxas OANH pa3 KHOMKY
BKIIOYEHWS / BbIKIKOYEHMS. 3aTeM HaXMUTE OfMH pa3, YTobbl BO30OHOBUTH Nayay.

Bo Bcex nporpammax MoxeT BbiTb BKItoYeHa thyHKums Rotisserie. CHavana BbibepuTe nporpammy, a 3aTeM HaxmuTe kHonky Rotisserie
(18).

OcHoBHast onepauus:

YtoBbl BbIbpaTh NporpamMmmy, NOKassHHO HaXMUTE KHOMKY BbIGOpa MeHI0 (1), MOKa 3HA4OK HYXHOW MPOrPaMMbl HE HAYHET MuraTb.
BbibepuTe ocTanbHble napameTpbl nporpaMmbl (BpaLLeHue, CBeT, TemnepaTypa, 3aaepxka, Bpems) 1 NoATBEPANTE HaXaTUEM KHOMKV
BKITHOYEHMS / BbIKIMIOYEHMS (2). YTOBbI NPUOCTAHOBUTL 3aMyLLEHHYH Nporpammy, HaxmuTe KHomky «Bkn. / Bbikn.» (2) oanH pas, a ans
OTMeHbI May3bl HAKMUTE KHOMKY eLLe pa3. YTobbl OTMEHNTb TEKYLLYH NPOTPaMMy, HaXMIUTE KHOMKY BKIKOYEHNS / BbIKIIOYEHHS (2) B
TeyeHne 4 cekyHz.

NPOrPAMMb!:

KypuHble kpbinbitwky (10): MporpamMma B 0CHOBHOM UCMOMb3YETCS AMs CIPOTO Msica UK Msica C HU3KOM CTENeHbo nepepaboTku 1 ¢ Bonee
HU3KOI TemnepaTypoit. KopoTkoe Bpems Mo YMONYaHuIo enaeT ero naeanbHbIM Ans KYPUHBIX KpbIMbILLEK 11 TOHKIX COCUCOK. JTydLue Bcero
1CMonb3oBaTh C KOP3MHON ANs Xapku (7) Uik NpoTUBHEM ANs Bbineykw (9). Ecnu BpemeHu 1nu Temnepatypbl HEAOCTaTOYHO, Bbl BCETAa
MOXETE U3MEHUTL BpeMs N TemnepaTypy, Haxas KHOMKY ypaBreHns BpeMeHeM / Temnepatypoi (9) 1 ncnonbayst KHOMKM CIIOKeHUs 1
BbluMTaHus (7 , 8) BbI MOXETE M3MEHUTL Bpems / TemnepaTypy no Mepe HeobxoammocTy. Kaxpoe HaxaTue nepekmniodaeT otobpaxeHme
BPEMEHM 11 TemMnepaTypbl.

Kaptodens dpu (11): MporpamMma B OCHOBHOM MCMOMb3YETCS A5 3aMOPOXEHHOO kapTodens thpu. Jlyulue Bcero ncnons3osats ¢
Tenexkoi (6) nnu kopauHoi Ans xapku (7). Ecnn BpemMeru unn TemnepaTypbl HeAOCTAaTONHO, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHUTb BpeMs 1
Temnepatypy, Haxas KHOMKy ynpasnexus BpemeHeM / Temnepatypoit (9) 1 MCnonb3ys KHOMKW CIIOXEHMS 1 BbluuTaHus (7 , 8) Bbl MOXETE
13MeHUTb BpeMs / TemnepaTypy no mepe HeobxoanmocTu. Kaxaoe Haxatue nepeknioyaeT oTobpaxeHne BpemMeHn 1 TeMnepatypbl.

CBuHWHa (12): nporpamma B OCHOBHOM WCMONb3yeTCA AN NPUroToBneHns 6onee TONCTLIX KyckoB Genoro unu kpacHoro msca. Jlyue
BCErO 1CNOMb30BaTh C MPOTUBHEM AN Bbineukn (9). bonee Bbicokas TemnepaTypa v BPEMS AatT BNIAXHOCTb BHYTPW, @ CHApYXM -
xopoLuo. Ecnu BpemMeru nu Temnepatypbl HEAOCTAaTOHO, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHUTb BpEMS MM TeMnepaTypy, Haxas KHOMKY
ynpaenexuns BpemMeHem / Temnepatypon (9) 1 ncnonb3ys KHOMKN CIOKEHNS 1 BbluMTaHWs (7,8), Bbl MOXETE U3MEHUTD Bpems /
TemnepaTypy no Mepe HeobxoanmocTu. Kaxaoe HaxaTve nepeknioyaeT oTobpaxeHne BpeMeHU 1 TeMnepaTypbl.
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Pei6a (13): Mporpamma, Hanbonee YacTo ucrnonb3yemas Ans 3aMmopoxeHHoi obpaboTaHHom pbiBbl Uk ceexel pbibbl. Nlyyue Bcero
“cnons30BaTh C NPOTUBHEM (9) N KopauHoN ANs xapku (7). Ecnv BpeMeHn nnn TemnepaTtypbl HE[OCTATO4HO, Bbl BCErfja MOXeTe
M3MEHWTb BPEMS I TEMNEPaTypy, HaxaB KHOMKY ynpaBneHust BpemeHeM / Temnepatypoit (9) 1 Mcnonb3ys KHOMKM CIOKEHWS 1
BblunTaHNs (7,8), Bbl MOXETe M3MEHUTb BpeMs / TeMnepaTypy no Mepe HeobxoaumocTu. Kaxaoe HaxaTue nepekmioyaeT otobpaxeHne
BPEMEHM 11 TeMneparypbl.

LibinneHok (14): nporpamMma ans cbporo KypuHoro Msca. Jlyuiue BCero 1cnonb3oBaTh ¢ KOP3MHOW Ans Xapku (7), NPOTUBHEM [N1S1 BbINEYKM
(9), pewetkon ans wamnypos (5) u rpunem (4). O6paTTe BHMMaHKeE, Y4TO BpEMS CriedyeT perynnpoBaTh B 3aBICUMOCTH OT TOMLWHbI
MSICa 1N Beca MLy, KOTOpYIO Bbl COBMpaeTech NCNonb3oBaTk. [Mpy NCNONb30BaHWN Lol KypuLibl UCMonb3yiTe BepTen (4), a npu
MPUroTOBNEHMN LALLIbIKA 3 KYPUHOTO Msca M 0BOLLEN 1cnonbayitTe Habop Ans Wwamnypos (5). Ecnn Bpemeny unn Temnepatypel
HeJ0CTaTouHO, Bbl BCErAa MOXETE M3MEHUTb BPEMs UMk TeMMepaTypy, Haxas KHOMKY ynpaBneHus BpeMeHeM / Temneparypoit (9) u
WCIONb3yst KHOMKW CIIOXKEHNs U BblYUTaHWS (7,8), Bbl MOXETE M3MEHUTL BpeMsi / TemnepaTypy no Mepe HeobxoaumocTu. Kaxoe Haxatue
nepekniyaeT 0TobpaxeHne BpeMeHn 1 TeMnepaTypbl.

Cyxue dpykTbl (15): Mporpamma Ans xapku pykToB, 0BoLLEN, rprboB, Msica. JlyyLe BCero Mcnonb3oBaTh C KOP3vHOW ANs xapku (7),
NpoTUBHEM ANs Bbineyky (9), pelueTkoil Ans wamnypos (5). [AnutensbHoe HarpeBaHne Npy HU3KKX TemnepaTypax BbITATMBAET NIULLHIO0
Brary 13 nuiLy 1 NPOAMEBaET ee CPOK XpaHeHus. Ecnn BpeMeHm nnv Temnepatypbl HELOCTATOYHO, Bbl BCETfja MOXeTe M3MEHUTb BPEMS
N1 Temneparypy, HaxaB KHOMKY ynpaBneHns BpemMeHeM / Temnepatypoit (9) 1 cnonb3ys KHOMKN CIOKEHNS 1 BbluuTanws (7,8), Bbl
MOXETE N3MeHUTL Bpems / TemnepaTypy no Mepe HeobxoaumocTy. Kaxaoe HaxaTie nepekmnioyaeT oTobpakeHe BpeMeHi 1
Temneparypbl.

Xneb6 (16): nporpamma, ucrnonb3yemas Ans nofpxapueanus xneba. Jlyuiue BCero ncnonb3osaTh C pelleTkon Ans Boineyku (8). Ecrm
BpeMeHW 1N TeMnepaTypbl HEAOCTaTOYHO, Bbl BCETA MOXETE M3MEHWTb BPEMS NN TEMNEPATYpy, Haxas KHOMKY yrpaBfeHns BpeMeHeM
| Temnepatypoit (9) 1 MCNOMb3ys KHOMKW CAIOXEHNS W BblunTaHNS (7,8), Bbl MOXeTe M3MEHNTb BpeMs / TemnepaTypy no mMepe
HeobxoanmocTi. Kaxaoe Haxatue nepeknioyaeT 0TobpaxeHne BpEMEHM 1 TeMnepaTypbl.

KpeseTku (17): nyyLue Bcero ucnonb3oBath AN HeGOMbLUMX MOPENPOLYKTOB, Takux Kak KpeBeTku. Jlyulue BCero ncnonb3oBathb ¢ KOP3NHON
Ans xapku (7). Ecnv BpemeHn nnm TemnepaTypbl HE[OCTATOMHO, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHUTb BPEMS UMW TEMMeEpPATypy, HaxaB KHOMKY
ynpaBneHns BpemeHeM / Temnepatypoi (9) 1 ucnonbays KHOMKI CRIOXEHS 1 BbI4MTaHWS (7,8), Bbl MOXeTe N3MeHUTb Bpemst /
Temnepatypy no Mepe HeobxoaumocTu. Kaxaoe HaxaTue nepekmnioyaeT oTobpaxeHne BpeMeHn 1 TemnepaTypbl.

OcaemeHme (5) Bbl MOXeTe BKIto4aTh 1 BbIKOYaTh BHYTPEHHee OCBELLeHMe, HaXaB KHOMKY OAMH pas.

[NepBoe ucnonb3oBaHue

1. YpanuTe BCe ynakoBOYHble Matepuansl.

2. YpanuTe Hakneikn Unu STUKETKM C NPOAyKTa, NPeJHa3HaYEeHHOT0 NS YNaKoBKY.

3. TwaTenbHO 04NCTUTE aKceccyaps! ropsueil BoAol ¢ HeBombLUMM KONMYECTBOM MOHOLLErO CPEACTBA 1 N3HOCOCTOMKON rybKoii, a 3aTem
BbITPUTE VX YUCTON MSATKO TKaHbO NOCE OYUCTKM.

MonesHble COBETHI: 3TV A€TaNM MOXHO MbITb B IOCYAOMOEYHOI MaLLWHe.

4. NomeCTnTe OCHOBHOM KOPMYC (hPUTIOPHULIbI HA YCTOMYMBYIO FOPU3OHTANBHYHO NNOCKOCTb, MOAKMIOYUTE LUHYP MUTaHWS, BbibepuTte
nepByto Nporpammy, 3atem oTperynupyute Temnepatypy fo 180 C u yctaHosute Bpemsi Ha 10 MUHYT Ans apku 6€3 xuakocTu. 310
Aenaetcs Ans Toro, 4Tobbl yAanUTL crewuduyeckuit 3anax ot Tpyb 1 apMaTypbl OTONNEHMS.

5. OTCOEAMHUTE LUHYP NUTAHWS 1 MOBTOPUTE Luar 3, 4ToObl OYNCTUTL €70 CHOBA, KOTAA OH MOMHOCTHIO OCTBIHET.

YucTka 1 yxog

[Nepen 04MCTKOI OTKMKOYMTE LUHYP NUTAHWUS U AaiTe MalLMHe OCTbITb, 3aTEM OYUCTUTE e€ criedytoLLmM o6pasom:

1. OumncTnTe akceccyapbl ropsieit BO4O ¢ HebONbLUIMM KONMYECTBOM MOIOLLETO CPEACTBa M HeabpaausHOW ry6koi. OcTaTkv NATEH MOXHO
YAANUTb C MOMOLLbI0 O4MCTUTENS MACASHBIX MATEH.

CoseTbl: ECnin nsiTHa npunnnaroT k akceccyapam, CMOYNTE VX B ropsiyell Boge ¢ JobaBneHneM MOotoLLero cpeacTsa npuMepHo Ha 10
MUHYT.

2. C noMoLLbto BNaXHOM TKaHN 04MCTUTE akceccyapbl CHapyxi 1 BHYTPU. He ncnonbayitte ans uucTku abpasueHble YACTSLME CPEACTBa,
4T0BbI HE NOBPEAMTH UX NOKPLITHE.

3. MpOoTpuMTE BHYTPEHHIOK 11 BHELLHIOK MOBEPXHOCTW N3AENNS MSATKO OTXATON BNAXHOM TKaHbto. He NpoMbIBaiTe u3genue BOAON.

4. MNepep 1cnonb3oBaHWeM UN XpaHeHWeM BCe AeTani AOMKHbI ObITb OYMLLIEHBI, BbICYLLEHbI CyXON TKaHbI0 M COBpaHbl B UCXOLHOE
MonoXeHue Ans CeaytoLLero UCMoNb30BaHus.

OnucaHwe ycTporicTaa:

BxogHoe Hanpsikenue: 220-240 B ~ 50/60 'y
MotwwHocTb: 1700 Bt MAX: 2500 Bt

Emkoctb: 13 n

3aboTsick 06 OkpyxaloLLeit cpeae.. YNakoBky 13 kapToHa nepeaanTe,noxanyicta, Ha Makynatypy. MonuatuneHosble Meluku (PE) BbiknaaTb B

pesepByap Ans nnacTMacchl. /3HoleHHoe YCTPOICTBO Hafo nepeaaTh B COOTBETCTBYHLLYIO TOUKY XpaHEHMS, Tak Kak HaxoasLLmMecss

YCTPOACTBEONACHbBIE COCTABMAIOLLME MOTYT SBASATHCS YrPO30N [N OKPYXKaloLeil cpefbl. NEeKTpUYeckoe YCTPONCTBO HaA0 NepeaaTh Takum

06pa3om, 4ToBbl OrpaHU4NTB ero NoBTOPHOE ynoTpebreHue 1 ucnonb3oBaHue. Ecnu B ycTpoiicTae HaxoasTes 6atapen, UX Hafo BbITSHYTb U
N 1ccaTh B TOUKY XPaHEHIS 0TAENBHO. YCTPOIICTBO He BbIKAATb B pe3epsyap Ans KOMMYHasbHbIX OTXOAOB!
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ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORWAARDEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIGE REFERENTIE

1. Lees voordat u het apparaat gebruikt de bedieningsinstructies en volg de instructies die
erin staan. De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade die wordt veroorzaakt door
het gebruik van het apparaat in strijd met het beoogde gebruik of door onjuist gebruik.

2. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Niet gebruiken voor andere
doeleinden die niet in overeenstemming zijn met het beoogde doel.

3. Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een geaard stopcontact 220-240 V ~
50/60 Hz.

Om de gebruiksveiligheid te vergroten, mogen veel elektrische apparaten niet tegelijkertijd
op één elektrisch circuit worden aangesloten.

4. Wees vooral voorzichtig bij het gebruik van het apparaat als er kinderen in de buurt zijn.
Laat kinderen niet met het apparaat spelen en laat kinderen of mensen die niet vertrouwd
zijn met het apparaat het niet gebruiken.

5. WAARSCHUWING: Deze apparatuur mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8
jaar en mensen met verminderde fysieke, sensorische of mentale vermogens, of mensen
zonder ervaring of kennis van de apparatuur, als dit wordt gedaan onder toezicht van een
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid of aan hen is verstrekt. instructies voor
een veilig gebruik van het apparaat en zijn zich bewust van de gevaren die aan het gebruik
ervan zijn verbonden. Kinderen mogen niet met de apparatuur spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en deze activiteiten onder toezicht worden uitgevoerd.

6. Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact terwijl u het stopcontact met uw hand
vasthoudt. Trek NIET aan het snoer.

7. Dompel de kabel, stekker en het hele apparaat niet onder in water of een andere vloeistof.
Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon, enz.) En gebruik het niet
bij hoge luchtvochtigheid (badkamers, vochtige stacaravans).

8. Controleer regelmatig de staat van het netsnoer. Als het netsnoer is beschadigd, moet het
worden vervangen door een gespecialiseerde reparatiewerkplaats om gevaar te voorkomen.
9. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer, of als het is gevallen of op
enigerlei wijze is beschadigd, of als het niet correct werkt. Repareer het apparaat niet zelf, er
bestaat gevaar voor elektrische schokken. Breng het beschadigde apparaat voor inspectie of
reparatie naar een geschikt servicecentrum. Eventuele reparaties mogen alleen worden
uitgevoerd door geautoriseerde servicepunten. Onjuist uitgevoerde reparaties kunnen een
ernstig gevaar voor de gebruiker vormen.

10. Plaats het apparaat op een koel, stabiel en viak opperviak, uit de buurt van
keukenapparatuur die opwarmt, zoals een elektrisch fornuis, gasbrander, enz.

11. Gebruik het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen.

12. Het netsnoer mag niet over de rand van de tafel hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken.

13. Laat het apparaat niet ingeschakeld en laat de stroomadapter niet onbeheerd in het
stopcontact zitten.

14. Voor extra bescherming is het raadzaam om een aardlekschakelaar (RCD) in het
elektrische circuit te installeren met een nominale aardlekstroom van maximaal 30 mA. In dit
verband dient een gespecialiseerde elektricien te worden geraadpleegd.

15. Laat het motorgedeelte van het apparaat niet nat worden.
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16. Als het nodig is om een verlengsnoer te gebruiken, gebruik dan alleen een model met
een aardingspin, geschikt voor een stroomsterkte van minimaal 10A. Verlengsnoeren die niet
aan deze eis voldoen, kunnen oververhit raken. Leg het snoer zo neer dat er niet per
ongeluk aan getrokken of erover gestruikeld kan worden.

17. Het apparaat moet op een viakke, temperatuurbestendige ondergrond worden geplaatst,
uit de buurt van brandbare materialen (gordijnen, gordijnen, behang, enz.). Houd voor een
goede luchtcirculatie een vrije ruimte van minimaal 10 cm aan elke kant van het apparaat en
minimaal 30 cm boven de oven. Dek de ventilatieopeningen van de oven niet af, aangezien
dit oververhitting kan veroorzaken en het apparaat kan beschadigen.

18. Raak geen hete oppervlakken van het apparaat aan (deur, boven- of onderwand en
zijwanden). Gebruik beschermende handschoenen om hete onderdelen te verwijderen of
aan te raken.

19. Het netsnoer mag niet boven het apparaat worden gelegd en mag geen hete
oppervlakken aanraken of in de buurt liggen. Plaats het apparaat niet onder een stopcontact.
20. Steek niet het volledige volume van het apparaat in het apparaat, aangezien dit brand en
vernieling van het apparaat tot gevolg kan hebben.

21. Karton, papier, plastic en andere brandbare en smeltbare voorwerpen mogen niet in de
apparatuur worden geplaatst.

22. Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

23. Gebruik voor het reinigen van de behuizing geen agressieve reinigingsmiddelen in de
vorm van emulsies, lotions, pasta's etc., deze kunnen o.a. de aangebrachte grafische
informatiesymbolen zoals schalen, markeringen, waarschuwingsborden etc. verwijderen.

24. Gebruik geen metalen draden om te reinigen. Gebroken draadfragmenten kunnen in
contact komen met elektrische onderdelen en kunnen een elektrische schok veroorzaken.
25. De apparatuur is niet ontworpen om te worden bediend door middel van externe timers
of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

26. Vanwege de hoge temperatuur moet bijzondere aandacht worden besteed aan het
verwijderen van gebakken voedsel, het verwijderen van heet vet of andere hete vloeistoffen.
De temperatuur van toegankelijke opperviakken van het bedieningsapparaat kan hoog zijn
wanneer de apparatuur in werking is.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.

Verplaats het apparaat nooit wanneer het is ingeschakeld of heet is.

Vanwege de zich verspreidende warmte en stoom mag het apparaat niet onder een
keukenkastje worden geplaatst.

Apparaat beschrijving:

Air Fryer Oven

1. Bedieningspaneel 2. Handgreep 3. Bevestiging voor draaispit
Accessoires:

4. Rotisserie met handvat 5. Spiesrek 6. Rolkooi

7. Mandje voor heteluchtfriteuse 8. Bakrooster 9. Bakplaat

10. lade handvat

Configuratiescherm beschrijving:

1. Menuselectieknop 2. Aan / uit-knop 3. Temperatuur- / tijidweergave

4. Celsius-indicator 5. Binnenverlichting aan / uit-knop 6. Minuutindicator

7. Knop Toevoegen 8. Knop Aftrekken 9. Selectie van tijd- / temperatuurregeling
10. Kippenvleugel 11. Frieten 12. Varkensvlees

13. Vis 14. Kip 15. Droog fruit

16. Brood 17. Garnalen 18. Rotisserie aan / uit

19. Vertraagd opstarten
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Apparaatbediening:

1. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact

2. Druk op de aan / uit-knop (2). Het apparaat gaat aan en geeft een geluidsalarm af. Als er geen selectie wordt gemaakt, gaat het apparaat
na 1 minuut in stand-by.

3. Selecteer met de Menukeuzetoets (1) het gewenste programma.

4. Nadat u het programma heeft gekozen, kunt u:

een. Verander de temperatuur en tijd. Door op de selectieknop Tijd / Temperatuur (9) te drukken. En vervolgens op de knoppen
voor optellen en aftrekken respectievelijk drukken (7, 8)

b. Schakel de binnenverlichting in door op de knop Binnenverlichting (5) te drukken.

c. Stel de start van het gekozen programma uit door 1-720 minuten op de knop Startuitstel (19) te drukken. U kunt de knoppen
aftrekken en optellen (8,7) 1 stap indrukken of ingedrukt houden voor sneller optellen of aftrekken van de gewenste tijd. Na 3 seconden
begint het aftellen,

d. Schakel het draaispit in of uit door op de draaispitknop (18) te drukken.

5. Na de ingestelde tijd geeft het apparaat 2 geluidsalarmen af.

IIWAARSCHUWING!! De binnenkant van het apparaat is erg heet. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan tijdens gebruik of koeling.
Raak de binnenkant van het apparaat pas aan na het afkoelen.

6. Zorg ervoor dat u de bijgevoegde handgreep (10), de handgreep van het draaispit (4) of ovenhandschoenen gebruikt om de gebruikte
accessoires te verwijderen.

7. Wacht nadat u klaar bent met werken met het apparaat totdat het in de stand-bymodus gaat. Of druk na het starten van een programma
en de aan / uit-knop (2) gedurende 3 seconden in. Het apparaat gaat in de stand-bymodus.

8. Nadat het apparaat is afgekoeld (geen geluid van de koelventilator aanwezig), haalt u de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

Gebruik van de draaispit (4):

1. Om het draaispit te gebruiken:

Rotisserie: wordt meestal gebruikt voor een hele kip. Pak het draaispit en duw deze door het midden van de kip van het onderste gat naar
het bovenste gat. Bevestig vervolgens de Rotisserie-spikes naar binnen gericht op de staaf en in het kippenvlees en knijp de kip aan beide
kanten uit zodat de spitsen het vel doorboren en in het vlees zinken. Om ervoor te zorgen dat de spikes niet bewegen, draait u de
schroeven vast die aan de spikes zijn bevestigd. Plaats de staaf met de kip in de montagegaten voor het draaispit. De kant met de bosjes
die op de linkerkant rusten, wordt gemonteerd en de gladdere kant in het roterende motorgedeelte aan de rechterkant.

2. Sluit het apparaat en selecteer het programma, druk op de Aan / Uit-knop Rotisserie (18) en bevestig met de Aan / Uit-knop (2).

3. Als het eten klaar is, gebruik dan het draaispit (4) of ovenwanten om het uit de frituurkamer te trekken.

IWAARSCHUWING!

Gebruik de huid of het voedseltouw om de poten en vleugels op hun plaats te bevestigen, zodat het voedsel het verwarmingselement niet
raakt. Het is ook aan te raden om de bakplaat op de bodem van de frituurkamer te leggen om het vet dat uit het voedsel komt op te
vangen.

Met behulp van het spiesrek (5):

1. Leg voedsel op spiesjes van het apparaat.

2. Plaats de ronde houders voor de spiesen op het draaispit zodat de gaten zoveel mogelijk op elkaar aansluiten.

3. Steek het platte uiteinde in het ene gat van de ronde spieshouder en vervolgens het uiteinde met de lus in het corresponderende gat van
de andere ronde spieshouder. De spiesjes moeten bewegen terwijl ze in het rek rollen. Zorg ervoor dat ze tijdens het verplaatsen niet uit de
gaten vallen.

4. Sluit het apparaat en selecteer het programma, druk op de Aan / Uit-knop Rotisserie (18) en bevestig met de Aan / Uit-knop (2).

5. Als het eten klaar is, gebruik dan het draaispit (4) of ovenwanten om het uit de frituurkamer te trekken.

Met behulp van de rolkooi (6):

1. Steek de draaispitstang door de zijgaten in de kooi en draai de schroeven vast om ervoor te zorgen dat de kooi op zijn plaats wordt
gehouden.

2. Open de kooi, plaats het voer erin. Zorg ervoor dat u niet te veel voer legt, zodat het in de kooi kan bewegen. Voor het beste resultaat
gebruik je de helft van de ruimte in de kooi en laat je de andere helft leeg.

3. Plaats de kooi in de frituurkamer. Zorg ervoor dat de draaispitstaaf op de draaispitsteunen rust. De kant met de bosjes die op de
linkerkant rusten, wordt gemonteerd en de gladdere kant in het roterende motorgedeelte aan de rechterkant.

4. Sluit het apparaat en selecteer het programma, druk op de Aan / Uit-knop Rotisserie (18) en bevestig met de Aan / Uit-knop (2).

5. Als het eten klaar is, gebruik dan het draaispit (4) of ovenwanten om het uit de frituurkamer te trekken.

Met behulp van de trays:

Heteluchtfriteuse mand (7):

Hoofdzakelijk gebruikt voor patat, kippenvleugels, gepaneerd voedsel.

1. Plaats het voedsel in de mand en zorg ervoor dat er ruimte overblijft zodat de hete lucht rond de stukken voedsel kan bewegen. Hoe
minder contact tussen de stukken, hoe beter.
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2. Plaats de mand in de frituurkamer. De beste positie is in het midden. Hoe hoger en dichter bij het verwarmingselement, hoe krokanter
het voedsel zal zijn. Hoe verder weg, hoe beter het van binnenuit wordt gekookt.

3. Sluit het apparaat en selecteer het programma en bevestig met de aan / uit-knop (2).

4. Nadat u klaar bent met koken, verwijdert u de bakplaat uit het apparaat met behulp van de handgreep van de bakplaat (10) of ovenwant.

Rugrek (8):

Het rek wordt meestal gebruikt als ondersteuning voor andere bakvormen.

1. Plaats het rek in de frituurkamer.

2. Plaats een ovenvaste / hittebestendige schaal of kom op het rek.

3. Sluit het apparaat en selecteer het programma en bevestig met de aan / uit-knop (2).

4. Laat het apparaat en het rooster na afloop van het kookproces afkoelen en neem het met ovenhandschoenen uit het apparaat.

Bakplaat (9):

De bak wordt meestal gebruikt voor recepten die geen luchtstroom rond het voedsel nodig hebben.

1. Leg het voedsel op de schaal.

2. Plaats de bakplaat in de frituurkamer.

3. Na het geselecteerde

4. Sluit het apparaat en selecteer het programma en bevestig met de aan / uit-knop (2).

5. Verwijder na het koken de bakplaat uit het apparaat met behulp van de bakhandgreep (10) of ovenwant.

Programmatabel:
Standaard
Instelb Temperatuur Instelb ) -
Modus temperatuur tenmspira?czir verﬁogen,«" Standaard tr]; Eeraerii Time stiiging
0 bereik (‘C) verminderen tijd (min) (min) [ daling (min)
('C)
chicken wings 180 175-200 5 g 1-60 1
Franse frietjes 180 175-200 5 12 1-60 1
Varkensvlees 190 180-200 5 10 1-60 1
Vis 200 160-200 5 15 1-60 1
Kip 180 160-200 5 30 1-60 1
Droog fruit 45 45-80 5 240 1-720 1/30

Brood 200 180-200 5 5 1-60 1
Garnalen 170 160-190 5 g 1-60 1

Programma beschrijving:

Alle programma's kunnen worden gebruikt met een vertragingstimer van 1 minuut tot 720 minuten. Selecteer eerst een programma en druk
vervolgens op de knop Opstarten uitstellen (19) en met de knoppen Toevoegen en aftrekken (7,8) kunt u de hoeveelheid tijdvertraging
wijzigen.

Controleer of het voedsel tijdens het kookproces goed gaar is om er zeker van te zijn dat het perfect is. Het apparaat heeft
programmageheugen zodra u de deur opent tijdens een programma, zal het apparaat pauzeren, wanneer u de deur weer sluit, blijft het
werken. U kunt het programma ook pauzeren door eenmaal op de aan / uit-knop te drukken. Druk vervolgens eenmaal om de pauze
ongedaan te maken.

Bij alle programma's kan de draaispitfunctie worden ingeschakeld. Selecteer eerst een programma en druk vervolgens op de knop
Rotisserie (18).

Basis operatie:

Om een programma te kiezen, drukt u berouwvol op de menukeuzetoets (1) totdat het pictogram van het gewenste programma begint te
knipperen. Kies de overige opties voor het programma (rotatie, licht, temperatuur, vertraging, tijd) en bevestig door op de aan / uit-knop (2)
te drukken. Om een gestart programma te pauzeren, drukt u eenmaal op de Aan / Uit-knop (2), en drukt u kort om de pauze weer in te
schakelen nogmaals op de knop. Om het huidige programma te annuleren, drukt u gedurende 4 seconden op de aan / uit-knop (2).

PROGRAMMA'S:

Kippenvleugels (10): Programma dat meestal wordt gebruikt voor rauw of laag bewerkt vlees met lagere temperatuurbehoeften. Door de
korte standaardtijd is het ideaal voor kippenvleugels en dunne worst. Het beste te gebruiken met frituurmand (7) of bakplaat (9) Als de tijd
of temperatuur niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de knop Tijd / temperatuur (9) te drukken en de knoppen
Toevoegen en aftrekken (7) te gebruiken. , 8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de knop wisselt tussen tijd- en
temperatuurweergave.

Frieten (11): programma dat meestal wordt gebruikt voor diepvriesfrites. Het beste te gebruiken met rolkooi (6) of frituurmand (7) Als de tijd
of temperatuur niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de knop Tijd / temperatuur (9) te drukken en de knoppen
Toevoegen en aftrekken (7) te gebruiken. , 8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de knop wisselt tussen tijd- en
temperatuurweergave.
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Varkensvlees (12): Programma dat meestal wordt gebruikt voor dikkere delen van wit viees of rood vlees. Het best te gebruiken met
bakplaat (9). Hogere tijd en temperatuur geven een vochtige binnenkant met goed doorbakken buitenkant. Als de tijd of temperatuur niet
genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd / temperatuur-controleknop (9) te drukken en met de optellen en
aftrekken-knoppen (7,8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de knop wisselt tussen tijd- en temperatuurweergave.

Vis (13): Programma dat het meest wordt gebruikt voor bevroren verwerkte vis of verse vis. Het best te gebruiken met bakplaat (9) of
frituurmand (7). Als de tijd of temperatuur niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd / temperatuur-
controleknop (9) te drukken en met de optellen en aftrekken-knoppen (7,8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de
knop wisselt tussen tijd- en temperatuurweergave.

Kip (14): programma dat wordt gebruikt voor rauw kippenviees. Het best te gebruiken met frituurmand (7), bakplaat (9) en spiesrek (5) en
draaispit (4). Houd er rekening mee dat de tijd moet worden aangepast aan de dikte van het vlees of het gewicht van het voedsel dat u gaat
gebruiken. Gebruik bij het gebruik van een hele kip het draaispit (4) en bij het maken van spiesjes met kippenvlees en groenten de spieset
(5). Als de tijd of temperatuur niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd / temperatuur-controleknop (9) te
drukken en met de optellen en aftrekken-knoppen (7,8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de knop wisselt tussen
tijd- en temperatuurweergave.

Droog fruit (15): programma dat wordt gebruikt voor het frituren van fruit, groenten, champignons, viees. Het best te gebruiken met
frituurmand (7), bakplaat (9), spiesrek (5). Langdurig opwarmen bij lage temperaturen trekt het overtollige vocht uit het voedsel en zorgt
ervoor dat het langer meegaat. Als de tijd of temperatuur niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd /
temperatuur-controleknop (9) te drukken en met de optellen en aftrekken-knoppen (7,8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen.
Elke druk op de knop wisselt tussen tijd- en temperatuurweergave.

Brood (16): programma dat wordt gebruikt voor het roosteren van brood. Het best te gebruiken met bakrek (8). Als de tijd of temperatuur
niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd / temperatuur-controleknop (9) te drukken en met de optellen en
aftrekken-knoppen (7,8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de knop wisselt tussen tijd- en temperatuurweergave.

Garnalen (17): wordt het best gebruikt voor kleine zeevruchten zoals garnalen. Het best te gebruiken met een frituurmand (7). Als de tijd of
temperatuur niet genoeg is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd / temperatuur-controleknop (9) te drukken en met de
optellen en aftrekken-knoppen (7,8) kunt u de tijd / temperatuur naar wens wijzigen. Elke druk op de knop wisselt tussen tijd- en
temperatuurweergave.

Licht (5): U kunt de binnenverlichting in- en uitschakelen door één keer op de knop te drukken.

Eerste gebruik

1.Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2.Verwijder stickers of labels van het product dat beschikbaar is voor verpakking.

3. Maak de accessoires grondig schoon met warm water, een beetje afwasmiddel en een niet-slijtvaste spons, en droog ze daarna af met
een schone, zachte doek.

Warme tips: u kunt deze onderdelen in de vaatwasser reinigen.

4 Plaats het hoofdgedeelte van de friteuse op een stabiel horizontaal vlak, steek de stekker in het stopcontact, selecteer het eerste
programma, stel de temperatuur in op 180 °C en stel de tijd in op 10 minuten voor leeg frituren. Dit doel is om de eigenaardige geuren uit
verwarmingsbuizen en fittingen te verwijderen.

5. Koppel het netsnoer los en herhaal stap 3 om het weer schoon te maken nadat het volledig is afgekoeld.

Reiniging en onderhoud

Trek voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact en laat de machine voldoende afkoelen, en maak hem daarna als volgt schoon:
Maak accessoires schoon met warm water, een beetje afwasmiddel en een niet-schurende spons. Eventuele restviekken kunt u
verwijderen met olievlekkenreiniger.

Tips: Als er vlekken aan de accessoires blijven kleven, laat deze dan ongeveer 10 minuten weken in heet water gemengd met afwasmiddel.
2.Gebruik een natte doek om de buitenkant en binnenkant van accessoires schoon te maken. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen
om te schrobben om de coating niet te beschadigen.

3. Veeg de binnen- en buitenopperviakken van het product af met een zachte, uitgewrongen natte doek. Maak het product niet rechtstreeks
schoon met water.

4. \oordat het product wordt gebruikt of opgeslagen, moeten alle onderdelen worden gereinigd, gedroogd met een droge doek en weer in
de oorspronkelijke positie worden gemonteerd voor het volgende gebruik.

Apparaat beschrijving:

Ingangsspanning: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vermogen: 1700 W. MAX: 2500 W
Capaciteit: 131
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container voor plastic . Versleten apparatuur afgeven bij het juiste verzamelpunkt, als in het apparatuur gevaarlijke elementen zitten kan dat een
bedreiging zijn voor het milieu. Elektrisch apparatuur moet worden geretourneerd om het hergebruik te verminderen. Als in het apparatur batterijen

EWe geven om het milieu. We vragen u om de kartonnen verpakkingen te storten bij het oud papier. Polyethyleen zakken (PE) storten in de
ziiten, horen die verwijderd te worden en appart af te worden gegeven bij het juiste verzamelpunkt.

(SL) SLOVENSCINA
SPLOSNI VARNOSTNI POGOJI
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA
PREBERITE POZORNO IN Hranite za prihodnost
1. Pred uporabo naprave preberite navodila za uporabo in sledite navodilom v njih.
Proizvajalec ne odgovarja za $kodo, ki bi nastala zaradi uporabe naprave v nasprotju z njeno
predvideno uporabo ali nepravilnim delovanjem.
2. Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Ne uporabljajte za druge namene, ki
niso v skladu s predvidenim namenom.
3. Naprava mora biti priklju¢ena samo na ozemljeno vti¢nico 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Da bi povecali varnost uporabe, se veliko elektriCnih naprav ne sme hkrati prikljuciti na en
elektriéni tokokrog.
4. Bodite posebno previdni pri uporabi naprave, ko so otroci v blizini. Otrokom ne dovolite, da
se igrajo z napravo, in ne dovolite, da jo uporabljajo otroci ali osebe, ki naprave ne poznajo.
5. OPOZORILO: To opremo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe z zmanj$animi
fiziCnimi, senzoriénimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe brez izkuSen; ali znanja o
opremi, Ce je to pod nadzorom osebe, odgovorne za njihovo varnost ali jim je bila
zagotovljena. navodila za varno uporabo naprave in se zavedate nevarnosti, povezane z
njeno uporabo. Otroci se ne smejo igrati z opremo. Cid¢enja in vzdrZevanja uporabnikov ne
smejo izvajati otroci, razen Ce so starejSi od 8 let in se te dejavnosti izvajajo pod nadzorom.
6. Po uporabi vedno odstranite vti¢ iz vtiCnice, tako da vtiCnico drZite z roko. NE vlecite za
kabel.
7. Kabla, vti¢a in celotne naprave ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo teko€ino.
Naprave ne izpostavljajte vremenskim razmeram (dez, sonce itd.) In je ne uporabljajte v
pogojih z visoko vlaznostjo (kopalnice, vlazne mobilne hiSice).
8. Redno preverjajte stanje napajalnega kabla. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora
zamenjati strokovna servisna delavnica, da se izognete nevarnosti.
9. Naprave ne uporabljajte s poSkodovanim napajalnim kablom ali ¢e je padel ali kakor koli
poskodovan ali ¢e ne deluje pravilno. Naprave ne popravljajte sami, saj obstaja nevarnost
elektricnega udara. PoSkodovano napravo odnesite v ustrezen servis za pregled ali
popravilo. Popravila smejo izvajati samo pooblasCene servisne sluzbe. Nepravilno izvedena
popravila lahko resno ogrozijo uporabnika.
10. Napravo postavite na hladno, stabilno, ravno povrsino, stran od kuhinjskih aparatov, ki se
segrejejo, na primer elektricnega Stedilnika, plinskega gorilnika itd.
11. Naprave ne uporabljajte v bliZini vnetljivih materialov.
12. Napajalni kabel ne sme visi ez rob mize ali se dotikati vro¢ih povrsin.
13. Naprave ne puscajte vklopljene ali napajalnika v vtiCnici brez nadzora.
14. Za dodatno zascito je priporocljivo v elektricno vezje vgraditi napravo za preostali tok
(RCD) z nazivnim preostalim tokom, ki ne presega 30 mA. V zvezi s tem se je treba
posvetovati z elektriarjem.
15. Pazite, da se motorni del naprave ne zmoci.
16. Ce je treba uporabiti podaljSek, uporabite model samo z ozemljitvenim zatiCem, primeren
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za tok najmanj 10A. Podalj$ki, ki ne izpolnjujejo te zahteve, se lahko pregrejejo. Kabel
poloZite tako, da ga slu¢ajno ne potegnete ali spotaknete.

17. Napravo namestite na enakomerno, temperaturno odporno povrsino, stran od vnetljivin
materialov (zavese, zavese, ozadje itd.). Za pravilno kroZenje zraka naj bo na vsaki strani
naprave vsaj 10 cm prostega prostora in najmanj 30 cm nad pecico. Ne prekrivajte
prezraCevalnih odprtin pecice, ker se lahko pregreje in poskoduje aparat.

18. Ne dotikajte se vrogih povrsin naprave (vrat, zgornje ali spodnje stene in stranskih sten).
Za odstranjevanje ali dotikanje vroCih delov uporabite zaSCitne rokavice.

19. Napajalnega kabla ne smete postavljati nad napravo in se ne sme dotikati ali leZati v
blizini vro€ih povrsin. Naprave ne postavljajte pod elektri¢no vtiénico.

20. V napravo ne vstavljajte celotne prostornine naprave, saj lahko to povzroci poZar in
unicenje naprave.

21. Kartona, papirja, plastike in drugih vnetljivih in topljivih predmetov ne smete polagati v
opremo.

22. Napravo o istite po vsaki uporabi.

23. Za CisCenje ohisja ne uporabljajte agresivnih detergentov v obliki emulzij, losjonov, past
itd., Ker lahko med drugim odstranijo uporabljene graficne informativne simbole, kot so
tehtnice, oznake, opozorilni znaki itd.

24. Za CiSCenje ne uporabljajte kovinskih Zic. Zlomljeni delci zice lahko pridejo v stik z
elektriCnimi deli, kar predstavlja tveganje elektricnega udara.

25. Oprema ni zasnovana za upravljanje z zunanjimi ¢asovniki ali lo¢enim sistemom
daljinskega upravljanja.

26. Zaradi visoke temperature je potrebna posebna previdnost pri odstranjevanju pecene
hrane, odstranjevanju vroCe mascobe ali drugih vrocih teko€in.

Temperatura dostopnih povrsin delujoCe naprave je lahko visoka, ko oprema deluje.

Ne dotikajte se vroCih povrSin naprave.
Naprave nikoli ne premikajte, ko je vklopljena ali ko je vroCa.
Zaradi Sirjenja toplote in pare naprave ne smete postavljati pod kuhinjsko omaro.

Opis naprave:
Zracna cvrtnik

1. Nadzorna plosca 2. Rocaj 3. Nosilec vrtnice
Dodatki:

4. Rotisserie z rocajem 5. Stojalo za nabodala 6. Kotalna kletka
7. KoSara za zraéni cvrtnik 8. Stojalo za peko 9. Pekac

10. rocaj pladnja

Opis nadzorne plosce:

1. Gumb za izbiro menija 2. Gumb za vklop / izklop 3. Prikaz temperature / ¢asa

4. Indikator Celzija 5. Gumb za vklop / izklop lucke v notranjosti 6. Kazalnik minut

7. Gumb za dodajanje 8. Gumb za odStevanje 9. Izbira nadzora / ure / temperature
10. Pis¢ancje krilo 11. Pomfrit 12. Svinjina

13. Ribe 14. PiSCanec 15. Suho sadje

16. Kruh 17. Kozica 18. Rotisserie vklop / izklop

19. Odlozite zagon
Delovanje naprave:

1. Napravo prikljucite na elektri¢no omrezje .
2. Pritisnite gumb za vklop / izklop (2). Naprava se bo vklopila in sprozila zvoéni alarm. Ce izbire ne izberete, naprava po 1 minuti preklopi v
stanje pripravljenosti.
3. Z gumbom za izbiro menija (1) izberite Zeleni program.
4. Po izbiri programa lahko:

a. Spremenite temperaturo in ¢as. S pritiskom gumba za izbiro ure / temperature (9). Nato pritisnete gumba za sestevanije in
odStevanje (7, 8)

b. Vklopite notranjo Iu¢ s pritiskom gumba Notranja lu¢ (5).

c. Zakasnite zaCetek izbranega programa s pritiskom gumba za odloZitev zagona (19) za 1-720 minut. Za 1 korak lahko pritisnete
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gumba za odStevanje in dodajanje (8,7) ali drZite za hitrejSe seStevanje ali odStevanje Zelenega ¢asa. Po 3 sekundah se zacne odstevanie,
d. Rotisserie vklopite ali izklopite s pritiskom na gumb Rotisserie (18).

5. Po nastavljenem ¢asu naprava odda 2 alarma za hrup.

IOPOZORILO! Notranjost naprave je zelo vro¢a. Med uporabo ali hlajenjem se ne dotikajte notranjosti naprave. Notranjosti naprave se

dotaknite Sele po ohladitvi.

6. Uporabite prilozeni ro¢aj pladnja (10), ro¢aj Rotisserie (4) ali rokavice za pecico, da odstranite uporabljeni pribor.

7. Po kon¢anem delu z napravo pocakajte, da preide v stanje pripravljenosti. Ali po zagonu programa za 3 sekunde pritisnite in gumb za

vklop / izklop (2). Naprava bo presla v stanje pripravljenosti.

8. Ko se naprava konca s hlajenjem (brez prisotnega zvoka hladilnega ventilatorja), napravo odklopite iz elektri¢ne vtiénice.

Uporaba Rotisserie (4):

1. Za uporabo vrtnice:

Rotisserie: Uporablja se ve€inoma za celega piS¢anca. Vzemite palico Rotisserie in jo potisnite skozi sredino pis¢anca od spodnje luknje do
zgornje luknje. Nato pritrdite konice Rotisserie, obrnjene navznoter, na palico in v pis¢ancje meso ter piS¢anca stisnite z obeh strani, da
bodici prebodejo koZo in se potopijo v meso. Za zagotovitev, da se konice ne premikajo, privijte vijake, pritrjene na konice. Palico s
pis¢ancem vstavite v luknje za namestitev Rotisserie. Stran z nasadi na levem bo¢nem nosilcu in bolj gladka stran v vrtljivi del motorja na
desni.

2. Zaprite napravo in izberite program, pritisnite gumb za vklop / izklop Rotisserie (18) in potrdite z gumbom za vklop / izklop (2).

3. Ko je hrana koncana, jo z roCajem (4) ali rokavicami izvlecite iz komore za cvrtje.

IIOPOZORILO!
Prosimo, bodisi uporabite koZo ali vrvico za Zivila, da pritrdite noge in krila tako, da se Zivila ne dotikajo grelnega elementa. Priporocljivo je
tudi, da pekac postavite na dno komore za cvrtje, da ujame mascobo, ki prihaja iz hrane.

Uporaba stojala za nabodala (5):

1. Hrano poloZite na nabodala iz naprave.

2. Namestite okrogla drzala stojala za nabodala na palico vrtnice, tako da se luknje ¢im bolj poravnajo med seboj.

3. poloZite raven konec v eno luknjo okroglega drZala stojala za nabodala, nato pa konec z zanko v ustrezno luknjo na drugem okroglem
nosilcu nabodala. Nabodala se morajo premikati med valjanjem v stojalu. Pazite, da med premikanjem ne padejo iz luken;.

4. Zaprite napravo in izberite program, pritisnite gumb za vklop / izklop Rotisserie (18) in potrdite z gumbom za vklop / izklop (2).

5. Ko je hrana koncana, jo z roCajem Rotisserie (4) ali rokavicami potegnite iz komore za cvrtje.

Uporaba valjarne (6):

1. Vstavite palico vrtnice skozi stranske luknje v kletki in nato privijte vijake, tako da je kletka pritrjena.

2. Odprite kletko, hrano poloZite vanjo. Pazite, da ne boste dali preve¢ hrane, da se bo lahko premaknila v kletko. Za najboljSe rezultate
uporabite polovico prostora znotraj kletke, drugo polovico pa pustite prazno.

3. Kletko vstavite v komoro za cvrtje. PrepriCajte se, da palica vrtnice leZi na nosilcih restavracije. Stran z nasadi na levem bo¢nem nosilcu
in bolj gladka stran v vrtljivi del motorja na desni.

4. Zaprite napravo in izberite program, pritisnite gumb za vklop / izklop Rotisserie (18) in potrdite z gumbom za vklop / izklop (2).

5. Ko je hrana kon€ana, jo z roCajem Rotisserie (4) ali rokavicami potegnite iz komore za cvrije.

Uporaba pladnjev:

Kosara za zracni cvrtnik (7):

Uporablja se predvsem za pomifrit, piS¢ancja krila, panirano hrano. .

1.V koSarico poloZite hrano, tako da pustite prostor za vro¢ zrak, da se premika po kosih hrane. Cim manj stika med kosi, tem bolje.

2. Kosaro postavite v komoro za cvrtje. Najbolj$i polozaj je na sredini. Visje in blizje grelnemu elementu bo hrana bolj hrustljava. Bolj kot je
stran, bolje bo kuhano od znotraj navzven.

3. Zaprite napravo in izberite program ter potrdite z gumbom za vklop / izklop (2).

4. Po kon¢anem kuhanju odstranite pladenj iz naprave z ro¢ajem pladnja (10) ali rokavico pegice.

Stojalo za hrbet (8):

Stojalo se ve¢inoma uporablja kot podpora za druge pekace.

1. Namestite stojalo znotraj komore za cvrtje.

2. Na stojalo polozite pladen; ali skledo, odporno na pegico / toploto.

3. Zaprite napravo in izberite program ter potrdite z gumbom za vklop / izklop (2).

4. Po kon¢anem postopku kuhanja pustite, da se naprava in stojalo ohladita in jo odstranite iz naprave s pomocjo rokavic pecice.

Pekac (9):

Pladenj se ve€inoma uporablja za recepte, ki ne potrebujejo pretoka zraka okoli hrane.

1. Hrano poloZite na pladen;.

2. Pladenj polozite v komoro za cvrtje.

3. Po izbranem

4. Zaprite napravo in izberite program ter potrdite z gumbom za vklop / izklop (2).

5. Po kon¢anem kuhanju s pomocjo ro¢aja pladnja (10) ali rokavice pecice odstranite pladenj iz naprave.
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Tabela programov:

Privzeta - iZani - = =
Nastavljivo Povisanje e Mastavljiv Cas povelanje /
Nagin temperatura temperaturno | temperature/ Prn{.rsr&:__l::lcas Easovni zmanjianje
(C) obmotje (1C) zmarlg:sanje razpon (min} {min)
Pis¢ancja - .
krila 180 175-200 5. 8 1-60 1.
francoski - .
krompiréek 180 175-200 5. 12. 1-60 1.
Svinjina 190 180-200 5. 10 1-60 L.
Ribe 200 160-200 5. 15 1-60 1.
Pistanec 180 160-200 5 30. 1-60 L.
Suho sadje 43 45-80 5. 240 1-720 1/30
Kruh 200 180-200 5. 5 1-60 L.
Kozica 170 160-100 5. 8. 1-60 L.

Opis programa:

Vse programe lahko uporabljate s €asovnikom zakasnitve od 1 minute do 720 minut. Najprej izberite program, nato pritisnite gumb Odlozi
zagon (19) in z gumbi Dodaj in odstej (7,8) lahko spremenite znesek asovne zakasnitve.

Preverite, ali je hrana med kuhanjem pravilno kuhana, in se prepriajte, da je popolna. Naprava ima programski pomnilnik, ko med
odpiranjem vrat med odpiranjem vrat naprava zaustavi, ko znova zaprete vrata, bo nadaljevala z delovanjem. Program lahko tudi zaustavite
tako, da enkrat pritisnete gumb za vklop / izklop. Nato enkrat pritisnite, da sprostite premor.

V vseh programih je lahko vklopljena funkcija Rotisserie. Najprej izberite program in nato pritisnite gumb Rotisserie (18).

Osnovna operacija:

Ce Zelite izbrati program, pritiskajte gumb za izbiro menija (1), dokler ikona Zelenega programa ne zacne utripatj. Izberite ostale moznosti
programa (vrtenje, svetloba, temperatura, zakasnitev, ¢as) in potrdite s pritiskom na gumb za vklop / izklop (2). Ce Zelite za¢asno ustaviti
zagnani program, enkrat pritisnite gumb za vklop / izklop (2), kmalu pa znova za zaustavitev ponovno pritisnite gumb. Ce zelite preklicati

trenutni program, pritisnite tipko za vklop / izklop (2) za 4 sekunde.

PROGRAMI:

Piscancja krila (10): Program, ki se ve€inoma uporablja za surovo ali predelano meso z nizjimi temperaturami. Kratek privzeti ¢as je idealen
za piS¢ancja krila in tanke klobase. Najbolje uporabljati s kosarico za cvrtje (7) ali pekaéem (9) Ce Cas ali temperatura nista dovolj, lahko
Cas ali temperaturo vedno spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa / temperature (9) in uporabo gumbov za dodajanje in od$tevanje
(7, 8) lahko po potrebi spremenite ¢as / temperaturo. Vsak pritisk se spreminja med prikazom Casa in temperature.

Pomfrit (11): Program, ki se ve¢inoma uporablja za zamrznjen krompir. Najbolje uporabljati s kotalko (6) ali koSaro za cvrtje (7) Ce ¢as ali
temperatura nista dovolj, lahko €as ali temperaturo vedno spremenite tako, da pritisnete gumb za nadzor ¢asa / temperature (9) in
uporabite gumba za dodajanje in odstevanje (7 , 8) lahko po potrebi spremenite €as / temperaturo. Vsak pritisk se spreminja med prikazom
¢asa in temperature.

temperatura dajeta vlago v notranjosti in dobro opravljeno zunanjost. Ce ¢as ali temperatura nista dovolj, lahko ¢as ali temperaturo vedno
spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa / temperature (9) in z gumbi za dodajanje in od$tevanje (7,8) lahko &as / temperaturo
spremenite po potrebi. Vsak pritisk se spreminja med prikazom ¢asa in temperature.

Ribe (13): Program, ki se najpogosteje uporablja za zamrznjene predelane ribe ali sveZe ribe. Najbolje uporabljati s pekacem (9) ali kosaro
za cvrtje (7). Ce Cas ali temperatura nista dovolj, lahko ¢as ali temperaturo vedno spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa /
temperature (9) in z gumbi za dodajanje in odtevanije (7,8) lahko Cas / temperaturo spremenite po potrebi. Vsak pritisk se spreminja med
prikazom Casa in temperature.

Pis¢anec (14): Program za surovo pis¢ancje meso. Najbolje uporabljati s koSarico za cvrtje (7), pladnjem za peko (9) in stojalom za
nabodala (5) ter vrtnico (4). Upostevaijte, da je treba ¢as prilagoditi glede na debelino mesa ali teZo hrane, ki jo boste uporabili. Pri uporabi
celega piScanca uporabite rotisserie (4), pri izdelavi nabodal s pi§¢an&jim mesom in zelenjavo pa komplet nabodalov (5). Ce ¢as ali
temperatura nista dovolj, lahko €as ali temperaturo vedno spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa / temperature (9) in z gumbi za
dodajanje in odtevanje (7,8) lahko ¢as / temperaturo spremenite po potrebi. Vsak pritisk se spreminja med prikazom €asa in temperature.

Suho sadje (15): Program za cvrtje sadja, zelenjave, gob, mesa. Najbolje uporabljati s cvrtnikom (7), pekacem (9), stojalom za nabodala
(5). Dolgo segrevanije pri nizkih temperaturah potegne odvecéno vlago iz hrane in jo podalj§a. Ce Cas ali temperatura nista dovolj, lahko ¢as
ali temperaturo vedno spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa / temperature (9) in z gumbi za dodajanje in odStevanje (7,8) lahko
¢as / temperaturo spremenite po potrebi. Vsak pritisk se spreminja med prikazom ¢asa in temperature.
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Kruh (16): Program za praZenje kruha. Najbolje uporabljati s stojalom za peko (8). Ce &as ali temperatura nista dovolj, lahko &as ali
temperaturo vedno spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa / temperature (9) in z gumbi za dodajanje in odstevanje (7,8) lahko ¢as /
temperaturo spremenite po potrebi. Vsak pritisk se spreminja med prikazom ¢asa in temperature.

Kozica (17): Najbolje se uporablja za majhne morske sadee, kot so kozice. Najbolje uporabljati s kosarico za cvrtje (7). Ce ¢as ali
temperatura nista dovolj, lahko Cas ali temperaturo vedno spremenite s pritiskom gumba za nadzor ¢asa / temperature (9) in z gumbi za
dodajanje in odstevanje (7,8) lahko ¢as / temperaturo spremenite po potrebi. Vsak pritisk se spreminja med prikazom ¢asa in temperature.

Lucka (5): Notranjo lu¢ lahko vklopite in izklopite z enkratnim pritiskom na gumb.

Prva uporaba

1. Odstranite vse embalazne materiale.

2. Odstranite nalepke ali nalepke na izdelku, ki je na voljo za pakiranje.

3. Pripomocke temeljito oCistite z vroco vodo, malo detergenta in gobico, ki ni odporna proti obrabi, nato pa jih po ¢is¢enju posusite s Cisto
mehko krpo.

Topli nasveti: Te dele lahko o€istite v pomivalnem stroju.

4. Glavni del cvrtnika postavite na stabilno vodoravno ravnino, vtaknite napajalni kabel, izberite prvi program, nato nastavite temperaturo na
180 C in nastavite ¢as na 10 minut za prazno cvrtje. Ta namen je odstraniti nenavadne vonjave iz ogrevalnih cevi in fitingov.

5. Odklopite napajalni kabel in ponovite 3. korak, da ga spet o€istite, ko se popolnoma ohladi.

Ciscenje in vzdrzevanje

Pred ¢isCenjem izkljuCite napajalni kabel in pustite, da se naprava dovolj ohladi, nato pa o€istite na naslednji nain:

1. Pripomocke ocistite z vroco vodo, malo detergenta in neabrazivno gobo. Vse ostanke madeZev lahko odstranite s Cistilom za madeze.
Namigi: Ce se madezi drzijo dodatkov, jih za priblizno 10 minut namocite v vro¢o vodo, pomesano z detergentom.

2. Z mokro krpo o€istite zunanjost in notranjost dodatkov. Za ¢iS¢enje ne uporabljajte abrazivnih Cistilnih Cistil, da ne po$kodujete njihove
previeke.

3. Notranjo in zunanjo povrsino izdelka obrisite z mehko stisnjeno mokro krpo. Izdelka ne Cistite neposredno z vodo.

4. Pred uporabo izdelka ali skladi$¢enjem je treba vse dele ocistiti, posusiti s suho krpo in sestaviti nazaj v prvotni polozaj za naslednjo
uporabo.

Opis naprave:

Vhodna napetost: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Moc: 1700 W MAX: 2500 W
Prostornina: 13 L

Skrbimo za okolje. Kartonska embalaza, prosim darovati na odpadni papir. Polietilenske vrege (PE) mecite v posoda za
plastiko. Dotrajane naprave je treba vmiti na ustrezno zbirno mesto, ker vsebovane v napravo nevarne elemente lahko
predstavljajo nevarnost za okolje. Elektricna naprava je treba vriti kakor, da se omeji njegovo ponovno uporabo in
izkoris¢enost. Ce naprava vsebuije baterio, je treba odstraniti in lo¢eno dati nazaj na mesta skladiscenja.

3¢
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(HR) HRVATSKI

OPCI UVJETI SIGURNOSTI

VAZNE UPUTE O SIGURNOSTI )

PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE BUDUCU REFERENCU

1. Prije uporabe uredaja, procitajte upute za uporabu i slijedite upute u njima. Proizvodac nije
odgovoran za bilo kakvu Stetu nastalu uporabom uredaja suprotno namjeravanoj uporabi ili
nepravilnim radom.

2. Uredaj je namijenjen samo za kuénu uporabu. Nemojte koristiti u druge svrhe koje nisu u
skladu s namjenom.

3. Uredaj smije biti priklju¢en samo na uzemljenu uti¢nicu 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Kako bi se povecala sigurnost uporabe, mnogi elektri¢ni uredaji ne bi trebali biti istovremeno
povezani u jedan elektriCni krug.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su djeca u blizini. Ne dopustite djeci da
se igraju uredajem i ne dopustite da ga koriste djeca ili osobe koje nisu upoznate s
uredajem.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih
fiziCkih, senzornih ili mentalnih sposobnosti ili osobe bez iskustva ili znanja o opremi, ako se
to radi pod nadzorom osobe odgovorne za njihova sigurnost ili im je osigurana. upute o
sigurnoj uporabi uredaja i svjesni ste opasnosti povezane s njegovom uporabom. Djeca se
ne smiju igrati opremom. Ci$¢enje i odrZavanje korisnika ne smiju obavljati djeca osim ako
su starija od 8 godina i ako se te aktivnosti obavljaju pod nadzorom.

6. Uvijek izvadite utika€ iz utiCnice nakon upotrebe, drzeéi uti¢nicu rukom. NEMOJTE
povlaciti kabel.

7. Ne uranjajte kabel, utikac i cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ne izlazite
uredaj vremenskim uvjetima (kiSa, sunce itd.) Niti ga koristite u uvjetima visoke vlaznosti
(kupaonice, vlazne mobilne kucice).

8. Povremeno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je mrezni kabel oStecen, treba
ga zamijeniti specijalizirana servisna radionica kako bi se izbjegla opasnost.

9. Ne koristite uredaj s ostecenim kabelom za napajanje ili ako je pao ili ostecen na bilo koji
nacin ili ako ne radi ispravno. Ne popravljajte uredaj sami jer postoji opasnost od strujnog
udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuci servisni centar na pregled ili popravak.
Popravke smiju izvoditi samo ovlastene servisne tocke. Neispravno izvedeni popravci mogu
ozbiljno ugroziti korisnika.

10. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ujedna¢enu povrsinu, dalje od bilo kakvih kuhinjskih
uredaja koji se zagrijavaju, poput elektricnog Stednjaka, plinskog plamenika itd.

11. Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola niti dodirivati vruce povrsine.

13. Ne ostavljajte uredaj ukljucen ili adapter za napajanje u uti¢nici bez nadzora.

14. Za dodatnu zastitu pozeljno je u elektricni krug ugraditi uredaj za preostalu struju (RCD)
s nazivnom zaostalom strujom koja ne prelazi 30 mA. S tim u vezi treba se obratiti
specijalistu elektriCaru.

15. Ne dopustite da se motorni dio uredaja smoci.

16. Ako je potrebno koristiti produzni kabel, koristite model samo s uzemljivatem, prikladan
za struju od najmanje 10A. Produzni kabeli koji ne udovoljavaju ovom zahtjevu mogu se
pregrijati. Postavite kabel tako da ga slu¢ajno ne povucete ili spotaknete.

17. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu otpornu na temperaturu, dalje od zapaljivih
materijala (zavjese, zavjese, tapete itd.). Za pravilnu cirkulaciju zraka, imajte slobodan
prostor od najmanje 10 cm sa svake strane urgegaja i najmanje 30 cm iznad pecnice. Ne



prekrivajte ventilacijske otvore pecnice jer se to moze pregrijati i ostetiti uredaj.

18. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja (vrata, gornji il donji zid i boCne stijenke). Koristite
zastitne rukavice za uklanjanje ili dodirivanje vrucih dijelova.

19. Kabel za napajanje ne smije se postavljati iznad uredaja i ne smije dodirivati niti lezati u
blizini vru¢ih povrsina. Ne stavljajte uredaj pod elektricnu uti¢nicu.

20. Ne umetajte Citav volumen uredaja u uredaj, jer to moze dovesti do pozara i unistenja
uredaja.

21. Karton, papir, plastika i drugi zapaljivi i topljivi predmeti ne smiju se stavljati u opremu.
22. Ocistite uredaj nakon svake uporabe.

23. Za Ciscenje kucista nemojte koristiti agresivne deterdzente u obliku emulzija, losiona,
pasta itd., Jer oni mogu, izmedu ostalog, ukloniti primijenjene graficke informativne simbole
poput vage, oznaka, znakova upozorenja itd.

24. Nemoijte koristiti metalne Zice za ¢iS¢enje. Slomljeni ulomci Zice mogu doci u kontakt s
elektricnim dijelovima, $to predstavlja rizik od strujnog udara.

25. Oprema nije predvidena za upravljanje pomocu vanjskih timera ili odvojenog sustava
daljinskog upravljanja.

26. Zbog visoke temperature, posebnu paznju treba obratiti prilikom uklanjanja pec¢ene
hrane, uklanjanja vru¢e masnoce ili drugih vrucih tekucina.

Temperatura pristupacnih povrsina pogonskog uredaja moze biti visoka dok oprema radi.

Ne dodirujte vruce povrsine uredaja.
Nikada ne pomicite uredaj kad je ukljucen ili kad je vruc.
Zbog Sirenja topline i pare uredaj se ne smije stavljati ispod kuhinjskog ormarica.

Opis uredaja:

Friteza za zrak

1. Upravljacka ploCa 2. Rucka 3. Nosac rotisserie
Pribor:

4. Rotisserie s ruckom 5. Stalak za raznjeve 6. Kavez za kotrljanje
7. Kosara za fritezu 8. Stalak za pecenje 9. Pleh za pecenje

10. rucka ladice

Opis upravljacke ploce:

1. Tipka za odabir izbornika 2. Tipka za ukljuivanije / isklju¢ivanje 3. Prikaz temperature / vremena

4. Celzijev indikator 5. Gumb za ukljucivanje / iskljucivanje unutarnjeg svjetla 6. Indikator minute
7. Tipka za dodavanje 8. Gumb za oduzimanje 9. Odabir kontrole vremena / temperature
10. Pilece krilce 11. Pomfrit 12. Svinjetina

13. Riba 14. Piletina 15. Suho voce

16. Kruh 17. Skampi 18. Rotisserie on / off

19. Odgoditi pokretanje
Rad uredaja:

1. Ukljucite uredaj u elektriénu mrezu
2. Pritisnite tipku za ukljucivanje / iskljucivanje (2). Uredaj ¢e se ukljuciti i emitirati alarm buke. Ako se ne odabere, uredaj ¢e nakon 1 minute
prijeci u stanje pripravnosti.
3. Pomocu gumba za odabir izbornika (1) odaberite zeljeni program.
4. Nakon odabira programa mozete:

a. Promijenite temperaturu i vrijeme. Pritiskom na gumb za odabir kontrole vremena / temperature (9). A zatim pritiskom na tipke
zbrajanja i oduzimanja (7, 8)

b. Ukljucite unutarnje svjetlo pritiskom na gumb Unutarnje svjetlo (5).

¢. Odgodite pocetak odabranog programa pritiskom na gumb Odgodi pokretanja (19) za 1-720 minuta. Mozete pritisnuti tipke za
oggzimanjg i zbrajanje (8,7) za jedan korak ili drzati za brze zbrajanje ili oduzimanje Zeljenog vremena. Nakon 3 sekunde zapocet ¢e
odbrojavanije,

d. Ukljucite ili iskljucite Rotisserie pritiskom na gumb Rotisserie (18).
5. Nakon postavljenog vremena uredaj ¢e emitirati 2 alarma za buku.
IUPOZORENJE!! Unutrasnjost uredaja je vrlo vru¢a. Ne dodirujte unutra$njost uredaja tijekom uporabe ili hladenja. Unutra$njost uredaja
dodirnite tek nakon hladenja.
6. Svakako upotrijebite pricvrs¢enu drku ladice (10), rucku Rotisserig §4) ili rukavice za pecnicu kako biste izvadili rabljeni pribor.



7. Nakon zavrSetka rada s uredajem pricekajte da prede u stanje pripravnosti. lli nakon pokretanja programa pritisnite i tipku za ukljuivanje
| iskljucivanje (2) 3 sekunde. Uredaj e preci u stanje cekanja.
8. Nakon $to uredaj zavrsi s hladenjem (Nema zvuka ventilatora za hladenje), iskljucite uredaj iz mrezne uticnice.

Upotreba Rotisserie (4):

1. Da biste koristili Rotisserie:

Rotisserie: Koristi se uglavnom za cijelu piletinu. Uzmite Sipku Rotisserie i progurajte je kroz sredinu piletine od donje rupe do gornje. Zatim
pricvrstite klasove Rotisserie okrenute prema unutra na Sipku i u meso piletine te stisnite piletinu s obje strane kako bi klasovi probusili koZu
i utonuli u meso. Kako biste bili sigurni da se Silici ne pomicu, zategnite vijke pricvrSéene na Siljke. Stavite Stap s piletinom u rupe za nosace
Rotisserie. Bo¢na strana s nasadima naslonjenim na lijevu boénu stranu, a glatka strana u rotacijski motorni dio s desne strane.

2. Zatvorite uredaj i odaberite program, pritisnite gumb za ukljucivanje / iskljucivanje Rotisserie (18) i potvrdite tipkom za ukljucivanje /
iskljucivanje (2).

3. Jednom kad je hrana gotova, izvucite je iz komore za przenje ru¢icom Rotisserie (4) ili rukavicama pecnice.

IUPOZORENJE!
Molimo vas da kozom ili kanapom za hranu priévrstite noge i krila na mjesto tako da hrana ne dodiruje grijaci element. Takoder se savjetuje
da pleh stavite na dno komore za przenje kako biste uhvatili masno¢u koja dolazi iz hrane.

Upotreba stalka za raznju (5):

1. Stavite hranu na raznji¢e s uredaja.

2. Stavite okrugle drzace nosaca raznjica na Sipku rotisseriea tako da se rupice poravnaju $to je viSe moguce.

3. stavite ravni kraj u jednu rupu na okruglom drZa¢u nosaca raznja, a zatim kraj s petljom u odgovarajuéu rupu na drugom okruglom
drzadu raznja. Raznji¢i se moraju pomicati dok se valjaju u nosacu. Pazite da tijekom kretanja ne ispadnu iz rupa.

4. Zatvorite uredaj i odaberite program, pritisnite gumb za ukljucivanje / iskljucivanje Rotisserie (18) i potvrdite tipkom za ukljucivanje /
iskljucivanje (2).

5. Kad je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke Rotisserie (4) ili rukavica pecnice.

Koristenje valjkastog kaveza (6):

1. Umetnite Sipku rotisseriea kroz bo¢ne rupe u kavezu, a zatim zategnite vijke osiguravajuci da je kavez na mjestu.

2. Otvorite kavez, stavite hranu unutra. Pazite da ne stavljate previSe hrane kako bi se mogla kretati unutar kaveza. Za najbolje rezultate
koristite polovinu prostora unutar kaveza, a drugu polovicu ostavite praznim.

3. Umetnite kavez u komoru za prZenje. Provijerite je li Sipka zalogajnice naslonjena na nosace vrtice. Bo¢na strana s nasadima
naslonjenim na lijevu bo€nu stranu, a glatka strana u rotacijski motorni dio s desne strane.

4. Zatvorite u(re)daj i odaberite program, pritisnite gumb za uklju¢ivanje / isklju¢ivanje Rotisserie (18) i potvrdite tipkom za uklju¢ivanje /
iskljuCivanje (2).

5. Kad je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke Rotisserie (4) ili rukavica pecnice.

Koristenje ladica:

Kosara za fritezu (7):

Uglavnom se koristi za krumpirice, pile¢a krilca, pohanu hranu. .

1. Stavite hranu u koSaru, pazeci da ostane mjesta za vruci zrak da se krece oko komadi¢a hrane. Sto je maniji kontakt izmedu dijelova to je
bolje. 3 N

2. Stavite koSaru u komoru za przenje. Najbolji poloZaj je u sredini. Sto je viSa i bliza grijacem elementu, to ¢e hrana biti hrskavija. Sto je
dalje to ¢e se bolje kuhati iznutra prema van.

3. Zatvorite uredaj i odaberite program i potvrdite tipkom za uklju¢ivanje / iskljucivanje (2).

4. Nakon zavrSetka kuhanja izvadite ladicu iz uredaja pomocu rucke ladice (10) ili rukavice pecnice.

Straznji nosac (8):

Stalak se uglavnom koristi kao potpora za ostale posude za pecenje.

1. Stavite reSetku unutar komore za przenje.

2. Stavite ladicu ili posudu otpornu na peénicu / toplinu na posudu.

3. Zatvorite uredaj i odaberite program i potvrdite tipkom za ukljugivanje / iskljucivanje (2).

4. Nakon zavrSetka postupka kuhanja pustite da se uredaj i reSetka ohlade i izvadite ga iz uredaja pomoc¢u rukavica u pecnici.

Pleh (9):

Tacna se uglavnom koristi za recepte kojima nije potreban protok zraka oko hrane.

1. Stavite hranu na pladan;.

2. Stavite ladicu unutar komore za przenje.

3. Nakon odabranog

4. Zatvorite uredaj i odaberite program i potvrdite tipkom za ukljucivanije / iskljucivanje (2).

5. Nakon zavrdetka kuhanja izvadite ladicu iz uredaja pomocu rucke ladice (10) ili rukavice pecénice.
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Tablica programa:

Zadana Podesi'\._'o Povecanje Zadano Podesivo Vrijgm_e
Natnada | emeesrs | podnile | iemperatue/ | wrjme | VeTerdo | povecanle
() C) G (min} {min] {min)
Pileéa krilca 180 175-200 5 g 1-60 1
Francuski _ _
krumpir 180 175-200 5 12 1-60 1
Svinjetina 190 180-200 5 10 1-60 1
Riba 200 160-200 5 15 1-60 1
Piletina 180 160-200 5 30 1-60 1
Suho voce 15 43-80 (prikaz, 5 240 1-720 130
struéni) - B
Kruh 200 180-200 5 5 1-60 1
Skampi 160-190 5 R
170 (prikaz, strucni) 5 g 1-60 1

Opis programa:

Svi se programi mogu koristiti s odgodom odbrojavanja od 1 minute do 720 minuta. Prvo odaberite program, a zatim pritisnite gumb Odgodi
pokretanja (19) i pomoéu gumba Dodaj i oduzmi (7,8) mozete promijeniti iznos odgode.

Provjerite je li hrana pravilno kuhana tijekom postupka kuhanja kako biste bili sigurni da je savrSena. Uredaj ima programsku memoriju
nakon $to otvorite vrata tijekom programa koji ¢e uredaj zaustaviti, a kada ponovo zatvorite vrata, nastavit ¢e s radom. Program takoder
mozete pauzirati pritiskom na tipku za ukljucivanje / iskljucivanje jednom. Zatim pritisnite jednom za ponistavanje pauze.

Svi programi mogu imati uklju¢enu funkciju Rotisserie. Prvo odaberite program, a zatim pritisnite gumb Rotisserie (18).

Osnovni postupak:

Da biste odabrali program, pritiskajte gumb za odabir izbornika (1) dok pokaziva¢ zeljenog programa ne pocne treptati. Odaberite ostatak
opcija programa (rotacija, svjetlo, temperatura, kasnjenje, vrijieme) i potvrdite pritiskom na tipku za ukljucivanje / iskljucivanie (2). Za
pauziranje zapoCetog programa pritisnite tipku za ukljucivanje / iskljucivanje (2) jednom, kratko za ponovno pauziranje pritisnite tipku
ponovno. Za otkazivanje trenutnog programa pritisnite tipku za ukljuivanje / iskljucivanje (2) na 4 sekunde.

PROGRAMI:

Pile¢a krilca (10): Program koji se uglavnom koristi za sirovo ili slabo preradeno meso s nizim temperaturama. Kratko zadano vrijeme ¢ini
ga idealnim za pileca krilca i tanke kobasice. Najbolje se koristi s koSarom za przenje (7) ili tavom za pecenje (9) Ako vrijeme ili temperatura
nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i pomo¢u tipki za
dodavanje i oduzimanje (7, 8) po potrebi mozete promijeniti vrijeme / temperaturu. Svakim pritiskom mijenja se prikaz vremena i
temperature.

Pomfrit (11): Program koji se uglavnom koristi za smrznuti krumpir. Najbolje koristiti s kavezom za valjanje (6) ili koSarom za przenje (7) Ako
vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature
(9) i pomocu tipki za dodavanje i oduzimanije (7 , 8) po potrebi mozete promijeniti vrijeme / temperaturu. Svakim pritiskom mijenja se prikaz
vremena i temperature.

Svinjetina (12): Program koji se uglavnom koristi za deblje dijelove bijelog ili crvenog mesa. Najbolje se koristi s ladicom za pecenije (9).
Vece vrijeme i temperatura daju vlagu iznutra, a dobro izvedenu izvana. Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti
vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i pomocu tipki Dodaj i oduzmi (7,8) mozete promijeniti
vrijeme / temperaturu po potrebi. Svakim pritiskom mijenja se prikaz vremena i temperature.

Riba (13): Program koji se najvise koristi za smrznutu preradenu ribu ili svjezu ribu. Najbolje koristiti s pladnjem za pecenje (9) ili koSarom
za przenje (7). Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu
vremena / temperature (9) i pomocu tipki Dodaj i oduzmi (7,8) mozete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svakim pritiskom mijenja
se prikaz vremena i temperature.

Piletina (14): Program koji se koristi za sirovo pile¢e meso. Najbolje se koristi s koSarom za przenje (7), pladnjem za pecenje (9) i reSetkom
za raznjeve (5) i rotisserieom (4). Napominjemo da vrijeme treba prilagoditi ovisno o debljini mesa ili tezini hrane koju cete koristiti. Kada
upotrebljavate cijelu piletinu, upotrijebite rotisserie (4), a prilikom izrade raznja s pile¢im mesom i povréem upotrijebite set raznja (5). Ako
vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature
(9) i pomocu tipki Dodaj i oduzmi (7,8) mozete promijeniti vrijleme / temperaturu po potrebi. Svaki pritisak mijenja se izmedu prikaza
vremena i temperature.

Suho voce (15): Program koji se koristi za przenje voca, povréa, gljiva, mesa. Najbolje se koristi s koSarom za przenje (7), ladicom za
pecenie (9), resetkom za raznjeve (5). Dugo zagrijavanje na niskim temperaturama izvlaci visak vlage iz hrane i ¢ini da traje duze. Ako
vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature
(9) i pomocu tipki Dodaj i oduzmi (7,8) mozete promijeniti vrijleme / temperaturu po potrebi. Svakim pritiskom mijenja se prikaz vremena i
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temperature.

Kruh (16): Program koji se koristi za tostiranje kruha. Najbolje se koristi s reSetkom za pecenje (8). Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni,
uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i pomo¢u tipki Dodaj i oduzmi
(7,8) mozete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svakim pritiskom mijenja se prikaz vremena i temperature.

Skampi (17): Najbolje se koriste za male morske plodove poput $kampa. Najbolje se koristi s kosarom za przenje (7). Ako vrijeme il
temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za kontrolu vremena / temperature (9) i
pomocu tipki Dodaj i oduzmi (7,8) mozete promijeniti vrijeme / temperaturu po potrebi. Svakim pritiskom mijenja se prikaz vremena i
temperature.

Prva upotreba

1. Uklonite sve materijale za pakiranje.

2. Uklonite naljepnice ili naljepnice s proizvoda dostupnih za pakiranje.

3. Pribor temeljito oCistite vrucom vodom, malo deterdZenta i spuzvom koja nije otporna na habanje, a nakon ¢iS¢enja osusite Cistom
mekom krpom.

Topli savjeti: Ove dijelove moZete oistiti u perilici posuda.

4. Stavite glavni dio friteze na stabilnu vodoravnu ravninu, prikljucite kabel za napajanje, odaberite prvi program, a zatim podesite
temperaturu na 180 °C i podesite vrijeme na 10 minuta za prazno prZzenje. Svrha je uklanjanja neobi¢nih mirisa s cijevi za grijanje i
armatura.

5. Iskljucite kabel za napajanje i ponovite korak 3 kako biste ga ponovno o€istili nakon $to se potpuno ohladi.

Cicenje i odrzavanje

Prije ¢is¢enja izvucite kabel za napajanje i pustite da se uredaj dovoljno ohladi, a zatim ga o€istite na sljedeci nacin:

1. OCistite pribor vruéom vodom, malo deterdzenta i neabrazivnom spuzvom. Sve ostatke mrlja mozete ukloniti sredstvom za Ci$¢enje mrlja
od ulja.

Savjeti: Ako se mrlje lijepe na priboru, potopite ih u vrucu vodu pomijeSanu s deterdzentom oko 10 minuta.

2. Koristite mokru krpu za &iS¢enje vanjske i unutarnje opreme. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za €iS¢enje za ribanje kako ne biste
ostetili njihov premaz.

3. Unutarnju i vanjsku povrsinu proizvoda obrisite mekom iscijedenom mokrom krpom. Proizvod nemojte izravno Cistiti vodom.

4. Prije upotrebe ili skladiStenja proizvoda, svi dijelovi moraju se o€istiti, osusiti suhom krpom i sastaviti natrag u izvorni polozaj za sljedecu
upotrebu.

Opis uredaja:

Ulazni napon: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Snaga: 1700 W MAX: 2500 W
Kapacitet: 13 L

oprema treba biti premjestena na prikladno mjesto za pohranu, jer sadrze u ureadju opasne tvari mogu predstavljati opasnost za okoliS. Elektricni
uredaj mora biti predat u takvom stanju da se smanji moguénost njegove ponovne upotrebe. Ako va$ uredaj ima baterije, treba njih ukloniti i predati na

Vodimo brigu o prirodnom okoliSu. Kartonsku ambalazu molimo prenijeti na otpadni papir. Polietilen (PE) vrece bacati u kontejner za plastiku. Istro$ena
E mjesto za pohranu odvojeno.
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YLEISET TURVALLISUUSOLOSUHTEET

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA TULEVAISET VIITTEET

1. Lue kayttdohjeet ja noudata niiden ohjeita ennen laitteen kayttoa. Valmistaja ei ole
vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen kayttotarkoituksesta poikkeavasta kaytosta
tai vaarasta kaytosta.

2. Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Ala kayta muihin tarkoituksiin, jotka eivét ole
sen kayttotarkoituksen mukaisia.

3. Laite on kytkettava vain maadoitettuun pistorasiaan, joka on 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Kayttoturvallisuuden parantamiseksi monia sahkolaitteita ei tule kytkea yhteen sahkapiiriin
samanaikaisesti. )

4. Ole erityisen varovainen kayttaessasi laitetta, kun lapset ovat lahella. Ald anna lasten
leikkia laitteella &laka anna lasten tai laitteen tuntemattomien kayttaa sita.

5. VAROITUS: Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on
heikentyneet fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt, tai henkildt, joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteista, jos tama tapahtuu henkilon vastuulla olevan henkilon valvonnassa heidan
turvallisuutensa vuoksi tai on annettu heille. ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta ja ovat
tietoisia laitteen kayttoon liittyvista vaaroista. Lasten ei tule leikkia laitteiden kanssa. Lapset
eivat saa puhdistaa ja huoltaa laitetta, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja nama toimet
suoritetaan valvonnassa. o

6. Irrota aina pistoke pistorasiasta kayton jalkeen pitamalla pistorasiaa kadellasi. ALA veda
johdosta.

7. Ald upota kaapelia, pistoketta ja koko laitetta veteen tai mihinkaan muuhun nesteeseen.
Al4 altista laitetta sdaolosuhteille (sade, aurinko jne.) Tai kayta sita kosteissa olosuhteissa
(kylpyhuone, kostea asuntoauto).

8. Tarkista ajoittain virtajohdon kunto. Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
ammattikorjaamoon vaarojen valttamiseksi.

9. Ala kayta laitetta vahingoittuneen virtajohdon kanssa tai jos se on pudonnut tai
vahingoittunut millaan tavalla tai jos se ei toimi kunnolla. Ala korjaa laitetta itse, koska on
olemassa sahkoiskun vaara. Vie vioittunut laite asianmukaiseen huoltokeskukseen
tarkastusta tai korjausta varten. Korjaukset saavat suorittaa vain valtuutetut huoltopisteet.
Vaarin tehdyt korjaukset voivat olla vakava uhka kayttajalle.

10. Sijoita laite viileélle, vakaalle, tasaiselle alustalle etadlle kuumenevista keittikoneista,
kuten sahkaliesi, kaasupolttimet jne.

11. Ala kayta laitetta tulenarkojen materiaalien lahella.

12. Virtajohto ei saa roikkua poydan reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

13. Ald jata laitetta paalle tai virtalahdetta pistorasiaan ilman valvontaa.

14. Lisasuojaamiseksi on suositeltavaa asentaa vikavirtasuojalaite sahkapiiriin, jonka
nimellisvikavirta on enintdan 30 mA. Sahkodasentajan tulisi ottaa yhteytta tahan asiaan.

15. Ala anna laitteen moottorin osan kastua.

16. Jos on tarpeen kayttaa jatkojohtoa, kayta mallia, jossa on vain maadoitustappi ja joka
soveltuu vahintaan 10 A: n virralle. Jatkojohdot, jotka eivat tayta tata vaatimusta, voivat
ylikuumentua. Aseta johto niin, etta sita ei vahingossa vedeta tai kompasteta sen paalle.
17. Laite tulee sijoittaa tasaiselle, lampotilan kestavalle pinnalle, erillaan syttyvista
materiaaleista (verhot, verhot, tapetit jne.). Oikean ilmankierron takaamiseksi pida vahintaan
10 cm vapaata tilaa laitteen kummallakin puolella ja vahintaan 30 cm uunin ylapuolella. Ala
peitd uunin tuuletusaukkoja, koska se voi yIiku9u6mentua ja vahingoittaa laitetta.



18. Ala koske laitteen kuumiin pintoihin (ovi, yla- tai alaseina ja sivuseinat). Kayta
suojakasineita kuumien osien poistamiseen tai koskettamiseen.

19. Virtajohtoa ej saa sijoittaa laitteen ylapuolelle, eika se saa koskettaa tai olla [ahella
kuumia pintoja. Ala aseta laitetta pistorasian alle.

20. Ala tyonna laitteen koko tilavuutta laitteeseen, koska se voi aiheuttaa tulipalon ja laitteen
tuhoutumisen.

21. Pahvia, paperia, muovia ja muita tulenarkoja ja sulavia esineita ei saa laittaa laitteeseen.
22. Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

23. Al kayta kotelon puhdistamiseen aggressiivisia pesuaineita emulsioiden, emulsioiden,
tahnojen jne. Muodossa, koska ne voivat muun muassa poistaa kaytetyt graafiset tiedot,
kuten vaa'at, merkinnat, varoitusmerkit jne.

24. Ala kayta metallilankoja puhdistukseen. Katkenneet johdinpalaset voivat joutua
kosketuksiin sdhkdosien kanssa, miké saattaa aiheuttaa sahkoiskun vaaran.

25. Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi ulkoisilla ajastimilla tai erilliselld kauko-
ohjausjarjestelmalla.

26. Korkean lampatilan vuoksi erityista varovaisuutta on noudatettava poistettaessa leivottu
ruoka, poistamalla kuumaa rasvaa tai muita kuumia nesteita.

Kayttolaitteen esteettomien pintojen lampotila voi olla korkea, kun laite on toiminnassa.

Al3 koske laitteen kuumiin pintoihin.
Ala koskaan siirra laitetta, kun siihen on kytketty virta tai kun se on kuuma.
Lammon ja hoyryn leviamisen vuoksi laitetta ei tule sijoittaa keittion kaapin alle.

Laitekuvaus:

[Iman paistinuuni

1. Ohjauspaneeli 2. Kahva 3. Rotisserie-kiinnike
Lisatarvikkeet:

4. Rotisserie kahvalla 5. Vartaateline 6. Rullahakki

7. Rasvakeittokori 8. Leivinpelti 9. Leivinpelti

10. lokeron kahva

Ohjauspaneelin kuvaus:

1. Valikkopainike 2. Virtapainike 3. Lampdtilan / ajan nayttd

4. Celsius-ilmaisin 5. Sisévalon virtapainike 6. Minuutin ilmaisin

7. Lisaa-painike 8. Vahenna-painike 9. Ajan / lampétilan saato

10. Kanansiipi 11. Ranskalaiset perunat 12. Sianliha

13. Kala 14. Kana 15. Kuiva hedelma

16. Leipa 17. Katkarapu 18. Rotisserie paalle / pois paalta

19. Viivéstyta kaynnistysta
Laitteen kaytto:

1. Kytke laite verkkovirtaan

2. Paina virtapainiketta (2). Laite kéynnistyy ja antaa meluhalytyksen. Jos valintaa ei tehda, laite siirtyy valmiustilaan 1 minuutin kuluttua.
3. Valitse haluamasi ohjelma valikkopainikkeella (1).

4. Valittuasi ohjelman voit:

a. Muuta lampdtilaa ja aikaa. Painamalla Aika / Lampdtilan saatépainiketta (9). Ja sitten lisaa ja vahenna painikkeita (7, 8)

b. Kytke sisavalo paalle painamalla Sisévalo-painiketta (5).

c. Viivastyta valitun ohjelman kaynnistysté painamalla ajastimen kaynnistyspainiketta (19) 1-720 minuutilla. Voit painaa vahennys-
ja lisdyspainikkeita (8,7) yhden askeleen ajan tai pitdmalla alhaalla, jos haluat lisaté tai vahentad halutun ajan. 3 sekunnin kuluttua laskenta
alkaa,

d. Kytke Rotisserie paalle tai pois paalta painamalla Rotisserie-painiketta (18).

5. Asetetun ajan kuluttua laite antaa kaksi meluhélytysta.

IIVAROITUS!! Laitteen sisapuoli on erittéin kuuma. Alé koske laitteen sis&osiin kayton tai jadhdytyksen aikana. Kosketa laitteen sisdosaa
vasta jadhdytyksen jalkeen.

6. Varmista, ettd kaytat kaytettyja lisdvarusteita kiinnitetyn alustan kahvan (10), Rotisserie-kahvan (4) tai uunikésineiden avulla.

7. Kun olet lopettanut tyon laitteen kanssa, odota, etté se siirtyy valmiustilaan. Tai paina ohjelman kaynnistamisen jélkeen virtapainiketta (2)
3 sekunnin ajan. Laite siirtyy valmiustilaan.

8. Kun laite on jaahtynyt (irrota jadhdytyspuhaltimesta), irrota laite pistorasiasta.
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Rotisserien (4) kayttaminen:

1. Rotisserien kaytto:

Rotisserie: Kaytetdan enimmakseen koko kanalle. Ota Rotisserie-sauva ja tydnna se kanan keskiosan I&pi alemmasta reiasta ylempaan
reikdan. Kiinnité sitten Rotisserie-piikit sisd@npain péin tankoon ja kananlihaan ja purista kanaa molemmin puolin, jotta piikit puhkaisevat
ihon ja uppoavat lihaan. Kirista piikkeihin kiinnitetyt ruuvit, jotta piikit eivat liku. Laita sauva kanan kanssa Rotisserie-kiinnitysreikiin. Puoli,
jossa lehdot lepadvat vasemmalla puolella, ja tasaisempi puoli pyériva@n moottorin osaan oikealla.

2. Sulje laite ja valitse ohjelma, paina Rotisserie-virtapainiketta (18) ja vahvista virtapainikkeella (2).

3. Kun ruoka on valmis, veda se Rotisserie-kahvalla (4) tai uunikasineilla ulos paistokammiosta.

IIVAROITUS!
Kiinnita jalat ja siivet paikoilleen joko iholla tai ruokalangalla, jotta ruoka ei kosketa lammityselementtia. On myds suositeltavaa laittaa
leivinpelti paistokammion pohjaan ottaaksesi ruoasta tulevan rasvan kiinni.

Skewer-telineen (5) kayttaminen:

1. Aseta ruoka laitteen vartaaseen.

2. Aseta pyodreét vartaatelineet rotisserie-tankoon niin, etta reiat ovat mahdollisimman linjassa toistensa kanssa.

3. laita litted paa pydrean vartaatelineen yhteen reikaan ja sitten paa silmukalla vastaavaan reik&an toisessa pydredssa vartanpitimessa.
Varsojen on likkuttava telineessa likkumisen aikana. Varmista, etta likkumisen aikana ne eivat putoa reikista.

4. Sulje laite ja valitse ohjelma, paina Rotisserie-virtapainiketta (18) ja vahvista virtapainikkeella (2).

5. Kun ruoka on valmis, veda se Rotisserie-kahvalla (4) tai uunikasineilla ulos paistokammiosta.

Rullahakin (6) kayttdminen:

1. Tydnna pyordsauva hakin sivureikien Iapi ja kirista sitten ruuvit varmistaaksesi, etta hakki on paikallaan.

2. Avaa hakki ja aseta ruoka sisélle. Ala laita likaa ruokaa, jotta se voi likkua hakin sisalla. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on kayttaa
puolet hakin siséll4 olevasta tilasta ja toinen puoli j&tta4 se tyhjaksi.

3. Aseta hakki paistokammion siséan. Varmista, etta rotisserie-sauva lepaé rotisserie-kiinnikkeiden paalla. Puoli, jossa lehdot lepaévat
vasemmalla puolella, ja tasaisempi puoli py6rivadn moottorin osaan oikealla.

4. Sulje laite ja valitse ohjelma, paina Rotisserie-virtapainiketta (18) ja vahvista virtapainikkeella (2).

5. Kun ruoka on valmis, veda se Rotisserie-kahvalla (4) tai uunikasineilla ulos paistokammiosta.

Lokeroiden kayttdminen:

lImakeitinkori (7):

Kaytetaan paaasiassa perunoita, kanansiipia, leivottuja ruokia varten.

1. Aseta ruoka koriin siten, etta jatat tilaa kuumalle ilmalle liikkua ruokapalojen ympéri. Mita vahemman kosketusta kappaleiden valilla on,
sitd parempi.

2. Aseta kori paistokammioon. Paras sijainti on keskelld. Mita korkeampi ja [ahempéna lammityselementtid, sitd rapeampi ruoka on. Mita
kauempana, sita paremmin se kypsennetéan sisalta ulospain.

3. Sulje laite, valitse ohjelma ja vahvista virtapainikkeella (2).

4. Kun olet valmis, poista lokero laitteesta lokeron kahvasta (10) tai uunikasineesta.

Tukiteline (8):

Telinetta kaytetdén enimméakseen muiden leivinastioiden tukena.

1. Aseta teline paistokammion sisaan.

2. Aseta uunin / lamménkestava tarjotin tai kulho telineen paalle.

3. Sulje laite, valitse ohjelma ja vahvista virtapainikkeella (2).

4. Kun olet valmis, anna laitteen ja telineen jadhtyé ja poista se laitteesta uunikésineilla.

Leivinpelti (9):

Tarjotinta kaytetaan lahinna resepteihin, jotka eivat tarvitse iimavirtaa ruoan ymparilla.
1. Aseta ruoka tarjottimelle.

2. Aseta tarjotin paistokammion sisaan.

3. Valitun jalkeen

4. Sulje laite, valitse ohjelma ja vahvista virtapainikkeella (2).

5. Kun olet valmis, poista lokero laitteesta lokeron kahvasta (10) tai uunikésineesta.

Ohjelmataulukko:
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Oletus . PR .
Uletus Sasdettavi Lampdtilan Saadettava .
Tila lampétila lampatila- alue nousu / Oletusarvo aika- alue Ajan lisays /
: aika (min) lasku (min)
C) Q) '{a%; {min)
broilarin siivet 180 175-200 3 8 1-60 1
Ranskalaiset ~ N
perunat 180 173-200 5 12 1-60 1
Sianliha 190 180-200 5 10 1-60 1
Kalastaa 200 160-200 5 15 1-60 1
Kana 180 160-200 5 30 1-60 1
Kuivatut ~
hedelmat 43 45-30 5 240 1-720 1/30
Leipa 200 180-200 5 5 1-60 1
Katkarapu 170 160 - 190 5 3 1-60 1

Ohjelman kuvaus:

Kaikkia ohjelmia voidaan kayttaa viiveajastimella 1 minuutista 720 minuuttiin. Valitse ensin ohjelma ja paina sitten Viivastetty kaynnistys
(19) -painiketta ja voit liséta viiveaikaa Lisaa ja vahenna -painikkeilla (7,8).

Tarkista ruoka, jos se on kypsennetty oikein kypsennyksen aikana, varmistaaksesi, etta se on taydellinen. Laitteessa on ohjelmamuisti, kun
avaat oven ohjelman aikana, laite pysahtyy, kun suljet oven uudelleen, se jatkaa toimintaansa. Voit myds keskeyttda ohjelman painamalla
virtapainiketta kerran. Poista sitten tauko painamalla kerran.

Rotisserie-toiminto voi olla kaytdssa kaikissa ohjelmissa. Valitse ensin ohjelma ja paina sitten Rotisserie (18) -painiketta.

Perusoperaatio:

Valitse ohjelma painamalla valikkopainiketta (1) katuvasti, kunnes haluamasi ohjelman kuvake alkaa vilkkua. Valitse loput ohjelman
vaihtoehdoista (kierto, valo, Iampodtila, viive, aika) ja vahvista painamalla virtapainiketta (2). Keskeyté kaynnistetty ohjelma painamalla
virtapainiketta (2) kerran, ja voit keskeyttaa tauon painamalla painiketta uudelleen. Peruuta nykyinen ohjelma painamalla virtapainiketta (2)
4 sekunnin ajan.

OHJELMAT:

Kanansiivet (10): Ohjelma, jota kaytetddn enimmakseen raakaan tai vahan jalostettuun lihaan, jonka Idmpétila on alhaisempi. Lyhyt
oletusaika tekee siita ihanteellisen kanansiipille ja ohuille makkaroille. Paras kéyttaa paistokorin (7) tai leivinpelti (9) kanssa. Jos aika tai
lampdtila eivat ole riittavat, voit aina muuttaa aikaa tai Idmpétilaa painamalla Aika / Lampétilan saatopainiketta (9) ja kayttamalla Lisaa ja
vahenna -painikkeita (7) , 8) voit muuttaa aikaa / lampétilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja lampétilan nayton valilla.

Ranskalaiset perunat (11): Ohjelma, jota kaytetadn enimmékseen pakastettuihin perunoihin. Parasta kayttaa rullahékin (6) tai paistokorin
(7) kanssa. Jos aika tai lampétila eivat ole riittavat, voit muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla Aika / Lampétilan s&atdpainiketta (9) ja
Lisaa- ja Vahenna-painikkeita (7) , 8) voit muuttaa aikaa / lampétilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja lampétilan ndyton
valilla.

Sianliha (12): Ohjelma, jota k&ytetd&n enimmakseen paksumpaan osaan valkoista lihaa tai punaista lihaa. Paras kayttaa leivinpelti (9)
kanssa. Korkeampi aika ja Iampétila antavat kostean sisapuolen hyvin tehdylld ulkona. Jos aika tai [ampétila ei ole riittava, voit aina
muuttaa aikaa tai lampoétilaa painamalla Aika / Lampétilan saatopainiketta (9) ja kayttamalla Lisaa ja vahenna -painikkeita (7,8) voit muuttaa
aikaa / lampétilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja lampétilan nayton valilla.

Kala (13): Ohjelma, jota kaytetaan eniten pakastetulle kalalle tai tuoreelle kalalle. Paras kayttaa leivinpelti (9) tai paistokori (7) kanssa. Jos
aika tai lampoatila ei ole riittava, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla Aika / Lampétilan saatépainiketta (9) ja kayttamalla Lisaa
ja véhenna -painikkeita (7,8) voit muuttaa aikaa / lampdtilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja Iampdétilan nayton valilla.

Kana (14): Kanan raakalihalle kéytetty ohjelma. Sopii parhaiten paistokorin (7), leivinpelti (9) ja vartaatelineen (5) ja leivonnaisen (4)
kanssa. Huomaa, etté aika tulisi sdataa lihan paksuuden tai kaytettdvan ruoan painon mukaan. Kun kéytat kokonaista kanaa, kéayta
rotisseria (4) ja kun teet vartaita kananlihan ja vihannesten kanssa, kéyta vartasarjaa (5). Jos aika tai lampétila ei ole riittava, voit aina
muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla Aika / Lampétilan saatopainiketta (9) ja kayttamalla Lisaa ja vahenna -painikkeita (7,8) voit muuttaa
aikaa / lampétilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja lampétilan nayton valilla.

Kuivatut hedelmat (15): Ohjelma, jota kdytetdan hedelmien, vihannesten, sienien, lihan paistamiseen. Sopii parhaiten paistokorin (7),
leivinpelti (9), vartalotelineen (5) kanssa. Pitké lammitys alhaisissa Iampot|I0|ssa vetaa ylimaaraisen kosteuden ruoasta ja saa sen
kestdmaan pidempéan. Jos aika tai lampdtila ei ole riittéva, voit aina muuttaa aikaa tai limpétilaa painamalla Aika / Lampdtilan
saatdpainiketta (9) ja kayttamalla Lisaa ja vahenna pa|n|kke|ta (7,8) voit muuttaa aikaa / lampdtilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus
vaihtaa ajan ja lampétilan n&yton valilla.

Leipa (16): Leivan paahtamiseen kaytetty ohjelma. Paras kayttaa leivinhyllyn (8) kanssa. Jos aika tai lampétila ei ole riittava, voit aina

muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla Aika / Lampatilan saatopainiketta (9) ja kayttamalla Lisaa ja vahenna -painikkeita (7,8) voit muuttaa
aikaa / Idmpétilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja lampétilan naytén valilla.
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Katkarapu (17): Paras kayttaa pienille ayridisille, kuten katkarapuille. Paras kayttaa paistokorin (7) kanssa. Jos aika tai lampétila ei ole
riittava, voit aina muuttaa aikaa tai lampotilaa painamalla Aika / Lampétilan saatopainiketta (9) ja kayttdmalla Liséa ja vahenna -painikkeita
(7,8) voit muuttaa aikaa / Idmpdtilaa tarpeen mukaan. Jokainen painallus vaihtaa ajan ja lampotilan nayton valilla.

Valo (5): Voit kytke& sisévalon paalle ja pois paalta painamalla painiketta kerran.

Ensimméinen kayttd

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista pakkauksesta saatavissa olevan tuotteen tarrat tai tarrat.

3.Puhdista tarvikkeet perusteellisesti kuumalla vedelld, pienella pesuaineella ja kulutusta kestamattémalla sienelld ja kuivaa ne sitten
puhtaalla, pehmealld liinalla puhdistuksen jélkeen.

Lampimat vinkit: Voit puhdistaa nama osat astianpesukoneessa.

4 Sijoita rasvakeittimen runko vakaalle vaakasuoralle tasolle, kytke virtajohto, valitse ensimmainen ohjelma, sa&da sitten lampétila 180 C
ja saada tyhjan paistamisen aika 10 minuutiksi. Taman tarkoituksena on poistaa erikoiset hajut lammitysputkista ja liittimista.

5.Irrota virtajohto pistorasiasta ja toista vaihe 3 puhdistaaksesi sen uudelleen, kun se on taysin jaahtynyt.

Puhdistus ja huolto

Irrota virtajohto pistorasiasta ennen puhdistamista ja anna laitteen jadhtya riittavasti ja puhdista se seuraavasti:

1.Puhdista tarvikkeet kuumalla vedelld, vahan pesuaineella ja hankaamattomalla sienella. Voit poistaa jéljelle ja@neet tahrat oljyn
tahranpuhdistusaineella.

Vinkkeja: Jos lisvarusteisiin tarttuu tahroja, liota niitd kuumaan veteen, johon on sekoitettu pesuainetta, noin 10 minuutin ajan.

2.Pulr11dista lisdvarusteiden ulkopuoli ja sisapuoli kostealla liinalla. Ald kayta hankaavia puhdistusaineita kuuraamiseen, jotta niiden pinnoite
ei vahingoitu. )

3.Pyyhi tuotteen sisé- ja ulkopinnat pehmeélla vaannetylla maralla liinalla. Ald puhdista tuotetta suoraan vedella.

4. ennen tuotteen kayttoa tai varastointia, kaikki osat on puhdistettava, kuivattava kuivalla liinalla ja koottava takaisin alkuperaiseen
asentoonsa seuraavaa kayttda varten.

Laitekuvaus:

Tulojannite: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Teho: 1700 W MAX: 2500 W
Volyymi: 13 L

Kantakaamme huolta ympéristdsta. Pahvipakkauksen pyydamme laittamaan paperikierratykseen. Polyeteenipussit (PE) tulee
laittaa muovien kierratysastiaan. Loppuun kaytetyt laitteet tulee toimittaa asianmukaiseen kerdyspisteeseen, koska laitteen
sisaltaméat vaaralliset aineosat voivat olla ymparistélle vahingollisia. Sahkélaite tulee toimittaa siten, ettd sen uudelleenkayttd on

—— estetty. Jos laitteessa on paristo, paristo tulee poistaa ja toimittaa erillisesti keréyspisteeseen.
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ALLMANNA SAKERHETSVILLKOR

VIKTIGA SAKERHETS INSTRUKTIONER

LAS NOGGRANT OCH HALL FOR FRAMTIDA REFERENSER

1. Innan du anvander enheten, |as bruksanvisningen och folj instruktionerna i den.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakats av anvandningen av enheten i strid med
dess avsedda anvandning eller felaktiga anvandning.

2. Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk. Anvand inte for andra andamal som inte
overensstammer med dess avsedda syfte.

3. Enheten far endast anslutas till ett jordat uttag 220-240 V ~ 50/60 Hz.

For att 0ka sakerheten vid anvandning bor manga elektriska apparater inte anslutas till en
elektrisk krets samtidigt.

4. Var sarskilt forsiktig nar du anvander enheten nar barn ar i narheten. Lat inte barn leka
med enheten och lat inte barn eller personer som inte kanner till enheten anvénda den.

5. VARNING: Denna utrustning kan anvandas av barn éver 8 ar och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga eller personer utan erfarenhet eller kunskap om
utrustningen, om detta gors under dverinseende av en person som ar ansvarig for deras
sakerhet eller har tillhandahallits dem. instruktioner om saker anvandning av enheten och ar
medvetna om farorna med anvandningen. Barn ska inte leka med utrustningen. Rengéring
och anvandarunderhall bor inte utfdras av barn om de inte &r dver 8 ar och dessa aktiviteter
utférs under dverinseende.

6. Ta alltid ut kontakten fran uttaget efter anvandning och hall uttaget med handen. Dra INTE
i sladden.

7. Sank inte kabeln, kontakten och hela enheten i vatten eller nagon annan vatska. Utsatt
inte enheten for vaderforhallanden (regn, sol osv.) Och anvand den inte under hég
luftfuktighet (badrum, fuktiga husbilar).

8. Kontrollera regelbundet natsladden. Om natsladden ar skadad, bor den bytas ut av en
specialistverkstad for att undvika fara.

9. Anvand inte apparaten med en skadad natsladd eller om den har tappats eller skadats pa
nagot satt eller om den inte fungerar som den ska. Reparera inte enheten sjalv eftersom det
finns risk for elchock. Ta den skadade enheten till ett [ampligt servicecenter for inspektion
eller reparation. Reparationer far endast utforas av auktoriserade servicepunkter. Felaktigt
utforda reparationer kan utgora ett allvarligt hot for anvandaren.

10. Placera enheten pa en sval, stabil och jamn yta, borta fran kdksutrustning som varms
upp, till exempel elspis, gasbrannare etc.

11. Anvand inte enheten nara lattantandliga material.

12. Natsladden far inte hanga dver bordskanten eller vidrora heta ytor.

13. Lamna inte enheten paslagen eller stromadaptern i uttaget utan uppsikt.

14. For ytterligare skydd rekommenderas det att installera en jordfelsbrytare i den elektriska
kretsen med en markstrom som inte dverstiger 30 mA. En specialist elektriker bor
konsulteras i detta avseende.

15. Lat inte enhetens motordel blétas.

16. Om det &r nddvandigt att anvanda en férlangningssladd, anvénd endast en modell med
en jordningsstift, Idamplig for en strdm pa minst 10A. Forlangningssladdar som inte uppfyller
detta krav kan Gverhettas. Placera sladden sa att den inte av misstag dras eller snubblas
over den.

17. Enheten ska placeras pa en jamn, temperaturbestandig yta, borta fran lattantandliga
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material (gardiner, gardiner, tapeter etc.). For korrekt luftcirkulation, hall ett fritt utrymme pa
minst 10 cm pa varje sida av apparaten och minst 30 cm ovanfor ugnen. Tack inte dver
ugnens ventilationséppningar eftersom det kan dverhettas och skada apparaten.

18. Vidror inte enhetens heta ytor (dorr, topp- eller bottenvagg och sidovaggar). Anvand
skyddshandskar for att ta bort eller rora vid heta delar.

19. Natsladden far inte placeras ovanfor enheten och den far inte rora eller ligga nara heta
ytor. Placera inte enheten under ett eluttag.

20. For inte in enhetens hela volym i enheten, eftersom detta kan leda till brand och
forstorelse av enheten.

21. Kartong, papper, plast och andra lattantandliga och smaltbara foremal far inte placeras i
utrustningen.

22. Rengor enheten efter varje anvandning.

23. Anvand inte aggressiva rengdringsmedel i form av emulsioner, lotioner, pastaer etc. for
att rengdra huset, eftersom de bland annat kan ta bort de applicerade grafiska
informationssymbolerna som vagar, markeringar, varningsskyltar etc.

24. Anvand inte metalltradar for rengdring. Trasiga tradfragment kan komma i kontakt med
elektriska delar, vilket utgér en risk for elektrisk stot.

25. Utrustningen ar inte konstruerad for att mandvreras med hjalp av externa tidtagare eller
ett separat fjarrkontrollsystem.

26. Pa grund av den hoga temperaturen bor man vara sarskilt forsiktig nar man tar bort
bakad mat, avlagsnar hett fett eller andra heta vatskor.

Temperaturen pa atkomliga ytor pa mandverenheten kan vara hdg nar utrustningen ar i drift.

Ror inte vid de heta ytorna pa enheten.
Flytta aldrig enheten nar den ar paslagen eller nar den ar varm.
Pa grund av spridande varme och anga bor enheten inte placeras under ett koksskap.

Enhetsbeskrivning:

Luftfrystugn

1. Kontrollpanel 2. Handtag 3. Rotisseriefaste
Tillbehor:

4. Rotisserie med handtag 5. Spettstall 6. Rullbur

7. Luftfrystkorg 8. Bakstall 9. Bakplat

10. brickahandtag

Kontrollpanelens beskrivning:

1. Menyknapp 2. Pa/Av-knapp 3. Temperatur / tidsvisning

4. Celsius-indikator 5. Insidan Pa / Av-knapp 6. Minutindikator

7. Lagg till knapp 8. Subtrahera knapp 9. Val av tid / temperaturkontroll
10. Kycklingvinge 11. Pommes frites 12. Flask

13. Fisk 14. Kyckling 15. Torr frukt

16. Brod 17. Rakor 18. Rotisserie pa / av

19. Fordroja start
Enhetsdrift:

1. Anslut enheten till elnétet
2. Tryck pa Pa / Av-knappen (2). Enheten slas pa och avger ett ljudlarm. Om inget val gérs kommer enheten att ga i beredskap efter 1
minut.
3. Valj dnskat program med menyvalsknappen (1).
4. Nar du har valt programmet kan du:

a. Andra temperatur och tid. Genom att trycka pa knappen for val av tid / temperatur (9). Och sedan trycka pa add- och
subtraheringsknapparna (7, 8)

b. Sla pa insidan av ljuset genom att trycka pa knappen Insidan ljus (5).

c. Fordroja start av det valda programmet genom att trycka pa startknappen fordrgjning (19) med 1-720 minuter. Du kan trycka pa
subtraherings- och lagg till (8,7) -knapparna i ett steg eller halla ned for snabbare tillégg eller subtrahering av dnskad tid. Efter 3 sekunder
borjar nedrakningen,
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d. Sla pa eller av Rotisserie genom att trycka pa Rotisserie-knappen (18).
5. Efter den instéllda tiden avger enheten tva bruslarm.
IIVARNING!! Enhetens insida ar valdigt het. Vidrér inte enhetens insida nér den anvands eller kyls. Vidror endast enhetens insida efter
nedkylning.
6. Se till att anvanda det bifogade brickhandtaget (10), Rotisseriechandtaget (4) eller ugnshandskar for att ta ut de anvanda tillbehéren.
7. Nér du har avslutat arbetet med enheten vantar du pa att den gar i standby-lage. Eller efter att du startat ett program trycker du pa och
pa / av-knappen (2) i 3 sekunder. Enheten gar i standby-lage.
8. Nar enheten &r klar med kylning (inget ljud fran kylflakten finns), koppla bort enheten fran eluttaget.

Anvénda Rotisserie (4):

1. S& har anvander du Rotisserie:

Rotisserie: Anvands mest for en hel kyckling. Ta rotisseriestaven och skjut den genom mitten av kycklingen fran det nedre halet till det dvre
hélet. Fést sedan Rotisseriespikarna vénda inat pa sténgen och i kycklingkéttet och pressa kycklingen fran bada sidor sa att spikarna
punkterar huden och sjunker ner i kottet. For att sakerstalla att spikarna inte ror sig, dra at skruvarna som sitter pa spikarna. Lagg stangen
med kycklingen i Rotisserie-monteringshalen. Sidan med lundarna vilar pa vanster sida och den mjukare sidan i den roterande motordelen
till héger.

2. Stang enheten och vélj programmet, tryck pa Rotisserie On / Off-knappen (18) och bekrafta med On / Off-knappen (2).

3. Nar maten ar fardig, anvénd Rotisseriehandtaget (4) eller ugnshandskar for att dra ut det fran stekrummet.

IIVARNING!
Anvand antingen skinnet eller matgarnet for att fasta benen och vingarna sa att maten inte vidror varmeelementet. Det rekommenderas
ocksa att placera bakplaten pa stekkammarens botten for att fanga upp fettet fran maten.

Anvanda spettstallet (5):

1. Lagg mat pa spett fran enheten.

2. Sétt de runda spettstallhallarna pa rotisseriestangen sa att halen ligger i linje med varandra sa mycket som mojligt.

3. placera den plana anden i ett hal pa den runda spettstéllhallaren och sedan anden med 6glan i motsvarande hal pa den andra runda
spetthallaren. Spettarna maste rora sig medan de rullar i racket. Se till att de inte faller ur halen nar du ror dig.

4. Stang enheten och valj programmet, tryck pa Rotisserie On / Off-knappen (18) och bekrafta med On / Off-knappen (2).

5. Nar maten ar klar, anvand Rotisseriehandtaget (4) eller ugnshandskarna for att dra ut det fran stekrummet.

Anvanda rullburet (6):

1. Fér in rotisseriestaven genom sidohalen i buren och dra at skruvarna och se till att buren halls pa plats.

2. Oppna buret, placera maten inuti. Se till att du inte lagger for mycket mat sa att den kan réra sig inuti buren. For basta resultat ar att
anvanda halften av utrymmet inuti buren och den andra halvan lamna den tom.

3. Sattin buren inuti stekrummet. Se till att rotisseriestaven vilar pa rotisseriefastena. Sidan med lundarna vilar pa vanster sida och den
mjukare sidan i den roterande motordelen till hoger.

4. Stang enheten och valj programmet, tryck pa Rotisserie On / Off-knappen (18) och bekrafta med On / Off-knappen (2).

5. Nar maten ar klar, anvand Rotisseriehandtaget (4) eller ugnshandskarna for att dra ut det fran stekrummet.

Anvanda brickorna:

Fritérskorg (7):

Anvands framst till pommes frites, kycklingvingar, panerad mat.

1. Lagg mat i korgen och se till att det finns utrymme fér den heta luften att rora sig runt matbitarna. Ju mindre kontakt mellan bitarna desto
béttre.

2. Placera korgen i stekrummet. Den basta positionen ar i mitten. Ju hégre och narmare vérmeelementet desto mer krispigt blir maten. Ju
mer borta desto battre kokas det inifran och ut.

3. Sténg enheten och vélj programmet och bekrafta med Pa / Av-knappen (2).

4. Ta bort brickan fran apparaten efter tillagningen med brickhandtaget (10) eller ugnshandsken.

Stodhylla (8):

Racket anvands mest som stod for andra bakbehallare.

1. Placera stallet inuti stekrummet.

2. Placera en ugnssaker / varmesaker bricka eller skal pa racket.

3. Sténg enheten och vélj programmet och bekrafta med Pa / Av-knappen (2).

4. Nar du har avslutat tillagningsprocessen, lat enheten och hyllan svalna och ta bort den fran enheten med ugnshandskar.

Bakplat (9):

Brickan anvands framst for recept som inte behdver luftflode runt maten.
1. Lagg mat pa brickan.

2. Placera brickan inuti stekrummet.

3. Efter det valda
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4. Stang enheten och valj programmet och bekrafta med Pa / Av-knappen (2).
5. Ta bort brickan fran enheten efter tillagningen med hjalp av brickhandtaget (10) eller ugnshandsken.

Proaramtabell:
Standard Justerbar Temperaturdkning Justerbar | Tid dkning /
Lage temperatur | temperaturintervall ) i??gﬁ:? tidsintervallet | minskning
(C) (’C) m{%;:a (min) (min)
kycklingvingar 180 175-200 3 8 1-60 1
Pommes frites 180 175-200 5 12 1-60 1
Flask 190 180-200 5 10 1-60 1
Fisk 200 160-200 3 15 1-60 1
Kyckling 180 160-200 5 30 1-60 1
Torr frukt 45 45-80 5 240 1-720 1/30
Brod 200 180-200 5 5 1-60 1
Raka 170 160-100 5 g 1-60 1
Programbeskrivning:

Alla program kan anvandas med en fordréjningstimer fran 1 minut till 720 minuter. Valj forst ett program och tryck sedan pa knappen
Fordroja start (19) och anvéand knapparna Légg till och subtrahera (7,8) for att &ndra tidsfordrGjningen.

Kontrollera maten om den tillagas ordentligt under hela tillagningsprocessen for att se ill att den &r perfekt. Enheten har programminne nér
du 8ppnar dorren under ett program pausar enheten, nér du stanger drren igen fortsétter den att fungera. Du kan ocksa pausa
programmet genom att trycka pa pa / av-knappen en gang. Tryck sedan en gang for att avbryta pausen.

Rotisseriefunktionen ar aktiverad pa alla program. Valj forst ett program och tryck sedan pa Rotisserie-knappen (18).

Grundlaggande anvandning:

For att valja ett program trycker du pa menyvalsknappen (1) angrande tills den 6nskade programikonen borjar blinka. Valj resten av
alternativen for programmet (rotation, ljus, temperatur, fordréjning, tid) och bekrafta genom att trycka pa Pa / Av-knappen (2). For att pausa
ett paborjat program, tryck pa On / Off (2) en gang, kort for att avbryta pausen, tryck pa knappen igen. For att avbryta det aktuella
programmet, tryck pa Pa / Av-knappen (2) i 4 sekunder.

PROGRAM:

Kycklingvingar (10): Programmet anvands mest for ra eller Iagt bearbetat kétt med lagre temperaturbehov. Kort standardtid gor den idealisk
for kycklingvingar och tunna korvar. Anvénds bést med stekkorgen (7) eller bakplaten (9) Om tiden eller temperaturen inte racker kan du
alltid &ndra tid eller temperatur genom att trycka pa knappen Tid / temperatur (9) och anvanda knapparna Lagg till och subtrahera (7 , 8) du
kan &ndra tid / temperatur efter behov. Varje tryck vaxlar mellan visning av tid och temperatur.

Pommes frites (11): Programmet anvénds mest for frysta pommes frites. Anvands bést med rullande bur (6) eller stekkorg (7) Om tiden eller
temperaturen inte &r tillracklig kan du alltid &ndra tid eller temperatur genom att trycka pa tid / temperaturkontrollknappen (9) och anvanda
L&gg till och subtrahera knapparna (7 , 8) du kan andra tid / temperatur efter behov. Varje tryck véxlar mellan visning av tid och temperatur.

Flask (12): Programmet anvands mest for tjockare delar av vitt kott eller rott kétt. Anvands béast med bakplat (9). Hogre tid och temperatur
ger en fuktig insida med val gjort utomhus. Om tiden eller temperaturen inte racker kan du alltid &ndra tid eller temperatur genom att trycka
pa Time / Temperature-kontrollknappen (9) och med hjélp av Lagg till och subtrahera-knapparna (7,8) kan du andra tid / temperatur efter
behov. Varje tryck vaxlar mellan visning av tid och temperatur.

Fisk (13): Programmet som anvands mest for fryst bearbetad fisk eller farsk fisk. Anvands béast med bakplat (9) eller stekkorg (7). Om tiden
eller temperaturen inte récker kan du alltid andra tid eller temperatur genom att trycka pa Time / Temperature-kontrollknappen (9) och med
hjélp av Lagg till och subtrahera-knapparna (7,8) kan du &ndra tid / temperatur efter behov. Varje tryck vaxlar mellan visning av tid och
temperatur.

Kyckling (14): Program som anvands for ra kycklingkétt. Anvands béast med stekkorg (7), bakplat (9) och grillspett (5) och bakverk (4).
Observera att tiden bor justeras beroende pa kottets tjocklek eller vikten pa maten du ska anvanda. Nar du anvander en hel kyckling,
anvand rotisseriet (4) och anvand grillspett (5) nar du gor spett med kycklingkétt och gronsaker. Om tiden eller temperaturen inte racker kan
du alltid andra tid eller temperatur genom att trycka pa Time / Temperature-kontrollknappen (9) och med hjélp av Lagg till och subtrahera-
knapparna (7,8) kan du &ndra tid / temperatur efter behov. Varje tryck vaxlar mellan visning av tid och temperatur.

Torr frukt (15): Program som anvands for att steka frukt, gronsaker, svamp, kott. Anvands bast med stekkorg (7), Bakplat (9), Spettstall (5).
Lang uppvarmning vid laga temperaturer drar ut 6verflodig fukt fran maten och gér att den haller Iangre. Om tiden eller temperaturen inte
racker kan du alltid &ndra tid eller temperatur genom att trycka pa Time / Temperature-kontrollknappen (9) och med hjalp av Lagg till och
subtrahera-knapparna (7,8) kan du andra tid / temperatur efter behov. Varje tryck véxlar mellan visning av tid och temperatur.
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Bréd (16): Program som anvénds for att rosta brod. Anvands bast med bakstall (8). Om tiden eller temperaturen inte racker kan du alltid
andra tid eller temperatur genom att trycka pa Time / Temperature-kontrollknappen (9) och med hjalp av Lagg till och subtrahera-knapparna
(7,8) kan du &ndra tid / temperatur efter behov. Varje tryck véxlar mellan visning av tid och temperatur.

Rakor (17): Anvands bast for sma skaldjur som rékor. Anvands bast med stekkorg (7). Om tiden eller temperaturen inte racker kan du alltid
andra tid eller temperatur genom att trycka pa Time / Temperature-kontrollknappen (9) och med hjalp av Lagg till och subtrahera-knapparna
(7,8) kan du andra tid / temperatur efter behov. Varje tryck véxlar mellan visning av tid och temperatur.

Ljus (5): Du kan sla pa och av insidan av ljuset genom att trycka pa knappen en gang.

Férsta anvandningen

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2. Ta bort klistermarken eller etiketter pa produkten som &r tillganglig for férpackning.

3.Rengdr tillbehdren noggrant med varmt vatten, lite tvattmedel och en icke-slitstark svamp och torka dem sedan med en ren mjuk trasa
efter rengdring.

Varma tips: Du kan rengdra dessa delar i diskmaskin.

4.Placera fritdsen pa ett stabilt vagratt plan, koppla in nétsladden, valj det forsta programmet, justera sedan temperaturen till 180 °C och
justera tiden till 10 minuter for tom stekning. Detta syfte ar att ta bort de speciella dofterna fran varmerér och rérdelar.

5. Koppla ur natsladden och upprepa steg 3 for att rengéra den igen nér den har svalnat helt.

Stadning och underhall

Dra ut natsladden innan du rengér den och lat maskinen svalna tillrackligt, och rengér den pa foljande satt:

1.Rengér tillbehér med varmt vatten, lite tvattmedel och en icke-slipande svamp. Du kan ta bort eventuella kvarvarande flackar med
oljeflackarengdrare.

Tips: Om flackar fastnar pa tillbehdren, vénligen blétiagg dem i varmt vatten blandat med tvattmedel i cirka 10 minuter.

2.Rengor tillbehdrens utsida och insida med en vat trasa. Anvand inte slipande rengdringsmedel for att skrubba for att inte skada
belaggningen.

3. Torka av produktens inre och yttre ytor med en mjuk, vat trasa. Rengdr inte produkten direkt med vatten.

4. Innan produkten anvénds eller forvaras maste alla delar rengdras, torkas med en torr trasa och monteras tillbaka till ursprungslaget for
nasta anvandning.

Enhetsbeskrivning:

Ingangsspanning: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Effekt: 1700 W. MAX: 2500 W

Kapacitet: 131

Vi skéter om miljen. Overlamna férpackningar i kartong till pappersavfall. Polyetylenséckar (PE)

slangs i avfallsbehallare for plast. Man bér 1amna en gammal apparat till en riktig atervinningscentral,

eftersom farliga komponenter i apparaten kan orsaka fara till miljén. En elektrisk apparat bér lamnas

for att minska férnyad anvéndning av denna. Om apparaten innehaller batterier, bér man ta bort dem
mmmmm  OCh 1@mna dem separat till atervinningscentraler.
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(SK) SLOVENSKY

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY )

CITAJTE POZORNE A UCHOVAVAJTE PRE BUDUCE REFERENCIE
1. Pred pouzitim pristroja si preCitajte ndvod na obsluhu a postupuijte podla pokynov v fiom
uvedenych. Vyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spésobené pouZitim pristroja v rozpore s
jeho ur€enim alebo nespravnou obsluhou.

2. Spotrebi¢ je uréeny iba na domace pouZitie. Nepouzivajte na iné ucely, ktoré nie s v
sulade s ucelom, na ktoré su urCené.

3. Zariadenie musi byt pripojené iba k uzemnenej zasuvke 220 - 240 V ~ 50/60 Hz.

Z dovodu zvySenia bezpe€nosti pouZzivania by vela elektrickych zariadeni nemalo byt
pripojenych k jednému elektrickému obvodu sucasne.

4. Budte obzvlast opatrni pri pouzivani pristroja, ked su v blizkosti deti. Nedovolte detom,
aby sa so zariadenim hrali a nedovolte, aby ho pouZivali deti alebo osoby, ktoré s nim nie su
oboznamené.

5. UPOZORNENIE: Toto zariadenie m6zu pouZzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby bez
skusenosti alebo znalosti tohto zariadenia, ak to robia pod dohfadom osoby zodpovednej za
ich bezpecnost alebo im bola poskytnuta. pokyny na bezpe¢né pouZivanie pristroja a su si
vedomi nebezpecenstiev spojenych s jeho pouzivanim. Deti by sa s pristrojom nemali hrat.
Cistenie a udrzbu pouZivatela by nemali vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a
tieto Cinnosti sa vykonavaju pod dohfadom.

6. Po pouZiti vzdy vytiahnite zastrCku zo zasuvky a zasuvku drzte rukou. NEtahajte za kabel.
7. Kabel, zastrcku a celé zariadenie neponarajte do vody alebo inej tekutiny. Nevystavuijte
pristroj poveternostnym podmienkam (dazd, sinko atd.) Ani ho nepouzivajte v prostredi s
vysokou vihkostou (kupelne, vihké mobilné domy).

8. Pravidelne kontrolujte stav napajacieho kabla. Ak je napajaci kabel poskodeny, mal by byt
vymeneny v Specializovanom servise, aby sa zabranilo riziku.

9. NepouZivajte pristroj s poSkodenym napajacim kablom, ak spadol alebo akokolvek
poskodeny, alebo nefunguje spravne. Neopravuijte pristroj svojpomocne, hrozi
nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom. PoSkodené zariadenie odneste na kontrolu
alebo opravu do prislusného servisného strediska. Akékolvek opravy mézu vykonavat iba
autorizované servisné strediska. Nespravne vykonané opravy mozu pre pouzivatela
predstavovat vazne nebezpecenstvo.

10. Umiestnite pristroj na chladny, stabilny a rovny povrch, mimo dosahu akychkolvek
kuchynskych spotrebicov, ktoré sa zohrievaju, ako su elektricky sporak, plynovy horak atd.
11. NepouZivajte pristroj v blizkosti horfavych materilov.

12. Napdjaci kabel nesmie visiet cez okraj stola alebo sa dotknut horucich povrchov.

13. Nenechavajte pristroj zapnuty ani napajaci adaptér v zasuvke bez dozoru.

14. Z dévodu dodatocnej ochrany sa odporuca instalovat do elektrického obvodu pradovy
chrani¢ (RCD) s menovitym zvy$kovym pradom nepresahujicim 30 mA. V tejto suvislosti je
potrebné obratit sa na odborného elektrikara.

15. Nenechajte motorovu Cast pristroja navihnut.

16. Ak je potrebné pouzit predizovaci kabel, pouzite iba model s uzemnovacim kolikom
vhodny pre prud najmenej 10A. Predlzovacie kable, ktoré nesplfaju tuto poZiadavku, sa
mdZzu prehriat. K&bel umiestnite tak, aby ofi ndhodne neutiahol a nezakopol oA.

17. Pristroj by mal byt umiestneny na rovnom, teplotne odolnom povrchu, mimo dosahu
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horfavych materiélov (zaclony, zaclony, tapety atd'). Pre spravnu cirkulaciu vzduchu
ponechajte volny priestor najmenej 10 cm na kazdej strane spotrebi¢a a najmenej 30 cm nad
rurou. Nezakryvajte ventilacné otvory rury na pecenie, pretoze by sa mohli prehriat a
poskodit pristroj.

18. Nedotykajte sa hortcich povrchov zariadenia (dvere, horna alebo spodna stena a bo¢né
steny). Na odstranenie alebo dotyk horucich ¢asti pouzite ochranné rukavice.

19. Napajaci kabel nesmie byt umiestneny nad zariadenim a nesmie sa dotykat ani leZat v
blizkosti horucich povrchov. Neumiestriujte zariadenie pod elektricki zasuvku.

20. Nevkladajte do pristroja cely objem pristroja, pretoze by to mohlo spdsobit poziar a
znicenie pristroja.

21. Do zariadenia sa nesmu vkladat lepenky, papier, plasty a iné horfavé a tavitelné
predmety.

22. Po kazdom pouZiti zariadenie vydistite.

23. Na Cistenie krytu nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky vo forme emulzii, krémov,
past atd., PretoZze m6zu okrem iného odstranit pouZité grafické informacné symboly, ako su
vahy, oznacenia, vystrazné znacky atd.

24. Na Cistenie nepouzivajte kovoveé dréty. Prasknuté ulomky drotov mozu prist do kontaktu
s elektrickymi Castami, €o predstavuje riziko Urazu elektrickym pradom.

25. Toto zariadenie nie je konstruované na prevadzku pomocou externych ¢asovacov alebo
samostatného systému dialkového ovladania.

26. Z dévodu vysokej teploty budte zviast opatrni pri vyberani peceného jedla, odstranovani
hortceho tuku alebo inych horucich tekutin.

Pokial je zariadenie v prevadzke, mdze byt teplota pristupnych povrchov ovliadacieho
zariadenia vysoka.

Nedotykajte sa horucich povrchov pristroja.
Nikdy nehybte so zapnutym alebo horucim zariadenim.
Kvdli Sireniu tepla a pary by pristroj nemal byt umiestneny pod kuchynskou skrinkou.

Popis zariadenia:

Vzduchova fritéza

1. Ovladaci panel 2. Rukovat 3. Drziak na grilovanie
Prislusenstvo: ;

4. Rotisserie s rukovatou 5. Spiz 6. Rolovacia klietka
7. Kosik na fritézu 8. Rost na pecenie 9. Plech na pecenie

10. rukovat podnosu

Popis ovladacieho panela:

1. Tla¢idlo vyberu ponuky 2. Tlacidlo Zap / Vyp 3. Zobrazenie teploty / ¢asu

4. Indikator Celzia 5. Tlacidlo zapnutia / vypnutia vnitorného osvetlenia 6. Indikator minut
7. Tlacidlo Pridat 8. Tlacidlo Odcitat 9. Volba riadenia ¢asu / teploty

10. Kuracie kridlo 11. Hranolky 12. Bravéové méso

13. Ryby 14. Kuracie maso 15. Suché ovocie

16. Chlieb 17. Krevety 18. Rotisserie zapnuta / vypnuta

19. Oneskorenie spustenia
Prevadzka zariadenia:

1. Zapojte zariadenie do elektrickej siete
2. Stlacte tlacidlo Zap / Viyp (2). Zariadenie sa zapne a vyda zvukovy alarm. Ak nevyberiete ziadny vyber, zariadenie sa po 1 minUte prepne
do pohotovostného rezimu.
3. Pomocou tlacidla vyberu ponuky (1) vyberte pozadovany program.
4. Po vybere programu mozete:
a. Zmente teplotu a ¢as. Stlaenim tlacidla pre vyber ovladania ¢asu / teploty (9). A potom stlacte tlacidla s¢itania a odCitania (7, 8)
b. Zapnite vnutorné svetlo stlatenim tlacidla Vnatorné svetlo (5).
c. Spustenie zvoleného programu odlozte stlacenim tlacidla oneskorenia spustenia (19) o 1 - 720 minut. MoZete stlacit tlacidla na
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odcitanie a pridanie (8,7) pre 1 krok alebo podrzanim pre rychlejSie scitanie alebo odcitanie pozadovaného ¢asu. Po 3 sekundach zaéne
odpocitavanie,

d. Rotisserie zapnete alebo vypnete stla¢enim tlacidla Rotisserie (18).
5. Po nastavenom Case zariadenie vyda 2 zvukové alarmy.
IPOZOR!! Vndtro zariadenia je velmi hortice. Pogas pouzivania alebo chladenia sa nedotykajte vnitornych Casti zariadenia. Vnutornosti
zariadenia sa dotykajte az po ochladeni.
6. Na vybratie pouZiteho prisluSenstva nezabudnite pouzit' pripojend rukovat podnosu (10), rukovat Rotisserie (4) alebo rukavice na
pecenie.
7. Po dokonceni prace so zariadenim pockajte, kym sa prepne do pohotovostného rezimu. Alebo po spusteni programu stlacte a na 3
sekundy stlacte tlaCidlo Zap / Vyp (2). Zariadenie prejde do pohotovostného rezimu.
8. Po dokonéeni chladenia zariadenia (nie je pritomny Ziadny hluk z chladiaceho ventilatora) odpojte zariadenie zo sietovej zasuvky.

Pouzivanie podniku na grilovanie (4):

1. Pouzivanie Rotisserie:

Rotisserie: PouZiva sa va¢sinou na celé kurca. Vezmite ty¢ Rotisserie a pretlacte ju stredom kur¢ata od spodného otvoru k hornému
otvoru. Potom pripevnite hroty Rotisserie smerom dovnutra na ty¢ a do kuracieho masa a stlacte kur¢a z oboch stran, aby hroty prepichli
koZu a ponorili sa do mésa. Aby ste sa uistili, Ze sa hroty nepohybuiju, utiahnite skrutky pripevnené k hrotom. Vlozte ty¢ s kuracim masom
do otvorov pre pripevnenie na Rotisserie. Strana s rastrami spocivajicimi na lavej strane a hladSia strana s otoénou ¢astou motora na
pravej strane.

2. Zatvorte zariadenie a vyberte program, stlacte tlacidlo zapnutia / vypnutia rotisserie (18) a potvrdte tla¢idlom zapnutie / vypnutie (2).

3. Akonahle je jedlo hotové, pouzite ho z riry na pecenie pomocou ricky Rotisserie (4) alebo rukavic na pecenie.

IIPOZOR!
Na pripevnenie n6h a kridel na miesto pouZite bud' Spagat, alebo potravinovy Spagat, aby sa jedlo nedotykalo vyhrevného telesa. Odportca
sa tiez polozit pekac¢ na spodok fritovacej komory, aby zachytil mastnotu pochadzajucu z jedla.

Pouzivanie stojana na $pizy (5):

1. PoloZte jedlo na Spajle zo zariadenia.

2. Nasadte drziaky stojana na gulaty Spiz na ty¢ na grilovanie, aby sa otvory €o najviac vyrovnali.

3. Vlozte plochy koniec do jedného otvoru v drziaku stojana na gulaté Spizy a potom koniec so sluckou do prislusného otvoru v druhom
drziaku na okruhly $piz. Spizy sa musia pohybovat pri rolovani v stojane. Dbajte na to, aby poas pohybu nevypadli z otvorov.

4. Zatvorte zariadenie a vyberte program, stlacte tlacidlo ZAP / VYP Rotisserie (18) a potvrdte tlacidiom ZAP / VYP (2).

5. Ked je jedlo hotové, vytiahnite ho z fritovacej ri¢ky pomocou rucky Rotisserie (4) alebo rukavic na pecenie.

Pouzivanie rolovace; klietky (6):

1. Vsurite ty¢ s grilom cez bo¢né otvory v klietke a potom dotiahnite skrutky, aby ste sa uistili, Ze klietka drZi na svojom mieste.

2. Otvorte klietku a vloZte jedlo dovnutra. Dajte pozor, aby ste nedavali prili§ vela jedla, aby sa mohlo pohybovat' vo vnutri klietky. NajlepSie
dosiahnete, ak vyuzijete polovicu priestoru vo vnutri klietky a druhd polovicu nechate prazdnu.

3. Vlozte klietku dovndtra fritovacej komory. Uistite sa, ze ty¢ na grilovanie spo€iva na drziakoch na grilovanie. Strana s rastrami
spocCivajucimi na lavej strane a hladsia strana s oto¢nou ¢astou motora na pravej strane.

4. Zatvorte zariadenie a vyberte program, stlaéte tlacidlo ZAP / VYP Rotisserie (18) a potvrdte tlacidiom ZAP / VYP (2).

5. Ked je jedlo hotové, vytiahnite ho z fritovacej ri¢ky pomocou rucky Rotisserie (4) alebo rukavic na pecenie.

Pouzivanie zasobnikov:

Kosik na fritézu (7):

Pouziva sa hlavne na hranolky, kuracie kridla, pe¢ené jed|a. )

1. Vlozte jedlo do koSa a davajte pozor, aby okolo kiiskov jedla zostal priestor pre hortci vzduch. Cim mensi je kontakt medzi kusmi, tym
lepSie. ; )

2. Vlozte koS do fritovacej komory. Najlepsie je to v strede. Cim vy3Sie a blizSie k vyhrevnému telesu, tym bude jedlo chrumkavejSie. Cim
dalej, tym lepSie sa bude varit zvnitra.

3. Zatvorte zariadenie, vyberte program a potvrdte tlacidlom Zap / Vyp (2).

4. Po dokonceni varenia vyberte plech zo zariadenia pomocou rukovati plechu (10) alebo rary na pecenie.

Nosny stojan (8):

Stojan sa vacSinou pouziva ako podpera pre iné nadoby na pecenie.

1. Umiestnite stojan do fritovacej komory.

2. Na roét poloZte ruru alebo ziaruvzdorny podnos alebo misku.

3. Zatvorte zariadenie, vyberte program a potvrdte tlacidlom Zap / Viyp (2).

4. Po dokonceni procesu varenia nechajte pristroj a rost vychladnut a vyberte ho zo zariadenia pomocou rukavic na pecenie.

Plech na pecenie (9):
Miska sa pouziva vacsinou na recepty, ktoré nevyZadujd prudenie vzduchu okolo jedla.
108



1. Vlozte jedlo na tacku.

2. Podnos vlozte do fritovacej komory.

3. Po zvoleni

4. Zatvorte zariadenie, vyberte program a potvrdte tlacidlom Zap / Viyp (2).

5. Po dokonceni varenia vyberte plech zo zariadenia pomocou rukovate plechu (10) alebo rury na pecenie.

Tabulka programov:

Pradvolena S Eani el
MNastavitalny Zvysenie . MNastavitelny x A
. teplota . Predvoleny . A Cas zvysenie /
ReZim P teplotny teP'Ell‘p’ / Zas (min.) Easovy rozsah | ~2o -1 (min)
C) rozsah ('C) pokles (min.)
( ()
Kuracie kridla 180 175-200 5 8 1-60 1
francuzske -
hranoléeky 180 175-200 5 12 1-60 1
Braviové .
maso 100 180-200 5 10 1-60 1
Ryby 200 160-200 3 15 1-60 1
Kura 180 160-200 3 30 1-60 1
Suché ovocie 45 45-80 5 240 1720 1/30
Chlieb 200 180-200 5 5 1-60 1
Krevety 170 160-190 5 2 1-60 1

Popis programu:

V3etky programy je mozné pouzivat s ¢asovaom oneskorenia od 1 minuty do 720 mindt. Najskér vyberte program a potom stlacte tlacidlo
oneskorenia spustenia (19) a pomocou tlagidiel s¢itania a od¢itania (7,8) mézete zmenit velkost ¢asového oneskorenia.

Skontrolujte, ¢i je jedlo poCas celého procesu varenia spravne uvarené, aby ste sa ubezpegili, Ze je perfektné. Zariadenie ma programovu

pamét, akonahle otvorite dvierka po€as programu, zariadenie sa pozastavi a po opatovnom zatvoreni dvierok bude pokracovat' v ¢innosti.
Program moZete pozastavit aj jednym stlagenim vypinaca. Jednym stlaenim pauzu zrusite.

V3etky programy mézu mat zapnutu funkciu Rotisserie. Najskor vyberte program a potom stlacte tlacidlo Rotisserie (18).

Z&kladné ovladanie:

Ak cheete zvolit program, opakovane stlacte tlacidlo vyberu ponuky (1), kym nezaéne blikat ikona pozadovaného programu. Viyberte
zvySok moznosti programu (rotacia, svetlo, teplota, oneskorenie, ¢as) a potvrdte stlagenim tladidla Zap / Vyp (2). Ak chcete pozastavit
spusteny program, stlacte raz tlacidlo Zap / Vyp (2), pre okamzité pozastavenie ho stlacte znova. Aktualny program zrusite stlacenim
vypinaca (2) na 4 sekundy.

PROGRAMY:

Kuracie kridla (10): Program, ktory sa vacsinou pouziva na surové alebo nizko spracované maso s potrebou nizej teploty. Kratky
predvoleny ¢as je idealny pre kuracie kridelka a tenké klobasy. Najlep$ie pouzit s fritovacim koSom (7) alebo pekacom (9) Ak €as alebo
teplota nie st dostato¢né, mdzete kedykolvek zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9) a pomocou tlacidiel
Pridat a Odcitat (7) , 8) mdZete podla potreby zmenit ¢as / teplotu. Kazdé stlacenie prepina medzi zobrazenim asu a teploty.

Hranolky (11): Program, ktory sa vacSinou pouziva na mrazené hranolky. NajlepSie sa pouZiva s rolovacou klietkou (6) alebo s panvicou na
vyprazanie (7) Ak ¢as alebo teplota nie st dostatocné, mozete kedykolvek zmenit ¢as alebo teplotu stlaéenim ovladacieho tlacidla Cas /
Teplota (9) a pomocou tladidiel Pridat a Odgitat (7 , 8) mozete podia potreby zmenit ¢as / teplotu. Kazdé stlacenie prepina medzi
zobrazenim Casu a teploty.

Bravcové méso (12): Program, ktory sa vacsinou pouziva na hrubsie ¢asti bieleho alebo ¢erveného masa. NajlepSie pouZit s plechom na
pecenie (9). Vyssi Cas a teplota poskytuju vihké vnitro a dobre vykonané vonku. Ak ¢as alebo teplota nestaci, mdzete kedykolvek zmenit
Cas alebo teplotu stlaenim ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9) a pomocou tlagidiel Pridat a Od¢itat (7,8) moZete podla potreby zmenit
Cas / teplotu. Kazdé stlacenie prepina medzi zobrazenim &asu a teploty.

Ryba (13): Program, ktory sa najviac pouZiva pre mrazené spracované ryby alebo Cerstvé ryby. NajlepSie pouzit s plechom na pecenie (9)
alebo s panvicou na vyprazanie (7). Ak ¢as alebo teplota nie su dostatocné, méZzete kedykolvek zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim
ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9) a pomocou tlacidiel Pridat' a Odcitat (7,8) mdZete podla potreby zmenit &as / teplotu. Kazdé stlacenie
prepina medzi zobrazenim ¢asu a teploty.

Kuracie maso (14): Program pouzivany na surové kuracie maso. NajlepSie pouZit s fritovacim koSom (7), plechom na pecenie (9) a
stojanom na $pizy (5) a grilovacim masom (4). Upozorfiujeme, Ze ¢as by sa mal upravit' v zavislosti od hribky mésa alebo hmotnosti
pokrmu, ktory sa chystate pouzit. Ak pouZivate celé kurca, pouzite grilované pecivo (4) a pri priprave Spizov s kuracim masom a zeleninou
pouzite $piz (5). Ak Cas alebo teplota nestaci, mozete kedykolvek zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9)
a pomocou tlacidiel Pridat a Odcitat (7,8) moZete podla potreby zmenit ¢as / teplotu. Kazdé stlacenie prepina medzi zobrazenim ¢asu a
teploty.
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Suché ovocie (15): Program pouzivany na vyprazanie ovocia, zeleniny, hib, masa. Najlepsie sa pouziva s fritovacim koSom (7), plechom
na pecenie (9), stojanom na Spiz (5). DIhé ohrievanie pri nizkych teplotach vytiahne z potravin prebytocnu vihkost a vydrZi im dihSie. Ak
¢as alebo teplota nestaci, mdzete kedykolvek zmenit Cas alebo teplotu stlatenim ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9) a pomocou tlacidiel
Pridat a OdCitat (7,8) mdzete podla potreby zmenit ¢as / teplotu. Kazdé stladenie prepina medzi zobrazenim ¢asu a teploty.

Chlieb (16): Program pouzivany na opekanie chleba. Najlep$ie pouzit s rostom na pecenie (8). Ak ¢as alebo teplota nie su dostatocné,
mdzete kedykolvek zmenit Cas alebo teplotu stlatenim ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9) a pomocou tlacidiel Pridat a Od¢itat (7,8)
moZzete podla potreby zmenit ¢as / teplotu. Kazdé stlacenie prepina medzi zobrazenim ¢asu a teploty.

Krevety (17): NajlepSie sa pouzivaju na malé morské plody, ako su krevety. NajlepSie sa pouziva s koSikom na vyprazanie (7). Ak ¢as alebo
teplota nestaci, moZzete kedykolvek zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim ovladacieho tlacidla Cas / Teplota (9) a pomocou tlacidiel Pridat a
Odcitat (7,8) mbézete podla potreby zmenit ¢as / teplotu. Kazdé stlacenie prepina medzi zobrazenim €asu a teploty.

Svetlo (5): Vnutorné svetlo mdzete zapndt a vypnut jednym stlaenim tlacidla.

Prvé pouzitie

1. Odstrante v3etky obalové materialy.

2. Odstrante nalepky alebo Stitky z produktu, ktory je k dispozicii na zabalenie.

3. Prisludenstvo dékladne ocistite horucou vodou, trochou saponétu a Spongiou, ktora nie je odolné proti opotrebovaniu, a po vycisteni ich
osuste Cistou makkou handri¢kou.

Teplé tipy: Tieto Casti mdzete vycistit v umyvacke riadu.

4. Umiestnite hlavné teleso fritézy na stabilnd vodorovnu rovinu, pripojte napajaci kabel, vyberte prvy program, potom upravte teplotu na
180 ° C a nastavte ¢as na vyprazanie na 10 minut. Tymto Ucelom je odstranit zvlastny zapach z vykurovacich potrubi a tvaroviek.

5. Odpojte napéjaci kabel a po Uplnom vychladnuti zopakujte krok 3, aby ste ho znova vycistili.

Cistenie a udrzba

Pred istenim odpojte napajaci k&bel a nechajte zariadenie dostatoéne vychladnut, potom ho odistite takto:

1. VyCistite prislusenstvo horticou vodou, trochou saponatu a neabrazivhou Spongiou. Zvysky Skvin mdzete odstranit pomocou Cisti¢a
olejovych Skvin.

Tipy: Ak sa na prislusenstve prilepia $kvry, namocte ich asi na 10 min v hortcej vode zmieSanej so saponatom.

2. VonkajSiu a vnitornu Cast prisluenstva Cistite vihkou handri¢kou. Na drhnutie nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste
neposkodili ich povlak.

3. Vnutorny a vonkajsi povrch vyrobku utrite navih¢enou vihkou handri¢kou. Vyrobok necistite priamo vodou.

4. Pred pouzitim alebo uskladnenim produktu musia byt vSetky jeho Casti vycistené, vysuSené suchou handri¢kou a namontované spat do
pdvodnej polohy pre dalSie pouZitie.

Popis zariadenia:

Vstupné napatie: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Prikon: 1 700 W MAX: 2500 W

Objem: 131

Opotrebeny spotrebi¢ odovzdajte na prislusny zberny dvor, nebezpecné latky spotrebica mozu predstavovat riziko pre Zivotné prostredie.
Elektrospotrebi odstrante tak, aby nedochadzalo j jeho dalSiemu pouZitiu. Ak sa v spotrebi¢i nachadzaju batérie, vyberte ich a odovzdajte ich na

ﬁ Starostlivost o Zivotné prostredie. Karténovy obal odovzdajte do zbernych surovin. Polyetylénové vrecka (PE) vyhodte do kontajnera na plast.
zberné miesto osobitne. Spotrebi€ nevyhadzujte do kontajnera na komunalny odpad!
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(IT) ITALIANO

CONDIZIONI GENERALI DI SICUREZZA

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER RIFERIMENTI FUTURI

1. Prima di utilizzare il dispositivo, leggere le istruzioni per ['uso e seguire le istruzioni in esse
contenute. Il produttore non & responsabile per eventuali danni causati dall'uso del
dispositivo contrario all'uso previsto o da un funzionamento improprio.

2. L'apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare per altri scopi
non conformi allo scopo previsto.

3. Il dispositivo deve essere collegato solo a una presa con messa a terra 220-240 V ~ 50/60
Hz.

Per aumentare la sicurezza d'uso, molti dispositivi elettrici non dovrebbero essere collegati a
un circuito elettrico contemporaneamente.

4. Prestare particolare attenzione quando si utilizza il dispositivo quando i bambini sono nelle
vicinanze. Non consentire ai bambini di giocare con il dispositivo e non consentire a bambini
0 persone che non hanno familiarita con il dispositivo di utilizzarlo.

5. AVWERTENZA: questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini di eta superiore
a 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o da persone senza
esperienza o conoscenza dell'apparecchiatura, se questo viene fatto sotto la supervisione di
una persona responsabile. la loro sicurezza o é stato loro fornito. istruzioni sull'uso sicuro del
dispositivo e sono consapevoli dei pericoli associati al suo utilizzo. | bambini non dovrebbero
giocare con l'attrezzatura. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e queste attivita vengano
eseguite sotto supervisione.

6. Rimuovere sempre la spina dalla presa dopo I'uso, tenendo la presa con la mano. NON
tirare il cavo.

7. Non immergere il cavo, la spina e l'intero dispositivo in acqua o altri liquidi. Non esporre il
dispositivo agli agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc.) Né utilizzarlo in condizioni di elevata
umidita (bagni, case mobili umide).

8. Controllare periodicamente le condizioni del cavo di alimentazione. Se il cavo di
alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito da un'officina specializzata per evitare
rischi.

9. Non utilizzare I'apparecchio con un cavo di alimentazione danneggiato, o se é caduto o &
stato danneggiato in qualche modo, 0 se non funziona correttamente. Non riparare da soli il
dispositivo poiché esiste il rischio di scosse elettriche. Portare il dispositivo danneggiato a un
centro di assistenza appropriato per l'ispezione o la riparazione. Eventuali riparazioni
possono essere eseguite solo da centri di assistenza autorizzati. Le riparazioni eseguite in
modo errato possono rappresentare una seria minaccia per |'utente.

10. Posizionare il dispositivo su una superficie fresca, stabile e piana, lontano da
elettrodomestici da cucina che si surriscaldano, come fornelli elettrici, fornelli a gas, ecc.

11. Non utilizzare il dispositivo vicino a materiali infiammabili.

12. Il cavo di alimentazione non deve pendere dal bordo del tavolo o toccare superfici calde.
13. Non lasciare il dispositivo acceso o I'adattatore di alimentazione nella presa incustodito.
14. Per una protezione aggiuntiva, si consiglia di installare un dispositivo a corrente residua
(RCD) nel circuito elettrico con una corrente residua nominale non superiore a 30 mA. A
questo proposito, consultare un elettricista specializzato.

15. Evitare che la parte del motore del dispositivo si bagni.

111



16. Se & necessario utilizzare una prolunga, utilizzare solo un modello con un pin di messa a
terra, adatto per una corrente di almeno 10A. Le prolunghe che non soddisfano questo
requisito possono surriscaldarsi. Posizionare il cavo in modo che non venga tirato o
inciampato accidentalmente su di esso.

17. Il dispositivo deve essere posizionato su una superficie uniforme e resistente alla
temperatura, lontano da materiali infiammabili (tende, tende, carta da parati, ecc.). Per una
corretta circolazione dell'aria, mantenere uno spazio libero di almeno 10 cm su ogni lato
dell'apparecchio e almeno 30 cm sopra il forno. Non coprire le aperture di ventilazione del
forno in quanto cid potrebbe surriscaldarsi e danneggiare I'apparecchio.

18. Non toccare le superfici calde del dispositivo (porta, parete superiore o inferiore e pareti
laterali). Utilizzare guanti protettivi per rimuovere o toccare le parti calde.

19. Il cavo di alimentazione non deve essere posizionato sopra il dispositivo e non deve
toccare o trovarsi vicino a superfici calde. Non posizionare il dispositivo sotto una presa
elettrica.

20. Non inserire l'intero volume del dispositivo nel dispositivo, poiché cio potrebbe provocare
un incendio e la distruzione del dispositivo.

21. Cartone, carta, plastica e altri oggetti infiammabili e fusibili non devono essere collocati
nell'apparecchiatura.

22. Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.

23. Per la pulizia dell'alloggiamento, non utilizzare detergenti aggressivi sotto forma di
emulsioni, lozioni, paste, ecc., Poiché possono, tra le altre cose, rimuovere i simboli di
informazione grafica applicati come scale, segni, segnali di avvertimento, ecc.

24. Non utilizzare fili metallici per la pulizia. | frammenti di fili rotti possono entrare in contatto
con le parti elettriche, con il rischio di scosse elettriche.

25. L'apparecchiatura non € progettata per essere azionata mediante timer esterni o un
sistema di controllo remoto separato.

26. A causa della temperatura elevata, & necessario prestare particolare attenzione quando
si rimuovono i cibi cotti al forno, il grasso caldo o altri liquidi caldi.

La temperatura delle superfici accessibili del dispositivo operativo pud essere elevata
quando l'apparecchiatura € in funzione.

Non toccare le superfici calde del dispositivo.

Non spostare mai il dispositivo quando & acceso o quando € caldo.

A causa della diffusione del calore e del vapore, il dispositivo non deve essere posizionato
sotto un armadio della cucina.

Descrizione del dispositivo:
Forno per friggitrice ad aria

1. Pannello di controllo 2. Maniglia 3. Supporto per girarrosto
Accessori:

4. Girarrosto con manico 5. Porta spiedini 6. Rolling cage

7. Cestello della friggitrice ad aria 8. Griglia da forno 9. Vassoio da forno

10. maniglia del vassoio

Descrizione del pannello di controllo:

1. Pulsante di selezione del menu 2. Pulsante di accensione / spegnimento 3. Visualizzazione della temperatura / ora
4. Indicatore Celsius 5. Pulsante di accensione / spegnimento della luce interna 6. Indicatore dei minuti

7. Pulsante Aggiungi 8. Pulsante Sottrai 9. Selezione controllo tempo / temperatura
10. Ala di pollo 11. Patatine fritte 12. Maiale

13. Pesce 14. Pollo 15. Frutta secca

16. Pane 17. Gamberetti 18. Girarrosto acceso / spento
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19. Ritardare l'avvio
Funzionamento del dispositivo:

1. Collegare il dispositivo all'alimentazione di rete

2. Premere il pulsante On / Off (2). Il dispositivo si accendera ed emettera un allarme acustico. Se non viene effettuata alcuna selezione, il
dispositivo andra in standby dopo 1 minuto.

3. Utilizzando il pulsante di selezione del menu (1) selezionare il programma desiderato.

4. Dopo aver scelto il programma puoi:

un. Modifica la temperatura e l'ora. Premendo il pulsante di selezione Controllo Tempo / Temperatura (9). E poi premendo i
pulsanti Aggiungi e Sottrai rispettivamente (7, 8)

b. Accendere la luce interna premendo il pulsante Luce interna (5). .

c. Ritardare I'avvio del programma scelto premendo il pulsante Ritardo avvio (19) di 1-720 minuti. E possibile premere i pulsanti di
sottrazione e aggiunta (8,7) per 1 passaggio o tenerli premuti per un'addizione o una sottrazione piu rapida del tempo desiderato. Dopo 3
secondi iniziera il conto alla rovescia,

d. Accendere o spegnere il girarrosto premendo il pulsante Girarrosto (18).

5. Dopo il tempo impostato il dispositivo emettera 2 allarmi acustici.

IIAVVERTIMENTO!! L'interno del dispositivo & molto caldo. Non toccare l'interno del dispositivo durante ['uso o il raffreddamento. Tocca
I'interno del dispositivo solo dopo il raffreddamento.

6. Assicurarsi di utilizzare la maniglia del vassoio in dotazione (10), la maniglia del girarrosto (4) o guanti da forno per estrarre gli accessori
usati.

7. Dopo aver terminato di lavorare con il dispositivo, attendere che entri in modalita standby. Oppure dopo aver avviato un programma
premere e il pulsante On / Off (2) per 3 secondi. Il dispositivo entrera in modalita standby.

8. Dopo che il dispositivo ha terminato il raffreddamento (nessun rumore dalla ventola di raffreddamento presente), scollegare il dispositivo
dalla presa di rete.

Utilizzo del girarrosto (4):

1. Per utilizzare il girarrosto:

Girarrosto: utilizzato principalmente per un pollo intero. Prendi I'asta del girarrosto e spingila attraverso il centro del pollo dal foro inferiore a
quello superiore. Quindi attaccare le punte del girarrosto rivolte verso l'interno sull'asta e nella carne di pollo e spremere il pollo da entrambi
i lati in modo che le punte forino la pelle e affondino nella carne. Per assicurarsi che le punte non si muovano, stringere le viti allegate alle
punte. Metti la bacchetta con il pollo nei fori di montaggio del girarrosto. Il lato con i boschetti che poggia sul lato sinistro si monta e il lato
piu liscio nella parte rotante del motore a destra.

2. Chiudere il dispositivo e selezionare il programma, premere il pulsante On / Off Girarrosto (18) e confermare con il pulsante On / Off (2).
3. Una volta che il cibo € finito, utilizzare la maniglia del girarrosto (4) o guanti da forno per estrarlo dalla camera di frittura.

AVVERTIMENTO!!
Utilizzare la pelle o lo spago per alimenti per fissare le gambe e le ali in posizione in modo che il cibo non tocchi I'elemento riscaldante. Si
consiglia inoltre di posizionare la teglia sul fondo della camera di frittura per raccogliere il grasso proveniente dal cibo.

Utilizzo della griglia per spiedini (5):

1. Posizionare il cibo sugli spiedini dal dispositivo.

2. Posizionare i supporti rotondi della griglia per spiedini sull'asta del girarrosto in modo che i fori siano il pitl possibile allineati tra loro.

3. inserire I'estremita piatta in un foro del supporto rotondo per spiedini e poi I'estremita con il cappio nel foro corrispondente sull'altro

(sjup?ono rotondo per spiedini. Gli spiedini devono muoversi mentre rotolano nella griglia. Assicurati che durante il movimento non cadano
ai fori.

4. Chiudere il dispositivo e selezionare il programma, premere il pulsante On / Off Girarrosto (18) e confermare con il pulsante On / Off (2).

5. Una volta che il cibo ¢ finito, utilizzare la maniglia del girarrosto (4) o guanti da forno per estrarlo dalla camera di frittura.

Utilizzo della gabbia rotante (6):

1. Inserire l'asta del girarrosto attraverso i fori laterali nella gabbia e quindi serrare le viti assicurandosi che la gabbia sia tenuta in
posizione.

2. Aprire la gabbia, inserire il cibo all'interno. Assicurati di non mettere troppo cibo in modo che possa muoversi allinterno della gabbia. Per
oftenere i migliori risultati & utilizzare meta dello spazio all'interno della gabbia e I'altra meta lasciarla vuota.

3. Inserire la gabbia all'interno della camera di frittura. Assicurarsi che I'asta del girarrosto sia appoggiata sui supporti del girarrosto. Il lato
con i boschetti che poggia sul lato sinistro si monta e il lato piu liscio nella parte rotante del motore a destra.

4. Chiudere il dispositivo e selezionare il programma, premere il pulsante On / Off Girarrosto (18) e confermare con il pulsante On / Off (2).
5. Una volta che il cibo ¢ finito, utilizzare la maniglia del girarrosto (4) o guanti da forno per estrarlo dalla camera di frittura.

Utilizzo dei vassoi:
Cestello della friggitrice ad aria (7):
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Utilizzato principalmente per patatine fritte, ali di pollo, cibi impanati.

1. Posizionare il cibo nel cestello assicurandosi di lasciare spazio per consentire all'aria calda di muoversi intorno ai pezzi del cibo. Minore
¢ il contatto tra i pezzi, meglio €.

2. Posizionare il cestello nella camera di frittura. La posizione migliore & nel mezzo. Piu alto e vicino all'elemento riscaldante, piu croccante
sara il cibo. Piu lontano sara meglio sara cucinato dall'interno verso I'esterno.

3. Chiudere il dispositivo e selezionare il programma e confermare con il pulsante On / Off (2).

4. Dopo aver terminato la cottura, rimuovere la teglia dal dispositivo utilizzando la maniglia della teglia (10) o il guanto da forno.

Backing rack (8):

La griglia viene utilizzata principalmente come supporto per altri contenitori da forno.

1. Posizionare la griglia all'interno della camera di frittura.

2. Posizionare una teglia o una ciotola resistente al forno / al calore sulla griglia.

3. Chiudere il dispositivo e selezionare il programma e confermare con il pulsante On / Off (2).

?. Dopo aver terminato il processo di cottura, lasciare raffreddare il dispositivo e la griglia e rimuoverli dal dispositivo utilizzando guanti da
orno.

Teglia da forno (9):

Il vassoio viene utilizzato principalmente per ricette che non richiedono flusso d'aria intorno al cibo.

1. Mettere il cibo sul vassoio.

2. Posizionare la teglia allinterno della camera di frittura.

3. Dopo aver selezionato

4. Chiudere il dispositivo e selezionare il programma e confermare con il pulsante On / Off (2).

5. Dopo aver terminato la cottura, rimuovere la teglia dal dispositivo utilizzando la maniglia della teglia (10) o il guanto da forno.

Tabella dei programmi:

Temperatura Intervallo di Aumento della Tempo Intervallo di Tempo
Modalita predefinita temperatura | temperatura/ | predefiinito tempo aumento /
‘C rezolabile (] diminuire {min) regol_ab\le dlmlm_;zlone
Q) Q) (min) {min)
Ali di pollo 180 173-200 ) 8 1-60 1
French fries 180 175-200 3 12 1-60 1
Carne di
maiale 190 180-200 5 10 1-60 !
Pesce 200 160-200 5 15 1-60 1
Pollo 180 160-200 5 30 1-60 1
Frutta secca 45 45-30 3 240 1-720 1/30
Pane 200 180-200 3 5 1-60 1
Gamberetto 170 160-190 5 8 1-60 1

Descrizione del programma:

Tutti i programmi possono essere utilizzati con un timer di ritardo da 1 minuto a 720 minuti. Per prima cosa, seleziona un programma e poi

premi il pulsante Ritardo avvio (19) e usando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7,8) puoi cambiare il tempo di ritardo.

Controlla il cibo se ¢ cotto correttamente durante il processo di cottura per assicurarti che sia perfetto. Il dispositivo ha una memoria di

programma una volta aperta la porta durante un programma, il dispositivo si fermera, alla chiusura della porta continuera a funzionare. E

inoltre possibile mettere in pausa il programma premendo una volta il pulsante on / off. Quindi premere una volta per riattivare la pausa.

éutti i progEam)mi possono avere la funzione Girarrosto attivata. Per prima cosa selezionare un programma e poi premere il pulsante
irarrosto (18).

Operazione base:

Per scegliere un programma, premere il pulsante di selezione Menu (1) con pentimento finché I'icona del programma desiderato non inizia
a lampeggiare. Scegliere il resto delle opzioni per il programma, (rotazione, luce, temperatura, ritardo, tempo) e confermare premendo il
pulsante On / Off (2). Per mettere in pausa un programma avviato, premere una volta il pulsante On / Off (2), brevemente per ripristinare la
pausa premere nuovamente il pulsante. Per annullare il programma corrente premere il pulsante On / Off (2) per 4 secondi.

PROGRAMMI:

Ali di pollo (10): Programma utilizzato principalmente per carni crude o poco lavorate con esigenze di temperatura piu basse. Il breve
tempo predefinito lo rende ideale per ali di pollo e salsicce sottili. Da utilizzare al meglio con Cestello Frittura (7) o Teglia (9) Se il tempo o la
temperatura non sono sufficienti, € sempre possibile modificare il tempo o la temperatura premendo il pulsante di controllo Tempo /
Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7 , 8) e possibile modificare I'ora / la temperatura secondo necessita. Ogni volta
che si preme il display cambia tra I'ora e la temperatura.

Patatine fritte (11): programma utilizzato principalmente per patatine fritte congelate. Da utilizzare al meglio con gabbia mobile (6) o cestello

per friggere (7) Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, € sempre possibile modificare il tempo o la temperatura premendo il
pulsante di controllo Tempo / Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7 , 8) e possibile modificare I'ora / la temperatura
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secondo necessita. Ogni volta che si preme il display cambia tra I'ora e la temperatura.

Maiale (12): Programma utilizzato principalmente per parti pit spesse di carni bianche o rosse. Da utilizzare con la teglia (9). Il tempo e la
temperatura piu alti danno un interno umido con un esterno ben cotto. Se l'ora o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile
modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di controllo Tempo / Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7,8) &
possibile modificare I'ora / temperatura secondo necessita. Ogni volta che si preme il display cambia tra I'ora e la temperatura.

Pesce (13): programma piu utilizzato per pesce lavorato congelato o pesce fresco. Da utilizzare con la teglia (9) o il cestello per friggere
(7). Se l'ora o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare l'ora o la temperatura premendo il pulsante di controllo
Tempo / Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7,8) & possibile modificare I'ora / temperatura secondo necessita. Ogni
volta che si preme il display cambia tra I'ora e la temperatura.

Pollo (14): Programma utilizzato per la carne di pollo cruda. Da utilizzare con il cestello per friggere (7), la teglia (9), la griglia per spiedini
(5) e il girarrosto (4). Si prega di notare che il tempo deve essere regolato in base allo spessore della carne o al peso del cibo che si
intende utilizzare. Quando si utilizza un pollo intero si prega di utilizzare il girarrosto (4) e per la preparazione di spiedini con carne di pollo
e verdure si prega di utilizzare il set per spiedini (5). Se l'ora o la temperatura non sono sufficienti, € sempre possibile modificare I'ora o la
temperatura premendo il pulsante di controllo Tempo / Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7,8) & possibile modificare
I'ora / temperatura secondo necessita. Ogni volta che si preme il display cambia tra l'ora e la temperatura.

Frutta secca (15): Programma utilizzato per friggere frutta, verdura, funghi, carne. Ideale con cestello per friggere (7), leccarda (9), griglia
per spiedini (5). Il riscaldamento prolungato a basse temperature tira fuori I'umidita in eccesso dal cibo e lo fa durare piu a lungo. Se l'ora 0
la temperatura non sono sufficienti, &€ sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di controllo Tempo /
Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7,8) & possibile modificare I'ora / temperatura secondo necessita. Ogni volta che
si preme il display cambia tra I'ora e la temperatura.

Pane (16): Programma utilizzato per tostare il pane. Ideale da utilizzare con la griglia (8). Se l'ora o la temperatura non sono sufficienti, &
sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di controllo Tempo / Temperatura (9) e utilizzando i pulsanti
Aggiungi e Sottrai (7,8) e possibile modificare I'ora / temperatura secondo necessita. Ogni volta che si preme il display cambia tra l'ora e la
temperatura.

Gamberetti (17): Ideale per piccoli frutti di mare come i gamberetti. Da usare con il cestello per friggere (7). Se l'ora o la temperatura non
sono sufficienti, € sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di controllo Tempo / Temperatura (9) e
utilizzando i pulsanti Aggiungi e Sottrai (7,8) & possibile modificare I'ora / temperatura secondo necessita. Ogni volta che si preme il display
cambia tra I'ora e la temperatura.

Luce (5): e possibile accendere e spegnere la luce interna premendo una volta il pulsante.

Primo utilizzo

1.Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2.Rimuovere adesivi o etichette sul prodotto disponibile per I'imballaggio.

3.Pulire accuratamente gli accessori con acqua calda, un po 'di detersivo e una spugna resistente all'usura, quindi asciugarli con un panno
morbido pulito dopo la pulizia.

Suggerimenti caldi: puoi pulire queste parti in lavastoviglie.

4 Posizionare il corpo principale della friggitrice su un piano orizzontale stabile, collegare il cavo di alimentazione, selezionare il primo
programma, quindi regolare la temperatura a 180 °C e regolare il tempo a 10 minuti per la frittura a vuoto. Questo scopo & quello di
rimuovere gli odori particolari da tubi e raccordi del riscaldamento.

5.Scollegare il cavo di alimentazione e ripetere il passaggio 3 per pulirlo di nuovo una volta completamente raffreddato.

Pulizia e manutenzione
Prima di pulire, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare che la macchina si raffreddi sufficientemente, quindi pulirla come segue:
1.Pulire gli accessori con acqua calda, un po 'di detersivo e una spugna non abrasiva. E possibile rimuovere eventuali macchie residue con
un detergente per macchie d'olio.
Suggerimenti: se le macchie si attaccano agli accessori, immergerli in acqua calda mescolata con detersivo per circa 10 minuti.
2.Utilizzare un panno umido per pulire 'esterno e linterno degli accessori. Non utilizzare detergenti abrasivi per strofinare in modo da non
danneggiare il rivestimento.
3.Pulire le superfici interna ed esterna del prodotto con un panno umido leggermente strizzato. Non pulire direttamente il prodotto con
acqua.
4 Prima di utilizzare o conservare il prodotto, tutte le parti devono essere pulite, asciugate con un panno asciutto e rimontate nella
posizione originale per il successivo utilizzo.
Prendersi cura dell'ambiente

. . » Gli imballi di cartone devono essere smaltiti nel contenitore per la carta. | sacchetti di polietilene (PE)
Descrizione del dispositivo: vanno gettati nel contenitore per la plastica. L'apparecchio usato deve essere rottamato presso un centro
Tensione in ingresso: 220-240 V ~ 50/60 Hz  di raccolta autorizzato, poiché contiene elementi pericolosi che potrebbero costituire una minaccia per

Potenza: 1700 W. MAX: 2500 W I'ambiente. | dispositivi elettrici devono essere resi al fine di evitare il loro riutilizzo. Se il dispositivo
Capacita: 13 L contiene una batteria, deve essere rimossa e smaltita separatamente in un punto di raccolta.
Non gettare I'apparecchio nei contenitori dei rifiuti urbani!
|
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OMLWTW YCNOBW BE3BEOHOCTH

BAXHA YIYTCTBA 3A BE3BE[JHOCT

MAXIBUBO MPOYNTAJTE U YYBAJTE BYYRY PEGEPEHLY

1. MNpe ynotpebe ypehaja, npounTajte ynyTcTBa 3a ynoTpebdy 1 cneante ynyTcTBa Koja ce y
Hemy Hanase. [pon3ssofjay Huje ogroBopaH 3a Buno kakey LUTETY HacTany ynotpebom
ypefaja CynpoTHO HaMeHU UNK HENPaBUITHUM PaaoM.

2. Ypehaj je HamereH camo 3a kyhHy ynotpeby. He kopucTtute y apyre CBpxe Koje HUCY Y
cknagy ca npeasuheHOM HaMeHOM.

3. Ypehaj cme BuTu NpukrbyyeH camo Ha y3emrbeHy yTuiaHuly 220-240 B ~ 50/60 X3.

[a 6u ce nosehana curypHocT ynoTpebe, MHOrM enekTpuyHn ypehaju He 6u Tpebanm 6utu
WCTOBPEMEHO NOBE3aHM Ha jefjaH eNekTPUYHI KPYT.

4. bygute nocebHO onpesHu Kaga kopuctute ypehaj kaga cy geua y 6nmsuuu. He
[03BONUTE AeLm fa ce urpajy ypehajem v He 403BOSbaBajTe AeLy Uiv rbyanma Koju Hucy
ynosHatu ca ypefhajem fa ra kopucre.

5. YIO30PEHE: OBy onpemy mMory KOpUcTuTi Aeua crapuja og 8 roauHa 1 ocobe
CMatbeHe (PU3nYKe, CEH30PHE U MeHTanHe CnocobHocTy, unn ocobe 6e3 nckycTea nnm
3Hara 0 onpemu, ako ce To paau Nog Haa30poM 0cobe OAroBOPHE 3a HUXOBY CUTYPHOCT
nnu um je 06esbeheHa. ynytcTa 3a 6e3bedHy ynotpeby ypehaja n CBECHM CTe OnacHOCTY
rnoBe3aHe ca terosoM ynotpebom. [leua ce He 61 cMena urpatu ca onpemoM. Yuiihere u
OfpXaBakE KOPUCHMKA He Bu Tpebano aa obasrbajy Aela 0CUM ako cy cTapuja o4 8 roanHa
W aKo ce 0Be aKTMBHOCTM 06aBIbajy NOA Hag30pOM.

6. YBek n3BaguTe yTukau 13 yTUYHNULE HakoH ynoTpebe, apkehu yTuunnly pykom. HE
noenayunte kabn.

7. He notanajte kabn, yTukay u ymtas ypehaj y Bogy unm 6uno kojy apyry TeqHoct. He
n3naxure ypehaj BpeMeHCKM yCrioBuma (Kuwua, CyHLe UTA.) Hutu ra kopuctute y
yCNOBMMa BUCOKE BMaXXHOCTM (KynaTuna, Bnaxse MoburHe kyhuue).

8. lNoBpemeHO NpoBepaBajTe CTawe kabna 3a Hanajake. AKO je kabn 3a Hanajatbe oLTeneH,
Tpeba ra 3aMeHnTH y cnewmjann3oBaHoj CEPBICHO] paanoHULIM Kako Bu ce nsberna
OMacHOCT.

9. He kopucTute ypehaj ca owTteheHnm kabrom 3a Hanajake Unn ako je nao unm owTteheH
Ha 61O KOju HAaYMH UMK ako He paaw ucnpasHo. He nonpaerbajTe ypehaj camu jep noctoju
OMacHoCT oA cTpyjHor yaapa. OaHecuTe owwTehenm ypehaj y ogroBapajyhin CEpBIUCHM LiEHTap
pagu npernega unu nonpaske. [onpaske MOry U3BPLUUTI CaMo oBrialheHn cepBuci.
HenpaBunHo u3seneHe nonpaske MOry NpeacTaBibaTi 030UIbHY NPETHY 3@ KOPUCHUKA.
10. Moctasute ypehaj Ha xnagHy, CTabunHy, yjeaHaueHy NoBpLLMHY, Aarbe of 6uno Kojux
KyXurbCKUX ypehaja Koju ce 3arpeBajy, kao LUTO Cy eNeKTPUYHM LLNOPET, FOPUOHMK Ha rac
nTg.

11. He kopuctute ypehaj y 6nnanHn 3anarbueux matepujana.

12. Kabn 3a Hanajare He CMe BUCUTM NPEKO VMBWLE CTONA HUTW 4OAMpMBaTH Bpyhe
MOBPLLHE.

13. He ocTaBrbajTe ypehaj ykrbyyeH unu agantep 3a Hanajake Y yThiHuum 6e3 Hagsopa.
14. 3a gopaTtHy 3alWTUTY, NPENOPYYrbIBO je 4a Ce Y eNneKTPUYHM Kpyr yrpaau ypehaj 3a
npeocrany ctpyjy (PL) ca HomuHanHoMm npeocTanom cTpyjom koja He npenasn 30 MA. C
TUM Yy Be3u Tpeba KOHCYNTOBaTH cneyujanncTe enekTpudapa.

15. He po3BonuTe fia ce MOTOPHM Aeo ypehaja Haksacy.

16. AKo je NOTPEBHO KOPUCTUTI NPOAYKHU Kabn, KOPUCTUTE MOZES CaMO Ca Y3eMIbUBAYEM,
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norofiaH 3a cTpyjy o4 Hajmatbe 10A. MpoayxHi kabnoBy koju He UcyH-aBajy 0Baj 3axTes
Mory ce nperpejaty. MocTaBute kabn Tako Aa ra Cy4ajHO He MOBYYETE UMW CrOTaKHeTe.

17. Ypehaj Tpeba nocTaBMTM Ha paBHY MOBPLUMHY OTMOPHY Ha TeMNepaTypy, Aarbe OA
3anarbuBKx MaTepujana (3aBece, 3aBece, TaneTe UTA.). 3a NpaBuUnHy UMpKynauujy Basayxa,
nmajTe cnoboaaH npocTop og Hajmare 10 UM ca ceake cTpaHe ypehaja u Hajmawe 30 UM
n3Hag nehHuue. He npekpuBajTe BEHTUIALMOHe OTBOPE Nenu jep ce To MOXe nperpejaTi u
owTeTUTH ypehaj.

18. He goawupyjTe Bpyhe noBpLunHe ypehaja (BpaTa, ropku Uin gokK 3ug 1 604He 31aose).
YkrnonuTe Bpyhe Aenose uiv JOAUPHUTE 3aLLTUTHE pyKaBuLe.

19. Kabn 3a Hanajare He cMe BuTK NocTaBrbeH U3Hag ypehaja u He cMe LoaMPUBaTH HUTK
nexarun y 6nmanHu Bpyhux nospLunHa. He cTaBrbajTe ypehaj nod enekTpuyHy YTUYHuLY.

20. He y6auyje uitaB BonymeH ypehaja y ypehaj, jep To MOXe JOBECTU 40 noxapa U
YHULWTera ypehaja.

21. KapToH, nanup, nnactuka v Apyru 3anarbvem 1 TONSbUBKY NPeaMETH He CMejy ce
CTaBSbaTil y Onpemy.

22. Ounctute ypehaj HakoH cBake ynotpebe.

23. 3a ymwherse KyhuwTa HEMOjTE KOPUCTUTU arpecuBHe AeTepLeHTe y 06nmKy emynauja,
NOCKOHa, nacTa utg., Jep OHM Mory, U3Mehy ocTanor, yKMOHUTU NpUMereHe rpaduyke
WHopMaTMBHE cumbone nonyT Bara, 03Haka, 3HaKoBa yno3opera UTA.

24. He kopuctute meTarnHe xuue 3a umiwhere. CnoMrbeHn parMeHTy xuue mory gohu y
KOHTaKT Ca eNekTpUYHUM 4enoBuMa, WTO NpeacTaBrba pUsnK o4 CTPYjHOT yaapa.

25. Onpema Huje au3ajHupaHa 3a pag nomMohy CrosbHIUX TajMepa W OABOjEHOT cucTeMa
AarbWHCKOT yrpaBrbatba.

26. 360r BUcoKe Temnepatype, Tpeba BuTh NocebHO onpesaH kafa yknawate neyeHy XpaHy,
yknarare Bpyhy macHohy unu gpyre Bpyhe Te4HOCTU.

TemnepaTtypa NpucTynayHu1x NoBpLUKMHA OnepaTuBHOr ypehaja Moxe 6uTn BUCOKa oK
onpema pagw.

He noaupyjte Bpyhe noBpLuMHe ypehaja.
Hukaga He nomepajTe ypehaj kaaa je ykrbyyeH unu kaga je spyh.
36or wupetba Tonnote 1 nape ypehaj He Tpeba cTaBbaTi UCMOA KyXMHCKOT OpMaHa.

Onwc ypehaja:

Aup ®puep pepHa

1. KoHTponHa Tabna 2. Pyuka 3. Hocau 3a poTuccepue
Mpwnbop:

4. PoTuccepue ca apLUKkom 5. Hocau 3a paxtby 6. KaBe3 3a koTprbatbe
7. Kowapa 3a Ba3ayLuHy putesy 8. Ctanak 3a nevete 9. MNnex 3a nevete

10. gpLuka TauHe

Onuc KOHTpOIHe Tabne:

1. Qyrme 3a n3bop meHnja 2. [lyrMe 3a ykrbyumBarbe / NCKIbyumBatbe 3. MNpukas Temnepatype / BpemeHa
4. Llenanjes nHaunkaTop 5. [lyrMe 3a yKIbyumBatbe / UCKIby4MBak-€ YHyTpaLUkber cBeTna 6. MHgukatop MuHyTa

7. [yrme 3a gogaBatbe 8. [lyrme 3a ogy3nmarse 9. M3bop koHTpone BpemeHa / TemnepaTtype

10. Munehe kpuno 11. Momdpput 12. CBureTnHa

13. Puba 14. MuneTuHa 15. CyBo Bohe

16. Xneb 17. Wkamnn 18. PoTuccepue oH / othdh

19. OanoxuTe nokpeTare
Pap ypehaja:
1. Ykrbyuute ypehaj y enekTpudHy Mpexy

2. MpuTucHMTe oyrme 3a ykibyumBarbe / UckIbyumBatse (2). Ypehaj he ce ykrbyunTi n emntoBati anapm byke. Ako ce He 3BpLum 136op,
ypehaj he HakoH 1 MuHyTa npehn y cTare NpUNpaBHOCTY.
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3. Momohy fyrmeTa 3a u36op MeHuja (1) onabepuTe XerbeHu nporpam.
4. HakoH 13bopa nporpama MoxeTe:

a. MpomeHuTe Temnepatypy 1 Bpeme. Mputuckom Ha ayrme 3a u3bop BpemeHa / Temnepatype (9). A 3aTUM npuTUCKake TacTepa
3a cabupatbe 1 oyaumatse (7, 8)

6. YkrbyunTe yHyTpaLlke CBETNO MPUTMCKOM Ha Ayrme YHyTpallke cBetno (5).

1. OanoxuTe noyeTak oaabpaHor nporpama NpUTUCKOM Ha TacTep 3a oanarare nokpetara (19) 3a 1-720 muHyTa. MoxeTte
NMPUTUCHYTM TacTepe 3a oay3nmatse u cabupatse (8,7) 3a jefaH kopak unn apxatv 3a Opxe cabuparbe Unn ofy3numatse XerbeHor
BpemeHa. HakoH 3 cekyHze 3anoumibe 0abpojaBarse,

4. YKIbyuuTe unm uckrbyuute Potuccepue nputickom Ha gyrme PoTuccepue (18).

5. HakoH nogeLueHor BpemeHa, ypefaj he emutoBatyv 2 anapma 3a byky.

IYMO30OPERE! YryTpawwmoct ypehaja je Beoma Bpyha. He goanpyjTe yHyTpalukwocT ypefiaja kapa ce kopucTu v xnagu. [JoanpHuTe
YHYTpaLkOCT ypefjaja Tek HakoH xnafetba.

6. OéiaseaHo KopucTUTE NpUNOXeHy ApLUKY nexiuiuta (10), ApLuky poTuccepue (4) unu pykasuLie 3a pepHy Aa Gucte nasagnnm kopuwhenn
npubop.

7. Mo 3aBpLueTKY paja ca ypehajem cavekajTe fa npehe y pexum npunpasHoOCTy. Vinn HakoH nokpeTarba nporpama NPUTUCHUTE 1 Ayrme
3a yKrbyumBake / nckrbyunBarbe (2) 3 cekyHae. Ypefaj he npehn y pesxum npunpasHoCTy.

8. HakoH wro ce ypefjaj 3aBpium ca xnaferwem (Hema 3Byka 13 BeHTUNaTopa 3a xnafere), U3ByLuTe ypefaj U3 enekTpuiHe yTu4HuLE.

Kopuwwhete Potuccepue (4):

1. [la 6ucre kopuctunn PoTuccepue:

Potuccepue: Kopucty ce yrnasHoM 3a Leny nuneTuHy. Yamute wran Potuccepue v nporypajTe ra kpo3 CpeavHy NuneTuHe o Aoke pyne
A0 ropree pyne. 3aTuM NpU4BPCTUTE Kacose PoTuccepre OKPEHYTE ka YHyTpa Ha LWKMKY 1Y MECO MUNETUHE W CTUCHUTE NUNETUHY Ca 0be
CTpaHe, Tako Aa KracoBu npobujajy Koxy 1 TOHy y Meco. [la bucte bunm curypHm aa ce WnrbLm He NoMepajy, 3aTerHnTe 3aBpTHe
npuuspLuheHe 3a Wirbke. CTaBuTe LUTaN ca NMNETUHOM Yy pyne 3a Hocaye Potuccepue. BoyHa cTpaHa ca HacaauMa HacnowbeHa Ha nesy
B04Hy CTpaHy, a rnaTka cTpaHa y poTupajyhu ieo MOTopa Ha JECHOj CTpaHu.

2. 3atBopuTe ypehaj 1 usabepute nporpam, NPUTUCHUTE [yrMe 3a YKIbyunBatse / UcKrbyumnBare PoTtuccepue (18) 1 notepaumte nomohy
AYrMeTa 3a yKrbyumBakbe / NCKIbyunBatse (2).

3. Kapa je xpaHa rotoa, U3ByLMTE je 13 KOMOpE 3a NpXete pyunuom Potuccepue (4) unn pykasuLiama pepHe.

1IYMIO30PEHE!
Monumo Bac fja nomohy Koxe Unu KaHana 3a xpaHy NpUYBPCTATE HOre U Kpira Ha MecTO Tako A1a XpaHa He [J0fMpYje rpejHIn eneMeHT.
Takofje ce caBeTyje Aa nnex cTaBiUTe Ha AHO KOMOPE 3a NPXeHse kako BucTe yxsaTunu MacHohy Koja onasn u3 xpaHe.

Kopuwhewe Ckesep perana (5):

1. CtaBuTe xpaHy Ha paxtbuhe ca ypefaja.

2. CTaBuTe OKpyrfe Apxaye Hocaya paxtiha Ha LMNKy poTuccepre-a Tako Aa ce pynuLie NopaBHajy jefHa ¢ APYroM LITO je Buie moryhe.
3. cTaBuTe paBHY Kpaj Y jeAHY pyny Ha OKPYrIoM fpkayy Hocaya paxtba, a 3aTuM Kpaj ca neTrboM y oaroBapajyhy pyny Ha Apyrom
OKpYrnom Apxavy paxwa. Paxruhu ce Mopajy nomepati ok Ce Barbajy y Hocady. Monumo Bac npunasute fa TOKOM KpeTakba He
ncnagHy u3 pyna.

4. 3aTBOpuTe ypehaj 1 ogabepute nporpam, NPUTUCHUTE yrMe 3a yKIbyunBake / UckibyunBare PoTuccepue (18) u notepaute nomohy
BYrMeTa 3a yKrbyuuBakbe / UCKIbyunBatbe (2).

5. Kaga je xpaHa roToBa, U3ByLMTE je 13 KOMOpE 3a NpXxete pyunuom Potuccepue (4) unu pykasuLiama pepHe.

Kopuwwhetse BarskacTor kaeesa (6):

1. YMeTHuTe WnnKy poTiccepme-a kpo3 BoyHe pyne y kaBe3y, a 3aTUM 3aTerHuTe 3aBpThe Ocurypasajyhn Aa je kaBes Ha MecTy.

2. OTBOpUTE KaBes, CTaBiTe XpaHy yHyTpa. MaauTe Aa He cTaBrbaTe NpeByLLE XpaHe kako 61 ce Morna kpeTaTy yHyTap kaeesa. 3a
Hajborbe pesynTate KOpUCTUTE NOMOBUHY MPOCTOPA Y KaBesy, a [pYry NONOBUHY OCTaBUTE MPasHUM.

3. YmeTHWTe KaBe3 y KOMOpY 3a NpXere. YBEpUTE Ce Aa je LUTan 3a pyyHUKe oaMapaH Ha Hocauuma. CTpaHa ca Hacaguma HacnoHeHUM
Ha neBy 60YHy CTpaHy, a rmatka CTpaHa y potupajyhu eo MOTopa Ha AECHOj CTPaHM.

4. 3atBOpuTe ypeaj 1 opabepuTe Nporpam, NPUTUCHUTE AyrMe 3a YKIbyumBatbe / UCkbyumBate Potuccepue (18) u notepanTe nomohy
[YrMeTa 3a yKrbyuuBake / UCKIbyunBarLe (2).

5. Kapa je xpaHa rotoa, u3ByLMTE je 13 KOMOPE 3a NpXxeke pyunuom Potuccepue (4) unu pykasuLiama pepHe.

Kopuwhetse nexuwra:

Kopna 3a dpuresy (7):

YrnaBHOM Cce KopucTy 3a nomdpuT, uneha Kpunua, NaHnpaxy xpaky.

1. CraBuTe xpaHy y kopny, nasefhn aa octaHe mecTa 3a Bpyhu Basayx Aa ce kpehe no komaauma xpaHe. LLITo je maksn koHTaKT namehy
komapa, To Gosbe.

2. CtaBuTe Kopny y komopy 3a npxetbe. Hajoorba nosuumja je y cpeannn. LLiTo je Buwa n 6nvxa rpejHom enemenTy, To he xpana 6utn
xpckasuja. LLITo je parbe, To he ce Borbe kyBaTH U3HYTpa.

3. 3atBopuTe ypehaj n ofabepuTe Nporpam 1 NOTBpAMTE NOMONY AyrMeTa 3a YKiby4uBarse / UCKIby4mBatLe (2).

4. Mo 3aBpLLETKY KyBakba U3BaguTe nnex 13 ypehaja nomohy pyuke nexuwwuta (10) unu pykasuLe pepHe.
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Perantm Hocau (8):

Cranak ce yrnaBHOM KOPUCTM kao NOAPLLKA 3a Apyre Nocy/e 3a Neyetbe.

1. CTaBuTe peLLeTKy y KOMOpY 3a NMpXetbe.

2. MocTasuTe NaguLly unv nocyay OTNOPHY Ha NeRHMLY / TONMOTY Ha cTanak.

3. 3ateopuTe ypehaj n ogabepute nporpam 1 NoTBpAMTE MOMONY JyrMeTa 3a YKIbyunBare / UCKIby4umnBakbe (2).

4. HakoH 3aBpLU€eTKa NOCTyNKa KyBakba, NycTuTe a ce ypehaj u peLueTka oxnaje 1 YkioHuTe ra ca ypehaja nomohy pykaBuLa y pepHu.

Mnex (9):

TauHa ce yrnaBHOM KOPUCTY 3a peLienTe Kojuma Huje noTpebaH NpoToK Basayxa Oko XpaHe.

1. CTaBuTe XpaHy Ha NocmyXaBHVK.

2. CTaBuTe NEXULLTE y KOMOPY 3a NpXetse.

3. HakoH opabpaHor

4. 3atBOpuTe ypefaj 1 opabepuTe Nporpam 1 NOTBPAKUTE MOMORY AyrMETa 3a YKIbYuMBatbE / UCKIbY4MBaHE (2).
5. HakoH 3aBpLueTka KyBatba, u3BaguTe nnex u3 ypehaja nomohy pydke nexuwra (10) unm pykasuLe pepHe.

TaGena nporpama:

MoppasymesaHa Mopecuam Moesharse Mapscuen Time
MO,CI,E TemnepaTtypa oncer TEMI'IEDBT‘,I'DE,‘( HOAPEBYMEEIEHO BPEMEHTKN I'IOEIE'T'IEH—bE;"
c TEMMEpaType CMBHOMTH BpemMe (MHH) oncer (muH) CMatbee
(<) (|C) (C) (M)
Muneha ) }
Kpuna 180 175-200 3 g 1-60 1
DpeHLX R R
opuec 180 175-200 3 12 1-60 1
CamroeTuha 190 180-200 3 10 1-60 1
Pude 200 160-200 3 15 1-60 1
MnnetuHa 180 160-200 3 30 1-60 1
Cyso sohe 45 45-80 3 240 1-720 1/30
Xned 200 180-200 3 3 1-60 1
LWkamnu 170 160-190 5 g 1-80 1
Onuc nporpama:

CBW nporpamu ce Mory KOpUCTUTY ca 0ANoXeHM Tajmepom of 1 MuHyTe Ao 720 muHyTa. MNpBo ogabepute nporpam, a 3aTM NPUTUCHUTE
pyrme Oprogu nokpeTarse (19) n nomohy Tactepa flofaj v opy3mu (7,8) MoXeTe NPOMEHUTY M3HOC BPEMEHCKOT KalLHbeHba.

lposepuTe Aa N je xpaHa NpaBIUHO KyBaHa TOKOM NpoLieca kyBatba Aa ucte ce yBepunu Aa je caspluera. Ypefaj uma nporpamcky
MeMOopUjy KaAa 0TBOpUTE BpaTa TOKOM nporpama koju hie ypefjaj 3aycTaBuTy, a kafia NOHOBO 3aTBOpUTE BpaTa, HacTasuhe ca pafoMm.
lporpam Takohe MoXeTe nayavpaTii NPUTUCKOM Ha TacTep 3a YKibyuuBakbe / UCKIbyuMBakse jeiHOM. 3aTUM NpUTUCHUTE jefHOM fa bucTe
ornossanu nayay.

Csu nporpamy Mory fia nMajy ykrbydeHy dyHkumjy Potuccepue. Mpso opabepute nporpam, a 3atm nputichute Ayrve Potuccepue (18).

OcHoBHa onepavyja:

[la Gucte nsabpanu nporpam, NpuTMckajTe TacTep 3a 136op MeHuja (1) ca nokajareM AOoK MKOHA KETbEHOT NporpaMa He NoYHE TPenTaTy.
113abepuTe ocTaTak onuuja 3a nporpam, (poTauuja, CBETNO, TEMNEPATYpa, Kallkbere, Bpeme) 1 NOTBPANUTE NPUTUCKOM Ha Ayrme 3a
YKIbyumBarse / NckrbyumBatse (2). [la brcte nayanpani 3ano4eTi Nporpam, NPUTUCHUTE TacTep 3a YKIbyunBarbe / NCKIbyumBatbe (2)
JeAHOM, KpaTKO 3a MOHOBHO Nay3auparse NOHOBO NpUTUCHUTE Ayrme. [la bucTe oTkasanu TPEHYTHW Nporpam, NpUTUCHUTE TacTep 3a
YKIbyunBatrse / UCKIbyumBak-e (2) Ha 4 cekyHae.

MPOrPAMM:

Muneha kpunua (10): Mporpam koju ce yrnaBHOM KOpUCTU 3a CUpOBO Wi crabo npepafeHo Meco ca HYkUM TemnepaTypama. Kpatko
nofpa3yMeBaHo BpEME YMHM ra ueanHum 3a nuneha kpunua 1 TaHke kobacuue. Hajborse ce kopucTi ca KoproM 3a npxketse (7) unm
TalHOM 3a nevetbe (9) Ako Bpeme unv TemnepaTypa HIUCY [OBOIBbHW, YBEK MOXKETE MPOMEHUTV BPEME UMW TeMNepaTypy NPUTUCKOM Ha
TacTep 3a KOHTpony BpemeHa / Temnepatype (9) v ynotpebom TacTepa 3a Aofasatbe M ofy3umatse (7, 8) no noTpedbu MoxeTe MPOMEHUTH
Bpeme / Temnepatypy. CBaku nputucak ce Mekba 13mefy npukasa BpemeHa v Temneparype.

MomdpuT (11): Mporpam koju ce yrnaBHOM KOpUCTM 3a CMp3HYTU nomcpuT. Hajborse ce kopucTu ca koTprbajyhnum kaBesoM (6) nnu koprom
3a npxetse (7) Ako BpeMe 1nm Temnepatypa HUCY [JOBOIbHY, YBEK MOXETE NPOMEHUTV BPEME UM TEMMNepaTypy NPUTUCKOM Ha TacTep 3a
KoHTpony BpemeHa / Temnepartype (9) u ynotpebom Tactepa 3a fofaBatse 1 oayumarse (7, 8) no notpebn MoxeTe NPOMeHNTM Bpeme /
Temnepatypy. CBaku npuTicak ce Metba U3mefy npukasa BpeMeHa v Temnepatype.
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CaureTiHa (12): Mporpam koju ce yrnaBHOM KOpUCTU 3a Aebrbe aenoBe 6enor unv LpseHor Meca. Hajborbe ce kopucTy ca TaLHoM 3a
nevetbe (9). Behe Bpeme 1 Temneparypa Aajy Bnary 1sHyTpa, a obpo ypaheHy cnorba. Ako Bpeme uni Temnepatypa HUCY JOBOTbHH,
YBEK MOXeTe NPOMEHUTM BpeMe UIv TEMNEePaTypy NpUTUCKOM Ha TacTep 3a KOHTpory BpeMeHa / TemnepaType (9) u nomohy TacTepa
[llonaj v ogysmu (7,8) moxeTe no notpebu npomeHnTH Bpeme / Temnepatypy. CBakv nputicak ce Meta uamefy npukasa BpemeHa 1
Temnepatype.

Puba (13): Mporpam Koju ce HajsuLLe KOPUCTY 3a CMP3HYTY npepafeny puby unu ceexy puby. Hajborbe ce kopucTy ca TaLHOM 3a nevete
(9) nnm kopnom 3a npxetbe (7). Ako BpeMe unu TemnepaTypa H1CY JOBOSbHM, YBEK MOXETE MPOMEHUTM BpEMe v Temnepatypy
MPUTUCKOM Ha TacTep 3a KOHTpory BpemeHa / TemnepaType (9) n nomohy TacTepa [loaaj v oayamu (7,8) MoxeTe NpOMeHUTH Bpeme /
Temnepatypy no notpebu. Caku nputucak ce Merba U3MeRy npukasa BpemeHa 1 Temmnepatype.

MuneTuHa (14): Mporpam Koju ce KopucTy 3a cupoBo nunehe Meco. Hajborbe ce KopuCTM ca kopnom 3a npxketbe (7), TauHoOM 3a nevetrse (9)
1 peLLeTkoM 3a paxrese (5) n potuccepue-om (4). majte Ha ymy aa Bpeme Tpeba npunaroguTit y 3aBUCHOCTY off AebrbuHe Meca nnu
TEXMHe XpaHe Kojy hete kopuctutn. Kaga kopucTute Lieny NuieTuHy, Kopuctute potuccepue (4), a kaga npasute paxmhe ca nunehum
MecoM 1 noBphem, kopucTuTe komnneT paxtuha (5). Ako Bpeme unm Temneparypa HUCY LOBOSbHW, YBEK MOXETE NPOMEHUTI BpEME Ui
TemnepaTypy NpUTUCKOM Ha TacTep 3a KOHTPONy BpemeHa / Temnepatype (9) u nomohy Tactepa [loaaj u ogy3mu (7,8) moxeTe no notpetu
npoMeHuTY BpeMe / TemnepaTypy. CBaku npuTucak ce Metba 3meRy npukasa BpeMeHa v Temnepatype.

Cyso Bohe (15): lMporpam koju ce KopucTH 3a Npxerbe Boha, nospha, nevypku, Meca. Hajborbe ce kopucTu ca koprom 3a npxetse (7),
nnexom 3a nevewe (9), pelweTkom 3a paxmese (5). [lyro 3arpesare Ha HUCKUM TeMnepaTypama U3Bnayn BULLAK Brare U3 XpaHe u YnHu
pa Tpaje Ayxe. Ako Bpeme 1nm TemnepaTypa HCy JOBOMbHU, YBEK MOXETE MPOMEHUTI BpeMe Ui TeMnepaTypy MpUTUCKOM Ha TacTep 3a
KOHTPONy BpemeHa / Temnepatype (9) n nomohy Tactepa [loaaj 1 onyamu (7,8) MoxeTe NPOMEHUTI BpeMe / TemnepaTypy no notpebu.
CBaku npuTncak ce Metba U3meRy npukasa BpeMeHa v Temnepatype.

Xneb (16): Mporpam koju ce kopucTy 3a TocTupatbe xneba. Hajborse ce kopucTvt ca peranom 3a neverse (8). Ako Bpeme unm Temneparypa
HUCY JOBOJBHY, YBEK MOXETE MPOMEHUTU BPEME 1N TeMnepaTypy MPUTUCKOM Ha TacTep 3a KOHTpony BpemeHa / Temnepartype (9) n
nomohy Tactepa [loaaj v ogy3mu (7,8) MoxeTe npomeHnTH Bpeme / Temnepatypy no notpe6u. Ceakn nputucak ce Metba uaMefy npukasa
BpeMeHa 1 Temneparype.

LLikamnm (17): Hajborbe ce kopucTe 3a Marne Mopcke NoAoBe NonyT Lkamna. Hajborbe ce kopucTu ca kopnom 3a npxetse (7). Ako Bpeme
WM TeMNepaTypa HUCY [OBOTbHM, YBEK MOXETE MPOMEHUTY BPEME WMl TEMMNEPaTYpy NPUTUCKOM Ha TacTep 3a KOHTPOMY BpemeHa /
Temnepatype (9) 1 nomohy Tactepa [loaaj 1 oayamu (7,8) MoxeTe npomMeHnUTV Bpeme / Temnepatypy no notpebu. Ceaku nputucak ce
Metba 13MeNy npukasa BpemeHa v Temnepatype.

Cgetro (5): MoxeTe fia YKIbyuuTe U UCKIbYYUTE YHYTPALUKE CBETNO jeAHUM NPUTUCKOM Ha fiyrMe.

MpBa ynotpeba

1. YknoHuTe cBe mMaTepujane 3a nakoBake.

2. YKIOHWUTE HamnemnHuLe Wiy HanenHuue ca npou3BoAa [OCTYMHOT 3a NMaKoBakbe.

3. Mpnbop TemerbuTo ouMcTUTE BpyhoM BOLOM, Mano AeTepLieHTa 1 CyHepoM Koju Hije 0TnopaH Ha xabatbe, a 3aTUM ra o4ncTUTe
YMCTOM MEKOM KPrOM HaKOH YnLLferba.

Tonmm caset: OBe [1enoBe MOXETE OUMCTUTY Y MALLMHM 3a Npakbe CyLoBa.

4. CTaBuTe rMaBHO TeNo (puTe3e Ha CTabUMHY XOpPU3OHTamNHy paBaH, MPUKIbyuuTe kabn 3a Hanajare, ofabepuTe NpBY Nporpam, 3aTum
nogecute Temnepatypy Ha 180 C 1 nogecute Bpeme Ha 10 MuHyTa 3a Npa3Ho npxetbe. OBa CBPXa je yknatbake HeobUYHUX MUpUca ca
L|eBY 3a rpejarbe U UTUHra.

5. Uckrbyunte kabn 3a Hanajatbe 1 NOHOBUTE Kopak 3 Ja 61CTe ra 04MCTMIIN HaKOH LUTO Ce MOTRYHO OXMaau.

Yuwherbe 1 ogpxasarbe

Mpe ynwhetba n3ByLMTE Kabn 3a Hanajakse M NYCTUTE fja Ce MalUMHa [OBOSBLHO OXNadu, @ 3aTuM je 04NCTUTE Ha crefefin HaumH:

1. OumncTute fopatke Bpyhom BoZoM, Mano AeTepLieHTa n HeabpaansHoM cyHRepom. CBe ocTaTke Mprba MOXETE YKIOHUTU CPEACTBOM 3a
ynwhetrse Mprba of yrba.

CaBeTu: AKo Ce Mprbe Niene Ha JOAATHOj onpemu, noTonuTe ux y Bpyhy Body nomeluaHy ca feTepyieHTom oko 10 MuHyTa.

2. KopucTute Mokpy kpny 3a unwihetbe cnorba u 13HyTpa goaatHe onpeme. Hemojte kopucTuti abpasnsHa cpeacTea 3a umhere 3a
pubatbe kako He KCTe OLITETUNM HUXOB Npemas.

3. YHyTpalLukby 1 CnosbalLibby NOBPLUMHY NPOW3BOAA 0OPULLMTE MEKOM UCKPUBIHEHOM MOKPOM KproM. [pon3BoA He YNCTUTE AMPEKTHO
BOLIOM.

4. MNpe Hero LUTO Ce NPOM3BOZ, yNOTPEOM unn yCcKNaamLLITK, CBI JeN0BIU MOPajy Ce OYMCTUTH, OCYLUIMTI CyBOM KPrOM W BPaTUTU Y
npBobuUTHM nonoxaj 3a cneaehy ynotpeby.

Onwuc ypehaja:

YnasHu HanoH: 220-240 B ~ 50/60 X3

CHara: 1700 B MAX: 2500 B ) .

Kanauurer: 13 1. 3a 3aLWTMTY XMBOTHE CPEAMHE: MONIMMO Bac Aa OLBOjUTE KAPTOHCKE KyTUje 1 NNacTU4YHe KECe M OAnoxuTe

1x y ogroBapajyhe kanTe 3a cmehe. Kopuwhenn ypehaj Tpeba fa byae ncnopyyeH Ha HamMeHeke cakymnrbaHe
Tauke 360r OLUTPUX KOMMOHEHTU, LUTO MOXE YTULATW Ha XMBOTHY cpeauHy. Hemojte ognaraty oBaj ypelaj y
3ajeaHunuKy Kopny 3a oTnartke.
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(DK) DANSKI

ALMINDELIGE SIKKERHEDSBETINGELSER

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

LAS NU NART, OG BEHOLD FOR FREMTIDIG REFERENCE

1. Far du bruger enheden, skal du leese betjeningsvejledningen og falge instruktionerne deri.
Producenten er ikke ansvarlig for skader forarsaget af brugen af enheden i strid med den
tilsigtede anvendelse eller forkert brug.

2. Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke til andre formal, der ikke er i
overensstemmelse med det tilsigtede formal.

3. Enheden ma kun tilsluttes en jordet stikkontakt 220-240 V ~ 50/60 Hz.

For at @ge sikkerheden ved brug bar mange elektriske apparater ikke forbindes til et elektrisk
kredslgb samtidigt.

4. Veer iszer forsigtig, nar du bruger enheden, nar barn er i neerheden. Lad ikke bgrn lege
med enheden, og lad ikke barn eller personer, der ikke er bekendt med enheden, bruge det.
5. ADVARSEL: Dette udstyr kan bruges af barn over 8 ar og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller personer uden erfaring eller viden om udstyret, hvis
dette gares under opsyn af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed eller er blevet
leveret til dem. instruktioner om sikker brug af enheden og er opmaerksomme pa de farer,
der er forbundet med brugen af den. Barn bar ikke lege med udstyret. Rengaring og
vedligeholdelse af brugere ber ikke udferes af bgrn, medmindre de er over 8 ar, og disse
aktiviteter udfgres under tilsyn.

6. Fjern altid stikket fra stikkontakten efter brug, og hold stikkontakten med handen. Treek
IKKE i ledningen.

7. Nedsaenk ikke kablet, stikket og hele enheden i vand eller anden vaeske. Udsaet ikke
enheden for vejrforhold (regn, sol osv.) Eller brug den under hgje fugtighedsforhold
(badeveerelser, fugtige mobilhomes).

8. Kontroller jeevnligt stramkabelens tilstand. Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af et specialvaerksted for at undga fare.

9. Brug ikke apparatet med et beskadiget stramkabel, eller hvis det er blevet tabt eller
beskadiget pa nogen made, eller hvis det ikke fungerer korrekt. Reparer ikke enheden selv,
da der er risiko for elektrisk stad. Tag den beskadigede enhed til et passende servicecenter
for inspektion eller reparation. Reparationer ma kun udferes af autoriserede servicepunkter.
Forkert udfarte reparationer kan udgere en alvorlig trussel for brugeren.

10. Placer enheden pa en kelig, stabil og jeevn overflade veek fra kekkenudstyr, der
opvarmes, sasom el-komfur, gasbraender osv.

11. Brug ikke enheden i naerheden af breendbare materialer.

12. Netledningen ma ikke haenge ud over bordkanten eller rgre ved varme overflader.

13. Efterlad ikke enheden teendt eller stremadapteren i stikkontakten uden opsyn.

14. For yderligere beskyttelse anbefales det at installere en jordstramsenhed (RCD) i det
elektriske kredslgb med en nominel reststram, der ikke overstiger 30 mA. En specialist
elektriker bar konsulteres i denne henseende.

15. Lad ikke motordelen pa enheden blive vad.

16. Hvis det er ngdvendigt at bruge en forleengerledning, skal du kun bruge en model med
en jordforbindelse, der er egnet til en strem pa mindst 10A. Forlaengerledninger, der ikke
opfylder dette krav, kan blive overophedede. Anbring ledningen, sa den ikke ved et uheld
treekkes eller snubles over den.

17. Enheden skal placeres pa en jeevn, temperaturbestandig overflade veek fra breendbare

121



materialer (gardiner, gardiner, tapet osv.). For at fa den rette luftcirkulation skal du holde
mindst 10 c¢m fri plads pa hver side af apparatet og mindst 30 cm over ovnen. Dzek ikke
ventilationsabningerne til ovnen, da dette kan overophedes og beskadige apparatet.

18. Rar ikke ved varme overflader pa enheden (der, top- eller bundvaeg og sidevaegge). Brug
beskyttelseshandsker til at fierne eller rare ved varme dele.

19. Netledningen ma ikke placeres over enheden, og den ma ikke rare ved eller ligge i
naerheden af varme overflader. Anbring ikke enheden under en stikkontakt.

20. Indseet ikke hele enhedens volumen i enheden, da dette kan resultere i brand og
gdeleeggelse af enheden.

21. Pap, papir, plast og andre braendbare og smeltbare genstande ma ikke placeres i
udstyret.

22. Renger enheden efter hver brug.

23. Brug ikke aggressive renggringsmidler i form af emulsioner, lotioner, pastaer osv. Til
renggring af huset, da de blandt andet kan fierne de anvendte grafiske informationssymboler
som skalaer, markeringer, advarselsskilte osv.

24. Brug ikke metaltrade til renggring. Brudte ledningsfragmenter kan komme i kontakt med
elektriske dele, hvilket udgar en risiko for elektrisk stad.

25. Udstyret er ikke designet til at blive betjent ved hjeelp af eksterne timere eller et separat
fiernbetjeningssystem.

26. Pa grund af den hgje temperatur skal der udvises seerlig forsigtighed, nar man fierner
den bagte mad, fierner varmt fedt eller andre varme vaesker.

Betjeningsenhedens tilgaengelige overflader kan veere hgj, nar udstyret er i drift.

Ror ikke ved de varme overflader pa enheden.
Flyt aldrig enheden, nar den er teendt, eller nar den er varm.
Pa grund af den spredte varme og damp bar enheden ikke placeres under et kekkenskab.

Enhedsbeskrivelse:

Luftfryserovn

1. Kontrolpanel 2. Handtag 3. Rotisserie-holder
Tilbeher:

4. Rotisserie med handtag 5. Spydstativ 6. Rullebur

7. Friturekurv 8. Bageplade 9. Bageplade

10. bakkehandtag

Kontrolpanel beskrivelse:

1. Menuvalgsknap 2. On/ Off-knap 3. Temperatur / tidsvisning

4. Celsius-indikator 5. Indvendigt lys til / fra-knap 6. Minute-indikator

7. Tilfej knap 8. Treek knap 9. Valg af tid / temperaturkontrol
10. Kyllingevinge 11. Pommes frites 12. Svinekad

13. Fisk 14. Kylling 15. Ter frugt

16. Brad 17. Rejer 18. Rotisserie til / fra

19. Forsink opstart
Enhedsfunktion:

1. Seet enheden i lysnettet
2. Tryk pa teend / sluk-knappen (2). Enheden teendes og udsender en stgjalarm. Hvis der ikke foretages noget valg, gar enheden i standby
efter 1 minut.
3. Brug det valgte menuvalg (1) til at veelge det gnskede program.
4. Nar du har valgt programmet, kan du:

en. Skift temperatur og tid. Ved at trykke pa knappen til valg af tid / temperaturkontrol (9). Og tryk derefter pa henholdsvis tilfej og
traek knapperne (7, 8)

b. Teend indvendigt lys ved at trykke pa knappen Indvendigt lys (5).

c. Forsink starten af det valgte program ved at trykke pa knappen Forsink start (19) med 1-720 minutter. Du kan trykke pa
subtraktion og tilfgj (8,7) knapper i 1 trin eller holde nede for hurtigere tilfgjelse eller subtraktion af den @nskede tid. Efter 3 sekunder
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begynder nedtaellingen,
d. Teend eller sluk for Rotisserie ved at trykke pa Rotisserie-knappen (18).
5. Efter den indstillede tid udsender enheden 2 stgjalarmer.
IIADVARSEL!! Enhedens inderside er meget varm. Rer ikke ved indersiden af enheden under brug eller kgling. Bergr kun indersiden af
enheden efter nedkeling.
6. Serg for at bruge det vedheeftede bakkehandtag (10), Rotisseriehandtag (4) eller ovnhandsker til at tage det brugte tilbeher ud.
7. Nér du er feerdig med arbejdet med enheden, skal du vente pa, at den gar i standbytilstand. Eller efter start af et program skal du trykke
pa teend / sluk-knappen (2) i 3 sekunder. Enheden gar i standbytilstand.
8. Nar enheden er feerdig med afkeling (ingen stgj fra keleventilatoren til stede), treekkes enheden ud af stikkontakten.

Brug af Rotisserie (4):

1. Sadan bruges Rotisserie:

Rotisserie: Bruges mest til en hel kylling. Tag Rotisseriestangen og skub den gennem midten af kyllingen fra det nederste hul til det
gverste hul. Fastger derefter Rotisserie-pigge, der vender indad pa stangen og i kyllingekadet, og pres kyllingen fra begge sider, sa
piggene punkterer huden og synker ned i kadet. Spaend skruerne, der er fastgjort til piggene, for at sikre, at pigge ikke bevaeger sig. Saet
stangen med kyllingen i Rotisserie-monteringshullerne. Siden med lundene, der hviler pa venstre sidemontering, og den glattere side ind i
den roterende motordel il hgjre.

2. Luk enheden, og vaelg programmet, tryk pa Rotisserie On / Off-knappen (18), og bekraeft med On / Off-knappen (2).

3. Nar maden er feerdig, skal du bruge Rotisserie-handtaget (4) eller ovnhandskerne til at treekke det ud af stegekammeret.

IIADVARSEL!!
Brug enten huden eller madgarnet til at fastgare benene og vingerne pa plads, sa maden ikke bergrer varmeelementet. Det tilrades ogsa at
leegge bagepladen i bunden af stegekammeret for at fange fedtet fra maden.

Brug af spydstativet (5):

1. Anbring mad pa spyd fra enheden.

2. Seet de runde spydstativholdere pa rotisseriestangen, sa hullerne flugter sa meget som muligt med hinanden.

3. s&et den flade ende i det ene huli den runde spydholderholder og derefter enden med Igkken ind i det tilsvarende hul pa den anden
runde spydholder. Spydene skal bevaege sig, mens de ruller i stativet. Vaer opmaerksom pa, at de ikke falder ud af hullerne under
bevaegelse.

4. Luk enheden, og veelg programmet, tryk pa Rotisserie On / Off-knappen (18), og bekreeft med On / Off-knappen (2).

5. Nar maden er feerdig, skal du bruge Rotisserie-handtaget (4) eller ovnhandskerne til at treekke det ud af stegekammeret.

Brug af rullende bur (6):

1. Indszet rotisseriestangen gennem sidehullerne i buret, og stram derefter skruerne for at sikre, at buret holdes pa plads.

2. Abn buret, placer maden inde. Serg for ikke at leegge for meget mad, s& den kan bevaege sig inde i buret. For de bedste resultater er at
bruge halvdelen af pladsen inde i buret og den anden halvdel lade den vaere tom.

3. Indszet buret inde i stegekammeret. Serg for, at rotisseriestangen hviler pa rotisseriebeslagene. Siden med lundene, der hviler pa
venstre sidemontering, og den glattere side ind i den roterende motordel til hgjre.

4. Luk enheden, og veelg programmet, tryk pa Rotisserie On / Off-knappen (18), og bekreeft med On / Off-knappen (2).

5. Nar maden er feerdig, skal du bruge Rotisserie-handtaget (4) eller ovnhandskerne til at treekke det ud af stegekammeret.

Brug af bakkerne:

Friturekurv (7):

Bruges hovedsageligt til pommes frites, kyllingevinger, panerede fgdevarer.

1. Anbring mad i kurven, og serg for at give plads til, at den varme luft kan bevaege sig rundt i madstykkerne. Jo mindre kontakt mellem
stykkerne jo bedre.

2. Anbring kurven i stegekammeret. Den bedste position er i midten. Jo hgjere og teettere pa varmeelementet, jo mere spred bliver maden.
Jo mere veek jo bedre bliver det kogt indefra og ud.

3. Luk enheden, veelg programmet, og bekreeft med teend / sluk-knappen (2).

4. Efter tilberedningen skal du fierne bakken fra enheden ved hjeelp af bakkehandtaget (10) eller ovnhandsken.

Bagside (8):

Risten bruges mest som stgtte til andre bagebeholdere.

1. Anbring stativet inde i stegekammeret.

2. Anbring en ovnfast / varmebestandig bakke eller skal pa stativet.

3. Luk enheden, veelg programmet, og bekraeft med teend / sluk-knappen (2).

4. Efter afslutning af tilberedningsprocessen skal du lade enheden og risten kele af og fiere den fra enheden ved hjeelp af ovnhandsker.

Bageplade (9):
Bakken bruges hovedsageligt til opskrifter, der ikke har brug for luftstrgm omkring maden.
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1. Leeg mad pa bakken.

2. Anbring bakken inde i stegekammeret.

3. Efter det valgte

4. Luk enheden, vaelg programmet, og bekraeft med teend / sluk-knappen (2).

5. Efter tilberedningen skal du fierne bakken fra enheden ved hjeelp af bakkehandtaget (10) eller ovnhandsken.

Programtabel:
Standard
Mode temperatur tél;:;irrl;?t:r Ti%a?;agt}jr Standard fid | Indstilleligtid | Tid stigning /
Q) interval ('C} formindske (min) interval (min) fald {min)
i'C)
Kylling - j
vinger 180 175-200 5 g 1-60 1
Pommes - i
frites 180 175-200 3 12 1-60 1
Svinekgd 190 180-200 5 10 1-60 1
Fisk 200 160-200 5 15 1-60 1
Kylling 180 160-200 5 30 1-60 1
Tar frugt 45 43-80 5 240 1-720 1/30
Brod 200 180-200 5 5 1-60 1
Reje 170 160-190 5 3 1-60 1
Programbeskrivelse:

Alle programmer kan bruges med en forsinkelsestimer fra 1 minut til 720 minutter. Veelg ferst et program, og tryk derefter pa knappen
Forsink start (19), og brug knapperne Tilfgj og treek (7,8) til at &endre tidsforsinkelsesbelabet.

Kontroller maden, hvis den er kogt ordentligt under tilberedningsprocessen for at sikre, at den er perfekt. Enheden har
programhukommelse, nar du abner dgren under et program, enheden holder pause, nar du lukker dgren igen, fortseetter den. Du kan ogsa
seette programmet pa pause ved at trykke pa teend / sluk-knappen en gang. Tryk derefter en gang for at fierne pause.
Rotisserie-funktionen er aktiveret pa alle programmer. Veelg farst et program og tryk derefter pa Rotisserie (18) -knappen.

Grundleeggende betjening:

For at veelge et program skal du trykke pa menuvalgsknappen (1) omvendt, indtil det enskede programikon begynder at blinke. Veelg resten
af indstillingerne for programmet (rotation, lys, temperatur, forsinkelse, tid), og bekraeft ved at trykke pa teend / sluk-knappen (2). For at
seette et pabegyndt program pé pause, skal du trykke pa On / Off (2) -knappen en gang, kort for at fiere pause, skal du trykke pa knappen
igen. For at annullere det aktuelle program skal du trykke pa teend / sluk-knappen (2) i 4 sekunder.

PROGRAMMER:

Kyllingevinger (10): Programmet bruges mest til ra eller lavt forarbejdet ked med lavere temperaturbehov. Kort standardtid ger den ideel il
kyllingevinger og tynde polser. Bedst brugt med stegekurv (7) eller bageplade (9) Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du
altid aendre tid eller temperatur ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og bruge knapperne Tilfgj og treek (7) , 8) du kan eendre tid /

temperatur efter behov. Hvert tryk skifter mellem visning af tid og temperatur.

Pommes frites (11): Programmet bruges mest til frosne pommes frites. Bedst brugt til rullende bur (6) eller stegekurv (7) Hvis tiden eller
temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid aendre tid eller temperatur ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og bruge knapperne
Tilfgj og treek (7) , 8) du kan andre tid / temperatur efter behov. Hvert tryk skifter mellem tids- og temperaturvisning.

Svineked (12): Program bruges mest til tykkere dele af hvidt ked eller rgdt ked. Bedst brugt med bageplade (9). Hejere tid og temperatur
giver en fugtig inderside med godt udfert udenfor. Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du altid eendre tiden eller
temperaturen ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og ved hjeelp af knapperne Tilfgj og treek (7,8) kan du andre tid / temperatur
efter behov. Hvert tryk skifter mellem visning af tid og temperatur.

Fisk (13): Programmet bruges mest til frossen forarbejdet fisk eller frisk fisk. Bedst brugt med bageplade (9) eller stegekurv (7). Hvis tiden
eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid aendre tid eller temperatur ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og bruge
knapperne Tilfgj og treek (7,8) til at endre tid / temperatur efter behov. Hvert tryk skifter mellem visning af tid og temperatur.

Kylling (14): Program, der anvendes til ra kyllingekad. Bedst brugt med stegekurv (7), bageplade (9) og spydstativ (5) og rotisserie (4).
Bemeerk, at tiden skal justeres afheengigt af tykkelsen pa kedet eller vaegten af den mad, du skal bruge. Brug rotisseriet (4), nar du bruger
en hel kylling, og brug spydsseettet (5), nar du laver spyd med kyllingekad og grentsager. Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig,
kan du altid eendre tid eller temperatur ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og bruge knapperne Tilfgj og treek (7,8) til at sendre tid
| temperatur efter behov. Hvert tryk skifter mellem tids- og temperaturvisning.
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Ter frugt (15): Program til stegning af frugt, grentsager, svampe, kad. Bedst brugt med stegekurv (7), bageplade (9), spydstativ (5). Lang
opvarmning ved lave temperaturer treekker den overskydende fugt fra maden ud og far den til at vare leengere. Hvis tiden eller
temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og ved hjeelp
af knapperne Tilfgj og treek (7,8) kan du aendre tid / temperatur efter behov. Hvert tryk skifter mellem tids- og temperaturvisning.

Brad (16): Program til ristning af brad. Bedst brugt med bagestativ (8). Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid sendre
tid eller temperatur ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og bruge knapperne Tilfgj og treek (7,8) til at &endre tid / temperatur efter
behov. Hvert tryk skifter mellem tids- og temperaturvisning.

Rejer (17): Bruges bedst til sma skaldyr som rejer. Bedst brugt med stegekurv (7). Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du
altid eendre tid eller temperatur ved at trykke pa knappen Tid / temperatur (9) og bruge knapperne Tilfgj og treek (7,8) til at endre tid /
temperatur efter behov. Hvert tryk skifter mellem visning af tid og temperatur.

Lys (5): Du kan teende og slukke for indvendigt lys ved at trykke pa knappen en gang.

Forste brug

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern klistermaerker eller etiketter pa det produkt, der er tilgeengeligt til emballering.

3.Renger tilbeharet grundigt med varmt vand, lidt renggringsmiddel og en ikke-slidsteerk svamp, og ter det derefter med en ren blgd klud
efter rengering.

Varme tip: Du kan renggre disse dele i en opvaskemaskine.

4. Placer frituregryden pa et stabilt vandret plan, tilslut stramkablet, veelg det ferste program, og juster derefter temperaturen til 180 °C , og
juster tiden til 10 minutter for tom stegning. Dette formal er at fierne de maerkelige lugte fra varmeledninger og fittings.

5.Tag netledningen ud, og gentag trin 3 for at renggre den igen, nar den er helt kglet ned.

Rengaring og vedligeholdelse

Treek netledningen ud og renggr maskinen tilstreekkeligt, inden den rengeres, og renger den som falger:

1.Renggr tilbehgr med varmt vand, lidt vaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Du kan fierne resterende pletter med oliepletrenser.

Tip: Hvis der fastgares pletter pa tilbehgret, skal du suge dem i varmt vand blandet med vaskemiddel i ca. 10 minutter.

2. Brug en vad klud til at renggre tilbehgret udvendigt og indvendigt. Brug ikke slibende rengaringsmidler til at skrubbe for ikke at beskadige
belaegningen.

3.Ter produktets indre og ydre overflader af med en blgd, vred, vad klud. Renger ikke produktet direkte med vand.

4. Inden produktet bruges eller opbevares, skal alle dele renggres, tarres med en ter klud og samles tilbage til den oprindelige position il
naeste brug.

Enhedsbeskrivelse:

Indgangsspaending: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Effekt: 1700 W. MAX: 2500 W

Kapacitet: 131

enhed skal returneres til det relevante punkt opbevaring, fordi det er farligt i enheden ingredienser kan udgere en trussel
for miljoet. Den elektriske enhed skal overleveres for at begraense dets genanvendelse og brug. Hvis i enheden der er

ﬁ Af hensyn til miljget . Venligst overfar papemballage il affaldspapir. Haeld polyethylenposer (PE) i plastbeholderen Slidt
s batterier, fiern dem og vende tilbage til punktet opbevares separat.
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(UA) YKPAIHCBKA
3ATAllbHI YMOBW BE3IMEKMN
BAXIVBI BKA3IBKW 3 BE3MEKW/ 5 §
UATATW YBAXHO | BBEPEXITHCA )14 MAWBYTHBOI JOBIOKA
1. Nepeq BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOI0 NPOYMTaNTE IHCTPYKLIO 3 eKcnyaTalii Ta
LOTPUMYMTECH IHCTPYKLiiA, L0 MICTATLCA B Hiil. BUpoBHYMK HE Hece BianoBiganbHoCTi 3a
Byab-sKi 36UTKN, CIPUYMHEH] BUKOPUCTAHHSM NPUCTPOIO, WO CynepevnTb Npu3HavyeHoMy a1s
BMKOPUCTaHHS abo HenpaBuUIbHIN ekcrnyaTali.
2. [punag npusHayeHnit nuLLe Ans JOMaLUHBLOrO BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYWTE AJ1s
IHLKX Linew, Wo He BigNoBILalTb NPU3HAYEHHHO.
3. MpucTpii cnig nigknoyaTi nuwe Ao 3asemneHoi posetkn 220-240 B ~ 50/60 Iu.
3 MeToto NiaBULLEHHS 6e3nekn BUKOPUCTaHHS 6arato enekTpuYHIUX NpUCTPOIB He chig
O[HOYaCHO NiAKYaTH O OAHOMO ENEKTPUYHOTO Kofa.
4. byabTe 0c06nmBO 06€peXHi, BAKOPUCTOBYHOUM NPUCTPIN, Konm nobnuay € aitn. He
[03BONANTE OiTAM rpaTUCh i3 NPUCTPOEM i HE A03BONSNATE AiTAM abo MoasaM, ki He 3HanoMi
3 HUM, KOPUCTYBATUCS HUM.
5. MONEPEXEHHA: Lium obnagHaHHAM MOXYTb KOPUCTYBATUCS AiTH BiKOM Big 8 pokiB Ta
NKOAM 3i 3HWKEHUMM (DI3UYHUMM, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBUMM 3AiOHOCTSMM, abo ntoaw, ki
He MalTb AO0CBIAY Ta 3HaHb NPO 0bfagHaHHS, AKIWO Lie pobuTbCs Nig HarnsaoM ocobw,
BiANOBIganbHoI 3a ix 6e3neky abo iM Byno HagaHo. IHCTPYKLii 3 6e3NeYHOro BUKOPUCTaHHS
NPUCTPOLO Ta 3Ha€ETe Npo Hebe3neky, NoB'A3aHy 3 NOro BUKOPUCTAHHAM. [liTh He NOBWHHI
rpaTuch 3 06nagHaHHAM. MprubnpaHHs Ta TexHiYHe 06CyroByBaHHS KOPUCTYBAYIB He
MOBMWHHI BUKOHYBATUCA OITbMM, SKLLO BOHW He cTapLui 8 pokiB, i Lii 3aX04u BUKOHYHOTLCA Mg
HarnsgoMm.
6. 3aBxau BUAMaNTe BUSIKY 3 PO3ETKW MICNS BUKOPUCTAHHS, TPUMaoUmM po3eTky pykow. HE
TATHITb 3a LLUHYP.
7. He 3aHyproiTe kabenb, BUNKY Ta BECb MPUCTPIN y Boay abo 6yab-aky iHwWy pignHy. He
niggasanTe NPUCTPIN NOTOAHUM YMOBaM (LOLL, COHLE TOLLO) Ta He BUKOPUCTOBYMTE 110T0 B
yMOBaX NiABULLEHOI BOMOroCTi (BaHHi KiMHaTK, BOMOri MOBIinbHI ByanHKn).
8. NepiognyHO NepeBipsATe CTaH LUHYPa XMBEHHS. AKLLO LUHYP XMBIEHHS MOLUKOMKEHMA,
MOro cnig 3aMiHWTY y cnewianiaoBaHii MancTepHi, Wob yHUKHYTU Hebeanekw.
9. He BMKOPMCTOBYTE NpWag, i3 MOLUKOMKEHNM LUHYPOM XMBIEHHS, AKLLO BiH BNas abo
MOLLKOKEHNN SKMMOCb YMHOM, ab0 BiH npaLtoe HenpaBuUIbHO. He peMoHTYITe NpUCTpin
CaMOCTIHO, OCKINbKM iCHYE PU3KK YPaXKEHHS eNIEKTPUYHUM CTPYMOM. BigHeciTb
MOLLKOZKEHWI MPUCTPIN Yy BIAMNOBIAHWA CEPBICHWN LIEHTP ANs NepeBipku abo peMoHTy. byab-
KU PEMOHT MOXeE NPOBOAMTUCH JIULLE YNIOBHOBAXXEHUMMW CEPBICHUMM LIEHTPaMM.
HenpasunbHO BUKOHaHUIN PEMOHT MOXe CTaHOBUTM CEPUO3HY 3arpo3y AN KOpUCTyBava.
10. MomicTiTb NPUCTPII Ha NPOXOMOAHIN, CTiNKilA, PiBHIN NOBEPXHI, nogani Big Oyab-sKux
HarpiTUX KyXOHHUX NpuUnagis, Taknx SK eNeKTpuyHa nnuTa, ra3oBui nanbHK TOLLO.
11. He BMKOpUCTOBYWTE NPUCTPIi NOGNW3Y Nerko3anmMmncTX MaTepianis.
12. LLIHYp XMBMEHHS He MOBMHEH 3BUCATU Ha Kpaem CTony abo TopkaTUCs rapsumx
NOBEPXOHb.
13. He 3anuwanTe npucTpin yBiMKHEHUM abo aganTep XuBMeHHs B po3eTLi 6e3 Harnsaay.
14. [1ns [OOaTKOBOrO 3aXMCTy AOLiIbHO BCTAHOBUTM B €MEKTPUYHOMY NaHL03i NpUCTpIn
3anuiukoBoro ctpymy (Y30) 3 HOMIHamNbHUM 3annLWKOBUM CTPYMOM, Lo He nepesuLlye 30
MA. 3 LbOro npuBogy cnig 3BepHYTUCS A0 crelianicTa-enexkTpuka.
15. He ponyckarTe HaMOKaHHS MOTOPHOT YaCTUHU NPUCTPORO.
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16. AKLio HeobXiAHO BUKOPUCTOBYBATH MOAOBXKYBAY, BUKOPUCTOBYMTE MOLEND i3
3a3eMITI0YNM LUTUETOM, NpUaaTHy Ans cTpymy woHanmenLwe 10A. MNogosxysadi, fki He
BiANOBIZAOT Lt BUMO3i, MOXYTb neperpitucs. Moknagitb WHyp Tak, Wob BMNagkoBo Noro
He HaTArHyTW Ta He CRiTKHYTUCS.

17. MpucTpin cnig po3miLLyBaTh Ha PiBHIN, TEPMOCTINKIN NOBEPXHI, Nogani Big
nerko3anMmUcTMX Matepianis (LUTOp, LUTOP, Wnanep Towo). [Ans HanexHo  uipkynsuii
MOBITPA TPUMaWTE BiNbHMIA NPOCTIp He MeHLwe 10 cM 3 KoHOro 60Ky Npunagy Ta He MeHLUe
30 cM Hap gyxoBKo. He 3akpuBanTe BEHTUNALNHI OTBOPU AYXOBKU, OCKINbKM Lie MOXeE
neperpiTUCh Ta NOLWKOAUTY Npunag,.

18. He TOpKalTECh rapsumx NOBEPXOHb NPUCTPOIO (ABEPLSAT, BEPXHBOT aB0 HUKHBOT CTIHKM
Ta BiYHMX CTIHOK). BUKOPUCTOBYIMTE 3aXMCHI pykaBMYKH, OO BUAANUTM abo TOPKHYTUCS
Oyab-SKUX rapsunx YacTuH.

19. LLHYp XMBNEHHS He MOXHA PO3MILLyBaTW HaZ NPUCTPOEM, BiH HE MOBUHEH TOPKATUCS
abo nexaty nobnm3y rapsumx NOBEPXOHb. He KnadiTb NPUCTPIN Mig enekTPUYHY po3eTKy.
20. He BcTaBnsmnTe BeCb NPUCTPIiA Y NPUCTPIN, OCKINbKMA Lie MOXeE NPU3BECTU [0 NOXEXI Ta
PYNHYBaHHS NPUCTPOLO.

21. KapToH, nanip, NiacTuK Ta iHLWi N1erko3anMm1CTi Ta Nerkonnaeki MpeaMeTi He MOXHa
po3MiLLlyBaTh B 06nagHaHHi.

22. OunuynTe NPUCTpIN NICS KOXHOrO BUKOPUCTAHHS.

23. [1nS YnLLeHHs KopnyCy He BUKOPWUCTOBYITE arpecuBHi MUY 3acobu y BUINSAI eMyIbCil,
NOCBIOHIB, NACT TOLLO, OCKISTbKI BOHM, CEPEA, IHLLOM0, MOXYTb BUAANUTM 3aCTOCOBaHI
rpadiyHi iHpopmaLlinHi CUMBOIIU, TaKi SIK Bary, MapKyBaHHS, nonepeLxysasibHi 3Haku TOLLO.
24. He BUKOpUCTOBYITE ANS YALLEHHS MeTanesi ApoTy. MonamaHi ynamku poTy MOXyTb
KOHTaKTyBaTH 3 eNEKTPUYHUMI YaCTUHAMK, L0 CTBOPIOE PUSNK YPAXKEHHS eNEKTPUYHUM
CTPYMOM.

25. ObnapHaHHs He npuaHaveHe ans poboTy 3a JONOMOrOK 30BHILLHIX TanMepiB abo
OKPEMOI CUCTEMN ANCTaHLIMHOTO KepyBaHHS.

26. Yepes B1coky Temnepartypy cnia 6yt ocobnnso obepexHUM Npu BUANeHHi saneyeHoi
i, BUAANeHHI raps4oro xupy abo iHWKUX rapsumx piguH.

TeMHepaTypa [OCTYMHNX NOBEPXOHb NPALOYOro NPUCTPOI0 MOXe By TN BUCOKOH, KOS
obrnagHaHHs npavtoe.

He TopkanTech rapsumx noBepXoHb NPUCTPOLD.

Hikonu He pyxaiTe NpuUCTpiIil, KoM BiH YBIMKHEHWA aB0 KOMK BiH rapsumi.

Uepes po3noBCIOMKEHHS Tenna Ta napy NPUCTPIN He Crig PO3MiLLlyBaTK Mg KYXOHHOK
Lwadoto.

Onuec npucTpoto:

®puTiopHa niy

1. MaHenb ynpasniHHs 2. Pyyka 3. KpinneHHs gns rpuns
Axcecyapwm:

4. PoTicepi 3 pyykoto 5. WamnypHa cTiitka 6. Kavanka

7. Kowmk dpuTiopHmL 8. Criitka Ans BUNiKaHHS 9. [leko Ans BunikaHHS

10. pyuka notka

Onuc naHeni ynpaeniHHs:

1. Krorka B1bopy meHto 2. KHonka yBiMKHEHHS / BUMKHeHHs 3. BinobpaxeHHs Temnepatypu / yacy

4. Ingukatop Llenbcis 5. KHonka BBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS BHYTPILLHBOrO OCBITNIEHHS 6. IHAMKATOp XBUMWH
7. KHorka gopasaHHs 8. KHorka BigHiMaHHS 9. Bubip perynsitopa yacy / Temnepatypu

10. Kypsiue kpuno 11. Kaptonns dopi 12. CBUHMHA

13. Puba 14. Kypka 15. Cyxi ppykTn
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16. Xni6 17. KpeseTku 18. BkycHa / BUMKHEHa KOKTEnb
19. 3atpumka 3anycky

Po6ota npuctpoto:

1. TTigKntoYiTh NPUCTPIN 4O eneKTpoMepeXxi
2. HaTuCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS / BAMKHEHHS (2). MpuCTpiil yBIMKHETbCS Ta BMAACTb 3BYKOBMIA curHan. AkLo Bubip He 3pobneHo, npucTpii
nepeiiae B peXmM O4iKyBaHHs Yepe3 1 XBUMnHY.
3. 3a monomoroto kHomku BuBopy MeHio (1) Bubepitb noTpibHy nporpamy.
4. Nicns BuBOpy Nporpamm B1 MOXETE:

a. 3MiHiTb Temnepatypy Ta Yac. HatuckarHam kHomnkv Bubopy yacy / remnepatypu (9). A noTiM HaTUCKaHHS KHOMOK A0fABaHHS Ta
BigHIMaHHA BignosigHo (7, 8)

b. YBIMKHiTb BHYTPILLHE CBITNO, HAaTUCHYBLUM KHOMKY BHYTPIlLHE OCBITNEHHS (5).

c. Bigknapgitb noyatok o6paHoi nporpamu, HaTUCHYBLUM KHOMKY 3aTpuMkit 3anycky (19) Ha 1-720 xBunuH. Bu MoxeTe HaTUCHYTH
KHOMKY BigHIMaHHs Ta AofaBaHHs (8,7) npoTsrom 1 kpoky abo yTpuMyBaTH NSt LUBMALIOTO AofaBaHHst abo BigHIMaHHs 6axaHoro vacy.
Yepe3 3 cekyHamM NOYHETLCS 3BOPOTHUIA Bianik,

d. YBiMKHITb @60 BUMKHITb KOKTE/AMb, HATUCHYBLUW KHOMKY KOKTEnto (18).
5. MNicns BCTAHOBNEHOrO Yacy NPUCTpIi BUAACTb 2 LLYMOBI CUTHaMM.
IIYBATA!! YcepeauHi npucTpoto Ayxe rapsiye. He TopkaiiTech BHYTPILUHBOT YaCTUHU MPUCTPOLO M Yac BUKOPUCTaHHst 860 OXOMOMKEHHS.
TopkaliTecs BHYTPILLHBOT YaCTMHI NPUCTPOIO NWLLE MICNS Nepe3apsiaky.
6. bynp nacka, BUKOpuUCTOBYITe NpuKpinneHy pyuky notka (10), pyuky Rotisserie (4) abo pykaBuuki [yXoBKM, 0D BUAHATY BUKOPUCTaHE
npunapas.
7. Micns 3akiH4eHHs pobOTH 3 NPUCTPOEM 3ayekaiTe, MOKM BiH Nepeiizie B pexum odikyBaHHs. AGo nicns 3anycky nporpami HaTUCHITL Ta
YBIMKHITb / BAMKHITb KHOMKY (2) npoTsirom 3 cekyHA. [MpucTpili nepeiiae B pexum ovikyBaHHs.
8. lMicns Toro, SiK NPUCTPIl 3aKIHYMTL OXONOMKEHHS (BIACYTHICTb LUYMY Bif BEHTUNATOPA OXONOMKEHHS), Bif'€AHaNTe NPUCTPIl Bif PO3ETKM.

BukopucTarHs kokTennto (4):

1. LLlob kopucTyBaTUCS KOKTENNEM:

Potucepi: BukopuctoByeTbes 3nebinbluoro Ans Linoi kypku. BissMitb cTpikeHb Rotisserie i npocyHbTe oro Yepesa cepeauHy Kypku Big
HWKHBOTO OTBOPY [0 BEPXHLOro 0TBOPY. MoTiM NPpuMKpINiTh Konocku Rotisserie, cnpsiMoBaHi BcepeauHy, Ha CTPXXEHb i 40 Kypsyoro M'aca, i
CTUCHITb KypKY 3 060X GOKiB, LU0 Lji KONOCKW NpokomioBarny LKIpy i 3aHyproBanuch Y M'aco. LLob yneBHUTMCS, WO LUMMK HE pyXarTbes,
3aTAMHITb IBUHTY, NPUKPINNeHi A0 Lwunie. MoKknaAiTb CTPUXEHb 3 KypKOK B OTBOPY AN KPiNMeHHs kokTeiins. CTOpoHa 3 rasmu, Lo
OnupatoTbCst Ha niBy biuHy YacTuHy, Ta 6inblu nnaBHa CTOpoHa y 06epToBY YacTWHy ABUTyHa NPaBOPYY.

2. 3akpwiTe npucTpiit i BUGEPiTL Nporpamy, HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS / BUMKHEHHS Rotisserie (18) Ta nigTBepabTe 3a fONOMOrow
KHOMKM YBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS (2).

3. Micns Toro, Sk ixa 3aKiHUMTLCS, BUKOPUCTOBYITE pyuKy Rotisserie (4) abo pykaBuyku AyxoBky, oG BUTATHYTY ii 3 kamepu Ans
CMaXeHHS.

IIYBATA!!
Byab nacka, BukopucToByiATe LuKipy 260 Xxap4oBuii Lunarar, LWob 3akpinuTin HixKki Ta Kpuna Ha Micly, o6 ixa He Topkanacs HarpiBanbHOro
enemeHTa. Takox pekOMEHAYETbCA MOKMACcTH KO Ha JHO KamMep [iN1s CMaxeHHS, LoD yNoBMOBATY JKup, LLO HaIX0AUTb 3 MPOAYKTIB.

BukopucTaHHs wamnypHoi cTintku (5):

1. Moknagitb iXy Ha LUNaxk Big npunagy.

2. MoknagiTb Kpyrmi TpUMadi AN CTIOK ANS LUNAXOK Ha CTepXeHb rpuboyka, wob oTBopy sikomora GinbLue BUPIBHIOBANUCh Mix coboto.

3. BCTaBTE NMMOCKMIA KiHELb B OAWH OTBIp YTPUMYBaYa KPYrnoi CTiKM Ans LUNAXOK, @ NOTiM KiHeL|b i3 NeTneto y BiANoBiAHWIA OTBIp Ha iHLLOMY
YTpUMYBaYi Ans KpYrnX wnaxok. Lamnypu noBuUHHI pyxaTucs, kaTatoumncb y CTilui. MepekoHanTech, Wo nid Yac pyXy BOHU He BUNagaoTb
3 0TBOPIB.

4. 3akpuiiTe NpuUCTpii i BMBEPITL Mporpamy, HaTUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS Rotisserie (18) Ta niaTBepabTe 3a fonomoroio
KHOMKY BBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS (2).

5. Micns Toro, sk ixa 3aKiHUMTLCS, BUKOPUCTOBYITE pyuKy Rotisserie (4) abo pykaBuuku LyxoBky, WOB BUTATHYTY ii 3 kamepu Ans
CMaXeHHS.

3a [1onomoroio koyeHHs (6):

1. BctaBTe cTpukeHb KOKTEMI0 Yepes GiuHi 0TBOPY B KNITLY, @ NOTIM 3aTArHITb FBUHTW, NEPEKOHABLLMCh, LLO KITiTKA YTPUMYETLCS HA MiCL.
2. BigkpuiiTe KniTKy, NOMICTITb iy BcepeanHy. He knapiTb 3aHaaTo 6araTo ixi, o6 BoHa Morna pyxaTtcs BcepeauHi knitubn. Ons
HalKpaLLyx pesynbTaTis NOTPIGHO BUKOPUCTOBYBATM NOMOBUHY MiCLS BCEPELMHI KIITUHW, @ iHLLY NOMOBUHY 3anMLLMTIA NOPOXHIM.

3. BeTasTe KniTky BCepeAnHy xapoyHoi kamepu. NepekoHaiTecs, Lo CTPUKEHb KOKTEITI0 NIEXNTb Ha KPINMEHHsX KyxHi. CTOpoHa 3 rasmiu,
L0 ONMparoTLCS Ha NiBy GivHy YacTuHy, Ta BinbLy NnaBHa CTOPOHa y 06ePTOBY YaCTUHY LBUTYHA NPABOPYY.

4. 3akpuiiTe npuUcTpiit i BUBEPITL Nporpamy, HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS! / BUMKHEHHs Rotisserie (18) Ta ninTBepabTe 3a Jonomoroio
KHOMKM BBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS (2).

5. Micns Toro, Sk ixa 3aKiHUMTLCS, BUKOPUCTOBYITE pyuKy Rotisserie (4) abo pykaBuyku AyxoBky, OB BUTATHYTY ii 3 kamepu Ans
CMaXeHHS.
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BukopucTtaHHs notkis:

KoLk ans dpputiopHmui (7):

B 0CHOBHOMY BWKOPUCTOBYETLCS ANt CMAXEHHS KapTOMsi, Kypsumx KpumeLlb, naHipoBaHNX NpoayKTiB.

1. MomicTiTb MPOAYKTM B KOLUWK, NEPEKOHANTECH, LU0 3an1LWaeTbCs NPOCTip ANS raps4yoro NoBiTPS, o6 BiH Nepemilyascs no wmatkax ixi.
YnM MeHLLE KOHTAKTIB MiX LUMaTKaMu, TUM KpaLLie.

2. MoMicTiTb KOLWK y Kamepy ANst CMaxeHHs. HalKkpalLlie NonoxeHHs 3HaxoauTbes nocepeauHi. Ynm BuLe i brimkye go HarpisanbHoro
enemeHTy, TM binbLu XpycTkoto Byae ixa. Yum aani, Tm kpalye BiH 6yAe NpUroToBaHNI 3CEPEaMHM.

3. 3akpuute npucTpin i BOepiTb Nporpamy Ta nifgTeepAbTe 3a A0NOMOrOK KHOMKM YBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS (2).

4. Nicns 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHS BUAMITL MiAA0H 3 MPUCTPOKO 3@ AOMOMOTOH0 pyyky nigHocy (10) abo pykaBu4kv BYXOBKY.

MincraBka ans cTiiku (8):

Crilika B OCHOBHOMY BIKOPWUCTOBYETHCA 51K OMOPa 41151 iHLINX EMHOCTEN ANs BUNIYKM.

1. MomiCTiTb peLuiTky BCEPeAnHy kamepy Ans CMaXEeHHS.

2. MoknagiTb Ha CTiiKy MifAoH abo yallly, 3axXVLLEHy Bif [yXOBKM / XapOoCTiiKOCTi.

3. 3akpwite npucTpiit i BUOEpiTL Nporpamy Ta nifTBepaAbTe 3a A0NOMOrOK KHOMKM YBIMKHEHHS! / BUMKHEHHS (2).

4. Tlicns 3aBepLUeHHs NpoLiecy NPUroTyBaHHs AanTe npunagy Ta PeLUiTLi 0XOMOHYTY Ta BUAMITb MOTO 3 Npunagy 3a A0MOMOrolo pyKaBuUOK
[QYXOBKU.

[leko ans BunikanHs (9):

JloToK BUKOPUCTOBYETLCS 3A€BINbLIOMO ANs PELenTis, ki He NOTpebyIoTb MOTOKY NOBITPS HABKOIO iXi.

1. ToknagiTb ixy Ha nigHoC.

2. TloMiCTiTb NOTOK BCEPEANHY KaMepu 115 CMaxeHHS.

3. Micns BubpaHoro

4. 3akpuiiTe npucTpiit i BMBEPITL Nporpamy Ta NiATBEPAiTh 32 JONOMOroo KHOMKM YBIMK. / Bumk. (2).

5. Micns 3akiH4eHHs BapiHHS BUAMITL NIANOH 3 MPUCTPOIO 3@ Jonomorot pyyki nigHocy (10) abo pykaBuUKi JyXOBKY.

Tabnuus nporpam:

- : Yac
n
Temneparypasa | Pery/1b0BaHui ASHIEHARA Yac za PerynboBaHUA | 36iNbLIEHHA
3AMOBYYBAHHAM OianazoH TemnepaTypn .
Pesmm TemnepaTyp 3aMOBUYBAHHAM | Ajana3oH yacy
(C) ) SMEHLEHHA (xB) (xB) IMEHLLEHHA
() (xa)
KypAui _ ~
KpMABLA 180 175-200 5 8 1-60 1
DPEHLY3BHWA R ~
KapTonAA dpi 180 175-200 5 12 1-60 1
CeuHnHa 190 180-200 3 10 1-60 1
Puba 200 160-200 3 15 1-60 1
Kypxa 180 160-200 3 30 1-60 1
Cyxi dpyrTH 45 4580 5 240 1720 1/30
xni6 200 180-200 5 5 1-60 1
KpeseTki 170 160-190 5 8 1-60 1
Onuc nporpamu:

Yci nporpamu MoxxHa BUKOPUCTOBYBATU 3 TaliMepOM 3aTpuUMKM Big 1 xBunuHmM Ao 720 xBunuH. Criodatky BubepiTb nporpamy, a notim
HaTUCHITb KHOMKy 3aTpumka 3anycky (19), i 3a gonomoroto kHonok [logaty Ta BigHiMaHHs (7,8) B MOXETE 3MIHUTU BEMUUMHY 3aTPUMKM
yacy.

[epeBipTe, 4M NPaBUNBHO rOTYETLCS XXa MPOTArOM YChOro NPOLECY NPUroTyBaHHS, OB nepekoHaTucs, Lo BoHa ineanbHa. MpucTpili Mae
nporpamHy nam'sTb, siK Tifbki BU BiAKpUETE ABEPLSTA Mif Yac Nporpamm, NPUCTPIl NPU3YNUHUTL, KON BY 3HOBY 3aKPUETE BEPLATA, BOHA
NpoLOBXMTb pobOTY. Bu TakoX MOXETe NPU3YNMHUTI NPOrpamy, HaTUCHYBLUM OLMH Pa3 KHOMKY YBIMKHEHHS / BAMKHEHHS!. [0TiM HaTUCHITb
OfWH pa3, LLob ckacyBaTi nayay.

Y Bcix nporpamax Moxe 6yTv BBiMKHeHa dyHKuist Rotisserie. Cnoyatky BibepiTb nporpamy, a noTiM HaTUCHITL kHomky Rotisserie (18).

OcHoBHa onepauist:

LLlo6 BuGpaTi mporpamy, HaTuckaiiTe KHOMKY BUGOPY MeHIo (1) 3 NOBOPOTOM, A0KM MiKTOrpama noTpiGHOI nporpamn He noyHe bnumary.
BubepiTb pelTy napameTpie nporpamut (o6epTaHHsl, OCBITNEHHS, TeMnepaTypa, 3aTpuUMKa, vac) i NiaTBEepaAbTE, HATUCHYBLUW KHOMKY YBIMK.
| Buwk. (2). o6 npusynuHuTy 3anyLyeHy nporpamy, HaTUCHITb OAMH pa3 KHOMKY YBIMK. / Bumk. (2), Hesabapowm, L1o6 3po6utu nayay,
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HaTUCHITb KHOMKY Lue pa3. LLlo6 ckacyBaTh NOTOYHY Nporpamy, HAaTUCHITL KHOMKY YBIMKHEHHS! / BAMKHEHHS! (2) NPOTSroM 4 cekyH.
MPOrPAMU:

Kypsi kpunbus (10): nporpama, Lo BUKOPUCTOBYETLCS B OCHOBHOMY ANsi CMpOro abo HM3bkooBPobneHoro M'aca 3 HIKYMMMN
Temnepatypamu. KopoTkuid Yac 3a 3aMoBYyBaHHSIM PoBUTL OTO inganbHUM Ans Kypsiumx Kpun | TOHKUX koBGac. Haitkpalue
BMKOPWCTOBYBATY 3 KOLLMKOM [118 CMaxeHHs (7) abo gexoto (9) Akwo yacy abo TemnepaTypy HE[OCTATHBO, BY 3aBX/AN MOXETE 3MIHUTH
yac abo Temnepatypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY ynipaBniHHA YacoM / TemnepaTypoto (9) Ta 3a JoNoMorok kHonok [lofaBaHHs Ta BigHiMaHHs (7
, 8) B MoxeTe 3miHI0BaTK Yac / TemnepaTypy 3a NoTpebu. KoxHe HaTUCKaHHS 3MIHIOETBCA MK YacoM Ta Nokas3oM TemnepaTypu.

Kaptonns copi (11): Mporpama, Lo BUKOPUCTOBYETLCS B OCHOBHOMY /1151 3aMOPOXEHOro kapTonni ¢pi. HaikpalLe BUkopuCTOBYBaTH 3
KNiTKO1O, L0 KOTUTLCS (6), ab0 KoLLMKOM Ans cMaxeHHs (7) Akwo Yacy abo TemnepaTypu HeAOCTaTHBO, BU 3aBXAM MOXeTE 3MiHUTI Yac
abo Temnepartypy, HaTUCHYBLLW KHOMKY ynpaBmiHHA YacoM / TemnepaTypoto (9) Ta ckopucTaBLUMCh kHOMkamu [lofaty i BigHaTy (7, 8) Bu
MOXeTe 3MiHIoBaTH Yac / TemnepaTypy 3a notpedu. KoxHe HaTUCKkaHHS 3MIHIOETBCS MK YacoM Ta Noka3oM TemnepaTypy.

CauHuHa (12): nporpama, Lo BMKOPUCTOBYETLCS B OCHOBHOMY AMs TOBCTILLMX YacTuH Ginoro abo YepBoHoro m'sca. Harikpalle
BUKOpUCTOBYBaTYH Anst Aeko (9). binbLu BUCOKMIA Yac | TeMnepaTypa AaloTb BOMOTy BCepeanHi, a Aobpe 3pobneHy 30BHi. Akwo yacy abo
TEeMNepaTypu HeAOCTaTHLO, BI 3aBXAM MOXETE 3MIHUTM Yac abo TemMnepaTypy, HaTUCHYBLLW KHOMKY KepyBaHHS YacoM / Temnepatypoto (9)
i 3a jonomoroto kHonok [logaBsaHHs Ta BigHiMaHHs (7,8), BU MOXeTe 3MiHUTM Yac / TemnepaTtypy 3a HeobxigHocTi. KoxHe HaTuckaHHs
3MIHIOETBCS MiX YaCOM Ta BiJ0OPaXeHHsIM Temneparypy.

Pu6a (13): nporpama, sika Hait4acTille BUKOPUCTOBYETLCS ANs 3aMOPOXeHOi nepepobneHoi pubu abo caixoi pubu. Haikpale
BMKOPVCTOBYBATM 3 iEKO NSt BUMiKaHHS (9) abo KoLMKOM Ans cmaxeHHs (7). Akwo Yacy abo TemMnepaTypu He[OCTaTHLO, BY 3aBXaM
MOXETE 3MIHUTK Yac abo TemMnepaTypy, HATUCHYBLUW KHOMKY ynpaBmiHHsS YacoM / TemnepaTypoto (9), a 3a JONOMOroio kHOMok [lofaBaHHs
Ta BigHiMaHHs (7,8) B MOXeTe 3MiHMTY Yac / TemnepaTypy 3a noTpebu. KoxHe HaTUCKaHHS 3MIHIOETLCS MiX YacoM Ta Bif0BpaxeHHAM
TeMnepaTypy.

Kypka (14): nporpama, L0 BAKOPUCTOBYETLCA NS CUPOTO Kypsioro M'sca. Hailkpallie BUKOPUCTOBYBATH 3 KOLUIMKOM ANsi CMaxeHHs (7),
naexoto (9) Ta nigcraskoto Anst Wwamnypis (5) Ta kokTernem (4). 3BepHiTh yBary, LU0 Yac Chif perynioBaTi 3anexHo Bif TOBLUMHM M'sica abo
Barm ixi, Aky Bu 36upaetecs BxueaT. Konu By BUKOPUCTOBYETE LMy KypKy, byAb nlacka, BUKOPUCTOBYIATE KOKTENNb (4), @ konm pobuTe
Lammnypy 3 Kypsunum M'sCoM Ta 0BOYaMM, BUKOPUCTOBYITe Habip wamnypis (5). Akwio yacy abo TemnepaTypn HeOCTaTHBO, BY 3aBXAM
MOXeTe 3MiHUTK Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUW KHOMKY ynpaBmiHHA YacoM / Temnepatypoto (9), a 3a J0noMoroio kHoMok [lofaBaHHs
Ta BigHiMaHHs (7,8) B MOXeTe 3MiHUTK Yac / TemnepaTypy 3a noTpebu. KoxHe HaTuCKaHHsH 3MIHIOETHCS Mix YacoM Ta BifoBpakeHHsM
Temneparypu.

Cyxi ppykTu (15): nporpama Ans cMaxeHHs pykTiB, 0BOYIB, rpubiB, M'sca. Haikpatle BUKOpUCTOBYBaTY 3i CKOBOPOAOH (7), Aeko (9),
wamnyp (5). Tpueanuii Harpis Npu HU3bKUX TEMNEPATYpaX BUTATYE HAZAMMLLOK BONOrY 3 ixi i pobuTb ii goBLue. Akwo yacy abo
TeMnepaTypu HeLOCTaTHLO, BY 3aBXaW MOXETE 3MIHUTM Yac abo TeMnepaTypy, HaTUCHYBLUW KHOMKY KepyBaHHS 4acoM / Temnepatypoto (9)
i 33 Lonomoroto kHonok [loaasaHHs Ta BigHiMaHHs (7,8), BU MOXeTe 3MiHUTM yac / TemnepaTypy 3a HeobxigHocTi. KoxHe HaTuckaHHs
3MIHIOETLCA MiXX YaCoM Ta Bif0DpaxeHHsM TemnepaTypy.

Xni6 (16): nporpama ans nigcmaxyBaHHs xniba. Haitkpalye BUKkopucToBYBaTH i3 CTilKoH Anst Bunivkm (8). Akwio Yacy abo Temnepatypy
HELOCTaTHbO, BY 3aBXaN MOXETE 3MIHUTM Yac abo TemMnepaTypy, HaTUCHYBLUW KHOMKY YnpaBniHHs YacoMm / Temnepatypoto (9), a 3a
AO0MOMOrok0 kHoMok [loAaBaHHs Ta BigHIMaHHs (7,8) B MOXeTe 3MiHWTK Yac / TemnepaTypy 3a noTpedu. KoxHe HaTUCKaHHS 3MIHIETbCS
MiX YyacoM Ta BifobpaxeHHsM TemnepaTypu.

KpeseTku (17): Haitkpalue BUKOpPUCTOBYBATY /NS HEBEMMKUX MOPENPOAYKTIB, TaKMX Sk KpEBETKM. HalikpalLe BUKOPUCTOBYBATY 3 KOLLMKOM
Ans cMaxeHHst (7). Akwo Yacy abo TemnepaTypy HeAOCTaTHLO, BY 3aBXAM MOXeTE 3MiHUTI Yac abo Temneparypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY
ynpaeniHHs Yacom / Temnepatypoto (9), a 3a AONOMOroto kHornok [loaaBaxHs Ta BifHiMaHHS (7,8) BU MOXeTe 3MIHUTK Yac / Temnepatypy 3a
noTpebu. KoxHe HaTUCKaHHS 3MIHIOETLCS MiX YacoM Ta Bif0BpaxeHHsAM Temneparypy.

Cgitno (5): Bu MoxeTe BMUKaTK Ta BUMUKATW BHYTPILLHE OCBITNEHHS], HATUCHYBLUN KHOMKY OAMH pa3.

MepLue BUKOPUCTAHHS

1. Bupanite yci nakyBarnbHi MaTepianu.

2. Bupanitb Hakneinky abo Hakneiky 3 npoayKTy, A0CTYNHOTO 11t YNIaKoBKM.

3. PeTenbHO 04KCTITb akcecyapy raps4oto BOAOK, TPOXM MUKOHOr0 3acoBy Ta He 3HOCOCTINKOI rybk, a MoTiM MICMS OYMLLEHHS BUCYLUITb iX
YUCTOH M'SKOK0 TKaHUHOIO.

Tenni nopagu: Bu MoXeTe NOYUCTUTH Lji YaCTUHM B NOCYSOMUIHIN MaLLIMHI.

4. Po3MICTITb OCHOBHY YaCTUHY (PPUTIOPHUL Ha CTAGINbHIl FOPUBOHTAMBHIV MAOLMHI, MAKTKOYITE WHYP XUBNEHHS, BUGEPITL NepLy
nporpamy, noTim BiperyntoiiTe Temneparypy o 180 C i BigperynioiiTe Yac o 10 XBUMKH NS NOPOXHLOTO CMaxeHHs. List meTa nonsrae
y BUAa@neHHi ocobnveyx 3anaxis 3 Tpyb Ta apmMaTypy onaneHHs.

5. Big'eaHaiiTe LWHYp XVUBNEHHS Ta NOBTOPITb KPOK 3, LLI06 3HOBY MOYMCTUTM 1100, 5K TiMlbKi MOBHICTIO OXOMOHE.

OunLLieHHs Ta 06CnyroByBaHHs
[Nepen YnLLEHHAM Bif'eAHANTE LWHYP XUBMEHHS | AANTE MALUMHI JOCUTb OXONIOHYTH, @ NOTIM NOYMUCTITh 10r0 HACTYMHUM YNHOM:
1.04MCTiTb aKcecyapy rapsivoio BOAOH, TPOXM MUKOYOro 3acoby Ta HeabpasueHoi rydku. B MoxeTe BUAANUTI 3anuiukv Nnsam 3a
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[0MoMOror 38006y 017 YALLEHHA MacnAaHMX NNaMm.

MMopaau: AKWo NnsamMy NpunMnatTb A0 akcecyapis, 3aMOuiTh iX Y rapsuili BOAI, 3MiLLaHii 3 MyounM 3acobom, mpubnmuaHo Ha 10 xB.

2. BrkopucTOBYITE MOKPY TKaHWHY ANS OYMLLEHHS 30BHILLHIX i BHYTPILLHIX YaCcTWH akcecyapis. He BUKOPUCTOBYWTE [N1S YMLLEHHS
abpa3nBHi MUtOYi 3aco6K, 106 He NOLIKOAWTY iX MOKPUTTS.

3. MpoTpiTb BHYTPILLHIO Ta 30BHILLHIO MOBEPXHI BUPODY M'SKOH BifKaToK MOKPOH TkaHWHOK. He uncTiTh BUpib GesnocepeHbo Bofok

4.Mepep T!M, sik BUPIO BUKOPUCTOBYETLCS abo 30epiraeTbes, yci Aetani HeobXigHO OYUCTUTH, BUCYLLIMTI CyXOHK TKaHUHOIO Ta 3ibpaTti
Ha3ap y BUXiAHe NONOXEHHs ANsi HACTYMHOTO BUKOPUCTAHHS.

Onuc npucTpoto:

BxiaHa Hanpyra: 220-240 B ~ 50/60
MoTyxHicTb: 1700 Bt MAX: 2500 Bt
EMHicTb: 13 n

Y iHTepecax HaBKOMMULIHLOTO CEpeaoBuLLa.

Bypab nacka, BifaiiTe kapToHHY ynakoBky B MicLe 36opy mMykynatypu. MonituneHosi Miku (PE) BUKMHYTU B CMITHUK NSt
nnactuky. BignpalboBaHuit npucTpili NoBuHeH ByTy BignpaBneHu y BiANOBIAHY TOuKY 30epiraHHsl, TOMY L0 B NPUCTPOI €

HeDe3neyHi iHrpeaieHTy, ki MOXYTb CTAHOBUTU 3arpo3y HaBKOMMLLHBOMY CepeaoBHLLY. ENeKTpuyHiA npucTpili noTpibHO

BN OBEPHYTY TaK, LOD 06MeXnTL 110ro0 NOBTOPHE BUKOPUCTaHHS. FKLLO Y NpuCTpoi € 6aTepeiikin, To NOTPIOHO iX BUTATHYTH i
BiAAATW [0 BiLNOBIAHOMO MYHTKY.

Aaladl L) da g 55
Al dgiel Cilagdas

utasall 4 & s 5l 4 Tadia 5 diny 1 j8)

i) s Jaanill Cilanlad e Slead) alasin U8, u,wg_mxw\‘as,m
M\Pw\}u}dme\mmws;‘;;,@\ \m\u;@u),mé\

1. Led 53 ) sl gl

3, oy oo i ol a5 2220240 ~ 2 350/60 5.
&8s 5 Al S 3 il Al HeSIl 3 jea V) (e Bl Jua 5 ade Cuane alaA3LY) AaBla 83l ) Jal
h‘jt_\ﬁj
4.1 Scally JEl e V)l 3 JUlY) ¢S Lasie Sleadl alasind i Gals (S 3
M\Aa.wh ‘)ij\ejs u.m\..u.a]\).\cual.;...u\]\ _5‘ d\.sb)jcuum\]j ‘)L@Aﬂ_\
5. sl &»Jm\ 2 Cpdll d\sk‘)“d.\suag_aha_d\ oda aladiul (S8 () SO ER RN
M}A}\ o).\;ag_aﬂu.du.\ﬂ\ua\;.m\)ﬂj\c mﬂ\)\w\ J\‘\_\JA.J\&_!\JAAMA_QMUAUJ.\\
e\my‘d};uh\ﬂu )u)ﬁyyj\ucdjwumu\)u\uxdbfnb\‘ il
ot Of iy ¥ hanally JULY) Caly YT iy A5 Gslmall hlaall @l 3l Sleall oo
u\)u\u;.amy‘b& A.\s.\.a(.\.uju\}\.\.n/\\}J}B.u(J\.A m‘mmju.\ubd&y
6. ugqu\my oy Maial) b)) aa e\m‘!\mmd\www\dbhq\
7 P\LLLU.&\5\;&\@MMJ@\5WM|,M\MY M\)M\UJJHJL@AMUAJ’-’Y
(e Cradill) Al ) Aliiiall O lalle lalaall) Zlall £ sha il Gy yla & 4naiind ),
8_95”;@43&.}\&“41;@\ uwc)m;\da@d\:\gm\s._x;_u MLH\JL‘:A_QL‘U\A%A
ksl i
9. YOS 13 e d&y\wdsmduumuaﬂ}\mm}u alls 4 uadxu@jtﬁnemy
Faaal) Ll I8 G W) ladlal s 1) 5ma Y ﬁM\}\wwuthsﬁg\un
Baaizall, uSmu\dSmuhM‘j\wdleou\);\dSmP@M\mb ;;.\.Mﬂ.&.;
10 3 @L}_}@Sﬂ\&}d\d.mc M@LADP‘&‘&‘M}MJM}JJ\JGEH&QJ@‘
JJ&\L&}‘ JL!A‘AB}A}

131



M Qe AL 3 o il Slaall s V.
13. :\.\E‘JAUJJL)M\@MM\JJMJ\M\ j‘_g}@;}\dﬂ‘y
14, g &bl ea Lo Jpmaalh i) S Slea a8 552 )RCD) Juuuxs\ AR
‘)JA.AGA.\.\A )}\.;44‘!30‘)44‘4‘61&4 JM\\AA@UMM@D‘)@SaJL&L»\uM
15, Jeadl e a6 g JLl) s Y,
16 \Ae.ﬁ;.\.ulu‘ A.\AA.HJL» \M\dJJM\wU\S\A‘d&YJMw\_\A‘ Lﬂw)\u‘yama}m
}\m(m‘i«_:mdhl\@a M\\M@LYH\LM\JJ\M\bJ\PuJJ@J}M ).Lm\\~ )
\d.a)kucé\_a)uul\
17, ¢ aadle i) JLaasdl AL 3 sall e I 50 all o lia s sinsa hans e Sleall g s i
wuhds‘;cea\~wghay4ﬂhﬁmm\c@m ".;\)@J\U\J}ﬂ CJ\& HM\&JJ
L@\@jwmdduyuﬂhmﬂ\uwm(ﬂn UJﬂ\dﬁ Yo L}GL}LYL&}JL@AJ‘
18. JL@Aﬂ PREAI| C.L:MY\M.\\J)‘L\ML:J\ u\)dﬂ\}c gls.-.d\ }\ ngl:d\ )\Aaj\c t_i\..ﬂ\) t_i\JLssM A:.Lu:\
M;LJJ\ Ye@)@\q&wﬁd\@b)@\
20. Sl iy Baoa el () ld (a5 a8 Gleal) (& JalSIL leall aaa Jaxi Y,
21 @JMY\}J\&JM&N\&PY\;my‘;m)ﬂ\}d)}\jd}ﬂ\d)}l\@éjex:t:lu
Sleall
22, aladinl S sy Sleall Caslass
23. ¢ JJGJ\LU‘ u-bl‘-“j“ u.u:}!}\c uhh»ud&uﬁujﬂ\uw\e@ﬁy‘ JSJ.Q.S\L_L\M
¢ L_I\.A)u.d\}c wm\s.d\dﬁaw\m)u)ﬂuhju\)}a‘)d\)\c Lg‘);\‘)}n\uuu,« @LLBL@JY
db&\ujc )JA;J\ c_\LAJr—}
24, Cadaiill Agaeall SO a0 V. Leae 4l 56U ol a0 pe by suSall DY) LA uadls 38
il S Rasaal (im il B4 IS8
25- 323 (e pSaill Jmiia alat 5f A JlA 50 sl Jitil] Calancdl oy
26 \Juﬁﬂ\d\)\;\);@\e@j\d\)\mu.a\;ds.uu‘)éaj\@}.}u;.u n‘)\‘);j\%_)dtud_)‘y.kq
(AT ALl g sl sl
38 eadl (5% Lavie Aaija ) Slend Leall e sl (it () celanf1 5l pm i 2 (3555 6

_)Lgéﬂ FREIW || C.Lu.u\ﬂ u.uh Y
’ ) Liale (6K Laaid ol aie 1ol jleall &3 Y
\)@L.d\ M\)AQ_\AJJLPJ\ @AJMY‘ J\A.l“} c)\)aj\ JLA.U\){J:.\.:
el Caag
A0l sell 83 () %
1. oSailldasl) mded, 3) sasall Jala
LIJLQSA
4. M«.‘\}us c_uk_e_)e D52 (il
7. gl el sMEal A8, Al 9, Al Lia
10. dsina Gadie
Al da gl Caag
1, Al jlas) 552 Gils) [ e 53, _.a,xt/bj\)gtuﬁua);
4. A5 yiseb Il c)ml‘dmu\-ﬁlld-\uu))ﬁ Aasal jie
7. alal 38, 7ok 0. 8 al) A s / il 8 WSaT s
10. glaall lind], ddie Qulllaif2, 22530 el
13. dauld, zlaa15, Adins 4SI 58
16. 37, olas M18. il [ Js 5) sl
19, el oy ,als
Dl e

1832



1. Al Sl AiUally Slead) Joua 5 o

2. Gl [ Jsnti ) e Taaal )2). slimguin ) lacal s Slead) Juand wins, 53a) 5 3880 3ay 2awinsV] gy b Slendl s paede a5 113,
3. Al LRI 5 hasind ) 1) o sthaall gealiall aas,

‘ 4, Sy el 5 Al aay
gl 555l pall Ay w8 1) 5l allda 3/ gl b oSal il ) e Lasllg), )L;\,Ju_gcc)u\j&gle_;;g@%g
a1 slay) 5 e akally Al o gl Jdity o )))

) e brally Jlsall il ey Jialiy a3 = Delay startup (19) 32a11-720 428>, MLA‘) b ))&M‘dﬁ&)s[ﬂ) Sisaaly UL;
¢l 2 g 0 5 ¥ my Coslhaall Gl p gl IS = Ll o cadl o) iy
B\Mljjécmuwuw,m}mnwg 2)18).
5. elia saa (A1) Sleadl Haanse daaall 8 gl axy,
1 osaal] s ala Sleadl e ARIal) ¢ 5l 2y 5l S alaaiea) U Sleadl e A3l ¢ Jall Geali Y, & 33l 55 2ay V) Sleadl (e R 6 el Gudli Y
6. 3t yall 7l i \m\w;sm o332 )10) sl e i )4) easiosall Claalal 21 AY ¢ Al < 3l S,
7. ;\mwt‘.}@gﬂ@;)@U@uan;@wm Sy Jadil )3 e inale gt ) s 30 51)2) 533 gl I el Jiian
i) aua g

8. Jleadl d i elgiil aen ) 5l As 5 e (o slida gum 23 53 W) (Sl Sl Ll Guiie (e Slaad) Juadl,

:(i)é\}ﬁm]\ alasiul

.al}..udl KEG

51 giall: p2di @u]bdlﬁl;ﬂ‘dals h“al”lﬁ)\;d#wc\aﬂlwuﬂ\w\élu\m#l ?.aslm)\)u\.udlmljdld;hﬂ
L.:‘)‘:\S:Js;_)_\o )uwld)aex_wdshﬂ ?J‘gd_)uj.\ﬁ‘yw\g_&u‘;\;uwﬁ‘)\chbﬂh_;aua\jcbﬂ?ﬂ‘_gjm\éc
M/\-MI)JSY‘\_\J[A.“JJMUY‘&_\J\A.“QD\_UJ\AJQDLé}.\a.ltéé.“&_ulé.“ S Al a\_,...ml\ - "u\;ﬂ@chﬂ\_u.aﬂea abiaally dsalall aelisall
uuﬂlécjljﬂ\d);d\g)a@

2. 815l Gili) [ Jii 3 e daiaal se gealipdll aan 5 Sleall 3l21)18) ﬂuh;ﬁ!\/dml))?lwhmsub?a}ﬂ)
3. 5l sall imiie al23) a e aladall e oLV 3 yaa JA) GBS jan (e Lanad il 8

1 5aaail)
! u.l&uun)AAJG?LthMJYGJAL@LSA@MY‘}JAJV‘LJJ?L&L“LPJ‘M‘e‘d&u‘h‘@%aﬁdﬁu\éﬂ\@mc&a};j
Lladall (e dadldl) o gl dalaly sl)

D @...Jlu.ﬁ)e\éa.ub
1)1.@;]\0:{1.“\‘_;;?&);!\6.4
2. U\SAY‘JASUALJ\LG_.A:U R_IJSJHL;ULA.\.\A_\.\A.IB‘}AAA&]&_\.\ALADM)JIJICL\MY‘A_Q!)‘A_IJA\A@A

3 PY‘}M‘C_\J\d.a\;é;ﬁhd\w\@d\s.\;.“cAA.lL@_J\eaﬁjw\@ud\&b&blch\}u@w\u#\ d‘)a.uu‘;m
A Al ol Sl (e Lk ghas ade (pe ST (o _Un@ zoaal ol LY

4,5 piall Glgy) [ S ) e Jasaal g @u)m.mutg_\ndk_i)m) ]uu;y\/dmmtﬂetmumsm@}) ).
_o\}“d\uam?\ml@}‘ {:\A_H\wal.g_uy‘d)w) )L’;ﬂ\apwa)ﬂ\_ﬂ)bﬁJ\
(1) Jshsiall i) lasinly
1. «uts,,_;udm_uw;suc‘)uwuu)?s;tﬁudﬂ\@mu\umﬂ\dm;wm\}.d\wdnt
2. AL dladall pun il ), Gl J213 & ) e (Say i plakall e S s a2e e KB, G pladil sa il Juadl e J uaall
el aS il AY) Caaill y addl) Jaks A5l
3. shl\a)a;d;huanl\daél a\yud\&\);é&)hmb\y.uﬂt_umsu\wﬁh ;uLa.“}‘)auY\x_u\.aj\onijaécdw&ﬂ\w\aj\&uﬁ(&
Ol e gl aall ¢ a b Al Y
4.9 55 Gl [ s 5 e daial se gl dans Sleal) Blel )18) Ty / disntill 5 alaails AL o 5)2),
5. 81 sdiall (oadia alhadin) oa pe aladall (e olgBY) 3 yaas )4) (A8 6 aa (e Lgunnd 0 Hall i a8 ),

7Y lasinly

(V) e 53 AL

W\MYIJCBJIMUMHLMWJ&?M
f.\a_u\é_ksdpd);ﬂu;u\g\,@&ﬁmdfw;SLJ\@M\@euM|ea J.Asldhukscks!\u.uJL.aY\szs
2. il jaa B AL L Casiall b g o, L i plaal) S Tl il e sl jemic 8 LS, (s G lSC il ) LS
BN P =N U EF

3, Gl / sl ) alasiuly aslill o C.Au}n 2 Slead) 3l )2)

4, M\uﬂaelmb}@;ﬂwm‘dlc}h g&ulw;@‘jlmMO) oAl e
(/\) ey
Ls):\f\ aall uh_g\;‘?aﬁdw‘t_gu)ﬂem

1 ‘;ﬂ\o);;d;buj‘

2. u)x1@;u)sx1/w1)=ﬂﬁm;u,,\w¢g_

3. um\J\/Ml)Jelwha.‘suu?s,@h)ﬂ\a.\;))@\@ai) ).

4, & < 3 Aaaily Sleall e Laga JAT 5 013 5u Gl Jleall & il gl dlee (pa £LgiY) any,

133



) () O Aea
aladall Jga el ga @ﬁ@}cmyg1¢um,uqu\@m4\em
o e alakall s,
Qﬂ\a)nd;lam.allc.a
3. sl aay
4, AN/ Qe 3 ooty A 58 5 el ll 20 5 Slenl (3121)2)
5, itiall (e alaiuly leall e dimall ¢ el el e sl 23 )10) Gl U o,

bl Jsa
sl allda aeiss P
0 REPgY o ) Ty
f= . {Eﬂ,i]
uEan
('C)
180 175-200 5 g 1-60 1
180 175-200 5 12 1-60 1
190 180-200 5 10 1-60 1
200 160-200 5 13 1-60 1
A 180 160-200 5 30 1-60 1
Aaipa 38l 45 45.80 5 240 1-720 1/30
. 200 180-200 5 5 1-60 1
G 170 160-190 5 g 1-60 1
i) Caas

Loaane Yl 4880 VY s sanl s Aads (pe il e e ol ull gdi sl @54 e Tkl 5 Al Delay startup (19) ML.a‘zH S phaiulyy
Sualal )nm)mqasm(w\)c)u\,
il g gali ol ol ) e 3 e ali g 5813 o Sleall (s siay gmuw.\swd_unmJt,bc_udsmm@_hﬁmeu_u\mdm
Lo i€y Jand) Juaal spude 5530 550 QL (3la3 Lasic g0 Wse Slaadllpe Tl &3 33155 50 e / JaaeZill ) e Jaioally U 5 gl ol aldy) of
L gl Calayy) elalY saal
s daae Y Ftﬂ\@n@ulwnwjdmu&émww\))L;;LM\FAu)
Aa e palle Gl sall)e malill LA B A1 s sl (st i) Jiu@m«y(w)wuumujgcmu @u})&\z
) e daiale e Al 8 zal p GaY (V) Q) / sl )5 o laaall aSlll g (il allle 550,80 ON / Off (Y) ebl¥ s sl g5 5
Ol s (V) Glay [ il ) e Jakaal sl il sy s AT 5 e 530 e Taaale < pall Cilayy)

=l

GBI ol Aninl Allio Lebeny ypall oial Y1 € 5l Aumiiia sl ya a3 gs Axiaall 5l Al o sall AN 8 aaiiog el g () +) ol Aaial
aag . J...asl?lM\@A_\uu‘Jsll( )}\A.\.\A...a).:;.“( )l;\elu&m}lljlu)h)\)a.llum\s [eliSay W ) e damaally s ) jallda jo ol cdll s als

e O ddara JS i Aalall s bl jall A o [ gl as liSay (Ae (V) okl g Al (5 aladinl 5 (1) 30 all A 2 / gl 4 oSaill
Bolallda oyl

Aa sl sl oS Al 1) (V)Qﬂ\m)\ ) J}\Mluasdl@?lmld..ael Baenall el (pudalladl QAN & aadisy ey 1())) Aslial) Gulalladl
Lo dliaxe (S 3 ) padleliay (A (V) )H\Jﬁha‘ylé))elmlj(‘l)UU;!\AAJ_\/J}!\@@SNM))Qcmua)lﬂlujaj\wﬁl).u:.u\a
Bolallda oy cdll (am e G ddazia JS e dalall a5l all ds jo / Cd gl el

Ao ps gl amy (3) Do) L s Anladid Juay o) jenll psalll 5l el o sall (e ASpand) o1 5000 AN oaitos el 1Y) g5l pal
Lo eliSare GadlS 5l padl a0 ol Bl S Al 1) 2 Sl 8 S i je JAI (e 2 sha ) Aa yall 3 ) alle Jasally 5 ) ol Ex ) 5 gl a3l

Uase (m i JS e MN\MDJ‘)&“MJQ/;\S}.“)&MJ&(VEA) bl ALyl (o)) aladiul  (3) Byl all Ax pa [ Bl 8 oSadll )
Bl allda g gl

Lo Y1 gualiall 1(V 1) el gl 05l 13) (V) GBI AL i (3) il Fina e 4nladind Jomdy G SRl dllawdl] 5l saenall dallaall LS 1asid
Lo @liSar (€ 5l all An Gy VA okl s ALl (55 aladinlys () 5 sl Ax 50 / Clgl) B oSatll 5 e Janally 5 ) el ds o o il s 40
o‘));.“ujajgﬁﬁnua)nu.um&)m h&\mojljﬂ\ﬁjalu_\s}.\‘)uudﬁm

;_uu\da)u‘s;} (£) el s (0) gl oy (3) ol Aiua s (V) (il Al pe dladiin) Jumdy A5l mlaall o sad i zali o () £) sl
Cbﬂleﬁcm\jlc_‘mmj(i)alydl phadin) s e ALlS dalso aladiul de Aeadiudu )l Hladal) s s aallh eless e lalaie ) < gl Jpaa
[PRELINRIES AN SRPTI R [P kY (e )@J\gbe\m‘@}u\})mégf&;ﬂ‘))é:h@ba)l)ﬂ\&)d;‘u!}]\)uuah
La a5 il ase oAbz (K 4;1;.‘\;.\.“;5)\);.“4;):/\_\5}}\)ua.\d.\s.a.\(Vs/\)C)H]}Aﬁ\.u:\!\L;))AM]}(ﬁ)@)\);.“AA)J/us)H
)
)

coial)(0) gl Goe (1) 3l dutseac (V) (i Al o dedatind Juimis o gallly il il yundl)p LS i pods cali s 1()9) dilad) 448040

L.«da&m u.ue\SaJl)allu)qj\ue)l\u&(dla\ J,L\Um”a‘dm;eu_ulwem)llm}k)llMWIDJIF\HBJ3@¢%4\J
L.lm;a)]);“‘\.aj_}/;_ﬁ}n)M:.\J.\SAA(\"/\)C)H\JAALAY‘@))AMLU(Q)&J\)J‘ﬁ)d/w‘pn‘sﬂéxd\J)&_AGMLIQJ\‘)&“&‘)A}\J)“

134



dalall i JS ddaria G (a e Gl da ja g5l all,

Lo i€ S 8 pall An s ol gl 05 1L (A) S G o anlasia Jumiy . 3l el aakiasall el pl) 1(V 103800 5 gl sl
o3 Aalall a3 ) all Aa o [ B ) s iy (VeA) )H‘jﬁba‘}!]@))e‘w\.l}(“)b)t)&“‘x;).\/;lﬂ)n § oSl ) e Jarally s ) al)
a)l);.‘luﬁ,us}j\ua}:u.umds

Ao Gl 5l pall da o Bl S ol 1) (V) B Al g plasiod Jusdl g el Jia s Mm)gm\z,su\eu\mu@ OV ol
L.m.;ﬁ/ua)ll)uudﬁm(\/s/\)c)ulj«uha‘ylé))elwb( )Ul)gluja/w)n@é;d\J)Glclamlbwl);llu)a (I RS
Bolallda jag el (am e G ddazia JS il daladl Caa 5l all

B35 5e 3l e Taaally A1l ¢ el lib i GliSey 1(0) o s

Aaatd Js

1;&.\&:.\”_54.\.\&\:‘}&@.«;4.“)\

2- Gl il griall e 53 s sall ilialall i cialall Al 5 25,

3.Le clialall Carlatiy o aail) aay didhi Gacls L8 Galals Ledia i szujm)mw\}‘ ikl e Qi g AL LU L

Ol Al el a1 oda oyl eliCay Al il

4 Slosyallaa o dasal e o1 eyl sas g A8l ellu a5 o 5 uh@sldwujs B i ) anall 102180 Janal ¢ 4y e dn 50
2 gl 5 R il (o il ol gl ) ga el fan gl L 8 Y 4 e )

5 5 shall Sy Al Gl Bl Le 3y O 3 s 5 3l 5 e dilaiihas

Dluall 5 Capdail)

t Al sl e adlsi e A8 As 2 ) Slead) o il g Al ells Juaile Cadanill Jd

1.4haS e dadn) g clalaiall e i 5 caliadl elall colaalall calas, u}\@;melmhm&gldljdﬁu

Hai; 13) Ciail) adl) cilialalls [oa n leads L eld) GALW = 5 haall Calaially 3aal 10 338 L85,

2- Aa Jall 5 Aalalall claalal) Cadawil Al (ilad dadad aadinl, u;AJﬁy@;qﬂmtﬂlMtu@u?MY

) SWbMLAmeMm)N\JMLNICJa“Y\M\ a)ul.m;hdh:ﬁudlubuy

4 Jull alaasin S LYl }dlél@»\of@mjubwmmmmu}d}\]ltm;u.\hu\_\;.n A.u);;jlc_u.dle\mld.\s

el Caay
Fija 0a[Te ~ g YEYY. RO B IKVN
35l MAX: You s W: ks \Ven
Aandl 13 3

135



(AZ) AZERIAN

YCNOBWA 3A BE3OMNACHOCT. BAXHW MHCTPYKL W 3A BE3OMNACHOCT MPU
YMNOTPEBA

MOJA, MPOYETETE BHUMATEHO W 3AMASETE 3A BbJELL/ CMPABKMA
apaHLMOHH1TE YCOBWSA Ca PasfiMyHi, ako YCTPOMCTBOTO CE 13M0JI3Ba 3a ThProBCKY LieNnN.
1. MNpeau aa usnonseate NpoaykTa, MONs, NpoveTeTe BHUMATENHO U BUHArM cna3sanTe
CNeAHUTE MHCTPYKLMK. MPON3BOAMTENST HE HOCY OTFOBOPHOCT 3a LLETH, MPUYUHEHMN OT
HenpasunHa ynotpeba.

2. MpogykTbT TpsibBa fa ce 13non3Ba camo Ha 3akpuTo. He n3nonseaite npogykTa 3a Lenm,
KOMTO He ca CbBMECTUMM C NPUMOXEHUETO MY.

3. Mpunoxwumoto Hanpexerue e 230V, ~50Hz. OT cbobpaxeHns 3a 6e3onacHoCT He e
NOAXOAALLO Aa CBbP3BaTe HAKOMKO YCTPOMCTBA KbM €AMH ENEKTPUYECKM KOHTAKT.

4. Mons, 6baeTe BHUMATESHM, KOraTo 1anosnaeate B 61130CT 4o Aela. He no3sonsBanTe Ha
[euara fa cu urpasT ¢ npodykta. He nossonseainTe Ha Aela uiv xopa, KOUTo He No3Haeart
YCTPOWCTBOTO, Aa ro u3nonasat 6e3 Haasop.

5. MPEQYNPEXOEHWE: Tosa ycTpoicTBO MOXE Aa Ce 13nor3ea oT Aeua Hag 8 rognHu u
nua ¢ HamarneHu U3nNYecki, CETUBHW U YMCTBEHW CNOCOBHOCTM, Unu nnya 6e3 onut unm
NO3HaHWS 3@ YCTPOMCTBOTO, CaMO Mog, HabNAEHNETO Ha NnLe, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
6e30nacHOCT, UK ako ca Bunm MHCTPYKTUPaHK 3a BesonacHa ynoTpeba Ha yCTPONCTBOTO 1
ca 3ano3HaTi ¢ onacHocTuTe, cBbp3anu ¢ pabotaTa My. [lelarta He Tpsibea ga urpasit ¢
YCTPOWCTBOTO. [0YMCTBAHETO M NOAAPBKKATA HA YCTPOMCTBOTO He TpsibBa fa ce u3BbpLuBaT
OT [eLa, OCBEH aKo He Ca Ha Bb3pacT Hag 8 roauHM 1 Tesn AeNHOCTH Ce U3BBPLUBAT No4
HabnoaeHue.

6. Crnieq kaTo NPUKIIOYMTE C U3MOMN3BAHETO Ha NPOAYKTA, BUHArK He 3abpaBsiiTe BHUMATENHO
[la n3BaguTe Lencena oOT eNeKTPUYECKNS KOHTAKT, KaTo AbPXMTE KOHTaKTa C pbka. Hukora He
AbpraiTe 3axpaHBalyus kaben!!!

7. Hvkora He ocTaBsiiTe NpoayKTa CBbp3aH KbM U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe 6e3 Haasop. [opw
koraTo ynoTpebaTa e npekbCcHaTa 3a KpaTko BpeMe, U3KIToYeTe ro 0T Mpexata, u3sageTe
Lencena oT 3axpaHBaHeTo.

8. Hukora He noctaBsiTe 3axpaHBalLms kaben, wencena unm UsnoTo YCTPOACTBO BbB
BoAarta. Hukora He nanaraiTe NpogyKTa Ha aTMOCEPHM YCIOBMS KaTo Npsika ClibHYeBa
CBETNMHA UK ObXA U Ap. Hukora He u3nonssanTe NpogykTa BbB BIiaXHU YCOBUS.

9. MNeproanyHo NpoBepsiBaNTe CbCTOSHUETO Ha 3axpaHBaLus kaben. AKo 3axpaHBaLLmsT
kaben e noBpeaeH, NPoAYKTLT TpsibBa Aa ce 3aHece B NpodecroHaneH cepana 3a nogmsHa,
3a Aa ce mu3berHar onacHu cutyauuw.

10. Hvkora He n3nonaganTe NpogykTa ¢ NOBPeAeH 3axpaHBall, kaben unm ako e uanycHat unm
NoBpeLEH N0 HAKAKbB APYr HaYMH UNK ako He paboTu NpaBunHO. He ce onuTBanTe camm aa
peMoHTUpaTe AedeKTHUS NPOAYKT, 3aLl0TO ToBa MOXe fa AoBede A0 TOKOB yaap. BuHaru
obpbLLaiTe NOBPEAEHOTO YCTPONCTBO B NPOeCHOHareH CepBr3, 3a 4a ro nonpasuTe.
Bcuyku pemMoHTM MoraT Aia Ce M3BbpLLUBAT Camo OT OTOPU3MPaHN CepBU3N. PEMOHTBT, KOWUTO €
N3BBPLLEH HENPABUITHO, MOXE [a NPUYMHIL ONAacHU CUTyaLum 3a noTpebutens.
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11. Hukora He nocTaBsmTe NpoAyKTa BbPXY Ui 611130 [0 ropeLLy Ui TOnu NOBbPXHOCTY
UM KYXHEHCKW Ypeaw KaTo enekTpuyiecka qypHa unv rasoea roperska.

12. Hukora He n3nonagaiTe npoaykTa B 61m130CT 40 3ananMy BELLECTBa.

13. He nosBonsBaiiTe kabembT ga BuCK Hag pbba Ha nnoTa.

14. He notansinTe MOTOpHMS 650K BbB BOAA.

15. Ako e HeobxoanMmo Aa u3nonaeaTe yabIPKUTENEH kaben, 13nonasaiTe camo Cbe
3asemsBaLllaTa knema u

apanTupaH kbm Tok oT MuHumym 10 A. Opyrute ("cnabn") yabmkutenu morat aa nperpes.
KabenbT TpsibBa ga 6bae nogpeneH Taka, ve aa ce u3berHat cnyvyanHu yaapy unm
npembBaHe B Hero.

16. ®ypHara TpsibBa Aa ce nocTaBy BbPXY paBHa, YCTONYMBA Ha TEMNepaTypa NOBbPXHOCT,
[aney OT 3ananMMu MaTtepuanu (3aBecu, Tanetu v ap .). 3a Aa ocurypute npaeurHa
LUMpKynaums Ha Bb3ayxa, octaBeTe cBOOGOAHO NpOCTpaHCTBO OT NoHe 10 cM OT BCsika cTpaHa
Ha ypega 1 Hain-manko 30 cM Hag ypHaTa. He nokpusainTe BEHTUNALMOHHWUTE OTBOPY Ha
(bypHaTa, Tbil KaTO TOBA MOXe Aa NPUYMHU NperpsiBaHe v NoBpesa Ha YCTPONCTBOTO.

17. He pokocBaiTe ropeLuy NoBbPXHOCTM Ha (pypHaTa (BpaTa, ropHa unu AoNHa CTeHa Unu
CTPaHWYHK CTeHN). TpsibBa fa Cce HOCAT npeanasHy pbkasBuLy, 4OKaTO U3BaxaaTe unm
[0KOCBATe ropeLL efleMeHT.

18. 3axpaHBalwwusT kaben He TpsbBa fa ce NocTaBs Hag (ypHaTa v He Tpsibea da ce gonupa
nnu aa ce noctass 6rn30 4o ropeLuyn NoBbPXHOCTK. He noctaBsnTe dypHaTa AMPEKTHO Noa
eNEKTPUYECKIS KOHTAKT.

19. He nocrassiiTe nopuum XxpaHa, KouTo 13nonaeat Lenns obem Ha pypHaTa, Tbid KaTo ToBa
MOXe Aa MPUYMHM NOXap U YHULLOXXaBaHe Ha YCTPOUCTBOTO.

20. He nocTaBsnTe KapToH, XapTus, NnacTMacoBy NpeamMeTy unv Apyry sananumm uim
CTOMUMM NpeaMeTH BbB pypHaTa.

21. MouncTBaimTe yCTPOWCTBOTO Cnep Beska ynoTpeda.

22. He noyucTtsaiTe kopnyca C arpecvBHW Npenaparyv nog opmara Ha eMyncus, NOCUOH,
nacta v gp. Te morat Aa npemaxsaT rpatouyHu CUMBOSIW, NOCTABEHN BBPXY KOPyca, KaTo:
ckara, MapkvupoBKi, NPeaynpeanTENHX 3HaLm v ap.

23. He n3nonagaiTe MeTanHu NOAMNOXKM 3a nouncTeaHe. CyyneHu napyeTa oT NOANOXKM 3a
NOYMCTBaHe MOraT [a BNs3aT B KOHTAKT C eNTEKTPUYECKM YacTu, NPUYUHSBANKM PUCK OT TOKOB
yAap.

24. YCTPOMCTBOTO He e NPOeKTMpaHO Aa paboTy C BLHLUHW TailMepyn Unu OTAEMHa cucTema 3a
AVCTaHLMOHHO YnpaBnexue.

25. Nopapw BrcokaTa TemnepaTtypa TpsibBa Ja BHMMaBaTe npuw U3BaX4aHETO Ha U3NeYeHuTe
AcTHS,

npemaxaaHe Ha ropeLla MasHuHa unv apyr ropeLLmn TeYHOCTM.

26. He nanonagaiTe ypena 6e3 3apeaeHus koHtenHep (11).

Onucanwe Ha ycTponcTBOTO:

®ypHa ¢ Bb3AYLLEH (PUTIOPHUK

1. KoHTponeH naten 2. [ipwbxka 3. Ctoiika 3a rpun
Akcecoapu:
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4. Tpun ¢ apbxka 5. Pelwetka 3a wiwwose 6. Ponetka
7. KowwHuua 3a (puTIopHIK 8. PelweTka 3a neyeHe 9. TaBa 3a neveHe
10. opbxka Ha TaBaTa

Onucanue Ha KOHTPOMHMA NaHen:

1. ByToH 3a 136op Ha MeHto 2. ByToH 3a BKNto4BaHe/u3kNOYBaHe3. gucnnei 3a Temneparypa/yac

4. inpukatop 3a Llenauit 5. byToH 3a BKMio4BaHe/W3KNIOYBaHE Ha BbTPELLHATA CBETNMHA 6. VIHAMKaTOp 3@ MUHYTU
7. ByToH 3a gobassHe 8. ByToH 3a n3BaxzaHe9. M3bop Ha KOHTPON Ha BpemMeTo/TemMnepaTypata

10. Munewko kpunue 1. MbpxkeHn kapTodu 12. CBuHCKO

13. Puba 14. Mune 15. Cyxu nnogose

16. Xns6 17. Ckapnau 18. BkntouaHe/n3kniouBaHe Ha neyeHe

19. OTnaraHe Ha cTapTUpaHeTo
paboTa Ha yCTpoicTBOTO:

1. BkrioyeTe yCTPOICTBOTO B €NeKTpUYeckaTa Mpexa
2. HatucHete GyTOHa 3a BKMOYBaHe / M3KMKOYBaHE (2). YCTPOWMCTBOTO LLe Ce BKITIOYM U e u3fage 3sykoBa anapma. Ako He Obae HanpaBeH
1360p, YCTPOICTBOTO LLe NPEMIHE B PEXMM Ha FOTOBHOCT cref 1 MuHyTa.
3. Ypes byToHa 3a 1360p Ha MeHIo (2) n3bepeTe xenaHaTa nporpama.
4. Cnep kato u3bepeTe nporpamara, Bie MOXeTe:

a) MpomeHeTe Temnepatypata 1 BpemeTo. Ype3 HaTuckaHe Ha byToHa 3a 1360p Ha KOHTpON Ha BpemeTo / Temnepatypata (9). U
CcneA ToBa HaTUCHETe CbOTBETHO BYTOHNTE 3a AobaBsHe 1 nBaxaaxe (7, 8)

©) BkmioyeTe BLTPELLHOTO OCBETNEHNE, KaTo HaTUCHeTe ByToHa 3a BbTPeLLHO ocseTnerme (5).

B. 3abaBeTe 3Be3naTa Ha n3bpaHaTa nporpama, kato HaTucHeTe 6yToHa 3a oTraraHe Ha ctaptupane (19) ¢ 1-720 MunyTh.
MoxeTe fa HaTuCHeTe ByTOHUTe 3a U3BaxdaHe v AobassiHe (8,7) 3a 1 cTbrka UM fa 3agbpxuTe 3a No-6bp30 AobaBsHE UNK U3BaXAaHe Ha
XenaHoTo Bpeme. Criefy 3 cexkyHam Lue 3ano4He oBpaTHoTo 6poeHe,

r. Bknioyete unm nsknioyete Rotisserie, kato HaTucHeTe 6yToHa Rotisserie (18).
5. Cnep 3ajaAeHOTO BpeMe YCTPOICTBOTO LUe N3Aaae 2 3BYKOBY anapmu.
IBHUMAHWE!! BbTpeLuHocTTa Ha YCTPOCTBOTO & MHOrO ropelua. He okocBaiiTe BbTPELUHOCTTa Ha YCTPOMCTBOTO, KOraTo Ce 13non3sa unm
oxnaxga. [lokocBaiiTe BbTPELLHOCTTa Ha YCTPOCTBOTO Camo Cref oOxnaxaaHe.
6. Mons, yeepeTe ce, 4e u3nonasare NpukpeneHata Apbxka 3a Tasa (10), Apbxka 3a rpun (4) unu pbkasuLK 3a roTBEHE, 3a Aa U3BaUTe
13Mon3BaHuTe NPUHAANEKRHOCTA.
7. Crien npukntoyBaHe Ha paboTa ¢ yCTPOCTBOTO U34akaliTe Aa NPEMUHE B PEXMM Ha FTOTOBHOCT. /inu cnep cTapTupaHxe Ha nporpama
HaTucHeTe 1 OyTOHa 3a BKMOYBaHe / M3KNiouBaHe (2) 3a 3 CekyHaM. YCTPOINCTBOTO Lye NPEMIHE B PEXMM Ha FOTOBHOCT.
8. Crie kaTo YCTPOCTBOTO MPUKIIOYYN C OXNaxaaHeTo (Hama LuyM OT Hann4YHUs OXNaxaaLl, BEHTUNATOP), U3KMKYETe YCTPOCTBOTO OT
KOHTaKTa.

/3nonsBaHe Ha rpuna (4):

1. 3a pa n3nonsgate Rotisserie:

Rotisserie: /3non3sa ce npeanmHo 3a uano nune. Baemete npbTa Rotisserie n npokapaiite npe3 cpefata Ha MUNETo OT [OMHNS 40 FOPHUSA
otBop. Cnep ToBa npukpeneTe LWnnoseTe Ha Rotisserie, 06bpHaTH HaBBTPE, KbM NpbYKaTa U KbM MUMELLKOTO MECO W NPUTUCHETE NUNETO OT
ABETE CTPaHW, Taka Ye LuMnoBeTe fia NpobusT KoxaTa v Aa MoTbHAT B MeCoTo. 3a fia CTe CUrypHu, Ye LUNOBETE He Ce [ABIXKAT, Mons,
3aTerHeTe BUHTOBETE, NPUKPENeHn KbM LumnoBeTe. [locTaBeTe npbTa C NUNETO B MOHTaxHUTe 0TBOpM Ha Rotisserie. CtpaHata ¢
BAMbOHATUHNTE, Nexallia BbpXy NiaBaTa CTpaHa, Ce MOHTUpa, a No-rnajkata CTpaHa BbB BbpTALaTa Ce YacT Ha ABUraTens OTAACHO.

2. 3aTBOpETE Ypena v n3bepeTe nporpamarta, HaTUCHeTe ByToHa 3a BKrouBaHe / u3kriouBaHe Ha Rotisserie (18) u notebpaeTe ¢ 6yToHa 3a
BKITIOYBaHe / U3KMouBaHe (2).

3. Cneq kaTo xpaHaTa € roToBa, Mons, 13nonasaiiTe apbxkata Ha Rotisserie (4) unn pbkaBuumTe 3a ypHa, 3a 4a S U3gbpnaTte OT kamepaTa
3a MbpXeHe.

IBHUMAHME!

Mons, u3non3asaitTe Unu Koxara, Ui KaHan 3a XpaHa, 3a ia 3akpenuTe Kpakara 1 Kpunuara Ha MACTO, Taka Ye XpaHaTa fia He 10KoCBa
HarpesatenHus enemenT. CblLO Taka ce npenopbysa Aa NoCTaBuTe TaBaTa 3a neyeHe Ha AbHOTO Ha Kameparta 3a MbpXeHe, 3a Aa Ynosu
Ma3HuHaTa, WaBalla oT xpaHara.

/3non3BaHe Ha pelueTkaTa 3a wuwwose (5):

1. MocTaBeTe xpaHa Ha LUKLLOBE OT YCTPOCTBOTO.

2. MocTaBeTe Abp)aunTe Ha KPbIMUTE PELLETKM 3a LUMLIOBE BbPXY NpbTa 3a NeveHe, Taka Ye LynkuTe a ce U3PaBHST eauH C Apyr,
[I0KOMKOTO € Bb3MOXHO.

3. nocTaBeTe NIocKWst kpaii B eanHI1S OTBOP Ha bpXaya Ha Kpbriiata NocTaBKa 3a LUMLLOBE W Cried ToBa Kpasi C MpUMKaTa B CbOTBETHUS
OTBOP Ha Apyrvs KpbIb Abpkad 3a wiuiose. LLinwoseTe Tpsibea aa ce ABWXaT, AOKaTO Ce TbpKansT B pelueTkata. Mons, yBepeTe ce, Ye
[0KaTo Ce ABWXUTE, Te He u3napar OT AynKuTe.
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4. 3aTBOpeTe ypena u u3bepeTe nporpamarta, HaTncHeTe 6yTOHa 3a BKMiouBaHe / u3kniouBaHe Ha Rotisserie (18) n notebpaete ¢ byToHa 3a
BKMIOYBaHe / U3KNoYBaHe (2).

5. Cnep kaTo xpaHaTa e roToBa, Mofs, U3non3BaitTe Apbxkata Ha Rotisserie (4) unu pukasuuyTe 3a dypHa, 3a Aa A M3abPNaTe oT kameparta
3a MbpXKeHe.

V3anon3saHe Ha noaBuxHata knetka (6):

1. MocTaBeTe NpbTa 3a rpun Npe3 CTpaHNYHUTE OTBOPU B KNeTkaTa ¥ Crief ToBa 3aTerHeTe BUHTOBETE, KaTo Ce YBepuUTe, Ye KreTkaTa ce
OBPXKU Ha MACTO.

2. OTBOpeTE KneTkaTa, NocTaBeTe XpaHaTa BbTPe. YBEpETe Ce, Ye He NoCcTaBATe TBbPAE MHOTO XpaHa, 3a Aa MOXe Aa Ce ABUXM BbTpe B
KkneTkata. 3a Hait-0obpy pesynTaTi e fja U3non3sate noroBuHaTa 0T NPOCTPAHCTBOTO BbTPE B KNeTkaTa, a Apyrata NofoBuHa fia ocTaBuTe
npasHa.

3. MocraBeTe kneTkaTa B kamepaTa 3a MbpxeHe. YBepeTe Ce, Ye MPbTbT 3a rpun nexiu Bbpxy CToikuTe 3a rpun. CTpanarta ¢
BAMbOHATUHNTE, NEXallia BbpXy NsiBaTa CTpaHa, Ce MOHTUPA, a Mo-rnajkata CTpaHa BbB BbpTsLLaTa Ce YacT Ha ABUraTensi OTASICHO.

4. 3aTBOpeTe ypeaa u u3bepeTe nporpamata, HaTUCHETe GYTOHa 3a BKMoYBaHeE / u3kniouBaHe Ha Rotisserie (18) n noTebpaeTe ¢ byToHa 3a
BKITIOYBaHe / U3KMiouBaHe (2).

5. Cnep kaTo xpaHaTa € rotoBa, Mons, 13nonaeaiiTe apbxkata Ha Rotisserie (4) unn pbkaBuumTe 3a ypHa, 3a 4a S U3gbpnaTte OT kamepata
33 MbpkKeHe.

3non3BaHe Ha TaBuTe:

KowHuua 3a hpuTiopHIK (7):

1A3non3Ba ce rnaBHO 3a MbpKeHW kapTou, MMAELLKN KpUMLA, NaHupaH XpaHu.

1. MocTaBeTe XpaHa B KOLLHMLIATA, KaTo CE YBEPUTE, Ye CTEe OCTaBUNM MSCTO 3a ropeLLys Bb3ayx fa ce ABWKW OKOMO napyeTata XxpaHa.
KorkoTo no-manko KOHTaKT Mexay napyeTtara, Tonkosa no-Aobpe.

2. MocTaBeTe KoLWHMLATA B kamepaTa 3a mbpxeHe. Hait-nobpata noauuus e B cpeaata. KonkoTo no-BUCoko U no-6nnso 4o HarpesaTenHus
€NeMeHT, TOMKOBa NO-Xpynkasa Le 6bae xpaHaTa. Konkoto no-ganey, Tonkosa no-Ao6pe e 6bAe CroTBEHO OTBBLTPE HABbH.

3. 3aTBOpETE YCTPOICTBOTO U M36EPETE Nporpamata v noTebpAEeTe ¢ ByToHa 3a BKItOYBaHe / U3KMto4uBaHe (2).

4. Cnep npuknioyBaHe Ha roTBEHETO U3BafleTe TaBaTa OT ypefa C MoMoLLYTa Ha ApbxKaTa Ha TaBata (10) unu pbkaBuuaTa 3a cypHa.

Moanoxka (8):

PelweTkaTa ce 13nonaBa Hait-Beye kato onopa 3a pyri CbJoBe 3a NneyeHe.

1. MocTaBeTe pelueTkara B kamepaTta 3a MbpXKeHe.

2. octaseTe ycToiumMBa Ha (hypHa/TONNOyCTONYMBA TaBa Unv Kyna BbpXy pelueTkara.

3. 3aTBOpETE YCTPOICTBOTO U M3BEPETE Nporpamata 1 noTebpAETe ¢ ByToHa 3a BKItOUBaHE / U3KItoUBaHe (2).

4. Cnep npuknioyBaHe Ha NpoLieca Ha roTBeHe OCTaBeTe ype/a 1 peLueTkara Aa U3CTUHAT W Ty U3BafieTe OT ypeaa C PbKaBuLM.

TaBa 3a neveHe (9):

TaBata Ce M3non3Ba Hait-Beye 3a peLienTy, KOUTO He Ce HYXAAsT OT Bb3AyLUEH NOTOK OKOMO XpaHaTa.

1. MocTaBeTe xpaHa BbpXY TaBaTa.

2. MocTaBeTe TaBaTa B kamepaTa 3a MbpXeHe.

3. Cnep usbpaHoto

4. 3aTBOpETE YCTPONCTBOTO M M3bEpeTe Nporpamata 1 noTebpaeTe ¢ 6yToHa 3a BkiouBaHe / U3kmouBaHe (2).

5. Cnep npuknioyBaHe Ha rOTBEHETO U3BafieTe TaBaTa OT ypeaa C NOMOLLYTa Ha ApbxKkaTa Ha TaBaTa (10) unn pbkasuLaTa 3a dypHa.

lMporpamHa Tabnuua:
P
SHIMPYEN Temnepartypa Mo Perynupyem YBenu4yasaHe
Mo nogpasbupaHe a
yBenuyasaHe / | nogpasbup a speme HamanasaHe
pexum Temnepartypa Temnepartyp
ynagbK aHe Bpeme AunanasoH BpPEMEeTOo
(°C) a avanasoH "
°C) (°C) (MKHYTH) (MmHYTH) (MMHYTH)

Mune Kpuna 180 175-200 5 8 1-60 1

MbpMHeHU
180 175-200 5 12 1-60 1

KapTodu
CBMHCKO 190 180-200 5 10 1-60 1
puba 200 160-200 5 15 1-60 1
Mune 180 160-200 5 TpHJECET 1-60 1

Cyxa
45 45-80 5 240 1-720 1/30

naoaose
Xnnb 200 180-200 5 5 1-60 1
Ckapuan 170 160-190 5 8 1-60 1
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pexwumlTo nogpasbupane Temneparypa

(0 )Perynupyema Temnepatypa auanasoH (I )temneparypa ysenuyaBaHe /

ynagbk

(0 )Mo nogpasbupaxe Bpeme (MMHYTV)Perynnpyema BpeMe auanasoH (MUHYTW)YBenuyaBaHe / HamansiBaHe Ha BpeMeTo (MUHYTH)Tune
kpuna180175-200581-601nbpxenn kaptodn180175-2005121-601cerHcko190180-2005101-601pn6a200160-2005151-601Mnne180160-
2005tpupecet1-601Cyxa nnogose4545-8052401-7201/30Xns6200180-200551-601Ckapuaun1 7 0160-190581-601

Onucanve Ha nporpamarta:

Bcwnyku nporpamy MoraT a ce 3nonaeart ¢ TaiMep 3a 3abaesiHe oT 1 MuHyTa o 720 mMuHyTw. [TbpBO M3bepeTe nporpama v creg Toea
HaTucHeTe 6yToHa OTnoxeHo ctapTupare (19) u ¢ nomowyta Ha bytoruTe [lobaBsHe 1 nssaxaaxe (7,8) MoxeTe Aa NPOMEHUTE BPEMETO Ha
3abaBsHe.

lpoBepsiBaitTe XpaHaTa fanu e NpuroTBeHa NpaBWIHO NPe3 Lienus NPOLiEC Ha roTBEHe, 3a Aa CTe CUTYpHM, Ye e nepdekTHa. YCTpoincTBoTO
¥IMa nporpamMHa nameT, Cnej kaTo 0TBOPUTE BpaTaTa Mo BpeMe Ha nporpama, YCTPOCTBOTO Lie Cripe Ha nayaa, korato 3aTBopuTe BpaTtata
OTHOBO, LLe NPOABLITKM Aa paboTi. MoxeTe ChLLO Taka Ja NocTaBUTe NporpaMaTa Ha nayaa, kaTo HaTUCHeTe BeHbX OyToHa 3a BkriouBaHe /
u3kntouBaHe. Crefl ToBa HATUCHETE BEAHBX, 3@ [ja OTMEHUTe nay3ara.

Beuuku nporpamu Morat ga umart BkrntodeHa hyHKuns Rotisserie. [bpBo 13bepeTe nporpama v cnep ToBa HaTucHeTe 6yToHa Rotisserie (18).

OCHOBHa onepavusi:
3a fa u3bepeTte nporpama, HaTUCHETe C paskasHue GyToHa 3a u3bop Ha MeHio (1), LOKATO MKOHATa Ha XenaHaTa nporpama 3anovHe fa
mura. MabepeTe octaHanuTe onumm 3a nporpamata (BbpTeHe, CBETNMHA, TeMnepaTtypa, 3abaBsHe, BpeMe) 1 NOTBbpAEeTe C HaTHCKaHe Ha
GyToHa 3a BkMoYBaHe / M3kIouBaHe (2). 3a 4a nocTaBuTe Ha naysa cTapTupaHa nporpama, HaTucHeTe ByToHa 3a BKITOYBAHE / U3KMoYBaHe
(2) BeHBX, 3a KpaTKO, 3a 1a OTMEHNTE Nay3aTa, HaTUCHETe 0THOBO GyToHa. 3a ja OTMEHUTe TekyllaTa nporpama, HaTucHeTe GyToHa 3a
BKItOYBaHe / U3KntouBaHe (2) 3a 4 cekyHau.

NMPOrPAMA:

Munewwku kpunua (10): Mporpama, u3non3BaHa Hai-Beye 3a CypoBO UMK HUCKO NPpepaboTeHo MECo C Hyxaa OT Mo-Hicka Temnepatypa.
KpatkoTo Bpeme no noapasbupaHe ro npasy uaeaneH 3a NUeLLKK KpunLa v ThHKW konbacu. Haii-nobpe ce 13nonssa ¢ koLHMLA 3a
mbpxeHe (7) unu Tasa 3a nevere (9) Ako BpeMeTO Unu TemnepaTypata He ca A0CTaTbyHW, BUHArN MOXeTe Aa MPOMEHUTE BPEMETO 1nn
TeMnepaTypata, kaTo HaTucHeTe GyToHa 3a KOHTPON Ha BpeMeTo / Temnepatyparta (9) u u3nonssate 6yToHUTe 3a fobaBsHe W u3BaxaaHe (7
), 8) MOXeTe Aa npoMeHuTe BpemeTo / TeMnepaTypata cnopef HyxauTe. Besiko HaTUCkaHe NPOMEHs Mexay NokasBaHe Ha Bpeme 1
Temneparypa.

Mbpxenu kaptodm (11): Mporpama, 13non3saHa Haii-Beye 3a 3aMpaseHu MbpxeHn kapTodu. Hait-nobpe ce u3nonasa ¢ nogsuxHa kretka (6)
UNK KOLLHMLIA 3a MbpxkeHe (7) Ako BpeMETOo nn TemMnepaTtypata He ca A0CTaTbyHW, BUHArK MOXeTe [ja NPOMEHUTE BPEMETO Unu
Temnepatypara, kato HaTucHeTe GyTOHa 3a KOHTpON Ha BpeMeTo / Temnepatypata (9) u uanonasate OyToHUTe 3a fobaBsHe U u3Baxaate (7
), 8) MOXeTe Aa NpoMeHuTe BpeMeTo / TeMnepaTypata cnopes Hyxaute. Besiko HaTuckaHe NPOMEHs Mexay nokasBaHe Ha Bpeme 1
TEMnepatypa.

CauHcko (12): Mporpama, 13nonsBaHa Hait-Beye 3a no-febenu yactv ot 65n0 unu YepeeHo Meco. Hail-gobpe ce n3nonaea c TaBa 3a neveHe
(9). Mo-BMCOKOTO BpeMe v TemnepaTypa OCUrypsiBaT BNaxHa BbTPELIHOCT C 106pe HanpaBeHa BbHLUHA YacT. AKO BPEMETO UM
TemnepaTypara He ca A0CTaTbyHi, BUHArK MOXETE fja IPOMEHIUTE BPEMETO UNK TemnepaTypara, kaTo HaTUCHeTe ByTOHa 3a KOHTpoN Ha
BpemeTo / TemnepaTypata (9) 1 ¢ nomolLTa Ha ByToHuTe 3a fobaBsiHe u u3BaxaaHe (7,8) MoxeTe fa NPOMeHUTE BpemeTo / TemnepaTtypata
cnopeg HyxauTe. Besiko HaTuckaHe NpoMeHst Mexzy noka3saHe Ha BpeMe W Temnepatypa.

Puba (13): Mporpama, u3non3asaHa Hait-4ecTo 3a 3ampaseHa npepaboTeHa puba unu npsicia puba. Hait-nobpe ce usnonsea c Tasa 3a
neyeHe (9) unu KoLHMLA 3a MbpxeHe (7). Ako BpeMeTo 1nm TemnepaTypata He ca JOCTaTb4HM, BUHATN MOXeTe Aa NPOMeHNTe BPEMETO Ui
Temnepatypara, kato HaTucHeTe GyTOHa 3a KOHTpON Ha BpeMeTo / Temnepatypata (9) u ¢ nomoLuTa Ha ByToHUTe 3a o6aBsHE M M3BaxaaHe
(7,8) moxeTe Aa npomeHTe BpeMeTo / TemnepaTypara crnopeq HyxanTe. Bcsko HaTUCkaHe NPOMEHst MeXay noka3BaHe Ha Bpeme 1
Temneparypa.

Mune (14): Mporpama, 13non3saHa 3a CypoBO NUNeELLKO Meco. Hait-gobpe ce u3nonaga ¢ koLHWLa 3a MbpxeHe (7), TaBa 3a neyeHe (9) n
peueTka 3a wuwyeta (5) v rpun (4). Monsi, o6bpHeTe BHUMaHWe, Ye BpeMeTo TpsibBa Aa ce Kopuripa B 3aBUCUMOCT OT AebennHaTta Ha
MECOTO WNW TErmnoTO Ha XpaHaTa, kosTo e u3nonasare. KoraTto uanonasate Lsno nune, Mons, n3nonasaite rpuna (4), a korato npasute
LIMLIYETa C MUMELLKO MECO 1 3eneHYyLM, MOMSs, N3noN3BaitTe komnmekTa WwiwyeTa (5). Ako BpeMeTo unn TemnepaTypata He ca A0CTaTb4HM,
BMHary MoxeTe [ja NPOMEHNTE BPEMETO UNW TeMnepaTypata, kato HaTicHeTe 6yTOHa 3a KOHTpON Ha BpemeTo / Temnepatypata (9) u ¢
nomoLyta Ha 6yToHuTe 3a fobaBsiHe 1 n3BaxaaHe (7,8) MoxeTe fa NpOMEHUTE BpemeTo / Temnepatypata cnopea Hyxaute. Besko
HaTuCckaHe NPOMEHs MeXay NokasBaHe Ha BpeMe 1 TeMneparypa.

Cywenn nnogose (15): Mporpama, 13non3BaHa 3a MbpXeHe Ha NNoAoBe, 3eneHyyLy, bu, meco. Hait-fobpe ce 13nonssa ¢ KOWHNULA 3a
mbpxeHe (7), TaBa 3a neyeHe (9), pewweTka 3a wuwyeta (5). MpogbMKATENHOTO HArpsiBaHe NPX HUCKV TeMNepaTypy U3BNYA N3NULIHATA
Brara OT XpaHaTa 1 i npaBu No-AbnroTpaiHa. AKO BpemeTo Nk TemnepaTypata He ca A0CTaTbuHW, BIUHArK MOXETE fja MPOMEHIUTE BpeMETo
1N Temneparypata, kaTo HaTiCHeTe DyTOHa 3a KOHTPON Ha BpemeTo / Temnepatypata (9) 1 ¢ nomoLLTa Ha byToHuTe 3a fobaBsHe 1
n3BaxaaHe (7,8) MoxeTe Aa MpoMeHUTe BpemeTo / TemMnepaTypata Cropes Hyxaute. Besko HaTickaHe MpOMEHs Mexay nokassaHe Ha
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BpEMe U1 Temneparypa.

Xnsi6 (16): Mporpama, 3non3saHa 3a npennyaHe Ha xns6. Hait-gobpe ce n3nonasa c peleTka 3a nevexe (8). Ako BpeMeTo unm
TeMnepaTypata He ca AoCTaTbyHi, BUHArK MOXETe fja IPOMEHUTE BPEMETO UNK TeMriepaTypara, kaTo HaTUCHETe ByTOHa 3a KOHTpoN Ha
BpemeTo / Temneparypara (9) 1 ¢ nomolLTa Ha ByToHuTe 3a AobassHe 1 usBaxgaHe (7,8) MoxeTe Aa NPOMeHUTE BpemeTo / TemnepaTtypata
cnopeg HyxauTe. Besiko HaTuckaHe NpoMeHst MeXzy noka3saHe Ha BpeMe 1 Temnepatypa.

Ckapwau (17): Manonsea ce Hai-gobpe 3a Marnkv MOpCKW XpaHu kaTo ckapuau. Hait-nobpe ce uanonsea ¢ kowHuLa 3a mbpxkere (7). Ako
BPEMeTO UNW TemnepaTypata He ca A0CTaTbuHy, BIUHArK MOXETE fja IPOMEHIUTE BPEMETO UNK TemnepaTypaTa, kaTo HaTUcHeTe ByToHa 3a
KOHTpON Ha BpemeTo / TemnepaTtypara (9) 1 ¢ nomolLTa Ha 6yToHuTe 3a fobaBsiHe U u3BaxaaHe (7,8) MoxeTe Ja NPOMEHUTE BpemeTo /
Temnepatypara cnopea HyxauTe. Bcko HaTUCkaHe NPOMEHS Mex [y nokasBaHe Ha Bpeme 1 TemrepaTypa.

CeetnuHa (5): MoxeTe Aa BknoYBaTe 1 U3Kio4BaTe BbTPELLUHATa CBETNNHA, KaTo HaTUCHeTe OYTOHa BEOHDBX.

[MbpBa ynotpeba

1. OTCTpaHeTe BCWYKM OMakOBBbYHM MaTepuan.

2. OTCTpaHeTe CTUKepUTE UMV eTUKETUTE BBPXY NMPOAYKTA, HANYeH 3a OnakoBaHe.

3. MoumcTeTe cTapaTenHo akcecoapuTe ¢ ropelya BoAa, Manko Npenapart 1 roba, koATo He € YCTONUMBA Ha M3HOCBAHE, 1 Cref MoYNCTBaHe
TV MOACyLUETe C YMcTa Meka Kbpra.

Tonnw cbBeTH: MoXeTe fja NoYncTBaTe Te3n YacTu B ChAOMUSHA MaLLKHA.

4. TloctaBeTe OCHOBHOTO TAMO Ha (PUTIOPHIKA BbPXY CTabunHa XOpu3oHTanHa paBHWHa, BKMoYETe 3axpaHBalyyms kaben, nbepete mopeata
nporpama, cnep ToBa HacTpoiiTe Temnepatypata Ha 150 [ 1 HacTpoliTe BpemeTo Ha 10 MMHYTYV 3a Npa3Ho MbpxeHe. LienTa e aa ce
npemaxHe cneuyduyHaTa Mupru3ma oT TpbouTe N PUTUHTMTE 3a OTOMNEHNE.

5. MakntoyeTe 3axpaHBalLms kaben 1 noBTOpeTe CThMKa 3, 3a Aa ro NOYMCTUTE OTHOBO, CMEf KaTo Ce OXMafN HaMbIIHO.

MouncTBaHe n NoaapbKKa

Mpeau nouncTBaHe W3kmioyeTe 3axpaHBaLyns kaben v ocTaBeTe MalLMHaTa fja Ce 0XNaau [OCTaTbYHO, Cred KOETOo i NoYucTeTe, KakTo
cnepaga:

1. MouncTeTe akcecoapuTe C ropeLlia BoAa, Manko npenapar i HeabpasusHa rbba. MoxeTe Aa npemMaxHeTe BCUYKW OCTaTb4HM NeTHa C
npenapar 3a No4NCTBaHe Ha MacrneHu neTHa.

CbBeTu: Ako No akcecoapuTe nonemnHat neTHa, Mo, HakMCHETe v B ropella Boga, cMeceHa ¢ npenapat 3a okoro 10 MuHyTH.

2. Vl3nonaBaiiTe Mokpa Kbpra, 3a fja NOYMCTUTE akcecoapuTe OTBBH 1 0TBLTPe. He nanonasalite abpaausHa NouMcTBaLLa TOMKa 3@ TbpKaHe,
3a [a He NOBPeANTE MOKPUTUETO UM.

3. M3bbplueTe BbTpeLLHaTa v BbHLLHATa MOBBbPXHOCT Ha MPOAYKTa C Meka 13LieeHa BiaxHa kbpna. He nouncTBaiiTe AMPEKTHO NpoaykTa ¢
BoAa.

4.Tpeav NpoayKTLT fia Ce 13NON3Ba UMM CbXpaHsiBa, BCWYKM YacT Tpabea Aa 6baaT nouncTeHu, NOACYLLEHM CbC CyXa Kbpna i crnobern
obpaTHO B MbpBOHAYanHaTa no3uuys 3a cneqgalla ynotpeba.

onvcaHve Ha yCTpOMCTBOTO:

BxopHo HanpexeHue: 220-240V ~ 50/60Hz
MowyHocT: 1700W

Kanauuret: 13L

Straf muhiti qgorumag Uglin: kartonlari ve plastik torbalari ayirin ve muvafiq tullanti gablarina qoyun.
Istifade olunmus cihaz straf muhits tasir géstera bilan xisusi toplama mantagalarina gatdiriimalidir. Bu
cihazi adi zibilliys atmayin.
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(ALB) ALBANIAN
KUSHTET E SIGURISE. UDHEZIME TE RENDESISHME PER SIGURINE
E PERDORIMIT
JU LUTEM LEXOJENI ME KUJDES DHE MBANI PER REFERENCATE
ARDHSHME
Kushtet e garancisé jané t& ndryshme, nése pajisja pérdoret pér géllime
komerciale.
1. Pérpara pérdorimit t& produktit ju lutemi lexoni me kujdes dhe ndigni
gjithmoné udhézimet e méposhtme. Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér
ndonjé démtim pér shkak té ndonjé kegpérdorimi.

2. Produkti duhet té pérdoret vetém né ambiente t&€ mbyllura. Mos e
pérdorni produktin pér asnjé géllim gqé nuk éshté né pérputhje me aplikimin
e tij.

3. Tensioni i aplikueshém éshté 230V, ~50Hz. Pér arsye sigurie, nuk
éshté e pérshtatshme té lidhni disa pajisje né njé prizé.

4. Ju lutemi té jeni té kujdesshém kur pérdorni rreth fémijéve. Mos i lini

fémijét té luajné me produktin. Mos lejoni qé fémijét ose njerézit qé nuk e
njohin pajisjen ta pérdorin pa mbikéqyrje.

5. PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé mbi 8 vjeg
dhe persona me aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore, ose
persona pa pérvojé ose njohuri pér pajisjen, vetém nén mbikéqyrjen e njé
personi pérgjegjés pér siguriné e tyre, ose nése jané udhézuar pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe jané té vetédijshém pér rreziget gé lidhen
me funksionimin e saj. FEémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe
mirémbaijtja e pajisjes nuk duhet té kryhen nga fémijét, pérveg nése jané
mbi 8 vje¢ dhe kéto aktivitete kryhen nén mbikéqyrje.

6. Pasi té keni mbaruar pérdorimin e produktit, mbani mend gjithmoné
té higni butésisht spinén nga priza duke mbajtur prizén me dorén tuaj.
Asnjéheré mos e térhigni kabllon e rrymés!!!

7. Asnjéheré mos e lini produktin té lidhur me burimin e energjisé pa
mbikéqyrje. Edhe kur pérdorimi ndérpritet pér njé kohé té shkurtér, fikeni até
nga rrjeti, shképuteni nga priza.

8. Asnjéheré mos e vendosni kabllon e rrymés, spinén ose té gjithé
pajisjen né ujé. Asnjéheré mos e ekspozoni produktin ndaj kushteve
atmosferike si p.sh. rrezet e diellit direkte ose shiu, etj. Mos e pérdorni kurré
produktin né kushte té lagéshta.

9. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kabllit t& energjisé. Nése kablloja e
energjisé éshté e démtuar, produkti duhet té kthehet né njé vend shérbimi
profesional pér t'u zévendé&suar né ményré gé té€ shmangen situatat e
rrezikshme.

10.  Mos e pérdorni kurré produktin me kabllo t& démtuar té rrymés ose
nése éshté réné ose démtuar né ndonjé ményré tjetér ose nése nuk
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funksionon si¢ duhet. Mos u pérpigni ta riparoni veté produktin e defektuar
sepse mund té ¢ojé né goditje elektrike. Kthejeni gjithmoné pajisjen e
démtuar né njé vend shérbimi profesional pér ta riparuar até. Té gjitha
riparimet mund té kryhen vetém nga specialisté té autorizuar té shérbimit.
Riparimi i béré gabimisht mund té shkaktojé situata té rrezikshme pér
pérdoruesin.

11.  Asnjéheré mos e vendosni produktin mbi ose afér sipérfageve té
nxehta ose té& ngrohta ose pajisjeve té kuzhinés si furra elektrike ose djegési
me gaz.

12.  Asnjéheré mos e pérdorni produktin afér |Endéve té djegshme.

13.  Mos e lini kordonin té varet mbi buzé té banakut.

14. Mos e zhytni njésiné motorike né ujé.

15. Nése éshté e nevojshme té pérdorni njé kordon zgjatues, pérdorni
vetém me terminalin e tokézimit dhe

pérshtatur me njé minimum aktual prej 10 A. Kordonét e tjeré zgjatues ("té
dobét") mund t& mbinxehen.

Kablloja duhet té rregullohet pér t& shmangur goditjet aksidentale ose
pengesat mbi té.

16. Furra duhet té& vendoset né njé sipérfaqe té barabarté, rezistente ndaj
temperaturés, larg materialeve t& ndezshme (perde, letér-muri etj ). Pér té
siguruar qarkullimin e duhur té ajrit, mbani hapésiré té liré prej t& paktén 10
cm né secilén ané té pajisjes dhe té paktén 30 cm mbi furré. Mos i mbuloni
vrimat e ventilimit té furrés, pasi kjo mund té shkaktojé mbinxehje dhe
démtim té pajisjes.

17. Mos prekni sipérfaget e nxehta té furrés (derén, murin e
sipérm ose té poshtém ose muret anésore). Dorezat mbrojtése duhet
té vishen gjaté nxjerrjes ose prekjes sé ndonjé elementi t& nxehté.

18. Kordoni i rrymés nuk duhet t& vendoset sipér furrés dhe nuk duhet té
preké ose té vendoset prané sipérfageve té€ nxehta. Mos e vendosni furrén
direkt nén prizé.

19. Mos fusni pjesé ushgimore qé pérdorin véllim té ploté té furrés, pasi
mund té shkaktojé zjarr dhe shkatérrim té pajisjes.

20. Mos vendosni karton, letér, sende plastike ose objekte té tjera té
ndezshme ose té shkriré né furré.

21. Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

22. Mos e pastroni kasén duke pérdorur detergjenté agresivé né formé
emulsioni, locioni, paste etj. Ato mund té heqin simbolet grafike té
vendosura né kuti, si: peshore, shenja, shenja paralajméruese etj.

23. Mos pérdorni pastrues metalik pér pastrim. Pjesét e thyera té jastékéve
pér pastrim mund té bien né kontakt me pjesét elektrike, duke shkaktuar
rrezik goditjeje elektrike.
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24. Pajisja nuk éshté projektuar pér té punuar me kohématés té jashtém
ose sistem té vecanté té telekomandés.

25. Pér shkak té temperaturés sé larté duhet té keni kujdes kur higni enét e
pjekura,

heqgja e yndyrés sé nxehté ose |Iéngjeve té tjera té nxehta.

26. Mos e pérdorni pajisjen pa kontejnerin e ngarkuar (11).

Pérshkrimi i pajisjes:

Fryerja me ajér

1. Paneli i kontrollit 2. Doreza 3. Montimi i R otiserie

Aksesorét:
4. Rotisserie me dorezé 5. Raft pér hell 6. Kafaz rrotullues
7. Shporta e fryerjes me ajér 8. Raft pjekjeje 9. Tepsi pér pjekje

10. dorezé tabakaje

Pérshkrimi i panelit t& kontrollit:

1. Butoni i pérzgjedhjes s& menysé 2. Butoni i ndezjes/fikjes3. Shfagja e temperaturés / kohés
4. Treguesi i Celsiusit 5. Butoni i ndezjes/fikjes sé drit€s sé brendshme 6. Treguesi i minutés
7. Butoni i shtimit 8. Butoni i zbritjes9. Zgjedhja e kontrollit t& kohés / temperaturés

10. Krahu i pulés  11. Patate té skuqura 12. Mish derri

13. Peshku 14. Pula 15. Fruta té thata

16. Buké 17. Karkaleca 18. Rotisserie on / off

19. Vonesa e nisjes
Funksionimi i pajisjes:

1. Futeni pajisjen né rrjetin elektrik
2. Shtypni butonin On / Off (2). Pajisja do t& ndizet dhe do té I&shojé njé alarm zhurme. Nése nuk béhet asnjé
pérzgjedhje, pajisja do té shkojé né gatishméri pas 1 minute.
3. Duke pérdorur butonin e pérzgjedhjes s€ Menysé (2) zgjidhni programin e déshiruar.
4. Pasi té zgjidhni programin, mund té:

a. Ndryshoni temperaturén dhe kohén. Duke shtypur butonin e zgjedhjes sé kontrollit t& kohés /
temperaturés (9). Dhe mé pas shtypni butonat e mbledhjes dhe zbritjes pérkatésisht (7, 8)

b. Ndizni dritén e brendshme duke shtypur butonin e drités sé brendshme (5).

c. Vonesoni yllin e programit t& zgjedhur duke shtypur butonin Delay startup (19) me 1-720 minuta.
Mund té shtypni butonat e zbritjes dhe t& shtoni (8,7) pér 1 hap ose mbani shtypur pér mbledhje ose zbritie mé té
shpejté té kohés sé déshiruar. Pas 3 sekondash do té fillojé numérimi mbrapsht,

d. Aktivizoni ose gaktivizoni Rotisserie duke shtypur butonin Rotisserie (18).
5. Pas kohés sé caktuar pajisja do té Iéshojé 2 alarme zhurme.
IIKUJDES!! Pjesa e brendshme e pajisjes €shté shumé e nxehté. Mos e prekni pjesén e brendshme té pajisjes kur
pérdoret ose ftohet. Prekni pjesén e brendshme té pajisjes vetém pas ftohjes.
6. Sigurohuni qé té pérdorni dorezén e tabakasé sé bashkangjitur (10), dorezén e Rotisserie (4) ose dorezat e
furrés pér té nxjerré aksesorét e pérdorur.
7. Pas pérfundimit t& punés me pajisjen prisni g€ ajo té kalojé né modalitetin e gatishmérisé€. Ose pas fillimit t& njé
programi shtypni dhe butonin Ndez/Fik (2) pér 3 sekonda. Pajisja do té kalojé né modalitetin e gatishmérisé.
8. Pasi pajisja té pérfundojé ftohjen (Nuk ka zhurmé nga ventilatori i ftohjes) higeni pajisjen nga priza.

Pérdorimi i Rotisserie (4):

1. Pér té pérdorur Rotisserie:

Rotisserie: Pérdoret kryesisht pér pulén e ploté. Merrni shufrén Rotisserie dhe shtyjeni né mes té pulés nga vrima
e poshtme né vrimén e sipérme. Mé pas lidhni thumbat e Rotisserie té kthyera nga brenda mbi shufrén dhe né
mishin e pulés dhe shtrydhni pulén nga té dyja anét né ményré gé thumbat té& shpojné 1ékurén dhe té zhyten né
mish. Pér t'u siguruar qé thumbat t€ mos lévizin, ju lutemi shtréngoni vidhat e ngjitura né thumba. Vendoseni
shufrén me pulén né vrimat e montimit t€ Rotisserie. Ana me korije g&¢ mbéshteten né montimin e anés sé majté
dhe ana mé e Iémuar né pjesén e motorit rrotullues né té djathté.

2. Mbylini pajisjen dhe zgjidhni programin, shtypni butonin Rotisserie On / Off (18) dhe konfirmoni me butonin On /
Off (2).

3. Pasi ushqimi té keté mbaruar, pérdorni dorezén e Rotisserie (4) ose dorezat e furrés pér ta nxjerré até nga
dhoma e skugjes.
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IIKUJDES!

Ju lutemi pérdorni Iékurén ose spango ushgimore pér té fiksuar kémbét dhe krahét né vend, né ményré qé
ushgimi t& mos preké elementin ngrohés. Gjithashtu késhillohet t& vendosni tavén e pjekjes né fund t&é dhomés sé
skugjes pér té kapur yndyrén gé vjen nga ushqgimi.

Pérdorimi i raftit t& hellit (5):

1. Vendosni ushqgimin né hell nga pajisja.

2. Mbajtésit e rafteve t& rrumbullakéta vendosini né shufrén e rotiserise né ményré qé vrimat té€ pérputhen sa mé
shumé me njéra-tjetrén.

3. futeni skajin e sheshté né njérén vrimé té€ mbajtéses sé raftit t& rrumbullakét dhe mé pas fundin me lak né
vrimén pérkatése né mbaijtésen tjetér té€ rrumbullakét té hellit. Skewers duhet té Iévizin ndérsa rrokulliset né raft.
Ju lutemi sigurohuni gé gjaté Iévizjes t& mos bien nga vrimat.

4. Mbylini pajisjen dhe zgjidhni programin, shtypni butonin Rotisserie On / Off (18) dhe konfirmoni me butonin On /
Off (2).

5. Pasi ushqimi té keté mbaruar, pérdorni dorezén e Rotisserie (4) ose dorezat e furrés pér ta nxjerré até nga
dhoma e skugjes.

Pérdorimi i kafazit rrotullues (6):

1. Fusni shufrén e rotisserisé pérmes vrimave anésore né kafaz dhe mé pas shtréngoni vidhat duke u siguruar gé
kafazi t&¢ mbahet né vend.

2. Hapni kafazin, vendosni ushgimin brenda. Sigurohuni gé t& mos vendosni shumé ushgim né ményré qé té
mund té |évizé brenda kafazit. Pér rezultate mé t€ mira éshté té pérdorni gjysmén e hapésirés brenda kafazit dhe
gjysmeén tjetér ta lini bosh.

3. Fusni kafazin brenda dhomés sé skugjes. Sigurohuni qé shufra e rotisserisé té jeté mbéshtetur né montimet e
rotisserisé. Ana me korije & mbéshteten né montimin e anés sé majté dhe ana mé e lémuar né pjesén e motorit
rrotullues né té djathté.

4. Mbylini pajisjen dhe zgjidhni programin, shtypni butonin Rotisserie On / Off (18) dhe konfirmoni me butonin On /
Off (2).

5. Pasi ushqimi té keté mbaruar, pérdorni dorezén e Rotisserie (4) ose dorezat e furrés pér ta nxjerré até nga
dhoma e skugjes.

Pérdorimi i tabakave:

Shporta e fryerjes me ajér (7):

Pérdoret kryesisht pér patate t€ skuqura, krahé pule, ushgime me buké.

1. Vendosni ushgimin né shporté duke u siguruar qé té lini hapésiré gé ajri i nxehté té 1&vizé népér copat e
ushqimit. Sa mé pak kontakt midis pjeséve, ag mé miré.

2. Vendoseni shportén né dhomén e skugjes. Pozicioni mé i miré éshté né mes. Sa mé i larté dhe mé afér
elementit t€ ngrohjes, ag mé krokant do té jeté ushqgimi. Sa mé larg, ag mé miré do té gatuhet nga brenda jashté.
3. Mbylini pajisjen dhe zgjidhni programin dhe konfirmoni me butonin On / Off (2).

4. Pas pérfundimit t& gatimit higeni tabakén nga pajisja duke pérdorur dorezén e tabakasé (10) ose dorezén e
furrés.

Raft mbéshtetés (8):

Rafti pérdoret kryesisht si mbéshtetje pér ené té tjera pjekjeje.

1. Vendoseni raftin brenda dhomés sé skugjes.

2. Vendosni njé tabaka ose tas kundér furrés/rezistente ndaj nxehtésisé né raft.

3. Mbylini pajisjen dhe zgjidhni programin dhe konfirmoni me butonin On / Off (2).

4. Pas pérfundimit t& procesit t& gatimit, Iéreni pajisjen dhe raftin t& ftohen dhe higeni nga pajisja duke pérdorur
mbi doreza.

Tepsi pér pjekje (9):

Tabaka pérdoret kryesisht pér receta qé nuk kané nevojé pér rriedhje ajri rreth ushqgimit.

1. Vendosni ushgimin né tabaka.

2. Vendoseni tepsiné brenda dhomés sé skugjes.

3. Pas pérzgjedhjes

4. Mbylini pajisjen dhe zgjidhni programin dhe konfirmoni me butonin On / Off (2).

5. Pas pérfundimit t& gatimit higeni tabakané nga pajisja duke pérdorur dorezén e tabakasé (10) ose dorezén e
furrés.
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Tabela e programit:

ModalitetiE paracaktuar temperatura

(C)E rregullueshme temperatura diapazoni (C )Temperatura rrit /

zvogélohet

(C)E paracaktuar koha (min)E rregullueshme koha diapazoni (min)Rritje / ulje e kohé&s (min)Pulé krahét180175-
200581-601Patate té skuqura180175-2005121-601Mish derri190180-2005101-601Peshku200160-2005151-
601Pulé180160-2005301-601E thaté fruta4545-8052401-7201/30Buk&200180-200551-601Karkaleca170 _ _160-
190581-601

Pérshkrimi i programit:

Té gjitha programet mund té pérdoren me kohématésin e vonesés nga 1 minuté deri né 720 minuta. Fillimisht
zgjidhni njé program dhe mé pas shtypni butonin Delay startup (19) dhe duke pérdorur butonat Add and Subtract
(7,8) mund té ndryshoni shumén e vonesés kohore.

Kontrolloni nése ushqimi éshté gatuar si¢ duhet gjaté gjithé procesit té€ gatimit pér t'u siguruar qé éshté i pérsosur.
Pajisja ka memorie programi sapo té hapni derén gjaté njé programi, pajisja do t& pushojé, kur t& mbylini pérséri
derén do té vazhdojé té funksionojé. Ju gjithashtu mund ta ndaloni programin duke shtypur njé heré butonin e
ndezjes/fikjes. Mé pas shtypni njé heré pér té hequr pauzén.

Té gjitha programet mund ta kené té aktivizuar funksionin Rotisserie. Fillimisht zgjidhni njé program dhe mé pas
shtypni butonin Rotisserie (18).

Operacioni bazé:

Pér té zgjedhur njé program, shtypni butonin e pérzgjedhjes s€ menysé (1) me pendim derisa ikona e programit té
kérkuar té fillojé té pulsojé. Zgjidhni pjesén tjetér t&€ opsioneve pér programin (rotacion, drité, temperaturé, vonesé,
kohé&) dhe konfirmoni duke shtypur butonin Ndez/Fikur (2). Pér t& vendosur né pauzé njé program té nisur, shtypni
butonin Ndezur/Fikur (2) njé heré, sé shpeijti pér t& hequr pauzén, shtypni sérish butonin. Pé&r té€ anuluar programin
aktual, shtypni butonin On / Off (2) pér 4 sekonda.

PROGRAMET:

Krahét e pulés (10): Programi i pérdorur kryesisht pér mish té papérpunuar ose té pérpunuar té ulét me nevoja pér
temperaturé mé té ulét. Koha e shkurtér e paracaktuar e bén até ideal pér krahét e pulés dhe salsiget e holla.
Pé&rdoret mé sé miri me shportén e skugjes (7) ose tepsi (9) Nése koha ose temperatura nuk éshté e
mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t& kohés /
temperaturés (9) dhe duke pérdorur butonat "Shto dhe zbrit" (7 ,8) ju mund té ndryshoni kohén / temperaturén
sipas nevojés. Cdo shtypje ndryshon ndérmjet shfagjes sé kohés dhe temperaturés.

Patate té skuqura (11): Programi i pérdorur kryesisht pér patate té skuqura té ngrira. Pérdoret mé sé& miri me
kafazin rrotullues (6) ose shportén e skugjes (7) Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné
mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t& kohés / temperaturés (9) dhe duke
pérdorur butonat Shto dhe zbrit (7 ,8) ju mund té& ndryshoni kohén / temperaturén sipas nevojés. Cdo shtypje
ndryshon ndérmjet shfagjes sé kohés dhe temperaturés.

Mish derri (12): Programi i pérdorur kryesisht pér pjesét mé té trasha té mishit t& bardhé ose mishit té kuq.
Pérdoret mé sé& miri me tepsi (9). Koha dhe temperatura mé e larté jep njé lagéshti t&€ brendshme me té béré miré
jashté. Nése koha ose temperatura nuk jané t& mjaftueshme, gjithmoné mund té ndryshoni kohén ose
temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t& kohés / temperaturés (9) dhe duke pérdorur butonat Shto dhe
zbrit (7,8) mund té ndryshoni kohén / temperaturén sipas nevojés. Cdo shtypje ndryshon ndérmjet shfagjes sé
kohés dhe temperaturés.

Peshku (13): Programi mé i pérdorur pér peshkun e pérpunuar té ngriré ose peshkun e freskét. Pérdoret mé sé
miri me tepsi (9) ose shportén e skugjes (7). Nése koha ose temperatura nuk jané té€ mjaftueshme, gjithmoné
mund té ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t& kohés / temperaturés (9) dhe duke
pérdorur butonat Shto dhe zbrit (7,8) mund té& ndryshoni kohén / temperaturén sipas nevojés. Cdo shtypje
ndryshon ndérmjet shfagjes sé kohés dhe temperaturés.

Pulé (14): Programi i pérdorur pér mish pule t& papérpunuar. Pérdoret mé s€ miri me shportén e skugjes (7), tepsi
(9) dhe raft pér hell (5) dhe rotiseri (4). Ju lutemi vini re se koha duhet té rregullohet né varési té trashésisé sé
mishit ose peshés sé ushqgimit qé€ do té pérdorni. Kur pérdorni njé pulé té ploté, ju lutemi pérdorni rotisserin (4) dhe
kur béni hell me mish pule dhe perime, ju lutemi pérdorni grupin e helleve (5). Nése koha ose temperatura nuk
jané té mjaftueshme, gjithmoné mund té ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t&
kohés / temperaturés (9) dhe duke pérdorur butonat Shto dhe zbrit (7,8) mund té ndryshoni kohén / temperaturén
sipas nevojés. Cdo shtypje ndryshon ndérmjet shfagjes sé kohés dhe temperaturés.
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Fruta té thata (15): Programi i pérdorur pér skugjen e frutave, perimeve, kérpudhave, mishit. Pérdoret mé sé miri
me koshin e skugjes (7), tepsi (9), raft pér hell (5). Ngrohja e gjaté né temperatura té uléta nxjerr jashté lagéshtiné
e tepért nga ushqgimi dhe e bén até té zgjasé mé shumé. Nése koha ose temperatura nuk jané t& mjaftueshme,
gjithmoné mund té ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t& kohés / temperaturés
(9) dhe duke pérdorur butonat Shto dhe zbrit (7,8) mund té ndryshoni kohén / temperaturén sipas nevojés. Cdo
shtypje ndryshon ndérmjet shfagjes sé kohés dhe temperaturés.

Buké (16): Programi i pérdorur pér té thekur bukén. Pérdoret mé sé miri me raft pjekjeje (8). Nése koha ose
temperatura nuk jané té mjaftueshme, gjithmoné& mund té ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur
butonin e kontrollit t& kohés / temperaturés (9) dhe duke pérdorur butonat Shto dhe zbrit (7,8) mund t& ndryshoni
kohén / temperaturén sipas nevojés. Gdo shtypje ndryshon ndérmjet shfagjes sé kohés dhe temperaturés.

Karkaleca (17): Pérdoret mé sé& miri pér ushgime té vogla deti si karkaleca. Pérdoret mé sé& miri me shportén e
skugjes (7). Nése koha ose temperatura nuk jané té mjaftueshme, gjithmoné mund té ndryshoni kohén ose
temperaturén duke shtypur butonin e kontrollit t& kohés / temperaturés (9) dhe duke pérdorur butonat Shto dhe
zbrit (7,8) mund té ndryshoni kohén / temperaturén sipas nevojés. Cdo shtypje ndryshon ndérmjet shfagjes sé
kohés dhe temperaturés.

Drita (5): Mund ta ndizni dhe fikni dritén e brendshme duke shtypur butonin njé heré.

Pérdorimi i paré

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni ngjitésit ose etiketat né produktin e disponueshém pér paketim.

3.Pastrojini miré aksesorét me ujé té nxehté, pak detergjent dhe sfungjer qé nuk reziston ndaj konsumit dhe mé
pas thajini me njé lecké té pastér té buté pas pastrimit.

Késhilla t& ngrohta: Ju mund t'i pastroni kéto pjesé né njé makiné larése enésh.

4.Vendosni trupin kryesor té fryerés né njé plan t& géndrueshém horizontal, futni kordonin e rrymés, zgjidhni
programin e paré, mé pas rregulloni temperaturén né 150 °C dhe rregulloni kohén né 10 minuta pér tiganisje bosh.
Ky qéllim éshté té largojé erén e veganté nga tubat dhe pajisjet e ngrohjes.

5. Shképutni kordonin e rrymés dhe pérséritni hapin 3 pér ta pastruar sérish pasi té jeté ftohur plotésisht.

Pastrimi dhe mirémbaijtja

Pérpara pastrimit, shképutni kordonin elektrik dhe I€reni makinén té ftohet mjaftueshém, mé pas pastroni si mé
poshté:

1.Pastroni aksesorét me ujé té nxehté, pak detergjent dhe sfungjer jo gérryes. Mund té higni ¢do njollé t& mbetur
me pastrues té njollave té vajit.

Késhilla: Nése njollat ngjiten tek aksesorét, ju lutemi futini ato né ujé té nxehté té pérzier me detergjent pér rreth
10 minuta.

2.Pérdorni lecké té lagur pér té pastruar pjesén e jashtme dhe té& brendshme té aksesoréve. Mos pérdorni top
pastrimi gérryes pér té pastruar né ményré qé t&€ mos démtoni veshjen e tyre.

3. Fshini sipérfaget e brendshme dhe té jashtme té produktit me njé lecké té lagur té buté té shtrydhur. Mos e
pastroni drejtpérdrejt produktin me ujé.

4. Pérpara se produkti t& pérdoret ose té ruhet, té gjitha pjesét duhet té pastrohen, té& thahen me njé lecké té thaté
dhe t& montohen pérséri né pozicionin origjinal pér pérdorim té radhés.

Pérshkrimi i pajisjes:

Tensioni i hyrjes: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Fuqia: 1700 W

Kapaciteti: 13 L

mbeturinave. Pajisja e pérdorur duhet té& dorézohet né pika té vecanta grumbullimi g& mund té ndikojné

EPér té mbrojtur mjedisin: ndani kartonat dhe geset plastike dhe vendosini né kontejnerét e duhur té
né mjedis. Mos e hidhni kété pajisje né mbeturina normale.
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KARTA GWARANCYJNA
WARUNKI GWARANCJI obowigzuja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jako$ci sprzetu, na ktory
wydana jest niniejsza karta gwarancyjna i udziela 24 miesiecznej gwarangciji, ktéra liczy sie od daty zakupu
sprzetu. Ustugi gwarancyjne swiadczone sg po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub
uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane beda bezptatnie przez Serwis Centralny. W
przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi 12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalno$ci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzetu, nie
jest zwigzany z profilem prowadzonej dziatalnosci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo
od chwili dostarczenia klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrdcenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant
wymienit cze$¢ rzeczy, przepis powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci wymienionej. Gwarant
zobowigzuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu na adres wskazany w karcie gwarancyjne;j.
Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsgdek, wybierajgc $rodek transportu. Uprawnionemu
z gwarancji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy gwarancyjnej
, przekraczajgcy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete
czynnos$ci zwigzane z odkamienianiem, konserwacjg, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria
ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu
oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:
-niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwac;ji;
-ingerenc;ji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerobek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewtasciwych materiatow eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepigcia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajagcego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancjg nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze),
sznury przytaczeniowe, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tngcych, nasadki miksujace,
trzepaki, mieszaki, ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujgce, gtowice tngce i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i
odpowiednio zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z
Serwisu Centralnego przez Klienta.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie
dtuzszy niz 30 dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu
terminu naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z koniecznoscig sprowadzenia cze$ci zamiennych i poinformuje o
nowym terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona
2A, 01-237 Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swoj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotgczenie kopii
dokumentu zakupu.

Gwarancja nie wylgcza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych

z przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

SERWIS CENTRALNY e o o
c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
o ez B ULOrAoNa ZA s

serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl (pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)
adnotacje serwisu: - : i i |
W trosce o $rodowisko..

Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywne;
zbiérki odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajdujq sig baterie, nalezy je wyjac¢ i osobno odda¢ do punktu
zbierania i skladowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i skladowania, gdyz znajdujace si¢ w nim
niebezpieczne substancje moga stanowic¢ zagrozenie dla zdrowia i $rodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuje, ze
urzadzenia nie nalezy wyrzucac¢ do pojemnika z odpadami komunalnymi.

Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktére zawieraja substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancije te moga
doprowadzi¢ do zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga sie dosta¢ do organizmu czlowieka i doprowadzi¢ do
licznych dolegliwo$ci zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek,
watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skéry. Substancije szkodliwe moga mie¢ rowniez niekorzystny wplyw na uktad oddechowy i
rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych. Spozycie roélin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z
nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.

Urzadzenia nie wyrzucac do poje1T8nika na odpady komunalne !!!!



OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje obstugi i
postepowac wedtug wskazowek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwg jego obstuga.

2. Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celow,
niezgodnych z jego przeznaczeniem.

3. Urzadzenie nalezy podtgczy¢ wytgcznie do gniazdka z uziemieniem 220-240 V ~
50/60 Hz.

W celu zwiekszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy
rownoczesnie wigczac wielu urzadzen elektrycznych.

4. Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w
poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszczac dzieci do zabawy urzadzeniem nie
pozwol dzieciom ani osobom nie zaznajomlonym z urzadzeniem na jego uzytkowanle
5. OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub
osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod
nadzorem osoby odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone
wskazdwki na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg Swiadomos$¢
niebezpieczenstwa zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinna by¢ wykonywana przez
dzieci, chyba Ze sg powyzej 8 roku zycia a czynnosci te sg wykonywane pod nadzorem.
6. Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda zasilajacego poprzez
przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggna¢ za sznur sieciowy.

7. Nie zanurza¢ kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie
wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkoéw atmosferycznych (deszczu, stoica, etc.)
ani nie uzywaj w warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki
kempingowe).

8. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajacego. Jezeli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez specjalistyczny zaktad naprawczy w
celu uniknigcia zagrozenia.

9. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym lub jesli zostato
upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposob lub nieprawidtowo pracuje. Nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie
oddaj do wtasciwego punktu serwisowego w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy.
Wszelkich napraw moga dokonywac wytgcznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne zagrozenie dla
uzytkownika.

10. Nalezy stawiaC urzagdzenie na chtodnej stabilnej, rownej powierzchni, z dala od
nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp..
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11. Nie korzysta¢ z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.

12. Przewdd zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub dotyka¢ goracych
powierzchni.

13. Nie wolno pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia ani zasilacza do gniazdka bez
nadzoru.

14. Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest zainstalowanie w obwodzie
elektrycznym, urzadzenia réznicowopradowego (RCD) o znamionowym pradzie
roznicowym nie przekraczajacym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrécic sie do
specjalisty elektryka.

15. Nie dopusci¢ do zamoczenia cze$ci silnikowej urzadzenia.

16. Jezeli niezbednym jest uzycie przedtuzacza, to nalezy uzy¢ model wytacznie z
bolcem uziemiajacym przystosowany do pradu o natezeniu min 10 A. Przedtuzacze nie
spetniajgce tego wymogu moga ulec przegrzaniu. Przewod nalezy tak utozy¢ aby unikngé
przypadkowych pociggnie¢ lub potknie¢ o niego.

17. Urzadzenie nalezy stawia¢ na réwnej, odpornej na temperature powierzchni, z dala
od tatwopalnych materiatow (firanki, zastony, tapety, itp.). W celu zapewnienia wtasciwe;
cyrkulacji powietrza nalezy zachowa¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazde;
strony urzadzenia oraz przynajmniej 30 cm nad piekarnikiem. Nie wolno przykrywac
otworéw wentylacyjnych piekarnika, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie i
uszkodzenie urzadzenia.

18. Nie wolno dotykac gorgcych powierzchni urzadzenia(drzwiczek, scianki gérnej lub
dolnej oraz $cianek bocznych). Nalezy uzywac rekawic ochronnych do wyjmowania lub
dotykania wszelkich goracych elementow.

19. Przewdd zasilajacy nie moze by¢ uktadany ponad urzadzeniem, a takze nie powinien
dotykac lub leze¢ w poblizu gorgcych powierzchni. Nie ustawia¢ urzadzenia pod
gniazdem elektrycznym.

20. Nie wolno wkfada¢ do urzadzenia porcji zajmujacych catg jego objetos¢, poniewaz
moze spowodowac to pozar i zniszczenie urzadzenia.

21. Nie wolno umieszczac¢ do urzadzenia wyrobow z tektury, papieru, plastikow i innych
przedmiotow tatwopalnych oraz topliwych.

22. Nalezy oczysci¢ urzadzenie po kazdorazowym uzyciu.

23. Do mycia obudowy nie nalezy uzywac agresywnych detergentow w postaci emulsji,
mleczka, past itp., poniewaz moga one miedzy innymi usungé naniesione informacyjne
symbole graficzne takie jak podziatki, oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

24. Nie uzywa¢ metalowych druciakéw do czyszczenia. Odtamane fragmenty druciakéw,
moga zetknac sie z czeSciami elektrycznymi, stwarzajac zagrozenie porazenia
elektrycznego.

25. Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych wytgcznikdw
czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.

26. Ze wzgledu na wysoka temperature nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé
podczas wyjmowania upieczonych potraw, usuwania gorgcego ttuszczu czy innych
goracych ptynow.

Temperatura dostepnych powierzchni dziatajgcego urzadzenia moze by¢ wysoka gdy
sprzet pracuje.
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Nie dotykac goracych powierzchni urzadzenia
Nigdy nie przeno$ urzadzenia kiedy jest wigczone albo kiedy jest gorace.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia pod szafkami kuchennymi, ze wzgledu na
unoszace sie ciepto i pare.

Opis urzadzenia:

Piekarnik beztluszczowy

1. Panel sterowania 2. Uchwyt 3. Uchwyt do rozna
Akcesoria:

4.Rozen z uchwytem 5. Ruszt na szaszlyki 6. Klatka na kotkach
7. Bgben do smazenia 8. Ruszt siateczkowy 9. Blacha do pieczenia
10. uchwyt tacy

Opis panelu sterowania:

1. Przycisk wyboru menu 2. Przycisk wh. / Wyt. 3. WySwietlacz temperatury / czasu

4. Wskaznik Celsjusza 5. Przycisk wiaczania / wylaczania $wiatta wewnetrznego 6. Wskaznik minut
7. Przycisk Dodaj 8. Przycisk Odejmij 9. Wybor sterowania czasem / temperatura,

10. Skrzydetka z kurczaka 1. Frytki 12. Steki

13. Ryby 14. Kurczak 15. Suszone owoce

16. Chleb 17. Krewetki 18. Rozen wt. / Wyt

19. Opdznienie uruchamiania
Dziatanie urzadzenia:

1. Podtacz urzadzenie do zasilania sieciowego

2. Nacisnij przycisk wiaczania / wytaczania (2). Urzadzenie wigczy sie i wyemituje alarm dzwigkowy. Je$li zaden wybor nie
zostanie dokonany, urzadzenie przejdzie w stan czuwania po 1 minucie.

3. Za pomoca przycisku wyboru menu (1) wybierz zadany program.

4. Po wybraniu programu mozesz:

a. Zmien temperature i czas. Naciskajac przycisk wyboru regulacji czasu / temperatury (9). A nastepnie naciskajac
odpowiednio przyciski dodawania i odejmowania (7, 8)

b. Wiacz $wiatto wewnetrzne, naciskajac przycisk Swiatta wewnetrznego (5).

c. Opdznij start wybranego programu naciskajac przycisk Opoéznienie startu (19) o 1-720 minut. Mozesz nacisnac¢
przyciski odejmowania i dodawania (8,7) dla 1 kroku lub przytrzyma¢, aby przyspieszy¢ dodawanie lub odejmowanie zadanego
czasu. Po 3 sekundach rozpocznie si¢ odliczanie,

d. Wiacz lub wytacz rozen, naciskajac przycisk rozna (18).

5. Po ustawionym czasie urzadzenie wyemituje 2 alarmy dzwiekowe.

IOSTRZEZENIE!' Wnetrze urzadzenia jest bardzo gorace. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas uzywania lub chtodzenia.
Dopiero po ochtodzeniu dotykaj wnetrza urzadzenia

6. Upewnij sie, ze uzywasz dotaczonego uchwytu do tacy (10), uchwytu rozna (4) lub rekawic kuchennych, aby wyjac akcesoria.
7. Po zakoficzeniu pracy z urzadzeniem nalezy zaczekac, az przejdzie w stan czuwania. Lub po uruchomieniu programu nacisnij
i przycisk WH. / Wyt. (2) przez 3 sekundy. Urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

8. Po zakonczeniu chfodzenia urzadzenia (brak hatasu wentylatora chtodzacego) odtacz urzadzenie od gniazdka sieciowego.

Korzystanie z rozna (4):

1. Aby skorzysta¢ z rozna:

Rozen: uzywane gtéwnie do catego kurczaka. Wez pret z rozna i przepchnij go przez $rodek kurczaka od dolnego do gérnego
otworu. Nastepnie przymocuj kolce rozna skierowane do wewnatrz na drazku i do miesa z kurczaka i $cisnij kurczaka z obu
stron, aby kolce przebity skére i zatopity sie w migsie. Aby upewni¢ sie, ze kolce sie nie poruszaja, nalezy dokreci¢ $ruby
przymocowane do kolcow. Wiozy¢ pret z kurczakiem do otworéw w roznie. Strona z zagtebieniami spoczywa na lewym
mocowaniu bocznym, a gtadsza strona na obrotowej czgsci silnika po prawej stronie.

2. Zamkna¢ urzadzenie i wybra¢ program, nacisna¢ przycisk wigczenia / wytaczenia rozna (18) i potwierdzi¢ przyciskiem wi. /
Wyt (2).

3. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij ja z komory smazenia za pomoca uchwytu rozna (4) lub rekawic kuchennych.

IIOSTRZEZENIE!!
Prosze uzy¢ skory kurczaka lub sznurka do zywno$ci, aby przymocowac¢ nogi i skrzydetka na miejscu, aby zywnos¢ nie dotykata
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elementu grzejnego. Zaleca si¢ rowniez umieszczenie blachy do pieczenia na dnie komory smazenia, aby ztapac tiuszcz
pochodzacy z potraw.

Korzystanie ze zestawu do szasztykéw (5):

1. Umies¢ jedzenie na szaszlykach z urzadzenia.

2. Umiesc okragte uchwyty na patyczki do szasztykéw na precie rozna tak, aby otwory byly jak najbardziej wyréwnane ze soba.
3. Whozy¢ ptaski koniec do jednego otworu w uchwycie okragtego stojaka na szpikulce, a nastepnie koniec z petla w odpowiedni
otwor w drugim okragtym uchwycie do szpikulcow. Szasztyki muszg sie porusza¢ podczas obracania w zestawie. Nalezy
upewni¢ sie, ze podczas poruszania sie nie wypadajg z otworéw.

4. Zamknac urzadzenie i wybra¢ program, nacisna¢ przycisk wt. / Wyt. Rozna (18) i potwierdzi¢ przyciskiem wt. / Wyt. (2).

5. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij jq z komory smazenia za pomocg uchwytu rozna (4) lub rekawic kuchennych.

Korzystanie z bebna (6):

1. W6z pret do rozna przez boczne otwory w bebnie, a nastepnie dokre¢ Sruby, upewniajac sig, ze beben jest zamocowany.
2. Otworz beben, wtoz jedzenie. Upewnij sig, ze nie wktadasz zbyt duzo jedzenia, aby mogto sie ono przemieszcza¢ w bebnie.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, potowe przestrzeni wewnatrz bebna nalezy wykorzysta¢, a druga potowe pozostawi¢ pusta.
3. Whozy¢ beben do komory smazenia. Upewnij sig, ze pret rozna spoczywa na uchwytach rozna. Strona z zagtebieniami
spoczywa na lewym mocowaniu bocznym, a gtadsza strona na obrotowej czgsci silnika po prawej stronie.

4. Zamkna¢ urzadzenie i wybra¢ program, nacisna¢ przycisk wt. / Wyt. Rozna (18) i potwierdzi¢ przyciskiem wt. / Wyt. (2).

5. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij jg z komory smazenia za pomoca uchwytu rozna (4) lub rekawic kuchennych.

Korzystanie z tac:

Kosz do frytownicy (7):

Gtéwnie do frytek, skrzydetek z kurczaka, panierowanych potraw.

1. Wiozy¢ zywno$¢ do kosza, upewniajac sie, ze wokot kawatkdw potrawy moze poruszac sig gorace powietrze. Im mniejszy
kontakt migdzy kawatkami, tym lepiej.

2. Wozy¢ kosz do komory smazenia. Najlepsza pozycja jest na Srodkowym poziomie wewnatrz urzadzenia. Im wyzej i blizej
elementu grzejnego, tym bardziej chrupigce bedzie jedzenie. Im dalej, tym lepiej bedzie ugotowane od wewnatrz.

3. Zamknij urzadzenie i wybierz program i potwierdz przyciskiem On / Off (2).

4. Po zakoriczeniu pieczenia wyja¢ blache z urzadzenia za pomocg uchwytu (10) lub rekawicy kuchennej.

Ruszt siateczkowy (8):

Ruszt stuzy gtéwnie jako podpora dla innych pojemnikéw do pieczenia.

1. Umies¢ ruszt w komorze smazenia.

2. Umie$¢ zaroodporng blache lub miske na ruszcie.

3. Zamknij urzadzenie i wybierz program i potwierdz przyciskiem On / Off (2).

4. Po zakonczeniu pieczenia pozostawi¢ urzadzenie i ruszt do ostygniecia i wyjac je z urzadzenia za pomoca rekawic
kuchennych.

Blacha do pieczenia (9):

Taca jest uzywana gtownie do przepisow, ktdre nie wymagaja przeptywu powietrza wokot potrawy.

1. Umies¢ jedzenie na tacy.

2. Umiesc¢ blache w komorze smazenia.

3. Po wybraniu programu.

4. Zamknij urzadzenie i wybierz program i potwierdz przyciskiem Wi / Wyt. (2).

5. Po zakoniczeniu pieczenia wyjac blache z urzadzenia za pomoca uchwytu (10) lub rekawicy kuchenne;j.
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Tabela programéw:

Temperatura Regulkowany Wzrost . Regulowany | Czaswazrost/
Tryb domysina zakres temperatury / | DomYSIny | o e s asy spadek
() tem;(z%?tury zmrlejiszaé czas (min} {min) [minimum)
Skrzydetka z R R
, kurczaka 180 175-200 5 8 1-60 1
francuskie R _
frythi 180 175-200 5 12 1-60 1
stek 190 180-200 5 10 1-60 1
Ryba 200 160-200 5 15 1-60 1
kurczak 180 160-200 5 30 1-60 1
Suszane
owoce 15 4580 5 240 1720 130
Chieb 200 180-200 5 5 1-60 1
Krewetka 170 160-190 5 g 1-60 1

Opis programu:

Wszystkie programy moga by¢ uzywane z czasomierzem op6znienia od 1 minuty do 720 minut. Najpierw wybierz program, a
nastepnie nacisnij przycisk Opoznienie startu (19) i za pomocg przyciskéw Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmienic¢ wielko$¢
opoznienia czasowego.

Sprawdz, czy potrawa jest prawidtowo ugotowana podczas catego procesu gotowania, aby upewni¢ sig, ze jest idealna.
Urzadzenie posiada pamie¢ programoéw po otwarciu drzwi w trakcie programu urzadzenie zatrzyma sie, po ponownym
zamknigciu drzwi bedzie kontynuowato prace. Program mozna rowniez wstrzymac, naciskajac jeden raz przycisk wigczania /
wytaczania. Nastepnie nacisnij raz, aby wznowi¢ prace.

We wszystkich programach mozna wigczy¢ funkcje rozna. Najpierw wybierz program, a nastepnie nacisnij przycisk Rozna (18).

Podstawowa operacja:

Aby wybra¢ program, naciskaj przycisk wyboru menu (1), az ikona zadanego programu zacznie migac. Wybierz pozostate opcje
programu (obrot, $wiatto, temperatura, opdznienie, czas) i potwierdz przyciskiem On / Off (2). Aby wstrzyma¢ rozpoczety
program, nacisnij raz przycisk Wt. / Wyt. (2), krétko, aby wznowi¢ pauze, naciénij ponownie przycisk. Aby anulowac¢ biezacy
program, nacisnij przycisk Wi. / Wyt. (2) przez 4 sekundy.

PROGRAMY:

Skrzydetka z kurczaka (10): Program stosowany gtéwnie do surowego lub nisko przetworzonego migsa o nizszych wymaganiach
temperaturowych. Krotki czas domysiny sprawia, ze idealnie nadaje sie do skrzydetek z kurczaka i cienkich kietbasek. Najlepiej
uzywac z Koszem do smazenia (7) lub Tacg do pieczenia (9) Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz
zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu / temperatury (9) i uzywajac przyciskéw Dodaj i odejmij (7 , 8)
mozna w razie potrzeby zmieni¢ czas / temperature. Kazde nacisniecie przetacza miedzy wyswietlaniem czasu i temperatury.

Frytki (11): Program uzywany gtéwnie do mrozonych frytek. Najlepiej uzywa¢ z Bebnem (6) lub koszykiem do smazenia (7) Jesli
czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulaciji czasu /
temperatury (9) i uzywajac przyciskéw Dodaj i odejmij (7 , 8) mozna w razie potrzeby zmieni¢ czas / temperature. Kazde
nacisniecie przefacza migdzy wyswietlaniem czasu i temperatury.

Stek (12): Program stosowany gtéwnie do grubszych kawatkéw miesa biatego lub czerwonego. Najlepiej uzywaé z blachg do
pieczenia (9). Wyzszy czas i temperatura sprawiaja, ze wnetrze jest wilgotne, a na zewnatrz dobrze wysmazone. Jesli czas lub
temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulaciji czasu /
temperatury (9) i za pomocg przyciskow Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmieni¢ czas / temperature w razie potrzeby. Kazde
nacisniecie przetacza migdzy wyswietlaniem czasu i temperatury.

Ryby (13): Program najczesciej uzywany do mrozonych przetworzonych ryb lub $wiezych ryb. Najlepiej stosowac z blachg do
pieczenia (9) lub koszem do smazenia (7). Je$li czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub
temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu / temperatury (9) i za pomoca przyciskow Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmieni¢
czas | temperature w razie potrzeby. Kazde naciéniecie przetacza miedzy wySwietlaniem czasu i temperatury.

Kurczak (14): Program uzywany do przygotowania surowego miesa z kurczaka. Najlepiej stosowaé¢ z Koszem do smazenia (7),
blachg do pieczenia (9) i rusztem do szaszlykow (5) oraz roznem (4). Nalezy pamietac, ze czas nalezy dostosowaé w zaleznosci
od grubosci miesa lub wagi zywnosci, ktérej zamierzasz uzy¢. Je$li uzywasz catego kurczaka, uzyj rozna (4), a do robienia
szaszlykow z migsem z kurczaka i warzywami uzyj zestawu do szaszlykow (5). Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace,
zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu / temperatury (9), a za pomocg przyciskow
Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmieni¢ czas / temperature w razie potrzeby. Kazde nacisniecie przetacza miedzy wyswietlaniem
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czasu i temperatury.

Suszone owoce (15): Program do suszenia owocow, warzyw, grzybow, miesa. Najlepiej uzywac z koszykiem do smazenia (7),
blachg do pieczenia (9), rusztem do szasztykow (5). Diugie podgrzewanie w niskich temperaturach usuwa nadmiar wilgoci z
potraw i wydtuza ich trwato$¢. Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature,
naciskajac przycisk regulacji czasu / temperatury (9) i za pomoca przyciskow Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmieni¢ czas /
temperature w razie potrzeby. Kazde naci$niecie przetacza miedzy wys$wietlaniem czasu i temperatury.

Chleb (16): Program do opiekania chleba. Najlepiej uzywa¢ z rusztem do pieczenia (8). Je$li czas lub temperatura nie sg
wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu / temperatury (9) i za pomocg
przyciskéw Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmieni¢ czas / temperature w razie potrzeby. Kazde nacisniecie przetacza miedzy
wyswietlaniem czasu i temperatury.

Krewetki (17): Najlepsze do matych owocéw morza, takich jak krewetki. Najlepiej uzywa¢ z Koszem do smazenia (7). Jesli czas
lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (9) i za pomocg przyciskow Dodaj i odejmij (7,8) mozesz zmieni¢ czas / temperature w razie potrzeby. Kazde
nacisniecie przefacza migdzy wyswietlaniem czasu i temperatury.

Swiatto (5): Mozesz wiaczaé i wylacza¢ wewnetrzne $wiatto, naciskajac jeden raz przycisk.

Pierwsze uzycie

1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe.

2. Usuna¢ naklejki lub etykiety z produktu dostepnego do zapakowania.

3. Doktadnie wyczy$¢ akcesoria goracq woda z niewielka iloscig detergentu i gabka, a nastepnie wytrzyj je czysta, migkka,
szmatka po czyszczeniu.

Ciepte wskazdwki: Te czeSci mozna czyScic w zmywarce.

4. Umiesc¢ korpus piekarnika na stabilnej poziomej ptaszczyznie, podiacz przewod zasilajacy, wybierz pierwszy program,
nastepnie ustaw temperature na 180 C i ustaw czas na 10 minut na podpiekanie. Ma to na celu usuniecie specyficznych
zapachow z elementow grzewczych i akcesoriow.

5. Odtacz przewdd zasilajacy i powtorz krok 3, aby ponownie wyczysci¢ go po catkowitym ostygnieciu.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem odtacz przewdd zasilajacy i pozwol urzadzeniu wystarczajaco ostygnag, a nastepnie wyczysé je w
nastepujacy sposob:

1. Wyczys¢ akcesoria goracg woda, odrobing detergentu i nierysujaca gabka. Resztki plam mozna usunag¢ $rodkiem do
czyszczenia plam olejowych.

Wskazowki: Jesli plamy przykleily sie do akcesoriow, nalezy je namoczy¢ w goracej wodzie zmieszanej z detergentem na okoto
10 minut.

2. Za pomoca mokrej szmatki wyczy$¢ akcesoria z zewnatrz i od wewnatrz. Nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczacych do
szorowania, aby nie uszkodzi¢ ich powtoki.

3. Przetrzyj wewnetrzng i zewnetrzna powierzchnig produktu miekka, wycisnieta wilgotng szmatka. Nie czysci¢ produktu
bezposrednio woda,

4. Przed uzyciem lub przechowywaniem produktu wszystkie czesci nalezy wyczysci¢, osuszy¢ suchg szmatka i zamontowa¢ z
powrotem w pierwotnym pofozeniu do nastgpnego uzycia.

Opis urzadzenia:

Napiecie wejsciowe: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Moc: 1700 W. MAX: 2500 W

Pojemnos$¢: 13 |
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