Poradnik uzytkowania naczyn miedzianych do koktajli

Whprowadzenie

Naczynia wykonane z miedzi od wiekéw ciesza sie popularnoscia dzieki swojej elegancji i
wyjatkowemu wygladowi. Wspétczesnie sg uzywane gtéwnie jako element stylowych zestawéw
barmarskich — nadajg wyjatkowego charakteru koktajlom, drinkom i napojom serwowanym w domu
lub w restauraciji.

Zastosowanie

Idealne do przygotowywania koktajli (np. Moscow Mule, Martini czy drinkéw
bezalkoholowych).

Mozna uzywac do serwowania napojéw ha zimno.

Naczynia sg pokryte od wewnatrz specjalng warstwa ochronng dopuszczong do kontaktu z

:::::

sktadniki koktajlowe.

Zasady uzytkowania

Uzywaj tylko zgodnie z przeznaczeniem — do napojow i koktajli.

Nie przechowuj w nich ptynéw przez dtugi czas (najlepiej przygotowac i spozy¢ napdj w ciggu
kilku godzin).

Nie wlewaj wrzatku — miedz przewodzi ciepto i moze sie mocno nagrzewac.

Czyszczenie i pielegnacja

Myj recznie przy uzyciu tagodnego detergentu i miekkiej gabki.
Nie uzywaj zmywarki ani ostrych srodkéw czyszczacych.
Po umyciu doktadnie osusz naczynia i przechowuj w suchym miejscu.

Zewnetrzna powierzchnia czesto jest pokryta dekoracyjng powtoka (np. lakierem lub folig
PVC) - nie szoruj jej, aby nie uszkodzi¢ zdobienia.

Reczne wykonanie

Kazdy produkt jest recznie wytwarzany w Indiach. Drobne réznice w ksztatcie, kolorze czy fakturze sa
naturalne i podkreslaja unikalny charakter wyrobu.

/\ Uwaga: Naczynia miedziane w tym zestawie s przeznaczone wytacznie do uzytku spozywczego
(serwowania napojow). Nie sg wyrobem medycznym ani suplementem diety.





