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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajow
europejskich zwydzielonymi syst i zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduja sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materialéw pomaga w zachowaniu surowcédw naturalnych. Aby uzyskac¢ szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wtadzami lokalnymi, firma swiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with
separate waste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batte ries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Lénder der Europdischen Union und andere europdische
Lander mit getrennten Abfallsammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben
Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fir Elektro- bzw. Elektronikgerdte. Die ordnungsgeméBe Entsorgung
des Produkts verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen
geféhrlichen Stoffen ergeben kénnen. Das elektrische Gerat muss so Ubergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch
eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Gerat befinden, entfernen Sie diese und libergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN
HAUSMULL WERFEN. Das Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie bei lhren 6rtlichen Behérden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschift, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/RU/ YTunusauuA BbileWEero U3 3KCnayaTaynu 31eKTPU4YecKoro n 31eKTPoHHOro o6opyaoBaHns (0THOCMTCA K cTpaHam EBponeiickoro
Corosan gpyrum esp iCKMM CTPaHaM C CUCT pas 0 c6opa 0TX0[0B).

3TOT CMBON Ha MPOAYKTE UN ero ynakoBKe 03HAauaeT, YTo NPOAYKT He CledyeT pacCMaTpuBaTh Kak GbiToBble oTXoAbl. Ero cnepyet Hanpasutb
B COOTBETCTBYWOLWMI NYHKT cbopa 1 nocnepytolleil NnepepaboTKu SNeKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOro obopyaoBaHuA. MpaBunbHasa yTunusauua
npofyKTa NpeaoTBPaTUT BO3MOXHble HeraTBHble MOCNEACTBUA ANA OKpYyXaloliel cpefibl U 340POBbA YenoBeKa, CBA3aHHble C Hannymem B
NPOAYKTE OMacHbIX BeLecTB. dNeKTpnyeckoe YCTPONCTBO AOMKHO GbiTb NepeflaHo ANA yTUAKM3aUMK TakKUM 06pa3oM, YTOObI OrpaHNunTL ero
NOBTOPHOE NCnonb3oBaHne. ECu B yCTpoiicTBe nMeloTca 6aTapeiiku, n3BneknTe nx n nepegainte B mecto c6opa otaensHo. HE BbIBPACBIBANTE
OBOPYJJOBAHVIE B KOHTEMHEP /19 BbITOBbIX OTXOAOB. MosTopHas nepepaboTka MaTep1anos NOMOraeT COXPaHUTb NPUPOAHbIE Pecypcbl.
[ina nonyuexna noapo6HON MHOOPMALMKM O TOM, Kak YyTWAM3MPOBATb AaHHOE U3fenue, obpaTUTeCb B MECTHbI OpraH BNacTW, KOMMaHWIo,
3aHMMaloLLyoCA y6OPKOW Mycopa, i B MarasnH, B KOTOPOM Bbl NPUOGpeny laHHbI NPOAYKT.

/ES/ Eliminacion de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos
que poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un
punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. La eliminacién adecuada del producto prevendra las posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo
eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por
separado al punto de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los
recursos naturales. Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, pdngase en contacto con las autoridades locales, con
un proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/FR/ Lélimination des équip électriques et électroniques usagés (applicable dans I’'Union européenne et dans les autres pays
européens disposant de systemes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un
point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d'éviter
les conséquences négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans
le produit. Le matériel électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-
les et déposez-les dans un lieu de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux
contribue & préserver les ressources naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité
locale, I'entreprise fournissant des services de nettoyage ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

/1T/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’Unione Europea e in altri paesi europei con
sistemi di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire
il dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire
I'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere rimosse e smaltite separatamente. NON
SMALTIRE APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare le risorse naturali. Per informazioni
dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio dove & stato acquistato
questo prodotto.
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WSKAZOWKIBEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapozna¢
sie z catoscia tresci niniejszej instrukgcji.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa, aby méc skorzystac z nich w przysztosci.

1. Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

2. Przewdd przytgczeniowy nalezy podiaczy¢é do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgiji.

3. Nalezy zwrdci¢ uwage na to, by do jednego obiegu pradu nie
wigczac za duzo odbiornikdw. Urzadzenie to nie jest przeznaczone
do obstugi z uzyciem wylgcznikow czasowych oraz oddzielnych
systemow zdalnego sterowania.

4. Urzadzenie nalezy odlgcza¢ od sieci zawsze poprzez pociggniecie

za wtyczke, a nie za przewdd zasilajacy.

Whytaczy¢ urzadzenie zsieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz przed

jego czyszczeniem.

Nie zanurza¢ przewodu lub urzagdzenia w wodzie.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu Urzadzenia.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku

co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach

fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia

i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor

lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny

sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci
nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.

10. Urzadzenie ustawi¢ na stabilnym i suchym podtozu.

11. Nigdy nie ustawiac urzagdzenia blisko goracych przedmiotéw.

12. Nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.

13. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

14. Nie wigcza¢ frytownicy bez wlanego oleju, moze to doprowadzi¢
do uszkodzenia.

15. Chroni¢ urzadzenie i przewdd zasilajgcy przed dzie¢mi ponizej
8 roku zycia.

16. Uzywajac frytownice nie nalezy dopuszcza¢ do niej dzieci.
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17. Aby unikng¢ niebezpieczenstwa wykipienia nie przetfadowywac
koszyka, przede wszystkim produktami mrozonymi.

18. W trakcie smazenia nie trzymac dtoni nad komora filtra.

19. Nie przenosi¢ frytownicy gdy znajdujacy sie w niej tluszcz jest
gorqcy.

20. Nie wylewac¢ oleju z goracej frytownicy. Poczeka¢ do ostygniecia
urzadzenia.

21. W przypadku zapalenia sie thuszczu, zamkna¢ pokrywe i zdtawic
ogien. W zadnym przypadku nie probowac gasi¢ ognia woda.

22. Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

23. Uzywac tylko z oryginalnie dotaczonymi akcesoriami.

24. Nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego,
gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone w inny sposéb.
Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu
serwisowi; wykaz serwisbw w zatgczniku oraz na stronie
www.eldom.eu.

25. Napraw sprzetu moze dokona¢ jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie nieoryginalnych
czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest zabronione
i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

26. Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Niewlasciwe uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA: Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo
— aby unikng¢ uduszenia workiem nalezy przechowywad go
z daleka od niemowlat i matych dzieci.

Ten symbol ostrzega przed wysoka temperatura
powierzchni urzadzenia.

GWARANCJA

- urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
- nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

- gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi,

- sprzet oddawany do reklamacji powinien by¢ czysty i kompletny




INSTRUKCJA OBSLUGI
FRYTOWNICA FR18/FR18C

OPIS OGOLNY

1. Wiacznik
2. Sygnalizacja grzania (WORKING)
3. Sygnalizacja wtgczenia (POWER)
4. Przycisk otwarcia pokrywy
5. Pokrywa
6. Okienko
7. Filtr

8. Blokada uchwytu

9. Regulacja temperatury
10. Sktadany uchwyt

DANE TECHNICZNE

- moc: 1800W

- napiecie zasilania: 220-240V~ 50/60Hz
- pojemnosc: 2,51

- regulacja temp. oleju 150°C-190°C

UZYTKOWANIE URZADZENIA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w czasie transportu.

W razie jakichkolwiek watpliwosci nalezy wstrzymac sie z jego uzyciem do czasu skontaktowania sie z punktem
serwisowym. Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ kosz i pojemnik na ttuszcz.

Napetnianie pojemnika z ttuszczem

Ustawic¢ urzadzenie na ptaskim, twardym, stabilnym i odpornym na wysokie temperatury podtozu.
- otworzyc¢ pokrywe przez wcisniecie przycisku (4)

- wyjac koszyk uchwytem (10) ku gérze a nastepnie wysunac koszyk z zaczepu

- napetni¢ pojemnik ttuszczem (okoto 2-2,5I)

Zalecane jest stosowanie czystego oleju roslinnego. Nie miesza¢ réznych olejéw lub ttuszczéw. Poziom oleju
nie moze przekracza¢ oznaczen umieszczonych wewnatrz pojemnika. Przy uzywaniu roslinnego ttuszczu
statego nalezy pokroi¢ go na mate kawatki, rozpusci¢ w oddzielnym naczyniu, po czym wla¢ do frytownicy
(900 g ttuszczu statego odpowiada 1 litrowi oleju). Nigdy nie dodawac ttuszczu bezposrednio na koszyk, gdyz
urzadzenie moze zostac¢ w ten sposéb uszkodzone.

Wtqczanie frytownicy
Pokretto termostatu (9) oraz wigcznik (1) ustawi¢ w pozycji ,0”. Wtaczy¢ urzadzenie do sieci.
Wiacznik (1) ustawi¢ w pozycji ,1". Praca frytownicy sygnalizowana jest kontrolka (3).
Ustawic¢ pokrettem (9) zadana temperature smazenia.

Termostat skalibrowany jest na temperatury 150°C, 170°Ci 190°C.

Po okoto 10 minutach ttuszcz osigga wtasciwa temperature.

Utozenie produktow

- otworzyc¢ pokrywe (5) frytownicy poprzez wcisniecie przycisku (4),

- umiescic¢ koszyk w zaczepie fot.1

- przygotowane uprzednio produkty umiesci¢ w koszyku,

- zamkna¢ pokrywe frytownicy lekko dociskajac az do styszalnego zatrzasniecia,
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W czasie smazenia kontrolka termostatu (2) moze kilkakrotnie zaswiecic sie i gasnac.
Kontrolka gasnie z chwilg osiagniecia nastawionej temperatury.

Po zakonczeniu frytowania nalezy podnies¢ koszyk, zamontowac na korpusie fot.1 i
odczekac az ttuszcz ocieknie

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Pojemnik na ttuszcz.

Thuszcz nalezy regularnie wymienia¢ (co 8 do 12 smazen), nie tylko w celu osiggniecia najlepszego smaku,
lecz takze lekkosci potraw. Wartos¢ spozywcza smazonych potraw zalezy w duzej mierze od jakosci ttuszczu.
Zuzytego ttuszczu nie nalezy wylewac¢ do zlewozmywaka. Lepiej jest go ostudzi¢ i wyrzuci¢ do $mieci. Przed
wylewaniem ttuszczu i czyszczeniem pojemnika nalezy zdjac pokrywe otwierajac jg i wysuwajac z mocowan na
tylniej Scianie korpusu frytownicy. Do czyszczenia pojemnika prosimy uzywac goracej wody, ptynnego srodka
do mycia naczyn oraz gabki. Nie nalezy stosowac srodkéw szorujacych. Gdyby pojemnik byt przypalony, radzimy
przed myciem zala¢ go na okoto 30 min woda. Przed uzyciem pojemnik dokfadnie osuszy¢.

Urzadzenia nie wolno zanurzaé w wodzie.

2. Pokrywa.

Zdja¢ pokrywe (fot. 2) z mocowan korpusu. Czysci¢ wilgotna Sciereczka z dodatkiem
ptynnego s$rodka czyszczacego. Przed ponownym zamontowaniem pokrywy na
korpusie doktadnie jg osuszy¢.

3. Koszyk.
Koszyk nalezy my¢ w goracej wodzie uzywajac szmatki i ptynu do mycia naczyn.

4. Korpus.

Powierzchnie zewnetrzne oraz przewdd elektryczny nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka. Nie stosowac srodkéw
szorujacych ani ostrych narzedzi moze to spowodowac usuniecie piktograméw. Przed schowaniem urzadzenia
nalezy zwina¢ przewdd w tylnej czesci.

5. Filtr siatkowy. 3
W pokrywie urzadzenia z tytu (fot. 3) znajduje sie filtr. Stan filtra nalezy regularnie F
sprawdzac. Zanieczyszczony filtr nalezy umy¢.

PRAKTYCZNE PORADY / \
- nie umieszczac w koszu zbyt duzo zywnosci, /;@ v
- nie dolewa¢ wody do oleju, ktéra pogarsza jego jakos¢,

- nie mieszac swiezego oleju ze starym, A_-

- nie mieszac réznych typow ttuszczéw,

- starac sie uzywac mozliwie jak najsuchsze potrawy, odszroni¢ mocno zamrozone,

- w przypadku mocno oszronionych produktéw nalezy najpierw zanurzy¢ kosz z potrawa, odczeka¢ okoto 10
sekund i dopiero zamkna¢ pokrywe frytownicy. W przeciwnym przypadku dochodzi do zjawiska kondensacji
pary wewnatrz frytownicy, co objawia sie wyciekami pary wodnej z boku urzadzenia.

- nie nachyla¢ sie nad pokrywa frytownicy podczas smazenia a w szczegdlnosci nad otwarta frytownica,
w ktorej znajduje sie nagrzany ttuszcz,

- w razie zaistnienia nieprawidtowosci w funkcjonowaniu urzadzenia nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego
serwisu. Kazda ingerencja, réwniez wymiana przewodu zasilajgcego moze by¢ dokonana jedynie przez
uprawniony warsztat naprawczy,

- nie nalezy stawia¢ frytownicy w poblizu zrodet ciepta,

- jezeli frytownica nie jest uzywana zbyt czesto olej mozna przechowywa¢ w oddzielnym pojemniku
w lodéwece,

- przewdd zasilajacy mozna zwina¢ na uchwycie znajdujacym sie z tylu obudowy.



SAFETY INSTRUCTIONS

Before first use, please thoroughly read the entire manual.
It is recommended to keep this instructions manual for
future reference.

1.
2.
3.

o
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16.

The cord should be connected to a socket with parameters
compliant with those given in the Instructions for Use.
Make sure there are not too many receivers connected
to one current circuit.

The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or a separate remote-control system.
The appliance should always be disconnected by pulling
the plug, not the power cord.

The appliance should be placed on a flat, hard and stable
surface resistant to high temperatures.

Unplug the device, if it is not used any more and before
cleaning it.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not use in the open air.

The appliance is intended for domestic use only.

. The device can be used by children aged 8 and older

and by persons with limited physical, sensory or mental
capabilities, or persons without sufficient experience
and knowledge only under supervision or if previously
instructed on the safe use of the appliance and the possible
risks. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and maintenance that are the responsibility of the user shall
not be carried out by children without supervision. Protect
the appliance and the power cord against children under 8
years old. Make sure children do not play with the appliance.

. When using the deep fryer, keep it out of reach of children.
12.
13.
14.
15.

Do not place the appliance in the vicinity of heat sources.
Do not leave the appliance unattended.

Do not touch the appliance with wet hands.

Do not turn the deep fryer on, if there is no oil inside,
as it may cause damage to the appliance.

To avoid the risk of boiling over, do not overload the frying
basket, especially with frozen products.



17. When frying, do not keep your hands over the filter
chamber.

18. Do not move the deep fryer, if the oil inside is hot.

19. Do not pour the oil away, if the deep fryer is hot. Wait until
the appliance cools down.

20. If the fat catches fire, close the lid and smother the fire.
Do not try to extinguish the fire with water in any case.

21. Use only with the originally included accessories.

22. Do not use the appliance, if the power cord is damaged
or if the appliance fell down or was otherwise damaged.
The appliance should be repaired in an authorised Service
Centre; a list of Service Centres can be found
in the attachment and on the website www.eldom.eu.

23. The appliance can be repaired only in an authorised Service
Centre. Any modernisation or application of spare parts
or elements other than the original ones is forbidden
and dangerous for the user.

24. The company Eldom Sp. z o.0. shall not be liable for any
damage caused by inappropriate use of the appliance.

WARNING: Improper use of the appliance may cause injury.

WARNING:
Plastic bag can be dangerous, to avoid danger of suffocation
keep this bag away from babies and children.

This symbol is a warning against the high
temperature of the appliance surface.

« ENVIRONMENTAL PROTECTION

- The appliance is made of materials which can be recycled.

- It should be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

+ WARRANTY

- This appliance is designed for domestic use only.

- It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
- Improper use will nullify the guarantee.



OPERATING INSTRUCTION
DEEP FRYER FR18/FR18C

GENERAL DESCRIPTION
1. ON/OFF switch

2. WORKING signal light
3. POWER s ignal light

4. Lid release button

5. Lid

6. Viewing window (monitoring of cooking)
7. Filter

8. Handle lock

9. Temperature control
10. Handle

TECHNICAL DATA

- power: 1800W

- supply voltage: 220-240V~ 50/60Hz
- capacity: 2,5

- oil temperature control: 150°C-190°C

HOW TO USE THE APPLIANCE

After unpacking the appliance, make sure it has not been damaged during transport. In case of any doubts, do
not use the appliance until consulting a service centre. Before using the appliance for the first time, wash the
frying basket and the fat container.

Filling the fat container

Place the appliance on aflat, hard and stable surface resistant to high temperatures.

- Open thelid by pressing the button (4).

- Raise the frying basket with the use of the handle (10) (the handle will lock) and pull it out, releasing it from
the catch.

- Fill the container with fat (about 2-2.5 I).

It is recommended to use pure vegetable oil. Do not mix different types of oil or fat. The oil level may not exceed
the markings inside the container. In case of using solid vegetable fat, cut it up into small pieces, melt in a
separate dish and pour into the deep fryer (900 g of solid fat is equivalent to 1 litre of oil). Never place the fat
directly on the frying basket as it may cause damage to the appliance.

Placing products in the appliance

- Open thelid (5) of the deep fryer by pressing the button (4).

- Place the frying basket back into the appliance fot.1

- Place the prepared products in the frying basket.

- Close the lid of the deep fryer by pressing it lightly until it audibly clicks in.

Turning the deep fryer on

Set the thermostat knob (9) and the ON/OFF switch (1) to position “0”. Plug the appliance
in. Set the switch (1) to position “1”. The indicating lamp (3) signals that the deep fryer is
in operation. Turn the temperature controller (9) to the desired temperature of frying.
The thermostat is calibrated in steps marked 150°C, 170°C and 190°C. After about 10 minutes the fat reaches the
right temperature. When frying, the indicating lamp of the thermostat (7) may light up and go out several times.
The lamp goes out when the desired temperature is reached. After frying, raise the frying basket and leave it to
drip off phot1.
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CLEANING AND MAINTENANCE

1. Fat container

The fat must be changed on a regular basis (every 8 to 12 frying sessions), not only to achieve the best flavour
but also to ensure lightness of dishes. The nutrition value of the fried dishes depends largely on the quality of
the fat. Do not pour away the used fat into the sink. It is better to cool it down and throw away in the rubbish
bin. Before pouring away the fat and cleaning the container, remove the lid by opening and releasing it from the
hinges at the back wall of the body of the deep fryer. Wash the container with hot water, washing-up liquid and a
sponge. Do not use any scrubbing agents. If the container is burnt, we recommend soaking it in water for about
30 min before washing. Dry the container carefully before using. The appliance must not be immersed in water.

2. Lid.
Remove the lid (phot. 2) from the hinges of the appliance body. Clean with a moist cloth
with some washing-up liquid. Dry the lid carefully before putting it back into place.

3. Frying basket

Wash the frying basket with hot water, using a cloth and washing-up liquid.

4. Appliance body

The outside surfaces and the conductor should be cleaned with a moist cloth. Do not

use any scrubbing agents or sharp tools. Before putting the appliance away, coil the _ 3
conductor at the back. -~

5. Filter //“g 7
There is a filter in the lid of the appliance (phot. 3). Its condition should be checked & N\
regularly. If dirty, the filter should be replaced. /5% \

PRACTICAL ADVICE W\/

- Do not place too much food in the frying basket.

- Do not add water to oil as it will lower its quality.

- Do not mix fresh oil with the old one.

- Do not mix different types of fats.

- Make sure the food you use is as dry as possible and remove frost from deep-frozen products.

- in case of intensely frosted products - immerse the basket with the meal, wait approx. 10 seconds, and
only then close the lid of the fryer. Otherwise steam may condense inside the fryer, which will lead to steam
leakages from the side of the device

- When frying, do not lean over the lid of the deep fryer, in particular when the deep fryer is open and full of
hot fat.

- In case of any irregularities regarding the operation of the appliance, consult an authorised Service Centre.
Any repairs, including replacement of power cord, can be carried out only by an authorised repair shop.

- Do not place the deep fryer in the vicinity of heat sources.

- Ifthe deep fryer is not used very often, the oil can be kept in a separate container in the fridge.

- The power cord can be coiled around the handle at the back of the casing.

1



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor der ersten Verwendung machen Sie sich bitte mit dem Inhalt dieser
Anleitung vertraut.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.

1.
2.

3.
4

10.
11.
12.
13.
14.
15.

12

Das Gerat ist ausschlieB3lich flir Hausgebrauch bestimmt.

Vergewissem Sie sich, dass der in der Anweisung angegebene
Spannungswert mit der Spannung in Ihrem Haus Gbereinstimmt.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbedienungssystem betrieben zu werden.

Man soll darauf achten, dass nicht zu viele Empfanger an einen
Stromkreis angeschaltet werden.

Das Gerat soll abgeschaltet werden, indem der Stecker und nicht
der Stromversorgungskabel gezogen wird.

Das Gerat soll auf flacher, harter, stabiler und temperaturbestandiger
Grundlage aufgestellt werden.

Wenn das Gerat nicht gebrauch wird, oder vor der Reinigung, soll
es von der Stromnetz ausgeschaltet werden, Weder das Gerat noch den
Stromkabelim

Wasser versenken Im Freien nicht gebrauchen.

Das Gerat kann von den Kindem Uber 8. Lebensjahr benutzt werden.
Personen, die korperliche, sensorische und  geistliche
Beeintrachtigungen aufweisen oder keine aus reichenden Erfahrung
oder kein ausreichendes Wissen haben, konnen das Gerat nur dann
benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer anderen Person befinden
oder Uiber einen sicheren Gebrauch des Gerats und damit verbundene
Gefahren unterrichtet werden. Kinder dirfen mit dem Geratnicht
spielen. Die Reinigung und Wartungsarbeiten, die dem Benutzer
obliegen, diirfen von den Kindemn ohne Aufsicht nicht durchgefuihrt
werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindem unter
8 Lebensjahrzu schiitzen.

Darauf achten, dass Kinder mit dem Gerat nicht spielen.

Wahrend des Gebrauch der Fritteuse sollen Kinderfemgehalten werden.
Das Gerat darf nicht in der Nahe von Warmequellen aufgestellt werden.
Das Gerat darf ohne Aufsicht nicht gelassen werden.

Das Gerdt mit nassen Handen nicht antasten.

Das Gerat darf ohne Ol nicht angeschaltet werden, das kann
Beschadigungen verursachen.



16.
17.
18.
19.
20.

21.
22,

23.

24.

Um die Gefahr der Ubersiedung zu meiden, sollen in den Korb nicht
zu viele Produkte, besonders tiefgekiihlte, gegeben werden.

Wahrend des Bratens die Hande nicht Uiber Filterkammer halten.

Die Fritteuse nicht tragen solange das Fett noch heil3 ist.

Das Fett aus heil3er Fritteuse nicht ausgieBen. Bis das Gerat kalt
istabwarten.

Im Fall das Fett sich entziindet den Deckel zuschliel3en und Feuer
dammen. Auf keinen Fall mit Wasser I6schen.

Anwenden nur mit originell beigefligtem Zubehor.

Im Fall der Beschadigung des Stromversorgungskabel wenn das Gerat
gefallen ist oder anders Beschadigt wurde, nicht gebrauchen. Reparatur
soll im autorisiertem Service durchgefiihrt werden Serviceverzeichnis
finden Sieim Anhanger und auf Webseite www.eldom.eu

Reparaturen durfen nur im autorisiertem Servicepunkt durchgefiihrt
werden. Alle Modemisierungen oder Anwendung von anderen
als Originell Ersatzteilen oder Geratelementen sind verboten und
gefahrden Sicherheit des Benutzers.

Die Firma Eldom GmbH tragt keine Verantwortung fiir eventuelle
Schaden, die in Folge des falschen Gebrauchs entstanden sind.

WARNUNG: Die unsachgemidfBle Verwendung des Gerdts kann
zu Verletzungen fiihren.

VORSICHT! Plastiktiiten konnen gefahrich sein! Erstickungsgefahr!
Bewahren Sie die Tiite sicher vor Kindem auf!

Dieser Symbol warnt vor
hoher Geratetemperatur.

+ UMWELTSCHUTZ

- Das Gerat ist aus wieder verwendbaren oder recyclebaren Stoffen gebaut.

- Es soll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zustandigen.
- Sammelstelle abgegeben werden.

- GARANTIE

- Das Gerat ist fur den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
- Es darf nicht fiir berufliche Zwecke benutzt werden.

- Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
FRITTEUSE FR18/FR18C

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG a
1. Schalter

2. Wéarmungssignalisierung (WORKING)

3. Anschaltungssignalisierung (POWER) B
4. Griff mit Korb aufhebendem Mechanismus ‘
5. Deckel ‘
6. Fenster (Uberwachung des Bratens) n

7. Filter

8. Griffblockierung ‘
9. Deckel6ffnungstaste

1 8-

6. Klappgriff

TECHNISCHE ANGABEN

- Leistung: 1800W

- Versorgungsspannung: 220-240V~ 50/60Hz n
- Volumen: 2,5|

- Oltemperaturregulierung: 150°C-190°C

INBETRIEBNAHME

Nach dem Auspacken soll gepriift werden, ob das Gerat wahrend des Transports nicht beschadigt wurde. Im Fall
irgendwelchen Zweifel soll das Gerét nicht gebraucht werden, bis man Kontakt mit dem Service aufgenommen
hat. Vor erstem Gebrauch sollen Korb und Fettbehélter gereinigt werden.

Nachfiillen des Behidilters mit Ol.

Das Gerat soll auf flacher, harter, stabiler und temperaturbestandiger Grundlage aufgestellt werden.

- Der Deckel soll durch driicken der Taste (4) getffnet werden.

- Den Korb mit Griff (10) nach oben heben (Griff blockiert sich) und den Korb aus dem Hacken nehmen.
- Den Behilter mit Ol nachfiillen (circa 2-2,5l)

Es wird empfohlen reinen Pflanzenél zu gebrauchen. Ol- oder Fettsorten sollen nicht gemischt werden. Olpegel
soll die Kennzeichnungen in dem Behalterinnere nicht Giberschreiten. Bei Anwendung von festem Pflanzenfett,
soll es zuerst in kleine Stlicke geschnitten und in anderem Gefa geschmolzen werden, erst dann in den Behalter
gegossen (900g festes Fettes entspricht einem Liter Ol). Niemals Fett direkt auf den Korb gieBen, das Gerét kann
beschadigt werden.

Hineinlegung der Produkte

- Der Deckel durch driicken der Taste (4) 6ffnen.

- Die vorbereitet Produkte in den Korb geben.

- Korb in dem Hacken befestigen fot.1

- Den Deckel leicht driickend zuschlieBen bis Zuschlagen zu horen ist.

- Den Korb langsam senken, indem die Blockierung im Griff (8) gelockert wird.

Einschalten der Fritteuse
Thermostatregulator (9) und Schalter (1) in Position ,0” stellen. Das Gerat an Stromnetz
anschlieBBen.

Schalter (1) in Position ,1” stellen. Anschaltungssignalisierung (3) leuchtet auf.
Mit dem Regulator (9) gewlinschte Brattemperatur einstellen. Der Thermostat wurde
fur Temperaturbereich 150°C,170°C und190°C geeicht.
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Nach circa 10 Minuten erreicht das Fett die gewlinschte Temperatur. Wahrend des Bratens kann die
Warmungssignalisierung (2) ein paar Mals aufleuchten und erléschen. Die Signalisierung erlischt, wenn die
gewlinschte Temperatur erreicht wird.

Nach Beendung von Frittieren soll man den Korb nach oben ziehen und bis Fett abtropft abwarten.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Fettbehdlter

Das Fett soll regelmaBig (nach 8 bis 12 Bratvorgange) gewechselt werden- nicht nur um besseren Geschmack
zu erreichen, sonder auch um Leichtigkeit der Speisen zu gewahrleisten. Nahrwert der gebratenen Speisen
héngt im groBen Teil von Fettqualitit ab. Gebrauchtes Ol soll nicht in die Spiile gegossen werden, besser ist
es abzukiihlen und in den Mill wegwerfen. Vor dem Fettausgieen und Behalterreinigung soll der Deckel
abgelegt werden, indem er gedffnet und aus Befestigungen am Hinterteil des Gehduses gezogen wird. Zur
Behélterreinigung sollen nur warmes Wasser, Spulmittel und Schwamm gebraucht werden. Man darf keine
Scheuermittel gebrauchen. Im Fall der Behalter angebraten ware, soll er vor der Reinigung fiir etwa 30 Minuten
mit Wasser nachgefullt werden. Vor dem gebrauch den Behélter griindlich trocknen.

2. Deckel. 2
Deckel von den Gehdusegriffen ablegen (Foto Nr. 2). Mit feuchtem Lappen mit flissigem -
Reinigungsmittel reinigen. Vor der Montierung griindlich trocknen

3. Korb.
Der Korb soll in heiBem Wasser mit einem Lappen und Spulmittel gereinigt werden.

4. Gehduse.

AuBenflachen und Stromkabel sollen mit feuchtem Lappen gereinigt werden. Keine
Scheuermittel oder scharfe Werkzeuge benutzen. Vor der Abstellung den Stromkabel 3
im Hinterteil aufrollen.

5. Filter.
In dem Deckel (Foto Nr. 3) befindet sich der Filter. Zustand des Filters soll regelmaBig / :
gepruft werden. Verunreinigter Filter soll gewechselt werden. /:}g \

PRAKTISCHE HINWEISE W\ ’
L™

- Nicht zu viele Produkte in den Korb geben,

- Kein Wasser in das Ol zugeben, denn das verschlechtert seine Qualitét,

- Kein altes Ol mit frischem mischen,

- Verschiedene Fettsorten nicht mischen,

- Man soll méglichst trockene Produkte verwenden, tiefgekuhlte Produkte sollen sorgfaltig abgetaut werden.

- Bei den Produkten, die mit groBem Raureif bedeckt sind, soll der Korb mit Speise  zuerst eingetaucht
werden und nach ca. 10 Sekunden kann der Deckel der Fritteuse geschlossen werden. Andernfalls kommt zur
Dampfverdichtung in der Fritteuse, was zur Folge hat, dass seitwérts des Gerats der Wasserdampf ausflief3t.

- Man darf sich nicht Gtber dem Deckel wahren des Bratens beugen, besonders wenn die Fritteuse mit heiBem
Ol gedffnet ist,

- Im Fall die Funktionen des Gerats beintrachtig sind, soll man sich an autorisiertes Service wenden. Jeder
Eingriff, sogar Stromkabelwechsel soll in berechtigter Reparaturwerkstatt durchgefiihrt werden.

- Die Fritteuse soll entfernt von Warmequellen aufgestellt werden,

- ImFall die Fritteuse nur selten gebraucht wird, kann das Ol in getrenntem Behélterim Kiihlschrank aufbewahrt
werden,

- Stromversorgungskabel kann auf dem Griff am Hinterteil des Gehauses angerollt werden,
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YKA3AHWA MO TEXHUKE BESONMACHOCTIA

Mepen nepBbiM KMCMONb30BaHNEM BHUMATEIbHO MpouMTaliTe Bce
copepKaHiie JaHHOTO PYKOBOZCTBA.

CoxpaHuTe Bce NpPesyNPeXAeHUA U VHCIPYKUMA MO TeXHuKe
6e30MacHOCTV 1A AAJIbHEILLIEro VICNONb30BaHIA.

1.
2.

3.

g

O 00 N O

10.
11.
12.
13.
14.

15.
16.

16

[Mprbop NpeaHa3HaueH TOMbKO A1 GbITOBOrO UCTONb30BaHMA.
CoemHUTENbHBIN Kabenb Ao/mMKeH ObiTb MOAKMIOYEH K PO3ETKe C
NapameTpamy, yKazaHHbIM B PyKOBOACTBE.

Cnepuite 3a Tem, YTOObI HE MOZKMOYaTb UIALLKOM MHOMO NMPrGOPOB K
ofHon Lenn. [aHHbIN npubop He NpeaHasHaueH 1A YrpaBneHna C
MOMOLLBIO TaIMEPOB WM OTAEMbHbIX CUCTEM  OUCTAHLIMIOHHOIO
yrpaB/ieHuiA.

Bcerga oTkntoualiTe npubop OT CeTu, MOTAHYB 3a BWIKY, @ He 3a LUHYP
MUTAHKA.

Otkntovarite Nprbop OT ceTw, Koraa OH Gorblue He UCMONb3yeTcs, a
TaKKe nepen YICTKON.

He norpy»«aiire kabenb v npubop B BOAY.

He cnonb3ywite nprbop Ha OTKPLITOM BO3ayXxe.

He ocraBnaviTe getein 63 npricmoTpa pARom C Mpribopom.

JaHHOe 060PYAOBaHVIE MOXET MCMOMb30BATLCA AETHMI HE MOJIOXKE 8
NET, a TakKe IMLaMM COrPaHNYEHHBIMA GYBNYECKMM Y YMCTBEHHBIMYA
CMOCOBHOCTAMU U SILI@MI, HE MEHOLLIIMIA OFbITa 1 3HAHWIA B paboTe ¢
obopyoBaH/EM, €U 3a HUMWU OCYLLECTBMIAETCA Haf3op Wi
MPOBOOVTCA  MHCTPYKTXK MO 6e30MacHOMy  MCMONb30BaHUIO
0b0opyoBaHNA C MOHVIMAHMEM COMYTCTBYIOLLMX PUCKOB. [letn He
LOIMKHbI UrpaTb € 06opyaoBaHvem. let 6e3 NprcMoTpa He JOMKHbI
3aHUMATBLCA YMCTKOM M 00CTTy»K/IBaHVIEM OOOPYA0BaHMA.

Pa3veLLiaiiTe 060pyaOBaHYIE Ha YCTOMYMBOW U CyXOM MOBEPXHOCTU.
Hvikorpa He craBbTe Npribop PALOM C FOpAYVIMM NpeaMETaMI.

He ocraBnsiiTe nprbop 6e3 npravioTpa.

He obpalLiaritecs C NprbopoM MOKPbIMI PYKaM.

He BKntoyarite GpurmopHILYy 6e3 3a7MTOro Madia, 5TO MOXKET MPMBECTU
K MOBPEXKAEHWIO.

Bepervire nprbop v LWHYp NUTaHKA OT AeTe MaaLLe 8 neT.

[Mpw ncnonb3oBaHNM GPUTIOPHKLIbI HE MO3BOSIANTE AETAM HaXOAUTHCA
PALOM C HEN.



17. Bo v36exkaHMie OMacHOCTL BbITEKAHMA MMAKOCT He Meperpyaire
KOP3MHY, 0COOEHHO 3aMOPOXKEHHBIMM NMPOAYKTaMI.

18. He peprxute pyKy Ha OTCEKOM GUITPA BO BPEMA MAPKM.

19. He nepemelLiaiite GpuTIOPHIALLY, KOTAa XM BHYTPY HEE FOPAYNIA.

20. He BbumBaiite Madio 13 ropsayein GppumopHMLbl. MNMogoxauTe, noka
NPVIOGOP OCTLIHET.

21. Egm »up 3aropuTca, 3aKpoiTe KPbILLIKY 1 MOTyLUMTE OroHb. Hy B Koem
d1y4ae He MbiTanTech MOTYLLTL OFOHb BOLOW.

22. He norpy»aite nprbop B BOAY.

23. Ucnonb3yrte nprbop TOMbKO € NEPBOHAYANTbHO MOCTaB/IEHHbIMYA
NPUHAIEXKHOCTAMM.

24, He vicnonb3yite npuribop, e MOBPEXKOEH LIHYP MUTaHWUA, eqm
nprbop yrnan win uveeT apyrie nospexaeHma. Obpallantech 3a
00Cy>K/IBaHVIEM B aBTOPV30BaHHbIN CEPBUCHDIN LIEHTP.

25. PemoHT  00OpYLOBaHMA  MOMET  MPOM3BOAUTLCA  TOMBKO B
aBTOPU30BaHHOM CEePBVICHOM LieHTpe. Jliobaa mogepHu3auma win
NCMOMb30BaHME  HEOPUMVHAMBbHBIX  3aracHbIX — Yacteld Wi
KOMMOHEHTOB Mpuibopa 3anpelleHbl 1M CTaBAT Mop  Yrposy
6e30MacHOCTb UCMONb30BaHVIA.

26. KomnaHua Eldom Sp.z0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTVA 3a 1Tt060I YLLepO,
BO3HUKLLIIA B Pe3yribTaTe HEMPaBWIbHOMO UCMONb30BaHKMA Nprbopa.

NPEAYNPEXOEHUE:
HenpaBunbHOe ncnonb3oBaHme YCTPONCTBA MOXET MPUBECTY K
TpaBMaM.

BHUMAHWE! MNMonnsTnneHoBbIN NakeT MOXeT ObiTb OnacHbIM —
4TOObI N36€eXKaTb yAyLWEeHNA MeLLKOM, HeOOXOAUMOXPAHUTb €ro B
HegocAraeMomMm aNnA MIAAEeHLUEB WM MANeHbKUX AeTen MecTe.

JlaHHbIN 3HaK NpeaynpeXaaeT O BbICOKON
Temneparype NoBepxHoOCTU npunbopa.

« BALLUTA OKPYKAIOLLE/ CPEADI
- Np16OP U3roTOBNEH N3 MaTepPUaNoB, KOTOPbIe MOTYT NCMOJIb30BaHbl BTOPUYHO,
- nepefanTe Npubop B CNeLVann3npPOBaHHbIA MyHKT ANA AanbHENLWEN yTUIN3aLnN.

- TAPAHTMA
- YCTPOWNCTBO NpefiHa3HauYeHOo TONIbKO A/1A [JOMaLUHero Ncnosib30BaHua,
- B C/lyyae HenpaBWbHOW SKCyaTaumm rapaHTua He ABNAETCA AeNCTBUTENbHOMN.
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MHCTPYKLUMA MO SKCTUTYATALUN
OPUTIOPHVLIA FR18/FR18C

OBLAA XAPAKTEPUCTUKA a
KHomnKa BKntoYeHns

NHankauma Harpesa (WORKING)

MHavkaums sknoueHns (POWER)

KnaBuiua oTKpbITUSA KPbILLKA

Kpblwka

CMOTpOBOE OKHO (KOHTPONb
npoLeccanpuroToBeHns)

Qunbtp

(5

|

n ‘

BnoknpoBKa pyuku a I
(2]
(1

oA wWwN =

. Tepmoperynatop
0. Pyuka

TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
- MoLHOCTb 1800W
- HanpsXeHue B CeTu:
220-240B~ 50/60My
- obbem:2,5n
- perynnpoBKa TemnepaTtypbl Macna
150°C-190°C

PABOTA NMPUBOPA

Mocne cHATKA ynakoBKY, ybeanTech B TOM, YTO Nprbop He NOBPeXAeH BO BPeMA TPaHCMOPTMPOBKM. Ecnn xe
NOABUSINCb COMHEHWA, HeobXO[MMO CBA3aTbCA C CEPBWUC LIEHTPOM, TOMbKO MOC/Te 3TOr0 MOXHO HauaTb
3KcnyaTaumio npubopa. Mepea nepBbiM NCMONb30BaHNEM, HEOOXOANMO BbIMbITb KOP3WHY U €MKOCTb ANA
macna.

3azpyska emkocmu ona macna

Mpr6op ycTaHOBWTb Ha POBHOW, TBEPAOW, CTAOUIIBHOW 1 YCTONUYMBON K BbICOKVM TEMMEPATYPam NOBEPXHOCTM
- OTKPbITb KPbILLIKY HaxaTrnem Knasuwiu (4)

- MOAHATb KOpP3nHy pyukoi (10) BBepX (pyyKa 3a6110KMpYeTCs), 3aTEM BbIHYTb KOP3UHY U3 GPUTIOPHNLIbI

- HanewnTte B eMKOCTb macno ( 2,0-2,5n)

PekomeHAayem NCNoNb30BaHME BbICOKOKauYeCTBEHHOIO Macsia. OfHOBPEMEHHO He NCMOSb3yIiTe pasHble BUAbI
Maces. YpOoBeHb Macsia AOJIKEH HAXOAUTCA MEXAY YPOBHAMMU OTMEUYEHHBIMI Ha BHY TPEHHEN MOBEPXHOCTH
emkocTy. [pun ncnonb3oBaHUY TBEPAOrO PACTUTENBHOIO Maca, CHavyana HeobXoAMMO Mac/o nopesaTb Ha
MarneHbKre KyCOUKM, pacTonuTb B OTAENbHON eMKOCTH, 3aTeM BAWTb B eMKOCTb AnA macna. (900 rp macna
TBepAoro coots. 1 N pacTUTeNbHOro Macsna). 3anpelyaetca npaAmoe JobaBneHne mMacna B KOP3UHY, TakUM
06pazom NprGoOP MOXKET ObITb MOBPEXKAEH.

3azpyska

- OTKPbITb KPbILWKY (5) GpUTIOPHULIBI HAXKaTeM KHOMKM (4),

- YCTaHOBWTb KOP3UHY BO GPUTIOPHULY

- 3apaHee NPUroTOBJIEHHbIE NPOAYKTbI 3arpy3nTb B KOP3MHY,

- 3aKpbITb KPbIWKY GPUTIOPHNLbI IETKAM Ha)kaTMeM, MoKa He YC/bILWNTE WenyokK,

BKJIIOYEHUE OPUTIOPHULIbI

TepmocTaT (9) 1 KHOMKY BKNtoYeHWsA (1) ycTaHOBUTb B NOJ. «0». YCTPONCTBO NOAKIIOUNTD
K ceT. KHonky BkntoueHus (1) yctaHoBWTb B non. «1». MiHankaTtop (3) curHanusmpyeT
paboTy ycTpoiicTBa. Perynatopom TepmocTata yCTaHOBUTb Tpebyemyto TemnepaTypy
npurotoBneHuda. TepmocTaT ycTaHOBNeH Ha Temnepatypbl 1500°C, 1700°C 1 1900°C.
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Macno HarpeBaeTca [O YCTaHOBJIEHHON TemmnepaTtypbl, Ana 3Toro Tpebyetca npubn.l0 muH. Bo Bpems
NPUroTOBIEHNA UHANKATOP MOXET BK/IIOUYATbCA U BbIKNIOUATbCA HECKONbKO pas. VIHAKaTop BbiknoyaeTca npu
L[OCTVXKEHNMW YCTPOMNCTBOM YCTaHOBJIEHHOI TemnepaTypbl. [Tocne Toro, Kak NpoLecc NpUroToBIEHNA OKOHYEH,
Heo6x0/[JMMO NMOAHATb KOP3MHY 1 NOAOXKAATb, KOrAa Macso cTeyeT ¢poTo. 1

yXoa n OMUCTKA

1. EMKOCmb Ha macno

Macno Heob6XOAMMO MOCTOAHHO MeEHATb (Kakable 8-12 MPUroTOBMEHMSA), HE TONbKO C LeNblo NoayyeHus
NPeBOCXOAHOrO BKYCa, a TakXKe ANs IerkocTy 6nioga. MuTaTelbHOCTb XKapeHHbIX 671104 B 3HAUNTENIbHOW CTeneHn
3aBMCUT OT KaueCTBa Macsla. 3anpeLyaeTca MCNoib30BaHHOE Mac/o BbINMBaTb B PakOBMHY. PekomeHayeTcA AaTb
MacJly OCTbITb 1 BbIGPOCUTbL B Mycop. lepes oUnCTKOM eMKOCTY 1 Nepes TeM, KaKk BbUIMTb Mac/o, Heobxogmmo
CHATb KPbILKY, OTKPbIBaA ee U CHMMasA C KpernseHua (3agHAA CTeHKa Kopnyca ¢puTiopHuLb). cnonb3oBaTb
ropsuyto Bo4y, XULKoe Motollee CPeacTBO 1 rybKy ANA OUNCTKM eMKOCTU. He pekomMeHayem 1cnosb3oBaHne
abpasnBHbIX cpefcTB. ECnM emKocTb npuropena, coBetyem 3anuTb eMKOCTb Bofgon (mpubn. 30 mvH) nepen
ouncTkon. lNepen ncnonb3oBaHMEM EMKOCTb TLLATESIbHO BbITEPETb Ha CYXO.

3anpelyaeTtca norpyxatb Npubop B BOAY.

2. Kpolwka 2
CHATb KpblWKy (boTOo 2) C KpenneHUsa Ha Kopnyce. YnCTUTb BRaKHOW TKaHbIO
c pobaBneHviem yncTaALen Xnakoctu. Nepes ycTaHOBKOWM KPbILWKN Ha KOPMYC, KPbILIKY
TLWaTeNbHO BbITEPETb Ha CYXO.

3. KopsuHa
Kop3uHy Heob6xoAMMO MbITb B ropAyeit Bofe C UCNosb30BaHWEM TKaHWU 1 cpeacTBa Ana
MbITbA NOCYAbI

4. Kopnyc

BHyTpeHHee NOBEPXHOCTVM W 3NEKTPUYECKUA LWHYP YUCTUTb BJIAXKHOM TKaHbIo.
3anpeLyaeTca UCNosnb3oBaHne abpasmnBHbIX CPEACTB 1 OCTPbIX NpeAMeToB. Mpexae Yem
ybpaTb Npnbop Ha XxpaHeHne, He06XO4MMO CMOTaTb LUHYP C3aAM YCTPONCTBa.

5. Qunemp
B Kpblwke npubopa umeerca éunbtp (poto 3). OunbTp HEOOXOAWMO perynspHo
npoBepATb. 3arpA3HeHHbIN GUNLTP HEOOXOAMMO 3aMEeHUTb Ha HOBBbI.

NMPAKTUYECKUE COBETbDI

- He3arpy»aTb O4eHb MHOIO NPOAYKTOB,

- He 3anuBaTb BOAY B MacJio, BOAA yXy/ALaeT KayecTBO Macna,

- He MCnonb3oBaTb CBeXee Macsio C NCMONb30BaHHbIM,

- OHOBPEMEHHO He CMOoJIb30BaTb Pa3HbIX BUAOB Macen,

- CTapalTecb 3arpyxkaTb MNPOAYKTbl, Kak MOXHO 6onee cyxue, 3aMOPOXEHHble MPOAYKTbl OUMCTUTb
OT KPUCTaNOB Nbpa,

- B CJlyyae CWIbHO 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, CrefyeT OMyCTUTb KOP3WHY C M POAyKTamu, nofjoxpaTb
npnbnmsntenbHo 10 ceKyHA M TOMbKO 3aTeM 3aKpbiTb KpPbIlWKY. IHaue BO3HUKHET ABNeHNe KOHAeHCcaLmm
napa BHYTpU GpUTIOPHNLbI, @ 3aTEM yTeuka BOAHOIO napa yepes 60KoBble CTOPOHbI Mpubopa

- He HaKJIOHATbCA Haj KPbIWKON (GPUTIOPHWLbLI BO BPeMA MNPWUroTOBNEHWA, OCOOEHHO Haj OTKPbITOW
dpuTIOpHULIEN, B KOTOPOI HAXOAUTBLCA Fropsvee Macso,

- B Clyyae Henonagok B paboTe, Heobxoanmo o6paTUTbCA B aBTOPM30BaHHbIN cepBUC LeHTp. Kaxpoe
BMeLLaTe/IbCTBO, TakXKe 1 3aMeHa CeTEBOro LUHYpPa, MOXeT ObITb NPOU3BeAeHa TONIbKO aBTOPU3MPOBAHHbIM
MYHKTOM PEMOHTa,

- He peKoMeH[yeTCs yCTaHOBKa yCTPOWCTBa BOIM3M NCTOUHVKOB Tenna,

- ecnn GpUTIOPHMLEA He UCMOMb3yeTcA OYeHb 4acTo, MAciO MOXHO XPaHUTb B OTAENbHOW eMKOCTU
B XOJIOAWIIbHVIKE,

- LIHYP MOXHO HaMOTaTb Ha PYyUKy, HaxofALLYyl0CA C3aAu Koprnyca
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MEDIDAS DE SEGURIDAD
Antes de usar el aparato por favor lea todas las instrucciones.

Se recomienda conservar este manual de instrucciones para
futuras consultas.

1.
2.

3.

N

WVONO

10.
11.
12.
13.
14.

15.

16.
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El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico.
El cable de conexion debe enchufarse a una toma
de corriente con los parametros especificados en el manual.
Tenga cuidado de no conectar demasiados aparatos
a un mismo circuito. Este aparato no esta disenado para
funcionar con temporizadores o sistemas de control remoto
independientes.

Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica tirando
del enchufe, no del cable de alimentacién.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica cuando
ya no lo utilice y antes de limpiarlo.

No sumerja el cable ni el aparato en agua.

No lo utilice al aire libre.

No deje a los nifos solos cerca del aparato.

Este aparato puede ser utilizado por nifos de al menos
8 anos de edad y por personas con capacidad fisica y mental
disminuida y personas con inexperiencia y falta
de familiaridad con el aparato, si se proporciona supervisién
o instrucciones sobre como utilizar el aparato de forma
segura para que se comprendan los riesgos asociados.
Los nifos no deben jugar con el equipo. Los ninos
no supervisados no deben llevar a cabo la limpieza
y el mantenimiento del equipo.

Coloque el aparato sobre una superficie estable y seca.

No coloque nunca el aparato cerca de objetos calientes.

No deje el aparato sin vigilancia.

No manipule el aparato con las manos mojadas.

No encienda la freidora sin haber vertido el aceite,
ya que podria dafarse.

Proteja el aparato y el cable de alimentaciéon de los ninos
menores de 8 anos.

Cuando utilice la freidora, no permita que los ninos estén
cerca de ella.



17. Para evitar el peligro de derrames, no sobrecargue la cesta,
especialmente con productos congelados.

18.No mantenga la mano sobre el compartimento del filtro
durante la fritura.

19.No mueva la freidora cuando la grasa de su interior esté
caliente.

20. No vierta aceite fuera de la freidora caliente. Espere a que
el aparato se enfrie.

21.Si la grasa se incendia, cierre la tapa y apague el fuego.
En ningun caso intente apagar el fuego con agua.

22.No sumerja el aparato en agua.

23. Utilizar s6lo con los accesorios suministrados originalmente.

24. No utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafado,
si se ha caido o si esta danado de cualquier otra forma.
Dirijase a un centro de servicio autorizado; lista de centros
de servicio en el apéndice y en www.eldom.eu.

25.Las reparaciones del aparato sélo pueden ser realizadas
por un centro de servicio autorizado. Cualquier
modernizacion o utilizacion de piezas de recambio
o componentes del aparato no originales esta prohibida
y pone en peligro la seguridad de uso.

26.La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable
de los danos derivados de un uso inadecuado del aparato.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del aparato puede causar.
lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para evitar
el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del alcance de
los bebés y nifios pequenos.

Este simbolo advierte de alta temperatura
de la superficie del dispositivo.

GARANTIA
- el aparato esta destinado para el uso privado doméstico,
- no se puede utilizar para fines profesionales,
- la garantia se anula en caso de un uso incorrecto,
- el aparato reclamado debe estar limpio y completo.
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MANUAL DE USUARIO
FREIDORA FR18/FR18C

DESCRIPCION GENERAL

1. Interruptor de encendido/apagado
2. Indicacién de calentamiento (WORKING)
3. Indicacién en encendido (POWER)
4. Botodn para abrir la tapa
5. Tapa

6. Ventana
7. Filtro

8. Bloqueo deasa

9. Selector de la temperatura
10. Asa abatible

DATOS TECNICOS

- potencia: 1800W

- tension de alimentacion:
220-240V~ 50/60Hz

- capacidad: 2,5

- ajuste delatemperatura
de aceite: 150°C-190°C

USO DEL APARATO

Después de desembalar el aparato hay que asegurarse de que no ha sido dafnado durante el transporte. En caso
de cualquier duda se debe abstener de utilizar el aparato hasta ponerse en contacto con el servicio técnico.
Antes del primer uso es necesario lavar la cestay la cuba.

Llenado de la cuba

Colocar el aparato sobre una superficie plana, dura, estable y resistente a altas temperaturas.
- abrirla tapa presionando el botén (4)

- retirar la cesta con el asa (10) hacia arriba y luego sacar la cesta del enganche

- llenar la cuba con aceite (unos 2-2,5l)

Se recomienda el uso de aceite vegetal limpio. No mezclar diferentes aceites o grasas. El nivel de aceite no debe
exceder las marcas que estan dentro de la cuba. Si se utiliza la grasa vegetal sélida se debe cortarla en trozos
pequenos, derretir en un recipiente aparte y luego verter en la freidora (900g de grasa solida equivale a 1 litro de
aceite). Nunca anadir el aceite directamente a la cesta porque el aparato puede dafiarse.

Puesta en marcha de la freidora
Poner el termostato (9) y el interruptor (1) en la posicion ,0”. Conectar el aparato a la corriente.

Poner el interruptor (1) en la posicion ,1”. La luz indicadora (3) sefiala el funcionamiento de la freidora.
Con la perrilla (9) ajustar la temperatura de fritura deseada.

El termostato estd calibrado a una temperatura de 150°C, 170°Cy 190°C.
Después de unos 10 minutos el aceite llega a la temperatura deseada.

Colocacion de productos

- abrirla tapa (5) de la freidora presionando el boton (4),

- colocar la cesta en el enganche como se muestra en la fig. 1,

- colocar los productos anteriormente preparados en la cesta,

- cerrar la tapa de la freidora apretando ligeramente hasta que se oiga un clic,

Durante la fritura el piloto de control del termostato (2) puede encenderse y apagar
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varias veces. El piloto de control se apaga cuando se alcanza la temperatura programada. Después de terminar la
fritura se debe levantar la cesta y sujetarla en la carcasa, como se muestra en la fig.1, y esperar hasta que escurra
el aceite.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Cuba para aceite

Se debe cambiar regularmente el aceite (cada 8-12 frituras) no sélo con el fin de lograr un mejor sabor, sino
también para tener alimentos mas ligeros. El valor de los alimentos fritos depende en gran medida de la calidad
del aceite. No verter el aceite usado en el desagiie del fregadero. Es mejor dejar que se enfrie y tirarlo a la basura.
Antes de quitar el aceite y limpiar la cuba se debe abrir y deslizar la tapa de los soportes que estan en la pared
posterior de la carcasa de la freidora. Para limpiar la cuba hay que utilizar agua caliente, un detergente para
lavar platos y una esponja. No utilizar limpiadores abrasivos. Si la cuba esta quemada, recomendamos ponerla
en remojo durante unos 30 minutos. Antes de usar se debe secar bien la cuba. No sumergir el aparato en agua.

2. Tapa 2
Retirar la tapa (Fig. 2) de los soportes de la carcasa. Limpiarla con un pafio humedo y un
detergente. Secar bien la tapa antes de volver a montarla en la carcasa.

3. Cesta
Lavar la cesta en agua caliente con un pafio y un detergente para lavar platos.

4. Cuerpo

Limpiar las superficies externas y el cable eléctrico con un pafo humedo. No usar _
limpiadores abrasivos ni herramientas afiladas que pueden eliminar los pictogramas. 3
Antes de almacenar el aparato se debe enrollar el cable en la parte trasera. V

5. Filtro : /sg
El filtro esta en la tapa del aparato en la parte trasera (Fig. 3). Comprobar regularmente el /
estado del filtro. Lavar el filtro sucio. é@

CONSEJOS PRACTICOS ‘X\
g

- no poner demasiados alimentos en la cesta,

- noanadir agua al aceite porque empeora su calidad,

- nomezclar el aceite nuevo con el viejo,

- no mezclar diferentes tipos de aceites,

- tratar de usar los alimentos mas secos posibles, quitar la escarcha de los productos congelados. En caso
de productos con mucha escarcha primero se debe sumergir la cesta con los alimentos, esperar unos 10
segundosy luego cerrar la tapa de la freidora. De lo contrario, ocurre el fendmeno de la condensacion dentro
de la freidora que se manifiesta en la fuga de vapor por un lado del aparato.

- noinclinarse sobre la tapa de la freidora durante la fritura, en particular sobre la freidora abierta en la que
estd el aceite caliente,

- en el caso de irregularidades en el funcionamiento del aparato hay que ponerse en contacto con el centro
de servicio autorizado. Cualquier modificacion, incluida la sustitucion de cable de alimentacién, puede ser
realizada sélo por un taller de reparacién autorizado,

- no colocar la freidora cerca de fuentes de calor.

\
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CONSIGNES DE SECURITE

Nous vous recommandons de conserver ce mode d’emploi pour
toute référence ultérieure.

Lisez attentivement tout le contenu de ce notice d’'emploi avant la
premiére utilisation.

1.
2.

3.

4

\© O N O

10.
11.
12.
13.
14.

15.

16.
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L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Le cable de raccordement doit étre branché sur une prise dont les
parameétres sont spécifiés dans le manuel.

Il faut veiller a ne pas brancher trop d'appareils sur un méme circuit.
Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé a l'aide de minuteries
ou de systemes de commande a distance séparés.

Débranchez toujours l'appareil en tirant sur la fiche et non sur
le cordon d'alimentation.

Débranchez l'appareil lorsquil n'est plus utilisé et avant
de le nettoyer.

Ne pasimmerger le cable ou I'appareil dans l'eau.

Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

Ne pas laisser les enfants sans surveillance a proximité de I'appareil.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans
et par des personnes dont les capacités physiques et mentales sont
réduites, ainsi que par des personnes inexpérimentées et peu
familiarisées avec l'appareil, a condition qu'une surveillance ou des
instructions soient fournies sur la maniere d'utiliser l'appareil
en toute sécurité, de maniére a ce que les risques associés soient
compris. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'équipement.
Les enfants non surveillés ne doivent pas procéder au nettoyage
et al'entretien de I'équipement.

Placez I'appareil sur une surface stable et séche.

Ne placez jamais I'appareil a proximité d'objets chauds.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance.

Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.

Ne mettez pas la friteuse en marche sans avoir versé [l'huile,
ce qui pourrait 'endommager.

Protégez l'appareil et le cordon dalimentation des enfants
de moins de 8 ans.

Lorsque vous utilisez la friteuse, ne laissez pas les enfants
s'en approcher.



17.
18.

19.
20.

21.
22.

23.
24,

25.

26.

Pour éviter tout risque de débordement, ne surchargez
pas le panier, surtout avec des produits surgelés.

Ne tenez pas votre main au-dessus du compartiment du filtre
pendant la friture.

Ne déplacez pas la friteuse lorsque la graisse a l'intérieur est chaude.
Ne versez pas d'huile hors d'une friteuse chaude. Attendez
que l'appareil refroidisse.

Si la graisse prend feu, fermez le couvercle et étouffez
le feu. N'essayez en aucun cas d'éteindre le feu avec de I'eau.

Ne pas immerger l'appareil dans |'eau.

N'utilisez que les accessoires fournis a l'origine.

Ne pas utiliser lappareil si le cordon dalimentation
est endommagsé, si l'appareil est tombé ou s'il est endommagé.
Confiez l'entretien de I'appareil a un centre de service agréé ; vous
trouverez la liste des centres de service en annexe et sur le site
www.eldom.eu.

Les réparations de I'appareil ne peuvent étre effectuées que par un
centre de service agréé. Toute modernisation ou utilisation
de pieces détachées ou de composants de I'appareil qui ne sont pas
d'origine est interdite et met en péril la sécurité d'utilisation.

La société Eldom Sp. z 0.0. ne peut étre tenue responsable
des dommages résultant d'une utilisation incorrecte de l'appareil.

AVERTISSEMENT:

Une utilisation incorrecte de l'appareil peut entrainer des blessures
corporelles.

NOTE :
Un sac en plastique peut étre dangereux - pour éviter

la strangulation le sac doit étre tenu hors de portée des bébés et des
jeunes enfants.

Ce symbole avertit de la présence de températures
élevées sur la surface de l'appareil.

e GARANTIE

— L'appareil est destiné a un usage domestique privé.

— Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.

— Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garanti

25



o DESCRIPTION GENERALE

o CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

MANUEL D’UTILISATION
FRITEUSE FR18/FR18C

1. Interrupteur

2. Indication de fonctionnement (WORKING)
3. Indicateur de mise en marche (POWER)
4. Bouton d'ouverture du couvercle
5. Couvercle
6. Fenétre
7. Filtre

8. Verrouillage de la poignée
9. Controdle de la température
10. Poignée rabattable

— puissance : 1800W

— tension d'alimentation : 220-240V~ 50/60Hz

— volume:2,51

— controle de la température de I'huile 150°C-190°C

e UTILISATION

26

— Aprés avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport.
— En cas de doute, n'utilisez pas I'appareil avant d'avoir contacté un centre de service.
— Lavezle panier et le bac a graisse avant la premiére utilisation.

Remplissage du bac a graisse

Placez I'appareil sur une surface plane, dure, stable et résistante a la chaleur.

— ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton (4)

— retirer le bac a graisse en tirant la poignée (10) vers le haut, puis sortir le panier de la trappe
— remplissez le récipient de graisse (environ 2-2,51).

Il est recommandé d'utiliser de I'huile végétale pure. Ne mélangez pas différentes huiles ou graisses.
Le niveau d'huile ne doit pas dépasser les reperes situés a l'intérieur du récipient. Si vous utilisez de la graisse
végétale solide, coupez-la en petits morceaux, dissolvez-la dans un récipient séparé, puis versez-la dans
la friteuse (900 g de graisse solide correspondent a 1 litre d'huile). N'ajoutez jamais de graisse directement
sur le panier, car cela pourrait endommager l'appareil.

Mise en marche de la friteuse

— Placez le bouton du thermostat (9) et I'interrupteur (1) sur la position "0". Branchez I'appareil sur le réseau
électrique.

— Placez linterrupteur (1) sur la position "1". Le fonctionnement de la friteuse
est indiqué par le témoin lumineux (3).

— Réglez le bouton (9) sur la température de friture souhaitée.

— Le thermostat est calibré pour des températures de 150°C, 170°C et 190°C.

— Aprés environ 10 minutes, la graisse atteint la bonne température.

Disposer les produits

— Ouvrez le couvercle (5) de la friteuse en appuyant sur le bouton (4),
— placez le panier dans la prise fig.1

— placez les produits préparés précédemment dans le panier,

— fermer le couvercle de la friteuse en appuyant légerement jusqu'a ce qu'il E
s'enclenche de maniere audible.

Pendant la cuisson, le voyant du thermostat (2) peut s'allumer et s'éteindre
plusieurs fois.

Le voyant s'éteint dés que la température réglée est atteinte.




— Lorsque la friture est terminée, soulevez le panier, placez-le sur le corps de la photo 1 et attendez
que la graisse s'égoutte.

e CONSEILS PRATIQUES

— ne pas mettre trop d'aliments dans le panier,

— ne pas ajouter d'eau a I'huile, ce qui réduit sa qualité,

— Ne pas mélanger de I'huile fraiche avec de I'huile ancienne,

— ne pas mélanger différents types de graisses,

— essayer d'utiliser des aliments aussi secs que possible, décongeler les aliments fortement congelés,

— dans le cas de produits fortement givrés, immerger d'abord le panier avec les aliments, attendre environ
10 secondes et ne fermer que le couvercle de la friteuse. Dans le cas contraire, un phénoméne
de condensation se produit a l'intérieur de la friteuse, qui se manifeste par des fuites de vapeur sur le coté
de l'appareil.

— ne pas se pencher sur le couvercle de la friteuse pendant la friture, et surtout pas sur une friteuse ouverte
contenant de la graisse chauffée,

— en cas d'irrégularités dans le fonctionnement de I'appareil, contactez un centre de service agréé. Toute
intervention, y compris le remplacement du cable d'alimentation, ne peut étre effectuée que par un atelier
de réparation agréé,

— ne pas placer la friteuse a proximité de sources de chaleur,

— si la friteuse n'est pas utilisée trés souvent, I'huile peut étre conservée dans un récipient séparé dans
le réfrigérateur,

— le cordon d'alimentation peut étre enroulé sur la poignée située a l'arriere du boitier.

e NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Récipient de graisse.

— La graisse doit étre remplacée régulierement (toutes les 8 a 12 fritures), non seulement pour obtenir
la meilleure saveur, mais aussi pour que les aliments restent légers.

— La valeur alimentaire des aliments frits dépend largement de la qualité de la graisse.

— La graisse usagée ne doit pas étre jetée dans I'évier. Il est préférable de la refroidir et de la jeter
ala poubelle.

— Avant de verser la graisse et de nettoyer le récipient, retirez le couvercle en l'ouvrant et en le faisant glisser
hors des fixations situées sur la paroi arriére du corps de la friteuse.

— Utilisez de I'eau chaude, du détergent liquide pour vaisselle et une éponge pour nettoyer le conteneur.

— N'utilisez pas de produits abrasifs.

— Sile récipient est brdlé, nous recommandons de le faire tremper dans I'eau pendant environ 30 minutes
avant de le nettoyer. Séchez soigneusement le récipient avant de I'utiliser.

— L'appareil ne doit pas étre immergé dans l'eau.

Couvercle.

— Retirer le couvercle (fig. 2) des supports du corps.

— Nettoyez-le a 'aide d'un chiffon humide imbibé de détergent liquide.
— Sécher soigneusement le couvercle avant de le réinstaller sur I'armoire.

Panier.
— Laverle panieral'eau chaude al'aide d'un chiffon et d'un détergent liquide.

Corps.

— Nettoyer les surfaces extérieures et le cable électrique avec un chiffon
humide.

— N'utilisez pas de produits abrasifs ou d'outils tranchants, car ils risquent
d'effacer les pictogrammes.

— Avant de ranger l'appareil, enroulez le cable a l'arriére.

Filtre a maille.

— Un filtre se trouve dans le couvercle de I'appareil a l'arriere (fig. 3).
— L'état du filtre doit étre vérifié régulierement.

— Un filtre sale doit étre lavé.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
Si consiglia di conservare il presente manuale d'uso per il
futuro riferimento.

Prima del primo utilizzo leggere attentamente tutto il

contenuto del presente manuale d’uso.

1. L'apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico.

2. Il cavo di collegamento deve essere collegato a una presa
con i parametri specificati nelle istruzioni.

3. E necessario prestare attenzione a non inserire troppi
apparecchi in un circuito. Questo apparecchio non e
destinato a essere azionato tramite timer o sistemi di
controllo a distanza separati.

4. Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete elettrica tirando

la spina e non il cavo di alimentazione.

Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica quando non

viene piu utilizzato e prima della pulizia.

Non immergere il cavo o l'apparecchio in acqua.

Non utilizzare all'aperto.

Non lasciare bambini incustoditi vicino all'apparecchio.

Questa apparecchiatura pud essere utilizzata da bambini di

almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche e

mentali e da persone inesperte o che non conoscono

I'apparecchiatura, a condizione che venga fornita una

supervisione o un'istruzione su come utilizzare

I'apparecchiatura in modo sicuro e che vengano compresi i

rischi associati. | bambini non devono giocare con

I'attrezzatura. | bambini senza supervisione non devono

effettuare la pulizia e la manutenzione dell'apparecchiatura.

10. Posizionare l'apparecchiatura su una superficie stabile e
asciutta.

11. Non collocare mai I'apparecchio vicino a oggetti caldi.

12.Non lasciare l'apparecchio incustodito.

13.Non maneggiare I'apparecchio con le mani bagnate.

14.Non accendere la friggitrice senza aver versato I'olio, per
evitare di danneggiarla.

15. Proteggere l'apparecchio e il cavo di alimentazione dai
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

.

Voo NO
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16. Quando si utilizza la friggitrice, non lasciare che i bambini vi
si avvicinino.

17.Per evitare il pericolo di fuoriuscite, non sovraccaricare il
cestello, soprattutto con prodotti surgelati.

18. Non tenere la mano sopra il vano filtro durante la frittura.

19.Non spostare la friggitrice quando il grasso all'interno &
caldo.

20.Non versare l'olio da una friggitrice calda. Attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

21.Se il grasso prende fuoco, chiudere il coperchio e soffocare il
fuoco. Non tentare in nessun caso di spegnere il fuoco con
I'acqua.

22.Non immergere l'apparecchio in acqua.

23. Utilizzare solo con gli accessori forniti in origine.

24.Non utilizzare se il cavo di alimentazione e danneggiato, se
I'apparecchio & caduto o & danneggiato in altro modo.
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato; I'elenco dei
centri di assistenza € riportato in appendice e sul sito
www.eldom.eu.

25. Le riparazioni dell'apparecchio possono essere effettuate
solo da un centro di assistenza autorizzato. Qualsiasi
ammodernamento o utilizzo di parti di ricambio o
componenti dell'apparecchio non originali & vietato e mette
a rischio la sicurezza d'uso.

26. La societa Eldom Sp. z 0.0. non é responsabile di eventuali
danni derivanti da un uso improprio dell'apparecchio.

AVVERTIMENTO:
L'uso improprio del dispositivo puo causare lesioni al corpo.

ATTENZIONE:
Il sacchetto di plastica pud essere pericoloso: per evitare il
soffocamento con il sacchetto, tenerlo lontano da neonati e
piccoli bambini.

@ Questo simbolo avverte di temperatura

elevata delle superfici dell’apparecchio.
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o DESCRIZIONE GENERALE

o DATI TECNICI

MANUALE DI ISTRUZIONI
FRIGGITRICE FR18/FR18C

1. Interruttore

2. Indicazione di funzionamento (WORKING)
3. Indicatore di accensione (POWER)
4. Pulsante per aprire il coperchio
5. Coperchio
6. Finestra
7. Filtro
8. Blocco della maniglia

9. Controllo della temperatura
10. Maniglia pieghevole

— potenza: 1800W

— tensione di alimentazione: 220-240V~ 50/60Hz
— capacita: 2,51

— controllo della temperatura dell'olio 150°C-190°C

e UTILIZZO DELL'APPARECCHIO
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— Dopo aver disimballato I'apparecchio, accertarsi che non abbia subito danni durante il trasporto.
— In caso di dubbio, astenersi dall'uso fino a quando non si & contattato un centro di assistenza.
— Lavare il cestello e il contenitore del grasso prima del primo utilizzo.

Riempimento del contenitore del grasso

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, dura, stabile e resistente al calore.

— aprire il coperchio premendo il pulsante (4),

— estrarre il contenitore del grasso con la maniglia (10) verso I'alto e quindi sfilare il cestello dal fermo,
— riempire il contenitore di grasso (circa 2-2,51).

Si consiglia di utilizzare olio vegetale puro. Non mescolare oli o grassi diversi. Il livello dell'olio non deve
superare le indicazioni all'interno del contenitore. Se si utilizza grasso solido vegetale, tagliarlo in piccoli
pezzi, scioglierlo in un recipiente separato e poi versarlo nella friggitrice (900 g di grasso solido
corrispondono a 1 litro di olio). Non aggiungere mai il grasso direttamente sul cestello, perché in questo
modo l'apparecchio potrebbe danneggiarsi.

Accensione della friggitrice

— Posizionare la manopola del termostato (9) e l'interruttore (1) sulla posizione "0". Collegare I'apparecchio
alla rete elettrica.

— Portare l'interruttore (1) in posizione "1". Il funzionamento della friggitrice &€ segnalato dalla spia luminosa
3).

— Impostare la manopola (9) sulla temperatura di frittura desiderata.

— Il termostato é tarato per temperature di 150°C, 170°C e 190°C.

— Dopo circa 10 minuti, il grasso raggiunge la temperatura corretta.

Disporre i prodotti

— Aprire il coperchio (5) della friggitrice premendo il pulsante (4).

— Posizionare il cestello nella fig.1.

— Collocare nel cestello i prodotti precedentemente preparati.

— Chiudere il coperchio della friggitrice premendo leggermente finché non
si sente uno scatto.

— Durante la frittura, la spia del termostato (2) puo accendersi e spegnersi piu
volte.

— La spia si spegne non appena viene raggiunta la temperatura impostata.

— Al termine dellafrittura, sollevare il cestello, appoggiarlo sul corpo della foto
1 e attendere che il grasso coli via.




e CONSIGLI PRATICI

— non mettere troppo cibo nel cestello,

— non aggiungere acqua all'olio, che ne riduce la qualita,

— non mescolare olio fresco con olio vecchio

— non mescolare tipi diversi di grassi,

— cercare di utilizzare alimenti il piu possibile asciutti, scongelare gli alimenti fortemente congelati,

— nel caso di prodotti molto glassati, immergere prima il cestello con il cibo, attendere circa 10 secondi
e chiudere solo il coperchio della friggitrice. In caso contrario, all'interno della friggitrice si verifica
il fenomeno della condensa, che si manifesta con fuoriuscite di vapore dal lato dell'apparecchio.

— non sporgersi sul coperchio della friggitrice durante la frittura, soprattutto non sopra una friggitrice aperta
contenente grasso riscaldato,

— in caso di irregolarita nel funzionamento dell'apparecchio, rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato.
Qualsiasi intervento, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, pud essere effettuato solo
da un'officina autorizzata,

— non collocare la friggitrice vicino a fonti di calore,

— se la friggitrice non viene usata molto spesso, I'olio puo essere conservato in un contenitore separato
nel frigorifero,

— il cavo di alimentazione puo essere arrotolato sulla maniglia situata sul retro dell'alloggiamento.

e PULIZIA E MANUTENZIONE

Contenitore del grasso.

— |l grasso deve essere sostituito regolarmente (ogni 8-12 fritture), non solo per ottenere il miglior sapore,
ma anche per mantenere il cibo leggero.

— Il'valore alimentare dei cibi fritti dipende in larga misura dalla qualita del grasso.

— Il grasso usato non deve essere versato nel lavandino. E meglio raffreddarlo e gettarlo nella spazzatura.

— Prima di versare il grasso e pulire il contenitore, rimuovere il coperchio aprendolo e facendolo scivolare
fuori dagli attacchi sulla parete posteriore del corpo della friggitrice.

— Per pulire il contenitore, utilizzare acqua calda, detersivo liquido per piatti e una spugna.

— Non utilizzare detergenti.

— Se il contenitore € bruciato, si consiglia di immergerlo in acqua per circa 30 minuti prima di pulirlo.
Asciugare accuratamente il contenitore prima dell'uso.

— L'apparecchio non deve essere immerso nell'acqua.

Coperchio. - fig. 1
— Rimuovere il coperchio (Foto 2) dai supporti del corpo. q Wi
— Pulire con un panno umido con un detergente liquido.

— Asciugare accuratamente il coperchio prima di reinstallarlo sul mobile.

Cestello.
— Lavare il cestello in acqua calda con un panno e un detergente liquido.

Corpo.

— Le superfici esterne e il cavo elettrico vanno pulite con un panno umido.

— Non utilizzare agenti abrasivi o strumenti appuntiti in quanto cio potrebbe
rimuovere i pittogrammi.

— Avvolgere il cavo sul retro prima di riporre il dispositivo.

Filtro arete.

— C'e un filtro nel coperchio del dispositivo sul retro (foto 3).
— Lo stato del filtro deve essere controllato regolarmente.

— llfiltro sporco deve essere lavato.

e GARANZIA
— Questo prodotto & stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
— Non deve essere usato per scopi professionali.
— La garanzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.
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