MISTRZ
BLENDOWANIA

5 Szybkich Przepisow na Twoj
Blender ADLER AD 4627 1800W



Wstep

Witaj w swiecie mocy!

Dziekujemy za wybor naszego blenderal!
Trzymasz w reku urzadzenie o mocy az
1800W. To nie jest zwykty sprzet - to
kombajn, ktory kruszy lod, mieli orzechy i
ubija puszyste piany. Przygotowalismy 5
przepisow, ktore pozwolg Ci przetestowac
wszystkie koncowki z zestawu: stope
blendujgcy, trzepaczke i rozdrabniacz.

Pamietaj: Przycisk
TURBO to Twoj
przyjaciel przy

twardych sk}adnikaci//
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PRZEPIS 1




PRZEPIS 1

Smoothie

Tu wykorzystujemy stope blendujagca.

Tytut: Zielona Bomba Energii
Opis: Idealnie gtadkie smoothie w 30 sekund.
Sktadniki (lista):
o 1garsc szpinaku
o 1banan
o 1jabtko (ze skorka)
o 1szklanka wody
Przygotowanie:
a.Wtoz sktadniki do wysokiego pojemnika.
b.Uzyj stopy blendujgcej.
c.Zacznij od sredniej mocy, konczgc na TURBO.
d.Blenduj ruchem gora-dot do uzyskania gtadkosci.
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PRZEPIS 2

Pesto

Tu wykorzystujemy rozdrabniacz (pojemnik z nozami).

e Tytut: Domowe Pesto w minute
e Opis: Pyszny sos do makaronu bez konserwantow.
e Sktadniki (lista):
o Doniczka bazylii
Garsc orzechow (dowolnych)
50g sera Parmezan
1zgbek czosnku
60 ml oliwy
e Przygotowanie:
a.Podtgcz silnik do pokrywy rozdrabniacza.
b.Wrzuc¢ ser, czosnek i orzechy - zmiksuj pulsacyjnie.
c.Dodaj bazylie i oliwe.
d.Blenduj krotko, by sktadniki sie potgczyty, ale
zachowaty strukture.
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PRZEPIS 3

Zupa krem

Tu wykorzystujemy metalowg stope odporng na ciepto.

Tytut: Krem z Pieczonej PapryKi
Opis: Gorgca zupa miksowana prosto w garnku.
Sktadniki (lista):
o 3 upieczone papryki
o 1 podsmazona cebula
o 500 ml gorgcego bulionu
o Przyprawy: sol, pieprz
Przygotowanie:
a.Wrzuc warzywa do gorgcego bulionu w garnku.
b.Zdejmij garnek z ognia.
c.Wtoz metalowg stope blendera.
d.Miksuj na gtadki krem, zaczynajgc od niskich obrotow,
by nie chlapac.

X

-

o 1
" e

. N ',\
-







PRZEPIS 4

Masilo orxzechowe

Test mocy silnika 1800W.

Tytut: Domowe Masto Orzechowe
Opis: Tylko mocny blender temu podota!
Sktadniki (lista):
o 300g orzeszkow ziemnych (prazonych)
o Szczypta soli
Przygotowanie:
a.Wsyp orzechy do rozdrabniacza.
b.Wtacz tryb TURBO.
c.Miksuj cierpliwie przez kilka minut.
d.Orzechy zmienig sie w proszek, a potem w ptynne masto.
Gotowel!
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PRZEPIS 5

Deser

Tu wykorzystujemy trzepaczke.

Tytut: Ekspresowy Mus Malinowy
Opis: Puszysty deser dla niespodziewanych gosci.
Sktadniki (lista):
o 200 ml zimnej smietanki 30%
o 1szklanka malin
o 1+tyzka cukru pudru
Przygotowanie:
a.Zamontuj trzepaczke.
b.Ubij sSmietanke w wysokim pojemniku.
c.Gdy bedzie sztywna, dodaj cukier.
d.Delikatnie wymieszaj ze zblendowanymi wczesniej
malinami.




Dobre rady na
start

e Myj koncowki od razu po uzyciu pod biezagca
woda.

e Kruszgc zamrozone owoce, uzywaj trybu
pulsacyjnego (wtgcz/wytacz).

e Nie boj sie eksperymentowac - 1800W poradzi
sobie prawie ze wszystkim!

Smacznego zyczy zespot GMTO / Godni Zaufania



