Z mudem

Sktadniki :

Ok 15 szt herbatnikéw CZAS PRZYGOTOWANIA
400 g truskawek+do dekoracji 5:00

1 galaretka truskawkowa

450 g serka sernikowego y LICZBA PORCIJI

8

200 g jogurtu naturalnego
2 tyzki cukru pudru
kilka kropli ekstraktu waniliowego lub aromat waniliowy

Instrukcje:
Przygotowanie truskawek:

1. Obierz truskawki z szyputek.

2. Zmiksuj truskawki i zagotuj je w garnku.

3. Po zagotowaniu wytacz gaz, wsyp galaretke i doktadnie wymieszaj, az do jej rozpuszczenia.
4. Odstaw do catkowitego wystygniecia.

Przygotowanie herbatnikéw:
5. Do matych stoiczkow pokrusz herbatniki na drobne kawatki.
Masa serowa:

Za pomocy robota kuchennego ucieraj serek z jogurtem, cukrem pudrem i aromatem waniliowym.
Gotowag mase serowg wytdz na pokruszone herbatniki, uzywajac tyzeczki lub rekawa cukierniczego.

Dodanie masy truskawkowe;j:

Na warstwe masy serowej wytdz przestudzong mase truskawkowa, ktéra zaczyna tezed.
Schtadzaj desery w lodéwce przez 2-3 godziny przed podaniem.

Dekoracja:

Przed podaniem udekoruj desery swiezymi owocami lub listkami miety wedtug uznania.
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Bancjfee w Sfloiczlen

Pyszny deser z masg krowkowa, bananami i bitg smietang podany w porecznym stoiku!
ldealny do zabrania na piknik lub jako stodka przekaska po domowym obiedzie.

Sktadniki: 0 CZAS PRZYGOTOWANIA
2 banany 0:20

50 g herbatnikow

460 g masy kréwkowej N, { LICZBA PORCJI

150 g $mictany kremowki 30% 3

Instrukcje:

1.Przygotowanie sktadnikow:

Pokrusz herbatniki na drobne kawatki.
Banany obierz i pokrdj w plasterki.
Smietane kremdéwke ubij na sztywna piane.

2.Uktadanie warstw:

Na dnie stoika utéz warstwe pokruszonych herbatnikéw.
Na herbatniki natéz warstwe masy kréwkowe;j.
Nastepnie dodaj plasterki banana.

Powtdrz warstwy, konczac ubitg smietana na wierzchu.

3.Dekoracja:
Opcjonalnie mozesz posypac deser kawatkami czekolady lub widrkami kokosowymi.

Deser gotowy do podania! Ciesz sie smakiem banoffee
w wygodnej formie stoika, doskonatej na kazda okazje.
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Pudding czekoladowy w slocezfea

Wyjatkowo czekoladowy deser, inspirowany klasycznym puddingiem. Bogaty w smaku,
pyszny przysmak, ktéry zachwyci zardwno dzieci, jak i dorostych.

Sktadniki: CZAS PRZYGOTOWANIA o
80 g budyniu czekoladowego (w proszku) 0:25

180lg.ciastek czekoladowych typu Neo (np. Oreo) % LICZBA PORCJI
2 tyzki cukru {
50 g czekolady deserowe] 3

500 ml mleka
400 ml smietany kremowki 30%

Instrukcje:

Przygotu;:
Mikser
3 stoiczki

Przygotowanie ciastek:
Ciastka Neo rozdziel na pot i usun krem. Nastepnie pokrusz je na mniejsze kawaftki.

l’Jbijanie Smietany:
Smietane kreméwke ubij z cukrem na sztywno.

Gotowanie budyniu:
Budyn czekoladowy ugotuj zgodnie z instrukcja podana na opakowaniu. Odstaw do wystudzenia.

Uktadanie warstw:
W stoiczkach uktadaj warstwami: pokruszone ciastka, budynh czekoladowy, a na wierzchu ubitg smietanke.

Dekoracja:
Deser udekoruj startg czekolada deserowa.
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