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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerits diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen flr die richtige
Anwendung des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fir
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur flr den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fur folgende
Einsatzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Geflligel und Fisch.

Wurstfiiller: Zur Herstellung von Wirsten und Roélichen.
Kebbe-Former: Zur Herstellung von Teig- und Hackfleischtaschen.
Nudel-Former: Zur Herstellung von Spaghetti oder Bandnudelin.
Spritzgeback-Former: Zur Herstellung von Spritzgeback.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfriichten.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung

von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehoér benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehorige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,

fest, eben, trocken und ausreichend grol3 sein, um Schaden durch
Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu kénnen.

10
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Sicherheitshinweise de

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
dirfen das Gerat nicht bedienen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmaRig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom angeschlossen
werden. Stellen Sie sicher, dass das Schutzleitersystem der
elektrischen Hausinstallation vorschriftsmaRig installiert ist.

Gerat nur gemall Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, darfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit heilen Teilen in Berthrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals
mit den Handen in den Fullschacht oder in die Auslasso6ffnung
greifen.

11
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de Sicherheitshinweise

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Flllschacht schieben. AusschlieRlich den mitgelieferten Stopfer
verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.

A Achtung! Gefahr von Gerateschaden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkdrper im Fllschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z. B. Messer,
Loffel) im Flllschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Das Gerat maximal 10 Minuten ununterbrochen laufen lassen.
Danach ausschalten und auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.
A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und
tagliche Reinigung* siehe Seite 19

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.

Auf den folgenden Seiten dieser Bgstimmgngggemér&er Gebrauch............. 10
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle Slche'rheltshllnwelse .................................. 11
Hinweise fiir einen sicheren Gebrauch Auf einen BlicK........cccoevoiveiiiiieeeeee 13
dieses Gerites. Vor _dem ersten ngrauch ........................ 13
Wir méchten Sie bitten, diese Anleitung Bedien- upd Anzeigeelemente.................. 14
grandlich zu lesen und alle Anweisungen Uberlast_swheru.ng...l .................................. 14
zu befolgen. So werden Sie lange Freude Geschwm.c.j|gke|ts-E|nsteIIung ................... 15
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse Grupdgerat ............................................... 15
Ihrer Arbeit werden lhre Kaufentscheidung BaSIS-AUTSAIZ.........iisininnne 15
bestatigen. RaspeI-Aufsatz ......................................... 17
Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung thruspresse.r_w-Aufsatz.:.._. .......................... 18
fiir einen spéteren Gebrauch oder fiir Nach- Pflege und tagliche Reinigung.................. 19
besitzer auf. Rezepte .................................................... 19
Weitere Informationen zu unseren Produk- TIPPS vttt 21
ten finden Sie auf unserer Internetseite. Entsorgu_ng ............................................... 21

Kundendienst..........cccceevieeiiininieeenn 21

Ersatzteile und Zubehor ... 22

Hilfe bei Stérungen.........ccccoeeoviiineieenn. 23
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Auf einen Blick

= Bild A

1 Grundgerit

Antrieb fir Aufsatze
b Taste | oder O/I*

c Taste O oder 1-2 | rev*
d Betriebsanzeige

e Sicherungs-Taste
f
9
h

i

1Y

Tragegriff
Aufbewahrungsfach mit Deckel
Netzkabel
Kabelstaufach
2 Basis-Aufsatz
Gehause
Fillschacht
Einfullschale
Stopfer
Schnecke mit Mitnehmer
Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz
a Messer
b Lochscheibe fein (2,7 mm)*
¢ Lochscheibe mittel (4 mm)
d Lochscheibe grob (8 mm)
4 Wurstfiiller-Einsatz
a Tragring
b Waurstfiller-Dise
5 Kebbe-Einsatz*
a Konusring
b Kebbe-Dise
6 Nudel-Einsatz*
a Scheibe fir Spaghetti
b Scheibe fiir Bandnudeln
¢ Reinigungs-Werkzeug
7 Spritzgeback-Einsatz*
a Teigduse
b Formscheibe (drehbar)

= Bild [&
Raspel-Aufsatz*
Gehéause
Fullschacht
Verschlussklappe
Einflllschale
Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein
Reibe-Einsatz

-0 Q0T

=]

- JTQ "0 QO0Tw
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Auf einen Blick de

9 Zitruspressen-Aufsatz*
a Sammelschale
b Siebeinsatz
¢ Presskegel
d Antriebswelle mit Feder

* je nach Modell

Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausfiihrungen des Gerates. Auf
den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.
= Bild [e]

Zubehor und Ersatzteile sind Gber
den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.
=» Ersatzteile und Zubehér” siehe
Seite 22

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehdrteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Zusammengebaute Teile in die
Einzelteile zerlegen. Dabei in umge-
kehrter Reihenfolge vorgehen, wie
unter ,Vorbereitung“ beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prufen.
= Bild A/ [E

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Pflege und tagliche Reinigung*
siehe Seite 19

13
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de Bedien- und Anzeigeelemente

Bedien- und
Anzeigeelemente

MFW35...

Taste |

Durch Dricken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

MFW36.../.MFW38...

Taste O/I

Durch Dricken der Taste O/1 wird das
Gerat eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort
mit Geschwindigkeit 2 (schnell) an. Durch
erneutes Dricken der Taste O/I wird das
Gerat ausgeschaltet. Der Antrieb wird
gestoppt.

Taste 1:2 | rev

Durch kurzes Driicken der Taste 1:2 | rev
wird die Geschwindigkeit des Gerates zwi-
schen 1 (langsam) und 2 (schnell) umge-
schaltet. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*
siehe Seite 15

Durch Driicken und Halten der Taste

1-2 | rev wird die Umkehrlauf-Funktion
gestartet. =» ,Umkehrlauf-Funktion“ siehe
Seite 15

Alle Modelle

Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Geréat eingeschaltet ist. Bei Modellen mit
Umkehrlauf-Funktion blinkt die Funktions-
anzeige, so lange die Taste 1-2 | rev
gedrickt wird.

Sicherungs-Taste

Durch Driicken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz entrie-
gelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.

14
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Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem
Kabelstaufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie bendtigt wird.

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kénnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-
Aufsatzes gréRere Schaden an Ihrem
Gerat zu verhindern, verfiigt der Mitnehmer
Uber eine Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer

an dieser Stelle. Ein neuer Mithehmer

ist beim Kundendienst erhaltlich

(Nr. 630701). Ersatzteile mit Sollbruch-
stelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

= Bild

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
I6sen und defekten Mitnehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.

02.05.2022 11:25:44



Geschwindigkeits-Einstellung de

Geschwindigkeits-
Einstellung

NUR MFW36.../MFW38...

Mit der Geschwindigkeitseinstellung kann
die Drehzahl auf 1 (langsam) oder 2
(schnell) eingestellt werden.

Achtung!

Bestimmte Anwendungen erfordern unbe-
dingt die Geschwindigkeit 1 (langsam).
Geschwindigkeitsempfehlungen beachten!
Siehe Tabelle = Bild [¢]

m  Gerat mit der Taste O/I einschalten.
Das Gerat lauft mit der Geschwindig-
keit 2 (schnell).

m Taste 1:2 | rev kurz driicken. Das Gerat
wechselt auf Geschwindigkeit 1 (langsam).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das Gerat
wechselt wieder zurtick auf Geschwindig-
keit 2 (schnell).

Umkehrlauf-Funktion

NUR MFW36.../MFW38...

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu, festsit-
zende Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruick-
wartslaufen der Schnecke wieder zu losen.
Die Umkehrlauf-Funktion schaltet sich nach
15 Sekunden automatisch aus.

Achtung!

Die Taste 1-2 | rev niemals lange gedriickt

halten, wahrend das Gerat eingeschaltet

ist. Die Taste 1-2 | rev erst lange gedriickt

halten, nachdem das Gerat vollig zum Stehen

gekommen ist.

m  Gerat mit der Taste O/l ausschalten und
Stillstand des Antriebs abwarten.

m Taste 1-2 | rev drlicken und halten.

m Nach ca. 5-10 Sekunden Taste 1:2 | rev
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m  Gerat mit der Taste O/I wieder
einschalten.

Hinweis:

Wenn sich die festsitzenden Lebensmittel

nach kurzem Umkehrlauf nicht gelést haben,

Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen und

das Gerat reinigen. =» ,Pflege und tégliche

Reinigung“ siehe Seite 19

MFW3612A _EU_8001252221.indb 15

Grundgerat

Vorbereitung

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten Auf-

satze korrekt zusammengebaut und mit dem

Grundgeréat verbunden sind.

m Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die benétigte Lange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgeréat ist vorbereitet.

Basis-Aufsatz

Der Basis-Aufsatz wird fiir folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps“ siehe Seite 21

Wurstfiiller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rallchen.

Kebbe-Former
Zum Formen von Teig- oder
Hackfleischréhren.

Nudel-Former
Zum Formen von Spaghetti oder
Bandnudeln.

Spritzgeback-Former
Zum Formen von 3 verschiedenen
Teigprofilen fir Spritzgeback.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehor, das Sie lber den
Kundendienst erwerben kénnen, sind
weitere Anwendungen moglich.

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstlick
am Gehause ausrichten.

15
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de Basis-Aufsatz

Vorbereitung Fleischwolf

A\ Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

= Bild 1]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die gewiinschte
Lochscheibe auf die Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.

Vorbereitung Wurstfiiller

= Bild[H

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurst-Dise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Wurstflller ist vorbereitet.

Vorbereitung Kebbe-Former

=> Bild

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Konusring auf die Schnecke,
dann die Kebbe-Diise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Kebbe-Former ist vorbereitet.

Vorbereitung Nudel-Former

= Bild [€d

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Die gewunschte Nudel-Scheibe in das
Gehéause setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Nudel-Former ist vorbereitet.

16
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Vorbereitung

Spritzgeback-Former

= Bild [

1. Die Schnecke mit dem Mithnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst die Teigdise in das Gehause
setzen, dann die Formscheibe.

3. Die Formscheibe drehen, bis das
gewtnschte Profil unten ist.

4. Den Schraubring auf das Gehause

setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Spritzgeback-Former ist vorbereitet.

Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. =» ,Rezepte” siehe Seite 19

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.
Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.
Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
ausuben.

—> Bildfoige Il

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgeréates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

3. Die Einfiillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. Grol3e
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Dricken in den Fillschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieRen. Das

Gerat einschalten.

02.05.2022 11:25:44



Hinweis (MFW36.../MFW38...):

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der optimalen Geschwindigkeit 2 (schnell).

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fillschacht
schieben.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflillschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedruckt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung“ siehe Seite 19

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kase, Obst, Gemise, Niissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =» , Tipps“ siehe Seite 21

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.

Raspel-Aufsatz de

Achtung!

Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

Harte Schalen (z.B. von Nissen)
entfernen.

Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
auslben.

Achtung' (MFW36.../MFW38...)

-

6.

Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

Den Reibe-Einsatz mit Geschwindig-
keit 2 (schnell) verwenden.

=> ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 15

Bildfolge [4

Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.
Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

Die Einfiillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fillschacht stecken.

Die Lebensmittel vorbereiten. GrolRRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Dricken in den Fillschacht passen.
Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

Netzstecker anschlielRen. Das Gerat
einschalten.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

—> Bildfolge

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewlnschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schlieRen, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit
der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur Ver-
wendung der Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt 1 mal die Taste 1-2 | rev driicken,
um auf Geschwindigkeit 1 (langsam) zu
schalten. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*
siehe Seite 15

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter

Verwendung leichtem Druck in den Fllschacht
A Verletzungsgefahr! ) schieben. Die Lebensmittel werden
— Nicht mit den Handen in den Flllschacht geschnitten bzw. geraspelt.
greifen. 8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerét

— Zum Nachschieben ausschlieRlich den
Stopfer verwenden.

ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Die Einfiillschale und den Stopfer

abnehmen.
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de Zitruspressen-Aufsatz

10. Die Sicherungstaste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

11. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. = ,Pflege und tagliche
Reinigung“ siehe Seite 19

Zitruspressen-Aufsatz

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Vorbereitung

/\ Verletzungsgefahr!

Der Zitruspressenaufsatz wird direkt am
Grundgerat zusammengesetzt. Netzstecker
erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen
zum Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen
sind.

Achtung!

Zur Vorbereitung und Verwendung des
Zitruspressen-Aufsatzes wird das Grund-
gerat um 90° gekippt. In dieser Position
niemals andere Aufsatze verwenden.

= Bildfolge

1. Das Grundgerat am Tragegriff festhalten
und vorsichtig umklappen, damit der
Antrieb nach oben zeigt. Das Grund-
gerat evtl. drehen, damit die Tasten gut
zuganglich sind.

2. Die Antriebswelle mit dem Federelement
nach unten in den Antrieb des Grund-
gerates einsetzen.

Achtung!

Die Antriebswelle muss sich mit dem

Finger leicht nach unten driicken lassen.

Sie darf nicht von Saftriickstanden verklebt

sein oder von Kernen oder Fremdkdrpern

blockiert werden.

3. Die Sammelschale schrag auf den
Antrieb setzen.

4. Die Sammelschale gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis diese horbar einrastet.

5. Den Siebeinsatz auf die Sammelschale
stecken.

6. Den Presskegel auf die Antriebswelle
stecken.

Der Zitruspressen-Aufsatz ist am Grund-

gerat montiert und vorbereitet.

18
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Verwendung

= Bildfolge [M

1. Die Zitrusfriichte halbieren.

2. Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen.

3. Netzstecker anschlieRen. Das Gerat
einschalten. Der Antrieb lauft.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten

mit der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur

Verwendung der Zitruspresse unbedingt

1 mal die Taste 1-2 | rev drliicken, um auf

Geschwindigkeit 1 (langsam) zu schalten.

=» ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe

Seite 15

4. Die halbierten Zitrusfriichte mit der
Schnittflache auf den Presskegel auf-
setzen und nach unten driicken. Sobald
das Pressgut auf den Presskegel
gedruckt wird, dreht sich dieser.

5. Zum Beenden des Pressvorgangs den
Druck auf den Presskegel verringern.

6. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

7. Die Sicherungstaste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

8. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. =» ,Pflege und tagliche
Reinigung” siehe Seite 19

Hinweise:

— Um eine optimale Saftausbeute zu errei-
chen, sollte der Pressvorgang einige
Male wiederholt werden.

Den Siebeinsatz mit dem groben
Fruchtfleisch und den Kernen bei Bedarf
entleeren.
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Pflege und tagliche Reinigung de

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehorteile missen nach jedem
Gebrauch griindlich gereinigt werden.

A\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

/A Verletzungsgefahr!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in umge-
kehrter Reihenfolge zerlegen (siehe
,Vorbereitung® beim jeweiligen Aufsatz).

m Alle Zubehoérteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Blrste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schiitzen.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
konnen Verfarbungen an den Kunst-
stoffteilen entstehen. Diese kénnen
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 19

Rezepte

Hinweis (MFW36.../.MFW38...):
Geschwindigkeit bei allen Arbeitsschritten
auf 2 (schnell) stellen.

Kebbe

Teigtasche:

— 500 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und
abgetropft

— 1 kleine Zwiebel, gehackt

m Abwechselnd Lamm und Weizen mit
dem Fleischwolf (Lochscheibe fein)
verarbeiten.

m Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

m Die Mischung noch zweimal mit dem
Fleischwolf verarbeiten.

Fullung:

— 400 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 2 mittelgroRe Zwiebeln, gehackt

— 1 Essléffel Ol

— 1 Essloffel Mehl

— 2 Teeldfel Piment

— Salz und Pfeffer

= Lamm mit dem Fleischwolf (Loch-
scheibe fein) verarbeiten.

m Zwiebeln goldbraun anbraten.

Lammfleisch dazugeben und

durchbraten.

Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles fur ca. 1-2 Minuten diinsten.

Uberschiissiges Fett abgieRen.

Fullung abkuhlen lassen.

Zubereitung der Kebbe:

m  Mischung fir Teigtaschen mit dem
Kebbe-Former verarbeiten.

m Von dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Sticke abtrennen.

m Ein Ende der Teigtasche zudriicken.

m Etwas Fiillung in die Offnung hinein-
dricken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudrticken.

m Ol erhitzen (ca. 180°C) und die Teig-
taschen fur ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.

19
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de Rezepte

Semmel-Knodel

— 300 g frisches Weil3brot

— 20 ml Milch

— 40 g Butter oder Margarine

— 3 Eier

— 1 EL feingehackte Zwiebeln

— Petersilie

— etwas Mehl

— Salz und Pfeffer

m Das Brot in 10 mm dicke Scheiben
schneiden und der Lange nach halbie-
ren. Mit 20 ml Milch tbergieRen und
ziehen lassen.

m Die feuchten Brotstlicke mit dem
Fleischwolf (Lochscheibe mittel) ca.
50 Sek. verarbeiten.

m Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
geschmolzene Butter dazugeben und
vermischen.

m Verquirlte Eier, Salz und Pfeffer unter
die Semmelmasse mischen.

m Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

m  Zum Formen der Knddel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knodel in Mehl walzen.

m  Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen. Nicht
aufkochen lassen!

Nudeln

Grundrezept Eiernudel-Teig:

— 230 g Weizenmehl (Type 405) oder
feinst gemahlenes Weizenmehl

— 2 Eier

Hinweis: Die besten Ergebnisse erzielen

Sie, wenn Sie den Teig mit der Bosch

Kichenmaschine MUM5 und dem

Rihrbesen herstellen (Hochstmenge:

1 x Grundrezept).

m Alle Zutaten kurz (10 x ca. 3 Sekunden)
auf Stufe M mit dem Ruihrbesen
verarbeiten.

m Bei Bedarf noch Mehl dazu geben.

20
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Herstellung der Nudeln:

m  Grundgerat mit dem Nudel-Former und
dem gewdlinschten Einsatz vorbeiten.

m Einen kleinen Teil des Teiges in die
Einflllschale geben.

m Gerat einschalten und den Teig mit dem
Stopfer in den Schacht driicken.

= Nudeln direkt am Austritt in gewunschter
Lange mit einem Messer abschneiden
und auf ein bemehltes Baumwolltuch
oder Holzbrett legen.

Spritzgeback
Grundrezept Miirbeteig:
125 g Butter (Raumtemperatur)
— 100-125 g Zucker
- 1Ei
— 1 Prise Salz
— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
— 250 g Mehl
— evtl. Backpulver
Hinweis: Die besten Ergebnisse erzielen
Sie, wenn Sie den Teig mit der Bosch
Kichenmaschine MUM5 und dem Ruihr-
besen herstellen.
m Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 2-3 Minuten
auf Stufe 6 (3) mit dem Riihrbesen
verarbeiten.

Herstellung der Kekse:

m  Grundgerat mit dem Spritzgeback-
Former und dem gewtischten Teigprofil
vorbereiten.

m Einen Teil des Teiges in die Einfillschale
geben.

m Gerét einschalten und den Teig mit dem
Stopfer in den Schacht driicken.

m Das Teigprofil direkt am Austritt in
gewunschter Lange abnehmen und
auf ein bemehltes oder mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen.
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Tipps

Fleischwolf

Verwendung der Lochscheiben

— Lochscheibe fein (2,7 mm) fir:
gekochtes Hiihner-, Schweine-,
Rindfleisch, gekochte Leber, gekochter
Fisch fiir Suppen; rohes Schweine- und
Rindfleisch fir Hackbraten; rohe Leber,
Fleisch und Speck fiir Leberwurst;
Schweinefleisch fur Mettwurst

— Lochscheibe mittel (4 mm) fiir:
Schweine- und Rindfleisch fur Pastete
und Cervelatwurst

— Lochscheibe grob (8 mm) fiir:
gebratenes Schweinefleisch fir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Wourst) fir Resteauflauf

m st eine feinere Konsistenz der verar-
beiteten Lebensmittel gewtinscht, den
Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben nach-
einander verwenden (grob, mittel, fein).

m  Weitere Zutaten (z.B. Zwiebeln,
Gewlrze) kdnnen bei der Verarbeitung
direkt zugegeben werden. Dadurch
werden alle Zutaten gut miteinander
vermengt.

Wurstfiller

m Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

m  Wursthille nicht zu ,prall* befillen, da
die Wiirste sonst beim Kochen oder
Braten platzen kénnten.

Raspel-Aufsatz

Achtung! (MFW36.../.MFW38...)

— Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindigkeit 2

(schnell) verwenden. =» ,Geschwindig-
keits-Einstellung” siehe Seite 15
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Tipps de

Verwendung der Einsétze

— Schneid-Einsatz: fiir Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

— Raspel-Einsatz (grob): fir Karotten,
Nisse, Hart-Kase (z. B. Emmentaler)

— Raspel-Einsatz (fein): fur Nisse,
Hart-Kase, Parmesan-Kase

— Reibe-Einsatz: fir Kartoffeln,
Parmesan-Kase, Nisse

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerét ist
mmm entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Gber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in lhrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Ihrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.
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de Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

= 638407 Lochscheibe (fein) fir Fleischwolf

= 637985 Lochscheibe (mittel) fir Fleischwolf

& 637986 Lochscheibe (grob) fir Fleischwolf

& 637987 Waurstfiiller: zum Beflllen von Kunst- und
Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Rdllchen.

= 12000397

& 638281 Kebbe-Former: zum Formen von Teig- oder
Hackfleischréhren.

= 12001096 Nudel-Former: zum Formen von Spaghetti

oder Bandnudeln.

Spritzgeback-Former: zum Formen von
3 verschiedenen Teigprofilen fur Spritzgeback.

= 12011263 Raspel-Aufsatz: zum Raspeln, Reiben und
Schneiden.

= 798161 Schneid-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz

= 798162 Raspel-Einsatz (grob) fir Raspel-Aufsatz

= 798160 Raspel-Einsatz (fein) fir Raspel-Aufsatz

& 798130 Reibe-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz

& 791603 Zitruspressen-Aufsatz: zum Auspressen von

i Zitronen, Orangen oder Grapefruit.

TN\
Ersatzteile und Zubehor konnen tber den Handel und den Kundendienst erworben
werden.

22
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Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Storungen

Problem Ursache
Das Gerat lauft beim Das Gerat hat keinen
Einschalten nicht an. Strom.

Abhilfe

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wurde

Uberlastet und der Mit-
nehmer ist an der Soll-
bruchstelle gebrochen.

Das Gerat lauft normal,
aber die Lebens-

mittel werden nicht
verarbeitet.

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Gerat ausstecken, Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen.
Mitnehmer ersetzen. = ,Uberlastsi-
cherung” siehe Seite 14

Der Aufsatz oder die
Schnecke ist verstopft.

Die Lebensmittel
werden nicht oder sehr
langsam verarbeitet.

Gerate ohne Umkehrlauf:

Geréat ausschalten, Stillstand abwar-
ten und ausstecken. Aufsatz abneh-
men, zerlegen und reinigen, um die
Blockierung zu I6sen. =» ,Pflege und
tédgliche Reinigung“ siehe Seite 19

Gerate mit Umkehrlauf:

Gerat mit der Taste O/| ausschalten
und Stillstand des Antriebs abwarten.
Taste 1:2 | rev driicken und halten.
Nach ca. 5-10 Sekunden Taste

1-2 | rev loslassen und Stillstand
des Antriebs abwarten. Gerat wieder
einschalten und weiterarbeiten.

=» Umkehrlauf-Funktion“ siehe
Seite 15

Es wird zu starker Druck

auf den Stopfer ausge-
ubt oder der Fillschacht
ist zu voll.

Den Druck auf den Stopfer verringern
und den Fillschacht mit weniger
Lebensmitteln befiillen.

In den zu verarbeiten-
den Lebensmitteln sind
noch harte Bestandteile
enthalten.

Harte Bestandteile entfernen. Hartes
Gemiuse vor der Verarbeitung vorga-
ren bzw. -diinsten.

Die Umkehrlauf-
Funktion startet nicht.

Die Taste 1-2 | rev
wurde zu kurz gedriickt.

Die Taste 1-2 | rev gedriickt halten,
bis der Umkehrlauf startet.

Die Schnecke ist zu
stark verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand abwar-
ten und ausstecken. Aufsatz abneh-
men, zerlegen und reinigen, um die
Blockierung zu I6sen. =» ,Pflege und
tédgliche Reinigung“ siehe Seite 19

Kdénnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 23
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Kebbe maker: for making dough and minced meat pockets.

Pasta maker: for making spaghetti or tagliatelle.

Whirl maker: for making whirls.

Shredding attachment: for shredding, grating and cutting up food.
Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications
are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.

24
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Safety instructions en

Safety instructions

A Danger of electric shock and fire

The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic supply
has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs
such as replacing a damaged cable must only be carried out by
our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

/\ Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Keep hands clear of rotating parts. Never reach into
the feed chute or outlet opening. Never put the food to be processed
into the feed chute with your hands. Only use the pusher provided!
Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands.

25
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en Safety instructions

/\ Caution! Risk of damaging the appliance
Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed

chute or outlet opening.

Only allow the appliance to run uninterrupted for a maximum
of 10 minutes. Then switch off and allow to cool down to room

temperature.
A Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. =» “Care and

daily cleaning” see page 32

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

On the following pages of these operating
instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.
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Overview

- Fig.

1 Base unit

Drive for attachments
b Button |l or O/I*

¢ Button O or1-2 | rev*
d Operation indicator

e Release button
f
g
h

i

Q

Carrying handle
Storage compartment with cover
Mains cable
Cable storage compartment
2 Base attachment
Housing
Feed chute
Filling tray
Pusher
Worm gear with agitator paddle
Threaded ring
3 Meat mincer insert
a Blade
b Perforated disc, fine (2,7 mm) *
¢ Perforated disc, medium (4 mm)
d Perforated disc, coarse (8 mm)
4 Sausage filler insert
a Bearing ring
b Sausage filler nozzle
5 Kebbe insert*
a Conical ring
b Kebbe nozzle
6 Pastainsert”
a Disc for spaghetti
b Disc for tagliatelle
¢ Cleaning tool
7 Whirl insert*
a Dough nozzle
b Forming disc (rotatable)
- Fig. A
Shredding attachment*
Housing
Feed chute
Cap
Filling tray
Pusher
Slicing insert
Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine
Grating insert

-0 Q0T

©

- JKQ "0 Q0T
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Overview en

9 Citrus press attachment*
a Collecting tray
b Filter insert
¢ Pressing cone
d Driving shaft with spring

* depending on the model

The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is
provided on the pages that feature the
figures. = Fig. M

Spare parts and accessories are

available from Customer Service or at
www.bosch-home.com. = “Spare parts
and accessories” see page 35

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.
= Fig. A/ =

m Inspect all parts for visible damage.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 32
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en Control and display elements

Control and display
elements

MFW35...

Button |

Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O

Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

MFW36.../MFW38...
Button O/I

Press button O/I to switch on the appliance.

The drive starts running immediately with
speed 2 (fast). Press button O/l again to
switch off the appliance. The drive stops.

Button 1-2 | rev

Pressing button 1-2 | rev briefly switches
the speed of the appliance between 1
(slow) and 2 (fast). =» “Speed setting” see
page 28

Pressing and holding button 1-2 | rev
starts the reversing function. =» “Reversing
function” see page 28

All models

Operation indicator

The operation indicator lights up when the
appliance is switched on. On models with
the reversing function the function indicator
flashes for as long as the 1:2 | rev button is
pressed.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

28
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Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point). If
overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 630701). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddie

= Fig.

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fita new agitator paddle and screw tight
again.

Speed setting

ONLY MFW36.../MFW38...
Using the speed setting feature, the speed
can be set to 1 (slow) or 2 (fast).

Caution!

For certain applications, it is imperative

to use speed 1 (slow). Take note of the
recommended speeds! See table =» Fig. [¢]

m Switch on the appliance with button O/I.
The appliance will run at speed 2 (fast).

m Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch to speed 1 (slow).

m Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch back to speed 2
(fast).

Reversing function

ONLY MFW36.../MFW38...

The reversing function is designed to
release food that has got stuck by briefly
running the worm gear in reverse. The
reversing function switches off automatically
after 15 seconds.
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Caution!

Never press and hold button 1-2 | rev

continuously while the appliance is switched

on. Only press and hold button 1-2 | rev
continuously once the appliance has come
to a complete stop.

m Switch the appliance off with button O/I
and wait until the drive has stopped.

m Press and hold button 1-2 | rev.

m After approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the drive to
come to a standstill.

m Switch the appliance on again with
button O/I.

Note:

If food that has got stuck is not released by
briefly putting the appliance into reverse,
switch the appliance off, unplug and

clean it. =» “Care and daily cleaning” see
page 32

Base unit

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 34
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Base unit en

Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Kebbe maker
For producing tubes of dough or minced
meat.

Pasta maker
For producing spaghetti or tagliatelle.

Whirl maker
For producing 3 different dough profiles for
whirls.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.

Preparation for meat mincer

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

= Fig. Bl

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.

Preparation for sausage filler

- Fig.[3

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.
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en Shredding attachment

Preparation for kebbe maker

- Fig.[d

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the conical ring onto the worm
gear and then the kebbe nozzle into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The kebbe maker is now prepared.

Preparation for pasta maker

- Fig. [d

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. Insert the required pasta disc into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The pasta maker is now prepared.

Preparation for whirl maker

- Fig. [

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the dough nozzle into the
housing and then the forming disc.

3. Rotate the forming disc until the
required profile is at the bottom.

4. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The whirl maker is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different

ways depending on the application.

=> “‘Recipes” see page 32

The following example describes use of

the base attachment as a meat mincer:

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.
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Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.
Do not apply great force with the pusher.

=» Sequence of figures [l

1. Fit the prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Note (MFW36.../MFW38...):

After switching on, the appliance runs at the

ideal speed 2 (fast).

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 32

Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 34

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.
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= Sequence of figures

1. Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

2. Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— The pusher can only be inserted in one
direction.

— Remove hard shells (e.g. on nuts).

— Do not apply great force with the pusher.

Caution! (MFW36.../MFW38...)
Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 28

=> Sequence of figures [

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the shredding and

cutting inserts, you must press button

1-2 | rev once to switch to speed 1 (slow).

=> “Speed setting” see page 28

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.
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Citrus press attachment en

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.
9. Remove the filling tray and pusher.
10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.
11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 32

Citrus press attachment

For squeezing juice out of citrus fruits,
e.g. lemons, oranges, grapefruits.

Preparation

/\ Risk of injury!

The attachment for the citrus press is
directly assembled on the base unit. Do not
insert the mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Caution!

The base unit is moved through 90° for

preparation and use of the citrus press

attachment. Never use other attachments in
this position.

= Sequence of figures

1. Hold the base unit by the carrying
handle and carefully tip up so the
drive points upwards. Possibly turn the
base unit to make the buttons easily
accessible.

2. Insert the driving shaft with the spring
element pointing down in the drive of the
base unit.

Caution!

It should be possible to push the driving

shaft down lightly with your finger. It must

not get sticky with residue from juice or
become blocked with pips or foreign bodies.

3. Fitthe collecting tray onto the drive at an
angle.

4. Turn the collecting tray anticlockwise until
you hear it click into position.

5. Fit the filter insert onto the collecting tray.

6. Fit the pressing cone onto the driving
shaft.

The citrus press attachment is now fitted to

the base unit and prepared.
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en Care and daily cleaning

Use

=» Sequence of figures [l

1. Cut the citrus fruits in half.

2. Place a suitable container under the
attachment.

3. Connect the mains plug. Switch on the
appliance. The drive is running.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the citrus press, you

must press button 1-2 | rev once to switch

to speed 1 (slow). =» “Speed setting” see

page 28

4. Position the halved citrus fruits with
the cut surface on the pressing cone
and press down. As soon as the fruit
is pressed onto the pressing cone, the
cone will rotate.

5. To finish the process, reduce the
pressure on the cone.

6. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

7. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

8. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 32

Notes:

— To obtain the largest amount of juice,
the pressing procedure should be
repeated a few times.

— The filter insert with the pulp and pips
should be emptied as necessary.

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the

relevant accessories must be thoroughly

cleaned after each use.

A\ Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

/\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.
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Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.
Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. M gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m  Allow all parts to dry.

Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Note (MFW36.../MFW38...):
For all operating steps, set the speed
to 2 (fast).

Kebbe

Dough pockets:

— 500 g lamb, cut into strips

— 500 g bulgur wheat, washed and
drained

— 1 small onion, chopped

m Process the lamb and wheat with the
meat mincer, alternating between the
two (perforated disc, fine).

m  Mix the dough thoroughly and mix in the
onion.

m Process the mixture another two times
with the meat mincer.
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Filling:

— 400 g lamb, cut into strips

— 2 medium-sized onions, chopped

— 1 tablespoon of oil

— 1 tablespoon of flour

— 2 teaspoons of pimento

— Salt and pepper

Process the lamb with the meat mincer
(perforated disc, fine).

Fry the onions until golden brown.
Add the lamb and fry until well done.
Add the remaining ingredients.

Fry everything gently for about

1-2 minutes.

m  Pour off the excess fat.

m Leave the filling to cool down.

Prepare the kebbe:

m Use the kebbe maker to process the
mixture for dough pockets.

m Cut off pieces 7.5 cm in length from the
hollow strand of dough.

m Press one end of the dough pocket to
seal.

m Insert a little filling in the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

m Heat the oil (approx. 180 °C) and
deep-fry the dough pockets for about
6 minutes until golden brown.

Bread dumplings
300 g fresh white bread

— 20 ml milk

— 40 g butter or margarine

— 3eggs

— 1 tbsp finely chopped onions

— Parsley

— Alittle flour

— Salt and pepper

m Cut the bread into slices 10 mm thick
and halve lengthways. Add 20 ml of milk
and soak.

m Process the moistened bread for
approx. 50 secs with the meat mincer
(perforated disc, medium).

m  Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

m Add the whisked eggs, salt and pepper
and mix into the bread dough.
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m Leave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

m  Shape the dumplings with wet hands.
Roll the dumplings in flour.

m Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Pasta

Basic recipe for pasta dough with eggs:

— 230 g wheat flour (type 405) or finely
ground wheat flour

— 2eggs

Note: You will obtain the best results if you

make the dough with the Bosch MUMS food

processor and stirrer (maximum quantity:

1 x basic recipe).

m Process all ingredients briefly
(10 x about 3 seconds) with the stirrer
on setting M.

m [f required, add more flour.

Making pasta:

m Prepare the base unit using the pasta
maker and required insert.

m Add a small amount of the dough to the
filling tray.

m Switch on the appliance and press the
dough into the chute with the pusher.

m Cut the pasta to the required length
directly at the outlet with a knife and
place on a piece of cotton or wooden
board dusted with flour.

Whirls
Basic recipe for shortcrust pastry:
— 125 g butter (room temperature)
— 100-125 g sugar
- Tegg
— 1 pinch salt
— Alittle lemon peel or vanilla sugar
— 250 g flour
— Baking powder if required
Note: You will obtain the best results if you
make the dough with the Bosch MUMS food
processor and stirrer.
m  Mix all ingredients with the stirrer
for about %2 minute at setting 1 (1),
and then for about 2-3 minutes
at setting 6 (3).
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en Tips

Making the biscuits:

m Prepare the base unit using the whirl
maker and the required dough profile.

m  Add part of the dough to the filling tray.

m  Switch on the appliance and press the
dough into the chute with the pusher.

m  Remove the dough directly at the outlet
in the required length and place on a
baking tray dusted with flour or covered
with greaseproof paper.

Tips

Meat mincer

Using the perforated discs

— Perforated disc, fine (2.7 mm) for:
cooked chicken / pork / beef, cooked
liver, cooked fish for soups; raw pork and
beef for meat loaf; raw liver, meat and
bacon for liverwurst; pork for Mettwurst

— Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage

— Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

m If you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium, fine).

m You can add other ingredients
(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

m  Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.

m Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.
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Shredding attachment

Caution! (MFW36.../MFW38...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=» “Speed setting” see page 28

Using the inserts

— Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

— Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)

— Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

— Grating insert: for potatoes, Parmesan
cheese, nuts

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

02.05.2022 11:25:45



Spare parts and accessories en

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories
a\

= 638407 Perforated disc (fine) for meat mincer

= 637985 Perforated disc (medium) for meat mincer

& 637986 Perforated disc (coarse) for meat mincer

& 637987 Sausage filler: for filling artificial and natural
casings with sausage meat. For producing meat
rolls.

= 12000397

= 638281 Kebbe maker: for producing tubes of dough or
minced meat.

= 12001096 Pasta maker:
For producing spaghetti or tagliatelle.
Whirl maker:
For producing 3 different dough profiles for whirls.

= 12011263 Shredding attachment: for shredding, grating
and slicing

&= 798161 Slicing insert for the shredding attachment

= 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment

= 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment

& 798130 Grating insert for the shredding attachment

= 791603 Citrus press attachment: for squeezing

oranges, lemons and grapefruits.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.
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en Troubleshooting

Troubleshooting

Problem Cause Remedy

The appliance does not  Appliance has no power Insert the mains plug in the socket.
start when switched on. supply.

The appliance is running  The appliance was Switch the appliance off and wait

normally, but the food is  overloaded, and until it has stopped. Unplug the

not being processed. the agitator paddle appliance, remove the attachment,
has broken at the take it apart and clean. Replace
predetermined breaking the agitator paddle. = “Overload
point. protection” see page 28

The food is not being The attachment or worm  Appliance without reversing

processed or only very gear is blocked. function: Switch appliance off,

slowly. wait until it has stopped and

unplug. Remove the attachment,
take it apart and clean to eliminate
the blockage. =% “Care and daily
cleaning” see page 32
Appliances with reversing
function: Switch off the appliance
with button O/1 and wait for the
drive to come to a standstill. Press
and hold button 1-2 | rev. After
approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the
drive to come to a standstill.
Switch the appliance on again and
continue to use it. =» “Reversing
function” see page 28

The pressure on the Reduce the pressure on the
pusher is too great or the pusher and fill the feed chute with
feed chute is too full. less food.
The food to be processed Remove hard components.
still contains hard Precook/steam vegetables before
components. processing them.
The reversing function Button 1:2 | rev was Press and hold button 1-2 | rev
does not start. pressed too briefly. until the reversing function starts.
The worm gear is Switch the appliance off, wait
blocked right up. until it has stopped and unplug.

Remove the attachment, take it
apart and clean to eliminate the
blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 32
If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Si I'appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domes-
tique et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil et ses accessoires (en fonction du modéle) sont adaptés
aux utilisations suivantes:

Hachoir a viande : pour broyer et mélanger de la viande crue et
cuite, du lard, de la volaille, et du poisson.

Accessoire a saucisses : pour fabriquer des saucisses et des
boudins.

Moule a kebbehs : pour fabriquer des boulettes de pates et de
viande hachée.

Machine a pates : pour la fabrication de spaghettis ou tagliatelles.
Accessoire a gateaux sablés : pour réaliser des gateaux sablés.
Rape: pour raper et couper les produits alimentaires.
Presse-agrumes : pour extraire le jus des agrumes.

Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de consti-
tuants durs (os par exemple). Lappareil ne doit pas servir a trans-
former d’autres substances / objets. D’autres applications sont pos-
sibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniquement. Ne jamais utiliser les rapes et autres accessoires sur
d’autres appareils. N'utiliser que des piéces adaptées a I'appareil
correspondant.

N’utiliser 'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci.

La surface de travail doit étre accessible, résistante a 'lhumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage dd aux projections et pour travailler sans encombre.
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fr Consignes de sécurité

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Il faut tenir les enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de bran-
chement et ne pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser
les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incom-
bant a I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

A Risque de chocs électriques et d’incendie

L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniére
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que
le systéme a conducteur de protection de I'installation électrique de
votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que

si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le rempla-
cement d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées que par
notre SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais raccorder I'appareil
a des minuteries ou a des prises pouvant étre commandées a dis-
tance. Toujours surveiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne
jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des élé-
ments brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utili-
ser I'appareil avec des mains humides, ne pas le faire tourner a vide.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque uti-
lisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté
ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risque de blessures

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement. L’appa-
reil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
montage ou au remplacement des accessoires.

Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer.
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Consignes de sécurité fr

Ne pas toucher les pieces en rotation. Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage ou de sortie. Ne jamais pousser a la
main les aliments a traiter dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.

/\ Attention! Risque d’endommager I'appareil

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d’objets
(par ex. couteau ou cuillére) dans I'orifice de remplissage ou de
sortie.

Ne pas faire fonctionner I'appareil plus de 10 minutes sans inter-
ruption. L’arréter ensuite et le laisser refroidir a la température
ambiante.

A Important!

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 46

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
Bosch et nous vous en félicitons

cordialement. Confqrmité d’utiI’isati.o,n ............................. 37
Au cours des pages suivantes de cette Consignes de SECUrite..................cooooeen. 38
notice d'utilisation, vous trouverez de Vue d ensemb_l‘e......:._....... .......................... 40
précieuses indications sur I'utilisation de cet Av?nt la premiére utilisation e 40
appareil en toute sécurité. El’eme.n’ts dg commande et d’'affichage ....41
Nous vous demandons a lire minutieuse- Sgcurlte antl-su_rcharge ............................ 41
ment cette notice d’utilisation et a reSpeCter Reglage dela Vlt(-?sse S 41
toutes les instructions. Vous aurez ainsi Fonctlop marche inversée.............cccuo... 42
toute satisfaction de votre appareil pendant Appareil de base.......ccccocociiiiiiiie 42
de nombreuses années et les résultats quiil Bzfse ......................................................... 42
fournira confirmeront votre décision d’achat. Rape ......................................................... 44
Veuillez conserver cette notice d’utilisation Pressg-agrumes s 45

Entretien et nettoyage quotidiens............. 46

en vue d’une réutilisation ultérieure ou pour

un futur nouveau propriétaire. Recettfes ................................................... 46
Sur notre site web, vous trouverez des ansells .................................................... 48
informations avancées sur nos prOduitS. Mlse.au reb}Jt ............................................ 48
Service apres-vente.........cccceeeeiiiieeeeeinns 48

Piéces de rechange et accessoires.......... 49

Dérangements et solutions....................... 50
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fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble

= Figure
1 Appareil de base
Entrainement des accessoires
Touche | ou O/1*
Touche O ou 1:2 | rev*
Témoin de fonctionnement
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement avec
couvercle
Cordon d’alimentation
Compartiment de rangement du cable
2 Base

a Bottier
b Orifice de remplissage
¢ Entonnoir
d
e
f

- Q "0 Q0T

Pilon-poussoir
Vis sans fin avec pale d’entrainement
Anneau vissable
3 Hachoir a viande
a Lame
b Disque ajouré, fin (2,7 mm)*
¢ Disque ajouré, moyen (4 mm)
d Disque ajouré, grossier (8 mm)
4 Accessoire a saucisses
a Anneau porteur
b Insert a saucisses
5 Accessoire a kebbehs*
a Bague conique
b Insert a kebbehs
6 Filiére a pates*
a Disque pour spaghettis
b Disque pour tagliatelles
¢ Ouitil de nettoyage
7 Insert a gateaux sablés*
a Filiere a pate
b Disque a motif (pivotant)

(]
A
[}
T
@
*

Boitier

Orifice de remplissage
Capuchon

Entonnoir
Pilon-poussoir
Accessoire a découper
Répe, grossiére

Rape, fine

Rape

-STQ "0 Q0T

40

MFW3612A _EU_8001252221.indb 40

9 Presse-agrumes*
a Bol
b Insert passoire
¢ Cobne presse-fruits
d Axe d’entrainement avec ressort

* selon le modéle

La notice d'utilisation vaut pour différents
modéles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. =» Figure [6]

Les accessoires et piéces de rechange
sont disponibles auprés du service apres-
vente ou sur www.bosch-home.com.

=» « Pieces de rechange et accessoires »
voir page 49

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler complétement, le nettoyer et le contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m Démonter les parties assemblées. Pour
cela, procéder dans l'ordre inverse de la
description dans « Préparatifs ».

m Controler I'intégrité de toutes les pieces.
= Fig. /A

m Vérifier chacune des piéces pour vous
assurer qu’il n’y a pas de défaut visible.

m Nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces avant la premiére
utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 46
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Eléments de commande et
d’affichage

MFW35...

Touche |

La touche | permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.

Touche O
La touche O permet d’éteindre I'appareil.
L'entrainement s’arréte.

MFW36.../MFW38...

Touche O/I

La touche O/l permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement commence immé-
diatement a vitesse 2 (rapide). Un nouvel
appui sur la touche O/I permet d’éteindre
I'appareil. L'entrainement s’arréte.

Touche 1-2 | rev

Appuyer brievement sur la touche 1-2 | rev
pour permuter la vitesse de I'appareil entre
1 (lent) et 2 (rapide). = « Réglage de la
vitesse » voir page 41

En appuyant et maintenant la touche

1-2 | rev enfoncée, la fonction de marche
inversée démarre. =» « Fonction marche
inversée » voir page 42

Tous les modeéles

Témoin de fonctionnement

Lorsque 'appareil est en marche, le témoin
de fonctionnement est allumé. Sur les
modéles avec fonction marche inversée,

le témoin de fonction clignote tant que la
touche 1-2 | rev est enfoncée.

Touche de verrouillage

L’accessoire monté sur I'appareil est
déverrouillé en appuyant sur la touche de
verrouillage. L'accessoire peut étre tourné
dans le sens horaire et retiré de I'appareil
de base que lorsque la touche de verrouil-
lage est enfoncée.

Compartiment de rangement

Le cordon d’alimentation peut étre retiré
du compartiment de rangement puis a
nouveau rangé. Ne sortir que la longueur
de cable nécessaire.
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Eléments de commande et d’affichage fr

Compartiment de rangement

Les disques non utilisés du hachoir a
viande peuvent étre rangés dans le
compartiment de rangement fermé par un
couvercle.

Sécurité anti-surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge de la
base, la pale d’entrainement comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, la pale d’entrainement
se rompt a cet endroit. Vous pouvez obtenir
une nouvelle pale d’entrainement aupres
du service aprés-vente (n° 630701). Les
pieces de rechange a zone de rupture
programmeée ne sont pas couvertes par nos
engagements de garantie.

Remplacer la pale d’entrainement

=> Figure

1. Desserrer la vis de la pale d’entraine-
ment avec un tournevis adapté (PH2) et
retirer la pale défectueuse.

2. Installer la nouvelle pale d’entrainement
et revisser.

Réglage de la vitesse

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT
Le réglage de la vitesse permet de régler la
vitesse sur 1 (lent) ou 2 (rapide).

Attention!

Des applications précises exigent impéra-
tivement la vitesse 1 (lent). Respecter les
recommandations concernant la vitesse!
Voir le tableau =» Figure (6]

m  Allumer I'appareil par la touche O/I.
L’appareil fonctionne a la vitesse 2
(rapide).

m  Appuyer brigvement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil passe a la vitesse 1
(lent).

m  Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil repasse a la
vitesse 2 (rapide).

41

02.05.2022 11:25:46



fr Fonction marche inversée

Fonction marche inversée

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT

La fonction marche inversée sert a retirer
les aliments bloqués par un fonctionnement
en sens inverse de la vis. La fonction
marche inversée se désactive automatique-
ment au bout de 15 secondes.

Attention!

Ne jamais maintenir la touche 1-2 | rev

appuyée pendant que I'appareil est en

marche. Maintenir la touche 1-2 | rev
enfoncée qu’une fois que I'appareil est
complétement immobile.

m FEteindre I'appareil avec la touche
O/I et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Maintenir la touche 1-2 | rev.

m  Au bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre que
I'entrainement s’immobilise.

m Remettre I'appareil en marche avec la
touche O/I.

Remarque:

Si les aliments ne se sont pas détachés
aprés une marche inversée bréve, éteindre
I'appareil, débrancher la fiche secteur

et nettoyer 'appareil. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 46

Appareil de base

Préparatifs

A\ Risque de blessures!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois

tous les préparatifs sur I'appareil achevés

et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.

m Poser l'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Tirer uniquement la longueur nécessaire
de cordon d’alimentation du comparti-
ment de rangement.

L’appareil de base est prét.
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MFW3612A _EU_8001252221.indb 42

Base

La base est utilisée pour les applications
suivantes:

Hachoir a viande

Pour broyer des alliments crus ou cuits. En
fonction du type et de la consistance des
aliments a traiter, utiliser le disque adéquat.
=» « Conseils » voir page 48

Accessoire a saucisses

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse. Pour
fagonner des boudins.

Moule a kebbehs
Pour fagonner des boulettes de pate ou de
viande hachée.

Machine a pates
Pour la fabrication de spaghettis ou de
tagliatelles.

Accessoire a gateaux sablés
Pour former des gateaux sablés avec
3 motifs différents.

Remarque: avec la base et I'accessoire
adéquat que vous pouvez vous procurer
aupres du service aprés-vente, d’autres
applications sont possibles.

Attention!

Lors du montage des différentes piéces,
aligner les évidements des accessoires sur
la piece correspondante du boitier.

Préparatifs pour le hachoir a
viande

/A Risque de blessures!
Ne pas toucher la lame tranchante.

Attention!

N’utiliser qu’un seul disque ajouré a la fois.

=> Figure []

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la lame puis le
disque souhaité sur la vis.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le hachoir a viande est prét.
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Préparatifs pour ’accessoire a
saucisses

=> Figure @

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord I'anneau porteur
sur la vis puis I'insert a saucisses dans
le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

L’accessoire a saucisses est prét.

Préparatifs pour le moule a
kebbehs

= Figure @

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la bague conique
sur la vis puis l'insert a kebbehs dans le
boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le moule a kebbehs est prét.

Préparation de la machine a

pates

= Figure [€@

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trailnement vers I'avant dans le boitier.

2. Introduire le disque a pates souhaité
dans le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

La machine a pates est opérationnelle.

Préparation de I’accessoire a

gateaux sablés

—> Figure [l

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trainement vers I'avant dans le boitier.

2. Insérer d’abord la filiere a pate dans le
boitier, puis le disque a motif.

3. Tourner le disque a motif jusqu’a ce que
le motif souhaité se situe en bas.
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4. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

L'accessoire a gateaux sablés est prét.

Utilisation

Remarque: en fonction de I'utilisation sou-
haitée, les aliments sont traités differemment.
=> « Recettes » voir page 46

L’exemple suivant décrit I'utilisation de
la base comme hachoir a viande:

A Risque de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans I'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention!

— Ne pas traiter d’os, de cartilage, de
tendons ou autres parties dures.

— Ne pas traiter de la viande congelée.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon-poussoir.

=» Suite de la figure Il

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer 'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans I'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire. Introduire les aliments
préparés dans I'entonnoir.

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Note (MFW36.../MFW38...):

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse optimale 2 (rapide).

7. Pousser légérement les aliments avec
le pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon-poussoir.
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fr Rape

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il se retire.

11. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 46

Rape

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les Iégumes, les noix, les amandes,
les petits pains secs et d’autres aliments
durs. En fonction du type et de la consis-
tance des aliments a traiter, utiliser
I'accessoire adéquat. =% « Conseils » voir
page 48

Préparatifs

A Risque de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames et
arétes tranchantes équipant les accessoires
a raper et émincer.

=»> Suite de la figure

1. Ouvrir le capuchon. Placer I'accessoire
souhaité dans le boitier.

2. Refermer la capuchon jusqu’a I'entendre
s’enclencher.

La rape est préte.

Utilisation

A Risque de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention!

— Le pilon-poussoir ne peut étre introduit
que dans un sens.

— Retirer les coquilles (de noix par ex.).

— Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon-poussoir.

Attention! (MFW36.../MFW38...)

— Utiliser impérativement les rapes et
outils de découpe a la vitesse 1 (lente).

— Utiliser la rape a la vitesse 2 (rapide).
=» « Réglage de la vitesse » voir
page 41
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=> Suite de la figure [d

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans I'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Brancher la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention! (MFW36.../MFW38...)

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

les rapes et outils de découpe, appuyer
impérativement 1 fois sur la touche 1-2 | rev
afin de passer a la vitesse 1 (lent).

=»> « Réglage de la vitesse » voir page 41

7. Pousser légérement les aliments avec
le pilon-poussoir dans I'orifice de rem-
plissage. Les aliments ont été découpés
ou rapés.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon-poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

11. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 46
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Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, par exemple
des citrons, oranges, pamplemousses.

Préparatifs

A Risque de blessures!

Le presse-agrumes est monté directement
sur I'appareil de base. Ne brancher la fiche
secteur qu’'une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Pour préparer et utiliser le presse-agrumes,
I'appareil de base doit étre incliné a 90°.

Ne jamais utiliser d’autres accessoires dans
cette position.

= Suite de la figure

1. Tenir 'appareil de base au niveau de la
poignée de transport et renverser avec
prudence, de sorte que I'entrainement
soit orienté vers le haut. Tourner si
besoin I'appareil de base afin que les
touches soient bien accessibles.

2. Installer 'axe d’entrainement avec le
ressort vers le bas dans I'entrainement
de I'appareil de base.

Attention!

L'axe d’entrainement doit pouvoir étre

enfoncé facilement avec le doigt. Il ne doit

pas rester de résidus de jus et il ne doit pas
étre bloqué par des pépins ou autres.

3. Placer le bol a I'oblique sur
I'entrainement.

4. Tourner le bol dans le sens inverse
horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

5. Placer I'insert passoire sur le bol.

6. Installer le cone presse-fruits sur I'axe
d’entrainement.

Le presse-agrumes est monté sur I'appareil

de base et prét.

Utilisation

= Suite de la figure [l

1. Couper les agrumes en deux.

2. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire.

3. Brancher la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche. L'entrainement
démarre.
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Attention! (MFW36.../.MFW38...)

L’appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

le presse-agrumes, appuyer impérative-
ment 1 fois sur la touche 1-2 | rev pour
passer a la vitesse 1 (lent). =» « Réglage de

la vitesse » voir page 41

4. Poser une moitié d’agrume sur le céne
presse-fruits, coté coupé sur le cone, et
appuyer. Le presse-agrumes tourne des
que le fruit est appuyé sur le cone.

5. Pour arréter le presse-agrumes, réduire
la pression exercée sur le cone.

6. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

7. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

8. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les pieces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 46

Remarques:

— Presser les fruits a plusieurs reprises
pour obtenir une quantité optimale de
jus.

— Vider au besoin l'insert passoire
contenant la pulpe des fruits et les
pépins.

45
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

Entretien et nettoyage
quotidiens

L'appareil, les accessoires et toutes les
piéces utilisées doivent étre soigneusement
nettoyés aprés chaque utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

A Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

La figure M vous montre comment laver les

piéces détachées.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.

m  Démonter les accessoires utilisés dans
I'ordre inverse (voir « Préparatifs » de
I'accessoire correspondant).

m Nettoyer tous les accessoires avec un
produit de nettoyage et une éponge / un
chiffon doux ou avec une brosse douce.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Remarques:

— Sécher immédiatement les pieces
métalliques puis les protéger de la
rouille avec un peu d’huile alimentaire.

— Dans le cas des carottes par exemple,
les aliments peuvent colorer les parties
en plastique. Celles-ci peuvent étre
éliminées par quelques gouttes d’huile
alimentaire.
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Recettes

Note (MFW36.../MFW38...):
Maintenir la vitesse sur 2 (rapide) lors de
toutes les étapes de travail.

Kebbehs

Pate:

— 500 g d’agneau découpé en lanieres

— 500 g de boulgour lavé et égoutté

— 1 petit oignon haché

m Traiter en alternance I'agneau et le
boulgour avec le hachoir a viande
(disque fin).

m Mélanger bien la pate puis incorporer
les oignons.

m Traiter le mélange deux fois de plus
avec le hachoir a viande.

Garniture:

— 400 g d’'agneau découpé en lanieres

— 2 oignons moyens hachés

— 1 c. asoupe d’huile

— 1 c. a soupe de farine

— 2c. acafé de piment

— Sel et poivre

m Hacher 'agneau avec le hachoir a
viande (disque fin).

m Saisir les oignons jusqu’a ce qu’ils

soient bien dorés.

Ajouter I'agneau et faires revenir.

Ajouter le reste des ingrédients.

Cuire le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

Retirer la graisse en exceés.

Laisser la garniture refroidir.

Préparation des kebbehs:

m Traiter le mélange pour la pate avec le
moule a kebbehs.

m Découper la pate creuse en segments
de 7,5 cm de long.

m  Comprimer un bord pour fermer un c6té
de la boulette.

m Introduire un peu de garniture dans le
trou puis fermer en comprimant.

m Faire chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faire frire la pate pendant env. 6 minutes
jusqu’a ce qu’elle soit bien dorée.
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Quenelles de pain

— 300 g de pain blanc frais

— 20 ml de lait

— 40 g de beurre ou de margarine

— 3 ceufs

— 1 c.as. d'oignons finement hachés

— Persil

— Un peu de farine

— Sel et poivre

m  Couper le pain en tranches d’env.

10 mm, puis les couper en deux dans
le sens de la longueur. Les couvrir avec
20 ml de lait et les laisser s’'imbiber.

m Faire passer les morceaux de pain
imbibés dans le hachoir (disque ajouré
moyen) pendant env. 50 secondes.

m  Ajouter les oignons et le persil finement
hachés, puis le beurre fondu. Bien
mélanger le tout.

m Brouiller les ceufs, les saler et poivrer,
puis les ajouter a la masse a base de
pain.

m Laisser la pate reposer quelques
minutes. Ensuite, la pétrir a nouveau
énergiquement.

m Avant de former les quenelles, bien
s’humidifier les mains avec de I'eau.
Rouler les quenelles dans la farine.

m Mettre les quenelles dans I'eau frémis-

sante et faites-les cuire env. 20 minutes.

L'eau ne doit jamais entrer en ébullition!

Pates

Recette de base pour des pates aux

ceufs:

— 230 g de farine de blé (type 405) ou de
farine de blé trés finement moulue

— 2oeufs

Remarque: on obtient les meilleurs résul-

tats lorsque I'on réalise la pate avec le robot

culinaire Bosch MUMS et le fouet mixeur

(quantité maximale: 1 x recette de base).

m Travailler brievement tous les ingré-
dients avec le fouet mixeur au niveau M
(10 x 3 secondes env.).

m Si nécessaire, rajouter de la farine.
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Recettes fr

Fabrication des pates:

m Préparer I'appareil de base en montant
la machine a pate et |a filiere souhaitée.

m Insérer une petite partie de la pate dans
I'entonnoir.

m Mettre en marche I'appareil et pousser
la pate a I'aide du pilon-poussoir.

m Couper, avec un couteau, les pates a
la longueur souhaitée directement a la
sortie de I'appareil et les déposer sur un
torchon en coton recouvert de farine ou
une planche de bois.

Gateaux sablés

Recette de base d’une pate brisée:

— 125 g de beurre (a température ambiante)

— 100-125 g de sucre

- 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— Un peu de zeste de citron ou de sucre
vanillé

— 250 g de farine

— Eventuellement de la levure chimique

Remarque: on obtient les meilleurs résul-

tats lorsque I'on réalise la pate avec le robot

culinaire Bosch MUMS5 et le fouet mixeur.

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute sur
le niveau 1 (1), puis env. 2 a 3 minutes
sur le niveau 6 (3).

Fabrication des biscuits:

m Préparer I'appareil de base en montant
I'accessoire a gateaux sablés et le motif
souhaité.

m Insérer une partie de la pate dans
I'entonnoir.

m Mettre en marche I'appareil et pousser
la pate a I'aide du pilon-poussaoir.

m Couper la pate formée a la longueur
souhaitée, directement a la sortie de la
machine, et la déposer sur une plaque
a patisserie farinée ou recouverte d’'une
feuille de papier sulfurisé.

47
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fr Conseils

Conseils

Hachoir a viande

Utilisation des disques ajourés

— Disque ajouré fin (2,7 mm) pour:
Viande cuite de poulet, de porc et
de beeuf, foie cuit, poisson cuit pour
soupes; viande crue de porc et de boeuf
pour réti de viande hachée; foie cru,
viande et lard pour saucisse de paté de
foie ; viande de porc pour saucisse de
viande hachée

— Disque ajouré moyen (4 mm) pour:
Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas

— Disque ajouré grossier (8 mm) pour:
Viande de porc rétie pour goulasch;
restes (de roti, de charcuterie,...) pour
gratin

m Pour une consistance plus fine des
aliments, répéter le processus de
broyage plusieurs fois ou utiliser
successivement les différents disques
(grossier, moyen, fin).

m D’autres ingrédients peuvent étre
directement ajoutés lors du traitement
(par ex. oignons, épices). Tous les
ingrédients sont ainsi bien mélangés.

Accessoire a saucisses

m Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiéde.

m Ne pas remplir de trop le boyau afin
d’éviter qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Rape

Attention! (MFW36.../.MFW38...)

— Utiliser impérativement les rapes et
outils de découpe a la vitesse 1 (lente).

— Utiliser la rape a la vitesse 2 (rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 41
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Utilisation des accessoires

— Accessoire a découper: pour les
carottes, le céleri, le chou-rave et les
courgettes

— Rape (grossiére): pour les carottes,
les noix et les fromages durs (par ex.
emmental)

— Rape (fine): pour les noix, le fromage
dur et le parmesan

— Rape: pour les pommes de terre, le
parmesan et les noix

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ l'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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Pieces de rechange et accessoires fr

Pieces de rechange et accessoires

Pieces de rechange et accessoires

Disque ajouré (fin) pour le hachoir a viande

& = 638407
2.7 mm

A 4 mm = 637985 Disque ajouré (moyen) pour le hachoir a
e viande
D smm = 637986 Disque ajouré (grossier) pour le hachoir a
viande
= 637987 Accessoire a saucisses: pour remplir les
boyaux artificiels et naturels avec de la chair a
saucisse. Pour fagonner des boudins.
&= 12000397
= 638281 Moule a kebbehs : pour fagonner des boulettes
de pate ou de viande hachée.
& 12001096 Machine a pates:
Pour la fabrication de spaghettis ou de tagliatelles.
Accessoire a gateaux sablés: Pour former
des gateaux sablés avec 3 motifs différents.
& 12011263 Rape: pour raper et émincer
798161 Accessoire a découper pour la rape
g
= 798162 Insert pour raper (grossier) pour la rape
= 798160 Insert pour raper (fin) pour la rape
= 798130 Accessoire a raper pour la rape
= 791603 Presse-agrumes: pour presser des oranges,

service apres-vente.
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Les accessoires et pieces de rechange sont disponibles dans le commerce ou aupres du

citrons ou pamplemousses.
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fr Dérangements et solutions

Dérangements et solutions

Probléeme
L'appareil ne
démarre pas
lorsqu’il est mis en
marche.

Cause

L'appareil n’est pas sous
tension.

Solution

Insérer la fiche secteur dans la prise de
courant.

L'appareil fonc-
tionne normalement
mais les aliments ne
sont pas traités.

L'appareil a subi une
surcharge et la pale d’en-
trainement s’est brisée
sur la zone de rupture
programmeée.

Eteindre 'appareil et attendre qu'il
s’immobilise. Débrancher I'appareil,
retirer 'accessoire, démonter et
nettoyer. Remplacer la pale d’entrai-
nement. =» « Sécurité anti-surcharge »
voir page 41

Les aliments ne
sont pas traités
ou le sont trés
lentement.

L’accessoire ou la vis est
bouché.

Appareil sans marche inversée:
éteindre l'appareil, attendre qu'’il
s’immobilise et le débrancher. Retirer
'accessoire, démonter et nettoyer pour
éliminer le blocage. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 46

Appareil avec marche inversée:
Eteindre I'appareil avec la touche O/I
et attendre que I'entrainement s'im-
mobilise. Maintenir la touche 1-2 | rev.
Au bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre que
I'entrainement s’immobilise. Remettre
en marche et poursuivre le traitement.
=» « Fonction marche inversée » voir
page 42

Une pression trop impor-
tante est appliquée sur le
pilon-poussoir ou l'orifice
de remplissage est trop
plein.

Réduire la pression sur le pilon-pous-
soir et moins remplir I'orifice de
remplissage.

Des parties dures sont
encore présentes dans
les aliments a traiter.

Retirer les parties dures. Pré-cuire les
légumes durs avant leur traitement.

La fonction marche
inversée ne
démarre pas.

La touche 1:2 [rev n'a
pas été enfoncée assez

Maintenir la touche 1-2 | rev enfoncée
jusqu'a ce que la marche inversée soit

longtemps. enclenchée.
La vis sans fin est Eteindre I'appareil, attendre qu'il
bouchée. s’immobilise et débrancher. Retirer

'accessoire, démonter et nettoyer pour
éliminer le blocage. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 46
Appeler impérativement la hotline si les problemes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent aux dernieres pages de la notice.
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Uso corretto it

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche
le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
L’apparecchio e gli accessori (secondo il modello) sono adatti per

le seguenti applicazioni:

Tritacarne: per sminuzzare e mescolare carne, speck, pollame e
pesce crudi e cotti.

Insaccatrice: per preparare salsicce e involtini.

Forma kebbe: per preparare ravioli di pasta o ripieni di carne macinata.
Accessorio per la pasta: per fare spaghetti o tagliatelle.

Siringa per biscotti: per fare biscotti siringati.

Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es. ossi).
L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori e
le parti originali. Non utilizzare mai gli adattatori, ossia il disco grattugia
e gli inserti per affettare con altri apparecchi. Utilizzare solamente i
componenti appartenenti ai diversi adattatori.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale
e ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparecchio
sopra oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es.
fornelli.

Il piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile, stabile, in
piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare danni da spruzzi
e potere lavorare liberamente.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o esperienza insuf-
ficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano state
istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli
connessi all'uso dello stesso.

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo

di collegamento e non devono utilizzare 'apparecchio. Ai bambini &
vietato giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguiti da bambini.
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it Avvertenze di sicurezza

Avvertenze di sicurezza

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio

L’apparecchio pud essere collegato a una rete a corrente alternata
soltanto con una presa con messa a terra installata a norma. Accer-
tarsi che il sistema del conduttore di protezione dell'impianto elettrico
domestico sia installato a norma.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare rischi,
le riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo
danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti. Non colle-
gare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. Sorvegliare
sempre I'apparecchio durante il funzionamento! Si consiglia di non
lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto € necessario
per la lavorazione dell’alimento.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto.
L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni uti-
lizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontaggio,
della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che I'ingranaggio
si sia fermato. Prima di montare o sostituire gli adattatori, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica.

Non toccare le lame e i bordi taglienti del disco grattugia e degli inserti
per affettare. Non toccare mai le parti in rotazione. Non inserire mai le
mani nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita. Non inserire mai
gli alimenti con le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare solo il
pestello a corredo! Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi
taglienti del disco grattugia e degli inserti per affettare.

/\ Attenzione! Pericolo di danni all’apparecchio

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di riem-
pimento o negli adattatori. Non inserire oggetti (es. coltello, cucchiaio)
nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita.

L'apparecchio puo funzionare al massimo 10 minuti senza interruzione.
Dopodiché spegnerlo e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente.

/\ Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 59
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Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch.

Nelle pagine seguenti di queste istruzioni
per l'uso trovera utili avvertenze per 'uso
sicuro di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte

le istruzioni. In tal modo potra beneficiare
a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per 'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Pud trovare ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Indice

UsO COrretto.......oovvmveiiiiieeeeieeeeeeee.
Avvertenze di sicurezza.. .
Panoramica ........cccceeeeeeeeiiiiiiiiiieeeeeeeeee
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Elementi di comando e visualizzazione....54
Sicurezza di sovraccarico......................... 55
Regolazione della velocita........................ 55
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Adattatore dibase ........cccocoeeiiiiiiiiiiinnn...
Adattatore grattugia...........coceviiiiiiiinnnne
Adattatore spremiagrumi
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Smaltimento

Servizio di assistenza clienti.................... 62
Pezzi di ricambio e accessori ...63
Rimedio in caso di guasti.........c..cocuveeeeen. 64
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Panoramica it

Panoramica
= Figura IN

1

Apparecchio base
Ingranaggio per adattatori
b Tastolo O/I*

c Tasto O o0 1:2|rev*

d Spia di funzionamento
e Pulsante di arresto
f
9
h

i

Q

Maniglia di trasporto
Vano di conservazione con coperchio
Cavo d’alimentazione
Vano portacavo
Adattatore di base
Corpo dell’apparecchio
Pozzetto di riempimento
Piatto di carico
Pestello
Coclea con trascinatore
Ghiera
Inserto tritacarne
a Lama
b Disco forato, fine (2,7 mm)*
¢ Disco forato, medio (4 mm)
d Disco forato, grosso (8 mm)
Inserto insaccatrice
a Reggispinta
b Ugello insaccatrice
Inserto kebbe*
a Anello conico
b Ugello kebbe
Inserto per la pasta*
a Disco per gli spaghetti
b Disco per le tagliatelle
¢ Attrezzo per la pulizia
Inserto siringa per biscotti*
a Ugello impasto
b Disco traforato (girevole)

Figura &

Adattatore grattugia*
Corpo dell’apparecchio
Pozzetto di riempimento
Tappo di chiusura

Piatto di carico

Pestello

Inserto per affettare
Inserto grattugia, grosso
Inserto grattugia, fine
Inserto per grattare

-0 Q0T

-SKQ "0 Q0T
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it Prima del primo utilizzo

9 Adattatore spremiagrumi*
a Vaschetta di riempimento
b Inserto filtro
¢ Cono di spremitura
d Albero motore con molla

* a seconda del modello

Questo istruzioni per l'uso descrivono
diverse versioni dell’apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una
panoramica. =» Figura [6]

Gli accessori e le parti di ricambio sono
disponibili presso il servizio di assistenza
clienti o sul sito www.bosch-home.com.
=» “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 63

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Smaltire il materiale d'imballaggio.

m  Smontare le parti montate nei singoli
componenti. Per fare cio procedere in
senso inverso rispetto a quanto descritto
alla voce “Preparazione”.

m Controllare che tutte la parti siano
complete. = Figura [} / &

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle
asciugare. =» “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 59
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Elementi di comando e
visualizzazione

MFW35...

Tasto |

Premendo il tasto | si accende I'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione.

Tasto O
L'apparecchio viene spento premendo il
tasto O. L'ingranaggio si ferma.

MFW36.../MFW38...

Tasto O/I

Premendo il tasto O/I si accende 'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione
alla velocita 2 (veloce). Premendo nuova-
mente il tasto O/I si spegne I'apparecchio.
L'ingranaggio si ferma.

Tasto 1-2 | rev

Premendo brevemente il tasto 1-2 | rev si
passa dalla velocita 1 (lenta) alla velocita 2
(veloce) e viceversa. =% “Regolazione della
velocita” ved. pagina 55

Tenendo premuto il tasto 1-2 | rev si avvia
la funzione di inversione. =» “Regolazione
della velocita” ved. pagina 55

Tutti i modelli

Spia di funzionamento

Se 'apparecchio € acceso, l'indicatore

di esercizio si accende. Nei modelli con
funzione inversione l'indicatore di funzione
lampeggia fintanto che viene premuto il
tasto 1:2 | rev.

Pulsante di arresto

Premendo il tasto di arresto viene sbloccato
'adattatore montato sull’apparecchio. Solo
premendo il pulsante di arresto & possibile
ruotare I'adattatore in senso orario e rimuo-
verlo dall’apparecchio di base.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione pud essere estratto
dal vano portacavo o in questo riposto
nuovamente. Estrarre sempre la lunghezza
di cavo necessaria.

Vano di conservazione

| dischi forati del tritacarne non utilizzati
possono essere riposti nel vano di conser-
vazione e richiusi con il coperchio.
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Sicurezza di sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di un sovraccarico sull’adatta-
tore di base, il trascinatore & dotato di una
incisione (punto di rottura prestabilita). In
questo punto il trascinatore si spezza nel
caso di un sovraccarico. Un nuovo trascina-
tore puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti (Nr. 630701). | ricambi
con punto di rottura predeterminato non
rientrano nei nostri doveri di garanzia.

Sostituzione del trascinatore

= Figura

1. Allentare le viti nel trascinatore con un
cacciavite adatto (PH2) e rimuovere il
trascinatore guasto.

2. Inserire il nuovo trascinatore ed avvitarlo
saldamente.

Regolazione della velocita

SOLO MFW36.../MFW38...
Con la regolazione della velocita & possibile
regolare la velocita su 1 (lenta) o 2 (veloce).

Attenzione!

Per determinate applicazioni deve essere
necessariamente utilizzata la velocita 1
(lenta). Prestare attenzione ai consigli
relativi alla velocita!

Vedi tabella =» Figura [6]

m Accendere I'apparecchio con il tasto
O/I. L'apparecchio gira alla velocita 2
(veloce).

m Premere brevemente il tasto 1:2 | rev.
L'apparecchio passa alla velocita 1
(lento).

m Premere brevemente il tasto 1:2 | rev.
L’apparecchio ritorna alla velocita 2
(veloce).

Funzione inversione

SOLO MFW36.../MFW38...

La funzione inversione serve a smuovere
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea in senso inverso. La
funzione inversione si disattiva automatica-
mente dopo 15 secondi.
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Sicurezza di sovraccarico it

Attenzione!

Mai tenere premuto a lungo il tasto 1-2 | rev

quando I'apparecchio & acceso. Tenere

premuto a lungo il tasto 1-:2 | rev soltanto
dopo che I'apparecchio si € completamente
fermato.

m  Spegnere I'apparecchio con il tasto O/I
e attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m Premere e mantenere premuto il tasto
1:2 | rev.

m Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare il tasto
1-2 | rev e attendere che I'ingranaggio
sia fermo.

m Accendere nuovamente I'apparecchio
con il tasto O/1.

Avvertenza:

Se gli alimenti rimasti bloccati non si smuo-
vono neanche dopo avere attivato breve-
mente la funzione inversione, staccare la
spina e pulire I'apparecchio. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 59

Apparecchio base

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti

i preparativi per il lavoro con I'apparecchio

sono stati conclusi e gli adattatori necessari

sono stati montati e connessi correttamente
all’'apparecchio di base.

m Collocare I'apparecchio di base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

m Estrarre il cavo di alimentazione dal
vano portacavo per la lunghezza
necessaria.

L'apparecchio di base & pronto per l'uso.

Adattatore di base

L’adattatore di base viene impiegato per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne

Per sminuzzare alimenti cotti e crudi.

A seconda del tipo e consistenza
dell’'alimento da lavorare, utilizzare i
rispettivi dischi forati. =» “Consigli” ved.
pagina 61
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it Adattatore di base

Insaccatrice

Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.

Forma kebbe

Per formare rotolini di pasta o carne
macinata.

Accessorio per la pasta

Per fare spaghetti o tagliatelle.
Siringa per biscotti

Per fare i biscotti siringati con 3 profili
diversi.

Avvertenza: con I'adattatore di base e
I'accessorio adatto, che pud essere acqui-
stato tramite il servizio clienti, sono possibili
ulteriori applicazioni.

Attenzione!

Nell’assemblare le varie parti, allineare gli
incavi presenti sugli inserti alla controparte
sul corpo dell’apparecchio.

Preparazione del tritacarne

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare la lama affilata.

Attenzione!
Utilizzare sempre un disco forato.

=> Figura ]

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare sulla coclea prima la lama poi
il disco forato.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il tritacarne & pronto per I'uso.

Preparazione dell’insaccatrice

= Figura[@

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell’apparecchio.

2. Applicare prima il reggispinta sulla
coclea, poi l'ugello per salsicce nel
corpo dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell'apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

L'insaccatrice & pronta per l'uso.
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Preparazione del forma kebbe

=> Figura

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima I'anello conico sulla
coclea, quindi l'ugello per kebbe nel
corpo dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il forma kebbe & pronto per l'uso.

Preparazione dell’accessorio per
la pasta

= Figura [€d

1. Inserire la coclea con il trascinatore rivolto
in avanti nel corpo dell’apparecchio.

2. |Inserire il disco desiderato nel corpo.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

L'accessorio per la pasta & pronto per l'uso.

Preparazione della siringa per
biscotti

= Figura [l

1. Inserire la coclea con il trascinatore rivolto
in avanti nel corpo dell’apparecchio.

2. Applicare prima I'ugello impasto nel corpo,
poi il disco traforato.

3. Ruotare il disco traforato finché il profilo
desiderato non si trova in basso.

4. Inserire la ghiera sul corpo dell’'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

La siringa per biscotti &€ pronta per l'uso.
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Utilizzo

Avvertenza: a seconda dello scopo
d’'impiego gli alimenti vengono lavorati
diversamente. =» “Ricette” ved.

pagina 60

L’esempio successivo descrive
I'utilizzo dell’adattatore di base come
insaccatrice:

/A Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Non lavorare ossa, cartilagine, nervi o
altri elementi solidi.

— Non lavorare carne ancora surgelata.

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

=> Sequenza immagini [l

1. Applicare obliquamente sull'ingranaggio
dell'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Nota (MFW36.../MFW38...):

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita ottimale 2 (veloce).

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello.

8. Quando il lavoro ¢ finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.
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Adattatore grattugia it

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 59

Adattatore grattugia

Per grattugiare, grattare e affettare,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci,
mandorle, pane raffermo e altri alimenti
duri. A seconda del tipo e consistenza
dell'alimento da lavorare, utilizzare I'inserto
adatto. =» “Consigli” ved. pagina 61

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti
degli inserti per affettare e grattare e
grattuggiare.

=»> Sequenza immagini

1. Aprire il tappo di chiusura. Inserire
nel corpo dell’apparecchio I'inserto
desiderato.

2. Chiudere il tappo fino ad udirne
I'arresto.

L'adattatore grattugia € pronto per l'uso.

Utilizzo

A\ Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— |l pestello pud essere inserito in una
sola direzione.

— Rimuovere i gusci duri (es. di noci).

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e I'inserto
per affettare soltanto con la velocita 1
(lenta).

— Utilizzare I'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).
=» “Regolazione della velocita” ved.
pagina 55
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it Adattatore spremiagrumi

= Sequenza immagini [4

1. Applicare obliguamente sull'ingranaggio
dell'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione! (MFW36.../.MFW38...)

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare l'inserto

grattugia o l'inserto per affettare occorre
tassativamente premere 1 volta il tasto

1-2 | rev per passare alla velocita 1 (lento).

=»> “Regolazione della velocita” ved.

pagina 55

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello. Gli alimenti vengono affettati
e/o grattuggiati.

8. Quando il lavoro é finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 59
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Adattatore spremiagrumi

Per spremere agrumi, come ad es. limoni,
aranci, pompelmi.

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni!

L'adattatore spremiagrumi viene montato diret-
tamente sull'apparecchio di base. Inserire la
spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per
il lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi.

Attenzione!

Per preparare e utilizzare I'adattatore spre-
miagrumi, I'apparecchio di base va inclinato
di 90°. In questa posizione non usare mai
gli altri adattatori.

=» Sequenza immagini

1. Tenere fermo I'apparecchio di base
tramite la maniglia di trasporto e
ribaltarlo con cautela in modo tale che
l'ingranaggio sia rivolto verso I'alto.
Eventualmente, girare I'apparecchio di
base per potere accedere ai pulsanti.

2. |Inserire I'albero motore con I'elemento
a molla verso il basso nell'ingranaggio
dell’apparecchio di base.

Attenzione!

L’albero motore deve potere essere spinto

facilmente verso il basso con un dito. Non

deve essere sporco da residui di succo, né

bloccato da semi o corpi estranei.

3. Inserire la vaschetta di raccolta in modo
obliquo sull'ingranaggio.

4. Ruotare la vaschetta di raccolta in
senso orario fino ad udirne l'arresto.

5. Inserire il cono di spremitura sulla
vaschetta di raccolta.

6. Inserire il cono di spremitura sull’albero
motore.

L'adattatore spremiagrumi &€ montato

sull’apparecchio di base e pronto per l'uso.
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Utilizzo

=» Sequenza immagini [

1. Tagliare a meta gli agrumi.

2. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore.

3. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio. L'ingranaggio
€ in funzione.

Attenzione! (MFW36.../.MFW38...)

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare lo spre-

miagrumi occorre tassativamente premere

1 volta il tasto 1-2 | rev per passare alla

velocita 1 (lento). = “Regolazione della

velocita” ved. pagina 55

4. Appoggiare 'agrume tagliato a meta
dal lato della parte tagliata sul cono di
spremitura e premere verso il basso.
Non appena il pezzo da spremere viene
premuto sul cono di spremitura, questo
si avvia.

5. Per terminare I'operazione di spremi-
tura ridurre la pressione sul cono di
spremitura.

6. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

7. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

8. Rimuovere 'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 59

Nota:

— Per ottenere una resa ottimale del
succo, 'operazione di spremitura
andrebbe ripetuta alcune volte.

— Se necessario, svuotare I'inserto del
filtro contenente i pezzi grossi di frutta
eisemi.
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Pulizia e cura quotidiana it

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio, tutti gli adattatori e gli
accessori utilizzati vanno puliti accurata-
mente dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame e i bordi taglienti
dellinserto per grattugiare ed affettare.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base d’alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

Nella figura ¥ viene mostrato in una

panoramica come pulire le singole parti.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

m Smontare in senso inverso gli adattatori
utilizzati (vedi “Preparazione” del rispet-
tivo adattatore).

m Pulire tutti gli accessori con detersivo e
un panno o spugna morbida oppure con
una spazzola morbida.

m Lasciare asciugare tutte le parti.

Nota:

— Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

— Durante la lavorazione, per es. di cavolo
rosso o carote, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate. Queste
possono essere eliminate con alcune
gocce di olio da cucina.

59

02.05.2022 11:25:48



it Ricette

Ricette

Nota (MFW36.../MFW38...):
per tutte le fasi di lavoro impostare la
velocita su 2 (veloce).

Kebbe

Raviolo:

— 500 g di agnello, tagliato a strisce

— 500 g di bulgur, lavato e scolato

— 1 cipolla piccola, tritata

m Lavorare in modo alternato I'agnello e
il grano con il tritacarne (disco con fori
piccoli).

m Mescolare bene la pasta, incorporare la
cipolla.

m Lavorare la miscela altre due volte con il
tritacarne.

Farcitura:

— 400 g di agnello, tagliato a strisce

— 2 cipolle di media grandezza tritate

— 1 cucchiaio di olio

— 1 cucchiaio di farina

— 2 cucchiaini da té di pimento

— Sale e pepe

m Lavorare I'agnello con il tritacarne

(disco con fori piccoli).

Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

Aggiungere la carne di agnello e

cuocere bene.

Aggiungere gli altri ingredienti.

Lasciare stufare il tutto per ca. 1-2 minuti.

Scolare il grasso superfluo.

Fare raffreddare il ripieno.

Preparazione del kebbe:

m Lavorare la miscela per i ravioli con il
forma kebbe.

m Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

m  Chiudere un’estremita formando un
raviolo.

m Introdurre nell’apertura un poco di
farcitura e chiudere anche l'altra
estremita del raviolo.

m Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere i
ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.
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Canederli di pane

— 300 g di pane bianco fresco

— 20 ml di latte

— 40 g di burro o margarina

— 3uova

— 1 cucchiaio di cipolla tritata fine

— Prezzemolo

— Un po’ di farina

— Sale e pepe

m Affettare il pane a fette spesse 10 mm
e tagliarle a meta nel senso della
lunghezza. Versare sopra 20 ml di latte
e lasciar riposare.

m Lavorare il pane bagnato con il
tritacarne (disco con fori medi) per ca.
50 sec.

m Aggiungere la cipolla tritata fine, il prez-
zemolo e il burro fuso e mescolare.

m Incorporare al composto di pane le uova
sbattute, il sale e il pepe.

m Lasciar riposare I'impasto per alcuni
minuti. Impastare poi ancora una volta.

m Per formare i canederli bagnare sempre
bene le mani con acqua. Passare i
canederli nella farina.

m Mettere i canederli in acqua bollente
e lasciarli cuocere a fuoco lento
per ca. 20 minuti. Non portarli ad
ebollizione!

Pasta

Ricetta base per la pasta all’uovo:

— 230 g di farina di frumento (tipo 405)

o farina di frumento tipo 00

— 2uova

Nota: per ottenere i migliori risultati prepa-

rare I'impasto con la macchina da cucina

Bosch MUMS5 e la frusta (quantita massima:

1 volta la ricetta base).

m Lavorare brevemente con la frusta tutti
gli ingredienti (10 x ca. 3 secondi) alla
velocita M.

m Se necessario, aggiungere farina.
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Preparazione della pasta:

m Preparare 'apparecchio base con
I'accessorio per la pasta e l'inserto
desiderato.

m Inserire nel piatto di carico una piccola
parte dell'impasto.

m Accendere I'apparecchio e, usando
il pestello, spingere I'impasto nel
pozzetto.

m Tagliare la pasta nella lunghezza desi-
derata con un coltello e disporla su un
asciugamano di cotone o un tagliere di
legno infarinati.

Biscotti siringati

Ricetta base per la pasta frolla:

— 125 g di burro (a temperatura ambiente)

— 100-125 g di zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico di sale

— Un poco di buccia di limone o vanillina

— 250 g difarina

— Eventualmente lievito in polvere

Nota: per ottenere i migliori risultati prepa-

rare I'impasto con la macchina da cucina

Bosch MUMS5 e la frusta.

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6 (3).

Preparazione dei biscotti:

m Preparare I'apparecchio base con la
siringa per biscotti e il profilo desiderato.

m Inserire nel piatto di carico una parte
dell'impasto.

m Accendere I'apparecchio e, usando
il pestello, spingere I'impasto nel
pozzetto.

m Prelevare I'impasto direttamente
dall’'uscita nella lunghezza desiderata e
disporre i biscotti su una teglia infarinata
o rivestita con carta da forno.
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Consigli

Tritacarne
Utilizzo dei dischi forati

Disco con fori piccoli (2,7 mm) per:
carne cotta di pollame, maiale, di
manzo, fegato cotto, pesce cotto per
minestre; carne di maiale e di manzo
cruda per polpettone; fegato, carne e
lardo crudi per paté di fegato; carne di
maiale per salsiccia a base di carne affu-
micata di manzo o di maiale (Mettwurst)
Disco con fori medi (4 mm) per:
carne di maiale e di manzo per paté e
cervellata

Disco con fori grandi (8 mm) per:
carne di maiale arrostita per zuppa di
gulasch; resti (es. arrosto, salumi) per
sformato di avanzi

Se si desidera una consistenza piu fine
dell'alimento lavorato, ripetere la pro-
cedura di sminuzzamento od utilizzare
diversi dischi forati uno dopo l'altro

(fori grandi, medi, piccoli).

E possibile aggiungere altri ingredienti
(es. cipolle, odori) direttamente durante
la lavorazione. In tal modo & possibile
mescolare bene tra loro tutti gli
ingredienti.

Insaccatrice

Prima della lavorazione ammorbidire

il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

Non riempire eccessivamente il budello
in quanto la salsiccia potrebbe rompersi
durante la cottura.
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it Smaltimento

Adattatore grattugia

Attenzione! (MFW36.../.MFW38...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e I'inserto
per affettare soltanto con la velocita 1
(lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).
=» “Regolazione della velocita” ved.
pagina 55

Utilizzo degli inserti

— Inserto per affettare: per carote,
sedano, cavolo rapa, zucchine

— Inserto per grattugiare (grossolana-
mente): per carote, noci, formaggio
duro (ad es. emmental)

— Inserto per grattugiare (finemente):
per noci, formaggio duro, parmigiano

— Inserto per grattugiare: per patate,
parmigiano, noci

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.
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Pezzi di ricambio e accessori it

Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

@ 27 mm = 638407 Disco forato (fine) per tritacarne
4 mm = 637985 Disco forato (medio) per tritacarne
= 637986 Disco forato (grosso) per tritacarne
= 637987 Insaccatrice: per riempire budello artificiale e
naturale con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.
& 12000397
= 638281 Forma kebbe: per formare rotolini di pasta o
carne macinata.
&= 12001096 Accessorio per la pasta:

Per fare spaghetti o tagliatelle.
Siringa per biscotti:
Per fare i biscotti siringati con 3 profili diversi.

& 12011263 Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare
e affettare

= 798161 Inserto per affettare per 'adattatore grattugia

= 798162 Inserto per grattuggiare (grossolanamente)
per I'adattatore grattugia

= 798160 Inserto per grattuggiare (finemente) per I'adat-
tatore grattugia

= 798130 Inserto per grattare per I'adattatore grattugia

= 791603 Adattatore spremiagrumi: per spremere

] limoni, arance o pompelmi.

U J
Le parti di ricambio e gli accessori possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite
il servizio di assistenza clienti.
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it Rimedio in caso di guasti

Rimedio in caso di guasti

Problema Causa Rimedio

L’apparecchio non All'apparecchio non Inserire la spina nella presa.

funziona quando & arriva elettricita.

acceso.

L'apparecchio fun- Lapparecchio & in Spegnere I'apparecchio e attendere

ziona normalmente sovraccarico e il trasci-  che sia fermo. Staccare la spina

ma gli alimenti non natore si & spezzato dell’'apparecchio, rimuovere I'adattatore,

vengono lavorati.  nel punto di rottura smontarlo e pulirlo. Sostituire il trascina-
prestabilita. tore. =» “Sicurezza di sovraccarico” ved.

pagina 55

Gli alimenti L’adattatore o la coclea  Apparecchi senza funzione inversione:

non vengono sono intasati. spegnere I'apparecchio, attendere che

lavorati o lavorati sia fermo e staccare la spina. Rimuovere

lentamente. I'adattatore, smontarlo e pulirlo per eli-

minare l'intasamento. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 59

Apparecchi con inversione:

spegnere I'apparecchio con il tasto

O/l e attendere che l'ingranaggio sia
fermo. Premere e mantenere premuto

il tasto 1-2 | rev. Dopo ca. 5-10 secondi
rilasciare il tasto 1-2 | rev e attendere
che I'ingranaggio sia fermo. Riaccendere
I'apparecchio e continuare la lavora-
zione. =» ,Funzione inversione“ siehe
Seite 55

Viene esercitata una Ridurre la pressione sul pestello e riem-
pressione eccessiva sul  pire di meno il pozzetto di riempimento.
pestello o il pozzetto di

riempimento & troppo

pieno.
Negli alimenti da lavorare Rimuovere le parti dure. Precuocere
sono ancora presenti o stufare le verdure dure prima della
parti dure. lavorazione.
La funzione inver- Il tasto 1-2 | rev non & Tenere premuto il tasto 1-2 | rev finché
sione non si avvia. stato premuto abba- non si avvia l'inversione.
stanza a lungo.
La coclea € intasata Spegnere I'apparecchio, attendere che
eccessivamente. sia fermo e staccare la spina. Rimuovere

I'adattatore, smontarlo e puliro per
eliminare I'intasamento. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 59

Se non ¢ possibile risolvere un problema, chiamare I'assistenza!

I numeri di telefono si trovano nelle ultime pagine del manuale.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geefft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huise-
lijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoe-
veelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat en de accessoires (afhankelijk van het model) zijn
geschikt voor de volgende gebruiksdoeleinden:

Vleesmolen: voor het fijnmaken en mengen van rauw en gekookt
vlees, spek, gevogelte en vis.

Worstvuller: voor het maken van worsten en rolletjes.

Kebbevormer: voor het maken van deeg- en gehaktzakjes.
Pastavormer: voor de bereiding van spaghetti of lintmacaroni.
Spritsvormer: voor de bereiding van spritsen.

Rasp-opzetstuk: voor het raspen, fijlnwrijven en snijden van levensmiddelen.
Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door
de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende toe-
passingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen
en accessoires gebruiken. Nooit opzetstukken of snij- en rasp-inzet-
stukken voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend de bijbehorende
onderdelen voor de desbetreffende opzetstukken gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2.000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of in
de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast, vlak,
droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te voorkomen
en ongehinderd te kunnen werken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis
worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over

het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit
voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten van het
apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen het appa-
raat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand

Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wissel-
stroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het randaardesys-
teem van de elektrische huisinstallatie conform de elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaarlijke situaties te
vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals vervanging van
een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden
uitgevoerd. Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of

op een op afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd
toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren u het apparaat niet
langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel.

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet in de vaatwasmachine doen. Gebruik geen stoomreiniger.

Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld.

A\ Gevaar voor letsel

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u opzetstukken monteert of vervangt, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.

Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstuk-
ken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit met de
handen in de vulschacht of de uitlaatopening grijpen. Nooit het te ver-
werken levensmiddel met de handen in de vulschacht schuiven. Altijd
de bijgevoegde stopper gebruiken!

De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken nooit
met de blote handen reinigen.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

A Let op! Gevaar voor apparaatbeschadiging

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht of
in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen (zoals messen,
lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

Het apparaat maximaal 10 minuten ononderbroken laten werken.
Daarna uitschakelen en tot kamertemperatuur laten afkoelen.

/\ Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 74

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
= Afb. I\
1 Basisapparaat
a Aandrijving voor opzetstukken
b Toets | of O/I*
c Toets O of 1-2 | rev*
d Gebruiksindicatie
e Veiligheidsknop
f Draaggreep
g Opbergvak met deksel
h Aansluitsnoer
i Snoeropbergvak
2 Basis-opzetstuk
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
Stopper

-0 Q0T

Schroefring
3 Vleesmolen-inzetstuk
a Mes
b Ponsschijf, fijn (2,7 mm)*
¢ Ponsschijf, gemiddeld (4 mm)
d Ponsschijf, grof (8 mm)
4 Worstvuller-inzetstuk
a Draagring
b Worstvuller-mondstuk
5 Kebbe-inzetstuk*
a Kegelring
b Kebbemondstuk
6 Pasta-inzetstuk®
a Schijf voor spaghetti
b Schijf voor lintmacaroni
¢ Reinigingsgereedschap
7 Spritsinzetstuk*
a Deegmondstuk
b Vormschijf (draaibaar)

= Afb. &
Rasp-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Beschermkapje
Vultrechter
Stopper
Snij-inzetstuk
Rasp-inzetstuk, grof
Rasp-inzetstuk, fijn
Wrijf-inzetstuk

©

- JKQ "0 Q0T
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Wormaandrijving met meenemer

9 Citruspers-opzetstuk*
a Verzamelkom
b Zeefinzetstuk
¢ Perskegel
d Aandrijfas met veer

* afhankelijk van het model

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
=> Afb. [6]

Onderstaande accessoires en reserve-
onderdeel zijn via de servicedienst of op
www.bosch-home.com verkrijgbaar.
=» “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 77

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Let op!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m  Gemonteerde onderdelen uit elkaar
halen. Hierbij de instructies onder
“Voorbereiding” in omgekeerde volgorde
uitvoeren.

m Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. X/ [A

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=» “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 74
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Bedienings- en
indicatie-elementen

MFW35...

Toets |

Door de toets | in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct.

Toets O

Door de toets O in te drukken, wordt het
apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

MFW36.../.MFW38...

Toets O/I

Door de toets O/l in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving
start direct met snelheid 2 (snel). Door de
toets O/1 nogmaals in te drukken, wordt
het apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

Toets 1-2 | rev

Door de toets 1-2 | rev kort in te drukken
wordt de snelheid van het apparaat omge-
schakeld tussen 1 (langzaam) en 2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 69
Door de toets 1:2 | rev in te drukken

en ingedrukt te houden, wordt de
draairichtingwijzigingsfunctie gestart.

=> “Draairichtingwijzigingsfunctie” zie
pagina 70

Alle modellen

Gebruiksindicatie

Wanneer de kookplaat is ingeschakeld is de
bedrijfsindicatie verlicht. Bij modellen met
draairichtingwijzigingsfunctie knippert de
functie-indicatie, zo lang de toets 1-2 | rev
wordt ingedrukt.

Veiligheidsknop

Door de veiligheidsknop in te drukken,
wordt het op het apparaat gemonteerde
opzetstuk ontgrendeld. Pas na het indruk-
ken van de veiligheidsknop kan het opzet-
stuk rechtsom worden gedraaid en van het
basisapparaat worden verwijderd.
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Snoeropbergvak

Het aansluitsnoer kan uit het snoeropberg-
vak worden getrokken of er weer in worden
geschoven. Het snoer altijd slechts zo ver
uittrekken als u nodig hebt.

Opbergvak

Niet-gebruikte ponsschijven van de
vleesmolen kunnen worden opgeborgen
in het opbergvak dat vervolgens met het
deksel kan worden afgesloten.

Overbelastingsbeveiliging

Om bij overbelasting van het basis-op-
zetstuk grotere schade aan uw apparaat
te voorkomen, is de meenemer voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbe-
lasting breekt de meenemer op dit punt.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar

bij de klantenservice (nr. 630701). Ver-
vangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen.

Meenemer vervangen

= Afb.

1. De schroef in de meenemer met een
geschikte schroevendraaier (PH2)
eruit draaien en de defecte meenemer
verwijderen.

2. De nieuwe meenemer aanbrengen en
weer vastschroeven.

Snelheidsinstelling

ALLEEN MFW36.../MFW38...
Met de snelheidsinstelling kan het toerental
op 1 (langzaam) of 2 (snel) worden ingesteld.

Attentie!

Bij bepaalde toepassingen is de snel-
heid 1 (langzaam) absoluut noodzakelijk.
Snelheidsadviezen opvolgen!

Zie tabel =» Afb. [¢]

m Apparaat met de toets O/I inschakelen.
Het apparaat loopt op snelheid 2 (snel).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het appa-
raat gaat naar snelheid 1 (langzaam).

m Toets 1:2 | rev kort indrukken. Het
apparaat gaat weer terug naar snel-
heid 2 (snel).
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nl Draairichtingwijzigingsfunctie

Draairichtingwijzigings-
functie

ALLEEN MFW36.../MFW38...

De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm kort
achteruit te laten draaien. De draairichting-
wijzigingsfunctie wordt na 15 seconden
automatisch uitgeschakeld.

Attentie!

De toets 1-2 | rev nooit lang ingedrukt

houden, terwijl het apparaat ingeschakeld

is. De toets 1-2 | rev pas lang ingedrukt
houden nadat het apparaat volledig tot
stilstand gekomen is.

m  Apparaat met de toets O/ uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.

m  Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden.

m Na ca. 5-10 seconden toets 1-2 | rev
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m Het apparaat met de toets O/1 weer
inschakelen.

Aanwijzing:

Als de vastzittende levensmiddelen na

een korte draairichtingwijziging niet zijn

logekomen, dan het apparaat uitschakelaar,
de stekker uit het stopcontact nemen en
het apparaat reinigen. =» “Onderhoud en

dagelijkse reiniging” zie pagina 74

Basisapparaat

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd

en de benodigde opzetstukken correct in

elkaar zijn gezet en met het basisapparaat

zijn verbonden.

m Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uit het snoeropbergvak trekken.

Het basisapparaat is voorbereid.
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Basis-opzetstuk

Het basis-opzetstuk wordt voor de volgende
toepassingen gebruikt:

Vieesmolen

Voor het verkleinen van rauwe of gekookte
levensmiddelen. Afthankelijk van de aard en
consistentie van de te verwerken levens-
middelen de juiste ponsschijf gebruiken.
=> “Tips” zie pagina 75

Worstvuller

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm
met worstmassa. Voor het vormen van
rolletjes.

Kebbevormer
Voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

Pastavormer
Voor het vormgeven van spaghetti of
lintmacaroni.

Spritsvormer
Voor het vormgeven van 3 verschillende
deegprofielen voor spritsen.

Aanwijzing: met het basisopzetstuk en
een bijpassend accessoire, dat u via de
servicedienst kunt bestellen, zijn nog meer
toepassingen mogelijk.

Let op!

Bij het in elkaar zetten van de diverse losse
onderdelen de uitsparingen in de inzetstuk-
ken op het desbetreffende tegenstuk op de
behuizing uitlijnen.

Voorbereiding vileesmolen

/\ Gevaar voor letsel!
Niet in het scherpe mes grijpen.

Let op!
Altijd slechts één ponsschijf gebruiken.

= Afb. 1]

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het mes en vervolgens de gewenste
ponsschijf op de worm aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing aanbren-
gen en zonder uitoefening van kracht
rechtsom vastschroeven.

De vleesmolen is voorbereid.
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Voorbereiding worstvuller

= Afb.[d

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de draagring op de worm aan-
brengen en dan het worstmondstuk in
de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De worstvuller is voorbereid.

Voorbereiding kebbevormer

- Afb.

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de kegelring op de worm aanbren-
gen en vervolgens het kebbemondstuk
in de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De kebbevormer is voorbereid.

Voorbereiding pastavormer

= Afb. [€

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. De gewenste pastaschijf in de behuizing
aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De pastavormer is voorbereid.

Voorbereiding spritsvormer

- Afb. [l

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het deegmondstuk in de behuizing
aanbrengen, daarna de vormschijf.

3. De vormschijf zo draaien dat het
gewenste profiel zich onder bevindt.

4. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De spritsvormer is voorbereid.
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Gebruik

Aanwijzing: afhankelijk van het
gebruiksdoel worden de levensmiddelen
verschillend verwerkt. = “Recepten” zie
pagina 74

In het volgende voorbeeld wordt
beschreven hoe u het basisopzetstuk als
vleesmolen kunt gebruiken:

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— Geen beenderen, kraakbeen, zeen of
andere vaste bestanddelen verwerken.

— Geen bevroren viees verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

—> Afbeeldingenreeks I

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levens-
middelen in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Aanwijzing (MFW36.../MFW38...):

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de optimale snelheid 2 (snel).

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

7
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nl Rasp-opzetstuk

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 74

Rasp-opzetstuk

Voor het raspen, wrijven en snijden van

bijv. kaas, fruit, groente, noten, amandelen,
gedroogde broodjes en andere harde
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard

en consistentie van de te verwerken
levensmiddelen de desbetreffende inzetstuk
gebruiken. = “Tips” zie pagina 75

Voorbereiding

/A Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van

de rasp-, wrijf- en snij-inzetstukken grijpen.

=> Afbeeldingenreeks

1. De beschermkap openen. Het gewenste
inzetstuk in de behuizing aanbrengen.

2. De beschermkap sluiten totdat deze
hoorbaar vastkilikt.

Het rasp-opzetstuk is voorbereid.

Gebruik

/A Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— De stopper kan maar in één richting
worden aangebracht.

— Harde schillen (bijv. van noten)
verwijderen.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Let op! MFW36.../MFW38...

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snelheid
2 (snel). =» “Snelheidsinstelling” zie
pagina 69

72
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=» Afbeeldingenreeks [{

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Attentie! (MFW36.../MFW38...)

Het apparaat loopt na het inschakelen op

snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de rasp-

en snij-opzetstukken altijd 1 keer de toets

1-2 | rev indrukken, om de snelheid op 1

(langzaam) in te stellen. =» “Snelheidsin-

stelling” zie pagina 69

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.
De levensmiddelen worden gesneden of
geraspt.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=» “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 74
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Citruspers-opzetstuk nl

Citruspers-opzetstuk Gebruik

Voor het uitpersen van citrusvruchten, zoals = Afbe.eldingenreell(s M| i )
citroenen, sinaasappels en grapefruits. 1. De citrusvruchten in tweeén snijden.

- 2. Een geschikte kom onder het opzetstuk
Voorbereiding

plaatsen.
/\ Gevaar voor letsel! 3. De stekker in het stopcontact steken.
Het citruspers-opzetstuk wordt direct op het Het apparaat inschakelen. De aandrij-
basisapparaat in elkaar gezet. De stekker ving loopt.
pas in het stopcontact steken wanneer alle Attentie! (MFW36.../MFW38...)
voorbereidingen voor het werken met het Het apparaat loopt na het inschakelen
apparaat zijn uitgevoerd.

op snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de
Let op!

citruspers altijd 1 keer de toets 1-2 | rev
Voor de voorbereiding en het gebruik van

indrukken, om de snelheid op 1 (langzaam)
het citruspers-opzetstuk wordt het basis- in te stellen. =» “Snelheidsinstelling” zie
apparaat 90° gekanteld. Nooit andere

opzetstukken in deze positie gebruiken.

—> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat aan de draaggreep
vasthouden en voorzichtig zo kantelen
dat de aandrijving omhoog wijst. Het

pa
4.

gina 69
De gehalveerde citrusvruchten met
het snijvlak op de perskegel plaatsen
en omlaag drukken. De citruspers
gaat lopen zodra er een vrucht op de
perskegel wordt gedrukt.

basisapparaat eventueel draaien, zodat 5. get pgrsgrolfes kdan worien t?etelndlgd
de toetsen goed toegankelijk zijn. oor ¢ ?j ruk op de perskegel te
2. De aandrijffas met het veerelement verminderen.
omlaag in de aandrijving van het 6. Na afloop van de werkzaamheden het_
basisapparaat aanbrengen. ﬁgf:trgs;::; C;?':;iﬁgnen de stekker uit
Letop! . . 7. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
De aandrijfas moet met een vinger licht het opzetstuk rechtsom draaien tot het
omlaag kunnen worden gedrukt. De as loskomt.
mag niet door sapresten zijn vastgekleefd 8. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar

of door pitten of vreemde voorwerpen

geblokkeerd worden.

3. De verzamelkom schuin op de
aandrijving plaatsen.

4. De verzamelkom linksom draaien tot
deze hoorbaar vastklikt.

5. Het zeefinzetstuk op de verzamelkom

nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 74

Opmerkingen:

Om een optimale persopbrengst te
behalen moet het persen enkele keren
worden herhaald.

aanbrengen. )
6. De persl?egel op de aandrijfas — Het zeefinzetstuk met het grove
aanbrengen vruchtvlees en de pitten naar behoefte

Het citruspers-opzetstuk is op het basis-
apparaat gemonteerd en voorbereid.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 73

leegmaken.
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nl Onderhoud en dagelijkse reiniging

Onderhoud en dagelijkse
reiniging
Het apparaat, alle opzetstukken en de

gebruikte accessoires moet na elk gebruik
grondig worden gereinigd.

/A Gevaar voor elektrische schokken!

— Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

/A Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.

Let op!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

In afbeelding M vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m De gebruikte opzetstukken in omge-
keerde volgorde uit elkaar nemen
(zie “Voorbereiding” bij het desbetref-
fende opzetstuk).

m Alle accessoires met zeepsop en een
zachte doek/spons of me een zachte
borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Opmerkingen:

— Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie tegen roest
beschermen.

— Bij verwerking van bijvoorbeeld rode
kool of wortel kunnen verkleuringen bij
de kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

74
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Recepten

Aanwijzing (MFW36.../MFW38...):
Snelheid bij alle werkstappen op 2 (snel)
instellen.

Kebbe

Deegzakje:

— 500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 500 g bulgurtarwe, gewassen en
uitgelekt

— 1 kleine ui, gehakt

m Beurtelings lamsvlees en tarwe met de
vleesmolen (ponsschijf fijn) verwerken.

m Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

m Het mengsel nog twee maal met de
vleesmolen verwerken.

Vulling:

— 400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 2 middelgrote uien, gehakt

— 1 eetlepel olie

— 1 eetlepel meel

— 2 theelepels piment

— zout en peper

m Het lamsvlees met de vleesmolen

(ponsschijf fijn) verwerken.

Uien goudbruin bakken.

Lamsvlees erbij doen en gaar braden.

Overige ingrediénten erbij doen.

Alles ca. 1-2 minuten fruiten.

Overtollig vet afgieten.

Vulling laten afkoelen.

Bereiding van de kebbe:

m Het mengsel voor de deegzakjes met de
kebbevormer verwerken.

m Stukken van 7,5 cm afsnijden van de
holle deegstreng.

m Eén uiteinde van het deegzakje
dichtdrukken.

m Een beetje vulling in de opening
drukken en het andere uiteinde van het
deegzakje dichtdrukken.

m Olie verhitten (ca. 180 °C) en de
deegzakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.
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Deegballetjes

— 300 g vers wittebrood

— 20 ml melk

— 40 g boter of margarine

— 3eieren

— 1 el fijngehakte ui

— Peterselie

— een beetje bloem

— zout en peper

m Het brood in dikke plakken van 10 mm
snijden en in de lengte halveren.

Met 20 ml melk overgieten en laten
intrekken.

m De vochtige stukken brood met de
vleesmolen (ponsschijf middelste stand)
ca. 50 sec. verwerken.

m  Fijngehakte ui, peterselie en gesmolten
boter toevoegen en erdoor mengen.

m  Geklutste eieren, zout en peper onder
de deegmassa mengen.

m Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

m Voor het vormen van de deegballetjes de
handen altijd goed bevochtigen met water.
Deegballetjes door het meel rollen.

m Deegballetjes in kokend water doen en
ca. 20 minuten laten trekken. Niet aan
de kook laten komen!

Pasta

Basisrecept eierpastadeeg:

— 230 g tarwemeel (type 405) of zeer fijn
gemalen tarwemeel

— 2eieren

Aanwijzing: de beste resultaten bereikt u

wanneer u het deeg met de Bosch keuken-

machine MUMS5 en de roergarde bereidt

(maximale hoeveelheid: 1 x basisrecept).

m Alle ingrediénten kort (10 x ca. 3 secon-
den) op stand M met de roergarde
verwerken.

m Desgewenst meel toevoegen.

Bereiding van pasta:

m Basisapparaat met de pastavormer en
het gewenste inzetstuk voorbereiden.

m Een klein gedeelte van het deeg in de
vultrechter doen.

m Apparaat inschakelen en het deeg met
de stopper in de schacht duwen.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 75

Tips nl

m De pasta direct bij de uitvoer met een
mes op de gewenste lengte afsnijden en
op een met bloem bestrooide, katoenen
doek of houten plank leggen.

Sprits

Basisrecept zandtaartdeeg:

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

Aanwijzing: de beste resultaten bereikt u

wanneer u het deeg met de Bosch keuken-

machine MUMS5 en de roergarde bereidt.

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 (1) met de roergarde roeren,
daarna ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bereiding van koekjes:

m Het basisapparaat met de spritsvor-
mer en het gewenste deegprofiel
voorbereiden.

m Een gedeelte van het deeg in de
vultrechter doen.

m Apparaat inschakelen en het deeg met
de stopper in de schacht duwen.

m Het deegprofiel direct bij de uitvoer
op de gewenste lengte wegnemen en
op een met bloem bestrooide of met
bakpapier bedekte bakplaat leggen.

Tips

Vieesmolen

Gebruik van de ponsschijven

— Ponsschijf fijn (2,7 mm) voor:
gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor
soep, rauw varkens- en rundvlees voor
gehakt, rauwe lever, vlees en spek voor
leverworst; varkensvlees voor metworst

— Ponsschijf gemiddeld (4 mm) voor:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst

— Ponsschijf grof (8 mm) voor:
gebraden varkensvlees voor gou-
lashsoep, kliekjes (bijv. gebraden viees,
worst) voor kliekjes-ovenschotel

75
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nl Afval

m Als de verwerkte levensmiddelen een
fijnere consistentie moeten krijgen,
dan het verkleiningsproces herhalen of
verscheidene ponsschijven na elkaar
gebruiken (grof, gemiddeld, fijn).

m Verdere ingrediénten (zoals uien en
specerijen) kunnen direct tildens de
verwerking worden toegevoegd. Daar-
door worden alle ingrediénten goed met
elkaar vermengd.

Worstvuller

m Natuurdarm voor de verwerking
ca. 10 minuten in lauwwarm water laten
inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het
koken of braden kunnen barsten.

Rasp-opzetstuk

Let op! MFW36.../MFW38...
De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snel-
heid 2 (snel). = “Snelheidsinstelling”
zie pagina 69

Gebruik van de inzetstukken

— Snij-inzetstuk: voor wortelen, selderij,
koolrabi, courgette

— Rasp-inzetstuk (grof): voor wortelen,
noten, harde kazen (bijv. Emmentaler)

— Rasp-inzetstuk (fijn): voor noten,
harde kaas, Parmezaanse kaas

— Wrijf-inzetstuk: voor aardappels,
Parmezaanse kaas, noten

76
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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Onderdelen en accessoires nl

Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires
a\

= 638407

Ponsschijf (fijn) voor vieesmolen

U] J
Reserveonderdelen en accessoires zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 77

= 637985 Ponsschijf (gemiddeld) voor vieesmolen

= 637986 Ponsschijf (grof) voor vieesmolen

= 637987 Worstvuller: voor het vullen van kunst- en
natuurdarm met worstmassa. Voor het vormen

= 12000397 van rolletjes.

= 638281 Kebbevormer: voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

= 12001096 Pastavormer:
Voor het vormgeven van spaghetti of lintmacaroni.
Spritsvormer: Voor het vormgeven van
3 verschillende deegprofielen voor spritsen.

& 12011263 Rasp-opzetstuk: voor het raspen, wrijven en
snijden

= 798161 Snij-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

= 798162 Rasp-inzetstuk (grof) voor het rasp-opzetstuk

= 798160 Rasp-inzetstuk (fijn) voor het rasp-opzetstuk

= 798130 Wrijf-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

= 791603 Citruspers-opzetstuk: voor het uitpersen van

citroenen, sinaasappels en grapefruits.
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nl Hulp bij storingen

Hulp bij storingen

Probleem Oorzaak Oplossing

Het apparaat Het apparaat ontvangt De stekker in het contactdoos steken.

start niet bij het geen stroom.

inschakelen.

Het apparaat loopt  Het apparaat is over- Apparaat uitschakelen en wachten tot

normaal, maar de belast geweest en de het stilstaat. Apparaat van stroomnet

levensmiddelen meenemer is op het loskoppelen, opzetstuk verwijderen, uit

worden niet breekpunt gebroken. elkaar nemen en reinigen. Meenemer

verwerkt. vervangen. =» “Overbelastingsbeveili-
ging” zie pagina 69

De levensmiddelen Het opzetstuk of de Apparaat zonder draairichtingwijzi-

worden niet of worm is verstopt. ging: apparaat uitschakelen, wachten

slechts zeer lang- tot het stilstaat en van het stroomnet

zaam verwerkt. loskoppelen. Opzetstuk verwijderen, uit

elkaar nemen en reinigen om de blok-
kering te verhelpen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 74
Apparaat met draairichtingwijziging:
Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.
Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden. Na ca. 5-10 seconden de
toets 1-2 | rev loslaten en wachten
tot de aandrijving stilstaat. Apparaat
weer inschakelen en verder werken.
=> “Draairichtingwijzigingsfunctie” zie
pagina 70

Er wordt te veel druk op De druk op de stopper verminderen

de stopper uitgeoefend  en de vulschacht met minder

of de vulschacht is te levensmiddelen vullen.

vol.

De te verwerken levens- De harde bestanddelen verwijderen.

middelen bevatten nog  Harde groenten voér verwerking

harde bestanddelen. voorgaren of fruiten.
De draairichtingwij- De toets 1-2 | rev is te De toets 1-2 | rev ingedrukt houden tot
zigingsfunctie start  kort ingedrukt. de draairichtingwijziging start.
niet. De worm is te sterk Apparaat uitschakelen, wachten tot het
verstopt. stilstaat en stekker uit het stopcontact

nemen. Opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en reinigen om de blokkering te
verhelpen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 74

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen!

De telefoonnummers staan op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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Bestemmelsesmeessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
brugsanvisning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
maengder og tider, som er almindelige i en normal husholdning.
Apparatet og tilbehgret (afhaengigt af model) egner sig til falgende
anvendelsesformal:

Kodhakker: Til at smahakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkrae og fisk.

Palsestopper: Til fremstilling af palser og sma ruller.
Kibbeh-former: Til fremstilling af hakkekadsruller.

Pastaformer: Til fremstilling af spaghetti eller bandnudler.

Former til sprogjtede smakager: Til fremstilling af sprgjtede smakager.
Raspepasats: Til at raspe, rive og skeere fadevarer.

Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Fodevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser. Bruges andre af producenten
tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig pasatsene eller
skeaere- og raspeindsatsene til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele til de pageeldende pasatse.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa
eller i naerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig, fast,
jeevn, ter og tilstraekkelig stor, sa skader pa grund af sprgjt undgas,
og sa du kan arbejde uhindret.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af
apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og
tilslutningsledningen skal veere utilgaengelige for bgrn, og de ma
ikke betjene apparatet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Barn ma
ikke foretage renggringen og bruger-vedligeholdelsen.
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da Sikkerhedshenvisninger

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektriske stod og brandfare

Apparatet ma kun tilsluttes en streamforsyning med vekselstrem via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kontroller,
om jordledningssystemet for den elektriske husinstallation er
installeret forskriftmaessigt.

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice

for at undga tilskadekomst. Tilslut aldrig apparatet til kontakture
eller stikdaser, der kan fjernbetjenes. Apparatet skal altid veere
under opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet

kun er teendt, sa laenge fgdevarerne forarbejdes. Netkablet ma

ikke komme i kontakt med varme dele eller treekkes over skarpe
kanter. Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes

i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Haenderne

ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med apparatet. Benyt ikke
apparatet i tomgang. Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er
under opsyn, altid afbrydes fra streamnettet, far det samles, adskilles
eller rengares og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst

Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
montering eller udskiftning af pasatse skal apparatet slukkes og
afbrydes fra nettet.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skaere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig haenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen. Skub aldrig fadevarerne, som skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten med haenderne. Brug udelukkende den
medleverede stopper! Rengar aldrig de skarpe knive og kanter pa
skeaere- og raspeindsatserne med de bare haender.

/\ OBS! Apparatet kan blive beskadiget

Sarg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i pasatsene. Kom ikke genstande (f.eks. knive, skeer) i
pafyldningsskakten eller i udgangsabningen.

Lad apparatet kgre maksimalt 10 minutter uden pause. Sluk det
derefter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

A Vigtigt!

Rengor altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
lzengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. "Pleje og daglig
rengaring” se side 86
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de falgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at leese denne vejledning
grundigt igennem og falge alle anvisninger.
Dermed far du gleede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kgbt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.
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Overblik da

Overblik
— Billede

1

N

(]

Motorenhed
Motor til pasatse
Tasten | eller O/1*
Tasten O eller 1:2 | rev*
Driftsindikator
Sikringstasten
Baeregreb
Opbevaringsrum med lag
Netkabel
Kabelrum
asispasats
Hus
Pafyldningsskakt
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Snekke med medbringer
Skruering
Kodhakkerindsats
a Kniv
b Hulskive, fin (2,7 mm)*
¢ Hulskive, middel (4 mm)
d Hulskive, grov (8 mm)
Pglsestopperindsats
a Beerering
b Poglsestopperdyse
Kibbeh-indsats*
a Konusring
b Kibbeh-dyse
Pastaindsats”
a Skive til spaghetti
b Skive til bandnudler
¢ Renggringsveerktgj
Indsats til sprojtede smakager*
a Dejdyse
b Formskive (drejelig)
Billede [&
Raspepasats*
Hus
Pafyldningsskakt
Laseklap
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Skeereindsats
Raspeindsats, grov
Raspeindsats, fin
Riveindsats

00T OOWTSTQ "D QOTO

-SKQ "0 Q0T
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da Far farste brug

9 Citruspresserpasats*
a Opsamlingsskal
b Siindsats
c Pressekegle
d Drivaksel med fjeder

* athaengigt af model

Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. Pa billedsiderne findes en
oversigt. => Billede [6]

Tilbeher og reservedele fas via kunde-
service eller p4 www.bosch-home.com.
=»> "Reservedele og tilbehar” se side 90

For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og testes.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Skil samlede dele ad i de enkelte
dele. Ga i den forbindelse i omvendt
reekkefelge frem som beskrevet under
"Forberedelse”.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige.
—> Billede X/ [H

m Kontrollér alle dele for synlige skader.

m For den farste brug skal alle dele
renggres grundigt. =» "Pleje og daglig
reng@aring” se side 86

82
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Betjenings- og
displayelementer

MFW35...

Tasten |

Apparatet taendes, nar der trykkes pa
tasten I. Motoren starter med det samme.

Tasten O
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa
tasten O. Motoren stopper.

MFW36.../MFW38...

Taste O/I

Apparatet taendes, nar der trykkes pa tasten
O/I. Drevet starter straks med hastighed 2
(hurtigt). Apparatet slukkes, nar der trykkes
pa tasten O/I igen. Motoren stopper.

Tasten 1-:2 | rev

Ved at trykke kort pa tasten 1-:2 | rev
a&ndres apparatets hastighed mellem 1
(langsomt) og 2 (hurtigt). =» "Hastigheds-
indstilling” se side 83
Modsatlgb-funktionen starter, nar tasten
1-2 | rev holdes trykket. =» “Modsat-
lab-funktion” se side 83

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser, nar apparatet er
teendt. Ved modeller med modsatlgb-funk-
tion blinker funktionsindikatoren, sa leenge
der trykkes pa tasten 1-2 | rev.

Sikringstasten

Pasatsen, som er monteret pa apparatet,
lases op, nar der trykkes pa sikringstasten.
Pasatsen kan ferst drejes med uret og
tages af motorenheden, nar der trykkes pa
sikringstasten.

Kabelrum

Netkablet kan treekkes ud af kabelrummet
eller skubbes ind igen. Traek kun sa meget
kabel ud, som er ngdvendigt.

Opbevaringsrum

Kadhakkerens hulskiver, som ikke bruges,
kan opbevares i opbevaringsrummet, som
kan lukkes med laget.
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Overbelastningssikring

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker starre skader pa dit apparat,
hvis basispasatsen overbelastes. Med-
bringeren braekker pa dette sted i tilfaelde
af overbelastning. En ny medbringer kan
kabes hos kundeservice (nr. 630701).
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Udskiftning af medbringer

—=> Billede

1. Lasn skruen i medbringeren med en
egnet skruetraekker (PH2), og fijern den
defekte medbringer.

2. Monter den nye medbringer, og spsend
den fast.

Hastighedsindstilling

NUR MFW36.../MFW38...
Med hastighedsindstillingen kan hastigheden
indstilles til 1 (langsomt) eller 2 (hurtigt).

OBS!

Seerlige opgaver kraeves altid hastighed 1
(langsomt). Overhold hastighedsanbefalin-
gerne! Se tabel =» Billede [e]

m Taend apparatet med tasten O/1. Appa-
ratet kgrer med hastighed 2 (hurtigt).

m  Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter til hastighed 1 (langsomt).

m  Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter tilbage til hastighed 2 (hurtigt).

Modsatlgb-funktion

NUR MFW36.../MFW38...
Modsatlgb-funktionen bruges til at Igsne
fedevarer, der har sat sig fast, ved kortva-
rigt at lade snekken kgre bagleens. Mod-
satlgb-funktionen slukker automatisk efter
15 sekunder.

OBS!

Hold aldrig tasten 1-2 | rev trykket for
leenge, mens apparatet er taendt. Hold farst
tasten 1-2 | rev trykket laenge, nar appara-
tet star helt stille.
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m  Sluk apparatet med tasten O/I, og vent,
indtil motoren star stille.
Hold tasten 1-2 [ rev trykket.
Slip tasten 1-2 | rev efter ca.
5-10 sekunder, og vent, indtil motoren
star stille.

m Taend apparatet igen med tasten O/I.

Bemaerk:

Hvis fedevarer, der har sat sig fast, ikke har
lgsnet sig efter kortvarigt modsatlgb, skal
apparatet slukkes, netstikket traekkes ud,
og apparatet renggres. =% "Pleje og daglig
rengering” se side 86

Motorenhed

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet og de

ngdvendige pasatse er monteret korrekt og

forbundet med motorenheden.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

m Treek netkablet ud af kabelrummet i den
ngdvendige laengde.

Motorenheden er forberedt.

Basispasats

Basispasatsen bruges til falgende opgaver:
Kodhakker

Til at smahakke ra eller kogte fedevarer.
Brug den passende hulskive afhaengigt af
typen og konsistensen pa fedevaren, som
skal forarbejdes. =» "Tips” se side 88
Pglsestopper

Til at fylde kunst- og naturtarm med pglse-
masse. Til at forme sma ruller.
Kibbeh-former

Til at forme dej- eller hakkekgdsruller.

Pastaformer
Til formning af spaghetti eller bandnudler.

Former til sprojtede smakager
Til formning af 3 forskellige dejprofiler il
sprejtede smakager.

83
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da Basispasats

Bemaerk: Flere anvendelser er mulige med
basispasatsen og det passende tilbeher,
som du har kgbt via kundeservice.

OBS!

Ret udsparingen pa indsatsene til det
pageeldende modstykke pa huset, nar de
forskellige enkeltdele skal saettes sammen.

Forberedelse kadhakker

A\ Fare for tilskadekomst!
Bergr aldrig den skarpe kniv med fingrene.

OBS!
Brug altid kun den ene hulskive.

=> Billede [3]

1. Monter forst snekken med med-
bringeren i huset.

2. Monter farst kniven og sa den gnskede
hulskive pa snekken.

3. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kadhakkeren er parat.

Forberedelse polsestopper

—=> Billede @
1. Monter fgrst snekken med medbringeren
i huset.

2. Monter farst baereringen pa snekken og
derefter polsedysen i huset.

3. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Pglsestopperen er parat.

Forberedelse kibbeh-former

=> Billede
1. Monter fgrst snekken med medbringeren
i huset.

2. Monter fgrst konusringen pa snekken og
derefter kibbeh-dysen i huset.

3. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kibbeh-formeren er parat.

84
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Forberedelse af pastaformer

=> Billede [d

1. Monter fgrst snekken med med-
bringeren i huset.

2. Anbring den gnskede pastaskive i
huset.

3. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Pastaformeren er forberedt.

Forberedelse af former til

sprojtede smakager

—> Billede [3]

1. Monter fgrst snekken med med-
bringeren i huset.

2. Anbring forst dejdysen i huset, derefter
formskiven.

3. Drej formskiven, indtil det gnskede profil
er nede.

4. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Formeren til sprgjtede sméakager er

forberedt.

Brug

Bemaerk: Afheaengigt af anvendelsesformal
forarbejdes fgdevarerne forskelligt.

=> "Opskrifter” se side 87

Folgende eksempel beskriver anvendel-
sen af basispasatsen som kedhakker:

A\ Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig heenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Knogler, brusk, sener eller andre faste
bestanddele ma ikke forarbejdes.

— Frossent kad ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

=> Billedraekke I

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.
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4. Forbered fgdevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Saet netstikket i. Teend for apparatet.

Bemaerk (MFW36.../MFW38...):

Nar apparatet teendes, karer det med

optimal hastighed 2 (hurtigt).

7. Skub fgdevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

8. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den Igsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring”
se side 86

Raspepasats

Til at raspe, rive og skeere f.eks. ost, frugt,
grentsager, ngdder, mandler, tgrrede
rundstykker og andre harde fgdevarer. Brug
den passende indsats afhaengigt af typen
og konsistensen pa fadevaren, som skal
forarbejdes. = "Tips” se side 88

Forberedelse

A\ Fare for tilskadekomst!

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa
raspe-, rive- og skeereindsatserne med
fingrene.

—> Billedraekke

1. Abn laseklappen. Monter den gnskede
indsats i huset.

2. Luk laseklappen, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

Raspepasatsen er parat.

Brug

/\ Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig heenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.
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OBS!

— Stopperen kan kun isaettes i en retning.

— Fjern harde skaller (f.eks. fra ngdder).

— Trykket fra stopperen ma ikke veere for
stort.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Brug altid raspe- og skeereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt). =» "Betjenings- og displayele-
menter” se side 82

—> Billedraekke [{

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.

4. Forbered fgdevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet stikket i. Taend for apparatet.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Nar apparatet teendes, kgrer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang pa

tasten 1-2 | rev ved anvendelse af raspe-

og skeereindsatse for at skifte til hastighed 1

(langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 83

7. Skub fedevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk. Fgdeva-
rerne skeeres eller rives.

8. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. =» "Pleje og daglig rengaring”
se side 86

85
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da Citruspresserpasats

Citruspresserpasats

Til at presse citrusfrugter som f.eks.
citroner, appelsiner og grapefrugter.

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!
Citruspressepasatsen samles direkte pa
motorenheden. Szet farst netstikket i, nar
alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

OBS!

Motorenheden vippes 90° til forberedelse
og anvendelse af citruspressepasatsen.
Brug aldrig andre pasatse i denne position.

—> Billedraekke

1. Hold fast i motorenheden i baeregrebet,
og vip den forsigtigt, sa drevet peger
opad. Drej eventuelt motorenheden, sa
tasterne er let tilgeengelige.

2. Monter drivakslen med fijederelementet
nedad i motorenhedens drev.

OBS!

Drivakslen skal let kunne trykkes nedad

med fingeren. Den ma ikke veere klistret til

med saftrester eller veere blokeret af kerner

eller fremmedlegemer.

3. Monter samleskalen skrat pa drevet.

4. Drej samleskalen mod uret, indtil den
gar hgrbart i hak.

5. Monter siindsatsen pa samleskalen.

6. Monter pressekeglen pa drivakslen.

Citruspressepasatsen er monteret pa

motorenheden og klar til brug.

Brug

=> Billedraekke [1

1. Halver citrusfrugter.

2. Stil en egnet beholder under pasatsen.

3. Seaet stikket i. Taend for apparatet.
Motoren kgrer.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Nar apparatet teendes, karer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang

pa tasten 1:2 | rev ved anvendelse af

citruspressen for at skifte til hastighed 1

(langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 83

86
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4. Seet citrusfrugthalvdelene pa presse-
keglen med skeerefladen, og tryk nedad.
Citruspresseren gar i gang, nar frugten
trykkes mod pressekeglen.

5. Reducer presset mod pressekeglen for

at afslutte presningen.

Sluk for apparatet, og traek netstikket

ud, nar arbejdet er afsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

8. Tag pasatsen af, adskil den, og renggr
alle dele. =» "Pleje og daglig rengaering”
se side 86

Henvisninger:

— For at opna et optimalt saftudbytte bar
presningen gentages et par gange.

— Tem evt. siindsatsen med groft frugtked
og kerner.

o

Pleje og daglig rengering
Apparatet, alle pasatse og de anvendte

tilbehgrsdele skal rengeres grundigt efter
hver brug.

/\ Fare for elektrisk stod!

— Traek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade!
Bergr ikke de skarpe knive og kanter pa
raspe- og skaereindsatserne med fingrene.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Pa billede M ses en oversigt over, hvordan

de enkelte dele skal renggres.

m Tgr motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Adskil de anvendte pasatse i omvendt
reekkefolge (se ,Forberedelse” ved den
pagaeldende pasats).
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m  Renggr alle tilbehgrsdele med saebe-
vand og en blad klud/svamp eller med
en blad barste.

m Lad alle dele tarre.

Henvisninger:

— Tor omgaende metaldele af, og beskyt
dem mod rust med en lidt madolie.

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastde-
lene. Det kan fiernes med nogle draber
madolie.

Opskrifter

Kibbeh

Bemaerk (MFW36.../MFW38...):

Indstil hastigheden til 2 (hurtigt) ved alle

arbejdstrin.

Kadrulle:

— 500 g lammekead, skaret i strimler

— 500 g bulgur-hvede, vasket og
dryppet af

— 1lille lag, hakket

m Forarbejd lammekgd og hvede skiftevis
med kadhakkeren (fin hulskive)

m Bland dejen godt, bland lgget i.

m Forarbejd blandingen to gange mere
med kadhakkeren.

Fyld:

— 400 g lammekead, skaret i strimler

— 2 mellemstore lag, hakket

— 1 spiseske olie

— 1 spiseske mel

— 2 teske allehande

— Salt og peber

m Forarbejd lammekgdet med

kadhakkeren (fin hulskive)

Steg lggene gyldne.

Tilseet lammekadet, og steg det

igennem.

Tilseet de @vrige ingredienser.

Brun det hele i ca. 1-2 minutter.

Heeld det overskydende fedt fra.

Lad fyldet afkale.

Tilberedning af kibbeh:

m Forarbejd blandingen til kadrullerne med
kibbeh-formeren.

m Skeer 7,5 cm lange stykker af den hule
kadslange.
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m Tryk den ene ende af kadrullen
sammen.

m  Tryk en smule fyld ind i &bningen,
og tryk derefter den anden ende af
kadrullen sammen.

m  Opvarm olie (ca. 180 °C) og fritturesteg
kedrullerne i ca. 6 minutter, til de far en
gylden farve.

Melboller

— 300 g frisk franskbrad

— 20 ml meelk

— 40 g smear eller margarine

- 39

— 1 spsk. finthakkede lgg

— Persille

— Lidt mel

— Salt og peber

m Skeer brgdet i 10 mm tykke skiver, og
halvér dem pa langs. Haeld 20 ml meelk
over, og lad det treekke.

m Forarbejd de fugtige brgdstykker
med k@dhakkeren (middel hulskive)
ca. 50 sek.

m Tilseet de smahakkede lgg, persilie og
den smeltede smar, og bland det hele.

m Bland piskede &g, salt og peber i
brgdmassen.

m Lad dejen traekke i nogle minutter.
/It sa det hele igennem en gang til.

m Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

m Kom bollerne i kogende vand, og lad
dem treekke i ca. 20 minutter. Lad dem
ikke koge op!

Pasta

Grundopskrift dej til ggepasta:

— 230 g hvedemel (type 405) eller meget
fint malet hvedemel

- 2&g

Bemaerk: De bedste resultater opnas, hvis

dejen laves med Bosch kgkkenmaskinen

MUMS5 og rgreriset (stgrste maengde:

1 x grundopskrift).

m Forarbejd kort alle ingredienser (10 x ca.
3 sekunder) pa trin M med roreriset.

m Tilseet mere mel efter behov.
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da Tips

Fremstilling af pasta:

m Forbered motorenhed med pastaformer
og den gnskede indsats.

m  Kom en lille del af dejen i
pafyldningsskalen.

m Taend apparatet, og tryk dejen i skakten
med stopperen.

m Skeer pastaen af i den gnskede leengde
med en kniv direkte ved udgangen, og
leeg den pa et bomuldsklzede eller et
treebreet drysset med mel.

Sprojtede smakager

Grundopskrift merdej:

— 125 g smer (stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1eeg

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

Bemaerk: De bedste resultater opnas, hvis

dejen laves med Bosch kgkkenmaskinen

MUMS5 og rgreriset.

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1 (1), herefter
i ca. 2-3 minutter pa trin 6 (3) med
rgreriset.

Fremstilling af kiks:

m Forbered motorenhed med former til sprgj-
tede smakager og den gnskede dejprofil.

m  Kom en del af dejen i pafyldningsskalen.

m Teend apparatet, og tryk dejen i skakten
med stopperen.

m Skeer dejprofilen af i den gnskede
leengde direkte ved udgangen, og leeg
den pa en bageplade drysset med mel
eller med bagepapir.
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Tips
Kadhakker

Anvendelse af hulskiver

— Fin hulskive (2,7 mm) til:
kogt hgnse-, svine- og oksekad, kogt
lever, kogt fisk til supper; rat svine- og
oksekgd til forloren hare; ra lever, kad og
bacon til leverpglse; svinekad til tepglse

— Middel hulskive (4 mm) til:
svine- og oksekgad til postejer og
cervelatpglse

— Grov hulskive (8 mm) til:
stegt svinekad til gullaschsuppe; rester
(f.eks. steg, paleeg, ...) til gratin med
rester

m Hvis en finere konsistens af de forar-
bejdede fadevarer gnskes, gentages
processen, eller forskellige hulskiver
bruges efter hinanden (grov, middel, fin).

m Andre ingredienser (f.eks. lag, kryd-
derier) kan tilseettes direkte ved forar-
bejdningen. Alle ingredienser blandes
dermed godt med hinanden.

Polsestopper

m Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, fgr den forarbejdes.

m Fyld ikke tarmen for meget, da palsen
ellers kan springe ved kogning eller
stegning.

Raspepasats

OBS! (MFW36.../MFW38...)

— Brug altid raspe- og skaereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt). =» "Hastighedsindstilling” se
side 83

Anvendelse af indsatse

— Skeaereindsats: til gulergdder, selleri,
kalrabi, squash

— Raspeindsats (grov): til gulergdder,
negdder, hard ost (f.eks. emmentaler)

— Raspeindsats (fin): til ngdder, hard ost,
parmesanost

— Riveindsats: til kartofler, parmesanost,
ngdder
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Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.
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da Reservedele og tilbehar

Reservedele og tilbehgr

Reservedele og tilbehor

= 638407 Hulskive (fin) til kedhakker

= 637985 Hulskive (middel) til kadhakker

= 637986 Hulskive (grov) til kedhakker

= 637987 Polsestopper: til at fylde kunst- og naturtarm
med pelsemasse. Til at forme sma ruller.

& 12000397

= 638281 Kibbeh-former: til at forme dej- eller
hakkekadsruller.

= 12001096 Pastaformer:
Til formning af spaghetti eller bandnudler.
Former til sprojtede smakager: Til formning af
3 forskellige dejprofiler til sprojtede smakager.

& 12011263 Raspepasats: til at raspe, rive og skaere

= 798161 Skaereindsats til raspepasats

= 798162 Raspeindsats (grov) til raspepasats

= 798160 Raspeindsats (fin) til raspepasats

= 798130 Riveindsats til raspepasats

= 791603 Citruspresserpasats: til presning af citroner,

appelsiner og grapefrugt.

U] J
Reservedele og tilbehgr kan kgbes i handlen og via kundeservice.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl da

Hjeelp i tilfeelde af fejl
Problem Arsag

Apparatet starter ikke ved Apparatet far ikke strem.
start.

Afhjzelpning

Seet stikket i stikdasen.

Apparatet kagrer normalt, Apparatet er blevet overbe-
men fgdevarerne forarbej- lastet, og medbringeren er
des ikke. breekket ved brudstedet.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Traek stikket ud,
tag pasatsen af, adskil den,

og renggr alle dele. Udskift
medbringeren. =» "Overbelast-
ningssikring” se side 83

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Fodevarerne forarbejdes
ikke eller kun meget
langsomt.

Apparater uden modsatlgb:
Sluk apparatet, vent, indtil det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renger delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
reng@ring” se side 86

Apparater med modsatigb:
Sluk apparatet med tasten O/,
og vent, indtil motoren star stille.
Hold tasten 1-2 | rev trykket. Slip
tasten 1-2 | rev efter ca. 5-10
sekunder, og vent, indtil motoren
star stille. Taend apparatet igen,
og arbejd videre. =» "Modsat-
lgb-funktion” se side 83

Der udgves for kraftigt tryk
pa stopperen, eller pafyld-
ningsskakten er for fuld.

Reducer trykket pa stopperen,
og hzeld faerre fedevarer i
pafyldningsskakten.

Der er stadig harde
bestanddele i fadevarerne,
som skal forarbejdes.

Fjern harde bestanddele. Forkog
eller damp harde grentsager for
forarbejdning.

Modsatlgb-funktionen
starter ikke.

Der blev trykket kort pa
tasten 1-2 | rev.

Tryk pa tasten 1-2 | rev, indtil
modsatlgb starter.

Snekken er for tilstoppet.

Sluk for apparatet, vent, til det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renger delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
renggring” se side 86

Hvis problemerne ikke kan afhjeelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene kan findes pa de sidste sider i denne vejledning.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Les noye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Dersom maskinen blir levert
videre, ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
maskinen, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Mas-
kinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Maskinen og tilbeharet (alt etter modell) er egnet til falgende
bruksformal:

Kjottkvern: Til kutting og blanding av ratt og kokt kjatt, flesk, fjaerkre
og fisk.

Polsestopper: Til produksjon av pglser og ruller.

Kebbe-former: Til produksjon av deig- og kjettdeigpasties.
Pastaformer: Til a lage spaghetti eller tagliatelle.
Sproytebakstformer: Til & lage sproytebakst.

Raspe-pasats: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Maskinen ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som
er godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i
tilegg. Maskinen skal kun brukes med originaldeler og -tilbehar.
Du ma aldri bruke pasatsene eller skjeere- og raspeinnsatsene pa
andre maskiner. Det ma kun brukes deler som hgrer sammen til de
respektive pasatsene.

Maskinen skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Maskinen ma ikke settes pa
eller i neerheter av varme overflater, f.eks. plater pa komfyren.
Arbeidsflaten ma veaere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av sprut,
og slik at man kan arbeide uhindret.

Denne maskinen kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleaering i
sikker bruk av maskinen og er informert om farene ved bruk av
maskinen. Barn ma holdes borte fra maskinen og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene maskinen. Barn ma ikke leke med
maskinen. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.
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Sikkerhetshenvisninger no

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

Maskinen skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert stikk-
kontakt med jording til et stremnett med vekselstrem. Veer sikker

pa at systemet for husets beskyttelsesleder er forskriftsmessig
installert.

Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og maskinen ikke viser
tegn pa skade. For & unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke
repareres av andre enn produsentens kundeservice. Dette gjelder
f.eks. ved utskifting av en skadet stramkabel. Denne maskinen

ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll. Hold
alltid tilsyn med maskinen nar den er i bruk! Det anbefales ikke a la
maskinen vaere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bear-
beidingen av matvarene.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Ikke bruk
maskinen med fuktige hender, og ikke la den ga pa tomgang.
Maskinen ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar den ikke er under
tilsyn, fgr den settes sammen, tas fra hverandre eller rengjeres og
ved feil.

/\ Fare for personskader

Vent til drevet har stanset rett etter at maskinen har veert i bruk.
Maskinen ma slas av og kobles fra nettet, far det monteres eller
skiftes ut pasatser.

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjeere-
innsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri med hendene
inn i pafyllingssjakten eller utlgpsapningen. Skyv aldri matvarene
som skal bearbeides inn i pafyllingssjakten med hendene. Bruk kun
den stgteren som fulgte med i leveransen!

De skarpe knivene og kantene pa skjeere- og raspeinnsatsene ma
aldri rengjores med bare hender.

/\ Obs! Fare for skader pa maskinen

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyl-
lingssjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver,
skjeer) inn i pafyllanSSJakten eller i utlapsapningen.

La maskinen ga i maks. 10 minutter uten avbrudd. Sla den deretter
av og la den avkjgles til romtemperatur.
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no Sikkerhetshenvisninger

A\ Viktig!

Apparatet ma rengjeres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =% "Stell og daglig

rengj@ring” se side 99

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Pa de neste sidene av denne bruksanvis-
ningen finner du verdifull informasjon om
sikker bruk av maskinen.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og fglge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av maskinen i lang
tid, og resultatene av arbeidet med den vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Innhold

Korrekt bruk..........cooooiiiiii 92
Sikkerhetshenvisninger .............cccccceeeee. 93
EnoversiKt.......ccoooiiiiii 94
Far forste gangs bruk..........cccccocveeeiieenns 95
Betjenings- og indikatorelementer............ 95
Overlastvern ........cccoecevevcceeiiee e 96
Innstilling av hastigheten .......................... 96
Basismaskin .........ccoceeiiiiiiiieen 96
Basispasats.......cccccceeeiiiiieiieciiee e, 96
Raspe-pasats .......ccccevveeiernieeiie e 98
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En oversikt
— Bilde
1

Basismaskin

Drev for pasatser
Tasten | eller O/1*
Tasten O eller 1:2 | rev*
Driftsindikator
Sikringstast
Baerehandtak
Oppbevaringsrom med lokk
Stremkabel
Kabeloppbevaring
Basispasats

Hus

Pafyllingssjakt
Matebrett

Stoter

Snekke med medbringer
Skruring
Kjottkverninnsats

a Kniv

b Hullskive, fin (2,7 mm)*
¢ Hullskive, middels (4 mm)
d Hullskive, grov (8 mm)
Polsestopperinnsats

a Beerering

b Poglsestopperdyse
Kebbe-innsats*

a Konusring

b Kebbe-dyse
Pastainnsats*

a Skive for spaghetti

b Skive for tagliatelle

¢ Rengjgringsverktgy
Sproytebakstinnsats*

a Deigdyse

b Formskive (dreibar)

-SoQ "0 Q0T

-0 Q0T
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—> Bilde [&]
8 Raspelpasats*
Hus
Pafyllingssjakt
Deksel
Matebrett
Stater
Skjeereinnsats
Raspe-innsats, grov
Raspe-innsats, fin
Rivjerninnsats
9 Sitruspresse-pasats*
a Oppsamlingsskal
b Silinnsats
¢ Pressekjegle
d Drivaksling med fjeer

* avhengig av modell

Denne bruksanvisningen beskriver flere
versjoner av maskinen. Du finner en over-
sikt pa sidene med bilder. = Bilde [@]

Tilbehgr og reservedeler kan kjgpes hos
kundeservice eller pa internettadressen
www.bosch-home.com. = "Reservedeler
og tilbehar” se side 103

-JTQ "0 Q0T

For forste gangs bruk

Far den nye maskinen kan tas i bruk, ma
den pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basismaskinen og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

m  Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Ta de monterte enkeltdelene fra hver-
andre i sine enkeltdeler. Ga i denne for-
bindelse fram i motsatt rekkefglge til det
som er beskrevet under "Forberedelse”.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige.
= Bilde X /A

m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjor og terk alle deler grundig
for forste bruk. =% "Stell og daglig
rengj@ring” se side 99
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Far forste gangs bruk no

Betjenings- og
indikatorelementer

MFW35...

I-tasten

Nar du trykker pa I-tasten slas maskinen
pa. Drevet starter umiddelbart.

O-tasten
Nar du trykker pa O-tasten slas maskinen
av. Drevet stoppes.

MFW36.../MFW38...

O/I-tasten

Nar du trykker pa O/lI-tasten slas appa-
ratet pa. Drevet starter umiddelbart med
hastighet 2 (hurtig). Nar du trykker en gang
til pa O/I-tasten slas maskinen av. Drevet
stoppes.

1-2 | rev-tasten

Ved a trykke kort pa 1-2 | rev-tasten veksles
det mellom hastighetene pa apparatet, 1
(sakte) og 2 (hurtig). =% “Innstilling av has-
tigheten” se side 96

Nar du trykker og holder 1-2 | rev-tasten,
startes reversfunksjonen. =» "Reversfunk-
sjon” se side 96

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser nar maskinen er
slatt pa. Pa modeller med reversfunksjon
blinker funksjonsindikatoren sa lenge
1-2 | rev-tasten trykkes.

Sikringstast

Nar sikringstasten trykkes, Iasnes den
pasatsen som er montert pa maskinen.
Farst nar sikringstasten er trykket, kan
pasatsen dreies med urviseren og tas av
basismaskinen.

Kabeloppbevaring

Nettkabelen kan trekkes ut av kabeloppbe-
varingen, eller skyves inn i den igjen. Trekk
alltid bare ut sd mye kabel som du trenger.

Oppbevaringsrom

De av kjattkvernens hullskiver som ikke er
i bruk, kan oppbevares i oppbevaringsrom-
met, og dette kan lukkes med lokket.
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no Overlastvern

Overlastvern

For a forhindre at det oppstar starre skader
pa maskinen ved overbelastning av basis-
pasatsen, er medbringeren utstyrt med et
innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved overbe-
lastning brytes medbringeren av i dette
punktet. Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice (nr. 630701). Reservedeler
med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser.

Utskiftning av medbringeren

—> Bilde

1. La@sne skuren i medbringeren med en
egnet skrutrekker (PH2) og fiern den
defekte medbringeren.

2. Sett inn en ny medbringer og skru den
fast igjen.

Innstilling av hastigheten

Kun MFW36.../MFW38...
Med innstillingen av hastigheten kan turtal-
let stilles inn pa 1 (sakte) eller 2 (hurtig).

Obs!

Spesielle brukstilfeller krever hastighet 1
(sakte). Folg anbefalingene om hvilken has-
tighet som bar brukes! Se tabell = Bilde [6]

m Sla pa apparatet med O/I-tasten.
Apparatet gar med hastighet 2 (hurtig).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Apparatet
veksler til hastighet 1 (sakte).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Veksler
tilbake til hastighet 2 (hurtig) igjen.

Reversfunksjon

Kun MFW36.../MFW38...
Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at
snekken roterer bakover en kort tid. Revers-
funksjonen kobles automatisk ut etter

15 sekunder.

Obs!

Du ma aldri holde 1-2 | rev-tasten lenge
inne mens apparatet er slatt pa. Vent med a
holde 1-2 | rev-tasten inne til apparatet har
stanset helt.
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m  Sla maskinen av med O/I-tasten og
vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1-2 | rev-tasten Igs etter ca.
5-10 sekunder og vent til drevet har
stanset.

m Sla maskinen pa igjen med O/I-tasten.

Merk:

Hvis matvarene som har satt seg fast, ikke
har Igsnet etter en kort reversering, ma

du sla maskinen av, trekke ut stgpselet

og rengjere maskinen. = "Stell og daglig
rengjering” se side 99

Basismaskin

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med maskinen

er avsluttet og de ngdvendige pasatsene

er satt korrekt sammen og koblet til

basismaskinen.

m Plasser basismaskinen pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

m  Trekk stromkabelen i ngdvendig lengde
ut av kabeloppbevaringen.

Basismaskin er klargjort.

Basispasats

Basispasatsen brukes i fglgende
brukstilfeller:

Kjottkvern

Til kutting av ra eller kokte matvarer. Bruk
passende hullskive, avhengig av matva-
renes type og konsistens. =» "Tips” se
side 101

Pglsestopper

Pafylling av kunst- og naturtarm med
polsedeig. Forming av ruller.
Kebbe-former

Forming av deig- eller kjattdeigpasties.
Pastaformer

Til forming av spaghetti eller tagliatelle.

Sproytebakstformer
Til forming av 3 ulike deigprofiler for
spraytebakst.
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Merk: Andre brukstilfeller er mulige med
basispasatsen og passende tilbehar. Dette
kan kjgpes hos kundeservice.

Obs!

Nar de ulike enkeltdelene settes sammen,
ma utsparingene pa innsatsene rettes inn
mot tilsvarende motstykke pa huset.

Forberedelse av kjottkvern

A\ Fare for personskader!
Grip ikke inn i den skarpe kniven.

Obs!
Bruk alltid bare én hullskive.

= Bilde 0]

1. Sett forst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett forst kniven og deretter gnsket
hullskive pa snekken.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kjattkvernen er klargjort.

Forberedelse av polsestopperen

=> Bilde 3
1. Sett fgrst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett forst baereringen inn pa snekken og
sett deretter pglsedysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Pglsestopperen er klargjort.

Forberedelse av Kebbe-formeren

= Bilde [d
1. Sett fgrst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett farst konusringen pa snekken og
sett deretter kebbe-dysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kebbe-formeren er klargjort.
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Basispasats no

Forberedelse av pastaformeren

=> Bilde [4

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2, Sett den gnskede pastaskiven inn i
huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Pastaformeren er klargjort.

Forberedelse av
sproytebakstformeren

—> Bilde [7]

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett farst deigdysen inn i huset, deretter
formskiven.

3. Drei formskiven, helt til gnsket profil er
nederst.

4. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Sprgytebakstformeren er klargjort.

Bruk

Merk: Matvarene bearbeides ulikt, avhen-
gig av bruksformal. =» "Oppskrifter” se
side 100

Eksemplet nedenfor beskriver bruken av
basispasatsen som kjottkvern:

/\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun steteren for & skyve ned.

Obs!

— Du ma ikke bearbeide knokler, brusk,
sener eller andre faste bestanddeler.

— Bearbeid ikke frosset kjgtt.

— Ikke utgv stort press med stgteren.

=> Bildesekvens Il

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stgteren

ned i pafyllingssjakten.

Forbered matvarene. Kutt opp store

deler pa forhand, slik at de passer ned i

pafyllingssjakten uten & matte presses.

P>
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no Raspe-pasats

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stgpselet. Sla maskinen pa.

Merk (MFW36.../MFW38...):

Etter start gar apparatet med optimal

hastighet 2 (hurtig).

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk.

8. Sla av maskinen og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og stgteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengj@ring” se side 99

Raspe-pasats

Til rasping, riving og skjeering av f.eks. ost,
frukt, grennsaker, ngtter, mandler, tarkete
rundstykker og andre harde matvarer. Bruk
den innsatsen som passer til matvarenes
type og konsistens. =% “Tips” se side 101

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene

og kantene pa raspe-, rivjern- og

skjeereinnsatsene.

—> Bildesekvens

1. Apne dekslet. Sett ansket innsats inn i
huset.

2. Lukk dekslet. Det skal ga herbart i Ias.

Raspe-pasatsen er klargjort.

Bruk

/\ Fare for personskader!

—  Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stgteren for & skyve ned.

Obs!

— Stgteren kan kun settes inn i en retning.
— Fjern harde skall (f.eks. fra natter).

— Ikke utgv stort press med stgteren.

98
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Obs! (MFW36.../MFW38...)

— Raspe- og skjeereinnsatsene skal
brukes med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med
hastighet 2 (hurtig). =» “Innstilling av
hastigheten” se side 96

=> Bildesekvens [d

1. Sett den klargjorte pasatsen skra pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stgteren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stopselet. Sla maskinen pa.

Obs! (MFW36 JMFW38...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke raspe- og skjae-

reinnsatsene, er det tvingende ngdvendig

a trykke 1 gang pa 1-2 | rev-tasten for &

veksle til hastighet 1 (sakte). =» “Innstilling

av hastigheten” se side 96

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stegteren med et lett trykk. Matva-
rene skjeeres eller raspes.

8. Sla av maskinen og trekk ut stepselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og stgteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 99
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Sitruspresse-pasats

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitro-
ner, appelsiner, grapefrukt.

Forberedelse

/\ Fare for personskader!
Sitruspresse-pasatsen settes sammen
direkte pa basismaskinen. Stgpselet ma
farst kobles til nar alle forberedelsene til
arbeidet med maskinen er avsluttet.

Obs!

Basismaskinen vippes 90° for & forberede
og bruke sitruspresse-pasatsen. Du

ma aldri bruke andre pasatser i denne
stillingen.

—> Bildesekvens

1. Hold tak i basismaskinens baerehandtak
og vipp den forsiktig, slik at drevet
vender opp. Snu eventuelt pa basismas-
kinen, slik at tastene er lett tilgjengelige.

2. Sett drivakslingen med fjaerelementet
vendt ned i basismaskinens drev.

Obs!

Drivakslingen ma kunne trykkes lett ned

med fingeren. Den ma ikke vaere sam-

menklistret av saftrester eller blokkeres av

kjerner eller uvedkommende gjenstander.

3. Sett oppsamlingsskalen skratt pa
drevet.

4. Drei oppsamlingsskalen mot urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.

5. Still silinnsatsen inn pa
oppsamlingsskalen.

6. Sett pressekjeglen pa drivakslingen.

Sitruspresse-pasatsen er montert pa basis-

maskinen og klargjort.

Bruk

=> Bildesekvens []

1. Halver sitrusfruktene.

2. Plasser en egnet beholder under
pasatsen.

3. Kobile til stapselet. Sla maskinen pa.
Drevet gar.
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Sitruspresse-pasats no

Obs! (MFW36.../MFW38...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke sitruspressen, er

det tvingende ngdvendig & trykke 1 gang pa

1-2 | rev-tasten for & veksle til hastighet 1

(sakte). =» “Innstilling av hastigheten” se

side 96

4. Sett de halverte sitrusfruktene pa med
den skarne flaten mot pressekjeglen og
press dem ned. Pressekjeglen roterer
sa snart du presser frukten mot den.

5. Reduser presset pa pressekjeglen for a
avslutte pressingen.

6. Sla maskinen av og trekk ut stapselet
nar arbeidet er avsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.

8. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjor alle delene. =» "Stell og daglig
rengjaring” se side 99

Merknader:

— Pressingen bgr gjentas noen ganger for
a fa optimal juiceutvinning.

— Tom silinnsatsen med det grove frukt-
kjottet og kjernene ved behov.

Stell og daglig rengjering
Maskinen, alle pasatsene og benyttede

tilbehgrsdeler ma rengjgres grundig etter
hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stot!

— Koble stremkabelen fra stikkontakten for
rengjgring.

— Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjgres i
oppvaskmaskin.

/\ Fare for skade!
Grip ikke inn i de skarpe knivene og
kantene pa raspe- og skjeereinnsatsene.

Obs!
Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Pa bildet M finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

99

02.05.2022 11:25:54



no Oppskrifter

m Tark basismaskinen ren med en myk,
fuktig klut og gni den deretter tarr.

m Ta fra hverandre de benyttede pasat-
sene i motsatt rekkefelge (se ,Forbere-
delse” for den aktuelle pasatsen).

m  Rengjger alle tilbehgrsdelene med sape-
vann og en myk klut/svamp, eller med
en myk bgrste.

m Alle delene ma tarkes.

Merknader:

— Metalldelene ma umiddelbart terkes
godt av og beskyttes mot rust med litt
matolje.

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrot kan det
oppsta misfarging av plastdelene. Det
kan fiernes med noen draper matolje.

Oppskrifter

Merk (MFW36.../MFW38...):
Innstill hastigheten pa hastighet 2 (hurtig)
for alle arbeidstrinn.

Kebbe

Deigpute:

— 500 g lamm, skaret i strimler

— 500 g bulgurhvete, vasket og avdryppet

— 1 liten lgk, hakket

m Bearbeid skiftevis lammekjatt og hvete
med kjattkvernen (fin hullskive).

m Deigen blandes godt, Igken blandes inn.

m Bearbeid blandingen to ganger til med
kjottkvernen.

Fylling:

— 400 g lammekjott, skaret i strimler

— 2 middels store lgk, hakket

— 1 spiseskje olje

— 1 spiseskje mel

— 2 teskjeer piment

— salt og pepper

m Bearbeid lammekjattet med kjottkvernen

(fin hullskive).

Loken stekes gulbrun.

Lammekjottet tilsettes og

gjennomstekes.

De gvrige ingrediensene tilsettes.

Alt ma koke litt i ca. 1-2 minutter.

Overflgdig fett helles av.

Fyllingen ma avkjoles.

100
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Tilberedning av “kebbe”:

m Bearbeid blandingen for deigputene
med kebbe-formeren.

m Det ma skjeeres av 7,5 cm lange stykker
av den hule deigrullen.

m En ende av deigputen trykkes sammen.

m Litt fyllmasse trykkes inn i apningen, og
den andre enden pa deigputen trykkes
ogsa sammen.

m Oljen varmes opp (ca. 180 °C), og
deigputene frityrstekes i ca. 6 minutter til
de er gulbrune.

Kumle av bredsmuler

— 300 g ferskt franskbrgd

— 20 ml melk

— 40 g smar eller margarin

- 3egg

— 1 ss finhakket lgk

— persille

— litt mel

— salt og pepper

m  Skjeer brgdet i 10 mm tykke skiver og
del det i to pa langs. Hell 20 ml melk
over og la det trekke.

m Bearbeid de fuktige brgdstykkene med
kjgttkvernen (middels hullskive) i ca.
50 sek.

m Finhakket lgk, persille og smeltet smgr
tilsettes og blandes sammen.

m Bland de vispede eggene, salt og
pepper med brgdmassen.

m Deigen ma sta og trekke i noen minutter.
Deretter eltes den en gang til.

m For a forme kumlene ma hendene alltid
fuktes godt med vann. Kumlene vendes
i mel.

m  Kumlene legges i kokende vann og ma
trekke i ca. 20 minutter. De ma ikke
koke opp!
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Pasta

Grunnoppskrift eggpastadeig:

— 230 g hvetemel (type 405) eller fint malt
hvetemel

- 2egg

Merk: Du far best resultat hvis du lager

deigen med Bosch kjgkkenmaskin

MUMS5 og rgrepinnen (maks. mengde:

1 x grunnoppskrift).

m Alle ingrediensene bearbeides kort med
rerepinnen (10 x ca. 3 sekunder) pa
trinn M.

m Tilsett litt mer mel ved behov.

Produksjon av pasta:

m  Klargjgr basisapparatet med pastaforme-
ren og gnsket innsats.

m Ha en liten del av deigen pa matebrettet.

m Sla apparatet pa og press deigen inn i
sjakten med stgteren.

m Skjeer av pastaen i gnsket lengde med
en kniv direkte ved utgangen og legg den
pa en bomulisklut eller et trebrett som det
er stradd mel over.

Sproytebakst

Grunnoppskrift mgrdeig:

— 125 g smer (romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- legg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

Merk: Du far best resultat hvis du lager

deigen med Bosch kjgkkenmaskin MUM5

og rgrepinnen.

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. %2 minutt
pa trinn 1 (1), deretter i ca. 2-3 minutter pa
trinn 6 (3) med rgrepinnen.

Produksjon av smakakene:

m Klargjer basisapparatet med sproyte-
bakstformeren og gnsket deigprofil.

m Ha en del av deigen pa matebrettet.

m Sla apparatet pa og press deigen inn i
sjakten med stateren.

m Ta av deigprofilen i gnsket lengde
direkte ved utgangen og legg spray-
tebaksten pa et stekebrett som det er
stradd mel over, eller som det er lagt
bakepapir over.
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Tips no

Tips

Kjottkvern

Bruk av hulilskivene

Hullskive, fin (2,7 mm) for:

kokt hgnse-, svine-, oksekjatt, kokt
lever, kokt fisk for supper, ratt svine- og
oksekjott for kjgttpudding, ra lever, kjatt
og flesk for leverpostei; svinekjgtt for
medisterpglse

Hullskive, middels (4 mm) for:

svine- og oksekjgtt til postei og
servelatpglse

Hullskive, grov (8 mm) for:

stekt svinekjatt til gulasj suppe; rester
(f.eks. av stek, pglse) til restegrateng
Hvis man gnsker at de bearbeidete
matvarene har en finere konsistens, ma
man gjenta kutteprosessen eller bruke
ulike hullskiver etter hverandre (grov,
middels, fin).

Andre ingredienser (f.eks. lgk, krydder)
kan tilsettes direkte under bearbeidin-
gen. Dermed blandes alle ingrediensene
godt med hverandre.

Polsestopper

Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.
Ikke fyll for mye pa pelseskinnet, for da
kan pglsene sprekke nar de kokes eller
stekes.

Raspe-pasats
Obs! (MFW36.../MFW38...)

Raspe- og skjaereinnsatsene skal
brukes med hastighet 1 (sakte).
Riveinnsatsen skal brukes med
hastighet 2 (hurtig). =» "Innstilling av
hastigheten” se side 96

Bruk av innsatsene

Skjeereinnsats: for gulratter, selleri,
knutekal, squash

Raspe-innsats (grov): for gulrgtter,
netter, hard ost (f.eks. Emmentaler)
Raspe-innsats (fin): for ngtter, hard
ost, parmesanost

Rivjern-innsats: for poteter,
parmesanost, ngtter
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no Avfallshandtering

Avfallshandtering
Vennligst kast innpakningsmaterialet

ﬁ pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.
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Reservedeler og tilbehar no

Reservedeler og tilbehor

Reservedeler og tilbehor

= 638407 Hullskive (fin) for kjgttkvern

= 637985 Hullskive (middels) for kjgttkvern

= 637986 Hullskive (grov) for kjattkvern

= 637987 Polsestopper: pafylling av kunst- og naturtarm
med polsedeig. Forming av ruller.

= 12000397

= 638281 Kebbe-former: forming av deig- eller
kjottdeigpasties.

= 12001096 Pastaformer:
Til forming av spaghetti eller tagliatelle.
Sproytebakstformer: Til forming av 3 ulike
deigprofiler for sprgytebakst.

& 12011263 Raspe-pasats: rasping, riving og skjaering

= 798161 Skjeere-innsats for raspe-pasats

= 798162 Raspe-innsats (grov) for raspe-pasats

= 798160 Raspe-innsats (fin) for raspe-pasats

= 798130 Rivjern-innsats for raspe-pasats

= 791603 Sitruspresse-pasats: for pressing av

appelsiner, sitroner eller grapefrukt.

Reservedeler og tilbehgr kan kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice.
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no Hjelp ved feil

Hjelp ved feil

Problem Arsak Utbedring

Maskinen starter ikke nar Maskinen tilfares ikke Koble stapselet til stikkontakten.

den slas pa. strgm.

Maskinen gar normalt, Maskinen er blitt overbe- Sla maskinen av og vent til den

men matvarene bearbei- lastet og medbringeren star stille. Koble maskinen fra,

des ikke. er brutt av i det fastlagte ta av pasatsen, ta den fra hver-

bruddstedet. andre og rengjer den. Skift ut

medbringeren. =» "Overlastvern”
se side 96

Matvarene bearbeides Pasatsen eller snekken er Maskin uten reversfunksjon:

ikke, eller sveert sakte. tilstoppet. Sla maskinen av, vent til den

star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for & fijerne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 99

Maskiner med reversfunksjon:
Sla maskinen av med O/I-tasten
og vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1-2 | rev-tasten lgs

etter ca. 5-10 minutter og

vent til drevet har stanset. Sla
maskinen pa igjen og fortsett
arbeidet. =» "Reversfunksjon” se

side 96
Det utgves for sterkt press Reduser trykket pa stgteren
pa stateren, eller pafyl- og fyll mindre matvarer pa
lingssjakten er for full. pafyllingssjakten.

Matvarene som bearbeides Fjern de harde bestand-

inneholder fortsatt harde delene. Forhandskok eller

bestanddeler. dampkok harde grgnnsaker far
bearbeidingen.

Reversfunksjonen starter  1-2 | rev-tasten ble trykket Hold 1-2 | rev-tasten inne til
ikke. for kort. reversfunksjonen utfares.

Snekken er for fullpakket.  Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for & Igsne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengj@ring” se side 99

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene!

Telefonnumrene star pa de siste sidene i veiledningen.
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Anvandning for avsett andamal sV

Anviandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appara-
ten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten och dess tillbehor (beroende pa modell) ar avsedd for
féljande andamal:

Kottkvarn: for att finfordela och blanda ratt och kokt kott, flask,
fagel och fisk.

Korvstoppare: for att tillverka korvar och rullar.

Kubbeformare: for att tillverka deg- och kéttknyten.
Nudelformare: For framstallning av spaghetti eller bandnudiar.
Spritskakformare: For framstallning av spritskakor.

Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva matvaror.

Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

Det livsmedel som ska bearbetas far inte innehalla harda bestands-
delar (t.ex. ben). Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten
far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehor. Anvand
aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra apparater.
Anvand enbart samhdrande delar till de respektive tillsatserna.
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m dver havsytan. Stall inte apparaten pa eller i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Arbetsytan ska vara lattillganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och till-
rackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska kunna
ske obehindrat.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala formagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.
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sv Sakerhetsanvisningar

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk st6t och brand

Maskinen far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om

att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utféras av var kundservice for att undvika faror.
Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Vi rekom-
menderar att inte lata apparaten vara paslagen under langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sédnkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig anga vid rengéring. Anvand inte apparaten med vata
hander och lat den inte ga pa tomgang.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppsta.

/\ Risk for personskador

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du satter i eller byter tillsatser ska du forst
stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ner
handerna i pafyllningsroret eller i utloppsréret. Anvand aldrig han-
derna for att trycka ner matvarorna i pafyliningsréret. Anvand endast
den pamatare som féljer med apparaten!

Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsat-
serna for hand.

/\ Varning! Risk for skador pa apparaten

Se till att det inte finns nagra oavsiktliga féoremal i pafyliningsroret
eller i tillsatserna. Anvand inga foremal (som kniv eller sked) i pafyll-
ningsroret eller utloppsroret.

Apparaten far kéras hogst 10 minuter utan paus. Stang sedan av
den och lat den svalna till rumstemperatur.

/A Viktigt!

Rengdr ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

—» "Skotsel och daglig rengbring” se sidan 112
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Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips fér hur du kan
anvanda apparaten.

Vi ber dig att Idsa igenom bruksanvisningen
noga och att félja alla instruktionerna. Da
kommer du att ha gladje av apparaten
under lang tid, och dina arbetsresultat
kommer att visa att du valde ratt vid kopet.
Forvara bruksanvisningen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.

Innehall

Anvandning for avsett andamal.............. 105
Sakerhetsanvisningar.............ccccoecveeeee 106
OVETSIKL ..o 107
Fore forsta anvandningen...................... 108
Reglage och displayer-...........cccccoccuueeeeen. 108
Overbelastningsskydd ...........c.ccceveveeee... 108
Hastighetsinstallning..............cccccoccoeee. 109
Backfunktion .........ccccocvevieiiniiiiice, 109
Motordel.........coovveeeiiiiiiiiee
Bastillsats

Rivitillsats ........oeeeiii

Kundtjanst
Reservdelar och tillbehor........................ 115
Rad vid fel....oooveeeiiiiiiieeeeeeeeeees 116
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Oversikt sv

Oversikt
= Figur I}

(]

Motordel
Motor for tillsatser
Knapp | eller O/I*
Knapp O eller 1:2 | rev*
Driftsindikering
Lasknapp
Béarhandtag
Forvaringsfack med lock
Natsladd
Sladdférvaring
astillsats
Holje
Pafyliningsror
Matarbord
Pamatare
Vals med medbringare
Lasring
Koéttkvarninsats
a Kniv
b Halskiva fin (2,7 mm)*
¢ Halskiva medel (4 mm)
d Halskiva grov (8 mm)
Korvstoppningsinsats
a Barring
b Korvstoppningstratt
Kubbeinsats*
a Konusring
b Kubbetratt
Nudelinsats*
a Skiva for spaghetti
b Skiva fér bandnudlar
¢ Rengoringsverktyg
Spritskakinsats*
a Smetmunstycke
b Formskiva (vridbar)
Figur &
Rivtillsats*
Holje
Pafyliningsror
Forslutningsring
Matarbord
Pamatare
Skarinsats
Rivinsats, grov
Rivinsats, fin
Rivinsats

00T OOWTSTQ "D QOTO

-SKQ "0 Q0T
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sv Fore forsta anvandningen

9 Citruspress*

a Uppsamlingsskal

b Silinsats

¢ Presskagla

d Drivaxel med fjader
* beroende pa modell
| bruksanvisningen beskrivs olika utféran-
den av apparaten. En Oversikt finns pa
figursidorna. =» Figur [€]

Tillbehor och reservdelar gar att bestélla via

kundtjanst eller pA www.bosch-home.com.

=» "Reservdelar och tillbehor” se
sidan 115

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

FoOrsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehér ur
férpackningen.

m  Omhanderta férpackningsmaterialet.

m Taisar hopsatta delar. Utfor sedan de
steg som beskrivs under "Férberedel-
ser” i omvand ordningsféljd,

m Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= BildA/E

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delarna noggrant
fére den férsta anvandningen.
=» "Skétsel och daglig rengéring” se
sidan 112

Reglage och displayer

MFW35

Knapp |

Apparaten startas med knappen |. Motorn
gar igang genast.

Knapp O

Apparaten stangs av med knappen O.
Motorn stannar.

108
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MFW36.../MFW38...

Knapp O/I

Apparaten startas med knappen O/I. Driv-
ningen startar omedelbart med hastighet 2
(snabb). Tryck pa knappen O/l igen for att
stédnga av apparaten. Motorn stannar.

Knapp 1:2 | rev

Om du trycker kortvarigt pa knappen

1-2 | rev véxlar apparatens hastighet mellan
1 (langsam) och 2 (snabb). =» "Hastighets-

instélining” se sidan 109

Om du haller 1-2 | rev intryckt startar back-

funktionen. =» "Backfunktion” se sidan 109

Alla modeller

Driftsindikering

Nar apparaten ar paslagen lyser driftsindi-
keringen. P& modeller med backfunktion
blinkar funktionsindikeringen sa lange
knappen 1-2 | rev halls inne.

Lasknapp

Genom att trycka pa lasknappen blir den
pamonterade tillsatsen upplast. Forst nar
lasknappen har tryckts kan tillsatsen vridas
medurs och lossas fran motordelen.

Sladdférvaring

Natsladden kan dras ut ur och skjutas in i
sladdférvaringsutrymmet. Dra endast ut sa
mycket sladd som behdvs.

Forvaringsfack

Halskivor till kéttkvarnen kan ligga i forva-
ringsfacket nar de inte anvands och tackas
for med locket.

Overbelastningsskydd

For att forhindra stérre skador pa din
apparat vid en 6verbelastning av bas-
tillsatsen ar medbringaren férsedd med

en skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts medbringaren pa detta
stélle. Nya medbringare finns att képa hos
kundtjanst (nr. 630701). Reservdelar med
overbelastningsskydd ingar inte i vara
garantiataganden.
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Byta medbringare

= Figur

1. Lossa skruven i medbringaren med en
passande skruvmejsel (PH2) och ta bort
den defekta medbringaren.

2. Sattien ny medbringare och skruva
fast.

Hastighetsinstallning

ENDAST MFW36.../MFW38...

Med hastighetsinstallningen kan du stélla in
varvtalet pa 1 (langsamt) eller 2 (snabbt).
Varning!

For vissa tillampningar kravs ovillkorligen
hastigheten 1 (langsam). Folj hastighetsre-
kommendationerna! Se tabell = Figur [e]

m Starta apparaten med knappen O/I.
Apparaten kérs med hastigheten 2
(snabb).

m  Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar till hastigheten 1
(langsam).

m  Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar tillbaka till hastigheten
2 (snabb).

Backfunktion

ENDAST MFW36.../MFW38...
Backfunktionens uppgift ar att lossa fast-
nade matvaror genom att kortvarigt kéra
valsen baklanges. Efter 15 sekunder stangs
backfunktionen av automatiskt.
Varning!
Hall aldrig knappen 1-2 | rev intryckt Iange
medan apparaten ar inkopplad. Du far bara
halla knappen 1-2 | rev intryckt lange efter
att apparaten har stannat helt.
m Stang av apparaten med knappen O/I
och vanta tills motorn har stannat.
m Hall knappen 1-2 | rev intryckt.
m Slapp knappen 1-2 | rev efter
5-10 sekunder och vanta tills drivningen
star stilla.

m Sla pa apparaten igen med knappen O/I.
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Hastighetsinstalining sV

Obs:

Om ravaran som fastnat inte lossar efter
att backfunktionen anvants ska du stanga
av apparaten, dra ur sladden och rengéra
apparaten. =» "Skétsel och daglig reng6-
ring” se sidan 112

Motordel

Forberedelser

/\ Risk fér personskador!

Satt i stickkontakten i vagguttaget forst

nar alla forberedelser for att kunna arbeta

med apparaten ar klara och de nédvandiga

tillsatserna ar korrekt ihopsatta och monte-

rade pa motordelen.

m  Motordelen pa ett stabilt och vagratt
underlag.

m Dra ut nddvandig langd pa sladden ur
sladdutrymmet.

Nu &r motordelen iordningsstalld.

Bastillsats

Bastillsatsen anvands till féljande
tilldAmpningar:

Kottkvarn

For att finférdela raa eller tillagade
matvaror. Anvand en halskiva som passar
till sort och konsistens pa de matvaror som
ska bearbetas. =» "Tips” se sidan 114

Korvstoppare
For att fylla konst- och naturtarm med korv-
massa. For att forma rullar.

Kubbeformare
For att forma deg- eller kottror.

Nudelformare
For formning av spaghetti eller bandnudlar.

Spritskakformare
For formning av 3 olika smetprofiler till
spritskakor.

Obs: Med bastillsatsen och passande
tillbehdr, vilka kan bestéllas via kundtjanst,
gar det att fa ytterligare funktioner.
Varning!

Téank pa att markeringarna i tillsatsdelarna
ska passas in pa motsvarande stalle i holjet
nar apparaten satts ihop.

109
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sV Bastillsats

Forberedelser for kottkvarnen

/\ Risk fér personskador!

Ta aldrig direkt i knivbladet.

Varning!

Anvand alltid bara en halskiva.

=> Figur ]

1. Satt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Satt forst pa kniven, sedan 6nskad
halskiva, pa valsen.

3. Sétt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfér hart.

Kottkvarnen ar nu iordningstalld.

Forberedelser for korvstopparen

=> Figur @

1. Satt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.

2. Satt forst pa barringen pa valsen, sedan
tratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfér hart.

Korvstopparen ar nu iordningsstalld.

Forberedelser for kubbeformaren

=> Figur @

1. Satt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.

2. Satt forst pa konusringen pa valsen,
sedan kubbetratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Kubbeformaren ar nu iordningsstalld.

Forberedelser, nudelformare

—> Bild [€
1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.

2. Satt in den 6nskade nudelskivan i hdljet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i for hart.

Nudelformaren ar nu férberedd.

Forberedelser for

spritskakformaren

= Bild [

1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.
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2. Satt forst in smetmunstycket i héljet och
déarefter formskivan.

3. Vrid formskivan tills den énskade
profilen ar nedtill.

4. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i for hart.

Spritskakformaren ar nu férberedd.

Anvandning

Obs: Beroende pa 6nskad slutprodukt
bearbetas matvarorna olika. =» "Recept” se
sidan 113

Foljande exempel beskriver bastillsatsen
ndr den anvands som koéttkvarn:

/\ Risk foér personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Bearbeta inte ben, brosk, senor eller
andra hardare delar.

— Bearbeta inte fruset kott.

— L&gg inte nagot storre tryck pa
pamataren.

—=> Bildserie Il

1. Satt pa den forberedda tillsatsen snett pa
motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett hoérbart klick.

3. Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyliningsroret.

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsréret utan att man maste pressa.

5. Stéll en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den férberedda ravaran
pa matarbordet.

6. Satt in stickkontakten. Sla pa maskinen.

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Efter starten kors apparaten med optimal

hastighet 2 (snabb).

7. Anvand pamataren for att med Iatt tryck
fora ner matvarorna i pafyliningsroret.

8. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.
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10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isér den och
rengor alla delar. = "Skétsel och daglig
rengéring” se sidan 112

Rivtillsats

For att riva, strimla och skéra t.ex. ost, frukt,
grénsaker, notter, mandel, torrt bréd och
andra harda matvaror. Anvand en insats
som passar till sort och konsistens pa de
matvaror som ska bearbetas. =» "Tips” se
sidan 114

Forberedelser

/\ Risk fér personskador!
Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa
skér-, riv- och strimmelinsatserna.

—> Bildserie

1. Oppna férslutningsringen. Sétt i dnskad
insats i holjet.

2. Stang forslutningsringen sa att den
hoérbart klickar i 1as.

Rivtillsatsen ar nu iordningsstalld.

Anvéandning

/\ Risk fér personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Pamataren kan endast sattas in pa et satt.

— Tabort harda skal (t.ex. fran nétter).

— Lagg inte nagot storre tryck pa pamataren.

Varning! MFW36.../MFW38...

— Anvand alltid grovriv- och skarinsat-
serna med hastighet 1 (langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastig-
het 2 (snabb). = "Hastighetsinstélining”
se sidan 109
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Rivtillsats sv

—> Bildserie [4

1. Satt pa den forberedda tillsatsen snett
pa motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.

3. Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyliningsroret.

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.

5. Stéll en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den férberedda ravaran
pa matarbordet.

6. Anslut ndtkontakten. Sla pa maskinen.

Varning! (MFW36.../MFW38...)

Efter starten kors apparaten med has-

tighet 2 (snabb). Om du ska anvanda

grovriv- och skarinsatserna maste du trycka
en gang pa knappen 1-2 | rev for att vaxla
till hastighet 1 (langsam). =» "Hastighetsin-

stéllning” se sidan 109

7. Anvand pamataren for att med latt tryck
fora ner matvarorna i pafyllningsréret.
Matvarorna skars eller rivs.

8. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
reng0r alla delar. =» "Skétsel och daglig
reng6ring” se sidan 112

Citruspress

For pressning av citrusfrukter, t.ex. citroner,
apelsiner och grapefrukter.

Forberedelser

/\ Risk fér personskador!

Citruspressen monteras pa direkt pa
motordelen. Satt forst stickkontakten i vagg-
uttaget nar alla forberedelser for att kunna
arbeta med apparaten ar klara.

Varning!

For att forbereda och anvanda citruspressen
maste motordelen lutas i 90°. Inga andra
tillsatser far anvandas i denna position.

111
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sv Skotsel och daglig rengéring

—> Bildserie

1. Hall motordelen i barhandtaget och valt
den forsiktigt sa att drivenheten pekar
uppat. Vrid eventuellt pa motordelen sa
att knapparna ar lattatkomliga.

2. Sattidrivaxeln med fjadringen nedat i
motordelen.

Varning!

Det ska ga att trycka ned drivaxeln latt med

fingret. Den far inte klibba fast av juiceres-

ter eller blockeras av karnor eller andra

frammande féremal.

3. Satt pa uppsamlingsskalen snett pa
drivenheten.

4. Vrid uppsamlingsskalen moturs tills den
hérbart klickar fast.

5. Satt pa silinsatsen pa
uppsamlingsskalen.

6. Satt fast presskaglan pa drivaxeln.

Nu ar citruspressen monterad pa motor-

delen och klar att anvandas.

Anvandning

= Bildserie [

1. Halvera citrusfrukterna.

2. Stall en passande behallare under
tillsatsen.

3. Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.
Motorn gar.

Varning! (MFW36.../MFW38...)

Efter starten kors apparaten med has-

tighet 2 (snabb). Om du ska anvanda

citruspressen maste du trycka en gang pa
knappen 1-2 | rev for att vaxla till hastig-
het 1 (langsam). =» "Hastighetsinstéllning”

se sidan 109

4. Satt pa citrusfrukthalvorna med snittytan
mot presskaglan och tryck nedat. Nar
frukten trycks mot presskaglan startar
den.

5. Stoppa genom att minska trycket pa
presskaglan.

6. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

7. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

112
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8. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengor alla delar. =» "Skétsel och daglig
reng6ring” se sidan 112

Observera:

— For att saftutbytet ska bli optimalt bér du
upprepa pressningen nagra ganger.

— Tom vid behov silinsatsen med det
grova fruktkottet och karnorna.

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdér apparaten och alla dess tillbehér
noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Dra ut natsladden ur eluttaget fore
rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

Risk for personskador!

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa

skar-, riv- och strimmelinsatserna.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga skarpa eller spetsiga
foremal och inga metallféremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

Pa bild M finns en 6versikt éver hur de

enskilda delarna ska rengoras.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och 1at den torka.

m Taisar de tillsatser som har anvants i
omvand ordning (se "Forberedelser” for
respektive tillsats).

m Rengor alla tillbehdr i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
anvand en mjuk borste.

m Lat samtliga delar torka.

Observera:

— Torka delar av metall omedelbart sa att
de blir torra och skydda dem mot rost
med lite matolja.

— Nar du bearbetar mordétter t.ex. kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.
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Recept

Kubbe

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Stall fér alla arbetsmoment in hastigheten

pa 2 (snabb).

Degknyte:

— 500 g lammkétt, skuret i strimlor

— 500 g bulgurvete, skdlj forst och sila bort
vattnet

— 1 liten gul 16k, hackad

m Bearbeta omvéaxlande lammkéttet och
vetet med koéttkvarnen (anvand fin
halskiva).

m Blanda degen val, blanda ned den gula
I6ken.

m Bearbeta blandningen ytterligare tva
ganger med kottkvarnen.

FyIInlng
400 g lammkétt, skuret i strimlor

— 2 medelstora gula I6kar, hackade

— 1 matsked matolja

— 1 matsked mjol

— 2 teskedar kryddpeppar

— Salt och peppar

m Bearbeta lammkottet med koéttkvarnen

(anvand fin halskiva).

Stek I6ken gyllenbrun.

Tillsatt lammkéttet och 1at det bli helt

genomstekt.

Tillsatt de 6vriga ingredienserna.

Fras allt i ca 1-2 minuter.

Hall av 6verskottsfettet.

Lat fyllningen svalna.

Tillagning av kubbe:

m Bearbeta blandningen fér degknytena
med kubbeformaren.

m Skar av den ihadliga degstrangen i ca
7,5 cm langa bitar.

m  Tryck ihop ena &nden av varje degknyte.

m  Tryckin lite fylining i dppningen och
tryck sedan till &ven den andra anden av
degknytet.

= Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena i ca 6 minuter tills de
ar gyllenbruna.
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Recept sv

Brodkllmpar
300 g farskt vitt bréd

— 20 ml mjolk

— 40 g smor eller margarin

- 3é&gg

— 1 msk finhackad gul 16k

— persilja

— litet mjol

— salt och peppar

m  Skar brodet i 10 mm tjocka skivor och
halvera det pa langden. Hall ver 20 ml
mjolk och lat den sugas upp.

m Bearbeta de fuktiga brédbitarna med
kottkvarnen (halskiva medel) i cirka
50 sekunder.

m Tillsatt den finhackade I0ken, persiljan
och det smalta sméret och blanda.

m Blanda ned de hoprérda &ggen, saltet
och pepparen i brédmassan.

m L&t smeten sta ndgra minuter. Knada
sedan igenom den pa nytt.

m Fukta alltid handerna rejalt med vatten
nar du formar klimparna. Rulla klim-
parna i mjoél.

m Lagg klimparna i kokande vatten och Iat
dem dra cirka 20 minuter. Lat dem inte
koka upp!

Nudlar

Grundrecept aggnudeldeg:

— 230 g vetemjol (typ 405) eller mycket
finmalet vetenmjol

- 2agg

Anmarkning: Du far basta resultat om

du gbr degen med Bosch kéksmaskin

MUMS5 och grovvispen (stérsta mangd

1 x grundreceptet).

m Bearbeta alla ingredienseran kortvarigt
(10 x cirka 3 sekunder) i lAge M med
grovvispen.

m Tillsatt mer mjol om det behdvs.

Framstallning av nudlar:

m Forbered motordelen med nudelforma-
ren och den dnskade insatsen.

m L&gg en liten bit deg i pafyliningsskalen.

m Starta apparaten och tryck ned degen i
pafyliningsréret med pamataren.

m  Skar av nudlarna i énskad langd med en
kniv direkt vid utloppet och lagg dem pa
en mjélad bomullsduk eller trébrada.
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sV Tips

Spritskakor

Grundrecept moérdeg:

— 125 g smor (rumstemperatur)

— 100-125 g socker

- 1é&gg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vanillinsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

Anmarkning: Du far basta resultat om du

g6r degen med Bosch kdksmaskin MUMS

och grovvispen.

m Bearbeta alla ingredienserna med
grovvispen cirka %2 minut i 1age 1 (1) och
sedan cirka 2-3 minuter i l1age 6 (3).

Framstallning av kex:

m Forbered motordelen med spritskakfor-
maren och den énskade smetprofilen.

m Lagg endelavsmeteni
pafyliningsskalen.

m Starta apparaten och tryck ned degen i
pafyliningsroret med pamataren.

m Ta av smetprofilen i 6nskad langd direkt
vid utloppet och lagg den pa en mjolad
eller bakpappertackt bakplat.

Tips

Koéttkvarn

Anvandning av halskivorna

— Fin halskiva (2,7 mm) for:
kokt kyckling-, flask- och n6tkott, kokt
lever, kokt fisk till soppor; ratt flask- och
notkott till kottfarslimpa; ra lever, kott
och spack till leverkorv; flaskkatt till
medvurst

— Mellanhalskiva (4 mm) for:
flask- och notkott till pastejer och
cervelatvurst

— Grov halskiva (8 mm) for:
stekt flaskkott till gulaschsoppa; rester
(stek, korv) till lada av resterna

m Onskas en finare konsistens pa matva-
rorna upprepar du malningsproceduren
eller anvander olika halskivor efter
varandra (grov, mellan, fin).

m Andra ingredienser (t.ex. 10k, kryddor)
kan tillsattas vid bearbetningen. Pa sa
vis blandas alla ingredienser ordentligt.
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Korvstoppare

m Bl6tldgg naturtarmen fére bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

m Packa inte korvskinnet alltfor hart
eftersom det da kan spricka nar korven
kokas eller steks.

Rivtillsats

Varning! MFW36.../MFW38...

— Anvand alltid grovriv- och skarinsat-
serna med hastighet 1 (langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastighet
2 (snabb). =» "Hastighetsinstélining” se
sidan 109

Anvandning av insatserna

— Skarinsats: till morotter, selleri, kalrabbi
och zucchini

— Rivinsats (grov): till morétter, nétter
och hardost (t.ex. herrgardsost)

— Rivinsats (fin): till notter, hardost och
parmesanost

— Strimmelinsats: till potatis, parmesan-
ost och nétter

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet &r
mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.
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Reservdelar och tillbehor sV

Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

= 638407 Halskiva (fin) for kottkvarn
= 637985 Halskiva (medel) for kottkvarn
= 637986 Halskiva (grov) for kéttkvarn
= 637987 Korvstoppare: for att fylla konst- och naturtarm
med korvmassa. For att forma rullar.
= 12000397
= 638281 Kubbe-formare: for att forma deg- eller kottror.
& 12001096 Nudelformare:
N For formning av spaghetti eller bandnudlar.
2R Spritskakformare: For formning av 3 olika
smetprofiler till spritskakor.
& 12011263 Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva
= 798161 Skérinsats till rivtillsats
= 798162 Rivinsats (grov) till rivtillsats
= 798160 Rivinsats (fin) till rivtillsats
= 798130 Rivinsats till rivtillsats
= 791603 Citruspress: for att pressa apelsiner, citroner

eller grapefrukt.

Reservdelar och tillbehér kan kdpas i handeln eller bestéllas fran kundtjanst.
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sv Ré&d vid fel

Rad vid fel

Problem (0]1F:1¢

Apparaten startar inte ndr Apparaten har ingen strom.

man slar pa den.

Atgird

Satt in stickkontakten i eluttaget.

Apparaten gar som den
ska men matvarorna
bearbetas inte.

Apparaten har blivit éver-
belastad och medbring-
aren har gatt sonder vid
Overbelastningsskyddet.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Dra ut
natsladden, ta av tillsatsen,
montera isar och rengoér den. Byt
ut medbringaren. = "Overbe-
lastningsskydd” se sidan 108

Tillsatsen eller valsen ar
igenproppad.

Matvarorna bearbetas
inte eller bara valdigt
langsamt.

Apparater utan backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och reng6r den for att lossa
blockeringen. = "Skétsel och
daglig rengéring” se sidan 112

Apparater med backfunktion:
Stang av apparaten med
knappen O/l och vénta tills driv-
ningen star stilla. Hall knappen
1-2 | rev intryckt. Slapp knappen
1-2 | rev efter cirka 5-10 sekun-
der och vanta tills drivningen star
stilla. Starta om apparaten och
fortsatt bearbetningen.

Det ar for hogt tryck pa
pamataren eller pafyll-
ningsroret ar fullt.

Latta pa trycket pa pamataren
och lagg inte i s& mycket matva-
ror i pafyliningsroret.

Det finns harda delar kvar
i de matvaror som ska

Ta bort de harda delarna. Harda
gronsaker kan (ang-)kokas innan

bearbetas. de bearbetas.
Backfunktionen startar Knappen 1-2 | rev holls Hall knappen 1-2 | rev intryckt
inte. intryckt for kort tid. tills backfunktionen startar.

Valsen ar igenproppad.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengdr den for att lossa
blockeringen. =» "Skétsel och
daglig rengdring” se sidan 112
Om problemet inte kan atgardas, ar det viktigt att du ringer var Hotline!

Telefonnumren finns pa de sista sidorna i bruksanvisningen.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Laite ja varusteet (mallista riippuen) soveltuvat seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly: raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Makkaran tayttolaite: makkaroiden ja rullien valmistukseen.
Kebben valmistusosa: taikina- ja jauhelihakaarojen valmistukseen.
Pastan valmistusosa: spagetin tai nauhamakaronin valmistukseen.
Pikkuleipapursotin: pursotinpikkuleipien valmistukseen.
Raastinosa: elintarvikkeiden raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa
sita myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta siina
muihin laitteisiin kuuluvia lisdosia, teria tai raastinosia. Kayta ainoas-
taan kuhunkin lisaosaan kuuluvia osia.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Ala aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai [aheisyyteen.
Tydskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittavan suuri, jotta roiskuvat elintarvikkeet
eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella esteetta.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.
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fi Turvallisuusohjeet

Turvallisuusohjeet

A Sahkoisku- ja palovaara

Laitteen saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoite-
tun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon suoja-
maadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkdverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moit-
teettomassa kunnossa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen johdon
vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta valtytaan
mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala kytke laitetta ajastimeen tai kau-
ko-ohjattavaan pistorasiaan. Valvo laitetta aina kaytdon aikana! Ala jata
laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintarvikkeiden
kasittelyyn. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien
kanssa eiké sitd saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota
peruslaitetta veteen tai pese sité astianpesukoneessa. Ala kayta hoy-
rypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairidtilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara

Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy. Katkaise lait-
teesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin asennat tai vaihdat
lisdosia. Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.
Ala koske pydriviin osiin. Al3 laita k&sia tayttdsuppiloon tai poistoauk-
koon. Al koskaan tydnna kasiteltavia elintarvikkeita tayttdsuppiloon
kasin. Kayta aina oheista syottopainintal

Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien teravia
teria tai syrjia kasin.

/\ Huomio! Laite saattaa vahingoittua

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai lisdosissa ole ylimaaraisia kappa-
leita. Ala tydnna tayttosuppiloon tai poistoaukkoon mitaan esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Laite saa kayda keskeytyksetta enintaan 10 minuuttia. Taman jalkeen
kytke se pois paalta ja anna sen jaahtya huonelampdétilaan.

A\ Tirkeia!

Laite on puhdistettava ehdottomasti ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Hoito ja
péivittdinen puhdistus” katso sivu 124
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttdohjeen sivuilta 16ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kayttoa varten.
Pyydamme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitkaan iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatdksen.

Sailyta kayttoohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

= Kuva
1 Peruslaite
a Lisaosien kayttdakseli

(]

b Valitsin | tai O/I*

¢ Valitsin O tai 1-:2 | rev*
d Toiminnan nayttd

e Turvakytkin

f Kantokahva

g Kannellinen sailytyslokero
h Liitantajohto

i Johdon sailytyslokero
Perusyksikko

a Runko

b Tayttdsuppilo

¢ Tayttdastia

d Sydéttépainin

e Syo6ttdruuvi ja vaantio

f Kiinnitysrengas

Lihamylly

a Terd

b Reikalevy, hieno (2,7 mm)*

¢ Reikalevy, keskikarkea (4 mm)
d Reikélevy, karkea (8 mm)
Makkaran tayttolaite

a Kannatinrengas

b Makkaran tayttésuutin
Kebben valmistusosa*

a Kartiorengas

b Kebbe-suutin

Pastatera*

a Spagettitera

b Nauhamakaronitera

¢ Puhdistustyokalu
Pikkuleipapursotin*

a Taikinasuutin

b Muotoilutera (kdantyva)

Kuva [&
Raastinosa*

Runko
Tayttdsuppilo
Kansi

Tayttdastia
Sy6ttdpainin
Viipalointitera
Raastintera, karkea
Raastintera, hieno
Hienonnustera

-SKQ "0 Q0T
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fi Ennen ensimmaista kayttdoa

9 Sitruspuserrin*
a Keruuastia
b Siivila
¢ Puserrin
d Jousella varustettu kayttdakseli

* mallista riippuen

Kayttdohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta naet niitd koskevat tiedot.
= Kuva [6]

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa
huoltopalvelusta tai internet-sivustolta:
www.bosch-home.com. = “Lisdvarusteet
Ja varaosat” katso sivu 128

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisédvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Pura kootut osat yksittaisiksi osiksi.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
= Kuva A/ [H

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

m Puhdista ja kuivaa kaikki osat huolelli-
sesti ennen ensimmaista kayttdkertaa.
=> "Hoito ja pdivittdinen puhdistus”
katso sivu 124

Kayttokytkimet ja
merkkivalot

MFW35...

Valitsin |

Valitsinta | painamalla kytketaan laite
paalle. Laite kdynnistyy valittdmasti.
Valitsin O

Valitsinta O painamalla laite kytketédan pois
paalta. Laitteen kayttdakseli pysahtyy.
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MFW36.../MFW38...

Valitsin O/I

Valitsinta O/1 painamalla laite kytketédan
paalle. Kayttaakseli kdynnistyy valittotmasti
nopeudella 2 (nopea). Painamalla valitsinta
O/1 uudelleen laite kytketaan pois paalta.
Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

Valitsin 1-2 | rev

Laitteen nopeutta voidaan muuttaa nopeu-
den 1 (hidas) ja 2 (nopea) valilla painamalla
kerran valitsinta 1-2 | rev. =» "Nopeus-
s&ét6” katso sivu 121

Pitamalla valitsinta 1-2 | rev painettuna
kaynnistetdan suunnanvaihtotoiminto.

=» “Suunnanvaihtotoiminto” katso sivu 121

Kaikki mallit

Toiminnan néaytté

Kun laite on kytketty paalle, toiminnan
nayttd palaa. Suunnanvaihtotoiminnolla
varustettujen mallien toiminnan nayttoé
vilkkuu, kun valitsinta 1-2 | rev painetaan.

Turvakytkin

Turvakytkintad painettaessa laitteeseen
kiinnitetyn lisdosan lukitus aukeaa. Lisdosa
voidaan irrottaa peruslaitteesta kiertamalla
sita my6tapaivaan vain, kun painetaan
turvakytkinta.

Johdon sailytyslokero

Verkkojohtoa voidaan vet&a ulos sille tar-
koitetusta sailytyslokerosta tai sitd voidaan
tyontaa takaisin sisaan. Veda ulos vain
tarvittava maara johtoa.

Sailytyslokero

Lihamyllyn ylimaaraiset reikalevyt voidaan
sailyttda sailytyslokerossa, joka voidaan
sulkea kannella.

Ylikuormitussuoja

Vaantidossa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
perusyksikon ylikuormittuessa. Vaantioé
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta
(nro 630701). Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.
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Vaantion vaihto

= Kuva

1. Avaa vaantion ruuvi sopivalla ruuvital-
talla (PH2) ja irrota viallinen vaantio.

2. Aseta uusi vaantio paikoilleen ja kiinnita
se ruuvilla.

Nopeussaato

VAIN MFW36.../MFW38...
Nopeussaaddlla pydrimisnopeus voidaan
asettaa nopeuteen 1 (hidas) tai 2 (nopea).

Huomio!

Tietyt kayttosovellukset vaativat nopeutta
1 (hidas). Noudata nopeudesta annettuja
suosituksia! Katso taulukko =» Kuva [e]

m  Kytke laite paalle valitsimella O/I.
Laite toimii nopeudella 2 (nopea).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev.
Laite vaihtaa nopeuteen 1 (hidas).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev.
Laite vaihtaa takaisin nopeuteen 2
(nopea).

Suunnanvaihtotoiminto

VAIN MFW36.../MFW38...
Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syo6ttdruuvia hetken ajan taaksepain. Suun-
nanvaihtotoiminto kytkeytyy 15 sekunnin
kuluttua automaattisesti pois paalta.

Huomio!

Al koskaan pidé valitsinta 1:2 | rev pitkan

aikaa painettuna, kun laite on kytketty

paalle. Paina valitsinta 1-2 | rev pitem-
man aikaa vasta, kun laite on pysahtynyt
kokonaan.

m  Kytke laite pois paalta valitsimella O/I ja
odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.

m Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna.

m Pa3sta irti valitsimesta 1:2 | rev noin
5-10 sekunnin kuluttua ja odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy.

m  Kytke laite jalleen paélle valitsimella O/1.
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Nopeussaatd fi

Huomautus:

Jos kiinni jaaneet elintarvikkeet eivat irtoa
lyhyen suunnanvaihdon jéalkeen, kytke laite
pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta

ja puhdista laite. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 124

Peruslaite

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten,

kun kaikki valmistelut koneella tyds-

kentelya varten on tehty, vaadittavat

lisdosat on koottu oikein ja ne on liitetty

peruslaitteeseen.

m Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

m Veda tarvittava pituus verkkojohtoa ulos
sailytyslokerosta.

Peruslaite on valmis kaytettavaksi.

Perusyksikko

Perusyksikkda kaytetdan seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly

Raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden
hienontamiseen. Kayta kasiteltavan elintar-
vikkeen tyypille ja koostumukselle sopivaa
reikalevyad. =» "Vinkkejé” katso sivu 126

Makkaran tayttolaite
Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen
makkaramassalla. Rullien muotoiluun.

Kebben valmistusosa
Taikina- tai jauhelihakaaréjen muotoiluun.

Pastan valmistusosa
Spagetin tai nauhamakaronin
muotoilemiseen.

Pikkuleipapursotin
3 erilaista muotoiluteraa
pursotinpikkuleipien muotoilemiseen.

Huomautus: Perusyksikkda voidaan
kayttdd myds muihin kayttétarkoituksiin
huoltopalvelusta saatavien lisavarusteiden
avulla.
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fi Perusyksikko

Huomio!

Lisdosissa olevat kolot on aina kohdis-
tettava rungossa olevan vastakappaleen
kohdalle.

Lihamyllyn valmistelut

/A Loukkaantumisvaara!
Ala koske teravaan teraan.

Huomio!
Kayta aina vain yhta teraa kerrallaan.

= Kuva [8]

1. Kiinnita syéttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita sydttéruuviin ensin tera ja sitten
haluamasi reikélevy.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myoétapaivaan kaantéen ja
voimaa kayttamatta.

Lihamylly on valmis kaytettavaksi.

Makkaran tayttolaitteen
valmistelut

= Kuva @

1. Kiinnitd sy6ttéruuvi runkoon vaantiopuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kannatinrengas syo6ttéruu-
vin ja sitten makkarasuutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myo6tapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Makkaran tayttélaite on valmis

kaytettavaksi.

Kebben valmistusosan
valmistelut

= Kuva [d

1. Kiinnitd sy6ttéruuvi runkoon vaantidpuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kartiorengas sy6ttéruuvin
ja sitten kebbe-suutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myoétapaivaan kaantéen ja
voimaa kayttamatta.

Kebben valmistusosa on valmis

kaytettavaksi.
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Pastan valmistusosan valmistelu

= Kuva [€

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnitd haluamasi pastatera runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myo6tapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttdmatta.

Pastan valmistusosa on valmis

kaytettavaksi.

Pikkuleipapursottimen
valmistelut

=> Kuva 3l

1. Kiinnita sy6ttdéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita runkoon ensin taikinasuutin ja
sitten muotoilutera.

3. Kaanna muotoiluteraa, kunnes halua-
masi muoto on alhaalla.

4. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myotapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttdmatta.

Pikkuleipdpursotin on valmis kaytettédvaksi.

Kaytto

Huomautus: Elintarvikkeet kasitellaan
eri tavoin kayttotarkoituksen mukaan.
=> "Reseptit” katso sivu 125

Seuraavassa esimerkissa kuvataan

perusyksikon kayttoa lihamyllyna:

/\ Loukkaantumisvaara!

— A4 laita kasia tayttésuppiloon.

— Ty6nna ainekset sisdanpain ainoastaan
syo6ttdpainimella.

Huomio!

— Ala kasittele laitteella luita, rustoja,
janteita tai muita kiinteita aineksia.

— Al4 kasittele jaista lihaa.

— Syoéttopaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

= Kuvasarja [l

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja syéttopai-
nin tayttdsuppiloon.
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4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttésuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

Huomautus: (MFW36.../MFW38...):

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

optimaalisella nopeudella 2 (nopea).

7. Tydnna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syébttdpainimella vain kevyesti painaen.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja syéttdpainin.

10. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. = "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 124

Raastinosa

Raastaa, hienontaa ja viipaloi esim. juuston,
hedelmat ja vihannekset, rouhii pahkinat,
mantelit, kuivat sdmpylat ja muut kovat elin-
tarvikkeet. Kayta kasiteltavan elintarvikkeen
tyypille ja koostumukselle sopivaa lisdosaa.
=> "Vinkkej&” katso sivu 126

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin-, hienonnus- tai viipaloin-

tiosien teraviin teriin tai syrjiin.

= Kuvasarja

1. Avaa kansi. Kiinnita haluamasi lisdosa
runkoon.

2. Sulje kansi niin, ettd se napsahtaa
kuuluvasti kiinni.

Raastinosa on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

A\ Loukkaantumisvaara!

— Al laita késia tayttdsuppiloon.

— Tybnna ainekset sisdanpain ainoastaan
syobttépainimella.
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Raastinosa fi

Huomio!

— Syéttopaininta voi kayttda vain yhdessa
suunnassa.

— Poista kovat kuoret (esim. pahkingista).

— Syottopaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Huomio! MFW36.../MFW38...

— Kayta raastin- ja viipalointiterid ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterda nopeudella 2
(nopea).
=> "Nopeussééatd” katso sivu 121

—> Kuvasarja [4

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttoastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttésuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttéastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

Huomio! (MFW36.../MFW38...):

Laite on kdynnissa paallekytkennan

jalkeen nopeudella 2 (nopea). Kun haluat

kayttaa raastin- ja viipalointiteria, kytke
nopeuteen 1 (hidas) painamalla kerran
valitsinta 1-2 | rev. =» "Nopeussaét6” katso

sivu 121

7. Tyoénna elintarvikkeet tayttdsuppi-
loon syo6ttdpainimella vain kevyesti
painaen. Elintarvikkeet viipaloidaan tai
raastetaan.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja sy6ttdpainin.

10. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 124
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fi Sitruspuserrin

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appel-
siinien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara!

Sitruspuserrin kootaan suoraan peruslait-
teeseen. Kytke pistotulppa pistorasiaan
vasta sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Sitruspusertimen kayttdéa varten peruslai-
tetta kdannetdan 90°. Tassa asennossa ei
saa kayttda muita lisdosia.

=» Kuvasarja

1. Pida kiinni peruslaitteen kantokahvasta
ja kdanna se varovasti kyljelleen niin,
etta kayttdakseli on ylapuolella. Kdanna
tarvittaessa peruslaitetta niin, etta valit-
simet ovat hyvin ulottuvilla.

2. Tybénna jousella varustettu kayttdakseli
peruslaitteen kayttoakseliin.

Huomio!

Kayttdakselin on painuttava alas kevyella

sormen painalluksella. Siina ei saa olla

mehujaamia, siemenia tai muita epapuh-

tauksia, jotka saavat sen jumiutumaan tai

tarttumaan kiinni.

3. Aseta keruuastia viistosti kayttoakselille.

4, Kaanna keruuastiaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

5. Aseta siivild keruuastiaan.

6. Aseta puserrinkartio kayttdakselille.

Sitruspuserrin on Kiinnitetty peruslaittee-

seen ja se on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

—> Kuvasarja [

1. Halkaise sitrushedelmat kahtia.

2. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

3. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle. Laite kdynnistyy.

Huomio! (MFW36.../MFW38...):

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

sitruspuristinta, kytke nopeuteen 1 (hidas)

painamalla kerran valitsinta 1-2 | rev.

=> “Nopeusséétd” katso sivu 121
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MFW3612A _EU_8001252221.indb 124

Oh

Paina halkaistujen sitrushedelmien
leikkauspintaa alaspain puserrinkartiota
vasten. Kun hedelmaa painetaan puser-
rinkartiota vasten, se alkaa pyoria.
Lopeta pusertaminen lopettamalla
hedelman painaminen puserrinkartiota
vasten.

Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 124

jeita:

Voit toistaa puserruksen muutamia
kertoja, jotta saat puserrettua mehun
optimaalisesti.

Tyhjenna karkea hedelmaliha ja sieme-
net siivilasta tarvittaessa.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite, kaikki lisdosat ja varusteet on puhdis-
tettava huolellisesti aina kayton jalkeen.

A

A

Sahkoiskun vaara!

Irrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin- tai viipalointiosien teré-
viin teriin tai syrjiin.
Huomio!

Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

Al3 kayta terévareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.
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Kuvasta [M naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Pura kayttamasi lisdosat painvastai-
sessa jarjestyksessa kuin kunkin osan
kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Puhdista kaikki lisdvarusteet astianpe-
suaineliuoksella ja pehmealla liinalla/
sienelld tai pehmealla harjalla.

m  Anna kaikkien osien kuivua.

Ohjeita:

— Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

— Jos kasittelet esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjaantymia. Ne
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

Reseptit

Huomautus: (MFW36.../MFW38...):
Aseta nopeus tyon kaikissa vaiheissa
asetukseen 2 (nopea).

Kebbe

Taikinakaarot:

— 500 g suikaloitua lampaanlihaa

— 500 g huuhdottua ja valutettua
bulgurvehnaa

— 1 pieni silputtu sipuli

m Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehnaa lihamyllyn hienon reikalevyn lapi

m Sekoita taikina hyvin, lisda joukkoon
sipuli.

m Jauha seos viela kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

— 400 g suikaloitua lampaanlihaa

— 2 keskikokoista silputtua sipulia

— 1 rkldljya

— 1 rkl jauhoa

— 2 tl maustepippuria

— Suolaa ja pippuria

m Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikalevyn lapi

m  Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

m Lisaa lampaanliha ja paista, kunnes liha
on kypsaa.
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Reseptit fi

Lisda muut ainekset.
Hauduta noin 1-2 minuuttia.
Kaada liika rasva pois.
Anna taytteen jaahtya.

Kebben valmistus:

m  Syo6ta kaardihin tuleva tayte kebben
valmistusosan lapi.

m Leikkaa taikinarullasta 7,5 cm:n pituisia
paloja.

m  Sulje kdarén toinen paa.

m Tybnna avonaisesta paasta kaaroon
vahan taytetta ja sulje sitten myos
kaardn toinen paa.

m  Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja uppo-
paista kaaréja noin 6 minuuttia, kunnes
ne ovat kullanruskeita.

Leipakndodelit

— 300 g tuoretta vaaleaa leipaa

— 20 ml maitoa

— 40 g voita tai margariinia

— 3 kananmunaa

— 1 rkl hienoksi silputtua sipulia

— Persiljaa

— Vahan jauhoja

— Suolaa ja pippuria

m Leikkaa leipa 10 mm:n paksuisiksi
viipaleiksi ja leikkaa ne pituussuunnassa
kahteen osaan. Kaada paalle 20 ml
maitoa ja anna sen imeytya.

m Jauha kosteita leivanpaloja n.

50 sekuntia lihamyllylla (keskikokoisella
reikalevylla).

m Lis&a hienoksi silputut sipulit, persilja ja
sulatettu voi ja sekoita.

m Sekoita vatkatut kananmunat, suola ja
pippuri leipdmassan joukkoon.

m Anna taikinan vetaytya muutama
minuutti. Vaivaa viela kerran
huolellisesti.

m  Kostuta k&det aina hyvin vedella, ennen
kuin alat muotoilla knéédeleita. Pyorita
knoddelit jauhoissa.

m Laita kndddelit kiehuvaan veteen ja
anna niiden kypsya noin 20 minuuttia.
Vesi ei saa enaa kiehua!

125
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fi Vinkkeja

Pasta

Munapastataikinan perusohje:

— 230 g vehnajauhoja (tyyppi 405) tai
hienoksi jauhettuja vehnajauhoja

— 2 kananmunaa

Huomautus: Parhaan lopputuloksen saat,

kun valmistat taikinan Bosch-yleiskoneella

MUMS ja vispilalld (maksimimaara:

1 x perusohje).

m Kasittele kaikkia aineksia hetken aikaa
teholla M (10 x n. 3 sekuntia).

m Lisaa tarvittaessa vield jauhoja.

Pastan valmistus:

m Kiinnitd peruslaitteeseen pastan valmis-
tusosa ja haluamasi tera.

m Laita pieni osa taikinasta tayttdastiaan.

m  Kytke laite paalle ja paina taikina syotto-
painimella tayttdsuppiloon.

m Leikkaa pasta veitsella haluamaasi
pituuteen aivan ulostulokohdan vieresta
ja aseta se jauhotetun puuvillapyyhkeen
paalle tai puulaudalle.

Pursotinpikkuleivat

Murotaikinan perusohje

— 125 g voita (huoneenlampdistad)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

Huomautus: Parhaan lopputuloksen saat,

kun valmistat taikinan Bosch-yleiskoneella

MUMS ja vispilalla.

m Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1 (1), sitten noin
2-3 minuuttia teholla 6 (3).

Pikkuleipien valmistus:

m  Kiinnita peruslaitteeseen pikkuleipapur-
sotin ja haluamasi muotoilutera.

m Laita osa taikinasta tayttoastiaan.

m Kytke laite paalle ja paina taikina syotto-
painimella tayttdsuppiloon.

m Irrota muotoiltu taikina aivan ulostu-
lokohdan vieresta ja aseta se jauho-
tetulle tai leivinpaperilla varustetulle
leivinpellille.
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Vinkkeja

Lihamylly
Reikalevyjen kaytto

Reikalevy, hieno (2,7 mm):

keitetty kanan-, sian- ja naudanliha, kei-
tetty maksa, keitetty kala keittoihin; raaka
sian- ja naudanliha jauhelihamurekkei-
siin; raaka maksa, liha ja silava maksa-
makkaraan; sianliha ruokamakkaraan
Reikdlevy, keskikarkea (4 mm):

sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelat-makkaraan

Reikilevy, karkea (8 mm):

paistettu sianliha gulassikeittoihin;
tahteet (esim. paisti, makkarat, ...)
laatikoihin

Mikali toivot elintarvikkeiden hienompaa
koostumusta, toista hienontaminen tai
kayta perakkain eri kokoisia reikalevyja
(karkea, keskikarkea, hieno).

Muut ainekset (esim. sipulit, mausteet)
voidaan lisata seokseen suoraan
kasittelyn aikana. Nain kaikki ainekset
sekoittuvat hyvin keskenaan.

Makkaran tayttolaite

Liota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa noin 10 minuuttia.
Varo tayttdmasta makkaroiden kuorta liilan
tayteen, koska makkarat saattavat silloin
haljeta keitettdessa tai paistettaessa.

Raastinosa
Huomio! MFW36.../MFW38...

Kayta raastin- ja viipalointiteria ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

Kayta hienonnusteraa nopeudella 2
(nopea). = "Nopeuss&éatd” katso

sivu 121

Terien kaytto

Viipalointitera: porkkanoille, sellerille,
kyssakaalille, kesakurpitsalle
Raastintera (karkea): porkka-

noille, pahkindille, kovalle juustolle
(esim. Emmental)

Raastintera (hieno): pahkindille,
kovalle juustolle, parmesaanille
Hienonnustera: perunaille,
parmesaanille, pahkindille
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Jatehuolto fi

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

K lisesti. Taman laitteen merkint&

mmm perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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fi Lisdvarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat
i\

= 638407 Reikalevy (hieno) lihamyllya varten

= 637985 Reikalevy (keskikarkea) lihamyllya varten

= 637986 Reikalevy (karkea) lihamyllya varten

& 637987 Makkaran tayttolaite: teko- ja luonnonsuolien
tayttdmiseen makkaramassalla. Rullien

o 12000397 muotoiluun.

= 638281 Kebben valmistusosa: Taikina- tai
jauhelihakdaréjen muotoiluun.

& 12001096 Pastan valmistusosa:

Spagetin tai nauhamakaronin muotoilemiseen.

Pikkuleipapursotin: 3 erilaista muotoiluteraa
pursotinpikkuleipien muotoilemiseen.

= 12011263 Raastinosa: raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin

= 798161 Viipalointitera raastinosaa varten

= 798162 Raastintera (karkea) raastinosaa varten

= 798160 Raastintera (hieno) raastinosaa varten

= 798130 Hienonnustera raastinosaa varten

= 791603 Sitruspuserrin: sitruunoiden, appelsiinien ja

greippien mehuksi puristamiseen

U] J
Varaosia ja lisavarusteita on saatavissa jalleenmyyjijilta tai huoltopalvelusta.
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Toimenpiteita kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita kayttohairididen varalle

Ongelma Syy
Laite ei kaynnisty. Laite ei saa virtaa.

Laite kdy normaalisti Laite on ylikuormittunut
mutta ei tyosta ja vaantio on murtunut

Toimenpide
TyOnna pistoke pistorasiaan.

Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta,

elintarvikkeita.

murtumiskohdasta.

irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista.
Vaihda vaantio. =» "Ylikuormitussuoja”
katso sivu 120

Laite ei kasittele elin-
tarvikkeita tai se kay
hyvin hitaasti.

Lisdosa tai syottéruuvi

on tukossa.

Laitteet ilman suunnanvaihtotoimin-
toa: Kytke laite pois paalta ja odota,
kunnes se pysahtyy. Irrota pistoke pisto-
rasiasta. Irrota lisdosa, pura se osiin ja
puhdista, jotta tukos poistuu.

Suunnanvaihtotoiminnolla varustetut
laitteet:

Kytke laite pois paalta valitsimella O/I
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna. Paasta irti valitsimesta

1-2 | rev noin 5-10 sekunnin kuluttua

ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Kaynnista laite jalleen ja jatka tyosken-
telya. =» "Suunnanvaihtotoiminto” katso
sivu 121

Syéttdpaininta paine-
taan lilan voimallisesti
tai tayttdsuppilo on
liian tdynna.

Kevenna syo6ttdpainimen painetta
ja tayta suppiloon vdhemman
elintarvikkeita.

Kasiteltavissa elin-
tarvikkeissa on viela
kovia ainesosia.

Poista kovat ainesosat. Esikypsenna
tai -hauduta kovat vihannekset ennen
niiden kasittelya.

Suunnanvaihtotoiminto
ei kaynnisty.

Valitsinta 1-2 | rev
painettiin liian vahan
aikaa.

Pida valitsinta 1-2 | rev painettuna,
kunnes suunnanvaihto kaynnistyy.

Syéttéruuvi on liiaksi
tukkeutunut.

Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista,
jotta tukos poistuu. = "Hoito ja péivit-
tdinen puhdistus” katso sivu 124

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot 16ytyvat kayttdohjeen viimeisilta sivuilta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guarde-
las para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato y sus accesorios (dependiendo del modelo) son adecuados
para las siguientes aplicaciones:

Picadora de carne: para triturar y mezclar carne cruda y cocida,
tocino, aves y pescado.

Embutidora: para preparar embutidos vy rollitos.

Moldeador para kebbe: para preparar albéndigas de masa y
albondigas rellenas de carne.

Moldeador para pasta: para dar forma a espaguetis y tallarines.
Moldeador para reposteria: para dar forma a masas.

Adaptador para rallado grueso: para rallar, raspar y cortar alimentos.
Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de elemen-
tos duros (por ejemplo huesos). El aparato no debera usarse para pro-
cesar otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen
los accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
s6lo con piezas y accesorios originales. No utilizar nunca los adaptado-
res ni los elementos insertables de corte o rallado para otros aparatos.
Utilizar exclusivamente las piezas correspondientes a cada adaptador.
Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como

p. €]. placas eléctricas.

La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe ser resis-
tente a la humedad, firme, lisa, secay lo suficientemente grande para
evitar posibles dafos por salpicaduras y poder trabajar sin problemas.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o
de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del aparato
y del cable de alimentacidn, y ademas no deben manejar el aparato.
Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el manteni-
miento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifos.
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Indicaciones de seguridad es

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de electrocucioén y de incendio!

El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instalacion
doméstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.
Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indicaciones
especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No utilizar

el aparato en caso de que el cable de conexién o el propio aparato
presenten dafos visibles. Las reparaciones en el aparato, como por
ejemplo, el cambio de un cable de alimentacién danado, deben ser
realizadas solo por nuestro servicio al cliente para evitar peligros. No
conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigidos.
Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se aconseja dejar el
aparato conectado solo el tiempo absolutamente indispensable para
elaborar los alimentos.

Evitar que el cable de conexién del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni hacerlo funcio-
nar en vacio.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje,
desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de montar o cambiar los adaptadores, apagar el
aparato y desconectarlo de la red eléctrica.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables para
rallado y corte. No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir
nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de entrada.

No introducir nunca los alimentos en la boca de llenado con las manos.
jUtilizar solo el empujador suministrado con el aparato!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables
para rallado y corte con las manos sin utilizar guantes protectores.

A jAtencion! Pueden producirse danos o desperfectos en el
aparato

Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en la boca de llenado o

en los adaptadores. No introducir objetos (p.e€j. cuchilla, cuchara) en la

boca de llenado o en la abertura de entrada.

El aparato solo puede estar en funcionamiento sin interrupcion durante

10 minutos como maximo. A continuacion, apagarlo y dejar que se

enfrie a temperatura ambiente.
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es Indicaciones de seguridad

A jlmportante!

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =% «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 138

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrard indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
sela al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrard mas
informacién sobre nuestros productos.

Contenido

Uso conforme a lo prescrito..........cccc..... 130
Indicaciones de seguridad........................ 131
Descripcion del aparato.........ccccveeeveennn. 132
Antes de usar el aparato por primera vez 133
Controles e indicadores...........ccccoeeieenne 133
Seguro contra sobrecarga ...........c.cceeene 134
Ajuste de la velocidad...........cccccevvenieenen. 134
Funcion de marcha inversa ..................... 134
Base motriz .........cooeveieiiiis 135
Adaptador basiCo .........ccccevviieiiiiiiieees 135
Adaptador para rallado grueso................. 136
Adaptador exprimidor de citricos.............. 137
Cuidado y limpieza diaria............cc.cceeune 138
Recetas ...
Sugerencias

Eliminacion ...
Servicio de Asistencia Técnica ................ 141
Piezas de repuesto y accesorios............. 142
Localizacion de averias .........cccccceeeveennne 143
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Descripcién del aparato

=> Figura [}
1 Base motriz
a Accionamiento para adaptadores
Teclalo O/I*
Tecla O 01:2 | rev*
Indicador de funcionamiento
Tecla de bloqueo
Asa de transporte
Compartimento para guardar
accesorios con tapa
Cable de conexion a la red
Compartimento para guardar el cable
2 Adaptador basico
a Carcasa
b Boca de llenado
¢ Bandeja de carga
d Empujador
e Tornillo sin fin con elemento de
arrastre
f Anillo roscado
3 Elemento insertable picadora de carne
a Cuchilla
b Disco perforado, fino (2,7 mm)*
¢ Disco perforado, mediano (4 mm)
d Disco perforado, grueso (8 mm)
4 Elemento insertable embutidora
a Anillo de soporte
b Boquilla para embutidora
5 Elemento insertable para kebbe*
a Anillo conico
b Boquilla para kebbe
6 Elemento insertable para pasta*
a Disco para espagueti
b Disco para tallarines
¢ Herramienta de limpieza
7 Elemento insertable de reposteria
a Boquilla para masa
b Disco moldeador (girable)

- Q 0 Q0T

*
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Antes de usar el aparato por primera vez es

= Figura &
8 Adaptador para rallado grueso*
Carcasa
Boca de llenado
Tapa de cierre
Bandeja de carga
Empujador
Elemento insertable para corte
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas grandes)
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas pequefios)

i Adaptador para rallado fino
9 Adaptador exprimidor*

a Bandeja colectora

b Filtro

¢ Cono exprimidor

d Eje de accionamiento con resorte

* segun modelo

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. = Figura [¢]

Los accesorios y piezas de repuesto
se pueden obtener a través del servicio
de asistencia técnica o de la pagina
www.bosch-home.com. = «Piezas
de repuesto y accesorios» véase la
pagina 142

> Q"0 Q0T

Antes de usar el aparato por
primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje existente.

m Desarmar los componentes en piezas
individuales. Seguir los pasos indicados
en el apartado “Preparativos”, pero en
orden inverso.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
= Figura[A/[3
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m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafios visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.=» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 138

Controles e indicadores
MFW35...

Tecla |

La tecla | sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone inmediatamente
en marcha.

Tecla O
La tecla O sirve para apagar el aparato.
El accionamiento se detiene.

MFW36.../.MFW38...

Tecla O/I

Pulsando la tecla O/I el aparato se
enciende. El accionamiento se pone en
marcha inmediatamente a la velocidad 2
(rapida). Si se vuelve a pulsar la tecla O/I,
el aparato se apaga. El accionamiento se
detiene.

Tecla 1-2 | rev

Pulsando brevemente la tecla 1-2 | rev se
cambia la velocidad del aparato de 1 (lenta)
a 2 (rapida) y viceversa. =» «Ajuste de la
velocidad» véase la pagina 134
Manteniendo pulsada la tecla 1:2 | rev

se inicia la funcién de marcha inversa.

=» «Funcién de marcha inversa» véase la
pagina 134

Todos los modelos

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento se ilumina
cuando el aparato esta encendido. En
modelos con funcién de marcha inversa, el
indicador de funcionamiento parpadea mien-
tras se esta pulsando la tecla 1-2 | rev.

Tecla de bloqueo

Pulsando la tecla de bloqueo se desbloquea
el adaptador montado en el aparato. El
adaptador sélo podra girarse en sentido
horario y desmontarse de la base motriz
después del pulsar la tecla de bloqueo.

133

02.05.2022 11:25:59



es Seguro contra sobrecarga

Compartimento para guardar el cable

El cable de red puede extraerse del com-
partimento para guardar el cable o volver a
introducirse en él. Extraer sdlo la cantidad
de cable necesaria.

Compartimento para guardar accesorios
Los discos perforados de la picadora de
carne que no se utilicen pueden guardarse
en el compartimento de almacenamiento y
éste puede cerrarse con la tapa.

Seguro contra sobrecarga

Para proteger el aparato contra posibles
dafios por sobrecarga del adaptador
basico, el elemento de arrastre posee una
entalladura (o punto de rotura prescrito) que
se rompe en caso de sobrecarga. En caso
de sobrecarga, el elemento de arrastre se
rompe en ese punto. Puede solicitarse un
nuevo elemento de arrastre al servicio de
asistencia técnica (n.° 630701). Los repues-
tos con punto de ruptura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia.

Sustitucion del elemento de

arrastre

= Figura

1. Soltar el tornillo del elemento de
arrastre con un destornillador adecuado
(PH2) y retirar el elemento de arrastre
defectuoso.

2. Insertar un nuevo elemento de arrastre y
volver a apretarlo.

Ajuste de la velocidad

SOLO MFW36.../MFW38...

Con esta opcion se puede ajustar la veloci-
dad en la posicion 1 (lenta) o 2 (rapida).
jAtencion!

En determinadas aplicaciones es imprescin-
dible utilizar la velocidad 1 (lenta). jPrestar
atencidn a las velocidades recomendadas!
Véase la tabla = Figura [6]

m  Encender el aparato pulsando la tecla
O/1. El aparato se pone en marcha con
la velocidad 2 (rapida).

134

MFW3612A _EU_8001252221.indb 134

m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato cambia a la velocidad 1 (lenta).
m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato se vuelve a ajustar en la
velocidad 2 (rapida).

Funcion de marcha inversa

SOLO MFW36.../MFW38...

La funcidon de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin. La funcion
de marcha inversa se apaga automatica-
mente tras 15 segundos.

jAtencion!

No mantener pulsada nunca la tecla

1-2 | rev durante mucho rato mientras el

aparato esté en funcionamiento. La tecla

1-2 | rev solo se puede pulsar de forma

prolongada una vez que el aparato se haya

detenido completamente.

m Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Pulsarlatecla 1-2 | rev y mantenerla
pulsada.

m Cuando hayan transcurrido entre 5y
10 segundos, soltar la tecla 1-2 | rev
y esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Volver a encender el aparato pulsando la
tecla O/I.

Nota:

Si los alimentos adheridos no se desprenden
tras un breve tiempo de marcha inversa,
apagar el aparato, desenchufarlo de la red

y limpiarlo. =» «Cuidado y limpieza diaria»
véase la pagina 138
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Base motriz

Preparativos

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente

s6lo una vez concluidos todos los preparati-

vos y una vez que los adaptadores necesa-

rios se hayan montado correctamente en la

base motriz.

m  Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

m Extraer la longitud de cable necesaria del
compartimento para el cable.

La base motriz esta preparada.

Adaptador basico

El adaptador basico se utiliza para las
siguientes aplicaciones:

Picadora de carne

Para triturar alimentos crudos o cocidos. Uti-
lizar el disco perforado adecuado teniendo
en cuenta el tipo y la consistencia de los
alimentos que se van a procesar. =% «Suge-
rencias» véase la pagina 140

Embutidora
Para embutir carne picada en tripas natura-
les o artificiales. Para formar rollitos.

Moldeador de kebbe
Para hacer albéndigas de masa o de carne
picada.

Moldeador para pasta
Para dar forma a espaguetis y tallarines.

Moldeador para reposteria
Para dar forma a 3 tipos distintos de masa
de reposteria.

Nota: Con el adaptador basico y los acce-
sorios adecuados, que puede obtener a
través del servicio de asistencia técnica, son
posibles otras aplicaciones.

jAtencion!

Al ensamblar los distintos componentes,
orientar las entalladuras de los elementos
insertables hacia la pieza complementaria
de la carcasa.
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Base motriz es

Preparativos picadora de carne

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar la cuchilla afilada.

jAtencion!

Utilizar siempre solo un disco perforado.

=> Figura ]

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar sobre el tornillo sin fin primero
la cuchilla y después el disco perforado
que desee.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La picadora de carne esta preparada.

Preparativos embutidora

=> Figura[d

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el disco portante sobre
el tornillo sin fin y a continuacion la
boquilla de la embutidora en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La embutidora esta preparada.

Preparativos moldeador para
Kebbe

= Figurald

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el anillo conico sobre el
tornillo sin fin y después la boquilla de
kebbe en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador de kebbe esta preparado.

Preparativos moldeador para

de pasta

=> Figura[d

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar el disco para pasta que se
desee en la carcasa.
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es Adaptador para rallado grueso

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador para pasta esta preparado.

Preparativos moldeador para
reposteria

=> Figura [l

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero la boquilla para masa
en la carcasa y después, el disco
moldeador.

3. Girar el disco moldeador hasta que la
silueta deseada esté abajo.

4. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador para reposteria esta

preparado.

Uso

Nota: Los alimentos se procesan de forma
diferente dependiendo de para qué se
vayan a utilizar. =» «Recetas» véase la
pagina 139

El siguiente ejemplo describe la utiliza-
cién del adaptador basico como picadora
de carne:

A\ iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empujar los productos solo con el
empujador.

jAtencion!

— No procesar huesos, cartilagos,
tendones ni otros componentes sélidos.

— No procesar carne congelada.

— No ejercer demasiada presién con el
empujador.

= Secuencia de imagenes Il

1. Colocar el adaptador preparado
inclinado sobre el accionamiento de la
base motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.
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3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenfios las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

Nota (MFW36.../MFW38...):

Cuando se enciende, el aparato se pone en

marcha con la velocidad éptima 2 (rapida).

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con el
empujador.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de cargay el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 138

Adaptador para rallado

grueso

Para rallar y cortar queso, frutas, verduras,
nueces, almendras, panecillos secos y
otros alimentos duros. Utilizar el elemento
insertable adecuado teniendo en cuenta el
tipo y la consistencia de los alimentos que
se van a procesar. =» «Sugerencias» véase
la pagina 140

Preparativos

A iPeligro de lesiones!
No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.
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= Secuencia de imagenes

1. Abrir la tapa de cierre. Introducir el ele-
mento insertable deseado en la carcasa.

2. Cerrar la tapa de cierre hasta oir como
encaja.

El adaptador para rallado grueso esta

preparado.

Uso

/\ iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empujar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— El empujador solo se puede emplear en
una direccion.

— Retirar las cascaras duras
(p.€j. de nueces).

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

jAtencion! (MFW36.../MFW38...)

— Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=» «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 134

—» Secuencia de imagenes [{

. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario

hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenfios las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

-

MFW3612A _EU_8001252221.indb 137

Adaptador exprimidor de citricos es

jAtencion! (MFW36.../.MFW38...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida).

Para utilizar los elementos insertables para

rallado y corte es imprescindible pulsar 1 vez

la tecla 1-2 | rev para cambiar a la velocidad

1 (lenta). =» «Ajuste de la velocidad» véase

la pagina 134

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con
el empujador. Los alimentos se cortan o
se rallan.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de cargay el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 138

Adaptador exprimidor de

citricos

Para exprimir citricos, como limones,
naranjas, pomelos.

Preparativos

A iPeligro de lesiones!

El adaptador exprimidor de citricos se monta
directamente en la base motriz. Introducir

el enchufe en la toma de corriente s6lo una
vez concluidos todos los preparativos para
trabajar con el aparato.

jAtencion!

Para preparar y utilizar el exprimidor de
citricos, inclinar la base motriz 90°. No
utilizar nunca ningun otro adaptador en esta
posicion.
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es Cuidado y limpieza diaria

= Secuencia de imagenes

1. Sujetar la base motriz por el asa y des-
plegarla de forma que el accionamiento
sefale hacia arriba. En caso necesario,
girar la base motriz para poder acceder
bien a las teclas.

2. Introducir el eje de accionamiento con el
resorte hacia abajo en el accionamiento
de la base motriz.

jAtencion!

El eje de accionamiento debe poder presio-

narse ligeramente hacia abajo con el dedo.

No debe tener restos de zumo adheridos

ni estar bloqueado por pepitas o cuerpos

extrafos.

3. Colocar la bandeja colectora inclinada
sobre el accionamiento.

4. Girar la bandeja colectora en sentido
antihorario hasta oir como encaja.

5. Encajar el filtro sobre la bandeja
colectora.

6. Colocar el cono exprimidor sobre el eje
de accionamiento.

El adaptador exprimidor de citricos esta

montado sobre la base motriz y preparado.

Uso

=» Secuencia de imagenes [l

1. Partir los citricos a la mitad.

2. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador.

3. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha.

jAtencion! (MFW36.../MFW38...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida). Para

utilizar el exprimidor de citricos es impres-

cindible pulsar 1 vez la tecla 1-2 | rev para

cambiar a la velocidad 1 (lenta). =» «Ajuste

de la velocidad» véase la pagina 134

4. Cortar la fruta a la mitad y colocarla,
por la parte del corte, sobre el cono
exprimidor. A continuacién, presionarla
hacia abajo. El cono exprimidor girara
en cuanto se haga presion con la fruta
sobre él.

5. Para dejar de exprimir, reducir la presion
sobre el cono exprimidor.
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6. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

7. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

8. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 138

Advertencias:

— Para conseguir una buena cantidad
de zumo, el proceso deberia repetirse
varias veces.

— En caso necesario, vaciar el filtro con la
pulpa mas gruesa y las pepitas.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los
accesorios después de su uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

A iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los

elementos insertables para rallado y corte.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

En la figura M encontrara una vista general

de como limpiar cada pieza.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.

m Desmontar los adaptadores utilizados
siguiendo los mismos pasos pero en
orden inverso (véase «Preparativos» en
el correspondiente adaptador).

m Limpiar todos los accesorios con agua
con un poco de jabdn y un pafio o
esponja suave, o con un cepillo suave.

m Dejar secar todas las piezas.
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Advertencias:

— Las piezas de metal deberan secarse
inmediatamente frotandolas con un pafio
y deberan untarse con un poco de aceite
de cocina para protegerlas contra el
oxido.

— Al procesar zanahorias y productos
similares, las piezas de plastico podrian
decolorarse. Estas decoloraciones
pueden eliminarse aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

Recetas

Nota (MFW36.../MFW38...):
Ajustar la velocidad 2 (rapida) en todos los
pasos.

Kebbe

Albéndigas de masa:

— 500 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 500 gramos de trigo burgol lavado
y escurrido

— 1 cebolla pequena picada

m Procesar alternativamente el cordero y el

trigo con la picadora (disco perforado fino).

m  Amasar bien la mezcla, afiadiendo la
cebolla.

m Volver a procesar dos veces la mezcla
con la picadora de carne.

Ingredientes para el relleno:

— 400 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 2 cebollas medianas picadas

— 1 cucharada sopera de aceite

— 1 cucharada sopera de harina

— 2 cucharillas de pimenton

— Saly pimienta

m  Procesar el cordero con la picadora de

carne (disco perforado fino).

Dorar las cebollas.

Afadir la carne de cordero y freir hasta

que esteé dorada por fuera.

Agregar los restantes ingredientes.

Rehogar durante 1-2 minutos.

Verter el aceite sobrante.

Dejar enfriar el relleno.
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Recetas es

Preparacion de la masa de Kebbe:

Procesar la masa para las albondigas
con el moldeador de kebbe.

Cortar el rollo hueco de masa en tiras de
7,5 cm.

Aplastar uno de los extremos de las tiras
para cerrarlo.

Introducir por el extremo abierto de

la albéndiga algo de relleno; aplastar
también este extremo para cerrar la
albondiga.

Calentar aceite (aprox. a 180 °C) y freir
las albondigas durante aprox. 6 minutos,
hasta que adquieran un color dorado.

Albondlgas de pan rallado y leche

300 g de pan blanco del dia

20 ml de leche

40 g de margarina o mantequilla

3 huevos

1 cucharada sopera de cebollas
finamente picadas

Perejil

Un poco de harina

Sal y pimienta

Cortar el pan en rodajas de 10 mm de
grosor y por la mitad a lo largo. Regar
con 20 ml de leche y dejar reposar.
Procesar los trozos de pan humede-
cidos con la picadora de carne (disco
perforado mediano) durante unos

50 segundos.

Agregar la cebolla finamente picada,
el perejil y la mantequilla derretida y
mezclarlo todo.

Afadir los huevos batidos, la sal y la
pimienta a la masa de pan y mezclar.
Dejar reposar la masa unos minutos.
Amasarla nuevamente.

Formar las albéndigas siempre con las
manos mojadas. Pasar las albondigas
por la harina.

Poner las albéndigas en una cacerola
con agua hirviendo y dejarlas reposar
durante 20 minutos. jPrestar atencion a
que no rompan a hervirl.
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Pasta

Receta basica para masa de pasta al

huevo:

— 230 g de harina de trigo (tipo 405) o
harina fina de trigo molido

— 2 huevos

Nota: Obtendra los mejores resultados

si elabora la masa con el robot de cocina

MUMS5 de Bosch y la varilla mezcladora

(cantidad maxima: 1 vez la receta basica).

m Procesar todos los ingredientes breve-
mente (10 veces aprox. 3 segundos) en
la posicion de trabajo M con la varilla
mezcladora.

m En caso necesario, afiadir harina.

Elaboracion de la pasta:

m Preparar la base motriz con el moldeador
para pasta y el elemento insertable
deseado.

m Introducir una pequefia porcién de masa
en la bandeja de carga.

m Conectar el aparato y empujar la masa
con el empujador en el compartimento.

m Cuando la pasta sale, cortarla directa-
mente con un cuchillo a la longitud que
se desee.

Galletas de mantequilla

Receta basica de pastaflora:

— 125 g de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— un poco de corteza de limoén o de azucar
de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

Nota: Obtendra los mejores resultados

si elabora la masa con el robot de cocina

MUMS de Bosch y la varilla mezcladora.

m Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto en
el nivel 1 (1) y, a continuacion, durante
2-3 minutos en el nivel 6 (3).

Elaboracion de las galletas:

m Preparar la base motriz con el moldeador
para reposteria y la silueta deseada para
masa.
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Introducir una porciéon de masa en la
bandeja de carga.

Conectar el aparato y empujar la masa
con el empujador en el compartimento.
Retirar la silueta para masa directamente
en la salida una vez conseguida la longi-
tud deseada y colocarla en una bandeja
de horno preparada con harina o papel
de hornear.

Sugerencias

Picadora de carne
Utilizacion de los discos perforados

Disco perforado fino (2,7 mm):

Para procesar carne de pollo, cerdo

y res cocida; higado cocido, pescado
cocido para sopas; carne de cerdo y de
res cruda para pastel de carne picada;
higado crudo, carne y tocino para mor-
cillas de higado (Leberwurst); carne de
cerdo para sobrasada (Mettwurst)

Disco perforado mediano (4 mm):
Para procesar carne de cerdo y res para
patés y salchichas tipo cervelata

Disco perforado grueso (8 mm):

Para procesar carne de cerdo asada
para preparar estofados de carne
(goulash); restos de carne (de asados,
embutidos) para preparar soufflés de
restos de carne

Si se desea que los alimentos procesa-
dos tengan una consistencia mas fina,
repetir el proceso de triturado o utilizar
distintos discos perforados uno detras de
otro (grueso, medio, fino).

Otros ingredientes (p.€j. cebolla,
especias) pueden afadirse directamente
durante el procesado. De este modo los
ingredientes se mezclan bien entre ellos.

Embutidora

Reblandecer la tripa natural durante
aprox. diez minutos en agua templada
antes de embultir la carne en ella.

No introducir demasiada carne en la
tripa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.
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Adaptador para rallado grueso

jAtencion! (MFW36.../.MFW38...)

— Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=> «Ajuste de la velocidad» véase la
péagina 134

Utilizacion de los elementos insertables

— Elemento insertable para cortar: para
zanahorias, apio, colinabo, calabacin

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes): para
zanahorias, nueces, queso duro (p. €j.
emmental)

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequenos): para
nueces, queso duro, queso parmesano

— Elemento insertable para rallado fino:
para patatas, queso parmesano, nueces

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
Ef medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Eliminacion es

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
poéngase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
0 bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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es Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

= 638407 Disco perforado (fino) para picadora
= 637985 Disco perforado (mediano) para picadora
= 637986 Disco perforado (grueso) para picadora
= 637987 Embutidora: Para embutir carne picada en
tripas naturales o artificiales. Para formar rollitos.
& 12000397
= 638281 Moldeador para kebbe: para moldear
albondigas de masa o de carne picada.
= 12001096 Moldeador para pasta:
Para dar forma a espaguetis y tallarines.
Moldeador para reposteria: Para dar forma a
3 tipos distintos de masa de reposteria.
& 12011263 Adaptador para rallado grueso: para rallar
y cortar
= 798161 Elemento insertable para corte para adaptador
de rallado grueso
= 798162 Elemento insertable para rallado grueso
(agujeros mas grandes) para adaptador de
rallado grueso
& 798160 Elemento insertable para rallado grueso
& S (agujeros mas pequefios) para adaptador de
rallado grueso
& 798130 Elemento insertable para rallado fino para
adaptador de rallado grueso
& 791603 Adaptador exprimidor de citricos: Para

exprimir naranjas, limones o pomelos.

Las piezas de repuesto y accesorios pueden obtenerse a través de distribuidores o del

servicio de asistencia técnica.
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Localizacién de averias es

Localizacion de averias

Problema Causa Solucion

El aparato no se El aparato no tiene Conectar el aparato a la red.

pone en marcha al corriente eléctrica.

encenderlo.

El aparato funciona El aparato esta sobre- Desconectar el aparato y esperar a que se

con normalidad cargado y el elemento haya detenido completamente. Desenchu-

pero no procesa los de arrastre se ha far el aparato, retirar el adaptador, desmon-

alimentos. partido en el punto de tarlo y limpiarlo. Sustituir el elemento de
rotura prescrito. arrastre. = «Seguro contra sobrecarga»

véase la pagina 134

Los alimentos nose  El adaptador o el Aparatos sin marcha inversa: Apagar el

procesan o se proce- tornillo sin fin estan aparato, esperar a que se detenga comple-

san muy lentamente. atascados. tamente y desenchufarlo de la red. Retirar

el adaptador, desmontarlo y limpiarlo para
soltar el bloqueo. =% «Cuidado y limpieza
diaria» véase la pagina 138
Aparatos con marcha inversa:
Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga. Pulsar la tecla 1-2 | rev y mante-
nerla pulsada. Cuando hayan transcurrido
entre 5y 10 segundos, soltar la tecla
1-2 | rev y esperar a que el accionamiento
se detenga. Volver a encender el aparato
y continuar el trabajo. =» «Funcion de
marcha inversa» véase la pagina 134
Se ejerce demasiada Ejercer menos presion sobre el empujador
presion sobre el e introducir menos alimentos en la boca de
empujador o laboca  llenado.
de llenado esta dema-

siado llena.
Los alimentos a Retirar los elementos duros. Cocer
procesar todavia o rehogar la verdura dura antes de
contienen elementos  procesarla.
duros.
La funcién de marcha Latecla1:2|revno  Mantener pulsada la tecla 1-2 | rev hasta
inversa no arranca. se ha pulsado durante que se inicie la marcha inversa.

el tiempo necesario.

El tornillo sin fin estd  Desconectar el aparato, esperar a que se

demasiado obturado. haya detenido completamente y desenchu-
farlo de la red. Retirar el adaptador, des-
montarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=» «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 138

Si no puede solucionar algun problema, péngase en contacto con el teléfono de asistencia.

Los numeros de teléfono se encuentran en la Ultima pagina de estas instrucciones.
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pt Utilizagao correcta

Utilizagao correcta

Ler atentamente as instrugdes de servigo, proceder em
conformidade e guarda-las! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugées devem acompanha-lo.

A nao observancia das indicagdes sobre a utilizagao correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e domestico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso doméstico.

Este aparelho e os acessorios, em fungdo do modelo, estao
concebidos para as seguintes aplicagdes:

Picador de carne: Este aparelho € adequado para triturar e misturar
carne crua e cozinhada, bacon, aves e peixe.

Acessorio para enchidos: Para confeccionar enchidos e rolos.
Acessorio para bolinhos de carne: Para confeccionar rissois de
massa e de carne.

Acessorio para massa: Para a confegdo de esparguete ou tagliatelle.
Acessorio para biscoitos: Para a confe¢ao de biscoitos.
Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar alimentos.
Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras

(p. ex., ossos). O aparelho nao pode ser utilizado para processar
outros tipos de objectos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes
adicionais mediante utilizacdo de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pegas e
acessorios originais. Os acessorios € as pegas de encaixe de cortar
e ralar nao devem ser utilizados, em caso algum, noutros aparelhos.
Utilizar exclusivamente pecas pertencentes aos respectivos
acessorios.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogao.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a
humidade, sodlida, plana, seca e suficientemente grande para evitar
danos causados por salpicos e para permitir ao utilizador trabalhar
sem obstaculos.
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Avisos de seguranga pt

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criancas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efectuar a limpeza
e manutenc¢ao do aparelho.

Avisos de seguranca

A Perigo de choque eléctrico e de incéndio

O aparelho deve ser ligado a uma rede eléctrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada correctamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentacao eléctrica
domeéstica foi instalado correctamente.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o proprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Para evitar situagdes de perigo, as reparag¢des no aparelho,
por ex., substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem
ser realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca ligar
o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas telecomandadas.
Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Recomenda-se
gue o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que o necessario
para a preparacao dos alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagao toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loiga. Nunca utilizar aparelhos de
limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com as méos humidas ou
molhadas e nao p6r o aparelho a trabalhar em vazio.

Desligue o aparelho da corrente apés cada utilizagéo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos

Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o
accionamento esteja completamente imobilizado. Antes de montar ou
substituir os acessorios, € necessario desligar o aparelho e retirar a
ficha da corrente.

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
cortar e ralar. Nunca tocar nas pecas em rotacdo. Nunca tocar com
as maos no canal de enchimento ou na abertura de saida.

145

MFW3612A _EU_8001252221.indb 145 02.05.2022 11:26:00



pt Avisos de segurancga

Nunca empurrar com as maos os alimentos a processar para dentro
do canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido

no fornecimento!

Nunca limpar com as maos, sem protecgao, as laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para cortar e ralar.

A Atencao! Perigo de danos no aparelho

Certifique-se de que nao ha objectos estranhos no canal de
enchimento nem nos acessorios. Nao utilize objectos (p.ex., facas,
colheres) no canal de enchimento nem na abertura de saida.

O aparelho pode funcionar ininterruptamente, no maximo,

10 minutos. Em seguida, deve ser desligado e arrefecer até atingir a

temperatura ambiente.
A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés cada
utilizacédo ou apds um longo periodo de nao utilizagado, conforme
descrito. =» “Conservacgéo e limpeza diaria” ver pagina 153

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch.

Nas paginas seguintes destas instrucdes
de servigo, encontrara preciosas indicagdes
para uma utilizacdo segura deste aparelho.
Pedimos-lhe que leia atentamente este
manual e siga todas as instrugdes. Deste
modo, podera usufruir deste aparelho
durante mais tempo e os resultados do

seu trabalho virdo confirmar a sua escolha
acertada.

Guarde estas instruges para posterior
utilizagéo ou para entregar a futuros
proprietarios.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.

146

MFW3612A _EU_8001252221.indb 146

Indice

Utilizagao correcta.........ccocveeceeeceeeiennee. 144
Avisos de seguranca.........cccceeveeeneeennnenn 145
Panorémica do aparelho............c.ccccec..... 147
Antes da primeira utilizago..................... 147
Elementos de comando e indicadores .... 148
Proteccdo contra sobrecarga................... 148
Regulagéo da velocidade ........................ 148
Aparelho base.........cccceeccvveeeviiee e 149
ACESSOrio base..........ccevveveeneenieieiee 149
Acessorio pararalar............ccccccveeverennen.. 151
Acessorio para espremer citrinos ............ 152
Conservagao e limpeza diaria ................. 153
Receitas .......cccooeeiiieiiiie e 153
SUGESIBES ... 155
Eliminacéo do aparelho .........ccccecvveenen. 155
Assisténcia Técnica .........ccccceeeveerneeennen. 155
Pecas de substituicdo e acessorios ........ 156
Ajuda em caso de anomalia .................... 157

02.05.2022 11:26:00



Panoramica do aparelho

- Fig. I\
1 Aparelho base
Accionamento para acessorios
Botéo | ou O/I*
Botdo O ou 1-2 | rev*
Indicagdo de funcionamento
Botao de segurancga
Pega de transporte
Compartimento de arrumacgao
com tampa
Cabo eléctrico
Compartimento do cabo
2 Acessorio base
a Estrutura
b Canal de enchimento
¢ Cubeta de enchimento
d Calcador
e Sem-fim com arrastador
f Anel roscado
3 Peca de encaixe do picador de carne
a Lamina
b Disco com furos, fino (2,7 mm)*
¢ Disco com furos, médio (4 mm)
d Disco com furos, grosso (8 mm)
4 Peca de encaixe do acessodrio de
enchidos
a Anel de suporte
b Bico para o acessério de enchidos
5 Peca de encaixe do acessorio para
bolinhos de carne*
a Anel conico
b Bico para bolinhos de carne
6 Peca de encaixe para massa*
a Disco para esparguete
b Disco para tagliatelle
¢ Ferramenta de limpeza
7 Peca de encaixe para biscoitos*
a Bico para massa
b Disco com moldes (rotativo)

- Q "0 Q0T
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Panoramica do aparelho pt

= Fig. [
8 Acessorio para ralar®
Estrutura
Canal de enchimento
Tampa de bloqueio
Cubeta de enchimento
Calcador
Peca de encaixe para cortar
Peca de encaixe para ralar, grossa
Peca de encaixe para ralar, fina
Peca de encaixe para raspar
9 Acessorio para espremer citrinos*
a Recipiente de recolha
b Passador de encaixe
¢ Cone espremedor
d Veio de accionamento com mola

* conforme o modelo

As instrugdes de servigo aplicam-se a dife-
rentes modelos do aparelho. Nas paginas
das ilustragbes encontra-se uma panoramica
geral. = Fig. [a]

Os acessorios e as pegas de substitui-
¢ao podem ser adquiridos através dos
Servigos de Assisténcia Técnica ou em
www.bosch-home.com. = “Pecas de
substituicdo e acessorios” ver pagina 156

-SoQ "0 Q0T

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.

m Desmonte as pegas montadas nas res-
pectivas pecas individuais. Neste caso,
proceda na sequéncia contraria a da
sequéncia descrita em “Preparagao”.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. = Fig. [N/ [E

m Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

m Antes da primeira utilizagao, limpe bem e
seque todas as pegas. =» “Conservagdo
e limpeza diaria” ver pagina 153

147
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pt Elementos de comando e indicadores

Elementos de comando
e indicadores

MFW35...

Botao |

Ao premir o bot&o I, o aparelho é ligado.
O accionamento arranca imediatamente.

Botao O
Ao premir o botdo O, o aparelho é desli-
gado. O accionamento para.

MFW36....MFW38...

Botao O/I

Ao premir o botdo O/I o aparelho é ligado.
O acionamento arranca imediatamente na
velocidade 2 (rapida). Ao premir novamente
o botédo O/I, o aparelho ¢ desligado. O acio-
namento para.

Botdo 1-2 | rev

Premindo brevemente o botédo 1-2 | rev, a
velocidade do aparelho passa de 1 (lenta)
para 2 (rapida) e vice-versa. =» “Regulagdo
da velocidade” ver pagina 148

A fungao de sentido inverso inicia-se ao
premir e manter premido o bot&o 1:2 | rev.
=» “Funcgao de sentido inverso” ver

pagina 149

Todos os modelos

Indicagéo de funcionamento

Quando o aparelho esta ligado, acende-se
a indicacdo de funcionamento. Nos modelos
com funcdo de sentido inverso, a indicacdo
de funcionamento pisca enquanto o botéo
1-2 | rev estiver premido.

Botao de seguranca

Ao premir o botdo de seguranga, 0 acessorio
montado no aparelho é destravado. Sé é
possivel rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do reldgio e retira-lo do aparelho
base premindo o botdo de seguranca.

Compartimento do cabo

O cabo de alimentagao pode ser puxado
para fora do compartimento e empurrado
novamente para dentro. Puxar apenas o
comprimento de cabo necessario a respec-
tiva utilizacao.

148
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Compartimento de arrumagao

Os discos com furos nao utilizados do
picador de carne podem ser guardados e
fechados com uma tampa no compartimento
de arrumacgéo.

Proteccao contra

sobrecarga

Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga do acessorio base,
o arrastador tem um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga, o
arrastador parte precisamente neste ponto.
Um novo arrastador pode ser adquirido
junto dos Servigos de Assisténcia Técnica
(n.°630701). Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de ruptura ndo fazem parte
das nossas obrigacdes de garantia.

Substituir o arrastador

= Fig.

1. Desaparafusar o parafuso no arrastador
com uma chave de parafusos adequada
(PH2) e remover o arrastador avariado.

2. Colocar o novo arrastador e aparafusar
novamente.

Regulagao da velocidade

APENAS MFW36.../MFW38...

A funcgéo de regulagéo da velocidade
permite regular a velocidade no nivel 1
(lenta) ou 2 (rapida).

Atencéo!

Determinadas utilizagbes exigem impreteri-
velmente a velocidade 1 (lenta). Respeitar
as recomendacoes relativas a velocidade!
Ver tabela = Fig. [¢]

m Ligar o aparelho com o botdo O/I.
O aparelho funciona com a velocidade 2
(rapida).

m Premir brevemente o botdo 1:2 | rev.
O aparelho passa para a velocidade 1
(lenta).

m Premir brevemente o botdo 1:2 | rev.
O aparelho regressa a velocidade 2
(rapida).
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Funcao de sentido inverso
APENAS MFW36.../MFW38...
A funcao de sentido inverso permite soltar
alimentos presos no aparelho, pondo
o sem-fim a funcionar para tras. Esta
fungéo é automaticamente desligada apos
15 segundos.
Atencgao!
Nunca mantenha o botdo 1:2 | rev premido
prolongadamente com o aparelho em funcio-
namento. Manter o botdo 1-2 | rev premido
prolongadamente s6 depois de o aparelho
ficar completamente imobilizado.
m Desligar o aparelho com o botéo O/I
e aguardar até o acionamento ficar
imobilizado.
m  Premir o botdo 1:2 | rev e manter
premido.
m  Apods aprox. 5 a 10 segundos, soltar
o botdo 1:2 | rev e aguardar até o
acionamento ficar imobilizado.
m Ligar o aparelho novamente com
o botéo O/I.
Indicagao:
Caso os alimentos presos ndo se soltem
apos um funcionamento breve em sentido
inverso, desligar o aparelho, retirar a ficha
da tomada e limpar o aparelho. =» “Conser-
vagéo e limpeza diaria” ver pagina 153

Aparelho base

Preparacgao
/A Perigo de ferimentos!
S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho e os acessorios
necessarios estiverem correctamente mon-
tados e ligados ao aparelho base.
m Coloque o aparelho base sobre
uma superficie de trabalho estavel e
horizontal.
m Puxe o cabo de alimentagao até ao
comprimento desejado.
O aparelho base esta montado.
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Aparelho base pt

Acessorio base

O acessorio base é utilizado para as
seguintes aplicacdes:

Picador de carne

Para triturar alimentos crus ou cozinhados.
Escolher o disco com furos mais adequado
ao tipo e a consisténcia dos alimentos a
processar. =» “Sugestbes” ver pagina 155

Acessorio para enchidos
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos. Para formar rolos.

Acessorio para bolinhos de carne
Para formar rolos de massa ou carne
picada.

Acessorio para massa
Para formar esparguete ou tagliatelle.

Acessorio para biscoitos
Para formar 3 perfis de massa diferentes para
biscoitos.

Indicagao: Com o acessorio base e outros
acessorios adequados, disponiveis através
do Servigo de Assisténcia Técnica, € possivel
utilizar o aparelho para outras aplicagdes.
Atencao!

Ao montar as diferentes pecas isoladas,
alinhar os entalhes das pecgas de encaixe
com a lingueta correspondente na estrutura.

Preparacgao do picador de carne

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar com os dedos na lamina afiada.

Atencao!

Utilizar sempre apenas um disco com furos.

= Fig. ]

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar a lamina e,
em seguida, o disco com furos preten-
dido no sem-fim.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O picador de carne esta montado.

149
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pt Acessorio base

Preparagao do acessorio

para enchidos

- Fig.[d

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel de
suporte no sem-fim e, em seguida,
colocar o bico para enchidos na
estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do relogio.

O acessorio para enchidos esta montado.

Preparagao do acessorio para
bolinhos de carne

- Fig. [d

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel conico
no sem-fim e, em seguida, colocar o bico
para bolinhos de carne na estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para bolinhos de carne esta

montado.

Preparagao do acessorio para

massa

= Fig. [€

1. Colocar o sem-fim com o arrastador
a frente na estrutura.

2. Colocar o disco para massa desejada na
estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura
e aparafusar, com pouca forga, no
sentido dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para massa esta montado.

150
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Preparacao do acessorio para
biscoitos
—> Fig. [l
1. Colocar o sem-fim com o arrastador
a frente na estrutura.
2. Em primeiro lugar, colocar o bico para
massa na estrutura e, em seguida,
o disco com moldes.
3. Rodar o disco com moldes até que
o perfil desejado fiqgue em baixo.
4. Colocar o anel roscado na estrutura
e aparafusar, com pouca forga, no
sentido dos ponteiros do reldgio.
O acessorio para biscoitos esta montado.
Utilizagao
Indicagao: Os alimentos s&o submetidos a
diferentes tipos de processamento, segundo
a utilizagao pretendida. = “Receitas” ver
pagina 153
O exemplo seguinte descreve a utilizagao
do acessoério base como picador de
carne:

/\ Perigo de ferimentos!

— N&o tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencao!

— Nao processar ossos, cartilagens, nervos
ou outras partes sélidas.

— Na&o processar carne congelada.

— Nao pressionar com for¢ga com o
calcador.

= Sequéncia de imagens Il

1. Introduzir o acessério montado em
posicao inclinada no accionamento do
aparelho base.

2. Rodar o acessorio em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedagos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.
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Acessorio para ralar pt
5. Colocar um recipiente adequado por Atencao!
baixo do acessorio. Introduzir os alimen- - O calcador s6 pode ser inserido numa
tos preparados previamente na cubeta posigéao.
de enchimento. — Remover cascas duras (p.ex., de nozes).
6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.  — Na&o pressionar com forga com

Indicagao (MFW36.../MFW38...):
Apos ligar, o aparelho arranca com a veloci-
dade ideal 2 (rapida).

o calcador.

Atencéo! (MFW36.../MFW38...)

E impreterivel utilizar as pecas de

7. Empurrar os alimentos no canal de encaixe para ralar e cortar com a veloci-
enchimento, pressionando levemente dade 1 (lenta).
com o calcador. . . — Utilizar a pega de encaixe de raspar com
8. Quando o trabalho terminar, desligar o a velocidade 2 (rapida). = “Regulagdo
aparelho e retirar a ficha da tomada. da velocidade” ver pagina 148
9. Retirar a cubeta de enchimento e o T .
calcador => Sequéncia de imagens [{
N = 1. Introduzir drio mon m
10. Manter premido o bot&do de seguranga e c:s(i)d;o inglﬁw(;%s:?]ooacc?o;:\%)e?\to do
rodar o acessorio no sentido dos pontei- 2 ar?alho base
ros do relogio até se soltar. 2 R%dar o} acess.ério em sentido contrario
1. Retirar o acessorio, desmontar e - ao dos ponteiros do reldgio até ouvir o
limpar todas as pecas individualmente. som depencaixe 9
=» “Conservacdo e limpeza diaria” ver ) . )
. 3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
pagina 153 :
o calcador no canal de enchimento.
4. Preparar os alimentos. Triturar pre-

Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar, p. ex., queijo,
fruta, legumes, nozes, améndoas, pdezinhos

viamente pedacgos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

secos e outros alimentos duros. Escolher a 5.

peca de encaixe mais adequada ao tipo e

a consisténcia dos alimentos a processar.

=» “Sugestbes” ver pagina 155

Preparacao

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas laminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar, raspar e cortar.

=> Sequéncia de imagens

1. Abrir a tampa de bloqueio. Colocar a
peca de encaixe pretendida na estrutura.

2. Fechar a tampa de bloqueio até ouvir o 7.
som de encaixe.

O acessorio para ralar esta montado.

Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessdrio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
Atengao! (MFW36.../MFW38...)

Ap0s ligar, o aparelho arranca com a velo-
cidade 2 (rapida). Para utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar, premir imprete-
rivelmente uma vez o botdo 1-2 | rev para
acionar a velocidade 1 (lenta). = “Regula-
¢ao da velocidade” ver pagina 148
Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador. Os alimentos sao corta-
dos ou ralados.

Ut'"zag’ao 8. Quando o trabalho terminar, desligar o

A\ Perigo de ferimentos! aparelho e retirar a ficha da tomada.

— Na&o tocar com as mé&os no canal de 9. Retirar a cubeta de enchimento e o
enchimento. calcador.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

10. Manter premido o bot&o de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-

ros do reldgio até se soltar.
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pt Acessorio para espremer citrinos

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservagao e limpeza diaria” ver
pagina 153

Acessorio para espremer

citrinos

Para espremer citrinos, p. ex., limdes,
laranjas e toranjas.

Preparacgao

/A Perigo de ferimentos!

O acessorio para espremer citrinos &
montado directamente no aparelho base.
S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Para preparar e utilizar o acessorio para
espremer citrinos é necessario rebater o
aparelho base a 90°. Nunca utilizar outros
acessorios nesta posigéo.

= Sequéncia de imagens

1. Segurar no aparelho base pela pega de
transporte e rebater, para que o acciona-
mento fique virado para cima. Caso seja
necessario, virar o aparelho base para
aceder facilmente aos botdes.

2. Introduzir o veio de accionamento, com o
elemento de mola virado para baixo, no
accionamento do aparelho base.

Atencgao!

Deve ser possivel premir ligeiramente para

baixo o veio de accionamento com o dedo.

N&o deve haver residuos de sumo colados

ao veio nem carogos ou objectos estranhos

a bloquea-lo.

3. Enfiar o recipiente de recolha inclinado
no accionamento.

4. Rodar o recipiente de recolha em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir o som de encaixe.

5. Encaixar o passador de encaixe no
recipiente de recolha.

6. Encaixar o cone espremedor no veio de
accionamento.

O acessorio para espremer citrinos esta

montado no aparelho base e preparado.
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Utilizagao

—> Sequéncia de imagens [

1. Cortar os citrinos ao meio.

2. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessoério.

3. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
O accionamento arranca.

Atencao! (MFW36.../MFW38...)

Apos ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade 2 (rapida). Para utilizar o espremedor

de citrinos, premir impreterivelmente uma
vez o botdo 1-2 | rev para acionar a velo-
cidade 1 (lenta). =» “Regulacao da veloci-

dade” ver pagina 148
Colocar os citrinos cortados em metades
com a superficie cortada sobre o cone
espremedor e pressionar para baixo.

O cone espremedor comega a girar
assim que o fruto é pressionado sobre
0 cone espremedor.

5. Para deixar de espremer, reduza a
pressao sobre o cone espremedor.

6. Quando o trabalho terminar, desligar
o aparelho e retirar a ficha da tomada.

7. Manter premido o bot&o de seguranga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

8. Retirar o acessério, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservacgéao e limpeza diaria” ver
pagina 153

Indicagoes:

— Para obter o melhor rendimento de sumo
possivel, devera espremer varias vezes
repetidas.

— Se necessario, remova do passador de
encaixe os restos de fruta maiores e os
carogos.
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Conservagao e limpeza diaria pt

Conservagao e limpeza

diaria

O aparelho, todos os acessorios e as pegas

de acessorios utilizadas tém de ser bem

limpos apos cada utilizagao.

/A Perigo de choque eléctrico!

— Desligue o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liguidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas ldminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar e cortar.

Atencgao!

— Nao utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilize objectos cortantes, pontia-
gudos ou metalicos.

— Nao utilize panos ou detergentes
abrasivos.

Para saber como lavar cada uma das pegas,

consulte a tabela da figura M.

m Limpe o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Desmonte os acessoérios utilizados na
sequéncia inversa (consultar a secgdo
“Preparagéo” do respectivo acessorio).

m Limpe todos os acessoérios com solugao
a base de detergente e um pano/uma
esponja ou com uma escova suave.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Indicagoes:

— As pecgas metdlicas devem ser secas
imediatamente apés a lavagem e,
depois, devera passar-lhes um pouco
de 6leo alimentar para protecgéo contra
oxidagao.

— Ao preparar, p. ex., cenouras, formam-se
manchas nas pegas de plastico.

Estas manchas podem ser eliminadas
facilmente com algumas gotas de 6leo
alimentar.
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Receitas

Indicagao (MFW36.../MFW38...):
Regular a velocidade 2 (rapida) para todos
0s passos do processo.

Bolinhos de carne
Massa exterior:

500 g de borrego cortado em tiras

500 g de triguilho lavado e escorrido

1 pequena cebola picada

Processar, alternadamente, o borrego e
o triguilho com o picador de carne (disco
com furos fino).

Mexer bem a massa e envolver a cebola.
Processar a mistura mais duas vezes
com o picador de carne.

Para o recheio:

400 g de borrego cortado em tiras

2 cebolas médias picadas

1 colher de sopa de dleo

1 colher de sopa de farinha

2 colheres de cha de

pimenta da Jamaica

Sal e pimenta

Processar o borrego com o picador de
carne (disco com furos fino).

Refogar a cebola até ficar alourada.
Adicionar a carne de borrego e saltea-la
bem.

Adicionar os restantes ingredientes.
Deixar estufar tudo durante cerca de

1 a 2 minutos.

Escorrer a gordura excedente.

Deixar o recheio arrefecer.

Preparagao dos bolinhos de carne:

Processar a mistura para a massa
exterior com 0 acessorio para bolinhos
de carne.

Cortar o tubo de massa em pedacgos de
7,5cm.

Pressionar a extremidade de um tubinho
de massa.

Inserir um pouco de recheio pela
abertura e depois também fechar a
outra extremidade do tubo de massa,
pressionando-a.

Aquecer o 6leo (a cerca de 180 °C)

e fritar os tubos de massa recheados
durante cerca de 6 minutos, até ficarem
alourados.

153
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pt Receitas

Bolinhos de pao

— 300 g de pao branco fresco

— 20 ml de leite

— 40 g de manteiga ou margarina

— 3ovos

— 1 colher de sopa de cebolas bem
picadas

— Salsa

— Um pouco de farinha

— Sal e pimenta

m Corte o pdo em fatias de 10 mm de
espessura e divida ao meio longitudinal-
mente. Acrescente os 20 ml de leite e
deixe apurar.

m Processe os pedacgos de pdo humidos
com o picador de carne (disco com furos
médios) durante aprox. 50 segundos.

m Adicione a cebola picada, a salsa e a
manteiga derretida e misture.

m Misture os ovos mexidos, o sal e a
pimenta com a massa de p&o.

m Deixe a massa apurar durante
alguns minutos. Depois amasse bem
novamente.

m Para moldar os bolinhos, molhe bem as
maos em agua. Passe os bolinhos por
farinha.

m Deite os bolinhos em agua a ferver e
deixe cozinhar durante 20 minutos. Nao
deixe levantar fervural

Massas

Receita base de massa para massa

de ovo:

— 230 g de farinha de trigo (tipo 405) ou
farinha de trigo muito fina

— 2ovos

Indicagao: Conseguira obter os melhores

resultados se preparar a massa com o rob6

de cozinha Bosch MUMS5 e a vara para

massas leves (quantidade maxima: 1 x a

receita base).

m Processar brevemente todos os ingre-
dientes (10 x aprox. 3 segundos) na
fase M com a vara para massas leves.

m Em caso de necessidade acrescentar
farinha.
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Confegao da massa:

m Preparar o aparelho base com o aces-
sorio para massa e a pega de encaixe
desejada.

m Colocar uma pequena parte da massa
na cubeta de enchimento.

m Ligar o aparelho e pressionar a massa
para dentro do canal de enchimento com
o calcador.

m Cortar a massa com o comprimento
desejado diretamente na saida usando
uma faca e coloca-los sobre um pano de
algodéo polvilhado com farinha ou uma
tabua de madeira.

Biscoitos

Receita base de massa quebrada:

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

Indicagao: Conseguira obter os melhores

resultados se preparar a massa com o robd

de cozinha Bosch MUMS5 e a vara para

massas leves.

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante aprox.
2 minuto na fase 1 (1) e, depois, aprox.
2-3 minutos na fase 6 (3).

Confecao dos biscoitos:

m Preparar o aparelho base com o
acessorio para biscoitos e o perfil de
massa desejado.

m Colocar uma parte da massa na cubeta
de enchimento.

m Ligar o aparelho e pressionar a massa
para dentro do canal de enchimento com
o calcador.

m Retirar o perfil de massa com o compri-
mento desejado diretamente na saida e
coloca-lo sobre um tabuleiro polvilhado
com farinha ou forrado com papel
vegetal.
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Sugestoes

Picador de carne

Utilizagao dos discos com furos

— Disco com furos fino (2,7 mm) para:
Carne de galinha, porco e vaca
cozinhada, figado cozinhado, peixe
cozido para sopas; carne crua de porco
e vaca para picar; figado cru, carne e
bacon para enchidos de figado; carne de
porco para salsicha defumada

— Disco com furos médio (4 mm) para:
Carne de porco e vaca para pastéis e
enchidos

— Disco com furos grosso (8 mm) para:
Carne de porco salteada para sopa
de carne; restos (p. ex., carne assada,
enchidos) para fazer empadao

m Caso pretenda obter uma consisténcia
mais fina dos alimentos processados,
triturar novamente ou utilizar sucessi-
vamente os diferentes discos com furos
(grosso, médio, fino).

m Pode adicionar directamente mais
ingredientes (p.ex., cebolas, especiarias)
enquanto processa os alimentos. Deste
modo, todos os ingredientes ficam bem
misturados.

Acessorio para enchidos

m Demolhar a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

m Na&o encher demasiado a tripa do
enchido, pois, caso contrario, os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozidos
ou fritos.

Acessorio para ralar

Atencao! (MFW36.../MFW38...)

— E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a
velocidade 1 (lenta).

— Utilizar a peca de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida). =» “Regulacéo
da velocidade” ver pagina 148
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Sugestdes pt

Utilizagao das pecas de encaixe

— Pecga de encaixe para cortar: para
cenouras, aipo, rabano, curgetes

— Peca de encaixe para ralar (grossa):
para cenouras, nozes, queijo duro
(p. ex., queijo suico)

— Peca de encaixe para ralar (fina): para
nozes, queijo duro, queijo parmesao

— Pecga de encaixe para raspar: para
batatas, queijo parmeséo, nozes

Eliminagcao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecoldgica. Este aparelho esté

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha

e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre o
periodo e as condigdes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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pt Pecas de substituicdo e acessorios

Pecas de substituicao e acessorios

Pecgas de substituicao e acessorios

= 638407 Disco com furos (fino) para picador de carne
= 637985 Disco com furos (médio) para picador de carne
= 637986 Disco com furos (grosso) para picador de carne
= 637987 Acessorio para enchidos: Para encher tripas

naturais e sintéticas com massa de enchidos.
Para formar rolos.

& 12000397

= 638281 Acessorio para bolinhos de carne: para formar
rolos de massa ou carne picada.

& 12001096 Acessorio para massa:
Para formar esparguete ou tagliatelle.
Acessorio para biscoitos: Para formar 3 perfis
de massa diferentes para biscoitos.

& 12011263 Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar

&= 798161 Peca de encaixe para cortar do acessorio para
ralar

= 798162 Peca de encaixe para ralar (grossa) do
acessorio para ralar

= 798160 Peca de encaixe para ralar (fina) do acessorio
para ralar

= 798130 Peca de encaixe para raspar do acessorio para
ralar

= 791603 Acessorio para espremer citrinos: Para

I espremer laranjas, limdes ou toranjas.

SN
As pecas de substituicdo e os acessoérios podem ser adquiridos no comércio e através dos
Servigos de Assisténcia Técnica.
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Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa Solugao

O aparelho ndo arranca O aparelho ndo tem Ligar a ficha a tomada.

ao ser ligado. corrente.

O aparelho funciona O aparelho foi sobrecarre-  Desligar o aparelho e aguardar até
normalmente, mas gado e o arrastador esta ficar imobilizado. Desligar o apare-
os alimentos ndo sdo partido no ponto tedrico de  Iho da tomada, retirar o acessorio,
processados. ruptura. desmontar e limpar. Substituir o

arrastador. =» “Protec¢do contra
sobrecarga” ver pagina 148

Os alimentos ndo sao O acessorio ou o sem-fim  Aparelhos sem fungao de

processados ou séo estéa entupido. sentido inverso: desligar o
processados muito aparelho, aguardar até ficar
lentamente. imobilizado e desligar da tomada.

Retirar o0 acessorio, desmontar e
limpar para soltar os alimentos.
—» “Conservacgao e limpeza diaria”
ver pagina 153

Aparelhos com fungao de
sentido inverso:

Desligar o aparelho com o botéo
O/I e aguardar até o acionamento
ficar imobilizado. Premir o botao
1-2 | rev e manter premido.

Ap06s aprox. 5 a 10 segundos,
soltar o botdo 1:2 | rev e aguar-
dar até o acionamento ficar
imobilizado. Ligar novamente o
aparelho e continuar a trabalhar.
=» “Fungéao de sentido inverso”
ver pagina 149

Demasiada pressao no Reduzir a pressao exercida no
calcador ou canal de enchi- calcador e encher o canal de
mento demasiado cheio. enchimento com menos alimentos.

Os alimentos a processar Remover as partes duras. Antes
ainda contém partes duras. de processar legumes duros,
cozinhar ou cozer a vapor.

A fungéo de sentido O botdo 1:2 | rev foi Manter o bot&o 1:2 | rev premido
inverso n&o arranca. premido durante pouco até a funcao de sentido inverso
tempo. ser acionada.
O sem-fim esta demasiado  Desligar o aparelho, aguardar
entupido. até ficar imobilizado e desligar

da tomada. Retirar o acessorio,

desmontar e limpar para soltar

os alimentos. =» “Conservagéo e

limpeza diaria” ver pagina 153
Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a hotline!

Os numeros de telefone encontram-se nas Ultimas paginas destas instrugoes.
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el Xpron cUp@wva Pe T0 OKOTTO TTPOOPIGHOU

Xprion cUu@WVA JE TO GKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBdoTe TTPOOEKTIKA TIG 0BNYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
M€ auTég Kal QUAGSTE TiIg! H cuokeun Ba rpétrel va ouvodeueTal
a1roé TIG TTAPOUCESG 0dnyieg OTtav TapadideTal o€ évav dAAo
xefioT. , - ,

H un Tipnon Twv odnyiwy yia TN CwWaTr XPron TG OUOKEUNG
QTTOKAEIEl TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTA YyIa {NMIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTITOUV.

AUTI) N CUCKEUN TTPOOPICETAI JOVO YIa TNV OIKIOKA XPAon Kail TO
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPpNOIUOTTOIEITE TN TUOKEUN JOVO VIO TTOOOTNTEG
Kal XPOVOUG ETTECEPYAOIAG, OUVABEIS yIa TNV OIKIAKK XPAoN.

H ouokeun kail Ta e€apthpaTa (avaloya 1o JOVTEAO) gival KATAAANAN
yIa TIG aKOAOUBES XPAOEIC:

Kpeatounxavi: [a Tov TEgaxioud Kai TNV avaueign wuou Kal Jayel-
pEPEVOU KPEATOG, AaPBIOU, TTOUAEPIKWY KOl WaPIWV.

FepIOTIKO AOUKAVIKWYV: [Na TNV TTapackeur ] AOUKAVIKWY Kal JIKPWV
POAWV.

AlapopPWTAG PTTIPTEKIWYV HE KEVO eowTePIKA (Kebbe): Na tnv
TTAPAOKEUN TTITEG CUMNG KAl TTITEG KIUA.

MapaokeuaoTng UUAPIKWV: [a TNV TTAPACKEUA ATTO OTTAYYETI )
TANIQTEAEG.

AlapopPWTAG HIKPWYV YAUKWYV @TIOYHEVWYV ME KOPVE: [Na TNV
TTAPAOKEUN MIKPWYV YAUKWY QTIAYUEVWY HE KOPVE.

MpoodpTnua §uoiparog: MNa EUoIuo, TPIYIKO KAl KOTTH) TPOQilUwWV.
AgpovooTu@Tng: MNa TO OTUWIPO E0TTEPIOOEIOWV.

Ta TTpog eTTeEEpyaTia TPOWIPA TTPETTEI VO NV TTEPIEXOUV KABOAOU
OKANpd ouoTaTIKA (TT.X. KOKKOAQ). H cuokeur dev TTITPETTETAI VO
XpPnoiyotroInBei yia TNV €Teepyaaia GAAWVY OUCIWY A AVTIKEIMEVWV.
Me Tn xprion Twv EYKEKPIPNEVWV ATTO TOV KATAOKEUQOTH TTEPAITEPW
eCapTnUaTwy gival duvaTtég TTIPOOBETEC EQAPPOYES. XPNOIUOTTOIEITE TN
ouokeun HoOvo We yvnola eEapTnua Kal TrpocapTtriuara. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA TTIPOCAPTNHA A TA EEAPTHAATA KOTTHG KAl {UCIUATOC YIa
GANEG CUOKEUEG. XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA oUVOQN EAPTAMATA
yIQ T EKAOTOTE TTPOCOPTANATA.

XPNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpagoia dwpaTiou Kal o€ UWPOPETPO PEXPI 2000 m TTavw aTTd TN
oTG0uN TNG 6GAacoag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€
TTOAU (EO0TEG ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKES €0TIWV. H emm@Qavela epya-
oiag TTPETTEl va gival KaAG TTPOCITH, AvOEKTIKA OTNV uypaoia, oTadepn),
ETTITTEDN, OTEYVI KAl APKETA PHEYAAN, VIO TNV ATTOPUYNA CNUIWYV ATTO TIG
TTOINIEG Kal yia TN duvaTdTNTA PIAG OTTPOCKOTITNG £PYACiaC.
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Ymodeigeig aopaleiag el

AUTH N OUOKEUN UTTOPEI va XPNOIWOTTOINBEI atrd dToua PE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG A TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG | UE QVETTOPKN
EMTTEIPIO KAI/f] QVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNEOUVTAI ] £XOUV
EVNUEPWOEI OXETIKA UE TNV ACPAAR XPrion TNG CUOKEUNG Kal £XOUV
KOTavVOroel Toug TTBavoug atrd T XPpron TNG CUCKEUNG Kivouvoug. Ta
TTaIdIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JOKPIA ATTO TN OUOKEUN KAl TO NAEKTPIKO
KaAWIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN oUOKeUN. Ta
TTaIdId dev emTPETTETAN Va TTaifouv Pe TN ouokeun. O KaBapIoPog Kal

N ouvtAPNoN atrd TO XPNOTN OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

Ytrodeieig ao@aleiag

A Kivduvog nAektpoTtrAngiag kai Kivduvog TTupKayidag

H ouokeuny emTpémeTal va ouvdeBei o€ éva dikTuo evaAAaOCOuEVOU
PEUNATOG POVO PHECW MIAG TTPICOG, EYKATEOTNUEVNG CUNPWVA E TOUG
Kavoviopoug. E¢aocpalioTe, 6T TO oUCTNHO AywyWwV TTPOCTACIAG
(Yeiwon) TNG NAEKTPIKAG EYKATACTAONG TOU OTTITIOU £XEI EYKATAOTAOEI
oUPPWVA JE TOUG KaVOVIOUOUG.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO CUMPWVA PE T OTOIXEIO
TNV TTIVAKIda TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAWDIO KAl N ouokeur dgv TTapouaiddouv kauia ¢nuid. Or eTTi-
OKEUEG OTN OUOKEUN, OTTWG TT.X. N AVTIKATAOTAON £VOG XOAAOUEVOU
KaAwdiou Tpo@odoaiag, ETMITPETTETAI VA Yivel JOVO aTTd Ta OIKA pag
KEVTPA €LUTTNPETNONG TTEAATWYV, YIO VA ATTOPEUXOO0UV £TOI ETTIKIVOUVEG
KOTAOTAOEIG. M ouvOECETE TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOUEVEGS TTPICEC. MapaKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN KATA

Tn dIdpKeIa TNG AsIToupyiag! ZuvioTaTal va Pnv a@AiveTe TN OUCKEUR
TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU gival
ATTAPAITATOG YIA TNV ETTEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.

Mn @épeTe TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ £TTAPN UE KAUTA QVTIKEINEVA

1 MNV TO TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKPES. Mn BuBileTe TTOTE TN
BaoikA cuokeun 0To vePO 1 PNV TNV PAZETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
Mnv xpnoigoTtroIfoeTe atpokaBapioTr). Mn XpNOoIUOTTOIEITE TN CUOKEUR
ME UYPA XEPIQ KAl N AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIG TPOQIUA (KEVA
Agitoupyia). H ouokeur petd atmo KABe xprion, o€ TTEPITITWON [N
EMTAPNONG, TTPIV ATTO T CUVAPHUOAGYNOT, TNV ATTOCUVAPPOAOYNoN
TOV KOBAPIOUO KAl O€ TTEPITITWON OQAAUATOG TTPETTEI VA OTTOCUVOEETA
TTavToTe aTTd TNV TTAPOXH PEUMATOG.
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el Ymodeifeic acpaheiag

/\ KivSuvog TpaupaTiopou
MeTa TRV GuEON XProN TNG OUCKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTIOINON
TOU KivnTrApa. MNpiv ammd 1n ouvapuoAdyon 1 TNV avTIKATaoToon Twv
TTPOCOPTNHATWY, TTPETTEI N CUOKEUR VA ATTEVEPYOTTOINBEI KOl va aTTo-
ouvdeBei aTTd TNV TTAPOXN TOU PEUPATOG.
Mn BadeTte Ta x€pIa 0OG OTA KOPTEPA PAXAIPIA KAl OTIG KOPTEPEG
OKMEG TWV £EAPTNUATWYV KOTTAG Kal EuaipaTtog. Mn BadeTe Ta XEpia oag
TTOTE OTQ TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. Mn BAleTe Ta XEPIO OAC TTOTE OTNV
utrodoxr TTANPWONG ) aTo Avolyua €£6dou. Mn OTTPWYVETE TTOTE TA
emeCepyaddueva TPOPIUA PE Ta XEPIa OTNV UTTod0XA TTARPWONG. Xpn-
OIJOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUUTTapadIdOuEVOo e¢apTnUa wlnong!
Mnv kaBapileTe TTOTE Ta KOPTEPG PAXAiPIA KAl TIC KOPTEPES AKUES TWV
€COPTNUATWY KOTTAG Kal {UCINOTOG PE YUPVA XEPIQ.

Mpoooxn! Kivdbuvog {nuiIdg oTn OUOKEUN
MpooéxeTe, va un BPIioKETaI KavEVa EEVO CWUA OTnNV UTTOOOXH TTAR-
pWONG N oTa TTPocapTruaTa. Mn xPnOoIKMOTIOIEITE avTIKEiheva (TT.X.
Maxaipl, KOUTAAI) oTnv UTTOd0XT] TTARPWONG ) 0TO Avolyua ££0d0U.
/\EITOUPYEITE TN OUOKEUN XWpPIG dIAKoTTA TO TTOAU yia 10 AeTrtd. MeTd
QTTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN KAl AQrOTE TV VO KPUWOEI 0Tn Bgpo-
Kpaoia TrepIBAAAOVTOC.

ZNMAVTIKO!
Metd atmd kdbe xprion A o€ TTEPITITWON KN XPAONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1aoTNHa KabapideTe OTTWOOATTIOTE TN CUCKEUR, OTTWG
TTEPIYPAPETAL. =¥ « DpovTida Kal KaBnuePIvOS KaBapiouogy BAETTE oTn
oelida 167
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ZuyxapnTApIa yia TRV ayopd TnG vEag
oag ouokeung amrd Tov Oiko Bosch.

2TIG akOAOUBEG TENIDEG AUTWYV TWV 0dNYIWV
xpnong Ba Bpeite TTOAUTIUEG UTTOBEIEEIS YIa
Mo ao@aAr xpron auTAG TNG OUOKEUNG.
©¢Moupe va oag TTapakaAéooupe, va diaBa-
OETE AUTEG TO EYXEIPIOIO OBNYIWV TTPOCEKTIKA
Kal va TNPAoETe OAeG TIg uTTodEigels. ‘ETal
QuTH TN CUCKEUN Ba ouveyioer yia TTOAU

Va 00G €ival XprioIun Kai Ta oTTOTEAETUOTA
NG epyaciag oag Ba empBeRaiwvouv TNV
atré@acr] 00g yia TNV ayopd auTtAg TNG
OUOKEUNG.

DuA&ETE TIG 0BNYiES XPHONG VIO I TUXOV
METETTEITA XPrON 1] YIQ TOV ETTOUEVO XPAOTN.
Mepaitépw TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TA TTPOI-
ovTa pag Ba Bpeite oTnV I0TOCEAIdO MaG.

Meprexdpeva
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MpPoadpTNUA EUOTUOTOG. ... e e 166
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Me pia pamé el

Me pia pamid
- Eik. [

1

Baoiki cuokeun
a Mnxaviopdg kivnong Twv
TTPOCAPTNHATWY
MAAkTpO I A O/I*
MAAKTPo O R 1-2 | rev*
‘Evdeign Aeitoupyiag
MAAKTPO ao@dAiong
NaBn petagopdg
Onkn UAAENG pE KGAUPPa
HAEKTPIKO KaAwdIo
Onkn UAagNG kaAwdiou
ACIKO TTPOCAPTNHA
MepiBAnua
Ymodoxr| TTAfpwong
Aoxeio TTAfpwong
E¢aptnua wénong
KoxAiag pe ouvdeouo
BidwT6g dakTUAIOG
ESdpTnpa kpeaTtounxavig
a Maxaipi
b AidTpnTog diokog, AeTrTdg (2,7 mm)*
¢ AidrpnTog diokog, peaaiog (4 mm)
d Aidrpnrog diokog, XovTpog (8 mm)
E&apTnua YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY
a AaKTUAIOG OTAPIENS
b AKPOQUGIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY
E¢apTnpa yio JIm@TéKIa YE KEVO
eowrepikd (Kebbe)*
a Kwvikdg dakTUAIOG
b Akpo®UOIO yIa PTTIQTEKIO PIE KEVO
eowTepikda (Kebbe)
ESdprnua Jupoapikwv*
a AioKog yia OTTayKETI
b Aiokog yia TahiaTéAeg
¢ Epyakeio kaBapiopou
ESdpTnua yia pikpd YAUKA @Tiaypéva
ME KOpVE*
a Akpo@uaio uung
b Aiokog diapdpewaong
(TrepIoTPEPSOUEVOG)

0 QoO0OTOOWTSTQ D QOT
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el Mpiv TNV TPWTN Xpron

- Eik 3
8 Mpoodptnua Suciparog*
MepiBAnua
Ytrodoxr TTAfpwong
KAatréto @paynig
Aoxeio TTANpwong
E¢aptnua wénong
E¢aptnua kotrg:
E¢dpTtnua Euaipatog, Xovipd
E¢aptnua Euaipartog, AeTrtod
E¢aptnua Tpigipartog
9 Mpoodprnua AgpovooToQTn®
a Aoxeio ouAoyAg
b Zoupwtnpi
¢ Kuwvog aTuyiparog
d Kivntipiog agovag pe eAarrpio
* av@Aoya e TO HOVTEAO
O1 00nyieg xprong Treplypd@ouv diIAPopeg
€KOOOEIG TNG OUOKEUNG. ZTIG OENIBEG YE TIG
€IKOVEG BPIOKETAI YO ETTIOKOTTNGN.
= EiK. [0]

Ta e€aptrpaTta Kal Ta avTOAAOKTIKG

ival S1aBéaipa péow TNG UTTNPETiag
eCuttnpéTnong TreAatwy f aTn dielBuvan
www.bosch-home.com. = «AvraAAakTikd
kai eéaprruaray BAéme atn oedida 171

- JTQ "0 Q0T

Mpiv TNV TTPpWTN XPHON

Mpotou va ptropei va xpnaoiyotroindei n véa

OUOKEUT, TTPETTEI TTPWTA VA EETTOKETAPIOTET

EVTEMWG, VO KaBapIoTei Kal va eAeyxOei.

Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE pIa CUCKEUN

TTou £xel BAGRN!

m  ApaipéoTe Tn BaoIKA CUOKEURA Kal OAa Ta
€EOPTANATA OTTO TN GUCKEUACTIQ.

m  ATTOPOKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKG
OuoKeuaaoiag.

m  ATTOCUVAPHOAOYAOTE TA CUVOPPOAOYN-
Méva eCapTAUATA OTA EEXWPIOTA TOUG
MEPN. Z€ QUTA TNV TTEPITITWOT TTPOXWPN)-
OTE YE TNV avTiBETN O€Ipd, OTTWG TTEPIYPA-
@eTaI OTNV evoTNTA «[1pOoETOIATiaN.

m  EAEyETe TNV TANPSTNTA SAWY TwV €€0PTN-
péatwv. = Eix. X/ [E

m  EAéyETe OAa Ta pépn yia eNQAVEIG CnNUIEG.
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m [lpiv TNV TTpWTN XPrion kabapioTte TTpooe-
KTIKG OAQ TO EPN KAl OTEYVWOTE TA.
=> «Ppovrida kal KabnuepIvés kabapi-
ouoS» BAEre atn oghida 167

ZTOIXEiO XEIPIOMOU Kal
evoeifewv

MFW35...

MAAKTpO |

MatwvTag 10 TTARKTPO , EVEPYOTTOIEITAI N
auokeun. O KivnNTAPAG EeKIVA apEowG.
MAAkTpO O

MatwvTag 1o TTAAKTPO O, OTTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeun. O KivnTApag oTauaTd.

MFW36.../MFW38...

MAAkTpo O/I

Matwvtag 1o TAAKTPO O/I, evepyoTroleital
n ouokeur]. O KivNTAPAG EeKIVA aPECoWG E
TNV TaxUTNTa 2 (Yypriyopa). Matwvtag Eava 1o
TARKTPO O/I, atTrevepyoTTOIEiTAI N GUOKEUN).
O kivnTApag oTauard.

MAAkTpo 1-2 | rev

Matwvrag ouviopa 1o TTARKTPO 1-2 | rev
aAAACel n TaxUTnNTa TNG CUOKEUNG PETAEU 1
(apya) ko 2 (ypriyopa).

MoTwVTag Kal KPOTWVTAG TIATNHEVO TO
TARKTPO 1-2 | rev, Eekiva n Aeimoupyia
avacTpowng. =» «/\&iToupyia avaoTpoprcy
BAéme otn geAida 163

OAa Ta povtéAa

"Evdei§n Aeitoupyiog

H évdeign Asimroupyiag avaBel, 61av n
OUCOKEUN €ival evEPYOTTOINKEVN. ZTA HOVTEAQ
pe Agiroupyia avaaTpogrig avaBoofrivel

n évdeiEn Aeitoupyiag, 600 TTATIETAI TO
TANKTPO 1-2 | rev.

MAAKTPO ao@PAAIoNg

MatwvTag 10 TTAAKTPO aoPANIoNG, aTTacepa-
AiCeTal To ouvapuoAoynuévo OTn CUOKEUN
TpoadpTnua. AQou TTpwTa TTaTNOEi TO
TTAAKTPO AOQAANIGNG UTTOPEI VA TTEPIOTPAPEI
TO TTPOCAPTAUA TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV
TOU poAoyioU Kail va a@aipedei atrd Tn Bacikn)
OUOKEUN.
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ORkKN @UAagNG kKaAwdiou

To NAekTPIKO KAAWDIO PTTOPET TPARNXTEN £EW
atré Tn Orkn Tou KaAwdiou f va CTTPWXTET
gavd péoa otn BAkn. TpaBdre £§w TTAvVTa
pévo 1600 KaAwdio, 600 xpeIdleTal.

Onkn @UAagng

O1 un xnoipotrolouuevol didrpnTol dioKol TNG
KPEATOUNXAVHG HTTOpOUV va ToTroBeTnBoUv
oTn 6rkn @UAAENG kal va KAEioouv pe To
KOTTAKI.

Aoc@AAEIa UTTEPPOPTWONG

Ma TNV atroeuyr HeyaAUTEPWYV CNUIWV TN
OUOKEUN 0AG O€ TTEPITITWAON YIAG UTTEP-
POPTWONG ToU BACIKOU TTPOCAPTAUATOG,
0106£TEl 0 OUVOETHOG MIa EYKOTTH (OnuEio
TTpokaBopiopévng Bpalong). X TEPITITWON
UTTEPEOPTWONG KOBETaI 0 oUVOECHOG O€
auTo 1O onueio. 'Eva véog oUVBETOG gival
d1a0¢01u0g OTNV UTTNPECia eEUTTNPETNONG
TreAaTwV (ap. 630701). AvTaAAGKTIKG pE TTpO-
kaBopiouévo onueio Bpalong dev atmroteAolv
MEPOG TWV UTTOXPEWCEWY PAG OTA TTAQiTIa
NG TAPOXNg eyyunong.

AVTIKOTAOTOOT TOU OUVBECIOU

- EIK.

1. AUoTe Tn Bida 010 OUVOETHO WE éva
KatdAAnAo katoaBidl (PH2) kai apaipéaTe
TOV EAATTWHOTIKG GUVOETHO.

2. TomoBeTroTe VEo aUVOEOUO Kal OPIigTE
Tov &ava.

PUOuion TnG TaXuTNTAG

MONO MFW36.../.MFW38...

Me Tn pUBuION TNG TaXUTNTAG UTTOPEI Va pub-
MIOTE 0 apIBUOG Twv aTpoPwy aTo 1 (apyd)
f aTo 2 (ypriyopa).

Mpoooxn!

OpPICPEVEG EQAPHOYES ATTAITOUV OTTWOON-
Trote TNV ToXUTNTa 1 (0pyd). MNpooétTte TIg
OUOTAOEIG YIa TNV TaxuTtnTal

BAémre oTov Trivaka = Eik. [0
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Ac@daAeia uTTEPPOPTWANG el

m EvepyotroioTe TN cuokeun UeE TO
TANKTPO O/1. H cuokeun Aeitoupyei pe
TNV TOXUTNTA 2 (YPriyopa).

m [atioTe gUvtoua 10 TTARKTPO 12 | rev.
H ouokeur) aAAGCel otnv TaxuTtnTa 1
(apya).

m [amioTe alvtoua 10 TTARKTPO 12 | rev.
H ouokeur| emaTpégel Eavda oTnv Tayu-
NTa 2 (Ypryopa).

AgiToupyia avaoTpoPnig
MONO MFW36.../MFW38...

H Aermoupyia avaaTpo@ng xpnaoIPEeUEl, yia
TNV QTTEPTTAOKA EavA TWV JayKWUEVWY
TPOYiYwWV Yéow oUVTOUNG Kivnaong TTpog Ta
TTiow Tou KoyAia. H Aeitoupyia avaoTpo@ng
QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA PETA aTTO

15 deuTepOAETTTA.

Mpoooxn!

Mnv KpaTioeTe To TTARKTPO 12 | rev Troté

yia TTOAU TTOTNPEVO, KATA TN SIGPKEIX TTOU N

OUOoKeun eival evepyoTtroinuévn. KpatioTe 1o

TANKTPO 1+2 | rev yia TTOAU Tratnuévo, agou

TTPWTA N CUOKEUN aKIVNTOTTOINBEI EVIEAWG.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUN JE TO
TARKTPO O/1 KOl TTEPIYEVETE TNV OKIVNTO-
TT0iNON TOU KIVNTHPQ.

m [amjoTe 1o TARKTPO 1-2 | rev kail KpaTh-
OTE TO TTATNUEVO.

m  Metd mrepitrou 5-10 deutepdAeTTTa
aproTe To TTARKTPO 1-2 | rev eAelBepo
Kal TTEPIPEVETE TNV OKIVNTOTTOINGN TOU
KIvnTApa.

m Evepyotroiote Tn cuokeun avd pe 1o
TAfRKTPO O/I.

Ymodeign:

Otav Ta HTTAOKAPIGUEVA TPOPIUA UETA

atré oUVTOPN avaaTpo@r) O XaAapwoouy,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN, TPaRAETE TO
@IG aTTé TNV TIPIda KOl KABaPioTe TN GUOKEUN).
=> «Ppovrida kal KabnuEPIVES Kabapioudsy
BAéme arn oehida 167

163

02.05.2022 11:26:02



el Baoiki cuokeun

Baoik cuokeun

MpocToipacia

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

TotroBeTACTE TO QIG OTNV TIPICa TOU PEU-

paTog, a@ou TTpwTa OAOKANPwBOOUV BAeg

Ol TIPOETOIUOTIES VIO TNV EPYATIa hE TN

OUOKEUT KAl TO oTTapaitnTa TTPOCapTAHATA

gival cwoTd cuvapuoloynuéva kal ouvoede-

Méva Je TN BACIKA GUCKEUN.

m  TomroBeTAOTE TN BACIKI GUOKEUN TTAVW
o€ Jia otabepry, opifovTia ETTIPAVEIQ
epyaaciag.

m  TpaPngte To NAekTPIKO KOAWDIO OTO
ATTAPAITNTO PAKOG aTTd TN BriKn ToUu
KaAwdiou.

H Baoik ouokeur gival TTPOETOINACUEV.

Baoiké mrpoocdprnua

To Bagikd TTPOTAPTNHA XPNCIKOTIOIEITE YIa
TIG AKOAOUBEG EQPAPUOYEG:

KpeaTtounxavn

Ma Tov TEYaXIoNO WUWVY i Bpacuévwy Tpo-
@ipwv. Avaloya pe To €idOG KAl T OUVEKTIKO-
TNTA TWV ETTEEEPYALOPEVWIV TPOPINWV XPNOI-
MOTTOIEITE Kal TOV avTiIoTOIXO BIATPNTO BioKO.
=> «2UUBOUAECY BAETTe oTn oeAida 170

FepIOTIKO AOUKAVIKWYV

MNa 10 YéEUIoPa TexvNTOU Kal QUOIKOU EVTEPOU
ME pddla yia Aoukavika. Na 1o oxnUaTiopd
MIKPWYV POAWV.

AlopopPWTAG UTTIPTEKIWV PE KEVO
gowrtepikd (Kebbe)

Ma ™ diapdpewaon poAwv ¢Uung A KIUG.
MapaokKeUAOTAG SUHAPIKWV

MNa N dIaudpPwaon atmod oTTayyETi
TAAIOTEAEG.

Alopop@wTAG HIKPWV YAUKWV
QPTIOYMEVWV HE KOPVE

MNa N diapépPewon 3 dIAQOPETIKWY TTPOPIA
CUHNG VIO PIKPA YAUKG QTIOYUEVA JE KOPVE.
Ymodei§n: Me 1o Baciké TpoodpTnua Kai
T KaT@AANAQ EapTAATA, TTOU UTTOPEITE Va
Ta TTPOPNOEUTEITE ATTO TNV UTTNPEETIa EEUTIN-
PETNONG TTEAATWY, €ival BUVATEG TTEPAITEPW
EQAPHOYEG.
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Mpoooxn!

Katd tn ouvapuoAdynon Twv diapdpwv
EeExwpIoTWV £€apTNUATWY EUBUYPANPIOTE
TIG EYKOTTEG OTA ECAPTAUATA [E TA AVTIOTOIXA
onueia oTo TTEPIBAnua.

MpogToipacia TG KPEATOUNXOVAS
/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Mn Bdadete Ta xEpia 0ag aTa KOPTEPG Paxaipia.
Mpoooxn!

XpnOIYOTTOIEITE TIAVTOTE POVO TO BIATPNTO BiCKO.
= Eik.[5]

1.

2

ToTroBeTAOTE TOV KOYXAIQ € TO OUVOETHO
MTTPOOTA péca OTo TTEPIBANA.
ToTroBETAOTE TTPWTA TO PaXAipI KAl JETA
Tov €MOuUUNTS diATpNnTO dioKO TTAVW CTOV
KoxAia.

TomroBeTroTE TO BIBWTO DOKTUAIO OTO
TePIBANUa Kail BISWOTE TOV XWPIG JeYEAn
duvapn TPOog TN Gopd Twv BEIKTWV TOU
poAoyiou.

H kpeatounxavr] €ival TTPOETOINACUEVN.

MpogToipacia Tou yeUIOTIKOU
AOUKAVIKWV
- Ex.H

1.

2,

ToTroBeTAOTE TOV KOYXAIQ € TO OUVOETHO
MTTPOOTA péca OTO TTEPIBANA.
TotroBeTOTE TTPWTA TO SAKTUAIO
oTAPIENG TTAVW OTOV KOXAIO Kal PETE TO
aKPOQPUOIO AOUKAVIKWY GTO TTEPIBANUA.
TomroBeTroTE TO BIdBWTO DOKTUAIO OTO
TePIBANUa Kal BIdWOTE TOV XWPIG HeYEAn
duvapn TPog TN Gopd TwV BEIKTWV TOU
poAoyiou.

To yepIoTIKG AOUKAVIKWYV €ival
TTPOETOIUNACHEVO.

MpocToipyacia Tou SIapoPEWTA
HTTIQTEKIWV JE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe)
- Eik.

1.

2.

TotroBeTr|OTE TOV KOXAIO IE TO CUVOECHO
MTTPOCTA YE€oa aTO TTEPIBANA.
ToTToBETrOTE TTPWITA TOV KWVIKG OOKTUAIO
TIdvw oTov KOYAia Kal T To akpo@Uaoio
VIO UTTIQPTEKI JIE KEVO ECWTEPIKG (Kebbe)
oT0 TIEPIRANUQ.

02.05.2022 11:26:02



3. TomoBetioTe 10 PIBWTO SAKTUAIO OTO
TrePiBANUA Kai BISWOTE TOV XWPIG JEYEAN
QUvapn TTPOG TN PoPd TwV OEIKTWY TOU
poAoyiol.

O J1IapOoPPWTAG UTTIPTEKIWY PE KEVO ECWTE-

pikd (Kebbe) eival TrpogToipaopévog.

MposTolpacia TTOPACKEUOOTAH

JupOapPIKWV

- Eik.[d

1. TomoBeTroTE TOV KOXAIa e TO OUVOET O
MTTPOCTA péoa oTo TTEPIBANUA.

2. TomoBetAaTE TOV £MOUPNTS dioko CUO-
PIKWV aTO TTEPIBANMA.

3. TomoBetroTe TO PIBWTO SAKTUAIO OTO
TEPIBANUA Kal BIBWOTE TOV XWpPig HEYAAn
dUvapn TTPOG TN YOopPd TWV BEIKTWYV TOU
poAoyiou.

O TTopacKeuaoTrg UPAPIKWY gival

TTPOETOINATHEVOG.

MposToipacia Tou SiapopeWTA
MIKPWYV YAUKWYV QTIAYHEVWV HE
KOpVE

= Eik. 3]

1. TommoBetr|oTe TOV KOYAia Je TO OUVOETUO
MTTPOCTA péoa oTO TTEPIBANUA.

2. ToTroBeTACTE TTPWTA TO AKPOPUTIO
CUung a1o TrePiBANUa, PETA TO BioKO
SIauOPPWONG.

3. lupioTe 10 dioKO BIOPOPPWONG, HEXP! Va
BpiokeTal TO €MOUPNTO TTPOPIA KATW.

4. TomoBetAoTE TO BIOWTO BAKTUAIO OTO
TePIBANUa Kai BIBWOTE TOV XWPIG YEYAAN
duvapn TTPog TN YopPd TwV BEIKTWYV TOU
poAoyiou.

O JIOUOPPWTAG MIKPWV YAUKWY QTIAYUEVWV

ME KOPVE gival TIPOETOINOTUEVOG.

Xpnon

Ymwodeign: AvaAoya e To OKOTTO Xprong

n €meCEpyaaia Twv TPOPIPWY Eival Kal
OIOPOPETIKN. = «uvrayécr» BAETTE OTn
oelida 168

To ak6AouBo TTapadelypa TEPIYPAPEl TV
Xprion Tou BacikoU TTPOCUPTANATOS WG
KPEATOUNXAVE:
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A

Mp

-

6.

Baoikd rpocaptnua el

Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn Bdalete Ta xépia 0OG pECa OTNV
uttodoxr TTAfpwonG.

Ma 1o EavaoTTpwéIno XpnOIYOTTOIEITE
ATTOKAEIOTIKA TO £€APTNUA WONONG.
ocoxn!

Mnv emre€epyadeoTe kaBOAoU KOKKOAQ,
XOVOPOUG, TEVOVTEG ] AAAa OTEPEG
OuUCTATIKA.

Mnv eTre€epydleoTe KavEVA KATEWUYUEVO
KPEQG.

Mnv e§aokeite pe 10 E€APTNHA WONONG
Kauia peydAn Trieon.

Zeipd sikovwy M

. ToTroBeTAOTE TO TIPOETOINACHEVO

TpoadpTnua Aogd TTévw OTO PNXavIoUo
Kivnong TnNg BaCIKAG OUOKEUNAG.

lupioTe TO TTPOCGAPTNUA EVAVTIA OTN
@Opd TwV BEIKTWV ToU poAoyIou, PEXPI Va
ACQOAICEI JJE TO XAPAKTNPICTIKO 1XO.
TotroBeTOTE TO BOXEIO TTARPWONG Kal
TTEPAOTE TO €EAPTNUA WONONG HECA OTNV
uttodoxr TTARpwonNG.

MpocToipdoTe T TPOPIMA. TepaxioTe
TTPONYOUHEVWG TA HEYAAQ KOPUATIA, VIO
va Taipiddouv oTnv uttodoxn TTANPWong
XWpPIg Tieon.

TotroBeTrOTE £va KATAAANAO doxeio

KATW atrd 10 TTpocdpTnua. BaATe Ta
TIPOETOINACUEVA TPOPIUA OTNV OOXEIO
TARPWONG.

2uvdéoTe To @Ig. EvepyotroinoTe T
OUOKEUN.

Ymwodeign (MFW36.../MFW38...):
H ouokeun PeTa TNV evepyoTtroinan Asitoupyei
ME TNV 1Idavikr TaxutnTa 2 (Ypryopa).

7.

8.

10.

Me 1o €€dpTnua WBNONG OTTPWETE TA
TPOPIUA hE EAaQPA TTiEON OTNV UTTOSOXH
TAAPWONG.

Ortav TeAEIOEI N EpyATia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN CUOKEUT Kal TPABRETE TO @Ig aTTd
TNV TTpica.

AgaipéaTe TO doxeio TTAPWONG Kal To
e€apTnua wlnong.

KpatroTe 1o TTANKTPO ac@aAeiag TraTtn-
HEVO Kal YUPIOTE TO TIPOCAPTNHA TTPOG
N GOPA TwV JEIKTWY TOU POAOYIOU, HEXPI
va AuBgi.

165
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el MpoodpTtnua uaipartog

11. AQaipéOTeE TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVAP-
MoAoyroTe TO Kail KaBapioTe OAa Ta Pépn.
=> «®Dpovrida Kar kabnuepivos kabapi-
ouos» BAEére atn oehida 167

MpoodpTnua Suciparog

Ma EUaio, TPIYIKO Kal KOTTH TT.X. TUPIOU,
@POUTWYV, Aaxavikwy, Kapudiwv, auuydd-
Awv, EEPWIV YWHAKIWY KAl GAAWY GKANPWV
Tpo®iywv. Avaloya pe To €iBOG Kal T Ouve-
KTIKOTNTA TWV €TTECEPYACOUEVWV TPOPILWY
XPNOIUOTTOIEITE KAl TOV QVTIOTOIXO £EAPTNHAL.
=> «>UUBOUAECY BAETTE OoTn ogAida 170

MpocToipacia

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

Mn BadeTe Ta XEpia 0ag oTA KOPTEPA PaXai-

pIO KOl OTIG KOPTEPEG OKUEG TWV EEAPTNHG-

TWV EUOIPATOG, TPIWINATOG KAl KOTTAG.

= Zeipd EIKOVWV

1. Avoi€te To KAATTETO PpayrG. ToTmoBeTrOTE
TO €MOBUPNTS €€APTNUA OTO TTEPIBANMA.

2. KAeioTe 10 KAQTTETO QPAYAG, MEXP! Va
A0@OAICEl IE TO XAPAKTNPICTIKO MXO0.

To rpocdpTnua guoipatog givai

TTPOETOINACHEVO.

Xpron

/A KivSuvog Tpaupariopou!

— Mn Bdalete 1O xépia 0ag péoa aTnv
utTod0X 1 TTAf)pWOonNG.

— Ta 10 EavaoTTpwEIPo XPNOIUOTIOIEITE
ATTOKAEIOTIKA TO £€GpTNUA WONONG.

Mpoooxn!

— To e€dpTnua WONONG UTTOPEi va TOTTO0E-
TnOei pévo oe pia kareuBuvon.

— ATmropokpUveTe Ta OKANPA KEAUPN
(17.X. a1ré Ta KOPUdIa).

— Mnv €€aokeite pe 10 €€ApTNUA WONONG
Kapia peydAn Tieon.

Mpoocoxn! (MFW36.../MFW38...)

— XpnolyoTtroigite Ta e€apTtApara uoiyatog
KQI KOTTAG OTTWOONTTIOTE PE TNV TAXU-
TnTa 1 (apyd).

— XpnolyoTtroigite To €€APTNA TPIWINATOG
ME TNV TaxuTnTa 2 (YyprAyopa).
=» «PUbuion ¢ raxurnracy BAEe otn
oedida 163
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= Zeipd sikévwy [d

1. TOTTOBETOTE TO TTPOETOINACUEVO
TpoadpTnua Aogd TTdvw GTO UNXaviouo
Kivnong TnG BacCIKrG CUCKEUNG.

2. [upioTe TO TTPOCAPTNHA EVAVTIA OTN
@Oopd TV OEIKTWV TOU poAoyIoU, PEXPI Va
QAOQONICEI UE TO XAPOKTNPIOTIKO 1XO.

3. TotmoBetioTE TO doyEIO TTARPWONG Kal
TePAaTe To €€APTNUC WONONG Yéoa aTnv
utTodoxN TTARPWONG.

4. TpoetoipydaTte Ta TpOQIUa. TepaxioTe
TTPONYOUHEVWG TA HEYAAD KOUUATIA, YIa
va Taipidlouv oTnv uttodoxn TTANPWong
XWwpig TTieon.

5. TomoBetioTe éva katadAAnAo doxeio
KATW atréd 10 TpoadpTnua. BaATe Ta
TIPOETOINACUEVA TPOPIUG OTNV SOXEIO
TTAfpwong.

6. XuvdiaTe TO PIG. EvepyoTroinoTe
OUOKEUN.

Mpoooxn! (MFW36.../MFW38...)

H ouokeur HeTd TNV evepyoTToinon AsIToupyei

ME TNV TaxuTtnTa 2 (ypryopa). MNa tn xprion

TwV €apTNUATWY UOIUATOG KAl KOTTHG

TTaTOTE OTTWOOATIOTE 1 POPA TO TTAAKTPO

1-2 | rev, yia va TrepdoeTe oTnV TAXUTNTA 1

(apyd). =» «Pubuion tng raxurnracy BAETTE

orn oglida 163

7. Me 10 €€dpTNUa WONONG OTTPWETE TA
TPOPIUA hE EAaQPA TTiEON OTNV UTTOdOXH
TARpwonG. Ta TpdIua K6BovTal
Euvovral.

8. Orav TeAeioel n epyacia, ATTEVEPYOTTOI-
OTE TN OUOKEUNR Kal TPOBAETE TO QIG aTTo
TNV Tpila.

9. A@aipéoTe TO doxEio TTARPWONG Kal TO
e€apTnua wlnong.

10. KpatrioTe TO TTAKTPO ac@aAgiag TTaTn-
HEVO KOl YUPIOTE TO TIPOCAPTNA TTPOG
TN QOPAa TWV JEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI
va AuBgi.

11. AQaipéoTe TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVApP-
MoAoyroTe To Kal KaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «Ppovrida kal Kabnuepivés kabapi-
ouoc» BAEre artn oghida 167

MpoocdpTnua AEgovooTUPTN
MNa 10 oTOWIYO TWV ECTTEPIBOEIBWV, OTTWG
T1.X. AEPOVIA, TTOPTOKOAI, YKPEITT QPOUT.
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MpocToipacia

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

To TTpocdpTNUa AEUOVOOTUPTN CUVAPUO-
Aoyeitan atreuBeiag oTn BACIKr) CUOKEUN).
BaATe 1O @Ig 0TV TTPIa. 0pOU TTPWTA £XOUV
0AoKANPwWOEi OAEG OI TTPOETOINATIES YIa TNV
€pyaaia Pe Tn CUOKEUN.

Mpoooxn!

MNa TNV TTPOETOIPACIa KAl TN XPrjon Tou
TIPOCAPTANATOG AEUOVOOTUPTN AVATPETIETAI
n Baoikr} ouokeun katd 90°. e autr Tn B€on
MN XPNOIUOTTOIEITE TTOTE AAAQ TTPOCOPTAKATA.

=> Telpd £IKOVWV

1. KpatroTte o1abepd Tn Bacikf GUCKEUN
atré TN Aafn HETAQOPAG KOl OVOTPEWTE
TNV TTPOCEKTIKA, VIO Va OEIXVEI O PNXavi-
OMGG Kivnong TTpog Ta eTTAVW. Evoexopué-
VWG YupioTe Tn BACIKr CUOKEUN, VIO va
gival Ta TTARKTPa KaAd TTpociTd.

2. TomoBeTAOoTE TOV KIVNTAPIO Afova Je
TO eAATNPIWTO CTOIXEIO TTPOG TA KATW
OTO PNXAVIoUO Kivnong TNG BACIKAG
OUOKEUNG.

Mpoooxn!

O KIvnTAPIOG Ggovag TTPETTEN VA PTTOPET va

eoTel EAaPPE pe TO SAKTUAO TTPOG TA KATW.

Agv emTpETTETAI VA €ival KOANUEVOG PE

UTTOAEIPPaTa XUpoU 1 va ITTAOKOPIOTET aTTO

OTTOPOUG A EEva cwuaTa.

3. TomoBetAaTE TO doYXEIO GUAAOYNG AOEd
TTdvw OTO PNXaVIOUO Kivnong.

4. TupioTe 10 doxeio CUANOYIAG evavTia 0N
@Opa TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU, JEXPI VO
A0@OAICEl JE TO XAPAKTNPICTIKO MXO.

5. TommoBeTroTE TO TOUPWTHPI TTAVW OTO
doxeio GUNOYNG.

6. ToTToBETATTE TOV KWVO GTUYINATOG TTAVW
aTov KIvnTrpIo GEova.

To TrpocdpTnua AepovooTu@Tn eival

ouvapuoAoynuévo oTn BacIKr) GUOKEUN Kal

TTPOETOINACUEVO.

Xpnon

=> Zeipd sikOévwy [

1. Koyrte 1a eotrepidogidr) atn péon.

2. TomoBetr|oTE éva KATAAANAO doxEio KATW
atd To TTPOCAPTNHA.
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OpovrTida kal KaBnuePIVOg KaBaPITUOS el

3. ZuvdéoTe 10 @IG. EvepyoTroifoTe TN
ouokeur]. O KivnTAPAg EeKIVA.

Mpoooxn! (MFW36.../MFW38...)

H ouokeur| pyetd Tnv evepyoTtroinon AsItoupyei

pe Tnv TaxuTnTa 2 (Ypriyopa). MNa mn xprion

TOU AEOVOOTUQPTN TTATAOTE OTTWOBNTTOTE 1

@opa 10 TAAKTPO 1:2 | rev, yia va TrepdoeTe

oTtnv TaxutnTa 1 (apyd). =» «PoBuion g

raxutnrac» BAETTe ot ogdida 163

4. BAATE Ta KOPPEVA OTN PEOTN €0TTEPIOOEION
ME TNV ETTIQAVEIQ KOTTAG TTAVW GTOV
KWVO OTUWIPaTOG £vaTTO0EDN Kal TTIECTE
TQ TTPOG TA KATW. MONIG T7.X. TO AgoVI
TTECTEN TTAVW OTOV KWVO OTUWIPATOG,
QAUTOG TTEPICTPEPETAL.

5. Ta Tov TeppaTioud Tng diadikaaiag aTu-
WihaTog YEIWOTE TRV TTiEon TTAVW OTOV
KWVO OTUWIPOTOG.

6. Ortav TeAeinoel N pyaaia, aTTEVEPYOTTOI-
fOTE T CUOKEUN Kal TPABRAETE TO @QIG aTTd
TNV TTpida.

7. KparioTte 10 TTAAKTPO ao@aAgiag TraTn-
MEVO Kal YUPIOoTE TO TTPOCAPTNHA TTPOG
TN QOPAa TWV JEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI
va AuBei.

8. AgaipéoTe TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVOP-
MoAoyroTe To Kal kaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «Ppovrida kal KabnuepIvés kabapi-
ouoc» BAEre arn oghida 167

Y1'r°5£|§£|g
Ma TNV emiteugn WIog 1Idavikig amédoong
TOU XUMOU, TTPETTEI VA ETTAVOANGOET N
SladIkagia OTUWIPOTOG PEPIKEG POPEG.

— AdeidoTe, o€ TTEPITITWON TTOU XPEIddeTal,
TO COUPWTAPI JE TO XOVTPO TTOATO Kal
TOUG OTTOPOUG.

®povrida Kal KAONUEPIVOG

KaBapiopdg

H ouokeun, 6Aa Ta TTpOCAPTHATA KAl TO

XPNOIJOTTOIoUMEVA EQPTAUATA TTPETTEI VA

KaBapifovTal TTPOCEKTIKA PETG aTTO KAOE

xenon.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

— Tpiv atré Tov KaBapIoPd ATTOoUVOEDTE TO
NAEKTPIKO KaAWBIO aTTd TNV TTPila.
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el ZUVTayEG

— Mn BuBiCeTe TrOTE TN BACIK) CUOKEUN O€
uypd Kal unv TNV KaBapifete aTo TTAUVTH-
PIO TWV TTIATWY.

A Kivduvog Tpaupartiopou!

Mn BaleTe Ta XéPIO 0OG OTA KOPTEPA PAXTl-

PIa KOl OTIG KOPTEPEG OKUEG TWV EEAPTNHG-

TwV §UOIPATOG Kal KOTTAG.

I'Ipocoxn'
Mnv xpnoigoTTolEiTe KABAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV QAKOOAN 1] OIVOTIVEUNQ.

— Mn xpnoipoTToINoETE Kavéva KOPTEPO,
aixunNEo r METAAAIKO QVTIKEIYEVO.

— Mn xpnoiyotroicite okAnpd Travid n
KaBapIOoTIKA.

>tnv Eik. M Ba Bpeite pia ouvoTrTiKA

TTAPOUCiaon OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

KaBapifovTal Ta ETTPEPOUG PEPN.

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUN UE €va
MOAQKO, BPeYHEVO TTAVI KAl OTEYVWOTE
mnv.

= ATTOGUVAPPOAOYNOTE TA XPNOIUOTIOI-
oUMEVA TTPOCOPTHUATA WE TNV QVTIOETN
oelpd (BAETTe «[NpogToipacia» oTo
€KAOTOTE TTPOCAPTNUA).

m  KaBapioTe dAa Ta e€apTrpaTa e oaTTOU-
vada kal éva paAako Travi/ogouyyapl i
ME HIa yaAakid BoupToa.

m  AQNoTe OAa Ta PEPN VA OTEYVWOOUV.

Y1T05£I§£Ig
2 pouyyioTe auécwg aTeyvd OAa Ta
METAAAIKG pépn kal TTPOCaTATEUOTE TO ATIO
TN oKoupId Pe Aiyo AddI paynTou.

— Kard v eme€epyaaia .. KAPOTWV
pTTOPEi va dnuioupynBouv aAAoIWOEIG
TOU XPWHOTIOWOU OTa TTAACTIKA PEPN.
AuTéG PTTOpEi VO aTtopakpuvBoUy pe
MEPIKEG OTaYOVEG AadIoU @aynToU.

ZuvTayE£G

Ymwodeign (MFW36.../MFW38...):
©¢aTe TNV TAXUTNTA 0 OAa Ta BripaTa
epyaaiag oT1o 2 (ypriyopq).

168
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MTQTEKIO JE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe)

MNita:

— 500 yp. apvi, kopuévo ae Awpideg

— 500 yp TAnyoUp! attd oITdpI, TTAUPEVO
Kal OTPayYITPEVO

— 1 MIKPO KPEUMUDI, WIANOKOUUEVO

m  EmeepyaoTeite evaAAGE apvi kal oImapl
ME TNV KpeaTtopnxavr| (81a1pnTog diokog
AETTTOG).

m  Avayifte kaAd Tn {Oun, TTpocBéaTe TO
KPEUMUDI KAl AQVAKATEWTE TA.

m Eme€epyaoTeite TO peiypa akdua duo
(POPEG PE TNV KPEATOUNXAVH).

Fsplcn
400 yp. apvi, KoOpPEVo o€ Awpideg

— 2 PETPIO KPEPMUBIA, WIAOKOUUEVA

— 1 kKouTtoAId AGdI

— 1 kKouTaAId aAeUpl

— 2 K.yA. pmraxdapi

— AAGTI Kal TITTEPI

m Eme€epyaoTeite TO apvi Ye TNV KpeaToun-
xavn (d1drpnTog dioKog AETITOG).

B 2OTAPETE TA KPEPMUUDIA, LWOTE VA TTAPOUV
XPUOA®i XpwHa.

m [1pooBEoTe TO apvioIo KpEag Kal Tnyavi-
aTe To.

m [pooBéaTe Ta uTTOAOITTA UAIKA.

m  2OTApPETE Ta OAQ TTEPITTOU yia 1-2 AETTTA.

m  X0oTe 10 TTAcovVAloV AITTOG.

m  AQNOTE TN YEUION VO KPUWOEL.

MapaoKeur TWV AVATOAITIKWY KEQTESWV:

m  EmegepyaoTeite TO peiypa yia TIg TiTeEG
CUMNG ME TO BIOHOPPWTH PTTIPTEKIWV UE
Kevo e0wTePIKA (Kebbe).

m A6 10 KOU®IO KOPdBVI {UUNG KOWTE KABE
POPA KOUUATIO JE PAKOG 7,5 cm.

m  KAeioTe, méfovTag TN pia akpn NG TTiTog
¢uung.

m  BdATe Aiyn yéuion péoa oto dvolypa Kai
TMEDTE ETTIONG TO AAAO AKPO TNG TTITAG YIA
va KAgioel.

m Zeotdvete 10 AadI (TTepitrou 180 °C) kal
TNyavioTe TIg TTiTEG {UUNG YIa TTEPITTOU
6 AeTrTd 0T QPITECQ, PEXP! VA TTAPOUV
XPUoa®i xpwpa.
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Kvsvn)\ (wwpoxscprsasg)
300 yp. ppEoKo GOTTPO Wwi

— 20 ml yéAa

— 40 yp. BouTupo 1 yapyapivn

- 3auya

— 1 kouToAId WINOKOUUEVA KPEUHUBIa

— Madivravog

— Aiyo aAeUpi

— AAGTI Kal TITTEI

m  Koyre 10 ywpi o€ @ETeG 10 mm xovTpEg
KOWTE TEG OTN PEON KATA PAKOG. XUOTE
atré mavw 20 ml ydAa Kal a@rioTe TeG va
TpapRgouyv.

m Eme€epyaoTeite Ta uypd KopudTia
WWHIOU e TNV KpeaTtopnyavr (Sidrpn-
T0G dioKOG PETaiog) yia TrepiTrou 50
OeuTEPOAETTTA.

m [pocBéaTe T WIANOKOUUEVA KPEUUUDIQ,
TO POiVTaVO Kal To AIWPEVO BoUTUPO Kal
AVOKATEYTE TA.

m  Avapeite Ta xTuTIpéVa auyd, To aAdT
Kal TO TTITTEPI TN PAda Tou WwuioU.

m  AQRAoTe TN CUUN va TpafAgel PEPIKA
AeTTTd. MeTd QUPWOTE TNV AKOPN HId
popda.

m [a va TTAAoETE Ta KVEVTEN, BPEXETE Ta
XépIa 0ag TTAVTOTE KOAA JE vEPS. ANEU-
PWOTE TA KVEVTEA.

m  BdAte Ta kvévTeA o€ BpaoTd vepd Kal
apnoTe Ta va Tpafrgouv Trepitrou 20
AetrTd. Mnv 10 agrioete va avapacouyv!

Zupapikd

Baoikn cuvTayn JUpng Jupapikwv

HE auyda:

— 230 yp. airdAeupo (TutTog 405) r) e€aipe-
TIKA WIAOOAEGHUEVO OITAAEUPO

— 2auyd

Ymoédeign: Ta kaAuTepa atoTéAeopa Ta

TIETUXQIVETE, OTAV TTAPACKEUAZETE T CUKN

HE TN gnxavr kouivag Bosch MUMS5 kai Tov

avadeuTipa (UéyioTn TToodTnTa: 1 Popd TN

BaaikA cuvtayn).

m Eme€epyaoTeite 6Aa Ta UNIKE cUvTOPO
(10 @opég TrepiTroU aTTO 3 OEUTEPOAETTTA)
oTtn Badpida M pe Tov avadeuTthpa.

m  Av xpeidgetal TTpooBEoTE ETTITTAEOV
aAeUpI.
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ZuvTayég el

Mapaokeun JUUAPIKWV:

m [lpocToindoTe TN BACIKA GUCKEUN UE TOV
TTAPOCKEUAOTH CUPAPIKWY Kal TO €TTIOU-
uNTé £€GPTNUC.

m  BdAte éva pikpd pépog tng (NG oTo
doxeio TTApwong.

m EvepyoTroifoTe TN OUOKEUN Kal TTIECTE T
CUun e 10 €€apTNUa WBNoNG yéoa aTnv
uttodoxr TTApwonNG.

m  Koéyre Ta Qupapikd atreuBeiag otnv £€60d0
OTO €MOUKNTO PNAKOG [ éva Payaipl
Kal TOTTOBETAOTE Ta TTAVW O £va OAEU-
pwEévo, BapBakepod Travi A pia EUAIVN
oavida.

Mikpd YAUKA @TIOQYMEVO JE KOPVE

Baoiki ouvtayn {Uung TdpTag:

— 125 yp. BoUTupo (o€ Bepuokpaaia
TEPIBAAAOVTOG)

— 100-125 yp. Caxapn

- 1auyd

— 1 TTpéda aAdT

— Aiyo Uopa @Aoudag Aspoviou ) Aiyn
Bavihia

— 250 yp. aAeupi

—  eVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

Ymwodeign: Ta kaAUTepa aTTOTEAECUA TA
TTETUXQIVETE, OTAV TTAPACKEUACZETE TN CUUN
ME TN pnxavA koulivag Bosch MUMS5 kai Tov
avadeuThpa.
m Eme€epyaoTeite dAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTrT6 01N BaBpuida 1 (1), yeTd TTEPITIOU
2-3 Aetrtd oTn BaBpida 6 (3) pe Tov
avadeuTipa.

MapaoKEUR HTTIOKOTWV:

m [lpocToipdoTe TN BACIKA GUOKEUN YE TOV
SIANOPPWTH MIKPWY YAUKWYV QTIOYHEVWV
ME KOPVE Kal TO €TTIBUUNTO TTPO@IA {UUNG.

m  BdATe éva pépog Tng NG oTo doxeio
TARPWONG.

m EvepyotroifoTe TN OUOKEUN Kal TTIECTE TN
CUun pe 10 £€GpTNUa WBNONG Yéoa aTnv
uttodoxn TTARPWOonNG.

m  Koyrte 10 Tpo®iA TNG {UuNG atreubeiag
oTnv £€000 GTO £MOUUNTO PAKOG Kal
TOTTOOETAOTE T KOPMATIO TTAVW O éva
AAEUPWHEVO 1 KOAUPPEVO pE AadOKOANa
TaYI.
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el 2UUBOUAEG

2UpBOUAEG

KpeaTtopnyavi

Xpron Twv 31dTpnTWYV SioKWV

— AidTpnTog Siokog AeTTTOg
(2,7 mm) yia:

Bpaouévo Kpéag KOTOTTOUAOU, X0IPIVO
Kpéag, Bodivo Kpéag, BPACUEVO CUKWTI,
Bpaopuévo wdap! yia oouTreg, W6
XOIPIVO KPEAG Kal BodIVO KPEAG YIa wnTo
KIPd, wuo CUKWTI, Kpéag Kal Aapdi yia
AOUKQVIKO JE GUKWTI, XOIPIVO KPEAG YIA
KOTTVIOTO YEPHAVIKO AOUKAVIKO

— Aidrpnrog diokog pecaiog (4 mm) yia:
lMa xoipivo kai Bodivo Kpéag yia TTaTé Kal
Aoukdviko cervelat

— AiarpnTtog diokog xovrpaog (8 mm) yia:
Wnté xoIpivo Kpéag yia couTra yKoUAag,
uTtoAgippaTa (1r.X. wn16, AOUKAVIKQ) YIa
OOUQAE UTTOAEIUUATWY

m € TIEPITTTWON TToU gival eMOUUNTH I
AETTTOTEPN GUVEKTIKOTNTA TWV ETTEEEP-
YOO UEVWYV TPOQIUWY, ETTAVAAGRETE TN
O1adIKaaia TEYaXIOUOU I XPNOIUOTTOINCTE
B1ad0xIKA SIAPOPETIKOUG BIATPNTOUG
BioKOUG (XOVTPOG, HECTIOG, AETTTOG).

m  [epamépw UNIKG (TT.X. KPEUPUBIO, UTTaXO-
pIkd) uTTopouv va TTpoaTeBoUV aTTeubeiag
Katé TV emegepyaoia. ‘ETor avapelyvuo-
VTal JETAEU TOUG KOAG OAa Ta UNIKA.

FeoTIKO AOUKAVIKWYV

m [piv Vv eme€epyaaia JOUNIGTTE TO
QUOIKO évTepo TrepiTrou yia 10 AeTTTd o€
XAIap6 vepod.

m  Mn yepicete «uttEPBOAIKA» TO TTEPIBANUA
TOU AOUKQAVIKOU TTOAU, £TTEION SIOPOPETIKG
TO AOUKQVIKO ITTOPET VO «OKAOOUV» KATA
TO BPAcIUO ) TO WHGIUO.

MpoodpTnua uciparog

Mpoooxn! (MFW36.../.MFW38...)

— XpnolyoTrolgite Ta e€apTAPaTa EUGTUATOG
KQI KOTTH G OTTWOOATIOTE PE TNV TaxuTnTa 1
(apyd).

—  XpnOIYOTIOIEITE TO EEAPTNHA TPIWIUATOG UE
TNV Tax0TNTa 2 (Ypriyopa). =» «PuBuion
¢ raxutnracy BAEme otn oedida 163
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XpRon Twv e§apTnUATWV

— E&aprnua kotrAg: MNa kapdta agé€Aivo,
YOYYUAOKPGUBN KOAOKUBAKIQ

— Egaprnua uoiparog (xovrpo):
MNa kapota, kapudia, okAnpPo Tupi
(1r.X. €MEVTOA)
E&dpTnua uciparog (Aemrro): MNa
Kapudia, akAnpd Tupi, Tupi TTapuelava

— Egaprnua tpiyiparog: MNa mardreg, Tupi
TTappedava, Kapudia

Atréoupon
ATTOpPIYTE TN CUCKEUATIia PE TPOTTO
@INIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPICETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KaI NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia rpokabopilel Ta TAaioia yia
JIa aTTOouUpaon Kal agloTroinan Twv
TTAAIWV CUOKEUWV PE I0XU G° OAn TNV
EE. lNa Toug TpAT1TOUG TTOKOMIONAG
TToU 1I0XUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €1I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagN yia TIG 6TToIEG AAAQYEG.

Ytrnpeoia e§utrnpéTnong
TEAATWV

NeTTTOPEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XPOVO
€yyunong Kal Toug 6poug eyyunong otn
Xwpa oag Ba AdReTe atTd TNV UTTNPETIa
€EUTTNPETNONG TTEAOTWYV TNG ETAIPEIAG PAG,
TOV £UTTOPA 0ag A TNV I0TOoEAIdA Pag.

Ta oToIXEIO ETTIKOIVWVIAG TNG UTTNPECIAG
eCuUTTNPETNONG TTEAOTWYV Ba Ta BpeiTe aToV
ouvnuPévo KaTAAoyo TNG UTTNPETiag eEUTIn-
PETNONG TTEAQTWY 1} OTNV I0TOOEAISA pag.
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AVTAAAOKTIKA Kal EEQPTAUATA el

AVTaAAOKTIKG KOl EQPTAMOTA

AvTaAAaKTIKG Kal E§apTApATA

= 638407 AidTpnTog Siokog (AETTTOG) VIO TNV KPEATOPNXAV

= 637985 AidTpnrog diokog (ueaaiog) yia TNV
KPEQTOUNYXAVH

= 637986 Aiarpnrog diokog (xovipdg) yia TV
KPEQTOUNYXAVN

& 637987 FePIOTIKO AOUKAVIKWV:
Ma 1o yéUIoPa TEXVNTOU KAl QUCIKOU EVTEPOU HE

= 12000397 ggﬁ((}b XI.G Aoukdvika. lMa 10 oXNUATIONG PIKPWV

& 638281 AlapOP@WTAG PTTIPTEKIWV PE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe):
lMa 1 diapdpewan poAwv CuPNG A KIPA.

= 12001096 MNoapacKeuaoTAG JUMOPIKWV:
Ma TN dlapdpewaon atrd oTrayyET 1) TOAIOTEAEG.
AlapOpPWTAG HIKPWV YAUKWYV QTIAYUEVWV
He kopvé: Ma 1N dIaudpPwaon 3 SI0POPETIKWY
TTPOPIA CUUNG YIa PIKPG YAUKA QTIAYUEVA UE KOPVE.

= 12011263 Mpocdptnua §usiparog:
lMa Euoipo, TPiYIHo Kal KOTTT

& 798161 E€apTnpa KoTrAg yia To TTpoodpTnua EUoiuaTog

& 798162 E¢apTnua §uoiparog (xovTpd) yia To TTpocapTnua
guaiparog

= 798160 E¢apTnua §uoiparog (AETITO) yia To TTPOGGPTNHG
guaipatog

= 798130 E¢apTnpa TpigipaTog yia 1o TpocdpTnua
guaipatog

= 791603 Mpoodptnua AcpovooTiQTn:

lMa 10 oTOWIPO AcpovIwV, TTOPTOKOAIWV 1) YKPEITT
(ppOUT.

To avTaAAOKTIKG KOl Ta EEQPTHUATA UTTOPET VO AyOPaoTOUV JECW TOU EUTTOPIOU KAl TNG

uTINpPEaiag eEUTTNPETNONG TTEAQTWV.
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el AvtigyetTwmon BAaBwv

AvTtiyetwmmon BAaBwv

MpoAnpa Artia AvTigeTWITION

H ouokeuf katd TNV H ouokeur) dev £xel >uvdEaTe TOo QIG OTNV TTPICa.

evepyorroinon &ev  kaBoAou pelpa.

Eexiva.

H ouokeun H ouokeur uTTEP@OPTW- ATTEVEPYOTTOINGTE T CUCKEUN KOl TIEPIYEVETE

Aeimoupyei Kavovikd, Onke kal 0 UVOECHOG  va aKivnToTToinBei. ATTOGUVOEDTE T GUOKEUN,

AN TO TPOPINT €0TTa0€ OTO ONEio AQaIPEDTE TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVAPHOAO-

Oev emreCepyadovral.  TTPoKaBopIoPEVNG YAOTE TO Kl KOBaPIoTE TO. AVTIKATAOTHOTE TO
Bpavong. oUVOETUO. = «ACQAAgIa UTTEPYOPTWONSH

BAéme atn oehida 163

Ta 1pé@Ipa dev To TrpocdpTnua ZUOKEUEG Xwpig AsiToupyia avaoTpoPng:

emegepyadovral Il 0 KOXAiag eival ATTEVEPYOTTOIOTE T GUOKEUN, TIEPIMEVETE TNV

KaBoAou 1) pévo Ppayuévog. OKIVNTOTTOINGN KOI ATTOOUVOEDTE TNV. AQIPEDTE

TTOAU apyd. TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVOPHUOAOYAOTE TO

Kal KaBapioTe T0, yia va AUOETE TO QPAEgIO.
=> «Ppovrida kai kKaBnuEPIVOS KaBapIoUOS»
BAéme ot oghida 167
ZUOKEUEG PE AgITOUpPYia aVOOTPOPRG:
ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUI| JE TO TTANKTPO
O/ kal TIEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINOT TOU
KivnTApa. MatroTte To TTARKTPO 1-2 | rev Kai
KpaTtAoTe TO TraTnuévo. Metd trepitrou 5-10
deutepOAeTITa OPriOTE TO TIANKTPO 1°2 | rev
€AEUBOEPO KAl TTEPIPEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN
Tou KIvnTApPA. EvepyotroinaTe Eavd Tn CUOKEUN
Kal OUVEYIOTE TNV epyaaoia. =» «Asiroupyia
avaoTpopnc» BAEe atn aedida 163
E@apuddetal pia oAl MeiwaTe Tnv TTieon mavw 10 €€dpTnua wenong
MEYAAN TTiean TTavw Kal BaATe oTnv uTTodoxr TTARPwang AlyéTepa
010 €€GPTNUO WBNONG i TPOWPIMA.
n uttodoxr TTAPWaoNg
eival oAU yepdrn.
210 emegepyaldueva ATTOPOKPUVETE Ta OKANPG CUCTATIKA.

TPOGIUA UTTAPXOUV MpopayeipeveTe A coTAPETE T OKANPG Aaxa-
aKoun okAnpd VIKG TTPIV aTT0 TV €TTEGEPYATIQ.
OUOTATIKA.
H Aerroupyia To mAfikTpO 1-2 | rev Kpartiote 1o TArKTpo 12 | rev mratnuévo,
avaoTPoYrg dev TTaTr|OnKe TTOAU Aiyo. MEXPI Va EEKIVAOEI N AEIToupyia avaoTPO@rG.
gexIva. O KoxAiag eival Tdpa  ATTEVEPYOTTOIAOTE T CUOKEUT), TTEPIMEVETE va
TIOAU @payuévog. OKIVNTOTTOINGET KaI ATTOOUVOEDTE TNV. AQaIpE-

OTE TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVOPHOAOYOTE TO
Kal KaBapioTe To, yia va AJoETE TO QPAgIpO.
=> «®Ppovrida kal kKaBnuepIvog KabapiouoS»
BAémre otn ogdida 167

2€ TIEPITITWAN TTOU TUXOV TTPORAAMATA OV UTTOPOUV Va eTTIAUBOUYV, KAAEOTE OTTWOOATIOTE TN

Hotline! O1 apiBpoi TnAe@wvwy Bpiokovtal oTIG TEAEUTAIEG TEAIBEG TWV 0dNYIWV.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugsabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz ve aksesuarlari (modele goére) asagidaki kullanim alanlari igin
uygundur:

Et kiyma makinesi: CiJg ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlari eti
ve balikdogramak ve karistirarak igslemek igin uygundur.

Sucuk doldurma uinitesi: Dolgu sosis veya sucuk hazirlamak igin
uygundur.

Kebbe sekil verme unitesi: Hamur bohgalarinin ve kiymali
bohgalarin yapilmasi icindir.

Makarna sekil verme unitesi: Spaghetti veya Tagliatelle yapimi igindir.
Sikma ¢orek sekil verme unitesi: Sikma ¢orek yapimi igindir.
Rendeleme unitesi: Besinlerin kesilmesi, dogruanmasi ve
rendelenmesi igindir.

Narenciye sikacagi: Narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igindir.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimis olmalidir. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi igin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gergeklestiriimesi
de mumkudur. Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait basliklari, kesme ve rendeleme basliklarini
kesinlikle kullanmayiniz. Sadece ilgili bashgda ait pargalari kullaniniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden

en fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, ocak gibi sicak
yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari dnlemek ve
yaralanmadan g¢aligmayi garanti edebilmek igin; ¢alisma yUzeyinin
kolayca erigilebilir, neme karsi dayanikli, diz, dengeli, kuru ve
yeterince buyuk bir alan olmalisi gereklidir.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan uzak tutulmalidir ve
cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik veya kullanici bakimi galismalari gocuklar tarafindan
gerceklestirimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi

Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken
sisteminin usuline uygun sekilde takilmis oldugundan emin olunuz.
Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Cihazda,
hasar gérmus bir elektrik kablosunun degistirilmesi gibi onarimlar,
tehlikeleri dnlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapiimahdir. Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan
kumandal prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli
olarak gozetim altinda tutunuz! Cihazin, besinlerin hazirlanmasi
icin gerekli olandan uzun sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine ¢ekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya
daldinimayiniz veya bulagik makinesinde yikamayiniz. Buharl
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi islak veya nemli elle
tutmayiniz ve bogsta ¢aligmaya birakmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

Cihazi kullandiktan sonra, tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz. Bagliklar takilmadan veya degistiriimeden 6nce, cihazin
kapatiimasi ve elektrik sebekesinden ayrilimasi gerekir.

Kesme ve rendeleme basgliklarinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Donen pargalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Dolum kanalini veya ¢ikis
agzini kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

Islenecek besinleri dolum kanalinin icine kesinlikle elinizle itmeyiniz.
Mutlaka sadece urun ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.
Kesme ve rendeleme Unitelerinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
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A Dikkat! Cihaz hasari tehlikesi

Guvenlikle ilgili uyarilar tr

Dolum kanalinin ve Unitelerin icinde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum kanalina veya ¢ikis agzina
herhangi bir cisim (6rn. bigak, ¢atal) ile midahalede bulunmayiniz.
Cihaz kesintisiz olarak en fazla 10 dakika sureyle calistirilabilir.

Bu sure gectiginde cihazi kapatiniz ve oda sicakligina kadar

sogumasini bekleyiniz.
/A Onemli!

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve gliinliik temizlik” bkz.

sayfa 181

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin
sizi candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi givenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tiim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sire
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonuglari
gorerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride bagvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Gzere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintili bilgileri asa-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 175

Icerik

Amaca uygun kullanim ..................coee. 173
Guvenlikle ilgili uyarilar.............cccc.cceee 174
Genel BaKig.......ceeeiiiiiiie 176
ik kullanimdan 6nce...........ccccveveveuennnnn. 176
Kumanda ve goésterge elemanlari........... 177
Asiri yiklenme emniyeti......................... 177
HIZ @yar! .....cccovieeiiiiiic e 177
Dénme ybénu degistirme fonksiyonu ....... 178
Ana cihaz........cccccooii 178
ANa Unite ....ooveiiiie 178
Rendeleme Unitesi........ccccooecieeieinnneeen. 180
Narenciye sikacag! Unitesi...................... 180
Bakim ve gunlik temizlik........................ 181
Tarifler. ..o 182
Yararl bilgiler..........ccocoviiiiiiniis 183
Elden gikartiimasi............cccoeeecciiiiinnnnns 184
Musteri hizmetleri ... 184
Yedek pargalar ve aksesuarlar ............... 185
Ariza durumunda yardim............cccceveee. 186

175

02.05.2022 11:26:04



tr Genel Bakis

Genel Bakig

= Resim

1 Anacihaz

Uniteler igin tahrik sistemi
b |veya O/I* tusu

c O veya1:2|rev* tusu
d Gosterge

e Sigorta/emniyet tusu
f

(¢]

h

i

1Y

Tasima kulpu
Kapakli muhafaza g6zu
Elektrik sebekesi kablosu
Kablo saklama bdlmesi
2 Anaiinite
a Govde
b Dolum kanali
¢ Malzeme doldurma kabi
d Tikag
e Kavrama Uniteli helezon
f Montaj bilezigi
3 Et kiyma iinitesi
a Bigak
b Ince delikli disk (2,7 mm)*
¢ Orta delikli disk (4 mm)
d Kaba delikli disk (8 mm)
4 Sucuk doldurma unitesi
a Tutucu bilezik
b Sucuk doldurma initesi bashgi
5 Kebbe iinitesi*
a Konik halka
b Kebbe bagligi
6 Makarna iinitesi*
a Spagetti diski
b Tagliatelle diski
¢ Temizleme aleti
7 Sikma ¢orek lnitesi*
a Hamur baghgi
b Sekil verme diski (déndurulebilir)

=> Resim [&

Rendeleme iinitesi*
Govde

Dolum kanali

Kilitteme kapagi
Malzeme doldurma kabi
Tikag

Kesme Unitesi
Rendeleme linitesi, kaba
Rendeleme Unitesi, ince
Dograma unitesi

=]

- JTQ "0 Qo0Tw
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9 Narenciye sikacagi linitesi*
a Toplama ganagi
b Silzgec Unitesi
¢ Sikma hunisi
d Yayh tahrik mili

* modele bagl

Kullanim kilavuzunda cihazin gesitli model-
leri agiklanmistir. Resimli sayfalarda bir
genel bakis sunulmustur. = Resim [e]

Aksesuarlar ve yedek parcalar musteri hiz-
metlerinden veya www.bosch-home.com
adresinden temin edilebilir. =»> “Yedek
parcalar ve aksesuarlar” bkz. sayfa 185

llk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

m  Mevcut ambalaj malzemesi
ctkartiimalidir.

m Birlestirilmis parcalar ayrilarak tekil
parcalar haline getirilmelidir. Burada
“Hazirlik” altinda acgiklanan siranin
tersine hareket edilmelidir.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. =» Resim [ / &

m TUm pargalari goérinir bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m ik kullanimdan énce tiim parcalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 181
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Kumanda ve gosterge
elemanlari

MFW35...

| tusu

| tusuna bastiginizda cihaz agilir. Tahrik
sistemi (motor) hemen galismaya baglar.

O tusu
O tusuna bastiginizda cihaz kapatilir. Tahrik
sistemi (motor) durdurulur.

MFW36.../MFW38...

O/l tusu

O/I tuguna bastiginizda cihaz acilir. Tahrik

sistemi (motor) hemen 2 (hizli) hiz ayari ile

calismaya baglar. O/l tusuna tekrar bastigi-
nizda cihaz kapatilir. Tahrik sistemi (motor)

durdurulur.

Tus 1-2 | rev

1-2 | rev tusuna kisa sire basildiginda,
cihazin hiz ayari 1 (yavas) ve 2 (hizh)
arasinda degisir. = “Hiz ayari” bkz.

sayfa 177

1-2 | rev tusuna bastiginizda ve tusu basili
tuttugunuzda, dénme yonu degdistirme
fonksiyonu caligtirilir. =» “Dénme y6énii
degistirme fonksiyonu” bkz. sayfa 178

Tum modeller

Calisma gostergesi

Cihaz acildiginda calisma gostergesi yanar.
Donme yo6ni degistirme fonksiyonuna
sahip modellerde, 1-2 | rev tusuna basildig
surece fonksiyon gostergesi yanip soner.

Emniyet tusu

Emniyet tusuna basildiginda cihaza monte
edilmis olan Unitenin kilidi agilir. Ancak
emniyet tusuna basildiktan sonra Unite saat
donis yénunde cevrilebilir ve ana cihazdan
cikartilabilir.

Kablo saklama bolmesi

Elektrik sebekesi kablosu, kablo saklama
bdlmesinden cekilebilir veya tekrar iceri
itilebilir. Kablolari her zaman sadece ihtiyag
duydugunuz uzunlukta gekiniz.

MFW3612A _EU_8001252221.indb 177

Kumanda ve gosterge elemanlari tr

Muhafaza gozii

Et kiyma makinesinin kullaniimayan delikli
diskleri, muhafaza géziine yerlestirilebilir ve
kapag! kapatilarak saklanabilir.

Asirn yuklenme emniyeti

Ana Unitenin asiri yiklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, kavrama Unitesinde bir ¢entik (zaruri
kiriima yeri) 6ngorilmistar. Asir bir yik-
lenme s6z konusu oldugunda, kavrama
Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni kavrama Unitesini musteri hizmetlerin-
den temin edebilirsiniz (No0.630701). Zaruri
kirilma yerine sahip yedek pargalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez.

Kavrama unitesinin degistirilmesi

=> Resim

1. Kavrama unitesindeki civatay! uygun bir
tornavida (PH2) ile ¢6ziinliz ve arizali
kavrama Unitesini ¢ikartiniz.

2. Yeni kavrama Unitesini yerlestiriniz ve
terkar vidalayiniz.

Hiz ayari

SADECE MFW36.../MFW38...

Hiz ayari ile, devir sayisi igin 1 (yavas)
veya 2 (hizli) ayari yapilabilir.

Dikkat!

Belirli uygulamalar icin mutlaka 1 (yavas)
hiz ayarinin kullanilmasi gerekir. Onerilen
hiz degerleri dikkate alinmahdir!

Bkz. Tablo =» Resim [6]

m Cihaz O/l tusuna basarak aginiz.
Cihaz, 2 (hizh) hiz ayart ile gahgir.

m 1-2|rev tusuna kisa siire basiniz.
Cihaz 1 (yavas) hiz ayarina gecer.

m 1-2|rev tusuna kisa slre basiniz.
Cihaz tekrar 2 (hizh) hiz ayarina geri
doner.

177
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tr Donme yonu degistirme fonksiyonu

Donme yonii degistirme
fonksiyonu

SADECE MFW36.../MFW38...

Donme yo6ni degistirme fonksiyonu,
helezonu kisa stireyle geriye dogru dondu-
rerek yapiskan besin maddelerinin tekrar
¢Ozllmesini saglamak igin kullanilir. D6nme
yonu degistirme fonksiyonu 15 saniye sonra
otomatik olarak kapanir.

Dikkat!

Cihaz agikken 1-2 | rev tusunu kesinlikle

uzun sire basili tutmayiniz. 1-2 | rev

tusuna ancak cihaz tamamen durduktan
sonra basiniz.

m Cihaz O/l tusuna basarak kapatiniz
ve tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz.

m 1-2|rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz.

m  Yakl. 5-10 saniye sonra 1-2 | rev tusunu
birakiniz ve tahrik sisteminin (motor)
durmasini bekleyiniz.

m Cihaz O/l tusuna basarak tekrar aginiz.

Not:

Yapisan besinler dénme yonu degistirildik-
ten sonra da ¢6zilmezse; cihazi kapatiniz,
elektrik fisini gekiniz ve cihazi temizleyiniz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.

sayfa 181

Ana cihaz
Hazirhk

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢aligmak igin

tim 6n hazirliklar sona erdikten, gerekli

Uniteler dogru sekilde birlestirildikten ve ana

cihaza baglandiktan sonra takiniz.

m Ana cihazi diiz ve dengeli bir ¢calisma
yuzeyine yerlestiriniz.

m Elektrik sebekesi kablosunu, kablo
saklama bdélmesinden gereken uzun-
lukta gekiniz.

Ana cihaz hazirdir.
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Ana lnite

Ana unite asagidaki uygulamalar igin
kullanilir:

Et kiyma makinesi

Cig veya pismis besinlerin dogranmasi
igindir. Islenecek besinin tiiriine ve yapisina
uygun delikli disk kullaniniz. =» “Yararii
bilgiler” bkz. sayfa 183

Sucuk doldurma linitesi

Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir. Sosis sarmalarinin
yapilmasi igindir.

Kebbe sekil verme linitesi

Hamur bohcalarinin veya kiymali sarmala-
rin yapilmasi igindir.

Makarna sekil verme iinitesi
Spagetti veya Tagliatelle makarnalara bigim
vermek igin.

Sikma ¢orek linitesi
Sikma coreklere 3 farkl hamur profiliyle
sekil vermek igin.

Not: Ana Unite ve musteri hizmetlerinden
temin edebileceginiz uygun aksesuarlar
ile bagka uygulamalar yapmaniz da
mumkunddr.

Dikkat!

Farkl minferit pargalarin birlestiriimesi igin,
Uniteler Uzerindeki girinrileri gévde Uzerin-
deki ilgili karsi parcaya hizalayiniz.

Et kiyma makinesi hazirhgi

A\ Yaralanma tehlikesi!
Keskin bigaklari tutmayiniz.

Dikkat!
Her zaman sadece delikli disk kullaniniz.

= Resim 1]

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle bigagi, daha sonra istediginiz
delikli diski helezon lzerine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezidini gévde Uzerine yerlegti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénls
yoéninde geviriniz.

Et kiyma makinesi hazirdir.
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Sucuk doldurma iinitesi hazirhigi

=> Resim 3

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle tutucu bilezigi helezon
Uzerine, ardindan da sucuk bashgini
gbvde icine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénis
yoéninde geviriniz.

Sucuk doldurma Unitesi hazirdir.

Kebbe sekil verme uinitesi hazirlig

= Resim @

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde gbvde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle konik halkayi helezon lzerine,
ardindan da kebbe baghgini gévde igine
yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde lzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénus
yonilinde geviriniz.

Kebbe sekil verme Unitesi hazirdir.

Makarna sekil verme Unitesi

hazirhgi

—=> Resim [€

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde gbvde igine yerlestiriniz.

2. Istediginiz makarna diskini gévde igine
yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donusg
yoniinde ceviriniz.

Makarna sekil verme Unitesi hazirdir.

Sikma ¢orek unitesi hazirhgi

= Resim [l

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde gbvde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle hamur basligini gévdeye
yerlestiriniz, ardindan sekil verme diskini
takiniz.

3. istediginiz profil alta gelene kadar sekil
verme diskini dénduriniz.

4. Montaj bilezigini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénus
yonilinde geviriniz.

Sikma ¢orek Unitesi hazirdir.
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Ana Unite tr

Kullanim

Not: Besinler kullanim amaglarina gére
farkh sekilde islenirler. =» “Tarifler” bkz.
sayfa 182

Asagidaki ornekte, ana linitenin et kiyma
makinesi olarak kullanimi agiklanmigtir:

/\ Yaralanma tehlikesi!
Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Cihaz ile kemik, kikirdak, sinir veya
benzeri kati cisimler islemeyiniz.

— Donmus et iglemeyiniz.

— Tikag ile ¢ok fazla baski uygulamayiniz.

= Resim sirasi i

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yénlntn tersine
dogdru geviriniz.

3. Doldurma kabini yerlestiriniz ve tikaci
dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biyik
parcalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegirerek kiguk
parcalara ayiriniz.

5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

6. Elektrik fisini takiniz. Cihazi galistiriniz.

Bilgi (MFW36.../MFW38...):

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizli) optimum hiz

ayari ile gahgir.

7. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz.

8. lsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini gekiniz.

9. Doldurma kabini ve tikaci ¢ikartiniz.

10. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézu-
lene kadar Uniteyi saat donls yoniinde
geviriniz.

11. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tim parcalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 181
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tr Rendeleme Unitesi

Rendeleme uinitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik ekmek ve diger

sert besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve
rendelemesi igindir. Islenecek besinin
turline ve yapisina uygun tertibat kullaniniz.
=> “Yararli bilgiler” bkz. sayfa 183

Hazirhk

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme, kesme ve dograma Unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz
ve buralara dokunmayiniz.

=»> Resim sirasi

1. Kilitteme kapagini aginiz. istediginiz
tertibati cihazin igine yerlestiriniz.

2. Kilitteme kapagini yerine duyulur sekilde
oturana kadar kapatiniz.

Rendeleme Unitesi hazirdir.

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Tikag sadce bir yonde kullanilabilir.

— Set kabuklari(érn. findik kabug)
temizleyiniz.

— Tikag ile cok fazla baski uygulamayiniz.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bagligini 2 (hizl) hiz ayari ile
kullaniniz.

—> Resim sirasi [[{

1. Hazirlanan initeyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donus yoninin tersine
dogru geviriniz.

3. Doldurma kabini yerlestiriniz ve tikaci
dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle bilyiik
parcalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegirerek kiguk
parcalara ayiriniz.
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5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

6. Elektrik figini takiniz. Cihazi galistiriniz.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

Aclldiktan sonra cihaz 2 (hizli) hiz ayari

ile caligir. Dograma ve kesme bagliklarini

kullanmaya baslamadan 6nce, 1 (yavas)

hiz ayarina gecmek igin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =»> “Hiz ayari” bkz.

sayfa 177

7. Tikag ile hafifgce baski uygulayarak

besinleri dolum kanalina itiniz. Besinler
kesilir veya rendelenir.

8. lsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve

elektrik fisini gekiniz.

Doldurma kabini ve tikaci ¢ikartiniz.

0. Emniyet tusunu basili tutunuz ve
¢ozulene kadar Uniteyi saat donls
yénunde cgeviriniz.

11. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve

tim parcalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 181

- ©

Narenciye sikacagi unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi narenciyelerin
sikilip suyunun gikartiimasi igindir.

Hazirlhik

/\ Yaralanma tehlikesi!

Narenciye sikacagi Unitesi dogrudan ana
cihaz Gizerinde birlestirilir. Elektrik figini
ancak, cihaz ile calismak igin gerekli olan
tim hazirliklarin tamamlanmis olmasi
halinde takiniz.

Dikkat!

Narenciye sikacag Unitesinin hazirlanmasi
ve kullanilimasi i¢in ana cihaz 90° kadar
yatirihr. Bu pozisyonda kesinlikle bagka
Unite kullanmayiniz.

=> Resim sirasi

1. Ana cihazi tagima kulbundan tutunuz ve
tahrik sistemi yukariya bakacak sekilde
dikkatlice yatiriniz. Tuslara kolayca
ulasabilmek igin gerekirse ana cihazi
biraz c¢eviriniz.

2. Yay elemanl tahrik milini, asagiya dogru
ana cihazin tahrik sistemine yerlestiriniz.
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Dikkat!

Tahrik mili parmakla hafifce asagiya dogru

bastirilabilir durumda olmalidir. Buralara

posa yapismamis olmali, ¢cekirdekler

veya yabanci maddeler nedeniyle blokaj

yasanmamalidir.

3. Toplama ganagini egik bir sekilde tahrik
sistemine yerlestiriniz.

4. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
toplama ¢anagini saat donus ydninin
tersine dogru ceviriniz.

5. Silizgeg Unitesini ve toplama g¢anagini
cikartiniz.

6. Sikma hunisini tahrik miline yerlestiriniz.

Narenciye sikacag! Unitesi, ana cihaza

monte edilmistir ve hazirdir.

Kullanim

=»> Resim sirasi [

1. Narenciyeleri ikiye boliniz.

2. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.

3. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.
Tahrik sistemi (motor) ¢alismaya baslar.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizl) hiz ayan

ile galisir. Narenciye suyu sikma cihazini

kullanmaya baglamadan 6nce, 1 (yavas)

hiz ayarina ge¢cmek i¢in mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =» “Hiz ayar” bkz.

sayfa 177

4. Ikiye béldiigiiniiz narenciyelerin kesil-
mis ylzun( sikma hunisinin Gzerine
yerlestiriniz ve asagiya dogru bastiriniz.
Suyu sikilacak meyve, sikma hunisine
bastirildiginda cihaz donmeye baslar.

5. Sikma iglemini sona erdirmek igin sikma
hunisine uyguladiginiz basinci azaltiniz.

6. lIsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini gekiniz.

7. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6zu-
lene kadar uniteyi saat donls yoninde
geviriniz.

8. Uniteyi cikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tim parcalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 181
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Bakim ve giinlik temizlik tr

Uyarilar:

— En uygun meyve suyunu elde edebilmek
icin, sitkma isleminin birkag kez tekrar-
lanmasi gerekir.

Gerekli gorlrseniz meyvelerin

biyudk parcall ve etli bolimlerini ve
cekirdeklerini stizgeg Uinitesinden
temizleyebilirsiniz.

Bakim ve glinlik temizlik

Cihazi, tum uniteleri ve kullanilan aksesuar

parcalarini her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz.

/\ Elektrik carpmasi tehlikesi!

— Temizlikten dnce elektrik sebekesi
kablosunu prizden ¢ekiniz.

— Ana cihaz kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme ve kesme Unitelerinin keskin
bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz ve
buralara dokunmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

Resim M minferit pargalarin nasil temizle-

necegi ile ilgili bir genel bakig sunar.

m  Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

m Kullanilan Gniteleri adimlari tersi sirayla
uygulayarak pargalarina ayiriniz
(bkz. ilgili Gnitenin “Hazirhk” bolima).

m Aksesuar pargalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez/stinger veya yumusak
bir firga kullanarak temizleyiniz

m TUm parcalari kurumaya birakiniz.

181
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tr Tarifler

Uyarilar:

— Metal pargalari derhal kuru bir bez
ile silip kurutunuz ve paslanmalarini
Onlemek igin Uzerlerine biraz sivi yemek
yagi suriniz.

— Havug gibi malzemeleri islerken plastik
parcalarda renk degisimleri olugabilir. Bu
renklenmeler bir damla sivi yemek yagi
ile temizlenebilir.

Tarifler

Bilgi (MFW36.../MFW38...):
Tdm ¢alisma adimlari i¢in hiz ayarini 2
(hizl) olarak yapiniz.

Kebbe

Doldurulmus hamur:

— 500 g kuzu eti, seritler halinde kesilmis

500 g bulgur, yikanmig ve suyu stzilmis

1 kiiglik sogan, dogranmis

m  Kuzu etini ve bugdayi et kiyma makine-
sine (ince delikli disk) donlsumli koyarak
isleyiniz.

m Hamuru iyice karistiriniz, sogani ilave
edip karistiriniz.

m  Karnigimi iki kez daha et kiyma makinesi
ile isleyiniz.

ici igin:

— 400 g kuzu eti, seritler halinde kesilmig

2 orta blyuklukte sogan, dogranmis

1 gorba kasigi sivi yag

1 ¢orba kasigi un

2 cay kasigi yenibahar

Tuz ve karabiber

m  Kuzu etini et kiyma makinesi (ince delikli

disk) ile isleyiniz.

Soganlari pembelesinceye kadar

kavurunuz.

Kuzu etini ilave ediniz ve iyice kavurunuz.

Diger malzemeleri ilave ediniz.

TUm malzemeleri yakl. 1-2 dakika

soteleyiniz.

Fazlalik yagi dokuniz.

ic malzemenin sogumasini bekleyiniz.
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Kebbe hazirlanmasi:

Doldurulmus hamur bohgalarinin karigim
malzemesini kebbe sekil verme unitesi ile
isleyiniz.

igi bog hamur rulosundan 7,5 mm uzunlu-
gunda parcalar kesiniz.

Doldurulmug hamur bohgasinin bir ucunu
bastirip kapatiniz.

icine biraz i¢ dolgu malzemesi doldurunuz
ve bohg¢anin diger ucunu da bastirip
kapatiniz.

Sivi yagi isitiniz (yakl. 180°C) ve doldu-
rulmus hamur bohgalarini yakl. 6 dakika
slireyle altin rengini alana kadar kizartiniz.

Ekmekli hamur koftesi

300 g taze beyaz ekmek

20 ml sit

40 g tereyadi veya margarin

3 yumurta

1 yemek kasigi ince kiyllmis sodan
Maydanoz

biraz un

Tuz ve karabiber

Ekmegi 10 mm kalinhginda dilimler
halinde kesiniz ve boyuna ikiye boéliniz.
Uzerine 20 ml siit dokiiniiz ve gekmesini
bekleyiniz.

Islak ekmek parcalarini et kiyma maki-
nesi (orta delikli disk) ile yakl. 50 saniye
isleyiniz.

Kuglk dogranmis soganlari, maydanozu
ve erimig tereyagini ilave ediniz ve
karistiriniz.

Ekmekli hamura ¢irpiimig yumurtalari,
tuz ve karabiber ekleyip karistiriniz.
Hamuru birkag dakika bekletiniz. Tekrar
iyice yogurunuz.

Yuvarlak kofteleri sekillendirmek igin
ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak koéfteleri un Gizerinde gezdiriniz.
Yuvarlak koéfteleri kaynar suya atiniz

ve yakl. 20 dakika su iginde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!
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Makarna

Yumurtali makarna hamuru igin temel

tarif:

— 230 g bugday unu (405 tip) veya ¢ok
ince 6gutulmus bugday unu

— 2 yumurta

Bilgi: En iyi sonuglari hamurunuzu Bosch

MUMS5 mutfak robotunu ve karistirma telini

kullanarak yaptiginizda elde edersiniz

(En yuksek miktar: 1 x temel tarif).

m  TUm malzemeleri kisa sire (10 x yakl.
3 dakika) karistirma teli ile M kademe-
sinde isleyiniz.

m  Gerekirse un ilave ediniz.

Makarna yapimi:

m Ana cihazi, makarna sekil verme Unitesi
ve istediginiz Unite ile birlikte hazir
ediniz.

m  Hamurun kicik bir bélimund doldurma
deligine dogru sokunuz.

m Cihazi aginiz ve hamuru tikagla kanalin
icine bastiriniz.

m Makarnalari dogrudan c¢ikis yerinden,
bir bigak ile istediginiz uzunlukta kesiniz
ve unlanmis pamuklu bir bez veya bir
ahsap kesme tahtasi tzerine koyunuz.

Sikma ¢orek

Tuzlu tart temel tarifi:

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

Bilgi: En iyi sonuglari hamurunuzu Bosch

MUMS5 mutfak robotunu ve karistirma telini

kullanarak yaptiginizda elde edersiniz.

m  TUm malzemeleri dncelikle yakl.
> dakika sireyle Kademe 1 (1),
ardindan da yakl. 2-3 dakika sureyle
Kademe 6 (3) ayarinda karistirma teli
ile karistiriniz.
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Yararl bilgiler tr

Biskiivi yapimi:

m Ana cihazi, kesme biskuivi sekil verme
Unitesi ve istediginiz hamur profili ile
birlikte hazir ediniz.

m  Hamurun bir bélimani doldurma deli-
gine yerlestiriniz.

m Cihazi aginiz ve hamuru tikagla kanalin
icine bastiriniz.

m  Hamur profilini dogrudan ¢ikis yerinden,
istediginiz uzunlukta aliniz ve unlanmis
veya pisirme kagidi serilmis bir firin
tepsisine koyunuz.

Yararh bilgiler

Et kiyma makinesi

Delikli disklerin kullanimi

— Ince delikli disk (2,7 mm):

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis
ciger, pismis corbalik et, kizartmalik
kiyma icin ¢ig domuz ve sidir eti; ¢ig
ciger, ciger sucugu icin et ve i¢ yagi,
ince kiyllmis etten sucuk icin domuz eti

— Orta delikli disk (4 mm):

Macun ve servelat sosisi igin domuz ve
sIgir eti

— Kaba delikli disk (8 mm):

Gulas ¢orbasi igin kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle igin kullanilan
artiklar (kizartma, sucuk, ...)

m islenecek besinde daha ince bir kivam
elde etmek isiyorsaniz, pargalama
islemini tekrarlayiniz veya farkli delikli
disleri birbiri ardina kullaniniz (kaba,
orta, ince).

m isleme sirasinda baska malzemeler de
(6rn. sogan, baharat) ekleyebilirsiniz.
Bdylece tim malzemeler birbirleriyle
iyice karigtirihr.

Sucuk doldurma ilinitesi

m Dogal bagirsagi islemeden énce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

m Sosis sarmalarini “tika basa” doldurma-
yiniz, aksi halde sosisler piserken veya
kizarirken patlayabilir.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Rendeleme linitesi

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bashgini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.

Unite kullanimi

— Kesme lnitesi: Havug, kereviz, kolrabi,
kabak igin

— Rendeleme iinitesi (kaba): Havug,

findik, sert peynir (6rn. Emmentaler) igin

— Rendeleme linitesi (ince): Findik, sert
peynir, parmesan peyniri igin

— Dograma iinitesi: Patates, parmesan
peyniri, findik igin

Elden ¢ikartiimasi

)i

Uriiniin Elden Gikariimasi

Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan

“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin

Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmelidine uygundur.

Bu drtn, geri dénisumlu ve tekrar kullanila-

bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Griind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisimu igin bir toplama noktasina
gOtlrun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydonetime sorun.

Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek

¢evrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina

yardimci olun.

Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik

Miisteri hizmetleri

Ulkenizde gegerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri misg-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgeriate GmbH
Carl-Wery Stralle 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
muUsteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tim yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulagabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlk tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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Yedek pargalar ve aksesuarlar tr

Yedek parcgalar ve aksesuarlar

Yedek pargalar ve aksesuarlar

7 mm = 638407 Et kiyma makinesi i¢in delikli disk (ince)

= 637985 Et kiyma makinesi i¢in delikli disk (orta)

= 637986 Et kiyma makinesi icin delikli disk (kaba)

= 637987 Sucuk doldurma tinitesi: Suni ve dogal
bagirsagin sucuk malzemesi ile doldurulmasi

= 12000397 icindir. Sosis sarmalarinin yapilmasi igindir.

= 638281 Kebbe sekil verme iinitesi: Hamur
bohcalarinin veya kiymali sarmalarin yapilmasi
icindir.

= 12001096 Makarna sekil verme Unitesi: Spagetti veya
Tagliatelle makarnalara bigim vermek igin.
Sikma ¢orek unitesi: Sikma goreklere 3 farkl
hamur profiliyle sekil vermek igin.

g 12011263 Rendeleme Unitesi: Kesme, dograma,
rendeleme igindir

= 798161 Rendeleme Unitesi icin kesme Unitesi

= 798162 Rendeleme tertibati i¢in rendeleme Unitesi
(ince)

& 798160 Rendeleme tertibati icin rendeleme unitesi
(kaba)

= 798130 Rendeleme tertibati icin dograma tinitesi

= 791603 Narenciye sikacag linitesi: Portakal, limon ve

greyfurt suyu sikmak igindir.

Yedek pargalar ve aksesuarlar piyasadan ve musteri hizmetlerinden temin edilebilir.
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tr Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda yardim

Sorun
Cihaz acgildiginda

calismaya baglamiyor.

Sebep
Cihaza gti¢ gitmiyor.

Cozim
Elektrik fisini prize takiniz.

Cihaz normal ¢aligi-

yor ancak besinler
islenmiyor.

Cihazi asir yuklenmis
vea kavrama Unitesi
zaruri kirllma yerinden
kinimis.

Cihazi kapatiniz ve durmasini bek-
leyiniz. Cihaz fisten ¢ekiniz, Uniteyi
¢ikartiniz ve pargalarina ayirarak
temizleyiniz. Kavrama Unitesini
degistiriniz. =» “Asiri yliklenme emni-
yeti” bkz. sayfa 177

Besinler iglenmiyor
veya ¢ok yavas
isleniyor.

Unite veya helezon
tikanmis.

Donme yonii degistirme fonksiyonu
olmayan cihazlar: Cihazi kapatiniz,
durmasini bekleyiniz ve figten ¢ekiniz.
Uniteyi cikartiniz, pargalarina ayiriniz
ve tikanmalari ¢dzmek igin iyice
temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik
temizlik” bkz. sayfa 181

D6nme yonii degistirme fonksiyonu
olan cihazlar:

Cihazi O/I tusu ile kapatiniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

1-2 | rev tusuna basiniz ve tusu basili
tutunuz. Yakl. 5-10 saniye sonra

1-2 | rev tusunu birakiniz ve tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyi-
niz. Cihaz tekrar aginiz ve galismaya
devam ediniz. =» “Dénme yénii degis-
tirme fonksiyonu” bkz. sayfa 178

Tiga Uzerine ¢ok kuvvetli
basin¢ uygulaniyor veya
dolum kanal dolu.

Tikag Uizerindeki basinci azaltiniz
ve dolum kanalina daha az besin
doldurunuz.

islenecek besinlerde hala
sert pargaciklar olabilir.

Sert pargaciklari ayiklayiniz. Sert seb-
zeleri islemeden 6nce hafifce pisiriniz
veya soteleyiniz.

Dénme yoénu degis-
tirme fonksiyonu
calismiyor.

1-2 | rev tusuna cok kisa
basiimis.

Dénme yoni degistirme fonksiyonu
calisana kadar 1-2 | rev tusunu basili
tutunuz.

Helezon ¢ok ciddi sekilde
yikanmisg.

Cihazi kapatiniz, durmasini bekleyiniz
ve figini gekiniz. Uniteyi gikartiniz,
parcalarina ayiriniz ve tikanmalari
¢bzmek icin iyice temizleyiniz.

=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 181

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢agri merkezimizi arayiniz!

Telefon numaralari kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.

186

MFW3612A _EU_8001252221.indb 186

02.05.2022 11:26:06



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowacé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zéwkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczy¢
niniejszg instrukcije.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta za wynikite
szkody. Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urzgdzenie moze by¢
takze uzywane przez gosci w pensjonatach, matych hotelach i podob-
nych obiektach mieszkalnych. Urzgdzenia uzywac tylko do produktéw
w takiej ilosci i o takim czasie przygotowania, ktére sg typowe dla
gospodarstwa domowego.

Urzgdzenie i jego wyposazenie (w zaleznosci od modelu) sg
przeznaczone do nastepujgcych celow:

Maszynka do mielenia mig¢sa: do mielenia oraz mieszania
surowego i gotowanego miesa, stoniny, drobiu i ryby.

Nasadka masarska: do wytwarzania kietbas i rurek.

Nasadka do kebbe: do przygotowania pierogdéw i mielonego
nadzienia.

Przystawka do makaronu: do wykonywania spaghetti oraz
makaronu typu nitki.

Przystawka do wyciskania ciastek: do wykonywania wyciskanych
ciastek.

Przystawka do tarcia: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutow
spozywczych.

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania sokéw z owocow
cytrusowych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Nie wolno uzywaé urzadzenia
do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji oprécz tych
zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dodatkowe zastosowa-
nia. Urzgdzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie wolno stosowac nasadek lub przystawek szatkujgcych i trgcych
pochodzgcych z innych urzadzen. Stosowac wytgcznie akcesoria
dotgczone do odpowiednich przystawek.

Urzadzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawia¢
urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach kuchenek
elektrycznych, ani w ich poblizu.
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pl Zasady bezpieczenstwa

Miejsce pracy powinno by¢ tatwo dostepne, odporne na wilgoc,
stabilne, rowne, suche i wystarczajgco duze, aby unikng¢ uszkodzen
spowodowanych odpryskami i mozna byto pracowac bez przeszkodd.
Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa. Nie
dopuszczac¢ dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego przewodu
zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwaé urzgdzenia. Dzieciom nie
wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Nie wolno dzieciom czysci¢ urzg-
dzenia oraz dokonywac konserwacji w zakresie przewidzianym dla
uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru

Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmien-
nego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem.
Prosze sie upewnic¢, ze ukfad przewoddw ochronnych domowe;j insta-
lacji elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie nie sg
uszkodzone. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzg-
dzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadza¢ wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie poditgczac urza-
dzenia do automatycznych wytgcznikéw czasowych lub do zdalnie
sterowanych gniazdek sieciowych. Zawsze nadzorowac prace urzg-
dzenia! Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia dtuzej niz
to konieczne do obrdobki produktow spozywczych.

Nie doprowadzic¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przeciggac¢ go nad ostrymi krawedziami. Korpusu
urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie stosowac myjek parowych. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani witgczac na biegu jatowym.

Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.
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Zasady bezpieczenstwa pl

A Niebezpieczenstwo zranienia
Po bezposrednim uzyciu urzadzenia odczekac do zatrzymania
sie napedu. Przed zamontowaniem lub wymiang nasadek, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyja wtyczke z gniazdka
sieciowego.
Nie zbliza¢ ragk do ostrych nozy i krawedzi przystawek do szatkowania
i tarcia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.
Nigdy nie wktadac rgk w otwor do napetniania lub w otwor wylotowy.
Nigdy nie popychac rekg produktow w otworze do napetniania. Do
popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!
Nigdy nie czysci¢ gotymi rekoma ostrych nozy i krawedzi przystawek
do szatkowania i tarcia.
A Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzadzenia
Zwracac uwage, aby w otworze do napetniania oraz w nasadkach nie
byto zadnych ciat obcych. Nie operowaé przedmiotami (np. nozem,
tyzkg) w otworze do napetniania lub w otworze wylotowym.
Urzadzenie moze nieprzerwanie pracowac¢ maksymalnie 10 minut. Po
tym czasie nalezy go wytgczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia do tempe-
ratury pokojowe;j.

Uwaga!
Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposob tutaj opisany.
—» Konserwacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 195

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg Uzytkowanie 2godne z przeznaczeniem 187

sie cenne wskazowki na temat bezpiecz- Za§ady bezple_czenstwa """"""""""""" 188
nego korzystania tego urzadzenia. Opis ur;adzenla ..... S 190
Zachecamy, aby doktadnie przeczytac te Przed pierwszym UZYCIBM ..o 190
instrukcje i przestrzegaé wszystkich poda- Elemen.ty obs’rygowe i wskaz.nl.kl s 191
nych wskazoéwek. W ten sposob uzyska Zabezplef:zenle prz,eq przecigzeniem ... 191
sie stalg satysfakcje z korzystania z tego UStaW,'en'? PrRAKOSCI...ovvvvvvvvnvecesisieninnnnss 191
urzadzenia, a wyniki pracy tylko potwierdza Funkcja biegu wgtecznego ..................... 192
stusznos¢ decyzji o jego zakupie. Korpus urzadzenia.............ccooecuvninvnnnnns 192
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uzytkownikach. Wymskarkg dg cytrgsow ................... e 195
Dalsze informacje dotyczace naszych pro- Konse_rwaqa i codzienne czyszczenie ...195
duktow znajda Panstwo na naszej stronie Przepisy...cccocccveieee e 196
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Usuwanie drobnych usterek................... 200
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pl Opis urzadzenia

Opis urzadzenia

= Rysunek

1 Korpus urzadzenia

Naped nasadek

b Przycisk I lub O/I*

¢ Przycisk O lub 1-2 [ rev*

d Wskaznik pracy urzadzenia
e Przycisk zabezpieczajacy
f
9
h
i

1Y

Uchwyt do przenoszenia
Schowek z pokrywag
Przewdd sieciowy
Schowek na kabel
2 Nasadka podstawowa
a Obudowa
b Otwér do napetniania
¢ Taca wsypowa
d Popychacz
e Slimak z zabierakiem
f Nakretka
3 Zesp6t mielacy
a Noz
b Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm)*
c Sitko do $redniego mielenia (4 mm)
d Sitko do grubego mielenia (8 mm)
4 Zespot nasadki masarskiej
a Pierscien nosny
b Dysza do nadziewania
5 Zespot nasadki do kebbe*
a Pierscien stozkowy
b Dysza do kebbe
6 Wkladka do makaronu*
a Tarcza do spaghetti
b Tarcza do makaronu nitki
¢ Narzedzie do czyszczenia
7 Nasadka do wyciskania ciastek”
a Dysza do ciasta
b Tarcza do formowania (obrotowa)

=> Rysunek &

Przystawka do tarcia
Obudowa

Otwor do napetniania
Zatrzask

Taca wsypowa
Popychacz

Wktadka do szatkowania
Wktadka do tarcia, grubo
Wktadka do tarcia, drobno
Wktadka do przecierania

=]

- JTQ "0 Qo0Tw
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9 Wyciskarka do cytrusow*

a Tacka ociekowa

b Sitko

¢ Stozek wyciskajgcy

d Watek napedowy ze sprezyng
* w zaleznosci od modelu
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzagdzenia. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad wersiji.
=> Rysunek [¢]

Akcesoria i czesci zamienne sg
dostepne w serwisach lub na stronie
www.bosch-home.com. = ,Czesci
zamienne i akcesoria” patrz strona 199

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzadzenie catkowicie rozpakowaé, oczy-
Sci¢ i sprawdzié.

Uwagal!

Nigdy nie uzytkowac¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjaé z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

m Usunaé wszelki materiat opakowania.

m Rozebra¢ zmontowane czesci na
poszczegodlne elementy. Postepowac
przy tym w odwrotnej kolejnosci niz
opisano w punkcie ,Przygotowanie®.

m Sprawdzi¢ kompletno$¢ wszystkich
czesci. = Rysunek A/ [

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢ dokfad-
nie wszystkie czesci i osuszyc.
=» Konserwacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 195
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Elementy obstugowe
i wskazniki

MFW35...

Przycisk |

Nacisniecie przycisku | powoduje wtacze-
nie urzgdzenia. Naped zaczyna od razu
obracac sie.

Przycisk O
Nacisniecie przycisku O powoduje wytgcze-
nie urzgdzenia. Naped zatrzymuje sie.

MFW36.../MFW38...

Przycisk O/I

Nacisniecie przycisku O/1 powoduje
wigczenie urzgdzenia. Naped zaczyna od
razu pracowac z predkosciag 2 (szybko).
Ponowne nacisnigcie przycisku O/I
powoduje wytgczenie urzgdzenia. Naped
zatrzymuije sie.

Przycisk 1-2 | rev

Krétkie naci$niecie przycisku 1-2 | rev
powoduje przetgczanie predkosci urza-
dzenia miedzy 1 (wolno) a 2 (szybko).

=» Ustawienie predkosci” patrz strona 191
Nacisniecie i przytrzymanie przycisku

1-2 | rev uruchamia funkcje biegu wstecz-
nego. =% ,Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 192

Wszystkie modele

Wskaznik pracy urzadzenia

Wskaznik Swieci sig, gdy urzadzenie jest
wigczone. W przypadku modeli z funkcjg
biegu wstecznego wskaznik dziatania btyska,
jak dtugo jest wciskany przycisk 1-2 | rev.
Przycisk zabezpieczajacy

Nacisniecie przycisku zabezpieczajgcego
powoduje odblokowanie nasadki zamonto-
wanej w urzadzeniu. Dopiero nacisniecie
przycisku zabezpieczajgcego pozwala
obréci¢ nasadke zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara i zdjg¢ z urzgdzenia.

Schowek na kabel

Kabel sieciowy mozna wyciggng¢ ze schowka
lub z powrotem wsung¢. Zawsze wyciggac
tylko tyle kabla, ile jest to potrzebne.
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Schowek

Niewykorzystywane sitka zespotu mielg-
cego mozna umiesci¢ w schowku i zamkngé
pokrywa.

Zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Zabierak jest wyposazony w nacigcie
(miejsce przewidzianego przetomu)
zapobiegajgce wiekszemu uszkodzeniu
urzgdzenia w przypadku przecigzenia
nasadki podstawowej. W razie przecig-
zenia zabierak utamie sie w tym miejscu.
Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie
(nr 630701). Czesci zamienne z miejscem
przewidzianego przetomu nie sg objete
zobowigzaniem gwarancyjnym.

Wymiana zabieraka

=> Rysunek

1. Odkreci¢ wkret w zabieraku odpo-
wiednim wkretakiem (PH2) i usung¢
uszkodzony zabierak.

2. Wiozy¢ nowy zabierak i z powrotem
przykrecic.

Ustawienie predkosci

TYLKO MFW36.../MFW38...

Za pomocg przetgcznika predkosci mozna
ustawic obroty na 1 (wolno) lub 2 (szybko).
Uwagal!

Okreslone zastosowania wymagajg
koniecznie predkosci 1 (wolno).
Przestrzegac¢ zalecanych predkosci!

Patrz tabela = Rysunek [e]

m  Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I.
Urzadzenie obraca sig¢ z predkoscig 2
(szybko).

m Nacisng¢ krétko przycisk 1-2 | rev.
Predkos¢ urzadzenia zmieni sie na 1
(wolno).

m  Nacisng¢ krétko przycisk 1-2 | rev.
Predko$¢ urzadzenia zmieni si¢ ponow-
nie na 2 (szybko).

191

02.05.2022 11:26:06



pl Funkcja biegu wstecznego

Funkcja biegu wstecznego

TYLKO MFW36.../MFW38...

Funkcja biegu wstecznego stuzy do polu-
zowania zablokowanego produktu poprzez
krétkotrwate wtgczenie obrotow w tyt
Slimaka. Funkcja biegu wstecznego wytgcza
sie automatycznie po 15 sekundach.

Uwaga!
Nigdy nie trzymac diugo wcisnietego przyci-
sku 1-2 [ rev, gdy urzadzenie jest wigczone.
Przycisk 1-2 | rev trzyma¢ dtugo wcisniety
dopiero wéwczas, gdy urzadzenie catkowi-
cie sie zatrzyma.
m  Wyltgczy¢ urzadzenie przyciskiem O/
i poczekac do zatrzymania sie napedu.
m Nacisng¢ i przytrzymac przycisk 1-2 | rev.
m Po ok. 5-10 sekundach zwolni¢ przycisk
1-2 | rev i poczekaé do zatrzymania sie
napedu.
m Ponownie wigczy¢ urzadzenie
przyciskiem O/I.

Wskazowka:

Jezeli krotki bieg wsteczny nie uwolni zablo-
kowanego produktu, wytgczy¢ urzgdzenie,
wyciggna¢ wtyczke sieciowg i oczyscic
urzgdzenie. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 195

Korpus urzadzenia

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-

wania do pracy z urzgdzeniem zostaty

zakonczone, potrzebne nasadki poprawnie

zmontowanie i potgczone z korpusem

urzgdzenia.

m  Korpus urzagdzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni robocze;j.

m  Wyciggnac¢ kabel sieciowy ze schowka
na potrzebng diugosc.

Korpus urzgdzenia jest gotowy.
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Nasadka podstawowa

Nasadka podstawowa jest uzywana do
nastepujgcych zastosowan:

Przystawka do mielenia miesa

Do rozdrabniania surowych lub gotowanych
produktéw zywnosciowych. W zaleznosci
od rodzaju i konsystencji przetwarzanych
produktéw zastosowac odpowiednie sitko.
=» Porady” patrz strona 197

Nasadka masarska

Do wypetniania sztucznych i naturalnych
ostonek masa kietbasiang. Do formowania
rurek.

Nasadka do kebbe
Do formowania rurek z ciasta lub mielonego
miesa.

Przystawka do makaronu

Do formowania spaghetti oraz makaronu
typu nitki.

Przystawka do wyciskania ciastek

Do formowania 3 réznych ksztaltéw ciasta
na kruche ciasteczka.

Wskazéwka: nasadke podstawowa i odpo-
wiednie akcesoria, ktére mozna naby¢

za posrednictwem serwisu, mozna uzy¢

w dalszych zastosowaniach.

Uwagal!

Podczas sktadania réznych elementow
ustawi¢ wyciecia w przystawkach naprzeciw
odpowiedniej czesci w obudowie.

Przygotowanie przystawki do
mielenia migsa

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Nigdy nie wkfadac¢ rgk do ostrego noza.
Uwagal!
Zawsze stosowac tylko jedno sitko.
=> Rysunek 3]
1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Na slimak nasadzi¢ najpierw noz,
a nastepnie wybrane sitko.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Przystawka do mielenia miesa jest gotowa.
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Przygotowanie nasadki
masarskiej

—> Rysunek 3

1. Wiozy¢ $limak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw na slimak nasadzi¢ pierscien
nosny, a nastepnie wtozy¢ w obudowe
dysze do nadziewania.

3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Nasadka masarska jest gotowa.

Przygotowanie nasadki do kebbe

= Rysunek @
1. Wilozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw na $limak nasadzi¢ pier-
Scien stozkowy, a nastepnie wlozy¢
w obudowe dysze do kebbe.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Nasadka do kebbe jest gotowa.

Przygotowanie nasadki do
makaronu

= Rysunek [€

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Do obudowy witozy¢ wybrang tarcze do
makaronu.

3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.

Przystawka do makaronu jest gotowa.

Przygotowanie przystawki do
wyciskania ciastek

= Rysunek [l

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Wiozy¢ w obudowe najpierw dysze
do ciasta, a nastepnie tarcze do
formowania.

3. Obrdci¢ tarcze do formowania tak, aby
zadany profil znalazt sie na dole.
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4. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Przystawka do wyciskania ciastek jest
gotowa.

Zastosowanie

Wskazowka: w zaleznosci od zamierzo-
nego przeznaczenia, produkty zywnosciowe
bedg réznie przetwarzane. =» ,Przepisy”
patrz strona 196

Ponizszy przyktad opisuje wykorzystanie
nasadki podstawowej jako przystawki do
mielenia miesa:

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac¢ rak w otwér do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Nie przetwarzac kosci, chrzgstek, Scie-
gien lub innych statych sktadnikow.

— Nie przetwarza¢ mrozonego miesa.

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.

=» Cykl rysunkéw Il

1. Przygotowang przystawke wsung¢
skosnie na naped korpusu urzadzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gtodnego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowg i wprowadzic¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowacé produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka (MFW36.../MFW38...):

Urzgdzenie po wigczeniu pracuje z opty-

malng predkosciag 2 (szybko).

7. Przesuwaé popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk.
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pl Przystawka do tarcia

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzgdzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obrocié przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyjg¢ przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 195

Przystawka do tarcia

Do rozdrabniania na wioérki, tarcia i
szatkowania, np. sera, owocow, warzyw,
orzechéw, migdatéw, wysuszonych butek

i innych twardych produktéw spozywczych.
W zaleznosci od rodzaju i konsystencji
przetwarzanych produktéow zastosowac
odpowiednig wkitadke. =% ,Porady” patrz
strona 197

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania, tarcia i rozdrabniania

na wiorki.

=> Cykl rysunkéw

1. Otworzy¢ zatrzask. Wtozy¢ do obudowy
wybrang wktadke.

2. Zamkna¢ zatrzask, az do styszalnego
zablokowania.

Przystawka do tarcia jest gotowa.

Zastosowanie
A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadaé rgk w otwér do napetniania.

— Do popychania produktow uzywac
wytacznie popychacza.

Uwaga!

— Popychacz mozna wktadac tylko
w jednym kierunku.

— Usuna¢ twarde skorupy
(np. z orzechow).

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.
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Uwaga' (MFW36.../MFW38...)

Przystawki do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac¢ z predkoscig 1
(wolno).

— Wktadke do przecierania uzywac
z predkoscig 2 (szybko). =» ,Ustawienie
predkosci” patrz strona 191

=»> Cykl rysunkéw [

1. Przygotowang przystawke wsung¢
skosnie na naped korpusu urzadzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gtosnego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowg i wprowadzic¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowacé produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzgdzenie.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

Urzgdzenie po wigczeniu pracuje z predko-

Scig 2 (szybko). W celu uzycia przystawek

do tarcia oraz do szatkowania nalezy 1 raz

wcisngé przycisk 1-2 | rev, aby przetgczy¢
na predkos¢ 1 (wolno). =» ,Ustawienie

predkosci” patrz strona 191

7. Przesuwaé popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajac lekki
nacisk. Produkty sg szatkowane lub
tarte.

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczyé urzadzenie i wyjgé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjg¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisna¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajgcy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyjaé przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczyscié. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 195
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Wyciskarka do cytruséw

Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z cytryn, pomaranczy, grejpfrutéw.

Przygotowanie

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Wyciskarke do cytruséw mocuje sie
bezposrednio na korpusie urzgdzenia.
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgdzeniem zostaty
zakonhczone.

Uwaga!

W celu ustawienia i uzycia wyciskarki

nalezy korpus urzadzenia przechyli¢ pod

katem 90°. W tej pozycji nie uzywac innych

przystawek.

= Cykl rysunkow

1. Chwyci¢ mocno korpus urzgdzenia
za uchwyt do noszenia i ostroznie
przechyli¢, aby naped byt skierowany do
gory. Obrdci¢ ewentualnie korpus, aby
przyciski byty dobrze dostepne.

2. Do napedu korpusu urzgdzenia wtozy¢
watek napedowy z elementem sprezy-
stym skierowanym do dotu.

Uwaga!

Watek napedowy musi da¢ sie wcisng¢ do

dotu lekko palcem. Nie moze by¢ sklejony

resztkami soku lub zablokowany przez
nasiona lub ciata obce.

3. Na napedzie ustawic¢ skosnie tacke
ociekowa.

4. Przekreci¢ tacke w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara az do
gtosnego zatrzasniecia.

5. Na tacce ociekowej umiesci¢ sitko.

6. Na walek napedowy nasadzi¢ stozek
wyciskajgcy.

Wyciskarka do cytruséw jest zamontowana

na korpusie urzadzenia i gotowa.

Zastosowanie

= Cykl rysunkow [

1. Przepotowi¢ owoce sytrusowe.

2. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie.
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Wyciskarka do cytrusow pl

3. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzadzenie. Naped obraca sie.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

Urzadzenie po witgczeniu pracuje z predko-

Scig 2 (szybko). W celu uzycia wyciskarki

do cytrusow nalezy 1 raz wcisngé przycisk

1-2 | rev, aby przetgczy¢ na predkosé 1

(wolno). =» ,Ustawienie predko$ci” patrz

strona 191

4. Potowke przekrojonego owocu cytruso-
wego potozy¢ powierzchnig przekroju
na stozku i nacisng¢ na dot. Wyciskarka
zaczyna obracac sie, gdy tylko docisnie
sie owoc do stozka.

5. W celu zakonczenia wyciskania, zwolni¢
nacisk na stozek wyciskajacy.

6. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

7. Wcisngc i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajgcy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az zwolni sie.

8. Wyjac przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 195

Wskazowki:

— W celu osiagniecia optymalne;j ilosci
soku, operacja wyciskania powinna by¢
powtarzana kilka razy.

— W razie potrzeby opréznic¢ sitko
Z migzszu i pestek.

Konserwacja i codzienne

czyszczenie

Urzadzenie, wszystkie przystawki oraz
wykorzystane akcesoria muszg by¢ doktad-
nie oczyszczone po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ przewod od gniazdka
sieciowego.

— Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac
w zadnych ptynach ani nie my¢ w zmy-
warce do naczyn.
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pl Przepisy

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania i rozdrabniania na

wiorki.

Uwaga!

— Nie uzywaé srodkdéw czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie nalezy uzywac¢ ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

— Nie stosowa¢ szorstkich $ciereczek ani
$rodkow do szorowania.

Na rysunku M zostato pokazane, w jaki
sposob nalezy czysci¢ poszczegolne
czesci.

m Korpus urzadzenia wytrze¢ do sucha
migkka, wilgotng szmatka.

m  Uzyte przystawki roztozy¢ w odwrotnej
kolejnosci (patrz ,,Przygotowanie” przy
kazdej przystawce).

m  Wszystkie elementy wyposazenia
oczysci¢ miekkg szmatkg lub gabkg
z uzyciem $rodka do mycia.

m  Wszystkie czesci pozostawic¢ do
wyschniecia.

Wskazowki:

— Czesci metalowe wytrzeé bezzwtocznie
do sucha i natrze¢ nieco olejem jadal-
nym w celu ochrony przed korozjg.

— Przy obrébce np. marchewki mogg
powstawac przebarwienia na elemen-
tach z tworzywa sztucznego. Mozna
je usuna¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.

Przepisy

Wskazéowka (MFW36.../MFW38...):
Przy wszystkich etapach pracy ustawic
predkos¢ na 2 (szybko).

Kebbe

Pierog:

— 500 g baraniny, pocietej w paski

— 500 g kaszy pszennej Bulgur, wyptuka-
nej i osuszonej

— 1 mata cebula, posiekana

196

MFW3612A _EU_8001252221.indb 196

Mieli¢ naprzemiennie baranine i kasze
za pomocg przystawki do mielenia
miesa (sitko do drobnego mielenia).
Mase dobrze przemieszaé, dodajgc
cebule.

Mieszanine zmieli¢ dwukrotnie za
pomocg przystawki do mielenia migsa.

Nadzienie:

Prz
]

Kn

400 g baraniny, pocietej w paski

2 $redniej wielko$ci cebule, posiekane
1 tyzka stotowa oleju

1 tyzka stotowa maki

2 tyzeczki ziela angielskiego

sOl i pieprz

Zmieli¢ baranine za pomocg przystawki
do mielenia miesa (sitko do drobnego
mielenia).

Cebule przysmazy¢ na kolor
ztocistobrgzowy.

Dodac baranine i podsmazyé.

Doda¢ pozostate sktadniki.

Wszystko razem dusi¢ przez okoto
1-2 minuty.

Odla¢ nadmiar ttuszczu.

Pozostawi¢ nadzienie do ostygniecia.

yrzadzanie kebbe:

Przetworzy¢ mieszanke na pierég za
pomocg nasadki do kebbe.

Z wytworzonej rurki masy odcinac
kawatki o dtugosci 7,5 cm.

Zacisng¢ koniec pieroga.

Niewielka ilo$¢ farszu wcisng¢ do
otworu i zacisng¢ drugi koniec pieroga.
Rozgrzac olej (okoto 180°C) i smazy¢
pierég przez okoto 6 minut, az do osig-
gnigcia ztoto-brgzowego koloru.

edle z butki

300 g swiezego chleba pszennego
20 ml mleka

40 g masta lub margaryny

3 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli
pietruszka zielona

troche maki

sOl i pieprz

Pokroi¢ chleb w plastry o grubosci 10
mm i przepotowi¢ wzdtuz. Zala¢ 20 ml
mleka i pozostawi¢ do nasgczenia.
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m  Zmieli¢ zwilzone kawalki chleba za
pomocg przystawki do mielenia miesa
(sitko do sredniego mielenia) przez ok.
50 sekund.

m Doda¢ drobno posiekang cebule,
pietruszke i roztopione masto, potem
zmieszac.

m  Wymiesza¢ z masg roztrzepane jajka,
sOl i pieprz.

m Poczeka¢ kilka minut, az ciasto dojrzeje.

Nastepnie ciasto jeszcze raz zagniesé.
m Podczas formowania knedli rece
zawsze dobrze zwilza¢ wodg. Knedle
otoczy¢ w mace.
m  Knedle wtozy¢ do wrzgcej wody
i gotowac przez okoto 20 minut. Nie
dopusci¢ do rozgotowania!

Makaron

Przepis podstawowy na ciasto

makaronowe:

— 230 g maki pszennej (typ 405) albo
najdrobniej zmielonej maki pszennej

— 2jajka

Wskazowka: Najlepsze wyniki uzyskuije sie,

gdy ciasto jest przygotowane za pomocg

robota kuchennego Bosch MUMS5 oraz
koncowki do mieszania (maksymalna ilos¢:

1 X przepisu podstawowego).

m  Wszystkie dodatki krotko (10 x po ok.

3 sekundy) miksowac¢ na stopniu M za
pomocg koncowki do mieszania.

m W razie potrzeby doda¢ jeszcze troche
maki.

Wykonanie makaronu:

m Przygotowac korpus urzadzenia z przy-
stawkg do makaronu i odpowiednig
wktadka.

m  Wprowadzi¢ niewielkg czes¢ ciasta do
tacy wsypowe;j.

m  Wigczy¢ urzadzenie i wciskac ciasto
popychaczem w otwor.

m  Na wylocie odcina¢ makaron na zgdang
dlugos¢ za pomocg noza i uktadaé na
posypang maka tkanine bawetniang lub
na drewniang deske.
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Ciasteczka wyciskane

Przepis podstawowy na ciasto kruche:

— 125 g masta (o temperaturze pokojowe;j)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

Wskazowka: Najlepsze wyniki uzyskuije sie,

gdy ciasto jest przygotowane za pomocg

robota kuchennego Bosch MUMS oraz kon-
cowki do mieszania.

m Podane skiadniki miesza¢ koncéwka do
mieszania przez ok. %2 minuty na zakre-
sie 1 (1), nastepnie przez ok. 2-3 minuty
na zakresie 6 (3).

Wykonanie keksa:

m Przygotowac korpus urzgdzenia z przy-
stawka do wyciskania ciastek i odpowied-
nim profilem do ciasta.

m  Wprowadzi¢ czes¢ ciasta do tacy
WSYpowe;.

m  Wigczy¢ urzadzenie i weiskac ciasto
popychaczem w otwor.

m Na wylocie odbierac ciasto w zgdanej diu-
gosci i uklada¢ na blache posypang makg
lub wytozong papierem do pieczenia.

Porady

Przystawka do mielenia migsa

Przeznaczenie sitek

— Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm):
gotowanego miesa drobiowego, wieprzo-
wego, wotowego, gotowanej watrdbki,
gotowanej ryby do zup; surowego migsa
wieprzowego i wolowego na kotlety
mielone; surowej watrdbki, migsa i stoniny
na kietbase pasztetowg; miesa wieprzo-
wego na metke

— Sitko do sredniego mielenia (4 mm):
miesa wieprzowego i wotowego na
pasztet i serwolatke
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pl Ekologiczna utylizacja

— Sitko do grubego mielenia (8 mm):
smazonego miesa wieprzowego na
zupe gulaszowa; resztek (np. smazone,
kietbasa) do zapiekanek z resztek

m Jesli chce sie uzyskac drobniejszg
konsystencje przetworzonych produktow,
nalezy powtorzy¢ proces rozdrabniania
lub uzy¢ kolejno réznych sitek (grube,
$rednie, drobne).

m Inne sktadniki (np. cebula, przyprawy
korzenne) mogg by¢ dodawane bez-
posrednio przy mieleniu. Dzieki temu
wszystkie sktadniki sg dobrze zmieszane.

Nasadka masarska

m Przed napetnieniem jelita naturalnego
zamoczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

m Osfonki do kietbas nie wypetnia¢ ,na
pulchno”, poniewaz kietbasy mogtyby
wybuchnaé podczas gotowania lub
smazenia.

Przystawka do tarcia

Uwaga' (MFW36.../MFW38...)

Przystawki do tarcia oraz do szatkowania
nalezy uzywacé z predkoscia 1 (wolno).

— Wktadke do przecierania uzywac z predko-
Scig 2 (szybko). =» ,Ustawienie predkosci”
patrz strona 191

Przeznaczenie wkladek

— Whkiadka do szatkowania: do marchewki,
selera, kalarepy, cukinii

— Wkiadka do tarcia (grubo): do marchewki,

orzechdw, twardego sera (np. ementalera)
— Wkiadka do tarcia (drobno): do orze-
chéw, twardego sera, sera parmezan
— Wkiadka do przecierania: do ziemniakow,
sera parmezan, orzechow
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Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
:g z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
facznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktéw
serwisowych albo na naszej stronie
internetowe;.
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Czesci zamienne i akcesoria

Czesci zamienne i akcesoria
i\

= 638407 Sitko (do drobnego mielenia)

= 637985 Sitko (do $redniego mielenia)
= 637986 Sitko (do grubego mielenia)
= 637987 Nasadka masarska: do wttaczania masy kiet-

basy do ostonki syntetycznej lub naturalnej. Do
formowania rurek.

= 12000397

= 638281 Nasadka do kebbe: do formowania pieroga lub
rurek z mielonym miesem.

= 12001096 Przystawka do makaronu: do formowania

spaghetti oraz makaronu typu nitki.
Przystawka do wyciskania ciastek:
do formowania 3 réznych ksztattéw ciasta na
kruche ciasteczka.

= 12011263 Przystawka do tarcia: do rozdrabnianie na
wiorki, tarcia i szatkowania

= 798161 Wkladka do szatkowania w przystawce do
tarcia

& 798162 Wkladka dotarcia (grubo) w przystawce do
tarcia

= 798160 Wktadka dotarcia (drobno) w przystawce do
tarcia

& 798130 Wktadka przecierania w przystawce do tarcia

& 791603 Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania soku

z cytryn, pomaranczy lub grejpfrutéw.

Czesci zamienne i akcesoria mozna nabywac za posrednictwem handlu oraz serwisu.
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pl Usuwanie drobnych usterek

Usuwanie drobnych usterek

Problem Przyczyna
Urzagdzenie nie Prad nie dochodzi do
pracuje podczas urzgdzenia.

wigczania.

Sposéb usuniecia

Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Urzadzenie pracuje Urzgdzenie jest przecigzone Wytgczy¢ urzadzenie i poczekac az

normalnie, lecz
produkty nie sg
mielone.

i zabierak pekt w miejscu
przewidzianym do tego
konstrukcyjnie.

do zatrzymania. Wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka, wyjg¢ przystawke, roz-
tozy¢ i oczysci¢c. Wymieni¢ zabierak.
=» Zabezpieczenie przed przecigze-
niem” patrz strona 191

Produkty nie sg Przystawka lub slimak sg
mielone lub mielone zatkane.
bardzo powoli.

Urzadzenie bez biegu wstecznego:
wytaczy¢ urzadzenie, poczekaé az
do zatrzymania i wyciagng¢ wtyczke.
Wyjac przystawke, roztozy¢ i oczy-
$ci¢, aby usuna¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 195

Urzadzenie z biegiem wstecznym:
Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem

O/l i poczekac do zatrzymania sie
napedu. Nacisng¢ i przytrzymac przy-
cisk 1-2 | rev. Po ok. 5-10 sekundach
zwolni¢ przycisk 1-2 | rev i poczeka¢
do zatrzymania sie napedu. Ponow-
nie wigczy¢ urzgdzenie i dalej mieli¢.
=» Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 192

Wywierany jest zbyt duzy
nacisk na popychacz lub

otwor do napetniania jest
zbyt petny.

Zmniejszy¢ nacisk na popychacz
i napetia¢ otwdr mniejszg iloscig
produktow.

W przetwarzanych pro-
duktach pozostaty jeszcze
twarde sktadniki.

Usung¢ twarde sktadniki. Twarde
warzywa przed mieleniem podgoto-
wac lub poddusié.

Funkcja biegu
wstecznego nie

Przycisk 1-2 | rev byt za
krétko wciskany.

Przytrzymac wcisniety przycisk
1-2 | rev, az ruszy bieg wsteczny.

uruchamia sig. Slimak jest zbyt mocno

zatkany.

Wytgczy¢ urzadzenie, poczekaé az
do zatrzymania i wyciggna¢ wtyczke.
Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i oczy-
$ci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 195

Jesli problemu nie mozna rozwigzac, nalezy koniecznie skontaktowac sig z infolinig!

Numery telefondw znajdujg sie na ostatnich stronach instrukgiji.
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BrkopucTaHHs 3a NpuU3Ha4YeHHAM uk

BuKOpMCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

YBaXHO npouynTanTe iHCTPYKUilO 3 eKcnnyaTauil, JoTpumMymnTecsa
1l BKa3iBOK, He BUKupauTe i 36epiranTe ii Hagani! MNpu nepepavi
npunagy B KOPUCTYBaHHSA iHWMM NOAAM AofaBanTe A0 HbOro
TaKOX i IO iIHCTPYKLLitO.

Y pasi HeJoTpUMaHHS BKa3iBOK OO0 NPaBUITbHOMO BUKOPUCTAHHS
npuvnagy BUPOBHUK HE HECe BiANOBIAaNbHOCTI 3a 30MUTKK, AKi BUHUKII
BHAaCHiAoK LibOro.

Llen npunag npmusHadeHni Tinbku onsi NO6yTOBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpvnag cnig BUKOPMUCTOBYBATM TiNlbKW ANsi Nnepepobku NpoaykTis

y 3BMYarHUX ON9 JOMAaLLHbOro rocnogapcTia KiflbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Mpunapg Ta akcecyapwu (3anexHo Big moaeni) nependaveHi ans
HaCTYNHUX Linen:

M’sacopy6ka: ansa nogpibHeHHs Ta nepeMillyBaHHS CMPOro Ta
BigBapeHoro M’'sica, cana, NTuui i puom.

KoBbacHuM winpuu: 4nsa BUroToBNeHHss KoB6acok Ta pyneTi..
Hacapka ke66e: ansa npurotyBaHHs oapLUMpOBaHNX M’ ACHUX
KOTNEeTOK kebbe.

MakapoHHa Hacapgka: anga doopMyBaHHs cnareti abo nnackmnx
MaKapOHiB.

Hacapka ansa dirypHoro neumBa: ans dgopmMmyBaHHSA irypHoOro
BigcagHoro nevusa.

Hacapka-Tepka: ans wartkyBaHHSA, TePTS | Hapi3aHHSA NPOAYKTIB.
Hacapaka-cokoBUTUCKa4Y ANs LUTPYCOBUX: NS BUYABMOBAHHS

LUMTPYyCcoBUX COPYKTIB.

MpoaykTv ansa nepepodkn He NOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YACTOK
(Hanp., KicTok). He BukopucTtoBymnTe npunag ans nepepodku iHWnx
PEYOBUH YM NpegMeTiB. 3a YMOBM BUKOPUCTAHHSA JO3BOSIEHUX BUPOOB-
HUKOM O04aTKOBUX eTarnen MOXINBI TaKoX 404aTKOBI BUAM 3aCTOCY-
BaHHA. [punag BUKOPUCTOBYNTE TifTbK1 3 OPUriHANBbHUMU YacTUHAMU
Ta npunagasMm. Hacagkm abo BCTaBkM ANd Hapi3aHHS i LWaTKyBaHHSA
HIKOSIM He 3aCTOCOBYMTE AN iHWKX Npunagis. [ns BignosigHMX
HacaoK 3aCTOCOBYMTE TifTbKN HanexHi getarni.

BukopucToByinTe npunag nuwe BcepeauHi NpUMiLLLEeHb NPy KiMHaTHIN
Temnepartypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag, piBHEM Mopsi. He cTaBTe
npunag Ha rapsdi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NAnTY.

ANs yHUKHEHHS NOLIKOMKEHb Y pe3ynbraTti po3bpuskyBaHHS Ta s
Ge3nepeLLKoaHoro BUKOHaHHA poboTn poboya NoBEPXHSA MOBUMHHA
MaTn Jobpun OOCTyN, a TakoX ByTU CTINKOK 40 BOMOM, MILHOM,
PIBHOI, CyXOH0 i JOCTaTHbO BENUKOHO.
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uk MpaBuna TexHiku 6e3neku

Ocobu 3 isnyHMMN, ceHCOpHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu, abo
ocobu, sskum Bpakye 3HaHb Ta OOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATMUCA NMpu-
nagom nuvwe nig Harnsgom, abdo SKLWO BOHW NPOMLLINIM NIArOTOBKY

3 KOPUCTYBaHHSA NpUNagom Ta po3yMitoTb MOXINNBY HEGE3MNEKY.
TpumanTte npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big Aiten, iMm He Jo3-
BONSIETLCS KOPUCTYBATUCA Npunagom. itam He MOoXHa rpatucs 3
npunagoM. OunLLIEHHA Ta TeXHIYHE 0BCnyroByBaHHA 3a00POHSETLCSA
BUKOHYBaTW OiTSM.

NMpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ HeGe3neka BpaXeHHS efieKTPMYHUM CTPYMOM i noxexi!
Mpunag MoxHa nigknoyaTn 4O enekTpoMepexi 3MiHHOrO CTpymy
TiINbKM Yepes Po3eTKy 3 3a3eMIIEHHAM, SiKa iHCTanboBaHa 3rigHo 3
HopMamu. [lepen BUKOHAHHAM MOHTaXy BMNEBHITLCS, WO NPOBOAKA Y
Bawomy 6yamHky npoknageHa HaneXxHUM YMHOM.

Mpunag [o3BONAETLCHA BMUKATM B PO3ETKY W eKcnnyaTyBaTu nvile
BiANOBIAHO OO AaHMX, 3a3HaYeHUX Ha 3aBoACbKin Tabnnyui. He kopu-
CTYATECH NpUnagoMm, Ko Kabenb XMUBMEHHS | npunag matoTb 6yab-
AKi nowkomkeHHs. o6 yHuKHYTU Hebesnek, peMoHTyBaTK npunag,
Hanp., MIHATN NOLLKOMKEHUN LIHYP, A03BOSISETLCA NMLLE B HALLIN
CepBICHI ManCTepHi. Hikonu He nigknoyanTe NPUCTPIv 40 BUMUKAYIB
3 TOOVHHMKOBUM MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTaHUIMHUM Kepy-
BaHHAM. Hikonu He 3anuwianTte BBIMKHEHWU Npunag 6e3 Harnagy!
PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviaTty npunag BBiMKHEHUM
A0BLLe, HiX Lie NoTPpiGHO Ans nepepobkn NpoayKTiB.

Kabenb XMBNEeHHSA He NOBUHEH TOpKaTUCA 0 rapsymx YacTuH

abo roctpux kpaiB. Hi B skomy pasi He 3aHyptonTe OCHOBHUIA Briok
npuvnagy y Bogy i He MMNTE B NOCYAOMWUNHIN MaLUWHI.

He BukopucToByiTEe NapoBui odniLyBad. He obcnyroBsyinte npunag
BOMNOMMMU pyKamMun Ta He eKCnslyaTynTe Noro Ha XOrocToMy XOAy.
Mpunag HeobXigHO NOCTIMHO BUMMKATK 3 MepeXxi nepen KOXXHUM
BUKOPUCTaAHHAM, 3a BIOCYTHOCTI Jornsay, nepe MOHTaXeM, eMOH-
TaXeM Y/ YNLLIEHHAM Ta Y pasi HeCnpaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

Biapasy x nicns BUKOpUCTaHHs Npunaay cnif nodyekary, oo noe-
HICTIO 3yNWHWBCA NPUBOA. I'Iepe,q MOHTaxxeM abo 3aMiHOK HacaZoK
BMpPI6 cnig BUMKHYTW Ta Big'€4HaTU Bi enekTpoMepexi.

He TopkanTecsa rocTpux HOXIB Ta KpaiB BCTABOK 41151 LUATKYBaHHS
Ta Hapi3aHHs. Hikonun He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Hikonm
He CTaBnsinTe PykU B roprioBUHy abo y BUXiAHWUI OTBIp M'ICOPYOKN.
Hikonu He npoLlToBXynTE NPOAYKTU 0BPOBKN B rOproBrHY pyKamu.
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MpaBuna TexHikn 6e3nekn uk

KopuctynTteca BUKMIOYHO LUTOBXa4YeM, SIKUWM BXOAUTb 40 KOMMIIEKTY
noctasku! Hikonn He BUKOHYNTE OYULLIEHHSI TOCTPUX HOXIB | KpaiB
BCTaBOK AS151 LWATKYBaHHA Ta Hapi3aHHSA ronnmMm pykamu.

A YBara! He6e3neka nowkogXeHHA npunagy

Cnigkynte 3a TuM, Wo6 y ropnosBuHi abo B Hacagkax He Byno cTo-
POHHIX NpeameTiB. Hikonu He opyaynTe npeamMmeTamm (Hanp., HOXeM,
NOXKOH) B rOPfIOBUHI ab0 BUXiAHOMY OTBOPI M’SICOPYOKM.

Mpunag He NOBUHEH NpautoBaTn 6e3 nepepsu NOHa Makc.

10 xBunuH. licns uboro BUMKHITE Npunag, i 4ante NoMy OXOIOHYTU

A0 KIMHaTHOI TemnepaTtypu.
A\ Baxnuso!

[Micnsa KOXKHOroO BUKOPUCTAHHS, a TakoX Nicns Tpueanoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHO ovnLLaTi 3rigHO 3 IHCTPYKLISIMA.
=» «[]o2s150 i wodeHHe ovuweHHs» ous. cmop. 210

LLnpo BiTaecmo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunagy ¢dipmn Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHKax AaHoi iHCTPYKLi

3 ekcnnyarauii Bu 3HaingeTe UiHHi BKasiBku
CTOCOBHO 6e3ne4HOro BUKOPUCTaHHS J4aHOoro
npunagay.

Mu npocmumo Bac yBaxxHO npounTaTy AaHy
iHCTPYKLO Ta AOTPMMYBATKCS BCiX BKa3iBOK.
Takum unHoM, Bu 3moxeTe JOBro Haconog-
XyBaTUCa LM Npunagom, a pesynsratu
1oro poboTK CTaHyTb AOKa30M TOrO, LLO Mpu
nokynui By 3apobunu npasunsbHun subip.
36epiranTe iHCTPYKL;tO 3 ekcrnyaTauii ans
MNi3HILLIOro KOpUCTyBaHHA abo ans HacTyn-
HOro BraCHWKa npunagy.

HopaTtkoBy iHpopmaLito Npo Hally npo-
Aykuito Bu 3HargeTe Ha Hawwiv cTopiHui B
IHTepHeTi.
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uk Ctucnuii ornsg

Ctucnum ornapg

=»> MantoHok IY

1 OcHoBHUI Gnok npunaay
a [pwvBeog onsa Hacagok
b KHonka | abo O/1*
¢ KHonka O a6o 12 | rev*
d IHamkaTop poboyoro cTaHy
e AsapiliHa KHonka
f Pyuka

g Biacik onsa 36epiraHHs 3 KPULLIKOKO

h Kabenb XnBneHHs

i Biacik ons 36epiraHHsA kabento

2 basoBa Hacagka

Kopnyc

lopnosuHa

3aBaHTaxyBarnbHa Yawa

LLToBxa4

LLIHek i3 3axonntoBayem

HapisHe kinbue

3 BcraBka m’sicopy6ku
a Hix
b PewitkoBui gnck, opibHun (2,7 mm)*
c PeluiTKoBWI OuCK, cepeHin (4 mm)
d PelLuiTKOBWIM AUCK, KpYMHWIA (8 MM)

4 BcTaBKa koBO6acHOro wnpuua
a OnopHe kinbLe
b Conno koBbacHoro wnpuua

5 BcTtaBka ke66e*
a KoHycHe kinbue
b Conno ke66e

6 MakapoHHa Hacapgka*
a [uck ons bopmyBaHHSA cnareri
b [Owuck ana dopmyBaHHSA NNackmx

MakapoHiB

Cc |HCTPYMEHT ANst OuMLLEHHS

7 Hacapgka ans dirypHoro neunsa*
a Martpuusa ons nponyckaHHs TicTa
b ®opmysBanbHuIn guck (0bepToBuin)

=> ManoHok [E

Hacapka-tepka*

Kopnyc

[oprnosuHa

3acniHka

3aBaHTaxyBanbHa valla
LLToBxa4

BcTaBka ons HapizaHHst

BcraBka onst warKkyBaHHs, KpynHa
BcraBka onsi warkyBaHHs, apibHa
Bcraeka ons tepta

-0 QO0T

o

- STQ""0Q0TYo
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9 Hacaaka-cokoBUTUCKaY Ans
LMTPYCOBUX
a 36ipHa vawwa
b Cityactun oinstp
¢ KoHyc cokoButuckava
d [puBigHWiA Ban 3 NpYX1HO

* 3aneXHo Big moaeni

Y uin iHCTpyKUIT 3 ekcnnyaTauil onucaHo

Pi3Hi BapiaHT BUKOHaHHSA. Ha intoctpoBaHnx
CTOpiHKax € ornsg npunagy. =» MantoHok [6]

Akcecyapw i 3anacHi YaCcTVHU MOXHa
npuabartn B cepBiCHOMY LieHTpi abo Ha
canti www.bosch-home.com. =» «3anacHi
YacmuHu ma akcecyapu» ous. cmop. 213

Mepen nepwum
BUKOPUCTAHHAM

Mepen nodaTkom ekcnnyarauii HOBOro
npunagy “oro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYNCTMTU Ta NEPEBIPUTH.

YBara!

Hikonn He BBOAiTb B eKCnyaTaLlito MoLLKO-

DoKeHun npunag!

m  BuiimiTe OCHOBHMI GOk npunagy Ta BCi
akcecyapu 3 yNakoBKW.

= 3HiMiTb HasiBHUIA NakyBanbHWIA maTepian.

m  Po3bepiTb 3ibpaHi YacTUHN Ha OKpeMi
aetani. Mpu ubomy Ainte y 3BOPOTHOMY
NnopsaKy Ao onucy B po3gini «[ligrotoBkay.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb.
=> ManioHok A/ &

m [lepeBipTe BCi YacTWHW Ha Bi3yanbHi
MOLUKOOXKEHHS.

m  PeTenbHO O4YnCTiTh Ta BUCYLLITbL BCi
Aetani nepen nepLInM BUKOPUCTAHHAM.
=» «[]o251510 | WOOEeHHEe OYULEHHST» Ous.
cmop. 210
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EnemeHTM ynpaBniHHA i
iHaAMKaTopu

MFW35...

KHonka |

Y pesynberati HaTUCKaHHS KHOMKK |
npunag BMukaetbest. MNpueoa Bigpasy x
3arnycKaeTbCsl.

KHonka O
Y pesyneraTi HaTUCKaHHSA kKHonku O npunag
BUMUKAETbCS. MpMBOA 3yNMUHAETLCS.

MFW36.../.MFW38...

KHonka O/I

Y pesynerati HaTuckaHHs kHonku O/ |
npunag BMUKaeTbCsi—g- NpuBoa HeramHo
3anycKaeTbCs Ha LWBMAKOCTI 2 (LLIBMAKO).
Y pesynesraTi NOBTOPHOrO HATUCKAHHS
kHonku O/1 npunag BumukaeTses. MNMpusoa
3YMNUHSAETLCS.

KHonka 1:2 | rev

KopoTke HaTuckaHHs kHomku 1-2 | rev
3MiHIOE LWBMAKICTb Npunagy 3 1 (MoBinbHO)
Ha 2 (wBuako) abo HaBnaku. =% «Hanawmy-
8aHHs1 weudkocmi» dus. cmop. 205

Y pesynesraTi HaTUCKaHHA N1 YyTPYMaHHSA
kHoMKku 1+2 | rev 3anyckaeTbcs PyHKLis
3BOPOTHOIO xoAay. = « DYHKUisi 380POMHO20
xo0y» dus. cmop. 206

Yci mopeni

IHankaTop po6o4oro ctaHy

IHgmkaTop pobo4oro cTaHy ropuTb, KOMu
npunag yBiMKHEHWA. Y Mofensx 3 pyHKLieto
3BOPOTHOIO X0A4Yy iHAMKaTop dyHKUIi Murae,
noku kHonka 1-2 | rev nepebysae y HaTUCHY-
TOMY CTaHi.

ABapinHa KHonka

Y pesynbrati HaTUCKaHHS aBapiiHOT KHOMKM
BCTAHOBIEHa Ha Npunagi Hacagka po3bno-
KOBYETBCSA. TinbKW y pe3ynsraTi HaTUCKaHHSA
aBapiliHOI KHOMKW HacaaKy MoxHa obepraTtu
NPOTU FOAVHHWUKOBOI CTPINKM i 3HATW 3 OCHOB-
Horo Grioky npunagy.

Biacik ans 36epiraHHsa kaGento

Kabenb XUBMNEeHHs MOXXHa BUNHATY 3
Biaciky ansi kabento abo BCTaBMTW Ha3ag,.
3aBxan BuTArynTe kabenb Ha NoTpibHy Bam
OOBXUHY.
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EnemeHTV ynpaeniHHgA i iHOmMkaTopu uk

Biacik ans 36epiraHHA

PeLwuiTkoBi AnCKM, LLIO HE BUKOPUCTOBYIOTHCS,
MOXHa MOKNacTu y BiACik Ans 36epiraHHS i
3aKPUTU KPULLIKOKO.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHS

LLlo6 nonepeanTh 3HaYHi NOLLUKOAXKEHHSI
6a30BOi Hacaaku B pasi NepeBaHTaXXEHHSA
npunagy, Ha 3axonnoBadi 3apobneHa
Haciuka (micue 3agaHoro 3nomy). Y Bunagky
nepeBaHTaXXeHHs 3axonsoBaYy flaMaeTbes

B LbOMY MicLi. HoBui 3axonntoBay MoXHa
npuabatn B cepsicHoMy LeHTpi (Ne 630701).
Ha 3anacHi getani 3 3agaHum micuem
3110My Halli rapaHTiiHi 3060B’A3aHHS

He NOLLMPIOKOTHCS.

3amiHa 3axonnoBaya

=> MantoHokK

1. BignycTiTb rBUHT y 3axonntoBaui 3a
[0NoMoroto BiANoBIgHOI BigkpyTku (PH2)
i 3HIMITb MOLUKOMKEHWNIA 3aXONIHOBaY.

2. BctaBTe HOBUI 3axonoBad i MiLHO
3arBUHTITb.

HanawTyBaHHS LWWBUAKOCTI

JNIULLE MFW36.../MFW38...
HanawTyBaHHs LUBWAKOCTI Aae 3Mory
BCT@HOBWTW NOTPIOHY YacToTy obepTaHHs:
1 (noBinbHO) abo 2 (LWBKUAKO).

YBara!

[ns neBHWX cuTyauii BUKOPUCTaHHS
HeobXxigHa WBNAKICTb 1 (NOBINbLHO).
YpaxoBynTe pekoMmeHaoBaHy LUBMAKICTb!
Ows. Tabnuuto =»> MantoHok [e]

m  YBiMKHITb Npunag kHonkoto O/I. MNpunag
3anyCcTUTbCA Ha LWIBUAKOCTI 2 (LUBUAKO).
m HaTtucHiTL | oapasy BignycTiTh
kHorky 1-2 | rev. Mpunag nepeiige Ha
LWBMAKICTb 1 (NMOBINbLHO).
m HartucHiTb i ogpasy BignycTiTh
kHomnky 1-2 | rev. MNpunag sHoBy noeep-
HeTbCS Ha LWBMAKICTb 2 (LUBMAKO).
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uk OcHoBHuWI GNok Nnpunagy

PyHKL S 3BOPOTHOrO XoAay
JIMLWIE MFW36.../MFW38...

PyHKLA 3BOPOTHOrO XOAY CNYXWUTb ANs
TOrO, W06 KOPOTKOYACHNM XOO0M LUHEKa Y
3BOPOTHOMY HanpsiIMKy MOXHa 6yro BuBinb-
HWUTW NPOAYKT, SKUIA 3aCTpsr y M'sicopy0ui.
dyHKLjis 3BOPOTHOrO X04y aBTOMaTU4HO
BUMMUKAETbCA Yepes3 15 cekyHa.

YBara!
KaTeropnyHo 3ab60pOHEHO JOBrO BTPUMY-
BaTW HATUCHYTO KHOMKY 1-2 | rev, konu
npunapg yBiMkHeHO—¢- HaTuckante Ta BTpu-
MyiTe KHomky 12 | rev nuwwe nicns Toro, siK
npunag noBHIiCTO 3yNUHNBCS.
m  BumkHiTb npunag kHonkoto O/1 Ta
AoYeKanTecs 3ynvHK1 NpMBoaa.
m HatucHitk i BTpumy#iTe KHoMky 12 | rev.
m [lpubnusHo 3a 5—10 cekyH BignycTiTh
KHOMKy 1-2 | rev i godekaiiTecs 3ynuHKu
npueoAa.
m  [TOBTOPHO YBIMKHITE Npunag
kHorkoto O/I.

BkasiBka

AKLLO nicns KOPOTKOYACHOTO X0AY LUHEKa y
3BOPOTHOMY HanpsIMKy MPOAYKT, LLO 3acTpsr,
He BOarnocs BUBINbHUTW, M’ScopyOKy cnig
BUMKHYTUW, BUTSITHYTW BUIKY 3 PO3ETKM i
npouncTuth npunag. =% «/joensd i wodeHHe
oyuweHHsI» ous. cmop. 210

OcHoBHUM GNOK Nnpunagy

MigproTtoBkKa

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHSA!
BcTaBTe witencenbHy BUMKY B PO3ETKY,
AKLLO BMKOHAHO YCi onepadii 3 nigrotToBku
npunagy o pobotn, a HeobxiaHi Hacaaku —
BCTaHOBIEHi Ta 3'€QHaHi 3 OCHOBHUM Brokom
npunagy HanexHWM YMHOM.

m [locTaBTe OCHOBHWI Brok npunagy
Ha CTiliKy, ropM3oHTanbHy pobo4dy
NMOBEPXHIO.

m  BuTarnite kabenb XMBNEHHs 3 BiAcCiKy
Ans 36epiraHHsA Kabento Ha HeobXiaHy
OOBXUHY.

OcCHOBHMI GOk Npunazgy rotosuii 4o

po6oTu.
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BasoBa Hacagka

Ba3oBa Hacagka BUKOPUCTOBYETLCA A5
HaCTynHWX onepadiin:

M’sicopy6ka

[ns nogpibHeHHA crpunx abo BapeHMX NpoaykK-
TiB. 3anexHo Bi KOHCUCTEHLii NPOAYKTY nepe-
po6KM BUKOPUCTOBYITE BiAMNOBIAHWIA PELLITKO-
BUIA auck. =» «[Topadu» dus. cmop. 212

KoB6acHui wnpwu,

[Ins1 3anoBHEHHs1 KOBGACHOIO MACOH LUTYYHOI
i HaTypanbHoi koBbacHoi o6onoHku. [Ansa dop-
MyBaHHs1 pyrieTiB.

Hacapka ke66e
[nsa hopmyBaHHs hapLLUMPOBaHNX M'SCHKX
KoTneTok kebbe.

MakapoHHa Hacapgka
Onsa popmyBaHHs cnareTi abo nnackux
MaKapoOHiB.

Hacapka ans cpirypHoro neunBa

[ns dopmyBaHHS TPLOX pisHOBMAIB
BicagHoro irypHoro ne4uea.

BkasiBka: 3a Jonomoroo 6a3oBoi Hacaaku i
HanexHWX akcecyapis, Ski MOxxHa npuabaTtn
B CEPBICHOMY LIEHTPI, BiAKPUBAKOTLCA HOBI
MO>ITMBOCTi 3aCTOCYBaHHSI.

YBara!

Mpw 36opLi pi3HKX AeTanen npopiav Ha BCTaB-
Kax BUpIBHAWTE MO BiANoBigHOMY BUCTYMY Ha
KOpnyci.

MNigroroBka M’sicopybku

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTech rocTporo Hoxa.

YBara!
BurikopucToByiTE TiNbKM OAVH PELLITKOBUIA
AUCK.

=> MantoHok [3]

1. CnouaTtky BCTaBTe B KOPMYC LUHEK 3
3axonsoBayem.

2. HacapiTb Ha LUHEeK cnoyaTtky Hix, a
noTiM BaXkaHW PeLLiTKOBUIA ANCK.

3. HapisHe kinbLe noknaaite Ha Kopnyc i
3aKpyTiTb 3@ rOAMHHUKOBOK CTPINKO0,
He NpUKNagaryun Npu LboMy BEMNUKUX
3ycunb.

M’acopy6ka rotoBa 4o poboTu.
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MigroToBka koB6acHoOro wnpuua

= ManioHok [3

1. CnoyaTky BCTaBTe B KOPMYC LUHEK 3
3axonsnoBavem.

2. HacagiTb Ha LWHeK cnoyaTtky ornopHe
KifbLie, @ NOTiM BCTaBTE B KOPMNYC COMMo
ans BupobHuuTBa KoBbacu.

3. HapisHe kinbLe noknagite Ha kopnyc i
3aKpYTiTb 3@ FOANHHUKOBOIO CTPINKOLO,
He NpYKNagarym Npy LboMy BENUKNX
3yCunb.

KoGacHuiA lwnpuu, roToBuin 4o poboTu.

MigroTtoBka Hacagku Kebbe

= MantoHok [d

1. CnoyaTKy BCTaBTe B KOPMYC LLHEK 3
3axonoBayeM.

2. Hacagitb Ha WHek cnoyaTtky KOHYCHe
KifbLie, a NOTiM BCTaBTE B KOPMNYC COMNMo
keb6e.

3. HapisHe kinbue noknagite Ha Kopnyc i
3aKpyTiTb 32 FOANHHWKOBOIO CTPINKOHO,
He NpurKnagarym Npy LboMy BENUKUX
3ycurb.

Hacapgka ke66e rotoBa o po6oTtu.

MigroroBka MakapoHHOI HacagKku

=> ManioHok [

1. lMepepycim BCTaBTe B KOPMYC LUHEK i3
3axonnioBayem.

2. BcraBTe B kOpnyc noTpiOHUA anck ansi
dopMyBaHHSA MaKapoHiB.

3. YcTaHoBITb Ha KOPMyC Hapi3He KinbLe i
3aKpYTiTb MOro 3a roAMHHMKOBOIO CTpIn-
Koo 6e3 HagMipHOro 3ycunnsi.

MakapoHHa Hacagka rotosa 4o pobotu.

MiaroTroBka Hacagku ansi
thirypHoro neumBa

=> MantoHok [i]

1. Tlepenycim BCTaBTe B KOPMYC LLUHEK i3
3axonoBayeM.

2. CnouaTtky BCTaBTe B KOpPMNyC MaTpuLI0
ONSA NponyckaHHSA TicTa, Todi hopmy-
BallbHUIA OUCK.

3. TlpokpyTiTb bopMyBanbHUIA ANCK Tak,
wo6 oTBip NoTpibHOT hopMu onnHMBCA
BHU3Y.
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basoBa Hacapgka uk

4. YcTaHOBITb Ha KOpMNyC Hapi3He KinbLe 1
3aKpyTiTb MOro 3a roAMHHUKOBOO CTpIn-
Koto 6e3 HagMipHOro 3ycunnsi.

Hacapgka gnsa ¢irypHoro neumsa rotosa oo

poboTu.

3acTocyBaHHA

BkasiBKa: 3anexHo Big MeTU BUKOPUCTaHHS
NpoayKTM NepepobnsaoTbCs NO-pi3HOMY.

= «Peuenmuy» dus. cmop. 210

HacTtynHui npuknaa onucye 3acTto-
cyBaHHs 6a30BOi HacaAKW y AKOCTI
M’sicopyOku:

/\ Ichye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

— He cTaBnante pyku B roprioBuHy
m’sicopybku.

— [nsa nigwtoBxyBaHHA KOPUCTYNTECS
BUKIIOYHO LUTOBXayeM.

YBara!

— 3abopoHseTbCA NnepemMentoBaT KiCTKM,
XPALLi, CYXOXWUNS Yn Oyab-AKi iHLLi
TBepAi YacTKu.

— He 0bpobnsiiTe 3amopoxkeHe M'Sico.

— He cunbHO HaTUCKanTe Ha LUTOBXau.

= Paa mamoHkis M

1. YcTaHOBITb NiArOTOBNEHY Hacaaky 3
HEBEeNVKMM Haxunom Ha nNpuBoL OCHOB-
Horo Gnoky npunagy.

2. Hacapgky noBepHiTb NPOTW FOAMHHMKOBOI
CTPInkx Jo Ti YyTHOI dpikcadii B nasi.

3. BcraHoBIiTb 3aBaHTaxyBarbHy yally i
BCTaBTE LUTOBXa4 B rOPriOBUHY.

4. NigrotynTe npoayktu. MNonepeaHsLo
noapibHITL BinbLui YacTUHWM, WO6
BOHM MPOXOAMNN B rOproBuHy 6e3
HaTUCKaHHS.

5. TlliacTaBTe npyMaaTHy EMHICTb Nig
Hacagky. [oknagitTe NpUroToBneHi
NpoAyKTK Ans nepepobku A0 3aBaHTaxy-
BasbHOI YaLLli.

6. BcraBTe BUnKy B po3eTky. YBIMKHITb
npunag.

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):

nicnsa yBiMKHEHHs Mpunag 3anycKaeTbes 3

ONTUMArbHOK LUBMAKICTIO 2 (LUBMAKO).

7. Jlerkum HaTUCKaHHAM NPOLUTOBXYMTE
LUTOBXa4yeM NpoayKTu 06pobkm B
rOpPrioBUHY.
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uk Hacapgka-Tepka

8. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCENbHY BUNKY 3
po3eTKku.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXyBarnbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTpumyiTe aBapinHy KHOMKY y HaTuc-
HYTOMY CTaHi i obepTanTe Hacaaky 3a
rOAVMHHMKOBOO CTPINKO, MOKN BOHA He
BUKPYTUTBCSI.

11. 3HimiTb HacagKy, po36epiTb i MPOYNCTITb
yci getani. =% «/Joensad i wodeHHe
oyuweHHsI» ous. cmop. 210

Hacapgka-tepka

[ns watkyBaHHS, HaTUPaHHSA N Hapi3aHHS
Takux TBEpAUX NPOAYKTIB, siK cup, ppyKTy,
OBOMi, roOpixu, MUraanb, cyxapi ToLwo.
3anexHo Bif KOHCUCTEHLT NPOAYyKTY nepe-
po6KM BUKOPUCTOBYIMTE BIAMOBIAHY BCTaBKY.
=» «[lopadu» dus. cmop. 212

MigroToBka

A\ IcHye He6e3aneka TpaBMyBaHHs!
He TopKainTecs rocTpmx HOXIB Ta KpaiB
BCTaBOK A5 LUATKyBaHHSI, TEPTs Ta
Hapi3aHHs1.

=> Psap mantoHKiB

1. BigkpuiiTe 3acniHky. YCTaHOBITb B
Kopnyci 6axkaHy BCTaBKy.

2. 3akpuiiTe 3acriHKy, o6 BOHA YyTHO
3adikcyBanacs.

Hacapgka-Tepka rotoea o po6oTw.

3acTtocyBaHHs

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

— He craBnsite pyku B roprioBuHy
M’sicopyoku.

— [Ans nigwToBXyBaHHS KOPUCTYNTECS
BVKIMHOYHO LUTOBXa4YeM.

YBara!

— LUtoBxay MoxHa BCTaBNATU TiNbkn B
OOHOMY HarpsiMKYy.

— Bwpganitb wkapanyny (Hanp., ropixis).

— He cnnbHO HaTUCKalTe Ha LUTOBXau.
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YBara! (MFW36.../MFW38...)

Hacapgkv ons wartkyBaHHA Ta Hapi3aHHS

MOXXHa BMKOPWCTOBYBaTK NuLle Ha

wemAaKocTi 1 (NOBINbHO).

— Hacagky ans HaTupaHHs cnig BMKO-
pVCTOBYBaTW Ha LUBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «HanawmyeaHHs1 wieudkocmi» ous.
cmop. 205

=» Papg mantoHkiB [4

1. YCTaHOBITb MiAroTOBNEHY HACaaKy 3
HEBEINUKMM HaxuroM Ha NpuBog OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. Hacagky noBepHiTb NPOTW FOANHHUKOBOI
CTPIinKM Jo ii YyTHOI dpikcauii B nasi.

3. BcTaHOoBITb 3aBaHTaxyBarnbHy Yally i
BCTaBTE LUTOBXa4 B FOPIIOBUHY.

4. Nigrotynte npoaykTun. MNonepeaHLo
nogpibHiTh GinbLi YacTUHM, WO6 BOHM
NPOXOANNY B FOPIIOBKHY 6€3 HaTUCKaHHS.

5. TlligcTaBTe npuaaTHY EMHICTb Nig
Hacagky. MNoknagiTe NpUroToBneHi
NpoayKT\ Anst nepepobkM 0O 3aBaHTaXy-
BanbHOI YaLi.

6. [llig’egHanTe BUNKY OO PO3ETKM.
YBIMKHITb Npunag.

YBara! (MFW36.../.MFW38...)

Micna yBiMKHEHHS Npunaj 3anyckaeTbcs Ha

wemaKocTi 2 (wemako). LLob ckopuctatucs

HacagKamu Ans WaTKyBaHHS i Hapi3aHHS,

060B’A3KOBO HAaTUCHITb KHOMKY 1-2 | rev

1 pas; npunag nepenge Ha wsenakicte 1

(noBinbHO). =» «HanawmyeaHHs1 WeuoKo-

cmi» dus. cmop. 205

7. JlerkMm HaTMCKaHHAM NPOLLTOBXYNTE
LUTOBXa4yeM NpoayKkTu obpobku B
roprnioBuHy. BinbyBaeTbca piska abo
LUIATKyBaHHS MPOAYKTIB.

8. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCenNbHY BUMKY 3
pO3ETKN.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXyBarnbHy Yally Ta
LUTOBXau.

10. YTpuMyiTe aBapinHy KHOMKY y HaTuC-
HYTOMY CTaHi i oGepTaiTe Hacaaky 3a
FOOUHHUKOBOH CTPIMKOK0, MOKWN BOHA He
BUKPYTUTLCS.

11. 3HiMiTb Hacagky, po3bepiTb i IPOYNCTITb
yci getani. =» «/Joansd i wjodeHHe
oyuUWeHHs1» ous. cmop. 210
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Hacapgka-cokoBuTHCKay Ans LUTPYCOBMX uk

Hacapka-cokoButuckau ans

UMTpycoBuUX

[ns Bn4aBnioBaHHS LMTPYCOBUX OPYKTIB,
TaKvX SK, Hanp.: IMMOHK, anenbCUHK,
rpenndpyTu.

MigroToBKa

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHSA!
36ipka Hacaku-cokoBUTUCKaYa Ans
LIMTPYCOBMX 34iACHIOETLCA be3nocepenHb0
Ha OCcHoBHOMY 6noui npunaay. Bctaete
LUTENCEeNbHY BUIIKY B PO3ETKY, SKLLO BMKO-
HaHO yCi onepalii 3 NiAroToBKM Npunagy 4o
poboTn.

YBara!

[1ns NiaroToBKM i BUKOPUCTaHHS Hacagku-
COKOBUTMCKaYa Ansi LUTPYCOBUX OCHOBHMN
Onok npunagy Bigknaaetbcs Ha 90°. Y
LIbOMY MOMOXEHHI HIKOMW He BUKOPUCTO-
BYWTE iHLi HacagKku.

=> Psa manioHKiB

1. TpumainTe ocHOBHUI 6ok Nnpunagy
3a pyuKy i obepexHo BigkmaanTe, Wwob
npueog 6yB cnpsimoBaHui BBepX. 3a
noTpebun NoBEpHiTL OCHOBHUIA BIoK
npvnagy, wob go kHonok Oys 3abe3neve-
HWI JoGpun gocTtyn.

2. [puBigHWIA Ban 3 NPY>XUHHUM enemMeH-
TOM BCTaBTE BHW3 Y NPUBIZ OCHOBHOIO
6noky.

YBara!

MpwuBigHWM Ban noBuHeH 3abesnevyBaTtu
nerke NpUTUCKaHHS nanbuemM AoHW3Y. BiH He
MOBUHEH MICTUTW HanMNaHb 3anmLLKIB COKY

i GriokyBaTHCA KicTo4KamMun abo CTOPOHHIMM

npegmeramu.
3. TlocraeTe 36ipHYy YaLly nig KyTom Ha
npuBeoa.

4. 30ipHy Yally NOBEpPHITb NPOTH FOANUHHU-

KOBOI CTPINKM Jo i YyTHOI hikcauii B nasi.

5. BctaBTe cityacTuin dinstp Ha 36ipHY
yauuy.

6. BcraBTe KOHYC CokOBUTMCKAYa Ha Npu-
BiAHWI Barn.

Hacapky-cokoBuTUcKad Ans LUTPYCcoBUxX

BCTAHOBIEHO Ha OCHOBHOMY Broui npunagy,

i BOHa rotoBa o poboTu.
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3acTocyBaHHA

= Paa mantoHkis [

1. PospixTe HaBMin LMTPYCOBI PPYKTK.

2. TlligcraBTe npuaaTtHy EMHICTb nig
Hacagky.

3. MMig’egHanTe BUNKY OO PO3ETKMN.
YBiMKHITb npunag. MNMpueog noynHae
npautoBaTy.

YBara! (MFW36.../MFW38...)

lMicnsa yBiMKHEHHS npunag 3anyckaeTbCcs

Ha wemnakocTi 2 (wemako). o6 ckopucrta-

TUCA COKOBUTUCKAYEM A5 LIMTPYCOBMX,

060B’I3KOBO HATUCHITb KHOMKY 1-2 | rev

1 pas; npunag nepenge Ha wenakicts 1

(noBinbHO). =» «HanawmyeaHHs1 WeUOKo-

cmi» dus. cmop. 205

4. Poa3pisaHi HaBnin unTpycoBi pyKTN Npu-
KnaaiTe 06pobnoBaHO NOBEPXHE A0
KOHyCa COKOBWTMCKaya Ta nputuckanTe
OoHM3Y. AK TiNbKn OPYKTN NPUTUCHYTH
[0 KOHyCa COKOBUTUCKaYa, KOHYC
novmHae obeprartucs.

5. [Insa 3aBepLUeHHs NpoLeCy BUTUCKAHHS
COKY 3MEHLUTE CUIy NPUTUCKaHHS A0
KOHyCa COKOBWTMCKaya.

6. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCENbHY BUIKY
3 pO3EeTKN.

7. YTpymynTe aBapiviHy KHOMKY Y HaTUC-
HyTOMY CTaHi i obepTaiTe Hacaaky 3a
FOAMHHVKOBOIO CTPINKO0, MOKN BOHA He
BUKPYTUTLCS.

8. 3HimiTb Hacaaky, po3bepiTb i NPOYNCTITH
yci aetani. =% «/[Joans0 i wodeHHe
oyuUueHHsI» ous. cmop. 210

Bka3ziBku:

— LWo6 pocart onTumansHoro BUxody
COKY, NPOLIEC BUTUCKAHHS COKY MOTPIGHO
NOBTOPIOBaTK AeKinbka pasis.

— 3a notpebu HeobXigHO CNOPOXKHUTU
ciTyacTun ginbTp 3 rpydouMmn YacTuHaMmm
bpyKTOBOI M'AIKOTI Ta 3epHATaMM.
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uk Hornsag i WwoaeHHe OYULLEHHS

Odornsap i woaeHHe
OYULLEHHSA

Mpunag, yci Hacagku i BUKOPUCTOBYBaHi
akcecyapu HeobXigHO I'PyHTOBHO YACTUTU
NiCMs KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.

A IcHye HeGe3neka ypaXxeHHA cTpymMom!

— [epen ounLLEHHAM Kaberb XUBMEHHS
HeoOXiAHO BUMHATU 3 PO3ETKU.

— Hikonu He 3aHyptonTe OCHOBHUI BNOK
npunagy y piavHu Ta He MuiTe y nocyao-
MUIHIA MaLLWH.

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB Ta kpaiB

BCTaBOK A5 LUATKyBaHHS Ta Hapi3aHHs.

YBara!

— He BukopuctoBynTe 3acobu gns oum-
LLIEHHS], LLO MICTATb CNUPT.

— He BukopucToByiTE rOCTPI, KIHYaCTi Yn
MeTaneBi NpeaAMeTU.

— He BukopucTOBYITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3aco6K ANA OUYULLIEHHS.

Ha mantonky M Bu 3HaiigeTe kopoTkui

onuc, SIK Crig YACTUTK OKpeMi AeTani.

m [IpoTpiTb OCHOBHUIA BrioK Npunagy
BOJIOTOI0 raH4ipKOI0 Ta 3anuLLITe COXHYTU.

m BukopucTaHi Hacagku po3bupainTe
y 3BOPOTHIl NOpsiaKy (AWB. po3ain
«[MigrotoBka» Ans BiANOBIAHOI HacaaKw).

m YCi akcecyapy NpOMUINTE MYXHUM
MUIOUYMM 3aCOB0M, BUKOPUCTOBYHOUM
raH4ipky/rybky, abo o4nCTiTb M'IKOO
LLLITKOHO.

m [lpocywiTe BCi YaCTUHW.

BkaziBku:

— Meranesi getani Bigpasy X BUTPITb
HaCcyxo i 3MacTiTb CTOMOBOO OMiEl0 ANs
3ax1CTY Bif ipXKaBiHHS.

— [pwn 06po6uj, Hanp., MOPKBM Ha eNeMeH-
Tax 3 nracTtMacy MoXyTb YTBOPHOBaTUCS
KOrNbOPOBI NNAMK. Ix MoxHa ycyHyTH 3a
A0MOMOrot0 AeKiNnbKoX Kpanernb CTONOBOI
onii.
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Peuentn

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):
Ans BCix poboymx onepauint yctaHoBnonuTe
LWBMAKICTb 2 (LUBUAKO).

Kebb6e

®dapw ansa TpyooUoK:

— 500 r 6apaHuHK, Hapi3aHOI CONTOMKOO

— 500 r kpynu 3 nweHuui Bynryp, NpoOMUTH i
hatn Bodi CTEKTU

— 1 ManeHbka unbynuHa, nociyeHa

m bapaHuHy i nweHnLo Nnoveproeo nepe-
MOMOTU B M’AICOPYOLIi (PEeLLITKOBUI AMCK,
OpioHMI).

m  Macy nobpe nepewmiwatui, gogatm
unbynto.

s Cymiw we ABivi nepenycTutn Yyepes
Mm’acopy6ky.

HauuHka:

— 400 r 6apaHuHK, Hapi3aHOT COTIOMKOO

— 2 unbynuHN cepeaHbLOI BENUYMHN,
nocivyeHnx

— 1 cTonosa noxka onii

— 1 cTonosa noxka 6opotuHa

— 2 YalHWX NOXKN OYXMSHOTO NepPLto

— Cinb i nepeub

m bapaHuHy nepemonotu B M’sicopy0uii
(peLwiTkoBUIA ONUCK, APIOHWNA).

m  Lnbynio obcmaxut o 30110TUCTO-KO-
PUYHEBOTO KOMbOPY.

m [opatun 6apaHuHy i npoxapuTu.

m [oaatu iHwi iHrpegieHTwn.

m Yce TyLLKyBaTV NpoTArom npubn.
1-2 xBUNWH.

m  3nuTun 3arBUIN XKNP.

m  HauunHky oxonogutu.

MpurotyBaHHA Kebb6e:

m  Cymiw ana Tpy6oyok 06pobuTn 3a gono-
MOrOl0 Hacafku kebbe.

m  [lopoxHucTy TpybouKy 3 dhapLuy Hapi-
3aTu LWMaTKamMu 3aBAOBXKN 7,5 CM.

= 3aninuMTn oauH KiHeub TPYyBOoUKM.

m  TpOXV HA4YMHKVN BTUCHYTU B OTBIP i TAKOX
3aninUTK iHWKA KiHeLb TPyOOUKN.

m Harpitv onito (npubn. 180 °C) i cmaxuTn
Tpy6oukM y copuTiopi Npnbn. 6 XBUNuH oo
30M0TMCTO-KOPUYHEBOIO KOMbOPY.
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XniGHi ranywkmn

— 300 r cBixxoro 6Ginoro xniba

— 20 mn monoka

— 40 r BepLUKOBOro macra abo maprapuHy

— 3anusa

— 1 c. n. gpibHo nociyeHoi umbyni

—  neTpyLka

— Tpoxu 6opoLuHa

— Cinb i nepeup

m [lopixTe xni6 Ha ckmbkn 10 Mm
3aBTOBLLKM 1 NO3O0BXHLO PO3piKTE
HaBnin. Monunte 20 MmN Monoka n gante
NpoCoYUTUCS.

m [IpocoyeHi WwmaTku xniba nepepobnaiTe
B M’Acopy6Li (peLUiTKOBMIA AUCK i3
cepeaHiMu oTBOpaMu) NpUbnmnsHo
50 cekyHa.

m [opanTe gpibHo nociveHy umbynto,
NeTPYLLKY 1 pO3TONSIEHE BEPLUKOBE
Macro Ta nepemillanTe iHrpeaieHTw.

m [ligmiwante go xnibHoi Macy 36uTi anus,
Cinb i nepeup.

m  Butpumanite TicTO Kinbka XBunuH. NoTim
3aMicCiTb Le pas.

m  [Ing popMyBaHHSA ranyLiok 3aexau cnig
nobpe 3mouyBaTH pyku Bogoto. anyLukm
noTpibHO 06BansAT! B GOPOLLIHI.

m  OnycTiTb ranyLiku B OKpin i BUTpumariTe
ix npnbnusHo 20 xBunuH. He goBoaksTe
00 KUMiHHSA!

MakapoHHi Bupobu
OCHOBHUW peuenT TicTa AN Ae4HoI
JIOKLUMHU
— 230 r nweHu4Horo 6opoLuHa
(Tvin 405) abo nweHnyHoro 6opoLuHa
HagpibHioro nomeny
— 29anusa
BkasiBKa: 0119 OCATHEHHS HanKpaLmnx
pesynbTartiB roTyvTe TiCTO 3a AONOMOro
KyXOHHOro kombariHa Bosch MUMS i
BiHWYKa-MilLanky (MakcumarnbHa KinbKiCTb:
1 X OCHOBHMI peLenT).
m  Heposro (10 x npubnusHo 3 cekyHan)
nepepobdnsinTe BCi iHrpeaieHTu
Ha ctyneHi M 3a gonomoroto
BiHWYKa-MiLLIATTKMN.
m Y pasi noTpebu gopavite we 6opoLlHa.
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PeuenTtu uk

MpuroTyBaHHA MakapoOHHUX BUPOGIB

m [ligroTynte ocHoBHWI Briok npunagy,
YCTaHOBMBLLN MaKapOHHY Hacagky Ta
GaxxaHy BCTaBKy.

m [loknagite HEBENMKMI LUMAT TicTa B
3aBaHTaXyBaslbHy YaLlly.

m  YBiMKHITb Npunag i 3awToBxawnTe TiCTO B
FOPriOBUHY LLUTOBXa4yeM.

m besnocepeaHbo Ha Buxogi obpizante
MaKapOHHi BUpOOY HOXXEM Ha NOTPIOHY
[OOBXUWHY Ta KnagiTb Ha nocunaHy
6opoLLHOM 6aBOBHSIHY cepBeTKy abo
OepeB’sHy OOLLKY.

®dirypHe neumBo

OCHOBHMM peulenT NiCOYHOro Ticta

— 125 r BepLukoBoro macna (KiMmHaTHoI
Temneparypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

—  TpOoXxv NMIMMOHHOIT LWKipKM abo BaHinNbHOro
LlyKpy

— 250 r 6opoLuHa

— 3a 6axaHHaM — po3nyLuyBad Ticta

BkasiBka: 0ns OCArHEHHS HanKpaLwmx

pesyneTarTiB rotTymTe TiCTO 3a A0NOMOro

KyxoHHoro kombariHa Bosch MUMS5 i

BiHWYKa-MiLLANKN.

m [lepepobnawTe BCi iHrpedieHTN NpOTArom
npubnunsHo %2 xBunuHu Ha ctyneni 1 (1),
noTiM Aeck 2-3 XBUINMHN Ha CTyneHi 6 (3)
BIHWYKOM-MiLLIAKOI0.

MpuroTyBaHHA cyxoro ne4ynea

m [ligroTynte ocHoBHWI Briok npunagy,
YCTaHOBMBLLIW Ha HbOTO HacaaKy And
chirypHoro neuvsa Ta 6axaHy MaTpuLio
[Onsi NponyckaHHs TicTa.

m [loknagiTe WMart TicTa B 3aBaHTaxy-
BasbHY YaLly.

m  YBiMKHITb Npunag i 3awwtoBxaunTe TiCTO B
FOPriOBUHY LLITOBXa4yeM.

m  OOGpisaviTe TiCTO Ha NOTPIOHY JOBXUHY
6e3nocepeaiHbO Ha BUXOAi Ta KNagiTe
Moro Ha aexo, nocvnaHe 6opPoLLHOM
abo BKpuTe crewianbH1UM nanepom ans
BUNIKaHHS.
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uk Mopaau

Mopapun
M’acopy6bka

3acTocyBaHHs peLliTKOBUX AUCKIB

— PewitkoBuin anck, ApioHUN (2,7 Mm):
BapeHa KypsATMHA, CBUHUHA, ANOBUYMHA,
BapeHa neviHka, BapeHa pvba ons cynis;
Cvpa CBMHUWHA i ArOBUYUHA ANS pyneTy
3 pybrneHoro m’sica; cvpa neviHka, M’sico
i cano ans nisepHoi koBbacu; CBUHMHA
Ansi cupokon4yeHoi koBbacu

— PewitkoBui auck, cepenHin (4 mm):
CBVHWHA | ANOBWYMHA ONs nawTeTy i
cepBenary

— PeliTkoBWI AUCK, KPYNHUM (8 MM):
CMakeHa CBMHMHA AN rynsiwoBoro
cyny; pewTky (Hanp., neyeHi, kosbacw)
ANS 3anikaHKu i3 peLuTok

m  Akwo noTpibHa GinbLw apidHa
KOHCUCTEHLiS NpoayKTiB nepepobku,
NMOBTOPITb NPOLIEC NOAPIGHEHHS | BUKO-
PVCTOBYMTE NOYEPrOBO Pi3Hi PELLITKOBI
AVCKM (KPYMHWUWA, CepeaHin, OpibHMI).

m [loganbLi iHrpegieHTn (Hanp., umMbynto,
NpsIHOLL) MOXHa JoaaBaTu 6esnoce-
penHbO Mg Yac nepemerntoBaHHs. Takum
YMHOM [o6pe nepeMilarTbes yei
iHrpeaieHTw.

KoB6acHum wnpuy

m HatypanbHy koBGacHy 060MnoHKy nepes
nepepobKoto 3amouiTb B TENMiV BOAI Ha
npubn. 10 xBUNuH.

m  O60onoHky KoBbacu He 3anoBHONTE
HaATO «TYro», OCKifbKW Mif Yac BapiHHSA
abo cmakeHHs1 KoBOaCKN MOXYTb
TPICHYTW.

Hacapgka-tepka

YBara! (MFW36.../MFW38...)

— Hacagku ans wartkyBaHHs Ta Hapi3aHHA
MOXHa BMKOPUCTOBYBATU NKLLE Ha
weugkocTi 1 (MOBINbHO).

— Hacapgky ans HatupaHHs cnig, BUKO-
pUCTOBYBaTW Ha LUBMAKOCTI 2 (LLUBMAKO).
=> «HanawmysaHHs weudkocmi» Ous.
cmop. 205
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3acTocyBaHHsA BCTaBOK

— BcTaBka ans HapizaHHs: 4Nsi MOPKBY,
cenepwu, konbpabi, kabaykis

— BcrtaBka gns watkyBaHHsA (rpy6a): ans

MOPKBW, ropixiB, TBEPAOro cvpy (Hanpu-

Krad, eMeHTanbCbKoro)

BcraBka ans wartkyBaHHSA (QpioHa):

Ons ropixis, TBepgoro cupy, cupy

napmesaH

— BcrtaBka pns Tepta: Ansa kapTonni, cupy
napmesaH, ropixis

YTunizauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHoO

E NnonoXxeHb eBponencbkoi AnpektTmen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBOI BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMY Y MexaX
€BpONEeNCHLKOro coway, Woao
NPURHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHs MOXHa JisHaTncs
B cneuianizoBaHoMy MarasuHi.

CepBicHi LeHTpu

[oknagHiwwi BigomMocTi Npo TEPMIH i yMOBU
rapaHTii y BaLUin KpaiHi MOXXHa oTpumaTu B
cepBicHI cnyxbi, y aunepa i Ha Halomy
CaunTi.

BupobHuk: «BCX Xaysrepete Tm6X» Byn.
Kapn-Bepi-LTtpace, 34, M. MioHxeH, 81739,
HimeyunHa

Imnoptep: TOB «BCX MobyToBa TexHika»
Byn. Paguwesa, 10/14 kopn.B, m. Kuis,
YKkpaiHa

KoHTaKTHi AaHi cepBiCHOro LeHTpY MOXHa
3HaNTW B JONy4YeHOMY JOBiAHUKY abo Ha
HaLloMy CauTi.
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3anacHi YacTuHK Ta akcecyapm uk

3anacHi 4yacTuHM Ta akcecyapu

3anacHi YacTMHM Ta akcecyapu

27 mm = 638407

PewiTkoBun auck (opibHun) ons m’acopybku

= 637985 PewiTkoBUi auck (cepeqHin) ans m’scopyokm

= 637986 PewwiTkoBWI AUCK (KPYNHWUIA) ANs M'AcopyBkm

= 637987 KosGacHui wnpuu: 4ns 3anoBHEHHS
KOBGACHOK MaCOH0 LUTYYHOI | HaTyparnbHoi

7 12000397 koBbBacHoi 060noHkN. [4ns dopmyBaHHs pyrneTiB.

= 638281 Hacapaka ke66e: ans doopmyBaHHSA
dhapLUMpoBaHMX M’ ICHUX KOTINETOK kebbe.

= 12001096 MakapoHHa Hacagka: ons hoopMyBaHHSA cnareTi
abo nnackux MakapoHiB.
Hacapgka ansa cirypHoro neuuBa: ons popmy-
BaHHSI TPbOX Pi3HOBUAIB BiACaAHOro hirypHOro
neyvsa.

= 12011263 Hacapka-Tepka: ans wartkyBaHHs, TepTs i
Hapi3aHHs

& 798161 BcraBka anAa HapisaHHA ANS Hacagku-Tepku

& 798162 BcraBka ana wartKyBaHHA (kpynHa) ons
HacagKu-Tepku

= 798160 BcTaBka ans waTkyBaHHA (apibHa) ans
HacagKu-Tepku

= 798130 BcTaBka ansa Tepta Ans HaCagku-TePKM

& 791603 Hacapka-cokoBUTUCKaY ANs LIUTPYCOBUX: ANs

BMYABIOBAHHS COKY 3 JIMMOHIB, anernbCyHIB Yn
rpevnndpyTis.

3anacHi YaCcT1HU Ta akcecyapu MoXkHa npugbartn B maraaviHi abo cepBiCHOMY LIEHTPI.
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uk [onomora npu Henonagkax

[Jdonomora npu Henonagkax

Mpo6nema MoxnuBa npuunHa YcyHeHHs

Mpu BMMKaHHI Ha npvnag He nogaetbca  BcTaBTe WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.
npunag He CTPYM.

3anycKaeTbCs.

Mpvnag npautoe Mpunag 6yB nepeBaH- BumMKHITE Npunag i godekanTecs
HopmarnsHo, ane TaXXeHWN, | 3axonnoBay 3ynuHKW. BunmiTe BUNKy npunagy 3
NpoAyKTN He 3ramaBcsl Ha 3afjaHoMy pO3€eTKW, 3HIMITb Hacaaky, po3bepiThb i
nepemerntorTbCS. MicCLli 3riomy. NPOYUCTITb YCi AeTani. 3amiHiTb 3axo-

nnoBay. =% «3axucm 8i0 nepesaHmMa-
JKeHHs1» dus. cmop. 205

MpoaykTn He nepe- Hacapgka abo wHek 3a6uTi. Mpunaam 6e3 dyHKUiT 3BOpOTHOroO

mentoloTeCs abo xoAy: BUMKHITb Npunag, goyekanTecs
nepemertorTbCs MNOro 3yNWHKM i BUAMITb BUITKY 3 PO3ETKMN.
HaATO NOBIMbLHO. 3HimiTb Hacagky, po3bepiTb i NPOYNCTITb,

Wwo6 npobuTtun npoxig. =» «Joansd i
wodeHHe o4uUWeHHs» dus. cmop. 210
Mpwunagu 3 doyHKUi€O 3BOPOTHOIO
xopy:
BMMKHITb Npunag kHonkoto O/1 Ta
JoyekanTecs 3ynuvHKM NpmMBoaa.
HatucHiTb i BTpMyiTe kHoOMKy 1-2 | rev.
MpubnunaHo 3a 5-10 cekyHa BianycTiTh
KHomKky 1+2 | rev i govekanTecs 3ynmHKu
npusoaa. 3HOB YBIMKHITb npunag i
NPOLOBXYNTE POOOTY. = « DYHKUS 3680-
pomHoz2o xody» dus. cmop. 206

Ha wroBxay 34iicHI0ETbCA 3MEHLUTE CUy HaTUCKaHHA Ha LUTOBXaY

3aHaATo CUrbHE HaTuc- i 3aMOBHIONTE rOPrIOBUHY MEHLLIOK Kiflb-

KaHHSA abo ropnoBMHa M'si-  KiCTHO MPOAYKTIB.

copy6kv 3aHaATo NoBHa.

Y npopyktax ons nepe- BuimiTb TBEpAi KOMNOHEHTU. TBepai

pobky e MICTATLCA 0BOui Nepep NepepobKoto NnonepeaHLo

TBEpAi YacTKu. npoBapiTe, NpoxapTe abo NPOTYLUKyNTe.
®yHKLiA 3BOPOT- KHonky 1-2 | rev Bigny- YTpumyiite kHonky 1-2 | rev y Hatuc-
HOro XoAay He LLIEHO HaATo LUBMAKO. HYTOMY CTaHi, AOK/ HE NOYHETHLCH
3anycKaeTbCs. 3BOPOTHWUI XiA.

LLIHek 3aHaaTO 3a0UTUNA. BumMKHITE Npynaa, godekantecs noro
3YMWUHKN | BANMITb BUTKY 3 PO3ETKU.
3HimiTb Hacagky, po3bepiTb i NPOYUCTITb,
Wwo6 npobuTtun npoxig. =» «Joansd i
wodeHHe o4uWeHHs» dus. cmop. 210

FAKwwo npobnemy He BOAETLCS YCYHYTU CaMOCTiHO, 0O60B’I3KOBO 3BEPHITLCS A0 Cry>K6u

niaTpumkm! Homepu TenedoHiB 3a3HayeHi Ha OCTaHHIX CTOPIHKaxX IHCTPYKLi.
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Vcnonb3oBaHue No Ha3HaYeHUto ru

Ucnonb3oBaHMe No Ha3HAYeHUIo

BHuMaTenbHO 0O3HAaKOMLTECb C MHCTPYKLUEn no

aKcnnyarauum, npu pabore pykoBoACTBYUTECb YKa3aHUAMM
OaHHOM MHCTPYKLMU N COXPaHANTe ee Ansa AanbHeunLwero
ucnonb3oBaHuA! NepepnaBas npMbop Apyrum nuuam,
npunaranTe AaHHYH UHCTPYKLMIO.

lMpoussoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobntoaeHus ykasaHun no npaBuUiibHOMY
npuMeHeHnto npmbopa.

OTOT Npubop NpeaHasHa4YeH ToNbKO AN AOMAaLLHEro UCMOMb30BaHWS.
Mpnbop MOXHO MCNONBb30BaThL TOMBKO 4S5 NnepepaboTkn Takoro
KOrmyecTBa NPOaYKTOB U B TEYEHME TaKOro BpEMEHWU, KOTOpble
XapakTepHbl ANg AOMaLUHEro Xo3sncTaa.

Mpnbop v NpuHagNeXHOCTH (B 3aBMCUMOCTU OT MOAENN) NPUroAEH
TONbKO ANA CneayLero NpUMeHeHus:

MscopyOka: 4ns u3mens4eH s 1 nepemMeLLmBaHus Cbiporo u
BapeHoro msca, cana, NTuubl 1 pbidbl.

KonbacHbIv wnpwuy: 4ns npurotoBneHns konbac n pyneTtos.
dopMoBOYHaA Hacaaka Ansa Kkebbe: 4ns NPUroToBNeHNs MUPOXKKOB
C MSACOM U1 NenbMeHen.

dopMoBOYHaA HacaaKa AnsA MakapoH: s NpUroToBreHus
cnareTTv 1 nanwm.

PopmoBoOYHas Hacagka Ansa ¢purypHoro ne4veHbs: 4n4
NPUroTOBNEHUS (OUIYPHOIo NeYeHbS.

MpucTaBKa ANsA WMHKOBKWU: A1 LUMHKOBKW, NEPETUPAHUS N PE3KM
NPO4YKTOB.

CokoBbDKMMarika Ans LUTPYCoBbIX: 115 OTXXMMa COKa U3
LUNTPYCOBbIX.

N3 nepepabatbiBaeMbIx NPOAYKTOB AOSMKHbI ObITh YaaneHbl
NOMHOCTbLIO TBEPAbIE KOMMOHEHTLI (Hanpumep, KocToukn). Mpnbop
3anpeLyaeTcs ucnonb3osaTth A8 nepepaboTku ApyrMx BELLEeCTB
nunun npegmeTos. [Npun Ncnonb3oBaHUM OPYrnX paspeLleHHbIX
npou3BoguTenemM NPUHaaNeXHoCTeNn BO3MOXHbI Apyrine BapuaHTbl
npumMmeHeHus. Mprnbop paspeLlaeTca UCNonNb3oBaTh TOMNBKO C
OpUrMHarbHbIMU YacTIMU U NPUHAANEXHOCTAMWU. Hu B KOeM criyyae
Herb3si UICNOMNb30BaTh NPUCTaBKKM, a Takke Hacaaku ANsa pesku u
LLIMHKOBKM B Apyrnx npmbopax. Micnonb3aynTte TOnbLKO NoaxoasLumne
APYr K Apyry 4YacTu A51s COOTBETCTBYIOLLMX NPUCTABOK.
Mcnonb3ynTte Nnpnbop TOMbLKO BHYTPM NOMELLEHUI NPY KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHEM MOPS.

Hu B koem criyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsume NOBEPXHOCTMH,
Hanpumep, Ha aNeKTPOnuTY, nNn BONN3N HUX.
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ru YKkasaHusi No TexHnke 6e30nacHoOCTU

Pabo4as noBepxHOCTb JOMKHA ObITb YGOOHO AOCTYMNHOMN,
BIAroCTOMKOW, NPOYHOW, POBHOM, CYXOM U JOCTATOYHO 60MbLLIOWN,
4YTOObI HE NPONCXOANIO NOBPEXAEHUIN OT BPbLI3T, U MOXHO ObINO
BGecnpenaTcTBeHHOM paboTaThb.

OTOT NpMBOP MOryT MCMNONb30BaTh NMLa C OrPaHNYEHHbIMU
PU3NYECKNMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM
NN HE UMEIOLLIMMI AOCTaTOMHOIO OMbiTa UMW 3HAHWI, €CIIN OHU
Haxo4aTCcsa nog NPUCMOTPOM UIK NPOLLUSIN COOTBETCTBYOLLIMN
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro norb3oBaHns Npnubéopom

N yACHWUNM Ans cebs, KaKyto onacHOCTb HeceT B cebe npubop.
[eTen Henb3sa nognyckatb K NPUbopy 1 LUHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTbcAa npubopom. [letam 3anpeLleHo nrpatb ¢ Npnbopom.
Mpoun3BoauTb OYMCTKY 1 TEXOBCnyXMBaHNE OETAM He paspeLuaeTcs.

YKa3aHuA no TexHukKe 6e3onacHoCcTm

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi TOKOM U BO3ropaHust

Mpnbop MOXHO NOAKMAYATh TOMNBKO K 3NIEKTPOCETU NEPEMEHHOIO
TOKa Yepes yCTaHOBMEHHYIO COrNacHoO NpeanMcaHnsam po3eTKy C
3azemneHneM. Yoeautecnh, 4To cucTemMa 3a3emMrieHns B JOMaLUHeN
3NEKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrNacHO NpeanvcaHnsam.

Mpwn nogkntodeHnn npubopa n ero aKcnnyaTauum codniogante
AaHHble, NpuBeAEeHHbIE HA (MpMEHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTbes
NpnbopoM paspeLLaeTca TONbKO Mpu OTCYTCTBUN NOBPEXAEHUI
kabensi u npubopa. PeMoHT npmbopa (Hanp., 3aMeHy NoBpeXaeHHOro
ceTeBOro kabensi) paspeLlaeTcsi NPOU3BOANTL U3 COOBPaKEHUN
BGe3onacHOCTM TONbKO Hallen cepBucHom cnyxbe. Kateropmnyecku
3anpeLlaeTcs nogknovaTb Npudop K TaMepam Unm po3eTkam C
ANCTaHUMOHHBIM ynpasneHneM. Becerga cnegute 3a npubopom

BO Bpemsi ero paboTbl! PekomeHayeTcst HU B KOEM CriyYae He
OCTaBNATb NPUBOP BKKOYEHHBIM OSbLUE, YEM 3TO HEOBX0AMMO A1
nepepaboTkn NPOAYKTOB.

CeTeBow kabernb He JoMMKEH conpukacaTbCs C ropss4MMmn 4acTsiMm
NN NPOXOANTb Yepes ocTpble rpaHn. Hu B kKoem criyyae He
norpy>atb OCHOBHOW 610K B BOAY Y HE MbITb B MOCYA0MOEYHOM
MalmnHe. He ncnonb3ynTe napoBble ounctutenn. He ncnonb3oBatb
Nprnbop MOKPbIMW pyKamMn 1 He AaBaTb eMy paboTaTb BXOMNOCTYIO.
Mocrne Kaxgoro NpUMEHeEHNs, Npu OTCYyTCTBUX NPUCMOTpA,

nepen cbopkomn, pasbopKon NN OYMCTKOW, a TakKe B criydae
HencnpaBHOCTM 0Ba3aTernbHO OTCoeanHUTE NPUBOpP OT CETU.
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YkasaHusi No TexHnke 6e30nacHoOCTh ru

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUS

Cpasy nocne nonb3oBaHMs NpMBOPOM NOAOKAMTE A0 MOSTHOW
OCTaHOBKM npusoda. [epepn ycTaHOBKOW U 3aMeHON Hacagok
HeobXxoanMOo BbIKNIOUYNTE NPMOOP U OTCOEOUHUTL OT CETW.

He kacainTecb pykaMu OCTPbIX HOXEN U KPOMOK Ha Hacagkax

ONSA pe3kn 1 LWMHKOBKU. He B KOeM criyyae He npukacamTech K
BpaLLarowmmea getansam. Hu B Koem criydae He NpocoBbIiBanTe pyku
1 nanbLbl B 3arpy304HbI NaTpyboK nnm B BbiNyCKHOE oTBepcTme. Hn
B KOEM Criyyae He npoTankuBavTe nepepabaTtbiBaemble NPOAYKThI B
3arpy304Hbin NaTtpybok pykamu. [onb3ynTechb TONbKO MMEKLLMMCS B
KOoMnnekTe Tonkarenem!

Hu B KOem crnyvae He KacanTecCh rorfbiIMy pyKamm OCTPbIX HOXeEN n
KPOMOK Ha HacaZKkax OS5 pe3Ku U LUMHKOBKN.

/\ BHumanue! OnacHocTb noBpexaeHus npudopa
CnepguTte 3a Tem, 4TobbI B 3arpy304HOM naTpybke nnu B npuctaBkax
He HaxoaunNucb NOCTOPOHHUE NpeaMeThbl. He npocoBbiBanTe Kakune-
nnbo NpeameThbl (HanpUMEpP, HOXM UK FI0XKKW) B 3arpy304HbIN
naTpyboK Unu B BbIMYCKHOE OTBEPCTME.
Ocrasnante npmbop HenpepbIBHO paboTaTb MakCMMyM Ha
10 MyHyT. 3aTeM BbIKNHOYMTE NPUOOP 1 JanTe OCTbITb 4O KOMHATHOM
TemnepaTypbl.

BaxHo!
Mocne kaxxgoro NpUMeHeHUs Unn nocne AnuTensHoro
Hencnonb3oBaHUsA 0ba3aTenbHO TwaTernbHO O4MCTUTE NpUbop B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM. =P « YX00 U exxeOHe8Hasi 04UCIMKa» CM.
cmp. 224
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ru O630p

OT Bcero cepaua nosgpaesnsiem Bac

C NOKYNKOW HOBoro npu6opa upmbli
Bosch.

Ha cnegyowimx cTpaHuuax AaHHOW MHCTPYK-
UMM No 3Kcniyataumu Bbl HanpeTe LeHHble
ykasaHus no 6esonacHoOMy MonbL30BaHUIO
3TUM npubopom.

Mel npocum Bac nonHOCTBH0 03HAKOMUTLCS
C [J@HHON MHCTPYKLUMEN 1 CreaoBaTh BCEM
ykasaHusam. Torga atot npubop Oyper
cnyxuTb Bam gonroe Bpemsi, u pesynsrathbl
ero paboTbl NOATBEPAST, YTO NPU MOKYMKe
Bbl NpyHANM NpaBunbHOE peLueHue.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUUIO ANs AanbHeR-
LLEro MCNonb30BaHWA UNW ANg nepegayv ee
cnegylollemy BnagenbLy.

JlononHuTenbHyo MHhopMaLmio O HaLlen
npogykummn Bl HanpeTe Ha Halwen cTpaHuue
B WHTepHeTe.
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MprcTaBka-cokoBbKMManka Ans
LUTPYCOBDBIX. ... ceeuveeeneeeenneeeseeeseeeeneeesneeanns 223
Yxoa v exegHeBHast O4MCTKaA....
PeuenTbl......cccccovvevevvveevinnnnnne,
(O70]= 1S 1 (SRR
YTUIMUBAUME ..o
CepsucHas cniyxb0a...................
B3anyacTtu u NpYHagnexHocTu
MomoLub npu ycTpaHeHun
HENCTIPABHOCTEM .....eeveeeeeeieeeeeveeeeeeeaeee s 229
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O630p

= PucyHok
1 OcHoBHOWM GnOK
a [puBog anst npuctaBok
b Khonka | nnn O/1*
¢ Kuorka O vnn 1-2 | rev*
d WNHgnkatop pabodero coctosiHUS
e PasbnokupytoLlas KHomnka
f Pydyka onsa nepeHocku
g OtoeneHve ons XpaHEHUs! C KPbILLKOWN
h CerteBoli kabenb
i Ortcek ansa kabens
2 OcHOBHas npucTaBKa
Kopnyc
3arpy3o4Hbin naTpybok
3arpy3o4Hbiin NOTOK
Tonkatenb
LLIHek ¢ 3axBaTOM
KonbLo ¢ pe3bboit
eTanu Msicopybokm
Hox
DOPMOBOYHbIV ANCK AN MENKON
py6kn (2,7 mm)*
DOPMOBOYHBIN OUCK AN CpeaHen
py6kn (4 mm)
d DOpPMOBOYHBIN ANCK ANst KPYNMHON
py6ku (8 Mmm)
4 [etanu konb6acHoro wnpuua
a OnopHoe KonbLo
b MyHawTyk konbacHoro wnpuua
5 Hacagka gnsa ke66e*
a KoHycHoe kombLo
b MyHowTyk ans keb6e
6 Hacapgka ansa makapoH®
a [uck ans cnarettu
b [Ouck ansa nanwm
¢ WHCTpyMEHT ons unctkn
7 Hacapka ansa comrypHoro neyeHbs*
a MyHawTyk ons tecta
b ®opmOBOYHBIN AUCK (BpaLLalOLLMINCS)

ToOP[Jt0o Q0T

(2]
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=> PucyHok &
8 [pucraBka AnNA WMHKOBKU®
Kopnyc
3arpy3o4Hbin naTpybok
Kpblwka
3arpy3o4HbIi NOTOK
TonkaTenb
Hacagka ons pesku
Hacapka ons KpynHOW LUMHKOBKU
Hacapgka anst Menkon LUMHKOBKM
Hacagka-Tepka
9 [MpuctaBKa-coKkOBbLhKMManka ans
LUTPYCOBbIX*
a COopHas vawa
b Cetuatbin ounestp
¢ KoHyc coKoBbRKMMAIKM
d [MpuBoaHON Ban ¢ NpyXWHON

* B 3@aBMCMMOCTM OT MOAENN

B faHHOW MHCTPYKLMKN ONMCaHbl pas3fnuyHble
ucnonHeHust npnbopa. Ha ctpaHmuax ¢
puycyHkamu n3obpaxeH Nnpmbop B cobpaH-
HoM Buge. =» PucyHok [6]

3anyacTu 1 NpUHAANEeXHOCTUN MOXHO
npuobpecTy Yepes Hally CEPBUCHYIO CITyX0y
nnn Ha cante www.bosch-home.com.

=» «3anyacmu u npuHadnexHocmu» CM.
cmp. 228

-JTQ "0 Q0T

MNepen nepBbIM
MCNoNb30BaHUeM

Mepen v“cnonb3oBaHMeM HOBOTO NpuGopa
€ro HeofbXoaMMO MOSHOCTLI0 PacnakoBaTh,
OYMCTUTL M NPOBEPUTB.

BHumaHwue!

BBoauTb B AencTeme NnoBpexaeHHbIN

npubop KaTeropnyecku 3anpeLueHo!

m  BbIHyTb OCHOBHOW 6rOK 1 BCe
NPUHAANEXHOCTU U3 YNaKOBKW.

m  Yoanute UMeroLMincs ynakoBOYHbIN
mMartepwar.

m Pa3bepute cobpaHHble NpUHAANeXHo-
CTV Ha oTaenbHble YacTu. Nocnegosa-
TENbHOCTb AENCTBUM NPY STOM AOSMKHA
ObITb 0OpaTHOW ONMcaHuto B pasgene
«lMoaroTtoBka.

m [lpoBepbTE KOMMNMEKTHOCTL BCEX YacCTEN.
= PucyHok A/ &
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Mepen nepBbIM UCMofb30BaHNEM ru

m [lpoBepbTe BCe YacTu npmbopa Ha
OTCYTCTBUE BHELLHWX NMOBPEXAEHWIA.

m [lepen nepBbIM MCMONBb30BaHNEM
TLATENbHO OYUCTUTb U BbICYLUUTb
Bce getanu. =% «Yxo0 u exxeOHe8Has!
oyucmka» cM. cmp. 224

AneMeHTbI ynpaBneHus u
WHAMKaLUn

MFW35...

KHonka |

Haxatnem kHonku | npnbop BknoyaeTcs.
MpvBoA cpasy Ha4YMHaeT BpaLLaTbCS.

KHonka O
HaxaTnem kHonkn O nprbop BbIKNOYaeTCS.
MpuBoOA OCTaHaBNMBaeTCH.

MFW36.../.MFW38...

KHonka O/I

Haxatnem kHonku O/ npubop BknoyaeTcs.
MpuBoA cpasy HaunHaeT paboTtaTb B CKO-
pOCTHOM pexume 2 (6bicTpo). MOBTOPHBLIM
HaxkaTtuem kHonkn O/1 npnbop BbIKNHO-
Yaetcs. [pusog octaHaenuBaeTcs.

KHonka 1-2 | rev

KopoTkum HaxaTtvnem Ha kHonky 1+ 2 | rev
CKOpOCTb Npubopa nepexnovaeTcs Mexay
pexvumamn 1 (MegneHHo) u 2 (6bIcTpo).
=» «Hacmpotika ckopocmu» cMm. cmp. 220
Haxatnem kHomkm 1-2 | rev v ee yoepxa-
HMeM 3anyckaeTcs yHKUMUst obpaTHOro
xopa. = «QyHKyuss 06pamHozo xo0a» CM.
cmp. 220

Bce mopgenu

MHpukaTop pabo4yero cocTosiHUA

Korga npu6op BKMHOYEH, FOPUT MHAMKATOP
paboyero coctosHMA. B mogensix ¢ dyHk-
Lmein obpaTHOro xofa UHAMKaToOP PYHKLMK
MUraert, noka kHorka 1-2 | rev octaetcst
HaXxaTomn.

Pas3bnokupyowas KHomnka

Mpy HaxxaTum pa3bnoknpyoLLENn KHOMKN
YCTaHOBMEHHas Ha npubope npucraeka
ocBoboxaaeTcsi. TONbKO NPy HAaXaTon
pa3brnokupytoLLEen KHOMKE MOXHO NMOBEPHYTH
MPUCTaBKY MO YaCOBOW CTPEriKE U CHATb C
OCHOBHOrO GroKa.
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ru YCTPOWCTBO 3aLMTLI OT Neperpy3km

OTcek ans kabens

CeteBoWi kabernb MOXHO BbITSHYTb 13 OTCeka
Ans kabensa unu BCTaBUTb ero 06paTHo.
BbiTArvBanTte kabenb Bcerga TonbKo Ha
HeobXxoaMMYIO ANUHY.

OTaeneHve gonNA xpaHeHUA

He ucnonbayemble (hopMOBOYHbIE AUCKM
MsICOpPYOKM MOXXHO MOMECTUTL B OTAENEHMWE
AN XpaHEHWS! U 3aKPbITb KPbILLKOW.

YcTpoucTBO 3aWmThl OT

neperpysku

Y106bI NPEAOTBPaTUTL 3HAYUTENBHbIE
nospexaeHus npubopa npun neperpyske
OCHOBHOW MPWCTaBKK, MOBOAKOBAs BTyrKa
CHabeHa Hace4Kon (3agaHHOe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpy3ku 3axsaT noma-
eTcs B 3TOM MecTe. HoByto NOBOAKOBYHO
BTYIKY MOXHO NpuobpecTu B CepBUCHON
cnyx6e (Ne 630701). Ha 3anacHble 4actu ¢
3a[aHHbIM MECTOM CIOMa Halln rapaHTuii-
Hble 06si3aTensbCTBa He PacnpOCTPaHSOTCS.

3amMeHa NnOBOAKOBOW BTYNKMU

= PucyHok

1. OcnabbTe BUHT B NOBOAKOBOW BTYIIKE
nopxopsilen oreeptkon (PH2) n
CHUMUTE OedeKTHYI0 NOBOAKOBYIO
BTYIIKY.

2. BcraBbTe HOBYH NOBOAKOBYIO BTYIKY U
NPOYHO MPUBUHTUTE €ee.

HacTtpouka ckopocTtu

TONbKO MFW36.../MFW38...
HacTponkom CKOpoCTN MOXHO YCTaHOBUTb
yncno o6opoToB 1 (MeaneHHo) nnu 2
(6bICTPO).

BHumaHue!

[ns onpeneneHHbIX NpUMEHeEHNI
00653aTenbHO TpebyeTcst CKOPOCTHON
pexum 1 (MmeaneHHo). Cobntogante
pekoMeHZaLmmn No HacTponke ckopocTy!
Cm. Tabnumuy = PucyHok [¢]

m  Bkntounte npubop kHonkow O/1. MNMprbop
HaunHaeT paboTaTb B CKOPOCTHOM
pexume 2 (6bICTPO).
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m  KopoTko HaxkmuTe kHomky 1-2 | rev.
Mprbop nepekntoyaeTcs Ha CKOPOCTHOW
pexum 1 (MegneHHo).

m  KopoTko HaxkmuTe kHomky 1-2 | rev.
Mpnbop nepekntovaeTcs 06paTHO Ha
CKOPOCTHOWN pexum 2 (6bICTpO).

(DyHKLWIﬂ 06paTHOI'O xoaa
TONbKO MFW36.../MFW38...

PyHKUMA 06paTHOro xo4a CNyXuT Ang Toro,
YTOObI MyTEM KPaTKOBPEMEHHOTO 06paTHOro
BpaLlLleHns LiHeka ocBoboauTb 3acTpsiBLUME
npoaykTbl. PyHKUMA oBpaTHOro xoaa cnycrs
15 cekyHz, aBTOMaTU4ECKM BbIKIOYaeTCS.

BHumaHue!

Hu B koem cnyyae He HaxvmanTte Anu-

TeIbHO KHOMKY 1+2 | rev npu BKIIOYEHHOM

npubope. HaxumanTe AnNMTENbHO KHOMKY

1-2 | rev TOnMbKO Nocre NosiHOWM OCTAHOBKM

npusoga npubopa.

m  Bbikntounte npmbop kHonkowt O/1 un
OOXAMTECh MOSTHON OCTAHOBKU MPUBOAA.

m  HaxmuTte u gepxute HaXxaTon KHOMKY
1-2 | rev.

m  Cnycrta 5-10 cekyHA OTNyCTMTE KHOMKY
1:2 | rev n goxaouTech NorHom ocTa-
HOBKM NpuBoaa.

m  CHoBsa Bkntouute npubop kHonkon O/1.

YkasaHue. Ecnv 3acTpsBLUME NPOAYKThI
NUTaHKs Nocne KpaTkoBpeMeHHOro obpar-
HOro xoga He 0cBO6OAMIUCH, BbIKMHOUNTE
nNpubop, BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKU U
oumcTute npubop. =» «Yxod u exxeOHesHast
o4yucmka» cm. cmp. 224

OcHOBHOM ONOK

MoproroBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUs!

Bunky MOXHO BCTaBnATb B PO3ETKY TONbKO

nocre NOnHOro OKOHYaHWS NOAFOTOBKM K

pabote ¢ npubopom, Hagnexallern coopku

HeobX0oAMMBbIX NPUCTABOK 1 COEANHEHUST NX

C OCHOBHbIM GINOKOM.

m  YCTaHOBUTE OCHOBHOW 610K Ha MPOYHYHO
FOPU3OHTasbHYH NOBEPXHOCTD.

m BbiTaHWTE ceTeBo kabenb Ha Heobxoam-
MYI0 ArMHY 13 oTceka A kabens.

OcHoBHoW 6rok roToB k pabore.
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OcHoBHas npucTaBka

OcHoBHasi Mp1cTaBka UMeeT creaytollee
HasHayeHue:

Mscopy6ka

[ns namene4eHnst CbipbiX UM BapeHbIX Npo-
AYKTOB NUTaHus. Vicnonb3ynte COOTBETCTBY-
LM OPMOBOYHBIN ANCK B 3aBUCMMOCTM
OT BMAA U KOHCUCTEHLUMM nepepabaTbiBae-
MbIX MPOAYKTOB NMUTaHus. =» «Cogembi» CM.
cmp. 226

Kon6GacHbin wnpuy

[ns 3anonHeHus konbacHom maccon
WCKYCCTBEHHOW W HaTyparbHOWM KornbdacHom
o6onoyku. [ns NpuUroToBNeHWs1 pyneTos.

®dopmoBoUHas Hacaaka Ans ke6oe
[nsi npuroToBneHusi kebbe.

PopmoBOYHas Hacaaka Ans MakapoH
[ns npuroToBneHns cnareTTn unm nanLwum.

®dopmoBoUHas Hacagka ansa curypHoro
ne4YeHbs

[nsa coopmoBkmM 3 pasnuyHbIX Npodunen
TecTa Ansa UrypHoro neveHbs.

YkasaHue. [pu ncnons3osaHmn 6a3oBon
NPUCTaBKM 1 NOAXOAALLMX NPUHAOTIEX-
HOCTEMN, KOTopble MOXHO NprobpecTu B
CEPBMCHOWM CNyX0bl, BO3MOXHbI Apyrue
NPUMEHEHMUSI.

BHumanue!

Mpn cbopke pa3nuyHbIX AeTanemn coBme-
CTWUTE MPOPEe3nN Ha HacagKax C COOTBETCTBY-
IOLLMMM OTBETHBIMW NPOPE3SIMM Ha Kopryce.

NMoagroTroBka MAacopyoku

A\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHus!
He npukacanTecb kK OCTPOMY HOXY.

BHumaHue!
Bcerga ncnonb3ayiite TONbKO OAWH
POPMOBOYHbIN OANCK.

=> PucyHok [

1. lpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
NOBOAKOBLIM MAaTPOHOM B KOPMYC.

2. YcTaHOBWTE Ha LUHEK CHaYana HoxX, a
NMOTOM HY>XHbI (HOPMOBOYHBIA AUCK.

3. YctaHoBwWTE Ha KOpryc pe3bboBoe
KOnbLO U NPUBMHTUTE €r0 MO YacoBOWA
CTpernke, He npunaras yCunuin.

Msicopy6ka rotoBa k paborte.
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OcHoBHas npucTaBka ru

MoaroToBka KonGacHoro wnpuua

=> PucyHok 3

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
MOBOAKOBbLIM NAaTPOHOM B KOPIYyC.

2. BHavane ycTaHOBWTE Ha LLUHEK OMOPHOE
KOnbLO, @ MOTOM BCTaBLTE B KOPMYC
KonGacHbI MyHOLUTYK.

3. YcraHoBuTe Ha kopnyc pe3bboBoe
KOMbLO U NPUBMHTUTE €ro MO YacoBON
CTpernke, He npunaras ycunuin.

KobnacHbIn wnpwy, rotos k pabore.

MoarotoBka chopmoBOUYHOM
Hacagku gnsa kebbe

= PucyHok d

1. TNpeaBapuTenbHO BCTaBLTE LUHEK C
NOBOAKOBbLIM NAaTPOHOM B KOPIYyC.

2. BHayarne ycTaHOBWTE Ha LLUHEK KOHYCHOE
KOMbLO, @ MOTOM BCTaBbTE B KOPMYC
MYHALWTYK Ans kebbe.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOMbLO U NPUBMHTUTE €ro MO YacoBON
CTpernke, He nNpunaras ycunun.

dopmoBoyHasa Hacagka ansa kebbe rotoea K

paborte.

MogroroBka chopmoBOYHOM
Hacaaku ANA MaKapoH

=> PucyHok [€

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
MOBOAKOBbLIM NAaTPOHOM B KOPyC.

2. BcTtaBbTe B KOPMYC HY>XHbIN ANCK ANA
MaKapoH.

3. YctaHoBuWTE Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOMbLO U NPUBMHTUTE €0 N0 YacoBOW
CTperiKe, He Npunaras ycunumin.

®opmoBOYHasA Hacagka Ans MakapoH rotosa

Kk paborte.

MogrotoBka chopmoBOUYHOM
Hacagku ansi ourypHoro neyeHbsi

= PucyHok [l

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
NMOBOZKOBbLIM MATPOHOM B KOPMyC.

2. BHavane BcTaBbTe B KOPMYC MYyHALLYK
0N TecTta, a 3a HUM - OPMOBOYHbIN
OVCK.

3. lMoBepHuTE HOPMOBOYHBIN ONCK TaK,
YTOObI HY>XHBIV NpodUsb oKasarcs
BHU3Y.

221
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ru anICTaBKa Ana WNHKOBKAU

4. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOMbLIO ¥ NPUBUHTUTE €ro Mo YacoBoOW
CTperke, He npunaras ycunvn.

dopMoBoYHasi Hacaaka Ans UrypHoro

neveHbs rotoBa Kk pabore.

MpumeHeHue

YkasaHue. B 3aB1ucrMocTu OT Ha3HaveHus
NpoAyKTbl NUTaHWs nepepabaTbiBatoTCs
no-pasHomy. =» «Peuyenmasi» cM. cmp. 225

Hwxe Ha npumepe onvucaHo NpuMeHe-
HUe OCHOBHOM NPUCTaBKX B KaYecTBe
MsicopyOku:

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs!

— He npocoBbiBaiTe pyku B 3arpy304HbIn
naTpy6ok.

— [ns noaTtankueaHus cnegyet nonb3o-
BaTbCSl TOMbKO TONKaTenem.

BHumaHue!

— He nepepabatbiBariTe KOCTU, XpALLK,
XWnbl 1 Apyrne TBepable KOMMOHEHTHI.

— He nepepabatbiBaiiTe MOpPOXEHHOE
MSICO.

— He co3paavite Tonkatenem 6onbLuoe
JaBreHve.

=> Psap pucyHkos I

1. YcraHoBUTE MOATOTOBMEHHYIO MPUCTaBKY
HaKMOHHO Ha NpK1BOA OCHOBHOTO Broka.

2. [loBepHuTE NPUCTaBKY NPOTUB YACOBOW
CTpenku Ao ee uKcaLmn Co LLENMYKOM.

3. YcraHoBuTe 3arpy304HbIn NIOTOK U
BCTaBbTE TOMKAaTENb B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

4. TlogroTtoBbTe NPOAYKTbI NMUTaHUS.
KpynHble Kyckv npefsapuTensHO
nsmens4uTe, 4To6bl OHN NPOXOAUIN B
3arpy3o4Hblin naTpybok 6e3 HaxaTtus.

5. [lNopacrasbTe nog Npuctasky Nogxoas-
LLIYIO €MKOCTb. 3arpysunTte noaroTos-
neHHble Ans nepepaboTkv NPOAyKThI B
3arpy3oyHbIv NOTOK.

6. [lMogcoeauHWTE LWITENCENbHYO BUIKY K
cetn. BkntounTe npmbop.

Ykasanue (MFW36.../MFW38...).

Mocne BkntoveHns npnbop HaunHaeT

pabortaTtb B ONTUMarbHOM CKOPOCTHOM

pexume 2 (bbICTpO).

7. Cnerka HaxaB Ha TonKaTenb, Npo-
TOMKHUTE NPOAYKTHI B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.
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8. Mo okoH4YaHuK paboTbl BbIKMOYNTE
nNpmbop 1 N3BNEKUTE LUTENCENBbHYIO
BUWIIKY U3 PO3ETKN.

9. CHuMUTE 3arpy304HbIf JIOTOK U
TOnKaTensb.

10. [lep>xa HaxkaToln pa3brioKMpyoLLyHo
KHONKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo 4YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

11. CHuMUTE NpuUcTaBky, pa3bepute ee
N O4nCTUTE BCE YacTu. = «Yxo0 u
eXXeOHeeHasi o4uCmKa» cM. cmp. 224

anCTaBKa Ansa WNHKOBKU

[ns WMHKOBKW, MepeTupaHns 1 Hapesa-
HWS, Hanpumep, cbipa, PYKTOB, OBOLLEWN,
OpexoB, MMHAAnNs, Cyxux 6ynoyvek n gpyrmx
TBEpAbIX NpoaykToB. MicnonkayiTe cooTt-
BETCTBYIOLLYIO HacafKy B 3aBUCUMOCTU OT
BMAA N KOHCUCTEHLMN nepepabaTbiBaeMbIX
NPOAYKTOB NUTaHus. =» «Cosemabi» CM.
cmp. 226

MoproroBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHuA!

Hu B KOem cryyae He KacaniTecb pykamu
OCTpPbIX HOXEW U KPOMOK Ha Hacagkax ansi
pesku, NepeTnpaHns 1 LLUMHKOBKU.

= Psap pycyHKOB

1. OTKpoONTE KpbILWKY. BCTaBbTE HYXHYHO
Hacagky B Kopnyc.

2. 3akpownTe KpbIWKy ¢ mKcaumen oo
Lenyka.

MpucTaBka Ans LUMHKOBKM roToBa k paborte.

NMpumeHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!

— He npocoBbiBanTe pyku B 3arpy304HbIii
naTpybok.

— [ns nogTankueaHws criegyeT nonb3o-
BaTbCS TOMbLKO TOrNKaTenem.

BHumaHwme!

— TornkaTtenb MOXHO BCTaBMSATb TONbKO B
OHOM HarnpaeneHun.

— YpanuTe TBepayto ckopryny (Hanpumep,
OT OpeXxoB).

— He cospgaBaiTe Tonkatenem donbLuoe
[aBneHue.
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MpucTaBka-cokoBbIXMMArka Ansi LUTPYCOBbIX ru

BHumanue! MFW36.../MFW38...

— KpynHow Tepkon 1 HacagKkomn Ans pesku
obs3aTenbHO Nofb30BaThCsH B CKOPOCT-
HOM pexume 1 (MeaneHHo).

— Menkow Tepkoi nonb3oBaTbCsi B CKOPOC-
THOM pexume 2 (6bICTpO).
=» «Hacmpolika ckopocmu» CM.
cmp. 220

= Psap pucyHkoB [{

YcTaHoBUTE NOATOTOBIIEHHYHO MPUCTaBKY

HaKIMOHHO Ha NpXBOA OCHOBHOIO Groka.

2. [loBepHUTE NpUCTaBKY NPOTUB YACOBOW
CTPEnku 0 ee UKcaLMm CO LLEMYKOM.

3. YcTtaHoBwWTE 3arpy304HbIN NOTOK U
BCTaBbTE TOJKATENMb B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

4. loproToBbTe NPOAYKTHI MUTaHUS.
KpynHble Kyckv npefsapyTensHO
N3MenbLInTe, YToObl OHM NPOXOAWIU B
3arpy304HbIv natpybok 6e3 HaxaTus.

5. TlNopgcTaBbTe nog NpucTaeKy nogxons-
LYK EMKOCTb. 3arpy3ute NoaroTos-
NeHHble Ans nepepaboTkv NPOAYyKTbI B
3arpy304HbIf NIOTOK.

6. lNogcoeanHuTe LUTENCENBHYIO BUMKY K
poseTke. BknounTe npmbop.

BHumanue! (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntodYeHusa npubop HaunHaeT pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (ObICTPO).

[ns nonb3oBaHWs KPYMHOW TEPKOW U

Hacafkow Ans peskn oba3aTenbHO HaxMuTe

1 pas kHorky 12 | rev ans nepeknoyeHus

Ha CKOPOCTHOW pexum 1 (MeaneHHo).

=» «Hacmpolika ckopocmu» cm. cmp. 220

7. Cnerka HaxaB Ha Tonkartenb, NpoTor-
KHUTE NPOAYKTbI B 3arpy304HbIN NaTpy-
6ok. MpoayKTbl IUTaHNA NepeTuparoTcs
UNK LUXHKYIOTCS.

8. Tlo okoH4YaHWKM paboTbl BbIKMUUTE
npubop 1 N3BMNEKUTE LUTENCENbHYHO
BUWITKY U3 PO3ETKW.

9. CHumuTe 3arpy304HbIN NOTOK U
TonKarensb.

10. Jepxa HaxxaTon pa3brnokmpyoLLyto
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo YacoBOW CTPerKe, YTOObI OHa
ocBoboaunacs.

11. CHumuTe npuctasky, pa3bepute ee
W 04UCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 u
e)XxeOHeaHasl oyucmka» cM. cmp. 224

-

MFW3612A _EU_8001252221.indb 223

n pucTaBKa-COKOBbIKMMaAIKa
AnA UMTPYCOBbIX

[ns nonyyeHns coka n3 LMTPYCcoBbIX,
Hanpuwvep, NTMMOHOB, anefibCMHOB,

rpevincppyTos.
MoaorotoBKa

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs!
MpucTaBka-coKoBbKMMArKa Anst LMTpyco-
BblX YCTaHaBNMMBaeTCA HenocpencTtBeHHO
Ha ocHOBHOWM 6nok. LLtencenbHyto BUNKY
MOXHO BCTaBIsTb B PO3ETKY TOMbKO Nocre
NONMHOro OKOH4YaHMA NOAroTOBKU K pa60Te Cc
npmubopom.

BHumaHwme!

[nsi NoAroToBKM U NPUMEHEHMS NPUCTaB-
KM-COKOBbIKMMANKW NS LUTPYCOBbIX
HaKMoHWUTE OCHOBHOW 6ok Ha 90°. B atom
MOSIOXXEHUN HY B KOEM Crydae He UCMOofb-
3ynTe Opyrne npucTaBku.

=> Psp pUCyHKOB

1. [epxa ocHOBHOM Brok 3a py4Kky, OCTO-
POXXHO MepecTaBbTe €ro B TaKoe Noro-
XeHwne, 4Tobbl NpMBOZ Gbin HanpasneH
BBepx. Ecnu notpebyeTcsi, noBepHUTE
OCHOBHOW 6ok, 4TO6bI 0becneynTs
yOoOHbBIN AOCTYN K KHOMKaM.

2. BcraBbre npuBOAHOWM Ban NPYXUHHbLIM
3MEeMEHTOM BHM3 B NPMBOA OCHOBHOIO
6noka.

BHumaHue!

MpuBoaHOM Ban AOMKEH Nerko Boaenu-

BaTbCA BHM3 nanbuemM. OH He AormkeH BbiTb

CKreeH ocTaTkamm coka 1 GrokvpoBaH

cemMeyKamy Unm NoCTOPOHHUMM NpegMeTamu.

3. YctaHoBuMTE COOPHYIO Yally HaKMOHHO Ha
npvBoA.

4. TloBepHMTE COOPHYIO YaLly NpoTUB
4YacoBOW CTpenkun 4o ee ukcaumm co
LLLENYKOM.

5. YctaHoBuTe ceTyaTbin UNLTP Ha
cOopHyto YaLwy.

6. YcTaHoBWTE KOHYC COKOBbDKMMANKW Ha
npvBogHoOM Barn.

MpucTaBka-cokoBbhKMManka Ans LMTpyco-

BbIX cObpaHa v rotoBa k pabore.
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ru Yxoa v exenHeBHas o4MUCTKa

MpumeHeHune

= Psp pucyHkos [

1. Paspexsre uuTpycoBble nononam.

2. TlopcTaBbTe Nof NpUcTaBKy nogxoas-
LLYIO €MKOCTb.

3. TlNogcoeanHuTe LITENCENBHYIO BUIKY K
poseTke. BkntounTe npubop. Mpueog
BpaLlaercs.

BHumanue! (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntoueHus npubop HaunHaeT pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (ObICTPO).

[ns nonb3oBaHNs COKOBLRKMMArKoW 0bs-

3aTenbHO HaxmuTe 1 pa3 kHonky 1-2 | rev

ANS NepPeKITioYeHNs Ha CKOPOCTHOM pexum 1

(MeoneHHo). =» «Hacmpotika ckopocmu»

cm. cmp. 220

4. TlonoxuTe NONOBUHKW LIUTPYCOBbIX
NMOBEPXHOCTbIO Cpe3a Ha KOHYC COKOBbI-
XUManku u npyuxmmnte BHU3. Kak Tonbko
UCMONb3yeMbIV AN OTXUMa coka OpyKT
OyaeT ynoxeH Ha KOHYC COKOBbIXKM-
MarKu, KOHYC Ha4yHeT BpaLlaTbCsl.

5. YTO6bI OKOHYMTB OTXKMM, YMEHbLUUTE
[OaBreHne Ha KOHYC COKOBbIKMMATKN.

6. [lo okoH4YaHWM paboTbl BbIKAOUYUTE
npubop 1 N3BNEKNTE LUTENCENBHYIO
BUWIKY U3 PO3ETKW.

7. [Oepxa HaxxaTow pa3brnokMpyoLLyto
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKy
Mo 4YacoBOW CTperke, YToObl OHa
ocsoboannace.

8. CHumuTe npuctasky, pasbepuTe ee
N o4nCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 u
exeOHegHasi o4ucmKa» cM. cmp. 224

YkasaHus.

— Y706kl 06ecne4nTb ONTUManbHbIN BbIXO4
coka, cregyeT HEeCKOMbKO pa3 MoBTOPUTb
OTXUM.

— Ecnu notpebyeTtcs, ounctute cetyatbin
WnLTP OT KPYMHOW hPyKTOBOWN MAKOTK
N KOCTOYEK.

224
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Yxoa v exeagHeBHasA O4YUCTKa

Mocne kaxpgoro npumeHeHns npubop, Bce
NPUCTaBKM U UCNOMb30BaHHbIE NPUHAAMIEX-
HOCTW OOIMKHbI ObIThb TLLATENBHO OYMLLIEHDI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi TOkom!

— Tlepen 04MCTKON OTCOEQUHUTE CETEBON
Kabernb OT 3NeKTPUYECKON PO3ETKU.

— Hw B kOem cnyyae He norpyxante
OCHOBHOW 0ok B KMOKOCTU U HE MOWTE
€ro B MOCYLOMOEYHOWN MaLlnHE.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHus!
He kacanTecb pykamm OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK HacaioK As LUMHKOBKM 1 PE3KU.

BHumaHwme!

— He ucnonbayinte motoLme cpeacTsea,
cogepkallme ankorosb Unm Crnvpr.

— He ucnonb3syinTte metannuyeckme n
OCTPOKOHEYHbIE NpeaMeThl, a TaKkkKe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMM.

— He npumensiite rpy6yto TkaHb unn abpa-
3MBHbIE YMCTSALLME CpeacTBa.

Ha pucyHnke M npuseneH 0630p YNCTKM

OTAENbHbIX AeTanen.

m [lpoTepeTb OCHOBHOW GMOK KOpnyc
MSITKOV BNaXXHOW TKaHbHO U BbICYLUWNTb
ero.

m Pa3bepuTte ncnonb3oBaHHbIE NPUCTABKN
B 0OpaTHOM nopsake (CM. pas3aen
«[MoarotoBka» Ans COOTBETCTBYOLLEN
NpUCTaBKMm).

m  Ouuctute Bce NpMHaOnNexHOCTn
MbIfTbHBIM PACTBOPOM U MSATKOW TKaHbH/
ryGKOM nnu MArkowm LLETKON.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSM.

YkazaHus.

MeTannuyeckune getanu cpasy BblTpuUTe
HaCyX0 U CMaXXkTe TOHKUM Croem
pacTUTenbHOro Macna Ans 3almTbl oT
p>KaBYMHBbI.

— [pwn nepepaboTke, Hanpumep, MOPKOBY
Ha NNacTMacCcoBbIX AeTansX MOXeT
NosiIBUTLCS LBETHOM HaneTt. Ero MoxHo
YAANMUTb C MOMOLLbIO HECKOSBbKMX Kanenb
pacTuTenbHoro macna.
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PeuenTbl

Ykasanue (MFW36.../MFW38...).
[Ins Bcex onepauunn ycTaHOBUTE CKOPOCTHOM
pexum 2 (bbICTpo).

Kebbe

tDapm Ans Tpy6oyek:

500 r 6apaHuHbI, Hape3aHHOW Nonockamu

— 500 r kpynbl 13 NweHuubl bynryp,
NPOMBbITON U CTEKLLEN

— 1 maneHbKas nykoBuua, HapybneHHas

m 3arpyxaTb B MSICOpyOKy nonepemMeHHO
GapaHuHy 1 nweHuuy (dopMOBOYHbIN
[ANCK C MENKUMMW OTBEPCTUSMM).

m Maccy xopoLuo nepemeluats, 406aBUTb
nyK.

m Ewe pas nponyctutb maccy yepes
MsiCOpyOKy.

HauuHka:

— 400 r 6apaHuWHbI, Hape3aHHON
nornockamu

— 2 nyKOBMLbl CpeaHen BEMUYUHDI,
HapybrneHHble

— 1 cTonoBas noxka pacTuTenbLHOro Macna

— 1 cTonoBsas noxka Myku

— 2 YaliHbIX NTOXKKM OYLLUMCTOrO nepua

— cornb U nepeL,

m [lepepaboratb GapaHuHy B MsicopyOke
(dbOpMOBOUHBIV OUCK C MENKUMM
OTBEPCTUSIMM).

m  Jlyk o6xapuTb 4O 30MOTUCTO-KOPUYHE-
BOTO LIBETA.

m  [Jo6aBuTb GapaHuHy 1 NpoXapuTb.

m  [106aBuUTb OCTanbHbIE MHIPEONEHTbI.

m Bce TywuTtb B Te4EHME NpUMEPHO
1-2 MUHYT.

m  CnuTb NULIHWIA XKMp.

m  HauuHky oxnaguTb.

MpurotoBneHue keb6e:

m [lepepabotarb cmecb B (hOPMOBOYHOM
Hacapgke Ans kebbe.

m [lonyto konbacky u3 cpapLua HapesaTb Ha
KyCOYKM ANMHON 7,5 cMm.

= 3alenuTb OaMH KOHEL, Takon TpyBoYkm.

= HeMHOro Ha4yMHKM BNOXUTb B OTBEPCTHE
W 3aLennTb OPYron KoHew, Tpy6oyku.

m Harpetb macno (npumepHo 180 °C) n
Xaputb kebbe Bo hpuTiope NpUMepHo
6 MUHYT 40 30110TUCTO-KOPUYHEBOIO
uBeTa.
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PeuenTbl ru

XrnebHble KneLkKu

— 300 r cBexero benoro xneba

— 20 mn monoka

— 40 r criMBOYHOIO Macna unm MaprapvHa

— 34anua

— 1 CT. N. MenkoHape3aHHoro ryka

— neTpyLuKa

—  HEMHOro Myku

— cornb 1 nepeL

m  Xneb nopesarb NOMTUKAMUN TOSLLMHOMN
10 MM 1 paspesaTb nonosiam B AnuHY.
3anutb 20 M Morioka 1 ocTaBUTb
BbICTanBaTLCS.

m BnaxHble nomTukm xneba nepepaborartb
B MsAcopy6bke ((OpMOBOYHbIN ANCK CO
cpeaHuMm oteepcTuaMn) npum. 50 cek.

m  [Jo6aBuTb MenKoHape3aHHbI NyK,
NEeTPYLLKY, pacTOMNNEHHOE CIIMBOYHOE
Macno v nepemMeLuars.

m B36utble anua, conb 1 nepey, 4o6aBUTb
B XneBHyt Maccy.

m  TecTy AaTb NOAOWTM HECKOMBbKO MUHYT.
3aTeM BbIMECUTL eLle pas.

m  Kneuku nenuntb pykamm, CMOYEHHbIMA
BozoMn. Knewkn obBansite B Myke.

m  OnycTutb KNeuKkn B KUNALLYHO BOAY U
OCTaBWUTb WX B BOAE Ha ManeHbKoM orHe
npymMmepHo Ha 20 MuHYT. He goBoauTb 4O
KuneHms!

MakapoHbI

OcHOBHOM peuenT TecTa ANA AUYHOMN

nanwm:

— 230 r nweHn4Hom myku (Tvn 405)

WK MLLIEHUYHOM MYKN O4EHb MENKOro
nomora

— 24anua

YkaszaHue. Haunyuiwine pesynsratbl 4OCTU-

ratoTCs, eCnv Ans NpUroToBreHnst Tecta

UCMOMb3yeTCst KYXOHHbIN kombanH MUMS5

dupmbl Bosch co conBankon (makcumarns-

HOE KOnM4ecTBO: 1-KpaTHOE KONMYECTBO

NPOAYKTOB M3 OCHOBHOTO peLienTa).

m  Bce uHrpeaneHTbl KpaTkoBPEMEHHO
(10 x npumepHo 3 cekyHAabl) nepepaba-
TbIBaTb cOMBankow Ha ctynexHmn M.

m [lpn HeobxoammocTn 4o6aBuTh eLle
MYKM.
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ru CoseTbl

MpurotoBneHne makapoH

m [loarotoBuTb OCHOBHOW 6ok ¢ hopmo-
BOYHOW HAcagKom M HY>XKHOW BCTaBKOW.

m [lomecTutb HeGOMbLLYIO YacTb TecTa B
3arpy3oyHbIN NOTOK.

m  BknounTtb Nnpubop 1 NpOTONKHYTb TECTO
Tornkartenem B naTpyook.

m  O6pesaTb MakapoOHbl HENOCPEACTBEHHO
Ha BbIXOE HOXOM [0 HY>XHOW ONMHbI
W YNOXMWTb Ha NOChIMAaHHYI0 MYKOM
XrnonyatobymankHyto candeTky nnmm
OEPEBSIHHYIO JOCKY.

durypHoe neyeHbe

OcHOBHOM peLenT Neco4YHOro TecTa:

— 125 r cnuBoYHOro macna (KOMHaTHOM
Temneparypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenotka conu

— HEMHOro NIMMOHHOW Leapbl UM BaHWIb-
HOro caxapa

— 250 r Mmykun

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka

YkasaHue. Hannyuywve pesynsratbl 4OCTU-

ratoTcsl, ECfnv Ans NPUroToBMNeHUs TecTa

UCMOMNb3YyeTCH KyXOHHbIN kombanH MUM5S

dupmel Bosch co cousanko.

m Bce MHrpeaneHTbl nepemMeLLnBaTb
B TeYEeHWe NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
ctynenn 1 (1), a 3aTem B Te4EHME Npu-
MEPHO 2-3 MUHYT Ha CTyNeHn
6 (3) c nomoLblo comBanku.

MpuroTroBneHue kekcoB

m [loarotoBUTbL OCHOBHOW Brok ¢ dhop-
MOBOYHOWM HacaaKow Ansi oUrypHoro
nevyeHbs U Hy>kHOM popmon A TecTa.

m [lomecTuTb YacTb TecTa B 3arpy304HbIN
NOTOK.

m  BknounTtb Nnpubop 1 NpOTONKHYTL TECTO
Torkarternem B naTpyook.

m  OTnomMuTb TECTO HEMOCPEACTBEHHO Ha
BbIXOA€e A0 HYXXHOW ANWHbI U YNOXUTb Ha
MOCbINAHHBIV MYKON UMW BbINOXEHHbIN
neprameHTHol GymMarow NpoTUBEHD.
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CoBeTbl
Mscopy6ka

MpumeHeHne hOPMOBOYHLIX AUCKOB

— (POpPMOBOYHbLIN AUCK C MEJNTKUMMU
OTBepCcTUSAMMU (2,7 MM):

OTBapHOE KypuHOe, CBUHOE, FOBSXKbEe
MSICO, OTBapHas NeveHb, oTBapHas pbiba
[nsi CynoB; Cblpasi CBMHMHA U roBsiauHa
Ans pyneTa n3 pybneHoro Msca; cblpas
neyeHb, MSICO M cano Afsi NMBEPHOW
konbackl; CBMHUHA ANS CbIPOKONYEHOM
konbacsl

— ®OpMOBOYHbIN AUCK CO CPeaHUMU
oTBepcTUAMM (4 MM):

CBWHOE W rOBShXbE MSICO AN nawteTa u
cepBenara

— ®OpPMOBOYHbLIN AUCK C KPYNHLIMU
oTBepcTUsIMHU (8 MMm):

XapeHoe CBMHOE MSCO Afs IynsALweBoro
cyna; octaTku (Hanpumep, >apKoro,
Konbachbl) 4rs 3anekaHku U3 OCTaTKoB

m Ecnu tpebyetcs 6onee menkas
KOHCUCTEHUMS nepepaboTaHHbIX Npo-
[OYKTOB NUTaHWs1, MOBTOPUTE NpOLECC
N3MENbYEHUsT UMK NCNONb3yWTe nocre-
[oBaTenbHO pa3Hble POPMOBOYHbIE
OVCKU (C KPYMHBLIMKW, CPEAHUMU, MENKUMM
OTBEPCTUSIMM).

m [Ipoyre nHrpeaueHTbl (Hanpumep, nyk,
NPSIHOCTU) MOTYT ObITb fOOABNEHBI HEMO-
CPEACTBEHHO B MnpoLiecce nepepaboTku.
3a cyer 3TOoro Bce MHrpeamneHThbl XOPOLLIO
nepemMeLInBakoTCS.

Kon6acHbIn wnpuy

m HartypanbHyto konbacHyto 060mnouky
nepep nepepaboTkoi 3aMo4UThb B
Tennow soge npuMepHo 10 MUHYT.

m He HabuBaTtb konbacHyto 060no4Ky
CIWLLKOM TYrO, TaK Kak MHa4ye COCUCKU
npv Bapke Unn xxapeHnn MoryT fornHyTb.
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anCTaBKa AnA LWMHKOBKU

BHumanue! MFW36.../MFW38...

— KpynHow Tepkow n Hacagkon Ans pesku
06513aTenbHO NONb30BaTLCA B CKOPOCT-
HOM pexvme 1 (MeaneHHo).

— MenkoW Tepkoi NoNb30BaTbCA B CKOPOC-
THOM pexume 2 (ObICTpO).
=» «Hacmpolika ckopocmu» cM.
cmp. 220

MpumeHeHne Hacagok

— Hacapka ans pe3ku: NS MOPKOBM,
cenbaepes, Kornbpabu, LlyKK1HN

— Hacapka gnsi WAHKOBKM (KPYMNHOM):
AN MOPKOBW, OPEX0B, TBEPAOrO Cbipa
(Hanpumep, 3aMMEHTanbCKOro)

— Hacapka gns WMHKOBKM (MenKown): ans
OpexoB, TBEPAOrO Cbipa, Napme3aHa

— Hacapka-Tepka: ans kaprodens, nap-
Me3aHa, OPEXOB

YTunusauusa

YTnnuaunpymnTe ynakosky € UCMOMb30-
Ef BaHWeM 3aKkonornyeckn 6esonacHbix
mmm  VeTOAO0B. [JaHHbIN npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUHECKMX U IMEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). lan-
Hble HOPMbI OMPEeAENSIOT AeNCTBYIO-
Lne Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BWINa BO3BpaTa M yTUnNmn3aumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasvHe,

B KoTopom Bkl nprnobpenu npunbop.
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YTtunusaums ru

CepBucHas cnyx6a

MogpobHy MHOPMALIMIO O FapaHTUIAHOM
CPOKE 1 YCNOBUSIX rapaHTWM B BalLEN CTpaH
Bbl MOXETe 3anpoCcuTb B HaLLIEN CePBNCHON
cnyx6e, y Ballero npogasua unm HanT Ha
Hallem canTe.

Appec n TenedoH CEPBUCHOW CINyObl
MOXHO HaNTW B NpuraraeMom nepeyHe
CepBUCHBIX CIy6 unu Ha Hawem
Beb-cante.

[ns poctyna K KoHTakTam cryx6 KnueHT-
CKOro CepBu1Ca, Bbl TaKKe MOXETE MUCMNOIb-
30BaThb AaHHbIN QR koA
https://www.bosch-home.ru
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ru 3anyactn n NpuHaanexHocTun

3anyactmun pUuHaanexHocTun

3anyacTu 1 NPUHaANeXHoCTH

= 638407 ®DOpPMOBOYHBIN AUCK (C MENKMMWN OTBEPCTUSIMU)
ansi msicopy©6ku

= 637985 DOpPMOBOYHbIN AUCK (CO CPEaHNMMU
OTBEPCTUAMM) AN MACOPYOKN

& 637986 ®DOPMOBOYHbIN AUCK (C KPYMHBIMK
OTBEPCTUAMM) AN MACOpPYOKu

= 637987 Kon6GacHbIv winpuy: ansi 3anonHeHus

konbacHOM Maccon UCKYCCTBEHHON 1
HaTyparnbHon konbacHorn obornoyku. Ans

= 12000397 MPUrOTOBMEHMS PYNETOB.

& 638281 dopmoBoYHasi Hacaaka Ans keb6e: ons
npuroToBneHus kebbe.

= 12001096 dopmMoBOUYHasA HacagKa ans MakapoH:

ONsi IPUrOTOBMNEHMSA CNareTT! UNn nantuu.
®dopmoBo4Hasa Hacagka ans curypHoro
neyeHbs: AN PopmMoBKM 3 PasnNNYHbIX
npodunen Tecta Ana PUrypHOro NeYeHbs.

g 12011263 MpucTtaBka ANA WWMHKOBKMW: NS LUMHKOBKM,
nepeTvpaHns 1 pesku

& 798161 Hacapaka ana pe3ku ncnonb3yeTcs B NpUcTaBke
ANS LWMHKOBKU

& 798162 Hacapka pnsi LULMHKOBKW (KPYMHOM)
ncnonb3yeTcs B NPUCTaBKe Af151 LUMHKOBKM

& 798160 Hacapka ansi LUMHKOBKW (MeSKon)
ncnonb3yeTcs B NpUCTaBKe Af151 LUMHKOBKM

& 798130 Hacapaka-Tepka vcrnons3yetcsa B npucTaske Ans
LLUIMHKOBKM

= 791603 Hacapka-cokoBbhKMMAarika ans LUTpycoBbIX:
ANs OTXMMa CoKa M3 anernbCYHOB, MMMOHOB U
rpenndpyToB.

3anyactv 1 NPUHaANEXHOCTN MOXHO NPMOOPECTN B TOPrOBOW CETU U Yepes Hally
CEPBUCHYIO CryxOy.

228
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MomoLb Npy yCTpaHeHU HEUCNPaBHOCTEN ru

Momolub npu ycTpaHeHMn HencnpaBHOCTeN

Mpo6nema

MpuumnHa

Mpunbop npu BrNto4eHMn Het anekTponutaHns

He Ha4ynHaeT paGOTaTb.

npubopa.

YctpaHeHue

BcTaBbTe LUTENCENbBHYO BUMKY B
pO3eTKy.

MpnBop HopmarsibHO
paboTaer, Ho nepepa-
60TKa NpoAyKTOB He
BbINOSHSAETCS.

lMpowusoLna neperpyska
npubopa, n noBogkosas
BTyrKa criomanach B

3aaHHOM MecCTe crioma.

Bbikntounte npnbop 1 goxautech
norHom octaHoBku. OTcoeguHnTe
npubop, CHUMWUTE NPUCTaBKy, pas-
6epuTe ee 1 ounctuTe. 3ameHuTe
NMOBOAKOBYIO BTYIIKY. =% « Ycmpou-
CMeO 3awumsl OM epegpysKu» CM.
cmp. 220

MepepaboTka npoayk-
TOB He BbINOMHSAETCS
UK BbINOMHSAETCS
04EHb ME[NEeHHO.

3aTop NpoayKToB B Npu-
CTaBKe UInu LLHekKe.

Mpubopbl 6e3 obpaTHOro xoaa:
BbIKIMOYMTE NpMbOpP, 4OXANTECH
MOSIHON OCTAHOBKWU U OTCOEANHUTE OT
po3eTku. CHUMUTE NpUCTaBKY, pas-
Oepute ee n ouncTuTe, YTOOHLI YCTPa-
HWUTb 3aTop. =% «YX00 U exxedHesHasi
oyucmka» cMm. cmp. 224

Mpubopbl c 06paTHLIM XO0A0M
BoikntounTte npmbop kHonkon O/|

W [OXANTECH MOSTHOW OCTaHOBKM
npueogda. Haxmute n gepxvre
HaxaToi kHonky 1-2 | rev. CnycTa
5-10 cekyHA OTNyCTUTE KHOMKY

1-2 | rev u poxauTeck NonHow ocTa-
HoBKM npueoga. CHoBa BKITHOYNTE
npubop 1 npogomkute padory.

= «DyHKYUsS 06pamHo20o xoda» CM.
cmp. 220

CnuLLIKOM cunbHoe aaB-
JIeHUe Ha Tonkatenb unu
3arpy3o4HbIi NaTpybok
NepEenoriHEH.

YMeHbLUNTE AaBMNEHNe Ha TorKaTernb
N HanonHute 3arpy30quu71 I'Iany6OK
MEHbLUWUM KONMM4eCTBOM NPOAYKTOB.

MepepabaTtbiBaeMble
npoayKTbl coaepxat
TBEPAbl€ KOMMOHEHTHI.

Ynanute TBepable KOMMOHEHTbI.
Teepable oBoLWwM Nepea nepepaboT-
KOV NpeaBapuTenbHO NOTYLIMTE.

®yHKUMS 0BpaTHOro
XOAa He 3arnyckaeTcs.

KHonka 1-2 | rev 6bina
Ha)kaTta CrULLKOM

[OepxuTe HaxaTom kHonky 1+2 | rev
[0 3anycka obpaTHoro xoga.

KpaTKOBPEMEHHO.
CunbHbI 3aTOp Npoayk-  BblkniounTe NpnGop, AoKAUTECH
TOB B LLHEKeE. MOSHON OCTAHOBKW M OTCOEANHUTE

npubop oT po3eTkn. CHUMUTE Npu-
CTaBky, pa3bepute ee 1 O4UCTUTE,
YTOObI YCTPaHWUTL 3aTOp. = « YXx00
U exxe0HegHasi o4uUCmMKa» CM.

cmp. 224

Ecnv HeBO3MOXHO yCTpaHWUTb HEMoMNaaKy, 00a3aTenbHO CBAXKMUTECH C «FOPSYEn NMUHUEN»!
Homepa TenedoHOB yka3aHbl Ha NOCMNEAHNX CTPaHULLAX MHCTPYKLIK.
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Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You 'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001252221 (020502)
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Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom
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