
Barowa maszyna do popcornu z czerwonym daszkiem 

Royal Catering 

Nazwa producenta: RCPR-16E 

Smaczna i pożądana przekąska dla zgłodniałych kibiców. Idealny dodatek do piwa. Prosta i czysta produkcja 
na masową skalę bez specjalistycznej wiedzy z gastronomii. 

Przy cenie 9,- PLN za duże opakowanie PopCornu urządzenie zwraca się w ciągu 1-2 dni! 

Profesjonalna, bardzo wydajna  maszyna do produkcji popcornu ze szklaną szafką chroniącą przed 
czynnikami zewnętrznymi. W dolnej części maszyny zamontowano praktyczną szufladkę do której wpadają 
nieprzerobione ziarenka kukurydzy. 

Urządzenie stanowi bardzo atrakcyjne i efektowne stanowisko do sprzedaży POPCORNU. 

Idealnie sprawdza się na festynach, przyjęciach prywatnych i firmowych, w wesołych miasteczkach, na salach 
zabaw oraz w parkach rozrywki. 

Rama urządzenie została wykonana ze stali szlachetnej, która zapewnia trwałość i odporność na obicia oraz 
porysowania. Ścianki oraz drzwiczki wykonane są ze szkła. 

Maszynę do popcornu łatwo zachować w czystości a jej czyszczenie nie wymaga specjalnych zabiegów. 
Wnętrze garnka wykonane zostało z TEFLONU który zapobiega przypalaniu popcornu. 

Produkcja popcornu  jest bardzo łatwa i nie wymaga specjalnego przeszkolenia. Zadaniem osoby 
obsługującej urządzenie jest jedynie dozowanie odpowiedniej ilości ziarenek kukurydzy i wydawanie gotowych 
porcji. 

  

Cechy i funkcje: 

• - wydajny garnek pokryty TEFLONEM  (5-6 kg popcornu na godzinę) 

• - atrakcyjny, klasyczny amerykański wygląd retro 

• - ogrzewana dolna płyta podtrzymująca ciepło 

• - oświetlenie podnoszące atrakcyjność prezentacji gotowego popcornu 

• - oszczędność energii elektrycznej 

• - odchylana klapka ułatwiająca wydawanie porcji 

• - GWARANCJA SUKCESU I SZYBKIEGO ZWROTU INWESTYCJI 

Parametry techniczne: 

• - Model - RCPR-16E 

• - Nr katalogowy - 1087 

• - Stan artykułu - Nowy 

• - Materiały - Stal nierdzewna, teflon, szkło hartowane, aluminium 

• - Napięcie - 230 V / 50 Hz 

• - Moc - 1600 W 

• - Wydajność - 5 - 6 kg/h 

• - Zakres temperatury - 220 - 270°C 



• - Ilość oleju - 50 ml (jednorazowo) 

• - Ilość cukru - 50 g (jednorazowo) 

• - Ilość kukurydzy - 150 g (jednorazowo) 

• - Głębokość garnka - 5,8 cm 

• - Średnica garnka - U góry: 18,5 cm | U dołu: 16 cm 

• - Długość przewodu zasilającego - 1,7 m 

• - Wymiary (DxSxW) - 56 x 42 x 76 cm 

• - Waga - 21,9 kg 

• - Wymiary wysyłki (DxSxW) - 60 x 46 x 82 cm 

• - Waga wysyłki - 26 kg 

W zestawie: 

• - Komora maszyny 

• - Przewód zasilający 

• - Garnek 

• - Podświetlenie 

• - Szufelka 

• - Miarka 

• - Instrukcja PL 

  

Nasze urządzenia posiadają deklarację zgodności CE niezbędną dla Sanepidu. 



 

• Gwarancja producenta: 2 lata 

• Marka: Royal Catering 



 



 



 



 



 



 



 



 

 


