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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
RA510D

- B

INSTRUKCJA OBSLUGI

WAZNE
Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje. Niewtasciwe uzycie produktu moze spowodowaé jego

uszkodzenie. Zachowaj te instrukcje ja do wykorzystania w przysziosci.
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. Niebezpieczenstwo

¢ Nie zanurzaj korpusu urzgdzenia w wodzie, ani nie optukuj go pod biezgcg wodg, poniewaz zawiera
on elementy elektryczne i grzejne.

¢ Nie dopus¢, aby woda lub inne ptyny dostaly sie do urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem oraz spiecie wewnatrz urzadzenia.

o Wszystkie produkty wktadaj do koszyka, aby nie doszto do ich kontaktu z elementami grzejnymi.

¢ Nie zastaniaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

¢ Nie wlewaj oleju do misy, poniewaz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

¢ Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia, gdy jest ono wtgczone.

. Ostrzezenie

e Sprawdz, czy napiecie wskazane na produkcie odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.

o Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd lub inne elementy sg uszkodzone.

¢ Nie oddawaj przewodu zasilajgcego do naprawy osobom nieposiadajgcym uprawnien.

e Trzymaj produkt i jego przewdd poza zasiegiem dzieci.

e Trzymaj przewdd z dala od zrddet ciepta.

o Kiedy masz mokre dfonie, nie podtgczaj urzgdzenia do pradu i nie obstuguj panelu sterowania.

e Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidlowo umiejscowiona w gniezdzie elektrycznym.

¢ Nie poditgczaj urzadzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego.

¢ Nie stawiaj urzadzenia na tatwopalnych materiatach lub w ich poblizu, np. na obrusie czy przy
zastonach.

o Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy Scianie lub innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni od innych obiektow z boku i z tylu urzgdzenia oraz nad urzgdzeniem.

o Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

o Nie uzywaj urzgdzenia w sposob niezgodny z podanym w niniejszej instrukciji.

¢ Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

e Podczas pracy urzgdzenia z wylotéw powietrza wydostaje sie gorgca para. Nie zblizaj dtoni i twarzy
do unoszacej sie pary czy do wylotow powietrza. Uwazaj rowniez na gorgcg pare i gorgce powietrze
podczas wyjmowania misy z urzadzenia.

o Podczas pracy urzgdzenia wszystkie jego dostepne powierzchnie mogg stawac sie gorgce.

o Jesli z urzadzenia zacznie wydostawac¢ sie ciemny dym, natychmiast odtgcz urzadzenie od pradu.
Przed wyjeciem misy z urzadzenia poczekaj, az dym przestanie sie wydostawac.

. Uwaga

e Urzadzenie nalezy stawiaC na poziomej, rowne;j i stabilnej powierzchni.

e Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do domowego uzytku wewnetrznego. Nie nadaje sie do
bezpiecznego uzytku w miejscach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne
miejsca niemieszkalne.

e Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo bgdz do celéw profesjonalnych lub pétprofesjonalnych,
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lub nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgcji obstugi, gwarancja traci waznosc i

producent ma prawo nie przyjg¢ odpowiedzialno$ci za spowodowane szkody.

Aby moc bezpiecznie obstugiwacé lub czysci¢ urzgdzenie, odczekaj okoto 30 minut, az ostygnie.

4. Automatyczny wytacznik

Urzadzenie posiada wbudowany czasomierz i wytgczy sie, gdy minie ustawiony czas. Mozesz tez recznie

wytgczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk zasilania.

5. Pola elektromagnetyczne (EMF)

Urzadzenie spetnia wszystkie normy dotyczgce pdl elektromagnetycznych (EMF).

Dostepne dowody naukowe wskazujg, ze przy prawidtowym obchodzeniu sie z produktem nie jest on

szkodliwy dla ludzkiego organizmu.

6. Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Wyczys¢ mise i koszyk cieptg wodg, ptynem do mycia naczyh i miekkg ggbkg. Te elementy mozna tez
my¢é w zmywarce.

Whytrzyj wnetrze i zewnetrzng cze$¢ urzgdzenia wilgotng Sciereczka.

7. Sposéb uzycia

AP w DR

Podtacz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego w Scianie.

Ostroznie wysun mise do obrébki zywnosci z urzgdzenia.

W16z produkty do miski.

Wsun mise do frytkownicy.

Uwaga: Nie przekraczaj oznaczenia MAX (patrz punkt ,,Ustawienia”), poniewaz moze to
wptynaé na jakosé przyrzadzanych potraw. Nie dotykaj misy w trakcie i bezposrednio po
pracy urzadzenia, poniewaz staje si¢ ona bardzo goraca. Zawsze trzymaj mise za uchwyt. Nie

wlewaj do misy oleju ani innych ptynéw. Nie wlewaj do misy oleju ani zadnego innego ptynu.

Nacisnij przycisk zasilania. Ekran LCD i wszystkie ikonki zostang podswietlone.
Nacisnij przycisk menu, aby wybra¢ ustawienia (7 wstepnie zaprogramowanych funkcji z mozliwo$cig
regulacji temperatury i czasu obrdbki).
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Budowa urzgdzenia

Uchwyt misy
Koszyk
Ekran dotykowy — 7 programow gotowania

Misa
Whnetrze misy
Ruszt

Wylot powietrza
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Gniazdo przewodu zasilania

Panel kontrolny
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Nacisnij przycisk menu, aby wybraé lub zmieni¢ program gotowania. Nastepnie mozesz ustawi¢ czas i

temperature, dotykajgc odpowiednich przyciskow.

Aby ustawi¢ czas, dotknij przyciskow ze strzatkg w gére lub w dot, ktére znajdujg sie obok ikony czasu .

Spowoduje to wydtuzenie lub skrécenie czasu obrébki o 1 minute. Mozesz tez dotkngc¢ i przytrzymac dany

przycisk, aby szybko zmieni¢ czas o wieksze zakresy.

Aby ustawi¢ temperature, dotknij przyciskow ze strzatkg w goére lub w dot, ktére znajdujg sie obok ikony

temperatury E] Spowoduje to zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury obrébki o 5°C. Mozesz tez dotkngé

i przytrzymac dany przycisk, aby szybko zmieni¢ temperature o wieksze zakresy.

7.
8.

10.

11.

Po wybraniu pozgdanych ustawien, dotknij przycisku ’" , aby rozpoczgé¢ gotowanie

Jesdli chcesz zmieni¢ czas lub temperature w trakcie gotowania, mozesz to zrobi¢ dotykajgc
odpowiednich przyciskéw ze strzatkami w gore lub w dét.

Uwagi: Niektére produkty wymagaja przemieszania w czasie obrobki, aby usmazyly sie
réownomiernie. Nigdy nie przepetniaj misy, aby zapewni¢ wilasciwg cyrkulacje cieptego
powietrza (w punkcie ,,Ustawienia” w tabeli podano zalecang ilo§¢ danego produktu). Aby
przemieszaé produkty, chwy¢ za uchwyt misy, wysun jg z urzadzenia i potrzasnij nia. Mozesz
tez wyja¢ produkty na talerz, przemiesza¢ i wtozy¢ z powrotem do misy. Nastepnie wsun mise
z powrotem do urzadzenia.

Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy informujgcy o zakohczeniu gotowania. Wyjmij mise z
urzgdzenia i umies¢ jg na podstawce odpornej na ciepto.

Uwaga: Po uplywie ustawionego czasu element grzejny wytacza sie, natomiast wentylator
pracuje jeszcze przez 20 sekund, aby rozproszy¢ gorace powietrze — jest to funkcja
zwigkszajgca bezpieczenstwo uzytkowania produktu.

Sprawdz, czy produkty sg gotowe.

Uwaga: Jesli produkty nie sg jeszcze gotowe, wtd6z mise z powrotem do urzadzenia. Ustaw
czas i temperature, a nastepnie nacisnij przycisk zasilania, aby witaczy¢ obrébke.

Aby wyjaé z misy produkty, ktére gromadza tluszcz (np. mieso), uzyj specjalnych szczypiec.

Uwaga: Nie obracaj misy do géry nogami, poniewaz zebrany w niej olej pocieknie na potrawe.

12. Aby wyja¢ z misy produkty, ktére nie gromadzg ttuszczu (np. frytki, warzywa), wyjmij mise z

urzgdzenia i wysyp produkty na talerz.
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Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze Ci dobra¢ podstawowe ustawienia do skfadnikow

Funkcja Ikona llosé (g) Temperatura (°C) Czas (min)

Frytki ‘Qiﬂ’ 300 - 700 200 20
]

Stek &S 100 - 500 180 15
Krewetki E@ 100 - 500 160 20
Udka z kurczaka 100 - 500 160 40
Mieso @ 100 - 500 180 25
Ciasto 300 160 20
Ryba \\/5@ 100 - 400 180 20

Uwaga: Pamietaj, ze podane ustawienia sg tylko wskazéwkami. Poniewaz produkty réznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztaltem i marka, nie mozemy zagwarantowaé, ze dane ustawienie

bedzie zawsze najlepsze.

Poniewaz technologia Rapid Air powoduje natychmiastowe podgrzanie powietrza w urzadzenia,
wysuniecie misy na chwile podczas smazenia nie zaburza procesu obrébki. Dlatego tez zalecamy

sprawdzenie postepu gotowania od czasu do czasu.

Przygotowanie domowych frytek
Aby zrobi¢ domowe frytki, nalezy wykonaé ponizsze czynnosci:
Obierz i pokroj ziemniaki.
Umyj je dokfadnie i osusz.
Do miski wlej 1/2 tyzeczki oliwy z oliwek, przetéz do niej pokrojone ziemniaki i przemieszaj tak, aby
wszystkie byly pokryte olejem.
Pokrojone ziemniaki wyjmij z miski, aby nie nasigkty zbyt mocno olejem. Przet6z je do kosza.

Smaz frytki zgodnie z przepisem podanym w instrukcji.
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8. Czyszczenie

o Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

¢ Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych srodkéw czyszczacych do czyszczenia
misy i koszyka, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie nieprzywierajgcej powtoki i skrécic
zywotno$¢ produktu.

e Po zakonczeniu uzytkowania oraz przed czyszczeniem urzgdzenia zawsze wyjmuj wtyczke z gniazda
elektrycznego.

Uwaga: Aby przyspieszy¢ studzenie, wyjmij mise z urzadzenia.
o Wytrzyj zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotna $ciereczka.
o Wyczys$¢ mise i koszyk ciepta woda, ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.

o Mozesz uzy¢ ptynu do odttuszczania, aby usungé¢ ewentualne pozostatosci zabrudzen.

Uwaga: Mise i koszyk mozna my¢é w zmywarce.
e Jesli brud przywart do koszyka lub dna misy, napetnij mise goragca woda z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Wi6z koszyk do misy i namaczaj je przez okoto 10 minut.
o Wyczys¢ wnetrze urzadzenia miekka gabka zwilzong ciepta woda.

o Wyczys$¢ element grzejny szczoteczka, aby usunagé pozostatosci jedzenia.

Przechowywanie
o Qdtacz urzgdzenie od pradu i pozostaw do catkowitego ostudzenia.
o Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.
.
Srodowisko
Po zakonczeniu przydatnosci produktu do uzycia nie wyrzucaj go razem z odpadami domowymi. Zalecamy
oddanie produktu do oficjalnego punktu zbidrki urzadzen elektrycznych.

9. Rozwigzywanie probleméw

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie jest podigczone w gniazda W16z wtyczke przewodu zasilania do
Urzadzenie nie dziafa. elektrycznego. uziemionego gniazda elektrycznego.
Nie ustawiono timera. Ustaw odpowiedni czas przygotowania.

Wktadaj do urzadzenia mniejsze porcje

Za duza ilo$¢ produktéw w urzgdzeniu. produktéw, poniewaz mniejsze porcje smazg

Produkty nie sg gotowe do spozycia po sie rowniej.

obrébce w urzgdzeniu.

Ustawiona temperatura jest zbyt niska. Odpowiednio zwieksz temperature.
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Produkty sg usmazone nieréwnomiernie.

Niektore produkty wymagajg przemieszania

w czasie obrébki.

Produkty lezgce jeden na drugim (np. frytki)
muszg zostac¢ przemieszane w potowie

czasu przygotowania.

Smazone przekaski nie sg chrupigce po

wyjeciu z urzadzenia.

Woybrano przekaske, ktorg nalezy

przygotowac w gtebokim tluszczu.

Uzywaj przekgsek przeznaczonych do
przygotowania w piekarniku lub posmaruj
produkty odrobing oleju dla uzyskania

chrupkiego efektu.

Nie mozna wsung¢ misy do urzgdzenia.

Za duza ilos¢ produktow w urzadzeniu.

Nie wktadaj do misy produktow powyzej

oznaczonego poziomu MAX.

Koszyk jest nieprawidtowo zamocowany w

misie.

W16z koszyk do misy, az ustyszysz

klikniecie.

Z urzadzenia wydostaje sie biaty dym.

Przygotowywane sg ttuste produkty.

Podczas obroébki ttustych produktéw,
wydostaje sie z nich duza ilo$¢ tluszczu.
Powoduje on powstawanie biatego dymu

oraz silniejsze nagrzewanie misy.

W misie znajdujg sie resztki ttuszczu po

poprzednim uzyciu.

Czys$¢ mise dokfadnie po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg usmazone nieréwnomiernie.

Przed obrébkg ziemniaki nie zostaty

odpowiednio przeptukane wodg.

Przed smazeniem przeptucz dokfadnie

ziemniaki, aby usung¢ skrobie.

Swieze frytki nie sa chrupigce po wyjeciu z

urzgdzenia.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci ttuszczu i

wody uzytych przed obrébka termiczna.

Wysusz surowe frytki przed posmarowaniem
ich niewielkg iloscig oleju.
Potnij ziemniaki na mniejsze stupki, aby efekt

obrébki byt bardziej chrupigcy.

Dodaj odrobine wigcej oleju.
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10. Specyfikacja techniczna

Model RA510D
Napiecie: 220-240V / 50-60Hz
Moc: 1350W
Moc peak power: 1800w
Pojemnos¢: 4L

Urzadzenie spetnia wszystkie istothe wymagania. Zapewniajgc prawidtowg utylizacje zuzytego sprzetu,

zapobiegasz potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego,

wynikajgcych z mozliwej obecnosci w sprzecie substancji posiadajgcych wiasciwosci trujgce i rakotworcze, ktére
I ponadto zatruwajg glebe oraz wody gruntowe

Ten produkt jest oznaczony jednym z symboli recyklingu. Oznacza to, ze po zuzyciu nalezy go odda¢ do

odpowiedniego punktu zbiorki i nie nalezy umieszcza¢ go razem z typowymi odpadami domowymi

Designed in Poland

Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

ul. Strefowa 9D Producent:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial E c €
]

www.heckermann.pl Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China
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FAT-FREE FRYER
RA510D

INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT
Read the instructions carefully before use. Improper use of the product may cause damage. Keep this

manual it for future use.
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1. Danger

* Do not immerse the body of the device in water or rinse it under running water, as it contains
electrical and heating components.

¢ Do not allow water or other liquids to enter the device, as this may cause electric shock and short
circuit inside the device.

o Put all products in the basket so that they do not come into contact with the heating elements.
¢ Do not obstruct the air inlet and outlet while the device is running.

* Do not pour oil into the sump, as this may cause a fire risk.

* Do not touch the inside of the device when it is turned on.

2. Warning

» Check that the voltage indicated on the product corresponds to the local mains voltage.

* Do not use the device if the plug, cord or other components are damaged.

* Do not give the power cord to an unqualified person for repair.

» Keep the product and its cable out of the reach of children.

» Keep the cable away from heat sources.

* When your hands are wet, do not plug in the device and operate the control panel.

¢ Always make sure that the plug is properly positioned in the electrical socket.

* Do not connect the device to an external timer.

» Do not place the device on or near flammable materials, such as on a tablecloth or next to
curtains.

* Do not place the appliance directly against a wall or other appliances. Leave at least 10 cm
clearance from other objects on the side and rear of the unit and above the unit.

* Do not put any objects on the device.

* Do not use the device in a manner inconsistent with that specified in this manual.

¢ Do not leave a working device unattended.

* Hot steam escapes from the air outlets during operation. Keep your hands and face away from the
rising steam or air outlets. Also watch out for hot steam and hot air when removing the bowl from
the machine.

» During operation of the device, all its accessible surfaces may become hot.

o |If dark smoke begins to escape from the device, immediately disconnect the device from the
power supply. Wait until the smoke stops escaping before removing the bowl from the device.

3. Note

* Place the device on a horizontal, level and stable surface.
» The device is intended for domestic indoor use only. It is not suitable for safe use in places such as
employee kitchens, farms, motels and other non-residential places.

» |If the device is used incorrectly or for professional or semi-professional purposes,
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or is not used in accordance with the instructions in the manual, the warranty is void and the manufacturer
has the right not to accept responsibility for the damage caused.

* To operate or clean the device safely, wait about 30 minutes for it to cool down.

4. Automatic shutdown

The device has a built-in timer and will turn off when the set time has passed. You can also manually turn off the

device by pressing the power button.

5. Electromagnetic fields ( EMF ) .

The device meets all electromagnetic fields (EMF) standards.
Available scientific evidence indicates that with proper handling, the product is not harmful to the human
body.

6. Before first use

Remove all packaging materials.
2. Clean the bowl and basket with warm water, dishwashing liquid and a soft sponge. These items can
also be washed in the dishwasher.

3. Wipe the inside and outside of the device with a damp cloth.

7. Directions for use

Plug the power plug into a grounded electrical outlet in the wall.
Carefully slide the food processing bowl out of the machine.

Put the products in a bowl.

b=

Slide the bowl into the fryer.

Note: Do not exceed the MAX mark (see "Settings" section), as this may affect the quality of
the food being cooked. Do not touch the bowl during and immediately after operation of the
appliance, as it becomes very hot. Always hold the bowl by the handle. Do not pour oil or

other liquids into the bowl. Do not pour oil or any other liquid into the bowl.

5. Press the power button. The LCD screen and all icons will be highlighted.

6. Press the menu button to select settings (7 pre-programmed functions with adjustable temperature
and processing time).
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Construction of the device

Bowl handle

Basket

Touch screen - 7 cooking programs
Bowl

Inside the bowl

Grid

Air outlet
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Power cable socket

Control panel
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Press the menu button to select or change the cooking program. You can then set the time and

temperature by touching the corresponding buttons.

To set the time, touch the up or down arrow buttons next to the time icon . This will increase or decrease
the processing time by 1 minute. You can also touch and hold a button to quickly change the time by larger

ranges.

To set the temperature, touch the up or down arrow buttons next to the icon

temperature@ . This will increase or decrease the processing temperature by 5°C. You can also touch and
hold a particular button to quickly change the temperature by larger ranges.

7. Once you have selected ’" your desired settings, touch the button to start
cooking

8. If you want to change the time or temperature while cooking, you can do so by touching the
corresponding up or down arrow buttons.
Notes: Some products require stirring during processing to fry evenly. Never overfill the
bowl to ensure proper circulation of hot air (see "Settings" in the table for the recommended
amount of a given product). To stir the products, grab the handle of the bowl, slide it out of
the appliance and shake it. You can also remove the products to a plate, shuffle and put
them back into the bowl. Then slide the bowl back into the appliance.

9. The appliance will beep to indicate that the cooking is complete. Remove the bowl from the
appliance and place it on a heat-resistant stand.
Note: After the set time has elapsed, the heating element turns off, while the fan continues to
run for another 20 seconds to disperse the hot air - a feature that enhances the safety of
product use.

10. Check that the products are ready.
Note: If the products are not yet ready, put the bowl back into the machine. Set the time and
temperature, then press the power button to start processing.

11. To remove products that accumulate fat (such as meat) from the bowl, use special tongs.
Note: Do not turn the bowl upside down, as the oil collected in it will drip onto the dish.

12. To remove products that do not accumulate fat (e.g., French fries, vegetables) from the bowl,

remove the bowl from the machine and pour the products onto a plate.



Hetkermann

Settings
The table below will help you choose the basic settings for your ingredients
Function Icon Quantity (g) Temperature (°C) Time (min)
Fries ‘%ﬁ’ 300 - 700 200 20
-
Steak & 100 - 500 180 15
Shrimp %é;‘;) 100 - 500 160 20
Chicken thighs 100 - 500 160 40
J
Meat @ 100 - 500 180 25
Cake 300 160 20
Fish é@ 100 - 400 180 20

Note: Remember that the settings given are only guidelines. Since products vary in origin, size,

shape and brand, we cannot guarantee that a particular setting will always be the best.

Since Rapid Air technology instantly heats the air in the device, sliding the bowl out for a moment

during frying does not disturb the processing. Therefore, we recommend checking the cooking

progress from time to time.

Preparation of home fries
To make homemade French fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash them thoroughly and dry them.

3. Pour 1/2 teaspoon of olive oil into a bowl, put the sliced potatoes in it and stir so that they are all

covered with oil.

4. Remove the sliced potatoes from the bowl so that they don't soak up too much oil. Transfer them to a

basket.

5. Fry the fries according to the recipe given in the

instructions. 6.
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8. Cleaning

* Clean the device after each use.
* Do not use metal utensils or abrasive cleaners to clean the bowl and basket, as this may damage
the non-stick coating and shorten the life of the product.
* Always remove the plug from the electrical outlet after use and before cleaning the device.
Note: To speed up cooling, remove the bowl from the device.
* Wipe the outside of the device with a damp cloth.
* Clean the bowl and basket with warm water, dishwashing liquid and a soft sponge.
* You can use a degreasing liquid to remove any residual dirt.

Note: The bowl and basket are dishwasher safe.
o [f dirt has stuck to the basket or the bottom of the bowl, fill the bowl with hot water and
dishwashing liquid. Put the basket in the bowl and soak them for about 10 minutes.
* Clean the inside of the device with a soft sponge moistened with warm water.
* Clean the heating element with a brush to remove food residue.

Storage
¢ Unplug the device and let it cool down completely.
e Make sure all components are clean and dry.
Environment
When the product has reached the end of its useful life, do not dispose of it with your household waste. We

recommend that you return the product to an official collection point for electrical appliances.

9. Troubleshooting

Problem Probable cause Solution
Device is not plugged in Insert the power cord plug into
The device is not working. Electric. grounded electrical outlet.
No timer is set. Set the appropriate preparation time.

Put smaller portions into the machine
Too many products in the device. products, as smaller portions fry more

Products are not ready to eat after evenly.

processing in the device.

The set temperature is too low. Increase the temperature accordingly.
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The products are fried unevenly.

Some products require stirring during

processing.

Products lying on top of each other (such as
French fries) must be shuffled halfway

through the preparation time.

Fried snacks are not crispy when removed

from the device.

A shack was chosen to be prepared in deep

fat.

Use snacks designed to be prepared in the
oven, or brush the products with a little oil for
a

crunchy effect.

The bowl cannot be inserted into the
machine.

Too many products in the device.

Do not put products above

marked MAX level.

The basket is incorrectly secured inthe

bears.

Put the basket in the bowl until you hear

click.

White smoke is coming out of the device.

Fatty products are prepared.

When processing fatty products, a large
amount of fat escapes. It causes the
formation of white smoke and a stronger

heating of the bowil.

There are grease residues in the bowl! from

previous use.

Clean the bowl thoroughly after each use.

Fresh fries are fried unevenly.

The potatoes were not properly rinsed with

water before processing.

Rinse the potatoes thoroughly before frying to

remove the starch.

Fresh fries are not crispy when removed from

the machine.

The crispness of the fries depends on the
amount of fat and water used before heat

treatment.

Dry the raw fries before greasing them with a
small amount of oil.

Cut the potatoes into smaller posts, so that the
effect of the

processing was crisper.

Add a little more oil.
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10. Technical specifications

Model RA510D
Voltage: 220-240V / 50-60Hz
Power: 1350W
Peak power: 1800W
Capacity: 4L

The equipment meets all relevant requirements. By ensuring proper disposal of used equipment, you prevent the

potential negative consequences for the environment and human health, resulting from the possible presence in

the equipment of substances with poisonous and carcinogenic properties, which furthermore poison the soil and
I groundwater

This product is marked with one of the recycling symbols. This means that after use, it should be returned to an

appropriate collection point and should not be placed with typical household waste

Designed in Poland

Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

9D Strefowa Street Manufacturer:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial E c €
[

www.heckermann.pl Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China


http://www.heckermann.pl/
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FETTFREIE FRITEUSE
RA510D

GEBRAUCHSANWEISUNG

WICHTIG
Lesen Sie die Anweisungen vor dem Gebrauch sorgfiltig durch. Eine unsachgemiaRe Verwendung des Produkts

kann zu Schéaden fiihren. Bewahren Sie diese Anleitung zum spéateren Nachschlagen auf.
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1. Gefahr

¢ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein und spiilen Sie es nicht unter fieRendem Wasser ab, da es
elektrische und heizende Komponenten enthalt.

¢ Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Geréat eindringen, da dies zu einem
elektrischen Schlag und einem Kurzschluss im Inneren des Gerats fuhren kann.

* Legen Sie alle Produkte so in den Korb, dass sie nicht mit den Heizelementen in Beriihrung kommen.

* Die Luftein- und -auslasse dirfen nicht verdeckt werden, wenn das Geréat in Betrieb ist.

« GieBen Sie kein Ol in die Olwanne, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

» Berihren Sie nicht das Innere des eingeschalteten Gerats, wenn es eingeschaltet ist.

2. Warnung

« Uberpriifen Sie, ob die auf dem Produkt angegebene Spannung mit der értlichen Netzspannung libereinstimmt.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Kabel oder andere Komponenten beschadigt sind.

« Ubergeben Sie das Netzkabel nicht an unqualifizierte Personen zur Reparatur.

» Bewahren Sie das Produkt und sein Kabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

* Halten Sie das Kabel von Warmequellen fern.

* Wenn Sie nasse Hande haben, dirfen Sie das Gerat nicht einstecken oder das Bedienfeld bedienen.

» Achten Sie immer darauf, dass der Stecker richtig in der Steckdose sitzt.

» SchlieRen Sie das Gerat nicht an eine externe Zeitschaltuhr an.

+ Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien auf, z. B. auf einem
Tischtuch oder neben Vorhangen.

* Stellen Sie das Gerat nicht direkt gegen eine Wand oder andere Gerate. Lassen Sie mindestens 10 cm
Abstand zu anderen Gegenstanden an den Seiten und auf der Riickseite des Gerats sowie oberhalb des
Gerats.

» Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

* Verwenden Sie das Gerat nicht in einer Weise, die von den Angaben in diesem Handbuch abweicht.

* Lassen Sie ein laufendes Geréat nicht unbeaufsichtigt.

* Wahrend des Betriebs entweicht heil’er Dampf aus den Luftauslassen. Halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht
von aufsteigendem Dampf oder den Luftausldssen fern. Achten Sie auch auf heiRen Dampf und heiRe Luft,
wenn Sie die Schissel aus dem Gerat nehmen.

e Alle zuganglichen Oberflachen des Gerats kdnnen wahrend des Betriebs heil® werden.

* Wenn dunkler Rauch aus dem Gerat austritt, trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

Warten Sie, bis der Rauch aufhort zu entweichen, bevor Sie die Schale aus dem Gerat nehmen.

3. Achtung

o Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, ebene und stabile Flache.
* Das Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch in Innenrdumen bestimmt. Es eignet sich nicht fiir den
sicheren Gebrauch in Betriebskiichen, Bauernhéfen, Motels und anderen Nicht-Wohnorten.

* Wenn das Gerat unsachgemaf oder fiir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke verwendet wird,
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oder nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt die
Garantie und der Hersteller hat das Recht, die Haftung fiir den entstandenen Schaden zu verweigern.

Um das Gerat sicher bedienen oder reinigen zu kdnnen, warten Sie etwa 30 Minuten, bis es abgekihlt ist.

4. Automatische Abschaltung

Das Geréat verfugt Gber einen eingebauten Timer und schaltet sich aus, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist. Sie kdnnen

das Gerat auch manuell ausschalten, indem Sie den Netzschalter driicken.

5. Elektromagnetische Felder ( EMF )

Das Geréat erfillt alle Normen fiir elektromagnetische Felder (EMF).

Die verfligbaren wissenschaftlichen Erkenntnisse deuten darauf hin, dass das Produkt bei sachgemafer Handhabung

nicht schadlich flr den menschlichen Koérper ist.

6. Vor der ersten Benutzung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Reinigen Sie die Schussel und den Korb mit warmem Wasser, Spulmittel und einem weichen Schwamm.
Diese Teile kbnnen auch in der Spulmaschine gereinigt werden.

Wischen Sie die Innen- und Au3enseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

7. Gebrauchsanweisung

Ao bdh =

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Schieben Sie die Speiseschale vorsichtig aus dem Gerat.

Geben Sie die Produkte in eine Schissel.

Schieben Sie die Schussel in die Fritteuse.

Hinweis: Uberschreiten Sie nicht die MAX-Marke (siehe Abschnitt "Einstellungen"), da dies die
Qualitat der gegarten Speisen beeintrachtigen kann. Beriihren Sie die Schiissel wahrend und
unmittelbar nach dem Betrieb des Gerits nicht, da sie sehr hei wird. Halten Sie die Schiissel immer
am Griff fest. Schiitten Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Topf. Schiitten Sie kein Ol oder

andere Fliissigkeiten in den Topf.

Driicken Sie die Einschalttaste. Der LCD-Bildschirm und alle Symbole werden hervorgehoben.

Dricken Sie die Menutaste, um die Einstellungen zu wéahlen (7 vorprogrammierte Funktionen mit einstellbarer
Temperatur und Verarbeitungszeit).
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Aufbau des Gerats

7 PROGRAMOW GOTOWANIA

1. Schalenhalter
2. Korb
3. Touchscreen - 7 Garprogramme
4. Schale
5. Das Innere der Schale
6. Raster
7. Luftauslass
8. Steckdose fiir Stromkabel
Bedienfeld
\
USTAWIENIA
TEMPERATURY 1
v

N |

L

M D &

°C

min

I

B e L oa &

N
D
v

5

MENU

WLACZ I WYLACZ

USTAWIENIA
CZASU
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Driicken Sie die Menitaste, um das Garprogramm auszuwahlen oder zu andern. Sie kdnnen dann die Zeit und die

Temperatur einstellen, indem Sie die entsprechenden Tasten berthren.

Um die Zeit einzustellen, beriihren Sie die Pfeiltasten nach oben oder unten neben dem Zeitsymbol . Dadurch wird

die Verarbeitungszeit um 1 Minute erhéht oder verringert. Sie kbnnen auch eine Taste bertihren und gedrtickt halten,

um die Zeit schnell in gréReren Bereichen zu andern.

Um die Temperatur einzustellen, berihren Sie die Pfeiltasten nach oben oder unten neben dem Symbol

E]Temperatur . Dadurch wird die Verarbeitungstemperatur um 5 °C erh6ht oder gesenkt. Sie kdnnen auch eine Taste

berthren und gedriickt halten, um die Temperatur schnell in gréReren Bereichen zu andern.

7.

10.

11.

12.

Wenn Sie die gewlinschten Einstellungen gewahlt haben, bgjuren Sie die Taste, um den Garvorgang zu
starten.

Wenn Sie die Zeit oder die Temperatur wahrend des Garvorgangs andern moéchten, kénnen Sie dies tun,
indem Sie die entsprechenden Tasten mit den Pfeilen nach oben oder unten berthren.

Anmerkungen: Einige Produkte miissen wahrend der Verarbeitung umgeriihrt werden, um
gleichmiaRig zu braten. Fiillen Sie die Schiissel nie zu voll, um eine gute Zirkulation der heiRen Luft zu
gewdhrleisten (siehe "Einstellungen"” in der Tabelle fiir die empfohlene Menge eines bestimmten
Produkts). Um die Produkte umzuriihren, greifen Sie den Griff der Schiissel, schieben Sie sie aus dem
Gerat und schiitteln Sie sie. Alternativ kénnen Sie die Produkte auch auf einen Teller geben, umriihren
und wieder in die Schiissel geben. Dann schieben Sie die Schiissel wieder in das Gerat.

Das Gerat signalisiert das Ende des Garvorgangs mit einem Piepton. Nehmen Sie die Schissel aus dem
Gerat und stellen Sie sie auf einen hitzebestandigen Stander.

Hinweis: Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Heizelement ab, wahrend das Geblase
noch 20 Sekunden lang weiterlauft, um die heiBe Luft zu verteilen - eine Funktion, die die Sicherheit
bei der Verwendung des Produkts erhoht.

Prifen Sie, ob die Produkte fertig sind.

Hinweis: Wenn die Produkte noch nicht fertig sind, stellen Sie die Schiissel zuriick in das Gerat.
Stellen Sie die Zeit und die Temperatur ein und driicken Sie dann die Einschalttaste, um den Vorgang
zu starten.

Zum Herausnehmen von Produkten, die Fett ansammeln (z. B. Fleisch), aus der Schiissel verwenden Sie eine
spezielle Zange.

Hinweis: Drehen Sie die Schiissel nicht auf den Kopf, da sonst das darin gesammelte Ol auf die Schiissel
tropft.

Um Produkte, die kein Fett ansetzen (z. B. Chips, Gemuse), aus der Schissel zu entnehmen, nehmen Sie die
Schussel aus dem Gerat und schiitten Sie die Produkte auf einen Teller.
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Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Innen, die Grundeinstellungen auf die Zutaten abzustimmen

Funktion Icon Menge (g) Temperatur (°C) Zeit (min)

Chips 300 - 700 200 20

Tl
Steak @ 100 - 500 180 15

Garnelen C%é’;) 100 - 500 160 20

Hahnchenschenkel 100 - 500 160 40
3

Fleisch 100 - 500 180 25

Torte 300 160 20

Fisch {?@ 100 - 400 180 20

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Fassungen nur Richtwerte sind. Da die Produkte in Bezug
auf Herkunft, GroRe, Form und Marke variieren, konnen wir nicht garantieren, dass eine bestimmte Fassung

immer die beste ist.

Da die Rapid Air Technologie die Luft im Gerat sofort erwarmt, wird der Garvorgang nicht unterbrochen, wenn
Sie die Schiissel wahrend des Bratens kurz herausziehen. Wir empfehlen daher, den Garfortschritt von Zeit zu

Zeit zu uberpriifen.

Zubereitung von Pommes frites
Um selbstgemachte Chips herzustellen, befolgen Sie die folgenden Schritte:
1. Die Kartoffeln schalen und schneiden.
2. Waschen Sie sie griindlich und tupfen Sie sie trocken.
3. 1/2 Teeloffel Olivendl in eine Schiissel geben, die in Scheiben geschnittenen Kartoffeln hineingeben und
umriihren, damit sie vollstandig mit Ol bedeckt sind.

4. Die in Scheiben geschnittenen Kartoffeln aus der Schiissel nehmen, damit sie nicht zu viel Ol aufsaugen. In einen
Korb geben.

5. Die Pommes frites nach dem Rezept in der Anleitung

frittieren. 6.
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8. Reinigung

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
¢ Verwenden Sie zur Reinigung der Schissel und des Korbs keine Metallgegenstande oder Scheuermittel, da
dies die Antihaftbeschichtung beschadigen und die Lebensdauer des Produkts verkiirzen kann.
¢ Ziehen Sie nach dem Gebrauch und vor der Reinigung des Gerats immer den Stecker aus der Steckdose.
Hinweis: Um das Abkiihlen zu beschleunigen, nehmen Sie die Schiissel aus dem Gerat.
* Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
* Reinigen Sie die Schiissel und den Korb mit warmem Wasser, Spiilmittel und einem weichen Schwamm.

* Sie kdnnen eine Entfettungsfliissigkeit verwenden, um eventuelle Schmutzreste zu entfernen.

Hinweis: Die Schiissel und der Korb sind spiilmaschinenfest.

¢ Wenn Schmutz am Korb oder am Boden der Schiissel haften geblieben ist, fiillen Sie die Schiissel mit
heiBem Wasser und Spiilmittel. Legen Sie den Korb in die Schiissel und lassen Sie ihn etwa 10
Minuten einweichen.

* Reinigen Sie das Innere des Gerats mit einem weichen, mit warmem Wasser angefeuchteten Schwamm.
* Reinigen Sie das Heizelement mit einer Biirste, um Lebensmittelreste zu entfernen.

Lagerung
» Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es vollstandig abkihlen.
o Stellen Sie sicher, dass alle Komponenten sauber und trocken sind.
Umwelt
Wenn das Produkt das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, darf es nicht mit dem Hausmull entsorgt werden. Wir

empfehlen lhnen, das Produkt bei einer offiziellen Sammelstelle fir Elektrogerate abzugeben.

9. Losung von Problemen

Problem Wabhrscheinliche Ursache Lésung
Gerét ist nicht eingesteckt Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
Das Gert funktioniert nicht. Elektrisch. geerdete Steckdose.
Kein Timer eingestellt. Legen Sie eine geeignete Vorbereitungszeit fest.

Kleinere Portionen in die Maschine geben

Zu viele Produkte in der Einheit. Produkte, da kleinere Portionen gleichméaRiger

Die Produkte sind nach der Verarbeitung in der
braten.

Maschine nicht verzehrfertig.

Die eingestellte Temperatur ist zu niedrig. Erhéhen Sie die Temperatur entsprechend.
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Die Produkte werden ungleichmaRig gebraten.

Einige Produkte missen wéhrend der

Verarbeitung gerihrt werden.

Ubereinander liegende Produkte (z. B. Chips)
mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit

umgeruhrt werden.

Frittierte Snacks sind nicht knusprig, wenn sie aus

dem Gerat genommen werden.

Der Snack der Wahl ist derjenige, der in frischem

Fett zubereitet wird.

Verwenden Sie Snacks, die fir die Zubereitung im
Backofen bestimmt sind, oder bestreichen Sie die
Produkte mit etwas Ol, um eine

Knuspereffekt.

Die Schissel kann nicht in das Gerét eingesetzt
werden.

Zu viele Produkte in der Einheit.

Produkte nicht Gber

die markierte MAX-Stufe.

Der Korb ist nicht korrekt eingesetzt

Béren.

Stellen Sie den Korb in die Schiissel, bis Sie den

klicken.

Weiler Rauch entweicht aus dem Gerat.

Es werden 6lhaltige Produkte zubereitet.

Bei der Verarbeitung fetthaltiger Produkte
entweicht eine groRe Menge Fett. Dies fiihrt zu
weillem Rauch und einer starkeren Erhitzung der

Schale.

In der Schissel befinden sich Fettriickstande vom

vorherigen Gebrauch.

Reinigen Sie die Schiissel nach jedem Gebrauch
grundlich.

Frische Pommes frites werden ungleichmaRig
frittiert.

Die Kartoffeln wurden vor der Verarbeitung nicht

ordnungsgemaf mit Wasser abgespiilt.

Spiilen Sie die Kartoffeln vor dem Braten griindlich

ab, um die Starke zu entfernen.

Frische Pommes frites sind nicht knusprig, wenn

sie aus der Maschine genommen werden.

Die Knusprigkeit der Pommes frites héngt von der
Menge an Fett und Wasser ab, die vor der

Warmebehandlung verwendet wird.

Trocknen Sie die rohen Pommes frites ab, bevor
Sie sie mit ein wenig Ol bepinseln.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleinere Stangen,
damit die Wirkung des

Die Verarbeitung war knackiger.

Ein wenig mehr Ol hinzufiigen.
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10. Technische Daten

Modell RA510D
Spannung: 220-240V / 50-60Hz

Leistung: 1350W
Spitzenleistung: 1800W
Fassungsvermogen: 4L

Das Gerat erfullt alle einschlagigen Anforderungen. Durch die ordnungsgemaRe Entsorgung von Altgeraten vermeiden Sie
maogliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus dem mdglichen Vorhandensein von
giftigen und krebserregenden Stoffen in den Geraten ergeben, die auch den Boden und das Grundwasser verschmutzen
kénnen.

_ Dieses Produkt ist mit einem der Recycling-Symbole gekennzeichnet. Dies bedeutet, dass es nach dem Gebrauch zu einer

geeigneten Sammelstelle gebracht und nicht in den normalen Hausmuill gegeben werden sollte

Entworfen in Polen
Hergestellt in P.R.C.
Importeur:

Big5 Krzysztof Czurczak 9D

Strefowa StralRe Hersteller:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresse: Raum 3D, Nr. 8 East Area, Shangxue Industrial Zone, ﬁ c €
|

www.heckermann.pl Jihua Rd, Long Gang, Shenzhen City, China


http://www.heckermann.pl/
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FRITEZA BEZ TUKU
RA510D

NAVOD K POUZITI

DULEZITE
Pred pouzitim si peclivé prectéte navod k pouziti. Nespravné pouziti vyrobku muze zpusobit jeho

poskozeni. Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.
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1. Nebezpedi

» Télo spotiebice neponofujte do vody ani neoplachujte pod tekouci vodou, protoZe obsahuje
elektrické a topné komponenty.

* Do spotiebiCe nesmi vniknout voda ani jiné tekutiny, protoze by mohlo dojit k urazu elektrickym
proudem a ke zkratu uvnitf spotfebice.

e VSechny vyrobky vkladejte do koSe tak, aby nepfisly do styku s topnymi télesy.

e Za chodu spotfebi¢e nezakryvejte pfivod a odvod vzduchu.

* Nelijte olej do vany, protoZe by mohlo dojit k nebezpeci pozaru.

* Nedotykejte se vnititku zapnutého spotfebice.

2. Varovani

e Zkontrolujte, zda napéti uvedené na vyrobku odpovida napéti v mistni siti.

¢ Nepouzivejte spotfebic, pokud je poSkozena zastrCka, kabel nebo jiné soucasti.

* Napa3jeci kabel nepfedavejte k opravé nekvalifikovanym osobam.

* Vyrobek a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti.

» Kabel udrzujte mimo dosah zdroju tepla.

e Pokud mate mokré ruce, nezapojujte spotfebi¢ do sité ani neobsluhujte ovladaci panel.

* Vzdy se ujistéte, Ze je zastrCka spravné umisténa v elektrické zasuvce.

* Nepfipojujte pfistroj k externimu Casovaci.

* Neumistujte spotiebi€ na hoflavé materialy nebo do jejich blizkosti, napf. na ubrus nebo
vedle zaclon.

» Spotiebi¢ nestavte pfimo ke sténé nebo k jinym spotfebi¢lim. Na bocni a zadni strané spotfebice
a nad spotfebi¢em ponechte alespon 10 cm volného prostoru od jinych pfedmétu.

e Na pfistroj nepokladejte zadné predméty.

* Nepouzivejte pfistroj zpusobem, ktery neodpovida pokynim uvedenym v této pfirucce.

* Nenechavejte bézici spotfebi¢ bez dozoru.

* Béhem provozu unika z vyvodu vzduchu horka para. Udrzujte ruce a obli¢ej mimo dosah stoupajici
pary nebo vystupl vzduchu. Na horkou paru a horky vzduch davejte pozor také pfi vyjimani misy ze
spotiebice.

e VS8echny pfistupné povrchy spotifebi¢e mohou byt béhem provozu horké.

* Pokud ze spotfebi¢e zatne vychazet tmavy kouf, okamzité spotiebi¢ odpojte od napajeni. Pied
vyjmutim misy ze spotfebice pockejte, dokud kouf nepfestane unikat.

3. Poznamka

» Spotfebi¢ postavte na vodorovny, rovny a stabilni povrch.
» Spotiebic je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti. Neni vhodny pro bezpecné pouziti v mistech,
jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, motely a dal$i nebytové prostory.

» Pokud je spotfebi¢ pouzivan nespravné nebo k profesionalnim &i poloprofesionalnim uéellm,
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nebo se nepouziva v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k obsluze, pfestava platit zaruka a vyrobce
ma pravo nepiebirat odpovédnost za zplsobené Skody.

¢ Abyste mohli spotiebi¢ bezpetné obsluhovat nebo Cistit, poCkejte asi 30 minut, nez vychladne.
4. Automatické vypnuti

Zafizeni ma vestavény ¢asovac a po uplynuti nastaveného €asu se vypne. Pfistroj muzete také vypnout ru¢né

stisknutim tlacitka napajeni.

5. Elektromagneticka pole ( EMF )

Zafizeni spliuje vSechny normy pro elektromagnetické pole (EMF).

Dostupné védecké dikazy ukazuji, Ze pfi spravném zachazeni neni vyrobek pro lidsky organismus Skodlivy.
6. Pfed prvnim pouzitim

1. Odstrarite vSechny obalové materialy.
2. Vycistéte misu a koS teplou vodou, mycim prostfedkem a mékkou houbou. Tyto pfedméty Ize také
myt v my&ce nadobi.

3. Otfete vnitfni i vnéjSi stranu jednotky vihkym hadfikem.
7. Navod k pouziti
Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

Opatrné vysurite misu na zpracovani potravin ze spotfebice.

Produkty vlozte do misy.

b=

Zasunte misu do fritézy.

Poznamka: Nepiekracujte znacku MAX (viz ¢ast "Nastaveni"), protoze by to mohlo ovlivnit
kvalitu pripravovaného pokrmu. Béhem provozu spotiebic¢e a bezprostredné po ném se
nedotykejte misy, protoze se velmi zahfiva. Misu vzdy drzte za rukojet. Do misy nelijte olej

ani jiné tekutiny. Do misy nelijte olej ani jiné tekutiny.

5. Stisknéte tlaCitko napajeni. LCD displej a vSechny ikony se zvyrazni.

6. Stisknutim tlaCitka menu vyberte nastaveni (7 pfedprogramovanych funkci s nastavitelnou teplotou
a dobou zpracovani).
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Konstrukce zarizeni

Drzak misy

KoSik

Dotykovy displej - 7 programu vareni
Misa

Vnitfek misy

Sit

Vystup vzduchu
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Stisknutim tlacitka nabidky zvolte nebo zmeérte program vareni. Poté muzZete nastavit ¢as a teplotu

dotykem pfisludnych tlaCitek.

Chcete-li nastavit ¢as, dotknéte se tlaCitek se Sipkou nahoru nebo dold vedle ikony ¢asu . Tim se doba
zpracovani zvysi nebo snizi o 1 minutu. Dotykem a podrzenim tlacitka mizete také rychle ménit ¢as ve

vétSich rozmezich.

Chcete-li nastavit teplotu, dotknéte se tlacitka se Sipkou nahoru nebo dolu vedle ikony

E]teplota . Tim se teplota zpracovani zvysi nebo snizi o 5 °C. Dotykem a podrzenim tlacitka muzete také
rychle ménit teplotu ve vétSich rozmezich.

4l

7. Po vybéru pozadovaného
vareni.

nastaveni se dotknéte tlacitka pro zahajeni

8. Pokud chcete béhem vareni zménit ¢as nebo teplotu, mizete tak ucinit dotykem pfislusnych tlacitek
se Sipkami nahoru nebo dold.
Poznamky: Nékteré vyrobky je treba béhem zpracovani michat, aby se rovhomérné usmazily.
Nikdy misku nepreplnujte, aby byla zajiSténa spravna cirkulace horkého vzduchu
(doporuc¢ené mnozstvi daného vyrobku viz "Nastaveni” v tabulce). Chcete-li vyrobky
promichat, uchopte rukojet’ misy, vysunte ji ze spotrebice a zatfeste s ni. Pfipadné vyjméte
vyrobky na talif, zamichejte je a vlozte zpét do misy. Poté misku zasurnite zpét do spotiebice.

9. Spotfebi¢ vyda zvukovy signal, ktery signalizuje konec vaieni. Vyjméte misu ze spotiebice a
postavte ji na Zaruvzdorny podstavec.
Poznamka: Po uplynuti nastaveného c¢asu se topné téleso vypne, zatimco ventilator
pokracuje v provozu dalSich 20 sekund, aby rozptylil horky vzduch - tato funkce zvySuje
bezpecnost pouzivani vyrobku.

10. Zkontrolujte, zda jsou vyrobky pfipraveny.
Poznamka: Pokud vyrobky jesté nejsou hotové, viozte misu zpét do pristroje. Nastavte ¢as a
teplotu a poté stisknutim tlacitka napajeni spust'te zpracovani.

11. K odstranéni produktl, které hromadi tuk (napf. masa), z misy pouzijte specialni klesté.
P¢I)znémka: Misku neobracejte dnem vzhiiru, protoze olej, ktery se v ni shromazd'uje, odkapava na
talir.

12. Chcete-li z misy vyjmout produkty, které nenasakuji tuk (napf¥. hranolky, zeleninu), vyjméte misu ze

spotfebiCe a vysypte produkty na talif.
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Nastaveni

Nize uvedena tabulka vam pomuze pfifadit zakladni nastaveni k ingrediencim.

Funkce Ikona Mnozstvi (g) Teplota (°C) Cas (min)

Chipsy {% 300 - 700 200 20
[sTe)
Steak & 100 - 500 180 15
Krevety @ 100 - 500 160 20
Kureci stehna 100 - 500 160 40
a5

Maso @ 100 - 500 180 25
Dort 300 160 20
Ryby é@ 100 - 400 180 20

Poznamka: Upozornujeme, Zze uvedena nastaveni jsou pouze orienta¢ni. Jelikoz se vyrobky IliSi

puvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemuizeme zarudit, ze konkrétni nastaveni bude vzdy

nejlepsi.

Protoze technologie Rapid Air ohfiva vzduch ve spotiebi¢i okamzité, vysunuti misy béhem smazeni

na chvili nenarusi proces zpracovani. Doporucujeme proto ¢as od ¢asu zkontrolovat pribéh vareni.

Priprava domacich hranolku

Chcete-li si vyrobit domaci chipsy, postupuijte podle nasledujicich pokynu:

1. Brambory oloupejte a nakrjejte.

2. Dukladné je omyjte a osuste.

3. Do misy nalijte 1/2 1ZiCky olivového oleje, vlozte do ni na platky nakrajené brambory a promicheijte,

aby se vSechny obalily olejem.

Nakrajené brambory vyjméte z misy, aby nenasakly pfili§ mnoho oleje. Pfendejte je do koSiku.

Hranolky smazte podle receptu v navodu. 6.




Hetkermann

8. Cisténi

e Po kazdém pouziti pFistroj vyCistéte.
o K Cisténi misy a koSe nepouzivejte kovové nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze by mohlo
dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu a zkraceni zivotnosti vyrobku.
* Po pouZiti a pfed CiSténim spotfebiCe vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.
Poznamka: Chcete-li urychlit chlazeni, vyjméte misu z pfistroje.
* VnéjSi stranu pristroje otfete vihkym hadfikem.
* Vydistéte misu a koS teplou vodou, mycim prostiedkem a mékkou houbou.

* K odstranéni zbytkl necistot miizete pouzit odmast'ovaci kapalinu.

Poznamka: Misu a koS Ize myt v myéce nadobi.
e Pokud na kosi nebo dné misy ulpély necistoty, naplfite misu horkou vodou s prostiredkem na
myti nadobi. Umistéte koS do misy a namocte je asi na 10 minut.
* Vnitrek jednotky vycistéte mékkou houbou navihéenou teplou vodou.
* Vycistéte topné téleso kartaCkem, abyste odstranili zbytky jidla.

Ulozisteé
» Odpoijte spotiebi¢ ze zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
o Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.
Zivotni prostredi
Po skonc&eni Zivotnosti vyrobku jej nevyhazujte do domovniho odpadu. Doporu€ujeme, abyste vyrobek odevzdali

na oficialnim sbérném misté elektrospotiebicu.

9. Reseni problému

Problém Pravdépodobna pri€ina Reseni
Zafrizeni neni pfipojeno Zasunte zastr¢ku napajeciho kabelu do
Zafizeni nefunguie. Elektricka energie. uzemnénou elektrickou zasuvku.
Neni nastaven zadny Casovac. Nastavte vhodnou dobu pfipravy.

Vlozte do stroje menSi porce

PFili§ mnoho produktl v jednotce. vyrobk(, protoze mensi porce se smazi

Vyrobky nejsou po zpracovani ve stroji rovnomérnéji.

pfipraveny ke konzumaci.

Nastavena teplota je pfilis nizka. Podle toho zvyste teplotu.
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Vyrobky se smazi nerovnomeérné.

Nékteré produkty je tfeba béhem

zpracovani michat.

Vyrobky lezici na sobé (napf. chipsy) je

tfeba v poloviné doby pfipravy promichat.

Smazené obcerstveni neni po vyjmuti ze

spotfebiCe kiupave.

Svacinu si vyberete tu, ktera se pfipravuje ve

fritovacim tuku.

Pouzivejte obCerstveni urené k pfipravé v
troubé& nebo vyrobky potfete trochou oleje,
abyste ziskali lepSi chut.

kfupavy efekt.

Misu nelze do spotfebice vlozit.

P¥ili§ mnoho produktl v jednotce.

Nedavejte produkty nad

na oznacenou urovern MAX.

Kos je nespravné nasazen

medvédy.

Vlozte ko$ do misy, dokud neuslysite.

kliknéte.

Ze zafizeni vychazi bily kouf.

Pfipravuji se mastné produkty.

PFi zpracovani tuénych produkt unika
velké mnozstvi tuku. To zpusobuje bily kouf

a silngjsi zahfivani misy.

V mise jsou zbytky tuku z pfedchoziho

pouziti.

Po kazdém pouziti misu dukladné vycistéte.

Cerstvé hranolky jsou usmazené
nerovnomerné.

Brambory nebyly pfed zpracovanim fadné

proplachnuty vodou.

Pred smazenim brambory dikladné

oplachnéte, abyste je zbavili Skrobu.

Cerstvé hranolky nejsou po vyjmuti ze stroje

kfupave.

KFfupavost hranolkd zavisi na mnozstvi tuku a

vody, které se pouZije pfed tepelnou upravou.

Syrové hranolky pfed potfenim trochou oleje
osuste.

Nakrajejte brambory na mensi tyCinky, abyste
dosahli efektu.

zpracovani bylo ostiejsi.

Pridejte jesté trochu oleje.
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10. Technické specifikace

Model RA510D
Napéti : 220-240V / 50-60Hz
Vykon: 1350W
Spickovy vykon: 1800W
Kapacita: 4L

Spotrebi€ splfiuje vSechny pfislusné pozadavky. Zajisténim spravné likvidace pouzitého zafizeni zabranite

moznym negativnim disledkdm pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které mohou vyplyvat z mozné pfitomnosti

toxickych a karcinogennich latek v zafizeni, které mohou rovnéz znecistovat pddu a podzemni vody.
I Tento vyrobek je oznacen jednim ze symboll recyklace. To znamena, Ze po pouziti by mél byt odevzdan na

vhodném sbé&rném misté a nemél by byt umistén mezi bé&Zzny domovni odpad.

Navrzeno v Polsku

Made in P.R.C.

Dovozce:

Big5 Krzysztof Czurczak

Strefowa 9D Vyrobce:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresa: 8 East Area, Shangxue Industrial Zone, Jihua Rd, E c €
—

www.heckermann.pl Long Gang , Shenzhen City, Cina


http://www.heckermann.pl/
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FRITEZA BEZ TUKU
RA510D

NAVOD NA POUZITIE

DOLEZITE
Pred pouzitim si pozorne preditajte navod na pouzitie. Nespravne pouzivanie vyrobku moze spdsobit’

jeho poskodenie. Uschovajte si tento navod na pouzitie pre buduce pouzitie.
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1. Nebezpeéenstvo

* Telo spotrebi¢a neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod te€ucou vodou, pretoZe obsahuje
elektrické a vykurovacie sucasti.

* Nedovolte, aby sa do spotrebica dostala voda alebo iné kvapaliny, pretoze to méze spbsobit uraz
elektrickym pradom a skrat vo vnutri spotrebica.

o VSetky vyrobky viozte do koSa tak, aby neprisli do kontaktu s vyhrevnymi telesami.

e Pocas prevadzky spotrebi¢a nezakryvaijte privod a odvod vzduchu.

¢ Nevylievajte olej do olejovej vane, pretoze by mohlo déjst’ k nebezpecenstvu poZiaru.

* Nedotykajte sa vnutra spotrebica, ked je zapnuty.

2. Upozornenie

o Skontrolujte, €i napatie uvedené na vyrobku zodpoveda miestnemu sietovému napatiu.

e Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodena zastréka, kabel alebo iné komponenty.

* Napajaci kabel neodovzdavajte na opravu nekvalifikovanym osobam.

* Vyrobok a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

e Kabel udrziavajte mimo dosahu zdrojov tepla.

* Ak mate mokré ruky, nezapdjajte spotrebi¢ do siete ani neobsluhujte ovladaci panel.

» Vzdy sa uistite, ze je zastrCka spravne umiestnena v elektrickej zasuvke.

e Jednotku nepripajajte k externému ¢asovacu.

* Neumiestriujte spotrebi¢ na horlavé materialy alebo do ich blizkosti, napr. na obrus alebo
vedla zaclon.

* Neumiesthujte spotrebi¢ priamo k stene alebo k inym spotrebi€¢om. Na bo&nych a zadnych
stranach spotrebi¢a a nad spotrebiCom nechajte aspor 10 cm volny priestor od inych predmetov.

* Na jednotku neumiestiiujte Ziadne predmety.

e Zariadenie nepouZivajte spdsobom, ktory nie je v sulade s pokynmi uvedenymi v tejto prirucke.

* Nenechavajte spusteny spotrebi¢ bez dozoru.

e Pocas prevadzky unikd z vystupov vzduchu horuca para. UdrZujte ruky a tvar mimo dosahu
stupajucej pary alebo vystupov vzduchu. Pozor na horucu paru a horuci vzduch davajte aj pri
vyberani misy zo spotrebica.

o VSetky pristupné povrchy spotrebi¢a mozu byt pocas prevadzky horuce.

* Ak zo spotrebi€a zaCne vychadzat tmavy dym, okamzZite spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Pred vybratim misky zo spotrebiCa pockajte, kym dym neprestane unikat.

3. Poznamka

e Spotrebi¢ by mal byt umiestneny na vodorovnom, rovhom a stabilnom povrchu.
» Spotrebic je ur€eny len na domace pouzitie v interiéri. Nie je vhodny na bezpecné pouzivanie na
miestach, ako su kuchyne pre zamestnancov, farmy, motely a iné nebytové priestory.

» Ak sa spotrebi¢ pouziva nespravne alebo na profesionalne ¢i poloprofesionalne ucely,
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alebo sa nepouziva v sulade s pokynmi v navode na obsluhu, zaruka prestava platit a vyrobca ma pravo
neprevziat zodpovednost za spésobené Skody.

Aby ste mohli spotrebi¢ bezpetne obsluhovat alebo Cistit, poCkajte priblizne 30 minut, kym vychladne.

4. Automatické vypnutie

Zariadenie ma zabudovany ¢asovac a po uplynuti nastaveného ¢asu sa vypne. Zariadenie mbzete vypnut’ aj

manualne stlacenim tlacidla napajania.

5. Elektromagnetické polia ( EMF )

Zariadenie spifia vSetky normy pre elektromagnetické pole (EMF).

Dostupné vedecké dokazy naznacduju, Zze pri spravnom zaobchadzani vyrobok nie je Skodlivy pre ludsky

organizmus.

6. Pred prvym pouzitim

Odstrante vSetky obalové materialy.
Misku a ké$ vy istite teplou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a makkou Spongiou. Tieto
predmety mézete umyvat aj v umyvacke riadu.

Vnutornu a vonkajsiu stranu jednotky utrite vihkou handri¢kou.

7. Navod na pouzitie

b=

Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.

Misku na spracovanie potravin opatrne vysurite zo spotrebica.

Vyrobky vliozte do misky.

Misku zasunte do fritézy.

Poznamka: Neprekracujte znacku MAX (pozri ¢ast’ "Nastavenia”), pretoze to moéze ovplyvnit’
kvalitu pripravovaného jedla. Po¢as prevadzky spotrebic¢a a bezprostredne po nej sa
nedotykajte misy, pretoze sa velmi zahrieva. Misku vzdy drzte za rukovat. Do misy nelejte

olej ani iné tekutiny. Do misy nelejte olej ani iné tekutiny.

Stlacte tlacCidlo napajania. LCD displej a v&etky ikony sa zvyraznia.

Stlacenim tla¢idla menu vyberte nastavenia (7 predprogramovanych funkcii s nastavitelnou teplotou
a Casom spracovania).
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Konstrukcia zariadenia

Drziak misky
KoSik

Misa

Vnutro misy
Siet

Vystup vzduchu
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Zasuvka napajacieho kabla

Ovladaci panel

Dotykovy displej - 7 programov varenia
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Stlacenim tlacidla menu vyberte alebo zmerite program varenia. Potom moZete nastavit ¢as a teplotu

dotykom prisludnych tlacidiel.

@Ak chcete nastavit’ &as, dotknite sa tlacidiel so Sipkou nahor alebo nadol vedfa ikony ¢asu . Tym sa ¢as
spracovania zvySi alebo znizi o 1 minutu. Tladidla sa moézete tiez dotknit a podrzat ho, aby ste rychlo

zmenili ¢as o vacsie rozsahy.

Ak chcete nastavit teplotu, dotknite sa tlacidla so Sipkou nahor alebo nadol vedla ikony

E]teplota . Tym sa teplota spracovania zvySi alebo znizi o 5 °C. Tlacidla sa mdZete tieZ dotknut’ a podrzat
ho, aby ste rychlo zmenili teplotu o vacsie rozsahy.

4l

8. Ak chcete poCas varenia zmenit’ ¢as alebo teplotu, mbzZete tak urobit dotykom prislusnych tlacidiel

7. Po vybere pozadovanych nastaveni sa dotknite tlacidla a zacnite varit.
so Sipkami nahor alebo nadol.
Poznamky: Niektoré vyrobky je potrebné po€as spracovania miesat, aby sa rovhomerne
vyprazali. Nikdy misu neprepliujte, aby ste zaistili spravnu cirkulaciu horiuceho vzduchu
(odporuc¢ané mnozstvo daného vyrobku najdete v tabulke "Nastavenia™). Ak chcete vyrobky
premiesat’, uchopte rukovat’ misy, vysuiite ju zo spotrebi¢a a zatraste fnou. Pripadne vyberte
vyrobky na tanier, premieSajte ich a vlozte spat’ do misy. Potom misku zasurte spat’ do
spotrebica.

9. Spotrebi¢ vyda zvukovy signal, ktory signalizuje koniec varenia. Misku vyberte zo spotrebi¢a a
polozte ju na ziaruvzdorny stojan.
Poznamka: Po uplynuti nastaveného €asu sa vykurovacie teleso vypne, zatiall ¢o ventilator
pokraéuje v prevadzke d'alSich 20 sekund, aby rozptylil hortci vzduch - tato funkcia zvysSuje
bezpeénost’ pouzivania vyrobku.

10. Skontrolujte, €i su vyrobky pripravené.
Poznamka: Ak vyrobky esSte nie su hotové, vliozte misu spat’ do zariadenia. Nastavte ¢as a
teplotu, potom stlaéte tla€idlo napajania, aby ste za¢ali spracovavat.

11. Ak chcete z misy vybrat produkty, ktoré hromadia tuk (napr. maso), pouzite Specialne klieSte.

Poznamka: Misku neotacéajte hore dnom, pretoze olej, ktory sa v nej zhromazd'uje, bude kvapkat’
na misu.

12. Ak chcete z misky vybrat' produkty, ktoré nenakupuju tuk (napr. hranolky, zeleninu), vyberte misku

zo spotrebi€a a vysypte produkty na tanier.
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Nastavenia

Nasledujuca tabufka vam pomoze priradit’ zakladné nastavenia k zlozkam

Funkcia lkona Mnozstvo (g) Teplota (°C) Cas (min)

Chipsy 300 - 700 200 20

ey
Steak & 100 - 500 180 15

Krevety %é;‘;) 100 - 500 160 20

Kuracie stehna 100 - 500 160 40
)

Mso @ 100 - 500 180 25

Torta 300 160 20

Ryby é@ 100 - 400 180 20

Poznamka: Upozorniujeme, ze uvedené nastavenia su len orientacné. Kedze vyrobky sa liSia
povodom, velkost'ou, tvarom a znackou, nemdézeme zarucit, ze konkrétne nastavenie bude vzdy

najlepsie.

Kedze technolégia Rapid Air ohrieva vzduch v spotrebi€i okamzite, vysunutim misy pocas
vyprazania sa spracovanie nenarusi. Odporuéame preto z €asu na ¢€as skontrolovat’ priebeh

pecenia.

Priprava domacich hranolé¢ekov
Ak chcete pripravit domace ¢&ipsy, postupujte podla nasledujucich krokov:
1. Zemiaky o8upte a nakrajajte.
2. Dékladne ich umyte a osuste.
3. Do misky nalejte 1/2 Cajovej lyziCky olivového oleja, vlozte do nej na platky nakrajané zemiaky a
premiedajte, aby boli vSetky obalené olejom.
Nakrajané zemiaky vyberte z misy, aby nenasiakli prili§ vela oleja. Preneste ich do kosika.

Hranolky usmazte podfa receptu v navode. 6.
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8. Cistenie

e Zariadenie Cistite po kazdom pouziti.
¢ Na Cistenie misy a koSa nepouzivajte kovové naradie ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze to
mdze poskodit’ neprifnavy povrch a skratit’ Zivotnost' vyrobku.
* Po pouziti a pred Cistenim spotrebia vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky.
Poznamka: Ak chcete urychlit’ chladenie, vyberte misu zo zariadenia.
* Vonkajsiu ¢ast’ zariadenia utrite vlhkou handri¢kou.
* Misku a kés vycistite teplou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a méakkou Spongiou.
* Na odstranenie zvyskov necistot mézete pouzit’ odmast'ovaci prostriedok.

Poznamka: Misa a k6s st vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.
* Ak sa necistoty prilepili na kés alebo na dno misky, napliite misku horicou vodou a
prostriedkom na umyvanie riadu. Vlozte k6s do misky a namocte ho na priblizne 10 minut.
* Vnutro jednotky vy¢€istite makkou Spongiou navihéenou v teplej vode.
* Vykurovacie teleso vy¢istite kefkou, aby ste odstranili zvysky jedla.

Ulozisko
* Odpoijte spotrebi¢ zo zasuvky a nechajte ho Uplne vychladnut.
o Uistite sa, Ze su vSetky komponenty Cisté a suché.
Zivotné prostredie
Po skonceni zivotnosti vyrobku ho nevyhadzujte do domového odpadu. Odporu¢ame, aby ste vyrobok odovzdali

na oficialnom zbernom mieste pre elektrické spotrebice.

9. Riesenie problémov

Problém Pravdepodobna pri€ina RieSenie
Zariadenie nie je pripojené Zasunte zastrCku napajacieho kabla do
Zariadenie nefunguje. Elektricka energia. uzemnenej elektrickej zasuvky.
Nie je nastaveny ziadny ¢asovac. Nastavte vhodny Cas pripravy.

Vlozte do zariadenia menSie porcie

Prili§ vela produktov v jednotke. vyrobkov, pretoZze menSie porcie sa smazia

Vyrobky nie su po spracovani v stroji rovnomernejsie.

pripravené na konzumaciu.

Nastavena teplota je priliS nizka. Primerane zvyste teplotu.
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Vyrobky sa smazia nerovhomerne.

Niektoré vyrobky je potrebné pocas

spracovania miesat.

Vyrobky leziace na sebe (napr. Cipsy) sa

musia premieSat’ v polovici doby pripravy.

Vyprazané obcerstvenie nie je po vybrati zo

spotrebia chrumkavé.

Obcerstvenie podla vyberu sa pripravuje v

tuku.

Pouzivajte obCerstvenie uréené na pripravu v
rdre alebo vyrobky potrite trochou oleja na

chrumkavy efekt.

Misku nie je mozné vlozit do spotrebica.

Prili§ vela produktov v jednotke.

Neumiestrujte produkty nad

na oznacenu Uroven MAX.

KoS je nespravne nasadeny

medvede.

Kos vlozte do misky, kym nebudete pocut’

kliknat.

Zo zariadenia vychadza biely dym.

Pripravuju sa mastné vyrobky.

Pri spracovani mastnych vyrobkov unika
velké mnozstvo tuku. To spdsobuje biely

dym a silnejSie zahrievanie misy.

V miske su zvy8ky tuku z predchadzajiceho

pouzivania.

Po kaZzdom pouziti misku dokladne vy istite.

Cerstvé hranolky su vyprazané
nerovnomerne.

Zemiaky neboli pred spracovanim riadne

oplachnuté vodou.

Pred vyprazanim zemiaky dokladne

oplachnite, aby ste ich zbavili Skrobu.

Cerstvé hranol&eky nie st po vybrati z

pristroja chrumkavé.

Chrumkavost hranoléekov zavisi od
mnozstva tuku a vody pouZitej pred tepelnou

Upravou.

Surové hranolky pred potretim trochou oleja
osuste.

Zemiaky nakrajajte na mensie pruzky, aby sa
efekt

spracovanie bolo ostrejSie.

Pridajte este trochu oleja.
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10. Technické Specifikacie

Model RA510D
Napatie 1 220-240 V / 50-60 Hz
Vykon: 1350W
Spickovy vykon: 1800W
Kapacita: 4L

Spotrebit spifia vetky prislu§né poZziadavky. Zabezpedenim spravnej likvidacie pouzitého zariadenia predidete
mozZnym negativnym dosledkom na Zivotné prostredie a ludské zdravie vyplyvajucim z moznej pritomnosti
toxickych a karcinogénnych latok v zariadeni, ktoré mézu tiez znecistit pddu a podzemné vody.

I Tento vyrobok je oznaceny jednym zo symbolov recyklacie. To znamena, Ze po pouziti by sa mal odovzdat na

vhodnom zbernom mieste a nemal by sa umiestriovat medzi bezny domovy odpad.

Navrhnuté v Pol'sku

Vyrobené v Portugalsku

Dovozca:

Big5 Krzysztof Czurczak

Ulica Strefova 9D Vyrobca:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresa: 8 East Area, priemyselna zéna Shangxue, Jihua E c €
—

www.heckermann.pl Rd, Long Gang, Shenzhen City, Cina


http://www.heckermann.pl/
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

SVARBU
PrieS naudodami atidziai perskaitykite instrukcijas. Netinkamas gaminio naudojimas gali sukelti zal3.

Saugokite Sias instrukcijas, kad galétuméte jomis pasinaudoti ateityje.
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1. Pavojus

Nemerkite prietaiso korpuso | vandenj ir neplaukite jo po tekan€iu vandeniu, nes jame yra elektriniy
ir Sildymo komponenty.

Neleiskite | prietaisg patekti vandeniui ar kitiems skys€iams, nes tai gali sukelti elektros smugj ir
trumpajj jJungima prietaiso viduje.

Sudékite visus produktus | krep$§j taip, kad jie nesiliesty su kaitinimo elementais.

Kai prietaisas veikia, neuzdenkite oro jleidimo ir iSleidimo angos.

Nepilkite alyvos | karterj, nes gali kilti gaisro pavojus.

Nelieskite jjungto prietaiso vidaus.

2. |spéjimas

Patikrinkite, ar ant gaminio nurodyta jtampa atitinka vietine elektros tinklo jtampa.

Nenaudokite prietaiso, jei kiStukas, laidas ar kiti komponentai yra paZeisti.

Neperduokite maitinimo kabelio remontuoti nekvalifikuotiems asmenims.

Gaminj ir jo kabelj laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Laikykite kabelj atokiau nuo Silumos Saltiniy.

Kai jusy rankos Slapios, nejjunkite prietaiso | elektros tinklg ir nevaldykite valdymo skydelio.
Visada jsitikinkite, kad kistukas yra teisingai jkistas j elektros lizda.

Neprijunkite jrenginio prie iSorinio laikmacio.

Nestatykite prietaiso ant degiy medziagy arba $alia jy, pvz., ant staltiesés arba Salia

uzuolaidy.

Nestatykite prietaiso tiesiai prie sienos ar kity prietaisy. Palikite bent 10 cm atstuma nuo kity
objekty prietaiso Sonuose, gale ir virs prietaiso.

Ant jrenginio nedékite jokiy daikty.

Nenaudokite prietaiso taip, kaip nurodyta Siame vadove.

Nepalikite veikianc&io prietaiso be priezilros.

Eksploatuojant i§ oro iSleidimo angy iSsiskiria karsti garai. Saugokite rankas ir veidg nuo kylanciy
gary arba oro i8leidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir kardto oro iSimdami dubenj i$
prietaiso.

Visi prieinami prietaiso pavirSiai veikimo metu gali bati jkaite.

Jei i$§ prietaiso pradeda sklisti tamsds dimai, nedelsdami atjunkite prietaisg nuo maitinimo
Saltinio. Prie$ iSimdami dubenj i$ prietaiso palaukite, kol nustos sklisti dimai.

3. Pastaba

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.
Prietaisas skirtas naudoti tik namy viduje. Jis netinka saugiam naudojimui tokiose vietose kaip
darbuotojy virtuvés, fermos, moteliai ir kitos negyvenamosios vietos.

Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems ar pusiau profesionaliems tikslams,
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arba naudojamas nesilaikant naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymuy, garantija nebegalioja ir
gamintojas turi teise neprisiimti atsakomybés uz padarytg Zala.

Kad galétuméte saugiai naudoti arba valyti prietaisg, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.

4. Automatinis iSjungimas

Prietaise jmontuotas laikmatis, kuris iSsijungs praéjus nustatytam laikui. [renginj taip pat galite iSjungti rankiniu

bldu paspausdami maitinimo mygtuka.

5. Elektromagnetiniai laukai ( EMF )

Prietaisas atitinka visus elektromagnetinio lauko (EML) standartus.

Turimi moksliniai jrodymai rodo, kad, tinkamai elgiantis su produktu, jis néra kenksmingas Zmogaus

organizmui.

6. PriesS naudojant pirma karta

Pasalinkite visas pakavimo medziagas.
Dubenj ir krep$j valykite $iltu vandeniu, skalbimo skysgiu ir minksta kempine. Siuos daiktus taip pat
galima plauti indaplovéje.

Jrenginio vidy ir iSore nuvalykite drégna Sluoste.

7. Naudojimo instrukcijos

b=

Maitinimo tinklo kistukg jkiSkite j jzemintg sieninj kistukinj lizda.

Atsargiai iSstumkite maisto apdorojimo indg i$ prietaiso.

Sudekite produktus | dubeni.

|stumkite dubenj | keptuve.

Pastaba: nevirSykite MAX zymos (zr. skyriy "Nustatymai"), nes tai gali turéti jtakos
gaminamo maisto kokybei. Prietaisui veikiant ir i$ karto po jo jjungimo nelieskite dubens,
nes jis tampa labai karStas. Dubenj visada laikykite uz rankenos. Nepilkite j dubeni aliejaus

ar kity skysciy. Nepilkite j dubenj aliejaus ar kity skys¢iy.

Paspauskite jjungimo mygtuka. LCD ekranas ir visos piktogramos bus paryskintos.

Paspauskite meniu mygtuka, kad pasirinktuméte nustatymus (7 i§ anksto uzprogramuotos funkcijos
su reguliuojama temperatdra ir apdorojimo trukme).
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Irenginio konstrukcija

Dubens laikiklis

KrepSelis

Misinys
Dubens vidus
Tinklelis

Oro iSleidimo anga

© N o gk~ D=

Maitinimo kabelio lizdas

Valdymo skydelis

Jutiklinis ekranas - 7 gaminimo programos

7 PROGRAMOW GOTOWANIA

"

/\
USTAWIENIA
TEMPERATURY 1
A4

Q)

N |

L

M D &

min

I

B ey PQo@a &

MENU

WLACZ / WYLACZ

USTAWIENIA
CZASU
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Paspauskite meniu mygtuka, kad pasirinktuméte arba pakeistuméte kepimo programa. Tada galite nustatyti

laikg ir temperatiirg paliesdami atitinkamus mygtukus.

Norédami nustatyti laikg, palieskite Salia laiko piktogramos esancius rodyklés | virSy arba | apaCig

mygtukus . Tai padidins arba sumazins apdorojimo laikg 1 minute. Taip pat galite paliesti ir palaikyti

mygtuka, kad greitai pakeistuméte laikg didesniais intervalais.

Norédami nustatyti temperatirg, palieskite Salia piktogramos esancius rodyklés | virSy arba j apacig mygtukus

E]temperatura . Taip apdorojimo temperatira bus padidinta arba sumazinta 5 °C. Taip pat galite paliesti ir

palaikyti mygtuka, kad greitai pakeistuméte temperatirg didesniais intervalais.

7.

10.

11.

12.

4l

Pasirinke pageidaujamus nustatymus
maista.

Jei gaminimo metu norite pakeisti laikg arba temperatira, tai galite padaryti paliesdami atitinkamus
mygtukus su rodyklémis aukStyn arba zemyn.

Pastabos: Kai kuriuos produktus reikia maiSyti, kad jie tolygiai iSkepty. Niekada
neperpildykite dubens, kad bity uztikrinta tinkama karsto oro cirkuliacija (rekomenduojama
konkretaus produkto kiekj zr. lenteléje "Nustatymai”). Norédami iSmaiSyti produktus,
paimkite dubens rankena, iSstumkite jj iS prietaiso ir pakratykite. Arba iSimkite produktus ant
lekstés, iSmaisykite ir jdékite atgal j dubenj. Tada jstumkite dubenj atgal j prietaisa.

Prietaisas garsiniu signalu prane$ apie gaminimo pabaiga. I1Simkite dubenj i$ prietaiso ir pastatykite
ji ant kar&ciui atsparaus stovo.

Pastaba: pasibaigus nustatytam laikui, kaitinimo elementas iSsijungia, o ventiliatorius veikia
dar 20 sekundziy, kad iSsklaidyty karSta ora - Si funkcija padidina gaminio naudojimo
sauguma.

Patikrinkite, ar produktai paruosti.

Pastaba: Jei produktai dar neparuosti, jdékite dubenj atgal | masing. Nustatykite laika ir
temperatiira, tada paspauskite jjungimo mygtuka, kad pradétuméte apdoroti.

Riebalus kaupiancius produktus (pvz., mésa) i$ dubens iSimkite specialiomis znyplémis.

Pastaba: dubens neapverskite auksStyn kojomis, nes jame susikaupes aliejus lasés j Iékste.
Norédami i dubens iSimti produktus, kuriuose nesikaupia riebalai (pvz., traskucius, darzoves),

iSimkite dubenj i$ prietaiso ir iSpilkite produktus | Iekste.

, palieskite mygtuka, kad pradétuméte gaminti
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Nustatymai

Toliau pateikta lentelé padés jums suderinti pagrindinius nustatymus su sudedamosiomis dalimis.

Funkcija Ilkona Kiekis (g) Temperattra (°C) Laikas (min)

Chipsai 300 - 700 200 20

=
Kepsnys &= 100 - 500 180 15

Krevetés %é‘;) 100 - 500 160 20

Vistienos Slaunelés 100 - 500 160 40
<

Mésa @ 100 - 500 180 25

Tortas 300 160 20

Zuvys é@ 100 - 400 180 20

Pastaba: Atkreipkite démesj, kad pateikti nustatymai yra tik rekomendacinio pobidzio. Kadangi
gaminiai skiriasi savo kilme, dydziu, forma ir prekés Zenklu, negalime garantuoti, kad tam tikras

nustatymas visada bus geriausias.

Kadangi "Rapid Air" technologija ora prietaise jkaitina i§ karto, kepimo metu trumpam iStraukus

dubenj, procesas nesutrinka. Todél rekomenduojame retkaréiais patikrinti kepimo eiga.

Namy kepty bulvy€iy paruosSimas
Norédami pasigaminti naminiy traskuciy, atlikite toliau nurodytus veiksmus:
1. Nulupkite ir supjaustykite bulves.
2. Kruopsciai juos nuplaukite ir nusausinkite.
3. | dubenj jpilkite 1/2 arbatinio Saukstelio alyvuogiy aliejaus, sudékite grieZinéliais supjaustytas bulves
ir iSmaiSykite, kad visos pasidengty aliejumi.

4. |8 dubens iSimkite griezinéliais supjaustytas bulves, kad jos neprisigerty per daug aliejaus. Perkelkite jas |
krepSel;.

5. Apkepkite bulvytes pagal instrukcijose pateiktg
receptq. 6.
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8. Valymas

* Po kiekvieno naudojimo iSvalykite prietaisa.
e Dubeniui ir krepSeliui valyti nenaudokite metaliniy jrankiy ar abrazyviniy valikliy, nes tai gali paZeisti
nepridegancig danga ir sutrumpinti gaminio tarnavimo laika.
* Po naudojimo ir prie$ valydami prietaisg visada iStraukite kiStukg i$ elektros lizdo.
Pastaba: Kad grei€iau atvésty, iSimkite dubenj iS masinos.
* |renginio iSore nuvalykite drégnu skuduréliu.
* Dubenij ir krepsj valykite Siltu vandeniu, skalbimo skys¢iu ir minkSta kempine.
o Galite naudoti nuriebalinimo skystj, kad pasalintuméte visus likusius neSvarumus.

Pastaba: dubenj ir krepsj galima plauti indaplovéje.
* Jei prie krepsio ar dubens dugno prilipo neSvarumuy, pripilkite i dubenj karsto vandens ir
indy ploviklio. |dékite krepsj j dubenj ir mirkykite apie 10 minuciy.
* |renginio vidy valykite mink$ta kempine, sudrékinta siltu vandeniu.
+ Sepetéliu iSvalykite kaitinimo elementa, kad pasalintuméte maisto likuéius.

Saugykla
* ISjunkite prietaisqg i$ elektros tinklo ir palikite jj visiSkai atvésti.
o |sitikinkite, kad visi komponentai yra SvarUs ir sausi.

Aplinka
Pasibaigus gaminio naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su buitinémis atliekomis. Rekomenduojame gaminj

pristatyti j oficialy elektros prietaisy surinkimo punkta.

9. Problemy sprendimas

Problema Tikétina priezastis Sprendimas
[renginys nejjungtas j elektros tinklg |kiSkite maitinimo laido kiStuka |
Irenginys neveikia. Elektra. iZemintg elektros lizda.
Laikmatis nenustatytas. Nustatykite tinkama paruoSimo laika.

| masing jdékite mazesnes porcijas
Irenginyje yra per daug produkty. produkty, nes mazesnés porcijos kepa

Apdorojus masinoje, produktai néra tinkami tolygiau.

valgyti.

Nustatyta temperatdra yra per Zema. Atitinkamai padidinkite temperatira.
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Produktai kepami netolygiai.

Kai kuriuos produktus perdirbant reikia

maisyti.

Vienas ant kito esantys produktai (pvz.,
traskuciai) turi bati iSmaisyti jpuséjus

ruosimo laikui.

ISimti i$ prietaiso kepti uzkandziai néra

traskds.

Pasirinktas uzkandis yra tas, kuris turi bati

ruoSiamas riebaluose.

Naudokite uzkandzius, skirtus ruosti
orkaitéje, arba patepkite produktus trupuciu
aliejaus, kad

traskumo efektas.

Dubens negalima jstatyti j prietaisa.

Irenginyje yra per daug produkty.

Nedékite produkty virs
pazymétg MAX lygi.

Krepselis neteisingai pritvirtintas

meskos.

|dékite krep$§j | dubeni, kol iSgirsite

spustelékite.

IS prietaiso iSeina balti dimai.

ParuoSiami riebls produktai.

Perdirbant riebius produktus iSsiskiria daug
riebaly. Dél to atsiranda balty dimuy ir

dubuo stipriau kaista.

Dubenyje yra riebaly liku€iy nuo ankstesnio

naudojimo.

Po kiekvieno naudojimo kruopsciai iSvalykite
dubeni.

Sviezios bulvytés kepamos netolygiai.

Prie$ apdorojima bulvés nebuvo tinkamai

nuplautos vandeniu.

Prie§ kepdami bulves kruop$c¢iai nuplaukite,

kad paSalintuméte krakmolg.

Sviezios bulvytés néra traskios, kai i§imamos

i$ aparato.

Bulvyc¢iy traS8kumas priklauso nuo prie$
terminj apdorojima panaudoto riebaly ir

vandens kiekio.

Pries apslakstydami Zalias bulvytes Sepetéliu,
nusausinkite jas trupuciu aliejaus.

Supjaustykite bulves mazesniais strypeliais,
kad poveikis

apdorojimas buvo rySkesnis.

|pilkite dar Siek tiek aliejaus.
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10. Techninés specifikacijos

Modelis RA510D
|tampa: 220-240 V / 50-60 Hz
Galia: 1350W
DidzZiausia galia: 1800W
Talpa: 4L

Prietaisas atitinka visus atitinkamus reikalavimus. UZtikrindami tinkamg naudotos jrangos Salinimag, iSvengsite

galimy neigiamy pasekmiy aplinkai ir Zmoniy sveikatai dél galimo toksiniy ir kancerogeniniy medZiagy, esanciy

jrangoje, kurios taip pat gali uZtersti dirvozemj ir gruntinius vandenis.

I Sis gaminys paZymétas vienu i§ perdirbimo simboliy. Tai reidkia, kad po naudojimo jj reikia nunesti j tinkama

surinkimo punktg ir nemesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis.

Sukurta Lenkijoje
Pagaminta PAR.
Importuotojas:

Big5 Krzysztof Czurczak
Strefowa 9D

42-202 Czestochowa

NIP: 6861576041

www.heckermann.pl

Gamintojas:

Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

Adresas: Nr. 8 Ryty zona, Shangxue pramoniné zona, Jihua E c €
—

Rd, Long Gang, Shenzhen miestas, Kinija


http://www.heckermann.pl/
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FRITEZE BEZ TAUKIEM
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LIETOSANAS PAMACIBA

SVARIGI
Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju. Nepareiza produkta lietoSana var radit

bojajumus. Saglabajiet Sis instrukcijas turpmakai atsaucei.
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1. Bistamiba

* Neiegremdgjiet ierices korpusu tdent vai neizskalojiet to zem tekoSa Gdens, jo taja ir elektriskas un
sildiSanas sastavdalas.

* Nelaujiet iericei iek|at Gdenim vai citiem Skidrumiem, jo tas var izraisit elektroSoku un Tssavienojumu
ierices iekSpuseé.

* Visus produktus ievietojiet groza ta, lai tie nesaskartos ar sildelementiem.

» lerices darbibas laika neaizsprostojiet gaisa ieplides un izpllGdes atveri.

* Nelejiet ellu karterT, jo tas var izraistt ugunsgréka risku.

* Nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ta ir ieslégta.

2. Bridinajums

o Parbaudiet, vai uz izstradajuma noraditais spriegums atbilst vieté&jam elektrotikla spriegumam.

* Nelietojiet ierici, ja ir bojats kontaktdakSa, vads vai citas sastavdalas.

* Nenododiet stravas kabeli remontam nekvalificétam personam.

o Uzglabajiet izstradajumu un ta kabeli bérniem nepieejama vieta.

» Glabjjiet kabeli talu no karstuma avotiem.

e Jarokas ir slapjas, neieslédziet ierici un nelietojiet vadibas paneli.

» Vienmer parliecinieties, ka kontaktdak$a ir pareizi ievietota elektribas kontaktligzda.

* Nesavienojiet ierici ar aréjo taimeri.

* Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojoSiem materialiem vai to tuvuma, pieméram, uz
galdauta vai blakus aizkariem.

* Nenovietojiet ierici tieSi pret sienu vai citam iericem. Atstajiet vismaz 10 cm attalumu no citiem
priekSmetiem ierices sanos un aizmuguré, ka arf virs ierices.

* Nenovietojiet uz ierices nekadus priekSmetus.

* Neizmantojiet ierici neatbilstoSi $aja rokasgramata noradrtajam.

* Neatstajiet darbojo3os ierici bez uzraudzibas.

» Darbibas laikd no gaisa izplides atverém izplUst karsti tvaiki. Sargajiet rokas un seju no tvaika vai
gaisa izplides atverém. Uzmanieties no karsta tvaika un karsta gaisa ari tad, kad no ierices
iznemat trauku.

» Ekspluatacijas laika visas ierices pieejamas virsmas var sakarst.

e Ja no ierices sak izdalities tumsi dimi, nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas padeves. Pirms
iznemat blodu no ierices, pagaidiet, [Tdz dumi partrauc izdalities.

3. Uzmanibu

* Novietojiet ierici uz horizontalas, lldzenas un stabilas virsmas.
* lerice ir paredzéta lietoSanai tikai iekStelpas. Tas nav piemérots drosai lietoSanai tadas vietas ka
personala virtuves, fermas, moteli un citas nedzivojamas vietas.

o Jaierice tiek lietota nepareizi vai profesionaliem vai pusprofesionaliem mérkiem,
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vai netiek lietots saskana ar lietoSanas pamaciba sniegtajiem noradijumiem, garantija vairs nav spéka, un

razotajam ir tiesibas neuznemties atbildibu par raditajiem bojajumiem.

e Lai varétu drosi lietot vai tirit ierici, pagaidiet aptuveni 30 minates, I1dz ta atdziest.
4. Automatiska izslegsanas

lerice ir ieblvéts taimeris, un ta izslégsies, kad bis pagajis iestatitais laiks. lerici var izslégt armt manuali,

nospiezot ieslégsanas pogu.

5. Elektromagnétiskie lauki ( EMF )

lerice atbilst visiem elektromagnétiska lauka (EML) standartiem.

Pieejamie zinatniskie pieradijumi liecina, ka, pareizi rikojoties, produkts nav kaitigs cilvéka organismam.
6. Pirms pirmas lietoSanas

Nonemiet visus iepakojuma materialus.
2. Notiriet trauku un grozu ar siltu Gdeni, mazgasanas I1dzekli un mikstu stkli. Sos priekdmetus var
mazgat ar1 trauku mazgajamaja masina.

3. Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar mitru dranu.

7. LietoSanas noradijumi

lespraudiet tikla kontaktdakSu iezeméta sienas kontaktligzda.
Uzmanigi izvelciet partikas apstrades trauku no ierices.

lelieciet produktus bloda.

b=

levietojiet trauku fritétaja.

Piezime: Neparsniedziet MAX atzimi (sk. sadaju "lestatijumi”), jo tas var ietekmét gatavojama
ediena kvalitati. lerices darbibas laika un tilit péc tas darbibas nepieskarieties traukam, jo
tas k|uast |oti karsts. Vienmer turiet trauku par rokturi. Nelejiet bloda ellu vai citus Skidrumus.

Nelejiet bloda e]lu vai citus Skidrumus.

5. Nospiediet ieslégSanas pogu. LCD ekrans un visas ikonas tiks izceltas.
6. Nospiediet izvélnes pogu, lai izvelétos iestatijumus (7 ieprieks ieprogrammétas funkcijas ar
reguléjamu temperatdru un apstrades laiku).
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lerices konstrukcija

Blodas turetajs

Grozs

Bloda
Blodas iekSpuse
Tikls

Gaisa izplldes atvere

© N o gk~ D=

Stravas kabela kontaktligzda

Vadibas panelis

Skarienekrans - 7 gatavoSanas programmas

7 PROGRAMOW GOTOWANIA

"

/\
USTAWIENIA
TEMPERATURY 1
A4

Q)

N |

L

M D &

min

I

B ey PQo@a &

MENU

WLACZ / WYLACZ

USTAWIENIA
CZASU



Hetkermann

Nospiediet izvélnes pogu, lai izvélétos vai mainitu gatavoSanas programmu. P&c tam varat iestatit laiku un

temperatiru, pieskaroties attiecigajam pogam.

Lai iestatitu laiku, pieskarieties bulttaustinai uz augsu vai uz leju blakus laika ikonai . Tadéjadi apstrades
laiks tiks palielinats vai samazinats par 1 minati. Varat arT pieskarties pogai un turét to nospiestu, lai atri
mainttu laiku lielaka diapazona.

Lai iestatitu temperatiru, pieskarieties bulttaustinai uz augsu vai uz leju blakus ikonai

E]temperatura . Tas palielina vai samazina apstrades temperaturu par 5°C. Varat arT pieskarties pogai un
turét to nospiestu, lai atri mainttu temperatiru lielaka diapazona.

4l

8. Ja gatavosSanas laika vélaties mainitt laiku vai temperatdru, to varat izdarit, pieskaras attiecigajam

7. Kad esat izvélgjies vélamos iestatijumus , pieskarieties pogai, lai saktu gatavosanu.
pogam ar bultinam uz augsu vai uz leju.
Piezimes: Dazus produktus apstrades laika ir nepiecieSams maisit, lai tie vienmeérigi
apceptos. Nekad neparpildiet trauku, lai nodrosSinatu pareizu karsta gaisa cirkulaciju
(ieteicamo attieciga produkta daudzumu skatiet tabulas sadala "lestatijumi”). Lai produktus
samaisitu, satveriet blodas rokturi, izvelciet to no ierices un sakratiet. Vai ar1l iznemiet
produktus uz Skivja, samaisiet un ievietojiet tos atpakal bloda. Péc tam bjodu iebidiet atpaka]
ierice.

9. lerice atskanés skanas signals, kas norada uz gatavoSanas beigam. Iznemiet blodu no ierices un
novietojiet to uz karstumizturiga paliktna.
Piezime: Kad iestatitais laiks ir pagajis, sildelements izsledzas, bet ventilators turpina
darboties vél 20 sekundes, lai izkliedétu karsto gaisu - §1 funkcija palielina izstradajuma
lietoSanas drosibu.

10. Parbaudiet, vai produkti ir gatavi.
Piezime: Ja produkti vél nav gatavi, ievietojiet blodu atpakal masina. lestatiet laiku un
temperatiiru, péc tam nospiediet ieslegSanas pogu, lai saktu apstradi.

11. Lai no trauka iznemtu produktus, kuros uzkrajas tauki (pieméram, galu), izmantojiet ipasas knaibles.
Piezime: Nepargrieziet blodu otradi, jo taja uzkrata ella piles uz trauka.

12. Lai no trauka iznemtu produktus, kas neuzkraj taukus (pieméram, Cipsus, darzenus), iznemiet

trauku no ierices un izlejiet produktus uz $kivja.
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lestatijumi

Turpmak sniegta tabula palidzés jums saskanot pamatnosacijumus ar sastavdalam.

Funkcija lkona Daudzums (g) Temperattra (°C) Laiks (min)

Cipsi 300 - 700 200 20

ey
Steiks & 100 - 500 180 15

Gameles %é;‘;) 100 - 500 160 20

Vistas stilbini 100 - 500 160 40
)

Gala @ 100 - 500 180 25

Kaka 300 160 20

Zivis é@ 100 - 400 180 20

Piezime: Ladzu, nemiet véra, ka noraditie iestatijumi ir tikai orientéjosSi. Ta ka izstradajumu
izcelsme, izmeérs, forma un zimols atSkiras, més nevaram garantét, ka konkrétais iestatijums

vienmer bus vislabakais.

Ta ka Rapid Air tehnologija uzkarsé gaisu iericé uzreiz, ceps$anas laika uz bridi izvelkot trauku,

apstrade netiek traucéta. Tapéc més iesakam laiku pa laikam parbaudit gatavosanas gaitu.

Majas fri kartupe]u pagatavosana
Lai pagatavotu pasgatavotus CipSus, izpildiet talak noraditos solus:
1. Nomizojiet un sagrieziet kartupelus.
2. Rdpigi tos nomazgajiet un nosusiniet.
3. lelieciet 1/2 téjkarotes olivellas bloda, ielieciet taja Skélés sagrieztus kartupelus un samaisiet, lai tie
visi batu parklati ar el|u.

4. lznemiet 8ke€lés sagrieztus kartupelus no blodas, lai tie neuzsiktu parak daudz e|las. Parvietojiet tos
groza.

5. Apcepiet frT kartupelus saskana ar instrukcijas sniegto

recepti. 6.
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8. Tirisana

* Péc katras lietoSanas reizes iztiriet ierici.
e Trauka un grozu tiridanai nelietojiet metala piederumus vai abrazivus tiriSanas lidzek|us, jo tas var
sabojat nepielipigo parklajumu un saisinat izstradajuma kalpo3anas laiku.
» Péc lietoSanas un pirms ierices tirisanas vienmér iznemiet kontaktdakSu no elektriskas rozetes.
Piezime: Lai paatrinatu atdzesésanu, iznemiet blodu no masinas.
* Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.
* Notiriet trauku un grozu ar siltu Gdeni, mazgasanas lidzekli un mikstu sukli.

e Lai nonemtu visus atlikusos netirumus, varat izmantot attaukoSanas Skidrumu.

Piezime: blodu un grozu var mazgat trauku mazgajama masina.
e Ja netirumi ir pielipusi pie groza vai trauka dibena, piepildiet trauku ar karstu adeni un trauku
mazgasanas lidzekli. levietojiet grozu bloda un meércéjiet to apméram 10 minutes.
* Notiriet ierices iekSpusi ar mikstu, silta Gdent samitrinatu sukli.

o lztiriet sildelementu ar birstiti, lai nonemtu édiena atliekas.

Uzglabasana
e Atviengjiet ierici no tikla un atstajiet to pilniba atdzist.

o Parliecinieties, ka visas sastavdalas ir tiras un sausas.

Vide
Kad izstradajuma deriguma termins ir beidzies, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem. Més iesakam nodot

izstradajumu oficiala elektroiericu savakSanas punkta.

9. Problemu risinasana

Problema lespéjamais iemesls Risinajums
lerice nav pievienota levietojiet stravas vada kontaktdaksu
Elektriska. iezeméta elektriska kontaktligzda.

lerice nedarbojas.

Nav iestatits taimeris. Nosakiet piemérotu sagatavoSanas laiku.

levietojiet masina mazakas porcijas
Vieniba ir parak daudz produktu. produktus, jo mazakas porcijas cepas

Péc apstrades masina produkti nav gatavi vienmérigak.

lietoSanai partika.

lestatita temperatdra ir parak zema. Attiecigi paaugstiniet temperattiru.
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Produkti tiek cepti nevienmérigi.

Dazi produkti apstrades laika ir jasamaisa.

Produkti, kas atrodas viens uz otra
(pieméram, Cipsi), jasamaisa

pusgatavosanas laika.

Ceptas uzkodas nav kraukskigas, kad tas

iznemtas no ierices.

Izvéléta uzkoda ir ta, kas pagatavojama

dzilos taukos.

Lietojiet uzkodas, kas paredzétas
pagatavoSanai cepe$krasni, vai arT produktus
apsmeérgjiet ar nelielu daudzumu ellas, lai

kraukskigs efekts.

Blodu nevar ievietot ierice.

Vieniba ir parak daudz produktu.

Nenovietojiet produktus virs

atziméto MAX [Tmeni.

Grozs ir nepareizi ievietots

1aci.

lelieciet grozu bloda, ldz atskanés

noklikskiniet uz.

No ierices izplGst balti dami.

Tiek gatavoti taukaini produkti.

Parstradajot taukus saturoSus produktus,
izdalas liels daudzums tauku. Tas izraisa
baltus dimus un spécigaku blodas

uzkar$anu.

Tvertné ir ieprieksejas lietoSanas laika

radusies tauku atlikumi.

Péc katras lietoSanas reizes rapigi iztiriet
trauku.

Svaigi frT kartupeli tiek cepti nevienmérigi.

Kartupeli pirms apstrades netika pienacigi

noskaloti ar Gdeni.

Pirms cepSanas kartupelus kartigi

noskalojiet, lai nonemtu cieti.

Svaigi fr1 kartupeli nav kraukskigi, kad tos

iznem no iekartas.

Kartupelu krauksSkigums ir atkarigs no tauku
un tdens daudzuma, kas izmantots pirms

termiskas apstrades.

I1zZavéjiet neapstradatos kartupelus, pirms
tos apsmeérgjiet ar nedaudz ellas.

Sagrieziet kartupelus mazakos gabalinos, lai
efekts no

apstrade bija asaka.

Pievienojiet vél nedaudz ellas.
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10. Tehniskas specifikacijas

Modelis RA510D
Spriegums: 220-240 V / 50-60 Hz
Jauda: 1350W
Maksimala jauda: 1800W
Jauda: 4L

lerice atbilst visam attiecigajam prasibam. NodroSinot pareizu izlietoto iekartu utilizaciju, jis novérsisiet
iespéjamas negativas sekas videi un cilvéku veselibai, ko var radit iesp&jama toksisko un kancerogéno vielu
klatbatne iekartas, kas var arT piesarnot augsni un gruntsiadenus.

I Sis izstradajums ir markéts ar vienu no parstrades simboliem. Tas nozimé, ka péc lieto$anas tas janogada

piemérota savakSanas punkta un nav janovieto kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.

Izstradats Polija

Razots KTR

Importétajs:

Big5 Krzysztof Czurczak

Strefova iela 9D Razotajs:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adrese: Nr. 8 austrumu zona, Shangxue riipniecibas zona, E c €
]

www.heckermann.pl Jihua Rd, Long Gang, Shenzhen City, Kina


http://www.heckermann.pl/
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RASVAVABA FRITUUR
RA510D

KASUTUSJUHEND

TAHELEPANU
Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid. Toote ebadige kasutamine voib péhjustada kahjustusi.

Hoidke need juhised edaspidiseks kasutamiseks alles.
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1. Oht

« Arge kastke seadme korpust vette ega loputage seda voolava vee all, kuna see sisaldab elektri- ja
kGtteelemente.

» Arge laske seadmesse vett voi muid vedelikke, sest see vdib pdhjustada elektrilodgi ja lthise
seadme sees.

» Pange koik tooted korvi nii, et need ei puutuks kokku kiitteelementidega.

« Arge blokeerige 6hu sisse- ja véljavooluava, kui seade té6tab.

« Arge valage 6li &lipotti, sest see vdib pdhjustada tulekahjuohtu.

+ Arge puudutage seadme sisemust, kui see on sisse lulitatud.

2. Hoiatus

« Kontrollige, et tootele margitud pinge vastab kohalikule vérgupingele.

« Arge kasutage seadet, kui pistik, juhe véi muud komponendid on kahjustatud.

« Arge andke toitekaablit remondiks mittekvalifitseeritud isikutele.

* Hoidke toodet ja selle kaablit lastele kattesaamatus kohas.

¢ Hoidke kaabel soojusallikatest eemal.

» Kui teie kded on marjad, arge Uhendage seadet ega kasutage juhtpaneeli.

¢ Veenduge alati, et pistik oleks digesti pistikupesas.

« Arge Uihendage seadet vélise taimeriga.

» Arge asetage seadet tuleohtlikele materjalidele véi nende lahedusse, nt laudlinale véi
kardinate korvale.

» Arge asetage seadet otse vastu seina vdi teisi seadmeid. Jatke seadme kiiljele ja tagumisele
kiljele ning seadme kohal vahemalt 10 cm kaugus teistest esemetest.

» Arge asetage seadmele mingeid esemeid.

« Arge kasutage seadet viisil, mis ei ole kooskélas kaesolevas kasutusjuhendis kirjeldatuga.

« Arge jatke td6tavat seadet jarelevalveta.

e Kuum auru valjub t66 ajal 6hu valjalaskeavadest. Hoidke oma kaed ja ndgu eemal tdusvast aurust
vdi O6hu valjalaskeavadest. Hoiduge kuuma auru ja kuuma &hu eest ka siis, kui votate kausi
seadmest valja.

o Koik seadme ligipdasetavad pinnad vdivad tddtamise ajal kuumeneda.

» Kui seadmest hakkab valjuma tumedat suitsu, iihendage seade kohe vooluvdrgust lahti. Oodake

enne kausi seadmest eemaldamist, kuni suitsu valjumine 16peb.

3. Tahelepanu

» Seade tuleb asetada horisontaalsele, tasasele ja stabiilsele pinnale.
» Seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks siseruumides. See ei sobi ohutuks
kasutamiseks sellistes kohtades nagu personalikd6gid, farmid, motellid ja muud mitteeluruumid.

» Kui seadet kasutatakse valesti vdi professionaalsel vbi poolprofessionaalsel eesmargil,
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vOi seda ei kasutata vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele, ei kehti enam garantii ja tootjal on digus
mitte vastutada tekitatud kahju eest.

Selleks, et seadet saaks ohutult kasutada vdi puhastada, oodake umbes 30 minutit, kuni see jahtub.

4. Automaatne valjalulitamine

Seadmel on sisseehitatud taimer ja see lulitub valja, kui seadistatud aeg on méédunud. Voite seadme ka kasitsi

valja lUlitada, vajutades toitenuppu.

5. Elektromagnetilised viljad ( EMF )

Seade vastab koigile elektromagnetvalja (EMF) standarditele.

Olemasolevad teaduslikud téendid naitavad, et nduetekohase kaitlemise korral ei ole toode inimorganismile
kahjulik.

6. Enne esmakordset kasutamist

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Puhastage kauss ja korv sooja vee, pesuvahendi ja pehme kdsnaga. Neid esemeid vdib pesta ka
ndudepesumasinas.

PlUhkige seadme sise- ja valiskilge niiske lapiga.

7. Kasutusjuhend

b=

Uhendage vérgupistik maandatud pistikupessa.

Libistage toidutdotiuskauss ettevaatlikult seadmest valja.

Asetage tooted kaussi.

Likake kauss fritiUrisse.

Mirkus: Arge iiletage MAX-mirgistust (vt jaotist "Seadistused"), sest see voib mdjutada
kiipsetatavate toiduainete kvaliteeti. Arge puudutage kaussi seadme té6tamise ajal ja
vahetult parast seda, kuna see muutub viaga kuumaks. Hoidke kaussi alati kaepidemest.

Arge valage kaussi 6li ega muid vedelikke. Arge valage kaussi 6li ega muid vedelikke.

Vajutage toitenuppu. LCD-ekraan ja kdik ikoonid on esile tdstetud.
Vajutage menull nuppu, et valida seaded (7 eelprogrammeeritud funktsiooni koos reguleeritava
temperatuuri ja tootlemisajaga).
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Seadme ehitus

7 PROGRAMOW GOTOWANIA

1. Kausi hoidja

2. Korv

3. Puuteekraan - 7 toiduvalmistamisprogrammi

4. Kauss

5. Kausi sisemus

6. Vork

7. Ohu véljalaskeava

8. Toitejuhtme pistikupesa
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Vajutage menll nuppu, et valida vdi muuta toiduvalmistamisprogrammi. Seejarel saate aega ja

temperatuuri seadistada, puudutades vastavaid nuppe.

Kellaaja maaramiseks puudutage nuppe Ules- vdi allapoole noolenuppu kellaaja ikooni kérval . See
suurendab vdi vahendab todtlemisaega 1 minuti vorra. Samuti saate nuppu puudutada ja hoida all, et

muuta aega kiiresti suuremate vahemike kaupa.

Temperatuuri seadmiseks puudutage ikooni kdrval olevaid Ules- vdi allapoole noolenuppe

E]temperatuur . See suurendab vdi vahendab tdéétlemistemperatuuri 5 °C vorra. Samuti saate temperatuuri
kiireks muutmiseks suuremate vahemike kaupa nuppu puudutada ja all hoida.

4l

7. Kui olete valinud soovitud
alustamiseks nuppu.

seaded, puudutage toiduvalmistamise

8. Kui soovite kiipsetamise ajal aega voi temperatuuri muuta, saate seda teha, puudutades vastavaid
nuppe ules- véi allanooltega.
Mirkused: Mdned tooted tuleb téétlemise ajal segada, et need iihtlaselt kiipseksid. Arge
kunagi taitke kaussi lile, et tagada kuumade 6huvoolude néuetekohane ringlus (vt tabelist
"Seaded"”, et naha antud toote soovitatavat kogust). Toodete segamiseks haarake kausi
kaepidemest, libistage see seadmest valja ja raputage seda. Teise voimalusena votke tooted
valja taldrikule, segage ja pange need tagasi kaussi. Seejarel libistage kauss tagasi
seadmesse.

9. Seade annab toiduvalmistamise I6ppemise kohta helisignaali. Votke kauss seadmest vélja ja
asetage see kuumakindlale alusele.
Markus: Kui seadistatud aeg on méodunud, liilitub kiittekeha vilja, kuid ventilaator jatkab
veel 20 sekundit, et kuum o6hk hajutada - see funktsioon suurendab toote kasutamise
ohutust.

10. Kontrollige, kas tooted on valmis.
Markus: Kui tooted ei ole veel valmis, asetage kauss tagasi masinasse. Seadistage aeg ja
temperatuur, seejarel vajutage tootluse alustamiseks toitenuppu.

11. Rasva kogunevate toodete (nt liha) eemaldamiseks kausist kasutage spetsiaalseid tangid.
Mirkus: Arge keerake kaussi tagurpidi, sest sellesse kogunenud dli tilgub taldrikule.

12. Selleks, et votta kausist valja tooted, mis ei kogune rasva (nt kropsud, kddgiviljad), votke kauss

seadmest vélja ja valage tooted taldrikule.
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Seaded
Alljargnev tabel aitab teil pdhiseadeid koostisainetele sobitada.
Funktsioon Ikoon Kogus (g) Temperatuur (°C) Aeg (min)
Chips E“ﬁ’ 300 - 700 200 20
| N
Steak & 100 - 500 180 15
Krevetid %é;‘;) 100 - 500 160 20
Kana reied 100 - 500 160 40
U
Liha @ 100 - 500 180 25
Kook 300 160 20
Kala é@ 100 - 400 180 20

Markus: Pange tahele, et antud seaded on ainult soovituslikud. Kuna tooted on erineva paritolu,

suuruse, kuju ja kaubamargiga, ei saa me garanteerida, et konkreetne seadistus on alati parim.

Kuna Rapid Air tehnoloogia soojendab seadmes oleva 6hu kohe, ei hairi kausi praadimise ajal

hetkeks vilja libistamine to6tlemist. Seetottu soovitame aeg-ajalt kontrollida kiipsetamise kulgu.

Koduste friikartulite valmistamine
Koduste krépsude valmistamiseks jargige alljargnevaid samme:

1. Koori ja I6ika kartulid.

2. Peske neid pohjalikult ja patsutage kuivaks.

3. Vala 1/2 teelusikatait oliividli kaussi, pane viilutatud kartulid sinna sisse ja sega, et kdik kartulid

oleksid 6liga kaetud.

4. Eemaldage viilutatud kartulid kausist, et nad ei imeks liiga palju dli. Viige need Kkorvi.

5. Prae friikartulid vastavalt kasutusjuhendis toodud

retseptile. 6.
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8. Puhastamine

* Puhastage seade péarast iga kasutamist.
« Arge kasutage kausi ja korvi puhastamiseks metallist tdoriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid,
sest see voib kahjustada mittekleepuvat katet ja lihendada toote kasutusiga.

» Parast kasutamist ja enne seadme puhastamist eemaldage alati pistik pistikupesa pistikupesast.
Markus: Jahutamise kiirendamiseks eemaldage kauss masinast.

» Piihkige seadme viliskiilge niiske lapiga.

* Puhastage kauss ja korv sooja vee, pesuvahendi ja pehme kasnaga.

* Jaava mustuse eemaldamiseks voite kasutada rasvaarastusvedelikku.

Markus: kauss ja korv on ndudepesumasinas pestavad.
» Kui korvi voi kausi pohja on kleepunud mustus, tiitke kauss kuuma vee ja
ndudepesuvahendiga. Asetage korv kaussi ja leotage neid umbes 10 minutit.
* Puhastage seadme sisemus sooja veega niisutatud pehme kasnaga.
* Puhastage kiittekeha harjaga, et eemaldada toidujaagid.

Ladustamine
¢« Tommake seade vooluvorgust valja ja jatke see taielikult jahtuma.
e Veenduge, et kdik komponendid on puhtad ja kuivad.

Keskkond
Kui toote kasutusiga on I6ppenud, arge visake seda koos olmejaatmetega ara. Soovitame viia toode ametlikku

elektriseadmete kogumispunkti.

9. Probleemide lahendamine

Probleem Toendoline pohjus Lahendus
Seade ei ole Uhendatud Sisestage toitejuhtme pistik voolujuhe
Seade ei tddta. Elektriline. maandatud pistikupesa.
Taimer ei ole seadistatud. Maarake sobiv ettevalmistusaeg.

Pange vaiksemad portsjonid masinasse

Liiga palju tooteid seadmes. tooted, sest vaiksemad portsjonid praadivad

Tooted ei ole parast masinas t66tlemist Uhtlasemalt.

s00miseks valmis.

Seadistatud temperatuur on liiga madal. Suurendage vastavalt temperatuuri.
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Tooted praetakse ebauhtlaselt.

Mdnda toodet tuleb téotlemise ajal segada.

Uksteise peal olevad tooted (nt kiibid) tuleb

segada poole valmistamisaja jooksul.

Praetud suupisted ei ole seadmest valja

vottes krobedad.

Parim suupiste on see, mida valmistatakse

sugavkilmikus.

Kasutage ahjus valmistamiseks méeldud
suupisteid voi pintseldage tooteid vahese
oliga, et need oleksid

krdmpsuv efekt.

Kaussi ei saa seadmesse sisestada.

Liiga palju tooteid seadmes.

Arge pange tooteid Ule

margitud MAX-tase.

Korv on valesti paigaldatud

karud.

Pange korvi kaussi, kuni kuulete, et

kldpsake.

Seadmest valjub valget suitsu.

Valmistatakse dliseid tooteid.

Rasvaste toodete to6tlemisel eraldub suur
kogus rasva. See pdhjustab valge suitsu ja

kausi tugevamat kuumenemist.

Kaussis on varasemast kasutamisest

tekkinud rasvajaagid.

Puhastage kauss péarast iga kasutamist
pohjalikult.

Varsked friikartulid on praetud ebaiihtlaselt.

Kartuleid ei ole enne to6tlemist korralikult

veega loputatud.

Enne praadimist loputage kartulid pohjalikult,

et eemaldada tarklis.

Varsked friikartulid ei ole masinast valja

vottes krébedad.

Kartulite krébedus séltub enne
kuumtodtlemist kasutatud rasva ja vee

kogusest.

Kuivatage toored friikartulid enne nende
pintseldamist vahese 6liga.

Loika kartulid vaiksemateks ribadeks, nii et
moju

t66tlemine oli teravam.

Lisage veel veidi 0li.
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10. Tehnilised andmed

Mudel RA510D
Pinge: 220-240V / 50-60Hz
Voimsus: 1350W
Tippvoimsus: 1800W
Vdimsus: 4L

Seade vastab kdigile asjakohastele nduetele. Tagades kasutatud seadmete nduetekohase kdrvaldamise, valdite
vBimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele, mis tulenevad vdimalikest muirgistest ja
kantserogeensetest ainetest seadmetes, mis voivad ka pinnast ja pdhjavett reostada.

I See toode on tahistatud uhe ringlussevétu simboliga. See tdhendab, et parast kasutamist tuleb see viia

sobivasse kogumispunkti ja seda ei tohi panna tavaliste olmejdatmete hulka.

Kujundatud Poolas
Valmistatud P.R.C.

Importija:

Big5 Krzysztof Czurczak

9D Strefowa tanav 9D Tootja:

Strefowa Street Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

42-202 Czestochowa Aadress: Shangxue Industrial Zone, Jihua Rd, Long Gang, E c €
NIP: 6861576041 Shenzhen City, Hiina. —

www.heckermann.pl


http://www.heckermann.pl/
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FRITEUZA FARA GRASIMI
RA510D
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI

IMPORTANT
Cititi cu atentie instructiunile inainte de utilizare. Utilizarea necorespunzatoare a produsului poate cauza

daune. Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.
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1. Pericol

* Nu scufundati corpul aparatului in apa si nu il clatiti sub jet de apa, deoarece acesta contine
componente electrice si de incalzire.

* Nu permiteti apei sau altor lichide sa intre Tn aparat, deoarece acest lucru poate provoca un soc electric
si un scurtcircuit in interiorul aparatului.

* Puneti toate produsele in cos astfel incat acestea sa nu intre in contact cu elementele de incalzire.
* Nu obstructionati intrarea si iesirea de aer atunci cand aparatul este in functiune.

e Nu turnati ulei in rezervor, deoarece acest lucru poate cauza un risc de incendiu.

* Nu atingeti interiorul aparatului atunci cand acesta este pornit.

2. Avertisment

» Verificati daca tensiunea indicata pe produs corespunde tensiunii retelei locale.

e Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul sau alte componente sunt deteriorate.

* Nu predati cablul de alimentare pentru reparatii unor persoane necalificate.

o Pastrati produsul si cablul acestuia la indemana copiilor.

» Tineti cablul departe de sursele de caldura.

¢ Cand aveti mainile ude, nu conectati aparatul la priza si nu actionati panoul de control.

» Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este pozitionat corect in priza electrica.

* Nu conectati unitatea la un cronometru extern.

* Nu asezati aparatul pe sau langa materiale inflamabile, de exemplu, pe o fata de masa sau langa
perdele.

* Nu asezati aparatul direct impotriva unui perete sau a altor aparate. Lasati un spatiu liber de cel putin
10 cm fata de alte obiecte pe partea laterala si din spate a aparatului si deasupra aparatului.

* Nu asezati niciun obiect pe unitate.

* Nu utilizati dispozitivul intr-un mod neconform cu cel specificat in acest manual.

* Nu lasati un aparat in functiune nesupravegheat.

« In timpul functionarii, din iesirile de aer iese abur fierbinte. Tineti-vd mainile si fata departe de aburul
care se ridica sau de iesirile de aer. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aerul fierbinte

atunci cand scoateti vasul din aparat.

» Toate suprafetele accesibile ale aparatului pot deveni fierbinti in timpul functionarii.
* Daca incepe sa iasa fum inchis din aparat, deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare.

Asteptati pana cand fumul nu mai iese Tnainte de a scoate vasul din aparat.

3. Atentie

* Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, plana si stabila.
» Aparatul este destinat exclusiv utilizarii domestice Tn interior. Nu este adecvat pentru utilizarea in
siguranta in locuri precum bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte locatii nerezidentiale.

e Daca aparatul este utilizat incorect sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale,
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sau nu este utilizat n conformitate cu instructiunile din manualul de utilizare, garantia nu mai este valabila si
producatorul are dreptul de a nu accepta raspunderea pentru daunele cauzate.

* Pentru a putea utiliza sau curata aparatul in siguranta, asteptati aproximativ 30 de minute pentru ca acesta sa
se raceasca.

4. Deconectare automata
Dispozitivul are un cronometru incorporat si se va opri la trecerea timpului setat. De asemenea, puteti opri manual

unitatea prin apasarea butonului de alimentare.

5. Campuri electromagnetice ( EMF )

Dispozitivul respecta toate standardele privind cAmpul electromagnetic (EMF).
Dovezile stiintifice disponibile indica faptul ca, in conditii de manipulare corespunzatoare, produsul nu este

daunator organismului uman.
6. inainte de prima utilizare

1. Tndepértati toate materialele de ambalare.
2. Curatati vasul si cosul cu apa calda, detergent si un burete moale. Aceste articole pot fi spalate si in
masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul unitatii cu o carpa umeda.
7. Instructiuni de utilizare

1. Conectati fisa de alimentare la o priza de perete impamantata.

Scoateti cu grija bolul de procesare a alimentelor din aparat.

Se pun produsele intr-un castron.

A w0 DN

Introduceti bolul in friteuza.

Nota: Nu depasiti marcajul MAX (consultati sectiunea "Setari"), deoarece acest lucru poate
afecta calitatea alimentelor gatite. Nu atingeti bolul in timpul si imediat dupa functionarea
aparatului, deoarece acesta devine foarte fierbinte. Tineti intotdeauna bolul de maner. Nu turnati

ulei sau alte lichide in bol. Nu turnati ulei sau orice alt lichid in bol.

5. Apasati butonul de alimentare. Ecranul LCD si toate pictogramele vor fi evidentiate.

6. Apasati butonul meniu pentru a selecta setarile (7 functii preprogramate cu temperatura si timp de
procesare reglabile).
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Constructia dispozitivului

1. Suport pentru bol

Cos

Ecran tactil - 7 programe de gatit
Bol

Interiorul bolului

Retea

lesire aer

© N o ok~ w D

Priza cablului de alimentare

Panou de control

7 PROGRAMOW GOTOWANIA

"

\
USTAWIENIA
TEMPERATURY i
v

@)
|

L

4

© &

min

I

B e L @®a ®

MENU

WEACZ / WYLACZ

USTAWIENIA
CZASU
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Apasati butonul meniu pentru a selecta sau schimba programul de gatit. Apoi puteti seta ora si temperatura

atingand butoanele corespunzatoare.

Pentru a seta ora, atingeti butoanele sageata in sus sau in jos de langa pictograma de ora . Acest lucru va

creste sau va scadea timpul de procesare cu 1 minut. De asemenea, puteti atinge si mentine apasat un buton

pentru a modifica rapid timpul cu intervale mai mari.

Pentru a seta temperatura, atingeti butoanele sageata sus sau jos de langa pictograma

E]temperatura . Acest lucru va creste sau va scadea temperatura de procesare cu 5°C. De asemenea, puteti

atinge si mentine apasat un buton pentru a modifica rapid temperatura cu intervale mai mari.

>

8. Daca doriti sa modificati timpul sau temperatura in timpul gatitului, puteti face acest lucru atingand

7. Dupa ce ati selectat setarile dorite, atingeti butonul pentru a incepe gatitul
butoanele corespunzatoare cu sagetile sus sau jos.
Note: Unele produse trebuie amestecate in timpul procesarii pentru a se praji uniform. Nu
umpleti niciodata prea mult bolul pentru a asigura circulatia corecta a aerului cald (consultati
"Setari" din tabel pentru cantitatea recomandata pentru un anumit produs). Pentru a amesteca
produsele, apucati manerul bolului, glisati-l afara din aparat si agitati-l. Alternativ, scoateti
produsele pe o farfurie, amestecati-le si puneti-le inapoi in bol. Apoi glisati bolul inapoi in aparat.

9. Aparatul va emite un semnal sonor pentru a indica sfarsitul gatitului. Scoateti bolul din aparat si puneti-I
pe un suport rezistent la caldura.
Nota: La expirarea timpului setat, elementul de incalzire se opreste, in timp ce ventilatorul
continua sa functioneze timp de inca 20 de secunde pentru a dispersa aerul fierbinte - o
caracteristica care sporeste siguranta utilizarii produsului.

10. Verificati daca produsele sunt gata.
Nota: Daca produsele nu sunt inca gata, puneti bolul inapoi in aparat. Setati ora si temperatura,
apoi apasati butonul de pornire pentru a incepe procesarea.

11. Pentru a indeparta produsele care acumuleaza grasime (de exemplu, carnea) din bol, utilizati clesti speciali.
Nota: Nu intoarceti vasul cu susul in jos, deoarece uleiul adunat in el se va scurge pe farfurie.

12. Pentru a scoate produsele care nu acumuleaza grasime (de exemplu, chipsuri, legume) din bol, scoateti

bolul din aparat si turnati produsele pe o farfurie.
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Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta sa potriviti setarile de baza cu ingredientele

Functia Icoana Cantitate (g) Temperatura (°C) Timp (min)

Chipsuri {% 300 - 700 200 20
st
Friptura @ 100 - 500 180 15
Crevei %_%) 100 - 500 160 20
Muschi de pui 100 - 500 160 40
%

Carne @ 100 - 500 180 25
Tort 300 160 20
Peste é@ 100 - 400 180 20

Nota: Va rugam sa retineti ca setarile indicate sunt doar orientative. Deoarece produsele variaza in ceea

ce priveste originea, dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta ca o anumita setare va fi

intotdeauna cea mai buna.

Deoarece tehnologia Rapid Air incalzeste instantaneu aerul din aparat, scoaterea bolului pentru un

moment in timpul prajirii nu intrerupe procesarea. Prin urmare, va recomandam sa verificati din cand in

cand progresul gatitului.

Prepararea cartofilor prajiti

Pentru a face chipsuri de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Se curata de coaja si se taie cartofii.

2. Spalati-le bine si uscati-le.

3. Setoarna 1/2 lingurita de ulei de masline intr-un castron, se pun cartofii taiati felii in el si se amesteca

pentru ca toti sa fie acoperiti cu ulei.

4. Scoateti cartofii taiati felii din bol pentru a nu absorbi prea mult ulei. Transferati-i intr-un cos.

o

5. Prajiti cartofii prajiti conform retetei din instructiuni. 6.
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8. Curatare

o Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.

* Nu utilizati ustensile metalice sau detergenti abrazivi pentru a curata vasul si cosul, deoarece acest
lucru poate deteriora stratul neaderent si scurta durata de viata a produsului.

» Scoateti intotdeauna stecherul din priza electrica dupa utilizare si Tnainte de a curata aparatul.

Nota: Pentru a accelera racirea, scoateti vasul din aparat.

Stergeti exteriorul unitatii cu o carpa umeda.

Curatati vasul si cosul cu apa calda, detergent si un burete moale.

Puteti utiliza un lichid degresant pentru a indeparta orice murdarie reziduala.

Nota: Castronul si cosul pot fi spalate in masina de spalat vase.
* Daca murdaria s-a lipit de cos sau de fundul bolului, umpleti bolul cu apa fierbinte si detergent de
vase. Puneti cosul in castron si inmuiati-le timp de aproximativ 10 minute.
e Curatati interiorul unitatii cu un burete moale umezit cu apa calda.

» Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta reziduurile alimentare.

Depozitare
» Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet.

» Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

Mediul inconjurator

Odata ce produsul a ajuns la sfarsitul duratei sale de viata utila, nu il aruncati cu deseurile menajere. Va recomandam

sa duceti produsul la un punct oficial de colectare a aparatelor electrice.

9. Rezolvarea problemelor

Problema Cauza probabila Solutie
Dispozitivul nu este conectat la priza Introduceti fisa cablului de alimentare in
Dispozitivul nu functioneaza. Electric. priz& electrica impamantat.
Nu este setat niciun cronometru. Setati un timp de preparare adecvat.

Puneti portii mai mici in masina

Prea multe produse in unitate. deoarece portiile mai mici se prijesc mai

Produsele nu sunt gata de consum dupa .
uniform.

procesarea in masina.

Temperatura setata este prea scazuta. Cresteti temperatura in mod corespunzator.
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Produsele sunt prajite neuniform.

Unele produse trebuie sa fie agitate in timpul

procesarii.

Produsele asezate unele peste altele (de

exemplu, chipsurile) trebuie amestecate la

jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu sunt crocante atunci cand

sunt scoase din aparat.

Gustarea preferata este cea care trebuie

preparata in grasime adanca.

Utilizati gustari concepute pentru a fi preparate
n cuptor sau periati produsele cu putin ulei

pentru o

efect crocant.

Vasul nu poate fi introdus in aparat.

Prea multe produse in unitate.

Nu puneti produse deasupra

nivelul MAX marcat.

Cosul este montat incorect in

ursi.

Puneti cosul in castron pana cand auziti

click.

Din dispozitiv iese fum alb.

Se prepara produse uleioase.

La prelucrarea produselor grase, se scurge o
cantitate mare de grasime. Acest lucru
provoaca fum alb si o incalzire mai puternica a

vasului.

Exista reziduuri de grasime in vas de la

utilizarea anterioara.

Curatati bine vasul dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti sunt prajiti neuniform.

Cartofii nu au fost clatiti corespunzator cu apa

fnainte de prelucrare.

Clatiti bine cartofii Tnainte de prajire pentru a

elimina amidonul.

Cartofii prajiti proaspeti nu sunt crocanti atunci

cand sunt scosi din aparat.

Crocantul cartofilor prajiti depinde de cantitatea

Se usuca cartofii cruzi inainte de a-i unge cu
putin ulei.

Taiati cartofii in bare mai mici, astfel incat efectul
de

procesarea a fost mai clara.

de grasime si apa utilizata inainte de tratamentul

termic.

Se mai adauga putin ulei.
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10. Specificatii tehnice

Model RA510D

Tensiune: 220-240V / 50-60Hz

Putere: 1350W

Putere de varf: 1800W

Capacitate: 4L
Aparatul indeplineste toate cerintele relevante. Prin asigurarea eliminarii corecte a echipamentelor uzate, veti preveni
potentialele consecinte negative pentru mediu si sanatatea umana rezultate din posibila prezenta a substantelor toxice
si cancerigene in echipamente, care pot polua, de asemenea, solul si apele subterane.

[ Acest produs este marcat cu unul dintre simbolurile de reciclare. Aceasta inseamna ca, dupa utilizare, acesta trebuie

dus la un punct de colectare adecvat si nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile menajere obisnuite

Proiectat in Polonia
Fabricat in P.R.C.

Importator:

Big5 Krzysztof Czurczak

9D Strefowa Street

Producator:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041

Address: Room 3D, No.8 East Area, Shangxue Industrial Zone, E c €
—

www.heckermann.pl Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City, China


http://www.heckermann.pl/

Hetkermann

ZSIRMENTES MELYHUTOTT SERPENYO
RA510D
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HASZNALATI UTMUTATO

FONTOS
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. A termék nem megfelel6 hasznalata

karosodast okozhat. Orizze meg ezeket az utasitasokat a késébbi hasznalatra.
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1. Veszély

* Ne meritse a készlilék testét vizbe, és ne 6blitse folyo viz alatt, mivel elektromos és flitéelemeket
tartalmaz.

* Ne engedjen vizet vagy mas folyadékot a készlilékbe, mert ez aramitést és rovidzarlatot okozhat a
készulék belsejében.

* Minden terméket Ugy tegyen a kosarba, hogy ne érintkezzenek a flitéelemekkel.

* Ne akadalyozza a leveg6 be- és kimeneti nyilasat, amikor a készilék lizemel.

* Ne 6ntsén olajat az olajteknébe, mert ez tlizveszélyt okozhat.

* Bekapcsolt allapotban ne érintse meg a készulék belsejét.

2. Figyelmeztetés

» Ellendrizze, hogy a terméken feltlintetett fesziiltség megfelel-e a helyi halozati fesziiltségnek.

* Ne hasznalja a készlléket, ha a dugd, a kabel vagy mas alkatrész sérlt.

* Ne adja at a tapkabelt javitasra szakképzetlen személyeknek.

o Tartsa a terméket és kabelét gyermekek eldl elzarva.

o Tartsa a kabelt tavol a héforrasoktol.

* Ha nedves a keze, ne csatlakoztassa a késziléket, és ne kezelje a kezel6panelt.

* Mindig tgyeljen arra, hogy a dugé helyesen legyen elhelyezve az elektromos aljzatban.

* Ne csatlakoztassa a készlleket kilsé id6zit6hoz.

* Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagokra vagy azok kozelébe, pl. teritére vagy fliggony
mellé.

* Ne helyezze a késziléket kdzvetlenil a falhoz vagy mas készlilékhez. Hagyjon legalabb 10 cm
tavolsagot mas targyaktdl a késziilék oldalan és hatuljan, valamint a készulék felett.

* Ne helyezzen semmilyen targyat a készllékre.

* Ne hasznalja a készuléket a jelen kézikdnyvben leirtakkal ellentétes modon.

* Ne hagyja felugyelet nélkil a mikédé késziléket.

o Mikodés kdzben forrd gbz tavozik a légkivezetd nyilasokbdl. Tartsa tavol kezét és arcat a felszallo
g6ztél vagy a légkivezetd nyilasoktol. Akkor is figyeljen a forré gézre és a forrd levegbre, amikor a talat
kiveszi a készllékbél.

* A készllék minden hozzaférhett felllete felforrdsodhat mikédés kézben.

 Ha a készulékbdl sotét fist kezd tavozni, azonnal valassza le a készlléket az elektromos halézatrol.
Varja meg, amig a flist megszinik, miel6tt kivenné a talat a készllékbdl.

3. Figyelem

* Helyezze a készlléket vizszintes, egyenletes és stabil fellletre.

o A készlléket kizardélag haztartasi, beltéri hasznalatra szanjak. Nem alkalmas biztonsagos hasznalatra
olyan helyeken, mint példaul személyzeti konyhak, gazdasagok, motelek és egyéb nem lakohelyi célu
helyiségek.

» Ha a készliléket helytelenll, illetve professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznaljak,
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vagy nem a hasznalati utmutatdban foglalt utasitasoknak megfeleléen hasznaljak, a garancia érvényét veszti,
€s a gyartonak joga van nem vallalni felel6sséget az okozott karért.

Ahhoz, hogy a késziléket biztonsagosan tudja mikddtetni vagy tisztitani, varjon kérilbelll 30 percet, amig a
készulék lehdil.

4. Automatikus kikapcsolas

A késziilék beépitett id6zitével rendelkezik, és a beallitott id6 leteltével kikapcsol. A készilléket manualisan is

kikapcsolhatja a bekapcsolégomb megnyomasaval.

5. Elektromagneses mezdok ( EMF )

A készilék megfelel az dsszes elektromagneses mezére (EMF) vonatkozd szabvanynak.

A rendelkezésre all6 tudomanyos bizonyitékok azt mutatjak, hogy megfeleld kezelés mellett a termék nem karos

az emberi szervezetre.

6. Els6 hasznalat elott

Tavolitson el minden csomagoléanyagot.
Tisztitsa meg a talat és a kosarat meleg vizzel, mosogatészerrel és puha szivaccsal. Ezek az elemek
mosogatogépben is elmoshatok.

Torolje at a készulék belsejét és kilsejét nedves ruhaval.

7. Hasznalati utasitas

oo b=

Csatlakoztassa a halozati csatlakozot egy foldelt fali aljzatba.

Ovatosan csUsztassa ki az ételfeldolgozoé talat a késziilékbél.

Tegye a termékeket egy talba.

Csusztassa a talat a sutébe.

Megjegyzés: Ne lépje tul a MAX jelzést (lasd a "Beallitasok™ cimii részt), mert ez befolyasolhatja a
fott étel minéségét. A késziilék miikodése kozben és kozvetleniil utana ne érintse meg a talat,
mert az nagyon forréva valik. A talat mindig a fogantyujanal fogva tartsa. Ne 6ntson olajat vagy
mas folyadékot a talba. Ne 6ntson olajat vagy mas folyadékot a talba.

Nyomja meg a bekapcsolégombot. Az LCD-képerny6 és az dsszes ikon kiemelt lesz.

Nyomja meg a meni gombot a beallitasok kivalasztasahoz (7 elére beprogramozott funkcié allithato
hémérséklettel és feldolgozasi idével).
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A késziilék felépitése

Tal tarto

Kosar

Erintéképernyé - 7 fézéprogram
Tal

A tal belseje

Racs

Levegd kimenet
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Nyomja meg a menl gombot a fé6zési program kivalasztasahoz vagy moédositasahoz. Ezutan a megfeleld

gombok megeérintésével beallithatja az idét és a hémérsékletet.

Az id6 beallitasahoz érintse meg az id6 ikon melletti felfelé vagy lefelé mutaté nyilgombokat . Ezzel 1 perccel
noveli vagy csokkenti a feldolgozasi idét. A gombot megérintve és lenyomva tartva nagyobb tartomanyokban is

gyorsan modosithatja az id6t.

A hémérséklet beallitdsahoz érintse meg az ikon melletti felfelé vagy lefelé mutaté nyilgombokat.

E]hc’imérséklet . Ez 5°C-kal noveli vagy csokkenti a feldolgozasi hémérsékletet. A hémérséklet nagyobb
tartomanyokban torténdé gyors modositasahoz a gombot megérintve és lenyomva tartva is modosithatja a
hémérsékletet.

7. Miutan kivalasztotta ’" a kivant beallitdsokat, érintse meg a gombot a
f6zés megkezdéséhez.

8. Ha a f6zés soran modositani szeretné az idét vagy a hémérsékletet, akkor azt a megfelelé gombok
felfelé vagy lefelé mutatd nyilakkal torténé megérintésével teheti meg.
Megjegyzések: Egyes termékeket meg kell keverni a feldolgozds soran, hogy egyenletesen
siiljenek. Soha ne téltse tul a talat, hogy biztositsa a forré levegé megfelelé keringését (az adott
termék ajanlott mennyiségét lasd a tablazat "Beallitasok™ részében). A termékek megkeveréséhez
fogja meg a tal fogantyujat, csusztassa ki a késziilékbél és razza meg. Alternativ megoldasként
vegye ki a termékeket egy tanyérra, keverje meg és tegye vissza a talba. Ezutan csusztassa
vissza a talat a késziilékbe.

9. A készilék hangjelzéssel jelzi a f6zés végét. Vegye ki a talat a készulékbdl, és helyezze egy héallo
allvanyra.
Megjegyzés: A beadllitott id6 leteltével a fiitéelem kikapcsol, mik6zben a ventilator még 20
masodpercig tovabb miikédik, hogy a forré levegoét eloszlassa - ez a funkcié noveli a termék
hasznalatanak biztonsagat.

10. Ellenérizze, hogy a termékek készen &llnak-e.
Megjegyzés: Ha a termékek még nem késziiltek el, tegye vissza a talat a gépbe. Allitsa be az id6t
és a hdmérsékletet, majd nyomja meg a bekapcsologombot a feldolgozas megkezdéséhez.

11. A zsiradékot felhalmozé termékek (pl. hus) eltavolitasahoz a talbol specialis fogot hasznaljon.
Megjegyzés: Ne forditsa a talat fejjel lefelé, mert a benne 6sszegyiilt olaj racs6pog az edényre.

12. Az olyan termékek (pl. chipsek, z6ldségek) eltavolitasahoz, amelyekben nem halmozaodik fel zsir, vegye

ki a talat a készulékbdl, és dntse a termékeket egy tanyérra.
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Az alabbi tablazat segit abban, hogy az alapbeallitasokat az 6sszetevékhoz igazitsa.

Funkcio Ikon Mennyiség (g) H&mérséklet (°C) Id6 (perc)

Chips 300 - 700 200 20

)
Steak & 100 - 500 180 15

Garnélarak 'C%é‘;) 100 - 500 160 20

Csirkecombok 100 - 500 160 40
%

Has @ 100 - 500 180 25

Torta 300 160 20

Halak 4?@ 100 - 400 180 20

Megjegyzés: Kérjiikk, vegye figyelembe, hogy a megadott beadllitasok csak iranymutatéak. Mivel a
termékek eredete, mérete, alakja és markaja eltér6, nem tudjuk garantalni, hogy egy adott beallitas

mindig a legjobb lesz.

Mivel a Rapid Air technolégia azonnal felmelegiti a késziilékben 1év6 leveg6t, a siités kézben a tal egy
pillanatra torténé kicsusztatdsa nem zavarja a feldolgozast. Ezért javasoljuk, hogy idorol idore

ellendrizze a siités elérehaladasat.

Sult krumpli elkészitése
A hazi készitési chips elkészitéséhez kdvesse az alabbi lépéseket:
1. Hamozza meg és vagja fel a burgonyat.
2. Alaposan mossa meg és torolje szarazra.
3. Ontsén 1/2 teaskanal olivaolajat egy talba, tegye bele a felszeletelt burgonyat, és keverje dssze, hogy az
egészet bevonja az olaj.
4. Vegye ki a felszeletelt burgonyat a talbdl, hogy ne szivjon magaba tul sok olajat. Tegyuk at 6ket egy kosarba.
5. Sisse meg a sult krumplit az utmutatoban szereplé

recept szerint. 6.
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8. Tisztitas

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
o Al és a kosar tisztitdsdhoz ne hasznaljon fémeszkdzoket vagy surolészereket, mivel ez karosithatja a
tapadasmentes bevonatot, és lerdviditheti a termék élettartamat.
» Hasznalat utan és a készulék tisztitasa el6tt mindig huzza ki a dugét a konnektorbal.
Megjegyzés: A hiités felgyorsitasa érdekében vegye ki a talat a gépbaol.
o Torolje at a késziilék kiilsejét nedves ruhaval.
» Tisztitsa meg a talat és a kosarat meleg vizzel, mosogatészerrel és puha szivaccsal.

e A visszamaradt szennyezddések eltavolitasahoz zsirtalanité folyadékot hasznalhat.

Megjegyzés: A tal és a kosar mosogatégépben moshato.

» Ha a kosarra vagy a tal aljara szennyezddés tapadt, toltse fel a talat forro vizzel és
mosogatoszerrel. Helyezze a kosarat a talba, és aztassa be koriilbeliil 10 percre.

o Tisztitsa meg a késziilék belsejét meleg vizzel megnedvesitett puha szivaccsal.
» Tisztitsa meg a flitdelemet egy kefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

Tarolas
» Huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdilni.
»  Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.
Kornyezetvédelem
Ha a termék elérte élettartama végét, ne dobja ki a haztartasi hulladékkal egyutt. Javasoljuk, hogy a terméket vigye el

egy hivatalos elektromos készlilékgyjté helyre.

9. Problémamegoldas

Probléma Valosziniisitheté ok Megoldas
A készlilék nincs csatlakoztatva Dugja be a tapkabel dugdjat a
A késziilék nem miikadik. Elektromos. foldelt elektromos konnektor.
Nincs id6zit6 beallitva. Allitson be megfeleld elékészitési id6t.

Tegyen kisebb adagokat a gépbe

Tul sok termék van az egységben. termékek, mivel a kisebb adagok

A termékek a gépben térténd feldolgozas utan egyenletesebben siilnek.

nem fogyaszthatéak.

A beallitott hémérséklet tul alacsony. Ennek megfeleléen novelje a hdmérsékletet.
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A termékek egyenetlenul stlnek.

Egyes termékeket a feldolgozas soran meg

kell keverni.

Az egymason fekvé termékeket (pl. Chips) az

elkészitési id6 felénél meg kell keverni.

A sult ragcsalnivalék nem lesznek ropogosak,

amikor kiveszik a készlilékbdl.

A valasztott snack a mélyh(tott zsirban

elkészitendo.

Hasznalja a suitében elkészitendd snackeket,
vagy ecsetelje a termékeket egy kis olajjal a

ropogds hatas.

A talat nem lehet behelyezni a késziilékbe.

Tul sok termék van az egységben.

Ne tegye a termékeket

a megjeldlt MAX szint.

A kosar helytelenil van felszerelve

medvék.

Tegye a kosarat a talba, amig nem hallja a

kattints.

A készlilékbdl fehér fiist tavozik.

Olajos termékeket készitenek.

A zsiros termékek feldolgozasa soran nagy
mennyiségl zsir tavozik. Ez fehér fistot és a

tal er6sebb felmelegedését okozza.

A talban a korabbi hasznalatbél szarmazé

zsirmaradvanyok vannak.

Minden hasznalat utéan alaposan tisztitsa meg a
talat.

A friss silt krumpli egyenetlenil siilt.

A burgonyat feldolgozas el6tt nem oOblitették le

megfeleléen vizzel.

Sutés el6tt alaposan &blitse le a burgonyat,

hogy eltavolitsa a keményit6t.

A friss slt krumpli nem ropogos, amikor

kiveszik a gépbél.

A sult krumpli ropogdsra sllése a hékezelés

elétt felhasznalt zsir és viz mennyiségétdl fligg.

Szaritsa meg a nyers sult krumplit, miel6tt
megkeni egy kis olajjal.

A burgonyat kisebb rudakra vagjuk, hogy a hatas
a

a feldolgozas élesebb volt.

Adjunk hozza még egy kis olajat.




Hetkermann

10. Miszaki specifikaciok

Modell RA510D
Fesziiltség: 220-240V / 50-60Hz

Teljesitmény: 1350W
Csucsteljesitmény: 1800W
Kapacitas: 4L

A készilék minden vonatkozo kdvetelménynek megfelel. A hasznalt berendezés helyes artalmatlanitasaval
megel6zheti a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt esetleges negativ kdvetkezményeket, amelyek a
berendezésben lévé mérgezd és rakkelté anyagok esetleges jelenlétébdl erednek, és amelyek a talajt és a talajvizet is
szennyezhetik.

Ez a termék az Ujrahasznositasi szimbolumok egyikével van jeldlve. Ez azt jelenti, hogy hasznalat utan megfelel

gyUjt6helyre kell vinni, és nem szabad a szokasos haztartasi hulladékkal egyutt elhelyezni.

Lengyelorszagban

tervezték

Made in P.R.C.

Importér:

Big5 Krzysztof Czurczak Gyarté:

9D Strefowa utca 9D Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

Strefowa utca Cim: Shenzhen City, Kina ﬁ c €
42-202 Czestochowa —

NIP: 6861576041

www.heckermann.pl
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®PUTIOPHUK BE3 MA3HUHA
RA510D
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PBKOBOOCTBO 3A YINOTPEBA

BAXHO
MpoueTeTe BHMMaTENHO MHCTPYKLMUTE Npeamn ynoTpe6a. HenpaBunHata ynotpe6a Ha npoaykTa Moxe Aa

AoBefe A0 noBpeaa. 3anaseTe Te3n MHCTPYKUMU 3a 6bAaeLm cnpaBKu.
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1. OnacHocT

e He notanaunte KopnycCa Ha ypeaa BbB BOAA U HE T0 nannakesanTe noj Tevalla Boga, Tbi KaTo TOn
CbAbpiKa enekTpn4eckmn n HarpesatesiHh KOMMOHEHTW.

e He gonyckante nonagaHeTo Ha Boga Unn Apyrn TEYHOCTU B ypea, Tbi KaTo TOBa MOXe Aa goseae [0
TOKOB yAap U KbCO CbeAUHEHNE BbB BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

e [locTaBeTe BCMYKM NPOAYKTU B KOLLHMLIATA, Taka Ye Ja He BNu3aT B KOHTAKT C HarpeBaTenHUTe enemMeHTu.

* He 3anywBanTe Bxoga u n3xoga 3a Bb3ayx, korato ypeabT paboTu.

* He mnsnuearnte macrno B KapTepa, Tbil KAaTO TOBa MOXe Aa AoBeae A0 ONacHOCT OT noxap.

e He pgokoceaviTe BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa, KoraTo TOW € BKIOYEH.

2. NMpepynpexaeHue

« [poBepeTe Aanu HaNpexXeHMeTo, MOCOYEHO BbPXY NPOAYKTa, CbOTBETCTBA Ha HarnpeXXeHneTo B MecTHaTa
eneKkTpuyecka mpexa.

e He nsnonseante ypeaa, ako wencenbT, KabenbT unm Apyrn KOMNOHEHTH Ca NOBPEAEHM.

* He npegaBanTe 3axpaHBalLus kaben 3a peMOHT Ha HekBanuduumpaHu nuua.

* ChbxpaHsiBaiTe NpoayKTa u Herosusi kaben Ha MACTO, HEAOCTBLMHO 3a Aela.

» [laseTte kabena OT U3TOYHMLIM HA TONNMHA.

o KoraTo pbLeTe BM ca MOKpW, HE BKNIOYBaNTE ypeda 1 He paboTeTe ¢ KOHTPOMHMSA NaHen.

* BwuHaru ce yBepsiBanTe, Ye WeNcenbT € NPaBUITHO NOCTABEH B EMEKTPUYECKNST KOHTAKT.

¢ He cBbp3BanTe yCTPONCTBOTO KbM BBHLUEH TanlMep.

* He nocraesnTte ypega Bbpxy unv B 6nm3ocT 4o 3ananMMmy Matepuanmu, Hanp. Bbpxy NokpuBka
unu 4o 3aBecu.

* He nocraBssnTte ypeaa OUPEKTHO cpeLly cTeHa unu apyrun ypeau. Octasete noHe 10 cM pa3cTosiHue oT
Apyrv npegmMeTy OTCTpaHu 1 0T3ad Ha ypeaa U Haf Hero.

e He nocraBsnTe HUKAKBU NpeaMeTn BbPXY YCTPOMCTBOTO.

e He nsnonseanTe yCTPOMCTBOTO MO HA4YMH, HECLOTBETCTBALL, HA NOCOYEHNS B TOBA pbKOBOACTBO.

* He ocTaBsiite pabotely ypen 6e3 Haasop.

* [lo Bpeme Ha paboTa OT Bb3gyLLHUTE OTBOPM M3nM3a ropella napa. [pbxre pbLeTe 1 NMUeTo cu ganey
OT M3gurawata ce napa wnm Bb3gyliHuTe oTBopu. ChblLUO Taka BHMMaBaWTe 3a ropella napa u ropety
Bb34yX, KOrato n3saxgare KynaTa oT ypeaa.

e Bcunukn gocTbNHM NOBBPXHOCTM HA ypeda MoraTt ga ce HarpesT o Bpeme Ha paboTa.

 AKO OT ypega 3anovHe ga v3nmMsa TbMeH MM, He3abaBHO W3KMYETe ypeda OT ernekTpuyeckarta

mpexa. Mayakaiite, gokaTo AMMBT Cripe Aa usnusa, npeau Aa ussaguTte kKynata oT ypeaa.

3. BHUmaHue

* YpenobT TpsAGBa Aa ce NOCTaBU BbPXY XOPU3OHTanHa, paBHa U ctabunHa noBbPXHOCT.
e YpeabT e NpegHasHayeH caMo 3a AomaluHa ynoTpeba Ha 3akputo. Tol He e noaxoasiy 3a 6esonacHa
ynoTpeba Ha MecTa KaTo KyxHu 3a nepcoHana, epMu, MOTENN 1N APYrn HEXUIULLHWA NOMELLEHUS.

e Ako ypeabT ce U3Mona3Ba HeNpaBUHO UK 3a NPOgeCUoHaNHN UK NonynpogEeCoHanH1 Lenu,
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nnn He ce n3nona3ea B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKUMNTE B PbKOBOACTBOTO 3a eKcniioatauua, rapaHunaTta
npecrtaea aa Obae BanuaHa u npon3sBoanTeNnAT MMa npaso a He noemMa OTrOBOPHOCT 3a NPpUYNHEHUTE LWEeTHn.

3a ga moxeTe ga pabotuTte unu nodncTeate ypeda 6esonacHo, nsdakamte okono 30 MuHyTK, 3a a ce
oxnagu.

4. ABTOMaTU4YHO U3KIOYBaHe

yCTpOVICTBOTO MMa BrpageH Taﬁmep N ce U3KnK4Bea, Korato n3tedye 3agaaeHoTo BpemMe. MoxeTe cbLlo Taka aa

N3KN4vnTe yCTpOVICTBOTO PBYHO, KaTO HATUCHeTe 6yTOHa 3a 3axpaHBaHe.

5. EnektpomarHmutHu noneta ( EMF)

YCTPOMCTBOTO OTroBaps Ha BCUYKM CTaHOapTW 3a enekTpoMmarHutHu noneta (EMIT).

Hannynute Hay4HW AaHHW NOKa3BaT, 4Ye npu npaBunHoO 6opaBeHe NpoayKTbT HE € BpeaeH 3a YOoBeLUKUA

OpraHu3bM.

6. NMpean nbpBaTa ynorpebda

OTCTpaHeTe BCUYKM ONMNaKOBBbYHU MaTepuanu.
Mouncrete KyrnaTta M Kolla C Tonsia Boga, Te4HOCT 3a MMEeHEe N MeKa reba. Tean enemeHTM Morar ga ce
MUAT N B CbAOMUAITHA MaLLWHA.

M36prJeTe BbTpellHaTa U BbHLUHATa 4acCT Ha yCTpOVICTBOTO C BJ1aXXHa Kbpna.

7. YKasaHus 3a ynotpeba

oo b=

BknioyeTe wencena Ha 3axpaHBallaTta Mpexa B 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

BHumaTtenHo usBageTe kynaTa 3a o6paboTka Ha xpaHa oT ypeaa.

MocTaBeTe NpoayKTMTE B Kyna.

lMnb3HeTe KynaTa BbB OpUTIOPHMKA.

3abenexka: He npeBuwaBante mapkupoBkata MAX (Bx. pasgen "HacTpoinku"), Tbi KaTo TOBa
MOXXe [ia NOBfUsie Ha Ka4YeCTBOTO Ha NpUroTBsHaTa xpaHa. He gokocBanTe KynaTta no Bpeme Ha 1
HenocpeacTBeHO crnen paboTa Ha ypeaa, Tbi KaTo T8 cTaBa MHoOro ropewa. Bunaru gpbxre
Kynarta 3a gpbXkKaTta. He nanusante onvo unv apyru Te4HoCcT! B KynaTta. He usnusamnrte onmo

UWnv gpyru Te4HOCTU B KynarTa.

HaTuncHeTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHe. LCD ekpaHbT M BCUYKM UKOHU Lile GbaT OCBETEHM.

HaTtucHeTte OyToOHa 3a MeHI0, 3a Aa u3bepeTte HacTporikute (7 npeaBapuUTENHO NporpaMmmpann pyHKuun
C Bb3MOXHOCT 3a perynvpaHe Ha TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a obpaboTka).
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U3rpaxpaHe Ha yCTPOUCTBOTO

Obpxay 3a kyna

KoluHuua

CeH3opeH ekpaH - 7 nporpamu 3a rotBeHe
Kyna

BbTpeluHocT Ha kynaTa

Mpexa

M3xopn 3a Bb3gyx

© N o g bk w0 Db~

"He3d0 3a 3axpaHBaly kaben

KoHTponeH naHen
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HaTucHeTe BGyToHa 3a MeHIo, 3a Oa n3bepeTe Ny NpoMeHUTe nporpamara 3a roteeHe. Crieq ToBa MoxeTe Oa

3afageTte BpeMeTo n temnepartyparta, Kato JOKOCHETE CbOTBETHUTE 6yTOHVI.

3a [a 3ajageTe yaca, JOKOCHETE BYTOHMUTE CbC CTPernka Harope unv Hagony Ao UKoHaTta Ha Yaca . ToBa Lie
yBenuuM Mnu Hamanu BpemMeTo 3a obpaboTka ¢ 1 MuHyTa. MoxeTe CbLIO Taka Oa [OKOCHeTe U 3adbpXuTe

OyToHa, 3a 4a NpoMeHUTe 6bP30 BPEMETO C NO-TONEMUN UHTEPBAIMW.

3a pa 3agapete TemMmnepartyparta, JOKOCHETe 6yTOHI/ITe CbC CTpeJika Harope nnmn Hagony Ao KoHata

E]TemnepaTypa . ToBa Lle yBenuYM Unn Hamanu TemnepaTtyparta Ha obpaboTtka ¢ 5°C. MoxeTe CbLio Taka Aa
[IOKOCHETE 1 3aabpXXuTe ByToHa, 3a Aa NpoMeHuTe 6bP30 TemnepaTtypaTa B Mo-rofieMu AuanasoHu.

7. Cnep kato nsbepete )enaHuTe HaCTPOMKK >" JokocHeTe ©OyToHa, 3a [Ja 3anodvHeTe
FOTBEHETO.

8. AKo uckaTe Oa NpoMeHUMTe BpeMeTo WM TemrepaTtypaTa Mo BpemMe Ha roTBeHe, MoXeTe ga ro
HanpaBuTe, KaTO LOKOCHETE CbOTBETHUTE BYTOHU CbC CTPENKN HAarope unu Hagony.
Benexkn: Hakon npopgyktu TpsAbBa ga ce pa3dbpkBaT No Bpeme Ha obpaboTtkarta, 3a ga ce
M3nbpXxaTt paBHOMepHo. HuKora He npenbnBanTe Kynata, 3a Aa OCUIypuTe MNpaBUITHA
LMpKynaumMa Ha ropewus Bb3ayx (Buxkte "HacTponkn" B Tabnuuata 3a npenopbUMTENHOTO
KONMU4YeCTBO OT AaAeH NpoaykT). 3a Aa pa3dbpkaTte NpoAyKTUTe, XBaHeTe ApbXKaTta Ha Kynara,
nNb3HeTe A OT ypeda M A pas3knartete. ANTepHaTUBHO, u3BageTe MPOAYKTUTE BbPXY UMHUSA,
pa3bbpkanTe M M rm nocraBete obparHo B Kynata. Cnea ToBa nib3HeTe Kynata ob6paTtHo B
ypegna.

9. YpeabT LWe M3gane 3BYKOB CUrHar, 3a Ja Mokake Kpas Ha rotBeHeTo. V3BageTe kynata OT ypeda u s
rnocTtaBeTe BbpPXy TEPMOYCTOMYMBA NOCTaBKA.
3abenexka: Cnen u3TMvyaHe Ha 3a4afeHOTO Bpeme HarpeBaTeNHUAT eNneMeHT ce M3KIMKu4Ba, a
BEHTUNATOPBT NpoabiikaBa ga pabotu owe 20 ceKkyHAuU, 3a Aa pa3npbCHe ropewms Bb3gyX -
byHKLMA, KOATO NoBMLIaBa 6e3onacHOCTTa NpyU U3Non3BaHe Ha NpoAaykKTa.

10. MNMpoBepeTe ganu NpoagyKkTuTe ca rotTosu.
3abenexka: AKO NpPOAYKTUTe BCe Olle He ca roToBMW, NocTaBeTe KynaTa o6paTHO B MaluMHaTa.
3apanTte BpemeTOo M TemnepartypaTa, clief KOeTo HaTMCHeTe OyToHa 3a BKIK4BaHe, 3a Aa
3anoy4HeTe o6paboTkaTa.

11. 3a ga mn3Bagute OT Kynata MPOAYKTW, KOUTO HATpynBaT MasHMHA (Hamp. Meco), U3non3BanTe chneuumanHu
Knewu.

3abenexka: He o6pblianTe Kynata ¢ A bHOTO Harope, Tbi KaTo CbOpPaHOTO B HeSl ONKWO Le Kane BbpXy
YUNHUATA.

12. 3a fa u3BaguTe OT KynaTta NPOAYKTU, KOUTO He HAaTpynBaT Ma3HUHWU (Hanp. YMNC, 3eneHdyum), n3sageTe

Kynata OT ypena n nscmnete npoayktute B YNHUA.
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Tabnuuata no-gony we By NnoMOorHe aa C'bO6p83I/ITe OCHOBHUTE HaCTpOI7IKVI CbC CbCTaBKUTE.

DyHKLMSA WMkoHa KonuuectBo (g) Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH.)

Yunc 300 - 700 200 20

=Tl
Mupxona Q 100 - 500 180 15

Crapuay %_%) 100 - 500 160 20

Munewkw GyTyeta 100 - 500 160 40
5

Meco @ 100 - 500 180 25

TopTta 300 160 20

Pu6a 4?@ 100 - 400 180 20

3a6enexka: Mons, umanTte npeaBua, Ye NOCOYEHUTE HAaCTPOMKU ca CaMO OPUEHTUPOBBLYHU. Thi KaTo
nNpoAayKTUTe ce pasnuyaBaT Mo npousxoAd, pasmep, popMa M Mapka, He MOXEM [a rapaHTupame, 4ve

onpeaerieHa HacTpoWka BUHaru e 6bae Har-gobpara.

Tbn kaTto TexHonorusata Rapid Air HarpsiBa Bb3ayxa B ypeAa MUrHOBEHO, U3BaXAaHETO Ha Kynarta 3a
MOMEHT Mo BpeMe Ha NbpXeHe He npekbcBa obpaboTtkaTa. 3aToBa npenopbyBame Aa npoBepsiBaTe

XoAaa Ha rotBeHeTO OT BpemMe Ha Bpeme.

MpuroTBAiHe Ha AOMAaLLIHN NbPXEHU KapTodun
3a fa npuroTeMTe AOMALLEH YMNC, CNeABanTe CneaHNTe CThIKK:
1. OGeneTe 1 HapexeTe KapToduTe.
2. WN3mwuinte rm pobpe 1 rm noacyluere.
3. WNacunete 1/2 yaeHa NbXMyKa 3EXTUH B Kyna, CrIoXeTe B Hesl Hapsi3aHuTe kapTodu 1 pa3dbpkanTe, 3a
Aa ce NoKpuAT ¢ MacrnoTo.

4. Vi3BapeTe HapsasaHUTe KapTodu OT KynaTa, 3a [a He NonuaT TBbpAae MHOro macno. NpexebprieTe rm B
KoLIHMUA.

5. NanbpxeTe nbpxeHUTe KapTodu cropes peLenTtaTa B

WHCTpYKLMUTE. 6.
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8. MouucrBaHe

* [loyncTBanTe yCTPOMUCTBOTO Crej Beska ynoTpeba.

* He usnonsearite MmeTanHun npubopu unm abpasvBHM NOYNCTBALLM NPenapaTn 3a NOYUCTBAHE Ha KynaTa u
KowHwMuaTa, TbW KaToO TOBa MOXeE Oa noBpean HesanensawloTO NOKpUTMEe M Ada CbKpaTU XUBOTA Ha
npoAykra.

* BwuHaru mnsBaxpgante Liencena OT eNeKTPUYeCKUst KOHTAKT cried ynotpeba u npegu noyucresaHe Ha
ypena.

3abenexka: 3a Aa yckopuTe oxnaXaaHeTo, M3aBageTe Kynara oT MalumHara.
* MN306bplieTe BbHIUHATA YacT HA YCTPOMCTBOTO C BNaXxHa Kbpna.
* [ouucTeTe KynaTa v Kowa ¢ Tonna Boaa, TeYHOCT 3a MUEHEe U MeKa Mbba.

 MoxeTe Aa usnonsBaTte TeYHOCT 3a obe3amacnsaBaHe, 3a Aa OTCTpPaHUTEe OoCTaTbLUuuUTe OT 3aMbpCsABaHe.

3abenexka: Kynata 1 KOwHMLaTa MoraTt Aa ce MUAT B CbAOMMUANIHA MalLMHa.

* AKO MpBbCOTUATA € NosienHasna rno Kowa uim AbLHOTO Ha KynaTa, HanbJfiHeTe Kynarta c ropeiia
BOAA M TEYHOCT 3a MMUEHe Ha cbaoBe. [locTaBeTe KoWwHULATA B KynaTta U s HakMcHeTe 3a okono 10
MUHYTW.

* TMouncTeTe BbTPELIHOCTTA Ha YCTPOUCTBOTO C MeKa rN-06a, HaBnaXxHeHa c Tonna Boaa.

¢ [louncrerte HarpeBaTenHUA enemMeHT C YeTKa, 3a Aa OTCTPaHUTe oCTaTbLUUTe OT XpaHa.

CbxpaHeHue
. NakntoveTe ypena OT efiekKTpu4deckaTta Mpexxa 1 ro octaBeTe a U3CTUHE HaMbITHO.
. YBepeTe ce, 4e BCUYKN KOMIMNOHEHTU Ca YNCTU N CyXWN.
5
OkonHa cpeaa
Cnen KaTo NPpOAYKTbT € AOCTUrHan Kpas Ha none3Hna Ccu XXMBOT, HE To M3XB'pr'IF|I7ITe 3aeqHo C ouTtoBuTe oTnagbuwn.

MpenopbyBame BM Aa nNpedageTe npoAykTa B oduumarneH NyHKT 3a cbOvpaHe Ha enekTpuYecky ypeau.

9. PewnaBaHe Ha npobrnemu

MpoGnem BeposiTHa npuunHa PeweHune
YCTPOMCTBOTO HE € BKITIOYEHO B MpexaTta MocTaBeTe LWencena Ha 3axpaHBaLLms kaben B
YCTPOUCTBOTO He paBoTu. Enektpuyecku. 3a3eMeH eneKTPUYECKN KOHTaKT.
He e 3apagen Tanwvep. OnpepeneTe NoaxoAsLLO Bpeme 3a NoaroToska.

CnoxeTe no-marnku nopuun B MallnHaTa

TBbpAe MHOIO NPOAYKTU B YCTPOWCTBOTO. NPOAYKTH, TbiA KaTo No-MarnkuTe nopumm ce

Cnep obpaboTkaTa B MaluMHaTa NpoaykTuTe He MbpXaT Mo-paBHOMEPHO.

Ca rotoeu 3a KOHCymMmauua.

3apapeHaTta TeMmnepaTtypa € TBbpae HUCKa. YBenuyete TeMnepartypaTta CbOTBETHO.
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MpoaykTuTe ce NbpkaT HEPaBHOMEPHO.

Hsikon npoaykT Tpsi6ea Aa ce pasbbpkeaT no

Bpeme Ha obpaboTkaTa.

MpoaykTuTE, KOUTO NEXaT eauH BbpXY Apyr
(Hanp. yunc), Tpsbea ga ce pasbébpkaTt no

cpefarta Ha BpeMeTo 3a NpuUroTeBaHe.

Mbp>KeHUTE 3aKyCKU He ca XpynKaBu, korato ce

n3BagAaT oT ypena.

3akyckaTa no n3bop e Tasu, KoATo ce NPUroTss

B Abn6oKka MasHuHa.

M3nonaBanTte 3aKycku, MpeaHa3HaveHn 3a
npuroTesiHe BbB PypHaTa, UM HaMmaxeTe
NPOAYKTUTE C Marnko ofmo 3a

XpynkaB edekT.

KynaTta He Moxe [a ce nocTasu B ypeaa.

TBbpAE MHOMO NPOAYKTU B YCTPOWUCTBOTO.

He noctasante npogyktn Hag

MapKkupaHoTo HMBO MAX.

KolwHuuaTa e HenpasuHO noctaBeHa B

MeYKN.

MocTaseTe KowHULUaTa B KynaTa, AoKaTo 4YyeTe

KIMKHETE BbPXY.

OT ycTpOMCTBOTO M3nu3a 6an aum.

MpUroTBST Ce MasHU NPOAYKTY.

Mpu npepaboTkaTa Ha MacTHU NPOAYKTM ce
oTAens rofsiMo KofiM4ecTBO MasHUHU. ToBa
BOAM A0 65N AUM W NO-CUINHO HarpsiBaHe Ha

Kynara.

B Kynata MmMma oCTaTbLM OT Ma3HMHa OT

npeauiwHa ynotpe6ba.

MouuncTsarite fobpe Kynata cnep Besika
ynoTpeba.

MpecHWTe MbpXXeHW KapTodu ca N3MbPXKEHM
HepaBHOMEPHO.

KapToduTe He ca Gunm nannakHaTi ¢ Boaa

npeau obpaboTka.

M3annakHeTe fobpe kapTodute Npean MbpxeHe,

3a [a OTCTpaHUTE HULLECTETO.

[MpecHnTe MbpxeHn KapTodn He ca XpynKaswu,

KOrato ce n3Bagdat oT MalluHaTa.

XpynkaBocTTa Ha MbPXXEHUTE kapTodu 3aBnUCK
OT KONMYeCTBOTO Ma3HWHa 1 BOAa, M3MNOoN3BaHN

npeauv TepmmnyHaTa obpaboTka.

MoacylweTe cypoBuTe KapTodku, Npean Aa rv
HamaxeTe C Masko ofi1o.

HapexeTe kapToduTte Ha No-Manku NpbLYILM,
Taka ve epeKTbT oT

obpaboTkaTa e no-sicHa.

[obaBeTe olle Manko macno.




Hetkermann

10. TexHnuecku cneuncpunkauum

Mogen RA510D
HanpexeHune : 220-240V / 50-60Hz
3axpaHBaHe: 1350W
MakcumanHa MOLLIHOCT: 1800W
KanauuTer: 4L

YpenbT oTroBapsi Ha BCUYKM CbOTBETHU U3WCKBaHUS. KaTo ocurypuTe NpaBuimHO U3XBBPIISIHE HA U3MON3BaHOTO
obopyaeaHe, Le npeaoTepaTiTe NoTeHUManH HeraTyBHW NocrneaMuUm 3a oKkonHaTa cpefa 1 YoBeLLKOTO 3apase,
NPOU3TUYALLM OT Bb3MOXKHOTO HaNMyMe Ha TOKCUYHU U KaHLLepOreHHM BellecTBa B 060pyABaHETO 1 3aMbpcsiBaHe Ha
noyeaTa v NoANO4YBEHNTE BOOV.

To3un NpoayKT € MapkupaH C eiMH OT CUMBOJUTE 3a peuuknupaHe. ToBa o3HavaBa, Ye crnep ynotpeba Toi TpsibBa aa
Gble 3aHeceH B NOAXOASILL MYHKT 3a CbOMpaHe Ha oTnaabum 1 He TpsibBa Aa ce NocTaBsa 3aefHo C TUMUYHKUTE BUTOBK

oTnagbuw.

MNpoekTupaH B
Monwa
MpounsseaeHo B P.R.C.

BHocuren:

Big5 Krzysztof Czurczak Mpoussoauten:

Ynuua Strefowa 9D LWenxeH Kingwise Technology Co., Ltd.

42-202 YeHcToxoBa Apnpec: 8 N3TouHa 30Ha, nHaycTpuanHa 3oHa Shangxue, Jihua ﬁ c €
NIP: 6861576041 Rd, Long Gang, rpag LerxeH, Kutan o

www.heckermann.pl
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