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1. Informacje o instrukcji obstugi
Dziekujemy za wybor naszego produktu. Zyczymy przyjemnego
uzytkowania.Przed uruchomieniem uwaznie przeczytaj zasady
bezpieczenstwa i cafg instrukcje. Stosuj sie do ostrzezen podanych na
urzadzeniu i w instrukcji obstugi.
Zawsze przechowuj instrukcje obstugi w poblizu urzadzenia. Sprzedajac

lub oddajac urzadzenie innej osobie, koniecznie przekaz réwniez te
instrukcje obstugi, gdyz stanowi ona istotng cze$¢ produktu.

1.1. Objasnienie symboli

Jezeli fragment tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli ostrzegawczych,
nalezy unika¢ niebezpieczenstwa opisanego w tekscie, aby zapobiec opisanym tam
mozliwym konsekwencjom.

A
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NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzega przed bezposrednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!
Ostrzega przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub
ciezkimi, nieodwracalnymi zranieniami!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem zwigzanym
z porazeniem pradem elektrycznym!
OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem zwigzanym
z oparzeniem o gorgce powierzchnie!
PRZESTROGA!

Ostrzega przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub
$rednimi i/lub lekkimi zranieniami!

UWAGA!

Przestrzegaj wskazéwek, aby unikna¢ szkod
rzeczowych!




Szczegdbtowe informacje dotyczace uzytkowania urzadzenial

Przestrzegaj wskazéwek zawartych w instrukgji obstugi.

Punkt wyliczenia albo informacja o zdarzeniach podczas obstugi
Instrukcja postepowania

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat,,Informacje dotyczace
zgodnosci”): Produkty oznaczone tym symbolem spetniaja wymogi
dyrektyw WE.

Klasa ochronnosci ll

Urzadzenia elektryczne nalezace do klasy ochronnosci Il to
urzadzenia elektryczne posiadajace ciagta podwdjna i/lub
wzmocniong izolacje i nieposiadajgce mozliwosci podtaczenia
przewodu ochronnego. Obudowa zamknietego w materiale
izolacyjnym urzadzenia elektrycznego nalezacego do klasy
ochronnosci ll moze tworzy¢ w catkowitym lub czesciowym stopniu
izolacje dodatkowg badZ wzmocniona.




2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Tego urzadzenia wolno uzywac tylko do podgrzewania
artykutéw spozywczych w odpowiednich naczyniach (tj.: garnki,
patelnie).

Urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w gospodarstwie

domowym, nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego, na

przykfad:

— w kuchniach i pomieszczeniach socjalnych dla
pracownikéw w sklepach, biurach i innych budynkach
gospodarczych,

— w gospodarstwach rolnych,

- przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych,

- W pensjonatach.

Uwaga - niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie pocigga za

sobg utrate gwarancji:

B Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj
zadnych niedopuszczonych przez nas lub niepochodzacych
od nas urzadzen dodatkowych.

B Uzywaj tylko dostarczonych albo dopuszczonych przez nas
czesci zamiennych.

B Stosuj sie do wszystkich informacji podanych w tej instrukgji
obstugi, a w szczegdlnosci do zasad bezpieczenstwa.
Wszystkie inne sposoby uzywania urzadzenia sg uznawane za
niezgodne z przeznaczeniem i mogg powodowac zranienia i
szkody materialne.

B Nie uzywaj urzadzenia w ekstremalnych warunkach
otoczenia.




3. Zasady bezpieczenstwa

3.1. Bezpieczne uzytkowanie

B Przechowuj urzadzenie i akcesoria w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

B To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
8 lat i przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej albo osoby nieposiadajace
wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jezeli s one
pod opieka lub otrzymaty od tej osoby wskazéwki dotyczace
bezpiecznego uzywania urzadzenia i zrozumiaty wynikajace
stad zagrozenia. Dzieci nie moga sie bawic urzadzeniem.

B Dzieci nie moga czyscic i konserwowac urzadzenia, chyba ze
sq w wieku 8 lat lub starsze i znajduja sie pod opieka.

B Dzieci w wieku mtodszym niz 8 lat nalezy trzymac z daleka od
urzadzenia.

OSTRZEZENIE!
Trzymaj folie opakowaniowe z dala od dzieci.

Niebezpieczenstwo uduszenial!

B Kuchenka indukcyjna dwupalnikowa spetnia wymogi
dyrektyw dotyczacych bezpieczenstwa i kompatybilnosci
elektromagnetycznej; osoby posiadajace rozrusznik serca,
wszczepiony defibrylator albo aparat stuchowy powinny
jednak uzgodni¢ mozliwosc¢ korzystania z indukcyjnych
urzadzen kuchennych z lekarzem, poniewaz nie jest mozliwe
zagwarantowanie, by zastosowany wyréb medyczny
bezwzglednie spetnia obowiazujace wymogi bezpieczenstwa.




3.2. Ustawianie i podiaczanie do zrddta zasilania

B Podfacz urzadzenie do tatwo dostepnego, prawidtowo
zainstalowanego gniazda elektrycznego ze stykiem
ochronnym o parametrach sieciowych 220 - 240 V~, 50 Hz,
zabezpieczonego bezpiecznikiem o wartosci co najmniej 16
A. Nie uzywac przedtuzaczy.

B Sprawdz, czy kabel sieciowy nie jest uszkodzony i czy nie lezy
pod urzadzeniem lub nad gorgcymi powierzchniami albo nad
ostrymi krawedziami.

Uwazaj, by kabel sieciowy nie zwisat przez krawedz ptyty
roboczej, aby wykluczy¢ przypadkowe zrzucenie urzadzenia.

B OSTROZNIE! Niebezpieczeristwo wywotania pozaru przez
gorace powierzchnie! Zwré¢ uwage na to, aby urzadzenie
podczas pracy nie dotykato innych przedmiotéw. Zapewnij
w tym celu wystarczajaca przestrzen po bokach i od géry
urzadzenia. Nie ustawiaj urzadzenia zwtaszcza w poblizu
materiatéw fatwopalnych (firanek, zaston, papieru itp.).

B Kuchenke nalezy ustawi¢ na zaroodpornej, ptaskiej i stabilnej
powierzchni. Ustawiaj urzadzenie tylko w chronionym i
suchym pomieszczeniu.

B W celu zapewnienia wystarczajgcej wentylacji zachowaj
nastepujace odstepy: wolna przestrzen od gory, 10 cm po
obu stronach. Otwory w urzadzeniu nie mogg byc¢ zakryte
ani zatkane.

B Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu, gdyz moze sie
przewrdcic i spasc.

B Uwazaj, by kuchenka nie stata w poblizu zrédta ciepta albo w
otoczeniu, w ktérym mogtoby sie zetknag¢ z woda.




OSTRZEZENIE
Palne ciecze lub ulatniajacy sie gaz. Uzytkowanie

kuchenki moze spowodowa¢ wybuch! Nigdy nie
uzywaj urzadzenia w otoczeniu palnych cieczy lub
ulatniajacego sie gazu.
B Urzadzenia nie wolno ustawia¢ w bezposredniej
bliskosci innych urzadzen elektrycznych (np. telewizora,
magnetycznych nosnikow danych, zegaréw czy kuchenki
mikrofalowej).
B Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznego zegara sterujgcego ani
oddzielnego ukfadu zdalnego sterowania.

3.3. Uruchamianiei dzialanie

B Uzywaj wytacznie garnkow i patelni wykonanych z
materiatéw ferromagnetycznych i przystosowanych do
indukcyjnych ptyt kuchennych.

B Utrzymuj plyte ceramiczng w czystosci i suchosci.

B Do czyszczenia powierzchni ptyty ceramicznej nie uzywaj
gruboziarnistych ani szorujacych srodkéw czyszczacych;
uzywaj do tego celu tylko tagodnego ptynu do mycia
naczyn lub specjalnego srodka czyszczacego do elementow
ceramicznych.

B Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub w innych
ptynach.

B Powierzchnia jest wrazliwa i moze ulec porysowaniu. Nie
stosuj na ptycie ceramicznej zadnych ostrych ani ostro
zakonczonych przedmiotéw. Chron powierzchnie przed
upadajacymi przedmiotami, aby wykluczy¢ jej pekniecie.

B Nie ktadz na ptycie ceramicznej zadnych przedmiotow.
Przedmioty wykonane z metalu (noze, widelce, tyzki i
pokrywki) silnie sie nagrzewaja. Grozi to oparzeniem.




B Uzywaj naczyn o wielkosci dostosowanej do rozmiaru pola
grzewczego. Uwazaj, by pole grzewcze byto catkowicie
przykryte przez garnek lub patelnie.

B Nie uzywaj uszkodzonych garnkéw ani patelni o
zakrzywionym dnie.

B Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie zapalic.
Niebezpieczenstwo pozaru. Gotuj odpowiednie potrawy tylko
pod ciagtym nadzorem.

3.4. Usterki

OSTRZEZENIE!
Czesci znajdujace sie pod napieciem.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem.
W zwigzku z tym koniecznie przestrzegaj nastepujacych
wskazowek:

B Chronh urzadzenie oraz kabel sieciowy przed uszkodzeniami.

B Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone.

B Niezwtocznie zlecaj usuwanie defektéw urzadzenia
wyspecjalizowanemu warsztatowi naprawczemu. Jezeli
kabel sieciowy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez Centrum Serwisowe Medion lub inng
posiadajaca podobne kwalifikacje osobe w celu wykluczenia
zagrozen.

B W przypadku uszkodzenia pola grzewczego (zarysowania,
spekania lub pekniecia) urzadzenia nie wolno wtaczac i nalezy
natychmiast odfaczy¢ wtyczke od gniazda sieciowego.

Zle¢ naprawe urzadzenia specjalistycznemu warsztatowi lub
zwrdc sie do serwisu firmy Medion, aby wykluczy¢ zagrozenia.
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B Nigdy nie prébuj samodzielnie otwierac i/lub naprawiac
urzadzenia. Niebezpieczenstwo porazenia pragdem. W
razie wystgpienia usterek zwrd¢ sie do naszego Centrum
Serwisowego lub innego, odpowiedniego warsztatu.

4. Zawartosc¢ opakowania

NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Niebezpieczenstwo uduszenia wskutek potkniecia albo

wciagniecia do dr6g oddechowych drobnych czesci i
folii opakowaniowych.
B Trzymaj folie opakowaniowg z daleka od dzieci.

» Sprawdz zawartos¢ opakowania i poinformuj nas o ewentualnych brakach w
ciagu 14 dni od daty zakupu.

Zakupione opakowanie zawiera nastepujace elementy:
Kuchenka indukcyjna dwupalnikowa

+ Instrukcja obstugi i dokumenty gwarancyjne

5. Gotowanie z uzyciem efektu indukcji

Na kuchence indukcyjnej ferromagnetyczne wzgl. metalowe garnki i patelnie sg
rozgrzewane przez generowane indukcyjnie prady wirowe. Metoda ta pozwala na
oszczednos$¢ nawet 50% energii w poréwnaniu ze zwyktymi metodami gotowania,
stanowi wiec dla nich bardzo energooszczedna alternatywe. Dzieki precyzyjnemu

sterowaniu doptywem ciepta i brakowi koniecznosci nagrzewania pola grzewczego

technika ta znacznie skraca czas gotowania.

Podczas gotowania rozgrzewane jest tylko naczynie, ale nie sama ptyta grzewcza.
Podczas gotowania pole grzewcze rozgrzewane jest tylko przez ciepto oddawane
przez naczynie. Nie s jednak przy tym wytwarzane temperatury, ktére mogtyby
powodowac przypalanie resztek potraw. Utatwia to czyszczenie powierzchni
ceramiczne;j.
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5.1. Odpowiednie naczynia

Naczynia o srednicy 12-26 cm z zelaza lub Zeliwa (np. emaliowane garnki) i
magnetycznej stali szlachetnej, najlepiej z cienkim denkiem pozwalajacym
zminimalizowac straty energii i zapewni¢ szybka reakcje na zmiany ustawien.

Odpowiednie naczynia sa oznakowane w handlu symbolem %

Sprawdz przy uzyciu magnesu, czy posiadane naczynia nadaja sie do
gotowania przy uzyciu metody indukcyjnej. Jezeli magnes przywiera do
garnka, nadaje sie on do takiego gotowania.

5.2. Nieodpowiednie naczynia

Naczynia z aluminium, miedzi, szkta i ceramiki oraz garnki o srednicy mniejszej
od 12 cm nie nadaja sie do uzywania z tym urzadzeniem. Garnkéw i patelni o
nierownym dnie nie nalezy uzywac ze wzgledu na straty energii.

6. Widok urzadzenia
4 N

. 000006 00006 /

—_

Pole grzewcze

)
2) Wigcznik-wytacznik
3) Przefgcznik wskazania moc-temperatura-czas
4) Zwiekszanie mocy i ustawianie czasu gotowania
5) Wyswietlacz
6) Zmniejszanie mocy i ustawianie czasu gotowania
7) Ustawianie mocy minimalnej
8) Ustawianie mocy maksymalnej




7. Przed pierwszym uzyciem

» Przetrzyj powierzchnie ceramiczna miekka, zwilzona woda $ciereczka.

» Nastepnie wytrzyj powierzchnie ceramiczng do sucha miekka $ciereczka.

» Podtacz wtyczke sieciowq do prawidtowo uziemionego gniazda ze stykiem
ochronnym sieci elektroenergetycznej o parametrach 220 - 240V ~, 50 Hz.

Wentylator zaczyna dziata¢ zaraz po podtaczeniu urzadzenia.

8. Obstluga

» Postaw odpowiednie naczynie posrodku jednego z indukcyjnych pél
grzewczych (informacje na temat odpowiednich naczyn znajdziesz w rozdziale
»5.1. Odpowiednie naczynia” na stronie 12).

UWAGA!

Gorace powierzchnie!

Niebezpieczenstwo oparzenia na skutek dotkniecia

goracych powierzchni.

UWAGA!

Nie pozostawiaj wtgczonej kuchenki bez nadzoru.

B Kontroluj przede wszystkim proces
przygotowywania potraw z uzyciem ttuszczu i oleju.

> P

» Aby wiaczyc urzadzenie, nacisnij przycisk @ Stychac sygnat dzwiekowy i $wieci
dioda sygnalizacji pracy nad przyciskiem @

Gotowanie zaczyna sie tylko pod warunkiem, ze posrodku ptyty
indukcyjnej znajduje sie odpowiednie naczynie.

Jezeli na ptycie indukcyjnej nie znajduje sie odpowiednie naczynie, na
wyswietlaczu widac kod btedu EO i urzadzenie wytacza sie po uptywie
ok. 30 sekund.

8.1. Ustawianie temperatury gotowania/mocy

Po wiaczeniu urzadzenia przez nacisniecie przycisku @ nacisnij przycisk@
odpowiedniego pola grzewczego, aby wigczy¢ zadane pole indukcyjne.

» Nacisnij przycisk @jeden raz, aby ustawi¢ poziom gotowania wedtug mocy.
Moc jest sygnalizowana swieceniem odpowiedniej diody LED nad symbolem 4
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Moc p6l indukcyjnych mozna ustawia¢ w krokach co 200 W. W przypadku prawego

pola indukcyjnego odbywa sie to do 1400 W; maksymalna moc mozliwa do

ustawienia to 1500 W. W przypadku lewego pola indukcyjnego maksymalna moc

wynosi 2000 W.

Prawe pole indukcyjne uruchamia sie z poziomem gotowania 1000 W, lewe pole

indukcyjne — 1200 W.

» Naciskaj przycisk , aby zmniejszy¢ moc, albo przycisk @ aby ja zwiekszy¢.

» Naciskaj przycisk @ albo , aby ustawi¢ moc minimalna lub maksymalna.

» Nacisnij przycisk @ dwa razy, aby ustawi¢ poziom gotowania wedtug
temperatury.

Temperatura jest sygnalizowana swieceniem odpowiedniej diody LED nad

symbolem /).

W przypadku obydwu pdl indukcyjnych mozliwe jest ustawianie temperatury w

zakresie 60-240°C.

» Naciskaj przycisk @ aby zmniejszy¢ temperature, albo przycisk @ aby ja
zwiekszyc.

» Naciskaj przycisk @ albo , aby ustawi¢ temperature minimalna lub
maksymalna.

Jesli przy najnizszym poziomie mocy lub temperatury nacisniesz
przycisk @ pole indukcyjne wytaczy sie.

8.2, Ustawianie czasu gotowania

Mozesz ustawic czas, po ktérym indukcyjne pole grzewcze ma sie automatycznie
wytgczy¢. Wykonaj nastepujace czynnosci:
» Nacisnij przycisk @ trzy razy, aby ustawi¢ czas gotowania.
Czas gotowania jest sygnalizowany swieceniem odpowiedniej diody LED nad
symbolem ( 5.
» Naciskaj przycisk @ lub @ aby wybrac czas gotowania.

- Kroétkie nacisniecie przycisku: ustawianie w interwatach minutowych

— Dtuzsze nacisniecie przycisku: ustawianie w interwatach 10-minutowych.
Mozliwe jest ustawienie czasu gotowania wynoszacego maksymalnie trzy godziny.
Po uptywie ustawionego czasu gotowania urzadzenie wytacza sie automatycznie.

8.3. Wylaczanie urzadzenia

» Po zakonczeniu gotowania nacisnij przycisk @ aby wytaczy¢ ptyte grzewcza.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol,Lo”, a urzadzenie znajduje sie w trybie
gotowosci.

W razie dtuzszej przerwy w uzytkowaniu wyjmij wtyczke z gniazda sieciowego, aby
wytgczy¢ zasilanie w prad.
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Wentylator urzadzenia pracuje jeszcze przez pewien czas po
zakonczeniu procesu gotowania, aby schtodzi¢ urzadzenie. Wyjmij
wtyczke z gniazda sieciowego dopiero po catkowitym wytaczeniu sie
wentylatora.

9. Zabezpieczenie przed dzieé¢mi

Kuchenka wyposazona jest w zabezpieczenie przed dzie¢mi, ktére wyklucza

przypadkowe naciskanie przyciskéw lub wigczenie urzadzenia.

» Nacisnij przyciski @ i @ jednoczesnie, aby wiaczyc¢ zabezpieczenie
odpowiedniej ptyty grzewczej przed dzie¢mi.

Na wyswietlaczu widac L, stycha¢ sygnat dzwiekowy.

P Zabezpieczenie mozna wylaczy¢ przez ponowne nacisniecie przyciskéw @ i @

10. Informacje dla uzytkownika - oszczedzanie
energii i zasobow naturalnych

Jak oszczedzac energie:

» Pole grzewcze i denko garnka musza by¢ czyste i wolne od pozostatosci, aby
mogty zapewnic¢ optymalny transfer ciepta.

» Stawiaj naczynie uzywane do gotowania dokfadnie posrodku strefy grzewczej.

» Nie uzywaj naczyn o srednicy denka mniejszej od 12 cm.

» Gdy gotujesz wode, podgrzewaj tylko taka ilos¢, jakiej rzeczywiscie
potrzebujesz.

» Jezeli to mozliwe, podczas gotowania i przygotowywania potraw zawsze
przykrywaj uzywane naczynie pokrywka.

» Jak najszybciej wylaczaj strefe grzewcza i wykorzystuj ciepto resztkowe do
utrzymywania temperatury potraw, topienia ttuszczu itd.

11. Czyszczeniei pielegnacja

OSTRZEZENIE!
A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Wystepuje niebezpieczenstwo porazenia elektrycznego

przez czesci przewodzace prad.

B Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze wyjmuj
wtyczke z gniazda sieciowego.

B Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych
cieczach.
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Do czyszczenia powierzchni ceramicznej i obudowy urzadzenia nie
stosuj szorstkich ani szorujacych preparatéw, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenia. Uzywaj specjalnego srodka czyszczacego do
powierzchni ceramicznych albo tagodnego srodka czyszczacego, np.
ptynu do mycia naczyn.

» Przed rozpoczeciem oczyszczania urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Zaczekaj, az urzadzenie catkowicie wystygnie.

Usun grubsze zanieczyszczenia specjalng zdrapka do powierzchni ceramicznych.
Przetrzyj zimna powierzchnie ceramiczna miekka, zwilzong woda Sciereczka.
Nastepnie wytrzyj powierzchnie ceramiczng do sucha miekka $ciereczka.

Jezeli szczeliny wentylacyjne sa brudne lub zatkane, ostroznie usun brud
odkurzaczem.

v v v v Vv

12. Koniec uzytkowania

Jezeli nie uzywasz urzadzenia przez dtuzszy czas, wyjmij wtyczke z gniazdka i
schowaj urzadzenie w suchym miejscu.

13. Rozwiagzywanie problemow

Jezeli w trakcie uzytkowania wystapia problemy, sprébuj je najpierw usunaé na
podstawie ponizszej tabeli. Jezeli nie pozwoli to usuna¢ problemu, skontaktuj sie z
naszym serwisem.

13.1.Tabela kodow btedow

Kod bledu Przyczyna Rozwiazywanie probleméw

Rozpoznawanie garnka:
EO Na polu grzewczym nie ma
garnka

W ciggu 45 sekund postaw na
polu grzewczym garnek.

Wystapito zwarcie w module

E1 elektronicznym. Skontaktuj sie z serwisem
E2 Uszkodzony czujnik Skontaktuj sie z serwisem
temperatury
Sprawdz, czy wartos¢ napiecia
gniazda sieci elektrycznej,
Zadziatat bezpiecznik do ktérej podtaczone jest
E3 przepieciowy modutu urzadzenie, jest zgodna z
elektronicznego wartoscia napiecia podang
na tabliczce znamionowej
urzadzenia.
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W razie wystapienia kazdego z ww. btedéw zresetuj urzadzenie przez

odfaczenie wtyczki od gniazda sieciowego.

14. Usuwanie i utylizacja

Pralss

Opakowanie

Urzadzenie jest zapakowane w celu zabezpieczenia przed
uszkodzeniami transportowymi. Opakowania sktadaja sie z surowcéw
wtdrnych i nadaja sie do utylizacji albo recyklingu.

Urzadzenie

Zuzytych urzadzen nie wolno wyrzucac razem z odpadami domowymi.

Zgodnie z dyrektywg europejskg 2012/19/WE po zakonczeniu
uzytkowania urzadzenie nalezy przekazac do przepisowego usuniecia.
Zawarte w urzadzeniu wartosciowe surowce wtdrne zostang przy tym
odzyskane, co zredukuje obcigzenie srodowiska naturalnego.

Przekaz zuzyte urzadzenie do punktu zbidrki ztomu elektrycznego i
elektronicznego albo zaktadu utylizacyjnego.

Blizsze informacje uzyskasz od lokalnego przedsiebiorstwa
komunalnego lub w urzedzie gminy.

17



15. Dane techniczne

Napiecie znamionowe AC 220-240V~50Hz
Moc znamionowa 3500 W

Klasa ochronnosci I

Srednica odpowiednich naczyn 12-26 cm

INFORMACJE O PRODUKCIE ZGODNE Z ROZPORZADZENIEM (UE) NR 66/2014

Wartos¢ (pole

Symbol Jednostka grzewcze L/P)

Nazwa lub oznaczenie MEDION AG
dostawcy
Oznaczenie modelu MD 15324

. . Samodzielna ptyta
Rodzaj ptyty kuchennej kuchenna
Liczba stref i/lub )
powierzchni grzewczych
Technika grzewcza Indukcja
Dla nieokragtych
stref lub powierzchni
grzewlc?ych: ., Dt./szer. mm b. d.
dtugos¢ / szerokosc
uzytecznej powierzchni/
strefy grzewczej
Srednica stref i/Lub 200/200

R @ mm
obszaréw grzewczych
Zuzycie energii na strefe/
powierzchnie grzewcza (EC, i cOokmg) Wh/kg 188,3/192,5
na kg
Zuzycie energii przez
p{yte kuchen na (EC electric hob) Wh/kg 190’4

Podane w tabeli zuzycie energii do podgrzania 1 litra wody (co odpowiada

1 kg) wymaga 190,4 watogodzin na kilogram (190,4 Wh/kg). Wtasciwe dla
urzadzenia zuzycie energii zostato okreslone na podstawie normy DIN EN 60350-
2:2013+A11:2014.
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