
⭐ Termometr Do Mięsa Podwójny 
Tester Z Aplikacją Cyfrowy Sonda Do 
Wołowiny ⭐ 

 
✅ Najważniejsze cechy: 

✔ Zasięg Bluetooth 135 m i aplikacja ThermoPro – Monitoruj temperaturę z 
odległości 135 m w otwartej przestrzeni za pomocą aplikacji ThermoPro, z 



predefiniowanymi ustawieniami USDA dla 8 rodzajów mięsa – kontrola z 
dowolnego miejsca! 

✔ Precyzyjne pomiary 0-300°C z 2 sondami – Wyposażony w 2 sondy o 
zakresie -10°C do 300°C (14°F-572°F) z dokładnością ±1,0°C, umożliwia 
monitorowanie temperatury mięsa i piekarnika jednocześnie – idealny do 
precyzyjnego gotowania! 

 

✔ Duży ekran LCD z podświetleniem – Wyświetlacz retroiluminado 
pokazuje temperaturę w czasie rzeczywistym, poziom baterii, alarmy i czas 
pozostały, z dotykowym podświetleniem – wygoda bez telefonu! 



✔ Długa żywotność baterii i łatwe ładowanie – Działa do 90 godzin z 2 
baterii AAA (brak w zestawie), idealne na długie sesje gotowania – 
oszczędność czasu i energii! 

 

✔ Łatwe mocowanie i trwała konstrukcja – Posiada ukryty haczyk do 
zawieszenia i trwały stojak, jest lekki i łatwy do przenoszenia – praktyczność 
na co dzień! 

✔ Inteligentne alerty i personalizacja – Aplikacja oferuje predefiniowane 
ustawienia USDA, personalizację temperatur, grafiki temperatury w czasie 
rzeczywistym i powiadomienia dźwiękowe/wizualne – gotowanie bez stresu! 



✔ Wszechstronne zastosowanie – Idealny do grilla, piekarnika, wędzarni czy 
sous vide, z szybkim pomiarem (1-3 sekundy) i alarmem, gdy temperatura 
osiągnie cel – narzędzie dla każdego kucharza! 

 

⚙ Specyfikacja techniczna: 

✔ Materiał: Metal, stal nierdzewna 

✔ Typ termometru: Cyfrowy 

✔ Zakres temperatury: -10°C do 300°C (14°F-572°F) 

✔ Dokładność: ±1,0°C (±1,8°F) w zakresie 0-100°C, ±1,5% powyżej 



✔ Zasięg Bluetooth: Do 135 m (otwarta przestrzeń) 

✔ Bateria: 2x AAA (brak w zestawie), 90 godzin działania 

✔ Zastosowanie: Grill, piekarnik, wędzarnia, kuchnia 

 

❇ Zawartość zestawu: 

✔ 1 × Termometr Bluetooth ThermoPro TP902 

✔ 2 × Sonda ze stali nierdzewnej 

✔ 1 × Klips 



✔ 1 × Instrukcja obsługi 

 

✳ Zastosowanie: 

✔ Idealny do grilla i wędzarni – Precyzyjne monitorowanie mięsa na otwartym 
ogniu. 

✔ Świetny do piekarnika i sous vide – Kontrola temperatury dla 
perfekcyjnych dań. 

✔ Uniwersalny w kuchni – Łatwe gotowanie z aplikacją i dwiema sondami! 



 

⭐ Dlaczego warto wybrać ten termometr ThermoPro TP902? 

✔ Precyzyjny – zakres 0-300°C i dokładność ±1,0°C z 2 sondami. 

✔ Wygodny – zasięg 135 m, aplikacja z predefiniowanymi ustawieniami USDA. 

✔ Inteligentny – alerty dźwiękowe/wizualne i grafika temperatury. 

✔ Praktyczny – łatwe mocowanie, długa bateria i podświetlany ekran! 

✨ Z termometrem ThermoPro TP902 osiągniesz perfekcję w gotowaniu – 
inteligentna kontrola w zasięgu ręki! 
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