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GWARANCJA
To urzgdzenie ma 2-letni okres gwarancji. W tym okresie producent ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie
awarie bedace bezposrednim skutkiem wad konstrukcyjnych. W przypadku wystapienia tych awarii urzadzenie
zostanie naprawione lub w razie potrzeby wymienione. Gwarancja traci wazno$¢, gdy uszkodzenie urzgdzenia
jest spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, nieprzestrzeganiem instrukcji lub naprawami wykonanymi
przez osobe trzecig. Gwarancja wystawiana jest wraz z oryginatem paragonu fiskalnego. Wszystkie czesci, ktére

ulegajg zuzyciu, sg wytagczone z gwarangji.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych
nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych
Srodkéw ostroznosci, w tym:

* Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje.
Zachowaj te instrukcje na przysztosc.

* To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego.

* To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnos$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane na
temat korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo .

* Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby upewnic
sie, ze nie bawig sie urzagdzeniem.

* To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez
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dzieci od 0 do 16 lat. To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku od 16 lat i starsze, jesli sg pod
stalym nadzorem. To urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub
zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w
miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 16
lat. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie mogg
by¢ wykonywane przez dzieci.

* To urzadzenie powinno by¢ ustawione w stabilne;
pozycji z uchwytami ustawionymi tak, aby unikng¢
rozlania gorgcych ptynow.

* Urzadzenie musi by¢ odtgczone od Zrédta zasilania,
gdy nie jest uzywane, podczas serwisowania i
wymiany czesci. Pozostawic¢ do ostygniecia przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz przed
czyszczeniem urzgdzenia.

« Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby

uniknad niebezpieczenstwa.

* UWAGA: Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, nalezy pamietac, ze
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urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajace, takie jak wytgcznik czasowy,
ani podtgczane do obwodu, ktéry jest regularnie
wigczany i wytgczany przez zaktad energetyczny.

4 N
Powierzchnie oznaczone tym symbolem
moggq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Zaleca sie, aby nie dotykac
powierzchni urzgdzenia innych niz
uchwyty, aby unikng¢ oparzen.

\- J
* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki

promocyjne zostaty usunigte.
+ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.

+ Nie uzywaj ani nie przechowuj tego urzadzenia na zewnatrz.

+ Nie przesuwaj urzadzenia podczas pracy lub gdy olej jest jeszcze goracy. Pozostawi¢ do ostygniecia
przed przeniesieniem urzadzenia.

+ Nie uzywaj tego urzadzenia do celéw innych niz przewidziane.

+ Sprawdz doktadnie, czy napiecie i czestotliwo$¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg
wskazaniom na tabliczce znamionowej urzadzenia.

» Wtyczke nalezy podtaczy¢ do odpowiedniego gniazdka, ktére jest zainstalowane i uziemione zgodnie ze
wszystkimi lokalnymi normami i wymaganiami.

* To urzadzenie nalezy eksploatowac napetnione olejem do smazenia co najmniej do poziomu minimalnego i
nieprzekraczajgcego poziomu maksymalnego zaznaczonego na urzadzeniu.

* W tym urzadzeniu zalecamy uzywanie wytacznie oleju do smazenia. Uzywaj ttuszczu do smazenia na wtasne
ryzyko. Ani producent, importer ani dostawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek obrazenia lub
szkody spowodowane uzyciem niewtasciwego oleju lub ttuszczu.

+ Uzywaj wytacznie ztgcza lub modutu z wbudowanym termostatem dostarczonych wraz z urzadzeniem.

» Uzywac wytacznie przybordéw dostarczonych z urzgdzeniem.

+ Nie uzywaj tego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, ani w przypadku
nieprawidtowego dziatania urzadzenia lub uszkodzenia w jakikolwiek sposéb. Zwré¢ urzadzenie do dziatu
serwisowego DOMO lub jego przedstawiciela serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji
elektrycznej lub mechanicznej. Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.

+ Aby uchronic¢ sie przed porazeniem elektrycznym lub poparzeniami, nie zanurzaj urzadzenia, przewodu ani

wtyczki w wodzie lub innej cieczy.
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+ Dostarczono kroétki przewdd zasilajgcy, aby zmniejszy¢ ryzyko zaplatania sie lub potkniecia o dtuzszy przewéd.

NIE UZYWAC Z PRZEDEUZACZEM.

+ Catkowicie rozwin przewdd, aby zapobiec jego przegrzaniu.

+ Nie pozwdl, aby przewdéd zasilajacy zwisat z krawedzi blatu lub dotykat gorgcych powierzchni.

+ Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy przebiegat pod lub wokét urzadzenia.

+ Nie umieszczaj na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego lub zlewu, ani w nagrzanym

piekarniku.

+ Nie umieszczaj w poblizu tatwopalnych materiatéw, gazéw lub materiatéw wybuchowych.

+ Nie umieszczaj w poblizu przedmiotéw, ktére mogg sie zapali¢, takich jak zastony, reczniki itp.

+ Upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane, a nastepnie podtacz przewdd do gniazdka $ciennego.

Aby odtaczy¢, ustaw przetgczniki w pozycji ,OFF” lub ,,0”, a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka. Nigdy nie ciggnij

za przewdd ani urzadzenie, aby wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

* Konieczna jest wymiana oleju po 7 do 10 sesjach smazenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest w nim woda lub jesli cze$ci sa nadal mokre po czyszczeniu.

+ Nieutrzymywanie tego urzadzenia w czystosci moze niekorzystnie wptyng¢ na zywotnos¢ urzadzenia i by¢ moze

spowodowac niebezpieczng sytuacje.

+ Podczas smazenia przez filtr moze wydostawac sig goraca para lub moze dojs¢ do lekkiego rozpryskiwania.

Podczas pracy trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci.

+ Aby unikna¢ rozpryskéw oleju, nalezy najpierw usung¢ nadmiar lodu z zamrozonej zywnosci.

* W przypadku pozaru nigdy nie prébuj gasi¢ go woda. Usunh przewéd, zamknij pokrywe i sttumij ptomienie
wilgotng Sciereczka.

* Wszelkie obrazenia lub szkody spowodowane nieprzestrzeganiem tych zasad sg na wtasne ryzyko.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE NA PRZYSZ+OSC.

SKLADNIKI

Korpus ze stali nierdzewnej

Sktadany uchwyt kosza

Pokrywa przeciwkurzowa z uchwytem
Koszyk

Pojemnik na olej

Uchwyty reczne

Pokretto temperatury

. Czerwona kontrolka zasilania ,ON".

. Zielona kontrolka temperatury

0. Element grzejny

20 ®N Ve W NS
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KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1. Przed pierwszym uzyciem wyczy$¢ frytkownice zgodnie z instrukcja.

2. Umies¢ frytownice na poziomej, odpornej na ciepto powierzchni.

3. Umies¢ uchwyt w pozycji poziomej, az ustyszysz klikniecie.

4. Otworz pokrywe i wyjmij kosz.

5. Napetnij patelnie ptynnym olejem, odpowiednim do podgrzewania, az poziom oleju znajdzie sie pomiedzy
oznaczeniami ,MIN" i ,MAX" na korpusie. Nigdy nie uzywaj urzadzenia, gdy w urzadzeniu jest za duzo lub za mato
oleju.

6. Umie$¢ kosz z powrotem w korpusie.

7. Wtz wtyczke do gniazdka (220-240V~ 50Hz), zapali sie czerwona lampka.

8. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca wytgcznika temperatury.

9. Wybrac zgdang temperature za pomocg pokretta temperatury. Olej zacznie sie nagrzewac. Zielona lampka zapali
sie, gdy zostanie osiggnieta zgdana temperatura. Frytkownica jest teraz gotowa do uzytku. Gdy temperatura oleju
stanie sig zbyt niska, kontrolka temperatury zgasnie i zapali si¢ ponownie, gdy ponownie zostanie osiggnieta
zadana temperatura.

10. Umies¢ jedzenie, ktére chcesz smazy¢ w koszu, ostroznie wtéz kosz z powrotem do oleju. Aby uzyskac lepszy

efekt pieczenia, wktadaj zywnos$¢ do kosza tylko do potowy.

Uwaga: w celu zachowania jakosci oleju zaleca sie przyprawi¢ potrawe po smazeniu.

11. Ostroznie wyjmij koszyk z oleju i sprawdz, czy jedzenie jest doktadnie ugotowane.
12. Pozwél, aby olej ociekat przez 10 do 12 sekund.

PO UZYCIU

1. Wytgczy¢ urzadzenie przekrecajac pokretto temperatury do pozycji minimalnej.
2. Wyjmij wtyczke z gniazdka.

3. Umies$¢ kosz z powrotem w korpusie. Zamknij pokrywe.

4. Przed odtozeniem frytownicy odczekaj, az catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

Odtacz urzadzenie przed czyszczeniem.

CZYSZCZENIE ZEWNETRZNEJ CZESCI URZADZENIA

* Po kazdym uzyciu wyczy$¢ zewnetrzng powierzchnie frytownicy wilgotng $ciereczkg nasgczong odrobing wody z
mydtem.

+ Panelu sterowania nie wolno zanurza¢ w wodzie ani zadnym innym ptynie.

CZYSZCZENIE WNETRZA URZADZENIA

Czy$¢ wnetrze frytownicy przy kazdej wymianie oleju. Wyczy$¢ ja w sposéb opisany ponizej, aby utrzymac
frytkownice w optymalnym stanie.
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1. Zdejmij pokrywe.

2. Wyjmij kosz do smazenia.

3. Wyjmij element grzejny z korpusu.

4. Wylej olej z miski. Usur plamy papierem domowym. Trudne plamy mozna usung¢ gabka kuchenna,
nylonowg szczotkg lub $ciereczkg z tagodnym roztworem mydta.

5. Kosz do smazenia, pokrywe z filtrem i patelnie mozna my¢ w zmywarce.
6. Doktadnie osusz pokrywe, kosz do smazenia i patelnie przed ponownym wtozeniem ich do frytownicy.

KONSERWACJA URZADZENIA

1. Temperatura i czestotliwo$¢ uzywania sg najwazniejszymi czynnikami wptywajgcymi na pogorszenie jakosci

thuszczu do smazenia.

2. Dla smacznego i zdrowego smazenia zaleca sie regularng wymiane oleju. Ponadto regularna wymiana oleju

znacznie utatwi czyszczenie korpusu i kosza.

3. Niektore potrawy, takie jak potrawy panierowane lub pikantne potrawy i migsa, moga powodowac szybsze
psucie sie oleju. Wymieniaj olej, gdy robi sie ciemny lub brudny, zaczyna dymic¢ lub nienormalnie sie
pienic.

4. Wymien catkowicie olej, nie mieszaj starego oleju z nowym.

5. Regularne filtrowanie oleju poprawi jako$¢ smazonych potraw, ale nie spowolni jego psucia sig.

6. Przechowu;j thuszcz do smazenia w chtodnym, ciemnym miejscu. Jesli rzadko uzywasz frytownicy, wymieniaj
olej co 5 do 6 miesiecy.

7. Utylizuj olej do smazenia zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w Twoim miescie. Nigdy nie wlewaj starego
oleju do zlewu lub toalety. Moze to zablokowac rure odptywowa i nie jest odpowiedzialne ekologicznie.

Uwaga: we wnece do przechowywania przewodu znajduje sie zabezpieczenie. Jesli olej w urzadzeniu stanie sie
zbyt goracy, to zabezpieczenie zostanie aktywowane. Oznacza to, ze urzgdzenie samo sie wytgczy. Poczekaj, az
urzgdzenie ostygnie, a nastepnie ponownie nacisnij ten przycisk, aby zresetowac urzadzenie. Wtedy bedzie
mozna ponownie korzystac z frytownicy.

ZALECENIA

Olej do gtebokiego smazenia - Wymiana po +/- Olej
arachidowy 8 do 10 zastosowan Olej roslinny 10 do 12

zastosowan Oliwa z oliwek 8 do 10 zastosowan

Uwaga: Powyzsze zalecenia dotyczg przecietnej rodziny i normalnego
uzytkowania.
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PORADY KULINARNE

Za kazdym razem, gdy podgrzejesz olej, obnizy to jego jakos¢. Po kazdym uzyciu
wytgczaj frytkownice. Regularnie wymieniaj olej, zwtaszcza gdy jest ciemny lub brudny,
lub gdy nienormalnie sie pieni.

FRYTKI

1. Uzyj grubych ziemniakoéw, ktére nie sg zbyt Swieze. Pokrdj je w plasterki. Oczys¢
plastry pod biezgcg wodg i osusz.

2. Upiecz frytki na dwa sposoby:

* Pierwsze smazenie : 150-160°C : 5 do 10 minut (w zaleznosci od ilosci)

* Drugie smazenie : 175 - 185°C: 2 do 4 minut

Pozwdél im doktadnie ostygna¢ przed podaniem.

ZAMROZONE JEDZENIE

1. Mrozonki silnie schtadzajg olej. Dlatego nie uzywaj duzych porcji.

2. Potrzasnij jedzeniem nad zlewem, aby usung¢ wigkszos¢ lodu.

3. Ustaw przetgcznik temperatury na 180°C. Koszyk powoli wktada¢ na patelnie, uwazajac, aby
nie doszto do silnego pienienia sie oleju.

Zalecana temperatura smazenia

Udko/filet z kurczaka 170°C
Fondu Parmezan 170°C
Krokiet z serem 170°C
pstrag 170°C
Paluszki rybne 175°C
Krokiety ziemniaczane 175°C
Krokiety rybne 175°C
krewetki 180°C

beignet z serem 180°C
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