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WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie
bezpieczenstwo i uzyskaé najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie
niniejszej instrukcji, tgcznie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczeristwa,
i zachowanie jej na przysztos¢é.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktéry moze byé potrzebny
do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu
i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

O uwaca: Nalezy pamieta¢, ze funkcje i akcesoria piekarnika mogg sie
rézni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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1. INFORMACIJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OGOLNE OSTRZEZENIA

Czyszczenia nie wykonywac myjkg parowa.

A OSTROZNIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z niezamierzonym
zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzadzenie nie moze by¢ zasilane
przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak minutnik, ani podfaczane
do obwodu, ktéry jest regularnie wtgczany i wytgczany przez sie¢ energetyczna
Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nie dotykaj elementéw grzejnych
wewnatrz kuchenki.

Stosowac zgodnie z przeznaczeniem

Piekarnik nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn. tylko
do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad jako Zrddto
ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikajgce z niewtasciwego,
nieprawidtowego lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Ograniczenia uzytkowania

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia i przez osoby
o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sg one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic¢ sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
bez dozoru.

e To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)

0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowe] ani przez osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one nadzorowane
lub zostang odpowiednio poinstruowane.

Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

A\ OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego dostepne czesci
silnie sie nagrzewajg. Nalezy uwaza¢, aby nie dotykaé elementéw grzejnych
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Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu urzgdzenia,
chyba ze sg pod statym nadzorem.

A OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga sie nagrzewaé podczas uzytkowania.
Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACII

Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.

Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ wifasciwg cyrkulacje S$wiezego powietrza potrzebnego
do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze mocowac
do mebli za pomoca srub dostarczonych wraz z urzgdzeniem.

Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest wymagane
wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie nie
przegrzato.

Podczas montazu piekarnik nalezy odtgczy¢ od sieci, aby unikngé przegrzania.
Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wymaga
skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta gwarancja.
Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczgcych instalacji przeznaczonych dla
wykwalifikowanych specjalistow.

Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi,
zwierzat badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze by¢ pociggniety
do odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika,
ktéry musi znac i przestrzegac przepisdow obowigzujacych w kraju instalacji oraz
instrukcji producenta.

Po rozpakowaniu urzgdzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone, w razie
probleméw przed instalacjg skontaktuj sie z obstugg klienta i nie podfaczaj
do pradu.

Przed uruchomieniem urzadzenia usun opakowanie.

Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do podnoszenia

i przenoszenia piekarnika.

Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywac temperature 95°C.
Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych, aby unikngé
skaleczen.
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e Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych na dziatanie
czynnikdéw atmosferycznych.
e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach ponizej 2000 m.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

e Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi
posiadac podfgczony oraz dziatajacy styk uziemiajgcy. Uziemienie oznaczone jest
kolorem zétto-zielonym. Ta czynnos¢ musi byé wykonana przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami.

e Podtaczenie do zrédta pragdu mozna wykonac za pomocy wtyczki lub za pomocg
statego okablowania, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy z separacja
stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej Ill, pomiedzy
urzadzeniem a zrédtem pradu, ktdre moze wytrzymaé maksymalne podtgczone
obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym ustawodawstwem.

e W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, nalezy poprosic¢
wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem.
Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami kraju instalacji.

e 76tto-zielony kabel uziemiajacy nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik.
Gniazdo oraz wytacznik wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien
by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny.

o Jedli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy zlecié jego
wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom o podobnych
kwalifikacjach. W sprawie napraw nalezy zwrécié sie do Dziatu obstugi klienta
i poprosi¢ o zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

e Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektryczne;j.

o A\ OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym, przed
przystgpieniem do wymiany zarowki upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

e Piekarnik nalezy wytagczyé przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.

e Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

— Nie ciggnac za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia
od zrddta zasilania;
— Nie dotykaé urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi badz stopami;
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— Generalnie nie zaleca sie uzywania adapterow, wielu gniazd i przedtuzaczy;
— W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urzgdzenie

i nie manipulowac przy nim.

0 UWAGA: Piekarnik moze wymaga¢ prac konserwacyjnych, dlatego zaleca sie
udostepnienie innego gniazda $ciennego, tak aby mozna byto go podtaczyé,
jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktérym go zainstalowano.

Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przeprowadzona
moze spowodowad powazne zagrozenie dla uzytkownika.

Firma produkcyjna niniejszym oswiadcza, Zze nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane
nieprawidtowg instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem instalacji
uziemiajgcej (np. porazeniem prgdem).

OSTROZNIE: : aby uniknaé niebezpieczeristwa zwigzanego z niezamierzonym
zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzadzenie nie moze by¢ zasilane
przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak minutnik, ani podtgczane
do obwodu, ktdry jest regularnie witgczany i wytgczany przez sie¢ energetyczna.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do witgczania za pomocg zewnetrznego timera
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekajg podczas gotowania/pieczenia.
Umieszczajgc ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy zwrdcié uwage,
aby krétsza cze$¢ boku (miedzy ogranicznikiem a koncem) byta skierowana
w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt posiada ozdobng metalowg listwe,
nalezy zwrdéci¢ uwage na jej umiejscowienie na zewnatrz piekarnika, tak aby logo
marki byto widoczne i czytelne. Prawidtowe ustawienie mozna znalezé takze
na ilustracji w czesci Akcesoria niniejszej instrukcji obstugi.

Nie uzywaj ostrych, $ciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki, poniewaz mogg one
porysowac powierzchnie, co moze spowodowacd pekniecie szyby.

Uzywaé wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze skraplac sie
wilgoc. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie wilgoci, przed wtozeniem
potrawy do piekarnika nalezy po jego witgczeniu odczeka¢ 10-15 minut.
Kondensacja zniknie, gdy piekarnik osiggnie temperature pieczenia.
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Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywka zamiast na nieostonietej tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku przez czas
dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojs¢
do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim przypadku
nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

A OSTRZEZENIE: Nie wykftada¢ Scian piekarnika folig aluminiowg ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia aluminiowa lub
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goraca emalig
stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii wewnatrz piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.

A 0STROZNIE: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia lub gdy
piekarnik jest goracy.

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie umieszczania
zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami, ale uzywania papieru
do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikéw.

OSTRZEZENIA (*DLA PIEKARNIKOW Z PIROLIZA)

Przed czyszczeniem zmy¢ nadmiar wycieku.

A\ OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu czyszczenia nalezy:

— Otworzy¢ drzwiczki piekarnika;

— Wilgotng gabka usungé z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste resztki
jedzenia. Nie uzywac detergentow;

— Wyciaggna¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych poétek (o ile dostepne);

— Nie wktadac scierek do naczyn.

W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu czyszczenia nalezy

koniecznie zamkngé otwdr za pomoca dostarczonej nakretki. Otwér zamykaé

nakretky zawsze wtedy, gdy sonda do miesa nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny) powierzchnie

moga sie nagrzac¢ bardziej niz zwykle, dlatego dzieci powinny znajdowad sie z dala

od urzadzenia.

Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy pirolizera

nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej przegrzaniu.

OSTRZEZENIA dotyczace BEZPRZEWODOWEJ SONDY TEMPERATURY

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposdb opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
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NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe REKAMI BEZPOSREDNIO PO GOTOWANIU.
Zawsze nos$ rekawice kuchenne, aby usungé¢ sonde Preci Probe z potrawy

po ugotowaniu.

Aby sonda dziatata prawidtowo, podczas gotowania metalowa czes¢ sondy musi
byé umieszczona gteboko wewnatrz potrawy - nalezy jg wsungé az do czarnej,
ceramicznej czesci znajdujacej sie na koncu.

W16z sonde Preci Probe
do zywnosci do tego miejsca

Nie wystawiaj metalowe] czesci sondy Preci Probe na bezposrednie dziatanie
ciepta wytwarzanego przez piekarnik.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w innym urzgdzeniu z wyjgtkiem piekarnika

do zabudowy.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowe;.

Sonde Preci Probe mozna czyscic¢ i my¢, ale nie nalezy jej dtugo zanurzac

w wodzie.

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat

i mtodsze.

Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia sondy
Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

Wyczys¢ sonde Preci Probe przed uzyciem.

Sonda moze pracowa¢ w tym zakresie temperatur: 10°C do maksymalnej
temperatury wewnetrznej 100°C cze$ci metalowej. Cze$é ceramiczna moze
osiggnac 350°C.

Jesli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie zostanie
przerwane, a sonde Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjac¢ z piekarnika
w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.

f PL 10



2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. PRZEGLAD PRODUKTU

2.2. AKCESORIA
Boczne siatki druciane (tylko jesli sg dostepne*)

Panel sterowania

Numery pozycji pétek

Kratki

Tace

Ostona wentylatora
Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki (jesli wystepuja:
tylko dla ptaskich komar)

8. Numer seryjny i kod QR

NownpwnNe

Wpisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania w przysztosci.

Kratka metalowa

% =

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika
prowadnice boczne stuzg do umieszczenia blach
do pieczenia i rusztow podczas pieczenia.

© UWAGA: 6 lub 7 poziomdw w zaleznosci

od modelu.

Blacha do pieczenia (tylko jesli jest dostepna*)

Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana,
regulowana podtka, ktéra podtrzymuje naczynia,
zapewniajgc rownomierne gotowanie i ufatwiajac
czyszczenie. Mozna jej uzywac do utrzymywania

talerzy i patelni na rdéinych wysokosciach
w zaleznosci od potrzeb kulinarnych.
Gtebsza taca

=

Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie
do uzyskania réwnomiernego przyrumienienia
od dotu, co czyni jg idealng do ciastek i ciast
ze wzgledu na jej ptytka, ptaska konstrukcje.
Dodatkowo umieszczenie jej pod rusztem
do gotowania moze pomdc w zbieraniu skroplin
i zapobiegnieciu ubrudzenia piekarniku.

PL11

Gtebsza blacha idealnie nadaje sie do przepiséw
z dodatkiem ptynéw lub warstw, takich jak
zapiekanki lub pieczenie. Jej gtebokos$¢ zostata
specjalnie  zaprojektowana, aby zapewnic
pozadang konsystencje przygotowywanej w nim
Zywnosci.
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Prowadnice teleskopowe
(tylko jesli sg dostepne*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open
(tylko jesli sg dostepne*)

Teleskopowe szyny piekarnika to potki, ktére
mozna wysuwac, co ufatwia wktadanie i wyjmo-
wanie potraw, bez koniecznosci siegania do
wnetrza goracego piekarnika. Poprawiaja
bezpieczenstwo, stabilnos¢ i mozna je regulowacd
na réznych poziomach.

Podwadjna taca - tryb grillowania
(tylko jesli jest dostepna*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch
drzwi, zapewniajac ich ptynny i zapobiegajac
trzaskaniu.

Podwoéjna taca — tryb PARA
(tylko jesli jest dostepna*)

Whklesty ksztatt umozliwia prawidtowg cyrkulacje
wilgoci powstajgcej podczas gotowania, utrzymujgc
wysoki poziom wilgotnosci zywnosci. W zaleznosci
od ilosci wody wtozonej do tacy, uzyskamy bardziej
suche lub bardziej ,mokre” potrawy.

Rozen (tylko jesli jest dostepny*)

Wypukty ksztatt nadaje sie do grillowania
w piekarniku w wysokiej temperaturze (220°),
umozliwiajac efekt grillowania nawet w domu
przy niewielkiej ilosci dymu dzieki dziataniu
odprowadzajgcemu ttuszcz z dna blachy.

Sonda Preci (tylko jesli jest dostepna*)

Rozen wspétpracuje z gérnym elementem
grzejnym, obracajgc potrawe, co umozliwia jej
réwnomierne przygotowanie. Najlepiej nadaje
sie do zywnosci Sredniej wielkosci. Idealny do
odkrywania na nowo smaku tradycyjnej pieczeni.

Sonda ta to czujnik temperatury, ktéry po
wtozeniu do potrawy i podtgczeniu do piekarnika
za pomocy Bluetooth pozwala kontrolowac
temperature  wewnatrz  potrawy podczas
gotowania. Jest gtéwnie uzywana do ryb i miesa.
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Taca Airfry (tylko jesli jest dostepna*)

Taca Airfry zapewnia rownomierny i trojwymia-
rowy doptyw gorgcego powietrza do zywnosci,
co zapewnia bardziej chrupigcg skoérke,
zachowujac jednoczesnie delikatnos¢ wnetrza.
Aby zebrac¢ soki i panierke, potdz jg na blasze
do pieczenia.
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2.3. PANEL STEROWANIA

Funkcje i ranking funkcji mozna zmienia¢ w zaleznosci od modelu
Wt./Wyt.

Zdalne sterowanie

Lampa

Funkcje

Godzina

Temperatura

7/8. Przyciski nawigacyjne

9. Uruchom/Wstrzymaj
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GtOWNE FUNKCIE
Panel sterowania oferuje nastepujgce gtéwne funkcje:
Symbol ‘ Funkcja Opis

(D Wt./Wyt. Nacisnij, aby wtaczy¢/wytaczyé piekarnik

Nacisnij przycisk, aby wiagczy¢ zdalne sterowanie,
po sparowaniu piekarnika z aplikacjag hOn
(poprzez aplikacje).

Zdalne sterowanie
Wt./WYL.

Nacisnij, aby wtgczyé/wytaczy¢ oswietlenie

Oswietleni . .
swietlenie komory piekarnika

Nacisnij raz, aby uzyskac dostep do funkgji recznych,

trzy razy, aby wyswietli¢ menu Czyszczenie i cztery
razy, aby wyswietli¢ menu Wi-Fi.

Nacisnij raz, aby ustawi¢ czas gotowania, dwa
razy, aby witaczy¢é minutnik (dostepny w trybie
gotowosci), trzy razy, aby wigczy¢ opdinienie
startu. W trybie gotowosci dostepny jest minutnik
kuchenny oraz, po nacisnieciu przez 3 sekundy,
godzina.

[~
D Funkcje dwa razy, aby wiaczy¢ programy Everyday Cooking,

Godzina

Naci$nij raz, aby sprawdzi¢ temperature
w komorze, dwa razy, aby aktywowac opcje
szybkiego nagrzewania (dostepng tylko podczas
fazy nagrzewania piekarnika).

Temperatura

Za pomocg przyciskdbw nawigacji mozna

Przyciski i j ) . B
rzyciski nawigacyjne przetaczac funkcje i regulowaé parametry.

Nacis$nij, aby rozpoczaé/wstrzymaé gotowanie lub

Uruchom/Wstrzymaj zatwierdzic funkcje.

YKy e
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2.4. tACZNOSC

Parametry sieci bezprzewodowej

Technologia ‘ Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2401+2483 2402+2480

Moc maksymalna [mW] 100 10

Model sondy Preci Probe et180 - parametry sieci bezprzewodowej

Technologia ‘ Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2400+2480
Moc maksymalna [mW] 2,5- (4 dBm)

INFORMACIJE O PRODUKCIE DOT. URZADZEN SIECIOWYCH
Pobdér mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe
sg podtgczone i witgczone sg wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 2,0 W

Sposéb aktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Modut Wi-Fi wigcza sie natychmiast po nacisnieciu przycisku wtaczania.

Sposdb dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Modut Wi-Fi dezaktywuje sie, gdy tylko uzytkownik nacisnie przycisk wytgczania. Wi-Fi mozna rowniez
wytgczy¢, gdy piekarnik jest wtgczony, wybierajac opcje ,,wytaczone” w menu ustawien Wi-Fi.

Niniejszym Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE
i odpowiednimi wymogami ustawowymi obowigzujagcymi na rynku brytyjskim. Petny tekst deklaracji
zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod nastepujacym adresem: www.candy-group.com
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JAK KORZYSTAC Z APLIKACII
Twoje urzgdzenie moze by¢ podtagczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie
za pomoca aplikacji. Podtgcz swoje urzadzenie, aby zapewnic¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

© uwaca

e Po wiaczeniu piekarnika ikony WIFI migajg przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowac produkt.

e Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fi jest wiaczona.

e Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzgdzeniu, jak i na urzadzeniu
mobilnym.

e Podfaczenie piekarnika moze zajg¢ do 10 minut.

e Dalsze wskazowki i rozwigzywanie probleméw mozna znalez¢ w aplikacji.

Pobierz na swoj smartfon. 2 Availibleon the

App Store

GETITON
® Google Play
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REJESTRACJA NOWEGO UZYTKOWNIKA

X
e Kliknij opcje ,Zarejestruj sie”
O s W i
Register with your social accounts
. . . o ) . i e
e Mozesz sie zarejestrowac sie za poérednictwem Welcome:
o L. Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
kont spotecznosciowych lub przy uzyciu
osobistego adresu e-mail £ o] &  SGNUPWITHAPRLE
SOcawR § SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Clhick betow to learn about our
products W SGN UPWITH EMAIL
Already registered LOGIN

@ TRY 0EMO

SZYBKA REJESTRACJA PAROWANIA
Krok 1
e Wybierz opcje ,,Dodaj urzadzenie”.

n

Hello USERNAME =

&

m' ¥

WP~ = E (.{
What functiors do seant How 1o lise secrain
appilances have! home sod reduce we
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Krok 2 °

e Zezwdl na lokalizacje.

Allow your location
permission

To enhance your exserence. pleass dow
focation permission to NOP 3pp In the next

step,

>
=
4
=
=y
o
o
a.
o
a
Lt
=
w
N
fa)
<
=
o
o
o
=

« CONTINUE

Krok 3 °

e Wybierz piekarnik z kategorii urzadzen.
Select your appliance
category

Q

Washing machine
Washer dryes
Tumbledryer
Distwasher

w= Air conditionair

Air purifier
Krok 4 ° Aopllance comection ®
e Wigcz urzadzenie; jesli jest juz witaczone, em—
wytgcz je i wigcz ponownie. ;l":;rrl g;lii::g ethen ON

I caves your can't switch OFF your sppllance.
unplug (for 3¢ jeast 10 seconds) and then
plug its power supply.

3 (')

O g
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Krok 5

° Appliance connection
—

e Po wiaczeniu aplikacja hOn rozpocznie
wyszukiwanie Twojego urzadzenia Searching your appliance
D't ture off yeur Blustooth h0n spp + looking
gospodarstwa domowego. foryour soatance
00:00:40
0 Prtam sl
Krok 6.1-6.2 ° Agpllance connection ° Appllance connection
e Wybierz swoje urzadzenie gospodarstwa —
domowego, inknij ,,PO’(QCZ" i poczekaj Searching your appliance Searching your appliance
. Dom't ture off yeur Bluetooth Dom'tture off yeur Blustooth.
kilka sekund.
New spplance . (o] New spplance " (o]
JL tongapptancenameto.. o O JL tongapplancenameto.. o O
@ Srdoeteyme st br
- ety o W e
Krok 7 ° Appliance connection ®
e Twadj piekarnik zostanie znaleziony i bedziesz p—

magt nim sterowac poprzez hOn.

PL 18

Your appliance has been
correctly identified!

B rd Hoaver
Model 31008485-7888-1824
Seral rumber 12345678-1234-1234

s this youe appiznce?

YESITS MY OVEN

NOTSKOT



= JAK ZMIENIC USTAWIENIA WIFI

Po podtgczeniu urzadzenia uzytkownik moze zmienia¢ ustawienia Wi-Fi pomiedzy:

e WLACZONE WIFI: Stan pieca mozna monitorowac tylko za pomoca aplikacji.

e  WiFi hOn: Piekarnik moze by¢ uzywany wytacznie przez aplikacje.

e WIiFi WYL.: Piekarnik nie jest podigczony, ale nadal jest zarejestrowany z zapisanymi
danymi uwierzytelniajgcymi sie¢.

e RESET WIFI: Potaczenie zostanie zresetowane i mozliwa jest nowa rejestracja.

1. Kliknij Oi otworz menu WIFI. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,Wt.”.
2. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,Wt.”.
3. Uzywaj strzatek, az wyswietli sie ,Wyt.” lub ustawienie resetowania ,rSt”.

ZMIEN STATUS

= ZDALNE STEROWANIE

Zdalne sterowanie oferuje uzytkownikom liczne korzysci, zwiekszajgc wygode, wydajnos¢ i ogdlne
wrazenia z gotowania, umozliwiajgc sterowanie produktem bezposrednio z urzadzenia i aplikacji hOn.
Ta funkcja umozliwia korzystanie za posrednictwem urzadzenia z réznych funkgcji, takich jak:
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepiséw lub programéw gotowania dostepnych juz
w aplikacji, monitorowanie w czasie rzeczywistym postepu Twoich przepiséw, dostosowanie uzywanych
parametréw gotowania, monitorowanie procesu gotowania za pomocg sondy, zarzadzanie zapisanymi
przepisami za pomoca ,funkcji Jolly” dla produktu (wiecej informacji mozna znalez¢ w odpowiedniej
sekgcji). Ponadto mozliwe jest otrzymywanie powiadomien po zakoriczeniu programéw lub przepisdw.
Zdalne sterowanie mozna aktywowacé wytgcznie po zarejestrowaniu produktu.

[ UWAGA: Jest dostepny dla wszystkich funkcji gotowania produktu, z wyjatkiem programoéw
Zapiekanka, Grill i Supergrill.
Jak aktywowac zdalne sterowanie:

Kliknij O, aby wybrac tryb Wi-Fi.

Na wyswietlaczu pojawi sie opcja ,potacz”. Nacisnij Pll.,,On” zacznie migac.

Nacisnij O, aby wyjs¢ z trybu ,hOn”.
Uzyskaj dostep do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mozna
kontrolowac i zmienia¢ parametry programu zaréwno z poziomu produktu, jak i aplikacji.

1
2
3. Dotknij \v, aby wybrac tryb, ,hOn” i dotknij Pll, aby aktywowa¢ zdalne sterowanie.
4
5

/—\," O
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s
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Mozliwe jest takze aktywowanie zdalnego sterowania podczas procesu gotowania poprzez nacisniecie
odpowiedniego przycisku.

|6

[e I = (€] *=Q
0] 0:30 180" Bl]

Jak zatrzymac zdalne sterowanie:

Program mozna zatrzymac bezposrednio z poziomu produktu, naciskajac odpowiedni przycisk
na pilocie dotgczonym do urzadzenia.

16

S |- [c] 7
o ‘ o3s [° eo

Mozesz takze zdalnie zatrzymad program gotowania za pomocg aplikacji, klikajac przycisk ,,STOP”
na urzadzeniu wyswietlajacym. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie.

O uwaca: Jegii uzytkownik zatrzyma trwajace gotowanie w piekarniku, jednoczesnie zatrzymane
gotowanie bedzie widoczne w aplikacji.

® e v a

Cooking

13T

Cusvent prograe

Conventlonal K4
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3. PRZED URUCHOMIENIEM
3.1. INFORMACIE NA START

Kiedy po raz pierwszy wiaczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczekaj,
az dym opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

Jak dziatajg drzwi

W przypadku funkcji wykorzystujacych grill, dzieki technologii wyfacznika drzwiowego, piekarnik
automatycznie wstrzyma dziatanie elementéw grzejnych po otwarciu drzwi i bedzie kontynuowat
gotowanie po ich zamknieciu.

Ta funkcja jest dostepna tylko w okreslonych konfiguracjach piekarnika. Wszystkie modele z pirolizg
sg w to wyposazone.

Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajg przez caty czas zamkniete. Jezeli nie
jest zablokowany, piekarnik wyswietli kod btedu 24 i wstrzyma funkcje czyszczenia.

Jak dziata oswietlenie

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedng lub wiecej zarowek, zwykle wigczanych za kazdym
razem, gdy rozpoczyna sie funkcja gotowania.

W przypadku piekarnikdéw wyposazonych w wytgcznik drzwiowy (patrz ponizej) swiatto wtacza

sie automatycznie po otwarciu drzwi.

W przypadku piekarnikdw wyposazonych w przycisk lampki mozna go réwniez wykorzystac

do wiaczenia oswietlenia.

Jezeli drzwi piekarnika pozostang otwarte dtuzej niz 10 minut, oswietlenie wyfaczy sie automatycznie.
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wytgczona. *

Jak dziata wentylator chtodzacy

Wentylator chtodzacy odpowiada za odprowadzanie ciepta, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu
piekarnika i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich temperatur.
Z tego powodu wentylator chtodzacy pozostaje styszalny przez pewien czas nawet po wytgczeniu
piekarnika.

Dziata podczas i po cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réwniez
zauwazy¢ ciepty strumien powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami piekarnika
a panelem sterowania.

Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi s3 zamkniete, wtgcza sie wentylator chtodzacy. *
Podczas dziatania funkcji ECO swiatto pozostanie wytgczone.

(*tylko dla piekarnikow z pirolizg)
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3.2. PIERWSZE UZYCIE

Kiedy urzadzenie jest wigczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia,

wybranie pomiedzy 13 amperami lub 16 amperami i wybranie poziomu dzwieku.

° USTAW MINUTNIK: Na wyswietlaczu zacznie migac¢ ustawiony czas ,12:00”. Aby zmieni¢ godzine,
przytrzymaj O i za pomoca strzatek ustaw aktualna godzine. Naciénij @, aby potwierdzi¢ ustawiong

godzine. Wykonaj te samg procedure, aby ustawi¢ minuty. Aby potwierdzié, nacisnij Pll.

8
™
; -’\37I |
USTAW CZAS NACISNIJ

o
X
N
m
(o)
(=
X
c
o
T
o
=
m
=
m
<

8 €]
g
Pavy ||
$\ \ NACISNIJ, /
USTAW CZAS ABY POTWIERDZIC

° NATEZENIE W AMPERACH: Domyslnie piekarnik ustawiony jest na prace z wieksza moca,
odpowiednig dla gospodarstw domowych o mocy powyzej 3 kW (16 A). Jesli instalacja w Twoim
domu ma mniejsza moc, mozesz zmienié to ustawienie na Pll 13 A. To ustawienie wptywa
na szybkos$¢ nagrzewania sie piekarnika. Wybranie wyzszej opcji (16 A) oznacza, ze nagrzewa
sie szybciej (poniewaz zwieksza sie pobor mocy). Na wyswietlaczu zobaczysz dwie mozliwosci:
13Ai 16A. Wybierz preferowane ustawienie, korzystajgc ze strzatek. Aby potwierdzi¢, nacisnij Pl

I

N
NACISNIJ, (

USTAW NATEZE )
ABY POTWIERDZIC \

|W AMPERACH

® uwaca: Opcja ustawienia natezenia pradu jest dostepna tylko podczas pierwszej instalacji.
Aby zmodyfikowaé ustawione natezenie pradu, nalezy zapoznac sie z instrukcjami poinstalacyjnymi.

° JASNOSC: Na wys$wietlaczu pojawi sie symbol ,brig”. Liczby oznaczajg poziom intensywnosci
jasnosci, ktéry mozna zmienié za pomoca strzatek. Aby potwierdzié, nacisnij Pil.

AN
i | = >
(.
- Vool
B NACISNUJ,
USTAW JASNOSC ABY POTWIERDZIC \
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° DZWIEK: Na wys$wietlaczu pojawi sie symbol ,Sound”. Liczby oznaczajg poziom natezenia
dzwieku, ktéry mozna zmieni¢ za pomocg strzatek. Aby potwierdzié, nacisnij Pll.

8
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NACISNIJ, /\
ABY POTWIERDZIC
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3.3. WSTEPNE CZYSZCZENIE

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczysci¢ piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng, miekkg szmatkg. Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia
naczyn wymieszanym z gorgca wodg. Nastawié¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature
i pozostawi¢ wtaczony na okoto 1 godzine, co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujacych sie
zapachow nowosci.

7
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4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAK DZIAtA PRODUKT

WLACZANIE/WYLACZANIE PIEKARNIKA

Naci$nij, aby wtaczyé/wytaczyé piekarnik, przytrzymaj ©

MENU FUNKCJI
Aby otworzy¢ menu funkgji, nacisnij 0.

Aby wybrac¢ odpowiednig funkcje, nacisnij przycisk tyle razy, ile potrzeba, aby otworzy¢

ponizsze ustawienia:

Symbol ‘

Funkcja

GtOWNE FUNKCJE

Opis
Ta funkcja umozliwia wybdr
z3danego programu za pomoca
strzatek. Dotknij @ i 8, aby
ustawi¢ czas i temperature.
Naciénij Pll, aby uruchomié
funkcje. Aby wstrzymac program,
kliknij ponownie.

KATEGORIA ZYWNOSCI

W tym menu mozesz uzyskac
dostep do 4 kategorii zywnosci,
ktére s3 juz zintegrowane
z piekarnikiem, za pomoca
strzatek. Na wyswietlaczu pojawi
sie domyslny czas i temperatura.

WIFI

W tym trybie mozna podtaczyé
piekarnik do sieci i zarejestrowac
go za pomoca aplikacji hOn.

FUNKCJE CZYSZCZENIA

Ta funkcja pozwala wybrac
system czyszczenia dostepny
dla Twojego piekarnika.

PL 24




MENU CZASU
Po wybraniu programu przejdz do menu Czas, naciskajac ®.
Aby przejs¢ do opcji © tyle razy, ile potrzeba do wprowadzenia nastepujacych ustawier:

Czas trwania — Ustaw pore dnia

Minutnik —_— Wartos¢ czasu

Opdznione e Wskaznik czasu

uruchomienie

S B
Zle €
=18 g

&j_
)
&

— Informacje zwrotne od sondy
Preci Probe (stan baterii
i sygnatu)

Sonda Preci Probe —

© UWAGA: nie mozna ustawi¢ kilku parametréw jednoczesnie, dlatego w pamieci pozostaje tylko
ostatni zestaw, a poprzedni jest usuwany.

Symbol ‘ Funkcja Opis

Umozliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla
wybranego przepisu.
Naciénij ®, aby otworzyé menu Czas. Kliknij @ tyle razy,
ile potrzebujesz, aby wybrac¢ funkcje ,,Czas gotowania”. Nastepnie
D a) CZAS uzyj strzatek, aby ustawi¢ warto$¢, i naciénij Pll, aby potwierdzic.
GOTOWANIA | Odliczanie rozpoczyna sie po zakonczeniu nagrzewania
(jesli wystepuje). Podczas fazy gotowania mozna zmienié
wartoé¢ czasu trwania za pomoca strzatek po nacisnieciu ®.
Po uptywie czasu na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,Koniec”
i gotowanie zostanie zatrzymane.
Pozwala uzywac piekarnika jako budzika.
Naciénij @, aby otworzy¢ menu Czas. Dotknij®@ tyle razy,
ile to konieczne, aby wybra¢ funkcje ,,Minutnik”. Nastepnie uzyj
strzatek, aby ustawi¢ warto$¢, i nacisnij Pll, aby potwierdzic.
Podczas fazy gotowania mozna zmieni¢ wartos$¢ czasu trwania

@ b) MINUTNIK za pomoca strzatek po nacisnieciu ®. Nastepnie naciénij P,
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aby wznowi¢ gotowanie. Po uptywie czasu proces gotowania
bedzie kontynuowany, dopdki nie zostanie przerwany recznie.

Funkcje te mozna ustawic takze wtedy, gdy piekarnik znajduje sie
w trybie czuwania, naciskajac przycisk @. Po wtgczeniu minutnik
dziata niezaleznie od funkcji gotowania piekarnika.

Umozliwia wybdr czasu rozpoczecia gotowania.

Naciénij ©, aby otworzyé menu Czas. Stuknij @ tyle razy,
» ile potrzebujesz, aby wybraé funkcje ,Opdzinienie startu”.
OPOZNIENIE . .. L, [ -
(9 LCJ)RUCHOMIENIA Nastepnie uzyj strzatek, aby ustawi¢ warto$¢, i naciénij Pll,
aby potwierdzic.

UWAGA: Opdznienie startu mozna wiaczy¢ dopiero po ustawieniu
czasu gotowania i nie jest ono dostepne w przypadku funkgiji grilla.
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a. CZAS GOTOWANIA

L7
b. MINUTNIK
G ~
I© 0:M0 1B0° [ 1l
o
\ (
| USTAW MINUTNIK N
c. OPOZNIENIE URUCHOMIENIA
) ) T
A\ ® 4:00 180 N
‘ }_‘
USTAW OPOZNIENIE STARTU \
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TEMPERATURA

Po wybraniu programu przejdz do menu Temperatura, naciskajac 8. Aby przejs¢ do opcji 8 tyle razy,
ile potrzeba do wprowadzenia nastepujgcych ustawien:

Blokada klucza

Nagrzewanie wstepne —— L Informacja dot. Wi-Fi

— Informacja na temat
rozgrzewania i studzenia

Wartos¢ temperatury  —

Szybkie podgrzewanie —|
Y poce Wskaznik temperatury

Symbol Funkcja Opis
TEMPERATURA 'Na_c:|§nu , aby ustawi¢ te’mperatf{re

i uzyj strzatek, aby wybraé wartos¢. =

=

S

IVRT . & ..

| S7YBKIE NAGRZEWANIE Nacisnij dwukrotnie 8, aby ustawic¢ £
» szybkg temperature. .
<

ad

<

N

[a}

FUNKCJE DODATKOWE

Symbol ‘ Funkcja Opis

Funkcja ta umozliwia zablokowanie
ekranu w celu uniemozliwienia
niepozgdanego uzycia przez osoby
nieletnie. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk zarowki i zdalnego
sterowania, aby wiaczy¢ blokade
ekranu. Zréb to samo, aby go

BLOKADA RODZICIELSKA | dezaktywowac.

O [4

)

Aby zapisac ulubiong funkcje

i wyswietli¢ jg jako pierwsza

po wiaczeniu piekarnika, przytrzymaj
przycisk Funkcja przez 5 sekund.

ULUBIONA FUNKCJA
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4.2. FUNKCJE GOTOWANIA
OPCJA SZYBKIEGO NAGRZEWANIA

Aby przyspieszy¢ faze nagrzewania, mozna wybrac opcje szybkiego nagrzewania, naciskajac ikone
temperatury przez 3 sekundy po wybraniu programu gotowania i temperatury. Ta opcja aktywuje
kombinacje wentylatora i elementdw grzejnych, niezaleznie od wybranej funkcji gotowania.

Aby oszczedza¢ energie, po wiaczeniu szybkiego nagrzewania wentylator komory zostanie
WYLACZONY do czasu osiggniecia przez piekarnik zgdanej temperatury.

STANDARDOWE FUNKCJE

© uwaGa: w przypadku funkcji wymagajgcych wstepnego nagrzania nalezy na tym etapie zdjac
wszystkie akcesoria.

Wartosc Sugerowana Wstepne
Symbol Funkcja domysina T°C of ciapotki | Masrze Sugestie
ZakresToc  POXY9aPp
Tak/ IDEALNE DO: ciast, pieczywa,
. herbatnikéw, quiche na
Szybkie
= 200°C jednym poziomie przy uzyciu
N *
= |:| Statyczny 30-250°C L2/13 antigg_e grzania gornego i dolnego.
2 wgnie Moze by¢ uzywany z sondg
o Preci Probe.
Pl
8 IDEALNE DO: pieczeni,
= Tak/ zapiekanek, warzyw i plackow
= Szybkie z wilgotnym nadzieniem na
rT. Termoobieg + 50-250°C L2/L3/L4 wstepne jednym pozpmle. Idealny
— fan do gotowania potraw
nagrze- . o
- z duzg zawartoscig wody.
wanie ; s
Moze by¢ uzywany
z sondg Preci Probe.
L4 dla jednego
poziomu Tak/ IDEALNE DO: ciast,
L2+L5 dla . herbatnikdw i pizzy na jednym
. o . Szybkie : .
@ Wielopo- 160°C podwadjnego lub kilku poziomach. Idealny
~ . o . wstepne L
ziomowo 50-250°C poziomu do gotowania réznych potraw.
nagrze- > o
L2+L4+L6 dla - Moze by¢ uzywany z sondg
h wanie )
potrdojnego Preci Probe.
poziomu
IDEALNE DO: kremu
Tak/ karmelowego, puddingéw
Szybkie | ibemaru najednym poziomie.
Grzanie dolne| 50-230°C L2 wstepne | Funkcji tej mozna rowniez
— nagrze- | uzy¢ do wykonczenia.
wanie | Moze by¢ uzywany z sondg
Preci Probe.
Tak/ IDEALNE DO: pizzy, stonych
. ciast, tart oraz potraw
N Grzanie dolne Szybkie z ptynnymi dodatkami
r~ . 50-230°C L2 wstepne . L
—| |+ termoobieg nagrze- | N2 jednym poziomie.
grz Moze by¢ uzywany z sonda
wanie .
Preci Probe.
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Wartosc Wstepne

Sugerowana .
ozycja potki nagrze- Sugestie
P WELIE

Symbol Funkcja domysina T°C
Zakres T°C

IDEALNE DO: zapiekanek,
miesa z grilla, ryb, warzyw.
potraw Ta funkcja wykorzystuje
E’ Grill 01-05 15 dla NIE wytacznie gérna grzatke.
b h Uzywac przy zamknietych

grubszyc drzwiczkach. Umiesé pod

potraw spodem tace, aby zebrac soki.
IDEALNE DO: duzych ilosci
kietbas, stekdw i pieczywa
tostowego.
‘j| Caty obszar pod grzatka grilla

L6 do
cienszych

**Supergrill 05 01-05 L6 NIE staje sie goracy. Uzywac przy
zamknietych drzwiczkach.
W razie potrzeby obréc
potrawe po dwdch trzecich
czasu gotowania.
IDEALNY DO: catych kawatkéw
miesa (pieczeni) lub potraw
zapiekanych. Uzywac przy
zamknietych drzwiczkach.
WSsung¢ tace ociekowq pod
potke, aby zgromadzi¢ soki.
W razie potrzeby obrdcic¢
potrawe w potowie gotowania.
IDEALNY DO: gotowania
petnego menu bez mieszania
Tak/ zapachéw. Potrawy nie muszg

. dostepne | by¢ wyjmowane w tym
Z}ﬁ’:ﬁ?ﬁg; 150-250°C 1';%;‘:’)}:6' szybkie | samym czasie.

podgrze- | Wskazéwki dotyczace menu

wanie | mozna znalez¢ w osobnym
akapicie (wstawi¢ numer
akapitu)
IDEALNY DO: gotowania
miesa, ryb i warzyw
Funkcja ta pozwala oszczedzad
energie podczas gotowania,
utrzymujac zywnos¢ wilgotna
i delikatng.
Lampa wnekowa jest
wyfaczona.

Tak/
Szybkie
L4/L5 wstepne
nagrze-

wanie

**Zapiekanka 200°C
= (***) 150-250°C

=
b4
2
o
(@]
o
o
w
=2
<T
ad
<
N
o

190°C
150-220°C

3

*ECO 3./4. poziom NIE

IDEALNY DO: przygotowywania
mrozonek lub panierowanych
potraw, ktére sg zwykle

3./4. poziom NIE smazone. Dzieki dedykowanej
tacy gorace powietrze moze
réwnomiernie przeptywac nad
potrawami.

200°C

Airfry (***) | 150-250°C

®

*Testowano zgodnie z norma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;j.
**Uzywac przy zamknietych drzwiczkach.
(***) Zalezy od modelu piekarnika.
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FUNKCIJE SPECJALNE

Wartos¢ Wstepne

Sugerowana .
... nhagrzewa Sugestie
pozycja potki

Symbol Funkcja domysina T°C
Zakres T°C nie

Dodaj do gotowej listy
funkcji swojg ulubiong, ktéra
ESI? nie zostata jeszcze ustawiona

Jolly ) ) ) w piekarniku. Mozesz jg

skonfigurowac za pomoca
aplikacji hOn.

¥ Funkcja Jolly

Dzieki funkcji Jolly produkt oferuje wiele mozliwosci konfiguracji, pozwalajgc na przechowywanie
spersonalizowanych przepiséw bezposrednio w piekarniku. YMozesz korzystac z tych przepiséw tak
czesto, jak chcesz, bez koniecznosci logowania sie do aplikacji.

v4nun  Jak ustawic funkcje Jolly:
Q rorvin Aby ustawi¢ funkcje Jolly w piekarniku, otwoérz sekcje z przepisami
Torta ai 3 cioccolati 2 w aplikacji, wybierz przepis, ktérego chcesz uzy¢, i kliknij opcje ,Uzyj jako
funkcji Jolly”.

Step 1

— = Od tego momentu mozesz uruchomic jg z poziomu produktu, bez interakcji

Preveat

z aplikacja. Aby rozpoczaé proces gotowania, wystarczy ustawic¢ pokretto
eoodoring funkcji na funkcje Jolly.
Torountre Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie ustawiona temperatura.

Ouration

USE AS JOLLY FUNCTION

SAVE RECIPE
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Jak edytowac funkcje Jolly: A ZLREE
Aby edytowac funkcje Jolly, przejdz do sekcji przepisow w aplikacji i wybierz ° bl

karte przepisu oznaczong jako funkcja Jolly. Naci$nij przycisk ,edytuj”,
aby dostosowac przepis i zmodyfikowac wczesniej wprowadzone ustawienia.
Pojawi sie wyskakujgce okienko z informacja, ze zapisanie NOWO  singlestes
zmodyfikowanej  funkcji  Jolly wymaga usuniecia  poprzedniej.  iwen
Jesli potwierdzisz, poprzednia funkcja Jolly zostanie usunieta, a nowe A
parametry zostang zapisane w produkcie i bedg widoczne w aplikacji.

Torta ai tre cioccolati o

Cocking program & temper ature
Conmentens. 18°C

Duratien
thS5en

START JOLLY FUNCTION

Jak usung¢ funkcje Jolly:

Aby usunac funkcje Jolly z interfejsu uzytkownika piekarnika, przejdz do sekcji
przepisdw w aplikacji.

Po nacisnieciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly mozna go usung¢,
klikajac czerwony przycisk usuwania.

W  wyskakujagcym okienku wyswietli sie prosba o potwierdzenie.
W nastepnym kroku funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usunieta
o i nie bedzie juz dostepna w aplikacji.

)
e
>
=)
[a)
o
-2
a.
Lt
=
<
ad
<
N
[a)

Are you sure you want to Selete
the Jolly Function section?

CANCEL
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SONDA PRECI PROBE

Przed uzyciem sprawdz stan natadowania sondy Preci Probe:

1.
2.

W16z sonde Preci Probe do fadowarki i zamknij pokrywe.

Podtagcz tadowarke do Zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB
komputera/notebooka za pomocg kabla USB. tadowarka moze nie dziata¢ prawidtowo
z powerbankiem ze wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania.

Dioda tadowarki wtaczy sie i bedzie miga¢ podczas tadowania. Wytaczy sie, gdy sonda Preci Probe
zostanie w petni natadowana.

N

e———m) |
R J

)

)’

)

tADOWANIE

NAtADOWANY

Jak sie zarejestrowac i uzywac sondy Preci Probe:

W16z sonde do potrawy.

Dotknij O, aby wybra¢ zadana funkcje, a nastepnie dotknij @ tyle razy, ile to koniczne, aby wybraé
ikone sondy.

Po chwili piekarnik rozpozna kod sondy. Dotknij Pll i uzyj strzatek, aby ustawi¢ temperature
docelowa.

Dotknij Pll, aby potwierdzi¢. Od tego momentu piekarnik bedzie wykorzystywat dane z sondy
do monitorowania wewnetrznej temperatury potrawy.

Po osiaggnieciu zadanej temperatury wewnetrznej rozlegnie sie dzwiek alarmu i piekarnik wytaczy
sie. Ostroznie wysun sonde z potrawy.
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Porady dotyczace gotowania ~

. . . . /
Sonda wyposazona jest w jeden punkt pomiarowy.
=~
W16z go catkowicie do potrawy, tak aby metalowa koricéwka ) (’:
znajdowata sie posrodku potrawy. Punkt ten powinien L /ﬁ/ \]
znajdowac sie jak najblizej najgrubszej (najzimniejszej) czesci &3 YT ,,jf A\
potrawy, aby doktadnie monitorowac proces gotowania. ™ S ff"\
y l \
o /
-

Sondy mozna uzy¢ z funkcjami recznymi (statyczny, termoobieg + fan, grill, super grill, zapiekanka
i wielopoziomowy), z KATEGORIAMI GOTOWANIA ZYWNOSCI (mieso, ryby i warzywa) oraz opcja
Gentle cooking.

Kategoria zywnosci Sugerowana wewnetrzna T°C Sugerowane umiejscowienie

Po przekatnej w najgrubszej
czesci. W przypadku potraw
o cylindrycznym ksztatcie
Pieczone miesa 55°C / 60°C / 65°C (np. pieczer wotowa) umies¢
koncowke jak najblizej
srodka geometrycznego

Pieczen wotowa 45°C

Dréb 83-85°C W najgrubszej czesci piersi
p K - - -
Ryba (cata/steki) 65°C © ;})r'ze atnej w najgrubsze]
czesci
Chleb/zapiekanki 90°C Blisko geometrycznego srodka
potrawy
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5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. OGOLNA TABELA GOTOWANIA

Liczba e Wstepne
nagrzew

gotowania

Akcesoria Potozenie = Czas gotowania po
kuchenne potek podgrzaniu* (min)

Kategoria Przepis poziomo

Blacha do
Statyczny 175°C pieczenia L3 20-30
wielopoziomowy | 160°C Blacha do L4 30-40
Mate ciasta/ pieczenia
babeczki 2 Wielopoziomowo | 150°C GIZIE:;:EII(::hy L2+L5 30-40
Blachy do
pieczenia
Siatka
Statyczne 170°C metalowa + L2 30-40
forma do ciasta
Siatka
Wielopoziomowo | 150°C t metalowa + L4 40-50
forma do ciasta
Kratki
2 Wielopoziomowo | 150°C metalowe + L1+L4 50-60
Forma do ciasta
Blacha do
Statyczny 150°C pieczenia L3 25-30
wielopoziomowy | 150°C Blacha do L4 30-40
Ciastka/ pieczenia
Kruche Ciasto 2 Wielopoziomowo | 140°C Giz‘s:::gﬁ:hy L2+L5 30-40
Blachy do
pieczenia
1 Statyczne 190°C Blacha do L4 25-35
pieczenia
Stodkie 2 | Wielopoziomowo | 170°C Blacha do 13 25-35
wypieki pieczenia
Yorkshire 1 Statyczne 00c | T Blacha do 13 20-30
pudding pieczenia
Bezy 1 | Wielopoziomowo | 90°C T Blacha do 90-160
pieczenia
Makaron 1 statyczne 1s0c | T Blacha do 13 15-20
pieczenia
Siatka
1 Statyczne 185°C T metalowa + L2 60-70
forma do ciasta
Siatka
1 Wielopoziomowo | 170°C T metalowa + L4 65-75
forma do ciasta
Siatka
Tarta Tatin 1 Statyczne 170°C T metalowa + L2 40-60
forma do ciasta
Blacha do
1 Statyczne 200°C T pieczenia + L3 10-15
formy
Siatka
Sernik 1 Statyczne 150°C T metalowa + L2 50-65
forma do ciasta
1 Statyczne 180°C Blacha do 13 20-25
pieczenia
Mrozone 2 Statyczne 180°C T Blachy do
rogaliki pieczenia
Blachy do
pieczenia

3 Wielopoziomowo | 140°C L2+L4+L6 40-50

Biszkopty
(26 cm @)

3 Wielopoziomowo | 140°C L2+L4+L6 35-40

Krokiety

s
<
=
<
Q]
N
=z
m
O
@]
3
Q]
INJ
g
(@]
m
(0]
@]
=3
Qo
=
>
=
>

Jabtecznik

Suflet
czekoladowy

L2+L5 25-35

3 Wielopoziomowo | 160°C L2+L4+L6 30-40
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Liczba Wstepne . . .
. . 2 Program o Akcesoria Potozenie = Czas gotowania po
Kategoria Przepis poziomo : T°C nagrzew 2 e (e
(I ENTE] anie kuchenne potek podgrzaniu* (min)
Strudel, 1 Statyczne 210°C T Blacha do 13 30-45
mrozony pieczenia
Chleb tostowy 1 Supergrill 5 N Kratka L6 4-6
metalowa
Chleby Blacha do
i podpto- Focaccia 1 Statyczne 200°C T . . L2 lub L3 25-35
. pieczenia
myki Blacha d
Chleb, caty 1 Statyczne 200°C T acha o 13 35-50
pieczenia
Siatka
1 Statyczne 200°C T metalowa+ | 4005 30-50
. forma do
Stone ciasta / R
X quiche
Quiche -
Siatka
(26 cm @) metalowa +
2 Wielopoziomowo | 180°C T L1+L4 50-70
forma do
quiche
Blacha do
: Suflet serowy 1 Statyczne 200°C T pieczenia + L3 20-35
Pikantne f
- ormy
ciasta
i zapie- Ruszt metalowy
kaski Lasagne, Swieza 1 Statyczne 200°C T + naczynie L3 40-60
zaroodporne
Lasagne Ruszt metalowy
?’ ! 1 Statyczne 180°C T + naczynie L3 50-60
mrozona .
zaroodporne
Cannelloni Ruszt metalowy
. ! 1 Statyczne 180°C T + naczynie L3 45-55
mrozone ;
zaroodporne
Zapiekan Ruszt metalowy
P v 1 Zapiekanka 200°C T + naczynie L4 20-30
makaron .
zaroodporne
Pizza, Swieza 1 Statyczne 250°C T Blachado | 5 4p 13 15-20
(taca) pieczenia
L 1 Pizza 250°C N Blachado | 5 4513 18-25
Pizza, Swieza pieczenia
(taca) ) ) . Pieczenie +
2 Wielopoziomowo | 180°C T Glebsze blachy L2+L5 25-35
Pizza, swieza 1 Statyczne 250°C T Blachado |\, 3 8-10
(okragta) pieczenia
R 1 Pizza 300°C N Blachado 115 413 15-20
. Pizza, Swieza pieczenia
Pizza (okragta) Pieczenie +
2 Wielopoziomowo | 180°C T Glebsze blachy L2+L5 30-40
1 Statyczne 220°C Kratka 3 10-15
metalowa
Pizza mrozona . . . Kratka
o 2 Wielopoziomowo | 200°C T L2+L5 15-25
(cienkie ciasto) metalowa
3 Wielopoziomowo | 180°C Kratka L2+L4+L6
metalowa
Pizza mrozona | Pizza 200°C N Kratka 2 10-15
(cienkie ciasto) metalowa
Siatka
. metalowa/L4
Pieczony Umies$¢ blache
. caty kurczak 1 Zapiekanka 220°C T . R L4 40-60
Migso (1-1,2 kg) do pieczenia na
idréb 28 poziomie L1 ze
150 ml wody
Udka kurczaka 1 AirFry** 220°C N Taca AirFry** L4 30-50
PL 35 1,
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Liczba Wstepne

. . 2 Program o Akcesoria Potozenie = Czas gotowania po
Kategoria Przepis poziomo : T°C nagrzew 2 e (e
W (I ENTE] anie kuchenne potek podgrzaniu* (min)
Siatka
Pieczona 1 Zapiekanka | 200°C | T metalowa + 3 50-60
kaczka naczynie
zaroodporne
Ruszt metalowy
Kogut 1 Zapiekanka 220°C T Um|e‘suc bI-achQ L4 20-40
do pieczenia na
poziomie L1
Siatka
Pieczony indyk | 1 Zapiekanka 200°C T metalowa + 13 50-60
naczynie
zaroodporne
Zeberka mei:aalgi;a +
wieprzowe 1 Statyczne 200°C T naczvnie L3 80-100
(1000-1200 g) , naczyl
i zaroodporne
ieso - - . Kratka
i dréb Kietbaski 1 Supergrill 4 T metalowa L5 40-50
Siatka
Filet wotowy - o metalowa +
(1000-1500 g) 1 Gentle cooking 60°C N naczynie L3 60-80
zaroodporne
Pieczen 1 Zapiekanka 220°C T Blacha do 13 20-40
wotowa (500 g) pieczenia
Pieczen miesna N Blacha do
(1000-1500 g) 1 Statyczne 180°C T pieczenia L3 40-50
Pieczony
s kurczak 1 Zapiekanka 200°C T Gtebsza taca L4 45-60
<
= z ziemniakami
S -
s Grillowane 1 Supergrill 4 N Kratka 15 15-30
= owoce morza metalowa
w) Mrozone . .
R *k ° *k -
% iovy\lll;\(/:e paluszki rybne 1 AirFry’ 200°C N Taca AirFry’ L4 20-25
Q morza Ruszt metalowy
B Pieczona ryba 1 ECO 200°C N miescic blachg| ) 3 40-60
(u do pieczenia na
8 pozif)mie L1
61 Siatka
Zapiekanka N metalowa +
E warzywna 1 ECO 200°C N naczynie 13 80-90
:% zaroodporne
Mrozone frytki N . [
Warsra (300-500 g) 1 AirFry’ 220°C N Taca AirFry’ L4 18-25
arzywa Siatka
Zapiekanki 1 Zapiekanka 200°C T metalowa + L4 15-25
ziemniaczane naczynie
zaroodporne
Pieczone 1 Statyczne 200°C T Blacha do L4 30-50
ziemniaki pieczenia

Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikdw.
*jesli wymagane jest wstepne podgrzanie
** Zalezy od modelu piekarnika.

©® uwaGa: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepiséw wymagajacych formy lub pojemnika
na 2 poziomach, umies¢ blache naprzemiennie: gérng blache po lewej stronie i dolng blache
po prawej stronie.
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5.2. TABELA EVERYDAY COOKING

Menu kategorii zywnosci pozwala na gotowanie roéznorodnych przepiséw bez podgrzewania
piekarnika, dzieki dedykowanym programom gotowania dostosowanym do potrzeb kazdej kategorii.
Po wybraniu programu gotowania wyswietli sie domysiny czas, ktéry mozna edytowac obracajgc prawe
pokretto; temperature gotowania mozna zmieni¢ naciskajagc dedykowang ikone. Obydwa parametry
mozna ustawi¢ w ograniczonym zakresie, jak pokazano w ponizszej tabeli.

. Zakres Zakres Temperatura
Wstepne Potozenie k
. temperatury czasu sondy do miesa
nagrzewanie ) S
(min) (jesli jest dostepna)

Do pieczeni
wotowej, cielecej

@) Mieso NIE 2-3-4 180-200 20-30 55-85°C i wieprzowej,
drobiu i kawat-
kow miesa.

R Do catych

ﬂ Ryby NIE 3-4 160-180 15-45 55-65°C el s
ryb i filetow.
Do pieczonych

ﬂ Warzywa NIE 3-4 180-200 30-80 70-90°C warzyw
i ziemniakéw

@ uwaaa: jesli po wytgczeniu piekarnika zajdzie potrzeba kontynuowania gotowania, zaleca sie
rezygnacje z programow Everyday Cooking i zamiast tego korzystanie z funkcji standardowych.
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Przepis Wielkos¢ porcji Program Akcesoria Potfozenie pdétek L2 got‘owanla
T VENIE] kuchenne (min)
Pieczen wotowa 500-800 g Migso 190°C Kratka metalowa L3 30-40
Poledwiczka 200g Miegso Kratka metalowa L3
wotowa
Pieczen miesna 1000-1500 g Migso 180°C Kratka metalowa L3 40-50
Wotowina . o
X 500 g Migso 200°C Kratka metalowa L3 50-80
Wellington
Schab 800-1000 g Miegso 200°C Kratka metalowa L3 40-70
Zeberka 1000-1200 g Mieso 200°C Kratka metalowa 3 80-100
wieprzowe
Stojak jagniecy 800-1000 g Miegso 200°C Kratka metalowa L3 60-80
Noga jagnieca 1500-2000 g Migso 190°C Kratka metalowa L3 80-100
Filety z tososia 200-600 ¢ Ryby 170°C Blacha do 13 2035
pieczenia
Stek z tuiczyka | 600 g (ok. 4 szt.) Ryby 180°C Kratka metalowa L3 10-20
Blach
Steki z miecznika | 700 g (ok. 4 szt.) Ryby 200°C Aac a dp L3 15-20
pieczenia
Blach
Filetz dorsza | 600 g (ok. 4 szt.) Ryby 150°C lacha do 13 10-20
pieczenia
Dorada, cata 1 Ryby 170°C Blacha do 13 35-45
pieczenia
. . Blacha do
Filety z dorady | 600 g (ok. 4 szt.) Ryby 150°C pleczenia L3 10-20
Filet z o}(oma 600 g (ok. 4 s7t.) Ryby 150°C B!acha dAo 3 10-20
morskiego pieczenia
Ryba pieczona 1 Ryby 220°C Blacha do 13 30-40
w soli pieczenia
Szasztyki rybne 8 sztuki Ryby 150°C Kratka metalowa L3 20-30
Faszerowane 4 sztuki Ryby 180°C Blacha do 13 25-40
kalmary pieczenia
Petnoziarnisty 1 Wypieki 200°C Kratka metalowa 13 35-50
chleb
Chleb zytni 1 Wypieki 190°C Kratka metalowa L3 35-50
B
ochenek 1 Wypieki 200°C Kratka metalowa 13 35-50
kanapkowy
Mrozone bagietki 1 Wypieki 200°C Kratka metalowa L3 15-25
Mrozone
przekaski z ciasta 1 Wypieki 190°C Kratka metalowa L3 20-30
francuskiego
Koper wtoski 1taca Warzywa 200°C Kratka metalowa L3 30-40
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Program Akcesoria Tetleaiie el Czas gotowania

Przepis Wielkos¢ porcji

T VENIE] kuchenne (min)
Mieszane 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 40-45
warzywa
Kalafiory 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 40-50
Dynie, pokrojone 1taca Warzywa 200°C Kratka metalowa L3 30-40
w kostke
Nadziewana 1taca Warzywa 180°C Kratka metalowa L3 70-80
papryka
Nadzn?\/\{ana 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 35-45
cukinia
Paluszki 1taca Warzywa 180°C BI‘acha d.o L3 35-40
marchewkowe pieczenia
brokut 1taca Warzywa 190°C B!acha d'o L3 30-40
pieczenia
Ratatouille 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 40-45
Blacha do
Flan warzywny 6 ramekinéw Warzywa 180°C pieczenia + L3 25-35
formy
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6. KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zywotnos¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do recznego

czyszczenia odczekad, az piekarnik ostygnie.

e Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik
w idealnej czystosci.

e Nie wykfada¢ scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym
w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goraca emalig
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

e Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy,
aby nie uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia
i nieco obnizy¢ temperature.

e Oprocz akcesoriow dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytgcznie naczyn i form
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

6.2. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

6.2.1. WEWNATRZ PIEKARNIKA: funkcje czyszczenia

£ Czyszczenie pirolityczne (*w zaleznosci od modelu piekarnika)

Proces ten opiera sie na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktory polega na rozktadzie substancji
ztozonych poprzez zastosowanie obrdbki cieplne;j.

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperature do 410°C.
Pod koniec cyklu czyszczenia we wnece pozostaje jedynie minimalny osad kurzu, ktéry mozna tatwo
wytrzeé wilgotng szmatka.

Jak to dziata:
1. Wyjmij z piekarnika wszelkie akcesoria, takie jak ruszty, prowadnice boczne i $ruba poétek bocznych (*);

2. Wiacz pokretto funkcji na % Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ program pirolizy;

Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas. Podczas tego procesu i nastepnej fazy chtodzenia
drzwiczki piekarnika pozostang zamkniete.

3. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.
A OSTRZEZENIE: Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowad
ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywaj wody destylowanej lub pitne;j.

(*) tylko dla modeli z 7 poziomami.
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222 H20 Clean

Funkcja H20 Clean zostata zaprojektowana tak, aby bez wysitku usuwac lekkie zabrudzenia oraz
zapewnia¢ szybkie i przyjazne dla s$rodowiska rozwigzanie do czyszczenia komory piekarnika
za pomocag sity pary.

Jak to dziata:

1. Do dolnego wyttoczenia piekarnika wla¢ 100 ml wody.

2. Wiacz pokretto na “/+. W razie potrzeby obrd¢ pokretto, aby ustawi¢ program Hydro Clean.
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas.

3. Po zakonczeniu procesu czyszczenia poczekaj, az piekarnik ostygnie.

4. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

5. 4\ OSTRZEZENIE: Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowat
ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywaj wody destylowane;j lub pitne;j.

— ]

I

Czyszczenie katalityczne

Panele katalityczne wyscielajg komore piekarnika i zapewniajg luksus braku koniecznosci zmagania sie
z brudnym piekarnikiem.

Panele pokryte s3 specjalistyczng emalia o mikroporowatej strukturze, ktéra doskonale pochtania
ttuszcz powstajacy w wyniku rozpryskéw.

Poprzez katalityczng reakcje chemiczng skutecznie przeksztatcajg wchtoniety smar w pierwiastki
gazowe pod wptywem wysokich temperatur.

Zalecenia: Rozwaz wymiane paneli katalitycznych po okoto trzech latach uzytkowania, zwtaszcza jesli
uzywasz piekarnika od dwdch do trzech cykli gotowania tygodniowo. Zapewnia to optymalna
wydajnosé i czystosc.
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6.2.2. POZA PIEKARNIKIEM:
wyjmowanie i czyszczenie szklanych drzwiczek

1.

Ustawi¢ drzwi pod katem 90°. Obrdcic zatrzaski
zawiasOw na zewnatrz piekarnika.

Ustawi¢ drzwi pod katem 45°. Jednoczesnie
nacisng¢ dwa przyciski po obu stronach
bocznych ramion drzwi i pociggnij do siebie,
aby zdjgé ostone gdérnych drzwiczek szyb.

Bardzo ostroznie wyjac¢ szybe piekarnika,
zaczynajac od wewnetrznej. Podczas zabiegu
mocno trzymacé szybe obiema rekami i umiescié
ja na ptaskiej, wyscietanej powierzchni

(np. na materiale).

A OSTRZEZENIE: Zewnetrznej szyby nie
da sie zdjac.

Szybe czysci¢ miekka Sciereczka
i odpowiednimi srodkami czyszczgcymi.

\’
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W16z panele szklane, upewniajac sie, ze etykieta
,Low-E” jest czytelna i umieszczona w lewym
dolnym rogu drzwi, w poblizu lewego
zawiasu. Dzieki temu wydrukowana etykieta
na pierwszej szybie pozostanie po wewnetrznej
stronie drzwi.

Zatéz ponownie pokrywe drzwiczek gornej
szyby, wciskajagc ja do Srodka, az ustyszysz
klikniecie dwdch bocznych przyciskdw.

Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem na 90° |
iobro¢ zatrzaski zawiasow do wewnatrz,
w strone wnetrza piekarnika.
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6.3. CZYSZCZENIE AKCESORIOW

Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych
pozostatosci nalezy rozwazy¢ namoczenie akcesoridw w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut

przed ponownym umyciem.

CZYSZCZENIE PROWADNIC BOCZNYCH:
— Model 6-poziomowy

1. Zdejmij prowadnice boczne, pociggajac je w kierunku strzatek.
2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtéz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej gabki, upewniajac

sie, ze zostaty pdzniej wysuszone.

3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnosci.

— Model 7-poziomowy

1. Wyjmij prowadnice boczne, najpierw pociggajac przednig czes¢ w kierunku wskazanym przez

strzatke, a nastepnie odtgczajgc tylng czes¢ od Srub.

2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtéz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej gabki, upewniajac

sie, ze zostaty pdiniej wysuszone.

3. Po wyczyszczeniu zamontuj prowadnice boczne, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci: umies¢ tylng cze$¢ pomiedzy Srubami i wsun przednig czes¢ w kierunku

oznaczonym strzatka.
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6.4. KONSERWACIA
WYMIANA KOMPONENTOW

Wymiana zaréwki na goérze:

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

Zdja¢ szklang ostone lampy.

Zdemontowac zaréwke.

Wymieni¢ zaréwke na nowg tego samego typu.
Zatozy¢ szklang ostone lampy.

Ponownie podtaczy¢ piekarnik od zrodta zasilania.

ouewWwNE

Krok 2 Krok 3

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej zrddet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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Wymiana zaréwki bocznej:

1.
2.

oukWw

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

Uzy¢ Srubokreta ptaskiego, umieszczajgc go z boku szyby ochronne;j i delikatnie nacisnac,
aby jg usunaé.

Ostroznie chwyci¢ zaréwke z podstawy.

Wtozy¢ nowa.

Zamontowac ponownie szybe ochronng, delikatnie jg dociskajac, az zaskoczy na swoje miejsce.
Ponownie podtaczy¢ piekarnik od zrédta zasilania.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej zrddet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)

PL 46



7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystgpi btad, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,ER”, po ktorym
nastepuja dwie cyfry, ktore identyfikuja btad.

Kontynuowaé, wytgczajac piekarnik i odtgczy¢ go od pradu, odczekaé kilka minut, a nastepnie
podtaczy¢ go ponownie.

Jesli btad zniknie, mozesz wznowié korzystanie z piekarnika. Jesli tak sie nie stanie,

skontaktuj sie z obstuga klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu.

Btad

@} |
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8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW
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8.1. UTYLIZACJA URZADZENIA

To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejska Dyrektywg 2012/19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajgce (ktore mogg wywiera¢ negatywny
wptyw na sSrodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére nadajg sie do ponownego
I \ykorzystania). Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich substancji
zanieczyszczajacych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny nie zagrazat srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku
podstawowych zasad:
— Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak odpadow
z gospodarstwa domowego;
— Zuizyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do wyznaczonych punktéow
zbidrki odpaddw zarzgdzanych przez rade miasta lub zarejestrowana firme.
W wielu krajach organizowane s3 lokalne zbiérki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna odda¢ dostawcy, ktdry musi
je bezptatnie przyjag¢ w ramach wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same
funkcje jak urzadzenie zakupione.

8.2. OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.

Drzwiczki piekarnika otwiera¢ jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza.
Aby uzyska¢ znaczng oszczedno$¢ energii, wytgczyé piekarnik na 5-10 minut przed planowanym
zakonczeniem pieczenia i wykorzysta¢ ciepto resztkowe, ktdére piekarnik nadal wytwarza.

Uszczelki utrzymywaé w czystosci i porzadku, aby unikngé uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika.
W przypadku zawartej umowy o energie elektryczng z taryfa godzinowa, program ,opdZnione
pieczenie” utatwia oszczedzanie energii, przesuwajac rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat
godzinowy z nizszg taryfa.
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9. INSTALACIA

VIDVIVLSNI
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