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Navod k pouziti
Noaton A44 Pro

Peclivé si prectéte a ulozte tento navod
Vice informaci a aktualni verzi navodu

naleznete na strankdach vyrobce.
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Obsah baleni

e 1x horkovzdusna fritéza
e 1x smatici sito

e 1x ndvod k poutziti

o 1x kuchynské klesté

e 1x knizka receptl

e Ax3Spizagril. rost

Parametry
Parametry Hodnoty
Napéti 220-240 V~
Frekvence 50 Hz
Vykon 1450 W
Objem nadoby 4,41
Teplota ohrevu 80°C - 200°C
Casovaé 1 — 60 min
Rozméry 35x26,7x31cm
Popis produktu
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Popis

Displej

Smatici sito

Rukojet

Kryt nadoby

Hlavni zakladna pfistroje

Nadoba na smazeni
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Vyvod vzduchu




Pokyny ohledné bezpecnosti a upozornéni

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se
spotiebi¢em nesmi hrat. Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let
a nejsou pod dohledem.

UdrZujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Kryt, ktery obsahuje elektrické soucdsti a topna télesa, nikdy neponorujte do vody ani jej neoplachujte
pod vodovodnim kohoutkem.

Nedovolte vniknuti vody ani jiné kapaliny do spottebice, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.
SmazZené suroviny vzdy vkladejte do nadoby na smazeni, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi
télesy.

Nezakryvejte pfivod vzduchu a vystupni otvory vzduchu, kdy? je spotrebic v provozu.

Nenapliiujte hrnec olejem, protoze to mliZze zpUsobit nebezpeci pozaru.

Nikdy se nedotykejte vnitiku spotiebice, pokud je v provozu.

Teplota pristupnych povrchi mze byt pfi provozu spotrebice vysoka.

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici odpovida napéti v mistni siti.

Nepoutzivejte spotfebi¢, pokud je poskozen sitovy kabel nebo jiné ¢asti.

Neobracejte se na nepovolané osoby, aby vyménily nebo opravily poskozeny napajeci kabel.

Napajeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrcha.

Nezapojujte spotfebi¢ do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.

Spotrebi¢ nestavte ke sténé nebo k jinym spotiebicim. Ponechte alespor 10 cm volného prostoru na
zadni strané a po strandch a 10 cm volného prostoru nad spotfebicem.

Na horni ¢ast spotfebice nic nepokladejte.

NepouZivejte spotrebic k jinym Géellm, neZ je popsano v tomto navodu.

Nenechdvejte spotiebi¢ pracovat bez dozoru.

PFi horkovzdusném fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvoliiuje horka para. Udrzujte ruce a oblicej
v bezpecné vzdalenosti od pary a od otvord pro vystup vzduchu. Pozor také na horkou paru a vzduch
pfi vyjimani hrnce ze spotfebice.

Pokud uvidite tmavy kour vychazejici ze spotrebice, okamzité jej odpojte od elektrické sité. Pred
vyjmutim hrnce ze spotiebice vyckejte, az se kour prestane uvolriovat.

Ujistéte se, Ze je spotrebi¢ umistén na vodorovném a stabilnim povrchu.

Tento spotiebic je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti. Nemusi byt vhodny k bezpe¢nému pouzivani
v prostiedi, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, motely a jina nebytova prostredi. Neni také
urcen k pouzivani klienty v hotelech, motelech, penzionech a jinych obytnych prostiedich.

Spotrebi¢ vzdy odpojte ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Spotrebi¢ potfebuje priblizné 30 minut na vychladnuti, aby bylo mozné s nim bezpecné manipulovat
nebo jej Cistit.

Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za Skody zplsobené provozem pristroje jako napf.
poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalsich véci apod.

Vsechny pfistupné povrchy se mohou béhem pouzivani zahrat.

Pied prvnim pouZiti
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Odstrante vsechny obalové materialy.

Odstrante ze spotiebice vSsechny nalepky nebo stitky.

Nadobu a sito dikladné vycistéte horkou vodou s trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.
Vnitrek i vnéjSek spottebice otrete vihkym hadrikem.

Spotrebi¢ postavte na stabilni a rovny povrch. Za fritézou a nad ni ponechejte alespor 10 cm volného
prostoru.

Nepokladejte spotiebi¢ na povrch, ktery neni odolny vici teplu.



6. VloZte sito do nddoby na smazeni.
Ndadobu nenapliujte olejem ani jinou tekutinou.

Nepokladejte nic na horni ¢ast spotiebice, proudéni vzduchu by bylo naruseno a ovlivnilo by
vysledek horkovzdusného smazeni.

Jedna se o bezolejovou fritézu, ktera funguje na principu horkého vzduchu. Nenapliiujte nadobu pfimo
olejem nebo fritovacim tukem.

Upozornéni: PFi prvnim zahfati miZe fritéza vydavat mirny kouf nebo zapach. To je u mnoha ohfivacich
zafizeni normalni. Nema to vliv na bezpecnost vaseho spotiebice. Pokud zapach pretrvava po nékolika
pouZziti, doporucujeme zapnout fritézu na nékolik hodin prazdnou bez jidla na dobu nékolika hodin a 200°C.

Pouziti

1. Pfipojte napdjeci kabel do uzemnéné zasuvky.
Opatrné vytahnéte nddobu na smazeni z horkovzdusné fritézy.
Vlozte suroviny do nddoby na smazeni.

Eall

Dbejte na peclivé zarovnani nadoby ve fritéze.

Nikdy nepouzivejte fritézu bez vloZzené nadoby.

Upozornéni: Nedotykejte se fritézy béhem provozu ani potom. Vidy pouZivejte pouze rukojet pro

manipulaci s fritézou.

5. Urcete pozadovanou dobu pfipravy surovin (viz ¢ast "Pfednastavené recepty").
Nékteré prisady vyZaduji protfepani v poloviné doby pfipravy (viz ¢ast "Prednastavené recepty").
Chcete-li pfisady protfepat, vytahnéte nadobu ze spotfebice za rukojet a protfepejte jej. Poté nadobu
zasunte zpét do fritézy. Vase nastaveni bude zachovano po dobu pfiblizné jedné minuty po vyjmuti
nadoby z fritézy.
Tip: Pokud nastavite ¢asovac na polovinu doby pfipravy, uslysite zvukovy signal casovace, kdy budete
muset ingredience protrepat. To vSak znamena, Ze po protfepani musite ¢asovac znovu nastavit na
zbyvajici dobu pftipravy.

7. Jakmile uslysite zvukovy signal casovace, ktery signalizuje uplynuti nastavené doby pfipravy, vytahnéte
nadobu ze spotrebice.
Tip: Béhem pouZivani miZete upravit teplotu nebo ¢as podle své chuti.

8. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipravené, nebo ne. Pokud ingredience jeSté nejsou hotové,
jednoduse zasunte nadobu zpét do spotiebice a nastavte casovac na nékolik minut navic.

9. Chcete-li vyjmout ingredience (napf. hranolky), vytahnéte nddobu z horkovzdusné fritézy a pouZzijte

klesté, které jsou soucasti baleni.

Neotacejte nddobu dnem vzhiru, kdyZ je na ném jesté pfipevnéné sito, protoze piebytecny olej,

ktery se shromazdil na dné nadoby, by vytekl na ingredience.

Nadoba a pfisady jsou horké, v zavislosti na druhu pfisad ve fritéze mlzZe z nadoby unikat para.

Cisténi a udrzba

Po kazdém pouZiti fritézy vidy oCistéte nadobu na fritovani. Pro usnadnéni ¢isténi fritézy mlzete pfed
smazenim vlozit pecici papir do nadoby na fritovani.

1. Fritézu vypnéte a odpojte ji ze zasuvky. Pockejte, az zcela vychladne, pro rychlejsi ochlazeni vytadhnéte
nadobu na fritovani.

2. Pokud je potreba, otfete vnéjsi stranu fritézy vihkym hadrikem.

3. Nadobu Ize umyt v mycce nebo horkou mydlovou vodou a neabrazivni houbickou. Vzhledem k
nepfilnavé vrstvé na nadobé se vyvarujte pouzivani kovového nadobi a abrazivnich Cisticich materialG.

4. Prosilné znecisténi mastnotou:
a) Smichejte 30 ml jedlé sody a 15 ml vody v malé misce, abyste vytvofili pastu.



b) Naneste pastu na nadobu a vydrhnéte je houbickou. Nechte nadobu 15 minut odlezet pred
oplachnutim. C
c) Pfed dalsim pouzitim nadobu umyjte mydlem a vodou.
5. Vnitrek fritézy oCistéte mirné vihkou neabrazivni houbic¢kou nebo hadfikem. Fritézu nikdy nemocte do
vody. Pokud je potreba, vyCistéte také topnou spirdlu od zbytkd jidla.
6. Pred pouzitim fritézy nezapomerite ji dlikladné vysusit. Ujistéte se, Ze topna spirala je zcela suchd, nez
zapnete fritézu.

Pokyny k ovladacimu panelu
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1. Tlacitko napajeni - Po spravném umisténi fritovaci nadoby do hlavniho krytu se rozsviti
kontrolka napdjeni. Zmacknete-li tlacitko napajeni, pfistroj se zapne. Druhym zmacknutim tlacitka
napajeni spustite proces vareni. Stisknutim tlacitka napdjeni na 3 sekundy se cely pfistroj vypne.
Na obrazovce se zobrazi ndpis "OFF". Kontrolka "OFF" zhasne a ventilator prestane pracovat o 20
sekund pozdéji a celé zarizeni zcela prestane fungovat.

Poznamka: Béhem vareni mlzZete dotykem tladitka napajeni ovladat pozastaveni a spusténi
vareni.

2. Tlacitko Preset .- Za pomoci tohoto tladitka mizZete prepinat mezi 6 riznymi pfedvolbami jidel
(11-16 — viz tabulka nize). Po zvoleni a zmacknuti tlacitka napajeni se spusti funkce
prednastaveného ¢asu a teploty vareni. Jedna se pouze o doporuceni, teplotu i ¢as si mlZete
béhem fritovani upravit.

3. Tlacitko rozmrazovani @ - Za pomoci tohoto tlacitka zvolite funkci rozmrazovani, vychozi
teplota 80°, 5 minut, pro jeho spusténi stisknéte tlacitko napajeni.

4. Tlacitko budiku - Stisknéte tladitko a vychozi ¢as je 5 minut. Cas mGzete upravit pomoci
tlacitka pro ovladani budiku. Po dosazeni zvoleného Casu zazni 10krat bzucdak a rozsviti se ikona
budiku. Tuto funkci lze spustit pouze pfi vareni. Dokud nevypnete funkci budiku, bude nadale
funkéni po celou dobu vareni.



5. Pokud chcete nastavit teplotu (5 j‘ ), miZete zvysit nebo sniZit teplotu vafeni o 5 °C najednou za
pomoci tlacitek Qa O Podrzenim stisknutého tlacitka se teplota rychle zméni. Rozsah
regulace teploty: 80 °C-200 °C.

6. Pokud chcete nastavit ¢as (6 = ), mlizete prodlouzit nebo zkratit dobu vareni po jedné minuté za
pomoci tlacitek @ a O Podrzenim stisknutého tlacitka se ¢as rychle zméni. Rozsah - 1-60 min.

@)~ .
C _Min
7. =" a = -indikator ¢asu a teploty.

Prednastavené recepty

NiZe uvedenad tabulka vdm pom(zZe vybrat pfednastavené recepty.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Vzhledem k tomu, Ze se ingredience lisi
pGvodem, velikosti, tvarem i znackou, nemGzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase ingredience.

Vzhledem k tomu, Ze technologie Rapid Air okamZité ohtiva vzduch uvnitf spotiebice, vytazeni fritovaciho
hrnce na kratkou dobu ze spotiebi¢e béhem fritovani horkym vzduchem témér nenarusi proces.

Ingredience Cas (min) Teplota (°C) Protfepat Extra info
Steak 8 200 Ne V pulce otocit
Kureci kridélka | 20 190 Ano
Ryba 10 190 Ne V pulce otocit
Hranolky 15 200 Ano
Zelenina 10 150 Ano
Korenova 20 200 Ano
zelenina
Skladovani produktu
o Skladujte produkt v suchu a chladném prosttedi.
o Nepokladejte zadné pfedméty na produkt nebo na napdjeci kabel.
o Ujistéte se, ze produkt je uzavieny a Ze je chranén pred prachem nebo jinymi necistotami.
. Skladujte produkt mimo dosah déti a zvirat.
Likvidace

kontaktujte prodejce, od kterého jste produkt zakoupili. Nepouzivejte produkt k likvidaci spolu s
béZnym domovnim odpadem. PouZitim spravného zpUsobu likvidace pomUzZete chranit Zivotni
[ prostredi.

E Tento produkt neni bézny odpad. Pro likvidaci produktu pouzijte mistni systém pro recyklaci nebo

Prohlaseni o shodé
Vyrobce: Gavri s.r.o.

Model: A44 Pro

Tento vyrobek byl prohlasen jako shodny s poZzadavky a dalSimi pFisluSnymi ustanovenimi smérnice 2014/30/EU
o elektromagnetické kompatibilité a smérnice 2014/35/EU o nizkém napéti a vSechny dalsi prislusné pozadavky
smérnice EU. Prohlaseni o shodé bylo vydano podle nasi odpovédnosti a je k dispozici na pozadani.



Odstranovani problémii

Problém Mozna pficina Resdeni
Yy Coe . Sitovou zastrcku zasurite do uzemnéné
Spotrebic neni pfipojen k siti ,
zasuvky.

Horkovzdusna fritéza nefunguje

Nenastavili jste Casovac

Pro zapnuti spotfebice nastavte
tlacitko Casovace na poZadovanou
dobu pfipravy.

Ingredience smazené ve fritéze nejsou
hotové

Mnozstvi ingredienci ve fritéze je pfilis
velké.

Do nadoby vkladejte mensi davky
ingredienci. Mensi davky se smazi
rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je pfilis nizka.

Nastavte tlacitko teploty na
pozadovanou teplotu (viz ¢ast
"pfednastavené recepty").

Doba pfipravy je pfilis kratka.

Nastavte Casovac na poZzadovanou
dobu pripravy teplotu (viz ¢ast
"pfednastavené recepty").

Ingredience se ve fritéze smazi
nerovnomeérné

Nékteré druhy pfisad je tfeba v
poloviné doby pfipravy protiepat.

Prisady, které leZi na sobé nebo pres
sebe (napf. hranolky), je tfeba v
poloviné doby pfipravy protiepat.

Fritovaci nadobu nelze do spotfebice
spravné zasunout

V nadobé je pfilis mnoho ingredienci.

Fritovaci nadobu nenaplnujte nad kraj
nadoby.

Sito neni v nddobé spravné umisténo.

Zatlacte sito dolt do nadoby, dokud se
nebude moci dale pohybovat.

Ze spotrebice vychazi bily kouf

Pripravujete mastné ingredience.

Pti smazeni mastnych ingredienci ve
fritéze unika do nadoby velké mnoZstvi
oleje. Olej produkuje bily kouf a hrnec

se miZe zahrat vice nez obvykle. To
nema vliv na spotrebic ani na koneény

vysledek.

Nadoba stéle obsahuje zbytky tuku z
predchoziho poufZiti.

Bily kouf je zplGsoben zahtivanim tuku
v nadobé. Po kazdém pouZiti se
ujistéte, Ze jste nadobu Fadné vycistili.

Chybové kody

Zobrazeni na displeji

Mozna pfricina

Reseni

E1l

Preruseny obvod tepelného Cidla

Napiste na zakaznicky servis

E2

Zkrat tepelného cidla

Napiste na zakaznicky servis

Informace o reklamaci

V pripadé reklamace jsou aktudlni informace uvedeny na webovych strankach prodejce v dané zemi.

Informace o vyrobci:

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se vaseho nového produktu, kontaktujte nas tym zakaznické podpory.

Gavri s.r.o.

Slunecna 481/6, Brno
63400

Ceska republika

Email:
obchod@gavri.cz
info@noaton.de


mailto:obchod@gavri.cz

Gebrauchsanweisung

Noaton A44 Pro
= =
a A\
\ Y,

Lesen und speichern Sie diese Anleitung sorgfiltig

Weitere Informationen und die neueste Version des Handbuchs

finden Sie auf der Website des Herstellers.
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Inhalt des Pakets

1x HeiBluftfritteuse

1x Bratensieb

1x Gebrauchsanweisung
1x Kilichenzange

1x Rezeptbuch

4x SpielRe und Rost

Parameter

Parameter Werte

Spannung 220-240 V~
Frequenz 50 Hz

Strom 1450 W
Container Volumen 4,41
Heizungstemperatur 80°C - 200°C
Zeitschaltuhr 1- 60 min
Abmessungen 35x26,7x31cm

Beschreibung des Produkts
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Nummer | Beschreibung

1. Anzeige

2. Bratensieb

3. Henkel

4, Container-Deckel

5. Hauptbasis des Gerats
6. Bratpfanne

7. Luftauslass

Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fihigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerats eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8
Jahre alt und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
Tauchen Sie das Gehause, das elektrische Komponenten und Heizelemente enthalt, niemals in Wasser
ein und spilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

Lassen Sie kein Wasser oder andere Fllssigkeiten in das Gerat eindringen, um einen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

Legen Sie die frittierten Zutaten immer so in den Frittierbehélter, dass sie nicht mit den Heizelementen
in Bertihrung kommen.

Decken Sie den Lufteinlass und die Luftausldsse nicht ab, wenn das Gerét in Betrieb ist.

Fillen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

Berlihren Sie niemals das Innere des Gerats, wenn es in Betrieb ist.

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerit angegebene Spannung mit der Spannung des &rtlichen
Stromnetzes lUbereinstimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder andere Teile beschadigt sind.

Bitten Sie keine unbefugten Personen, ein beschadigtes Netzkabel zu ersetzen oder zu reparieren.
Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberflachen fern.

Stecken Sie das Geréat nicht in eine Steckdose und bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit nassen
Handen.

Stellen Sie das Gerat nicht gegen eine Wand oder andere Gerate. Lassen Sie an der Riickseite und an
den Seiten mindestens 10 cm Freiraum und Gber dem Gerat 10 cm Freiraum.

Stellen Sie keine Gegenstdande auf das Gerat.

Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere Zwecke als die in dieser Anleitung beschriebenen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Beim HeiRluftfritieren wird heiRer Dampf durch die Luftauslasse freigesetzt. Halten Sie lhre Hande und
Ihr Gesicht in sicherer Entfernung von den Dampf- und Luftausldssen. Achten Sie auch auf den heiRen
Dampf und die Luft, wenn Sie den Topf aus dem Gerat nehmen.

Wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat kommen sehen, trennen Sie es sofort vom Stromnetz. Warten
Sie, bis der Rauch aufgehort hat, bevor Sie den Topf aus dem Gerat nehmen.

Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer horizontalen und stabilen Flache steht.
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Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Es ist moglicherweise nicht fiir den
sicheren Gebrauch in Umgebungen wie Mitarbeiterkiichen, Bauernhéfen, Motels und anderen Nicht-
Wohnumgebungen geeignet. Es ist auch nicht fir die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels,
Pensionen und anderen Wohnumgebungen bestimmt.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

Das Gerat muss etwa 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es sicher handhaben oder reinigen kénnen.
Der Hersteller und Importeur in der Europaischen Union haftet nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Gerats verursacht werden, wie z.B. Verletzungen, Verbriihungen, Brande, Verletzungen,
Schaden an anderen Dingen, etc.

Alle zugdnglichen Oberflachen kénnen wahrend der Benutzung warm werden.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Gerat.

Reinigen Sie den Behalter und das Sieb griindlich mit heiRem Wasser, ein wenig Spilmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie die Innen- und AulRenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und ebene Flache. Lassen Sie hinter und Gber der Fritteuse einen
Freiraum von mindestens 10 cm.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

Legen Sie das Sieb in die Pfanne.

Fiillen Sie den Behilter nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.

Legen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat. Der Luftstrom wiirde gestért werden und das Ergebnis

des HeiBluftfritierens beeintrachtigen.

Es ist eine 6lfreie Fritteuse, die nach dem Prinzip der HeiB3luft arbeitet. Fiillen Sie den Behalter nicht direkt
mit Ol oder Frittierfett.

Bitte beachten Sie: Die Fritteuse kann beim ersten Aufheizen einen leichten Rauch oder Geruch abgeben. Das
ist bei vielen Heizgerdten normal. Dies beeintrachtigt nicht die Sicherheit lhres Gerdts. Wenn der Geruch
auch nach mehrmaligem Gebrauch anhalt, empfehlen wir Ihnen, die Fritteuse mehrere Stunden lang ohne
Lebensmittel bei 200°F einzuschalten.

Verwenden Sie

Schlieflen Sie das Netzkabel an eine geerdete Steckdose an.

Nehmen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der HeilRluftfritteuse.

Geben Sie die Zutaten in eine Bratpfanne.

Achten Sie darauf, den Behalter sorgfaltig in der Fritteuse auszurichten.

Verwenden Sie die Fritteuse niemals ohne eingesetzten Behilter.

Hinweis: Beriihren Sie die Fritteuse nicht wiahrend oder nach dem Betrieb. Verwenden Sie immer
nur den Griff, um die Fritteuse zu bedienen.

Geben Sie die gewlinschte Garzeit fir die Zutaten an (siehe Abschnitt "Voreingestellte Rezepte").
Einige Zutaten missen nach der Halfte der Garzeit geschittelt werden (siehe "Voreingestellte
Rezepte"). Um die Zutaten zu schiitteln, ziehen Sie den Behélter am Griff aus dem Gerat und schitteln
ihn. Schieben Sie den Behalter dann zuriick in die Fritteuse. Ihre Einstellungen bleiben fiir etwa eine
Minute erhalten, nachdem der Behalter aus der Fritteuse genommen wurde.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Halfte der Garzeit eingestellt haben, héren Sie den Piepton des
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Timers, wenn Sie die Zutaten schitteln missen. Das bedeutet jedoch, dass Sie nach dem Schitteln
den Timer erneut fir die verbleibende Garzeit einstellen missen.

Wenn Sie den Piepton des Timers héren, der anzeigt, dass die eingestellte Garzeit abgelaufen ist,
nehmen Sie den Behélter aus dem Gerat.

Tipp: Wahrend des Gebrauchs konnen Sie die Temperatur oder die Zeit nach Belieben einstellen.
Prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind oder nicht. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie
den Behalter einfach zuriick in das Gerat und stellen Sie den Timer fiir ein paar zusatzliche Minuten
ein.

Um Zutaten (z.B. Pommes frites) zu entnehmen, nehmen Sie den Behalter aus der Heilluftfritteuse
und verwenden Sie die mitgelieferte Zange.

Drehen Sie den Behdlter nicht auf den Kopf, wahrend das Sieb noch angebracht ist, da sonst
tiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Behilters gesammelt hat, auf die Zutaten iiberschwappt.
Der Behilter und die Zutaten sind heiB. Je nach Art der Zutaten in der Fritteuse kann Dampf aus
dem Behilter entweichen.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie den Frittierbehalter immer nach jedem Gebrauch der Fritteuse. Um die Reinigung der
Fritteuse zu erleichtern, kdnnen Sie vor dem Frittieren Backpapier in den Frittierbehalter legen.

Schalten Sie die Fritteuse aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis sie
vollstandig abgekihlt ist, und nehmen Sie dann den Frittierbehalter heraus, damit sie schneller
abkiihlt.

Wischen Sie die AulRenseite der Fritteuse bei Bedarf mit einem feuchten Tuch ab.

Der Behdlter kann in der Spilmaschine oder mit heiller Seifenlauge und einem nicht scheuernden
Schwamm gereinigt werden. Vermeiden Sie aufgrund der Antihaftbeschichtung des Behélters die
Verwendung von Metallutensilien und scheuernden Reinigungsmitteln.

Bei starker Fettverschmutzung:

a) Mischen Sie 30 ml Backpulver und 15 ml Wasser in einer kleinen Schissel zu einer Paste.

b) Tragen Sie die Paste auf den Behalter auf und schrubben Sie ihn mit einem Schwamm. Lassen Sie
den Behalter 15 Minuten einwirken, bevor Sie ihn abspiilen.

c) Waschen Sie den Behilter mit Wasser und Seife, bevor Sie ihn wieder verwenden.

Reinigen Sie das Innere der Fritteuse mit einem leicht feuchten, nicht scheuernden Schwamm oder
Tuch. Weichen Sie die Fritteuse niemals in Wasser ein. Reinigen Sie bei Bedarf auch die Heizspirale von
Lebensmittelresten.

Trocknen Sie die Fritteuse griindlich ab, bevor Sie sie benutzen. Stellen Sie sicher, dass die Heizspirale
vollstandig trocken ist, bevor Sie die Fritteuse einschalten.
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Anweisungen fiir das Bedienfeld
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° Einschalttaste - Wenn die Fritteuse richtig in der Hauptabdeckung positioniert ist, leuchtet die
Betriebsanzeige auf. Wenn Sie die Einschalttaste driicken, schaltet sich das Gerat ein. Driicken Sie die
Einschalttaste ein zweites Mal, um den Garvorgang zu starten. Wenn Sie die Einschalttaste 3 Sekunden
lang gedriickt halten, schaltet sich das gesamte Gerat aus. Auf dem Bildschirm wird "OFF" angezeigt.
Das "OFF"-Licht erlischt und der Ventilator schaltet sich 20 Sekunden spater aus und das gesamte
Gerat schaltet sich vollstandig ab.

o Hinweis: Wahrend des Garvorgangs konnen Sie die Power-Taste bertihren, um den
Garvorgang zu unterbrechen und zu starten.

. Vorwahltaste - Mit dieser Taste kdnnen Sie zwischen 6 verschiedenen Lebensmittelvorwahlen
(11-16 - siehe Tabelle unten) wechseln. Wenn Sie die Einschalttaste wahlen und dricken, werden die
voreingestellte Garzeit und die Temperaturfunktion aktiviert. Dies ist nur eine Empfehlung, Sie konnen
die Temperatur und Zeit wahrend des Bratens anpassen.

e Taste Abtauen @ - Wahlen Sie mit dieser Taste die Abtaufunktion, Standardtemperatur 80°, 5
Minuten, driicken Sie die Power-Taste zum Starten.

. Alarmtaste - Driicken Sie die Taste und die Standardzeit betrdgt 5 Minuten. Sie kénnen die Zeit
Gber die Alarmtaste einstellen. Wenn die gewahlte Zeit erreicht ist, ertont der Summer 10 Mal und das
Alarmsymbol leuchtet auf. Diese Funktion kann nur wahrend des Kochens aktiviert werden. Solange
Sie die Alarmfunktion nicht ausschalten, bleibt sie wahrend der gesamten Garzeit in Betrieb.

A
e Wenn Sie die Temperatur einstellen mochten (5 * ), kdnnen Sie die Gartemperatur mit den Tasten

undO O um jeweils 5°C erhohen oder verringern. Wenn Sie die Taste gedrtickt halten, andert sich
die Temperatur schnell. Temperaturregelbereich: 80°C-200°C.

e Wenn Sie die Zeit einstellen méchten (6 ), kbnnen Sie die Garzeit mit den Tasten undO O um
eine Minute erhdhen oder verringern. Bereich - 1-60 Min.

@)= .
(@ Min
. ~~ und < -Zeit- und Temperaturanzeige.
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Voreingestellte Rezepte

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der voreingestellten Rezepte.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Richtwerte sind. Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft,
GrofRe, Form und Marke variieren, kdnnen wir nicht flr die besten Einstellungen fir Ihre Zutaten garantieren.
Da die Rapid Air Technologie die Luft im Inneren des Gerats sofort erhitzt, wird der Frittiervorgang kaum
gestort, wenn Sie die Fritteuse fiir kurze Zeit aus dem Gerat nehmen, wahrend die heille Luft frittiert.

Zutaten Zeit (min) Temperatur Schiitteln Sie Extra Info
Y]
Steak 8 200 Nein Auf halbem
Weg durch die
Kurve
Hahnchenfligel | 20 190 Ja
Fisch 10 190 Nein Auf halbem
Weg durch die
Kurve
Pommes frites 15 200 Ja
Gemiise 10 150 Ja
Wurzelgemiise | 20 200 Ja
Produktlagerung
o Lagern Sie das Produkt in einer trockenen und kithlen Umgebung.
o Stellen Sie keine Gegenstdande auf das Gerat oder auf das Netzkabel.
o Stellen Sie sicher, dass das Produkt versiegelt und vor Staub oder anderen Verunreinigungen geschiitzt
ist.
. Bewahren Sie das Produkt auBerhalb der Reichweite von Kindern und Tieren auf.
Entsorgung

Recycling-System oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben.
Entsorgen Sie das Produkt nicht mit dem normalen Hausmdill. Die richtige Entsorgungsmethode
I tragt zum Schutz der Umwelt bei.

E Dieses Produkt ist kein gewohnlicher Abfall. Entsorgen Sie das Produkt tber Ihr 6rtliches

Konformititserklirung

Produzent: Gavri s.r.o.
Modell: A44 Pro

Dieses Produkt wurde als konform mit den Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der
Richtlinie 2014/30/EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit und der Richtlinie 2014/35/EU tber
Niederspannung sowie allen anderen relevanten Anforderungen der EU-Richtlinie erklart. Die
Konformitatserklarung wurde unter unserer Verantwortung ausgestellt und ist auf Anfrage erhaltlich.

16




Fehlersuche

Das Problem

Mogliche Ursache

L6ésung

HeiBluftfritteuse funktioniert nicht

Das Gerat ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose.

Sie haben den Timer nicht eingestellt

Um das Gerét einzuschalten, stellen
Sie die Timer-Taste auf die
gewlinschte Garzeit ein.

In der Fritteuse frittierte Zutaten sind
nicht fertig

Die Menge der Zutaten in der Fritteuse
ist zu groR.

Geben Sie kleinere Chargen von
Zutaten in den Behélter. Kleinere
Chargen braten gleichméRiger.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie den Temperaturknebel auf
die gewlinschte Temperatur ein (siehe
Abschnitt "Voreingestellte Rezepte").

Die Vorbereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die
gewlinschte Gartemperatur ein (siehe
Abschnitt "Voreingestellte Rezepte").

Die Zutaten werden in der Fritteuse
ungleichmagig frittiert

Einige Arten von Zutaten miissen nach
der Hélfte der Zubereitungszeit
geschittelt werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B.
Pommes frites), sollten nach der Halfte
der Garzeit geschittelt werden.

Der Frittierbehalter lasst sich nicht
richtig in das Gerat einsetzen

Es sind zu viele Zutaten in dem
Behalter.

Flllen Sie die Fritteuse nicht tGber den
Rand des Behalters hinaus.

Das Sieb ist nicht richtig im Behalter
positioniert.

Driicken Sie das Sieb nach unten in
den Behilter, bis es sich nicht mehr
bewegen lasst.

WeiBer Rauch kommt aus dem Gerat

Sie bereiten fetthaltige Zutaten zu.

Wenn Sie 6lige Zutaten in einer
Fritteuse frittieren, entweicht eine
groRe Menge Ol in den Behilter. Das
Ol erzeugt weiRBen Rauch und der Topf
kann heilRer als gewohnlich werden.
Dies hat keinen Einfluss auf das Gerat
oder das Endergebnis.

Der Behalter enthalt noch Restfett
vom vorherigen Gebrauch.

Der weifle Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts im Behalter
verursacht. Achten Sie darauf, dass Sie
den Behélter nach jedem Gebrauch
grundlich reinigen.

Fehlercodes

Anzeige auf dem Bildschirm

Maogliche Ursache

L6ésung

El

Unterbrochener Thermosensor-
Kreislauf

Schreiben Sie an den Kundenservice

E2

Kurzschluss des Thermosensors

Schreiben Sie an den Kundenservice
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Informationen iiber die Beschwerde m

Im Schadensfall finden Sie die neuesten Informationen auf der Website des Handlers in dem betreffenden
Land.

Herstellerinformationen:
Wenn Sie Fragen zu lThrem neuen Produkt haben, wenden Sie sich bitte an unseren Kundensupport.

Gavri s.r.o.

Slune¢na 481/6, Brinn
63400

Tschechische Republik

E-Mail:
obchod@gavri.cz

info@noaton.de
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Instrucciones de uso
Noaton A44 Pro

Lea y guarde cuidadosamente estas instrucciones

Mas informacién y la ultima version del manual

en la pagina web del fabricante.
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Parametros sujetos a cambios. Para obtener la ultima versidon del manual, visite
la pagina web del fabricante. Disefio y especificaciones sujetos a cambios sin
previo aviso, errores tipograficos reservados. La version original del manual esta
en checo y es sélo una traduccién.

Version: Ad44_pro_12_2023-ES
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Contenido del paquete
e Ixfreidora de aire caliente
o 1xtamiz para freir
e 1x manual de instrucciones
e 1x pinzas de cocina
e 1libro de recetas
e 4x pinchosy parrilla

Parametros

Parametros Valores
Tension 220-240 V~
Frecuencia 50 Hz
Potencia 1450 W
Volumen del contenedor 4,41

Temperatura de

. 80°C - 200°C
calentamiento
Temporizador 1-60 min
Dimensiones 35 x 26,7 x31cm

Descripcion del producto
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Numero Descripcion
1. Mostrar
2. Tamiz para freir
3. Mango
4. Cubierta del contenedor
5. Base principal del dispositivo
6. Sartén
7. Salida de aire

Instrucciones de seguridad y advertencias

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén
supervisados o hayan sido instruidos en el uso seguro del aparato y comprendan los peligros que
conlleva. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento por parte del
usuario no deben ser realizados por niflos a menos que tengan al menos 8 afios y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afnos.

No sumerja nunca la carcasa, que contiene componentes eléctricos y elementos calefactores, en agua
ni la enjuague bajo el grifo.

No permita que entre agua u otros liquidos en el aparato para evitar descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes fritos en el recipiente de fritura para que no entren en contacto con
las resistencias.

No cubra la entrada ni las salidas de aire cuando el aparato esté en funcionamiento.

No llene la olla de aceite, ya que puede provocar un riesgo de incendio.

No toque nunca el interior del aparato cuando esté en funcionamiento.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el aparato esta en
funcionamiento.

Compruebe que el voltaje indicado en el aparato coincide con el de la red local.

No utilice el aparato si el cable de alimentacidn u otras piezas estan dafiadas.

No pida a personas no autorizadas que sustituyan o reparen un cable de alimentacién danado.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

No enchufe el aparato ni maneje el panel de control con las manos mojadas.

No coloque el aparato contra una pared u otros aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio libre en la
parte trasera y los laterales y 10 cm por encima del aparato.

No coloque nada encima del aparato.

No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en estas instrucciones.

No deje el aparato sin vigilancia.

Durante la fritura con aire caliente, sale vapor caliente por las salidas de aire. Mantenga las manosy la
cara a una distancia segura de las salidas de vapor y aire. Tenga cuidado también con el vapor y el aire
calientes al sacar la olla del aparato.

Si ve que sale humo oscuro del aparato, desconéctelo inmediatamente de la red eléctrica. Espere a
gue deje de salir humo antes de retirar la olla del aparato.

Asegurese de que el aparato esta colocado sobre una superficie horizontal y estable.

Este aparato estd destinado exclusivamente al uso doméstico. Puede no ser adecuado para un uso
seguro en entornos como cocinas de empleados, granjas, moteles y otros entornos no residenciales.
Tampoco esta destinado a ser utilizado por clientes de hoteles, moteles, bed and breakfasts y otros
entornos residenciales.

Desenchufe siempre el aparato cuando no lo utilice.

El aparato necesita aproximadamente 30 minutos para enfriarse antes de que pueda manipularse o
limpiarse con seguridad.
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El fabricante y el importador en la Unidn Europea no se hacen responsables de los dafios causados por
el funcionamiento del aparato, como heridas, quemaduras, incendios, lesiones, dafios a otras cosas,
etc.

Todas las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Antes del primer uso

Retire todos los materiales de embalaje.

Retire cualquier pegatina o etiqueta del aparato.

Limpie bien el recipiente y el tamiz con agua caliente, un poco de detergente y una esponja no
abrasiva.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

Coloque el aparato sobre una superficie estable y nivelada. Deje al menos 10 cm de espacio libre
detras y encima de la freidora.

No coloque el aparato sobre una superficie que no sea resistente al calor.

Ponga el tamiz en la sartén.

No llene el recipiente con aceite u otro liquido.

No coloque nada encima del aparato, el flujo de aire se veria perturbado y afectaria al resultado de
la fritura por aire caliente.

Es una freidora sin aceite que funciona segun el principio del aire caliente. No llene el recipiente
directamente con aceite o grasa de freir.

Nota: La freidora puede emitir un ligero humo u olor cuando se calienta por primera vez. Esto es normal en

muchos aparatos de calefaccién. Esto no afecta a la seguridad de su aparato. Si el olor persiste después de

varios usos, le recomendamos encender la freidora sin alimentos durante varias horas a 200°F.

Utilice

Conecte el cable de alimentacidon a una toma de corriente con toma de tierra.

Saque con cuidado el recipiente de freir de la freidora de aire caliente.

Ponga los ingredientes en una sartén.

Asegurese de alinear cuidadosamente el recipiente en la freidora.

No utilice nunca la freidora sin el recipiente introducido.

Nota: No toque la freidora durante o después de su funcionamiento. Utilice siempre sélo el asa para
manipular la freidora.

Especifique el tiempo de coccion deseado para los ingredientes (véase el apartado "Recetas
preestablecidas").

Algunos ingredientes requieren ser agitados a mitad del tiempo de coccién (véase "Recetas
preestablecidas"). Para agitar los ingredientes, saque el recipiente del aparato por el asa y agitelo. A
continuacién, vuelva a introducir el recipiente en la freidora. Sus ajustes se conservaran durante
aproximadamente un minuto después de retirar el recipiente de la freidora.

Consejo: Si ajusta el temporizador para la mitad del tiempo de coccidn, oird el pitido del temporizador
cuando tenga que agitar los ingredientes. Sin embargo, esto significa que después de agitarlos, debera
programar de nuevo el temporizador para el tiempo de coccién restante.

Cuando oiga el pitido del temporizador que indica que ha transcurrido el tiempo de coccidn ajustado,
retire el recipiente del aparato.

Consejo: Durante el uso, puede ajustar la temperatura o el tiempo a su gusto.
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Compruebe si los ingredientes estan listos o no. Si los ingredientes no estan listos, simplemente vuelva
a introducir el recipiente en el aparato y programe el temporizador durante unos minutos mas.

Para retirar los ingredientes (por ejemplo, las patatas fritas), saque el recipiente de la freidora de aire
caliente y utilice las pinzas incluidas en el envase.

No dé la vuelta al recipiente mientras el tamiz siga sujeto, ya que el exceso de aceite que se ha
acumulado en el fondo del recipiente se derramara sobre los ingredientes.

El recipiente y los ingredientes estan calientes, dependiendo del tipo de ingredientes de la freidora,
puede salir vapor del recipiente.

Limpieza y mantenimiento

Limpie siempre el recipiente para freir después de cada uso de la freidora. Para facilitar la limpieza de
la freidora, puede poner papel de horno en el recipiente de freir antes de freir.

Apague la freidora y desenchufela de la toma de corriente. Espere a que se enfrie por completo y
retire el recipiente de freir para que se enfrie mas rapidamente.

Si es necesario, limpie el exterior de la freidora con un pafio himedo.

El recipiente puede lavarse en el lavavajillas o con agua caliente jabonosa y una esponja no abrasiva.
Debido al revestimiento antiadherente del recipiente, evite utilizar utensilios metalicos y materiales de
limpieza abrasivos.

Para una fuerte contaminacion de grasa

a) Mezcle 30 ml de bicarbonato sédico y 15 ml de agua en un recipiente pequefio para hacer una
pasta.

b) Aplique la pasta al recipiente y friegue con una esponja. Deje reposar el recipiente durante 15
minutos antes de enjuagarlo.

c) Lave el recipiente con agua y jabdn antes de volver a utilizarlo.

Limpie el interior de la freidora con una esponja o pafio no abrasivo ligeramente humedecido. No
sumerja nunca la freidora en agua. Si es necesario, limpie también la espiral calentadora de restos de
comida.

Asegurese de secar bien la freidora antes de utilizarla. Asegurese de que la bobina de calentamiento
esté completamente seca antes de encender la freidora.

Instrucciones del panel de control
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Botén de encendido - Cuando la freidora esté correctamente colocada en la tapa principal, la luz
de encendido se iluminara. Si pulsa el botdn de encendido, la unidad se encendera. Pulse el botdn de
encendido una segunda vez para iniciar el proceso de coccion. Si pulsa el botén de encendido durante
3 segundos, se apagara todo el aparato. "OFF" aparecerd en la pantalla. La luz "OFF" se apagara y el
ventilador dejard de funcionar 20 segundos después y todo el aparato dejara de funcionar por
completo.

Nota: Durante la coccidn, puede tocar el botdn de encendido para hacer una pausa e iniciar la coccién.

Botdn de preajuste - Utilice este botdn para cambiar entre 6 preajustes de alimentos diferentes
(11-16 - véase la tabla siguiente). Cuando se selecciona y se pulsa el botdn de encendido, se activa la
funcion de tiempo y temperatura de coccidn preestablecidos. Esto es sélo una recomendacion, usted
puede ajustar la temperatura y el tiempo durante la fritura.

Botdn de descongelacion - Utilice este botdn para seleccionar la funcién de descongelacion,
temperatura por defecto 80°, 5 minutos, pulse el boton de encendido para comenzar.

Boton de alarma - Pulse el botén y el tiempo predeterminado sera de 5 minutos. Puede ajustar el
tiempo utilizando el botdn de alarma. Cuando se alcance el tiempo seleccionado, el zumbador sonara
10 veces y el icono de la alarma se iluminara. Esta funcidn sélo puede activarse mientras cocina.
Mientras no apague la funcidn de alarma, ésta seguird funcionando durante todo el tiempo de
coccion.

Si desea ajustar la temperatura (5 ~ ), puede aumentar o disminuir la temperatura de coccién en 5°C

cada vez utilizando los botones yo O . Si mantiene pulsado el botdn, la temperatura cambiara
rapidamente. Rango de control de temperatura: 80°C-200°C.

Si desea ajustar el tiempo (6 ), puede aumentar o disminuir el tiempo de coccién en un minuto

utilizando los botones y
©) ,
(C Min

= [
y

. Rango - 1-60 min.

- indicador de tiempo y temperatura.

Recetas preestablecidas
La tabla siguiente le ayudara a seleccionar las recetas preestablecidas.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son orientativos. Dado que los ingredientes varian en origen, tamafio,

forma y marca, no podemos garantizarle los mejores ajustes para sus ingredientes.

Dado que la tecnologia Rapid Air calienta instantdneamente el aire del interior del aparato, sacar la freidora del

aparato durante un breve espacio de tiempo mientras el aire caliente esta friendo apenas interrumpira el

proceso.
Ingredientes Tiempo (min) Temperatura Agite Informacion
&) adicional
Steak 8 200 No A mitad de la
curva
Alitas de pollo 20 190 Si
Pescado 10 190 No A mitad de |a
curva
Patatas fritas 15 200 Si
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Verduras 10 150 Si
Hortalizas de 20 200 Si
raiz
Almacenamiento de productos
o Guarde el producto en un lugar seco y fresco.
o No coloque ningun objeto sobre el producto ni sobre el cable de alimentacidn.
o Aseglrese de que el producto esta sellado y protegido del polvo u otros contaminantes.
. Guarde el producto fuera del alcance de los nifios y los animales.

Eliminacion

Este producto no es un residuo ordinario. Para deshacerse del producto, utilice el sistema de
reciclaje local o pdngase en contacto con el minorista al que compré el producto. No deseche el
producto con los residuos domésticos normales. Utilizar el método de eliminacidn correcto

ayudard a proteger el medio ambiente.

Declaracion de conformidad

Productor: Gavri s.r.o.

Modelo: A44 Pro

Se ha declarado que este producto cumple los requisitos y otras disposiciones pertinentes de la Directiva
2014/30/UE sobre compatibilidad electromagnética y la Directiva 2014/35/UE sobre baja tension, asi como
todos los demas requisitos pertinentes de la Directiva de la UE. La Declaracion de Conformidad ha sido emitida
bajo nuestra responsabilidad y esta disponible bajo peticién.

Solucion de problemas

El problema

Posible causa

Solucién

La freidora de aire caliente no
funciona

El aparato no esta conectado a la red
eléctrica

Inserte el enchufe en una toma con
toma de tierra.

No ha ajustado el temporizador

Para encender el aparato, ajuste el
botdn del temporizador al tiempo de
coccidén deseado.

Los ingredientes fritos en la freidora
no estan listos

La cantidad de ingredientes en la
freidora es demasiado grande.

Coloque lotes mas pequefios de
ingredientes en el recipiente. Las
tandas mas pequefias se frien mas
uniformemente.

La temperatura ajustada es demasiado
baja.

Ajuste el mando de la temperaturaala
temperatura deseada (consulte la
seccion "Recetas preestablecidas").

El tiempo de preparacién es

Ajuste el temporizador ala
temperatura de coccion deseada
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demasiado corto.

(véase el apartado "Recetas
preajustadas").

Los ingredientes se frien de forma
desigual en la freidora

Algunos tipos de ingredientes
necesitan agitarse a mitad del tiempo
de preparacion.

Los ingredientes que se colocan unos
encima de otros o unos sobre otros
(por ejemplo, las patatas fritas) deben
agitarse a mitad del tiempo de
coccién.

El recipiente para freir no puede
introducirse correctamente en el
aparato

Hay demasiados ingredientes en el
envase.

No llene la freidora por encima del
borde del recipiente.

El tamiz no esta colocado
correctamente en el recipiente.

Empuje el tamiz hacia abajo en el
recipiente hasta que ya no pueda
moverse.

Sale humo blanco del aparato

Esta preparando ingredientes grasos.

Al freir ingredientes aceitosos en una
freidora, una gran cantidad de aceite
se escapa al recipiente. El aceite
produce humo blanco y la olla puede
calentarse mas de lo normal. Esto no
afecta al aparato ni al resultado final.

El envase aln contiene residuos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco se debe al
calentamiento de la grasa en el
recipiente. Después de cada uso,
asegurese de limpiar bien el
recipiente.

Cddigos de error

Visualizacion en pantalla

Posible causa

Solucién

El

Circuito del sensor térmico
interrumpido

Escriba al servicio de atencion al
cliente

E2

Cortocircuito del sensor térmico

Escriba al servicio de atencion al
cliente

Informacion sobre la denuncia
En caso de siniestro, la informacién mds reciente esta disponible en la pagina web del concesionario del pais en

cuestion.

Informacion del fabricante:

Si tiene alguna pregunta sobre su nuevo producto, pdngase en contacto con nuestro equipo de atencién al

cliente.

Gavri s.r.o.

Slunecna 481/6, Brno
63400

Republica Checa

Correo electrénico

obchod@gavri.cz

info@noaton.de
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Lisez et conservez soigneusement ces instructions

Plus d'informations et la derniéere version du manuel

peut étre consultée sur le site web du fabricant.
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Les paramétres sont susceptibles d'étre modifiés. Pour obtenir la derniére
version du manuel, veuillez consulter le site web du fabricant. La conception et
les spécifications peuvent étre modifiées sans préavis, sous réserve d'erreurs
typographiques. La version originale du manuel est en tcheque et n'est qu'une
traduction.

Version : A44_pro_12_2023-FR
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Contenu du paquet

1x friteuse a air chaud

1x tamis de friture

1x manuel d'instruction
1x pince de cuisine

1x livre de recettes

4x les brochettes et le gril

Parameétres

Paramétres Valeurs
Tension 220-240 V~
Fréquence 50 Hz
Puissance 1450 W
Volume du conteneur 44|
érature de
" autigs B0°C - 200°C

Minuterie 1- 60 min

Dimensions 35x26,7x31cm

Description du produit
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Nombre Description
1. Affichage
2. Tamis de friture
3. Poignée
4. Couvercle du conteneur
5. Base principale de I'appareil
6. Poéle a frire
7. Sortie d'air

Consignes de sécurité et avertissements

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et plus et par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et de
connaissances, a condition qu'ils soient surveillés ou qu'ils aient regu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils comprennent les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés d'au moins 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

N'immergez jamais le boitier, qui contient des composants électriques et des éléments chauffants,
dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

Ne laissez pas I'eau ou d'autres liquides pénétrer dans |'appareil afin d'éviter tout risque
d'électrocution.

Placez toujours les ingrédients a frire dans le récipient de friture de maniére a ce qu'ils n'entrent pas
en contact avec les éléments chauffants.

Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air lorsque I'appareil fonctionne.

Ne remplissez pas le pot d'huile, car cela peut provoquer un risque d'incendie.

Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil fonctionne.

Vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil correspond a la tension du réseau local.

N'utilisez pas |'appareil si le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont endommagés.

Ne demandez pas a des personnes non autorisées de remplacer ou de réparer un cable d'alimentation
endommagé.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne branchez pas I'appareil sur une prise de courant et ne manipulez pas le panneau de commande
avec les mains mouillées.

Ne placez pas |'appareil contre un mur ou d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm d'espace libre a
I'arriere et sur les cotés et 10 cm d'espace libre au-dessus de I'appareil.

Ne posez rien sur |'appareil.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ces instructions.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance.

Pendant la friture a I'air chaud, de la vapeur chaude est libérée par les sorties d'air. Gardez vos mains
et votre visage a distance de la vapeur et des sorties d'air. Faites également attention a la vapeur et a
I'air chauds lorsque vous retirez la casserole de I'appareil.

Si vous voyez de la fumée noire s'échapper de I'appareil, débranchez-le immédiatement. Attendez que
la fumée ait cessé avant de retirer la casserole de I'appareil.

Assurez-vous que |'appareil est placé sur une surface horizontale et stable.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. |l peut ne pas convenir a une utilisation
slre dans des environnements tels que les cuisines d'employés, les fermes, les motels et autres
environnements non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des clients dans des
hotels, des motels, des chambres d'hotes et d'autres environnements résidentiels.

Débranchez toujours l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.
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L'appareil a besoin d'environ 30 minutes pour refroidir avant de pouvoir étre manipulé ou nettoyé en
toute sécurité.

Le fabricant et I'importateur dans I'Union européenne ne sont pas responsables des dommages causés
par le fonctionnement de I'appareil, tels que les blessures, les brllures, le feu, les blessures, les
dommages a d'autres objets, etc.

Toutes les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation.

Avant la premiere utilisation

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Retirez tous les autocollants ou étiquettes de I'appareil.

Nettoyez soigneusement le récipient et le tamis avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une
éponge non abrasive.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane. Laissez un espace libre d'au moins 10 cm derriere et
au-dessus de la friteuse.

Ne placez pas I'appareil sur une surface qui n'est pas résistante a la chaleur.

Mettez le tamis dans la poéle a frire.

Ne remplissez pas le conteneur avec de I'huile ou un autre liquide.

Ne placez rien sur le dessus de I'appareil, le flux d'air serait perturbé et affecterait le résultat de la
friture a I'air chaud.

Il s'agit d'une friteuse sans huile qui fonctionne sur le principe de I'air chaud. Ne remplissez pas le récipient
directement avec de I'huile ou de la graisse de friture.

Remarque : la friteuse peut dégager une légére fumée ou odeur lorsqu'elle est chauffée pour la premiére
fois. Ce phénomeéne est normal pour de nombreux appareils de chauffage. Cela n'affecte pas la sécurité de
votre appareil. Si I'odeur persiste apres plusieurs utilisations, nous vous recommandons de faire fonctionner

la friteuse sans aliments pendant plusieurs heures a 200°F.

Utiliser

Branchez le cordon d'alimentation sur une prise de courant avec mise a la terre.

Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air chaud.

Mettez les ingrédients dans une poéle a frire.

Veillez a aligner soigneusement le récipient dans la friteuse.

N'utilisez jamais la friteuse sans le récipient inséré.

Remarque : Ne touchez pas la friteuse pendant ou aprés son fonctionnement. Utilisez toujours
uniquement la poignée pour manipuler la friteuse.

Spécifiez le temps de cuisson souhaité pour les ingrédients (voir section "Recettes prédéfinies").
Certains ingrédients doivent étre secoués a mi-cuisson (voir "Recettes prédéfinies"). Pour secouer les
ingrédients, sortez le récipient de |I'appareil par la poignée et secouez-le. Glissez ensuite le récipient
dans la friteuse. Vos réglages seront conservés pendant environ une minute apres que le récipient a
été retiré de la friteuse.

Conseil : si vous réglez la minuterie sur la moitié du temps de cuisson, vous entendrez le signal sonore
de la minuterie lorsque vous devrez secouer les ingrédients. Toutefois, cela signifie qu'aprés avoir
secoué les ingrédients, vous devez régler a nouveau la minuterie pour le temps de cuisson restant.
Lorsque vous entendez le signal sonore de la minuterie indiquant que le temps de cuisson réglé est
écoulé, retirez le récipient de l'appareil.

Conseil : En cours d'utilisation, vous pouvez régler la température ou la durée a votre convenance.
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Vérifiez si les ingrédients sont préts ou non. Si les ingrédients ne sont pas préts, il suffit de glisser le
récipient dans I'appareil et de régler la minuterie pour quelques minutes supplémentaires.

Pour retirer les ingrédients (par exemple les frites), retirez le récipient de la friteuse a air chaud et
utilisez les pinces fournies dans I'emballage.

Ne retournez pas le récipient lorsque le tamis est encore attaché, car I'excés d'huile qui s'est
accumulé au fond du récipient se déverserait sur les ingrédients.

Le récipient et les ingrédients sont chauds. Selon le type d'ingrédients contenus dans la friteuse, de
la vapeur peut s'échapper du récipient.

Nettoyage et entretien

Nettoyez toujours le bac a friture aprés chaque utilisation de la friteuse. Pour faciliter le nettoyage de
la friteuse, vous pouvez placer du papier sulfurisé dans le bac a friture avant la friture.

Eteignez la friteuse et débranchez-la de la prise de courant. Attendez qu'elle ait complétement
refroidi, puis retirez le récipient de friture pour accélérer le refroidissement.

Si nécessaire, essuyez I'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide.

Le récipient peut étre lavé au lave-vaisselle ou avec de I'eau chaude savonneuse et une éponge non
abrasive. En raison du revétement antiadhésif du récipient, évitez d'utiliser des ustensiles métalliques
et des produits de nettoyage abrasifs.

En cas de forte contamination par les graisses :

a) Mélangez 30 ml de bicarbonate de soude et 15 ml d'eau dans un petit bol pour obtenir une pate.
b) Appliquez la pate sur le récipient et frottez avec une éponge. Laissez le récipient reposer pendant
15 minutes avant de le rincer.

c) Lavez le récipient avec de I'eau et du savon avant de le réutiliser.

Nettoyez l'intérieur de la friteuse avec une éponge ou un chiffon légérement humide et non abrasif.
Ne trempez jamais la friteuse dans I'eau. Si nécessaire, nettoyez également le serpentin chauffant des
résidus alimentaires.

Veillez a bien sécher la friteuse avant de I'utiliser. Assurez-vous que le serpentin chauffant est
complétement sec avant de mettre la friteuse en marche.

Instructions relatives au panneau de controle

>

O@
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e Bouton d'alimentation - Lorsque la friteuse est correctement positionnée dans le couvercle
principal, le voyant d'alimentation s'allume. Si vous appuyez sur le bouton d'alimentation, I'appareil
s'allume. Appuyez une seconde fois sur le bouton d'alimentation pour lancer le processus de cuisson.
Si vous appuyez sur le bouton d'alimentation pendant 3 secondes, I'appareil s'éteint. Le message
"OFF" s'affiche a I'écran. Le voyant "OFF" s'éteint, le ventilateur s'arréte 20 secondes plus tard et
I'appareil s'arréte compléetement.

o Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez appuyer sur le bouton d'alimentation pour
mettre en pause et démarrer la cuisson.

e Touchede préréglage - Cette touche permet de basculer entre 6 préréglages alimentaires
différents (11-16 - voir tableau ci-dessous). Lorsque le bouton marche/arrét est sélectionné et
enfoncé, la fonction de temps de cuisson et de température préréglés est activée. Il s'agit d'une
recommandation uniquement, vous pouvez ajuster la température et la durée pendant la friture.

e Bouton de dégivrage @ - Utilisez ce bouton pour sélectionner la fonction de dégivrage, température
par défaut 80°, 5 minutes, appuyez sur le bouton d'alimentation pour démarrer.

e Bouton d'alarme - Appuyez sur le bouton et le temps par défaut est de 5 minutes. Vous pouvez
ajuster le temps a l'aide du bouton d'alarme. Lorsque le temps sélectionné est atteint, la sonnerie
retentit 10 fois et I'icone de I'alarme s'allume. Cette fonction ne peut étre activée que pendant la
cuisson. Tant que vous ne désactivez pas la fonction d'alarme, elle continue a fonctionner pendant
toute la durée de la cuisson.

R .
e Sivous souhaitez régler la température (5 ~ ), vous pouvez augmenter ou diminuer la température

de cuisson de 5°C a la fois en utilisant les boutons etO O . Maintenir le bouton enfoncé permet de
modifier rapidement la température. Plage de réglage de la température : 80°C-200°C.

e Sivous souhaitez régler la durée (6 ' ), vous pouvez augmenter ou diminuer le temps de cuisson

d'une minute a I'aide des touches etO O . Plage - 1-60 min.

@ ,
C  Min .
. ~— et < -indicateur de I'heure et de la température.

Recettes prédéfinies

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les recettes prédéfinies.

Remarque : N'oubliez pas que ces réglages sont donnés a titre indicatif. Les ingrédients variant en fonction de
leur origine, de leur taille, de leur forme et de leur marque, nous ne pouvons pas garantir les réglages les mieux
adaptés a vos ingrédients.

La technologie Rapid Air chauffant instantanément I'air a l'intérieur de I'appareil, le fait de retirer la friteuse de
I'appareil pendant un court instant alors que I'air chaud frit ne perturbera pratiquement pas le processus.

Ingrédients Temps (min) Température Secouer Informations
(°C) supplémentaires

Steak 8 200 Non A mi-parcours

Ailes de poulet 20 190 Oui

Poisson 10 190 Non A mi-parcours

Frites 15 200 Oui

Légumes 10 150 Oui
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Légumes-racines | 20 200 Oui
Stockage des produits
o Conservez le produit dans un environnement sec et frais.
o Ne placez aucun objet sur I'appareil ou sur le cordon d'alimentation.
o Assurez-vous que le produit est scellé et qu'il est protégé de la poussiére ou d'autres contaminants.
. Conservez le produit hors de portée des enfants et des animaux.

Elimination

Ce produit n'est pas un déchet ordinaire. Pour vous en débarrasser, utilisez le systeme de
recyclage local ou contactez le détaillant chez qui vous avez acheté le produit. Ne jetez pas le
produit avec les déchets ménagers ordinaires. L'utilisation d'une méthode d'élimination correcte

Déclaration de conformiteé

Producteur : Gavri s.r.o.

Modeéle : A44 Pro

contribuera a la protection de I'environnement.

Ce produit a été déclaré conforme aux exigences et autres dispositions pertinentes de la directive 2014/30/UE
sur la compatibilité électromagnétique et de la directive 2014/35/UE sur la basse tension, ainsi qu'a toutes les
autres exigences pertinentes de la directive de I'UE. La déclaration de conformité a été émise sous notre

responsabilité et est disponible sur demande.

Dépannage

Le probleme

Cause possible

Solution

La friteuse a air chaud ne fonctionne
pas

L'appareil n'est pas branché sur le
secteur

Insérez la fiche d'alimentation dans
une prise de courant reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la minuterie

Pour mettre I'appareil en marche,
réglez le bouton de la minuterie sur le
temps de cuisson souhaité.

Les ingrédients frits dans la friteuse
ne sont pas préts.

La quantité d'ingrédients dans la
friteuse est trop importante.

Placez de plus petites quantités
d'ingrédients dans le récipient. Les
petits lots cuisent plus uniformément.

La température réglée est trop basse.

Réglez le bouton de température sur
la température souhaitée (voir la
section "Recettes prédéfinies").

Le temps de préparation est trop
court.

Réglez la minuterie sur la température
de cuisson souhaitée (voir section
"Recettes prédéfinies").

Les ingrédients sont frits de maniéere

Certains types d'ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du temps de

Les ingrédients qui se superposent
(par exemple les frites) doivent étre
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inégale dans la friteuse.

préparation.

secoués a la moitié du temps de
cuisson.

Le récipient de friture ne peut pas
étre inséré correctement dans
I'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans le
récipient.

Ne remplissez pas la friteuse au-dela
du bord du récipient.

Le tamis n'est pas correctement
positionné dans le conteneur.

Enfoncez le tamis dans le récipient
jusqu'a ce qu'il ne puisse plus bouger.

Fumée blanche s'échappant de
I'appareil

Vous préparez des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des
ingrédients huileux dans une friteuse,
une grande quantité d'huile s'échappe
dans le récipient. L'huile produit de la

fumée blanche et la marmite peut
devenir plus chaude que d'habitude.
Cela n'affecte pas I'appareil ni le
résultat final.

Le récipient contient encore des
résidus de graisse provenant de
|'utilisation précédente.

La fumée blanche est due a
I'échauffement de la graisse dans le
récipient. Aprés chaque utilisation,
veillez a nettoyer correctement le

récipient.

Codes d'erreur

Affichage a I'écran

Cause possible

Solution

E1l

Interruption du circuit du capteur
thermique

Ecrire au service clientéle

E2

Court-circuit du capteur thermique

Ecrire au service clientéle

Informations sur la plainte

En cas de réclamation, les dernieres informations sont disponibles sur le site web du concessionnaire dans le

pays concerné.

Informations du fabricant :

Si vous avez des questions concernant votre nouveau produit, veuillez contacter notre équipe d'assistance ala

clientele.

Gavri s.r.o.

Slunecna 481/6, Brno
63400

République Tcheque

Courriel :

obchod@gavri.cz

info@noaton.de
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Instrukcje uzytkowania
Noaton A44 Pro
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Prosze uwaznie przeczytac i zapisac niniejsze instrukcje

Wiecej informacji i najnowsza wersja podrecznika

mozna znalez¢ na stronie internetowej producenta.
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Parametry moga ulec zmianie. Aby uzyskac¢ najnowsza wersje instrukcji, prosze
odwiedzi¢ strone internetowg producenta. Projekt i specyfikacje moga ulec
zmianie bez powiadomienia, btedy typograficzne zastrzezone. Oryginalna wersja
instrukcji jest w jezyku czeskim i jest tylko ttumaczeniem.

Wersja: Ad4_pro_12_2023-PL
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Zawartos¢ opakowania
e 1xfrytownica na gorace powietrze
e 1xsito do smazenia
e I1xinstrukcja obstugi
o 1xszczypce kuchenne
o 1x ksigzka kucharska
o Axszasztyki i grill

Parametry
Parametry Wartosci
Napiecie 220-240 V~
Czestotliwosc 50 Hz
Moc 1450 W
Pojemnos¢ zbiornika 4,41
Temperatura ogrzewania 80°C - 200°C
Timer 1-60 min
Wymiary 35x26,7x31cm
Opis produktu

g
[
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|

Liczba | Opis

1. Wyswietlacz

2. Sito do smazenia
3. Uchwyt
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4, Pokrywa pojemnika

5. Gtéwna podstawa urzadzenia
6. Patelnia
7. Wylot powietrza

Instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, ze s one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majq one
co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku
zycia.

Nigdy nie zanurzaé obudowy, w ktorej znajdujg sie elementy elektryczne i grzewcze, w wodzie ani nie
ptukacd jej pod kranem.

Nie wolno dopuscic¢ do przedostania sie wody lub innych ptynédw do urzadzenia, aby zapobiec
porazeniu pragdem.

Prosze zawsze umieszcza¢ smazone sktadniki w pojemniku do smazenia, aby nie miaty kontaktu z
elementami grzewczymi.

Nie wolno zakrywac wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

Nie nalezy napetnia¢ garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

Nigdy nie dotyka¢ wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzgdzenia.

Prosze sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu w lokalnej sieci zasilajgcej.
Nie uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub inne czesci s uszkodzone.

Nie nalezy prosi¢ osdb nieupowaznionych o wymiane lub naprawe uszkodzonego kabla zasilajacego.
Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

Nie wolno podtgczac urzgdzenia do gniazdka ani obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.

Nie umieszczac urzgdzenia przy Scianie lub innych urzadzeniach. Prosze pozostawic¢ co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzgdzeniem.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotdw na urzgdzeniu.

Prosze nie uzywac urzadzenia do celdw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

Prosze nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez wyloty powietrza wydostaje sie gorgca para. Prosze
trzymac rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od wylotéw pary i powietrza. Prosze réwniez uwazaé na
gorgcy pare i powietrze podczas wyjmowania garnka z urzadzenia.

Jesli z urzagdzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania. Przed
wyjeciem garnka z urzadzenia nalezy poczekac, az dym ustanie.

Prosze upewnic sig, ze urzadzenie jest ustawione na poziomej i stabilnej powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego. Moze nie by¢ odpowiednie do
bezpiecznego uzytkowania w Srodowiskach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne,
motele i inne srodowiska niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w
hotelach, motelach, pensjonatach i innych srodowiskach mieszkalnych.

Prosze zawsze odtgczac urzgdzenie, gdy nie jest uzywane.

Urzgdzenie musi ostygnac przez okoto 30 minut, zanim bedzie mozna je bezpiecznie obstugiwac lub
czyscic.

Producent i importer w Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
dziataniem urzadzenia, takie jak obrazenia ciata, oparzenia, pozar, urazy, uszkodzenia innych rzeczy itp.

Wszystkie dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewacd podczas uzytkowania.
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Przed pierwszym uzyciem

Usunaé wszystkie materiaty opakowaniowe.

Usuna¢ wszelkie naklejki lub etykiety z urzadzenia.

Doktadnie wyczysci¢ pojemnik i sito gorgcg wodg z niewielkg iloscig detergentu i niescierng gabka.
Prosze przetrzeé urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotna szmatka.

Prosze ustawi¢ urzgdzenie na stabilnej i rownej powierzchni. Prosze pozostawié co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni za i nad frytownica.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna na wysoka temperature.
Umiesci¢ sito na patelni.

Nie napetnia¢ pojemnika olejem ani innym ptynem.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, poniewaz przeptyw powietrza zostanie
zaktécony, co wptynie na wyniki smazenia goragcym powietrzem.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktéra dziata na zasadzie goracego powietrza. Nie nalezy napetnia¢ pojemnika

bezposrednio olejem lub ttuszczem do smazenia.

Prosze zwrdci¢ uwage: Frytkownica moze wydzielaé lekki dym lub zapach podczas pierwszego nagrzewania.

Jest to normalne zjawisko w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na bezpieczerstwo

urzadzenia. Jesli zapach utrzymuje sie po kilku uzyciach, zalecamy wtaczenie frytownicy bez jedzenia na kilka
godzin w temperaturze 200°F.

Prosze uzywa¢

Prosze podtaczy¢ przewdd zasilajgcy do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Ostroznie wyja¢ pojemnik do smazenia z frytownicy na gorgce powietrze.

Umiesci¢ sktadniki na patelni.

Prosze doktadnie ustawié pojemnik we frytkownicy.

Nigdy nie uzywac frytownicy bez wtozonego pojemnika.

Uwaga: Prosze nie dotykac frytownicy podczas lub po zakoriczeniu pracy. Do przenoszenia
frytownicy nalezy zawsze uzywac wytacznie uchwytu.

Prosze okresli¢ zgdany czas gotowania sktadnikdw (patrz rozdziat "Zaprogramowane przepisy").
Niektore sktadniki wymagajg wstrzgsniecia w potowie czasu gotowania (patrz "Zaprogramowane
przepisy"). Aby wstrzgsnac sktadnikami, prosze wyciggnaé pojemnik z urzgdzenia za uchwyt i
potrzgsna¢ nim. Nastepnie prosze wsungc¢ pojemnik z powrotem do frytownicy. Pafistwa ustawienia
zostang zachowane przez okoto minute po wyjeciu pojemnika z frytownicy.

Wskazdwka: Jesli ustawig Panstwo timer na potowe czasu gotowania, ustyszg Panstwo sygnat
dzwiekowy timera, gdy trzeba bedzie wstrzgsnac¢ sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po wstrzgsnieciu
nalezy ponownie ustawic timer na pozostaty czas gotowania.

Gdy ustyszg Panstwo sygnat dzwiekowy timera wskazujacy, ze uptynat ustawiony czas gotowania,
nalezy wyja¢ pojemnik z urzadzenia.

Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowac temperature lub czas do wiasnych upodoban.
Prosze sprawdzic¢, czy sktadniki sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg gotowe, prosze po prostu wsungé
pojemnik z powrotem do urzgdzenia i ustawi¢ minutnik na kilka dodatkowych minut.

Aby wyjac¢ sktadniki (np. frytki), nalezy wyjg¢ pojemnik z frytownicy na gorgce powietrze i uzy¢
szczypiec dotgczonych do opakowania.

Prosze nie odwracac pojemnika do gory dnem, gdy sito jest nadal przymocowane, poniewaz
nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie pojemnika, wyleje sie na sktadniki.

Pojemnik i sktadniki s gorace, w zaleznosci od rodzaju sktadnikow we frytkownicy z pojemnika
moze wydobywac sie para.
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Czyszczenie i konserwacja

Prosze zawsze czysci¢ pojemnik do smazenia po kazdym uzyciu frytkownicy. Aby utatwié¢ czyszczenie
frytownicy, przed smazeniem mozna wtozy¢ do niej papier do pieczenia.

Prosze wytgczy¢ frytkownice i wyjgé wtyczke z gniazdka. Prosze poczekaé, az catkowicie ostygnie, a
nastepnie zdjg¢ pojemnik do smazenia w celu szybszego schtodzenia.

W razie potrzeby prosze przetrze¢ zewnetrzna czes¢ frytownicy wilgotng sciereczka.

Pojemnik mozna my¢ w zmywarce lub goragcg wodg z mydtem i niescierna gabka. Ze wzgledu na
nieprzywierajgcg powtoke pojemnika, prosze unikaé¢ uzywania metalowych przyboréw i sciernych
Srodkdw czyszczacych.

W przypadku silnego zabrudzenia ttuszczem:

a) Wymieszaé 30 ml sody oczyszczonej i 15 ml wody w matej miseczce, aby uzyskaé paste.

b) Natozy¢ paste na pojemnik i wyszorowac gabka. Pozostawi¢ pojemnik na 15 minut przed
sptukaniem.

¢) Przed ponownym uzyciem umy¢ pojemnik wodg z mydtem.

Whnetrze frytkownicy nalezy czysci¢ lekko wilgotng, niescierng gabka lub sciereczka. Nigdy nie moczy¢
frytownicy w wodzie. W razie potrzeby prosze rowniez oczyscic¢ spirale grzewczg z resztek jedzenia.
Przed uzyciem frytkownicy nalezy jg doktadnie wysuszy¢. Przed wigczeniem frytownicy nalezy upewnié
sie, ze spirala grzejna jest catkowicie sucha.

Instrukcje dotyczace panelu sterowania
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Przycisk zasilania - Po prawidtowym umieszczeniu frytownicy w pokrywie gtéwnej zaswieci sie
kontrolka zasilania. Po nacisnieciu przycisku zasilania urzadzenie witaczy sie. Prosze nacisngé przycisk
zasilania po raz drugi, aby rozpocza¢ proces gotowania. Nacisniecie przycisku zasilania przez 3 sekundy
spowoduje wytgczenie catego urzadzenia. Na ekranie pojawi sie komunikat "OFF". Kontrolka "OFF"
zgasnie, a wentylator przestanie dziata¢ 20 sekund pdzniej, a cate urzadzenie przestanie dziata¢
catkowicie.

Uwaga: Podczas gotowania mozna dotkng¢ przycisku zasilania, aby wstrzymac i rozpocza¢ gotowanie.
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Przycisk ustawien wstepnych - Prosze uzywac tego przycisku do przetgczania pomiedzy 6 réznymi
ustawieniami wstepnymi (11-16 - patrz tabela ponizej). Po wybraniu i nacisnieciu przycisku zasilania
aktywowana zostanie funkcja zaprogramowanego czasu i temperatury gotowania. Jest to tylko
zalecenie, mozna dostosowad temperature i czas podczas smazenia.

Przycisk odszraniania @ - Prosze uzy¢ tego przycisku, aby wybra¢ funkcje odszraniania, domysina
temperatura 80°, 5 minut, prosze nacisng¢ przycisk zasilania, aby rozpoczac.

Przycisk alarmu - Po nacisnieciu przycisku domysiny czas wynosi 5 minut. Czas mozna ustawic¢ za
pomocg przycisku alarmu. Po osiggnieciu wybranego czasu brzeczyk zabrzmi 10 razy, a ikona alarmu
zaswieci sie. Funkcje te mozna aktywowac tylko podczas gotowania. Dopoki nie wytgczg Paristwo
funkcji alarmu, bedzie ona dziata¢ przez caty czas gotowania.

JL . . , L,
Jesli chcg Panistwo dostosowac temperature (5 = ), mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature

gotowania o 5°C na raz za pomocg przyciskow iO Q . Przytrzymanie wcisnietego przycisku
spowoduje szybkg zmiane temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80°C-200°C.

Jesli chcg Panstwo ustawic czas (6 ' ), mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania o jedng
minute za pomocg przyciskow iO O . Zakres - 1-60 min.

@)= .
(@ Min . .
~~ oraz = -wskaznik czasuitemperatury.

Wstepnie ustawione receptury

Ponizsza tabela pomoze Panstwu wybra¢ wstepnie ustawione receptury.

Uwaga: Prosze pamietac, ze ustawienia te majg jedynie charakter orientacyjny. Poniewaz sktadniki réznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla Panistwa
sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewngatrz urzadzenia, wyjecie frytownicy z
urzadzenia na krotki czas podczas smazenia gorgcym powietrzem prawie nie zaktdci procesu.

Sktadniki Czas (min) Temperatura Wstrzgsnac Dodatkowe
°0) informacje

Steak 8 200 Nie W potowie
zakretu

Skrzydetka z 20 190 Tak

kurczaka

Ryby 10 190 Nie W potowie
zakretu

Frytki 15 200 Tak

Warzywa 10 150 Tak

Warzywa 20 200 Tak

korzeniowe

Przechowywanie produktu

Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.
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. Nie nalezy umieszczaé zadnych przedmiotéw na produkcie ani na przewodzie zasilajgcym.

. Prosze upewnic sie, ze produkt jest szczelnie zamkniety i zabezpieczony przed kurzem lub innymi
zanieczyszczeniami.

. Produkt nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat.

Utylizacja

Ten produkt nie jest zwyktym odpadem. Aby pozby¢ sie produktu, nalezy skorzysta¢ z lokalnego
systemu recyklingu lub skontaktowac sie ze sprzedawcg, od ktérego produkt zostat zakupiony.
Prosze nie wyrzucaé produktu razem ze zwyktymi odpadami domowymi. Korzystanie z

Deklaracja zgodnosci

Producent: Gavri s.r.o.

Model: A44 Pro

prawidtowej metody utylizacji pomoze chroni¢ srodowisko.

Niniejszy produkt zostat zadeklarowany jako zgodny z wymaganiami i innymi stosownymi postanowieniami
dyrektywy 2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej i dyrektywy 2014/35/UE w sprawie
niskiego napiecia oraz wszystkimi innymi stosownymi wymaganiami dyrektywy UE. Deklaracja zgodnosci
zostata wydana na naszg odpowiedzialnos¢ i jest dostepna na zgdanie.

Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica na gorace powietrze nie
dziata

Urzadzenie nie jest podtgczone do
sieci elektrycznej

Prosze witozy¢ wtyczke sieciowg do
uziemionego gniazdka.

Nie ustawiono timera

Aby witgczyé urzgdzenie, prosze
ustawié przycisk timera na zadany czas
gotowania.

Sktadniki smazone we frytkownicy nie
sg gotowe

Ilo$¢ sktadnikéw we frytkownicy jest
zbyt duza.

Prosze umiesci¢ mniejsze partie
sktadnikow w pojemniku. Mniejsze
partie smazg sie bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

Ustawic¢ pokretto temperatury na
zadang temperature (patrz rozdziat
"Zaprogramowane przepisy").

Czas przygotowania jest zbyt krétki.

Prosze ustawi¢ timer na zagdang
temperature gotowania (patrz rozdziat
""Zaprogramowane przepisy").

Sktadniki s nierownomiernie
smazone we frytkownicy

Niektdre rodzaje sktadnikow nalezy
wstrzgsng¢ w potowie czasu
przygotowania.

Sktadniki, ktére lezg na sobie lub nad
sobg (np. frytki), nalezy wstrzasnaé w
pofowie czasu gotowania.

Pojemnik do smazenia nie moze by¢
prawidtowo wtozony do urzadzenia

W pojemniku znajduje sie zbyt wiele
sktadnikow.

Nie napetniac frytownicy powyzej
krawedzi pojemnika.

Sito nie jest prawidtowo umieszczone

Wocisnac sito do pojemnika, az
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w pojemniku.

przestanie sie poruszac.

Przygotowujg Panstwo ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw
we frytkownicy duza ilos¢ oleju
wydostaje sie do pojemnika. Olej
wytwarza biaty dym, a garnek moze
by¢ goretszy niz zwykle. Nie ma to
wplywu na dziatanie urzadzenia ani na

Biaty dym wydobywajacy sie z ,
: efekt koricowy.
urzadzenia
Biaty dym jest spowodowany
. . . L. podgrzewaniem ttuszczu w naczyniu.
Pojemnik nadal zawiera pozostatosci . L o,
. . Po kazdym uzyciu prosze upewnic sie,
ttuszczu z poprzedniego uzycia. . . . .
ze pojemnik zostat prawidtowo
wyczyszczony.
Kody btedow
Wyswietlanie na ekranie Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

El

Przerwany obwdd czujnika
termicznego

Prosze napisac¢ do dziatu obstugi
klienta

E2

Zwarcie czujnika termicznego

Prosze napisac¢ do dziatu obstugi
klienta

Informacje dotyczace skargi
W przypadku reklamacji najnowsze informacje sg dostepne na stronie internetowej dealera w danym kraju.

Informacje od producenta:

Jesli majg Panistwo jakiekolwiek pytania dotyczgce nowego produktu, prosimy o kontakt z naszym zespotem

obstugi klienta.

Gavri s.r.o.

Slunecna 481/6, Brno
63400

Republika Czeska

Email:

obchod@gavri.cz

info@noaton.de
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Navod na pouzitie
Noaton A44 Pro
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Pozorne si precitajte a ulozte tieto pokyny
Dalie informéacie a najnovsia verzia prirucky

najdete na webovej stranke vyrobcu.
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Obsah balenia
o Ixteplovzdusna fritéza
e 1xfritovacie sito
e 1x navod na pouZitie
o 1x kuchynské klieste
e 1x kniha receptov
e AxSpizy agril

Parametre
Parametre Hodnoty
Napatie 220-240 V~
Frekvencia 50 Hz
Napajanie 1450 W
Objem kontajnera 4.4
Teplota vykurovania 80°C - 200°C
Casovaé 1 - 60 min
Rozmery 35 x 26,7 x31cm
Popis produktu
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Cislo | Popis

1. Zobrazenie

2. Sito na vyprazanie
3. Rukovat
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4, Kryt kontajnera

5. Hlavna zékladna zariadenia
6. Panvica na vyprazanie
7. Vystup vzduchu

Bezpecnostné pokyny a upozornenia

Tento spotrebi¢ mézu pouZivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so zniZzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti, ak st pod
dozorom alebo boli poucené o bezpecnom pouzivani spotrebica a rozumeju prislusnym
nebezpeéenstvam. Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat. Cistenie a uZivatelskd adrzbu nesmu
vykonavat deti, pokial' nemaju najmenej 8 rokov a nie st pod dozorom.

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Nikdy neponarajte kryt, ktory obsahuje elektrické komponenty a vykurovacie prvky, do vody ani ho
neoplachujte pod vodovodnym kohutikom.

Aby ste predisli urazu elektrickym prddom, nedovolte, aby sa do spotrebica dostala voda alebo iné
kvapaliny.

Smazené prisady vZdy umiestnite do fritovacieho kontajnera tak, aby neprisli do kontaktu s ohrevnymi
telesami.

Pocas prevadzky spotrebica nezakryvajte privod vzduchu a vystup vzduchu.

Hrniec nenapliiajte olejom, pretoze to mdze spdsobit nebezpetenstvo poziaru.

Nikdy sa nedotykajte vnutra spotrebica, ked' je v prevadzke.

Teplota pristupnych povrchov moze byt pocas prevadzky spotrebita vysoka.

Skontrolujte, ¢i napéatie uvedené na spotrebici zodpovedd napatiu v miestnej elektrickej sieti.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny napajaci kabel alebo iné Casti.

NeZiadajte neopravnené osoby o vymenu alebo opravu poskodeného napdjacieho kabla.

Napajaci kdbel drzte mimo horucich povrchov.

Spotrebi¢ nezapajajte do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokrymi rukami.

Neumiestiujte spotrebic k stene alebo k inym spotrebi¢om. Vzadu a po stranidch nechajte aspon 10 cm
volného priestoru a nad spotrebicom 10 cm volného priestoru.

Na spotrebic ni¢ nekladte.

Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ucely, ako su popisané v tomto navode.

Nenechdvajte spotrebic bez dozoru.

Pocas fritovania horucim vzduchom sa horuca para uvolfiuje cez vystupy vzduchu. Ruky a tvar
udrziavajte v bezpecnej vzdialenosti od vystupov pary a vzduchu. Pozor na hortcu paru a vzduch
davajte aj pri vyberani hrnca zo spotrebica.

Ak zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamzite ho odpojte od elektrickej siete. Pred vybratim hrnca
zo spotrebica pockajte, kym dym neprestane.

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ umiestneny na vodorovnom a stabilnom povrchu.

Tento spotrebic je uréeny len na pouzitie v domacnosti. Nemusi byt vhodny na bezpe¢né pouzivanie v
prostrediach, ako su kuchyne zamestnancov, farmy, motely a iné nebytové prostredia. Taktiez nie je
urceny na pouzivanie zakaznikmi v hoteloch, moteloch, penziénoch a inych obytnych prostrediach.
Ked'spotrebic nepouZivate, vidy ho odpojte zo zasuvky.

Spotrebic¢ potrebuje priblizne 30 minat na vychladnutie, aby sa s nim mohlo bezpe¢ne manipulovat
alebo ho Cistit.

Vyrobca a dovozca v Eurdpskej Unii nezodpoveda za Skody spésobené prevadzkou zariadenia, ako su
urazy, obarenie, poziar, zranenie, poskodenie inych veci atd.

Vsetky pristupné povrchy sa mdzu pocas pouZivania zahriat.
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Pred prvym pouZitim

Odstrante vsetky obalové materidly.

Zo spotrebica odstrante vietky nalepky alebo stitky.

Nadobu a sito dokladne vycistite horicou vodou s trochou saponatu a neabrazivnou Spongiou.
Vnutro a vonkajsok spotrebica utrite vihkou handri¢kou.

Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a rovny povrch. Za fritézou a nad riou nechajte volny priestor asporn
10 cm.

Neumiestiujte spotrebic na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.

Sito vloZte do panvice.

Nadobu nenapliiajte olejom ani inou tekutinou.

Na hornu &ast spotrebica ni¢ neklad'te, pradenie vzduchu by sa narusilo a ovplyvnilo by vysledok
fritovania hortcim vzduchom.

Ide o bezolejovu fritézu, ktora funguje na principe horticeho vzduchu. Nadobu nenaplifiajte priamo olejom

alebo fritovacim tukom.

Upozornenie: Pri prvom zahriati mdZe fritéza vydavat mierny dym alebo zapach. Je to normaélne pri mnohych

vykurovacich zariadeniach. Nema to vplyv na bezpeénost vasho spotrebi¢a. Ak zapach pretrvava aj po

niekol'kych pouzitiach, odporiéame zapnut fritézu bez potravin na niekolko hodin pri teplote 200 °C.

Pouzite

Napdjaci kabel pripojte k uzemnenej elektrickej zasuvke.

Opatrne vyberte fritovaciu nddobu z teplovzdusne;j fritézy.

Prisady dajte na panvicu.

Dbajte na to, aby ste nadobu vo fritéze starostlivo zarovnali.

Nikdy nepouzivajte fritézu bez vloZzenej nadoby.

Poznamka: Pocas prevadzky ani po nej sa fritézy nedotykajte. Na manipulaciu s fritézou vidy
pouzivajte len rukovit.

Zadajte pozadovany ¢as pripravy surovin (pozri ¢ast "Prednastavené recepty").

Niektoré ingrediencie vyZaduju pretrepanie v polovici doby varenia (pozri "Prednastavené recepty").
Ak chcete prisady pretrepat, vytiahnite nadobu zo spotrebica za rukovét a pretrepte ju. Potom nadobu
zasurite spat do fritézy. Vase nastavenia sa zachovaju priblizne jednu mindtu po vybrati nadoby z
fritézy.

Tip: Ak nastavite ¢asovac na polovi¢ny ¢as pripravy, budete pocut pipnutie ¢asovaca, ked budete
musiet ingrediencie pretrepat. To viak znamend, Ze po pretrepani musite ¢asovac znova nastavit na
zvysny Cas varenia.

Ked pocujete pipnutie ¢asovaca, ktoré signalizuje uplynutie nastaveného cCasu varenia, vyberte nadobu
Zo spotrebica.

Tip: Pocas pouZivania mozZete nastavit teplotu alebo ¢as podla svojich predstav.

Skontrolujte, i su zlozky pripravené. Ak ingrediencie nie su pripravené, jednoducho zasurte nadobu
spat do spotrebica a nastavte ¢asovac na niekolko dalSich minut.

Ak chcete vybrat prisady (napr. hranoléeky), vyberte nadobu z teplovzdusnej fritézy a poufZite klieste,
ktoré su sucastou balenia.

Nadobu neotacajte hore dnom, kym je sitko stale nasadené, pretoze prebytocny olej, ktory sa
nahromadil na dne nadoby, sa vyleje na prisady.

Nadoba a prisady su horuce, v zavislosti od typu prisad vo fritéze mdze z nadoby unikat para.
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Cistenie a udrzba

Po kazdom pouziti fritézy vidy vycistite fritovaciu nddobu. Aby ste si ulahdili Cistenie fritézy, mozete
pred fritovanim vlozit do fritovacej nadoby papier na pecenie.

Vypnite fritézu a odpojte ju zo zasuvky. Pockajte, kym Uplne vychladne, a potom vyberte fritovaciu
nadobu, aby sa rychlejsie ochladila.

V pripade potreby utrite vonkajsiu Cast fritézy vihkou handrickou.

Nadobu mozno umyvat v umyvacke riadu alebo horticou mydlovou vodou a neabrazivnou Spongiou.
Vzhladom na neprilnavy povlak na nadobe nepouzivajte kovové ndradie a abrazivne Cistiace materialy.
Pri silnom znedisteni tukom:

Zmiesajte 30 ml jedlej sddy a 15 ml vody v malej miske, aby ste vytvorili pastu.

b) Naneste pastu na nadobu a vydrhnite ju Spongiou. Pred oplachnutim nechajte nadobu 15 minut
odstat.

¢) Pred dal$im pouzitim nadobu umyte vodou a mydliom.

Vnutro fritézy vydistite mierne vlihkou neabrazivnou Spongiou alebo handri¢kou. Fritézu nikdy
nenamacajte do vody. V pripade potreby vycistite aj vykurovaciu Spiradlu od zvySkov potravin.

Pred pouZzitim fritézu dokladne vysuste. Pred zapnutim fritézy sa uistite, Ze je vykurovacia Spirala uplne
sucha.

Pokyny pre ovladaci panel
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Tlacidlo napéjania - Ked' je fritéza spravne umiestnena v hlavnom kryte, rozsvieti sa kontrolka
napdjania. Ak stlacite tlacidlo napdjania, zariadenie sa zapne. Druhym stlacenim tlacdidla napajania
spustite proces varenia. Stlacenim tlacidla napajania na 3 sekundy sa cely spotrebic vypne. Na displeji
sa zobrazi napis "OFF". Kontrolka "OFF" zhasne a ventilator prestane pracovat o 20 sekiind neskér a
cely spotrebic prestane pracovat uplne.

Poznamka: Pocas varenia sa mozete dotkndt tlacidla napdjania, ¢im varenie pozastavite a spustite.

Tlacidlo predvol’by - Pomocou tohto tlacidla mézete prepinat medzi 6 roznymi predvolbami
potravin (11-16 - pozri tabulku nizsie). Po vybere a stlaceni tlacidla vykonu sa aktivuje funkcia
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prednastaveného Casu a teploty varenia. Ide len o odporuéanie, teplotu a ¢as moZete upravovat aj
pocas vyprazania.

e Tlacidlo rozmrazovania @ - Pomocou tohto tlacidla vyberte funkciu rozmrazovania, predvolena
teplota 80°, 5 minut, stlacenim tlacidla napajania spustite.

e Tlacidlo budl'ka - Stlacte tlac¢idlo a predvoleny ¢as je 5 minut. Cas mézete upravit pomocou
tlacidla budika. Po dosiahnuti zvoleného ¢asu zaznie 10-krat bzuciak a rozsvieti sa ikona budika. Tuto
funkciu je mozné aktivovat len pocas varenia. Pokial funkciu budika nevypnete, bude fungovat pocas
celého varenia.

e Ak chcete nastavit teplotu (5 ~ ), mbzZete zvysit alebo znizit teplotu varenia o 5 °C naraz pomocou

tlacidiel aO O . Podrzanim tlacidla sa teplota rychlo zmeni. Rozsah reguldcie teploty: 80 °C - 200
°C.

e Ak chcete nastavit ¢as (6 ), mOZete Cas varenia zvysit alebo zniZit o jednu mindtu pomocou tlacidiel

aO Q . Rozsah - 1-60 min.

(@ .
C Min 3
~~"a < -ukazovatel ¢asu a teploty.

Prednastavené recepty

Nasledujuca tabulka vdm poméze pri vybere prednastavenych receptov.

Pozndmka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su len orientacné. KedZe sa ingrediencie liSia povodom,
velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarucit najlepsie nastavenia pre vase ingrediencie.

KedZe technoldgia Rapid Air okamzite ohrieva vzduch vo vnutri spotrebica, vybratie fritézy zo spotrebica na
kratky ¢as pocas vyprazania horucim vzduchom tento proces takmer nenarusi.

Zlozky Cas (min) Teplota (°C) Shake Dalsie
informacie
Stejk 8 200 Nie V polovici
zakruty
Kuracie kridla 20 190 Ano
Ryby 10 190 Nie V polovici
zakruty
Hranolky 15 200 Ano
Zelenina 10 150 Ano
Korefiova 20 200 Ano
zelenina
Skladovanie vyrobku
o Vyrobok skladujte v suchom a chladnom prostredi.
. Na vyrobok ani na napajaci kabel nekladte Ziadne predmety.
. Uistite sa, Ze je vyrobok utesneny a Ze je chraneny pred prachom alebo inymi necistotami.
. Vyrobok skladujte mimo dosahu deti a zvierat.

52



Likvidacia

Tento vyrobok nie je obycajny odpad. Ak chcete vyrobok zlikvidovat, pouzite miestny recyklaény
systém alebo sa obratte na predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Vyrobok nelikvidujte spolu s
beznym domovym odpadom. Pouzitim spravneho sposobu likvidacie pomézete chranit Zivotné

| prostredie.

Vyhlasenie o zhode
Vyrobca: Gavri s.r.o.

Model: A44 Pro

Tento vyrobok bol vyhlaseny za vyhovujuci poZiadavkam a dalsim prislusnym ustanoveniam smernice
2014/30/EU o elektromagnetickej kompatibilite a smernice 2014/35/EU o nizkom napiti a vietkym dal$im
prislusnym poZiadavkdm smernice EU. Vyhlasenie o zhode bolo vydané na na$u zodpovednost a je k dispozicii

na poziadanie.

RieSenie problémov

Problém

Moina pricina

Riesenie

Nefungujuca teplovzdusna fritéza

Spotrebic nie je pripojeny k elektrickej sieti

Sietovu zastréku zasurite do uzemnenej
zasuvky.

Nenastavili ste asovac

Ak chcete spotrebi¢ zapnut, nastavte
tladidlo casovaca na poZadovany ¢as
varenia.

Ingrediencie vyprazané vo fritéze nie su
hotové

MnoiZstvo zloZiek vo fritéze je prilis velké.

Do nadoby vloZte mensie davky prisad.
Mensie davky sa smaZia rovhomernejsie.

Nastavena teplota je prili$ nizka.

Nastavte gombik teploty na poZzadovanu
teplotu (pozri ¢ast "Prednastavené
recepty").

Cas na pripravu je prili§ kratky.

Nastavte ¢asovac na pozadovanu teplotu
varenia (pozri ¢ast "Prednastavené
recepty").

Ingrediencie sa vo fritéze smazia
nerovnomerne

Niektoré druhy prisad je potrebné v
polovici pripravy pretrepat.

Prisady, ktoré leZia na sebe alebo nad
sebou (napr. ¢ipsy), by sa mali v polovici
varenia pretrepat.

Fritovacia nadoba sa neda spravne
zasunut do spotrebica

V nadobe je prilis vela zloZiek.

Fritézu nenaplfiajte nad okraj nadoby.

Sito nie je v nddobe spravne umiestnené.

Zatlacte sito do nadoby, kym sa uz nebude
moct pohybovat.

Biely dym vychadzajtici zo spotrebica

Pripravujete mastné prisady.

Pri vyprazani mastnych surovin vo fritéze
unikd do nadoby velké mnoZstvo oleja. Olej
produkuje biely dym a nddoba méze byt
horucejsia ako zvycajne. Nema to vplyv na
spotrebic¢ ani na konecny vysledok.

Nadoba stéle obsahuje zvysky tuku z
predchdadzajiceho pouZzitia.

Biely dym vznika pri zahrievani tuku v
nadobe. Po kazdom pouZiti sa uistite, Ze ste
nadobu riadne vycistili.
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Kédy chyb

Zobrazenie na obrazovke

Mozna pricina

Riesenie

E1l

Preruseny obvod tepelného
snimaca

Napiste zdkaznickemu servisu

E2

Skrat tepelného snimaca

Napiste zdkaznickemu servisu

Informacie o staznosti

V pripade reklamacie st najnovsie informacie k dispozicii na webovej stranke predajcu v prislusnej krajine.

Informacie vyrobcu:

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa vasho nového produktu, obratte sa na nas tim zékaznickej podpory.

Gavri s.r.o.

Sluneénd 481/6, Brno
63400

Ceska republika

E-mail:
obchod@gavri.cz

info@noaton.de
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Istruzioni per l'uso
Noaton A44 Pro
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Leggere e conservare con attenzione queste istruzioni

Ulteriori informazioni e 'ultima versione del manuale

e reperibile sul sito web del produttore.
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Contenuto della confezione
o 1xfriggitrice ad aria calda
e I1xsetaccio per frittura
o 1 manuale diistruzioni
e 1xpinze dacucina
e 1librodiricette
e 4 spiedini e grigliare. griglia

Parametri

Parametri Valori

Tensione 220-240 V~
Frequenza 50 Hz

Potenza 1450 W

Volume del contenitore | 4.4 1
Temperatura di 80°C - 200°C
riscaldamento

Timer 1 - 60 min
Dimensioni 35x26,7x31cm

Descrizione del prodotto u

Numero | Descrizione

Display

N

Setaccio per friggere

=

Maniglia

P

Coperchio del
contenitore

5. Base principale del
dispositivo

Padella

Uscita aria
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Istruzioni e avvertenze di sicurezza

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza e conoscenza, purché siano
sorvegliati o siano stati istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne comprendano i rischi. | bambini
non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini che non abbiano almeno 8 anni e non siano sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Non immergere mai l'involucro, che contiene componenti elettrici ed elementi riscaldanti, in acqua o
sciacquarlo sotto il rubinetto.

Per evitare scosse elettriche, evitare che acqua o altri liquidi penetrino nell'apparecchio.

Collocare sempre gli ingredienti fritti nel contenitore di frittura in modo che non entrino in contatto
con gli elementi riscaldanti.

Non coprire I'ingresso e le uscite dell'aria quando |'apparecchio & in funzione.

Non riempire la pentola di olio per evitare il rischio di incendio.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio quando é in funzione.

La temperatura delle superfici accessibili puo essere elevata quando |'apparecchio € in funzione.
Verificare che la tensione indicata sull'apparecchio corrisponda a quella della rete elettrica locale.
Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o altre parti sono danneggiate.

Non chiedere a persone non autorizzate di sostituire o riparare un cavo di alimentazione danneggiato.
Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

Non collegare I'apparecchio alla presa di corrente e non azionare il pannello di controllo con le mani
bagnate.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o altri apparecchi. Lasciare almeno 10 cm di spazio
libero sul retro e sui lati e 10 cm di spazio libero sopra I'apparecchio.

Non collocare nulla sopra |'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente manuale.

Non lasciare I'apparecchio incustodito.

Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo viene rilasciato attraverso le uscite dell'aria. Tenere le
mani e il viso a distanza di sicurezza dalle uscite del vapore e dell'aria. Fare attenzione al vapore e
all'aria calda anche quando si estrae la pentola dall'apparecchio.

Se si nota del fumo scuro proveniente dall'apparecchio, scollegarlo immediatamente dalla rete
elettrica. Attendere che il fumo sia cessato prima di rimuovere la pentola dall'apparecchio.
Assicurarsi che |'apparecchio sia collocato su una superficie orizzontale e stabile.

Questo apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico. Potrebbe non essere adatto a un
uso sicuro in ambienti quali cucine di dipendenti, aziende agricole, motel e altri ambienti non
residenziali. Inoltre, non & destinato all'uso da parte di clienti di alberghi, motel, bed and breakfast e
altri ambienti residenziali.

Scollegare sempre |'apparecchio quando non viene utilizzato.

L'apparecchio deve raffreddarsi per circa 30 minuti prima di poter essere maneggiato o pulito in modo
sicuro.

Il produttore e I'importatore nell'Unione Europea non sono responsabili per i danni causati dal
funzionamento del dispositivo, quali lesioni, scottature, incendi, ferite, danni ad altre cose, ecc.

Tutte le superfici accessibili possono riscaldarsi durante I'uso.

Prima del primo utilizzo

7.
8.
9.

10.
11.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

Pulire accuratamente il contenitore e il setaccio con acqua calda, un po' di detersivo e una spugna non
abrasiva.

Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e piana. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero
dietro e sopra la friggitrice.
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12.

Non collocare I'apparecchio su una superficie non resistente al calore.

Mettere il setaccio nella padella.

Non riempire il contenitore con olio o altri liquidi.

Non collocare nulla sopra I'apparecchio: il flusso d'aria verrebbe disturbato e il risultato della
frittura ad aria calda ne risentirebbe.

E una friggitrice senza olio che funziona secondo il principio dell'aria calda. Non riempire il contenitore

direttamente con olio o grasso di frittura.

Nota bene: al primo riscaldamento, la friggitrice puo emettere un leggero fumo o odore. Si tratta di un

fenomeno normale per molti dispositivi di riscaldamento. Cio non influisce sulla sicurezza dell'apparecchio.

Se lI'odore persiste dopo diversi utilizzi, si consiglia di accendere la friggitrice senza cibo per diverse ore a

200°F.
Utilizzo

10. Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra.

11. Rimuovere con cautela il contenitore di frittura dalla friggitrice ad aria calda.

12. Mettere gli ingredienti in una padella.

13. Assicurarsi di allineare con cura il contenitore nella friggitrice.

Non utilizzare mai la friggitrice senza il contenitore inserito.
Nota: non toccare la friggitrice durante o dopo il funzionamento. Utilizzare sempre solo
I'impugnatura per maneggiare la friggitrice.

14. Specificare il tempo di cottura desiderato per gli ingredienti (vedere la sezione "Ricette
preimpostate").

15. Alcuni ingredienti devono essere scossi a meta del tempo di cottura (vedere "Ricette preimpostate").
Per scuotere gli ingredienti, estrarre il contenitore dall'apparecchio afferrandolo per la maniglia e
scuoterlo. Quindi far rientrare il contenitore nella friggitrice. Le impostazioni vengono mantenute per
circa un minuto dopo che il contenitore & stato rimosso dalla friggitrice.

Suggerimento: se si imposta il timer per meta del tempo di cottura, il timer emette un segnale
acustico quando e necessario scuotere gli ingredienti. Tuttavia, questo significa che dopo aver scosso,
€ necessario impostare nuovamente il timer per il tempo di cottura rimanente.

16. Quando il timer emette un segnale acustico per indicare che il tempo di cottura impostato e trascorso,
rimuovere il contenitore dall'apparecchio.

Suggerimento: durante |'uso € possibile regolare la temperatura o il tempo a proprio piacimento.

17. Controllare se gli ingredienti sono pronti o meno. Se gli ingredienti non sono pronti, & sufficiente
reinserire il contenitore nell'apparecchio e impostare il timer per qualche minuto in piu.

18. Per rimuovere gli ingredienti (ad esempio le patatine), togliere il contenitore dalla friggitrice ad aria

calda e utilizzare le pinze incluse nella confezione.

Non capovolgere il contenitore quando il setaccio & ancora attaccato, perché I'olio in eccesso che si
e raccolto sul fondo del contenitore si riversera sugli ingredienti.

Il contenitore e gli ingredienti sono caldi; a seconda del tipo di ingredienti presenti nella friggitrice, &
possibile che dal contenitore fuoriesca del vapore.

Pulizia e manutenzione

8.

Pulire sempre il contenitore di frittura dopo ogni utilizzo della friggitrice. Per facilitare la pulizia della
friggitrice, si puo mettere della carta da forno nel contenitore prima di friggere.

Spegnere la friggitrice e scollegarla dalla presa di corrente. Attendere che si raffreddi completamente,
quindi rimuovere il contenitore di frittura per accelerare il raffreddamento.

Se necessario, pulire I'esterno della friggitrice con un panno umido.
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10.

11.

12.

Il contenitore puo essere lavato in lavastoviglie o con acqua calda e sapone e una spugna non abrasiva.
A causa del rivestimento antiaderente del contenitore, evitare di utilizzare utensili metallici e materiali
di pulizia abrasivi.

Per una forte contaminazione da grasso:

a) Mescolare 30 ml di bicarbonato di sodio e 15 ml di acqua in una piccola ciotola per ottenere una
pasta.

b) Applicare la pasta sul contenitore e strofinare con una spugna. Lasciare riposare il contenitore per
15 minuti prima di risciacquarlo.

¢) Lavare il contenitore con acqua e sapone prima di riutilizzarlo.

Pulire l'interno della friggitrice con una spugna o un panno leggermente umido e non abrasivo. Non
immergere mai la friggitrice in acqua. Se necessario, pulire anche la serpentina di riscaldamento dai
residui di cibo.

Assicurarsi di asciugare accuratamente la friggitrice prima di utilizzarla. Assicurarsi che la serpentina di
riscaldamento sia completamente asciutta prima di accendere la friggitrice.

Istruzioni per il pannello di controllo

-

Q@
©
i

aoc

8. Pulsantedi accensione - Quando la friggitrice e posizionata correttamente nel coperchio
principale, la spia di accensione si accende. Premendo il pulsante di accensione, I'apparecchio si
accende. Premere il pulsante di accensione una seconda volta per avviare il processo di cottura.
Premendo il pulsante di accensione per 3 secondi, I'intero apparecchio si spegne. Sullo schermo
apparira la scritta "OFF". La spia "OFF" si spegnera e la ventola smettera di funzionare 20 secondi
dopo e l'intero apparecchio smettera di funzionare completamente.

Nota: durante la cottura, & possibile toccare il pulsante di accensione per mettere in pausa e
avviare la cottura.

9. Pulsante di preimpostazione - Utilizzare questo pulsante per passare tra 6 diverse
preimpostazioni di cibo (11-16 - vedere la tabella seguente). Quando si seleziona e si preme il
pulsante di accensione, si attiva la funzione di tempo e temperatura di cottura preimpostati.
Questa e solo una raccomandazione, & possibile regolare la temperatura e il tempo durante la
frittura.
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10. Pulsante di shrinamento @ - Utilizzare questo pulsante per selezionare la funzione di
sbrinamento, temperatura predefinita 80°, 5 minuti, premere il pulsante di accensione per
avviare.

11. Pulsante della sveglia - Premendo il pulsante, il tempo predefinito & di 5 minuti. E possibile
regolare il tempo utilizzando il pulsante della sveglia. Al raggiungimento dell'ora selezionata, il
cicalino suona 10 volte e l'icona della sveglia si accende. Questa funzione puo essere attivata solo
durante la cottura. Finché non si spegne la funzione di allarme, questa continuera a funzionare per
tutto il tempo di cottura.

.. . o
12. Se si desidera regolare la temperatura (5 ~ ), € possibile aumentare o diminuire la temperatura

di cottura di 5°C alla volta utilizzando i pulsanti eO O . Tenendo premuto il pulsante, la
temperatura cambia rapidamente. Campo di regolazione della temperatura: 80°C-200°C.

13. Se si desidera impostare I'ora (6 ), € possibile aumentare o diminuire il tempo di cottura di un

minuto utilizzando i tasti e . Gamma - 1-60 min.

@)~ ]
© Min
14. ' e < -indicatore dell'ora e della temperatura.

Ricette preimpostate

La tabella seguente vi aiutera a selezionare le ricette preimpostate.

Nota: tenere presente che queste impostazioni sono solo indicative. Poiché gli ingredienti variano per origine,
dimensione, forma e marca, non possiamo garantire le impostazioni migliori per i vostri ingredienti.

Poiché la tecnologia Rapid Air riscalda istantaneamente I'aria all'interno dell'apparecchio, la rimozione della
friggitrice dall'apparecchio per un breve periodo di tempo mentre |'aria calda sta friggendo non disturbail

processo.
Ingredienti Tempo (min) Temperatura Agitare Informazioni
(°0 aggiuntive
Bistecca 8 200 No A meta della
curva
Ali di pollo 20 190 Si
Pesce 10 190 No A meta della
curva
Patatine fritte 15 200 Si
Verdure 10 150 Si
Ortaggi a radice | 20 200 Si
Stoccaggio del prodotto
o Conservare il prodotto in un ambiente asciutto e fresco.
o Non collocare oggetti sul prodotto o sul cavo di alimentazione.
o Assicurarsi che il prodotto sia sigillato e che sia protetto da polvere o altri agenti contaminanti.
. Conservare il prodotto fuori dalla portata dei bambini e degli animali.

Smaltimento

Questo prodotto non e un rifiuto ordinario. Per smaltire il prodotto, utilizzare il sistema di

riciclaggio locale o contattare il rivenditore presso il quale é stato acquistato il prodotto. Non

smaltire il prodotto con i normali rifiuti domestici. L'utilizzo di un metodo di smaltimento corretto
[ contribuisce a proteggere I'ambiente.

61



Dichiarazione di conformita

Produttore: Gavri s.r.o.

Modello: A44 Pro

Questo prodotto é stato dichiarato conforme ai requisiti e alle altre disposizioni pertinenti della Direttiva
2014/30/UE sulla compatibilita elettromagnetica e della Direttiva 2014/35/UE sulla bassa tensione e a tutti gli
altri requisiti pertinenti della Direttiva UE. La dichiarazione di conformita & stata rilasciata sotto la nostra
responsabilita ed & disponibile su richiesta.

Risoluzione dei problemi

Il problema

Possibile causa

Soluzione

Friggitrice ad aria calda non
funzionante

L'apparecchio non & collegato alla rete
di alimentazione.

Inserire la spina di rete in una presa
con messa a terra.

Non é stato impostato il timer

Per accendere I'apparecchio,
impostare il pulsante del timer sul
tempo di cottura desiderato.

Gli ingredienti fritti nella friggitrice
non sono pronti

La quantita di ingredienti nella
friggitrice & eccessiva.

Mettere nel contenitore piccoli lotti di
ingredienti. | piccoli lotti friggono in
modo pil uniforme.

La temperatura impostata e troppo
bassa.

Impostare la manopola della
temperatura sulla temperatura
desiderata (vedere la sezione "Ricette
preimpostate").

Il tempo di preparazione & troppo
breve.

Impostare il timer sulla temperatura di
cottura desiderata (vedere la sezione
"Ricette preimpostate").

Gli ingredienti vengono fritti in modo
non uniforme nella friggitrice

Alcuni tipi di ingredienti devono essere
agitati a meta del tempo di
preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno
sopra l'altro (ad esempio le patatine)
devono essere scossi a meta del
tempo di cottura.

Il contenitore per la frittura non puo
essere inserito correttamente
nell'apparecchio

Ci sono troppi ingredienti nel
contenitore.

Non riempire la friggitrice oltre il
bordo del contenitore.

Il setaccio non & posizionato
correttamente nel contenitore.

Spingere il setaccio verso il basso nel
contenitore finché non si muove piu.

Fumo bianco proveniente
dall'apparecchio

State preparando ingredienti grassi.

Quando si friggono ingredienti oleosi
in una friggitrice, una grande quantita
di olio fuoriesce nel contenitore. L'olio
produce fumo bianco e la pentola pud
diventare piu calda del solito. Cio non
influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale.

Il contenitore contiene ancora grassi
residui dall'uso precedente.

Il fumo bianco e causato dal
riscaldamento del grasso nel
recipiente. Dopo ogni utilizzo,
assicurarsi di pulire correttamente il
recipiente.

Codici di errore

Visualizzazione sullo schermo

Possibile causa

Soluzione

E1l

Circuito del sensore termico
interrotto

Scrivere al servizio clienti

E2

Cortocircuito del sensore termico

Scrivere al servizio clienti
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Informazioni sul reclamo

In caso di reclamo, le informazioni pil recenti sono disponibili sul sito web del concessionario nel paese
interessato.

Informazioni sul produttore:
Se avete domande sul nuovo prodotto, contattate il nostro team di assistenza clienti.

Gavri s.r.o.

Sluneénd 481/6, Brno
63400

Repubblica Ceca

Email:
obchod@gavri.cz
info@noaton.de
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Gebruiksaanwijzing
Noaton A44 Pro

1€

Lees en bewaar deze instructies zorgvuldig

Meer informatie en de nieuwste versie van de handleiding

kun je vinden op de website van de fabrikant.
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Parameters kunnen worden gewijzigd. Ga voor de nieuwste versie van de
handleiding naar de website van de fabrikant. Ontwerp en specificaties kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd, typografische fouten
voorbehouden. De originele versie van de handleiding is in het Tsjechisch en is
slechts een vertaling.

Versie: Ad4_pro_12_2023_12
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Inhoud van de verpakking
e 1x heteluchtfriteuse
o Ixfrituurzeef
o 1x gebruiksaanwijzing
e 1x keukentang
e I1xreceptenboek
e Axspiesen en grill. grill

Parameters

Parameters Waarden
Spanning 220-240 V~
Frequentie 50 Hz
Stroom 1450 W
Container volume 4,41

Verwarmingstemperatuur | 80°C - 200°C

Timer

1 - 60 min

Afmetingen

35x%x26,7x31cm

Productbeschrijving u

Aantal

Beschrijving

Weergave

Bakzeef

Handgreep

Containerafdekking

S| &= &2 B

Hoofdbasis van het
apparaat

o

Koekenpan

Luchtuitlaat
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Veiligheidsinstructies en waarschuwingen

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis, op voorwaarde dat ze
onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen tenzij ze minstens 8 jaar oud
zijn en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dompel de behuizing, die elektrische onderdelen en verwarmingselementen bevat, nooit onder in
water en spoel hem nooit af onder de kraan.

Zorg dat er geen water of andere vloeistoffen in het apparaat komen om elektrische schokken te
voorkomen.

Plaats de gefrituurde ingrediénten altijd in de frituurbak zodat ze niet in contact komen met de
verwarmingselementen.

Bedek de luchtinlaat en luchtuitlaten niet wanneer het apparaat in werking is.

Vul de pan niet met olie, want dat kan brand veroorzaken.

Raak de binnenkant van het apparaat nooit aan als het in werking is.

De temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan hoog oplopen wanneer het apparaat in werking
is.

Controleer of de op het apparaat aangegeven spanning overeenkomt met de spanning op het
plaatselijke elektriciteitsnet.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of andere onderdelen beschadigd zijn.

Laat een beschadigde voedingskabel niet vervangen of repareren door onbevoegden.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete opperviakken.

Steek geen stekker in het stopcontact en bedien het bedieningspaneel niet met natte handen.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of andere apparaten. Laat minstens 10 cm vrije ruimte aan de
achterkant en zijkanten en 10 cm vrije ruimte boven het apparaat.

Plaats niets op het apparaat.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze handleiding.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter.

Tijdens het heteluchtfrituren komt er hete stoom vrij via de luchtuitlaten. Houd uw handen en gezicht
op veilige afstand van de stoom- en luchtuitlaten. Pas ook op voor hete stoom en lucht als u de pan uit
het apparaat haalt.

Als er donkere rook uit het apparaat komt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Wacht
tot de rook is opgehouden voordat u de pan uit het apparaat haalt.

Zorg ervoor dat het apparaat op een horizontaal en stabiel oppervlak staat.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het is mogelijk niet geschikt voor veilig
gebruik in omgevingen zoals werknemerskeukens, boerderijen, motels en andere niet-residentiéle
omgevingen. Het is ook niet bedoeld voor gebruik door klanten in hotels, motels, bed & breakfasts en
andere residentiéle omgevingen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt.

Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig om af te koelen voordat het veilig kan worden
gehanteerd of gereinigd.

De fabrikant en importeur in de Europese Unie is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door de
werking van het apparaat, zoals letsel, verbranding, brand, letsel, schade aan andere dingen, enz.

Alle toegankelijke oppervlakken kunnen warm worden tijdens het gebruik.

Voor het eerste gebruik

13.
14.
15.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

Maak de bak en zeef grondig schoon met heet water en een beetje afwasmiddel en een niet-
schurende spons.
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16. Neem de binnen- en buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

17. Plaats het apparaat op een stabiele en vlakke ondergrond. Laat minstens 10 cm vrije ruimte achter en
boven de friteuse.
Plaats het apparaat niet op een oppervlak dat niet hittebestendig is.
18. Doe de zeef in de koekenpan.
Vul de container niet met olie of een andere vloeistof.
Plaats niets bovenop het apparaat, de luchtstroom zou verstoord worden en het resultaat van het
heteluchtfrituren beinvioeden.
Het is een olievrije friteuse die werkt op het principe van hete lucht. Vul de bak niet rechtstreeks met olie of
frituurvet.

Let op: De friteuse kan een lichte rook of geur verspreiden wanneer deze voor het eerst wordt opgewarmd.
Dit is normaal bij veel verwarmingsapparaten. Dit heeft geen invloed op de veiligheid van uw apparaat. Als
de geur na enkele keren gebruik aanhoudt, raden we aan de friteuse zonder voedsel enkele uren op 200°F te
zetten.

Gebruik

19. Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact.

20. Haal de frituurpan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

21. Doe de ingrediénten in een koekenpan.

22. Zorg ervoor dat je de bak zorgvuldig uitlijnt in de friteuse.

Gebruik de friteuse nooit zonder de container erin.
Opmerking: Raak de friteuse niet aan tijdens of na het gebruik. Gebruik altijd alleen het handvat om
de friteuse te hanteren.

23. Geef de gewenste kooktijd op voor de ingrediénten (zie hoofdstuk "Vooraf ingestelde recepten").

24. Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud (zie "Vooraf ingestelde
recepten"). Om de ingrediénten te schudden, trekt u de bak aan het handvat uit het apparaat en
schudt u deze. Schuif de bak vervolgens terug in de friteuse. Uw instellingen blijven ongeveer een
minuut bewaard nadat de bak uit de friteuse is gehaald.

Tip: Als u de timer instelt op de helft van de bereidingstijd, hoort u de timer piepen als u de
ingrediénten moet schudden. Dit betekent echter dat u na het schudden de timer opnieuw moet
instellen voor de resterende bereidingstijd.

25. Wanneer u de timer hoort piepen om aan te geven dat de ingestelde kooktijd is verstreken, verwijdert
u de pot uit het apparaat.

Tip: Tijdens het gebruik kunt u de temperatuur of tijd naar wens aanpassen.

26. Controleer of de ingrediénten klaar zijn of niet. Als de ingrediénten niet klaar zijn, schuif je de
container gewoon terug in het apparaat en stel je de timer een paar minuten langer in.

27. Om ingrediénten (bijv. frietjes) te verwijderen, haalt u de bak uit de heteluchtfriteuse en gebruikt u de
bijgeleverde tang.

Draai de bak niet ondersteboven als de zeef er nog aan zit, omdat overtollige olie die zich op de
bodem van de bak heeft verzameld op de ingrediénten terechtkomt.

De container en ingrediénten zijn heet, afhankelijk van het type ingrediénten in de friteuse kan er
stoom uit de container ontsnappen.

Reiniging en onderhoud

Maak de frituurpan altijd schoon na gebruik. Om het schoonmaken van de friteuse te
vergemakkelijken, kunt u bakpapier in de friteuse doen voordat u gaat frituren.
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13.

14.
15.

16.

17.

18.

Zet de friteuse uit en haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot hij volledig is afgekoeld en

verwijder dan de frituurpan om hem sneller te laten afkoelen.

Veeg de buitenkant van de friteuse indien nodig af met een vochtige doek.

De container kan in de vaatwasser of met een heet sopje en een niet-schurende spons worden
afgewassen. Vermijd het gebruik van metalen keukengerei en schurende schoonmaakmiddelen
vanwege de antiaanbaklaag op de pot.

Voor zware vetvervuiling:

a)
b)

Meng 30 ml zuiveringszout en 15 ml water in een kleine kom tot een pasta.
Breng de pasta aan op de container en schrob met een spons. Laat de container 15 minuten staan

voordat je hem afspoelt.
¢) Was het bakje met water en zeep voordat je het weer gebruikt.

Reinig de binnenkant van de friteuse met een licht vochtige, niet-schurende spons of doek. Dompel de

friteuse nooit onder in water. Ontdoe indien nodig ook de verwarmingsspiraal van etensresten.
Zorg ervoor dat u de friteuse grondig droogt voordat u hem gebruikt. Zorg ervoor dat de
verwarmingsspiraal volledig droog is voordat u de friteuse aanzet.

Instructies bedieningspaneel
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16.

. Aan/uit-knop - Als de friteuse correct in het hoofddeksel is geplaatst, gaat het aan/uit-lampje

branden. Als u op de aan/uit-knop drukt, wordt het apparaat ingeschakeld. Druk een tweede keer
op de aan/uit-knop om het kookproces te starten. Als u 3 seconden op de aan/uit-knop drukt,
wordt het hele apparaat uitgeschakeld. Er verschijnt "OFF" op het scherm. Het lampje "OFF"
dooft, de ventilator stopt 20 seconden later met werken en het hele apparaat stopt volledig met
werken.

Opmerking: Tijdens het koken kunt u de aan/uit-knop aanraken om het koken te pauzeren en te
starten.

Voorkeuzetoets - Gebruik deze toets om te schakelen tussen 6 verschillende
voorkeuzeklassen (11-16 - zie onderstaande tabel). Wanneer de aan/uit-knop wordt geselecteerd
en ingedrukt, worden de vooraf ingestelde kooktijd en temperatuurfunctie geactiveerd. Dit is
alleen een aanbeveling, u kunt de temperatuur en tijd tijdens het frituren aanpassen.
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17. Ontdooiknop @ - Gebruik deze knop om de ontdooifunctie te selecteren, standaard
temperatuur 80°, 5 minuten, druk op de aan/uit-knop om te starten.

18. Alarmknop - Druk op de knop en de standaardtijd is 5 minuten. U kunt de tijd aanpassen met
de alarmknop. Als de geselecteerde tijd is bereikt, klinkt de zoemer 10 keer en licht het
wekkerpictogram op. Deze functie kan alleen worden geactiveerd tijdens het koken. Zolang u de
wekkerfunctie niet uitschakelt, blijft deze gedurende de hele kooktijd werken.

L
19. Als u de temperatuur wilt aanpassen (5 *~ ), kunt u de kooktemperatuur met 5°C per keer

verhogen of verlagen met de knoppen enO O . Als u de knop ingedrukt houdt, verandert de
temperatuur snel. Temperatuurbereik: 80°C-200°C.

20. Als je de tijd wilt instellen (6 ) ), kun je de kooktijd met een minuut verhogen of verlagen met de

knoppen en . Bereik - 1-60 min.

@)~ .
C  Min o
21. ~—~ en = -tijd- en temperatuurindicator.

Vooraf ingestelde recepten

De onderstaande tabel helpt je bij het selecteren van vooraf ingestelde recepten.

Opmerking: Houd er rekening mee dat deze instellingen alleen als richtlijn dienen. Omdat ingrediénten
verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we niet garanderen wat de beste instellingen zijn voor
uw ingrediénten.

Omdat de Rapid Air-technologie de lucht in het apparaat onmiddellijk verwarmt, zal het proces nauwelijks
verstoord worden als u de friteuse even uit het apparaat haalt terwijl de hete lucht frituurt.

Ingrediénten Tijd (min) Temperatuur Schudden Extra info
(g
Biefstuk 8 200 Geen Halverwege de
bocht
Kippenvleugels | 20 190 Ja
Vis 10 190 Geen Halverwege de
bocht
Friet 15 200 Ja
Groenten 10 150 Ja
Wortelgroenten | 20 200 Ja
Product opslag
o Bewaar het product in een droge en koele omgeving.
o Plaats geen voorwerpen op het product of op het netsnoer.
o Zorg ervoor dat het product verzegeld is en dat het beschermd is tegen stof of andere
verontreinigingen.
. Bewaar het product buiten het bereik van kinderen en dieren.
Verwijdering

recyclingsysteem of neem contact op met de winkelier bij wie u het product hebt gekocht. Gooi
het product niet weg met het gewone huishoudelijke afval. Gebruik de juiste

ﬁ Dit product is geen gewoon afval. Gebruik voor het weggooien van het product uw plaatselijke
[ verwijderingsmethode om het milieu te beschermen.
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Verklaring van conformiteit

Producent: Gavri s.r.o.

Model: A44 Pro

Er is verklaard dat dit product voldoet aan de vereisten en andere relevante bepalingen van Richtlijn
2014/30/EU inzake elektromagnetische compatibiliteit en Richtlijn 2014/35/EU inzake laagspanning en alle
andere relevante vereisten van de EU-richtlijn. De conformiteitsverklaring is afgegeven onder onze
verantwoordelijkheid en is op verzoek verkrijgbaar.

Problemen oplossen

Het probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het apparaat is niet aangesloten op Steek de stekker in een geaard
het elektriciteitsnet stopcontact.

Hete friteuse werkt niet

U hebt de timer niet ingesteld

Zet de timertoets op de gewenste
kooktijd om het apparaat in te
schakelen.

Ingrediénten gebakken in de friteuse
zijn niet klaar

De hoeveelheid ingrediénten in de
friteuse is te groot.

Doe kleinere porties ingrediénten in
de bak. Kleinere batches bakken
gelijkmatiger.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Stel de temperatuurknop in op de
gewenste temperatuur (zie hoofdstuk
"Vooraf ingestelde recepten").

De voorbereidingstijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste
kooktemperatuur (zie hoofdstuk
"Vooraf ingestelde recepten").

Ingrediénten worden ongelijk
gebakken in de friteuse

Sommige soorten ingrediénten
moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar
liggen (bijv. chips) moeten halverwege
de bereidingstijd worden geschud.

De frituurpan kan niet goed in het
apparaat worden geplaatst

Er zitten te veel ingrediénten in de
verpakking.

Vul de friteuse niet boven de rand van
de bak.

De zeef is niet goed in de container
geplaatst.

Duw de zeef naar beneden in de
container tot hij niet meer kan
bewegen.

Witte rook uit het apparaat

Je bereidt vette ingrediénten.

Bij het frituren van vette ingrediénten
in een friteuse ontsnapt een grote
hoeveelheid olie in de pan. De olie

produceert witte rook en de pan kan

heter worden dan normaal. Dit heeft
geen invloed op het apparaat of het
eindresultaat.

De verpakking bevat nog vetresten van
vorig gebruik.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet in het vat.
Zorg ervoor dat je het vat na elk
gebruik goed schoonmaakt.

Foutcodes

Weergave op het scherm

Mogelijke oorzaak

Oplossing

E1l

Onderbroken thermisch
sensorcircuit

Schrijf naar de klantenservice

E2

Kortsluiting van de thermische
sensor

Schrijf naar de klantenservice
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Informatie over de klacht

In het geval van een claim is de meest recente informatie beschikbaar op de website van de dealer in het

betreffende land.

Fabrikantgegevens:
Als je vragen hebt over je nieuwe product, neem dan contact op met onze klantenservice.

Gavri s.r.o.

Slune¢na 481/6, Brno
63400

Tsjechische Republiek

E-mail:
obchod@gavri.cz
info@noaton.de
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