
Jak ułożyć figurkę z masy cukrowej na tort 
Tworzenie tortów ozdobionych figurkami z masy cukrowej jest nie tylko kreatywne, ale także 
satysfakcjonujące. Jeśli chcesz dowiedzieć się, jak ułożyć figurkę z masy cukrowej na swoim 
torcie i sprawić, że będzie ona wyglądać profesjonalnie, to jesteś we właściwym miejscu. W 
tym artykule pokażemy Ci kroki, które pomogą Ci osiągnąć ten efekt i nadać Twoim 
wypiekom… 

Tworzenie tortów ozdobionych figurkami z masy cukrowej jest nie tylko kreatywne, ale także 
satysfakcjonujące. Jeśli chcesz dowiedzieć się, jak ułożyć figurkę z masy cukrowej na swoim 
torcie i sprawić, że będzie ona wyglądać profesjonalnie, to jesteś we właściwym miejscu. W 
tym artykule pokażemy Ci kroki, które pomogą Ci osiągnąć ten efekt i nadać Twoim 
wypiekom wyjątkowy charakter. 

Krok 1: Przygotowanie figurki 

Pierwszym krokiem jest przygotowanie figurki z masy cukrowej. Jeśli nie masz czasu lub 
umiejętności do samodzielnego wykonania figurki, warto skorzystać z usług profesjonalistów. 
Nasza firma, ArtCakeDecor Dekoracje cukiernicze Słupsk, specjalizuje się w tworzeniu 
niezwykłych figur z masy cukrowej, topperów na torty i innych ozdób cukierniczych. Nasze 
produkty wyróżniają się nie tylko wysoką jakością, ale także dbałością o detale. 

Krok 2: Przygotowanie tortu 

Następnie należy przygotować sam tort. Wybierz ulubiony smak, zrób biszkopt lub biszkopty, 
nasącz je syropem, a następnie posmaruj kremem. Upewnij się, że powierzchnia tortu jest 
gładka, co ułatwi umieszczenie figurki. 

Krok 3: Planowanie umiejscowienia 

Zanim przystąpisz do umieszczania figurki na torcie, przemyśl, gdzie chcesz ją umieścić. To 
ważny etap, ponieważ od tego zależy ostateczny efekt. Możesz umieścić figurkę centralnie na 
torcie lub na boku, w zależności od swoich preferencji. 

Krok 4: Przygotowanie powierzchni 

Aby figura dobrze przylegała do tortu, możesz użyć niewielkiej ilości lukru królewskiego lub 
wody jako kleju. Delikatnie nałóż go na miejsce, gdzie chcesz umieścić figurkę. 

Krok 5: Umieszczanie figurki 

Teraz przyszedł czas na umieszczenie figurki na torcie. Delikatnie umieść ją na 
przygotowanej powierzchni i dociskaj lekko, aby się przykleiła. 

Krok 6: Dodatkowe ozdoby 

Jeśli masz ochotę, możesz dodać dodatkowe ozdoby do tortu, które będą pasować do tematu 
figurki. To może być kolorowy lukier, jadalne brokaty czy inne ozdoby cukiernicze. 



Umieszczanie figurki z masy cukrowej na torcie może być przyjemnym doświadczeniem 
twórczym. Jeśli jednak nie masz czasu lub zdolności do samodzielnego tworzenia figurek, 
warto skorzystać z usług profesjonalistów. Nasza firma ArtCakeDecor Dekoracje cukiernicze 
Słupsk z przyjemnością dostarczy Ci wyjątkowe figurki z masy cukrowej, które nadadzą 
Twoim wypiekom niepowtarzalny charakter. Nasze produkty wyróżniają się starannością 
wykonania, dbałością o detale i wysoką jakością. 

 


