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Using this manual

Safety instructions

Please take the time to read this owner's manual, paying particular attention to the
safety information contained in the following section, before using your appliance.
Keep this manual for future reference.

If transferring ownership of the appliance, please remember to pass the manual on
to the new owner.

The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING
Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
damage.

/A CAUTION

To reduce the risk of fire, explosion, electric shock, or personal injury when using
your hob, follow these basic safety precaution.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Model name & serial number

Both the model name and the serial number are labeled underneath the hob base.

For later use, write down the information or attach the additional product label
(located on the top of the product) onto the current page.

Model Name

Serial Number

The safety aspects of this appliance comply with all accepted technical and safety
standards. However, as manufacturers we also believe it is our responsibility to
familiarize you with the following safety instructions.

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervision.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.
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Safety instructions

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fied wiring in accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the hab.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do not
rely on the pan detector.
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The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in a fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire; Do not store items on the cooking
surfaces.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer

of the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate
guards can cause accidents.




The surfaces are liable to get hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and

user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

/N CAUTION

Be sure the appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician.

The appliance should be serviced only by qualified service
personnel. Repairs carried out by unqualified individuals may
cause injury or serious malfunction. If your appliance is in need
of repair, contact your local service centre. Failure to follow
these instructions may result in damage and void the warranty.
Flush - mounted appliances may be operated only after they
have been installed in cabinets and workplaces that conform
to the relevant standards. This ensures sufficient protection
against contact for electrical units as required by the essential
safety standards.

If your appliance malfunctions or if fractures, cracks or splits
appear:

« switch off all cooking zones;

« disconnect the hob from the mains supply; and

« contact your local service centre.

If the hob cracks, turn the appliance off to avoid the possibility
of electric shock. Do not use your hob until the glass surface
has been replaced.
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Safety instructions

Do not use the hob to heat aluminium foil, products wrapped
in aluminium foil or frozen foods packaged in aluminium
cookware.

Liquid between the bottom of the pan and the hob can produce
steam pressure. Which may cause the pan to jump.

Always ensure that the hotplate and the base of the pan are
kept dry.

The cooking zones will become hot when you cook.

Always keep small children away from the appliance.

Keep all packaging materials well out of the reach of children,
as packaging materials can be dangerous to children.

This appliance is to be used only for normal cooking and frying
in the home. It is not designed for commercial or industrial use.
Never use the hob for heating the room.

Take care when plugging electrical appliances into mains
sockets near the hob. Mains leads must not come into contact
with the hob.

Overheated fat and oil can catch fire quickly. Never leave
surface units unattended when preparing foods in fat or oil, for
example, when cooking chips.

Turn the cooking zones off after use.
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Always keep the control panels clean and dry.

Never place combustible items on the hob, it may cause fire.
There is the risk of burns from the appliance if used carelessly.
Cables from electrical appliances must not touch the hot surface
of the hob or hot cookware.

Do not use the hob to dry clothes.

Users with Pacemakers and Active Heart Implants must

keep their upper body at a minimum distance of 30 cm from
induction cooking zones when turned on. If in doubt, you
should consult the manufacturer of your device or your doctor.
(Induction hob model only)

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appliance
yourself.

Always turn the appliance off before cleaning.

Clean the hob in accordance with the cleaning and care
instructions contained in this manual.

Keep pets away from the appliance because pets may step on
the controls of the appliance, causing an malfunction.




Disposing of the packaging material

A\ WARNING

All materials used to package the appliance are fully recyclable. Sheet and hard
foam parts are appropriately marked. Please dispose of packaging materials and
old appliances with due regard to safety and the environment.

Proper disposal of your old appliance

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

A WARNING

Before disposing of your old appliance, make it inoperable so that it cannot be a
source of danger. To do this, have a qualified technician disconnect the appliance
from the mains supply and remove the mains lead.

The appliance may not be disposed of in the household rubbish.

Information about collection dates and public refuse disposal sites is available
from your local refuse department or council.

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung's environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/
sustainability/environment/our-commitment/data/
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Installing the hob

A WARNING

Be sure the new appliance is installed and grounded only by qualified personnel.
Please observe this instruction. The warranty will not cover any damage that may
occur as a result of improper installation.

Technical data is provided at the end of this manual.

Safety instructions for the installer

«  Adevice must be provided in the electrical installation that allows the
appliance to be disconnected from the mains at all poles with a contact
opening width of at least 3 mm. Suitable isolation devices include line
protecting cut - outs, fuses (screw type fuses are to be removed from the
holder), earth leakage trips and contactors.

o With respect to fire protection, this appliance corresponds to EN 60335 - 2 -
6. This type of appliance may be installed with a high cupboard or wall on one
side.

« The installation must guarantee shock protection.

= The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the stability
requirements of DIN 68930.

«  For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed with a
suitable sealant.

«  Ontiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits must be
completely filled with grout.

«  On natural, artificial stone, or ceramic tops, the snap action springs must be
bonded in place with a suitable artificial resin or mixed adhesive.

o Ensure that the seal is correctly seated against the work surface without any
gaps. Additional silicon sealant must not be applied:; this would make removal
more difficult when servicing.

e The hob must be pressed out from below when removed.

» A board can be installed underneath the hob.

«  The ventilation gap between the worktop and front of the unit underneath it
must not be covered.

Tools you will need

&

—

Ruler or Straightedge

Pencil Phillips Head Screwdriver

Safety Glasses Saber Saw Drill

Connecting to the mains power supply

Before connecting, check that the nominal voltage of the appliance, that is, the
voltage stated on the rating plate, corresponds to the available supply voltage. The
rating plate is located on the lower casing of the hob.

A WARNING

Shut off power to circuit before connecting wires to circuit.

The heating element voltage is AC 230 V~. The appliance also works perfectly on
networks with AC 220 V~ or AC 240 V~. The hob is to be connected to the mains

using a device that allows the appliance to be disconnected from the mains at all

poles with a contact opening width of at least 3 mm, eg. automatic line protecting
cut - out, earth leakage trips or fuse.

A WARNING

The cable connections must be made in accordance with regulations and the
terminal screws tightened securely.

A WARNING

Once the hob is connected to the mains supply, check that all cooking zones are
ready for use by briefly switching each on in turn at the maximum setting with
suitable cookware.
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A\ WARNING Installing into the countertop
Pay attention (conformity) to phase and neutral allocation of house connection and

P

appliance (connection schemes); otherwise, components can be damaged. ] NOTE

Warranty does not cover damage resulting from improper installation. / Make a note of the serial number on the
o ) ) ) X :

A WARNING appliance rating label prior to installation.

This number will be required in the case
of requests for service and is no longer
accessible after installation, as it is on the

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

4 @ N 1N~ (324) original rating plate on the upperside or
underside of the appliance. =
02 04 06 01 | 220-240V~ | 04 Blue i
02 Black 05 Gray =
03 05 3
03 Brown 06 | Green/Yellow a
L N + g
. J 3
o
4 7\ 2N~ (16A): Separate the 2-phase wires
—01— . . J
02 (L1 and L2) before connection. _
R A. Serial number
01 | 220-240V~ | 05 Blue
02 | 380-415V~ | 06 Gray NOTE
03 Black 07 | Green/Yellow Pay special attention to the minimum space and clearance requirements.
< | 04 Brown NOTE
N 2x IN~ (16A): Separate the wires before The bottom of the hob is equipped W|th a fan. If there_|s a drawer under the hob
4 connection. it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the
fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.
01 220-240 V~ 05 Brown
02 Black 06 Gray
em @ & 03 Blue 07 | Creen/Yellow
\ | 04 | 220-240 V-~

A\ WARNING
For correct supply connection, follow the wiring diagram attached near the terminals.
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Installing the hob

| 520 Unit: mm

qoy ayj buljjeisul

Oven

6

min. 2 mm
— //\ |
| — 3 Bty | Z@B&
| ~ m?”~ 10 ’ﬁm ntin. d_e_/—ﬁm;n ~ < 480+ N
min 15 mm 59 mm min. : < R
20 mm 15 mm min. 55 J/////
- 20 mm min. 50 _~s<

~
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Before you start

Cooking zones

NZ63*403*CK NZ63*504*K
e T
0 — / \\ / N\
‘ @ = o1 - o1 L
o\ / 7 L /
o - W
wwe 02 Controlpanel1/2 | _. wwe 02 Controlpanel1/2 | _. o
S
(=
a
NZ63*605"K NZ64*401K %
Ve R Y . 0
\
01 - o1 =
Components “‘\ /
\\ P /’/ 01 o1
% J Y I —
= = = w02 Controlpanel1/3 wwe 02 Controlpanel1/2 = .

Induction hob Bracket Spring
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Before you start

Control panel

NZ64*504™K NZ64*5066*K
Control panel 1
p 4 06 oo @70 06 h
1 .o él_l | _n_lg> a
01 02 03 04 oo o @ o P
0] o G o (2AE - HBEi o i o 15— Max
A @ Ul | o
01 01 01 L )
e B Control panel 2
4 0608106 h
............... . 01 02 03 04 . tBB BEs| © P
‘ i ; o] © @ I o iBE - BEH o Max
e 02 Controlpanel1/2 | wmae 02 Controlpanel1/2 | . oo @ °°° ol o
‘ : ‘ - J
Control panel 3
NZ64*605"K / @ @ @ 11 N
g |:|F|< o
01 ® : e oo 07 02 03 04
© Pooo eBE - BRI o wx O @
01— N 06 06 )
o1 01 (O On/Off To activate and deactivate the hob.
o1 02 (O Timer To turn timer on or off and set timer.
03 5 Keep warm To keep cooked food warm.
— | To switch all cooking zones on to the low power
w02 Controlpanel 1/3 04 !l Pause&Lock | setting. Press 3 seconds to lock or unlock the control
panel. (Child safety lock)
01 | Induction cooking zone 05 [] Flexzone To select the flex zone.
02 | Control panel 06 (] Cooking zone | To select the cooking zone.
07 Max Max Boost To activate the function.
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To show for heat settings, residual heat, and Wi-Fi

08 Display connection.

09 Control bar To set a heat setting and increase or decrease the time.
10 Control key To set a heat setting and increase or decrease the time.
11 Control knob To set a heat setting and increase or decrease the time.

Induction heating

e The Principle of Induction Heating:
When you place your cookware on a
cooking zone and you turn it on, the
electronic circuits in your induction
hob produce “induced currents” in the
bottom of the cookware which instantly
raise cookware's temperature.

«  Greater speed in cooking and frying:

Induction coil
Induced currents
Electronic circuits

As the pan is heated directly and not
the glass, the efficiency is greater than
in other systems because no heat is
lost. Most of the energy absorbed is
transformed into heat.

Safety shutoff

If one of the cooking zones is not switched off or the power level is not adjusted
after an extended period of time, that particular cooking zone will automatically
switch itself off.

The cooking zones switch themselves off at the following times.

Power level Switch off
1-3 After 6 hours
4-6 After 5 hours
7 After 4 hours
10-15 After 1.5 hours

NOTE

If the Hob is overheated because of abnormal operation, [ | will be displayed.
And the Hob will be switched off.

NOTE

If cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the
cooking zone, - will be displayed. And after 1 minute the corresponding cooking
zone will be switched off.

NOTE

Should one or more of the cooking zones switch off before the indicated time has
elapsed, see the “Troubleshooting”.

Other reasons why a cooking zone will switch itself off

All cooking zones will switch themselves off if liquid boils over on the control
panel.

The automatic shutoff will also be activated if you place a damp cloth on the
control panel. In both of these instances, the appliance will need to be switched on
again using the On/Off (D key after the liquid or the cloth has been removed.
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Before you start

Residual heat indicator

Cookware

When an individual cooking zone or the hob is turned off, the presence of residual
heat is shown withan H, ~ (for “hot”) in the corresponding cooking zone display.
Even after the cooking zone has been switched off, the residual heat indicator
goes out only after the cooking zone has cooled.

You can use the residual heat for thawing or keeping food warm.

A\ WARNING
As long as the residual heat indicator is illuminated, there is a risk of burns.

A WARNING

If the power supply is interrupted, the H H symbol will go out and information
about residual heat will no longer be available.

However, it may still be possible to burn yourself. This can be avoided by always
taking care when near the hob.

Temperature detection

If for any reason the temperatures on any of the cooking zones were to exceed the
safety levels, the cooking zone will automatically reduce to a lower power level.
When you have finished using the hob, the cooling fan will continue to run until
the hob's electronics has cooled down. And the cooling fan switches itself off
depending upon the temperature of the electronics.

Use flat-bottomed cookware that completely
contacts the entire cooking zone. Check

for flatness by rotating a ruler across

the bottom of the cookware. Be sure to
follow all the recommendations for using
cookware.

«  Use cookware made with the correct material for induction cooking.

«  Use quality cookware with heavier bottoms for better heat distribution. This
gives best cooking results.

«  Match the cookware size to the quantity of food being prepared.

« Do not let cookware boil dry. This may cause permanent damage in the form
of breakage, fusion, or marring that can affect the ceramic hob. (This type of
damage is not covered by your warranty).

« Do not use dirty cookware or cookware with heavy grease buildup. Always
use cookware that is easy to clean after cooking.

/3 CAUTION

«  The cooking zones may appear cooled down after they have been turned off.
However, the glass surface may be hot from residual heat transferred from the
cookware. The risk of burns is still present.

« Do not touch hot cookware directly with your hands. Always use oven mitts or
pot holders to protect your hands from burns.

« Do not slide cookware across the hob surface. Doing so may permanently
damage the hob.

14 English



Cookware for induction cooking zones

The Induction burner can only be turned on when cookware with a magnetic base
is placed on one of the cooking zones. You can use the cookware identified as
suitable below.

Material Suitability

Steel, enameled steel, cast iron Yes

. Yes (If magnet sticks to the bottom of the
Stainless steel

cookware)
Aluminum, copper, brass, glass, NO
ceramic, porcelain

NOTE

«  Cookware appropriate for induction cooking is labelled as suitable by the
manufacturer.

«  Certain cookware can make noises when being used on induction cooking
Z0nes.

«  These noises do not indicate that the hob is malfunctioning and do not affect
its operation in any way.

«  Special stainless-steel cookware may not be suitable for induction cooking.
Check if the base of the cookware is attracted by a magnet.

Cookware sizes for induction cooking zones

Induction cooking zones adapt automatically to the bottom size of the cookware
up to a certain limit. However, the magnetic part of the bottom of the cookware
must have a minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.
For best results, use cookware whose ferromagnetic diameter match that of a
burner. If the cookware is not sensed by the burner, try a smaller sized burner.

NOTE

For Cookware diameter, please refer to the model's Cooking zones specifications.
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Before you start

Other induction cookware Suitability test

Some cookware has thin magnetic material on the bottom to work with an B Cookware is suitable for induction cooking
induction heating hob. These cookware has weak magnetism and may not work @/ | if a magnet sticks to the bottom of the
well. (Weak magnetism means a magnet does not stick firmly or the area where Ny y cookware and the cookware is labelled as

the magnet sticks is small.) 3 suitable by the cookware manufacturer.

«  Even though cookware are designed
for an induction hob, the heating U
performance could be weak or
sometimes the hop may not d_EteCt the «  You can recognise good cookware by their bases. The base is supposed to be
cookware depending 00 the size and as thick and flat as possible.
strength of the magnetic area on the « When buying new cookware, pay special attention to the diameter of the base.
bottom of the cookware. Manufacturers often give only the diameter of the upper rim.

« Do not use cookware which have damaged bases with rough edges or burrs.
Damaged cookware can scratch the ceramic hob permanently if you slide
them across the surface.

«  When cold, cookware bases are normally bowed slightly inwards (concave).
They must not be bent outwards (convex).

. If you want to use a special type of cookware, for example, a pressure cooker,
a simmering pan, or a wok, please follow the manufacturer’s instructions.
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Area where magnet does not
stick
B. Area where magnet sticks

When using large cookware with a

smaller ferromagnetic element, only

the ferromagnetic element heats up.
Consequently, heat might not be uniformly
distributed.
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Correct positioning Energy saving tips
Correct Incorrect é = A Follow these tips to save power
consumption.

%? «  Always put cookware on a cooking
zone before you turn the corresponding
P
burner on.

Flat-bottomed cookware and straight Cookware with curved or warped *  Keep the cooking zones and cookware
sides bottoms or sides bases clean. Otherwise, more power will
be consumed.
g J

«  Firmly close the cover of cookware

%/—J/' f Ii if available. This will reduce power

fe— - — — consumption.

. W
The cookware meets or exceeds the The cookware does not meet the + Turn the working burner off before g
recommended minimum size for the minimum size required for the current the end of the cooking time. Use the a
cooking zone. cooking zone. residual heat to keep food warm. S
c
; 2
[ 5
% Correct positionin
e You can test cookware to see if they are suitable for use with the product.
The cookware rests completely on the | The cookware rests on the hob trim or 1. Press the On/Off (D key for 1-2 seconds to turn on the hob.
hob surface. does not rest completely on the hob 2. Press the Pause & Lock ..., key for 3 seconds to activate the child safety lock.
surface. 3. Press the Timer (O key for 3 seconds to activate the cookware suitability test

mode.
4. Place the cookware on the one of the cooking zones, and then press and hold
the Cooking zone (J key for 3 seconds.

|

The cookware is properly balanced. The heavy handle causes the cookware Display Description
to tilt. 0 Cookware is unsuitable
1-5 Cookware is suitable, but inefficient
6-10 Cookware is suitable
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Before you start

Operation

Using the touch buttons

Switching the appliance on

To operate the touch buttons, touch the desired button with the tip of your pointed
finger until the relevant displays illuminate or go out, or until the desired function
is activated.

Ensure that you are touching only one button when operating the appliance. If
your finger is too flat on the button, an adjacent button may be actuated as well.

Operating noises

If you can hear.

»  Cracking noise: cookware is made of different materials.

«  Whistling: you use more than two cooking zones and the cookware is made of
different materials.

»  Humming: you use high power levels.

«  Clicking: electric switching occurs.

« Hissing, Buzzing: the fan operates.

The noise are normal and do not refer to any defects.

A\ WARNING

Do not use cookware of different size and material.
Using cookware of different sizes or materials may cause noises and vibrations.

NOTE

Using low power levels (1-5) may cause clicking noises.

Initial cleaning

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and ceramic hob glass cleaner.

A WARNING
Do not use caustic or abrasive cleaners. The surface could be damaged.

The appliance is switched on using the On/Off (D) key. Press the On/Off () key for
approximately 1-2 seconds.

NOTE

After the On/Off (D key has been actuated to switch on your appliance, a power
level must be selected within approximately 20 seconds. Otherwise, the appliance
will switch itself off for safety reasons.

Switching the appliance off

To completely switch off the appliance, use the On/Off (1) key.
Press the On/Off (D key for approximately 1-2 seconds.

NOTE

After switching off a single cooking zone or the entire cooking surface, the
presence of residual heat will be indicated in the digital displays of the
corresponding cooking zones in the form of an M, = two steps for “hot”.
The temperature is lowered, H, 1 wil be disappeared.
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Selecting cooking zone and power level Suggested settings for cooking specific foods
] ] ] ] The numbers in the table below are guidelines. The power level required for
L. For sele;tmg the c'ook.mg zone, press the corresponding Cooking zone (] key. various cooking methods depend on a number of variables, including the quality
2. Forcsetttml(_:JkancéadJusUng the power level, use the Control bar or Control key of the cookware being used and the type and amount of food being cooked.
or Control knab.

Power level Cooking method Examples for Use

Warming large amounts of liquid, boiling
noodles, searing meat, browning goulash,
braising meat

Control bar 0 15 — Max Warming /
14-15 . .
Sautéing / Frying

Control key o + Max 8-11 Intensive frvin Steak, sirloin, hash browns, sausages,
ying pancakes / griddle cakes
Control Knob 7:10 Frying Schnitzel / chops, liver, fish, rissoles, fried
Max eggS
} . Cooking up to 1.5 | liquid, potatoes,
NOTE 57/ Boiling vegetables
« The default level is set to 15 when selecting the cooking zone. >4 Steaming / Steaming and stewing of small amounts of o
« If more than one key is pressed for longer than 8 seconds, =Lt will show in the ) Stewing / Boiling | vegetables, boiling rice and milk dishes E
; ; o
cooking zone display. : Melting butter, dissolving gelatine, melting S
1-2 Melting =
chocolate
NOTE

You will need to adjust the power level according to specific cookware and foods.

English 19




Operation

(=]
=}
o
=
Y]
(=5
(=]
=)

Max Boost

Using the Flex zone (Only for Flex zone applied models)

The Max Boost function makes additional power available to the each cooking
zones. (example : bring a large volume of water to the boil)

After Max Boost times, the cooking zones automatically sets back to the highest
heat setting.

NOTE

« Incertain circumstances, the Max Boost function may be deactivated
automatically to protect the internal electronic components of the hob.
For example, It is impossible to output max power on Flex zone rear and Flex
zone front at the same time.

«  Refer to your model's Cooking zones specification for Max Boost time.

Power management

The cooking zones have a maximum power available to them.

If this power range is exceeded by switching on the Max Boost function, Power
Management automatically reduces the power level of cooking zone.

The display for this cooking zone alternates for some seconds between the set
power level and the maximum possible power level. After then, the display
changes from the set power level to maximum possible power level.

The Flex function can operate complete left side cooking zone for using large size
cookware. (example : oval cookware, fish kettle)

1. Press the Flex zone [ key.
2. For setting and adjusting the power level, use the Power level key.

NOTE

«  Press the Flex zone [ key during operating, Flex zone function will be off.

. If you press the Flex zone [ key while each burner operation different level,
burner set at a high level.
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Flex zone Plus (Only for Flex zone plus applied models) NOTE

« When using only one cooking zone, the diameter of the bottom of the
) kware m | han 14 cm.
located on the left side of the hob (see the cookware must be less tha ¢ ) "
] figure left) that is specially designed to «  The hob may take 5-10 seconds to recognise the position of cookware.
Cooking Zone 1 g p Y g «  Noises may occur while the hob recognise the cookware.
accommodate multiple pots and pans of ) 8
« Do not remove cookware during cooking. For safety purposes, the hob

varying shapes and sizes at once. The Flex . )
Cooking Zone 2 zone has four zones that are operated by automatically stops if cookware has been removed for more than 5 seconds.

individual inductors, allowing you to cook
regardless of where cookware is placed on a

4 The Flex zone is the large cooking area

Using the Flex zone Plus (Only for Flex zone plus applied models)

Cooking Zone 3 cooking zone. 1. Press the Flex zone [ key.
2. For setting and adjusting the power level, use the Power level key.
Cooking Zone 4 NOTE
\_ Y, . If you press the Flex zone { key during operating, Flex zone function will be
off.
With Flex zone Plus, you can use a combination of different cooking zones to . If you press the Flex zone O key while each cooking zone is operating at
enlarge the cooking area. Press the Flex zone { key to use the cooking zone as different levels, it will be automatically adjusted to higher level. -8
follows. «  When moving or adding cookware to a new Flex zone, cancel the current 3
- A operation, and then press the corresponding Cooking zone (J key to activate g.
=}

the cooking zone.
Cooking Zone 1 Cooking Zone 1 Cooking Zone 1 Cooking Zone 1

Cooking Zone 2 Cooking Zone 2 Cooking Zone 2 Cooking Zone 2

Cooking Zone 3 Cooking Zone 3 Cooking Zone 3 Cooking Zone 3

Cooking Zone 4 Cooking Zone 4 Cooking Zone 4 Cooking Zone 4

- /
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Operation

Keep Warm

Pause/Resume

1. Use this function to keep cooked food warm. Press the corresponding
Cooking zone (J key.

2. Press the Keep warm {55 key.

3. The cooking zone display will be changed.

4. Press the Keep warm {55 key again to turn off the cooking zone.

Timer

Using the timer as a safety shutoff

If @ specific time is set for a cooking zone, the cooking zone will shut itself off once
this period of time has elapsed. This function can be used for multiple cooking
zones simultaneously.

Setting the timer

The cooking zone(s) for which you want to apply the safety shutoff must be
switched on.

1. Press the Timer (O key.
2. Set timer by repeatedly pressing the Timer (© key.
3. To cancle the timer settings, hold the Timer (O key for 3 seconds.

NOTE

« To change the settings quicker, press and hold any of the Timer (O key until
the desired value is reached.

«  When the timer is terminated, it sounds a beep several times. However, the
cooking zone will not be turned off.

The Pause/Resume function simultaneously switches all cooking zones that are
switched on to the low power setting and then back to the power level that was
previously set. This function can be used to briefly interrupt and then continue the
cooking process e.g. to take a telephone call.

When the Pause/Resume function is activated, all keys except for the Pause & Lock
ek, and the On/Off (D) keys are disabled.

To resume cooking, press the Pause & Lock ..., key again.

Control Panel Display

. Press the
[N
e SHET) O Pause & Lock ..., key

Press the

10 SHHHE Qi Pause & Lock ..., key

Return to previous power level

Quick stop

This option reduces the step and time it takes to stop cooking.
To switch off a cooking zone, press the Cooking zone (J key for 2 seconds.

NOTE

The Flex zone _ key does not support quick stop function.
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Child safety lock Maximum power limit

You can use the child safety lock to safeguard against unintentionally turning on a This function allows you to adjust the maximum power of the unit.
cooking zone and activating the cooking surface. Also the control panel, with the 1. Keep the power off.
exception of the On/Off (D key (Only turn off control), can be locked in order to 2. Press the Pause & Lock ..., key for approximately 3 seconds to turn on the
prevent the settings from being changed unintentionally, for example, by wiping child safety lock.
over the panel with a cloth. 3. Press the left front Cooking zone (J key and right front Cooking zone (J key
o i at the same time for approximately 3 seconds.
Switching the child safety lock On/Off 4. Press the Timer (© key for approximately 3 seconds.
1. Press the Pause & Lock ..., key for approximately 3 seconds. An acoustic The displays will show Pz and current maximum power.
signal will sound as confirmation. 5. You can adjust the power limit using the Pause & Lock ..., key. (3000 W,
2. Pressany key. I will appear in the displays, indicating the child safety lock 4000 W, 7400 W)
has been activated. 6. Press the On/Off (D key to set the setting.
3. For switching the child safety lock off, press the Pause & Lock ..., key again NOTE

for 3 seconds.
An acoustic signal will sound as confirmation.

NOTE

«  Regardless of power on/off, child lock is activated.

« You can set the child safety lock during cooking. To turn off the burner with
the child safety lock on, press the On/Off () key or turn off the child safety
lock first and then press the corresponding Cooking zone (J key.

In low-power (3000 W, 4000 W) mode, the power level will be adjusted
automatically.
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Operation

Sound on/off

Smart Connect
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1. Press the On/Off (D) key for approximately 1-2 seconds.

2. Press the Timer (©® key for 3 seconds within 10 seconds after the power has

turned on.

Sound will turn off and F will be displayed in the display.

4. To change the sound setting, repeat steps 1 and 2. Sound will turn on and 1
will be displayed in the display.

NOTE

It is not possible to change the sound settings after 10 seconds from turning the
power on.

w

The hob has built in Wi-Fi module that you can use to sync the hob with the
SmartThings app. On the smartphone app, you can:

« monitor the operating status and the power level settings of the hob elements.
« check and change the timer settings.

Functions that can be operated from the SmartThings app may not work smoothly
if communication conditions are poor or the product is installed in a place with a
weak Wi-Fi signal.

How to connect the hob
Before you can use the remote features of your Samsung hob, you must pair it to
the SmartThings app.

1. Download and open the SmartThings app on your smart device.

2. Press the On/Off (D key for approximately 1-2 seconds to turn the hob on.

3. Press the Pause & Lock ..., key for approximately 3 seconds to turn on the
child safety lock.

4. Follow the app’s instructions, and then press and hold the Max key for 3
seconds.

5. While the connection is being made, the Wi-Fi indicator will links. Once the
process is complete, the indicator glows without blinking. Now the hob is
connected successfully.

6. If the Smart Connect Wi-Fi indicator does not turn on, follow the instruction in

the app to reconnect.

NOTE
«  Make sure to set the Smart Connect function only when no hob operation is in
process.

«  For further instructions, refer to the web manual at www.samsung.com

Wi-Fi On/Off
« To change the Wi-Fi On/Off, repeat steps 2 to 4.
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Maintaining your appliance

Hood control Hob
This product features a Bluetooth device that you can use to connect the hob to A WARNING
Samsung hood control models. Through the Bluetooth connection, you can use the
hood control function on the SmartThings app. Cleaning agents must not come into contact with a heated ceramic glass surface:
To find out more about Samsung hood control-enabled models, visit www. All cleaning agents must be removed with adequate amounts of clean water after
Samsung.com. cleaning because they can have a caustic effect when the surface becomes hot.
Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven sprays, scouring pads or
To connect to a hood control model abrasive pan cleaners.
1. Download and run the SmartThings app on your smartphone. Then, complete NOTE
the Smart Connect procedure to connect to the hob. Clean the ceramic glass surface after each use when it is still warm to the
2. Follow the Bluetooth instructions of the hood control model and activate the touch. This will prevent spillage from becoming burnt onto the surface. Remove
Bluetooth connection. _ scales, watermarks, fat drippings and metallic discolouration with the use of a
3. Press and hold the Timer (© and Pause & Lock .., keys simultaneously to commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.
make the Bluetooth connection. When the Bluetooth connection is successfully . .
established, k= appears on the display. Light soiling

4. Follow the instructions in the user manual of the hood control model and the

App quide to use the hood control. 1. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

2. Rubdry with a clean cloth. Remnants of cleaning agent must not be left on the
NOTE surface.

« If the Smart Connect connection is not successful, you cannot use the 3. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once a week with a
SmartThings app to monitor and control the hood. commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

. Without a Smart Connect connection to the hob, you can use a Bluetooth 4. Wipe the ceramic glass surface using adequate amounts of clean water and
connection to pair the hob with the hood and sync them. To do this, follow rub dry with a clean lint - free cloth.

steps 2 and 3 above.
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Maintaining your appliance

Stubborn soiling Problem dirt
4 1. To remove food that has boiled over 4 1. Remove burnt-on sugar, melted plastic,
and stubborn splashes, use a glass aluminium foil or other materials with
scraper. a glass scraper immediately and while
2. Place the glass scraper at an angle to still hot.
the ceramic glass surface.
3. Remove soiling by scraping with the A\ WARNING
blade. There is a risk of burning yourself when the
glass scraper is used on a hot cooking zone:
NOTE 2. (Clean the hob as normal when it has
Glass scrapers and ceramic glass cleaners cooled down. If the cooking zone on
\ are available from specialty retailers. o which something has melted has been

allowed to cool, warm it up again for
cleaning.

NOTE

Scratches or dark blemishes on the ceramic
glass surface, caused, for example, by a

pan with sharp edges, cannot be removed.
However, they do not impair the function of
the hob.
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Troubleshooting and service

Hob frame (option) Troubleshooting

A fault may result from a minor information that you can correct yourself with
the help of the following instructions. Do not attempt any further repairs if the
following instructions do not help in each specific case.

A\ WARNING
Do not use vinegar, lemon juice or scale remover on the hob frame; otherwise dull

blemishes will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth.
2. Moisten dried debris with a wet cloth. Wipe and rub dry.

To avoid damaging your appliance

« Do not use the hob as a work surface or for storage.

« Do not operate a cooking zone if there is no pan on the hob or if the pan is
empty.

«  Ceramic glass is very tough and resistant to temperature shock, but it is
not unbreakable. It can be damaged by a particularly sharp or hard object
dropping onto the hob.

« Do not place pans on the hob frame. Scratching and damage to the finish may
occur.

« Avoid spilling acidic liquids, for example, vinegar, lemon juice and descaling
agents, onto the hob frame, since such liquids can cause dull spots.

« If sugar or a preparation containing sugar comes into contact with a hot
cooking zone and melts, it should be cleaned off immediately with a kitchen
scraper while it is still hot. If allowed to cool, it may damage the surface when
removed.

«  Keep all items and materials that could melt, for example, plastics, aluminium
foil and oven foils, away from the ceramic glass surface. If something of this
nature melts onto the hob, it must be removed immediately with a scraper.

A WARNING

Repairs to the appliance are to be performed only by a qualified service technician.
Improperly effected repairs may result in considerable risk to the user. If your
appliance needs repair, please contact your customer service centre.

Problem

Possible cause

Solution

What should | do if the
cooking zones are not
functioning?

The fuse in the house
wiring is not intact.

If the fuses trip a
number of times,
call an authorised
electrician.

What should | do if the
cooking zones will not
switch on?

The On/Off (D key
was accidentally
actuated.

The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liguid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

What should | do if the
display except for H,
I+ the residual heat
indicator suddenly

disappears?

The On/0Off () key
was accidentally
actuated.

The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liguid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

What should I do if,
after the cooking
zones have been
switched off, residual
heat is not indicated in
the display

The cooking zone
was only briefly used
and therefore did not
become hot enough.

If the cooking zone is
hot, please call a local
service centre.
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Troubleshooting and service

Information code Possible cause Solution

- There is a problem with the Restart the appliance

Lu burner temperature sensor. using the on/off (1) key.

- If the problem continues,

Fin The temperature}s‘ sensed disconnect power for more

higher than specified. than 30 seconds. Then,

=5 There is a problem with the PBA restgrt the appliance an_d try

HE sensor. agam. If the problem still
continues, contact a local

The DC Motor fails to operate service centre.
o because of problems with the
(i PCB or wiring, or electrical
disturbance on the motor blade.
A key is being pressed for more | Check if the key is wet or is
than 8 seconds. being pressed.
If the problem continues,
bl restart the appliance using
the on/off (D key. If the
problem still continues,
contact a local service centre.

Cr Communications between main Restart the appliance

mu and sub PCBs fail. using the on/off (1) key.

If the problem continues,
The touch—enabled IC disconnect power for more
communicates abnormally. than 30 seconds. Then,

F2 restart the appliance. If the
problem still continues,
contact a local service centre.

e It is out of normal voltage Che;k home power

- (220 ~ 240 V). environment.

If the cooking container is not Use a cooking container

o suitable for the induction, or suitable for inductions.

- operates without the cooking

container, it is displayed.

What should | do if the cooking zone will not switch on or off?

This could be due to one of the following possibilities:

«  The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.

« The child safety lock is on. and display 1.

What should I do if the dii display is illuminated?

Check for the following:

«  The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.
To reset, press the On/Off () key.

« If liquid has overflowed on control panel, please wipe the liquid.

What should I do if the [ {display is illuminated?

Check for the following:

« The hob is overheated because of abnormal operation.

«  After hob is cooled down, press the On/Off (D) key for resetting.

What should I do if the '“display is illuminated?

Check for the following:

«  Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the
cooking zone.

« If you use suitable cookware, displayed message will automatically disappear.

What should I do if the cooling fan runs after the hob is turned off?

Check for the following:

< When you have finished using the hob, the cooling fan runs by itself for
cooling down.

« After the hob's electronics has cooled down or elapsed max time (10 minutes)
the cooling fan will be turned off.

. If you request a service call because of an information made in operating the
appliance, the visit from the customer service technician may incur a charge
even during the warranty period.
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Memo

Service

Before calling for assistance or service, please check the section “Troubleshooting”.

If you still need help, follow the instructions below.

Is it a technical fault?

If so, please contact your customer service centre.

Always prepare in advance for the discussion. This will ease the process of

diagnosing the problem and also make it easier to decide if a customer service

visit is necessary.

Please take note of the following information

«  What form does the problem take?

e Under what circumstances does the problem occur?

When calling, please know the model and serial number of your appliance. This

information is provided on the rating plate as follows:

«  Model description

« S/N code (15 digits)

We recommend that you record the information here for easy reference.

«  Model:

«  Serial number:

When do you incur costs even during the warranty period?

« If you could have remedied the problem yourself by applying one of the
solutions provided in the section “Troubleshooting”.

« If the customer service technician has to make several service calls because he
was not provided with all of the relevant information before his visit and as a
result, for example, has to make additional trips for parts. Preparing for your
phone call as described above will save you the cost of these trips
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QUESTIONS OR COMMENTS?

SAMSUNG

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWww.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 WWw.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 Www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18 NORTH
www.samsung.com/be_fr/support
French) MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 080011131 - besnnateH 3a BCU4KM
- oneparopu
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support BULGARIA *3000 - LieHa Ha eiH rpafiCKu1 pasrosop nam Www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 0000 www.samsung.com/fr/support cnopef Tapudata Ha MOBUNHMUAT onepaTop
09:00 £018:00 -1 Il
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support A9 OHEACTTINK A0 TIETRK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.5amsung.com/it/support CROATIA 072726 786 WWW.Samsung.comy/nr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support CZECH 8(%%057@’\2%2)0 WWWw.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864
only from( land line ) HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
GREECE ) WWW.samsung.com/gr/support
(+30) 210 689|7631|4fr0m mobile and g grisupp MONTENEGRO 020 405 888 WWW.5amsung.com/support
and line
POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support * (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 Www.samsung.com/nl/support 0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.5amsung.com/no/support ROMANIA 8000 - Apel tarifat in retea WWW.SAMSUNg.com/ro/support
Program Call Center
210608098 Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WwWWw.samsung.com/pt/support
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support SLOVAKIA O(gggo%lg/ligg)o WWW.samsung.comy/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support
WWW.5amsung.com,/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
www.samsung.com/ch_fr/support
(French) ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 WWW.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 30 90 www.samsung.com/support
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Utilisation du manuel

Consignes de sécurité

Veuillez prendre le temps de lire ce manuel d'utilisation, en accordant une
attention particuliere aux informations relatives a la sécurité contenues dans la
section suivante, avant d'utiliser votre appareil. Conservez ce manuel pour toute
référence ultérieure.

Si vous cédez votre appareil, n'oubliez pas de transmettre le manuel au nouveau
propriétaire.

Les symboles suivants sont utilisés dans ce manuel d'utilisation :

A\ AVERTISSEMENT

Dangers ou pratiques dangereuses qui peuvent entrainer de graves blessures
corporelles ou la mort.

/N ATTENTION

Dangers ou pratiques dangereuses qui peuvent entrainer des blessures mineurs
ou des dommages matériels.

/2 ATTENTION

Pour réduire les risques d'incendie, d'explosion, d'électrocution ou de blessure
lors de l'utilisation de votre table de cuisson, respectez les consignes de sécurité
de base suivantes.

REMARQUE

Conseils utiles, recommandations ou informations qui aident les utilisateurs a
manipuler le matériel.

Nom du modeéle et numéro de série

Le nom du modele et le numéro de série sont indiqués sous le socle de la table
de cuisson.

Pour une utilisation ultérieure, notez ces informations ou collez I'étiquette
supplémentaire du produit (située sur le dessus du produit) sur la page en cours.

Nom du modele

Numeéro de série

Les aspects de sécurité de cet appareil sont conformes a toutes les normes
techniques et de sécurité reconnues. Cependant, en tant que fabricants,
nous estimons qu'il est de notre responsabilité de vous familiariser avec les
instructions de sécurité suivantes.

A AVERTISSEMENT

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilise par des personnes
(v compris des enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manguent
d'expérience et de connaissances, a moins qu'elles n'aient

eté supervisées ou n'aient recu des instructions concernant
I'utilisation de 'appareil par une personne responsable de leur
Securite.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de

8 ans et par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont reduites ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a condition qu'ils aient été
supervisés ou qu'ils aient recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute securité et qu'ils aient
compris les risques encourus. Les enfants ne doivent

pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorpores dans le
cablage fixe conformément aux régles de cablage.
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Consignes de sécurité

Cet appareil doit pouvoir étre déconnecteé du réseau apres
son installation. La déconnexion peut étre réalisée en rendant
la fiche accessible ou en incorporant un interrupteur dans le
cablage fixe, conformément aux regles de cablage.

Si le cordon d'alimentation est endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter tout danger.
La méthode de fixation indiquée ne doit pas dépendre de
I'utilisation d'adheésifs car ils ne sont pas considérés comme
un moyen de fixation fiable.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fendue, éteignez I'appareil
pour éviter tout risque de choc électrique.

Pendant son utilisation, I'appareil devient chaud. Veillez a ne
pas toucher les éléments chauffants situés a l'intérieur de la
table de cuisson.

AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent devenir
chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes enfants doivent étre
tenus a l'écart.

Il est interdit d'utiliser un nettoyeur vapeur.

Les objets métalliques tels que les couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles ne doivent pas étre places sur la
surface de |a table de cuisson car ils peuvent devenir chauds.
Apres utilisation, éteignez a plaque de cuisson a I'aide de sa
commande et ne vous fiez pas au détecteur de casseroles.

4 Frangais

L'appareil n'est pas concu pour fonctionner a I'aide d'une
minuterie externe ou d'un systeme de commande a distance
Separe.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé en
permanence.

L'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte
décorative afin d'éviter toute surchauffe.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Il faut faire attention
a ne pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, sauf s'ils sont
surveillés en permanence.

AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une
plague de cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut étre
dangereuse et peut entrainer un incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau, mais
éteignez I'appareil et couvrez ensuite |a flamme, par exemple
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.
AVERTISSEMENT : Danger d'incendie : Ne stockez pas d'objets
sur les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT : N'utilisez que des protections de table

de cuisson concues par le fabricant de I'appareil de cuisson
ou indiquées par le fabricant de 'appareil dans le mode
d'emploi comme étant adaptées ou des protections de table
de cuisson incorporeées a l'appareil. L'utilisation de protections
inappropriées peut provoquer des accidents.




Les surfaces sont susceptibles de devenir chaudes pendant
I'utilisation.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de

8 ans et par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d'expeérience et de connaissances, a condition qu'ils aient éte
supervisés ou qu'ils aient recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils aient
compris les risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec 'appareil. Le nettoyage et

et l'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont surveillés.
Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

/N ATTENTION

Assurez-vous que l'appareil est correctement installé et mis a
la terre par un technicien qualifié.

L'appareil ne doit étre réparé que par du personnel qualifié.
Les réparations effectuées par des personnes non qualifiées
peuvent provoquer des blessures ou des dysfonctionnements
graves. Si votre appareil a besoin d'étre réparé, contactez
votre centre de service local. Le non-respect de ces
instructions peut entrainer des dommages et annuler la
garantie.

Les appareils encastrés ne peuvent étre utilisés qu'apres
avoir eté installés dans des armoires et des lieux de

travail conformes aux normes en vigueur. Cela permet de
garantir une protection suffisante contre le contact avec les
unités electriques, comme l'exigent les normes de sécurité
essentielles.

Si votre appareil présente un dysfonctionnement ou si des
fractures, des fissures ou des fentes apparaissent :

« eteignez toutes les zones de cuisson :
« débranchez Ia table de cuisson du réseau électrique ; et
« contactez votre centre de service local.

Si 1a table de cuisson se fissure, éteignez l'appareil pour
éviter tout risque d'électrocution. N'utilisez pas votre table de
cuisson tant que la surface vitrée n'a pas été remplacée.
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Consignes de sécurité

N'Utilisez pas la table de cuisson pour chauffer du papier
d'aluminium, des produits emballés dans du papier
d'aluminium ou des aliments surgelés emballés dans des
ustensiles de cuisson en aluminium.

Le liquide entre le fond de la casserole et |a table de cuisson
peut produire une pression de vapeur. Ce qui peut faire sauter
la casserole.

Veillez toujours a ce que la plaque de cuisson et le fond de la
casserole restent secs.

Les zones de cuisson deviennent chaudes lorsque vous
cuisinez.

Tenez toujours les jeunes enfants eloignés de l'appareil.
Conservez tous les matériaux d'emballage hors de portée des
enfants, car ils peuvent étre dangereux pour eux.

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour la cuisson et |a
friture normales a la maison. Il n'est pas congu pour un usage
commercial ou industriel.

N'utilisez jamais la table de cuisson pour chauffer la piece.
Faites attention lorsque vous branchez des appareils
electriques dans les prises de courant situées a proximite de
la table de cuisson. Les fils électriques ne doivent pas entrer
en contact avec la table de cuisson.

La graisse et I'huile surchauffées peuvent s'enflammer
rapidement. Ne laissez jamais les unités de surface sans
surveillance lorsque vous préparez des aliments contenant de
la graisse ou de I'huile, par exemple pour |a cuisson de frites.

6 Francais

Eteignez les zones de cuisson aprés utilisation.

Gardez toujours les panneaux de commande propres et secs.
Ne placez jamais d'objets combustibles sur la table de cuisson,
cela pourrait provoquer un incendie.

En cas d'utilisation imprudente de I'appareil, il existe un
risque de brolure.

Les cables des appareils électriques ne doivent pas toucher
la surface chaude de |a table de cuisson ou les ustensiles de
cuisson chauds.

N'utilisez pas la table de cuisson pour sécher des vétements.
Les utilisateurs portant un stimulateur cardiague ou un
implant cardiaque actif doivent maintenir le haut de leur
corps a une distance minimale de 30 cm des zones de cuisson
par induction lorsqu'elles sont allumées. En cas de doute,
vous devez consulter le fabricant de votre appareil ou votre
médecin. (Modele de plaque a induction uniquement)
N'essayez pas de réparer, de démonter ou de modifier
I'appareil vous-méme.

Eteignez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Nettoyez la table de cuisson conformément aux instructions
de nettoyage et d'entretien contenues dans ce manuel.
Tenez les animaux domestiques a I'écart de I'appareil, car

ils pourraient marcher sur les commandes de 'appareil et
provoquer un dysfonctionnement.




Elimination du matériel d’emballage

A\ AVERTISSEMENT

Tous les matériaux utilisés pour emballer I'appareil sont entierement recyclables.

Les pieces en tole et en mousse dure sont dOment identifiées. Veuillez vous
débarrasser des matériaux d'emballage et des anciens appareils en respectant la
securité et I'environnement.

Pour une mise au rebut appropriée de votre ancien appareil

A\ AVERTISSEMENT

Avant de vous débarrasser de votre ancien appareil, rendez-le hors service afin
qu'il ne soit pas une source de danger. Pour ce faire, demandez a un technicien
qualifié de débrancher I'appareil du réseau et de retirer le cable d'alimentation.
L'appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres.

Vous pouvez obtenir des informations sur les dates de collecte et les sites
publics d'élimination des déchets aupres de votre département ou municipalité.

Mise au rebut correcte de ce produit
(déchets d'équipements électriques et électroniques)

(Applicable dans les pays disposant de systémes de
collecte sélective)

Ce marquage sur le produit, les accessoires ou la
documentation indique que le produit et ses accessoires
électroniques (par exemple, le chargeur, le casque, le cable
USB) ne doivent pas étre jetés avec les autres déchets
meénagers a la fin de leur durée de vie. Pour éviter tout
dommage éventuel a I'environnement ou a la santé
humaine d0 a une mise au rebut non contrélée, veuillez
separer ces articles des autres types de déchets et les
recycler de maniere responsable afin de promouvoir la
réutilisation durable des ressources matérielles.

Les utilisateurs domestiques doivent contacter le détaillant
chez qui ils ont acheté ce produit, ou leur administration
locale, pour savoir ou et comment ils peuvent apporter ces
articles pour un recyclage écologiquement sor.

Les utilisateurs professionnels doivent contacter leur
fournisseur et vérifier les termes et conditions du contrat
d'achat. Ce produit et ses accessoires électronigues ne
doivent pas étre mélangés a d'autres déchets commerciaux
en vue de leur élimination.

Pour plus d'informations sur les engagements environnementaux de Samsung et
sur les obligations réglementaires spécifiques aux produits, par exemple REACH,
visitez le site www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/
our-commitment/data/

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Installation de la table de cuisson

A\ AVERTISSEMENT

Assurez-vous que le nouvel appareil est installé et mis a la terre uniquement par
du personnel qualifié.

Veuillez respecter cette consigne. La garantie ne couvrira pas les dommages qui
pourraient résulter d'une mauvaise installation.

Les données techniques sont fournies a la fin de ce manuel.

Consignes de sécurité pour l'installateur

« Linstallation électrigue doit comporter un dispositif permettant de
déconnecter I'appareil du réseau sur tous les poles avec une largeur
d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm. Les dispositifs d'isolation
appropriés sont les disjoncteurs de protection de ligne, les fusibles
(les fusibles a vis doivent étre retirés de leur support), les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs.

« Ence qui concerne la protection contre l'incendie, cet appareil est conforme
a lanorme EN 60335 - 2 - 6. Ce type d'appareil peut étre installé avec une
armoire haute ou un mur sur un coté.

« L'installation doit garantir une protection contre les chocs.

« ['unité de cuisine dans laquelle I'appareil est installé doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

«  Pour garantir une protection contre I'humidité, toutes les surfaces coupées
doivent étre recouvertes d'un produit d'étanchéité approprié.

« Sur les plans de travail carrelés, les joints dans la zone ou repose la table de
cuisson doivent étre entierement recouverts de produit adhésif.

« Sur les plans en pierre naturelle, artificielle ou en céramique, les ressorts
d'encliquetage doivent étre collés en place avec une résine artificielle ou un
adhésif mixte approprié.

«  Veillez a ce que le joint soit correctement positionné contre le plan de
travail, sans interstice. Il n'est pas nécessaire d'appliquer du mastic silicone
supplémentaire, ce qui rendrait le retrait plus difficile lors de I'entretien.

« Laplague de cuisson doit étre poussée vers 'extérieur par le bas lorsqu'elle
est retirée.

« Une planche peut étre installée sous la table de cuisson.

« L'espace de ventilation entre le plan de travail et I'avant de I'appareil situé
en dessous ne doit pas étre couvert.

Outils dont vous aurez besoin

a— & —— %
Crayon Tournevis cruciforme Regle, regle droite

Lunettes de sécurité Scie sauteuse Perceuse

Raccordement au réseau électrique

Avant de procéder au raccordement, vérifiez que la tension nominale de
I'appareil, c'est-a-dire la tension indiguée sur la plague signalétique, correspond
a la tension d'alimentation disponible. La plaque signalétique est située sur le
boitier inférieur de la table de cuisson.

A\ AVERTISSEMENT

Coupez l'alimentation du circuit avant de connecter les fils au circuit.

La tension de I'élément chauffant est de AC 230 V~. L'appareil fonctionne aussi
parfaitement sur les réseaux en 220 V~ ou AC 240 V~. La table de cuisson doit
étre raccordée au réseau a l'aide d'un dispositif permettant de déconnecter
I'appareil du réseau sur tous les poles avec une largeur d'ouverture des contacts
d'au moins 3 mm, par exemple un coupe-circuit automatique de protection de
ligne, des disjoncteurs différentiels ou un fusible.

A\ AVERTISSEMENT

Les connexions des cables doivent étre effectuées conformément aux
réglementations et les vis de la borne doivent étre bien serrées.

A\ AVERTISSEMENT

Une fois la table de cuisson raccordée au secteur, vérifiez que toutes les zones
de cuisson sont prétes a I'emploi en les allumant brievement 'une apres I'autre
au réglage maximal avec un ustensile de cuisson approprié.

8 Francais



A\ AVERTISSEMENT

Faites attention (conformité) a I'attribution de la phase et du neutre du
raccordement de la maison et de I'appareil (schémas de raccordement) ; sinon,
les composants peuvent étre endommages.

La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'une installation incorrecte.

A\ AVERTISSEMENT

Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter
tout danger.

4 N 1IN~ (32A)
@ 01 | 220-240V 04 Bl
02 04 06 - - v
02 Noir 05 Gris
03 05
03 Brun 06 Vert/Jaune
L N =
N %
4 " 2N~ (16A) : Séparez les fils biphasés (L1 et L2)
01— avant de les connecter.
02,
03 05 K07 01 220-240 V~ 05 Bleu
04 06 02 | 380-415V~ | 06 Gris
03 Noir 07 Vert/Jaune
L1 L2 N +
\ / 04 Brun
2 X 1IN~ (16A) : Séparez les fils avant de
rOIﬂ r_OAL‘ les connecter.
0244 )95 Py 01 | 220-240V~ | 05 Brun
03 06 02 Noir 06 Gris
©0 ©© O 03 Bleu 07 | Vert/Jaune

04 | 220-240V~

A\ AVERTISSEMENT

Pour une connexion correcte de I'alimentation, suivez le schéma de cablage attaché
pres des bornes.

Installation dans le plan de travail

( ) ® REMARQUE

Notez le numéro de série sur la

plague signalétique de I'appareil avant
I'installation. Ce numéro sera nécessaire
en cas de demande de service et n'est plus
accessible apres l'installation, comme il
I'est sur la plague signalétique d'origine
située sur le dessus ou le dessous de
I'appareil.

A. Numeéro de série

REMARQUE

Portez une attention particuliere aux exigences en matiere d'espace et de
dégagement minimum.

REMARQUE

La partie inférieure de |la table de cuisson est équipée d'un ventilateur. S'il y a
un tiroir sous la table de cuisson, il ne doit pas étre utilisé pour ranger de petits
objets ou du papier, car ils pourraient endommager le ventilateur ou nuire au
refroidissement s'ils étaient aspireés.
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Installation de la table de cuisson

Unité : mm

uossINd 9p 3|qe} | Sp uoile|jelIsu]

Four

6
=

Vo min. 2 mm I
—]) [ [ [ -
M nt
' T min: ] ‘_mln.
- min 1omm i ! 10 mm
Tmin 15 mm “ 59 mm min.
H -
= 20 mm
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Avant de commencer

Composants

Table de cuisson a induction

Ressort du support

Zones de cuisson

NZ63*403*CGK NZ63*504*K
yd h \ - - ~
01 / \ // \\
\ / \\
s @ ) 01 - 01 =)
\\ //‘ \\\
01— 4 \\ ) /
" dz Panneau de contréle 1 / 2 ...... 0:2 Panneau de contrdle 1 / 2 ________
NZ63*605*K NZ64*401*K
yd \\ 01 01
01 — 01 =]
\\ /,"
\ /
A o1 - 01—
sssssss 0:2 Panneau de contréle 1/ 3 dz Panneau de contréle 1/ 2
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Avant de

Panneau de contréle

NZ64*504*K NZ64*5066*K
701 -
o1 o1 01
01
ojz Panneau de contréle 1 / 2 . ojz Panneau de contréle 1 / 2 .

Panneau de controle 1

NZ64*605"K

01

01

01

0:2 Panneau de contréle 1 /3 —

01 | Zone de cuisson a induction

02 | Panneau de contréle

4 06 oo @70 06 h
« o isHE HEgi o
@ 02 03 08 gp; 505 @ 07
0] O i@ NN ~ o 8EE . HBHESi o i o 15— Max
06 06
N %
Panneau de contrdle 2
4 0608106 A
01 02 03 04 . *HE GIERIS
0] © @ 1 - o tBE - HBS o
06 06
N %
Panneau de controle 3
S~
06 08 06 4
I a pHS o
01 ® : ol o 07 02 03 04
0] : o 5E=E= - E{Bé o Max (O a0 mll]
06 06
N
01 (O Marche/arret | Pour activer et désactiver la plaque.
02 O Minuterie Pour activer ou désactiver la minuterie et la régler.
- Maintenir au ) )
03 & chaud Pour garder les aliments cuits au chaud.
Pour mettre toutes les zones de cuisson sur le
0a Pause et réglage basse puissance. Appuyez 3 secondes
86=9 yerrouillage | pour verrouiller ou déverrouiller le panneau de
commande. (Sécurité enfants)
05 [} Flex zone Pour sélectionner la Flex zone.
Zone de , ) .
o6 O o — Pour sélectionner la zone de cuisson.
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07 Max Boost Max

Pour activer la fonction.

08 Affichage

Pour afficher lesréglages de chaleur, les réglages de
chaleur, la connexion Wi-Fi.

09 Barre de contréle

Pour définir un réglage de chaleur et augmenter ou
diminuer le temps.

10 Touche de Pour définir un réglage de chaleur et augmenter ou
commande diminuer le temps.

11 Bouton de Pour définir un réglage de chaleur et augmenter ou
commande diminuer le temps.

Chauffage par induction

e

Bobine d'induction
Courants induits
Circuits électroniques

nwr> r

Le principe de la chaleur par induction:

Lorsque vous placez votre ustensile
de cuisson sur une zone de cuisson
et que vous l'allumez, les circuits
électroniques de votre plaque a
induction produisent des "courants
induits" dans le fond de l'ustensile,
ce qui augmente instantanément la
température de l'ustensile.

Plus grande rapidité de cuisson et de
friture: Comme c'est |a casserole qui
est chauffée directement et non le
verre, l'efficacité est plus grande que
dans les autres systemes car il n'y a
pas de perte de chaleur. La majeure
partie de I'énergie absorbée est
transformée en chaleur.

Arrét de sécurité

Si I'une des zones de cuisson n'est pas éteinte ou si le niveau de puissance n'est
pas réglé apres une période prolongée, la zone de cuisson en question s'éteint
automatiquement.

Les zones de cuisson s'éteignent aux moments suivants.

Niveau de puissance Eteindre
1-3 Apres 6 heures
4-6 Apres 5 heures
7-9 Apres 4 heures
10-15 Apres 1,5 heures
REMARQUE

Si la plague surchauffe en raison d'un fonctionnement anormal, I {s'affichera.

Et la plaque s'éteindra.

REMARQUE
Si l'ustensile de cuisson est inadapté, trop petit, ou si aucun ustensile n'a été

placé sur la zone de cuisson, - s'affichera. Et aprés 1 minute, la zone de cuisson
correspondante s'éteindra.

REMARQUE

Si une ou plusieurs zones de cuisson s'éteignent avant que le temps indiqué ne
soit écoulé, voir la rubrique “Dépannage”.

Autres raisons pour lesquelles une zone de cuisson s'éteint d'elle-méme

Toutes les zones de cuisson s'éteignent si un liquide déborde sur le panneau de
commande.

L'arrét automatique sera également activeé si vous placez un chiffon humide sur
le panneau de commande. Dans ces deux cas, vous devrez rallumer I'appareil a
I'aide de la touche Marche/arret (D) aprés avoir retiré le liquide ou le chiffon.
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Avant de

Indicateur de chaleur résiduelle

Ustensiles de cuisine

Lorsgu'une zone de cuisson individuelle ou la table de cuisson est éteinte, la
présence de chaleur résiduelle est indiquée par un H, T+, (pour « chaud »)
dans I'affichage de la zone de cuisson correspondante. Méme apres l'arrét
de la zone de cuisson, le témoin de chaleur résiduelle ne s'éteint qu'apres le
refroidissement de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle pour décongeler ou maintenir les
aliments au chaud.

A\ AVERTISSEMENT

Tant que le témoin de chaleur résiduelle est allumé, il y a un risque de brUlures.

A\ AVERTISSEMENT

Si l'alimentation électrique est interrompue, le H, +symbole, s'éteint et les
informations sur la chaleur résiduelle ne sont plus disponibles.

Cependant, il est toujours possible de se br0ler. Vous pouvez I'éviter en faisant
toujours attention lorsque vous étes a proximité de la table de cuisson.

Détection de la température

Si, pour une raison quelconqgue, la température de l'une des zones de cuisson

dépasse les niveaux de sécurité, la zone de cuisson est automatiquement réduite

a un niveau de puissance inférieur.

Lorsque vous avez fini d'utiliser la table de cuisson, le ventilateur de
refroidissement continue de fonctionner jusqu'a ce que les composants
électroniques aient refroidi. Le ventilateur de refroidissement s'arréte en
fonction de la température de I'électronique.

c Utilisez des ustensiles de cuisson a fond

& P ',3 plat qui recouvrent entierement la zone
Ny de cuisson. Vérifiez la planéité en faisant
tourner une regle sur le fond de l'ustensile
de cuisson. Veillez a suivre toutes les
recommandations d'utilisation des
ustensiles de cuisson.

«  Utilisez des ustensiles de cuisson fabriqués dans un matériau adapté a la
cuisson par induction.

o Utilisez des ustensiles de qualité dont le fond est plus lourd pour une
meilleure répartition de la chaleur. Vous obtiendrez ainsi les meilleurs
résultats de cuisson.

« Adaptez la taille de I'ustensile de cuisson a la quantité d'aliments a préparer.

« Ne laissez pas les ustensiles de cuisson bouillir a sec. Cela peut causer des
dommages permanents sous forme de cassure, de fusion ou de marbrure qui
peuvent affecter la plague de cuisson en céramique. (Ce type de dommage
n'est pas couvert par votre garantie).

«  N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson sales ou présentant une forte
accumulation de graisse. Utilisez toujours des ustensiles de cuisson faciles a
nettoyer apres la cuisson.

/\ ATTENTION

« Les zones de cuisson peuvent sembler refroidies apres avoir été éteintes.
Cependant, la surface vitrée peut étre chaude en raison de la chaleur
résiduelle transférée par |'ustensile de cuisson. Le risque de brOlure est
toujours présent.

« Ne touchez pas les ustensiles de cuisson chauds directement avec vos
mains. Utilisez toujours des gants de cuisine ou des maniques pour protéger
Vv0s mains des brilures.

« Ne faites pas glisser les ustensiles de cuisson sur la surface de la table de
cuisson. Vous risqueriez d'endommager définitivement la table de cuisson.
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Batterie de cuisine pour les zones de cuisson a induction

Le brUleur a induction ne peut étre allumé que si un ustensile de cuisson a base
magneétique est placé sur I'une des zones de cuisson. Vous pouvez utiliser les
ustensiles de cuisson identifiés comme appropriés ci-dessous.

Matériau Adéquation

Acier, acier émaillé, fonte Oui

Oui (si I'aimant adhere au fond de l'ustensile

Acier inoxydable de cuisson)

Aluminium, cuivre, laiton,

p A . Non
verre, céramique, porcelaine

REMARQUE

« Les ustensiles de cuisine adaptés a la cuisson par induction sont étiquetés
comme tels par le fabricant.

«  Certains ustensiles de cuisson peuvent émettre des bruits lorsqu'ils sont
utilisés sur des plagues a induction.

o Ces bruits n'indiquent pas un dysfonctionnement de |a table de cuisson et
n'affectent en rien son fonctionnement.

«  Certains ustensiles de cuisson en acier inoxydable peuvent ne pas convenir
a la cuisson par induction. Vérifiez si la base de l'ustensile de cuisson est
attirée par un aimant.

Dimensions des ustensiles de cuisson pour les plaques a induction

Les plaques de cuisson par induction s'adaptent automatiquement a la taille du
fond de l'ustensile de cuisson jusqu'a une certaine limite. Cependant, la partie
magneétique du fond de l'ustensile de cuisson doit avoir un diametre minimum

qui dépend de la taille de la zone de cuisson.

Pour de meilleurs résultats, utilisez des ustensiles de cuisson dont le diametre
ferromagnétique correspond a celui d'un brUleur. Si l'ustensile de cuisson n'est

pas deétecté par le brOleur, essayez un brileur de taille inférieure.

REMARQUE

Pour le diametre des ustensiles de cuisson, veuillez vous référer aux

spécifications des zones de cuisson du modele.
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Autres ustensiles de cuisson a induction

Certains ustensiles de cuisson présentent un matériau magnétique fin sur le fond
afin de fonctionner avec une table de cuisson a induction. Ces ustensiles ont un
magneétisme faible et peuvent ne pas fonctionner correctement. (Un magnétisme
faible signifie que I'aimant n'adhére pas fermement ou que la zone ou l'aimant
adhere est petite).
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Zone ou lI'aimant ne colle pas
Zone ou l'aimant adhére
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«  Méme si les ustensiles de cuisson sont

CONgUS pour une plague a induction, la
performance de chauffage peut étre
faible ou parfois la plaque peut ne
pas détecter I'ustensile de cuisson en
fonction de la taille et de la force de
|a zone magnétique située au fond de
|'ustensile.

Lorsque vous utilisez un grand plat de
cuisson avec un élément ferromagnétique
plus petit, seul I'élément ferromagnétique
se réchauffe. Par conséquent, la chaleur
peut ne pas étre répartie uniformément.

Test d'adéquation

Un ustensile de cuisine est adapté a la
cuisson par induction si un aimant se colle
au fond de l'ustensile et si l'ustensile est
etiqueté comme tel par le fabricant.

On reconnait les bons ustensiles de cuisine a leur fond. La base est censée
étre aussi épaisse et plate que possible.

Lorsque vous achetez un nouvel ustensile de cuisine, prétez une attention
particuliere au diametre de la base. Les fabricants n'indiquent souvent que
le diametre du bord supérieur.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson dont la base est endommageée, avec
des bords rugueux ou des bavures. Les ustensiles de cuisson endommageés
peuvent rayer déefinitivement la plague vitrocéramique si vous les faites
glisser sur la surface.

A froid, les fonds des appareils de cuisson sont normalement légérement
courbés vers l'intérieur (concaves). IIs ne doivent pas étre courbés vers
I'extérieur (convexes).

Si vous souhaitez utiliser un type particulier d'ustensile de cuisson, par
exemple un autocuiseur, une casserole a mijoter ou un wok, suivez les
instructions du fabricant.




Positionnement correct

Correct Incorrect
— ——

Articles de cuisson a fond plat et
cotés droits

Ustensiles de cuisine dont le fond ou
les cotés sont courbés ou déformes.

——

- -

. -

L'ustensile de cuisson respecte
ou dépasse la taille minimale
recommandée pour la zone de
cuisson.

L'ustensile de cuisson n'a pas la taille
minimale requise pour la surface de
cuisson actuelle.

B

L'ustensile de cuisson repose
entierement sur la surface de la
plague de cuisson.

L'ustensile de cuisson repose sur la
garniture de la plaque de cuisson ou
ne repose pas complétement sur la
surface de la plaque de cuisson.

|

Conseils pour économiser I'énergie

e . N

XX

Positionnement correct

Suivez ces conseils pour économiser de
I'énergie.

Placez toujours les ustensiles de cuisson
sur une surface de cuisson avant d'allumer
le brOleur correspondant.

Maintenez les tables de cuisson et les
bases des ustensiles de cuisson propres.
Sinon, vous consommerez plus d'énergie.
Bien fermer le couvercle de tout récipient
de cuisson, le cas échéant. Ainsi, vous
réduirez la consommation d'énergie.

Eteignez le brileur de travail avant la fin
du temps de cuisson. Utilisez la chaleur
résiduelle pour garder les aliments au
chaud.

Vous pouvez tester les ustensiles de cuisson pour voir s'ils sont adaptés a I'utilisation du

produit.

1. Appuyez sur la touche Marche/arret (D 1 a 2 secondes pour allumer la plaque.

2. Appuyez sur la touche Pause et verrouillage ... pendant 3 secondes pour activer la

sécurité enfants.

3. Appuyez sur la touche Minuterie (® pour activer le mode de test d'adéquation des

ustensiles de cuisson.

4. Placez l'ustensile de cuisson sur I'une des plaques de cuisson, puis appuyez sur la
touchezone de cuisson (J pendant 3 secondes.

L'ustensile de cuisson est bien
equilibré.

La poignée lourde fait basculer
l'ustensile de cuisson.

Affichage Description
0 L'ustensile ne convient pas
L'ustensile convient,
=5 N .
mais n'est pas efficace
6-10 ['ustensile convient
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Fonctionnement

Utilisation des touches tactiles

Mise en marche de I'appareil

Pour utiliser les touches tactiles, touchez la touche souhaitée avec le bout

de votre doigt jusqu'a ce que les affichages correspondants s'allument ou
s'éteignent, ou jusqu'a ce que la fonction souhaitée soit activeée.

Veillez a ne toucher qu'une seule touche lorsque vous utilisez I'appareil. Si votre
doigt est trop a plat sur la touche, une touche adjacente peut également étre
actionnée.

Bruits de fonctionnement

Si vous entendez

« Des craguements: l'ustensile de cuisson est fait de matériaux différents.

« Des sifflements: vous utilisez plus de deux zones de cuisson et les ustensiles
de cuisson sont fabriqués dans des matériaux différents.

«  Des bourdonnements: vous utilisez des niveaux de puissance éleveés.

o Des Cliquetis: des commutations électriques se produisent.

- Des sifflements & bourdonnements: le ventilateur fonctionne.

Les bruits sont normaux et ne témoignent pas d'un quelconque probleme.

A AVERTISSEMENT

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson de taille et de matériau différents.
L'utilisation d'ustensiles de cuisson de tailles ou de matériaux différents peut
provoquer des bruits et des vibrations.

REMARQUE

L'utilisation de faibles niveaux de puissance (1-5) peut provoquer des bruits de
claquement.

Nettoyage initial

Essuyez la surface en vitrocéramique avec un chiffon humide et un nettoyant
pour vitrocéramique.
A\ AVERTISSEMENT

N'utilisez pas de nettoyants caustiques ou abrasifs. Cela pourrait endommager la
surface.

L'appareil est mis en marche grace a la touche Marche/arret (D . Appuyez sur la
touche Marche/arret () 1 a 2 secondes.

REMARQUE

Une fois la touche Marche/arret (D) activée pour mettre en marche I'appareil,
déterminez le niveau de puissance dans les 20 secondes qui suivent. Si vous ne
le faites pas, I'appareil s'éteindra de lui-méme pour des raisons de sécurité.

Arréter I'appareil

Pour éteindre complétement I'appareil, utilisez la touche Marche/arret (D.
Appuyez sur la touche Marche/arret (D) pendant 1 a 2 secondes.

REMARQUE

Apres avoir éteint une seule zone de cuisson ou toute |a surface de cuisson, la

présence de chaleur résiduelle sera indiquée sur les affichages numériques des
zones de cuisson correspondantes sous la forme d'un H, H deux étapes pour
« chaud ».

La température baisse, H, et disparaitra.
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Sélectionner la zone de cuisson et le niveau de puissance Réglages suggérés pour la cuisson de certains aliments

Les chiffres figurant dans le tableau ci-dessous sont donnés a titre indicatif.

Le niveau de puissance requis pour les différents modes de cuisson dépend de
plusieurs variables, notamment de la qualité de l'ustensile de cuisson utilisé ainsi
gue du type et de la quantité d'aliments a cuire.

1. Pour sélectionner la zone de cuisson, appuyez sur le bouton correspondant
a la zone de cuisson (J souhaitée.
2. Pour régler et ajuster le niveau de puissance, touchez les boutons

correspondants.
Nivea ) .
‘e Dz Mode de cuisson Exemples d'utilisation
Barre de puissance
A 0 15 — Max i s
contréle Réchauffer de grandes quantités de
14-15 Réchauffer / liquide, faire bouillir des pates, saisir
Touche de _ + Max Sauter / Frire | de la viande, faire revenir un goulasch,
commande braiser de la viande.
Steak, faux-filet, pommes de terre
Bouton de 8-11 Friture intensive | rissolées, saucisses, crépes / galettes a la
commande vax plancha.
) Escalope / cotelettes, foie, poisson,
REMARQUE 710 Friture rissoles, ceufs au plat §~
« Leniveau par défaut est réglé sur 15 lors de la selection de la zone de . Cuisson jusqu'a 1,5 | de liquide, pommes e
cuisson. =K Bouillir de terre, légumes 2
« Sivous appuyez sur plus d'une touche pendant plus de 8 secondes, ot Ui - 3 retouffée
I'écran de la zone de cuisson s'affiche. Cuisson a la U|§son dla YaPeur e’ atetou ge €
>4 vapeur / a petites quantités de légumes, cuisson du
» p’ < riz et de plats contenant des produits
I'étouffée / a l'eau laitiers
) Faire fondre du beurre, dissoudre de la
1l=2 Faire fondre s .
gélatine, faire fondre du chocolat.
REMARQUE

Vous devrez régler le niveau de puissance en fonction des ustensiles de cuisine
et des aliments.
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Boost Max

La fonction Boost Max apporte une puissance supplémentaire a chacune des
zones de cuisson. (Par exemple, faire bouillir un grand volume d'eau)

Une fois la fonction Boost MaxIterminée, es zones de cuisson reviennent
automatiquement au réglage de chaleur le plus éleveé.

REMARQUE

« Dans certains cas, la fonction Boost Max peut étre désactivée
automatiquement pour protéger les composants électroniques internes de la
table de cuisson.
Par exemple, il est impossible de produire la puissance maximale sur la Flex
zone arriere et la zone Flex avant en méme temps.

« Reportez-vous aux spécifications des zones de cuisson de votre modéle
pour connaitre la durée de la fonction Boost Max.

Contréle de la puissance

Les zones de cuisson disposent d'une puissance maximale.

Si vous dépassez cette plage de puissance en activant la fonction Boost Max

le dispositif de gestion de la puissance réduit automatiquement le niveau de
puissance de la zone de cuisson. .

L'affichage de cette zone de cuisson alterne pendant quelques secondes entre le
niveau de puissance régleé et le niveau de puissance maximum possible. Ensuite,
|'affichage passe du niveau de puissance réglé au niveau de puissance maximale
possible.

Utilisation de la Flex zone
(uniquement pour les modeéles équipés de la Flex zone)

La fonction Flex permet de faire fonctionner la zone de cuisson compléete du
cOté gauche pour utiliser des ustensiles de cuisson de grande taille. (exemple :
ustensile de cuisson ovale, marmite a poisson).

1. Appuyez sur la touche Flex zone [ .
2. Pour régler et ajuster le niveau de puissance, utilisez la touche Puissance.

REMARQUE

« Sivous appuyez sur la touche Flex zone [} pendant le fonctionnement, la
fonctionFlex zone sera désactivee.

«  Sivous touchez le bouton Flex zone [ pendant que chaque brQleur
fonctionne a un niveau différent, les zones de cuisson seront ajustées
automatiquement a une puissance éleveée.
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Flex zone Plus
(uniquement pour les modéles avec application Flex zone plus)

4 La zone Flex est la grande zone de cuisson
située sur le coté gauche de la table de
cuisson (voir la figure de gauche) qui

est spécialement congue pour accueillir
simultanément plusieurs casseroles et
poéles de formes et de tailles différentes.
La zone Flex comporte quatre zones

qui sont actionnées par des inducteurs
individuels, ce qui vous permet de cuisiner
indépendamment de I'endroit ou les
ustensiles sont placés sur une zone de
cuisson.

Zone de cuisson 1

Zone de cuisson 2

Zone de cuisson 3

Zone de cuisson 4

N %
Avec Flex zone Plus, vous pouvez utiliser une combinaison de différentes zones
de cuisson pour agrandir la zone de cuisson. Appuyez sur la touche Flex zone
pour utiliser la zone de cuisson comme suit.

/ N\

Zone de cuisson 1 Zone de cuisson 1 Zone de cuisson 1 Zone de cuisson 1

Zone de cuisson 2 Zone de cuisson 2 Zone de cuisson 2 Zone de cuisson 2

Zone de cuisson 3 Zone de cuisson 3 Zone de cuisson 3 Zone de cuisson 3

Zone de cuisson 4 Zone de cuisson 4 Zone de cuisson 4 Zone de cuisson 4

REMARQUE

«  Lorsque vous utilisez une seule zone de cuisson, le diametre du fond de
l'ustensile de cuisson doit étre inférieur a 14 cm.

« Latable de cuisson peut prendre 5 a 10 secondes pour reconnaitre la
position des ustensiles de cuisson.

«  Des bruits peuvent se produire pendant que la table de cuisson reconnait
I'ustensile de cuisson.

« Ne retirez pas les ustensiles de cuisson pendant la cuisson. Pour des raisons
de sécurité, la table de cuisson s'arréte automatiquement si I'ustensile de
cuisson a été retiré pendant plus de 5 secondes.

Utilisation de la Flex zone Plus (uniquement pour les modéles avec Flex zone
Plus)

1. Appuyez sur la touche Flex zone ] .
2. Pour régler et ajuster le niveau de puissance, utilisez la touche Puissance.

REMARQUE
o

« Sivous appuyez sur la touche Flex zone ¢ pendant le fonctionnement, Ia
fonctionFlex zone sera désactivée.

«  Sivous appuyez sur la touche Flex zone [ pendant que chaque zone de
cuisson fonctionne a des niveaux différents, elle sera automatiqguement
ajustée au niveau supérieur.

« Lorsque vous déplacez ou ajoutez un ustensile de cuisson dans une nouvelle
Flex zone, annulez I'opération en cours, puis appuyez sur la touche de
zone de cuisson (J correspondante pour activer la zone de cuisson.
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Maintenir au chaud

Mettre en pause/Reprendre

1. Utilisez cette fonction pour maintenir au chaud des aliments cuisinés.
Appuyez sur la zone de cuisson (J correspondante.

2. Appuyez sur la touche Maintenir au chaud s .

'affichage de la zone de cuisson change.

4. Appuyez de nouveau sur la touche Maintenir au chaud ¢ pour éteindre la
zone de cuisson.

w

Minuterie

Utilisation de la minuterie comme arrét de sécurité

Si une durée spécifique est réglée pour une zone de cuisson, celle-ci s'éteindra
d'elle-méme une fois ce laps de temps écoulé. Cette fonction peut étre utilisée
pour plusieurs zones de cuisson simultanément.

Réglage de la minuterie

La ou les zones de cuisson pour lesquelles vous souhaitez appliquer la coupure
de sécurité doivent étre allumées.

1. Appuyez sur la touche de la Minuterie (5.
2. Appuyez de maniére répétée sur la touche de la Minuterie (® pour la régler.

3. Pour I'annuler, appuyez sur la touche de la Minuterie (® pendant 3 secondes.

REMARQUE

«  Pour modifier les parameétres plus rapidement, appuyez et maintenez
enfoncée la touche de la Minuterie (O jusqu’a la valeur souhaitée atteinte.

« Une fois la durée spécifiée écoulée, un signal sonore retentit. Néanmoins, la
zone de cuisson s'éteint.

La fonction Mettre en pause/Reprendre fait passer simultanément toutes les
zones de cuisson allumées au réglage de puissance faible, puis au niveau

de puissance précédemment réglé. Cette fonction peut étre utilisée pour
interrompre brievement puis reprendre le processus de cuisson, par exemple
pour prendre un appel téléphonique.

Lorsque la fonction Mettre en pause/Reprendre est activée, toutes les touches, a
I'exception de Pause et verrouillage ..., et Marche/arret () sont désactivées.
Pour reprendre la cuisson, appuyez sur la touche Pause et verrouillage ..., de
nouveau.

Panneau de contréle Affichage

Pour mettre en
marche,

Appuyez sur la touche

. X
Pause et verrouillage ...

Pour revenir au niveau de
puissance précedent

Appuyez sur la touche

Pour éteindre . 0
Pause et verrouillage ...

Arrét rapide

Cette option permet de réduire 'étape et le temps nécessaires a l'arrét de la
cuisson.

Pour arréter une zone de cuisson, appuyez sur la touche Zone de cuisson (J)
pendant 2 secondes.

REMARQUE
La touche de la Flex zone { ne prend pas en charge la fonction d'arrét rapide.
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Sécurité enfants Limite de puissance maximale

Vous pouvez utiliser la sécurité enfant pour éviter d'allumer une zone de cuisson Cette fonction vous permet de régler la puissance maximale de I'appareil.
et d'activer la surface de cuisson par inadvertance. 1. Maintenez 'appareil hors tension.

2. Appuyez sur la touche Pause et verrouillage ..., pendant 3 secondes pour
On/Off Vous pouvez également verrouiller le panneau de commande, a activer la sécurité enfants.
'exception de Ia touche Marche/arret(D key (uniquement pour eteindre Ia 3. Appuyez simultanément sur les touches de lazone de cuisson (J avant
commande), afin d'éviter toute modification involontaire des reglages, par gauche et de la zone de cuisson (J avant droite pendant environ 3 secondes.
exemple en essuyant le panneau avec un chiffon. 4. Appuyez sur la touche Minuterie (O pendant 3 secondes.

L'écran affichera F'o. et Ia puissance maximum actuelle.

Activation/désactivation de la sécurité enfants

5. Vous pouvez ajuster la limite de la puissance en utilisant la touche Pause et
Appuyez sur la touche Pause & Lock pendant environ 3 secondes. verrouillage ... (3000 W, 4000 W, 7400 W) _
6. Appuyez sur la touche Marche/arret (1) pour définir le réglage.
1. Appuyez sur la touche On/Off ..., pendant 3 secondes. Un signal sonore
retentit en guise de confirmation. REMARQUE
2. Appuyez sur n'importe quelle touche | Elle s'affiche, indiquant que la En mode faible puissance (3000 W, 4000 W), le niveau de puissance sera ajusté
securité enfant a été activeée. automatiquement.

3. Pour désactiver la sécurité enfants, appuyez a nouveau sur la touche Pause =
et verrouillage ..., pendant environ 3 secondes. 3
Un signal sonore retentit en guise de confirmation. ﬁ
o)
REMARQUE
« Indépendamment de la mise sous/hors tension, la sécurité enfant est
activée.

« Vous pouvez régler la sécurité enfant pendant la cuisson. Pour éteindre
le brOleur alors que la sécurité enfant est activée, appuyez sur la touche
Marche/arret () ou désactivez d'abord la sécurité enfant, puis appuyez sur
la touche de la Zone de cuisson (J correspondante.
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Activation/désactivation du son

Connexion intelligente

1. Appuyez sur la touche Marche/arret () pendant 1 a 2 secondes.

2. Appuyez sur la touche de la Minuterie (® pendant 3 secondes dans les 10
secondes qui suivent la mise sous tension.

3. Le son s'éteint et OF s'affiche.

4. Pour modifier I'activation ou la désactivation du son, répétez les étapes 1 a
2. Le son s'éteint et [ s'affiche.

REMARQUE

Il n'est pas possible de modifier les réglages du son apres 10 secondes de mise
Sous tension.

La table de cuisson est dotée d'un module Wi-Fi intégré que vous pouvez utiliser

pour la synchroniser avec I'application SmartThings. Sur I'application pour

smartphone, vous pouvez :

« surveiller I'état de fonctionnement et les réglages du niveau de puissance
des éléments de la table de cuisson.

« veérifier et modifier les réglages de la minuterie.

Les fonctions pouvant étre commandées depuis I'appli SmartThings peuvent

ne pas fonctionner correctement si les conditions de communication sont

mauvaises ou si le produit est installé dans un endroit ou le signal Wi-Fi est

faible.

Comment connecter la table de cuisson
Avant de pouvoir utiliser les fonctions a distance de votre table de cuisson
Samsung, vous devez appairer celle-ci a I'appli SmartThings.

1. Téléchargez et ouvrez I'appli SmartThings sur votre smartphone.

2. Appuyez sur la touche Marche/arret (D 1 a 2 secondes pour allumer la
plaque.

3. Appuyez sur la touche Pause et verrouillage ..., pendant 3 secondes pour
activer la sécurité enfants.

4. Suivez les instructions, puis appuyez et maintenez Max pendant 3 secondes.

5. Pendant que la connexion est établie, le voyant Wi-Fi se met a clignoter.
Une fois le processus terminé, le voyant s'allume sans clignoter. La plaque
de cuisson est maintenant parfaitement connectée.

6. Sile voyant Wi-Fi de Smart Connect ne s'allume pas, suivez les instructions
de l'application pour vous reconnecter.

REMARQUE

« Veillez a paramétrer la fonction Smart Connect uniquement lorsqu'aucune
opération de cuisson n'est en cours.

«  Pour plus d'instructions, consultez le manuel Web a I'adresse www.samsung.
com.

Wi-Fi On/Off
«  Pour modifier I'activation ou la désactivation du Wi-Fi, répétez les étapes 2 a 4.
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Entretien de votre appareil

Contréle de la hotte Table de cuisson

Ce produit est doté d'un dispositif Bluetooth que vous pouvez utiliser pour

connecter la table de cuisson aux modeles de contrble de hotte Samsung. Grace A\ AVERTISSEMENT

a la connexion Bluetooth, vous pouvez utiliser la fonction de contréle de la hotte Les produits de nettoyage ne doivent pas entrer en contact avec une surface en
sur l'application SmartThings. verre céramique chauffée : Tous les produits de nettoyage doivent étre éliminés
Pour en savair plus sur les modeéles Samsung compatibles avec la commande de avec une quantite suffisante d'eau propre apres le nettoyage car ils peuvent
la hotte, visitez le site www.samsung.com. avoir un effet caustique lorsque la surface devient chaude. N'utilisez pas de
nettoyants agressifs tels que les sprays pour grill ou four, les tampons a récurer
Pour vous connecter a un modeéle de contréle de hotte ou les nettoyants abrasifs pour casseroles.
1. Téléchargez et exécutez I'application SmartThings sur votre smartphone. REMARQUE
Ensuite, effectuez la procédure Smart Connect pour vous connecter a la Nettoyez la surface en vitrocéramique aprés chaque utilisation, lorsqu'elle est
table de cuisson. encore chaude au toucher. Vous éviterez ainsi que les éclaboussures ne brilent
2. Suivez les instructions Bluetooth du modeéle de commande de hotte et la surface. Enlevez les écailles, les filigranes, les coulures de graisse et les
activez la connexion Bluetooth. décolorations métalliques & I'aide d'un nettoyant pour verre céramique ou acier
3. Appuyez et maintenez les touches Minuterie (O et Pause et verrouillage ..., inoxydable disponible dans le commerce.
simultanément pour activer le Bluetooth. Lorsque la connexion Bluetooth i L.
est correctement établie, = s'affiche . Salissures légéres

4. Suivez les instructions du manuel d'utilisation du modeéle de commande de

la hotte et du guide App pour utiliser la commande de la hotte. 1. Essuyez la surface en verre céramique avec un chiffon humide.

2. Frottez pour sécher avec un chiffon propre. Ne laissez pas de restes de
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produit de nettoyage sur la surface.

&) REMARQUE duit d 1t | T

. Silaconnexion Smart Connect ne fonctionne pas, vous ne pouvez pas 3. Une fois par semaine, nettoyez soigneusement toute la surface de
utiliser I'appli SmartThings pour surveiller et controler la hotte. cuisson en vitroceramique avec un produit de nettoyage specifique pour

+  Sans connexion Smart Connect a la table de cuisson, vous pouvez utiliser vitroceramique ou acier inoxydable ’dlqumble dans le commerce.
une connexion Bluetooth pour jumeler la table de cuisson avec la hotte et 4. Essuyez la surface avec une quantite suffisante d'eau propre et sechez-la
les synchroniser. Pour ce faire, suivez les étapes 2 et 3 ci-dessus. avec un chiffon propre non pelucheux.
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Entretien de votre appareil

Salissures tenaces

Salissures problématiques

e

1. Pour enlever les aliments qui ont
débordé et les éclaboussures tenaces,
utilisez un grattoir a verre.

2. Placez le grattoir a verre dans un
angle par rapport a la surface en verre

céramique.

3. Enlevez les salissures en grattant avec
la lame.

REMARQUE

Les grattoirs a verre et les nettoyants pour
verre céramique sont disponibles chez les
détaillants spécialisés.

s

1. Retirez immeédiatement et pendant
gu'ils sont encore chauds le sucre
brolé, le plastique fondu, le papier
d'aluminium ou d'autres matériaux
avec un grattoir a verre.

A\ AVERTISSEMENT

Vous risquez de vous brdler si vous utilisez

le grattoir a verre sur une zone de cuisson

chaude :

2. Nettoyez la table de cuisson comme
d'habitude, une fois qu'elle a refroidi.
Si vous avez laissé refroidir la zone de
cuisson sur laquelle quelgue chose a
fondu, réchauffez-la a nouveau pour la
nettoyer.

REMARQUE

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface en vitrocéramique, causées par
exemple par une casserole aux bords
tranchants, ne peuvent pas étre éliminées.
Toutefois, elles ne nuisent pas au
fonctionnement de la table de cuisson.
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Dépannage et service

Cadre de la table de cuisson (option)

Dépannage

A\ AVERTISSEMENT

N'utilisez pas de vinaigre, de jus de citron ou de produit anticalcaire sur le cadre
de la plague de cuisson, sinon des taches ternes apparaitront.

1. Essuyez le cadre avec un chiffon humide.
2. Humidifiez les débris séchés avec un chiffon humide. Essuyez et frottez
pour sécher.

Pour éviter d'endommager votre appareil

Un défaut peut résulter d'une information mineure que vous pouvez corriger vous-méme
a I'aide des instructions suivantes. Ne tentez pas d'autres réparations si les instructions
suivantes ne vous aident pas dans chaque cas particulier.

A\ AVERTISSEMENT

Les réparations de I'appareil ne doivent étre effectuées que par un technicien qualifié.
Des réparations mal effectuées peuvent entrainer des risques considérables pour
['utilisateur. Si votre appareil doit étre répareé, veuillez contacter votre centre de service

apres-vente.

« N'utilisez pas la table de cuisson comme plan de travail ou pour le
rangement.

« Ne faites pas fonctionner une zone de cuisson s'il n'y a pas de casserole sur
|a table de cuisson ou si la casserole est vide.

« Lavitrocéramique est tres solide et résiste aux chocs thermiques, mais elle
n'est pas incassable. Elle peut étre endommagée par la chute d'un objet
particulierement pointu ou dur sur la table de cuisson.

« Ne posez pas de casseroles sur le cadre de la table de cuisson. Vous
risqueriez de rayer et d'endommager la finition.

- Evitez de renverser des liquides acides, par exemple du vinaigre, du jus de
citron et des produits détartrants, sur le cadre de la table de cuisson, car ces
liguides peuvent provoquer des taches ternes.

« Sidusucre ou une préparation contenant du sucre entre en contact avec
une zone de cuisson chaude et fond, il faut le nettoyer immédiatement avec

un grattoir de cuisine pendant qu'il est encore chaud. Si on le laisse refroidir,

il risque d'endommager la surface lorsqu'on l'enléve.

« Tenez a I'écart de la surface en vitrocéramique tous les objets et matériaux
susceptibles de fondre, par exemple les plastiques, les feuilles d'aluminium
et les feuilles de four. Si un objet de cette nature fond sur la table de
cuisson, il doit étre immédiatement retiré a I'aide d'un grattoir.

Probléme

Cause possible

Solution

Que dois-je faire si les
zones de cuisson ne
fonctionnent pas ?

Le fusible dans le
cablage de la maison
n'est pas intact.

Si les fusibles se
déclenchent a plusieurs
reprises, appelez un
électricien agréé.

Que dois-je faire si les
zones de cuisson ne
s'allument pas ?

La touche Marche/
arret (D) a été actionnée
accidentellement.

Le panneau de
commande est
partiellement recouvert
d'un chiffon humide ou
d'un liquide.

'appareil est
correctement allume.
Nettoyez le panneau de
commande.

Que dois-je faire si
I'écran, a l'exception

de H, hlindicateur
de chaleur résiduelle,
disparait soudainement ?

La touche Marche/
arret (D) a été actionnée
accidentellement.

Le panneau de
commande est
partiellement recouvert
d'un chiffon humide ou
d'un liquide.

'appareil est
correctement allumé.
Nettoyez le panneau de
commande.

Que dois-je faire si,
apres l'arrét des zones
de cuisson, la chaleur
résiduelle n'est pas

indiquée a l'écran ?

La zone de cuisson
n'a été utilisée que
brievement et n'est
donc pas devenue
suffisamment chaude.

Si'la zone de cuisson
est chaude, appelez un
centre de service local.
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Dépannage et service

Code Information

Cause possible

Solution

II'y a un probleme avec le capteur

Redémarrez I'appareil
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=2 de température du br0leur. a I'aide de la touche
- — Marche/arret (). Si le
e L3 t'emperat‘ure dete;tge_ gst probleme persiste, débranchez
supérieure a celle spécifiée. 'appareil pendant plus de 30
5 Il'y a un probléme avec le capteur | secondes. Redémarrez ensuite
-C PBA. I'appareil et réessayez. Si le
probleme persiste, contactez
Le moteur a courant continu un centre de service local.
_ ne fonctionne pas en raison de
Hi problemes avec le circuit imprimé
ou le cablage, ou de perturbations
électriques sur la lame du moteur.
Une touche est enfoncée pendant | Vérifiez si la touche est
plus de 8 secondes. mouillée ou si elle est
enfoncée. Si le probleme
e persiste, redémarrez I'appareil
D | ] .
a I'aide de la touche
Marche/arret (1. Si le
probléme persiste, contactez
un centre de service local.
La communication entre les Redémarrez I'appareil a I'aide de
-0 circuits imprimés principaux et la touche Marche/arret (DA Sile
secondaires échoue. probléme persiste, débranchez
- - I'appareil pendant plus de 30
Le CI_ Factl\e communique de secondes. Puis, redémarrez
maniére anormale. I'appareil. Si le probleme

|
(N

persiste, contactez un centre de
service local.

i

L'appareil est en dehors de Ia
plage de tension normale (220 a
240V).

Vérifiez I'alimentation
électrique de la maison.

Si le récipient de cuisson n'est
pas adapté a 'induction, ou en
I'absence de récipient de cuisson,
s'affiche.

Utilisez un récipient de cuisson
adapté a Iinduction.

28 Francais

Que dois-je faire si la zone de cuisson ne s'allume pas ou ne s'éteint pas ?

Cela peut étre d0 a I'une des possibilités suivantes :

« Le panneau de commande est partiellement recouvert d'un chiffon humide
ou d'un liquide.

«  Lasécurité enfant est activée. et I'écran |}

Que dois-je faire si dii I'écran est allumé ?

Veérifiez les points suivants :

« Le panneau de commande est partiellement recouvert d'un chiffon humide
ou d'un liguide.

Pour réinitialiser, appuyez sur la touche Marche/arret ().

« Siduliquide a débordé sur le panneau de commande, veuillez essuyer le
liguide.

Que dois-je faire si {I'écran est allumé ?

Veérifiez les points suivants :

« Latable de cuisson est surchauffée en raison d'un fonctionnement anormal.

«  Une fois la table de cuisson refroidie, appuyez sur la touche Marche/arret (D
pour la réinitialiser.

Que dois-je faire si - I'écran est allumé ?

Veérifiez les points suivants :

e Les ustensiles de cuisson sont inadaptés, trop petits, ou aucun ustensile n'a
été placé sur la zone de cuisson.

« Sivous utilisez un ustensile de cuisson adapté, le message affiché disparait
automatiquement.

Que dois-je faire si le ventilateur de refroidissement fonctionne aprés l'arrét de

la table de cuisson ?

Vérifiez les points suivants :

« Lorsque vous avez fini d'utiliser la table de cuisson, le ventilateur de
refroidissement fonctionne tout seul pour refroidir.

« Une fois que les composants électroniques de la table de cuisson ont
refroidi ou que le temps maximum (10 minutes) s'est écoulé, le ventilateur
s'arréte.

« Sivous demandez un appel de service en raison d'une information faite lors
de I'utilisation de I'appareil, la visite du technicien du service apres-vente
peut étre payante, méme pendant la période de garantie.




Mémo

Service aprés-vente

Avant d'appeler pour une assistance ou un service, veuillez vérifier la section

« Dépannage ». Si vous avez encore besoin d'aide, suivez les instructions ci-

dessous.

S'agit-il d'un défaut technique ?

Si oui, veuillez contacter votre centre de service a la clientéle.

Préparez toujours a l'avance I'entretien. Cela facilitera le processus de diagnostic

du probleme et permettra également de décider plus facilement si une visite du

service clientele est nécessaire.

Veuillez prendre note des informations suivantes.

e Quelle est la forme du probleme ?

« Dans quelles circonstances le probléme se produit-il ?

Lors de votre appel, veuillez connaitre le modeéle et le numéro de série de votre

appareil. Ces informations figurent sur la plague signalétiqgue comme suit :

«  Description du modele

« Code S/N (15 chiffres)

Nous vous recommandons de noter ces informations ici pour pouvoir les

consulter facilement.

«  Modele:

«  Numéro de série:

Quand supportez-vous des frais méme pendant |a période de garantie ?

« Sivous auriez pu remédier vous-méme au probléme en appliquant l'une des
solutions proposées dans la section « Dépannage>

« Sjle technicien du service clientele doit effectuer plusieurs appels de
service parce qu'il n'a pas recu toutes les informations pertinentes avant
sa visite et qu'il doit donc, par exemple, effectuer des déplacements
supplémentaires pour obtenir des pieces. En préparant votre appel
téléphonique comme décrit ci-dessus, vous économiserez le coUt de ces
déplacements.
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QUESTIONS OU COMMENTAIRES ?

SAMSUNG

PAYS APPELEZ-NOUS OU VISITEZ-NOUS EN LIGNE A PAYS APPELEZ-NOUS OU VISITEZ-NOUS EN LIGNE A
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 WWww.samsung.com/al/support
WWw.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be._fr/support NIy 023 207 777 WWw.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4knN
oneparopu
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000- Lewa Ha eanx rpaACKgpaSFOBOp www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 WWWw.samsung.com/fr/support Wnu cnope Tapugata Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWw.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
GREECE (+30) 210 6897691 from mobile and WWW.samsung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rogiA’amACaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWWw.samsung.com/es/support R
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWw.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Wwww.samsung.comy/ch_fr/support . g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 30 90 WWW.samsung.com/support
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Hinweise zur Bedienungsanleitung

Sicherheitshinweise

Bitte nehmen Sie sich die Zeit, um dieses Benutzerhandbuch zu lesen.

Achten Sie insbesondere auf die im folgenden Abschnitt enthaltenen
Sicherheitsinformationen, bevor Sie Ihr Gerat in Betrieb nehmen. Bewahren Sie
dieses Handbuch zur spateren Verwendung auf.

Wenn Sie das Gerat an eine andere Person weitergeben, vergessen Sie bitte
nicht, auch das Handbuch an den neuen Besitzer weiterzugeben.

Folgende Symbole werden in diesem Benutzerhandbuch
verwendet:

A WARNUNG

Gefahrliche bzw. unsichere Praktiken, die zu schweren Verletzungen oder zum
Tod fuhren konnen.

/\ VORSICHT

Gefahrliche bzw. unsichere Praktiken, die zu leichten Verletzungen oder
Sachschaden fuhren konnen.

/2\ VORSICHT

Um die Gefahr von Feuer, Explosionen, Stromschlagen oder Verletzungen

bei der Verwendung lhres Kochfeldes zu reduzieren, befolgen Sie stets die
grundlegenden SicherheitsmaBnahmen.

HINWEIS

NuUtzliche Tipps, Empfehlungen oder Informationen, die lhnen den Umgang mit
dem Produkt erleichtern.

Modellname und Seriennummer

Sowoh! der Modellname als auch die Seriennummer sind auf dem Typenschild
auf der Unterseite des Kochfeldes angegeben.

Notieren Sie sich diese Angaben zur spateren Verwendung bzw. kleben Sie das
zusatzliche Produktetikett (auf der Oberseite des Produkts) auf diese Seite.

Modellname

Seriennummer

Die Sicherheitsaspekte dieses Gerats entsprechen allen akzeptierten technischen
und sicherheitsrelevanten Standards. Wir als Hersteller fUhlen uns jedoch

verpflichtet, Sie mit den folgenden Sicherheitsvorkehrungen vertraut zu machen.

A WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch durch Personen
(einschlieRlich Kindern) mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen oder fehlender Erfahrung sowie
Kenntnisse im Umgang damit bestimmt, sofern sie nicht von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden
oder in der Bedienung des Gerats unterwiesen werden.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit diesem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
verminderter korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen nur dann bedient
werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder eine Unterweisung
zum sicheren Umgang mit diesem Gerat erhalten haben und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Dieses Gerat ist kein
Kinderspielzeug. Kinder durfen nur dann bei der Reinigung und
Wartung helfen, wenn sie dabei beaufsichtigt werden.

Die Trennungsvorrichtungen sind entsprechend den
Anschlussvorschriften in die fest verlegte Leitung einzubauen.
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Sicherheitshinweise

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass es auch nach der
Installation vom Netz getrennt werden kann. Dies kann erreicht
werden, indem der Stecker stets zuganglich bleibt oder in die fest
verlegte Leitung ein den Anschlussvorschriften entsprechender
Schalter eingebaut wird.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem
Kundendienst oder einer anderen entsprechend qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen auszuschlieRen.

ZUr Befestigung durfen keine Klebemittel eingesetzt werden, da sie
keinen ausreichenden Halt bieten.

WARNUNG: Wenn die Oberflache einen Riss aufweist, schalten

Sie das Gerat aus, um die Moglichkeit von Stromschlagen
auszuschlieBen.

Das Gerat erhitzt sich im Betrieb. Es ist daher Vorsicht geboten,
damit Sie die Heizelemente im Gerateinneren nicht beruhren.
WARNUNG: Zugangliche Teile konnen sich im Betrieb erwarmen.
Halten Sie deshalb Kinder vom Gerat fern.

Zur Reinigung des Gerats durfen keine Dampfreiniger verwendet
werden.

Legen Sie keine metallischen Gegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffeln oder Topfdeckel auf die Gerateoberflache, da sie heil werden
konnen.

Schalten Sie das Bedienfeld nach der Benutzung mit dem
entsprechenden Bedienelement aus und verlassen Sie sich nicht auf
die Topferkennung.

4 Deutsch

Das Gerat darf nicht mit einem externen Zeitschalter oder einer
separaten Fernbedienung bedient werden.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Auch ein
kurzer Garprozess muss ununterbrochen beaufsichtigt werden.

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerat nicht mit einer
Zierblende versehen werden.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Es ist daher Vorsicht geboten, damit Sie
die Heizelemente nicht berbhren. Wenn sie nicht unter standiger
Aufsicht stehen, mussen Kinder unter 8 Jahren von dem Gerat
ferngehalten werden.

WARNUNG: Wenn Sie das Gerat beim Zubereiten von Lebensmitteln
in Fett oder Ol unbeaufsichtigt lassen, kann dies eine Gefahr
darstellen und einen Brand verursachen.

Versuchen Sie NIEMALS einen Brand mit Wasser zu loschen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flamme z. B. mit
einem Topfdeckel oder einer Loschdecke.

WARNUNG: Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld.

WARNUNG: Verwenden Sie nur einen solchen Kochfeldschutz,

der vom Hersteller des Kochgerats entwickelt wurde oder vom
Hersteller des Gerats in der Gebrauchsanweisung als geeignet
bezeichnet wird. Moglich sind auch in das Gerat integrierte
Schutzvorrichtungen fur Kochfelder. Die Verwendung ungeeigneter
Schutzvorrichtungen kann zu Unfallen fuhren.




Die Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs heil werden.
Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. mangelnder Erfahrung
und fehlendem Wissen durfen das Gerat nur unter Aufsicht
verwenden oder wenn sie die damit verbundenen Risiken kennen
und genaue Anweisungen erhalten haben, sodass sie das Gerat
sicher bedienen konnen. Dieses Gerat ist kein Kinderspielzeug.
Kinder durfen bei der Reinigung und

Pflege nur dann helfen, wenn sie alter als 8 Jahre sind und dabei
beaufsichtigt werden.

Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auRerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

/N VORSICHT

Vergewissern Sie sich, dass dieses Gerat von einem
qualifizierten Techniker ordnungsgemaB installiert und geerdet
wird.

Das Gerat darf nur von einem qualifizierten Techniker
gewartet werden. Von unqualifizierten Personen durchgefuhrte
Reparaturen konnen Verletzungen oder schwerwiegende
Storungen verursachen. Wenn Ihr Gerat repariert werden muss,
setzen Sie sich bitte mit dem ortlichen Kundendienstzentrum in
Verbindung. Wenn Sie diese Anweisungen nicht beachten, kann
es zu Beschadigungen und Verlust der Garantie kommen.
Einbaugerate durfen erst benutzt werden, nachdem sie in einen
Schrank oder in eine Arbeitsplatte eingebaut wurden, die den
relevanten Normen entspricht. Auf diese Weise wird gemaR
den makgeblichen Sicherheitsnormen ausreichender Schutz vor
Beruhrung von Strom fUhrenden Teilen gewahrleistet.

Bei Storungen Ihres Gerats oder Auftreten von Bruchen, Rissen
oder Absplitterungen:

« Schalten Sie alle Kochfelder ab;

« Trennen Sie das Kochfeld vom Netz: und

+  Setzen Sie sich mit dem ortlichen Kundendienstzentrum in Verbindung.

Wenn das Kochfeld bricht, schalten Sie das Gerat aus, um die
Moglichkeit von Stromschlagen auszuschlieBen. Verwenden
Sie das Gerat erst wieder, nachdem die Glasflache ersetzt
wurde.
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Sicherheitshinweise

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Erhitzen von Alufolie, von
in Alufolie verpackten Produkten oder von Gefriergut, das in
Alu-Topfen aufbewahrt wird.

Wenn sich zwischen dem Topfboden und der Kochzone

Flussigkeit ansammelt, kann Dampfdruck entstehen. Dies kann zu
unbeabsichtigten Bewegungen des Topfes fuhren.

Achten Sie deshalb stets darauf, dass Gerat und Topfboden trocken
sind.

Die Kochzonen werden beim Kochen heiR.

Halten Sie kleine Kinder immer vom Gerat fern.

Halten Sie alle Verpackungsmaterialien auBerhalb der Reichweite
von Kindern, denn Verpackungsmaterialien konnen fur Kinder
gefahrlich sein.

Dieses Gerat dient nur zum normalen Kochen und Braten in einem
Haushalt. Es ist nicht fur kommerzielle oder industrielle Einsatze
geeignet.

Verwenden Sie das Gerat nie zum Heizen des Zimmers.

Geben Sie Acht, wenn Sie andere elektrische Gerate an
Netzsteckdosen in der Nahe dieses Gerats anschliefen. Das
Netzkabel darf nicht mit dem Kochfeld in Kontakt kommen.
Uberhitztes Fett und Ol konnen schnell Feuer fangen. Lassen Sie
Topfe und Pfannen auf dem Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie Lebensmittel in Fett oder Ol zubereiten, beispielsweise Pommes
Frites.

Schalten Sie die Kochzonen nach der Benutzung aus.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und trocken.

6 Deutsch

Stellen Sie niemals brennbare Gegenstande auf das Kochfeld, da sie
Feuer fangen konnen.

Es bestent die Gefahr von Verbrennungen durch das Gerat, wenn es
nicht mit der notwendigen Sorgfalt bedient wird.

Die Kabel elektrischer Gerate durfen nicht mit der heilen Kochflache
des Kochfelds oder mit heiBen Topfen und Pfannen in Berhrung
kommen.

Verwenden Sie das Gerat niemals, um Kleidung zu trocknen.
Solange das Gerat eingeschaltet ist, mUssen Benutzer mit
Herzschrittmachern oder aktiven Herzimplantaten ihren
Oberkorper immer in einem Abstand von mindestens 30 cm

zu den Induktionskochzonen halten. Fragen Sie im Zweifelsfall
beim Geratehersteller oder bei Ihrem Arzt nach. (Nur Modelle mit
Induktionskochfeld)

Versuchen Sie nicht selbst, das Gerat zu reparieren,
auseinanderzubauen oder zu verandern.

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus.

Reinigen Sie das Kochfeld entsprechend den Reinigungs- und
Pflegehinweisen in dieser Bedienungsanleitung.

Halten Sie Haustiere vom Gerat fern, da Haustiere auf die
Bedieneinheit des Gerats treten und eine Fehlfunktion verursachen
konnen.




Entsorgung des Verpackungsmaterials

Korrekte Entsorgung dieses Gerats (Elektroschrott)

A WARNUNG

Alle Verpackungsmaterialien des Gerats sind vollstandig recyclingfahig. Blech-
und Hartschaumteile sind entsprechend gekennzeichnet. Bitte entsorgen

Sie Verpackungsmaterialien und Altgerate unter Beachtung der geltenden
Sicherheits- und Umweltschutzbestimmungen.

Ordnungsgemane Entsorgung lhres Altgerats

A WARNUNG

Vor dem Entsorgen lhres Altgerats versetzen Sie es bitte in den
betriebsuntuchtigen Zustand, damit es nicht zu einer Gefahrenquelle werden
kann. Zu diesem Zweck lassen Sie einen qualifizierten Techniker das Gerat vom
Stromnetz trennen und das Netzkabel entfernen.

Das Gerat darf nicht im Hausmull entsorgt werden.

Informationen zu Abholterminen und offentlichen Deponien erhalten Sie von
Ihrem ortlichen MuUllentsorger oder Ihrer Gemeinde.

(Gilt fUr Lander mit Abfalltrennsystemen)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt, den Zubehorteilen
bzw. auf der dazugehorigen Dokumentation gibt an, dass
das Produkt und seine Zubehorteile (z. B. Ladegerat,
Kopfhorer, USB-Kabel) nach ihrer Lebensdauer nicht
zusammen mit dem normalen Hausmull entsorgt werden
durfen. Entsorgen Sie dieses Gerat und die Zubehorteile
bitte getrennt von anderen Abfallen, um der Umwelt bzw.
der menschlichen Gesundheit nicht durch unkontrollierte
Mullbeseitigung zu schaden. Helfen Sie mit, das Altgerat
und die Zubehorteile fachgerecht zu entsorgen, um die
nachhaltige Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen
zu fordern.

Private Nutzer wenden sich an den Handler, bei dem das
Produkt gekauft wurde, oder kontaktieren die zustandigen
Behorden, um in Erfahrung zu bringen, wo sie das
Altgerat bzw. die Zubehorteile fur eine umweltfreundliche
Entsorgung abgeben konnen.

Gewerbliche Nutzer wenden sich an ihren Lieferanten und
gehen nach den Bedingungen des Kaufvertrags vor. Dieses
Produkt und die elektronischen Zubehorteile durfen nicht
zusammen mit anderem Gewerbemull entsorgt werden.

Weitere Informationen zum Engagement von Samsung fur die Umwelt und zu
produktspezifischen Auflagen wie z. B. REACH finden Sie unter: www.samsung.
com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Das Gerat installieren

A WARNUNG

Stellen Sie sicher, dass das neue Gerat von einem qualifizierten Techniker
installiert und geerdet wird.

Diese Anweisung muss unbedingt befolgt werden. Die Garantie deckt keine
Schaden ab, die infolge einer unsachgemafRen Installation auftreten.

Die technischen Daten finden Sie am Ende dieses Handbuchs.

Sicherheitshinweise fir den installierenden Techniker

In der Elektroinstallation ist eine allpolige Trennvorrichtung mit einer
Kontaktoffnung von mindestens 3 mm vorzusehen, mit der das Gerat
vom Netz getrennt werden kann. Geeignete Trennvorrichtungen sind
Automatiksicherungen, Schmelzsicherungen (Schraubsicherungen werden
aus dem Halter herausgeschraubt), Fehlerstromschutzschalter und
Schaltschutze.

Hinsichtlich des Brandschutzes entspricht das Gerat der Norm EN 60335-
2-6. Gerate dieser Art durfen mit einem Hochschrank oder einer Wand an
einer Seite eingebaut werden.

Die Installation muss den Schutz vor StoRen gewahrleisten.

Das Kuchenelement, in das das Gerat eingebaut wird, muss die
Stabilitatsanforderungen der DIN 68930 erfullen.

Zum Schutz vor Feuchtigkeit mussen alle offenen Sageflachen in der
Arbeitsplatte mit einem geeigneten Dichtmittel versiegelt werden.

Bei gefliesten Arbeitsflachen mussen die Fugen im Auflagebereich des
Kochfeldes mit Fugenmaterial voll ausgefullt sein.

Bei Arbeitsplatten aus Natur- oder Kunststein oder bei keramischen

Arbeitsplatten mussen die Schnappfedern mit einem geeigneten Kunstharz

oder einem Zweikomponentenkleber befestigt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Versiegelung ordnungsgemaf und spaltfrei an

der Arbeitsplatte anliegt. Es darf keine zusatzliche Silikonmasse aufgetragen

werden, denn dadurch wurde der Ausbau bei Servicearbeiten erschwert
werden.

Das Kochfeld muss beim Ausbau von unten herausgedruckt werden.
Unter dem Kochfeld kann ein Brett angebracht werden.

Die Luftungsoffnung zwischen der Arbeitsplatte und der Geratefront
darunter darf keinesfalls verdeckt werden.

Benétigte Werkzeuge

a— & — %
Bleistift Kreuzschlitzschraubendreher Lineal
Schutzbrille Stichsage Bohrmaschine

AnschlieBen an das Netz

Vor dem AnschlieRen vergewissern Sie sich bitte, ob die auf dem Typenschild
angegebene Nennspannung des Gerats der anliegenden Versorgungsspannung
entspricht. Das Typenschild befindet sich auf der Unterseite des Gerats.

A WARNUNG

Schalten Sie die Netzstromversorgung aus, ehe Sie einzelne Kabel mit dem Netz
verbinden.

Die Spannung der Heizelemente betragt ~230 V AC. Das Gerat arbeitet

aber auch in alteren Netzen mit ~220 V AC oder ~240 V AC perfekt. Das
Kochfeld muss Uber eine Vorrichtung an das Netz angeschlossen werden, mit
der es an allen Polen mit einem Kontakt vom Netz getrennt werden kann,
dessen Offnungsweite mindestens 3 mm betragt, zum Beispiel automatische
Leitungsschutzabschaltung, Fehlerstromschutz oder Sicherung.

A WARNUNG

Die Kabelverbindungen mussen entsprechend den Bestimmungen ausgefuhrt,
und die Klemmschrauben mussen fest angezogen werden.

A WARNUNG

Nachdem das Kochfeld an das Stromnetz angeschlossen wurde, Uberprufen Sie,
ob alle Kochzonen betriebsbereit sind, indem Sie einen geeigneten Topf darauf
stellen und die einzelnen Kochzonen kurz auf die maximale Leistung einschalten.

Deutsch



A WARNUNG

Achten Sie auf die Zuordnung (Konformitat) von Phasen und Nullleitern
zwischen Hausanschluss und Gerat (Anschlussplane), da bei falscher Zuordnung
Komponenten beschadigt werden konnen.

Die Garantie deckt keine Schaden ab, die in Folge unsachgemaRer Installation
auftreten.

A WARNUNG

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem Kundendienst
oder einer anderen entsprechend qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen auszuschlieen.

4 N 1IN~ (32 A)
01
02 f— o 06 01 | 220-240V ~ | 04 Blau
02 Schwarz 05 Grau
03 05 }
03 Braun 06 Grun/Gelb
L N =
- J
4 ™ 2N~ (16 A): Trennen Sie die 2-phasigen
01— Leiter (L1 und L2) vor dem
.02, Anschluss
03 05 407 )
01 | 220-240V ~ | 05 Blau
04 06
02 | 380-415V ~ | 06 Grau
L e w = ) 03| schwarz | 07 | Gron/Gelb

04 Braun

2 X 1IN~ (16 A): Trennen Sie die Leiter vor

rmﬂ foﬂg" dem Anschluss.
0244 )9 o7 01 | 220-240V ~ | 05 Braun
03 06 02 Schwarz 06 Grau
©0 ©© O 03 Blau 07 Grun/Gelb

04 | 220-240V ~

A WARNUNG

FUr einen ordnungsgemaen Anschluss der Stromversorgung befolgen Sie die
Anweisungen auf dem Schaltplan neben den Anschlussklemmen.

Einbau in eine Arbeitsplatte

( ) @ HiNwES

Notieren Sie vor dem Einbau die auf dem
Typenschild angegebene Seriennummer
des Gerats. Diese Nummer wird im Falle
von Serviceanfragen benotigt. Sie ist nach
dem Einbau nicht mehr zuganglich, da sie
auf dem Originaltypenschild auf der Ober-
bzw. Unterseite des Gerats angegeben ist.

A. Seriennummer

HINWEIS

Achten Sie besonders auf den Mindestplatzbedarf und die Mindestabstande.

HINWEIS

Das Gerat ist auf der Unterseite mit einem Kuhlgeblase ausgestattet. Wenn
sich unter dem Gerat eine Schublade befindet, sollten darin keine kleinen
Gegenstande oder Papier aufbewahrt werden, da diese Gegenstande oder das
Papier vom KuUhlgeblase angesaugt werden und dieses beschadigen oder den
KUhlprozess beeintrachtigen konnten.
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Das Gerat installieren

Gerat: mm

uaJaljjeisul jesan seq

Backofen

6
=

— _ 1
] { IlJM— —_1 | T
' . mind mind.
u L mind.  10mm_.o4 ¥ 10 mm
mind. 15 mm “ 59 mm mind.
L
I L | T
= 20 mm
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Vor der ersten Verwendung

Komponenten

Induktionskochfeld

Federklammer

Kochzonen
NZ63403*GK NZ63504"K
// - h AN e B N
01 / \ ya \\
e g *L: 01 — 01 =|
\ // \‘ \
01— \\\ // \ IV
s 02 Bedienfeld1/2 | _ e 02 Bedienfeld1/2 | _
NZ63605"K NZ64*401"K
/ \\ 01 o1
01 ‘7 01 ”f*\
\\ ot - 01
sssssss 02 Bedienfeld 1/3 wew 02 Bedienfeld 1/2
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Vor der ersten Verwendung

NZ64*504"K NZ64*5066*K Bedienfeld
Bedienfeld 1
4 06 08 06 A
| - - 01 02 03 04 SR HEs =@ -
05 ¢ 005 09 07
) © ool ~ o 8EE . HBHESi o i o 15— Max
@ @
01 01 01 N J
Bedienfeld 2
01 - - -
4 0608106 A
01 02 03 04 ° :HH HEs: °
S | S O O .. 05 C _ - 07
= ; ; ; ; [0} © a1 ~ o i®HB . HBs o i Max
o i | i | fesa 06 06
& og Bedienfeld 1/ 2 o og Bedienfeld 1 /2 - 9 )
g: Bedienfeld 3
(1)
2 NZ64*605*K 4 o O —©O @ h
o 01 P ° eHb BEe 07 02 03 04
§ — o} : é sHE - BAES @ wx O &
a \ J/
S 01—
Q
01 () Ein/Aus Zum Ein-/Ausschalten des Kochfeldes
01
o1 02 (O Zeitschalter | Zum Ein-/Ausschalten und Einstellen des Timers
nnnnnnn i 03 4» Warmhalten | Zum Warmhalten bereits fertig zubereiteter Gerichte
_— 0;2 Bedienfeld 1/ 3 — Pause/ Um alle Kochzonen auf die niedrige Leistungsstufe
04 I einzustellen. 3 Sekunden drucken, um das Bedienfeld
B (3sec) 5perren . .
ZU sperren bzw. zu entsperren. (Kindersicherung)
01 | Induktionskochzone
: 05 [} Flex-Zone Zur Auswahl der Flex-Zone
02 | Bedienfeld
06 ([J Kochzone Zur Auswahl der Kochzone
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07 Max Max. Booster | Zur Aktivierung der Funktion

Zur Anzeige der Leistungsstufen, der Restwarme und

A der WLAN-Verbindung

09 Schieberegler Zum Einstellen der Heizleistung und der Zeit

10 Steuertaste Zum Einstellen der Heizleistung und der Zeit

11 Drehregler Zum Einstellen der Heizleistung und der Zeit

Erhitzen mit Induktion

4 "\ «  Das Prinzip beim Erhitzen mit

Induktion: Wenn Sie einen Topf

auf eine Kochzone stellen und

diese einschalten, erzeugen die
elektronischen Schaltkreise in Ihrem

im Boden des Topfes, wodurch dessen

J Temperatur sofort ansteigt.

«  Schneller kochen und braten: Da
direkt der Topf und nicht zuerst das
Glaskeramik-Kochfeld erhitzt wird, ist
die Effizienz hoher als bei anderen
Systemen, denn es geht keine Warme
verloren. Fast die gesamte Energie
wird absorbiert und in Warme
umgewandelt.

Induktionsspule
Induzierte Strome
Elektronische Schaltkreise

nwP I

Induktionskochfeld ,induzierte Strome”

Sicherheitsabschaltung

Wird eine Kochzone nicht ausgeschaltet oder die eingestellte Leistungsstufe
langere Zeit nicht verandert, schaltet sich die entsprechende Kochzone
automatisch aus.

Die Kochzonen schalten sich nach folgenden Zeiten automatisch aus:

Leistungsstufe Ausschalten
1-3 Nach 6 Stunden
4-6 Nach 5 Stunden
7=9 Nach 4 Stunden
10-15 Nach 1,5 Stunden

HINWEIS

I twird angezeigt, wenn das Kochfeld wegen unsachgemaRer Nutzung Uberhitzt
ist. Das Kochfeld wird zudem ausgeschaltet.

HINWEIS

“'wird angezeigt, wenn der Topf ungeeignet oder zu klein ist oder kein Topf
auf der Kochzone steht.
Nach 1 Minute wird die entsprechende Kochzone zudem ausgeschaltet.

HINWEIS

Falls eine oder mehrere Kochzonen ausgeschaltet werden, bevor die angezeigte
Zeit abgelaufen ist, lesen Sie den Abschnitt ,Fehlerbehebung®.

Weitere Grunde, warum sich eine Kochzone ausschalten kann

Alle Kochzonen schalten sich sofort aus, wenn Flussigkeit Uberkocht und auf das
Bedienfeld spritzt.

Die automatische Abschaltung wird auch aktiviert, wenn Sie ein feuchtes Tuch
auf das Bedienfeld legen. In beiden Fallen muss das Gerat mit der Taste Ein/Aus
(D wieder eingeschaltet werden, nachdem die FlUssigkeit oder das Tuch entfernt
wurde.
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Vor der ersten Verwendung

Restwarmeanzeige

Toépfe und Pfannen

Nachdem ein individuelles Kochfeld oder der Herd ausgeschaltet wurden, wird

vorhandene Restwarme durch ein H, = (fUr ,heiR") in der entsprechenden
Kochfeldanzeige angezeigt. Auch nach Abschalten der Kochfelder schaltet sich
die Restwarmeanzeige erst dann ab, wenn die Kochfelder abgekuhlt sind.

Sie kdnnen die Restwarme zum Auftauen oder Warmhalten von Essen
verwenden.

A WARNUNG
Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr.
A WARNUNG

Bei Unterbrechung der Stromversorgung erlischt das Symbol H, =, und es
steht keine Information Uber etwaige Restwarme mehr zur Verfugung.
Verbrennungsgefahr besteht dennoch weiterhin. Dies ist durch konstante
Achtsamkeit in der Nahe des Herds zu vermeiden.

Temperatursensor

Wenn die Temperatur einer der Kochzonen aus irgendeinem Grund die
Sicherheitsgrenzwerte Uberschreitet, wird die Leistung der Kochzone
automatisch auf eine niedrigere Leistungsstufe reduziert.

Auch nach der Verwendung des Kochfeldes bleibt das Kuhlgeblase weiter
eingeschaltet, bis die Elektronik des Kochfeldes abgekUhlt ist. Zudem schaltet
sich das Kuhlgeblase je nach Temperatur der Elektronik automatisch aus.

c Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachem
& o '\ Boden, das die gesamte Kochzone

"7\ vollstandig beruhrt. Uberprufen Sie, ob das

Kochgeschirr eben ist, indem Sie ein Lineal

Uber dessen Boden drehen. Beachten Sie

alle Empfehlungen fUr das Verwenden von
Kochgeschirr.

Verwenden Sie auf Induktionskochzonen Kochgeschirr aus Materialien, die

sich fur das Kochen mit Induktion eignen.

Verwenden Sie hochwertiges Kochgeschirr mit schwereren Boden, um

eine bessere Warmeverteilung zu erreichen. Damit erzielen Sie die besten

Kochergebnisse.

Passen Sie die Groke des Kochgeschirrs an die Menge der zubereiteten

Speisen an.

Stellen Sie keine leeren Topfe oder Pfannen auf das eingeschaltete Kochfeld.

Dies konnte zu dauerhaften Schaden fUhren, d. h., das Kochgeschirr

konnten brechen, schmelzen oder zerspringen, was sich auch auf das

Glaskeramikkochfeld auswirken konnte. (Schaden dieser Art werden von der

Garantie nicht abgedeckt).

Verwenden Sie kein schmutziges Kochgeschirr und keines mit starken

Fettablagerungen. Verwenden Sie stets Kochgeschirr, das nach dem Kochen

leicht zu reinigen ist.

/A\ VORSICHT

Die Kochzonen konnen nach dem Ausschalten den Anschein erwecken,

als seien sie abgekuhlt. Die Glasoberflache kann jedoch aufgrund von
Restwarme, die vom Kochgeschirr Ubertragen wird, noch hei3 sein. Daher
besteht weiterhin die Gefahr von Verbrennungen.

Beruhren Sie heiRes Kochgeschirr nicht direkt mit Ihren Handen.
Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe oder Topflappen, um Ihre Hande vor
Verbrennungen zu schutzen.

Schieben Sie Topfe und Pfannen nicht Uber die Kochflache. Andernfalls
konnte das Kochfeld dauerhaft beschadigt werden.
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Kochgeschirr fir Induktionsfelder

Ein Induktionskochfeld darf nur eingeschaltet werden, wenn ein Kochgeschirr
mit magnetischem Boden auf eine der Kochzonen gestellt wird. Folgendes
Kochgeschirr ist eignet:

Material Eignung
Stahl, emaillierter Stahl,
i Ja
Gusseisen
Edelstahl Ja (wenn ein Magnet an der Unterseite des

Kochgeschirrs haften bleibt)

Aluminium, Kupfer, Messing,

. Nein
Glas, Keramik, Porzellan

HINWEIS

«  Kochgeschirr fur Induktionskochfelder ist vom Hersteller entsprechend
gekennzeichnet.

«  Manche Topfe und Pfannen konnen bei Verwendung auf
Induktionskochfeldern Gerausche entwickeln.

« Diese Gerausche stellen keinen Fehler des Kochfeldes dar und
beeintrachtigen dessen Funktion in keinster Weise.

« Spezielles Kochgeschirr aus Edelstahl ist moglicherweise nicht fur das
Kochen mit Induktion geeignet. Uberprifen Sie, ob die Unterseite des
Kochgeschirrs von einem Magneten angezogen wird.

GroRe des Kochgeschirrs fir Induktionskochfelder

Induktionskochfelder passen sich bis zu einem bestimmten Grad an die GroRe
des Kochgeschirrs an. Der magnetische Teil am Boden des Kochgeschirrs muss
jedoch je nach GroRe des Kochfeldes einen bestimmten Mindestdurchmesser

haben.
Die besten Ergebnisse werden mit Kochgeschirr erzielt, dessen

ferromagnetischer Durchmesser genau dem Durchmesser der Kochzone
entspricht. Wird das Kochgeschirr von der Kochzone nicht erkannt, verwenden

Sie eine kleinere Kochzone.

HINWEIS

Beachten Sie fUr den Durchmesser des Kochgeschirrs die technischen Daten fur

die Kochzonen des jeweiligen Modells.
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Vor der ersten Verwendung

Anderes Induktionskochgeschirr Testen der Eighung
Manche Topfe und Pfannen sind auf der Unterseite mit einer dunnen magnetischen ; ) ;
Beschichtung versehen, damit sie auf einem Induktionskochfeld verwendet N Topfe und Pfannen sind fur
werden konnen. Solches Kochgeschirr ist nur schwach magnetisch und funktioniert @r’ — Induktionskochfelder geeignet, wenn
moglicherweise nicht optimal. (Schwach magnetisch bedeutet, dass ein Magnet nicht ein Magnet am Boden anhaftet und das
fest anhaftet oder dass der Bereich, an dem der Magnet anhaftet, zu klein ist.) t 3 Kochgeschirr vom Hersteller als fur die
Verwendung auf Induktionskochfeldern
7« Auch wenn Topfe und Pfannen fur ein U geeignet gekennzeichnet ist.
Induktionskochfeld ausgelegt sind, kann
die Heizleistung schwach sein, oder
manchmal erkennt das Kochfeld das «  Sie erkennen gutes Kochgeschirr an seinem Boden. Der Boden sollte so dick
Kochgeschirr nicht. Dies hangt von der und flach wie moglich sein.
Gro&e;md Starke des mag”ﬁ““hﬁﬂ «  Achten Sie beim Kauf von neuem Kochgeschirr besonders auf den
Ste)rem 5 am Boden des Kochgeschirrs Durchmesser des Bodens. Die Hersteller geben oftmals nur den
) ' Durchmesser der oberen Umrandung an.

« Verwenden Sie kein Kochgeschirr, dessen Boden beschadigt ist oder
unebene Kanten bzw. Grate aufweist. Beschadigte Topfe oder Pfannen
konnen das Keramikkochfeld dauerhaft zerkratzen, wenn Sie sie Uber die
Oberflache ziehen.

« Im kalten Zustand wolbt sich das Kochgeschirr normalerweise leicht nach
innen (konkav). Es darf nicht nach auBen gewdlbt (konvex) sein.

« Beachten Sie bitte die Herstellerangaben, wenn Sie besonderes
Kochgeschirr, wie beispielsweise einen Dampfkochtopf, eine Schmorpfanne
oder einen Wok verwenden mochten.
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Bereich, an dem der Magnet
nicht anhaftet

B. Bereich, an dem der Magnet
anhaftet

Bei der Verwendung von groen Topfen
oder Pfannen mit einem kleineren
ferromagnetischen Element erhitzt sich
nur das ferromagnetische Element. Folglich
wird die Warme moglicherweise nur
ungleichmagBig verteilt.
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Korrekte Positionierung

Richtig Falsch
- —r—

Kochgeschirr mit flachem Boden und
geraden Seiten.

Kochgeschirr mit gebogenen oder
verformten Boden oder Seiten.

——

- -

. -

Das Kochgeschirr ist mindestens
genauso groR wie die empfohlene
MindestgroRe fur die Kochzone.

Das Kochgeschirr entspricht nicht
der fUr die aktuelle Kochzone
erforderlichen MindestgroRe.

B C—

Das Kochgeschirr liegt vollstandig auf
der Kochfeldoberflache auf.

Das Kochgeschirr liegt auf dem

Kochfeldrand bzw. nicht vollstandig

auf der Kochfeldoberflache auf.

|

Tipps zum Energiesparen

XX

Korrekte Positionierung

e = "\ Beachten Sie die nachfolgenden Tipps, um
Energie zu sparen:

Stellen Sie Topfe und Pfannen immer vor
dem Einschalten des Kochfeldes auf die
Kochzone.

Halten Sie die Kochzonen und die
Unterseite des Kochgeschirrs sauber.
Andernfalls wird mehr Energie verbraucht.
SchlieBen Sie den Deckel des
Kochgeschirrs, sofern verfugbar. Dadurch
wird der Energieverbrauch reduziert.

Schalten Sie die aktive Kochzone noch vor
dem Ende der Kochdauer aus. Nutzen Sie
die Restwarme, um Speisen warmzuhalten.

Sie konnen das Kochgeschirr ausprobieren, um zu sehen, ob es sich fur die Verwendung

mit dem Produkt eignet.

1. DrUcken Sie die Taste Ein/Aus (D) 1 bis 2 Sekunden lang, um das Kochfeld

einzuschalten.

2. Dricken Sie die Taste Pause/Sperren ..., 3 Sekunden lang, um die Kindersicherung

zU aktivieren.

3. Dricken Sie die Taste Zeitschalter (O 3 Sekunden lang, um den Modus zum
Uberprifen der Eignung des Kochgeschirrs zu aktivieren.
4, Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine der Kochzonen und halten Sie die Taste

Kochzone (J 3 Sekunden lang gedrickt.

Das Kochgeschirr ist nicht richtig
ausbalanciert.

Der schwere Griff lasst das
Kochgeschirr kippen.

Anzeige Beschreibung
0 Kochgeschirr ist nicht geeignet
1-5 Kochgesch_irr isﬁ geeignet,
aber ineffizient
6-10 Kochgeschirr ist geeignet
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Vor der ersten Verwendung

Betrieb

Verwenden der Sensortasten

Einschalten des Gerats

Zur Verwendung der Sensortasten berthren Sie die entsprechende Taste solange
mit Ihrer Fingerspitze, bis die entsprechende Anzeige aufleuchtet oder erlischt,
oder bis die gewunschte Funktion aktiviert wird.

Stellen Sie sicher, dass Sie immer nur eine Taste beruhren, wenn Sie das Gerat
bedienen. Wenn |hr Finger zu flach auf der Taste liegt, kann es passieren, dass
auch eine benachbarte Taste bedient wird.

Gerausche wahrend des Betriebs

Folgende Gerausche konnen auftreten:

«  Knacken: Das Kochgeschirr ist aus anderen Materialien.

«  Pfeifton: Sie verwenden mehr als zwei Kochzonen und das Kochgeschirr ist
aus anderen Materialien.

«  Brummen: Sie verwenden hohe Leistungsstufen.

« Klicken: Elektrische Schaltgerausche.

«  Zischen, Summen: Das Geblase ist in Betrieb.

Diese Gerausche sind normal und zeigen keine Mangel an.

A WARNUNG

Verwenden Sie kein Kochgeschirr anderer GroRe und Materialien.
Andernfalls kdnnen Gerausche und Vibrationen entstehen.

HINWEIS

Bei niedrigen Leistungseinstellungen (1-5) konnen Klick-Gerausche auftreten.

Erstmalige Reinigung

Wischen Sie die Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch und einem
Glaskeramikreiniger sauber.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine atzenden oder scheuernden Reinigungsmittel. Andernfalls
konnte die Oberflache beschadigt werden.

Das Gerat wird mit der Taste Ein/Aus (1) eingeschaltet. Dricken Sie die Taste Ein/
Aus (D etwa 1 bis 2 Sekunden lang.

HINWEIS

Nachdem Sie die Taste Ein/Aus (1) gedrUckt haben, um Ihr Gerat einzuschalten,
muss innerhalb von etwa 20 Sekunden eine Leistungsstufe ausgewahlt werden.
Andernfalls schaltet sich das Gerat aus Sicherheitsgrunden selbst aus.

Ausschalten des Gerats

Um das Gerat vollstandig auszuschalten, verwenden Sie die Taste Ein/Aus (.
DrUcken Sie die Taste Ein/Aus () etwa 1 bis 2 Sekunden lang.

HINWEIS

Nach dem Ausschalten einer einzelnen Kochzone oder des gesamten Kochfeldes
wird die Restwarme in den Digitalanzeigen der entsprechenden Kochzonen
anhand der zwei Symbole H, + fUr ,heiR” angezeigt.

Wird die Temperatur verringert, erloschen die Symbole H, .
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Auswahlen der Kochzone und der Leistungsstufe

1. Zum Auswahlen der Kochzone drucken Sie die entsprechende Taste
Kochzone (J.

2. Zum Einstellen und Anpassen der Leistungsstufe verwenden Sie den
Schieberegler, die Steuertaste oder den Drehregler.

Schieberegler 0

15 — Max

Steuertaste — + Max

Drehregler

HINWEIS

«  Bei der Auswahl der Kochzone ist die Leistungsstufe standardmaRig auf 15
eingestellt.
< Wenn mehrere Tasten langer als 8 Sekunden gedruckt werden, erscheint in

der Anzeige der Kochzone i

Empfohlene Einstellungen fir die Zubereitung bestimmter Speisen

Die Angaben in der nachstehenden Tabelle dienen nur als Richtwerte. Die je
nach Kochmethode erforderliche Leistungsstufe hangt von einer Reihe von
Faktoren ab, wie beispielsweise der Qualitat des Kochgeschirrs und der Art und
Menge der zubereiteten Speisen.

Leistungsstufe Kochmethode Beispiele fur die Verwendung
Erhitzen / GroRe FIUSS|gke|tsmengen erhitzen,
14-15 Anbraten / Braten Nudeln kochen, Fleisch scharf anbraten,
Gulasch anbraten, Fleisch schmoren
8-11 Intensives Braten | Steak, Filet, Rosti, Wurstchen,
in der Pfanne Pfannkuchen / Kartoffelpuffer
7-10 Braten Schmtzel / Kotglett, geber, Fisch,
Frikadellen, Spiegeleier
Bis zu 1,5 | Flussigkeit aufkochen,
S/ Kochen Kartoffeln und Gemuse kochen
2.4 Dampfen / Kleine Mengen an Gemuse dampfen und
Dunsten / Kochen | dunsten, Reis und Milchgerichte kochen
Butter zerlassen, Gelatine auflosen,
1-2 Schmelzen
Schokolade schmelzen
HINWEIS

Sie mussen die Leistungsstufe entsprechend Ihres Kochgeschirrs und den
zubereiteten Speisen einstellen.
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Betrieb

Max. Booster

Die Funktion Max. Booster stellt den einzelnen Kochzonen zusatzliche Leistung
zur Verfugung. (Beispiel: Wenn eine groRe Wassermenge zum Kochen gebracht
werden soll.)

Nach Ablauf der Max. Booster-Zeiten kehren die Kochzonen automatisch zur
hochsten Leistungsstufe zuruck.

HINWEIS

« Unter bestimmten Umstanden wird die Max. Booster-Funktion
maoglicherweise automatisch deaktiviert, um die internen elektronischen
Komponenten des Kochfeldes zu schutzen.

Es ist beispielsweise nicht moglich, die Hochleistungsfunktion gleichzeitig
fUr die hintere Flex-Zone und die vordere Flex-Zone zu aktivieren.

«  Beachten Sie fur die Max. Booster-Zeiten die technischen Daten fur die
Kochzonen Ihres Modells.

Leistungskontrolle

FUr jede Kochzone ist eine maximale Leistungsstufe verfugbar.

Wird dieser Leistungsbereich durch Aktivieren der Max. Booster-Funktion
Uberschritten, reduziert die Leistungskontrolle automatisch die Leistungsstufe
der Kochzone.

Die Anzeige fUr diese Kochzone wechselt fur einige Sekunden zwischen der
voreingestellten Leistungsstufe und der maximal moglichen Leistungsstufe.
AnschlieBend wechselt die Anzeige von der eingestellten Leistungsstufe zur
maximal moglichen Leistungsstufe.

Verwenden der Funktion Flex-Zone (gilt nur fUr Modelle mit
Flex-Zone)

Uber die Funktion Flex-Zone kann die komplette linke Kochzone betrieben
werden, damit auch groBes Kochgeschirr verwendet werden kann. (Beispiel:
ovales Kochgeschirr, Fischkochtopf).

1. DruUcken Sie die Taste Flex-Zone (.
2. Verwenden Sie die Taste Leistungsstufe, um diese einzustellen oder
anzupassen.

HINWEIS
o

« \Wenn Sie die Taste Flex-Zone _ ] im Betrieb drucken, wird die Funktion
Flex-Zone ausgeschaltet.

« Wenn Sie die Taste Flex-Zone {J wahrend des Betriebs der Kochzonen mit
unterschiedlichen Leistungsstufen drucken, werden die Kochzonen auf eine
hohere Leistung eingestellt.
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Flex-Zone Plus (gilt nur for Modelle mit Flex-Zone Plus)

e
Kochzone 1
Kochzone 2
Kochzone 3
Kochzone 4
- J

Bei der Flex-Zone handelt es sich um den
groRen Kochbereich auf der linken Seite
des Kochfeldes (siehe Abbildung links). Sie
ist so ausgelegt, dass Sie darauf mehrere
Topfe und Pfannen unterschiedlicher
Form und GroRe verwenden konnen.

Die Flex-Zone verfugt Uber vier Zonen,
die Uber einzelne Induktionsspulen
betrieben werden, sodass Sie dahingehend
unabhangig sind, wo Sie Ihr Kochgeschirr
auf einer Kochzone anordnen.

Mit Flex-Zone Plus konnen Sie verschiedene Kochzonen kombinieren und so den
verfugbaren Kochbereich vergroRern. Dricken Sie die Taste Flex-Zone [ , um die
Kochzonen wie folgt zu verwenden:

4 N
Kochzone 1 Kochzone 1 Kochzone 1 Kochzone 1
Kochzone 2 Kochzone 2 Kochzone 2 Kochzone 2
Kochzone 3 Kochzone 3 Kochzone 3 Kochzone 3
Kochzone 4 Kochzone 4 Kochzone 4 Kochzone 4

- J

HINWEIS

Verwenden der Funktion Flex-Zone Plus (gilt nur fOr Modelle mit Flex-Zone Plus)

1. Drucken Sie die Taste Flex-Zone (.

2. Verwenden Sie die Taste Leistungsstufe, um diese einzustellen oder
anzupassen.

HINWEIS

Bei Verwendung nur einer Kochzone muss der Durchmesser des Bodens des
Kochgeschirrs weniger als 14 cm betragen.

Es kann 5 bis 10 Sekunden dauern, bis das Kochfeld die Position des
Kochgeschirrs erkennt.

Maoglicherweise sind Gerausche zu horen, wahrend das Kochfeld das
Kochgeschirr erkennt.

Nehmen Sie das Kochgeschirr wahrend des Kochvorgangs nicht vom
Kochfeld herunter. Aus Sicherheitsgrunden unterbricht das Kochfeld
automatisch den Betrieb, wenn Sie das Kochgeschirr langer als 5 Sekunden
herunternehmen.

Wenn Sie die Taste Flex-Zone [ im Betrieb dricken, wird die Funktion Flex-
Zone ausgeschaltet.

Wenn Sie die Taste Flex-Zone [} wahrend des Betriebs der Kochzonen

mit unterschiedlichen Leistungsstufen drucken, werden die Kochzonen
automatisch auf eine hohere Leistung eingestellt.

Wenn Sie Kochgeschirr auf eine neue Flex-Zone stellen oder dahin ziehen
mochten, brechen Sie den aktuellen Betrieb ab. Drucken Sie dann die Taste
fUr die entsprechende Kochzone, (J um diese zu aktivieren.

Deutsch 21



qalneg

Betrieb

Warmhalten Pause/Fortsetzen

1. Mit dieser Funktion kénnen Sie bereits fertig zubereitete Speisen Mit der Funktion Pause/Fortsetzen werden alle eingeschalteten Kochzonen
warmhalten. Dricken Sie die Taste fur die entsprechende Kochzone (J. auf eine niedrige Leistungsstufe und danach wieder auf die Leistungsstufe

2. Drucken Sie die Taste Warmhalten (5 . eingestellt, die zuvor festgelegt war. Mit dieser Funktion konnen Sie die

3. Die Anzeige fur die Kochzone verandert sich. Zubereitung kurzzeitig unterbrechen, um beispielsweise einen Telefonanruf

4. Drucken Sie erneut die Taste Warmhalten (i}, um die Kochzone entgegenzunehmen, und anschlieend wieder fortsetzen.

auszuschalten.

Zeitschalter

Verwenden des Timers als Sicherheitsabschaltung

Wenn fUr eine Kochzone eine bestimmte Zeit eingestellt wurde, schaltet sich
die Kochzone nach Ablauf dieser Zeit automatisch aus. Diese Funktion kann fur
mehrere Kochzonen gleichzeitig verwendet werden.

Einstellen des Timers

Die Kochzonen, fur die Sie die Sicherheitsabschaltung anwenden mochten,
mussen eingeschaltet sein.

1. DrUcken Sie die Taste Zeitschalter (.

2. Stellen Sie den Timer durch wiederholtes Dricken der Taste TZeitschalter (O
ein.

3. Umdie Timer-Einstellungen zu verwerfen, halten Sie die Taste
Zeitschalter (O 3 Sekunden lang gedruickt.

HINWEIS
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Um die Einstellungen schneller zu andern, halten Sie die Taste
Zeitschalter (© gedrickt, bis der gewUnschte Wert erreicht ist.

Nach Ablauf des Timers ertont mehrmals ein Piepton. Die Kochzone wird
jedoch nicht ausgeschaltet.

Wenn die Funktion Pause/Fortsetzen aktiviert ist, sind alle Tasten, mit
Ausnahme der Tasten Pause/Sperren ..\, und Ein/Aus (1) deaktiviert.
Um den Kochvorgang fortzusetzen, drucken Sie erneut die Taste
Pause/Sperren ..., .

Bedienfeld Anzeige

Drucken Sie die Taste

[N}
Pause/Sperren ...,

Zum Einschalten

Drucken Sie die Taste
Pause/Sperren ...,

Zuruck zur vorherigen

Zum Ausschalten Leistungsstufe

Quick Stop (Schnellabschaltung)

Diese Option reduziert die Schritte und die benotigte Zeit, um den Kochvorgang

zU beenden.
Um eine Kochzone auszuschalten, drucken Sie 2 Sekunden lang die Taste
Kochzone (J.

HINWEIS

Die Taste Flex-Zone [ unterstUtzt die Quick Stop-Funktion nicht.




Kindersicherung

Maximale Leistung

Sie konnen die Kindersicherung verwenden, um zu verhindern, dass eine
Kochzone versehentlich eingeschaltet und damit das Kochfeld aktiviert

wird. Zudem kann das Bedienfeld, mit Ausnahme der Taste Ein/Aus (D (nur
Ausschaltsteuerung) gesperrt werden, um zu vermeiden, dass die Einstellungen
versehentlich verandert werden, beispielsweise wenn mit einem Tuch Uber das
Bedienfeld gewischt wird.

Aktivieren/Deaktivieren der Kindersicherung

1. DrUcken Sie die Taste Pause/Sperren ..., etwa 3 Sekunden lang. Als
Bestatigung ertont ein akustisches Signal.

2. Drucken Sie eine beliebige Taste. I erscheint in allen Anzeigen. Dies
bedeutet, dass die Kindersicherung aktiviert ist.

3. Zum Deaktivieren der Kindersicherung drucken Sie erneut die Taste Pause/
Sperren .., 3 Sekunden lang.
Als Bestatigung ertont ein akustisches Signal.

HINWEIS

« Die Kindersicherung wird unabhangig davon, ob das Gerat ein- oder
ausgeschaltet ist, aktiviert.

« Sie konnen Sie Kindersicherung auch wahrend des Kochvorgangs aktivieren.

Um die Kochzone bei aktivierter Kindersicherung auszuschalten, drucken
Sie die Taste Ein/Aus (D) oder deaktivieren Sie zuerst die Kindersicherung
und drucken Sie dann die Taste fUr die entsprechende Kochzone (J .

Mit dieser Funktion konnen Sie die maximale Leistung des Gerats einstellen.

1. Lassen Sie das Gerat ausgeschaltet.

2. Drucken Sie die Taste Pause/Sperren ..., ungefahr 3 Sekunden lang, um die
Kindersicherung zu aktivieren.

3. Drucken Sie ungefahr 3 Sekunden lang gleichzeitig die Taste fur die vordere
linke Kochzone (J und die vordere rechte Kochzone (J..

4. DrUcken Sie ungefahr 3 Sekunden lang die Taste Zeitschalter (5.
In den Anzeigen erscheint Pz sowie die aktuelle maximale Leistung.

5. Sie kdnnen die Leistungsgrenze mit der Taste Pause/Sperren ..., einstellen.
(3000 W, 4000 W, 7400 W).

6. Speichern Sie mit der Taste Ein/Aus (D) den eingestellten Wert.

HINWEIS

Im Niedrigenergiemodus (3000 W, 4000 W) wird die Leistungsstufe automatisch
angepasst.
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Betrieb

Signalténe ein-/ausschalten

Smart Connect

1. DruUcken Sie die Taste Ein/Aus (D) etwa 1 bis 2 Sekunden lang.

2. Drucken Sie innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten die Taste
Zeitschalter (© 3 Sekunden lang.

3. Die Signalténe werden ausgeschaltet und in der Anzeige erscheint F.

4. Um die Einstellung fUr die Signaltdone zu andern, wiederholen Sie die
Schritte 1 und 2. Die Signaltone werden aktiviert und in der Anzeige
erscheint K.

HINWEIS

Es ist nicht moglich, die Signaltone spater als 10 Sekunden nach dem
Einschalten des Gerats zu andern.

Das Kochfeld ist mit einem WLAN-Modul ausgestattet, mit dem Sie das Kochfeld

mit der SmartThings-App synchronisieren konnen. Mit der Smartphone-App

konnen Sie:

« den Betriebszustand und die Leistungsstufen der einzelnen Kochfelder
Uberwachen

« die Timer-Einstellungen Uberprufen und andern

Funktionen, die Uber die SmartThings-App gesteuert werden koénnen,

funktionieren moglicherweise nicht stérungsfrei, wenn die Kommunikation

schlecht ist oder das Gerat an einem Ort mit einem schwachen WLAN-Signal

eingebaut ist.

Verbinden des Kochfeldes
Bevor Sie die Remote-Funktionen Ihres Samsung-Kochfeldes nutzen kénnen,
mussen Sie es mit der SmartThings-App verbinden.

1. Laden Sie die SmartThings-App herunter und offnen Sie sie auf Ihrem
Smartgerat.

2. Drucken Sie die Taste Ein/Aus (D) etwa 1 bis 2 Sekunden lang, um das
Kochfeld einzuschalten.

3. Drucken Sie die Taste Pause/Sperren ..., etwa 3 Sekunden lang, um die
Kindersicherung zu aktivieren.

4. Befolgen Sie die Anweisungen in der App und halten Sie die Taste Max
3 Sekunden lang gedruckt.

5. Wahrend die Verbindung hergestellt wird, blinkt die WLAN-Anzeige. Sobald
der Vorgang abgeschlossen ist, leuchtet die Anzeige stetig. Das Kochfeld ist
nun erfolgreich verbunden.

6. Wenn die Smart Connect WLAN-Anzeige nicht aufleuchtet, befolgen Sie fur
einen erneuten Verbindungsversuch die Anweisungen in der App.

HINWEIS

«  Stellen Sie sicher, dass die Smart Connect-Funktion nur dann aktiviert wird,
wenn kein Kochfeld in Betrieb ist.

«  Weitere Anweisungen finden Sie im Online-Handbuch unter www.samsung.
com.

WLAN verbinden/trennen
« Umdas WLAN zu verbinden / zu trennen, wiederholen Sie die Schritte 2 bis 4.
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Das Gerat warten

Steuerung der Dunstabzugshaube

Kochfeld

Dieses Produkt ist mit einer Bluetooth-Funktion ausgestattet, mit der Sie das
Kochfeld mit steuerbaren Samsung-Dunstabzugshauben verbinden konnen.
Uber die Bluetooth-Verbindung kénnen Sie die Funktion zur Steuerung der
Dunstabzugshaube in der SmartThings-App nutzen.

Weitere Informationen zu Samsung-Modellen mit Steuerung von
Dunstabzugshauben finden Sie unter www.samsung.com.

So stellen Sie die Verbindung zu einer steuerbaren Dunstabzugshaube her

1. Laden Sie die SmartThings-App auf Ihr Smartphone herunter und 6ffnen
Sie sie. FUhren Sie dann Smart Connect durch, um eine Verbindung zum
Kochfeld herzustellen.

2. Befolgen Sie die Bluetooth-Anweisungen fur die steuerbare
Dunstabzugshaube und aktivieren Sie die Bluetooth-Verbindung.

3. Halten Sie gleichzeitig die Tasten Zeitschalter (® und Pause/Sperren ...,
gedruckt, um die Bluetooth-Verbindung herzustellen. Wurde die Bluetooth-
Verbindung erfolgreich hergestellt, erscheint in der Anzeige k.

4. Befolgen Sie fur die Verwendung der steuerbaren Dunstabzugshaube die

Anweisungen im Benutzerhandbuch der Dunstabzugshaube und in der App.

HINWEIS

«  Wurde die Smart Connect-Verbindung nicht erfolgreich hergestellt, konnen
Sie die SmartThings-App nicht zur Uberwachung und Steuerung der
Dunstabzugshaube nutzen.

« Auch ohne Smart Connect-Verbindung zum Kochfeld konnen Sie das
Kochfeld Uber eine Bluetooth-Verbindung mit der Dunstabzugshaube
verbinden und die Gerate synchronisieren. Befolgen Sie dazu die obigen
Schritte 2 und 3.

A WARNUNG

Reinigungsmittel durfen nicht mit einer heiRen Glaskeramikflache in Kontakt
kommen. Alle Reinigungsmittel mUssen nach der Anwendung mit ausreichend
klarem Wasser entfernt werden, da sie andernfalls eine atzende Wirkung
entfalten konnen, wenn die Oberflache hei wird. Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel wie Grill- oder Ofensprays, Scheuerschwamme
oder Pfannen-/Topfreiniger.

HINWEIS

Reinigen Sie die Glaskeramikflache nach jeder Verwendung, wenn sie noch
handwarm ist. Auf diese Weise wird verhindert, dass Ubergekochtes oder
verschuttetes Gut auf der Oberflache einbrennt. Entfernen Sie Kalkablagerungen,
Wasserrander, Fetttropfen und Metallverfarbungen mit einem handelsublichen
Reinigungsmittel fUr Glaskeramik oder Edelstahl.

Leichte Verschmutzungen

1. Wischen Sie die Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch ab.

2. Reiben Sie sie mit einem sauberen Tuch trocken. Es durfen keine Ruckstande
von Reinigungsmitteln auf der Oberflache verbleiben.

3. Reinigen Sie die ganze Glaskeramikflache einmal in der Woche grundlich mit
einem handelsUblichen Reinigungsmittel fur Glaskeramik oder Edelstahl.

4. Wischen Sie die Glaskeramikflache mit ausreichend klarem Wasser ab, und
reiben Sie sie mit einem sauberen, fusselfreien Tuch trocken.

Deutsch 25

=)
D
(%]
(2]
®
o
o):
g
s
o
2
=
)
S




=)
QU
w0
(2]
()
=
Q:
~+
=
QU
=S
-+
o
=)

Das Gerat warten

Hartnackige Verschmutzung

Problematische Verschmutzung

e

1. Zur Entfernung von Ubergekochten
Lebensmitteln und hartnackigen

Spritzern einen Glasschaber benutzen.

2. Setzen Sie den Glasschaber
abgewinkelt zur
Glaskeramikoberflache an.

3. Entfernen Sie die Verschmutzung,
indem Sie sie mit der Klinge
abkratzen.

HINWEIS

Glasschaber und Glaskeramikreiniger gibt
es beim Fachhandler.

s

1. Entfernen Sie eingebrannten
Zucker, geschmolzenen Kunststoff,
Aluminiumfolie oder andere
Materialien umgehend mit einem
Glasschaber, solange das Kochfeld
noch heiB ist.

A WARNUNG

Es besteht ein Verbrennungsrisiko, wenn
Sie den Glasschaber auf der heiRen
Kochzone verwenden:

2. Reinigen Sie das Kochfeld nach dem
Abkuhlen in gewohnter Weise. Wenn
die Kochzone mit dem geschmolzenen
Gut bereits abgekuhlt ist, warmen Sie
sie zum Saubern wieder auf.

HINWEIS

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glaskeramikoberflache, die zum Beispiel
von einer Pfanne mit scharfen Kanten
verursacht wurden, konnen nicht entfernt
werden. Jedoch beeintrachtigen sie die
Funktion des Gerats nicht.
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Fehlerbehebung und Service

Kochfeldrahmen (optional)

Fehlerbehebung

A WARNUNG

Achten Sie darauf, dass kein Essig, Zitronensaft oder Kalkentferner auf den

Kochfeldrahmen gelangt. Andernfalls konnen stumpfe Flecken entstehen.

1. Wischen Sie den Rahmen mit einem feuchten Tuch ab.

2. Feuchten Sie getrocknete Ruckstande mit einem nassen Tuch an. Wischen
Sie sie anschlieBend ab.

So vermeiden Sie Schaden an lhrem Gerat

« Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsflache oder als Ablageflache.

« Schalten Sie die Kochzone nicht mit leerem Kochgeschirr oder vollkommen
ohne Kochgeschirr ein.

«  Glaskeramik ist sehr hart und unempfindlich auch gegen starke
Temperaturschwankungen, aber sie ist nicht unzerbrechlich. Sie kann durch
ein besonders scharfes oder schweres Objekt beschadigt werden, das auf
das Kochfeld fallt.

« Stellen Sie keine Pfannen auf den Kochfeldrahmen. Dadurch kann es zu
Kratzern und Schaden an der Oberflache kommen.

« Vermeiden Sie es, saure Flussigkeiten wie Essig, Zitronensaft und
Kalkentferner auf den Kochfeldranmen zu schutten, da solche Flussigkeiten
stumpfe Flecken verursachen konnen.

«  Wenn Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel mit einer heiBen Kochzone
in Kontakt kommen und schmelzen, sollten Sie die Ruckstande sofort, also
wahrend sie noch heiR sind, mit einem Kuchenschaber entfernen. Nach
dem Abkuhlen kann es beim Entfernen zur Beschadigung der Oberflache
kommen.

«  Halten Sie schmelzbare Gegenstande und Materialien wie KunststofTf,
Aluminiumfolie und Bratfolien von der Glaskeramikoberflache fern. Wenn
solche Dinge auf dem Kochfeld schmelzen, mussen Sie sofort mit einem
Schaber entfernt werden.

Aus einem geringfugigen Problem kann eine Fehlfunktion entstehen, die Sie mit den
folgenden Anweisungen selbst korrigieren konnen. Versuchen Sie aber keine weitergehenden
Reparaturen, wenn die folgenden Anweisungen in einem bestimmten Fall nicht helfen.

A WARNUNG

Reparaturen des Gerats dUrfen nur von entsprechend geschultem Fachpersonal vorgenommen
werden. Unsachgema® durchgefUhrte Reparaturen konnen den Benutzer erheblichen

Risiken aussetzen. Wenn Ihr Gerat repariert werden muss, setzen Sie sich bitte mit dem
Kundendienstzentrum in Verbindung.

Problem

Mégliche Ursache

Losung

Was ist zu tun, wenn
die Kochzonen nicht
funktionieren?

Die Sicherung im
Sicherungskasten hat
ausgelost.

Wenn die Sicherungen
mehrmals auslosen, rufen
Sie einen zugelassenen
Elektriker.

Was ist zu tun, wenn
die Kochzonen nicht
eingeschaltet werden
konnen?

Die Taste Ein/Aus (1
wurde versehentlich
gedruckt.

Das Bedienfeld wird
teilweise von einem
feuchten Tuch verdeckt
oder es ist eine Flussigkeit
daruber ausgelaufen.

Das Gerat ist richtig
eingeschaltet.
Reinigen des Bedienfelds.

Was ist zu tun, wenn alle
Anzeigen in der Anzeige
auBer H, Hiplétzlich
verschwinden?

Die Taste Ein/Aus (D
wurde versehentlich
gedruckt.

Das Bedienfeld wird
teilweise von einem
feuchten Tuch verdeckt
oder es ist eine Flussigkeit
daruber ausgelaufen.

Das Gerat ist richtig
eingeschaltet.
Reinigen des Bedienfelds.

Was ist zu tun, wenn nach
dem Ausschalten der
Kochzonen die Restwarme
nicht angezeigt wird?

Die Kochzone wurde nur
kurz verwendet und ist
deshalb nicht heiB genug.

Wenn die Kochzone
heiBt ist, setzen Sie sich
bitte mit dem ortlichen
Kundendienstzentrum in

Verbindung.
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Fehlerbehebung und Service

Informationscode

Magliche Ursache

Loésung

Es besteht ein Problem mit dem

Schalten Sie das Gerat mit

Ly Temperatursensor des Kochfeldes. der Taste Ein/Aus (1) aus und
; . wieder ein. Wenn das Problem

O Die gemessene Temperatur isthoher |\ aiternin besteht. trennen Sie

als angegeben. die Stromversorgung fur mehr

P Es gibt ein Problem mit dem PBA- als 30 Sekunden. Schalten Sie

LC Sensor. das Gerat dann erneut ein,
und versuchen Sie es erneut.

Der Gleichstrommotor lauft wegen Wenn das Problem weiterhin
Problemen mit der Platine oder besteht, setzen Sie sich mit dem
A der Verkabelung nicht, oder es gibt ortlichen Kundendienstzentrum in
eine elektrische Stérung an der Verbindung.
Motorlamelle.
Eine Taste wird langer als 8 Sekunden | Uberprufen Sie, ob die Taste nass
gedruckt. ist oder tatsachlich gedruckt
wird. Wenn das Problem
weiterhin besteht, schalten Sie
= das Gerat mit der Taste Ein/

L Aus (D) aus und wieder ein.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, setzen Sie sich mit dem
ortlichen Kundendienstzentrum in
Verbindung.

= Stérung der Kommunikation zwischen | Schalten Sie das Gerat mit

ry Hauptplatine und Unterplatinen. der Taste Ein/Aus (1) aus und

) - | wieder ein. Wenn das Problem
Der‘_IC (integrierter Schaltkrels)lf.ur die weiterhin besteht, trennen Sie
B_eruhrungssteuerung kommuniziert die Stromversorgung fur mehr
nicht normal. als 30 Sekunden. Schalten Sie

e das Gerat danach wieder ein.

- Wenn das Problem weiterhin
besteht, setzen Sie sich mit dem
ortlichen Kundendienstzentrum in
Verbindung.

o Es liegt auBerhalb der Uberprufen Sie den

Normalspannung (220 - 240 V).

Stromanschluss im Haus.

Falls der Garbehalter nicht geeignet
ist fUr das Induktionskochfeld oder es
ohne einen Garbehalter eingeschaltet
ist, wird es angezeigt.

Verwenden Sie einen
passenden Garbehalter fur
Induktionskochfelder.

28 Deutsch

Was ist zu tun, wenn die Kochzonen nicht ein- oder ausgeschaltet werden kann?

Dafur gibt es mehrere mogliche Ursachen:

« Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt oder es ist
eine FlUssigkeit daruber ausgelaufen.

« Die Kindersicherung ist aktiviert und im Display wird | angezeigt.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige i leuchtet?

Maogliche Ursache:

« Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt oder es ist
eine FlUssigkeit daruber ausgelaufen.
DrUcken Sie zum Zuricksetzen die Taste Ein/Aus (.

« Wenn FlUssigkeit Uber das Bedienfeld gelaufen ist, wischen Sie sie ab.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige I {leuchtet?

Maogliche Ursache:

« Das Kochfeld ist wegen unsachgemafRer Benutzung Uberhitzt.

«  DruUcken Sie die Taste Ein/Aus () zum ZurUcksetzen, wenn das Kochfeld
abgekUhlt ist.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige - leuchtet?

Mogliche Ursache:

« Das verwendete Kochgeschirr ist ungeeignet bzw. zu klein, oder es befindet
sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

«  Wenn Sie geeignetes Kochgeschirr verwenden, verschwindet die angezeigte
Meldung von selbst.

Was ist zu tun, wenn der LOfter nach dem Abschalten weiterlauft?

Maogliche Ursache:

« Auch nach Benutzung des Kochfelds bleibt der LUfter angeschaltet, um das
Gerat weiter abzukuhlen.

«  Der Lufter wird ausgeschaltet, sobald die Elektronik des Gerats abgekuhlt
oder die Hochstdauer (10 Minuten) vergangen ist.

« Wenn Sie wegen eines Bedienungsfehlers eine Serviceleistung anfordern,
kann dies sogar wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig sein.




Notizen

Service

Ehe Sie Unterstutzung oder Serviceleistungen anfordern, lesen Sie sich bitte
Abschnitt ,Fehlerbehebung” durch. Wenn Sie weiterhin Hilfe bendtigen, befolgen
Sie die nachfolgenden Anweisungen.

Handelt es sich um eine technische Stérung?

Wenn dem so ist, setzen Sie sich bitte mit dem Kundendienstzentrum in

Verbindung.

Bereiten Sie sich schon vorher auf das Gesprach vor. Damit vereinfachen Sie die

Problemdiagnose und konnen Unklarheiten vorab klaren.

Bitte notieren Sie sich folgende Informationen.

«  Wie auRert sich das Problem?

« Unter welchen Umstanden tritt das Problem auf?

Wenn Sie anrufen, sollten Sie bitte das Modell und die Seriennummer Ihres

Gerats bereithalten. Diese Information finden Sie auf dem Typenschild:

»  Modellbeschreibung

«  Seriennummer (15 Stellen)

Wir empfehlen Ihnen, diese Informationen hier zu notieren, damit sie spater

leicht aufzufinden sind.

«  Modell:

«  Seriennummer:

Wann entstehen Ihnen sogar wahrend der Garantiezeit Kosten?

«  Wenn Sie das Problem durch Anwenden einer Losung aus dem Abschnitt
,Fehlerbehebung” selbst hatten l6sen konnen.

«  Wenn der Kundendiensttechniker mehrere Besuche bei Ihnen durchfuhren
muss, weil ihm vor seinem Besuch nicht alle relevanten Informationen zur
Verfugung gestellt werden und deshalb beispielsweise zusatzliche Fahrten
fUr Ersatzteile erforderlich sind. Wenn Sie sich auf Ihren Telefonanruf in der
oben beschriebenen Weise vorbereiten, ersparen Sie sich die Kosten dieser
Fahrten.
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FRAGEN ODER ANMERKUNGEN?

SAMSUNG

ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE

ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE

LAND RUFEN SIE UNS AN UNTER UNTER LAND RUFEN SIE UNS AN UNTER UNTER
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) wWww.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support MO 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
oneparopu
FINLAND 030-6227 515 WWWw.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000- Liewa Ha eanx rpaACKgpaBFOBOp www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 WWw.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-Samsung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support
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Uso di questo manuale

Istruzioni di sicurezza

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere questo manuale d'uso, prestando
particolare attenzione alle informazioni sulla sicurezza contenute nella

sezione seguente. Conservare questo manuale per riferimento futuro.In caso di
trasferimento di proprieta dell'apparecchio, ricordarsi di consegnare il manuale
al nuovo proprietario.

In questo manuale dell'utente sono utilizzati i seguenti simboli:

A\ AVVERTENZA

Pericoli o pratiche non sicure che possono provocare gravi lesioni personali o la
morte.

/\ ATTENZIONE

Pericoli o pratiche non sicure che possono provocare piccole lesioni personali o
danni alle cose.

/A ATTENZIONE

Per evitare rischi di incendio, esplosione, scariche elettriche o lesioni personali
durante l'uso del prodotto, seguire queste fondamentali precauzioni.

NOTA

Consigli, raccomandazioni e informazioni utili per un uso corretto del prodotto.

Nome modello e humero di serie

Sia il nome del modello sia il numero di serie sono riportati sotto la base del
piano cottura.

Per usi futuri, annotare le informazioni o attaccare l'etichetta di prodotto
aggiuntiva (situata sulla parte superiore del prodotto) su questa pagina.

Nome modello

Numero di serie

Gli aspetti legati alla sicurezza di questo apparecchio sono conformi a tutti gli
standard tenici e di sicurezza accettati. Tuttavia, come produttori, riteniamo
anche che sia nostra responsabilita fornire all'utente le seguenti istruzioni di
sicurezza.

A AVVERTENZA

L'apparecchio non € inteso per ['uso da parte di persone
(bambini inclusi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, inesperte o prive di una adeguata conoscenza, a
meno che una persona responsabile per |a loro sicurezza
fornisca loro una corretta supervisione e istruzione all'uso con
mancanza di esperienza e conoscenza, @ meno che non siano
state supervisionate o istruite sull'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.

Sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di

eta superiore agli 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali 0 senza esperienza 0 CoN0scenza
del prodotto solo sotto la supervisione di una persona
responsabile 0 nel caso abbiano ricevuto informazioni
specifiche sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne abbiano
compreso i rischi ad esso associati. Non consentire ai bambini
di giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non devono essere eseguite da bambini
senza la supervisione di un adulto.
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Istruzioni di sicurezza

Il sistema di sconnessione deve essere incorporato nel
cablaggio secondo quanto previsto dalle norme vigenti.

Al termine dell'installazione deve essere possibile scollegare
questo apparecchio dalla rete elettrica. Lo scollegamento puo
essere effettuato mediante una presa facilmente accessibile
0 prevedendo un interruttore nel cablaggio fisso, secondo
quanto previsto dalle normative sui cablaggi elettrici.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, richiederne la
sostituzione al produttore, a un tecnico dell'assistenza o0 a un
tecnico specializzato al fine di evitare potenziali pericoli.
Tra i metodi di fissaggio non é previsto 1'uso di adesivi

in quanto non sono considerati un metodo di fissaggio
affidabile.

AVVERTENZA: se la superficie e crepata, spegnere
I'apparecchio per evitare eventuali scariche elettriche.
Durante I'uso questo prodotto diventa bollente. Prestare
attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno
del piano cottura.

AVVERTENZA: le parti accessibili possono diventare bollenti
durante ['uso. Tenere i bambini lontani dal prodotto.

Non usare un pulitore a vapore.

Non appoggiare sul piano oggetti metallici quali coltelli,

forchette, cucchiai e coperchi in quanto diventano molto caldi.

Dopo ['uso, spegnere 'elemento a induzione del piano cottura
mediante ['apposito comando e non fare affidamento sul
rilevatore di pentole.

| prodotti non sono progettati per essere utilizzati come

un timer esterno o con un sistema di controllo a distanza
indipendente.

ATTENZIONE: il programma di cottura deve essere
monitorato. Un programma di cottura breve deve essere
costantemente monitorato.

L'apparecchio non deve essere installato dietro uno sportello
decorativo ad evitare il surriscaldamento.

AVVERTENZA: il prodotto e le sue parti accessibili possono
diventare bollenti durante I'uso. Prestare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti durante |'uso. Tenere i bambini
con eta inferiore ad 8 anni lontani dal prodotto a meno che
non siano costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: un programma di cottura senza sorveglianza
di un cibo contenente grassi ed oli puo innescare un incendio.
Non tentare MAI di spegnere un incendio con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e coprire le flamme, ad esempio con
un coperchio o una coperta antifiamma.

AVVERTENZA: pericolo di incendio. Non conservare alcun
elemento sulle superfici di cottura.

4 |taliano



AVVERTENZA: usare solo le protezioni progettate dal
costruttore di questo piano cottura o indicate dal costruttore
nelle istruzioni come compatibili 0 protezioni incorporate nel
piano cottura. L'uso di protezioni inadeguate puod provocare
incidenti.

Le superfici possono diventare bollenti durante 'uso.

Questo apparecchio puo essere Utilizzato da bambini di

eta superiore agli 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali 0 senza esperienza 0 CONOSCENZza
del prodotto solo sotto la supervisione di una persona
responsabile 0 nel caso abbiano ricevuto informazioni
specifiche sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne abbiano
compreso i rischi ad esso associati. Non consentire ai bambini
di giocare con I'apparecchio. La pulizia e manutenzione
dell'apparecchio non devono essere svolte da bambini di eta
inferiore agli 8 anni e senza la supervisione di un adulto.
Tenere il prodotto e il cavo di alimentazione lontano dalla
portata di bambini con eta inferiore ad 8 anni.

/\ ATTENZIONE

Verificare che I'apparecchio venga installato e collegato a
massa in modo appropriato da un tecnico qualificato.

La manutenzione dell'apparecchio deve essere effettuata
esclusivamente da personale qualificato. Le riparazioni
eseguite da persone non qualificate possono provocare lesioni
personali 0 gravi danni all'apparecchio. Se |'apparecchio deve
essere riparato, contattare il centro assistenza locale. La
mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare danni
e l'invalidamento della garanzia.

Le apparecchiature a incasso possono essere utilizzate

solo dopo essere state installate in telai e luoghi di lavoro
conformi ai relativi standard. Cio garantisce una protezione
sufficiente da un eventuale contatto per le apparecchiature
elettriche, come previsto dagli standard di sicurezza
riconosciuti.

Se 'apparecchio si guasta 0 compaiono crepe o fratture:

« spegnere tutte le zone di cottura;

« scollegare il piano cottura dall'alimentazione principale; e
« contattare il centro assistenza locale.

In caso di rottura del piano cottura, spegnerlo per evitare
possibili scariche elettriche. Non utilizzare il piano cottura
finché la superficie in vetro non e stata sostituita.
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Istruzioni di sicurezza

Non utilizzare il piano cottura per scaldare fogli di alluminio,
prodotti avvolti in fogli di alluminio o cibi surgelati
confezionati in recipienti di alluminio.

La presenza di liquido tra il fondo della pentola e il piano
cottura puo produrre pressione di vapore. Cio pud provocare
un sobbalzo della pentola.

Assicurarsi sempre che il piano cottura e la base della pentola
Siano asciutti.

Quando si cucing, le zone di cottura diventano roventi.

Non lasciare mai che bambini piccoli si avvicinino
all'apparecchio.

Poiché possono rappresentare un pericolo, tenere i materiali
di imballaggio fuori dalla portata dei bambini.

L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per |a
cottura o la frittura di alimenti per uso domestico. Non e stato
progettato per un uso industriale o commerciale.

Non utilizzare mai il piano cottura per scaldare I'ambiente.
Fare attenzione quando si collegano apparecchiature
elettriche a prese di corrente nelle vicinanze del piano
cottura. | contatti non devono toccare il piano cottura.

In caso di surriscaldamento, grasso e olio possono prendere
rapidamente fuoco. Non lasciare mai i fornelli incustoditi
durante la preparazione di cibi cotti in olio 0 grasso, ad
esempio quando si cucinano patatine fritte.

6 Italiano

Spegnere le zone di cottura dopo 'uso.

Tenere sempre i pannelli di controllo puliti e asciutti.

Non mettere mai materiali combustibili sul piano cottura:
potrebbero provocare un incendio.

In caso di un uso non attento dell'apparecchiatura vi e il
rischio di ustioni.

| cavi che fuoriescono dalle apparecchiature elettriche non
devono toccare la superficie del piano cottura o i tegami caldi.
Non utilizzare il piano cottura per asciugare indumenti.

Gli utenti dotati di pacemaker e di protesi cardiache
devono mantenere una distanza minima di 30 cm tra la
parte superiore del corpo e le zone di cottura a induzione,
se accese. In caso di dubbi, consultare il produttore del
dispositivo o il proprio medico (solo modello con piano
cottura a induzione).

Non tentare di riparare, disassemblare o0 modificare
I'apparecchiatura autonomamente.

Spegnere sempre 'apparecchio prima della pulizia.

Pulire il piano cottura in base alle istruzioni per la pulizia e la
manutenzione contenute in questo manuale.

Tenere gli animali domestici lontani dal piano cottura in
quanto potrebbero premere accidentalmente i comandi
causandone un malfunzionamento.




Smaltimento del materiale di imballaggio

Corretto smaltimento del prodotto (rifiuti elettrici ed elettronici)

A\ AVVERTENZA

Tutti i materiali utilizzati per imballare I'apparecchio sono completamente
riciclabili. Fogli e parti in polistirolo sono contrassegnati in modo appropriato.
Smaltire tutti i materiali di imballaggio e le vecchie apparecchiature in base alle
normative per I'ambiente e di sicurezza.

Smaltimento corretto dell'apparecchio vecchio

A\ AVVERTENZA

Prima di smaltire il vecchio apparecchio, renderlo inutilizzabile in modo che non
possa diventare fonte di pericolo. Per farlo, rivolgersi a un tecnico qualificato
per scollegare I'apparecchio dall'alimentazione principale e rimuovere |a spina.
'apparecchio non deve essere smaltito assieme ai rifiuti domestici.

Presso il locale centro di raccolta rifiuti sono disponibili informazioni sulle date
di ritiro e sulle piattaforme aperte al pubblico per lo smaltimento dei rifiuti.

(Applicabile nei Paesi con sistemi di raccolta differenziata)
Il simbolo riportato sul prodotto, sugli accessori o sulla
documentazione indica che il prodotto e i relativi accessori
elettronici (quali caricabatterie, cuffia e cavo USB) non
devono essere smaltiti con altri rifiuti al termine del ciclo
di vita. Per evitare eventuali danni all'ambiente o alla
salute causati dallo smaltimento dei rifiuti non corretto, si
invita l'utente a separare il prodotto e i suddetti accessori
da altri tipi di rifiuti, conferendoli a soggetti autorizzati
secondo le normative locali.

Gli utenti domestici, in alternativa alla gestione autonoma
di cui sopra, potranno consegnare l'apparecchiatura

che desiderano smaltire al rivenditore, al momento
dell'acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo
equivalente. Presso i rivenditori di prodotti elettronici con
superficie di vendita di almeno 400 m2 e inoltre possibile
consegnare gratuitamente, senza obbligo di acquisto, i
prodotti elettronici da smaltire con dimensioni inferiori a
25 cm.

Gli utenti professionali (imprese e professionisti) sono
invitati a contattare il proprio fornitore e verificare i
termini e le condizioni del contratto di acquisto. Questo
prodotto e i relativi accessori elettronici non devono
essere smaltiti unitamente ad altri rifiuti commerciali.

Per informazioni sull'impegno di Samsung ai fini della salvaguardia ambientale e
sugli obblighi normativi relativi a ciascun prodotto, come ad esempio il REACH,
visitare il sito www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/
our-commitment/data/
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Installazione del piano cottura

A\ AVVERTENZA

Assicurarsi che il nuovo apparecchio venga installato e collegato a massa
esclusivamente da personale qualificato.Attenersi alle seguenti istruzioni. La
garanzia non copre eventuali danni risultanti da un'installazione non corretta.l
dati tecnici vengono forniti alla fine di questo manuale.

Istruzioni di sicurezza per l'installatore

« Limpianto elettrico deve prevedere un dispositivo che consenta di
scollegare tutti i poli dell'apparecchio dalla rete con un'apertura di
contatto larga almeno 3 mm. | dispositivi adatti per I'isolamento includono
interruttori per la protezione della linea, fusibili (i fusibili a vite devono
essere rimossi dal supporto), interruttori a scatto automatici per corrente di
dispersione a terra e contattori.

« Relativamente a quanto attiene alla protezione antincendio, questo
apparecchio e conforme alle normative EN 60335 - 2 - 6. Questo tipo di
apparecchio puo essere installato a fianco di una credenza o di una parete.

« L'installazione deve garantire la protezione contro le scosse elettriche.

« Lacucinain cui viene montato il piano cottura deve soddisfare i requisiti di
stabilita DIN 68930.

«  Per un protezione contro I'umidita, tutte le superfici tagliate devono essere
sigillate con un prodotto adeguato.

« Nel caso di superfici di lavoro affiancate, le giunzioni nell'area in cui si trova
il piano cottura devono essere completamente riempite di malta.

« Nei piani di lavoro in pietra naturale o artificiale o in ceramica, le molle a
scatto devono essere fissate con una resina artificiale adeguata o con un
adesivo misto.

« Accertarsi che la guarnizione sia correttamente posizionata contro il
piano di lavoro senza spazi. Non & necessario applicare ulteriore sigillante
siliconico, cio renderebbe infatti la rimozione difficoltosa in caso di
riparazione.

e Per rimuovere il piano cottura spingerlo da sotto.

« Sotto il piano cottura € possibile installare una lastra.

« Lo spazio di ventilazione tra il piano di lavoro e la parte anteriore del
frontale dell'unita non deve essere ostruito.

8 Italiano

Strumenti necessari

a— & —— %
Matita Cacciavite a croce Righello o staggia

Occhiali di protezione Seghetto alternativo Trapano

Collegamento alla rete elettrica

Prima di effettuare il collegamento, controllare che la tensione nominale
dell'apparecchio, ovvero la tensione indicata sulla piastra, corrisponda alla
tensione disponibile. La piastra si trova sulla parte inferiore del telaio del piano
cottura.

A\ AVVERTENZA

Prima di collegare i cavi al circuito, staccare la corrente.

La tensione dell'elemento riscaldante e di 230 V~ CA. L'apparecchio funziona
perfettamente anche con tensioni di 220 V~ 240 V~ CA. Il piano cottura deve
essere collegato alla rete mediante un dispositivo che consenta di scollegare
tutti i poli dell'apparecchio dalla rete con un'apertura di contatto larga almeno 3
mm, ad esempio, interruttori automatici per la protezione della linea, interruttori
a scatto automatici per corrente di dispersione a terra o fusibili.

A AVVERTENZA

| collegamenti dei cavi devono essere effettuati in base alle normative e le viti
dei terminali devono essere serrate bene.

A AVVERTENZA

Dopo aver collegato il piano cottura alla rete elettrica, verificare che tutte le
zone di cottura siano pronte all'uso accendendole brevemente a turno alla
massima potenza con una pentola adatta.




A\ AVVERTENZA

Prestare attenzione (conformita) all'assegnazione delle fasi e del neutro del
collegamento dell'abitazione e dell'apparecchio (schemi di collegamento),
altrimenti i componenti possono essere danneggiati.

La garanzia non copre eventuali danni risultanti da un'installazione non corretta.

A\ AVVERTENZA

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, richiederne la sostituzione al
produttore, a un tecnico dell'assistenza o a un tecnico specializzato al fine di
evitare potenziali pericoli.

4 N 1N~ (32A)
01
P o b 01 | 220-240V~ | 04 Blu
02 Nero 05 Grigio
03 05
03 Marrone 06 | Verde/giallo
L N =
N %
4 N 2 N~ (16 A): Separare i fili bifase (L1 e L2)
01— prima del collegamento.
02,
03 05 K07 01 220-240 V~ 05 Blu
04 06 02 | 380-415V~ | 06 Grigio
03 Nero 07 | Verde/giallo
L1 L2 N +
\ / 04 Marrone

2 X 1 N~ (16 A): Separare i fili prima del

r°1ﬂ r-04*\ collegamento.
029 (|95 P 01 | 220240V~ | 05 | Marrone
03 06 02 Nero 06 Grigio
a8 28 03 Blu 07 | Verde/giallo

04 | 220-240 V~

A AVVERTENZA

Per il corretto collegamento dell'alimentazione, sequire lo schema di cablaggio
disponibile vicino ai terminali.

Installazione sul piano di lavoro

a ) @ Nota

Prima dell'installazione prendere nota

del numero di serie indicato sulla piastra
dell'apparecchio. Il numero & necessario
per ogni richiesta di assistenza e non

€ piu accessibile una volta effettuata
I'installazione, dal momento che l'etichetta
originale dei dati e situata sul lato
superiore o inferiore dell'apparecchio.

A. Numero di serie

NOTA

Prestare particolare attenzione ai requisiti minimi di spazio e tolleranza.

NOTA

I fondo del piano cottura e dotato di una ventola. Qualora vi sia un armadietto
al di sotto del piano cottura, non conservarvi piccoli oggetti o carta poiché
potrebbero rimanere impigliati nella ventola o interferire con la ventilazione
qualora aspirati.
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Installazione del piano cottura

Forno

=

—r

1
] v |L;]J_r
T min-—
| «— min. 10 mm min'
Wﬁm 15 mm H59mm
mm

— N
(S

min. 2 mm
— [
b
min.
} 10 mm
min.
15 mm
L
Imin. |
20 mm
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Prima di iniziare

Componenti

Zone di cottura

Piano cottura a induzione

Molla della staffa

NZ63*403*GK NZ63*504*K
yd - h \ e - N
—01— / \ / AN
\ / \\
s @ ) 01 - 01 =)
\\ //”‘ \\\
01— 4 \\ ) /
" dz Pannello di controllo 1/ 2 ...... 0:2 Pannello di controllo 1 /2 ________
NZ63*605"K NZ64*401*K
yd RN o1 01
01 — 01 =]
\ /r"‘
\ /
ANy ——01 - 01—
nnnnnnn 02 Pannello di controllo 1/3 e 02 Pannello di controllo 1/2 |
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Prima di iniziare

NZ64*504™K NZ64*5066*K Pannello di controllo
Pannello di controllo 1
4 06 08 06 A
| - - 01 02 03 04 SR HEs =@ -
05 C 505 09 07
0] o G ~ o 8EE . HBHESi o i o 15— Max
@ Ul | o
01 01 01 \_ J
Pannello di controllo 2
01 - -
4 0608106 A
01 02 03 04 . tBB BEs| ©
: 1 1 | o) © @ 1 - o tBE - HBS o ‘ |
- wuwe 02 Pannello dicontrollo1/2 | . wswe 02 Pannello di controllo 1/2 . L 06 06 )
T : i : i
g Pannello di controllo 3
= 4 ™
= NZ64*605*K 06 08 06 @
=) oo e Bt o
N 01 ® : o Qe 07 02 03 04
3 © o k@8 . 88 o @
@ @
G J
701 —
Usare questo tasto per attivare e disattivare
01 (O On/Off d to P
01 completamente il piano cottura.
. Usare questo tasto per impostare, attivare o
01 02 O Timer =are quesio t P P
disattivare il timer.
03 i Mantieni al Usare questo tasto per mantenere in caldo i cibi
J— 1 ~  caldo cucinati.
— i - . . -
* : Pannello di controllo 1/3 i Usare questa funzione per attivare tutte le zone di
I cottura sul valore minimo. Premere 3 secondi per
04 ! . Pausae blocco . :
B bloccare o sbloccare il pannello di controllo. (Blocco
01 | Zona di cottura a induzione di sicurezza per bambini)
02 | Pannello di controllo A Usare questo tasto per attivare e disattivare la
05 [, Flexzone )
funzione Flex zone.
. Usare questi tasti per selezionare una zona di
06 (J Zonadicottura cottura
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07 Max Potenza extra

Usare questo tasto per attivare la relativa funzione.

08 Display

Usare questo tasto per mostrare le impostazioni di
calore, il calore residuo e la connessione Wi-Fi.

09 Barradi controllo

Consente di impostare un'impostazione di calore e
aumentare o diminuire il tempo.

Spegnimento di sicurezza

Se per un lungo periodo di tempo una delle zone di cottura non viene spenta
o l'impostazione di calore non viene regolata, quella zona di cottura si spegne
automaticamente.

Le zone di cottura si spengono automaticamente dopo i seguenti periodi di
tempo.

10 Tasto di controllo Consente di |m'po'sta.re gn impostazione di calore e Livello di potenza Spegnimento
aumentare o diminuire il tempo. 13 Dopo 6 ore
Manopola di Consente di impostare un'impostazione di calore e
o controllo aumentare o diminuire il tempo. te Dopo 5 ore
7-9 Dopo 4 ore
Riscaldamento a induzione 10-15 Dopo 1,5 ore
Il principio di induzione di calore: NOTA
EQSIZtItOﬂandOttJ_ﬂa pdenttolla su una_ zona Se il piano di cottura e surriscaldato a causa di un funzionamento anomalo,
AI CO. pra €3 |_\/§n 0 ge zona, | viene visualizzato il simbolo [ { Il piano cottura si spegne.
circuiti elettronici del piano cottura a
induzione producono "correnti indotte" NOTA

Correnti indotte

N
A. Serpentina di induzione
B
C. Circuiti elettronici

sul fondo della pentola che innalzano
istantaneamente la temperatura della
pentola.

Maggiore rapidita di cottura e frittura:

Poiché viene riscaldata direttamente
la pentola e non il vetro, I'efficienza

© maggiore rispetto ad altri sistemi
poiché il calore non viene disperso. La
maggior parte dell'energia assorbita
viene trasformata in calore.

Se sulla zona di cottura e stata posizionata una pentola non adatta, la pentola &
troppo piccola oppure non & stata posizionata alcuna pentola, verra visualizzato .
Dopo 1 minuto, la zona di cottura corrispondente verra spenta.

NOTA

Se una o piu parti delle zone di cottura si spengono prima che sia trascorso il
tempo indicato, vedere la sezione “Risoluzione dei problemi”.

Altri motivi per cui una zona di cottura si spegne automaticamente

Tutte le zone di cottura si spengono immediatamente se un liquido trabocca e si
rovescia sul pannello di controllo.

Lo spegnimento automatico si attiva anche quando si appoggia un panno umido
sul pannello di controllo. In entrambi i casi, I'apparecchio deve essere riacceso
utilizzando il tasto On/Off (D) una volta che il liquido o il panno & stato rimosso.
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Prima di iniziare

Indicatore di calore residuo

Pentole

Quando una singola zona di cottura o il piano di cottura e spento, la presenza
di calore residuo viene indicata con H, + (per “caldo”) nel display della zona
di cottura corrispondente. Anche dopo lo spegnimento della zona di cottura,
I'indicatore di calore residuo si spegne solo dopo che la zona di cottura si
raffreddata.

E possibile usare il calore residuo per scongelare o mantenere caldo il cibo.

A\ AVVERTENZA
Finché l'indicatore di calore residuo e acceso, c'e il pericolo di ustioni.
A\ AVVERTENZA

Se l'alimentazione si interrompe, il simbolo H, | si spegne e le informazioni
sul calore residuo non saranno piu disponibiliTuttavia, ci si potrebbe comungue
bruciare. Questo puo essere evitato facendo sempre attenzione quando si sta
vicino al piano cottura.

Rilevamento della temperatura

Se per qualche motivo questo accadesse in una delle zone di cottura nella
quale sono stati superati i limiti di sicurezza, la zona di cottura ridurrebbe
automaticamente il livello di potenza.

Una volta terminato l'uso del piano cottura, la ventola di raffreddamento
continuera a funzionare fino al completo raffreddamento della parte elettronica
del piano cottura. La ventola di raffreddamento si spegne automaticamente in
base alla temperatura raggiunta dall'elettronica.

Usare pentole con fondo piatto che sia
completamente appoggiato all'intera

zona di cottura. Verificare la planarita
facendo ruotare un righello sul fondo
della pentola. Accertarsi di seguire tutte le
raccomandazioni per 'uso delle pentole.

« Usare pentole costruite con materiale idoneo alla cottura a induzione.

« Usare pentole di qualita con fondi pesanti per avere una distribuzione
uniforme del calore. Cio potra dare risultati di cottura ottimali.

« Usare pentole dalle dimensioni adeguate al cibo da cuocere.

« Non lasciare sulle zone di cottura pentole asciutte. Cio potra provocare
danni permanenti nella forma, crepe, fusioni o altri danni al piano in
ceramica (tali tipi di danni non sono coperti dalla garanzia).

« Non usare pentole sporche o con pesanti residui di grassi. Usare sempre
pentole facili da pulire al termine della cottura.

/A ATTENZIONE

« Le zone di cottura possono sembrare raffreddate una volta spente. Tuttavia,
la superficie del vetro puo risultare bollente a causa del calore residuo
trasferito dalle pentole. Sussiste sempre il rischio di bruciature.

« Non toccare pentole bollenti con le mani nude. Usare sempre guanti da
forno o presine per proteggere le mani da eventuali bruciature.

« Non trascinare le pentole sulla superficie del piano di cottura. Cio potrebbe
infatti danneggiare permanentemente il piano di cottura.

14 Italiano



Pentole per le zone di cottura a induzione

Il pano cottura induzione puo essere attivato solo se sopra una delle zone di
cottura viene posizionata una pentola a base magnetica. Le pentole idonee a
questo tipo di cottura sono contraddistinte come segue.

Materiali Idoneita
Acciaio, acciaio smaltato, S
ghisa
Acciaio inossidabile Si (se il fondo della pentola risulta magnetico)
Alluminio, rame, ottone, vetro, No
ceramica, porcellana
NOTA
« Le pentole idonee alla cottura a induzione sono contrassegnate come tali dal
produttore.

« Alcune pentole possono emettere dei rumori quando vengono usate per la
cottura a induzione.

e Tali rumori non indicano che il piano di cottura ha un malfunzionamento e
non influenzano in alcun modo il funzionamento.

« Le pentole particolari in acciaio inossidabile possono non essere adatte
alla cottura a induzione. Verificare se la base delle pentole ¢ attirata da un
magnete.

Dimensioni delle pentole per le zone di cottura a induzione

Le zone di cottura a induzione si adattano automaticamente alle dimensioni del
fondo della pentola fino a un certo diametro. Tuttavia, la base magnetica del
fondo delle pentole deve avere un diametro minimo in base alla dimensione

della zona di cottura.

Per ottenere risultati ottimali, usare pentole il cui diametro ferromagnetico
corrisponda a quello del fornello. Se la pentola non viene rilevata dal fornello,
provare un fornello con diametro inferiore. Se la pentola non viene rilevata dal

fornello, provare un fornello con diametro inferiore.

NOTA

Per il diametro delle pentale, fare riferimento alle specifiche delle zone di

cottura del modello.
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Prima di iniziare

Altre pentole a induzione Test di idoneita

Il fondo di alcune pentole e costruito con un materiale magnetico troppo
sottile per funzionare con i piani di cottura a induzione. Tali pentole hanno un
magnetismo debole e potrebbero non funzionare correttamente (magnetismo
debole significa che un magnete non & fortemente attratto dal fondo o I'area
magnetica e troppo piccola).

Le pentole sono considerate idonee alla
cottura a induzione se un magnete viene
attratto dal fondo della pentola e |a stessa
e etichettata come idonea alla cottura a

induzione del produttore.
—— 7 «  Anche se le pentole sono progettate U
per i piani di cottura a induzione, le
loro p.restazpm potr'ebberp.nsultare « Una buona pentola si riconosce dalla base. La base deve essere il piu
erph 0 perfino inesistenti in qpanto possibile spessa e piatta.
il piano potrebbe. non rilevarle in « Quando si acquista una pentola, fare attenzione al diametro della base.
3 base allg d|mensl|one € alla forza del Spesso i costruttori indicano solo il diametro del bordo superiore.
g' — ) ;neangtr;fleglsmo dell'area sul fondo della . N‘on ut‘ilizzare pentole che hamo fondi danpeggiat? 0 bqrdi taglignti 0
o ‘— ) piegati. Una pentola danneggiata puo graffiare il piano in ceramica in modo
5 B permanente se trascinata sulla superficie del piano.
5‘ | « Quando e fredda, in genere la base della pentola & leggermente curva
= oadg N verso l'interno (concava). La base non deve essere curva verso l'esterno
SN g (convessa).

o
o
0’
o
)
9000000,

5000
199

« Sesidesidera utilizzare una pentola speciale, ad esempio una pentola a
pressione, un bollitore o un wok, leggere le istruzioni fornite dal produttore.

0.0,0"

500007700
50000, 0

50
.

o)

0
20,0%92°2
0,

0.0,
059,
or
or
001
0

0,

X
5.2,
9,

000000000

S8

R 8 J

A. Area nella guale il magnete
non viene attratto

B. Area nella quale il magnete

viene attratto

In caso di uso di pentole di grandi
dimensioni con un elemento
ferromagnetico piccolo, si riscaldera

solo la parte ferromagnetica. Di
conseguenza, il calore non verra distribuito
uniformemente.
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Corretto posizionamento

Corretto Scorretto
— |

Fondo piatto e lati dritti

Pentole con fondi o lati curvi o
deformati

——

- -

. -

La pentola soddisfa o eccede la
dimensione minima consigliata per la
zona di cottura scelta.

La pentola non soddisfa la dimensione
minima richiesta per la zona di
cottura scelta.

B C—

La pentola si appoggia
completamente sul piano di cottura.

La pentola appoggia sul piano di
cottura in modo non uniforme o non
completamente.

|

Consigli per risparmiare energia

e . N

XX

Corretto posizionamento

Sequire questi suggerimenti per ridurre il

consumo energetico.

< Appoggiare sempre una pentola sulla
zona di cottura prima di attivarla.

« Mantenere il fondo delle pentole
e le zone di cottura pulite. In caso
contrario il consumo energetico
risultera maggiore.

«  Chiudere con cura il coperchio della
pentola se disponibile. Cio ridurra il
consumo energetico.

«  Spegnere il fornello prima della
scadenza del tempo di cottura. Usare il
calore residuo per mantenere al caldo
il cibo.

E possibile testare le pentole per vedere se sono adatte all'uso con il prodotto.

1. Premere il tasto On/Off () per 1-2 secondi per accendere il piano cottura.
2. Premere il tasto Pausa e blocco ..., per 3 secondi per attivare il blocco di

sicurezza per bambini.

3. Premere il tasto Timer (© per 3 secondi per attivare la modalita di prova di

idoneita della pentola.

4. Posizionare la pentola su una delle zone di cottura, quindi tenere premuto il
tasto Zona di cottura (J per 3 secondi.

La pentola e ben bilanciata.

II' manico pesante provoca
I'inclinazione della pentola.

Display Descrizione
0 La pentola non e adatta
1=5 La pentola e adatta, ma inefficiente
6-10 La pentola e adatta
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Prima di iniziare

Funzionamento

Usare i tasti touch

Accensione dell'apparecchio

Per azionare i tasti touch, toccarli con la punta del dito fino a quando il relativo
display si illumina o si spegne o fino all'attivazione della funzione desiderata.
Assicurarsi di premere un solo tasto per volta durante il funzionamento
dell'apparecchio. Se il dito viene appoggiato sul pannello troppo di piatto, cio
puo attivare anche un tasto adiacente.

Rumori durate il funzionamento

Se si avverte.

«  Crepitio: il recipiente usato & composto da materiali diversi.

«  Fischio: sono in uso piu di due zone di cottura e il recipiente usato e
composto da materiali differenti.

« Ronzio: sono stati impostati livelli di potenza elevati.

« Ticchettio: disturbi elettrici causati da una commutazione dei carichi.

« Sibilo, debole ronzio: la ventola ¢ in funzione.

Il rumore € normale e non rappresenta alcun difetto.

A\ AVVERTENZA

Non usare pentole di dimensioni e materiali diversi.
L'uso di pentole di diverse dimensioni e materiali provoca lI'emissione di rumori
e vibrazioni.

NOTA

L'uso di bassi livelli di potenza (1-5) puo provocare I'emissione di ticchettii.

Pulizia iniziale

Pulire la superficie del piano in ceramica con un panno umido ed un apposito
detergente per piani in vetroceramica.

A\ AVVERTENZA

Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Potrebbero danneggiare la superficie.

L'apparecchio viene attivato usando il tasto On/Off () . Premere il tasto On/Off ()
per circa 1-2 secondi.

NOTA

Dopo aver toccato il tasto On/Off () per accendere I'apparecchio, selezionare
un livello di potenza entro circa 20 secondi. In caso contrario, I'apparecchio si
spegnera automaticamente per motivi di sicurezza.

Spegnimento dell'apparecchio

Per spegnere completamente l'apparecchio, utilizzare il tasto On/Off (1.
Premere il tasto On/Off () per circa 1-2 secondi.

NOTA

Dopo aver spento una singola zona di cottura o l'intera superficie di cottura,
la presenza di calore residuo viene indicata sui display digitali delle zone di
cottura corrispondenti sotto forma di un H, = due passi per "caldo".

La temperatura si abbassa, H, l'indicazione = scompare.
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Selezione della zona di cottura e del livello di potenza

1. Per selezionare la zona di cottura, premere il tasto Zona di cottura (J

corrispondente.

2. Per impostare e regolare il livello di potenza, utilizzare la barra di controllo,
il tasto di controllo o la manopola di controllo.

Impostazioni suggerite per la cottura di alcuni cibi

I numeri nella tabella sottostante sono da considerare come riferimento. Il livello
di potenza richiesto per i vari metodi di cottura dipende da diversi fattori,
compresa la qualita delle pentole usate e il tipo e la quantita del cibo da cuocere.

Barra di
controllo

0 15 — Max

Livello di

Tasto di
controllo

— + Max

Manopola di
controllo

NOTA

« Il livello predefinito della zona di cottura e 15.
«  Qualora venga toccato un tasto per piv di 8 secondi, sul display della zona
di cottura comparira o .

Metodo di cottura Esempi d'uso
potenza
Riscaldamento/ R|sc§|damento di grandi quantita di
liquido, cottura della pasta, rosolatura
14-15 rosolatura/
; della carne, doratura del goulash,
frittura
stufatura della carne
8-11 Frittura intensa Blstgcca, lombata, pAastlco rosolati,
salsicce, pancake/frittelle
7.10 Frittura Cotolette/costole_tte, fegato, pesce,
polpette, uova fritte
5.7 Bollitura Cottura di 1,5 | max di liguido, patate,
verdure
Cottura a vapore/ | Cottura al vapore e stufatura di piccole
2-4 stufatura/ guantita di verdure, cottura del riso e
bollitura piatti a base di latte
1-2 Fondere Per fpndere il bur.ro,.suoghere la
gelatina, fondere il cioccolato
NOTA

Le impostazioni di potenza devono essere regolate in base al recipiente di

cottura e ai cibi.
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Funzionamento

Potenza extra

Uso della Flex zone (solo per i modelli dotati di Flex zone)

La funzione Potenza extra fornisce una maggiore potenza a ognuna delle zone
di cottura (esempio: portare a ebollizione un grande volume d'acqua)

Dopo il periodo di Potenza extra, le zone di cottura tornano automaticamente
all'impostazione di calore piu alta.

NOTA

« Inalcune circostanze, la funzione Potenza extra puo essere disattivata
automaticamente per proteggere i componenti elettronici interni del
piano cottura.Ad esempio, € impossibile emettere contemporaneamente la
massima potenza nella flex zone posteriore e anteriore.

«  Per il tempo di Potenza extra, fare riferimento alle specifiche delle zone di
cottura del modello a propria disposizione.

Gestione della potenza

Le zone di cottura hanno una regolazione massima.

Se tale valore di potenza viene oltrepassato selezionando la funzione Potenza
extra, Power Management (Gestione della potenza) ridurra automaticamente la
potenza della zona di cottura.

Il display di questa zona di cottura passa alternativamente per alcuni secondi
dalla regolazione massima alla regolazione impostata. Dopo cio, il display
cambia dal livello di potenza impostata al livello di potenza massima possibile.

La funzione Flex puo far funzionare I'intera zona di cottura sinistra per utilizzare
pentole di grandi dimensioni (esempio: pentole ovali, bollitore per il pesce).

1. Premere il tasto Flex zone _ .
2. Per impostare e regolare il livello di potenza, utilizzare il tasto Livello di
potenza.

NOTA

«  Premendo il tasto Flex zone { durante il funzionamento, la funzione Flex
zone verra disattivata.

« Sesipreme il tasto Flex zone ] mentre ciascun fornello funziona a un
livello diverso, il fornello viene impostato al livello piu alto.
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Flex zone Plus (solo per i modelli dotati di Flex zone plus)

Ve La Flex zone e I'ampia area di cottura
posta sul lato sinistro del piano di cottura
(vedere la figura a sinistra) progettata
appositamente progettata per accogliere
contemporaneamente diversi formati e
dimensioni di padelle e pentole. La flex
zone e dotata di quattro zone che possono
essere azionate singolarmente, che
permettono di cuocere indipendentemente
dalla posizione dalla posizione delle
pentole poste sopra di esse.

Zona di cottura 1

Zona di cottura 2

Zona di cottura 3

Zona di cottura 4

- /

Mediante la Flex zone Plus e possibile utilizzare una combinazione di diverse
zone di cottura in modo da ingrandire I'area di cottura. Premere il tasto Flex
zone ) per usare la zona di cottura nel modo seguente.

/ N\

Zona di cottura 1 Zona di cottura 1 Zona di cottura 1 Zona di cottura 1

Zona di cottura 2 Zona di cottura 2 Zona di cottura 2 Zona di cottura 2

Zona di cottura 3 Zona di cottura 3 Zona di cottura 3 Zona di cottura 3

Zona di cottura 4 Zona di cottura 4 Zona di cottura 4 Zona di cottura 4

NOTA

e Qualora si utilizzi una sola zona di cottura, il diametro del fondo della
pentola deve essere inferiore a 14 cm.

« |l piano cottura pud impiegare 5-10 secondi per riconoscere la posizione
delle pentole.

« Durante il riconoscimento della dimensione della pentola si possono udire
alcuni rumori provenienti dal piano cottura.

« Non sollevare le pentole dal piano durante la cottura. Per motivi di
sicurezza, qualora una pentola venga sollevata dal piano, questo si
interrompe automaticamente entro 5 secondi.

Uso della Flex zone Plus (solo per i modelli dotati di Flex zone Plus)

1. Premere il tasto Flex zone ] .
2. Per impostare e regolare il livello di potenza, utilizzare il tasto Livello di
potenza.

NOTA

«  Premendo il tasto Flex zone ] durante il funzionamento, la funzione Flex
zone verra disattivata.

«  Premendo il tasto Flex zone { durante il funzionamento di ogni zona di
cottura con livelli di potenza diversa impostati, tutte le zone verranno
impostate con un livello di potenza maggiore.

« Nello spostare o0 aggiungere delle pentole ad una nuova Flex zone Plus,
annullare I'operazione corrente, quindi premere il tasto corrispondente alla
zona di cottura (J per attivarla.
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Funzionamento

Mantieni al caldo

Pausa e blocco

1. Usare questa funzione per mantenere in caldo gli alimenti. Premere il tasto
corrispondente alla zona di cottura (J.

2. Premere il tasto Mantieni al caldo 5.

3. |l display della zona di cottura cambiera.

4. Premere il tasto Mantieni al caldo {i5: per spegnere la zona di cottura.

Timer

Uso del timer come arresto di sicurezza

Se si imposta un determinato periodo di tempo per il funzionamento

della zona di cottura, trascorso tale periodo la zona di cottura si spegnera
automaticamente. La funzione puo essere utilizzata per piu zone di cottura
contemporaneamente.

Impostazione del timer

Le zone di cottura alle quali si desidera applicare l'arresto di sicurezza devono
essere accese.

1. Premere il tasto Timer (5.

2. Impostare il timer premendo ripetutamente il tasto Timer (®.

3. Per azzerare le impostazioni del timer, tenere premuto il tasto Timer (® per
3 secondi.

NOTA

«  Per cambiare piu velocemente le impostazioni, tenere premuto uno qualsiasi
dei tasti Timer (O fino a raggiungere il valore desiderato.

« Quando il timer raggiunge il valore impostato, emette piu volte un segnale
acustico. Tuttavia, la zona di cottura non si spegne.

La funzione Pausa e blocco imposta tutte le zone di cottura alla regolazione
minima per poi riportarle al loro valore impostato in precedenza. Questa
funzione ¢ utile per interrompere brevemente la cottura per poi riprenderla, ad
esempio per rispondere a una telefonata.

Quando la funzione Pausa e blocco € attiva, tutti i tasti touch fatta eccezione per
Pausa e blocco ..., e On/Off (D sono disabilitati.

Per riprendere la cottura, premere nuovamente il tasto Pausa e blocco ...

Pannello di controllo Display

. Premere il tasto
Per attivare i "
Pausa e blocco ...,

Tornare al livello di potenza
precedente

Premere il tasto

Per disattivare f
Pausa e blocco ...,

Arresto rapido

Questa opzione riduce le operazioni necessarie per interrompere la cottura.
Per disattivare una zona di cottura, premere il tasto Zona di cottura (J per 2 secondi.

NOTA

La Flex zone [ non supporta la funzione di arresto rapido.
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Blocco di sicurezza per bambini Limite di potenza massimo

E possibile utilizzare il blocco di sicurezza per bambini per evitare I'accensione Questa funzione permette di regolare la potenza massima dell'unita.
involontaria di una zona di cottura o della superficie di cottura. Anche il 1. Tenere spento il piano cottura.

pannello di controllo, fatta eccezione per il tasto On/Off (D (solo controllo dello 2. Premere il tasto Pausa e blocco ..., per circa 3 secondi per attivare il blocco
spegnimento), puo essere bloccato per evitare che le impostazioni vengano di sicurezza per bambini.

modificate accidentalmente, ad esempio passando uno straccio sul pannello. 3. Premere contemporaneamente il tasto Zona di cottura (J anteriore sinistra e

il tasto Zona di cottura (J anteriore destra per circa 3 secondi.

Attivazione/disattivazione del blocco di sicurezza per bambini 4. Premere il tasto Timer (D per circa 3 secondi.
1. Premere il tasto Pausa e blocco ..., per circa 3 secondi. Verra emesso un | display mostreranno F'a e il livello di potenza massima impostato.
segnale acustico suonera di conferma. 5. E possibile regolare il limite di potenza usando il tasto Pausa e blocco ...
2. Premere un tasto qualsiasi. |_ verra visualizzato sui display, a indicare (3000 W, 4000 W, 7400 W)
I'attivazione del blocco di sicurezza per bambini. 6. Premere il tasto On/Off (D) per impostare il valore.
3. Per disattivare il blocco di sicurezza, premere nuovamente il tasto Pausa NOTA
e blocco !\, per 3 secondi. Verra emesso un segnale acustico suonera di ) o )
conferma. Nella modalita a bassa potenza (3000 W, 4000 W), il livello di potenza verra

regolato automaticamente.

NOTA
« Indipendentemente che il piano di cottura sia acceso o spento, il blocco di

sicurezza per bambini viene attivato.
«  E possibile impostare il blocco di sicurezza per bambini anche durante la

cottura. Per disattivare la zona di cottura con il blocco di sicurezza attivato,

premere il tasto On/Off (D o disattivare il blocco di sicurezza prima e poi

disattivare la zona di cottura (J desiderata.
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Funzionamento

Attivazione/disattivazione audio

Smart Connect

Premere il tasto On/Off (D per circa 1-2 secondi.

Premere il tasto Timer (® per 3 secondi entro 10 secondi dall'attivazione.
L'audio verra escluso e sul display del timer comparira OF.

Per cambiare le impostazioni audio, ripetere i passaggi 1 e 2. L'audio verra

ripristinato e sul display comparira Q.

NOTA

Non e possibile cambiare le impostazioni audio trascorsi 10 secondi
dall'attivazione.

PWiNPR

Il piano cottura e dotato di un modulo Wi-Fi che puo essere utilizzato per

sincronizzare il piano con I'app SmartThings. Nell'app dello smartphone, &

possibile:

< monitorare il funzionamento e le impostazioni di potenza degli elementi del
piano cottura.

« controllare e modificare le impostazioni del timer.

Le funzioni che possono essere azionate dall'app SmartThings potrebbero non

funzionare in modo fluido se le condizioni di comunicazione sono precarie o il

prodotto e installato in un luogo con una connessione Wi-Fi debole.

Come collegare il piano cottura
Prima usare le funzioni da remoto del piano cottura Samsung, € necessario
abbinarlo all'app SmartThings.

1. Scaricare e avviare l'app SmartThings sul proprio dispositivo smart.

2. Premere il tasto On/Off (D per circa 1-2 secondi per attivare il piano cottura.

3. Premere il tasto Pausa e blocco ..., per circa 3 secondi per attivare il blocco
di sicurezza per bambini.

4. Seguire le istruzioni dell'app, quindi tenere premuto il tasto MaXx per 3
secondi.

5. Durante la creazione della connessione la spia Wi-Fi lampeggia. Una volta
terminato il processo, la spia smette di lampeggiare. Ora il piano cottura e
connesso regolarmente.

6. Se la spia del Wi-Fi Smart Connect non si accende, seguire le istruzioni
riportate dall'app per ricollegarlo.

NOTA

« Accertarsi di impostare la funzione Smart Connect solo quando il piano di
cottura non e in funzione.

o  Per ulteriori istruzioni, vedere il manuale Web all'indirizzo www.samsung.
com

Wi-Fi On/Off
«  Per attivare/disattivare il Wi-Fi, ripetere i passaggi da 2 a 4.
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Manutenzione dell'apparecchio

Controllo della cappa di aspirazione

Piano cottura

Questo prodotto e dotato di un dispositivo Bluetooth in grado di collegare il
piano cottura ai modelli Samsung dotati di controllo della cappa di aspirazione.
Attraverso una connessione Bluetooth, e possibile usare la funzione di controllo
della cappa di aspirazione dell'app SmartThings.

Per saperne di piu sui modelli dotati di controllo della cappa di aspirazione
Samsung, visitare il sito Web www.samsung.com.

Per collegare un modello dotato di controllo della cappa di aspirazione

1. Scaricare e avviare I'app SmartThings sul proprio smartphone. Quindi,
esequire la procedura Smart Connect per collegare il piano cottura.

2. Seguire le istruzioni Bluetooth del modello dotato di controllo della cappa di
aspirazione e attivare la connessione Bluetooth.

3. Tenere premuti simultaneamente i tasti Timer (O e Pausa e blocco ...,
per attivare la connessione Bluetooth. Una volta stabilita la connessione
Bluetooth, sul display del timer comparira il simbolo k.

4. Seguire le istruzioni riportate nel manuale d'uso del modello dotato di
controllo della cappa di aspirazione e la guida dell'app per usare il controllo
della cappa di aspirazione.

NOTA

« Sela connessione Smart Connect non viene correttamente stabilita, non e
possibile usare le app SmartThings per monitorare e controllare la cappa di
aspirazione.

« Senza una connessione Smart Connect al piano cottura, € possibile usare
una connessione Bluetooth per abbinare il piano cottura alla cappa e
sincronizzarli. Per fare cio, sequire i passaggi 2 e 3 descritti sopra.

A AVVERTENZA

| detergenti non devono entrare in contatto con la superficie in vetroceramica
riscaldata: Dopo la pulizia, tutte le tracce di detergente devono essere eliminate
con un'adeguata quantita di acqua pulita, poiché potrebbero avere un effetto
corrosivo quando la superficie si scalda. Non usare detergenti aggressivi, come
spray per grill o forni, pagliette saponate o pagliette abrasive.

NOTA

Pulire la superficie di vetroceramica dopo ogni uso, quando toccandola risulta
ancora calda. In questo modo, eventuali tracce di cibo non si carbonizzano
sulla superficie. Rimuovere incrostazioni,macchie di calcare, tracce di grasso
e macchie metalliche utilizzando un detergente per vetroceramica o acciaio
inossidabile disponibile sul mercato.

Sporco leggero

1. Pulire la superficie in vetroceramica con un panno umido.

2. Asciugare con un panno pulito. Non lasciare residui di detersivo sulla
superficie.

3. Pulire accuratamente l'intera superficie di cottura in vetroceramica una volta
alla settimana con un detergente per vetroceramica o acciaio inossidabile
disponibile in commercio.

4. Passare sulla superficie in vetroceramica un panno bagnato e asciugarla con
un panno pulito che non lascia pelucchi.
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Manutenzione dell'apparecchio

Sporco ostinato Sporco problematico
4 1. Per rimuovere tracce di cibo e residui / 1. Rimuovere zucchero caramellato,
ostinati, utilizzare un raschietto per plastica fusa, fogli di alluminio e
vetro. altri materiali utilizzando subito un

raschietto mentre sono ancora caldi.

A AVVERTENZA

2. Per utilizzare il raschietto, tenerlo
inclinato rispetto alla superficie in

vetro.
3. Rimuovere lo sporco raschiando con Quando si usa il raschietto su una
la lama. superficie calda si rischia di scottarsi:
2. Pulire normalmente il piano cottura
NOTA una volta raffreddato. Se la zona di
AN Raschietti e detergenti per vetroceramica - cottura sulla quale vi sono tracce
sono disponibili presso i rivenditori di sostanze o materiale fuso si e
specializzati. raffreddata, per pulirla scaldarla
nuovamente.
NOTA

Dalla superficie in vetroceramica non e
possibile eliminare graffi o macchie scure
causati per esempio da una pentola con

i bordi taglienti. Tali imperfezioni non
influiscono sul funzionamento del piano
cottura.
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Risoluzione dei problemi e assistenza

Telaio del piano cottura (opzionale) Risoluzione dei problemi

Un guasto puo essere causato da un piccolo errore che puo correggere |'utente
stesso con l'aiuto delle indicazioni che seguono. Se tali indicazioni non sono di
alcun aiuto, non cercare di effettuare altre riparazioni.

A AVVERTENZA

Le riparazioni dell'apparecchio devono essere effettuate esclusivamente da un

A\ AVVERTENZA

Non utilizzare aceto, succo di limone o anticalcare sul telaio del piano cottura; in
€aso contrario possono comparire alcune macchie scure.

1. Pulire il telaio con un panno umido.
2. Inumidire i residui secchi con un panno bagnato. Strofinare e asciugare.

Per evitare di danneggiare I'apparecchio

Non utilizzare il piano cottura come piano di lavoro o di appoggio.

Non accendere una zona di cottura se sul piano non vi € alcuna pentola o se
la pentola & vuota.

[l materiale in vetroceramica &€ molto duro e resistente agli shock termici,
ma non e infrangibile. Il piano cottura puo subire danni se su di esso cade
un oggetto particolarmente duro o tagliente.

Non collocare pentole sul telaio del piano cottura. Possono graffiare o
danneggiare la finitura.

Non versare sul telaio del piano cottura liquidi acidi, come aceto, succo di
limone o agenti disincrostanti, poiché potrebbero provocare macchie scure.
Se zucchero o una preparazione contenente zucchero si scioglie su una zona
di cottura calda, pulire immediatamente con un raschietto mentre e ancora
calda. Se si lasciano raffreddare, potrebbero danneggiare la superficie
quando si cerca di rimuoverli.

Tenere lontano dalla superficie in vetroceramica tutti i materiali che
potrebbero sciogliersi, come plastica, fogli di alluminio e carta metallizzata
da forno. Se un materiale simile si scioglie sul piano cottura, deve essere
rimosso immediatamente con un raschietto.

tecnico qualificato. Riparazioni eseguite in modo errato possono essere fonte di
rischio per l'utente. Se 'apparecchio deve essere riparato, contattare il centro di

assistenza clienti.

Problema

Causa possibile

Soluzione

Cosa faccio se le
zone di cottura non
funzionano?

Il fusibile

nell'impianto elettrico
domestico (scatola dei
fusibili) non é intatto.

Se il fusibile
scatta diverse
volte, chiamare
un elettricista
autorizzato.

Cosa faccio se le
zone di cottura non si
accendono?

E stato premuto
accidentalmente il
tasto On/Off (1.

|l pannello di controllo
¢ parzialmente
coperto da un panno
umido o da un liquido.

'apparecchio & acceso
correttamente.

Pulire il pannello di
controllo.

Cosa fare se
improvvisamente le
indicazioni del calore
residuo spariscono
fatta eccezione per H
e

E stato premuto
accidentalmente il
tasto On/Off (.
[I'pannello di controllo
¢ parzialmente
coperto da un panno
umido o da un liquido.

L'apparecchio € acceso
correttamente.

Pulire il pannello di
controllo.

Cosa devo fare se,
una volta disattivata
una zona di cottura,
sul display non viene
indicato il calore
residuo?

La zona di cottura e
stata utilizzata per
poco tempo e quindi
non e diventata
abbastanza calda.

Se la zona di cottura
¢ calda, contattare un
centro di assistenza
autorizzato.

Italiano 27

=
w
=3
(=
=,
o
=
m
=3
),
o
=)
o
=
)
3
m
<1}
w0
=,
(%]
o
o
b=
N
Q




=
wn
=
C
I~
<)
3
m
=3
[,
o
=
o
=
)
3
m
QU
w0
,
(2]
ol
o
=1
N
Q

Risoluzione dei problemi e assistenza

Codice di informazione

Causa possibile

Soluzione

Sussiste un problema con il

Riavviare I'apparecchio

senza il contenitore di cottura,
viene visualizzato.

Co sensore della temperatura della | con il tasto On/Off (1. Se il
zona di cottura. problema persiste, scollegare
- K I'alimentazione per piu di 30
EF La temperatlura rilevata ? secondi. Quindi, riavviare
maggiore di quanto previsto. l'apparecchio e riprovare.
- Sussiste un problema con il Se il problema persiste,
L= sensore PBA. contattare un Centro di
assistenza autorizzato.
II' motore CC non funziona a
causa di un problema con la
A PCB o il cablaggio, oppure si
verificano disturbi alle lamelle
del motore.
E stato premuto un tasto per piu | Verificare se il tasto &
di 8 secondi. bagnato o & stato toccato.
Se il problema persiste,
Ty riavviare I'apparecchio
con il tasto on/off (D). Se il
problema persiste, contattare
un Centro di assistenza
autorizzato.
Le comunicazioni tra il circuito Riavviare l'apparecchio
o stampato principale e quello con il tasto on/off (1. Se il
secondario é fallita. problema persiste, scollegare
T I'alimentazione per pivu di 30
La Cl touch comunica in modo secondi. Quindi, riavviare
F2 anomalo. I'apparecchio. Se il problema
persiste, contattare un Centro
di assistenza autorizzato.
—_— E al di fuori dalla tensione Controllare I'ambiente di
u normale (220 - 240 V). alimentazione domestica.
Se il contenitore di cottura non Usare un contenitore di
o € adatto all'induzione o funziona | cottura idoneo per le

induzioni.
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Cosa faccio se la zona di cottura non si accende o non si spegne?
La causa potrebbe essere una delle seguenti:

« |l pannello di controllo & parzialmente coperto da un panno umido o da un
liguido.
« |l blocco di sicurezza per bambini € attivo e sul display compare |.

Cosa fare se il display ] & illuminato?

Verificare quanto segue:

« |l pannello di controllo & parzialmente coperto da un panno umido o da un
liquido.Per reimpostare, premere il tasto On/Off (D).

«  Qualora si sia versato del liquido sul pannello di controllo, asciugarlo.

Cosa fare se il display I | & illuminato?

Verificare quanto segue:

« |l piano di cottura e surriscaldato a causa di un funzionamento anomalo.

« Una volta raffreddato il piano di cottura, premere il tasto On/Off () per
reimpostarlo.

Cosa fare se il display “' € illuminato?

Verificare quanto segue:

« Le pentole non sono adatte, sono troppo piccole o non e stata posizionata
alcuna pentola sulla zona di cottura.

« Se si usa una pentola adatta, il messaggio sparira automaticamente.

Cosa faccio se la ventola di raffreddamento funziona ancora dopo lo

spegnimento del piano cottura?

Verificare quanto segue:

« Una volta terminato I'uso del piano cottura, la ventola di raffreddamento
continua a funzionare per raffreddare il piano.

« Dopo il raffreddamento della parte elettronica del piano cottura, o trascorso
il tempo massimo (10 minuti), la ventola di raffreddamento si spegne.

« Seviene effettuata una richiesta di assistenza per un errore verificatosi
durante l'uso dell'apparecchio, l'uscita del tecnico puo essere a pagamento
anche durante il periodo di garanzia.




Promemoria

Servizio

Prima di rivolgersi al centro assistenza, consultare la sezione "Risoluzione dei
problemi”. Se € ancora necessaria l'assistenza, attenersi alle seguenti istruzioni.
Si tratta di un guasto tecnico?

In questo caso, contattare il centro assistenza clienti.

Prepararsi sempre in anticipo alla chiamata. In questo modo verra semplificata

la diagnosi del problema e sara piu facile decidere se & necessaria I'uscita di un

tecnico.

Prendere nota delle sequenti informazioni.

« Che forma assume il problema?

« In quali circostanze si verifica il problema?

Prima di chiamare, annotare il modello e il numero di serie dell'apparecchio.

Questi dati sono indicati sulla piastra nel modo seguente:

«  Descrizione del modello

« Numero di serie (15 cifre)

Per una facile consultazione, consigliamo di annotare qui tali informazioni.

«  Modello

«  Numero di serie:

Quando l'uscita € a pagamento anche durante il periodo di garanzia?

« Se il problema poteva essere risolto dall'utente applicando una delle
soluzioni fornite nella sezione "Risoluzione dei problemi”.

«  Se il tecnico dell'assistenza clienti deve uscire piu volte, poiché prima
della visita non gli sono state fornite tutte le informazioni del caso e, di
conseguenza, deve fare viaggi supplementari per le parti di ricambio.
Prepararsi alla chiamata telefonica come indicato sopra puo evitare questi
costi.
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DOMANDE O COMMENTI?

SAMSUNG

PAESE CHIAMARE O VISITARE IL SITO PAESE CHIAMARE O VISITARE IL SITO
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) wWww.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support NI 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 WWW.samsung.com/fi/support * _
g BULGARIA 3000~ Llera Ha eanx rpaﬂCKVépaBrOBoD wWww.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-S3msung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support
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Deze handleiding gebruiken

Veiligheidsinstructies

Neemt u even rustig de tijd om deze gebruiksaanwijzing door te

lezen alvorens u het apparaat aansluit en let daarbij in het bijzonder

op de veiligheidsinformatie in de volgende paragraaf. Bewaar deze
gebruiksaanwijzing zodat u er ook in de toekomst gebruik van kunt maken.
Wanneer u het apparaat verkoopt of overdraagt, dient u de gebruiksaanwijzing
bij te voegen.

De volgende symbolen worden gebruikt in deze
gebruikershandleiding:

A WAARSCHUWING

Risico’s of onveilige situaties die kunnen leiden tot ernstig lichamelijk letsel of
de dood.

/\ LET OP

Risico’s of onveilige situaties die kunnen leiden tot licht lichamelijk letsel of
schade aan eigendommen.

/\ LET OP

Om de kans op brand, explosies, elektrische schokken of persoonlijk letsel bij het
gebruik van uw kookplaat te verminderen, dient u deze veiligheidsvoorschriften
te volgen.

OPMERKING
Handige tips, aanbevelingen of informatie over het gebruik van het product.

Modelnaam en serienummer

Zowel de modelnaam als het serienummer staan op een etiket op de onderzijde
van de kookplaat.

Noteer deze informatie, of bevestig het extra productetiket (op de bovenzijde
van het product) aan deze pagina voor later gebruik.

Modelnaam

Serienummer

De veiligheidsvoorzieningen van dit apparaat voldoen aan alle technische
normen en veiligheidsnormen. Als producent van dit product zijn wij echter van
mening dat het van belang is dat u de volgende veiligheidsinstructies grondig
doorneemt

A WAARSCHUWING

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(waaronder kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of
geestelijke capaciteiten of met te weinig ervaring en kennis,
tenzij er sprake is van toezicht of uitleg over het gebruik van
het apparaat door een persoon die zich verantwoordelijk stelt
voor hun veiligheid.

Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat gaan spelen.

Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal
vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis, worden gebruikt
als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
omtrent het veilige gebruik van het apparaat en ze de

risico’s begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Kinderen mogen alleen onder toezicht reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

De mogelijkheid om het apparaat los te koppelen, moet

zijn ingebouwd in de vaste bedrading overeenkomstig de
richtlijnen voor bedrading.

Nederlands 3
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Veiligheidsinstructies

Dit apparaat moet na installatie nog van het stroomnet
kunnen worden losgekoppeld. U kunt het apparaat
loskoppelen door de stekker toegankelijk te laten of door een
schakelaar in de bedrading in te bouwen overeenkomstig met
de richtlijnen voor bedrading.

Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, een servicemedewerker van de fabrikant
of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaar te
voorkomen.

\Voor de bevestigingsmethode mogen geen kleefstoffen
worden gebruikt, aangezien deze niet als een betrouwbare
bevestigingsmethode worden beschouwd.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de kookplaat barsten
vertoont, schakelt u het apparaat uit om een eventuele
elektrische schok te voorkomen.

Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor dat
u de verwarmingselementen binnen in de kookplaat nooit
aanraakt.

WAARSCHUWING: Bereikbare onderdelen kunnen heet
worden tijdens het gebruik Houd jonge kinderen uit de buurt.
Gebruik geen stoomreiniger.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst, aangezien
deze heet kunnen worden.

4 Nederlands

Schakel na gebruik de betreffende kookzone uit via het
bijbehorende bedieningselement en vertrouw niet slechts op
de pandetector.

Het apparaat is niet bedoeld voor bediening met een externe
timer of een apart systeem voor bediening op afstand.

LET OP: Houd het bereidingsproces in de gaten. Houd een
bereidingsproces van korte duur voortdurend in de gaten.
Om oververhitting te voorkomen, mag u dit apparaat niet
achter een decoratieve deur installeren.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare onderdelen
ervan worden heet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat u de
verwarmingselementen nooit aanraakt. Kinderen jonger

dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.
WAARSCHUWING: Als u met vet of olie op een kookplaat
kookt en dit niet in de gaten houdt, kan dit gevaarlijk zijn en
tot brand leiden.

Probeer NOOIT brand te blussen met water, maar schakel

het apparaat uit en bedek de vlammen bijvoorbeeld met een
deksel of een branddeken.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op
het kookoppervlak.




WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers

van de fabrikant van het kookapparaat of waarvan door de
fabrikant van het apparaat in de gebruiksinstructies wordt
aangegeven dat ze geschikt zijn, of kookplaatbeschermers
die in het apparaat zijn ingebouwd. Het gebruik van
ongeschikte beschermers kan leiden tot ongelukken.

De oppervlakken kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal
vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis, worden gebruikt
als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
omtrent het veilige gebruik van het apparaat en ze de risico’s
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en door gebruikers te plegen onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn
dan 8 jaar en er toezicht op ze wordt gehouden.

Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van
kinderen die jonger dan 8 jaar zijn.

/\LET OP

Zorg dat het apparaat op de juiste manier is geinstalleerd en
geaard door een gekwalificeerde monteur.

Het apparaat mag alleen worden onderhouden door
onderhoudspersoneel dat hiervoor gekwalificeerd is.
Reparaties die worden uitgevoerd door niet-gekwalificeerde
personen kunnen leiden tot ernstig letsel of storingen. Als uw
apparaat moet worden gerepareerd, neemt u hiervoor contact
op met uw plaatselijke servicecentrum. Het niet opvolgen van
deze instructies kan leiden tot schade en het vervallen van
Uw garantie.

Apparaten voor inbouw mogen pas worden gebruikt nadat ze
zijn ingebouwd in kasten of werkbladen die aan de geldende
normen voldoen. Hierdoor wordt contact met de elektrische
eenheden voorkomen, zoals voorgeschreven in de geldende
veiligheidsnormen.

Wanneer het apparaat een storing vertoont, breekt, scheurt of
er barsten in ontstaan:

« schakelt u alle kookzones uit;
« sluit u de kookplaat van de stroomvoorziening af: en

« neemt u contact op met uw plaatselijke servicecentrum.
Als de kookplaat barst, dient u het apparaat uit te schakelen
om een eventuele elektrische schok te voorkomen. U kunt de
kookplaat pas weer gebruiken wanneer het glazen oppervlak

IS vervangen.
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Veiligheidsinstructies

Gebruik de kookplaat nooit om aluminiumfolie, producten die
in aluminiumfolie zijn gewikkeld of bevroren levensmiddelen
in een aluminium verpakking te verhitten.

Vloeistoffen tussen de onderkant van de pan en de kookplaat
kunnen stoom onder hoge druk produceren. Hierdoor kan de
pan omhoog springen.

Zorg er altijd voor dat de kookplaat en de onderkant van de
pan droog blijven.

De kookzones worden warm wanneer U kookt.

Houd kleine kinderen altijd uit de buurt van het apparaat.
Houd alle verpakkingsmaterialen buiten bereik van kinderen,
aangezien deze materialen gevaarlijk voor kinderen kunnen
Zijn.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor de normale
bereiding van voedsel in een huishouden. Het is niet geschikt
voor commercieel of industrieel gebruik.

Gebruik de kookplaat nooit om een ruimte te verwarmen.

Let op wanneer U elektrische apparaten aansluit op een
stopcontact in de buurt van de kookplaat. Snoeren mogen
nooit in aanraking met de kookplaat komen.

Oververhitte vetten en olie kunnen snel ontvlammen. Blijf
altijd bij het apparaat wanneer u voedsel bereidt in vetten of
olie, bijvoorbeeld wanneer u friet bakt.

Schakel de kookzones na gebruik uit.

6 Nederlands

Houd de bedieningszones schoon en droog.

Plaats nooit ontbrandbare items op de kookplaat i.v.m.
brandgevaar.

Onzorgvuldig gebruik van het apparaat kan tot brandwonden
leiden.

Snoeren van elektrische apparaten mogen nooit in aanraking
komen met het hete oppervlak van de kookplaat of hete
pannen.

Gebruik de kookplaat niet om kleding te drogen.

Gebruikers met een pacemaker of een actief hartimplantaat
moeten met hun bovenlichaam ten minste 30 cm afstand tot
ingeschakelde inductiezones bewaren. Raadpleeg bij twijfel
de fabrikant van het apparaat of een arts. (Alleen modellen
met een inductiekookplaat)

Probeer het apparaat niet eigenhandig te repareren, te
demonteren of aan te passen.

Schakel de apparatuur altijd uit alvorens U deze gaat reinigen.
\Volg bij het reinigen van de kookplaat de aanwijzingen in
deze gebruiksaanwijzing.

Houd huisdieren uit de buurt van het apparaat, aangezien ze
op de bedieningselementen van het apparaat kunnen stappen
en zo een storing kunnen veroorzaken.




Verpakkingsmateriaal opruimen

A WAARSCHUWING

Alle gebruikte verpakkingsmaterialen zijn volledig recyclebaar. Vellen en
harde schuimdelen zijn op de geéigende manier gemarkeerd. Let er bij de
verwijdering van verpakkingsmateriaal en oude apparaten op dat u zich houdt
aan veiligheids- en milieuvoorschriften.

De juiste wijze om uw oude apparatuur af te voeren

A WAARSCHUWING

Voordat u het oude apparaat afvoert, dient u het onklaar te laten maken om te
voorkomen dat het een veiligheidsrisico vormt. Met dit doel laat u een bevoeqgd
technicus het apparaat loskoppelen van de stroomvoorziening en het netsnoer
verwijderen.

Het apparaat mag niet worden meegegeven met het huisvuil.

Informatie over het ophalen van grofvuil en eventuele stortplaatsen is
beschikbaar bij de milieudienst van uw gemeente.

Correcte verwijdering van dit product
(elektrische & elektronische afvalapparatuur)

(Van toepassing in landen waar afval gescheiden wordt
ingezameld)

Dit merkteken op het product, de accessoires of het
informatiemateriaal duidt erop dat het product en zijn
elektronische accessoires (bv. lader, headset, USB-kabel)
niet met ander huishoudelijk afval verwijderd mogen
worden aan het einde van hun gebruiksduur. Om mogelijke
schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door
ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet
U deze artikelen van andere soorten afval scheiden en op
een verantwoorde manier recyclen, zodat het duurzame
hergebruik van materiaalbronnen wordt bevorderd.
Huishoudelijke gebruikers moeten contact opnemen met
de winkel waar ze dit product hebben gekocht of met de
gemeente waar ze wonen om te vernemen waar en hoe ze
deze artikelen milieuvriendelijk kunnen laten recyclen.
Zakelijke gebruikers moeten contact opnemen met

hun leverancier en de algemene voorwaarden van

de koopovereenkomst nalezen. Dit product en zijn
elektronische accessoires mogen niet met ander
bedrijfsafval voor verwijdering worden gemengd.

Ga voor informatie over de milieuverbintenissen en productspecifieke wettelijke
verplichtingen van Samsung, zoals REACH, naar: www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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De kookplaat installeren

A WAARSCHUWING

Zorg dat uw apparaat uvitsluitend wordt geinstalleerd en geaard door een
gekwalificeerde monteur.Houdt u zich aan deze instructie. De garantie geldt niet
Voor enige vorm van schade die het gevolg is van onjuiste installatie.
Technische gegevens zijn te vinden achterin deze gebruiksaanwijzing.

Veiligheidsinstructies voor de installateur

« De elektrische installatie van het apparaat moet zodanig zijn dat het aan
beide polen kan worden afgesloten van de stroom en dat de contacten ten
minste 3 mm van elkaar verwijderd kunnen worden. Geschikte installaties
hiervoor zijn onder meer smeltveiligheden, zekeringen (schroefzekeringen
moeten uit de houder worden genomen), aardlekschakelaars en andere
schakelaars.

« Op het gebied van de brandveiligheid voldoet dit apparaat aan EN 60335
- 2- 6. Dit type apparaat kan worden geinstalleerd naast een hoge kast of
een wand aan één kant.

« De installatie moet bescherming bieden tegen schokken.

«  De keukeneenheid waarin het apparaat wordt gemonteerd, moet voldoen
aan de stabiliteitseisen van DIN 68930.

« Als beschermende maatregel tegen vocht dienen alle open oppervlakken te
worden afgesloten met een geschikte afdichtingskit.

«  Op betegelde werkbladen moeten de voegen in de omgeving van de
kookplaat volledig zijn gevuld met voegspecie.

«  Bij werkbladen van natuursteen, kunststof en aardewerk moeten de veren
worden vastgezet met een geschikte kunsthars of een menglijm.

« Zorg dat de afdichting goed aansluit op het werkblad en dat er geen
openingen ontstaan. Gebruik nooit extra siliconenkit; hierdoor wordt
verwijdering bij onderhoud en reparaties erg moeilijk.

«  De kookplaat moet van onderaf omhoog worden geduwd om hem te kunnen
uitnemen.

« Er kan een plank onder de kookplaat worden geplaatst.

« De ventilatieopening tussen het werkblad en de voorkant van de eenheid
eronder mag niet worden afgedekt.

Hulpmiddelen die u nodig hebt

a— & —— %
Potlood Kruiskopschroevendraaier Meetlat of liniaal
Veiligheidsbril Reciprozaag Boormachine

Aansluiting op de stroomvoorziening

Alvorens u overgaat tot aansluiting, controleert u of het nominale voltage,
d.w.z. het voltage op het typeplaatje, overeenkomt met het aangeboden voltage
van de stroomvoorziening. Dit plaatje vindt u onder aan de behuizing van de
kookplaat.

A WAARSCHUWING

Sluit de stroom af alvorens u de bedrading aansluit.

Het verwarmingselement heeft een voltage van AC 230 V~. Het apparaat
werkt echter ook prima op oudere netten met AC 220 V~ of AC 240 V~. De
kookplaat moet zodanig worden aangesloten dat hij aan alle polen kan worden
afgesloten van de stroom en dat de contactpunten ten minste 3 mm van

elkaar verwijderd kunnen worden, bijvoorbeeld door middel van automatische
overspanningsbeveiliging, aardlekschakelaars en zekeringen.

A WAARSCHUWING

De kabelaansluitingen moeten voldoen aan de regelgeving en de schroeven van
de aansluitingen moeten stevig worden aangedraaid.

A WAARSCHUWING

Wanneer de kookplaat eenmaal is aangesloten op de stroomvoorziening,
controleert u of alle kookzones gereed zijn voor gebruik door ze een voor een in
te schakelen en met geschikte pannen op maximaal te zetten.

8 Nederlands



A WAARSCHUWING
Let op (naleving) van de juiste aansluiting van fase en neutraal bij de aansluitingen in

huis en van het apparaat (aansluitschema's); anders kunnen onderdelen beschadigd raken.

De garantie geldt niet voor schade die het gevolg is van onjuiste installatie.

A WAARSCHUWING

Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de fabrikant, een
servicemedewerker van de fabrikant of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om
gevaar te voorkomen.

Installatie in het werkblad

e N 1IN~ (32A)
01
02 o4 06 01 220-240 V~ 04 Blauw
02 Zwart 05 Grijs
03 05 )
03 Bruin 06 | Groen/Geel
L N +
N %
/ "\ 2N~ (16A): Scheid de 2-fasige draden
01— (L1 en L2) voor aansluiting.
>~—02—»<
07 01 220-240 V~ 05 Blauw
02 380-415V~ 06 Grijs
03 Zwart 07 Groen/Geel
\ / 04 Bruin
/ " 2 X 1IN~ (16A): Scheid de draden voor
a aansluiting.
01 | 220-240V~ | 05 Bruin
02 Zwart 06 Grijs
©0 ©© O 03 Blauw 07 | Groen/Geel
\ ~ | 04 | 220-240V-~

A WAARSCHUWING

Volg voor een correcte aansluiting op de stroomtoevoer het bedradingsschema dat in de
buurt van de aansluitingen te vinden is.

[ ) @ OPMERKING

Neem het serienummer van het apparaat
over voordat u het installeert. Dit nummer
hebt u nodig wanneer u om assistentie
vraagt en het is niet langer zichtbaar

na installatie, aangezien het zich op het
typeplaatje bevindt op de boven- of
onderzijde van het apparaat

- J
A. Serienummer

OPMERKING
Let op de minimale vereisten voor ruimte en speling.

OPMERKING

De onderkant van de kookplaat is uitgerust met een ventilator. Als zich een

lade onder de kookplaat bevindt, mag deze niet worden gebruikt voor kleine
voorwerpen of papier, aangezien de ventilatoren beschadigd kunnen raken of de
koeling nadelig kan worden beinvloed als ze in de ventilatoren worden gezogen.

Nederlands 9
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De kookplaat installeren

Eenheid : mm

udJaj|elsul jeejdyooy aag

Oven

6
=

' min. 2 mm I
— [ [ ! [
h Nt
T min: I ‘Imm.
- min 1omm g 1 10 mm
Tmin 15 mm “ 59 mm min.
20 mm A +15 mm
| L |
= 20 mm
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Voordat u begint

Onderdelen

Inductiekookplaat

Veersteun

Kookzones
NZ63*403*GK NZ63*504*K
yd - N N - B ~
— 01 / \ p / \\
s @ — 01 - 01 =)
\\\ /
01 » \\\ // \\\\\ ) //
" OjZ Bedieningspaneel 1/2 | _. 012 Bedieningspaneel 1/2 | .
NZ63*605"K NZ64*401*K
yd RN o1 01
01 \— 01 —\
L ot - 01
sssssss 0:2 Bedieningspaneel 1 /3 0? Bedieningspaneel 1 / 2
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Voordat u begint

NZ64*504*K

NZ64*5066*K

Bedieningspaneel

02 Bedieningspaneel 1/ 2

— 01

01

01—

01

01

oﬁ Bedieningspaneel 1 /2

Bedieningspaneel 1

NZ64*605*K
701i,w
01
01
J— 012 Bedieningspaneel 1 /3 —
01 | Inductiekookzone
02 | Bedieningspaneel

12 Nederlands

4 06 oo @70 06 h
o {sHH HEgi o
@ 02 03 08 gp; 505 @ 07
o o & ~ oo SEE - BEG o o o 15}— vax
06 06
- J
Bedieningspaneel 2
4 0608106 A
01 02 03 04 ° :HH HEs: °
05 _ N R 10, 07
© o & cfs sHE - BAs cfs T T M
- J
Bedieningspaneel 3
4 N
06 08 06 @
01 P ° eHb BEe 07 02 03 04
o oo aEE . oAEe o M ® @
06 - 06 B(3seq)
G
. Om de kookplaat te activeren en te
01 (O Aan/uit ; b
deactiveren.
: Om de timer aan of uit te zetten en om de
02 (O Timer o
timer in te stellen.
03 &2 Warm houden Om bereide gerechten warm te houden.
Om alle kookzones naar laag vermogen
I . te schakelen. Raak 3 seconden aan om
04 .., Vergrendeling -
het bedieningspaneel te vergrendelen of
ontgrendelen. (Kinderslot)
05 [] Flexzone Om de flexzone te selecteren.
06 ([J Kookzone Om de kookzone te selecteren.
07 Max Vermogensversterking | Om de functie te activeren.




08

Display

Om temperatuurinstellingen, restwarmte en
WiFi-verbinding te laten zien.

09

Bedieningsbalk

Om een temperatuur in te stellen en de
tijdsduur te vergroten of verkleinen.

10

Bedieningstoets

Om een temperatuur in te stellen en de
tijdsduur te vergroten of verkleinen.

11

Bedieningsknop

Om een temperatuur in te stellen en de
tijdsduur te vergroten of verkleinen.

Inductieverwarming

-

-

-

Inductiespoel
Geinduceerde stromen
Elektronische circuits

« Het principe achter verhitting door
inductie: Wanneer u een pan op een
kookzone plaatst en deze inschakelt,
produceert het stroomcircuit in de

inductiekookplaat een 'inductiestroom'

in de bodem van de pan, waardoor de
temperatuur van de pan onmiddellijk
stijgt.

«  Sneller koken en bakken: Doordat de
pan rechtstreeks wordt verhit, dus

zonder dat het glas eerst wordt verhit,

is dit systeem efficiénter dan andere,
omdat er geen warmte verloren gaat.
De meeste opgenomen energie wordt
in warmte omgezet.

Veiligheidsuitschakeling

Als een van de kookzones niet wordt uitgeschakeld of als de
temperatuurinstelling gedurende langere tijd niet wordt gewijzigd, wordt de
kookzone automatisch uitgeschakeld.

De kookzones worden na de onderstaande perioden automatisch uitgeschakeld.

Temperatuurinstelling Uitgeschakeld
1-3 Na 6 uur
4-6 Na 5 uur
7= Na 4 uur
10-15 Na 1,5 uur

OPMERKING

Als de kookplaat oververhit is vanwege onjuist gebruik, wordt I | afgebeeld.
De kookplaat wordt vervolgens uitgeschakeld.

OPMERKING

Als de pan ongeschikt of te klein is, of als er geen pan op de kookzone is
geplaatst, wordt - weergegeven. Vervolgens wordt de desbetreffende
kookzone na 1 minuut uitgeschakeld.

OPMERKING

Als een of meer van de kookzones wordt uitgeschakeld voér de aangegeven tijd
verstreken is, raadpleegt u het gedeelte 'Probleemoplossing’.

Andere redenen waarom een kookzone soms automatisch wordt vitgeschakeld

Alle kookzones worden uitgeschakeld wanneer vloeistof overkookt en op het
bedieningspaneel terechtkomt.

Deze automatische uitschakeling wordt ook geactiveerd wanneer u een vochtige
doek op het bedieningspaneel legt. In beide gevallen moet het apparaat
opnieuw worden ingeschakeld met de Aan/Uit (D-toets nadat de vloeistof of de
doek is verwijderd.

Nederlands 13
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Voordat u begint

Restwarmte-indicator

Kookgerei

Als een afzonderlijke kookzone of de gehele kookplaat wordt uitgeschakeld,
wordt de aanwezigheid van restwarmte weergegeven met een H, H (voor

"heet") in het juiste kookzonevenster. Zelfs nadat de kookzone is uitgeschakeld,

gaat de restwarmte-indicator pas uit wanneer de kookzone weer is afgekoeld.
U kunt de restwarmte gebruiken om voeding te ontdooien of voeding warm te
houden.

A WAARSCHUWING

Zo lang de restwarmte-indicator brandt, bestaat de kans op brandwonden.

A WAARSCHUWING

Als de voeding wordt onderbroken, gaat het symbool M, Huiteniser geen
informatie meer beschikbaar over restwarmte.

U kunt zichzelf echter nog altijd verbranden. Dit is te voorkomen door altijd
voorzichtig te zijn in de buurt van de kookplaat.

Temperatuurdetectie

Als de temperatuur van een of meer kookzones om welke reden dan ook

de veiligheidsniveaus overschrijden, worden de desbetreffende kookzones
automatisch op een lager vermogen gezet.

Nadat u klaar bent met het gebruik van de kookplaat, treedt de ventilator in
werking totdat de elektronica is afgekoeld. De ventilator wordt automatisch
uitgeschakeld, afhankelijk van de temperatuur van de elektronica.

Gebruik pannen met een platte bodem

die de volledige kookzone bedekken.
Controleer op platheid door een liniaal
langs de bodem van de pan te draaien.
Volg alle aanbevelingen op wat betreft het
gebruik van pannen.

Gebruik kookgerei dat van het correcte materiaal is gemaakt voor koken op
inductie.

Gebruik pannen van goede kwaliteit met een zwaardere onderkant voor
betere warmteverdeling. Dit leidt tot betere kookresultaten.

Zorg ervoor dat het formaat van de pannen overeenkomt met de
hoeveelheid voedsel die u bereidt.

Laat kookgerei niet droogkoken. Dit kan permanente schade opleveren in
de vorm van breuken, samensmelting of krassen die de keramische plaat
kunnen aantasten. (Dit soort schade wordt niet vergoed door uw garantie).
Gebruik geen vuile pannen of pannen waarin veel vet is opgehoopt. Gebruik
altijd pannen die makkelijk te reinigen zijn na het koken.

/3\ LET OP

De kookzones lijken wellicht afgekoeld nadat ze zijn uitgezet. Echter kan
het glazen oppervlak nog heet zijn door de restwarmte die is overgedragen
via het kookgerei. Er bestaat nog steeds een risico op verbranding.

Raak hete pannen nooit aan met uw handen. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen om uw handen te beschermen tegen verbranding.

Verschuif pannen niet over het kookplaatoppervlak. Dit kan de plaat
permanent beschadigen.

14 Nederlands



Kookgerei voor inductiekookzones Formaten kookgerei voor inductiekookzones

De inductiekookzone kan alleen aan worden gezet wanneer er kookgerei met Inductiekookzones passen zich automatisch aan aan het formaat van de
een magnetische basis op een van de kookzones wordt geplaatst. U kunt het onderkant van het kookgerei tot een bepaalde limiet. Het magnetische deel van
kookgerei dat hieronder als geschikt wordt benoemd gebruiken. de onderkant van het kookgerei moet echter een minimale diameter hebben,

- - - afhankelijk van het formaat van de kookzone.
Materiaal Geschiktheid Gebruik voor de beste resultaten kookgerei waarvan de ferromagnetische
Staal, geémailleerd staal, diameter overeenkomt met een kookzone. Als het kookgerei niet wordt gevoeld
gietijzer Ja door een kookzone, probeer dan een kleinere kookzone.

Ja (Indien de magneet zich vasthoudt aan de OPMERKING

ezt sk onderkant van de pan)

Bekijk voor de diameter van pannen de specificaties van de kookzones van het
model dat u gebruikt.

Aluminium, koper, messing,

. . Nee
glas, keramiek, porselein

OPMERKING

« Pannen die geschikt zijn voor koken op inductie worden als geschikt
aangeduid door de fabrikant.

« Bepaalde pannen kunnen geluid maken wanneer ze worden gebruikt op
inductiekookzones.

« Deze geluiden betekenen niet dat de kookplaat defect is en beinvioeden de
werking ervan op geen enkele manier.

«  Speciaal kookgerei van roestvrij staal is mogelijk niet geschikt voor koken
op inductie. Controleer of de basis van het kookgerei wordt aangetrokken
door een magneet.
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Voordat u begint

Ander inductiekookgerei Geschiktheidstest
Sommige pannen hebben dun magnetisch materiaal aan de onderkant om te Pannen ziin geschikt voor inductiekoken
functioneren met een inductiekookplaat. Deze pannen zijn maar licht magnetisch A als er eenjmg neet door de bodem van
en werken mogelijk niet goed. (Licht magnetisch houdt in dat een magneet zich NS e d

de pan wordt aangetrokken en de pan

niet stevig vasthoudt of dat het gebied waar de magneet zich vasthoudt klein is.) als geschikt wordt aangemerkt door de

Y .«  Ookaliseen pan ontworpen voor U fabrikant van de pan.

een inductiekookplaat, toch kan de
verwarmingsprestatie zwak zijn, of
het kan voorkomen dat de kookplaat
de pan niet detecteert, afhankelijk en zo plat mogelijk te zijn.

van het'formaat gn de sterkte van het « \Wanneer u nieuwe pannen koopt, dient u vooral ook te letten op de
magnetische gebied aan de onderkant diameter van de onderkant. Fabrikanten geven vaak alleen de diameter van
/ van de pan. de bovenrand van de pan aan.
« Gebruik geen pannen die een beschadigde onderzijde hebben met ruwe
randen of bramen. Er kunnen krassen ontstaan wanneer deze pannen
N\ worden verschoven.
« De onderzijde van koude pannen is normaal gesproken iets naar binnen
gebogen (concaaf). Deze mag nooit naar buiten gebogen zijn (convex).
« Alsueen speciaal type pan wilt gebruiken, bijvoorbeeld een hogedrukpan,
een sudderpan of een wok, raadpleegt u de instructies van de fabrikant.

« U herkent geschikte pannen aan hun onderkant. De onderkant dient zo dik
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Gebied waar de magneet zich
niet vasthoudt

B. Gebied waar de magneet zich
vasthoudt

Wanneer u grotere pannen gebruikt met
een kleiner ferromagnetisch element,
wordt enkel het ferromagnetische element
verwarmd. Daardoor wordt de warmte
mogelijk niet gelijkmatig verdeeld.
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Juiste plaatsing Tips voor energiebesparing

/

Juist Onjuist 4 U kunt kostbare energie besparen door op de

volgende zaken te letten.

«  Zorg altijd dat de potten en pannen
op de kookplaat staan voordat u de

— kookzone inschakelt.

«  Houd de kookzones en de basis van
Pannen met een platte onderkant en Pannen met gebogen of vervormde
. - pannen schoon. Anders wordt er meer
rechte zijkanten onder- en zijkanten ; :
energie verbruikt.
N\ J

«  Plaats zo veel mogelijk de deksels stevig
%? %?) op de pannen om deze geheel af te

le— - \;‘ sluiten. Dit bespaart energie.

<
o

D Idoet fi ter d 0 Idoct niet het minimal «  Schakel de kookzones uit voordat het =}
hetpan t\j/o ?e aanp |5| g;O er :;m fe Dantvg toe n}et _aan € dmlmma € einde van de kooktijd is bereikt. Gebruik ﬁ
et aanbevolen minimale formaa ormaat dat vereist is voor de de restwarmte om voedsel warm te c
voor de kookzone. betreffende kookzone. =3
houden. 2

S

B C—

i Juiste plaatsing

U kunt kookgerei testen om te kijken of ze geschikt zijn voor gebruik met het

De pan bedekt het oppervlak van de De pan staat op de rand van de product.
kookplaat volledig. kookplaat of staat niet volledig op het 1. Raak de tiptoets Aan/Uit () 1-2 seconden aan om de kookplaat aan te zetten.
oppervlak van de kookplaat. 2. Alsu het kinderslot wilt inschakelen, raakt u de tiptoets voor

Vergrendeling ..., gedurende 3 seconden aan.
3. Alsude testmodus voor geschiktheid van kookgerei wilt inschakelen, raakt u de
tiptoets voor Timer (© gedurende 3 seconden aan.

4. Plaats het kookgerei op een van de kookzones en raak de tiptoets voor

De pan is goed uitgebalanceerd. Het zware handvat zorgt ervoor dat Kookzone (J gedurende 3 seconden aan.

de pan kantelt Display Omschrijving
0 Pan is ongeschikt
1-5 Pan is geschikt, maar inefficiént
6-10 Pan is geschikt
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Voordat u begint

Gebruik

De tiptoetsbediening gebruiken

Het apparaat inschakelen

Als u de tiptoetsen wilt bedienen, raakt u het gewenste paneel met de top van
uw wijsvinger aan totdat het betreffende display oplicht of uitgaat of tot de
gewenste functie is geactiveerd.

Zorg dat u slechts een tiptoets tegelijk aanraakt wanneer u het apparaat bedient.

Als de vinger te plat op het paneel wordt gedrukt, kan een tiptoets ernaast ook
worden ingeschakeld.

Bedieningsgeluiden

Als u het volgende hoort.

« Krakend geluid: de pan is vervaardigd van verschillende materialen.

o Gefluit: u gebruikt meer dan twee kookzones en de pan is gemaakt van
verschillende materialen.

« Gezoem: u gebruikt een hoog vermogensniveau.

«  Geklik: er vinden elektrische schakelingen plaats.

«  Gesis, gezoem: de ventilator is in bedrijf.

Deze geluiden zijn normaal en duiden niet op een defect.

A WAARSCHUWING

Gebruik geen pannen met een ander formaat en materiaal.
Als u pannen van verschillende groottes of materialen gebruikt, kan dit lawaai
en trillingen veroorzaken.

OPMERKING
Als u lage vermogensstanden (1-5) gebruikt, kan dit een klikgeluid geven.

Eerste reiniging

Veeg het keramisch glazen oppervlak schoon met een vochtige doek en een
speciale reiniger voor keramische kookplaten.
A WAARSCHUWING

Gebruik nooit bijtende of schurende reinigingsmiddelen. Het oppervlak zou
hierdoor kunnen worden beschadigd.

Het apparaat kan worden in-/uitgeschakeld met de tiptoets Aan/Uit () . Raak de
tiptoets Aan/Uit () ongeveer 1 a 2 seconden aan.
OPMERKING

Nadat de tiptoets Aan/Uit () is aangeraakt om het apparaat in te schakelen,
moet binnen ongeveer 20 seconden een temperatuur worden ingesteld. Anders
schakelt het apparaat zichzelf om veiligheidsredenen weer uit.

Het apparaat vitschakelen

Het apparaat kan volledig worden uitgeschakeld met de tiptoets Aan/Uit (1.
Raak de tiptoets Aan/Uit () ongeveer 1 a 2 seconden aan.

OPMERKING

Nadat u een kookzone of het gehele kookoppervlak hebt uitgeschakeld, wordt
de aanwezigheid van restwarmte aangegeven op de digitale displays van de
betreffende kookzones in de vorm vaneen H, i (twee stappen voor 'heet’).
De temperatuur daalt, H, = verdwijnt.
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De kookzone en temperatuurinstelling selecteren

1. Om de kookzone te selecteren, raakt u de tiptoets van de betreffende

Kookzone (] aan.

2. Voor het instellen en aanpassen van het temperatuurniveau, gebruikt u de
bedieningsbalk, -toets of -knop.

Bedieningsbalk

0 15 — Max

Bedieningstoets

Bedieningsknop

Max

OPMERKING

« Het standaardniveau is ingesteld op 15 wanneer u de kookzone selecteert.

«  Wanneer meer dan een tiptoets gedurende langer dan 8 seconden wordt
ingedrukt, wordt did weergegeven op het kookzonedisplay.

Suggesties voor het bereiden van bepaalde levensmiddelen

De waarden in de onderstaande tabel zijn algemene richtlijnen. De vereiste
temperatuurinstellingen voor de verschillende kookmethoden zijn afhankelijk
van een aantal variabelen, zoals de kwaliteit van de gebruikte pannen en de
hoeveelheid voedsel die wordt bereid.

Temperatuurinstelling

Bereidingswijze

Praktische voorbeelden

Verwarmen /

Het verwarmen van grote
hoeveelheden vloeistof, het

14-15 koken van pasta, dichtschroeien
Sauteren / Braden -
van vlees, goulash bruinen, viees
smoren
Steak, lendenstuk, gebakken
8-11 Intensief braden | aardappels, worst,
pannenkoeken/poffertjes
7-10 Braden S'chmtzel/karbonad'e, lever, vis,
rissole, gebakken ei
5.7 Koken Het koken van tot 1,5 | vloeistof,
aardappels, groenten
Stomen / Stoven / Stomen en stoven van kleme
2-4 hoeveelheden groenten, rijst
Koken
koken en gerechten met melk
1-2 Smelten Boter smelten, gelatine oplossen,

chocolade smelten

OPMERKING

Al naar gelang de gebruikte pannen en de hoeveelheden voedsel dient u de
temperatuurinstellingen aan te passen.
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Gebruik

Vermogensversterking

De functie voor Vermogensversterking zorgt dat er extra vermogen voor de
kookzones beschikbaar komt. (Voorbeeld: om een grote hoeveelheid water aan
de kook te brengen.)

Na gebruik van Vermogensversterking, keren de kookzones automatisch terug
naar de hoogste temperatuurinstelling.

OPMERKING

« Onder bepaalde omstandigheden kan de Vermogensversterking automatisch
worden uitgeschakeld, om de interne elektronische onderdelen van de
kookplaat te beschermen.

Het is bijvoorbeeld onmogelijk om tegelijkertijd maximaal vermogen toe te
passen op Flexzone achter en Flexzone voor.

« Raadpleeg de kookzonespecificaties van uw model voor de
Vermogensversterking-tijd.

Energiebeheer

De kookzones kennen een maximaal vermogen.

Als dit maximum wordt overschreden doordat de Vermogensversterking wordt
ingeschakeld, wordt de temperatuurinstelling van een kookzone automatisch
door de vermogensbeheerfunctie verlaagd.

De indicator voor deze kookzone wisselt enkele seconden tussen de

ingestelde temperatuur en de maximale temperatuurinstelling. Daarna
verandert de indicator van de ingestelde temperatuur naar de maximale
temperatuurinstelling.

De Flexzone gebruiken (Alleen voor modellen waarbij Flexzone
van toepassing is)

Met de flexfunctie kan de volledige linkerkookzone worden ingeschakeld voor
gebruik met grotere pannen. (Voorbeeld: ovalen pannen, een vispan, enz.)

1. Raak de toets Flexzone _ aan.
2. Voor hetinstellen van het temperatuurniveau voor koken, raakt u de
Temperatuurinstelling aan.

OPMERKING

« Alsutijdens de werking de Flexzone _ -toets aanraakt, wordt de functie
Flexzone uitgeschakeld.

« Alsuop de toets voor Flexzone [ drukt terwijl elke kookzone een ander
temperatuurniveau heeft, wordt de kookzone op een hoge temperatuur
ingesteld.
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Flexzone Plus (Alleen voor modellen waarbij Flexzone plus van
toepassing is)

Ve De Flexzone is het grote kookgedeelte
aan de linkerkant van de kookplaat

(zie het linkerfiguur), dat speciaal is
ontworpen om meerdere potten en pannen
van verschillende vormen en maten
tegelijkertijd te kunnen gebruiken. De
Flexzone heeft vier zones die worden
bediend door individuele inductoren,
waardoor u, ongeacht waar de pannen
worden geplaatst op een kookzone, kunt
koken.

Kookzone 1

Kookzone 2

Kookzone 3

Kookzone 4

- /

Met Flexzone Plus kunt u een combinatie gebruiken van verschillende
kookzones om het kookgebied uit te breiden. Raak de toets Flexzone [} aan om
de kookzone als volgt te gebruiken.

4 N
Kookzone 1 Kookzone 1 Kookzone 1 Kookzone 1
Kookzone 2 Kookzone 2 Kookzone 2 Kookzone 2
Kookzone 3 Kookzone 3 Kookzone 3 Kookzone 3
Kookzone 4 Kookzone 4 Kookzone 4 Kookzone 4

- J

OPMERKING

« Wanneer u een enkele kookzone gebruikt, moet de onderkant van het
kookgerei minder dan 14 cm zijn.

«  De kookplaat kan er 5-10 seconden over doen om de plaatsing van het
kookgerei te herkennen.

« U hoort mogelijk een geluid terwijl de kookplaat het kookgerei herkent.

«  Verwijder het kookgerei niet tijdens het koken. De kookplaat stopt om
veiligheidsredenen automatisch als kookgerei wordt verwijderd voor meer
dan 5 seconden.

De Flexzone Plus gebruiken (Alleen voor modellen waarbij Flexzone plus van
toepassing is)

1. Raak de toets Flexzone ] aan.
2. Voor hetinstellen en aanpassen van het temperatuurniveau, raakt u de toets
Temperatuurinstelling aan.

OPMERKING

« Alsuopde tiptoets voor Flexzone [ duwt terwijl u het apparaat bedient,
gaat de functie Flexzone uit.

« Alsude toets Flexzone [ aanraakt terwijl iedere kookzone op verschillende
niveaus aanstaan, wordt het automatisch aangepast naar een hoger niveau.

«  Wanneer u kookgerei verwijdert van of toevoegt aan de nieuwe Flexzone,
annuleer dan de huidige bediening en raak de betreffende toets Kookzone (]
aan om de kookzone te activeren.
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Gebruik

Warm houden

Onderbreken

1. Gebruik deze functie om bereide gerechten warm te houden. Raak de
tiptoets voor de betreffende kookzone (J aan.

2. Raak de tiptoets Warm houden s> aan.

Het display van de kookzone wordt gewijzigd.

4. Raak de tiptoets Warm houden i opnieuw aan om de kookzone uit te
schakelen.

w

Timer

De timer als veiligheidsuitschakeling gebruiken

Wanneer er een specifieke tijd wordt ingesteld voor een kookzone, wordt deze
kookzone automatisch uitgeschakeld zodra deze tijd is verstreken. Deze functie
kan worden gebruikt voor meerdere kookzones tegelijk.

De timer instellen

De kookzones waarop u de veiligheidsschakeling wilt toepassen moeten zijn
ingeschakeld.

1. Druk op de tiptoets Timer (®.

2. Stel de timer in door meerdere keren de tiptoets Timer (© aan te raken.

3. Omde timerinstellingen te annuleren, raakt u de tiptoets Timer (©
gedurende 3 seconden aan.

OPMERKING

« Om de instellingen sneller te wijzigen, raakt u de tiptoets Timer (® aan en
houdt u deze ingedrukt totdat de gewenste waarde is bereikt.

< Wanneer de timer is afgelopen, hoort u meerdere keren een piep. De
kookzone wordt echter niet uitgeschakeld.

De functie Onderbreken schakelt alle actieve kookzones tegelijkertijd naar laag
vermogen en vervolgens terug naar de eerder ingestelde temperatuurinstelling.
Deze functie kan worden gebruikt om het bereidingsproces kort te onderbreken
en vervolgens voort te zetten, bijvoorbeeld om een telefoongesprek aan te
nemen.

Wanneer de functie Onderbreken is geactiveerd, worden alle tiptoetsen met
uitzondering van de toetsen Vergrendeling ..., en Aan/Uit (D uitgeschakeld.

Als u de bereiding wilt hervatten, drukt u nogmaals op de toets Vergrendeling ...

Bedieningspaneel Display
Raak
Inschakelen ae I "
Vergrendeling a:... aan
. Raak Terug naar vori
Uitschakelen - 0 €rug naar vorig
Vergrendeling ..., aan vermogensniveau

Snelle stop

Deze functie zorgt ervoor dat u sneller kunt stoppen met koken.

Als u een kookzone wilt uitschakelen, drukt u gedurende 2 seconden op de toets
van de kookzone (J.

OPMERKING

De toets Flexzone [, werkt niet met de functie Snelle stop.
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Het kinderslot gebruiken Maximale vermogenslimiet

U kunt het kinderslot gebruiken om de apparatuur te vergrendelen tegen Met deze functie kunt u het maximale vermogen van het apparaat aanpassen.
onbedoeld inschakelen van een kookzone en activering van het kookopperviak. 1. Houd de stroom uitgeschakeld.

Het bedieningspaneel, met uitzondering van de tiptoets Aan/uit (D (Alleen 2. Duw gedurende 3 seconden op de toets voor Vergrendeling ..., om het
mogelijkheid voor uitschakelen), kan worden vergrendeld om te voorkomen dat kinderslot aan te zetten.

de instellingen onbedoeld worden gewijzigd door over het paneel te vegen met 3. Raak de tiptoetsen Kookzone (J aan de linkervoorkant en Kookzone (J aan
een doek. de rechtervoorkant tegelijkertijd aan gedurende ongeveer 3 seconden.

4. Raak de tiptoets Timer (© ongeveer 3 seconden aan.

Het kinderslot in- en vitschakelen Het display weergeeft Mo en het huidige maximale vermogen.

1. Raak de tiptoets voor Vergrendeling ..., ongeveer 3 seconden aan. Er klinkt 5. U kunt het vermogenslimiet aanpassen door middel van de toets
een geluid ter bevestiging. Vergrendeling ... (3000 W, 4000 W, 7400 W)

2. Raak een tiptoets aan. |_ verschijnt nu op het display om aan te geven dat 6. Druk op de Aan/uit (D-toets om instellingen in te stellen.
het kinderslot is geactiveerd. OPMERKING

3. Alsu het kinderslot wilt uitschakelen, raakt u de tiptoets voor
Vergrendeling ... nogmaals gedurende 3 seconden aan.
Er klinkt een geluid ter bevestiging.

OPMERKING

« Het kinderslot is geactiveerd, ongeacht of het apparaat uit of aan is.

« Tijdens het koken kunt u het kinderslot gebruiken. Om de kookzone uit
te zetten met het kinderslot ingeschakeld, drukt u op de tiptoets Aan/Uit
(D of zet u eerst het kinderslot uit en duwt vervolgens op de betreffende
Kookzone (] -toets.

In de modus laag vermogen (3000 W, 4000 W), wordt het vermogensniveau
automatisch aangepast.
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Gebruik

Geluid aan/uit

Smart Connect

1. Raak de tiptoets Aan/Uit (D) ongeveer 1 a 2 seconden aan.
2. Raak de Timer (® -toets gedurende 3 seconden aan binnen 10 seconden
nadat het apparaat is aangezet.

3. Het geluid wordt uitgeschakeld en [IF wordt weergegeven op het display.

4. Alsude geluidsinstelling wilt wijzigen, herhaalt u stap 1 en 2. Het geluid
wordt ingeschakeld en [ wordt weergegeven op het display.
OPMERKING

Na het inschakelen is het gedurende 10 seconden niet mogelijk om de
geluidsinstellingen te wijzigen.

De kookplaat heeft een ingebouwde Wi-Fi-module die u kunt gebruiken om

de kookplat te synchroniseren met de SmartThings-app. Via de app op uw

smartphone kunt u:

« de bedieningsstatus en de temperatuurinstellingen van de
kookplaatelementen zien.

« de timerinstellingen bekijken en wijzigen.

Functies die kunnen worden bediend via de SmartThings-app werken mogelijk

niet goed als er slechte verbinding is of als het product is geplaatst op een plek

met een zwak WiFi-signaal.

Hoe u verbinding kunt maken met de kookplaat
Voordat u de functies op afstand van uw Samsung-kookplaat kunt gebruiken,
moet u deze koppelen aan de SmartThings-app.

1. Download en open de SmartThings-app op uw smart-apparaat.

2. Raak de tiptoets Aan/Uit () ongeveer 1 a 2 seconden aan om de kookplaat
aan te zetten.

3. Alsu het kinderslot wilt inschakelen, raakt u de tiptoets voor
Vergrendeling ..\, gedurende 3 seconden aan.

4. Volg de instructies op de app en duw op de Max -toets en houd deze 3
seconden vast.

5. Terwijl er verbinding wordt gemaakt, knippert de WiFi-indicator. Zodra het
proces is voltooid, brandt de indicator continu zonder te knipperen. Nu is de
kookplaat verbonden.

6. Alsde Smart Connect WiFi-indicator niet aangaat, volg dan de instructies in
de app om opnieuw verbinding te maken.

OPMERKING

« Zorgervoor dat de Smart Connect-functie alleen aanstaat wanneer de
kookplaat niet wordt bediend.

« Voor verdere instructies kunt u de webhandleiding op www.samsung.com
raadplegen

Wi-Fi Aan/Uit
« Omde Wi-Fi Aan/Uit te wijzigen, herhaalt u de stappen 2 tot 4.
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Uw apparaat onderhouden

Bedienbare afzuigkappen

Kookplaat

Dit product bevat een Bluetooth-systeem dat u kunt gebruiken om de kookplaat
te verbinden met bedienbare afzuigkappen van Samsung. Via de Bluetooth-
verbinding kunt u de bedieningsfunctie voor de afzuigkap op de SmartThings-
app gebruiken.

Voor meer informatie over afzuigkappen die u kunt bedienen, bezoekt u www.
samsung.com

Verbinding maken met een bedienbare afzuigkap

1. Download en open de SmartThings-app op uw smartphone. Vervolgens
voltooit u de procedure voor Smart Connect om verbinding te maken met de
kookplaat.

2. Volg de Bluetooth-instructies van de bedienbare afzuigkap en activeer de
Bluetooth-verbinding.

3. Duw tegelijkertijd op de toetsen Timer (© en Vergrendeling ..., om
verbinding te maken met Bluetooth. Wanneer de Bluetooth-verbinding tot
stand is gekomen, verschijnt er lxiz op het display.

4. Volg de instructies op uit de gebruikershandleiding van de bedienbare
afzuigkap en de app-gids om de afzuigkapbediening te gebruiken.

OPMERKING

« Alsde Smart Connect-verbinding niet succesvol is, kunt u de SmartThings-
app gebruiken om de afzuigkap te bekijken en bedienen.

« Zonder een Smart Connect-verbinding met de kookplaat, kunt u een
Bluetooth-verbinding gebruiken om de kookplaat te koppelen aan de
afzuigkap en om ze te synchroniseren. Om dit te doen volgt u de stappen 2
en 3 hierboven.

A WAARSCHUWING

Reinigingsmiddelen mogen niet in contact komen met het verwarmde
keramisch glazen oppervlak: Alle reinigingsmiddelen moeten na reiniging met
voldoende schoon water worden verwijderd, aangezien ze anders een bijtend
effect kunnen hebben wanneer het oppervliak wordt verwarmd. Gebruik geen
agressieve reinigingsmiddelen zoals grill- of ovenspray en metalen of kunststof
schuursponsjes.

OPMERKING

Reinig het keramisch glazen oppervlak steeds na gebruik wanneer het nog
net warm aanvoelt. Zo voorkomt u dat eventueel gemorst voedsel op het
oppervlak vastbrandt. Verwijder kalkresten, watervlekken, vetspetters en
metaalverkleuring met een speciale reiniger voor keramisch glas of roestvrij
staal.

Lichte bevuiling

1. Veeg het keramisch glazen opperviak met een vochtige doek schoon.

2. Droog vegen met een schone doek. Er mogen geen resten van het
reinigingsmiddel op het oppervlak achterblijven.

3. Reinig het gehele keramisch glazen oppervlak minsten eenmaal per week
met een speciaal reinigingsmiddel voor keramisch glas of roestvrij staal.

4. Neem het keramisch glazen oppervlak met voldoende water af en wrijf het
met een niet-pluizende doek droog.
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Uw apparaat onderhouden

Hardnekkig vuil Probleemvuil
e 1. Gebruik voor het verwijderen van 4 1. Verwijder vastgebrande suiker,
overgekookte etensresten en ander gesmolten plastic, aluminiumfolie
hardnekkig vuil een glasschraper. of andere materialen direct met een
2. Zetde glasschraper onder een hoek op glasschraper terwijl ze nog heet zijn.
het keramisch glazen oppervlak.
3. Verwijder het vuil door te schrapen. A\ WAARSCHUWING
Pas op dat u zich niet verbrandt wanneer
OPMERKING P
u de glasschraper op een hete kookzone
Glasschrapers en reinigingsmiddelen voor gebruikt:
keramisch glas zijn bij speciaalzaken 2. Reinig de kookplaat op de normale
N verkrijgbaar. N manier wanneer hij eenmaal is

afgekoeld. Als de kookzone waarop
iets is vastgesmolten inmiddels is
afgekoeld, warmt u deze weer op om
hem te reinigen.

OPMERKING

Krassen of donkere viekken op het
oppervlak van het keramische glas, die
bijvoorbeeld zijn veroorzaakt door een
pan met scherpe randen, kunnen niet
worden verwijderd. Ze hebben echter
geen nadelig effect op de werking van de
kookplaat.
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Probleemoplossing en service

Frame van kookplaat (optioneel) Probleemoplossing

Storingen kunnen het gevolg zijn van kleine kwesties, en u kunt dit helpen

A\ WAARSCHUWING voorkomen aan de hand van de volgende instructies. Probeer geen verdere

Gebruik nooit azijn, citroensap of ontkalkingsmiddelen op het frame van de

kookplaat; dit leidt tot doffe viekken.

1.
2.

Veeg het frame met een vochtige doek schoon.
Maakt resten eerst met een natte doek vochtig. Veeg ze nu weg een wrijf de
plaats droog.

Voorkom schade aan uw apparaat

Gebruik de kookplaat nooit als werkblad of om dingen op te zetten.

Zet nooit een kookzone aan als er geen pan op staat of wanneer de pan leeg
is.

Keramisch glas is erg duurzaam en bestand tegen temperatuurschokken,
maar het is niet onbreekbaar. Wanneer een scherp of hard object op de
kookplaat valt, kan deze hierdoor worden beschadigd

Plaats nooit pannen op het frame van de kookplaat. Dit kan leiden tot
krassen op en beschadigingen van de afwerking.

Voorkom dat u zure vloeistoffen, bijvoorbeeld azijn, citroensap en
ontkalkingsmiddelen op het frame van de kookplaat morst, aangezien dit
soort middelen doffe plekken kan veroorzaken.

Wanneer suiker of een gerecht dat met suiker is bereid in contact komt met
een hete kookzone en smelt, moet dit direct met een glasschraper worden
verwijderd terwijl het nog warm is. Als u dit soort vuil eerst laat afkoelen,
kan bij het verwijderen beschadiging aan het oppervlak optreden.

Houd alle voorwerpen en materialen die kunnen smelten, bijvoorbeeld
plastic, aluminiumfolie en ovenfolie uit de buurt van het keramisch glazen
oppervlak. Als een dergelijk product op de kookplaat smelt, moet dit direct
met een glasschraper worden verwijderd.

reparaties uit te voeren indien de instructies hieronder niet helpen in de

aangegeven gevallen.

A WAARSCHUWING

Reparaties aan de apparatuur mogen alleen worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde onderhoudstechnicus. Onjuist uitgevoerde reparaties kunnen
aanzienlijke risico's opleveren voor de gebruiker. Als uw apparaat gerepareerd
moet worden, neemt u contact op met het servicecentrum.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Wat moet ik doen als
de kookzones niet
werken?

De zekering in
de stoppenkast is
doorgeslagen.

Als dit meerdere
malen achtereen
gebeurt, belt u een
elektricien.

Wat moet ik doen als
de kookzones niet
aangaan?

De On/Off (Aan/

Uit) (D-toets is per
ongeluk geactiveerd.
Het bedieningspaneel
is gedeeltelijk bedekt
met een vochtige
doek of vloeistof.

Is het apparaat
ingeschakeld?
Maak het
bedieningspaneel
schoon.

Wat moet ik doen als
het gehele display,
behalve de indicator
voor restwarmte H,
i ineens verdwijnt?

De On/Off (Aan/

Uit) (D-toets is per
ongeluk geactiveerd.
Het bedieningspaneel
is gedeeltelijk bedekt
met een vochtige
doek of vloeistof.

Is het apparaat
ingeschakeld?
Maak het
bedieningspaneel
schoon.

Wat moet ik doen als
de kookzones zijn
uitgeschakeld en er
geen restwarmte
wordt aangegeven op
het display?

Is de kookzone
slechts kort gebruikt
zodat er geen
restwarmte is?

Als de kookzone
heet is, neemt u
contact op met
een plaatselijk
servicecentrum.

Nederlands 27

o
=
o
S
o
o
3
=)

=2
o
(2]
T,
=]

(=]
o
=
(74
m
=
<.
(a]
m




o
=
o
S
(0]
(0]
3
(=}

=2
o
wn
&,
=]

(=]
(0]
=}
wv
o
=
<.
n
m

Probleemoplossing en service

Informatiecode

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Er is een probleem met de

Schakel het apparaat opnieuw
in met de Aan/uit (D) -toets. Als

L temperatuursensor van de
kookzone. het probleem aanhoudt, schakelt
. u alle stroom gedurende langer
- De waargenomen temperatuur is .
[ ol hoger dan opgegeven. dan 30 seconden uit. Schakel
vervolgens het apparaat
Ep Er is een probleem met de PBA- opnieuw in en probeer het
- sensor. opnieuw. Als het probleem
De DC-motor functioneert niet desondanks aanhoudt, neem_t v
o vanwege problemen met de PCB contact Op met een plaatselijk
nie of bedrading of een elektrische servicecentrum.
storing aan het motorblad.
De tiptoets is langer dan Controleer of de tiptoetsen nat
8 seconden ingedrukt. zijn of ingedrukt zijn. Als het
probleem aanhoudt, schakelt u
e het apparaat opnieuw in met
o de Aan/uit (1) -toets. Als het
probleem desondanks aanhoudt,
neemt u contact op met een
plaatselijk servicecentrum.
c Communicatie tussen de hoofd-PCB | Schakel het apparaat opnieuw
ra en sub-PCB's is mislukt. in met de Aan/uit (D) -toets. Als
, . het probleem aanhoudt, schakelt
De aanraak-IC communiceert niet
naar behoren. U alle stroom gedurende langer
dan 30 seconden uit. Schakel
=5 het apparaat vervolgens
ro opnieuw in. Als het probleem
desondanks aanhoudt, neemt u
contact op met een plaatselijk
servicecentrum.
ne Het ligt buiten het normale Controleer de
ar voltagebereik (220 - 240 V). stroomvoorziening in huis.
Als de pot of pan niet geschikt is Gebruik een pot of pan die
I voor inductie of als de kookplaat geschikt is voor inductie.

zonder pot of pan werkt, wordt
deze informatiecode weergegeven.
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Wat moet ik doen als ik de kookzones niet kan in- of uitschakelen?

Dit kan de volgende oorzaken hebben:

« Het bedieningspaneel is gedeeltelijk bedekt met een vochtige doek of
vloeistof.

« Het kinderslot is geactiveerd en op het display staat 1I..

Wat moet ik doen als het i -display knippert?

Controleer het volgende:

« Het bedieningspaneel is gedeeltelijk bedekt met een vochtige doek of
vloeistof.
Druk op de On/Off (Aan/Uit) (D -toets om het apparaat te resetten.

« Alser vloeistof over het bedieningspaneel is gestroomd, veegt u de
vloeistof weg.

Wat moet ik doen als het [ {-display knippert?

Controleer het volgende:

«  De kookplaat is oververhit geraakt vanwege onjuist gebruik.

« Raak nadat de kookplaat is afgekoeld de On/Off (Aan/Uit) (D -toets aan om
het apparaat te resetten.

Wat moet ik doen als het - -display knippert?

Controleer het volgende:

« De panis ongeschikt of te klein, of er is geen pan op de kookzone geplaatst.

« Alsueen geschikte pan gebruikt, verdwijnt de melding automatisch.

Wat moet ik doen als de koelventilator draait nadat de kookplaat is

uitgeschakeld?

Controleer het volgende:

« Alsu klaar bent met het gebruik van de kookplaat, draait de koelventilator
automatisch om het apparaat af te koelen.

« Wanneer de elektronica van de kookplaat is afgekoeld of de max. tijd van
10 minuten is verstreken, wordt de koelventilator uitgeschakeld.

« Alsueen monteur laat komen als gevolg van een probleem bij het
gebruik van het apparaat, kan dit voor u kosten opleveren, ook tijdens de
garantietermijn.




Memo

Service

Raadpleeg voordat u belt voor hulp of onderhoud eerst het gedeelte
'Probleemoplossing’. Als u dan nog steeds hulp nodig heeft, volgt u de
onderstaande aanwijzingen.

Betreft het een technische storing?

Als dit het geval is, neemt u contact op met uw servicecentrum.

Zorg altijd dat u gegevens bij de hand hebt voordat u belt. Zo wordt het

eenvoudiger om het probleem vast te stellen en te bepalen of er een monteur

moet worden gestuurd.

Zorg dat u de volgende gegevens klaar hebt.

« Waaruit bestaat het probleem?

« Onder welke omstandigheden doet het probleem zich voor?

Houd het model en het serienummer van uw apparaat gereed wanneer u belt.

Deze gegevens vindt u op het typeplaatje:

«  Beschrijving model

« S/N-code (15 cijfers)

Wij raden u aan deze informatie hier te noteren voor uw gemak.

«  Model:

e Serienummer:

Wanneer kost service geld, zelfs tijdens de garantieperiode?

« Alsu het probleem zelf had kunnen verhelpen door een van de oplossingen
te volgen die werd aangedragen onder 'Probleemoplossing'.

« Alsde servicemonteur meerdere bezoeken moet afleggen omdat u voor
het eerste bezoek niet alle vereiste informatie hebt doorgegeven en hij
daardoor extra onderdelen moet gaan halen. Als u het telefoongesprek
goed voorbereidt zoals hierboven is aangegeven, kunt u zich deze kosten
besparen.
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VRAGEN OF OPMERKINGEN?

SAMSUNG

LAND BEL OF BEZOEK ONS ONLINE OP LAND BEL OF BEZOEK ONS ONLINE OP
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) wWWww.samsung.com/at/support ALBANIA 045620 202 Www.samsung.com/al/support
WWww.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support NI 023207777 WWW.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support * -
9 BULGARIA 3000~ Llera Ha eanx rpaACKgpaBFOBOD www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 0000 Www.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugata Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWWw.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
e (+30) 210 6897691 from mobile and | "/W-S3Msung.com/ar/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWWw.samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" Iub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 'rogi"am‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das 9h as 20n SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 9117500 15 WWWw.samsung.com/es/support B
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG WWW.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 WWW.samsung.com/ch.fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 WWW.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplactna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 403090 WWWw.samsung.com/support
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Induktioliesitaso

Kayttoopas




Sisalto

Oppaan kayttaminen 3
Seuraavia symboleja kaytetaan tassa kayttdoppaassa: 3
Mallin nimi ja sarjanumero 3
Turvallisuusohjeet 3
Pakkausmateriaalin havittaminen 7
Vanhan laitteesi asianmukainen havittaminen 7
Taman tuotteen oikea havittaminen (sahko- ja elektroniikkajate) 7
Liesitason asentaminen 8
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Oppaan kayttaminen

Turvallisuusohjeet

Lue tama kayttoopas ja kiinnita erityista huomiota seuraavassa 0si0ssa
oleviin turvallisuustietoihin ennen laitteen kayttoa. Sailyta tama kayttoopas
myohempaa kayttoa varten.

Jos laitteen omistusoikeus siirtyy, muistathan luovuttaa kayttboppaan uudelle
omistajalle.

Seuraavia symboleja kaytetaan tassa kayttéoppaassa:

A\ VAROITUS

Vaarat tai vaaralliset kaytannot, jotka voivat johtaa vakavaan henkilévahinkoon
tai kuolemaan.

/\ HUOM.

Vaarat tai vaaralliset kaytannot, jotka voivat johtaa vahaiseen henkilévahinkoon
tai omaisuusvahinkoon.

/A HUOM.

Vahenna tulipalon, rajahdyksen, sahkoiskun tai henkilovahinkojen vaaraa
liesitasoa kayttaessasi noudattamalla seuraavia perusturvallisuustoimenpiteita.

HUOM.

Hyodyllisia vinkkeja, suosituksia tai tietoja, jotka auttavat kayttajia tuotteen
kasittelyssa.

Mallin nimi ja sarjanumero

Seka mallin nimi etta sarjanumero on merkitty liesitason alapuolelle.

Kirjoita tiedot muistiin myohempaa kayttoa varten tai kiinnita tuotteen
lisaetiketti (joka sijaitsee tuotteen ylaosassa) talle sivulle.

Mallin nimi

Sarjanumero

Taman laitteen turvallisuuteen liittyvat asiat ovat kaikkien hyvaksyttyjen
teknisten- ja turvallisuusstandardien mukaisia. Kuitenkin me valmistajina
uskomme, etta meidan vastuullamme on myos perehdyttaa sinut seuraaviin
turvallisuusohjeisiin.

A VAROITUS

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiloiden kayttoon
(lapset mukaan lukien), joilla on heikentyneet fyysiset,
aistilliset tai psyykkiset ominaisuudet tai kokemuksen ja
tietamyksen puute, paitsi jos heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo on valvonut tai ohjeistanut laitteen kayttoa.
Lapsia olisi valvottava, etteivat he eivat leiki laitteen kanssa.
Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joilla on heikommat fyysiset, aistilliset tai psyykkiset
ominaisuudet tai kokemuksen ja tietamyksen puute, jos heille
on annettu laitteen turvallista kayttoa koskevaa valvontaa tai
ohjeistusta, ja he ymmartavat niihin liittyvat vaarat. Lapset
eivat saa leikkia laitteen kanssa. Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Irti kytkemisen mahdollisuus tulee olla kiinteassa
johtoasennuksessa asennussaantojen mukaisesti.

Tama laite tulisi pystya irrottamaan virtalahteesta asennuksen
jalkeen. Irti kytkemisen mahdollisuus voidaan toteuttaa
jattamalla pistoke helposti saataville tai asentamalla kytkin
kiinteaan johtoasennukseen asennussaantojen mukaisesti.
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Turvallisuusohjeet

Jos virtajohto on vaurioitunut, tulisi valmistajan, sen
huoltohenkilon tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon
vaihtaa se vaarojen valttamiseksi.

Asennuksessa ei tulisi kayttaa liimoja, koska niita ei pideta
luotettavina kiinnitysvalineina.

VAROITUS: Jos pinta on rikkoutunut, sammuta laite
sahkoiskun valttamiseksi.

Kayton aikana laite kuumenee. Liesitason sisalla olevien
lampoelementtien koskemista tulisi valttaa.

VAROITUS: Esilla olevat osat voivat kuumentua kayton
aikana. Pienet lapset on pidettava poissa lahettyvilta.
HOyrypesuria ei saa kayttaa.

Metallisia esineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita

ja kansia, ei pitaisi laittaa liesitasolle, koska ne voivat
kuumentua.

Kayton jalkeen sammuta liesitaso sen kayttopaneelista. Ala
luota pannun ilmaisimeen.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.

HUOM. Kypsennysprosessia on valvottava. Lyhytkestoista
kypsennysprosessia on valvottava jatkuvasti.

Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.
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VAROITUS: Laite ja sen esilla olevat osat kuumenevat kayton
aikana. On varottava koskettamasta lammityselementteja.
Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava poissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

VAROITUS: Valvomaton kaytto voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon paistettaessa ruokaa liesitasolla rasvassa tai 6ljyssa.
Ala koskaan yrita sammuttaa tulipaloa vedella. Sen sijaan
sammuta laite ja peita liekki esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

VAROITUS: Palovaara: Ala sailyta esineitd kypsennyspinnoilla.
VAROITUS: Kayta ainoastaan laitteen valmistajan
suunnittelemia tai kayttoohjeissa valmistajan sopivaksi
osoittamia liesisuojia, tai suojia, jotka sisaltyvat laitteeseen.
Epaasianmukaisten suojien kaytto voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

Pinnat todennakoisesti kuumenevat kayton aikana.




Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joilla on heikommat fyysiset, aistilliset tai psyykkiset
ominaisuudet tai kokemuksen ja tietamyksen puute, jos heille
on annettu laitteen turvallista kayttoa koskevaa valvontaa tai
ohjeistusta, ja he ymmartavat niihin liittyvat vaarat. Lapset
eivat saa leikkia laitteen kanssa. Lapset eivat saa puhdistaa ja
huoltaa laitetta, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja heita valvota.
Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

/N HUOM.

Varmista, etta laitteen on asentanut ja maadoittanut pateva
asentaja.

Laitetta saa huoltaa ainoastaan pateva huoltohenkilosto.
Epapatevien henkiloiden tekemat korjaukset voivat aiheuttaa
vammoja tai vakavia toimintahairioita. Jos laitteesi tarvitsee
korjausta, ota yhteytta paikalliseen huoltoon. Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa vahinkoa ja mitatoida
takuun.

Upotusasennettuja laitteita saa kayttaa vasta, kun ne on
asennettu asiaankuuluvien standardien mukaisiin kaappeihin
ja tyopisteisiin. Nain varmistetaan, etta sahkoyksikot ovat
riittavasti suojassa kontaktilta keskeisten turvallisuusnormien
mukaisesti.

Jos laitteeseen tulee toimintahairioita tai se rikkoutuu, tai
sithen tulee murtumia tai halkeamia:

« sammuta kaikki keittoalueet,

« irrota liesitaso verkkovirrasta, ja

« 0ta yhteytta paikalliseen huoltopalveluun.

Jos liesitaso halkeaa, sammuta laite mahdollisen sahkoiskun

valttdmiseksi. Ald kayta liesitasoasi ennen kuin lasipinta on
vaihdettu.
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Turvallisuusohjeet

Ald kayta liesitasoa alumiinifolion, alumiinifolioon kaarittyjen
tuotteiden tai alumiiniastioihin pakattujen pakasteiden
lammittamiseen.

Astian pohjan ja liesitason valinen neste voi aiheuttaa
hoyrynpainetta. Paine voi aiheuttaa astian siirtymisen.
\Varmista aina, etta keittolevy ja astian pohja pysyvat kuivina.
Keittoalueista tulee kuumia, kun kypsennat ruokaa.

Pida pienet lapset aina poissa laitteen lahettyvilta.

Pida kaikki pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta, koska
ne voivat olla vaarallisia lapsille.

Tata laitetta kaytetaan vain tavalliseen ruoanlaittoon ja
paistamiseen kotona. Sita ei ole suunniteltu kaupalliseen tai
teolliseen kayttoon.

Al3 kavyta liesitasoa huoneen lammitykseen.

Ole varovainen, kun kytket sahkolaitteita pistorasioihin
lahella liesitasoa. Sahkojohdot eivat saa joutua kosketuksiin
liesitason kanssa.

Ylikuumentunut rasva ja 0ljy voivat syttya tuleen nopeasti.
Al3 koskaan jata pintoja valvomatta valmistaessasi ruokaa
rasvassa tai 0ljyssa, esimerkiksi paistaessasi ranskalaisia.

Sammuta keittoalueet kayton jalkeen.
Pida kayttopaneeli aina puhtaana ja kuivana.
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Al3 koskaan aseta palavia esineita liesitasolle, koska se voi
aiheuttaa tulipalon.

On olemassa vaara, etta laitteesta saa palovammoja, jos sita
kaytetaan huolimattomasti.

Sahkolaitteiden johdot eivat saa koskettaa kuuman liesitason
tai kuuman astian pintaa.

Ald kayta liesitasoa vaatteiden kuivaamiseen.

Tahdistimen tai sydanimplanttien kayttajien on

pidettava ylavartalonsa vahintaan 30 cm:n etaisyydella
induktiokeittoalueista, kun ne ovat paalla. Jos olet epavarma,
ota yhteys laitteen valmistajaan tai laakariin. (Vain
induktioliesitasomalli)

Al3 yrita korjata, purkaa tai muokata laitetta itse.

Sammuta laite aina ennen puhdistusta.

Puhdista liesitaso tassa kayttooppaassa olevien puhdistus- ja
hoito-ohjeiden mukaisesti.

Pida lemmikit poissa laitteen luota, koska ne voivat osua
laitteen saatoihin ja aiheuttaa toimintahairion.




Pakkausmateriaalin havittaminen

Taman tuotteen oikea havittaminen (sahko- ja elektroniikkajate)

A\ VAROITUS

Kaikki laitteen pakkaamiseen kaytetyt materiaalit ovat taysin kierratettavia.
Levy- ja kovavaahto-osat on merkitty asianmukaisesti. Havita
pakkausmateriaalit ja vanhat laitteet turvallisuus ja ymparistd huomioon ottaen.

Vanhan laitteesi asianmukainen havittaminen

A\ VAROITUS

Ennen kuin havitat vanhan laitteesi, tee se toimintakelvottomaksi, jotta se ei voi
aiheuttaa vaaraa. Anna patevan teknikon irrottaa laite verkkovirrasta ja irrottaa
verkkojohto.

Laitetta ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana.

Tietoa kerayspaivista ja yleisista jatehuoltopaikoista saat paikalliselta
jatehuoltolaitokselta tai -neuvostolta.

(Koskee maita, joissa kaytetaan erillisia keraysjarjestelmia)
Tama merkKi tuotteessa, lisavarusteessa tai kirjallisissa
osioissa tarkoittaa, etta tuotetta ja sen elektronisia
lisavarusteita (esim. laturi, kuulokkeet, USB-kaapeli)

el pitaisi havittaa muiden kotitalousjatteiden kanssa
laitteen tullessa kayttoikansa paahan. Jotta valtettaisiin
huolimattomasta jatelajittelusta aiheutuvat haitat
ymparistolle ja ihmisten terveydelle, tulisi nama jatteet
erotella muista jatteista ja kierrattaa ne vastuullisesti
materiaaliresurssien kestavan kayton edistamiseksi.
Kotitalouksien tulisi ottaa yhteytta joko vahittaismyyjaan,
jolta he ostivat taman tuotteen, tai kunnantoimistoon
saadakseen lisatietoja kierratyksesta ja siita minne ja
miten he voivat toimittaa tuotteet ympariston kannalta
turvallisesti.

Yritysten tulisi ottaa yhteytta toimittajaansa ja tarkistaa
ostosopimuksen ehdot. Tata tuotetta ja sen elektronisia
lisavarusteita ei saa havittaa muiden tavaranjakelussa
syntyvien kulutusjatteiden seassa.

Lisatietoja Samsungin ymparistositoumuksista ja tuotekohtaisista
saantovelvoitteista on osoitteessa: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/
sustainability/environment/our-commitment/data/
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Liesitason asentaminen

A\ VAROITUS

Varmista, etta uuden laitteen asentaa ja maadoittaa vain pateva ammattilainen.
Noudata naita ohjeita. Takuu ei kata vahinkoja, jotka syntyvat virheellisen
asennuksen seurauksena.

Tekniset tiedot ovat taman kayttdooppaan lopussa.

Turvallisuusohjeet asentajalle

«  Sahkoasennuksessa on oltava laite, jonka avulla laite voidaan irrottaa
sahkoverkosta kaikissa navoissa, joiden kosketusaukon leveys on
vahintaan 3 mm. Sopivia erotuslaitteita ovat mm. verkkoa suojaavat

katkaisimet, sulakkeet (ruuvityyppiset sulakkeet on irrotettava pidikkeestd),

vikavirtasuojat ja kontaktorit.

o Palosuojauksen osalta tama laite vastaa standardia EN 60335-2-6.
Tamantyyppinen laite voidaan asentaa niin, etta sen toisella puolella on
korkea kaappi tai seina.

« Asennuksen on taattava iskunkestavyys.

o Keittioyksikon, johon laite on asennettu, on taytettava standardin DIN
68930 vakausvaatimukset.

o Kosteussuojan varmistamiseksi kaikki leikatut pinnat on tiivistettava
sopivalla tiivistysaineella.

« Laatoitetuilla tyotasoilla liesitason saumat on taytettava kokonaan laastilla.

o  Luonnonkivi-, tekokivi- tai keraamisilla tyotasoilla kiinnitysjouset on
liimattava paikoilleen sopivalla keinohartsilla tai sekaliimalla.

« Varmista, etta tiiviste istuu kunnolla tydtasoa vasten ilman rakoja.
Ylimaaraista silikonitiivistetta ei saa levittaa, silla se vaikeuttaisi
irrottamista huollon yhteydessa.

« Liesitaso on irrotettaessa painettava alhaalta ulos.

« Liesitason alle voidaan asentaa levy.

« Tyobtason ja sen alla olevan yksikon etuosan valista tuuletusrakoa ei saa
peittaa.

8 Suomi

Tarvittavat tyokalut

a— & — %
Kyna Phillips-ruuvimeisseli Viivain tai viivoitin
Suojalasit Pistosaha Porakone

Kytkeminen verkkovirtaldhteeseen

Ennen yhdistamista tarkista, etta laitteen nimellisjannite, eli arvokilvessa
ilmoitettu jannite, vastaa kaytettavissa olevaa syottdojannitetta. Arvokilpi
sijaitsee liesitason alakotelossa.

A\ VAROITUS
Sammuta virta ennen kuin kytket johdot piiriin.

Lammityselementin jannite on AC 230 V~. Laite toimii taydellisesti myos
verkoissa AC 220 V~ tai AC 240 V~. Liesitaso on kytkettava verkkovirtaan
laitteella, jonka avulla se voidaan irrottaa verkkovirrasta kaikilla navoilla
kontaktiaukon leveyden ollessa vahintaan 3 mm, esim. automaattikatkaisimella,
maavuodon katkaisijalla tai sulakkeella.

A\ VAROITUS

Kaapeliliitannat on tehtava maaraysten mukaisesti ja paateruuvit tulee kiristaa
turvallisesti.

A\ VAROITUS

Kun liesitaso on kytketty verkkovirtaan, tarkista, etta kaikki keittoalueet ovat
kayttovalmiita kytkemalla ne yksitellen paalle maksimiasetuksella sopivan
astian kanssa.




A\ VAROITUS

Kiinnita huomiota talon (vaatimustenmukaisten) yhteyksien ja laitteiden tilaan
ja neutraaliin jakamiseen (liitantajarjestelmat). Muussa tapauksessa osat voivat
vaurioitua.

Takuu ei kata virheellisesta asennuksesta johtuvia vahinkoja.

A\ VAROITUS

Jos virtajohto on vaurioitunut, tulisi valmistajan, sen huoltohenkilon tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihtaa se vaarojen valttamiseksi.

4 N 1IN~ (32 A)
@ 01 220-240V 04 Sini
02 04 06 - - ninen
02 Musta 05 Harmaa
03 05 . )
03 Ruskea 06 | Vihred/keltainen
L N +
NG J
4 " 2N~ (16 A): Kaksivaiheiset johdot (L1 ja
01— L2) erotetaan toisistaan ennen
02, liittamista
03 05 4-07 )
01 220-240 V~ 05 Sininen
04 06
02 | 380-415V~ | 06 Harmaa
S we wo = ) | 03 Musta 07 | Vihrea/keltainen
04 Ruskea
2 X 1N~ (16 A): Erota johdot ennen
rOIﬂ r_OAL‘ liittamista.
029 (|95 o 01 | 220-240V~ | 05 |  Ruskea
03 06 02 Musta 06 Harmaa
©0 ©© O 03 Sininen 07 | Vihrea/keltainen
04 | 220-240 V-~

A\ VAROITUS
Jotta verkkoliitanta tulisi oikein, seuraa kytkentakaaviota liittimien laheisyydessa.

Asentaminen tydtasoon

[ ) @ Huom.

Merkitse sarjanumero muistiin laitteen
tyyppikilvesta ennen asennusta. Tata
numeroa tarvitaan huoltopyyntojen
yvhteydessa, eika se ole enaa saatavilla
asennuksen jalkeen, silla se on laitteen
yla- tai alapuolella olevassa alkuperaisessa
tyyppikilvessa.

A. Sarjanumero

HUOM.

Kiinnita erityista huomiota vahimmaistilaa ja -valia koskeviin vaatimuksiin.

HUOM.

Keittotason alaosassa on tuuletin. Jos keittotason alla on laatikko, sita ei
saa kayttaa pienten esineiden tai paperin sailyttamiseen, koska ne voivat
vahingoittaa tuuletinta tai hairita jaahdytysta, jos ne joutuvat sen sisaan.

Suomi 9

=
)
=,
[
Q
wn
=]
S
Q
wn
o
=]
=
]
3
=]
]
S




Liesitason asentaminen

I 520 Yksikko: mm

enin
véh. 55 s

usuiwejuase uoselisal

Upotusasennettava malli (vain NZ6*****FK malli voidaan asentaa)

Uuni

6
=

enint. R25 enint. R7

vah. 2 mm

— V¥ - ¥
—] ] |‘qu " |'><?—
' ; vah-— |vah.
- vah. nomm . i 10 mm
Tvéh 15 mm “ 59 mm vah.
a1
| L] j
= 20 mm




Ennen aloittamista

Komponentit

Induktioliesitaso

Kulmarauta

Keittoalueet
NZ63*403*GK NZ63*504*K
//// \\\ . P - -
01 / \ // \\
\ / \
- @ *L: 01 — 01 =]
\\\ // \‘ \
o1 - \\\ // \ IV
" dz Ohjauspaneeli1/2 | _. 0?2 Ohjauspaneeli1/2 | _.
NZ63*605*K NZ64*401*K
y \\ 01 01
01 \— 01 —\
\\ ot - 01
sssssss 012 Ohjauspaneeli 1/ 3 dz Ohjauspaneeli 1/ 2
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Ennen aloittamista

NZ64*504*K

NZ64*5066*K

Ohjauspaneeli

— 01

01

01—

0? Ohjauspaneeli 1 /2 -

m
>
=)
)
=)
=
o
2
=
3]
3
(%]
2
]

01 01

sz Ohjauspaneeli 1/ 2 —

Ohjauspaneeli 1

NZ64*605**K
701i,w
01
01
R— 0;2 Ohjauspaneeli 1/ 3 —
01 | Induktiokeittoalue
02 | Ohjauspaneeli

4 06 oo 08 .
.o él_ll _n_lg>
01 02 03 04 ':"i' ':"—'
0 © @ o 88 - BES
@
-
Ohjauspaneeli 2
4 0608106
01 02 03 04 . *HE HEs: ° P
0} © da@ o 2HE . HB o Max
o 06 06
-
Ohjauspaneeli 3
4 06 08 06 4
S T Bt o
01 ® : o o 07 02 03 04
0) oo HE - BES o wx O &
L 06 06
01 (D Virtapainike | Lieden kytkeminen paalle ja pois paalta.
o Aiastimen kvtkeminen pasl| S
02 O Ajastin ‘Jas‘q en kytke inen paa e tai pois paalta ja
ajastimen asettaminen.
03 &n Pk Pitaa kypsennetyn ruoan lampimana
% ampimana ypsennety pimane.
Tauko Kaikkien keittoalueiden kytkeminen alhaiselle
04 .\ . tehoasetukselle. Paina 3 sekuntia lukitaksesi tai
J avataksesi ohjauspaneelin lukituksen. (Lapsilukko)
05 ] Flex-alue Flex-alueen valitseminen.
06 (J Keittoalue Keittoalueen valitseminen.
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07 Max Max Boost Aktivoi toiminnon.

Nayttaa lampoasetukset, jaannoslammon ja Wi-Fi-

08 Naytto yhteyden.

Lampotila-asetuksen asettamiseen ja ajan

Turvakatkaisu

Jos jotakin keittoaluetta ei kytketa pois paalta tai tehotasoa ei saadeta
pidemman ajan kuluttua, kyseinen keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Keittoalueet kytkeytyvat pois paalta seuraavien aikojen jalkeen.

2l lisaamiseen tai vahentamiseen. Tehotaso Sammuta
10 Ohiausnapo&in Lampotila-asetuksen asettamiseen ja ajan 1-3 6 tunnin jalkeen
. pp lisaamiseen tai vahentamiseen. 4-6 5 tunnin jalkeen
11 S33tonupDbi Lampotila-asetuksen asettamiseen ja ajan 7-9 4 tunnin jalkeen
PP lisaamiseen tai vahentamiseen. 10-15 1,5 tunnin jalkeen
Induktiolammitys HUOM.
p N o ) ) Jos liesitaso on ylikuumentunut epanormaalin toiminnan vuoksi, I { naytetaan.
P « Induktiolammityksen periaate: Kun Liesitaso kytkeytyy pois paalta.
c:f 88\828 /\ ) asetat keittoastian keittoalueelle
— ja kytket sen padlle, induktiolieden HUOM.

elektroniset piirit tuottavat
keittoastian pohjaan "indusoituja
virtoja", jotka nostavat keittoastian
[ampotilaa valittomasti.

_/ + Suurempi nopeus kypsennyksessa

ja paistamisessa: Koska pannua
[ammitetaan suoraan eika lasia,
hyotysuhde on suurempi kuin muissa
jarjestelmissa, koska lampoa ei havia.
Suurin osa absorboidusta energiasta
muuttuu lammoksi.

Induktiokela
Indusoidut virrat
Elektroniset piirit

NwrEr 7

Jos keittoastiat ovat sopimattomia, liian pienia, tai keittoalueelle ei ole asetettu
mitaan, - naytetdan. Vastaava keittoalue kytkeytyy pois paalta 1 minuutin
kuluttua.

HUOM.

Jos yksi tai useampi keittoalue kytkeytyy pois paalta ennen kuin ilmoitettu aika
on kulunut, ks. “Vianmaaritys'.

Muita syitd, miksi keittoalue kytkeytyy pois paalta

Kaikki keittoalueet kytkeytyvat pois paalta, jos neste kiehuu ohjauspaneelin
paalle.

Automaattinen poiskytkenta aktivoituu myads, jos ohjauspaneelille asetetaan
kostea liina. Molemmissa naissa tapauksissa laite on kytkettava uvudelleen paalle
kayttamallavirtapainiketta (D) nesteen tai liinan poistamisen jalkeen.

Suomi 13
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Ennen aloittamista

Jaannoslammaon merkkivalo

Keittoastiat

Kun yksittainen keittoalue tai keittotaso kytketaan pois paalta, laitteeseen
jaanyt jadnnoéslampo ilmaistaan H, =~ ("hot”/kuuma) kyseisen keittoalueen
naytossa. Vaikka keittoalue on kytketty pois paalta, jaannoslammon merkkivalo
sammuu vasta, kun keittoalue on jaahtynyt.

Voit kayttaa jaannoslampoa sulattamiseen tai ruoan pitamiseen lampimana.

A\ VAROITUS

Niin kauan kuin jaannoslammon merkkivalo palaa, on olemassa palovamman
vaara.

A\ VAROITUS

Jos virransyotto katkeaa, H  h -symboli sammuu eika jaannoslammosta
kertova valo pala.

Voit silti saada palovamman. Voit valttaa taman olemalla huolellinen keittotason
|[aheisyydessa.

Lampétilan havaitseminen

Jos jostain syysta jonkin keittoalueen lampotila ylittaa turvallisuustasot,
keittoalue laskee automaattisesti pienemmalle tehotasolle.

Kun olet lopettanut keittotason kayton, jaahdytyspuhallin jatkaa kayntia, kunnes
keittotason elektroniikka on jaahtynyt. Jaahdytystuuletin kytkeytyy pois padlta
elektroniikan lampotilan mukaan.

Kayta litteapohjaisia keittoastioita,
jotka ovat taysin kosketuksissa koko
keittoalueeseen. Tarkista tasaisuus
pyorittamalla viivoitinta keittoastian
pohjan yli. Muista noudattaa kaikkia
keittoastioiden kayttoa koskevia
suosituksia.

« Kayta induktiokayttoon sopivasta materiaalista valmistettuja keittoastioita.

« Kayta laadukkaita keittoastioita, joiden pohja on painavampi, jotta lampo
jakautuu paremmin. Nain saadaan parhaat kypsennystulokset.

«  Sovita keittoastian koko valmistettavan ruoan maaraan.

« Ald anna keittoastioiden kiehua kuiviksi. Tama voi aiheuttaa pysyvia
vaurioita rikkoutumisen, sulamisen tai naarmuuntumisen muodossa, jotka
voivat vaikuttaa keraamiseen liesitasoon. (Tamantyyppiset vauriot eivat
kuulu takuun piiriin).

o Ald kayta likaisia keittoastioita tai keittoastioita, joihin on kertynyt runsaasti
rasvaa. Kayta aina keittoastioita, jotka on helppo puhdistaa ruoanlaiton
jalkeen.

/2 HUOM.

« Keittoalueet saattavat nayttaa jaahtyneilta sen jalkeen, kun ne on
sammutettu. Lasipinta voi kuitenkin olla kuuma keittoastian siirtamasta
jaannoslammosta. Palovammojen vaara on edelleen olemassa.

o Ala koske kuumiin keittoastioihin suoraan kasillasi. Kayta aina
vunihansikkaita tai kattilanpidikkeita suojaamaan kasiasi palovammoilta.

. Al3 liv'uta keittoastioita liesitason pinnalla. Se voi vahingoittaa liesitasoa
pysyvasti.

14 Suomi



Keittoastiat induktiokeittoalueille Keittoastioiden koot induktiokeittoalueille

Induktiopoltin voidaan kytkea paalle vain, kun magneettisella pohjalla Induktiokeittoalueet mukautuvat automaattisesti keittoastian pohjan kokoon
varustettu keittoastia asetetaan jollekin keittoalueista. Voit kayttaa alla sopiviksi tiettyyn rajaan asti. Keittoastian pohjan magneettiosan halkaisijan on kuitenkin
tunnistettuja keittoastioita. oltava vahintaan keittoalueen koosta riippuvainen.

Parhaan tuloksen saat kayttamalla keittoastioita, joiden ferromagneettinen

Materiaali Sopivuus halkaisija vastaa polttimen halkaisijaa. Jos poltin ei tunnista keittoastiaa, kokeile
Teras, emaloitu teras, Kvlla pienempaa poltinta.
valurauta y

HUOM.

Ruoanlaittovalineiden halkaisija on ilmoitettu mallin keittoalueiden
maarittelyissa.

Kylla (jos magneetti tarttuu keittoastian

Ruostumaton teras .
pohjaan)

Alumiini, kupari, messinki,

lasi, keramiikka, posliini El

HUOM.

« Induktioon soveltuvat keittoastiat on merkitty valmistajan toimesta
sopiviksi.

« Tietyt keittoastiat voivat aiheuttaa aania, kun niita kaytetaan
induktiokeittoalueilla.

« Nama aanet eivat viittaa liesitason toimintahairioon eivatka vaikuta sen
toimintaan millaan tavalla.

o  Erityiset ruostumattomasta teraksesta valmistetut keittoastiat eivat
valttamatta sovellu induktiokayttdon. Tarkista, vetaako keittoastian pohja
puoleensa magneettia.
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Ennen aloittamista

Muut induktiokeittoastiat Soveltuvuustesti
Joidenkin keittoastioiden pohjassa on ohutta magneettista materiaalia, joka ) . ) e
R . ) L o ) ! . Keittoastia soveltuu induktiokayttoon, jos
toimii induktiokeittotasolla. Naissa keittoastioissa on heikko magneettisuus, A ) ) ) o
. e . ) . . N P = magneetti tarttuu astian pohjaan ja jos
eivatka ne valttamatta toimi hyvin. (Heikko magneettisuus tarkoittaa, etta NS > o ) ) ) )
o . R . L valmistaja on merkinnyt astian sopivaksi.
magneetti ei pysy tiukasti kiinni tai sen tarttumisalue on pieni.)
s
Y\ «  Vaikka keittoastiat on suunniteltu
induktiokeittotasoa varten, niiden
lammitysteho voi olla heikko tai joskus
ke!ttotasp el valttamgtta haya|tse « Tunnistat hyvat astiat niiden pohjasta. Pohjan tulisi olla mahdollisimman
keittoastiaa ke|ttpast|an pohjasga paksu ja tasainen.
olevan magneglttlalueen koosta ja «  Kun ostat uusia keittoastioita, kiinnita erityista huomiota pohjan
vahvuudesta riippuen. halkaisijaan. Valmistajat ilmoittavat usein vain ylareunan halkaisijan.
/ «  Ald kayta keittoastioita, joiden pohja on vaurioitunut ja joissa on karheat

reunat tai naarmuja. Vaurioituneet keittoastiat voivat naarmuttaa
keraamista liesitasoa pysyvasti, jos liv'utat niita pintaa pitkin.
N\ «  Kylmana keittoastioiden pohjat ovat yleensa hieman sisaanpain taipuneita
(koveria). Ne eivat saa taipua ulospain (kupera).
« Jos haluat kayttaa erityyppista keittoastiaa, esimerkiksi painekattilaa,
haudutuspannua tai wokkipannua, noudata valmistajan ohjeita.
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Alue, johon magneetti ei
tartu
B. Alue, johon magneetti tarttuu

Kun kaytat suuria keittoastioita, joissa on
pienempi ferromagneettinen elementti,
vain ferromagneettinen elementti
kuumenee. Sen seurauksena lampo ei
valttamatta jakaudu tasaisesti.
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Oikea sijoittelu Energiansaastévinkkeja

Oikein Vaarin 4 = "\ Noudata naita vinkkeja energiankulutuksen
saastamiseksi.

«  Aseta keittoastia keittoalueelle aina
ennen kuin kytket vastaavan polttimen

paalle.

Litteapohjaiset keittoastiat ja suorat Keittoastiat, joissa on kaareva tai + Pida ke|ttoa|geetJa ke|ttoa§t|0|den
) . . o alustat puhtaina. Muuten virtaa kuluu
sivut vaantynyt pohja tai sivut )
enemman.
N\ J

«  Sulje keittoastioiden kansi tiukasti,
%[ ? %ﬁ? jos sellainen on kaytettavissa. Tama

= 5 . . vahentaa virrankulutusta. m
Keittoastia tavitas tal viitas Keittoastia el tavta nvkvisell « Sammuta kaytettava poltin ennen o
ke'|ttoa|s ia ||ay aa.ta|||y| aa ke‘|ttoa|s ia ﬁl ay Z_Pty viselle Kypsennysajan paattymista. Kayta n_a
g|h'oa u"e'eke SUOsIENun glh.oa u"e'ekekvaa tud jaannoslampoa ruoan pitamiseen ,%
vahimmaiskoon. vahimmaiskokoa. lampimana. g
>

Y

B C—

Oikea sijoittelu

A Voit testata keittoastioita, jotta naet, soveltuvatko ne kaytettavaksi tuotteen
S — J Y

kanssa.
Keittoastia lepaa kokonaan liesitason | Keittoastia lepaa keittotason 1. Paina virtapainiketta (O 1-2 sekunnin ajan kytkeaksesi liesitason paalle.
paalla. reunuksen paalla tai ei lepaa 2. Paina Tauko ja lukitus ..., -nappainta 3 sekunnin ajan aktivoidaksesi
kokonaan liesitason pinnalla. lapsilukon.

3. Paina Ajastin (® -nappainta 3 sekunnin ajan aktivoidaksesi keittoastioiden
soveltuvuuden testaustilan.

4. Aseta keittoastia yhdelle keittoalueista ja paina sitten Keittoalue (J
-nappainta 3 sekunnin ajan.

|

Keittoastia on tasapainotettu oikein. Painava kahva aiheuttaa keittoastian NaVLTS K
kallistumisen. aytto uvaus
0 Sopimaton keittoastia
1-5 Keittoastiat ovat sopivia,
mutta tehottomia
6-10 Sopiva keittoastia
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Ennen aloittamista

Toiminta

Kosketuspainikkeiden kayttaminen

Laitteen kytkeminen paalle

Kosketuspainikkeita kaytetaan koskettamalla haluttua painiketta sormella,
kunnes asianomaiset naytot syttyvat tai sammuvat tai kunnes haluttu toiminto
aktivoituu.

Varmista, etta kosketat vain yhta painiketta, kun kaytat laitetta. Jos sormesi on
liian litteasti painikkeella, myos viereinen painike saattaa aktivoitua.

Toiminnan aanet

Jos kuulet:

» Halkeilevan aanen: keittoastiat on valmistettu eri materiaaleista.

« Vihellyksen: kaytat useampaa kuin kahta keittoaluetta ja keittoastiat on
valmistettu eri materiaaleista.

« Huminaa: kaytat suuria tehoja.

« Naksahtavan aanen: sahkoinen kytkenta tapahtuu.

« Sihinaa, surinaa: tuuletin on toiminnassa.

Aanet ovat normaaleja eivatka viittaa vikoihin.

A\ VAROITUS

Ala kayta erikokoisia ja -materiaalisia keittoastioita.

Erikokoisten tai -materiaalisten keittoastioiden kayttd voi aiheuttaa aania ja
tarinaa.

HUOM.

Alhaisen tehon (1-5) kayttaminen voi aiheuttaa naksahtelevia aania.

Ensimmainen puhdistus

Pyyhi keraaminen lasipinta kostealla liinalla ja keraamisen liesitason
lasinpuhdistusaineella.

A\ VAROITUS
Ala kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Pinta voi vahingoittua.

Laite kytketaan paalle painamalla virtapainiketta (0. Paina virtapainiketta (O
noin 1-2 sekunnin ajan.

HUOM.

Kun virtapainiketta (D) on painettu laitteen kaynnistamiseksi, teho on valittava
noin 20 sekunnin kuluessa. Muussa tapauksessa laite kytkeytyy pois paalta
turvallisuussyista.

Laitteen kytkeminen pois paalta

Sammuta laite kokonaan virtapainikkeella (.
Paina virtapainiketta (D noin 1-2 sekunnin ajan.

HUOM.

Kun yksittainen keittoalue tai koko keittotaso on kytketty pois paalta,
jaannoslammon esiintyminen nakyy vastaavien Keittoalueiden digitaalisissa
naytoissa muodossa H, I kaksi askelmaa "kuumalle”.

Lampotila laskee, H, + katoaa.
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Keittoalueen ja tehotason valitseminen

1. \Valitaksesi keittoalueen paina vastaavaa Keittoalue (J -nappainta.
2. Kayta tehotason asettamiseen ja saatamiseen ohjauspalkkia tai
ohjausnappainta tai saatonuppia.

Ohjauspalkki 0 15 — Max
Ohjausnappain — + Max
Saatonuppi
Max
HUOM.

«  Oletustasoksi on asetettu 15, kun valitaan keittoalue.
«  Jos useampaa kuin yhta nappainta painetaan yli 8 sekunnin ajan, o
ilmestyy keittoalueen naytolle.

Ehdotetut asetukset tiettyjen ruokien kypsennysta varten

Alla olevan taulukon luvut ovat ohjeellisia. Eri kypsennysmenetelmiin tarvittava
teho riippuu useista muuttujista, kuten kaytettavan keittoastian laadusta seka
kypsennettavan ruoan tyypista ja maarasta.

Tehotaso Kypsennysmenetelma Esimerkkeja kaytosta
. e Suurten nestemaarien lammittaminen,
Lammittaminen / . N .
) nuudeleiden keittaminen, lihan
14-15 kuullottaminen / ) ) ) ) )
sistaminen paistaminen, gulassin ruskistaminen,
b lihan hauduttaminen
8-11 Intensiivinen Pihvi, sisafilee, ruskistettu liha, makkarat,
paistaminen pannukakut
7:10 Paistaminen Schm.t.zel / kyljykset, maksa, kala,
pasteijat, paistetut kananmunat
5.7 Keittaminen Emntaan 151 n.esutee-n, perunoiden ja
vihannesten keittaminen
Hoyryttaminen / | Pienten vihannesmaarien hoyryttaminen
2-4 hauduttaminen / | ja hauduttaminen, riisin ja maitoruokien
keittaminen keittaminen
1-2 Sulattaminen Voin sulatus, liivatteen livotus, suklaan
sulatus
HUOM.

Tehotasoa on saadettava keittoastioiden ja ruokien mukaan.
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Toiminta

Max Boost

Max Boost -toiminto tarjoaa lisatehoa jokaiselle keittoalueelle. (esimerkki:
suuren vesimaaran kiehauttaminen)

Max Boost -aikojen jalkeen keittoalueet palautuvat automaattisesti korkeimpaan
lampoasetukseen.

HUOM.

« Tietyissa olosuhteissa Max Boost -toiminto voidaan kytkea automaattisesti
pois paalta liesitason sisaisten elektronisten komponenttien suojaamiseksi.
Esimerkiksi Flex-alueen takaosan ja Flex-alueen etuosan maksimitehon
vhtaaikainen kaytto ei ole mahdollista.

«  Katso Max Boost -aika mallisi keittoalueiden tiedoista.

Tehonhallinta

Keittoalueilla on kaytettavissa maksimiteho.

Jos tama tehoalue ylitetaan kytkemalla Max Boost -toiminto paalle,
tehonhallinta vahentaa automaattisesti keittoalueen tehotasoa.

Taman keittoalueen naytto vaihtelee muutaman sekunnin ajan asetetun
tehotason ja suurimman mahdollisen tehotason valilla. Taman jalkeen naytto
vaihtuu asetetusta tehotasosta suurimpaan mahdolliseen tehotasoon.

Flex-alueen kayttaminen (vain Flex-alueella varustetuissa
malleissa)

Flex-toiminnolla voidaan kayttaa taydellista vasemmanpuoleista keittoaluetta
suurikokoisten keittoastioiden kayttoa varten. (esimerkki: soikea keittoastia,
kalakattila)

1. Paina Flex-alueen _ nappainta.
2. Kayta tehotason asettamiseen ja saatamiseen Tehotaso -nappainta.

HUOM.
-  Paina Flex-alue ([} -nappainta kayton aikana, Flex-alue-toiminto on pois
paalta.

« Jos painat Flex-alue {J -nappainta kunkin polttimen toiminnan ollessa eri
tasolla, poltin on asetettu korkealle tasolle.
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Flex-alue Plus (vain Flex-alue Plus -malleissa)

Ve Flex-alue on keittotason vasemmalla
puolella sijaitseva suuri keittoalue (ks.
kuva vasemmalla), joka on erityisesti
suunniteltu siten, etta sinne mahtuu
useita eri muotoisia ja kokoisia kattiloita
ja pannuja kerralla. Flex-alueella on

nelja aluetta, joita kaytetaan yksittaisilla
induktoreilla, jolloin voit valmistaa ruokaa
riippumatta siita, mihin keittoastia on
asetettu keittoalueelle.

Keittoalue 1

Keittoalue 2

Keittoalue 3

Keittoalue 4

- /

Flex-alue Plus -toiminnon avulla voit yhdistella eri keittoalueita laajentaaksesi
keittoaluetta. Paina Flex-alue [ -ndppainta kayttaaksesi keittoaluetta
seuraavasti.

4 N
Keittoalue 1 Keittoalue 1 Keittoalue 1 Keittoalue 1
Keittoalue 2 Keittoalue 2 Keittoalue 2 Keittoalue 2
Keittoalue 3 Keittoalue 3 Keittoalue 3 Keittoalue 3
Keittoalue 4 Keittoalue 4 Keittoalue 4 Keittoalue 4

N\ %

HUOM.

«  Kun kaytetaan vain yhta keittoaluetta, keittoastian pohjan halkaisijan on
oltava alle 14 cm.

« Liesitasolla voi kestaa 5-10 sekuntia tunnistaa keittoastian sijainti.

« Liesitason tunnistaessa keittoastioita saattaa kuulua aania.

« Ald poista keittoastioita ruoanlaiton aikana. Turvallisuussyista liesitaso
pysahtyy automaattisesti, jos keittoastia on poistettu yli 5 sekunnin ajaksi.

Flex-alue Plus -toiminnon kdyttaminen (vain Flex-alue Plus -malleissa)

1. Paina Flex-alueen { nappainta.
2. Kayta tehotason asettamiseen ja saatamiseen Tehotaso -nappainta.

HUOM.
« Jos painat Flex-alue [ -nappainta kayton aikana, Flex-alue-toiminto on pois
paalta.

« Jos painat Flex-alue [ -nappaintd, kun kukin keittoalue toimii eri tasoilla,
se saatyy automaattisesti korkeammalle tasolle.

«  Kunsiirrat tai lisaat keittoastioita uudelle Flex-alueelle, peruuta nykyinen
toiminto ja paina sitten vastaavaa keittoalueen (J nappainta aktivoidaksesi
keittoalueen.
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Toiminta

Pida lampimana

Tauko/jatkaminen

1. Kayta tata toimintoa pitamaan kypsennetty ruoka lampimana. Paina
vastaavan keittoalueen (J nappainta.

2. Paina Pida lampimana {5 -nappainta.

Keittoalueen nayttdo muuttuu.

4. Paina Pida lampimana &> -nappainta uudelleen sammuttaaksesi
keittoalueen.

w

Ajastin

Ajastimen kayttaminen turvakatkaisuna

Jos keittoalueelle on asetettu tietty aika, keittoalue kytkeytyy pois paalta, kun
kyseinen aika on kulunut. Tata toimintoa voidaan kayttaa useille keittoalueille
samanaikaisesti.

Ajastimen asettaminen

Keittoalueen (keittoalueiden), johon (joihin) haluat soveltaa turvakatkaisua, on

oltava paalla.

1. Paina Ajastin (® -nappainta.

2. Aseta ajastin painamalla Ajastin (® -nappainta toistuvasti.

3. Peruaksesi ajastimen asetukset, pida Ajastin (® -nappainta painettuna 3
sekuntia.

HUOM.

« Jos haluat muuttaa asetuksia nopeammin, paina ja pida painettuna mita
tahansa Ajastin (O -nappainta, kunnes haluttu arvo saavutetaan.

«  Kun ajastin lopettaa toimintansa, se antaa aanimerkin useita kertoja.
Keittoalue ei kuitenkaan sammu.

22 Suomi

Tauko/jatkaminen -toiminto vaihtaa samanaikaisesti kaikki paalle kytketyt
keittoalueet alhaiselle tehoasetukselle ja sen jalkeen takaisin aiemmin
asetettuun tehotasoon. Tata toimintoa voidaan kayttaa lyhyen keskeytyksen
tekemiseen ja sen jalkeen keittamisen jatkamiseen, esimerkiksi puhelun
vastaanottamisen ajaksi.

Kun Tauko/jatkaminen -toiminto on aktivoitu, kaikki nappaimet paitsi Tauko ja
lukitus ..., -painike ja virtapainike (D poistetaan kaytosta.

Jatkaaksesi ruoanlaittoa, paina Tauko ja lukitus ..., -ndppainta vudelleen.

Ohjauspaneeli Nayttd
Kytkeminen Paina L
paalle Tauko ja Iukitus ..k, -nappainta.
Kytkerwpep . . .Pam‘a‘ T Palaa edelliselle tehotasolle.
paalta Tauko ja lukitus ac... -nappainta.

Pikapysaytys

Tama vaihtoehto vahentaa kypsennyksen pysayttamiseen tarvittavia vaiheita ja
aikaa.
Sammuttaaksesi keittoalueen, paina Keittoalue (J -nappainta 2 sekuntia.

HUOM.

Flex-alueen [ nappain ei tue pikapysaytystoimintoa.




Lapsilukko Enimmaistehon raja

Voit kayttaa lapsilukkoa suojaamaan keittoalueen tahattomalta kaynnistamiselta Taman toiminnon avulla voit saataa laitteen enimmaistehoa.
ja keittoalueen aktivoimiselta. Myos ohjauspaneeli voidaan lukita, lukuun 1. Pid4 virta pois paalta.
ottamatta virtapainiketta (D (ainoastaan ohjauksen kytkeminen pois paalta), 2. Paina Tauko ja lukitus ..\, -nappainta noin 3 sekunnin ajan aktivoidaksesi
jotta asetuksia ei voida muuttaa tahattomasti esimerkiksi pyyhkaisemalla lapsilukon.
paneelin yli liinalla. 3. Paina vasemman etuosan keittoalueen (J nappainta ja oikean etuosan
. . .. i keittoalueen (] nappainta samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan.
Lapsilukon kytkeminen paalle/pois padlta 4. Paina Ajastin O -nappainta noin 3 sekunnin ajan.
1. Paina Tauko ja lukitus ..., -nappainta noin 3 sekunnin ajan. Vahvistukseksi Naytoissa nakyy Foja nykyinen enimmaisteho.
kuuluu danimerkki. 5. Voit s3ataa enimmaistehoa kayttamalla Tauko ja lukitus ..., -nappainta.
2. Paina mita tahansa nappainta. L ilmestyy nayttoon, mika osoittaa, etta (3000 W, 4000 W, 7400 W)
lapsilukko on aktivoitu. 6. Aseta asetus painamalla virtapainiketta ().
3. Kytkedksesi lapsilukon pois paalta, paina Tauko ja lukitus ..., -nappainta HUOM
uudelleen 3 sekuntia. Vahvistukseksi kuuluu aanimerkki. . ) i o o
Alhaisen tehon (3000 W, 4000 W) tilassa teho saatyy automaattisesti.
HUOM.
«  Lapsilukko aktivoituu riippumatta siita, onko virta kytketty paalle vai pois =)
paalta. 5
« Vit asettaa lapsilukon kypsennyksen aikana. Jos haluat sammuttaa 5

polttimen lapsilukon ollessa paalla, paina ensin virtapainiketta (D tai
sammuta lapsilukko ja paina sitten vastaavaa keittoalueen (J nappainta.
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Toiminta

Aani paalle/pois paalta

Smart Connect

1. Paina virtapainiketta (D noin 1-2 sekunnin ajan.

2. Paina Ajastin (® -ndppainta 3 sekunnin ajan 10 sekunnin kuluessa virran
kytkeytymisesta paalle.

3. Aani kytkeytyy pois paalta ja F nakyy naytossa.

4, Muuttaaksesi aaniasetuksia, toista vaiheet 1 ja 2. Aani kytkeytyy paalle ja
D nakyy naytossa.

HUOM.

Adniasetuksia ei voi muuttaa 10 sekunnin kuluttua virran kytkemisesta paalle.

Liesitasossa on sisaanrakennettu Wi-Fi-moduuli, jonka avulla voit synkronoida
liesitason SmartThings-sovelluksen kanssa. Alypuhelinsovelluksessa voit:

e seurata liesitason elementtien toimintatilaa ja tehotasojen asetuksia.

« tarkistaa ja muuttaa ajastinasetuksia.

Toiminnot, joita voidaan kayttaa SmartThings-sovelluksesta, eivat ehka toimi
sujuvasti, jos viestintaolosuhteet ovat huonot tai tuote on asennettu paikkaan,
jossa on heikko Wi-Fi-signaali.

Liesitason kytkeminen
Ennen kuin voit kayttaa Samsungin liesitason kauko-ohjaustoimintoja, sinun on
yhdistettava se SmartThings-sovellukseen.

1. Lataa ja avaa SmartThings-sovellus alylaitteellasi.

2. Paina virtapainiketta () noin 1-2 sekunnin ajan kytkeaksesi liesitason
paalle.

3. Paina Tauko ja lukitus ..., -nappainta noin 3 sekunnin ajan aktivoidaksesi
lapsilukon.

4. Seuraa sovelluksen ohjeita ja paina sitten Max -nappainta 3 sekuntia.

5. Yhteyden muodostamisen aikana Wi-Fi-ilmaisin vilkkuu. Kun prosessi on
valmis, ilmaisin palaa vilkkumatta. Liesi on yhdistetty onnistuneesti.

6. Jos Smart Connect WiFi -ilmaisin ei syty, noudata sovelluksen ohjeita
yvhteyden muodostamiseksi uudelleen.

HUOM.

« Varmista, etta Smart Connect -toiminto asetetaan vain silloin, kun mikaan
liesitason toiminto ei ole kaynnissa.
«  Katso lisaohjeita verkko-oppaasta osoitteessa www.samsung.com.

Wi-Fi paalla/pois paalta
o  Kytkedksesi Wi-Fin paalle/pois paalta, toista vaiheet 2 - 4.
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Laitteen yllapito

Liesituulettimen ohjaus

Liesi

Tassa tuotteessa on Bluetooth-laite, jonka avulla voit liittaa liesitason Samsungin
liesituulettimen ohjausmalleihin. Bluetooth-yhteyden kautta voit kayttaa
liesituulettimen ohjaustoimintoa SmartThings-sovelluksessa.

Lisatietoja Samsungin liesituulettimen ohjausta tukevista malleista saat
osoitteesta www.samsung.com.

Yhteyden muodostaminen liesituulettimen ohjausmalliin

1. Lataa ja avaa SmartThings-sovellus alypuhelimellasi. Suorita sitten Smart
Connect -menettely yhteyden muodostamiseksi liesitasoon.

2. Noudata liesituulettimen ohjausmallin Bluetooth-ohjeita ja aktivoi
Bluetooth-yhteys.

3. Pida Ajastin- (O ja Tauko ja Iukitus ..., -ndppaimia painettuna
samanaikaisesti Bluetooth-yhteyden muodostamiseksi. Kun Bluetooth-
yhteys on muodostettu onnistuneesti, ok ilmestyy naytélle.

4. Noudata liesituulettimen ohjausmallin kayttoohjeessa ja sovellusoppaassa
annettuja ohjeita liesituulettimen ohjauksen kayttamiseksi.

HUOM.

Jos Smart Connect -yhteys ei onnistu, et voi kayttaa SmartThings-sovellusta
liesituulettimen valvontaan ja ohjaukseen.

lIman Smart Connect -yhteytta liesitasoon voit kayttaa Bluetooth-yhteytta
lieden ja liesituulettimen yhdistamiseen ja synkronointiin. Toimi tata varten
edella olevien vaiheiden 2 ja 3 mukaisesti.

A\ VAROITUS
Puhdistusaineet eivat saa joutua kosketuksiin kuumennetun keraamisen

lasipinnan kanssa: Kaikki puhdistusaineet on puhdistamisen jalkeen poistettava

riittavalla maaralla puhdasta vetta, koska niilla voi olla syovyttava vaikutus,
kun pinta kuumenee. Al kayta aggressiivisia puhdistusaineita, kuten grilli- tai
uunisuihkeita, hankaustyynyja tai hankaavia pannunpuhdistusaineita.

HUOM.

Puhdista keraaminen lasipinta jokaisen kayttokerran jalkeen, kun se on viela
lampiman tuntuinen. Nain estat roiskeiden palamisen pintaan. Poista kalkki,

vesileimat, rasvatipat ja metalliset varjaytymat kaupallisesti saatavilla olevalla

keraamisen lasin tai ruostumattoman teraksen puhdistusaineella.

Kevyt likaantuminen

1. Pyyhi keraaminen lasipinta kostealla liinalla.

2. Hiero kuivaksi puhtaalla liinalla. Puhdistusaineen jaanteita ei saa jattaa
pintaan.

3. Puhdista koko keraaminen lasinen liesitaso huolellisesti kerran viikossa
kaupallisesti saatavilla olevalla keraamisen lasin tai ruostumattoman
teraksen puhdistusaineella.

4. Pyyhi keraaminen lasipinta riittavalla maaralla puhdasta vetta ja hankaa
kuivaksi puhtaalla nukkaamattomalla liinalla.
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Laitteen yllapito

Pinttynyt lika Ongelmalika
4 1. Yliroiskuneen ruuan ja pinttyneen " 1. Poista palanut sokeri, sulanut muovi,
lian poistamiseksi kayta lasipinnoille alumiinifolio ja muut materiaalit
tarkoitettua puhdistusteraa. puhdistusteralla valittomasti kun ne
2. Vie puhdistustera kulmassa ovat viela kuumia.
keraamisen lasin pintaan.
3. Poista lika kaapimalla puhdistusteralla. A VAROITUS
On olemassa riski, etta poltat itsesi,
HUOM. kun kaytat puhdistusteraa kuumalla
Puhdistusteria ja keraamisen lasin keittoalueella.
puhdistusaineita saa niihin erikoistuneilta 2. Puhdista liesitaso normaalisti, kun
\ jalleenmyyjilta. o se on jaahtynyt. Jos keittoalue

ja sille sulanut lika ovat ehtineet
jaahtya, lammita keittoalue uudelleen
puhdistusta varten.

HUOM.

Keraamisen lasin pinnalla olevia naarmuja
tai tummentumia, jotka ovat tulleet
esimerkiksi teravista pannun reunoista,

ei saa poistettua. Ne eivat kuitenkaan
heikenna liesitason toimintaa.
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Vianmaaritys ja huolto

Liesitason kehys (vaihtoehto) Vianmaaritys

Virhe voi johtua tiedonpuutteesta. Voit korjata virheen seuraavien ohjeiden
avulla. Ala yrita tehda lisakorjauksia, jos seuraavista ohjeista ei ole apua
mainituissa tapauksissa.

A\ VAROITUS

Laitteen korjauksen saa tehda vain pateva huoltoteknikko. Virheelliset
korjaukset voivat aiheuttaa kayttajalle huomattavan riskin. Jos laitteesi
tarvitsee korjausta, ota yhteytta asiakaspalvelukeskukseen.

A\ VAROITUS

Ala kayta etikkaa, sitruunamehua tai kalkinpoistoainetta kehykselle tai siihen voi
tulla himmentymia.

1. Pyyhi kehys kostealla liinalla.
2. Kostuta kuivunut lika maralla liinalla. Pyyhi ja hiero kuivaksi.

Valttaaksesi laitteesi vahingoittumisen

Ala kayta liesitasoa tyOpintana tai sailytysalustana.

Ala kayta keittoaluetta, jos liesitasolla ei ole pannua tai jos pannu on tyhja.
Keraaminen lasi on erittain kestavaa, ja se sietaa hyvin lampotilan vaihtelua.
Se ei kuitenkaan ole sarkymaton. Se voi vaurioitua, jos erityisen terava tai
kova esine putoaa liesitasolle.

Ala aseta pannuja liesitason kehykselle. Naarmuja ja vaurioita voi ilmestya
pintaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Mita teen, jos
keittoalueet eivat
toimi?

Sulake on palanut.

Jos sulakkeet palavat

useita kertoja,
soita valtuutetulle
sahkodasentajalle.

Mita teen, jos

Virtapainike (D

Laite kytketaan

o Valta kaatamasta happamia nesteita, esimerkiksi etikkaa, sitruunamehua keittoalueet eivat kytkeytyi paalle paalle oikein.
tai kalkinpoistoaineita liesitason kehykselle, koska ne voivat aiheuttaa mene paalle? vahingossa Puhdista
himmentymia. ' kayttopaneeli.

Jos sokeria tai sita sisaltavaa valmistetta joutuu kosketuksiin kuuman
keittoalueen kanssa ja sokeri sulaa, on se puhdistettava valittomasti
puhdistusteralla viela kuumana. Jos sen annetaan jaahtya, voi pinta
vahingoittua likaa poistettaessa.

Pida kaikki sulavat tuotteet ja materiaalit, esimerkiksi muovit, alumiinifoliot

Kayttopaneeli on
osittain peittynyt
kostealla liinalla tai
nesteella.

Mita teen, jos

Virtapainike (D

Laite kytketaan

ja uunifoliot, pois keraamiselta lasipinnalta. Jos kyseista ainetta sulaa néytésté k?”(ki kytkeytyi paalle paalle oikein.
liesitasolle, se on poistettava valittomasti puhdistusteran avulla. muut paitsi H, h vahingossa. Puhdista
jalkilammon osoitin Kayttopaneeli on kayttopaneeli.

katoavat?

osittain peittynyt
kostealla liinalla tai
nesteella.

Mita teen, jos
keittoalueiden

Keittoaluetta
kaytettiin vain

Jos keittoalue
on kuuma, soita

sammuttua lyhyesti, eika paikalliseen
jalkilammon osoitin ei se kuumentunut huoltoon.
tule nakyviin? tarpeeksi.
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Vianmaaritys ja huolto

ilman ruoanlaittoastiastoa, tama

tila ilmoitetaan naytdssa.

Tietokoodi Mahdollinen syy Ratkaisu
P Polttimen lampétila-anturissa Kaynnista laite uudelleen
Ly on ongelma. virtapainikkeella (D). Jos
. _ ongelma jatkuu, katkaise
e La.Tp‘otlla Em havaittu . virta yli 30 sekunniksi.
madritettya korkeammaksi. Kaynnisti laite sen
= PBA-anturissa on ongelma. jalkeen uudelleen. Jos
ongelma jatkuu edelleen,
Tasavirtamoottori ei toimi ota yhteytta paikalliseen
- piirilevyssa tai johdotuksessa huoltokeskukseen.
e olevien ongelmien tai
moottorin lapaan kohdistuvan
sahkohairién vuoksi.
Nappainta painetaan yli 8 Tarkista, onko nappdin
sekuntia. marka tai painetaanko
sitd. Jos ongelma jatkuu,
o kdynnista laite uudelleen
o virtapainikkeella (1. Jos
ongelma jatkuu edelleen,
ota yhteytta paikalliseen
huoltokeskukseen.
o Paa- ja alipiirilevyjen valinen Kaynnista laite uudelleen
Ty tiedonsiirto ei onnistu. virtapainikkeella (7). Jos
ongelma jatkuu, katkaise
Kosketus'ta Fuke.ya IC o virta yli 30 sekunniksi.
kommunikoi epanormaalisti. Kaynnist3 laite sen
Fo jalkeen uudelleen. Jos
ongelma jatkuu edelleen,
ota yhteytta paikalliseen
huoltokeskukseen.
— Se on normaalin jannitteen Tarkista kodin sahkénjakelu.
b ulkopuolella (220 - 240 V).
Jos ruoanlaittoastiasto ei sovi Kayta induktioliedelle
T induktioliedelle tai liesi toimii sopivaa ruoanlaittoastiastoa.
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Mita teen, jos keittoalue ei mene paalle tai pois paalta?

Se voi johtua jostakin seuraavista ongelmista:

«  Kayttopaneeli on osittain peittynyt kostealla liinalla tai nesteella.

o Lapsilukko on paalla ja naytossa I.

Mita teen, jos ol nakyy naytossa?

Tarkista seuraavat:

«  Kayttopaneeli on osittain peittynyt kostealla liinalla tai nesteella.
Kaynnistaaksesi uudelleen paina virtapainiketta (.

« Jos nestetta on kaatunut kayttopaneelille, pyyhi se pois.

Mita teen, jos L | nakyy naytossa?

Tarkista seuraavat:

« Liesitaso on ylikuumentunut epanormaalin toiminnan vUoKsi.

«  Kun liesitaso on jaahtynyt, paina virtapainiketta () kaynnistaaksesi sen
uudelleen.

Mita teen, jos - nakyy naytdssa?

Tarkista seuraavat:

« Ruoanlaittovalineet ovat sopimattomia, liian pienia, tai keittoalueelle ei ole
asetettu astioita.

« Jos kaytat sopivia astioita, nakyva viesti katoaa automaattisesti.

Mita teen, jos jaahdytystuuletin on kaynnissa vaikka liesitaso on sammutettu?

Tarkista seuraavat:

« Liesitason kayton jalkeen jaahdytystuuletin kay itsestaan lieden
jaahdyttamiseksi.

«  Kun liesitason elektroniikka on jaahtynyt tai maksimiaika (10 minuuttia) on
kulunut, jaahdytystuuletin sammuu.

« Jos pyydat huoltoa paikalle laitteen kayton neuvontaa varten, huollon
vierailusta voi tulla maksu myos takuuaikana.




Muistiinpanoja

Huolto- ja asiakaspalvelu

Ennen kuin pyydat apua tai huoltopalvelua, tarkista kohta “Vianmaaritys”. Jos

silti tarvitset viela apua, noudata alla olevia ohjeita.

Onko kyseessa tekninen vika?

Jos on, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Valmistaudu aina etukateen keskusteluun. Se helpottaa ongelman diagnosointia

ja palvelukaynnin tarpeen selvittamista.

Ottakaa huomioon seuraavat seikat.

«  Miten ongelma ilmenee?

*  Missa olosuhteissa ongelma ilmenee?

Kun soitat, kerro laitteesi malli ja sarjanumero. Tiedot l6ytyvat laitteen

arvokilvesta seuraavasti:

o Laitteen malli

e Sarjanumerokoodi (15 numeroa)

Suosittelemme, etta kirjoitat tiedot tahan, jotta ne olisivat helposti saatavilla.

-  Malli:

e Sarjanumero:

Missa tapauksissa sinulle voi tulla kustannuksia mydés takuuaikana?

« Jos olisit voinut korjata ongelman itse soveltamalla jotakin ratkaisuista
kohdassa “Vianmaaritys”.

« Jos huollon on tehtava useita kaynteja siksi, etta kaikkia asiaankuuluvia
tietoja ei annettu ennen vierailua ja siita johtuen he esimerkiksi tekevat
ylimaaraisia matkoja hankkiakseen lisaosia. Valmistautumalla puheluun
edella kuvatulla tavalla saastyt ylimaaraisten matkojen kustannuksilta.
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KYSYMYKSIA TAI KOMMENTTEJA?

SAMSUNG

MAA SOITA TAI VIERAILE OSOITTEESSA MAA SOITA TAI VIERAILE OSOITTEESSA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support NI 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 WWW.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000- Lewa Ha eanx rpaACKgpaBFOBOp www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-S3msung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support
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Bruke denne handboken

Sikkerhetsinstruksjoner

Ta deg tid til a lese denne brukerhandboken. Veaer spesielt oppmerksom pa
sikkerhetsinformasjonen som du finner i felgende kapittel, for du bruker
apparatet ditt. Behold denne handboken for fremtidige oppslag.

Hvis du overlater apparatet til andre eiere, ma du huske a levere med manualen
til den nye eieren.

Folgende symboler er bruk i denne brukerhandboken:

A\ ADVARSEL
Farer eller usikker bruk som kan fore til alvorlig personskade eller dedsfall.

/\ FORSIKTIG

Farer eller usikker bruk som kan fore til mindre personskader eller skader pa
gjenstander.

/A\ FORSIKTIG

For a redusere risikoen for brann, elektrisk stat eller personskader nar du bruker
komfyrtoppen, folger du disse grunnleggende sikkerhetsforholdsreglene.

MERK

Praktiske tips, anbefalinger eller informasjon som hjelper brukere med a betjene
produktet.

Modellnavn og serienummer

Bade modellnavnet og serienummeret er merket under komfyrbasen.

Skriv ned informasjonen eller fest den ekstra produktetiketten (finnes pa toppen
av produktet) pa gjeldende side for senere bruk.

Modellnavn

Serienummer

Sikkerhetsaspektene for dette apparatet er i samsvar med alle godtatte tekniske
standarder og sikkerhetsstandarder. Som produsenter mener vi imidlertid ogsa
at det er vart ansvar a gjore dere kjent med falgende sikkerhetsinstrukser.

A ADVARSEL

Dette apparatet skal ikke brukes av personer (inkludert barn)
med svekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
av personer som mangler relevant erfaring og kunnskap,
med mindre de er under oppsyn eller far instruksjoner av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn ma vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover, 0g
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring og kunnskap, safremt

de holdes under oppsyn eller er blitt instruert i trygg bruk
av apparatet og forstar farene som er involvert. Barn skal
ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold ma ikke
utfares av barn uten oppsyn.

Innretningen for frakobling ma veere innlemmet i den faste
kablingen i henhold til kablingsregler.

Det ma vaere mulig a koble apparatet fra stremforsyningen
etter installasjonen. Frakoblingen kan oppnas ved a ha
stapselet tilgjengelig eller ved a legge inn en bryter |
kablingen i samsvar med kablingsreglene.
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SiKinst

Hvis stremledningen blir skadet, ma den byttes ut av
produsenten, produsentens serviceagent eller en annen
kvalifisert person, for a unnga farer.

Den angitte festemetoden ma ikke vaere avhengig av bruk

av klebemidler, ettersom dette ikke regnes som en palitelig
festemetode.

ADVARSEL: Hvis platen er sprukket, skru av apparatet for a
unnga muligheten for elektrisk stet.

Under bruk blir apparatet varmt. Pass pa a unnga a berare
varmeelementene inne i komfyrtoppen.

ADVARSEL: Tilgjengelige deler kan bli varme under bruk. Sma
barn ma holdes unna.

Det skal ikke brukes en damprenser.

Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
plasseres pa komfyrtoppens overflate, siden de kan bli varme.
SIa av komfyrelementet med bryteren etter bruk, ikke bruk
kjelesensoren som eneste sikring.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med eksternt tidsur
eller separat fjernkontroll.

FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma overvakes. En kort
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

For a unnga overoppvarming ma apparatet ikke monteres bak
en dekorativ dar.

4 Norsk

ADVARSEL: Dette apparatet og deler man kan komme

borti, blir varme under bruk. Pass pa a unnga a berare
varmeelementene. Barn under atte ar ma holdes unna med
mindre de er under kontinuerlig oppsyn.

ADVARSEL: Det kan vaere farlig a ikke holde oppsyn med
maten hvis du lager mat pa en komfyrtopp med fett eller olje.
Dette kan fare til brann.

Du ma ALDRI prave a slukke en brann med vann, men heller
sla av apparatet og deretter dekke til flammen med f.eks. et
lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
tilberedningsoverflatene.

ADVARSEL: Bare bruk komfyrtoppbeskyttelsen som er
produsert av samme produsent som komfyrtoppen eller som
er angitt av produsenten av apparatet i bruksanvisningen
som egnet, eller komfyrtoppbeskyttelser innebygd i
apparatet. Bruk av uegnet beskyttelse kan fare til ulykker.
Overflatene kan bli varme under bruk.




Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover, 0g
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring og kunnskap, safremt de
holdes under oppsyn eller er blitt instruert i trygg bruk av
apparatet og forstar farene som er involvert. Barn skal ikke
leke med apparatet. Rengjering og brukervedlikehold skal
ikke utferes av barn med mindre de er over atte ar gamle og
blir holdt tilsyn med.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn
under atte ar.

/\ FORSIKTIG

Pass pa at apparatet er riktig installert og jordet av
kvalifiserte fagfolk.

Bare kvalifiserte fagfolk kan utfare service pa dette
apparatet. Reparasjoner foretatt av ukvalifiserte personer
kan fare til skade eller alvorlig funksjonssvikt. Hvis apparatet
trenger reparasjon, ma du kontakte ditt lokale servicesenter.
Hvis disse instruksjonene ikke falges, kan det fare til skade
0g gjare garantien ugyldig.

Innebygde apparater ma bare brukes etter at de er installert
| rom 0g pa arbeidsplasser som overholder gjeldende
standarder. Dette sikrer tilstrekkelig beskyttelse mot kontakt
for elektriske enheter i samsvar med kravene i gjeldende
sikkerhetsstandarder.

Hvis apparatet fungerer darlig, eller hvis det oppstar brudd,
sprekker eller rifter:

« slaav alle kokesoner,

« koble komfyrtoppen fra stramforsyningen, og

« kontakt ditt lokale servicesenter.

Hvis komfyren sprekker, ma du sla av apparatet for a unnga
elektrisk stat. Ikke bruk komfyrtoppen far glassplaten er
pyttet.
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SiKinst

Ikke bruk komfyrtoppen til @ varme opp aluminiumsfolie,
produkter pakket i aluminium eller frosne varer som er
oppbevart i kokekar av aluminium.

Vaeske mellom kjelebunnen og komfyrtoppen kan gi
damptrykk. Dette kan fa kjelen til & hoppe.

Pass alltid pa at kokeplaten og kjelebunnen holdes tarre.
Kokesonene blir varme nar du lager mat.

Hold alltid sma barn unna apparatet.

Hold alt emballasjemateriell godt utenfor barns rekkevidde,
siden de kan veere farlige for dem.

Dette apparatet skal bare brukes til normal koking og steking
I hjemmet. Det er ikke laget for kommersiell eller industriell
bruk.

Bruk aldri komfyrtoppen til @ varme opp rommet.

Vaer forsiktig nar du setter inn elektriske apparater i
stikkontakter i naerheten av komfyrtoppen. Stremledninger
ma ikke komme i kontakt med komfyrtoppen.
Overopphetet fett og olje kan raskt ta fyr. Forlat aldri
overflateenheter uten tilsyn nar du lager mat i fett eller olje,
for eksempel nar du lager chips.

Sla av kokesonene etter bruk.

Hold alltid kontrollpanelene rene og terre.

6 Norsk

Plasser aldri brennbare gjenstander pa komfyrtoppen. Det
kan fare til brann.

Uforsiktig bruk kan medfare fare for brannskader.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke bergre den varme
overflaten pa komfyrtoppen eller varme kokekar.

Ikke bruk komfyrtoppen til a tarke klzer.

Brukere med pacemakere og Active Hart-implantater ma
holde overkroppen minst 30 cm fra induksjonskokesonene
nar disse star pa. Hvis du er i tvil, ber vi om at du tar kontakt
med produsenten av implantatet eller legen din. (Kun
modeller med induksjonskomfyrtopp)

Ikke forsgk a reparere, demontere eller endre apparatet selv.
Sla alltid apparatet av far rengjering.

Rengjar komfyrtoppen i samsvar med rengjarings- 0g
behandlingsinstruksjonene i denne handboken.

Hold husdyr unna apparatet, da de kan trakke pa kontrollene
og forarsake feil.




Avhending av emballasje

A\ ADVARSEL

Alle materialer som er brukt i emballasjen til dette apparatet, er fullstendig
resirkulerbare. Ark og deler i hardskum er riktig merket. Serg for at
emballasjemateriale og gamle apparater blir avhendet med hensyn til sikkerhet
0g miljo.

Riktig avhending av ditt gamle apparat

A\ ADVARSEL

For du kaster et gammelt apparat, ma du gjere det ubrukelig slik at det ikke blir
et faremoment. For a gjare dette ma du fa en kvalifisert fagperson til a koble
apparatet fra stromnettet, og fjerne nettledningen.

Apparatet ma ikke kastes i husholdningsavfallet.

Informasjon om innsamlingsdatoer og offentlige avfallsdeponier er tilgjengelig
fra det lokale renholdsverket.

Korrekt avhending av dette produktet
(Avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr)

(Gjelder i land med avfallssortering)

Denne markeringen som vises pa produktet, dets

tilbeher eller dokumentasjon, indikerer at produktet

eller det elektronike tilbeharet (for eksempel lader,
headset, USB-kabel) ikke skal kastes sammen med annet
husholdningsavfall ved slutten av levetiden. For a hindre
potensiell skade pa miljset eller helseskader grunnet
ukontrollert avfallsavhending ber vi om at dette avfallet
holdes adskilt fra andre typer avfall og resirkuleres pa
ansvarlig mate for a@ fremme baerekraftig gjenbruk av
materielle ressurser.

Private forbrukere ber kontakte enten forhandleren de
kjopte produktet av, eller lokale myndigheter for detaljer
om hvor og hvordan disse artiklene kan resirkuleres pa en
miljovennlig mate.

Forretningsbrukere bor kontakte sin leverander og
underseke vilkarene i kjgpskontrakten. Dette produktet og
det elektroniske tilbeharet skal ikke blandes med annet
kommersielt avfall som skal kastes.

@nsker du informasjon om Samsungs miljgengasjement og produktspesifikke
lovpalagte forpliktelser, f.eks. REACH, kan du ga til: www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Installere komfyrtoppen

A\ ADVARSEL

Sikre at det nye apparatet bare blir installert og jordet av kvalifisert personell.
Legg merke til denne instruksjonen. Garantien vil ikke dekke skader som kan
oppsta som et resultat av feil installasjon.

Tekniske data finnes i slutten av denne handboken.

Sikkerhetsinstruksjoner for installateren

« Det ma finnes en enhet i den elektriske installasjonen som gjer det mulig a
koble apparatet fra stremnettet i alle polene med en kontaktapning pa minst
3 mm. Passende isolasjonsenheter inkluderer sikringsbryter for utkobling
av linje, sikringer (sikringer med skrufatning ma fjernes fra holderen),
jordfeilbryter og vernebryter.

« Nar det gjelder brannvern, oppfyller dette apparatet kravene i EN 60335 -
2 - 6. Denne typen apparat kan installeres med et hoyt skap eller en vegg
pa den ene siden.

« Installasjonen ma garantere for beskyttelse mot stat.

«  Kjokkenenheten der apparatet monteres, ma oppfylle stabilitetskravene i
DIN 68930.

«  For beskyttelse mot fuktighet ma alle avkuttede overflater forsegles med
egnet forsegling.

« Paflislagte overflater, ma skjotene i omradet der komfyrtoppen plasseres
veaere helt fylt opp med fugemasse.

»  Pa naturlig, kunstig stein eller keramikktopper, ma snappfestefjaerne festes
pa plass med egnet kunstharpiks eller blandet klebemiddel.

« Sikre at forseglingen er riktig plassert mot arbeidsflaten uten mellomrom.
Ekstra silikonforsegling ma ikke brukes. Det ville gjore demontering mye
vanskeligere ved service.

«  Komfyrtoppen ma presses ut nedenfra nar den skal fijernes.

« Det kan installeres et brett under komfyrtoppen.

« Ventilasjonsapningen mellom benkeplaten og fronten pa enheten under ma
ikke tildekkes.

Verktoy du trenger
ar— =S %
Blyant Philips-skrutrekker Linjal eller vater

Beskyttelsesbriller Sabelsag Bor

Koble til stremnettet

For tilkobling ma du sjekke at apparatets nominelle spenning, dvs. den
spenningen som er angitt pa typeskiltet, stemmer overens med tilgjengelig
stremforsyning. Typeskiltet er plassert pa den nederste karmen pa
komfyrtoppen.

A\ ADVARSEL

Sla av stremmen far du kobler kablene til kretsen.

Spenningen i varmeelementet er AC 230 V~. Apparatet virker ogsa perfekt

pa eldre nettverk med AC 220 V~ eller AC 240 V~. Komfyrtoppen skal kobles
til nettet med en enhet som tillater at apparatet kan kobles fra nettet pa alle
poler med en kontaktapning pa minst 3 mm, dvs. automatisk sikringsbryter for
utkobling av linje, jordfeilbryter eller vernebryter.

A\ ADVARSEL
Kabelkoblingene ma gjeres i samsvar med forskriftene, og terminalskruene ma
festes sikkert.
A\ ADVARSEL

Sa snart komfyrtoppen er koblet til stramnettet, ma du kontrollere at
alle kokesonene er klare til bruk ved & sla dem kort pa etter tur, pa
maksimuminnstilling med egnede kokekar.
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A\ ADVARSEL

Pass pa a avstemme og neytralisere tilordning av koblingene i huset og
apparatet (koblingsskjemaer) for a unnga at komponenter skadet.
Garantien dekker ikke skader som skyldes feil i installasjon.

A\ ADVARSEL

Hvis stremledningen blir skadet, ma den byttes ut av produsenten, produsentens
serviceagent eller en annen kvalifisert person, for a unnga farer.

1N~ (32A)
01 | 220-240V~ | 04 Bla
02 Svart 05 Gra
03 Brun 06 Gronn/gul

2N~ (16A): Separer 2-fasede ledninger

(L1 og L2) far tilkobling.

e ™
‘ 01
02 04 06
os@ 05
L N +
N J
e ™
—01
02,
03 05 H-07
04 06
(5] L2 N +
N J
o1, 04,
02 05
07
03 06
L1 N1 L2 N2 +
A\ ADVARSEL

01 | 220-240V~ | 05 Bla
02 | 380-415V~ | 06 Gra
03 Svart 07 Grenn/gul
04 Brun

2 X 1N~ (16A): Separer ledningene far

tilkobling.

01 | 220-240V~ | 05 Brun
02 Svart 06 Gra
03 Bla 07 Gronn/gul
04 | 220-240V~

For riktig forsyningstilkobling, falg kablingsdiagrammet ved terminalene.

Installere i benkeplaten

Ve

-

A. Serienummer

MERK

MERK

Noter ned serienummeret pa apparatets
typeetikett for installasjonen. Dette
nummeret er ngdvendig i tilfelle det er
behov for service og det ikke lenger er
tilgjengelig etter installasjon, ettersom
det befinner seg pa det opprinnelige
typeskiltet pa oversiden eller undersiden
av apparatet.

Vaer spesielt oppmerksom pa kravene om minimumsplass og -klaring.

MERK

Undersiden av komfyrtoppen er utstyrt med en vifte. Hvis det er en skuff under
komfyrtoppen, ber den ikke brukes til oppbevaring av sma gjenstander eller
papir, da viften kan skades eller kjglingen forstyrres hvis de suges inn i viften.
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Ins ktop

Enhet : mm

ovn /\
maks R25 maks R7

‘ ™~

6 e
= e

o

Vo min. 2 mm

- R ! @T
7 min I l_min.
- min. 1omm i ! 10 mm

Tmin 15 mm “ 59 mm min-
20 mm d Lpemm
H H linin, |

= 20 mm
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For du begynner

Komponenter
Induksjonskomfyrtopp Brakettfjaer

Kokesoner
NZ63*403*CGK NZ63*504*K
//// \\\ . P - -
01 / \ // \\
\ / N\
s @ - 01 - 01 =
\\\ // \ \
o1 - \\\ // \ IV
dz Kontrollpanel 1/2 | _. 0?2 Kontrollpanel 1/2 | _.
NZ63*605*K NZ64*401*K
y \\ 01 01
01 \— 01 —\
\\\ — 01 - 01—
sssssss 012 Kontrollpanel 1 /3 sz Kontrollpanel 1 /2

Norsk 11




63q 424

For beg

NZ64*504K NZ64*5066*K Kontrollpanel
Kontrollpanel 1
4 06 08 06 h
| - - 01 02 03 04 SR HEs =@ -
05 C 505 09 07
0] ® @ ~ o 8EE . HBHESi o i o 15— Max
® ®
01 01 01 _ J
Kontrollpanel 2
01— - -
4 0608106 A
.............. ) 01 02 03 08 . tBB BEs| © . o
H i H | @ © = ﬁ(ls‘ed - (EEI':I - EIE:(; - e + e
e 02  Kontrollpanel 1/2 | _. w02 Kontrollpanel1/2 | . 9 o= 06
Kontrollpanel 3
NZ64*605*K 4 06 08 06 @
o e =R
01 ® : o o 07 02 03 04
R o o BB . BE: o o @
L 06 06
701_*,“”
01 () Pa/av For a aktivere eller deaktivere komfyrtoppen.
01
01 02 (O Timer For a skru timeren pa eller av, og stille inn timeren.
_______ ) 03 & Hold varm For a holde kokt mat varm.
e 02 Kontrollpanel 1/3 = For & sette alle kokesoner til lav streminnstilling.
04 !l Pauseoglas |Hold innei 3 sekunder for & lase eller lase opp
kontrollpanelet. (Barnesikring)
01 | Induksjonskokesone
(ml H - i
02 | Kontrollpanel 05 [, Fleksisone For a velge fleksisone.
06 [J Kokesone For a velge kokesone.
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Maks

07 Max effektokning

For a aktivere funksjonen.

08 Display

Til & vise for varmeinnstillinger, restvarme, og Wi-Fi-

tilkobling.

09 Kontrollinje

For @ angi en varmeinnstilling og oke eller minke

tiden.

10 Kontrolltast

For a angi en varmeinnstilling og gke eller minke

tiden.

11 Kontrollknott

For @ angi en varmeinnstilling og gke eller minke

tiden.

Induksjonsoppvarming

4 . S h
e
- v .
A
C
J

Indusert strem

N

A. Induksjonsspole

B

C. Elektroniske kretser

Prinsippet med induksjonsoppvarming:
Nar du plasserer et kokekar pa

en kokesone og slar den pa,
produserer de elektriske kretsene i
induksjonskomfyrtoppen "indusert
strem" i bunnen av kokekaret, slik at
kokekarets temperatur umiddelbart
oker.

Raskere koking og steking: Siden
kokekaret blir varmet opp direkte, ikke
glassplaten, blir effekten bedre enn

i andre systemer fordi ingen varme
gar tapt. Det meste av energien som
absorberes, transformeres til varme.

Sikkerhetsutkobling

Hvis én av kokesonene ikke er slatt av eller effektnivaet ikke er justert etter en
lengre periode, vil denne kokesonen automatisk sla seg selv av.

Kokesonene slas av automatisk i falgende tilfeller.

Effektniva Sla av
1-3 Etter 6 timer
4-6 Etter 5 timer
7-9 Etter 4 timer
10-15 Etter 1,5 timer

MERK
[

Hvis komfyrtoppen er overopphetet pa grunn av unormal bruk, vises [ .
0g komfyrtoppen vil bli slatt av.

MERK

Hvis det blir brukt uegnede, for sma kokekar, eller ingen kokekar er plassert pa
kokesonen, vises “'. Og etter ett minutt blir den tilsvarende kokesonen slatt av.
MERK

Skulle én eller flere kokesoner sla seg av for angitt tid har gatt, kan du se
“Feilsgking”.

Andre grunner til at en kokesone kan slas av automatisk

Alle kokesoner vil bli slatt av hvis veeske koker over pa kontrollpanelet.
Den automatiske utkoblingen vil ogsa aktiveres hvis du plasserer en fuktig klut
pa kontrollpanelet. | begge disse tilfellene vil apparatet matte slas pa igjen ved
hjelp av Pa/Av (D -knappen etter at vaesken eller kluten har blitt fiernet.
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For beg

Restvarmeindikator Kokekar
Nar én enkelt kokesone eller koketoppen er slatt av, vil forekomsten av —
restvarme vises med en H, = (for “varm”) i det tilharende displayet for /& 1\ EJK;;?EE?LS:ESQ?S&JT]leeogsersonen

kokesonen. Selv etter at kokesonen er slatt av, blir restvarmeindikatoren bare
slatt av etter at kokesonen er kjglnet.
Du kan bruke restvarmen til a tine eller holde mat varm.

A\ ADVARSEL
Sa lenge restvarmeindikatoren lyser, finnes det en viss fare for a brenne seg.

A\ ADVARSEL

Hvis stremforsyningen blir brutt, vil symbolet H, = bli borte, og informasjon

om restvarme vil ikke lenger vaere tilgjengelig.
Det kan imidlertid likevel veere mulig a brenne seg. Dette kan unngas ved a
alltid passe pa nar man er neer komfyrtoppen.

Temperatursensor

Hvis temperaturen uansett arsak skulle stige over sikkerhetsgrensene pa en av

kokesonene, vil kokesonen automatisk bli redusert til et lavere effektniva.
Nar du er ferdig med a bruke komfyrtoppen, vil kjgleviften fortsette a kjore
til elektronikken i komfyrtoppen er kjolt ned. Kjoleviften slas automatisk av
avhengig av temperaturen i elektronikken.

o

Kontroller flatheten ved a trekke en linjal
pa tvers av bunnen pa kokekaret. Pase at
du folger anbefalingene for kokekar.

Bruk kokekar med egnet materiale for induksjonskoking.

Bruk kokekar av god kvalitet med tunge bunner for bedre
varmedistribusjon. Dette vil gi best kokeresultater.

Bruk kokekar med en starrelse som passer til matmengden som skal
tilberedes.

Ikke la kokekar tarrkoke. Dette kan forarsake permanent skade i form av
odeleggelser, fusjon eller defekter pa den keramiske komfyren. (Denne
typen skader dekkes ikke av garantien).

Ikke bruk skitne kokekar eller kokekar med fettoppsamlinger. Bruk alltid
kokekar som er lette a rengjere etter kokingen.

/2\ FORSIKTIG

Kokesonene kan virke nedkjalte etter at de er slatt av. Men glassoverflaten
kan allikevel veere varm fra restvarme fra kokekarene. Det er fremdeles fare
for brannskader.

Ikke berar varme kokekar direkte med hendene. Bruk alltid ovnsvanter eller
grytekluter for & beskytte hendene mot brannskader.

Ikke skyv kokekar langs komfyroverflaten. Dette kan permanent skade
komfyrtoppen.
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Kokekar for matlaging med induksjonssoner

Induksjonskomfyren kan bare slas pa nar et kokekar med magnetisk bunn
plasserer pa en av kokesonene. Du kan bruke kokekar som er identifisert som
egnet nedenfor.

Materiale Egnethet
Stal, emaljert stal, stopejern Ja
Rustfritt stal Ja (hvis en magnet kan festes til bunnen av
kokekaret)
Aluminium, kopper, bronse, )
- Nei
glass, keramikk, porselen
MERK
«  Kokekar for induksjonskomfyrer er merket som egnet for dette av
produsenten.

«  Enkelte kokekar kan avgi lyd nar de brukes pa induksjonskokesonene.

« Disse lydene indikerer ikke at det er noen feil pa komfyren og pavirker ikke
bruken pa noen mate.

«  Spesielle kokekar i rustfritt stal kan vaere uegnet for induksjonskoking.
Kontroller om bunnen av kokekaret trekker til seg en magnet.

Kokekarstarrelser for induksjonskokesoner

Induksjonskokesoner tilpasser seg automatisk til sterrelsen pa bunnen av
kokekaret, opp til en viss grense. Den magnetiske delen av bunnen pa kokekaret
ma imidlertid ha en minstediameter som avhenger av storrelsen pa kokesonen.
For best resultat skal du bruke kokekar med en diameter som passer brenneren.
Hvis kokekaret ikke registreres av brenneren, kan du preve pa en mindre
brenner.

MERK

For diameter pa kokekar, kan du se modellens spesifikasjoner for kokesoner.
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For beg

Andre induksjonskokekar

Enkelte kokekar har tynt magnetisk materiale pa bunnen for a fungere med
en induksjonskomfyr. Disse kokekarene har svak magnetisme og kan fungere
darlig. (Svak magnetisme betyr at en magnet ikke blir godt festet eller hvor
magneten bare kan festes til et lite omrade.)

~

J
N\
K& ¢ Y,
A. Omrdade hvor magneten ikke
fester seg
B. Omrade hvor magneten
fester seg

Selv om kokekar er utviklet for en
induksjonskomfyr, kan varmeytelsen
av og til vaere svak eller komfyren

vil kanskje ikke oppdage kokekaret
avhengig av sterrelsen og styrken til
det magnetiske omradet pa bunnen av
kokekaret.

Nar du bruker store kokekar med et
mindre ferromagnetisk element, blir bare
det ferromagnetiske elementet oppvarmet.
Varmen blir derved ikke jevnt distribuert.

Egnethetstest

- Kokekar er egnet for
~ =)
@;r/ induksjonsoppvarming dersom en magnet
fester seq til bunnen av kokekaret og

kokekaret er merket som egnet for dette
av produsenten.

Du kan kjenne igjen gode kokekar pa bunnen. Bunnen bar vaere sa tykk og
flat som mulig.

Nar du kjeper nye kokekar, skal du veere spesielt oppmerksom pa
diameteren pa bunnen. Produsentene oppgir ofte diameteren av den avre

kanten.
Ikke bruk kokekar med skader i bunnen med skarpe eller ru kanter. Skadede

kokekar kan forarsake permanente riper i den keramiske komfyrtoppen hvis

du skyver dem over overflaten.
Nar de er kalde, er kokekar vanligvis bayd svakt innover (konkave). De ma

aldri veere boyd utover (konvekse).
Hvis du vil bruke spesielle kokekar, for eksempel en trykkoker, sautépanne

eller wok, ma du felge produsentens veiledning.
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Riktig plassering

Riktig Feil
— ———

Kokekar med flat bunn og rette sider

Kokekar med kurvet eller bayd bunn
eller sider

——

- -

. -

Kokekaret mater eller overskrider
den anbefalte minimumstarrelsen for
kokesonen.

Kokekaret moter ikke den krevde
minimumestarrelsen for den aktuelle
kokesonen.

B C—

Kokekaret sitter fullstendig flatt pa
komfyroverflaten.

Kokekaret sitter pa komfyrkanten
eller sitter ikke fullstendig flatt pa
komfyroverflaten.

|

Kokekaret er fullstendig balansert.

Det tunge handtaket far kokekaret til
a vippe.

Tips til energisparing

e . N

R

XX

iktig plassering

Folg disse tipsene for a spare
energiforbruk.

Plasser alltid kokekaret pa en
kokesone for du slar pa den tilherende
brenneren.

Hold kokesonene som bunnen pa
kokekarene rene. Ellers blir det brukt
mer energi.

Lukk lokket til kokekaret godt hvis
det er tilgjengelig. Dette vil redusere
energiforbruket.

Sla av brenneren far koketiden er
over. Bruk restvarme for a holde
maten varm.

Du kan teste kokekar for a se om de er egnet for bruk med produktet.

1. Beror Pa/Av () -knappen i 1-2 sekunder for a sla pa komfyrtoppen.
2. Beror Pause og las ..., -knappen i 3 sekunder for & aktivere barnesikringen.
3. Beror Timer (O -tasten i 3 sekunder for a aktivere modusen egnethetstest
for kokekar.
4. Plasser kokekaret pa en av kokesonene, og bergr og hold Kokesone (J
-tasten inne i 3 sekunder.
Display Beskrivelse
0 Kokekaret er uegnet
1-5 Kokekaret er egnet, men ineffektivt
6-10 Kokekaret er egnet
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For beg

Bruk

Bruke bergringsknappene

S1a pa apparatet

For a bruke bergringsknappene, bergrer du gnsket knapp med fingertuppen til
riktig display lyser opp eller slukkes, eller til ansket funksjon aktiveres.

Pass pa at du bare berarer én bryter nar du bruker apparatet. Hvis fingeren din
ligger for flatt pa en knapp, kan ogsa en tilstatende knapp bli aktivert.

Driftsstoy

Hvis du harer.

«  Sprakelyd: kokekaret er laget av forskjellige materialer.

«  Plystring: du bruker mer enn to kokesoner, og kokekarene er laget av
forskjellige materialer.

o Summing: du bruker haye effektnivaer.

«  KIlikking: elektrisk veksling forekommer.

« Hvesing, susing: viften er i bruk.

Stoyen er normal og vitner ikke om feil.

A\ ADVARSEL

Ikke bruk kokekar av forskjellig starrelse og materiale.
Bruk av kokekar i forskjellige starrelser eller materialer kan lage lyder eller
vibrasjoner.

MERK

Bruk av lave effektnivaer (1-5) kan fare til klikkelyder.

Rengjoring ved oppstart

Tork av den keramiske glassplaten med en fuktig klut og glassrensemiddel for
keramiske komfyrer.

A\ ADVARSEL
Bruk aldri etsende eller slipende rengjoringsmidler. Overflaten kan bli skadet.

Apparatet slas pa ved hjelp av Pa/av (1) -knappen. Berar Pa/av (D) -knappen i
omtrent 1-2 sekunder.

MERK

Etter at Pa/av (D) -knappen har blitt aktivert for a sla pa apparatet, ma du
velge en varmeinnstilling innen omtrent 20 sekunder. Av sikkerhetsgrunner vil
apparatet ellers sla seg selv av.

Sla av apparatet

For a sla av apparatet fullstendig, bruk Pa/av (D -knappen.
Beror Pa/av (D) -knappen i omtrent 1-2 sekunder.

MERK

Etter a ha skrudd av én enkelt kokesone eller hele kokeoverflaten, vil
forekomsten av restvarme vises i det digitale displayet for de tilhgrende
kokesonene, i formav H, = to trinn for “varm”.

Nar temperatiren senkes, vil H, =~ forsvinne.
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Velg kokesone og effektniva

1. Du velger kokesone ved & bergre den tilsvarende kokesone (J -tasten.
2. For innstilling og justering av effektnivaet bruker du kontrollinjen eller
kontrolltasten eller kontrollknotten.

Kontrollinje 0 15 — Max

Kontrolltast — + Max

Kontrollknott
Max

MERK
« Standardnivaet er angitt til 15 nar kokesonen velges.
«  Hvis du bergrer mer enn én tast i mer enn 8 sekunder, vil ol vises pa

displayet for kokesone.

Foreslatte innstillinger for tilbereding av spesielle matvarer

Tallene i tabellen nedenfor er veiledende. Effektnivaet som kreves for
forskjellige tilberedningsmetoder, avhenger av flere faktorer, inkludert
kvaliteten pa kokekarene som brukes, og type og mengde mat som tilberedes.

Effektniva Tilberedningsmetode Eksempler pa bruk
Oppvarming Oppvarming av store mengder vaeske,
14-15 / sautering / koking av nudler, bruning av Kjott,
steking bruning av gulasj, brasering av kjott
) ) ) Biff, kjottfilet, poteter, polser,
8-11 Kraftig steking pannekaker/lefser
7.10 Steking Snitsel/koteletter, lever, fisk, kjottkaker,
egg
5.7 Koking Koking av opptil 1,5 | vaeske, poteter,
grennsaker
Damping / stuing | Damping og stuing av sma mengder
2-4 } ;
/ koking grennsaker, ris og melkeretter
1-2 smelting Smelt‘mg av smfar, opplesning av gelatin,
smelting av sjokolade
MERK

Du vil matte justere effektnivaene etter bestemte kokekar og matvarer.
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Bruk

Maks effektekning

Bruke Fleksisone (kun for modeller med Fleksisone)

Funksjonen Maks effektekning gjor mer energi tilgjengelig for hver kokesone.
(eksempel: praktisk nar du skal koke opp en stor kjele med vann)

Etter at tiden for Maks effektakning gar ut, gar kokesonene automatisk tilbake
til hgyeste varmeniva.

MERK

« | visse omstendigheter, kan funksjonen Maks effektakning deaktiveres
automatisk for a beskytte de interne elektroniske komponentene i
komfyrtoppen.
Det er for eksempel umulig a fa maksimal effekt pa bakre og forreste
fleksisone samtidig.

«  Se kokesonene for din modell for spesifikasjoner av Maks effektgkning -tid.

Stromstyring

Kokesonene har et tilordnet maksimalt effektniva.

Hvis dette effektnivaet overstiges ved a sla pa funksjonen Maks effektokning
for en kokesone, reduserer stremstyringen automatisk effektnivaet for
kokesonen.

Displayet for denne kokesonen veksler i noen sekunder mellom angitt effektniva
og det heyest mulige effektnivaet. Deretter skifter displayet fra det angitte
effektnivaet til det hoyest mulige effektnivaet.

Fleksisone-funksjonen kan bruke hele kokesonen pa venstre side for bruk av
store kokekar. (eksempel: ovale kokekar, fiskekjele)

1. Beror Fleksisone () -tasten.
2. For innstilling og justering av effektnivaet, bruk Effektniva -tasten.

MERK
« Berogrer du Fleksisone [ -tasten under drift, slas Fleksisone -funksjonen seg
av.

« Hvis du bergrer Fleksisone _ -tasten mens hver brenner opererer pa
forskjellige nivaer, blir brenneren justert til heyt niva.
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Fleksisone Pluss (Kun for modeller med Fleksisone Pluss)

e
Kokesone 1
Kokesone 2
Kokesone 3
Kokesone 4
- J

Fleksisonen er det store kokeomradet

pa venstre side av komfyrtoppen (se
illustrasjonen til venstre) som er spesielt
utformet for gryter og kjeler med
forskjellig fasong og starrelse samtidig.
Fleksisonen har fire soner som styres

av individuelle induktorer, slik at du kan
tilberede maten uavhengig hvor kokekaret
plasseres pa en kokesone.

Med Fleksisone Pluss kan du bruke en kombinasjon av forskjellige kokesoner for
3 forstarre kokeomradet. Bergr Fleksisone [ -tasten for a bruke kokesonen som

folger.

4 N
Kokesone 1 Kokesone 1 Kokesone 1 Kokesone 1
Kokesone 2 Kokesone 2 Kokesone 2 Kokesone 2
Kokesone 3 Kokesone 3 Kokesone 3 Kokesone 3
Kokesone 4 Kokesone 4 Kokesone 4 Kokesone 4

- J

MERK

« Nar du bruker bare én kokesone, ma diameteren pa bunnen av kokekaret
vaere mindre enn 14 cm.

«  Komfyrtoppen kan bruke 5-10 sekunder pa a gjenkjenne kokekarets
posisjon.

«  Det kan komme lyder mens komfyrtoppen gjenkjenner kokekaret.

« |kke fijern kokekaret under tilberedningen. Av sikkerhetsmessige arsaker,
stopper komfyrtoppen automatisk hvis et kokekar har blitt fjernet i mer enn
5 sekunder.

Bruke fleksisone Pluss (Kun for modeller med Fleksisone Pluss)

1. Beror Fleksisone [ -tasten.
2. Forinnstilling og justering av effektnivaet, bruk Effektniva -tasten.

MERK

« Hvis du bergrer Fleksisone ] -tasten under drift, slas Fleksisone
-funksjonen seg av.

« Hvis du berarer Fleksisone ] -tasten mens hver kokesone opererer pa
forskjellige nivaer, blir den automatisk justert til heyere niva.

« Nar du flytter eller legger til kokekar til en ny Fleksisone, avbryter du
handlingen og bergrer den tilsvarende kokesone (] -tasten for a aktivere
kokesonen.
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Bruk

Hold varm

Pause/gjenoppta

1. Bruk denne funksjonen for a holde kokt mat varm. Bergr den tilsvarende
kokesone (] -tasten.

2. Bergr Hold varm i -tasten.

3. Kokesonedisplayet endres.

4, Bergr Hold varm {11 -tasten igjen for a sla av kokesonen.

Timer

Bruke timeren som sikkerhetsutkobling

Hvis det er satt en bestemt tid for en kokesone, vil kokesonen sla seg selv av sa
snart denne tiden er omme. Denne funksjonen kan brukes for flere kokesoner
samtidig.

Stille inn timeren
Kokesonen(e) der du vil bruke sikkerhetsutkoblingen, ma veere slatt pa.

1. Beror Timer (O -tasten.

2. Still inn timeren ved a trykke gjentatte ganger pa Timer (© -tasten.

3. For & avbryte tidtakerinnstillingen bergrer du Timer (O -tasten inne i 3
sekunder.

MERK

« Dukan endre innstillingen raskere ved & bergre og holde inne Timer (©
-tasten til onsket verdi er nadd.

- Etter at timeren er gatt ut, haorer du en pipelyd flere ganger. Kokesonen slar
seg imidlertid ikke av.

Funksjonen Pause/gjenoppta setter alle kokesonene som er slatt pa til lavt
effektniva samtidig, og deretter tilbake til det tidligere effektnivaet. Denne
funksjonen kan brukes til a raskt avbryte og deretter fortsette kokeprosessen,
hvis du f.eks. vil ta en telefon.

Nar Pause/gjentoppta -funksjonen er aktivert, blir alle bergringsknappene
unntatt Pause og 1as ..., og Pa/av (D deaktivert.

For & gjenoppta tilberedningen kan du trykke pa Pause og 1as ..., -tasten igjen.

Kontrollpanel Display
For & sla pa Beror "
P Pause og 13s ..., -tasten
. s Beror Ga tilbake til tidligere
For a sla av e I .
Pause og 13s ..., -tasten stremniva

Hurtigstopp

Med dette alternativet kan du redusere tiden det tar a stanse tilberedningen.
Du kan sla av en kokesone ved & bergre kokesone (J -tasten i 2 sekunder.

MERK

Fleksisione [ -tasten stotter ikke hurtigstoppfunksjonen.
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Barnesikring

Maksimal effektgrense

Du kan bruke barnesikringen for a hindre at du slar pa en kokesone og aktiverer
kokeoverflaten uten a mene det. | tillegg kan kontrollpanelet, med unntak av
Pa/av (D -tasten (bare sla av-kontrollen), lases for & hindre at innstillingene
endres utilsiktet, for eksempel nar du tarker av panelet med en klut.

SIa barnesikringen pa/av

1. Beror Pause og las ..., -tasten i omtrent 3 sekunder. Du harer et akustisk
signal som en bekreftelse.

2. Berar hvilken som helst tast. | vises pa displayene for & angi at
barnesikringen er aktivert.

3. Nar du skal sld av barnesikringen, bergrer du Pause og I&s ..., -tasten igjen
i 3 sekunder.
Du harer et akustisk signal som en bekreftelse.

MERK

« Uavhengig av strem pa/av aktiveres barnesikringen.

«  Du kan aktivere barnesikringen mens du koker. For a sla av brenneren med
barnesikringen pa bergrer du pa/av (D) -tasten for a sla av barnesikringen
forst, og deretter den tilsvarende kokesone (J -tasten.

Med denne funksjonen kan du justere den maksimale effekten til enheten.

1. La komfyren vaere avslatt.

2. Beror Pause og las ..., -tasten i omtrent 3 sekunder for & sla pa
barnesikringen.

3. Beror kokesone (J -tasten foran til venstre, og kokesone (J -tasten foran til
hayre samtidig i omtrent 3 sekunder.

4. Beror Timer (® -tasten i omtrent 3 sekunder.
Displayene vil vise o 0g navaerende maksimal effekt.

5. Du kan justere effektgrensen ved hjelp av Pause og 13s ..., -tasten.
(3000 W, 4000 W, 7400 W)

6. Beror Pa/av (D -tasten for a angi innstillingen.

MERK

| lav effektmodus (3000 W, 4000 W), justeres effektnivaet automatisk.
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Bruk

Lyd pa/av

Smart Connect

1. Bergr Pa/av () -knappen i omtrent 1-2 sekunder.

2. Beror Timer (® -tasten i 3 sekunder innen 10 sekunder etter at komfyren er

slatt pa.

Lyden vil slas av og [F vil vises i displayet.

4. For a endre lydinnstillingen, gjentar du trinn 1 og 2. Lyden vil slas pa og K
Vil vises i displayet.

MERK

Det er ikke mulig a endre lydinnstillingene etter 10 sekunder fra du har slatt pa.

w

Komfyrtoppen har innebygd Wi-Fi-modul som du kan bruke til @ synkronisere
komfyrtoppen med SmartThings-appen. Pa smarttelefon-appen kan du:

« overvake driftsstatusen og effektnivaene til komfyrelementene.

« kontrollere og endre timerinnstillingene.

Funksjoner som kan opereres fra SmartThings-appen vil kanskje ikke operere
jevnt hvis kommunikasjonsforholdene er darlige eller produktet er installert
med et svakt Wi-Fi-signal.

Slik kobler du til komfyrtoppen
For du kan bruke de fjernstyrte funksjonene til Samsung-komfyren, ma du legge
den til i SmartThings-appen.

1. Last ned og dpne SmartThings-appen pa smartenheten din.

2. Beror Pa/av (D -tasten i omtrent 1-2 sekunder for & sla pa komfyren.

3. Beror Pause og Is ..., -tasten i omtrent 3 sekunder for & sla pa
barnesikringen.

4. Folg instruksjonene i appen og bergr deretter Max -tasten i 3 sekunder.

5. Mens tilkoblingen opprettes, vil Wi-Fi-indikatoren blinke. Nar prosessen er
fullfort, lyser indikatoren uten a blinke. Na er komfyren tilkoblet.

6. Hvis Smart Connect Wi-Fi-indikatoren ikke slas pa, falger du instruksjonene
i appen for a koble til pa nytt.

MERK

«  Pase at Smart Connect-funksjonen bare innstilles nar komfyren ikke er i
bruk.

«  For videre instruksjoner kan du se brukerhandboken pa Internett pa www.
samsung.com

Wi-Fi pa/av
e For asla Wi-Fi pa eller av, kan du gjenta trinn 2 til 4.
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Apparatvedlikehold

Avtrekksviftekontroll

Komfyrtopp

Dette produktet har en Bluetooth-enhet som du kan bruke for & koble

komfyren til kontrollmodeller av Samsung avtrekksvifter. Igjennom Bluethooth-
tilkoblingen kan du bruke kontrollfunksjonen for avtrekksvifte pa SmartThings-
appen.

For & finne ut mer om kontrollaktiverte modeller av Samsung avtrekksvifter kan
du ga til www.samsung.com.

A koble til en modell med avtrekksviftekontroll

1. Last ned og kjer SmartThings-appen pa smarttelefonen din. Fullfar deretter
Smart Connect-prosedyren for a koble til komfyren.

2. Folg Bluetooth-instruksjonene til modellen med avtrekksviftekontroll og
aktiver Bluetooth-tilkoblingen.

3. Beror og hold inne Timer (O og Pause og 1as ..., -tastene samtidig for &
foreta Bluetooth-tilkoblingen. Nar Bluetooth-tilkoblingen er etablert, vises
Io- pa displayet.

4. Folg instruksjonene i brukerhandboken for modellen med
avtrekksviftekontroll og appveiledningen for & bruke
avtrekksviftekontrollen.

MERK

«  Hvis Smart Connect-tilkoblingen ikke er vellykket, kan du ikke bruke
SmartThings-appen for & overvake og kontrollere avtrekksviften.

« Uten Smart Connekt-tilkobling til komfyren, kan du bruke en Bluetooth-
tilkobling for a legge inn komfyrtoppen sammen med avtrekksviften og
synkronisere dem. For a gjere dette folger du trinnene 2 og 3 ovenfor.

A\ ADVARSEL

Rengjoringsmidler ma ikke komme i kontakt med en oppvarmet keramisk
glassflate: Alle rengjeringsmidler ma fijernes med tilstrekkelige mengder rent
vann etter rengjering, ettersom de kan ha etsende virkning nar overflaten er
varm. Ikke bruk sterke rengjeringsmidler som grill- eller ovnspray, skureputer
eller slipemiddel for gryter.

MERK

Rengjer den keramiske glassflaten etter hver bruk mens den fortsatt er varm

a ta pa. Dette vil hindre at sal blir brent fast pa overflaten. Fjern belegg,
vannmerKker, fettdraper og metallisk misfarging ved hjelp av rengjeringsmidler
for keramisk glass eller rustfritt stal som du far i handelen.

Lett tilsmussing

1. Tork av den keramiske glassflaten med en fuktig klut.

2. Gniterr med en ren klut. Rester av rengjeringsmiddel ma ikke etterlates pa
overflaten.

3. Rengjor hele den keramiske kokeoverflaten i glass grundig en gang i uken
med et rengjeringsmiddel for keramisk glass eller rustfritt stal som du far i
handelen.

4. Tork av den keramiske glassflaten med tilstrekkelige mengder rent vann og
gni terr med en ren klut som ikke loer.
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Appvedl

Inngrodd smuss

Problematisk smuss

e

1. Bruk en glasskrape for a fijerne
inngrodd sprut og mat som har kokt
over.

2. Plasser glasskrapen i spiss vinkel mot
den keramiske glassflaten.

3. Fjern smusset ved a skrape med
bladet.

MERK

Glasskraper og spesialrengjeringsmidler

for keramisk glass finnes i spesialbutikker.

s

1. Fjern fastbrent sukker, smeltet
plastikk, aluminiumsfolie eller andre
materialer med en glasskrape straks,
mens det fortsatt er varmt.

A ADVARSEL

Det er fare for at du kan brenne deg nar

glasskrapen brukes pa en varm kokesone:

2. Rengjor komfyrtoppen som normalt
nar den er avkjolt. Hvis kokesonen
som noe har smeltet pa har blitt
avkjelt, ma du varme den opp igjen
for rengjoering.

MERK

Skraper eller marke flekker pa den
keramiske glassflaten, for eksempel
forarsaket av en kasserolle med skarpe
kanter, kan ikke fjernes. Dette skader
imidlertid ikke komfyrtoppen funksjonelt.
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Feilsoking og service

Komfyrtoppramme (alternativ)

Feilsoking

A\ ADVARSEL

Ikke bruk eddik, sitronsaft eller beleggfjerner pa komfyrtopprammen. Da kan
det oppsta matte flekker.

1. Tork rammen med en fuktig klut.
2. Fukt tarkede matrester med en vat klut. Terk og gni terr.

Unnga skader pa apparatet

o |kke bruk komfyrtoppen som arbeidsplate eller som oppbevaringsplass.

o |kke sla pa en kokesone hvis det ikke star kokekar pa komfyrtoppen, eller
hvis kokekaret er tomt.

«  Keramisk glass er veldig sterkt og motstandsdyktig, men det er ikke
uknuselig. Det kan bli skadet hvis en spesielt skarp eller hard gjenstand
paller ned pa komfyrtoppen.

o |kke plasser kasseroller oppe komfyrtopprammen. Det kan fore til
oppskraping og skade pa overflaten.

« Unnga a sale etsende vaesker, for eksempel eddik, sitronsaft og
avskallingsmidler pa komfyrtopprammen. Slike vaesker kan forarsake matte
flekker.

«  Hvis sukker eller en blanding som inneholder sukker kommer i kontakt
med en varm kokesone og smelter, ma det renses vekk umiddelbart med
en kjokkenskrape mens det fortsatt er varmt. Hvis det far avkjales, kan det
skade overflaten nar det fjernes.

« Hold alle gjenstander og materialer som kan smelte, for eksempel plast,
aluminiumsfolie og stekefolie borte fra den keramiske glassflaten. Hvis noe
av denne typen smelter pa komfyrtoppen, ma det umiddelbart fijernes med
en skrape.

Det kan oppsta en forstyrrelse pa grunn av en mindre feil som du selv kan rette
ved hjelp av felgende veiledning. Ikke forsgk a gjere andre reparasjoner hvis

folgende instruksjoner ikke hjelper i hvert enkelt tilfelle.

A\ ADVARSEL

Reparasjoner pa apparatet ma bare utferes av kvalifiserte serviceteknikere.
Feilaktig utfaerte reparasjoner kan medfare betydelig risiko for brukeren. Hvis
apparatet ditt trenger reparasjon, ber vi deg kontakte ditt kundesenter.

Problem

Mulig arsak

Lasning

Hva skal jeg gjere
hvis kokesonene ikke
virker?

Sikringen i husets
ledningsnett er ikke
intakt.

Hvis sikringene gar
flere ganger, ma du
tilkalle en elektriker.

Hva skal jeg gjere
hvis kokesonene ikke
vil slas pa?

Pa/av (D)-knappen

ble utilsiktet aktivert.

Kontrollpanelet er

delvis dekket av en
fuktig klut eller av

vaeske.

Apparatet er riktig
slatt pa.

Rengjar
kontrollpanelet.

Hva skal jeg gjare
hvis displayet,
bortsett fra H,
restvarme plutselig
slukkes?

Pa/av (D-knappen

ble utilsiktet aktivert.

Kontrollpanelet er

delvis dekket av en
fuktig klut eller av

vaeske.

Apparatet er riktig
slatt pa.

Rengjor
kontrollpanelet.

Hva skal jeg gjare
hvis restvarme ikke
indikeres i displayet
etter at kokesonene
har blitt slatt av

Kokesonen ble bare
brukt i kort tid, og
ble derfor ikke varm
nok.

Hvis kokesonen er
varm, ber du ringe til
et lokalt kundesenter.
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Feso ser

Informasjonskode Mulig arsak Lasning
Det oppstod et problem Start apparatet pa nytt
o med temperatursensoren til med Pa/av (1) -tasten. Hvis
brenneren. problemet vedvarer, kobler
= Temperaturen registreres som du fra strommen i minst
BH : 30 sekunder. Start deretter
hoyere enn angitt. .
apparatet pa nytt, og prov
EE Det oppstod et problem med igjen. Hvis problemet
- PBA-sensoren. vedvarer, ta kontakt med et
Likestramsmotoren fungerer lokalt servicesenter.
ikke pa grunn av problemer med
A kretskortet eller ledningsnettet,
eller pa grunn av elektrisk
forstyrrelse pa motorbladet.
En tast har blitt berart i mer enn | Kontroller om tasten er
8 sekunder. vat eller blir berart. Hvis
problemet vedvarer, start
T apparatet pa nytt med
= pa/av (D -tasten. Hvis
problemet vedvarer, ta
kontakt med et lokalt
servicesenter.
Feil med kommunikasjonen Start apparatet pa nytt
Fo mellom hoved- og med Pa/av (1) -tasten.
underkretskort. Hvis problemet vedvarer,
Den bergringsaktiverte kretsen kqbler du fra strommen |
kommuniserer unormalt. minst 30 sekunder. S}art
- deretter apparatet pa nytt.
o Hvis problemet vedvarer,
ta kontakt med et lokalt
servicesenter.
— Den er utenfor normal spenning | Sjekk strammiljeet hjemme.
g (220 - 240 V).
Hvis kokebeholderen ikke Bruk en kokebeholder som er
._. er egnet for induksjon, eller egnet for induksjon.

komfyrtoppen er i bruk uten
kokebeholderen, vil det vises.

28 Norsk

Hva skal jeg gjare hvis kokesonene ikke vil slas pa eller av?
Det kan ha én av felgende arsaker:

Kontrollpanelet er delvis dekket av en fuktig klut eller av vaeske.
Barnesikringslasen er pa, og skjermen viser |_.

Hva skal jeg gjere hvis i -displayet lyser?
Kontroller falgende:

Kontrollpanelet er delvis dekket av en fuktig klut eller av vaeske.
For a tilbakestille bererer du pa/av (D-knappen.
Hvis det er kommet veeske pa kontrollpanelet, ma du terke bort vasken.

Hva skal jeg gjare hvis [ | -displayet lyser?
Kontroller falgende:

Komfyrtoppen er overopphetet pa grunn av unormal bruk.
Etter at komfyrtoppen er kjolt ned, berarer du pa/av (D-knappen for a
tilbakestille.

Hva skal jeg gjare hvis “ -displayet lyser?
Kontroller folgende:

Det blir brukt uegnede eller for sma kokekar, eller det er ikke plassert noen
kokekar pa kokesonen.
Hvis du bruker egnede kokekar, vil meldingen automatisk bli borte.

Hva gjer jeg hvis kjoleviftene kjarer etter at komfyrtoppen er slatt av?
Kontroller folgende:

Nar du er ferdig med komfyrtoppen, kjerer kjsleviften av seg selv for
nedkjaling.

Etter at komfyrtoppens elektoniske komponenter er nedkjolt, eller
makstiden har gatt (ti minutter), blir kjeleviften slatt av.

Hvis du ber om servicebesgk pa grunn av informasjon du fikk under bruk
av apparatet, kan du matte betale for et besgk av servicetekniker, selv om
garantiperioden ikke er utlept.




Memo

Service

For du tilkaller hjelp eller service, ma du sjekke kapitlet “Feilseking”. Hvis du

fortsatt trenger hjelp, folger du veiledningen din nedenfor.

Er det en teknisk feil?

| sa fall ber vi deg kontakte ditt kundesenter.

Forbered deg alltid pa samtalen. Dette vil gjere det enklere a diagnostisere

problemet, og vil ogsa gjare det enklere a bestemme om det er besgk fra

kundeservice.

Noter ned folgende informasjon.

» Hvordan arter problemet seg?

« | hvilke situasjoner oppstar problemet?

Nar du ringer, ma du vite modellnummer og serienummer pa apparatet ditt.

Denne informasjonen finnes pa typeskiltet slik:

«  Modellbeskrivelse

« S/N-kode (15 sifre)

Vi anbefaler at du skriver ned informasjonen her slik at du har den tilgjengelig

«  Modell:

«  Serienummer:

Hvordan padrar du deg utgifter ogsa i garantiperioden?

« Hvis du kunne ha lgst problemet selv ved hjelp av én av lgsningene i
kapitlet “Feilsgking”.

«  Hvis serviceteknikeren ma gjore flere servicebesgk fordi han ikke fikk all
relevant informasjon for besgket, og han for eksempel ma gjere flere turer
etter deler. Hvis du forbereder deg pa telefonsamtalen slik det er beskrevet
ovenfor, vil det spare deg for kostnader ved slike turer.
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SPORSMAL ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING ELLER BES@K 0SS PA NETT PA LAND RING ELLER BES@K 0SS PA NETT PA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 WWww.samsung.com/al/support
WWw.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be._fr/support NI 023207 777 WWW.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
oneparopu
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000- Lewa Ha eanx rpaACKgpaSFOBOp www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 WWWw.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWw.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
GREECE (+30) 210 6897691 from mobile and WWW.samsung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rogiA’amACaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWWw.samsung.com/es/support R
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWw.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Wwww.samsung.comy/ch_fr/support . g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 30 90 WWW.samsung.com/support
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2 Dansk



Sadan bruges denne vejledning

Sikkerhedsinstruktioner

Tag et gjeblik til at laese denne brugermanual, og vaer seerligt opmaerksom pa
sikkerhedsoplysningerne i det naeste afsnit, for du bruger dit apparat. Behold
denne vejledning til senere brug.

Husk at give brugermanualen til den nye ejer, hvis apparatet skifter ejer.

Folgende symboler anvendes i denne brugermanual:

A\ ADVARSEL
Farer eller usikker praksis, der kan fare til alvorlig personskade eller dedsfald.

/\ FORSIGTIG

Farer eller usikker praksis, der kunne fore til mindre personskade eller
ejendomsskade.

/2\ FORSIGTIG
Folg disse grundlaeggende sikkerhedsforholdsregler for at reducere risikoen for

brand, eksplosion, elektrisk sted eller personskade, nar du bruger din kogeplade.

BEMZRK

Nyttige tips, anbefalinger eller oplysninger, der hjaelper brugere med at
handtere produktet.

Modelnavn og serienummer

Bade modelnavnet og serienummeret er meaerket under kogepladens bund.

Skriv oplysningerne ned til senere brug, eller fastger det ekstra produktmaerke
(der er placeret oven pa produktet) til denne side.

Modelnavn

Serienummer

De sikkerhedsmaessige aspekter af dette husholdningsapparat overholder alle
accepterede tekniske og sikkerhedsmaessige standarder. Dog mener vi som
fabrikant ogsa, at det er vores ansvar at gere dig bekendt med de folgende
sikkerhedsinstruktioner.

A ADVARSEL

Dette husholdningsapparat er ikke beregnet til brug af
personer (inklusiv barn) med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de er under opsyn eller har faet vejledning i
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Dette apparat kan benyttes af bern fra 8 ar og derover og
personer med reducerede fysiske, sensoriske og mentale
evner eller mangel pa erfaring eller viden, hvis de er blevet
korrekt vejledt eller instrueret i apparatets brug pa en sikker
made og forstar farerne ved dets brug. Barn ma ikke lege
med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse ma ikke udfares
af barn uden opsyn.

Apparatets afbrydelsesmetode skal vaere indarbejdet i den
faste ledningsfarelse i overensstemmelse med de regler, der
geelder for ledningsfarelse.

Dansk 3
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Sikkerhedsinstruktioner

Dette apparat skal kunne afbrydes fra elforsyningen

efter installation. Afbrydelsen kan opnas ved at have et
tilgeengeligt stik eller ved at indarbejde en stikkontakt

I overensstemmelse med de geeldende regler for
ledningsfarelse.

Hvis stremforsyningen skades, skal den erstattes af
fabrikanten, fabrikantens serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga farer.

Metoden til fastgarelse ma ikke afhange af kleebemidler, da
disse ikke anses som veerende palidelige til fastgerelse.
ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal der slukkes for
apparatet for at undga risiko for elektrisk stad.

Apparatet bliver varmt under brug. Der skal udvises
omhyggelighed for at undga at bergre varmeelementerne i
kogepladen.

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan blive varme under brug.
Sma barn skal holdes vak.

Der ma ikke benyttes en damprenser.

Metalobjekter som knive, gafler, skeer og 1ag bar ikke
placeres pa kogepladen, da disse kan blive varme.

Efter brug skal der slukkes for kogepladen via dens kontrol,
0g man bar ikke stole pa pandedetektoren.

4 Dansk

Apparatet er ikke beregnet til brug med en ekstern timer eller
et separat flernbetjeningssystem.

FORSIGTIG: Madlavningsprocessen skal forega under opsyn.
En kortvarig kogeproces skal vaere under kontinuerligt opsyn.
For at undga overophedning ma apparatet ma ikke installeres
bag en dekorativ dar.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgaengelige dele kan blive
varme under brug. Der skal udvises omhyggelighed for

at undga at bergre varmeelementerne. Barn under 8 ar

skal holdes vaek fra apparatet, medmindre de er under
kontinuerligt opsyn.

ADVARSEL: Madlavning uden opsyn indeholdende fedtstoffer
eller olie kan vaere farligt og resultere i brand.

Forsag ALDRIG at slukke for ild med vand, men sluk for
apparatet og dek flammen til med eksempelvis et 1ag eller
brandtaeppe.

ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke elementer pa
kogeoverfladen.

ADVARSEL: Brug kun kogepladevaern, der er designet af
madlavningsapparatets fabrikant, eller som er indikeret

som passende af fabrikanten i brugsinstruktionerne, eller
som er indarbejdet i apparatet. Brug af upassende varn kan
forarsage uheld.




Overfladerne bliver varme under brug.

Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og derover og
personer med reducerede fysiske, sensoriske og mentale
evner eller mangel pa erfaring eller viden, hvis de er blevet
korrekt vejledt eller instrueret i apparatets brug pa en sikker
made og forstar farerne ved dets brug. Barn ma ikke lege
med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse ma ikke udfares
af barn, medmindre de er zldre end 8 ar og under opsyn.
Hold apparatet og dets ledning uden for barns reekkevidde,
nar de er under 8 ar.

/\ FORSIGTIG

Serg for, at apparatet er korrekt installeret og jordet af en
kvalificeret tekniker.

Apparatet bar kun serviceres af kvalificeret servicepersonale.
Reparationer udfert af ukvalificerede individer kan forarsage
skader eller alvorlige funktionsfejl. Hvis dit apparat skal
repareres, skal du kontakte dit lokale servicecenter. Hvis
disse instruktioner ikke folges, kan det resultere i skade eller
ugyldiggarelse af garantien.

Indbyggede apparater ma kun bruges, nar de er blevet
installeret i kabinetter eller overflader, der overholder
relevante standarder. Dette sikrer tilstraekkelig beskyttelse
mod kontakt af elektriske enheder som pakraevet af vigtige
sikkerhedsstandarder.

Hvis dit apparat fejler, eller hvis det gar i stykker, revner eller
splittes ad:

« sluk for alle kogezoner,

« afbryd kogepladen fra hovedforsyningen, og

« kontakt dit lokale servicecenter.

Hvis kogepladen revner, skal der slukkes for apparatet for at

undga risiko for elektrisk sted. Brug ikke din kogeplad, far
glasoverfladen er blevet udskiftet.
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Sikkerhedsinstruktioner

Brug ikke din kogeplade til at opvarme alufolie, produkter
indpakket i alufolie eller frosne fadevarer indpakket i
aluminium.

Vaeske mellem bunden af panden og kogepladen kan
producere damptryk. Dette kan fa panden til at hoppe.

Serg altid for, at kogepladen og bunden af panden er tarre.
Kogezonerne bliver varme, nar du laver mad pa dem.

Hold altid sma bern vaek fra apparatet.

Hold al indpakningsmateriale uden for barns raeekkevidde, da
materialet kan vaere farligt for barn.

Dette apparat er kun beregnet til normal madlavning og
stegning i hjemmet. Det er ikke designet til kommercielt brug
eller industribrug.

Brug aldrig kogepladen til opvarmning af lokalet.

Udvis forsigtighed, nar du seetter elektriske apparater ind i
stikkontakterne naer kogepladen. Hovedforsyninger ma ikke
komme i kontakt med kogepladen.

Der kan hurtigt ga ild i overophedede fedtstoffer og olie.
Efterlad aldrig overfladeenheder uden opsyn, nar du
tilbereder fodevarer i fedtstoffer eller olie, eksempelvis nar
du steger pomfritter.

Sluk altid for kogezonerne efter brug.

Hold altid kontrolpanelerne tarre og rene.

6 Dansk

Placer aldrig braendbare elementer pa kogepladen, da dette
kan forarsage brand.

Der er altid risiko for at padrage sig brandsar, hvis apparatet
bruges uden omtanke.

Kabler fra elektriske apparater ma ikke bergre den varme
overflade pa kogepladen eller varmt kogegre;.

Brug ikke kogepladen til at tarre tgj.

Brugere med pacemakere eller aktive hjerteimplantater
skal holde deres overkrop minimum 30 cm vk fra
induktionszonerne, nar de er teendt. Hvis du er i tvivl, skal
du konsultere fabrikanten af din enhed eller din [&ge. (Kun
modeller med induktionskogeplade)

Forseg ikke at reparere, adskille eller eendre apparatet selv.
Sluk altid apparatet far rengering.

Renger kogepladen i overensstemmelse med rengerings- 0g
plejeinstruktionerne, der er indeholdt i denne manual.

Hold kaeledyr veek fra apparatet, da kaeledyr kan traede pa
kontrollerne, hvilket kan forarsage funktionsfejl.




Bortskaffelse af emballagen

A\ ADVARSEL

Alle materialer, der er brugt til at emballere apparatet, er fuldstaendig
genbrugelige. Plader og harde skumdele er beharigt meerket. Tag hensyn
til sikkerhed og miljeet, nar du bortskaffer emballagematerialer og gamle
apparater.

Korrekt bortskaffelse af din gamle enhed

Korrekt bortskaffelse af dette produkt
(elektrisk affald og elektrisk udstyr)

A\ ADVARSEL

Far du bortskaffer din gamle enhed, skal du gere den uanvendelig, sa den ikke
kan veere til fare for nogen. For at gare dette, skal du fa en kvalificeret tekniker
til at frakoble apparatet fra el-nettet og fjerne stremkablet.

Apparatet ma ikke bortskaffes med husholdningsaffaldet.

Oplysninger om opsamlingsdatoer og offentlige bortskaffelsesanleeg kan fas fra
din lokale affaldsafdeling eller kommunalbestyrelse.

(Gzeldende i lande med adskilte indsamlingssystemer)
Markeringen af dette produkt, dets tilbehor og litteratur
indikerer, at produktet og dets elektroniske tilbehar (f.eks.
oplader, hovedtelefoner, USB-kabel) ikke bar bortskaffes
sammen med andet husholdningsaffald ved slutningen

af deres levetid. For at forhindre potential skade pa miljo
eller mennesker grundet ukontrolleret bortskaffelse af
affald skal disse elementer adskilles fra andre typer affald
0g genbruges for at fremme beaeredygtigt genbrug af
materialeressourcer.

Husholdningsbrugere bor enten kontakte deres forhandler
eller lokale myndighed for at fa oplyst detaljer om hvor
0g hvordan, de kan tage disse elementer til miljgmaessigt
sikker genbrug.

Kommercielle brugere bar kontakte deres forhandler og
kontrollere vilkarene og betingelser af deres kebskontrakt.
Dette produkt og dets elektroniske tilbehar bar ikke
blandes med andet kommercielt affald til bortskaffelse.

Der kan findes flere oplysninger om Samsungs miljgmaessige forpligtelser eller
produktspecifikke regulationsforpligtelser, f.eks. REACH, pa: www.samsung.com/
uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Installation af kogeplade

A\ ADVARSEL

Sorg for, at det nye apparat alene installeres og jordes af en kvalificeret person.
Overhold denne instruktion. Garantien daekker ikke eventuelle skader, der matte
haende som folge af forkert installation.

Tekniske data angives i slutningen af denne vejledning.

Sikkerhedsinstruktioner til monteren

8 Dansk

En enhed skal under den elektriske installation forsynes med en enhed, der
tillader, at apparatet kan afbrydes fra hovedforsyningen med alle stik med
en kontakt, der abner mindst 3 mm. Egnede isoleringsenheder inkluderer
en automatisk kredslabsbeskytter, sikringer (skruesikringer skal fijernes fra
holderen), jordafledningsudlosere og kontaktorer.

Dette apparat svarer til EN 60335-2-6, hvad angar brandbeskyttelse. Denne
type apparat kan installeres med et hojt skab eller en vaeg pa én side.
Installationen skal garantere beskyttelse mod chok.

Kokkenenheden, hvori apparatet monteres, skal overholde
stabilitetskravene i DIN 68930.

For at beskytte mod fugt skal alle overflader, der skaeres, forsegles med et
egnet teetningsmiddel.

Pa teglbelagte arbejdsflader skal sammenfajninger i omradet, hvor
kogepladen sidder, fyldes helt med fugemasse.

Pa aegte eller kunstige sten- og keramikflader skal snap-fiedrene fastgeres
med en egnet kunstig harpiks eller tokomponentlim.

Serg for, at teetningen liger fluks med arbejdsfladen og ikke har spraekker.
Der ma ikke paferes yderligere silikonetaetningsmiddel, da dette ville gare
det svaerere at fljerne, nar der skal udfares service.

Kogepladen skal trykkes ud nedefra, nar den fjernes.

Der kan monterets et braet under kogepladen.

Ventilationsspraekken mellem arbejdsfladen og forenden af den
underliggende enhed ma ikke daekkes.

Nodvendigt vaerktoj

a— & — %
Blyant Phillips-skruetraekker Lineal eller retske

Sikkerhedsbriller Sabelsav Boremaskine

Forbindelse til hovedforsyningen

For du forbinder apparatet, skal du kontrollere, at den nominelle spanding
pa apparatet - altsa, den spaending, der star pa meerkepladen - passer til den
tilgeengelige forsyningsspanding. Maerkepladen er placeret pa kogepladens
underside.

A\ ADVARSEL

Sluk for kredslabet, for du forbinder ledninger til kredslgbet.
Opvarmningsspandingen er AC 230 V~. Apparatet fungerer ogsa pa
netvaerk med AC 220 V~ eller AC 240 V~. Kogepladen skal forbindes til
hovedforsyningen med en enhed, der muligger, at apparatet kan afbrydes
fra hovedforsyningen med alle stik med en kontakt, der dbner mindst 3 mm,
eksempelvis automatisk kredslobsbeskytter, jord-laekage-afbrydelser eller
sikring.

A\ ADVARSEL

Kabelforbindelserne skal veere lavet i overensstemmelse med bestemmelserne,

0g klemmeskruerne skal spaendes sikkert.

A ADVARSEL

Nar kogepladen er forbundet til hovedforsyningen, skal alle kogezoner
kontrolleres kortvarigt, sa det sikres, at de er klar til brug, og hver af dem skal
skrues op til den maksimale indstilling med passende kogegre].




A\ ADVARSEL

Veer opmaerksom pa (overensstemmelse) fase og nul placeringen pa husets
forbindelse og apparatet (forbindelsestegninger), da komponenter ellers kan
tage skade.

Garantien daekker ikke skade opstaet som folge af ukorrekt installation.

A\ ADVARSEL

Hvis stremforsyningen skades, skal den erstattes af fabrikanten, fabrikantens
serviceagent eller tilsvarende kvalificerede personer for at undga farer.

4 N 1IN~ (32A)
@ 01 220-240V 04 Blg
02 04 06 v ?
02 Sort 05 Gra
03 05
03 Brun 06 Gron/gul
L N +
N %
4 N 2N~ (16A): Adskil 2-fase-ledningerne
01— (L1 og L2), far der oprettes
02, forbindelse
03 05 4-07 )
01 220-240V~ 05 Bla
04 06
02 | 380-415V~ | 06 Gra
\_ e = / | 03 Sort 07 Gren/gul
04 Brun

2 X 1IN~ (16A): Adskil ledningerne, for der

rOIﬂ r_OAL‘ oprettes forbindelse.
0244 )95 P 01 | 220-240v-~ | 05 Brun
03 06 02 Sort 06 Gra
0N 2N @ 03 Bla 07 Gren/gul

04 | 220-240V~

A\ ADVARSEL
Folg ledningsdiagrammet, der er vedhaeftet neer udtagene, for korrekt forsyning.

Montering pa bordpladen

P
) ® BEMARK
/ Notér serienummeret pa apparatets
Lo maerkeplade, for installationen udferes.

Dette nummer er pakreevet i tilfaelde af
serviceanmodninger og vil ikke veere
tilgeengeligt, nar installationen er udfert,
fordi det sidder pa den oprindelige
maerkeplade pa apparatets over- eller
underside.

A. Serienummer

BEMARK
Tag sarligt hejde for minimumskravene for plads og afstande.

BEM/ARK

Kogepladens bund er udstyret med en kalefane. Hvis der er en skuffe under
kogepladen, bar den ikke bruges til at opbevare sma genstande eller papir, da

disse kan beskadige kolefanen eller forstyrre afkelingen, hvis de suges op i den.

Dansk 9
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Installation af kogeplade

ope|daboy je uonejjeisul

ovn

6
=

Vo min. 2 mm I
- [ ! [
ni nt
T min: I ‘Imm.
- min. 1omm g 1 10 mm
Tmin 15 mm “ 59 mm min.
20 mm A 15 mm
| E | Bl
= 20 mm
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For du gdr i gang

Komponenter

Induktionskogeplade

Bojlefjeder

Kogezoner
NZ63*403*GK NZ63*504*K
// . \\\ N s - ™~
— 01 / \ p / \\
s @ - 01 - 01 =)
\\\ // \‘ \
01 » \\\ // \\\\ ) //
dz Kontrolpanel1/2 | _. 0?2 Kontrolpanel1/2 | .
NZ63*605K NZ64*401*K
y \\ 01 01
01 \— 01 —\
\\ o1 . 01 -
sssssss 0?2 Kontrolpanel 1/ 3 dz Kontrolpanel 1/ 2
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For du gar i gang

NZ64*504"K NZ64*5066*K Kontrolpanel
Kontrolpanel 1
4 06 08 06 h
01 . - 01 02 03 04 — EHEI E”::c; O
05 C 505 09 07
0) ®© 0 EE“:I ? I_—IBé o 0 15— Max
avma @ @
01 01 01 _ /
Kontrolpanel 2
01— - -
4 0608106 A
hhhhhhhhhhhhhh ) 01 02 03 04 . gl BB o . o
i ! i | o o & © oo BB - BB o oo R
o .o 02 Kontrolpanel1/2 | _. e 02 Kontrolpanel1/2 | _. o= 06
[S) 1 i 1 ' \ /
e Kontrolpanel 3
Sl NZ64'605°K 4 06 08 06 s h
o 01 @,  i°°° g ° 07 02 03 04
§ JE—— o) oo sHE - HBS o wx O @
L 06 06 )
701i,w
01 () Teend/Sluck | Teend og sluk for kogepladen.
01
01 02 (O Timer Teend, sluk og indstilling af timeren.
....... . 03 & Hold varm Til at holde maden varm.
02 L } } ; .
e : Kontrolpanel 1/3 P Pause 0g Skifter alle kogezoner til laveste stremindstilling.
o4 . . Tryk i 3 sekunder for at Iase kontrolpanelet eller for
lase . .
ldse det op. (Barnelas)
01 | Induktionskogezone
02 | Kontrolpanel 05 [ Flekszone Til valg af Flekszonen.
06 [J Kogezone Til valg af kogezonen

12 Dansk



07 Max Max Boost

Til aktivering a

f funktionen.

08 Display

Til visning af displayet forvarmeindstillinger,
restvarme og wi-fi-forbindelse.

Sikkerhedsafbrydelse

Hvis én af kogezonerne ikke slukkes, eller indstillingen ikke justeres efter en
laengere periode,slukker den pagaeldende kogezone af sig selv.

Kogezonerne slukker af sig selv efter folgende tider.

09 Kontrolbjzelke

Til justering af
reducere tiden.

en varmeindstilling og til at @ge eller

10 Kontroltast

Til justering af
reducere tiden.

en varmeindstilling og til at @age eller

11 Kontrolknap

Til justering af
reducere tiden.

en varmeindstilling og til at @ge eller

Induktionsopvarmning

L

Induktionsspole
Inducerede stremme
Elektroniske kredsla

Nnwe» 7

b

Princippet bag induktionsopvarmning:
Nar du placerer dit kogegrej pa

en kogezone og teender for den,
skaber de elektroniske kredslab i

din induktionskogeplade "induceret
strom” i bunden af dit kogegrej,
hvilket gjeblikkeligt eger kogegrejets
temperatur.

Hurtigere kogning og stegning: Da det
er selve panden, der opvarmes direkte,
0g ikke glasset, er processen mere
effektiv end i andre systemer, fordi
der ikke spildes varme. Det meste af
den absorberede energi omdannes til
varme.

Stremindstilling Sluk
1-3 Efter 6 timer
4-6 Efter 5 timer
7-9 Efter 4 timer
10-15 Efter 1,5 timer

BEM/RK

Hvis kogepladen overophedes pa grund af unormal brug, vises .

0g kogepladen vil slukkes.
BEM/ARK

Hvis kogegrejet er upassende eller for smat, eller der er ikke placeret kogegrej

er pa kogezonen, vises -\

Efter 1 minut vil den pageaeldende kogezone slukkes.

BEM/RK

Hvis én eller flere af kogezonerne slukkes, far den angivne tid er gaet, henvises

der til "Fejlfinding".

Andre darsager til at en kogezone kan slukke af sig selv

Alle kogezoner slukker af sig selv, hvis vaesker koger over pa kontrolpanelet.
Den automatiske afbrydelse aktiveres ogsa, hvis du placerer en fugtig klud pa
kontrolpanelet. | begge disse tilfaelde skal apparatet taeendes igen via
Teend/Sluck (D-tasten, efter at veesken eller kluden er blevet fiernet.

Dansk 13
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For du gar i gang

Restvarmeindikator

Kogegrej
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Nar en individuel kogezone eller kogepladen er slukket, vises tilstedevaerelsen
af restvarme med et H, = (for "varm") i det tilsvarende kogezonedisplay. Selv
efter at kogezonen er blevet slukket, slukker restvarmeindikatoren ferst, nar
kogezonen er afkolet.

Man kan bruge restvarmen til optoning eller til at holde maden varm.

A\ ADVARSEL

Sa leenge restvarmeindikatoren lyser, er der risiko for forbraendinger.

A\ ADVARSEL

Hvis stremforsyningen afbrydes, slukkes symbolet H, = og oplysninger om

restvarme vil ikke laengere vaere tilgeengelige.
Man kan dog stadig braende sig. Dette kan undgas ved altid at veere forsigtig,
nar man er i nerheden af kogepladen.

Temperaturregistrering

Hvis temperaturen pa en hvilken som helst kogezone overstiger
sikkerhedsniveauet, vil kogezonen automatisk ga ned til en lavere indstilling.
Nar du er feerdig med at bruge kogepladen, kerer kelefanen selvsteendigt, indtil
kogepladens elektronik er kalet ned. Og kelefanen slukker af sig selv, afheengigt
af elektronikkens temperatur.

c Anvend kogegrej med flad bund, der
& o '\ er i fuld kontakt med hele kogezonen.

ﬁ/\ Kontrollér fladheden ved at rotere en lineal

langs kogegrejets bund. Serg for at folge
alle anbefalinger for brug af kogegre].

« Anvend kogegrej, der er fremstillet af det rette materiale til
induktionsmadlavning.

«  Brug kogegrej af god kvalitet med tungere bunde for at opna en bedre
varmefordeling. Dette giver de bedste madlavningsresultater.

« Sprg for, at kogegrejets storrelse passer til den mangde mad, der
tilberedes.

« Ladikke kogegrej koge tort. Dette kan forarsage permanent beskadigelse i
form at brud, sammensmeltning eller beskaeemmelser, der kan pavirke den
keramiske kogeplade (denne type skade daekkes ikke af din garanti).

« Anvend ikke kogegrej, der er beskidt, eller hvori der er ophobet en masse
fedt. Anvend altid kogegrej, der let kan rengores efter madlavningen.

/2\ FORSIGTIG

«  Kogezoner kan se ud som om, de er kolet ned, efter de er slukket. Dog kan
glasfladen vaere varm pa grund af restvarme, der er overfort fra kogegrejet.
Der er stadig risiko for forbraending.

«  Ror ikke ved varmt kogegrej direkte med dine hander. Anvend altid
grillhandsker eller grydeholdere, sa du forhindrer, at du breender haenderne.

« Skub ikke kogegrej langs kogepladens overflade. Dette kan beskadige
kogepladen permanent.

14 Dansk



Kogegrej til induktionskogezoner

Induktionsblusset kan kun teendes, nar kogegrej med magnetisk bund er placeret
pa en af kogezonerne. Du kan bruge det kogegrej, der er angivet som egnet
nedenfor.

Materiale Egnethed

Stal, emaljeret stal, stabejern Ja

Ja (hvis en magnet kan sidde fast pa

Rustfrit stal kogegrejets bund)

Aluminium, kobber, messing, Nej

glas, keramik, porcelaen

BEMZRK

«  Kogegrej, der er egnet til induktionsmadlavning, maerkes af fabrikanten
som varende egnet.

« Visse typer kokkengrej kan give lyde fra sig, nar de bruges pa
induktionskogezoner.

« Disse lyde betyder ikke, at kogepladen lider af funktionsfejl, og de pavirker
ikke driften pa nogen made.

« Seerligt kogegrej i rustfrit stal vil muligvis ikke veere egnet til
induktionsmadlavning. Tjek, om bunden af kogegrejet tiltraekkes af en
magnet.

Kogegrejsstarrelser til induktionskogezoner

Induktionskogezoner tilpasser sig automatisk kogegrejets bundsterrelse
op til en vis graense. Dog skal den magnetiske del af kogegrejet have en

minimumsdiameter, der afhaenger af kogezonens starrelse.
For at opna de bedste resultater, skal du anvende kogegrej, hvis

ferromagnetiske diameter passer til blusset. Hvis kogegrejet ikke registreres af

blusset, bor du preve et mindre blus.

BEM/RK
Kogegrejsdiameteren kan ses i modellens kogezonespecifikationer.

Dansk 15
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For du gar i gang

Andet induktionskogegrej Egnethedstest
Visse typer kogegrej har tyndt magnetisk materiale pa bunden, sa de kan anvendes Kogegrej er egnet til
pa en induktionskogeplade. Denne slags kogegrej har en svag magnetisme og Vil NS induktionsmadlavning. hvis en magnet kan
muligvis ikke virke optimalt (svag magnetisme betyder, at en magnet ikke sidder NS = idde fast pa k _g,t bund gh ;
godt fast, eller at omradet, som magneten sidder fast pa, er lille). ilog;grae?etpzr r?ﬁégkr:,ngsd;z fég%k;ﬁ
s
N «  Selvom kogegrejet er designet som veerende egnet.
til induktionskogeplader, kan U
varmeydeevnen muligvis veere
svag, o.g af og til kqn kogepladen ) «  Du kan genkende godt kogegrej ved at se pa dets bund. Bunden ber veere
potent@lt ikke registrere kogegrejet, sa tyk og flad som mulig.
afhaengigt af st@rrelfen OE‘] styrken af o Leeg saerligt maerke til bundens diameter, nar du keber nyt kogegrej.
det magpenske omrade pa bunden af Fabrikanter angiver ofte kun diameteren af den averste rand.
/ kogegrejet. < Anvend ikke kogegrej, der har en beskadiget bund med ru kanter eller

grat. Beskadiget kogegrej kan efterlade permanente ridser i den keramiske
kogeplade, hvis du skubber dem hen ad overfladen.
N\ « Nar de er kolde, buer kogegrejsbunde normalt lidt indad (konkav). De ma
ikke bue udad (konveks).
« Hvisduwensker at bruge en sarlig type kogegrej, for eksempel en trykkoger,
en simrepande eller en wok, skal du felge fabrikantens instrukser.
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J
Omrade, hvor en magnet ikke
sidder fast
B. Omrade, hvor en magnet
sidder fast

Nar der bruges kogegrej med et mindre
ferromagnetisk element, vil kun det
ferromagnetiske element blive opvarmet.
Dette kan resultere i, at varmen ikke
fordeles jaevnt.
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Rigtig positionering Tips til at spare energi

Rigtig Forkert 4 = N Folg disse tips for at spare pa dit
stremforbrug.

«  Placer altid kogegrejet pa en
kogezone, inden du teender for det
— —— ] pageldende blus.
: ) - - « Hold kogezoner og kogegrejets bunde
Fladbundet kogegrej og lige sider Kogegrej med buede eller skeeve
) rene. Ellers forbruges der mere strom.
bunde eller sider . - . )
« Scetlaget ordentligt pa kogegrejet,
o % hvis dette er muligt. Dette vil reducere
e -l — — «  Sluk for det aktive blus, inden
- - - - kogetiden er faerdig. Brug restvarmen
Kogegrejet passer til eller Kogegrejet overholder ikke den » til gt holde mad vargm g
overstiger kogezonens anbefalede kraevede minimumsstarrelse for den '
minimumssterrelse. pageeldende kogezone.
T

B C—
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Rigtig positionering
i Du kan teste kogegrej for at se, om det er egnet til anvendelse med produktet.
e — 1. Tryk pa Teend/Sluck (D-tasten i 1-2 sekunder for at taende for kogepladen.

2. Tryk pd Pause og lase ... -tasten i 3 sekunder for at aktivere barnelasen.

Kogegrejet sidder med fuld kontakt til | Kogegrejet sidder pa kogepladens 3. Tryk pa Timer (O-tasten i 3 sekunder for at aktivere tilstanden til test af
kogepladens overflade. kanter eller sidder ikke med fuld kogegrejs egnethed
kontakt til kogepladens overflade. 4. Placer kogegrejet pa en af kogezonerne, og tryk og hold kogezone (J-tasten

‘élﬁ i 3 sekunder.
Display Beskrivelse
) X 3 o 0 Kogegrejet er uegnet
Kogegrejet er velbalanceret. Det tunge handtag far kogegrejet til
at vippe. 1-5 Kogegrejet er egnet, men ineffektiv
6-10 Kogegrejet er egnet
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For du gar i gang

Brug

Brug af bergringstasterne

Sadan taendes apparatet
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For at bruge bergringsknapperne skal du rore den gnskede knap med din
fingerspids, indtil de pagaeldende displays lyser op eller slukker, eller indtil den
gnskede funktion aktiveres.

Sorg for, at du kun rorer ved én knap, nar du anvender apparatet. Hvis din
finger sidder for fladt pa knappen, kan en tilstadende knap ogsa blive aktiveret.

Driftsstoj

Hvis du kan hare.

«  Knaklyde: kogegrejet er fremstillet af forskellige materialer.

« Flojtelyde: du bruger mere end to kogezoner, og kogegrejet er fremstillet af
forskellige materialer.

«  Brummen: du anvender hgje stremindstillinger.

«  Klik: der sker elektriske skift.

« Hvislen, summen: kelefanen karer.

Disse lyde er normale og er ikke tegn pa nogen defekter.

A\ ADVARSEL

Anvend ikke kogegrej af forskellige starrelser og materialer.
Brug af kogegrej af forskellige starrelser eller materialer kan forarsage lyde og
vibrationer.

BEMZRK
Anvendelse af lave stremindstillinger (1-5) kan resultere i kliklyde.

Indledende rengoring

Rengor den keramiske glasoverflade med en fugtig klud og et rengaringsmiddel
til keramiske kogeplader.
A\ ADVARSEL

Brug ikke zetsende eller skurende rengeringsmidler. Det kan beskadige
overfladen.

Apparatet teendes via Taend/Sluck (D-tasten. Tryk pa Taend/Sluck (D-tasten i ca.
1-2 sekunder.
BEM/RK

Efter at Teend/Sluck (D-tasten er blevet brugt til at teende for dit apparat, skal
der inden for ca. 20 sekunder veaelges en stromindstilling. Ellers vil apparatet af
sikkerhedsmaessige arsager slukke af sig selv.

Sadan slukkes apparatet

For at slukke helt for apparatet, skal du bruge Teend/Sluck (D-tasten.
Tryk pa Teend/Sluck (D-tasten i ca. 1-2 sekunder.

BEM/RK

Efter at en enkelt kogezone eller hele kogeoverfladen er blevet slukket,
indikeres tilstedevaerelsen af restvarme i de digitale display for de tilsvarende
kogezoner iformaf H, ~to trin for "varm".

Hvis temperaturen saenkes, forsvinder H .
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Valg kogezone og stromindstilling

1. For at vaelge kogezonen, skal du trykke den pagaeldende kogezone (J-taste.

2. Brug kontrolbjalken eller kontrolknappen til at indstille eller tilpasse
stremindstillingen.

Foresldede indstillinger til tilberedning af specifikke madvarer

Tallene i tabellen nedenfor er vejledende. Den stromindstilling, der kraeves
for forskellige madlavningsmetoder, afhaenger af flere variabler, heriblandt
kvaliteten af det anvendte kogegrej og typen og masngden af mad, der

Kontrolbjzelke
0 15 — Max

Kontroltast
— + Max

Kontrolknap

Max

BEM/RK

« Standardniveauet indstilles til 15, nar kogezonen veelges.

«  Hvis mere end én tast trykkes i laengere end 8 sekunder, vises il i
kogezonedisplayet.

tilberedes.
Stremindstilling | Tilberedningsmetode Brugseksempler
Opvarmning/ Opvarmning af store vaeskemaengder,
14-15 sautering/ kogning af nudler, bruning af ked eller
stegning gullasch, braisering af kad
8-11 Intens stegning Steak, tyndsteg, hash browns, palser,
pandekager
710 Stegning Schmtzel/koteletter, lever, fisk, kadboller,
spejlaeg
5.7 Kagning Kogning af op til 1,5 | vaeske, kartofler,
grontsager
Dampkogning/ Dampkogning og smakogning af sma
2-4 smakogning/ maengder grontsager, kogning af ris og
kogning retter med meelk
) ) Smeltning af smar, oplasning af gelatine,
e smeltning smeltning af chokolade
BEM/ERK

Du bliver ngdt til at tilpasse indstillingen afhaengigt af det specifikke kogegrej

0g maden.

Dansk 19
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Brug

Max Boost

Brug af Flekszone (kun til modeller med Flekszone)

Max Boost-funktionen giver hver kogezone adgang til yderligere strem.
(eksempel: for at koge en stor meengde vand)

Efter Max Boost udlgber, gar kogezonerne automatisk tilbage til den hagjeste
varmeindstilling.

BEMZRK

« Under visse omstaendigheder kan Max Boost-funktionen deaktiveres
automatisk for at beskytte kogepladens interne elektroniske komponenter.
For eksempel er det umuligt at opna maks. stream pa den bageste og forreste
Flekszone samtidigt.

« Sedin models kogezonespecifikationer for at se Max Boost-tiden.

Stremstyring

Kogezonerne har en maksimal stremmaengde til radighed.

Hvis dette streminterval overskrides ved at sla Max Boost-funktionen til, vil
stromstyringen automatisk reducere kogezonens streamindstilling.

Displayet for denne kogezone skifter i nogle sekunder mellem den indstillede
stremindstilling og den maksimalt tilladte stramindstilling. Derefter vil
displayet skifte fra den indstillede stremindstilling til den maksimalt tilladte
stremindstilling.

Fleks-funktionen kan aktivere en kogezone, der deekker hele den venstre side,
til anvendelse af kogegrej i stor storrelse. (f.eks. ovalt kogegrej, fiskekedel)

1. Tryk pa Flekszone (}-tasten.
2. Brug Stremindstillings-tasten til at indstille eller tilpasse stromindstillingen.

BEM/ERK

«  Tryk pa Flekszone [} -tasten, nar funktionen er aktiv, sa slas Flekszone-
funktionen fra.

o Hvisdu trykker pa Flekszone _ -tasten, nar hvert blus star pa forskellige
indstillinger, indstilles blusset til en hgjere indstilling.
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Flekszone plus (kun for modeller med Flekszone plus)

e
Kogezone 1
Kogezone 2
Kogezone 3
Kogezone 4
- J

Flekszonen er det store kogeomrade pa

venstre side af kogepladen (se figuren
til venstre), der er seerligt designet til

at kunne rumme flere gryder og pander

af forskellige former og sterrelser pa

én gang. Flekszonen har fire zoner, der
drives af individuelle induktionsspoler,
hvilket gar det muligt for dig at udfere

madlavning, uanset hvor kogegrejet

placeres i en kogezone.

Med Flekszone plus kan du bruge en kombination af forskellige kogezoner til at

gore kogeomradet starre. Tryk pa Flekszone { -tasten for at bruge kogezonen

som falger.

4 N
Kogezone 1 Kogezone 1 Kogezone 1 Kogezone 1
Kogezone 2 Kogezone 2 Kogezone 2 Kogezone 2
Kogezone 3 Kogezone 3 Kogezone 3 Kogezone 3
Kogezone 4 Kogezone 4 Kogezone 4 Kogezone 4

o )

BEM/RK

« Narder kun bruges én kogezone, skal diameteren pa kogegrejets bund veere
mindre end 14 cm.

«  Kogepladen kan vaere 5-10 sekunder om at registrere kogegrejets position.

«  Der hares muligvis lyde, mens kogepladen genkender kogegrejet.

« Fjernikke kogegrejet under madlavningen. Kogepladen stopper automatisk
af sikkerhedsarsager, hvis kogegrejet fjernes i mere end 5 sekunder.

Brug af Flekszone plus (kun for modeller med Flekszone plus)

1. Tryk pa Flekszone { -tasten.
2. Brug Stremindstillings-tasten til at indstille eller tilpasse stroamindstillingen.

BEM/RK

« Hvisdu trykker pa Flekszone -tasten, nar funktionen er aktiv, slas
Flekszone-funktionen fra.

« Hvisdutrykker pa Flekszone ] -tasten, nar hver kogezone star pa en
forskellig indstilling, justeres det automatisk op til en hojere indstilling.

« Nar kogegrej flyttes eller tilfgjes en ny Flekszone, skal den igangvarende
drift annulleres, hvorefter den tilsvarende kogezone (J-tast trykkes for at
aktivere kogezonen.
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Brug

Hold varm

Pause/Resume

1.

Brug denne funktion for at holde maden varm. Tryk pa den tilsvarende
kogezone [(J-tast.

2. Tryk pa Hold varm {i-tast.

3. Kogezone-displayet aendres.

4. Tryk pa Hold varm {ii:-tasten igen for at slukke for kogezonen.
Timer

Brug af timeren som en sikkerhedsafbrydelse

Hvis en specifik tid indstilles for en kogezone, slukkes kogezonen af sig selv,
nar denne tidsperiode udlgber. Denne funktion kan anvendes pa flere kogezoner
samtidigt.

Indstilling af timeren

Den eller de kogezoner, som du ensker at anvende sikkerhedsafbrydelsen pa,
skal veere teendt.

1. Tryk pa Timer (O-tasten.

2. Indstil timeren ved at trykke pa Timer (O-tasten gentagne gange.

3. For atannullere timer-indstillingerne skal du trykke pa Timer (®-tasten i 3
sekunder.

BEM/RK

22 Dansk

For at skifte indstillingerne hurtigere skal du trykke pa og holde en af
Timer (O-tasterne, indtil den enskede vaerdi nas.
Nar timeren udlaber, lyder der adskillige bip. Dog slukkes kogezonen ikke.

Pause/Resume-funktionen skifter alle taendte kogezoner til den lave
stromindstilling og derefter tilbage til den stremindstilling, som de for var
indstillet til. Denne funktion kan bruges til at afbryde madlavningsprocessen
kort og derefter fortseette den, f.eks. hvis man har brug for at tage telefonen.
Nar Pause/fortsaet-funktionen aktiveres, lases alle taster med undtagelse af
Pause og lase ..\.- 0g Teend/Sluck (D-tasterne.

Du genoptager madlavningen ved at trykke pa Pause og lase ....-tasten igen.

Kontrolpanel Display

Tryk pa
For at teende Jep I "
Pause og lase .....-tasten

Vend tilbage til den tidligere
stremindstilling

Tryk pa

For at slukke Y
Pause og lase .....-tasten

Hurtig stop

Denne valgmulighed reducerer de trin og den tid, det tager at standse
madlavningen.

For at slukke en kogezone, skal du trykke pa kogezone (J-tasten i 2 sekunder.
BEM/ARK

Flekszone _ -tasten understotter ikke hurtig stop-funktionen.




Barnelas

Maksimal stremgranse

Du kan bruge barnelasen til at forhindre, at nogen utilsigtet teender en
kogezonen og aktiverer kogefladen. Derudover kan kontrolpanelet lases - med
undtagelse af Taend/Sluck (D-tasten (slukker kun kontrollen) - for at forhindre at
indstillinger aendres utilsigtet, eksempel nar panelet tarres med en klud.

Taend og sluk af barneldsen

1. Tryk pa Pause og lase ... -tasten i cirka 3 sekunder. Der lyder et akustisk
signal som bekrzftelse.

2. Tryk pden hvilken som helst tast. I vises pa displayene, hvilket indikerer,
at barnelasen er aktiveret.

3. For at slukke for barnelasen, skal Pause og lase ...,-tasten trykkes igen i
3 sekunder. Der lyder et akustisk signal som bekraftelse.

BEM/RK

Uanset, om der teendes/slukkes for stremmen, vil barnelasen forblive
aktiveret.

Du kan indstille barnelasen, mens du laver mad. For at slukke for blusset,
mens barnelasen er slaet til, skal du trykke pa Teend/Sluck (D-knappen eller
sla bernelasen fra og derefter trykke pa den tilsvarende kogezone (J-knap.

Denne funktion gar det muligt for dig at tilpasse enhedens maksimale strem.

1. Hold strammen slukket.
2. Tryk pd Pause og lase ...-tasten i cirka 3 sekunder for at sla barnelasen til.
3. Tryk paden forreste venstre kogezone (J-tast og den forreste hgjre
kogezone (J-tast samtidigt i ca. 3 sekunder.
4. Tryk pa Timer (O-tasten i cirka 3 sekunder.
Displayene viser Pz samt den nuvaerende maksimale strem.
5. Du kan justere stramgraensen ved hjalp af Pause og lase ....-tasten.
(3.000 W, 4.000 W, 7.400 W)
6. Tryk pa Teend/Sluck (D-tasten for at angive indstillingen.
BEM/ERK

| lavstremstilstand (3.000 W, 4.000 W) justeres stromindstillingen automatisk.
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Brug

Teend/sluk lyd

Smart Connect

1. Tryk pa Teend/Sluck (D-tasten i ca. 1-2 sekunder.

2. Tryk pa Timer (O-tasten i 3 sekunder inden for 10 sekunder efter, at

stremmen slas til.

Lyden slas fra, og iF vises i displayet.

4. Gentag trin 1 og 2 for at skifte lydindstillingen. Lyden slas til, og i vises i
displayet.

w

BEMZRK

Det er ikke muligt at eendre lydindstillingerne efter, at der er gaet 10 sekunder
fra, at stremmen blev slaet til.

Kogepladen har et indbygget wi-fi-modul, som du kan bruge til at synkronisere
kogepladen med SmartThings-appen. Pa smartphone-appen kan du:

« overvage driftsstatus og stremindstillinger for kogepladens elementer.

« kontrollere og endre timer-indstillingerne.

Funktionerne, der kan betjenes via SmartThings-appen, vil muligvis ikke virke
problemfrit, hvis kommunikationsbetingelserne er darlige, eller hvis produktet
er installeret i et sted med et darligt wi-fi-signal.

Sadan forbinder du kogepladen
For du kan anvende fjernfunktionerne til din Samsung-kogeplade, skal du parre
den med SmartThings-appen.

1. Download og abn SmartThings-appen pa din smartenhed.

2. Tryk pa Teend/Sluck (D-tasten i ca. 1-2 sekunder for at taeende for
kogepladen.

3. Tryk pd Pause og lase ... -tasten i cirka 3 sekunder for at sla barneldsen til.

Folg appens instrukser, og tryk og hold derefter Max-tasten i 3 sekunder.

5. Wi-fi-indikatoren blinket, mens forbindelsen oprettes. Nar processen er
feerdig, lyser indikatoren uden at blinke. Nu er kogepladen forbundet.

6. Hvis wi-fi-indikatoren i Smart Connect ikke taender, skal du folge
instrukserne i appen for at genoprette forbindelsen.

&

BEM/RK
« Sprg for kun at indstille Smart Connect-funktionen, nar kogepladen ikke er i
brug.

«  Se webmanualen pa www.samsung.com for at fa yderligere vejledning.

Taend/sluk wi-fi
« Gentag trin 2 til 4 for at teende/slukke for wi-fien.
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Vedligeholdning af dit husholdningsapparat

Emhaettestyring

Kogeplade

Dette produkt inkluderer en Bluetooth-enhed, som du kan bruge til at forbinde
kogepladen til modeller med Samsung emhaettestyring. Du kan gennem
Bluetooth-forbindelsen bruge funktionen til emhaettestyring i SmartThings-
appen.

Du kan laese mere om modeller med mulighed for Samsung-emhaettestyring pa
WWW.Samsung.com.

Oprettelse af forbindelse til en model med emhattestyring

1. Download og ker SmartThings-appen pa din smartphone. Gennemfare

derefter Smart Connect-proceduren for at oprette forbindelse til kogepladen.

2. Folg Bluetooth-instrukserne for modellen med emhaettestyring, og aktivér
Bluetooth-forbindelsen.

3. Tryk og hold Timer (®- og Pause og lase ....-tasterne samtidigt for at
oprette Bluetooth-forbindelsen. Nar Bluetooth-forbindelsen er oprettet,
vises k- i displayet.

4. Folginstrukserne i brugermanualen af modellen med emhaettestyring samt i
app-guiden for at bruge emhaettestyringen.

BEM/RK

« Hvis forbindelsen med Smart Connect ikke lykkes, kan du ikke bruge
SmartThings-appen til at overvage og styre emhaetten.

« Uden en Smart Connect-forbindelse til kogepladen kan du bruge
en Bluetooth-forbindelse til at parre kogepladen med emhaetten og
synkronisere dem. For at gere dette, skal du falge trin 2 og 3 ovenfor.

A\ ADVARSEL

Rengoaringsmidler ma ikke komme i kontakt med en varm keramisk
glasoverflade. Alle rengaringsmidler skal fjernes med en passende mangde
rent vand efter rengaring, da de kan have en tsende effekt, nar overfladen
bliver varm. Brug ikke barske rengeringsmidler, sasom grill- eller ovnsprays,
skurebarster eller skuremidler til rengaring af pander.

BEM/RK

Rengar den keramiske glasoverflade efter hver brug, mens den stadig foles
varm. Dette forhindrer, at spild breender fast pa overfladen. Fjern skael,
vandmeaerker, fedtdraber og metallisk misfarvning ved at bruge et kommercielt
tilgeengeligt rengeringsmiddel til keramisk glas eller rustfrit stal.

Let snavs

1. Rengor den keramiske glasoverflade med en fugtig klud.

2. Gnubden ter med en ren klud. Der ma ikke efterlades rester af
renggringsmidlet pa overfladen.

3. Rengar hele den keramiske glaskogeflade én gang om ugen med et
kommercielt tilgaengeligt rengeringsmiddel til keramisk glas eller rustfrit
stal.

4. Tor den keramiske glasoverflade af med en passende maengde rent vand, og
gnub den tar med en rent fnugfri klud.
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Vedligeholdning af dit husholdningsapparat

Fastgroet snavs

Problematisk snavs

e

1. Du skal bruge en glasskraber for at
flerne mad, der er kogt over eller
fastgroede staenk.

2. Placér glasskraberen vinklet pa den
keramiske glasoverflade.

3. Fjernsnavset ved at skrabe med
bladet.

BEMZRK

Glasskrabere og keramiske glasrensemidler
er tilgeengelige hos specialforhandlere.

s

1. Du skal fjerne breendt sukker, smeltet
plastik, aluminiumsfolie eller andre
materiale med en glasskraber straks,
0g mens de stadig er varme.

A\ ADVARSEL

Der er risiko for, at du braender dig,
nar glasskraberen bruges pa en varm
kogezone:

2.

Rengor kogepladen som normalt, nar
den er kolet ned. Hvis kogezonen,
hvorpa der var smeltede elementer, er
kolet ned, skal den varmes op igen i
forbindelse med rengaring.

BEM/RK

Ridser og marke pletter pa den keramiske
glasoverflade forarsaget af eksempelvis en
pande med skarpe kanter kan ikke fjernes.
De pavirker dog heller ikke kogepladens
funktion.
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Fejlfinding og service

Kogepladeramme (valgfri)

Fejlfinding

A\ ADVARSEL

Brug ikke eddike, citronsaft eller kalkfjerner pa kogepladerammen, da der ellers
fremkommer matte pletter.

1.
2.

Tor rammen af med en fugtig klud.
Fugtigger terret snavs med en vad klud. Ter af og gnub tar.

Sadan undgadr du at skade dit apparat

Brug ikke kogepladen som arbejdsoverflade eller til opbevaring.

Brug ikke en kogezone, hvis der ikke er en pande pa kogepladen, eller hvis
panden er tom.

Keramisk glas er meget hardfer og resistent mod temperaturchok, men det
er ikke ubrydeligt. Det kan skades af en sarligt skarp genstand, eller hvis et
hardt objekt tabes pa kogepladen.

Placér ikke pander pa kogepladerammen. Ridser og skade til finish kan
forekomme.

Undga at spilde syrlige vaesker, eksempelvis eddike, citronsaft og
kalkfijernere pa kogepladerammen, da sadanne vaesker kan skabe matte
pletter.

Hvis sukker eller en anden tilberedning med sukker kommer i kontakt med
en varm kogezone og smelter, skal det tarres af med det samme med en
glasskraber, mens det stadig er varmt. Hvis det keler ned, kan det skade
overfladen, nar det fjernes.

Hold alle elementer og materialer, der kan smelte, eksempelvis plastik,
aluminiumsfolie og ovnfolie vaek fra den keramiske glasoverflade. Hvis
noget af denne art smelter pa kogepladen, skal det fjernes gjeblikkeligt med
en skraber.

En fejl kan opsta grundet mindre forhold, som du selv kan lgse ved hjzlp af de
folgende instruktioner. Forseg ikke at foretage yderligere reparationer, hvis de
falgende oplysninger ikke hjaelper i hvert enkeltstaende tilfaelde.

A\ ADVARSEL

Reparationer af apparatet bar kun udfares af en kvalificeret servicetekniker.
Ukorrekt udfarte reparation kan resultere i betydelig risiko for brugeren. Hvis
dit apparat har brug for reparation, skal du kontakte dit lokale servicecenter.

Problem

Mulig arsag

Lasning

Hvad ber jeg gore,
hvis kogezonerne
ikke fungerer?

Sikringen i husets
ledningsforelse er
ikke intakt.

Hvis sikringen gar

et antal gange,

skal du ringe til en
autoriseretelektriker.

Hvad ber jeg gore,
hvis kogezonerne
ikke taender?

Teend/Sluck (D-tasten
blev ved et uheld
aktiveret.
Kontrolpanelet er
delvist daekket af en
fugtig klud eller en
vaeske.

Apparatet er korrekt
teendt.

Rengar
kontrolpanelet.

Hvad ber jeg gore,

hvis displayet bortset
fra H, hindikatoren
for resterende varme
pludseligt forsvinder?

Tand/Sluck (D-tasten
blev ved et uheld
aktiveret.
Kontrolpanelet er
delvist daekket af en
fugtig klud eller en
vaeske.

Apparatet er korrekt
teendt.

Rengoar
kontrolpanelet.

Hvad ber jeg gore,
hvis kogezonerne
er blevet slaet fra,
og indikatoren for
resterende varme
ikke vises i displayet?

Kogezonerne blev
kun brugt kortvarigt,
og derfor blev de
ikke varme nok.

Hvis kogezonerne
er varme, skal du

ringe til et lokalt

servicecenter.
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Fejlfinding og service

Informationskode

Mulig arsag

Lasning

Der er et problem med blussets

Genstart apparatet via

It
£y temperaturfaler. Teend/Sluck (D-tasten. Hvis
) problemet vedbliver, skal
. Temperaturen er.reglstreret stremmet afbrydes i over 30
L som vaerende hojere end det sekunder. Genstart derefter
fastlagte. apparatet, og prav igen. Hvis
- Der er opstaet et problem med problemet stadig vedbliver,
L= PBA-faleren. skal du kontakte et lokalt
servicecenter.
DC-motoren fejler grundet
Ae problemer med PCB eller
el-forbindelser eller elektrisk
forstyrrelse pa motorbladet.
Der er blevet trykket pa en tasti | Kontrollér, om tasten er vad,
over 8 sekunder. eller om der trykkes pa den.
Hvis problemet vedbliver,
A genstart apparatet via
ol Tand/Sluck (D-tasten. Hvis
problemet stadig vedbliver,
skal du kontakte et lokalt
servicecenter.
oy Kommunikation mellem hoved- Genstart apparatet via
- 0g under-PCB'er fejlede. Taend/Sluck @—tastenA
- - Hvis problemet vedbliver,
Den berqrmgsaktlverede IC skal strommet afbrydes i
kommunikerer unormalt. over 30 sekunder. Genstart
F2 derefter apparatet. Hvis
problemet stadig vedbliver,
skal du kontakte et lokalt
servicecenter.
LP Den er uden for normal Tjek stremmiljeet i hjemmet.

spaending (220 - 240 V).

Hvis gryden ikke er egnet til
induktion, eller det fungerer
uden gryden, vil det veere vist.

Anvend en gryde, der er
egnet til induktion.

28 Dansk

Hvad bar jeg gare, hvis kogezonerne ikke vil taende eller slukke?
Dette kan skyldes falgende arsager:

« Kontrolpanelet er delvist deekket af en fugtig klud eller en vaeske.
« Bornelasen er aktiveret og viser .

Hvad skal jeg gere, hvis dii-displayet er oplyst?

Kontrollér falgende:

«  Kontrolpanelet er delvist daekket af en fugtig klud eller en vaeske.
Tryk pa Taend/Sluck (D-tasten for at nulstille.

« Hvis en vaeske har oversvommet kontrolpanelet, skal vaesken torres op.

Hvad skal jeg gere, hvis [ {-displayet er oplyst?

Kontrollér folgende:

«  Kogepladen er overophedet pa grund ad unormal brug.

«  Nar kogepladen er kolet ned, skal du trykke pa Taend/Sluck (D-tasten for at
nulstille.

Hvad skal jeg gare, hvis “-displayet er oplyst?

Kontrollér falgende:

«  Kogegrejet er upassende, for smat eller intet kogegrej er placeret pa
kogezonen.

« Hvis du bruger passende kogegrej forsvinder beskeden automatisk.

Hvad bar jeg gare, hvis kalefanen karer, nar kogepladen er slukket?

Kontrollér falgende:

« Narduer feerdig med at bruge kogepladen, kerer kolefanen selvstaendigt
for at kale ned.

« Nar kogepladens elektronik er kalet ned, eller den maksimale tid (10
minutter) er gaet, slukker kalefanen.

« Hvisduanmoder om et serviceudkald pa baggrund af en information, der
er opstaet ved brug af apparatet, kan et sadan udkald koste et gebyr, selv i
garantiperioden.




Memo

Service

For du ringer efter hjeelp eller service, kan du med fordel lzese afsnittet
“Fejlfinding”. Hvis du stadig har brug for hjeelp, skal du felge instruktionerne
nedenfor.

Er det en teknisk fejl?

Hvis ja, skal du kontakte dit lokale servicecenter.

Forbered dig altid pa den efterfolgende samtale. Det vil hjaxlpe

diagnosticeringen af problemet, og det gor det ogsa nemmere at afgere, om en

kunde har brug for et servicebesag

Tag notits af felgende oplysninger.

e Hvilken form har problemet?

« Under hvilke omstaendigheder opstar problemet?

Nar du ringer, skal du kende dit apparats model- og serienummer. Disse

oplysninger er angivet pa meerkepladen i dette format:

«  Modelbeskrivelse

« S/N-kode (15 cifre)

Vi anbefaler, at du nedfzelder oplysningerne i denne manual, sa de er let

tilgeengelige.

«  Model:

« Serienummer:

Hvornar padrager du dig omkostninger under garantiperioden?

« Hvisduhavde veeret i stand til at lese problemet selv ved at felge en af
losningerne angivet i afsnittet “Fejlfinding”.

« Huvisserviceteknikere har matte foretage flere serviceudkald, fordi denne
ikke har faet al den relevante information for besaget, og som et resultat
heraf eksempelvis har matte foretage flere besag. Forberedelse for dit
opkald som beskrevet ovenfor kan spare dig for omkostninger.
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SP@RGSMAL ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING ELLER BES@G OS ONLINE PA LAND RING ELLER BES@G OS ONLINE PA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support ALBANIA 045620 202 www.samsung.com/al/support
Www.samsung.com/be/support BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support NOIRIA 023207777 WWW.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 wWww.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000~ Lera Ha eanx rpaACKgpaBFOBOD WWW.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48630000 www.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 55577 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
GREECE (+30) 210 6897691 from mobile and WWW.samsung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678"lub +48 22 607-93-33 http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 0889090 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210608 098 'rogt"am'CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support R
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG WWW.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.Samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp:
(French) ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
UK 0333 0000333 Www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 403090 WWwWWw.samsung.com/support
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Anvanda denna bruksanvisning

Sakerhetsinstruktioner

Ta dig tid att Iasa denna agarhandbok och lagg sarskild vikt vid
sakerhetsinformationen i foljande avsnitt innan du anvander din apparat. Behall
denna bruksanvisning som referens.

Kom ihag att ge den nya agaren denna bruksanvisning om apparaten far en ny
agare.

Fbéljande symboler anvands i denna bruksanvisning:

A\ VARNING

Faror eller farlig hantering som kan resultera i allvarliga personskador eller
dddsfall.

/\ VARNING

Faror eller farlig hantering som kan resultera i mindre personskador eller
skador pa egendom.

/A VARNING

Folj dessa grundlaggande sakerhetsatgarder for att minska risken for brand,
explosion, elektriska stotar eller personskador nar hallen anvands.

0BS!

Anvandbara tips, rekommendationer eller information som hjalper anvandare
att anvanda produkten.

Modellnamn och serienummer

Bade modellnamnet och serienumret finns under hallens bas.

Skriv ned informationen eller satt fast den extra produktetiketten (sitter ovanpa
produkten) pa denna sida for framtida anvandning.

Modellnamn

Serienummer

Sakerhetsaspekterna for denna apparat dverensstammer med alla godkanda
tekniska standarder och sakerhetsstandarder. Som tillverkare anser vi dock
ocksa att det ar vart ansvar att informera dig om foljande sakerhetsanvisningar.

A VARNING

Denna apparat ar inte avsedd for att anvandas av en person
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller med brist pa kunskap och erfarenhet. Detta
galler savida de inte ar under overvakning av, eller har fatt
instruktioner om hur apparaten anvands, fran en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn maste hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte
leker med apparaten.

Denna apparat kan anvandas av barn som 8 ar och aldre

och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de halls
under uppsikt eller har fatt anvisningar om anvandningen
av apparaten pa ett sakert satt och forstar farorna som ar
inblandade. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring och
underhall far inte utforas av barn utan tillsyn.

Mojligheten att koppla bort maste inforlivas i de fasta
ledningarna i enlighet med reglerna for ledningsdragning.

Svenska 3

>
5
<
Q):
=
o
o]
a
("]
=]
=
[+]
o
=
c
=
("
<1}
=]
<.
(2]
=
=]
Q




(%]
Q:
x
o
=
=2
m
~+
&,
3
wn
-+
=
(=
=
=4
(=}
=3
()
=

Sakerhetsinstruktioner

Denna apparat ska kunna kopplas bort fran elnatet efter
installationen. Bortkopplingen kan ske genom en atkomlig
kontakt eller en omkopplare placerad i de fasta ledningarna i
enlighet med reglerna for ledningsdragning.

Om stromsladden skadas maste den omedelbart ersattas

av tillverkaren, dess servicerepresentant eller andra med
motsvarande kompetens for att undvika fara.

Den angivna fixeringsmetoden innefattar inte limning
eftersom detta inte anses vara en palitligt fixeringsmetod.
VARNING: Om ytan ar sprucken ska du stanga av apparaten
for att minska risken for elektriska stotar.

Under anvandning blir apparaten varm. Var forsiktig sa att du
inte vidror varmeelement inuti hallen.

VARNING: Atkomliga delar kan bli heta under anvandning.
Sma barn ska hallas borta.

Angbaserad rengdring ar inte tillaten.

Metalliska foremal sasom knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.

Efter anvandning ska du stanga av hallens element med dess
reglage och inte forlita dig pa detektorn for kokkarl.

Enheten ar inte avsedd att styras av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

4 Svenska

VARNING: Tillagningen maste 6vervakas. En kortsiktig
tillagning maste dvervakas kontinuerligt.

Apparaten far inte monteras bakom en dekorativ dorr
eftersom detta kan leda till overhettning.

VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir heta under
anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror varmeelement.
Barn under 8 ar bor hallas borta om de inte kan hallas under
standig uppsyn.

VARNING: O6vervakad matlagning med fett eller olja pa en
hall kan vara farligt och leda till brand.

FOrsok ALDRIG slacka en eld med vatten. Stang i stallet av
apparaten och tack sedan lagan med t.ex. ett lock eller en
brandfilt.

VARNING: Risk for brand: Férvara inte foremal pa kokytorna.
VARNING: Anvand endast hallskydd som apparatens
tillverkare har designat eller anger som lampliga i
bruksanvisningarna. Alternativt kan hallskydd som finns
inbyggda i apparaten anvandas. Anvandning av olampliga
hallskydd kan orsaka olyckor.

Ytorna kan bli varma vid anvandning.




Denna apparat kan anvandas av barn som 8 ar och aldre
och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de halls
under uppsikt eller har fatt anvisningar om anvandningen
av apparaten pa ett sakert satt och forstar farorna som ar
inblandade. Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall far inte utforas av barn om de inte
ar aldre an atta ar och under uppsikt.

Hall apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under
atta ar.

/N VARNING

Se till att en kvalificerad tekniker har monterat och jordat
apparaten korrekt.

Service pa apparaten far endast utforas av kvalificerad
servicepersonal. Reparationer som utfors av ej kvalificerade
individer kan orsaka personskada eller allvarliga tekniska
fel. Kontakta din lokala kundtjanst om apparaten behover

repareras. Underlatenhet att folja dessa anvisningar kan leda

till skada och upphava garantin.

Inbyggda apparater far endast anvandas nar de har
monterats i skap och arbetsytor som overensstammer med
relevanta standarder. Detta garanterar tillrackligt skydd
mot kontakt for elektriska enheter enligt de vasentliga
sakerhetsstandarderna.

Om apparaten slutar fungera eller om det uppstar sprickor
eller brister ska du:

« stanga av alla kokzoner,

« koppla bort hallen fran stromforsorjningen och
 kontakta din lokala kundtjanst.

Om hallen spricker ska du stanga av apparaten for att
minimera risken for elektriska stotar. Anvand inte hallen
forran glasytan har bytts ut.
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Sakerhetsinstruktioner

Anvand inte hallen for att varma aluminiumfolie, produkter
inslagna i aluminiumfolie eller frysta livsmedel forpackade |
aluminiumkarl.

Vatska mellan underdelen av kokkarlet och hallen kan skapa
angtryck. Detta kan leda till att kokkarlet lyfts.

Se alltid till att kokytan och kokkarlets botten halls torra.
Kokzonerna blir heta nar du lagar mat.

Hall alltid sma barn borta fran apparaten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn eftersom
det kan utgora en fara for barnen.

Denna apparat far endast anvandas for vanlig matlagning och
stekning vid hemmabruk. Den ar inte avsedd for kommersiellt
eller industriellt bruk.

Anvand aldrig hallen for att varma upp utrymmet.

Var forsiktig nar du ansluter elektriska apparater till eluttag
nara hallen. Stromkablar far inte komma i kontakt med hallen.
Overhettat fett och olja kan snabbt fatta eld. Lamna aldrig
kokkarl utan uppsikt nar du tillagar livsmedel i fett eller olja,
till exempel vid tillagning av pommes frites.

Stang av kokzonerna efter anvandning.

Hall alltid kontrollpanelen ren och torr.

6 Svenska

Placera aldrig brannbara foremal pa hallen da detta kan
orsaka brand.

Det finns risk for brannskador om apparaten anvands
vardslost.

Kablar fran elektriska apparater far inte vidrora den heta
kokytan pa hallen eller heta kokkarl.

Anvand inte hallen for att torka klader.

Anvandare med pacemaker och aktiva hjartimplantat maste
halla 6verkroppen vid ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionszonerna nar de slas pa. Om du ar osaker bor du
radfraga enhetens tillverkare eller din lakare. (Endast for
modeller med induktionshall)

FOrsok inte reparera, demontera eller modifiera apparaten
sjalv.

Stang alltid av apparaten innan rengoring.

Rengor hallen i enlighet med rengorings- och
skotselanvisningarna i denna handbok.

Hall husdjur borta fran apparaten eftersom de kan trampa pa
apparatens styrreglage och orsaka fel.




Bortskaffande av forpackningsmaterialet Korrekt bortskaffande av denna produkt
(avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning)

A\ VARNING
Allt material som anvands for att packa produkten gar att atervinna. Ark och (Galler i lander med separata insamlingssystem)
harda skumdelar ar markta pa lampligt satt. Bortskaffa férpackningsmaterial och Denna markning pa produkten, tillbeharen eller
gamla apparater med hansyn till sakerhet och miljon. litteraturen indikerar att produkten och dess elektroniska -
. tillbehor (sasom laddare, headset eller USB-kabel) inte =
Korrekt bortskaffande av din gamla apparat : . )
ska bortskaffas tillsammans med annat hushallsavfall =i
vid slutet av deras livslangd. Materialresurserna ska ol
(%]
A\ VARNING atervinnas pa ett ansvarsfullt satt for att forhindra S
Innan du bortskaffar din gamla apparat ska du se till att den inte gar att potentiella skador pa miljon eller manniskors halsa pa =
anvanda for att undvika potentiella faror. Gor detta genom att be en behorig _ grund av oreglerad avfallshantering. Separera dessa %
tekﬂmker att koppla bort apparaten fran stromforsorjningen och ta bort foremal fran andra typer av avfall och atervinn dem. S
stromkabeln. ] Hushallsanvandare bér kontakta antingen aterforsaljaren ®
Apparaten far inte bortskaffas som hushallsavfall. for produkten eller lokala myndighetskontor for
Information om uppsamlingsdatum och allmanna platser for bortskaffande av information om var och hur de kan ta dessa foremal for
avfall gar att erhalla fran din lokala avfallsavdelning eller kommunen. miljovanlig atervinning.

Foretagsanvandare ska kontakta sin leverantor och
kontrollera kopekontraktets villkor. Den har produkten
och dess elektroniska tillbehor far inte blandas med annat
kommersiellt avfall for bortskaffning.

Besok www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/
our-commitment/data/ for mer information om Samsungs miljéataganden och
produktspecifika regulatoriska skyldigheter sasom REACH
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Montera hallen

A\ VARNING

Sakerstall att den nya apparaten endast installeras och jordas av behorig
personal.

Folj denna anvisning. Garantin tacker inte skador som kan uppsta pa grund av
inkorrekt installation.

Tekniska data finns i slutet av denna handbok.

Sakerhetsanvisningar till installatéren

« En enhet maste tillhandahallas vid den elektriska installationen
som mojliggor att apparaten kopplas bort fran elnatet vid alla poler
med en kontaktoppning som har en bredd pa minst 3 mm. Passande
isolationsenheter inkluderar ledningsskyddande bortkoppling, sakringar
(sakringar av skruvtyp ska tas bort fran hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktanordningar.

« Denna apparat motsvarar EN 60335 - 2 - 6 gallande brandskydd. Denna typ
av apparat maste installeras med ett hogt skap eller en vagg pa ena sidan.

« Installationen maste sakerstalla stotskydd.

«  Koksenheten som apparaten installeras i maste uppfylla stabilitetskraven
enligt DIN 68930.

«  Alla skurna ytor maste tatas med ett lampligt tatningsmaterial for att
skydda mot fukt.

«  P3a arbetsytor med plattor maste fogarna i omradet dar hallen ar placerad
fyllas helt med fogbruk.

« Pa arbetsytor med naturlig eller artificiell sten eller keramik, maste
fladerbeslagen fastas med en lamplig konstharts eller blandat bindemedel.

«  Sakerstall att tatningen ar korrekt monterad mot arbetsytan utan glapp.
Ytterligare tatningsmaterial av silikon far inte anvandas eftersom detta gor
borttagning vid service svarare.

« Hallen maste tryckas ut underifran nar den tas bort.

«  Enskiva kan installeras under hallen.

« Ventilationsutrymmet mellan arbetsytan och enhetens framre del pa
undersidan far inte tackas.

Verktyg du behéver

a— & — %
Blyertspenna Stjarnskruvmejsel Linjal eller ratskiva

Skyddsglastgon Sticksag Borr

Ansluta till eluttaget

Innan anslutning utfors ska du kontrollera att apparatens nominella spanning -
det vill sdga den spanning som anges pa typskylten - motsvarar den tillgangliga
matningsspanningen. Typskylten sitter pa hallens nedre holje.

A\ VARNING

Stang av strommen till kretsen innan ledningar ansluts till den.
Varmeelementets spanning ar AC 230 V~ Apparaten fungerar ocksa i
natverk med 220 eller 240 V~. Hallen ska anslutas till elnatet med en enhet
som mojliggor att apparaten kopplas bort fran elnatet vid alla poler med
en kontaktdppning som har en bredd pa minst 3 mm, sasom automatisk
ledningsskyddande bortkoppling, jordfelsbrytare eller sakring.

A\ VARNING

Kabelanslutningarna maste goras i enlighet med foreskrifterna, och
plintskruvarna ska dras at ordentligt.

A\ VARNING

Nar hallen ar ansluten till elnatet ska du kontrollera att alla kokzoner ar redo for
anvandning genom att kort sla pa var och en i ordning med maximal effekt och
[ampligt kokkarl.

8 Svenska



A\ VARNING

Var uppmarksam pa fas och neutral tilldelning (6verensstammelse) i
anslutningen mellan huset och apparaten (anslutningssystem). | annat fall kan
komponenter skadas.

Garantin tacker inte skador till foljd av felaktig montering.

A\ VARNING
Om stromsladden skadas maste den omedelbart ersattas av tillverkaren, dess

servicerepresentant eller andra med motsvarande kompetens for att undvika fara.

4 N 1IN~ (32 A)
@ 01 220-240V 04 BIS
02 04 06 v d
02 Svart 05 Gra
03 05 N
03 Brun 06 Gron/gul
L N +
N %
4 ™ 2N~ (16 A): Separera ledningarna med
02H°H 2 faser (L1 och L2) fore
| :
03 05 H.07 anslutning.
01 220-240 V~ 05 Bla
04 06
02 | 380-415V~ | 06 Gra
S we wo = ) | 03 Svart 07 | Gron/gul
04 Brun

2 X 1N~ (16 A): Separera ledningarna fore

o2, 04 anslutning.
0244 )95 P 01 | 220240V~ | 05 Brun
03 06 02 Svart 06 Gra
0N 2N @ 03 Bla 07 Gron/gul

04 | 220-240 V~

A\ VARNING
Folj kopplingsschemat som finns nara terminalerna for korrekt matningsanslutning.

Installera i arbetsbanken

[ ) @ oss:

Anteckna serienumret pa apparatens
markplat innan installationen. Detta
nummer kravs i handelse av servicefragor
och syns inte efter installationen, eftersom
det finns pa den ursprungliga markplaten
pa apparatens over- eller undersida.

A. Serienummer

OBS!

Var sarskilt uppmarksam pa de minimiavstand och fria utrymmen som kravs.

OBS!

Hallens undersida ar utrustad med en flakt. Eventuell 1dda under hallen ska
inte anvandas for forvaring av sma objekt eller papper eftersom de kan skada
flakten eller paverka kylningen om de sugs fast pa den.
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Montera hallen

Enhet: mm

usjjey esajuoy

Ugn

6
=

min. 2 mm

B | o 1
] ] [ I 3 DL _
)| Nt
' T min-—j l_min.
- min. 1omm i ! 10 mm
Tmin 15 mm “ 59 mm min.
20 mm 15 mm
oL
[ P [
= 20 mm
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Innan du borjar

Komponenter

Induktionshall

Fjaderbaserat faste

Kokzoner
NZ63*403*GK NZ63*504*K
// . \\\ N\ s - ™~
—0— / \ p e \\
S @ *L: o1 - o1 =
\\\ //‘ \‘ \
o1 - \\\ // \ IV
dz Mandverpanel 1 /2 ...... 0?2 Manéverpanel 1/ 2 ........
NZ63*605*K NZ64*401*K
y \\ 01 01
01 \— 01 —\
\\\ — 01 - 01—
sssssss 0:2 Manéverpanel 1/ 3 0? Manoéverpanel 1/ 2
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Innan du borjar

NZ64*504*K NZ64*5066*K Manadverpanel
Manéverpanel 1
4 06 08 06 A
g e D0« o
01 B _ 01 02 03 04 ® : [e]m I} e jos e @
® O @ NN - 0 55}:, ? ZB& o i {0 15— Max
06 06
01 01 01 _ /
Mandéverpanel 2
o ' ' 4 06 08 06 h
o e <« g
hhhhhhhhhhhhhh ) 01 02 03 04 . 9'-“_-' '?':'G . o0
i ! i | o o & © oo BB - BB o oo R
_ wwe 02 Mandverpanel 1/2 | _. wswe 02 Manoverpanel 1/2 | __ L e 26 )
S : i : i
§ Manéverpanel 3
Q
c NZ64*605*K 4 06 08—~ 06 @ h
g I T0Te o
3: 01 ® : o e 07 02 03 04
El JE—— o} : a sHE - BAES @ wx O &
G J
701_*,“”
01 () Pa/av For att aktivera och inaktivera hallen.
01
01 02 (O Timer For att sla pa eller stanga av och stalla in timern.
_______ ) 03 & Hall varm For att halla tillagad mat varm.
e 02 Mandverpanel 1/3 = For att vaxla alla kokzoner till 1agenergiinstaliningen.
;1 Pausa och . . . R
04 i las Tryck ned i 3 sekunder for att Iasa eller 1asa upp
manoverpanelen. (barnsakerhetslas)
01 | Induktionskokzon
- i . . i
02 | Manéverpanel 05 [, Flex-zon For att valja flex-zonen.
06 [J Kokzon FoOr att valja kokzonen.
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07 Max Max Boost For att aktivera funktionen.

For att visa varmeinstallningar, restvarme och Wi-Fi-

08 Bildskarm :
anslutningen.

Sdkerhetsavstangning

En kokzon stangs av automatiskt om den inte stangs av eller om effektnivan
inte justeras under en lagre tidsperiod.
Kokzonerna stangs av efter foljande tidsperioder.

For att stalla in en varmeinstallning och oka eller

09 Kontrollfalt minska tiden.

For att stalla in en varmeinstallning och oka eller

10 Kontrollknapp minska tiden

For att stalla in en varmeinstallning och oka eller

11 Kontrollvred minska tiden.

Induktionsuppvarmning

4 N .

Principen fér induktionsuppvarmning:
Nar du staller ett kokkarl pa en kokzon
och slar pa den, skapar de elektroniska
kretsarna i induktionshallen
"inducerade strommar” i kokkarlets
botten, vilket omedelbart hojer dess
temperatur.

«  Koka och stek snabbare: Effektiviteten
ar hogre an for andra system eftersom
grytan varms upp direkt och inte
glaset, vilket gor att ingen varme gar
forlorad. Den storsta delen av den
absorberade energin omvandlas till
varme.

Inducerade strommar

G

A. Induktionsspole

B

C. Elektroniska kretsar

Effektniva Avstangning
1-3 Efter 6 timmar
4-6 Efter 5 timmar
7-9 Efter 4 timmar

10-15 Efter 1,5 timmar

0BS!

I_ | visas om hallen Overhettas pa grund av onormal anvandning.

Och hallen stangs av.

OBS!
' visas om kokkarl ar olampliga, for sma eller om inga kokkarl har placerats
pa kokzonen. Och den motsvarande kokzonen stangs av efter 1 minut.

OBS!
Las "Felsokning” om en eller flera kokzoner stangs av innan den angivna
tidsperioden har 16pt ut.

Andra orsaker till varfér en kokzon stangs av

Alla kokzoner stangs av om vatska kokar éver pa manoverpanelen.

Den automatiska avstangningen aktiveras ocksa om du placerar en vat trasa pa
manoverpanelen. | bada dessa fall maste du sla pa apparaten igen med knappen
Av/pa (D efter att vatskan eller trasan har avlagsnats.

Svenska 13
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Innan du borjar
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Indikator for restvarme KokkKarl
Narvaron av restvarme visas med H, = (for "varm”) i displayen for — snd kokkarl med platt b .
motsvarande kokzon, nar kokzonen eller kokhallen stangs av. Indikatorn for /& Anvand kokkarl med platt botten som ar

restvarme slacks bara nar kokzonen har svalnat, aven om kokzonen har stangts
av.

Du kan anvanda restvarmen for att tina eller halla mat varm.

A\ VARNING

Det finns en risk for brannskador sa lange som indikatorn for restvarme visas.

A\ VARNING

Om stromforsorjningen avbryts slacks symbolen H, +H och informationen om
restvarme ar inte langre tillganglig.

Det ar dock fortfarande mojligt att branna sig. Detta kan undvikas genom att
vara forsiktig nara kokhallen.

Temperaturavkanning

Kokzonen sanks automatiskt till en lagre effektniva om temperaturerna for
kokzonerna av nagon anledning éverskrider sakerhetsnivaerna.

Kylflakten fortsatter att koras nar du ar klar med hallen tills hallens elektronik
ar nedkyld. Kylflakten stangs av automatiskt beroende pa elektronikens
temperatur.

i kontakt med hela kokzonen. Kontrollera
hur platt kokkarlet ar genom att snurra
en linjal pa dess botten. Sakerstall att

du foljer alla rekommendationer for
anvandning av kokkarl.

« Anvand kokkarl som ar gjorda av ratt material for induktionstillagning.

« Anvand kokkarl av hog kvalitet med tjockare botten for battre
varmefordelning. Detta ger bast tillagningsresultat.

« Anvand ratt storlek pa kokkarlet for mangden mat som ska tillagas.

o Lat inte kokkarlet koka torrt. Detta kan leda till permanenta skador sasom
sprickor, smaltning eller missfargning som kan paverka den keramiska
hallen. (Denna typ av skador tacks inte av garantin.)

« Anvand inte smutsiga kokkarl eller kokkarl med ansamlat fett. Anvand alltid
kokkarl som ar latta att rengdra efter anvandning.

/A VARNING

«  Kokzonerna kan se kalla ut efter att de har stangts av. Glasytan kan dock
vara varm fran restvarme som har overforts fran kokkarlet. Risken for
brannskador finns fortfarande.

e Vidror inte varma kokkarl med bara hander. Anvand alltid ugnsvantar eller
grytlappar for att skydda handerna fran brannskador.

«  Skjut eller dra inte kokkarl déver hallens yta. Detta kan skada hallen
permanent.

14 Svenska



Kokkarl for induktionskokzoner Storlekar pa kokkarl for induktionskokzoner

Induktionshallen kan bara slas pa nar ett kokkarl med en magnetisk botten Induktionskokzonerna justeras automatiskt till storleken pa kokkarlets botten,
placeras pa en av kokzonerna. Du kan anvanda de lampliga kokkarlen nedan. upp till en viss grans. Den magnetiska delen av kokkarlets botten maste dock ha
- — en minsta diameter vilken beror pa kokzonens storlek.
Material Lamplighet Anvand ett kokkarl vars ferromagnetiska diameter motsvarar kokzoner for basta
Stal, emaljerat stal, gjutjarn Ja resultat. Forsok att anvanda en mindre kokzon om den inte kanner av kokkarlet.
Rostfritt stal Ja (om en magnet fastnar pa kokkarlets OBS!
botten) Information om kokkarlets diameter finns i specifikationen for modellens
Aluminium, koppar, massing, ) kokzoner.
. ) Nej
glas, keramik, porslin

OBS!
. Kokkarl som ar lampliga for induktionstillagning ar markta som lampliga av
tillverkaren.

« Vissa kokkarl kan ge ifran sig ljud nar de anvands pa induktionskokzoner.

« Dessa ljud innebar inte att hallen inte fungerar som den ska och paverkar
inte anvandningen av den.

«  Speciella kokkarl av rostfritt stal ar kanske inte lampliga for
induktionstillagning. Kontrollera om en magnet fastnar pa kokkarlets botten.
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Innan du borjar

Andra induktionskokkarl Lamplighetstest
Vissa kokkarl har ett tunt magnetisk material i botten for att de ska fungera med Ett kokkarl ar lampligt for
en hall med induktionsuppvarmning. Dessa kokkarl har svag magnetism och N induktionstillaaning om en maanet fastnar
fungerar kanske inte bra. (Svag magnetism innebar att en magnet inte fastnar NS = s KOKKa| g 9 hd "g Ark
ordentligt eller att omradet dar magneten fastnar ar litet.) lp__a Ol. arlets Ott.Tln ock etar markt som
t s ampligt av dess tillverkare.
Y\ «  Aven om kokkarlet ar utformat
for en induktionshall kan U
uppvarmningsprestandan vara dalig
efler _|_b|and kan hallerj inte kanna igen « Du kan kanna igen ett bra kokkar!| pa dess botten. Basen ska vara sa tjock
kokkarlet uberoende paAstorlekerJ och ) och platt som mojligt.
styrk”an pa det magnetiska omradet pa e Var sarskilt uppmarksam pa basens diameter nar du kdper ett nytt kokkarl.
kokkarlets botten. Tillverkare specificerar ofta bara diametern pa kokkarlets ovre kant.
/ « Anvand inte kokkarl med en skadad botten med ojamna kanter eller grader.

Skadade kokkarl kan repa den keramiska hallen permanent om du skjuter
dem over ytan.
N\ «  Basen pa kokkarl buktar normalt sett nagot inat (konkava) nar de kalla. De
far inte bukta utat (konvexa).
e FOlj tillverkarens anvisningar om du vill anvanda en sarskild typ av kokkarl,
sasom en tryckkokare, en sjudkastrull eller en wokpanna.

=)
=)
Q
=)
(=3
(=
o
o:

iy
Q
=

N Y

A. Omrade dar en magnet inte
fastnar

B. Omrade dar en magnet
fastnar

Bara det ferromagnetiska omradet varms
upp nar ett stort kokkarl med ett litet
ferromagnetiskt omrade anvands. Varmen
ar kanske darfor inte enhetligt fordelat
over kokkarlet.
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Korrekt placering

Korrekt Inkorrekt
— o —

Kokkarl med platt botten och raka
sidor

Kokkarl med bojd(a) eller skev(a)
botten eller sidor

——

- -

. -

Kokkarlet uppfyller eller overskrider
den rekommenderade minsta
storleken for kokzonen.

Kokkarlet uppfyller inte den minsta
storleken som kravs for den aktuella
kokzonen.

B C—

Kokkarlet sitter helt pa hallens yta.

Kokkarlet sitter pa hallens beslag
eller sitter inte helt pa hallens yta.

T

Kokkarlet ar korrekt balanserat.

Det tunga handtaget gor att kokkarlet
lutar.

Energispartips

-~ ™\

NG J

-~ ™\
9\/

-

Ay _/

Korrekt placering

Du kan testa kokkarl for att se om de ar lampliga for anvandning med
produkten.

FOlj dessa tips for att spara enerqgi.

Placera alltid kokkarlet pa en kokzon
innan du slar pa motsvarade kokzon.
Hall kokzonerna och kokkarlens
bottnar rena. Annars anvands mer
energi.

Satt pa locket pa kokkarlet om ett
finns tillgangligt. Detta minskar
energiforbrukningen.

Stang av kokzonen innan koktiden ar
slut. Anvand restvarmen for att halla
maten varm.

1. Tryck pa knappen Pa/av (D i 1-2 sekunder for att sla pa hallen.
2. Tryck pa knappen Pausa och Ias ..., i 3 sekunder for att aktivera
barnsakerhetslaset.
3. Tryck pa knappen Timer (® i 3 sekunder for att aktivera laget for att testa
om kokkarl ar lampliga.
4. Placera kokkarlet pa en av kokzonerna och tryck sedan pa och hall ned
knappen Kokzon (J i 3 sekunder.
Bildskarm Beskrivning
0 Kokkarlet ar inte lampligt
1-5 Kokkarlet ar lampligt
med inte ineffektivt
6-10 Kokkarlet ar lampligt
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Innan du borjar

Drift

Anvanda tryckknapparna

Sla pa apparaten

For att anvanda tryckknapparna ska du vidrora onskad knapp med en
fingerspets tills relevant visad information tands eller slacks eller tills dnskad
funktion aktiveras.

Se till att du bara vidror en knapp nar du anvander apparaten. Du kan ocksa
raka trycka pa en narliggande knapp om ditt finger ligger for platt pa knappen.

Ljud under anvandning

Om du kan hora

«  Sprakande ljud: kokkarlet ar gjort av andra material.

« Visslande ljud: du anvander fler an tva kokzoner och kokkarlet ar gjort av
andra material.

«  Brummande ljud: du anvander hoga effektnivaer.

«  Klickande ljud: elektrisk omkoppling sker.

« Vasande eller surrande ljud: flakten ar igang.

Dessa ljud ar normala och ar inte relaterade till fel.

A\ VARNING

Anvand inte kokkarl med andra storlekar och material.
Anvandning av kokkarl med andra storlekar eller material kan leda till ljud och
vibrationer.

OBS!

Anvandning av laga effektnivaer (1-5) kan leda till klickande ljud.

Den forsta rengéringen

Torka den keramiska glasytan med en fuktig trasa och glasrengoringsmedel for
keramiska hallar.

A\ VARNING
Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel. Detta kan skada ytan.

Du slar pa apparaten med knappen Pa/av (D). Tryck pa knappen Pa/av (D i cirka
1-2 sekunder.

OBS!

Efter att du har slagit pa apparaten med knappen Pa/av (D), maste du valja en
effektniva inom cirka 20 sekunder. Annars stanger apparaten av sig sjalv av
sakerhetsskal.

Stanga av apparaten

Anvand knappen Pa/av (D) for att stanga av apparaten helt.
Tryck pa knappen Pa/av (D i cirka 1-2 sekunder.

0BS!
Efter att du har stangt av en enskild kokzon eller hela kokytan visas narvaron
av restvarme i de digitala bildskarmarna for respektive kokzon med H,
vilket ar tva steg for "varm”.

H, +forsvinner nar temperaturen sjunker.
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Valja kokzon och effektniva

1. Tryck pa den motsvarande knappen Kokzon (J for att valja kokzonen.
2. Anvand kontrollfaltet, kontrollknappen eller kontrollvred for att stalla in och

justera effektnivan.

Féreslagna installningar for att tillaga specifik mat

Siffrorna i tabellen nedan ar riktlinjer. Effektnivan som kravs for olika
tillagningsmetoder beror pa ett antal faktorer och inkluderar kvaliteten pa
kokkarlet som anvands och typen och mangden mat som tillagas.

Effektniva Tillagningsmetod Anvandningsexempel
Kontrollfalt 0 15— Max 14-15 Varma upp/ Varma upp sto"ra mangder vétslfa, koka“
bryna/steka pasta, bryna kott och grytor, brasera kott
) ) Biff, rostbiff, rosti, korv, pannkakor/
Kontrollknapp - Max 8-11 Intensiv stekning plattar
7-10 Steka Schmtzﬂel/kotlett, lever, fisk, kroketter,
stekta agg
Kontrollvred Koka upp till 1,5 | vatska, potatis,
Max 5-7 Koka .
gronsaker
0BS! >4 Angkoka/sjuda/ | Angkoka och sjuda sma mangder
. Standardnivan ar 15 nar kokzonen valjs. koka gronsaker, koka ris och mjolkratter
« divisas pa kokzonens bildskarm om fler an en knapp trycks ned i mer an 8 " Smalta smor, 16sa upp gelatin, smalta
1-2 Smalta
sekunder. choklad
OBS!

Du maste justera effektnivan efter kokkarlet och livsmedlen som anvands.
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Max Boost

Anvanda Flex-zonen (endast pa modeller med Flex-zoner)

Funktionen Max Boost gor ytterligare effekt tillganglig for varje kokzon.
(Exempel: koka en stor volym med vatten)

Efter perioden med Max Boost atergar kokzonerna automatiskt till den hogsta
varmeinstallningen.

0BS!

« Under vissa omstandigheter kan funktionen Max Boost inaktiveras
automatiskt for att skydda hallens interna elektroniska komponenter.
Det ar till exempel inte mojligt att anvanda maximal effekt pa bade den
framre och den bakre Flex-zonen samtidigt.

. Information om perioden for Max Boost finns i specifikationen for
modellens kokzoner.

Effekthantering

Kokzonerna kan anvanda en viss maximal effekt.
Effekthanteringen sanker automatiskt effektniva pa kokzonen om detta
effektintervall dverskrids nar funktionen Max Boost slas pa.

Bildskarmen for denna kokzon vaxlar under nagra sekunder mellan den installda

effektnivan och den hogsta mojliga effektnivan. Sedan andras bildskarmen fran
den installa effektnivan till den hogsta mojliga effektnivan.

Flex-funktionen kan styra hela den vanstra kokzonen for stora kokkarl.
(Exempel: ovala kokkarl, fiskgryta)

1. Tryck pa knappen Flex-zon (.
2. Anvand knappen Effektniva for att stalla in och justera effektnivan.

0BS!
«  Funktionen Flex-zon stangs av om knappen Flex-zon {} trycks in under
anvandning.

o Om du trycker pa knappen Flex-zon _, medan varje kokzon anvands med
olika nivaer, stalls Flex-zonen in pa den hogre nivan.
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Flex-zon Plus (endast pa modeller med Flex-zon Plus)

e
Kokzon 1
Kokzon 2
Kokzon 3
Kokzon 4
- J

Flex-zonen ar ett stort tillagningsomrade
pa hallens vanstra sida (se bilden till
vanster) som ar specifikt utformad for att
anvandas med flera grytor och kastruller
samtidigt, med olika former och storlekar.
Flex-zonen har fyra zoner som drivs av
individuella induktionspolar, vilket gor att
du kan laga mat oavsett var kokkarlet ar
placerat pa kokzonen.

Med Flex-zon Plus kan du anvanda en kombination av olika kokzoner for
att utoka tillagningsomradet. Tryck pa knappen Flex-zon [ for att anvanda

kokzonerna pa foljande satt.

Vs
Kokzon 1 Kokzon 1 Kokzon 1 Kokzon 1
Kokzon 2 Kokzon 2 Kokzon 2 Kokzon 2
Kokzon 3 Kokzon 3 Kokzon 3 Kokzon 3
Kokzon 4 Kokzon 4 Kokzon 4 Kokzon 4

-

0BS!

« Diameter pa kokkarlets botten maste vara minst 14 cm om du bara
anvander ett kokkarl.

« Det kan 5-10 sekunder innan hallen kanner igen var kokkarl ar placerade.

e Ljud kan uppsta medan hallen kanner igen kokkarl.

« Tainte bort kokkarl under tillagning. Hallen stanger automatiskt av varmen
till kokzoner av sakerhetsskal om kokkarl tas bort i mer an 5 sekunder.

Anvanda Flex-zon Plus (endast pa modeller med Flex-zon Plus)

1. Tryck pa knappen Flex-zon .
2. Anvand knappen Effektniva for att stalla in och justera effektnivan.

OBS!
«  Funktionen Flex-zon stangs av om knappen Flex-zon [} trycks in under
anvandning.

« Omdu trycker pa knappen Flex-zon J medan varje kokzon anvands med
olika nivaer, stalls Flex-zonen in pa den hogre nivan.

o Nar du flyttar eller placerar ytterligare kokkarl pa en ny Flex-zon ska du
avbryta den aktuella anvandningen och sedan trycka pa den motsvarande
knappen Kokzon (] for att aktivera kokzonen.
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Hall varm Pausa/ateruppta

1. Anvand denna funktion for att halla tillagad mat varm. Tryck pa den Funktionen Pausa/ateruppta vaxlar automatiskt alla kokzoner till den
motsvarande knappen Kokzon (. lagsta effektnivan och sedan tillbaka till den tidigare installda effektnivan.

2. Tryck pa knappen Hall varm i Denna funktion kan anvandas for att tillfalligt pausa och sedan fortsatta

3. Kokzonens bildskarm andras. tillagningsprocessen, t.ex. om du behover besvara ett samtal.

4. Tryck pa knappen Hall varm {55 igen for att stanga av kokzonen. Nar funktionen Pausa/ateruppta ar aktiverad ar alla knappar inaktiverade,

farutom knapparna Pausa och 13s ..., och Pa/av (.
Timer Tryck pa knappen Pausa och 13s ..., igen for att ateruppta tillagningen.
Anvanda timern som en sakerhetsavstangning HESETEE Bt
Tryck pa

Kokzonen stangs av automatiskt efter att en specifik installd tid for en kokzon For att sla pa K hlgs .| X
har 16pt ut. Denna funktion kan anvandas for flera kokzoner samtidigt. nappen Pausa och 13s se

Tryck pa

knappen Pausa och Ias .. Aterga till tidigare effektniva
B(3sec)

For att stanga av

Stalla in timern

Kokzonen eller -zonerna som du vill anvanda sakerhetsavstangningen for maste

vara paslagna. Snabbstopp
1. Tryck pa knappen Timer (5. Detta alternativ minskar antal steg och tiden det tar att avsluta tillagningen.
2. Tryck pa knappen Timer (O upprepade ganger for att stalla in timern. Tryck pa knappen Kokzon (i 2 sekunder for att stanga av en kokzon.
3. Hall ned knappen Timer (® i 3 sekunder for att avbryta timerinstallningarna.
OBS!
OBS!

Knappen Flex-zon { har inte stod for snabbstoppsfunktionen.
«  Tryck pa och hall ned knappen Timer (O tills det 6dnskade varde visas for att

andra installningarna snabbare.
«  Ett upprepat pipljud hors nar timern avslutas. Kokzonen stangs dock inte av.
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Barnsakerhetslas

Grans for maximal effekt

Du kan anvanda barnsakerhetslaset for att skydda mot att en kokzon aktiveras
oavsiktligt och kokytan aktiveras. Manoverpanelen, med undantag for knappen
Av/pa (D (bara for att stanga av), kan lasas for att forhindra att installningarna
andras oavsiktligt, till exempel om du torkar panelen med en trasa.

SIa pa och av barnsdkerhetslaset

1. Tryck pa knappen Pausa och I3s ..., i cirka 3 sekunder. En ljudsignal hors
som en bekraftelse.

2. Tryck pa valfri knapp. L visas pa bildskarmarna vilket visar att
barnsakerhetslaset ar aktiverat.

3. Tryck pa knappen Pausa och 13s ... igen i 3 sekunder for att stanga av
barnsakerhetslaset.
En ljudsignal hors som en bekraftelse.

OBS!

Barnlaset ar aktivt oavsett om hallen ar pa eller av.

Du kan aktivera barnsakerhetslaset under tillagning. Tryck pa knappen
Pa/av (D eller stang forst av barnsakerhetslaset och tryck sedan pa
den motsvarande knappen Kokzon (J, for att stdnga av kokzonen med
barnsakerhetslaset aktiverat.

Med denna funktion kan du justera enhetens maximala effekt.

1. Se till att strommen ar av.

2. Tryck pa knappen Pausa och Ias ... i cirka 3 sekunder for att aktivera
barnsakerhetslaset.

3. Tryck samtidigt pa den vanstra, framre knappen Kokzon (J och den hogra,
framre knappen Kokzon (J i cirka 3 sekunder.

4. Tryck pa knappen Timer (O i cirka 3 sekunder.
Bildskarmen visar F'o och den aktuella maximala effekten.

5. Du kan justera effektgransen med knappen Pausa och 13s ...
(3000 W, 4 000 W, 7400 W)

6. Tryck pa knappen Pa/av (D for att spara installningen.

OBS!

| lageffektslaget (3 000 W, 4 000 W) justeras effektnivan automatiskt.
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Ljud av/pa

Smart Connect

1. Tryck pa knappen Pa/av (D i cirka 1-2 sekunder.

2. Tryck pa knappen Timer (® i 3 sekunder inom 10 sekunder fran att du slog
pa hallen.

3. Ljudet stangs av och [IF visas pa bildskarmen.

4. Upprepa steg 1 och steg 2 for att andra ljudinstallningen. Ljudet slas pa och
m visas pa bildskarmen.

OBS!
Det ar inte mojligt att andra ljudinstallningen efter mer an 10 sekunder fran att
du slog pa hallen.

Hallen har en inbyggd Wi-Fi-modul som du kan anvanda for att synka hallen
med SmartThings-appen. Med appen pa din smartphone kan du:

«  QOvervaka driftstatusen och effektnivainstallningarna for hallens element
«  kontrollera och andra timerinstallningar.

Funktioner som kan styras fran SmartThings-appen kanske inte fungerar pa
korrekt satt om kommunikationsforhallandena ar daliga eller om produkten ar
installerad pa en plats med svag Wi-Fi-signal.

Sa har ansluter du hallen
Innan du kan anvanda fjarrfunktionen pa din Samsung-hall maste du parkoppla
den med SmartThings-appen.

1. Hamta och 6ppna SmartThings-appen pa din smartphone eller surfplatta.

2. Tryck pa knappen Pa/av (D i cirka 1-2 sekunder for att sla pa hallen.

3. Tryck pa knappen Pausa och Is ..., i cirka 3 sekunder for att aktivera
barnsakerhetslaset.

4. Folj anvisningarna i appen och tryck pa och hall sedan ned knappen Max i
3 sekunder.

5. Wi-Fi-lampan blinkar medan anslutningen upprattas. Nar processen ar klar
lyser lampan utan att blinka. Nu ar hallen ansluten.

6. Folj anvisningarna i appen for att ansluta igen om Wi-Fi-lampan for Smart
Connect inte tands.

OBS!
«  Se till att hallen inte anvands medan du konfigurerar Smart Connect-
funktionen.

«  VYtterligare anvisningar finns i bruksanvisningen pa www.samsung.com.

Wi-Fi pa/av
e Upprepa steg 2 och steg 4 for sla pa och stanga av Wi-Fi.
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Underhalla apparaten

Styra en koksflakt

Hall

Denna enhet innehaller en Bluetooth-enhet som du kan anvanda for att
ansluta hallen till styrbara modeller av Samsung-koksflaktar. Med Bluetooth-

anslutningen kan du anvanda koksflaktens styrfunktion med SmartThings-appen.

Mer information om styrbara modeller av Samsung-koksflaktar finns pa www.
samsung.com.

Ansluta till en styrbar kdksflakt

1. Hamta och kor SmartThings-appen pa din smartphone. Avsluta sedan Smart
Connect-proceduren for att ansluta till hallen.

2. Folj anvisningarna pa den styrbara koksflakten och aktivera Bluetooth-
anslutningen.

3. Tryck pa och hall ned knapparna Timer (® och Pausa och 18s ..., samtidigt
for att uppratta Bluetooth-anslutningen. iz visas pa bildskarmen nar
Bluetooth-anslutningen ar upprattad.

4. Folj anvisningarna i bruksanvisningen for den styrbara koksflakten och
appguiden, for att styra koksflakten.

OBS!

o Det gar inte att anvanda SmartThings-appen for att dvervaka och styra
koksflakten om Smart Connect-anslutningen inte ar upprattad.

« Om en Smart Connect-anslutning inte ar upprattad kan du anvanda en
Bluetooth-anslutning for att parkoppla hallen med koksflakten och synka
dem. Folj steg 2 och steg 3 ovan for att gora detta.

A\ VARNING

Rengoringsmedel far inte komma i kontakt med en uppvarmd keramisk glasyta:
Alla rengoringsmedel maste avlagsnas med en riklig mangd vatten efter
rengoring eftersom de kan ha en fratande effekt nar ytan ar varm. Anvand inte
aggressiva rengoringsmedel sasom grill- eller ugnsspray, skursvampar eller
slipande grytsvampar.

OBS!
Rengor den keramiska glasytan efter varje anvandning medan den fortfarande
ar varm vid beroring. Detta forhindrar att spill branns fast pa ytan. Avlagsna
avlagringar, vattenmarken, fett och metalliska missfargningar med kommersiella
rengoringsmedel for keramiskt glas eller rostfritt stal.

Latt smuts

1. Torka av den keramiska glasytan med en fuktig trasa.

2. Torka torrt med en ren trasa. Det far inte finnas kvar nagra rester av
rengoringsmedel pa ytan.

3. Rengora hela den keramiska glasytan noga en gang i veckan med ett
kommersiellt rengoringsmedel for keramiskt glas eller rostfritt stal.

4. Torka den keramiska glasytan med riklig mangd vatten och torka torrt med

en ren, luddfri trasa.
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Underhalla apparaten

Envis smuts Problematisk smuts
4 1. Anvand en glasskrapa for att ta bort " 1. Ta omedelbart bort fastbrant socker,
mat som har kokat éver och envis smalt plast, aluminiumfolie eller annat
smuts. material med en glasskrapa medan det
2. Placera glasskrapan i en vinkel mot fortfarande ar varmt.
den keramiska glasytan.
3. Ta bort smuts genom att skrapa med A\ VARNING
bladet. Det finns risk for brannskador nar
glasskrapan anvands pa en varm kokzon:
0Bs! 2. Rengor hallen som vanligt nar den har
Glasskrapor och rengoringsmedel for svalnat. Om kokzonen dar nagot har
. keramiskt glas finns hos din aterforsaljare. - smalt har fatt svalna ska du varma

upp den igen for rengoring.

OBS!

Det gar inte att ta bort repor eller morka
flackar pa den keramiska glasytan som
har orsakats av till exempel en kastrull
med vassa kanter. De paverkar dock inte
hallens funktionalitet.
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Felsokning och service

Hallens ram (valfritt)

Felsékning

A\ VARNING

Anvand inte attika, citronsaft eller avkalkningsmedel pa hallens ram. Om du gor
detta uppstar matta flackar.

1.
2.

Torka av ramen med en fuktig trasa.
Fukta torkad smuts med en vat trasa. Torka av och gnugga torrt.

For att undvika att din apparat skadas

Anvand inte hallen som arbetsyta eller for forvaring.

Anvand inte en kokzon om det inte finns nagot kokkarl pa hallen eller om
karlet ar tomt.

Keramiskt glas ar mycket hardat och taligt mot plotsliga
temperaturforandringar men det ar inte oforstorbart. Den kan skadas av ett
skarpt eller hart foremal som faller ner eller tappas pa hallen.

Placera inte kokkar!| pa hallens ram. Repor och skador kan uppsta pa ramens
yta.

Undvik att spilla sura vatskor sasom vinager, citronsaft och
avkalkningsmedel pa hallens ram eftersom sadana vatskor kan orsaka matta
flackar.

Om socker eller preparat som innehaller socker kommer i kontakt med en
het kokzon och smalter bor det omedelbart avlagsnas med en spatel medan
det fortfarande ar varmt. Om det far svalna kan ytan skadas nar det tas
bort.

Hall alla foremal och material som kan smalta, sdsom plast, aluminiumfolie
och ugnsfolie, borta fran den keramiska glasytan. Om nagot sadant smalter
pa hallen maste det omedelbart avlagsnas med en skrapa.

En defekt kan bero pa ett mindre fel som du sjalv kan atgarda med hjalp av
foljande instruktioner. Forsok inte utfora ytterligare reparationer om foljande
instruktioner inte ar till hjalp i varje enskilt fall.

A\ VARNING

Reparationer pa apparaten far endast utforas av en kvalificerad servicetekniker.
Felaktigt utforda reparationer kan leda till betydande risker for anvandaren. Om
din apparat behover repareras ska du kontakta ditt servicecenter.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Vad ska jag go6ra
om kokzonerna inte
fungerar?

Sakringen i
proppskapet ar inte
intakt.

Kontakta en
auktoriserad
elektriker om
sakringarna loses ut
flera ganger.

Vad ska jag géra om
kokzonerna inte slas
pa?

Knappen Pa/Av

(D trycktes pa av
misstag.
Manoverpanelen ar
delvis tackt av en
fuktig trasa eller
vatska.

Apparaten ar
paslagen.

Rengor
manoverpanelen.

Vad ska jag gora

om displayen
forutom H, koch
restvarmesindikatorn
plétsligt inte syns?

Knappen Pa/Av

(D trycktes pa av
misstag.
Manoverpanelen ar
delvis tackt av en
fuktig trasa eller
vatska.

Apparaten ar
paslagen.

Rengor
manoverpanelen.

Vad ska jag gobra
om restvarmen
inte indikeras pa
displayen efter att
kokzonerna har
stangts av?

Kokzonen anvandes
endast kortvarigt
och blev darfor inte
tillrackligt varm.

Om kokzonen

ar varm ska du
kontakta ditt lokala
servicecenter.
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Felsokning och service

Informationskod

Maojlig orsak

Losning

Det finns ett problem med

Starta om apparaten med

I
£y kokzonens temperaturgivare. knappen Pa/av (). Koppla
B R bort stromforsorjningen

- Temperaturen mats som hogre ) R

& an den installda temperaturen. I mer an 30 sekur}der om
problemet kvarstar. Starta

- = Det finns ett problem med PBA- | sedan om apparaten och

== givaren. forsok igen. Kontakta ett

Likstromsmotorn fungerar inte lokalt serV|cecentFr om
pa grund av ett problem med problemet kvarstar.
A kretskortet eller ledningar,
eller elektriska storningar pa
motorbladet.
En knapp halls intryckt i mer an Kontrollera om knappen ar
8 sekunder. fuktig eller berdrs. Starta
om apparaten med knappen

o Pa/av (1) om problemet
kvarstar. Kontakta ett lokalt
servicecenter om problemet
kvarstar.

Misslyckad kommunikation Starta om apparaten med

o mellan primara och sekundara knappen Pa/av (1. Koppla

kretskort. bort stromforsorjningen
Den pekaktiverade IC:en | mer an 30 sekur}der om
Kommunicerar onormalt. problemet kvarstar. Starta

. sedan om apparaten.

Fo Kontakta ett lokalt
servicecenter om problemet
kvarstar.

_ Det faller utanfor Kontrollera hemmets
- spanningsintervallet (220 - 240 | strommiljo.
V).
Om tillagningskarlet inte passar | Anvand ett tillagningskarl
i induktionen eller om den som ar avsett for anvandning

anvands utan tillagningskarlet
sd visas detta.

med induktion.
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Vad ska jag géra om kokzonerna inte slas pa eller stangs av?

Detta kan bero pa nagot av foljande:

« Manoverpanelen ar delvis tackt av en fuktig trasa eller vatska.
« Barnlaset ar pa och visar .

Vad ska jag gora om displayen d/ ar tand?

Kontrollera foéljande:

« Manoverpanelen ar delvis tackt av en fuktig trasa eller vatska.
Tryck pa knappen Pa/Av (D for att aterstalla.

«  Om vatska finns pa manoverpanelen ska den torkas av.

Vad ska jag gora om displayen I_ {ar tand?

Kontrollera foljande:

e Hallen ar dverhettad pa grund av onormal anvandning.

«  Tryck pa knappen Pa/Av (D for att aterstalla efter att hallen har svalnat.

Vad ska jag gora om displayen - ar tand?

Kontrollera foljande:

o Kokkarl som ar olampliga eller for sma eller om inga kokkarl har placerats
pa kokzonen.

«  Om du anvander lampliga kokkarl forsvinner meddelandet som visas
automatiskt.

Vad ska jag gbra om kylflakten fortsatter att snurra efter att hallen har stangts

av?

Kontrollera foljande:

« Nar du har slutat anvanda hallen gar kylflakten av sig sjalv for att kyla ned.

« Nar hallens elektronik har svalnat eller maximal tid har forflutit (10
minuter) stangs kylflakten av.

< Om du begar service pa grund av information som har uppstatt under
anvandningen av apparaten kan besoket fran teknikern medfora en avgift
aven under garantiperioden.




PM

Service

Las avsnittet "Felsdkning” innan du ringer efter hjalp eller service. Folj

instruktionerna nedan om du fortfarande behover hjalp.

Ar det ett tekniskt fel?

Kontakta i sadana fall ditt servicecenter.

Forbered dig alltid i forvag infor samtalet. Detta gor det lattare att diagnostisera

problemet och kan aven gora det lattare att avgora om ett besok fran kundtjanst

ar nodvandigt.

Observera foljande information.

o Vilket typ av problem har du?

« Under vilka omstandigheter uppstar problemet?

Nar du kontaktar oss ber vi att du vet om apparatens modell- och serienummer.

Den har informationen finns pa typskylten enligt foljande

«  Modellbeskrivning

«  Serienummer (15 siffror)

Vi rekommenderar att du antecknar informationen har for enkel referens.

«  Modell:

«  Serienummer:

Nar uppstar kostnader aven under garantiperioden?

« | de fall du kunde ha atgardat problemet sjalv genom att tillampa en av
l[6sningarna i avsnittet "Felsékning”.

«  Om serviceteknikern maste ringa flera servicesamtal eftersom denne inte
fick all relevant information innan besoket och till foljd av detta exempelvis
maste gora vtterligare resor for att hamta reservdelar. Att forbereda ditt
telefonsamtal sasom beskrivs ovan gor att du slipper betala for dessa resor.
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FRAGOR ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING ELLER BESOK 0SS ONLINE PA LAND RING ELLER BESOK 0SS ONLINE PA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 WWww.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support NIy 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 WWWw.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000~ Llera Ha eanx rpaACKgpaBFOBOD www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-S3msung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support
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Utilizarea acestui manual

Instructiuni pentru siguranta

Tnainte de a utiliza echipamentul, cititi acest manual de utilizare si acordati
atentie speciald informatiilor de sigurantd din sectiunea urmatoare. Pdstrati
acest manual pentru consultare ulterioara.

Daca instrdinati acest echipament, nu uitati sa transmiteti si manualul noului
proprietar.

in acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

A\ AVERTISMENT

Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la vatamari corporale grave sau la
deces.

/\ ATENTIE

Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la vatamadri corporale minore sau
pagube materiale.

/A ATENTIE

Pentru a reduce riscurile de incendiu, explozie, socuri electrice sau vatamari
corporale in timpul utilizdrii plitei, urmati aceste mdsuri de siguranta de bazad.

NOTA

Sfaturi utile, recomandari sau informatii care ajuta utilizatorii sa utilizeze
produsul.

Nume model si numar de serie

Atat numele modelului, cat si numarul de serie se afld pe o etichetd aplicatd sub
baza plitei.

Pentru o utilizare ulterioard, notati-va informatiile sau lipiti eticheta
suplimentara a produsului (localizata in partea de sus a produsului) pe pagina
curenta.

Nume model

Numadr de serie

Nivelul de sigurantd al acestui aparat respectd toate standardele tehnice

si de sigurantd general acceptate. Totusi, ca fabricanti, credem cd este
responsabilitatea noastrd sa va familiarizam cu urmadtoarele instructiuni de
sigurantad.

A AVERTISMENT

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de catre persoane fard experienta si cunostinte,
CU exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite
corespunzator de catre persoana responsabild pentru
siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul
in obiect de joaca.

Acest aparat poate fi folosit de cdtre copiii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale

sau mentale reduse dacd acestea sunt supravegheate sau au
primit instructiuni pentru utilizarea aparatului in sigurantd

si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cU
aparatul. Operatiunile de curdtare si intretinere uzuald nu
trebuie sa fie realizate de catre copii fara a fi supravegheati.
Metodele de conectare trebuie integrate in cablurile fixate in
conformitate cu regulile de cablare.
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Instructiuni pentru siguranta

Dupa instalare, acest aparat ar trebui sa permita deconectarea
de la sursa de alimentare. Deconectarea se poate face
asigurand un acces usor la priza sau prin montarea unui
intrerupator pe cablul fix, in conformitate cu regulile de
cablare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producator, un reprezentant de
service al acestuia sau 0 persoanad cu calificare similara,
pentru a evita orice risc.

Metoda de prindere nu trebuie sa depinda de utilizarea
adezivilor, deoarece acestia nu constituie mijloace de prindere
sigure.

AVERTISMENT: dacd suprafata este fisuratd, opriti aparatul
pentru a evita pericolul de electrocutare.

In timpul utilizarii aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul plitei.
AVERTISMENT: componentele accesibile pot deveni fierbinti in
timpul utilizarii. Copii mici nu trebuie sd aibd acces la cuptor.
Nu se va Utiliza un aparat de curdtare cu abur.

Obiectele de metal cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
nu trebuie puse pe suprafata plitei deoarece pot deveni
fierbinti.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
Si nu Iasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de vase.

4 Romand

Aparatul nu este destinat a fi operat prin intermediul unui
cronometru separat sau unui sistem de telecomanda separat.
ATENTIE: procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces
de gatire scurt trebuie supravegheat permanent.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.

AVERTISMENT: aparatul si componentele sale accesibile devin
fierbinti in timpul utilizdrii. Trebuie evitata atingerea partilor
care se incdlzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aibd
acces la cuptor decat sub supraveghere permanenta.
AVERTISMENT: gadtitul nesupravegheat pe o plitd acoperitd
CU grdsime sau ulei poate fi periculos i poate provoca un
incendiu.

NU incercati sd stingeti un incendiu cu apd, ci opriti aparatul
si apoi acoperiti flacdra, de exemplu cu un capac sau cu 0
pdturd pentru incendii.

AVERTISMENT: pericol de incendiu: nu depozitati elemente pe
suprafetele de gatit.

AVERTISMENT: utilizati numai apdrdtoare pentru plitd
proiectate de cdtre producdtorul aparatului de gatit sau
indicate in instructiunile de utilizare ca fiind potrivite

pentru utilizare sau ca protectii incorporate in aparat de
cdtre producatorul aparatului. Utilizarea de aparatoare
necorespunzatoare poate conduce la accidente.




Este posibil ca suprafetele sa devinad fierbinti in timpul
utilizarii.

Acest aparat poate fi folosit de cdatre copiii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale

sau mentale reduse dacd acestea sunt supravegheate sau au
primit instructiuni pentru utilizarea aparatului in sigurantd

si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
aparatul. Curdtarea si intretinerea de catre utilizator nu vor fi
efectuate de catre copii decat dacd acestia au minimum 8 ani
Si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul su la indemana copiilor sub 8 ani.

/N ATENTIE

asigurati-va cd aparatul este corect instalat si impamantat de
catre un tehnician calificat.

Service-ul aparatului trebuie asigurat doar de personal
calificat. Reparatiile efectuate de catre persoane necalificate
pot cauza raniri sau defectiuni grave. Dacd aparatul dvs.
necesitd reparatii, contactati centrul de service local.
Nerespectarea acestor instructiuni poate determina
defectarea aparatului si anularea garantiei.

Aparatele montate incastrat pot fi utilizate doar dupd
instalarea corectd la locul de lucru, corespunzator
standardelor relevante. Astfel se asigurd protectie suficientd
impotriva contactului pentru unitatile electrice, conform
standardelor de siguranta esentiale.

Dacd aparatul functioneaza defectuos sau daca apar fisuri sau
sparturi:

« 0priti toate zonele de gatit;

« deconectati plita de Ia retea si

« contactati centrul de service local.

Daca plita se fisureaza, opriti aparatul pentru a evita pericolul
de electrocutare. Nu utilizati plita inainte de a inlocui placa de
sticla crapata.
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Nu utilizati plita pentru a incalzi folie de aluminiu, produse
impachetate in folie de aluminiu sau semipreparate ambalate
in caserole de aluminiu.

Lichidele dintre partea inferioard a tavii si plita pot produse o
presiune a aburului. Acest lucru poate face ca tava sa sarad.
Asigurati-va intotdeauna ca vasul sau baza tavii sunt
intotdeauna uscate.

Zonele de gatit se vor incinge puternic in timpul prepararii.
Nu |asati copiii mici in apropierea aparatului.

Nu pastrati materialele de ambalare Ia indemana copiilor,
deoarece pot fi periculoase pentru acestia.

Acest aparat este destinat doar utilizarii in mediu casnic, la un
nivel de solicitare normal. Aparatul nu este conceput pentru
utilizare comerciald sau industriala.

Nu utilizati niciodata plita pentru incdlzirea camerei.
Procedati cu atentie la cuplarea altor aparate electrice Ia
prizele din apropierea plitei. Cablurile de alimentare nu
trebuie sd intre in contact cu plita.

Grasimea si uleiul incinse se pot aprinde cu usurinta. Nu Idsati
niciodata zonele de gatit ale plitei nesupravegheate atunci
cand preparati alimente in ulei sau grasime, de exemplu Ia
prdjirea cartofilor.

Opriti zonele de gatit dupa utilizare.

Pastrati in permanentd panoul de control curat si uscat.

6 Romanad

Nu plasati niciodata substante inflamabile pe plita - riscati sd
provocati un incendiu.

Exista riscul ca aparatul sa produca arsuri daca este utilizat in
mod neglijent.

Cablurile aparatelor electrice nu trebuie sa vina in contact cu
suprafetele fierbinti ale plitei sau cu vasele de gatit fierbinti.
Nu utilizati plita pentru a usca haine.

Utilizatorii care au stimulatoare cardiace implantate trebuie
sd isi mentind toracele la minim 30 cm fatd de zonele de gatit
prin inductie atunci cand acestea sunt pornite. Dacd nu sunteti
sigur, consultati producatorul dispozitivului dvs. sau medicul.
(numai pentru modelele cu plita cu inductie)

Nu incercati sa reparati, s dezasamblati sau sa modificati
singur aparatul.

Opriti intotdeauna aparatul inainte de curatare.

Curdtati plita conform instructiunilor de curdtare si intretinere
din acest manual.

Tineti animalele de companie |a distanta de aparat, deoarece
pot cdlca pe butoanele de comanda ale acestuia, producand
defectiuni.




Eliminarea materialului de ambalare

A\ AVERTISMENT

Toate materialele utilizate la ambalarea echipamentului sunt complet reciclabile.

Componentele din carton si polistiren sunt marcate corespunzator. Reciclati
ambalajele si echipamentele eliminate conform normelor de protectie a
mediului.

Eliminarea corecta a echipamentelor vechi

Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si electronice)

A\ AVERTISMENT

Tnainte de eliminarea echipamentului vechi, acesta trebuie s& fie inutilizabil,
astfel incat s& nu reprezinte o sursa de pericol. In acest scop, apelati la un
tehnician calificat pentru a deconecta aparatul de la sursa de curent si pentru a
indepadrta cablul de alimentare.

Acest echipament nu trebuie aruncat impreuna cu gunoiul menajer.

Contactati departamentul sau institutia locald care se ocupd de reciclare, pentru
informatii

suplimentare despre centrele si datele de colectare

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica
faptul cd produsul si accesoriile sale electronice (incarcator,
casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat
fiind cd eliminarea necontrolatd a deseurilor poate dduna
mediului Tnconjurator sau sandtatii umane, vd rugam sa
separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sd le
reciclati in mod responsabil, promovand astfel reutilizarea
durabilad a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul
care le-a vandut produsul sau sa se intereseze la
autoritatile locale unde si cum pot sa duca aceste articole
pentru a fi reciclate Tn mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si
sa consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.
Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie
eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.

Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile
reglementative privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu REACH,
accesati www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/
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Instalarea plitei

A\ AVERTISMENT

Echipamentul trebuie instalat si impdmantat doar de cdtre tehnicieni calificati.
Respectati aceste instructiuni. Garantia nu va acoperi defectiunile survenite in
urma instalarii incorecte.

La sfarsitul acestui manual sunt disponibile datele tehnice.

Instructiuni de siguranta pentru instalare

Instrumente de care aveti nevoie

« Lainstalare, se va monta un dispozitiv care sd permita deconectarea
echipamentului de la retea, la toti polii, cu o latime a contactului de cel putin
3 mm. Dispozitivele de izolare acceptabile includ sigurante fuzibile (cele cu
filet vor fi scoase din slot), dispozitive de protectie ale liniei, dispozitive de
impamantare si sigurante automate.

« Inceea ce priveste protectia la incendii, acest aparat este conform cu
standardul EN 60335-2-6. Acest tip de echipament se va instala cu un dulap
sau un perete in lateral

« Instalarea trebuie sd ofere protectie impotriva electrocutarii.

«  Corpul de mobilier in care este montat echipamentul trebuie sa
indeplineasca normele de stabilitate conform DIN 68930.

«  Pentru protectie impotriva umezelii, toate suprafetele decupate trebuie
etansate cu un produs corespunzator.

« In cazul suprafetelor acoperite cu gresie, imbinarile din zona de contact cu
plita se vor umple complet cu chit.

« In cazul montarii pe blaturi de ceramica, piatra naturald sau artificiala,
arcurile de fixare trebuie imobilizate cu un adeziv epoxidic sau pe baza de
rasini.

« Asigurati-va cd garnitura este plasata corespunzator pe suprafata de lucruy,
fdra goluri. Nu addugati produse de etansare pe bazad de silicon, deoarece
veti ingreuna demontarea in cazul operatiilor de service.

«  Plita se va impinge de dedesubt, pentru demontare.

« Se poate instala o placa sub plita.

< Spatiul de aerisire, situat intre blat si partea frontald a sectiunii inferioare a
unitatii, nu trebuie acoperit.

a— & —— %
Creion Surubelnitd in cruce Philips Rigla sau rigla

triunghiulara

 ~

Ochelari de protectie

Fierastrau sabie Masind de gdurit

Conectarea la sursa de alimentare

Tnainte de conectare, verificati daca tensiunea nominald a aparatului - indicata
pe pldcuta cu date tehnice - corespunde cu tensiunea de alimentare disponibild.
Placuta cu date tehnice se afld pe carcasa inferioara a plitei.

A\ AVERTISMENT

Opriti alimentarea circuitului Tnainte de a conecta cablurile la circuit.

Tensiunea elementului de incdlzire este de 230 V c.a.~. Aparatul functioneaza
perfect si pe 220 V c.a.~ sau 240 V c.a.~. Plita trebuie conectatd la retea
utilizand un dispozitiv care sa permita deconectarea aparatului de la retea de la
toti polii, cu contacte cu o Idtime minimd de 3 mm - de ex. dispozitive automate
de protectie ale liniei, dispozitive de impdmantare si sigurante fuzibile sau
automate.

A\ AVERTISMENT

Conexiunile cablului trebuie realizate conform reglementdrilor, iar suruburile
bornelor trebuie bine stranse.

A\ AVERTISMENT

Dupa conectarea plitei la retea, verificati daca toate zonele de gatit sunt gata
de utilizare, pornind fiecare zona pe rand, la setarea maxima, cu vase potrivite
pentru gatit.
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A\ AVERTISMENT

Acordati atentie (respectati ordinea) conectdrii cablurilor de faza si nul.
Respectati polaritatea indicata pentru priza si aparat (consultati schemele de
conectare); in caz contrar, anumite componente se pot defecta.

Garantia nu acoperd defectiunile rezultate din instalarea necorespunzdtoare.

A\ AVERTISMENT

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producdtor, un reprezentant de service al acestuia sau o0 persoana cu

calificare similarg, pentru a evita orice risc.

IN~ (32 A)
01 | 220-240V~ | 04 Albastru
02 Negru 05 Gri
03 Maro 06 | Verde/GCalben

2N~ (16 A): Separati firele celor 2 faze

(L1 si L2) inainte de efectuarea

4 N\
01
02 04 06
03 05
L N m
\ J/
4 N
—01—
02,
03 05 K07
04 06
1oL N S
- J

04
02 05
07
03 06

L1 N1 L2 N2 +

conexiunii.
01 | 220 - 240V~ | 05 Albastru
02 | 380-415V~ | 06 Gri
03 Negru 07 | Verde/Galben
04 Maro

2 X 1IN~ (16 A): Separati firele inainte de

efectuarea conexiunii.

01 | 220 - 240V~ | 05 Maro

02 Negru 06 Gri

03 Albastru 07 | Verde/Galben
04 | 220 - 240V~

A\ AVERTISMENT

Pentru o conectare corectd la sursa de alimentare cu energie, respectati schema de

cablare atasatd in apropierea bornelor.

Instalarea pe blat

Ve

A. Numar de serie

NOTA

NOTA

Notati numarul de serie al echipamentului
(de pe eticheta cu date tehnice) inaintea
instalarii. Acest numar va va fi solicitat in
cazul in care aveti nevoie de service si nu
va mai fi accesibil dupa instalare, deoarece
pldcuta cu date tehnice se va afla sub
echipament sau pe acesta.

Acordati atentie sporita cerintelor privind spatiul si distantele minime.

NOTA

Baza plitei este prevdzuta cu un ventilator. Daca sub plita se afla un sertar,
acesta nu trebuie utilizat pentru depozitarea de obiecte mici sau hartie, deoarece
pot deteriora ventilatorul sau afecta sistemul de rdcire, dacd sunt aspirate

fnduntru.
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Instalarea plitei

Cuptor

=

—r

1

— 7 ——
' T it ¥
. min 10mm min

- N
—O

35
3
U

min. 2 mm

[ i

[B—

e
nin
20 mm

|

!
min.
15 mm

N

10 mm

[

FK)

Unitate: mm
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Inainte de a incepe

Componente

Plita cu inductie

Arc suport

Zonele de gatit

NZ63*403*GK NZ63*504*K
//// ‘\\ N P — \\\
01 / \ // \\
\ / \
— @ *L‘ o1 — 01 =]
\ ,/‘ “\
\ / \ /
o— / . 4
dz Panou de control 1 /2 ...... 0:2 Panou de control 1 /2 ........
NZ63*605*K NZ64*401*K
yd \\ 01 01
01 — 01 =]
\ /r"‘
\ /
A —01 - 01—
sssssss 0:2 Panou de control 1 /3 Qz Panou de control 1 /2
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Inainte de a incepe

Panou de control

NZ64*504*K NZ64*5066*K
7017‘
01 01 01
01—
ojz Panou de control 1/ 2 . ojz Panou de control 1/ 2 .

Panou de control 1

NZ64*605**K
701i,w
01
01
— 012 Panou de control 1/ 3 .
01 | Zona de gatit cu inductie
02 | Panou de control

4 06 oo @70 06 h
- o isHH HEgi o
01 02 03 04 @ o P
[0} O d@ o n o (2AE - HBEi o i o 15{— Max
06 06
(N )
Panou de control 2
4 0608106 A
01 02 03 04 o 1eHE BEs| ©
05 _ N R 10, 07
@ o & o iBE - BEH o LT T M
06 06
(N )
Panou de control 3
-
06 08 06 4
o e =R
01 ® - el Qe 07 02 03 04
0] H o 5:::::: - F{Bé o Max a0 1
06 - 06 B(3seq)
AN
01 () Pornit/Oprit Pentru pornirea si oprirea plitei.
02 (O Temporizator | Pentru pornirea, oprirea si setarea temporizatorului.
.. Pastrare la ) )
03 ip cald Pentru a mentine calde alimentele preparate.
Pentru a comuta toate zonele de gatit la setarea de
04 i Pauza si putere joasd. Atingeti 3 secunde pentru a bloca sau
asso plocare a debloca panoul de control. (Blocare de siguranta
pentru copii)
05 N Zona Flex Pentru selectarea zonei flex.
06 ([ <Zonddegatit | Pentru selectarea zonei de gatit.
Crestere ) -
07 Max ’ .. | Pentru activarea functiei
putere maxima
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08 Afisaj Pentru afisarea setdrilor caldurii, caldurii reziduale si Oprire de siguranta
i conexiunii Wi-Fi. Daca una din zonele de gatit nu este opritd sau dacd nivelul de putere nu este
09 Barsd trol Pentru setarea caldurii si pentru a mari sau micsora reglat o perioada lungd de timp, zona de gatit respectiva se va opri automat.
ara de contro timpul. Zonele de gatit se opresc automat la urmatoarele intervale.
10 Buton de control tPl(:nn;LLlJ setarea caldurii si pentru a mdri sau micsora Nivel de putere Oprire
. =3 Dupd 6 ore
Buton r iv 3 i si ari i -
11 uton rotativ de Eentru setarea cdldurii si pentru @ mdri sau micsora 1-6 Dupa 5 ore
control timpul.
7-9 Dupa 4 ore
Incélzire prin inductie 10- 15 Dupa 1.5 ore
Principiul incdlzirii prin inductie: NOTA
atunq cand a|$ezat| \v/a.sul.de gam pe Daca plita este supraincalzita din cauza functionarii anormale, se va afisa
una qm zonele deAgaUt 30 pqrn|t|, simbolul I . Tn acest caz, plita va fi oprita.
circuitele electronice ale plitei cu
inductie vor genera ,curenti indusi” in NOTA

Bobinad de inductie
Curenti de inductie
Circuite electronice

zona inferioard a vasului, provocand
cresterea instantanee a temperaturii in
vasul de gatit.

Vitezad sporita la gatit si la prajit:
deoarece vasul este incdlzit direct,

si nu sticla, eficienta este mult mai
mare comparativ cu alte sisteme,
deoarece nu se pierde cdldurd. Cea mai
mare parte a energiei absorbite este
transformatd in caldurad.

Dacad vasul de gdtit este necorespunzdtor, prea mic sau nu a fost asezat niciun
vas pe zona de gatit, se va afisa simbolul .
Dupa 1 minut, zona de gatit corespunzatoare va fi opritd.

NOTA

Tn cazul in care una sau mai multe zone de gatit se opresc inainte de trecerea
perioadei de timp indicate, consultati sectiunea ,Depanare”.

Alte motive pentru care o zona de gatit se poate opri automat

Toate zonele de gatit se vor opri automat dacd lichidul din recipient se revarsa
in urma fierberii si scurgerii peste panoul de control.

Oprirea automatd va fi declansatd si dacd plasati o carpd umedd pe panoul de
control. In ambele situatii, va trebui sa porniti plita din nou, utilizand butonul
Pornit/Oprit,() dupa indepartarea lichidului sau a carpei umede.
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Inainte de a incepe

Indicatorul pentru caldura reziduala Vase de gatit

Cand o zona de gatit individuald sau plita sunt oprite, prezenta caldurii — o . 5 .
reziduale este indicatd prin H, = (pentru ,fierbinte”) pe afisajul zonei de gatit /& v\ Ut|||;att| Yése detgailt v blaia plf\ttea,
corespunzdtoare. Chiar si dupd oprirea zonei de gatit, indicatorul pentru cdldurd N =k care intrd In contact compiet cu Intreaga

reziduald se stinge doar dupd ce zona de gatit s-a rdcit.
Puteti sa utilizati cdldura reziduald pentru a decongela produse sau pentru a
pastra alimentele calde.

A\ AVERTISMENT

Atat timp cat indicatorul pentru cdldurd reziduald este aprins, existd riscul de
arsuri.

A\ AVERTISMENT

Daca sursa de alimentare este opritd, simbolul H, = se stinge, iar informatiile
referitoare la cdldura reziduald nu mai sunt disponibile.

Cu toate acestea, inca existd pericolul de producere a arsurilor. Acesta poate fi
evitat avand mereu grija in apropierea plitei.

Detectarea temperaturii

Daca, din orice motiv, temperatura oricdrei zone de gadtit depdseste nivelul de
sigurantd, puterea zonei de gdtit va scadea automat la un nivel inferior.

Dupa ce ati terminat de utilizat plita, ventilatorul va continua sa functioneze
pana la racirea componentelor electronice ale plitei. De asemenea, ventilatorul
porneste si se opreste In mod automat, in functie de temperatura componentelor
electronice.

zonad de gatit. Verificati planeitatea

rotind o rigla peste baza vasului de gatit.
Respectati toate recomandarile de utilizare
a vasului de gatit.

«  Utilizati vase de gatit din materiale adecvate pentru gatitul prin inductie.

«  Utilizati vase de gatit de calitate, cu baze grele, pentru o distributie mai
bund a cdldurii. Astfel, veti obtine rezultate optime.

«  (Corelati dimensiunea vasului de gatit cu cantitatea de alimente preparate.

«  Nu lasati vasul de gatit sa fiarba fara continut. Acest lucru poate provoca
deteriorari permanente, sub forma de spargere, topire sau zgarieturi care
pot afecta plita ceramica. (Acest tip de deteriorare nu este acoperit de
garantia dvs.).

«  Nu utilizati vase murdare sau cu depuneri mari de grdasime. Utilizati
intotdeauna vase usor de curdtat dupa gatit.

/A\ ATENTIE

Zonele de gatit pot parea reci dupa ce au fost oprite. Cu toate acestea,
suprafata de sticld poate fi fierbinte de la cdldura reziduald transferatd de
vasele pentru gatit. Exista risc de arsuri.

« Nu atingeti vasele de gatit direct cu mainile. Utilizati intotdeauna manusi
pentru cuptor sau suporturi de vase pentru a va proteja mainile impotriva
arsurilor.

« Nu glisati vasele de gdtit pe suprafata plitei. Riscati sa deteriorati ireversibil
plita.
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Vase de gatit pentru zonele de gatit cu inductie

Arzatorul cu inductie poate fi pornit numai atunci cand pe zonele de gatit sunt
asezate vase de gatit cu fund magnetic. Puteti utiliza vasele de gatit de mai jos,
care s-au dovedit a fi adecvate.

Material Potrivire

Otel, otel emailat, fontd Da

Da (daca partea inferioard a vasului este din

Otel inoxidabil ) :
material magnetic)

Aluminiu, cupru, alamd, sticla,

. Nu
ceramica, portelan

NOTA

« Vasele de gatit potrivite pentru gatitul cu inductie sunt etichetate in
consecinta de cdtre producator.

« Anumite vase de gatit pot face zgomote atunci cand sunt utilizate pe zonele
de gatit cu inductie.

« Zgomotele nu indica faptul ca plita functioneaza defectuos si nu afecteaza
functionarea acesteia.

«  Este posibil ca anumite vase de gatit din otel inoxidabil sa nu fie potrivite
pentru gatitul prin inductie. Verificati dacd baza vasului de gatit este atrasa
de magneti.

Vase de gatit pentru zonele de gatit prin inductie

Zonele de gdtit prin inductie se adapteaza automat la dimensiunea bazei vaselor
de gadtit, pana la o anumita limitd. Totusi, partea magneticd a fundului vasului
de gadtit trebuie sa aiba un diametru minim, in functie de dimensiunea zonei de

gatit.

Pentru rezultate optime, utilizati vase de gadtit al cdror diametru feromagnetic
corespunde celui al arzatorului. Dacd vasele pentru gdtit nu sunt detectate de

catre arzator, incercati un arzator de dimensiuni mai mici

NOTA

Pentru diametrul vasului de gdtit, consultati specificatiile zonelor de gatit ale

modelului.
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Inainte de a incepe

Alte vase de gatit prin inductie Teste de potrivire

Unele vase de gadtit sunt prevdzute la bazd cu un material magnetic subtire,
adecvat pentru o plita de gatit prin inductie. Este posibil ca aceste vase sa
prezinte un magnetism redus si sda nu functioneze corect. (Magnetism redus
inseamnd cd un magnet nu aderd ferm sau suprafata de aderentd a magnetului
este redusd.)

Vasele de gadtit sunt potrivite pentru gdtitul
prin inductie numai daca un magnet adera
la baza vasului, iar vasul este etichetat in
consecinta de cdtre producator.

—— " « Chiar dacs vasele de gatit sunt
concepute pentru o plitd cu inductie,
performantele de 'lnc|§||z|re pot ﬁv «  Puteti recunoaste vasele de gatit de calitate dupa bazele acestora. Baza
(rjeduse sav, unelczjrl, pultAa [?Oafte saA mé trebuie sa fie cat mai groasa si mai plata posibil.
- dgtectege vasg q e‘gat|t, '|n unctie .e «  Atunci cand achizitionati vase de gatit noi, acordati atentie sporita
> |men5|.unea > de mtensﬂatga zonel diametrului bazei. Fabricantii prezinta deseori doar diametrul superior (al
5 — magnetice de la baza vasului. capacului)
3 &—— P, s " o . .
=% ‘ «  Nu utilizati vase de gatit cu baza deterioratd, neregulatd sau cu bavuri.
D . A . C . - o .
) B Vasele deteriorate pot zgaria definitiv plita ceramica daca le glisati de-a
§’ | lungul suprafetei.
o oadg 2\ «  Atunci cand sunt reci, bazele vaselor de gatit sunt, in general, curbate usor
® b2 la interior (concave). Acestea nu trebuie sd fie curbate la exterior (convexe).

o
o
0’

o
5000
9900000
0000¢
198999000

0
0
000

« Dacd doriti sda utilizati un anumit tip de vas de gatit, de exemplu, o o0ald
sub presiune, o tigaie sau un wok, va rugam sa respectati instructiunile
fabricantului.

0.0,0"

00900570 0"
1000005,

2

7
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o

D00

0
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09
001
0

0,
0001

_> ﬂogo\ 0%

Q
000
0A O,
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905,
00,

3330
00000

000000000

a unde magnetul nu
aderd
B. Zona unde magnetul aderd

N
o
o)

La utilizarea de vase feromagnetice
mari cu un element feromagnetic mai
mic, numai elementul feromagnetic se
incalzeste. In consecintd, este posibil ca
distributia cdldurii sd fie neuniforma.
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Pozitionarea corecta

Corect Incorect
— |

Vase de gatit cu baza platd si margini
drepte

Vase de gdtit cu baze sau margini
curbate sau indoite

——

- -

. -

Vasul de gdtit respectd sau depaseste
dimensiunea minima recomandatd
pentru zona de gatit.

Vasul de gatit nu respecta
dimensiunea minimd necesara pentru
zona curentd de gatit.

B C—

Vasul de gatit se sprijind complet pe
suprafata plitei.

Vasul de gatit se sprijind pe marginea

plitei sau nu se sprijind complet pe
suprafata acesteia.

|

Vasul de gdtit este echilibrat
corespunzator.

Manerul greu determind inclinarea
vasului de gatit

Sfaturi privind economisirea energiei

e . N

XX

Pozitionarea corecta

Urmati aceste sfaturi pentru economisirea
energiei.

Asezati intotdeauna vasul pe 0 zond
de gatit Tnainte de a porni arzatorul
corespunzator.

Pastrati curdtenia vaselor si a zonelor
de gatit. In caz contrar, consumul de
energie va creste.

Tnchideti ferm capacul vasului de gatit,
daca este disponibil. Aceasta va reduce
consumul de energie.

Opriti arzatorul functional inainte
de sfarsitul perioadei de preparare.
Utilizati cdldura reziduald pentru a
pdstra alimentele calde.

Puteti testa vasele de gdtit pentru a vedea daca sunt potrivite pentru utilizarea

CuU acest produs.

1. Atingeti butonul Pornit/Oprit (D) timp de 1 - 2 secunde pentru a porni plita.
2. Atingeti butonul Pauza si blocare ..., timp de 3 secunde pentru a activa

blocarea de sigurantd pentru copii.

3. Atingeti butonul Temporizator (® timp de 3 secunde pentru a activa modul
de testare a potrivirii vasului de gatit.

4. Plasati vasul de gdtit pe una din zonele de gdtit, apoi mentineti apdsat
butonul Zona de gatit (J timp de 3 secunde.

Afisaj Descriere
0 Vasul de gatit nu este corespunzator
Vasul de gatit este corespunzator,
1-5 o
dar ineficient
6-10 Vasul de gatit este corespunzdtor
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Inainte de a incepe

Operare

Utilizarea butoanelor tactile

Pornirea echipamentului

Pentru a utiliza butoanele tactile, atingeti butonul dorit cu varful degetului, pand
la aprinderea sau stingerea afisajului relevant sau pana la activarea functiei
dorite.

Asigurati-va ca atingeti doar un singur buton atunci cand utilizati echipamentul.
Daca degetul dvs. are o pozitie prea platd pe buton, riscati sa activati si butonul
aldturat.

Zgomote in timpul functionarii

Daca auziti.

« Un parait: vasele de gatit sunt fabricate din materiale diferite.

« Unsuierat: utilizati mai mult de doua zone de gadtit, iar vasul de gatit este
fabricat din materiale diferite.

« Un zbarnait: utilizati un nivel ridicat de putere.

« Unclic: au loc comutari electrice.

« Pocnituri, bazait: ventilatorul functioneaza.

Aceste zgomote sunt normale si nu semnaleaza defectiuni.

A\ AVERTISMENT

Nu utilizati vase de gatit de dimensiuni si materiale diferite.
Utilizarea de vase de gatit de diferite dimensiuni sau materiale poate cauza
zgomote si vibratii.

NOTA

Utilizarea nivelurilor de putere reduse (1 - 5) poate cauza zgomote de tip clic.

Curatarea initiala

Stergeti suprafata de sticla ceramica cu o carpd umeda si cu o solutie speciala
pentru sticla plitelor ceramice.
A\ AVERTISMENT

Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi sau caustici. Riscati sa deteriorati
suprafata.

Aparatul porneste prin atingerea butonului Pornit/Oprit (D . Atingeti butonul
Pornit/Oprit (D) timp de aproximativ 1 - 2 secunde.

NOTA

Dupa activarea butonului Pornit/0prit (D pentru pornirea aparatului, trebuie sa
alegeti un nivel de putere intr-un interval de cca. 20 de secunde. In caz contrar,
echipamentul se va opri din motive de sigurantd.

Oprirea echipamentului

Pentru oprirea completa a aparatului, utilizati butonul Pornit/Oprit (D.
Atingeti butonul Pornit/Oprit (D timp de aproximativ 1 - 2 secunde.

NOTA

Dupa oprirea unei singure zone sau a intregii suprafete de gatit, prezenta
caldurii reziduale va fi indicatd pe afisajele digitale ale zonelor corespunzdtoare
prin simbolurile H, = doud niveluri pentru ,hot” - fierbinte.

La reducerea temperaturii, simbolurile H, = vor disparea.
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Selectarea zonei de gatit si a nivelului de putere

1. Pentru selectarea zonei de gatit, atingeti butonul corespunzdtor zonei de
gatit (J dorite.

2. Pentru setarea si reglarea nivelului de putere, utilizati bara de control,
butonul de control sau butonul rotativ de control.

Bara de control 0 15 — Max

Buton de

control - + Max

Buton rotativ
de control

NOTA

« Laselectarea zonei de gatit, nivelul implicit este setat la valoarea 15.

« Dacd sunt apdsate mai multe butoane, timp de peste 8 secunde, pe afisajul
zonei de gétit se va afisa simbolul dii.

Setari sugerate pentru prepararea diverselor alimente

Valorile din tabelul de mai jos constituie simple sugestii. Nivelul de putere
necesar pentru diverse metode de preparare depinde de un numar de variabile,
inclusiv de calitatea vaselor utilizate si de tipul si cantitatea de alimente

preparata.
Nivel .. -
el Metoda de gatit Exemple de utilizare
putere
Tncalzirea unor cantitati mari de lichid,
14 - 15 Tncdlzire/Sotare/ | fierberea macaroanelor, rumenirea carnii,
Prajire rumenirea gulasului, prepararea carnii cu
S0S
8-11 Préjire intensd Fripturs, mLfSCh' 4de Y'.ta' preparate
rumenite, carnati, clatite
7-10 Prjire vat,el, ua.r-wtncoate, ficat, peste, chiftelute,
oud prdjite
5.7 Fierbere Prepararea a pand la 1,5 | de lichid,
cartofi, legume
Fierbere Fierberea normalad sau indbusitd a unor
normald/Fierbere | cantitdti mici de legume, fierberea
2-4 IR o N
inabusita/ orezului si a preparatelor pe baza de
Fierbere lapte
1-2 Topirea Top‘|rea qntuluu @zolvarea gelatinei,
topirea ciocolatei
NOTA

Va trebui sa reglati nivelul puterii in functie de vasele de gadtit si de alimente
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Operare

Crestere putere maxima

Utilizarea zonei Flex (doar pentru modelele cu zona Flex)

Functia Crestere putere maxima ofera putere suplimentarad fiecarei zone de gadtit.
(exemplu: fierberea unei cantitdti mari de apd)

Dupd perioada de activare a functiei Crestere putere maxima, zonele de gdtit
revin automat la cel mai ridicat nivel de incdlzire.

NOTA

« In anumite imprejurdri, functia Crestere putere maximéa poate fi dezactivata
automat, in vederea protejdrii componentelor electronice interne ale plitei.
De exemplu, este imposibil de furnizat putere maxima simultan pe zonele
Flex fata si spate.

«  Pentru perioadele de activare a functiei Crestere putere maxima, consultati
specificatiile zonelor de gatit pentru modelul dvs.

Gestionarea puterii

Zonele de gatit au un nivel maxim de putere disponibil.

Tn cazul in care acest interval de putere este depasit prin activarea functiei
Crestere putere maxima, functia de gestionare a puterii reduce automat nivelul
altei zone de gatit.

Afisajul pentru aceastd zond de gdtit alterneazd, timp de cateva secunde, intre
nivelul de putere setat si nivelul maxim admis. Apoi, afisajul comutd de la nivelul
de putere setat la nivelul maxim posibil.

Functia Flex poate gestiona complet zona din partea stangd, pentru utilizarea
vaselor de gadtit de dimensiuni mari. (de exemplu: vase ovale sau pentru peste)

1. Atingeti butonul Zona Flex [ .
2. Pentru setarea si reglarea nivelului de putere, folositi butonul Power level
(Nivel putere).

NOTA
« Daca atingeti butonul Zona Flex  in timpul functionarii, functia Zona Flex
Se va opri.

« Daca atingeti butonul Zona Flex ¢ in timp ce fiecare arzator functioneaza la

un nivel diferit, acesta va fi reglat la un nivel mai mare.
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Zona Flex Plus (doar pentru modelele cu zona Flex Plus)

Ve Zona Flex este zona mare de gatit situatd
in partea stangd a plitei (vedeti imaginea
din stanga), special proiectatd pentru a
accepta simultan mai multe recipiente si
vase de forme si dimensiuni diferite. Zona
Flex are patru zone care sunt operate de
inductori individuali, permitand prepararea
indiferent de amplasarea vasului pe 0 zond
de gatit

Zona de gatit 1

Zona de gatit 2

Zona de gatit 3

Zona de gadtit 4

- /

Cu zona Flex Plus, puteti utiliza o combinatie intre diferite zone de gdtit, pentru
a extinde zona de gatit. Atingeti butonul Zona Flex { pentru a utiliza zonele de
gatit dupa cum urmeaza.

4 N

Zona de gatit 1 Zona de gatit 1 Zona de gatit 1 Zona de gatit 1

Zona de gatit 2 Zona de gatit 2 Zona de gatit 2 Zona de gatit 2

Zona de gatit 3 Zona de gatit 3 Zona de gatit 3 Zona de gatit 3

Zona de gatit 4 Zona de gadtit 4 Zona de gadtit 4 Zona de gatit 4

- /

NOTA

« (Cand se utilizeaza o singura zond de gatit, diametrul bazei zonei de gatit
trebuie sda fie sub 14 cm.

«  Plita poate necesita 5 - 10 secunde pentru a recunoaste pozitia vasului.

«  Este posibil sa se auda zgomote in timp ce plita recunoaste vasul.

« Nuindepadrtati vasele in timpul prepardrii. Din motive de sigurantd, plita se
opreste automat in 5 secunde dupa ce vasele au fost indepdrtate.

Utilizarea zonei Flex Plus (doar pentru modelele cu zona Flex Plus)

1. Atingeti butonul Zona Flex _ .
2. Pentru setarea si reglarea nivelului de putere, folositi butonul Power level
(Nivel putere).

NOTA
« Daca atingeti butonul Zona Flex T in timpul functionarii, functia Zona Flex
se va opri.

A

« Dacd atingeti butonul Zona Flex {J in timp ce fiecare zond de gatit
functioneaza la un nivel diferit, aceasta va fi reglatd la un nivel mai mare.

« La mutarea sau addugarea vaselor de gdtit la o noud zonad Flex, anulati
operatiunea curenta si atingeti butonul corespunzator al zonei de gatit(])
pentru a o activa.

Romana 21




aJesado

Operare

Pastrare la cald

Pauza/Reluare

1. Utilizati aceasta functie pentru a mentine calde alimentele preparate.
Atingeti butonul corespunzator Zona de gatit(J.

2. Atingeti butonul Pastrare la cald s .

3. Afisajul zonei de gdtit se va modifica.

4. Atingeti din nou butonul Pastrare la cald {5 pentru a opri zona de gatit.

Temporizator

Utilizarea temporizatorului pentru oprirea de siguranta

Daca pentru o zona de gatit este setat un anumit timp, aceasta se va inchide
automat dupd expirarea perioadei setate. Aceasta functie poate fi utilizata
simultan pentru mai multe zone de gatit.

Setarea temporizatorului

Zonele de gatit pentru care doriti sa aplicati oprirea de siguranta trebuie sa fie

oprite.

1. Atingeti butonul Temporizator (© .

2. Setati temporizatorul apdsand repetat pe butonul Temporizator (© .

3. Pentru a anula setdrile temporizatorului, mentineti apasat butonul
Temporizator (O timp de 3 secunde.

NOTA

«  Pentru a schimba setdrile mai rapid, mentineti apdsat orice buton al
temporizatorului (© pana cand ajungeti la valoarea dorita.

« Dupd expirarea perioadei setate, se vor emite mai multe semnale sonore.
Totusi, zona de gdtit nu va fi oprita.

Functia Pauza/Reluare comuta simultan toate zonele de gdtit pornite la setarea
de putere inferioard si inapoi la nivelul de putere setat anterior. Aceasta functie
se poate utiliza pentru intreruperea si reluarea rapidd a procesului de gdtit, de
ex., pentru a raspunde la telefon.

Atunci cand functia Pauza/Reluare este activatd, toate butoanele, cu exceptia
butoanelor Pauza si blocare ....si Pornit/Oprit (D sunt dezactivate.

Pentru reluarea gatitului, atingeti din nou butonul Pauza si blocare ...

Panou de control Afisaj

. Atingeti butonul
Pentru pornire . 0 X
Pauza si blocare ...,

Atingeti butonul
Pauzi si blocare ...,

Reveniti la nivelul de putere

Pentru oprire )
anterior

Oprire rapida

Aceastd optiune reduce numarul de etape si timpul necesar pentru oprirea
gatitului.

Pentru oprirea unei zone de gatit, atingeti butonul zonei de gatit (J timp de
2 secunde.

NOTA

Butonul Zona Flex ) nu acceptd functia de oprire rapida.
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Blocare de siguranta pentru copii

Limita de putere maxima

Puteti utiliza blocarea de siguranta pentru copii pentru a preveni pornirea
neintentionata a unei zone de gatit si activarea suprafetei de gatit. De
asemenea, panoul de control, cu exceptia butonului Pornit/Oprit(D) (buton doar
pentru oprire), poate fi blocat pentru a preveni schimbarea neintentionatd a
setdrilor, de exemplu, prin stergerea panoului cu o carpa.

Activarea/Dezactivarea blocarii de siguranta pentru copii

1. Atingeti butonul Pauza si blocare ....timp de aproximativ 3 secunde. Se va
auzi un semnal acustic de confirmare.

2. Atingeti orice buton. |_ va aparea pe afisaj, indicand activarea blocarii de
siguranta pentru copii.

3. Pentru dezactivarea blocdrii pentru copii, atingeti din nou butonul Pauza si
blocare ..., timp de 3 secunde.
Se va auzi un semnal acustic de confirmare.

NOTA
« Indiferent daca alimentarea este pornita/opritd, blocarea pentru copii este
activata.

«  Puteti seta blocarea de sigurantd pentru copii in timpul prepardrii. Pentru
a opri arzdtorul cu blocarea de sigurantd pentru copii activata, atingeti

butonul Pornit/0prit (D) sau dezactivati mai intai oprirea de siguranta pentru

copii si atingeti apoi butonul corespunzator al zonei de gatit(] .

Aceastd functie va permite sd reglati puterea maxima a unitatii.

1. Opriti alimentarea aparatului.

2. Atingeti butonul Pauza si blocare ..., timp de aproximativ 3 secunde pentru
a activa blocarea de sigurantd pentru copii.

3. Atingeti simultan butonul zonei de gatit (J din stanga fata si pe cel al zonei
de gatit (J din dreapta fata, timp de aproximativ 3 secunde.

4. Atingeti butonul Temporizator (O timp de aproximativ 3 secunde.
Afisajele vor indica Hio si puterea maxima actuald.

5. Puteti regla limita de putere folosind butonul Pauza si blocare ...
(3.000 W, 4.000 W, 7.400 W)

6. Pentru a configura setarea, atingeti butonulPornit/Oprit (.

NOTA

In modul putere redusa (3.000 W, 4.000 W), nivelul puterii va fi reglat automat.
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Operare

Pornirea/Oprirea sunetului

Smart Connect

1. Atingeti butonul Pornit/Oprit (D timp de aproximativ 1 - 2 secunde.

2. Atingeti butonul Temporizator(® timp de 3 secunde, in interval de 10
secunde de la pornirea aparatului.

3. Sunetul se va opri si pe afisaj va aparea simbolul [iF.

4. Pentru a modifica setarea sunetului, repetati pasii 1 si 2. Sunetul va porni si
pe afisaj va aparea simbolul .

NOTA

Nu este posibila modificarea setarii pentru sunet dupd 10 secunde de |a pornirea
aparatului.

Plita are integrat un modul Wi-Fi pe care il puteti utiliza pentru a sincroniza plita
cu aplicatia

SmartThings. Din aplicatia de pe smartphone puteti:

«  monitoriza starea de functionare si setarile nivelurilor de putere ale
elementelor plitei;

« verifica si monitoriza setarile temporizatorului.

Daca produsul este instalat intr-un loc cu semnal Wi-Fi slab sau conditiile pentru

comunicatii nu sunt corespunzdatoare, este posibil ca functiile care pot fi utilizate

in aplicatia SmartThings sa nu functioneze corect.

Conectarea plitei
Tnainte de a putea utiliza functiile de la distanta ale plitei dvs. Samsung, trebuie
sd 0 asociati cu aplicatia SmartThings.

1. Descdrcati si deschideti aplicatia SmartThings pe dispozitivul dvs. inteligent.

Atingeti butonul Pornit/Oprit (D) timp de 1 - 2 secunde pentru a porni plita.

Atingeti butonul Pauza si blocare .\, timp de aproximativ 3 secunde pentru

a activa blocarea de sigurantd pentru copii.

4. Urmati instructiunile din aplicatie, apoi mentineti apasat butonul Max timp
de 3 secunde.

5. In timpul realizarii conexiunii, indicatorul Wi-Fi lumineaza intermitent. Dupa
finalizarea procesului, indicatorul lumineazd continuu. Plita a fost conectata
CU succes.

6. Daca indicatorul Wi-Fi Smart Connect nu este aprins, urmati instructiunile
din aplicatie pentru reconectare.

whN

NOTA
« Asigurati-va cd setati functia Smart Connect numai atunci cand plita nu este
utilizata.

«  Pentru instructiuni suplimentare, consultati manualul online la www.
samsung.com

Pornirea/Oprirea Wi-Fi
«  Pentru a porni/opri reteaua Wi-Fi, repetati pasii de la 2 la 4.
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Intretinerea aparatului

Controlul capacului

Plita

Acest produs este prevadzut cu un dispozitiv Bluetooth pe care il puteti utiliza
pentru conectarea plitei la modelele Samsung cu controlul capacului. Prin
intermediul conexiunii Bluetooth, puteti utiliza functia de control al aplicatiei
SmartThings.

Pentru a afla mai multe despre modelele Samsung cu controlul capacului,
accesati www.samsung.com.

Pentru a conecta un model cu controlul capacului

1. Descarcati si rulati aplicatia SmartThings pe smartphone-ul dvs. Apoi, urmati
procedura Smart Connect de conectare a plitei.

2. Urmati instructiunile Bluetooth ale modelului cu controlul capacului si
activati conexiunea Bluetooth.

3. Pentru a realiza conexiunea Bluetooth , mentineti apdsate simultan
butoanele Temporizator(® si Pauza si blocare ..., . Dupa efectuarea cu
succes a conexiunii Bluetooth, pe afisaj va apérea simbolul ik .

4. Pentru a utiliza controlul capacului, urmati instructiunile din manualul de
utilizare al modelului cu controlul capacului si ghidul aplicatiei.

NOTA

« Incazul in care conexiunea Smart Connect nu a reusit, nu puteti utiliza
aplicatia SmartThings pentru monitorizarea si controlul capacului.

« Inlipsa unei conexiuni Smart Connect la plitd, puteti utiliza o conexiune
Bluetooth pentru a asocia plita cu capacul si pentru a le sincroniza. Pentru
aceasta, urmati pasii 2 si 3 de mai sus.

A\ AVERTISMENT

Agentii de curdtare nu trebuie sd intre in contact cu suprafata ceramicd incdlzita:
toti agentii de curdtare trebuie indepdrtati cu o cantitate suficientd de apd
curata (dupd curatare), deoarece au efect caustic in momentul in care suprafata
se incinge. Nu utilizati agenti de curdtare agresivi, cum ar fi spray-urile pentru
grill sau cuptor, lavetele de sarma sau buretii abrazivi.

NOTA

Curdtati suprafata de sticla ceramica dupa fiecare utilizare, cat timp mai este
calda. Astfel, veti preveni arderea resturilor de alimente pe suprafata ceramica.
Indepartati solzii de peste, urmele de lichid sau grasime si petele decolorate
prin utilizarea unui agent de curatare special pentru sticlda ceramica sau otel
inoxidabil (disponibil Tn comert).

Murdarire superficiala

1. Stergeti suprafata de sticld ceramicd cu o carpa umeda.

2. Stergeti-o din nou, cu o carpa uscatd. Pe suprafata ceramica nu trebuie sa
rdmand urme ale substantei de curatare.

3. Curdtati cu atentie toatd suprafata de sticld ceramicd pentru gatit o datd pe
saptdmanad, utilizand un agent de curdtare special pentru sticld ceramicd sau
otel inoxidabil (disponibil in comert).

4. Clatiti suprafata de sticld ceramicd cu o cantitate suficientd de apa curatg,
apoi stergeti-o cu o carpa uscata, care sa nu lase scame
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Intretinerea aparatului

Murdarie dificil de indepartat

Resturi persistente

e

1. Pentru indepdrtarea resturilor de
alimente persistente, utilizati o racletd
de sticla.

2. Plasati racleta la un unghi pe suprafata
de sticld ceramica.

3. Indepértati murdaria prin razuire cu
racleta.

NOTA

Racletele speciale si solutiile de curdtare
pentru sticld ceramica sunt disponibile la
comerciantii specializati.

s

1. Indepartati zaharul ars, plasticul topit,
folia de aluminiu sau alte materiale cu
o racleta de sticld cat mai repede, si
cat timp sunt calde.

A AVERTISMENT

Riscati sa va ardeti dacd utilizati racleta de

sticld pe o0 zond de gatit fierbinte:

2. Dupa racire, curatati plita in mod
normal. Dacd zona de gatit pe care s-a
topit ceva s-a racit deja, incdlziti-o din
nou pentru a o curdta.

NOTA

Zgarieturile sau petele negre de pe
suprafata de sticla ceramica - provocate,
de exemplu, de cdtre o cratita cu
margini ascutite - nu pot fi indepartate.
Retineti, totusi, cd acestea nu impiedicd
functionarea normalad a plitei.
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Depanare si service

Rama plitei (optional)

Depanare

A\ AVERTISMENT

Nu utilizati otet, suc de lamaie si niciun alt agent de indepartare a petelor pe

rama plitei; riscati sa apara pete definitive.

1. Stergeti rama cu o carpd umeda.

2. Umeziti resturile uscate cu o carpa umeda. Stergeti panad la uscarea
completa.

Pentru a evita deteriorarea aparatului

« Nu utilizati plita ca blat de lucru sau suprafatd de depozitare.

« Nu utilizati o zond de gdtit fara un recipient pe aceasta sau cu un recipient
gol.

«  Sticla ceramicad este foarte rezistentd la variatii de temperaturd, dar este
casantd. Poate fi deterioratd cu usurinta de cdtre obiectele ascutite sau tari
care cad pe plita.

« Nu plasati vase pe rama plitei. Riscati sa zgariati si sa deteriorati finisajul
acesteia.

«  Evitati vdrsarea lichidelor acide (de ex., otet, suc de [amaie sau agenti
detartranti) pe rama plitei, deoarece aceste lichide pot cauza pete
persistente.

« Dacad zahdrul sau un preparat care contine zahar intrd in contact cu o
suprafatd de gadtit fierbinte si se topeste, trebuie curdtat imediat cu racleta,
cat timp mai este cald. Dacd permiteti rdacirea reziduurilor, riscati sd
deteriorati suprafata la indepadrtare.

« Nu pastrati alimentele si materialele care se pot topi de ex. plastic, folie de
aluminiu sau celofan in zona suprafetei de sticld ceramicd a plitei. Dacd un
produs de acest tip se topeste pe plita, trebuie indepartat imediat cu racleta.

Pot apdrea defectiuni in urma unor informatii minore, pe care le puteti corecta
chiar dvs., respectand urmatoarele instructiuni. Nu incercati sa efectuati reparatii
mai complexe, dacad instructiunile de mai jos nu vd oferd solutia.

A\ AVERTISMENT

Reparatiile acestui aparat se vor executa doar de cdtre un tehnician de service
calificat. Reparatiile incorect executate pot constitui riscuri considerabile pentru
utilizator. Daca aparatul dvs. necesita reparatii, contactati centrul de asistentd

pentru clienti.

Problema

Cauza posibild

Solutie

Ce pot face daca
zonele de gatit nu
functioneaza?

Siguranta din carcasa
nu este intacta.

Dacd siguranta
se arde in mod
repetat, apelati la un
electrician autorizat.

Ce pot face daca
zonele de gatit nu
pornesc?

Butonul Pornit/Oprit
(D a fost actionat
accidental.

Panoul de control
este partial acoperit
CU O carpa umeda sau
cu lichid.

Aparatul este
pornit in mod
corespunzator.
Curdatati panoul de
control.

Ce trebuie sa fac daca
afisajul, cu exceptia

H, 'k indicatorului
pentru caldura
rezidualg, dispare
brusc?

Butonul Pornit/Oprit
(D a fost actionat
accidental.

Panoul de control
este partial acoperit
CU O carpa umeda sau
cu lichid.

Aparatul este
pornit in mod
corespunzator.
Curdtati panoul de
control.

Ce pot face daca,
dupa oprirea zonelor
de gatit, caldura
reziduala nu este
indicata pe afisaj?

Zona de gatit a fost
utilizata pentru o
scurta perioada de
timp si, in consecintd,
nu s-a incalzit
suficient.

Dacd zona de gatit
este fierbinte,
contactati un centru
de service local.
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Depanare si service

Cod de informare

Cauza posibila

Solutie

Existd o problemd cu senzorul

Reporniti aparatul folosind

o
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I
Y de temperatura al arztorului. butonul Pornit/0prit (1.
Temperatura detectata este mai Daca problgma continug,
L mare decat cea specificata. dgconectatl ;ursa de
alimentare timp de peste 30
o Existd o problema cu senzorul de secunde. Apoi, reporniti
El= PBA. aparatul si incercati din nou.
Motorul CC nu functioneazd Daca problema persista,
din cauza problemelor la placa contactatl un centru de
e Cu circuite, a cablajului sau a service local.
perturbatiilor electrice la lama
motorului.
Un buton este apdsat mai mult Verificati dacd butonul este
de 8 secunde. umed sau apdsat. Dacd
problema continud, reporniti
o aparatul folosind butonul
T Pornit/0prit (). Daca
problema persistd, contactati
un centru de service local.
Comunicatiile dintre placa Reporniti aparatul folosind
Fo principald cu circuite si cele butonul Pornit/0prit (1.
secundare sunt intrerupte. Dacd problema continud,
) deconectati sursa de
Controlerul tactil nu ) .
functioneaza normal. alimentare timp Qe pesteA?.;O
’ de secunde. Apoi, reporniti
o aparatul. Daca problema
persistd, contactati un centru
de service local.
- Intervalul normal de tensiune Verificati reteaua electrica
(Al din casa.

este depdsit (220 - 240 V).

Daca recipientul pentru gatit nu
este adecvat pentru inductie sau
daca sistemul functioneazd fdra
recipientul pentru gatit, acest
lucru este afisat.

Utilizati un recipient pentru

gadtit adecvat pentru inductie.
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Ce pot face daca zonele de gatit nu pornesc sau nu se opresc?

Acest lucru ar putea fi cauzat de una dintre urmatoarele situatii:

«  Panoul de control este partial acoperit cu 0 carpda umeda sau cu lichid.

«  Blocarea pentru copii este activa si se afiseaza |.

Ce trebuie sa fac daca afisajul dI{ este iluminat?

Verificati daca:

«  Panoul de control este partial acoperit cu o carpa umeda sau cu lichid.
Pentru a reseta, atingeti butonul Pornit/Oprit (D.

« Dacd a curs lichid pe panoul de control, stergeti lichidul.

Ce trebuie sa fac dacd afisajul I_ {este iluminat?

Verificati daca:

«  Plita este supraincdlzita din cauza functiondrii anormale.

« Dupa racirea plitei, atingeti butonul Pornit/Oprit () pentru resetare.

Ce trebuie sa fac daca afisajul - este iluminat?

Verificati daca:

«  Vasul de gdtit este necorespunzator, este prea mic sau nu a fost asezat
niciun vas pe zona de gatit.

« Dacad utilizati vase de gdtit corespunzdtoare, mesajul afisat va dispdrea
automat.

Ce trebuie sd fac daca ventilatorul continud sa functioneze dupa oprirea plitei?

Verificati daca:

« (Cand ati terminat de utilizat plita, ventilatorul va functiona automat pentru
racirea acesteia.

«  Dupd ce componentele electronice ale plitei s-au racit sau dupad trecerea
duratei maxime (10 minute), ventilatorul se va opri.

« Dacad solicitati serviciul de asistenta pentru clienti in urma unei erori de
utilizare a aparatului, vizita tehnicianului poate necesita plata unui tarif,
chiar si in timpul perioadei de garantie.




Note

Service

Tnainte de a solicita asistentd sau service, consultati sectiunea ,Depanare”. Daca

aveti nevoie de asistentd in continuare, urmati instructiunile de mai jos.

Este o problema tehnica?

Daca acesta este cazul, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Este necesar sd va pregdtiti pentru apel. Astfel, veti simplifica procesul de

diagnosticare a problemei si veti putea decide mai rapid dacad este necesara sau

nu o vizitd a tehnicianului de service.

Trebuie sd aveti la dispozitie urmdtoarele informatii.

« (are este forma problemei?

« Ince circumstante apare problema?

Atunci cand apelati serviciul de asistentd pentru clienti, trebuie sa cunoasteti

modelul si numarul de serie al aparatului dvs. Aceste informatii sunt

inscriptionate pe pldcuta cu date tehnice, dupa cum urmeaza:

«  Descriere model

« Cod S/N (15 cifre)

Va recomandam sd vd notati informatiile, pentru a le putea consulta mai usor.

«  Model:

«  Numdr de serie:

n ce cazuri vi se va solicita plata anumitor tarife, in perioada de garantie?

« Dacad ati fi putut rezolva problema personal, prin aplicarea uneia dintre
solutiile din capitolul ,Depanare”.

» Daca tehnicianul de service trebuie sa depuna eforturi suplimentare
deoarece nu i-ati oferit toate informatiile relevante inainte de vizita si,
in consecintd, de exemplu, trebuie sa faca deplasari suplimentare dupd
componente. Pregdtirea pentru apelul telefonic, conform descrierii de mai
Sus, va va scuti de astfel de costuri suplimentare.
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) wWww.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support NI 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 WWW.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000- Lewa Ha eanx rpaACKgpaBFOBOp www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-S3msung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG wWww.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support
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N3non3BaHe Ha moBa pvkoBogcmBo

NMHcmpykuuu 3a 6e3onacHocm

Omgeneme Bpeme ga npodememe moBa pvkoBogcmBo Ha cobcmBeHuka, kamo
06bpHemMe ocobeHo BHUMaHUe Ha uHdopMayusima 3a 6ezonacHocm, cbgbprkawa ce B
cnegBawus pazgea, npegu ga uznonzBame ypega. 3anazeme moBa pvkoBogcmBo 3a
6bgeuiu cnpaBku.

Ako npegaBame npumexkaHuemo Ha ypega Ha gpyz, He 3abpaBsalime ga npegageme
pbkoBogcmBomo Ha HoBus cobcmBeHuk.

B pvkoBogcmBomo 3a nompe6umens ca u3non3BaHu canegHume
cumBoau:

A\ NPEAYNPEXAEHUE

OnacHocmu uAu onacHu npakmuku, koumo Mozam ga goBegam go mexkku meaecHu
HapaHsiBaHus uAu cMbpm.

/\ BHUMAHME

OnacHocmu uAu onacHu npakmuku, koumo Mo2am ga goBegam go aeku menecHu
HapaHsiBaHus uau noBpega Ha umywecmBo.

/A BHUMAHUE

3a ga Hamaaume pucka om noxkap, ekcnao3us, mokoB ygap uau HapaHsBaHe npu
u3noA3BaHe Ha nAodama, caegBalime me3u ocHoBHU npegna3Hu Mepku.

3ABEAEXKA

Mone3Hu cbBemu, npenopbku uAu uHPopmauus, kosmo nomMaza Ha nompebumeAume ga
pabomsam c npogykma.

Mme Ha MOogeAa u cepueH HoMep

Nmemo Ha MoOgeAa u cepuGHuqm HOMep Ca 0m6€AFI3aHU Ha emukem nog ocHoBama Ha
nAOYama.

3a no-HamambwHa ynompeba 3anuweme uHPopMauusma uau npukpeneme
gonbAHUMeAHUs emukem Ha npogykma (pa3noaoxkeH B 2opHama 4acm Ha npogykma)
kbM mekywama cmpaHuua.

MMe Ha MogeA

CepueH HomMep

Mepkume 3a 6e3onacHocm Ha moBa ycmpolcmBo cbomBemcmBam Ha Bcuyku npuemu
cmaHgapmu 3a mexHuka u 6e3onacHocm. Bvnpeku moBa, kamo npou3Bogumenu, Hue
4yyBcmBame kamo cBoe 3agbakeHue ga Bu 3ano3HaeM CbC cAegHUMe UHCMpyKuuu 3a
6e3onacHocm.

A NPEAYNPEXXAEHUE

To3u ypeg He e npegHa3HayeH 3a ynompeba om Auua (BkaryumeaHo
geua) ¢ HamaneHu cemuBHu uau ymcmBeHu cnocobHocmu, ¢
Hegocmamb4eH onum u no3HaHus, ocBeH ako He ce HabAtogaBam
UAU He Ca UM gageHu UHcmpykyuu omHocHO ynompebama Ha ypega
om Auug, omz08opHo 3a msxHama 6e3onacHocm.

Aeuama mps6Ba ga 6bgam nog Hag30p, 3a ga e 2apaHmupa, Ye
HAMa ga Cu Uu2pasim ¢ ypega.

To3u ypeg moxke ga ce u3noa3Ba om geua Hag 8-20guwHa Bb3pacm
U 0m AuUa € HamaneHu du3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeru
CnocobHoCmU, C HEGOCMambYeH ONUM U NO3HaHuUS, ako ce
HabAgaBam UAU ca UM gageHu uHcmpykyuu 3a ynompe6ama Ha
ypega no 6e30naceH HaYuH U me pa3bupam onacHocmume. Aeyama
He 6uBa ga cu uepasim c ypega. MoyucmBaHemo u noggpwkkama om
nompebumens He mps6Ba ga ce u3BvpwBam om geua 6e3 Hag3op.
MpekbcBaHemo Ha Bpwv3kama mpsbBa ga 6vge BapageHo BuB
dukcuparomo okabensBaHe cnopeg npaBuaama 3a okabeasiBaHe.

Bvacapcku 3
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MHcmpykuuu 3a 6e3onacHocm

MpekwbcBaHemo Ha Bpwv3kama Ha ypega mps6Ba ga e Bv3mokHo creg
MoHmaX. ToBa MoXe ga ce nocmuzHe, kamo ocu2ypume gocmbun
go wencena uau Bapagume npekbcBay cvanacHo npaBurama 3a
okabensBaHe.

Ako 3axpaHBawusm kabea e noBpegeH, mol mpsbBa ga 6vge
3ameHeH om npou3Bogumens, He208 cepBu3eH npegcmaBumen uau
AUUe CbC cxogHa kBanudukayus, 3a ga ce u3beaHe onacHocm.
[MocoyeHusm Memog Ha dukcupaHe He mpsi6Ba ga 3aBucu om
AenuAa, mbl kamo me He ce cyumam 3a HageXkgHU Ha4UHU 3a
dukcupaHe.

MPEAYNPEXAEHWE: Ako noBvpxHocmma e HanykaHa, uskalyeme
ypega, 3a ga u3bezHeme onacHocmma om mokoB ygap.

Ypegbm ce HazpsBa no Bpeme Ha paboma. Tps6Ba ga ce

u36s128a gokocBaHemo Ha HazpeBameaHume enemeHmu B8
BvmpewHocmma Ha nAoYama.

MPEAYNPEXAEHME: Omkpumume yacmu MoXe ga ce Hazpesm no
Bpeme Ha paboma. [a3eme MaAkume geua HacCmMpaHu.

He mpsi6Ba ga ce u3noa3Ba napocmpyika.

MemanHume npegmemu kamo HoxoBe, Buauuu, Akuuu u kanauu
He mps68a ga ce nocmaBsm Bvpxy nAo4ama, 3awomo MoxXke ga ce
Hazopewsm.

Caeg u3non3BaHe u3katoyeme nAoYama U He pa3yumalme Ha
gemekmopa 3a mu2aHu.

4 Bua2apcku

Enekmpoypegom He e npegHa3HayeH ga pabomu nocpegcmBom
BbHWeH mailimep UAU OMgeAHa CuCMeMa 3a gUCMaHUUOHHO
ynpaBaeHue.

BHUMAHME: Mpouecbm Ha 20mBenHe mpsabBa ga 6vge HabAtogaBaH.
Kpamkume npouecu Ha 20mBere mps6Ba ga ce HabatogaBam
NOCMOSHHO.

Ypegbm He mps6Ba ga ce MoHmupa 3ag gekopamuBHu Bpamu, 3a ga
ce u3beaHe npezpsBate.

MPEAYMPEXAEHWE: Ypegbm u omkpumume yacmu Mo2am ga ce
Hazpesim no Bpeme Ha paboma. Tpa6Ba ga ce BHumMaBa ga ce u36s28a
gonupbm go HazpeBameaHume enemeHmu. Aeua, koumo ca no-
MaAku om 8 20guHu, mps6Ba ga He ce gobawkaBam go dypHama,
ocBeH ako He ca HabAgaBaHu HenpekbCHamo.
MPEAYMNPEXAEHWE: 20mBeHemo 6e3 Hag3op Bupxy naova ¢
Ma3HUHa UAU 0AUO MOXKe ga e onacHo u ga goBege go noxkap.
HWKOTA He ce onumBatime ga 2acume 02bH ¢ Boga, a uskatoueme
ypega u nocAe nokpulime naambka ¢ kanak uau noxkapHo ogesino.
MPEAYMPEXAEHME: OnacHocm om noXap: He coxpaHsiBaiime
npegmemu Bovpxy noBbpxHocmume 3a 20mBeHe.




MPEAYNPEXAEHWE: M3noa3Balime camo npegna3umenu 3a
2omBapcku naoyu, koumo ca pa3pabomenu om npou3Bogumens

Ha kyxHeHckus ypeg uau nocoyeHu kamo nogxogawiu om
npou3Bogumens Ha ypega B uHcmpykuuume 3a ynompeb6a, uau
makuBa, koumo ca B2pageHu. M3non3BaHemo Ha Henogxogawiu
npegna3umeau moXe ga goBege go 3n0noAyku.

MoBovpxHocmume Moxke ga ce Hazopewsm no Bpeme Ha u3noa3Bate.
To3u ypeg moxke ga ce u3noa3Ba om geua Hag 8-20guwiHa Bv3pacm
U 0mM AuUa C HamaneHu du3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeHu
CNOCO6HOCMU, C HEGOCMAMbYeH ONUM U NO3HaHUS, ako ce
HabAtogaBam uAu ca um gageHu uHcmpykuuu 3a ynompebama Ha
ypega no 6e30naceH Ha4uH u me pa3bupam onacHocmume. Aeyama
He 6uBa ga cu uzpasm ¢ ypega. MoyucmBatemo u noggpwkkama om
nompebumens He mpsbBa ga ce u3BvpwBam om geua, ocBeH ako He
ca Ha Bv3pacm Hag 8 20guHU U ca HabalogaBaHu.

Apwkme ypega u 3axpanBawus My kabea ganey om geua, no-manku
om 8 20gUHU.

/\ BHUMAHUE

Mozpuwkeme ce ypegbm ga 6bge npaBuAHO UHCMAAUPaH U 3a3eMeH
om kBaaupuuupaH mexHuk.

Ypegbm mpsi6Ba ga ce 06caykBa mexHuyecku camo om
kBaauduyupat cepBu3eH nepcoHan. PemoHmume, u3BoupuieHu

om HekBaAnuduuupaHu xopa, M02am ga Npu4uHAM HapaHsBaHe
UAU cepuo3Ha Heu3npaBrocm. Ako ypegbm Bu mps6Ba ga bvge
peMoHmupaH, ce cBbpkeme ¢ MecmHus cepBu3eH ueHMbp.
Hecna3BaHemo Ha me3u uHcmpykuyuu Moxke ga goBege go noBpega u
ga aHyAUpa 2apaHuusma.

Ypegume 3a BapakgaHe Mo2am ga ce u3non3Bam camo caeg kamo ca
MoHmupaHu B8 wkadoBe u pabomHu naomoBe, koumo omaoBapsm
Ha CbomBemHume cmaHgapmu. ToBa ocuzypsiBa gocmambyHa
3awuma cpewy koHmakm ¢ enekmpuyecku ypegu, kakBomo e
u3uckBaHemo Ha npuAoXkuMume cmaHgapmu 3a 6e3onacHocm.
Ako ypegom Bu e Heu3npaBeH uau ce nosBam cuynBaHus,
HanykBaHus uAu HauenBaHus:

o u3karyeme Bcuuku 30HU 3a 20mBeHe;

* u3katoyeme naoma om enekmpo3axpaHBaHemo u

o ce cBopkeme c MecmHus cepBu3eH ueHMBP.

Ako nnoyama ce Hanyka, uskaoyeme ypega, 3a ga u3beaHeme
onacHocmma om mokoB ygap. He u3noa3Batime nao4ama, gokamo
cmbkaeHama noBvpxHOCM He 6bge CMeHeHa.

Bva2apcku 5
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MHcmpykuuu 3a 6e3onacHocm

He u3noa3Balime nao4ama 3a HazpsiBaHe Ha anymuHueBo doauo,
npogykmu, yBumu B anymuHueBo GpoAUO, UAU 3aMPa3eHU XpaHU,
onakoBaHu B aanymuHueBu cvgoBe.

TeyHocm MeXkgy gbHOMO Ha Cbga U NAOYama Moke ga Cb3gage
NapHo HaAsieaHe. ToBa Moxke ga Hakapa cbga ga nogckoyu.

BuHaau ce yBepsBailime, 4e nAo4ama u ocHoBama Ha Cbga ca Cyxu.
3oHume 3a 20mBeHe ce HazopewaBam, kozamo 20mBume.
BuHazu na3eme maakume geua ganey om ypega.

Ma3eme Bcuyku onakoBvyHu Mamepuaau u3BbH 0bce2a Ha geua,
mbU kamo onakoBvyHUME MamepuaAu MoxXke ga ca ONacHu 3a geua.
To3u ypeg mps6Ba ga ce u3noA3Ba camo 3a HopManHo 20mBeHe

U nbpXeHe B gomawHu ycroBus. Toli He e npegHa3HaYeH 3a
mbp20Bcka uau npomMuwiAeHa ynompeba.

Hukoaa He u3noa3Balime nAo4ama 3a OMONAEHUE Ha NOMeUeHUemo.

BHumaBaime npu BkatyBaHe Ha enekmpoypegu B8 koHmakmu

B 6Au30cm go naoyama. MpexkoBume kabeau He mpsi6Ba ga ce
gonupam go nAo4ama.

[pez2psmama Ma3HUHa U 0AUO MO2am ga ce 3anaaam 6bp30. Hukoza
He ocmaBatime ypegume 6e3 Hag3op, kozamo npu2omBsame xpaHu B
Ma3HUHa UAU 0AUO, kamo Hanp. npu npu2omBsHe Ha yunc.

Cneg ynompeba u3katoyBatime 30HUMe 3a 20mBeke.

BuHazu na3eme naHeAa 3a ynpaBaeHue yucm u cyx.

6 bBva2apcku

He nocmaBsalime 3anaaumu npegmemu Bbpxy nA04ama, 3aWomo
MoXe ga npegu3Bukam noXap.

CowecmByBa onacHocm om u32apsHUS 0m ypega, ako ce u3non3Ba
Henpegna3AuBo.

Kabeaume Ha enekmpuyecku ypegu He mps6Ba ga gokocBam
2opewama noBupxHoCM Ha NAOYamMa UAU Ha20peweHU CbgoBe.

He u3noa3Balime nAo4ama 3a CyweHe Ha gpexu.

Mompebumenu ¢ nelicMelkbpu u akmuBHU Cbpge4HU UMNAGHMU
mps6Ba ga noggbpkam MuHUMaAHO pa3cmosHue om 30 cM om
uHgykuuoHHUmMe 30Hu 3a 20mBeHe, kozamo ca BkatoueHu. Ako ce
konebaeme, ce cBopkeme ¢ npou3Bogumens Ha ycmpotcmBomo
uAu Bawus aekap. (Camo 3a MogeAa ¢ UHgyKUUOHHa NAoYa)

He ce onumBalime ga pemoHmupame, pa3arobsBame uau u3mMeHsme
ypega camu.

BuHazau u3katyBalme ypega npegu noyucmBaHe.

MoyucmBalime naovyama B cbomBemcmBue ¢ uHcmpykuuume 3a
novucmBaHe u 2puku, BkatoueHu B Hacmosiwomo pwvkoBogcmBo.
Apwkme goMawHuUme AlbUMUU Haganey om ypega, mbl kamo
MoXke ga cmbnam Bopxy enemeHmume 3a ynpaBaeHue Ha ypega U ga
NpuUYuHAM Heu3npaBHocm.




MN3xBvpasHe Ha onakoBbvyHUsS Mamepuan

A\ NPEAYNPEXAEHME

Bcuuku mamepuaau, uznoa3BaHu 3a onakoBaHe Ha ypega, ca HanbAHO peuukAupyemu.
AucmoBume yacmu u yacmume om mBbpga naHa ca MmapkupaHu no cbomBemHUS HAaYUH.
M3xBoupasiime onakoBbvyHume MamepuaAu u cmapume ypegu, kamo HagaexkHo cna3Bame
Mepkume 3a 6e3onacHocm u okoaHama cpega.

MpaBuaHo u3xBopasHe Ha Bawus cmap ypeg

MpaBuaHo u3xBvpasHe Ha npogykma
(Omnagbuu om enekmpuyecko u enekmpoHHo 060pygBaHe)

A\ NPEAYNPEXAEHME

Mpegu ga u3xBvpaume cmapus cu ypeg, 20 HanpaBeme He2ogeH 3a ynompeba, maka

Ye ga He MoXke ga 6bge u3mMo4HUKk Ha onacHocm. 3a ga HanpaBume moBa, mps68a
kBanuduuupaH mexHuk ga uskaw4yu ypega om mpexkoBomo 3axpaHBaHe u ga omcmpaHu
MpexkoBus kabea.

Ypegbm He Moxke ga ce u3xBbpas c 6umoBume omnagbuu.

MHdopmayus 3a gamume 3a cbbupaHe u nybAudHUme nyHkmoBe 3a npegaBaHe Ha
omnagbuu Moxkeme ga NoAy4ume om MecmHama cu cay>k6a no omnagbuyume UAU Om
obwuHama.

(npunokumo B gbprkaBu cbc cucmeMu 3a pa3genHo cbbupaHe)
Ta3u mapkupoBka Bvpxy npogykma, akcecoapu uau ne4amHu
MamepuaAu 03Ha4aBa, 4e npogykmbvbm u He2oBu enekmpuyecku
akcecoapu (Hanp. 3apsigHo, caywanku, USB kaben) He

mps68a ga ce u3xBvpasm c 6umoBu omnagbyu Ha kpas

Ha ekcnaoamauuoHHus xkuBom. 3a npegomBpamsBaHe Ha
eBeHmyanHu yBpexkgaHe Ha npupogama uau YoBewkomo 3gpaBe
om HekoHMpoAupaHo u3xBbvpAsHe Ha omnagbyu omgeastime
me3u eAeMeHmMu om gpyaume munoBe omnagbyu U 2u
peuukaupalime omaoBopHo, 3a ga nognoMoz2Heme ycmout4uBomo
noBmopHo u3znoA3BaHe Ha Mamepuaaume.

HembpaoBckume mps6Ba ga ce cBovprkam ¢ mbpaoBeua Ha
gpebHo, om ko2omo ca 3akynuAu npogykma, uAu MecmHume
op2aHu 3a nogpobHa uHbopmauus kbge u kak Moxke ga omHecam
me3u npegMemu 3a NPUPOgoCcbobpa3Ho peyukaupaHe.
TopaoBckume nompebumenu mpsbBa ga ce cBbprkam ¢
gocmaBuuka cu u ga npoBepsam npaBuaama u ycaoBusima Ha
gozoBopa 3a nokynka. To3u npogykm u HezoBume enekmpoHHU
akcecoapu He mpsa68a ga ce cMecBam ¢ gpya2u mbpaoBeku
omnagbuu 3a U3xBbpAasiHe.

3a uHdopmMauus omHocHO 2pukume Ha Samsung 3a okoAHama cpega u cneyudpuyHume
3a npogykma HopMamuBHu 3agbakeHus, Hanp. REACH, nocememe agpec: www.samsung.
com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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MHCmMaAupaHe Ha nAo4Yama

A\ NPEAYNPEXAEHME

Mozpukeme ce HoBusim ypeg ga 6bge UHCMaAupaH u 3a3eMeH camo om kBaauduuupaH
NepcoHaA.

Cna3Batime ma3u uHcmpykuyus. lapaHuusima He nokpuBa HukakBu noBpegu, koumo
Mo2am ga Bv3HukHam B pesyamam Ha HenpaBuAHO UHCMaAupaHe.

TexHuyeckume gaHHU ca gageHu B kpas Ha moBa pvkoBogcmBo.

MHcmpykuuu 3a 6€30nacHOCM 3a@ UHCMAaAUPaWomo Auue

e Beaekmpuyeckama uHcmaaayus mps6B8a ga uma ycmpolicmBo, koemo no3BoasBa
Ha ypega ga 6bge uskatoyeH om enekmpuyeckama mpexka ¢ Bcuyku noatocu npu
wupuHa Ha koHmakmuus omBop om Hal-Manko 3 MM. Mogxogsuwume U30AaUUOHHU
ycmpoticmBa BkatouBam 3awumen npekbcBay, npegna3zumenu (npegnasumeaume
om BuHmoB mun mps6Ba ga ce u3Bagam om dacoHkama), npekbcBauu 3a ymeyka
Ha 3a3emsaBaHemo u koHmakmopu.

e [lo omHoweHue Ha npomuBonoxkapHama 6e3onacHocm mo3u ypeg omaoBaps Ha EN
60335-2-6. To3u mun ypeg moxe ga ce uHcmanaupa go Bucok 6todpem uau cmeHa om
egHama cmpaHa.

e MHcmaaupaHemo mpsa6Ba ga 2apaHmupa 3auwuma om eaekmpuydecku ygapu.

e KyxHeHckusm wkad, 8 kolimo ce uHcmanaupa ypegbm, mpsa6B8a ga omzoBaps Ha
u3uckBaHusima 3a cmabuarocm Ha DIN 68930.

e 3a3awumaom Baaza Bcuyku uzpsa3aHu noBbpxHocmu mps6Ba ga 6bgam
3aneyamaHu ¢ Nogxogsul yNnAbmMHUMeA.

e TlpuobauuoBaHu c naoyku pabomuu noBbpxHocmu dy2ume B 30Hama, kbgemo
e pa3znoAokeHa naodama 3a 20mBere, mps6Ba ga 6bgam HanbAHO 3aNbAHEHU C
dyaupawa cmec.

e TpunaomoBe om ecmecmBeH uau uzkycmBer kambk uau om kepamuka mps68a ga
ce nocmaBsam npy>kuHHume ckobu, 3aneneHu ¢ nogxogsawa uskycmBeHa cMoAa uAu
cMeceH agxe3uB.

e Tlozpukeme ce ynAbmHeHuemo ga e nocmaBeHo npaBuaHo kbm pabomHama
noBbvpxHocm, 6e3 npoayku. He mps6Ba ga ce gobaBs gonvAHUMeAeH cuaukoHoB
ynAbmHumen; moBa 6u HanpaBuao cBaasHemo no-mpygHo npu Hy>kga om cepBu3.

e [pucBansHe naodama mpsi6Ba ga ce HamucHe HaBbH om goAHama Yacm.

¢ [log naovama Moxe ga ce UHCMaAupa NAoMm.

e BeHmuaAauuoHHUsmM omBop MeXkgy 20pHama Yacm u npegHama Yyacm Ha ypega nog
He20 He 6uBa ga ce nokpuBa.

(o]

Heob6xogumu uHCMpyMeHmMu

(Emaa

—

AUHUSA UAU WABAOHHA
AUHulka

MoauB Kpbcmama omBepmka

[Mpegna3Hu o4uAa

CabaeH mpuoH

CBvp3BaHe kvM enekmpuyeckomo 3axpaHBaHe

Mpegu cBvp3BaHe npoBepeme gaau HOMUHaAHOMO HanpeXeHue Ha ypega, m.e.
HanpeXkeHuemo, Noco4YeHo Ha dupMeHama mabeaka, omaoBapsa Ha HAAUYHOMO
3axpaHBaw,o HanpexkeHue. QupmeHama mabeaka ce Hamupa Bopxy goAaHus kopnyc Ha
nAoYama.

A\ NPEAYNPEXXAEHUE

M3katoueme 3axpaHBaHemo kbM Bepuzama, npegu ga cBoprkeme kabeaume koM Bepuzama.
HanpexkeHuemo Ha HazpeBameaHus enemeHm e AC 230 V~. Ypegbm cbw,o pabomu
nepdekmHo ¢ mpexku ¢ HanpexkeHue AC 220 V~ uau AC 240 V~. Maovama mps6Ba ga ce
cBovprke kM 3axpaHBaHemo, kamo ce uznoa3Ba ycmpolicmBo, no3BoasBawio Ha ypega ga
ce omgeas om 3axpaHBaHemo om Bcuuku noAtocu ¢ wWupuHa Ha koHmakma om noHe 3 MM,
kamo Hanp. aBmomamuueH 3awumen npekbcBay, npekbcBay Ha Bepuzama 3a ymeyka Ha
3eMsima UAU npegnasumen.

A\ NPEAYNPEXXAEHUE

KabeaHume cBovp3BaHus mps6Ba ga ce uzBupwam B coomBemcmBue ¢ panopegbume u
BuHmoBeme Ha knemume ga ce 3ameaHam gobpe.

A\ NPEAYNPEXXAEHUE

Cneg kamo naovama e cBbp3aHa kbm enekmpo3zaxpanBaremo, npoBepeme gaau Bcuuku
30HU ca 20moBu 3a u3noa3BaHe, kamo 3a kpamko Bkatoyume nocaegoBamenro Beska
30Ha Ha MakcuMaAaHa cmeneH ¢ nocmaBeH NogxogauL Cbg.

Bva2apcku



A\ NPEAYNPEXAEHME

Cna3Balime (cbomBemcmBuemo) Ha pa3zama u Hyrama Ha cBbp3BaHemo Ha ypega kbm
goMawHama mpexa (cxemu 3a cBovp3BaHe); B npomuBeH cayyali komnoHeHmume Moxke
ga ce noBpegsm.

FapaHuusima He nokpuBa noBpegu, Bv3HukHaau om HenpaBuaeH MoHmMaxk.

A\ NPEAYNPEXAEHME

Ako 3axpaHBawusm kabea e noBpegeH, mol mps6Ba ga 6bge 3aMeHeH om
npou3Bogumens, He2oB8 cepBu3eH npegcmaBumen uau Auue cbe cxogHa kBaaudukauus,
3a ga ce u3beaHe onacHocm.

- N IN~(32A)
@ 01 220-240V 04 C
02 04 06 - o
02 YepeH 05 CuB
@ @ 03 KadpsB 06 | 3eneH/koAm
L N =
- J
4 ™ 2N~ (16 A): Pa3geneme 2-dpa3zoBume kabeau
—01—
(L1 u L2) npegu cBbp3BaHe.
02,
03 05 07 01 220-240V~ | 05 CuH
04 06 02 380 -415V~ 06 CuB
03 YepeH 07 | 3eaeH/kbAm
L1 L2 N +
- | o4 KadsB
4 N 2x1N~ (16 A): Pa3geneme kabeaume npegu
r01ﬁ fot‘;‘ cBovp3Bane.
024 )95 o2 01 | 220-240V~ | 05 KagsB
03 06 02 YepeH 06 CuB
©0 ©© O 03 CuH 07 | 3eaeH/kbAm

N /| 04 | 220-240V-~

A\ NPEAYNPEXXAEHUE

3a npaBuaHo cBbp3BaHe Ha 3axpaHBaHemo caegBalime guazpamama 3a okabensiBane,
nocmaBeHo B 6Au3ocm go kaemume.

MHcmanupaHe 8 nnoma

p
1 3ABEAEXKA
/ 3anuweme cu cepuliHus HOMep, gageH Ha
Lo mabenkama ¢ mexHu4ecku gaHHU Ha ypega,

npegu uHcmMaaupaHemo. To3u Homep we 6bge
HeobxoguM B cayyall Ha 3asBku 3a cepBusHo
06cAykBaHe U cAeg uHCmManupaHemo Beye
HAMa ga e gocmbneH, mbl kamo ce Hamupa Ha
opu2uHaAHama mabenka ¢ mexHuyecku gaHHU
omaope UAU OMJOAY Ha ypega.

A. CepueH HOoMep

3ABEAEXKA

06bpHemMe ocobeHo BHUMaHUe Ha u3uckBaHusma 3a MUHUMaAHU pa3cmosiHus U
cBobogHo npocmpaHcmBo.

3ABEAEXKA

B goAHama 4acm Ha nAodama uma Bz2pageH BeHmuaamop. Ako nog nAodama 3a 20mBewe
uma vyekmegrke, mo He mps6Ba ga ce u3noa3Ba 3a cbxpaHeHue Ha Manku npegmemu

UAU xapmus, mbl kamo me Mo2am ga noBpegam uAu nonpeyam Ha pabomama Ha
BeHmuaamopa, ako 6bgam 3acMykaHu om He2o.

Bvacapcku 9

=
T
o
=
o
>
c
o
o
T
o
T
o
=
>
(=]
I
o
=
o




=
T
o
3
o
>
=
°
o
T
o
T
v
=
>
o
<
o
=
o

MHCmMaAupaHe Ha nAo4Yama

MUH. 500 MM
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' 1 ""u:",'- I ‘IMUH.
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20 MM 15 MM
\ Lk j
— 20 MM

10 Bova2apcku

| 520 EguHuya: Mm
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Tun 3a B2pageH MoHmMaxk (MoXke ga ce MOHMuUpa caMo MogeAn NZE******FK)
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/‘\\~ Makc. R25

MUH. 55
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NMpegu ga 3ano4yHeme

KoMnoHeHmMu

MHgykuuoHHa nAoYa Mpy>kuHa Ha koH30Aama

30Hu 3a 20mBeHe

NZ63*403*GK NZ63*504**K
/ A N T

@ —— / \ // \ .
/ \ ‘/ ‘
. @ - 01 \ 01
\

A\ / AN /

o1 - AN ) e AN //

J— 02 MaHen 3a ynpaBaeHue 1/2 —

J— 02 MaHen 3a ynpaBaeHue1/2

NZ63*605**K NZ64*401**K
e AN Y, | N S -
01 01
L / — 01— 01—
“
samsune 0‘2 MaHen 3a ynpaBaeHue 1/3 smsune dz MaHen 3a ynpaBaeHue1/2 _______
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NZ64*504**K NZ64*5066*K
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NZ64*605**K
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01
01—

— 02 MaHen 3a ynpaBaeHue 1/3 -
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MHgykyuoHHa 30Ha 3a 20mBeHe

02

MaHen 3a ynpaBaeHue

12 Bva2apcku

MaHen 3a ynpaBaeHue
MaHen 3a ynpaBaeHue 1
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s 06 06
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MaHen 3a ynpaBaeHue 2
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BkatouBaHe
01 (O / 3a BkatouBaHe u u3katouBaHe Ha nAoHama.
M3katouBaHe
02 (O Talivep 3a BkatouBaHe/u3katouBaHe u HacmpoUlBaHe Ha maliMepa.
.. 3anazeme
03 O 3ana3 3a noggbpykaHe Ha czcomBeHama xpaHa monAa.
monAu
3a BkatouBaHe Ha Bcuuku 30HU 3a 20mBeHe go Hacmpotika
04 Il May3au 3a Hucka MmowHocm. HamucHeme 3a 3 cekyHgu 3a
acs<o  3akaoyBaHe 3akatouBare uau omkatouBaHe Ha naHeaa 3a ynpaBaeHue.
(3akatouBaHe 3a 3awuma Ha geua)
05 ] 3oHaFlex 3a u36bop Ha 30Hama Flex.
06 (O 30Ka 32 3a u3bop Ha 30Hama 3a 20mBexe
2o0mBeHe 300PHa3 3 '




YBeauuyaBaHe
Ha MowHOCMmMa

07 Max 3a akmuBupaHe Ha ¢pyHkuuama.

08 Aucnael

Moka3BaHe Ha Hacmpolku 3@ mMonAuHa, ocmambyHa
monauHa u Wi-Fi Bpb3ka.

09 AeHma c koHmpoAu

3a 3agaBaHe Ha Hacmpolka 3a monAuHa u 3a yBeauyaBare
UAU HamaAsBaHe Ha Bpememo.

10 KoHmpoAaeH 6ymoH

3a 3agaBaHe Ha Hacmpolka 3a monAuHa u 3a yBeauyaBare
UAU HamaAsBaHe Ha Bpememo.

n Konye 3a 3a 3agaBaHe Ha Hacmpolika 3a monAuHa u 3a yBeauyaBatxe
ynpaBaeHue UAU HamaAnsBaHe Ha Bpememo.
MHgykuuoHHO 3a2psaBaHe

MNHgykuyuoHHa 606uHa
MHgyuupaH mok
EnekmpoHHu Bepuau

P o

MpuHyun Ha uHgykuuoHHOMO 3az2psiBaHe:
kozamo nocmaBume 2omBapckus cbg
Bobpxy 30Hama 3a 2omBeHe u g Bkatoyume,
enekmpoHHUmMe Bepuau B uHgykuuoHHama
naoya npou3Bexkgam ,uHgyuupaH mok“ 8
goAHama Yacm Ha cbga, koemo He3abaBHo
noBuwaBa memnepamypama.

Mo-Bucoka ckopocm npu 20mBeHe

u nbpxkeHe: mbl kamo ce 3az2psBa
gupekmHo nao4ama, a He cmbkaomo,
edukacHocmma e no-20AgMa om masu Ha
gpyau cucmemu, 3auomo HaMa 3azyba Ha
monAuHa. lNMoumu usinama abcopbupaHa
eHepaus ce mpaHchopmupa B monauHa.

3awumHo uskatouBane

Ako egHa om 30HUMe 3a 20mBeHe He e u3katoyeHa uau Hacmpolkama 3a HuBo Ha
MOWHOCM He e NPOMeHeHa cAeg gbAb2 nepuog om Bpeme, ma3u korkpemHa 30Ha 3a
2omBeHe we ce uszkatoyu aBmomMamuuHo.

3oHume 3a 2omBeHe ce uskatouBam camu caeg cAegHumMe nepuogu om Bpeme.

HuBo Ha MowHoCcM M3katouBaHe
1-3 Cnaeg 6 vaca

4-6 Caeg 5 yaca

7=19 Caeg 4 yaca

10 -15 Caeg1,5vaca

3ABEAEXKA

Ako nAoYama e npezpsina Nopagu aHopMaAHa pa6oma, wie ce nokaxke L 1. MAo4ama wie ce
uskatoyu.

3ABEAEXKA

Ako cbgbm e Henogxogsauw, MBbpge Manbk e uau He e nocmaBeH Cbg Ha 30Hama 3a
i
2omBeHe, we ce nokake .

Caeg 1 MuHyma cbomBemHama 30Ha 3a 2omBeHe we ce uzkayu.

3ABEAEXKA

B cayyali ye egHa uau noBeye om 30HUMe 3a 20mBeHe ce u3kAt4u, npegu ga uzmeye
noco4yeHomo Bpeme, Burkme ,0mcmpansBaHe Ha HeuznpaBHocmu”.

Apyau npuduHu, nopagu koumo 30Hama 3a 20mBeHe we ce uzkAr4u cama

Bcuyku 30HU 33 20mBeHe wie ce uskatoyam, ako uma npekunsBaHe Ha meyHocm, kosmo
ce u3znee Bopxy naHena 3a ynpaBaeHue.

ABmomamuyHomo u3kat4yBaHe we ce akmuBupa u ako nocmaBume BaakHa kbpna Bopxy
naHeAa 3a ynpaBaeHue. /1 B gBama cayyas ypegbm mps68a ga ce Bkatoyu omuoBo ¢
6ymoHa BkatouBane/U3kaouBane (D), caeg kamo noyucmume meyHoCMmMa UAU MaxHeme
kvpnama.

Bvazapcku 13




‘ue€ -dy

Mp. 3an.

MHgukamop 3a ocmamb4YHa MoONAUHa

FomBapcku cvgoBe

Ko2amo omgeAHa 30Ha 3a 20mBeHe UAU NAOMbM e U3KAKYeH, HaAu4Uemo Ha
ocmamwbYHa monAuHa ce noka3Bac M, Fi(3a,20pewo”) Ha gucnaesi Ha cbomBemHama
30Ha 3a 2omBeHe. Aopu creg kamo 30Hama 3a 20mBeHe e uskatoyeHa, uHgukamopbm 3a
ocmambyYHa monAuHa u32acBa egBa creg kamo 30Hama 3a 20mBeHe ce oxAagu.
Moykeme ga uznoa3Bame ocmambyHama monAuHa 3a pa3mpassaBaHe uau noggoprkaHe
Ha XxpaHama monaa.

A\ MPEAYNPEXAEHUE
MIma onacHocm om u32apsiHe, gokamo unHgukamopm 3a ocmambyHa monAuHa cBemu.
A\ NPEAYNPEXAEHME

[

Ako 3axpaHBaHemo e npekbcHamo, cumMBoabm M, Fiwie u32acHe u uHpopMauusma 3a
ocmamb4Hama monAuHa Beye HaMa ga 6bge HaAuYHa.

Bvnpeku moBa Bce owe cvwecmByBa BbamodkHocm ga ce uz2opume. ToBa moxke ga ce
u3bezre, kamo Burazu BHumaBame, kozamo cme 6AU30 go komAaoHa.

YcmaHoBaBaHe Ha meMmnepamypama

Ako no HakakBa npu4uHa memMnepamypama Ha gageHa 30Ha 3a 2omBeHe HagBuwu
HuBama Ha 6e3onacHocm, ma aBmomMamuyHo we ce Hamaau go no-Hucko HUBo Ha
MOWw,HOCM.

Kozamo cnpeme ga u3noA3Bame naovama, oxaAagumeaHussm BeHmuaamop we npogoaku
ga pabomu, gokamo eanekmporukama Ha nAo4ama He ce oxaagu. OxaagumeAaHusm
Bermuaamop ce u3zkatoyBa u BkatouBa B 3aBucumocm om memnepamypama Ha
enekmpoHukama.

c M3non3Batime cbgoBe c naocko gbHO, koumo
A e 3_ umMam nbaeH koHmakm cbc 30Hama 3a
2omBeHe. MpoBepeme gaau gbHOMO e nAocko,
kamo 3aBvpmume AuHus no Hezo. Tps6Ba ga
caegBame Becuyku npenopbvku 3a u3non3Baxe
Ha cbgoBeme.

e 3noa3Balime cvgoBe, uzpabomeHu om npaBuAHus Mamepuaa 3a UHgYKUUOHHO
20mBene.

e 3noa3Balime kayecmBeHu cbgoBe c no-gebeno gbHO 3a N0-gobpo pa3npegeneHue
Ha eHepausima. ToBa Bogu go no-gobpu pe3yamamu npu 20mBeHe.

e Pa3mepbm Ha cbgoBeme mpsbBa ga cbomBemcmBa Ha koausecmBomo
npu2omBsiHa xpaHa.

e Heno3BoaaBalime ga 3azaps xpaHa. ToBa Moxke ga goBege go nepMaHeHMHO
noBpexkgaHe nog popmama Ha HadyynBaHe, cnosBaHe uau ogpackBaHe, koemo ga
3acezHe kepamuyHama naoya 3a 2comBeHe. (To3u mun noBpega He ce nokpuBa om
2apaHuusama).

e Heu3noa3Balime mpbcHu 20mBapcku cbgoBe uau makuBa ¢ MHo20 HacAoeHa
Ma3HuHa. BuHaau u3znon3Batime cbgoBe, koumo ca AecHuU 3a noducmBaHe caeg
2omBeHe.

/2 BHUMAHUE

e Moxke ga uz2nexga, 4e 30HUMe 3a 20mBeHe ca u3cmuHaau, creg kamo ce uskatoyam.
O6aye cmbkAaeHama noBbpxHocm Moxke ga e 20pewa 0m ocmambYyHama monAuHa
om Hazpemume 2omBapcku cbgoBe. MpogbakaBa ga cowecmByBa puck om
u32apsiHe.

e He gokocBalime HazopeweHume cbgoBe gupekmHo ¢ pvueme cu. BuHazu
u3non3Balime pvkaBuuu 3a dypHa uau gbpxkadu 3a cbgoBe, 3a ga npegnazume
pbueme cu om u32apsHus.

e He nav3ealime cbgoBeme no noBbpxHocmma Ha nAodama. ToBa Moxke ga noBpegu
nepMaHeHmMHo NA0Yama.

14 Bovazapcku



CobgoBe 3a uHgykuuoHHU 30HU 3a 20mBeHe

NHgykuuoHHUsM komaoH MoXke ga ce Bkatouu camo kozamo Bbpxy 30HUMe 3a 20mBeHe e
nocmaBeH cbg ¢ Ma2HUMHa ocHoBa. Moxke ga u3noa3Bame cbgoBeme, nocoyeHu no-goay
kamo nogxogsauwu.

Mamepuan Mogxogsauw,
CmomaHa, emalirupaHa Aa
CMOMaHa, Yy2yH
Hepwvkgaema cmomaHa Aa (ako MmazHum npuaenBa 3a ocHoBama Ha cbga)
AnyMuHuli, Meg, MecuH2, cmbkao, He

kepamuka, nopuenaH

3ABEAEXKA

e CvgoBeme, nogxogsuiu 3a UHgYKUUOHHU NAOYU, ce nocouBam kamo makuBa
u3pu4Ho om npou3Bogumens.

e OnpegeAeHu cbgoBe Mo2am ga u3gaBam wym, koezamo ce uznoa3zBam Bovpxy
UHgYyKUUOHHU 30HU 3a 20mBeHe.

e Te3u wymoBe He noka3zBam HskakBa HeuznpaBHocm Ha nAoyama u no HukakbB
Ha4UuH He BAusism Ha pabomama.

e Bb3MoXkHo e Hakou cneyuaAHu cbgoBe om HepwkgaeMa cmomaHa ga He ca
nogxogsuwu 3a uHgykuuoHHo 2omBeHe. MpoBepeme gaau ocHoBama Ha 2omBapckus
Cbg npuBauya Maz2HUmM.

Pa3mepu Ha cbgoBeme 3a uHgykuyuoHHU 30HU 33 20mBeHe

MHgykuyuoHHUMe 30HU 33 20mBeHe ce aganmupam aBmomamuyHo kbM pa3mepa Ha
ocHoBama Ha cbga go onpegeneH Aumum. O6aye MazHUMHamMa Yacm Ha ocHoBama Ha
cbga mps68a ga uMa MUHUMaAeH guamemdbp B 3aBucumMocm om pa3mepa Ha 30Hama 3a

20mBeHe.

3a Hali-gobpu pe3yamamu u3noa3Balime cbgoBe, yulimo depomazHUMeEH guamembp
cbBnaga ¢ mo3u Ha komaoHa. Ako cbgbm He 6bge 3aceveH om komaoHa, onumalime

Bbpxy no-manvk komaoH.

3ABEAEXKA

3a guamemubp Ha 2o0mBapckume cbgoBe Buxkme cneuudukayuume Ha 30HUMeE 3a

2omBeHe Ha MOgeAa.
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Apyau uHgykuyuoHHu 20mBapcku cbgoBe Tecm 3a npu2ogHocm

Hsakou cbgoBe umam mbHBKk MazHUMeEH MamepuaA 0MgoAy, 3a ga pabomsam ¢
UHgykuUoHHU nAoYu 3a 20mBeHe. Te umam cAabu MazHumHu cBolicmBa u Moxke ga He
pabomsam gobpe. (CAabu MazHUMHU cBolicmBa o3HavaBa, Ye MacHUMBM He npuaenBa
CUAHO kbM 30Hama UAU 30Hama Ha npuAenBaHe e Manka.)

Cbgbm e nogxogsuw, 3a UHgykuuoHHO 20mBeHe,
ako koM ocHoBama My npuaenBa Ma2HUM U
ako e nocoyeH kamo nogxogsauw, 3a maksB8 mun
2omBeHe om npou3Bogumens.

N e Aopu cbgoBeme ga ca npegHa3HayeHu

3a UHGYKUUOHHU NAoYU, Bb3MOoXKHO €
monAuHHUMe um kayecmBa ga ca crabu
UAU NoHakoza nAoYama ga He 3aceye cbga
8 3aBucumMocm om pa3mepa u cuaama Ha
Ma2HUMHama 30Ha 0MgoAy Ha Cbga.

e Moxkeme ga pazno3Haeme gobpume cbgoBe no ocHoBume um. OcHoBama mps68a
ga e Bv3MoXkHo Hali-gebena u naocka.

e Kozamo kynyBame HoBu cbgoBe, o6bpHeme ocobeHo BHUMaHUe Ha guamembpa Ha

ocHoBama. Mpou3Bogumeaume Yecmo gaBam camo guamMembpa Ha 20pHUS pPbb.

He u3non3Batime cbvgoBe, koumo umam noBpegeHa ocHoBa c HagpackaHu kpauula

uAU HepaBHocmu. MoBpegeHume cbgoBe Mo2am ga Hagpackam kepamuyHama naoya

nepMaHeHMHo, ako 2u nAb32ame no noBbvbpxHocmma.

2\ e Koezamo ca cmygeHu, gbHama Ha cbgoBeme ca Aeko u3zBumu HaBbmpe (BgavbHamu).
He mps6Ba ga ca o2bHamu Hazope (u3nbkHanu).

e Akokenaeme ga uznoa3zBame cneyuaneH mun cbgoBe, Hanpumep meHgXkepa 3a
20mBeHe nog Hans2aHe, cbg 3a BapeHe Ha cAab 02bH uAU Yok mu2aH, cna3Batime
ykazaHusima Ha npou3Bogumens.
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A. 30Ha, kbM kosmo MazHUMbBM He
npunenBa
B. 30Ha, kbM koamo MazHUMbBM
npunenBa

Kozamo u3noa3zBame 2onemu cbgoBe ¢ Mmanku
dbepoMazHUMHU eAeMeHMU, ce HazpsBa camo
bepomMazHUMHUAM eAneMeHm. B pe3yamam Ha
moBa pa3npegeAeHUemMO Ha mMonAuHama mMoxe
ga He e paBHomepHo.
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MNpaBuAHo nocmaBsaxe

MpaBuaHo HenpaBuaHo
— ——

CvgoBe ¢ naocko gbHO U npaBu cmeHu

CvgoBe c u3Bumo uau uzkpuBeHo gbHO
UAU CMpaHu

——

e -

. -

Cbogbm omaoBaps Ha uAu HagxBbpas
u3uckBaHusima 3a MUHUMaAEH pa3mep 3a
gageHama 30Ha 3a 20mBeHe.

Cogbm He omaoBaps Ha MUHUMAAHUME
pa3Mepu 3a gageHama 30Ha 3a 2omBere.

B C—

Cbgbm Asi2a u3usA0 Bopxy
noBbpxHOoCMMa Ha nAo4ama.

Cvgbm e Ha pbba Ha NAOYama UAU He
Asi2a HanbAHO Bbpxy NnoBbpxHoCMMa Ha
nAo4ama.

T

Cbgbm e 6anaHcupaH npaBuaHo.

Teckkama gpwokka npuyunsBa HakaaHsiHe

CvBemu 3a necmeHe Ha eHepaus

/ N\

X1XT

MpaBuaHo nocmaBsaHe

CaegBalime me3u cbBemu, 3a ga necmume
eHepaus.

BuHazu crazalime nbpBo cbgoBeme Boupxy
30Hama 3a 2omBeHe u nocae BkatoyBalime
cvbomBemHus KOmAOH.

Moggbprkalime 30HUMe 3a 20mBeHe

U ocHoBume Ha cbgoBeme yucmu. B
npomuBeH cayyal we ce koHcymupa
noBeye eHepaus.

3amBopeme nAbmHo kanaka Ha cbga,

ako uma makvB. ToBa we HamaAu
koHcymMauusma Ha eHepaus.

M3katoueme pabomeuwiust KomaoH
npegu kpas Ha Bpememo 3a 20mBeHe.
OcmamubyHama monAuHa we noggbpika
XpaHama monaa.

Moykeme ga mecmBame 2omBapckume cbgoBe, 3a ga Bugume gaau ca nogxogsuiu 3a

ynompeba c npogykma.

1. Hamucreme 6ymona BkarouBane/U3katouBane (1)3a 1 - 2 cekyHgu, 3a ga Bkalouume

NAOYama.

2. HamucHeme 6ymoHa May3a u 3akatouBaHe ... 3a 3 cekyHgu, 3a ga akmuBupame

3akatoyBaHemo 3a 3awuma Ha geua.

3. HamucHeme 6ymona Tailimep (O 3a 3 cekyHgu, 3a ga akmuBupame peskuma 3a

mecmBaHe Ha npuecogHoCmMmMa Ha Cbga.

4. TMocmaBeme cbga Boupxy egHa om 30HUMe 3a 20mBeHe U cAeg moBa HamucHeme u
3agpwkme 6ymoHa 3oHa 3a 2omBene [(J3a 3 cekyHgu.

Ha cbga. Aucnael OnucaHue
0 Cbgbm He e N0gxogsau
1-5 Cbgbm e nogxogsiul, Ho HeedukaceH
6-10 Cogbm e nogxogsiuw,
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Paboma

M3non3BaHe Ha ceH30pHUME 6ymMOHU

BkalouBaHe Ha ypega

3a ga pabomume cbc ceH3opHUMe 6ymoHu, gokocBalime »keaanus 6ymoH ¢ Bbpxa Ha
noka3aneua, gokamo He cBemHe uAu u32acHe cbomBemHusm gucnael uau gokamo
»kenaHama pyHkuus He ce akmuBupa.

YBepeme ce, 4e gokocBame camo no eguH ceH30peH 6ymoH npu paboma c ypega. Ako
gokocHeme 6ymoHa He caMo ¢ Bbpxa Ha npbcma cu, Moxke ga ce 3agelicmBa u cbcegHuam
6ymoH.

Pa6omHu wyMoBe

Ako uyeme:

e [lykaHe: cbgbm e u3pabomeH om pa3AUYHU MamepuaAu.

e (CBupeHe: uznon3zBame noBeye om gBe 30HU 3a 20mBeHe U cbgbm e u3zpabomeH om
pa3AUYHU MamepuaAu.

e XykeHe: usnon3Bame Bucoku HuBa Ha MowHocm.

e lllpakaHe: u3BvpwBa ce enekmpuyecko npeBkatouBaHe.

e (CvckaHe, 6pbMyeHe: pabomu BeHmuaamopbm.

LLlymoBeme ca HOpMaAHU U He cu2HaAu3upam 3a gedekm.

A\ NPEAYNPEXAEHVE

He u3noa3Balime cbgoBe om pa3zAUYHU MamepuaAu U C pa3AUYHU pa3Mepu.
M3noA3BaHemo Ha makuBa mMoxke ga npuyuHu wymoBe u Bubpauuu.

3ABEAEXKA

3noA3BaHemo Ha Hucku HuBa Ha MowHocm (1 - 5) MoXke ga npuyuHU wpakawu 38yuu.

MvpBoHayanHo noyucmBaHe

M36bpweme cmbvkAaokepamuyHama noBbvpxHocm ¢ BaaxkHa kbpna uau npenapam 3a
novyucmBaHe Ha cmbkaokepaMuyHU NAOYU 3a 20mBeHe.

A\ NPEAYNPEXAEHVE

He u3noa3Balime pa3sykgauwiu uau abpa3uBHu novucmBawu npenapamu. MoBvpxHocmma
moxke ga ce noBpegu.

Ypegbm ce BkatouBa c 6ymoHa BkatouBaHe/U3katouBare (1. HamucHeme 6ymoHa
BkatouBaHe/U3katouBane (D) 3a npubauzumenHo 1 - 2 cekyHgu.
3ABEAEXKA

Caeg kamo 6ymoHbm BkatouBaHe/U3katouBare (D) e 3agelicmBan 3a BkaouBaHe Ha
ypega, mpsbBa ga ce uzbepe HacmpoUlka Ha HazpsiBaHe B pamkume Ha okoao 20 cekyHgu.
B npomuBeH cayyall ypegom wie ce uskAaoyu om cbobpakeHus 3a 6e30nacHocm.

N3knouBaHe Ha ypega

3a uanocmHo uskatouBaHe Ha ypega u3noa3Balime 6ymoHa BkatouBane/U3katouBane (1.
HamucrHeme 6ymoHa BkatouBaHe/U3katouBare (D) 3a npubauzumenro 1 - 2 cekyHgu.

3ABEAEXKA

Cneg uzkatouBaHe Ha egHa 30Ha 3a 20mBeHe UAU Ha usiaama 2omBapcka noBovpxHocm
HaAU4uUemOo Ha oCmambyHa MonNAUHa Wwe 6bge yka3aHo Ha uudppoBume gucnaeu Ha
cbomBemHume 30HU 3a 20mBeHe nog opMama Ha M, gBe cmbnku 3a ,20pewo”.
Temnepamypama ce noHwkaBa, H e uzuesne.
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M360p Ha 30Ha 3a 20mBeHe u HUBo Ha MowHOCM

1. 3agau3lbepeme 30Ha 3a 20mBeHe, HamucHeme cbomBemHus 6ymoH 30Ha 3a
2omBene (J.

2. 3aga3agageme u peayaupame HUBomo Ha MowHocm, uznoa3Balime AeHmama ¢
koHmpoau, koHmpoaHust 6ymoH uau konyemo 3a ynpaBaeHue.

MpegaoXkeHu Hacmpoliku 3a 20mBeHe Ha onpegeAeHU XpaHu

Ludpume B mabauuama no-goay ca opueHmupoBbyHU. HuBomo Ha MowHocm,
Heo6xoguMo 3a pa3AuYHUMeE Ha4YuHU Ha 20mBeHe, 3aBucu om peguua npomMeHAUBuU,
BkatoyumenHo kayecmBomo Ha uznoa3BaHume 2omBapcku cbgoBe u munau
koauyecmBomo Ha xpaHama, kossmo ce 2omBu.

HuBo Ha Memog Ha
Mpumepu 3a uznon3Bare
AeHma ¢ MOWHOCM 20mBexe
0 15 — Max
koHmpoau 3amonasiHe Ha 20AeMu koaudecmBa
3amonasiHe/
meuyHocm, BapeHe Ha duge, 3anuyaHe Ha
KoHmpoAeH 14-15 comupate/
_ + Max NoDkeHe Meco, 3anuyaHe Ha 2yAaw, 3agywaBaHe Ha
6ymon P Meco
Cmek, dune, kapmodeHu kiopmema
MHmMeH3uBHO ’ ’ ’
Konue 3a 8-11 >k3 HageHuyku, nanavurku/amepukaHcku
ynpaBaeHue v nopxene nanayuHku
LWHUuen/nbp>koAU, YepeH gpob, puba,
7-10 MopkeHe
3ABEAEXKKA P naHupaHu kiodpmeHua, nepxkeHu siua
e HuBomo no nogpa3bupaHe e HacmpoeHo Ha 15 npu u360p Ha 30Ha 3a 20mBeHe. 5 5 5 FomBeHe Ha meurHocmu, kapmodu, 3eAeHUyLU
e Ako noBeye om eguH knaBuw 6vge HamucHam 3a noBeue om 8 cekyHgu, Ha gucnaes - apene go1,5 aumpa
Ha 30Hama 3a 20mBeHe We ce nokarke L.
3 3 W lomBeHe Ha napa/ | fomBeHe Ha napa u 3agywaBaHe Ha Manku
2-4 3agywaBaHne/ koauvecmBa 3eneHuyuu, BapeHe Ha opu3 u
BapeHe sacmus ¢ MAsko
Pa3mansHe Ha Macao, pagmBapsiHe Ha
1-2 PazmansiHe 3 P33 P
»kenamuH, pagmansiHe Ha wokoaag

3ABEAEXKA

LLle mps6Ba ga pecyaupame HUBomo Ha MowHocm cnopeg konkpemHus 2omBapcku cbg
U XpaHu.
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YBenuyaBaHe Ha MOWHOCMMA

M3non3BaHe Ha 30Hama Flex (camo 3a Mogeau cbe 30Ha Flex)

OyHkyusma YBeauyaBaHe Ha MowHocmma gobaBs gonbAHUMeAHa MowHocm kM Besaka
30Ha 3a 2omBeHe (Hanpumep: 3aBupaHe Ha 20AsMo koauvecmBo Boga).

Cneg ugmuyare Ha Bpememo 3a YBeauuaBaHe Ha MOwHOCMMa 30HUMe 3a 20mBeHe
aBmomamuyHo ce Bpbwam go Hal-Bucokama Hacmpotika 3a monAuHa.

3ABEAEXKA

e BonpegeaeHu obcmosmencmBa dpyrkuusma YBeauuaBaHe Ha MowHOCMmMa
MoXke ga ce geakmuBupa aBmomamuuHo, 3a ga ce npegna3sam eAnekmpoHHUMe
koMnoHeHmU Ha nAOYama.
Hanpumep He e Bb3mModkHa MakcumMaAHa MowHOCM Npu 30Ha Flex omnpeg u om3ag
egHoBpeMeHHo.

e Buwkme cneyudukauusma Ha 3oHUmMe 3a 2omBeHe Ha Bawus MogeA 3a Bpememo Ha
dyHkyusma YBeauyaBaHe Ha MOwHOCMMa.

YnpaBaeHue Ha MOWHOCMMa

3oHUMe 3a 20mBeHe uMam HaAu4YHa MakcuMaAHa MoULHOCM.

Ako mo3u guana3oH Ha MowHocm ce HagxBoupAu om BkatouBaHe Ha dyHkuusma
YBeauyaBaHe Ha MOwHocmma, ynpaBaeHuemo Ha MowHocmma aBmomMamuyHo
HamaasBa HUBomo Ha MowHOCM Ha 30Hama 3a 20mBeHe.

Aucnaesm Ha 3oHama 3a 2omBeHe 3a Hakonko cekyHgu pegyBa noka3zBaHemo Ha
3agageHama mMowHocm Ha 20mBeHe u MakcumanHo Bv3moxkHama makaBa. Caeg moBa
gucnAesm ce cMeHsi om 3agageHomo HUBo Ha MowHocm Ha MakcumanHomo Bb3MoXkHO
HuBo.

OyHkuusma Flex moke ga ynpaBasBa usaama AsBa 30Ha 3a 20mBeHe 3a u3znon3BaHe Ha
2onemu 2omBapcku cbgoBe (Hanpumep: oBaaHu 20mBapcku cbgoBe).

1. HamucHeme 6ymoHa 3a 3oHama Flex [).
2. 3agaHacmpoume u pe2yAupame HUBomo Ha MowHocm, u3noA3Balime bymoHa
Power level (HuBo Ha MowHoOCm).

3ABEAEXKA

e HamucHeme 6ymoHa 3a 30Hama Flex {) no Bpeme Ha paboma, dyHkyusma Ha
30Hama Flex we 6bge uskatoyeHa.

e Ako HamucHeme 6ymoHa 3a 30Hama Flex (J, gokamo Bceku komaoH pabomu Ha
pa3Au4Ho HuBo, komaoHbM We 6bge 3agageH Ha Bucoko HuBo.
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3oHa Flex Plus (caMo 3a MogeAu cbce 30Ha Flex)

4 3oHama Flex e 20nsiMa 30Ha 3a 20mBeHe
omasBo Ha nAodama 3a 2omBeHe (Bukme
duzypama BasBo), kosmo e cneyuanHo
npegHa3HayeHa ga nobupa Hskoako cbga ¢
pa3AUYHa 20AeMuHa u dopMa egHoBpemeHHo.
3oHama Flex uma yemupu 30Hu, koumo ce
HazpsBam om omgeAHu uHgykmopu, koemo
Bu no3BoasBa ga comBume, HezaBucumo om
moBa kbge e nocmaBeH cbgbm Bbpxy 30Hama
3a 2omBeHe.

30Ha 3a 20mBeHe 1

30Ha 3a 20mBeHe 2

30Ha 3a 2omBeHe 3

30Ha 3a 20mBeHe 4

- J
Coc 30Hama Flex Plus Mmoxkeme ga uznoa3Bame koMbuHauus om pa3AuYHU 30HU 3a
20mBene, 3a ga yBeaudume 30Hama 3a 20mBeHe. HamucHeme 6ymoHa 3a 30Hama Flex [
,3a ga u3znon3Bame 30Hama 3a 20mBeHe, kakmo caegBa.

4 N
30Ha 3a 20mBeHe 1 30Ha 3a 20mBeHe 1 30Ha 3a 20mBeHe 1 30Ha 3a 20mBeHe 1
30Ha 3a 20mBeHe 2 30Ha 3a 20mBeHe 2 30Ha 3a 20mBeHe 2 30Ha 3a 20mBeHe 2
30Ha 3a 20mBeHe 3 30Ha 3a 20mBeHe 3 30Ha 3a 20mBeHe 3 30Ha 3a 20mBeHe 3
30Ha 3a 20mBeHe 4 30Ha 3a 20mBeHe 4 30Ha 3a 20mBeHe 4 30Ha 3a 20mBeHe 4

- J

3ABEAEXKA

e Kozamo u3non3Bame caMo egHa 30Ha 3a 20mBeHe, guaMembpPbM Ha gbHOMO Ha
cbga mps6Ba ga e no-Manvk om 14 cm.

e Moeam ga u3muHam 5 —10 cekyHgu, npegu nAo4ama 3a 20mBeHe ga pa3no3Hae
no3uyusima Ha cbga.

e [lpu pa3no3HaBaHemo Ha cbga MoxXke ga ce yysm 38yuu.

e HeomcmpaHaBalime comBapckus cbg no Bpeme Ha 2comBere. Om cbobparkeHus 3a
6e30nacHocm naodama 3a 20mBeHe aBmomamuyHo cnupa, ako 20mBapckusm cbvg e
6uUA npemaxHam 3a noBeye om 5 cekyHgu.

M3non3BaHe Ha 30Ha Flex Plus (camo 3a MogeAu cbc 30Ha Flex)

1. HamucHeme 6ymoHa 3a 30Hama Flex (.
2. 3agaHacmpoume u pe2yAupame HuBomo Ha MowiHocm, u3noa3Balime 6ymoHa
Power level (HuBo Ha MowHoOCm).

3ABEAEXKA

e Ako HamucHeme 6ymoHa 3a 30Hama Flex [, no Bpeme Ha paboma, dpyHkuyusma Ha
3oHama Flex we ce uskatoyu.

e Ako HamucHeme 6ymoHa 3a 30Hama Flex ([}, gokamo Bcsaka 30Ha 3a 20mBene
pabomu Ha pa3Au4Ho HUBo, ms aBmomamuyHo we 6bge HacmpoeHa Ha no-Bucoko
HuBo.

e Kozamo npemecmBame uau go6aBsme cvbgoBe koM HoBa 30Ha Flex, ommeHeme
mekywama onepauus u gokocHeme cbomBemHus 6ymoH 3oHa 3a 20mBene (], 3a ga
akmuBupame 30Hama.
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3anazeme monau MNay3a/nogHoBsBaHe

OyHkuusma May3a/nogHoBsBaHe egHoBpemeHHO npeBkatouBa Becuuku BkatoyeHu 30HU 3a
20mBeHe Ha Hacmpotika c no-Hucka MOWHOCM U NOCAE 06pamHO Ha 3agageHomo npegu
moBa HuBo Ha MowHocm. Ta3u dyHkuus Moxke ga ce uznoa3Ba 3a kpamko npekvcBaHe u
nogHoBaBaHe Ha npoueca Ha 20mBeHe, HanpuMep 3a BguzaHe Ha meAedOHa.

Mpu akmuBupaHe Ha pyHkuusma May3a/nogHoBaBaHe Bcuuku 6ymoHu ¢ uskAoyeHue Ha
May3a u 3akatouBaHe ,...u BkatouBaHe/WU3katouBane (Dca geakmuBupatu.

3a ga nogHoBume 20omBeHemo, HamucHeme omHoBo 6ymoHa May3a u 3akalouBaHe ...

1. M3noa3Balime ma3u pyHkuyus, 3a ga noggovprkame 2omBeHama xpaHa monaa.
HamucHeme cbomBemHus 6ymoH 3oHa 3a 20mBene (J.

2. HamucHeme 6ymoHa 3ana3eme monau 1",

Aucnaesm Ha 30Hama 3a 20mBeHe we ce NpoMeHU.

4. HamucHeme omHoBo 6ymoHa 3ana3eme monau (1%}, 3a ga u3kA4ume 30Hama 3a
2omBeHe.

W

Taumep MaHen 3a ynpaBaeHue Aucnaeli

HamucHeme 6ymoHa

M3non3BaHe Ha matimepa kamo 3awumHo uzkatouBaHe
May3a u 3akatouBaHe ...,

3a BkatouBaHe

Ako e 3agageHo onpegeneHo Bpeme 3a gageHa 30Ha 3a 20mBeHe, ms wie ce uskatoyu,
cneg kamo mo3u nepuog om Bpeme uzmeye. Ta3u dyHkuus Moxke ga 6bge u3non3BaHa 3a o e e HamucHeme 6ymoHa BpbvwaHe kbM npeguuwiHomo
MH020 30HU 3a 20mBeHe egHoBpemMeHHo. May3a u 3akatouBaHe ..., HuBo Ha MowHoCM

HacmpoliBaHe Ha malimepa bbp3o cnupaHe

3oHuUmMe 3a 20mBeHe, 3a koumo uckame ga npuaoxkume 3awumHo uzkatouBaHe, mps6Ba

6 Bk Ta3u onuus HamaAsBa Bpememo 3a cnupaHe Ha 20mBeHemo.
ga 6bgam BkaloueHuU.

3a uzkaruBaHe Ha 30Ha 3a 20mBeHe HamucHeme 6ymoHa 3oHa 3a 20mBene (J3a 2
1. HamucHeme 6ymoHa Tatimep (O. cekyHgu.

2.  Hacmpoiime maiimepa c MHo2okpamHo HamuckaHe Ha 6ymoHa Talimep (5.
3. 3aommsaHa Ha Hacmpoiikume Ha maliMepa 3agpwkme 6ymoHa Tatimep (D 3a 3 3ABEAEXKA
cekyHgu. Bymonbm 3a 30Hama Flex [ He noggbprka dpyHkuyusma 3a 66p30 cnupaHe.
3ABEAEXKA
e 3aganpoMeHume HacmpoUlkume no-6bp30, HAMUCHeme U 3agpbXkme 6ymoHa
Tatimep (© go gocmuzae Ha >kenaHama cmoliHocm.
e Ko2amo matimepbm npukatodu, mol u3gaBa 38ykoB cuaHan Hskoako nbmu. Bunpeku
moBa 30Hama 3a 2omBeHe HaAMa ga 6bge u3kAtoueHa.
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3aknatouBaHe 3a 3awuma Ha geua

Aumum 3a makcuManHa MOwHOCM

Mo>keme ga u3znon3zBame 3akatouBaHemo 3a 3awuma Ha geua, 3a ga He gonycHeme
cAyyaliHo BkatouBaHe Ha 30Ha 3a 2omBeHe u akmuBupaHe Ha noBbpxHocmma 3a
2omBeHe. OcBer moBa naHeAbm 3a ynpaBaeHue, ¢ uskatodeHue Ha 6ymoHa BkatouBaHne/
U3karouBane (D (camo konmpona 3a u3ka.), Moxke ga ce 3akalouu, 3a ga ce npegomBpamu
HeBoAHa npoMsHa Ha Hacmpolkume, Hanpumep npu u36bpcBaHe Ha mabaomo ¢ kbpna.

BkntouBaHe/u3katouBaHe Ha 3akatouBaHe 3a 3awuma Ha geua

1. HamucHeme 6ymoHa May3a u 3akalouBaHe o...3a npubAu3umenHo 3 cekyHgu. 3a
nomBbprkgeHue we npo3Byyu 38ykoB cuzHaa.

2. HamucHeme npou3BoaeH 6ymoH. 1 we ce nosiBU Ha gucnaeume, koemo yka3Ba
akmuBupaHo 3akatouBaHe 3a 3auwluma Ha geua.

3. 3aga uskawyume dyHkyusma 3a 3awuma Ha geua, gokocHeme 6ymoHa May3a u
3akatouBaHe ..., omHoBo 3a 3 cekyHgu.
3a nomBbprkgeHue we npo3Byyu 38ykoB cuzHaA.

3ABEAEXKA

e He3aBucumo om BkatouBanemo/uzkatouBaHemo Ha 3axpaHBaHemo 3akatouBanemo
3a geua e akmuBupaHo.

e Moxkeme ga Hacmpoume 3akAtouBaHemo 3a 3awuma Ha geua no Bpeme Ha
2omBeHemo. N3katoyeme komaoHa, 3a kolimo e BkatoyeHo 3akatouBaHemo 3a
3awuma Ha geua, gokocHeme 6ymoHa BkatouBane/M3katouBane (D) uau nbpBo
uzkatouyeme 3akatouBaHemo Ha geua u nocae gokocHeme cbomBemHus 6ymoH 3oHa
3a20mBene (J.

Ta3u ¢yHkyus no3BoaaBa ga pecyaupame MakcumaaHama MOWHOCM Ha ypega.

1.  Apvkme 3axpaHBaHemo u3kAtoueHo.

2. HamucHeme 6ymoHa May3a u 3akatouBaHe otk 3a npubauzumenHo 3 cekyHgu, 3a ga
Bkatouyume 3akatoyBaHemo 3a 3awuma Ha geua.

3. HamucHeme 6ymoHa 3a npegHa AsiBa 30Ha 3a 20mBeHe (J u npegHa gsicHa 30Ha 3a
2omBeHe (J egHoBpemeHHO 3a npubAu3umenHo 3 cekyHgu.

4. HamucHeme 6ymona Talimep (5 3a npubauzumenHo 3 cekyHgu.
Ha gucnaeume wie ce nokaxke Fou mekyw,ama mMakcumMaAHa MouwHoCm.

5. Moxkeme ga peayaupame AuMuma 3a MouiHocmma, kamo u3noa3Bame 6ymoHa
May3a u 3akalouBaHe 4 L. (3000 W, 4000 W, 7400 W)

6. HamucHeme 6ymoHa BkaouBane/U3katouBane (1) 3a 3agaBaHe Ha Hacmpolikama.

3ABEAEXKA

B pe>kum Ha Hucka MowHocm (3000 W, 4000 W) dpyHkuusma 3a HUBo Ha MowHoCmMmMa we
6bge pe2yAupaHa aBmomamuyHo.
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BkatouBaHe/uzkaouBaHe Ha 3Byka

Smart Connect

1. Hamucreme 6ymoHa BkatouBane/U3katouBaHe (1) 3a npubauzumenno 1 - 2 cekyHgu.

2. HamucHeme 6ymoHa Tailimep (5 3a 3 cekyHgu B pamkume Ha 10 cekyHgu caeg
BkatouBaHe Ha 3axpaHBaHemo.

3. 3Bykbm we ce uskatoyu u Ha gucnaes we ce nosBu or.

4. 3aganpomeHume Hacmpolkume Ha 38yka, noBmopeme cmbnku 1u 2. 3Bykbm we
ce Bkatoyu u Ha gucnaes we ce nosiBu O

3ABEAEXKA

He e Bb3MoxkHO ga cMeHume Hacmpotikume Ha 38yka 10 cekyHgu caeg BkatouBaHe Ha
3axpaHBaHemo.

Maoyama 3a 2omBexe uma BzapageH Wi-Fi mogya, koimo moxke ga uznoa3Bame 3a

CUHXPOHU3UpaHe Ha nAo4ama ¢ npuaokeHuemo SmartThings. Ha npuaoskeHuemo Ha

cMapmdoHa Moxkeme ga:

e cAegume pabomHomo cbecmosiHue u Hacmpolkume 3a HUBo Ha MOWwHOCM Ha
eAeMeHmuUMe Ha NAoYama,

¢ npoBepume u npomeHume Hacmpolikume Ha maliMepa.

OyHkuuu, koumo Mo2am ga ce koHmpoaupam om SmartThings, moxke ga He pabomsm

6e3npobaeMHo, ako ycroBusma Ha komyHukauus ca Aowu uau npogykmsm e

UHCMaAUpaH Ha Macmo cbe cAab Wi-Fi cuzHan.

Kak ga cBvp>keme nnoyama 3a 2omBeHe
Mpegu ga Mmoxkeme ga uznoa3Bame dpyHkyuume Ha naodama 3a 20mBeHe Samsung,
mps6B8a ga s cgBoume c npunokeHuemo SmartThings.

1.  M3meaneme u omBopeme npuroxkeHuemo SmartThings Ha cMapm ycmpolcmBomo
cu.

2. HamucHeme 6ymoHa BkatouBaHe/U3katouBare (D 3a npubauzumenro 1 - 2 cekyHgu,
3a ga Bkatoyume naovama.

3. HamucHeme 6ymoHa May3a u 3akatouBaHe ..., 33 npubAuzumenHo 3 cekyHgu, 3a ga
akmuBupame 3akato4BaHemo 3a 3awluma Ha geua.

4. CaegBalime uHcmpykuuume B npuaoXkeHuemo u nocae gokocHeme u 3agpwXkme
6ymoxa MaX 3a 3 cekyHgu.

5. Aokamo ce ycmaHoBsBa Bpb3kama, Wi-Fi uHgukamopbm muza. Caeg kamo
npouecbm 3aBvpwu, uHgukamopbm cBemu, 6e3 ga Muza. Naovama Beye e cBvp3aHa
ycnewHo.

6. Ako Wi-Fi ungukamopbm 3a Smart Connect He ce Bkatoyu, caegBalime
uHcmpykuuume B8 npuaoskeHuemo, 3a ga ce cBvbpxkeme noBmopHo.

3ABEAEXKA

e  YBepeme ce, 4e HacmpotiBame ¢yHkuusma Smart Connect camo kozamo nAodama 3a
20mBeHe He pabomu.

e 3agonbAHUMEAHU uHcmpykuuu npoyememe yeb pvkoBogcmBomo Ha www.
samsung.com

BkatouBane/uskatouBane Ha Wi-Fi

e 3aga Bkarwuume uau uzkaryume Wi-Fi, noBmopeme cmbvnku om 2 go 4.
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MoggbprkaHe Ha ypega

YnpaBaeHue Ha abcop6amopa

Maoya 3a 2comBeHe

To3u npogykm BkatouBa Bluetooth ycmpolcmBo, koemo Mmoxkeme ga u3znoa3Bame, 3a ga
cBovpkeme naovama 3a 2comBeHe kbm Mogeau abcopbamopu Samsung ¢ ynpaBaeHue.
Ype3 Bluetooth Bpb3kama moxkeme ga uznoa3Bame oyHkuusma 3a ynpaBaerue Ha
abcopbamopa Ha npuaoXkeHuemo SmartThings.

3a ga Hay4ume noBeye 3a Mogeaume abcopbamopu Samsung ¢ ynpaBaeHue, nocememe
WWW.Samsung.com.

3a cBvp3BaHe kbm Mogen abcopbamop c ynpaBaeHue

1. /3meaneme u omBopeme npunokeHuemo SmartThings Ha cMmapmdaoHa cu. Caeg
moBa 3aBbpweme npouegypama Smart Connect, 3a ga cBbpxkeme nAroyama 3a
20mBeHe.

2. CaegBalime uHcmpykuyuume 3a Bluetooth Ha Mogena abcopbamop ¢ ynpaBaeHue u
akmuBupatlime Bluetooth Bpv3kama.

3. AokocHeme u 3agpwkme egHoBpemerHo 6ymorume Tatimep (O u May3a u
3aknatouBaHe ..., 33 ga ycmaHoBume Bluetooth Bpb3kama. Kozamo Bluetooth
Bpb3kama e ycnewHo ycmaHoBeHa, Ha gucnaes ce nosiBsBa bk

4. CnegBatime uHcmpykuuume B pvkoBogcmBomo 3a nompebumens Ha Mogeaa
abcopbamop c ynpaBaeHue u pvkoBogcmBomo 3a npunoXkeHuemo, 3a ga
ynpaBasBame abcopbamopa.

3ABEAEXKA

e Ako Bpwb3zkama Ha Smart Connect He e ycnewHa, He MoXkeme ga u3znoa3Bame
npuaoXkeHuemo SmartThings, 3a ga caAegume u ynpaBasiBame abcopbamopa

e be3 Bpwb3ka Ha Smart Connect koM nAo4ama 3a 20mBeHe Moxkeme ga u3noa3Bame
Bluetooth Bpb3ka, 3a ga cgBoume naovama 3a 20mBeHe ¢ abcopbamopa u ga 2u
CUHXpOHU3Upame. 3a ga 20 HanpaBume, caegBalime cmbnku 2 u 3 no-20pe.

A\ NPEAYNPEXXAEHUE

MoyucmBawume npenapamu He mpsi6Ba ga Bauzam B koHmakm c Hazpsamama
cmbknokepamuyHa noBvpxHocm: Bcuyku noyucmBawu npenapamu mps68a ga ce
omcmpaHsm ¢ nogxogsuiu koaudecmBa yucma Boga caeg noyucmBaHemo, 3awomo
moxke ga umam pazskgaw, epekm, kozamo noBbpxHocmma ce Hazopeulu. He
u3noa3Balime azpecuBHu noyucmBawu npenapamu, Hanpumep cnpedi 3a 2puUA UAU QYpHa,
gomMakuHcka mea uau abpa3uBHu noyucmBaw,u npenapamu 3a mu2aHu.

3ABEAEXKA

MoyucmBalme cmbvkaokepamuyHama noBvpxHocm caeg Besika ynompeba, kozamo e
Bce owe monaa npu gokocBaHe. Taka we ce u3bezHe 3a2apsiHemo Ha pa3asmomo Bbpxy
noBbvpxHocmma. OmcmpansBatime komaeHust kambk, 6eane3ume om Boga, kankume
Ma3HuHa u Memanuyeckomo o6e3uBemsBaHe c noMowima Ha npegaaz2aHu Ha na3apa
npenapamu 3a no4ucmBaHe Ha cmbkAokepaMu4HU NAOYU UAU Hepbkgaema cmomaHa.

Neko 3ambpcsBaHe

1.  U36vpweme cmbvkAaokepamuyHama noBbpxHocm ¢ BaackHa kbpna.

2. Mogcyweme c yucma kbpna. Ha noBvpxHocmma He mpsb6Ba ga ocmaBam
ocmambuu om noducmBawus npenapam.

3. MoyucmBalme o6cmotiHo usinama cmbkaokepamuyHa noBovpxHocm 3a 2omBeHe
BegHbXk cegMUYHO C npegAaazaHume Ha na3apa noyucmBawu npenapamu 3a
cmibkaokepaMuyHU NAOYU UAU Hepbkgaema cmomaHa.

4. WN36vpweme cmbkaokepamuyHama noBbpxHocm ¢ nogxogauwu koaudecmBa yucma
Boga u nogcyweme c yucma kvpna 6e3 BaacuHku.
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MoggbprkaHe Ha ypega

Ynopumo 3aMbpcsaBane

Mpo6aeMHo 3aMbpcsaBaHe

-

1. 3anpemaxBaHe Ha uzkunsaa xpaHa uau
ynopumu 3ambpcaBarus uznoa3Balime
cmbpaanka 3a cmbkao.

2. MocmaBeme cmuvpaankama 3a cmvkao
nog babA Bbpxy cmbkaokepamuyHama
noBbpxHocm.

3. OmcmpaHeme 3amMbpcsBaHemo ype3
CmbpaaHe ¢ ocmpuemo.

3ABEAEXKA

Cmwbpeankume 3a cmbkao u npenapamume
3a cmbvkaokepamuka ce npegaazam 6
cneyuaAu3upaHume mMaz2asuHu.

Ve

OmcmpaHaBalime 3az2opsiaa 3axap,
pa3moneHa nAacmmaca, anymuHueBo
bOAUO UAU gpy2U MamepuaAu CbC
cmbpaanka 3a cmbvkao BegHaza u gokamo
ca 20pewu.

A\ NPEAYNPEXXAEHUE

CvuwecmByBa onacHocm om u32apsiHe, koezamo
cmbpaankama 3a cmbkao ce uznoa3Ba Bupxy
2opeula 30Ha 3a 2omBeHe:

2.

Moyucmeme naoYama kakmo o6ukHoBeHo,
kozamo ce oxaagu. Ako 30Hama 3a
2omBeHe, Bbpxy kossmo ce e pazmonuAo
Heuwlo, e U3CMUHaAa, 1 3amonAeme
omHoBo 3a noyucmBaHe.

3ABEAEXKA

HagpackBaHus uAu mMbMHU AUHUU Bopxy
cmbkaokepamuyHama noBovpxHocm,
NPUYUHEHU Hanp. om muaaH ¢ ocmpu pbv6oBe,
He MoXke ga ce npemaxHam. Bvnpeku moBa
me He HapywaBam dyHkuuoHupaHemo Ha
nAo4ama.
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OmcmpaHaBaHe Ha HeuznpaBHocmu u cepBu3upaHe

Pamka Ha naoyama (onuus) OmcmpaHsiBaHe Ha HeuznpaBHocmu

Heu3npaBHocm moxke ga Bb3HukHe om He3HavyumenHa 2pewka, kosmo moxke ga
nonpaBume c nomowma Ha cAegHume uHcmpykuuu. He onumBalime no-HamambWHU
pemoHmu, ako cAegHume uHcmpykuuu He nomo2Ham BB Bceku omgeneH cayyal.

A\ NPEAYNPEXAEHME

He u3noa3Balime ouem, AumMoHoB cok uau npenapam 3a omcmpaHsBaHe Ha komaeH
kambk Boupxy pamkama Ha naovama, B npomuBeH cayyali Moxke ga ce nosBsm mbmHu
nemHa. A\ NPEAYMPEXAEHME

1. W36bpweme pamkama ¢ BaakHa kbpna. PemoHmume Ha ypega mps6B8a ga ce u3BvpwBam camo om kBaaupuuyupaH cepBuzen

2.

HaBaa)kHeme u3cbxHaAu ocmambuu ¢ Mokpa kbpna. 136bpweme u nogcyweme.

3a ga uzbeaHeme noBpega Ha ypega

He u3noa3Batime naovama 3a 20mBeHe kamo pabomeH NAOM UAU 3a CbXpaHeHUe.
He pabomeme cbc 30Ha 3a 2omBeHe, ako Bbpxy nAo4ama HsiMa Cbg UAU Cbgbm €
npazeH.

CmbkaokepamuyHama noBovpxHocm e MHo20 3gpaBa u ycmolyuBa Ha
memnepamypeH wok, Ho He e HevynAuBa. Ta Moxke ga ce noBpegu om MHO20 oCMbp
uau mBbpg npegmem, nagaw, Bbpxy nAo4ama.

He nocmaBstme cbgoBe Bbpxy pamkama Ha naovama. ToBa moxke ga goBege go
HagpackBaHe u noBpega Ha nokpumuemo.

N36528alime pa3auBaHemo Ha kuceAuHHU mevHocmu, kamo Hanp. ouem, AUMOHOB
cok u npenapamu npomuB komaeH kambk, Bopxy pamkama Ha naodama, mbil kamo
me3u meyHocmu Moxke ga ocmaBsm mbMHU nemHa.

Ako Bbpxy 20pewia 30Ha 3a 20mBeHe nonagHe 3axap UAU CMeC CbC 3axap U ce cmonu,
ms mps6B8a ga ce noyucmu HelabaBHo ¢ kyxHeHcka cmbpaanka, gokamo e 2opewa.
Ako uzcmuHe, moBa moxke ga noBpegu noBbpxHocmma npu omcmpaHsBaHe.
Ma3eme ganey om cmbvkaokepamuyHama noBovpxHocm Bcuuku mamepuaau, koumo
Moxke ga ce pa3monsm, kamo Hanp. nAacmmaca, anyMuHueBo doauo uau Goauo 3a
¢dypHa. Ako Hew,o nogobHo ce pa3monu Bbpxy naovama, mpsbBa ga ce omcmpaHu
He3abaBHo cbc cmbpaanka.

mexHuk. HenpaBuaro u3BepweHume pemoHmu Mo2am ga goBegam go cepuo3eH puck
3a nompebumens. Ako ypegbm Bu ce Hy>kgae om pemoHm, ce cBbpkeme c ueHmMbpa 3a

06cAykBaHe Ha kaueHmu.

Mpobrem

Bb3MoXkHa npuyuHa

PeweHue

KakBo mps6B8a ga
HanpaBs, ako 3o0HuUme 3a
2omBeHe He pabomsm?

Mpegna3umeasm B ea.
MpeXa He e u3npaBeH.

Ako npegnazumeaume ce
u3katouam Hsikoako nbmu
nopeg, ce cBoprkeme ¢
enekmpomexHuk.

KakBo mps68a ga
HanpaBs, ako 3o0HUme
3a 20mBeHe He ce
BkarouBam?

BymoHvm BkatoyBare/
N3kntouBare (De
3agelicmBaH cayyaliHo.
MaHeAnbm 3a ynpaBaeHue
omyacmu e nokpum

om BaaxkHa kbpna uau
meyHocm.

Ypegom e BkatoyeH
npaBuaHo.

Moyucmeme koHMPOAHUS
NaHeA.

KakBo ga HanpaBs, ako
gucnaesm c ugkaoyeHue
Ha uHgukamopa H, =
3a 0CMamb4Ha MONAUHA
BHe3anHo u32acHe?

BymoHwvm BkatoyBare/
N3knouBane (De
3agelicmBaH cayyaliHo.
MaHeAbm 3a ynpaBaerue
omyacmu e nokpum

om BaaxkHa kbpna uau
meyHocm.

Ypegom e BkatoyeH
npaBuaHo.

Moyucmeme KOHMpPOAHUS
NaHeA.

KakBo ga HanpaBs, ako
cneg uzkaoyBanemo
Ha 30HUMe 3a 20mBeHe
Bbpxy gucnaes HaMa

MONAUHa?

Ungkau,un 3a 0oCmamdb4Ha

30Hama 3a 2omBeHe e
u3noa3BaHa 3a kpamko
u cAegoBamenHo He e
3a2psina gocmambyHo.

Ako 30Hama 3a 2omBeHe
e 20pewa, ce obageme

B mecmHus cepBu3eH
ueHmMbp.
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OmcmpaHsBaHe Ha HeugnpaBHocmu u cepBu3upane

Kog 3a uHpopmauus Bb3morkHa npuyuHa PeweHue

i MMa npobAeM C meMnepamypHus Pecmapmupalime ypega ¢ bymoHa

cd CeH30p Ha komaoHa. BkatouBane/U3katouBane @
Ako npo6aeMbm npogbAaku,
:— ! 3aceyeHama memnepamypa e no- npekbcHeme 3axpaHBaHemo
- Bucoka om 3agageHama. 3a noBeye om 30 cekyHgu.
Mocae pecmapmupatime ypega
2 Mma npobaem c PBA cen3opa. u onumatime omHoBo. Ako
npo6AeMbM NpogbAXU, ce
MocmosHHomokoBusm Momop cBoprkeme c mecmeH cepBu3en
He pabomu u3npaBHo nopagu ueHmuvp.
A npobaemu ¢ neyamHama naamka

uAu okabensBanemo uAu uMa
enekmpuyecku cmyweHus 8
nepkama Ha Momopa.

HamucHam e 6ymoH 3a no-gbA20
om 8 cekyHgu.

MpoBepeme gaau bymoHom e
Mokbp, uau e gokocHam. Ako
npo6AeMbm npogbakaBa,

Tal pecmapmupalime ypega ¢ 6ymoHa
a2y BkatouBane/MU3katouBane ().
Ako npo6aeMbm npogbAaku, ce
cBoprkeme ¢ mecmeH cepBu3eH
ueHmwvp.

KomyHukauusima mexkgy ocHoBHama | Pecmapmupatime ypega ¢ 6ymoHa

T
(=]

U gonbAHUMEAHaMa neyamua BkatouBane/M3katouBane ().
nAamka e HeycnewHa. Ako npobaeMbm npogbAXU,
npekbcHeme 3axpaHBaHemo 3a
CeH3opHusim IC He komyHukupa noBeue om 30 cekyHgu. Caeg
_ npaBuaHo. moBa pecmapmupatime ypega.
o Ako npobaeMbm npogbaXku, ce

cBopkeme ¢ MmecmeH cepBu3eH
ueHmup.

MpoBepeme cpegama Ha

P Hamupa ce u3BbH HopMaAHOMO
' 3axpaHBawama mpexa y goma.

= HanpexeHue (220 - 240 V).

ToBa ce noka3Ba, ako cbgbm
o 3a 20mBeHe He e nogxogsauw, 3a
- uHgykyusma uau pabomu 6e3 cbga

M3noA3Balime cvg 3a 20mBeHe,
kolmo e nogxogsau, 3a
uHgykuuu.

3a 2omBeHe.
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KakBo ga HanpaBs, ako 30HUMe 3a 20mBeHe He ce BkatouBam uau uzkatouBam?
ToBa moxke ga e 3apagu Hskost om caegHume Bv3MoXkHocmu:
e [laHeAbm 3a ynpaBaeHue omyacmu e nokpum om BaaxkHa kbpna uau meyHocm.

e 3akawuBaHemo 3a 3awuma Ha geua e BkatoyeHa u gucnaeam nokazBa 1.

KakBo ga HanpaBs, ako gucnaesm ol cBemu?

MpoBepeme 3a cAegHOMO:

e [laHeabm 3a ynpaBaeHue omyacmu e nokpum om BaakHa kbpna uau meyHocm.
3a HyAupaHe HamucHeme 6ymoHa BkatouBare/V3katouBare (.

e Ako meyHocm e npeasina Bbpxy naHeAa 3a ynpaBaeHue, u36bpweme meyHocmma.

KakBo ga HanpaBs, ako gucnaesm [ {cBemu?

MpoBepeme 3a cnegHomMO:

e [lrovama e npez2psina Nopagu HemunuyHa paboma.

e Caeg kamo nAoYama u3cmuHe, HamucHeme 6ymoHa BkatouBane/M3kaouBane (D 3a
HyAUpaHe.

KakBo ga HanpaBs, ako gucnaesm = cBemu?

MpoBepeme 3a chegHOMO:

e Cbgbm e Henogxogauw, mBbpge Manbk uau Bopxy 30Hama 3a 2comBeHe He e
nocmaBeH cbg.

e Ako u3znon3Bame nogxogsui cbg, noka3zBaHomo cbobweHuUe Wie u32acHe
aBmomamuyHo.

KakBo ga HanpaBs, ako BeHmuaamopbm 3a oxaaXkgaHe pabomu, caeg kamo naoyama e

u3katoyeHa?

MpoBepeme 3a cAegHOMO:

e Kozamo npukatoyume c uznon3BaHemo Ha naodama, BeHmuaamopbm npogbaXkaBa
ga pabomu, 3a ga 0xAagu ypega.

e Cneg kamo enekmpoHukama Ha nAao4ama e oxaageHa uau e uamekno makc. Bpeme
(10 MuHymu), BeHmuaamopbm 3a oxAaXkgaHe ce uskatouBa.

e Ako 3asBume cepBu3Ho obaxkgaHe nopagu 2pewka, HanpaBeHa npu paboma ¢ ypega,
nocewleHuemo om mexHuk om o6caykBaHe Ha kaueHmu Moxke ga 6vge makcyBaHo
gopu B 2apaHuUOHHUS nepuog.




Benexkku

06caykBaHe

Mpegu ga 3asBume nomow, uau cepBusHo 06caykBaHe, npoBepeme pa3gea

,OmcmpaHaBaHe Ha Heu3npaBHocmu". Ako Bce owe ce Hy>kgaeme om nomou,

caegBalime uHcmpykuuume no-goay.

ToBa mexHuyecka HeuznpaBHocm Au e?

Ako e maka, ce cBbprkeme ¢ Bawus ueHmbp 3a 06cAykBaHe Ha kaueHmu.

BuHaau ce nogeomBsitime npegBapumenaHo 3a pa32oBopa. ToBa we yaecHu npoueca

No guazHoCMuUuUpaHe Ha npobAeMa U we HanpaBu no-AecHO peweHuemo gaau e

Heo6x0guMo NoceweHue Ha mexHuk.

Omé6enexkeme cu cAegHama uHdopmauus.

e BkakBo ce cbcmou npobaeMbm?

e [lpu kakBu o6cmosmencmBa Bv3HukBa npobaemMbm?

Kozamo ce o6agume, cbobweme MogeAa U cepuliHusi HoMep Ha ypega cu. Ta3u

uHdopMauus e 03HaveHa Ha pupmeHama mabenka, kakmo caegBa:

e OnucaHue Ha MogeAa

e CepueH Homep (15 yudpu)

MpenopbyBame ga 3anuweme uHdopmauusima myk 3a AecHu cnpaBku.

e Mogea:

e (CepueH HOoMep:

Kozaa ce gbakam makcu gopu u npe3 2apaHuuoHHuUs cpok?

e Ako cme Mo2AU ga omcmpaHume npobaema camu, kamo npuaoXkume egHo om
peweHusima, gageHu B pa3gena ,OmcmpaHsiBaHe Ha Heu3npaBHocmu®.

e Ako mexHukbm mps68a ga HanpaBu Hakoako noceweHus, mbl kamo He e
npegocmaBeHa usnama BakHa HeobxogumMa UHbOpMaLUs Npegu NoceweHuemo u

kamo peayamam motl mps68a ga u3BvbpwBa gonbAHUMEAHU NbmyBaHus 3a Yacmu.

Kamo ce nogzomBume 3a menedpoHHomo obaxkgaHe, kakmo e onucaHo no-2ope, we
cnecmume pa3xogu 3a me3u nocewleHus.
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BbMPOCK AN KOMEHTAPA?

SAMSUNG

ADbP>XABA OBAAETE CE HA WAW HU NOCETETE HA AAPEC ADbPXXABA OBAAETE CE HA WAW HU NOCETETE HA AAPEC
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support (Dutch) BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support
(French) NORTH 023207777 www.samsung.com/mk/support
MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
080011131 - be3naameH 3a Bcuuku
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support onepamopu
*3000 - LieHa Ha eguH 2pagcku pa3zoBop
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support BULGARIA UAU CNOpe MapuUGama Ha MOBUAHUSM www.samsung.com/bg/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support onepamop
09:00 go18:00 - MoHegeAHuk go Membk
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free Wwww.samsung.com/gr/support
CZECH 800 - SAMSUNG Www.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111726 7864) only (800-726786) : g PP
GREECE from land line www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land - 9. 9 pp HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
line MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support _172-678* _.03.33%
g PP POLAND 892017J(§t278edlrb thi? iz gozrztso?as) http://www.samsung.com/pl/support/
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support ptata wedtug taryly op
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support 0800872678 - Apel g;ratwt
ROMANIA *8000 - Apel tarifat in refea www.samsung.com/ro/support
210 608 098 Program Call Center ’ 9 PP
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias (teis das 9h as 20h SERBIA 011321 6899 www.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 www.samsung.com/es/support ~
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 Www.samsung.com/se/support (0800-726 786)
www.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/lt/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
www.samsung.com/ch_fr/support
(French) ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) www.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038403090 www.samsung.com/support
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Sio vadovo naudojimas

Saugos instrukcijos

Prie$ pradédami naudoti prietaisa, susipazinkite su Siuo vadovu ir ypatinga
demesj atkreipkite | saugos informacijg, pateikiama kitame skyriuje. Pasilikite §j
vadova ateiciai.

Perleisdami §] prietaisa, nepamirskite perduoti Sio prietaiso vadovo naujajam
savininkui.

Siame naudotojo vadove naudojami tokie simboliai:

A\ ISPEJIMAS
Pavojingai arba nesaugiai naudojant galima sunkiai ar net mirtinai susiZaloti.

/\ PERSPEJIMAS

Pavojingai arba nesaugiai naudojant galima lengvai susizaloti arba padaryti
zalos nuosavybei.

/2\ PERSPEJIMAS

Noredami sumazinti gaisro, sprogimo, elektros smudgio ar suzeidimo

rizika, naudodami kaitlente vadovaukités Siomis pagrindinémis atsargumo
priemonéemis.

PASTABA

Naudingi patarimai, rekomendacijos ar informacija, padedanti naudotojams
naudotis prietaisu.

Modelio pavadinimas ir serijos numeris

Modelio pavadinimas ir serijos numeris yra nurodyti kaitlentés pagrindo
apatineje dalyje.

UZsirasykite Sig informacija arba jklijuokite papildoma gaminio etikete (esancia
gaminio virsuje) Siame puslapyje, kad esant reikalui galétumete ja pasinaudoti.

Modelio pavadinimas

Serijos numeris

Sio prietaiso saugos aspektai atitinka visus priimtus techninius ir saugos
standartus. TacCiau taip pat manome, kad musy, kaip gamintojo, atsakomybé yra
supazindinti jus su toliau pateiktomis saugos instrukcijomis.

A |SPEJIMAS
Sis prietaisas neskirtas naudati asmenims (jskaitant vaikus),

asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent
naudojantis Sivo prietaisuy, juos priziurety ar jiems vadovauty
asmuo, atsakingas Uz jy sauguma.

Vaikus reikéty prizioreti, kad nezaisty su Siuo prietaisu.
Vyresni nei 8 mety amziaus vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebejimai yra riboti, taip pat asmenys,
neturintys pakankamai patirties ir ziniy, Sj prietaisg gali
saugiai naudoti prietaisa, ir jie supranta galimus pavojus.
Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Suaugusiyjy
prieziuros darbuy.

| fiksuota instaliacija pagal instaliacijos taisykles turi buti
jtrauktos atjungimo priemones.

Sumontuotg prietaisg turi buti galima atjungti nuo maitinimo
tinklo. Atjungiama pasiekiamu kistuku arba jungikliu, kuris
jtaisomas stacionariai pagal instaliacijos taisykles.
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Saugos instrukcijos

Jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, kad buty iSvengta
pavojy, jj turl pakeisti gamintojas, jgaliotasis gamintojo
atstovas arba panasios kvalifikacijos asmenys.

Nurodytas tvirtinimo metodas nepriklauso nuo to, ar
naudojami Kklijai, nes jie nelaikomi patikimomis tvirtinimo
priemonemis.

ISPEJIMAS. Jeigu pavirsius yra jskiles, isjunkite prietaisa, kad
iSvengtuméte elektros smugio.

Naudojamas prietaisas jkaista. Reikety saugotis ir neliesti
kaitlentés viduje esanciy kaitinimo elementu.

ISPEJIMAS. Pasiekiamos dalys naudojant gali jkaisti.
Neleiskite arti bUti maziems vaikams.

Negalima valyti garais.

Ant kaitlentes pavirsiaus negalima deti metaliniy daikty,
pavyzdziui, peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangteliy, nes jie gali
jkaisti.

Baige naudoti isjunkite kaitlentes elementg atitinkamu
valdikliu. Nepasikliaukite vien indo jutikliv.

Sis prietaisas neskirtas valdyti naudojant iSorinj laikmatj arba
atskirg nuotolinio valdymo sistema.

PERSPEJIMAS. Gaminimo procesg reikia prizidreéti.
Trumpalaikj gaminimo procesg reikia priZiUréti nuolat.
Siekiant iSvengti perkaitimo, prie prietaiso negalima montuoti
dekoratyviniy dureliy.

4 Lietuviy k.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojant
jkaista. Reikéty saugotis ir neliesti kaitinimo elementy.
Neleiskite arti buti jaunesniems nei 8 mety vaikams, jei jie
néra nuolat prizidrimi.

ISPEJIMAS. Gamindami maistg taukuose arba aliejuje,
nepalikite viryklés be prieziuros. Tai gali buti pavojinga ir
gali sukelti gaisra.

NIEKADA negesinkite ugnies vandeniu. Pirma isjunkite
prietaisg, tada uzdenkite liepsng dangciu arba audiniu gaisrui
gesinti.

ISPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant viryklés
pavirsiaus.

ISPEJIMAS. Naudokite tik virimo prietaiso gamintojo
suprojektuotas kaitlentes apsaugas arba tokias, kurias
prietaiso gamintojas instrukcijose nurodé kaip tinkamas,
arba | prietaisg integruotas kaitlentés apsaugas. Naudojant
netinkamas apsaugas gali jvykti nelaimingas atsitikimas.
Naudojimo metu pavirsiai gali jkaisti.




Vyresni nei 8 mety amziaus vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
Jutimo ar protiniai gebéjimai yra riboti, taip pat asmenys,
neturintys pakankamai patirties ir ziniy, Sj prietaisa gali
naudoti, jei yra prizidrimi arba jiems buvo parodyta, kaip
saugiai naudoti prietaisa, ir jie supranta galimus pavojus.
Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu.

Suaugusiyjy neprizidrimi ir jaunesni nei 8 mety vaikai negali
valyti prietaiso ar atlikti techniniy priezioros darbu.
Prietaisg ir jo laidg laikykite taip, kad jy nepasiekty jaunesni
nei 8 mety amziaus vaikai.

/\ PERSPEJIMAS

Pasirupinkite, kad prietaisg tinkamai sumontuoty ir jzeminty
kvalifikuotas specialistas.

Prietaiso technine prieziurg gali atlikti tik kvalifikuoti
technines priezilros darbuotojai. Remonto darbus atliekant
nekvalifikuotiems asmenims, galima susizaloti arba prietaisas
gali rimtai sugesti. Jeigu prietaisg reikia remontuoti,
kreipkités | vietinj techninés prieziuros centrg. Nesilaikant Siy
nurodymy kyla pavojus sugadinti prietaisa. Tokiais atvejais
garantija negalioja.

Lygiai su pavirsiumi montuojami prietaisai gali buti
naudojami tik sumontuoti spintelése ir stalvirsiuose,
atitinkancivose taikomus standartus. Tai uztikrina pakankama
apsauga nuo salycio su elektros jtaisais, kaip to reikalaujama
pagrindiniuose saugos standartuose.

Jeigu prietaisas veikia netinkamai arba suluzta, jtroksta arba
suduzta:

« Sjunkite visas gaminimo zonas;

« atjunkite kaitlente nuo maitinimo Saltinio:

« kreipkités | vietinj technines prieziuros centra.

Jei kaitlenteé jskilo, isjunkite prietaisa, kad iSvengtumete
elektros smugio. Nenaudokite kaitlentes, kol nebus pakeistas
stiklinis pavirsius.
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Saugos instrukcijos

Ant kaitlentes nekaitinkite aliuminio folijos, produkty,
suvynioty | aliuminio folija, arba uzsaldyto maisto, esancio
aliumininéje kepimo formoje.

Skystis tarp keptuves apacios ir kaitlentes gali sukelti gary
slegj. Dél to keptuvé gali pasokti.

Visuomet jsitikinkite, kad kaitlentes pavirsius ir keptuves
apacia yra sausi.

Ruosiant maista gaminimo zonos jkaista.

Neleiskite arti prietaiso buti maziems vaikams.

Visas pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje, nes jos gali buti pavojingos.

Sis prietaisas yra skirtas jprastai virti ir kepti namuose. Jis
néra numatytas komercinei ar pramoninei paskirciai.
Kaitlentés niekada nenaudokite patalpai Sildyti.

BUkite atidUs jungdami elektros prietaisus | elektros lizdus,
esancius Salia kaitlentés. Maitinimo laidas negali liestis su
kaitlente.

Perkaite riebalai arba aliejus paprastai greitai uzsiliepsnoja.

Niekada nepalikite be priezioros ant kaitlentés uzdety puody,

kai maistg ruosiate riebaluose arba aliejuje, pvz., virdami
bulviy traskucius.

Pagamine maista, iSjunkite gaminimo zonas.
Valdymo skydelis visada turi buti Svarus ir sausas.

6 Lietuviy k.

Niekada ant kaitlentes nedekite degiy daikty, nes gali Kilti
gaisras.

Jei prietaisas naudojamas neatidziai, kyla gresme nusideginti.
Elektros prietaisy laidai negali liestis su karstu kaitlentes
pavirsiumi ar jkaitusiais indais.

Ant kaitlentés nedziovinkite drabuziy.

Kai kaitlenté jjungta, naudotojai su Sirdies stimuliatoriais ir
aktyviais Sirdies implantais turi stovéti bent 30 cm atstumu
nuo indukciniy gaminimo zony. Jei abejojate, pasitarkite su
prietaiso gamintoju ar gydytoju. (Taikoma tik indukcinéms
kaitlentéms)

Nemeginkite patys taisyti, ismontuoti ar keisti prietaiso
konstrukcijos.

Pries pradédami valyti, visada iSjunkite prietaisa.

Kaitlente valykite vadovaudamiesi Siame vadove
pateikiamomis valymo ir prieziuros instrukcijomis.

Naminius gyvunus laikykite atokiau nuo prietaiso, nes jie gali
uzlipti ant prietaiso valdikliy ir sukelti gedima.




Pakuotés medziagy Salinimas

A\ ISPEJIMAS

Visos pakuotes medziagos yra visiskai perdirbamos. Lakstai ir kietas putplastis
yra atitinkamai pazymeti. Pakavimo medziagas ir senus prietaisus Salinkite
vadovaudamiesi saugos ir aplinkosaugos reikalavimais.

Tinkamas seno prietaiso Salinimas

A\ I1SPEJIMAS

Pries Salindami seng prietaisa, uztikrinkite, kad jis nebeveikty ir netapty
pavojaus Saltiniu. Tam kvalifikuotas specialistas turi atjungti prietaisg nuo
elektros maitinimo tinklo ir atjungti maitinimo laida.

Prietaisas negali boti Salinamas kartu su buitinémis atliekomis.

Del informacijos apie surinkimo datas ir viesas surinkimo vietas kreipkites |
savo vietos atlieky surinkimo skyriy arba taryba.

Tinkamas Sio gaminio iSmetimas
(elektros ir elektronines jrangos atliekos)

(Valstybése, kuriose yra atskiros surinkimo sistemos)

Sis zenklas, pateiktas ant gaminio, jo priedy ar
dokumentacijoje, nurodo, kad pasibaigus naudojimo laikui
gaminio ir jo elektroniniy priedy (pvz., jkroviklio, ausiniy,
USB kabelio) negalima iSmesti kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Kad buty iSvengta galimos nekontroliuojamo
atlieky iSmetimo zalos aplinkai arba Zzmoniy sveikatai

ir skatinamas aplinkg tausojantis antriniy zaliavy
panaudojimas, atskirkite Siuvos elementus nuo Kity rosiy
atlieky ir atiduokite perdirbti.

Del informacijos, kur ir kaip pristatyti Siuos elementus
saugiai perdirbti, privatus vartotojai turety kreiptis |
parduotuve, kurioje pirko §j gaminj, arba j vietos valdzios
institucijas.

Verslo vartotojai turety kreiptis j savo tiekejg ir perzioreti
pirkimo sutarties salygas. Tvarkant atliekas, Sio gaminio
ir jo elektroniniy priedy negalima maisyti su kitomis
komercines veiklos atliekomis.

Informacijos apie ,Samsung” jsipareigojimus saugoti aplinkg ir su gaminiu
susijusius reglamentais nustatytus jsipareigojimus, pvz., REACH, ieSkokite
svetainéje: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/
our-commitment/data/
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Kaitlentés montavimas

A\ ISPEJIMAS

|sitikinkite, kad nauja prietaisa montuoja ir jZzemina tik kvalifikuoti darbuotojai.
Vadovaukites Sia instrukcija. Garantija netaikoma gedimams, kuriy gali atsirasti
netinkamai sumontavus prietaisa.

Techniniai duomenys pateikti Sio vadovo gale.

Montuotojams skirtos saugos instrukcijos

Prietaiso elektros jungtis turi buti sumontuota taip, kad prietaisg atjungus
nuo elektros tiekimo tinklo tarp visy kontakty buty bent 3 mm tarpelis.
Tinkami apsauginiai jtaisai apima apsauginius maitinimo tinklo isjungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi boti iSsukti is laikiklio), nutekéjimo | Zzeme
pertraukiklius ir kontaktorius.

Pagal gaisrinés saugos reikalavimus Sis prietaisas atitinka EN 60335-2-

6. Sio tipo prietaisai gali b0ti montuojami i$ vienos pusés esant aukstai
spintelei ar sienai.

Montuojant turi boti uztikrinta apsauga nuo elektros smugio.

Virtuvinis baldas, kuriame montuojamas prietaisas, turi atitikti DIN 68930
reikalavimus dél stabilumo.

Siekdami apsaugoti nuo dregmes, visus pjautus pavirsius padenkite tinkamu
sandarikliu.

Plytelemis kloti darbiniai pavirsiai: sujungimo su kaitlente vietos turi boti
visiskai pripildytos glaisto.

Ant natUralaus, dirbtinio akmens arba keraminiy stalvirSiy tinkama sintetine
derva arba klijy misiniu turi boti jklijuotos jverzimo spyruokles.

Tarpiklis turi bOti gerai prigludes prie darbinio pavirsiaus, negali boti tarpu.
Negalima naudoti papildomo silikoninio sandariklio, nes remonto atveju bus
sunkiau iSimti kaitlente.

ISimant kaitlente reikia stumti i$ apacios.

Po kaitlente galima sumontuoti plokste.

Negalima uzdengti ventiliacijos tarpo tarp stalvirsio ir po juo esancios
priekines kaitlentés dalies.

Reikiami jrankiai

@%

Piestukas Kryzminis atsuktuvas Liniuoté arba tiesykle
~
Apsauginiai akiniai Siaurapjuklis Greztuvas

Prijungimas prie elektros tiekimo tinklo

Pries prijungdami patikrinkite, ar vardiné prietaiso jtampa, nurodyta ant
gamyklinés lentelés, atitinka elektros maitinimo tinklo jtampa. Gamykliné lentele
yra apatinéje kaitlentés korpuso dalyje.

A\ ISPEJIMAS

Prie$ prijungdami laidus prie elektros grandinés, atjunkite elektros tiekima.
Kaitinimo elemento jtampa yra 230 V~ KS. Prietaisas taip pat puikiai veikia
220 V~ KS arba 240 V~ KS tinkluose. Kaitlenté prie elektros maitinimo tinklo
turi boti jJungiama jtaisu, atjungianciu visus prietaiso kontaktus nuo elektros
maitinimo tinklo, kad maziausias tarpelis tarp kontakty buty ne mazesnis kaip
3 mm, pvz., automatiniu linijos iSjungikliu, nutekéjimo j zeme pertraukikliu arba
saugikliu.

A\ ISPEJIMAS

Kabelis turi buti prijungtas vadovaujantis reikalavimais, o kontakty varztai turi
bdti tinkamai priverzti.

A\ ISPEJIMAS

Prijunge kaitlente prie elektros tinklo, jsitikinkite, kad visos maisto gaminimo
Z0N0s yra paruostos naudoti, trumpai jjungdami didziausig kiekvienos zonos
galios nuostatg ir naudodami tinkamus indus.

Lietuviy k.



A\ ISPEJIMAS

Atkreipkite démesj | elektros maitinimo tinklo ir prietaiso (jungimo schemos)
fazés bei neutralaus laidy atitiktj; priesingu atveju galima sugadinti
komponentus.

Garantija netaikoma gedimams, atsiradusiems netinkamai sumontavus prietaisa.

A\ ISPEJIMAS
Jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, kad boty iSvengta pavojy, jj turi pakeisti

gamintojas, jgaliotasis gamintojo atstovas arba panasios kvalifikacijos asmenys.

4 N 1IN~ (32 A)
@ 01 | 220-240V 04 Mel
02 04 06 - - cynas
02 Juodas 05 Pilkas
03 05 .
03 Rudas 06 Zalias /
> @ a geltonas
G J
4 ™ 2N~ (16 A): Prie$ prijungdami atskirkite 2
01— faziy laidus (L1 ir L2).
02,
03 05 07 01 | 220-240V~ | 05 Mélynas
04 06 02 | 380-415V~ | 06 Pilkas
03 Juodas 07 Zalias /
L1 L2 N +
- ] J geltonas
04 Rudas
2 X 1IN~ (16 A): PrieS prijungdami
rOIﬂ r_OAL‘ atskirkite laidus.
029 (|95 o 01 | 220-240V~ | 05 Rudas
03 06 02 Juodas 06 Pilkas
0 660 6 03 Mélynas 07 Zalias /
geltonas

04 | 220-240 V~

A\ ISPEJIMAS
Vadovaukites prie gnybty esancia diagrama, kad tinkamai prijungtumeéte laidus.

Montavimas j stalvirsj

[ ) ® pasTaBA

/ Pries pradedami montuoti, uzsirasykite
& prietaiso serijos numerj, esantj gamintojo
lenteléje. Sio numerio gali prireikti
kreipiantis dél techninés priezioros, o
sumontavus néra galimybeés patikrinti

numerj, nes originali gamintojo lentelé yra
prietaiso apatinéje dalyje.

A. Serijos numeris

PASTABA
Ypatinga déemesj atkreipkite | minimalius erdves ir tarpy reikalavimus.

PASTABA

Kaitlentés apacioje yra ventiliatorius. Jei po kaitlente yra stalcius, jame
nelaikykite smulkiy daikty ar popieriaus, nes jie gali pazeisti ventiliatoriy arba
pabloginti vésinima, jei ventiliatorius juos jtrauks.
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Kaitlentés montavimas

Vienetai: mm

/ \

SewliAejuUOW sajuajyiey

Lygiai su stalvirSiu montuojamas tipas (galima montuoti tik modelj NZ6****** FK)

Orkaité

6
=

min. 2 mm

— V¥ - ¥
] ] 1 I 3 -
M Nt
' T min-—j l_min.
- min 1omm i ! 10 mm
Tmin 15 mm “ 59 mm min.
| L] B
= 20 mm
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PrieS pradedant

Komponentai

Maisto gaminimo zonos

Indukcine kaitlente

Tvirtinimo spyruoklés

NZ63*403*GK NZ63*504*K
yd - \\\ - - ~
7017 // \\ /// \\\\
\ / \
s @ — 01 - 01 =)
\ /
01 . \\\\ // \\\\ ) //
v 02 Valdymoskydelis1/2 = _ s 02 Valdymoskydelis1/2
NZ63*605""K NZ64*401*K
/ RN o1 o1
01 \— 01 —\
L ot - 01
sssssss 02 Valdymo skydelis 1/ 3 wene 02 Valdymo skydelis 1 / 2
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NZ64*504K NZ64*5066°K Valdymo skydelis
Valdymo skydelis - 1
4 06 08 06 A
01 . - 01 02 03 04 — EEEI EIE:S O
05 C 505 09 07
0) ®© 0 EE“:I ? I_—IBé o o0 15— Max
@ @
01 01 01 _ J
Valdymo skydelis - 2
01— - -
4 0608106 A
hhhhhhhhhhhhhh ) 01 02 03 04 . gl BB o . o
H i H | @ © & ml‘ ) - (EEI':I - EIE:(; - e + e
e 02 Valdymo skydelis1/2 | . wene 02 Valdymoskydelis1/2 | __ 06 06
E i ; i ; . J
ﬁ Valdymo skydelis - 3
-c‘ * Kk | / 11 \
2 NZ64*605"K 06 ;08106
o) 01 P ° eHb BEe 07 02 03 04
] JE—— o) oo sHE - HBS o wx O @
L 06 06 )
701i,w
Jjungimas / ) o o
e 01 O i¢jungimas Kaitlenté jjungiama ir iSjungiama.
. . Jjungiamas arba isjungiamas, taip pat nustatomas
o 02 (O Laikmatis laikmatis.
nnnnnnn ) 03 i Igﬁ;g?/mas Pagamintas maistas laikomas Siltai.
J— 0;2 Valdymo skydelis 1/ 3 - Pristabdymas Visose gaminimo zonose jjungiama mazos galios
04 ﬁ(ls'ec, ir uiraktgs nuostata. Spauskite 3 sekundes, kad uzrakintumete arba
atrakintumeéte valdymo skydelj. (Uzraktas nuo vaiky)
01 | Indukciné gaminimo zona 05 || Zona,Flex" Pasirenkama zona ,Flex".
02 | Valdymo skydelis Maisto
06 ([J gaminimo Pasirenkama maisto gaminimo zona.
zona
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07 Max gD;‘l‘ig'a”S'a Aktyvinama &i funkcija.
08 Ekranas Rodoma kaitinimo nuostata, liekamasis karstis ir ,\Wi-Fi

rysys.

09 Valdymo juosta

Nustatoma kaitinimo nuostata, véliau ji didinama arba

Apsauginis issijungimas

Jeigu viena i$ maisto gaminimo zony néra isjungiama arba galios lygis néra
kei¢iamas ilgesnj laikotarpj, atitinkama maisto gaminimo zona automatiskai
iSsijungs.

Maisto gaminimo zonos automatiskai issijungia praejus toliau nurodytam laikui.

fnazinama. Galios lygis ISsijungimas
Nustatoma kaitinimo nuostata, veliau ji didinama arba _
10 Valdymo mygtukas mazinama. 1-3 Po 6 val.
11 Valdvmo ratukas Nustatoma kaitinimo nuostata, véliau ji didinama arba i Po 5 val.
y mazinama. 7-9 Po 4 val.
.. . 10-15 Po 1,5 val.
Indukcinis kaitinimas
o ® PAsTABA
Invdu.k.cm!o ka|t|n|mo.pr|nC|pa.s4. Jei netinkamai veikianti kaitlenté perkaito, bus rodoma L . Kaitlenté bus
Uzdéjus indg ant maisto gaminimo & unata
Zonos ir jg jjungus, indukcinés jungta.
kaitlentés elektroninés grandines PASTABA
sukuria indukcines sroves indo Jei indas netinkamas, per mazas arba ant maisto gaminimo zonos néra uzdéto
gpaome, kur|o_s akimirksniu padidina indo, bus rodoma . Po 1 minutés ta maisto gaminimo zona bus i$jungta.
indo temperatuora.
J Greitesnis virimas ir kepimas. PASTABA

Indukcines sroves

G

A. Indukcineé rité

B

C. Elektroninés grandines

Tiesiogiai kaitinama keptuvé ar
puodas, o ne stiklas, todel nasumas
yra didesnis nei naudojant kitokio tipo
prietaisus, nes neprarandama karscio.
Didzioji dalis sugertos energijos
paverciama siluma.

Jeigu viena arba kelios maisto gaminimo zonos issijungia anksciau nei praejus
nurodytam laikui, zr. skyriy ,Gedimy diagnostika®“.

Kitos maisto gaminimo zony automatisko issijungimo priezastys

Jeigu skystis uzverda ir iSbéga ant valdymo skydelio, visos maisto gaminimo
ZONnos iSsijungs.

Ant valdymo skydelio padéjus drégng Sluoste, prietaisas issijungia automatiskai.
Abiem $iais atvejais prietaisa reikia pakartotinai jjungti jjungimo / isjungimo (D
mygtuku, pries tai pasalinus skystj arba Sluoste.
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PrieS pradedant

Liekamojo karscio indikatorius

Indai

Kai atskira gaminimo zona arba kaitviete iSjungiama, atitinkamame gaminimo
zonos ekrane liekamojo karscio buvima parodo H, '+ (,karsta®). ISjungus
gaminimo zong liekamojo karscio indikatorius uzgesta tik tada, kai gaminimo
zona visiskai atvesta.

Liekamasis karstis gali buti naudojamas atitirpinant produktus arba palaikant
paruosto maisto Siluma.

A\ ISPEJIMAS

Kol liekamojo karscio indikatorius Sviecia, yra rizika nudegti.

A\ ISPEJIMAS

Jei nutroksta maitinimo tiekimas, H, 1 simbolis uzgesta ir informacija apie

liekamajj karstj neberodoma.

Taciau tokiu atveju galimybé nudegti islieka. To galima isvengti, jei bodami prie

viryklés visada elgsités atsargiai.

Temperatiros nustatymas

Jeigu del bet kokios priezasties vienos i$ maisto gaminimo zony temperatura
virSija sauguy lygj, maisto gaminimo zona automatiskai sumazina galios lygj.

Pasinaudojus kaitlente, vésinamasis ventiliatorius tebeveiks, kol atves kaitlentés

elektronika. Ventiliatorius iSsijungia atsizvelgiant j elektronikos temperatura.

Naudokite indus ploksciu dugnu,
uztikrinanciu visiska salytj su maisto
gaminimo zona. Plokstuma galite patikrinti
pasukdami ant indo dugno laikoma
linivote. Laikykités visy indy naudojimo
rekomendacijy.

Naudokite indus, pagamintus i$ indukcinéms kaitlentéms tinkamos
medziagos.

Noredami, kad buty tinkamai paskirstyta Siluma, naudokite kokybiskus
indus su sunkesniu dugnu. Taip pasieksite geriausiag gaminimo rezultata.
Indo dydis turi atitikti gaminamo maisto kiekj.

Neleiskite is indo iSgaruoti visam skysciui. Taip indas gali boti nepataisomai
sugadintas - sulozti, iSsilydyti ar deformuotis, o del to gali buti apgadinta
keramine kaitlenté. (Tokio tipo apgadinimui garantija néra taikoma.)
Nenaudokite nesvariy indy, taip pat jei juose prikepe daug riebaly.
Naudokite tokius indus, kuriuos po gaminimo lengva isplauti.

/2\ PERSPEJIMAS

ISjungus gali atrodyti, kad maisto gaminimo zonos atveso. Vis délto stiklo
pavirsius gali buti karstas del liekamojo karscio, perduodamo is indo.
Pavojus nudegti islieka.

Nelieskite karsto indo rankomis. Kad nenusidegintumete ranky, visuomet
naudokite karstiems puodams skirtas pirstines ar laikiklius.

Netraukite indy per kaitlentés pavirsiy. Taip galite nepataisomai pazeisti
kaitlente.

14 Lietuviy k.



Indukcinéms kaitlentéms tinkami indai Indukcinéms kaitlentéms tinkamy indy dydis

Indukcine kaitlente galima jjungti tik tuo atveju, jei ant vienos i$ maisto Indukcinés maisto gaminimo zonos iki tam tikros ribos automatiskai prisitaiko
gaminimo zony pastatytas indas, turintis magnetinj pagrinda. Galite naudoti prie indo dugno dydzio. Visgi, atsizvelgiant | maisto gaminimo zonos dydj, indo
toliau nurodytus indus. dugno magnetine dalis turi buti tam tikro minimalaus skersmens.
” - Rekomenduojama naudoti indus, kuriy feromagnetinio dugno skersmuo atitinka
Medziaga Tinkamumas degiklio skersmenj. Jei degiklis neaptinka indo, pabandykite pastatyti jj ant
Plienas, emaliuotas plienas, Taip mazesnio degiklio.
G0 PASTABA
Nerudijantysis plienas Taip (jei magnetas limpa prie indo apacios) Informacijos apie indy skersmenj ieSkokite atitinkamo modelio maisto gaminimo
Aliuminis, varis, zalvaris, zony specifikacijoje.
. . . Ne
stiklas, keramika, porcelianas

PASTABA

« Indukcinems kaitlentéms pritaikyti indai atitinkamai pazymeéti gamintojo.

«  Kai kurie indai, padéti indukcinio gaminimo zonoje, gali skleisti garsa.

«  (Garsas nereiskia kaitlentés gedimo ir neturi jokios jtakos jos veikimui.

«  Tam tikri nerudijanciojo plieno indai gali boti netinkami indukcinems
kaitlentéems. Patikrinkite, ar prie indo apacios limpa magnetas.

)
=
(0]
(3
o
=
<))
Q
(0]
o
Q
3
-

Lietuviy k. 15




)
=
m
(73
O
=
Q)
Q
(0]
(=3
Q
3
-

PrieS pradedant

Kiti indukcinéms kaitlentéms tinkami indai

Kai kuriy indy apacioje esantis magnetines medziagos sluoksnis yra per plonas,
kad juos buty galima naudoti su indukcinémis kaitlentémis. Jy magnetiné
sgveika gali buti per silpna, todél gaminimas juose gali neuztikrinti norimo
rezultato. (Silpna magnetiné sgveika reiskia, kad magnetas nelimpa pakankamai
stipriai arba magnetines saveikos pavirsius yra per mazas.)

« Nors indai yra skirti indukcinéms
kaitlentéms, kaitinimo efektyvumas
gali boti nepakankamas arba kartais
kaitlenté gali neaptikti indo, jei jo
dugno magnetinis pavirsius yra per
mazas ar magnetiné saveika per
silpna.

Sritis, kurioje magnetas
nelimpa
B. Sritis, kurioje magnetas limpa

Jei naudojamas didelis indas su mazesniu
feromagnetiniu elementu, jSyla tik
feromagnetinis elementas. Dél to Siluma
gali buti paskirstoma nevienodai.

Tinkamumo bandymas

- Indai tinka indukciniam gaminimui, jei
~ gE——
@;r/ prie jy apacios limpa magnetas ir jie yra
atitinkamai pazymeti gamintojo.
s

U

« Inda galite jvertinti pagal jo pagrinda. Pagrindas turi buti kuo storesnis ir
kuo plokstesnis.

«  Pirkdami naujus indus, atkreipkite demesj j pagrindo skersmenj. Gamintojai
daznai pateikia tik virsutinio ziedo skersmen.

«  Nenaudokite indy, kuriy pagrindas pazeistas, krastai yra Siurkstus arba
su atplaisomis. Tokius indus traukiant per keramines kaitlentés pavirsiy, jj
galima nepataisomai subraizyti.

« Salto indo pagrindas jprastai yra Siek tiek jlinkes j vidy (jgaubtas). Jis negali
buti islinkes | iSore (iSgaubtas).

«  Jeigu norite naudoti specialy indg, pvz., greitpuodj, l1éto troskinimo keptuve
arba kiniska keptuve, vadovaukités gamintojo instrukcijomis.

16 Lietuviy k.



Tinkama indo padétis

Tinkama Netinkama
— o —

Ploksc¢iadugniai ir tiesiasoniai indai

Indai islenktu ar deformuotu dugnu
ar sonais

——

- -

. -

Indas atitinka arba virsija
rekomenduojama maziausia dydj
maisto gaminimo zonai.

Indas neatitinka maziausio dydzio,
reikalaujamo atitinkamai maisto
gaminimo zonai.

B C—

Indas visiskai uzdengia kaitlentés
pavirsiy.

Indas padétas ant kaitlentés krasto
arba ne visas telpa ant kaitlentes
pavirsiaus.

|

Tinkama indo pusiausvyra.

Dél sunkios rankenos indas yra
pakrypes.

Energijos taupymo patarimai

e . N

XX

Tinkama indo padétis

Galite sutaupyti energijos vadovaudamiesi
toliau pateikiamais patarimais.

Pries jjungdami maisto gaminimo
zonas, visada uzdekite puodus arba
keptuves.

Pasirupinkite, kad maisto gaminimo
zonos ir indy apacios b0ty Svarios.
Priesingu atveju bus sunaudojama
daugiau energijos.

Jei yra dangtis, tinkamai uzdenkite
juo inda. Taip sumazinsite elektros
energijos sanaudas.

Pries baigdami gaminti maista,
iSjunkite maisto gaminimo zonas.
Liekamasis karstis islaikys maista Silta.

Galite patikrinti puodus ir keptuves, ar jie tinkami naudoti su Siuo gaminiu.
1. Palieskite ir 1-2 sek. palaikykite jjungimo / iSjungimo () mygtuka, kad

jjungtumete kaitlente.

2. Palieskite ir 3 sek. palaikykite pristabdymo ir uzrakto ..., mygtuka, kad

jjungtumete uzrakta nuo vaiky.

3. Palieskite ir 3 sek. palaikykite laikma¢io (® mygtuka, kad jjungtuméte puody
ir keptuviy tinkamumo tikrinimo rezima.

4. Inda padékite ant vienos i$ gaminimo zony, tada palieskite ir 3 sek.
palaikykite gaminimo zonos (J mygtuka.

Indikatorius Aprasas
0 Indas netinkamas
1-5 Indas tinkamas, bet neefektyvus
6-10 Indas tinkamas

Lietuvig k. 17
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Kaitlentés naudojimas

Jutikliniy mygtuky naudojimas

Prietaiso jjungimas

Jutiklinius valdymo mygtukus naudokite liesdami juos pirstu ir laikydami tol, kol
jsijungs arba issijungs atitinkamas ekranas, arba kol jsijungs norima funkcija.
Naudodami prietaisa, jsitikinkite, kad liecCiate tik vieng mygtuka. Jeigu pirsta
ant mygtuko padesite per daug gulsciai, tikétina, kad jjungsite ir Salia esantj
mygtuka.

Veikimo metu sklindantys garsai

Gali buti girdimi toliau nurodyti garsai.

«  Traskesys: indas pagamintas i$ skirtingy medziagy.

«  Svilpesys: naudojate daugiau nei dvi maisto gaminimo zonas ir indai yra
pagaminti i$ skirtingy medziaguy.

«  Gaudesys: nustatéte auksta galios lygj.

« Spragseéjimas: persijungia elektros grandines.

- Snypstimas, zvimbimas: veikia ventiliatorius.

Sie garsai yra normalUs ir nereiskia gedimo.

A\ ISPEJIMAS

Nenaudokite i$ skirtingy medziagy pagaminty ir skirtingy dydziy indu.

IS skirtingy medziagy pagaminti ir skirtingy dydziy indai gali sukelti triukSma ir
Virpesius.

PASTABA

Pasirinkus mazg galios lygj (1-5), gali pasigirsti spragséjimas.

Pirminis valymas

Nuvalykite keraminio stiklo pavirsiy drégna sluoste ir keraminiy kaitlenciy
stiklui skirtu valikliu.

A\ ISPEJIMAS
Nenaudokite kaustiniy ar abrazyviniy valikliy. Jie gali pazeisti pavirsiu.

Prietaisas jjungiamas jjungimo / isjungimo () mygtuku. Palieskite ir 1-2 sek.
palaikykite jjungimo / isjungimo () mygtuka.
PASTABA

Paspaudus prietaiso jjungimo / isjungimo () mygtuka, galios lygj reikia
pasirinkti mazdaug per 20 sek. PrieSingu atveju saugumo sumetimais prietaisas
iSsijungs.

Prietaiso iSjungimas

Prietaisa visiskai iSjungti galite jjungimo / iSjungimo () mygtuku.
Palieskite ir 1-2 sek. palaikykite jjungimo / isjungimo (D) mygtuka.

PASTABA

ISjungus viena gaminimo zong ar visg maisto gaminimo pavirsiy, liekamasis
karstis bus nurodomas atitinkamy gaminimo zony skaitmeninivose ekranuose
kaip H, - dukarscio lygiai.

TemperatOra sumazinama, H, = neberodoma.

18 Lietuviy k.



Maisto gaminimo zonos ir galios lygio pasirinkimas Rekomenduojami maisto gaminimo nustatymai

Lenteléje pateikiamos verteés yra rekomendacines. Jvairiems maisto gaminimo
bddams reikalingas galios lygis priklauso nuo jvairiy kintamyjuy, jskaitant
naudojamuy indy kokybe ir tipa, taip pat gaminamo maisto kiekj.

1. Norédami pasirinkti gaminimo zong, paspauskite atitinkamos gaminimo
zonos (J mygtuka.
2. Nustatyti ir regulivoti galios lygj galite naudodami valdymo juostg, valdymo

mygtukus arba valdymo ratuka. Galios lygis Maisto f_:Jamlnlmo Naudojimo pavyzd2iai
bodas
Valdymo Si
3y 0 15— Max SIldymas /1 146116 skystio kiekio dildymas,
juosta skrudinimas . . :
14-15 ) makarony virimas, mesos kepimas,
riebaluose / o o . L
Valdymo KeDi guliaso skrudinimas, mesos troskinimas
— + Max epimas
mygtukas - .
Intensyvus Zlégtainiai, jautienos nugaring, tarkuoty
8-11 ) ) L o )
kepimas bulviy blynai, desrelés, miltiniai blynai
Valdymo ! - ; .
ratukas 7-10 Kepimas PJaEJS.m.al. / kotl_et'c_n, lfc_ep_er_wys, e %)
Max mustiniai, kepti kiausSiniai =
. . .. ) . )
- =}
PASTABA 5-7 Virimas Iki 1,5 I skyscio, bulviy, darzoviy virimas §
«  Pasirenkant maisto gaminimo zona, numatytasis lygis yra 15. Virimas garuose | Nedidelio kiekio darzoviy virimas 2
« Jei palie¢iamas ir ilgiau nei 8 sek. laikomas daugiau nei vienas mygtukas, 2-4 /tros-k'|n|mas/ garuose ir Frpskmmas, ryziy Ir pieno s
gaminimo zonos indikatorius rodys it . virimas produkty virimas ‘%
1-2 Lydymas SAV|eAstAo, Sokolado lydymas, zelatinos 2
tirpinimas
PASTABA

Galios lygj reikia pasirinkti atsizvelgiant j konkrety inda ir maista.
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Kaitlentés naudojimas

Didziausia galia

Zonos , Flex“ naudojimas (tik modeliai su zona , Flex")

Didziausios galios funkcija suteikia papildomos galios maisto gaminimo zonoms
(pavyzdziui, leidzia greiciau uzvirinti didelj vandens kiekj).

Praéjus didziausios galios funkcijos laikui, automatiskai grazinama auksciausia
maisto gaminimo zony kaitinimo nuostata.

PASTABA

«  Tam tikrais atvejais didziausios galios funkcija gali buti automatiskai
iSjungta, siekiant apsaugoti kaitlentés vidinius elektroninius komponentus.
Pavyzdziui, negalima vienu metu pasirinkti didziausios galios ir priekingje,
ir galinéje ,Flex" zonoje.

« Informacijos apie didziausios galios funkcijos laika ieskokite savo modelio
gaminimo zony specifikacijoje.

Galios valdymas

Maisto gaminimo zony galia yra ribota.

Jei jjungus didziausios galios funkcijg virsijamos sios galios ribos, galios
valdymo sistema automatiskai sumazina gaminimo zonos galios lygj.

Ekrane kelias sekundes pakaitomis rodomas $ios maisto gaminimo zonos
nustatytas galios lygis ir didZiausias galimas galios lygis. Paskui indikatorius
pasikeicia i$ nustatyto galios lygio | didziausia galima galios lygij.

Funkcijg ,Flex” galima nustatyti visai kairiosios pusés gaminimo zonai, kad
bUuty galima naudoti didelius indus (pavyzdziui, ovalius puodus, pailgus Zuvy
gaminimo puodus).

“ M

1. Paspauskite zonos ,Flex* [ mygtuka.
2. Galios lygj nustatykite ir regulivokite galios lygio mygtuku.

PASTABA
“w N

«  Zonos ,Flex* [ mygtuka paspaudus kaitlentei veikiant, zonos ,Flex"
funkcija bus iSjungta.

« Jei zonos ,Flex* T mygtuka paspausite kiekvienam degikliui veikiant
skirtingu lygiu, bus nustatytas auksciausias degikliy lygis.

20 Lietuviy k.



Funkcija ,,Flex zone Plus* PASTABA

(tik modeliai su funkdja »Flex zone Plus®) « Jei naudojama tik viena maisto gaminimo zona, indo apacios skersmuo turi

bUti mazesnis nei 14 cm.

4 Zona ,Flex” yra didelis maisto gaminimo «  Gali uztrukti apie 5-10 sek., kol kaitlente atpazins indo padet;.
: pavirsius, esantis kairéje kaitlentes puseje « Kol kaitlente atpazins inda, gali bdti girdimi garsai.
1 maisto (zr. paveikslelj kairéje), skirtas tiems

«  Maisto gaminimo metu indo nenuimkite nuo kaitlentés. Saugos sumetimais

gaminimo zona i AR AR ' ; ; e
kaitlenté issijungia automatiskai, jei indas nuimamas ilgesniam laikui nei 5 sek.

atvejams, kai i$ karto norite naudoti

kelis jvairiy dydziy puodus ar keptuves.
Zonoje ,Flex" yra keturios kaitvietés su
atskirais induktoriais, leidzianciais gaminti

2 maisto

gaminimo zona Funkcijos ,Flex zone Plus* naudojimas (tik modeliai su funkcija ,,Flex zone Plus")

3 maisto maista neatsizvelgiant j tai, kurioje maisto 1. Paspauskite zonos ,Flex* G mygtuka. )
gaminimo zona gaminimo zonos vietoje yra padéti indai. 2. Galios lygj nustatykite ir regulivokite galios lygio mygtuku.
A et PASTABA
gaminimo zona « Jei zonos ,Flex" [ mygtuka paspausite kaitlentei veikiant, zonos ,Flex"
9 ) funkcija bus isjungta. )
. H w M . . . . . =
Naudodami funkcija ,Flex zone Plus®, galite sujungti kelias maisto gaminimo Je_' z_onos_ "FIE)_( o mygtuka pasp_aVUS|_te, Kai maisto gammlmo z_onos_ve|k|a o
z0nas ir taip padidinti maisto gaminimo plota. Paspauskite zonos ,Flex* 7] skirtingais galios lygiais, automatiskai bus nustatytas aukstesnis lygis. =3
mygtuka, kad galétumeéte naudoti maisto gaminimo zong, kaip apibudinta toliau. ) J‘?' ant ,naU,JOS ;ono§ ,,Flgx noresite Uz,d(?t' daugiau indy arba pakeisti J_U ;
vieta, pirmiausia atsaukite esama gaminimo procesg, tuomet paspauskite Z
(" ) atitinkamos gaminimo zonos (J mygtuka, kad ja aktyvintumete. =
1 maisto 1 maisto 1 maisto 1 maisto g
gaminimo zona gaminimo zona gaminimo zona gaminimo zona 0
2 maisto 2 maisto 2 maisto 2 maisto
gaminimo zona gaminimo zona gaminimo zona gaminimo zona
3 maisto 3 maisto 3 maisto 3 maisto

gaminimo zona

gaminimo zona

gaminimo zona

gaminimo zona

4 maisto
gaminimo zona

4 maisto
gaminimo zona

4 maisto
gaminimo zona

4 maisto
gaminimo zona

/
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Kaitlentés naudojimas

Laikymas Siltai

Pristabdymas / tesimas

1. Naudojant Sig funkcija, pagamintas maistas laikomas Siltai. Paspauskite
atitinkamos gaminimo zonos (J mygtuka.

2. Paspauskite laikymo $iltai & mygtuka.

Maisto gaminimo zonos indikatorius pasikeis.

4. Noredami iSjungti maisto gaminimo zong, dar kartg paspauskite
laikymo $iltai i mygtuka.

w

Laikmatis

Laikmacio naudojimas apsauginio iSjungimo tikslu

Jeigu maisto gaminimo zonai nustatytas tam tikras laikas, praéjus nustatytam
laikui maisto gaminimo zona issijungs. Si funkcija gali bdti naudojama kelioms
maisto gaminimo zonoms vienu metu.

Laikmacio nustatymas

Maisto gaminimo zona (-0s), kuriai (-ioms) norite pritaikyti apsauginj

iSsijungima, turi buti jjungta (-0s).

1. Paspauskite laikmacio (© mygtuka.

2. Nustatykite laikmatj, pakartotinai spausdami laikmaéio (© mygtuka.

3. Noréedami atSaukti laikmacio nuostatg, palieskite ir 3 sek. palaikykite
laikmacio ® mygtuka.

PASTABA

« Norédami greiciau pakeisti nuostatas, palieskite ir palaikykite bet kurj
laikmacio (O mygtuka, kol pasieksite norima verte.

« ISsijungdamas laikmatis kelis kartus pypteli. Visgi maisto gaminimo zona
neisjungiama.

Pristabdymo / tesimo funkcija vienu metu jjungia mazos galios rezimg visoms
gaminimo zonoms, o tuomet vél sugrazina ankstesnj galios lygj. Sig funkcija
galima naudoti norint trumpai pertraukti ir véliau testi gaminimo procesg, pvz.,
jei reikia atsiliepti j skambutj.

Aktyvinus pristabdymo / tesimo funkcija, iSjungiami visi mygtukai, isskyrus
pristabdymo ir uZrakto ..., bei jjungimo / ig§jungimo (O mygtukus.

Norédami testi gaminima, vél paspauskite pristabdymo ir uZrakto ..., mygtuka.

Valdymo skydelis Indikatorius

Paspauskite

ljungimas pristabdymo ir uZrakto "

erko Mygtuka

Paspauskite . ) ) )
ISjungimas pristabdymo ir uZrakto Griztama | ankstesnj galios

lygi

ik, mygtuka

Greitasis iSjungimas

Siuo veiksmu galite greitai nutraukti maisto gaminimo procesa.
Noredami iSjungti gaminimo zong, palieskite ir 2 sek. palaikykite
gaminimo zonos (J mygtuka.

PASTABA

w M

Zonos ,Flex* [ mygtukas greitojo isjungimo funkcijos nepalaiko.
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UZraktas nuo vaiky Didziausios galios apribojimas

Saugos uzraktu nuo vaiky galite apsisaugoti nuo atsitiktinio gaminimo zonos Si funkcija leidzia pakeisti didZiausig galima prietaiso galia.

jjungimo ir mais'tqvgaminirr.who pa.viréia.uvs. aktyvinimo. Taip pat galima UZbI'okuoti 1. Prietaisas turi boti ig§jungtas.

valdymo skydelj, isskyrus jjungimo /.'SJU"g'mOCD mygtuka (tik valdymui A 2. Palieskite ir mazdaug 3 sek. palaikykite pristabdymo ir uzrakto ...,

|§Jungt|), kad buty iSvengta atsitiktinio nuostaty pakeitimo, pvz., valant skydelj mygtuka, kad jjungtumeéte uzrakta nuo vaikuy.

sluoste. 3. Vienu metu palieskite ir mazdaug 3 sek. palaikykite kairiosios priekines

. A . .. . gaminimo zonos (J mygtuka ir desiniosios priekinés gaminimo zonos (]

Uzrakto nuo vaiky jjungimas / iSjungimas mygtuka

1. Palieskite ir mazdaug 3 sek. palaikykite pristabdymo ir uzrakto ..., 4. Palieskite ir mazdaug 3 sek. palaikykite laikmatio (© mygtuka.
mygtuka. 1sgirsite patvirtinamajj garsinj signala. Ekrane bus rodoma Mo ir dabartiné didziausia galia.

2. Paspauskite bet kurj mygtuka. L pasirodys ekrane. Tai reiskia, kad uzraktas 5. Galios riba galite regulivoti pristabdymo ir uZrakto ... mygtuku. (3 000 W,
nuo vaiky jjungtas. 4 000 W, 7 400 W)

3. Norédami isjungti uzrakta nuo vaiky, vél palieskite ir 3 sek. palaikykite 6. Paspauskite jjungimo / iSjungimo (D mygtuka, kad pasirinktumete norima
pristabdymo ir uzrakto ..., mygtuka. I$girsite patvirtinamajj garsinj signala. nuostata.

PASTABA PASTABA

«  Uzraktas nuo vaiky yra aktyvinamas neatsizvelgiant j tai, ar prietaisas yra Mazo galingumo (3 000 W, 4 000 W) rezimu galios lygis bus regulivojamas
jjungtas, ar iSjungtas. automatiskai.

«  UZrakta nuo vaiky galima jjungti ir gaminant maista. Norédami isjungti
degiklj, kurio uzraktas nuo vaiky yra jjungtas, pirmiausia paspauskite
jjungimo / idjungimo () mygtuka arba isjunkite uzraktg nuo vaiky, tuomet

paspauskite atitinkamos gaminimo zonos (J mygtuka.
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Kaitlentés naudojimas

Garso jjungimas / iSjungimas

,Smart Connect”

1. Palieskite ir 1-2 sek. palaikykite jjungimo / isjungimo (D) mygtuka.

2. Per 10 sek. nuo maitinimo jjungimo palieskite ir 3 sek. palaikykite
laikmacio O mygtuka.

3. Garsas issijungs, o ekrane bus rodoma OF.

4. Noredami pakeisti garso nuostatg, pakartokite 1 ir 2 zingsnius. Garsas bus
jjungtas, o ekrane bus rodoma Q.

PASTABA

Praéjus daugiau kaip 10 sek. nuo maitinimo jjungimo, garso nuostaty pakeisti
negalésite.

Kaitlentéje yra integruotas ,Wi-Fi“ modulis, leidziantis sinchronizuoti kaitlente
su programeéle ,SmartThings". ISmaniojo telefono programéléje galite:

«  stebeti kaitlentés elementy veikimo bukle ir galios lygio nuostatas;

o patikrinti ir pakeisti laikmacio nuostatas.

Per programeéle ,SmartThings” valdomos funkcijos gali veikti netinkamai, jei
rysSys prastas arba prietaisas sumontuotas vietoje, kurioje ,Wi-Fi“ signalas
silpnas.

Kaip prijungti kaitlente
Noredami naudoti nuotolines ,Samsung” kaitlentés funkcijas, i$ pradziy turite ja
susieti su programele ,SmartThings".

1. Atsisiyskite ir atidarykite programele ,SmartThings® savo iSmaniajame
jrenginyje.

2. Palieskite ir 1-2 sek. palaikykite jjungimo / isjungimo (D mygtuka, kad
jjungtuméte kaitlente.

3. Palieskite ir mazdaug 3 sek. palaikykite pristabdymo ir uzrakto ...,
mygtuka, kad jjungtumete uzrakta nuo vaikuy.

4. Laikykités programeléje rodomuy instrukcijy, tuomet palieskite ir 3 sek.
palaikykite mygtuka Max .

5. Uzmezgant rysj, mirksi ,Wi-Fi* indikatorius. Procesui pasibaigus, Sis
indikatorius nustos mirkseéti ir svies nuolat. Tai reiskia, kad kaitlenté yra
sekmingai prijungta.

6. Jei ,Smart Connect” \Wi-Fi“ indikatorius nejsiziebia, laikykités programeleje
pateikiamy nurodymuy ir dar kartg pabandykite uzmegzti rysj.

PASTABA

«  Funkcija ,Smart Connect” turi boti nustatoma tik tuomet, kai ant kaitlentés
nevyksta maisto gaminimas.

« Daugiau informacijos pateikiama naudotojo vadove, kurj rasite svetainéje
WWW.samsung.com

LWi-Fi* jjungimas / iSjungimas
«  Norédami jjungti arba isjungti ,Wi-Fi“ rysj, pakartokite 2-4 zingsnius.
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Prietaiso prieziUra

Gartraukio valdymas

Kaitlenté

Siame gaminyje yra ,Bluetooth” jrenginys, kurj naudodami galite prijungti
kaitlente prie ,Samsung” gartraukj valdanciy modeliy. ,Bluetooth” rysys leidzia
naudotis gartraukio valdymo funkcija per programeéle ,SmartThings".
Noredami daugiau suzinoti apie ,Samsung” modelius, turincius gartraukio
valdymo funkcija, apsilankykite svetainéje www.samsung.com.

Prisijungimas prie gartraukj valdancio modelio

1. Atsisiyskite ir paleiskite programeéle ,SmartThings” savo iSmaniajame
jrenginyje. Tuomet atlikite ,Smart Connect” veiksmus kaitlentei prijungti.

2. Laikydamiesi ,Bluetooth” instrukcijy gartraukj valdanc¢iame modelyje,
aktyvinkite ,Bluetooth” rysj.

3. Palieskite ir vienu metu palaikykite laikmacio (O bei pristabdymo ir uzrakto
ook Mygtukus, kad boty uzmegztas ,Bluetooth” rydys. Sékmingai uzmezgus
,Bluetooth” rysj, ekrane rodoma k.

4. Noredami valdyti gartraukj, laikykites instrukcijy, pateikiamy gartraukj

valdancio modelio naudotojo vadove, ir programeléje pateikiamy nurodymuy.

PASTABA

o Nepavykus uzmegzti ,Smart Connect” rysio, negalésite naudotis programéle
,SmartThings" gartraukiui stebéti ir valdyti.

« Be Smart Connect” rySio su kaitlente, taip pat galite ,Bluetooth” rysiu
susieti ir sinchronizuoti kaitlente bei gartraukj. Siuo tikslu atlikite minétus 2
ir 3 Zingsnius.

A\ ISPEJIMAS

Valikliy negalima naudoti ant jkaitusio keraminio stiklo pavirsiaus: po valymo
valikliai turi buti pasalinti pakankamu kiekiu Svaraus vandens, nes pavirsiui
jkaitus gali pasireiksti ju kaustinis poveikis. Nenaudokite agresyviy valikliy, pvz.,
kepsninems ar orkaitéms skirty purskiamuyjy valikliy arba abrazyviniy keptuviy
valikliy.

PASTABA

Po kiekvieno naudojimo keraminio stiklo pavirsiy valykite, kol jis dar Siltas. Taip
issiliejes skystis nepridegs ant pavirsiaus. Kalkiy nuosédas, vandens zymes,
uztiskusius riebalus ir ant metalo atsiradusias démes valykite keraminiam stiklui
arba nerudijanciajam plienui skirtais valikliais.

Nedideli neSvarumai

1. Nuvalykite keraminio stiklo pavirSiy drégna Sluoste.

2. Sausai nusluostykite Svaria Sluoste. Nepalikite ant pavirsiaus valiklio likuciy

3. Kartg per savaite visg keraminio stiklo pavirSiy kruopsciai nuvalykite
keraminio stiklo arba nerudijanciojo plieno valikliu.

4. Keraminio stiklo pavirsiy nuvalykite pakankamu kiekiu Svaraus vandens ir
sausai nusluostykite Svaria puky nepaliekancia Sluoste.
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Prietaiso prieziUra

Prikepe neSvarumai

Sunkiai pasalinami neSvarumai

e
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1. Prikepusius neSvarumus ir sunkiai
nuvalomus purslus valykite stiklo
grandikliu.

2. Stiklo grandiklj nukreipkite kampu |
keraminio stiklo pavirsiy.

3. Nesvarumus pasalinkite grandydami
grandiklio gelezte.

PASTABA

Stiklo grandikliy ir keraminio stiklo valikliy
galite jsigyti specializuotose mazmeninés
prekybos vietose.

s

1. Pridegusj cukry, iSsilydziusj plastika,
aliuminio folijg arba kitas medziagas
Salinkite stiklo grandikliu iskart, kol
jos dar siltos.

A ISPEJIMAS

Naudojant stiklo grandiklj karstoje maisto

gaminimo zonoje kyla pavojus nusideginti.

2. Atvesusia kaitlente valykite jprastai.
Jeigu maisto gaminimo zona, ant
kurios yra istirpusios medziagos,
atveso, pries valydami ja pasildykite.

PASTABA

Subraizymuy arba tamsiy démiy ant
keraminio stiklo, atsiradusiy, pvz.,
naudojant keptuve astriais krastais,
nejmanoma pasalinti. Taciau tai neturi
jtakos kaitlentés veikimui.




Gedimy diagnostika ir Salinimas

Kaitlentés rémas (pasirenkamas papildomai)

Gedimy diagnostika

A\ ISPEJIMAS
Kaitlentés remo nevalykite actu, citriny sultimis arba kalkiy valikliu, nes gali
atsirasti tamsiy demiy.

1. Reéema Sluostykite drégna Sluoste.
2. Sudreékinkite pridzitvusius neSvarumus drégnu audiniu. Nuvalykite ir sausai
nusluostykite.

Kaip iSvengti prietaiso sugadinimo

Sutrikimas gali atsirasti del nedidelés klaidos, kurig galite pasalinti patys,
vadovaudamiesi toliau pateikiama informacija. Jeigu toliau pateikiamos
instrukcijos nepadeda pasalinti sutrikimo tam tikru atveju, nebandykite toliau
prietaiso remontuoti savarankiskai.

A\ ISPEJIMAS

Prietaisg gali remontuoti tik kvalifikuotas techninés priezidros specialistas.
Netinkamai atlikti remonto darbai gali kelti didelj pavojy naudotojui. Jeigu
prietaisg reikia remontuoti, kreipkités j techninés priezioros centra.

«  Kaitlentés pavirsiaus nenaudokite kaip darbinio pavirsiaus, taip pat
nelaikykite ant jo daiktuy.

« Jei ant kaitlentés neuzdétas puodas ar keptuve, arba jie tusti, nejjunkite
maisto gaminimo zonaos.

«  Keraminis stiklas yra labai tvirtas ir atsparus temperatoros skirtumams, bet
jis néra nesudauzomas. Jj gali pazeisti ant kaitlentés nukrites ypac astrus
arba kietas daiktas.

«  Nedékite puody ir keptuviy ant kaitlentés réemo. Kyla pavojus subraizyti
arba sugadinti pavirsiu.

«  Saugokités, kad neapipiltumete kaitlentés remo rogstiniais skysciais, pvz.,
actu, citriny sultimis ar kalkiy valikliu, nes dél tokiy skysciy gali atsirasti
tamsiy demiy.

«  Jeigu cukraus arba ruoSiamo patiekalo su cukrumi patekty ant karsto
maisto gaminimo zonos pavirsiaus ir jis issilydyty, nedelsdami nuvalykite
virtuviniu grandikliu, kol pavirSius dar karstas. Jeigu neSvarumai atves,
valant galima sugadinti pavirsiy.

«  Visas medziagas, kurios gali istirpti, pavyzdziui, plastikus, aliuminio folijg
ir orkaitei skirta folija, laikykite atokiau nuo keraminio stiklo pavirsiaus.
Ant kaitlentes issilydziusios tokios medziagos turi boti tuoj pat pasalintos
grandikliu.

Problema

Galima priezZastis

Sprendimas

Ka daryti, jeigu
maisto gaminimo
zonos neveikia?

ISsijungé namo
elektros tinklo
saugiklis.

Jeigu saugiklis
suveikia kelis kartus,
kreipkites j jgaliota
elektrika.

Kg daryti, jeigu
maisto gaminimo
Zonos nejsijungia?

Atsitiktinai buvo
aktyvintas jjungimo
/ isjungimo (D
mygtukas.

Valdymo skydelis is
dalies yra uzdengtas
dregna Sluoste arba
aplietas skysciu.

Prietaisas yra
tinkamai jjungtas.
Nuvalykite valdymo
skydel].

K3a daryti, jeigu staiga

iSsijungty ekranas,

iSskyrus liekamojo

karscio indikatoriy
HoH?

Atsitiktinai buvo
aktyvintas jjungimo
/ isjungimo (D
mygtukas.

Valdymo skydelis i$
dalies yra uzdengtas
drégna sluoste arba
aplietas skysciu.

Prietaisas yra
tinkamai jjungtas.
Nuvalykite valdymo
skydelj.

Ka daryti, jeigu
iSjungus maisto
gaminimo zonas
ekrane nerodomas
liekamasis karstis?

Maisto gaminimo
zona buvo naudota
trumpai, todel

pakankamai nejkaito.

Jeigu maisto
gaminimo zona yra
karsta, kreipkites

| vietinj technines
priezioros centra.
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Gedimy diagnostika ir Salinimas

Informacinis kodas

Galima priezastis

Sprendimas

I8kilo problemy deél degiklio

o DI Gel Jiungimo / i$jungimo (1)

- temperatoros jutiklio. mygtuku paleiskite prietaisa i$
= 0 Aptikta temperatUra yra aukstesné | naujo. Jei problemos isspresti
S5 negu nurodoma. nepavyko, atjunkite elektros
ra Iskilo problemy dél PBA jutiklio. T”.:E:}';'?;Zl"eﬁls'illjt;?ri?af:

Nuolatinés sroves variklis neveikia IS naujo |.r bandykite F?af .
dél problemy, susijusiy su karta. Jei proplenqu \.sspre.st]
A spausdintine schema ar elektros nepayyl_(o, kr_elvplf\tes Lvietin]
laidais, arba del elektros trikdziy | [eCMNINes prieziuros centra.
variklio Sepetélivose.
Paliestas mygtukas laikomas ilgiau | |sitikinkite, kad mygtukas
kaip 8 sek. néra Slapias ir néra paliestas
bei laikomas. Jei problemos
iSspresti nepavyko,
utl jjungimo / isjungimo ()
mygtuku paleiskite prietaisa i$
naujo. Jei problemos isspresti
nepavyko, kreipkités | vietinj
techninés priezioros centra.
Fo Nérq ryéio tarp pagrﬁndinés ir Jiungimo / i&jungimo (D)
antrinés spausdintiniy schemu. mygtuku paleiskite prietaisa ié
Netinkamai veikia jutiklinis naujo. Jei problemos isspresti
valdymas. nepavyko, atjunkite elektros
maitinima ilgiau nei 30 sek.
F2 Tada paleiskite prietaisa i3
naujo. Jei problemos isspresti
nepavyko, kreipkités j vietinj
techninés priezioros centra.
(S Neatitinka jprastos jtampos Patikrinkite namy maitinimo
L (220 - 240 V). tinkla.
Jei gaminimo indas néra tinkamas | Naudokite indukcinei kaitvietei
» indukcinei kaitvietei arba kaitvieté | tinkamg inda.

veikia be gaminimo indo, tai
parodoma.

Ka daryti, jeigu maisto gaminimo zona nejsijungia arba neissijungia?

Taip gali atsitikti dél vienos i$ Siu priezasciy:

« Valdymo skydelis is dalies yra uzdengtas drégna Sluoste arba aplietas
skysciu.

« ]jungtas saugos nuo vaiky uzraktas, rodomas simbolis |_.

Ka daryti, jeigu ekrane 3viecia dii?

Patikrinkite toliau nurodytus atvejus:

« Valdymo skydelis is dalies yra uzdengtas drégna Sluoste arba aplietas
skysciu. Noredami paleisti prietaisg i$ naujo, paspauskite
jjungimo / isjungimo (D) mygtuka.

« Jei ant valdymo skydelio iSsiliejo skyscio, nusluostykite jj.

Ka daryti, jeigu ekrane svietialL 1?

Patikrinkite toliau nurodytus atvejus:

« Netinkamai veikianti kaitlenté perkaito.

«  Kaitlentei atvésus, paspauskite jjungimo / isjungimo () mygtuka, kad
paleistumete prietaisg i$ naujo.

Ka daryti, jeigu ekrane Svietia -?

Patikrinkite toliau nurodytus atvejus:

« Indas netinkamas, per mazas arba ant gaminimo zonos néra uzdeto indo.

o Jei uzdesite tinkama indg, pranesimas bus isjungtas automatiskai.

Kg daryti, jei iSjungus kaitlente veikia ventiliatorius?

Patikrinkite toliau nurodytus atvejus:

«  Baigus naudoti kaitlente, ventiliatorius tebeveikia, kad jg atvesintuy.

«  Kaitlentes elektronikos dalims atvesus arba praéjus ilgiausiam veikimo
laikotarpiui (10 min.), ventiliatorius issijungs.

o  Jeigu kreipetés | technineés priezioros tarnybga deél prietaiso veikimo

sutrikimo, uz specialisto apsilankymag gali reiketi sumokeéti net ir garantinio

laikotarpio metu.
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Pastaba

Techniné priezitra

Pries kreipdamiesi pagalbos arba del techninés priezitros, perzioréekite skyriy
,Gedimy diagnostika“. Jeigu jums vis dar reikia pagalbos, vadovaukités toliau
pateikiamomis instrukcijomis.
Ar tai yra techninis sutrikimas?
Jei taip, kreipkités | techninés priezitros centra.
Pasiruoskite i$ anksto. Tai palengvins problemos nustatymo procesa ir taip pat
padeés nuspresti, ar technines prieziuros skyriaus darbuotojui butina atvykti.
UZsirasykite toliau nurodyta informacija.
»  Kokia yra problema?
«  Kokiomis aplinkybémis atsirado gedimas?
Skambindami Zinokite savo prietaiso modelj ir serijos numerj. Si informacija
pateikiama gamyklinéje lenteléje taip, kaip nurodyta toliau:
«  Modelio aprasymas
«  Serijos numerio kodas (15 skaitmenuy)
Rekomenduojame uzsirasyti Sig informacijg Cia, kad véliau jg lengvai rastumeéte.
«  Modelis:
o Serijos Nr.:
Kokiais atvejais turésite padengti iSlaidas net ir garantiniu laikotarpiu?
« Jei gedimga galéjote pasalinti patys, vadovaudamiesi skyriuje
,Gedimy diagnostika" pateikiamais sprendimais.
« Jeigu klienty aptarnavimo tarnybos specialistas turi kelis kartus skambinti,
nes jam pateikéte ne visg reikalingg informacija prie$ jam atvykstant,
del ko, pvz., jis turi kelis kartus vykti paimti atsarginiy daliy. Pasiruosus
pokalbiui telefonu taip, kaip aprasyta pirmiau, jums nereikés apmokeéti Siy
atvykimu.

Lietuvig k. 29

o
o
=
3
<
=
Q)
Q
3
o
(%]
=
=
Y
=
(25
)
3
3
Q
(%]




TURITE KLAUSIMU AR PASTABU?

SAMSUNG

ARBA APSILANKYKITE MUSY

ARBA APSILANKYKITE MUSY

SALIS SKAMBINKITE TINKLALAPYJE SALIS SKAMBINKITE TINKLALAPYJE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) wWww.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 wWww.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsung.com/be_fr/support MOy 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
(French) MACEDONIA
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
oneparopu
FINLAND 030-6227 515 WWWw.samsung.com/fi/support * -
g BULGARIA 3000- Lera Ha eanx rpaACKgpaBFOBOp www.samsung.com/bg/support
FRANCE 01 48 63 00 00 WWw.samsung.com/fr/support wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 2018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-Samsung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA P WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 ‘rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support
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Juhendi kasutus

Ohutussuunised

Lugege see kasutusjuhend enne seadme kasutamist hoolikalt Iabi, poorates
erilist tahelepanu jargmises jaotises esitatud ohutusteabele. Hoidke
kasutusjuhend alles, sest seda voib tulevikus tarvis minna.

Seadme omanikuvahetuse korral andke see juhend kindlasti Ule uuele omanikule.

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi sumboleid.

A\ HOIATUS!

Ebadige ja hoolimatu kasutamine, mis vdib kaasa tuua tdsiseid kehavigastusi
vOi surma.

/\ ETTEVAATUST!

Ebadige ja hoolimatu kasutamine, mis vOib kaasa tuua kergemaid kehavigastusi
vOi varalise kahju.

/A ETTEVAATUST!

Pliidiplaadi kasutamisel tulekahju, plahvatuse, elektrildogi voi kehavigastuste
valtimiseks jargige alltoodud pohilisi ohutusnoudeid.

MARKUS

Kasulikud napunaited, soovitused voi teave, mis aitab kasutajal toodet kasitseda.

Mudeli nimi ja seerianumber

Mudeli nimi ja seerianumber on margitud pliidiplaadi pohjale kinnitatud sildile.

Kirjutage see teave hilisemaks kasutamiseks Ules voi kinnitage taiendav tootesilt

(asub toote pealmisel kuljel) sellele lehele.

Mudeli nimi

Seerianumber

Seadme ohutus vastab koigile kehtivatele tehnilistele ja ohutusstandarditele.
Kuid tootjana leiame, et meie kohustus on teavitada teid jargmistest
ohutussuunistest.

A HOIATUS!

See seade ei ole mOeldud kasutamiseks lastele ega

piiratud fousiliste, sensoorsete vOi vaimsete vOoimetega

vOi kogemusteta ja teadmisteta isikutele, valja arvatud
juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik on neile seadme
kasutamiseks vajalikke suuniseid andnud voi nad on selle
isiku jarelevalve all.

Arge jatke lapsi jarelevalveta ja veenduge, et nad ei mangiks
seadmega.

Alates 8-aastased lapsed ning fuusilise, sensoorse ja
vaimupuudega vOi kogemuste ja oskusteta inimesed voivad
seadet kasutada vaid jarelevalve all ning tingimusel, et neid
Opetatakse seadet turvaliselt kasitsema ja nad moistavad
seadme kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi
seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega
hooldada ilma jarelevalveta.

Seadme elektriuhenduse loomisel tuleb paigaldada lahendus
Uhenduse katkestamiseks,
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Ohutussuunised

et seadme saaks parast paigaldamist vooluvorgust lahti
Uhendada. Lahtiuhendamiseks vOib paigaldada pistiku voi
Uliti vastavalt kehtivatele elektrisusteemide eeskirjadele.
Kui toitekaabel on kahjustatud, peab tootja, volitatud
hooldusspetsialist vOi samavaarse kvalifikatsiooniga isik selle
asendama, et valtida ohtlikke olukordi.

Kinnitamiseks ei tohiks kasutada liimaineid, kuna neid ei
peeta usaldusvaarseteks kinnituslahendusteks.

HOIATUS! Kui seadme pind on méranenud, lulitage seade
valja, et valtida elektrilooki.

Seade muutub kasutamise ajal kuumaks. Jalgige, et te
puudutaks seadmes olevaid kutteelemente.

HOIATUS! Valimised osad muutuvad kasutamisel ajal
kuumaks. Hoidke vaiksed lapsed seadmest eemale.

Arge kasutage aurupuhastit.

Arge asetage pliidiplaadile metallesemeid, nt nuge, kahvleid,
lusikaid ja kaasi, kuna need voivad kuumeneda.

Parast kasutamist lulitage pliidiplaat juhtnupust valja ning
arge jaage lootma kupsetusnou tuvastusfunktsioonile.
Seade ei ole moeldud kasutamiseks valise taimeri vOi
eraldiseisva kaugjuhtimissusteemiga.

4 Eesti

TAHELEPANU! Kipsetusprotsessi ei tohi jatta jarelevalveta.
LOhiajalist kUpsetusprotsessi peab pidevalt jalgima.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha, et valtida
Ulekuumenemist.

HOIATUS! Seade ja selle valimised osad muutuvad kasutamise
kaigus kuumaks. Jalgige, et te puudutaks kutteelemente. Alla
8-aastased lapsed tuleb seadmest eemale hoida, kui puudub
pidev jarelevalve.

HOIATUS! Kui pliidiplaadil rasva voi 6liga kupsetamisel ei olda
tahelepanelik, vOib see olla ohtlik ja pohjustada tulekahju.
ARGE KUNAGI pUudke kustutada pliidil tekkinud tulekahju
veega, vaid [Ulitage pliit valja ja katke leek naiteks kaane voi
tuletekiga.

HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke asju pliidiplaadi peal.
HOIATUS! Kasutage ainult pliidiplaadi tootja valmistatud voi
kasutusjuhendis tootja heakskiidetud pliidiplaadi kaitsmeid
vOi seadmesse integreeritud kaitsmeid. Valede kaitsmete
kasutamine vOib pohjustada onnetusi.

Pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.




Alates 8-aastased lapsed ning fuusilise, sensoorse ja
vaimupuudega vOi kogemuste ja oskusteta inimesed voivad
seadet kasutada vaid jarelevalve all ning tingimusel, et neid
Opetatakse seadet turvaliselt kasitsema ja nad moistavad
seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Seadet vOivad jarelevalve
all puhastada ja hooldada alates 8-aastased lapsed.

Hoidke seade ja selle kaabel alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

/N ETTEVAATUST!

Seadme peab nduetekohaselt paigaldama ja maandama
kvalifitseeritud tehnik.

Seadet vOib hooldada ainult kvalifitseeritud hoolduspersonal.
Ebapadevate isikute tehtud parandused voivad tekitada
vigastusi vOi pohjustada tosiseid rikkeid. Kui seade vajab
remonti, vOtke uhendust kohaliku hooldusega. Nende suuniste
eiramine vOib pohjustada kahjustuse ja muuta garantii
kehtetuks.

SOvispaigaldusega seadmeid vOib kasutada alles siis, kui
need on asjakohastele standarditele vastavasse kappi

vOi tootasapinnale paigaldatud. See tagab piisava kaitse
elektriliste osadega kokkupuute eest, nagu peamised
ohutusstandardid seda nouavad.

Kui seadme t00s ilmneb rike voi see saab kahjustada voi
maoraneb:

« |Ulitage koik keedualad valja:;

« eemaldage pliidiplaat vooluvorgust;

« VvOtke uhendust kohaliku hooldusega.

Kui pliidiplaati tekivad morad, lUlitage seade valja, et valtida

elektrilodgiohtu. Arge kasutage pliidiplaati enne, kui selle
klaaspind on asendatud.
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Ohutussuunised

Arge kasutage pliidiplaati alumiiniumfooliumi, selle sisse
pakitud toodete vOI alumiiniumist kupsetusndudesse
pakendatud kulmutatud toidu kuumutamiseks.
Kupsetusnou ja pliidiplaadi vahel olev vedelik voib tekitada
aururohku, mis voib pohjustada kupsetusnou huppamist.
Veenduge alati, et pliidiplaat ja kupsetusnou pohi oleksid
kuivad.

Keedualad muutuvad toiduvalmistamise kaigus kuumaks.
Hoidke vaiksed lapsed seadmest eemale.

Hoidke koik pakkematerjalid lastele kattesaamatus kohas,
kuna need voivad olla lastele ohtlikuad.

Seda seadet vOib kasutada ainult tavaparaseks koduseks
toidukupsetamiseks. See pole moeldud arialaseks voi
toostuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage pliidiplaati ruumi kutmiseks.

Olge pliidiplaadi juures elektriseadmete vooluvorku
uhendamisel ettevaatlik. Toitekaablid ei tohi pliidiplaadiga
kokku puutuda.

Kuum rasv ja 0li vOib holpsalt suttida. Kui kasutate
kUpsetamiseks rasva voi 0li, nt kUpsetate friikartuleid, arge
jatke toiduvalmistamist jarelevalveta.

6 Eesti

LUlitage keedualad parast kasutamist valja.

Hoidke juhtpaneel alati puhta ja kuivana.

Arge pange pliidiplaadile kergestisUttivaid asju, kuna need
vOivad suttida.

Seadme hooletu kasutamise korral esineb poletusoht.
Elektriseadmete kaablid ei tohi pliidiplaadi ega
kUpsetusnoude kuumade pindadega kokku puutuda.

Arge kasutage pliidiplaati riiete kuivatamiseks.
Sudamestimulaatori voi aktiivse sidameimplantaadiga
kasutajad peavad hoidma induktsioonkeedualadest vahemalt
30 cm kaugusele, kui need on sisse lulitatud. Kahtluse korral
konsulteerige oma meditsiiniseadme tootjaga voi arstiga.
(Ainult induktsioonpliidiplaatide puhul)

Arge proovige seadet ise parandada, lahti votta ega sellele
muudatusi teha.

Enne puhastamist [Ulitage seade alati valja.

Puhastage pliidiplaati ainult selles juhendis esitatud puhastus-
ja hooldussuuniseid jargides.

Hoidke lemmikloomad seadmest eemale, kuna nad voivad
selle juhtelementidele astuda ja pohjustada seadme rikke.




Pakkematerjalide kdrvaldamine

A\ HOIATUS!

Koik seadme pakendamiseks kasutatud materjalid on taielikult
ringlussevoetavad. Vahtplastist plaadid ja kdvad osad on nduetekohaselt
margistatud. Korvaldage pakkematerjalid ja vanad seadmed vastavalt ohutus- ja
keskkonnakaitse nbuetele.

Vana seadme nduetekohane kasutuselt kdrvaldamine

Oige viis toote kasutuselt kérvaldamiseks
(elektriliste ja elektrooniliste seadmete jaatmed)

A\ HOIATUS!

Enne vana seadme kasutuselt korvaldamist muutke see kasutuskolbmatuks, et
see ei kujutaks ohtu. Selleks laske kvalifitseeritud tehnikul seade vooluvorgust
lahutada ja toitejuhe eemaldada.

Seadet ei tohi visata olmeprugi hulka.

Teavet asjakohaste kogumispunktide voi prugilate kohta kusige kohalikust
jaatmekaitlusettevottest voi omavalitsusest.

(Kehtib riikides, kus sorditakse jaatmeid)

Selline tahistus tootel, selle tarvikutel voi dokumentides
naitab, et toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid

(nt laadija, peakomplekt, USB-kaabel) ei tohi

kasutusea loppedes korvaldada kasutuselt koos

muude olmejaatmetega. Selleks et valtida jaatmete
kontrollimatu kaitlemisega seotud voimaliku kahju
tekitamist keskkonnale voi inimeste tervisele ning
edendada materiaalsete vahendite saastvat taaskasutust,
eraldage need esemed muudest jaatmetest ja suunake
vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete
keskkonnaohutu ringlussevotu kohta kas toote muujalt voi
asjakohasest ametiasutusest.

Ettevotted peaksid votma Uhendust tarnijaga ning
kontrollima ostulepingu tingimusi. Toodet ega selle
elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna muude havitamiseks
moeldud kaubandusjaatmete hulka.

Teavet Samsungi keskkonnakaitsealaste ja tootepéhiste reguleerivate kohustuste
kohta (nt REACH-maarus) vaadake veebilehelt www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Pliidiplaadi paigaldamine

A\ HOIATUS!

Seadme peab kindlasti paigaldama ja maandama kvalifitseeritud tehnik. Seda
nouet tuleb jargida. Garantii alla ei kuulu kahjustused, mis voivad tuleneda
valest paigaldusest. Tehnilised andmed on esitatud selle juhendi 16pus.

Ohutusteave paigaldajale

«  Seadme elektripaigaldus tuleb teha nii, et tagatud oleks toite katkestamise
voimalus koigist poolustest kontaktiava laiusega vahemalt 3 mm.
Sobivate kaitselahutusseadmete hulka kuuluvad toiteliini katkestid,
kaitsmed (sissekeeratavad sulavkaitsmed tuleb hoidikust eemaldada),
rikkevoolukaitselUlitid ja kontaktorid.

o Tulekaitse osas vastab see seade standardile EN 60335-2-6. Seda tuupi
seadet vOib paigaldada nii, et Uhel kuljel on korge kapp voi sein.

« Paigaldus peab tagama elektriloogikaitse.

«  KOOgimoobel, kuhu seade paigaldatakse, peab vastama standardis DIN
68930 satestatud stabiilsusnduetele.

«  Niiskuskaitse tagamiseks tuleb kdik I6igatud pinnad sulgeda sobiva
hermeetikuga.

«  Plaaditud toopindade puhul tuleb pliidiplaadi paigalduspinna vuugid
taielikult seguga taita.

o Looduslikust voi tehiskivist voi keraamiliste tootasapindade puhul tuleb
vedrukinnitused kinnitada sobiva tehisvaigu voi segatud liimainega.

« Veenduge, et tihend oleks korralikult ilma vahedeta vastu tootasapinda.
Taiendavat silikoonhermeetikut ei tohi kasutada, kuna see raskendab
seadme eemaldamist parandamise otstarbel.

«  Eemaldamiseks tuleb seade altpoolt valja IUkata.

« Pliidiplaadi alla voib paigaldada plaadi.

« TooOtasapinna ja seadme esikUlje vahelist ventilatsiooniava ei tohi altpoolt
kinni katta.

Vajalikud téoriistad

a— & —— %
Pliiats Ristpeaga kruvikeeraja Joonlaud voi
joonestusvahend
N
Kaitseprillid Tiigersaag Trellpuur

Uhendamine vooluvérguga

Enne Uhendamist kontrollige, et seadme andmesildile margitud nimipinge
vastaks vooluvorgu pingele. Andmesilt asub pliidiplaadi alumisel korpusel.

A\ HOIATUS!

Enne juhtmete vooluvérguga Uhendamist katkestage elektrithendus.
KuUtteelemendi pinge on 230 V~. Seade too6tab suureparaselt ka 220 V~ voi
240 V~ vooluvorgus. Pliidiplaat tuleb uhendada vooluvérguga seadme abil,
mis voimaldab pliidiplaadi vooluvorgust taielikult lahti Uhendada ja mille
kontaktiava on vahemalt 3 mm, nt automaatne lahkluliti, rikkevoolukaitseluliti
vOIi sulavkaitse.

A\ HOIATUS!

Kaablithendused tuleb luua eeskirjade kohaselt ja klemmide kruvid tuleb
tugevalt kinnitada.

A\ HOIATUS!

Kui pliidiplaat on vooluvorguga uhendatud, kontrollige, kas kdik keedualad
tootavad, l0litades kdik Ukshaaval sobivat kipsetusnéud kasutades maksimaalse
vOimsusastmega sisse.
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A\ HOIATUS!

Jargige vooluvorgu ning seadme faasi- ja neutraaljuhtme Uhenduse noudeid
(Uhendusskeeme), muidu voite komponente kahjustada.
Garantii ei kata valest paigaldusest tingitud kahjustusi.

A\ HOIATUS!

Kui toitekaabel on kahjustatud, peab tootja, volitatud hooldusspetsialist voi
samavaarse kvalifikatsiooniga isik selle asendama, et valtida ohtlikke olukordi.

4 N 1IN~ (32 A)
01 —
® f— e PN 01 | 220-240V~ | 04 Sinine
02 Must 05 Hall
03 05 .
03 Pruun 06 | Roheline/kollane
L N +
N %
4 ™ 2 N~ (16 A): enne Uhendamist eraldage
—01

kaks faasijuhet (L1 ja L2).

02,
03 05 107 01 | 220-240V~ | 05 Sinine
04 06 02 | 380-415V~ | 06 Hall
03 Must 07 | Roheline/kollane
L L2 N +
N /| 04 Pruun
2 X 1IN~ (16 A): enne Uhendamist eraldage
o1 04 juhtmed.
0241 |05 67 01 | 220-240V~ | 05 Pruun
03 06 02 Must 06 Hall
©0 e © o 03 Sinine 07 | Roheline/kollane
04 | 220-240 V~
A\ HOIATUS!

Oige toiteUhenduse loomiseks jargige klemmide juures olevat elektriskeemi.

Toéo6tasapinnale paigaldamine

( ) ® miRrkus

Enne paigaldamist markige Ules seadme
andmesildil olev seerianumber. Seda
numbrit 1aheb tarvis, kui seade vajab
parandamist ja seerianumbrile ei paase
parast paigaldust enam ligi, kuna see on
originaalandmesildil seadme pealmisel voi
alumisel kuljel.

- J
A. Seerianumber

MARKUS
Poorake erilist tahelepanu minimaalse ava ja vahekauguste nduetele.

MARKUS

Pliidiplaadi pohjas on ventilaator. Kui pliidiplaadi all on sahtel, ei tohi seda
kasutada vaikeste esemete vOi paberi hoiustamiseks, kuna need voivad
ventilaatorit kahjustada voi jahutamist takistada, kui need sisse imetakse.
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Enne alustamist

Komponendid

Induktsioonpliidiplaat

Vedrukinnitus

Keedualad
NZ63*403*GK NZ63*504*K
// . \\\ N\ s - ™~
01 / \ // AN .
s @ - 01 - 01 =)
\\\ // \‘ \
o1 - \\\ // \ IV
dz Juhtpaneel 1/ 2 ...... wme 02 JUhtpaneel1/2 | _.
NZ63*605*K NZ64*401*K
y \\ 01 01
01 \— 01 —\
\\ ot - 01
sssssss 012 Juhtpaneel 1/ 3 dz Juhtpaneel 1 /2
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Enne alustamist

NZ64*504K NZ64*5066°K Juhtpaneel
Juhtpaneel 1
4 06 08 06 h
| 01 02 03 04 SR HEs =@ -
05 ¢ 005 09 07
) © ool ~ o 8EE . HBHESi o i o 15— Max
avma @ @
01 01 01 N J
Juhtpaneel 2
01 -
4 0608106 A
hhhhhhhhhhhhhh ) 01 02 03 04 . o [:BB BB o P
i ! i 0} (€] il ﬁas‘ed 0 gEh-_' = E“E:(; o Max
wwe 02 Juhtpaneel1/2 w02 Juhtpaneel 1 /2 — S 06 06 )
Juhtpaneel 3
NZ64*605*K 4 o O —©O @ h
01 P ° eHb BEe 07 02 03 04
o) S0 2@B - BE o M O @l
L 06 06 )
701i,w
01 (O Toitenupp Kasutage seda nuppu seadme sisse- vOi valjalUlitamiseks.
01
@ 02 (O Taimer Kasutage taimeri sisse-/valjalUlitamiseks ja seadistamiseks.
03 % Sopjas. Kasutage valmistatud toidu soojas hoidmiseks.
------- - hoidmine
o 02 Juhtpaneel 1/ 3 Lo R Kasutage koigi keedualade lUlitamiseks madalale
: : ;| Peatamine ja - . . » )
04 ... lukustamine voimsustasemele. Juhtpaneeli lukustamiseks voi avamiseks
hoidke 3 sekundit all. (Lapselukk)
Bl Induktsiconkeeduala 05 |} lk((:g;bggentav Kasutage kombineeritava keeduala valimiseks.
02 | Juhtpaneel v
06 (J Keeduala Kasutage keeduala valimiseks.
07 Max Lisavoimsus Kasutage funktsiooni aktiveerimiseks.
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08 Naidik Kuvab kuumusesatted, jaakkuumuse ja Wi-Fi Uhenduse.

Kasutage kuumuse seadistamiseks ja aja suurendamiseks

2 At vOi vahendamiseks.

Kasutage kuumuse seadistamiseks ja aja suurendamiseks

o N vOi vahendamiseks.

Kasutage kuumuse seadistamiseks ja aja suurendamiseks

L vOi vahendamiseks.

Induktsioonkuumutus

" N . Induktsioonkuumutuse t6dpdhimote:

kui asetate kupsetusnou keedualale
ja IUlitate selle sisse, tekitavad
induktsioonpliidiplaadis olevad
elektroonilised vooluringid

mis tostab kohe kUpsetusnou
temperatuuri.

«  Kiirem toiduvalmistamine: kuna
kuumutatakse otse kUpsetusnoud,
mitte klaasi, on see tdhusam kui
teised susteemid, sest soojust ei lahe
kaduma. Enamik neeldunud energiast
muudetakse soojuseks.

Induktsioonvoolud

-

A. Induktsioonmahis

B

C. Elektroonilised vooluringid

kUpsetusnou pohjas induktsioonvoolu,

KaitsevaljalUlitus

Kui Uht keedualadest ei IUlitata valja voi selle voimsustaset ei reguleerita
pikema aja jooksul, IUlitub see keeduala automaatselt valja.
Keedualad I0lituvad automaatselt valja jargmiste ajavahemike jarel.

Voimsustase ValjalUlitus
1=3 6 tunni parast
4-6 5 tunni parast
7-9 4 tunni parast
10-15 1,5 tunni parast

MARKUS

Kui pliidiplaat kuumeneb tavaparatu kasutamise tottu Ule, kuvatakse I 1.
Ja pliidiplaat lUlitatakse valja.

MARKUS

Kui kUpsetusnou ei ole sobiv, on liiga vaike voi keedualale pole kupsetusnoud
asetatud, kuvatakse . Ja Uhe minuti parast lUlitatakse vastav keeduala valja.
MARKUS

Kui Uks vOi mitu keeduala lUlituvad valja enne ettenahtud aja moodumist, vt
jaotist ,Veaotsing".

Keeduala automaatse valjalulitumise muud pdhjused

Koik keedualad Iulituvad automaatselt valja, kui vedelik keeb Ule juhtpaneelile.
Automaatne valjalulitus toimub ka siis, kui asetate niiske lapi juhtpaneelile.
Nendel juhtudel tuleb seade uuesti Toitenupust (D) sisse |Ulitada, kui vedelik voi
lapp on eemaldatud.
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Enne alustamist

Jaaksoojuse indikaator

Kipsetusnéud

Kui pliidiplaat valja IUlitatakse, naidatakse H, = indikaatori abil (,kuum®)

vastava plaadi jaaksoojust. Vaatamata sellele, et pliidiplaat on valja kulitatud,

|0litub jaaksoojuse indikaator valja alles siis, kui plaat on taielikult jahtunud.
Jaaksoojust saab kasutada toidu sulatamiseks voi soojana hoidmiseks.

A\ HOIATUS!

Seni, kuni jaaksoojuse indikaator poleb, on pdletusoht olemas.

A\ HOIATUS!

Elektrikatkestuse korral indikaator H, = kustub ning jadksoojuse andmeid
enam ei naidata. Poletusoht on siiski olemas. Pdletuse valtimiseks olge
pliidiplaadi juures tegutsedes ettevaatlik.

Temperatuuri tuvastamine

Kui keeduala temperatuur Uletab mingil pohjusel ohutut taset, vahendatakse
keeduala vOimsust automaatselt madalamale voimsustasemele.

Kui olete pliidiplaadi kasutamise I6petanud, jatkab jahutusventilaator tootamist,

kuni seadme elektroonika on jahtunud. Jahutusventilaator [Ulitub olenevalt
elektroonika temperatuurist automaatselt valja.

Kasutage lameda podhjaga kupsetusnousid,
mis puutuvad kokku terve keedualaga.
Kontrollige pdhja tasasust sellel
joonlauda poorates. Jargige kindlasti
koiki kUpsetusnoude kasutamisega seotud
SOoVitusi.

Kasutage induktsioonpliidi jaoks moeldud materjalist kUpsetusnousid.
Kasutage paksu pohjaga kvaliteetseid kUpsetusnousid, mille soojusjaotus on
parem. See tagab paremad kUpsetustulemused.

Valige kUpsetusnou suurus vastavalt valmistatava toidu kogusele.

Arge laske kUpsetusnoul kuivaks keeda. See voib pohjustada pUsivaid
kahjustusi, nt purunemist, sulamist voi deformeerumist, mis voib mdjutada
keraamilist pliidiplaati. (Seda tUUpi kahjustused ei kuulu garantii alla).

Arge kasutage maardunud voi tugevalt rasvaseid kUpsetusnousid. Kasutage
alati kUpsetusnousid, mida on hiljem lihtne puhastada.

/A ETTEVAATUST!

Keedualad voivad tunduda parast nende valjalUlitamist jahtununa. Sellele
vaatamata voib klaaspind olla kUpsetusnoult kandunud jaakkuumuse tottu
kuum. Seega esineb endiselt pdletusoht.

Arge katsuge kuuma kUpsetusnoud palja kdega. Kasutage alati pajakindaid
vOi pajalappe, et kaitsta kasi poletuste eest.

Arge libistage kUpsetusndud modda pliidiplaadi pinda. See voib pinda
pusivalt kahjustada.
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Induktsioonkeedualadele sobivad kipsetusnéud Induktsioonkeedualadele sobivate kipsetusnéude suurused

Induktsioonkeeduala saab sisse lUlitada vaid juhul, kui sellele asetatakse Induktsioonkeedualad kohanevad automaatselt kUpsetusndu pohjaga kuni teatud
magnetilise péhjaga kUpsetusndu. Kipsetusndude sobivust vaadake alumisest mooduni. Kupsetusndu pdhja magnetilisel osal peab aga olema minimaalne
tabelist. labimodt olenevalt keeduala suurusest.
- - Parima tulemuse tagamiseks kasutage kupsetusnousid, mille ferromagnetiline
Materjal Sobivus labimadt Uhtib keeduala labimddduga. Kui keeduala ei tuvasta kipsetusnéud,
Teras, emailitud teras, malm Jah proovige seda vaiksemal keedualal.
Roostevaba teras Jah (kui magnet kinn__itub kUpsetusnou pbdhja MARKUS
kulge) KUpsetusnou labimootu vt mudeli keedualade tehnilistest andmetest.
Alumiinium, vask, messing, )
. Ei
klaas, keraamika, portselan
MARKUS 5
« Induktsioonpliitide jaoks sobivad kupsetusndud on saanud tootjatelt vastava 2
margistuse. c
«  Teatud kUpsetusndud voivad induktsioonpliidil kasutamisel mura tekitada. g
« See mura ei viita pliidiplaadi rikkele ega mojuta mingil maaral selle tood. @

o Erilisest roostevabast terasest kUpsetusnoud ei pruugi sobida
induktsioonpliidiga kasutamiseks. Kontrollige, kas kupsetusnéu pohi on
magnetiline.
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Enne alustamist

Muud induktsioonkUpsetusnéud Sobivuskatse
Monel kUpsetusnoul on pohjal induktsioonpliidiplaadiga kasutamiseks 6huke Kipsetusndu on induktsiconoliidiaa
magnetilise materjali kiht. Selliste ndude magnetism on ndrk ja need ei pruugi A kafutamiseks <obiv. kui ma ?et kignnitub
hasti toimida. (Nork magnetism tahendab seda, et magnet ei kinnitu korralikult NS e KUpsetusnau pohia ’k(JIge jagkUpsetusnéu
VoI magneti kinnitumisala on vaike) t s on saanud tootjalt vastava margistuse.
«  Olgugi et kUpsetusnou on moeldud

induktsioonpliidiplaadi jaoks, voib

selle kuumutusvoime olla nork voi

pliidiplaat ei pruugi kupsetusnouc} ) « Head kuUpsetusnoud tunneb ara nende pdhja jargi. See peab olema

vahel tuvastadg olenevalt selle pohJaI voimalikult paks ja tasane.

oleva magnetilise ala suurusest ja «  Uute kupsetusnoude ostmisel podrake suurt tahelepanu pohja labimoodule.

tugevusest. Paljud tootjad esitavad ainult Ulaserva 1abiméadu.

« Arge kasutage kUpsetusnousid, mille pohi on kahjustada saanud voi
ebatasaste servade voi kraatidega. Kahjustatud kUpsetusnoud voivad
keraamilist pliidiplaati pusivalt kriimustada, kui neid mooda pinda libistate.

«  KuUlmalt on kUpsetusndude pohi tavaliselt kergelt sissepoole kaardus
(ndgus). Pohi ei tohi olla valjapoole kaardus (kumer).

«  Kui soovite kasutada erilist tUUpi kUpsetusnoud, nt kiirkeedupotti, kdrge
aarega panni voi vokkpanni, jargige selle tootja suuniseid.
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Mittemagnetiline ala
Magnetiline ala

Vaiksema ferromagnetilise elemendiga
suurte kUpsetusndude kasutamisel
kuumeneb ainult ferromagnetiline element.
Seega ei pruugi kuumus uhtlaselt jaotuda.
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Oige asend Energiasaastu nduanded

Oige Vale 4 = N Jargige energia saastmiseks neid
nouandeid.

« Pange keedualale alati kUpsetusnovu,
enne kui selle sisse lulitate.

— «  Hoidke keedualasid ja kUpsetusnoude

Tasase pohja ja sirgete kilgedega Kumera voi deformeerunud pohja voi pOhjasid puhtana. Vastasel juhul
kUpsetusnou kilgedega kipsetusnou suureneb energiatarve.
«  Sulgege kUpsetusnou kaas korralikult,
G J

kui seda kasutate. See vahendab

= ! — — «  Lilitage to6tav keeduala enne m
KODSEtUSnG tab keedual KODSEtUSNBY el 13 kasutat w toiduvalmistamise |6ppu valja. %
gpse usnou vas a‘ ceduala . upse USF’IO.U .e' vasta aSNU dtava Kasutage jaakkuumust toidu soojas )
minimaalsele soovitatud suurusele voi | keeduala minimaalsele néutud s =
) hoidmiseks. a
Uletab seda. suurusele. =i
- 3
2
_ f t Oige asend
Voite kipsetusnousid katsetada, et naha, kas need sobivad seadmega
% kasutamiseks.
- N " - — - 1. Pliidipaadi sisselUlitamiseks hoidke Toiteklahvi (D all 1-2 sekundit.
KupsetusnGu toetub kogu ulatuses KupsetusnGu toetub pliidiplaadi 2. Lapseluku aktiveerimiseks hoidke peatamise ja lukustamise ..., nuppu all
pliidiplaadi pinnale. aarisele voi ei toetu kogu ulatuses 3 sekundit
pliidiplaadi pinnale. 3. KUpsetusnou sobivuskatse reziimi aktiveerimiseks hoidke taimerinuppu O
all 3 sekundit.
I Iﬁ 4. Asetage kipsetusnou keedualale ja hoidke keeduala (J nuppu all 3 sekundit.
Naidik Kirjeldus
KUpsetusndu on korralikult KUpsetusndu vajub raske kaepideme 0 Kipsetusnu pole sobiv

tasakaalus. tottu kaldu.

KUpsetusnou on sobiv, kui

15 ebaefektiivne

6-10 KUpsetusndu on sobiv
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Enne alustamist

Kasutamine

Puutenuppude kasutamine

Seadme sisselUlitamine

Puutenuppude kasutamiseks puudutage soovitud nuppu sormeotsaga, kuni
vastavad naidikud suttivad voi kustuvad voi kuni soovitud funktsioon
aktiveeritakse.

Jalgige, et puudutaksite seadme kasutamisel korraga ainult Uhte nuppu. Kui
vajutate sérmega nuppu liiga laialt, voib see mojuda ka kérvalasuvale nupule.

To6OmuUra

Seadme kasutamisel voib esineda jargmisi helisid.

»  Praksuv heli: kUpsetusnou on valmistatud erinevatest materjalidest.

« Vilin: kasutate rohkem kui kahte keeduala ja kUpsetusnou on valmistatud
erinevatest materjalidest.

«  Surin: kasutate kérgeid voimsustasemeid.

«  Kldpsuv heli: toimuvad elektrilised l0litused.

« Vihin, sumin: ventilaator tootab.

Need helid on normaalsed ega viita defektidele.

A\ HOIATUS!

Arge kasutage erineva suurusega ja erinevatest materjalidest kUpsetusnousid.
Erineva suurusega ja erinevatest materjalidest kUpsetusndude kasutamine voib
pohjustada mura ja vibratsioone.

MARKUS
Madalate voimsustasemete (1-5) kasutamine vdib pdhjustada klépsuvat heli.

Algne puhastamine

PUhkige keraamilist klaaspinda niiske lapi ja spetsiaalse keraamilisele pliidile
moeldud klaasipuhastusvahendiga.
A\ HOIATUS!

Arge kasutage soovitavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid. Need voivad
pinda kahjustada.

Seade |Ulitatakse sisse Toitenupuga (1) . Hoidke Toitenuppu () all umbes 1-2
sekundit.

MARKUS

Parast Toitenupu () vajutamist seadme sisselUlitamiseks tuleb valida
vOimsustase umbes 20 sekundi jooksul. Muidu IUlitub seade ohutuse tagamiseks
automaatselt valja.

Seadme valjalUlitamine

Seadme taielikuks valjalUlituseks kasutage Toitenuppu (.
Hoidke Toitenuppu (D all umbes 1-2 sekundit.

MARKUS
Parast Uhe keeduala voi kogu pliidiplaadi valjalUlitust naidatakse jaakkuumust
vastavate keedualade diginaidikutel jargmiselt: H = (kuumuse kaks etappi).

Temperatuuri vahenedes H, = kustub.
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Keeduala ja véimsustaseme valimine

1. Keeduala valimiseks puudutage vastava keeduala (J nuppu.
2. Voimsustaseme valimiseks ja muutmiseks kasutage juhtriba voi juhtklahvi

vOI -nuppu.
Juhtriba 0 15 — Max
Juhtklahv — + Max
Juhtnupp
Max
MARKUS

«  Keeduala sisselUlitamisel valitakse vaikimisi voimsustase 15.
«  Mitme nupu vajutamisel kauem kui 8 sekundit kuvatakse keeduala naidikul
sumbol dii .

Soovitatud seaded kindlate toitude valmistamiseks

Alumises tabelis toodud arvud on moeldud viiteks. Erinevate kupsetusviiside
puhul vajalik vdimsustase oleneb mitmest tegurist, sh kasutatava kupsetusnou
kvaliteedist ning valmistatava toidu tUUbist ja kogusest.

Voimsustase KUpsetusviis Kasutusnaited
Soojendamine/ | Suures koguses vedeliku soojendamine,
14-15 pruunistamine/ | nuudlite keetmine, liha pruunistamine,
praadimine liha hautamine
8-11 Intensiivne Erinevad lihad, kartul, vorstid,
praadimine pannkoogid/plaadikoogid
7.10 Praadimine Smtsh(karbonaadu maksq, kala,
kotlettide, muna praadimine
5.7 Keetmine Kuni 1_,5 | vedeliku, kartulite, kdogiviljade
keetmine
Aurutamine/ Vaikses koguses koogiviljade aurutamine
2-4 hautamine/ ja hautamine, riisi keetmine ning
keetmine piimaroogade valmistamine
) Voi sulatamine, zelatiini lahustamine,
1-2 Sulatamine . ) )
Sokolaadi sulatamine
MARKUS

Voimsustaset tuleb reguleerida vastavalt kasutatavale kUpsetusndule ja
valmistatavale toidule.
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aulwelnse)

Kasutamine

Lisavéimsus

Funktsioon Lisavdimsus voimaldab suurendada iga keeduala maksimaalset
voOimsust. (Nt suure koguse vee keemaajamiseks)

Parast funktsiooni Lisavdéimsus moodumist lUlituvad keedualad automaatselt
koige korgemale kuumusesattele.

MARKUS

« Teatud juhtudel voidakse funktsioon Lisavoimsus pliidiplaadi sisemiste
elektroonikakomponentide kaitseks automaatselt valja lUlitada. Naiteks
ei ole voimalik kasutada tagumisel ja eesmisel kombineeritaval keedualal
korraga maksimaalset voimsust.

« Vtoma seadme lisavdimsuse ajaga seotud keedualade tehnilisi andmeid.

Véimsuse juhtimine

Keedualadel on maksimaalne vdimsusvahemik.

Kui seda vahemikku Uletatakse funktsiooni Lisavdimsus aktiveerimisega,
vahendab voimsuse juhtimine automaatselt keeduala voimsustaset.

Selle keeduala naidikul kuvatakse méne sekundi jooksul vaheldumisi valitud
voimsustase ja maksimaalne voimalik voimsustase. Seejarel kuvatakse naidikul
valitud voimsustaseme asemel maksimaalne voimalik voimsustase.

Kombineeritava keeduala kasutamine
(Uksnes kombineeritava keedualaga mudelitele)

Kombineeritava keeduala funktsiooni saab suure kUpsetusnduga kasutada kogu

vasakpoolsel keedualal. (Nt ovaalne kupsetusnou, kalakeedunou)

1. Vajutage kombineeritava keeduala [ nuppu.

2. Voimsustaseme maaramiseks ja reguleerimiseks kasutage voéimsustaseme
nuppu.

MARKUS

«  Vajutage kasutuse ajal kombineeritava keeduala [ nuppu, misjarel
kombineeritava keeduala funktsioon [Ulitatakse valja.

«  Kui puudutate kombineeritava keeduala [ nuppu ajal, mil koik keedualad
tootavad erinevatel voimsustasemetel, seatakse see automaatselt kdrgemale
tasemele.
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Kombineeritav keeduala+
(Uksnes mudelitele, millel on funktsioon Kombineeritav keeduala+)

Ve Kombineeritav keeduala on suur
kUpsetusala pliidiplaadi vasakul poolel

(vt vasakpoolset joonist), mis on loodud
spetsiaalselt mitme erineva kuju ja
suurusega poti ja panni samaaegseks
kasutamiseks. Kombineeritaval keedualal
on neli ala, mida juhitakse eraldi
induktoritega, voimaldades valmistada
toitu olenemata sellest, kuhu kUpsetusnou
keedualal asetatakse.

Keeduala 1

Keeduala 2

Keeduala 3

Keeduala 4

- /

Kombineeritav keeduala+ voimaldab kasutada erinevate keedualade
kombinatsiooni, et suurendada kUpsetuspinda. Vajutage kombineeritava
keeduala {J nuppu, et kasutada keeduala jargmiselt.

4 N
Keeduala 1 Keeduala 1 Keeduala 1 Keeduala 1
Keeduala 2 Keeduala 2 Keeduala 2 Keeduala 2
Keeduala 3 Keeduala 3 Keeduala 3 Keeduala 3
Keeduala 4 Keeduala 4 Keeduala 4 Keeduala 4

N J/

MARKUS

« Ainult Uhe keeduala kasutamisel peab kasutatava kupsetusnéu pohja
labimoot olema vaiksem kui 14 cm.

«  Pliidiplaadil voib kuluda kupsetusnéu asendi tuvastamiseks 5-10 sekundit.

«  KuUpsetusnou tuvastamise ajal voib kosta mura.

« Arge eemaldage kUpsetusnoud toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks
[Ulitub pliidiplaat automaatselt valja, kui kipsetusndu eemaldatakse
kauemaks kui 5 sekundit.

Kombineeritav keeduala+ kasutamine (Uksnes mudelitele, millel on
kombineeritav keeduala+)

1. Vajutage kombineeritava keeduala _ nuppu.
2. Voimsustaseme maaramiseks ja reguleerimiseks kasutage véimsustaseme
nuppu.

MARKUS

«  Kui vajutate kasutuse ajal kombineeritava keeduala {J nuppu, siis [0litub
kombineeritava keeduala funktsioon valja.

«  Kui vajutate kombineeritava keeduala T nuppu ajal, mil koik keedualad
tootavad erinevatel voimsustasemetel, seatakse see automaatselt kdrgemale
tasemele.

«  KuUpsetusnou liigutamisel voi lisamisel uuele kombineeritavale keedualale
tOhistage praegune to0 ja seejarel vajutage vastava keeduala (J nuppu, et
see aktiveerida.
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aulwelnse)

Kasutamine

Soojas hoidmine

Peatamine/jatkamine

1. Kasutage seda funktsiooni valmistatud toidu soojas hoidmiseks. Vajutage
vastavat keeduala (J nuppu.

2. Vajutage soojas hoidmise {5 nuppu.

3. Keeduala naidiku kuva muutub.

4. \Vajutage soojas hoidmise {i: nuppu uuesti, et keeduala valja IUlitada.

Taimer

Taimeri kasutamine KaitsevaljalUlitusena
Kui keedualale maaratakse kindel aeg, lUlitub keeduala selle aja moéodumisel

automaatselt valja. Seda funktsiooni saab kasutada samal ajal mitme keeduala
puhul.

Taimeri seadistamine
Keeduala(d), millele soovite kaitsevaljalUlituse seadistada, tuleb sisse IUlitada.
1. Vajutage taimerinuppu (®.

2. Taimeri seadistamiseks vajutage korduvalt taimerinuppu (O .
3. Taimerisatete tUhistamiseks hoidke taimerinuppu (® all 3 sekundit.

MARKUS

«  Satete kiiremaks vahetamiseks hoidke all mis tahes taimerinuppu(® , kuni
joutakse soovitud vaartuseni.

«  Taimeri tuhistamisel kostab mitmekordne helisignaal. Sellele vaatamata pole
keeduala valja IUlitatud.

Funktsioon Peatamine/jatkamine IU0litab koik sisselUlitatud keedualad
samaaegselt madalale voimsustasemele ja seejarel tagasi eelnevalt valitud
vOimsustasemele. Seda funktsiooni saab kasutada lUhiajaliselt toiduvalmistamise
katkestamiseks ja seejarel jatkamiseks, nt kui on vaja telefonile vastata.

Kui funktsioon Peatamine/jatkamine on aktiveeritud, on kdik puutenupud peale
peatamise ja lukustamise ... ja sisse-/valjalUlituse (D blokeeritud.
Toiduvalmistamise jatkamiseks puudutage uuesti nuppu Peatamine ja
lukustamine ...,

Juhtpaneel Naidik

. L . Puudutage nuppu
SN Peata ja lukusta ... E

Eelmisele voimsustasemele
naasmine

Puudutage nuppu

ValjalUlitamine Peata ja lukusta ...

Kiirseiskamine

See funktsioon kiirendab toiduvalmistamise |6petamisprotsessi.
Keeduala valjalUlitamiseks hoidke 2 sekundit all keeduala (J nuppu.

MARKUS

Kombineeritava keeduala [ nupp ei toeta kiirseiskamise funktsiooni.
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Lapselukk Maksimumvéimsuse piirang

Lapselukku saab kasutada keeduala tahtmatu sisselUlitamise ja kUpsetuspinna See funktsioon voimaldab muuta seadme maksimumvoimsust.

aktiveerimise valtimiseks. Lisaks saab lukustada juhtpaneeli, v.a toitenupu 1. Seade peab olema vélja l0litatud.

O (ainult valjalilitus), et valtida seadistuste tahtmatut muutmist, nt lapiga 2. Hoidke umbes 3 sekundit all nuppu Peata ja lukusta ..\, et [0litada sisse
juhtpaneeli puhkides. lapselukk.

3. Hoidke korraga umbes 3 sekundit all vasaku eesmise keeduala (J nuppu ja

Lapseluku sisse-/valjalUlitamine parema eesmise keeduala (] nuppu.

1. Hoidke peatamise ja lukustamise ..., nuppu all umbes 3 sekundit. 4. Hoidke taimerinupp_u ® all umbes 3 sekundit.
Kinnituseks kolab helisignaal. Naidiku kuvatakse Fio ja praegune maksimumveimsus.
2. Puudutage mis tahes nuppu. 1. kuvatakse naidikutel, mis viitab sellele, et 5. Voimsusepiirangut saate reguleerida peatamise ja lukustamise ..., nupuga.
lapselukk on aktiveeritud. (3000 W, 4000 W, 7400 W)
3. Lapseluku valjalUlitamiseks hoidke uuesti nuppu Peata ja lukusta ..., all 3 6. Seadistuse kinnitamiseks puudutage toitenuppu (D.
sekundit. Kinnituseks kolab helisignaal. MARKUS
MARKUS Madala voimsuse (3000 W, 4000 W) reziimis kohandatakse voimsustaset
«  Lapselukk on aktiivne olenemata sellest, kas seade on sisse voi valja automaatselt.
[Ulitatud.

« Lapseluku saab aktiveerida toiduvalmistamise ajal. Keeduala
valjalulitamiseks, kui lapselukk on sisse |Ulitatud, puudutage Toitenuppu (D
vOi Ulitage lapselukk esmalt valja ja seejarel puudutage vastava keeduala
O nuppu.
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Kasutamine

Heli sisse-/valjalilitamine

Nutikas Uhendamine

1. Hoidke Toitenuppu (D all umbes 1-2 sekundit.

2. Hoidke taimerinuppu (® all 3 sekundit 10 sekundi jooksul parast toite
sisselUlitamist.

3. Heli lUlitub vélja ja naidikul kuvatakse [iF.

4. Heliseadistuse muutmiseks korrake 1. ja 2. sammu. Heli [Ulitub sisse ja
naidikul kuvatakse .

MARKUS
Heliseadistust ei saa muuta, kui seadme sisselUlitamisest on moéodunud rohkem
kui 10 sekundit.

Pliidiplaadil on sisseehitatud Wi-Fi-moodul, mida saab kasutada pliidiplaadi
sunkroonimiseks rakendusega SmartThings. Nutitelefoni rakenduses saate:

« jalgida pliidiplaadi keedualade tdoolekut ja voimsustaseme seadistust:

« kontrollida ja muuta taimeriseadistust.

Rakenduse SmartThings kaudu juhitavad funktsioonid ei pruugi tootada sujuvalt,
kui sideuhendus on kehv voi toode on paigaldatud kohta, kus Wi-Fi-signaal on
nork.

Pliidiplaadi Uhendamine

Enne Samsungi pliidiplaadi kaugjuhtimisfunktsioonide kasutamist tuleb see

rakendusega SmartThings siduda.

1. Laadige alla ja kaivitage rakendus SmartThings oma nutiseadmes.

2. Hoidke Toitenuppu (D all umbes 1-2 sekundit, et IUlitada pliidiplaat sisse.

3. Hoidke umbes 3 sekundit all nuppu Peata ja lukusta ..., et l0litada sisse
lapselukk.

4. Jargige rakenduses olevaid juhiseid ning seejarel hoidke 3 sekundit all
nuppu Max .

5. Uhenduse loomise ajal vilgub Wi-Fi margutuli. Kui protsess on I6ppenud,
jaab tuli pusivalt pélema. NUUd on pliidiplaat edukalt Uhendatud.

6. Kui nutika Uhendamise Wi-Fi margutuli ei sUtti, jargige rakenduse juhiseid,
et uuesti Uhendada.

MARKUS

«  Seadistage nutika Uhendamise funktsiooni vaid siis, kui pliidiplaadiga ei
tehta Uhtegi toimingut.

« Lisateavet vt veebijuhendist aadressil www.samsung.com

Wi-Fi sisse-/valjalulitamine
«  Wi-Fi sisse-/valjallitamiseks korrake sammu 2 kuni 4.
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Seadme hooldamine

Ohupuhasti juhtimine Pliidiplaat
Sellel tootel on Bluetooth-seade, mida saab kasutada pliidiplaadi Uhendamiseks A HOIATUS!
Samsungi 6hupuhasti juhtmoodulitega. Bluetooth-Uhenduse kaudu saab ’
kasutada &hupuhasti juhtfunktsiooni rakenduses SmartThings. Puhastusvahendid ei tohi puutuda kokku kuuma keraamilise klaaspinnaga.
Lisateavet Samsungi 6hupuhasti juhtimise toega mudelite kohta vt aadressilt Koik puhastusvahendid tuleb parast puhastamist piisava koguse puhta veega
WWW.Samsung.com. eemaldada, kuna need voivad pinna kuumenedes soovitavaks muutuda. Arge
kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid, nagu grilli voi ahju pihustatavad
Uhendamine 6hupuhasti juhtmooduliga puhastusvahendid, kUurimiskasnad voi abrasiivsed pannide puhastusvahendid.
1. Laadige alla ja kaivitage rakendus SmartThings oma nutitelefonis. Seejarel MARKUS
labige nutika Uhendamise protsess pliidiplaadiga Uhenduse loomiseks. Puhastage keraamilist klaaspinda parast igat kasutuskorda, kui see on
2. Jargige ohupuhasti juhtmooduli Bluetoothi juhiseid ja aktiveerige puudutades veel soe. Sedasi valdite toidujaakide pinna kulge karbemist.
Bluetooth-Uhendus. Eemaldage katlakivi, veeplekid, rasvapritsmed ja metalli varvimuutused poes
3. Bluetooth-uhenduse loomiseks hoidke korraga all taimerinuppu (© ning muUUdavate keraamilise klaasi voi roostevaba terase puhastusvahenditega.
peatamise ja lukustamise ..., nuppu. Kui Bluetooth-Uhenduse loomine .
dnnestub, kuvatakse naidikul k. Kergesti eemaldatav mustus

4. Ohupuhasti juhtimiseks jargige dhupuhasti juhtmooduli kasutusjuhendi

juhiseid ja rakenduse juhendit 1. PuUhkige keraamilist klaaspinda niiske lapiga.

2. Kuivatage puhta lapiga. Puhastusvahendi jaagid tuleb pinnalt eemaldada. o

MARKUS 3. Puhastage keraamilisest klaasist kUpsetuspinda p&hjalikult kord a
«  Kui nutikas Ohendamine ei 6nnestu. ei saa te kasutada rakendust nadalas poes muudavate keraamilise klaasi vOi roostevaba terase 2
SmartThings dhupuhasti jalgimiseks ja juhtimiseks. puhastusvahenditega. ‘ ) o g

«  Kui pliidiplaat ei ole nutika Uhendamise kaudu Uhendatud, saate kasutada 4. Puhastage keraamilist klaaspinda piisava koguse puhta veega ja kuivatage oy
Bluetooth-Uhendust, et pliidiplaat ja 8hupuhasti omavahel siduda ning puhta ebemevaba lapiga. %
sunkroonida. Selleks jargige Ulaltoodud 2. ja 3. sammu. g'
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Seadme hooldamine

Raskesti eemaldatav mustus

Probleemne mustus

4 1. Kasutage Ulekeenud voi raskesti
eemaldatavate toidujaakide
eemaldamiseks klaasikraabitsat.

2. Asetage klaasikraabits nurga all vastu
keraamilist klaaspinda.
3. Eemaldage mustus kraabitsaga
kraapides.
MARKUS
Klaasikraabitsad ja keraamilise klaasi
- puhastusvahendid on saadaval vastavate

seadmete edasimuujate kaest.

s

1. Eemaldage kérbenud suhkur voi
sulanud plast, foolium voi muu
materjal klaasikraabitsa abil kohe, kui
see on alles soe.

A\ HOIATUS!

Klaasikraabitsa kuumal keedualal
kasutamisel voite ennast pdletada.

2.

Puhastage pliidiplaati tavaparaselt,
kui see on piisavalt jahtunud. Kui
keeduala, kus on midagi sulanud, on
jahtunud, soojendage seda uuesti
puhastamiseks.

MARKUS

Keraamilisele klaaspinnale tekkinud kriime
vOi tumedaid plekke, mille on pohjustanud
naiteks teravate servadega pann, ei

saa eemaldada. Kuid need ei takista
pliidiplaadi kasutamist.
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Veaotsing ja parandus

Pliidiplaadi raam (valikuline)

Veaotsing

A\ HOIATUS!

Arge kasutage pliidiplaadi raamil aadikat, sidrunimahla ega katlakivieemaldit,

kuna need pohjustavad varvi tuhmumist.

1. Puhastage raami niiske lapiga.

2. Niisutage kuivanud mustust niiske lapiga. Seejarel eemaldage mustus ja
kuivatage.

Pliidiplaadi kahjustamise valtimiseks toimige jargmiselt

«  Arge kasutage pliidiplaati todpinnana voi asjade hoidmiseks.

« Arge lUlitage keeduala sisse, kui sellel pole kUpsetusnoud voi sellel olev
kUpsetusnéu on tuhi.

« Keraamiline klaas on vaga tugev ja aarmusliku temperatuuri suhtes
vastupidav, kuid mitte purunematu. See voib katki minna, kui pliidiplaadile
kukub eriti terav voi raske ese.

« Arge pange pliidiplaadi raamile keedu- voi kUpsetusnousid. Need voivad
raami viimistlust kriimustada voi kahjustada.

« Valtige pliidiplaadi raamile happeliste vedelike, nt aadika, sidrunimahla
ja katlakivieemaldite, sattumist, kuna need voivad pohjustada varvi
tuhmumist.

«  Kui kuumale keedualale satub suhkur voi suhkrut sisaldav toit ja see sulab,
tuleks see kohe klaasikraabitsaga eemaldada, kuni see on veel soe. Kui
lasete sellel jahtuda, voib see eemaldamisel pinda kahjustada.

« Hoidke koik sulada voivad esemed, nt plastnoud, foolium voi fooliumist
ahjunoud, keraamilisest klaaspinnast eemale. Kui midagi sellist peaks
pliidiplaadile sulama, tuleb see kohe kraabitsaga eemaldada.

Rike voib olla tingitud pisiveast, mille saate jargmiste suuniste abil iseseisvalt
korvaldada. Kui jargmised suunised ei aita teil konkreetset probleemi
korvaldada, arge proovige teha taiendavaid parandusi.

A\ HOIATUS!

Seadet voib remontida ainult kvalifitseeritud hooldustehnik. Valesti tehtud
parandustood voivad oluliselt kasutaja ohutust vahendada. Kui seade vajab
remonti, votke Uhendust kohaliku hooldusega.

toota.

Probleem Voimalik poéhjus Lahendus
Mida teha, kui Seadme juhtmestikus |«  Kui kaitsmed
keedualad ei to6ta? kasutatud kaitse ei rakenduvad

korduvalt, votke
Uhendust elektrikuga.

Mida teha, kui
keedualad ei lUlitu
sisse?

Toitenuppu (D
vajutati kogemata.
Juhtpaneel on
osaliselt niiske lapi
vOi vedelikuga

LUlitage seade
Oigesti sisse.
Puhastage
juhtpaneel.

parast keedualade
valjalUlitamist ei
kuvata naidikul
jaakkuumuse teavet?

ainult IUhiajaliselt,
mille kaigus ei
kuumenenud see
piisavalt.

kaetud.
Mida teha, kui naidik Toitenuppu (D « LUlitage seade
kustub akki, v.a vajutati kogemata. Oigesti sisse.
sUmbolid H, h Juhtpaneel on «  Puhastage
jaakkuumuse naidiku osaliselt niiske lapi juhtpaneel.
puhul? vOi vedelikuga

kaetud.
Mida teha, kui Keeduala kasutati «  Kui keeduala

on kuum, votke
Uhendust kohaliku
hooldusega.

Eesti 27

<
()
V]
o
=3
=,
=}
(=]
—
<))
o
Q
=
Q
3
(=}
(=
0




<
()
Q)
o
~
=,
=
(=}
—
Q
=l
Q
=
Q)
3
[=3
(=
wn

Veaotsing ja parandus

(220 - 240 V).

Teabekood Voimalik péhjus Lahendus
- Keeduala temperatuurianduri Seadme taaskaivitamiseks
&5 viga. vajutage toitenuppu (1.
ER Andur tuvastas maaratust Probleemi ougmlsel
- kérgema temperatuuri. katkestage toide kauemaks
kui 30 sekundit. Seejarel
HE PBA-anduri viga. taaskaivitage seade ja
Alalisvoolumootor ei toota DtO(?V{ge UUFSU' .Erobleem|
o trokkplaadi voi juhtmestiku rikke | PUSIMisel votke thendust
A . : o kohaliku hoolduskeskusega.
vOi mootori laba elektriliste
hairete tottu.
Nuppu hoitakse all kauem kui 8 Kontrollige, kas nuppu
sekundit. vajutatakse voi see on marg.
Probleemi pusimisel vajutage
oo seadme taaskaivitamiseks
toitenuppu (). Probleemi
pusimisel votke uhendust
kohaliku hoolduskeskusega.
cr Ulem- ja alamtrUkkplaatide Seadme taaskaivitamiseks
i vaheline side katkeb. vajutage toitenuppu (0.
Puutetundlik juhtpaneel ei t66ta Probleemi pusimisel
korralikult. katkestage toide kauemaks
kui 30 sekundit. Seejarel
Fo taaskaivitage seade.
Probleemi pusimisel
votke Uhendust kohaliku
hoolduskeskusega.
= Voolupinge erineb tavaparasest Kontrollige kodu

elektrisUsteemi.

Kui keedundu ei sobi
induktsioonpliidile voi
keedunodud ei ole plaadile
asetatud, kuvatakse sellekohane
teave.

Kasutage induktsioonpliidi
jaoks mdeldud keedundud.
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Mida teha, kui keedualad ei lUlitu sisse voi valja?

Selle pohjus voib olla Uks jargmistest.

« Juhtpaneel on osaliselt niiske lapi vOi vedelikuga kaetud.

o Lapselukk on aktiveeritud ja naidikul kuvatakse 1.

Mida teha, kui suttib naidik 4?

Kontrollige jargmist.

«  Juhtpaneel on osaliselt niiske lapi voi vedelikuga kaetud.
Vajutage lahtestamiseks Toitenuppu (1.

«  Kui vedelik on juhtpaneelile voolanud, puhkige see ara.

Mida teha, kui suttib naidik _ 1?

Kontrollige jargmist.

« Pliidiplaat on tavaparatu kasutamise tottu Ulekuumenenud.

«  Kui pliidiplaat on jahtunud, puudutage lahtestamiseks Toitenuppu (1.

Mida teha, kui suttib naidik -?

Kontrollige jargmist.

«  KuUpsetusnou ei ole sobiv, on liiga vaike voi keedualale pole kupsetusnéud
asetatud.

«  Kui kasutate sobivat kUpsetusnoud, kustub kuvatav teade automaatselt.

Mida teha, kui jahutusventilaator t66tab parast pliidiplaadi valjalOlitamist?

Kontrollige jargmist.

«  Kui olete pliidiplaadi kasutamise I6petanud, tootab ventilaator jahutamiseks
edasi.

»  Kui pliidiplaadi elektroonika on jahtunud voi moéodunud on maksimaalne
aeg (10 minutit), lUlitatakse ventilaator valja.

«  Kui taotlete parandust, kuna seadme to0s esines rike, voib tehniku visiit olla
tasuline isegi garantii kehtivusajal.




Markmed

Parandus

Enne hooldusse helistamist vaadake jaotist ,Veaotsing®. Kui see ei aita, jargige

alljargnevaid suuniseid.

Kas tegemist on tehnilise rikkega?

Kui jah, votke Uhendust kohaliku hooldusega

Varuge enne Uhenduse votmist kogu vajalik teave. See lihtsustab vea

tuvastamist ja voimaldab paremini otsustada, kas tehniku visiit on vajalik voi

mitte.

Pange Kirja jargmine teave.

«  Milline on vea iseloom?

«  Mis olukorras viga esineb?

Enne helistamist veenduge, et teil oleks kaeparast seadme mudeli ja

seerianumber. Andmed on esitatud andmesildil jargmiselt.

«  Mudeli kirjeldus

«  Seerianumber (15-kohaline)

Soovitame markida selle teabe siia, et see oleks kiiresti leitav.

«  Mudel:

«  Seerianumber:

Millised parandustood on tasulised isegi garantiiajal?

»  Kui kasutaja oleks saanud vea iseseisvalt korvaldada, rakendades jaotises
,Veaotsing" soovitatud lahendusi.

o Kui tehnik peab tegema kordusvisiite, kuna talle ei esitatud enne visiiti kogu
asjakohast teavet ja ta peab selle tagajarjel naiteks varuosi tooma minema.
Varudes enne helistamist kogu vajaliku teabe, nagu eespool Kirjeldatud,
hoiate nende visiiditasude pealt kokku.

Eesti
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KAS TEIL ON KUSIMUSI VOI KOMMENTAARE?

SAMSUNG

RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
www.samsung.com/be/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18
www.samsun(%.comé?e_fr/support MA'\éCE’FSE:'W \ 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
renc
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support 0800111 31 - besnnateH 3a Bcu4kn
onepatopu
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support *3000 - LieHa Ha e4uH rPaacKU pasroBop
FRANCE 01 48 63 00 00 WWW.Samsung.com/fr/support PULGARIA wnu cnope Tapugara Ha MOGUAHNAT ersamsung com/ba/support
onepatop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 4018:00 - MoHeaenHUK A0 MeTbK
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.samsung.com/gr/support 800 - SAMSUNG
CZECH WWW.samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864) (800-726786)
only from land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
G228 (+30) 210 6897691 from mobile and | VWW-S3msung.com/gr/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
* (optata wedtug taryfy operatora) support/
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWw.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA WWW.samsung.com/ro/support
210 608 098 F"rog'ram‘CaII Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.samsung.com/es/support _
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support (0800-726 786)
WWW.samsung.com/ch/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
(German) LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 Www.samsung.com/ch fr/support : g.com/Iv/supp
(French) ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support KOSOVO 038 40 3090 WWw.samsung.com/support




	Using this manual
	The following symbols are used in this User Manual:
	Model name & serial number

	Safety instructions
	Disposing of the packaging material
	Proper disposal of your old appliance
	Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic Equipment)

	Installing the hob
	Safety instructions for the installer
	Tools you will need
	Connecting to the mains power supply
	Installing into the countertop
	Components

	Before you start
	Cooking zones
	Control panel
	Induction heating
	Safety shutoff
	Residual heat indicator
	Temperature detection
	Cookware
	Using the touch buttons
	Operating noises
	Initial cleaning

	Operation
	Switching the appliance on
	Switching the appliance off
	Selecting cooking zone and power level
	Max Boost
	Using the Flex zone (Only for Flex zone applied models)
	Flex zone Plus (Only for Flex zone plus applied models)
	Keep Warm
	Timer
	Pause/Resume
	Quick stop
	Child safety lock
	Maximum power limit
	Sound on/off
	Smart Connect
	Hood control

	Maintaining your appliance
	Hob
	Light soiling
	Stubborn soiling
	Problem dirt
	Hob frame (option)
	To avoid damaging your appliance

	Troubleshooting and service
	Troubleshooting
	Service

	Utilisation du manuel
	Les symboles suivants sont utilisés dans ce manuel d'utilisation :
	Nom du modèle et numéro de série

	Consignes de sécurité
	Élimination du matériel d’emballage
	Pour une mise au rebut appropriée de votre ancien appareil
	Mise au rebut correcte de ce produit (déchets d'équipements électriques et électroniques)

	Installation de la table de cuisson
	Consignes de sécurité pour l'installateur
	Outils dont vous aurez besoin
	Raccordement au réseau électrique
	Installation dans le plan de travail
	Composants

	Avant de commencer
	Zones de cuisson
	Panneau de contrôle
	Chauffage par induction
	Arrêt de sécurité
	Indicateur de chaleur résiduelle
	Détection de la température
	Ustensiles de cuisine
	Utilisation des touches tactiles
	Bruits de fonctionnement
	Nettoyage initial

	Fonctionnement
	Mise en marche de l’appareil
	Arrêter l’appareil
	Sélectionner la zone de cuisson et le niveau de puissance
	Boost Max
	Utilisation de la Flex zone 
(uniquement pour les modèles équipés de la Flex zone)
	Flex zone Plus 
(uniquement pour les modèles avec application Flex zone plus)
	Maintenir au chaud
	Minuterie
	Mettre en pause/Reprendre
	Arrêt rapide
	Sécurité enfants
	Limite de puissance maximale
	Activation/désactivation du son
	Connexion intelligente
	Contrôle de la hotte

	Entretien de votre appareil
	Table de cuisson
	Salissures légères
	Salissures tenaces
	Salissures problématiques
	Cadre de la table de cuisson (option)
	Pour éviter d'endommager votre appareil

	Dépannage et service
	Dépannage
	Service après-vente

	Hinweise zur Bedienungsanleitung
	Folgende Symbole werden in diesem Benutzerhandbuch verwendet:
	Modellname und Seriennummer

	Sicherheitshinweise
	Entsorgung des Verpackungsmaterials
	Ordnungsgemäße Entsorgung Ihres Altgeräts
	Korrekte Entsorgung dieses Geräts (Elektroschrott)

	Das Gerät installieren
	Sicherheitshinweise für den installierenden Techniker
	Benötigte Werkzeuge
	Anschließen an das Netz
	Einbau in eine Arbeitsplatte
	Komponenten

	Vor der ersten Verwendung
	Kochzonen
	Bedienfeld
	Erhitzen mit Induktion
	Sicherheitsabschaltung
	Restwärmeanzeige
	Temperatursensor
	Töpfe und Pfannen
	Verwenden der Sensortasten
	Geräusche während des Betriebs
	Erstmalige Reinigung

	Betrieb
	Einschalten des Geräts
	Ausschalten des Geräts
	Auswählen der Kochzone und der Leistungsstufe
	Max. Booster
	Verwenden der Funktion Flex-Zone (gilt nur für Modelle mit Flex-Zone)
	Flex-Zone Plus (gilt nur für Modelle mit Flex-Zone Plus)
	Warmhalten
	Zeitschalter
	Pause/Fortsetzen
	Quick Stop (Schnellabschaltung)
	Kindersicherung
	Maximale Leistung
	Signaltöne ein-/ausschalten
	Smart Connect
	Steuerung der Dunstabzugshaube

	Das Gerät warten
	Kochfeld
	Leichte Verschmutzungen
	Hartnäckige Verschmutzung
	Problematische Verschmutzung
	Kochfeldrahmen (optional)
	So vermeiden Sie Schäden an Ihrem Gerät

	Fehlerbehebung und Service
	Fehlerbehebung
	Service

	Uso di questo manuale
	In questo manuale dell'utente sono utilizzati i seguenti simboli:
	Nome modello e numero di serie

	Istruzioni di sicurezza
	Smaltimento del materiale di imballaggio
	Smaltimento corretto dell'apparecchio vecchio
	Corretto smaltimento del prodotto (rifiuti elettrici ed elettronici)

	Installazione del piano cottura
	Istruzioni di sicurezza per l'installatore
	Strumenti necessari
	Collegamento alla rete elettrica
	Installazione sul piano di lavoro
	Componenti

	Prima di iniziare
	Zone di cottura
	Pannello di controllo
	Riscaldamento a induzione
	Spegnimento di sicurezza
	Indicatore di calore residuo
	Rilevamento della temperatura
	Pentole
	Usare i tasti touch
	Rumori durate il funzionamento
	Pulizia iniziale

	Funzionamento
	Accensione dell'apparecchio
	Spegnimento dell'apparecchio
	Selezione della zona di cottura e del livello di potenza
	Potenza extra
	Uso della Flex zone (solo per i modelli dotati di Flex zone)
	Flex zone Plus (solo per i modelli dotati di Flex zone plus)
	Mantieni al caldo
	Timer
	Pausa e blocco
	Arresto rapido
	Blocco di sicurezza per bambini
	Limite di potenza massimo
	Attivazione/disattivazione audio
	Smart Connect
	Controllo della cappa di aspirazione

	Manutenzione dell'apparecchio
	Piano cottura
	Sporco leggero
	Sporco ostinato
	Sporco problematico
	Telaio del piano cottura (opzionale)
	Per evitare di danneggiare l'apparecchio

	Risoluzione dei problemi e assistenza
	Risoluzione dei problemi
	Servizio

	Deze handleiding gebruiken
	De volgende symbolen worden gebruikt in deze gebruikershandleiding:
	Modelnaam en serienummer

	Veiligheidsinstructies
	Verpakkingsmateriaal opruimen
	De juiste wijze om uw oude apparatuur af te voeren
	Correcte verwijdering van dit product (elektrische & elektronische afvalapparatuur)

	De kookplaat installeren
	Veiligheidsinstructies voor de installateur
	Hulpmiddelen die u nodig hebt
	Aansluiting op de stroomvoorziening
	Installatie in het werkblad
	Onderdelen

	Voordat u begint
	Kookzones
	Bedieningspaneel
	Inductieverwarming
	Veiligheidsuitschakeling
	Restwarmte-indicator
	Temperatuurdetectie
	Kookgerei
	De tiptoetsbediening gebruiken
	Bedieningsgeluiden
	Eerste reiniging

	Gebruik
	Het apparaat inschakelen
	Het apparaat uitschakelen
	De kookzone en temperatuurinstelling selecteren
	Vermogensversterking
	De Flexzone gebruiken (Alleen voor modellen waarbij Flexzone van toepassing is)
	Flexzone Plus (Alleen voor modellen waarbij Flexzone plus van toepassing is)
	Warm houden
	Timer
	Onderbreken
	Snelle stop
	Het kinderslot gebruiken
	Maximale vermogenslimiet
	Geluid aan/uit
	Smart Connect
	Bedienbare afzuigkappen

	Uw apparaat onderhouden
	Kookplaat
	Lichte bevuiling
	Hardnekkig vuil
	Probleemvuil
	Frame van kookplaat (optioneel)
	Voorkom schade aan uw apparaat

	Probleemoplossing en service
	Probleemoplossing
	Service

	Oppaan käyttäminen
	Seuraavia symboleja käytetään tässä käyttöoppaassa:
	Mallin nimi ja sarjanumero

	Turvallisuusohjeet
	Pakkausmateriaalin hävittäminen
	Vanhan laitteesi asianmukainen hävittäminen
	Tämän tuotteen oikea hävittäminen (sähkö- ja elektroniikkajäte)

	Liesitason asentaminen
	Turvallisuusohjeet asentajalle
	Tarvittavat työkalut
	Kytkeminen verkkovirtalähteeseen
	Asentaminen työtasoon
	Komponentit

	Ennen aloittamista
	Keittoalueet
	Ohjauspaneeli
	Induktiolämmitys
	Turvakatkaisu
	Jäännöslämmön merkkivalo
	Lämpötilan havaitseminen
	Keittoastiat
	Kosketuspainikkeiden käyttäminen
	Toiminnan äänet
	Ensimmäinen puhdistus

	Toiminta
	Laitteen kytkeminen päälle
	Laitteen kytkeminen pois päältä
	Keittoalueen ja tehotason valitseminen
	Max Boost
	Flex-alueen käyttäminen (vain Flex-alueella varustetuissa malleissa)
	Flex-alue Plus (vain Flex-alue Plus -malleissa)
	Pidä lämpimänä
	Ajastin
	Tauko/jatkaminen
	Pikapysäytys
	Lapsilukko
	Enimmäistehon raja
	Ääni päälle/pois päältä
	Smart Connect
	Liesituulettimen ohjaus

	Laitteen ylläpito
	Liesi
	Kevyt likaantuminen
	Pinttynyt lika
	Ongelmalika
	Liesitason kehys (vaihtoehto)
	Välttääksesi laitteesi vahingoittumisen

	Vianmääritys ja huolto
	Vianmääritys
	Huolto- ja asiakaspalvelu

	Bruke denne håndboken
	Følgende symboler er bruk i denne brukerhåndboken:
	Modellnavn og serienummer

	Sikkerhetsinstruksjoner
	Avhending av emballasje
	Riktig avhending av ditt gamle apparat
	Korrekt avhending av dette produktet (Avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr)

	Installere komfyrtoppen
	Sikkerhetsinstruksjoner for installatøren
	Verktøy du trenger
	Koble til strømnettet
	Installere i benkeplaten
	Komponenter

	Før du begynner
	Kokesoner
	Kontrollpanel
	Induksjonsoppvarming
	Sikkerhetsutkobling
	Restvarmeindikator
	Temperatursensor
	Kokekar
	Bruke berøringsknappene
	Driftsstøy
	Rengjøring ved oppstart

	Bruk
	Slå på apparatet
	Slå av apparatet
	Velg kokesone og effektnivå
	Maks effektøkning
	Bruke Fleksisone (kun for modeller med Fleksisone)
	Fleksisone Pluss (Kun for modeller med Fleksisone Pluss)
	Hold varm
	Timer
	Pause/gjenoppta
	Hurtigstopp
	Barnesikring
	Maksimal effektgrense
	Lyd på/av
	Smart Connect
	Avtrekksviftekontroll

	Apparatvedlikehold
	Komfyrtopp
	Lett tilsmussing
	Inngrodd smuss
	Problematisk smuss
	Komfyrtoppramme (alternativ)
	Unngå skader på apparatet

	Feilsøking og service
	Feilsøking
	Service

	Sådan bruges denne vejledning
	Følgende symboler anvendes i denne brugermanual:
	Modelnavn og serienummer

	Sikkerhedsinstruktioner
	Bortskaffelse af emballagen
	Korrekt bortskaffelse af din gamle enhed
	Korrekt bortskaffelse af dette produkt (elektrisk affald og elektrisk udstyr)

	Installation af kogeplade
	Sikkerhedsinstruktioner til montøren
	Nødvendigt værktøj
	Forbindelse til hovedforsyningen
	Montering på bordpladen
	Komponenter

	Før du går i gang
	Kogezoner
	Kontrolpanel
	Induktionsopvarmning
	Sikkerhedsafbrydelse
	Restvarmeindikator
	Temperaturregistrering
	Kogegrej
	Brug af berøringstasterne
	Driftsstøj
	Indledende rengøring

	Brug
	Sådan tændes apparatet
	Sådan slukkes apparatet
	Vælg kogezone og strømindstilling
	Max Boost
	Brug af Flekszone (kun til modeller med Flekszone)
	Flekszone plus (kun for modeller med Flekszone plus)
	Hold varm
	Timer
	Pause/Resume
	Hurtig stop
	Børnelås
	Maksimal strømgrænse
	Tænd/sluk lyd
	Smart Connect
	Emhættestyring

	Vedligeholdning af dit husholdningsapparat
	Kogeplade
	Let snavs
	Fastgroet snavs
	Problematisk snavs
	Kogepladeramme (valgfri)
	Sådan undgår du at skade dit apparat

	Fejlfinding og service
	Fejlfinding
	Service

	Använda denna bruksanvisning
	Följande symboler används i denna bruksanvisning:
	Modellnamn och serienummer

	Säkerhetsinstruktioner
	Bortskaffande av förpackningsmaterialet
	Korrekt bortskaffande av din gamla apparat
	Korrekt bortskaffande av denna produkt (avfall från elektrisk och elektronisk utrustning)

	Montera hällen
	Säkerhetsanvisningar till installatören
	Verktyg du behöver
	Ansluta till eluttaget
	Installera i arbetsbänken
	Komponenter

	Innan du börjar
	Kokzoner
	Manöverpanel
	Induktionsuppvärmning
	Säkerhetsavstängning
	Indikator för restvärme
	Temperaturavkänning
	Kokkärl
	Använda tryckknapparna
	Ljud under användning
	Den första rengöringen

	Drift
	Slå på apparaten
	Stänga av apparaten
	Välja kokzon och effektnivå
	Max Boost
	Använda Flex-zonen (endast på modeller med Flex-zoner)
	Flex-zon Plus (endast på modeller med Flex-zon Plus)
	Håll varm
	Timer
	Pausa/återuppta
	Snabbstopp
	Barnsäkerhetslås
	Gräns för maximal effekt
	Ljud av/på
	Smart Connect
	Styra en köksfläkt

	Underhålla apparaten
	Häll
	Lätt smuts
	Envis smuts
	Problematisk smuts
	Hällens ram (valfritt)
	För att undvika att din apparat skadas

	Felsökning och service
	Felsökning
	Service

	Utilizarea acestui manual
	În acest manual de utilizare se folosesc următoarele simboluri:
	Nume model și număr de serie

	Instrucțiuni pentru siguranță
	Eliminarea materialului de ambalare
	Eliminarea corectă a echipamentelor vechi
	Cum se elimină corect acest produs (Deșeuri de echipamente electrice și electronice)

	Instalarea plitei
	Instrucțiuni de siguranță pentru instalare
	Instrumente de care aveți nevoie
	Conectarea la sursa de alimentare
	Instalarea pe blat
	Componente

	Înainte de a începe
	Zonele de gătit
	Panou de control
	Încălzire prin inducție
	Oprire de siguranță
	Indicatorul pentru căldură reziduală
	Detectarea temperaturii
	Vase de gătit
	Utilizarea butoanelor tactile
	Zgomote în timpul funcționării
	Curățarea inițială

	Operare
	Pornirea echipamentului
	Oprirea echipamentului
	Selectarea zonei de gătit și a nivelului de putere
	Creștere putere maximă
	Utilizarea zonei Flex (doar pentru modelele cu zonă Flex)
	Zonă Flex Plus (doar pentru modelele cu zonă Flex Plus)
	Păstrare la cald
	Temporizator
	Pauză/Reluare
	Oprire rapidă
	Blocare de siguranță pentru copii
	Limită de putere maximă
	Pornirea/Oprirea sunetului
	Smart Connect
	Controlul capacului

	Întreținerea aparatului
	Plita
	Murdărire superficială
	Murdărie dificil de îndepărtat
	Resturi persistente
	Rama plitei (opțional)
	Pentru a evita deteriorarea aparatului

	Depanare și service
	Depanare
	Service

	NZ8500BM_User_EU(25) 2.pdf
	Използване на това ръководство
	В ръководството за потребителя са използвани следните символи:
	Име на модела и сериен номер

	Инструкции за безопасност
	Изхвърляне на опаковъчния материал
	Правилно изхвърляне на вашия стар уред
	Правилно изхвърляне на продукта (Отпадъци от електрическо и електронно оборудване)

	Инсталиране на плочата
	Инструкции за безопасност за инсталиращото лице
	Необходими инструменти
	Свързване към електрическото захранване
	Инсталиране в плота
	Компоненти

	Преди да започнете
	Зони за готвене
	Панел за управление
	Индукционно загряване
	Защитно изключване
	Индикатор за остатъчна топлина
	Установяване на температурата
	Готварски съдове
	Използване на сензорните бутони
	Работни шумове
	Първоначално почистване

	Работа
	Включване на уреда
	Изключване на уреда
	Избор на зона за готвене и ниво на мощност
	Увеличаване на мощността
	Използване на зоната Flex (само за модели със зона Flex)
	Зона Flex Plus (само за модели със зона Flex)
	запазете топли
	Таймер
	Пауза/подновяване
	Бързо спиране
	Заключване за защита на деца
	Лимит за максимална мощност
	Включване/изключване на звука
	Smart Connect
	Управление на абсорбатора

	Поддържане на уреда
	Плоча за готвене
	Леко замърсяване
	Упорито замърсяване
	Проблемно замърсяване
	Рамка на плочата (опция)
	За да избегнете повреда на уреда

	Отстраняване на неизправности и сервизиране
	Отстраняване на неизправности
	Обслужване

	Šio vadovo naudojimas
	Šiame naudotojo vadove naudojami tokie simboliai:
	Modelio pavadinimas ir serijos numeris

	Saugos instrukcijos
	Pakuotės medžiagų šalinimas
	Tinkamas seno prietaiso šalinimas
	Tinkamas šio gaminio išmetimas (elektros ir elektronines įrangos atliekos)

	Kaitlentės montavimas
	Montuotojams skirtos saugos instrukcijos
	Reikiami įrankiai
	Prijungimas prie elektros tiekimo tinklo
	Montavimas į stalviršį
	Komponentai

	Prieš pradedant
	Maisto gaminimo zonos
	Valdymo skydelis
	Indukcinis kaitinimas
	Apsauginis išsijungimas
	Liekamojo karščio indikatorius
	Temperatūros nustatymas
	Indai
	Jutiklinių mygtukų naudojimas
	Veikimo metu sklindantys garsai
	Pirminis valymas

	Kaitlentės naudojimas
	Prietaiso įjungimas
	Prietaiso išjungimas
	Maisto gaminimo zonos ir galios lygio pasirinkimas
	Didžiausia galia
	Zonos „Flex“ naudojimas (tik modeliai su zona „Flex“)
	Funkcija „Flex zone Plus“ 
(tik modeliai su funkcija „Flex zone Plus“)
	Laikymas šiltai
	Laikmatis
	Pristabdymas / tęsimas
	Greitasis išjungimas
	Užraktas nuo vaikų
	Didžiausios galios apribojimas
	Garso įjungimas / išjungimas
	„Smart Connect“
	Gartraukio valdymas

	Prietaiso priežiūra
	Kaitlentė
	Nedideli nešvarumai
	Prikepę nešvarumai
	Sunkiai pašalinami nešvarumai
	Kaitlentės rėmas (pasirenkamas papildomai)
	Kaip išvengti prietaiso sugadinimo

	Gedimų diagnostika ir šalinimas
	Gedimų diagnostika
	Techninė priežiūra

	Juhendi kasutus
	Kasutusjuhendis kasutatakse järgmisi sümboleid.
	Mudeli nimi ja seerianumber

	Ohutussuunised
	Pakkematerjalide kõrvaldamine
	Vana seadme nõuetekohane kasutuselt kõrvaldamine
	Õige viis toote kasutuselt kõrvaldamiseks (elektriliste ja elektrooniliste seadmete jäätmed)

	Pliidiplaadi paigaldamine
	Ohutusteave paigaldajale
	Vajalikud tööriistad
	Ühendamine vooluvõrguga
	Töötasapinnale paigaldamine
	Komponendid

	Enne alustamist
	Keedualad
	Juhtpaneel
	Induktsioonkuumutus
	Kaitseväljalülitus
	Jääksoojuse indikaator
	Temperatuuri tuvastamine
	Küpsetusnõud
	Puutenuppude kasutamine
	Töömüra
	Algne puhastamine

	Kasutamine
	Seadme sisselülitamine
	Seadme väljalülitamine
	Keeduala ja võimsustaseme valimine
	Lisavõimsus
	Kombineeritava keeduala kasutamine (üksnes kombineeritava keedualaga mudelitele)
	Kombineeritav keeduala+ (üksnes mudelitele, millel on funktsioon Kombineeritav keeduala+)
	Soojas hoidmine
	Taimer
	Peatamine/jätkamine
	Kiirseiskamine
	Lapselukk
	Maksimumvõimsuse piirang
	Heli sisse-/väljalülitamine
	Nutikas ühendamine
	Õhupuhasti juhtimine

	Seadme hooldamine
	Pliidiplaat
	Kergesti eemaldatav mustus
	Raskesti eemaldatav mustus
	Probleemne mustus
	Pliidiplaadi raam (valikuline)
	Pliidiplaadi kahjustamise vältimiseks toimige järgmiselt

	Veaotsing ja parandus
	Veaotsing
	Parandus



