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Szanowny Kliencie, 

 
Gratulujemy zakupu produktu.  Należy uważnie przeczytać 

niniejszą instrukcję i przestrzegać podanych w niej zasad, aby 

uniknąć uszkodzenia produktu. Gwarancja nie obejmuje 

uszkodzeń powstałych na skutek nieprzestrzegania zasad i uwag 

określonych w niniejszej instrukcji. Zeskanuj kod QR, aby pobrać 

najnowszą instrukcję i uzyskać dostęp do dalszych informacji o 

produkcie. 

 

SPIS TREŚCI 
 

 
Instrukcje dot. bezpieczeństwa 4 

Instrukcje dot. obsługi i konserwacji 5  

Zasada działania 7 

Funkcje 9 

Opis 10 

Panel sterowania 12 

Obsługa 13 

Wolna strefa 17  

Funkcja Smart Flex 18 

Kody błędów 21  

Instalacja 22 

Utylizacja urządzenia 28 

Producent 28 

 

 

DANE TECHNICZNE 
 

 
Kod produktu 10045781, 10045782, 10045783, 10045784, 10045792, 

10045793, 10045794, 10045795, 10045796, 10045797, 

10045798, 10045799 

Zasilanie 220-240 V ~ 50/60 Hz 
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Uwaga 
Ryzyko odniesienia obrażeń ciała! Krawędzie płyty grzewczej są ostre. 

Nieprzestrzeganie tych instrukcji może spowodować poważne obrażenia lub 

skaleczenia. 

 

INSTRUKCJE DOT. BEZPIECZEŃSTWA 

Ryzyko porażenia prądem! 

 
• Przed przystąpieniem do konserwacji lub naprawy urządzenia należy odłączyć je 

od zasilania. 

• Podłączać urządzenie wyłącznie do gniazdka elektrycznego z uziemieniem. 

• Zmiany w instalacji elektrycznej może wprowadzać tylko 

wykwalifikowany elektryk. 

• Niezastosowanie się do tych instrukcji może spowodować porażenie prądem 

elektrycznym lub śmierć. 
 

 
Ogólne instrukcje dot. bezpieczeństwa 

 
• Przed montażem i/lub użytkowaniem urządzenia należy dokładnie zapoznać się z niniejszą 

instrukcją. 

• Nie umieszczać na płycie grzewczej łatwopalnych produktów. 

• Instrukcję obsługi należy przekazać także osobie montującej urządzenie, ponieważ 

może to zaoszczędzić kosztów montażu. 

• Płyta indukcyjna musi zostać zainstalowana zgodnie z niniejszą instrukcją obsługi, aby 

zapobiec uszkodzeniom mienia i obrażeniom ciała. 

• Urządzenie może być instalowane wyłącznie przez 

wykwalifikowanego technika lub osobę posiadającą 

odpowiednie uprawnienia. 

• Urządzenie należy podłączać do obwodu wyposażonego w wyłącznik instalacyjny 

umożliwiający całkowite odłączenie od prądu. 

• Nieprawidłowa instalacja może spowodować utratę wszelkich roszczeń gwarancyjnych. 

• Dzieci w wieku od 8 lat i osoby o ograniczonej zdolności fizycznej, umysłowej oraz 

postrzeżeniowej mogą korzystać z tego urządzenia wyłącznie pod nadzorem osoby 

dorosłej albo po otrzymaniu instrukcji dot. jego bezpiecznej obsługi i po zrozumieniu 

związanych z nią zagrożeń. 

• Dzieciom nie wolno bawić się tym urządzeniem. Dzieciom bez nadzoru osoby dorosłej 

nie wolno czyścić ani konserwować urządzenia. 

• Uszkodzony kabel zasilający musi zostać wymieniony przez producenta, autoryzowane 
centrum serwisowe lub odpowiednio wykwalifikowaną osobę. 
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UWAGA 
Ryzyko pożaru! Na płycie indukcyjnej nie wolno stawiać 

żadnych przedmiotów, z wyjątkiem garnków i patelni. 

 
 

• Nie stawiać na płycie grzewczej metalowych przedmiotów, takich jak noże, widelce, 

łyżki i pokrywki garnków, ponieważ mogą się one nagrzewać. 

• Nie używać myjki parowej do czyszczenia urządzenia. 

• Płyty grzewczej nie wolno podłączać za pomocą programatora czasowego lub gniazdka 

zdalnie sterowanego. 

• W trakcie gotowania konieczne jest pozostawienie urządzenia pod nadzorem osoby 

dorosłej, nawet w trakcie krótkiego gotowania. W trakcie gotowania konieczne jest 

pozostawienie płyty grzewczej pod nadzorem osoby dorosłej, nawet w trakcie 

krótkiego gotowania. 

• Pozostawienie urządzenia bez nadzoru podczas przyrządzania potraw z użyciem oleju i 

tłuszczu może spowodować zagrożenie i prowadzić do powstania pożaru. NIGDY nie 

próbować gasić ognia wodą. Zamiast tego należy wyłączyć urządzenie i przykryć płomień 

kocem lub pokrywką od garnka. 
 

 

INSTRUKCJE DOT. OBSŁUGI I KONSERWACJI 
 

 
Ryzyko porażenia prądem! 

 

• Nigdy nie gotować na uszkodzonej lub pękniętej płycie grzewczej. Jeśli płyta grzewcza 

jest uszkodzona lub pęknięta, należy ją natychmiast wyłączyć za pomocą wyłącznika i 

skontaktować się z wykwalifikowanym technikiem. 

• Przed przystąpieniem do czyszczenia i konserwacji należy wyłączyć płytę grzewczą i 

odłączyć ją od zasilania. 

• Niezastosowanie się do tych instrukcji może spowodować porażenie prądem lub śmierć. 

 
Zagrożenia dla zdrowia 

 

• Urządzenie spełnia normy bezpieczeństwa elektromagnetycznego. 

• Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (pompy insulinowe) 

muszą najpierw skonsultować się ze swoim lekarzem lub producentem implantu przed 

użyciem tego urządzenia, aby upewnić się, że ich implanty nie będą narażone na 

działanie pól elektromagnetycznych. 

 

• Niezastosowanie się do tych instrukcji może spowodować porażenie prądem 

elektrycznym lub śmierć. 

UWAGA: Ryzyko porażenia prądem! Jeśli powierzchnia płyty grzewczej 

(wykonana z ceramiki szklanej lub podobnego materiału) jest popękana, 

należy natychmiast wyłączyć urządzenie, aby zmniejszyć ryzyko porażenia 

prądem. 
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UWAGA 

Ryzyko odniesienia obrażeń ciała! Ostrze skrobaka jest bardzo ostre. 

Skrobak należy przechowywać z założoną pokrywką i w miejscu 

niedostępnym dla dzieci. Nieprzestrzeganie tych instrukcji może 

spowodować poważne obrażenia lub skaleczenia. 

 

• Dzieci i zwierzęta domowe nie powinny znajdować się w bezpośrednim sąsiedztwie płyty 
grzewczej. 

• Uchwyty garnków mogą się nagrzać podczas gotowania. Uchwyty garnków nie 

mogą znajdować się bezpośrednio nad polami grzewczymi. 

• Uchwyty naczyń muszą znajdować się poza zasięgiem dzieci. 

• Nieprzestrzeganie tych instrukcji może prowadzić do oparzeń i poparzeń. 
 

Ogólne instrukcje dot. bezpieczeństwa 
 
 

• Nie pozostawiać urządzenia bez nadzoru osoby dorosłej podczas użytkowania. 

Rozlana woda lub przypalona żywność może wytwarzać dym, a rozpryski tłuszczu 

mogą się zapalić. 

• Na płycie grzewczej nie należy umieszczać żadnych ciężkich przedmiotów. 

• Nigdy nie pozostawiać na urządzeniu przedmiotów lub innych naczyń. 

• W pobliżu urządzenia nie przechowywać żadnych przedmiotów podatnych na 

rozmagnesowanie (np. kart kredytowych, kart pamięci) ani urządzeń elektronicznych (np. 

komputerów, odtwarzaczy MP3), ponieważ może na nie oddziaływać pole 

elektromagnetyczne. 

• Nie używać urządzenia do ogrzewania pomieszczenia. 

• Po zakończeniu użytkowania wyłączyć płytę grzewczą w sposób opisany w niniejszej instrukcji 
(np. za pomocą przycisku na panelu sterowania). 

 

• Nie należy polegać na funkcji wykrywania naczynia, która wyłącza płytę grzewczą po 

zdjęciu naczynia. 

• Nie pozwalać dzieciom bawić się urządzeniem, stawać lub siadać na nim.  

• W szafkach nad urządzeniem nie należy przechowywać interesujących dla dzieci 

przedmiotów. Dzieci wchodzące na płytę ceramiczną mogą odnieść poważne 

obrażenia. 

• Nie zostawiać dzieci bez nadzoru osoby dorosłej w pomieszczeniu, w którym jest używane 
urządzenie. 

Uwaga: Ryzyko oparzenia!  

Podczas użytkowania części płyty grzewczej dostępne dla użytkownika 
nagrzewają się na tyle, że mogą spowodować oparzenia. Upewnij się, że części 
ciała, ubrania ani inne materiały, z wyjątkiem naczyń do gotowania, nie 
dotykają płyty grzewczej do czasu jej całkowitego ostygnięcia. 
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Garnek 
 

 
Obwód magnetyczny 
Płyta szklano-ceramiczna 

Cewka indukcyjna 

 

Obwód indukcyjny 

• Dzieci oraz osoby o ograniczonej zdolności fizycznej lub postrzeżeniowej mogą używać 

urządzenia wyłącznie pod nadzorem osoby dorosłej albo po otrzymaniu instrukcji dot. 

jego bezpiecznej obsługi i zrozumieniu związanych z nią zagrożeń. Osoba przekazująca 

instrukcje powinna mieć pewność, że może korzystać z urządzenia bez narażania siebie i 

otoczenia na niebezpieczeństwo. 

 

• Nie naprawiać i nie wymieniać samodzielnie części urządzenia, chyba że jest to wyraźnie 

zaznaczone w niniejszej instrukcji obsługi. Wszystkie zmiany na urządzeniu muszą być 

przeprowadzane przez odpowiednio wykwalifikowanego technika. 

• Wszelkie inne naprawy i czynności konserwacje powinny być wykonywane przez 
wykwalifikowanego elektryka. 

• Nie stawać na płycie grzewczej. 

• Nie używać garnków z ostrymi krawędziami. Nie przeciągać garnków po szklanej 

powierzchni, ponieważ mogą ją porysować. 

• Do czyszczenia powierzchni płyty nie używać metalowych szczotek ani innych 

agresywnych środków czyszczących, ponieważ mogą ją porysować.  

• Urządzenie jest przeznaczone do użytku wyłącznie w domach i podobnych środowiskach, 

takich jak kuchnie w sklepach, biurach i innych środowiskach pracy, w gospodarstwach 

rolnych, w hotelach, motelach i pensjonatach. 

• Płyta grzewcza i jej dostępne części nagrzewają się podczas użytkowania. 

• Podczas użytkowania nigdy nie dotykać pól grzejnych gołą ręką. 

• Dzieci w wieku do 8 lat nie powinny zbliżać się do płyty grzewczej bez nadzoru osoby 

dorosłej. 

 

OBSŁUGA 
 

 
Gotowanie indukcyjne to zaawansowana, wydajna i niedroga technologia gotowania. Działa 

ono na zasadzie wibracji elektromagnetycznej i przekazuje ciepło bezpośrednio do garnka, 

zamiast ogrzewać go pośrednio przez szklaną powierzchnię. Szkło nagrzewa się tylko dlatego, 

że jest podgrzewane przez naczynia. 
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Uwaga: Używaj wyłącznie naczyń nadających się do gotowania na płycie indukcyjnej. Szukaj 

symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia. 

Przyciski dotykowe 

 
• Przyciski dotykowe reagują na dotyk, więc nie ma potrzeby wywierania dodatkowego 

nacisku. 

• Dotykaj przycisków opuszką palca. 

• Po każdym naciśnięciu przycisku usłyszysz sygnał dźwiękowy. 

• Panel sterowania powinien być zawsze czysty, suchy i bez naczyń, które mogłyby go 

zakrywać. Nawet cienka warstwa wody może utrudnić jego obsługę. 

 

Naczynia do gotowania 
 

 

 
Można sprawdzić, czy naczynie jest odpowiednie 

do gotowania na płycie indukcyjnej, wykonując 

test magnetyczny. Przesuwaj magnes w kierunku 

dna naczynia. Jeśli magnes jest do niego 

przyciągany, naczynie nadaje się do gotowania na 

płycie indukcyjnej. 

 

Jeżeli nie masz magnesu: 

 
1. Wlej trochę wody do naczynia, który chcesz sprawdzić. 

2. Jeśli na wyświetlaczu nie miga symbol , a woda jest podgrzewana, naczynie jest 
odpowiednie do gotowania na płycie indukcyjnej. 

Naczynia wykonane z następujących materiałów nie są nadają do gotowania na płycie 

indukcyjnej: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedź bez magnetycznego dna, szkło, 

drewno, porcelana oraz ceramika. Nie używaj naczyń z wypukłym lub wklęsłym dnem. 

 
Dno naczynia powinno być płaskie - powinno siedzieć płasko równej na szklanej 

powierzchni płyty i być takiej równej co pole grzejne. Należy używać naczyń, których 

średnica dna odpowiada wymiarom wybranego pola grzejnego. Jeśli używane jest nieco 

większe naczynie, energia jest zużywana na najwyższym poziomie efektywności. W 

przypadku mniejszego naczynia efektywność może być niższa. 
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Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultować się z lekarzem przed użyciem 

tego urządzenia. 

Garnki o średnicy mniejszej niż 140 mm mogą nie być rozpoznawane przez płytę indukcyjną. 

Naczynia umieszczaj na środku pola grzejnego. 

Zawsze podnoś naczynia - nie przesuwaj ich po płycie grzewczej, ponieważ mogą zarysować jej 
powierzchnię. 

 

FUNKCJE 
 

 
Ochrona przed przegrzaniem 

 
Czujnik temperatury może monitorować temperaturę wewnątrz płyty grzewczej. Po wykryciu 

nadmiernej temperatury płyta grzewcza automatycznie się zatrzyma. 

Wykrywanie małych przedmiotów 
 

Jeśli używasz naczyń o niewłaściwym rozmiarze lub naczyń, które nie nadają się do stosowania 

na płycie indukcyjnej (np. aluminiowych), lub jeśli pozostawiasz na niej inne małe przedmioty 

(np. noże, widelce, klucze), automatycznie przełączy się ona w tryb czuwania po upływie 1 

minuty. Wentylator chłodzi płytę indukcyjną przez kolejną minutę. 

Ochrona przed automatycznym wyłączeniem 
 

Automatyczne wyłączanie jest funkcją bezpieczeństwa płyty indukcyjnej. Jeśli zapomnisz 

wyłączyć płytę indukcyjną po zakończeniu gotowania, wyłączy się ona automatycznie po 

upływie ustawionego fabrycznie czasu. Domyślnie ustawione czasy użytkowania różnych 

poziomów mocy przedstawiono w poniższej tabeli: 

 

Poziom mocy 1-3 4-6 78 9 

Domyślny czas pracy (min) 360 180 120 90 

Po zdjęciu naczynia urządzenie automatycznie przestaje grzać i wyłącza się po 2 

minutach. 
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OPIS 

 

10045781 i 10045782 10045783 i 10045784 

 
 

2 3 
 
 

 
1 4 

 
 

2 3 
 
 
 
 

1 4 

10045792 i 10045793 10045794 i 10045795 

 
 

2 
 

3 
 

1 4 

 
3 

2 

5 

1 
4 

10045796 i 10045797 10045798 i 10045799 

 
 

1 2 3 4 

 

 
1 2 3 4 
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Pole grzejne 10045781, 10045782 10045783, 10045784 

1 190×190 mm, 2000/2800 W 190×190 mm, 2000/2800 W 

2 190×190 mm, 1500/2000 W 190×190 mm, 1500/2000 W 

3 190×190 mm, 2000/2800 W 180 mm, 1500/2000 W 

4 190×190 mm, 1500/2000 W 160 mm, 1200/1500 W 

Wolna strefa 1/2 190 mm × 375 mm, 3000/3600 W 190 mm × 375 mm, 3000/3600 W 

Częstotliwość 50/60 Hz~ 50/60 Hz~ 

Razem 7400 W 7400 W 

 
Pole grzejne 10045792, 10045793 10045794, 10045795 

1 190 × 190 mm 2000 W / 2800 W 190 × 190 mm 2000 W / 2800 W 

2 190 × 190 mm 1500 W / 2000 W 190 × 190 mm 1500 W / 2000 W 

3 280 mm 2300 W / 3000 W 280 mm 2300 W / 3000 W 

4 160 mm, 1200 W / 1500 W 190 × 190 mm 2000 W / 2 800 W 

5 N/A 190 mm 1500 W / 2000 W 

Wolna strefa 1/2 190 mm × 375 mm, 3000/3600 W 3000/3600 W 

Częstotliwość 50/60 Hz~ 50/60 Hz~ 

Razem 7200 W 9300 W 

 
Pole grzejne 10045796, 10045797 10045798, 10045799 

1 160 mm, 1200 x 1500 W 190 × 190 mm 2000 W / 2800 W 

2 1200 W/2000 W 190 × 190 mm 1500 W / 2000 W 

3 210 mm 1800 W / 2100 W 190 × 190 mm 2300 W / 3000 W 

4 160 mm, 1200 W / 1500 W 190 × 190 mm 2000 W / 2 800 W 

Częstotliwość 50/60 Hz~ 50/60 Hz~ 

Razem 7200 W 7200 W 
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PANEL STEROWANIA 

 

 
Symbol Opis 

 

 Przycisk WŁ./WYŁ. 

 

 Blokada przycisków 

 

 Przycisk PAUSE 

 

 Przycisk i wskaźnik timera 

 

Suwak do regulacji mocy 
 

 Przycisk funkcji Booster 

 

 Przycisk funkcji gotowania 

 
Wskaźnik ustawień timera 

 

 Wskaźnik mocy 

 

 Wskaźnik timera 

 

 

Wskaźnik funkcji gotowania 
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OBSŁUGA 

Gotowanie 

 

1. Przytrzymaj przycisk WŁ./WYŁ. (A) przez 3 

sekundy. 

Po włączeniu, płyta wyemituje sygnał 

dźwiękowy, a wszystkie wskaźniki pokażą 

[-] lub [- -], wskazując, że płyta grzewcza 

znajduje się w trybie czuwania. 

 

 
2. Na wybranym polu grzewczym umieść 

garnek lub patelnię. Upewnij się, że płyta i 

powierzchnia garnka/patelni są czyste i 

suche. 

 

 

3. W zależności od pola grzewczego, na którym umieszczony jest garnek/patelnia, 

dostosuj poziom mocy za pomocą suwaka (E). 

  

• Jeśli poziom mocy nie zostanie ustawiony w ciągu 20 sekund, płyta indukcyjna 

wyłączy się automatycznie. W takim razie konieczne będzie ponowne 

rozpoczęcie od kroku 1. 

• Poziom mocy można zmienić w dowolnym momencie podczas gotowania. 
 

Jeśli wyświetlacz miga naprzemiennie z ustawieniem poziomu mocy, oznacza to, że: 

• garnek nie został umieszczony na wybranym polu grzewczym; 

• używany garnek nie nadaje się do gotowania na płycie indukcyjnej 

• średnica dna garnka jest zbyt mała lub nieprawidłowo wyśrodkowana na polu grzewczym.  
 

Jeśli na polu grzewczym nie ma odpowiedniego garnka, nie będzie się on nagrzewać. 

Jeśli na polu grzewczym nie ma odpowiedniego garnka, wyświetlacz automatycznie wyłączy 

się po 1 minucie. 
 

Zakończenie gotowania 

 
1. Dotknij suwaka (E) i zmniejsz poziom mocy do „0”. 

2. Uwaga, pola grzewcze mogą być gorące! 

[H] [H] wskazuje, które pole grzewcze jest gorące w dotyku. Symbol ten wyłączy się, gdy pole 

grzewcze schłodzi się do bezpiecznej temperatury. Gorące pole grzewcze można również 

wykorzystać do oszczędzania energii. Jeśli chcesz rozgrzać dodatkowe naczynia, użyj pola 

grzejnego, które jest jeszcze gorąca. 



14  

Funkcja Boost 

 
Włączenie funkcji Boost 

1. Dotknij odpowiedniego przycisku funkcji Boost pola grzewczego . Wskaźnik pola 

grzewczego będzie wyświetlał „P1”. 

2. Jeśli chcesz ustawić maksymalny poziom mocy, dotknij przycisku  i przytrzymaj 

go przez 3 sekundy. Wskaźnik pola grzewczego pokazuje „P2”. 
 

Wyłączenie funkcji Boost 

 
Dotknij suwaka (E), aby wyłączyć funkcję Boost. Pole grzewcze powróci do wcześniej 

ustawionego poziomu mocy. 

 
• Funkcja ta dostępna je na wszystkich polach grzewczych. 

• Pole grzewcze automatycznie powróci do poziomu mocy „9” po 5 minutach. 

 
Funkcja gotowania 

 
Naciśnij przycisk funkcji gotowania, aby wybrać 3 wygodne funkcje gotowania . 

Wyświetlacz przełącza się z jednej funkcji na drugą za każdym naciśnięciem przycisku.  

 

Wskaźnik poziomu mocy Wskaźnik funkcji 
gotowania 

Funkcja 

A  Rozmrażanie lub rozpuszczanie, 

ok. 50°C 

b  Odgrzewanie lub 

utrzymywanie temperatury, 

ok 70°C 

c  Duszenie, gotowanie na wolnym 

ogniu 

d Niedostępne Smażenie, ok. 210°C 

E Niedostępne Funkcja automatycznego 

gotowania, ok. 100°C 

 

Blokada rodzicielska 

 
• Panel sterowania można zablokować, aby zapobiec przypadkowemu użyciu (np. 

przypadkowemu włączeniu pól grzejnych przez dzieci). 

• Jeśli panel sterowania jest zablokowany, wszystkie przyciski z wyjątkiem przycisku 

WŁ./WYŁ. są zablokowane. 
 

Blokowanie przycisków 

 
Przytrzymaj przycisk blokady przycisków przez 3 sekundy. Wskaźnik nad przyciskiem blokady 

przycisków zaświeci się, a wskaźnik timera będzie wyświetlał „Lo”. 
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Odblokowanie przycisków 

 
1. Przytrzymaj przycisk blokady przycisków. 

2. Teraz możesz znów korzystać z płyty indukcyjnej. 

 

Gdy panel sterowania jest zablokowany, wszystkie przyciski są nieaktywne z wyjątkiem 

przycisku WŁ./WYŁ. W sytuacji awaryjnej zawsze można wyłączyć płytę za pomocą tego 

przycisku. W celu wykonania innej operacji należy najpierw odblokować panel sterowania. 
 

 

MINUTNIK  

 
Z minutnika można korzystać na dwa różne sposoby: 

• Minutnik: Żadne pole grzewcze nie zostanie włączone po upływie ustawionego czasu. 

• Wyłącznik: Jedno pole grzewcze zostanie wyłączone po upływie ustawionego czasu.  

• Minutnik można ustawić na maks. 99 minut. 

 
Tryb minutnika 

 
1. Najpierw wybierz pole grzewcze i żądany poziom mocy. 

Kropka obok wskaźnika poziomu mocy będzie migać przez 5 

sekund . 

2. Gdy kropka przestanie migać, dotknij przycisku timera  lub , aby ustawić czas w 

zakresie 1-99 minut. 

 

Wskazówka: Dotknij przycisku „-” lub „+” na timerze, aby zmniejszyć lub zwiększyć czas o 1 

minutę. Przytrzymaj przycisk „-” lub „+” na timerze, aby zmniejszyć lub zwiększyć czas o 10 

minut. 
 

 
3. Po ustawieniu czasu minutnik natychmiast rozpocznie odliczanie. Wyświetlacz pokaże 

pozostały czas , a kropka obok wskaźnika timera będzie migać. 
 

4. Po upływie ustawionego czasu rozlegnie się sygnał dźwiękowy, a wskaźnik timera zgaśnie. 

 

Korzystanie z minutnika w celu wyłączenia pola grzewczego 
 
 

1. Wybierz pole grzewcze i ustaw żądany poziom mocy za pomocą suwaka. Kropka obok 

wskaźnika poziomu mocy będzie migać przez 5 sekund. 

2. Zanim kropka przestanie migać, dotknij przycisku timera  lub , aby ustawić czas 

w zakresie 1-99 minut. 

 

Wskazówka: Dotknij przycisku „-” lub „+” na timerze, aby zmniejszyć lub zwiększyć czas o 1 

minutę. Przytrzymaj przycisk „-” lub „+” na timerze, aby zmniejszyć lub zwiększyć czas o 10 

minut. 
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3. Po ustawieniu czasu minutnik natychmiast rozpocznie odliczanie. Wyświetlacz 

pokaże pozostały czas, a wskaźnik będzie migać przez 5 sekund. 

4. Jeśli wskaźnik  nadal miga, oznacza to, że wskaźnik będzie wyświetlał pozostały czas 

odpowiedniego pola grzewczego do momentu wygaśnięcia timera; lub wskaźnik  

będzie świecił się do momentu wygaśnięcia timera. 

5. Po upływie ustawionego czasu dane pole grzewcze wyłączy się automatycznie. 

Pozostałe pola grzewcze pozostaną włączone, jeśli były włączone wcześniej. 

6. W przypadku jednoczesnego użycia trybu minutnika i trybu wyłącznika, wskaźnik 

ustawień timera wyświetli pozostały czas minutnika. Naciśnij przycisk poziomu mocy 

(E) odpowiedniego pola grzewczego, aby wyświetlić pozostały czas. 
 

Funkcja Pauza 

 
Płyta indukcyjna posiada przydatną funkcję, która umożliwia wstrzymanie i wznowienie 

gotowania. 

 
1. Gdy płyta indukcyjna jest włączona, naciśnij przycisk pauzy (C). Wszystkie pola 

grzewcze wstrzymają swoją pracę, a na wszystkich wskaźnikach pojawi się symbol „=”. 

2. Ponownie naciśnij przycisk pauzy (C), aby kontynuować gotowanie. 
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WOLNA STREFA 

 
• Strefa ta może być używana jako pojedyncza strefa w dowolnym momencie, zgodnie z 

potrzebami gotowania. 

• Wolna strefa składa się z dwóch niezależnych cewek indukcyjnych, którymi można 

sterować oddzielnie. Jeśli używasz wolnej strefy jako dużego pola grzejnego, będzie ona 

nagrzewać tak samo w każdym miejscu, gdy położysz na niej naczynie. Powierzchnia, na 

której nie stoi naczynie, jest automatycznie wyłączana. 

 

Uwaga: Upewnij się, że naczynia znajdują się na środku każdego pola grzewczego, nawet jeśli 

używasz wolnej strefy. Na przykład owalna lub prostokątna brytfanna, rondel.  
 

 

Przykłady prawidłowego i nieprawidłowego umieszczenia naczyń 
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FUNKCJA SMART FLEX 

Włączenie funkcji Smart Flex: 

1. Gdy płyta indukcyjna jest włączona, naciśnij jednocześnie przycisk wolnej strefy, aby 
aktywować funkcję wolnej strefy. 

2. Po włączeniu funkcji wolnej strefy płyta przechodzi w tryb Smart Flex. 

3. 3. Jeśli funkcja Smart Flex została przypadkowo wyłączona, wykonaj krok 1, aby ją 

ponownie włączyć. 

A) Jeden garnek umieszczony w wolnej strefie indukcyjnej: 

• Po umieszczeniu garnka w przedniej części wolnej strefy płyta indukcyjna włączy się 

automatycznie i ustawi poziom mocy „9” w celu szybkiego nagrzewania. 

• Po umieszczeniu garnka na środku wolnej strefy płyta indukcyjna włączy się 

automatycznie i ustawi poziom mocy „6”. 

•  Po umieszczeniu garnka w tylnej części wolnej strefy płyta indukcyjna włączy się 

automatycznie i ustawi poziom mocy „2” w celu utrzymania ciepła. 

 
 

B) Dwa garnki umieszczone w wolnej strefie 
indukcyjnej: 

 

1. Po umieszczeniu dwóch garnków w wolnej strefie w ciągu 5 sekund, płyta automatycznie 

włączy się i ustawi poziom mocy na „6”. 
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2. Po umieszczeniu jednego garnka z przodu lub z tyłu 
wolnej strefy indukcyjnej, gdy tylko drugi garnek 
zostanie umieszczony w wolnej strefie indukcyjnej 5 
sekund po umieszczeniu pierwszego garnka, płyta 
automatycznie włączy się i ustawi poziom moc na „9” 
(przód) i na „2” (tył). 

 

 
 
 
 
 

 
Wyłączenie funkcji Smart Flex: 

 

 
1. Gdy funkcja Smart Flex jest aktywna, przytrzymaj przycisk wolnej strefy przez 3 

sekundy i ręcznie dostosuj poziom mocy. Funkcja Smart Flex zostanie wówczas 

wyłączona. Płyta będzie pracować z wolną strefą z tym samym poziomem mocy na 

wszystkich obszarach wolnej strefy. 

2. Możesz również zmienić poziom mocy za pomocą suwaka, jednocześnie dezaktywując 

funkcję Smart Flex.  

 
Funkcja zwyklej strefy wolnej: 

Jeśli chcesz aktywować funkcję zwyklej strefy wolnej: 

 
1. Naciśnij przycisk wolnej strefy, aby aktywować funkcję Smart Flex. 

 
2. Wyreguluj poziom mocy ręcznie za pomocą suwaka, a funkcja Smart Flex wyłączy 

się. Płyta kuchenna będzie działać z normalną funkcją wolnej strefy z tym samym 

poziomem mocy w wszystkich obszarach wolnej strefy indukcyjnej. 

 

Korzystanie z funkcji wolnej strefy 

 
1. Jeśli chcesz aktywować wolną strefę jako jedną dużą strefę, naciśnij przycisk wolnej strefy 

i przytrzymaj go przez 3 sekundy. 

2. Cyfrowy wskaźnik pokazuje  i . 

3. W zależności od pola grzewczego, w którym umieszczony jest garnek, wyreguluj poziom 
mocy za pomocą suwaka. 

L 

L 
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4. Jeśli garnek zostanie przesunięty z przodu do tyłu (lub odwrotnie), wolna strefa 

automatycznie wykryje jego nową pozycję, zachowując ten sam poziom mocy. 
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KODY BŁĘDÓW 
 

W przypadku wystąpienia nieprawidłowości płyta grzewcza automatycznie przejdzie w tryb 

ochrony i wyświetli odpowiednie kody błędów. 

 

Błąd/Ostrzeż

enie 

Możliwa przyczyna Możliwe rozwiązanie 

 Brak garnka lub użyto nieodpowiedniego garnka. Wymień garnek na inny. 

ER03 Na panelu sterowania znajduje się woda lub garnek. Wyczyść płytę grzewczą. 

F1E Połączenie między płytą wyświetlacza a lewą płytą 

bazową uległo awarii (pole grzewcze, którego 

wskaźnik pokazuje „E”) 

 

1. Kabel nie jest prawidłowo 

podłączony lub jest uszkodzony. 

2. Wymień płytę główną. 

F3E Błąd cewki czujnika temperatury. 

(pole grzewcze, którego wskaźnik pokazuje „E”) 

Wymień czujnik cewki. 

F4E Błąd czujnika temperatury płyty głównej. (pole 

grzewcze, którego wskaźnik pokazuje „E”) 

Wymień płytę główną. 

E1E Czujnik temperatury wykrył wysoką temperaturę. Ponownie uruchom płytę grzewczą po jej 
ostygnięciu. 

E2 E Czujnik temperatury IGBT wykrywa wysoką 
temperaturę. 

Ponownie uruchom płytę grzewczą po jej 
ostygnięciu. 

E3 E Nieprawidłowe napięcie zasilania (zbyt wysokie). Sprawdź, czy napięcie zasilania jest 

prawidłowe. Włącz płytę grzewczą po 

przywróceniu normalnego zasilania. 

E4 E Nieprawidłowe napięcie zasilania (zbyt niskie). Sprawdź, czy napięcie zasilania jest 

prawidłowe. Włącz płytę grzewczą po 

przywróceniu normalnego zasilania. 

E5 E Błąd czujnika temperatury (pole 

grzewcze, którego wskaźnik 

pokazuje „E”) 

Kabel nie jest prawidłowo podłączony lub 

zespół jest uszkodzony. 

 

Powyżej przedstawiono ocenę i sprawdzanie typowych usterek. 

Aby uniknąć niebezpieczeństwa i uszkodzenia płyty indukcyjnej, nie należy samodzielnie 

demontować urządzenia i należy skontaktować się z dostawcą. 
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Wskazówka: Bezpieczna odległość między krawędziami płyty grzewczej a wewnętrzną 

stroną blatu powinna wynosić co najmniej 3 mm. 

Uwaga: Wymiary są podane w milimetrach (mm). 

 

MONTAŻ 

Przygotowanie blatu 

 
Wytnij otwór w blacie kuchennym zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku. Pozostaw co 

najmniej 5 cm blatu wokół otworu na płytę grzewczą. Upewnij, że grubość blatu wynosi co 

najmniej 30 mm. Materiał blatu musi być odporny na wysoką temperaturę. Drewno i podobne 

materiały bogate we włókna lub wiążące wilgoć powinny być wybierane tylko wtedy, gdy 

zostały zaimpregnowane, aby uniknąć ryzyka porażenia prądem i deformacji pod wpływem 

ciepła. Jak pokazano poniżej. 
 

 

 

 

Model L W H D A B X 

10045781,10045782 590 520 58 54 565 495 min. 50 

10045783,10045784 590 520 58 54 565 495 min. 50 

10045792,10045793 700 520 60 54 754 495 min. 50 

10045794,10045795 900 520 60 54 875 495 min. 50 

10045796,10045797 900 350 60 54 875 325 min. 50 

10045798,10045799 900 350 60 54 875 325 min. 50 

 

Płyta grzewcza musi być odpowiednio wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie mogą być 

zablokowane. Płyta grzewcza musi być sprawna. 
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Wskazówka: Wymiary są podane w milimetrach (mm). 

 
 

 

 

A B C D E 

760 min. 50 min. 20 Wlot powietrza Wylot powietrza 5 

mm 

Wskazówka: Bezpieczna odległość między płytą i szafką wiszącą nad płytą powinna wynosić 

co najmniej 760 mm. 
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Przed instalacją płyty indukcyjnej 

 
Należy upewnić się, że: 

 

• Blat jest płaski i żadne elementy nie zakłócają wymogów przestrzennych urządzenia.  

• Blat jest wykonany z odpornego na ciepło materiału. 

• Piekarnik, jeśli urządzenie jest zainstalowane nad nim, ma wbudowany wentylator chłodzący. 

• Okablowanie jest zgodne ze wszystkimi wymaganiami dot. wolnej przestrzeni 

oraz obowiązującymi normami. 

• Posiadasz odpowiedni wyłącznik instalacyjny, który umożliwia całkowite odłączenie od prądu 
- sprawdź, czy został zainstalowany zgodnie z lokalnymi przepisami dot. okablowania. 

• Wyłącznik instalacyjny jest zatwierdzonego typu i odstępy między stykami wynoszą 3 mm (lub 
we wszystkich aktywnych (fazowych) przewodach, jeśli jest to dozwolone przez lokalne 
przepisy). 

• Wyłącznik instalacyjny jest łatwo dostępny dla użytkownika. 

• W razie jakichkolwiek wątpliwości dot. montażu należy skontaktować się z lokalnymi 
dystrybutorami prądu. 

• Na ścianach w pobliżu płyty indukcyjnej należy używać materiałów odpornych na ciepło i 

łatwych do czyszczenia (takich jak płytki ceramiczne). 

 
 

Przed instalacją płyty indukcyjnej 

 
Należy upewnić się, że: 

 
• Kabel zasilający nie prowadzi przez drzwi szafki lub szufladę. 

• Zapewniony jest wystarczający przepływ świeżego powietrza. 

• W przypadku montażu urządzenia nad gniazdkami lub szafkami zamontowana 

jest pod nim osłona termiczna. 

• Wyłącznik instalacyjny jest łatwo dostępny dla użytkownika. 
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Montaż wsporników 

 
Połóż urządzenie na stabilnej, gładkiej powierzchni (wykorzystując opakowanie). Uważaj na 

elementy sterujące wystające z płyty grzewczej. 

 
 

Korzystając z odpowiedniego narzędzia, wytnij w blacie otwór o podanych wymiarach (Rys. 

1). Uszczelnij krawędź blatu silikonem lub PTFE i pozostaw ją do wyschnięcia przed 

zamontowaniem płyty grzewczej. 

 

Rozciągnij dostarczoną uszczelkę wzdłuż dolnej krawędzi płyty grzewczej, tak aby jej 
końce zachodziły na siebie. 

 

 

Nie używaj klejów do mocowania płyty grzewczej do blatu. Po założeniu uszczelki 

umieść płytę grzewczą w wycięciu w blacie kuchennym. Lekko wciśnij płytę w dół.  
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UWAGA: Ryzyko odniesienia obrażeń ciała!  

Montaż płyty indukcyjnej należy zlecić odpowiednio wykwalifikowanej osobie 
lub profesjonaliście. Do dyspozycji mamy profesjonalistów. Nie podejmować 
prób samodzielnej naprawy urządzenia. 

UWAGA 

Ryzyko odniesienia obrażeń ciała! Urządzenie może być podłączane do prądu 

wyłącznie przez wykwalifikowanego pracownika lub elektryka. 

Uwaga: Należy skonsultować się z elektrykiem, aby upewnić się, że instalacja 

elektryczna w Twoim domu jest odpowiednia do montażu tego urządzenia. W 

przypadku konieczności dokonania zmian, powinny być one przeprowadzone wyłącznie 

przez wykwalifikowanego elektryka. 

Uwaga: 
 

 
• Nie umieszczać urządzenia bezpośrednio nad zmywarkami, lodówkami, zamrażarkami, 

pralkami lub suszarkami, ponieważ wilgoć mogłaby uszkodzić obwody elektryczne 

urządzenia. 

• Urządzenie musi zostać zamontowane tak, aby ciepło mogło być odpowiednio 

odprowadzane, co może poprawić niezawodność i żywotność urządzenia. 

• Ściany i powierzchnie otaczające urządzenie muszą być odporne na działanie wysokich 
temperatur. 

• Międzywarstwa i klej muszą być odporne na działanie wysokich temperatur, 

aby zapobiec uszkodzeniom. 

• Nie używać myjki parowej do czyszczenia płyty grzewczej. 

Podłączenie urządzenia do prądu 
 

Przed podłączeniem płyty do instalacji elektrycznej należy sprawdzić, czy spełnione są poniższe 
warunki: 

 
• okablowanie w domu jest odpowiednie do mocy wymaganej przez urządzenie; 

• Napięcie w gniazdku musi odpowiadać napięciu podanemu na etykiecie urządzenia.  

• Przewody wytrzymują obciążenie podane na etykiecie urządzenia. 
 

Nie używaj adapterów, reduktorów ani rozgałęźników do podłączania płyty indukcyjnej do prądu, 

ponieważ mogą one spowodować przegrzanie i zagrożenie pożarem. Kabel zasilający nie może 

stykać się z gorącymi częściami urządzenia i musi być umieszczony tak, aby nie nagrzewał się do 

temperatury powyżej 75°C. 

 



27  

 
 
 
 

 

 
 

• Uszkodzony kabel zasilający musi zostać wymieniony przez producenta, autoryzowane 

centrum serwisowe lub odpowiednio wykwalifikowaną osobę. 

• Jeśli urządzenie jest podłączone bezpośrednio do gniazdka elektrycznego, należy 

zamontować wyłącznik instalacyjny z odstępem między wszystkimi stykami wynoszącym co 

najmniej 3 mm. 

• Elektryk musi sprawdzić bezpieczeństwo instalacji elektrycznej i upewnić się, że spełnia ona 

wszystkie normy. 

• Kabel zasilający nie może być zagięty ani ściśnięty. 

• Kabel zasilający musi być regularnie sprawdzany i może być wymieniany wyłącznie przez 
wykwalifikowanego specjalistę.. 

• To urządzenie wymaga miniaturowego wyłącznika 32 A. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(Niebieski/szary) 

(Brązowy/czarny) 

(Zielony/żółty) 
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UTYLIZACJA URZĄDZENIA 

 

Jeśli w Twoim kraju obowiązują przepisy dot. utylizacji sprzętu 

elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na urządzeniu lub 

jego opakowaniu oznacza, że nie wolno go wyrzucać wraz z 

domowymi odpadami komunalnymi. Urządzenie należy oddać 

do utylizacji w wyznaczonym punkcie zbiórki, recyklingu i 

utylizacji sprzętu elektrycznego i elektronicznego. 

 Utylizacją zgodną z przepisami chronisz środowisko i zdrowie 

swoich bliskich przed negatywnymi konsekwencjami. 

W celu uzyskania dodatkowych informacji dot. recyklingu i 

utylizacji tego urządzenia, skontaktuj się z lokalnymi władzami 

lub firmą zajmującą się utylizacją odpadów domowych. 

 

PRODUCENT 
 

 
Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy. 



 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 


