| NSTRU KCJA 0 BSLUG' wyparowania wody z dolnego naczynia.

13. Nigdy nie podgrzewaj pustego naczynia. 1 Naczynie na sok
So KOWN I K ZE STALI N I E RDZ EWN E-l 14. Nie narazaj naczynia na szok termiczny. Nigdy nie podgrzewaj naczynia i L
ME2STJ2555118L, ME2STI255S115L wyjetego t;ezpos’rednio z quéwki, moze to spowodowac odksztatcenia dna lub 1 Naczynie z sitkiem na owoce
uszkodzenie ptyty grzewczej.
15. Dostosuj rozmiar pola grzewczego do rozmiaru dna naczynia zgodnie z 1 Szklana pokrywa
zaleceniami producenta kuchenki. N .
16. Chron naczynie przed uszkodzeniami mechanicznymi: obiciami, zarysowaniami. 1 Silikonowy wezyk
17. Sokownik nie jest zabawkga. Nalezy zwraca¢ uwage, aby dzieci nie miaty dostepu .
do gorgcego naczynia. 2 Klamra do wezyka
18. UWAGA! Uchwyty poszczegdlnych naczyn, klamra, rurka, pokrywa i uchwyt X i
1 Instrukcja obstugi

pokrywy nagrzewaja sig, zawsze nalezy uzywac rekawic ochronnych przy
kontakcie z rozgrzanym naczyniem.

Otworz opakowanie i ostroznie wyjmij produkt. Sprawdz, czy zestaw jest kompletny i bez

19. UWAGA! Ryzyko opar2§nia_! Podczas uzytkowania powierzchnie uszkodzen. Upewnij sie, ze czesci z tworzyw sztucznych nie sg pekniete. Jedli stwierdzisz, ze
P"OdUkt\_J nagrzewaj_a 5"_3' B ) ) brakuje czesci badz sg uszkodzone, nie uzywaj produktu, lecz skontaktuj sie ze sprzedawca.
20. E_Iektrom_czna wersja instrukcji obstugi dostgpna jest pod Zachowaj opakowanie lub zutylizuj zgodnie z lokalnymi przepisami.
Zdjecia w niniejszej instrukcji s wytgcznie pogladowe. adresem https://instrukcje.vershold.com Uwaga! Dla bezpieczefistwa dzieci prosze nie zostawiaé swobodnie dostepnych
4. Objagnienie symboli czesci op.akowama (torby plastikowe, kartony, styropian itp.). Niebezpieczeristwo
uduszenia!
.. . . Il 6. Budowa i uzytkowanie
1. Uzycie zgodnie z przeznaczeniem Qf Wyréb przystosowany do kontaktu z zywnoscia. id

Niniejszy sokownik przeznaczony jest do przyrzadzania sokéw z owocédw. Moze by¢ uzywany
jako naczynie do gotowania na parze lub zwykty garnek. Z powodzeniem sprawdzi sie na
kazdym typie kuchenki - w tym indukcyjne;j.

Przeczytaj instrukcje.

Naczynie przeznaczone jest wyfgcznie do uzytku w gospodarstwe domowym i nie moze by¢
uzywane do celéw profesjonalnych.

2. Dane techniczne

B

Produkt nadaje sie do mycia w zmywarce (z wyjgtkiem wezyka).

Produkt nadaje sie do uzytkowania na kuchence indukcyjnej.

Nr partii POME250001, POME250002
Model ME25TI2555118L, ME2STI2555115L

Produkt nadaje si sytkowania na kuch i
Pojemnosé uzytkowa ME25TI2555118L (8 1), ME2STI255S115L (5 1) rodukt nadaje si¢ do uzytkowania na kuchence gazowej

Kuchenka indukcyjna

Produkt nadaje sie do uzytkowania na kuchence elektrycznej ze

e ®EFE

Kuchenka gazowa X K X
Produkt przystosowany do Kuchenka elektryczna z ptyta grzewcza spirala grzejna. 1 Szklana pokrywa z uchwytem i otworem odpowietrzajacym
Kuchenka z ptyta ceramiczna 5 N - i
Kuchenka elektryczna ze spiralg grzejna aczynie 2 sitkiem na owoce
Produkt nadaje sie do uzytkowania na kuchence elektrycznej.
3. Zasady bezpiecznego uzytkowania 3 Naczynie na sok
1. Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ cafg instrukcje. Stosowanie sie do zawartych == 4 Naczynie na wode
wskazowek i ostrzezen pozwoli na bezpieczne uzytkowanie produktu. Produkt nadaje sie do uzytkowania na kuchence z ptyta ceramiczna.
2. Jesli produkt jest przekazywany innym osobom, instrukcja obstugi réwniez musi 5 Weivk do odorowadzania soku
zostac przekazana. <y P
3. Nalezy stosowac zrddta ciepta wskazane w niniejszej instrukgji. . . . . . . .
. X . " . Oznaczenie materiatu, z ktérego wykonane jest opakowanie — 6 Zacisk wezyka
4. W przypadku stosowania kuchni gazowej, zwrdo¢ uwage, aby ptomien nie tektura falista
wychodzit poza obreb dna naczynia. ! S Wypustka naczynia na sok
5. Podczas mycia nie uzywaj metalowych, ani ostrych narzedzi, ktére spowoduja yp Y

Znak towarowy, ktéry oznacza, ze importer wnidst wktad finansowy
w budowe i funkcjonowanie systemu odzysku i recyklingu odpadow Uzytkowanie:
opakowaniowych.

uszkodzenie/zarysowanie powierzchni naczyn.

6. Podczas gotowania nalezy uzywac tylko drewnianych lub plastikowych topatek.
Metalowe akcesoria moga spowodowac zarysowanie powierzchni.

7. Nie wolno kroi¢ ani dzieli¢ potraw bezposrednio w naczyniu, moze to

Ostrzezenie! Przy zdejmowaniu naczynia z kuchenki, zawsze zaktadaj rekawice!
Uchwyty poszczegdlnych naczyn, klamra, rurka, pokrywa i uchwyt pokrywy mocno sie

>

spowodowaé uszlfoc%zenie metaIL’J. o . Uwaga! Ryzyko oparzenia! nagrzewaja.
8. Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy dno naczynia nie jest zabrudzone, ani
odksztatcone. 1. Dolne naczynie (4) wypetnij wodg do % jego wysokosci. Nastepnie natéz naczynie
9. Przed postawieniem naczynia na powierzchni ptyty grzewczej sprawdz czy nie 5. Zawartosc¢ zestawu na sok (3), nastepnie naczynie z sitkiem na owoce (2), zamknij pokrywke (1).
ma na niej zadnych zabrudzen. 2. Natdz silikonowy wezyk (5) na wypustke naczynia na sok (7). Zacisnij klamre na
Yy Wezy yp! € Y ] €
10. Sprawdyz, czy na sitku oraz odpowietrzniku pokrywy nie ma resztek pokarmu. lloéé Element gorze wezyka (6).
11. Nie uzywaj naczynia, kiedy dno ulegto mechanicznemu uszkodzeniu lub 3. Do naczynia z sitkiem (2) wtéz umyte owoce. Niewielkie, migkkie owoce mozna
znacznemu odksztatceniu. 1 Garnek na wode wtozy¢ w catosci. Duze, twarde owoce nalezy pokroi¢ na mniejsze czesci.

=

2. Nalezy kontrolowac proces gotowania, nie nalezy dopusci¢ do catkowitego 4. Owoce powinno sie zasypac¢ cukrem (w ilosci zaleznej od przepisu).



5. Sokownik przykry¢ pokrywkga (1).

6. Ustawi¢ naczynie na kuchence (dobierajac odpowiednio rozmiar dna naczynia
do rozmiaru plyty grzejnej; ogieri nie powinien wychodzi¢ poza obreb dna
naczynia na wodg).

7. Kiedy woda zacznie wrze¢, zacznie wydobywac sie para, a proces powstawania
soku rozpocznie sie. W srodkowym naczyniu zacznie gromadzic¢ sie sok.

8. Podczas gotowania nalezy kontrolowa¢ poziom wody dolnego naczynia. Nie
uzywacé sokownika jedli cata woda z dolnego naczynia wyparuje. Moze to
doprowadzi¢ do zniszczenia, odksztatcenia, przypalenia dna.

9. Przed ponownym uzupetnieniem wody w naczyniu nalezy najpierw odprowadzi¢
sok. W celu uzupetnienia naczynia z wodg unie$ za uchwyty czesci z naczyniem
na sok i odstaw jg ostroznie na ptaska powierzchnie (pamietaj o uzywaniu
srodkéw ochrony termicznej np. rekawic kuchennych). Kontynuuj gotowanie
naktadajgc pozostaty cze$¢ sokownika na naczynie z woda.

10. Odprowadzi¢ sok nalezy przez zwolnienie klamry z wezyka oraz umieszczenie
go w pozycji ,do dotu”. Sok mozna zlewa¢ wezykiem bezposrednio do butelek.
Proces ten nalezy rozpoczaé¢ ok. kilkunastu minut po wytworzeniu sig¢ pary w
garnku oraz jesli uwidoczni sig sok w wezyku.

11. Po napetnieniu butelek, w razie potrzeby, pasteryzowaé w celu przedtuzenia
okresu do spozycia.

12. Czas, po jakim uzyskamy sok (liczony od momentu zagotowania wody) wynosi
w przyblizeniu:

¢ dla owocéw miekkich (maliny, truskawki) 20-30 min

¢ dla owocow pottwardych (porzeczka, boréwka) 30-40 min

¢ dla owocéw twardych (jabtka, gruszki) 40-60 min.

Gotowanie na parze:

1. Sokownik moze stuzy¢ jako garnek do gotowania na parze.
2. W przypadku gotowania potraw na parze pozostaw ustawienie elementow jak w
przypadku gotowania owocow lub warzyw na sok.
3. Przed rozpoczeciem gotowania na parze zacisnij silikonowy wezyk metalowym
zaciskiem.
4. Przymocuj silikonowy wezyk do jednego z uchwytéw sokownika za pomoca
metalowego zacisku.
5. Nalej wody do naczynia (4).
6. Umiesc¢ produkty w naczyniu na owoce (2), ktéry spetni role sitka do gotowania
na parze.
7. Przykryj naczynie pokrywa. Gotuj wedle przepisu lub uznania.
Sitko z pokrywa (2, 1) mozna uzywac z innymi garnkami dopasowanymi wymiarem do
naczynia z sitkiem.

7. Czyszczenie i konserwacja

* Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ caty zestaw w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn, nastepnie zagotowa¢ wode. Zagotowang wode nalezy wylac.

Po kazdorazowym uzyciu nalezy umy¢ wystudzone naczynie w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu. Wytrzec¢ do sucha.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé zracych srodkdw czyszczacych ani ostrych czyscikow
mogacych zarysowac powierzchnie.

Produkt nadaje sie do mycia w zmywarkach, ale nie nadaje sie do uzytku w kuchence
mikrofalowe;j.

Wszystkie elementy sokownika poza wezykiem mozna my¢é w zmywarce. Wezyk nalezy
my¢ pod biezaca wodg z uzyciem delikatnego ptynu do mycia naczyn i waskiej szczotki.

8. Przechowywanie i transport

Zawsze przechowuj produkt w suchym, wentylowanym miejscu, niedostepnym dla dzieci.

Chroni¢ produkt przed wibracjami i wstrzgsami podczas transportu.

Przechowujac naczynie nalezy zwraca¢ uwage aby wewngtrzna powierzchnia sokownika nie
miata kontaktu z innym naczyniem.

9. Utylizacja

Materiaty z opakowania nalezy zabezpieczy¢ przed dzie¢mi, gdyz stanowig zrédto zagrozenia.
Utylizacji opakowania nalezy dokonac zgodnie z przepisami lokalnymi.

Artykut po zuzyciu nalezy zutylizowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

10. Gwarancja

W celu reklamacji produktu nalezy skontaktowac sie ze Sprzedawca.

Wszystkie pytania i problemy zwigzane z funkcjonowaniem produktu lub zgtoszeniem
reklamacji mozna kierowac:

* przez e-mail: infolinia@vershold.com;
* telefonicznie: +48 667 090 903.

Gwarancja
1. Ten produkt objety jest gwarancjg. Termin gwarancji jest zgodny z ustawowym
prawem panstwa, na ktdérego terytorium znajduje sie punkt sprzedazy. Termin
gwarancji wynosi nie mniej niz 24 miesigce, liczac od dnia, kiedy rzecz zostata
kupujgcemu wydana.
. Produkt bedzie, wedle uznania Gwaranta, podlegat:
a) bezptatnej naprawie przez Gwaranta, z zastrzezeniem, ze zdemontowane,
uszkodzone lub wadliwe cze$ci produktu w celu zapewnienia
bezpieczenstwa Klienta stajg sie wtasnoscig Gwaranta,

N

b) wymianie produktu na nowy w miejscu zakupu produktu, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta,

c) zwrotowi w zamian za zwrot ceny za zakupiony produkt, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta.

3. Za produkt uszkodzony uwaza sie taki produkt, ktéry nie spetnia funkcji
okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyng tego stanu jest wewnetrzna
wtasciwos¢ urzadzenia.

4. Uprawniony do gwarancji jest zobowigzany dostarczy¢ urzadzenie do Punktu
Obstugi Klienta w danym sklepie w celu zgtoszenia reklamacji. Przy realizacji
uprawnien z tytutu gwarancji nalezy okaza¢ paragon zakupu lub fakture oraz

wskaza¢ mozliwie doktadny opis wady produktu.

. Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami mechanicznymi nie
powstatymi z winy producenta lub dystrybutora, a w szczegdlnosci z powodu
wadliwego uzytkowania lub wyniktymi w nastepstwie dziatania sity wyzszej.

. Gwarancjg nie s3 objete produkty, w ktérych usunieta zostata plomba
zabezpieczajaca, chyba, ze dokonat tego uprawniony pracownik serwisu.

. Punkt naprawczy dotozy wszelkich staran, aby dokona¢ naprawy w terminie 21
dni. Termin ten moze ulec przedtuzeniu do 1 miesigca w przypadku zaistnienia
potrzeby zakupu czesci zapasowych, ktérymi nie dysponuje aktualnie punkt
naprawczy.

. Zaleca sie reklamowanie sprzetu kompletnego, celem usprawnienia dziatan
serwisowych.

. Niniejsza gwarancja nie wyfgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujgcego wynikajacych z gwarantowanego ustawowo prawa.

10. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej obejmuje terytorium kraju, w ktorym

dokonano sprzedazy produktu.
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Importer (Gwarant):
VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0.
ul. Zwirki i Wigury 16A,
02-092 Warszawa, Polska
Wyprodukowano w Chinach
infolinia@vershold.com



INSTRUCTION MANUAL

STAINLESS STEEL JUICER
ME2STJ2555118L,ME2STJ2555115L

Pictures in this manual are for reference only.
LD G

This juicer serves for preparing fruit juices. It can be used as a steaming dish or as a regular
pot. It is perfect for any cooker type, including induction cookers.

1. Intended use

The pot is designated for use only in households and may not be used for professional
purposes.

2. Technical specification

Lot No. POME250001, POME250002
Model ME2STJ2555118L, ME2STJ2555115L
Usable capacity ME2STJ2555118L (8 1), ME2STJ25SS115L (5 1)

Induction cooker
Gas cooker

Product suitable for Electric cooker with plate hob
Electric cooker with ceramic hob
Electric cooker with heating coil

OICIGIE]:

3. Important safeguards

1. Read the entire manual before you start using the product. Compliance with
the instructions and warnings contained herein will enable safe use of the
product.

2. If the product is passed on to others, the instruction manual must also be
handed over.

3. Use the heat sources indicated in this manual.

4. When using a gas cooker, make sure that the flame does not extend beyond the
bottom of the dish.

5. When cleaning, do not use metal or sharp tools that will damage/ scratch the
surface of the dishes.

6. When cooking, use only wooden or plastic spatulas. Metal accessories can
scratch the surface.

7. Do not cut or divide food directly in the pot, this can damage the coating.

8. Before each use, make sure that the bottom of the utensil is neither dirty nor
deformed.

9. Before placing the utensil on the surface of the cooktop, check that there is no

10
11

18

dirt on the cooktop.

. Check that there is no food residue on the sieve and the vent of the lid.

. Do not use the utensil when the bottom is mechanically damaged or heavily

deformed.

. Keep the cooking process under control and do not allow water to evaporate

completely from the bottom dish.

. Never heat an empty utensil.

. Do not expose the utensil to thermal shock. Never heat a pot that is removed

directly from the fridge, as this can cause deformation of the bottom or

damage the cooktop.

. Adjust the size of the heating field to the size of the bottom of the utensil as

recommended by the cooker manufacturer.
. Protect the utensil from mechanical damage: chippings, scratches.

. The juicer is not a toy. Make sure that children do not have access to it when

itis hot.

. CAUTION! The handles of particular dishes, the clamp, tube, pot and lid
handles heat up, always use protective gloves when in contact with a heated

utensil.

19.

20

ATTENTION! Risk of burning! The surfaces of the product heat up
during use.

. The electronic version of this instruction manual is available at the following

address: https://instrukcje.vershold.com

51

Product suitable for contact with food

=

Read the instruction manual.

%% %|

Product is suitable for washing in a dishwasher (except the tube).

The product is suitable for use on an induction stove.

The product is suitable for use on a gas stove.

The product is suitable for use on an electric stove with a heating

& Caution! Hot surface. Risk of getting burned.
5. Set contents

Quantity Component
1 Water pot
1 Juice container
1 Fruit container with sieve
1 Glass lid
1 Silicone tube
1 Tube clamp
1 Instruction manual

Open the package and carefully take the product out. Check that the set is complete and
without damage. Make sure the plastic parts are not cracked. If you find that parts are
missing or damaged, do not use the product and contact your distributor. Keep the packaging
or dispose of it according to local regulations.

Attention! To keep children safe, do not leave any packaging parts accessible and

4. Explanation of symbols @ unattended (plastic bags, cardboard boxes, Styrofoam etc.). Danger of suffocation!

6. Overview a

Z5

il. L
col 1 Glass lid with handle and vent hole
2 Fruit container with sieve
The product is suitable for use on an electric stove.
3 Juice container
4 Water container

The product is suitable for use on a stove with a ceramic hob.

Identification of the packaging material — corrugated fibreboard.

Trademark that means that the importer made a financial
contribution to the construction and operation of a packaging waste
recovery and recycling system.

5 Tube for discharging juice

6 Tube clamp

7 Tab of the juice container




Operation:
Warning! Always wear gloves when removing the dish from the cooker!

The handles of particular dishes, the clamp, tube, pot and lid handles heat up a lot.

1. Fill the bottom container (4) with water up to % of its height. Then put the juice
container (3) on it, then the fruit container with sieve (2), close the lid (1).

. Put the silicone tube (5) on the tab of the juice container (7). Close the clamp (6)
on the top of the tube (5) .

. Put washed fruit in the fruit container with sieve (2). Small, soft fruit can be put
whole. Big, hard fruit should be cut into smaller pieces.

. Cover the fruit with sugar (the amount depends on the recipe).

. Cover the juicer with the lid (1).

. Place the dish on the cooker (selecting the right size of the plate hob for the
bottom of the dish; the flame should not extend beyond the bottom of the water
container).

. When the water starts to boil, steam will be released and the process of juice
formation will start. The juice will start to accumulate in the middle container.

. During cooking check the water level in the bottom container. Do not use the
juicer if all the water from the bottom container evaporated. This can lead to
damage, deformation or burning of the bottom.

. The juice must first be discharged before the container is refilled with water.
To refill the container with water, lift the juice container by the handles and
carefully place it on a flat surface (remember to use thermal protection, e.g.
kitchen gloves). Continue cooking and place the rest of the juicer on the water
container.

10. The juice should be discharged by releasing the clamp from the tube and
directing it down. Using the tube, the juice can be poured directly into bottles.
This process should start several minutes after the steam formed in the pot and
if the juice is visible in the tube.

11. After filling the bottles, pasteurize them if necessary, in order to extend the shelf
life.

12. The time after which juice is produced (after the water started to boil) is
approximately:

o for soft fruit (raspberries, strawberries) 20 — 30 min.
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o for semi-hard fruit (currants, blueberries) 30 — 40 min.

o for hard fruit (apples, pears) 40 — 60 min.

Steam cooking:

The juicer can be used as a steaming pot.

1. When steam cooking food, keep all the elements in the same position as when
preparing fruit or vegetable juice.

. Before starting to steam cook, close the metal clamp on the silicone tube.

. Fix the silicone tube onto one of the juicer’s handles using the metal clamp.

. Pour water into the container (4).

. Place products in the fruit container (2), which will serve as sieve during steam
cooking.

. Cover the container with the lid. Cook in accordance with the recipe or at your
own discretion.

v s wWwnN
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The sieve and lid (2, 1) can be used with other pots that match the size of the sieve pot.

7. Cleaning and mainten

ce

* Before the first use, wash all the elements in warm water with a dish-washing liquid, then

boil the water. Dispose of the boiled water.

o After each use, wash the cooled dish in warm water with a detergent. Wipe dry.

¢ Do not use aggressive cleaning agents or sharp sponges for cleaning that can scratch the

surface.

e The product is suitable for washing in dishawashers and not suitable for using in

microwaves.

o All juicer components except the tube are dishwasher safe. The tube should be washed

under running water using a mild dishwashing liquid and a narrow brush.

8. Storage and transport

Always keep the product in a dry ventilated place, out of reach of children.

Protect the product from vibration and shock during transport.

When storing the dish, make sure that the inner surface of the juicer does not come into

contact with another utensil.

Materials from the packaging should be protected from children, as they are a source of

9. Disposal

danger.

Dispose of the packaging in accordance with local regulations.

When no longer in use, dispose of the product in line with the applicable regulations.

10. Warranty

To submit a complaint about the product, please contact the Seller.

All questions and problems related to the functioning of the product, or the submission of a

complaint can be directed to us:

* by e-mail: infolinia@vershold.com;

* by telephone: +48 667 090 903.

Guarantee

1.

This product is covered by the warranty. The warranty period is in accordance
with the statutory law of the country in which the point of sale is located. The
warranty period is not less than 24 months from the date on which the item was
delivered to the buyer.

. The product will, at the Guarantor’s discretion, be subject to:

a) free repair by the Guarantor, with the proviso that the disassembled,

damaged, or defective parts of the product become the property of the

Guarantor in order to ensure the safety of the Customer,

replacement of the product with a new one at the place of purchase of

the product, therefore the damaged or defective product becomes the

property of the Guarantor,

c) return in exchange for a refund of the price for the purchased product,
therefore the damaged or defective product becomes the property of the
Guarantor.

b

. A defective product is a product that does not fulfill the functions specified in

the instruction manual, and the reason for this condition is an internal property
of the device.

. The person entitled to the warranty is obliged to deliver the device to the

Customer Service Center in each store for the purpose of submitting a complaint.
When exercising the rights under the warranty, a purchase receipt or an invoice
should be presented and a detailed description of the product defect should be
provided.

. The warranty does not cover products with mechanical damage which is not

the fault of the producer or distributor, due to improper use or resulting from
force majeure.

. The warranty does not apply to products in which the security seal has been

removed, unless an authorized service employee has done so.

. The repair center will use its best endeavors to repair within 21 days. This period

may be extended up to 1 month in the event of a need to purchase spare parts
that are not currently available to the repair point.

. Itis recommended to advertise complete equipment in order to improve service
activities.
. This warranty does not exclude, limit or suspend the buyer’s rights resulting

from the statutory rights.
10. The territorial coverage of the warranty covers the territory of the country in
which the product was sold.

Importer (Warrantor):
VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0
ul. Zwirki i Wigury 16A
02-092 Warsaw, Poland
Made in China
infolinia@vershold.com



