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[ Instrukcja obstugi
AUTOMARYGZNY GARNEK DO GZOSNKU

Drogi Kliencie,

dziekujemy za zakup wysokiej

jakosci produktu TIROSS.

Aby zapewnic¢ diugotrwate i komfortowe
uzytkowanie produktu, prosze zapoznac
sie z niniejszg instrukcijg obstugi

OPIS PRODUKTU
— tatwy w obstudze, spetniajacy potrzeby rodzin, w petni automatyczny tryb pracy.
— Program obstugi fermentowania za pomocg jednego przycisku w temperaturze ok. 70-80°C
przez 12 dni (288godzin), automatyczna fermentacja z systemem odliczania czasu.
- Wyposazony w odpowiedni system obiegu ciepfa i wilgotnosci, temperatura i wilgotno$¢
w catym wnetrzu zbiorniku jest rownomierna.
- Konwekcja gorgcego powietrza 360 stopni, obieg ciepta i predkosci.
- Automatyczne czyszczenie wilgoci resztkowej, aby zapobiec skraplaniu sie duzych ilosci pary wodne;.

WAZNE INFORMACJE

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

1. Nie nalezy uzywac urzgdzenia do celéw innych niz wykorzystanie w gospodarstwie domowym.

2. Uzywac wytgcznie z zasilaniem prgdem zmiennym 220V 50Hz. Przed podtgczeniem nalezy upewnic sie,
ze zasilacz AC jest dobrze podtgczony do gniazda zasilania urzadzenia.

3. Aby ograniczy¢ ryzyko porazenia prgdem, wtyczka jest przeznaczona do odpowiedniego gniazda
zasilania; jesli wtyczka nie pasuje do gniazda zasilania, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym
personelem i nie probowac¢ modyfikowac wtyczki w zaden sposoéb.

4. Aby unikng¢ porazenia pradem, nie wolno zanurza¢ przewodu, wtyczki ani samego urzadzenia w
wodzie ani w innej cieczy.

5. Urzgdzenie nalezy przechowywac z dala od dzieci, aby unikng¢ wypadkdow.

6. Wytaczy¢ wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest uzywane i przed czyszczeniem. Pozostawic¢
urzgdzenie do ostygniecia przed zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz przed czyszczeniem urzadzenia.

7. Nie wolno uzywac¢ zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub po stwierdzeniu
nieprawidtowego dziatania lub jakiegokolwiek uszkodzenia urzgdzenia. Nalezy skontaktowac sig z
serwisem w celu sprawdzenia, naprawy lub regulaciji.

8. Nie wolno uzywac¢ dodatkéw ani akcesoriéw innych niz dostarczone lub zalecane przez producenta.
Niekompatybilne czesci stwarzajg zagrozenie.

9. Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

10. Nie wolno dopuscic, aby przewdd zwisat ponad krawedzig stotu lub blatu, albo zeby dotykat gorgcych

powierzchni.

11. Nalezy upewni¢ sig, ze urzadzenie jest wylgczone (pokretio regulacji w pozycji ,OFF”/,WYLACZONE"),

gdy nie jest uzywane, przed zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz przed czyszczeniem.

12. Zawsze przed uzyciem nalezy upewnic sig, ze zewnetrzne scianki wewnetrznego zbiornika sg suche.
Jesli wewnetrzny zbiornik zostanie wtozony z powrotem do urzgdzenia, gdy jest mokry, moze to
spowodowac uszkodzenie produktu, a w konsekwencji jego nieprawidfowe dziatanie.

13. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos$¢ podczas otwierania pokrywy w trakcie lub po zakonczeniu

gotowania. Gorgca para wodna moze sie wydosta¢ na zewnatrz i spowodowac poparzenie.
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14. Podczas fazy fermentaciji moze pojawi¢ sie para wodna wydostajgca sie z otworu wentylacyjnego na

pokrywie. Jest to normalne zjawisko. Nie nalezy nakrywac, dotykac ani zastania¢ otworu wentylacji pary.

15. Nie wolno dotyka¢ gorgcych powierzchni. Nalezy uzywac¢ uchwytéw lub pokretet.

16. Przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu.

17. Urzadzenia nalezy uzywac na réwnej, suchej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

18. Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia prgdem, nalezy uzywac wytgcznie w dostarczonym
zbiorniku wewnetrznym i na tacy fermentacyjne;.

Wktadanie czosnku. Kroki 1-5 Rys. 1

SPOSOB DZIALANIA Zestaw

1. W celu uzyskania najlepszego produktu prosze wybrac petny,
kompletny i $wiezy czosnek, nieobierany, bez plesni, bez
kietkow i bez wody.

2. Jak pokazano ponizej, aluminiowa taca fermentacyjna ma
konstrukcje trojwarstwowa, najpierw nalezy witozy¢ aluminiowy
patyczek do dolnej ptyty, patrz ponizsze rysunki (Rys. 1),
tryby krokéw 1-5 dla kazdej warstwy, uzy¢ zespotu ramek, aby
wilozy¢ czosnki na tace.

3. Umiesci¢ zbiornik wewnetrzny w produkcie, nastgpnie podnies$¢ tace za

gorny uchwyt, przesung¢ tace stabilnym ruchem i umiescic jg w zbiorniku

wewnetrznym (Rys. 2), nastepnie zamkna¢ gorna pokrywe az do, klikniecia”.

Przygotowanie zostato zakoriczone i urzgdzenie jest gotowe do uruchomienia.

Podtaczy¢ przewdd zasilajgcy i upewnic sie, ze zasilanie jest wtaczone.

Nacisnac¢ i przytrzymac przycisk zasilania przez 1-3 sekundy, na ekranie

wyswietlacza pojawi sie komunikat (---), co oznacza, ze produkt zostat

zresetowany i przeszedt w tryb gotowosci.

6. Nacisna¢ jeden raz przycisk funkcyjny Solo Garlic [Czosnek Solo]

(funkcja nr 5) lub Garlic [Czosnek] (funkcja nr 8)).

7. Nastepnie nacisng¢ przycisk zasilania (funkcja nr 7), aby urzadzenie
rozpoczefo prace. Ekran wyswietlacza (funkcja nr 10) pokaze pozostaty

czas procesu jako odliczanie 192 lub 288 godzin.

A) 192 godziny dla procesu Garlic [Czosnek]

B) 288 godzin dla procesu Solo Garlic [Czosnek Solo]. o

C) 2 godziny dla funkcji suszenia moze zmniejszy¢ ilo$¢ wody z czarnego czosnku /- / '

8. Produkt bedzie odliczat czas i rozpocznie pracg automatycznie bez < -
dodatkowego sterowania recznego. Goérna pokrywa moze by¢ ) R
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gorgca podczas pracy. Nie nalezy jej dotykac.

9. Po zakonczeniu procesu rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy i produkt automatycznie przetaczy
sie w tryb gotowosci.

10. Otworzy¢ pokrywe i wyjac¢ tace z czosnkiem.

| oto czarny czosnek jest gotowy!
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UWAGA:
1) W razie potrzeby mozna zmniejszy¢ ilos¢ wody z czarnego czosnku korzystajac z funkciji
dwugodzinnego suszenia. Nacisna¢ jeden raz przycisk ,2hr” (2 godziny) (funkcja nr 6), a nastepnie
nacisna¢ przycisk zasilania (funkcja nr 7) tez jeden raz, aby urzgdzenie rozpoczeto prace. Po zakonczeniu
procesu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i produkt automatycznie przetaczy sie w tryb gotowosci.
(2) Czarny czosnek zaleca sig suszy¢ 3-7 dni, aby uzyskac lepsze walory smakowe. Nalezy tez
przechowywac czarny czosnek w szczelnie zamknietych pojemnikach.
UWAGA!
1.Podczas przetwarzania produkt przestanie sie nagrzewac po ok. 24 godzinach w celu fermentaciji,
ale czas bedzie nadal odliczany. To normalna procedura, nie nalezy wytaczac zasilania. Nie nalezy tez
podnosi¢ pokrywy przed zakornczeniem procesu, poniewaz moze to mie¢ negatywny wptyw na jakosé
czarnego czosnku.
2. Jesli podczas pracy nastgpi przerwa w zasilaniu, urzgdzenie bedzie kontynuowato niedokonczony
proces po ponownym podtaczeniu zasilania. Nalezy pamietac, ze jesli proces zostanie wstrzymany
na diuzej niz 5 godzin, wptynie to na jako$¢ czarnego czosnku. Nie zaleca sie uzywania wtedy tej samej
partii czosnku do kontynuowania procesu.

JAK czyScIC
Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i pozostawi¢
do catkowitego ostygniecia.
CZYSZCZENIE ZBIORNIKA WEWNETRZNEGO | AKCESORIOW
1. Wyja¢ wewnetrzny zbiornik. Umy¢ go w cieptej wodzie z mydtem, uzywajgc gabki lub Sciereczki
do naczyn. Nie uzywac srodkow sciernych ani drucianych zmywakow. Moga one bowiem uszkodzi¢
wykonczenie urzadzenia lub spowodowac ryzyko porazenia pradem elektrycznym.
2. Jesli czosnek przywart do dna zbiornika wewnetrznego, przed szorowaniem namoczy¢ w cieptej
wodzie z mydtem, aby unikng¢ uszkodzenia powtoki nieprzywierajace;.
3. Doktadnie wyptukac i wysuszyc.
4. Powtorzy¢ czynnosci z tacg fermentacyjna.
CZYSZCZENIE ZEWNETRZNEJ CZESCI FERMENTORA
Przetrze¢ korpus urzadzenia do gotowania ryzu ciepta, wilgotng sciereczka. Osuszy¢ miekka $ciereczka.
CZYSZCZENIE SPODU POKRYWY
Spdd pokrywy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Przetrze¢ spod pokrywy ciepta, wilgotng sciereczka.
Wytrze¢ do sucha migkka Sciereczka.
CZYSZCZENIE KOLEKTORA SKROPLIN
Kolektor skroplin zbiera nadmiar wilgoci z pokrywy, aby zapobiec jej kapaniu na czosnek lub
rozlaniu sie. Kolektor skroplin nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
1. Wyja¢ kolektor skroplin. Oprézni¢ i umy¢ w cieplej wodzie z mydtem. Osuszy¢ miekka $ciereczka.
2. Ponownie zamocowac kolektor skroplin w fermentorze, zatrzaskujgc go z powrotem na jego miejscu.
WAZNE
- Nie nalezy uzywac ostrych ani sciernych srodkéw czyszczacych.
- Urzadzenie i zbiornik wewnetrzny nie nadajg sie do mycia w zmywarce.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA DANE EKSPLOATACYJNE:
Napiecie wejsciowe AC220V50Hz dla odliczania od 288 godzin do ,0” godzin
Znamionowa moc cieplna wejsciowa 90W (1) W przedziale 288-216 godzin temperatura komory
Zakres temperatury otoczenia podczas fermentujacej wynosi okofo 80°C.
pracy urzadzenia: 0°C do 40°C (2) W przedziale 216-192 godzin temperatura komory
Zakres wilgotnosci <90% fermentujgcej bedzie wyréwnana z temperaturg otoczenia.
Pojemnosc¢ 6L (3) W przedziale 192-0 godzin temperatura komory
fermentujacej wynosi okoto 72°C.
Wymiary: $rednica: 28 x 27,8 cm
Waga netto: ok. 3 kg
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FUNKCJE:

1. Wentylacja pary, 2. Przycisk odblokowania pokrywy, 3. Panel sterowania, 4. Czosnek Solo jednozabkowy
—wskaznik, 5. Czosnek Solo jednozgbkowy - przycisk, 6. Dwie Godziny — przycisk, 7. Start/Reset —
przycisk, 8. Czosnek — przycisk, 9. Czosnek — wskaznik, 10. Wyswietlacz czasomierza, 11. Kolektor wody
12. Uchwyt, 13. Gniazdo zasilania pradem AC, 14. Zasilacz / przewdd AC, 15. Taca fermentacyjna

16. Zbiornik wewnetrzny

UWAGA!

RYZYKO PORAZENIA PRADEM. NIE OTWIERAC!
Ostroznie: Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym lub zagrozeniu
pozarowemu, nie nalezy wystawia¢ tego produktu na dziatanie deszczu lub
wilgoci ani zdejmowac tylnej pokrywy. Wewnatrz nie ma czesci, ktére
moga by¢ naprawiane przez uzytkownika. Serwisowanie nalezy
powierzy¢ wykwalifikowanemu personelowi punktu napraw.

UWAGA! Przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy usunaé przewdd i osuszy¢ gniazdo zasilania w urzadzeniu
przed jego ponownym uzyciem. To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i do
podobnych zastosowan, takich jak np.:

- kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy

- domy na wsi

- przez klientéw w hotelach, motelach i w innych srodowiskach mieszkalnych

- pensjonaty i podobne srodowiska.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy,
jezeli uzywaja go pod nadzorem lub jesli zostaty poinstruowane co do bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzgdzeniem. Dzieci nie powinny czyscic¢
ani konserwowac urzgdzenia bez nadzoru.

Symbol biyskawicy ze strzatkg w tréjkacie rownobocznym ma na celu ostrzezenie uzytkownika i zwrécenie
jego uwagi na obecno$c¢ nieizolowanego ,niebezpiecznego napiecia” w obudowie produktu, ktére moze mie¢
wystarczajgcg moc, aby spowodowac ryzyko porazenia cziowieka pradem elektrycznym.

Wykrzyknik wewnatrz tréjkata rownobocznego ma na celu zwrocenie uwagi uzytkownika na obecno$¢ waz-
nych instrukcji dotyczgcych obstugi i konserwacji (serwisowania) w broszurze dofgczonej do urzadzenia.

OSTRZEZENIE: ABY ZMNIEJSZYC RYZYKO POZARU LUB PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM, NIE NALEZY
WYSTAWIAC TEGO PRODUKTU NA DZIAtANIE DESZCZU LUB WILGOCI

INFORMACJA
Ten symbol na tabliczkach znamionowych naszych produktéw swiadczy o ich zgodnosci z dyrektywa
UE 2002/96 w sprawie prawidiowej utylizacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

mmmm €N Symbol oznacza, ze tego produktu nie wolno wyrzucac razem z innymi odpadami. Nalezy go przekaza¢ do
wyznaczonego punktu zbiorki w celu recyklingu odpadow elektrycznych i elektronicznych. Utylizacja produktu po-
winna by¢ zgodna ze wszystkimi szczegotowymi przepisami wspdlnotowymi dotyczgcymi gospodarki odpadami.
Nalezy skontaktowac sig z lokalnym urzedem miasta, serwisem utylizacji odpadow lub miejscem zakupu, aby
uzyskac wiecej informacji na temat zbidrki.
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