
​📄 KARTA PRODUKTU: SNDOAS Professional 11-in-1​
​(Model HGM-410)​

​🛠 Zestaw Akcesoriów (11 w 1):​

​●​ ​Misa 3.5L + pokrywa z popychaczem​
​●​ ​Blender kielichowy 1.5L​
​●​ ​Młynek do mielenia (kawa/przyprawy)​
​●​ ​Tarcza tnąca drobna (wiórki)​
​●​ ​Tarcza tnąca gruba (plasterki)​
​●​ ​Tarcza do frytek​
​●​ ​Wyciskarka do cytrusów z filtrem​
​●​ ​Stalowe ostrze do siekania (S-blade)​
​●​ ​Hak do wyrabiania ciasta​
​●​ ​Szpatułka kuchenna​
​●​ ​Trzpień napędowy​

​📖 INSTRUKCJA OBSŁUGI (Skrócona)​
​WAŻNE:​​Przed pierwszym użyciem umyj wszystkie akcesoria​​(oprócz bazy z​
​silnikiem) w ciepłej wodzie z dodatkiem detergentu.​

​1. Montaż i Bezpieczeństwo​

​Urządzenie posiada​​podwójny system blokady​​. Jeśli​​robot nie chce się uruchomić:​

​1.​ ​Umieść misę na bazie i przekręć ją zgodnie z ruchem wskazówek zegara, aż​
​usłyszysz „klik”.​

​2.​ ​Załóż pokrywę misy i również przekręć ją do zablokowania.​
​3.​ ​Robot nie uruchomi się, jeśli oba elementy nie są poprawnie zatrzaśnięte!​

​2. Wybór Trybu Pracy​

​●​ ​0:​​Wyłączone.​
​●​ ​1-2:​​Do lekkich mas, mieszania i wyrabiania ciast.​
​●​ ​3:​​Do twardych warzyw, lodu, mielenia kawy i blendowania​​koktajli.​
​●​ ​P (Pulse):​​Praca uderzeniowa. Przekręć i przytrzymaj,​​aby uzyskać maksymalną​

​moc w krótkim czasie (idealne do siekania cebuli lub kruszenia lodu).​

​3. Wskazówki Użytkowania​

​●​ ​Siekanie (Ostrze S):​​Nie wrzucaj zbyt dużych kawałków​​mięsa czy warzyw. Pokrój je​
​wcześniej w kostkę ok. 2-3 cm.​



​●​ ​Zagniatanie ciasta:​​Używaj prędkości 1 lub 2. Nie przekraczaj 500g mąki na jeden​
​cykl, aby nie przeciążyć silnika.​

​●​ ​Blender:​​Zawsze upewnij się, że uszczelka kielicha​​jest na miejscu. Nie wlewaj​
​wrzątku (max 60°C).​

​●​ ​Młynek:​​Używaj do suchych składników (kawa, pieprz,​​orzechy). Pracuj w krótkich​
​seriach (tryb Pulse).​

​4. Czyszczenie i Konserwacja​

​●​ ​Baza silnika:​​Przecieraj wyłącznie wilgotną szmatką.​​Nigdy nie zanurzaj w wodzie!​
​●​ ​Akcesoria:​​Większość elementów (tarcze, misy, noże)​​można myć w zmywarce​

​(górny kosz, niska temperatura). Zalecamy jednak mycie ręczne ostrzy tnących, aby​
​zachować ich ostrość na dłużej.​

​●​ ​Przechowywanie:​​Dzięki kompaktowej konstrukcji, mniejsze​​akcesoria możesz​
​przechowywać wewnątrz misy 3,5L.​
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