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@ Przed przystgpieniem do uzytkowania, nalezy przeczytac

wszystkie  wskazowki i  ostrzeienia, dotyczace

bezpieczenstwa uzytkowania.

p Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych

A\ bezpieczenstwa i wskazowek bezpieczenstwa,

niewtasciwe zainstalowanie oraz uzytkowanie
urzadzenia, moie spowodowaé powaine obrazenia
lub Smieré¢ wskutek poparzen, wybuchu pozaru,
porazenia pradem oraz zatrucia tlenkiem wegla.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa, aby mdc skorzystac z nich w przysztosci.

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie powinno by¢ instalowane zgodnie z obowigzujacym
prawem iuzytkowane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach. PRZED ZAINSTALOWANIEM | UZYTKOWANIEM
NALEZY PRZECZYTAC INSTRUKCIJE OBSLUGI.

Podtgczenie kuchni do wewnetrznej instalacji gazowej lub do butli
z gazem plynnym oraz jej regulacie POWINIEN WYKONAC
WYLACZNIE UPRAWNIONY instalator urzadzen gazowych
lub technik autoryzowanego zaktadu serwisowego, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami, co winno by¢ potwierdzone wpisem
w karcie gwarancyjnej wyrobu. Brak takiego potwierdzenia
uniewaznia gwarancje.

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate wskutek nieprzestrzegania obowigzujacych norm
i przepisow lub podtaczenia kuchenki przez osobe nieuprawniona.

To urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowiazujacymi
przepisami.




Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas uzycia.
Szczegdlng uwage nalezy zwrocic na mozliwos¢ dotkniecia
elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

1. Instalacja oraz konserwacja urzadzenia musi
by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowang osobe.

2. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosSci za obrazenia
lub uszkodzenia spowodowane przez niewfasciwe
zainstalowanie urzadzenia lub jego nieprawidtowe uzytkowanie.

3. Nie zezwala sie na wykonywanie we witasnym zakresie
jakichkolwiek zmian i modernizacji, pod rygorem utraty
uprawnien gwarancyjnych.

4. Urzadzenie przeznaczone jest do obstugi wytacznie przez osoby
doroste. Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe w poblizu
urzadzenia.

5. Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez
osoby (wtym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem
lub zgodnie zinstrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej
przez osoby odpowiadajgce za ich bezpieczenstwo.

6. Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

7. Urzgdzenie jest przeznaczone do przyrzadzania potraw
w warunkach  gospodarstwa domowego. Stosowanie
jej do innych celow jest niedozwolone!

8. Kuchnie powinien naprawia¢ wytgcznie autoryzowany zaktad
serwisowy, wykorzystujgcy oryginalne czesci zamienne.

9. Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mogg stanowié
zrodto znacznych zagrozen.

10. W przypadku awarii urzadzenia, zwtaszcza przy ulatnianiu
sie gazu, urzadzenie nalezy odcig¢é od doptywu gazu
i niezwtocznie skontaktowac sie z zaktadem serwisowym.

11. W przypadku ulatniania sie gazu nalezy natychmiast
zamkngC¢ zawdr na instalacji gazowej lub na butli z gazem,



doktadnie przewietrzyé pomieszczenie i wezwaé pogotowie
gazowe. W tym czasie nie wolno zapala¢ zapatek, palic
papierosow, witgcza¢ badz wytgczaé odbiornikow elektrycznych
(radio, dzwonek, witgcznik oswietlenia) lub mechanicznych,
powodujgcych iskrzenie.

UWAGA!

Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i dlatego ma tendencje
do gromadzenia sie na dolnych poziomach. Pomieszczenia,
w ktérych zainstalowano butle z gazem ptynnym powinny
by¢ wyposazone w kanaty wentylacyjne, wyprowadzone
z pomieszczenia na zewnatrz, umozliwiajgce wydostanie
sie gazu w przypadku nieszczelnosci. Z tego samego powodu
butle z gazem, zarédwno puste jak i czeSciowo napetnione,
nie powinny by¢ ani instalowane ani przechowywane
W pomieszczeniach usytuowanych pod powierzchnig ziemi
(np. w piwnicach). Butle nie moga sie znajdowac zbyt blisko
zrodet ciepta (piecyki, kominki, piekarniki itp.), ktére mogtyby
zwiekszy¢ temperature we wnetrzu butli powyzej 502C.

12. Kuchni nie wolno podnosi¢ za uchwyt piekarnika!

13. Przed uzyciem nalezy usungé wszystkie zabezpieczenie
ochronne zatozone na czas transportu.

14. Materiaty, z ktdrych jest wykonane opakowanie, nadaja
sie do wykorzystania jako surowce wtorne.

15. Zuzytg  kuchnie nalezy doprowadzi¢ do stanu

uniemozliwiajgcego jej ponowne wykorzystanie. Nalezy zdjgé
drzwi, gdyz mogg stanowi¢ zrodio zagrozenia, zwtaszcza dla
dzieci. Nastepnie urzadzenie przekaza¢ do wyspecjalizowanych
jednostek, zajmujgcych sie utylizacjg lub skupem surowcéw
wtdornych.

16. Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢ w miejscu instalacji
ciSnienie  oraz rodzaj gazu, do ktorego kuchnia
jest przystosowana.

17. Warunki dotyczace zmiany rodzaju uzywanego gazu
znajdujg sie winstrukcji obstugi (patrz takze tabliczka
znamionowa urzadzenia).



18. Upewni¢ sie, ze zrédto zasilania, do ktorego
ma by¢ podigczone urzadzenie, odpowiada parametrom
podanym na tabliczce znamionowe;j.

19. Nalezy uwazac¢, zeby przewdd zasilajgcy nie stykat
sie z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi powierzchniami.

20. Wtyczka urzagdzenia musi pasowac do gniazdka.

21. Nie nalezy w zaden sposdb przerabiac wtyczki.

22. Nie wolno pozostawiaé pracujgcej kuchni bez nadzoru.

23. Ptomien palnikdw powinien by¢ regularny i stabilny. Jezeli

ptomien nie jest regularny, nalezy oczysci¢ palnik. W przypadku
usterki wezwac autoryzowany serwis.

24, Sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji ,0”
(wytaczony), kiedy kuchnia nie jest uzytkowana.

25. Nie pozostawia¢ na wierzchu kuchni (na palnikach) folii
aluminiowej i innych przedmiotéw, jezeli palniki s3 wtgczone.
26. Jezeli kuchnia posiada pokrywe, zabezpieczajgcg przed

kurzem oraz rozpryskiwaniem ttuszczu nie wolno uzywad
jej do innych celdw. Nie wolno stawiac zadnych przedmiotow na
zamknietej pokrywie.

27. Przed otwarciem pokrywy nalezy jg  oczyscic.
Przed zamknieciem pokrywy odczekaé, az urzgdzenie ostygnie.
28. Pokrywy NIE WOLNO zamykaé, gdy piekarnik, ptyta

lub palniki sg jeszcze gorace.

29. Podczas pracy kuchni powstaje ciepto i wilgo¢. Nalezy
zapewni¢  prawidlowg wentylacie ~w  pomieszczeniu,
w ktérym bedzie ustawiona kuchnia.

30. Pomieszczenie, w ktérym ma by¢ zainstalowana kuchnia,
powinno posiadac sprawng wentylacje nawiewno — wywiewna.
Niesprawna wentylacja moze prowadzi¢ do zaktdcenia procesu
spalania gazu i powstawiania zwiekszonej zawartosci tlenku
wegla w pomieszczeniu kuchennym.

31. W przypadku dtugiej pracy kuchni nalezy zapewnié
dodatkowg wentylacje poprzez otwarcie okna lub zwiekszenie
mocy wentylacji mechanicznej (jezeli zainstalowano).



32. Podczas przyrzadzania potraw na oleju lub innym ttuszczu
nie wolno pozostawiaC urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz
przegrzany olej moze sie zapalié.

33. Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢
do pozaru. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytacz
urzgdzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywka
lub niepalnym kocem.

34. Nie wolno stawia¢ na ruszcie zdeformowanych
lub niestabilnych naczyn do gotowania, gdyz mogg
sie one przewrdcic i zawartosc¢ naczynia wyleje sie na palniki.

35. W przypadku podtgczenia innych urzadzen elektrycznych
w poblizu kuchni, nalezy zwréci¢ uwage, aby ich przewody
zasilajgce  nie  dotykaty gorgcych elementéw  kuchni
(lub nie zostaty przytrzasniete drzwiami piekarnika).

36. Podczas uzytkowania, urzadzenie staje sie gorace.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢é w czasie wktadania
i wyjmowania potraw z piekarnika. Dostepne wewnatrz
piekarnika elementy grzejne sg bardzo gorace.

37. Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiad
ciezkich naczyn, nie siadac oraz nie stawac na nich.
38. Podczas pracy piekarnika jego szyba oraz elementy

zewnetrzne rozgrzewajg sie W zhacznym stopniu.
Nalezy zwrécié szczegdlng uwage na dzieci w czasie uzywania
tej funkcji urzadzenia.

39. Ruszt grilla nagrzewa sie w czasie pracy piekarnika.
Do wyjmowania potraw oraz rusztu uzywa¢ rekawic
ochronnych.

40. Nie przykrywa¢ dna komory piekarnika folig, gdyz moze
dojs¢ do kumulacji ciepta i uszkodzenia piekarnika.

41. Nie otwiera¢ drzwi piekarnika w czasie jego pracy
bez potrzeby lub gdy jest jeszcze rozgrzany, aby ochronié
pokretta przed uszkodzeniem. Po zakonczeniu pieczenia nalezy
wyjac potrawe z piekarnika i zamkng¢ jego drzwi.



42. Nalezy uzywac¢ tylko akcesoriow  dostarczonych
przez producenta.

43. Poza akcesoriami nalezagcymi do wyposazenia piekarnika,
nalezy uzywac zaroodpornych naczyn przeznaczonych do uzytku
w piekarnikach (patrz wskazowki producenta naczynia).

44, W poblizu kuchni nie nalezy przechowywac¢ srodkdow
czyszczacych i materiatow tatwopalnych.
45. Waz przytaczeniowy nalezy wymieniaé po uptywie
okreslonego czasu, zgodnie ze wskazowkami jego producenta.
46. Okresowo nalezy sprawdza¢ stan weza i szczelnosc
potaczenia, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

47. Ze wzgleddw bezpieczenistwa i higienicznych, kuchenke
nalezy utrzymywac w czystosci.

48. Kuchnie nalezy my¢ po kazdym uzyciu.

49. Do czyszczenia urzgdzenia uzywaé miekkiej wilgotnej
(nie mokrej) szmatki i delikatnego detergentu.

50. Nie uzywac ciSnieniowych lub parowych urzadzen
czyszczacych do mycia kuchni.

51. Nie wolno uzywaé rozpuszczalnikdw, benzyny i innych
srodkéw, mogacych uszkodzi¢ urzgdzenie.

52. Nalezy zwracac szczegdlng uwage na otwory wentylacyjne

kuchni. Otwory te muszg by¢é czyste, droine, wolne
od jakichkolwiek przeszkaod.

53. Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na dziatanie deszczu
i warunkdow wilgotnych.

54. Urzadzenie transportowaé w oryginalnym opakowaniu,
zabezpieczajgcym  przed uszkodzeniami  mechanicznymi
i kurzem.

55. Pomimo stosowania urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem

i przestrzegania  wszystkich  wskazowek bezpieczenstwa,
nie mozna catkowicie wyeliminowaé okreslonych czynnikéw
ryzyka resztkowego.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy:
e Rozpakowac je i sprawdzic, czy nie jest uszkodzone. W przypadku wykrycia jakichkolwiek uszkodzen -
NIE UZYWAC
e  Sprawdzi¢ kompletnos¢ dostarczonego sprzetu
e Usunac wszystkie elementy opakowania
e Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory piekarnika
e Usunaé wszystkie naklejki oraz plastikowe elementy ochronne
e Umyc wszystkie akcesoria przed uzyciem
e Podnies¢ pokrywe.(jezeli urzadzenie wyposazone jest w pokrywe)

Przed podiaczeniem do zrédta zasilania nalezy sprawdzié¢ czy Zzrodto zasilania, do ktérego ma byé podtaczone
urzadzenie, odpowiada parametrom podanym na tabliczce znamionowe;.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy rozgrzac¢ pusty piekarnik, aby pozby¢ sie zapachu izolacji termiczne;j
oraz ewentualnych resztek smarow konserwacyjnych.

Wiaczy¢ piekarnik na min. 45 minut, ustawiajac pokretto ustawienia temperatury (patrz: PANEL STEROWANIA —
OBStUGA) w potozeniu maksymalnym. Z piekarnika moze wydobywac¢ sie dym. Jest to zjawisko normalne.
Nalezy rozgrzewac piekarnik, az dymienie i nieprzyjemny zapach ustang. Doktadnie wywietrzy¢ pomieszczenie,
w ktorym zainstalowana jest kuchnia.



ZALtACZONE SCHEMATY MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO WYGLADU KUCHNI LECZ
ODZWIERCIEDLAJA WSZYSTKIE FUNKCJE URZADZENIA

SCHEMATY
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WIDOK OGOLNY FRONTU ORAZ PLYTY GEOWNEJ - patrz Rys. |

KOMPLETACIJA - patrz Rys. |l

1 Ruszt 2 | Ruszt dorozna
3 Blacha 4 | Zaslepka

5 Pret i widelce rozna 6 | NoOzki— 4szt.

7 Adapter do weza

WIDOK PLYTY GEOWNEIJ - patrz Rys. Ill

1 - otwory wentylacyjne 2 —palnik $redni 3 —palnik duzy
4 — palnik $redni 5 — palnik maty 6 — palnik , korona”

PANEL STEROWANIA — OBStUGA - patrz Rys. IV

1 — Przycisk wigcz/wytacz obroty roina

2 — Pokretto funkcji piekarnika — patrz Rys. VI

Pozycja 1 — Piekarnik wytgczony

Pozycja 2 — Rozmrazanie

Pozycja 3 — Termoobieg - wtgczone zostajg wentylatory oraz grzatki gorna i dolna

Pozycja 4 — Wtaczone gérna i dolna grzatka piekarnika

Pozycja 5 — Wtgczona grzatka gérna

Pozycja 6 — Wtaczona grzatka dolna

Pozycja 7 — Wtaczona funkcja opiekania - wigczona zostaje gérna grzatka ze zwiekszong moca

3 — Pokretto ustawienia temperatury —patrz Rys. VI

Pokretto stuzy do wybrania zgdanej temperatury pieczenia.

Po wybraniu funkcji piekarnika pokrettem 2, nalezy ustawi¢ zgdang temperature. Wtgczenie grzatek piekarnika
sygnalizowane jest lampka kontrolng 1. Po osiggnieciu zadanej temperatury, termostat wytgczy grzatki —
lampka kontrolna 1 zgasnie. Po obnizeniu sie temperatury w piekarniku, termostat ponownie wtgczy grzatki
w celu osiggniecia zadanej temperatury, lampka réwniez sie zaswieci.
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4 — Pokretta sterujgce palnikami - patrz Rys. IV

Pokretto A - palnik 4
Pokretto B - palnik 2
Pokretto C - palnik 6
Pokretto D - palnik 5
Pokretto E - palnik 3

Sterowanie palnikami - patrz Rys. V

Pozycja 1 — Zamkniety doptyw gazu do palnika

Pozycja 2 — Odpalanie
W celu odpalenia palnika nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji 2 i wcisngc.
Po wcisnieciu zadziata piezozapalnik. Po zapaleniu sie palnika nalezy, ciggle
wciskajac pokretto, przekreci¢ je do pozycji 3 i odczeka¢ okoto 10 sekund
(ciggle wciskajac pokretto, az do momentu, w ktérym po puszczeniu pokretta
ptomien nie zgasnie).

Pozycja 3 — Ptomien maksymalny

Pozycja 4 — Ptomient minimalny — oszczednosciowy

USTAWIENIE KUCHNI — patrz Rys. IX

Przed ustawieniem kuchni nalezy wkreci¢ nézki (6) w gniazda znajdujace sie w spodzie kuchni.

Kuchnie nalezy ustawi¢ na stabilnym podtozu, wypoziomowac¢ za pomocg ndzek. Nalezy zachowaé minimalne
odlegtosci od Scian bocznych, tylnych. Nie wolno umieszczaé nad kuchnig zadnych palnych elementéw (mebli,
potek drewnianych, itp.). Zaleca sie zachowanie minimalnych odlegtosci, pokazanych na Rys. IX

Przed przystgpieniem do instalowania kuchni w pomieszczeniu kuchennym, nalezy upewni¢ sie czy spetnia ono
wymagania stawiane mu przez obowigzujace przepisy.

Pomieszczenie kuchenne powinno:

e  Mieé¢ minimalng wysokos¢ 2,2 m

e Umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbedne do wtasciwego spalania gazu. Doptyw powietrza
powinien byé nie mniejszy niz 2m3/h na 1kW mocy palnikéw. Powietrze moze byé dostarczane
w wyniku bezposredniego przeptywu z zewnatrz poprzez kanat o przekroju min. 100cm? bad?
posrednio z sgsiednich pomieszczen, ktére wyposazone sg w kanaty wentylacyjne, wychodzace
na zewnatrz

e Zapewni¢ wentylacje nawiewno - wywiewng (co najmniej 1,5-krotng wymiane powietrza w ciggu
godziny)

e  Zapewnic¢ odprowadzanie spalin, np. poprzez sprawny kanat kominowy

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiadaé¢ sprawng wentylacje, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami technicznymi. Podstawg prawng, w oparciu o ktdrg oceniamy przydatnosé
pomieszczenia do zainstalowania kuchni gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia
12 kwietnia 2002r. w sprawie warunkoéw technicznych, jakim powinny odpowiadaé¢ budynki i ich
usytuowanie (Dz. U. 2002 Nr 75 poz. 690).
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GOTOWANIE

DOBOR PALNIKOW

Nad kazdym z pokretet znajduje sie symbol odpowiadajgcemu mu palnikowi. Zawsze nalezy stosowaé palnik
o wielkosci odpowiedniej Srednicy garnka uzywanego do gotowania. Nie nalezy dopuszczaé, zeby ptomien
wychodzit poza srednice garnka (patrz Rys. X str. 10). Zaleca sie, aby Srednica garnka byta okoto 2,5 - 3 razy
wieksza od srednicy palnika, tzn. dla palnika:

Palnik Srednica garnka [cm]
2;2a 22
3; 3a 22-24-

4 12

5 min 24

Ze wzgleddéw ekonomicznych, zalecamy przykrywanie garnkéw podczas gotowania.

Nie dopuszczaé zeby gotujaca sie potrawa wykipiata na palnik.

Pierscien i otwory palnika nalezy utrzymywac w czystosci.

Na poszczegdlnych palnikach nalezy uzywac naczyn o wtasciwej Srednicy.

Na rusztach nie stawia¢ zdeformowanych lub niestabilnych naczyn, gdyz mogg sie przewrdcic¢ i zala¢ palniki.

Nie zdejmowac rusztéw i stawiac naczyn bezposrednio na palnikach.

Nad wtgczonym palnikiem nie stawia¢ pustych naczyn.

Przed zestawieniem naczyn z palnikéw nalezy zmniejszy¢ ptomien lub zgasi¢ go catkowicie.

Palniki utrzymywad w nalezytej czystosci, poniewaz zanieczyszczenia ujemnie wptywajg na ich funkcjonowanie.
Przed wtaczeniem palnika nalezy upewnic sie czy pokretto, ktore zamierzamy uruchomic¢ odpowiada palnikowi,
ktory chcemy zapali¢. Przyporzadkowanie pokretet do palnikdéw przedstawiono w sposéb graficzny nad
pokrettem kazdego palnika.

Nalezy zwracaé uwage na prawidtowe utozenie naktadek na palnikach (patrz Rys. XI ).
Kuchenka wyposazona jest w zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu.
W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia na skutek zalania lub podmuchu, nastepuje automatyczne

odciecie doptywu gazu. Od niekontrolowanego zgasniecia ptomienia do odciecia gazu moze uptyng¢ 60 — 90
sekund.

OBStUGA PIEKARNIKA — patrz Rys. VI, VII, VIlI

Do obstugi piekarnika stuzg pokretta (Rys. IV):
e 2 - pokretto funkcji piekarnika. Pokrettem 2 nalezy wybrac zgdang funkcje piekarnika (Rys VI).
i
e 3 - pokretto ustawienia temperatury. Pokrettem 3 nalezy ustawi¢ zgdang temperature (Rys. VII).

Pozycja 1 — piekarnik wytgczony

Pozycja 2 — Rozmrazanie
Funkcja stuzy do rozmrazania potraw. Podczas wtaczonej funkcji rozmrazania pracujg
wentylatory termoobiegu. Pokretto 3 ustawienia temperatury nalezy ustawic¢ na temperature
okoto 50°C.

Pozycja 3 — Termoobieg
Podczas pracy z tg funkcjg wtgczone sg wentylatory termoobiegu oraz dolna i gérna grzatka.
Przy pieczeniu z funkcjg termoobiegu ustawiona temperatura powinna by¢ nizsza
niz przy pieczeniu tradycyjnym, z wykorzystaniem tylko goérnej i dolnej grzatki.

Pozycja 4 — Wiaczona goérna i dolna grzatka piekarnika — pieczenie tradycyjne
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Podczas pracy z tg funkcjg, potrawa ogrzewana jest jednoczesnie z géry i z dotu. Zaleca sie
umieszczenie potrawy w centralnym miejscu piekarnika.

Pozycja 5 — Wiaczona grzatka gorna
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od gory.

Pozycja 6 — Wiaczona grzatka dolna
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od dotu.

Pozycja 7 — Wiaczona funkcja opiekania - rozno
Grzatka opiekacza ogrzewa od gory potrawe, obracajgcg sie na roznie.

UWAGA!

Temperatura pieczenia oraz wybrana funkcja piekarnika powinny by¢ dobrane zgodnie z przepisem
przygotowania potrawy. W praktyce mogg wystepowac réznice, ktére uzytkownik powinien skorygowac
na podstawie wiasnych doswiadczen.

Po zakoriczonym procesie pieczenia, w celu wyfaczenia piekarnika, nalezy przekrecic¢ pokretta 2 i 3 do pozycji
O.II

PIECZENIE NA ROZNIE Z FUNKCJA OPIEKANIA — patrz Rys. VIII

1. Potrawe nalezy nadzia¢ na pret do rozna i zabezpieczy¢ z dwdch stron widelcami.

2. Pret z potrawg nalezy umiesci¢ na ruszcie do rozna (2), wsuwajac nienaostrzony koniec preta
w przektadnie C (Patrz Rys. VIII).

3. Umiesci¢ na odpowiedniej wysokosci w piekarniku ruszt do rozna (2) w taki sposdb, aby pret
napedowy B wsunat sie w naped rozna A (Patrz Rys. VIII).

4. Wtiozy¢ odpowiednio nizej blache do pieczenia (poz. 3) w celu zabezpieczenia piekarnika przed
zabrudzeniem $ciekajgcym ttuszczem.

5. POKRETLO FUNKCJI PIEKARNIKA (2) ustawic¢ na Pozycje 7, ustawic¢ temperature pieczenia POKRETLEM
USTAWIENIA TEMPERATURY (3).

6. Wiaczy¢ SILNICZEK ROZNA przyciskiem 1 (patrz PANEL STEROWANIA — OBStUGA).

Po zakoriczonym procesie pieczenia, w celu wytaczenia piekarnika, nalezy przekreci¢ pokretta 2 i 3 do pozycji
O.II

USTAWIENIE ZEGARA

Nacisnij przycisk, aby ustawi¢ godzine, przytrzymaj go i obro¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.

USTAWIENIE CZASU GOTOWANIA
Za pomocy zegara analogowego mozna ustawic czas gotowania do 180 minut. Dzwonek alarmowy uruchomi sie

automatycznie po uptywie ustawionego czasu. Aby wyciszy¢ dzwonigcy alarm, obrd¢ przycisk w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, nie wciskajgc go. W tej pozycji alarm bedzie wytgczony.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie pokretta sg ustawione w potozeniu
»wytaczony” lub ,,0”.

Nalezy poczeka¢, az urzadzenie wystygnie.

Do czyszczenia uzywac wilgotnej (nie mokrej) Sciereczki z dodatkiem delikatnego detergentu.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac S$rodkéw szorujgcych, srodkow zracych oraz ostrych przedmiotow
i materiatow.

WYMIANA ZAROWKI - patrz Rys. XIV
UWAGA!
Przed wymiang zaréwki, urzadzenie nalezy odtaczy¢ od Zrodta zasilania!

W celu wymiany zaréwki nalezy odkreci¢ ostone (A), wymieni¢ zarowke, zatozy¢ ostone ponownie.

Parametry zarowki:

Napiecie znamionowe: 220-240V
Znamionowy pobdr mocy: 25W
Czestotliwos¢ znamionowa : 50 Hz
Trzonek: E14

TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie transportowac¢ i przechowywa¢ w oryginalnym opakowaniu, zabezpieczajgcym go przed
uszkodzeniami mechanicznymi, wilgocig oraz kurzem.

INFORMACIE DLA INSTALATORA

Podtaczenie i dopasowanie kuchenki do odpowiedniego rodzaju gazu moze wykonac¢ wytacznie instalator
urzadzen gazowych z odpowiednimi uprawnieniami, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Instalator po przeprowadzeniu w/w czynnosci powinien zaznaczy¢ w tabeli DANYCH TECHNICZNYCH w karcie
gwarancyjnej rodzaj gazu, do ktdrego zostata dostosowana kuchnia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek nieprzestrzegania obowigzujacych
norm i przepisow lub podtaczenia kuchenki przez osobe nieuprawniong!

Zdja¢ elementy opakowania i ustawi¢ kuchnie w suchym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu, z dala
od zaston. W poblizu kuchni nie przechowywaé papieru, alkoholu, benzyny, itp.

Podtaczenie musi by¢ dokonane zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami!

Kuchnia dostosowana jest do zasilania gazem o parametrach zamieszczonych na tabliczce znamionowe;j.
Sprawdzi¢, czy podana charakterystyka gazu odpowiada parametrom gazu zasilajgcego.

Kuchnia jest zaopatrzona w rurowy kréciec z gwintem G¥%”. Do krdécéca podtaczy¢ gaz z zastosowaniem
odpowiedniego osprzetu.

Kuchnie mozna podtaczy¢ do wewnetrznej instalacji domowej lub do butli z gazem ptynnym.

Przed przystgpieniem do czynnosci podfaczania, kurek gazowy powinien by¢ zamkniety.

PODLACZENIE WEZEM ELASTYCZNYM

UWAGA!
Podtagczenie za pomocg weza elastycznego mozina wykonac tylko po sprawdzeniu czy jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami.

UWAGA!

Kuchnia posiada mozliwos¢ podtgczenia do gazu z prawej lub z lewej strony. Na nieuzywany krdciec
doprowadzajacy nalezy nakreci¢ zaslepke (4) — patrz KOMPLETACIA, RYS. Il. Po podtaczeniu kuchni do
instalacji gazowej nalezy sprawdzic czy spod zaslepki nie ulatnia sie gaz.
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1. Podtaczenie do gazu ziemnego

Kuchnie mozna podtaczy¢ do instalacji gazowej ,na sztywno” lub za pomoca certyfikowanego elastycznego
przewodu metalowego.

Maksymalna dtugos¢ przewodu elastycznego nie powinna przekracza¢ 2,0m. Przewdd nie powinien stykac sie
z zadnymi czesciami ruchomymi i nie powinien przechodzi¢ przez przestrzen, w ktorej nie ma wystarczajgco
duzo miejsca.

Przy podfaczaniu do sztywnej instalacji rurowej, nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie wywotaé naprezen w zadnym
punkcie instalacji ani w zadnej czedci urzadzenia.

o4 ’ 1. Nypel G1/2
. 2. Uszczelka silikonowa
i 3. Waz gazowy G1/2 (zgodny z EN 14800)

|
2

Y

8- -§

-

t

2. Podtaczenie do gazu ptynnego

Do podtaczenia urzadzenia z butlg nalezy zastosowac certyfikowany przewdd gumowy.

Do podtaczenia butli z gazem nalezy stosowac reduktor o nominalnym ci$nieniu gazu 37 mbar

Przewdd gumowy taczymy z kroccem kuchni przy pomocy 0,5 m odcinka rury stalowej instalacyjnej (bez szwu).
Dtugosé przewodu nie moze przekracza¢ 1.5 metra bez jakichkolwiek zagie¢ lub skrecen.

Przewdd nie moze przechodzi¢ blisko ostrych krawedzi lub przedmiotéw z ostrym zakoriczeniem.

Przewodu nie nalezy prowadzi¢ w poblizu zrédet wysokiej temperatury.

Przewdd musi byé dostepny, aby umozliwi¢ kontrole pod wzgledem przetarcia lub zuzycia na catej swojej
dtugosci.

UWAGA! instalacje i wymiane butli z gazem nalezy wykoan¢ z dala od zrédet zaptonu.

Nypel G1/2

Uszczelka silikonowa

Krécicec G1/2

Zacisk

Waz gumowy ($rednica wewnetrzna 8 mm)

ukhwnN e
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UWAGA!
Po kazdorazowym podfaczeniu kuchni do butli z gazem, nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ zaworu na butli
i potaczenie reduktora z butlg oraz jego dziatanie.

UWAGA!
1. Niedopuszczalne jest sprawdzanie szczelnosci za pomoca otwartego ptomienia (np. zapatka lub
swiecg). Grozi to wybuchem! Do sprawdzenia szczelnosci mozna uzy¢ wody z myditem
2. Okresowo nalezy sprawdzaé¢ stan przewodu i szczelnos¢ potaczenia, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami
3. Przewdd gumowy nie powinien dotyka¢ goracych elementéw kuchni

Urzadzenie jest wykonane w drugiej kategorii i moze pracowac na zasilaniu dwoma rodzajami gazu 112E3B/P.
Fabrycznie urzadzenie nastawione jest na gaz z rodziny 2.
2E — gaz ziemny wysokometanowy GZ20 - 20mbar (ustawienie fabryczne).

Urzgdzenie moze by¢ zasilone gazem z rodziny 3: 3B/P — propan butan .
W celu dostosowania urzadzenia do gazu propan —butan (PB/P) nalezy wymieni¢ dysze.
WYMIANA DYSZ

W celu wymiany dysz nalezy:
1. Poczekac az kuchnia ostygnie
2. Zdjacruszt
3. Zdjac¢ naktadki palnikéw
4. Odkreci¢ dysze za pomoca klucza nasadowego ,,7” i zastgpic je dyszami przystosowanymi do gazu
zasilajgcego
5. Zatozy¢ naktadki palnikdw i ruszt

REGULACJA PLOMIENIA — patrz Rys. XV

Regulacja zawordw polega na regulacji ptomienia oszczednosciowego. W tym celu nalezy:
e  pokrettem zapali¢ regulowany zawor
e ustawic pokretto w pozycji 4 (Rys. V)
e w pozycji 4 zdjgé pokretto z zaworu
e obracac srube regulacyjng (A) i obserwowac ptomien

Ptomien nalezy ustawic¢ na takg wysokos¢, zeby nie zgast przy lekkim podmuchu oraz przy szybkim
przestawieniu z ptomienia petnego — pozycja 3 (Rys. V str. 10) i odwrotnie. Prawidtowo wyregulowany ptomien
powinien mie¢ ksztatt stozka koloru zielono-niebieskiego o wysokosci okoto 2-4mm.

Zatozy¢ pokretto na zawor.

UWAGA!

Jezeli w instalacji gazowej wystepujg widoczne zmiany ci$nienia gazu, ptomien oszczednosciowy nalezy
wyregulowac przy niskim cisnieniu tak, aby palnik nie zgast podczas normalnego uzytkowania.
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TABELA MOCY | SREDNICE DYSZ W ZALEZNOSCI OD RODZAJU GAZU ZASILAJACEGO

Rodzaj gazu Palnik

2E - G20 — 20 mbar Maty (5) Sredni (2; 4) Duzy (3) Korona (6)
Srednica dyszy [mm] 0,70 0,92 1,20 1,55
Moc palnika [kW] 0,90 1,55 2,60 4,20
Zuzycie gazu [m3/h] 0,086 0,148 0,248 0,400
Rodzaj gazu Palnik

3B/P-G30 37mbar Maty (5) Sredni (2; 4) Duzy (3) Korona (6)
Srednica dyszy [mm] 0,50 0,65 0,80 1,00
Moc palnika [kW] 1,10 1,70 2,60 4,20
Zuzycie gazu [g/h] 79 124 189 305
TYPOWE USTERKI

1. Iskrownik nie zapala gazu lub nie zawsze go zapala

2. Gaz

e  Sprawdz czy kuchnia jest podtgczona do sieci elektrycznej

e Wyczysc¢ i osusz elementy palnika i iskrownik

e  Sprawdz czy nakrywki palnikow i kotpaki sg zatozone prawidtowo

nie zapala sie

e  Sprawdz czy nie doszto do zgniecenia przewodu gumowego, przy zasilaniu gazem ptynnym
z butli

e  Sprawdz czy gtéwny zawér gazu jest otwarty

e Sprawdz czy butla gazowa nie jest pusta

e Jezeli zainstalowano nowa kuchnie lub wymieniono butle z gazem na nowg, wéwczas nalezy
powtarzac procedure zapalania do momentu, az gaz dotrze do palnika

e  Sprawdz czy dysza lub otwory ptomieniowe w palniku nie sg zanieczyszczone lub zalane. Jezeli
tak, przeczys¢ otwor dyszy uzywajac szpilki lub igty. Do wyczyszczenia otworow w palniku uzyj
szczoteczki. Nastepnie wszystkie elementy osusz

3. Niestabilny ptomien

Jesli powyisz
samodzielnej

e Sprawdz czy elementy palnika sg czyste, suche i prawidtowo zatozone
e propozycje nie rozwigzg problemu, skontaktuj sie z serwisem. Zabrania nie podejmowac préb
naprawy. Naprawy urzgdzenia moze dokona¢ wytacznie wykwalifikowana, uprawniona osoba.

Kuchnie powinien naprawiaé¢ wytgcznie autoryzowany zaktad serwisowy, wykorzystujacy oryginalne czesci

zamienne.

UWAGA!

Jezeli, pomimo przestrzegania wyszczegolnionych zasad urzadzenie nie pracuje poprawnie, nalezy zgtosic sie

Ob

do autoryzowanego serwisu producenta.
Aktualny wykaz punktéw serwisowych znajda Paristwo na stronie: www.ravanson.pl
stuge serwisowg zapewnia sie¢ Quadra-Net , zapraszamy na strone: www.quadra-net.pl
Oraz pod numer infolinii 61 853 44 44

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220 — 240V IP 20
Czestotliwos¢ znamionowa: 50/60 Hz Gaz: G20 - 20 mbar
Maksymalny poboér mocy: 3406 W Kategoria: 11I2E3B/P

Urzadzenie w

Znamionowy
Dolna grzatka
Grill

Silnik rozna

ykonane w | Klasie Ochronnosci PIN 2218D03297
Kraj przeznaczenia — PL (Polska)

pobdr mocy poszczegdlnych elementow:

1800 W Gorna grzatka 1500 W
2000 W Lampa 25W
6W Wentylator 2x32W

Wentylator poziomy 17W
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Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajagcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

W urzadzeniu ograniczono niektoére substancje mogace negatywnie oddziatywac na srodowisko w okresie uzytkowania tego
produktu oraz po ich zuzyciu.
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Informacje dotyczace domowych piekarnikow

Oznaczenie |

Wartosc

|Jednostka

Identyfikator modelu

KWGE-90R / KWGE-90RC

z wtgczonym wentylatorem)

Typ piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa urzadzenia M kg
Liczba komér 1
Zrédto energii dla kazdej komory (energia elektryczna lub gaz) Energia elektryczna
Objetosc¢ dla kazdej komory \ 110 |
Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania E Celectric cavity 1,33 KWh/cykl
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika
elektrycznego w trakcie pracy w cyklu w trybie tradycyjnym
dla kazdej komory (koricowa energia elektryczna)
Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego  [ECelectric cavity 1,46 KWh/cykl
wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie trwania
cyklu w trybie z wtgczonym wentylatorem dla kazdej komory
(korncowa energia elektryczna)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego  [ECgas cavity N/D MJ/cykl
wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie pracy w KWh/cykl (2)

cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej komory (korcowa

energia gazu)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego  [ECgas cavity N/D MJ/cykl
wsadu w komorze gazowej piekarnika w trakcie trwania cyklu KWh/cykl

w trybie z wigczonym wentylatorem dla kazdej komory

(kornicowa energia gazu)

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory EElcavity 131

\Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory (tryb  [EElcavity 144

()1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl

Metody pomiaréw zgodnie z: EN 60350-1:2016

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
* Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika musza byé zamkniete. Drzwiczki mozna otworzy¢, aby odwrdéci¢ potrawe. Aby
zachowa¢ odpowiednia temperature i oszczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas

gotowania.

e Jezeli pieczenie trwa dtuzej niz 30 minut, piekarnik mozna wytaczy¢ okoto 5-10 minut przed koricem czasu pieczenia w

celu oszczednosci energie.

e Nalezy zaplanowa¢ proces pieczenia wiekszej liczby potraw, aby unikng¢ wytaczania piekarnika miedzy pieczeniem
potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas ponownego nagrzewania piekarnika.

e Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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Karta produktu

Rozporzadzenie delegowane (UE) nr 65/2014

Nazwa dostawcy lub znak towarowy RAVANSON

Identyfikator modelu KWGE-90R

Liczba komar 1

Komora 1

Wskaznik efektywnosci energetycznej 131,0

Klasa efektywnosci energetycznej B

Zuzycie energii na cykl (tryb tradycyjny) 1,33 kWh
. Zuzycie energii na cykl (tryb z wigczonym wentylatorem) 1,46 kWh

Zrodto ciepta Elektryczna

Pojemnosc 110 Litry

Model wprowadzany do obrotu w Unii od 01/05/2020.

Numer rejestracyjny EPREL: 1261609

Dostawca: RAVANSON LTD SP. Z 0.0. (Producent)
Dzial obstugi klientow:

Nazwa: ZAKUPY

E-mail: iwona.straub@ravanson.pl

Adres:
MAZOWIECKA 6
09-100 PEONSK
Polska

https://eprel.ec.europa.eu/qr/1261609

Strona internetowa: www.ravanson.pl

Strona internetowa: www.ravanson.pl

Telefon: 236626801
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Karta produktu

Rozporzgdzenie delegowane (UE) nr 65/2014

Mazwa dostawcy lub znak towarowy RAVANSON
Identyfikator modelu KWGE-90RC
Liczba komar 1
Komora 1

. Wkaznik efektywnosci energetycznej 131,0
Klasa efektywnosici energetyczne] B
Zuzycie energii na cykl (tryb tradycyjny) 1,33 kwh

. Zuzycie energii na cykl (tryb z wigczonym wentylatorem) 1,46 kWh
Zrédto ciepta Elektryczna
Pojemnosc 110 Litry

Model wprowadzany do obrotu w Unii od 14/11/2022.

| Numer rejestracyjny EPREL: 13396602

. Dostawca: RAVANSON LTD SP. Z 0.0. (Producent)
l Dzial obstugi klientéw:

Nazwa: ZAKUPY

E-mail: zleksandra.staniszewska@ravanson.pl

Adres:
MAZOWIECKA 6
09-100 PLONSK
Polska

[=] s =]
m

El‘nr -l

https://eprel.ec.europa.eu/qr/1396602

Strona internetowa: www.ravanson.pl

Strona internetowa: www.ravansen.pl

Telefon: 236626801
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EN

Before use, read all safety instructions and warnings.

Failure to follow the safety warnings and instructions
below and improper installation and use of the device
may result in serious injury or death due to burns, fire,
electric shock and carbon monoxide poisoning.

=3

Please keep all warnings and safety tips for future
reference.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

The device should be installed in accordance with applicable law
and used only in well-ventilated rooms. PLEASE READ THE
OPERATING MANUAL BEFORE INSTALLATION AND USE.

Connecting the equipment to the internal gas installation
or to a cylinder with liquefied gas and its adjustment SHOULD ONLY
BE PERFORMED BY AN AUTHORIZED installer of gas equipment
or a technician from an authorized service facility, in accordance
with applicable regulations, which should be confirmed by an entry
in the product warranty card. Failure to provide such confirmation
invalidates the warranty.

ATTENTION! The manufacturer is not liable for damage resulting
from failure to comply with applicable standards and regulations
or connection of the cooker by an unauthorized person.

The device and its accessible parts become hot during use.
Particular attention should be paid to the possibility of touching
the heating elements. Children under 8 years of age should stay
away unless under constant supervision.
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1. This device must be installed in accordance with applicable
regulations.

2. Installation and maintenance of the device must be carried out by
a qualified person.

3. The manufacturer assumes no responsibility for any injury or
damage caused by improper installation of the device or its incorrect
use.

4. Any changes and modernizations on your own are prohibited,
under pain of losing your warranty rights.

5. The device is intended for use by adults only. Do not allow children
to play near the device.

6. This equipment is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
persons who lack experience or knowledge of the equipment, unless
this is done under supervision or in accordance with the instructions
for use of the equipment provided by people responsible for their
safety.

7. Please pay attention to children so that they do not play with this
appliance.

8. The appliance is intended for preparing food in household
conditions only. Use it for other purposes is not permitted!

9. The appliance should only be repaired by an authorized service
center using original spare parts.

10. Improperly performed repairs may pose a significant threat.

11. In the event of a device failure, especially in the event of gas
leakage, the device must be disconnected from the gas supply

and contact the service center immediately.

12. In case of gas leakage, immediately close the valve on the gas
installation or on the cylinder with gas, ventilate the room thoroughly
and call an emergency gas service. During this time, you must not
light matches, smoke cigarettes, turn on or turn off electrical
appliances (radio, bell, light switch) or mechanical, causing sparks.
ATTENTION!

Liquid gas is heavier than air and therefore has tendencies to
accumulate on the lower levels. Rooms, in which liquid gas cylinders
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are installed should be equipped with ventilation ducts, led out from
the room to the outside, enabling escape gas in the event of a leak.
For the same reason, gas cylinders, both empty and partially filled,
should neither be installed nor stored in rooms located underground
(e.g. in basements). The cylinders cannot be located too close to heat
sources (stoves, fireplaces, ovens, etc.) that could increase the
temperature inside the cylinder above 502C.

13. Do not be lift this appliance by the oven handle!

14. Before use, remove all protective protection applied during
transport.

15. The materials from which the packaging is made are suitable for
use as secondary raw materials.

16. A worn out appliance must be restored to a condition that makes
it impossible to re-use it. Oven doors should be removed as they may
be a source of danger, especially for children. Then hand over the
device to specialized units dealing with disposal or purchasing
secondary raw materials.

17. Before installation, check the pressure at the installation place
and the type of gas used in the appliance is adapted.

18. The conditions for changing the type of gas used can be found in
the user manual and on the rating plate on the device.

19. THE RATING PLATE IS LOCATED IN A VISIBLE POSITION ON THE
BACK OF DEVICE.

20. DO NOT REMOVE THE RATING PLATE FOR ANY REASON.

21. Make sure the power source to which the device to be connected
corresponds to the parameters given on the rating plate.

22. The power cord can’t touch with sharp edges and hot surfaces.
23. The plug of the device must fit into the socket.

24. Do not modify the plug in any way.

25. Do not leave the device during the work without any supervision.
26. The flame of the burners should be regular and stable.

If the flame is not regular, clean the burner.

In case of a fault, call an authorized service center.

27. Check that the knobs are in the "0" (off) position when the cooker
is not in use.
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28. Do not leave aluminum foil or other objects on the top of device
(on the burners) if the burners are on.

29. Heat and moisture are generated when the oven is in operation.
In the room, where the device will be located the proper ventilation
must be ensured

30. Room, where the device will be located should have efficient
supply and exhaust ventilation. Improper ventilation may lead to
disruption of the gas combustion process and the formation of an
increased carbon monoxide content in the room.

31. If the appliance is operated for a long time, additional ventilation
should be provided by opening a window or increasing the power of
mechanical ventilation (if installed).

32. When cooking food using oil or other fat, do not leave the
appliance unattended, overheated oil may catch fire.

33. Do not place deformed or unstable pots on the grate, it may tip
over and the contents of the pot will spill onto the burners.

34. If other electrical appliances are connected near the appliance,
make sure that their power cables do not touch the hot elements (or
not jammed by the oven door).

35. The appliance becomes hot during use. Be especially careful
when inserting and removing food from the oven. The heating
elements inside the oven are very hot.

36. Do not place heavy pots on the open oven door, do not sit or
stand on it.

37. When the oven is in operation, its glass and external elements
become very hot.

Please pay special attention to children when using this feature of
the device.

38. The grill grate becomes hot while the oven is in operation.

Use protective gloves to remove food and the grate.

39. Do not cover the bottom of the oven chamber with foil, as heat
may accumulate and damage the oven.

40. Do not open the oven door while it is in operation without need
or when it is still warm, to protect the knobs from damage. After
baking, remove the food from the oven and close the oven door.
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41. Only use the accessories provided by the manufacturer.

42. In addition to the oven accessories, use heat-resistant cookware
intended for use in ovens (see the cookware manufacturer's
instructions).

43. Cleaning agents and flammable materials should not be stored
near the appliance.

44. The connection hose should be replaced after the specified time,
in accordance with the manufacturer's instructions.

45. Periodically check the condition of the hose and the tightness of
the connection, in accordance with applicable regulations.

46. For safety and hygiene reasons appliance should be kept clean.
47. This appliance should be washed after each use.

48. Use a soft, damp cloth to clean the device (not wet) cloth and
mild detergent.

49. Do not use pressure or steam cleaning devices to clean this
appliance.

50. Do not use solvents, gasoline or other agents that may damage
the device.

51. Pay special attention for the air vent, it must be clean,
unobstructed and free from any obstacles.

52. Do not expose the device to rain and humid conditions.

53. Transport of the device in original packaging to protect against
mechanical damage and dust.

54. Despite using the device as intended and following all safety
instructions, certain residual risk factors cannot be completely
eliminated.

USER TIPS
BEFORE FIRST USE

After receiving your device, please:
e Unpack it and check it for damage. If any damage is detected - DO NOT USE
® Check the completeness of the supplied equipment
e Remove all packaging elements
e Remove all accessories from the oven cavity
* Remove protective elements
¢ Wash all accessories before use
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Before connecting to the power source, check whether the power source to which the
device is to be connected meets the parameters given on the rating plate.

Before using the device for the first time, warm up the empty oven to get rid of the smell of
thermal insulation and any remaining maintenance greases.

Turn on the oven for min. 45 minutes by turning the temperature setting knob (see:
CONTROL PANEL - OPERATION) to the maximum position. Smoke may come out of the oven.
This is normal. Preheat the oven until the smoking and unpleasant smell stop. Ventilate the
room where the appliance is installed thoroughly.
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DIAGRAMS

THE ATTACHED DIAGRAMS MAY DIFFER FROM THE ACTUAL APPEARANCE OF THE KITCHEN BUT THEY
REFLECT ALL THE FUNCTIONS OF THE DEVICE
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i

GENERAL VIEW OF THE FRONT AND THE MAIN BOARD - see Figure Il

COMPLETION -see Figure. Il

1 |Grid 2 | Grid for rotisserie
3 | Metal Tray 4 | Dummy plug

5> | Rotisserie rod and forks 6 | Feets—4pcs

7 | Hose adapter

VIEW OF THE MAIN BOARD - see Fig. Il

1 — ventilation holes 2 — medium burner 3 — big burner
4 — medium burner 5 —small burner 6 — “crown” burner

CONTROL PANEL — OPERATION - see Fig. IV

1 — Rotisserie rotation on/off button

2 — Oven function knob — see Fig. VI

Position 1 — Oven OFF

Position 2 — Defrosting

Position 3 - Convection - fans and top and bottom heaters are turned on

Position 4 — Top and bottom oven heaters are turned on

Position 5 — Upper heater is turned on

Position 6 — Bottom heater is turned on

Position 7 — Toasting function is turned on - top heater is turned on with increased power
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3 — Temperature setting knob — see Fig VI

This knob is used to select the desired baking temperature.

After selecting the oven function with knob 2, set the desired temperature. Turning on the oven heaters is
signaled by control light 1. Once the set temperature is reached, the thermostat will turn off the heaters -
control light 1 will go out. After the temperature in the oven drops, the thermostat will turn on the heaters
again to reach the set temperature, and the lamp will also light up

4 — Burner control knobs — see Figure IV
Knob A - Burner
Knob B - Burner
Knob C - Burner
Knob D - Burner
Knob E - Burner

W unoNb

Knobs control — see Figure V

Position 1 — Gas supply to the burner closed

Position 2 — Starting
To start the burner, turn the knob to position 2 and press it.
When pressed, the piezo igniter will activate. If the burner does not light within the first 15
seconds, turn the knob to 1 and wait at least 60 seconds before trying to light it again. After
the burner lights up, keep pressing the knob, turn it to position 3 and wait about 10 seconds
(keep pressing the knob until the flame goes out after releasing the knob).

Position 3 - Maximum flame

Position 4 - Minimum flame - saving

APPLIANCE PLACEMENT - see Figure. IX

Before placement the appliance, screw the legs (6) into the sockets located at the bottom.

This device should be placed on a stable surface and leveled using legs. To obtain good cooking results, the
appliance must be properly leveled. The height of the legs can be adjusted.

Minimum distances from the side and rear walls should be maintained. Do not place any flammable items
(furniture, wooden shelves, etc.) above the kitchen. It is recommended to maintain the minimum distances
shown in Fig. IX

Before installing a device in room, make sure that it meets the requirements of applicable regulations.

The room area should:

e Have a minimum height of 2.2 m

e Allow air to flow in, which is necessary for proper combustion of the gas. The air supply should be not
less than 2m3/h per 1kW of burner power. Air can be supplied as a result of direct flow from the
outside through a channel with a cross-section of min. 100 cm2 or indirectly from adjacent rooms that
are equipped with exiting ventilation ducts outside

e Provide supply and exhaust ventilation (at least 1.5 air changes per hour)

e Ensure exhaust gases are discharged, e.g. through an efficient chimney duct

The room should be dry and airy and have efficient ventilation, in accordance with applicable technical
regulations. The legal basis on which we assess the suitability of a room for installing a gas cooker is the
Regulation of the Minister of Infrastructure of April 12, 2002 on the technical conditions that buildings
should meet and their location (Journal of Laws 2002, No. 75, item 690).
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COOKING

BURNERS SELECTION

Above each knob there is a symbol for the corresponding burner. Always use a torch about the size of the
appropriate diameter of the pot used for cooking. Do not allow the flame to extend beyond the diameter of the
pot (see Fig. X).

Burner Pot diameter [cm]
2;2a 22
3;3a 22-24-
4 12
5 min 24

For economic reasons, we recommend covering pots while cooking.

Do not allow cooking food to boil over onto the burner.

Keep the burner ring and holes clean.

Use cookware of the appropriate diameter on each burner.

Do not place deformed or unstable dishes on the grates, as they may tip over and flood the burners.

Do not remove the grates and place dishes directly on the burners.

Do not place empty pots over the switched on burner.

Before removing the cookware from the burners, reduce the flame or turn it off completely.

Keep the burners properly clean, as impurities negatively affect their functioning.

Before turning on the burner, make sure that the knob you intend to turn on corresponds to the burner you
want to ignite. The assignment of the knobs to the burners is shown symbol above the knob of each burner.

Pay attention to the correct positioning of the covers on the burners (see Fig. XI).
This appliance is equipped with Flame Failure Device

If the flame is accidentally extinguished due to flooding or gusts, the gas supply is automatically cut off. It may
take 60-90 seconds from the uncontrolled flame extinguishment to the gas being cut off.

OVEN OPERATION — see Figure VI, VI, VIII

The oven is operated using knobs 2 and 3.
Use knob 2 to select the desired oven function (Fig. VI).
Use knob 3 to set the desired temperature (Fig. VII).

Position 1 - Oven OFF

Position 2 — Defrosting
This function is used to defrost food. When the defrosting function is turned on, the
convection fans operate. Temperature setting knob 3 should be set to a temperature of
approximately 50°C.

Position 3 - Convection Air
When working with this function, the convection fans and the lower and upper heaters are
turned on. When baking with the convection function, the set temperature should be lower
than when baking traditionally, using only the upper and lower heaters.

Position 4 - Upper and bottom oven heaters on - traditional baking
When working with this function, the food is heated from above and below. It is

recommended to place the dish in the center of the oven.

Position 5 — Upper heater on
This function is used to bake food more strongly from the top.
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Position 6 — Bottom heater on
This function is used to bake food more strongly from the bottom.

Position 7 - Rotisserie toasting function on
The grill element heats the food rotating on the spit from above.

ATTENTION!

The baking temperature and the selected oven function should be selected in accordance
with the recipe for preparing the dish. In practice, there may be differences which should
be corrected by the user based on your own experiences.

After the baking process is finished turn off the oven, turn knobs 2 and 3 to the 0 position.

USING THE ROTISSERIE — see Figure. VIII

1. Place the food on the spit rod and secure it on both sides with forks

2. Place the rod with the food on the spit rack (2), inserting the unsharpened end of
the rod into the gear C (See Fig. VIII).

3. Place the spit rack (2) at the appropriate height in the oven so that the drive rod B
is inserted into the spit drive A (See Fig. VIII).

4. Place the baking tray (item 3) appropriately lower in order to protect the oven
from dirt from dripping fat.

5. Set the OVEN FUNCTION KNOB (2) to Position 7, set the baking temperature with
the TEMPERATURE SETTING KNOB (3).

6. Turn on the SPIT MOTOR using button 1 (see CONTROL PANEL - OPERATION).

After the baking process is finished turn off the oven, turn knobs 2 and 3 to the 0 position.

SETTING THE CLOCK

Press the button to set the time, hold it down and turn it counterclockwise.

SETTING THE COOKING TIME
The analog clock can be used to set the cooking time up to 180 minutes. The alarm will sound automatically

after the set time. To silence the alarm, turn the button counterclockwise without pressing it. In this position,
the alarm will be turned off.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, check that all knobs are set to "off".

Please wait until the device cools down.

For cleaning, use a damp (not wet) cloth with a mild detergent.

Do not use scouring agents, corrosive agents or sharp objects for cleaning and materials.

CHANGE OF A LIGHT BULB - se Figure . XIV

ATTENTION! Before replacing the bulb, disconnect the device from the power source!
To replace the bulb, unscrew the cover (A), replace the bulb (B), put the cover back on.

Bulb parameters:

Rated voltage: 220-240V
Rated power consumption: 25W
Rated frequency: 50 Hz
Cap: E14
TRANSPORT AND STORAGE

Transport and store the device in its original protective packaging it against mechanical damage, moisture and
dust.
ATTENTION! Do not move the kitchen by holding the oven handle

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

Connecting and adapting the device to the appropriate type of gas can be performed by a gas equipment
installer with appropriate qualifications only, in accordance with applicable regulations.

After carrying out the above-mentioned activities, the installer should indicate in the TECHNICAL DATA table in
the warranty card the type of gas for which the appliance has been adapted.

The manufacturer is not liable for damage resulting from failure to comply with applicable standards and
regulations or connecting the device by an unauthorized person!

Remove the packaging and place the appliance in a dry, well-ventilated room. away from curtains. Do not store
paper, alcohol, gasoline, etc. near the appliance.

The connection must be made in accordance with applicable standards and regulations!

The appliance is adapted to be powered by gas with the parameters specified on the rating plate. Check
whether the given gas characteristics correspond to the parameters of the feed gas.

The appliance is equipped with a pipe connector with a G%" thread. Connect the gas to the spigot using
appropriate accessories.

The appliance can be connected to the internal home installation or to a liquefied gas cylinder.

Before starting the connection, the gas tap must be closed.

CONNECTION BY FLEXIBLE HOSE
ATTENTION!

Connection using a flexible hose can only be made after checking whether it’is compatible with applicable
regulations.
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ATTENTION!

The appliance can be connected to gas on the right or left side. Screw the cap (4) onto the unused supply
pipe - see COMPLETION, FIG. Il. After connecting the appliance to the gas installation, check whether gas is

leaking from under the cap.

1. Natural gas connection
The appliance can be connected to the gas installation "rigidly" or using a certified flexible metal hose.

The maximum length of the flexible hose should not exceed 2.0 m.
The hose should not come into contact with any moving parts and should not pass through a space where

there is not enough space.

When connecting to a rigid piping system, take care to not cause stress at any point in the installation or in any

part of the device.

At the end of installation, perform a gas leak test using a soapy solution.

1. Nipple G1/2

2. Silicone gasket
3. G1/2 gas hose (compliant with EN 14800

2. Connection to liquid gas

A certified rubber hose should be used to connect the device to the cylinder.

To connect the gas cylinder, use a reducer with a nominal gas pressure of 37 mbar

Connect the rubber conduit to the appliance spigot using a 0.5 m section of steel installation pipe (seamless).
The length of the hose must not exceed 1.5 meters without any kinks or twists.

The hose must not run close to sharp edges or objects with sharp ends.
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The hose should not be routed near sources of high temperature.

The cable must be accessible to allow inspection for abrasion or wear along its entire length.
If the hose is not perfectly tight and gas is leaking, do not try to repair it: replace it with a new one.

Check the hose for expiry date (marked with a series on the hose itself).

ATTENTION! Installation and replacement of gas cylinders should be carried out away from sources of ignition.

1. Nipple G1/2

2. Silicone gasket
3. G1/2 connector

4. Clamp

5. Rubber hose (inner diameter 8 mm)
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The correct routing of the gas supply hose is shown in Fig. XII
1. Power cord
2. Gas supply hose
3. Clamp

ATTENTION!
Each time you connect the appliance to gas cylinder, check the tightness of the cylinder valve and the
connection of the reducer with cylinder and its operation.

ATTENTION!
1. Itis unacceptable to check tightness using an open flame (e.g. a match or light up). There is a risk of
explosion! You can use soapy water to check for leaks
2. Periodically check the condition of the hose and the tightness of the connection, in accordance with
applicable regulations
3. The rubber hose should not touch hot appliance elements.

ATTENTION! CONNECTION BY RUBBER HOSES COMPLIANT WITH CURRENT REGULATIONS
IS ONLY ALLOWED IF THE ENTIRE LENGTH OF THE HOSE IS POSSIBLE TO CONTROL

The device is made in the second category and can operate on two types of gas I112E3B/P.
By default, the device is set to gas from family 2.
2E — high-methane natural gas GZ20 - 20mbar (factory setting).

The device can be powered by gas from family 3: 3B/P — propane butane.

In order to adapt the device to propane-butane (PB/P) gas, the nozzles must be replaced.

REPLACING NOZZLES

To replace the nozzles:

1. Wait until the appliance cools down

2. Remove the grate

3. Remove the burner caps

4. Unscrew the nozzles using a socket wrench "7" and replace them with nozzles adapted to
the feed gas

5. Install the burner caps and grate
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FLAME ADJUSTMENT - see Fig. XV

The valves are adjusted by adjusting the economy flame. To do this, you should:
e turn the knob to turn on the adjustable valve
e set the knob to position 4 (Fig. V)
e in position 4, remove the knob from the valve
e turn the adjustment screw (A) and observe the flame

The flame should be set at such a height that it does not go out in the event of a slight breeze and when quickly
switched from full flame - position 3 (Fig. V) inversely. A properly adjusted flame should have the shape of a
green-blue cone, approximately 2-4 mm high.

Place the knob on the valve.

ATTENTION!
If there are visible changes in gas pressure in the gas installation, the safety flame should
be adjusted at low pressure so that the burner does not go out during normal use.

POWER TABLE AND NOZZLE DIAMETERS DEPENDING ON THE TYPE OF SUPPLY GAS

Gas type Burner

2E - G20 — 20 mbar Small (5) Middle (2; 4) Big (3) WOK (6)
Diameter injector [mm)] 0,70 0,92 1,20 1,55
Nominal input [kKW] 0,90 1,55 2,60 4,20
Gas consumption [m3/h] 0,086 0,148 0,248 0,400
Gas type Burner

3B/P-G30 37mbar Small (5) Middle (2; 4) Big (3) WOK (6)
Diameter injector [mm] 0,50 0,65 0,80 1,00
Nominal input [kW] 1,10 1,70 2,60 4,20
Gas consumption [g/h] 79 124 189 305

COMMON FAULTS

1. Ignition does not ignite the gas or does not always ignite it
e Check if the appliance is connected to the electricity network
e Clean and dry the burner components and ignition
e Check that the burner caps and caps are installed correctly
2. The gas does not ignite
e Check whether the rubber hose has not been crushed when powered by liquid gas
from the cylinder
e Check that the main gas valve is open
¢ Check whether the gas cylinder is not empty
¢ |f a new appliance has been installed or the gas cylinder has been replaced with a new one, the
ignition procedure must be repeated until the gas reaches the burner
e Check whether the nozzle or flame holes in the burner are not dirty or flooded. If so, clean the nozzle
hole using a pin or needle. Use a brush to clean the holes in the burner. Then dry all the elements
3. Unstable flame
e Check whether the burner components are clean, dry and correctly installed
If the above suggestions do not solve the problem, contact the service.

It is forbidden not to attempt to repair it yourself. The device may only be repaired by a qualified, authorized

person.
The applaince should only be repaired by an authorized service center using original spare parts.
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The current list of service points can be found at: www.ravanson.pl
Service is provided by the Quadra-Net network, please visit: www.quadra-net.pl
Service number: 61 853 44 44

TECHNICAL PARAMETERS

Rated voltage: 220 — 240V IP 20 Rated frequency: 50/60 Hz

Gas: G20 - 20 mbar Type: [I2E3B/P

Maximum power consumption: 3406\W The device is made in Protection Class |
PIN 2218D03297 Country of destination — PL (Polska)
Rated power consumption of individual elements:

Lower heater 1800 W Upper heater 1500 W

Grill 2000 W Lamp 25W
Rotisserie motor 6W Fan 2 x 32W
Horizontal fan 17W

The symbol presented below indicates that the used equipment cannot be placed together with
other household waste. The user is obliged to bring this item to the waste electrical and electronic
equipment collection point where a suitable system is created to allow safe disposal of these
items.
] Dangerous components present in electrical and electronic equipment have negative
consequences for the environment and human health therefore correct handling of the
equipment is very important. Certain substances which may adversely affect the environment over the life of
the product and after use have been limited in this device
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INFORMATION FOR DOMESTIC OVENS

Symbol

Value

Unit

Model identification

KWGE-90R / KWGE-90RC

Type of oven Electric

Mass of the appliance M kg
Number of cavities 1

Heat source per cavity (electricity or gas) Electricity

Volume per cavity \Y 110 |
Energy consumption (electricity) required to heat a standardised load in a | ECelectric 1,33 kWh/cycle
cavity of an electric heated oven during a cycle in conventional mode per cavity

cavity (electric final energy)

Energy consumption required to heat a standardised load in a cavity of an | ECelectric 1,46 kWh/cycle
electric heated oven during a cycle in fan-forced mode per cavity (electric cavity

final energy)

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-fired ECgas cavity N/D MJ/cycle
cavity of an oven during a cycle in conventional mode per cavity (gas final kWh/cycle (%)
energy)

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-fired ECgas cavity N/D MJ/cycle
cavity of an oven during a cycle in fan-forced mode per cavity (gas final kWh/cycle
energy)

Energy Efficiency Index per cavity EElcavity 131

Energy Efficiency Index per cavity in fan-forced convection mode EElcavity 144

(1)1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl

Measurement methods according to: EN 60350-1:2016

Energy saving tips

¢ The oven door must be closed during cooking. The door can be opened to turn the food over. In order to
maintain the right temperature and save energy, the oven door should not be opened frequently during

cooking.

¢ If cooking takes longer than 30 minutes, the oven can be switched off about 5-10 minutes before the end of

the cooking time to save energy.

¢ Plan the cooking process for several dishes to avoid switching the oven off between dishes. This helps to save

energy and reduces the oven reheating time.
¢ If possible, cook one dish at a time.

48


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A32014R0066#ntr1-L_2014029EN.01003701-E0001

W W

A e\

v

AR,

Product fiche

Delegated Regulation (EU) 65/2014

Supplier name or trademark RAVANSON
Model identifier KWGE-90R
Number of cavities 1
Cavity 1

Energy Efficiency Index 131,0
Energy Efficiency Class B
Energy consumption per cycle (conventional mode) 1,33 kWh
:1(:3! consumption per cycle (fan-forced convection 1,46 kWh
Heat source Electric
Volume 110 Litres

Model placed on the Union market from 01/05/2020.

EPREL registration number: 1261609

Supplier: RAVANSON LTD SP. Z 0.0. (Manufacturer)
Customer care service:

Name: ZAKUPY

Email: iwona.straub@ravanson.pl

Address:
MAZOWIECKA 6
09-100 PLONSK
Poland

https://eprel.ec.europa.eu/qr/1261609

Website: www.ravanson.pl

Website: www.ravanson.pl

Phone: 236626801

49



Product fiche

Delegated Regulation (EU) 65/2014

Supplier name or trademark RAVANSON
Model identifier KWGE-90RC
Number of cavities 1
Cavity 1

. Energy Efficiency Index 131,0
Energy Efficiency Class B
Energy consumption per cycle (conventional mode) 1,33 kWh
:;{;i;: consumption per cycle (fan-forced convection 1,46 kWh
Heat source Electric
Volume 110 Litres

Model placed on the Union market from 14/11/2022.

EPREL registration number: 1396602

Supplier: RAVANSON LTD SP. Z 0.0. (Manufacturer)
Customer care service:

Name: ZAKUPY

Email: aleksandra.staniszewska@ravanson.pl

Address:
MAZOWIECKA 6
09-100 PLONSK
Poland

https://eprel.ec.europa.eu/qr/1396602

Website: www.ravanson.pl

Website: www.ravanson.pl

Phone: 236626801
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Mepepn BUKOPUCTAHHAM NPOYMTATU BCi BKA3iBKU 3 TEXHIKMK
6e3nekn Ta nonepeakeHHA woao 6He3nedyHoro
BUKOPUCTAHHA.

HepoTpMmaHHA BKa3aHUX HUXKYe nonepep)KeHb i
BKa3iBOK WOAO0 TexXHiKM 6e3neKu, HenpasBuIbHOro
NiAKNIOYEHHA | BUKOPUCTAHHA NPUCTPOID MOXKe CTaTu
NPUYMHOIO CEPMO3HOIO NOLIKOAKEHHA abo cmepTi uepes
ONiKN, BUHUKHEHHA MNOXEeXi, YpaXXeHHA CTpymom i
OTPYEHHA YagHUM ra3om.

36epertn BCi Nnonepea)XeHHA i BKa3iBKM 3 TeXHiKn 6e3neku, wo6
HUMM MOXKHA Byno ckopucTtaTtuca B mambyTHbomy.

9

.—/

3ATAJIbHI BKA3IBKWU 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

Mpuctpin chip, nigknoyatn 3a 3aKOHOAABYMMM MNOJNIOKEHHAMMU Ta
BUKOPUCTOBYBATU Yy A06pe nposiTpioBaHUX npumiweHHax. MEPE/
NIAKAKOYEHHAM TA BUKOPUCTAHHAM Cilg MPOYUTATU
IHCTPYKL,IIO 3 EKCNTYATALIII.

MigKnoYeHHA ra3oBoi NAUTU A0 BHYTPIWHbLOI ra3oBOi YCTAaHOBKMU
a6o 6anoHy 3 no6yToBMM rasom, a TakoxK ii peryntosaHHa MOBUHEH
34IMCHUTU BUKTIOYHO YMNOBHOBAMEHWUN ycTaHOBHMK ra3oBux
npUcTpoiB abo aBTOpPM3OBAHUI TEXHIK CcepBiCHOI KomnaHii 3a
UMHHMUMMU NOJIOXKEHHAMM, WO NIATBEPANKYETbCA 3anucom B
rapaHTiMHMK NacnopTt NPoAyKTy. B pasi BigCyTHOCTI Takoro 3anucy
KOPMCTYBa4y BTPAYAE rapaHTilo HAa NPUCTPIN.

YBATA! BupobHuK He Hece BignNOBiAaNbHOCTIi 3a 36UTKKU, WO
BUHUKAN BHACNIAOK HEOQOTPMMAHHA YMHHUX HOPM Ta MONOXKEHb

a60 nigKnoueHHA He YNOBHOBAXeHOoI 0cobolo.

NaHuX npucTpii noBuHeH O6YTU niAKAWOYEeHUU BiANOBIAHO A0
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YAHHUX NONTOXKEHD.

Mpuctpin i Moro p[OCTYNHi YacCTUHU HarpiBalwTbCA Nig 4ac
BUKOPUCTAHHA. OcobauBy yBary 3BepHYTU Ha MOXJ/MUBICTb OOTUKY
AO HarpiBanbHMUX enemeHrTiB. [litn 4o 8 pPOKiB NOBUHHI 3aAULLNTUCA
OCTOPOHb, AIKLLLO BOHU HE 3HAX0AATbCA NiA, NOCTIMHMM HarnagoMm.

1) YcTaHOBKY i TexHiyHe o06c/iyroByBaHHS MPUCTPOKD MNOBUHEH
BWUKOHYBATU KBaNipiKoBaHMIM cnewianicT.

2) BUpobHUK 3HIMae byab-AKy BignoBiAanbHICTb 33 TpaBMKM abo
MNOWKOAMKEHHA, CMPUYMHEHI HENpPaBUAbHUM BCTAHOBAEHHAM
npMcTpoto abo Moro HenpaBUbHUM BUKOPUCTAHHAM.

3) 3abopOoHEHO CaMOCTIMHO BHOCUTU ByAb-AKi 3MiHM Yy NPUCTPIN Ta
MOAEPHI3yBaTU MOro, OCKINbKM KOPUCTYBa4Y MOXKE BTPaATUTU
rapaHTito Ha NPUCTPIN.

4) MpUCTPIN NPU3HAYEHUI ANA BUKOPUCTAHHA TiNIbKM A0POCINMMU
ocobamm. He 0o3BonaTK aitam rpatmca nobaunsy npunaay.

5) Le obnagHaHHA He nNpu3HayeHe AN BUKOPUCTAHHA ocobamu
(BKNtouatoumn piten) 3i 3HMNKEHUMU PiI3UMHUMMK, CEHCOPHUMMU
abo posymoBuMmMM 3aibHOCTAMKM abo ocobamum, AKi HE MmatoTb
AO0CBiAY UM 3HAHb WOA0 06/1aaHAHHA, AKWO Le He pobuTtbea nig,
HarnAagom abo BIiANOBIAHO A0 IHCTPYKUIIT KOPUCTYBAHHSA
NPUCTPOEM, HaAaHoi ocobamum, WO BIANOBIAAOTL 3a iXHIO
6e3neky.

6) CnigKyBaTtw, Wob AiTn He rpaanca 3 obnagHaHHAM.

7) Npuctpin npusHauYeHU ANA NPUTOTYBaHHA DKi B AOMALUHIX
ymoBax. BUKopucTaHHA B iHWIKX Winax 3abopoHeHo!

8) KyXxoHHY ra3oBy M/AUTY MOBWHEH PEMOHTYBATU BUK/IKOYHO
aBTOPMU30BAaHMN  CEPBICHUM  LEHTP 3  BMKOPMUCTAHHAM
OPUriHANBbHUX 3aM4YaCTUH.

9) HenpaBW/AbHO MNPOBEAEHUN PEMOHT MOXKe OyTU axkepenom
3HauyHUX Hebe3nek.

10) Y pasi Buxoay 3 nagy NpUCTpolo, 0cob6anBO Yy pasi BUTOKY
rasy, NepekpuTM nogayy rasy A0 MPUCTPOKD Ta HEramHo
3BEPHYTUCA 40 CEPBICHOMO LLEHTPY.
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11) Y pas3i BUTOKY rasy HeramHo 3aKpuUTW BEHTW/Ib Ha ra30Bin
yCTaHOBUi abo rasoBomy 0anoHi, peTenbHO MNPOBITPUTH
NPMMILLLEHHA Ta BWKAMKATU Tras3oBy CAyxby. Y uen uac
3a00pOHAETbCA  3aMaftoBaTU  CiPHMKW, MaAUTU  LUFapKW,
BMWKaTM abo BMMMKATU enekTponpumnmadi (pagio, A3BIHOK,
BMMMKAY CBiTNa) 4YM MexaHiyHi NPUCTPOI, WO BUKINKAIOTbL
ICKPIHHA.

YBATA!
3piarKeHUn ra3 BarkKuMi 3a MOBITPA i TOMY MA€E TEHAEHL
HAaKOMMYYyBaTMCA Ha HWXKYMX pPiBHAX. [IpUMILLEHHA, B AKUX
BCTAHOB/IOIOTLCA GaNOHM 3i 3pigKEHMM ra3om, MOBUHHI ByTK
obnagHaHi  BEHTUNAUIMHMMWM  KaHanNamu, WO BeayTb 3
NPUMILLEHHA HA30BHiI, WOo6 ra3 BUMLWOB HA30BHI Y Pa3i BUTOKY. 3
TIET X NPUYMHK ra3oBi 6aNoHKU, AK MOPOXKHI, Tak i YaCTKOBO
3aMOBHEHI, HEe NOBUHHI aHi BCTAHOBNOBATUCA, aHi 36epiratmca B
NPMMILLLEHHAX, PO3TALLOBAHMX HMXKYE PiBHA 3eMAi (HanpuKnaa,
y nigBanax). banoHM He MOXKyTb 3HAXOAMTUCA HAATO 6AM3bKO
Bif, Axkepen Tenna (neyemn, KamiHiB, yXOBOK TOLLO), AKI MOXKYTb
NiABMLLWTM TemnepaTypy ycepeamHi 6anoHa noHag 50°C.

12) KYXOHHI NINTW He NigHIMaTK 3@ PYYKY AyXOBKU!

13) Mepen BWKOPUCTAHHAM 3HATU YCi  3aXUCHi  3acobwm,
BCTAHOBJ/IEHI Nif, YacC TPAHCNOPTYBAHHA.

14) [MaKyBanbHi MaTepiaan MOXHa nepepodbuTu.

15) 3HOLWEHY KyXHIO HeobXiAHO NPMBECTU B TaKUW CTaH, AKWUM

He [OMyCKAE MOBTOPHOrO BMKOPUCTAHHA. 3HATU ABepuATa,
OCKiNIbKM Le moxe byTn gxepenom Hebesneku, ocobanmso gna
AiTen. MNotim  nepepatu NPUCTPIN  cneuianisoBaHUM
nigposainam, AKi 3aMmatoTbCcA yTUAi3auiero abo 3aKyniBneto
BTOPUHHOI CUPOBUHM.

16) [epen, MOHTaXKem KyXOHHOI NJINTU NepeBipuTn TUCK | BUA,
rasy B yCTaHOBL, 40 AKOi byae nig'eaHysBaTucA.
17) YMOBM 3MIHWM BMAY BUKOPUCTOBYBAHOrO ra3y MOXHA

3HAaUTU B IHCTPYKUii 3 eKcnayaTauii (AMB. TaKoX 3aBOACLKY
Tabnyky npunaay).
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18) MepeKoHaTuCA, WO AXKEepeno KUBNEHHA, A0 fAKoro byae
NiAK/FO4EHO NPUCTPIN, BiANOBIAAE 3a3HAYEHMM NapameTpam Ta
3aBO/CbKIN Tabaunuu,.

19) JoTpumyBaTuCb 0b6eperKHOCTI, Wob LWHYpP WUBNEHHA He
TOPKABCA FOCTPUX KpaiB abo rapauYmx NnOBEPXOHb.

20) LLitTencenbHa BWAKa NPUCTPOIO MNOBMHHA BiANOBIAATH
po3eTu,.

21) Hi B AKOMy pa3i He moandikyBaTU LUTENCENbHY BUJIKY.

22) He 3anuwatn yBimKHeHY nanTy 6e3 Harnsaay.

23) Monym'a KOHPOPOK NOBUHHO BYTU perynapHe i ctabinbHe.

AKWO nonym’a HeperynapHe, NOYUCTUTU KOHPOPKY. Y pasi
HecrnpaBHOCTI 3BepHYTUCA OO0 QaBTOPWU3OBAHOIO CEpPBICHOro

LEeHTpPY.

24) [lepekoHaTUCA, WO PYYKM 3HAXOOATLCA B MOJIOKEHHI «0O»
(BMMKHEHO), KON KYXOHHA NINTa HEe BUKOPUCTOBYETLCA.
25) He 3anunwatn antomidieBy donbry abo iHWi npegmeTn Ha

BEPXHiM YaCTUHI KYXOHHOI NAUTM (Ha KOHGOpPKax), Konu
KOHGOPKKM YBIMKHEHI.

26) AKLLO Ha KYXOHHIN NINTI € KPULLKA, AKa 3aXULWAE Big nuay
Ta 6pU30K XKupy, i HE MOXHA BMKOPWUCTOBYBATM ANA iHLIMNX
uinen. He KNactn Xo4HUX NPeaMETIB HA 3aKPUTY KPULLIKY.

27) OunCTNTM KpULWKY nepes ii BIAKPUTTAM.

[epL HiXK 3aKPUTU KPULLKY, A3aTU NPUCTPOIO OXOJIOHYTU.

28) Kpuwky HE MOXHA 3aKkpuBaTu, NOKM AyXOBKa, nanta abo
KOHGOPKMU e rapaui.

29) Mig yac poboTU KYXOHHOI NINTU YTBOPKETHCA TENNO i
BO/Iora. 3abe3neunTn HaNeXHY BEHTUAALID B NPUMILLLEHHI, ae
byne BCTaHOBNEHA KYXOHHA NAuUTa.

30) NMpumilleHHA, Ae NNAHYETbCA BCTAHOB/IEHHA KYXOHHOI
NAUTW, MNOBMHHO MaTU e(PEeKTUBHY MNPUNINBHO-BUTANKHY
BeHTUANALIO. HeepeKTMBHaA BEHTUAALIA MOXKe NpuU3BecTM A0
NOPYLIEHHA MpoLEecy ropiHHA rasy i yTBOPEHHA NiABULLEHOrO
BMICTY 4Ya4HOrO rasy Ha KyxHi.
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31) AKWO KyXHA eKcnayaTyeTbCA TPUBANMMN 4ac, 3abe3neynTu
A00aTKOBY BEHTUAALIID, BiAKPUBWM BiKHO abo 36inbwmBLLK
MNOTYXKHICTb MeXaHi4YHOT BEeHTUAALLT (SKLW,0 BCTAaHOB/IEHA).

32) Mig Yac NpuroTyBaHHA iXKi Ha 0NiTl a0 IHWOMY }KUPi HiIKoAU
He 3a/mMwaTtu npunag 6e3 Harnaay, OCKiIbKM neperpita onis
MOXKe 3aropiTmcs.

33) Mpumitka: Mig 4ac NPUroTyBaHHA Ki Ha onii abo iHWomy
XUPi HIKOAM He 3anuwatm npunag 6e3 Harnagy, OCKiNbKK
neperpita onia moxke 3aropitnca. HIKOJ/IM He Hamaratucsa
3aracuT BOrOHb BOAOK, BUMKHYTM MPUCTPIN, @ NOTIM HAKPUTH
BOrOHb, HaNPMKAa4, KpULKoto abo Heropoyoto KOBAPOHO.

34) HedpopmoBaHunin abo HeCTiIMKMI nocyn He MOXHA CTaBUTKU
Ha PeLWIiTKY, OCKiJIbKN BiH MOXe NepeKUHYTUCA | BUAUTU BMICT
Ha KOHPOPKM.

35) Mpn NiAKAOYEHHI HWKWX enekTponpunagis nobnusy
KYXOHHOI MAUTU CTEXUTU 3a TUM, W06 iX WHYPU KUBNEHHA He
TOPKANNCA rapAYMX YacTUH KYXOHHOI nantu (abo He OGynu
3aTUCHYTI ABEpPLATAMU AYXOBKMN).

36) Mig Yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPIN HArpiBaeTbCA.

Byt ocobanso obeperKHMM nig 4ac BKAAAAHHA | BUMMAHHA 3
AYXOBKW CTpaB. HarpiBanbHi enemeHTU BcepeauHi AYXOBKMU
AyXKe rapaui.

37) He cTaBUTKM BaxKKMIK NOCyA, HA BiAKPUTI ABepuATa AYXOBKMH,
He CiaaTu | He CTaBaTU Ha HUX.
38) Mig yac poboTM AYXOBKM CKAO Ta 30BHIiLUHI YaCTUHU NJINTU

CWJIbHO HarpiBarTbCA.

Mig yac BUKOPUCTAHHA Ui€ei PYHKLUIT npunaay 3septatu ocobamsy
yBary Ha giTewn.

39) Mig 4Yac BWUKOPUCTAHHA AYXOBKW pewWiTKka NAUTU CTaE€
rapAayoto.

BMKOPUCTOBYBATM 3aXMCHI PyKaBMYKM Nig Yac BUMAMAHHA CTPaB
Ta peLiTKu.
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40) He 3aKkpuBaTK AHO AyXOBOi Kamepu GONbroto, OCKiNIbKK Le
MOXe NPU3BECTU A0 HAKOMUYEHHA Tensaa Ta MNOLWKOAMEHHA
AYXOBKMW.

41) He BiakpuBaTM 6e3 notpebum asepuAaTa AYXOBKU, KOAU
BOHM BWKOPUCTOBYIOTbCA aboO KOAM BOHM LWe rapadi, wob
3aXUCTUTU PYYKM Big MOWKoAKEHHA. [licnA NpuUrotyBaHHA
BUMHATU 1KY 3 AYXOBKU Ta 3aKPUTU ABEPLATA AYXOBKM.

42) Cnip, BUMKOPUCTOBYBATUM  JINWLIE  aKcecyapu, HaAaHi
BUPOOHMKOM.

43) OKpim aKcecyapiB, WO MNOCTAYAlOTbCA Y KOMMIEKTI 3
AYXOBKOIO, BUKOPUCTOBYBATH TEPMOCTINKNI nocya,

NPU3HAYeHNM ONA BUKOPUCTAHHA B AyXOBKax (AMB. iHCTPYKLUi
BUPOOHMKa nocyay).

44) Mutoui 3acobm Ta NEerko3ammucTi matepiann He MOMKHa
36epiratv No6aM3y KYXOHHOT NANTH.

45) 3'eaHYBaNbHUI WNAHT HeObXiAHO 3aMiHUTKN Yepe3 NeBHUM
CTPOK 33 BKasiBKaMu BUPODOHMKa.

46) MepioAnMYHO nepeBipATM CTaH LWAAHIA Ta FrePMETUYHICTb
3’eAHaHHA BiANOBIAHO A0 YAHHUX HOPM.

47) 3 MipKyBaHb 6e3neKku Ta TifiEHU KYXOHHY NAUTY CAif,
YyTPUMYBATU B YMUCTOTI.

48) KyXOHHY NANUTY CAig MUTU NICAA KOXKHOMO BUKOPUCTAHHA.

49) Ons  O4YMWEHHA NPUCTPOID BUKOPUCTOBYBATU  M'SIKY
3BOJ1I0XKEHY (He MOKpY) raHYipKy Ta M SKMI MUIOYMiA 3acib.

50) He BMKopuCTOBYBaTU MPUCTPIM ANA YMULWEHHA Ni4 TUCKOM
abo napoto ANA YNLWEHHA KYXOHHOI NAUTW.

51) He BuKkopuctoByBatTM 6€H3WH, PO3YMHHUKM abo iHWiI
3acobu, AKIi MOXKYTb MOWKOAUTM NPUCTPIN.

52) 3BepHyTM 0cobanBY yBary Ha BEHTUAALINHI OTBOPU Ha
KYXOHHOI nanTu. Ui oTBOpU NOBUHHI BYTU YNCTUMM, BiNbHUMU
Bif OyAb-AKMX NepeLwKoa.

53) He niagasatv npucTpin Bnamey gouwy abo BONAOrMx ymos.

54) TpaHCnoOpTYBaTU MNPUCTPIA B OPUFiHANBHIA  YNaKOBL,,
3aXMLWEHIN Bif, MeXaHIYHUX NOLWKOAKEHb Ta NUAY.
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55) He3BaxatouM Ha UinbOBe BWKOPUCTAHHA MNPUCTPOIO Ta
AOTPUMAHHA BCiX IHCTPYKLIN 3 6e3neKkn, NeBHi 3a/INLIKOBI
PU3UKN HEMOX/IMBO NOBHICTIO YCYHYTH.

PEKOMEHZALIT AN KOPUCTYBAYA

NEPEA NEPLUIMM BUKOPUCTAHHAM

Micna oTpMMaHHA NPUCTPOLO CAif:
e Po3nakyBaTtu i10ro i nepeBipuUTM Ha HAABHICTb NOLWKOAKEHb. Y pa3i BUABAEHHA ByAb-AKUX
nowkoaeHb - HE BUKOPUCTOBYBATU
e [lepeBipUTM KOMNIEKTHICTb NOCTAaBAEHOrO 0613 4HAHHA
e YCYHYTM yCi KOMNOHEHTU YNAaKOBKMU
e  BuiMHATK yci akcecyapy 3 KaMepu AyXOBKM
e 3HATW yCi HaKNeMKM Ta NNACTUKOBI 3aXMCHi YacTUHU
e BuiMHATK BCi aKcecyapw nepes BUKOPUCTAHHAM
o [igHATM KPULLIKY (AKLLO NpUAaA MaE KPULLKY)

MNepepa, NiAKNAIOYEHHAM A0 AXKepena XKUBMEHHA NePEKOHATUCH, L0 AXKePeno }KUBNEHHS, 40 AKOro
NiAKNIOYAETLCA NPUCTPINA, BiANOBIAAE NapameTpam, 3a3HaYE€HMM Ha 3aBOACbKIl Tabanuui.

Mepea Nepwmnm BUKOPUCTAHHAM NpuUaaay posirpit NOpPOXKHIO AyXOBKY, Wo6 no3byTuca 3anaxy Tennoisonauii
Ta 3a/INWKIB MAaCTUAbHUX MaTepiani..

YBIMKHYTU AYXOBKY NPUBAM3HO Ha 45 XBWUAWH, NOBEPHYBLUM PEryaaTop HafawWTyBaHHA TemnepaTtypu (ams.:
MAHENb YMPAB/IIHHA - OBC/TYTOBYBAHHA) y MaKcMManbHe NOMOXKEHHSA. 3 YXOBKN MOXKE BUXOAUTH AuM. Lie
HOopMasibHe ABMLLe. PO3irpiTm AyXOBKY A0 TUX Mip, NOKM HE NPUNUHATLCS AWM | HENMPUEMHMI 3anax. PeTenbHO
NPOBITPUTU NPUMILLEHHA, B AKOMY BCTAHOB/IEHA KyXOHHA NauTa.
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DONYYEHI CXEMU MOXYTb BIAPISHATUCA BIA, ®PAKTUYHOIO BUrNA[Y KYXOHHOI
NJNTU, ANE BIASEPKANTIOIOTb BCI ®YHKLII MPUCTPOIO
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3ArAZ1IbHUIM BN NEPEAHLOI YACTUHU NIUTU A TAKOXK BAPU/IbHOT MOBEPXHI -

ams.man. |

KOMMNNEKTALIA - aus. puc. Il

1 PewiTKa 2 | PewiTtKka gna rpuato
3 [eka 4 | 3arnywka

5 Bunku ona septena 6 | Hixkn - 4 wr.

7 MepexiaHWK Ana WwnaHra

BUrNAn HA BAPUNIbHOI MOBEPXHI - aus. man. Il

1 - BeHTUAALIMHI 0TBOPU 2 - cepenHA KOHOOPKA 3 - Be/IMKA KOHPOpPKa
4 - cepegHa KoHOOpPKaA 5 - mana KoHPopKa 6 - KOHGOPKA KKOPOHaA».

NAHEN1b YNPAB/1IHHA - OBC/TYTOBYBAHHA - aus. man. IV

1 - KHONKa BKAOYEeHHA/BUKAIOYEHHA 06epTaHHA NAtoBa

2 - PyuKa GYHKUIii AYXOBKU - anB. man. VI

MonoxxeHHa 1 - [lyxoBKa BUMKHEHA

MonoxkeHHA 2 - PO3MOPOrKYyBaHHA

MonoxeHHA 3 - KOHBEKL,iA - YBIMKHEHI BEHTUIATOPU Ta BEPXHIN i HUKHIM HarpiBadi

NonoKeHHA 4 - BepxHill i HUXKHIW HarpiBanbHi eNeMEHTU AYXOBKU YBIMKHEHI

MonoKeHHA 5 - YBIMKHEHO BepXHili HarpiBay

MonoKeHHA 6 - YBIMKHEHO HUXKHIW Harpisay

MonoxeHHA 7 - YBiIMKHeHa yHKLUIA NigcmakyBaHHS - BEPXHil Harpisay BK/IOYAETLCA 3 NiABULLEHOO
NOTYKHICTIO

3 - PyyKa HaaawTyBaHHA TemnepaTtypu - ams. man. Vil

Pyyka BUKOPUCTOBYETbCA 1A BUHOPY HEOBXiAHOT TeMnepaTypu BUMiKaHHS.

Micna BMbOpY ¢YHKLIT AYXOBKM 33 AONOMOTOK PyYKM 2 BCTAaHOBUTM MOTPiIOHY TemnepaTtypy. IHguKatop 1
CBiTUTbCA, KONIM YBIMKHEHi HarpiBayi AyxoBKwW. llicna AOCATHEHHA 3a[aHOi TemnepaTypu TepmocTaT BUMKHE
obirpisaui - iHaukaTop 1 3racHe. MNicna Toro, siK TemnepaTtypa B AyXOBL,i 3HU3UTbLCS, TEPMOCTAT 3HOBY BBIMKHE
HarpiBadi, Wo6 AocArtv 3agaHoi TemnepaTypu, TaKoXK 3aropuUTbCA amna.
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4 - Pyykun KepyBaHHA KOHPOPKOLO - AnB. man. |V
Pyuka A - KOHpOpKa 4
Pyuka B - KoH$OpKa 2
Pyuka C - KoH}pOpKa 6
5
3

Pyuka D - KoHdopKa
Pyuka E - KoHpOpKa

KepyBaHHA KOHOpKamu - guB. man. V

MonoxkeHH:A 1 - NepeKpuTa Nnogaya rasy 40 KOHPOPKK
MonoxeHHA 2 - 3anantoBaHHA
LLlo6 3anannti KOHGOPKY, MOBEPHYTU PYUKY B NONOXKEHHA 2 | HATUCHYTU Ha Hel.

Mpwn HaTUCKaHHI cnpautoe n'e303ananbHuUK. Micna Toro, sK KOHPOPKa 3anannTbCs,
NOBEPHYTM PYYKY B MOJIOXKEHHS 3, HATUCHYBLUW Ha Hei, i 3a4ekaTt npubansHo 10
CEKYHZ, (TPUMATU PYYKY HAaTUCHYTOIO 4O MOMEHTY, NOKM NOAYM’Al He 3racHe nicaa ii
BiANyCKaHHA).

NonoxKeHHA 3 - Monym'a makcumanbHe

MonokeHHA 4 - Monym'a miHiManbHe - EBKOHOMHe

PO3MILLEHHA KYXOHHOI NIUTU- aue. man. IX

Mepea po3mileHHAM NAUTU BKPYTUTU HiXKKM (6) y OTBOpM nig nauTolo.

KyXOHHY NAMTy NOTPiOHO BCTAaHOBWUTU Ha CTiliKy MOBEPXHIO | BUPIBHATA 33 A0OMNOMOrO0 HiXOK. [loTpumyBaTucA
MiHiManbHOI BiAcTaHi Big 6i4HMX i 334HIX CTIHOK. Hapg KyXOHHOKW MNAMTOK HE MOMKHa pPO3MilllyBaTh
Nerko3ammucTi enemeHTn (mebni, aepes’aHi noauui Towo). PekomeHAyeTbCA 36epiraTv MiHiManbHi BiacTaHi,
noKasaHi Ha man. IX

Mepen TMM, AK BCTAHOBUTM KYXOHHY MAWTY B KyXHi, NePEKOHATUCA, WO BOHA BiAMNOBIZAE BMMOram YMHHUX
HOPMATUBHUNX LOKYMEHTIB.

KyxHa noBuHHa:

e MaTtu MmiHimanbHy BMCOTY 2,2 M

e 3abesneuvyBaTv nogadvy noBiTPA, HEOOXiAHOTO ANA HANEXKHOro 3ropAHHA rasy. JocTyn MNoBiTPA Mae
CTaHOBUTM He MeHlle 2m3/rog Ha 1 KBT NOTy»KHOCTI ManbHUKiB (KOHPOPOK). Mogaua NoBITPA Moxe
34iliCHIOBaTUCA B pe3y/bTaTi MPAMOro MOTOKY 330BHi Yepes MOBITPONpoBig nepepizom miH. 100 cm?
abo onocepeiKOBAHO i3 CYMiXKHUX MPUMILLEHDb, AKi 061aAHaHI BEHTUAALIMHMMM KaHanamu, WO BeAyTb
HA30BHi

e  3abe3neunTy NPUNANBHO-BUTAXKHY BEHTUAALLO (NOBITPOOBMIH He MeHLwe 1,5 pa3u Ha roauHy)

e 3abe3neunTy BiaBeAEHHS AMMOBMX rasis, HaNnpMUKNag, Yepes CnpaBHUN AUMOXia,

MpUMiLLEHHA KyXHi MOBMHHO BYTM CyXMM i NPOBITPIOBAHMM, MaTU CpaBHY BEHTUAALO BiANOBIAHO A0 YMHHMX
TEXHIYHMX NosoXeHb. [paBOBY OCHOBY, HAa nNiACTaBi AKOI OLIHIOETbCA NPUOATHICTD MNPUMILLEHHA [0
BCTAHOB/IEHHS B HbOMY KYXOHHOI M/IUTU, CTAHOBUTb po3nopagKeHHa MiHicTpa iHdpacTpyKTypu Big, 12 KBiTHA
2002 p. WoA0 TEXHIYHUX BUMOT, AKMM MatoTb BiAnoBiAaTM OYAUHKM Ta X po3TallyBaHHA. (3a0HOAaBYMIN BiCHUK
2002 Ne 75, nos. 690).
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NPUTOTYBAHHA

BUBIP KOH®OPOK

Haz KOXHOI py4YKOl € CMMBOJ1 KOHPOPKM, WO BiANOBIAAE AQHIM pyyLi. 3aBXKAN BUKOPUCTOBYBATU KOHGDOPKY,
Lo BignoBigae AiameTpy KacTpy/ii, SKa BUKOPUCTOBYETbCA ANA NPUroTyBaHHA iKi. He gonyckatu, wob nonym’sa
BMXOAM/O 3a MeXi giameTpa KacTtpyai (gus. puc. X, ctop. 10). PekomeHayeTbca, Wob adiameTp KacTpyni 6ys
npu6ansHo B 2,5 -3 pasm 6iNblMM, HiXK AiameTp KOHOPKMK, Ha ARy Byae CTaBUTUCS AaHa KacTpyna:

MNanbHUK DiameTp Kactpyni [cm]
2;2a 22
3; 3a 22-24-
4 12
5 MiH. 24

3 eKOHOMIYHMX MipKYBaHb PEKOMEHAYEMO HAaKPUBATU KACTPYJi Mif Yac NPUroTyBaHHA iKi.

He gonycKkatu, wob i*Ka nig yac KMniHHA BUMBanaca Ha KOHPOPKY.

Kinbue nanbHMKa Ta OTBOPU NOBUHHI BYTU YUCTUMM.

[nAa KoXKHOT OKpeMoi KOHPOPKKU BUKOPMCTOBYBATM NOCYA BiANOBIAHOIO AiameTpy.

He ctaButn edbopmoBaHunii abo HECTIMKUI MOCYA Ha PELLITKWU, OCKINIbKM BiH MOXe NepPeKknHyTUCA | 3a11UTu
KOHPOPKK.

He 3HiMaTW pewiTku i He cTaBuTH Nocys 6esnocepeaHbO HAa KOHGOPKMU.

He cTaBUTM NOPOXKHIM NOCyA HaA YBIMKHEHO KOH(GOPKOLO.

Mepen TUM AK 3HATU Nocya 3 KOHGOPOK, 3MEHLLUTM BOrOHb abo NOBHICTIO 3aracuTu Moro.

KoHdOopKM yTpUMyBaTH B UMCTOTI, OCKiNbKM 3aBpyAHEHHS MOXKE HEraTUBHO BMJIMHYTK Ha iX poboTy.

Mepw HiX YBIMKHYTM KOHQOpPKY, MEepeKoHaTUCs, WO pPyyKa, AKAa BMMKAE KOHOOPKY, Bignosigae came Til
KoHbOopLi, AKY MaeTe Hamip 3ananntu. MpuU3HavYeHHA PyHOK ANA KOHOOPOK NOKa3aHo rpadiyHo Hazg pyyKoro
KOMHOT KOHDOPKM.

3BepHYTM yBary Ha NpaBu/ibHE PO3TallyBaHHA KPMLLOK Ha po3cikayax BorHio (ams. man. Xl).

KyXxoHHa nauTa OCHalleHa 3aXMCTOM Bif, BUTOKY rasy.
Y pasi BMNaLKOBOro 3racaHHA NoAym’a BHACNi4OK 3aiMBaHHA abo 3a4MyxyBaHHA Mogaya rasy aBTOMaTMUYHO
npunuHAeTbeA. Moxke 3Hago6utmca 60 - 90 ceKyHA, 3 MOMEHTY 3racaHHaA Noaym’s 40 NPUNUHEHHA Nogadi rasy.

OBCNYTOBYBAHHA AYXOBKW - aus. man. Vi, VI, VI

YnpaBniHHA AyXOBKO 34iACHIOETLCA 33 AONOMOro PydoK (man. IV):
e 2 — pyyKa BMBOpPY OYHKLIT AyXx0oBKKN MoBEPHYTM pydKoto 2, Wwob BnbpaTn NoTpibHy dYHKLiI0 AyXOBKK
(man. VI).
i
e 3 - py4yKa Ha/laWTyBaHHA TemnepaTypu. BcTaHOBUTH pyyKy 3 Ha HeobxiaHy Temnepatypy (man. VII).

MonokeHHA 1 - AyXOBKa BUMKHEHa

MonoKeHHsA 2- pO3MOPOXKYBaHHA
Us ¢yHKLiA BMKOPUCTOBYETbCA ANA PO3MOPONKYBaAHHA npoayKtie. Mig 4yac ¢yHKuii
PO3MOpPOXKYBAaHHA  MNpaLoOTb  KOHBEKLiWHI  BEHTMAATOpPU.  BcTaHOBWUTM  perynsaTtop

TemnepaTypu 3 Ha TemnepaTypy 6a13bko 50°C

MonoxeHHA 3-KOHBeKLUin
Mpw poboTi 3 L€t PYHKLIEID BMUKAOTLCA BEHTUNATOPU TEPMOUMPKYALLT, @ TAKOXK BEPXHIN i
HUMKHIN HarpiBayi. Mig 4Yac roTyBaHHSA 3 QYHKLIEW KOHBEKLii BCTaHOB/EHa TemnepaTtypa
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NOBUHHA OYTU HMMKYOLO, HiXK NPU 3BUYANHOMY FOTYBaHHI, BUKOPUCTOBYIOUMN Ti/IbKM BEPXHIN i
HWXKHIN HarpiBaibHi enemeHTw.

MonoxkeHHs 4 - BepxHill i HUXKHI HarpiBaNbHi e1eMeHTU AYXOBKMU YBIMKHEHI - 3BUYaiiHe BUNiKaHHA
Mpyn BUKOPUCTaHHI i€l GyHKLT iXKa HAarpiBaeTbca 3BepXY i 3HN3Y OAHOYACHO. PekomeHAayEeTbCA
pO3TalWOBYBaTU CTPABW B LLEHTPI AYXOBKM.

MonoxeHHA 5 - YBiMKHeHO BepxHi o6irpiBau
Lia dyHKUiA BUKOPUCTOBYETLCA ANA Binbll MiLLHOrO NigpyM’ AHIOBAaHHA CTPaBM 3BEpXY.

MonoxeHHA 6 - YBIMKHEHO HUXKHili HarpiBau
Lis dyHKLis BUKOPUCTOBYETLCA ANA Binblu MiLHOro Niapym’AHIOBAHHA CTPaBU BHU3Y.

NonoxkeHHA 7 — DyHKLiA NiACMaXKyBaHHA YBIMKHeHa — rpu/b
HarpiBanbHWiA enemeHT NigCMarkye CTpaBy 3BEPXY, AKa 06EPTAETbCA Ha POXKHI.

YBATA!

TemnepaTtypy BMUMiKaHHA Ta o06paHy O¢YHKUilO AYXOBKM cnig BubMpatM BignosigHO A0 peuenTtypu
NpPUroTyBaHHA. Ha npakTuui mMoxKyTb 6yTM BiAMIHHOCTI, AIKi KOpPUCTyBay NOBMHEH BUMNPABUTM HA OCHOBI
B/1IACHOro Ao0CBigy.

Micna 3akiHYeHOro npouecy BUNiKaHHA 3 METOI0 BUMKHEHHA AYXOBKU NOBEPHYTU PYUKY B NOJIOXKeHHA 0

BUNMIKAHHA HA POXHI 3 PYHKLLIEKO TPUJTb - ave. man. VIII

7. CrtpaBy NoTpibHO NOKNACTX Ha POKHA i 3aKPINUTU 3 060X BOKIB BUAENKAMM.

8. ToMICTUTK CTpUXKEHDb 3i CTPABOIO Ha PELiTKY BepTena (2), BCTaBMBLIM HE3aTOUYEHWI KiHeLb CTPUXKHA B
wecTepHto C (aue. man. VIII).

9. MocTaBWUTK peLliTKy Ans BepTena (2) Ha BiANOBIAHY BUCOTY B AyXOBUj, W06 NPUBOAHWUI CTPUMKEHb B
BCTaBMBCA y NpuBog BepTena A (ams. man. VIII).

10. NocTaBuTK AeKo (No3. 3) y HAMKHE NOOMKEHHA, W6 3aXUCTUTKU Nid BiA 3a6pyAHEHHSA KNUPOM.

11. BctaHoBuTU PYUYKY OYHKLIA AYXOBKU (2) y nonoxeHHa 7, BCTAHOBUTM TemnepaTypy BUMiKaHHA 3a
ponomoroto PYYKU HANTALLTYBAHHA TEMNEPATYPMU (3).

12. YsimkHyTM MPUBO/L, BEPTE/IA KHonKoto 1 (ame. MAHE/Ib YIMPABJ/IIHHA - OBC/TYTOBYBAHHSA).

Micna 3aKiHYeHOro npouecy BUNiKaHHA 3 MeTO BUMKHEHHS AYXOBKU NOBEPHYTU PYUKY B NON0XKEHHA 0

HANALWTYBAHHA TOANHHUKA

HaTUCHITb KHOMKY, W06 BCTAHOBUTU FOAMNHY, YTPUMYTE il Ta NOBEPHITb NPOTU FOANUHHUKOBOI CTPINKMU.

BCTAHOBJIEHHA YACY NPUTOTYBAHHA

Bu MmosKeTe BCTAaHOBUTK Yac NpUroTysaHHA 40 180 XBMAMH 33 4OMOMOrOK aHaI0roBOroO rOAMHHMUKA. byanabHUK
NPOo/syHa€e aBTOMaTUUYHO MiCAA 3aKiHYEHHA BCTaHOBAEHOrO Yacy. LLLo6 BUMKHYTU A3BiHOK ByAnAbHUKA,
NOBEPHITb KHOMKY NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPINIKK, HE HAaTUCKaKoUYM Ha Hel. Y LLbOMy NONOKeHHi byauabHUK byae
BMMKHEHO.

OYMULLEHHA | AOTNAA

Mepen OYMLLEHHAM NEPEKOHATUCS, WO BCi PYYKN BCTAHOBJ/IEHI B MOMIOXKEHHA «BUMKHEHO» 260 «O».
3ayeKaTtu, NOKM NPUCTPI oXonoHe.
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[N ynLLeHHA BUKOPUCTOBYBATM BOJIOTY (HE MOKpPY) raHYipKy 3 M’ AKMM MUIOYMM 3aCO60M.
He BMKOPUCTOBYBATU 418 YMLLLEHHA abpa3mMBHI 3aCc0o0bM, iKi pE4OBMHW, TOCTPi NpegMeTn Ta maTepianu.

3MIHA NTAMNOYKM - gus. man. XIV
YBATA!
Mepea 3amiHOIO NaMNOYKM Big'eQHATH Npunag Bia AxKepena XuBaeHHaA!

[Na 3aMiHM TaMNOYKM BiAKPYTUTU KPULLIKY (A), 3aMiHUTU NaMMOYKY, BCTAHOBUTU KPULLKY Ha3ag.

MapameTpn namnoykKu:

HomiHanbHa Hanpyra: 220-2408B
HomiHanbHa NOTYXHicTb: 25BT
HomiHanbHa yactoTa: 50 Iy,
PykoATKa: E14

TPAHCMOPTYBAHHA TA 36EPITAHHA
MpucTtpiin cnig TpaHcnopTyBaTU Ta 36epiraTM B OpUTiHaNbHIM YNaKoBLi, AKa 3aXWLAE MOro Bif MeXaHiYHUX
NOLKOAMKEHb, BONOTY Ta NUAY.

IHOPOPMALIA ANA YCTAHOBHUKA

MigKNoYeHHA Ta HaNaWwTyBaHHA NJMTU A0 BiAMNOBIAHOIO BMAY ra3dy MOXEe BUKOHYBATU Ti/IbKM YCTAaHOBHWK
rasoBoro ob6n1asHaHHA 3 BiANOBIAHMMM 4,03BOIAMM 338 YUHHUMM HOPMaMK Ta NPaBUIaMu.

YCTaHOBHMK MicNA BUKOHAHHA BULLE33a3HAYE€HUX 3aX0/iB MOBUHEH Bi3HAYMTU BUA, rasy, A0 AKOro NigKAoYeHa
nauTa, y po3aini TEXHIMHI JAHI rapaHTiMHOro nacnopTta NpucTpoto.

Bupo6HUK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 32 36UTKM, L0 BUHUKAM BHACNi[0K HEAOTPUMAHHA YUHHUX HOPM Ta
nonoxeHb abo nigKNlOUEeHHA He YNOBHOBaXKeHoto ocoboto!

3HATM yCi NaKyBa/bHi MaTepiasnn Ta BCTAHOBUTU KyXHIO B Cyxomy, Aobpe npoBiTptoBaHOMY Micui, nogani Big,
wTop. He 36epiratv no6anM3y NAKTK Nanip, anKorosbHi Hanoi, 6eH3nH ToLuo.

MiaknoveHHs mae 6yTM BUKOHAHO BiAMNOBIAHO A0 YAHHUX CTaHAapTiB i npasun!

KyxHA afanToBaHa A0 rasonocTavyaHHA 3 NapameTpamu, BKasaHMMM Ha Tabaunuui npunaay. MNepekoHatucs, Wwo
[aHi XapaKTePUCTUKM ra3y BigNoBiAatOTb XapaKTePUCTUKAM rasy, AKUIA NiAKNKOYAETLCA A0 NAUTU.

Manta ocHaweHa TPybHMM naTpybkom 3 pisbboto G¥”. Lo naTpybka MigKAUMTM a3 i3 3acTOCYBaHHAM
BiZAMOBIAHOrO OCHaLLEeHHA.

KyXHIO MOXHa NigKNI04YNTK 4,0 BHYTPIWHbOT NO6YTOBOT YyCTaHOBKKM abo ra3oBoro 6anoHa.

Mepen novaTKOm pobOTH 3 NIAKAOUYEHHA NEPEKPUTU Fra30BUIA KPaH.

NIAKAKYEHHA THYYKMM LWTAHTOM

YBATA!
Nia’eaHaHHA 33 AOMOMOrOH THYYKOrO LUMAHFA MOXHA BMKOHYBATK JinLE Micaa NepeBipKM MOro BiAnoBigHOCTI
YUHHUM HOPMaM.

YBATA!
MNAnTy MOXKHA NigKAYUTU A0 rasy cnpaBa abo 3niBa. MPUKPYTUTH 3araywKy (4) AO HEBUKOPUCTAHOrO
BNyCKHOro natpy6ka. - aues. KOMMNEKTALIA, MAJIL. Il. Micha niaKknOYeHHA NAUTUM A0 ra3oBOi YCTaHOBKMU

nepesipuUTH, YN He BUTIKAE ra3 3-nij, 3arNyLwKu.

1. Migkno4YeHHA J,0 NPUPOAHOrO rasy

MAUTY MOXKHa NigKNIOYNTM A0 ra3’oBOi YCTAHOBKU «KOPCTKOI» Tpybwu abo 3a gonomoroto cepTudikoBaHOro
FHYYKOro MeTaNeBoOro LWAAHTY.

MakcumanbHa [0BXWHaA rHy4ykoro Tpybonposogy He noBuMHHA nepesuwysBat 2,0 m. Kabenb He noBuHeH
CTUKaATUCA 3 PYXOMUMM HacTUHAMM | HE MOBUHEH NPOXOAUTU Yepe3 NPOCTip, Ae HEMAE AOCTAaTHLO MiCLA.
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Mpy NigKAOYEHHI 40 KOPCTKOro TpybonpoBoAy chig noabatv npo Te, Wob He HAaNpy)KyBaTW KOAHY TOYKY
yCTaHOBKM abo byab-AKy YacTUHY 06nagHaHHA.

Pt 3 ’ 1. Hinenb G1/2
‘;’ - 2. CunikoHoBa Npoknaaka
i 3. Tasosuit wnaHr G1/ 2 (sianosigHo ao EN 14800)
0
==
.
8- —
T

2. NigknoyeHHA Ao 3pigKeHoro rasy

[na 3’eaHaHHA npucTpoto 3 6anoHOM HeobXigHO BUKOPUCTOBYBATU CEPTUDIKOBAHWIA N'YMOBWIA LUNAHT.

AOna nigknoveHHA ra3oBux 6a10HIB BUKOPUCTOBYBATU PeAyKTOP 3 HOMiIHalbHUM TUCKOM ra3y 37 mbap
MiAKAOYMTU TYMOBMIA LWNAHT [0 KYXOHHOTO NaTpybKa 3a gonomoroto Bigpiska 0,5 M MOHTaxHoOi cTaneBoi Tpyoum
(6e3woBHOI).

[oBXMHa WnaHry He NoBMHHa nepesumulyBaTh 1,5 meTpa 6e3 6yab-AKMX BUTMHIB | NePEKPYYEHD.

LLinaHr He NOBMHEH NPOXOANTM NOBAN3Y rocTPUX KpaiB abo rocTpux npeameTis.

LLInaHr He MOXKHa NPOKAAZATU NOBAN3Y AyKepen BUCOKOI TeMMNepaTypu.

LLnaHr noBMHEH BYTW AOCTYNHUM A1A NepeBipKM Ha NpeaMeT nepeTnpaHHa abo 3HOCY No BCil MOro AOBMXKUHI.

YBATA! YcTaHOBKY Ta 3amiHy 6an10HY 3 ra3som BUKOHYBaTK nogani Big AXepen 3ananioBaHHA.

Hinenb G1/2

CunnikoHOBa NPoOKIaaKa

Matpy6ok G1/2

3aTucKay

F'yMOBWIA WAAHT (BHYTPILLHIM AiameTp 8 mm)

ukhwn e

YBATA!
KoKeH pas, migknwouyaloum nauty Ao rasoBoro 6as10Ha, nepeBipATM repmMeTUYHICTb KnanaHa Ha 6anoHi i

3’eAHaHHA perynaTopa 3 6a/10HOM, a TaKOX horo pobory.
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YBATA!
4.

HenpunyctTmo nepeBipATM repMeTUUHICTb BIAKPUTMM BOrHem (Hanpuknap, cipHukom abo
cBiuKolo0). He6e3neka Bubyxy! [ina nepeBipKu BUTOKIB MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM MW/IbHY BOAY

CtaH Tpybm (WwnaHry) Ta repmMeTUUHiCTb 3’€AHAHHA CNifg, NepiogUYHO nepesipATUM BiANOBIAHO A0
YUMHHUX HOPM

FyMOBMIA LWNAHT HE NOBMHEH TOPKATUCA rapAYMX YacTUH KYXOHHOI NAUTU

MpucTpiit BUKOHAHO B ApYrii KaTeropii i moXe npautosaTtv 3 4BomMa Bugamu rasy |12E3B/P.
3aBoACbKi HACTPOMKM NPUCTPOIO afanToBaHi A0 rasy Tuny 2.
2E - BUCOKOMETaHOoBMWI NpupoaHnit ras GZ20 - 20mbap (3aBoAcbKa HacTPOWMKa).

MpucTpiit moske npautoBati Ha rasi Tuny 3: 3B/P - nponaH-6yTaH.

Dnsa apanTauii npuctpoto po rasy nponaH-6ytaH (PB/P) HeobxigHO 3amiHUTK GOPCYHKY.

3AMIHA ®OPCYHOK

Onsa 3amiHn popcyHOK HeobxigHO:

3auyeKaTtu, MOKKU NPUCTPIll OXO/OHE.

3HATM pewiTKy

3HATU KPULLIKM 3 KOHPOPOK

BiakpyTUTK POPCYHKM 32 AONOMOFOO TOPLLEBOTO K/tOYa «7» i 3aMiHUTU iX Ha GOPCYHKM, MPUCTOCOBAHI
A0 nogadvi rasy

. 3HOBY BCTAHOBUTW KPULLKM KOHDOPOK Ta peLUiTky

6.

7.
8.
9

PEFYZIIOBAHHA NONYMA - ans. man. XV

PeryntoBaHHA KnanaHis Noasrae y peryitoBaHHi eKOHOMHOIo Noaym's. 3 Li€to MeToto:

3aMannTM PYYKOIO PeryaboBaHUin KnanaH

BCTAHOBUTU PYYKY B NOMOXKEHHA 4 (man. V)

B MOJIOMKEHHI 4 3HATM perynaTop 3 KnanaHa

NOBEPHYTU peryntoBanbHUIA rBUHT (A) i cnocTepiraTi 3a nonym’am

Monym’sa cnig HanawTyBaTM Ha TaKy BMUCOTY, W06 BOHO He 3racano Npu NErKomy 34MyXyBaHHI Ta NpU WBUAKOMY
nepemMmnKaHHi 3 NOBHOro Noaym’a — noioxeHHs 3 (man. V ctop. 10) i HaBnaku. MpaBuabHO BiaperyaboBaHe
nonym’s NOBUHHO mMaTh Gopmy 3eN1eHO-6N1aKUTHOIro KOHYca BUCOTO NPUBAU3HO 2-4 MmM.

BcTaHOBUTW peryaaTop Ha KnanaH.

YBATA!

AIKWo cnocTepiraloTbcA BUAMMI 3MiHW TUCKY rasy B rasoBill cuctemi, eKOHOMHe noaym’a HeobxigHo
HaNaLWTYBaTU Ha HU3bKUI TUCK, W06 NanbHUK (KOHPOPKa) He 3racaB NPU HOPMAAbHOMY BUKOPUCTAHHI.
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TABINUA NOTYXHOCTI | AMAMETP ®OPCYHOK 3ANIEXXHO BiA, BUAY BUKOPUCTOBYBAHOI'O rA3Y

Tuvn rasy ManbHUK

2E - G20 - 20 mbap Manwuii (5) CepepgHini (2; 4) Benukuit (3) KopoHa (6)
[OiameTp conna [mm] 0,70 0,92 1,20 1,55
MoTyKHicTb KOHGOPKKM [KBT] 0,90 1,55 2,60 4,20
CnoxwusaHHsa rasy [m3/ roa) 0,086 0,148 0,248 0,400
Tun rasy MNanbHUK

3B/P-G30 37mb6ap Manwui (5) CepeaHin (2; 4) Benukuit (3) KopoHa (6)
[OiameTp conna [mm] 0,50 0,65 0,80 1,00
MoTyHicTb KOHOOPKKM [KBT] 1,10 1,70 2,60 4,20
CnoskmBaHHsa rasy [r/ roa) 79 124 189 305

TUNOBI HECMPABHOCTI

1. IckpoBWi 3ananbHUK He 3anantoe ras abo He 3aBXKAM 3aMantoe Moro

o [lepeBipUTH, UM NigKAOYEHA NAUTA A0 eNeKTPOMEpPEXKi

e OYnCTUTM | BUCYLUMTM KOMMNOHEHTM NasbHMKA Ta iICKPOBOro 3ana/ibHMKa

e [lepeBipuTH, 44 NPaBUIbHO BCTAHOBAEHI KOHDOPKM Ta KPULLKN KOHPOPOK

2. a3 He 3anantoeTbeA

e [lepeBipUTH, Y He NPUAABIEHMIA T'YMOBMIA LWNAHT Nig Yac nogadi piakoro rasy 3 6anoHa

o [lepeBipnTH, UM BIAKPUTUI FOIOBHMI FA30BUIM KnanaH

o [lepeBipUTH, UM HE NOPOXKHIM ra3oBuit 6anoH

e  AKWo BCTaHOB/IEHO HOBY N/MTY abo rasoBuit 6anoH 3amMiHEHO Ha HOBMI, Npoueaypy
po3nasitoBaHHA HEOOXiAHO NOBTOPIOBATH, MOKM ra3 He ginae 40 KOHPOPKMU.

e [lepekoHaTucs, Wo popcyHKa abo oTBOpPU A8 Noaym’s B KOHOPL He 3abpyaHeHi Ta He
3a/1Ti. AKLLO TaK, O4MUCTUTM OTBIp POPCYHKM WNUABKOK abo ronKot. 3a LOMNOMOTOH WiTKK
0UYUCTUTM OTBOPU B KOHOPUL,i. MOTiM BUCYLIUTK BCi YaCTUHMU

3. HecTabinbHe nonym's

o [lepeBipUTH, YN KOMMNOHEHTU KOHPOPKM YUCTI, CyXi Ta NPABUIBHO PO3MILLEHI.

AKLLO HaBeAgeHI BULLLE NpoNo3ULii He BUPiWYOTb NpobiemMy, 3BEPHYTUCA A0 NPeACTaBHUKA CEPBICHOMO LEHTPY.
3a60pOHAETLCA CaMOCTIMHO PEMOHTYBATU NPUCTPii. MPUCTPiA MOXKe PeMOHTYBaTM BMK/OUYHO KBajnidikoBaHa
YyNOBHOBa)eHa ocoba.

KyXOHHY rasoBy NiuTy NOBMHEH PEMOHTYBATM BMK/IHOYHO aBTOPM3OBAHUI CEPBICHUIM LLEHTP 3 BUKOPUCTAHHAM
OPUriHaNbHUX 3aNYacTUH.

YBATA!
fIKW0, He3BaXKaloOuYM Ha AOTPUMAHHA NPaBUA NPUCTPIN He NPaLIOE HANEXKHUM YUHOM, 3BEPHYTUCA A0
QABTOPU30BaHOIO CEPBICHOrO LIeHTPY BUPO6HUKa.
AKTyanbHUI Nepenik NyHKTIB 06CNyroByBaHHA MOXHA 3HaUTV Ha: wWww.ravanson.pl
Mocnyra Hapgaetbca mepexeto Quadra-Net, BigsiganTte: www.quadra-net.pl
| TenedoH nosipn 61 853 44 44

TEXHIYHI NTAPAMETPU
HomiHanbHa Hanpyra: 220 — 240B IP 20
HomiHanbHa yactoTa: 50/60 Iy, ras: G20 - 20 mbap
HomiHanbHa NoTyXHicTb: 3406 BT KaTeropis: II2E3B/P
MpucTpit BUrotoBNeHo B 1 Knaci 3axucry PIN 2218D03297
KpaiHa npusHauveHHs - PL (MonbLia)
HomiHanbHa cnoXKMBaHa NOTYXKHICTb OKPEMUX e/IEMEHTIB:

HuKHil HarpiBay 1800 Bt BepxHiit HarpiBay 1500 Bt
Mpunb 2000 Bt Jlamnouka 25 BT
Mpwusig, rpuns 6 BT BeHTunaTop 2x32Bt1

Fopu3oHTaNbHUI BeHTUAATOP 17 BT
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Lle mapKyBaHHA 03HAYaE, WO AaHUI NPUCTPIM NicNA 3aBepLUEeHHA eKcnayaTalii He MOXKHa BUKMAATU pa3om
3 iHWKMMM NOBYTOBMMM Bigxoaamu.

KopuctyBay 30608B'A3aHMIiA 34aTM MOro y BigMNoBigHWI nNyHKT 360py BiAXOA4iB €/NeKTpUYHOro Ta
e/leKTPOHHOro obnaaHaHHA. MyHKTK 360py, Y T.4. MicLeBi NYHKTM 360py, MarasuHW Ta PaNoHHI NYHKTH,
YTBOPIOIOTb BiAMNOBIAHY cUCTeMy, WO [03BOASE 34aTUM Ler npucTpiid. BignosigHe nNOBOAMKEHHA 3
BUKOPUCTAHUM ENEeKTPUYHMM Ta €eNIeKTPOHHMM 06/1afgHaHHAM [03BONAE YHUKHYTU WKIANMBUX 4ONA
30pOB'A NOAMHU | HAaBKOMIMLWIHLOTO CepefoBMLLA HACNiAKiB, AKI MOXYTb OyTM CNpUUMHEHi HaAABHICTIO HebesneyHux
KOMMOHEHTIB Ta HeNpaBuIbHUM 36epiraHHAM i NnepepobKoto Takoro obnagHaHHA.

[eAki peyoBUHM, AKI MOXKYTb HEFAaTUBHO BMN/IMBATU HA HABKOJIMLLHE CEPELOBULLE NPOTATOM TEPMIHY CNyKbu Ta nicns horo
BMKOPUCTaHHA,
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