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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy z powodu zakupu tego urzadzenia. Prosimy o

doktadne zapoznanie sie z ponizszymi instrukcjami i

przestrzeganie ich, aby zapobiec ewentualnym

uszkodzeniom. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za

szkody spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji i

niewtasciwym uzytkowaniem.Zeskanuj kod QR, aby uzyskac
dostep do najnowszej instrukcji obstugii innych informacji o

produkcie.
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DANE TECHNICZNE
Numer urzadzenia 10031757
Zasilanie 220-240 V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii 2900 W
Regulowana temperatura 60-240 °C
Licznik czasu 1-180 minut




INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

e Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej przed przystapieniem do
jakichkolwiek prac lub konserwacji.

* Podtagczenie do dobrej instalacji uziemiajgcej jest niezbedne i
obowigzkowe.

-« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢é dokonywane
wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka

- Nieprzestrzeganie tej wskazéwki moze spowodowac porazenie pragdem
elektrycznym lub $mier¢.

Instrukcje Ogdlne

«  Przed przystgpieniem do instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

« Na tym urzadzeniu nie nalezy nigdy umieszcza¢ zadnych palnych
materiatéw ani produktow.

« Prosimy o udostepnienie tej informacji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

«  Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z
niniejszg instrukcja montazu.

« Urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

« To urzadzenie powinno by¢ podfagczone do obwodu, ktéry zawiera
wytgcznik izolacyjny zapewniajacy catkowite odtaczenie od Zrédta
zasilania.

« Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowaé uniewaznienie
gwarangji lub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

» Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie przez dzieci w wieku 8
lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i umystowych i/lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, ze zostaty one poinstruowane w zakresie obstugi
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng, ktéra rozumie zwigzane z tym
ryzyko.

« Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
przez uzytkownikéw nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

« Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé
zagrozenia.



- Jezeli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby
unikna¢ mozliwosci porazenia pragdem elektrycznym, w przypadku
powierzchni ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego lub podobnego
materiatu chronigcego czesci podnapieciem

«  Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny
by¢ umieszczane na ptycie grzewczej, poniewaz mogg sie nagrzewac. Nie
wolno uzywac myjki parowe;j.

- Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywaé myjki parowej.

« Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego
zegara sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

«  Proces gotowania musi byé nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania
musi by¢ stale nadzorowany.

«  Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i moze skutkowaé pozarem. NIGDY nie prébuj gasic¢

ognia wodg, lecz wytacz urzadzenie, a nastepnie zakryj ptomien np.

pokrywa lub kocem gasniczym.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | KONSERWACII

Niebezpieczeristwo porazenia pradem elektrycznym

« Nie nalezy gotowac na uszkodzonej lub peknietej ptycie grzewczej. Jesli
powierzchnia do gotowania peknie lub ztamie sie, nalezy natychmiast
wytaczyé urzadzenie, wyjacwtyczke z gniazdka i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

*  Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy wytaczy¢ ptyte
indukcyjng i odtgczyc jg od zasilania.

« Nieprzestrzeganie tej wskazéwki moze spowodowac porazenie pradem

elektrycznym lub $mier¢.

Zagrozenie dla zdrowia

- To urzagdzenie  jest zgodne z normami bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

« Jednakze osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi
(takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie ze swoim lekarzem
lub producentem implantéw przed uzyciem tego urzadzenia, aby upewnié
sie, ze ich implanty niezostang dotkniete przez pole elektromagnetyczne.

« Nieprzestrzeganie tej wskazowki moze spowodowac $mierc.



«  Utrzymuj dzieci z dala.

«  Uchwyty rondli moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondla
nie wystajg ponad inne wtgczone strefy gotowania.

«  Przechowywuj uchwyty w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Nieprzestrzeganie tej wskazéwki moze spowodowaé oparzenia i
poparzenia.

Instrukcje Ogdlne

« Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru. Boilover powoduje
dymienie i ttuste wycieki, ktére moga sie zapalic.

« Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub magazynowe;.

« Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani przyboréw
kuchennych.

« Nie umieszczaj ani nie pozostawiaj w poblizu urzadzenia zadnych
przedmiotow nadajacych sie do namagnesowania (np. kart kredytowych,
kart pamieci) ani urzadzen elektronicznych (np. komputerdw,
odtwarzaczy MP3), poniewaz moga one zosta¢ dotkniete przez jego pole
elektromagnetyczne.

« Nigdy nie uzywaj urzadzenia do nagrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

«  Po uzyciu nalezy zawsze wytaczy¢ strefy gotowania i ptyte grzewcza w
sposéb opisany w niniejszej instrukcji obstugi (np. za pomoca przyciskow
dotykowych).

« niniejszej instrukcji (np. za pomoca przyciskow dotykowych).

« Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania patelni, ktéra wytgcza strefy
gotowania

« gdy zdejmiesz patelnie.

« Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem, siada¢, stawac lub wspina¢
sie na nie.

« Nie nalezy przechowywac¢ przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w
szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajgce sie na ptyte kuchenng moga
doznaé powaznych obrazen.

« Nie zostawiaj dzieci samych lub bez nadzoru w obszarze, w ktérym
urzadzenie jest uzywane.



« Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére nie s w stanie obstugiwaé
urzadzenia, powinny zosta¢ poinstruowane przez odpowiedzialng i
kompetentng osobe w zakresie obstugi urzadzenia. Instruktor powinien
by¢ przekonany, ze uzytkownik moze korzysta¢é z urzadzenia bez
zagrozenia dla siebie i otoczenia.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

« Nie stawiaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.

* Nie nalezy stawac na ptycie kuchennej.

« Nie nalezy uzywacé patelni z ostrymi krawedziami ani przeciagga¢ patelni po
powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to spowodowal jego
zarysowanie.

« Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywac szorstkich zmywakéw
ani innych ostrych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga one porysowac
szkto indukcyjne.

«  To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich jak: pomieszczenia kuchenne dla
personelu w sklepach, biurach i innych S$rodowiskach pracy;
gospodarstwa rolne; przez klientéw w hotelach, motelach i innych
srodowiskach mieszkalnych; sSrodowiska typu bed and breakfast.

« Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas pracy.

« Nalezy uwaza¢, aby nie dotykac elementéw grzejnych.

« Dzieci ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala, chyba ze pod statym
nadzorem.

ZASADA DZIAtANIA

Gotowanie indukcyjne to zaawansowana, wydajna i niedroga technologia
gotowania. Dziata poprzez wibracje elektromagnetyczne generujace ciepto
bezposrednio w patelni, a nie posrednio poprzez podgrzewanie powierzchni

szkta. Szkto staje sie gorace tylko dlatego, ze patelnia w koncu je rozgrzewa.
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PRZEGLAD PRODUKTU

5
1 | Goraca ptyta 4 | Otwory wlotowe powietrza
2 | klawisz [+] i [-] / klawisze 5 | Otwory wentylacyjne
suwakow
3 Panel sterowania i
wyswietlacz
Wyswietlacz i Panel sterowania
2
g 6
7
P 1
Wiacznik/wytacznik: do wtgczania i wytgczania urzadzenia lub do
1 wprowadzania urzadzenia w trybie czuwania.
Wyswietlacz: pokazuje ustawiong moc, ustawiong temperature, czas
2 pracy timera oraz komunikaty ostrzegawcze. W trybie czuwania na
wyswietlaczu pojawia sie napis [L].
3 | Wyswietla ustawiong moc.
Przycisk funkcyjny: Uzyj przycisku, aby przetaczac sie pomiedzy
4 ustawieniami mocy i temperatury.
5 | Wyswietla ustawiong temperature
6 Ustawianie timera: Naci$nij przycisk, aby ustawié timer w zakresie od
1 minuty do 3 godzin.
7 | Wyswietlacz roboczy




WYBOR WLASCIWYCH NACZYN KUCHENNYCH

XX

Nie nadaja sie do tego naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw: czysta
stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez magnetycznego dna, szkfo, drewno,
porcelana, ceramika i naczynia gliniane. Nie nalezy uzywa¢ naczyn do
gotowania z poszarpanymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

S

Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i jest tej samej
wielkosci co strefa gotowania. Nalezy uzywac patelni, ktérych $rednica jest tak
duza jak grafika wybranej strefy. Przy uzyciu garnka zostanie wykorzystana
nieco szersza energia z maksymalng wydajnoscia. Jesli uzyjesz mniejszego
garnka, wydajnos$¢ moze by¢ nizsza niz oczekiwana. Garnek mniejszy niz 140
mm moégtby zosta¢ niewykryty przez ptyte grzewczga. Patelnignalezy zawsze
ustawia¢ na $rodku strefy gotowania .

Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynia sg
odpowiednie, przeprowadzajac test
magnetyczny. Przesun magnes w kierunku =
podstawy patelni. Jesli jest przyciggany, to D
patelnia nadaje sie na indukcje.
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OBStUGA

Umies¢ indukcyjng ptyte kuchenng na réwnej powierzchni, takiej jak ta i
upewnij sie, ze otwory na wlot i wylot powietrza nie sg zakryte. Odlegtos¢

miedzy $ciang a ptyta indukcyjng powinna wynosi¢ co najmniej 10 cm.

Mata ptyta grzewcza

(1) Wiaczanie

1. Podtagcz wtyczke do gniazda. Ustyszysz sygnat diwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie [L].

2. Nacis$nij wtacznik/wytacznik, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
[ON].

3. Urzadzenie sprawdza, czy uzywasz odpowiednich naczyn do gotowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie napis "ON". Naci$nij przycisk funkcyjny i ustaw
zadane wartosci. Piec sie wtacza.

4. Jesli uzywasz nieodpowiednich naczyn do gotowania, po nacisnieciu
przycisku funkcyjnego nie mozna dokona¢ zadnych ustawien. Ustyszysz
sygnat ostrzegawczy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o btedzie
[EQ]. Po 40 sekundach urzadzenie przetaczy sie w tryb gotowosci.

(2) Ustawianie poziomu mocy

Nacisnij przycisk funkcyjny i zapal sie lampka kontrolna zasilania [P].

Po witgczeniu moc jest automatycznie ustawiana na 1300 W.

Uzyj przyciskow suwaka, przesuwajgc palcem pomiedzy [+] i [-], aby
dostosowaé moc w 10 krokach od 200-1300 W.

(3) Regulowana temperatura

1. Nacisnij 2x przycisk funkcyjny i zapali sie lampka kontrolna temperatury
[°C].

2. Po wiaczeniu zasilania temperatura jest automatycznie ustawiana na
240 °C.

3. Uzyj przyciskow suwaka, przesuwajgc palcem pomiedzy [+] i [-], aby
dostosowac temperature w 10 krokach od 60-240 °C.



(4) Ustaw

Jesli chcesz gotowac z
okreslong moca:

Nacisnij przycisk funkcyjny 3 razy. Zapala sie
lampka kontrolna dla zasilania i dla timera.
Na wyswietlaczu pojawi sie [0:00].

Za pomocg przyciskdw suwaka, przesuwajac
palcem pomiedzy [+] i [-], ustaw czasw
zakresie od 0:01 do 3:00 godziny w
odstepach minutowych .

Po ustawieniu timera nalezy poczeka¢, az na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiona moc
1300W. Uzyj przyciskow suwaka,
przesuwajac palcem pomiedzy [+] i [-],
abydostosowac i ustaw zgdang moc.

Jesli chcesz gotowac w
okreslonej
temperaturze:

Nacisnij przycisk funkcyjny 4 razy. Zapala sie
lampka kontrolna dla zasilania i dla timera.
Na wyswietlaczu pojawi sie [0:00].

Za pomocg przyciskdw suwaka, przesuwajac
palcem pomiedzy [+] i [-], ustaw czasw
zakresie od 0:01 do 3:00 godziny w
odstepach minutowych.

Po ustawieniu timera nalezy poczeka¢, az na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiona
temperatura 240 °C. Uzyj przyciskéw suwaka,
aby zmienié temperature. Uzyj przyciskdw
suwaka, przesuwajac palcem pomiedzy [+] i
[-], aby dostosowac temperature.

Wytaczanie urzadzenie. (5)

1. Po zakonczeniu gotowania wytacz urzadzenie, naciskajac przetgcznik

on/off. Na wyswietlaczu pojawi sie [H]. Wentylator bedzie pracowat

jeszcze przez jakis czas, aby schtodzi¢ urzadzenie.

2. Po wytaczeniu sie wentylatora nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka
i pozostawi¢ je do ostygniecia przed czyszczeniem lub przechowywaniem

catkowicie.

11



12

Duza ptyta grzewcza

(1) Wiaczanie

1. Podtgcz wtyczke do gniazda. Ustyszysz sygnat diwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie [L].

2. Nacisnij przycisk witaczania/wytgczania, a na wyswietlaczu pojawi sie
[ON].

3. Urzadzenie sprawdza, czy uzywasz odpowiednich naczyr do gotowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie napis "ON". Nacis$nij przycisk funkcyjny i ustaw
zgdane wartosci. Piec sie witgcza.

4. Jesli uzywasz nieodpowiednich naczyn do gotowania, po naci$nieciu
przycisku funkcyjnego nie mozna dokona¢ zadnych ustawien. Ustyszysz
sygnat ostrzegawczy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o btedzie

[EQ]. Po 10 sekundach urzadzenie przefaczy sie w tryb gotowosci.

(2) Ustawianie poziomu mocy

1. Nacisnij przycisk funkcyjny i zapal sie lampka kontrolna zasilania [P].
Po witgczeniu moc jest automatycznie ustawiana na 1600 W.
Uzyj przyciskow suwaka, przesuwajac palcem pomiedzy [+] i [-], aby
dostosowac
moc w 10 krokach od 200-1600 W.

(3) Dostosuj temperature

1. Nacisnij 2x przycisk funkcyjny i zapali sie lampka kontrolna temperatury
[°C].

2. Po wtaczeniu zasilania temperatura jest automatycznie ustawiana na
240 °C.

3. Uzyj przyciskow suwaka, przesuwajgc palcem pomiedzy [+] i [-], aby
dostosowac temperature w 10 krokach od 60-240 °C.



(4) Ustaw

Jesli chcesz gotowac z
okreslong moca:

Nacisnij przycisk funkcyjny 3 razy. Zapala sie
lampka kontrolna dla zasilania i dla timera.
Na wyswietlaczu pojawi sie [0:00].

Za pomocg przyciskdw suwaka,
przesuwajac palcem pomiedzy [+]i [-],
ustaw czasw zakresie od 0:01 do 3:00
godziny w odstepach minutowych .

Po ustawieniu timera nalezy poczekaé, az
na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona moc
1300W. Uzyj przyciskow suwaka,
przesuwajac palcem pomiedzy [+] i [-],
abydostosowadi ustaw zagdang moc.

Jesli chcesz gotowac w
okreslonej
temperaturze:

Nacisnij przycisk funkcyjny 4 razy. Zapala sie
lampka kontrolna dla zasilania i dla timera.
Na wyswietlaczu pojawi sie [0:00].

Za pomoca przyciskow suwaka,

przesuwajac palcem pomiedzy [+]i [-],
ustaw czasw zakresie od 0:01 do 3:00
godziny w odstepach minutowych .

Po ustawieniu timera nalezy poczeka¢, az na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiona
temperatura 240 °C. Uzyj przyciskéw suwaka,
aby zmienié temperature. Uzyj przyciskdw
suwaka, przesuwajac palcem pomiedzy [+] i
[-], aby dostosowac temperature.

Wytaczanie urzadzenie. (5)

1. Po zakonczeniu gotowania wytacz urzadzenie, naciskajac przetgcznik

on/off. Na wyswietlaczu pojawi sie [H]. Wentylator bedzie pracowat

jeszcze przez jakis czas, aby schtodzi¢ urzadzenie.

2. Po wytaczeniu sie wentylatora nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka
i pozostawi¢ je do ostygniecia przed czyszczeniem lub przechowywaniem

catkowicie.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ urzadzenie od gniazdka $ciennego i
pozostawi¢ do ostygniecia .

Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia, gdy jego powierzchnia jest jeszcze
goraca.

Po ostygnieciu urzadzenia nalezy wyczysci¢ panel sterowania miekka
szmatka. Do czyszczenia mocno zabrudzonych miejsc uzyj troche ptynu do

mycia naczyn .

Czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie
zanieczyszczen i spalaniu w. Usuin kurz w otworach wentylatora za
pomocg wacika lub szczoteczki do zebdw, aby zapobiec jego
gromadzeniu sie i zatkaniu wentylatora.

Po zakonczeniuczyszczeniawytrzyj pozostatosci $rodkéw czyszczacych

wilgotng szmatka, a nastepnie starannie osusz urzadzenie .



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Motzliwa przyczyna Sugerowane rozwigzanie

EO Uzywasz nieodpowiednich Nalezy stosowac
naczyn lub Srednica jest odpowiednie naczynia
mniejsza niz 12 cm. kuchenne o minimalnej

srednicy 12 cm.

E1 Cos jest nie tak z potaczeniem| Zle¢ kontrole i naprawe
lub wewnetrzny obwéd jest | urzadzenia specjalistycznej
uszkodzony. firmie.

E2 Problem z czujnikiem Zle¢ kontrole i naprawe
temperatury. urzadzenia profesjonaliscie.

E3 Napiecie pradu jest zbyt Sprawdz zrddto zasilania i
wysokie. podtacz urzadzenie do

odpowiedniego gniazdka.

E4 Napiecie pradu jest zbyt Sprawdz zrédto zasilania i
niskie. podtacz urzadzenie do

odpowiedniego gniazdka.

ES Zostato Odczekaj kilka minut i pozwdl
uruchomionezabezpieczenie | urzgdzeniu ostygnac.
przed przegrzaniem Sprawdz uzywane naczynia
urzadzenia. kuchenne.

E6 Problem z wentylatorem lub | Pozostaw urzadzenie do

zablokowany wlot powietrza.

ostygniecia i oczy$¢ otwory
wentylacyjne. Potem
zrestartuj urzadzenie. Jesli
problem nie ustapi, nalezy
skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma w celu
przeprowadzenia kontroli.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Wskazéwki dotyczace gotowania

*  Gdy potrawa dojdzie do wrzenia, zmniejsz ustawienie temperatury.

« Uzycie pokrywki skréci czas gotowania i zaoszczedzi energie dzieki
zatrzymywaniu ciepta.

«  Zmniejsz do minimum ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécié czas gotowania.

*  Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy

potrawa sie podgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

« Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej temperatury wrzenia,
w temperaturze okoto 85 °C, kiedy to pecherzyki powietrza od czasu do
czasu wyptywaja na powierzchnie gotowanej cieczy. Jest to klucz do
pysznych zup i delikatnych gulaszéw, poniewaz smaki rozwijaja sie bez
przegotowania potrawy. Nalezy réwniez gotowac sosy na bazie jaj i
zageszczone maka ponizej temperatury wrzenia.

« Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga
wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewnié¢ prawidtowe
ugotowanie potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie steku

1. Przed gotowaniem odstaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20
minut.

Rozgrzej patelnie o ciezkim podtozu.
Natrzyj obie strony steku oliwg. Narozgrzang patelnieskrop niewielka iloscig
oleju, a nastepnie opus¢ mieso na goraca pat elnie.

4. Podczas smazenia przewracaj stek tylko raz. Doktadny czas gotowania
bedzie zalezat od grubosci steku i tego, jak bardzo chcemy go ugotowad.
Czas ten moze wynosi¢ od 2 do 8 minut na strone. Nacisnij stek, aby
ocenié, jak bardzo jest ugotowany - im twardszy, tym bardziej bedzie
gotowy.

5. Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby mdgt odpoczac¢ i stac¢

sie miekki przed podaniem.



KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Symbol

Wartosé

Jednos
tka

Identyfikator(y) modelu

10031757

Rodzaj ptyty grzewczej

Przenosna ptyta grzewcza

Liczba stref i /lub
obszaréw gotowania

Technika grzewcza
(strefy i obszary
gotowania indukcyjnego,
strefy gotowania
radiacyjnego, ptyty state)

Strefa gotowania indukcyjnego

W przypadku okragtych
stref lub powierzchni
gotowania: $rednica
powierzchni uzytkowej
kazdej strefy gotowania
ogrzewanej elektrycznie,
zaokraglona do
najblizszych 5 mm

15/17

cm

W przypadku nieokragtych
stref lub obszaréw
gotowania: dtugosc i
szeroko$¢ powierzchni
uzytkowej na jedng strefe
lub obszar gotowania z
ogrzewaniem
elektrycznym, w
zaokragleniu do

okoto 5 mm

N/A
N/A

cm

Zuzycie energii na strefe
lub obszar gotowania w
przeliczeniu na kg

EC
Elektryczna
ptyta kuchenna

187/198,6

Wh/kg

Zuzycie energii dla ptyty
grzewczej w przeliczeniu
na kg

EC
Elektryczna
ptyta kuchenna

192,8

Wh/kg
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UWAGI DOTYCZACE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowiazujg przepisy prawne
dotyczace utylizacji  urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, ten symbol na produkcie lub na
opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno
wyrzucac razem z odpadami domowymi. Zamiast tego
powinien on zosta¢ przekazany do odpowiedniego
punktu zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Pozbywajgc sie ich zgodnie z
przepisami, chronisz $rodowisko i zdrowie swoich
bliznich przed negatywnymi skutkami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowaé sie z witadzami lokalnymi lub

stuzba utylizacji odpadéw domowych.

PRODUCENT

Chal-Tec GmbH, Wallstrafe 16, 10179 Berlin, Niemcy
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