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WPROWADZENIE

Gratulujemy zakupu

Jestesmy przekonani, ze korzystanie z najnowszej domowej prasy do oleju Wartmann® 4th GEN
czwartej generacji sprawi Panstwu przyjemnosé. Dzieki niej bedziecie mogli cieszy¢ sie z samodzielnie
pozyskanego oleju, wolnego od wad olejow gotowych. Twoj sSwiezy olej moze stanac na stole w 5 minut
od rozpoczecia ttoczenia, w ilosci doktadnie takiej, jaka jest Ci potrzebna. To czyni prase Wartmann®
model WM-20020P idealnym narzedziem dla mito$nikow zdrowej kuchni. Wykorzystaj surowiec
w 100%. Wyttoczyny (makuch) z nietuskanych nasion to bogactwo btonnika. Poniewaz zawieraja resztki
ttuszczu nadaja sie do pielegnacji ciata - peelingu.

Zréb wtasny olej

W nowej prasie Wartmann® mozna ttoczy¢ oleje

ez nasion m.in.: arganu, chia, czarnuszki, dyni, gorczycy, herbaty, kolendry, konopi, Inu, maku, ostropestu,
migdatow, rzepaku, sezamu, stonecznika, wiesiotka, Inianki

ez orzechéw mu.in.: brazylijskich, kokosa i widrkéw kokosowych, laskowych, makadamia, nerkowca,
pistacjowych, wtoskich, ziemnych, kokosowych

Nic nie stoi tez na przeszkodzie w stworzeniu wtasnej mieszanki nasion i orzechow do wyttoczenia oleju.
Prasa Wartmann® jest bardzo prosta w uzyciu - wszystko czego trzeba, to umieszczenie nasion
i orzechéw w leju zasypowym i wybranie odpowiedniego programu.

Wykorzystaj surowiec w 100 %

Gtownym zadaniem domowej prasy Wartmann® jest pozyskiwanie oleju, jednak w wielu przypadkach
zastosowanie znajduja rowniez produkty uboczne procesu, takie jak wyttoczyny. Poniewaz tzw. makuch
Iniany, konopny, kokosowy, czy sezamowy zawiera ok. 80 % biatka moze on postuzy¢ do stworzenia
wartosciowego positku zawierajacego niewielka ilos¢ zdrowych ttuszczy roslinnych. Zmiksuj makuch

z koktajlem, dodaj do satatki, zages¢ zupe lub wykorzystaj jako naturalny suplement biatkowy. Wyttoczyny
(makuch) z nietuskanych nasion to bogactwo btonnika. Poniewaz zawierajg resztki ttuszczu nadaja sie do
pielegnacji ciata - peelingu.

WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera informacje dotyczace uruchomienia i uzytkowania domowej prasy do oleju
Wartmann®. Prosze zapoznac sie z nimi uwaznie i zachowac instrukcje na przysztosc.

Urzadzenie do uzytku domowego
Prasa do oleju Wartmann jest przeznaczona wytacznie do uzytku domowego. W przypadku stwierdzenia

uzycia niezgodnego z trescia niniejszej instrukgji, lub sladéw samodzielnych napraw, gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za powstate uszkodzenia a gwarancja traci waznosc.



ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Dla dorostych

Elektryczna prasa do ttoczenia oleju jest przeznaczona wytacznie do uzytku oséb powyzej 16 roku zycia i
nie powinna byc¢ uzytkowana przez osoby mtodsze, badz osoby z niepetnosprawnoscia ruchowa, umystowa
lub sensoryczna bez odpowiedniego nadzoru osoby dorostej, badz prawnego opiekuna. Urzadzenie nalezy
miedzy uzyciami przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Sprawdz podtaczenie do elektrycznosci

Przed podtaczeniem elektrycznej prasy do pradu nalezy upewnic sig, ze napiecie w gniazdkach odpowiada
napieciu wyszczegélnionemu na tabliczce znamionowej modelu tego urzadzenia. Nalezy korzystac
wytacznie z gniazd z uziemieniem. Jesli przewdd, wtyczka badz samo urzadzenie sa uszkodzone, nalezy
zleci¢ naprawe przed powtérnym uzyciem, korzystajac z autoryzowanego serwisu.

Zawiera elementy ruchome

Nalezy wystrzegac sie kontaktu z ruchomymi elementami prasy. Urzadzenie wytacza sie z chwilg otwarcia
pokrywy. Prosimy nie uruchamiac go, jesli ostona ujscia wyttokéw nie zostata zamontowana.

Zawiera gorace elementy

Zapewnij urzadzeniu swobodny dostep powietrza i kiedy silnik pracuje nigdy nie zastaniaj szczelin
wentylacyjnych znajdujacych sie w tylnej czesci obudowy. Element grzewczy zapewniajacy odpowiednia
plastycznos$c¢ wyttoczyn, usytuowany jest pod biatg ostong z przodu prasy. Przed czyszczeniem zawsze
pozwol mu ostygnac.

Unikaj kontaktu z woda

Domowa prasa do ttoczenia oleju jest urzadzeniem elektrycznym. Aby ustrzec sie przed porazeniem
nalezy nie dopusci¢ do dostania sie wody do wnetrza, nie nalezy tez obstugiwac go wilgotnymi rekami.
Poniewaz olej swietnie rozpuszcza wszelkie zanieczyszczenia, nie ma koniecznosci mycia zattuszczonych
elementéw roboczych woda, wystarczy do odttuszczenia ich uzy¢ papierowy recznik. W razie potrzeby
mozna elementy obudowy przetrze¢ Sciereczka nasaczona woda z delikatnym detergentem.

Uwaga: niebezpieczenstwo

Nie nalezy wktadac palcéw do leja zasypowego, gdy urzadzenie jest podtaczone do pradu. Oczyszczajac to
miejsce, nalezy uzywac matej szpatutki i zawsze uprzednio odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Przed pierwszym uzyciem

Przed uzyciem, urzadzenie nalezy postawi¢ na wypoziomowanym, stabilnym podtozu. Jesli pokrywa
leja zasypowego jest uszkodzona i/lub urzadzenie nie wytacza sie samoczynnie po jej otwarciu,
nalezy zaprzesta¢ jego uzytkowania do czasu naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ odtaczone od zasilania. Nie nalezy zakrywaé otworow
wentylacyjnych, ktore znajduja sie z tytu urzadzenia. Metalowe elementy robocze urzadzenia tj. mozdzierz
Srubowy i nakretka moga by¢ fabrycznie pokryte lepka spozywcza substancja konserwujaca, aplikowana
na czas transportu. Przed pierwszym uzyciem mozna jg usuna¢, myjac gabka goraca woda z ptynem do
naczyn lub przetrze¢ recznikiem papierowym nasgczonym alkoholem.



WYBOR | PRZYGOTOWANIE SUROWCA

Jakiego surowca szukac?

Wysoka jako$¢ surowca jest warunkiem sukcesu ttoczenia oleju. Podstawowe parametry, o ktére warto
zadbac, to czystosc, wilgotnos¢ i odpowiednia zawartos¢ ttuszczu. Nie wszystko, co z pozoru jest
surowcem na olej, jest nim w rzeczywistosci. Czesto te same, z nazwy, nasiona i orzechy nie sg surowe,
sg wstepnie przetworzone, aby je uzy¢ do innych celow. Mogty zostaé uprazone, odttuszczone,
doprawione do smaku. Zawsze dokfadnie sprawdzaj, co kupujesz, uzywaj dobrej jakosci surowca
na olej. Korzystaj z doswiadczen innych pasjonatow samodzielnego ttoczenia oleju albo skorzystaj z oferty
http:/www.sklep.ronic.pl.

Prazone orzechy i nasiona nie moga byc zrédtem oleju. Wiekszos$¢ dostepnych orzeszkéow ziemnych jest
uprazona, nawet w skorupkach. Kupujac orzeszki ziemne w skorupkach nie znaczy, ze sa surowe. Surowe
maja wyraznie inny smak niz prazone. Zeby unikna¢ watpliwosci warto spyta¢ sprzedawce.

Pakowane widrki kokosowe, sa zwykle przeznaczone do wypiekéw cukierniczych i czesto w czasie
obrébki podlegaja procesowi odttuszczania. Tego rodzaju surowiec nie nadaje sie do ttoczenia oleju.
Nalezy zawsze sprawdzic etykiete produktu pod katem zawartosci oleju w stu gramach.

W skorupkach czy bez?

Orzechy musza by¢ obrane ze skorupki przed uzyciem w prasie Wartmann®, a wieksze rozdrobnione na
kawatki ok. 5 - 10 mm. Poza nielicznymi wyjatkami, nasiona oleiste nie musza by¢ obierane. W przypadku
konopi, nalezy szukac¢ wysokiej jakosci nasion o duzej zawartosci ttuszczu. Jezeli nie mamy dostepu do
odpowiedniej jakosci konopi, lepiej wybra¢ odmiane tuskana.

Usun piasek i kamienie

Usun piasek i drobne kamyczki oraz inne obce materiaty, ktére mogty znalez¢ sie w surowcu. Mogtyby one
by¢ przyczyna zablokowania lub uszkodzenia elementéw urzadzenia.

Wilgotnos¢ surowca

Wilgotnos¢ surowca jest bardzo istotna dla rezultatu ttoczenia. Na przyktad: swieze orzechy wtoskie
powinny byc¢ przed ttoczeniem catkowicie wysuszone na powietrzu. Nalezy traktowac jako zasade, ze
wilgotnos¢ surowca powinna by¢ okoto 10%. Jesli jest nizsza, wyttoczyny moga byc¢ zbyt suche i twarde.
Takie wyttoczyny maja utrudnione ujécie na zewnatrz, co moze byc¢ przyczyna zablokowania urzadzenia.
Jesli wilgotnos¢ surowca jest wyzsza niz 10%, wyttoczyny stang sie mokra pulpa i zbyt tatwo ujda na
zewnatrz, wowczas nie powstanie odpowiednie ci$nienie i oleju nie da sie pozyskac.

Prosta metoda okreslenia zawartosci wody w surowcu jest zwazenie probki surowca przed i po wysuszeniu.
W16z prébke okoto 200g do piekarnika lub dehydratora, ustaw na 12 godzin temperature ok. 70 - 80 °C,
po czym zwaz ponownie. Zawartos¢ wilgoci jest to stosunek masy wody utraconej do masy surowca przed
wysuszeniem x 100%.

Wilgotno$é % =(masa przed suszeniem - masa po suszeniu/masa przed suszeniem) x 100%

Jesli surowiec jest zbyt suchy, pozostaw go w wilgotnym srodowisku (np. w szczelnym pojemniku wraz
z woda w spodku) na 24 godziny. Jesli surowiec jest zbyt wilgotny podsusz go suchym powietrzem w
dehydratorze w temperaturze ponizej 40 °C. Rezultat sprawdz, jak powyzej.



EFEKTYWNOSC PROCESU

Skutecznos¢ ttoczenia

W optymalnych warunkach domowa prasa do oleju Wartmann® wyttacza 80%-90% oleju zawartego
w surowcu. Te pozostate 10%-20% ttuszczu pozostaje w wyttoczynach jako niezbedna ilos¢, aby byty
wystarczajaco plastyczne i mogty bezpiecznie uj$¢ na zewnatrz. W przemystowym ttoczeniu te reszte
mozna odzyskac szkodliwa dla waloréw zdrowotnych metoda ekstrakcji przy uzyciu wysokich temperatur
oraz chemicznych rozpuszczalnikéw. Dlatego czysty surowiec o bazowej zawartosci ttuszczu ponizej 10%
np. kozieradka, amarantus nie moze by¢ uzyty przy zastosowanej tutaj metodzie ttoczenia na zimno.
Za to mieszanki w.w. ziaren z surowcem o wysokiej zawartosci ttuszczu jak najbardziej moga by¢ uzyte.

Zawartos¢ ttuszczu w nasionach i orzechach

Zawarto$¢ ttuszczu w nasionach oleistych i orzechach jest rézna w zaleznosci od rodzaju, odmiany
i pochodzenia. Niektore gatunki stonecznika czy rzepaku sadzone sa z mysla o produkcji oleju na biopaliwo.
Zawartos¢ oleju w nasionach stonecznika waha sie wiec miedzy 30% a 50% w zaleznosci od gatunku,
a zawartos¢ oleju w rzepaku miedzy 45% a 50%. Czarnuszka egipska ma dwa razy wiecej ttuszczu niz
polska. Zawsze nalezy sprawdzi¢ zawartos¢ ttuszczu na etykiecie opakowania.

Przyktadowe wartosci:

Migdaty 54%
Orzech nerkowca 46%
Orzech laskowy 62%
Kasztan jadalny 2%

Swiezy kokos 35%
Suszony kokos 64%
Orzech makadamia 72%
Orzech brazylijski 67%
Orzech pecan 67%
Orzeszki ziemne 47%
Pistacje 54%
Orzech wtoski 64%
Konopie 43%
Sezam 45%
Siemie Iniane 38%



BEZPIECZENSTWO OLEJU DO SPOZYCIA

Zasady higieny

Po zakonczeniu ttoczenia prawidtowo wyczys¢ prase do oleju Wartmann®, szczegdlnie jesli ma byc
nieuzywana przez dtuzszy czas. Jesli ttoczysz zaraz po sobie rézne oleje o nieznacznie réznym smaku,
nie musisz czysci¢ prasy. Nie ttocz oleju przeznaczonego do spozycia zaraz po ttoczeniu oleju do celéw
kosmetycznych, np. z arganu, bez miedzyoperacyjnego czyszczenia czesci roboczych.

Alergie i nietolerancje pokarmowe

Zawsze wezZ po rozwage, ze pewna czesc¢ ludzi jest uczulona na orzechy. Alergie sa spowodowane przez
zawarte w nich proteiny i dlatego niektére osoby moga miec alergie na uboczny produkt ttoczenia -
makuch. Olej ttoczony z tych orzechéw bedzie réwniez zawierat niewielka domieszke uczulajacego
biatka, dlatego nie mozna wykluczy¢, ze spozycie oleju tez moze wywotac reakcje alergiczna. Jesli masz
jakiekolwiek watpliwosci, skonsultuj sie ze swoim alergologiem.

Wtasnosci toksyczne

Gorzkie migdaty moga zawiera¢ toksyczny cyjanek; unikaj ich stosowania, uzyj stodkich migdatow.
Zawsze sprawdz, czy dany produkt zawiera to czego oczekujesz, a w razie watpliwosci zaczerpnij porady
u sprzedawcy. Dla przyktadu, olej rzepakowy przeznaczony do konsumpcji przez ludzi nie powinien
zawierac kwasu erukowego i glukozynolanu.

Model WM-2002-OP

Napiecie 220-240 volt / 50 Hz

Moc 510 Watt

Waga 6,8 Kg

Wymiary 355X 178 X264 mm (L x W x H)




OPIS URZADZENIA
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INSTALACJA NOWEJ PRASY D0 OLEJU

Rozpakowanie i umiejscowienie

Urzadzenie nalezy wyciggnac z pudetka i usunac¢ wszelkie elementy opakowania. Mozna usunac¢ tez
naklejki ostrzegawcze, ale trzeba koniecznie pozostawic tabliczke znamionows z klasyfikacja urzadzenia
iz numerem seryjnym. Prase nalezy ustawi¢ w poblizu Zrédta elektrycznosci, na ptaskim, réwnym podtozu,
tak, by nie stwarzac ryzyka przewrdcenia i zapewnic¢ wtasciwa wentylacje.

Kontrola stanu urzadzenia

Ostone wylotu wyttoczyn nalezy zdemontowaé pociggajac na zewnatrz bez przekrecania. Nastepnie
nalezy odkrecic¢ nakretke przekrecajac w lewa strone, w miare potrzeby postugujac sie bedacym w zestawie
kluczem. Aby wyciggna¢ tunel roboczy i Srubowy mozdzierz i sprawdzi¢ go na obecnos¢ uszkodzen i/lub
zabrudzen, nalezy zrobic¢ to chwytajac za czarng nakretke. W razie potrzeby czesci te nalezy wyczyscié.
Aby ponownie je zamontowac¢ Po ponownym zatozeniu trzeba upewnic¢ sie, ze mozdzierz wszedt na
cata swoja dtugosc. Jesli nie, to tunelu nie da sie ponownie zatozy¢. Aby rozwigzac ten problem, nalezy
delikatnie porusza¢ mozdzierzem w przdd i w tyt oraz pokreci¢ w prawo i w lewo, do skutku. Po ponownym
umiejscowieniu tunelu w otworze nakretke nalezy przykreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Trzeba
przy tym pamietac, zeby eliptyczny otwor w tunelu byt skierowany w gére. Ostatnig czynnoscia bedzie
zatozenie na powrét ostony ochronnej. Dzidbek ujscia odpadu powinien wéweczas by¢ skierowany w dét.

Podtaczenie do sieci
Prasa Wartmann™ jest wyposazona w odtaczany przewdd zasilajacy. Potacz przewdd z urzadzeniem

weciskajac koncéwke przewodu w specjalne gniazdo w tylnej czesci korpusu. Teraz prasa jest gotowa do
pierwszego podtaczenia do sieci. Zawsze korzystaj przy tym z gniazda z uziemieniem.



PRZYGOTOWANIE DO PIERWSZEGO UZYCIA

Ustawienie akcesoriow

Pojemnik na wyttoczyny nalezy umiescic¢ z przodu urzadzenia, doktadnie pod ostonag wylotu. Filtr oleju
razem z ociekaczem nalezy umiescic¢ na wierzchu pojemnika na olej i razem wsunaé w kwadratowy otwor
z boku urzadzenia. Wewnatrz otworu, na spodzie znajduje sie wyjmowana tacka ociekowa. Sprawdz jej
potozenie przed wsunieciem pojemnika na olej.

Napetnienie surowcem na olej

Umieszczamy orzechy lub ziarna w prasie. Nalezy uzywac tylko orzechéw i nasion pozbawionych tupiny,
dobrze tez rozbi¢ wieksze orzechy na mniejsze kawatki. Po otwarciu pokrywy, surowiec wsypujemy od
gbry nie przekraczajac pojemnosci leja zasypowego. Wieksze kawatki orzechéw i zabrudzenia mozna
usunac szpatutka. Upewniajac sie, ze pokrywa leja zasypowego jest zamknieta, podtaczamy urzadzenie
do sieci.

Uruchamianie prasy

Po zamknigciu wieczka pokrywy nalezy wcisnac przycisk start/stop. Po sygnale dzwigkowym zaswieci sie
zielona kontrolka wybranego programu.

Wybér programu lub funkcji

Prasa Wartmann® ma siedem automatycznych programéw dedykowanych okreslonym rodzajom surowca
oraz bieg wsteczny. Aby wybra¢ potrzebny program nacisnij przycisk zmiany programu >| raz lub wiecej
razy, dopoki nie zaswieci sie on na wyswietlaczu na zielono. Programy na wyswietlaczu odpowiadaja
nazwom przedstawicieli grup surowcoéw, ktérych odpowiedniki znajdziesz w tabeli:

Program Oznaczenie Rodzaj surowca dostosowany do tego programu
1 Orzechy Orzeszki ziemne, laskowe, piniowe, nerkowca, makadamia
2 Siemie Iniane Sezam, nasiona bawetny, nasiona herbaty, mak
3 Stonecznik Nasiona rzepy, czarnuszka, nasiona arganu, Inianka (olej

rydzowy), wiesiotek
Siemie Iniane, len ztoty, rzepak, chia, kokos,
gorczyca biata,

5 Ostropest Ostropest, kokos, chia, gorczyca biata, kolendra, kmin rzymski,
nasiona grejpfruta, stonecznik nietuskany, dynia nietuskana

4 Rzepak

6 Orzech wioski Mieszanka orzechéw i nasion, dynia, orzech wtoski, wysuszony
migzsz awokado
7 Konopie Konopie, mieszanka orzechdw i nasion, wysuszony migzsz
awokado

10



Rozpoczecie ttoczenia

Po wyborze odpowiedniego programu nacisnij przycisk Start/Stop. Wéwczas zaswieci sie na czerwono
wskaznik wstepnego podgrzewania i bedzie to znaczyto, ze urzadzenie podgrzewa wylot wyttoczyn
w celu uzyskania temperatury odpowiedniej dla danego rodzaju surowca, w zaleznosci od programu. Jak
tylko urzadzenie sie nagrzeje, czerwona kontrolka zgasnie i rozpocznie sie ttoczenie oleju. Wtedy zapali
sie zielony wskazZnik ttoczenie oleju/Extract Oil. Po chwili do pojemnika zaczng spada¢ kawatki wyttoczyn
a do zbiornika pierwsze krople oleju.

Chwilowe zatrzymanie - pauza

Jezeli otworzysz pokrywe, proces zostanie chwilowo wstrzymany. Chwilowe zatrzymanie jest rowniez
mozliwe poprzez naciéniecie przycisku Start/Stop, wéwczas zaswieci sie wskaznik Pauzy. Kiedy proces
ttoczenia zostat wstrzymany, powinien by¢ ponownie zrestartowany przyciskiem Start/Stop, nie jest to
mozliwe tylko przez ponowne zamkniecie pokrywy.

Powtérne wtaczenie po pauzie

W celu kontynuowania ttoczenia po chwilowym zatrzymaniu wcisnij przycisk Start/Stop. Wtedy wskaznik
ttoczenie oleju/Extract Oil znédw sie zaswieci. Jezeli prasa ostygta zbytnio podczas pauzy, najpierw
zaswieci sie wskaznik podgrzewanie/Preheating i dopiero, gdy ponownie sie nagrzeje, proces ttoczenia
zataczy sie znowu.

Odblokowanie zatoru

Czasem kawatek orzecha lub ziarna moze zatrzymac sie na spodzie leja zasypowego. Wtedy nacisnij Start/
Stop, a nastepnie wciénij przycisk Reverse i trzymaj przez 5 sekund. Sruba mozdzierza zacznie wéwczas
obracac sie do tytu i poruszy zator. Kiedy to nastapi, wtgcz ponownie Start/Stop. Nigdy nie prébuj usuwac
blokujacych elementéw palcami, kiedy urzadzenie jest podtaczone do sieci.

Uzupetnianie surowca

Kiedy zamierzasz wyttoczy¢ wiecej oleju, moze nie wystarczy¢ jednorazowe napetnienie leja zasypowego.
Wowczas mozesz wstrzymac ttoczenie, zeby uzupetnic surowiec. W tym celu mozesz na ten czas wtaczyc
pauze. Jak tylko braknie ziaren lub orzechdéw, po prostu nacisnij Start/Stop, otwérz pokrywe i uzupetnij
surowiec, po czym ponownie witacz Start/Stop, a ttoczenie oleju bedzie kontynuowane.

Samoczynne zatrzymanie ttoczenia

Ttoczenie oleju bedzie automatycznie zatrzymane, kiedy zabraknie surowca. Kiedy wszystkie nasiona
lub orzechy wyjda z leja zasypowego, prasa bedzie jeszcze pracowac przez minute, az wyttoczy olej
z ostatniego kawatka. Wtedy automatycznie sie zatrzyma, a zielony wskaznik procesu ttoczenia zgasnie.
Aby mie¢ mniej pracy przy czyszczeniu, zaleca sie pozwoli¢ prasie na automatyczne zatrzymanie. Wtedy
wewnatrz nie pozostanie zadne nie przetworzone ziarenko, a i ilo$¢ pozyskanego oleju bedzie wieksza.

Zbieranie wyttoczonego oleju

Aby mdc cieszyc¢ sie wtasnorecznie wyttoczonym olejem, praca urzadzenia musi dobiec konca . Dzieje
sie to automatycznie po przetworzeniu catego surowca. Po wyjeciu pojemnika na olej, kilka kropel moze
spasc¢ na tacke ociekowa. Jest to naturalne, sama kuweta moze by¢ tatwo zdemontowana i wyczyszczona.
Aby nie marnowac oleju i utatwic¢ sobie utrzymanie czystosci, warto poczekac kilka minut, az reszta oleju
Scieknie.

Zabezpieczenie wyttoczonego oleju

Bezposrednio po wyttoczeniu, olej moze zawierac lekka zawiesine i by¢ metny. Po odstawieniu na kilka
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godzin, drobinki utworza osad na dnie pojemnika. Mozna wtedy ostroznie zla¢ olej znad osadu i korzystac
z czystego oleju. Zawiesisty olej moze nie wyglada najlepiej, ale smakuje wspaniale, jest tez bogatszy
w wartosci odzywcze.

Olej nalezy przechowywac w szczelnym pojemniku, zeby zapobiec utlenianiu w kontakcie z powietrzem.
Pojemnik z olejem nalezy przechowywac w lodéwce, przez okres nieprzekraczajacy 1 miesigca, jednak
aby wykorzysta¢ wszystkie walory zdrowotne oleju, w tym nietrwate antyoksydanty, najlepiej spozy¢ go
bezposrednio po wyttoczeniu. Przyjmuje sie, ze do dwdch trzech dni olej zimno ttoczony zachowuje petnie
wartosci.

Ttoczenie réznych olejéw

Jezeli chcesz ttoczy¢ rézne oleje, jeden po drugim, zaraz po sobie, wyczys¢ prase pomiedzy ttoczeniami.
Jesli tego nie zrobisz, pozostatosci po poprzednim oleju moga wptynaé na smak nastepnego.

Wy1taczanie prasy po pracy

Mozesz wytaczyc swoja prase poprzez nacisniecie przycisku wtacz/wytacz . Kiedy wszystkie wskazniki na
panelu sterujgcym zgasna, oznacza to, ze urzadzenie zostato wytaczone.

PO UZYCIU

Kiedy czysci¢

Czys$¢ prase Wartmann® po kazdym uzyciu. Po wytaczeniu elementy robocze beda jeszcze gorace, dlatego
warto poczekac kwadrans lub czysci¢ zwazajac na wyzsza temperature nakretki tunelu oraz srubowego
mozdzierza. Urzadzenie moze by¢ czyszczone tylko po odtaczeniu od elektrycznosci.

Czyszczenie metalowych elementéw roboczych

Zdejmij ostone zabezpieczajaca z przodu urzadzenia. Nastepnie odkre¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara czarng nakretke i wyciagnij tunel na zewnatrz. Jesli trzeba, uzyj zataczonego klucza. Po
wyijeciu tunelu wyciagnij na zewnatrz mozdzierz srubowy.

Mozdzierz i tunel z nakretka wyczy$¢ papierowym recznikiem. Wnetrze tunelu wyczysé specjalnym
wyciorem, a nastepnie osusz zwitkiem recznika papierowego. Zwrd¢ szczegdlng uwage, czy dwie szczeliny
na tunelu s drozne. Jesli sa zablokowane, olej nie bedzie mogt wyptynac. Sprawdz stan wneki po tunelu,

sucha, aby mie¢ pewnos¢, ze zadna wilgo¢ nie pozostata.

Czyszczenie plastikowych elementéw roboczych

Wyczysé pojemnik na wyttoki, zbiornik oleju, sitko i ociekacz uzywajac recznika papierowego. W miare
potrzeby mozesz je umy¢ woda z detergentem, ale wysusz koniecznie przed kolejnym uzyciem. Nie uzywaj
ostrej gabki, ktora porysuje powierzchnie i przez co bedzie w przysztosci trudniejsza do umycia.

Czyszczenie pozostatych elementow

Jezeli jest potrzeba mozesz przetrze¢ pokrywe, lej zasypowy i obudowe prasy za pomoca wilgotnej
Sciereczki.
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Montaz po czyszczeniu

Po zakonczeniu czyszczenia wtéz z powrotem mozdzierz $srubowy i tunel do wnetrza prasy. Trzeba
upewnic sie, ze mozdzierz wszedt na catg swoja dtugosc. Jesli nie, to tunelu nie da sie ponownie zatozyc.
Aby rozwigzac ten problem, nalezy delikatnie porusza¢ mozdzierzem w przdéd i w tyt oraz pokreci¢ w prawo
i w lewo, do skutku. Po ponownym umiejscowieniu tunelu w otworze nakretke nalezy przykreci¢ zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara. Trzeba przy tym pamietac, zeby eliptyczny otwér w tunelu byt skierowany w
gore. Ostatnig czynnoscig bedzie zatozenie ostony ochronne;.

Przechowywanie akcesoriow

Zbiorniczek oleju, sitko i ociekacz mogg by¢ przechowywane w miejscu, gdzie znajduja sie podczas
ttoczenia - w prostokatnym otworze z boku urzadzenia. Klucz, wycior i pojemnik na wyttoki mogg by$
sktadowane razem z korpusem prasy.

Przechowywanie prasy Wartmann®

Po zakoniczeniu czynnosci konserwacyjnych prasa do oleju Wartmann® powinna by¢ sktadowana w
suchym, czystym i bezpiecznym miejscu.

RECYKLING

Symbol p rzekreslonego k osza na $mieci oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac¢ do

zwyktych pojemnikéw na odpady. Jako firma szanujaca zasoby naturalne i sprzyjajaca

ochronie $Srodowiska naturalnego, zwracamy sie do Was o bezptatne przekazywanie zuzyte -

go sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu recyklingu odpadéw powstatych ze
] sprzetu elektrycznego i elektronicznego,ewentualnie do naszego sklepu.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

SYMPTOM/OBJAWY

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Prasa Wartmann® nie dziata.
Zadne kontrolki sie nie $wieca.

Przewdd zasilajacy nie jest
podtaczony do sieci.

Podtacz przewdd zasilajacy
do gniazda z uziemieniem.

Przewdd zasilajacy nie jest

Wecisnij koricdwke przewodu

jow.
podtaczony do gniazda w prasie. zasilajacego w odpowiednie
gniazdo w tylnej czesci prasy.
jw The Wartmann® nut oil press is Press the On/Off button.

not switched on.

Prasa Wartmann® nie dziata.
Wskaznik nagrzewania sie
Swieci.

Prasa Wartmann® sie jeszcze
nagrzewa.

Poczekaj az prasa osiagnie
wiasciwg temperature.

Prasa Wartmann® nie dziata.
Wskaznik pauzy sie $wieci.

Ttoczenie oleju zostato
wstrzymane.

Wecisnij przycisk Start/Stop.

Wskaznik ttoczenie oleju Extract Oil
sie Swieci, a wyttoki nie wychodza.

Lej zasypowy nie zostat napetniony
surowcem.

Napetnij lej zasypowy nasionami
lub orzechami.

Ttoczenie oleju jest w fazie

Poczekaj chwile.

JW- poczatkowej

W Cos blokuje ujscie leja zasypowego. | Wcisnij Start/Stop. Nastepnie

JW- przytrzymaj przycisk Reverse przez
5 sekund i wcisnij znowu
Start/Stop.

jw. Kawatki orzechdw s3 za duze i nie Rozdrobnij orzechy i sprébuj

mieszcza sie do eliptycznego
otworu na dnie leja zasypowego.

Znowu.

Wyttoki wychodza, olej nie

Ttoczenie dopiero startuje.

Poczekaj chwile.

kapie.

jw Orzechy nie nadaja sie do ttoczenia | Uzyj orzechéw odpowiedniej

o oleju. jakosci, nie prazonych.

jow. Przeptyw jest zablokowany. Wyciagnij elementy robocze: tunel

imozdzierz i udroznij szczeliny w
tunelu.

Prasa zatrzymata sie po 45
minutach ciagtej pracy.

Urzadzenie sie zatrzymato z
powodu przegrzania.

[Poczekaj 30minut,azprasa |

ostygnie.

jow.

jw.

Jezeli nadal nie chce wystartowac

i jestes pewien, ze prasa ostygta,
wyciagnij wtyczke z gniazdka na 10
sekund i sprébuj znowu.

Pojawit sie dym.

Prasa jest przegrzana lub nawet
uszkodzona.

Natychmiast odtacz urzadzenie
od sieci. Skontaktuj sie z serwisem.

Woyttoki sa mokre, nie cieknie
olej.

Orzechy s3 nie wystarczajaco
suche, albo niewtasciwej jakosci.

Uzyj orzechéw odpowiednio
suchych.

Prasa sie zatrzymata, pomimo ze
jest jeszcze duzo
nasion

Orzechy/nasiona sa zbyt suche.

Usun nasiona/orzechy i wyczys¢
elementy robocze. Sprébuj z
bardziej wilgotnym surowcem.

Prasa sie zatrzymata, pomimo, ze
jest duzo orzechow w leju
zasypowym.

Duzy kawatek orzecha blokuje
otwor w leju zasypowym.

Rozdrobnij orzechy na kawatki
o rozmiarach ok. 5 mm

Uwaga: jezeli powyzsze wskazéwki nie pomogty rozwigzac problemu, skontaktuj sie telefonicznie
z naszym doradca www.sklep.ronic.pl
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NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

1. lle pradu zuzywa urzadzenie?

Silnik prasy pobiera 180W, a grzatka 330W. Nalezy jednak pamietaé, ze grzatka pracuje jedynie przez
krotka chwile do momentu nagrzana sie. Przy praktycznym obliczaniu kosztéw uzytkowania prasy
(wytaczajac z obliczen grzatke, ktéra pracuje jedynie przez moment) to okoto 20 groszy/0,5 godziny pracy.

2. Czy w urzadzeniu mozna uzywac produktéw innych, niz te wskazane w instrukcji?

Tak, zalecamy jednak mie¢ na uwadze, Zze producent nie gwarantuje powodzenia pracy w przypadku
produktéw innych niz te, ktére zostaty wymienione. Prasa jest bezpieczna w uzytkowaniu, w razie
problemoéw zwiazanych z praca urzadzenia, wytaczy sie. Najgorszym skutkiem niepoprawnej pracy moze
by¢ zablokowanie mozdzierza. Na rynku dostepne s3 rézne surowce zawierajace olej, nie wszystkie
jednak nadaja sie do ttoczenia oleju. Soja lub kukurydza zawieraja jedynie 10% ttuszczu i wtasnie przez
niska jego zawartos¢ nie sg zalecane do prasy Wartmann. Niektoére rodzaje wiérkéw kokosowych zostaty
wyprodukowane do wypiekéw, nie jako surowiec na olej, ttoczenie z nich oleju moze sie nie udac.

3. Dlaczego olej jest metny?
Olejttoczony nazimno zawsze zawiera pewnga ilos¢ osadu, ktéry po okoto godzinie opada na dno pojemnika.
Metny olej jest catkowicie zdatny do spozycia, w wiekszosci przypadkoéw jest wrecz bardziej aromatyczny.

4. Czy ttoczenie oleju jest skomplikowane?

Samodzielne ttoczenie oleju nie jest technicznie skomplikowane, wymaga jednak doswiadczenia. Warunki
pracy urzadzenia, a takze jako$¢ wyttoczonego oleju zaleza od wtasciwego wyboru surowca. W tym
przypadku teoria nie zastapi osobistego doswiadczenia. Zachecamy wiec, by probowac i nie zniechecac sie
chwilowymi niepowodzeniami poniewaz w nagrode moga otrzymac Panstwo samodzielnie wyttoczony,
smaczny i przede wszystkim zdrowy olej. Po wiecej informacji na temat doswiadczenia w ttoczeniu oleju
oraz inspiracje polecamy odwiedzi¢ strony blogeréw oraz przeczyta¢ artykuty zamieszczanie na naszej
stronie:

https://sklep.ronic.pl/blog

https:/www.facetikuchnia.com.pl/domowa-prasa-do-oleju/ - ttoczenie oleju w kuchni
https:/www.mydlamo.pl/pl/n/list - uzycie prasy w celach kosmetycznych

5. lle czasu prasa moze pracowac non-stop?

Jedynym co ogranicza ciggta prace urzadzenia jest temperatura silnika. W prasie wykorzystano
nowoczesny silnik indukcyjny, ktéry nie ulega szybkiemu nagrzewaniu. W temperaturze pokojowej
moze pracowac nawet do 40 minut w jednym cyklu. Po tym czasie urzadzenie zostanie wytaczone przez
bezpiecznik termiczny. Przy wykorzystaniu zewnetrznego Zrédta chtodzenia, jak wentylator, mozna
przedtuzy¢ czas pracy ciagtej.

6. Jak znalez¢ dobry surowiec na olej?

Mozna szukaé¢ metoda prob i btedow. Urzadzenie jest na tyle odporne, ze stabej jakosci surowiec moze
jedynie spowodowac jego zatrzymanie. Woéwczas wystarczy wtaczy¢ rewers i usunac zator. Polecamy
sprawdzonej jakosci nasiona i orzechy marki ,Naturalny pokarm” dostepne m.in. w naszym sklepie www.
sklep.ronic.pl.

7. Dlaczego olej wyptywa po zakonczeniu pracy?
Olej jest ciecza o duzej lepkosci, wiec ma prawo saczy¢ sie jeszcze kilka minut. Dlatego po wytaczeniu
urzadzenia warto spokojnie poczeka¢ i wyjac pojemnik dopiero, jak olej przestanie kapac.

8. Jak czyscic urzadzenie?

Srube mozdzierza czyécimy recznikiem papierowym, tunel mozdzierza za pomoca wyciora; pojemnik,
ociekacz i filtr pod biezaca goraca woda. Uwaga zeby zaoszczedzi¢ sobie pracy, nigdy nie wytaczaj
urzadzenia dopoki samo sie nie wytaczy. Wéwczas w czesci roboczej pozostanie minimalna ilos¢ odpadu.
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