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Wskazowki i symbole

W niniejszej instrukciji

Symbole zagrozen i informacji

Ten symbol ostrzega przed zagrozeniami.

Sie finden es insbesondere bei allen Beschreibungen von
Czynno$ci, ktére moga stanowi¢ zagrozenie dla oséb.

Nalezy przestrzega¢ tych wskazéwek bezpieczenstwa i zachowac
odpowiednia ostroznosc¢.

Przekaz te ostrzezenia réwniez innym uzytkownikom.
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Ten symbol ostrzega przed uszkodzeniami.

Sie finden es bei der Beschreibung von Arbeitsschritten,
Nalezy zwrdci¢ na nie szczegdlng uwage, aby zapobiec
uszkodzeniom urzadzenia.

Nalezy przekazac te wskazowki bezpieczenstwa wszystkim
uzytkownikom urzadzenia.

®

Ten symbol oznacza wskazéwki i porady.

Ten symbol wskazuje przydatne wskazéwki i zwraca uwage na
prawidowe postepowanie i zachowanie.

Przestrzeganie wskazéwek oznaczonych tym symbolem
pozwoli PaAstwu unikng¢ wielu probleméw.

Uwaga dotyczaca ilustracji

Ilustracje w niniejszej instrukcji stuza celom
ilustracyjnym i mogg nieznacznie rézni¢ sie od
rzeczywistego wygladu.

Informacje o urzadzeniach, komponentach i akcesoriach
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Ten symbol oznacza, ze dostepna jest instrukcja obstugi, z
ktéra nalezy sie zapoznac.

Przed uzyciem produktéw oznaczonych tym symbolem nalezy
dokladnie zapozna¢ sie z niniejsza instrukcjg obstugi i
odpowiednimi rozdziatami.

Ochrona srodowiska i utylizacja

Symbole dotyczace utylizacji
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Ten symbol oznacza, ze oznaczone urzadzenie nie moze by¢
utylizowane wraz z normalnymi odpadami komunalnymi.

Nalezy je odda¢ do punktu zbiérki odpaddéw
elektrycznych

i elektronicznych.

W tym celu nalezy odlgczy¢ przewdd zasilajacy i unieolivicé
ponowne zamkniecie drzwi.
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Ten symbol oznacza, ze oznaczony produkt nadaje sie do
recyklingu.

Przed utylizacjg nalezy go oddzieli¢ od pozostatych odpadéw
zgodnie z dolaczong instrukcja sortowania.

Wskazowki dotyczace utylizacji

* Niewlasciwa utylizacja moze stanowi¢ zagrozenie dla
$rodowiska i zdrowia ludzkiego.
Zapewniajac  prawidlowg utylizacje urzadzenia 1  jego
opakowania, pomagasz unikna¢ potencjalnych zagrozen.

+ Uzyte materialy opakowaniowe zostaly starannie dobrane
i powinny by¢ poddane recyklingowi w celu zmniejszenia
zuzycia surowcéw i ilosci odpadéw.

Prosze posortowa¢ ich skiadniki wediug rodzajéw i
odpowiednio je utylizowac.

+ Informacje na temat aktualnych sposobéw utylizacji i
recyklingu mozna uzyska¢ od lokalnych wiadz, firmy
zajmujacej sie utylizacjg odpadéw lub sprzedawcy.

Wskazowka dotyczaca ochrony srodowiska i oszczedzania energii

* Aby chroni¢ srodowisko naturalne, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych oszczedzania
energii zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.



Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem / Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe obstugi urzadzenia.
Przed instalacja i uruchomieniem urzadzenia nalezy
doktadnie zapozna¢ si¢ z zawartymi w nim instrukcjami i
postepowac zgodnie z nimi.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za obrazenia, szkody lub
problemy wynikajace z nieprzestrzegania instrukcji,
nieprawidtowej instalacji lub niewlasciwej

obstugi.

Aby unikng¢ obrazen lub uszkodzen oraz zapewnié
bezawaryjne dzialanie urzadzenia, nalezy przestrzegac
nastepujacych wskazéwek:

* Dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta domowe
powinny przebywa¢ w bezpiecznej odleglosci od
urzadzenia i jego przewodu.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat lub osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
braku do$wiadczenia lub wiedzy moga uzywa¢, czy$ci¢ lub
ogdlnie konserwowa¢ to urzadzenie tylko pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczeAstwo lub po otrzymaniu od
niej instrukcji dotyczacych bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumieniu zwiagzanych z tym zagrozen.

* Nalezy upewni¢ sie, e dzieci nie mogg bawi¢ sie
urzadzeniem, jego czeSciami lub w jego poblizu.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do montazu w
meblach kuchennych. Podczas instalacji nalezy przestrzegac
instrukcji zawartych w odpowiednim rozdziale.

*+ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego w
warunkach domowych i stuzy do przygotowywania,
podgraenia i utrzymywania ciepla potraw i napojéw.
Urzadzenie nalezy uzywa¢ wylacznie zgodnie z
przeznaczeniem!

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
oddzielnego pilota zdalnego sterowania ani do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym.

* Podczas pierwszego uruchomienia urzadzenia materialy
izolacyjne i elementy grzewcze moga wydzielac
specyficzny zapach, a takze niewielkg ilos$¢ dymu.
Jest to normalne i nie stanowi zagrozenia.

W takim przypadku nalezy pozostawi¢ urzadzenie w stanie
pustym, az

diese verflogen sind und wischen Sie den Garraum
wyczysci¢ go wilgotng Sciereczka.

Nastepnie mozna uzywa¢ piekarnika do podgrzewania
potraw.

Niewykorzystywane urzadzenia stanowig zagrozenie dla
bezpieczerstwa. Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia
wlaczonego, gdy nie jest uzywane, i odlacz je od
zasilania, jesli nie bedziesz go uzywac przez diuzszy
czas.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Zagrozenie zycia i obrazen

* Wszystkie materialy opakowaniowe, akcesoria montazowe i
drobne cze$ci nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci i zwierzat domowych! Moga one stanowi¢ powazne
zagrozenie, np. w przypadku naciggniecia na glowe lub
potkniecia.

* Po rozpakowaniu sprawdz urzadzenie pod katem
uszkodzen. Nie podiaczaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone lub je$li nie masz pewnos$ci co do jego
prawidiowego dzialania. Moze to by¢ bardzo niebezpieczne!
Skontaktuj sie z obstuga klienta.

* Krawedzie i elementy konstrukcyjne moga by¢ ostre i
powodowa¢ obrazenia. Podczas montazu nalezy zachowac
odpowiednig ostrozno$¢ i w razie potrzeby zabezpieczy¢ sie,
np. rekawicami roboczymi.

* Podczas otwierania i zamykania urzadzenia istnieje
ryzyko przytrzasniecia. Nie nalezy siega¢ do zawiasow.

+ Jesli drzwi piekarnika wypadng z zawiaséw z powodu
nieuwagi, moze to spowodowa¢ obrazenia. Zawsze upewnij
sie, ze drzwi sg dobrze zamontowane.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

* Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym i uszkodzen,
podczas instalacji, konserwacji lub innych prac
zwigzanych z urzadzeniem nalezy odlaczy¢ je od zasilania
i wylaczy¢ przed kazdym czyszczeniem.

+ Das Gerat darf nur von einer zertifizierten Elektro-
Aby zapewni¢ niezbedne bezpieczerstwo, urzadzenie musi zostaé
zainstalowane i uziemione przez wykwalifikowanego elektryka
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
Za prawidiowe dzialanie urzadzenia na miejscu odpowiada
instalator.

* Sprawdz, czy dane techniczne (V i Hz) podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia sg zgodne z danymi
instalacji domowej.

Jesli nie sg one zgodne, nalezy zwrdcic urzadzenie do
punktu sprzedazy.

W razie watpliwosci skontaktuj sie z dostawcag energii
elektrycznej.

* Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke i musi by¢
podigczone do gniazdka elektrycznego zainstalowanego
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i uziemionego, aby
unikng¢ porazenia pradem.

Bei Unsicherheiten wenden Sie sich an eine zertifizierte
Elektryk.

* lparijsie, ze dostepny jest latwo dostepny, sprawdzony
wylacznik (bezpiecznik), ktéry w razie potrzeby
umozliwia calkowite odlaczenie urzadzenia od sieci
elektrycznej.
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* Nie uzywaj adapterdw, listew zasilajacych ani
przediuzaczy.

* W przypadku awarii lub uszkodzenia przewodu zasilajacego
lub innych podstawowych elementéw urzadzenia nalezy
zaprzestac jego uzytkowania i natychmiast odigczy¢ je od
zasilania, wyjmujac bezpiecznik.

W przeciwnym razie istnieje ryzyko porazenia pradem
elektrycznym zagrazajacego zyciu!

Dotyczy to w szczegdlno$ci uszkodzen, w wyniku ktérych
dostep do elementéw wewnetrznych moze sta¢ sie swobodny.

* Aby unikng¢ uszkodzenia przewodu zasilajgcego i
zwigzanych z tym zagrozen, nalezy uwaza¢, aby podczas
instalacji nie zostal on zgiety lub zgnieciony, a do
wyjecia wtyczki z gniazdka nalezy chwyta¢ ja za
uchwyt.

* Wymiana przewodu zasilajacego i naprawy, a takze
Wartungen am Geréat diirfen nur durch eine zertifizierte
wykonywane przez wykwalifikowanego elektryka.

Nigdy nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani modyfikowac
urzadzenia, jego przewodu lub wtyczki sieciowej, ani
tez nie nalezy go rozbiera¢ na czesci.

* Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym
spowodowanego pradem uptywowym, nie nalezy
obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi czeSciami
ciata i podczas obstugi nalezy nosi¢ obuwie.

* Wnikanie wilgoci moze spowodowa¢ zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.
Nie nalezy uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani myjek
parowych do czyszczenia urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia

* Podczas uzytkowania i po jego zakonczeniu dostepne
czedci tego urzadzenia sg bardzo gorace i moga
spowodowa¢ oparzenia.

Nalezy uwaza¢, aby nie dotyka¢ rozgrzanych powierzchni, w
szczegblnosci

die Heizelemente und Innenflachen des Garraums,
Nie dotykaj urzadzenia cialem, ubraniem ani przedmiotami
i trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

* Podczas pracy piekarnika akcesoria i naczynia staja
sie bardzo gorace. Zawsze nalezy chroni¢ sie przed
poparzeniem
np. rekawicami kuchennymi, aby wyja¢ co$ z rozgrzanej
komory piekarnika.

+ Akcesoria mogg sie przechyla¢ podczas wyjmowania, jesli
nie s podparte. W rezultacie gorace naczynia lub potrawy
moga sie przesung¢ do przodu lub wyla¢, powodujac
oparzenia.

Nalezy zadba¢ o stabilng, pozioma pozycje.

Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia podczas lub po
zakoAczeniu pracy moze wydostawa¢ sie goraca para, ktéra

w zalezno$ci od temperatury moze by¢ niewidoczna.

Aby unikna¢ obrazen, nalezy zawsze chwyta¢ klamke drzwi za
$rodek i trzyma¢ sie z dala od krawedzi drzwi.

Nie wlewa¢ wody do goracej komory piekarnika.
Powoduje to powstanie goracej pary, ktéra moze

spowodowa¢ obrazenia.

Powstala w ten sposéb zmiana temperatury moze réwniez
spowodowa¢ uszkodzenie powloki emaliowanej.

Niebezpieczenstwo pozaru

Bewahren Sie leicht entflammbare oder explosive

Nie przechowuj substancji w poblizu piekarnika, aby
unikng¢ zagrozenia pozarowego spowodowanego podwyzszong
temperaturg otoczenia podczas pracy.

Opary alkoholu mogag sie zapali¢ w goracej komorze
piekarnika. Podgrzewaj tylko niewielkie ilo$ci potraw o
wysokiej zawartosci alkoholu. Otwieraj drzwiczki urzadzenia
ostroznie.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania! Potrawy mogg sie przypali¢, powodowaé
powstawanie szkodliwego dymu lub zapali¢ sie. Podgrzewane
potrawy zawierajace tluszcz, olej lub alkohol moga sie
szybko zapalic.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ grube
zabrudzenia z komory piekarnika,
elementéw grzejnych i akcesoridw. Luzne resztki
jedzenia, tluszcz i soki z pieczenia mogy sie zapalit.

Nigdy nie pozostawiaj latwopalnych przedmiotdéw w
komorze piekarnika. Podczas nagrzewania komory
piekarnika moga one sie zapali¢, stopi¢, odksztalci¢
lub ulec uszkodzeniu.

Papier do pieczenia i podobne materialy moga sie
zapali¢ w przypadku kontaktu z elementami grzejnymi.
Nalezy zawsze upewni¢ sie, Ze nie wystaje ona poza obrys
urzadzenia, w razie potrzeby przycig¢ jg odpowiednio i
obcigzy¢ tak, aby nie mogta sie przesuwac np. pod wplywem
cyrkulacji powietrza wentylatora lub przeciagu
powstajacego podczas otwierania drzwi.

W przypadku pozaru lub dymu w komorze piekarnika nie
otwieraj drzwi urzadzenia.

Wylacz urzadzenie i wyciagnij wtyczke z gniazdka lub wylacz
wylacznik automatyczny w skrzynce bezpiecznikowej.
Po ostygnieciu urzadzenia nalezy

zertifizierten Elektrofachkraft Giberpriifen.



é przyczyny uszkodzen i zakliécen w dziataniu

* Przed wlaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie
materialy opakowaniowe i zabezpieczenia transportowe
zostaly usuniete z urzadzenia, w szczegdlnosci z
komory piekarnika.

* Nie instaluj urzadzenia w Srodowisku o wysokiej
temperaturze, w poblizu kuchenki gazowej lub naftowej.

* Powierzchnie i materialy znajdujace sie w bezposrednim
sgsiedztwie urzadzenia (np. fronty mebli) muszg by¢ odporne
na temperature do 120°C, aby wykluczy¢ uszkodzenia
spowodowane wydostajacym sie cieplem podczas otwierania
urzadzenia. Po pracy w wysokich temperaturach urzadzenie
nalezy pozostawi¢ do ostygniecia przy zamknietych drzwiach,
klemmen Sie nichts in die Gerdtetlir und 6ffnen Sie diese
a do suszenia tylko wtedy, gdy podczas pracy piekarnika wytworzyta
sie duza ilos¢ wilgoci.

* Nie nalezy przykrywa¢ dna komory piekarnika folig,
papierem do pieczenia ani akcesoriami, ani tez nie nalezy
stawia¢ naczyn na dnie komory piekarnika,jesli
ustawiona jest temperatura powyzej 50°C. Powoduje to
gromadzenie sie ciepla i uszkodzenie emalii.

* Nalezy upewni¢ sie, ze folia aluminiowa w komorze
piekarnika nie styka sie z szybg drzwi. Moze to
spowodowa¢ trwale przebarwienie szyby drzwi.

* Nie uzywaj silikonowych form, mat, pokryw ani akcesoriéw
zawierajacych silikon. Moze to spowodowa¢ uszkodzenie
czujnika piekarnika.

+ Utrzymuj uszczelke w czystosci.
W przypadku silnego zabrudzenia uszczelki drzwiczki
urzadzenia nie zamykaja sie prawidlowo podczas pracy, co
moze spowodowa¢ uszkodzenie frontdéw sasiednich mebli
lub urzadzen.

* W dluzszej perspektywie wilgo¢ w komorze piekarnika
moze prowadzi¢ do korozji.
Po uzyciu nalezy pozostawi¢ urzadzenie do wyschniecia.
Nie nalezy przechowywa¢ wilgotnych produktéw spozywczych
przez dtuzszy czas w zamknietym piekarniku. Nie nalezy
przechowywa¢ produktéw spozywczych w komorze
piekarnika.

+ Piekarnik nalezy zawsze utrzymywaé w czystosci.
Lebensmittelriickstédnde kdonnen die Ofenoberflachen
z czasem ulegaja uszkodzeniu.

* Nalezy unika¢ plam zawierajacych cukier, np. soku
owocowego w komorze piekarnika,
poniewaz po ostygnieciu moga one by¢ niemozliwe do
usuniecia. Podczas przygotowywania bardzo wilgotnych
potraw, takich jak
np. ciasto owocowe, nie nalezy uzywa¢ zbyt duzej blachy
do pieczenia, tylko gleboka blache.

Aby unikng¢ uszkodzenia drzwi urzadzenia, nie nalezy ich
obcigza¢. Nie nalezy np. stawia¢ na nich naczyn kuchennych
ani akcesoridw ani nic na nich wieszac.

Zarysowania szkla drzwi urzadzenia moga przeksztalcic
sie w pekniecia, a nawet stluczenia. Nie nalezy uzywac
skrobaczek do szkla, ostrych lub $ciernych srodkéw
czyszczacych ani akcesoriéw.

Aby zapewni¢ bezpieczng obstuge i unikna¢ uszkodzen,
nalezy zawsze wkiada¢ akcesoria do komory piekarnika
we wlasciwej pozycji i do oporu.

Nie nalezy przenosi¢ ani trzyma¢ urzadzenia za uchwyt drzwi.
Uchwyt drzwi nie jest w stanie utrzyma¢ ciezaru urzadzenia i
moze sie ztamacd.



Dziekujemy

Szanowny Kliencie,

dziekujemy za zaufanie, jakim nas obdarzyli Jedli pomimo naszej szczegélowej kontroli jakosci
Panstwo, i za zakup urzadzenia KKT KOLBE. maja Panstwo jakie$ zastrzezenia, prosimy o
Urzadzenie. Zakupione przez Padstwa kontakt z naszym dzialem obsitugi klienta.
urzadzenie zostalo zaprojektowane tak, aby

spelnialo wymagania gospodarstwa domowego. Chetnie Paristwu pomoze.

Prosimy o dokladne zapoznanie sie z niniejsza Zespot KKT KOLBE

instrukcja obstugi, ktdéra opisuje mozliwosci
zastosowania i dzialanie urzadzenia do
zabudowy KKT KOLBE.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za szkody osobowe lub rzeczowe wynikajgce z Serwis KKT KOLBE \.
nieprawidiowego lub niewladciwego montazu
urzadzenia. Tel. 09502 667930
E-mail: info@kolbe.de
Producent zastrzega sobie prawo do ewentualnych www: www. kolbe.de
notwendige Modellmodifizierungen an den
Typy urzadzen, ktére sa latwe w obstudze,  Dodatkowe dane i dokumenty
zapewniajg bezpieczefdstwo uzytkownika i ; i
urquzenjig orapz odpowiadaquaktualnym fﬁi}‘?%?'? %%M%ﬁ?{ﬂ_l’ Website unter

standardom technicznym.

Prosimy pamieta¢, ze stale aktualizujemy dokumentacje naszych podrecznikéw. A

W przypadku zauwazenia nieScis1o$ci prosimy o kontakt: G
Die aktuellste Version Ihres Benutzerhandbuchs finden Sie immer auf ©dpowiedniej stronie
produktu lub w sekcji Pytania i odpowiedzi naszego sklepu internetowego pod adresem www.kolbe.de .

W zwiazku z ciaglym rozwojem zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych,
odstepstw lub bledéw bez uprzedniego powiadomienia.
Dotyczy to w szczeg6lnosci wymiaréw i rozmiarow wyciec.

Instrukcja obstugi

modelu EB9105ED wersja

1.3

© KKT KOLBE Kuchentechnik GmbH & Co. KG.
KKT KOLBE jest zarejestrowanym znakiem
towarowym.


mailto:info@kolbe.de
http://www.kolbe.de/
http://www.kolbe.de/

Spis tresci

OBSIUGA. ...ttt sttt etenes 8
* Opis urzadzenia / wymiary

* Wyswietlacz i panel sterowania

* Obsluga

* Programy / tryby grzania

* Korzystanie z funkcji rozna obrotowego

Wskazowki dotyczace uzytkowania ................ccocooioeiinineinnceeeeee e 15
* Wytyczne dotyczace stosowania i zalecenia / Wskazdwki dotyczace oszczedzania energii
* Tabele zastosowan

* Wskazéwki dotyczace rozwigzywania probleméw zwigzanych z gotowaniem

Reinigungund Pflege ... ... 0
* Przednia cze$¢ obudowy

* Komora piekarnika

* Metoda czyszczenia parowego

* Wymiana Zaréwek piekarnika

* Demontaz / montaz drzwiczek piekarnika / szyby drzwiczek

Usuwanie USEErek...............ccooiiiiiiiiiiciicc e 22
* Tabele z problemami, przyczynami i rozwigzaniami

* Kody bleddéw

INSTAIACHA ...t 24
* Instalacja urzadzenia

* Podlaczenie do sieci elektrycznej

Dane teCRNICZNE ..............ocooiiiiee ettt 26

DE



Obstuga

Opis urzadzenia

Kratka do zawieszenia / poziomy

wsuwane Kratka

_ Blacha Taca na

°

thuszcz
Piekarnik ma pojemno$¢ 95 litréw i uwlidauzytkownikowi @ Uwaga: Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy
jednoczesne pieczenie na 6 poziomach lub przygotowywanie rozgrza¢ pusty piekarnik przy zamknietych
duzych ilodci potraw, co nie zawsze jest mozliwe w drzwiczkach przez co najmniej pél godziny do
tradycyjnym piekarniku o szeroko$ci 60 cm. maksymalnej temperatury. Przed wylgczeniem

piekarnika i otwarciem drzwiczek nalezy upewnié
Uwaga: Nigdy nie nalezy umieszcza¢ przedmiotéw s16, z€ ppmles;czenleljesy dpbrze wentylowane.
Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach

bezposrednio na dnie piekarnika, poniewaz moze cponodowany substanciami ochronnvil Uzvianymi
to spowodowa¢ uszkodzenie powloki emaliowanej. P y Jam y ywany
podczas procesu produkcji.

Naczynia kuchenne nalezy zawsze stawia¢ na

dostarczonych akcesoriach (np. ruszt lub blacha). Uwaga: Zalecamy, aby nie otwierat drzwiczek

podczas gotowania, aby nie wplywa¢ negatywnie na
wynik gotowania.

Wymiary piekarnika
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Zastosowanie
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Wyswietlacz
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Program / Tryb ogrzewania
Temperatura docelowa

Funkcja szybkiego ogrzewania
Ustawienie czasu

Alarm

Odwietlenie

Zabezpieczenie przed dziecmi /
blokada przyciskéw

Czas gotowania

Koniec czasu gotowania

Panel sterowania

10 wiaczanie/wylaczanie

11 wWiaczanie/wylaczanie $wiatla
12 Funkcja szybkiego ogrzewania
13 Ustawienie czasu

14 Ustawianie w gore i w dot
(temperatura i czas)

15 ior prograny, do przodu i
do tylu

16 wybor / potwierdzenie,
zabezpieczenie przed
dzie¢mi
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Obstuga

Obstuga

* Podczas pracy drzwi piekarnika i przylegajace
do nich cze$ci urzadzenia nagrzewaja sie.
Dlatego nalezy upewni¢ sie, ze zwlaszcza dzieci
nie dotykajag urzadzenia.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, psychicznymi lub
umystowymi lub ktére nie maja doswiadczenia i
wiedzy w zakresie obstugi urzadzenia, chyba Ze
sg pod stalg opiekg osoby dorostej lub maja
odpowiednie instrukcje dotyczace obstugi
urzadzenia.
ograniczong sprawnos$cig fizyczna, zmysitowg lub
umystowa lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
chyba ze sg nadzorowane lub instruowane przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczehstwo

instruktazem.

Wiaczanie/wytaczanie ®

Wenn sich der Oten im Standby-Modus befindet, wird

Po krétkim nacisnieciu przycisku wyswietla sie aktualna
godzina. W tym stanie mozna ustawi¢ oswietlenie, godzine,
alarm i zabezpieczenie przed dziecmi, jak opisano ponizej.
Aby wlaczy¢ piekarnik / aktywowa¢ funkcje piekarnika, nalezy
na krétko przytrzyma¢ przycisk ,O ",

Oswietlenie O
Nacisnij przycisk , & ", aby wiaczy¢ lub wylaczy¢ wewngtrzne
oswietlenie piekarnika.

Odwietlenie wiazsie automatycznie, je$li w ciggu 3 minut nie
zostanie wykonana zadna czynnos¢.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi / blokada przyciskow &

Aby ustawi¢ zabezpieczenie przed dziecmi, nalezy przytrzymac
przycisk wyboru®] przez kilka sekund, az na ekranie pojawi
sie symbold

Wszystkie przyciski zostang wylaczone, a panel sterowania
zostanie zabezpieczony przed niepozadanym lub przypadkowym
uzyciem.

Aby  wylaczy¢  zabezpieczenie  przed
przytrzymaj pFzycisk wylaczaniawahltaste
sekund, az symaol zniknie z ekranu.
Panel sterowania jest teraz ponownie dostepny do uzytku.

dziedmi,
przez

ponownie
kilka

Program i temperatura

Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia sie
symbol [T] na wyéSwietlaczu i mozna przetaczal sig
miedzy dgstepnymi programami grzewczymi za pomoca
przyciskow il> przetgczaé sie miedzy dostepnymi
programami grzewczymi w nastepujgcej kolejnosci:

An

L]

Grill z [ 4] Funkcja rozmrazania
termoobiegiem Grofflachengrill
Grill z termoobiegiem :':fil:]nal;qa obrotowego
E Grill

E z dolnym i gérnym

E System grillowania / pieczenia

ogrzewaniem
(+funkcja rozna obrotoweg

Gorace powietrze

Dolne ogrzewanie
lLI = (+funkcja obrotowego rozna)
Powietr
ze
obiego
we

Nacid$nij przyciski/A iV , aby ustawi¢ zgdang temperature.

Aby potwierdzié¢ ustawienia i rozpocza¢ proces pieczenia,
nalezy nacisna¢ przycisk wyboru , 2/ " (Pieczenie z
termoobiegiem).

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,A "(Rozgrzewanie),
podczas gdy piekarnik nagrzewa sie do zadanej temperatury.
Aby zmieni¢ program i temperature docelowg podczas pracy,
nalezy postepowa¢ w taki sam sposéb, jak opisano powyzej.

Uwaga: Aby skorzysta¢ z funkcji rozna obrotowego k1",
zapoznaj sie z odpowiednim rozdzialem.

Funkcja szybkiego nagrzewania ﬂl

Jedli ustawiona temperatura docelowa przekracza 100°C, mozna
nacisna¢ przycisk szybkiego nagrzewaniall , aby przyspieszy¢
proces nagrzewania.

Das Schnellheiz-Symbol § jest wyswietlana obok temperatury
docelowej, dopoki piekarnik nie osiagnie ustawionej temperatury.
Nastepnie funkcja szybkiego nagrzewania wylacza sie.

Funkcja szybkiego nagrzewania moze by¢ uzywana tylko w

nastepujacych programach: |Z] E]

(+funkcja obrotowego rozna)



Zastosowanie

Ustawienia czasu @

Czas C)

Czas mozna ustawi¢ tylko wtedy, gdy funkcje piekarnika sa
wylaczone.

W tym celu nalezy kilkakrotnie nacisng¢ przycisk ,& " (Usauaie

czasu), az symbol LSO " (aieas) zacznie miga¢ na ekranie.
Teraz mozna ustawi¢ aktualng godzine za p@moca przyciskéw ,,
A" (whaczanie/wylaczanie) i potwierdzi¢ wyboér przyciskiem
wyboru .

Uwaga: Jesli piekarnik jest wiaczany lub uruchamiany
ponownie po raz pierwszy, przed uzyciem nalezy ustawic
godzine.

Alarm £l

Funkcje alarmu mozna ustawi¢ i uzywa¢ zardéwno podczas pracy,
jak i bez funkcji grzania,

np. jako ,krétki budzik”.

Aby ustawi¢ alarm, nalezy nacisng¢ przycisk ,© " (Ustaw
alarm), az symbol AR (Alarm) zacznie migac.

Nastepnie uzyj przyciskéw ,A " (wiacz) / .,V " @wylacz)
(lzilz), aby ustawi¢ zadany czas, a przycisku , 7 "
(wybierz) (wybierz), aby potwierdzi¢ ustawienie i rozpocza¢
odliczanie.

Po uplywie ustawionego czasu przez 90 sekund rozlega sie
sygnal dzwiekowy alarmu, a symboll) miga.

Der Garvorgang bleibt davon unbeeinflusst.

Aby zatrzyma¢ alarm, nalezy nacisna¢ jeden z przyciskéw
@AV ],

Czas gotowania Duration

Czas gotowania mozna ustawi¢ tylko wtedy, gdy wybrano juz
co najmniej jeden program.

W tym celu nalezy nacisng¢ przycisk , az w dolnej
czesci ekranu zacznie migapyration . Za pomoca
przyciskéw / A Gzas zakonczenia
gotowania zostanie obliczony automatycznie i wysSwietlony
na odpowiednim wy$wietlaczu ,,End " (Czas gotowania).

Po wybraniu wszystkich ustawien potwierdzi¢ przyciskiem™
, aby rozpocza¢ proces gotowania.

Po uplywie ustawionego czasu gotowania rozlega sie alarm i
piekarnik wylacasie.

Aby wylaczy¢ alarm, nalezy nacisnag¢ jeden z przyciskéw

O AV el

Aby anulowa¢ funkcje, nalezy ustawi¢ czas pieczenia na

,0:00" i potwierdzi¢ przyciskiemt]

Koniec czasu gotowania End

Czas zakonczenia gotowaniaEnd mozna ustawittylko w
polaczeniu z czasem gotowaniaDuration .

W tym celu po ustawieniu czasu gotowania nalezy nacisnac¢
przycisk ,,& " (zakodczenie gotowania), az zacznie migaé
komunikat ,, End > (zakorczenie gotowania).

Teraz za pomocg przyciskéw ,A " / N " ustawi¢ zadang
godzine zakoficzenia gotowania i potwierdzi¢ przyciskiem =l ",

Proces gotowania rozpocznie sie automatycznie o
odpowiednio obliczonej godzinie, tak aby ustawiony czas
gotowania upiynal dokiadnie o ustawionej godzinie zakofczenia
gotowania. (Czas rozpoczecia =End -czas -Duration -czas)

Przyktad: Je$1i czas pieczenia ustawiono na 30 minut, a koniec
pieczenia na godz. 18:15, piekarnik wiaczy sie
automatycznie o godz. 17:45, bedzie piec przez 30 minut
zgodnie z wybranym programem i ustawiong temperaturg, a
nastepnie wylgczy sie automatycznie o godz. 18:15.

DE



Obstuga

Programy / tryby ogrzewania

w

@}etrzem—]

Grill z goragcym

Grill z

Dolna

termoobiegieml ]

:
grzatka z termoobiegienJ=

Goérne i dolne ogrzewanie (+funkcja rozna obrotowe{)pT}l

Gorace powietrze

)

=

Powietr
ze
obiego
we

Wiacz

W tym trybie proces ogrzewania nie jest jeszcze
uruchomiony. Wybierz zgdany program.

Tryb rozmrazania

rozmrazanie zywnosci.

== GroBflachengrill (+ DrehspieB-Funktion)

programie drzwi musza by¢ zawsze zamkniete.

|

Grill (+ funkcja rozna obrotowego)

-+~
——

rozna.
Program ten nalezy stosowac przy zamknietych drzwiczkach.

= Grill- / Bratsystem (GroBflachengrill + Ventilator
l = l ystem ( g ) SN2
—_ Cieplo jest wytwarzane przez gérny element i grill, a wentylator zapewnia jego et

cyrkulacje. Dzieki temu potrawy gotuja sie szybciej i bardziej rdwnomiernie.

Powietrze o temperaturze pokojowej krgzy wewnatrz piekarnika, aby przyspieszy¢

Gorny element grzejny i element grilla wspélpracuja ze sobaaby grillowac
wieksze ilo$ci potraw, opcjonalnie przy uzyciu rozna obrotowego. W tym

Ta funkcja wykorzystuje wylacznie element grilla i jest zalecana gidéwnie do
grillowania niewielkich ilos$ci potraw, opcjonalnie z uzyciem obrotowego

l 5 l Funkcja rozmrazania
L)

[l_'";l GroBflachengrill (+DrehspieB-Funktion)

Ir'";l Grill (+funkcja rozna obrotowego)

l?l System grillowania/pieczenia

[:l Ogrzewanie dolne (+funkcja rozna obrotowego)




Zastosowanie

Ogrzewanie dolne (+ funkcja rozna obrotowego)

= Ten program wykorzystuje tylko dolny element grzejny do pieczenia potraw na roznie.
te der Speisen. Es ist ideal fiir langsames Garen, d.h. fiir Auflaufe oder auch

Ogrzewanie konwekcyjne (grzatka gérna i dolna + wentylator)

= W tym programie jednocze$nie wykorzystywane s3 gérny i dolny element grzejny.
Powstale w ten sposéb cieplo jest nastepnie rozprowadzane przez wentylator w
piekarniku, aby zapewni¢ réwnomierny rozkiad ciepla.

® Gorace powietrze (pierscieniowy element grzejny + wentylator)

Wentylator i pierScieniowy element grzejny s3 wiaczone i réwnomiernie rozprowadzaja
ogrzane powietrze w komorze piekarnika. Jest to idealna metoda pieczenia réznych
potraw (miesa i ryb, wypiekéw itp.).

Goérne i dolne ogrzewanie (+ funkcja rozna obrotowego)

e W tym programie gérny i dolny element grzejny dzialaja jednoczesnie. Funkcja
statycznego pieczenia zapewnia réwnomierne pieczenie dolnej i gérnej czeSci potraw.
Najlepiej piec w tym programie tylko na jednym poziomie. Jest to idealne
rozwigzanie do przygotowywania ciast, tortdéw, lasagne i pizzy lub pieczeni na
roznie.

Ogrzewanie dolne z termoobiegiem (ogrzewanie dolne + wentylator)

= Powietrze ogrzewane przez dolny element grzejny jest przepuszczane przez
Ventilator umgewalzt und bei einer Temperatur zwischen 50 und 200°C ver-
. Program ten moze by¢ uzywany do sterylizacji szklanych pojemnikéw.

vy Grill z termoobiegiem (grill + wentylator)

Powietrze ogrzewane wylacznie przez grill jest rozprowadzane przez wentylator w
piekarniku, co zapewnia szybsze i bardziej réwnomierne pieczenie.

Ten program wykorzystuje standardowe gorace powietrze do pieczenia. S
und den Grill, um die Oberflache der Speisen zu brdunen.

veorve Grill z goracym powietrzem (grill, pierscieniowy element grzejny + wentylator,
) goracym p (grill, p wy grzejny tylator) \@/
\\\\

Uwaga: Podczas dziatania wszystkich programéw z funkcja rozna obrotowego

(symbole programéw z ikongtt ) silnik rozna obrotowego jest wkaczony.

Aby skorzysta¢ z tej funkcji, przed uruchomieniem programu nalezy umie$ci¢ w piekarniku
akcesoria do rozna obrotowego, zgodnie z opisem w odpowiednim rozdziale. Oczywiscie
programy te mozna réwniez wykorzysta¢ bez rozna obrotowego.

Der Betrieb des Drehmotors hat dabei keinen Einfluss auf den Garvorgang.

PL



Korzystanie

Korzystanie z funkcji rozna obrotowegot 1

Aby réwnomiernie przypiec pieczenie i wieksze porcje
potraw o masie do 1000 g, mozna skorzysta¢ z funkcji

rozna obrotowego dostepnej w niektérych programach
(symbole programéw zt1 ).

* W tym celu nalezy umie$ci¢ potrawe na roznie i vig¢
dwa widelce.

+ Nastepnie postepuj zgodnie z ponizsza instrukcja:

L

f

i e jqu{n

Hﬁ
=
==

* Przymocuj uchwyt1do rozna w gérnej czeSci lewej kratki + Silnik rozna zaczyna pracowa¢, gdy tylko zostanie
2.

wybrany i uruchomiony program z funkcjg rozna.

* W16z obrotowy rozen Sdo otworu silnika M Dostepne funkcje rozna obrotowego to:
auf der rechten Seite des Ofens. Dann fixieren Sie ihn l{=--;| l*_'l [ﬁl l{_-««;l
réwniez w uchwycie po lewej stronie. _ )= =]

* Wsuh tacke ociekowg (lub gieboka blache) z niewielka

* Podczas pracy piekarnika nalezy trzymac
iloscig wody na najnizszy poziom piekarnika.

drzwiczki zamkniete.

Zobacz réwniez rozdzial ,Grillowanie / pieczenie na roznie obrotowym”.



Wskazéwki dotyczace uzytkowania

Wytyczne dotyczace stosowania i zalecenia

Uwaga! Niebezpieczenstwo poparzenia!

* Piec, akcesoria i naczynia podczas pracy bardzo sie
nagrzewaja i mogg spowodowac oparzenia.
Bertihren Sie im erhitzten Zustand niemals die Innenfl&-
Urzadzenia lub elementéw grzejnych i nalezy chroni¢
sie np. rekawicami kuchennymi, aby wyja¢ co$ z
rozgrzanej komory piekarnika.

* Podczas pracy urzadzenia nalezy zawsze utrzymywac dzieci
w bezpiecznej odleglosci.

* Nie wlewaj wody do goracej komory piekarnika.
Powstata w ten sposéb gorgca para moze spowodowac
oparzenia, a ponadto zmiana temperatury moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki emaliowanej.

Uwaga! Niebezpieczenstwo pozaru!

* Podgrzane potrawy zawierajace tluszcz, olej lub alkohol
moga szybko sie zapali¢ w wysokich temperaturach.
Potrawy moga sie przypali¢, powodowa¢ powstawanie
szkodliwego dymu lub zapali¢ sie.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania!l

* Nalezy upewni¢ sie, ze papier do pieczenia, potrawy itp.
nie maja kontaktu z elementami grzejnymi lub rozgrzanymi
powierzchniami (np. poprzez wystajgce czesci lub przeciag
przy otwieraniu drzwi lub cyrkulacje powietrza w komorze
piekarnika) i zawsze utrzymywa¢ komore piekarnika w
czystosci.

* W przypadku pozaru nie otwieraj drzwi urzadzenia i
odetnij doplyw pradu!

DE

Tworzenie si¢ akrylamidu w zywnosci i odpowiednie zalecenia
dotyczace przygotowywania potraw

W wysokich temperaturach cukry i biatka tworza szkodliwg
dla zdrowia akrylamid w produktach spozywczych, zwlaszcza w
produktach ziemniaczanych i zbozowych, a w szczegélnosci w
warstwach brzegowych.

Aby w znacznym stopniu tego unikng¢ i zminimalizowa¢ ryzyko
dla zdrowia, nalezy przestrzega¢ nastepujacych wytycznych
dotyczacych przygotowywania odpowiednich potraw:

* W razie potrzeby uzywaj oleju lub tluszczu odpornego na wysoka temperature.

* Nie wybieraj zbyt cienkich kawalkéw, w razie potrzeby roziéz
je réwnomiernie i regularnie obracaj potrawe. W
przypadku gotowych produktéw postepuj zgodnie z instrukcjami
producenta.

* Nalezy zadba¢ o réwnomierne podgrzewanie, utrzymywaé
temperature w $rednim zakresie i unika¢ silnego
przypiekania.

* Nalezy pamieta¢, aby potrawa zachowala odpowiednig
wilgotnos¢!

* Nie podgrzewaj potrawy powyzej temperatury gotowania.

Tworzenie si¢ kondensatu podczas pracy

W zaleznosci od ilosci i konsystencji potrawy w

piekarniku powstaje zwiekszona ilo$¢ pary, ktéra moze
prowadzi¢ do tworzenia sie kondensatu

np. na drzwiczkach piekarnika.

Nie da sie tego unikna¢,ale nie wplywa to na dzialanie
urzadzenia.

Po zakoniczeniu gotowania nie pozostawiaj potrawy w
komorze piekarnika dluzej niz to konieczne i w
razie potrzeby calkowicie osusz resztki wilgoci w komorze
piekarnika po ostygnieciu.

@ Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

* W miare mozliwosci nalezy uzywa¢ ciemnych, lakierowanych na
czarno, pokrytych silikonem 1lub emaliowanych form do
pieczenia, poniewaz szczegbélnie dobrze pochlaniajg one
cieplo piekarnika.

+ Piekarnik nalezy rozgrzewa¢ tylko wtedy, gdy jest to wskazane
w przepisie lub w tabelach.

* Podgrzewanie pustego piekarnika wymaga duzej ilo$ci energii.
Dlatego pieczenie kilku potraw jedna po drugiej pozwala
zaoszczedzi¢ energie, poniewaz optymalnie wykorzystuje sie
cieplo resztkowe.

* Pod koniec dluzszego pieczenia nalezy wylaczy¢ piekarnik
okoto 10 minut wczesniej, aby wykorzysta¢ cieplo
resztkowe do dokoriczenia pieczenia.



Wskazéwki dotyczace stosowania

Ogolne zalecenia dotyczace pieczenia w piekarniku

* Do pieczenia nalezy uzywa¢ wylgcznie niezbednych i, w
miare mozliwosci, oryginalnych akcesoriéw, a takze
odpowiednich naczyrn do pieczenia, ktére nalezy umie$cié
na srodku rusztu.

Dobrze nadaja sie np. ciemne formy metalowe, poniewaz
Warme besser aufnehmen. Helle, gldnzende Oberfla-
chen, Keramik oder Glas reflektieren die Hitze und sind
nie nadaja sie do tego celu.

* Nalezy pamietad, ze wymagany czas pieczenia i
temperatura piekarnika zaleza od wielu czynnikéw, takich
jak np. ilod¢ / grubos¢, konsystencja i jakos¢ pieczonego
produktu lub ustawiony tryb ogrzewania i dlatego moga sie
znacznie réznic.

Nie nalezy wiec catkowicie polega¢ na informacjach
zawartych w tabeli zastosowan, przepisach kulinarnych itp.
Nalezy obserwowa¢ stan pieczenia i w razie potrzeby
dostosowa¢ ustawienia.

* Z reguly nie mozna skrdci¢ zalecanego czasu gotowania
poprzez podwyzszenie temperatury. (W rezultacie
potrawa gotuje sie szybciej ra zewnatrz niz w Srodku).

W przypadku pieczenia na kilku poziomach nalezy
uzywa¢ trybu ogrzewania wspomaganego wentylatorem, aby
zapewni¢ réwnomierny rozklad ciepta we wszystkich
obszarach komory piekarnika.

* Podczas pieczenia otwieraj drzwiczki urzadzenia tylko wtedy,
gdy jest to absolutnie konieczne, aby utrzyma¢ stala
temperature piekarnika i ewentualnie cyrkulacje powietrza.

* Aby unikng¢ zabrudzenia komory piekarnika rozpryskami
tluszczu, nalezy wybra¢ temperature pieczenia
maksymalnie 165°C.

+ Um festzustellen, ob ein Kuchen, Auflauf 0.4. fertig
jest ugotowane, wbij w nie drewniany patyczek.
Jesli po wyjeciu patyczka nic na nim nie pozostalo, danie
jest zazwyczaj gotowe.

Metody gotowania i wytyczne
Pieczenie
+ Uzywaj goérnego/dolnego ogrzewania, termoobiegu lub goraceg

* W miare mozliwo$ci uzywaj naczyn emaliowanych,
zaroodpornych, glinianych (garnki rzymskie) lub
zeliwnych. Do bardzo duzych pieczeni nadaje sie ruszt w
polaczeniu z gieboka blachg.

* Nalezy pamieta¢, ze pieczen w otwartym naczyniu
szybciej sie rumieni.
Przykryty pozostaje soczysty, a komora piekarnika nie
ulega zabrudzeniu.

+ Zawsze nalezy zadba¢ o odpowiednig ilo$¢ plynu w naczyniu
do pieczenia lub misce na tluszcz, aby wyplywajacy tluszcz
1 soki miesne nie przypalaly sie (powstawanie zapachu i
dymu).

* Najpierw wléz pieczeh do brytfanny strong do serwowania
skierowang w dét, a po uplywie polowy czasu pieczenia
odwréd ja.

Grillowanie i zapiekanie

+ Verwenden Sie den GroRflachen-Grill oder einen

Wybierz inny tryb grillowania i, jed$li to mozliwe,
rozgrzej komore piekarnika.

Uwagal!
Podczas grillowania istnieje zwiekszone ryzyko
poparzenia! Ze wzgledu na wysoka temperature podczas

grillowania niektére elementy piekarnika sa
szczegdlnie gorace.

Nalezy podja¢ niezbedne $rodki ostroznosci,
aby unikna¢ poparzed, np. uzywajac rekawic
kuchennych lub szczypiec do grilla, oraz
trzyma¢ dzieci z dala od grilla!

* Nie pozostawiaj grilla bez nadzoru. Potrawy moga szybko
sie przypali¢ pod wplywem wysokiej temperatury.

* Posmaruj ruszt olejem, aby potrawy nie przywarly, poiéz
potrawy na ruszcie i wsuh pod niego blache wypeiniong
niewielka iloscig wody lub tacke na tluszcz, aby zebrac
soki z pieczenia.

+ Wenden Sie flache Scheiben nur einmal, gréRere Sti-
Kilka razy obrd¢ potrawe za pomocg szczypiec do grilla.

* Nalezy pamietad, ze ciemne rodzaje miesa rumienig sie
lepiej i szybciej niz jasne mieso wieprzowe lub cielece.

* Po zakonczeniu grillowania dobrze wyczy$¢ piekarnik i
akcesoria, aby zabrudzenia nie osadzity sie na
powierzchni.

0 powietrza.



Wskazéwki dotyczace stosowania

Pieczenie / grillowanie z obrotowym roznem

Aby réwnomiernie przypiec pieczeh przy uzyciu rozna
obrotowego, nalezy wybra¢ tryb ogrzewania
oznaczonego symbolem

t1,d.h. GroRflachengrill, Grill, Unterhitze, Ober- und

podgrzewanie dolne.

Umie$¢ potrawe (maks. 1000 g) na Srodku rozna,
upewniajac sie, ze jest wywazona (wszystkie strony rozna
powinny mie¢ mniej wiecej taka sama wage, aby mozna go bylo
réwnomiernie obracac).

Nadaj potrawie jak najbardziej okragly ksztalt,
taczac wystajace czesci za pomocg sznurka kuchennego
lub zaciskéw do miesa.

W6z rozen do piekarnika zgodnie z opisem w sekcji

.Korzystanie z funkcji rozna obrotowego” i wsun pod
niego blache wypelniong niewielkg iloscig wody lub

tace na tluszcz, aby zebra¢ soki z pieczenia.

Aby unikna¢ przypalenia, marynaty i sosy zawierajace
cukier nalezy naklada¢ dopiero na okolo 10 minut przed
koicem pieczenia.

Aby wyja¢ goracy rozen, odkre¢ uchwyt (jesli jest)
i/lub uzyj rekawic kuchennych lub podobnych, aby
chroni¢ sie przed poparzeniem.

Pieczenie

Do pieczenia suchych ciast, chleba i biszkoptéw nalezy
uzywa¢ gérnego i dolnego zrédla ciepla. Nalezy uzywac
tylko jednego poziomu i w miare mozliwosci ragzac
komore piekarnika.

Do pieczenia na kilku poziomach, a takze do wilgotnych
ciast i ciast owocowych nalezy uzywa¢ goragcego
powietrza.

W przypadku wilgotnych ciast blaszkowych (np.
owocowych) nalezy wlozy¢ maksymalnie 2 blachy ze
wzgledu na tworzenie sie pary.

Nalezy pamieta¢, ze w przypadku pieczenia na kilku
blachach czas pieczenia moze sie rézni¢ i jedna blacha
moze wymaga¢ wyjecia z piekarnika wczesniej niz
druga.

W miare mozliwo$ci przygotuj male wypieki o
jednakowej grubosci i wielkoSci, aby réwnomiernie sie
zarumienily.

Aby sprawdzi¢ ciasto/wypieki, pod koniec zalecanego
czasu pieczenia wbij w nie maly szpikulec 1 wyciggnij
go. Jesli ciasto nie przykleilo sie do szpikulca, potrawa
jest upieczona.

Aby zapobiec opadaniu ciasta po wyjeciu z
piekarnika, mozna sprébowa¢ odpowiednio wydluzy¢ czas
pieczenia i w razie potrzeby obnizy¢ temperature o
10°C.

Gotowanie

Uzyj goracego powietrza.

Uzywaj wylacznie $wiezych produktéw spozywczych i
przygotuj produkty do wekowania oraz sitoiki w zwykly
sposob.

Uzywaj wylacznie dostepnych w handlu stoikéw do

wekowania z gumowymi pierdcieniami i szklanymi
pokrywkami. Stoiki z zakretkg lub zamknieciem
bagnetowym oraz metalowe puszki nie sg odpowiednie.
Stoiki powinny by¢ tej samej wielkosci i wypelnione taka sama
iloscia produktu.

Aby zapewni¢ odpowiednig wilgotnos¢, wlej okolo 1 litra
wody do odpowiednio glebokiej blachy i umie$¢ w niej
szklanki tak, aby sie nie stykatly.

Wsun blache ze sloikami na najnizsza pétke piekarnika i
wybierz funkcje goracego powietrza w temperaturze 180°C.

Obserwuj zawarto$¢ stoikéw, az plyn w nich zacznie
bulgota¢. Nastepnie wylacz piekarnik i pozostaw
zawartos¢ stoikéw na okolo 30 minut.

Rozmrazanie

Uzyj funkcji rozmrazania, aby przyspieszy¢ delikatne
rozmrazanie mrozonek poprzez cyrkulacje powietrza w
temperaturze pokojowej. Funkcja ta nadaje sie np. do
tortéw z kremem $mietankowym/ma$lanym, ciast i wypiekéw,
owocéw 1 warzyw.

Podczas rozmrazania nalezy od czasu do czasu obraca¢ i
przewraca¢ rozmrazane produkty lub je mieszac.

W celu rozmrozenia i przygotowania mrozonych dan gotowych
nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami producenta.
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Wskazéwki dotyczace stosowania

Tabela zastosowan
z wyborem metody podgrzewania zgodnie z poprzednim opisem
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Wskazéwki dotyczace stosowania

Wskazowki dotyczace rozwigzywania probleméw
zwiazanych z gotowaniem

Brazowienie / stan pieczenia jest nierownomierny.

* Wybierz nizsza temperature, aby pieczenie przebiegalo
wolniej i bardziej réwnomiernie
(moze to spowodowa¢ wydluzenie czasu pieczenia).

* W przypadku grzania gérnego/dolnego nalezy uzywaé
srodkowej poiki piekarnika.

* Nalezy pamieta¢ o stosowaniu odpowiednich naczyh i
akcesoriéw do piekarnika (patrz rozdzial Ogdlne
zalecenia dotyczace pieczenia w piekarniku).

+ Heizen Sie zum Garen empfindlicher Speisen den
Przed pieczeniem nalezy wylgczy¢ funkcje szybkiego
nagrzewania.

W przypadku uzywania papieru do pieczenia nalezy go
odpowiednio przyciag¢, aby nie utrudnial rozprowadzania
ciepla i nie mial kontaktu z elementami grzejnymi.

* W miare mozliwo$ci nalezy unika¢ stosowania folii
aluminiowej, np. do zbierania plynéw, aby nie utrudniac
przeplywu powietrza i unikng¢ podraznien
des Temperatursensors durch deren Hitzereflexion zu

* Nalezy zadba¢ o czysto$¢ wszystkich czedci urzadzenia, w
szczegblnosci uszczelki drzwi.

Godrna czes$¢ potrawy zbyt szybko sie rumieni w poréwnaniu z dolna.
* Wybierz nizszy poziom wstawiania.

* Wybierz rodzaj ogrzewania z mniejsza temperaturg od
gory lub wiekszg temperatura od dolu.

+ Ustaw nizsza temperature pieczenia (moze to
spowodowa¢ wydluzenie czasu pieczenia).

+ Verwenden Sie fiir z.B. Auflaufe und Gratins flaches
Naczynia do pieczenia.

Spod potrawy piecze sie zbyt szybko w porownaniu z gora.
* Wybierz wyzszy poziom wstawiania.

* Wybierz rodzaj ogrzewania z mniejszg ilo$cig ciepla od
dolu lub wiekszg iloscig ciepla od gory.

Tyt potrawy rumieni sie zbyt szybko w poréwnaniu z przodem.

* W polowie czasu pieczenia obré¢ potrawe o 180°.

Potrawa wyglada na gotowa, ale wilgotno$¢ wewnatrz jest zbyt
wysoka.

+ Ustaw nizsza temperature pieczenia (moze to
spowodowa¢ wydtuzenie czasu pieczenia).

Potrawa jest zbyt sucha.

+ Ustaw wyzsza temperature pieczenia (moze to
skréci¢ czas pieczenia).

Wypieki znacznie tracg na objetosci.

* Rozgrzej piekarnik, podczas pieczenia utrzymuj stala
temperature i pozwél wypiekom powoli ostygnagc.

* Postepuj zgodnie z instrukcjg zawarta w przepisie,
zwracajac uwage na kolejnos¢ czynnosci i konsystencje
ciasta. Upewnij sie, ze skladniki majg temperature
pokojowa i nie ugniataj ani nie mieszaj ciasta zbyt
mocno.

Woypieki s3 znacznie wyisze w $rodku niz na brzegach.

* Nie smaruj brzegéw formy do pieczenia i rozprowadz
ciasto nieco w gére, aby moglo réwnomiernie wyrosnac.

+ Zabezpiecz zewnetrzng krawedz formy do pieczenia, np. za
pomoca paska do pieczenia lub dobrze zwilZonego papieru
kuchennego owinietego folig aluminiowg.

Podczas pieczenia na kilku poziomach jedna blacha jest ciemniejsza
od drugiej.

* W przypadku pieczenia na kilku poziomach nalezy
uzywa¢ trybu pieczenia z termoobiegiem i wyjmowa¢ blachy
pojedynczo, gdy beda gotowe.

* Aby zapewni¢ optymalng cyrkulacje powietrza, nalezy
zachowa¢ odpowiednig odlegto$¢ miedzy poziomami
pieczenia.
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Reinigung und Pflege

Reinigung und Pflege

VAN

Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do
uzytku domowego. Nie uzywaj go na zewnatrz!

Wane: Przed czyszczeniem lub konserwacja urzadzenia
nalezy odiaczy¢ wtyczke od gniazdka
elektrycznego!

Aby przedtuzy¢ zywotno$¢ piekarnika, nalezy go
regularnie czy$ci¢. Nalezy przy tym przestrzegac
nastepujacych wskazéwek:

Nie  uzywaj
urzadzenia.

urzadzen  parowych do czyszczenia

Nie zanurzaj urzadzenia, kabla ani wtyczki w wodzie lub
innych plynach i nie spryskuj urzadzenia wd w celu jego
czyszczenia! Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nie czy$ci¢ urzadzenia, gdy jest jeszcze gorace!

Die Innen- und AulRenflache des Ofens vorzugsweise
Po ostygnieciu wyczysci¢ wilgotng Sciereczka.

Dzieci nie powinny @Adturzadzenia bez nadzoru.

Wszystkie akcesoria nalezy umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyhn lub w zmywarce, a nastepnie wytrze¢ do
sucha papierowym lub materialowym $ciereczka.

Front obudowy

VAN

Zur Reinigung und Pflege der Frontflachen bitte nur
Nalezy stosowa¢ $rodki dostepne w handlu zgodnie z
instrukcja producenta.

Edelstahlflachen kdnnen mit milden Reinigungsmitteln
(np. plyn do mycia naczyn) i miekka Sciereczka, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

Nalezy unika¢ stosowania agresywnych srodkéw
czyszczacych (np. $Srodkdéw na bazie octu), Srodkéw
$ciernych, granulatéw Sciernych i ostrych przedmiotéw
stdnde beschédigen die Oberflache des Geréts!

+ Jesli piekarnik byl uzywany przez diuzszy czas, moze
doj$¢ do kondensacji wody.
W razie potrzeby wytrzyj ja miekka Sciereczka.

* Wokél otworu piekarnika znajduje sie gumowa
uszczelka, ktéra gwarantuje prawidlowe dzialtanie urzadzenia.
Nalezy regularnie sprawdza¢ stan tej uszczelki. W razie
potrzeby nalezy ja wyczy$ci¢ za pomoca niesciernych
$rodkéw czyszczacych i przybordw.
W przypadku uszkodzenia uszczelki nalezy skontaktowac
sie z serwisem. Zalecamy, aby nie uzywa¢ piekarnika do czasu
naprawy uszczelki.

* Nigdy nie nalezy przykrywa¢ dna piekarnika folig
aluminiowg, poniewaz spowoduje to gromadzenie sie
ciepla, co utrudni pieczenie.
mogg zakléci¢ dziatanie lub uszkodzi¢ lakier.

*+ Szklane drzwiczki nalezy czy$ci¢ wilgotng Sciereczky i
wyciera¢ do sucha miekkg Sciereczka.

VAN

Nie uzywaj ostrych $rodkéw czyszczacych ani
ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia szkla
drzwi piekarnika

zu reinigen, da diese die Oberflache zerkratzen
, €o moze spowodowa¢ pekniecie szkla.

Komora piekarnika
* Piekarnik latwiej sie czysci, gdy jest jeszcze cieply.
* Proste plamy tluszczu mozna usung¢ wodg z plukania.

* W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzeh nalezy
uzy¢ zwyklego $rodka do czyszczenia piekarnikéw.

* Dokladnie umyj piekarnik czysta woda, aby calkowicie usunac
wszelkie pozostalosci $rodka czyszczacego.

* W przypadku stosowania sprayéw do piekarnikéw nalezy bezwzglednie
przestrzega¢ wskazéwek producenta.
beachten. Lackierte, eloxierte, verzinkte Oberflachen,
Aby unikna¢ uszkodzen i zmian koloru, elementy aluminiowe
i grzejniki nie mogg mie¢ kontaktu z tymi sprayami.

+ Akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, tacka na tluszcz, ruszt itp.
nalezy czy$ci¢ goracg wodg z dodatkiem niewielkiej ilo$ci plynu do mycia
naczyn.



Reinigung und Pflege

@ Czyszczenie parg

Metoda ta znacznie ulatwia czyszczenie piekarnika,
poniewaz para wodna i cieplo sprawiaja, ze zabrudzenia
latwiej sie usuwaja.

* Wyjmij akcesoria, takie jak tacka na tluszcz, blacha do
pieczenia i ruszt.

* Wlac¢ okolo 0,4 litra wody z dodatkiem niewielkiej ilosci piynu
do mycia naczyd na dno komory lub do szklanki (wstawi¢ do
Srodka).

* Zamkna¢ piekarnik. Ustawi¢ ogrzewanie dolne na 70°C.

* Po okolo 30 minutach wylaczy¢ urzadzenie i odlaczy¢ je od
zasilania. Zmiekczone resztki jedzenia usung¢ $Sciereczka.

* W przypadku przypalonych zabrudzeh nalezy postepowac
zgodnie z powyzszymi wskazoéwkami dotyczacymi

czyszczenia.
Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas
@ otwierania drzwiczek podczas czyszczenia
parowego.

Woda i para s3 bardzo gorace!

Wymiana zaréwek piekarnika

+ 0dlaczy¢ piekarnik od zasilania.
* Odkre¢ i zdejmij szklana ostone oprawki zaréwki. Lanpa wenatrz piekarnika
* Wyjmij zardéwke halogenowa i zastap ja podobna.

Wiasciwosci zarowki halogenowej:

Napiecie: AC 220V - 240V Moc: 25W 7
Trzonek: G9 i

* Zaléz ponownie szklang ostone i podlgcz urzadzenie do
zasilania.

OSTRZEZENIE:

Przed wymiang zaréwki nalezy upewnic sie, ze urzadzenie
jest odlaczone od zasilania, aby unikna¢ porazenia Nie dotykaj zardwki halogenowej bezposrednio
pradem. rekami
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Reinigung und Pflege

Demontaz / montaz drzwiczek piekarnika

Aby ulatwi¢ czyszczenie wnetrza piekarnika, mozna zdja¢
drzwiczki piekarnika w nastepujacy sposéb (patrz ilustracja):

+ Otworzy¢ catkowicie drzwiczki i podnie$¢ obie dZzwignie
B.

* Teraz, delikatnie zamykajac drzwi, mozna je wyjac,
wyciggajac haczyki A, jak pokazano na ilustracji po
prawej stronie.

Aby ponownie zamontowa¢ drzwi:

* Przy drzwiach ustawionych pionowo wsur dwa haczyki Aw
szczeliny.

* Upewnij sie, ze element mocujacy C jest prawidlowo
zamocowany na krawedzi szczeliny (delikatnie przesun
drzwiczki piekarnika do tylu i do przodu).

* Trzymajac drzwiczki piekarnika catkowicie otwarte, opus¢
2 dzwignie B1i zamknij drzwiczki.

Demontaz i czyszczenie szyby drzwi

Drzwi piekarnika skiadaja sie z 3 szyb i majg otwory u
géry 1 u dolu. Podczas pracy piekarnika powietrze krazy przez
drzwi, aby utrzymaé niskg temperature zewnetrznej szyby.
Jesli miedzy szybami powstala kondensacja, mozna
zdemontowa¢ drzwi, aby wyczysci¢ przestrzen miedzy szybami i
usuna¢ kondensacje.

Zdejmij drzwiczki zgodnie z powyzszym opisem i poléz je

sie auf eine schiitzende Oberflache (z. B. auf eine weiche
obrus), aby zapobiec zarysowaniu szyby. Aby unikna¢ ryzyka
stluczenia szyby podczas czyszczenia, nalezy odciagna¢ klamke
drzwi za pomocg

Kante der Auflageflache gelegt werden, so dass das Glas
flach liegt.

* Nacisnag¢ przycisk po lewej i prawej stronie drzwi i zdjac
gérng szyne. (Rys.1)

* Powoli wyjmij szybe wewnetrzng (rys.2)

+ Odkre¢ zaciski za pomocg $rubokreta. (rys.3)

* Wyjmij Srodkowg szybe. (rys.4)

Szyby i inne elementy nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczky z
mikrofibry lub czysta gabka i roztworem goracej wody z

dodatkiem niewielkiej ilosci plynu do mycia naczyn.
Nastepnie nalezy wytrze¢ do sucha miekka $ciereczka.



Rozwigzywanie probleméw

Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwe przyczyny

Piec nie dziala + Nieprawidiowe podigczenie zasilania
* Awaria zasilania

* Nie ustawiono godziny

Oswietlenie piekarnika nie dziala + Nieprawidlowe podigczenie zasilania
* Urzadzenie nie jest wiaczone
* Nalezy wymieni¢ Zardéwke halogenowa

Dolna i gérna czed¢ piekarnika nie pieka * Nieodpowiednio dobrano poziom wstawienia, czas
réwnomiernie pieczenia i/lub ustawienie temperatury

Kody bledéw

Wskazanie Biad Przyczyna / konsekwencje
Er 01 Brak czujnika Plytka drukowana nie znalazla

czujnika (lub temperatura jest
zbyt wysoka);

Piec wylacza sie, a wentylator
rozpoczyna chlodzenie.

trR2---mm - <k = warcie - ——-—=—=—=—-=—=----- Precwyhorsier———~—~—~—~—=—----—°
wentylator zaczyna chlodzic.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem
lub wtyczka, jesli urzadzenie nie dziata lub zostato w
jakikolwiek sposéb uszkodzone.
Sprawdz, napraw lub wyreguluj przez wykwalifikowany personel!

Lassen Sie das Gerit von qualifiziertem Fach-
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Instalacja

Instalacja urzadzenia

Wazne: Przed rozpoczeciem prac instalacyjnych
@ lub konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ wtyczke
zasilajaca.

Instalacja powinna by¢ przeprowadzona zgodnie z instrukcjami przez

fachlich qualifizierten Person durchgefiihrt werden.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wyrzgdzone
osobom, zwierzetom lub przedmiotom w wyniku nieprawidiowej instalacji.

+ Urzadzenie nalezy zamontowa¢ (pod blatem roboczym lub nad
innym urzadzeniem), mocujgc Sruby i plastikowe
naktadki w 4 otworach,
widoczne w obrebie urzadzenia (rys.1, A).

+ Um eine effiziente Luftzirkulation zu gewahrleisten, A
Piec nalezy zamontowa¢ zgodnie ze szkicem instalacyjnym h
(rys. 2). (Pelne wymiary pieca znajduja sie w sekcji
JMymiary pieca”).

* Tylna $cianka mebla do zabudowy musi zosta¢ usunieta, l‘
aby umozliwi¢ swobodng cyrkulacje powietrza.
Plyta podlogowa, na ktdrej montowany jest piec, powinna miec
z tytu szczeline o szerokosci co najmniej 70 mm.
(rys.3).

=

/s

Aby zapewni¢ optymalne dziatanie urzadzenia, mebel do * Aby speini¢ wymogi bezpieczenstwa, po zamontowaniu
zabudowy musi spelnia¢ nastepujgce wymagania dotyczace urzadzenia nie powinno by¢ mozliwe dotkniecie czesci
montazu urzadzenia: elektronicznych.

* Sgsiednie Scianki mebli powinny by¢ odporne na wysoka * Wszystkie elementy petnigce funkcje ochronng powinny by¢
temperature. Zwlaszcza je$li s one wykonane z drewna zamocowane w taki sposéb, aby nie mozna ich bylo zdja¢
fornirowanego, kleje powinny wytrzymywac temperature 120°C. bez uzycia narzedzi.

Tworzywa sztuczne lub kleje, ktére nie wytrzymuja tej
temperatury, moga sie latwo odksztalcac lub odklejac.



Instalacja

Podtaczenie do sieci elektrycznej

autoryzowanego elektryka zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Wazne: Przed przystgpieniem do instalacji,
konserwacji lub naprawy nalezy zawsze odlaczy¢

wtyczke zasilajgca.

Ostrzezenie: Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia mozna zapewni¢ tylko
wtedy, gdy
leistet werden, wenn es ordnungsgemal an eine effizi-
podigczone duziemionego zrédia zasilania, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczedstwa elektrycznego.

2 Podtaczenie urzadzenia musi zosta¢ wykonane przez

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody na
osobach lub mieniu spowodowane brakiem uziemienia.

* Upewnij sie, ze moc znamionowa sieci elektrycznej i
gniazdek jest odpowiednia dla maksymalnej mocy
urzadzenia podanej na tabliczce znamionowej.

*+ Wtyczka powinna by¢ dostepna po instalacji. Podlgcz wtyczke
do gniazdka z trzecim stykiem, ktéry odpowiada
uziemieniu. Nalezy to podlaczyé ostroznie.

Jesli urzadzenie jest wyposazone tylko w przewody
zasilajace, ale nie ma jeszcze wtyczki, nalezy podiaczy¢ je
do stalego okablowania w nastepujacy sposéb:

Przewdd uziemiajacy ,z0lto-zielony”, ktéry nalezy podigczy¢
do zlacza,musi by¢ o okolo 10 mm dluzszy od pozostalych
przewoddéw; Przewdd neutralny ,niebieski” nalezy podigczyc
do zacisku oznaczonego literg N.

Przewody przewodzace prad ,czarne, brazowe, czerwone”
nalezy podigczy¢ do zacisku L.

Podlgczenie do sieci mozna réwniez wykonaé poprzez
zainstalowanie dwubiegunowego przetgcznika o minimalnej
odleglosci miedzy stykami wynoszacej 3 mm,
proporcjonalnie do obciazenia i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

Zélto-zielony przewéd uziemiajacy nie powinien byé
sterowany przez wylacznik.

Wtyczka lub dwubiegunowy wylacznik uzywany do podiaczenia
do sieci powinien by¢ latwo dostepny po zainstalowaniu
urzadzenia.

Wazne: Ustaw kabel zasilajacy w taki sposdb, aby nigdy
nie byl narazony na dzialanie temperatury wyzszej niz
50°C powyzej temperatury otoczenia.
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Dane techniczne

Dane techniczne

Nazwa modelu EB9105ED
Producent KKT KOLBE
Energieeffizienzindex (EEI) 98,9
Energieeffizienzklasse A
Zuzycie energii w trybie ogrzewaniaz 0,94 Kwh 7 cykI ~ T T T T T T T T
obiegiem powietrza
"2y cie energit w trybie ogrzewania " "~ 1708 Kb/ TGKI T T T T T T
konwencjonalnego
Ticzba Komér piekarnika~ ~ ~~~ "~ """ 77 I
Pojemnos$¢ komory pieczenia | _ _ _ ____ 61 _______________.
Zrédto ciepta elektryczny
Moe 2800300
Moc podgrzewania wstepnego 3070-3650 W
Napiecie 220-240 V
Dtugosé¢ kabla 1,2 m
Wymiary urzadzenia (szer. x g}. x wys.) 89,7 x 54,6 x 47,5 cm
Waga 40,5 kg
Informacja dotyczaca deklaracji zgodnosci WE c €
Nazwa produktu:
EBI105ED Produkt opisany w niniejszej instrukcji posiada
Piekarnik do zabudowy odpowiednia deklaracje zgodnosci WE.
Producent / dystrybutor: Niektére z odpowiednich dokumentéw morawyswietli¢ i pobrac
KKT KOLBE Kiichentechnik z naszej strony internetowej na odpowiedniej stronie
GmbH & Co. KG OhmstraBe produktu. . . i . i
17 Peing dokumentacje mozna otrzyma¢ na pisemng prosbe,
D-96175 Pettstadt kierujac ja na podany obok adres kontaktowy.
www. kolbe.de info@kolbe.de
— W
% e

Kierownik ds. zarzadzania produktami
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