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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
Blender reczny

USER MANUAL
Hand Blender

BENUTZERHANDBUCH
Stabmixer
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HASZNALATI UTASITAS
Botmixer

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Mixer vertical

WNHCTPYKLNA MO SKCMTYATALN
PyuHoi1 6nengep

WHCTPYKLIW 3A YIIOTPEBA
PbyeH 6neHpep

IHCTPYKLIIA MO 3ACTOCYBAHHIO
PyuHui1 bneHpep












DZIEKUJEMY ZA WYBOR MARKI ZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA
URZADZENIA.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Nalezy ja przechowywaé w
bezpiecznym miejscu do uzytku w przysztosci.

OPIS

Pokretto regulacji predkosci

Przycisk niskiej predkosci / dostosowanie predkosci
Przycisk bardzo wysokiej predkosci TURBO

Korpus blendera

Stopa blendera z ostrzem blendujacym

Pokrywa rozdrabniacza *

Ostrze rozdrabniacza *

Pojemnik rozdrabniacza *

O 00 N O 1 A W N =

Mechanizm trzepaczki *

10 Trzepaczka *

11 Pojemnik z miarka

12 Przystawka do puree *
13 Plastikowa pokrywka *

* Akcesoria w komplecie z modelami ZHB4652 i ZHB4752

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony, producent, jego
pracownik dziatu wsparcia technicznego lub inni specjalisci o
rownowaznych kwalifikacjach powinni go wymieni¢, zeby
zapobiec zagrozeniom.

Przestrzegac czaséw pracy akcesoridw wskazanych w ich
poszczegodlnych rozdziatach instrukcji obstugi.

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w czesci instrukcji poswieconej
czyszczeniu i konserwacgji.

Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie grozi obrazeniami!

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas korzystania z ostrych
ostrzy, oprézniania pojemnika i podczas czyszczenia.

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, wlewajac goracy ptyn do



pojemnika do miksowania, poniewaz ptyn moze sie przelac z
powodu nagtego dziatania wywofanego para.

Zawsze odtaczac blender od zasilania, kiedy nie jest w uzyciu,
a takze przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Nalezy wyfaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od sieci przed
wymiang jakichkolwiek akcesoriéw lub przed koniecznoscia
dotkniecia czesci, ktore poruszajg sie w trakcie korzystania z
urzadzenia.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i kabel do niego nalezy trzyma¢ poza zasiegiem
dzieci.

Urzadzenia moga uzywal osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze sg
one nadzorowane lub zostaly pouczone na temat
bezpiecznego uzytkowania oraz s $wiadome zwigzanego z
tym ryzyka.

Dzieci nie moga uzywac urzadzenia jako zabawki.

UWAGA: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z
niezamierzonym zresetowaniem wytacznika termicznego, to
urzadzenie nie moze by¢ =zasilane przez zewnetrzne
urzadzenie przefaczajace, takie jak zegar, ani podtaczane do
obwodu, ktoéry jest regularnie wigczany i wytgczany.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie nalezy go uzywac do celéw
komercyjnych lub przemystowych. Wszelkie nieprawidfowe uzytkowanie lub nieprawidtowe obchodzenie sie z
urzadzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy napiecie zasilania jest takie samo, jak wskazane na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

W trakcie korzystania z urzadzenia kabel zasilajacy nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokoét niego.
Nie uzywac, nie podtaczac ani nie odtgczac urzadzenia od sieci, majac mokre dtonie i/lub stopy.

Dla uzyskania idealnego efektu miksowania za pomoca ostrza, unika¢ uzywania go bez zywnosci.

Nie ciagna¢ za kabel przytaczeniowy w celu odfaczenia go i nie uzywac go do przenoszenia urzadzenia.

Natychmiast odfgczy¢ produkt od sieci w przypadku awarii lub uszkodzenia i skontaktowac sie z oficjalnym dziatem
wsparcia technicznego. Aby zapobiec ryzyku niebezpieczenstwa, nie nalezy otwiera¢ urzadzenia. Naprawy lub
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procedury dotyczace urzadzenia moze wykonywac tylko wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia
technicznego marki.

Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

Produkt jest wyposazony w termiczny element bezpieczenstwa, ktéry uruchamia sie w przypadku nieprawidfowych
wyzszych temperatur. W przypadku zadziatania tego element, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i pozostawic¢
do wystygniecia na przynajmniej 15 minut.

EUROGAMA Sp. z o0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystapi¢ na osobach,
zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
MIKSOWANIE Z UZYCIEM STOPY BLENDUJACEJ Z OSTRZEM

Tego akcesorium mozna uzywac do robienia dipoéw, soséw, zup, majonezu, jedzenia i mieszanych napojéw dla
dzieci i 0séb starszych, mlecznych shake'éw, itp.

- Podtaczy¢ stope blendera do korpusu i obréci¢ go w kierunku wskazanym strzatka (Rys. 1).

Sugerujemy pokrojenie zywnosci w kostki o rozmiarze nie wiekszym niz 15 mm. Umiescic¢ zywnos¢ przeznaczona
do obrébki w pojemniku z miarg i dodac troche zimnej przegotowanej wody lub czystej wody pitnej, mleka, itp.
(Rys. 2).

Po dodaniu zywnosci i wody do pojemnika z miara podfaczy¢ przewdd zasilajacy do gniazdka.
Umiesci¢ ostrze blendujace w pojemniku (Rys. 3)

Urzadzenie uruchamiamy naciskajac przycisk wysokiej lub niskiej predkosci. Aby zywnos¢ zblendowac dobrze i
szybko, nalezy jedng reka trzymac pojemnik a druga reka wykonywac urzadzeniem ruchy w gore i w dot. Jedli
chcemy zatrzymac urzadzenie nalezy zwolnic przycisk predkosci (Rys. 4).

Po pracy odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
Uwaga: Nieprzerwany czas pracy akcesoriéw powinien by¢ krétszy niz jedna minuta.

Dla uzyskania idealnego efektu blendowania za pomoca ostrza, unikac uzywania go bez zanurzenia w ptynie.

JAK KORZYSTAC Z ROZDRABNIACZA

Tego akcesorium mozna uzywac do siekania miesa, imbiru, czosnku oraz przygotowania granulatu z marchwi,
sosu chili, itp.

Umiesci¢ ostrze rozdrabniacza na pojemniku rozdrabniacza (Rys. 5).

Sugerujemy pokrojenie zywnosci w odpowiednie ksztatty i rozmiary. Np. pokrojenie migsa w paski 2 cm x 2 cm x
6 cm, pokrojenie cebuli w 4-6 krazkéw itd. Umiesci¢ przygotowang zywno$¢ w rozdrabniaczu i zamkna¢ pokrywe
rozdrabniacza (Rys. 6).

Dobrze zatrzasna¢ korpus blendera z pokrywg rozdrabniacza, a nastepnie podtaczy¢ urzadzenie do zasilacza i
wcisnaé przetacznik. Kiedy zywnos¢ osiagnie pozadana teksture, zwolni¢ przycisk przetacznika. Urzadzenie
przestanie pracowac. Na koncu, najpierw odtaczy¢ urzadzenie z zasilania, a nastepnie przela¢ przetworzong
Zywnos¢ (Rys. 7).

Wskazowki dotyczace eksploatacji:

Polecamy uzywac przycisku TURBO zwiaszcza przy rozdrabnianiu miesa, poniewaz bedzie to trwato okoto 10
sekund i sprawi, ze mieso bedzie smakowac¢ bardzo dobrze.

Przycisk niskiej predkosci zalecany jest do rozdrabniania marchwi, imbiru, czosnku i pieprzu. Przetaczenie trybu
pracy na niska predkos$c na okoto 15 sekund moze dac lepsze wyniki.

Najlepsze rodzaje migsa do blendowania: chuda wotowina bez $ciggien, chuda wieprzowina bez skéry i kosci.
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Proporcja ttustego miesa nie powinna przekraczac jednej piatej catego rozdrabnianego miesa, w innym przypa-
dku wptynie na wynik rozdrabniania.

JAK KORZYSTAC Z TRZEPACZKI
Umiesci¢ trzepaczke w mechanizmie napedowym, a nastepnie umiescic¢ catos¢ w korpusie blendera (Rys. 8).

Umiesci¢ biatka jajek z 4-5 jaj w pojemniku, a nastepnie umiesci¢ w nich trzepaczke. Podigczy¢ do zasilania i
ubija¢ z uzyciem przycisku wysokiej predkosci. Po uformowaniu piany, zwolni¢ przycisk przetacznika. Urzadzenie
przestanie pracowac. Na koricu odtaczy¢ urzadzenie z zasilania (Rys. 9).

Optymalna wydajno$¢ po miksowaniu jest wtedy, gdy po odwrdcenia pojemnika do géry nogami, piana z
ubitych biatek nie wyptywa.

JAK KORZYSTAC Z ZACIARKI DO ZIEMNIAKOW
To akcesorium jest szczeg6lnie odpowiednie do zacierania dyni i ziemniakéw po ugotowaniu.
Umies¢ ttuczek do ziemniakéw na jednostce gtéwnej i zablokuj, obracajac w prawo.

Uzyj ptaskiego pojemnika na dno, ktéry moze dopasowac sie do wielkosci podstawy ttuczka do ziemniakow i
dodaj dynie lub ziemniaki po dobrze ugotowanym.

Podfacz jednostke gtéwng i uzyj przycisku duzej predkosci do pracy. Po zakonczeniu zdejmij przycisk przetaczni-
ka i zdejmij pret ttuczka do ziemniakéw.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odigczyc kabel zasilajacy. Nie dotykac ostrza.

Do wytarcia korpusu urzadzenia uzywac suchej $ciereczki kuchennej. Surowo zabrania sie ptukania jednostki
gtéwnej woda lub zanurzania jej w wodzie.

Nie uzywac metalowych lub nylonowych szczotek, sciernych produktéw gospodarstwa domowego, rozciericzal-
nikéw lub innych podobnych produktéw czyszczacych do czyszczenia urzadzenia, gdyz mogg uszkodzi¢
strukture jego powierzchni.

Usuwac wszelkie zanieczyszczenia z kabla zasilajacego przy uzyciu migkkiej, suchej sciereczki.



Wymogi dotyczace czyszczenia poszczegdlnych akcesoriéw

. Czyszczenie
C:yszcz.e'me Szorowanie | Ptukanie poprzez Zmywarka Uwagi
akcesoriow zanurzenie
Nie zanurza¢
v w wodzie
- . | Zmywarka tylko
Ostrze miksujace v v X tylko w pozycji | \y p}é)zycji ggrq
gora w dot w dét
Pojemnik z miarg v v v v
. . Nie zanurza¢
Mechanizm trzepaczki v v X X w wodzie
Trzepaczka v v v v
. Nie zanurzac
Pokrywka rozdrabniacza v v X X W wodzie
Rozdrabniacz v v v v
Ostrze rozdrabniacza v v v v
Ostrze przystawki
do puree v v v v
Korpus przystawki Nie zanurzac
do puree v v x x w wodzie
Tabela przepisow
Materiat Czas Predkos¢ Akcesoria
Namoczona marchewka: 280g - Woda: 420g 10" MAKS. Ostrze miksujace
Kostki migsa: 300g 10" MAKS. Rozdrabniacz
Biatko jaj: 4-5 jaj 120" MAKS. Trzepaczka
Smietanka: 250ml 60-75" MAKS. Trzepaczka
Dobrze ugotowany ziemniak: 500gr 1 Min MAKS. Masher do ziemniakéw

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia

11 wrzednia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.1688)
symbolem przekre$lonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
facznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiodrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.

Wiaéciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgji.
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WE WOULD LIKE TO THANKS YOU FOR CHOOSING ZELMER,
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE THESE IN A SAFE
PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Speed control knob

Low speed button / speed adjustable
Turbo high speed button

Main unit

Blending blade

Chopper lid *

Chopping blade *

Chopper *

O 0 N O L1 A W N =

Whisk support *
Whisk *

Beaker

Potato Mash *
Plastic lid *

_ a -
w N = O

* available with models ZHB4652 and ZHB4752

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated in
their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section of
this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse!
Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,



emptying the bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply before
changing accessories or approaching parts that move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

This appliance is intended for use at a maximum altitude of
2000m above sea level

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under any circumstan-
ces. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product label.
The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work without load.
Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an official
technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel
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from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.
Only forindoor use.

Product has a thermal safety component that operates in case of abnormal higher temperatures. In case of operation of
this component, it is needed to unplug the product from mains and let cool for at least 15min.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the non-observan-
ce of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE

MIXING WITH BLADE BLENDING FEET

This accessory is especially suitable for processing dip, sauce, soup, mayonnaise, baby or aged people food and
mixed drinks, milk shake, etc.

- Connect the rod to the body of the motor and turn it in the direction indicated by the arrow (Fig. 1)

Cutting the food into cubic block that no more than 15 mm, then put them into beaker and add some cold
boiled water, or drinking water, milk, water, etc. (Fig. 2)

Add food and water into beaker - plug the power cord into power socket

Put the blending blade into beaker (Fig. 3)

The product will continue to work by pressing on high or low speed button. In order to blend the food well and
quickly, please use your one hand to hold the beaker, the other hand to hold the main unit to do up and down
reciprocating movement. If you want to stop this product, just release pressure on the speed button. (Fig. 4)
Pull the plug out of the power socket after working.

Attention: The accessories continuous working time should be less than 1 minute.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work without
immersing into liquids.

HOW TO USE THE CHOPPER

This accessory is especially suitable for chopping meat, ginger, garlic, and making carrot granule, chili sauce,
etc.

Set the chopping blade into chopper shaft (Fig. 5)

Cutting the food material into appropriate shape and size. For example: cut meat into 2cm*2cm* 6¢m size; cut
onion into 4-6 disc, etc. Put the ready food into chopper and lock the chopper lid. (Fig. 6)

Let the main unit turn-lock clasp to the chopper lid, and then plug in and press the switch button. Once the
food material chopped to your expected effect, just hand off the switch button, and the product will stop
working. Finally, you should unplug the power cord firstly and then pour out the processed food. (Fig. 7)

Some operation tips:

High speed button should be used when meat chopping, especially the turbo function, as it only takes about 10
second and the meat foam taste better.

It is recommended to use low speed button when chopping carrots, ginger, garlic and pepper particles. Turn to
the low speed to work around 15 seconds can get better effect.

The best food material to process meat: Lean beef without tendon, lean pork without pigskin and bone. The
proportion of fat meat should not exceed one fifth of the whole piece of chopping meat, otherwise it will affect
the chopping effect.

HOW TO USE THE WHISK

Inserting the whisk into egg white beating components, and then lock it to the main unit. (Fig. 8)
Adding egg whites of 4-5 eggs into beaker, and then put the whisk into it. Plug in and use high speed button to
work. Once the egg white formed foam, hand off the speed button and the product will stop working. Finally,



unplug the power cord. (Fig. 9)
The optimum efficiency after mixing: Put the cup upside down, and there is no egg white liquid flow out.

HOW TO USE THE POTATO MASHER

This accessory is special suitable for mashing the pumpkin and potato after cooking.

Place the potato masher rod onto the main unit and lock it turning it clockwise.

Use a flat base container which can fit the size of the potato masher base and add the pumpkin or the potato
after being well cooked.

Plug in the main unit and use high speed button to work. When finish, hand off the switch button and take the
potato masher rod off.

MAINTENANCE AND CLEANING

You should unplug the power cord plug before cleaning. Do not touch the sharp blade.

Please use dry dishcloth to wipe the product body. And it is strictly prohibited to let the main unit rinse with
water or immerse to the water.

Please do not use metal brush, nylon brush, household cleanser, diluent and other similar cleaning sup- plies to
clean this product, as they may damage the product surface structure.

Please use soft dry cloth to wipe the dirt on the power cord



The cleaning requirements of each functional accessories

Accessories . P Immersion f
& Cleaning Scrubbing Rinsing cleaning Dishwasher Remark
Do not immerse
. v into water.
Blending blade v v X Yes at up-down | Dishwasher
position only only at up-down
position
Beaker v v v v
. Do not immerse
Whisk support v v X X into water
whisk v v v v
. Do not immerse
Chopper lid v v X X into water
Chopper v v v v
Chopping blade v v v v
Potato masher
blade v v v v
Do not immerse
Potat her bod
otato masher body v v X X into water
Table of Recipes
Load Time Speed Accesory
Soaked carrot: 2809 - Water: 420g 10” MAX Blender
Dice meat: 300g 10” MAX Chopper
Egg white: 4-5eggs 120" MAX Whisk
Cream: 250ml 60-75" MAX Whisk
Well cooked potato: 500g 1 min. MAX Potato masher

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework applicable
in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not

centre closest to your home.

dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste collection



DANKE DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN WIR WUNSCHEN IHNEN, DASS
UNSER PRODUKT IHRE ERWARTUNGEN ERFULLT UND SIE ZUFRIEDEN STELLT.

WARNUNG

LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS PRODUKT VERWENDEN.
BEWAHREN SIE ES AN EINEM SICHEREN ORT FUR DEN ZUKUNFTIGEN GEBRAUCH AUF

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler

Taste fir niedrige Geschwindigkeit / Geschwindigkeitsanpassung
TURBO-Taste fiir sehr hohe Drehzahl

Handmixer

Mixerfu8 mit Mixklinge

Zerkleinerer-Abdeckung*

Zerkleinerer-Klinge*

Zerkleinerer-Schale *

O 0 N O L1 A W N =

Schneebesen-Mechanismus *

-
o

Schneebesen *

—_
—_

Messbecher

—_
N

Purieraufsatz *
13 Plastikdeckel *
* Zubehor im Lieferumfang der Modelle ZHB4652 i ZHB4752

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Beachten Sie die in den einzelnen Kapiteln der
Bedienungsanleitung angegebenen Betriebszeiten der
Zubehorteile.

Um das Gerat zu reinigen, befolgen Sie die Anweisungen im
Abschnitt ,Reinigung und Wartung” des Handbuchs.
Warnung: Unsachgemaller Gebrauch kann zu Verletzungen
flhren!

Gehen Sie bei Verwendung scharfer Schneidmesser,

15



Entleerung des Behalters und Reinigung vorsichtig vor.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heile Flissigkeit in den
Mischbehalter gieBBen, da die Flissigkeit durch die plotzliche
Dampfeinwirkung Gberlaufen kann.

Trennen Sie den Stabmixer immer von der Stromversorgung,
wenn er nicht verwendet wird und bevor Sie ihn montieren,
demontieren oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Zubehorteile wechseln oder Teile bertihren, die sich
bei der Verwendung des Gerats bewegen.

Das Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden beaufsichtigt oder wurden in die
sichere Anwendung eingewiesen und sind sich der damit
verbundenen Risiken bewusst.

Kinder diirfen das Gerat nicht als Spielzeug benutzen.

HINWEIS: Um die Gefahr eines versehentlichen Rlicksetzens des
Thermoschalters zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht Gber ein
externes Schaltgerat, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der
regelmagig ein- und ausgeschaltet wird.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe von 2000
m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNUNGEN

Dieses Gerdt ist fir den Hausgebrauch bestimmt und sollte unter keinen Umstédnden fiir kommerzielle oder
industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgeméfBem Gebrauch oder unsachgeméBer Handhabung erlischt
die Garantie.



Prifen Sie vor dem AnschlieBen des Produkts, ob die Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

Wahrend des Gebrauchs darf sich das Netzkabel nicht verheddern oder um das Produkt gewickelt werden.

Das Gerét darf mit nassen Handen o. FiiBen weder benutzt noch ans Netz angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
werden.

Um perfekte Mixergebnisse mit der Klinge zu erzielen, vermeiden Sie den Einsatz ohne Lebensmittel.
Ziehen Sie nicht am Verbindungskabel, um es von der Steckdose zu trennen oder es als Tragegriff zu verwenden.

Ziehen Sie im Falle eines Ausfalls oder Schadens sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an den offiziellen
technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur
qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes darf Reparaturen oder Eingriffe am
Gerét vornehmen.

Nur fiir den Innenbereich geeignet.

Das Produkt ist mit einem thermischen Sicherheitselement ausgestattet, das bei abnormal hohen Temperaturen
auslost. Wenn dieses Element ausgeldst wird, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt mindestens 15
Minuten lang abkihlen.

B&B TRENDS SL. lehnt jede Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab, die aufgrund der
Nichtbeachtung dieser Warnungen entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

MIXEN MIT EINEM MIXSTAB MIT KLINGE

Das Gerat kann zur Zubereitung von Dips, So8en, Suppen, Mayonnaise, Speisen und Mixgetrénken fiir Kinder
und dltere Menschen, Shakes usw. verwendet werden.

- Den Mixerfu3 mit dem Stabmixer verbinden und in Pfeilrichtung drehen (Abb. 1).

Wir empfehlen, die Produkte in maximal 15 mm grof3e Wiirfel zu schneiden. Geben Sie das zu verarbeitende
Lebensmittel in den Messbecher ein und fiillen Sie etwas kaltes abgekochtes Wasser oder sauberes Trinkwasser,
Milch usw. hinzu. (Abb. 2)

Nachdem Sie Lebensmittel und Wasser in den Messbehalter gegeben haben, stecken Sie das Netzkabel in die
Steckdose.

Setzen Sie das Messer des Mixers in den Behalter (Abb. 3)

Starten Sie das Geréat durch Driicken der Taste fiir hohe oder niedrige Drehzahl. Um die Produkte gut und
schnell zu mixen, halten Sie den Behalter mit einer Hand und bewegen Sie den Mixer mit der anderen Hand auf
und ab. Um den Stabmixer zu stoppen, ist die Drehzahlwahltaste loszulassen. (Abb. 4)

Trennen Sie das Gerat nach dem Betrieb vom Netz.

Hinweis: Die Dauerbetriebszeit der Zubehorteile sollte nicht langer als eine Minute betragen.

Um einen perfekten Mixergebnis mit dem Schneidmesser zu erzielen, halten Sie den Pirierstab stets in der
Zubereitung eingetaucht.

ANWENDUNG DES ZERKLEINERERS

Dieses Zubehor kann zum Hacken von Fleisch, Ingwer, Knoblauch und zur Zubereitung von Karottenpellets,
Chilisauce usw. verwendet werden.

Setzen Sie den Zerkleinerungsmesser auf den Zerkleinerungsbehélter (Abb. 5)

Wir empfehlen die Produkte in geeignete Formen und GroBen zu schneiden, z.B. das Fleisch in Streifen von 2 cm
X 2 cm x 6 cm, Zwiebel in 4-6 Ringe usw. Legen Sie die zubereiteten Lebensmittel in den Zerkleinerer und
schlieBen Sie den Deckel. (Abb. 6)

Verbinden Sie den Stabmixer mit der Abdeckung des Zerkleinerers gut, schlieBen Sie dann das Gerdt an die
Stromversorgung an und driicken Sie die Einschalttaste. Wenn die Zubereitung die gewiinschte Konsistenz
erreicht hat, lassen Sie die Einschalttaste los. Das Gerat stoppt danach. Zuletzt trennen Sie zuerst das Gerdt von



18

der Stromversorgung und gieBen Sie die Zubereitung um. (Abb. 7)

Betriebshinweise:

Beim Zerkleinern von Fleisch verwenden Sie die Hochgeschwindigkeitstaste, insbesondere die Turbofunktion, da
dies nur etwa 10 Sekunden dauert und das Fleisch dann besser schmeckt.

Die Niedriggeschwindigkeitstaste wird fiir Karotten, Ingwer, Knoblauch und Pfeffer empfohlen. Das Umschalten
auf niedrige Geschwindigkeit flr etwa 15 Sekunden kann bessere Ergebnisse liefern.

Das beste Fleisch fiir die Verarbeitung: mageres Rindfleisch ohne Sehnen, mageres Schweinefleisch ohne Haut
und Knochen. Der Anteil an fettem Fleisch sollte nicht mehr als ein Fiinftel des gesamten Hackfleischs betragen,
da er sonst das Ergebnis beeintrachtigt.

VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS

Legen Sie den Schneebesen in den Antriebsmechanismus und setzen Sie ihn dann auf die Haupteinheit. (Abb. 8)
Geben Sie das Eiklar aus 4-5 Eiern in den Behdlter und legen Sie dann den Schneebesen hinein. SchlieBen Sie das
Gerat an die Stromversorgung und schlagen Sie das Eiweil3 mit der Hochgeschwindigkeitstaste auf. Sobald sich
der Schaum gebildet hat, lassen Sie den Schaltknopf los. Das Gerdt stoppt. Trennen Sie schlieBlich das Gerdt von
der Stromversorgung. (Abb. 9)

Optimale Leistung nach dem Aufschlagen: den Behalter auf den Kopf stellen, das geschlagene Eiweif3 sollte nicht
herausflieBen.

WIE MAN DEN KARTOFFELMASHER VERWENDET

Dieses Zubehor eignet sich besonders zum Zerdriicken von Kiirbis und Kartoffeln nach dem Kochen.

Setzen Sie die Kartoffelstampferstange auf das Hauptgerat und verriegeln Sie sie, indem Sie sie im Uhrzeigersinn
drehen.

Verwenden Sie einen Behalter mit flachem Boden, der der GréBe des Kartoffelstampferbodens entspricht, und
fuigen Sie den Kirbis oder die Kartoffel hinzu, nachdem Sie gut gekocht haben.

SchlieBen Sie das Hauptgerdt an und arbeiten Sie mit der Hochgeschwindigkeitstaste. Wenn Sie fertig sind,
geben Sie den Schalterknopf ab und nehmen Sie die Kartoffelstampferstange ab.

WARTUNG UND REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung das Netzkabel ab. Die Klinge nicht beriihren.

Wischen Sie den Geratekorper mit einem trockenen Kiichentuch ab. Es ist strengstens verboten, die Haupteinheit
mit Wasser abzuspiilen oder in Wasser einzutauchen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerdts keine Metall- oder Nylonbirsten, scheuernde Haushaltsprodukte,
Verdiinner oder ahnliche Reinigungsmittel, da diese die Oberflache beschadigen konnen.

Entfernen Sie jeglichen Schmutz vom Netzkabel mit einem weichen, trockenen Tuch.

Reinigungsanforderungen fiir einzelne Zubehorteile



Reinigung von o Reinigen durch i :
Zubehérteilen Scheuern Spiilen Eintauchen Spiilmaschine Bemerkungen
Nicht in Wasser
. . v eintauchen
Mixerklinge v v X nur auf den Spulmaschine
Kopf gestellt nur auf den
Kopf gestellt
Messbecher v v v v
Schneebesen- Nicht in Wasser
Mechanismus v v X X eintauchen
Schneebesen v v v v
. Nicht in Wasser
Zerkleinerungsdeckel v v X X eintauchen
Zerkleinerer v v v v
Zerkleinerer-Klinge v v v v
Purierstab-Klinge v v v v
J Nicht in Wasser
Purierstab
v v X X eintauchen
Hinweistabelle
Material Zeit Geschwindigkeit Zubehor
Getrankte Mohren: 280g - Wasser: 4200g 10" MAX. Mixerklinge
Fleischwdirfel: 300g 10" MAX. Zerkleinerer
Eiklar: 4-5 Eier 120" MAX. Schneebesen
Sahne: 250ml 60-75" MAX. Schneebesen
Gut gekochte Kartoffel: 500g 1 min MAX. Kartoffelstampfer

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU des Europdischen Parlaments und des Rates
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE), die den rechtlichen Rahmen fiir die Entsorgung und
Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten in der Europdischen Union festlegt. Das
HE Produkt nicht mit Kommunalabfallen entsorgen. Bringen Sie dieses Produkt zur ndchstgelegenen
Sammelstelle flir gebrauchte Elektrogerate:
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZVOLILI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

VAROVANI

PRED POUZITIM VYROBKU SI PROSIM POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

Voli¢ rychlosti

Tlacitko nizké rychlosti / pfizpsobeni rychlosti

Tlacitko velmi vysoké rychlosti TURBO

Télo tycového mixéru

Mixovaci nastavec ty¢ového mixéru z mixovacim nozem
Viko krajece *

Nz krajece *

Nadoba krajece *

O 0 N O 1 A W N =

Mechanismus slehace *
Sleha¢ *

Nadoba s odmérkou

_ a -
N = O

Nastavec na pyré *

—
w

Plastové viko *

* Pfislusenstvi doddvané s modely ZHB4652 a ZHB4752

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobce,
jeho zaméstnanec oddéleni technické podpory nebo jiny
odbornik s rovnocennou kvalifikaci, aby nedoslo k ohrozeni.

Dodrzujte provozni doby pfislusenstvi uvedené v
jednotlivych kapitolach navodu k obsluze.

Pfi Cisténi zafizeni postupujte podle pokynl obsazenych v
Casti navodu vénované cisténi a udrzbé.

Vystraha: V dusledku nespradvného pouziti mize dojit k
urazu!

Pfi pouzivani ostrych cepeli, vyprazdriovani nadoby a
béhem cisténi je nutné dbat na opatrnost.

Pfi nalévani horké tekutiny do mixovaci nadoby je nutné



davat pozor, protoze tekutina zacit pretékat v dulsledku
nahlé reakce vyvolané parou.

Pokud blender nepouzivate a pfed jeho montazi, demontazi
nebo Cisténim jej vzdy odpojte od elektrické zasuvky.

Pfed vyménou jakéhokoli pfislusenstvi nebo je-li nutné
dotknout se soucasti, které se pfi pouzivani zafizeni
pohybuiji, je nutné zafizeni vypnout a odpojit z elektrické
zasuvky.

Zafizeni nesmi pouzivat déti. Uchovavejte zafizeni a jeho
kabel mimo dosah déti.

Zatizeni mohou pouzivat osoby se omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouceny o bezpecném pouzivani a jsou si védomy rizika,
které je s tim spojeno.

Nedovolte détem pouzivat zafizeni jako hracku.

UPOZORNENI: Aby se zabranilo nebezpeéi spojeného s
neumyslnym resetovanim tepelného spinace, nesmi byt
toto zafizeni napdjeno externim spinacim zafizenim, jako
napf. hodiny, ani nesmi byt pfipojeno k obvodu, ktery je
pravidelné zapinan a vypinan.

Zafizeni je urceno k pouziti v. maximalni nadmorské vysce
2000 m n. m.

DULEZITA UPOZORNENI

Toto zafizeni je uréeno pro domdaci pouziti a za zadnych okolnosti nesmi byt pouZito pro komer¢ni nebo primyslové
Ucely. Jakékoli nespravné pouziti nebo lub nespravné zachazeni se zafizenim ma za nasledek ztratu zaruky.

Pred pfipojenim zafizeni k siti zkontrolujte, zda je napajeci napéti stejné, jak je uvedeno na typovém stitku zafizeni.
Béhem pouzivani zafizeni nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo omotany kolem zafizeni.
Mate-li mokré ruce a/nebo nohy, zafizeni nepouzivejte, nepfipojujte je ani neodpojujte od sitové zasuvky.

Pfi odpojovani zafizeni od sitové zasuvky netahejte za piivodni kabel, nepouzivejte pfivodni kabel k pfenaseni
zarizeni.

21



22

cz

V piipadé poruchy nebo poskozeni okamzité odpojte vyrobek od elektrické sité a kontaktujte oficidlni oddéleni
technické podpory. Z bezpecnostnich divodd neotevirejte zafizeni. Opravy nebo postupy tykajici se zafizeni smi
provadét pouze kvalifikovany personal z oficialniho oddéleni technické podpory znacky.

Pouze pro poutziti v mistnostech.

Vyrobek je vybaven tepelnym bezpecnostnim prvkem, ktery se aktivuje v pfipadé abnormalné vysokych teplot.
Dojde-li k aktivaci tohoto prvku, je nutné odpojit zafizeni od napajeni a nechejte je alespori 15 minut vychladnout.

B&B TRENDS SL. nenese odpovédnost za jakékoli $kody, ke kterym mUze dojit u osob, zvitat nebo véciz divodu
nedodrzeni téchto varovani.

NAVOD K POUZITI
MiCHANi POMOCIi MIXOVACi NOHY S CEPELI

Toto prislusenstvi Ize pouzit k pfipravé dipl, omacek, polévek, majonézy, jidel a michanych napoju pro déti a
seniory, mlé¢nych koktejlG atd.

- Pripojit mixovaci nastavec ty¢ového mixéru k télu a otocit jim ve sméru Sipky (Obr. 1).

Doporucujeme nakrajet potraviny na kosticky ne vétsi nez 15 mm. Do nadoby s odmeérkou vlozte potraviny
urcené ke zpracovani a ptidejte trochu studené prevarené vody nebo ¢isté pitné vody, mléka, apod. (Obr. 2).
Po vloZeni potravin a vody do nddoby s odmérkou pfipojte pfivodni kabel do elektrické zasuvky.

Vlozte mixovaci ndiz do nadoby (Obr. 3)

Zafizeni se zapina stisknutim tlacitka vysoké nebo nizké rychlosti. Pro spravné a rychlé smichani potravin
pridrzujte jednou rukou nadobu a druhou rukou pohybujte zafizenim nahoru a dol(. Chcete-li zafizeni zastavit,
musite povolit tlacitko rychlosti (Obr. 4).

Po praci odpojte zafizeni od elektrické zasuvky.

Upozornéni: NepteruSovana prace pfislusenstvi musi byt kratsi nez jedna minuta.

Pro dosazeni idedlniho vysledku mixovani pomoci ¢epele se snazte ji neponofovat do tekutiny.

JAK POUZIVAT KRAJEC

Toto pfislusenstvi mizete pouzit k mélnéni masa, drceni zézvoru, ¢esneku a vyrobé mrkvovych granuli, chilli
omacky apod.

Umistit n(z krdjece na nadobé krajece (Obr. 5).

Doporucujeme nakréjet potraviny na kousky vhodného tvaru a velikosti. Napt. maso nakrajejte na prouzky 2 cm
X 2 cm x 6 cm, cibuli na 4-6 krouzk( atd. Takto pFipravené potraviny vlozte do krajece a zaviete viko krajece
(Obr. 6).

Dobfe spojte télo ty¢ového mixéru s vikem kréjece (cvaknuti), a pak pfipojte zafizeni do elektrické zasuvky a
stisknéte prepinac. Jakmile potraviny dosdahnou pozadovanou strukturu, uvolnéte tlacitko prepinace. Zafizeni
prestane pracovat. Nakonec odpojte zafizeni od elektrické zasuvky a pak prelijte zpracované potraviny (Obr. 7).
Provozni pokyny:

Tlacitko TURBO doporucujeme pouzivat zejména pii mélnéni masa, protoze to bude trvat asi 10 sekund a maso
potom bude chutnat velmi dobre.

Tlacitko nizké rychlosti se doporucuje k drceni mrkve, zdzvoru, ¢esneku a pepie. Lepsi vysledky muze pfinést
prepnuti provozniho rezimu na nizkou rychlost na dobu 15 sekund.

Nejlepsi druhy masa k mixovani: libové hovézi maso bez slach, libové vepiové maso bez kiize a kosti. Podil
tu¢ného masa by nemél presahnout pétinu veskerého mletého masa, v opa¢ném piipadé to ovlivni vysledek
mleti.

JAK POUZIVAT SLEHAC

Vlozte $leha¢ do pohonného mechanismu a celek pak umistéte v téle ty¢ového mixéru (Obr. 8).
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Do nadoby vlozte bilek z 4-5 vajec a pak v nich umistéte Slehac. Zapojte zatizeni do elektrické zasuvky a Slehejte
s pouzitim tlacitka vysoké rychlosti. Po vytvorfeni pény uvolnéte tlacitko pfepinace. Zafizeni prestane pracovat.
Nakonec odpojte zafizeni od elektrické zasuvky (Obr. 9).

Optimalni efekt po mixovéni je tehdy, kdyz po obraceni nddoby dnem vzhiru uslehany vajecny bilek nevytéka.

JAK POUZIVAT MASHER ZEMEDELKA

Toto pfislusenstvi je zvlasté vhodné pro mackani dyné a brambor po vafteni.

Umistéte ty¢ na vylisovani brambor na hlavni jednotku a zajistéte ji otacenim ve sméru hodinovych rucicek.
Pouzijte nadobu s plochym dnem, kterd se vejde do velikosti zakladny pro rozdrobeni brambor, a pfidejte dyni
nebo brambor po dobfie uvaieném.

Pripojte hlavni jednotku a pracujte pomoci vysokorychlostniho tlacitka. Po dokonceni vypnéte tlacitko spinace
a sejméte ty¢ na vylisovani brambor

UDRZBA A CISTENI

Pied ¢isténim odpojte napéjeci kabel. Nesahejte na nGz.

K otfeni téla spotrebice pouzijte suchou kuchynskou utérku. Je pfisné zakazano oplachovat hlavni jednotku
vodou nebo ji ponofit do vody.

K ¢isténi spotiebite nepouzivejte kovové ani nylonové kartace, brusné vyrobky pro doméacnost, fedidla nebo
jiné podobné cistici prostiedky, protoze by mohly poskodit strukturu jeho povrchu.

Veskeré necistoty z napéjeciho kabelu odstrariujte mékkou, suchou utérkou.
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Pozadavky na cisténi riznych dild prislusenstvi

Cvi'éténvi . Drhnuti  Qplachovani Cisténi Mycka nadobi Poznamky
prislusenstvi ponofenim
Neponorovat do
. PR v vody
Mixovaci nGiz v v X Ano, pouze v Mycka nadobi
obracené pouze v
poloze obracené poloze
Nédoba s odmérkou v v v v
Mechanismus $lehace v v X Neponofovat d
o vody
Sleha¢ v v v v
Viko kraiet v v X X Neponorovat d
iko krajece o vody
Kraje¢ v v v v
N0z krajece v v v v
N2 ndstavce na pyré v v v v
Télo néastavce na pyré Neponofovat d
Py v v x x o vody
Tabulka receptu
Potravina Cas Rychlost PrisluSenstvi
Namocend mrkev: 280g - Voda: 420g 10" MAX. Mixovaci ¢epel
Kostky masa: 300g 10" MAX. Krajec
Vaje¢ny bilek: 4-5 vajec 120" MAX. Sleha¢
Smetana: 250ml 60-75" MAX. Sleha¢
Dobfe vafeny brambor: 500 g 1 min MAX. Mackadlo brambor

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ), kterd stanovi pravni ramec platny v Evropské unii v
rozsahu likvidace a opétovného vyuziti pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte

elektrickych a elektronickych zafizenich.

tento vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej v nejblizsi sbérné nebo vykupné odpadnich




DAKUJEME VAM, ZE STE SI VYBRALI ZELMER VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA.

VAROVANIE

PRED POUZITIM VYROBKU SI DOKLADNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZIVANIE, KTORY SI UCHOVAJTE NA
BEZPECNOM MIESTE, ABY STE HO MOHLI POUZIT AJ V BUDUCNOSTI

OPIS

Ovladac nastavenia rychlosti

Tlacidlo nizkej rychlosti/ prisposobenie rychlosti
Tlacidlo TURBO rychlosti

Motorova jednotka/telo

Mixovacia nasada s mixovacim nozom

Kryt sekacika *

Noze sekécika *

Nédoba sekacika*

Zostava $lahacej metlicky *

O 0 N O L1 A W N =

Slahacia metli¢ka *

—_ -
- O

Nadoba s mierkou

_
N

Nadstavec na pyré *

* Diely su sucastou supravy modelov ZHB4652 i ZHB4752

BEZPECNOSTNE POKYNY

Poskodeny sietovy kabel moéze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované osoby,
aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkovy cas urceny pre prislusenstvo,
uvedeny v prislusnej ¢asti navodov na ich pouzivanie.

Pri Cisteni spotrebica postupujte podla pokynov uvedenych v
Casti navodu o cisteni.

Upozornenie: Nespravne pouzivanie spotrebica moze
spbsobit zranenia! Jednotlivé casti v ich navode na
pouzivanie.

Pri manipuldcii a Cisteni ostria nozov postupujte opatrne.
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Ak spotrebic¢ nepouzivate pred montazou, demontazou alebo
pred Cistenim, vzdy ho odpojte z napdjania.

Pri vlievani horucej tekutiny do mixovacej nadoby postupujte
opatrne, pretoze tekutina mdze pretiect vplyvom nahleho
posobenia pary.

Ak blender nepouzivate pred montazou, demontazou alebo
pred Cistenim, vzdy ho odpojte z napajania.

Spotrebi¢ vzdy odpojte z napdjacej siete pred vymenou
akychkolvek casti prislusenstva alebo pred nevyhnutnym
kontaktom s rotujucimi ¢astami pocas chodu spotrebica.

Zabrante detom v manipuldcii so spotrebicom. Spotrebic aj
kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Zariadenie mdézu pouzivat osoby so znizenou fyzickou,
zmyslovou alebo dusevnou schopnostou, alebo osoby bez
skusenosti a poznatkov, pod podmienkou, Ze su pod
dohladom alebo boli pouc¢ené o bezpe¢nom prevadzkovani a
uvedomuiju si riziko.

Zabrante detom pouzivat spotrebic ako hracku

UPOZORNENIE: Zariadenie nesmie byt napdjané z externého
spinacieho zariadenia ako su hodiny, nesmie byt pripojené k
obvodu, ktory sa pravidelne pripaja a odpaja, aby nedoslo k
neumyselnému zresetovaniu tepelného spinaca.

Spotrebic je urCeny na pouzivanie v maximalnej nadmorske;j
vyske do 2000 m.n.m.

DOLEZITE UPOZORNENIE

Zariadenie je uréené na pouzivanie v domacnostiach, nikdy ho nepouzivajte pre komeréné ani priemyselné ucely.
Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom bude mat za nésledok zrusenie zaruky a
zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku skontrolujte, ¢i je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach napétia uvedeného na stitku
vyrobku.

Napajaci kdbel sa pocas prevadzky nesmie zamotat ani ovinut okolo pristroja.
NepouZzivajte, nepripajajte ani neodpdjajte spotrebic z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.

Pre dosiahnutie idedlneho vysledku mixovania nozmi, nepouzivajte mixér na prazdno - bez viozenych surovin.



Ak chcete odpojit spotrebic z elektrickej zasuvky, netahajte za sietovy kabel ani ho nepouzivajte ako drziak pri
manipuldcii..

V pripade poruchy alebo poskodenia vyrobok okamzite odpojte z napajacej siete a kontaktujte autorizovany servis.
V pripade poruchy spotrebi¢ neotvérajte, aby ste predisli riziku ohrozenia. Servis a opravy spotrebica mozu
vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického servisu znacky.

Spotrebic je ureny na pouzivanie v uzavretych priestoroch.

Spotrebi¢ ma bezpecnostnu poistku teploty, ktora sa v pripade nevyhovujlcej vysokej teploty zapne. Pri zapnuti
poistky, odpojte spotrebic z elektrickej siete a ho nechajte vychladnut po dobu najmenej 15 minut.

B&B TRENDS SL. nie je zodpovedna za Ziadne $kody, ktoré by mohli byt spdsobené ludom, zvieratam alebo na
predmetoch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spdsobom.

NAVOD NA POUZIVANIE
MIESANIE POMOCOU MIXOVACEJ NOHY S CEPELOU

Diel sa pouziva na pripravu dipov, omacok, polievok, majonézy, jedal a mieSanych napojov pre deti a seniorov,
mlie¢nych koktailov a pod..

- Pripevnite mixovaciu nasadu k motorovej jednotke mixéra v smere podla sipky (Obr. 1).

Pred mixovanim sa odporuca pokrajat mixované suroviny na kocky mensie ako 15 mm. Suroviny vlozte do
nadoby s mierkou a pridajte trochu studenej prevarenej vody alebo cistej pitnej vody, mlieka, a pod. (Obr. 2).
Po vloZeni surovin a vody do nadoby s mierkou zapojte elektricky kdbel do elektrickej siete.

Mixovacie noze umiestnite v nadobe (Obr. 3)

Spotrebi¢ spustite stla¢enim tlacidla pre vysoku alebo nizku rychlost. Na rychle a kvalitné zmixovanie surovin si
jednou rukou pridrziavajte nddobu a druhou rukou pohybujte smerom nahor a nadol. Uvolnenim tlacidla
rychlosti spotrebi¢ zastavite (Obr. 4)

Spotrebi¢ po skonceni prace odpojte z elektrickej siete.

Upozornenie: Nepretrzita doba prevadzkovania dielov by nemala byt dlhsia ako jedna minuta.

Idedlny vysledok mixovania pomocou nozov dosiahnete, ak sa noze vnoria do tekutej masy.

POUZITIE SEKACA

Diel sa pouziva na sekanie mdsa, zazvoru, cesnaku a na pripravu mrkvového granulatu, ¢ili omécky a pod..
Sekaci n6z umiestnite na sekaciu nadobu (Obr. 5).

Pred sekanim sa odporuca pokréjat suroviny na vhodnu velkost a tvar. Napr. maso pokrajat na pasiky 2 cm x 2
cm x 6 cm, cibulu pokrajat na 4-6 krizkov a pod.. Pripravené suroviny vlozte do sekécika a zavrite kryt/veko
sekdcika (Obr. 6).

Silno zatraste telom mixéra z krytom sekacika a spotrebi¢ pripojte k elektrickej sieti a stlacte spinac. Ked'
suroviny dosiahnu poZadovanu texturu, uvolnite tlacidlo spinaca. Spotrebi¢ prestane pracovat. Na koniec,
najskor spotrebic odpojte z elektrickej siete a potom prelejte pripravent surovinu (Obr. 7)

Pokyny pri prevadzkovani:

Odporu¢ame pouzivat tlacidlo TURBO hlavne pri sekani mésa, pretoze to bude trvat iba cca. 10 sekind a
zanechd vybornu chut mésa.

Tlacidlo nizkej rychlosti sa odportca pouzivat na sekanie mrkvy, zézvoru, cesnaku a c¢ierneho korenia. Prepnutie
pracovného rezimu na nizku rychlost na cca. 15 sekiind moze skvalitnit vyslednu surovinu.

Najvhodnejsie druhy mésa na mixovanie: chudé hovadzie bez sliach, chudé bravcové bez koZe a kosti. Obsah
mastné mdsa by nemal byt vy3si ako jedna patina z celého sekaného mésa, v opa¢nom pripade to ovplyvni
vysledok sekania.
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POUZITIE SLAHACA

Slahaciu metli¢ku vlozte do motorovej jednotky a celok umiestnite na telo mixéra (Obr. 8).

Bielka zo 4-5 vajec dajte do nadoby a vlozte do nej $lahaciu metlicku. Pripojte k elektrickej sieti a Slahajte
pomocou tlacidla vysokej rychlosti. Po vy$lahani peny, uvolnite tlacidlo spinaca. Spotrebi¢ prestane pracovat.
Na koniec spotrebic¢ odpojte z elektrickej siete (Obr. 9).

Optimélny vysledok $lahania si overite tak, ze nadobu s vyslahanou penou obrétite hore dnom, dobre
vyslahana pena by nemala skiznut

KAKO UPORABLJATI KROMPIRJEVALKO

Ta pripomocek je posebej primeren za pretlacenje buce in krompirja po kuhanju.

Postavite palico za drobilnico krompirja na glavno enoto in jo zaklenite tako, da jo zasukate v smeri urnega
kazalca.

Uporabite posodo z ravno podlago, ki ustreza velikosti podlage za drobilnico krompirja, po dobro kuhani
dodajte buco ali krompir.

Prikljucite glavno enoto in za delo uporabite hitri gumb. Ko koncate, izklopite stikalni gumb in odstranite palico
za drobilnico krompirja.

UDRZBA A CISTENIE

Spotrebi¢ pred ¢istenim vzdy odpojte zo zasuvky. Nedotykajte sa nozov.

Na utretie tela spotrebica pouzivajte sucht kuchynskud handri¢ku. Prisne sa zakazuje oplachovat alebo ponérat
do vody motorovu jednotku spotrebica.

Na cistenie nepouzivajte kovové ani nylonové kefky, brusne cistiace prostriedky, riedidla ani iné podobné
Cistiace pripravky, pretoze by mohlo déjst k poskodeniu struktury povrchu spotrebica.

Z napéjacieho kabla odstrante vietky necistoty pomocou mékkej a suchej handricky.



Pokyny pre cistenie jednotlivych dielov:

C_istenie Drhnutie | Preplachovanie| Ponaranie Umyvacka Upozornenie
dielov riadu
Neponérat do
v V ” vody
. ) Y umyvacke V umyvacke
Mixovacie noze v v X riadu iba riadu%ba v
v polohe polohe hore
hore nohami nohami
Nadoba s mierkou v v v
. . - Neponarat
Zostava Slahacej metlicky v v X X do vody
Sfahacia metlicka v v v v
Ly Neponérat
Veko sekécika v v b 4 X do vody
Sekacik v v v v
Sekacie noze v v v v
N6z nadstavca na pyré v v v v
Telo nadstavca na pyré Neponarat
v v X X do vody
Tabul'ka spésobov pripravy
Surovina Cas Rychlost’ PrisluSenstvo
Namocend mrkva: 280g - Voda: 4209 10" MAX. Mixovaci nadstavec
Mésové kocky: 300g 10" MAX. Sekacik
Vaje¢né bielka: 4-5 vajec 120" MAX. Slaha¢
Slaha¢ka: 250ml 60-75' MAX. Slaha¢
Dobro kuhan krompir: 500g 1 min’ MAX. Drobilnica krompirja

LIKVIDACIA VYROBKU

Vyrobok spifa poziadavky zakladnej smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ), ktord urcuje pravny ramec platny v Eurépskej Gnii v
oblasti zneskodriovania a opatovného pouZzitia/recykléacie vyradenych elektronickych a elektrickych

I zaradeni. Vyrobok nevyhadzujte do komunélneho odpadu. Odovzdajte ho v najblizsom zbernom
mieste pre vyradené elektronické a elektrické pristroje.

29



30

KOSZONJUK, HOGY AZ ZELMER MARKAT VALASZTOTTA REMELJUK, HOGY TERMEKUNK
ELNYERI TETSZESET.

FIGYELMEZTETES

A TERMEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL A HASZNALATI UTMUTATOT. TARTSA AZT
BIZTONSAGOS HELYEN AZ ESETLEGES KESOBBI FELHASZNALAS ERDEKEBEN.

LEIRAS

Sebességszabalyozo

Alacsony sebesség/ sebesség szabalyozésa
Magas, TURBO fokozat

Mixer torzs

Mixer talp késsel

Aprito fedél *

Apritokés *

Apritotartaly *

O 0 N O L1 A W N =

Habveré mechanizmusa *

_
o

Habveré *

—_
—_

Mérépohar

—_
N

Purésitd *

—_
w

Muanyag boritas *

* A ZHB4652 és ZHB4752 modellek tartozékai

BIZTONSAGI INFORMACIOK

Amennyibe a tapkabel megsériilt, sériilések elkertilése végett
a kabel cserét a gyartd, muszaki osztaly munkatarsa vagy
egyéb, egyenld képesitéssel rendelkezd szakérté cserélje.
Tartsa be a hasznalati utasitas egyes szakaszaiban emlitett
tartozékok lizemidejét.

A készilék tisztitasakor a tisztitasra és karbantartasra
vonatkozd rész utasitasai szerint jarjon el.

Figyelmeztetés: A nem rendeltetésszerd, helytelen hasznalat
sérulésekkel jarhat!

Az éles kések hasznalatakor, a tartaly kiUritése és tisztitas



soran legyen dvatos.

Legyen évatos, amikor a turmixtartalyba forré folyadékot tolt,
mivel a folyadék a gézfelcsapddas miatt kifolyhat.

Amikor a botmixer hasznalaton kivil van, mindig huzza ki a
halézatbdl, illetve Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas
el6tt is.

Barmilyen tartozékcsere el6tt kapcsolja ki és huzza ki a
halézatbol a késziléket, illetve miel6tt megérintené a
hasznalat soran forgé alkatrészeit.

A készuléket gyermekek nem kezeljék. A késziléket és a
kabeljat tartsa tavol a gyermekektdl.

Gyermekek, tovabba csokkent fizikai és/vagy szellemi
képességekkel rendelkezdk, illetve a megfelel tudassal vagy
tapasztalattal nem rendelkez6k a késziléket csak felligyelet
mellett, vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozé utasitasok,
illetve hasznalatbdl eredé kockazatok ismeretében vehetik
igénybe.

Gyerekeknek a berendezéssel jatszani nem szabad.

FIGYELEM: A hékikapcsold nem tervezett Ujrainditasaval
kapcsolatos  kockazatok elkeriilése érdekében  kiilsé
atkapcsolo berendezésre, ugymint ora, illetve a rendszeres
be-, és kikapcsolasra szolgalé aramkorre a késziléket ne
kapcsoljak ra.

A készilék maximum 2000 méteres tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Akésziilék otthoni hasznélatra késziilt, semmilyen koriilmények kézott kommercidlis vagy ipari célokbdl ne hasznal-
ja.
A termék nem megfelel6 vagy helytelen kezelése a garancialis jogok megsziinésével jar.

A termék bekapcsoldsa el6tt ellendrizze, hogy a héldzati fesziiltség megfelel-e a termék kévetelményeinek (ezt a
termék cimkéjén ellendrizheti).

Hasznalat soran Ugyeljen ra, hogy a tapkébel ne legyen 6sszegubancolddva vagy a késziilék koré tekeredve.
Vizes kézzel és / vagy ldbbal ne csatlakoztassa héldzatra, illetve ne hasznélja a késziiléket!

A tokéletes eredmény érdekében a késeket ne haszndlja élelmiszer nélkdl!
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Ne réncigalja a tdpkébelt, ne fogja azt a konnektorbdl valé kihtzéskor, fogoként ne hasznalja!

Uzemzavar vagy sériilés esetén azonnal kapcsolja le a halézatrol a késziiléket, és Iépjen kapcsolatba a hivatalos
muszaki osztéllyal. A veszély elkeriilése érdekében ne nyissa fel a késztiléket. Javitdsokat vagy egyéb munkalatokat
a késztiléken csakis a hivatalos mérkaszervizben dolgozé szakember végezhet.

Csakis belterekben hasznalja.

B&B TRENDS, S.L. a jelen hasznalati utasitasban foglaltak be nem tartasabol ered6 személyi, allati, illetve targyi
sériilésekért felelésséget nem vallal.

HASZNALATI UTASITAS
KEVERES PENGEVEL ELLATOTT KEVEROTALPPAL

Ezt a tartozékot martogatdsok, sz6szok, levesek, majonéz, bébiételek és italok, illetve idéseknek szant ételek és
italok, tejturmixok stb. készitéséhez hasznalhatjuk.

A turmixgép talpat szerelje 6ssze a torzsével és forditsa el a nyillal jelzett irdnyba (1. sz. rajz).

Javasoljuk, hogy az ennivalét 15 mm-nél ne nagyobb kockéakra vagja fel. A feldolgozandé élelmiszert tegye a
mérépoharba és adjon hozza egy kis leh(itott forralt vizet vagy tiszta ivdvizet, tejet stb. (2. sz. rajz).

Miutan a mérépoharba ennivaldt és vizet toltott, dugja be a tapkabelt a konnektorba.
Tegye be a tartalyba az mixerkést (3. szamu rajz).

A késziiléket a magas vagy alacsony sebesség gombjanak megnyomasaval inditjuk el. Ahhoz, hogy az élelmisze-
reket jol és gyorsan tudjuk felapritani, egyik kezlinkkel tartsuk a tartalyt (mérépoharat), a masikkal pedig a
késziiléket mozgassuk fel-le. Amennyiben le akarjuk éllitani a késziiléket, engedjiik fel a sebesség gombjat (4. sz.
rajz).

A munka befejezése utan a késziiléket hizza ki a halozatbol.
Figyelem: A tartozékok sziinet nélkiili Gzemideje ne legyen hosszabb egy percnél!

A tokéletes eredmény érdekében ne hasznalja a kést gy, hogy nem meritette bele a folyadékba.

AZ APRITO HASZNALATA

Ez a tartozékot hus, gyombér, fokhagyma apritasahoz hasznélhatja, illetve sargarépa granuldtum, chili szész stb.
készitéséhez is.

Tegye be az apritokést az apritd tartalyba (5. sz. rajz).

Javasoljuk, hogy az élelmiszereket megfeleld alakira és méretlre véagja fel. igy példaul a hds 2x2x6 cm-es
csikokra vagja fel, a hagymat pedig 4-6 karikara stb. Az el6készitett alapanyagokat tegye be az apritoba, majd
zarja le az aprit6 fedelét (6. sz. rajz).

Az aprit6 fedelével jol zarja le a turmixgép torzsét, majd kapcsolja ra a halézatra és nyomja be a bekapcsold
gombot. Amikor az élelmiszer eléri a kivant allagot, engedje fel a kapcsolé gombjat. A készilék ekkor ledll. Utolsé
|épésként elészor huzza ki a készlléket, majd Ontse at a feldolgozott élelmiszereket (7. sz. rajz).

Hasznalati tippek:

A TURBO gombot féként hus apritasakor hasznélja, mivel ekkor a muvelet kb. 10 masodpercet vesz igénybe, a
husnak pedig j¢ ize lesz.



Az alacsony sebesség gombjat sargarépa, gyombér, fokhagyma, és bors apritasahoz hasznalja. Amennyiben kb.
15 masodpercre alacsonyabb sebességre kapcsolja at, jobb eredményt érhet el.

Legjobban aprithatd husfélék: zuzalék nélkili sovany marhahus, bér és csont nélkili sovany sertéshus. A zsiros
hus ardnya ne tegyen ki tobbet, mint az 6sszes feldolgozandé hus egyotodét, ellenben ez hatéssal lesz az apritas
eredményére.

HABVERO HASZNALATA
A hajtokarra tegye fel a habverét, majd az egészet helyezze fel a mixer torzsére (8. sz. rajz).

A tartélyba Gsson bele 4-5 tojasfehérjét, majd tegye bele a habverét. Kapcsolja ra a halézatra, és kezdje el verni
nagy sebességen. A hab felverédése utan engedje fel a kapcsoldt. A késziilék ekkor leall. A végén huzza ki a
késziiléket a haldzatbdl (9. sz. rajz).

A hab akkor optimalis allagy, ha a tartalyt megforditva a hab nem folyik ki.

HOGYAN KELL HASZNALNI A BURGONYAT

Helyezze a burgonya toré rudat a f6 egységre, és rogzitse az 6ramutaté jarasaval megegyezd irdnyba.

Hasznéljon egy lapos alaptartalyt, amely megfelel a burgonyaptiré alapjanak méretéhez, és jol megfézve tegye
bele a sutétoket vagy a burgonyat.

Dugja be a f6 egységet, és a gyorsgomb segitségével miikodjon. Amikor befejezte, adja le a kapcsoldgombot, és
vegye le a burgonyapiré rudat.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt huzza ki a tapkabelt. A késeket ne érintse!

A torzs megtorléséhez szaraz konyhai rongyot hasznaljon. A féegységet vizzel obliteni vagy vizbe meriteni
szigortan tilos!

Fém- vagy mUanyag keféket, haztartasi suroldszereket, olddszereket vagy egyéb hasonlé tisztitdszereket a
késziilék tisztitdsahoz ne hasznéljon, mivel megsérthetik a feluletét!

A tapkébelen lévé szennyezédéseket puha, szdraz ronggyal tavolitsa el.
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Az egyes tartozékok tisztitasa

Tartozékok " eala Ahlita Vizb - . .
A Suarolas Oblités izben Mosogatégé Megjegyzések
tisztitasa valé tisztitas gatogep glegy
Vizbe ne
d v K meritse
; . € csa Mosogatégépben
Mixer kés v v X ejjel lefelé csak fgjjel IgefSIé
Mérépohar v v v v
Habver6 mechanizmusa v v X X Vizbe
ne meritse
Habvers v v v v
o Vizbe
Aprit6 fedele v v X X ne meritse
Apritd v v v v
Apritokés v v v v
Pirésito v v v v
Plrésitd torzse Vizbe
v v X X ne meritse
Recepttablazat
Elelmiszer tipusa 1dé Sebesség Kiegészitok
Aztatott sargarépa: 280g - Viz: 420g 10” MAKS. Purésit6 ratét
Kockékra vagott hus: 300g 10" MAKS. Apritoé
Tojasfehérje: 4-5 tojasbol 120" MAKS. Habveré
Tejszin: 250ml 60-75" MAKS. Habveré
Jol fétt burgonya: 500g 1 Min. MAKS. Krumpli nyomé

HULLADEKKEZELES

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 2012/19/EU
eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelveknek (WEEE), amely meghatarozza az Eurépai Unidban az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak artalmatlanitasara és ujrahasznositasara

mos késziilékeket vigye a legkozelebbi gyjtéhelyre.

vonatkozé jogi keretet. Ne dobja a terméket a szemétbe. A mdr nem hasznalt elektronikus és elektro-




VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES MARCA ZELMER. NE DORIM SA FITI SATISFACUTI IN URMA
FOLOSIRII DISPOZITIVULUI.

AVERTIZARE

INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL, CITITI CU ATENTIE MANUALUL DE UTILIZARE. PASTRATI-L INTR-UN LOC SIGUR
PENTRU A-L PUTEA FOLOSI PE VIITOR.

DESCRIERE

Buton de reglare a vitezei

Buton de viteza scazuta/adaptare a vitezei
Buton de viteza mare TURBO

Corpul blenderului

Baza blenderului cu lama

Capacul zdrobitorului *

Lama zdrobitorului *

Recipientul zdrobitorului *

O 0 N O L1 A W N =

Mecanism de tel *
Tel *

Recipient cu mdsurare

N
N = O

Accesoriu pentru piure *

—_
w

Capac din plastic *

* Accesorii incluse in set pentru modelele ZHB4652 si ZHB4752.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, producatorul,
angajatul sau de asistenta tehnica sau alti specialisti cu
aceleasi calificari ar trebui sa-l inlocuiasca pentru a preveni un
pericol.

Respectati duratele de functionare ale accesoriilor specificate
in sectiunile respective din instructiunile de utilizare.

Pentru a curata dispozitivul, urmati instructiunile din
sectiunea de curatare si intretinere a manualului.

Avertizare: O utilizare necorespunzatoare poate duce la
leziuni!

Aveti grija cand utilizati lame ascutite, cand goliti recipientul si
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cand curatati.

Aveti grija cand turnati lichid fierbinte in recipientul de
amestecare, deoarece lichidul se poate revarsa din cauza
actiunii bruste a aburului.

Deconectati intotdeauna blenderul atunci cand nu il folositi si
inainte de asamblare, demontare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-l de la retea inainte de a
schimba accesoriile sau de a atinge piesele care se misca
atunci cand utilizati dispozitivul.

Dispozitivul nu trebuie utilizat de catre copii.  Nu lasati
dispozitivul si cablul sau la indemana copiilor.

Dispozitivele pot fi utilizate de catre persoane cu abilitati
fizice, senzoriale sau mentale limitate sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau au fost
instruiti cu privire la utilizarea in siguranta si sunt constienti de
riscurile implicate.

Copiii nu pot folosi dispozitivul ca jucarie.
NOTA: Pentru a evita pericolul resetarii accidentale a
decupajului termic, acest dispozitiv nu poate fi alimentat de

un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un ceas, sau
conectat la un circuit care este pornit si oprit in mod regulat.

Dispozitivul este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

AVERTISMENT IMPORTANT

Acest aparat este destinat uzului casnic si nu trebuie niciodata utilizat in niciun caz pentru uz comercial sau
industrial. Orice utilizare necorespunzatoare sau manipularea incorecta va anula garantia.

Tnainte de a conecta dispozitivul la retea, verificati dacé tensiunea de alimentare este aceeasi cu cea indicata pe
placuta tehnica a dispozitivului.

In timpul utilizarii, cablul de alimentare nu trebuie sa fie rasucit sau infasurat in jurul produsului.

Nu folositi, conectati sau deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare cu mainile si/sau picioarele umede.
Pentru un rezultat perfect de amestecare cu lama, evitati utilizarea acestuia fara alimente.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-l deconecta si nu il folositi pentru a transporta dispozitivul.

Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare si contactati serviciul oficial de



asistentd tehnicd. Pentru a evita orice pericol, nu desfaceti dispozitivul. Reparatiile sau alte operatiuni pe dispozitiv
pot fi efectuate numai de cétre personalul tehnic calificat de la departamentul oficial de asistentd tehnica a marcii.

Numai pentru uz interior.

Produsul este echipat cu un element de sigurantd termica care este declansat in caz de temperaturi anormale, mai
ridicate. In cazul in care acest element s-a activat, deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare si lasati-l s3 se
raceasca cel putin 15 minute.

B&B TRENDS SL nu este responsabil pentru daunele care pot aparea in cazul persoanelor, animalelor sau
obiectelor din cauza nerespectdrii acestor avertismente.

MANUAL DE UTILIZARE
AMESTECARE FOLOSIND UN PICIOR DE AMESTECARE CU O LAMA

Acest accesoriu poate fi folosit pentru a face dip-uri, sosuri, supe, maioneza, alimente si bauturi mixte pentru
copii si varstnici, shake-uri etc.

- Atasati baza blenderului pe corp si rotiti-o in directia sagetii (Fig. 1).

Va sugeram sa taiati alimentele in cuburi de dimensiuni nu mai mari de 15 mm. Asezati alimentele care
urmeaza sa fie procesate in recipientul de mdsurat si adaugati putind apa fiarta rece sau apd potabild curatd,
lapte etc. (Fig.2)

Dupa ce ati addugat alimente si apa in recipientul de masurare, conectati cablul de alimentare la priza.
Asezati blenderul in recipient (Fig. 3)

Dispozitivul se porneste apasand butonul de vitezé mare sau mica. Pentru a amesteca alimentele bine si rapid,
trebuie sa tineti recipientul cu 0 mana si sa mutati dispozitivul in sus si in jos cu cealaltd mana. Daca doriti sa
opriti dispozitivul, trebuie sa eliberati butonul de viteza (Fig. 4).

Dupa utilizare, deconectati dispozitivul de la reteaua de alimentare

Noté: Timpul de lucru neintrerupt al accesoriilor nu trebuie sa depaseasca un minut.

Pentru un rezultat perfect de amestecare cu lama, evitati utilizarea acestuia fara a o scufunda in lichid.

CUM SA UTILIZATI TOCATORUL

Acest accesoriu poate fi folosit pentru tocat carne, ghimbir, usturoi si pentru prepararea peletelor de morcovi,
sos de chili etc.

Asezati lama tocatorului pe recipientul tocdtorului (Fig.5)

Va sugeram sa taiati alimentele in formele si dimensiunile corecte. De exemplu, tdierea carnii in benzi de 2 cm x
2 cm x 6 cm, taierea cepei in 4-6 inele etc. Asezati mancarea pregatitd in tocdtor si inchideti capacul tocatorului.
(Fig. 6).

Fixati corpul cu capacul tocétorului, apoi conectati dispozitivul la sursa de alimentare si apasati butonul de
pornire. Cand mancarea atinge textura doritd, eliberati butonul de pornire. Dispozitivul se va opri. La final, mai
intai deconectati dispozitivul si apoi turnati alimentele procesate. (Fig. 7).

Instructiuni privind exploatarea:

Va recomanddm sa folositi butonul TURBO mai ales atunci cand tocati carnea, deoarece va dura aproximativ 10
secunde si va face ca gustul carnii sa fie foarte bun.

Viteza redusa este recomandata pentru macinarea morcovilor, ghimbirului, usturoiului si piperului. Comutarea
modului de functionare la vitezd mica timp de aproximativ 15 secunde poate da rezultate mai bune.

Cele mai bune tipuri de carne pentru amestecare: carne de vita slaba fara tendoane, carne de porc slaba fara
piele si oase. Proportia de carne grasa nu trebuie sa depdseascd o cincime din toata carnea tocata, altfel va
afecta rezultatul tocarii.

CUM SA UTILIZATI TELUL
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Asezati telul pe unitatea de actionare, apoi asezati totul in corpul blenderului (Fig. 8).

Puneti albusurile de la 4-5 oud in recipient si apoi puneti telul in ele. Conectati la sursa de alimentare si bateti
apasand butonul de vitezad mare. Dupad formarea spumei, eliberati butonul. Dispozitivul se va opri. La sfarsit
deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare (Rys. 9).

Performanta optima dupa amestecare este atunci cdnd spuma din albusurile batute nu iese cand recipientul
este intors cu susul in jos.

CUM SA UTILIZATI ACCESORIU PENTRU PIURE

Acest accesoriu este special potrivit pentru a zdrobi dovleacul si cartofii dupa gatit.

Asezati tija de tocat cartofi pe unitatea principala si blocati-o rotind-o in sensul acelor de ceasornic.

Utilizati un recipient cu baza plata care se potriveste cu dimensiunea bazei de tocat cartofi si adaugati dovleacul
sau cartoful dupa ce ati fiert bine.

Conectati unitatea principald si utilizati butonul de mare viteza pentru a lucra. Cand terminati, dati butonul de
comutare si scoateti tija de tocat cartofi.

INTRETINERE S| CURATARE

Deconectati cablul de alimentare inainte de curdtare. Nu atingeti lama.

Folositi o carpd uscata de bucatarie pentru a sterge corpul dispozitivului. Este strict interzis sa clatiti unitatea
principala cu apa sau sa o scufundati in apa.

Nu utilizati perii metalice sau de nailon, produse de uz casnic abrazive, diluanti sau alte produse de curatare
similare pentru a curdta dispozitivul, deoarece acestea pot deteriora structura suprafetei acestuia.
Indepartati orice murdarie din cablul de alimentare cu o carpa moale si uscata.



Cerinte de curatare pentru accesorii individuale

Curatarea Frecare Clatire Curétarea Masind de Observatii
accesoriilor prin scufundare| spalat vase ’
Nu introduceti
d f/ i inapa
oar in pozitie Masina de
Lama V V X desusin jos sp;lat vase
doar in pozitia
de sus in jos
Recipient cu masurare v v v v
. Nu introduceti
Mecanism de tel v v X X in apa
Tel v v v v
Capacul zdrobitorului v v X X il\rl1ua|n“troducet|
pa
Zdrobitorul v v v v
Lama zdrobitorului v v v v
Lama acceasoriului
pentru piure v v v v
Corpul acceasoriului Nu introduceti
pentru piure v v X X in apa
Tabel retete
Materiat Timp Viteza Accesoriu
Morcov umed: 280g - apa: 4209 10” MAX. Lama
Cuburi de carne: 300g 10" MAX. Tocator
Albusuri de ou: 4-5 oud 120" MAX. Tel
Smanténd lichidd: 250ml 60-75' MAX. Tel
Cartof bine gdtit: 500g 1 Min.’ MAX. Accesoriu pentru piure

RECICLAREA DISPOZITIVELOR ELECTRICE UZATE

Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19 / UE privind
deseurile care provin de la echipamentele electrice si electronice (DEEE), care stabileste cadrul legal
obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor electronice si

I clectrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-l la cel mai apropiat punct de colectare al
dispozitivelor electronice si electrice.
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BINNATOJAPUM 3A TO, YTO Bbl BbIBPANIM KOMMNAHUIKO «ZELMER». HAOEEMCA, YTO HALL
NPOAYKT NPUHECET BAM YAOBOJIbCTBUE B UCMNOJIb3OBAHUN.

BHUMAHMUE!

BHVUMATEJIbHO MPOYUTANTE UHCTPYKLMIO MO SKCMNYATALMM MEPEL WUCMONMb30OBAHVEM W3LENNA.
XPAHUTE EE B BE3OMACHOM MECTE AJ18 BO3MOXHOCTY AAJIbHEMLLErO O3HAKOMITEHUS.

OMUCAHUE

Pyuka perynupoBku ckopocTu

KHoMnKa H13KoW CKOpPOCTY / perynnpyemoin CKopocTtu
KHorKa BbICOKOI CKOpOCTMN Typbo

OcHoBHOM 610K

Ne3Bus ana B36UBaHUA

Kpbilwka namenbumtens *

Hacapgka ana namenbuyeHuns *

M3menbumtenn *

O 0 N O L1 A W N =

[epxatenb ana BeHumKa *

—
o

BeHuwnk *

—
.

CrakaH

-
N

Hacapka ana kapToLwku-niope *
13 nnacTMKoBoe NoKpbiThe *
* poctynHo y mopeneit ZHB4652 n ZHB4752

MHCTPYKUUUN NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

Ecnu kKabenb NuTaHMA NOBPEXKAEH, OH AO/MKEH OblTb 3aMeHeH
NPOV3BOANTENEM, €r0 CEPBUCHBbIM areHToOM WK NuuamMmn C
aHanornyHom Keanudukaumern Bo n3bexaHne BO3HNKHOBEHMA
Kakom-n1mbo onacHOCTL.

Cobniogante Bpema paboTbl NPUHAONEXHOCTEN, yKa3aHHOe B
COOTBETCTBYIOLUMX Pa3fenax MHCTPYKLMW.

AnAa uncTkn gencTBymTe CornacHo pasgeny «YXog 1 OUMCTKa»
[AaHHOWN VHCTPYKLMN.

BHMMaHMe: BO3MOXKHO nonyyeHme TpaBmMbl B pe3yJsibTaTe
HEeMpaBuibHOIro NCnonb30oBaHusA!

ByabTe OCTOPOXHbI NP 0OPALLEHNN C OCTPLIMU PEXKYLLMMMU
Ne3BUAMMN, ONOPOXKHEHUW YaLLIM 1 BO BPEMSA YNCTKN.

ByobTe OCTOPOXHbI, ecnn B OnieHaep HanuTb ropsuyio
XNAKOCTb, OHa MOXET BbITUTbCA 13 NPUOOopPa 13-3a BHE3AMHOro
nosiBNeHnA napa.



Bcerga oTkntouarite 6neHagep OT NCTOYHMKA NMUTAHWUSA, €N OH
OCTaBJieH 6e3 NPUCMOTPA, a TakXKe nepen cobopKo, pazbopKon
VN YNCTKOMN.

Boikntouanite nprbop U OTCOeAUHANTE ero OT CeTU Nepen,
3aMEeHOWN MPUHAANEXHOCTEN WNN nepen NPUonmKeHnem K
3N1eMeHTaM, ABUKYLLMMCA BO BPEMA NCMONb30BaHUA.

[laHHbIN NPUBOpP He AOMKEH UCNOMNb30BaTbCA AETbMU. XpaHuUTe
Npnoop 1 Kabenb NUTaHNA B HEAOCTYNHOM [J18 AeTelN MecTe.

ﬂ,aHHbIM I'IpI/I60pOM MOoryT Nnosib30BaTbCA ua C
orpaHn4yeHHbIMU (I)VI3I/I'-IeCKVIMI/I, CEHCOPHbIMUA nn
YMCTBEHHbIMI CI'IOCO6HOCTFIMI/I, nnn C HegoCTaTO4YHbIM OMbITOM
N 3HaHNAMUW, edIn OHW [enakoT 3TO Nnong NMPUCMOTPOM WK
NPOWWIN  MHCTPYKTa»K 1o 6e3onaCHomy MCNOJIb30BaHNIO
r|p|/|6opa N MOHMMaKOT CBA3aHHbIE€ C HIM OMaCHOCTN.

JleTam 3anpeLleHo nrpatb ¢ Nprbopom.

OBPATUTE BHMMAHUE: Bo wu3bexaHne oMacHOCTM M3-3a
HenpegHamepeHHOW MepeycTaHOBKU  TePMOBbIKIIOYaTeNs,
3TOT Npubop He [O/MKEH MOAKIYATbCA K BHELUHEMY
KOMMYTaLMOHHOMY YCTPOWCTBY, Hanpumep, Taumepy, win
NOAKMIOYATLCA K Lienu, KOTopasa pPerynsapHO BKIOYAeTCA ©
BbIK/TIOYAETCA 3NEKTPOCETbIO.

HaHHbIn Npubop npegHasHaueH AnA WCNOSb30BaHMA Ha
MaKkcumanbHow BbicoTe Ao 2000 M Hag YpOBHEM MopA

MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTHU

[laHHbIN Nprbop nNpeAHa3HayeH ANA JOMALLUHEro UCMONb30BaHVA U HY NPU KaKnX OOCTOATENbCTBAX HE AOSKEH
NCMONb30BaTbCA B KOMMEPYECKVX VAWM MPOMBbIWIEHHbIX Lenax. Jlloboe HenpaBuibHOE WCMONAb30BaHWe Wn
HenpasubHoe obpalleHne C NPMGOPOM feNaeT rapaHTUo HefleiCTBUTENbHON.

Mepen Tem, Kak NOAKMIOUMTL NPUGOP K CeTH, ybenutecb, YTo HanpspkeHWe B CETU TaKoe Ke, KaK yKa3aHo Ha
3TUKETKe npubopa.

CeTeBoi Kabenb He BOMKEH GbITb CMyTaH WM HAMATLIBATLCA HA MPYOOP BO BPEMA UCMOMNb30BaHNA.

He ncnonb3yiTe, He NOAKOUANTe 1 He OTKITIoUalTe MPrOoP OT CETV MOKPbIMY PyKammn Ui MOKPbIMU HOFaMu.
YTobbl 06ecneunTb repmeTrnpyoLmin 3GpdeKT ne3sua Ana B36rBaHUA, NoXKanyincTa, He NO3BosIANTE Ne3BUIO AnA
B36VBaHMA paboTaTb 6e3 HarpysKu.

He TAHUTe 33 COeMHNTENbHbIN Kabenb, BbIHUMASA €ro U3 PO3ETKM, U HE NCMOSb3YINTE ero Kak PyuyKy.

B cnyyae nonomKm vy NOBPeXAeHNA HeMeIeHHO OTKIoUNTe NPU6op OT CeTU 1 obpaTnTech B opuLMabHyto
Cyx6y TeXHUYECKOro 06CyKM1BaHVA. Bo n3bexaHe onacHOCTY He OTKPbIBaliTe CaMOCTOATENbHO NPU6op. TonbKo
KBaNMGULMPOBAHHBIN TEXHUYECKUIA NepCoHan opuLManbHON CyxObl TEXHUYECKOro 0BCyKMBaHNA TOProBoi
MapKV MOXeT BbINOHATb PEMOHT WM MHOE 06C/YKIBaHNe, CBA3aHHOE C MPMGOPOM.
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,[lﬂﬂ MNCNOJIb30BaHUA TOJIbKO BHYTPU ﬂOMeLLl,eHVIPI.

Mpurbop rmMeeT TEPMOPErynATOp, KOTOPbI cpabaTbiBaeT B Clyyae aHOMasbHO BbICOKMX Temnepatyp. B ciyvae
cpabaTbiBaHVisA 3TOrO TEPMOPETYNIATOPa HEOOXOAVMO OTKIKOUUTD N3LENE OT CETU 1 AaTb eMy OCTbITb He MeHee 15
MUHYT.

Komnanusa «B&B TRENDS SL.» He HeceT H/KaKo OTBETCTBEHHOCTM 3a yLiep6, KOTOPbIN MOXET BO3HUKHYTb ANA
NOAEN, KUBOTHbIX U NPEAMETOB, B CJlyyae HeCOOMIOAEHNA STUX MEP NPELOCTOPOXKHOCTY.

MHCTPYKLUWU NO NPUMEHEHUIO
MPOLIEAYPA CMELLMBAHMS C UCTIONb30BAHUEM HOXKY C NIE3BUSIMM

[laHHOe npurcnocobieHne OTANYHO NOAXOAUT ANA NPUrOTOBNEHWA NOANVBKY, COYCa, Cyna, MalioHe3a, NPoAyKTOB
NUTaHNA Y CMELLAHHbIX HAaMUTKOB AJ1A AeTEN 1 MOXWIbIX NIIOAEN, MONIOYHOTO KOKTEWNA U T. .

- BctaBbTE XBOCTOBUK B KOPMYC MOTOPA U MOBEPHUTE €r0 B HANPaBMEHN, yKa3aHHOM CTPenKon (puc. 1).
HapexbTe npofyKTbl Kybukamu pasmepom He 6onee 15 MM, 3aTeM NOMECTUTE UX B CTakKaH 1 3a51eiTe XONOAHOM
KUNAYEHOW UM MUTbEBOW BOJOW, MOSIOKOM U T. . (puc. 2)

3aneiiTe Ny 1 BOAY B CTaKaH 1 BKOUNTE Kabenb MUTaHNA B PO3eTKY.

MomecTuTe ne3sue ans B36MBaHMSA B CTakaH (puc. 3).

HaXXmMunTe Ha KHOMKY HWU3KOW UM BbICOKOW CKOPOCTW ANA NPOAOKeHUA paboTbl. YTOObI XOPOLWWO 1 6bICTPO
nepemeLlaTb NPOAYKTbI, OLHON PYKO AepXKMTE CTaKaH, a PYroi PyKoii Aep mTe OCHOBHOW 610K, 4Tobbl ienaTb
BO3BPATHO-MOCTyNaTeslbHble ABWKEHUA BBEPX U BHW3. ECin Bbl XOTWUTE OCTaHOBUTb B36KBaHWeE, MPOCTO
OTMyCTUTE KHOMKY CKOPOCTU (puc. 4)

Mocne paboTbl BbITalUTE BUIKY 13 PO3ETKU.

BHyMaHvie: Bpema HenpepblBHOW PaboTbl MPUCNOCOGNEHNI JOMKHO BbiTb MeHee T MUHYTbI.

YTo6bl 06ecneunTtb repmeTusnpyoLnii 3GPeKT ne3susa Ansa B36VBaHMA, NoXanyiicTa, He No3BoNANTe Ne3Buio AnA
B36MBaHNA paboTaTb 6e3 MOrpyKeHNA B KUAKOCTb.

KAK UCMNOJIb3OBATb U3SMENIbYUTENDb

[laHHOe MpucnocobneHvie OTNIMYHO MOAXOAWT ANA U3MeNbYeHVA MACa, UMOUPA, YeCHOKa, MPUroToBNEHWA
MOPKOBHbIX YMMCOB, COyCa YN U T. .

YcTaHOBWTE M3MeNbYaloLWmMin HOX B Ban n3menbuntensa (puc. 5).

HapexbTe npoayKTbl cOOTBETCTBYIOLLE GopMbl M pasmepa. Hanpumep: HapexbTe MACO Kycoukamm pasmepom 2
™M * 2 cM * 6 cMm; HapexXbTe NyK Ha 4-6 Konew 1 T. A. [lonoxuTe NpUroToBneHHble NPOAYKTbl B U3MenbunTenb 1
3aKpoTe KPbILLKY 13MenbunTens (prc.6).

3aLenKHNTE KPbILIKY M3MeNbyunTess, NOBepHYB OCHOBHOM B/10K [0 LLeNKa, a 3aTem NogKIounTe 6neHaep K cetv
N HaXXMUTe KHOMKY nepekntoyeHus. Mocne Toro, kKak NPoAyKTbl U3MenbyaTtca Ao oXugaemoro sdpdexra, NpocTo
BbIKNIOUMTE KHOMKY NepeksoyaTens, n npnbop nepectaHeT pabotaTb. HakoHeL, Bbl JOMKHbI CHavana OTKUNTb
Kabenb NUTaHWA, a 3aTeM BblIUTb COUTbIE MPOAYKTbI (PUC.7).

HekoTopble coBeTbl Mo KCnnyaTaymm:

Mpu “3MenbyYeHnn MAca CrieflyeT UCNONb30BaTb KHOMKY BbICOKON CKOPOCTU, 0COBEHHO dyHKLMIO TypbO, TaK Kak
3TO 3aimMeT Bcero okoso 10 ceKyHp, a MACHaA MAKOTb OyAeT BKyCHee.

Mpy U3MeNbyeHU MOPKOBM, MMOMPA, YECHOKa ¥ Mepua PeKOMEHAYeTCs WCMOonb30BaTb KHOMKY HU3KOWM
ckopocTu. [NepekntounTech Ha HI3KYIO CKOPOCTb 1A PaboTbl OKOJO 15 ceKyHA, YToObl NOMyYnTb NyYylunin 3GdeKT.
Jlyywnin nuwesol Mmatepuan Ana nepepaboTkn MAca: HeXXMpPHaA roBAANHa 6e3 CyXOXWUnIi, HeXMpPHaA CBUHMHA
6e3 CBUHOWN KOXMW W KocTel. [Jona >XKMPHOro MsAca He [O/KHa MNpeBbllaTb MATOW YacTW BCEro Kycka
13MeNbYaemMoro MACa, MHaye 3TO NOBUAET Ha KaYeCTBO U3MeNbYeHNA.

KAK UCTONb30OBATb BEHYMK

BcTaBbTe BeHUMK AnA B36KBaHWA AVYHOTO 6efka, a 3aTeM 3aKpenuTe ero Ha OCHOBHOM 6110Ke (puc. 8)

[lo6aBbTe B CTakaH 4-5 AuUL, a 3aTeM MOMECTUTE B HErO BEHUUK. MOAKIIUMTE K CETU U UCMONb3YINTE KHOMKY
BbICOKOW CKOPOCTY AN B36MBaHMA. Kak TONbKO 13 AMYHOrO Genka ob6pa3oBanacb MeHa, BbIKNUNTE KHOMKY
CKOPOCTW, 1 NPUGOP NepecTaHeT paboTaTb. 3aTem OTK/OUUTE Kabenb nuTaHua (puc. 9)

OnTtmanbHasa 3GpPeKTUBHOCTb MOC/E CMELLMBAHMA: MOCTaBbTe CTakaH BBEPX JHOM, YTOObI NPOBEPUTD, BbITEKaeT



NN XNOKOCTb U3 ANYHOIO 6enka.

KAK UCTMONb30OBATb KAPTO®EJIbHYIO MALLUUHY

ITOT aKceccyap OTMYHO MOAXOAUT ANA MOPe M3 TbIKBbI U KapTodens nocsie NpUroToBneHuns.

MomecTnTe CTepKeHb KapTodeneBMOHOrO Mpecca Ha OCHOBHOW 6NOK 1 3apuKCUpyiTe ero, NMoBepHyB No
4acoBOW CTpenkKe.

Mcnonb3yiiTe eMKOCTb C MAIOCKUM AHOM, KOTOPas MOXET COOTBETCTBOBATb Pa3Mepy OCHOBbI KapTodenbHOro
nope, n 4o6aBbTe TbIKBY UK KapTodesnb NOcse TOro, Kak OHU XOPOLLO NPUTrOTOBATCA.

MopKkniounTe OCHOBHOM 60K W UCMONb3yiNTe KHOMKY BbICOKOW CKOPOCTM Afs paboTtbl. Korpa 3akoHuuTe,
nepefaTe KHOMKY NePeKoYaTeNsa n CHAMUTE CTEPXKeHb KapTodeneBnaHOro npecca.

yxXoa h YUCTKA

Mepep UMCTKO BbIHbTE BUNIKY Kabena nuTaHuA U3 po3eTku. He Kacaiitecb oCTporo nessus.

Mcnonb3yiiTe cyxylo KyxoHHyto candeTky, Utobbl npoTepeTb Kopnyc npubopa. KaTteropuyeckn sanpeljaercs
ornosacknBaTb OCHOBHOW 610K BOAOW UV NOrpy»KaTb ero B BOAY.

He ncnonb3yite mMeTannyeckylo LWETKY, HENNIOHOBYIO LWETKY, ObITOBble MolLMe CPeAcTBa, pasbasutenu n
Apyrvie noAo6Hble YNCTALLME CPefCcTBa ANIA OUUCTKI STOro Nprbopa, Tak Kak OHV MOTYT NMOBPefUTb CTPYKTYpY
noBepxHOCTY Nprbopa.

Mcnonb3yiiTe MArKyt Cyxyto TKaHb, 4TOObI yOpaTh rpA3b ¢ Kabena nuTaHuA.
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Tpe6oBaHUA K YNCTKE Kax[oro GyHKLMOHANbHOrO akceccyapa

MpuHaanexHocTn vetka  |noovuianne|  M1OrPyxHas  Mocynomoednas | npyveqanme
W YyncTKa ckpebkom ouncTka MalmHa
He norpyaiite
v B BOAY
TONbKO B MocynomoeyHas
JNesBvie Ana B36MBaHMA v v X MONOXEHNMN MaLUyVIHa TONbKO
BBEPXY B MOJIOXEHNN
nnn BHu3y BBEPXY VNN BHU3Y
CrakaH v v v v
[lepxatenb ana BeHurKa v v X X He norpyxaiite
B BOZY
BeHunk v v v v
Kpblwka ana He norpyxaiite
n3menbunTena v v x x B BOAY
Vi3menbuntens v v v v
Jle3sne ana
n3menbyeHua v v v v
TNe3Bue gns niope v v v v
MN3menbuntens He norpyxaiite
ANA niopo v v X X B BOZY
Tabnuua peuenTtoB
3arpyska 55&"1'.’;"’5. CkopocTb AnemeHT
BbiMoueHHaa mopkosb: 280 r - Boga: 420 r 10” MAKC. HoX pna cmewvBanua
MscHble Ky6umkm: 300 10" MAKC. M3menbuntens
AnyHbIn 6enok: 4-5 any 120" MAKC. BeHunk
Kpem: 250 mn 60-75" MAKC. BeHunk
XOpoLLo NpUroToBneHHbIN Kaptodens: 500 r 1 MyH MAKC. KapTodenbHana faBuka

YTUNN3AUUA USOENUA

[laHHOe obopyfoBaHue cooTBeTcTByeT EBponerickoi upektuse 2012/19/EU no anekTpuyeckum n
31EKTPOHHBIM YCTPOICTBaM, U3BECTHOM Kak [jupekTrea EC 06 oTxofax 3n1eKTprnyeckoro n
371eKTpOHHOro obopyaoBaHuA (aHrn. WEEE), KoTopas ABnsAeTca npaBoBO OCHOBOW, MPUMEHUMON B

I Esponeiickom Coto3e Ana yTunvsauuy 1 NoBTOPHOMO NCMONb30BaHWA OTPAGOTaHHbIX SNEKTPOHHBIX 1
3/1EKTPUYECKIX YCTPOCTB.

He BblbpacbiBaliTe JaHHOE U3[eNVe B KOHTeHep And Mycopa.

[nA yTnusaumm ycTpoicTBa 06paTuTech B GIVXKAMLLIMIA MYHKT MO COOPY 3MEKTPUYECKnX 1
3N1eKTPOHHbIX OTXOA0B.



BITATOAAPUM BU, YE U3BBPAXTE ZELMER. XXEJIAEM BU YOOBJIETBOPEHME OT YINOTPEBATA
HA YPEQOA.

BHUMAHUE

MPEON [OA W3MON3BATE MPOAYKTA, TIPOYETETE BHUMATENIHO WHCTPYKLUMATA 3A  YMOTPEBA.
CbXPAHABAWTE i HA BE3OMACHO MACTO 3A BbJELLM CMPABKM.

ONMUCAHUE

1 Konye 3a KOHTPON Ha cKopocCTTa

2 ByTOH 3a HMCKa CKOPOCT/HACTPOIKa Ha CKOpOCTTa
3 Cynep BricokockopocTteH 6yToH TURBO

4 Kopnyc Ha 6neHpepa

5 CTbnano Ha bneHaepa CbC CMeCBaLLo ocTpre

6 Kanak Ha yonbpa *

7 Hox Ha yonbpa *

8 Kyna 3a pasgpobsBaHe *

9 MexaHn3bM 3a 6bpKaHe *

—
o

Bbbpkanka *

—
—

MeputeneH cbp

-
N

MpwucTaBka 3a nope *
13 nnacTmMacoB Kanak *

* Akcecoapu B KOMMeKT ¢ mogenuTte ZHB4652 n ZHB4752

MHCTPYKUUUN 3A BE3OINACHOCT

AKo 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpedeH, NPOM3BOAUTENAT,
HEroBMAT areHT 3a TexHW4Yyecka MNOAAPDBKKA WM ApYyru
CneunanncTM cbC cblata KeBanuédukaumsa TpsabBa ga ro
NOAMEHAT, 3a a Ce NPeAoTBPaTM ONACHOCT.

Cna3BalniTe BpemMeTO 3a eKCnjoaTauMAa Ha akcecoapuTe,
MOCOYEHN B CbOTBETHUTE UM pasfenn B MHCTPyKLMMTE 3a
ynoTtpeba.

3a ga NouncTuTe YCTPONCTBOTO, CNefBanTe NHCTPYKLMNTE B
pa3aena 3a NoUYMCTBaHe 1 NoaApPbKKa OT PbKOBOACTBOTO.
MpeaynpexpeHne: HenpaBunHata ynotpeba Moxe Aa
NPUYNHU HapaHABaHe!

bbaoete BHMMaTENHW, KOrato K3Mnon3BaTte OCTPU OCTPUET],
n3npassaTte CbAa W KoraTo rv noyncreare.

bbaoete BHMMaTenHu, KoraTto HanmBate ropewa Te€4YHOCT B
KaHaTa 3a CMeCBaHe, Tbi KaTO TEYHOCTTa MOXe Aa npenee
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nopaamn BHe3anHuA epeKT Ha Naparta.

BuHarn m3kntouBaiiTe 6rneHaepa OT KOHTAKTa, KOraTto He ce
M3Non3Ba W npeau pfda ro crnobute, pasrnobute unu
nouncrure.

N3knioueTe  yCTPOMCTBOTO UM O U3KAKYeTe  OT
enexkTpuyeckata Mpexa, npeamv fja CMeHuTe akcecoapuTe uim
[la OQOKOCHEeTe [BMXeluTe ce 4acTWu, Korato u3nonssate
YCTPOWCTBOTO.

YcTpoicTBOTO He TpabBa Aa ce m3non3ea oT geua. Mazete
YCTPOWCTBOTO N HEroBus Kaben Ha MACTO, HEQOCTbMHO 3a
aeua.

YcTporcTBaTta MoraT Aia ce U3nosn3saT OT XOpa C HamaneHu
dU3NYECKN, CEH30PHU NN YMCTBEHM CNOCOBHOCTM mnn 6e3
OMUT 1 3HaHWA, NPV YCJIOBME Ye ca NoA HabnogeHne nnm ca
NHCTPYKTUPaHX 3a 6e3onacHa ynotpeba M ca HaACHO CbC
CBbpP3aHNTe PUCKOBE.

Jleuata HAMaT MNpPaBO Aa M3MNON3BAT YCTPOWCTBOTO KaTo
Mrpauka.

3ABEJIEPKKA: 3a pna ce m3berHe onacHOCTTa OT HEBOJIHO
HynMpaHe Ha TEPMUYHNA MPEKbCBaY, TO3M Ypes He TpsAbBa Aa
Ce 3axpaHBa OT BbHLUIHO MPEBK/IOYBALLO YCTPOMCTBO, KaTo
YaCOBHWIK, WK a Ce CBbpP3Ba KbM BepUra, KOATO pefoBHO ce
BKJTIOUBA 1 U3KJ/TIOYBA.

YCTPOMNCTBOTO € npegHasHayeHO 3a W3Mof3BaHe Ha
MaKCrMasHa HagmopcKa BucoudrHa ot 2000 meTpa H.m.p.

BAXHUW NPEAYNPEXOEHUA

To3wu ypea e npefHa3HauyeH 3a ;oMallHa ynoTpeba v B HYKaKbB Clyyail He TpsibBa fja e M3Mosi3Ba 3a TbProBCKM Un
npomuLLneHun uenw. Bcaka 3noynotpeba nnm HenpasmiHO GopaBeHe Lie aHynmpa rapaHuymaTa.

I'Ipe,qvl Aa CBbpXxeTe yCTpOI7ICTBOTO KbM eNnekTprnyeckata Mpexa, nposepeTe fasiv 3aXpPaHBaLWOTO HarnpeXeHne e
CbLLOTO, KaKTO e NMOCOYeHO Ha TabenkaTa ¢ JaHHM Ha yCTpOVICTBOTO.

Korato usnonssare yCTp0I7ICTBOTO, 3axpaHBalWyAT kaben He Tpﬂ6Ba Aa ce 3annnTta nnn 06BVIBa OKOJO HETO.

He n3nonseaiite, He CBbp3BaliTe 1 He M3KITIOYBalTe YCTPOWCTBOTO OT efleKTpuyecKaTa Mpexka C MOKpY pblie 1/ unm
Kpaka.

3a naeaneH pesyntart oT nacMpaHeTo C NOMOLLTa Ha OCTPUETO n36nAreariTe Aarounsnon3earte 6e3 XpaHa.

He p,'bpnaIZTe 3axpaHBawnsa kaben, 3a aa ro pa3kauuTe n Hero 13nos3BaliTe 3a HOCeHe Ha yCTpOI7ICTBOT0.



He3abaBHO m3KnioueTe ypeAa OT eneKkTpuyeckata Mpexa B Cllyyail Ha aBapuva WM MoBpeAa U ce CBbpXeTe C
oduLmanHma oTAEN 3a TEXHMYECKa MOAAPBKKA. 3a Aa U3berHeTe prcka OT OMacHOCT, He OTBAPANTE YCTPONCTBOTO.
Camo KBanuduUMpaH nepcoHan Ha opuUManHUA OTAen 3a TeXHMYecka MoAAPbKKa Ha Mapkata TpabBa fAa
M3BbPLUBA PEMOHT WSIN MPOLIeAYPU Ha YCTPONCTBOTO.

Ype,qu MoXe fia 6bAe 13MoN3BaH camo Ha 3aKkpuTo.

YpeawvT e obopysBaH C TepMO3aliUTHO pernie, KOeTo Ce 3afeiicTBa B Ciyyall Ha HeobWYalHW MO-BUCOKM
TemnepaTypu. AKO peneTo ce 3afeiCTBa, U3K/oYeTe yCTPONCTBOTO OT 3aXpaHBaHETO M ro OCTaBeTe [ja Ce OXJlaav 3a
noHe 15 MUHyTW.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTFOBOPHOCT 3@ KakBWTO 1 [ € LWeTW, KOUTO MOraT fia HacTbAT CNPAMO XOpa,
YKUBOTHW UV MPEeAMETY NOPaAM HeCnasBaHe Ha Te3un NpeaynpexaeHus.

MHCTPYKLUWU 3A YINTOTPEBA
BNEHAMPAHE C NMOMOLLTA HA KPAYE 3A CMECBAHE C OCTPUE

To3un akcecoap MoKe Aa ce U3Mon3Ba 3a MPUroTBAHe Ha MMOBE, COCOBE, CYMNu, MaloHe3a, XpaHu 1 CMeceHn
HanNUTKK 3a fiella 1 Bb3PacTHM XOPa, MIIEYHU LIEKOBE U Ap.

- MpriKpeneTe ocHOBaTa Ha NacaTopa KbM KOPMyca 1 ro 3aBbpTeTe MO NOCoKa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpesnkaTa
(dwr. 1).

Mpepnarame Aa HapexeTe XpaHaTta Ha KybueTa ¢ pasmep He no-ronsam ot 15 Mm. [NocTaBeTe XxpaHaTa, KOATO Lije
ce 06paboTBa, B MEPUTENHUA Cb U AOGABETE MANKO CTy[ieHa NpeBapeHa BoAa UMW YnCTa NUTEHa BOAA, MIIAKO
n ap. (Owur. 2).

Cnep kaTo fjobaBMTE XpaHa U BOAa KbM MePUTENHUA CbA, CBbPXKETE 3axXpaHBaLMA Kaben KbM KOHTaKTa.
MocTaBeTe ocTpueTo 3a cMecBaHe B cba (dur. 3)

YCTPONCTBOTO Ce CTapTMpa Ype3s HaTCKaHe Ha 6yTOHa 3a BUCOKa UM HYCKa CKOPOCT. 3a fla CMecuTe XxpaHaTa
[o6pe 1 6bP30, 3aAPBKTE Cbja C ejHaTa PbKa 1 NpemMecTeTe ypesa Harope 1 Hagosy ¢ Apyrata pbka. AKo
1cKaTe Aa cnpete yCTPONCTBOTO, ocBOGofeTe BYTOHa 3a CKOpPOCT (dur. 4).

Cnep paboTa n3KnloyeTe yCTPONCTBOTO OT eNleKTpryecKaTa mpexa.

3abenexka: BpemeTo 3a HenpekbcHaTa paboTa Ha akcecoapuTte TpsAbBa fa 6bAe No-Masnko OT eiHa MUHYTa.

3a npeaneH pesynTaT OT NacvpaHeTo C MOMOLLTA Ha OCTPMETO M3bArBaiiTe Aa ro n3nonseate, 6e3 ga ro
notanATe B TEYHOCT.

KAK OA U3MNON3BAME YOMbPA

To3u akcecoap MoxKe fia ce U3MosI3Ba 3a HapA3BaHe Ha Meco, [IXKUHIKNPWIT, YeCbH U 3a NPUrOTBAHE Ha Nenetu
OT MOPKOBMU, YMNIN COC U Ap.

MocTaBeTe ocTpUeTO Ha BbPXY CbAa Ha Yyonbpa (dur. 5).

Mpennarame fa HapexeTe XpaHaTa B npaBuiHuTe Gopmu 1 pazmepu. Hanprumep ¢punmninkn 2 cMm x 2 cmM x 6 cm
JIEHTU MeCo, HapexeTe Jiyka Ha 4-6 NnpbcTeHa 1 T.H. [locTaBeTe roToBaTa XpaHa B Yombpa 1 3aTBOpeTe Kanaka
(¢pur. 6).

LLipakHeTe 3apaBo KOpryca Ha CMeCcuTeNsa 3aeAHO C Kanaka Ha Yombpa, cief ToBa CBbpXeTe YyCTPONCTBOTO KbM
3axpaHBaHETO W HaTUCHeTe NpeBKIouBaTena. Korato xpaHaTta JOCTUrHe XenaHaTa TeKCTypa, nycHeTe 6yToHa.
YcTpoicTBOTO Lie cnpe fa pabotu. Hakpasa nbpBo n3KoueTe ypeaa OT KOHTAaKTa 1 Cief TOBa ncuneTe
npepaboTteHata xpaHa (dur. 7).

CbBeTy 3a ekcnnoatayua:

MpenopbyuBame fa nsnonssate 6yToHa TURBO, ocobeHo npu nacrpaHe Ha KaliMa, Tbil KaTo TOBA LLje OTHeMe
oKono 10 ceKyHAM 1 Le HanpaBsy BKyca Ha MECOTO MHOTO A06BbP.

BYTOHBT 3a HMCKa CKOPOCT Ce NpenopbyBa 3a HapA3BaHE Ha MOPKOBU, IXKUHAXNGIN, YECHH 1 YepeH nunep.
MpeBKoYBaHETO Ha PAabOTHUA PEXIMM Ha HICKA CKOPOCT 3a OKOMO 15 CeKyHAU MOXe fia Aafe no-Aobpu
pesynTatu.

Hain-nobpute BraoBe Meco 3a bneHanpaHe: He Ma3HO roBeXao 6e3 CyXOXMNNA, He Ma3HO CBUHCKO 6e3 Koxa 1
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KOCTW. npOLleHTbT Ha Ma3HOTO MeCO He Tpﬂ6Ba [a HaABMLlLaBa efjHa neTa OT uanaTta Kaima, B npoTMBEH Cﬂy‘-lal;l
TOBa Le nosnunAe Ha pesysnrtaTta OT Kanmara.

KAK OA U3MNON3BATE B bPKANIKATA

MocTaBeTe 6bpKanKkaTta BbPXy yCTPONCTBOTO, CIef TOBA NOCTaBETE BCUYKO B KOpryca Ha cmecutens (¢ur. 8).
lMocrtaBete 6enTbumTe OT 4-5 ANLA B Cb/a 1 CJIe TOBA NocTaBeTe GbpKaskara B Tax. CBbpXeTe ypeaa Kb
3axpaHBaHeTo 1 GbpKaiTe C MoMoLyTa Ha 6yTOHa 3a BCOKa ckopocT. Crieq 06pasyBaHe Ha nsHa, ocsobopeTe
6yTOHa 3a. YCTPOICTBOTO Lie cnpe fja paboTu. Hakpas n3kinioyeTe ypefja oT 3axpaHBaHeTo (¢ur. 9).
ONTUMANHUAT pesynTaT OT NaCMPAHETO e, KOraTo MsHaTa Ha pas3buTtute 6enTbum He N3n13a, KoraTo
KOHTEHepbT ce 06bPHE C rnaBaTa Hagony.

KAK OA NU3NON3BAM KAPTO®EPA

To3u akcecoap e crewuyanHo NMoaXoAsLL 3a NacpaHe Ha TUKBaA 1 KapTodu Cief roTBeHe.

MocTaBeTe npbuKaTa 3a KapTodoMaLLMHA BbPXY OCHOBHMUSA MOZY/ 1 Al 3aKIIIOUETE, KaTo A 3aBbPTUTE MO NOCOKa
Ha YacOBHUKOBATa CTPesKa.

/13non3gaiiTe KOHTENHEP C MIOCKa OCHOBA, KOMTO MOXe Aa nobepe pasmepa Ha OCHOBATa 3a KapTodomMayKa v
nobageTe TKBaTa UK KapToda, Cie Kato cte Aobpe CroTBeHwu.

BkntoyeTe OCHOBHOTO YCTPOMCTBO U M3MON3BaiiTe 6YTOH 3a BUCOKA CKOPOCT, 3a fla paboTute. Korato
NPYKIIOYMTE, OTMyCHETe 6YTOHA 3a MPEBKIIOYBAHE 1 CBAfeTe NpbTa 33 KapTodpomalLvHa.

noAAPBXXKA U MOYNCTBAHE

M3knioueTe 3axpaHBalLya Kaben npeam nouynctsaHe. He qokocsaite octprieto.

M3non3BgaiiTe cyxa KyXHeHCKa Kbpra, 3a Aa n3bbpLieTe kopryca Ha ypega. CTporo e 3a6paHeHo OCHOBHOTO
YCTPOWCTBO fja ce 13rjiakea C BOAA WK [ja ce NoTans BbB BOAA.

He u3non3sgaiite MeTanHW UAN HANIOHOBU YETKY, abpasnBHN JOMAKNHCKU NPOAYKTY, Pa3peanTen i apyru
NoAo6HM NOYMCTBALLYM NPOAYKTY 3a MOUMCTBAHE HA YPEeaa, Tbil KaTo Te MOraT fja NOBPEAAT NOBbPXHOCTHATA
CTPyKTypa.

OTcTpaHeTe 3aMbpCABaHATA OT 3axpaHBaLuA Kaben C MeKa, cyxa Kbpra.



M3ncKBaHMA 3a MOUMCTBaHE Ha OTAENTHU akcecoapun

MouncrteaHe Ha TbpkaHe Mannakeane MouncrtBaHe Musinna 3abenexku
akcecoapuTte Yype3 noTansiHe MaLwuHa
He notanaiite
v BbB BOAA
camo B MwuanHa camo B
Mukcupalyo octpue v v X n3npaBeHo M3npaBeo
nonoxeHne NonoXeHne
M3mepBateneH cb v v v v
He notanainte
M 6
exaHn3bM Ha GbpKankara v v X X BB BOga
Bbpkanka v v v v
Kanak Ha He notanainte
yonbpa v v X x BbB BOAA
Yonbp v v v v
Hox 3a
pasgpobssaHe v v v v
OcTpue Ha npucTaBKaTa
3a nope v v v v
Kopnyc Ha npucTaBkata He notanante
3a nope v v X x BbB BOAA
Ta6bnuua c peuenTtu
CbcTaBka Bpeme CkopocTt Akcecoapu
MoToneH BbB Bofa MopkoB: 280rp. - Boaa: 4200rp. 10" MAKC. Mukcunpalio octpre
Meco Ha Ky6ueTa: 300 rp. 10" MAKC. Yonbp
Biatko jaj: 4-5 jaj 120" MAKC. Bbpkanka
Smietanka: 250ml 60-75 MAKC. Bbpkanka
nobpe cBapeH kapTtod: 500rp 1 MUHyTa' MAKC. KapTopomaluvHa

YTUNIU3UPAHE HA NMPOAYKTA

To3m NpoAyKT e B cboTBeTCTBUE C [InpekTnBaTta Ha EBponerickua napnameHT n Ha Cbeeta 2012/19/
EC OTHOCHO OTMafbLTe OT eNEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyasaHe (OEEO), koaTo onpepens
npaBHaTa pamka Ha EBponeiickua cbto3 3a obe3ppexjaHe 1 NoBTopHa ynoTpeba Ha oTnagbLm oT

€JIEKTPOHHO 1N eNneKkTpnuyecko o6opy,qBaHe. He I/I3XB'pr'IHIZTe TO3M NPOAYKT Ha 60KﬂyKa. 3aHeceTe

OTMafbuHNTE eNEKTPOHHM 1 eNEKTPUYECKN YCTPONCTBA 10 Hali-6NM3KNA NYHKT 3a CbbupaHe.
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OAKYEMO, LWLO OBPAIIM KOMMAHIKO «ZELMER». CMNOAIBAEMOCA, WO HALWI NMPOAYKT
NPUHECE BAM 3AJOBOJIEHHA B KOPUCTYBAHHI

YBATA!

YBAXKHO MPOYUTAMTE IHCTPYKLIIKO 3 EKCTITYATALIT MEPEL BUMKOPUCTAHHAM MPWNALY. 3BEPIFAMTE 1i B
BE3MEYHOMY MICLII 3 METOIO MOAAJbLLIOTO O3HANOMIIEHHS.

onuc

Pyuka ana peryntoBaHHA WBWUAKOCTI

KHomMKa HV3bKOT WBUAKOCTI / perynboBaHoi LWBUAKOCTI
KHomKa BMCOKOT WBMAKOCTI Typ6o

OcHOBHWIM 6510K

Jle3o ana 36uBaHHA

Kpwiwka noppibHioBaua *

Hacapka ana nogpi6HioBava *

Moppi6HioBay *

O 0 N O L1 A W N =

Tpumay ana BiHunKa *

—_
o

BiHumk *

—_
—_

CknAHKa

—_
N

Hacapka gna kaptonni nope *

—_
w

nnacTnKoBa KpuniKa *

* ana mopenen ZHB4652 i ZHB4752

Bka3iBKM 3 TexHiku 6e3neku

AKWO Kabenb MBMEHHA MOLWKOMXKEHWN, BiH Ma€e OyTu
3aMiHEHUI BUPOOHMKOM, WMOro CepBiCHMM areHToM abo
ocobamn 3 aHanoriyHow Keanidikauiero, WOO YHUKHYTU
Oyab-AKoi Hebe3neKu.

JoTpumyntecb yacy poboTu npunagy: BiH 3a3HayeHun y
BIQMOBIQHMX pO3[inax iHCTPyKUil.

AnAa uuweHHA p[inTe BIANOBIQHO [O IHCTPYKUIKM po3giny
«[Jornag 1a UmweHHA» L€l IHCTPYKLUil.

YBara: B pe3ysibTaTi HeNPaBUIbHOrO BUKOPUCTAaHHA MOXIINBE
OTPUMaHHA Tpasmu!

ByabTe 0b6epeXxHi Npy NOBOAXKEHHI 3 TOCTPUMN Pi3aNibHUMMU
nesamu, Nig Yyac BUNOPOXHEHHA Yalli Ta YNLLEHHSA.

ByobTe obepexHi: AKWO y bneHaep HanuTK rapady piaunHy,
BOHa MOXe BUNUTUCA 3 NpuUnagy yepes panTtoBy NOABY Napw.



3aBXan Big'eaHynTe Gnenaep BiA Axepena XUBMEHHS, AKLO
BiH 3anvweHuin 6e3 Harnagy, a TakoX nepep CKagaHHAM,
pPO36U1paHHAM a0 UMLLIEHHAM.

Bumukante npwunag i BigknioyanTe Noro Big mepexi nepea
3aMiHOIO YacTUH abo HaAOGNMMKEHHAM [0 efleMeHTiB, Lo
pyXxatoTbCA Nif YaC BUKOPUCTAHHA.

Llem npwunag He nNOBMHEH BUKOPWUCTOBYBATUCA [AiTbMU.
36epiranTe npunag i Kabenb NBNEHHA B HeQOCTYNMHOMY A/1A
AiTen micu,.

LUum  npunagom  MOXyTb  KOpWUCTyBaTUCA  ocobu 3
obmexxeHUMN isnYHMMK, CEHCOPHUMN abo PO3YMOBMMM
30i6HOCTAMK, ab0 6e3 HaneXHoro JOCBiAY BUMKOPUCTaHHA Ta
3HaHb, AKLIO BOHW PobnaTb Le nig Harnagom abo nponwnm
IHCTPpYKTa)K i3 0e3MeyHoro BUKOPWUCTaHHA npwunagy i
PO3yMiloTb NOB'A3aHI 3 HUM Hebe3neKu.

[iTAM 3a60pOHEHO rpaTncA i3 Npunagom.

3BEPHITb YBAIY: Lo6 yHMKHYTM Hebe3nekn uepes
HEHaBMMCHY 3yMNUHKY poboTy TepMOBUMMKAYa, Lier Npunag,
He canig nig'’egHyBatM [O  30BHIWHbOMO KOMyTaLiNHOro
NPUCTPOI0, HanpwuKknag Tanmepa, abo nigknwyatn Ao
NaHUlora, AKUM PerynapHO BMUKAETbCA | BUMMUKAETbCA
eNeKTpoMepeKelo.

Len npunag npu3HayeHUn ONnAa  BUKOPWUCTAHHA  Ha
MaKCMarnbHin BncoTi o 2000 m Hag piBHEM MOPA.

3AMNOBIKHI 3AXO0AU

Lle npwnag npuvisHauyeHWin pOnA [OMALWIHbOrO BUMKOPWCTAHHA | 3a JKOOHWX OOCTaBMH He MOBUHEH
BUKOPWCTOBYBATUCA B KOMEPUiHMX abo NpPOMUCNOBKX UinAX. Byab-aike HenpaswuibHe BUKOPUCTaHHA abo
HenpaBUibHe NOBOPKEHHS 3 NPUIAAOM POOUTb FAPaHTIlO HERINCHOL.

Mepw HiXX NigKNlOYMT Npunag A0 MepeXi, MepesipTe, UM Hampyra B Mepexi Taka cama, AK 3a3HayeHO Ha
MapKyBaHHi npunagy.

Mepe)KeBl/ll;l kabenb He MOBUHEH 6yTI/I cnnyTaHnum a60 06MOTaHVM AOBKONa npunagy r|i,q YaC BUKOPUCTaAHHA.

He BUKopucTOBYIITE, He Nifj'€AHYINTE | He Bif'€AHYINTe NpUnaay Bif MepeXi MOKpUMM pyKamm abo MOKPVMM HOTamu.

LLlo6 3a6e3neunT repmeTr3yBanbHWii epeKT nesa Ana 361BaHHA, byAb Nacka, He A03BONANTE Ne3y AN 36MBaHHA
npauioBaT 6e3 HaBaHTaXXeHH.

He TArHiTb 3a Kabenb, BUMAOUM MOro 3 PO3eTKY, | He BUKOPUCTOBYITE NOrO AK PYUKY.

Y pasi Nonomkn abo MOLIKOKEHHA HeranHo BUMKHITb MPUNaa Bif Mepexi i 3BepHiTbcA B OdililiHy cyx0y
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TEXHIYHOro 0OCNYroByBaHHA. 3 METOK YHWKHEHHs Hebe3rnekn He BigKpuBaiTe camocTiiHo npunagy. Tinbku
KBanipikoBaHWi TeXHIYHMI NepcoHan OILINHOI CyKOY TEXHIYHOrO O6CIYroByBaHHA TOProBOI MapKU MOXe
BMKOHYBATN PEMOHT abo iHLLe 06CyroByBaHHS, NOB'A3aHe 3 NPUIajoM.

[InAa BUKOPUCTaHHA TiNbKN BCePeNHi NPUMILLEHHS.

Mpunap mae TepmMoperynaTop, AKUIA CNpaLboBYE B pa3i aHOManbHO BUCOKMUX TemnepaTyp. Y pasi cnpaLoBaHHA
LibOro TEPMOpPEry/ATOpa HeoOXiAHO BIAKMIOUMTI Npuag Bif Mepexi i faTy MOMy OXONOHYTU He MeHLU HiX 15
XBUIH.

Komnanis «B&B TRENDS SL.» He Hece »OAHOI BifMoOBiAanbHOCTI 3a WIKOAY, fKa MoXe GyTu 3aBAaHa MofuHi,
TBapViHi abo NpeAMEeTaM y pasi HEAOTPUMAHHS LIMX 3aN06KHYIX 3aXOAIB.

IHCTPYKUIT 3 BAKOPUCTAHHSA
36mBans 3A JONIOMOrOIO HIKKM 3 NI3AMMU

Lle npunapaa vyynoBo nNigxoAnTb ANA NPUroTyBaHHA NiAANBY, COYCY, Cyry, MailoHe3y, NPOAYKTiB XxapuyBaHHA Ta
3MillaHWX HanoiB AN1A AiTen Ta NloAen NOXUIoro BiKy, MOJIOYHOTO KOKTEeMno i T. 4.

- BcTaBTe XBOCTOBUK y KOPMYC MOTOPA i MOBEPHITb MOro B HAaNPAMKY CTpinku (puc. 1).

HapixkTe npoAyKT# Kybrkamm po3mipom He 6ifibLu HixK 15 MM, MOTIM NMOMICTITb X Y CKNAHKY i 3anuniiTe XONogHO0
Kunn'auyeHoto abo NUTHOIO BOLO, MOJTIOKOM i T. . (puc. 2)

3anuinTe XXy i BOAY Y CKNAHKY Ta YBIMKHITb Kabenb XKUBNEHHA B PO3ETKY.

MomicTiTb Ne3o Ana 36VBaHHA Y CKNAHKY (puc. 3).

HaTuCHITb Ha KHOMKY HM3bKOT ab0 BUCOKOI LUBUAKOCTI ANA NPOAOBXKeHHA poboTu. LLlob nobpe i wemako 36utn
NPOAYKTU, ORHIEI0 PYKOIO TPMMaiiTe CKIAHKY, a iHLIOK PYKOI0 TPUMATe OCHOBHUIA 610K, W06 pobuTy
3BOPOTHO-MOCTYNaNbHi PyXvi Bropy i BHW3. AKLLO BM XOUeTe 3yNMHUTY NpoLec 361BaHHA, MPOCTO BiaMyCTiTh
KHOMKY LWBMAKOCTI (pUc. 4).

MicnAa po6oTun BUTATHITb BUKY 3 PO3ETKN.

YBATA: Yac 6e3nepepBHOi po60TW Npunagy NoBMHEH GYTV MeHLINM HiXK 1 XBUIMHA.

LLlo6 3a6e3neunTn repmeTrdyBanbHuii edekT nesa AnA 36mBaHHsA, Oyab flacka, He AO3BONANTE Nesy AnA
36MBaHHA NpaLoBaTn 6€3 3aHYpPeHHA Y PianHY.

AK BUKOPUCTOBYBATU NOAPIBEHIOBAY

Lle npunagasa yynoBo nigxoamTb Ana noapibHeHHA M'Aca, iIMOUpPY, YaCHKKY, NPUroTyBaHHA MOPKBAHMX Yincis,
coycy umniiT. a.

BcTaHoBITH Noapi6HIOBaNbHMIA HiX B Ban nogpibHioBaya (puc. 5).

HapixTe npogykTu BignoBigHOT popmm i po3mipy. Hanpriknaa: HapixkTe M'ACO LUMaTOYKaMmn PO3Mipom 2 cm * 2
M * 6 cM; HapixKTe Lmnbynito Ha 4-6 Kineub i T. A. MoknafiTb NpuroToBaHi NpoAyKTU B NoApiGHIOBaY i 3akpuiite
KpuLKy noapi6HioBava (puc. 6).

3aKkpuiiTe KpULLKY nofapibHI0BaYa, NOBEPHYBLUV OCHOBHUIA 610K [0 KNauaHHsA, a NoTiM nig’'eqHainTe 6neHaep o
Mepexi i HATUCHITb KHOMKY NepeMuKaHHsA WBUAKOCTI. Micisa Toro, AK NpoayKTy NOAPIOHATLCA O OUiIKyBaHOMO
edeKTy, NPOCTO BUMKHITb KHOMKY nepemuikaya, i npunaj nepecrtaHe npawtosaTti. |, HapeLTi, BU MaETe cnoyaTky
BiAKNIOUMTI Kabesb XXUBNEHHS, a NOTIM BUNUTIN 36UTi NnpofyKTu (puc. 7).

[leaki nopagu 3 ekcrinyartadii:

Mpu noapi6HEHHI M'Aca CNiA BUKOPVCTOBYBATW KHOMKY BUCOKOI LUBMAKOCTI, 0cO6NMBO dyHKL i TypbO: TaK Lie
3aliMe BCboro niniie 6nun3bko 10 cekyHf, a M'AcHa M'AKOTb 6yae cMayHilua.

Mpw noapibHeHHI MOPKBY, IMOUPY, YaCHIKY i NepLil0 PEKOMEHAYETbCA BUKOPVCTOBYBATW KHOMKY HU3bKOT
WBMAKOCTI. MepeMKHITbCA Ha HMU3bKY LWBMAKICTL | NpaLoiTe 611M3bKo 15 CeKyHa, Wob oTpumMaTyi HanKpaLymii
edexT.

Kpalyi Buamn m'aca ana nepepobKu: HeXXnpHa ANOBUUMHA 6e3 CyXOXUNA, HeXMPHa CBUHMHA 6e3 LWKipy i KiCTOK.
YacTka )MPHOro M'Aca He NOBMHHA NePEeBWLLYBaTU N'ATOT YaCTUHY BCbOTO LUIMATKa M'ACa, AKUIA NOAPIOHIOETbCA,
iHaKLUe Le BrIMHe Ha AKICTb NOAPIOHeHHs.



AK BUKOPUCTOBYBATHU BIHYUK

BcTaBTe BiHUMK ANs 361BaHHA A€YHOrO Gifika, a NOTIM 3aKpiniTb Oro B ocHoBHOMy 6o (purc. 8)

[opawite y cKnAHKY 4-5 A€Lb, @ MOTIM MOMICTiTb Y HbOrO BiHUMK. [TigKNo4iTh 4O Mepexi | BAKOPUCTOBYINTE
KHOMKY BMCOKOI LUBMAKOCTI ANA 361BaHHsA. LLLOHO 3 A€UHOrO 6inka yTBOPUTLCA MiHA, BUMKHITH KHOMKY
LIBUAKOCTI, i Npunaa nepectaHe npautoBatu. MoTiMm BUTArHITL WTekep (puc. 9)

OnTumanbHa epeKTUBHICTb NiciA 36MBaHHA: NepeKrHbTE CKIAHKY AOropu AHOM, LWO6 NepeBipnTy, UM BUTIKAE
piAviHa 3 AeuHoro 6inka.

AK BAKOPUCTOBYBATU MALLUUHY OANA KAPTO®OJIIO

Llein akcecyap cneLianbHO NiAXOANTb ANA PO3TUPaHHA rapbysa Ta KapTomnsi Nicna BapiHHA.

MoknafiTb CTpVKeHb KapTonneapobanky Ha OCHOBHUIA 6NOK i 3adikcyiTe 1oro, NoBepTaloymn 3a FoANHHUKOBOD

CTPINKoto.

BrikopuncToByITE EMHICTb 3 MIOCKOK OCHOBOIO, KA MOXe BiANOBiAaTA PO3Mipy OCHOBM KapTonaeKonanku, i
nopanTe rapbys abo KapTomnto MicnA rapHoi NPUroTyBaHHA.

MigKNtoYiTe OCHOBHMIA MPUCTPIN Ta BUKOPUCTOBYITE AnA pobOTU BUCOKOLIBUAKICHY KHOMKY. Konun 3akiHuuTe,
BiANYCTiTb KHOMKY NepemMuKaya Ta 3HiMiTb CTPUKeHb KapTomnneKonauku.

agornan TA YAWEHHA

Mepep unweHHAM BUAMITb BUJTIKY 3 pO3eTKW. He TopKanTeca roctporo nesa.

BrKopucToByiiTE CyXy KyXOHHY CEPBETKY, W06 NpoTepTu Kopnyc npunagy. KateropnyHo 3a60poHAETbCA
obnonickyBaTVi OCHOBHMIA 610K BOf0 ab0 3aHypioBaTy Oro B BOAY.

He BUKOpUCTOBYIiTE MeTaNEeBY LLiTKY, HENTOHOBY LLiTKY, NOGYTOBI MUIHI 3aCO6M, PO3UMHHUKM Ta iHLWi NOAIOHI
OYMCHI 3aCO6U NA OUMLLEHHA LibOro Npunaay, OCKinbKyn BOHWN MOXYTb MOLUKOANTN CTPYKTYPY NOBEPXHi
npwnagy.

MpoTpiTh Cyxoto M'AKOIO TKAHUHOI, LO6 NpubpaT 6Py 3 Kabenio XKUBNEHHS.

53



BrMoru o umLeHHA KoXXHOro GpyHKLioHanbHOro akcecyapa

YuwieHHs 3

Mpunanas Ta HMWeHHA | noovysanns | saHypenmsm | [OCYAOMMitHA MpumiTka
YMLLEHHSA ckpe6kom y Bogty MallMHa
He 3aHypioitte
Tin:;A B %Bony "
ocyfomuiiHa
Jle3o ana 36veaHHA v v X NONOXKEHHI Mamymua TinbKn
Bropi a6o B MONOMKEHHI
BHN3Y Bropi abo BHM3y
Tpvmay and BiHUMKa v v v v
. He 3aHypioiite
BiHumnk
v v x X somy
Kpuwka ans nogpi6Hiosayp v v v v
Moppi6HioBay He 3aHypioiite
v v x x Veom
MN3menbuntens v v v v
Jle30 anA NoApiGHeHHs v v v v
Ne3o ana niope v v v v
Moppi6HioBay He 3aHypioiite
ana niope V V X X y Boay
Tabnuusa peuenTiB
3aBaHTaXeHHs Hac, LWenpakictb EnemeHTt
ceKyHau A
BrmoueHa mopksa: 280 r - Bopa: 420 r 10 MAKC. Hix pna 3amiwyBaHHA
M'AacHi Ky6rku: 300 1 10 MAKC. Moppi6HioBay
AeuHni 6inok: 4-5 aeub 120 MAKC. BiHunk
Kpem: 250 mn 60-75 MAKC. BiHumnk
[lobpe 3BapeHa KapTonns: 500r 1x8 MAKC. KapTonnegpobapka

YTUNI3ALUIA BUPOBY

Lle o6nagHaHHA Bignosiaae €sponencobKin AupekTtusi 2012/19/EU ana enekTpUUYHMX Ta eNeKTPOHHNX
NpuCTpOiB, BigoMilt Ak [iupekTriea EC Npo BiAXOAN €NeKTPUYHOIO Ta eNIeKTPOHHOIO YCTaTKyBaHHSA
(aHrn. WEEE), Aka € npaBoBO0 OCHOBOIO AnA yTuAi3aLii Ta NTOBTOPHOro BUKOPUCTaHHA

HE BignpaubOoBaHVIX €NIEKTPOHHYX Ta €NEKTPUYHIX NPUCTPOIB, L0 3aCTOCOBYETLCA B EBPOMENCbKOMY
Colosi.

He BuKmpainTe Lboro BUpoby y KOHTEHep AfiA CMITTA.

[ina yTunisauii nprucTpoto 3BepHITbCA A0 HANBIVIKUOTO NYHKTY 36MPaHHA eNeKTPUYHMX Ta
eNeKTPOHHUX BiAXOAiB.



PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla ki ientéw indywidualnych i 12 miesiecy
od daty sprzedazy dla przedsiebiorcéw.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklama cje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji moga by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrotszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysytka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczesniejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petnag dokumentacje , tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty musza spetnia¢ ogélnie przyjete normy h igieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzadzenia.

8. Paczki przestane bez wczedniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie beda przyjmowane i
zostana odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniuiodp  owiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadno$ci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowa sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient Koricowy uzyskuje nowg sztuke

od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwosci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie droga ksiegowa pomiedzy

firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujacych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczacych dokumentéw ko rygujacych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksigegowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzen ia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegaja naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama ni e odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokoét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjnej.
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15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokonac odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalez nosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nrtel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail:  serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontaktt  elefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: ~ serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nrtel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail:  serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawi esza uprawnien kupujacego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujace go uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawi  eszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowiazkéw wynikajacych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

IROGAMA—

Kifttown Serwisy
L 82 Nowicki




EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair

or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these

options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor . This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.

Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the ef ~ fective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at  www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fiir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, fir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn

die erste Option nicht moglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder

ist unverhaltnismafig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des V erkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkdufer zu kldren ist. Dies gilt auch fiir den Austausch von Ersatzteilen,

sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaB den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B ~ TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschlei3teile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaB den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europdischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich beziiglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige

oder unsachgemaBe Verwendung des Produkts fiihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollsténdig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kdnnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem

Lieferschein aufbewahrt werden, um die Austibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ/ ZARUCNI ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaru¢ni lhiitu v pfipadé jeho

pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaru¢ni hity k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vyménit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou piipadu, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém piipadé se mizete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu néhradnich dild za predpokladu, Zze byl produkt pouzivan v souladu s doporucenimi
uvedenymi v této pfirucce a Ze s nim nemanipulovala Zadna treti strana, kterd neni autorizovéna

spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zzadné soucasti podléhajici opotiebeni. Tato

zaruka nema vliv na vase spotfebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné

pro clenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zdkaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné ¢i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro U¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je treba zaruku kompletné vyplnit a pfilozit k ni G¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, i¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Gzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbdch na adrese  www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo¢nost B&B TRENDS, S.L. ruéi, ze tento vyrobok spiia po dobu dvoch rokov poziadavky tykajtce

sa pouzitia, na ktoré je urceny. V pripade poruchy pocas doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti nedd splnit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mozete zvolit znizenie
ceny alebo zrusenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v stlade s odporic¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajlice opotrebeniu. Tato zaruka
nemd vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktoré plati pre
¢lenské $taty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis

spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

Vietky neopravnené zdsahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

, pripadne neopatrné alebo nespravne poufzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky . Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doru¢ena s prijmovym dokladom

alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa

uplatnenie tychto prav ulahcilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo

polského tzemia poslite svoju ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalsie
informécie o popredajnych sluzbach na adrese ~ www.zelmer.com



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszerl hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibdasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitds nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eldllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kozvetlenil az értékesitést végzé keresked6hoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. véllalaton kiviil mas nem végzett rajta semmilyen
mdlveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Uni6 valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv elGirasnak megfelel fogyasztoi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.

Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/

javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer( hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznal6 abban az esetben élhet a garancidlis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a széllitasi dokumentumokkal egyitt atadtak.

A garancidlis jogok gyakorlasdhoz a felhasznalé koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgélati
szolgéltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az tzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidokata ~ www.zelmer.com_oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,

pentru o perioada de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&

repare sau sd inlocuiasca produsul gratuit, daca prima variantd nu este disponibild, cu exceptia cazului

n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul

sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o tertad parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repardrii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentd sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa

fie completata integral si livratd impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceastd garantie trebuie péstratd de cétre utilizator aldturi de factura, borderoul de primire sau

expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-

vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati

achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / FAPAHTUAHOE OBCNY>XXUBAHUE

Komnanusa B&B TRENDS, S.L. npegoctaBnaet rapaHTUio Ha faHHOE M3fenne CPOKOM 2 rofa C MOMeHTa
nprobpeTeHns HOBOIO U3fennaA nNoTpebuTenem, ecnn nsaenve byaer NPUMEHATLCA MO Ha3HAYeHMIo.
B cnyyae nonomku Bo Bpems rapaHTMInHOTO CPpOKa Nosib30BaTesv UMetoT NpaBo Ha becnnaTHbii
PEMOHT 1NV 3aMeHy N3AENNsA, eCI PEMOHT ByaeT HEBO3MOXKEH. DTa rapaHTVA TakKe BKIoYaeT
3aMeHy 3anyacTel, ecnivm U3fenme 3KCNNyaTMpoBanoch COrMacHO PEKOMEHAALMAM, yKa3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, 11 HE 6blNI0 OTPEMOHTVPOBAHO CTOPOHHUMM CMeLancTamm, He YnosTHOMOYEHHbIMU
komnaHuen B&B TRENDS, S.L. . TapaHTuA He pacnpoCTpaHAeTCA Ha 3an4yacTu, NoOABEP KEHHbIE
3KCMyaTaLMOHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUA He BNVAET Ha NpaBa NoTpebuTensa CornacHo ycnoBram
[upekTtnebl 1999/44/EC pna ctpaH — uneHos EBponeiickoro cotosa

NMPUMEHEHUE TAPAHTUN

KnneHTbl 06A3aHbl CBA3aTbCA C CEPBUCHDBIM LIEHTPOM, YNOTHOMOYEHHbIM KomnaHwueli B&B TRENDS,
S.L. Ha NpoBeaeHNe pemMoHTa U3genuni.

Jliobble MaHUNYNALWN C U3[eNreM CrieLmanicTamu, He yrnoaHOMOYEHHbIMY KomnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HebpexxHoe M HeLeneBoe NCNoNb3oBaHNe N3LENNA NPUBERYT K aHHYIMPOBAHUIO rapaHTUN.
[apaHTWiiHOE 06CNyKMBaHME NPEAOCTABNAETCA NPW YCIOBUN NPEAOCTaBNeHNA NoTpebrTenem
[IOKyMeHTa O NMOKYTKe — KacCOBOTro Yeka.

Monb3oBaTenb 06A3aH XPaHUTb KaCCOBbI YeK, YTOObl 06eryrTb MPOLECC BbINONHEHNA rAPaHTUHbIX
pabort. [1na nonyyeHne TEXHUYECKOro 06CNyXMBaHWA 1 NOCIENPOAAXKHOro 06CNYKMBaHUA 3a Npeaenamn
Monbluy cnepyeT nepenathb 3anpoc B TOUKY NPOAaxM, rae Gbina BbiNONHEHa NOKYyMKa TOBapa, U
YTOUHWTb MHGOPMaLIO MO MOCNENPOAAKHOMY 0OCNYKBAHNMIO Ha caiiTe www.zelmer.com
Cpok cny»6bl 3aenua 2 roaa ¢ AaTbl NPOAAXM B YCIOBUAX SKCMyaTaLym 1 XpaHeHNs Npu
Temnepartype ot 0°C go 40°C

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha yrnoTpebaTa, 3a KoATo e
npefHa3HayeH, 3a CPOK OT ABe rOAVHW. B ciyyail Ha 0TKas npes rapaHUMOHHKA CPOK NoTpebuTenuTe
MMaT NpaBo fla PEMOHTUPAT NPOAYKTa UM eBeHTYyasHO Aia ro 3aMeHAT 6e3nnaTHo, ako He MoXe

fla ce peMOHTVpPa, OCBEH aKO €AVH OT Te31 BapuaHTN Ce OKaxe HEBb3MOXKEH 3a U3MbJIHeHVE Un

e HenporopuroHasneH. B TakbB ciyyai moxeTe fa usbepete HamanABaHe Ha LieHaTa Uy OTMAHa

Ha npopax6aTa, KOeTo ce yroBaps AUPEKTHO C Npofasaya. lapaHLumaTa NOKpUBa U CMAHaTa Ha
pesepBHUTE YaCTK, HO NPV YCIIOBME Ye MPOAYKTBHT € U3MoN3BaH CbobpasHO NPenopbKUTe, MOCOUEHN B
TOBa PbKOBO/CTBO 3a [lBaTa Clyyas, KakTo 1 ako He e npeAnpriemMaH onuT 3a Hameca OT TPeTo JnLe,
KOETO He e yMbJIHOMOLLeHO 3a Ta3u uen ot B&B TRENDS, S.L. . lapaHuuaTa He NOKprBa HMKaKBK
amopTn3MpaHmn YacTu. Ta3u rapaHLma He 3acAra BawuTe npaBa KaTo Notpebuten B CbOTBETCTBYE C
pa3snopepbata B Inpektusa 1999/44/EO 3a pbpkaBuUTe uneHky Ha EBponenckua cbios

M3NON3BAHE HA TAPAHLUUATA

KnueHtute TpabBa fa ce CBbPKAT C OTOPM3MpPaH TEXHNYECKN cepBu3 Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykKTa .

BcAka Hameca B NpoayKTa OT HeymbsiHoMolyeHo ot B&B TRENDS, S.L. nvue nnu HebpexHa unm
HenpasuHa ynotpeba Ha CbLIOTO KiLie aHyNMpa HacToAWaTa rapaHumua. fapaHumaTa Tpabea fa ce
MOMb/HW U3LANO 1 Aa Ce BPbYUM 3aeAHO C KacoBaTa 6enexka uim npuemHo -npepaBaTeNnHnA NPOTOKON,
3a [la MOXe AeiCTBUTENHO [ja Ce yrnpa)kHABaT Npasata Mo Tas3u rapaHuua

lapaHuvATa cnefBa Aa ocTaHe y noTpebutens 3aefHo ¢ pakTypaTa, KacoBaTa benexka unm

npremHo -npeAaBaTeNHVA NPOTOKOA C LieN ynecHABaHe yrnpaXHABaHETO Ha Te3n npaea. 3a TeXHNYeCcko
obcnyxBaHe 1 cnegnpopax6eH cepBu3 M3BbH NOJICKa TEPUTOPUA 3asABKaTa Ce NMoAaBa B TbProBCKMA
06eKT, KbIeTO e 3aKyrneHa CToKaTa, Uin MoXe fla NpoBepuTe 3a AoMbIIHWUTENHa crefnpoaabeHa
nHdopmaumsa Ha www.zelmer.com



UA / TAPAHTIMHE OBCIYIOBYBAHHSA

KomnaHis B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Leii BUpib NpoCnyXnTb MPOTArOM ABOX POKIB, AKLLO
BUKOPUCTOBYBAaTMMETbLCA 33 NpM3HaYeHHAM. [apaHTia Ha AaHUIA BUPIO CTaHOBUTb 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHA HOBOTo BMPOOBY cnoxmeayem. Y pasi nofoMKu nif Yac rapaHTinHOro TepmiHy KoprcTyBaui
MaloTb NPaBo Ha 6e3KOLUTOBHUI PEMOHT ab0 3aMiHy BUPOOY, AKLLO PEMOHT byaie HEMOXIBMUIA, 3a
BUHATKOM BUMAJKIB, KONW OAVH 3 LUX BapiaHTiB Oye HEMOXIMBO BUKOHaTV abo BiH Gyfe HeCyMipHUM.
Y uboMy BUMaAKY NOKyMeLb Ma€ NPaBo BUOPATU 3HVKEHHS LiiHM abo cKacyBaHHs MOKYMKK, WO Cif
obrosoptoBaTyn 6e3nocepenHbOo 3 NpofasLeMm. LA rapaHTia TakoX BKNIOYAE 3aMiHy 3am4acTuH, AKLWO B
060X BnagKkax BUpi6 ekcrnnyaTyBaBcs BiiNoBiAHO A0 pekoMeHaLlill, 3a3HaueHnX y LibOMY KepPiBHULITBI, i
1oro He 6yno BifpeMOHTOBaHO CTOPOHHIMI daxiBLAMK, He YNOBHOBaXXeHMM KomnaHieto B&B TRENDS,
S.L.. TapaHTia He NOWMPIOETLCA Ha 3aMYacTUHK, AKI NiAAAITLCA eKcnayaTalintHoMy 3Hocy. Lia rapaHTia
He BM/VBAE Ha NpaBa CnoXwuBaya 3rifgHo 3 ymoBamu [inpektunen 1999/44/EC pna KpaiH — uneHis
€sponercbkoro Cotosy .

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnieHTn 3060B'A3aHi 3B'A3aTNCA 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, YNOBHOBaXXeHNM KoMnaHieio B&B TRENDS, S.L.
Ha NPOBEAEHHA PEMOHTY BUPOGIB

Bynb -aKi maHinynAwii 3 Bupo6om daxiBLAMY, He yNOBHOBaxeHV MM KomnaHieio B&B TRENDS,

S.L., Hepbane abo HeLinboBe BUKOPUCTaHHA BUPOOY NpuU3BeAyTb 10 BTPATV rapaHTii. [apaHTiiiHe
o6cnyroByBaHHA 0diLiliHO BBE3eHOTO B YKpaiHy BUPoOy HafiaeTbCsA 3a yMOBY HaflaHHSA CrOXMBayem
[OKyMeHTa npo npuabaHHaA. B YKpaiHi TaKUuM OKYMEHTOM MOXe GYTn KacoBui, GicKanbHUiA, TOBapHMIA
yek, BUAATKOBa HaksajHa abo iHWKI BCTaHOBNEHWI 3aKOHOAABCTBOM BiCKanbHUI JOKYMEHT, AKUI
nigTBepXAye AaTy NpuabaHHA 3a3HaueHoro BUpoby

KopuctyBau 30608's3aHuiA 36epiraTvi AOKYMEHT Npo NpuabaHHA BUPoOY, Wob nonerwmnTy npouec
BUKOHAHHA rapaHTiNHUX POGIT. [11A OTPUMAHHA TEXHIYHOTO 11 MiCNANPOAAXKHOTrO 06CYroByBaHHA B
YKpaiHi, cnig nepeaati 3anut y TOUKy Npoaaxy, fie 6yno BUKOHaHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOUHUTN
iHpopmaLlito 3 NicNANPOAAXHOro 06CNYroBYBaHHA Ha CaiATi www.zelmer.com
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PyuHolii 6neHpaep / PyuHnii 6nenpep
SERIES: ZHB

MOD: ZHB4650

220-240V~ 50-60Hz

nom.1200W max.1400W

Type: BPO1121C-11

MOD: ZHB4652
220-240V~ 50-60Hz
nom.1200W max.1400W
Type: BPO1121C-15
MOD: ZHB4750
220-240V~ 50-60Hz
nom.1400W max.1800W
Type: BP01142D-11

MOD: ZHB4752

220-240V~ 50-60Hz

nom.1400W max.1800W

Type: BP01142D-15

Made in China / CpenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P1. Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 06/2024

www.zelmer.com




