FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA DIGITAL PRO

MODEL:YJ301A
INSTRUKCJA OBSLUGI @
Dziekujemy Panstwu za okazanie zaufania i zakup tego produktu. Prosimy o uwazna lekture

instrukcji obstugi. Przekazujac ten produkt innej osobie, nalezy przekazac jej rowniez instrukcje
obstugi. Instrukcje nalezy zachowac, aby méc z niej skorzystac w przysztosci.

DANE TECHNICZNE:

Pojemnos¢ kosza: 3,5 |

Zakres napiecia zasilania: 220-240 V~

Czestotliwos¢: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 1 400 W

Poziom hatasu: 60 dB(A)

Deklarowana wartos¢ hatasu emitowanego przez urzagdzenie to 60 dB(A), co odpowiada
poziomowi A mocy akustycznej w odniesieniu do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.
Zmiany tekstu i specyfikacji technicznej zastrzezone.

WYKAZ ELEMENTOW:

® Wyjmowany pojemnik z nieprzywierajgca powierzchnia.
® Wyjmowany kosz z nieprzywierajaca powierzchnia, umieszczany wewnatrz pojemnika.
@ Przycisk zwalniajacy blokade, umozliwia wyjecie kosza z pojemnika.

® Uchwyt

® Panel sterowania

®© Podstawa urzadzenia

® Otwory wentylacyjne odprowadzajace powietrze.

@_
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INONA STANU
PRZED PIERWSZYM GRZALK|

URUCHOMIENIEM:

Przed pierwszym uzyciem wypakuj ona

urzadzenie i jego dodatkowe akcesoria. ~ RERANEGO

Elementy wyjmowane (pojemnik 1 i kosz

2), ktére beda miaty kontakt z zywnoscia,

nalezy umy¢ pod ciepta, biezaca woda  aas+

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Nastepnie nalezy te elementy dobrze

wyptuka¢, wytrze¢ do sucha i umiescic¢ ,
YBOR

swoim miejscu. ON/OFF ‘IQ{?OGRAMU

Podtacz do gniazdka elektrycznego

i uruchom bez zawartosci, aby pozbawi¢ je ewentualnych zapachéw fabrycznych, w nastepujacy

sposob: o

a) nacisnij przycisk ‘s~ (ON/OFF), panel sterowania rozswietli sie.

b) Przyciskami ustaw czas na 10 min.

¢) Przyciskami ustaw temperature na 200°C.

d) Nacisnij ponownie przycisk ON/OFF, urzadzenie uruchomi sie, wyswietli sie ikona stanu
grzatki i wentylatora.

e) Po uplynieciu nastawionego czasu pojawi sie sygnalizacja dzwiekowa i urzadzenie
automatycznie wylaczy sie. Odtacz urzadzenie od sieci elektryczneji pozostaw do wystygniecia.

IKONA
WENTYLATORA

TEMPERATURA
I CZAS

CZAS -

Wskazowka: Po pierwszym zatqczeniu moze pojawic sie delikatny dymek. Jest to naturalny objaw, ktdry
szybko zniknie

OBSLUGA

Postaw urzadzenie na stabilnym, ptaskim i czystym podtozu. Pociggajac za uchwyt wysun z
frytkownicy pojemnik @ z koszem ®@. Wtéz do kosza ® produkty, ktére chcesz poddac obrébce
cieplnej. Wktadajac produkty nie przekraczaj linii MAX zaznaczonej na koszu ®. Przestrzegaj
minimalnego i maksymalnego poziomu produktéw wymienionych w tabeli zalecanych
warunkdéw przygotowania (ponizej), aby zapewni¢ optymalny wynik obrébki cieplnej.
Ostrzezenie: Nie wolno wktadac produktdw bezposrednio do ®.

SPOSOB UZYCIA

Wyjmowany pojemnik 1 z wypetnionym koszem 2 wsun z powrotem do frytkownicy a przewéd
zasilajacy podtacz do sieci elektrycznej. Nacisnij przycisk ON/OFF. Za pomoca przyciskéw
dotykowych na panelu sterowania ustaw wymagane parametry temperatury i czasu. Mozesz
je nastawic recznie naciskajac automatycznie wybierajagc odpowiedni program
kilkakrotnie naciskajac przycisk \\%.

Ikona wybranego programu pojawi sie w gornej czesci panelu sterujagcego. Po ustawieniu
parametréw nacisnij przycisk ON/OFF, urzadzenie uruchomi sie, ikony _ beda sygnalizowac
stan wentylatora i grzatki. Po osiggnieciu przez frytkownice nastawionej temperatury ikona
stanu grzatki zgasnie. Podczas pracy urzadzenia ikona stanu grzatki bedzie sie na przemian
zapalac i gasnac. W ten sposdb sygnalizowane jest utrzymywanie sie nastawionej temperatury.
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Nadmiar ttuszczu z potrawy sptywa do pojemnika @. Po uptywie nastawionego czasu rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie automatycznie sie wytaczy. Odtacz urzadzenie od sieci
elektrycznej i pozostaw do wystygniecia. Jezeli masz zamiar wylaczy¢ urzadzenie przed
uptywem nastawionego czasu pracy, wystarczy nacisng¢ przycisk ON/OFF. Wentylator bedzie
dziatat jeszcze przez ok. 20 sek. aby schtodzi¢ grzatke, a nastepnie urzadzenie wytaczy sie.

Wskazowka: Czas ustawiany automatycznie po wyborze danego programu nalezy traktowac jako
przyblizony, poniewaz czas przygotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci i wielkoSci potrawy.
Dlatego w trakcie obrdbki cieplnej sprawdzaj stan potrawy i jezeli zajdzie taka potrzeba, mozesz czas
przygotowania skrocic¢ lub wydtuzyc¢ za pomocq przyciskow

Informacje o zalecanych temperaturach i czasie gotowania znajdziesz w tabeli ,Zalecane
czasy przygotowywania potraw”. Niektére potrawy moga potrzebowac wczedniejszego
podgrzania frytkownicy. Trwa to okoto 3 do 4 minut. Wybierz wymagang temperature i ustaw
czas na 4 minuty. Zatacz urzadzenie. Odczekaj az lampka sygnalizujaca stan grzatki zgasnie.
W ten sposob sygnalizowane jest osiggniecie wymaganej temperatury. Nastepnie ostroznie
wyjmij z frytkownicy pojemnik @ z koszem @ i potdz na zaroodpornej podkfadce. Zachowaj
szczegblng ostroznos¢ i uwazaj, zeby nie dotknac goracych powierzchni. Wypetnij kosz
® produktami. Wyjmowany pojemnik @ z wypetnionym koszem ® wsuni z powrotem do
frytkownicy i ustaw odpowiedni czas pracy. Niektére rodzaje potraw powinny by¢ mieszane
podczas ich przygotowywania. Jezeli zaistnieje taka potrzeba to wyjmij pojemnik @ z koszem
® z frytkownicy i postaw na zaroodpornej podstawce. W trakcie wykonywania tych czynnosci
grzatka oraz wentylator zostang wytgczone, jednak zegar nadal odlicza czas wymagany do
zakonczenia przygotowania potrawy. Zachowaj szczegdlng ostroznos$¢ i uwazaj, aby nie
dotknac rozgrzanych powierzchni oraz, zeby nie poparzy¢ sie goraca para wydobywajaca sie
z gotowanej potrawy. Naciskajac przycisk @ na uchwycie zwolnij wyjmowany kosz ®, podnie$
go i przytrzymaj nad pojemnikiem ®. Uwazaj na goracy ttuszcz lub sok, ktére moga ociekac
z niektorych potraw. Potrzasnij nim ostroznie z boku na bok, aby doszto do przemieszania
sie potrawy i wtéz go z powrotem do pojemnika @. Aby prawidtowo umiesci¢ kosz ®@ w
pojemniku ® nalezy doprowadzi¢ to tego, zeby uchwyt zatrzasnat sie na swoim miejscu. Jest
to sygnalizowane kliknieciem. Pojemnik @ wraz z koszem @ wsun z powrotem do frytkownicy.
Wtedy ponownie uruchomia sie grzatka i wentylator. Gdy chcemy tylko podgrza¢ potrawe,
wystarczy ustawic¢ temperature na 150 °Ci zegar na 10 minut. Po uptynieciu nastawionego czasu
pojawi sie sygnalizacja dZzwiekowa i urzadzenie automatycznie wyfaczy sie. Po zakonczeniu
podgrzewania wyjmij pojemnik @. Naciskajgc przycisk na uchwycie ® zwolnij wyjmowany kosz,
unies go i oprdéznij. To oprézniania kosza mozesz réwniez uzyc silikonowych lub drewnianych
przyboréw kuchennych. Nie zalecamy uzywania elementéw metalowych, aby nie doszto do
uszkodzenia nieprzywierajacej powtoki wyjmowanego kosza @. Po zakoriczeniu pracy upewnij
sie, ze urzadzenie jest wytgczone. Odiacz je od sieci elektrycznej, pozostaw do wystygniecia i

wyczy$¢ zgodnie z zaleceniami opisanymi w akapicie,Czyszczenie i konserwacja”

Uwaga: Czasy zaprezentowane w tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne, mogq sie réznic¢ w zaleznosci
od wielkosci, ilosci sktadnikéw oraz osobistego gustu. Ciasto na placek, francuskie quiche, muffiny itp.
nalezy najpierw umiesci¢ w odpowiedniej formie do pieczenia, ktéra miesci sie w wyjmowanym koszu.
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Druh MIN a MAX | Czas przygoto- | Temp. Odwracanie Dodatkowe
potraviny | mnozstvi wywania (°C) (mieszanie) informacje
(9) (min.) potrawy w trakcie
podgrzewania
. ) po 8
Frytki 500 18-22 200 minutach
i 500 ‘1
Podudziaz | -U0 23-28 180 tak ng.ac /?
kurczaka 2 -3zt tyzki oleju
Krewetki 400 15-18 160 tak
450
Ciasto ................. 15 - 20 160 tak
6 szt
500 £
StEk ................. 20 - 25 160 tak ng'ac /?
wotowy 2 szt. tyzki oleju
Ryba 320 15-18 180 tak
Zeberka 500 15-20 180 tak

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostaw do
wystygniecia. Frytkownica szybciej wystygnie, gdy wyjmiemy z niej pojemnik @ z koszem
®. Zalecamy czyszczenie urzadzenia natychmiast po jego wystygnieciu, aby nie dochodzito
do zaschniecia resztek potraw. W takim przypadku ich usuniecie sprawia wiecej probleméw.
Pojemnik ® z koszem @ umyj pod ciepta, biezacg woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Nastepnie nalezy te elementy dobrze wyptuka¢, wytrze¢ do sucha i umiesci¢ na swoim miejscu.
Jezeli masz problem z usunieciem przypalonych resztek potraw z kosza @ lub pojemnika @,
wypetnij pojemnik ® ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i umies¢ w nim kosz
®. Catos¢ pozostaw na okoto 10 minut, aby doszto do odmoczenia sie pozostatosci potraw.
Nastepnie umyj oba elementy tradycyjnym sposobem. Nalezy zwracac szczegélng uwage, zeby
w wyjmowanym pojemniku i koszu nie kumulowaty sie pozostatosci potraw. Przed kolejnym
uzyciem oba elementy musza by¢ czyste. Powierzchnie frytkownicy nalezy czysci¢ miekka
szmatka nasgczong roztworem cieptej wody z ptynem do mycia naczyn. Po aplikacji ptynu
do mycia naczyn nalezy przetrze¢ powierzchnie urzadzenia czysta, lekko wilgotnag szmatka a
nastepnie wytrze¢ do sucha. Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Do
czyszczenia jakichkolwiek elementéw tego urzadzenia nie wolno uzywa¢ myjek drucianych ani
$ciernych srodkéw czyszczacych badz rozpuszczalnikéw.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

NALEZY PRZECZYTAC UWAZNIE | ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC. Urzadzenie moze byé
obstugiwane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
manualnych badz psychicznych oraz nie posiadajace odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia
wytacznie wtedy, gdy zapoznano je z zasadami bezpiecznej eksploatacji i upewniono sieg, ze
rozumieja potencjalne zagrozenia zwigzane z jego uzywaniem. Czyszczenia oraz Czynnosci
konserwacyjnych prowadzonych podczas biezacej eksploatacji nie powinny wykonywac dzieci
w wieku powyzej 8 lat pozostajace bez nadzoru. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
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Urzadzenie wraz z przewodem zasilajacym powinno znajdowad sie w miejscu niedostepnym
dla dzieci w wieku ponizej 8 lat. Niniejsze urzadzenia jest przeznaczone do uzytkowania w
gospodarstwie domowym. Nie nadaje sie do uzycia w miejscach takich, jak: - aneksy kuchenne
dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy,

- gospodarstwa rolne, - pokoje hotelowe lub goscinne oraz inne obszary mieszkalne,

- miejsca zapewniajace nocleg ze $niadaniem. Urzadzenie stuzy do obroébki cieplnej potraw.
Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest ono przeznaczone. Nie
wolno stawia¢ urzadzenia na parapetach okien, okapach zlewozmywakéw, niestabilnych
powierzchniach, kuchenkach elektrycznych badz gazowych ani w ich poblizu. Urzadzenie
nalezy stawia¢ wytacznie na stabilnym, ptaskim i suchym podiozu. Przed podtaczeniem
urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze jej parametry techniczne odpowiadaja
danym umieszczonym na tabliczce znamionowej. Urzadzenie nalezy podtgczaé wytacznie do
gniazdka z uziemieniem.

OSTRZEZENIA:

Urzadzenie nie nadaje sie do sterowania za posrednictwem programatora, zewnetrznego
wytgcznika czasowego lub pilota. Frytkownicy nalezy uzywaé wytacznie z oryginalnymi
akcesoriami. Nie wolno zatacza¢ urzadzenia w sasiedztwie tatwopalnych materiatéw takich,
jak zastony, scierki do naczyn, drewniane powierzchnie itp. Podczas pracy nalezy zapewnié co
najmniej 15 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich stron urzadzenia dla zapewnieni prawidtowej
cyrkulacji powietrza. Niw wolno stawia¢ na urzadzeniu zadnych innych przedmiotéw ani
zakrywac¢ otworéw wentylacyjnych. Nalezy unika¢ kontaktu z goraca para wydobywajaca sie
z otwordw wentylacyjnych podczas gotowania. Nie wolno napetnia¢ kosza ponad poziom
oznaczony jako MAX. Nalezy zwraca¢ uwage na to, aby nie dochodzito do kontaktu produktéw
znajdujacych siew koszuz powierzchniag grzejna. Nie wolno napetnia¢ wyjmowanego pojemnika
olejem. Napetnianie pojemnika olejem moze by¢ przyczyna powstania niebezpiecznej sytuacji.
Zdrowa metoda smazenia opiera sie na zasadzie cyrkulacji goragcego powietrza, bez potrzeby
uzycia oleju. Niewielka ilos¢ oleju mozna doda¢ wytacznie dla wzbogacenia smaku potrawy.
W frytkownicy nie nalezy przygotowywac potraw z produktéw o wysokiej zawartosci ttuszczu.

GORACA POWIERZCHNIA:

Gdy urzadzenie pracuje, temperatura jego powierzchni bedacych w zasiegu moze byc¢ wysoka.
Nie wolno dotyka¢ goracych powierzchni. Moze dojs¢ do poparzenia. Podczas wyjmowania i
przenoszenia rozgrzanego pojemnika nalezy wyfgcznie korzystac¢ z przeznaczonego do tego
uchwytu. Rozgrzany pojemnik oraz kosz nalezy stawia¢ wytgcznie na zaroodpornej podstawce.
Po wysunieciu pojemnika z frytkownicy nalezy zachowac szczegdlna ostrozno$¢, aby nie
doszto do poparzenia gorgca para wydobywajaca sie z gotujacych sie potraw. Gdy dojdzie do
przypalenia sie potrawy wewnatrz frytkownicy, nalezy jg natychmiast wytgczy¢ zmniejszajac
czas do 0 i odtgczy¢ przewdd zasilajacy od sieci elektrycznej. Przed wyjeciem pojemnika
nalezy odczekac¢ az zniknie dym ulatniajacy sie z otworéw wentylacyjnych. Do rozgrzanego
pojemnika nalezy wtedy wla¢ bardzo zimng wode. Urzadzenie nalezy zawsze odtgczac od sieci
elektrycznej, gdy pozostawiamy je bez nadzoru, nie bedzie uzywane, przed przenoszeniem
lub rozpoczeciem czyszczenia. Przed przenoszeniem lub rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie
musi wystygngac. Nie wolno zanurzac urzagdzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wolno ktas¢
ciezkich przedmiotdw na przewodzie zasilajagcym. Nalezy zwraca¢ uwage na to, zeby przewdd
zasilajagcy nie przechodzit przez krawedz stotu i nie stykat sie z gorgcymi powierzchniami.
Urzadzenie odfaczamy od sieci elektrycznej pociagajac za wtyczke przewodu zasilajacego,
nigdy za sam przewdd. W takim przypadku moze dojs¢ do uszkodzenia kabla lub gniazdka
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elektrycznego. Wymiane uszkodzonego kabla zasilajagcego nalezy zleci¢ w autoryzowanym
punkcie serwisowym. Pod zadnym pozorem nie wolno uzywaé urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym. Nie wolno samemu naprawia¢ urzadzenia lub wprowadza¢ zmian
w jego konstrukgji, aby nie doprowadzi¢ do powstania zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Wszelakie naprawy nalezy zleca¢ autoryzowanemu punktowi serwisowemu. Ingerujac w
urzadzenie narazasz sie na ryzyko urazu oraz utraty gwarandji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zalecamy uwazne zapoznanie sie z instrukcja
obstugi, rowniez w przypadku, gdy mielismy juz do czynienia z urzadzeniami podobnego
typu. Frytkownica powinna by¢ uzytkowana tak, jak to opisano w instrukgji obstugi. Instrukcje
obstugi nalezy zachowa¢, aby méc z niej skorzysta¢ w przysztosci. Zalecamy zachowanie
oryginalnego opakowania, potwierdzenia zakupu oraz karty gwarancyjnej, przynajmniej
przez okres obowigzywania gwarangji lub ustawowego prawa do rekojmi. W razie potrzeby
przetransportowania zalecamy ponowne zapakowanie urzadzenia do oryginalnego

opakowania producenta.

INFORMACJE DOTYCZACE UTYLIZACJI OPAKOWAN

Opakowania, w ktérych dostarczono produkt powinny by¢ dostarczone do punktu
zapewniajacego ich prawidtowa utylizacje.

OCHRONA SRODOWISKA NATURALNEGO

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych:

Po uptynieciuokresu zywotnosci produktulubwmomencie, kiedy naprawajest nieekonomiczna,
nie wolno wyrzuca¢ go do odpadéw domowych. Aby dokona¢ wiasciwej utylizacji produktu,
nalezy odda¢ go w wyznaczonym miejscu zbiérki, gdzie zostanie przyjety nieodpfatnie.
Dokonujac prawidtowejutylizacjipomagaszzachowaé cenne zasoby przyrodniczeiwspomagasz
prewencje przeciw potencjalnemu negatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i ludzkie
zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw nieprawidtowa utylizacja odpadéw. Dalszych szczegotéw
wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu zbiérki odpadéw. W przypadku
nieprawidtowej likwidacji tego rodzaju odpadéw moze zosta¢ natozona kara zgodnie z
przepisami krajowymi.

Nie wolno wyrzuca¢ zuzytych baterii do odpadéw domowych, nalezy je oddaé¢ w miejsce
zapewniajgce odpowiedni ich recykling.

SERWIS

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj sie ze sprzedawca.
Uzywajac produktu nalezy przestrzegac zasad zawartych w zatgczonej instrukcji obstugi.
Reklamacja nie bedzie uznana, jezeli dokonano zmian w konstrukgji lub nie stosowano sie do
wskazowek zawartych w instrukgji obstugi.

GWARANCJA NIE OBEJMUJE:

* naturalnego zuzycia elementow ruchomych produktu w trakcie jego normalnego
uzytkowania,

¢ czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowg konserwacjg produktu (np.

czyszczenie, wymiana elementow zuzywajacych sie podczas normalnego uzytkowania
itd.),
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« usterek spowodowanych wptywem warunkéw zewnetrznych (np. warunki atmosferyczne,
zapylenie, nieodpowiednie uzytkowanie itp.),

* uszkodzen mechanicznych powstatych w zwigzku z upadkiem produktu, uderzenia nim
itp.,

* szkdd powstatych w wyniku nieodpowiedniego obchodzenia sie z produktem, uzywania
nieodpowiednich akcesoriéw badz narzedzi itp.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu powstate w wyniku nieprawidtowo
zabezpieczenia transportowanego przedmiotu odpowiada jego wtasciciel.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania ewentualnych zmian w instrukcji obstugi i

nie odpowiada za btedy powstate w druku. llustracje i opisy moga odbiegac od rzeczywistosci
w zaleznosci od modelu produktu.
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