Kuchenka mikrofalowa

Instrukcja obstugi
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK

KONIECZNOSCI UZYCIA W PRZYSZEOSCI.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki

lub ich uszczelnienie sg uszkodzone — w pierwszej kolejnosci

nalezy zleci¢ naprawe usterek wykwalifikowane] osobie.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynno$ci serwisowych |

naprawa urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigcej

przed promieniowaniem mikrofalowym przez 0soby

niewykwalifikowane moze by¢ bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnosc¢ nie mogg by¢

podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz

moze to spowodowac ich wybuch.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z kuchenki mikrofalowe

bez nadzoru dorostych wytacznie po wyjasnieniu im, jak

bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku

domowego i nie jest przeznaczone do uzywania:

« W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i
innych miejscach pracy;

« W budynkach rolniczych;

« przez Klientow hoteli, moteli ani innych miejscach
oferujacych zakwaterowanie;

« W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach powinno odbywac sie przy ciggtej obserwacji
kuchenki ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania
jedzenia i napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz
podgrzewanie mokrych gabek, obuwia, wilgotnych sciereczek |
podobnych rzeczy grozi obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczyc i
odtaczy¢ od zrodta zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze
w niektorych przypadkach dojs¢ do opdznionego gwattownego
wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem.
Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem

dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnac oraz sprawdzic
temperature, aby unikna¢ poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga one
eksplodowac nawet po zakonczeniu podgrzewania.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej wszelkie
pozostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac
uszkodzenia jej powierzchni i wptyngc negatywnie na okres
eksploatacji urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania
niebezpiecznych sytuacji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zabudowy.
Urzadzenia nie wolno umieszczac w szafce.

Nie mozna uzywac metalowych pojemnikow na zywnosc |
napoje do gotowania w kuchence mikrofalowej.

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy uwazac,

aby nie przesunac tacy obrotowe.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe.
Urzadzenia nie nalezy czyscic¢ strumieniem wody.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sSensoryczne)

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0s0by 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej
obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
Dzieci nie moga samodzielnie czysci¢ ani naprawiac urzadzenia.
Urzadzenie nie moze mie¢ mozliwosci odtaczenia od zasilania
elektrycznego po zamontowaniu.

Odtaczanie moze sie odbywac poprzez pozostawienie dostepnej
wtyczki lub instalacje wytacznika w instalacji statej zgodnie z
zasadami wykonywania instalacji elektrycznych.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy
mUsi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

Kuchenke nalezy umiesci¢ we wtasciwej pozycji i na
odpowiedniej wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory
kuchenki i przyciskow sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wiaczy¢ ja na
10 minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegaja nietypowe hatasy, czuc dziwny
zapach lub wydobywa sie z niej dym, nalezy natychmiast
odtaczy€ zasilanie i skontaktowac sie z najblizszym punktem
Serwisowym.
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OSTRZEZENIE: Kiedy urzadzenie jest uzywane w trybie
tgczonym, ze wzgledu na generowane temperatury dzieci moga
Z niego korzystac wytacznie pod nadzorem dorostych.
Podczas uzywania Urzadzenie staje sie gorace. Nalezy uwazac,
aby nie dotykac elementow grzejnych wewngtrz kuchenki.
OSTRZEZENIE: Podczas Uzywania elementy dostepne moga
stawac sie gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od
urzadzenia.

Do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki nie nalezy uzywac
sciernych srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co
moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie wolno uzywac myjek parowych.

OSTRZEZENIE: Aby uniknac porazenia elektrycznego, przed
wymiang lampki nalezy pamietac o wytgczeniu urzadzenia.
Aby uniknaC przegrzania, urzadzenia nie wolno ustawiac za
drzwiami ozdobnymi.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy staja sie
gorace podczas uzywania.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

PRZESTROGA: Proces gotowania nalezy nadzorowac. Proces
gotowania krotkiego nalezy nadzorowac stale.

Drzwiczki lub powierzchnie zewnetrzne mogg stawac sie
gorace podczas dziatania urzadzenia.

Kiedy urzadzenie dziafa, temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka.

Podczas uzywania Urzadzenia powierzchnie mogg stawac sie
gorace.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg
Zewnetrznego programatora czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0s0by 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej
obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne wykonywane przez
uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze S3 one W wieku powyzej 8 Iat i znajduja sie pod nadzorem.
Chroni¢ urzadzenie i jego przewdd przed dziecmi w wieku
ponizej 8 lat.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Ogdlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy muszg by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkcji mikrofal, nie wolno podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w
pojemnikach.

Do czyszczenia kuchenki nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej
ani myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowac kuchenki: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach, ktore
s wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub
wody: lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nierdwnej powierzchni.

Kuchenke nalezy wtasciwie uziemi¢, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykdw wtyczki zasilania za pomoga suchej
szmatki.

Przewodu zasilajacego nie wolno nacigga¢, nadmiernie zginac ani stawia¢ na nim ciezkich
przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itp.), nalezy natychmiast wywietrzyc¢
pomieszczenie. Nie dotykac¢ przewodu zasilajacego.

Nie dotykac¢ przewodu mokrymi rekoma.

Gdy kuchenka jest wigczona, nie nalezy jej wytgczac przez odtgczenie przewodu zasilajgcego.
Nie wktada¢ palcow ani substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostana sie do kuchenki, nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na kuchenke ani jej uderzac.

Nie nalezy stawia¢ kuchenki na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji
produktu.

Nalezy mocno wcisna¢ wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,
przedtuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajacego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzic, czy
przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za kuchenka.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajacych lub poluzowanych gniazdek
sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Kuchenki nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotow wewnatrz kuchenki, na niej ani na jej drzwiczkach.

6 Polski

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchnie kuchenki substancji lotnych, takich jak $rodki owadobojcze.
W kuchence nie nalezy przechowywac¢ materiatow tatwopalnych. Poniewaz opary alkoholu moga
zetknac sie z gorgcymi czesciami kuchenki, nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas podgrzewania
potraw lub napojow zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzyc sie w drzwiczki lub przytrzasnac¢ sobie palce. Dzieci nie powinny
znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa — ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych przypadkach
dojs¢ do opoznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie
z naczyniem. Nalezy zawsze odczeka¢ minimum 20 sekund przed wyciggnieciem napoju z
kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, miesza¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze
mieszac po zakoAczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej
pomocy:

1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatdz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby unikna¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po gotowaniu
do wody.

Nie nalezy wykorzystywac kuchenki do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna
kontrolowac jej temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia goracego ttuszczu.




Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac wytacznie naczyn, ktore mozna bezpiecznie stosowac w kuchence mikrofalowej.
Nie uzywac metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow
itp.

Nalezy usunac druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne.

Nie nalezy uzywac kuchenki do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci
pozywienia nalezy stosowac krotszy czas gotowania.

Nalezy trzymac przewod zasilajacy i wtyczke z dala od wody i zrodet ciepta.

Aby uniknac ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach lub na twardo. Nie
podgrzewac szczelnie zamknietych lub zamknietych prézniowo pojemnikow, orzechow,
pomidorow itp.

Nie nalezy zakrywac otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze
spowodowac zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej
automatyczne wytaczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajacego jej
ostygniecia.

Zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych podczas wyciggania naczynia.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie podgrzewania lub po zakonczeniu. Po zakonczeniu
podgrzewania nalezy odczekac¢ co najmniej 20 sekund, aby unikna¢ gwattownego wrzenia ptynu.
W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciggnietej reki w
celu unikniecia poparzenia goracym powietrzem lub para.

Nie wolno wtgczac pustej kuchenki. Kuchenka zostanie automatycznie wytgczona na 30 minut
ze wzgleddw bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w kuchence szklanki z woda. Woda
pochtonie mikrofale w razie przypadkowego witgczenia kuchenki.

Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepdw okreslonych w niniejszej instrukgji
obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu
kuchenki.

Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe

dziatanie promieniowania mikrofalowego.

. Nie wolno korzystac z kuchenki z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
blokadach zabezpieczajgcych (zamki drzwiczek). Nie nalezy niczego wktada¢ do otworow
blokad zabezpieczajacych.

. Nie wolno umieszczac¢ zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptytg
czotowg ani dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych na
powierzchniach uszczelniajacych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich
powierzchnie uszczelniajgce najpierw wilgotna, a nastepnie suchg miekka szmatka.

. Nie wolno wtacza¢ kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki
wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.
Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwiczki nie moga by¢ zgiete;
zawiasy drzwiczek nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwiczek i
powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢ uszkodzone.

«  Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Ograniczona gwarancja

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub

naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek

dotyczy nastepujacych uszkodzen:

«  Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktore sg zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

«  Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub
druciana podstawka.

Nalezy uzywac kuchenki tylko zgodnie z jej zamierzonym przeznaczeniem opisanym w niniejszej

instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone w tej

instrukcji nie obejmuja wszystkich warunkow i sytuacji, z ktorymi moze zetknac sie uzytkownik.

Podczas instalacji, konserwacji i obstugi kuchenki nalezy zachowac szczegolng ostroznosc i

zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje zakupionej kuchenki

mikrofalowej moga sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo,

nie wszystkie znaki ostrzegawcze mogg miec zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan

lub uwag nalezy sie skontaktowac z lokalnym centrum serwisowym Samsung lub uzyska¢ pomoc

i informacje online na stronie www.samsung.com.

Kuchenki nalezy uzywac wytgcznie do podgrzewania zywnosci. Urzadzenie jest przeznaczone

wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy podgrzewac zadnego rodzaju tkaniny ani poduszek

wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane

niewtasciwym lub nieodpowiednim uzyciem kuchenki.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji kuchenka

powinna by¢ zawsze czysta i dobrze utrzymana.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia

ISM, w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu, obrobki
typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie klasy B kuchenka nadaje sie do uzytku w gospodarstwach domowych i lokalach
podtgczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza prad do budynkdw
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

8 Polski

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, Ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. fadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu
USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego.
Aby uniknac szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o
oddzielenie tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o
odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania
materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego
dla srodowiska recyklingu tych przedmiotéw, uzytkownicy w
gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Aby dowiedziec sie wiecej o deklaracjach srodowiskowych firmy Samsung oraz o konkretnych
zobowigzaniach wynikajacych z przepiséw dotyczacych produktu, np. rozporzadzenie REACH,
WEEE, dotyczace baterii, odwiedz: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/
environment/our-commitment/data/




Instalacja

Akcesoria Elementy montazowe w zestawie

W zaleznosci od modelu kuchenki mikrofalowej dostarczane sa rozne akcesoria, ktorych mozna
uzywac na rozne sposoby.

4 - ™ 01 Pierscien obrotowy umieszczany w centrum
kuchenki mikrofalowej.
¢ 0 Pierscien obrotowy podtrzymuje tace.
_—
\§ J
e ™ 02 Tacaobrotowa umieszczana na pierscieniu =
obrotowym; $rodkowa czesc jest umieszczana é
& na faczniku. §
\_ Y, Taca obrotowa stanowi podstawowa

powierzchnie do gotowania i moze byc fatwo
wyjmowana w celu wyczyszczenia.

/N PRZESTROGA
Nie wolno uzywac kuchenki mikrofalowej bez pierscienia obrotowego i tacy.

Uchwyt naktadki (2) Wkrety (typ A) (4)

@@@WW@WW
@@w@WW@WWW
P

W@W@@WW

Wkrety (typ B) (8)
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Instalacja

Instrukcja montazu kuchenki mikrofalowej

Instalowanie kuchenki mikrofalowej

Urzadzenie to jest zgodne z przepisami UE.

Usuwanie opakowania i urzadzenia.

Opakowanie urzadzenia nadaje sie do recyklingu.

Mozna uzy¢ nastepujacych materiatow:

«  karton,

«  folia polietylenowa (PE),

»  polistyren niezawierajgcy CFC (sztywna pianka PS).

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposob odpowiedzialny i zgodnie z przepisami.

Wtadze moga przekazac informacje dotyczace sposoby utylizacji zuzytego sprzetu gospodarstwa
domowego w sposdb odpowiedzialny.

Bezpieczenstwo

Urzadzenie powinien podtacza¢ wytacznie wykwalifikowany technik.

Kuchenka mikrofalowa zostata zaprojektowana do uzytku domowego.

Nalezy jej uzywac wytacznie do podgrzewania zywnosci.

Podczas uzywania i po uzyciu urzadzenie jest gorace.

Nalezy o tym pamietac, jezeli w poblizu urzadzenia znajdujg sie mate dzieci.

Montaz w poblizu konwencjonalnego piekarnika.

«  Jezeli kuchenka mikrofalowa ma zosta¢ zamontowana w poblizu konwencjonalnego
piekarnika, pomiedzy urzadzeniami nalezy pozostawi¢ wystarczajacg przestrzen
zapobiegajaca przegrzaniu, poniewaz naktadka moze osiggac bardzo wysokie temperatury.
Nalezy oczywiscie scisle przestrzegac instrukcji montazu przekazanych przez producenta
konwencjonalnego piekarnika.

«  Kuchenki mikrofalowe]j przeznaczonej do zabudowy nie nalezy montowac nad
konwencjonalnym piekarnikiem, poniewaz gorace powietrze wytwarzane przez
konwencjonalny piekarnik moze niekorzystnie wptywac na uktad chtodzenia kuchenki
mikrofalowej.

Podtaczenie elektryczne

Domowa instalacja elektryczna, do ktdrej podtaczane jest urzadzenie musi by¢ zgodna z
przepisami krajowymi i lokalnymi.

W przypadku potaczenia statego nalezy sie upewnic¢ ze w obwodzie zasilania zamontowany
jest przetacznik wielobiegunowy z minimalnym odstepem miedzy stykami wynoszacym 3 mm.
Instalowanie kuchenki mikrofalowej

Wyjmij wszystkie elementy opakowania

z wnetrza kuchenki. Zainstaluj pierscien
obrotowy i tace obrotowa. Upewnij sie, ze taca
obraca sie swobodnie.

2. Kuchenke mikrofalowg nalezy ustawi¢ w taki
sposob, aby wtyczka pozostata dostepna.

/\ PRZESTROGA

Uszkodzony przewdd zasilajgcy nalezy wymieni¢ na specjalny przewod lub zespot
pochodzacy od producenta lub jego autoryzowanego serwisu.

Dla wtasnego bezpieczenstwa przewdd nalezy podtaczac do 3-bolcowego gniazdka pradu
przemiennego 230V, 50 Hz, z uziemieniem. Uszkodzony przewdd zasilajacy nalezy
wymieni¢ na specjalny przewod.

Nie nalezy instalowac kuchenki mikrofalowej w miejscach goracych lub wilgotnych, na
przyktad w poblizu tradycyjnego piekarnika lub grzejnika. Nalezy przestrzegac specyfikacji
zasilania elektrycznego kuchenki, a ewentualne przedtuzacze muszg spetniac te same normy
co przewod zasilania dostarczony wraz z kuchenka. Przed pierwszym uzyciem kuchenki
mikrofalowej nalezy przetrzec jej wnetrze i uszczelnienie drzwiczek zwilzong szmatka.

10 Polski



Procedura instalacji kuchenki mikrofalowej

Wymiary
N Szafka 4 N 1. Zmierz dtugosc szafki i zaznacz Srodek
A 50 mm
B 550 mm
C 560(+8) mm 0ZNACZENIE SRODKA
D 362 mm
E |50mm ¥ g
F | 850mm ~ - z
G | 200cm e ™ 2. Wytnij szablon ze strony 39. <
é A V)A0YS 3INIZIOVNZO
| VMVid YNOYLS |
F [ STRONA LEWA |
; v 0ZNACZENIE SRODKA
- ‘/
W - N 3. Zrownaj punkt ,0ZNACZENIE SRODKA” po
G prawej stronie szablonu z oznaczeniem srodka
N J szafki.
4 Y  Naktadka ozdobna «  Upewnij sie, ze tekst ,STRONA LEWA” jest
ustawiony prawidtowo do odczytu.
7| A 381 mm D | 4. Zaznacz potozenie otworow na wkrety na
e fce
A B [596mm I szaice.
J\\ - J
—— B
I
J

Polski 11
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Instalacja

7. 0Obroc szablon o 180 stopni.
8. Zrownaj punkt oznaczony ,0ZNACZENIE

SRODKA" po lewej stronie szablonu z
oznaczeniem srodka szafki.

9. Zaznacz potozenie otwordow na wkrety na

szafce.

10. Za pomocg wkretow z zestawu (typ A) zamocuj
dwa uchwyty naktadki po lewej i prawej stronie
kuchenki mikrofalowej.

«  Sprawdz oznaczenia (L: lewy, R: prawy)
na uchwytach, aby zamocowac je po
wtasciwych stronach.

11. Wsun kuchenke mikrofalowa do szafki.
Nastepnie zrownaj otwory na wsporniki
podstawy z oznaczeniami z krokow 4 i 7.

5. Za pomocg wiertta 3 mm wywier¢ otwory
w szafce w celu zamocowania wspornikow
podstawy. Nastepnie zamocuj je za pomocg
wkretow z zestawu (typ B).

6. Zamocuj nakfadke ozdobna, a nastepnie
podtacz wszystkie przewody elektryczne.
Sprawdz, czy urzadzenie dziata prawidtowo.

12 Polski



Konserwacja

Czyszczenie

Wymiana (naprawa)

Regularne czyszczenie kuchenki mikrofalowej zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen
wewnatrz urzadzenia i na nim. Nalezy zwrocic¢ szczegolng uwage na drzwiczki, ich powierzchnie
uszczelniajace, tace obrotowa i pierscien obrotowy (w zaleznosci od modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwieraja lub zamykajg, najpierw nalezy sprawdzi¢, czy na
uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych
powierzchni kuchenki mikrofalowej nalezy uzywac¢ miekkiej szmatki nasaczonej woda z mydtem.
Dobrze wyptucz i 0susz.

Usuwanie z wnetrza kuchenki mikrofalowej ucigzliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence mikrofalowej na tacy obrotowej umies¢ szklanke rozcienczonego soku
cytrynowego.

2. Podgrzewaj przez 10 minut na petnej mocy kuchenki mikrofalowe).

3. Po zakonczeniu cyklu zaczekaj do ostygniecia kuchenki mikrofalowej. Nastepnie otworz
drzwiczki i wyczy$¢ komore.

/\ PRZESTROGA

«  Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewnic ich
poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrocenie
okresu uzywania kuchenki mikrofalowej.

«  Nie wolno wlewac¢ wody do otworéw wentylacyjnych kuchenki mikrofalowe;.

« Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkow sciernych ani substancji chemicznych.

«  Wneke kuchenki mikrofalowej nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu
po kazdym uzyciu. Aby unikna¢ poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az
kuchenka mikrofalowa ostygnie.

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka mikrofalowa nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez
uzytkownika. Nie wolno samodzielnie probowac naprawia¢ kuchenki mikrofalowej lub wymienia¢
jej elementow.

o Jedli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung w
celu uzyskania pomocy.

«  Aby wymienic¢ zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

« Jesdli obudowa zewnetrzna kuchenki mikrofalowej ulegnie uszkodzeniu, nalezy odfaczyc¢
przewod zasilajacy od zrodta zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania kuchenki mikrofalowej przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewdd
zasilajacy i przenies¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ moga mie¢
negatywny wptyw na dziatanie kuchenki mikrofalowej.

Polski 13
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Funkcje kuchenki mikrofalowej

Kuchenka mikrofalowa Panel sterowania

~ 01 Wyswietlacz

01 02 03 02 Microwave (Mikrofale)

03 Quick Defrost (Szybkie rozmrazanie)
04 Home Dessert (Domowe desery)

Ul 05 Auto Cook (Automatyczne gotowanie)

06 Keep Warm (Utrzymywanie temperatury)
07 Deodorization (Usuwanie zapachow)
08 Child Lock (Blokada rodzicielska)
) @ 09 Select/Clock (Wybierz/zegar)
Microwave Quick Defrost , ,
p & ‘ ) @ 10 W gore/w dot
= @ s 11 STOP/Eco (STOP/EKOLOGICZNY)
T‘;' Home Dessert Auto Cook 12 START/+3OS
= o [ [ ] 05
S an ]
5" Keep Warm Deodorization
= 06 | ) (o7
3 ) b
= Child Lock Select/Clock
By 08 [ | ] (09
o
H v ~
0 ( \ )
01 Otwory wentylacyjne 02 0Oswietlenie 03  Wyswietlacz ® &
. ) . . STOP/Eco START/+30s
04 Zatrzaski drzwiczek 05 Drzwiczki 06 Taca obrotowa mn { ‘ } B

07 Pierscien obrotowy 08 tacznik 09 Otwory blokady
bezpieczenstwa

10 Panel sterowania

14 Polski




Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Jak dziata kuchenka mikrofalowa

Sprawdzanie prawidtowego dziatania kuchenki

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktdrych energia umozliwia
gotowanie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:

«  rozmrazania,

«  podgrzewania,

+  gotowania.

Zasada gotowania

4 N 1. Mikrofale generowane przez magnetron
— ulegajg odbiciom wewnatrz kuchenki i
rozprzestrzeniajg sie rownomiernie, padajac
na pozywienie obracajace sie na tacy. Dzieki
temu pozywienie jest przygotowywane
= rownomiernie.
Mikrofale sg pochfaniane przez pozywienie
do gtebokosci okoto 2,5 cm. Proces jest
kontynuowany, gdyz temperatura rozprasza
sie wewngtrz pozywienia.
3. (Czas przygotowania zalezy od uzytego
pojemnika i wtasciwosci potrawy:
« ilosci i gestosci,
o zawartosci wodly,

«  temperatury poczatkowej (zamrozone czy

niezamrozone).

UWAGA

Poniewaz wnetrze potrawy jest gotowane/podgrzewane dzieki zjawisku rozproszenia

temperatury, proces jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia z kuchenki mikrofalowe;.

Nalezy zatem przestrzegac czasow przygotowania okreslonych w przepisach oraz w niniejszej
instrukcji, aby zapewnic¢:

«  rownomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej potrawy,

«  rowng temperature we wszystkich czesciach potrawy.

Ponizsza procedura pozwala w dowolnej chwili sprawdzic, czy kuchenka dziata prawidtowo.
W razie watpliwosci nalezy siegnac do czesci zatytutowanej ,Rozwigzywanie probleméw” na
stronach 35-37.

UWAGA

Kuchenke nalezy podtaczy¢ do odpowiedniego gniazdka elektrycznego. Taca obrotowa musi by¢
wtozona do kuchenki. W przypadku korzystania z innego poziomu mocy niz maksymalny (100% -
800 W) zagotowanie wody trwa dtuzej.

4 — N 1. Abyotworzyc¢ drzwiczki kuchenki
Micr;wave m|k_rofalovvej, Nacisnij przycisk. _
3 [:] 2. Umiesc szklanke z woda na tacy obrotowej, a
\_ Y, nastepnie zamknij drzwiczki.

3. Nacisnij przycisk Microwave (Mikrofale).

e ™ 4. Nacisnij kilkakrotnie przycisk START/+30s, aby
STAR<T?+305 ustawic czas‘4 lub 5 minut. ‘ ’
5. Kuchenka mikrofalowa bedzie podgrzewac
4 wode przez ustawiony czas. Upewnij sie, ze
~ / woda wrze.

Polski 15

P
(=]
=
N
<
wv
3
[}
=)
m
N
=
c
(=)
=
m
3
=
3,
=
=
S
)
o
=
3.




Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Gotowanie/Podgrzewanie

e ™ 6. Zapomoca przycisku w doét lub w gore
Ponizsza procedura opisuje sposob gotowania i podgrzewania potraw. v A wybierz zadany czas gotowania.
A\ PREESTROGA ol ) + Na panelu sterowania zostanie
wyswietlony czas gotowania.
Nalezy zawsze sprawdzac ustawienia gotowania przed pozostawieniem kuchenki mikrofalowej 7. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk
bez nadzoru. START/+30s.
— 1. Aby otworzy¢ drzwiczki kuchenki @ - ‘ ig[r);c“a?e Swiatfo, a taca zacznie sig
E mikrofalowej, nacisnij przycisk. START/+30 ) ) ) ,
Microwave : 1prey =0 «  Gdy gotowanie zostanie zakonczone,

3 :l 2. Umiesc potrawe na $rodku tacy obrotowej i
zamknij drzwiczki.

kuchenka mikrofalowa wyda 4 sygnaty

\_ Y, dzwigkowe, a na wySwietlaczu panelu
/\ PRZESTROGA sterowania pojawi sie aktualny czas.
Nie wolno wigczac pustej kuchenki mikrofalowej. Nastepnie trzykrotnie co minute zostanie
3. Naci$nij przycisk Microwave (Mikrofale). wyemitowany sygnat przypominajacy o
«  Nawyswietlaczu panelu sterowania zakonczeniu.

wyswietla sie ikona ([E]) oraz
maksymalny poziom mocy (800 W).

4 ™ 4. Zapomoca przycisku w dét lub w gore
bHo wybierz zagdany poziom mocy.
Select/Clock «  Aby dowiedzie¢ sie, jakiej mocy uzywac,

I:] 2 7apoznaj sie z czescig ,Poziomy mocy

i czas przygotowywania potraw” na

)
(=)
=
N
<
u
—
QU
=t
m
N
=
c
o
=
o
3
=
3
=
=)
S
s
(=]
=
o

v A A
stronie 17.

[ | ] 4 5. Nastepnie nacisnij przycisk Select/Clock
NG J (Wybierz/zegar).
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Ustawianie godziny Poziomy mocy i czas przygotowywania potraw

Gdy zostanie wtaczone zasilanie, na ekranie wyswietli sie automatycznie ,88:88" a nastepnie Funkcja regulacji poziomu mocy umozliwia dostosowanie ilosci rozproszonej energii, a w
,12:00". Ustaw aktualny czas. Godzina moze by¢ wyswietlana w formacie 24- i 12-godzinnym. rezultacie czasu wymaganego do ugotowania lub podgrzania pozywienia, w zaleznosci od jego
Zegar nalezy ustawia¢ w nastepujacych przypadkach: rodzaju i ilosci. Do wyboru jest szes¢ poziomow mocy.

«  przy pierwszej instalacji kuchenki mikrofalowej,

«  poawarii zasilania. Poziom mocy Warto$¢ procentowa Moc wyjsciowa
UWAGA WYSOKI 100% 800 W

Aby zastosowac czas letni, nalezy recznie zmienic czas. PODWYZSZONY 759 600 W

R 1. Aby wysSwietli¢ godzine w...
« wformacie 24-godzinnym
« wformacie 12-godzinnym OBNIZONY 38% 300 W
2. Nacisnij przycisk w dét lub w gére, aby ustawic

SREDNI 56% 450 W

Select/Clock

G
@
o r N N U W

P

; ROZMRAZANIE 23% 180 W =

< N fornjfatAgodzmAy. . %

3. Naciénij przycisk Select/Clock (Wybierz/zegar). NISK| 13% 100 W &

( | ) 4. Naciénij przycisk w dét lub w gére, aby ustawic 5

godzine. Czasy przygotowania podawane w przepisach oraz w niniejszej instrukcji odpowiadaja ~

. . . c

/5. Nacisnij przycisk Select/Clock (Wybierz/zegar). okreslonym dla nich poziomom macy. S

6. Naciénij przycisk w dot lub w gore, aby ustawic +  (zas gotowania zmniejsza sie w przypadku wybrania wyzszego poziomu mocy. 2

minuty. «  (zas gotowania zwieksza sie w przypadku wybrania nizszego poziomu mocy. 5

7. Nacisnij przycisk Select/Clock (Wybierz/zegar). iai

o

UWAGA 2

Kiedy kuchenka mikrofalowa nie jest uzywana, na wyswietlaczu panelu sterowania wyswietlana h.
jest godzina.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Dostosowywanie czasu gotowania

Zatrzymywanie pracy kuchenki

Podczas pracy kuchenki mikrofalowej czas gotowania mozna wydtuzac lub skracac.
« W kazdej chwili mozna sprawdzi¢, jak przebiega gotowanie, otwierajac drzwiczki, a
nastepnie w razie potrzeby zwiekszyc¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania.

@ Metoda 1
START/+30s Aby wydtuzyc czas gotowania o 30 sekund, nacisnij
przycisk START/+30s.

«  Przykfad: Aby wydtuzyc czas o trzy minuty,
nacisnij przycisk START/+30s szesc razy.

UWAGA

Czas gotowania mozna jedynie wydtuzac.

Metoda 2

Za pomocg przycisku w dot lub w gére dostosuj
[ ] (zas gotowania.

18 Polski

Prace kuchenki mozna zatrzyma¢ w dowolnej chwili, aby:
«  sprawdzic stan potrawy,

«  odwrocic lub zamieszac potrawe,

«  odstawic¢ potrawe do ostygniecia.

Aby chwilowo wstrzymac¢ prace kuchenki

1. Otworz drzwiczki lub jeden raz nacisnij przycisk STOP/Eco.
«  (Gotowanie zostaje chwilowo wstrzymane.
2. Aby wznowic¢ gotowanie, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START/+30s.

Aby catkowicie zatrzymac prace kuchenki

1. Otworz drzwiczki lub jeden raz nacisnij przycisk STOP/Eco.
«  (Gotowanie zostaje chwilowo wstrzymane.
2. Ponownie nacisnij przycisk STOP/Eco.




Ustawianie trybu oszczedzania energii

Kuchenka mikrofalowa dysponuje trybem oszczedzania energii.

@ «  Nacisnij przycisk STOP/Eco. Wyswietlacz
panelu sterowania wytgcza sie.
«  Aby anulowac tryb oszczedzania energii,
otworz drzwiczki lub nacisnij przycisk STOP/
Eco. Wyswietlacz panelu sterowania bedzie
wskazywat aktualng godzine.

STOP/Eco

[

UWAGA

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

Urzadzenie powraca do stanu czuwania, jesli przez 25 minut podczas ustawien lub po
zatrzymaniu pracy nie zostang podjete zadne dziatania. W przypadku pozostawienia otwartych
drzwiczek lampka wewnetrzna wytacza sie automatycznie po 5 minutach.

Korzystanie z funkcji Quick Defrost (Szybkie rozmrazanie)

bo

Select/Clock

A 4

| )@
<»

START/+30s @

8

Funkcja szybkiego rozmrazania umozliwia rozmrazanie miesa, drobiu, ryb, warzyw i chleba. Czas
rozmrazania i poziom mocy sg ustawiane automatycznie. Wystarczy wybra¢ odpowiedni program
i okresli¢ mase.

UWAGA

Nalezy uzywac tylko pojemnikow, ktore mozna stosowac w kuchenkach mikrofalowych.

® 1. Aby otworzy¢ drzwiczki kuchenki

Quick oDefrost mikrofalowej, nacisnij przycisk.

2. Umies¢ potrawe na srodku tacy obrotowej i
zamknij drzwiczki.

3. Nacisnij przycisk Quick Defrost (Szybkie
rozmrazanie).

Za pomocg przycisku w dét lub w gére

wybierz rodzaj potrawy.

«  Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci
,Opis programu szybkiego rozmrazania”
na str. 20.

Nastepnie nacisnij przycisk Select/Clock

(Wybierz/zegar).

Za pomocg przycisku w doét lub w gore ustaw

wielkos¢ porgji.

Aby rozpoczac rozmrazanie, nacisnij przycisk

START/+30s.

. Kiedy kuchenka mikrofalowa wyda
sygnat dzwiekowy, otworz drzwiczki i
odwroc potrawe.

Zamknij drzwiczki, a nastepnie nacisnij

przycisk START/+30s, aby wznowic

rozmrazanie.

o (dy rozmrazanie zostanie zakonczone,
kuchenka mikrofalowa wyda 4 sygnaty
dzwiekowe, a na wyswietlaczu panelu
sterowania pojawi sie aktualna godzina.
Nastepnie trzykrotnie co minute zostanie
wyemitowany sygnat przypominajacy o
zakonczeniu.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Opis programu szybkiego rozmrazania

W ponizszej tabeli przedstawiono rozne programy szybkiego rozmrazania, wielkosci porcji, czasy
oczekiwania i odpowiednie instrukcje funkcji . Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyjgc
produkt z opakowania. Mieso, drob, rybe, warzywa i chleb nalezy umies¢ na ptaskim talerzu
szklanym lub ceramicznym.

Kod

Potrawa

Wielkos¢ porcji

Instrukcje

Kod

Potrawa

Wielkos¢ porcji

Instrukcje

1

Mieso

200-1500 g

Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu odwro¢ mieso na druga strone. Ten
program jest odpowiedni do rozmrazania
wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekdw, miesa
krojonego i mielonego.

Odstaw na 20-60 min.

Dréb

200-1500 g

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po
ustyszeniu sygnatu odwroc¢ drob na drugg strone.
Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
catych kurczakow, a takze kawatkow kurczaka.
Odstaw na 20-60 min.

Pieczywo

200-1500 ¢

Umiesc chleb ptasko na kawatku papieru
kuchennego i po ustyszeniu sygnatu obrdc¢ na
druga strone. Potdz ciasto na talerzu ceramicznym
i - jesli to mozliwe - po ustyszeniu sygnatu odwroc
na druga strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania wszystkich rodzajow chleba krojonego
lub catego, a takze butek i bagietek. Butki nalezy
utozy¢ w okrag. Ten program jest odpowiedni

do wszystkich rodzajow ciast drozdzowych,
francuskich, kruchych ciastek i sernikow. Nie jest
odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z kremem lub
Z owocami ani ciast z czekoladowg dekoracja.
Odstaw na 10-30 min.

Ryby

200-1500 g

Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu odwroc rybe na drugg strone. Ten program
jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb oraz
filetow rybnych.

Odstaw na 20-60 min.

Mrozone
warzywa

200-1500 g

Rozt0z mrozone warzywa rowno w ptaskim,
szklanym naczyniu. Po ustyszeniu sygnatu odwroc
lub zamieszaj warzywa.

Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
wszystkich rodzajow warzyw. Odstaw na 5-20 min.
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Korzystanie z funkcji Home Dessert (Domowe desery)

Funkcja domowych deseréw ma 7 fabrycznie zaprogramowanych ustawien gotowania. Nie
wymagaja one ustawiania czasu gotowania ani poziomu maocy.

/\ PRZESTROGA

Nalezy uzywac tylko pojemnikow, ktore mozna stosowac¢ w kuchenkach mikrofalowych.

1.

&

Home Dessert
3 2.
3.
N A~ 4.
( )@

5.

START/+30s

Aby otworzy¢ drzwiczki kuchenki, pociagnij
za raczke.

Umies¢ potrawe na $rodku tacy obrotowej i
zamknij drzwiczki.

Nacisnij przycisk Home Dessert (Domowe
desery)

Za pomoca przycisku w dét lub w gére

wybierz rodzaj potrawy.

«  Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci
,Opis programu deserow domowych” na
str. 21 do 23.

Aby uruchomi¢ funkcje Home Dessert
(Domowe desery), nacisnij przycisk
START/+30s.

+  Potrawa zostanie przygotowana
zgodnie z wybranym, fabrycznie
zaprogramowanym ustawieniem.

«  (Gdy gotowanie zostanie zakonczone,
kuchenka mikrofalowa wyda 4 sygnaty
dzwiekowe, a na wyswietlaczu panelu
sterowania pojawi sie aktualny czas.
Nastepnie trzykrotnie co minute zostanie
wyemitowany sygnat przypominajacy o
zakonczeniu.

Ponizsza tabela przedstawia wielkosci porcji i odpowiednie instrukcje dotyczace korzystania z
7 fabrycznie zaprogramowanych opcji gotowania.

/N PRZESTROGA
Wyjmujac potrawe, uzywaj rekawic kuchennych.

Opis programu deseréw domowych

Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje

Sktadniki

Maka 120 g, masto 150 g, czarny cukier 100 g,
jajka 2 szt., orzechy wtoskie (posiekane) 50 g,
proszek do pieczenia 4 g

1 Orzechowa 1 porcja
brytyjska babka

piaskowa

Potacz masto z czarnym cukrem w misce.

Dodaj jajko i dobrze wymieszaj.

Dodaj make, proszek do pieczenia i mieszaj dalej.

Dodaj orzechy wtoskie i dobrze wymieszaj.

Mieszanke wlej do nattuszczonej szklanej lub plastikowej

miski.

6. Umies¢ miske w kuchence mikrofalowej i wybierz opcje
Home Dessert (Domowe desery) [1].

7. Po zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty.

uswWwNE

2 Chlebek
bananowy

Sktadniki

Banany 3 szt., mieszanka nalesnikowa 120 g,
mleko 120 g, jajko 1 szt., syrop stodowy 2 tyzki
stotowe.

1 porcja
(6 5zt)

1. Pokroj banany na kawatki.
Potacz w misce mieszanke nalesnikowa, mleko, jajko, syrop
stodowy.

3. Dodaj banany i dobrze wymieszaj.

4. Wlej mieszanke do 6 papierowych kubkow.

5. Umies¢ papierowe kubki w kuchence mikrofalowej i wybierz
opcje Home Dessert (Domowe desery) [2].

6. Po zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Kod Potrawa Wielko$¢ porcji Instrukcje Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje
3 Biszkopt 1 porgja Sktadniki 5 Pudding 1 porcja Sktadniki
Maka 170 g, masto 50 g, cukier 150 g, jajeczny (3 szt) Mleko 250 g, cukier 40 g, jajka 2 szt.
jajka 3 szt, proszek do pieczenia 10 g 1. Wbij dwa jajka do miski. Lekko ubij jajka przy pomocy
1. Potgcz masto i cukier w misce. trzepaczki. Zadbaj o to, aby koncowka trzepaczki przez caty
2. Dodaj jajko i dobrze wymieszaj. czas znajdowata sie na dnie miski, aby unikna¢ tworzenia sie
3. Dodaj make, proszek do pieczenia i mieszaj dalej. zbyt duzej ilosci piany.
4. Mieszanke wlej do nattuszczonej szklanej lub plastikowe] 2. Potacz mleko i cukier w innej misce.
miski. 3. Dodaj mleko do ubitych jajek, ubijajac mieszanke.
5. Umies¢ miske w kuchence mikrofalowej i wybierz opcje 4. Przelej mieszanke jajeczng przez sitko o drobnych oczkach.
Home Dessert (Domowe desery) [3]. Zeskrob topatkg mieszanke z dna sitka. tyzka usun piane z
6. Po zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. powierzchni.
4 | Brownie 1 porcja Sktadniki 5. Wlej mase do kokilek.

6.  Umiesc kokilki w kuchence mikrofalowej i wybierz opcje
Home Dessert (Domowe desery) [5].
7. Poupieczeniu schtodz i podawaj.

Maka 90 g, masto (roztopione) ¥ filizanki,
cukier 230 g, jajka 2 szt., kakao w proszku 40 g

1. Potacz w misce masto, ubite jajka i cukier.

. Dodaj make, kakao w proszku i ciggle mieszaj. 6 Ciasto 1 porcja Sktadniki ) . L.
3. Mieszanke wlej do nattuszczonej szklangj lub plastikowe] czekoladowe w Masto 30 g, cukier 60 g, jajko 1 szt, smietana
miski. kubku kremowka 40 g, maka 25 g, kakao w proszku

15 g, wanilia 1,5 g, wiorki z czekolady

4. Umies¢ miske w kuchence mikrofalowej i wybierz opcje y -
eserowej 50 g

Home Dessert (Domowe desery) [4].
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5. Po zakonczeniu gotowania odstaw na 20-30 minuty. Potacz masto, jajko i Smietanke w kubku, doktadnie mieszajac.
Dodaj make, cukier i ciggle mieszaj.

Dodaj kakao, wanilie i mieszaj do potaczenia sktadnikow.
Wmieszaj wiorki czekoladowe.

Umiesc kubek w kuchence mikrofalowej i wybierz opcje
Home Dessert (Domowe desery) [6].

6. Po zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty.

e WNEe
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. N Wielko¢ porcii Instruke Korzystanie z funkcji Auto Cook (Automatyczne gotowanie)
- - — Funkcja automatycznego gotowania ma 18 fabrycznie zaprogramowanych ustawien gotowania.
7 Ciasto w kubku 1 porcja Sktadniki . o Nie wymagajg one ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy.
Masto 30 g, cukier 60 g, jajko 1 szt., maka 50 g,
mleko 30 g, wanilia 6 g, proszek migdatowy /\ PRZESTROGA
3 g, proszek do pieczenia 1,59 Nalezy uzywac tylko pojemnikow, ktore mozna stosowa¢ w kuchenkach mikrofalowych.
L Pofacz masto z jajkiem w kubku, dokiadnie mieszajaC. 1. Aby otworzyé drzwiczki kuchenki
. DodaJ‘ make, cpk|er, proszek dqp@czgma | ciagle m\eszgj. ) t@ ) mikrofalowe], naciénij przycisk.
3. Sﬁcaigjnigt\; migdaty oraz wanilie i mieszaj do potaczenia uto Coo ; 2. Umieéc potrawe na érodku tacy obrotowej i
4. Umiesc kubek w kuchence mikrofalowej i wybierz opcje 3, ZNaaTEgH gzsv;/clicszkkkuto Cook (Automatyczne
Home Dessert (Domowe desery) [7]. gotowanie).
5. Po zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. ) ) ) =
4 ™ 4. Zapomoca przycisku w dét lub w gére (<)
wybierz rodzaj potrawy. %
Select/Clock (5 «  Wiecej informacji mozna znalez¢ w g
7 czesci ,Opis programu automatycznego e
< ™ gotowania’ na str. 24 do 26. g
4 . S . S
5. Nastepnie nacisnij przycisk Select/Clock 2
( I )@ (Wybierz/zegar). =
\_ ) 6. Zapomoca przycisku w dot lub w gore _3,5
wybierz mase potrawy. S
« W zaleznosci od wybranego menu moze g
M

by¢ dostepna tylko jedna opcja wagowa
do wyboru.
7. Nastepnie nacisnij przycisk Select/Clock
(Wybierz/zegar).
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Ponizsza tabela przedstawia wielkosci porcji i odpowiednie instrukcje dotyczace korzystania z 18

Q) 8. Aby ,rqlzpoczaﬁ automatyczne gotowanie, fabrycznie zaprogramowanych opcji gotowania.
START/+30s nacisnij przycisk START/+30s.
Jedzenie zostanie przygotowane zgodnie z /\ PRZESTROGA
I: & wybranym, fabrycznie zaprogramowanym Wyjmujac potrawe, uzywaj rekawic kuchennych.
ustawieniem.
1) Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat Opis programu automatycznego gotowania
dzwiekowy.

2) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem 1. Auto Cook (Automatyczne gotowanie)

dzwiekowym (raz na minute) o zakonczeniu

. Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje
gotowania.
3) Na wyswietlaczu zostanie ponownie 1 | Gotowe danie 3504 Utz danie na talerzu ceramicznym i
wyswietlona aktualna godzina. (schtodzone) 450 g owin folig do kuchenek mikrofalowych.

Ten program jest odpowiedni do
przygotowywania positkow zawierajacych
3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa

i ziemniaki, ryz lub makaron). Odstaw na

2-3min.
2 Danie 350 g Utdz danie na talerzu ceramicznym i owin
wegetarianskie 4509 folig do kuchenek mikrofalowych. Ten
(schtodzone) program jest odpowiedni do przygotowania

positkow zawierajgcych 2 sktadniki (np.
spaghetti z sosem lub ryz z warzywami).
Odstaw na 2-3 min.
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3 Rozyczki brokutow 250 g Optucz i oczys¢ rozyczki brokutow. Roztoz je
rownomiernie w szklanej misie z pokrywka.
Dodaj 30-45 ml wody. (2-3 tyzki) Umies¢
miske na srodku tacy obrotowej. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.
Program stuzy do przygotowywania
brokutow, pokrojonej cukinii, baktazana,
dyni i papryki. Odstaw na 1-2 min.
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Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje

4 Plastry marchwi 250¢ Optucz i oczy$¢ marchew, nastepnie potnij 8 Obrane ziemniaki 250 g Umyj i obierz ziemniaki, a nastepnie pokroj
na rowne okragte plasterki. Umies¢ je w rowng kostke. Umiesc je w szklanej
w szklanej misie z przykrywka. Dodaj misie z przykrywka. Dodaj 45-60 ml (3-4
30-45 ml wody. (2-3 tyzki) Umies¢ miske tyzki) wody. Umie$¢ miske na $rodku tacy
na $rodku tacy obrotowej. Gotuj pod obrotowej. Gotuj pod przykryciem. Odstaw
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj. na 2-3 min.

Elr;i;gr\; ?T:gfcyh%%?ﬁ(zteiwkéﬁ?;?a i 9 Ryz br§zowy 1254 pzw duzego szklanego naczynia A
rzepy. Odstaw na 1-2 min. (parboiled) zaroo@pomegg z. pokr'yvvka, Dodaj
podwojng ilos¢ zimnej wody (250 ml).

5 Zielona fasolka 2509 Optucz i oczysc zielong fasolke. Roztoz Gotuj pod przykryciem. Po uptywie czasu
rownomiernie w szklanej misie z pokrywka. gotowania zamieszaj i dodaj sol oraz ziota.
W przypadku porcji o wielkosci 250 g dodaj Odstaw na 5-10 min.
S?ngléé1r1:iysf<zen5;0éfr%v(\jlzt\/¥:cdyybbrotovvejA 10 | Makaron rurki 125¢ QZyj duzego szklanego naczynia '

Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu razowy zaroodpornego ‘ pokryvvkq, .DOdaJ L
zamieszaj. Odstaw na 1-2 min. vvrza_CEJ wpdy, s;czypte solf dpbrze
wymieszaj. Gotuj bez przykrycia. Po

6 Szpinak 150¢g Optucz i oczy$¢ szpinak. Umies¢ go w ugotowaniu wymieszaj, a nastepnie
szklanej misie z przykrywka. Nie dodawaj starannie odcedz. Odstaw na 1 min.
wody. Umies¢ miske na srodku tacy . . }
obrotowej. Gotuj pod przykryciem. Po 11 | Komosa ryzowa 125¢ szj duzego szklanego naczynia '
ugotowaniu zamieszaj. Odstaw na 1-2 min. Zaroo‘?Por_”egF’ Z, pokryvvka. Dodaj

podwojng ilos¢ zimnej wody (250 ml).

7 Kolba kukurydzy 2504 Optucz i oczys¢ kolby kukurydzy i potdz Gotuj pod przykryciem. Po uptywie czasu
je na owalnym szklanym naczyniu. Owin gotowania zamieszaj i dodaj sol oraz ziota.
folig do kuchenek mikrofalowych i naktuj ja. Odstaw na 1-3 min.

Odstaw na 1-2 min. . .
12 | Bulgur 1259 Uzyj duzego szklanego naczynia

zaroodpornego z pokrywka. Dodaj
podwaojng ilos¢ zimnej wody (250 ml).
Gotuj pod przykryciem. Po uptywie czasu
gotowania zamieszaj i dodaj sol oraz ziota.
Odstaw na 2-5 min.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

do kuchenek mikrofalowych. Przebij folie.
Pot0z naczynie na tacy obrotowej. Odstaw
na 1-2 min.

26 Polski

Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje Kod Potrawa Wielkos¢ porcji Instrukcje
13 | Piersi z kurczaka 300¢ Mieso optucz i potdz na talerzu 18 | Swiezy pstrag 200 g W16z catg Swieza rybe do naczynia
(2 szt) ceramicznym. Przykryj kuchenna folig do (1 ryba) zaroodpornego przeznaczonego do
kuchenek mikrofalowych. Przebij folie. kuchenek mikrofalowych. Dodaj szczypte
Potdz naczynie na tacy obrotowej. Odstaw soli, 1 tyzke stotowg soku z cytryny |
na 2 min. ziofa. Przykryj kuchenna folig do kuchenek
- ) . mikrofalowych. Przebij folie. Potoz naczynie
14 | Piersi z indyka 300¢ Mleso.opfucz i potoz ng talerzu . na tacy obrotowej. Odstaw na 2 min.
(2 szt) ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do
kuchenek mikrofalowych. Przebij folie. . .. .
Poté naczynie na tacyy Obromwéjl oaestaw Korzystanie z funkcji Keep Warm (Utrzymywanie temperatury)
na 2 min. Funkcja utrzymywania temperatury utrzymuje potrawe cieptg do momentu jej podania. Dzieki tej
15 | Swieze filety rybne 30049 Rybe optucz i potdz na ceramicznym funkaji positki sq ciepte do czasu ich podania.
(2 szt) talerzu, a nastepnie dodaj 1 tyzke stotowg UWAGA
soku z cytrynyAlPrzykryJ kuchenna 'onl|aA «  Funkcja Keep Warm (Utrzymywanie temperatury) dziata przez 99 minut.
do kuchenek mikrofalowych. Przebij folie.
Potdz naczynie na tacy obrotowej. Odstaw 4 s N 1. Nacisnij przycisk Keep Warm (Utrzymywanie
na 1-2 min. Keep Warm temperatury).
16 | Swieze filety z 30049 Rybe optucz i potdz na ceramicznym _ ! J
tososia (2 sz2t) talerzu, a nastepnie dodaj 1 tyzke stofowg - N 2. Naciénij przycisk w dot lub w gére, aby
soku z cytryny. Przykryj kuchenna folig v N wybra¢ zadany czas.
do kuchenek mikrofalowych. Przebij folie. [ | ] 2
Pot6z naczynie na tacy obrotowej. Odstaw \_ )
na 1-2 min.
— : : — : e @ ™ 3. Nacisnij przycisk START/+30s.
17 | Swieze krewetki 250¢ Krewetki optucz i potdz na ceramicznym
talerzu, a nastepnie dodaj 1 tyzke stotowa START/+30s
soku z cytryny. Przykryj kuchenng folig 3
G J

/N PRZESTROGA

. Nie uzywaj tej funkcji do podgrzewania potraw zimnych. Ten tryb stuzy wytacznie do
utrzymywania temperatury potraw, ktére wtasnie zostaty ugotowane.

«  Nie przykrywaj naczynia pokrywka ani plastikowg folia.




+ Wyjmujac potrawe, uzywaj rekawic kuchennych. Wytaczanie sygnatu dzwiekowego
. Po uruchomieniu funkcji utrzymywania ciepta nie mozna zmieni¢ ustawionej godziny.

Korzystanie z funkcji Deodorization (Usuwanie zapachow)

Sygnat dzwiekowy mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie.

e N o+ Aby wytaczyc sygnat dzwiekowy, nalezy
Tej funkeji mozna uzy¢ w przypadku gotowania potraw wydzielajacych nieprzyjemny zapach lub v réwnaczesnie nacisna¢ przyciski STOP/Eco i
powstania duzej ilosci dymu we wnetrzu kuchenki. C 1] w dot.
W pierwszej kolejnosci nalezy wyczysci¢ wnetrze kuchenki. «  Napanelu sterowania pojawia sie
[ 1. Nacisnij przycisk Deodorization (Usuwanie . by v\v/v’rzgiacnsl(y%gr?;f d(;/\vNyi;I){owy nalezy
Deodorization zapachow). . L o o
1 @ ponownie rownoczesnie nacisna¢ przyciski
STOP/Eco STOP/Eco i w dot.
. Na panelu sterowania pojawia sie
\_ J wskazanie ,0n" (Wt).

UWAGA

«  Proces usuwania zapachow trwa 5 minut. Kazde nacisniecie przycisku START/+30s
powoduje wydtuzenie czasu 0 30 sekund, natomiast kazde nacisniecie przycisku w dét lub
w gére powoduje jego skrocenie o 10 sekund.

. Maksymalny czas usuwania zapachow wynosi 15 minut.

Uzywanie blokady rodzicielskiej

Kuchenka mikrofalowa jest wyposazona w specjalny program blokowania, ktory zapobiega
przypadkowemu wtgczeniu kuchenki przez dziecko lub niepowotang osobe.
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«  Aby wigczyc

blokade rodzicielska, nalezy nacisna¢ przycisk
Child Lock ¢ 4 Y dprzy

Child Lock (Blokada rodzicielska) przez
:I 3 sekundly.

«  Panel sterowania blokuje sie i wyswietla
sie wskazanie ,L".

|

«  Aby wytgczy¢ blokade rodzicielska, nalezy
ponownie nacisngc przycisk Child Lock
(Blokada rodzicielska) przez 3 sekundy.
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Wskazowki dotyczace naczyn i przyborow kuchennych

Aby przygotowac jedzenie w kuchence mikrofalowej, mikrofale muszg swobodnie przenikac

przez zywnos¢, czyli nie moga by¢ odbijane lub pochtaniane przez naczynia.

Nalezy zatem odpowiednio dobiera¢ przybory kuchenne. Jesli dany przedmiot ma specjalne

0znaczenie, moze on byc¢ bez obaw stosowany w kuchenkach mikrofalowych.

W ponizszej tabeli przedstawiono rozne rodzaje naczyn i przyborow kuchennych, a takze ich
przydatnos¢ i sposob uzycia w kuchence mikrofalowej.

28 Polski

Mozliwosc¢
uzycia w
Przybory kuchenne . Komentarz
mikrofalowej
Folia aluminiowa 23 Moze by¢ uzywana w niewielkich ilosciach w celu
zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli folia
znajduje sie zbyt blisko $cianki kuchenki mikrofalowej
lub jest jej zbyt duzo, moze wystapic zjawisko tuku
elektrycznego lub iskrzenia.
Teflonowy talerz 4 Nie nalezy go rozgrzewac dtuzej niz przez 8 minut.
Naczynia porcelanowe i 4 Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby gliniane i
gliniane porcelana miekka (kostna) mogg by¢ uzywane pod
warunkiem, ze nie majg metalowych elementow
ozdobnych.
Plastikowe lub tekturowe v/ Niektore produkty mrozone s pakowane przy uzyciu
naczynia jednorazowe takich materiatow.
Opakowania zywnosci
typu fast food
. Kubki i pojemniki z v/ Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.
polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sie materiatow
wykonanych z polistyrenu.
«  Papierowe torby X Moga ulec zaptonowi.
lub gazety
«  Papierz X Moga powodowac iskrzenie.
makulatury i
metalowe elementy
ozdobne
Wyroby szklane
«  Naczynia v Moga by¢ uzywane, jesli nie majg metalowych
zaroodporne elementow.

Mozliwos¢
uzycia w
Przybory kuchenne kuchence Komentarz
mikrofalowej
«  Delikatne wyroby v/ Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia lub
szklane ptyndw. Delikatne szkto moze peka¢ w wyniku
gwattownego podgrzania.
«  Stoiki / Nalezy zdjac¢ wieczka. Odpowiednie tylko do podgrzewania.
Wyroby metalowe
«  Naczynia Mogg spowodowac iskrzenie lub pozar.
«  Zamkniecia toreb
do zamrazania

Wyroby papierowe

«  Talerze, kubki, v/ Odpowiednie do krotkiego gotowania lub podgrzewania.
serwetki i papier Pochtaniajg rowniez nadmiar wilgoci.
kuchenny

. Papier z X Mogg powodowac iskrzenie.

makulatury

Wyroby plastikowe

«  Pojemniki v/ Zwtaszcza, jesli s wykonane z plastiku odpornego na
wysokie temperatury. Inne rodzaje plastiku moga w
wysokich temperaturach ulega¢ odksztatceniom lub
odbarwieniu.

Nie uzywac naczyn z melaminy.

«  Folia kuchenna v/ Mogg by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie
powinny dotykac jedzenia. Podczas zdejmowania folii
nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz z potrawy bedzie
wydobywata sie goraca para.

«  Torbydo 24 Tylko wowczas, gdy sg odpowiednie do gotowania

Zamrazania lub uzycia w kuchence. Nie powinny byc¢ szczelnie
zamkniete. W razie potrzeby nalezy je przedziurawi¢
widelcem.

Papier woskowany lub v/ Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i

ttuszczoodporny zapobiegania rozpryskiwaniu sie ttuszczu.

v/ :Zalecane VX Uzywac ostroznie X Niebezpieczne




Zasady przygotowywania potraw

Mikrofale

Energia mikrofal przenika przez jedzenie i jest pochfaniana przez znajdujaca sie w nim wode,
ttuszcz i cukier.

Mikrofale powodujg szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia. Szybki ruch
czasteczek powoduje tarcie, a uzyskane w jego wyniku ciepto umozliwia
ugotowanie jedzenia.

Gotowanie

Zasady przygotowywania warzyw mrozonych

Nalezy uzywac odpowiedniej miski ze szkta zaroodpornego z pokrywka. Gotuj pod przykryciem
przez minimalny czas podany w tabeli. Kontynuuj gotowanie do uzyskania preferowanego
wyniku.

Podczas gotowania zamieszaj dwukrotnie, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze jeden raz. Po
gotowaniu dodaj sol, przyprawy lub masto. Przykryj na czas odstawienia.

Przybory kuchenne uzywane do gotowania w kuchence mikrofalowej:

W celu uzyskania maksymalnej skutecznosci kuchenki mikrofalowej przybory i naczynia
kuchenne musza umozliwia¢ swobodne przenikanie mikrofal. Mikrofale sg odbijane przez
metale, takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz, ale mogg przenikac przez ceramike, szkto,
porcelane i plastik, a takze przez papier i drewno. Zatem nigdy nie mozna uzywac do gotowania
metalowych pojemnikow.

Potrawy, ktére mozna gotowac¢ w kuchence mikrofalowej:

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajow zywnosci, w tym Swieze i
mrozone warzywa, owoce, makaron, ryz, zboza, fasola, ryby i mieso. W kuchence mikrofalowej
mozna rowniez przygotowac sosy, kremy, zupy, konserwy i konfitury. Ogolnie rzecz biorac, w
kuchence mikrofalowej mozna przygotowac takie same dania, jak przy uzyciu zwyktej kuchenki.
Mozna na przyktad roztopi¢ masto lub czekolade (dodatkowe informacje mozna znalez¢ w
rozdziale zawierajacym wskazowki i techniki przygotowania potraw).

Przykrywanie w czasie gotowania

Bardzo wazne jest przykrywanie jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca sie para
uUtatwia gotowanie. Jedzenie mozna przykrywac na rozne: np. za pomocg ceramicznego talerza,
plastikowej pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu

Wazne jest, aby po zakonczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyréwnania sie
temperatury potrawy.

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc Czas (min)
Szpinak 150¢g 600 W 4%-5Y%
Instrukcje
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. Odstaw na 2-3 min.
Brokuty 300 g | 600 W | 9-10
Instrukcje
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody. Odstaw na 2-3 min.
Groch 300 | 600 W | 7%-8%
Instrukcje
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. Odstaw na 2-3 min.
Zielona fasolka 300¢g ‘ 600 W ‘ 8-9
Instrukcje
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody. Odstaw na 2-3 min.
Warzywa mieszane 300 | 600 W | 7%-8%
(marchew/groch/ Instrukcje
kukurydza) Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. Odstaw na 2-3 min.
Warzywa mieszane (w 300¢ ‘ 600 W ‘ 8-9
stylu chinskim) Instrukcje
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. Odstaw na 2-3 min.
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Zasady przygotowywania potraw

Zasady przygotowywania warzyw Swiezych

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc Czas (min)
Nalezy uzywac odpowiedniej miski ze szkta zaroodpornego z pokrywka. Jezeli nie ma innych .
) . i . . Baktazan 250 800 W 31-4
zalecen — patrz tabela — dodaj 30-45 ml zimnej wody (2-3 tyzki) na kazde 250 g. Gotuj ¥ - g :
pod przykryciem przez minimalny czas podany w tabeli. Kontynuuj gotowanie do uzyskania |nstrg!<qe . A ‘
preferowanego wyniku. Podczas gotowania zamieszaj jeden raz, a nastepnie po ugotowaniu Pokroj bak’razarjy na mate plastry i skrop 1 tyzka soku z cytryny.
jeszcze jeden raz. Po gotowaniu dodaj sol, przyprawy lub masto. Przykryj na czas odstawienia Odstaw na 3 min.
Wynoszacy 3 minuty. Pory 2504 800 W 4%-5
Porada: Pokroj Swieze warzywa na kawatki o jednakowej wielkosci. Im mniejsze kawatki, tym Instrukcje
szybcie sie ugotuja. Pokrdj pory na grube plastry. Odstaw na 3 min.
Potrawa Wielkos¢ porcji Moc Czas (min) Grzyby 1254 800 W 1%-2
Brokuty 250 g 800 W 4-4Y 2504 3-3%
5004 /7% Instrukcje
Instrukcje Przygotuj mate grzyby w catosci lub pokrojone na plasterki. Nie
Przygotuj rozyczki o takich samych wielkosciach. Utz todygi w dodawaj wody. Skrop sokiem z cytryny. Przypraw solg i pieprzem.
kierunku srodka. Odstaw na 3 min. Przed podaniem odcedz. Odstaw na 3 min.
Brukselka 250 g | 800 W | 5%-61 Cebula 2509 | 800 W | 5%-6
Instrukcje Instrukcje
Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzki) wody. Odstaw na 3 min. Pokrdj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Marchew 250 g | 800 W | 4%5 Odstaw na 3 min.
nstrokde Papryka 2509 | goOwW | 455
Pokroj marchew na jednakowe plastry. Odstaw na 3 min. Instrukcje
Kalafiory 250 g 800 W 5.5, Pokroj papryke na mate plasterki. Odstaw na 3 min.
500 g 8149 Ziemniaki 2504 800 W 4-5
Instrukcje 5009 7%-8%
Przygotuj rozyczki o takich samych wielkosciach. Przekroj wieksze Instrukcje
rozyczki na potowki. Utoz todygi w kierunku srodka. Odstaw na 3 Zwaz obrane ziemniaki i pokroj je na potowki lub ¢wiartki o
min. podobnych wielkosciach. Odstaw na 3 min.
Cukinie 2504 800 W 3%-4 Kalarepa 25049 800 W 5-5%
Instrukcje Instrukcje
Pokroj cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek Pokroj kalarepe na mate kostki. Odstaw na 3 min.
masta. Gotuj tylko do zmiekniecia. Odstaw na 3 min.
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Zasady przygotowywania ryzu i makaronu

Ryz: Nalezy uzywac duzej miski ze szkta zaroodpornego z pokrywka — podczas gotowania
ryz zwieksza objetos¢ dwukrotnie. Gotuj pod przykryciem.
Po zakonczeniu gotowania zamieszaj przed odstawieniem i dodaj sol lub dodaj
przyprawy i masto.
Uwaga: ryz moze nie wchtaniac catej wody podczas gotowania.

Makaron: Nalezy uzywac duzej miski ze szkta zaroodpornego. Dodaj wrzgacg wode, szczypte soli |
dobrze wymieszaj. Gotuj bez przykrycia.
Mieszaj od czasu do czasu podczas gotowania i po ugotowaniu. Przykryj na czas
odstawienia, a nastepnie doktadnie odcedz.

Odgrzewanie

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc Czas (min)
Ryz biaty 250 ¢ 800 W 16-17
(parboiled) Instrukcje
Dodaj 500 ml zimnej wody. Odstaw na 5 min.
Ryz brazowy 250 g | 800 W | 21-22
(parboiled) Instrukcje
Dodaj 500 ml zimnej wody. Odstaw na 5 min.
Ryz mieszany 250 g | 800 W | 17-18
(ryz + zizania) Instrukcje
Dodaj 500 ml zimnej wody. Odstaw na 5 min.
Ziarno mieszane 2504 ‘ 800 W ‘ 18-19
(ryz + zboza) Instrukcje
Dodaj 400 ml zimnej wody. Odstaw na 5 min.
Makaron 250 g | 800 W | 11-12
Instrukcje
Dodaj 1000 ml goracej wody. Odstaw na 5 min.

Kuchenka mikrofalowa umozliwia odgrzewanie potraw w ciggu zaledwie utamka czasu
wymaganego dla konwencjonalnych piekarnikow.

Jako wskazowki wykorzystaj poziomy mocy i czasy odgrzewania podane w ponizszych tabelach.
Czasy podane w tabelach dotyczg potraw ptynnych w temperaturze pokojowej od okoto +18 do
+20°C lub potraw schtodzonych do temperatury od okoto +5 do +7°C.

Uktadanie w naczyniu i przykrywanie

Unikaj odgrzewania duzych kawatkow, takich jak kawatki miesa — majg one tendencje do
przegrzewania sie i wysychania zanim srodek sie ogrzeje. Bardziej udane jest odgrzewanie
matych kawatkow.

Poziomy mocy i mieszanie

Niektore potrawy mozna odgrzewac z uzyciem mocy 800 W, podczas gdy inne nalezy ogrzewac,
uzywajgc poziomow 600 W, 450 W, a nawet 300 W.

Wskazowki mozna znalez¢ w tabelach. Zazwyczaj lepiej odgrzewac potrawy, korzystajac z
nizszych poziomow mocy, jezeli potrawa jest delikatna, w duzej ilosci lub moze sie nagrzewac
bardzo szybko (np. cienkie paszteciki).

Aby uzyskac najlepsze wyniki, podczas odgrzewania dobrze mieszaj lub odwracaj potrawy. Jezeli
to mozliwe, wymieszaj ponownie przed podaniem.

Zwracaj szczegding uwage podczas odgrzewania ptynow i potraw dla niemowlat. Aby uniknac
gwattownego wrzenia ptynow i ewentualnych poparzen, mieszaj przed, podczas i po podgrzaniu.
Na czas odstawienia pozostawiaj je w kuchence mikrofalowe]. Zalecamy wtozenie do ptynow
plastikowej tyzeczki lub pateczki szklanej. Unikaj przegrzania (i wynikajacego z tego rozlania)
potraw.

Preferowane jest ustawienie zbyt krotkiego czasu gotowania i wydtuzenie go w razie potrzeby.

Czasy podgrzewania i odstawienia

Podczas odgrzewania potrawy po raz pierwszy pomocne jest zanotowanie potrzebnego czasu,
tak aby wykorzystac go w przysztosci.

Zawsze upewniaj sie, ze odgrzewana potrawa jest ciepta w srodku.

Po odgrzaniu odstaw potrawe na chwile. Pozwala to na wyréwnanie temperatur.
Zalecany czas odstawienia po odgrzaniu wynosi 2-4 minut, chyba ze w tabeli zalecany jest inny
€zas.
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Zasady przygotowywania potraw

Zwracaj szczegdlng uwage podczas odgrzewania ptynow i potraw dla niemowlat. Zapoznaj sie
rowniez z rozdziatem poswieconym zasadom bezpieczenstwa.

Odgrzewanie ptynéw i potraw
Jako wskazowki wykorzystaj poziomy mocy i czasy odgrzewania podane w tej tabeli.

Odgrzewanie ptynow Potrawa Wielkos¢ porgji Moc Czas (min)
Aby umozliwi¢ wyréwnanie sie temperatur, po wyfaczeniu sie kuchenki poczekaj co najmniej 20 Napoje (kawa, herbata | 150 ml (1 filizanka) 800 W 1-1%
sekund. W razie potrzeby mieszaj podczas podgrzewania i ZAWSZE zamieszaj po podgrzaniu. Aby i woda) 250 ml (1 kubek) 1%-2
unikna¢ gwattownego wrzenia i ewentualnych poparzen, do napojow nalezy wtozy¢ tyzeczke lub Instrukcje
pateczke szklana i mieszac przed podczas i po podgrzaniu. Wlej napdj do filizanki i podgrzewaj bez przykrycia. Umies¢ filizanke
. . lub kubek na srodku tacy obrotowej. Na czas odstawienia pozostaw
Odgrzewanie potraw dla niemowlat w kuchence mikrofalowej, a nastepnie dokfadnie wymieszaj. Odstaw
na 1-2 min.
Potrawy dla niemowlat: Zupa (schtodzona) 250 g 800 W 3-3%
Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg pokrywka. Po odgrzaniu dokfadnie Instrukcje
wymieszaj! Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg
Przed podaniem odstaw na 2-3 min. Wymieszaj ponownie i sprawdz temperature. pokrywka. Po odgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie
Zalecana temperatura podawania: 30-40°C. przed podaniem. Odstaw na 2-3 min.
Mieko dla niemowlat: Potrawy duszone 350¢g 600 W 5%-6%
Wlei mleko d . : . : . o : (schtodzone) Instrukcje
j mleko do wysterylizowanej szklanej butelki. Odgrzewaj bez przykrycia. Nigdy nie o _ ) )
podgrzewaj butelki z zatozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania butelka moze Umwgsc potrawe w g’rebqklm Falerzu ceramicznym. Przykryj
wybuchna¢. Mocno wstrzasnij przed odstawieniem i wstrzasnij ponownie przed podaniem! plastikowg DF’kWWkél» Mieszaj od (zasy GO czasu poldczas
Zawsze Uwaznie sprawdzaj temperature mleka Iub potraw dla niemowlat przed podaniem podgrzewania, a takze przed odstawieniem i podaniem. Odstaw na
dziecku. Zalecana temperatura podawania; ok. 37°C. 2-3 min.
Makaron z sosem 350¢g 600 W 4%-5%
Uwaga: (schtodzony) Instrukcje
Aby uniknac poparzen, potrawy dla niemowlat wymagaja szczegolnie uwaznego sprawdzenia Potdz makaron (np. spaghetti lub kluski) na ptaskim talerzu
przed podaniem. Jako wskazowki wykorzystaj poziomy mocy i czasy odgrzewania podane w ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych.
ponizszej tabeli. Zamieszaj przed podaniem. Odstaw na 3 min.
Nadziewane pierozki z 3504 600 W 5-6
sosem (schtodzone) Instrukcje
Umiesc pierozki (np. ravioli, tortellini) w gtebokim talerzu
ceramicznym. Przykryj plastikowa pokrywka. Mieszaj od czasu
do czasu podczas podgrzewania, a takze przed odstawieniem i
podaniem. Odstaw na 3 min.
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Potrawa Wielkos¢ porgji Moc Czas (min) Rozmrazanie reczne

Danie na talerzu 3504 600 W 5%-6% Kuchenki mikrofalowe doskonale nadaja sie do rozmrazania zamrozonej zywnosci. Kuchenki
(schtodzone) mikrofalowe tagodnie rozmrazaja zamrozong zywnos¢ w krotkim czasie. Moze to by¢ wielka
zaleta w przypadku pojawienia sie nieoczekiwanych gosci.

Zamrozony drob przed gotowaniem/pieczeniem nalezy doktadnie rozmrozi¢. Aby umozliwi¢
odptyw ptyndw podczas rozmrazania, usun wszelkie metalowe wigzania i zdejmij opakowanie.
Ut6z zamrozong potrawe w naczyniu bez pokrywki. W potowie rozmrazania odwroc na druga
strone, odlej ptyn i jak najszybciej usun wszelkie podroby.

0d czasu do czasu sprawdzaj, Czy potrawa nie staje sie ciepta.

Instrukcje

Umies¢ danie sktadajgce sie z 2-3 schtodzonych sktadnikow
na talerzu ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek
mikrofalowych. Odstaw na 3 min.

Odgrzewanie potraw i mleka dla niemowlat

Jako wskazowki wykorzystaj poziomy mocy i czasy odgrzewania podane w tej tabeli. Jezeli mniejsze lub ciensze fragmenty zamrozonej potrawy zaczynaja sie rozgrzewac, mozna je
Potrawa Wielko$¢ porcji Moc Czas osfoni¢ na czas rozmrazania, owijajac bardzo matymi paskami folii aluminiowej.

Potrawa dia niemowlat 190 g 600 W 30s Jezeli drpb zaczyna sig rozgrzewac na powierzchni zewnetrznej, wstrzymaj rozmrazanie i odstaw

(Warzywa + mieso) - na 20 mm/ut prlzed komﬁymgaqa o . '
Instrukcje Aby dokonczy¢ rozmrazanie, odstaw ryby, mieso i drob. Czas odstawienia do catkowitego
Wtoz do gfepokiegq ta\erza ceramiczne_go. Gotuj po_d Drzyk_ryde_m. rozmrozenia zalezy od rozmrazanej ilosci. Siegnij do ponizszej tabeli.
Po DF)qgrza”'U z§m\eszaj. Przed podaniem dok’raqme Wymieszaj | Porada: Potrawy ptaskie rozmrazajg sie lepiej niz grube, a mniejsze ilosci wymagajg krotszego
uwaznie sprawdz temperature. Odstaw na 2-3 min. czasu niz wieksze. Pamietaj o tym podczas zamrazania i rozmrazania potraw.

Kaszka dla niemowlat 190 ¢ 600 W 20s

(ziarna + mleko + Instrukcje Podczas rozmrazania zamrozonych potraw w temperaturze od okoto -18 do -20°C skorzystaj ze N

owoce) W16z do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. wskazowek podanych w ponizszej tabel. 4
Po podgrzaniu zamieszaj. Przed podaniem doktadnie wymieszaj i Potrawa Wielkos¢ porcji Moc Czas (min) §
uwaznie sprawdz temperature. Odstaw na 2-3 min. Mieso g

Mieko dla niemowlat 100 ml 300 W 30-40's Siekana/mielona 250 180 W 6/4-7% g

200 ml 50 s-1 min wotowina 5009 10-12 ‘2

Instrukcje Steki wieprzowe 25049 180 W 712-8% %
Dobrze wymieszaj lub wstrzasnij i wlej do wysterylizowanej Instrukcje B,
szklanej butelki. Ustaw na srodku tacy obrotowej. Gotuj bez Ut6z mieso na ptaskim talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi folig 2
przykrycia. Dobrze wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. aluminiowa. Po potowie czasu rozmrazania odwro¢ na drugg strone!
Przed podaniem dobrze wstrzasnij i uwaznie sprawdz temperature. Odstaw na 5-25 min.
Odstaw na 2-3 min.
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Zasady przygotowywania potraw

Potrawa Wielko$¢ porcji Moc Czas (min) Porady
Drob
Kawatki kurczaka 500 g (2 szt) 180 W 144-15% Topienie skrystalizowanego miodu
Caty kurczak 900 g 180 W 28-30 Wt6z 20 g skrystalizowanego miodu do matego gtebokiego szklanego naczynia.
Instrukcje Podgrzewaj przez 20-30 sekund z mocg 300 W do momentu roztopienia sie miodu.

Najpierw utdz kawatki kurczaka skora do dotu, a catego kurczaka piersig
do dotu na ptaskim talerzu ceramicznym. Oston ciensze fragmenty,
takie jak skrzydetka i konce udek folig aluminiowa. Po potowie czasu
rozmrazania odwroc¢ na drugg strone! Odstaw na 15-40 min.

Ryby
Filety rybne 2509 (2 szt) 180 W 6-7
400 q (4 szt) 12-13

Instrukcje
Utdz zamrozong rybe na srodku ptaskiego talerza ceramicznego.
Umies¢ fragmenty ciensze pod grubszymi. Oston waskie brzegi folig
aluminiowa. Po potowie czasu rozmrazania odwroc¢ na druga strone!
Odstaw na 5-15 min.

Owoce

Jagody 25049 180 W 6-7
Instrukcje
Rozt6z owoce na ptaskim okragtym naczyniu szklanym (o duzej
Srednicy). Odstaw na 5-10 min.

Pieczywo

Butki (kazda o masie 2 szt 180 W -1

ok. 50 ) 4 szt 2-2%

Pieczywo tostowe/ 250 ¢g 180 W 4%-5

kanapkowe

Chleb (pszenno- 500¢ 180 W 8-10

zytni) Instrukcje

Utz butki na kole lub chleb poziomo na papierze kuchennym na srodku
tacy obrotowej. Po potowie czasu rozmrazania odwrdc¢ na druga strone!
Odstaw na 5-20 min.
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Topienie zelatyny

W16z suche kawatki zelatyny (10 g) na 5 minut do zimnej wody.
Utz odsaczong zelatyne do matej miski ze szkta zaroodpornego.
Podgrzewaj przez 1 minute z mocg 300 W.

Po roztopieniu wymieszaj.

Gotowanie polewy (do tortdw i ciast)

Wymieszaj polewe btyskawiczng (okoto 14 g) z 40 g cukru i 250 ml zimnej wody.
Gotuj bez przykrycia w misce ze szkta zaroodpornego przez 3%-4Y% minuty z mocg 800 W do
momentu, az polewa stanie sie przezroczysta. Podczas gotowania wymieszaj dwa razy.

Przygotowanie dzemu

W16z 600 g owocow (np. mieszanych jagod) do odpowiednio duzej miski ze szkta zaroodpornego
z pokrywka. Dodaj 300 g cukru i dobrze wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez 10-12 minut z
moca 800 W.

Podczas gotowania zamieszaj kilka razy. Przelej bezposrednio do matych szklanych stoikow z
zakrecanymi wieczkami. Ustaw na wieczkach na 5 minut.

Gotowanie budyniu/kremu

Wymieszaj budyn w proszku z cukrem i mlekiem (500 ml) zgodnie z przepisem producenta i
doktadnie wymieszaj. Uzyj miski o odpowiedniej wielkosci ze szkta zaroodpornego z pokrywka.
Gotuj pod przykryciem przez 6%-7% minut z mocg 800 W.

Podczas gotowania dokfadnie wymieszaj kilka razy.

Zrumienianie ptatkow migdatowych

Rownomiernie rozsyp 30 g ptatkdw migdatowych na Sredniej wielkosci talerz ceramiczny.
Mieszaj kilka razy podczas zrumieniania trwajacego 3%-4% minut z mocg 600 W.

Po zakonczeniu pozostaw na 2-3 minuty w kuchence. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic
kuchennych!




Rozwigzywanie problemow i kody informacyjne

Rozwigzywanie problemow

W przypadku wystgpienia ktoregokolwiek z problemdw opisanych ponizej nalezy wyprobowac
sugerowane rozwigzania.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Informacje ogdlne

mikrofalowa nie
dziata.

Nie mozna Miedzy przyciskami moze sie Usun substancje obcg i sprobuj
prawidtowo naciskac | znajdowac obcy przedmiot. ponownie.
przyciskow. W modelach dotykowych: Wytrzyj obudowe zewnetrzna do
Obudowa zewnetrzna jest sucha.
wilgotna.
Blokada rodzicielska jest Wytacz blokade rodzicielska.
wiaczona.
Czas nie jest Ustawiona jest funkcja Eco Wytacz funkcje oszczedzania
wysSwietlany. (0szczedzanie energii). energii.
Kuchenka Brak zasilania. Upewnij sie, ze kuchenka jest

podtaczona do gniazda zasilania.

Zasilanie wytacza
sie podczas pracy.

Kuchenka mikrofalowa pracowata
przez zbyt dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu nalezy
pozostawi¢ kuchenke mikrofalowa
do ostygniecia.

Wentylator chtodzacy nie dziata.

Sprawdz, czy stycha¢ wentylator
chtodzacy.

Proba uruchomienia kuchenki
mikrofalowej bez potrawy
wewnatrz.

W16z potrawe do kuchenki
mikrofalowej.

Niewystarczajaco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
kuchence mikrofalowej.

Z tytu i z przodu kuchenki
mikrofalowej znajduja sie dysze
wentylacyjne.

Zachowaj odstepy zgodne z
instrukcjq instalacji produktu.

Kilka wtyczek jest podfaczonych
do tego samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytacznie dla kuchenki
mikrofalowej.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajduja sie obce
substancje.

Usun substancje obcg i sprobuj
ponownie.

Kuchenka
mikrofalowa
wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka zostata otwarta w celu
obrdcenia jedzenia na druga
strone.

Po obréceniu potrawy nacisnij

ponownie przycisk START/+30s,

aby uruchomic kuchenke.

Podczas pracy
kuchenki
mikrofalowe]
stychac trzaski i
urzgdzenie przestaje
dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie pojemnika
z przykrywka moze powodowac
trzaski.

Nie uzywaj zamknietych
pojemnikow, poniewaz mogg one
wybuchngc¢ podczas gotowania

Z powodu rozszerzenia sie
zawartosci.

Zbyt wysoka
temperatura
zewnetrzna
kuchenki
mikrofalowej
podczas pracy.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
kuchence mikrofalowej.

Z tytu i z przodu kuchenki
mikrofalowej znajduja sie dysze
wentylacyjne. Zachowaj odstepy
zgodne z instrukcjg instalacji
produktu.

Na kuchence mikrofalowe]
znajduja sie jakie$ przedmioty.

Usun przedmioty znajdujace sie na
kuchence mikrofalowe;.
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Rozwigzywanie problemow i kody informacyjne

otworzy¢ drzwiczek.

kuchenki mikrofalowej.

drzwiczki.

Podgrzewanie
wtacznie z funkcjg
podtrzymywania
ciepta nie dziata
prawidtowo.

Kuchenka mikrofalowa moze
nie dziata¢, poniewaz wtozono
zbyt duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody

do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w kuchence
mikrofalowej i wtacz ja na 1-2
minuty, aby sprawdzi¢, czy woda
jest podgrzewana. Zmniejsz ilos¢
jedzenia i ponownie uruchom
kuchenke. Uzyj naczynia do
gotowania z ptaskim dnem.

kuchenki mikrofalowej uzywane
sg metalowe pojemniki.

Problem Przyczyna Dziatanie Problem Przyczyna Dziatanie
Nie mozna Resztki jedzenia znajduja sie Wyczysc¢ kuchenke mikrofalowg Urzadzenie iskrzy. Podczas rozmrazania lub Nie uzywaj metalowych
prawidtowo miedzy drzwiczkami a obudowa | i sprobuj ponownie otworzyc¢ korzystania z innych funkgji pojemnikow.

Po podfaczeniu
zasilania kuchenka
mikrofalowa
natychmiast
rozpoczyna prace.

Kuchenka nie jest prawidtowo
zamknieta.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Funkcja rozmrazania
nie dziata.

Gotowana jest zbyt duza ilos¢
jedzenia.

Zmniejsz ilosc¢ jedzenia i ponownie
uruchom kuchenke.

Na kuchence
mikrofalowej mozna
wyczu¢ przebicie
elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie i gniazdo
zasilania s prawidtowo
uziemione.

Oswietlenie wnetrza
jest stabe lub nie
wtacza sie.

Drzwiczki byty otwarte przez
zbyt dtugi czas.

Jesli wigczona jest funkcja
0szczedzania energii, Swiatto
moze sie wytgczy¢ automatycznie.
Zamknij drzwiczki i ponownie

je otworz, a nastepnie nacisnij
przycisk STOP/Eco.

Wewnetrzna lampa jest pokryta
obcg substancja.

Wyczys¢ wnetrze kuchenki
mikrofalowej i sprobuj ponownie.

1. Kapie woda.

2. Para
wydobywa sie
przez szczeling
w drzwiczkach.

3. Woda
pozostaje
w kuchence
mikrofalowe).

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub para
wodna. Nie 0znacza to awarii
kuchenki mikrofalowej.

Poczekaj, az kuchenka
mikrofalowa wystygnie, a
nastepnie wytrzyj jg suchym
recznikiem do naczyn.

Podczas pracy

Funkcja Auto Cook (Automatyczne

Po odwrdceniu potrawy nacisnij

Jasnos¢ wewnatrz
kuchenki
mikrofalowej
zmienia sie.

Natezenie swiatta zmienia sie
wraz ze zmiang mocy wyjsciowej
dla danej funkgji.

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany mocy
wyjsciowej kuchenki. Nie oznacza
to awarii kuchenki mikrofalowej.

mikrofalowa nie jest
wypoziomowana.

zamontowana na nierownej
powierzchni.

urzadzenia gotowanie) jest wtaczona. Sygnat | ponownie przycisk START/+30s,
wiacza sie sygnat dzwiekowy moze oznaczac, ze aby ponownie uruchomic
dzwiekowy. nalezy obrocic jedzenie podczas kuchenke.

rozmrazania.
Kuchenka Kuchenka mikrofalowa jest Upewnij sie, ze kuchenka

mikrofalowa jest umieszczona na
rownej i stabilnej powierzchni.
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Gotowanie zostato
zakonczone,

ale wentylator
chtodzacy nadal
pracuje.

Aby zapewni¢ chtodzenie
kuchenki mikrofalowej,
wentylator moze dziatac do
okoto 3 minut po zakonczeniu
gotowania.

Nie oznacza to awarii kuchenki
mikrofalowej.

Taca obrotowa




Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Podczas obracania
taca obrotowa
zmienita potozenie.

W urzadzeniu nie ma pierscienia
obrotowego lub nie jest on
wtasciwie zamocowany.

Zamocuj pierscien obrotowy i
sprobuj ponownie.

Taca obrotowa
nie obraca sie
prawidtowo.

Pierscien obrotowy nie jest
prawidtowo zamocowany,

jest zbyt duzo jedzenia lub
pojemnik jest zbyt duzy i dotyka
wewnetrznych powierzchni
kuchenki.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia i nie

uzywaj zbyt duzych pojemnikow.

Z wnetrza kuchenki

Resztki jedzenia lub plastiku

Uzyj funkcji gotowania na parze,

Taca obrotowa
grzechocze podczas
obracania i jest
gtosna.

Resztki jedzenia utknety na
spodzie kuchenki mikrofalowe;j.

Usun resztki jedzenia z
dolnej powierzchni kuchenki
mikrofalowej.

Kuchenka mikrofalowa

mikrofalowej stopity sie wewnatrz urzadzenia. | a nastepnie wyczysc¢ kuchenke
wydobywa sie suchg szmatka. Mozna umiescic¢
nieprzyjemny plaster cytryny wewnatrz
zapach. kuchenki mikrofalowej i
wiaczyc ja, aby szybciej usunac
nieprzyjemny zapach.
Kuchenka Drzwiczki kuchenki mikrofalowej | Jedli drzwiczki sg czesto

mikrofalowa nie
gotuje prawidtowo.

S Czesto otwierane podczas
gotowania.

otwierane, temperatura
wewnatrz zostaje obnizona i
moze to negatywnie wptyngc na
gotowanie.

Elementy sterujgce kuchenki
mikrofalowej nie sg prawidtowo
ustawione.

Wprowadz prawidtowe ustawienia
elementow sterujacych kuchenki
mikrofalowej i sprobuj ponownie.

Uzyto niewtasciwego rodzaju lub
rozmiaru naczyn.

Uzywaj odpowiedniego naczynia z
ptaskim dnem.

Kuchenka Drzwiczki sg otwarte. Zamknij drzwiczki i sprobuj
mikrofalowa nie ponownie.

podgrzewa.

Podczas Podczas pierwszego uzycia Nie jest to 0znaka wadliwego

nagrzewania
kuchenki wydobywa
sie dym.

dym moze wydobywac sie z
elementow grzejnych kuchenki
mikrofalowej.

dziatania kuchenki mikrofalowej.
Po pierwszych 2-3 uzyciach
kuchenki to zjawisko powinno
ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Zapach spalenizny
lub plastiku podczas
korzystania

Z kuchenki
mikrofalowej.

Do gotowania uzyto plastikowych
lub niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania w
wysokiej temperaturze.
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Rozwigzywanie problemow i kody informacyjne

Dane techniczne

Kod informacyjny

Kod informacyjny Przyczyna Dziatanie

Wyczys¢ przyciski i sprawdz, czy wokot nich nie

Etrezrfvlvsakr:ia zebrata sie woda. Jesli problem sie powtorzy,
c-do sa naciéniete wytgcz kuchenke na 30 sekund, a nastepnie

?zez Wi (c?e' i sprobuj ponownie wprowadzi¢ ustawienia. Jesli

[1)0 sekuned ) problem sie powtorzy, skontaktuj sie z lokalnym

Centrum obstugi klienta firmy SAMSUNG.

UWAGA

Jesli porada nie pomoze rozwigzac problemu, skontaktuj sie z lokalnym Centrum obstugi klienta
firmy SAMSUNG.

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane

techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwiazku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze kuchenka
MS23A7013A" firmy Samsung spetnia podane ponizej parametry techniczne.

Model

MS23A7013A

Zrodfo zasilania

230V ~ 50 Hz AC

Zuzycie energii
Moc maksymalna
Microwave (Mikrofale)

1150 W
1150 W

Moc wyjsciowa

100 W /800 W - 6 poziomow (IEC-705)

Czestotliwos¢ robocza

2450 MHz

Wymiary (szer. x wys. x gt)
Na zewnatrz (razem z uchwytem)

489 x 275 x 346 mm

Wnetrze kuchenki 330 x 211 x 324 mm
Pojemnos¢ 23 litry
Masa

Netto 0k. 13,7 kg
Poziom hatasu 40 dBA
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SANMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support

BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support

North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
s congspan
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8(%%0572’\2%2)6 WWww.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komorkowych: 801-672-678"
POLAND * (opfata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
801-172-678" \Ut[)CJrEA]lS 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
RO Atentie: Dacd efectuati agglg?ng ?gt-ga%ats é‘giggz/éggsw E&g/-\é[;ne‘ngnAeTgc:;tactaﬁ formand numarul WWW.SamsUNg.com/ro/support
Telverde fdrd ultimele doud cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support

Kosovo 080010101 WWW.5amsung.com/support
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Mikrohullamu suto

Hasznalati Utmutato
MS23A7013A"
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Biztonsagi el6irasok

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG, MERT KESOBB IS
SZUKSEGE LEHET RA.

FIGYELMEZTETES: Ha az ajto vagy az ajtotomitések
megsérultek, a sutot mindaddig tilos hasznalni, amig szakember
meg nem javitotta.

FIGYELMEZTETES: Szakképzett szerel6kon kivil mindenki mas
szamara veszelyes olyan karbantartasi vagy javitasi miveletet
végezni, amely a mikrohullamu energia kisugarzasa elleni
védelmet biztosito burkolat eltavolitasaval jar.
FIGYELMEZTETES: Folyadékok és élelmiszerek nem
melegithetdk lezart edényekben, mivel konnyen
felrobbanhatnak.

FIGYELMEZTETES: Gyermekek csak akkor hasznalhatjak
fel0gyelet nélkul a sutdt, ha megfeleld utmutatast kaptak,
amelynek révén biztonsagosan tudjak hasznalni a sutot, és
tisztaban vannak a helytelen hasznalat veszélyeivel.

A jelen keszulék csak otthoni kornyezetben hasznalhato, és
nem hasznalhato a kovetkezo helyeken:

« Uzletek, irodak es egyeb munkahelyek szemelyzeti
konyhaja:
« tanyahazak;

« szallodak, motelek és mas lakokornyezetek:

« feélpanziot biztosito szallasok.

Csak mikrohullamu sutben hasznalhato konyhai eszkozoket
hasznaljon.

Ha papir- vagy mUanyag zacskoban levo ételt melegit, gyeljen
ra, hogy a csomagoloanyag ne gyulladjon meg.

A mikrohullamu suté élelmiszerek és italok melegitésere
szolgdl. Etel vagy ruha szaritasa, melegitGparna, papucs,
szivacs, nedves rongy vagy mas hasonlo targy melegitése
serulést, robbanast vagy tuzet okozhat.

FUstszivargas eseten kapcsolja ki keszuléket vagy huzza

ki a vezetékeét a fali aljzatbol, és tartsa csukva az ajtajat az
esetleges langok elfojtasa érdekeben.

Italok mikrohullamu melegitésekor a kitord ereju forras
késleltetve jelentkezik, ezért Ovatosan fogja meg az edényt.
Az égési serulesek elkerUlese érdekében a cumisuvegek és a
beébiételes Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel,
es ellendrizze a homeérsekletUket fogyasztas eldtt.

Tojas hejastol és egeész fott tojas nem melegitheto a
mikrohullamu sutoben, mert akar még azutan is felrobbanhat,
hogy a mikrohullamu melegités mar befejezddott.
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Biztonsagi el6irasok

A sUt6t rendszeresen tisztitani kell, és az ételmaradvanyokat el
kell tavolitani.

A sUt0 tisztan tartasanak elmulasztasa felUletének
karosodasahoz vezethet, ami kedvezotlenul befolyasolhatja

a keszulek teljesitményet, és veszélyes helyzet kialakulasat
okozhatja.

A készUlék kizardlag beépitett berendezésként hasznalhato. A
készuléket tilos szekrénybe helyezni.

Az ételek és italok femedényben nem melegithetdk a
mikrohullamu sutovel.

Ugyeljen, hogy edények kivétele soran ne mozditsa el a
forgotanyeért a helyerdl.

A készulék nem tisztithato gdztisztitoval.

A készulék nem tisztithatd nagynyomasu mosoval.

A készuléket ne hasznalja mozgd autdban, lakokocsiban vagy
hasonlo jarmUvekben.

A készUléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve

a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képessegekkel rendelkezik, vagy aki nem rendelkezik
a megfelel0 tapasztalattal és jartassaggal, kivéve, ha a
biztonsagaert felel0s személy biztositja szamara a felugyeletet
€s elmagyarazza neki az eszkoz hasznalatat.

Ugyeljen ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a készulékkel.
A készUléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikal,
erzekszervi vagy mentalis képessegekkel rendelkezo, illetve

a megfelel0 tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezo
szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha a biztonsagukért
felelds személy biztositja szamukra a felUgyeletet, vagy
elmagyarazza nekik az eszkoz biztonsagos hasznalatat és a
hasznalat lehetseges veszelyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a
készulekkel. A keszulek tisztitasat és karbantartasat gyerekek
csak felugyelettel vegezhetik.

A jelen készUléket Ugy Kell beépiteni, hogy utana is
levalaszthatd legyen

a taphalozatrol. A levalaszthatosag biztositasahoz tegye
hozzaférhetdve

az elektromos csatlakozot, vagy épitsen kapcsolot a
tapvezetékbe

a villanyszerelési elGirasok betartasa mellett.

Ha a készulek tapkabele sérult, azt a veszély megeldzese
erdekében a gyartoval, a gyarto szervizkepviseletével vagy
hasonldan képzett személlyel kell kicseréltetni.

A suto elhelyezesénél Ugyeljen arra, hogy a sutébelseje és
kezelOszervei konnyen hozzaférhetdek legyenek (a suto a
megfeleld iranyba nézzen, és ne legyen tul magasan).

A sUt0 elsO hasznalata el6tt el6szor 10 percig csak vizet
melegitsen, és csak azutan hasznalja a sUtOL.

Ha a sutébdl furcsa hang hallhato, égett szag erezheto vagy
fust szall fel, azonnal szakitsa meg az aramellatast, és |épjen
kapcsolatba a legkozelebbi szervizkozponttal.
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FIGYELMEZTETES: Ha a készulék kombinalt Uzemmadban
mukodik, gyermekek csak felnott felUgyelete mellett
hasznalhatjak a sutdt a keletkez6 ho miatt.

Hasznalat soran a keészulek felforrosodik. Ezért ne érjen a sutd
belsejében talalhato fltdelemekhez.

FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd alkatrészek a hasznalat soran
felforrosodhatnak. Ezért kisgyermekek nem tartozkodhatnak a
készulek kozelében.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy éles fémkaparokat a

SUtO ajtouvegenek tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a
felUletet, ami az Uveg megrepedeset eredmenyezheti.
GOztisztitoval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izzocserét megel6zéen- az dramutés
elkerulese erdekeben- a keszuléket ki kell kapcsolni.

A tulmelegedést elkerulendd a készulék nem szerelhetd diszajto
mogé.

FIGYELMEZTETES: A kész(Iék és annak hozzaférhetd részei
hasznalat kozben felforrosodnak.

Ezért ne érjen a fUtoelemekhez.

8 év alatti gyerekek felUgyelet nélkul ne tartdzkodjanak a sutd
kozelében.

VIGYAZAT: A sutési folyamatot feligyelni kell. A rovid ideig
tarto sutési folyamatot folyamatosan felugyelje.

Az ajto vagy a kulso felUlet a berendezés mukodeése kozben
felforrosodhat.

A hozzaférheto felUletek a berendezes mUkodése kozben
felforrosodhatnak.

A feluletek hajlamosak felmelegedni a hasznalat soran.

A készulek nem Uzemeltethetd kulsd id6zito vagy kulonallo
taviranyito-rendszer segitségével.

A készuléket 8 ev folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
erzékszervi vagy mentalis kepességekkel rendelkezd, illetve
a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkez0
szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha a biztonsagukért
felel0s személy biztositja szamukra a felugyeletet, vagy
elmagyarazza nekik az eszkoz biztonsagos hasznalatat és a
hasznalat lehetseges veszelyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a
készulékkel. A keszulek tisztitasat és karbantartasat gyerekek
nem vegezhetik, kivéve, ha mar elmultak 8 évesek, és valaki
felUgyeli a tevékenyseguket.

A készuléket s annak vezetékeit tartsa tavol a 8 evesnél
fiatalabb gyermekektdl.

Magyar 5

=
N
-
[=]
3
[y
Q-
=
(2,
=
S
Q-
w
[=]
=




o)
N
-
(=]
=1
wv
Q-
<)
o
S
S
Q-
w
(=]
=

Biztonsagi el6irasok

Altalanos biztonsagi informaciok

A készUléken modositast vagy javitast csak képzett szakember hajthat végre.

A mikrohullamu funkcioval ételt és italt ne melegitsen lezart edényben.

A sUté tisztitasahoz ne hasznaljon benzolt, higitot, alkoholt, g6zt vagy nagynyomasu tisztitot.
Ne helyezze Uzembe a sUtét; fUt6berendezés vagy gyulékony anyag kozelében; nyirkos, olajos,
poros, illetve kozvetlen napfénynek vagy viznek kitett helyen; olyan helyen, ahol gazszivargas
|éphet fel: vagy egyenetlen felUleten.

A sUtét a helyi és orszagos szabalyozasnak megfeleléen foldelni kell.

Egy szaraz torlékenddvel rendszeresen tavolitson el minden idegen anyagot a
csatlakozoaljzatokbol és -érzékeldkbdl.

Ne huzza meg, és ne hajlitsa meg tulzottan a tapkabelt, valamint ne helyezzen ra nehéz targyat.
Gdzszivargas (PB-gaz, LP-gaz sth.) esetén azonnal szelldztessen. Ne érjen hozza a tapkabelhez.
Ne érjen nedves kézzel a tapkabelhez.

MUkades kozben ne kapcsolja ki Ugy a sutét, hogy kihUzza a tapkabelt.

Ne dugja bele az ujjat, és ne helyezzen bele idegen anyagot. Ha idegen anyag kerult a sUté
belsejébe, huzza ki a tapkabelt, és forduljon helyi Samsung szervizkozponthoz.

Ne gyakoroljon erés nyomast vagy Utést a sutére.

Ne tegye a sUt6t torékeny targyak kozelébe.

Ellendrizze, hogy a feszultség, a frekvencia és az aramerdsség megfelel-e a készulék muszaki
lefrasaban foglaltaknak.

Szorosan csatlakoztassa a dugaszt a fali aljzathoz. Ne hasznaljon elosztot, hosszabbitd kabelt
vagy aramatalakitot.

Ne akassza fel a tapkabelt fémtargyra. A tapkabelt feltétlendl a targyak kozott vagy a sUtd hata
mogeé vezesse el.

Ne hasznaljon sérult csatlakozodugaszt, tapkabelt vagy laza fali aljzatot. Sérult csatlakozodugasz
vagy tapkabel esetén forduljon a helyi Samsung szervizkdzponthoz.

Ne 0ntson vagy permetezzen vizet kozvetlenul a sutére.

Ne taroljon targyakat a sUto tetején, a sutd belsejében vagy a sUto ajtajan.

Ne permetezzen illékony anyagot, példaul rovarirtot a sutére.

Ne taroljon gyUlékony anyagokat a sutében. Mivel az alkoholgdz hozzaérhet a suté forrd
részeihez, az alkoholtartalmu ételek és italok melegitésekor kulonos gonddal jarjon el.

A gyermekeket az ajtd megutheti, vagy becsipheti az ujjukat. Az ajto nyitasa/becsukasa kozben
ne tartozkodjanak gyermekek a kozelben.

6 Magyar

A mikrohullamU melegitéssel kapcsolatos figyelmeztetések

Italok mikrohullamu melegitésekor eléfordulhat, hogy a kitord erejU forras késleltetve jelentkezik,
ezért Ovatosan fogja meg az edényt. Mieldtt hozzaérne, az italt elébb mindig hagyja allni
legalabb 20 masodpercig. Szukség esetén melegités kozben keverje meg. Melegités utan mindig
keverje meg.

Ha megégette magat, az alabbi elsésegeély-utasitasok szerint jarjon el:

1. Tartsa a megégett bérfelUletet legalabb 10 percig hideg vizbe.

2. Fedje le tiszta, szaraz kotszerrel.

3. Ne hasznaljon semmilyen krémet, olajat vagy testapolot.

Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kozvetlenul hasznalat utan, mert megrongalddhat.

Ne hasznalja a sUt6t bé olajban Kisutott ételek készitésére, mert az olaj hémérséklete nem
szabalyozhato. Emiatt a forro olaj hirtelen kifuthat.




A mikrohullam0 sitére vonatkozé dvintézkedések

Kizarolag mikrohullamu sutében hasznalhatd eszkozoket hasznaljon. Ne hasznaljon fém
edényeket, arany vagy ezuUst szegéllyel diszitett tanyérokat, nyarsat stb.

Tavolitsa el a lezarasra hasznalt drotokat. Elektromos kisulést okozhatnak.

A sUtében ne szaritson Ujsagpapirt vagy ruhat.

Kisebb mennyiségl ételeket rovidebb ideig melegitsen, nehogy tulmelegedjen vagy megégjen az
étel.

A tapkabelt és a csatlakozoaljzatot tartsa tavol a viztél és héforrasoktol.

Ne melegitsen tojast héjastul vagy fott tojast, mert robbanasveszélyes. Ne melegitsen
|égmentesen zart vagy vakuumcsomagolasu edényeket, diot, paradicsomot stb.

A szell6z6nyilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se papirral. TUzet okozhat. A sUt6
tulmelegedhet, és automatikusan kikapcsolhat. A sutd ilyenkor egészen addig kikapcsolva marad,
amig kelléképpen le nem hal.

Amikor kiveszi az ételt a sutébél, mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt.

A folyadékokat a melegitési idd felénél, illetve annak lejartaval keverje meg, melegités utan pedig
hagyja 6ket legalabb 20 masodpercig lini a robbanasszer forras elkerlése érdekében.

Az ajto kinyitasakor alljon kartavolsagra a sUtétél, nehogy leforrazza a kiaramlo forrd levegé
vagy goz.

Ne kapcsolja be a sUt6t, ha az Ures. A sut6 biztonsagi okokbol 30 percre automatikusan kikapcsol.
Azt javasoljuk, hogy mindig tartson egy pohar vizet a suté belsejében, hogy az elnyelje a
mikrohullamu energiat, ha a sutét véletlenul elinditana valaki.

A sUtd elhelyezésekor biztositsa az Utmutatdban eléirt szabad helyet. (Lasd ,A mikrohullamu suté
Uzembe helyezése” cim0 részt.)

Korultekintéen jarjon el, ha tovabbi elektromos berendezéseket csatlakoztat a suté kozelében
levd aljzatokba.

A mikrohullamu mikddésre vonatkozo ovintézkedések

Az alabbi biztonsagi dvintézkedések elmulasztasa esetén karos mikrohullamuenergia-

kisugarzasnak teszi ki magat és a kornyezetét.

. Ne Uzemeltesse a sutét nyitott ajtoval. Ne manipulalja a biztonsagi reteszeket (az ajtdzar
kallantyuit). Ne helyezzen semmilyen targyat a biztonsagi retesz nyilasaiba.

«  Ne helyezzen semmit a sUtd ajtaja és homlokfelUlete kozé, és ne hagyija, hogy étel- vagy
tisztitoszer-maradék rakddjon le a tomitéfelUletekre. Ugyelien az ajto és az ajtotomités
felUletének tisztasagara. Hasznalat utan elészor nedves, majd puha, szaraz ronggyal torolje
le a felUleteket.

. Ne kapcsolja be a sUt6t, ha az megsérult. Ne Uzemeltesse addig, amig egy képzett
szakember meg nem javitotta.

Fontos: a sUt6 ajtaja megfeleléen legyen bezarva. Az ajtd ne legyen gorbe; az ajtozsanérok
ne legyenek eltorve vagy kilazulva; az ajtotomitések és a tomitéfeluletek legyenek épek.

«  Amddositasokat és javitasokat csak képzett szakember végezheti el.
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Biztonsagi el6irasok

Korlatozott garancia

Ha a készulék alkatrészeinek cseréjére vagy a készulék hibajanak kijavitasara a vasarlo hibajabol
van szukség, a Samsung szervizdijat szamol fel. Ez a kikotés a kovetkezd esetekre vonatkozik:

«  Behorpadt, megkarcolt vagy torott ajto, fogantyu, kulsé panel vagy kezel6panel.

o Torott vagy hianyz6 talca, gorgs, osszekotéelem vagy racs.

A sUt6t csak rendeltetésszer(en, a jelen Utmutatoban leirt modon hasznalja. Az Utmutatoban
olvashato Figyelmeztetések és Biztonsagi utasitasok nem térnek ki minden lehetséges helyzetre.
A sUtd Uzembe helyezése, karbantartasa és mikodtetése soran a felhasznalo feleldssége, hogy
ésszer(en, elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el.

Mivel az itt szerepl utasitasok tobb kulonbozé tipusra vonatkoznak, az On mikrohulldmu
sUtéjének tulajdonsagai némileg eltérhetnek az Utmutatoban leirtaktol, és eléfordulhat, hogy nem
minden figyelmeztetés vonatkozik Onre. Ha kérdése vagy panasza van, forduljon a helyi Samsung
szervizkozponthoz, vagy kérjen segitséget és tajékoztatast online, a www.samsung.com oldalon.
A sUt6t csak ételek melegitésére hasznalja. Haztartasi célokra készUlt. Ne melegitsen benne
textiliat vagy magvakkal toltott parnat. A gyartd nem felelds a suté helytelen vagy nem
rendeltetésszer( hasznalatabol eredd karokeért.

A sUt6t mindig tartsa tisztan és jo allapotban, kilonben sérul a sutd felulete, és veszélyes
helyzetek alakulhatnak ki.

A termékcsoport meghatarozasa

Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak megfelel6 berendezés. A 2. csoportba tartoznak

az anyagkezelés céljabol a radiofrekvencids energiat elektromagneses sugarzas formajaban
létrehoz6 és/vagy felhasznald ISM berendezések, tovabba az EDM és az ivhegesztd
berendezések.

A B osztalyba tartoznak az otthoni hasznalatra szant berendezések, illetve az olyan létesitmények
szamara szant berendezések, amelyek kozvetlenul a haztartasokat ellatd alacsony fesziltségl
haldzatra csatlakoznak.
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A termék hulladékként torténd elhelyezése (WEEE - Elektromos és
elektronikus berendezések hulladékai)

(A szelektiv gyUjté rendszerekkel rendelkez6 orszagokban
hasznalhato)

Ez a jelzés a terméken, tartozekain vagy dokumentaciojan arra utal,
hogy hasznos élettartama végeén a terméket és elektronikus tartozékait
(pl. toltéegyséq, fejhallgato, USB kabel) nem szabad a haztartasi
hulladékkal egyutt kidobni. A szabalytalan hulladékelhelyezés dltal
okozott kornyezet- és egészségkarosodas megeldzése érdekében
ezeket a targyakat kulonitse el a tobbi hulladéktal, és felelésségteljesen
gondoskodjon az Ujrahasznositasukrol az anyagi eréforrasok
fenntarthatd Ujrafelhasznalasanak elésegitése érdekében.

A haztartasi felhasznalok a termék forgalmazojatol vagy a helyi
onkormanyzati szervektél kérjenek tanacsot arra vonatkozoan, hova
és hogyan vihetik el az elhasznalt termékeket a kornyezetvedelmi
szempontbol biztonsagos Ujrahasznositas céljabol.

Az Uzleti felhasznalok Iépjenek kapcsolatba beszallitojukkal, és
vizsgaljak meg az adasveételi szerzédés feltételeit. Ezt a terméket és
tartozékait nem szabad az egyéb kozuUleti hulladékkal egyutt kezelni.

Tovabbi informaciokért a Samsung kornyezetvédelmi kotelezettségvallalasairdl és a
termeékspecifikus szabalyozasi kotelezettségeirdl (pl. REACH, WEEE, Akkumulatorok) latogasson el
a www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/




Uzembe helyezés

Tartozékok

Az Uzembe helyezéshez mellékelt tartozékok

A megvasarolt tipustol fuggden a készulékkel egyUtt szamos, tobbféleképpen alkalmazhatd
tartozékot kap.

4 - ™ 01 Gorg6s gylrd; a mikrohullamu suté kozepére
kell helyezni.
¢ ! A gorg6s gyur( tartja a forgotanyért.
=T
\§ J
4 ™ 02 Forgotanyér; a gorgds gylrlre kell helyezni
Ugy, hogy annak kozepe az 0sszekotéelemre
¢ keruljon.
\_ Y, A forgotanyér tolti be a f6 fézdfelulet szerepét;
mosogatashoz konnyen kivehetd.
/N VIGYAZAT

A mikrohullamu sutét tilos a gorgds gyur( és a forgotanyer nélkul Uzemeltetni.

Tartoszegély (2)

@@@WW@WW
@@w@WW@WWW
P

W@W@@WW

Csavar (,B" tipus) (8)

Csavar (,A" tipus) (4)

Magyar 9
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Uzembe helyezés

Uzembe helyezési Utmutatd mikrohullamu sut6hoz

A mikrohullamu sité Gzembe helyezése

EZ a készUlék megfelel az EU vonatkozo el6irasainak.

A csomagolas és a készulék elhelyezése hulladékkent.

A készulék csomagolasa Ujrahasznosithato.

A kovetkezk hasznosithatok:

+  kartonpapir;

« polietilén (PE) folia;

«  CFC-mentes szilard polisztirén (PS) hab.

Ezeket az anyagokat felel@sen, a hatalyos allami szabalyozasoknak megfeleléen dobja ki.

A hatdsagoknal tudakozodhat a hulladékka valt haztartasi eszkozok felelds kidobasanak maodjarol.

Biztonsag

A készUlék bekotéset kizarolag képesitett szakember végezheti.

A mikrohullamu suté kizarolag haztartasi felhasznalasra alkalmas.

Kizarolag étel elkészitésére szolgal.

A készUlék hasznalat kozben és a hasznalat utan forro.

Ezt tartsa szem el6tt, ha kisgyermek kerulhet a készulék kozelébe.

Uzembe helyezés hagyomanyos sutd kozelében.

«  Amennyiben a mikrohullamu sutét egy hagyomanyos suté mellett helyezi Uzembe, megfeleld
teret kell hagyni a két berendezés kozott a tulmelegedés elkerUlése érdekében, ugyanis a
szegely tulzottan magas hémeérsékleten megolvadhat. Emellett mindenképpen szigoruan be
kell tartani a hagyomanyos sut6 gyartojanak Uzembe helyezési Utmutatojat is.

«  Beépitett mikrohullamu sutét tilos hagyomanyos suté folott Uzembe helyezni, ugyanis a
mikrohullamu suté hitérendszerét hatranyosan befolyasolhatja a hagyomanyos sutébdl
szarmazo forrd levegd.

Elektromos 6sszekottetés

Az épulet taphaldzatanak meg kell felelnie az orszagos és a helyi elirasoknak.

Ha allando bekotést szeretne, a tapvezetékbe mindenképpen legyen beépitve tobbpolusu
kapcsolo, amelynek megszakitasi tavolsaga legalabb 3 mm.A mikrohullamu suté Uzembe
helyezése

10 Magyar

N 1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot a sutd
belsejébdl. Helyezze be a gorgds gylr(t és a
forgotanyért. Ellendrizze, hogy a forgotanyer
akadalymentesen forog-e.

2. Ezt a mikrohullamu sutét ugy kell elhelyezni,
hogy a csatlakozodugd konnyen hozzaférhetd
legyen.

/\ VIGYAZAT

«  Haa tapkabel sérult, azt mindenképpen cserélni kell a gyartotol vagy annak
szervizmegbizottjatol szarmazo specialis vezetékkel.
Személyes biztonsaga érdekében a kabelt 3 polusu, 230 voltos, 50 Hz-es, foldelt, valtoaramu
aljzathoz csatlakoztassa. Ha a jelen készulék tapkabele sérult, azt kotelez6 kicserélni specialis
kabelre.

«  Ne helyezze Uzembe a mikrohullamu sutét meleg vagy nyirkos kornyezetben, példaul
hagyomanyos sut6 vagy fitétest mellett. A sutd tapellatasi specifikacioit be kell tartani,
¢s az esetleges hosszabbitokabelnek teljesitenie kell mindazokat a szabvanyeléirasokat,
amelyeknek a sUt6hoz mellékelt kabel megfelel. Nedves ronggyal torolje at a készulék
belsejét és az ajtotomitést, mieldtt el6szor hasznalatba venné mikrohullamu sutdjét.




Méretek

A mikrohullamu sité Uzembe helyezésének menete

.
F
\G\/
NG J
' N\
/]
A
—— B
—
J

Szekrény
A 50 mm
B 550 mm
C 560(+8) mm
D 362 mm
E 50 mm
F 850 mm
G 200 cm?
Szegély
381 mm
B 596 mm

4 N
KOZEPPONTI JELOLES
_\.V
- J
4 N
A A S31073r 1INOJd3ZON
v v KOZEPPONTI JELOLES
- )
4 N
P |
[ s ]
- J

1. Mérje meg a szekrényrekesz hosszat, és jelolje
meg a kozepét.

2. Vagja ki a sablonlapot (39. oldal).

3. Igazitsa a sablonlap jobb oldalan taldlhato
,KOZEPPONTI JELOLES” pontot a szekrény
kozépjelzéséhez.

o (Qy6z6djon meg arrol, hogy a ,BAL OLDAL"
szoveg egyenesen all.

4. Jelolje be a csavarfuratok helyét a szekrényen.

Magyar 11
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Uzembe helyezés

S9ZaA|3y aquiaz()

7. Forgassa el a sablonlapot 180 fokkal.
8. Igazitsa a sablonlap bal oldalan talalhato

,KOZEPPONTI JELOLES” pontot a szekrény
kozépjelzéséhez.

9. Jelolje be a csavarfuratok helyét a szekrényen.

10. A mellékelt (,A" tipusy) csavarokat felhasznalva
rogzitse a szegélytartokat a mikrohullamu suté
bal és jobb oldalan.

«  Ellendrizze a rogzitéelemek jelolését
(L: bal, R: jobb), hogy biztosan a
megfeleld oldalra keruljenek.

11. Helyezze a mikrohullamu sUtét a szekrénybe.
Ezutan illessze a talprogzitok furatait a 4. €s a
7. 1épésben létrehozott jelolésekhez.

5. 3 mm-es furoszarral furja ki a szekrény oldalat
a talprogziték odaerdsitésehez. Ezutan tekerje
be a mellékelt (,B" tipusu) csavarokat.

6. ROgzitse a szegélyt, majd csatlakoztassa az
elektromos kabeleket. Ellenérizze, hogy a
készulek megfelel6en mukodik-e.

12 Magyar



Karbantartas

Tisztitas

Csere (javitas)

A mikrohullamu sutd rendszeres tisztitasaval megelézhetd a szennyezddések kialakulasa a
mikrohullamu sutén vagy annak belsejében. Minden esetben forditson kulonos figyelmet az
ajtora, az ajto szigetelésére, illetve a forgotanyérra és a gorgds gyUrlre (meghatarozott modellek
esetén).

Ha az ajto nem nyilik és csukodik be konnyedén, els6 lépéskeént ellendrizze, hogy az
ajtoszigetelések nem szennyezettek-e. Szappanos vizbe aztatott, puha ruhaval tisztitsa meg a
mikrohullamu sutd belsé és kuls6 oldalait. Oblitse le, majd szaritsa ki a sutét.

Kellemetlen szagokat okozd makacs szennyezddések eltavolitasa a mikrohullamu sitd belsejébdl

1. Helyezzen egy pohar higitott citromlevet az Ures mikrohullamu sutd forgotanyeérjanak
kozepére.

2. Melegitse a mikrohullamu sutét 10 percig a maximalis teljesitményen.

3. Aprogram befejezését kovetden varja meg, amig a mikrohullamu suté lehdl. Ezt kovetden
nyissa ki az ajtot, majd tisztitsa meg a belsejét.

/\ VIGYAZAT

«  Tartsa tisztan az ajtot és az ajto szigetelését, ezzel biztositva az ajtd sima nyitasat és
bezarasat. Ellenkezd esetben a mikrohulldmu suté élettartama csokkenhet.

«  Ugyeljen arra, hogy ne frocskoljon vizet a mikrohullamu sutd nyilasaiba.

«  Ne hasznaljon suroloszereket vagy vegyszereket a tisztitashoz.

« A mikrohulldamu sut6é minden egyes hasznalatat kovetden, enyhe tisztitoszerrel tisztitsa meg
a sutéteret, miutan a mikrohullamu suté lehdlt.

A\ FIGYELMEZTETES

A mikrohullamu suté nem tartalmaz a felhasznalo altal cserélhetd alkatrészeket. Ne probalja meg

sajat maga kicserélni vagy megjavitani a mikrohullamu sotét.

«  Azsanérok, a szigetelés és/vagy az ajtd meghibasodasa esetén vegye fel a kapcsolatot egy
képzett szerel6vel vagy a helyi Samsung szervizkdzponttal.

«  Amennyiben az izz6 cseréjére van szUkseg, vegye fel a kapcsolatot a helyi Samsung
szervizkozponttal. Ne cserélje ki sajat maga.

«  Amennyiben a mikrohullamu suté burkolatanak kulso részével van probléma, els6 lépésként
hUzza ki a tapkabelt a konnektorbol, majd vegye fel a kapcsolatot egy helyi Samsung
szervizkdzponttal.

Védelem a s0t6 hosszu ideig térténd mellGzése esetén

Ha hosszU ideig nem hasznalja a mikrohullamu sutét, huzza ki a tapkabelt és vigye a
mikrohullamu sutét szaraz, pormentes helyre. A mikrohullamu suté belsejében felgyulemld por és
nedvesség negativan befolyasolhatja a mikrohullamu sutd teljesitményét.

Magyar 13
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A mikrohullamu sut6 jellemzdi

Mikrohullamu sité Kezel6panel
01 Kijelzd
01 02 03 02 Microwave (Mikrohullam)
03 Quick Defrost (Gyorskiolvasztas)
04 Home Dessert (Hazi desszert)
@ 05 Auto Cook (Automatikus ételkészités)
06 Keep Warm (Melegen tartas)
07 Deodorization (Szagmentesités)
08 Child Lock (Gyermekzar)
» @ 09  Select/Clock (Kivalasztas/Ora)
a [ Microwave ‘ Quick Defrost ] & 10 Up/Down (FEVLE) '
o = 11 STOP/Eco (LEALL!TAS/Energiatakarékos)
Home Dessert Auto Cook 12 START/+30s (INDITAS/+30 mp)
04 [ | ] (05
Kee[lJL\‘A}arm DeodorTzation
06 [ ] (07
C)
Child Lock Select/Clock
08 [ | ] (09
A4 /N
0 \ )
01 Szell6z6nyilasok 02 Vilagitas 03 Kijelzd ® &
. .. " e STOP/Eco START/+30s
04  Ajtozar kallantyui 05 Ajto 06 Forgotanyer i { ‘ }12
07 Gorgds gylru 08 Biztonsagi retesz
nyilasai
09 Kezel6panel

14 Magyar




A mikrohullamu suUté hasznalata

A mikrohullamu sUté mikodése

A mikrohullamok nagyfrekvencias elektromagneses hullamok; az altaluk keltett energia hatasara
az étel forma- vagy szinvaltozas nélkul f6 vagy melegszik meg.

A mikrohullamu sUtét a kovetkezdékre hasznalhatja:

+  Kiolvasztas

+  Melegités

o SUtés, f6zés

Fézési elv
4 N 1. Amagnetron altal termelt mikrohullamok
) visszatukrozédnek a bels6 térben, és a
forgdtanyéron forgd ételben egyenletesen
oszlanak el. gy az étel egyenletesen sUl at.
. Amikrohullamok kb. 2,5 cm mélységig
= hatolnak az ételbe. Ezutan a hének az étel
belsejében torténd eloszlasaval folytatodik a
o J fézés.
3. Af6zési idék a hasznalt edény és az étel

tulajdonsagai szerint valtoznak:

o Mennyiség és suriség

«  Viztartalom

«  Kiindulasi hémérseklet (fagyasztott vagy

nem)

MEGJEGYZES

Mivel az étel kozepét a héeloszlas fézi meg, a fézés még az étel mikrohullamu sutébél valo
kivétele utan is folytatodik. Ezért be kell tartani a receptekben és a jelen kézikonyvben el6irt
pihentetési idoket, hogy biztositsa:

«  Hogy az étel kozépen is egyenletes atsuljon/megféjon.

«  Hogy az étel mindenhol egyforma hémersekletd legyen.

A sUté mikodésének ellenérzése

A kovetkezd egyszer( eljarassal ellendrizheti, hogy sutéje megfeleléen mikodik-e. Ha kétségei
vannak, tekintse meg a Hibaelharitas” cim( részt a 42-45. oldalon.

MEGJEGYZES

A sutét megfeleld fali aljzatba kell csatlakoztatni. A forgdtanyérnak a sutében kell lennie. A
maximalistol (100 % - 800 W) eltérd teljesitményszint alkalmazasakor a viz hosszabb idd alatt
forr fel.

1. Nyomja meg a gombot a mikrohullamu suté
Microwave ajtajanak kinyitasahoz.
3 :l 2. Helyezzen a forgdtanyérra eqy pohar vizet, és
csukja be az ajtot.
3. Nyomja meg a Microwave (Mikrohullam)
gombot.

4. A START/+30s (INDITAS/+30 mp) gomb

» megfeleld szamu megnyomasaval allitsa az
START/+30s .
idot 4 vagy 5 percre.

I:] 4 5. Amikrohullamu sut6 a beallitott ideig melegiti

a vizet. Ellendrizze, hogy felforrt-e a viz.

Magyar 15
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A mikrohullamu sUté hasznalata

F6zés/Melegités

A kovetkezd eljaras ismerteti az étel fézésének vagy melegitésének folyamatat.

/N VIGYAZAT

Mindig ellendrizze a fézési beallitasokat, mielétt a mikrohullamu sutét feligyelet nélkul hagyna.

Microwave

»(__ |

1

Nyomja meg a gombot a mikrohullamu suté
ajtajanak kinyitasahoz.

Helyezze az ételt a forgotanyeér kozepére, és
csukja be az ajtot.

/\ VIGYAZAT
Ne kapcsolja be a sutét, ha az Ures.

3.

bo

Select/Clock

16 Magyar

Nyomja meg a Microwave (Mikrohullam)

gombot.

«  Akezel6panel kijelz6jén megjelenik
a megfelel ikon ([]) és a maximalis
teljesitmeny (800 W).

A Le és a Fel gomb megfeleld szamu

megnyomasaval allitsa be a kivant

teljesitmeényszintet.

« A megfeleld teljesitményszint
tekintetében olvassa el a

Teljesitményszintek és elkészitési idék"

cim@ részt (17. oldal).
Ezt kovetden nyomja meg a Select/Clock
(Kivalasztas/Ora) gombot.

»

START/+30s

A Le és a Fel gomb segitségével allitsa be a

kivant ételkészitési idot.

«  Akezel6panelen megjelenik az elkészitési
idé.

Nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)

gombot a sutés elinditasahoz.

«  Avilagitas bekapcsol, és a forgdtanyér
forogni kezd.

o Amikor a sutés befejezédott, a
mikrohullamu suté négyszer sipol és
a kezel6panel kijelz6jén megjelenik
a pontos id6. Ezutan 3 alkalommal
percenkénti emlékeztetd hangjelzés
hallatszik.




Az id6 beallitasa

Teljesitményszintek és elkészitési idok

Amikor a készUlék aram ala kerUl, a kijelzén automatikusan megjelenik a ,88 88", majd a ,12:00"

felirat. Allitsa be a pontos idét. Az idé 12 vagy 24 6ras formatumban jelenitheté meg. Az Orat a

kovetkezd alkalmakkor kell beallitani:

o A mikrohulldamu suté elsé Uzembe helyezésekor

«  Aramszinetet kovetden

MEGJEGYZES

A nyari id6szamitas kezdetén és végen kézzel kell beallitani a pontos idét.

Select/Clock

o AN g U W

~

MEGJEGYZES

1.

Az id6 megjelenitése...

24 6ras formatumban.

12 6ras formatumban.
Nyomja meg a Le vagy a Fel gombot az id6
jelolésének beallitasahoz.
Nyomja meg a Select/Clock (Kivalasztas/Ora)
gombot.
Az Ora beallitdsahoz nyomja meg a Le vagy a
Fel gombot.
Nyomja meg a Select/Clock (Kivalasztas/Ora)
gombot.
A perc beallitasahoz nyomja meg a Le vagy a
Fel gombot.
Nyomja meg a Select/Clock (Kivalasztas/Ora)
gombot.

Amikor a mikrohullamu suté nincs hasznalatban, a kezel6panelen a pontos id¢ lathato.

A teljesitményszint funkcio lehetéveé teszi, hogy az eloszlandd energia mennyiségét, tehat az étel
megfdzéséhez vagy felmelegitésének idejét az étel tipusahoz és mennyiségéhez igazitsa. Hat
teljesitményszint kozul valaszthat.

Teljesitményszint Szazalékarany Teljesitmény
MAGAS 100 % 800 W
KOZEPESEN MAGAS 75% 600 W
KOZEPES 56 % 450 W
KOZEPESEN ALACSONY 38% 300 W
KIOLVASZTAS 23 % 180 W
ALACSONY 13% 100 W

A kézikonyvben és a receptekben megadott fézési idék a jelzett specifikus teljesitményszinteknek
felelnek meg.

«  Magasabb teljesitményszintet beallitva az elkészitési idd csokken.

«  Alacsonyabb teljesitményszintet beallitva az elkészitési idé nd.

Magyar 17
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A mikrohullamu sUté hasznalata

Az elkeszitesi ido beallitasa

A f6zés ledllitasa

Sajat igényei szerint novelheti vagy csokkentheti a sutési idét, amikor a mikrohullamu suté fézést

VEgez.

o Az ajtot kinyitva barmikor ellendrizheti, hogyan halad az ételkészités, és szUkség esetén
csokkentheti vagy novelheti az ételkészitési idét.

@ 1. modszer
START/+30s Nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)

gombot a sutési idé 30 masodperccel torténd
noveléséhez.

«  Példaul: Ha harom perccel szeretné
meghosszabbitani az elkészitési idét, hatszor
nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)
gombot.

MEGJEGYZES
Az ételkészitési idd csak novelhetd.

2. modszer
A Le és a Fel gomb megnyomasaval modosithatja
( ) az elkészitési idét.

18 Magyar

A fézést barmikor ledllithatja, hogy az ételt:

Ellendrizhesse
Atfordithassa vagy megkeverhesse
Allni hagyja

Az ételkészités ideiglenes leallitasa

1.

Nyissa ki az ajtot, vagy nyomja meg egyszer a STOP/Eco (LEALLITAS/Energiatakarékos)
gombot.

o AsUté egy iddre leall.

A sUtés folytatasahoz csukja be az ajtot, és nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)
gombot.

Az ételkészités leallitasa

1.

Nyissa ki az ajtot, vagy nyomja meg egyszer a STOP/Eco (LEALLITAS/Energiatakarékos)
gombot.

o AUt egy iddre leall.

Nyomja meg Ujra a STOP/Eco (LEALLITAS/Energiatakarékos) gombot.




Az energiatakarékos Uzemmad bedllitasa

A gyorskiolvasztasi funkcié hasznalata

A mikrohullamu sUté energiatakarékos Uzemmaddal is rendelkezik.

@ .
STOP/Eco

[ -

Nyomja meg a STOP/Eco (LEALLITAS/
Energiatakarékos) gombot. A kezel6panel
kikapcsol.

Az energiatakarékos Uzemmod
megszakitasahoz nyissa ki az ajtot, vagy
nyomja meg a STOP/Eco (LEALLITAS/
Energiatakarékos) gombot. A kezelépanelen
megjelenik a pontos ido.

MEGJEGYZES

Automatikus energiatakarékos funkcid

A termék visszaall készenléti Uzemmaodba, ha a beprogramozasa kozben 25 percig nem torténik
gombnyomas vagy szuneteltetik a hasznalatat. Az ajtajat nyitva hagyva emellett a belsé vilagitas
5 perc elteltével kikapcsol.

A Quick Defrost (Gyorskiolvasztas) funkcié hus, baromfi, hal, fagyasztott zoldség és kenyeér
kiolvasztasat teszi lehetdve. A kiolvasztasi id6 és a teljesitmény megvalasztasa automatikus.
Mindossze a programot és a sulyt kell kivalasztania.

MEGJEGYZES

Csak mikrohullamu sutében hasznalhatd edényeket hasznaljon.

® 1. Nyomja meg a gombot a mikrohullamu suté
ajtajanak kinyitasahoz.

2. Helyezze az ételt a forgotanyér kozepére, és
csukja be az ajtot.

3. Nyomja meg a Quick Defrost
(Gyorskiolvasztas) gombot.

0
Quick Defrost

4. AlLe és aFel gomb megfeleld szamu

megnyomasaval valassza ki az étel tipusat.

«  Tovabbi informaciokeért tekintse meg a ,A
Gyorskiolvasztas program ismertetése”
cim0 részt a 20-21. oldalon.

Ezt kovetéen nyomja meg a Select/Clock

(Kivalasztas/Ora) gombot.

6. AlLe ésaFel gomb megfelelé szamu
megnyomasaval dllitsa be a talalasi
mennyiséget.

®
Select/Clock
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A mikrohullamu sUté hasznalata

A Gyorskiolvasztas program ismertetése

@ 7. Nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)
gombot a kiolvasztas elinditasahoz. Az alabbi tablazat kulonbozé Quick Defrost (Gyorskiolvasztas) programaokat, adagokat,
START/+30s_ @ «  Amikor a mikrohulldmu sitd hangjelzést varakozasi idéket es megfeleld javaslatokat mutat be. A kiolvasztas elétt tavolitson el minden
g ad, nyissa ki az ajtajat, és forditsa at az csomagoldanyagot az élelmiszerrdl. A hust, baromfit, halat, zoldséget vagy kenyeret helyezze
ételt. lapos Uvegtanyérra vagy keramiatanyérra.
8. (Csukja be az ajtot, majd nyomja meg a Kéd Etel Adag Tudnivalok

START/+30s (INDITAS/+30 mp) gombot a

1 HUs 200-1500 g A széleket takarja le alufoliaval. Forditsa at a hust,
amikor a suté hangjelzést ad. A program marha-,
barany-, sertéshushoz, sult marhaszelethez,
aprohushoz és daralt hushoz alkalmas.

Hagyja allni 20-60 percig.

kiolvasztas folytatasahoz.

«  Amikor a kiolvasztas befejez6dott, a
mikrohullamu sut 4 sipszot hallat, a
kezel@panelen pedig megjelenik a pontos

idd. Ezutan 3 alkalommal percenkenti
emlékeztetd hangjelzés hallatszik. 2 Baromfi 200-1500 g Takarja le a baromfi [abanak és szarnyanak
végeit alufoliaval. Forditsa at a baromfit, amikor
a sUté hangjelzést ad. Ez a program egész csirke
s a csirke részeinek melegitéséhez egyarant
hasznalhato. 20-60 percig hagyja allni.

3 Hal 200-1500 g Takarja le az egész hal farkat alufoliaval. Forditsa
at a halat, amikor a suté hangjelzést ad. Ezt a
programot egész halhoz és szeletelt halhoz is
hasznalhatja.

20-60 percig hagyja allni.
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4 Fagyasztott 200-1500 g A fagyasztott zoldséget rendezze el egyenletesen
z0ldség egy lapos Uvegtalban. Forgassa vagy keverje meg
a fagyasztott zoldséget, amikor a sutd hangjelzést
ad.

A program mindenféle fagyasztott zoldséghez
megfeleld. 5-20 percig hagyija allni.
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Kod

Etel

Adag

Tudnivalok

Kenyér

200-1500 ¢

Tegye a kenyeret fektetve sutépapirra, és a suté
megfeleld hangjelzésére forditsa at. Helyezze

a sUteményt egy keramia tanyeérra, majd - ha
lehet - forditsa at, amikor a sut6 jelez. Ez a
program alkalmas mindenféle szelelt kenyér vagy
egesz cipo, valamint zsemlék és péksutemények
kiolvasztasara. A zsemléket korben helyezze el.
Ez a program alkalmas mindenféle kelt tésztabol
keészUlt sutemény, piskota, turdtorta és vajastészta
kiolvasztasahoz. Nem alkalmas vajas tészta,

ropogos tészta, gyumolcsos és krémes sutemények,

valamint csokoladéval bevont sitemények
kiolvasztasahoz.
10-30 percig hagyja allni.

A Home Dessert (Hazi desszert) funkcié hasznalata

Az Home Dessert (Hazi desszert) funkcio 7 elére programozott sutési beallitast kinal. Sem az
elkészitési idét, sem a teljesitményszintet nem kell beallitani.

HUzza meg a fogantyUt a mikrohullamu suté
ajtajanak kinyitasahoz.

Helyezze az ételt a forgotanyér kozepére, és
csukja be az ajtot.

Nyomja meg a Home Dessert (Hazi desszert)
gombot.

A Le és a Fel gomb megfelelé szamu

megnyomasaval valassza ki az étel tipusat,

«  Tovabbi informaciokért tekintse meg a
jelen Utmutato ,A Home Dessert (Hazi
desszert) program leirasa” cimU részét
(22-23. oldal).

/N VIGYAZAT
Csak mikrohullamu sutében hasznalhatd edényeket hasznaljon.
@ 1.
Home Dessert
3 2.
3.
4,
v A
( ) (4
5.

»

START/+30s

Nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)
gombot a Home Dessert (Hazi desszert)
funkcio elinditasahoz.

« A mikrohulldamu sut6 az ételt a
kivalasztott, elére beprogramozott
beallitas szerint késziti el.

o Amikor a sUtés befejezédott, a
mikrohullamu suté négyszer sipol és
a kezelGpanel kijelz6jén megjelenik
a pontos idé. Ezutan 3 alkalommal
percenkénti emlékeztetd hangjelzés
hallatszik.
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A mikrohullamu sUté hasznalata

Az aldbbi tablazat a 7 eldére beallitott elkészitési programhoz tartozd mennyiségeket és a
vonatkozo utasitasokat tartalmazza.

/\ VIGYAZAT
Az edények kiemelésehez mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt!

A Home Dessert (Hazi desszert) program leirasa

Kod

Etel

Adag Tudnivalok

Kaod

Etel

Adag Tudnivalok

1

Dios kuglof

Hozzavalok
120 g liszt, 150 g vaj, 100 g barna cukor, 2 db
tojas, 50 g dio (feldarabolva), 4 g sutépor

1 adag

S

Keverje 0ssze a vajat és a barna cukrot egy edényben.
Tegye hozza a tojast és keverje jol el.

Tegye hozza a lisztet, a sUt6port és keverje tovabb.

Tegye hozza a diot és keverje jol el.

Ontse bele a keveréket kizsirozott Uveg vagy mianyag talba.
Tegye a talat a mikrohullamu sutbe, majd valassza a Home
Dessert [1] funkciot.

SUtés utan hagyja 2-3 percig allni.

Piskotatészta

Hozzavalok
170 g liszt, 50 g vaj, 150 g cukor, 3 db tojas,
10 g sutépor

1 adag

e WNE=

Keverje 0ssze a vajat és a cukrot egy edényben.

Tegye hozza a tojast és keverje jol el.

Tegye hozza a lisztet, a sutéport és keverje tovabb.

Ontse bele a keveréket kizsirozott Uveg vagy mianyag talba.
Tegye a talat a mikrohullamu sutbe, majd valassza a Home
Dessert [3] funkciot.

Sutés utan hagyja 2-3 percig allni.

Banankenyér

1 adag Hozzavalok
(6 db) 3 db banan, 120 g palacsintatészta keverék,
120 g tej, 1 db tojas, 2 evokanal malataszirup.

Brownie

Hozzavalok
90 g liszt, % csésze (olvasztott) vaj,
230 g cukor, 2 db tojas, 40 g kakaopor

1 adag

Keverje 0ssze a vajat, a felvert tojast és a cukrot egy
edeényben.

Tegye hozza a lisztet, a kakaoport és keverje tovabb.

Ontse bele a keveréket kizsirozott Uveg vagy mianyag talba.
Tegye a talat a mikrohullamu sutébe, majd valassza a Home
Dessert [4] funkciot.

Sutés utan hagyja 20-30 percig allni.

Szeletelje fel a banant.

Keverje 0ssze a palacsintatészta keveréket, a tejet, a tojast és
a malataszirupot egy edényben.

Tegye hozza a banant és keverje jol el.

Ontse bele a keveréket 6 papirpoharkaba.

Tegye a papirpoharakat a mikrohullamu sutébe, majd
valassza a Home Dessert [2] funkciot.

SUtés utan hagyja 2-3 percig allni.
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Kod Etel Adag Tudnivalok Kod Etel Adag Tudnivalok
5 Tojasos puding 1 adag Hozzavalok 7 Bogresuti 1 adag Hozzavalok
(3db) 250 g tej, 40 g cukor, 2 db tojas 30 g vaj, 60 g cukor, 1 db tojas, 50 g liszt,
1. Usse bele a két tojast egy talba. Verje kissé fel a tojast 309 te}, 6 g vanilia, 3 g mandulapor,
habverdvel. A habverd csicsa ne emelkedjen el az edény 1,5 g sutopor
aljarol, hogy ne keletkezzen tUl sok hab. Keverje jol 6ssze a vajat és a tojast eqy bogrében.
2. Keverje 0ssze a tejet és a cukrot egy masik edényben. Tegye hozza a lisztet, a cukrot, a sUtéport és keverje tovabb.
3. Adjahozza a tejet a felvert tojashoz, kozben keverje tovabb Adja hozza a mandulaport, a vaniliat és keverije el
a keveréket. megfeleléen.
4. SzUrje at a tojaskeveréket egy finom szUréhaldn. Kaparja le Tegye a bogrét a mikrohullamu sutébe, majd valassza a Home
a sz0r6 aljat spatulaval. Kanalazza le a felUletrdl az esetleges Dessert [7] funkciot.
habot. Sutés utan hagyja 2-3 percig allni.
5. Ontse a keveréket pudingcsészékbe.
6. Tegye a csészéket a mikrohullamu sutébe, majd valassza a
Home Dessert [5] funkciot.
7. Haelkészult, hitse le, majd talalja.
6 Csokoladés 1 adag Hozzavalok
bogresiti 30 g vaj, 60 g cukor, 1 db tojas, 40 g zsiros
tejszin, 25 g liszt, 15 g kakadpor, 1,5 g vanilia,
50 g nem tul édes csokoladécsipsz
1. Keverje jol 6ssze a vajat, a tojast és a tejszint egy bogrében.
2. Adjahozza a lisztet, a cukrot és keverje tovabb.
3. Adjahozza a kakaot, a vaniliat és keverje el megfelelden.
4. Keverje bele a csokidarabokat.
5. Tegye a bogrét a mikrohullamu sutbe, majd valassza a Home
Dessert [6] funkciot.
6. SUtés utan hagyja 2-3 percig allni.
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A mikrohullamu sUté hasznalata

Az Auto Cook (Automatikus ételkészités) funkcid hasznalata

Az Auto Cook (Automatikus ételkészités) funkcio 18 elére programozott sutési beallitast kinal.
Sem az elkészitési idot, sem a teljesitményszintet nem kell beallitani.

Nyomja meg a gombot a mikrohullamu sutd
ajtajanak kinyitasahoz.

Helyezze az ételt a forgotanyeér kozepére, és
csukja be az ajtot.

Nyomja meg az Auto Cook (Automatikus
ételkészités) gombot.

A Le és a Fel gomb megfelel§ szamu
megnyomasaval valassza ki az étel tipusat.
«  Tovabbi informaciokért tekintse meg
a jelen Utmutato ,Auto Cook-program
leirasa” cimU részét (24-26. oldal).
Ezt kovetden nyomja meg a Select/Clock
(Kivalasztas/Ora) gombot.
A Le és a Fel gomb megfeleld szamu
megnyomasaval adja meg az étel tomegét.
«  Avalasztott menutdl fuggden
eléfordulhat, hogy csak egyetlen
sulybedllitast valaszthat.
Ezt kovetden nyomja meg a Select/Clock
(Kivalasztas/Ora) gombot.

Nyomja meg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)

gombot.
A készUlék az ételt a kivalasztott, eldre

/\ VIGYAZAT
Csak mikrohullamu sutében hasznalhato edényeket hasznaljon.
— 1
Autﬁook
3| 2
3.
4 N 4
Select/Clock 5
7
v A
Y1 s,
( I )@
- J 6
7.
@ 8.
START/+30s
8

24 Magyar

beprogramozott beallitas szerint késziti el.

1) A sUté négyszer sipol.
2) Az emlékeztetd jelzés 3 alkalommal sipol

(percenkent egyszer).

3) Akijelz6 ismét a pontos idét mutatja.

Az alabbi tablazat a 18 el6re beallitott elkészitési programhoz tartozé mennyiségeket és a

vonatkozo utasitasokat tartalmazza.

/N VIGYAZAT
Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(t!

Auto Cook-program leirasa

1. Auto Cook (Automatikus ételkészités)

Kod Etel Adag Tudnivalok
1 Készétel 3504 Tegye az ételt porcelantanyérra, és takarja
(mélyhitott) 4504 le mikrohullamozhato haztartasi foliaval.
Ez a program alkalmas a 3 6sszetevébdl
allo ételek melegitéséhez (pl. hus martassal,
z0ldség és egyféle koret, mint példaul
burgonya, rizs vagy fott tészta). 2-3 percig
hagyja allni.
2 Vegetarianus ételek 350 g Tegye az ételt keramia tanyeérba, és takarja
(mélyhitott) 450 ¢ le haztartasi foliaval. Ez a program kétféle
0sszetevObdl (pl. tészta martassal vagy rizs
zoldségekkel) allo ételekhez idedlis. 2-3
percig hagyja allni.
3 Brokkolirdzsak 250 g Mossa és tisztitsa meg a brokkoli darabokat.

Egyenletesen oszlassa el a darabokat egy
fedeles Uvegtalban. Adjon hozza 30-45

ml vizet. (2-3 evOkanal) Helyezze a talat

a forgotanyér kozepére. Lefedve fézze.
Elkészités utan keverje meg. Ez a program
brokkoli, szeletelt cukkini, padlizsan, sutétok
vagy paprika elkészitésére alkalmas. 1-2
percig hagyja allni.




Kad Etel Adag Tudnivalok Kod Etel Adag Tudnivalok
4 Szeletelt sargarépa 250¢ Oblitse le és tisztitsa meg a sargarépat, 8 Hamozott burgonya 250 g Mossa és hamozza meg a burgonyat,
majd karikazza fel. Tegye a zoldséget majd vagja egyforma szeletekre. Tegye a
fedeles Uvegtalba. Adjon hozza 30-45 z0ldséget fedeles Uvegtalba. Adjon hozza
ml vizet. (2-3 evOkanal) Helyezze a talat 45-60 ml (3-4 ek.) vizet. Helyezze a talat a
a forgotanyér kozepére. Lefedve fézze. forgotanyeér kozepére. Lefedve fézze. 2-3
Elkészités utan keverje meg. Ez a program percig hagyja allni.
szeletelt sargarépa, karfiolrozsak vagy - . . )
karalabé elkészitésére alkalmas. 1-2 percig ¢ Batn? r“|zs 1259 Hasﬂznann Anagymeryetu' hoallo “V?gt?‘at
hagyja allni. (el6f6zott) fe'doveIA Adjon hozza ketézer anny| h|deg, ‘
vizet (250 ml). Lefedve f6zze. A pihentetési
5 Z6ldbab 2509 Mossa és tisztitsa meg a zéldbabot. idd elején keverje meg, s6zza és fUszerezze.
Egyenletesen oszlassa el a darabokat egy 5-10 percig hagyja allni.
fedeles Uvegtalban. 250 g elkészitéséhez . . . )
adjon hozza 30 ml (1 evékanal) vizet, 10 | Teljes l§|qr|esu 1254 Has;nann _nagymerletu hoall/o uveglta\uat
Helyezze a talat a forgotanyeér kozepére. makardni fe.dOVE|‘ Adjqn hoz;a 1 | forrasbap !gvg
Lefedve fézze. Elkészités utan keverje meg. wze}, elgy"c5|E)etny| sgt, © keye.rlje)ol O.S,SZE'
1-2 percig hagyja allni. Fedo helkul foz;e. A p\hentete5|"|d"o elejen
keverje meg, utana alaposan csopogtesse le.
6 Spenot 150¢g Mossa és tisztitsa meg a spendtot. Tegye 1 percig hagyja allni.
fedeles Uvegtalba. Ne adjon hozza vizet. i . e )
Helyezze a talat a forgotanyér kozepére. 11 | Quinoa 1254 Hasﬂznann Anagymeryetu' héallo uvegtg\at
Lefedve fézze. Elkészités utan keverje meg. fe.dOVE|‘ Adjon hozza ketézer anny| h|degl )
1-2 percig hagyja 4llni. y|%et (250 ml). I.gfedve fqzze. A p@entetey
id0 elején keverje meg, s0zza és fUszerezze.
7 Csoves kukorica 2504 Mossa és tisztitsa meg a csoves kukoricat, 1-3 percig hagyja allni.
s tegye ovalis Uvegtalba. Fedje le . e aaria ,
12 | Bulgur 1254 Hasznaljon nagymeérety hdallo Uvegtalat

mikrohullamu sutében hasznalhato

haztartasi foliaval és szurkalja meg a foliat.

1-2 percig hagyja allni.

fedével. Adjon hozza kétszer annyi hideg
vizet (250 ml). Lefedve f6zze. A pihentetési
idd elején keverje meg, sozza és fiszerezze.
2-5 percig hagyja allni.
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A mikrohullamu sUté hasznalata

Kad Etel Adag Tudnivalok Kod Etel Adag Tudnivalok
13 | Csirkemell 300¢ Mossa meg a szeleteket, és helyezze 6ket 18 | Friss pisztrang 200 g Helyezze a friss halat egészben egy
(2 db) porcelantanyérra. Takarja le mikrohullamu (1 hal) mikrohullamu sutéshez alkalmas talra.
sutében hasznalhato haztartasi foliaval. Szbrja meg egy csipet soval és fuszerekkel,
Szurkalja meg a foliat. Helyezze az edényt a ¢s locsolja meg 1 evOkanal citromlével.
forgotanyérra. 2 percig hagyja allni. Takarja le mikrohullamu sutében
) - hasznalhato haztartasi foliaval. Szurkalja
14 | Pulykamell 300¢ Mossalmelg alszeleteketr és hellyezze olketl meg a foliat, Helyezze az edényt a
(2 db) p?rgelantanyerrra. Ta,ka,”a e rl“m.krlohlullamu forgdtanyérra. 2 percig hagyja allni.
sutében hasznalhato haztartasi foliaval.

Szurkalja meg a foliat. Helyezze az edényt a

forgotanyérra. 2 percig hagyja alini. A Keep Warm (Melegen tartas) funkcio hasznalata

A Keep Warm (Melegen tartas) funkcio a felszolgalasig melegen tartja az ételt. Ezen funkcio

15 | Friss halszeletek 30049 Mossa meg a halat, helyezze keramiatalra, ftedaevel a felszoludlasi | tarthat crelt
(2 db) ¢s locsolja meg egy evékanal citromlével. SEQISEgEVEl a Te15z0igalasig melegen tarthatja az etelt
Takarja le mikrohullamu sutében MEGJEGYZES

hasznalhato haztartasi foliaval. Szurkalja

o ) « A Keep Warm (Melegen tartas) idétartama 99 perc.
megq a foliat. Helyezze az edényt a

>
3
=
=)
(=]
=
=
o
3
c-
wv
C:
—
Or
=
QU
wn
N
>
@
Q
—
QU

forgotanyérra. 1-2 percig hagyja allni. 4 w ™ 1. Nyomja meg a Keep Warm (Melegen tartds)

16 | Friss lazacfilé 30049 Mossa meg a halat, helyezze keramiatalra, Keep Warm i gombot
(2db) ¢s locsolja meg egy evékanal citromlével. \ J

Takarja le mikrohullamd sutdben e N 2. AleésaFel gomb megfeleld szamu

hasznalhato haztartasi foliaval. Szurkalja M " megnyomasaval valassza ki a kivant beallitast.

meg a foliat. Helyezze az edényt a [ | ] 2

forgotanyérra. 1-2 percig hagyja allni. \_ Y,
17 | Friss garnéla 2509 Mossa meg a garnélat, helyezze e > ~ 3. Nyomjameg a START/+30s (INDITAS/+30 mp)

porcelantanyérra, és locsolja meg gombot.

1 ev6kanal citromlével. Takarja le START/+30s

mikrohullamu sutében hasznalhato g

haztartasi foliaval. Szurkalja meg a foliat. \ /

Helyezze az edényt a forgotanyérra. 1-2

percig hagyja allni. /N VIGYAZAT

. Ne hasznalja ezt a funkciot hideg ételek felmelegitésére. A programok a megsutott ételek
sUtés utani melegen tartasara hasznalhatok.
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«  Ne fedje le se feddvel, se folidval.
« Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo kesztyit!
« A melegentarto funkcio elinditasat kovetden a beallitott idét nem lehet médositani.

A Deodorization (Szagmentesités) funkcié hasznalata

Hasznalja ezt a funkciot szagos ételek fézése utan, vagy ha a sutd belsejében fust gydlt fel.
El6szor tisztitsa meg a sutd belsejét.

2 1.

=

Deodorization

Nyomja meg a Deodorization (Szagmentesités)
gombot.

MEGJEGYZES

«  Aszagmentesitési id6tartam hossza 5 perc. Ez a START/+30s (INDITAS/+30 mp) gomb
minden egyes megnyomasaval 30 masodperccel ndvelhetd, illetve 10 masodperces
lépésenkent novelhetd, illetve csokkenthetd a Fel, illetve a Le gomb megnyomasaval.

« A maximalis szagmentesitési id6tartam 15 perc.

A gyermekzar hasznalata

A mikrohullamu sUt6 specialis gyermekzar programmal rendelkezik, amely lehet6vé teszi a
mikrohullamu suté lezarasat, nehogy a gyerekek vagy a készulék hasznalataban nem jaratos
szemelyek azt véletlenul bekapcsoljak.

«  Agyermekzar aktivalasahoz nyomja
) meg a Child Lock (Gyermekzar)
Child Lock , .

gombot 3 masodpercig

:I «  Akezel6panel lezarul a kijelzéjén pedig

,L" lathato.

|

«  Agyermekzar feloldasahoz nyomja meg
Ujra a Child Lock (Gyermekzar) gombot
3 masodpercig

A hangjelzés kikapcsolasa

A sUtdé hangjelzését barmikor kikapcsolhatja.

4 N
4

1

@

STOP/Eco

A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja

meg egyszerre a STOP/Eco (LEALLITAS/

Energiatakarékos) és a Le gombot.

o Akezel6panelen az ,Off" (Ki) felirat
jelenik meg.

A hangjelzés visszakapcsolasahoz nyomja

meg ismét egyszerre a STOP/Eco (LEALLITAS/

Energiatakarékos) és a Le gombot.

«  Akezel6panelen az ,0n" (Be) felirat
jelenik meg.
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A mikrohullamu sutében hasznalhaté edények

Ahhoz, hogy a mikrohullamu sutében sutni vagy fzni lehessen, fontos, hogy a mikrohullamok be
tudjanak hatolni az ételbe anélkil, hogy a felhasznalt edény visszaverné vagy elnyelné azokat.
Ezért fontos, hogy korultekintéen valassza ki az edényeket. Ha az edény mikrohullamu sutében
hasznalhato jeloléssel van ellatva, nincs oka aggodalomra.

Az alabbi tablazat felsorolja a kilonbozé edénytipusokat és azt, hogy azok hasznalhatok-e
mikrohullamu sutdben, és ha igen, akkor hogyan.

Mikrohullamud
Fézbeszkoz sUt6ben Megjegyzések
hasznalhatd
Alufolia 24 Kis mennyiségekben hasznalhato egyes terUletek
tulsUlése ellen. vkisUlés keletkezhet, ha a folia tul
kozel van a mikrohullamu suté falahoz, vagy ha
tul sok foliat hasznal.
Piritotanyér v/ 8 percnél tovabb elémelegiteni nem szabad.
Porcelan és agyagedény v A porcelan, a cserép, a fajansz és csontporcelan
edények altalaban alkalmazhatok a mikrohullamu
sUtében, feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.
Eldobhatd poliészter v Egyes fagyasztott ételeket ilyenekbe csomagoljak.
ételdobozok
Gyorsételek csomagolasa
«  Polisztirol poharak, v/ Hasznalhatok étel melegitésére. A tulmelegitéstél
tartok a polisztirol megolvadhat.
«  Papirzacskok vagy X Tuzet foghat.
Ujsagpapir
«  Ujrahasznositott X Ivkisulést okozhat.
papir vagy
féemszegelyek
Uvegedény
o F6z6- €5 v Hasznalhato, ha nincs rajta fém diszités.
taroloedény egyben
«  Finomuveg edények v/ Etelek és italok melegitésére hasznalhato. A

finom Uvegq eltorhet vagy megrepedhet hirtelen
melegitéskor.
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Mikrohullamu
FOz6eszkoz sUtében Megjegyzések
hasznalhatd
«  Bef6ttes Uvegek v/ A fedelét le kell venni. Csak melegitésre
hasznalhato.
Fem
«  Edények fvkisilést vagy tuzet okozhat.
«  Fagyasztozacsko
zaroszalagja

Papir

«  Tanyer, pohar, v/ Rovid fézési és melegitési id6hoz. A folosleges
szalveta, nedvesséq felszivasara is hasznalhato.
papirtorulkozd

«  Ujrahasznositott X fvkisulést okozhat.

papir

MUanyag

«  Edények v/ Kulonosen hdallo mianyag esetén. Bizonyos
egyeb mUanyagok magas hémeérsékleten
eldeformalodhatnak vagy elszinezédhetnek.
Melamin mUanyagok hasznalata tilos.

+  Haztartasi folia v/ A nedvesség megtartasara hasznalhato. Az étellel
nem érintkezhet. Ovatosan tavolitsa el a foliat,
mert forré g6z szallhat fel.

«  Fagyasztozacskok X Csak ha fézhetd vagy sutében hasznalhatd. Ne
legyen hermetikusan zart. Szukség esetén villaval
szurkalja meg.

Zsirpapir vagy sutépapir v/ A nedvességtartalom megdrzésére és a
kifroccsenés megelézésére alkalmazhato.

v/ Ajanlott VX KorUltekintéen hasznalja X :Nem biztonsagos




SUtési utmutatd

Mikrohullamok

A mikrohullamu energia gyakorlatilag athatol az ételen, és annak viz-, zsir- és cukortartalma
magaba szivja.

Az étel molekulai a mikrohullamok hatasara gyors mozgast folytatnak. A gyors
mozgas surlodast kelt, és az ebbdl szarmazo hd hatasara puhul meg az étel.

SUtés, fézés

Mikrohullamu sUtéshez és fézéshez alkalmas edények:

Az edénynek a maximalis hatasfok érdekében at kell engednie a mikrohullamokat. A
mikrohullamokat a fém, példaul a rozsdamentes acél, az aluminium és a réz visszaveri,
akadalytalanul at tudnak azonban hatolni a keramian, Uvegen, porcelanon és mUanyagon, éppugy,
mint a papiron és a fan. Ezért az ételt nem szabad fémedényekben késziteni.

Mikrohullamu sUtéshez és f6zéshez felhasznalhato élelmiszerek:

Mikrohullamu f6zéshez szamos ételféleseq alkalmas, tobbek kozott a friss vagy fagyasztott
z0ldség, gyumolcs, tészta, rizs, gabona, bab, hal és hus. Mikrohullamu sutében készithet
martasokat, tejsoddt, levest, gézolt pudingot, beféttet és csatnit is. Altalaban véve a mikrohullamu
fézés idealis minden olyan ételhez, amelyet rendesen tizhelyen készitene el. Példaul vaj vagy
csokoladeé olvasztasa (1asd a tippeket, technikakat és javaslatokat tartalmazo fejezetet).

Az étel lefedése fézéskor

Nagyon lényeges az étel lefedése f6zés kozben, mivel az elparolgd vizbdl képzédd géz hozzajarul
a fozés folyamatahoz. Az étel kulonbozoképpen letakarhato, példaul keramiatanyérral, mUanyag
fedéllel vagy mikrohullamu sutében hasznalhato haztartasi folidval.

Pihentetési idok
A f6zés befejeztével fontos az ételt allni hagyni, hogy a hémérséklet az étel belsejében
egyenletes legyen.

F6zési Otmutato fagyasztott zoldségekhez

Hasznaljon megfeleld héallo Uvegtalat feddvel. Az ételt fézze lefedve a minimalis ideig - 1asd a
tablazatot. A kivant eredmény eléréséig folytassa a fozést.

FOzés kozben kétszer, fézés utan egyszer keverje meg. FOzeés utan s6zza és fUszerezze meg, s
adjon hozza vajat. Lefedve hagyja allni.

Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc)
Spenot 150 g 600 W 4%-5%
Tudnivalok
Adjon hozza 15 ml (1 evokanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni.
Brokkoli 3009 | 600 W | 9-10
Tudnivalok
Adjon hozza 30 ml (2 evékanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni.
Borsé 3009 | 600 W | 715-8%
Tudnivalok
Adjon hozza 15 ml (1 ev6kanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni.
Z6ldbab 3009 | 600 W | 89
Tudnivaldk
Adjon hozza 30 ml (2 evékanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni.
Vegyes zoldség 3004 600 W 7%-8Y
(Sargarépa/zoldborsd/ | Tydnivalok
Kukorica) Adjon hozza 15 ml (1 ev6kanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni.
Vegyes z6ldség 3009 | eow | 89
(Kinai Modra) Tudnivalok
Adjon hozza 15 ml (1 evOkanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni.
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SUtési utmutatd

Fézési Utmutato friss z6ldségekhez Etel Adag Be-/kikapcsolds 1d6 (perc)
Hasznaljon megfelelé héallo Uvegtalat fedével. Minden 250 grammhoz adjon 30-45 ml (2-3 .
o . ) } A tera - . . Padlizsan 250 800 W 3%-4
evékanal) hideg vizet, hacsak a javaslatban nincs ettdl eltérd vizmennyiség - lasd a tablazatot. Az — g ’
etelt fézze lefedve a minimalis ideig- lasd a tablazatot. A kivant eredmeny eléreséig folytassa a Tudnivalok o o
fézést. Fézés kozben és utan keverje meg egyszer. F6zés utan sozza és fiszerezze meg, és adjon A padh;sant vagjalvekony' 52}‘9'6?6”@ és hintse meg 1 evokanal
hozza vajat. 3 percig lefedve hagyja allni. citromlével. 3 percig hagyja alini.
Tipp: A friss zoldségeket vagja egyenld darabokra. Minél kisebbre vagja, annal hamarabb Péréhagyma 250 g 800 W 4%-5
megro. Tudnivalok
Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc) A péréhagymat vagja vastag szeletekre. 3 percig hagyja allni.
Brokkoli 250¢g 800 W 4-4% Gomba 125¢ 800 W 1%-2
50049 7-7% 2509 3-3%
Tudnivalok Tudnivalok
Szedje szét egyforma méretU rozsakra. A szarakat helyezze kozépre. Készitsen el® apro egész gombafejeket vagy szeletelt gombat. Vizet
3 percig hagyja allni. ne tegyen hozza. Hintse meg citromlével. Sozza és borsozza meg.
Kelbimbé 250 g ‘ 800 W ‘ 515-6% Talalas el6tt csopogtesse le. 3 percig hagyja allni.
Tudnivaltk Hagyma 2509 | 800 W | 5%-6
Adjon hozza 60-75 ml (4-5 ek)) vizet. 3 percig hagyja allni. Tudnivaldk
Sargarépa 250 g ‘ 800 W ‘ 4155 A_hagymét végja/félbe va_gy szelgtglje fel. Csak 15 ml (1 evékanal)
— vizet adjon hozza. 3 percig hagyja allni.
Tudnivalok - 1
A sargarépat vagja egyforma szeletekre. 3 percig hagyja allni. Paprika 2509 ‘ 800 W ‘ 4%5
Karfiol 250 ¢ 800 W 5-5% Tudnivaiok _ o
500 g 814-9 A paprikat vagja kis szeletekre. 3 percig hagyja allni.
Tudnivalok Burgonya 250¢ 800 W 14751
Szedje szét egyforma méretU rozsakra. A nagy rozsakat vagja félbe. 5009 787
A szarakat helyezze kozépre. 3 percig hagyja allni. Tudnivalok
Cukkini 250 g 800 W 3%-4 A hamozott burgonyét mérje !e, és vagja egyforma darabokra vagy
— negyedekre. 3 percig hagyja allni.
Tudnivalok — 1
A cukkinit vagja szeletekre. Adjon hozza 30 ml (2 evkanal) vizet Karalabe 2509 800w 5-5%
vagy egy darabka vajat. Eppen csak puhulasig fézze. 3 percig hagyja Tudnivalok
allni. A karalabét vagja kis kockakra. 3 percig hagyja allni.
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F6zési Utmutato rizshez és tésztahoz

Rizs: Nagy méret(, fedeles h6allo Uvegtalat hasznaljon - a rizs f6zés kozben a duplajara

dagad. Lefedve fézze.

A f6zés befejeztével a varakozasi id6 el6tt keverje, sozza és flszerezze meg, és adjon

hozza vajat.

Megjegyzés: eléfordulhat, hogy a rizs a fézési id6 végéig nem szivja magaba az 0sszes

vizet.
Tészta:  Nagy hoallo Uvegtalat hasznaljon. Adjon hozza forrasban lévé vizet, egy csipetnyi sot,
¢s keverje jol 0ssze. Fedd nélkul fézze.
FOzés kozben és utana keverje meg. Lefedve hagyja allni, utana alaposan csopogtesse
le.
Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc)
Fehér rizs 250 ¢g 800 W 16-17
(el6fozott) Tudnivaldk
Adjon hozza 500 ml hideg vizet. 5 percig hagyja allni.
Barna rizs 250 ¢ | 800 W | 21-22
(el6fozott) Tudnivaldk
Adjon hozza 500 ml hideg vizet. 5 percig hagyja allni.
Rizskeverk 250 ¢ | 800 W | 17-18
(rizs + vadrizs) Tudnivalok
Adjon hozza 500 ml hideg vizet. 5 percig hagyja allni.
Kukoricakeverék 250 ¢ ‘ 800 W ‘ 18-19
(rizs + gabona) Tudnivalk
Adjon hozza 400 ml hideg vizet. 5 percig hagyja allni.
Tészta 250 ¢ | 800 W | 11-12
Tudnivaldk

Adjon hozzd 1000 ml forro vizet. 5 percig hagyja allni.

Melegités

Mikrohullamu sUtéjében a hagyomanyos sutékben és tizhelyeken szokasos id¢ toredéke alatt
melegitheti fel ételét.

Alkalmazza az alabbi tablazatban Utmutatoul megadott teljesitményszinteket és melegitési idoket.
A tablazatban kozolt idék +18 és +20 °C koruli szobahémérséklet( folyadékokat, vagy +5 és +7 °C
koruli hémérsékletre lehutott ételeket vesznek alapul.

Elrendezés és lefedés

Ne melegitsen terjedelmes dolgokat (pl. egybesult hus), mivel ezek hajlamosak tulféni és
kiszaradni, miel6tt a kozepUk atvenné a hét. Kis darabokat sikeresebben melegithet.

Teljesitményszintek és keverés

Egyes ételeket akar 800 watton is melegithet, mig masokhoz 600, 450, vagy csak 300 wattot kell
bedllitani.

Utmutatasért tekintse meg a tablazatot. Altalaban érdemes alacsonyabb teljesitményszinten
melegiteni, ha az étel kényes, nagy mennyiséqu, vagy ha valoszinlleg nagyon gyorsan
felmelegszik (példaul vagdalthus-pastétom).

Az optimalis eredmény érdekében melegités kozben jol keverje at, vagy forditsa meg az ételt.
Talalas el6tt lehetdleg Ujra keverje meg.

Csak kulonos korultekintéssel melegitsen folyadékot és bébiételt. A folyadékokat a kitorésszer(
forras és az esetleges forrazas elkerulése érdekében melegités elétt, kozben és utan is keverje
meg. A varakozasi id6 alatt hagyja ket a mikrohullamu sutében. Tegyen a folyadékba mUanyag
kanalat vagy Uvegpalcat. KerUlje az étel tUlmelegitését (és ezaltal elrontasat).

Célszer( rovidebb melegitési id6t bedllitani, s szukség esetén még tovabb melegiteni.

Melegitési és pihentetési idék

Amikor el6szor melegit ételt, hasznos, ha késébbi felhasznalasra feljegyzi az idétartamot.
Mindig ellendrizze, hogy a melegitett étel teljes egészeben atvette-e a hét.

Melegités utan az egyenletes héeloszlas biztositasa céljabol rovid ideig hagyja allni

az ételt.
A javasolt varakozasi idé melegités utan 2-4 perc, hacsak a tablazat mast nem ajanl.
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SUtési utmutatd

Folyadék és bébiétel melegitésenél kulonos gondossaggal jarjon el. Lasd a biztonsagi
ovintézkedéseket tartalmazo fejezetet is.

Folyadékok melegitése

Az egyenletes héeloszlas érdekében a sutd kikapcsolasa utan mindig hagyjon legalabb 20
masodperc varakozasi id6t. Melegités kozben szukség szerint, melegités utan MINDIG keverje
meg. A kitorésszer(U forras és esetleges forrazas elkerulése érdekében tegyen az italba kanalat
vagy Uvegpalcat, és melegités el6tt, kozben és utan is keverje meg.

Bébiétel melegitése

Bébiétel:

Az ételt szedje ki mély porcelantanyérba. Fedje le mUanyag fedével. Melegités utan jol keverje
meg!

Talalas el6tt 2-3 percig hagyja allni. Keverje meg Ujra, és ellendrizze a hémérsékletét.

A javasolt talalasi hémeérséklet 30-40 °C.

Anyatej:

A tejet toltse sterilizalt Uvegbe. Fedd nélkul melegitse. Cumisuveget ne melegitsen cumival
egyUtt, mivel az Uveg tulhevulés hatasara felrobbanhat. A varakozasi id6 el6tt, majd talalas
el6tt Ujra jol razza fell A bébiétel vagy tej hémérsékletét mindig gondosan ellendrizze, miel6tt a
babanak adna. A javasolt talalasi hémérséklet 37 °C.

Megjegyzés:

A bébiételeket az égési serulések megelézése céljabol mindig gondosan kell ellendrizni.
Melegitéshez a kovetkezd tablazatban megadott teljesitményszinteket és idétartamokat vegye
figyelembe.
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Folyadékok és ételek melegitése
Melegitési Utmutatoul az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és idétartamokat

vegye figyelembe.
Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc)
Italok (kave, tea, viz) 150 ml (1 csésze) 800 W 1-1%
250 ml (1 bogre) 1%-2
Tudnivalok

Toltse csészékbe, és fedetlenUl melegitse. Helyezze a csészét/
bogrét a forgotanyeér kozepére. A varakozasi idd alatt hagyja ¢ket
a mikrohullamu sutében, és jol keverje meg éket. 1-2 percig hagyja
allni.

Leves (hGtott)

25049 800 W 3-3%

Tudnivalok

Toltse ki mély porcelantanyérba. Fedje le mUanyag feddvel.
Melegités utan jol keverje meg. Talalas el6tt Ujra keverje meg.
Hagyja allni 2-3 percig.

Ragu (mélyhitott)

350¢ 600 W 5%-6%

Tudnivalok

A ragut szedje ki mély porcelantanyérba. Fedje le mUanyag fedével.
Melegités kdzben idénként, pihentetés és talalds elétt Ujra keverje
meg. 2-3 percig hagyja allni.

Tészta szosszal
(mélyh(tott)

350¢ 600 W 4%-5%

Tudnivalok

A tésztat (pl. spagetti vagy tojasos metélt) szedje ki keramia
lapostanyérra. Takarja le mikrohullamu sutében hasznalhato
haztartasi folidval. Talalas el6étt keverje meg. 3 percig hagyja allni.

Toltott tészta szosszal
(mélyhutott)

35049 600 W 5-6

Tudnivalok

A toltott tésztat (pl. ravioli, tortellini) szedje ki mély
porcelantanyérba. Fedje le mUanyag feddvel. Melegités kozben
idénkent, pihentetés és talalas el6tt Ujra keverje meg. 3 percig
hagyja allni.




Kézi kiolvasztas

Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc)
Vegyes tal (mélyhitott) 350¢ 600 W 5%-6% A mikrohullamok idealisak a fagyasztott étel kiolvasztasara. A mikrohullamok finoman, rovid idd
Tudnivalok alatt olvasztjak ki az ételt. Ez nagy segitség lehet varatlan vendégek érkezésekor.

Allitson Gssze egy 2-3 mélyhitott osszetevébdl allo fogast egy
keramia tanyéron. Fedje le mikrohullamu sUtében hasznalhato
haztartasi foliaval. 3 percig hagyja allni.

Bébiétel és anyatej melegitése
A melegitéshez Utmutatoul az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6

Bébiétel 190 g 600 W 30 mp

(Zoldségek + HUs) Tudnivalok

Szedje ki mély porcelantanyérba. Lefedve fézze. A melegitési id6
leteltével keverje meg. Talalas el6tt jol keverje meg, és gondosan
ellendrizze a hémérsekletét. 2-3 percig hagyja allni.

Kdsa babaknak 190 g 600 W 20mp
(gabona + tej + Tudnivalek
gyumolcs) Szedje ki mely porcelantanyerba. Lefedve fézze. A melegitesi id6

leteltével keverje meg. Talalas el6tt joI keverje meg, és gondosan
ellendrizze a hémérsekletét. 2-3 percig hagyja allni.

Anyatej 100 ml 300 W 30-40 mp
200 ml 50 mp és 1 perc
kozott
Tudnivaldk

Jol keverje meg vagy razza fel, és toltse sterilizalt Uvegbe. Helyezze
a forgotanyer kozepére. Fedd nélkul fézze. Jol razza fel, és legalabb
3 percig hagyja allni. Miel6tt a babanak adna, jol keverje meg, és
gondosan ellendrizze a hémeérsekletét. Hagyja allni 2-3 percig.

A fagyasztott baromfit f6zés el6tt alaposan ki kell olvasztani. Vegyen le a csomagrol minden fém

kotoz6huzalt, és tavolitsa el a csomagolast, hogy a kiolvadt folyadéek lecsopoghessen.

A fagyasztott szarnyast fedd nélkul tegye egy talra. Féliddben forditsa meg, csepegtesse le, €s

amint lehet, vegye ki a belséségeket.

Idénkeént ellendrizze, nem meleg-e a szarnyas.

Ha a fagyasztott élelmiszer kisebb, vékonyabb részei elkezdenek felmelegedni, ezeket a

kiolvasztas idejére egészen kis alufolia csikokkal beburkolhatja.

Ha a szarnyas kulsé része elkezd melegedni, hagyja abba a kiolvasztast, és miel6tt folytatna,

20 percig hagyja allni.

A halat, hist és szarnyast a tokéletes felengedés érdekében hagyja allni. A teljes kiolvadashoz

szUkséges varakozasi idd a kiolvasztott mennyiségtdl fuggden eltér. Lasd az alabbi tablazatban.

Tipp: A lapos ételek jobban olvadnak, mint a vastag darabok, és kisebb mennyiségekhez
kevesebb id6 szukséges, mint a nagyokhoz. Etelek fagyasztasakor és kiolvasztasakor
gondoljon erre.

-18 és -20 °C koruli hémérsekletl fagyasztott ételek kiolvasztasahoz Utmutatoul a kovetkezd
tablazatot hasznalja.

Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc) "
Hus g’
Daralt marhahus 2504 180 W 6%-7% c
500 g 10-12 g
Sertésszelet 2504 180 W 714-8% (=3
Tudnivalok
A hust helyezze keramia lapostanyérra. Az elvékonyodd végeket boritsa
be alufdliaval. A kiolvasztasi idd felénél forditsa meg! 5-25 percig
hagyja allni.
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Etel Adag Be-/kikapcsolas 1d6 (perc) Tanacsok és tippek
Baromfi
Csirkedarabok 500 g (2 db) 180 W 14%-15% Kristalyos méz olvasztasa
Egész csirke 900 g 180 W 28-30 Tegyen 20 g kristalyos mézet egy kis méretd, mely Uvegtalba.
Tudnivalok 300 watton melegitse 20-30 masodpercig, amig a méz megolvad.

El6szor is helyezze a darabolt csirkét a béros részekkel lefelé, az
egész csirkét pedig elészor mellével lefelé keramia lapostanyérra. A

vekonyabb részeket, mint példaul szarnyveégek, boritsa be aluféliaval. A

kiolvasztasi idd felénél forditsa meg! 15-40 percig hagyja allni.

Hal
Halfilé 2509 (2db) 180 W 6-7
400 g (4 db) 12-13

Tudnivalok
A fagyasztott halat helyezze keramia lapostanyér kozepére. Ugy
helyezze el, hogy a vékonyabb részek a vastagabbak ala kerUljenek.
A keskeny végeket boritsa be alufoliaval. A kiolvasztasi id6 felénél
forditsa meg! 5-15 percig hagyja allni.

GyUmolcsok

Bogyos gyumolcsok

250 ¢

180 W

6-7

Tudnivalok

A gyumolcsot ossza el egyenletesen egy nagy atmeérdjl, kerek lapos
Uvegtanyéron. 5-10 percig hagyja allni.

Kenyér

Zsomle
(Darabonkeént kb.50
)

Piritos/Szendvics

Bajor rozskenyeér
(buza- és rozsliszt)

2db 180 W -1

4db 2-2%

2509 180 W 4%-5

50049 180 W 8-10
Tudnivalok

A zsemléket korben vagy vizszintes sorban helyezze a forgotanyér

kozepére egy papirtorldre. A kiolvasztasi idd felénél forditsa meg! 5-20
percig hagyja allni.
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Zselatin olvasztasa

A szaraz zselatinlapokat (10 g) 5 percre tegye hideg vizbe.
A lecsopogtetett zselatint helyezze kis méretU h6alld Uvegtalba.
300 watton 1 percig melegitse. Olvadas utan keverje meg.

Maz/cukormaz fézése (suteményekhez és tortakhoz)

Az instant bevonot (kb.14 g) keverje 6ssze 40 g cukorral és 250 ml hideg vizzel.
HBallo Uvegtalban fedd nélkul, 800 watton fézze 314-4% percig, amig a maz/cukormaz attetszd
nem lesz. F6zés kozben kétszer keverje meg.

Lekvarfézés

Tegyen 600 g gyumolcsot (példaul vegyes bogyos gyumalcsot) egy megfeleld méret( fedeles
héallo Uvegtalba. Tegyen hozza 300 g tartosito cukrot, és jol keverje ossze. Lefedve fézze
800 watton 10-12 percig. F6zés kozben tobbszor jol keverje meg. KisméretU, csavaros tetejl
lekvaros Uvegekbe toltse. 5 percig hagyja allni fedéllel lefelé.

Puding/tejsodo készitése

A pudingot a gyarto utasitasainak megfelel6en jol keverje dssze cukorral és tejjel (500 ml).
Hasznaljon megfeleld méret( hdallo Uvegtalat feddvel. Lefedve fézze 800 watton 6%-7% percig.
FOzés kozben tobbszor jol keverje meg.

Piritott mandula készitése

30 g szeletekre vagott mandulat osszon el egyenletesen egy kozepes méret( keramiatanyéron.
A 31-4% percig tarto, 600 W-on végzett piritas kozben tobbszor keverje meg,

majd 2-3 percig hagyja allni a sutdben. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo
keszty(t!




Hibaelharitas és informacios kddok

Hibaelharitas

Ha a felsorolt problémak barmelyike felmerUlne, az alabbi megoldasok szerint jarjon el.

Probléma

0k

Teend6

Probléma

Ok

Teend6

Altalaban

A gombok nem
nyomhatok le
teljesen.

|degen anyag kerult a gombok
koze.

Tavolitsa el az idegen anyagot,
majd probalja meg Ujra.

Erintdgombos modellek esetén: A
kUlsG rész nedves.

Torolje le a nedvességet a kulsé
részrol.

A gyerekzar aktiv.

Kapcsolja ki a gyerekzarat.

Az id6 nem jelenik
meg.

Az Energiatakarékos funkcio be
van kapcsolva.

Kapcsolja ki az Energiatakarékos
funkciot.

A mikrohullamu suté
nem mukodik.

Nincs aram.

Gy6z6djon meg rola, hogy a
készUlék aram alatt van-e.

Az ajto nyitva van.

Csukja be az ajtot, majd probalja
meg Ujra.

Az ajtd biztonsagi mechanizmusat
idegen anyag boritja.

Tavolitsa el az idegen anyagot,
majd probalja meg Ujra.

Az aramellatas
lekapcsol a mukodes
soran.

A mikrohullamu sutét tulzottan
hosszu ideje hasznalja.

A mikrohullamu suté hosszu ideig
torténd hasznalatat kovetden
hagyja lehdIni a sutét.

A hitéventilator nem mukodik.

Ellendrizze, hogy hallja-e a
hitéventilator hangjat.

Ugy probalja hasznélni a
mikrohullamu sutét, hogy nincs
benne élelmiszer.

Helyezzen ételt a mikrohullamu
sUtdbe.

Nincs elég szabad hely a

mikrohullamu sutd szell6zéséhez.

A szell6zést szolgald
leveg@bemenetek/-kimenetek a
mikrohullamu suto elején és hatso
részén helyezkednek el.

Tartsa be a termék Uzembe
helyezési Utmutatojaban leirt
tavolsagokat.

Tobb dugot hasznal ugyanazon
konnektorban.

Nevezzen ki egy adott konnektort
a mikrohullamu suté szamara.

A mikrohullamu suté
mUkodés kozben
ledll.

A felhasznalo kinyitotta az ajtot
az étel megforditasa érdekében.

Az étel megforditasat kovetéen

a mUkodés folytatasahoz nyomja

meg ismét a START/+30s
(INDITAS/+30 mp) gombot.

Egy pukkano hang
hallhatd mukodés
kozben, majd a
mikrohullamu suté
nem mukodik.

A lezart vagy fedéllel lezart
étel sutése okozhatja a pukkano
hangokat.

Ne hasznaljon lezart edényeket,
mivel a benne lévé étel hétagulasa
miatt kidurranhatnak.
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Hibaelharitas és informacios kddok

Probléma

Ok

Teend6

Probléma

0k

Teend6

A mikrohullamu
SUt6 kulsé része
tulsagosan forro a
mUkodés soran.

Nincs elég szabad hely a
mikrohulldmu suté szell6zésehez.

A szellézést szolgalo
levegébemenetek/-kimenetek a
mikrohullamu suté elején és hatso
részén helyezkednek el. Tartsa

be a termék Uzembe helyezési
Utmutatdjaban leirt tavolsagokat.

Sipolas hallatszik
sutés kozben.

Az Automatikus ételkészités
funkcio hasznalatakor a sipolo
hang annak az idejét jelzi, hogy
az ételt meg kell forditani a
kiolvasztas soran.

Az étel megforditasat kovetden a
mukodés Ujrainditasahoz nyomja
meg ismeét a START/+30s
(INDITAS/+30 mp) gombot.

Targyak talalhatok a
mikrohullamu suto tetején.

Tavolitson el minden targyat a
mikrohullamu suto tetejérdl.

A mikrohullamu suté
nincs szintben.

A mikrohullamu sUté egyenetlen
felUleten lett Uzembe helyezve.

Biztositsa, hogy a mikrohullamu
sUté egyenletes, stabil felUleten
legyen.

Az ajtd nem nyithato
ki megfelelGen.

Elelmiszerdarabkak tapadtak az
ajto és a mikrohullamu suté belsd
része kozé.

Tisztitsa meg a mikrohullamu
sutét, majd nyissa ki az ajtot.

Szikrak jelennek
meg sutes kozben.

Femedényeket hasznalt a
mikrohullamu sutés/olvasztas
funkciokhoz.

Ne hasznaljon fémedényeket.

A melegités
funkcioval
torténd melegités
nem mukodik
megfelelGen.

Eléfordulhat, hogy a
mikrohulldamu suté nem makodik,
tul sok élelmiszert helyezett be

a sUtébe vagy nem megfeleld
sutéedényt hasznal.

Ontson egy csésze vizet egy
mikrohulldamu sutében hasznalhato
edénybe, majd hasznalja a
mikrohullam funkciot 1-2 percig,
és ellendrizze, hogy a viz
felmelegedett-e. Csokkentse az
élelmiszer mennyiségét, majd
inditsa Ujra a funkciot. Lapos alju
sut6edényt hasznaljon.

Amikor a
mikrohullamu suté
aram ala kerul,
azonnal elindul.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Csukja be az ajtoét, majd probalja
meg Ujra.

A mikrohullamu
sutén aram folyik
keresztul.

Az elektromos halozat vagy a
konnektor nincs megfelelen
lefoldelve.

Biztositsa, hogy az elektromos
haldzat vagy a konnektor
megfeleléen le legyen foldelve.

Az olvasztas funkcio
nem mukodik.

TOI sok élelmiszert helyezett a
sutébe.

CsOkkentse az élelmiszer
mennyisegét, majd inditsa Ujra a
funkciot.

A bels6 vilagitas
gyenge vagy nem
kapcsol be.

Az ajtot tul hosszu ideig hagyta
nyitva.

Az Eco funkcio hasznalatakor a
belsé vilagitas automatikusan
kikapcsol. Csukja be, majd ismét
nyissa ki az ajtot, vagy nyomja
meg a STOP/Eco (LEALLITAS/
Energiatakarékos) gombot.

1. Csepegaviz.

2. Az ajto egyik
nyilasan g6z
aramlik Kki.

3. Vizmaradta
mikrohullamu
sutében.

Az élelmiszertdl fuggden viz
vagy géz jelenhet meg a sutében.
Ez nem jelenti a mikrohullamu
sUté meghibasodasat.

Hagyja lehdIni a mikrohullamu
sUt6t, majd eqy szaraz
torlékenddvel torolje ki.

A bels@ vilagitast idegen anyag
takarja.

Tisztitsa meg a mikrohulldmu suté
belsejét, majd ellendrizze Ujra.
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Probléma

Ok

Teend6

Probléma

0k

Teend6

A mikrohullamu
sutében lévo
vildgitas fényereje
folyamatosan
valtozik.

A fényerd az adott funkciok
kozti teljesitményfelveétel
fuggvenyében valtozik.

A sUtés kozbeni
teljesitményvaltozas nem
meghibasodas. Ez nem
jelenti a mikrohullamu suté
meghibasodasat.

A sUtés befejezddott,

de a hutéventilator
tovabbra is forog.

A mikrohullamu suté
kiszelldztetése érdekében a
hitéventilator a sutés befejezését
kovetden tovabbi kb. 3 percig
forog.

Ez nem jelenti a mikrohullamu
suté meghibasodasat.

FUst lathato az
elémelegités kozben.

A mikrohullamu sutd elsé
hasznalata soran a fitészalak
fustolhetnek.

Ez nem jelent meghibasodast. A
mikrohullamu sutd 2-3 alkalommal
torténd hasznalatat kovetden
ennek meg kell szGnnie.

Etel kerUlt a f(tGszalakra.

Hagyja lehdIni a mikrohullamo
sUt6t, majd tavolitsa el az ételt a
fUt6szalakrol.

Forgotanyér

Forgas kozben a
forgatanyér kiugrik
a helyérdl, és nem
forog tovabb.

Nincs behelyezve a gorgds gyur(,
vagy nincs megfelelden a helyén.

Helyezze be a gorgds gyUrit, majd
probalja meg Ujra.

A mikrohullamu
SUt6 hasznalatakor

MUanyag vagy nem héallo edényt
hasznalt.

Magas hémerséklety sutésre
alkalmas Uvegedényt hasznaljon.

A forgotanyér ugral
a forgas kozben.

A forgotanyeér nincs megfeleléen
a helyén, tul sok ételt helyezett
be vagy az edény tulsagosan
nagy és hozzaér a mikrohullamu
SUt6 belso részéhez.

Csokkentse az étel mennyiségeét
s ne hasznaljon tulsagosan agy
edényt.

égett szag vagy

mUanyagszag

érezhetd.

Kellemetlen Etelmaradékok vagy mianyag Hasznalja a parolas funkciot, majd
szag aramlik a olvadt bele és tapadt a sutd egy szaraz ruhaval torolje ki. A
mikrohullamu belsejére. szagok gyorsabb eltavolitdsa
SUtébdl. érdekében helyezzen egy

citromszeletet a mikrohullamu
sUtébe, majd kapcsolja be a sUtét.

A forgotanyer zorog
a forgas kozben és

Z3j0s.

Etelmaradék tapadt a
mikrohullamu suté aljara.

Tavolitson el minden
ételmaradékot a mikrohullamu
sutd aljarol.

Mikrohullamu sité

A mikrohullamu sutd
nem melegit.

Az ajtd nyitva van.

Csukja be az ajtot, majd probalja
meg Ujra.

A mikrohullamu
sUté nem sut
megfelelden.

A mikrohullamu sut6 ajtajat
sokszor Kinyitjak a sutés kozben.

Ha tulzottan sokszor nyitja ki
az ajtot, a belsd hdmeérseklet
lecsokken, ami hatassal lehet az
elkészitett étel mindségeére.

A mikrohullamu sutd
kezel6gombjai nincsenek
megfeleléen beallitva.

Allitsa be megfelelGen a
mikrohullamu suté kezel6gombjait,
majd probalja meg Ujra.

Nem megfeleld tipusu vagy
meéret( sUtéedényt hasznalt.

Hasznaljon lapos alju, megfeleld
sUtéedenyt.
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Hibaelharitas és informacios kodok

MuUszaki jellemz6k

Informacids kod
Informacios kod Ok Teend6

Tisztitsa meg a gombokat, és ellendrizze, hogy

A kezelégombokat | lat-e viznyomokat a gombok korul. Ha a hiba

-do 10 masodpercnél ismét eléfordul, kapcsolja ki a mikrohullamu sutét

hosszabb ideig legalabb 30 masodpercre, majd probalja meg

nyomta le. ismét a beallitast. Ha a probléma ismét felmerul,
forduljon a helyi SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz.

MEGJEGYZES

Ha a javasolt modon nem lehet megoldani a problémat, forduljon a legkozelebbi SAMSUNG
Ugyfélszolgalathoz.

38 Magyar

A SAMSUNG mindenkor termékei fejlesztésere torekszik. Ezért mind a tervezési jellemzok, mind a
hasznalati Utmutatok elézetes figyelmeztetés nélkul megvaltozhatnak.

A 2/1984 (111.10) BKM-IpM. koz0s szabalyozas értelmében, a Samsung mint forgalmazo tanusitja,
hogy az MS23A7013A* tipusu mikrohullamu suték megfelelnek a lent felsorolt mUszaki
paramétereknek.

Modell MS23A7013A¢

Tapellatas 230V ~ 50 Hz AC
Teljesitményfelvétel

Maximalis teljesitmény 1150 W

Microwave (Mikrohullam) 1150 W
Kimeneti teljesitmény 100 W /800 W - 6 szint (IEC-705)
Uzemi frekvencia 2450 MHz
Méret (sz&. x ma. x me)

KUIs6 (fogantyUval) 489 x 275 X 346 mm

Sutéter 330 x 211 x 324 mm
Urtartalom 23 liter
Tomeg

Nettd Kh. 13,7 kg
Zajszint 40 dBA
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SANMSUNG

A Samsung garancidja NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szerviz segitségét, hogy elmagyarazzak a készilék mukodeseét, helyreallitsak a nem megfeleld Uzembe helyezés
kovetkezmeényeit, illetve elvégezzék a készulék rendes tisztitasat vagy karbantartasat.

KERDESE VAGY ESZREVETELE VAN?

VAGY LATOGASSON EL HONLAPUNKRA:

ORSZAG HIVJA A KOVETKEZO SZAMOT:
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support
BELGIUM 02201 2418 misamiing omibe Tsuport French
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support
GResce 20 2106997651 from momend g e wsamsing oo
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090 100 WWw.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support
PORTUCGAL 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 WWW.Samsung.com/se/support
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
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Mikrovinna rura

Pouzivatelska prirucka
MS23A7013A"
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Bezpecnostné pokyny

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE ICH PRE BUDUCE

POUZITIE.

VAROVANIE: Ak su poskodené dvierka alebo tesnenia

dvierok, rura sa nemoze pouzivat dovtedy, kym ju neopravi

kompetentna osoba.

VAROVANIE: Pre iné 0soby ako kompetentnu osobu je

nebezpecné, aby vykonavali servis alebo opravu, ktora

zahfna demontovanie krytu, ktory zabezpecuje ochranu pred

vystavenim sa mikrovinnému ziareniu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemozu zohrievat

v Uzatvorenych nadobach, pretoze mozu vybuchnut.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnu ruru bez

dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné pokyny na to,

aby vedeli pouzivat ruru bezpecnym sposobom a pochopili

rizika nespravneho pouzivania.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domacnostiach a nie

je urcené na pouzitie:

« Vv oblastiach kuchyn pre personal predajni, kancelarii a inych
pracovnych prostredi:

« Vo farmarskych budovach;

« pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach;

+ Vv zariadeniach poskytujucich noclah s ranajkami.

Pouzivajte len kuchynske riady, ktore su vhodné pre

mikrovinné rury.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych

nadobach, davajte pozor na ruru z dovodu ich

mozného vznietenia.

Mikrovinna rura je urcena na ohrievanie jedla a napojov.

Susenie jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych vankusov,

papuc, spongii, vihkych handriciek a podobnych predmetov

mbze znamenat riziko zranenia, vznietenia alebo zapalenia.

\ pripade spozorovania dymu (vychadzajuceho) vypnite alebo

odpojte zariadenie a ponechajte dvierka zatvoreneé, aby ste

zadusili akékolvek plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov moze sposobit oneskorené

vyvretie, preto davajte pozor pri manipulacii s nadobou.

Obsah detskych flias alebo poharikov s detskou stravou

zamieSajte alebo pretraste a pred konzumaciou skontrolujte

jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.

Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené vajicka sa nemozu

ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mozu vybuchnut, a to

dokonca aj po skonceni mikrovinného ohrievania.
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Bezpecnostné pokyny

RUra sa musi pravidelne Cistit @ musia sa z nej odstranovat
akeékolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave, moze to viest

k opotrebovaniu povrchu, o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpecnu situaciu.

Zariadenie je urcene na pouzitie len ako vstavané. Zariadenie sa
nesmie umiestnit do skrinky.

Kovove nadoby na jedlo a napoje nesmiete vkladat do
mikrovinnej rury.

Pri vyberani nadob zo zariadenia davajte pozor, aby ste
nenarusili polohu otocnéno taniera.

Zariadenie nesmiete Cistit parnym cisticom.

Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silného prudu vody.
Zariadenie nie je urcené na montaz do automobilov, karavanov
ani podaobnych dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebiC nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane
deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripadne s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
kym sa na ne nebude dozerat alebo sa im neposkytnu pokyny
0 pouzivani spotrebica zo strany 0soby, ktora je zodpovedna za
ich bezpeCnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa nebudu
so zariadenim hrat.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8

rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak
budu pouceni o pokynoch pouzivania zariadenia bezpecnym
spdsobom a ak porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti

by sa nemali hrat so zariadenim. Deti by bez dozoru nemal
vykonavat Cistenie ani Udrzbu zariadenia.

Tento spotrebi¢ by sa mal dat po instalacii odpojit od napajania.
Odpojenie je mozné dosiahnut tak, ze zastrcka je pristupna,
alebo zabudovanim vypinaca do pevného vedenia v sulade s
pravidlami pre zapojenie.

Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny agent alebo podobne kvalifikovana 0soba, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

Tato rura by sa mala umiestnit v spravnom smere a Vv Spravnej
vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k otvoru a
riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rury by ste ju mali nechat 10 minut v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

AK rura vydava zvIastne zvuky, zapach spaleniny alebo sa z
nej Siri dym, okamzite odpojte sietovu zastrcku a obratte sa na

cvove

4 Sloventina



VAROVANIE: Ked je spotrebic prevadzkovany v kombinovanom
rezime, deti by kvoli vznikajucim teplotam mali ruru pouzivat
iba pod dohladom dospelej osoby.

Pocas pouzivania je spotrebic horuci. Je potrebné dbat na to,
aby ste sa nedotkli vyhrevnych telies vnutri rury.

VAROVANIE: Pristupné Casti mozu byt pocas pouzivania horuce.

Malé deti by nemali byt v blizkosti.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky alebo ostré kovove skrabky, pretoze by
mohli poskriabat povrch, ¢o by mohlo viest k rozbitiu skla.
Parny CistiC sa nesmie pouzivat.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym prodom.

Spotrebi¢ sa nesmie inStalovat za dekorativne dvierka, aby
nedoslo k prehriatiu.

VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sU pocas
pouzivania horuce.

Je potrebné dbat na to, aby ste sa nedotkli vyhrevnych telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by nemali byt v blizkosti, pokial nie
sU pod neustalym dohladom.

UPOZORNENIE: Na proces varenia je potrebné dohliadat.
Kratkodoby proces varenia musi byt pod neustalym dohladom.
Pocas prevadzky spotrebica sa mozu dvierka alebo vonkajsi
povrch zahriat.

Pocas prevadzky moze byt teplota pristupnych povrchov
Vysoka.

Povrchy mozu byt pocas pouzivania horuce.

Spotrebice nie sU urcené na prevadzku pomocou externeho
Casovaca alebo samostatneho systému dialkoveho ovladania.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8

rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak
budU pouceni o pokynoch pouzivania zariadenia bezpecnym
spdsobom a ak porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti

by sa nemali hrat so zariadenim. Cistenie a Udrzbu nesmu
vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a pokial nie su
pod dohladom.

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.
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Bezpecnostné pokyny

VSeobecna bezpecnost

Akékolvek modifikacie ¢i opravy smie vykonavat len kvalifikovany personal.

Jedlo ani tekutiny uzatvorené v nadobdch nezohrievajte pri funkcii mikrovinného ohrevu.

Na Cistenie rury nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné Cistiace zariadenia ani
vysokotlakove Cistice.

RUru neinstaluje: blizko ohrievaca alebo horlavych materialov, na vihkych, mastnych, prasnych
miestach ¢i miestach, ktoré su vystavené priamemu sinecnému svetlu alebo vode, ani na
miestach, kde moze unikat plyn, a ani na nerovny povrch.

Tuto roru treba riadne uzemnit v stlade s miestnymi a narodnymi predpismi.

Na odstranenie neznamych latok z kontaktov a svoriek zastrcky pouzivajte pravidelne suchu
textiliu.

Napajaci kabel netahajte, nadmerne nechybajte ani nan nekladte tazké predmety.

V pripade Uniku plynu (propan, LP atd) okamzite vyvetrajte. Nedotykajte sa napajacieho kabla.
Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

RUru pocas prevadzky nevypinajte odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladajte prsty ani nezname latky. Ak sa do rury dostanu nezname latky, odpojte napajaci
kabel a kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

RUru nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.

RUru neumiestnujte na krehké predmety.

Uistite sa, ¢i sa napajacie napatie, frekvencia a prod zhoduju s technickymi Udajmi vyrobku.
Napajaciu zastreku pripojte pevne do sietovej zasuvky. NepouZivajte rozbocovacie adaptéry,
predlzovacie kable ani elektrické transformatory.

Nevesajte napajaci kabel na kovoveé predmety. Zabezpecte, aby sa kabel nachadzal medzi
predmetmi alebo za rurou.

Nepouzivajte poskodeny napajaciu zastrcku, napajaci kabel alebo uvolnenu sietovu zasuvku.
Pri poskodenych napajacich zastrckach alebo kabloch kontaktujte miestne servisné stredisko
spolocnosti Samsung.

Na ruru nelejte ani priamo nestriekajte vodu.

Na ruru, do jej vnUtra ani na dvierka rury neumiestiujte Ziadne predmety.

Na ruru nestriekajte prchaveé latky (napr. insekticidy).

V ruUre neskladujte horlavé materialy. Budte opatrni pri zohrievani jedal a napojov s obsahom
alkoholu, pretoZe sa alkoholové vypary mézu dostat do kontaktu s horucimi ¢astami rury.
Deti m6zu narazit do dvierok alebo si do nich zaseknUt prsty. Pri otvarani/zatvarani dvierok drzte
deti dalej.

6 Slovencina

Vystraha tykajuca sa mikrovinnej rury

MikrovInné ohrievanie napojov méze sposobit oneskorené vyprsknutie vriacej tekutiny. Davajte
vzdy pozor pri manipulacii s nadobou. Pred vytiahnutim nechajte napoje odstat aspon 20 sekund.
V pripade potreby pocas ohrievania premieSajte. VZdy po zohriati premiesajte.

V pripade obarenia postupujte podla pokynov prvej pomoci:

1. ponorte obarené miesto aspon na 10 minut do studenej vody,

2. zakryte ho cistym suchym kusom latky,

3. nepouzivajte ziadne krémy, oleje ani pletové mlieka.

Aby ste zabranili poskodeniu plechu ¢i podstavca, nevkladajte ich do vody kratko po dovareni.
Nepouzivajte ruru na vyprazanie v tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné kontrolovat. Mohlo by
dojst k nahlemu prekypeniu horuceho oleja.




Bezpecnostné opatrenia mikrovinnej riry

Pouzivajte len riad vhodny pre mikrovinné rury. Nepouzivajte kovové nadoby, riad so zlatymi Ci
striebornymi prvkami, grilovacie razne atd.

Odstrante kovove spinky. Moze sa vyskytnUt elektricky obluk.

RUru nepouzivajte na susenie papiera alebo oblecenia.

Pri menSom objeme jedla nastavte kratSiu dobu zohrievania. Predidete tym jeho prehriatiu alebo
spaleniu.

Napajaci kabel a napajaciu zastrcku uchovavajte mimo vody a zdrojov tepla.

Nezohrievajte vajitka so Skrupinami ani vajicka natvrdo. Predidete tak riziku vybuchu.
Nezohrievajte vzduchom utesnené ani vakuovo utesnené nadoby, orechy, paradajky atd.
Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom. Hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Rura sa moze prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade zostane vypnuta, kym dostatocne
nevychladne.

Pri vyberani kuchynského riadu z riry vzdy pouzivajte chiapky.

V polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premiesajte a po skonceni ohrievania
nechajte tekutinu eSte 20 sekund postat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

Pri otvarani dvierok si drzte od riry odstup na dizku paze, aby vas neobaril unikajuci horuci
vzduch alebo para.

Nespustajte ruru, ak je prazdna. Rura sa z bezpecnostnych dévodov na 30 minUt automaticky
vypne. Ak ruru uvediete do ¢innosti omylom, odportdcame vam do vnutra rory vzdy umiestnit
pohar vody na absorbovanie mikrovinného ziarenia.

RUru nainstalujte do priestoru podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite si ¢ast
Instalacia mikrovinnej rury.)

Davajte pozor, ked pripajate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rury.

Bezpecfnostné opatrenia spojené s prevadzkou mikrovinnej rory

NedodrZanie nasledujucich bezpe¢nostnych opatreni moze sposobit nebezpecné vystavenie sa

mikrovinnému ziareniu.

. Nezapinajte ruru s otvorenymi dvierkami. Nemanipulujte s bezpe¢nostnymi vndtornymi
uzamknutiami (zapadky dveri). Nevkladajte ni¢ do otvorov bezpecnostného vnutorného
uzamknutia.

. Medzi dvierka rury a prednu stranu nekladte Ziadne objekty ani nedovolte, aby sa jedlo
alebo zvysky Cistiaceho prostriedku nahromadili na tesniacich povrchoch. Dvierka a tesniace
povrchy uchovavajte v Cistote tak, ze ich po kazdom pouziti rury najskér utriete vihkou
tkaninou a potom jemnou suchou tkaninou.

«  Nepouzivajte ruru, ak je poskodena. Pouzivat smiete len po oprave kvalifikovanym
technikom.

Délezité: dvierka rury treba spravne zatvorit. Dvierka nesmu byt ohnuté, panty dvierok
nesmu byt zlomené ani uvolneng, tesnenie dvierok a tesniace povrchy nesmu byt
poskodené.

o Vetky Upravy ¢i opravy musi vykonavat kvalifikovany technik.
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Bezpecnostné pokyny

Obmedzena zaruka

Spravna likvidacia tohoto vyrobku (Elektrotechnicky a elektronicky odpad)

Spolo¢nost Samsung U¢tuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu kozmetickej poruchy,

ak poSkodenie zariadenia alebo prislusenstva sposobil zakaznik. Tato vyhrada sa vztahuje na

nasledujuce polozky:

«  Preliatené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovate, vonkajsi panel alebo ovladaci
panel.

«  Rozhbity alebo chybajuci tanier, valcekovy vodic taniera, spojovacie zariadenie alebo
mriezka.

Tuto roru pouzivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouZivatelskej prirucke.

Vystrahy a dolezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vsetky mozné okolnosti

a situacie, ktoré sa mozu vyskytnut. Pri instalacii, drzbe a prevadzke tejto rury postupujte

uvazlivo, pozorne a obozretne.

Kedze nasledujuce prevadzkove pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti vasej

mikrovinnej rury sa mozu mierne odlisovat od opisu v tejto prirucke a nemusia sa na nu

vztahovat vietky vystrazné znacky. Ak mate otazky alebo nejasnosti, kontaktujte miestne

servisné stredisko spolocnosti Samsung alebo vyhladajte pomoc a informacie online na adrese

WWW.Samsung.com.

Tuto ruru pouzivajte len na ohrievanie jedla. Je urcena iba na pouzitie v domacnosti.

Nezohrievajte ziadny druh textilu Ci vankuse z viaknin. Vyrobca nenesie zodpovednost za skody

sposobené nendlezitym alebo nespravnym pouzivanim rury.

Ak chcete zabranit poskodeniu povrchu rury a nebezpecnym situaciam, roru uchovavajte vzdy

Cistu a dobre udrZiavanu.

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny 2 zahfia vsetky
zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo pouziva radiofrekvencna energia v podobe
elektromagnetického ziarenia na spracovanie materialov, ako aj EDM a vybavenie na oblukové
Zvaranie.

Zariadenia triedy B sU zariadenia vhodné na pouzitie v domacnostiach a pribytkoch s priamym
pripojenim k nizkonapatovej napajacej sieti, ktora privadza energiu do obytnych budov.

8 Sloventina

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej brozure
hovori, ze po skonceni zivotnosti by produkt ani jeho elektronické
prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna suprava, USB kabel) nemali byt
likvidované s ostatnym domovym odpadom. Pripadnému poskodeniu
zivotného prostredia alebo [udského zdravia mozete predist tym, ze
budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu a vratite ich na
recyklaciu.

Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informacie, ako
ekologicky bezpetne nalozit s tymito vyrobkami, mali kontaktovat
bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny Urad v mieste ich
bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela

a preverit si podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho
elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s ostatnym
priemyselnym odpadom.

Viac informacii o ochrane Zivotného prostredia a regula¢nych povinnostiach tykajucich sa
konkrétnych vyrobkov spolocnosti Samsung, napriklad REACH, OEEZ alebo batérii, najdete

na webovej stranke: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/




InStalacia

Prislusenstvo Diely potrebné na instalaciu

V zavislosti od zakUpeného modelu vam bolo dodané prislusenstvo, ktoré mozete pouzit roznym
sposobom.

4 - ™ 01 Valcekovy krizok, ktory sa musi umiestnit do
stredu mikrovinnej rury.
¢ 0 Valcekovy kruzok podopiera tanier.
_—
\§ J
/ ™ 02 Tanier sa musi umiestnit na valCekovy =
kruzok, pricom jeho stred musi byt upevneny é
¢ k spojovaciemu zariadeniu. §j
\_ Y, Tanier slUzi ako hlavny povrch varenia; da sa

[ahko vybrat, aby sa vycistil.

/\ UPOZORNENIE
Nezapinajte mikrovInnu ruru bez valcekového kruzku a taniera.

Pasik drziaka (2) Skrutka (typ A) (4)

@@@WW@WW
@@w@WW@WWW
P

W@W@@WW

Skrutka (typ B) (8)
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InStalacia

Pokyny na instalaciu mikrovinnej riry

Instalacia mikrovinnej rory

Toto zariadenie vyhovuje predpisom EU.

Likvidacia obalu a zariadenia.

Obal zariadenia je recyklovatelny.

Je mozné pouzit nasledujuce ¢asti:

«  karton;

«  polyetylénova folia (PE);

«  polystyrén bez CFC (tuha pena PS).

Tieto materialy likvidujte zodpovednym spdsobom a v sulade s viadnymi predpismi.

Vladne organy vam mozu poskytnut informacie o tom, ako zodpovedne zlikvidovat vyradené
domace spotrebice.

Bezpecnost

Spotrebi¢ by mal zapajat iba kvalifikovany technik.

Mikrovinna rora je ur¢ena na domace pouzitie.

Mali by ste ju pouzivat vylucne na pripravu potravin.

Zariadenie je pocas pouzivania a po nom horuce.

Majte to na pamati, ak sa v blizkosti zariadenia nachadzaju malé deti.

Instalacia v blizkosti konvencnej rury.

« Ak sa ma vedla konvencnej rury nainstalovat mikrovinna rura, mal by byt medzi nimi
dostatocny priestor, aby sa zabranilo prehrievaniu, pretoze pasik sa moze nadmerne
vysokymi teplotami deformovat. Takisto je potrebné striktne dodrziavat inStalacné pokyny
vyrobcu konvencnej rury.

« Vstavana mikrovinna rura sa nesmie instalovat nad konvencnu roru, inak méze horuci vzduch
produkovany konvencnou rdrou nepriaznivo ovplyvnit chladiaci systém mikrovinnej rury.

Elektrické zapojenie
Elektrické napajanie v domacnosti, do ktorého je zariadenie pripojené, musi spliiat poziadavky
narodnych a miestnych predpisov.

Ak chcete vykonat pevné pripojenie, uistite sa, ze do privodného vedenia je nainstalovany
multipolarny spina¢ s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm. Instalacia mikrovinnej rury

10 Slovencina

1. Odstrante vsetok baliaci material z rury.
Nainstalujte val¢ekovy kruzok a tanier.
Skontrolujte, i sa tanier volne otaca.

2. Tato mikrovinna rura sa musi umiestnit tak, aby
bol pristup k zastrcke.

/\ UPOZORNENIE

« Ak je poskodeny napajaci kabel, musi sa vymenit za Specialny kabel alebo zostavu, ktord
vam poskytne vyrobca alebo jeho servisny zastupca.
Pre vasu 0s0bnu bezpecnost pripojte kabel do 3-kolikovej zasuvky s uzemnenim 230V, 50
Hz, AC. Ak je napajaci kabel tohto zariadenia poskodeny, musi sa vymenit za Specialny kabel.

«  Nemontujte mikrovInnu rUru v hortcom alebo vihkom prostredi, ako napriklad vedla
konvencnej rury ¢i radiatora. Musia sa dodrziavat Specifikacie elektrického napajania rury a
pouzity predlzovaci kabel musi mat rovnaky Standard ako napajaci kabel dodavany s rurou.
Pred prvym pouzitim mikrovinnej rury utrite interiér a tesnenie dverf vihkou handrickou.




Rozmery

Postup instalacie mikrovinnej rory

Skrinka e ~N
A 50 mm
B 550 mm
C 560 (+8) mm STREDOVA ZNACKA
D 362 mm
E |50mm ¥
F|s50mm ~ J
G 200 cm? 4 N
4 A VMQVNZ YAOQ3YLS
; v STREDOVA ZNACKA
- %
4 N
Pasik
381 mm T
B 596 mm —
N J

1. Odmerajte dlzku skrinky a v strede umiestnite
znacku.

=3
[
P
g
Q-
@,
(1)

2. Vystrihnite harok so $ablénou na strane 39.

3. Zarovnajte ,STREDOVU ZNACKU" na pravej
strane harka so Sablonou so stredovou znackou
na skrinke.

«  Uistite sa, ze text ,LAVA STRANA" je
vertikalne.

4. 0znacte umiestnenia otvorov pre skrutky na
skrinke.
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10.

11.

Otocte harok so $ablon o 180 stupriov.
Zarovnajte ,STREDOVU ZNACKU" na lavej
strane harka so $ablonou so stredovou znackou
na skrinke.

Oznacte umiestnenia otvorov pre skrutky na
skrinke.

Pouzite dodané skrutky (typ A) na upevnenie

dvoch drziakov pasika na lavej a pravej strane

mikrovinnej rory.

«  Skontrolujte znacky (L: fava, R: prava)
na konzolach, aby ste ich upevnili na
spravnej strane.

MikrovInnu ruru viozte do skrinky. Potom
zarovnajte otvory v konzole zakladne so
znackami z krokov 4 a 7.

5. Pomocou vrtaka s priemerom 3 mm zhotovte

otvory v skrinke na upevnenie konzol zakladne.
Potom upevnite pomocou dodanych skrutiek
(typ B).

Pripevnite pasik a potom zapojte vsetky
elektrické kable. Skontrolujte, i zariadenie
funguje spravne.




Udrzba

Cistenie Vymena (oprava)
M!krovlnmulrulru C|st|te'pray|(vje\ntel,vaby sa zabran]lo Qahromademu 'neasltot na a\ebp vnutri A\ VAROVANIE
mikrovinnej rary. Venujte tiez zvlastnu pozornost dvierkam, tesneniu dvierok a tanieru s o o R . ) 3 o
valcekavym kruzkom (len pri prisludnych modeloch). Tato mikrovinna rura nema vnutri Ziadne Casti, ktoré by pouzivatel mohol vybrat. Nepokusajte sa
Ak sa dvierka neotvaraju ¢i nezatvaraju lahko, skontrolujte najprv, ¢i sa na tesneni dvierok mikrovinnu rru sami vymenit ani opravit. . ‘ S o
nenahromadili netistoty. Na ¢istenie vnGtornej aj vonkajéej strany mikrovinnej riry pouZite » Akzistite problem s pantami, tesnenim a/alebo dvierkami, kontaktujte kvoli technickej
jemnu handricku namocend v mydlovej vode. Oplachnite a poutierajte dosucha. podpore kvalifikovaného technika alebo miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

« Ak chcete vymenit Ziarovku, kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.
Odstranenie odolnych, zapachajucich necistot zvnitra mikrovinnej rory Nevymienajte ju sami.

o Ak zistite problém s vonkajsim krytom mikrovinnej rury, najprv odpojte napajaci kabel zo

1. Vyprazdnite mikrovInnU roru a polozte do stredu taniera pohar so zriedenou citronovou ) L o e - e
zdroja napajania a potom kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.

Stavou.
2. Spustite mikrovinnu ruru pri maximalnom vykone na dobu 10 minUt. Starostlivost pocas dlh3ej doby nepouzivania g_
3. Po ukonceni cyklu pockajte, kym mikrovinna rura vychladne. Potom otvorte dvierka a - - ) : S
vytistite varns komoru. Ak mikrovInnu riru nepouzivate po dihsi ¢as, odpojte napajaci kabel a presunte ju na suché, o
bezprasné miesto. Prach a vlhkost, ktoré sa nahromadia vnutri mikrovinnej rdry, mozu ovplyvnit
/\ UPOZORNENIE vykon mikrovinnej rdry.

« Udrziavajte dvierka aj tesnenie dvierok Cisté a zabezpecte, aby sa dvierka otvarali a
zatvarali hladko. V opa¢nom pripade moze dojst k skrateniu zivotného cyklu mikrovinnej
rury.

«  Dbajte na to, aby sa do ventilacnych otvorov mikrovinnej rury nevyliala voda.

«  Na Cistenie nepouzivajte Ziadne abrazivne ani chemické prostriedky.

»  Po kazdom pouziti mikrovinnej rury pouzite jemny prostriedok na vycistenie varnej komory
PO jej ochladeni.

Slovenctina 13
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Funkcie mikrovinnej riry

Mikrovinna rora

Ovladaci panel

02 03

01
04

07

10

14 Slovencina

Vetracie otvory 02 Svetlo

Zapadky dvierok 05 Dvere

Valcekovy kruzok 08 Spojovacie zariadenie

Ovladaci panel

03
06

09

Displej
Tanier

Otvory bezpecnostného
vnutorného uzamknutia

02

04

06

08

10

1

01
®
Microwave Quick Defrost
( | J ©3
[ hur
Home Dessert Auto Cook
( | ) 05
a0 ]
Keep Warm Deodorization
( ] o7
C
Child Lock Select/Clock
( | ] @
4 N\
@ %
STOP/Eco START/+30s
[ | | @

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Displej

Microwave (Mikrovinny ohrev)

Quick Defrost (Rychle rozmrazovanie)
Home Dessert (Domaci dezert)

Auto Cook (Automatické varenie)
Keep Warm (Uchovanie v teplom stave)
Deodorization (Odstranenie zapachu)
Detska zamka

Viyber/Hodiny

Nahor/nadol

STOP/Eco (ZASTAVIT/Eko)

START/+30s (SPUSTIT/+305)




PouZitie mikrovinnej rury

Sposob fungovania mikrovinnej rury

Kontrola spravnej prevadzky riry

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagnetické viny. Uvolnena energia
umoznuje uvarenie jedla alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo svoju formu alebo farbu.
MikrovInnU roru mézete pouzit na:

+  Rozmrazovanie

«  Prihrievanie

«  Varenie

Princip varenia

4 N 1. Mikrovinné Ziarenie vytvorené magnetronom
— a odrazané vo vnutornom priestore sa
rovnomerne rozsiri, ked sa jedlo otaca na
. ﬁ ) ! tanieri. Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne
N K uvari.
1

MikrovInné Ziarenie sa absorbuje do jedla az
do hibky priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie
potom pokracuje, ked sa teplo rozptyli v ramci
jedla.

3. (as varenia sa odlisuje v zavislosti od
pouzivanej nadoby a vlastnosti jedla, ktorymi
sU;

«  Mnozstvo a hustota

«  Obsah vody

«  POvodna teplota (zmrazené alebo nie)

POZNAMKA

Pretoze sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie pokracuje aj po vybrati jedla z
mikrovinnej rury. Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto brozUrke sa musi preto respektovat,
aby sa zaistili:

«  Rovnomerné uvarenie jedla az do stredu.

«  Rovnaka teplota v ramci jedla.

Nasledujuci jednoduchy postup vam umozni skontrolovat, ¢i rura pocas celej doby spravne
funguje. Ak mate pochybnosti, pozrite si ¢ast ,RieSenie problémov” na strane 35-37.
POZNAMKA

RUra musi byt zapojena do vhodnej zasuvky. Tanier sa musi umiestnit do spravnej polohy v rure.
Ak sa pouzije ind ako maximalna (100 % - 800 W) Uroven vykonu, vode trva dihsie, kym zovrie.

' = ™ 1. Potlacenim tlacidla otvorte dvierka
Microwave m|l§rov|nnejl ruryA '
3 :’ 2. Najskor umiestnite na tanier pohar s vodou.
_ Y, Potom zatvorte dvierka.

3. Stlacte tlacidlo mikrovinnej rory.

. Opakovane stlacajte tlaCidlo START/+30s, aby
STAR<T?+305 stg nastavi/li éas na4azs minu’p

5. MikrovInna rura bude zohrievat vodu
nastavenu dobu. Skontrolujte, ¢i voda vrie.

Slovenctina 15
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PouZitie mikrovinnej rury

Varenie/prihrievanie

Nasledujuci postup vysvetluje, ako varit alebo opatovne zohrievat jedlo.

/\ UPOZORNENIE
Pred ponechanim mikrovinnej rury bez dozoru si vzdy skontrolujte nastavenia varenia.

1. Potlacenim tlacidla otvorte dvierka

Micr:wave mik.rovlr?nejA rory. . @
» (] 2. Umiestnite jedlo do stredu taniera a START/+30s
potom zatvorte dvierka.
/\ UPOZORNENIE L

Nespustajte mikrovInnu ruru, ak je prazdna.
3. Stlacte tlacidlo mikrovinnej rory.
«  Displej ovladacieho panela zobrazi
prislusnu ikonu ([=]) a maximalny vykon
(800 W).

4 N 4. Stlacenim tlacidla nadol alebo nahor vyberte
pozadovanu Uroven napajania.
Select/Clock «  Precitajte si ¢ast ,Zmeny Urovni vykonov
I: g a Casu” na strane 17, kde sa nachadzaju
A informacie o primeranej Urovni vykonu.
5. Apotom stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny.

Stlacanim tlacidla nadol alebo nahor nastavte
pozadovany €as varenia.

Displej ovladacieho panela zobrazi ¢as
varenia.

Stlacenim tlacidla START/+30s spustite varenie.

Kontrolka sa rozsvieti a tanier sa zacne
otacat.

Po dokonceni varenia mikrovinna rura
4-krat zapipa a na displeji ovladacieho
panela sa zobrazi aktudlny ¢as. Nasledne
signal na pripomenutie ukoncenia zaznie
trikrat, vzdy po minUte.

16 Slovencina



Nastavenie ¢asu

Zmeny Urovni vykonov a ¢asu

Ked sa zapoji napajanie, na displeji sa automaticky zobrazi ,88:88" a potom ,12:00". Nastavte
aktualny Cas. Cas mozete zobrazit bud v 12-hodinovom, alebo 24-hodinovom rezime. Hodiny
musite nastavit vtedy, ked:

«  po prvykrat montujete vasu mikrovinnu ruru,

«  bol vypadok elektrickej energie.

POZNAMKA
Ak chcete pouzit letny ¢as, musite ¢as zmenit manualne.

N 1. Nazobrazenie Casu v..

«  24-hodinovom formate.

. 12-hodinovom formate.

Stlacenim tlacidla so Sipkou nadol alebo nahor

nastavite format casu.

Stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny.

( | ) @ 4. Stlacanim tlacidla so ipkou nadol alebo nahor

nastavite hodiny.

~ 5, Stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny.

6. Stlacanim tlacidla nadol alebo nahor nastavite
minuty.

7. Stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny.

Select/Clock

&

@
N oUW
N

N
w

POZNAMKA
Displej ovladacieho panela zobrazuje Cas, ked sa mikrovinna rura nepouziva.

Funkcia Urovne vykonu vam umozni prisposobit mnozstvo vyzarovanej energie, a tym aj ¢as,
ktory je potrebny na uvarenie alebo prihriatie jedla, v zavislosti od jeho typu a mnozstva. Mozete
si vybrat zo Siestich Urovni vykonu.

Uroven vykonu Percento Vystup
VYSOKA 100 % 800 W
STREDNE VYSOKA 75 % 600 W
STREDNA 56 % 450 W
STREDNE NiZKA 38% 300 W
ROZMRAZOVANIE 23 % 180 W
NIZKA 13% 100 W

Cas varenia uvadzany v receptoch a v tejto brozdrke je v sulade s uvadzanou specifickou
Urovnou vykonu.

o Ak vyberiete vysSiu Uroven vykonu, ¢as varenia sa znizi.

« Ak vyberiete nizsiu Uroven vykonu, ¢as varenia sa zvysi.

Sloventina 17
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PouZitie mikrovinnej rury

Nastavenie ¢asu varenia

Zastavenie varenia

Mbzete zvysit alebo znizit dobu varenia, kym mikrovinna rora vari.
«  Skontrolovat priebeh varenia mozete kedykolvek jednoducho otvorenim dvierok a
naslednym zvysenim alebo znizenim ¢asu varenia, ak je to potrebné.

@ Postup 1

START/+30s Stlaéenim tlacidla START/+30s zvysite Cas varenia

0 30 sekund.

. Priklad: Ak chcete pridat tri minUty, stlacte
START/+30s Sestkrat.

POZNAMKA

Cas varenia mozete iba zvysit,

Postup 2
Stlac¢anim tlacidla nadol alebo nahor upravte
[ ] pozadovany €as varenia.

18 Slovencina

Varenie mozZete kedykolvek prerusit, aby ste mohli:
«  Skontrolovat jedlo

«  Otocit jedlo alebo ho zamiesat

«  Nechat ho odstat

Docasné zastavenie varenia

1. Otvorte dvierka alebo raz stlacte tlacidlo STOP/Eco.
«  Varenie sa doCasne zastavi.
2. Ak chcete pokracovat vo vareni, zatvorte dvierka a stlacte tlacidlo START/+30s.

UplIné zastavenie varenia

1. Otvorte dvierka alebo raz stlacte tlacidlo STOP/Eco.
«  Varenie sa doCasne zastavi.

2. Znovu stlacte tlacidlo STOP/Eco .




Nastavenie reZzimu Uspory energie

PouzZivanie programu Rychle rozmrazovanie

MikrovInna rura disponuje rezimom Uspory energie.

@ .
STOP/Eco

[

Stlacte tlacidlo STOP/Eco . Displej ovladacieho
panela sa vypne.

. Rezim Uspory energie zrusite otvorenim
dvierok alebo stlacenim tlacidla STOP/Eco.
Displej ovladacieho panela zobrazuje aktualny
¢as.

POZNAMKA

Funkcia automatickej Uspory energie

Produkt sa vrati do pohotovostného rezimu v nepritomnosti aktivity pocas 25 minUt uprostred
nastavovania alebo ak bola dana ¢innost pozastavena. Okrem toho, ak nechate dvierka otvorené,
vnutorna lampa sa automaticky vypne po 5 minutach.

Funkcia Rychle rozmrazovanie vam umoznuje rozmrazovat maso, hydinu, ryby, mrazeny
zeleninu a mrazeny chlieb. Cas rozmrazovania a Uroven vykonu sa nastavia automaticky. Vy iba
jednoducho vyberiete program a hmotnost.

POZNAMKA

Pouzivajte iba nadoby, ktoré su vhodné do mikrovinnej rory.

® 1. Potlacenim tlacidla otvorte dvierka
mikrovinnej riry .

2. Umiestnite jedlo do stredu taniera a
potom zatvorte dvierka.

3. Stlacte tlacidlo Quick Defrost (rychle
rozmrazovanie).

0
Quick Defrost

Stlacenim tlacidla nadol alebo nahor vyberte

typ jedla.

«  Dalsie informacie najdete v Casti ,Opis
programu Rychle rozmrazovanie” na
strane 20.

A potom stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny.

Stlacanim tlacidla nadol alebo nahor nastavte

velkost porcie.

Stlacenim tlacidla START/+30s spustite

START/+30s (7 rozmrazovvame . . L,

| . Ked dvierka mikrovinnej rury zapipaju,

8 otvorte dvierka a obratte jedlo.

~ - 7 8. Zatvorte dvierka a potom stlacenim tlacidla

START/+30s obnovte rozmrazovanie.

«  Po skon¢eni rozmrazovania mikrovinna
rura 4-krat zapipa a displej ovladacieho
panela zobrazi aktudlny ¢as. Nasledne
signal na pripomenutie ukoncenia zaznie
trikrat, vzdy po minUte.

®
Select/Clock
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PouZitie mikrovinnej rury

Opis programu Rychle rozmrazovanie

V nasledujuce] tabulke sU uvedené rozne programy funkcie Rychle rozmrazovanie, ¢asy odstatia a
prislusné odporucania. Pred rozmrazovanim odstrante vsetok baliaci material. Maso, hydinu, ryby,
zeleninu a chlieb umiestnite na plochy skleneny alebo keramicky tanier.

Kod

Jedlo

Velkost porcie

Pokyny

Kod

Jedlo

Velkost porcie

Pokyny

1

Maso

200-1500 g

Okraje zakryte hlinikovou foliou. Ked rura zapipa,
maso prevratte. Tento program je vhodny pre
hovadzie maso, jahnacinu, bravcovinu, steaky,
rezne a mleté maso.

Nechajte odstat 20-60 minUty.

Hydina

200-1500 g

Nohy a Spicky kridel zakryte hlinikovou féliou.
Ked rura zapipa, hydinu prevratte. Tento program
je vhodny pre celé kura, ako aj pre ¢asti kurata.
Nechajte odstat 20-60 minUty.

Chlieb

200-1500 ¢

Chlieb umiestnite vodorovne na kusok
kuchynskeého papiera a otocte ho po zapipani rury.
Kola¢ umiestnite na keramicku tacku a ak to bude
mozné, otocte ho po zapipani rury. Tento program
je vhodny pre vsetky druhy chleba (rezaného
alebo celého) ako aj pre pecivo a bagety. Pecivo
poukladajte do kruhu. Tento program je vhodny
pre vsetky druhy kysnutych kolacov, susienok,
tvarohovych kolacov a krehkého peciva. Nie je
vhodny pre linecké/chrumkave pecivo, ovocné

a krémoveé kolace, ako ani pre kolace s ¢okoladovou
polevou.

Nechajte odstat 10-30 minuUty.

Ryba

200-1500 g

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou foliou. Ked
rUra zapipa, rybu prevratte. Tento program je
vhodny pre celé ryby, ako aj pre rybie filé.
Nechajte odstat 20-60 minuty.

Mrazena
zelenina

200-1500 g

MrazenuU zeleninu rovnomerne rozlozte na plochom
sklenenom tanieri. MrazenU zeleninu po pipnuti
rury prevratte alebo pomiesajte.

Tento program je vhodny pre vsetky druhy
mrazenej zeleniny. Nechajte odstat 5-20 minUty.

20 Slovencina




Home Dessert (Domaci dezert)

Home Dessert ma 7 predprogramovanych nastaveni varenia. Nemusite nastavovat ¢asy varenia
ani Uroven vykonu.

/\ UPOZORNENIE
Pouzivajte iba nadoby, ktoré su vhodné do mikrovinnej rury.

o 1. Potiahnutim rukovate otvorte dvierka
Home Dessert mikrovinnej rury.
3 2. Umiestnite jedlo do stredu taniera a
potom zatvorte dvierka.
3. Stlacte tlacidlo Home Dessert.

e ™ 4. Stlacenim tlacidla nadol alebo nahor vyberte
v i typ jedla,
( ) (4 «  Dalsie informacie najdete v asti ,Popis
\_ ) programu Home Dessert" na strandch
21437 23.
/~ N 5. Stlacenim tlacidla START/+30s spustite funkciu
STAR<T?+3OS Home Dessert. L . ,
«  MikrovInna rura vari jedlo na zaklade
2 vybraného predprogramovaného

\ J nastavenia.

«  Podokonceni varenia mikrovinna rura
4-krat zapipa a na displeji ovladacieho
panela sa zobrazi aktualny cas. Nasledne
signal na pripomenutie ukoncenia zaznie
trikrat, vzdy po minUte.

V nasledujucej tabulke najdete mnozstva a prislusné pokyny pre 7 predprogramovanych volieb
varenia.

/\ UPOZORNENIE
Pri vyberani jedla pouzivajte chnapky.

Popis programu Home Dessert

Kaod Jedlo Velkost porcie Pokyny

1 Orechova torta 1 porcia Prisady

120 g muky, 150 g masla, 100 g tmavého
cukru, 2 vajcia, 50 g nasekanych vlasskych
orechov, 4 g prasku do peCiva

\V miske zmieSajte maslo a tmavy cukor.

Pridajte vajcia a dobre vymieSajte.

Pridajte muku, prasok do peciva a dalej miesajte.

Pridajte orechy a dokladne zamiesajte.

Zmes vylejte do vymastenej sklenenej alebo plastovej misky.
Vlozte misku do mikrovinnej rury a vyberte moznost Home
Dessert [1].

7. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.

OuU A WNE

2 Bananovy 1 porcia Prisady

chlieb (6 ks) 3 banany, 120 g zmesi na palacinky,

120 g mlieka, 1 vajce, 2 polievkove lyZice
sladoveho sirupu.

1. Nasekajte banan.
Zmiesajte zmes na palacinky, mlieko, vajce a sladovy sirup v
miske.

3. Pridajte banan a dobre zamiesajte.

4, 7mes nalejte do 6 papierovych poharov.

5. Vlozte papierové pohare do mikrovinnej rury a vyberte
moznost Home Dessert [2].

6. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
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PouZitie mikrovinnej rury

Kod Jedlo Velkost porcie Pokyny Kod Jedlo Velkost porcie Pokyny
3 PiSkotovy kolac 1 porcia Prisady 5 Vajecny dezert 1 porcia Prisady
170 g muky, 50 g masla, 150 g cukru, 3 vajcia, (3 ks) 250 g mlieka, 40 g cukry, 2 vajcia.
10 g prasku do peciva 1. Do misky rozbite dve vajcia. Mierne vy&lahajte vajcia
1.V miske zmieSajte maslo a cukor. rucnym Slahacom. Drzte hrot Slahaca na dne misky, aby sa
2. Pridajte vajcia a dobre vymiesajte. nevytvorilo prili$ vela peny.
3. Pridajte muku, prasok do peCiva a dalej miesajte. 2. Vinej miske zmieSajte mlieko a cukor.
4. Zmes vylejte do vymastenej sklenenej alebo plastovej misky. 3. Kvyslahanym vajciam pridajte mlieko a zaroven stale
5. Vlozte misku do mikrovinnej rury a vyberte moznost Home Slahajte.
Dessert [3]. 4. Preosejte vajetnU zmes cez jemné sitko. Vyskrabte dno sitka
6. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat. Spachtlou. Zvysky peny odstrante z povrchu lyzicou.
4 Cokoladovy 1 porcia Prisady 5. Nalejte zmes do poharov na puding.
kolacik brownie 90 g muky, % &lky masla (roztopeného), 6. Vlozte pohare do mikrovinnej rury a vyberte moznost Home
230 g cukry, 2 vajcia, 40 g kakaového prasku Dessert [5]; o
- - - — 7. Pouvareni vychladte a podavajte.
1.V miske zmieSajte maslo, vyslahané vajcia a cukor. - — - -
2. Pridajte mUku a kakaovy praok a dalej miesajte. 6 CokE)IadO\(y » 1 porcia Prisady .
3. Zmes vylejte do vymastenej sklenenej aleba plastavej misky. hrncekovy kolac 30 g masla, 60 g cukru, 1 vajce, 40 g smotany
4. Viozte misku do mikrovinnej rary a vyberte moznost Home na slahanie, 25 g muky, 15 g kakaovéno
Dessert [4]. prasku, 1,5 g vanilky, 50 g polosladkych
5. Po vareni nechajte 20-30 minUt odstat. cokoladovych kvapiek
1. VymieSajte spolu maslo, vajce a smotanu v hrnéeku, aby sa
dobre spojili.
2. Pridajte muku, cukor a dalej miesajte.
3. Pridajte kakao a vanilku a miesajte, kym sa prisady nespoja.
4. Vmiesajte cokoladové kvapky.
5. Vlozte hrnéek do mikrovinnej rury a vyberte moznost Home
Dessert [6].
6. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
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) ; PouZitie funkcie A k (Automatické vareni
Kod Jedlo Velkost porcie Pokyny ouzitie funkcie Auto Cook (Automaticke varenie)
” - - - Funkcia Auto Cook ma 18 predprogramovanych nastaveni varenia. Nemusite nastavovat ¢asy
7 Hrncekovy 1 porcia Prisady varenia ani Uroven vykonu.
kolac¢ 30 g masla, 60 g cukru, 1 vajce, 50 g muky,
30 g mlieka, 6 g vanilky, 3 g mletych mandli, /N UPOZORNENIE
1,5 g prasku do peciva. PouZivajte iba nadoby, ktoré su vhodné do mikrovinnej rury.
1. VymieSajte spolu maslo a vajce v hrnceku, aby sa dobre 1. Potlatenim tlacidla otvorte dvierka
spojili. ! ’ : S
S , Y .. L = mikrovinnej rory .
. Auto Cook
2. Pr!da!te mukg, cukor a prasqk do pe.cnv/a.a dalleJ m|esa!te. ; 2. Umiestnite jedlo do stredu taniera a
3. Pridajte mleté mandle a vanilku a mieSajte, kym sa prisady potom zatvorte dvierka
nespoa. ‘ o o 3. Stlatte tla¢idlo Auto Cook.
4.  Vlozte hrnCek do mikrovinnej rury a vyberte moznost Home
4 ™ 4. Stlacenim tlacidla nadol alebo nahor vyberte
Dessert [7]. '
5. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat. bo typ jedla.
Select/Clock 3 «  DalSie informdcie najdete v ¢asti ,Opis =
[ )a programu Auto Cook” na stranach 24 a7 e
% A G S 5
5. A potom stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny. 2
[ | ] g 6. Stlacenim tlacidla nadol alebo nahor vyberte §
\_ Y, hmotnost jedla. 5
« V zavislosti od vybranej ponuky mozete ‘7‘;
mat na vyber dostupnu iba jednu 5

hmotnostnU moznost.
7. A potom stlacte tlacidlo Vyber/Hodiny.

@ . Stlacenim tlacidla START/+30s.
Jedlo sa vari podla zvoleného
START/+30s , .
predprogramovaného nastavenia.

1) RUra 4-krat zapipa.
2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy

zaznie 3-krat (jedenkrat kazdu minutu).
3) Opatovne sa zobrazi aktualny ¢as.
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PouZitie mikrovinnej rury

V nasledujucej tabulke najdete mnozstva a prislusné pokyny pre 18 predprogramovanych volieb
varenia.

/\ UPOZORNENIE
Pri vyberani jedla pouzivajte chnapky.

Opis programu Auto Cook

1. Auto Cook (Automatické varenie)

Kod

Jedlo

Velkost porcie

Pokyny

Kod Jedlo Velkost porcie Pokyny

Porciované mrkvy

250¢

Mrkvy oplachnite a vycistite a nasekajte

na rovnake okruhle platky. Viozte ich do
sklenenej misky s pokrievkou. Pridajte 30-
45 ml vody. (2-3 pol. lyz) Misku polozte do
stredu taniera. Varte zakryté. Po dovareni
zamieSajte. Tento program je vhodny pre
nakrajanu mrkvu, ako aj kvietky karfiolu
alebo kalerab. Nechajte odstat 1-2 minUty.

1 Hotové jedlo 35049
(chladené) 450 g

Jedlo dajte na keramicky tanier a zakryte
prilnavou foliou vhodnou do mikrovinky.
Tento program je vhodny pre jedla, ktoré sa
skladaju z 3 sucasti (napr. maso s omackou,
zelenina a priloha, ako napriklad zemiaky,
ryza alebo cestoviny). Nechajte odstat

2-3 minuty.

Zelené fazulky

2504

Oplachnite a ocistite zelené fazulky.
Rovnomerne ich vloZte do sklenenej misky
s krytom. Pri vareni 250 g pridajte 30 ml
(1 PL) vody.

Misku poloZte do stredu taniera. Varte
zakryté. Po dovareni zamiesajte. Nechajte
odstat 1-2 minUty.

2 Vegetarianske jedlo 350¢
(chladené) 4509

Jedlo dajte na keramicky tanier a zakryte
prilnavou foliou vhodnou do mikrovinky.
Tento program je vhodny na jedl3, ktoré sa
skladaju z dvoch zloZiek (napr. Spagety s
omackou alebo ryza so zeleninou). Nechajte
odstat 2-3 minUty.

Spenat

150 g

Spenat oplachnite a oistite. VlozZte ho do
sklenenej misky s pokrievkou. Nepridavajte
vodu. Misku polozte do stredu taniera. Varte
zakryté. Po dovareni zamieSajte. Nechajte
odstat 1-2 minuty.

3 Kvietky brokolice 25049 Kvietky brokolice oplachnite a vycistite.
Rovnomerne ich viozte do sklenenej misky
s krytom. Pridajte 30-45 ml vody. (2-3

pol. lyz.) Misku polozte do stredu taniera.
Varte zakryté. Po dovareni zamieSajte. Tento
program je vhodny pre brokolicu, ako aj
nakrajana cuketa, baklazan, tekvica alebo

paprika. Nechajte odstat 1-2 minuty.

Varena kukurica

250¢

Oplachnite a ocistite kukuri¢né sulky a
vlozte ich do ovalnej sklenenej nadoby.
Zakryte prilnavou foliou vhodnou na
pouzitie v mikrovinnej rure a foliu
prepichnite. Nechajte odstat 1-2 minUty.
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Kod Jedlo Velkost porcie Pokyny Kaod Jedlo Velkost porcie Pokyny
8 0SUpané zemiaky 250¢ Zemiaky umyte a olUpte a narezte na kusky 13 | Kuracie prsia 300¢g Oplachnite kusky masa a polozte ich na
rovnakej velkosti. Vlozte ich do sklenenej (2 ks) keramicky tanier. Zakryte prilnavou foliou
misky s pokrievkou. Pridajte 45-60 ml (3-4 vhodnou do mikrovinnej rury. Prepichnite
polievkove lyzice) vody. Misku polozte foliu. Misku polozte na tanier. Nechajte
do stredu taniera. Varte zakryté. Nechajte odstat 2 minUty.
odstat 2-3 minuty. L ) o . .
14 | Morcacie prsia 300¢g Oplachnite kusky masa a polozte ich na
9 Hneda ryza 1254 Pouzite velkU misu z ohiiovzdorného skla (2 ks) keramicky tanier. Zakryte prilnavou foliou
(predvarena) s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo vhodnou do mikrovinnej rury. Prepichnite
studenej vody (250 ml). Varte zakryté. foliu. Misku polozte na tanier. Nechajte
Pred odstatim premiesajte a pridajte sol a odstat 2 minUty.
bylinky. Nechajte odstat 5-10 mincty. 15 | Cerstvé rybie filety 3004 Oplachnite rybu a polozte ju na keramicky
10 | Celozrnné 1259 Pouzite velkU misu z ohfiovzdorného skla (2 ks) tanier. Pridajte 1 polievkovu lyZicu
makarony s vekom. Pridajte 1 I vriacej vody, Stipku citronovej Stavy. Zakryte prilnavou foliou
soli a dobre zamieSajte. Varte nezakryteé. vhodnou do mikrovinnej rury. Prepichnite
Pred odstatim premiesajte a nasledne foliu. Misku polozte na tanier. Nechajte
nechajte poriadne odtiect vodu. Nechajte odstat 1-2 minuty.
odstat 1 minUty. . L . . -
16 | Cerstvé filety z 300¢g Oplachnite rybu a polozte ju na keramicky
11 | Quinoa 125¢ Pouzite velkU misu z ohiiovzdorného skla lososa (2 ks) tanier. Pridajte 1 polievkovu lyZicu
s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo citronovej Stavy. Zakryte prilnavou foliou
studenej vody (250 ml). Varte zakryté. vhodnou do mikrovinnej rury. Prepichnite
Pred odstatim premiesajte a pridajte sol a foliu. Misku polozte na tanier. Nechajte
bylinky. Nechajte odstat 1-3 minuty. odstat 1-2 minuty.
12 | Bulgur 1259 Pouzite velkU misu z ohfiovzdorného skla 17 | Cerstveé krevety 2504 Oplachnite krevety a poloZte ich na

s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo
studenej vody (250 ml). Varte zakryté.
Pred odstatim premiesajte a pridajte sol a
bylinky. Nechajte odstat 2-5 minuUty.

keramicky tanier. Pridajte 1 polievkovu
lyZicu citronovej Stavy. Zakryte prilnavou
foliou vhodnou do mikrovinnej rury.
Prepichnite foliu. Misku poloZte na tanier.
Nechajte odstat 1-2 minUty.
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PouZitie mikrovinnej rury

) ) PouZitie funkcie Keep Warm (Uchovanie v teplom stav
Kod Jedlo Velkost porcie Pokyny ouzitie funkcie Keep Warm (Uchovanie v teplom stave)
" - - — - ) Funkcia Keep Warm uchova jedlo teplé, kym sa nezacne podavat. Pouzite tUto funkciu na
18 | Cerstvy pstruh 2009 Po\ozte_celu cerstvy rybL_J do nado.by uchovanie jedla tepléha, kym nie je pripravené na podavanie.
(1ryba) vhodnej na pouzitie v mikrovinnej rire. )
Pridajte $tipku soli, 1 polievkov lyZicu POZNAMKA
citronovej stavy a bylinky. Zakryte «  (as trvania funkcie Keep Warm bol urteny na 99 min0t.
prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej . B
rUry. Prepichnite foliu. Misku polozte na 4 @ N\ 1. Stlacte tlacidio Keep Warm.
tanier. Nechajte odstat 2 minUty. Keep Warm
1
- J
4 N N ™ 2. Stlacenim tlacidla nadol alebo nahor vyberte
pozadovany cas.
( | ) @
- J
S
S ~ @ ™ 3. Stlacte tlacidlo START/+30s.
g START/+30s
= 3
e
= N y
2
5’:- /\ UPOZORNENIE

«  TUto funkciu nepouzivajte na opatovné ohriatie studenych jedal. Tieto programy suU urcené
na uchovanie teplého jedla, ktoré sa prave uvarilo.

. Nezakryvajte krytmi ani plastovym obalom.

. Pri vyberani jedla pouzivajte chnapky.

«  Po spusteni funkcie na udrziavanie tepla sa nastaveny ¢as neda zmenit.
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Pouzivanie funkcie Deodorization (odstranenie zapachu) Vypinanie signalizacie

Tieto funkcie pouZite po vareni jedla s vyraznou aromou, pripadne vtedy, ked je vnutro rury Vzdy mozete v pripade potreby vypnut pipanie.
zadymené. e ™ Ak chcete vypnUt pipanie, sucasne stlacte
Najskor vycistite vnutro rury. v {1a¢idl Stop/ECO 3 nadol
B 1. Stlacte tlacidlo Deodorization. [:I «  Naovladdacom paneli sa zobrazi ,Off",
Deodorization « Ak chcete pipanie opatovne zapnut, znova

[ a sutasne stlacte tlacidla Stop/ECO a nadol.

«  Naovladacom paneli sa zobrazi ,0n".

@
POZNAMKA STOP/Eco
«  (as trvania funkcie Deodorization bol uréeny na 5 minUt. Zvysi sa o 30 sekund vzdy, ked \_ )
stlacite tlaCidlo START/+30s, pripadne sa zvysi alebo znizi 0 10 s, ked stlacite tlacidla nadol
alebo nahor.

«  Maximalny ¢as odstranenia zapachu je 15 minut.

Pouzivanie funkcie detského zamku

Vasa mikrovinna rura obsahuje Specialny program detského zamku, ktory umozni ,uzamknutie®
mikrovinnej rury, takze deti alebo ktokolvek, kto ju nevie ovladat, ju nebude moct nahodne
ovladat.
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« Ak chcete aktivovat detsky zamok, stlacte
) tlacidlo Child Lock. na 3 sekundy.
Child Lock

«  QOvladaci panel sa zamkne a jeho displej
:I bude zobrazovat ,L".

« Ak chcete deaktivovat detsky zamok, znova
stlacte tlacidlo Child Lock na 3 sekundly.
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Sprievodca pomoAckami na varenie

Aby ste uvarili jedlo v mikrovinnej rure, mikrovinné ziarenie musi byt schopné preniknut do jedla

bez toho, aby ho odrazali alebo absorbovali pouzité riady.

Preto musite byt pri vybere nacinia na varenie opatrni. Ak bude nacinie na varenie oznacené ako

vhodné do mikrovinnej rory, nemusite mat ziadne obavy.

Nasledujuca tabulka obsahuje rézne typy nacinia na varenie a naznacuje, ¢i a ako sa musia pouzit

v mikrovinnej rure.

stol

Vhodné do
Riad na varenie mikrovinnej Komentare
riry
Alobal X Je mozné pouzit v malych mnozstvach na
ochranu Casti jedla pred prevarenim. Ak sa folia
nachadza prili$ blizko pri stene mikrovinnej
rury alebo ak sa pouzije privela folie, moze sa
vyskytnut iskrenie.
Podnos na v/ Nepredhrievajte dlhSie ako 8 minut.
schrumkavenie
Porcelan a kamenina v Porcelan, hrnciarske vyrobky, glazirované
hrnciarske vyrobky a kostny porcelan su zvycajne
vhodné, pokial nie sU dekorované kovovym
pasikom.
Riady z jednorazového v/ V tychto riadoch su balené niektoré mrazené
polyesterového kartonu potraviny.
Balenie rychleho
obcerstvenia
«  Polystyrénové v MbZu sa pouzivat na ohrievanie jedla. Prehriatie
poharoveé nadoby moze sposobit roztopenie polystyrénu.
«  Papierové vrecka X Mbzu zacat horiet.
alebo noviny
. Recyklovany papier X Mbze sposobit iskrenie.
alebo kovoveé pasiky
Skleneny tovar
+ Riaddoruryana v Mo6Zu sa pouzivat, pokial nie su dekorované

kovovym pasikom.

Vhodné do
Riad na varenie mikrovinnej Komentare
rary

« Jemny skleneny v/ MbZe sa pouzivat na ohrievanie jedal alebo

tovar napojov. Jemné sklo sa moze pri necakanom
zahriati rozbit alebo prasknut.

«  Sklenené dzbany v Musite odstranit veko. Vhodné len na ohrievanie.

Kov

. Riady X M6ze sposobit iskrenie alebo poziar.

«  Stahovacie popruhy X

pre vrecka do
mrazniciek

Papier

«  Taniere, Salky, v/ Pre kratke varenie a zahrievanie. Tiez na

obrusky absorbovanie nadmernej vihkosti.
a kuchynsky papier

+  Recyklovany papier X Mabze sposobit iskrenie.

Plast

«  Nadoby v/ Obzvlast v pripade teplovzdornych termoplastov.
Niektoré iné plasty sa mozu pri vysokych
teplotach vinit alebo stratit farbu.
Nepouzivajte melaminové plasty.

»  Prilnava félia v/ MbZe sa pouzivat na zadrziavanie vIhkosti.
Nemala by sa dotykat jedla. Davajte pozor, ked
odstranujete foliu, pretoze moze unikat horuca
para.

«  Vrecka do /X Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné do

mraznicky rury. Nesmie byt vzduchotesné. V pripade potreby
prebodnite vidlickou.

\oskovy alebo mastny v/ M6ze sa pouzit na udrziavanie vihkosti a

papier zabranenie v rozstrekovani.

v/ Odporuca sa v/X :Pouzivajte opatrne X Nebezpecné
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Sprievodca varenim

Mikrovinné Ziarenie

Mikrovinna energia v skutocnosti prenikne cez jedlo, pricom ju pritahuje a absorbuje voda, tuky
a obsah cukru v jedle.

MikrovIinné Ziarenie sposobuje rychlejsi pohyb molekul v jedle. Rychly pohyb
tychto molekul sposobuje trenie a vysledné teplo jedlo uvari.

Varenie

Navod na varenie mrazenej zeleniny

Pouzite vhodnu sklenenu misku z ohnovzdorného skla s pokrievkou. Varte zakryté minimalny
odporucany ¢as - pozri tabulku. PokraCujte vo vareni, aby ste dosiahli pozadovany vysledok.
PremieSajte dvakrat pocas varenia a jedenkrat po uvareni. Po uvareni pridajte sol, bylinky alebo
maslo. Nechajte prikryté pocas odstatia.

Nacinie na varenie pre varenie v mikrovinnej rure:
Nacinie na varenie musi umoznit mikrovinnej energii, aby cez neho prenikala pre dosiahnutie

maximalnej efektivity. Mikrovinné ziarenie sa odraza od kovov, ako napriklad nehrdzavejuca ocel,

hlinik a med, ale moze prenikat cez keramiku, sklo, porcelan a plasty, ako aj cez papier a drevo.
Takze jedlo sa nemoze nikdy varit v kovovych nadobach.

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rure:

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rire, a to vratane Cerstvej alebo
mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule, ryby a masa. Omacky, vajecné krémy,
polievky, varené pudingy, dzemy a pikantné zmesi sa tiez mézu varit v mikrovinnej rure. Vo
vseobecnosti je varenie v mikrovinnej rure vhodné pre kazdé jedlo, ktoré by sa normalne
pripravilo na platni sporaku. Napriklad roztapanie masla alebo Cokolady (pozrite si kapitolu s
tipmi, technikami a radami).

ZaKrytie pocas varenia

Zakrytie jedla pocas varenia je velmi dolezité, pretoze odparena voda stupa ako para a prispieva
k procesu varenia. Jedlo sa moze zakryt roznymi sposobmi, ako napriklad pomocou keramického
taniera, plastového krytu alebo folie vhodnej do mikrovinnej rury.

Cas odstatia
Po skonceni varenia je odstatie dolezité, aby sa vyrovnala teplota v ramci jedla.

Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.)

Spenat 15049 600 W 4%-5%
Pokyny
Pridajte 15 ml (1 polievkovy lyZicu) studenej vody. Nechajte odstat
2-3 minuty.

Brokolica 300 g | 600 W | 9-10
Pokyny
Pridajte 30 ml (2 polievkovu lyzicu) studenej vody. Nechajte odstat
2-3 minuty.

Hrach 300g | 600 W | 7%-8%
Pokyny
Pridajte 15 ml (1 polievkovy lyZicu) studenej vody. Nechajte odstat
2-3 minUty.

Zelené fazulky 300 | 600 W | 8-9
Pokyny
Pridajte 30 ml (2 polievkovu lyzicu) studenej vody. Nechajte odstat
2-3 minUty.

Miegana zelenina 300 | 600 W | 7%-8%

(mrkva/hrach/ Pokyny

kukurica) Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody. Nechajte odstat
2-3 minUty.

Miesana zelenina 3004 ‘ 600 W ‘ 8-9

(Cinska zmes) Pokyny
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody. Nechajte odstat
2-3 minuty.
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Sprievodca varenim

Navod na varenie Cerstvej zeleniny

_ _ _ o A Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.)
Pouzite vhodnu sklen'emj‘mwku z ovhnyovzdorneho skllays pokr\evkoy; Pr|qajte 39—45 ml studeneJ' Baklazan 250 800 W 354
vody (2-3 polievkove lyzice) na kazdych 250 g, pokial sa neodporuca iné mnozstvo vody - pozri
tabulku. Varte zakryté minimalny odporUcany ¢as - pozri tabulku. Pokracujte vo vareni, aby POKW]Y o o . .
ste dosiahli pazadovany vysledok. Premiesajte raz pocas varenia a raz po uvareni. Po uvareni Baklazan nal\kraJaJ.tgna malé platky a pgkvapga{te 1 polievkovou
pridajte sol, bylinky alebo maslo. Nechajte prikryté pocas odstatia (3 minuty). lyzicou citronovej stavy. Nechajte odstat 3 minUty.

Tip: Cerstvu zeleninu nakrajajte na rovnako velké kusky. Cim sU nakrajané na mensie, tym Por 250 ¢ 800 W 4%-5
rychlejsie sa uvaria. Pokyny
Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min)) POr nakrajame na hrubé platky. Nechajte odstat 3 minUty.
Brokolica 250¢g 800 W 4-4% Huby 125¢ 800 W 1%-2
50049 7-7% 2509 3-3%
Pokyny Pokyny
Pripravte si rovnako velké ruzicky. Usporiadajte stonkami do stredu. Pripravte malé celé alebo nakrajané huby. Nepridavajte vodu.
Nechajte odstat 3 minuty. Pokvapkajte citrénovou stavou. Pridajte sol a korenie. Pred
Ruzickovy kel 250 g ‘ 800 W ‘ 515-6 podavanim scedte. Nechajte odstat 3 minUty.
Pokyny Cibula 250 g | 800 W | 5%-6
Pridajte 60-75 ml (4-5 polievkové lyZice) vody. Nechajte odstat 3 Pokyny
minuty. Cibulu nakrajajte na platky alebo polovice. Pridajte len 15 ml (1
Mrkva 250 g ‘ 800 W ‘ 4%-5 polievkovu lyZicu) vody. Nechajte odstat 3 minUty.
Pokyny Paprika 250 | 800 W | 4%-5
Mrkvu nakrajajte na rovnako velké kolieska. Nechajte odstat 3 Pokyny
minuty. Papriku nakrajajte na malé platky. Nechajte odstat 3 minUty.
Karfiol 2504 800 W 5-5% Zemiaky 250¢ 800 W 4-5
5004 81-9 5004¢ 7%-8%
Pokyny Pokyny
Pripravte si rovnako velké ruzicky. Velké ruzicky nakrajajte na Odvazte osUpané zemiaky a nakrajajte ich na polovice alebo stvrtiny
polovice. Usporiadajte stonkami do stredu. Nechajte odstat 3 minuty. podobnej velkosti. Nechajte odstat 3 minUty.
Cuketa 250¢g 800 W 3%-4 Kalerab 2504 800 W 5-5%
Pokyny Pokyny

Cuketu nakrajajte na platky. Pridajte 30 ml (2 polievkove lyZice) vody
alebo kusok masla. Varte do makka. Nechajte odstat 3 minUty.

Kalerab pokrajajte na malé kocky. Nechajte odstat 3 minUty.
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Navod na pripravu ryZe a cestovin

Ryza: Pouzite velku misu z ohnovzdorného skla s pokrievkou - pocas varenia sa objem ryze

zdvojnasobi. Varte zakryté.

Po uplynuti ¢asu varenia premiesajte a posolte alebo pridajte bylinky a maslo a

nechajte odstat.
Poznamka: ryza nemusi absorbovat vsetku vodu po uplynuti ¢asu varenia.

Cestoviny: Pouzite velkU misu z ohfovzdorného skla. Pridajte vriacu vodu, Stipku soli a dobre

zamieSajte. Varte nezakryté.
Pocas varenia aj po vareni obCas premiesajte. Pocas odstatia zakryte a potom
dokladne scedte.

Pridajte 1000 ml horucej vody. Nechajte odstat 5 minUt.

Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.)
BielaryZa 25049 800 W 16-17
(predvarend) Pokyny

Pridajte 500 ml studenej vody. Nechajte odstat 5 minUt.
Hneda ryza 250 g | 800 W | 21-22
(predvarena) Pokyny
Pridajte 500 ml studenej vody. Nechajte odstat 5 minUt.
Miesana ryza 250 g | 800 W | 17-18
) . Pokyny
(ryza +divoka ryza) | prigajte 500 mi studenej vody. Nechajte odstat 5 mindt.
Miesana kukurica 250 g | 800 W | 18-19
(ryZa + kukurica) Pokyny
Pridajte 400 ml studenej vody. Nechajte odstat 5 minUt.
Cestoviny 250 g | 800 W | 11-12
Pokyny

Prihrievanie

MikrovInna rura ohreje jedlo za zlomok ¢asu, ktory to obvykle trva na beznej platni na sporaku.
Ako ndvod pouzite Urovne vykonu a ¢asy prihrievania uvedené v nasledujuce; tabulke. Casy
uvedené v tabulke sa tykaju tekutin s izbovou teplotou priblizne +18 az +20 °C alebo chladenych
potravin s teplotou priblizne +5 az +7 °C.

Usporiadanie a prikrytie

Vyhybajte sa prihrievaniu velkych kusov, ako je napriklad kus mdsa - mozu sa prepiect a vysusit
skor, ako sa stred zohreje do horuca. Prihrievanie malych kuskov bude UspesnejSie.

Urovne vykonu a miesanie

Niektoré jedld je mozné ohriat pri vykone 800 W, zatial o iné by sa mali ohriat pri vykone 600
W, 450 W alebo dokonca 300 W.

Pokyny najdete v tabulkach. VSeobecne je lepSie zohrievat jedlo na nizsej Urovni vykonu, ak je
jedlo krehké, ak ho je velké mnozstvo alebo ak sa pravdepodobne velmi rychlo zohreje (napriklad
kolace s naplnou).

Pocas ohrievania jedlo dobre premieSajte alebo ho obratte, aby ste dosiahli o najlepsie vysledky.
Ak je to mozné, pred podavanim znovu premiesajte.

Budte obzvIast opatrni pri zohrievani tekutin a detskej stravy. Aby ste zabranili prudkému
vyvretiu tekutin a moznému obareniu, zamieSajte ich pred zohrievanim, pocas neho aj po fnom.
Pocas odstatia ich nechajte v mikrovinnej rure. Do tekutin odporucame vloZit plastovy lyzicku
alebo sklenent tycinku. Vyvarujte sa prehriatiu (a teda znehodnoteniu) jedla.

Je lepsie odhadnut kratsi ¢as pripravy a v pripade potreby pridat ¢as navyse.

Casy ohrevu a odstatia

Pri prvom prihrievani potravin je uzitocné poznacit si €as zohrievania - pre buduce pouzitie.
Vzdy sa uistite, Ze zohriate potraviny su v celej objeme horuce.

Po prihriati nechajte jedlo kratko postat - aby sa teplota vyrovnala.

Odporucany ¢as odstatia po prihriati je 2-4 minUty, pokial sa v tabulke neodporuca iny cas.
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Sprievodca varenim

Budte obzvlast opatrni pri ohrievani tekutin a detského jedla. Pozrite si aj kapitolu s
bezpe€nostnymi opatreniami.

Prihrievanie tekutin a jedla

Pouzite Urovne vykonu a ¢asy Vv tejto tabulke ako pomocku pre prihrievanie.

Prihrievanie tekutin Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.)
Po vypnuti rury vzdy pockajte najmenej 20 sekund, aby sa teplota vyrovnala. Ak je to potrebné, Napoje (kava, Caj 150 ml (1 Salka) 800 W 1-1%
potas zohrievania zamiesajte a po zahriati VZDY zamiesajte. Aby ste zabranili prudkému vyvretiu a voda) 250 ml (1 hrncek) 1%-2

a moznému obareniu, mali by ste do napojov vlozit lyzicku alebo sklenenu tycinku a zamiesat ich
pred zohrievanim, po¢as neho aj po nom.

Prihrievanie detskej stravy

Pokyny

Nalejte do Salky a ohrievajte nezakryté. Polozte Salku/hrnéek do
stredu taniera. Pocas odstatia nechajte v mikrovinnej rure a dobre
zamieSajte. Nechajte odstat 1-2 minuty.

Detska strava:

Dajte do hlbokého keramického taniera. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre zamieSajte!
Pred podavanim nechajte 2-3 minUt odstat. Znovu zamiesajte a skontrolujte teplotu.
Odporucana teplota pri podavani: 30-40 °C.

Dojcenské mlieko:

Nalejte mlieko do sterilizovanej sklenenej flase. Prihrievajte neprikryté. Nikdy nezahrievajte
detsku flasu s nasadenym cumlikom, pretoZe v pripade prehriatia moze flasa explodovat.
DOkladne pretrepte pred odstatim a znova pred podavanim! Pred podanim dietatu vzdy
starostlivo skontrolujte teplotu dojcenského mlieka alebo jedla. Odporucana teplota pri podavani:
asi 37 °C.

Poznamka:

Polievka (chladena)

250¢ 800 W 3-3%

Pokyny

Nalejte do hibokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom.
Po prihriati dobre zamieSajte. Pred podavanim znovu zamieSajte.
Nechajte odstat 2-3 minUty.

Dusené maso
(chladené)

35049 600 W 5%-6%

Pokyny

Dusené maso vlozte do hibokej keramickej misky. Zakryte plastovym
krytom. Prilezitostne premieSajte pocas ohrievania a opatovne pred
odstatim a podavanim. Nechajte odstat 2-3 minUty.

Detsku stravu je potrebné pred podavanim dokladne skontrolovat, aby sa predislo popaleninam.
Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v nasledujucej tabulke ako pomocku pre prihrievanie.
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Cestoviny s omackou
(chladené)

350¢ 600 W 4%-5%

Pokyny

Vlozte cestoviny (napr. Spagety alebo vajecné rezance) do plochej
keramickej misky. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej
rUry. Pred podavanim zamieSajte. Nechajte odstat 3 minUty.

Plnené cestoviny
s omackou (chladené)

350¢ 600 W 5-6

Pokyny

Vlozte plnené cestoviny (napr. ravioli, tortellini) do hibokej
keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Prilezitostne
premiesajte pocas ohrievania a opatovne pred odstatim

a podavanim. Nechajte odstat 3 minUty.




Jedlo

Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.)

Platky masa (chladené)

3504 600 W 5%-6%

Pokyny

Platky masa 2-3 chladenych zloziek na keramickom tanieri. Zakryte
prilnavou foliou vhodnou do mikrovinnej rury. Nechajte odstat 3
minUty.

Prihrievanie detskej stravy a mlieka
Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako pomocku pre prihrievanie.

Jedlo

Velkost porcie Power (Napajanie) Cas

Detska strava (zelenina
+ Maso)

190¢g 600 W 30s

Pokyny

Nalejte do keramického hlbokého taniera. Varte zakryté. Po uplynuti
Casu pripravy zamieSajte. Pred podavanim dobre premieSajte a
dokladne skontrolujte teplotu. Nechajte odstat 2-3 minUty.

Manualne odmrazovanie

Mikrovinné Ziarenie je vynikajucim spésobom rozmrazovania zmrazenych potravin. Mikrovinné
Ziarenie rozmrazi zmrazené potraviny v kratkom ¢ase. To moze byt velkou vyhodou, ak sa nahle
objavia neoctakavani hostia.

Zmrazena hydina sa musf pred varenim dokladne rozmrazit. Odstrante vsetky kovoveé pasky a
vyberte ich z obalu, aby mohla rozmrazena tekutina vytiect.

Mrazené jedlo polozte do misky bez pokrievky. Obratte v polovici ¢asu, scedte tekutinu a o
najskor vyberte droby.

Jedlo obcas skontrolujte, ¢i nie je teplé na dotyk.

Ak sa mensie a tensie Casti mrazenych potravin zacnU zahrievat, je mozné ich chranit tak, ze
okolo nich pocas rozmrazovania omotate velmi malé pasy hlinikovej folie.

Ak sa hydina zacne zohrievat na vonkajsom povrchu, pred pokracovanim zastavte rozmrazovanie
a nechajte ju stat 20 minut.

Ryby, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa Uplne rozmrazili. Cas odstatia do Upiného

tabulku.
Tip: Tenkeé platky potravin sa rozmrazuju lepSie ako hrubé a mensie mnozstva potrebuju

Detska kasa (obilie + 190 g 600 W 20s menej Casu ako vacsie. Pamatajte na tento tip pri zmrazovani a rozmrazovani potravin.
mlieko + ovocie) Pokyny
Nalejte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po uplynuti Na rozmrazovanie zmrazenych potravin s teplotou priblizne -18 az -20 °C pouzite ako pomocku
¢asu pripravy zamiesajte. Pred podavanim dobre premiesajte a nasledujicu tabulku. %
dokladne skontrolujte teplotu. Nechajte odstat 2-3 minUty. Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.) E
Dojcenské mlieko 100 ml 300 W 30-40s Maso E"
200 ml 505 a7 1 min Mleté hovadzie 25049 180 W 615-7% s
z _ @
Pokyny maso 500¢ 10-12 2
Dobre premiesajte alebo pretrepte a nalejte do sterilizovanej Bravove rezne 2509 180 W 7%-8%

sklenenej flase. Umiestnite do stredu taniera. Varte nezakryté.
Poriadne pretrepte a nechajte stat aspon 3 minuty. Pred podavanim
poriadne pretrepte a starostlivo skontrolujte teplotu. Nechajte odstat
2-3 minuty.

Pokyny

Maso polozte na plochy keramicky tanier. TenSie okraje zakryte
hlinikovou foliou. Po polovici ¢asu odmrazovania prevratte! Nechajte
odstat 5-25 minuty.
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Sprievodca varenim

Ovocie rozlozte na plochy okruhlu sklenent misu (s velkym priemerom).

Nechajte odstat 5-10 minuty.

Chlieb

Rozky (kazdy asi
509)
Toast/sendvic
Nemecky chlieb
(psenicna + razna
muka)

2 ks 180 W -1

4 ks 2-2%

25049 180 W 4%-5

5004 180 W 8-10
Pokyny

Rozky umiestnite do kruhu alebo chleba horizontalne na kuchynsky
papier na otocny tanier. Po polovici ¢asu odmrazovania prevratte!
Nechajte odstat 5-20 minUty.
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Jedlo Velkost porcie Power (Napajanie) Cas (min.) Tipy a triky
Hydina
Casti kurcata 500 g (2 ks) 180 W 14%-15% Roztopenie skrystalizovaného medu
Celé kurca 900 g 180 W 28-30 Viozte 20 g skrystalizovaného medu do malej hibokej sklenenej misky.
Zohrievajte 20-30 sekund pri vykone 300 W, kym sa med neroztopi.
Pokyny
Najskor poloztg Casti kprcgta kgzou nav(.joll ce\le kurcal naJlskor prsami Tavenie selatiny
nadol na plochy keramicky tanier. Tensie Casti, ako su kridla a konce, T 5 . i
zakryte hlinikovou faliou. Po polovici ¢asu odmrazavania prevratte! suché zelat|’n€)ve p\aty “9 g) vlozte na 5 mindt dvo studengj vody.
Nechajte odstat 15-40 minGty. Odkyapk_anu ze\_aulnu vlgztg do malej misky z ohnovzdorného skla.
Ryba Zahrievajte 1 minutu pri vykone 300 W.
o Po roztaveni premieSajte.
Rybie filé 250 g (2 ks) 180 W 6-7
400 g (4 ks) 12-13 Poleva na pecenie (na kolace a torty)
Pokyny , , o . . Zmiesajte instantny polevu (priblizne 14 g) so 40 g cukru a 250 mi studenej vody.
ylo;te Mmrazene ryby do Str}?dl{ D'QC'?EhO kerammkeho tam'erla. Tensie Varte nezakryté v miske z ohiiovzdorného skla 3% az 4% minGty pri 800 W, kym nie je poleva
Casti poukladajte pod hrubsie ¢asti. Uzke okraje zakryte hlinikovou priehladna. Pocas varenia dvakrat premieajte.
foliou. Po polovici Casu odmrazovania prevratte! Nechajte odstat
5-15 minuty. Varenie dzemu
Ovocie Vlozte 600 g avocia (napriklad rozmixavané drobné ovocie) do misky z ohriovzdornéha skla
Drobné ovacie 250 ¢ 180 W 6-7 vhodnej velkosti s pokrievkou. Pridajte 300 g konzervovacieho cukru a dobre premiesajte. Varte
Pokyny zakryté 10-12 minut pri vykone 800 W.

Pocas varenia niekolkokrat premieSajte. Naplnte priamo do malych zavaraninovych poharov so
skrutkovacimi vieckami. Nechajte odstat na vie¢kach 5 minut.

Varenie pudingu

Pudingovy prasok zmiesajte s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a dobre
premieSajte. Pouzite vhodnu misku z ohnovzdorného skla s pokrievkou. Varte zakryté 6% az 7%
minUty pri vykone 800 W.

Pocas varenia niekolkokrat premiesajte.

Opekanie mandlovych platkov

Rovnomerne rozlozte 30 g mandlovych platkov na stredne velky keramicky tanier.
Pocas opekania 3% az 4% minuty pri vykone 600 W niekolkokrat premiesajte.
Nechajte 2-3 minUty odstat v rure. Pri vyberani pouzivajte chiapky!




RieSenie problémov a informacné kody

RieSenie problémov

Ak mate akykolvek z nizsie uvedenych problémov, vyskusajte uvedené rieSenie.

Problém

Pricina

Riesenie

Problém

Pric¢ina

Riesenie

VSeobecné

Tlacidla nemozno
dobre stlacit.

Medzi tlacidlami sa moze
nachadzat neznama latka.

Odstrante ju a opakujte pokus.

Pri dotykovych modeloch: Na
vonkajsej strane je vihkost.

Utrite vihkost z vonkajsej strany.

Detsky zamok je aktivny.

Deaktivujte detsky zamok.

(as sa nezobrazuje.

Funkcia Eko (Uspora energie) je
nastavena.

Viypnite funkciu Eko.

Mikrovinna rura
nefunguije.

Nie je pripojené napajanie.

Skontrolujte, ¢i je pripojené
napajanie.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a opakujte pokus.

Bezpecnostny mechanizmus
otvarania dvierok je pokryty
neznamou latkou.

Odstrante ju a opakujte pokus.

Napajanie sa pocas
prevadzky vypne.

MikrovInna rura bola zapnuta
dIhSiu dobu.

Po vareni v ramci dlhSieho
¢asového intervalu nechajte
mikrovInnU roru vychladnot.

Ventilator nefunguje.

PocUvajte zvuk ventilatora.

Pokusate sa zapnUt mikrovinnu
ruru bez jedla.

Vlozte do mikrovinnej rory jedlo.

MikrovInna rura nema k dispozicii
dostatok miesta na vetranie.

V prednej a zadnej Casti
mikrovinnej rury sa nachadzaju
vstupy/vystupy na odsavanie
kvoli ventilaci.

Udrzujte odstupy Specifikované v
intalacnej prirucke vyrobku.

Pouziva sa niekolko zastrciek v

tej istej zasuvke.

Urcite len jednu zasuvku, ktora
sa bude pre mikrovIinnu ruru
pouzivat.

MikrovIinna rira sa
pocas pouzivania
zastavi.

Pouzivatel otvoril dvierka, aby
prevratil jedlo.

Po prevrateni jedla stlacte znovu
tlacidlo START/+30s, aby sa
prevadzka spustila.

Pocas pouzivania
pocut strielanie

a mikrovinna rura
nefunguje.

Tento zvuk moze sposobovat
varenie utesneného jedla alebo
pouzitie nadoby s krytom.

Nepouzivajte uzavreté nadoby,
pretoze by mohli pocas varenia z
dévodu rozpatia jedla vybuchnut.
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RieSenie problémov a informacné kody

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Problém

Pricina

Riesenie

Vnutro mikrovinnej
riry je pocas
prevadzky prilis
horuce.

MikrovInna rura nema k dispozicii
dostatok miesta na vetranie.

V prednej a zadnej Casti
mikrovinnej rury sa nachadzaju
vstupy/vystupy na odsavanie
kvoli ventilacii. Udrzujte odstupy
Specifikované v instalacnej
prirucke vyrobku.

Pocas varenia zaznie
pipanie.

Ak sa pouziva funkcia Auto
Cook (Automatické varenie),
toto pipanie znamena, ze pocas
rozmrazovania nastal ¢as
prevratit jedlo.

Po obrateni jedla stlacte znovu
tlacidlo START/+30s, aby sa
prevadzka spustila.

Na vrchnej ¢asti mikrovinnej rury
sa nachadzaju predmety.

Odstrante z vrchnej ¢asti
mikrovinnej rury vsetky predmety.

MikrovInna rura nie
je vo vodorovnej
polohe.

MikrovInna rura je nainstalovana
na nerovnom povrchu.

Skontrolujte, ¢i je mikrovinna
rUra nainstalovana na rovnom,
stabilnom povrchu.

Dvierka nemozno
spravne otvorit.

Medzi dvierkami a vnutornou
Castou mikrovinnej rury uviazli
zvysky jedla.

Vycistite mikrovInnU roru a potom
otvorte dvierka.

Pocas varenia
vznikaju iskry.

Pocas zapnutia mikrovinnej
rury/funkcie rozmrazovania sa
pouzivaju kovoveé nadoby.

Nepouzivajte kovové nadoby.

Ohrievanie vratane
funkcie zohrievania
nefunguju spravne.

MikrovInna rura nemusi fungovat,
uvarilo sa prilis vela jedla alebo
sa pouzil nespravny riad na
varenie.

VlozZte do nadoby vhodnej pre
mikrovinné rury vodu a zapnite
mikrovInnu ruru na 1-2 minUty

s cielom skontrolovat, Ci sa voda
ohrieva. Zmensite mnozstvo jedla
a spustite funkciu znovu. Pouzite
nadobu na varenie s rovnym
dnom.

Po pripojeni
napajania sa
mikrovinna rura
okamzite zapne.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Zatvorte dvierka a skontrolujte
ZNovu.

Z mikrovinnej rury
vychadza elektrina.

Napajanie alebo zasuvka nie sU
spravne uzemnene.

Skontrolujte, ¢i sU napajanie a
zasuvka spravne uzemnene.

Funkcia
rozmrazovania
nefunguje.

Uvarilo sa prilis vela jedla.

Zmensite mnozstvo jedla a
spustite funkciu znovu.

\VnUtorneé svetlo je
stimené alebo sa
nerozsvieti.

Dvierka zostali otvorené dihu
dobu.

Vnutorné svetlo sa moze
automaticky vypnut v pripade, ak
je zapnuta funkcia Eko. Zatvorte
a opat otvorte dvierka alebo
stlacte tlacidlo STOP/Eco.

1. Kvapka voda.

2. Cez prasklinu
na dvierkach
vychadza para.

3. Vmikrovinnej
rure zostava
voda.

V niektorych pripadoch sa v
zavislosti od jedla moze objavit
voda alebo para. Nejedna sa
0 poruchu mikrovinnej rury.

Nechajte mikrovinnU roru
vychladnut a potom ju utrite
suchou handrou.

Vnutorné svetlo je pokryté
neznamou latkou.

Vycistite vnUtro mikrovinnej rury
a skontrolujte znovu.
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Problém

Pric¢ina

Riesenie

Problém

Pricina

Riesenie

Jas vnUtri
mikrovinnej rury sa
meni.

Jas sa meni v zavislosti od zmien
vystupu napajania podla funkcie.

Zmeny Vystupu napajania pocas
varenia nepredstavuju poruchu.
Nejedna sa o poruchu mikrovinnej
rury.

Varenie je
dokoncené, ale
ventilator sa stale
nezapol.

Na vyvetranie mikrovinnej rury
je ventilator spusteny este dalSie
3 minuty po dokonceni varenia.

Nejedna sa o poruchu mikrovinnej
rury.

Pocas predhrievania

Pocas pociatocne] prevadzky

Nejedna sa 0 poruchu a ak

Tanier

Tanier sa pocas
toCenia vychyluje
Z miesta alebo sa
prestava tocit.

Chyba valcekovy kruzok alebo
valCekovy kruzok nie je nasadeny
Spravne.

Nasadte valcekovy kruzok a
opakujte pokus.

vychadza dym. moze pri prvom pouziti mikrovInnu ruru spustite 2 az
mikrovinnej riry vychadzat 3-krat, malo by to prestat.
z ohrevnych prvkov dym.
Na ohrevnych prvkoch sa Nechajte mikrovInnu ruru
nachadza jedlo. vychladnut a nasledne odstrante
jedlo z ohrevnych prvkov.
Pri pouzivani Pouziva sa plastovy riad alebo Pouzite skleneny riad na varenie

mikrovinnej rdry
citit spaleny zapach
alebo zapach plastu.

riad na varenie, ktory nie je
odolny voci teplu.

vhodny pre vysokeé teploty.

Tanier sa pri otacani
taha po povrchu.

Valcekovy kruzok nie je nasadeny
spravne, vnutri je vela jedla alebo
je nadoba prilis velka a dotyka sa
vnutra mikrovinnej rury.

Upravte mnozstvo jedla a
nepouzivajte nadoby, ktoré su
prilis velké.

Zvnutra mikrovinnej
rury vychadza
zapach.

Zvysky jedla alebo plastu sa
roztavili a prilepili sa vnUtri.

Pouzite parn0 funkciu a potom
utrite vnutro suchou handrou.
Mozete dnu vlozit platok citrona
a spustit mikrovIinnU ruru, aby sa
zapach odstranil rychlejSie.

Tanier pocas
otacania hrka a je
hlucny.

Na spodnej Casti mikrovinnej riry
sU prichytené zvysky jedla.

Odstrante vsetky zvysky jedla,
ktoré sa prichytili na spodnej
strane mikrovinnej rury.

Mikrovinna rira

Mikrovinna rura
nezohrieva.

Dvierka sU otvorené.

Zatvorte dvierka a opakujte pokus.

MikrovInna rura
nevari spravne.

Dvierka mikrovinnej rury sa
pocas varenia ¢asto otvaraju.

Ak otvarate dvierka ¢asto,
vnutorna teplota klesne a to moze
ovplyvnit vysledok varenia.

Ovladacie prvky mikrovinnej rury
nie sU spravne nastavene.

Nastavte ovladacie prvky
mikrovinnej riry spravne
a opakujte pokus.

Pouziva sa nespravny typ alebo
velkost riadu na varenie.

Pouzite vhodny riad na varenie s

plochym dnom.
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RieSenie problémov a informacné kady Technické udaje

Spolocnost SAMSUNG sa snazi neustale zdokonalovat svoje produkty. Navrhnuté technické udaje

Informacny kod a tieto pouzivatelské pokyny preto podliehaju zmenam bez predchadzajuceho upozornenia.
—— — V sUlade so vseobecnou smernicou 2/1984 (I11.10) BKM-IpM ako dodavatelia vyhlasujeme,
Informacny kod Pricina Riesenie Ze rury MS23A7013A* znacky Samsung su v sulade s nizSie uvedenymi technologickymi
Tlacidla vycistite a skontrolujte, ¢i na povrchu parametrami.
okolo tlacidla nie je voda. Ak sa probléem "
Ovladacie tlacidla | vyskytne znovu, vypnite mikrovInnu riru na viac Model MS23A7013A
C-do sU stlacené viac ako 30 sekund a opakujte nastavenie znovu. Ak Zdroj napajania 230V ~ 50 Hz AC
ako 10 sekund. problém stale pretrvava, kontaktujte miestne Prikon
stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti Maximalny vykon 1150 W
SAMSUNG. Microwave (Mikrovinny ohrev) 1150 W
POZNAMKA Viystupny vykon ' 100 W / 800 W - 6 Urovni (IEC-705)
Ak navrhované riesenie problému nepomaha, kontaktujte vase miestne stredisko starostlivosti Prevadzkoya frekvencia 2450 MHz
0 zakaznikov spolocnosti SAMSUNG. Rozmery (S x V x H)
Zvonku (vratane rukovati) 489 x 275 x 346 mm
Priestor rury 330 x 211 x 324 mm
Objem 23 litrov
Hmotnost
Cista Priblizne 13,7 kg
Uroven hluku 40 dBA
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SANMSUNG

Berte na vedomie, ze zaruka spolocnosti Samsung NEZAHRNA servisné hovory tykajuce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a vykonu bezného Cistenia alebo Udrzby.

MATE QTAZKY ALEBO KOMENTARE?

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA STRANKE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support

s comg g
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 883%057%%%2)6 WWwWw.samsung.com/cz/support

HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komérkowych: 801-672-678"

POLAND * (opfata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/

801-172-678" IutECJrEA}lS 22 607-93-33"

* (optata wedtug taryfy operatora)
8000 (apel in retea)

UL Atentie: Dacd efectuati apelul di?\Sr%?gZaz %é?(s&(/oR%OSC)ngArEAgSaUnT S; ﬁge(:lo%Ft{:cTtlaJtlinorménd numarul Telverde fara WWW.SamsUNg.com/ro/support

ultimele doud cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 WWWw.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 WWWw.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support

Kosovo 080010101 WWW.5amsung.com/support
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Bezpecnostni pokyny

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE
K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.
VAROVANI: Pokud jsou poskozend dvifka nebo tésnéni dvirek,
nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.
VAROVANI: Pro vsechny osoby s vyjimkou kompetentnich
pracovniku je nebezpecné provadét servis nebo opravy, pfi
nichz je treba sejmout kryt chranici pred Ucinkem mikrovinné
energie.
VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohrivany
v Uzavrenych nadobach, protoze takove nadoby jsou nachylné
k explozi.
VAROVANI: Détem dovolte pouzZivat troubu bez dozoru pouze
v pripadé, ze jste je odpovidajicim zpusobem poucili, jak troubu
bezpecneé pouzivat a jaka jsou rizika nespravného pouziti.
Tento spotrebiC je urcen k pouziti pouze v domacnosti, nikoli
napriklad:
« v kuchynkach pro zaméstnance obchodu, kancelari a

v dalsim pracovnim prostredi:
« nafarmach;
« pro klienty hotelu, motelU a v podobném prostredi obytného

typy;

« Vv penzionech.

Pouzivejte pouze nadobi vhodne pro pouziti v mikrovinné
troube.

Priohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
vzdy troubu prubézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly
vzplanout.

Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohrev pokrmu a napoju.
Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleCeni a nahrivani
ohrivacich podlozek, backor, houbicek, vihkych utérek

a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pfipadné vznik pozaru.

Pokud se objevi (bude vystupovat) kour, troubu vypnéte nebo
odpojte napajeci kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby
zaviena, aby se udusily pripadné plameny.

\ dusledku mikrovinného ohrevu napoju muze dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

Kvoli moznym popaleninam je nutné obsah détskych lahvi
pred podavanim promichat nebo protrepat a zkontrolovat jeho
teplotu.

\V mikrovinné troubé nesmeji byt ohrivana vejce ve skorapce
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.
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Bezpecnostni pokyny

Troubu je treba pravidelné Cistit a odstranovat vsechny zbytky
potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, muze dojit

k naruseni povrchu. To by negativne ovlivnilo zivotnost
spotrebiCe a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

Tento spotrebiC je urcen k pouze k zastavbe. Spotrebic nesmi
byt umisten do skring.

Kovove nadoby na jidlo a napoje nelze pouzivat pro mikrovinné
vareni.

Pri vyndavani nadob ze spotrebice budte opatrni, abyste
nevyndali takeé otocny talir.

Tento spotrebiC nesmi byt Cistén s pouzitim parniho Cistice.
Tento spotrebi¢ nesmi byt CiStén s pouzitim vysokotlakého
nebo parniho Cistice.

Spotfebi¢ neni urcen pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.

Tento spotrebiC neni urcen pro pouziti osobami (vcetné malych
deti), které maji snizené fyzicke, smyslové nebo mentalni
schopnosti nebo nemaji dostatecné zkusenosti a znalosti.
\yjimkou mohou byt pripady, kdy jejich bezpeCnost zajisti
odpovedna 0soba, ktera bude na pouzivani spotrebice dohlizet
a poskytne témto osobam pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se spotrebicem
nehraly.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotrebic pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-1i pouceny o bezpecnem
pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikom. Déti si se
spotrebicem nesméji hrat. Déti bez dozoru nesmeji provadet
CiSténi a udrzbu spotrebice.

Tento spotrebi¢ by mélo byt mozné po instalovani odpojit od
napajeni po instalaci. Odpojeni by mélo byt dosazeno
zpristupnénim zastrcky nebo pouzitim spinaCe v zapojeni
kabelaze,

v souladu s pravidly zapojeni kabelaze.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny napajeci
kabel vymenit pouze vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.

Tuto troubu je treba umistit ve spravné poloze a vysce, aby byl
zajistén snadny pristup k vnitrku a ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je treba dat do trouby na

10 minut ohrat vodu.

Pokud trouba vydava zvlastni zvuky, je citit zapach spaleniny
nebo se objevi kour, okamzité odpojte zastrcku napajecino
kabelu a obratte se na nejblizsi servisni stredisko.
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VAROVANI: Kdy? je spotiebi¢ provozovan v kombinovaném
rezimu, déti by troubu mély v dusledku vysokych teplot
pouzivat pouze pod dohledem dospélych osob.

Béhem pouzivani se spotrebic velmi zahriva. Je nutné
postupovat velmi opatrné a vyhnout se dotyku s topnymi
prvky uvnitr trouby.

VAROVANI: Pfistupné soucasti mohou byt béhem pouZivani
velmi horké. Malé déti by mély byt udrzovany mimo dosah
zarizeni.

K Cisténi skla dveri trouby nepouzivejte agresivni abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré kovove Skrabky, protoze by mohly
poskrabat povrch, coz by mohlo vést k roztristeni skla.

Nelze pouzit ani parni CistiC.

VAROVANI: Pred vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je spotiebic
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvefmi, aby
nedoslo k prenrati.

VAROVANI: Spatfebic a jeho pristupné ¢asti se béhem pouzivani
zahrivaji.

Je nutné postupovat velmi opatrné a vyhnout se dotyku s
topnymi télesy.

Déti mladsi 8 let musi byt udrzovany mimo dosah spotrebice,
pokud nejsou pod stalym dohledem.

UPOZORNENI: Proces vareni musi byt neustale pod dohledem.
Kratké vareni musi byt neustale pod dohledem.

Pokud je spotrebic v provozu, mohou se dvirka nebo vnéjsi
povrch zahrat.

Teplota pristupnych povrchu muze byt pfi provozu spotrebice
Vysoka.

Povrchy se mohou béhem pouzivani zahfivat.

Spotrebice nejsou urceny k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného dalkoveho ovladani.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotrebic pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-1i pouceny o bezpecnem
pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikom. Déti si se
spotrebicem nesméji hrat. Cisténi a Udrzbu uZivatele nesmi
provadét deti, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou pod
dohledem.

Spotrebic a kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
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Bezpecnostni pokyny

Obecné bezpecnostni pokyny

VSechny Upravy nebo opravy musi provadét pouze kvalifikovany technik.

Neohfivejte jidlo ani tekutiny v uzavienych nadobach urcenych pro mikrovinné trouby.

K ¢isténi trouby nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlakeé Cistice.
Neinstalujte troubu do blizkosti topeni a hoflavych materiald nebo ve vihkém, mastném nebo
prasném prostredi, ani na misté vystaveném primému slunecnimu zafeni a vodé, kde hrozi Unik
plynu, nebo na nerovné plose.

Tato trouba musi byt fadné uzemnéna v souladu s mistnimi predpisy.

Koliky a kontakty zastrc¢ky napajeciho kabelu pravidelné Cistéte suchym hadfikem od cizich latek.
Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvysenému tahu a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézkeé
predmeéty.

Jestlize doSlo k Uniku plynu (propan, zkapalnény plyn apod.), ihned vyvétrejte. Nedotykejte se
napajeciho kabelu.

Neberte snoru do mokrych rukou.

Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajeciho kabelu.

Do spotfebice nesahejte prsty, ani do néj nevkladejte nevhodné latky. Pokud se dovnitr trouby
dostanou nevhodné latky, odpojte napajeci kabel a obratte se na mistni servisni stredisko
Samsung.

Trouba nesmi byt vystavena nadmérnému tlaku nebo narazom.

Neumistujte troubu na kfehké predméty.

Ujistéte se, Ze napajeci napéti, frekvence a proud odpovidaji dajum uvedenym ve specifikacich
vyrobku.

Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. Nepouzivejte rozdvojky, prodluZovaci
kabely nebo elektrické transformatory.

Nezavesujte napajeci kabel na kovove predmeéty. Ujistéte se, ze napajeci kabel je mezi predméty
nebo za troubou.

Pokud dojde k poskozeni zastreky napajeciho kabelu, k poskozeni samotného napajeciho
kabelu nebo k uvolnéni elektrické zasuvky, nepouzivejte je. Pokud dojde k poskozeni zastreky
napajeciho kabelu nebo samotného napajecinho kabelu, obratte se na mistni servisni stfedisko
Samsung.

Troubu je tfeba chranit pred primym politim nebo postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dviika se nesmi pokladat predméty.

Na troubu nerozprasujte prchave latky, napf. insekticidy.

Neukladejte do trouby horlavé materialy. Budte opatrni pfi ohfevu pokrmU nebo napoju, které
obsahuji alkohol, protoze alkoholové vypary mohou prijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

6 Cestina

Déti by mohly narazit do dvifek nebo si do nich prichytit prsty. Déti se nesmi pohybovat
v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zavirate.

Mikrovinna trouba - vystraha

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke zpozdénému intenzivnimu varu.

S nadobou zachazejte vzdy opatrné. Vzdy nechte napoje stat alespon 20 sekund pred manipulaci
s nimi. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte. VZdy jej zamichejte po ohrati.

Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto pokynu poskytnuti prvni pomoci:

1. Opafené misto ponorte alespon na 10 minut do studené vody.

2. Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

3. Nenanasejte zadny krém, olej ani telové miéko.

Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo zpUsobit jejich poskozeni.
Nepouzivejte troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje. Mohlo by dojit k nahlému
prekypéni horkého oleje.




MikrovInna trouba - bezpe¢nostni opatfeni

Pouzivejte pouze nacini vhodné do mikrovinné trouby. Nepouzivejte kovové nadoby, nadobi se
zlatou nebo stribrnou dekoraci, jehly na Spiz apod.

Sejméte kovové sponky. Mohou vzniknout elektrické oblouky.

Nepouzivejte troubu k suseni papiru ani oblecent.

K pripravé malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi ¢as, aby nedoslo k prehrati nebo spaleni
jidla.

Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal do blizkosti vody a horkych povrchu.

V troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze
by mohla explodovat. Neohfivejte vzduchotésné nebo vakuové uzaviené nadoby, ofechy, rajcata
apod.

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Jde o nebezpeci pozaru. Trouba se mize
prehrat a v takovém pfipadé se automaticky vypne a zUstane vypnuta, dokud se dostatecné
neochladi.

Pri vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané tekutiny béhem ohrevu nebo po jeho
dokonceni a poté alespor na 20 sekund odstavte.

Pri otevirani dvirek trouby stujte ve vzdalenosti natazené paze. Predejdete tak opareni
uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

Nezapinejte prazdnou troubu. Trouba se z bezpecnostnich divodu automaticky vypne na

30 minut. Doporucujeme ponechat v troubé sklenici s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii

v pfipadé nechténého zapnuti trouby.

Troubu nainstalujte tak, aby byl dodrzen pozadavek na volny prostor kolem ni uvedeny v této
prirucce. (Viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby.)

PFi pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupujte opatrné.

Pouzivani mikrovinné trouby - bezpe¢nostni opatreni

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke Skodlivému

vystaveni mikrovinné energii.

. Nepouzivejte troubu s otevienymi dvifky. Nemanipulujte s bezpecnostnimi zamky (zapadky
dvirek). Do otvorU bezpecnostnich zamkU nesméji byt vkladany zadné predméty.

«  Mezidvifka trouby a vlozenou potravinu nevkladejte zadné predmeéty. Zabrante hromadéni
zbytky potravin a cisticich prostredkd na povrchu tésnéni. Udrzujte dvirka a plochy tésnéni
na dvirkach stale ¢isté. Po kazdém pouziti je nejprve otfete vihkym hadfikem a poté
mékkym suchym hadfikem.

. Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena. Pouzivejte ji az poté, co ji opravil kvalifikovany
technik.

Dulezité: Dvirka trouby se musf spravné zavirat. Dvirka nesméji byt ohnutd; zavésy dvirek
nesméji byt rozbité ani uvolnéné; tésnéni dvirek a povrch tésnicich ploch nesméji byt
poskozené.

«  VSechny Upravy nebo opravy musi byt provedeny technikem.
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Bezpecnostni pokyny

Omezena zaruka

Spravna likvidace vyrobku (Elektricky a elektronicky odpad)

Spolecnost Samsung bude U¢tovat poplatek v pripadé vymeény prislusenstvi nebo opravy
kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky nebo prislusenstvi zpUsobil zakaznik. Polozky,
které tyto podminky zahrnuiji:

«  Prorazeng, poskrabana nebo rozbita dvirka, rukojeti, vnéjsi panel nebo ovladaci panel.

«  Rozbity nebo chybéjici plech, valeckové vedeni, spojka nebo dratény rost.

Troubu pouzivejte pouze pro UCely, pro které je urena a které jsou uvedeny v této prirucce.
Vystrahy a dUlezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této prirucce nepredstavuji popis
vsech podminek a situaci, k nimz muze dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pfi instalaci,
Udrzbé a provozu trouby pocinali rozumné, peclivé a opatrné.

Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji roznych modeld, proto se vlastnosti vasi mikrovinné
trouby mohou mirné lisit od charakteristik uvedenych v priru¢ce a nemusi byt pouzity vsechny
vystrazné symboly. Mate-1i jakékoli dotazy nebo pripominky, mizete se obratit na mistni servisni
stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com.

Pouzivejte troubu pouze k ohfivani jidla. Je ur¢ena pouze pro domaci pouZiti. Nesmi se pouZivat
k ohrevu textilii nebo polstarku pinénych seminky. Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za
nevhodné nebo nespravné pouziti této trouby.

Vzdy udrZujte troubu v Cistém a dobrém stavu, abyste predesli naruseni povrchu trouby

a nebezpecnym situacim.

Definice vyrobni skupiny

Tento vyrobek je zarizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera zahrnuje vsechna
zafizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana radiofrekvencni energie ve forme
elektromagnetického zareni pro Upravu materialU a vybaveni pro EDM a obloukoveé svafovani.
Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a v provozovnach primo
pfipojenych k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku energie pro
domacnosti a obytné domy.

8 (estina

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci
znamena, ze vyrobek a jeho elektronickeé prislusenstvi (napriklad
nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni zivotnosti zakazano
likvidovat jako bézny komunalni odpad. Moznym negativnim dopadum
na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zpUsobenym nekontrolovanou
likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktl od ostatnich

typU odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za Ucelem udrzitelného
vyuzivani druhotnych surovin.

Uzivatelé z rad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt
zakoupili, nebo u prislusného mestského Uradu vyzadat informace, kde
a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat
vsechny podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické
prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim promyslovym
odpadem.

Vice informaci 0 ochrané Zivotniho prostfedi a regulacni povinnosti tykajici se konkrétnich
vyrobku spolecnosti Samsung, napfiklad REACH, WEEE a pro baterie naleznete na weboveé
strance; www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/




Umisténi a zapojeni

Prisludenstvi Dodavka soucasti pro instalaci
V zavislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kusU prislusenstvi, které Ize vyuzit N
ruznym zpusobem.
4 - ™ 01 Otocny kruh, ktery je tfeba vlozit do stfedu
mikrovinné trouby.
¢ Otocny kruh slouzi jako podpora otocného
L ) talife. p
3
4 ™\ 02 Otocny talif, ktery je tfeba umistit na otocny %
kruh, stredem na spojku. =
€ Ototny talif predstavuje hlavni varnou plochu. - ~ ’ N
\_ ) Lze jej snadno vyjmout a vyeistit. Oblozeni Zakladni drzak (2) r:'f;
N e N =3

/\ UPOZORNENi

Nespoustejte zadnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevlozite na misto otocny kruh a otocny
talif.

Drzak oblozeni (2) Sroub (typ A) (4)

@@@WW@WW
@@w@WW@WWW
P

W@W@@WW

Sroub (typ B) (8)
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Umisténi a zapojeni

Navod k instalaci mikrovinné trouby

Instalace mikrovinné trouby

Tento spotrebi¢ vyhovuje predpisum EU.

Likvidace obalU a spotfebice.

Obal spotrebice je recyklovatelny.

Lze pouzit nasledujici:

«  karton;

«  polyethylenova folie (PE);

«  polystyren bez obsahu CFC (tuha péna PS).

Tyto materialy zlikvidujte odpovédnym zpUsobem a v souladu s viadnimi predpisy.
Odpovédné organy vam mohou poskytnout informace o tom, jak likvidovat vyrazené domaci
spotrebice zodpovédnym zpdsobem.

Bezpecnost

Spotrebi¢ smi pripojit pouze kvalifikovany technik.

Mikrovinna trouba byla navrzena pro domaci pouziti.

Meli byste jej pouzivat vyhradné pro vafeni a pfipravu jidla.

Béhem pouzivani a po ném je spotrebic horky.

Méjte to na paméti, pokud se malé déti nachazeji kdekoli v blizkosti spotrebice.

Instalace v blizkosti konvencni trouby.

«  Pokud ma byt vedle bézné trouby instalovana mikrovinna trouba, mél by byt mezi nimi
dostatec¢ny prostor, aby se zabranilo prehfivani, protoZe obloZeni se mUze nadmérné zahrat
na prilis vysoke teploty. Je proto velmi dulezité bezpodminecné postupovat podle pokyno k
montazi dodanych vyrobcem konvencni trouby.

«  Vestavéna mikrovinna trouba nesmi byt instalovana nad konvencni troubou, jinak mizZe byt
chladici systém mikrovinné trouby nepfiznive ovlivnén horkym vzduchem, ktery vznika pfi
provozu konvencni trouby.

Elektrické zapojeni

Elektricka sit, ke které je spotrebic¢ pripojen, by méla byt v souladu s narodnimi a mistnimi
predpisy.

Cheete-li instalaci provést s pevnym spojenim, ujistéte se, ze je v pfivodnim napajecim vedeni
nainstalovan vicepolovy spinac s minimalni rozteci kontaktu 3 mm. Instalace mikrovinné trouby

10 Cedtina

N 1. Vyjméte z vnittku mikrovinné trouby vsechny
obalové materialy. Nainstalujte otocny kruh
a otoCny talif. Zkontrolujte, zda se otocny talir
voIné otacl.

2. Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby
zastrcka zustala pristupna.

/\ UPOZORNENI

Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi byt nahrazen specialnim kabelem nebo sestavou,
ktera je k dispozici od vyrobce nebo jeho servisniho zastupce.

Pro vasi 0sobni bezpecnost zapojte kabel do uzemnéné zasuvky se 3 koliky, 230 V AC, 50
Hz. Pokud je napajeci kabel tohoto spotrebice poskozeny, je nutné jej vymenit za specialni
kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vihkého prostiedi, napfiklad vedle
konvencni trouby Ci topného télesa. Musi byt dodrzeny parametry napajeni trouby a pouzity
prodluzovaci kabel musi odpovidat stejné normé jako napajeci kabel dodavany s troubou.
Nez mikrovinnou troubu poprvé pouzijete, otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni dvirek
vihkym hadrikem.




Rozméry

Postup instalace mikrovinné trouby

SkFin

50 mm

550 mm

560 (+8) mm

362 mm

50 mm

850 mm

Oo|lmm|o|(n|w|>

200 cm?

Oblozeni

381 mm

596 mm

.
F
\G\/
NG J
' N\
A
—— B
—
J

4 N
ZNACKA STREDU
_\.V
- J
4 N
é A NAIYLS YHIYNZ
v v ZNACKA STREDU
- )
4 N
g
o J

1. Zmérte délku skriné a oznacte si stfed znackou.

2. Vyfiznéte list Sablony na strané 39.

3. Vyrovnejte ,ZNACKU STREDU" na praveé strané
listu Sablony se znackou stfedu na skfini.
«  Zkontrolujte, zda je text ,LEVA STRANA"
ve vzprimené poloze.
4. 0znacte umisténi si otvorU pro Srouby na skrini.
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Umisténi a zapojeni

12 Cedtina

10.

11.

Otocte list Sablony o 180 stupnu.
Vyrovnejte ,ZNACKU STREDU" na levé strané
listu Sablony se znackou stredu na skrini.

Oznacte umisténi si otvory pro srouby na skfini.

Pomoci dodanych Sroubu (typ A) pfipevnéte

dva drzaky oblozeni k levé a pravé strané

mikrovinné trouby.

«  Zkontrolujte znacky (L: vlevo, R: vpravo)
na drzacich, abyste je upevnili na
Spravnou stranu.

Vlozte mikrovinnou troubu do skfiné. Poté
vyrovnejte otvory drzaku zakladny se znackou
zkroku 4a7.

5. Pomoci vrtaku o proméru 3 mm vytvorte ve

skiini otvory pro upevnéni drzaki zakladny.
Poté upevnéte pomoci dodanych sroubu (typ B).

Upevnéte oblozeni a pfipojte vsechny
elektrické kabely. Zkontrolujte, zda spotrebic¢
funguje spravné.




Udrzba

Cisténi

Vymeéna (oprava)

Pravidelné mikrovinnou troubu cistéte, abyste zabranili usazovani necistot na mikrovinné troubé
a uvnitr ni. Vénujte také zvIastni pozornost dvirkiom, tésnéni dvifek, otocnému talifi a otocnému
kruhu (pouze u prislusnych modelu).

Pokud se dvifka neoteviraji Ci nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte, zda na tésnéni dvirek
nejsou nanosy necistot. K vycisteni vnitfnich a vnéjsich stén mikrovinné trouby pouzivejte mékky
hadrik a mydlovou vodu. Povrch fadné oplachnéte a osuste.

Postup odstranéni tézko odstranitelnych pachnoucich necistot z vnitfku mikrovinné trouby

1

Do prazdné mikrovinné trouby vlozte doprostfed otocného talife hrnek zfedéné citronove
Stavy.

Pustte po dobu 10 minut vyhfivani mikrovinné trouby na maximalni vykon.

Po skonceni tohoto cyklu pockejte, az mikrovinna trouba vychladne. Poté otevrete dvirka
a vycistéte vnitrni prostor trouby.

/N\ UPOZORNENi

Udrzujte dvirka a tésnéni dvifek v Cistoté a zajistéte, aby se dvirka otevirala a zavirala
hladce. Jinak muUze dojit ke zkraceni zivotnosti mikrovinné trouby.

Davejte pozor, abyste nerozlili vodu na ventilacni otvory mikrovinné trouby.

K ¢isténi nepouzivejte Zadné abrazivni ani chemické prostredky.

Po kazdém pouziti mikrovinné trouby pockejte, az trouba vychladne, a potom vycistéte
vnitfni prostor mikrovinné trouby neagresivnim Cisticim prostredkem.

A\ VAROVANI

Tato mikrovinna trouba uvniti neobsahuje zadné dily demontovatelné uzivatelem. Nepokousejte

se sami vyménit dily ¢i opravovat mikrovinnou troubu.

. Pokud nastane problém se zaveésy, tésnénim nebo dvirky, pozadejte o pomoc
kvalifikovaného technika nebo mistni servisni stfedisko spole¢nosti Samsung.

«  Pokud chcete vyménit zarovku, obratte se na mistni servisni stfedisko spolecnosti Samsung.
Nevymeénujte ji sami.

. Pokud nastane problém s vnéjsim plastém mikrovinné trouby, nejprve odpojte napajeci
kabel ze zasuvky a poté se obratte na mistni servisni stfedisko spolecnosti Samsung.

Péce o troubu pfi jejim dlouhodobém nepouzivani

eqzipn

Pokud nebudete mikrovinnou troubu po delsi dobu pouZivat, odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a umistéte mikrovinnou troubu na suché misto, kde se neprasi. Nahromadéni prachu a vIhkosti
uvnitf mikrovinné trouby mize negativné ovlivnit vlastnosti mikrovinné trouby.
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Funkce mikrovinné trouby

Mikrovinna trouba

01

02 03

01
04

07

10

14 Cedtina

Ventila¢ni otvory 02 Svétlo
Zapadky dvirek 05 Dvirka
Otocny kruh 08 Spojka

Ovladaci panel

03
06

09

Zobrazeni
Otocny talif

Otvory bezpecnostniho
zamku

0vladaci panel

02

04

1

01
= ®
Microwave Quick Defrost
( | | o3
—
hurg
Home Dessert Auto Cook
( | 05
@ B
Keep Warm Deodorization

[ | | 07

& bo
Child Lock Select/Clock

@ %

STOP/Eco START/+30s

{ | |

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Zobrazeni

Microwave (Mikrovinny rezim)
Quick Defrost (Rychlé rozmrazeni)
Home Dessert (Domaci moucniky)
Auto Cook (Automatické varen)
Keep Warm (Udrzovani teploty)
Deodorization (Odstranéni pachu)
Détska pojistka

Select/Clock (Vybrat/hodiny)
Nahoru/dolu

STOP/Eco (STOP/Usporny rezim)
START/+30s




Pouzivani mikrovinné trouby

Princip funkce mikrovinné trouby

Kontrola spravného chodu trouby

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoznuje varit
nebo ohfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

Mikrovinnou troubu Ize pouzit k témto ¢innostem:

+  Rozmrazovani

+  Ohfev

«  Vafeni

Princip vafeni
4 N 1. Mikroviny, generované magnetronem, se
— uvnitr trouby odrazem rozptyli, a protoze se
pokrm otaci na otocném talifi, rovnomérné jim
. ﬁ ) ! prostupuji. Diky tomu se pokrm rovnomerné
N K uvari.
1

Vareni potom pokracuje procesem rozptyleni
tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a
podle vlastnosti pokrmu:
«  Mnozstvi a hustota
«  Obsah vody
«  Pocatecni teplota (podle toho, zda byla

potravina v chladnicce nebo nikoli)

POZNAMKA

Protoze se stfed pokrmu vafi diky rozptyleni tepla, vareni pokracuje i po vyjmuti pokrmu

z mikrovinné trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani uvedenou v receptech popsanych
v této prirucce. Zajistite tim nasledujici:

«  Rovnomérné uvafeni ve stfedu pokrmu.

«  Stejna teplota v celém pokrmu.

Pokrm pohlti mikroviny asi do hloubky 2,5 cm.

Nasledujici jednoduchy postup vam umozni kdykoli zkontrolovat, zda trouba funguje spravné.
Pokud mate pochybnosti, prejdéte do ¢asti ,Reseni problémi” na strané 35-37.

POZNAMKA

Troubu je nutno pripojit do prislusné elektrické zasuvky ve zdi. Do trouby musi byt vlozen otocny
talif. Pokud pouzijete jiny vykonovy stupen nez maximalni (100 % - 800 W), voda se zacne vafit
po delsi dobé.

1. Stisknutim tlacitka otevrete dvitka mikrovinné

Micr;wave ti’OUt?y. L o~ o i
Polozte na otocny talif sklenici s vodou a poté

o S— :
zavfete dvirka.

3. Stisknéte tlacitko mikrovinné trouby.

4. Pronastaveni ¢asu na 4 nebo 5 minut
STAR<T?+3O opakované stisknéte tlacitko START/+30s.
> MikrovInna trouba bude zahfivat vodu po

5.
I: 4 nastavenou dobu. Zkontrolujte ji a ujistéte se,

Ze se voda vari.
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Pouzivani mikrovinné trouby

Vareni/Ohiev

Nasledujici postup popisuje zpUsob vareni nebo ohfevu pokrmd.

/\ UPOZORNENI
NeZ ponechate mikrovInnou troubu bez dozoru, vzdy zkontrolujte nastaveni vafeni.

1. Stisknutim tlacitka otevrete dvirka mikrovinné

Micr;wave trouby.
3 :l 2. Polozte pokrm do stfedu otocného talife a poté
zavrete dvirka.
/\ UPOZORNENi
Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.
3. Stisknéte tlacitko mikrovinné trouby.
«  Nadispleji ovladaciho panelu je
zobrazena odpovidajici ikona ([=])
a maximalni vykonovy stupen (800 W).
e ™ 4. Stisknutim tlacitka se Sipkou dold nebo nahoru

vyberte pozadovany vykonovy stupen.

Select/Clock «  Vhodny vykonavy stupef viz ¢ast
I: g Vykonové stupné a nastaveni doby” na
v A st_rané 17.
5.  Poté stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/
( | )@ Hodiny).
o J

16 Cedtina

»

START/+30s

Stisknutim tlacitka se Sipkou dold nebo nahoru
nastavte pozadovany ¢as pfipravy pokrmu.

Na displeji ovladaciho panelu je
zobrazena doba vareni.

Stisknutim tlacitka START/+30s zahajte vareni.

Rozsviti se kontrolka a otocny talif se
zacne otacet.

Kdyz bude vareni dokonceno, mikrovinna
trouba 4x pipne a na displeji ovladdaciho
panelu se zobrazi aktualni ¢as. Poté zazni
3krat signal upozornujici na konec vareni
(v minutovych intervalech).




Nastaveni ¢asu Vykonové stupné a nastaveni doby

Po pripojeni napajeni se na displeji automaticky zobrazi Udaj ,88:88" a potom ,12:00". Nastavte Funkce nastaveni vykonu umoznuje pfizpisobit mnozstvi vyzarované energie a tim ovlivnit ¢as
aktualni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém, nebo ve 12hodinovém formatu. Hodiny je potfebny pro ohfev pokrmu podle druhu a mnozstvi pokrmu. K dispozici je Sest vykonovych
nutno nastavit: stupnd.

«  Kdyz poprvé instalujete mikrovinnou troubu

«  Povypadku napajeni Vykonovy stupen Procenta Vykon
POZNAMKA VYSOKY 100 % 800 W

Cheete-li nastavit letni ¢as, musite hodiny nastavit rucné. STREDNE VYSOKY 759 600 W

h 1. Zobrazeni Casu v...

1 T , STREDNI 56 % 450 W
ho > . 24hod!novem formatu. - —
Select/Clock g . 12hodinovém formatu. STREDNE NIZKY 38% 300 W
: 2. Stisknutim tlacitka dold nebo nahoru nastavte — -

o N 7 format éasu. ROZMRAZOVANI 23% 180 W .
2 3. Stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/Hodiny). NiZKY 13% 100 W S
( | ) (4 4. Stisknutim tlatitka se Sipkou dold nebo nahoru 5
6 nastavte hodinu. Doba vareni, uvadéna v receptech a v teto prirucce, odpovida uvadénému vykonu. =
/5, Stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/Hodiny). . Doba vareni bude kratsi, pokud nastavite vyssi vykonovy stupen. £
6. Stisknutim tlacitka se $ipkou dold nebo nahoru «  Doba vareni bude delsi, pokud nastavite nizsi vykonovy stupen. %
nastavte minutu. a
7. Stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/Hodiny). g
(=2
<

POZNAMKA
Kdyz mikrovInnou troubu nebudete pouzivat, na displeji ovladaciho panelu se zobrazi as.
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Pouzivani mikrovinné trouby

Nastaveni doby vareni

Zastaveni vareni

Dobu vareni mUzete prodluZzovat nebo zkracovat, kdyz mikrovinna trouba bude pracovat.
«  Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym otevienim dvifek, a poté je
mozné v pripadé potieby prodlouzit nebo zkratit dobu vareni.

@ Postup 1

START/+30s Jestlize chcete dobu vareni prodlouzit o 30 sekund,

stisknéte tlacitko START/+30s.

. Priklad: Jestlize chcete pfidat tfi minuty,
stisknéte tlacitko START/+30s Sestkrat.

POZNAMKA

Dobu vareni je mozné pouze prodlouZit.

Postup 2
Stisknutim tlacitka se Sipkou dold nebo nahoru
[ ] upravte pozadovany ¢as pripravy pokrmu.

18 Cedtina

Vareni Ize kdykoli zastavit, takze muzete:
«  Zkontrolovat pokrm

o  Obratit pokrm nebo jej zamichat

«  Nechat jej odstat

Pozastaveni vafeni

1. Otevfete dvifka nebo jednou stisknéte tlacitko STOP/Eco.
«  Vafeni se docasné zastavi.
2. Jestlize chcete vafeni obnovit, zavrete dvifka a stisknéte tlacitko START/+30s.

Ukonceni vareni

1. Otevfete dvifka nebo jednou stisknéte tlacitko STOP/Eco.
«  Vafeni se docasné zastavi.
2. Znovu stisknéte tlacitko STOP/Eco.




Nastaveni rezimu Uspory energie

Pouziti funkce rychlého rozmrazovani

Mikrovinna trouba je vybavena rezimem Uspory energie.

@

STOP/Eco

[

POZNAMKA

Funkce automatické Uspory energie

Stisknéte tlacitko STOP/Eco. Displej ovladaciho
panelu se vypne.

Jestlize chcete rezim Uspory energie ukoncit,
otevrete dvirka nebo stisknéte tlacitko STOP/
Eco. Na displeji ovladaciho panelu se zobrazi
aktualni ¢as.

\Viyrobek se vrati do pohotovostniho rezimu, pokud béhem 25 minut uZivatel neprovede zadnou
akci nebo bylo vafeni pozastaveno. Pokud nechate dvirka otevrena, také se po 5 minutach

automaticky vypne vnitfni osveétleni.

Funkce Quick Defrost (Rychlé rozmrazeni) vam umoziuji rozmrazovat maso, drobez, ryby,
mrazenou zeleninu a zmrazeny chléb. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se nastavuji
automaticky. Staci jednoduse vybrat program a hmotnost.

POZNAMKA
Pouzivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby.
e ® N L
Quick Defrost
2.
3
N %
e N 4
Select/Clock
[ s
A4 AN 4
[ | )& °
N % 6.

START/+30s (7

[ s

Stisknutim tlacitka oteviete dvirka mikrovinné
trouby.

Polozte pokrm do stfedu otocneho talife a poté
zavfete dvirka.

Stisknéte tlacitko Quick Defrost.

Stisknutim tlacitka se Sipkou DolG nebo

Nahoru vyberte typ pokrmu.

. Pokud se tyka dalSich informaci, viz
kapitola ,Popis programu Rychlé
rozmrazeni* na strané 20.

Poté stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/

Hodiny)

Stisknutim tlacitka se Sipkou Dol nebo

Nahoru velikost porce.

Stisknutim tlacitka START/+30s zahajte

rozmrazovani.

. Kdyz mikrovInna trouba vyda zvukovy
signal, otevrete dvirka a otocte pokrm.

Zavfete dvirka a potom stisknéte tlacitko

START/+30s, aby doslo k obnoveni

rozmrazovani.

«  Jakmile bude rozmrazovani dokonceno,
mikrovInna trouba vyda 4krat zvukovy
signal a na displeji ovladdaciho panelu
se zobrazi aktualni ¢as. Poté zazni 3krat
signal upozornujici na konec vareni
(v minutovych intervalech).

Cestina 19
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Pouzivani mikrovinné trouby

Popis programu Rychlé rozmrazeni

V nasledujici tabulce jsou uvedeny ruzné programy, velikosti porci, doby odstaveni a pfislusné
pokyny k funkce rychlého rozmrazeni. Pfed rozmrazovanim odstrante veskeré obalové materialy.
Polozte maso, drubez, ryby, zeleninu a chléb na plochy sklenény talif nebo keramicky talif.

Kod

Pokrm

Velikost porce

Pokyny

Kod

Pokrm

Velikost porce

Pokyny

1

Maso

200 az 1500 g

Okraje chrante alobalem. Po zaznéni zvukoveého
signalu maso obratte. Tento program je vhodny pro
hovézi, jehnéci, veprove, steaky, kotlety a mleté
maso.

Nechte 20 az 60 minut odstat.

Drubez

2003az 1500 ¢

Konce stehen a kfidel chrante alobalem. Po zaznéni
zvukového signalu dribe? otocte. Tento program je
vhodny pro celé kure i porce kufete. Nechte 20 az
60 minut odstat.

PeCivo

200 az 1500 g

Polozte chléb na kousek kuchynského papiru a
otocCte jej, jakmile zazni zvukovy signal. Kolac
polozte na keramicky talif a je-li to mozné, otocte
jej, az zazni zvukovy signal. Tento program je
vhodny pro vSechny druhy chleba (krajeny nebo
veelku), i pro dalamanky a bagety. Dalamanky
usporadejte do kruhu. Tento program je vhodny
pro véechny druhy kolacu z kynutého tésta,
susenky, tvarohovy kolac a listové pecivo. Neni
vhodny pro krehké pecivo, ovocné a krémove
kolace ani pro kolace s cokoladovou polevou.
Nechte 10 az 30 minut odstat.

Ryby

200 az 1500 g

Rybi ocas (U ryby vcelku) chrante alobalem. Po
zaznéni zvukového signalu rybu otocte. Tento
program je vhodny pro celé ryby i rybi filety.

Nechte 20 az 60 minut odstat.

Mrazena
zelenina

200 az 1500 g

MraZenou zeleninu rozlozte do kruhu na plochy
sklenény talif. Po zvukovém signalu mrazenou
zeleninu otocte nebo promichejte.

Tento program je vhodny pro vsechny druhy
mrazengé zeleniny. Nechte 5 az 20 minut odstat.

20 Cestina




Pouziti funkce pfipravy domacich moucnik0

Funkce pripravy domacich mou¢nikd ma 7 pfedem naprogramovanych nastaveni vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu vareni, ani vykonovy stupen.

/\ UPOZORNENI
Pouzivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby.

@ 1. Stisknutim tlacitka otevrete dvirka mikrovinné
Home Dessert trouby.
3 2. Polozte pokrm do stfedu otocného talife a poté
zaviete dvirka.
3. Stisknéte tlacitko Home Dessert ((Domaci
moucniky).

™ 4. Stisknutim tlacitka se Sipkou Dold nebo
Nahoru vyberte typ pokrmu.

( ] @ «  Pokud se tyka dalsich informaci, viz
kapitola ,Popis programu pfipravy
domacich moucnik(" na stranach 21 az
23.

™ 5. Stisknéte tlacitko START/+30s a spustte funkci
O pfipravy domacich moucnika.
START/+30s ; , v
«  Mikrovinna trouba ohfiva
potraviny podle zvoleného predem
naprogramovaného nastaveni.

«  Kdyz bude vareni dokonceno, mikrovinna
trouba 4x pipne a na displeji ovladaciho
panelu se zobrazi aktualni cas. Poté zazni
3krat signal upozornujici na konec vareni
(v minutovych intervalech).

V nasledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se 7 predem
naprogramaovanych variant vareni.

/\ UPOZORNENI
PFi vyjimani pokrmu z trouby pouzijte chiapky.

Popis programu pripravy domacich moucnikd

Kaod Pokrm Velikost porce Pokyny
1 Orechova 1 porce Prisady
babovka 120 g mouky, 150 g masla, 100 g ¢erného

cukru, 2 ks vajec, 50 g vlasskych ofechu
(drcenych), 4 g prasku na peceni

\V mise rozmichejte maslo s cernym cukrem.

Pridejte vejce a dobre promichejte.

Za stalého michani pridejte mouku a prasek do peciva.

Pridejte vlasské orechy a dobre promichejte.

Smeés nalijte do tukem vymazané sklenéné nebo plastovée

nadoby.

6. Vlozte misku do mikrovinné trouby a zvolte funkci pripravy
domacich moucniku [1].

7. Podokonceni vareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

uswWwNE

2 Bananovy chléb 1 porce Prisady

(6 kusu) 3 ks bananu, 120 g smési na palacinky,
120 g mléka, 1 ks vejce, 2 polévkové Izice
sladového sirupu

1. Nakrajejte banany.
\/ mise smichejte smés na pripravu palacinek s mlékem,
vejcem a sladovym sirupem.

3. Do smési pridejte banan a dobre promichejte.

4. Smés nalijte do 6 papirovych kosicko.

5. Vlozte papirové misky do mikrovinné trouby a zvolte funkci
pfipravy domacich moucniku [2].

6. Podokonceni vareni nechte 2 az 3 minuty odstat.
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Pouzivani mikrovinné trouby

1.V mise rozmichejte maslo, rozslehana vejce a cukr.
. Zastalého michani pridejte mouku a kakaovy prasek.
3. Smés nalijte do tukem vymazané sklenéné nebo plastovée

nadoby.

4.  Vlozte misku do mikrovinné trouby a zvolte funkci pripravy
domacich mou¢niku [4].
5. Po upeceni nechte 20 az 30 minut odstat.

22 (Cestina

Kod Pokrm Velikost porce Pokyny Kaod Pokrm Velikost porce Pokyny
3 PiSkotovy dort 1 porce Prisady 5 Vajecny pudink 1 porce Prisady
170 g mouky, 50 g masla, 150 g ¢erného cukru, (3 kusu) 250 g mléka, 40 g cukru, 2 ks vajec
3 ks vajec, 10 g prasku na peceni Do misy pridejte obé vejce. Vejce jemné rozmichejte
1.V mise rozmichejte maslo s cukrem. metlickou. Dbejte na to, aby byl konec metlicky vzdy u dna,
2. Pridejte vejce a dobre promichejte. aby se nevytvarelo pfilis mnoho pény.
3. Zastalého michani pridejte mouku a prasek do peciva. V jiné mise smichejte mléko s cukrem.
4.  Smes nalijte do tukem vymazané sklenéné nebo plastové Prilijte mléko k rozSlehanému vejci a smes neustale Slehejte.
nadoby. Smeés s vajickem procedte pres kvalitni sitko. Setrete spodni
5. Vlozte misku do mikrovinné trouby a zvolte funkci pfipravy Cast sitka stérkou. Lzici odeberte veskerou pénu na povrchu.
domacich moucniku [3]. Smés nalijte do pudinkového poharu.
6.  Po dokonceni vafeni nechte 2 az 3 minuty odstat. Vlozte misky do mikrovinné trouby a zvolte funkci pripravy
4 | Cokoladovy rez 1 porce Piisady domécw’vch mouthiko (5] . o
90 g mouky, % &alku masla (roztaveného), Po upeceni pudink nechte vychladit a podavejte.
230 g cukru, 2 ks vajec, 40 g kakaového prasku 6 Cokoladovy 1 porce Prisady
hrnkovy dezert 30 g masla, 60 g cukru, 1 ks vejce, 40 g husté

smetany, 25 g mouky, 15 g kakaového prasku,
1,5 g vanilky, 50 g nastrouhané polosladké
tokolady

V hrnku smichejte maslo, vejce a smetanu tak, aby byly dobre
propojené.

Za stalého michani pridejte mouku a cukr.

Pridejte kakao a vanilku a michejte, dokud nebude smés
dobre propojena.

Vmichejte kousky cokolady.

Vlozte hrnek do mikrovinné trouby a zvolte funkci pripravy
domacich moucniku [6].

Po dokonceni vareni nechte 2 az 3 minuty odstat.




) ) Pouzivani funk matického vareni
Kod Pokrm Velikost porce Pokyny ouzlvani funkce automatickeho vare
Hrkow dezert . PFisad Funkce Auto Cook (Automatické vareni) ma 18 predem naprogramovanych nastaveni vareni.
7 rnkovy dezer porce risa y, ) Nemusite nastavovat ani dobu vareni, ani vykonovy stupen.
30 g masla, 60 g cukru, 1 ks vejce, 50 g mouky, o
30 g mléka, 6 g vanilky, 3 g mandlového /N UPOZORNEN
prasku, 1,5 g prasku na peceni PouZivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby.
1.V hrngu SlmIChEJ’[e maslo a vejce tak, aby byly dobre 1. Stisknutim tlacitka otevrete dvirka mikrovinné
propojeng. g trouby,
L S » . Auto Cook .
2 Z?. stqleho m\cham pr\,cviejte mOU,kU' cukr,a Dfasek do peciva. 3 2. Polozte pokrm do stfedu otocného talife a poté
3. Pridejte mandlovy prasek a vanilku a michejte, dokud nebude Javiete dvifka
smés dobre propojend. o 3. Stisknéte tacitko Auto Cook (Automaticke
4. Vlozte hrnek do mikrovinné trouby a zvolte funkci pripravy vaFeni)
domécich moucnika [7]. ) o . X
5. Po dokonceni vafeni nechte 2 a# 3 minuty odstat. 4 N\ 4 Stisknutim tlacitka se Sipkou Dold nebo
Nahoru vyberte typ pokrmu. g
Select/Clock (5 »  Pokud se tyka dalSich informaci, viz =
7 kapitola ,Popis programu automatického S
N A~ vareni" na stranach 24 aZ 26. 3.
4 o x y L =
5.  Poté stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/ §
( I )@ Hodiny). S
\_ ) 6. Stisknutim tlacitka se Sipkou Dol0 nebo 2,
Nahoru vyberte hmotnost pokrmu. g_
«  Podle zvolené nabidky budete <
v nékterych pripadech mit k dispozici
vybér pouze jedné moznost hmotnosti.
7. Poté stisknéte tlacitko Select/Clock (Vybér/
Hodiny).
@ 8.  Stisknéte tlacitko START / + 30s.
Pokrm se zacne ohfivat podle zvoleného
START/+30s
programu.
8

1) 4krat zazni zvukovy signal.

2) Signal upozornujici na ukonceni vareni zazni
3krat (jednou za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.
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Pouzivani mikrovinné trouby

V nasledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se 18 predem

naprogramovanych variant vareni.

/\ UPOZORNENI
PFi vyjimani pokrmu z trouby pouzijte chiiapky.

Popis programu automatického vareni

1. Auto Cook (Automatické vareni)

Kod

Pokrm

Velikost porce

Pokyny

Kod Pokrm Velikost porce

Pokyny

1 Hotovy pokrm 35049
(chlazeny) 450¢

Vlozte pokrm na keramicky talif a zakryjte
potravinovou folii, vhodnou do mikrovinné
trouby. Tyto programy jsou vhodné pro
pokrmy tvorené 3 slozkami (napriklad maso
v omacce se zeleninou a prilohou, jako jsou
brambory, ryze nebo téstoviny). Nechte 2 az
3 minut odstat.

Platky mrkve

250¢

Oplachnéte a ocistéte mrkev a nakrajejte ji
rovnomérné na kolecka. Pouzijte sklenénou
misu s vikem. Pridejte 30 az 45 ml vody.
(2 az 3 polévkove Izice) Umistet misu
doprostred otocného talite. Varte zakryté.
Po skonceni vareni zamichejte. Tento
program je vhodny pro platky mrkve,
rUZice kvétaku nebo kedlubny. Nechte 1 a7
2 minut odstat.

2 Vegetarianske jidlo 350¢
(chlazené) 4509

Vlozte pokrm na keramicky talif a zakryjte
potravinovou folii, vhodnou do mikrovinné
trouby. Tento program je vhodny pro
2slozkoveé pokrmy (napfiklad Spagety

s omackou nebo ryze se zeleninou). Nechte
2 az 3 minut odstat.

Zelené fazolky

250¢

Oplachnéte a ocistéte zelené fazolky.
Rozlozte je rovnomeérné na sklenénou misu
s vikem. Pridejte 30 ml (1 polévkovou Izici)
vody pfi vafeni s hmotnosti 250 g.

misu doprostred otocného talife. Varte
zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.
Nechte 1 a7z 2 minut odstat.

Spenat

1504

Oplachnéte a ocCistéte Spenat. Vlozte do
sklenéné misy s vikem. Nepfidavejte vodu.
misu doprostied otocného talife. Varte
zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.
Nechte 1 az 2 minuty odstat.

3 RUZicky brokolice 25049

Oplachnéte a ocistéte ruzicky brokolice.
Rozlozte je rovnomeérne na sklenénou misu
s vikem. Pridejte 30 az 45 ml vody. (2 az

3 polévkové Izice) Umistét misu doprostied
oto¢ného talife. Varte zakryté. Po skonceni
vareni zamichejte. Tento program je vhodny
pro brokolici, platky cukety, lilku, dyné nebo
papriky. Nechte 1 az 2 minut odstat.

Kukuricneé klasy

250 ¢

Oplachnéte a ocistéte kukuricné klasy

a vlozte je do ovalné sklenéné nadoby.
Zakryjte potravinovou folii vhodnou do
mikrovinné trouby, kterou pak propichnete.
Nechte 1 az 2 minut odstat.
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Kod Pokrm Velikost porce Pokyny Kaod Pokrm Velikost porce Pokyny
8 Oloupané brambory 250¢ Omyjte a oloupejte brambory a poté je 13 | Kureci prsa 300¢g Oplachnuté kousky polozte na keramicky
nakrajejte na stejné velké kousky. Pouzijte (2 kusu) talif. Zakryjte potravinovou folii vhodnou do
sklenénou misu s vikem. Pridejte 45 az mikrovinné trouby. Propichnéte folii. Polozte
60 ml (3 az 4 polévkove Izice) vody. misu misu na otocny talif. Nechte 2 minuty
doprostred oto¢ného talife. Varte zakryté. odstat.
Nechte 2 az 3 minut odstat. - - ) B} .
14 | KrUti prsa 300¢g Oplachnuté kousky polozte na keramicky
9 Hnéda ryze 1259 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu (2 kuso) talif. Zakryjte potravinovou folii vhodnou do
(predvarena) s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi mikrovinné trouby. Propichnéte folii. Polozte
studené vody (250 ml). Varte zakryté. Pred misu na otocny talif. Nechte 2 minuty
odstavenim zamichejte, osolte a posypte odstat.
bylinkami. Nechte 5 az 10 minut odstat. v . - . B} T
15 | Cerstveé rybi filety 3004 Oplachnuté filety polozte na keramicky
10 | Celozrnné 1259 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu (2 kuso) talif a pridejte 1 polévkovou lZici citronové
makarony s vikem. Pridejte 1 litr vrouci vody, Spetku stavy. Zakryjte potravinovou folii vhodnou
soli a dobre zamichejte. Varte nezakryté. do mikrovInné trouby. Propichnéte folii.
Pred odstavenim zamichejte a potom PoloZte misu na otocny talif. Nechte 1 az
dukladné scedte. Nechte 1 minuty odstat. 2 minut odstat.
16 | Cerstve filety 300¢g Oplachnuté filety polozte na keramicky
11 | Merlik 1259 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu 7 105053 (2 kuso) talif a pridejte 1 polévkovou IZici citronove
s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi Stavy. Zakryijte potravinovou folii vhodnou
studené vody (250 ml). Varte zakryté. Pred do mikrovInné trouby. Propichnéte folii.
odstavenim zamichejte, osolte a posypte Polozte misu na otocny talif. Nechte 1 az
bylinkami. Nechte 1 az 3 minut odstat. 2 minut odstat.
12 | Bulgur 1259 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu 17 | Cerstveé krevety 2504 Oplachnuté krevety poloZte na keramicky

s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi
studené vody (250 ml). Varte zakryté. Pred
odstavenim zamichejte, osolte a posypte
bylinkami. Nechte 2 a7 5 minut odstat.

talif a pridejte 1 polévkovou IZici citronove
Stavy. Zakryjte potravinovou folif vhodnou
do mikrovInné trouby. Propichnéte folii.
Polozte misu na otocny talif. Nechte 1 az

2 minut odstat.
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Pouzivani mikrovinné trouby

) ; Pouzivani funk rZovani tepl
Kod Pokrm Velikost porce Pokyny ouzivani funkee udrzovani teploty
. - — - Funkce udrzovani teploty udrzuje pokrm horky az do jeho podavani. Tuto funkci pouzivejte
18 | Cerstvy pstruh 2009 Polozte cerstvou celou rybu do ﬂadoby k zachovani teploty pokrmu, dokud nebudete pripraveni ho podavat.
(1 ryba) vhodné pro mikrovinné trouby. Pridejte .
$petku soli, 1 polévkovou IZici citronové POZNAMKA
stavy a bylinky. Zakryjte potravinovou foli «  (as funkce udrZovani teploty je nastavena na 99 minut.
vhodnou do mikrovinné trouby. Propichnéte o y
folii. Polozte misu na oto¢ny talit. Nechte 4 @ N 1. Stisknete tlacitko Keep Warm.
2 minuty odstat. Keep Warm
1
N %
4 v N ™ 2. Stisknutim tlacitka Dold nebo Nahoru vyberte
pozadovany cas.
( | ) @
g N %
5 Ve ™ 3. Stisknéte tlacitko START/+30s.
s o
5 START/+30s
= 3
2
5 - %
a
S /\ UPOZORNENI
(=2
<

«  Tuto funkci nepouzivejte k ohfivani studenych pokrmu. Tyto programy jsou urceny
k udrzovani teploty jidla, které bylo pravé dovareno.

. Nepfrikryvejte je poklici ani folii.

o  Privyjimani pokrmu z trouby pouZzijte chiapky.

«  Po spusténi funkce udrzovani teploty nelze nastaveny ¢as zménit.
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Pouziti funkce deodorizace

Vypnuti zvukového signalu

Tuto funkci pouzijte po pripravé aromatickych pokrmd nebo pokud je uvniti trouby mnoho koure.
Nejprve vycistéte vnitfni prostor trouby.

[ 1. Stisknéte tlacitko Deodorization.
Deodorization

POZNAMKA

«  Doba funkce odstranovani pachu je nastavena na 5 minut. Kazdym stisknutim tlacitka
START/+30s se prodlouZi 0 30 sekund a kazdym stisknutim tlacitka dold nebo nahoru se
prodlouzi a zkrati o 10 sekund.

. Maximalni doba odstranovani pachu je 15 minut.

PouzZivani funkce Détska pojistka

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem . Ten umoziuje mikrovinnou troubu
Juzamknout" tak, aby ji nemohly nahodné spustit déti a nekompetentni osoby.

«  (Cheete-li aktivovat funkci rodi¢ovského zamku,

) stisknéte tlacitko Child lock na 3 sekundy.
Child Lock

«  Ovladaci panel je uzamcen a displej
:l ovladaciho panelu zobrazuje ,L".
«  (Chcete-li deaktivovat funkci

rodi¢ovského zamku, stisknéte tlacitko Child
lock na 3 sekundy.

Zvukovy signal 1ze kdykoli vypnout.

-
A4
)
STOP/Eco
-

Jestlize chcete zvuk pipani opét vypnout,

soucasné stisknéte tlacitko STOP/Eco a dold.

«  Qvladaci panel zobrazi hlaseni ,Off"
(Vypnuto).

Jestlize chcete zvuk pipani opét zapnout,

Znovu soucasné stisknéte tlacitko STOP/Eco

a dol0.

o Qvladaci panel zobrazi hlaseni ,0n*
(Zapnuto).
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Pokyny pro vybér nadobi

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, museji jimi mikroviny proniknout.

Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat.

Proto je tfeba peclive volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpe¢né pro vareni
v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti.

V nasledujicim seznamu jsou uvedeny ruzné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se maji

pouzivat v mikrovinné troubg.

Bezpecné pro

nadobi

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby
Hlinikova folie /X Lze jej pouzit v malém mnozstvi k ochrané
Casti pokrm0 pred prevarenim. Pri pouziti prilis
velkého mnozstvi alobalu nebo v pfipadé, ze je
alobal prilis blizko stény mikrovinné trouby, mize
dojit ke vzniku elektrického oblouku.
Opékaci talif v/ Nepredehrivejte jej delsi dobu nez 8 minut.
Cinsky porcelan v/ Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni
a keramika porcelan jsou obvykle vhodné, pokud nemaji
kovové zdobeni.
Jednorazoveé nadobi v/ V téchto nadobach jsou baleny nékteré mrazené
z polyesteroveho kartonu potraviny.
Baleni potravin rychlého
obcerstveni
. Polystyrénove v/ Lze je pouZzit pro ohrivani pokrm0. Pfi pfehrati se
kelimky polystyrén mize roztavit.
«  Papirove sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
«  Recyklovany papir X MUZe zpUsobit vznik elektrického oblouku.
nebo kovove lemy
Sklo
»  Stolni nadobi do 4 Je mozné pouzit, pokud nema kovové zdoben.
trouby
«  Jemné sklenéné v/ Lze je pouZit pro ohrfivani pokrmU nebo tekutin.

Tenké sklo mUZe pri nahlém zahrati prasknout
nebo se roztristit.
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Bezpecné pro
Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby
«  Zavafovaci sklenice v/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro
ohfivani.
Kovy
«  Nadobi X MUZe zpUsobit vznik elektrického oblouku nebo
pOZar.
o Uzavéry sacku do X
mraznicky

Papir

«  Talire, kelimky v/ Pro kratkou dobu vareni a ohrivani. Také pro
a kuchynske utérky absorpci prebytecné vihkosti.

+  Recyklovany papir X MUze zpUsobit vznik elektrického oblouku.

Plasty

«  Nadoby v/ ZvIaste pokud jde o termoplast odolny proti teplu.
Nekteré plasty se pri vysokych teplotach mohou
zkroutit nebo ztratit barvu.

Nepouzivejte melaminové plasty.

«  Potravinova folie 4 Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstranovani folie budte opatrni,
protoze bude unikat horka para.

«  Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt vzduchotésné.
V pripadé potieby propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo papir v/ Lze je pouzit k uchovani vihkosti a zabranéni

odolny proti tukim postiikan.

v/ :Doporucené VX : Budte opatrni X Nebezpecné




Pokyny pro pfipravu pokrmu

Mikroviny

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr obsazené

v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpUsobuji rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb téchto
molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.

Vareni

Prdvodce varenim zmrazené zeleniny

Pouzijte vhodnou misku z varného skla s vikem. Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka.
Pokracujte ve vareni, abyste dosahli vysledku, kterému davate prednost.

Béhem vareni dvakrat a jednou po vareni promichejte. Po vafeni pfidejte sol, bylinky nebo maslo.
Zakryjte béhem odstaven.

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni U¢innosti musi nadobi umoznovat prichod mikrovinné energie.
Mikroviny se odrazeji od kov, napfiklad od nerezové oceli, hliniku a médi, ale dokazi proniknout
keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také papirem a dfevem. Z tohoto divodu se pokrmy
nikdy nesméji varit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela fada potravin, napriklad cerstva nebo mrazena
zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné
pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené v pare, konzervy a ¢atni. Obecné receno
je mikrovinné vareni idealni pro vsechny potraviny, které Ize bézné pripravit na varné desce.
Napfiklad rozpousténi masla nebo ¢okolady (viz kapitola obsahujici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dulezité, protoze odparena voda stoupa ve formé pary a
prispiva tak k procesu vareni. Pokrm Ize zakryt napriklad keramickym talifem, plastovym vikem
nebo potravinovou folii.

Doby odstaveni
Po skonceni vareni je dulezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v pokrmu.

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)

Spenat 150¢ 600 W 4% a7 5%
Pokyny
Pfidejte 15 ml (1 polévkova Izice) studené vody. Nechte 2 a7 3 minut
odstat.

Brokolice 300g | 600 W | 9-10
Pokyny
Pridejte 30 ml (2 polévkova Izice) studené vody. Nechte 2 a7 3 minut
odstat.

Hrach 300g | 600 W | 7%-8%
Pokyny
Pridejte 15 ml (1 polévkova IZice) studené vody. Nechte 2 a7 3 minut
odstat.

Zelené fazolky 3004 600 W 8-9
Pokyny
Pridejte 30 ml (2 polévkova Izice) studené vody. Nechte 2 aZz 3 minut
odstat.

Michana zelenina 300 | 600 W | 7%-8%

(mrkev/hrach/ Pokyny

kukurice) Pridejte 15 ml (1 polévkova Izice) studené vody. Nechte 2 a7 3 minut
odstat.

Michana zelenina 3004 ‘ 600 W ‘ 8-9

(Cinsky styl) Pokyny
Pridejte 15 ml (1 polévkova Izice) studené vody. Nechte 2 aZz 3 minut
odstat.
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Pokyny pro pfipravu pokrmu

Privodce varenim cerstvé zeleniny

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)
Pouzijte vhodnou misku z varného skla s vikem. Pfidejte 30-45 ml studené vody (2-3 IZice) na -
L o . , L Lilek 250 800 W 3%h-4
kazdych 250 g, pokud neni doporuceno jiné mnozstvi - viz tabulka. Varte zakryté po minimalni g ’
dobu - viz tabulka. Pokracujte ve vareni, abyste dosahli vysledku, kterému davate prednost. Pokyp‘y‘ A o o
Béhem vareni jednou a jednou po vareni promichejte. Po vafeni pridejte stl, bylinky neba méslo. Nakrajejte lilek na malé platky a pokropte 1 Izici citronove stavy.
Zakryjte béhem odstaveni 3 minuty. Nechte 3 minuty odstat.
Rada: Nakrajejte Cerstvou zeleninu na kousky stejné velikosti. Cim mensi jsou kousky, tim Porek 250 ¢ 800 W 4%-5
rychleji se uvari. Pokyny
Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min) Nakrajejte porek na silné platky. Nechte 3 minuty odstat.
Brokolice 250¢g 800 W 4-4% Houby 125¢ 800 W 1% -2
50049 7-7% 250¢g 3-3%
Pokyny Pokyny
Pripravte si stejné velké rozicky. Umistéte stonky do stfedu. Nechte Pfipravte malé celé nebo nakrajené houby. Nepridavejte vodu.
3 minuty odstat. Pokropte citronovou stavou. Okorente soli a peprem. Pred podavanim
RuZickova kapusta 2509 | 800 W | 505-6)5 scedte. Nechte 3 minuty odstat.
pokyny Cibule 2509 | 800 W | 516
Pridejte 60-75 ml (4 az 5 polévkovych 1Zic) vody. Nechte 3 minuty Pokyny
odstat. Nakrajejte cibuli na platky nebo na poloviny. Pridejte pouze 15 ml (1
Mrkev 250 g ‘ 800 W ‘ 4%-5 polévkova IZice) vody. Nechte 3 minuty odstat.
Pokyny Paprika 25049 800 W 4%-5
Nakrajejte mrkev na platky stejné velikosti. Nechte 3 minuty odstat. Pokyny
Kvétak 250 g 800 W 5.5 Nakrajejte papriky na malé platky. Nechte 3 minuty odstat.
5004 8%-9 Brambory 2504 800 W 4-5
Pokyny 500¢ 7%-8Y
Pripravte si stejné velké rOzicky. Velké r0zicky nakrajejte na Pokyny
poloviny. Umistéte stonky do stfedu. Nechte 3 minuty odstat. Oloupané brambory odvazte a nakrajejte je na podobné pulky nebo
Cukety 250 g 800 W 3% 4 ¢tvrtky. Nechte 3 minuty odstat.
Pokyny Zeli hlavkove 25049 800 W 5-5%
Nakrajejte cukety na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkoveé IZice) vody a Pokyny

kus masla. Varte az do mékka. Nechte 3 minuty odstat.

Nakrajejte hlavkové zeli na malé kostky. Nechte 3 minuty odstat.
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Prlvodce varenim ryZe a téstovin

Rvze: PFi vafeni pouzijte velkou misu z varného skla s vikem - ryze zdvojnasobi objem.

Varte zakryté.

Po uplynuti ¢asu vareni zamichejte pfed odstavenim a pridejte sul, bylinky a maslo.

Poznamka: RyZe nemusi po skonceni vareni absorbovat veskerou vodu.
Téstoviny: Pouzijte velkou misku z varného skla. Pridejte vrouci vodu, Spetku soli a dobre
zamichejte. Varte nezakryté.
Obcas behem vareni a po ném zamichejte. Pred odstavenim zakryjte a potom
dUkladné scedte.

Pridejte 1000 ml horké vody. Nechte 5 minuty odstat.

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)

Bila ryze 2504 800 W 16-17
(predvarena) Pokyny

Pridejte 500 ml studené vody. Nechte 5 minuty odstat.
Hnéda ryze 250 g | 800 W | 21-22
(predvarena) Pokyny

Pridejte 500 ml studené vody. Nechte 5 minuty odstat.
Smisena ryze 250 ¢ | 800 W | 17-18
(ryze + divoka ryze) Pokyny

Pridejte 500 ml studené vody. Nechte 5 minuty odstat.
Smigena kukufice 250 ¢ | 800 W | 18-19
(ryze + zrno) Pokyny

Pridejte 400 ml studené vody. Nechte 5 minuty odstat.
Téstoviny 250 g | 800 W | 11-12

Pokyny

Ohfev

MikrovInna trouba ohreje jidlo za zlomek ¢asu, ktery obvykle vyzaduji konvencni varné desky.
Vykonoveé stupné a doby ohfevu uvedené v této tabulce pouZijte jako orientacni pokyny. Casy v
tabulce se tykaji tekutin s pokojovou teplotou asi +18 az +20 °C nebo chlazeného jidla o teploté
asi+5az+7°C.

Usporadani a zakryti

Viyvarujte se ohfivani velkych kusU, napfiklad velkych kusd masa - maji tendenci se prevarit a
vyschnout pred tim, nez je stred teply. Ohfev malych kusU bude vhodnéjsi.

Vykonové stupné a michani

Nékteré potraviny Ize znovu ohfat s vykonovym stupném 800 W, zatimco jiné by mély byt znovu
ohraté s vykonovym stupném 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

V tabulkach naleznete pokyny. Obecné je lepsi ohfivat potraviny pomoci nizsiho vykonového
stupng, pokud je jidlo jemné, ve velkém mnozstvi, nebo pokud je pravdépodobné, Ze se velmi
rychle zahreje (napriklad biskupsky chlebicek).

Dobre promichejte nebo obratte jidlo béhem ohfevu, abyste dosahli nejlepsich vysledky. Pokud je
to mozné, pred podavanim znovu promichejte.

ZvIastni pozornost vénujte ohfivani tekutin a détskeé vyzivy. Aby se zabranilo prudkému

varu tekutin @ moznému opareni, zamichejte pfedem, béhem a po zahrati. BEhem odstaveni
uchovavejte je v mikrovinné troubé. Doporucujeme do tekutin vlozit plastovou Izici nebo
sklenenou tycinku. Zabranite tim prehrati (a tim i znehodnoceni) jidla.

Je vhodnéjsi zkratit dobu vafeni a v pfipadé potreby pridat dalsi dobu ohfevu.

Doba ohfevu a odstaveni

PFi prvnim ohfevu potravin je uzitecné si uvedomit ¢as, ktery jste pouzili - i pro budouci pouziti.
Vzdy se ujistéte, Ze ohfivané potraviny jsou ohraté po celé délce.

Po zahrati nechte jidlo chvili stat - aby jeho teplota byla rovnomérna.

Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2-4 minuty, pokud neni v tabulce doporucen jiny ¢as.
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Pokyny pro pfipravu pokrmu

ZvIastni pozornost vénujte ohrivani tekutin a detskeé vyzivy. Viz také kapitola vénovana
bezpecnostnim opatfenim.

Ohrev tekutin a potravin

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Ohrev tekutin Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)
Po vypnuti trouby vzdy nechte stat alespon 20 sekund, aby se teplota mohla vyrovnat. V pripadé Napoje (kava, Caj 150 ml (1 Salek) 800 W laz 1%
potfeby béhem zahfivani promichejte a VZDY promichejte také po zahiati. Aby se zabranilo a voda) 250 ml (1 hrnek) 1% az2

prudkému varu a moznému opareni, méli byste do napoju dat IZici nebo sklenénou tycinku a
zamichat predem, béhem a po zahrati.

Ohrev détské vyzivy

Détska vyziva:

Nalijte polévku do hlubokého keramickeého talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati dobre
zamichejte.

Pred podavanim nechte stat 2-3 minuty. Znovu zamichejte a zkontrolujte teplotu.
Doporucena teplota pro podavani: 30-40 °C.

Kojenecké mléko:

Nalijte mléko do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte odkryté. Nikdy neohfivejte détskou lahev
se savickou, protoze lahev mUZe pfi prehfati explodovat. Pred podavanim dukladné protrepejte,
nez nechate odstat a krmit! Pfed podanim ditéti vzdy peclivé zkontrolujte teplotu kojeneckého
mléka nebo pokrmu. Doporucena teplota pro podavant: asi 37 °C.

Poznamka:

Pokyny

Nalijte do keramického Salku a ohrivejte nezakryté. Polozte

salek / hrnek doprostied otocného talife. Behem doby odstaveni
je ponechte v mikrovinné troubé a dobfe zamichejte. Nechte 1 aZ
2 minut odstat.

Polévka (chlazend)

250¢ 800 W 3az3%

Pokyny

Nalijte polévku do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym
vikem. Po ohfati dobrfe zamichejte. Znovu zamichejte pred
podavanim. Nechte 2 a7 3 minuty odstat.

Duseny pokrm
(chlazeny)

350¢ 600 W 5% az6%

Pokyny

Vlozte duseny pokrm do hlubokého keramickeho talife. Zakryjte
plastovym vikem. Béhem ohfevu obcas zamichejte a znovu
zamichejte pred odstavenim a poté pred podavanim. Nechte 2 az
3 minut odstat.

Pred podavanim je treba peclivé zkontrolovat détskou vyzivu, aby se zabranilo popaleni.
Viykonove stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.
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Testoviny s omackou
(chlazené)

350¢ 600 W 4% a7 5%

Pokyny

Téstoviny (napf. Spagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky talif.
Zakryjte potravinovou folii vhodnou do mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte. Nechte 3 minuty odstat.

PInéné téstoviny
s omackou (chlazeng)

35049 600 W 5-6

Pokyny

PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokého
keramickeho talife. Zakryjte plastovym vikem. BEéhem ohfevu
obcas zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim a poté pred
podavanim. Nechte 3 minuty odstat.




Pokrm

Velikost porce Napajeni Doba (min)

Ruéni rozmrazovani

Pokrm na talifi
(chlazeny)

3504 600 W 5% az 6%

Pokyny

Pokrm tvoreny 2 az 3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou
misku. Zakryjte potravinovou folii vhodnou do mikrovinné trouby.
Nechte 3 minuty odstat.

Ohrev détské vyzZivy a mléka
Viykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzZijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Pokrm

Velikost porce Napajeni Cas

Détska vyziva
(zelenina + maso)

190¢g 600 W 30s

Pokyny

Nalijte do hlubokého keramického talife. Varte zakryté. Po skonceni
vareni zamichejte. Pfed podavanim dobfe promichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu. Nechte 2 az 3 minut odstat.

Détska kase (vlocky +
mléko + ovoce)

190 g 600 W 20s

Pokyny
Nalijte do hlubokého keramického talife. Varte zakryté. Po skonceni
vareni zamichejte. Pfed podavanim dobfe promichejte a peclivé

Mikrovinné trouby jsou vynikajicimi spotrebici pro rozmrazovani zmrazenych potravin.

MikrovIinné trouby jemné rozmrazuji zmrazené potraviny v kratkém ¢ase. To muze byt velkou

vyhodou, pokud se najednou objevi neocekavani hosté.

Zmrazena drobez musi byt pred varenim dUkladné rozmrazena. Odstrante veskeré kovové pasky

a vyjméte pokrm z jakéhokoliv obalu, aby rozmrazena tekutina mohla odtéct.

Zmrazené jidlo polozte na misku bez zakryti. Obratte v poloving pripravky, vypustte veskerou

tekutinu a co nejdfive odstrante vsechny odkapy.

Obcas jidlo zkontrolujte, abyste se ujistili, Ze se nezahreje.

Pokud se zacnou zahfivat mensi a tenci ¢asti zmrazenych potravin, mohou byt béhem

rozmrazovani chranény, kdyz kolem nich obalite velmi malé prouzky hlinikové folie.

Pokud se drUbez zacne zahfivat na vnéjsim povrchu, prestante rozmrazovat a nechte stat 20

minut, nez budete pokracovat.

Ryby, maso a dribez nechte stat, aby se UpIné rozmrazily. Doba stani pro Uplné rozmrazeni se

bude [iSit v zavislosti na rozmrazovaném mnozstvi. Viz nize uvedena tabulka.

Rada: Rozmrazovani plochych potravin je lepsi nez silnéjsich, a soutasné mensi mnozstvi
vyZaduje kratsi ¢as nez vétsi mnozstvi. Pamatujte si tuto radu pfi zmrazovani a
rozmrazovani potravin.

PFi rozmrazovani zmrazenych potravin o teploté pfiblizné -18 az -20 °C pouzijte jako voditko
nasledujici tabulku.

3 minuty odstat.

zkontrolujte teplotu. Nechte 2 az 3 minut odstat. Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)
Kojenecké mléko 100 ml 300 W 30-40s Maso

200 ml 505 a7 1 min Mleteé hovézi maso 250¢ 180 W 6%-7%
Pokyny 5009 10-12
DobFe promichejte neba protfepejte a nalijte do sterilizované Veprove steaky 2504 180 W 7%-8Y%
sklenéné lahve. Umistéte do stfedu otocného talife. Vafte nezakryté. Pokyny
Dobre protfepejte a odstavce nejméné 3 minuty. Pfed podavanim Polozte maso na rovnou keramickou desku. Okraje chrante alobalem.
dobre protrepejte a peclivé zkontrolujte teplotu. Nechte 2 az Obratte po poloviné doby rozmrazovani! Nechte 5 az 25 minut odstat.
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Pokyny pro pfipravu pokrmu

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min) Tipy a triky
Dribez
Kureci kousky 500 g (2 ks) 180 W 14%-15% Rozehrati cukernatého medu
Celé kuie 900 180 W 28-30 Do malé sklenéné misky dejte 20 g cukernatého medu.
Pokyny Zahfivejte 20-30 sekund pfi 300 W, dokud se med nerozpusti.
Nejprve pg}lozte kureci kousky stranou kuze dolu cglg kur'e stra[w,ou Rozehtéti Zelatiny
prsou dolu na rovnou keramickou desku. Tenci ¢asti, jako jsou kridla a § T ) )
konce, zakryjte hlinikovou falii. Obratte pa poloving doby rozmrazovani! Polozte SUfhe gelatmoye kusy (19 9 na 5 minut do studgne vody.
Nechte 15 a3 40 minut odstat Scezenou zelatinu vlozte do malé sklenéné misky z varného skla.
Ryby Zahrivejte po dobu 1 minuty na 300 W.
- Po roztaveni promichejte.
Rybi filety 250 g (2 ks) 180 W 6-7
400 g (4 ks) 12-13 Vareni glazury / polevy (pro dort a kolace)
Pokyny ) ) , o o Smichejte instantni glazuru (pfiblizné 14 ) s 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Zmrazenou rybu V'%Fev qurostrgd plodje keramicke dESkV; Umistete Varte odkryté ve misce z varného skla na 800 W 3% a7 4% minuty pomoci, dokud glazura /
tenci casti pod silngjsi Castl. riale chran}e alobalem. Obratte po poleva nebude transparentni. Béhem vareni dvakrat promichejte.
poloviné doby rozmrazovani! Nechte 5 az 15 minut odstat.
Ovoce Vareni dZzemu
Bobuloviny 250 ¢ 180 W 6-7 Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smisené bobule) do vhodné misky z varného skla s vikem. Pridejte
Pokyny 300 g konzervacniho cukru a dobfe promichejte. Varte zakryté 10-12 minut na 800 W.
RozloZte ovoce na ploché kulaté sklenéné misce (s velkym promérem). Behem vareni nékolikrat promichejte. Vyprazdnéte primo do malych sklenic pro marmeladu s
Nechte 5 az 10 minut odstat. otocnymi vicky. Postavte na viko 5 minut.
Pecivo Vafen pudink
areni pudinku
Bagetky/housky 2ks 180 W %1 Enpudnie , - )
(kazda asi 50 g) 4ks 221 Smichejte pudinkovy prasek s cukrem a mlékem (500 ml) podle pokynu vyrobce a dobre
. promichejte. Pouzijte vhodnou misku z varného skla s vikem. Varte zakryté 6% az 7% minut na
Toast/sendvic¢ 25049 180 W 4%-5 800 W.
Némecky chléb 5004 180 W 8-10 Nékolikrat dobfe béhem vareni promichejte.
(pSenicna + zitna Pokyny

mouka)

Usporadejte housky do kruhu nebo chleba vodorovné na kuchynsky
papir do stfedu otocného talife. Obratte po polovingé doby rozmrazovani!
Nechte 5 az 20 minut odstat.
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Opékani mandlovych platko

Rovnomeérné rozprostiete 30 g nakrajenych mandli na stfedné velky keramicky talir.
Nékolikrat promichejte prfi prazeni po dobu 3 az 4% minuty na 600 W.

Nechte v troubé 2-3 minut stat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chnapky.




Odstranovani problém0 a informacni kddy

Reseni problému

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkousejte popsana reseni.

Problém

Pficina

Akce

Problém

Pficina

Akce

Obecné

Tlacitka nelze radné
stisknout.

Mezi tlacitka se mohla dostat cizi
latka.

Odstrante cizi latku a zkuste to
Znovu.

U dotykovych modelU: Na
vnéjsim povrchu je vihkost.

Otrete vihkost z vnéjsiho povrchu.

Je aktivovana détska pojistka.

Deaktivujte détskou pojistku.

Nezobrazuje se (as.

Je zapnuta funkce Eco (Uspora
energie).

Vypnéte funkci Eco.

Mikrovinna trouba
nefunguije.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, zda je pfivadéno
napajeni.

Dvirka jsou otevrena.

Zavrete dvirka a zkuste to znovu.

Bezpecnostni mechanismus
otvirani dvirek je pokryt cizi
latkou.

Odstrante cizf latku a zkuste to
ZNovU.

Za provozu se vypne
napajeni.

Mikrovinna trouba varila po velm
dlouhou dobu.

Po velmi dlouho trvajicim vareni
nechte mikrovInnou troubu
vychladnout.

Chladici ventilator nefunguje.

Poslouchejte, zda uslysite zvuk
chladiciho ventilatoru.

Pokusili jste se spustit
mikrovinnou troubu, aniz by byl
uvnitr néjaky pokrm.

Vlozte pokrm do mikrovinné
trouby.

Mikrovinna trouba nema
dostatecny prostor pro ventilaci.

Na pfedni a zadni strané
mikrovinné trouby jsou saci/
odvadéci otvory slouzici pro
ventilaci.

Zachovejte mezery stanovené

v pokynech pro instalaci vyrobku.

V jedné zasuvce se pouziva
nekolik zastréek napajecich
kabelU.

Vyhradte jednu zasuvku, ktera
se bude pouzivat pouze pro
mikrovinnou troubu.

Mikrovinna trouba
Se za provozu sama
Vypne.

UZivatel otevfel dvirka, aby mohl
obratit pripravovany pokrm.

Po obraceni pokrmu stisknéte
znovu tlacitko START/+30s, ¢imZ
spustite provoz.

Za chodu trouby
se ozyvaji

zvuky bouchani

a mikrovinna trouba

nefunguje.

Zvuky bouchani mohou byt
zpUsobeny varenim hermeticky
uzavreného pokrmu nebo
pouzitim nadoby s poklici.

Nepouzivejte utésnéné nadoby,
nebot mohou béhem vareni
explodovat z dovodu zvétseni
objemu obsahu.
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Odstranovani problém0 a informacni kddy

Problém

Pficina

Akce

Problém

Pficina

Akce

Vnéjsi povrch
mikrovInné trouby
je za provozu prilis
horky.

MikrovInna trouba nema
dostatecny prostor pro ventilaci.

Na predni a zadni strané
mikrovInné trouby jsou saci/
odvadeéci otvory slouzici pro
ventilaci. Zachovejte mezery
stanovené v pokynech pro
instalaci vyrobku.

Pfi vareni se ozyva
pipani.

Pokud pouzivate funkci
automatickeho vareni, toto
pipani znaci, ze nastal ¢as

k obraceni pokrmu béhem jeho
rozmrazovani.

Po obraceni pokrmu stisknéte
znovu tlacitko START/+30s, ¢im?
0pét spustite provoz trouby.

Na mikrovIinné troubé jsou
polozené predmeéty.

QOdstrante z horni plochy
mikrovInné trouby veskeré
predméty.

Mikrovinna trouba
neni ve vodorovné
poloze.

MikrovInna trouba je instalovana
na nerovném povrchu.

Zajistéte instalovani mikrovinné
trouby na rovném a stabilnim
povrchu.

Dvifka nelze fadné
otevrit.

Mezi dvirky a vnitfkem
mikrovInné trouby jsou
zachyceny zbytky pokrm0.

Vycistéte mikrovinnou troubu
a poté otevrete dvirka.

Pfi vareni se

objevuji jiskry.

Pfi funkcich mikrovinné trouby /

rozmrazovani se pouzivaji
kovové nadoby.

Nepouzivejte kovové nadoby.

Ohfivani vcetné
funkce udrzovani
teploty nefunguje
Spravne.

Je mozné, ze mikrovinna trouba
nefunguje, vari se prilisné
mnozstvi pokrmu nebo se
pouziva nespravné nadobi.

Nalijte jeden hrnek vody do
nadoby vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé a spustte
na 1 az 2 minuty mikrovinny
rezim, ¢imz zkontrolujete, zda se
voda ohfala. Zmensete mnozstvi
pokrmu a spustte znovu funkci.
Pouzijte nadobu na vareni

s plochym dnem.

Pfi pfipojenti
napajeni se
mikrovinna trouba
ihned uvede do
provozu.

Dvitka nejsou fadné uzavrena.

Zavrete dvifka a zkontrolujte to
ZNovu.

Z mikrovInné trouby
probiji elektricky
proud.

Napajeni nebo zasuvka nejsou
radné uzemnény.

Ujistéte se, ze napajeni a zasuvka
jsou radné uzemnény.

Nefunguje funkce
rozmrazovani.

Vari se priliSné mnozstvi pokrmu.

ZmensSete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkci.

Vnitfni osvétleni je
ztlumené nebo se
nezapne.

Dvirka byla ponechana po
dlouhou dobu otevrena.

Vnitfni osvétleni se mohlo
automaticky vypnout pfi spusténi
funkce Eco. Zavrete a znovu
otevrete dvirka nebo stisknéte
tlacitko STOP/Eco.

1. Kape voda.
2. Skvirou ve
dvirkach

vystupuje para.

3.V mikrovinné
troubé z0stava
voda.

V zavislosti na pripravovaném
pokrmu se muze vyskytovat voda
nebo para. Nejedna se 0 zavadu
mikrovinné trouby.

Nechte mikrovinnou troubu
vychladnout a poté ji otfete
suchou utérkou.

Vnitfni osvétleni je pokryto cizi
latkou.

\VyCistéte vnitrek mikrovinné
trouby a zkontrolujte to znovu.
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Problém

Pficina

Akce

Problém

Pficina

Akce

Jas vvnitf
mikrovInné trouby
Se meni.

Jas se méni v zavislosti na
zmeénach vystupniho vykonu
zavisejiciho na spusténé funkci.

Zmeény vystupniho vykonu béhem
vareni nejsou znamkou zavady.
Nejedna se o zavadu mikrovinné
trouby.

Vareni skoncilo, ale
chladici ventilator
stale bézi.

Za UCelem ventilace mikrovinné
trouby chladici ventilator nadale
bézi jesté asi 3 minuty po
skonceni vareni.

Nejedna se 0 zavadu mikrovinné
trouby.

Béhem predehfivani
vychazi z trouby
kour.

PFi prvnim pouziti mikrovinné
trouby muze z topnych téles
vystupovat kour.

Nejedna se 0 zavadu. Po 2 aZ
3 pouzitich mikrovinné trouby by
tento jev mél ustat.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte mikrovinnou troubu
vychladnout a poté odstrante jidlo
Z topnych téles.

Otocny talif

PFi otaceni se otocny
talif vychyli ze
svého mista nebo se
prestane otacet.

V troubé neni otocny kruh nebo
neni spravné nasazen.

Instalujte otocny kruh a zkuste to
ZNoVU.

Pfi pouzivani
mikrovInné trouby je
citit pach spaleniny
nebo plastu.

Bylo pouzito plastové nadobi
nebo nadobi, které nenf odolné
vOC¢i vysokym teplotam.

Pouzivejte sklenéné nadobi
vhodné pro vysoke teploty.

Otocny talif pri
otaceni uvazne.

Otocny kruh neni spravné
nasazen, v troubé je prilis
mnoho pokrmu nebo je nadoba
prilis velka a dotyka se vnitrku
mikrovinné trouby.

Upravte mnozstvi pokrmu
a nepouzivejte prilis velkou
nadobu.

Z vnitrku
mikrovinné trouby
vychazi neprijemny
zapach.

Roztavily se zbytky pokrmd nebo
plastu a prilepily se k vnitfku
trouby.

Pouzijte funkci pary a poté otrete
povrch suchym hadfikem. Pro
rychlejsi odstranéni zapachu
mUzete do mikrovInné trouby dat
platek citronu a spustit ji.

Otocny talif pri
otaceni drnci a déla
hluk.

Ke dnu mikrovinné trouby jsou
prilepeny zbytky pokrmu.

Odstrante veskeré zbytky pokrmu
prilepené ke dnu mikrovinné
trouby.

Mikrovinna trouba

Mikrovinna trouba
nehreje.

Dvirka jsou otevrena.

Zavrete dvirka a zkuste to znovu.

Mikrovinna trouba
nevari spravne.

Béhem vareni ¢asto otevirate
dvirka mikrovinné trouby.

Pokud ¢asto otvirate dvirka,
vnitfni teplota se snizi a to moze
nepriznive ovlivnit vysledek
vareni.

Ovladaci prvky mikrovinné

trouby nejsou spravné nastaveny.

Nastavte spravné ovladaci prvky
mikrovinné trouby a zkuste to
ZNovu.

Pouziva se chybny typ nebo
rozmeér nadob.

Pouzijte vhodné nadobi s plochym
dnem.
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Odstranovani problém0 a informacni kddy Technické udaje

Spolecnost SAMSUNG se stale snazi vylepsovat své vyrobky. Jak technické Udaje, tak tyto pokyny
pro uzivatele proto mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.
V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme, ze trouby

Informacni kod

Informatnf kd Pricina Akee MS23A7013A" odpovidaji nize uvedenym technologickym parametrom.
Vycistéte tlacitka a ujistéte se, ze povrch "
Ovladaci tlaitka a okoli tlacitek jsou suché. Pokud se problém Model MS23A7013A
. i znovu objevi, vypnéte na nejméné 30 sekund Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz AC
c-do jsou stisknuta po ikrovl troub KUst - ‘
dobu delii nes mikrov nngu roubu a po ug e Se znovu Spotreba energie
10 sekund 0 nastaveni. Pokud se prob\em ZNovu vyskytne, Maximalni vykon 1150 W
’ obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky Microwave (Mikrovinny rezim) 1150 W
spolecnosti SAMSUNG. - — —
Vystupni vykon 100 W / 800 W - 6 stupnu (IEC-705)
POZNAMKA Provozni frekvence 2450 MHz
V pripadé, Ze navrzené feseni nevyresi problém, obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky Rozméry (5 x V X H)
spole¢nosti SAMSUNG. Vnéjsi (véetné rukojeti) 489 x 275 x 346 mm
Vnitfni prostor trouby 330 x 211 x 324 mm
Objem 23 litr0
Hmotnost
Cista Priblizné 13,7 kg
Uroven hluku 40 dBA
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SANMSUNG

Upozorfiujeme, Ze zaruka spolecnosti Samsung NEPOKRYVA navstévy servisniho technika za Utelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy nespravné instalace nebo kvoli provedeni bézného ¢isténi ¢i

Udrzby.

MATE DOTAZY NEBO POZNAMKY?

ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH STRANKACH
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support
BELGIUM 02201 2418 misamiing omibe Tsuport French
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support
GResce 20 2106997651 from momend g e wsamsing oo

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090 100 WWw.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support
PORTUCGAL 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support

SPAIN 9117500 15 WWWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 WWW.Samsung.com/se/support

UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven
must not be operated until it has been repaired by a competent
person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation that
involves the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been given

so that the child is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it
Is not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments:
« farm houses;

« Dy clients in hotels, motels and other residential
environments;

+ Dbed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye

on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of warming

pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk

of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle any

flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive

boiling, therefore care must be taken when handling the

container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before

consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be

heated in microwave ovens since they may explode, even after

microwave heating has ended.
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Safety instructions

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
The appliance is intended to be used built-in only. The appliance
shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the oven first time, oven should be operated with
the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke
IS emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

4 English



WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.
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Safety instructions

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Reqgularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

6 English



Microwave oven precautions Microwave operation precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure
to microwave energy.

Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.
Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.

Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.

Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.
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Safety instructions

Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic

defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items

this stipulation covers include:

« Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.

Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all

possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use

common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your

oven.

Because these following operating instructions cover various models, the

characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in

this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions

or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information

online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not

heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot

be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep

the oven clean and well maintained.

Product group definition

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic

Equipment)

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

8 English

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product-specific
regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit : www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/




Installation

Accessories

Included for installation

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

™ 01 Rollerring, to be placed in the centre of
the microwave oven.

The roller ring supports the turntable.

N 02 Turntable, to be placed on the roller
ring with the centre fitting to the
coupler.

Y, The turntable serves as the main
cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

/\ CAUTION
Do not operate the microwave oven without the roller ring and turntable.

Trim

Trim holder (2)

@@@WW@WW
@@w@WW@WWW
P

W@W@@WW

Screw (Type B) (8)

Screw (Type A) (4)
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Installation

nstallation instructions microwave oven

Installing your microwave oven

This appliance complies with the EU regulations.
Disposal of packaging and appliance.

The appliance’s packaging is recyclable.

The following can be used:

cardboard;
polyethylene film (PE);
CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Dispose of these materials in a responsible manner and in accordance with
government regulations.

The authorities can provide you with infromation about how to dispose of
discarded domestic appliances in a responsible manner.

Safety

The appliance should only be connected by a qualified technician.

The microwave oven has been designed for domestic use.

You should use it exclusively for cooking food.

The appliance is hot during and after use.

Bear this in mind if young children come anywhere near the appliance.
Installation near to a conventional oven.

Where a microwave oven is to be installed next to a conventional oven,
sufficient space between them should be allowed to prevent overheating,
as the trim can wrap with excessively high temperatures, Obviously, it is
important to adherent strictly to the conventional oven manufacturer’s
installation instruction.

A built-in microwave oven must not be installed above a conventional oven

otherwise the microwave oven'’s cooling system may be adversely affected by

hot air produced by the conventional oven.

Electrical connection

The house mains to which the appliance is connected should comply with national
and local regulations.

If you wish to make a fixed connection, ensure that a multipolar switch with

a minimum contact spacing of 3 mm is fitted in the supply line.Installing your
microwave oven

10 English

1. Remove all packing materials inside
the oven. Install the roller ring and
turntable. Check that the turntable
rotates freely.

2. This microwave oven has to be
positioned so that plug is accessible.

/\ CAUTION

If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or
assembly available from the manufacturer or its service agent.

For your personal safety, plug the cable into a 3-pin, 230 Volt, 50 Hz, AC
earthed socket. If the power cable of this appliance is damaged, it must be
replaced by a special cable.

Do not install the microwave oven in hot or damp surroundings like next to a
traditional oven or radiator. The power supply specifications of the oven must
be respected and any extension cable used must be of the same standard as
the power cable supplied with the oven. Wipe the interior and the door seal
with a damp cloth before using your microwave oven for the first time.




Dimensions Microwave oven installation procedure

N  Cabinet s 1. Measure and mark the center position
of the cabinet.
A 50 mm
B 550 mm
C 560 (+8) mm CENTRE MARK
D 362 mm _
a
E |[50mm ¥ g
F |850mm ~ 4 o
(]
2 =}
g 200 cm 4 2. Cut out the template page sheet for
A A WV SHINT reference. The template sheet can be
i found at page 39.
F
v v CENTRE MARK
-

W ( Y 3. Align the ‘CENTRE MARK’ on the right

side of the template sheet with the

- J
p N Trim centre mark on the cabinet.

T »  Make sure the text 'LEFT SIDE' is

% A | 381 mm S— 7 upright.
X B =96 mm = 4, Mafk the screw hole locations on the
cabinet.
L -
L — = D
I—
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Installation

10. Use a 3 mm drill to make holes in the
cabinet to fasten the Base brackets.

4 N 5. Turn the template sheet 180 degrees.
6. Align the ‘CENTRE MARK’, now on the

left side of the template sheet, with the Then, fasten with the provides screws
centre mark on the cabinet. (Type B).
7. Mark the screw hole locations on the
cabinet.
2
Q
z
§‘ 8. Use the provided screws (Type A) to e N 11. Attach the Trim, and then connect all

electrical cables. Check if the appliance
works properly.

fasten two Trim holders to the left and

right side of the microwave.

«  Check the markings (L: left, R: right)
on the brackets to fasten them on
the correct side.

9. Insert the microwave into the cabinet.
Then, align the Base bracket holes with
the marking from step 4 and 7.

12 English




Maintenance

Cleaning

Replacement (repair)

Clean the microwave oven regularly to prevent impurities from building up on or
inside the microwave oven. Also pay special attention to the door, door sealing,
and turntable and roller ring (applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the microwave oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the microwave oven

1.  With an empty microwave oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre
of the turntable.

2. Heat the microwave oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the microwave oven cools down. Then,
open the door and clean the cooking chamber.

/N\ CAUTION

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the microwave oven’s lifecycle may be shortened.

«  Take caution not to spill water into the microwave oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

«  After each use of the microwave oven, use a mild detergent to clean the
cooking chamber after waiting for the microwave oven to cool down.

A WARNING

This microwave oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or

repair the microwave oven yourself.

« If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

« If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.

- |f you encounter a problem with the outer housing of the microwave oven,
first unplug the power cord from the power source, and then contact a local
Samsung service centre.

Care against an extended period of disuse

If you don't use the microwave oven for an extended period of time, unplug the
power cord and move the microwave oven to a dry, dust-free location. Dust and
moisture that builds up inside the microwave oven may affect the performance of
the microwave oven.
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Microwave oven features

Microwave oven

Control panel

02

03

01
04

07

10

14 English

Ventilation holes

Door latches

Roller ring

Control panel

02 Light
05 Door

08 Coupler

03 Display
06 Turntable

09 Safety interlock

holes

01
®
Microwave Quick Defrost
02 ( | ] 03
furg
Home Dessert Auto Cook
04 | | ] ©5
& B
Keep Warm Deodorization
06 | \ ] 07
Child Lock Select/Clock
08 | | ] 09
v N\
10 | ]
@ %
STOP/Eco START/+30s
11 { ‘ ] 12

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Display
Microwave
Quick Defrost
Home Dessert
Auto Cook
Keep Warm
Deodorization
Child Lock
Select/Clock
Up/Down
STOP/Eco
START/+30s




Microwave oven use

How a microwave oven works

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the
colour.

You can use your microwave oven to:

«  Defrost
. Reheat
«  Cook

Cooking principle
4 N 1.

The microwaves generated by the
magnetron reflected at cavity and
are distributed uniformly as the food
rotates on the turntable. The food is
thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the
food up to a depth of about 1 inch
(2.5 cm). Cooking then continues as the
heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the

container used and the properties of

the food:

e Quantity and density

«  Water content

« Initial temperature (refrigerated
or not)

NOTE

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the microwave oven. Standing times
specified in recipes and in this booklet must therefore be respected to ensure:
«  Even cooking of the food right to the centre.

«  The same temperature throughout the food.

Checking that your oven is operating correctly

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled
“Troubleshooting” on the page 42-45.

NOTE

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be
in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 800 W)
is used, the water takes longer to boil.

4 N 1

Push the button to open the microwave
Microwave oven door.
Place a glass of water on the turntable,
and then close the door.
Press the Microwave button.

~ ™ 4. Press the START/+30s button
@ repeatedly to set the time to 4 or 5
START/+30s X
minutes.
5. The microwave oven heats the water
for the set time. Check and make sure
the water is boiling.
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Microwave oven use

Cooking/Reheating

4 ™ 6. Pressthe Down or Up button to set the
The following procedure explains how to cook or reheat food. [ v a } desired cooking time.
6 e  The control panel display shows
A\ CAUTION the cooking time.
Always check your cooking settings before leaving the microwave oven 7.  Press thew START/+30s button to start
unattended. cooking.
— 1. Push the button to open the microwave 0 * Thelight turns on and the turntable
Mictouave oven door. START/+30s 7 starts to rotate.' i
) 2. Place the food on the centre of the * When the cooking is complete, the
turntable, and then close the door. microwave oven beeps 4 times and
\_ Y, the control panel display shows
/\ CAUTION the current time. Then, the end
Do not operate the microwave oven when it reminder signal beeps once every
is empty. minute for 3 times.

3. Press the Microwave button.
«  The control panel display shows
the corresponding icon () and
the maximum power level (800 W).

Ve N 4. Pressthe Down or Up button to select
? the desired power level.
Select/Clock «  Refer to the “Power levels and
|:] = time variations” section on page 17
for the appropriate power level.
5. And then press Select/Clock button.
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Setting the time Power levels and time variations

When power is supplied, “88:88" and then “12:00" is automatically displayed on The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated
the display. Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- and thus the time required to cook or reheat your food, according to its type and
hour or 12-hour clock. You must set the clock: quantity. You can choose between six power levels.

. When you first install your microwave oven

«  After a power failure Power level Percentage Output

NOTE HIGH 100 % 800 W

You must manually change the time to apply daylight saving time. MEDIUM HIGH 759 600 W

B 1. Todisplay the time in the:
. 24-hour notation.
. 12-hour notation. MEDIUM LOW 38 % 300 W
2. Press the Down or Up button to set the

MEDIUM 56 % 450 W

Select/Clock

G
€]
O RN N O WwR

time notation DEFROST 23 % 180 W
M ~ 3. Press the Select/Clock button. LOW 13% 100 W 4
[ | ] 4. Press the Down or Up button to set the g
hour. The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific g
“ 5. Press the Select/Clock button. power level indicated. <
6. Press the Down or Up button to set the « The cooking time decreases If you select a higher power level. e
minute. «  The cooking time increases If you select a lower power level. o
7. Press the Select/Clock button. =
m

NOTE

The control panel display shows the time when the microwave is not in use.

English 17
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Microwave oven use

Adjusting the cooking time

Stopping the cooking

You can increase or decrease the cooking time while the microwave oven is

cooking.

«  Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door,
and then increase or decrease the cooking time if necessary.

@ Method 1
START/+30s Press the START/+30s button to increase the

: cooking time by 30 seconds.
«  Example: To add three minutes, press
START/+30s six times.

NOTE

You can only increase the cooking time.
Method 2

Press the Down or Up button to adjust the
[ ] cooking time.

18 English

You can stop cooking at any time so that you can:
»  Check the food

« Turn the food over or stir it

« Leave it to stand

To stop the cooking temporarily

1. Open the door or press STOP/Eco once.
«  Cooking stops temporarily.
2. To resume cooking, close the door and press START/+30s.

To stop the cooking completely

1. Open the door or press STOP/Eco once.
«  Cooking stops temporarily.
2. Press STOP/Eco button again.




Setting the energy save mode Using the Quick Defrost

The microwave oven has an energy save mode. The Quick Defrost features enable you to defrost meat, poultry, fish, frozen
vegetable and frozen bread. The defrost time and power level are set

@ o Press the STOP/Eco button. The control automatically. You simply select the programme and the weight.
panel display turns off.
STOP/Eco «  To cancel the energy save mode, open NOTE
the door or press STOP/Eco. The control Use only containers that are microwave-safe.
panel display shows the current time.
e ® ™ 1. Push the button to open the microwave
NOTE Quick gefrost oven door.
Auto energy saving function : 3| 2 Place the food on the centre of the
The product returns to standby status if there is no input for 25 minutes in the \ J turntable, anfj then close the door.
middle of setting or while the operation has been paused. Also, if you leave the 3. Press the Quick Defrost button.
door open, the interior lamp automatically turns off after 5 minutes. 4 ™ 4. Pressthe Down or Up button to select
Select/Clock the type of fOQd. ) <
l: 5 «  For more information, see the a
“Quick Defrost programme g
Y4 N\ 7 description” section on page 20. 2
[ | ] 6 5. And then press Select/Clock button. g
6. Press the Down or Up button to set the S
N serving size. 2
4 @ ™ 7. Press the START/+30s button to start o
START/+30s (7 defrosting. _
«  When the microwave oven beeps,
8 open the door and turn the food
- : / over.

8. Close the door, and then press

START/+30s to resume defrosting.

«  When the defrosting is complete,
the microwave oven beeps 4 times
and the control panel display
shows the current time. Then, the
end reminder signal beeps once
every minute for 3 times.
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Microwave oven use

Quick Defrost programme description Code Food Serving Size Instructions
The following table presents the various Quick Defrost programmes, serving size, 5 Bread 200-1500 g | Put bread horizontally on a piece of kitchen
standing times and appropriate instructions. Remove all kind of package material paper and turn over, as soon as the oven
before defrosting. Place meat, poultry, fish, vegetable and bread on a flat glass beeps. Place cake or; a ceramic plate and
dish or ceramic plate. if possible, turn over, as soon as the oven
Code Food Serving Size Instructions beeps. This programme is suitable for all
1 | Meat 200-1500 g | Shield the edges with aluminium foil. Turn kinds of bread, sliced or whole, as well

as for bread rolls and baguettes. Arrange
bread rolls in a circle. This programme
is suitable for all kinds of yeast cake,

the meat over, when the oven beeps. This
programme is suitable for beef, lamb, pork,

steaks, chops, minced meat. T )
p ) biscuit, cheese cake and puff pastry. It is
Stand for 20-60 minutes. ) )
not suitable for short/ crust pastry, fruit
aluminium foil. Turn the poultry over, when chocolate topping.
the oven beeps. This programme is suitable Stand for 10-30 minutes.

for whole chicken as well as for chicken
portions. Stand for 20-60 minutes.

3 Fish 200-1500 g | Shield the tail of a whole fish with
aluminium foil. Turn the fish over, when the
oven beeps. This programme is suitable for
whole fishes as well as for fish fillets.

Stand for 20-60 minutes.

4 Frozen 200-1500 g | Spread frozen vegetable evenly into a flat
Vegetable glass dish. Turn over or stir the frozen
vegetable, when the oven beeps.

This programme is suitable for all kind of
frozen vegetable. Stand for 5-20 minutes.
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Using Home Dessert

Home Dessert has 7 pre-programmed cook settings. You do not need to set either
the cooking times or the power level.

/\ CAUTION
Use only containers that are microwave-safe.

@ 1. Push the button to open the microwave
Home Dessert oven door.
Place the food on the centre of the
turntable, and then close the door.
Press Home Dessert.

w
N

&

Press Down or Up button to select the
type of food,

( ) - For more information, see the
“Home Dessert programme
description” section on pages 21 to
23.

5. Press START/+30s to start Home
@ Dessert.

START/+30s «  The microwave oven cooks the
food according to the selected pre-
programmed setting.

«  When the cooking is complete, the
microwave oven beeps 4 times and
the control panel display shows
the current time. Then, the end
reminder signal beeps once every
minute for 3 times.

The following table presents quantities and appropriate instructions about
7 pre-programmed cooking options.

/\ CAUTION
Use oven gloves when taking out food.

Home Dessert programme description

Code Food Serving Size Instructions

1 Walnut Pound 1 serving Ingredients

Cake Flour 120 g, Butter 150 g, Black sugar
100 g, Egg 2 pcs., Walnut (Chopped)
50 g, Baking powder 4 g

Combine a butter and black sugar in bowl.

Add egg and mix well.

Add a flour, baking powder and keep stirring.

Add a walnut and mix well.

Pour a mixture in greased glass or plastic bowl.
Put the bowl in the microwave oven and select the
Home Dessert [1].

After cooking, stand for 2-3 minutes.

ousWNR

N

2 Banana Bread 1 serving Ingredients
(6 pcs.) Banana 3 pcs., Pancake mix 120 g, Milk
120 g, Egg 1 pc., Malt syrup 2 tbsp.

1. Chop the banana.

2. Combine a pancake mix, milk, egg, malt syrup in
bowl.

3. Add banana and mix well.

4. Pour a mixture in 6 paper cups.

5. Put paper cups in the microwave oven and select
the Home Dessert [2].

6. After cooking, stand for 2-3 minutes.
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Microwave oven use

Code Food Serving Size Instructions Code Food Serving Size Instructions
3 Sponge Cake 1 serving Ingredients 5 Egg Pudding 1 serving Ingredients
Flour 170 g, Butter 50 g, Sugar 150 g, (3 pcs.) Milk 250 g, Sugar 40 g, Egg 2 pcs
Egg 3 pcs, Baking powder 10 g 1. Crack the two eggs into a bowl. Lightly beat the egg
1. Combine a butter and sugar in bowl. with a balloon whisk. Don't let the tip of the whisk
2. Add egg and mix well. leave the bottom of the bowl! to avoid creating too
3. Add a flour, baking powder and keep stirring. much foam.
4. Pour a mixture in greased glass or plastic bowl. 2. Combine milk, sugar in other bowl.
5. Put the bowl in the microwave oven and select the 3. Add the milk to the beaten egg while whisking the
Home Dessert [3]. mixture.
6. After cooking, stand for 2-3 minutes. 4. Sieve the egg mixture with a fine mesh strainer.
4 Brownie 1 serving Ingredients Scmpeoﬁﬁheboﬁomofﬂmswamgrwnhaspama
Flour 90 g, Butter(Melted) % cup, Sugar Remove any foam on the surface with a spoon.
230 g, Egg 2 pcs., Cocoa power 40 g 5. Pour the mlxture mto'custard cups.
- - 6. Put the cups in the microwave oven and select the
1. Combine a butter, beaten eggs,sugar|ﬂ pova Home Dessert [5].
2. Adda ﬂopr, cocga powder and keep stmng. 7. After cooking, refrigerate and serve.
3. Pour a mixture in greased glass or plastic bowl. - -
4. Put the bowl in the microwave oven and select the 6 | Chocolate 1serving | Ingredients
Home Dessert [4]. Mug Cake Butter 30 g, Sugar 60 g, Egg 1 pc,,
5. After cooking, stand for 20-30 minutes. Heavy cream 40 g, Flour 25 g, Cocoa
powder 15 g, Vanilla 1.5 g, Semi-sweet
chocolate chips 50 g
1. Combine the butter, egg and cream together in a
mug until well combined
2. Add the flour, sugar and keep stirring.
3. Add the cocoa, vanilla and stir until just combined.
4. Stir in the chocolate chips.
5. Put the mug in the microwave oven and select the
Home Dessert [6].
6. After cooking, stand for 2-3 minutes.
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Code

Food

Serving Size Instructions

Using Auto Cook

Mug Cake

Ingredients

Butter 30 g, Sugar 60 g, Egg 1 pc., Flour
50 g, Milk 30 g, Vanilla 6 g, Almond
powder 3 g, Baking powder 1.5 g

1 serving

1. Combine the butter, egg together in a mug until well

combined.

2. Add the flour, sugar, baking powder and keep

stirring.

3. Add the almond powder, vanilla and stir until just

combined.

4. Put the mug in the microwave oven and select the

Home Dessert [7].

5. After cooking, stand for 2-3 minutes.

Auto Cook has 18 pre-programmed cook settings. You do not need to set either the

cooking times or the power level.

/\ CAUTION

Use only containers that are microwave-safe.

. 1.
Autﬁook
3 2.
3.
4 N\
Select/Clock 5
[ @
v A 4
( | J@| s
- J 6
7.
START/+30s
8

Push the button to open the microwave
oven door.

Place the food on the centre of the
turntable, and then close the door.
Press the Auto Cook button.

Press the Down or Up button to select

the type of food.

«  For more information, see
the “Auto Cook programme
description” section on pages 24 to
26.

And then press Select/Clock button.

Press the Down or Up button to select

the weight of food.

«  Depending on the selected menu,
you may have only one weight
option available to select.

And then press Select/Clock button.

Press the START/+30s button.
The food is cooked according to the
pre-programmed setting selected.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.
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Microwave oven use

The following table presents quantities and appropriate instructions about 18 pre-
programmed cooking options.

/\ CAUTION
Use oven gloves when taking out food.

Auto Cook programme description

1. Auto Cook

Code

Food

Serving Size

Instructions

Code Food Serving Size Instructions

1 Chilled Ready 350¢g
Meal 450 g

Put meal in ceramic plate and cover
with microwave cling film. This
programme is suitable for meals
consisting of 3 components (e.q.
meat with sauce, vegetables and a
side dish like potatoes, rice or pasta).
Stand for 2-3 minutes.

Sliced Carrots

250 g

Rinse and clean carrots cut into
round slices evenly. Put them into

a glass bowl with lid. Add 30-45 ml
water. (2-3 tbsp.) Put bowl in the
centre of turntable. Cook covered.
Stir after cooking. This programme is
suitable for sliced carrots as well as
cauliflower florets or turnip cabbage.
Stand for 1-2 minutes.

2 Chilled
Vegetarian Meal

350 g
450 g

Put meal on a ceramic plate and
cover with microwave cling film.
This programme is suitable for meals
consisting of 2 components (e.g.
spaghetti with sauce or rice with
vegetables). Stand for 2-3 minutes.

Green Beans

250 ¢

Rinse and clean green beans. Put
them evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (1 tbsp.) water when
cooking 250 g.

Put bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after cooking.
Stand for 1-2 minutes.

Spinach

150 g

Rinse and clean spinach. Put into a
glass bow! with lid. Do not add water.
Put bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after cooking.
Stand for 1-2 minutes..

Rinse and clean broccoli florets. Put
them evenly into a glass bow! with
lid. Add 30-45 ml water. (2-3 tbsp.)
Put bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after cooking. This
programme is suitable for broccoli

as well as sliced courgette, egg plant,
pumpkin or pepper. Stand for 1-2
minutes.

3 Broccoli Florets 250 ¢

Corn on the Cob

250 g

Rinse and clean corn on the cobs and
put into an oval glass dish. Cover
with microwave cling film and pierce
film. Stand for 1-2 minutes.
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Code Food Serving Size Instructions Code Food Serving Size Instructions
8 Peeled Potatoes 250 g Wash and peel the potatoes and cut 13 | Chicken Breasts 300 g Rinse pieces and put on a ceramic
into a similar size. Put them into a (2 pcs.) plate. Cover with microwave
glass bow! with lid. Add 45-60 ml cling film. Pierce film. Put dish on
(3-4 tbsp.) water. Put bowl in the turntable. Stand for 2 minutes.
centre of turntable. Cook covered.
Stand for 2-3 minutes. ) ) )
14 | Turkey Breasts 300 g Rinse pieces and put on a ceramic
©) Brown Rice 125¢ Use a large glass ovenware dish with (2 pcs.) plate. Cover with microwave
(parboiled) lid. Add double quantity of cold water cling film. Pierce film. Put dish on
(250 ml). Cook covered. Stir before turntable. Stand for 2 minutes.
standing time and add salt and herbs.
Stand for 5-10 minutes. ) ) ) . ]
15 | Fresh Fish Filets 30049 Rinse fish and put on a ceramic plate,
10 | Wholemeal 1259 Use a large glass ovenware dish with (2 pcs) add 1 tbsp. lemon juice. Cover with
Macaroni lid. Add 1 L hot boiling water, a pinch microwave cling film. Pierce film.
of salt and stir well. Cook uncovered. Put dish on turntable. Stand for 1-2
Stir before standing time and drain minutes.
thoroughly afterwards. Stand for 1 ) . )
minutes. 16 | Fresh Salmon 3009 Rinse fish and put on a ceramic plate,
Filets (2 pcs) add 1 tbsp. lemon juice. Cover with
11 | Quinoa 125g Use a large glass ovenware dish with microwave cling film. Pierce film.
lid. Add double quantity of cold water Put dish on turntable. Stand for 1-2
(250 ml). Cook covered. Stir before minutes.
standing time and add salt and herbs. ) )
Stand for 1-3 minutes. 17 | Fresh Prawns 2509 Rinse prawns on a.ce‘ramm plate,.
add 1 tbsp. lemon juice. Cover with
12 | Bulgur 1259 Use a large glass ovenware dish with microwave cling film. Pierce film.

lid. Add double quantity of cold water
(250 ml). Cook covered. Stir before
standing time and add salt and herbs.
Stand for 2-5 minutes.

Put dish on turntable. Stand for 1-2
minutes.
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Microwave oven use

Code Food Serving Size Instructions
18 | Fresh Trout 200 g Put fresh whole fish into a microwave
(1 fish) oven proof dish. Add a pinch salt, 1

tbsp. lemon juice and herbs. Cover
with microwave cling film. Pierce
film. Put dish on turntable. Stand for
2 minutes.

26 English

Using Keep Warm

The Keep Warm feature keeps food hot until it's served. Use this function to keep

food warm until ready to serve.

NOTE

«  The Keep Warm time has been specified as 99 minutes.

/

V55
Keep Warm

START/+30s

.

/\ CAUTION

1.

2.

3.

Press the Keep Warm button.

Press the Down or Up button to set
desired time.

Press START/+30s.

« Do not use this function to reheat cold foods. This programmes are for
keeping food warm that has just been cooked.

« Do not cover with lids or plastic wrap.

« Use oven gloves when taking out food.
«  After start keep warm feature, set time cannot be changed.




Using Deodorization Switching the beeper off

Use this features after cooking odorous food or when there is a lot of smoke in the You can switch the beeper off whenever you want.
oven interior. )
First clean the oven interior. 4 v N ¢ Toturnthe beeping sound off, press
the Stop/ECO and Down buttons at the
B 1. Press the Deodorization button. [:I same time.
Deodorization e The control panel shows “Off".

[ a «  To turn the beeping sound back on,

press the Stop/ECO and Down buttons
@ at the same time again.
STOP/Eco «  The control panel shows “On".

NOTE

«  The Deodorization time has been specified as 5 minutes. It increases by \_ )
30 seconds whenever the START/+30s button is pressed or increase and
decrease by 10 seconds whenever Press Down or Upbutton.

«  The maximum deodorisation time is 15 minutes

Using Child Lock

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the microwave oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it
cannot operate it accidentally.
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«  To activate Child Lock, press the
) Child Lock button for 3 seconds.
Child Lock

«  The control panel is locked, and the
:I control panel display shows “L".

« To deactivate Child Lock, press the
Child Lock button for 3 seconds.
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Cookware guide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate
the food, without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is
marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and how
they should be used in a microwave oven.

Cookware LIS e NS Comments
safe
Alunimium foil X Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing
can occur if the foil is too close to the
microwave oven wall or if too much foil
is used.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed earthenware
earthenware and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.
Disposable polyester v Some frozen foods are packaged in these
cardboard dishes dishes.
Fast-food packaging
«  Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating
containers may cause the polystyrene to melt.
»  Paper bags or X May catch fire.
newspaper
*  Recycled paper X May cause arcing.
or metal trims
Glassware
« QOven-to- v Can be used, unless decorated with a
tableware metal trim.
» Fine glassware v Can be used to warm foods or liguids.

Delicate glass may break or crack if
heated suddenly.

Cookware I ETEN S Comments
safe
o (lass jars v Must remove the lid. Suitable for warming
only.
Metal
« Dishes May cause arcing or fire.
*  Freezer bag twist
ties

Paper

«  Plates, cups, v For short cooking times and warming. Also
napkins and to absorb excess moisture.
kitchen paper

»  Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

« Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic.
Some other plastics may warp or discolour
at high temperatures.

Do not use Melamine plastic.

«  (ling film v Can be used to retain moisture. Should not
touch the food. Take care when removing
the film as hot steam will escape.

»  Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should not
be airtight. Prick with a fork, if necessary.

Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture and

paper

prevent spattering.

v Recommended

VX :Use caution

X :Unsafe
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Cooking guide

Microwaves Cooking Guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time - see
table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
cooking. Cover during standing time.

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,
fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.

Food Serving Size Power Time (min.)
Spinach 1509 600 W 4%-5%

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Broccoli 300 g | eoow | 9-10

Instructions
Add 30 ml (2 thsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Cooking

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as
well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

. . 4 Peas 300 g | 600 W | 7%-8%
Food suitable for microwave cooking: Instructions
Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups, e 300 g ‘ 600 W ‘ 8-9

steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave -
oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would Instructions A

normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the Add 30 ml (2 tbsp,) cold water. Stand for 2-3 minutes.
chapter with tips, technigues and hints). Mixed Vegetables 300g ‘ 600 W ‘ 75-8%

0

o

. 4 . (Carrots/Peas/Corn) | |nstructions =3
Covering during cookl‘ng o ' ‘ Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes. 3
To cover the food dprmg cookmg is very important, as the evapora'ted'water rises Mixed Vegetables 300 g ‘ 600 W ‘ 8.9 8
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different . c
' A : A : A S (Chinese Style) Instructions =3
ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film. o

Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature
to even out within the food.
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Cooking Guide for fresh vegetables Food Serving Size e Time (min.)
Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for
o Egg Plants 250 800 W 30h-4
every 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook 99 - 9 :
covered for the minimum time - see table. Continue cooking to get the result you Instructions ‘ ‘ ‘
prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt, herbs or butter after Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp.
cooking. Cover during a standing time of 3 minutes. lemon juice. Stand for 3 minutes.
Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut, Leeks 2509 800 W 4%-5
the quicker they will cook. Instructions
Food Serving Size Power Time (min.) Cut leeks into thick slices. Stand for 3 minutes.
Broccoli 250 g 800 W 4-4% Mushrooms 125¢g 800 W 1%-2
500 g 7-7% 2509 3-3%
Instructions Instructions
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add
centre. Stand for 3 minutes. any water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and
Brussels Sprouts 250 g ‘ 300 W ‘ 514-61 pepper. Drain before serving. Stand for 3 minutes.
Instructions Onions 25049 800 W 5%-6
Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) water. Stand for 3 minutes. Instructions
Carrots 250 g ‘ 800 W ‘ 415 Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.)
- water. Stand for 3 minutes.
Instructions ;
Cut carrots into even sized slices. Stand for 3 minutes. Pepper 250¢ 800 W 4%°5
Cauliflower 250 g 800 W 5-5% Instructions _ _
500 g 815-9 Cut pepper into small slices. Stand for 3 minutes.
Instructions Potatoes 25049 800 W 1451
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. 5009 7Ve8%
Arrange stems to the centre. Stand for 3 minutes. Instructions
Courgettes 250 g 800 W 314-4 Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized

Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) water or a
knob of butter. Cook until just tender. Stand for 3 minutes.

halves or quarters. Stand for 3 minutes.

Turnip Cabbage

25049 800 W 5-5%

Instructions
Cut turnip cabbage into small cubes. Stand for 3 minutes.
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Cooking Guide for rice and pasta Reheating

Rice: Use a large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in volume during
cooking. Cook covered.
After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add
herbs and butter.
Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional
ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C
or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

is finished.

Pasta: Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir Arranging and covering
well. Cook uncovered. . _ o Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry
Stir occasionally during and after cooking. Cover during standing time out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

and drain thoroughly afterwards.

- - - ; Power levels and stirring
Food Serving Size Power Time (min.) ) )

- - Some foods can be reheated using 800 W power while others should be reheated
White Rice 2509 800 W 16-17 Using 600 W, 450 W or even 300 W.
(Parboiled) Instructions Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower

Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up

Brown Rice 250 g 800 W 21-22 very quickly (mince pies, for example).
(Parboiled) Instructions Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir

again before serving.

Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive

Mixed Rice 25049 ‘ 800 W ‘ 17-18 boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
(Rice + Wild Rice) Instructions Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore

spoiling) the food.
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MI.XEd Corr_l 2509 ‘ 800 W ‘ 1819 It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
(Rice + Grain) Instructions necessary.

Add 400 ml cold water. Stand for 5 minutes.

Heating and standing times
Pasta 250 g | 800 W | 11-12 ) S _
- When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
Instructions _ taken - for future reference.
Add 1000 ml hot water. Stand for 5 minutes. Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
time is recommended in the chart.
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Cooking guide

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with
the safety precautions.

Reheating liquids and food
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Reheating liquids Food Serving Size Power Time (min.)
Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been Drinks (Coffee, Tea 150 ml (1 cup) 800 W 1-1%
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary, and Water) 250 ml (1 mug) 172-2

and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
you should put a spoon or glass stick into the beverages and stir before, during
and after heating.

Reheating baby food

Instructions

Pour into cup and reheat uncovered. Put cup / mug in
the centre of turntable. Keep in microwave oven during
standing time and stir well. Stand for 1-2 minutes.

Baby food:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating!
Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

Baby milk:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s
bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature
of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended serving
temperature: ca. 37 °C.

Remark:

Soup (Chilled)

250 g 800 W 3-3%

Instructions

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving. Stand for
2-3 minutes.

Stew (Chilled)

35049 600 W 5%-6%

Instructions

Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic
lid. Stir occasionally during reheating and again before
standing and serving. Stand for 2-3 minutes.

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent
burns. Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.
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Pasta with Sauce
(Chilled)

350 g 600 W 4%-5%

Instructions

Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic
plate. Cover with microwave cling film. Stir before serving.
Stand for 3 minutes.

Filled Pasta with
Sauce (Chilled)

350 g 600 W 5-6

Instructions

Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic
plate. Cover with plastic lid. Stir occasionally during
reheating and again before standing and serving. Stand
for 3 minutes.




Manual defrosting

Food Serving Size Power Time (min.)
Plated Meal 350¢g 600 W 5%-6% Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently
(Chilled) Instructions defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling-film. Stand for 3 minutes.

Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Food

Serving Size Power Time

Baby Food
(Vegetables + Meat)

190 g 600 W 30 sec.

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Baby Porridge
(Grain + Milk + Fruit)

190 g 600 W 20 sec.

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Baby Milk

100 ml 300 W 30-40 sec.
200 ml 50 sec. to 1 min.

Instructions

Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving,
shake well and check the temperature carefully. Stand for
2-3 minutes.

unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties

and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any

liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield

by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to

stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The

standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity

defrosted. Please refer to the table below.

Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the
following table as a guide.

Food Serving Size Power Time (min.) g
Meat §
Minced Beef 250¢ 180 W 6Y%-7% a
500 g 10-12 g

Pork Steaks 250 g 180 W 7%-8%

Instructions

Place the meat on a flat ceramic plate. Shield thinner edges
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-25 minutes.
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Cooking guide

Instructions

First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
thinner parts like wings and ends with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting time! Stand for 15-40 minutes.

(Wheat + Rye Flour)

Fish
Fish Fillets 250 g (2 pcs.) 180 W 6-7
400 g (4 pcs) 12-13
Instructions
Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-15 minutes.
Fruits
Berries 250 g 180 W 6-7
Instructions
Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large
diameter). Stand for 5-10 minutes.
Bread
Bread Rolls (Each 2 pcs. 180 W -1
about 50 q) 4 pcs. 2-2%
Toast/Sandwich 250 ¢ 180 W 4%-5
German Bread 500 g 180 W 8-10

Instructions

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen
paper in the middle of turntable. Turn over after half of
defrosting time! Stand for 5-20 minutes.
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Food Serving Size Power Time (min.) Tips and tricks
Poultry
Chicken Pieces 500 g (2 pcs) 180 W 141-15% Melting crystallized honey
Whole Chicken 900 g 180 W 28-30 Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.

Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bow! for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-
off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding/custard

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!




Troubleshooting and information code

Troubleshooting

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

Problem Cause Action
General
The buttons Foreign matter may be Remove the foreign matter
cannot be caught between the buttons. | and try again.

pressed properly.

For touch models: Moisture
is on the exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not
displayed.

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

The microwave

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

oven does not

The door is open.

Close the door and try again.

work.

The door open safety
mechanisms are covered in
foreign matter.

Remove the foreign matter
and try again.

The microwave
oven stops while
in operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the food,
press the START/+30s button
again to start operation.

Problem Cause Action
The power The microwave oven After cooking for an
turns off during has been cooking for an extended period of time, let
operation. extended period of time. the microwave oven cool.
The cooling fan is not Listen for the sound of the
working. cooling fan.
Trying to operate the Put food in the microwave
microwave oven without oven.
food inside.
There is not sufficient There are intake/exhaust
ventilation space for the outlets on the front and rear
microwave oven. of the microwave oven for
ventilation.
Keep the gaps specified
in the product installation
guide.
Several power plugs are Designate only one socket to
being used in the same be used for the microwave
socket. oven.
There is a Cooking sealed food or Do not use sealed containers

popping sound

during operation,

and the
microwave oven
doesn't work.

using a container with a lid
may causes popping sounds.

as they may burst during
cooking due to expansion of
the contents.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The microwave
oven exterior is
too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
microwave oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear
of the microwave oven for
ventilation. Keep the gaps
specified in the product
installation guide.

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this beeping
sound means it's time to
turn over the food during
thawing.

After turning over the food,
press the START/+30s button
again to restart operation.

Objects are on top of the
microwave oven.

Remove all objects on the top
of the microwave oven.

The microwave

oven is not level.

The microwave oven is
installed on an uneven
surface.

Make sure the microwave
oven is installed on flat,
stable surface.

The door cannot

Food residue is stuck

Clean the microwave oven

There are sparks

Metal containers are used

Do not use metal containers.

be opened between the door and and then open the door. during cooking. during the microwave oven/

properly. microwave oven interior. thawing functions.

Heating including | The microwave oven may Put one cup of water in a When power is The door is not properly Close the door and check
the Warm not work, too much food is microwave-safe container connected, the closed. again.

function does not
work properly.

being cooked, or improper
cookware is being used.

and run the microwave

for 1-2 minutes to check
whether the water is heated.
Reduce the amount of food
and start the function again.
Use a cooking container with
a flat bottom.

microwave oven
immediately
starts to work.

The thaw
function does not
work.

Too much food is being
cooked.

Reduce the amount of food
and start the function again.

There is
electricity
coming from the

microwave oven.

The power or power socket
is not properly grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

The interior light
is dim or does
not turn on.

The door has been left open
for a long time.

The interior light may
automatically turn off when
the Eco function operates.
Close and reopen the door or
press the STOP/Eco button.

The interior light is covered
by foreign matter.

Clean the inside of the
microwave oven and check
again.

1. Water drips.

2. Steam emits
through a
door crack.

3. Water
remains
in the
microwave
oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food. This
is not an microwave oven
malfunction.

Let the microwave oven cool
and then wipe with a dry
dish towel.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The brightness
inside the
microwave oven
varies.

Brightness changes
depending on power output
changes according to
function.

Power output changes during

cooking are not malfunctions.

This is not an microwave
oven malfunction.

Cooking is
finished, but the
cooling fan is still
running.

To ventilate the microwave
oven, the cooling fan
continues to run for about
3 minutes after cooking is
complete.

This is not an microwave
oven malfunction.

Smoke comes

During initial operation,

This is not a malfunction, and

Turntable

While turning,
the turntable
comes out of
place or stops

There is no roller ring, or the
roller ring is not properly in
place.

Install the roller ring and
then try again.

out during smoke may come from the if you run the microwave
preheating. heating elements when you | oven 2-3 times, it should
first use the microwave stop.
oven.
Food is on the heating Let the microwave oven cool
elements. and then remove the food
from the heating elements.
There is a Plastic or non heat-resistant | Use glass cookware suitable

burning or plastic
smell when using
the microwave
oven.

cookware is used.

for high temperatures.

turning.

The turntable The roller ring is not Adjust the amount of food
drags while properly in place, there and do not use containers
turning. is too much food, or the that are too large.

container is too large and
touches the inside of the
microwave.

There is a bad
smell coming
from inside the
microwave oven.

Food residue or plastic has
melted and stuck to the
interior.

Use the steam function and
then wipe with a dry cloth.
You can put a lemon slice
inside and run the microwave
oven to remove the odour
more quickly.

The turntable
rattles while
turning and is
noisy.

Food residue is stuck to the
bottom of the microwave
oven.

Remove any food residue
stuck to the bottom of the
microwave oven.

Microwave oven

The microwave
oven does not
heat.

The door is open.

Close the door and try again.

The microwave
oven does not
cook properly.

The microwave oven door
is frequently opened during
cooking.

If you open the door often,
the interior temperature will
be lowered and this may
affect the results of your
cooKking.

The microwave oven
controls are not correctly
set.

Correctly set the microwave
oven controls and try again.

The wrong type or size of
cookware is used.

Use suitable cookware with
flat bottoms.
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Troubleshooting and information code

Technical specifiations

Information code

Information code Cause Action

Clean the keys and check if there is water
Control buttons | on the surface around key. If it occurs

c-do are pressed again, turn off the microwave oven over

over 10 30 seconds and try setting again. If it
seconds. appears again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
NOTE

if the suggested solution does not solve the problem, contact your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
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SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications

and these user instructions are thus subject to change without notice.

By right of the common regulation 2/1984 (I11.10) BKM-IpM. we as distributors
testify, that the MS23A7013A" oven of Samsung comply with the undermentioned

technological parameters.

Model

MS23A7013A"

Power source

230V ~ 50 Hz AC

Power consumption
Maximum power
Microwave

1150 W
1150 W

Output power

100 W / 800 W - 6 levels (IEC-705)

Operating frequency

2450 MHz

Dimensions (W x H x D)
Outside (Include Handle)
Oven cavity

489 x 275 X 346 mm
330 x 211 x 324 mm

Volume 23 liter
Weight

Net 13.7 kg approx.
Noise Level 40 dBA




A MUVIN JYLINID '

34IS LHDIY

LEFT SIDE

e v CENTRE MARK‘



SANMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support

BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 Www.samsung.com/mk/support

*3000 LieHa Ha eavH rpaack pasroBop

ELHEARA 0800 111 31 be3snnateH 3a BCUYKY OnepaToput WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8&%057'2’2%2‘)0 WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komorkowych: 801-672-678*
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
801-172-678" IuthJrEA]lS 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
MO Atentie: Daca efectugﬁ Oa?ellegn@et?eiSggggf(sgﬁgggm\/??ﬁggnRﬁAsTaUrlee contactati formand WWW.5amsuNng.Com/ro/support
numdrul Telverde fdrd ultimele doud cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support

Kosovo 080010101 WWW.samsung.com/support
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