KARTA INFORMACYJNA

Korytko drewniane:

Wymiary:
40x25cm

grubosé: ok.2,5cm

drewno: swierk

zaimpregnowane zostaty: oliwg z
oliwek+lakierem do kontaktu z zywnos$cig

wykonczenie: reczne, polerowane, gtadzone, szlifowane na potysk
kraj pochodzenia: produkt POLSKI

kolor:ciemne

Impregnacja desek drewnianych:

Impregnacja drewna sprawia, Ze material nie jest tak chtonny, dzieki temu drewniane naczynia
kuchenne nie bedq chlonely tak zapachéw i pigmentow zawartych w niektérych przyprawach.

Drewniane niecki pod wplywem oliwy nieco si¢ jeszcze przyciemnia i beda bardziej
blyszczec.

1.Przed pierwszym uzyciem, zaimpregnuj deske na jedzenie najlepiej oliwa z oliwek.
2.Pozostaw do catkowitego wchtoniecia oliwy lub wytrzyj korytko papierowym recznikiem
3.Po uzytkowaniu koryta drewnianego umyj go w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia

4 Wytrzyj nadmiar wody za pomoca papierowego recznika i pozostaw taka tace z drewna do
catkowitego wysuszenia na otwartej przestrzeni.

5. Po wyschnieciu tacy ponownie zaimpregnuj jg oliwa.



Najczestsze bledy popetniane podczas uzytkowania desek
drewnianych i ostrzezenia:

1. Nie wktadaj takich drewnianych naczyh do nagrzanego pieca lub piekarnika, bo narazone na
wysokie temperatury mogg popekaé

2. Nie myj koryt i korytek drewnianych oraz tacek w zmywarce, bo nadmiar wody oraz dtugi czas
moczenia moze spowodowacé rézne ubytki oraz zniszczy¢ deske.

3.Nie wkfadaj mokrych lub wilgotnych naczyh drewnianych do szafki itp., bo moze to spowodowac,
ze na desce pojawi sie plesnh lub plamy.

4. Impregnuj swojq deske na przekaski i inne jedzenie w miare potrzeb i uzytkowania a postuzy na
dhugo

KORYTA
w goralskim
stylu




