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1. obudowa

2. otwory wentylacyjne

3. panel sterujacy

4. pokrywa

5. komora prézniowa

6. wlot pompy prézniowej

7. blokada pokrywy komory prozniowej
8. glowny wigcznik sieciowy

RU

1. kopnyc

2. BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS

3. naHenb ynpasnenus

4. kpbllLKa

5. BakyymHas kamepa

6. BXo7HOE OTBEPCTME BakyyMHOTO Hacoca
7.3abnoKkupyiTe KpbILLKY BaKyyMHOIA kamepel
8. rnaBHbllt BbIKMKOYaTENb MUTaHNS

EN

1. housing

2. venting holes

3. control panel

4. cover

5. vacuum chamber

6. vacuum pump inlet

7. vacuum chamber cover lock
8. main mains switch

cz

1. skfifi

2. vétraci otvory

3. ovladaci panel

4. viko

5. vakuové komora

6. vstup vyvévy

7. zamknuti vika vakuové komory
8. hlavni sitovy vypina¢

[x]

DE

1. Gehéuse

2. Liiftungsoffnungen

3. Steuerpanel

4. Abdeckung

5. Vakuumkammer

6. Einlass der Vakuumpumpe

7. Die Vakuumkammer abdecken

8. Hauptschalter fiir die Stromversorgung

RO

1. carcasa

2. guri de aerisire

3. panou de comanda

4. capac

5. camera de vidare

6. admisie pompé de vidare

7. incuietoare capac camera de vidare
8. intrerupdtor principal
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Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe pefni wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wigcej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirficher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeréten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieRlich des Recyclings von Altgeraten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den ortlichen Behdrden oder
lhrem Héndler.

3TOT CUMBOM MHCPOPMUPYET O 3aMpeTe NOMELLATL M3HOLLEHHOE 3MIEKTPUYECKOE 1 ANEKTPOHHOE 0GOpYAoBaHHe (B TOM uucne Gatapen 1 akkyMynsTopbl) BMECTe C ApyruMin
oTxopamu. M3HolueHHoe obopynoBatue [OMKHO coBMpaThCA CENeKTUBHO M nepeaasatbest B TOUKY cOopa, 4tobbl obecneunTs ero nepepaboTky U yTunuaaumio, Ana
TOro, 4TOGbI OrpaHU4MTL KONMYECTBO OTXO0B, U YMEHBLUNTL UCTIONb30BAHYME MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMpYEMbIli BLIGPOC ONacHbIX BELLECTB, COAEPXALLMXCS B
SNIEKTPUYECKOM 1 3NIEKTPOHHOM 0BOPY/I0BaHUM, MOXET NPEACTaBASTb Yrpody ANs 3A0POBbS YENOBeKa, 1 NPUBOANTL K HEraTUBHBIM U3MEHEHNSIM B OKPyXaloLLeit cpepe.
[lomaluHee X03SWICTBO WrPaET BaXHYK POMb MPU MOBTOPHOM WCMIONB30BAHUN ¥ YTUNU3ALMM, B TOM YMCTIE, YTAMM3ALMM U3HOLIEHHOTO 0GOpyAoBaHus. MogpoGHyk
VH(OPMALVIO O MPaBINbHBIX METOAAX YTUMM3ALIMM MOXKHO MOMYYMTb Y MECTHBIX BNACTedt Ui y npoaasLia.

Tento symbol informuije, Ze je zakazano likvidovat pouZité elektrické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor(i) spolecné s jinym odpadem. PouZité zafizeni by
mélo byt shromaZdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a sniZil stupefl vyuZivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich muze predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostedi. Doméacnost hraje duleZitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dal$i
informace o vhodnych zptisobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclarii si recuperarii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sénatatea oamenilor si are
efect advers asupra mediului. Gospodariile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii n legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Przeczytac instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpoynTaTh MHCTPYKLMIO

Prectet navod k pouZiti

Citesti instructunile

n I NS TR UKCJ A O RY G I N AL N A



PL
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Pakowarka prozniowa stuzy do prézniowego pakowania produktéw spozywczych w specjalne worki wykonane z tworzywa sztucz-
nego. Taki sposdb pakowania pozwala na dtuzsze zachowanie $wiezosci produktow spozywczych. Wysoki stopien automatyzacii
procesu pakowania pozwala na wydajng i szybka, a takze bezpieczng prace.

UWAGA! Do pakowania nalezy stosowaé tylko worki z tworzywa sztucznego, przystosowane do uzywania w pakowarkach préznio-
wych. Zabronione jest stosowanie zwyktych workéw foliowych Iub innych workdw nieprzeznaczonych do pakowarek prozniowych.
UWAGA! Do pakowania zywnosci nalezy stosowac¢ worki przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia zalezna jest od wiasciwej eksploatacji, dlatego:
Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania przepiséw bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, ale wymaga pewnych czynnosci przygotowawczych przed rozpoczeciem pracy,
opisanych w dalszej czesci instrukcji. Wraz z produktem nie sg dostarczane worki do pakowania prézniowego.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga! Przeczyta¢ wszystkie ponizsze instrukcje. Nieprzestrzeganie ich moze prowadzi¢
do porazenia elektrycznego, pozaru, albo do uszkodzen ciata.

PRZESTRZEGAC PONIZSZYCH INSTRUKCJI

Nie nalezy korzystac z produktu w Srodowisku o zwiekszonym ryzyku wybuchu, zawierajg-
cym palne ciecze, gazy lub opary. Produkt nalezy ustawiac na ptaskich, rownych i twardych
powierzchniach. Nie stawiaC produktu w poblizu Zrodet ciepfa lub ognia. Produkt ustawic tak,
aby zapewni¢ wlasciwg wentylacje wokot produktu. Nie zakrywac otwordw wentylacyjnych
w obudowie produktu. Nalezy zachowac odstep 10 cm wokédt produktu. Nad produktem na-
lezy przewidzie¢ miejsce na otwartg pokrywe komory prozniowej. Produkt ustawic tak, aby
pozostawi¢ swobodny dostep do gniazdka elekirycznego do, ktdrego zostanie podigczona
wtyczka przewodu zasilajgcego produkt. ustawienie powinno takze zapewnia¢ swobodny
dostep do wytgcznika gtéwnego znajdujgcego sie na tylnej Scianie produktu. Produkt nalezy
poditgczac tylko do sieci elektrycznej o napieciu i czestotliwosci widocznych na tabliczce zna-
mionowej urzadzenia. Wtyczka kabla zasilajgcego musi pasowac do gniazdka sieciowego.
Nie wolno modyfikowa¢ wtyczki. Nie wolno stosowac zadnych adapteréw w celu przysto-
sowania wtyczki do gniazdka. Niemodyfikowana wtyczka pasujgca do gniazdka zmniejsza
ryzyko porazenia pradem elektrycznym. Po kazdym wykorzystaniu nalezy odtgczy¢ wtyczke
kabla zasilajgcego od gniazda sieciowego. Unika¢ kontaktu z uziemionymi powierzchniami
takimi jak rury, grzejniki i chfodziarki. Uziemienie ciata zwieksza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym.Produkt jest przeznaczony tylko do pracy wewnatrz pomieszczen. Nie nale-
2y narazac produktu na kontakt z opadami atmosferycznymi lub wilgocia. Woda i wilgoc,
ktéra dostanie sie do wnetrza produktu zwieksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym.
Nie zanurza¢ produktu w wodzie lub innej cieczy. Nie przecigzac kabla zasilajgcego. Nie
uzywac kabla zasilajgcego do noszenia, podigczania i odfgczania wtyczki od gniazdka
sieciowego. Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z cieptem, olejami, ostrymi krawedziami i
ruchomymi elementami. Uszkodzenie kabla zasilajgcego zwieksza ryzyko porazenia prg-
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dem elektrycznym. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego (np. przeciecie, stopienie
izolacji) nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke kabla od gniazdka, a nastepnie przekazac
produkt do autoryzowanego zaktadu naprawczego. Zabronione jest uzytkowanie produk-
tu z uszkodzonym kablem zasilajgcym. Zabroniona jest naprawa kabla zasilajgcego, kabel
musi zosta¢ wymieniony na nowy w autoryzowanym punkcie serwisowym. Produkt musi by¢
podigczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest ko-
rzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sieci zasilajgcej musi
by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16 A. W przypadku zauwazenia
uszkodzenia jakiejkolwiek czesci produktu zabronione jest jego dalsze uzytkowanie. W ta-
kim przypadku nalezy produkt przekaza¢ do autoryzowanego punktu serwisowego. Produkt
nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci. Produkt nie jest przeznaczony do uzyt-
kowania przez osoby 0 obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
do$wiadczenia i znajomosci urzgdzenia, chyba, Zze zostanie zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania produktu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji produktu.

OBSLUGA PRODUKTU

Przygotowanie do pracy

Produkt nalezy rozpakowaé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca si¢ zachowa¢ opakowanie, moze by¢
pomocne przy pozniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Sprawdzi¢ produkt pod katem uszkodzen. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nie nalezy uzywac produktu przed
usunieciem uszkodzen lub wymiang uszkodzonych elementéw na nowe, wolne od uszkodzen.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Produkt nalezy ustawi¢ zgodnie z zaleceniami i pozostawi¢ na co najmniej godzing w celu ustabilizowania sig poziomu oleju w
pompie.

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sprawdzi¢ poziom oleju w pompie prézniowej. Uwaga! Uruchomienie produktu
z niewtasciwym poziomem oleju moze doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu. Zaleca sie stosowa¢ olej przeznaczony do pomp
prézniowych.

W zaleznosci od typu produktu nalezy zdemontowaé tylny panel (11) lub podnies¢ catg gérng obudowe (1ll). Pompa olejowa jest
wyposazona we wskaznik poziomu oleju, ktdry powinien znajdowac sie pomiedzy 1/2, a 3/4 wysokosci wskaznika. W innym
przypadku nalezy uzupetni¢ poziom oleju lub upuscic olej do wymaganego poziomu.

W celu uzupetnienia, nalezy olej wia¢ do dozownika, odkreci¢ zatyczke otworu wiewowego i wlac olej do zbiornika pompy obser-
wujac poziom oleju we wskazniku. Nastepnie zakreci¢ zatyczke otworu wlewowego i zamknaé obudowe produktu (IV).

W przypadku zbyt wysokiego poziomu oleju, nalezy pod otwdr spustowy podstawié¢ pojemnik na olej, odkreci¢ zatyczke otworu
spustowego i spusci¢ nadmiar oleju do wymaganego poziomu. Nastepnie zakreci¢ zatyczke otworu spustowego i zamkng¢ obu-
dowe produktu (1V).

Uwagal! Jezeli podczas powyzej opisywanych czynnosci zostanie rozlany olej, nalezy go doktadnie powyciera¢ przed zamknie-
ciem obudowy produktu.

Uwaga! Zaleca si¢ przeprowadza¢ wymiane oleju co 120 godzin pracy.

Uwagal Zaleca sie przeprowadza¢ wymiang oleju gdy pompa jest nadal ciepta po zakonczeniu pracy. Rozrzedzi to olej i utatwi
opréznienie zbiornika oleju.

Pozostawi¢ otwartg pokrywe komory prézniowe;.

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajacego do gniazdka sieciowego, a nastepnie uruchomi¢ produkt gtéwnym wigcznikiem sieciowym
umiejscowionym na tylnej $cianie produktu.

Podftaczanie do sieci pakowarki YG-09307

Pakowarka YG-09307 wymaga zasilania za pomoca sieci tréjfazowej o napigciu podanym w tabeli z danymi technicznymi. W
zwigzku z wieloma standardami wtyczki pakowarka dostarczana jest z kablem zasilajgcym wyposazonym w pieé¢ przewoddw,
ale bez wtyczki.

Uwaga! Wymagane jest aby podtaczenia wtyczki zasilajacej dokonat personel z odpowiednimi klasyfikacjami. Zabronione jest
samodzielne podtgczanie wtyczki zasilajacej.
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Do kabla nalezy podtgcza¢ wtyczki wyposazone w pie¢ stykdw zgodne ze standardem IEC 60309. Instalacja zasilajaca pako-
warke musi by¢ wyposazona w trzy przewody liniowe, przewdd ochronny oraz przewdd ochronny (3P+N+E). Przewody kabla
zasilajgcego o0znaczono za pomocg koloréw izolacji. Przewody liniowe L1: brazowy, przewdd L2: szary, przewdd L3: czarny,
przewod neutralny N: niebieski, przewdd ochronny PE: Z6tto-zielony.

Przewody kabla oraz sam kabel nalezy podtaczy¢ zgodnie z dokumentacijg dotaczong do wtyczki.

Instalacja zasilajgca produkt powinna by¢ wyposazona w wylgcznik bezpieczenstwa umozliwiajgcy awaryjne odciecie doptywu
pradu zasilajgcego.

Panel sterujgcy

Produkt zostat wyposazony w panel sterujacy, ktéry umozliwia ustawienie parametrow pracy.

Przycisk oznaczony ,|” stuzy do wigczania produktu.

Przycisk oznaczony ,0” stuzy do wytaczenia produktu.

Przycisk oznaczony ,STOP” stuzy do awaryjnego przerwania pracy. Po naci$nieciu tego przycisku nastepuje natychmiastowe
zatrzymanie wykonywanej aktualnie pracy, napetnienie komory prézniowej powietrzem, a nastepnie otwarcie pokrywy komory
prozniowe;.

Przycisk oznaczony ,SET/UST” stuzy do wybrania parametru celem ustawienia czasu jego trwania. Mozliwe parametry to czas
oprdzniania z powietrza komory prézniowej, czas zgrzewania woreczka oraz czas schiodzenia paska grzewczego.

Przycisk oznaczony ,,+“ stuzy do zwigkszania wartosci parametru.

Przycisk oznaczony ,-" stuzy do zmniejszania warto$ci parametru.

Przycisk oznaczony ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” stuzy do wyboru temperatury zgrzewanla
worka. Mozliwe s trzy ustawienia: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” oraz ,LOW/NISKA” sygnalizowane zaswieceniem sie
kontrolki przy odpowiednim opisie. Przy wyborze temperatury nalezy kierowac¢ sie gruboscig worka. Im wigksza grubo$¢ worka,
tym wyzsza temperatura powinna by¢ nastawiona. Zaleca si¢ dokonanie prob i doswiadczalne ustalenie wasciwej temperatury
zgrzewania dla uzywanych workéw. Mozna takze skontaktowa¢ si¢ z producentem workow i uzyskaé informacije dotyczace tem-
peratury zgrzewania. W przypadku niemozliwosci uzyskania ww. informacji zaleca sie ustawi¢ $rednia temperature zgrzewania
oraz czas zgrzewania: 1,2 sekundy.

Oprdcz przyciskdw na panelu sterowania znajduje sie manometr wskazujacy cisnienie w komorze prézniowej, wyswietlacz LED
oznaczony ,TIME/CZAS” oraz szereg kontrolek pozwalajgcych uzytkownlkOW| sprawdzi¢ stan parametrow produktu

Kontrolka oznaczona ,VACUUM/PROZNIA” zostaje wigczona w momencie odsysania powietrza z komory prézniowej pakowarki.
Kontrolka oznaczona ,GAS/GAZ" zostaje wtaczona w momencie napetniania worka gazem obojetnym (azotem). Poniewaz pako-
warki nie posiadajg mozliwosci napetniania worka gazem obojetnym, ta kontrolka pozostaje nieaktywna.

Kontrolka oznaczona ,SEALING/ZGRZEWANIE” zostaje wtgczona w momencie zamykania worka przez zgrzanie jego krawedzi.
Kontrolka oznaczona ,COOLING/CHtODZENIE” zostaje wtgczona podczas operacji chfodzenia paska grzewczego.

Wigczona kontrolka ,WORKING/PRACA” oznacza podczas dziatania produktu w jednym z trybow pracy.

Obstuga produktu

Produkt nalezy wlaczyé za pomocg przycisku ,I”. Nalezy sie upewni¢, ze na wy$wietlaczu LED bedzie widoczny symbol ,-". W
przeciwnym wypadku nie bedzie mozliwe wprowadzenle nastaw panelu sterujgcego.

Nacisnaé przycisk ,SET/UST’, zaswieci sie kontrolka ,VACUUM/PROZNIA, nastepnle przyciskami ,+” oraz ,-” ustawi¢ czas w
zakresie od 0 do 99 sekund przez jaki bedzie odsysane powietrze z komory prézniowej pakowarki.

Nastepne nacisniecie przycisku ,SET/UST” spowoduje zaswiecenie si¢ kontrolki ,SEALING/ZGRZEWANIE” co pozwala za po-
mocg przyciskow ,+" oraz ,-" ustawi¢ czas zgrzewania krawedzi worka w zakresie od 0,5 do 3,5 sekundy.

Kolejne nacisniecie przycisku ,SET/UST” spowoduje zaswiecenie sie kontrolki ,COOLING/CHLODZENIE” co pozwoli za pomoca
przyciskow ,+" oraz ,-" ustawi¢ czas chtodzenia paska grzewczego w zakresie od 0 do 9,9 sekundy.

Kolejne nacisnigcie przycisku ,SET/UST” spowoduje zakoriczenie sekwencji wprowadzania parametréw pracy oraz wylaczenie
kontrolek oznaczajgcych kolejne etapy pakowania.

Za pomocg przycisku ,SEALING TEMPERATURE/TEMPERATURA ZGRZEW.” nalezy ustawi¢ temperature zgrzewania worka.
Kolejne przyciskanie tego przycisku sekwencyjnie przetgcza temperature od najwyzszej do najnizszej, co jest sygnalizowane
za$wieceniem sie odpowiedniej kontrolki.

Po ustawieniu wszystkich parametréw pracy produktu nalezy produkt przeznaczony do pakowania wiozy¢ do worka, a worek do
komory prézniowe; tak, aby jego otwarta krawedz przylegata do paska grzewczego. Docisnaé otwartg krawedz worka za pomoca
listwy dociskowej. Zamkna¢ pokrywe komory prézniowej i przytrzymaé przez chwile. Proces pakowania rozpocznie sie automa-
tycznie. Nie jest konieczne przytrzymywanie pokrywy przez caty czas pracy, poniewaz zostaje ona docinieta przez podci$nienie
wytwarzane w komorze prézniowej. Pokrywe mozna zabezpieczy¢ za pomoca blokady.

W trakcie pracy zostaje zaswiecona kontrolka ,WORKING/PRACA” oraz kontrolki odpowiedzialne za oznaczenie kolejnych eta-
pdéw pakowania.

Pakowarka samoczynnie przechodzi przez kolejne ustawione etapy i pozostaje w nich przez zaprogramowany wczesniej czas.
Po zakonhczeniu pakowania, komora prézniowa zostanie samoczynnie napetniona powietrzem, a pokrywa komory prézniowej zo-
stanie samoczynnie otwarta. Na wy$wietlaczu LED bedzie widoczny symbol ,Ed”. Jezeli zostata uzyta blokada pokrywy nalezy jq
zwolni¢, aby uzyska¢ dostep do wnetrza komory prézniowej. Po wyjeciu spakowanego produktu mozna przystapi¢ do ponownego
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pakowania wg ustawionych wczesniej parametrow.

Jezeli zajdzie potrzeba zmiany parametréw pakowania nalezy wytaczy¢ pakowarke za pomoca przycisku ,O”, a nastepnie ja
wigczy¢ za pomocg przycisku ,|” i ustawi¢ nowe parametry pracy.

Pakowarka YG-09307 zostata wyposazona w dwie komory prézniowe co pozwala na szybsza prace. Ze wzgledu na jedng pokry-
we, nie jest mozliwe pakowanie produktéw w dwoch komorach jednoczesnie. Niemniej jednak podczas pakowania w jednej ko-
morze mozna przygotowa¢ nastepny produkt do pakowania w komorze sasiedniej. Po zakofczeniu pakowania w jednej komorze,
przestawienie pokrywy na uprzednio przygotowang do pakowania komore, zainicjuje natychmiastowy proces pakowania, a w tym
czasie mozna w sasiedniej komorze przygotowac nastepny produkt do pakowania.

Zalecenia i porady dotyczgce pakowania prézniowego

Nalezy zadbac o to, aby powierzchnia styku uszczelki pokrywy komory prézniowe;j i obudowy byta czysta. W przeciwnym wypadku
nie bedzie mozliwe wytworzenie prozni w komorze.

Wielko$¢ worka nalezy dobra¢ tak do wielkosci pakowanego produktu, aby pozostata cze$¢ worka pozwalata umiesci¢ jego
krawedz swobodnie spoczywajacg na pasku grzewczym. Podczas wytwarzania prézni w komorze, $cianki worka moga sie prze-
mieszcza¢, co moze spowodowaé wysuniecie sie krawedzi przeznaczonej do zgrzania z paska grzewczego. Obie $cianki worka
musza réwno przylega¢ do paska grzewczego w innym przypadku nie nastapi uszczelnienie worka.

Podczas umieszczania worka w komorze prézniowej nalezy zadbaé, aby nie zostat zakryty wiot pompy prézniowej. Zakrycie wlotu
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu.

Mozna zapakowa¢ produkt duzo mniejszy niz objeto$¢ komory prézniowej, wktadajac do komory prézniowej element wykonany z
litego materiatu np. polipropylenu, ktdry postuzy jako podstawa pod worek z produktem. Zabronione jest umieszczanie podstawek
wykonany z materiatéw porowatych lub zawierajacych uwieziony gaz (np. styropian). Podczas wytwarzania prézni powietrze
lub inny gaz zawarty w materiale bedzie prébowat wydostac sie, co moze spowodowaé rozerwanie materiatu i w konsekwencji
uszkodzenie pakowarki.

Szeroko$¢ worka nalezy dobrac tak, aby byt zakryty caty pasek grzewczy. Odstoniety pasek grzewczy zuzywa sig znacznie
szybciej. Nie uruchamia¢ pakowarki bez worka umieszczonego na pasku grzewczym.

Produkty nalezy pakowac¢ pojedynczo, nawet wtedy gdy rozmiar worka pozwala umie$ci¢ dwa worki obok siebie na pasku grzewczym.
W produktach z przezroczysta pokrywa komory prézniowej mozna obserwowac proces odsysania powietrza. Poniewaz powietrze
jest odsysane z catego wnetrza komory to charakterystyczne przyleganie worka do pakowanego produktu jest widoczne dopiero
na etapie ponownego wpuszczania powietrza do komory.

Pakowanie prézniowe pozwala opozni¢ proces psucia sie zywnosci . Zywno$¢ zapakowana prozniowo wolniej traci swoje warto-
$ci odzywcze i dluzej pozostaje Swieza.

UWAGA! Pakowanie prézniowe nie moze zastapi¢ chtodzenia i zamrazania zywnosci. Kazdy rodzaj psujacej sie zywnosci, ktory
wymaga przechowywania w chfodnym miejscu lub mrozenia wymaga takiego samego traktowania po zapakowaniu prézniowym.
Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ w przypadku pakowania prozniowego $wiezej zywnosci. Jezeli jakos¢ zywnosci sig po-
garsza, pakowanie prézniowe moze op6znic ten proces, ale nigdy go nie zatrzyma. Bakterie beztlenowe oraz mikroorganizmy
mogace dziata¢ w $rodowisku o niskiej zawarto$ci tlenu nadal majg wptyw na pogorszenie sie jako$ci zywnosci.

Gotowanie, rozmrazanie i podgrzewanie w wodzie zywnosci zapakowanej prézniowo pozwala zachowac¢ smak potraw oraz uta-
twia utrzymanie czysto$ci. Podczas podgrzewania potraw zapakowanych prézniowo przy uzyciu kuchenki mikrofalowej nalezy
zawsze przedziurawi¢ w kilku miejscach worek, co pozwoli wydosta¢ sie goracemu powietrzu. Zywnos$¢ zapakowang prézniowo
mozna podgrzac przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze przekroczy¢ 75 st. C.
UWAGA! Zabronione jest podgrzewanie zywno$ci zapakowanej prézniowo w inny sposéb, na przyktad za pomoca tuszczu lub
przez umieszczenie jej w piekarniku.

UWAGA! Zywno$¢ tatwopsujaca nalezy rozmraza¢ za pomocg kuchenki mikrofalowej lub przez umieszczenie jej w lodowce.
Nigdy nie nalezy rozmrazac takiej zywnosci przez pozostawienie jej w temperaturze pokojowe;.

W przypadku pakowania migsa i ryb zaleca si¢ najpierw zywno$¢ umiesci¢ na 1-2 godzin w zamrazarce. Pozwoli to zwigzac soki
naturalnie obecne w zywnosci, a takze pozwoli zachowac jej ksztatt.

W przypadku pakowania serdw zaleca si¢ pakowaé pozostaly ser po kazdym uzyciu. Jezeli zostanie uzyty odpowiednio duzy
worek mozna go uzy¢ ponownie, po wczesniejszym odcigciu zgrzewu.

Uwaga! Ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych migkkie sery nigdy nie powinny by¢ pakowane prézniowo.
Przed zapakowaniem prozniowym warzyw zaleca si¢ je poddac blanszowaniu. Blanszowanie zatrzyma dziatanie enzyméw, ktére
moga doprowadzi¢ do utraty smaku, koloru i struktury. Aby podda¢ warzywa blanszowaniu nalezy zanurzy¢ je na kilkadziesiat
sekund we wrzatku, a nastepnie wyjac i zanurzy¢ w zimnej wodzie. Czas blanszowania zalezy od rodzaju warzywa. Im drob-
nigjsze i delikatniejsze warzywa tym krétszy czas blanszowania. Blanszowanie mozna przeprowadzi¢ tez za pomocg kuchenki
mikrofalowej lub pary wodnej.

Uwaga! Warzywa podczas przechowywania emitujg gazy. Dlatego po blanszowaniu i zapakowaniu prézniowym zaleca sie je
przechowywac¢ w zamrazarce.

Uwagal Ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych, $wieze grzyby, cebula i czosnek nigdy nie powinny
by¢ pakowane prézniowo.

Produkty miatkie zaleca sie pakowac prézniowo w ich oryginalnym opakowaniu. Zapobiegnie do przedostaniu sie drobin produktu
wraz z odsysanym powietrzem do wnetrza pakowarki. Co moze nawet uniemozliwi¢ prawidtowe zapakowanie prézniowe.
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Pakowarka jest przystosowana do pakowania ptynnych substancji. Zaleca sie jednak ptyny przed pakowaniem zamrozi¢ w osob-
nym naczyniu, ktérego ksztatt oraz wielkos¢ nalezy dobrac tak, aby zamrozony produkt zmiescit sie w worku. Po zamrozeniu,
nalezy produkt wyja¢ z naczynia wiozy¢ do worka, zapakowac prézniowo, a nastepnie z powrotem umiesci¢ w zamrazarce. Zyw-
no$¢ zapakowang prézniowo mozna podgrza¢ przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze
przekroczy¢ 75 st. C. Nalezy bezwzglednie zapobiega¢ wydostawania si¢ ptynu z worka podczas pakowania.

Wymiana paska grzewczego
Uwaga! Wszystkie nizej opisane czynnosci nalezy dokonywac przy wytaczonym urzadzeniu, nalezy odigczy¢ wtyczke kabla
zasilajgcego od gniazdka.

Pasek grzewczy ulega zuzyciu eksploatacyjnemu. Dzieki uzytkowaniu pakowarki zgodnie z zaleceniami mozna wydtuzy¢ czas
pomiedzy wymianami paska grzewczego.

Jezeli zostang zaobserwowane: zmiana koloru tasmy pokrywajgcej pasek grzewczy, przepalenia tasmy lub niedostateczne zgrza-
nie krawedzi worka nalezy pasek wymieni¢ na nowy.

Odkreci¢ Sruby stykdw kablowych i wymontowac pasek grzewczy z komory prézniowej (V). Zdemontowac pret dociskowy oraz
usuna¢ podstawe paska grzewczego (VI). Zdemontowac plastikowe elementy z obu stron paska oraz odklei¢ tasme paska grzew-
czego (VII).

Odkreci¢ $ruby dociskowe z obu stron paska i wymontowa¢ metalowa, oporowg tasme grzewczg (VIII).

Po zakoriczonym demontazu nalezy przeprowadzi¢ montaz nowej oporowej tasmy grzewczej oraz nowej tasmy paska grzewcze-
go w odwrotnej kolejnosci.

Nadmiar oporowej tasmy grzewczej nalezy odcigc.

Po naklejeniu nowej taSmy paska grzewczego jej konce nalezy nacigé tak, aby byto mozliwe ich ztozenie (IX).

Konserwacja produktu

Uwaga! Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytaczy¢ produkt, odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajacego od gniazdka, odczeka¢ do
jego ostudzenia i dopiero wtedy przystapi¢ do konserwacii.

Jezeli w trakcie pracy dojdzie do zabrudzenia produktu pakowang zywnoscia, nalezy przerwa¢ prace, oczysci¢ produkt i dopiero
po tym wznowi¢ prace.

Do czyszczenia produktu stosowac tylko tagodne $rodki przeznaczone do czyszczenia naczyh kuchennych. Zabronione jest
stosowanie srodkéw czyszczacych $ciernych np. proszek lub mleczko czyszczace oraz $rodkdw zawierajgcych substancie zrace.
Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikow benzyn lub alkoholi.

Srodek czyszczacy nalezy rozcienczy¢ wodg zgodnie z informacjami do niego dotgczonymi, nastepnie nanies$¢ na migkka tkaning
i oczysci¢ produkt z zewnatrz oraz wnetrze komory prozniowej.

Pozostatosci $rodka czyszczacego usungé migkka tkaning lekko nasgczong czysta wodg. Nastepnie osuszy¢ wszystkie po-
wierzchnie za pomocg suchej miekkiej tkaniny.

UWAGA! Produkt nie jest przeznaczony do czyszczenia za pomocg strumienia wody. Nie nalezy tez zanurza¢ produktu w wodzie.

Transport i magazynowanie produktu

Jezeli produkt nie bedzie uzytkowany przez diuzszy czas nalezy produkt wytaczy¢ i odigczy¢ wtyczke kabla zasilajacego od
gniazdka. Doktadnie wyczysci¢ produkt. Pozostawi¢ otwartg pokrywe komory prézniowej w celu doktadnego osuszenia jej wne-
trza. Po osuszeniu pokrywe zamkna¢ i zabezpieczy¢ za pomocg blokady.

Produkt podczas magazynowania przechowywa¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie
magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowa¢ i transportowa¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie przechylac, nie uktada¢ produktow warstwowo. Nie stawia¢
niczego na produkcie.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Napigcie znamionowe [Va.c] 220-240 220-240 220-240 3N /400
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 50 50 50
Moc znamionowa W] 370 370 900 2x750
Klasa izolacji | | | |
Wymiary komory prozniowej * [mm] 385 x 280 x 50 / 100 370x320x 135/185 | 450x370x 170/ 220 450 x 600 x 160
Rozmiary zgrzewu worka™ [mm] 260x 8 300x8 350 x 8 2x(600 x 8)
Wydajno$¢ pompy powietrza [mé/h] 10 10 20 2x20
Wymiary catkowite*** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Masa netto [kq] 33 39 58 278
Stopien ochrony 1P20 1P20 P20 P20
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Parametr Jednostka miary Wartosé

Numer katalogowy YG-09310 YG-09311 YG-09312
Napiecie znamionowe [Vac] 220-240 220-240 220-240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50 50 50

Moc znamionowa W] 900 900 900

Klasa izolacji | | |
Wymiary komory prozniowej * [mm] 420x310x75/125 400 x 385 x 150 / 200 460 x 610 x 150 / 210
Rozmiary zgrzewu worka** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
Wydajno$¢ pompy powietrza [m*h] 20 20 20
Wymiary catkowite™* [mm] 555 x475x 910 5565 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Masa netto [ka] 79 75 121
Stopien ochrony P20 P20 1P20

* dlugos¢ x szerokos$¢ x wysoko$¢ / wysoko$¢ z zamknieta pokrywa
** dlugosc x szerokosc
** dlugos¢ x szerokos$¢ x wysoko$é
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PRODUCT CHARACTERISTICS
Vacuum packager is designed for vacuum packaging of food products to the special plastic bags. Such packaging allows for
longer freshness preservation of food products. A high degree of automation of the packaging process allows for efficient and fast,
as well as safe operation.
ATTENTION! For packaging y# use only plastic bags, designed for use with vacuum packaging machines. It is forbidden to use

regular plastic bags or other bags which are designed for vacuum packagers.
ATTENTION! Food packaging bags you should use the bags which are intended to come into contact with food.

Correct, reliable, and safe operation of the device is dependent on its proper use, therefore:
Prior to working with the product, you should read all the instruction and keep it around.

For any damage caused by failure to comply with safety regulations and instructions of this manual, the supplier is not respon-
sible.

EQUIPMENT

The product is supplied in a complete state but it requires some preparatory steps before starting its operation, described later in
this manual. The product is not supplied with the bags for vacuum packaging.

SAFETY INSTRUCTIONS

Attention! Read all the instructions below. Failure to comply with them can lead to electrical
shock, fire, or personal injury.

FOLLOW THE FOLLOWING INSTRUCTIONS

Do not use the product in an environment with an increased risk of explosion, containing
flammable liquids, gases or vapours. The product should be placed only on flat, even, and
hard surfaces. Do not place the device near sources of heat or fire. The product should be lo-
cated in such manner, that adequate ventilation around the product is ensured. Do not cover
the ventilation inlets in the product housing. You should keep a distance of 10 cm around the
product. Product should have a free space for opening the cover of vacuum chamber. The
product should be located in such manner, so there is an easy access to the electrical outlet,
to which the power supply plug will be connected. The location should also provide free ac-
cess to the main switch which is located on the rear of the product. Connect the unit only to
the mains of voltage and frequency shown on the rating plate of the device. Power cable plug
must fit into the wall outlet. It is forbidden to modify the plug. Do not use any adapters in order
to adapt the plug to the outlet. The unmodified plug, which fits the outlet, reduces the risk
of electric shock. After each use, you should disconnect the power cable plug from a mains
outlet. Avoid contact with earthed surfaces such as pipes, heaters or coolers. The earthing of
body increases the risk of electric shock.The product designed for indoors operation only. Do
not expose the product to humidity or precipitation. Water and moisture, which gets inside the
device, increases the risk of electric shock. Do notimmerse the product in water or any other
liquid. Do not overload power cable. Do not use the power cable to carry, plug and unplug
the plug from the mains outlet. Avoid contact of the power cable with heat, oils, sharp edges
and moving parts. Damaged cable increases the risk of an electric shock. In the event of
damage to the power cable (e.g., intersection, melting of insulation) you should immediately
disconnect the plug from the wall outlet, and then pass the product to an authorized repairing
service. It is forbidden to use the product with a damaged hose. It is forbidden to repair the
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power supply cable. The cable must be replaced with a new one at the authorized service
point. The product must be connected directly to a single wall mains socket. it is forbidden
to use extension cables, splitters and double sockets. Circuit power supply network must be
equipped with a grounding wire and protection for 16 A. If you notice damage to any part of
the product, its further use is forbidden. In this case, the product must be submitted to an
authorized service center. The product is not intended for use by children. The product is not
intended for use by persons with reduced physical capabilities, reduced mental abilities and
people with lack of experience and knowledge of the equipment. Unless there is provided the
supervision or instruction concerning the use of appliance in a safe way, so that the associ-
ated risks would be understood. Children should not play with the product. Children without
supervision should not carry out the cleaning and maintenance of the device.

PRODUCT SERVICE

Preparing for operation

You should unpack the product, completely removing all the elements of the package. It is recommended to keep the packaging,
may be helpful for later transport and storage of the product.

Check the product for damage. If any malfunction is detected, do not use the product before you remove the damage or replace-
ment of the damaged element for a new one, free from damage.

Wash the product in accordance with the instructions from the point “Product maintenance”.

The product should be adjusted in accordance with the recommendations and leave for at least an hour in order to stabilize the
oil level in its pump.

Before connecting the product to the power supply, check the oil level in the pump. Attention! The starting of the product with
improper oil level can lead to damage to the product. It is recommended to use oil which is intended for vacuum pumps.

Depending on the type of product, remove the back panel (lI) or pick up the entire upper case (Ill). Oil pump is equipped with the
oil level indicator, which should be between 1/2, and 3/4 of the indicator height. In other case you should refill the oil level or drain
oil to the required level.

In order to fill oil you should pour oil into the dispenser, unscrew the filler opening cap and pour oil into the tank of the pump, at that
time observing the oil level in the indicator. Then screw the infill opening cap and close the product housing (IV).

In the case of a too high oil level, your should place an container under the drain hole, unscrew the cap of the drain hole and drain
the excess oil to achieve the required level. Then screw the infill opening cap and close the product housing (IV).

Attention! If during the above described steps there will be spilled oil, it should be exactly wiped out before closing the product
housing.

Attention! It is recommended to carry out the exchange of oil every 120 hours of operation.

Attention! It is recommended to carry out the exchange of oil when the pump is still warm when you are finished working. This will
dilute the oil and make it easier to flush the oil tank.

You should leave the opened cover of the vacuum chamber.

Connect the power cable plug into the mains wall socket, and then start the product by using the mains switch located on the rear
wall of the product.

Mains power supply connection of the packager YG-09307

Packager YG-09307 requires power supply of three-phase voltage specified in the technical data table. Therefore, because of
multiple plug standards, the packager is supplied with a power supply cable, equipped with five cables, but without a plug.
Attention! It is required that the connection of power plug would be by a staff with the relevant classifications (electrical authoriza-
tion). It is forbidden to connect the power plug by someone’s own.

You should connect to the cable a plug with five pins which is compliant with IEC 60309 standard. The power supply installation for
the packager should be equipped with three wires, grounding wire and protecting wire (3P+N+E). Power cable wires are marked
with colors. Mains wire L1: brown, L2 wire: gray, L3 wire: black, neutral wire N: blue, protecting wire: yellow-green.

Cable wires and the connecting cable itself should be connected in accordance with the documentation that attached to the plug.
Installation for the product supply should be equipped with safety switch which would an emergency shutoff of the power supply.

Control Panel

The product is equipped with a control panel, which allows you to set the operating parameters.
Button marked “I" is used to switch on the product.

Button marked “O” is used to switch off the product.
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Button marked “STOP” is used for an emergency work interruption. When you press this button, it follows with the immediate
stopping of work which is currently performed, filling the vacuum chamber with air, and then opening the cover of the vacuum
chamber.

The button labeled “SET/UST” is used to select the parameter to adjust its duration. The possible parameters are: emptying time
from the air of vacuum chamber, time of the bag sealing and time the heating bar cooling off.

Button marked “+” is used to enhance the value of parameter.

Button marked “-" is used to reduce the value of parameter.

Button marked ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” is used to select the temperature for sealing the
bag. There are three possible settings: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” and ,LOW/NISKA”, they are signaled by lighting
up the control with an appropriate description. When selecting the temperature you should be guided by the thickness of the bag.
The greater the thickness of the bag, the higher temperature should be set. It is recommended to make trials and to carry out an
experimental determination of correct sealing temperature for the bags. You can also contact the manufacturer of your bags and
get information about their sealing temperature. In the case, when it is impossible to obtain the above mentioned information, it is
recommended that you set the average welding temperature and sealing time for 1.2 seconds.

In addition to the buttons on the control panel, there is a gauge indicating the pressure in the vacuum chamber, the LED display
marked “TIME/CZAS’, and a number of controls to allow the user to check the status of the product parameters.

The control labeled “VACUUM/PROZNIA” is enabled at the time of the air suction from vacuum chamber of packaging machine.
Control marked “GAS/GAZ" is enabled at the time of filling the bag with inert gas (nitrogen). Because the packagers do not have
the possibility of filling the bag with inert gas, this control remains inactive.

Control labeled “SEALING/ZGRZEWANIE” is enabled at the time of the bag closing by sealing its edges.

Control labeled “COOLING/CHLODZENIE” is turned on during the cooling operation of the heating bar.

Turned on the control “WORKING/PRACA” means, that the activity of the product in one of the operating modes.

Product service

The product should be enabled by using the button “I. You should make sure, that on the LED display there will shown the symbol
", Otherwise, you will not be able to enter settings of the control panel.

Push the button ,SET/UST”, the control “VACUUM/PROZNIA” lights up, then, by using the buttons “+” and *-", you should set the

time in the range from 0 to 99 seconds, for which air will be extracted from the vacuum chamber of packaglng machine.

The next pressing the button “SET/UST” will light up indicators “SEALING/ZGRZEWANIE” which allows, by using the buttons “+”

and “-", to set the sealing time an bag edge for the range from 0.5 to 3.5 seconds.

After the next pressing of button “SET/UST", control “SEALING/ZGRZEWANIE” will light up, which will allow you, by using the

buttons “+" and “-’, to set the time for cooling the heating bar for the range between 0 and 9.9 seconds.

The following pressing of the “SET/UST” will end the sequence of input of the operation parameters and will switch off the controls

which are representing successive stages of packaging.

By clicking the “SEALING TEMPERATURE/TEMPERATURA ZGRZEW.” You should set the sealing temperature. Following press-

ing this button will sequentially switch the temperature from highest to lowest, what is signaled by lighting up the appropriate

control.

“.

After setting all the product parameters, which will be used for its processing, you should it into a bag, and bag to the vacuum
chamber, so the bag open edge would be adjacent to the heating bar. Press the bag open edge of with the pressing bar. Close
the cover of the vacuum chamber and hold it for a moment. Packaging process will begin automatically. It is not necessary to
hold the cover all the time during operation, because it is pressed by vacuum produced in a vacuum chamber. The cover can be
secured with the lock.

In the course of work there is light up the control “WORKING/PRACA” and the controls which are responsible for signaling the
subsequent stages of the packaging.

The packager automatically goes through the set up stages and remains in them for the previously programmed time. After com-
pletion of packing, the vacuum chamber is automatically filled with air, and the vacuum chamber cover will automatically open.
On the LED display there will be shown the symbol “Ed”. If you have used the cover lock, it should be released to get access to
the inside part of vacuum chamber. After removing the packaged product, you can proceed to the subsequent packing according
to the previously set parameters.

If you need to change the packaging parameters, you should disable the packager by clicking the button “0”, and then enable it
by pressing the button “I" and then set new parameters.

Packager YG-09307 was equipped with two vacuum chambers allowing you to work faster. Due to one of cover, it is not possible
to package products in the two chambers at the same time. However, while packing in one chamber, you can prepare the next
product for packaging in the neighboring one. After completion of packing in one chamber, the cover setting on the previously
prepared packing chamber will initiate immediate packaging process, and, during this time, you can prepare next product to
packaging in the adjacent chamber.

Tips and advices on vacuum packaging of food

You should ensure that the contact surface of the cover sealing for vacuum chamber and housing, is clean. Otherwise, you will
not be able to produce vacuum in the chamber.
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The size of the bag should be so selected accordingly to the size of the product to be packaged, so the remaining part of the bag
will allow to set its border freely resting on the heating bar. During vacuum creation in the chamber, the walls of bag can move,
which can cause insertion of the edges designed for welding with heating bar. Both the sides of the bag must equally adhere to
the heating bar otherwise the bag will not be sealed.

When you place a bag in the vacuum chamber you should take care, that the inlet of the vacuum pump would not be covered.
Covering the inlet can result in product damage.

You can pack the product much smaller than the vacuum chamber volume, by inserting into the vacuum chamber an element
made of so cover material such as polypropylene, which will serve as a basis under the bag with the product. It is forbidden to
place trays made of porous materials or containing trapped gas (e.g. polystyrene). During the manufacture of vacuum, air or other
gas contained in the material will try to get out, that can cause rupture of the material and, as a consequence, a damage to the
packaging machine.

The width of the bag should be selected so the heating bar would be covered. The exposed heating bar wears out much faster.
Do not run packager without a bag placed on the heating bar.

Products must be packed individually, even when the size of the bag allows you to put two bags next to each other on the heating bar.
In products with a transparent cover of vacuum chamber you can observe the process of air extraction. Because air is extracted
from the entire chamber inside, the characteristic fit of the bag to a packaged product is visible only at the stage of re-entry of air
into the chamber.

Vacuum packaging allows you to delay the process of food spoilage. The vacuum packed food slower loses its nutritional value
and longer remains fresh.

ATTENTION! Vacuum cannot substitute the cooling and freezing of food. Each type of deteriorating food, which requires storage
ina cool or freezing place, requires the same treatment after vacuum packing.

The best results can be achieved for vacuum packaging of fresh food. If the quality of food deteriorates, vacuum packaging can
delay this process, but it never stops this process. Anaerobic bacteria and micro-organisms, which can operate in an environment
with low oxygen content, continue to have an impact on the deterioration of the food quality.

Cooking, thawing and reheating in water food packaged in vacuum to preserve the taste and makes it easy to keep clean. When
you are heating the vacuum packed foods with microwave oven you should always make holes in the bag in several places, which
will allow the bag to release hot air. Vacuum packed food can be heated by immersion and heating it in the warm water, the water
temperature must not exceed 75 degrees C.

ATTENTION! It is forbidden to heat the vacuum foiled food in any different way, by, for example, using fat or by placing it in the
oven.

ATTENTION! The food, which is prone to be spoiled, should be thawed using the microwave oven or by placing it in the refrigera-
tor. You should never thaw the food by leaving it at the room temperature.

In the case of meat and fish packaging, it is advisable to put first the food for 1-2 hours in the freezer. This will allow to bind their
juices, which are naturally present in the food, and also will allow to keep shape of the food.

In the case of cheese it is recommended to pack the remainder of the cheese after every use. If you use the bag, which is large
enough, you can use it again, after former removal of welding.

Attention! Due to risks associated with the operation of anaerobic bacteria, the soft cheese should never be vacuum packed.
Before vacuum packing of vegetables it is recommended that you blanche them. Blanching stops the action of enzymes, that may
lead to the loss of flavor, color and structure. To blanche the vegetables you dip them in the tens of seconds in boiling water, and
then remove and immerse in cold water. Blanching time depends on the type of vegetable. The finer and more delicate vegetables
the shorter is blanching time. Blanching also can be made using a microwave or steam.

Attention! When stored the vegetables emit gases. Therefore, after blanching and vacuum packaging, it is recommended that
you store them in the freezer.

Attention! Due to the risks associated with the operation of anaerobic bacteria, fresh mushrooms, onion, and garlic should never
be vacuum packed.

it is recommend to vacuum pack the fine products in their original packaging. This will prevent the leakage of product small parti-
cles with sucked air into the Interior of the packager, which may even prevent the proper vacuum packaging.

Packager is designed for packing of liquid substances. However, it is recommended the liquids be frozen in a separate vessel prior
to packaging, the vessel shape and size should be selected so the frozen product would fit in the bag. After freezing, you should
remove the product from the vessel, put the food into bag, vacuum pack, and then put it back in the freezer. Vacuum packed food
can be heated by immersion and heating it in the warm water, the water temperature must not exceed 75 degrees C. It is impera-
tive to prevent the fluid to flow out of the bag while packing.

Exchange of the heating bar
Attention! All the following operations must be carried out when the unit is switched off, you should disconnect the plug of power
cable from the mains wall socket.

Heating bar is wearing out during its exploitation. Thanks to the use of the packaging machine in accordance with the recom-

mendations you can increase the time between replacements of the heating bar.
If there are observed: change in the color of tape which is covering the heating bar, burnouts of tape or inadequate sealing of the
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bag edges, the bar should be replaced with a new one.

Unscrew the screws and remove the heating bar for vacuum chamber (V). Remove the pressing rod and remove the basis for the
heating bar (V1). Remove the plastic components on both sides of the bar and the peel off the tape of heating bar (VII).

Unscrew the pressing screws on both sides and remove the metal, resistive heating tape (VIII).

After the completion of dismantling you should carry out the installation of a new resistive heating tape and a new heating belt
tape in reverse order.

Excess heating tape should be a cut out.

After application of a new heating bar tape, its ends should be cut off so it would be possible to assembly it (IX).

Product maintenance

Attention! Before each cleaning, turn off the machine, disconnect the plug of power cable from the mains wall socket and then wait
for its cooling down and only then proceed to maintenance.

Ifin the course of work the product is contaminated, you should stop working, clean the product and only after that resume your work.
To clean the product, you should use only mild agents intended to clean kitchen utensils. It is forbidden to use abrasive cleaners for
example powder or cleaner milk, which is containing corrosive substances. Do not use cleaning solvents, gasoline or alcohols.
Cleaner should be diluted with water accordance to the information that came with it, then apply on a soft cloth and clean the
product from inside and outside of the vacuum chamber.

Residues of the cleaning agent should be removed with a soft cloth slightly soaked in clean water. Then dry all the surfaces with
a dry soft cloth.

ATTENTION! The product is not intended for cleaning with a stream of water. Do not immerse the product in water.

Transportation and storage of the product

If the packager would not be used for an extended period of time, you should disconnect the plug of power cable from the mains
wall socket. Thoroughly clean the product. Leave the open cover of vacuum chamber in order to dry it inside. After drying, you
should close the cover and secure it with lock.

Store the product indoors, protect against dust, dirt and moisture. It is recommended to store the product in the factory packaging.
Store and transport the product in its working position. Do not ilt it, do not put the products in layers. Do not place anything on

the product.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalog number YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Rated voltage [Vac] 220-240 220-240 220-240 3N /400
Rated frequency [Hz] 50 50 50 50
Rated power W] 370 370 900 2x750
Insulation class | | | |
Vacuum chamber dimensions * [mm] 385 x 280 x 50/ 100 370x320x 135/ 185 450 x 370 x 170/ 220 450 x 600 x 160
The sizes of the bag sealing ** [mm] 260 x 8 300x8 350 x 8 2x(600 x 8)
The efficiency of the air pump [m*h] 10 10 20 2x20
Overall dimensions *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Net weight [kg] 33 39 58 278
Degree of protection P20 P20 P20 P20
Parameter Unit Value
Catalog number YG-09310 YG-09311 YG-09312
Rated voltage [Vac] 220-240 220-240 220-240
Rated frequency [Hz] 50 50 50
Rated power W] 900 900 900
Insulation class | | |
Vacuum chamber dimensions * [mm] 420x310x 75/ 125 400 x 385 x 150 / 200 460 x 610 x 150/ 210
The sizes of the bag sealing ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
The efficiency of the air pump [m*h] 20 20 20
Overall dimensions *** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Net weight [kg] 79 75 121
Degree of protection P20 1P20 P20

* length x width x height/height with closed cover

** length x width

*** length x width x height
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CHARAKTERISTIK DES PRODUKTES

Das Vakuumverpackungsgerét dient zum Vakuumverpacken von Lebensmitteln in spezielle Kunststofffolienbeutel. Mit dieser
Verpackungsart hélt man die Frische in den Lebensmitteln langer. Der hohe Automatisierungsgrad des Verpackungsprozesses
ermdglicht einen leistungsfahigen und schnellen bzw. sicheren Arbeitsprozess.

HINWEIS! Zum Verpacken sind nur Kunstoffbeutel zu verwenden, die auch fiir einen Einsatz in Vakuumverpackungsgeraten
geeignet sind. Die Anwendung gewdhnlicher Folienbeutel oder anderer Beutel, die nicht fiir die Vakuumverpackungsgeréte be-
stimmt sind, ist verboten.

HINWEIS! Zum Verpacken von Lebensmitteln muss man solche Beutel verwenden, die fiir den Kontakt mit Lebensmitteln be-
stimmt sind.

Der richtige, zuverlassige und sichere Funktionshetrieb des Produktes ist von der korrekten Nutzung abhangig, deshalb:
Vor Beginn der Nutzung dieses Produktes muss man die gesamte Anleitung durchlesen und sie einhalten.

Fir samtliche Schaden, die im Ergebnis der Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen der vorliegenden
Anleitung entstanden, tibernimmt der Lieferant keine Verantwortung.

AUSRUSTUNG

Das Produkt wird im kompletten Zustand angeliefert, aber es sind jedoch vor Arbeitsheginn bestimmte vorbereitende Tatigkeiten
erforderlich, die im weiteren Teil der Anleitung beschrieben werden. Die Beutel zum Vakuumverpacken werden nicht zusammen
mit dem Produkt geliefert.

SICHERHEITSHINWEISE

Hinweis! Lesen Sie alle vorliegenden Anleitungen durch. Ihr Nichtbeachten kann zu einem
elektrischen Stromschlag, Feuer oder zu Kérperverletzungen flihren.

DIE NACHFOLGENDEN ANLEITUNGEN SIND EINZUHALTEN!

Das Produkt darf man nicht in einem Umfeld mit erhdhtem Explosionsrisiko benutzen, das
brennbare Flissigkeiten, Gase oder Dampfe enthalt. Das Gerat muss man auf eine flache,
ebene und verfestigte Flache stellen, wobei es nicht in der Nahe von Warmequellen oder
Feuer aufgestellt werden darf. Beim Aufstellen des Produktes ist auch darauf zu achten,
dass eine richtige Belliftung rundum das Produkt gewahrleistet ist. Die Liftungséffnungen
im Gehause des Gerates dlrfen nicht verdeckt werden, d.h. rundum das Produkt muss ein
Freiraum von 10 cm gelassen werden. AuRerdem muss Uber dem Produkt ein Platz fir die
gedffnete Abdeckung der Viakuumskammer geschaffen werden. Auerdem ist das Produkt
so aufzustellen, dass ein freier Zugang zur Elektrosteckdose bleibt, an die der Stecker der
Stromversorgungsleitung des Produktes angeschlossen wird. Die Aufstellung muss ebenso
einen direkten Zugriff auf den Hauptschalter gewahrleisten, der sich an der hinteren Wand
des Gerates befindet. Das Gerét darf man nur an ein Elektronetz mit solch einer Span-
nung und Frequenz anschlieflen, wie auf dem Typenschild des Gerates ersichtlich ist. Der
Stecker der Stromversorgungsleitung muss in die Netzsteckdose passen. Der Stecker darf
auch nicht modifiziert werden. Verwenden Sie auch keine Adapter zwecks Anpassung des
Steckers an die Steckdose. Ein nicht modifizierter Stecker, der in die Steckdose passt, ver-
ringert auch das Risiko eines elektrischen Stromschlags. Nach jedem Benutzen muss man
den Stecker der Stromversorgungsleitung von der Netzsteckdose trennen. Ebenso ist der
Kontakt mit geerdeten Flachen, und zwar solchen wie Rohre, Heizkdrper und Kaltemaschi-
nen zu meiden. Die Erdung des Kdrpers erhdht das Risiko eines elektrischen Stromschlags.
Das Produkt ist nur den Betrieb innerhalb von R&umen bestimmt und es darf nicht in Kon-
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takt mit atmospharischen Niederschldgen oder Feuchtigkeit gebracht werden. Wasser und
Feuchtigkeit, die in das Innere des Produktes gelangen, erhdhen das Risiko eines elektri-
schen Stromschlags. Das Produkt darf auch nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit
getaucht werden. Uberlasten Sie nicht die Stromversorgungsleitung. Die Stromversorgungs-
leitung darf nicht zum Tragen, AnschlieRen und Trennen des Steckers von der Netzsteckdo-
se verwendet werden. Der Kontakt der Stromversorgungsleitung mit Warme, Olen, scharfen
Kanten und beweglichen Elementen ist zu vermeiden. Eine Beschadigung der Stromver-
sorgungsleitung erhoht das Risiko eines elektrischen Stromschlags. Bei einer Beschadigung
der Stromversorgungsleitung (z.B. Durchschnitt, Schmelzen der Isolierung) muss man sofort
den Leitungsstecker aus der Steckdose ziehen und anschlieend das Produkt an eine au-
torisierte Reparaturwerkstatt Gibergeben. Die Nutzung des Gerates mit beschédigter Strom-
versorgungsleitung bzw. auch die Reparatur dieser Leitung ist verboten. Die Stromversor-
gungsleitung muss in einer autorisierten Reparaturwerkstatt gegen eine neue ausgetauscht
werden. Das Produkt muss direkt an eine einzelne Netzsteckdose angeschlossen werden.
Die Verwendung von Verldngerungsleitungen, Abzweigungen und Doppelsteckdosen ist
verboten. Der Stromkreis des Stromversorgungsnetzes muss mit einem Schutzleiter und
einer Sicherung fur 16 A ausgerUstet sein. Wenn an irgendwelchen Teilen des Produktes
Beschadigungen bemerkt werden, ist seine Weiterverwendung verboten. In solch einem Fall
muss man das Gerat an einen autorisierten Servicedienst weiterleiten. Kinder durfen die-
ses Gerét nicht benutzen. Das betrifft auch Personen mit eingeschréankten korperlichen und
geistigen Maglichkeiten sowie Personen mit fehlender Erfahrung und Kenntnis des Gerates,
héchstens, dass dabei eine Aufsicht und derartig sichere Anleitung bzgl. der Anwendung des
Produktes erfolgt, und zwar so, dass die damit verbundenen Gefahren verstandlich sind.
Kinder drfen mit dem Produkt nicht spielen. Ebenso durfen Kinder ohne Aufsicht keine
Reinigungs- und Wartungsarbeiten vornehmen.

BEDIENUNG DES PRODUKTES

Betriebsvorbereitung

Das Produkt muss man auspacken und alle Verpackungselemente vollsténdig entfernen, wobei empfohlen wird, die Verpackun-
gen aufzubewahren; sie konnen bei einem spéteren Transport und Lagerung des Produktes hilfreich sein.

Uberprifen Sie jetzt das Produkt auf Beschadigungen. Wenn irgendwelche Beschadigungen festgestellt werden, darf man das
Produkt vor Beseitigung der Schaden oder dem Austausch der beschadigten Elemente gegen neue, fehlerfreie, nicht verwen-
den.

Das Gerét ist entsprechenden den Hinweisen aus dem Punkt ,Wartung des Gerates* zu waschen bzw. zu reinigen.

Das Produkt muss man entsprechend den Empfehlungen aufstellen und zwecks Stabilisierung des Olstands in der Pumpe min-
destens fiir eine Stunde so belassen. 5

Bevor das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen wird, ist der Olstand in der Vakuumpumpe zu iiberpriifen. Hinweis! Die
Inbetriebnahme des Produktes mit nicht richtigem Olstand kann zur Beschadigung des Gerates fihren. Die Verwendung eines
Oles fiir Vakuumpumpen wird empfohlen.

In Abhéngigkeit vom Typ des Gerétes muss man das hintere Panel (1) demontieren oder das gesamte obere Gehause anheben
(1). Die Olpumpe ist mit einer Olstandsanzelge ausgeriistet, wobei der Olstand sich zwischen ¥; und % der Anzeigenhéhe befin-

den sollte. Andernfalls muss man das Ol bis zum erforderlichen Niveau nachfiillen oder ablassen.

Zum Nachfiillen muss das Ol in die D05|ere|nr|chtung gegossen, der Stdpsel der Einlasséffnung abgedreht und das Ol in den Be-

halter der Pumpe gefiillt werden, wobei der Olstand in der Anzeige zu beobachten ist. Danach wird der Stdpsel der Einlasséffnung
wieder zugedreht und das Gehause des Produktes geschlossen (IV).

Bei einem zu hohen Olstand muss man unter die Auslasséffnung einen Olbehélter stellen, den Stdpsel der Auslasséffnung ab-

drehen und den Oliiberschuss bis auf das geforderte Niveau ablassen. Danach wird der Stopsel der Auslasséffnung wieder
zugedreht und das Gehause des Produktes geschlossen (1V).
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Hinweis! Wenn wahrend der oben beschriebenen Tétigkeiten Ol verschiittet wird, muss man es vor dem SchlieRen des Gehéuses
genau wegwischen. .

Hinweis! Es wird empfohlen, jeweils nach 120 Stunden einen Olwechsel vorzunehmen.

Hinweis! Ebenso wird empfohlen, den Olwechsel dann durchzufiihren, wenn die Pumpe nach Betriebsende noch warm ist. Das
verdiinnt das Ol und erleichtert das Entleeren des Olbehalters.

Die Abdeckung der Vakuumkammer offen lassen.

Den Stecker der Stromversorgungsleitung an die Netzsteckdose anschlieRen und danach das Produkt mit dem Hauptschalter in
Betrieb nehmen, der an der hinteren Wand angeordnet ist.

Netzanschluss fiir das Verpackungsgeréat YG-09307

Das Verpackungsgerat YG-09307 erfordert eine Stromversorgung aus einem Dreiphasen-Netz mit einer Spannung wie sie in der
Tabelle mit den technischen Daten angegeben wird. Im Zusammenhang mit den vielen Standards des Steckers wird das Verpa-
ckungsgeréat mit der Stromversorgungsleitung angeliefert, die mit fiinf Leitungen ausgeristet ist, aber ohne Stecker.

Hinweis! Es ist deshalb erforderlich, dass das AnschlieBen des Steckers der Stromversorgungsleitung von einem Personal mit
den entsprechenden Qualifikationen vorgenommen wird. Das selbststandige AnschlieBen des Steckers an die Stromversor-
gungsleitung ist verboten. Der Stecker ist an eine Leitung anzuschlieRen, die mit finf Kontakten gemaR dem Standard |EC
60309 ausgertistet ist. Die Stromversorgungsanlage fiir das Verpackungsgerat muss mit drei Leitungsadern, einem Nullleiter
und einem Schutzleiter (3P+N+E) ausgerlstet sein. Die Leitungen der Stromversorgung wurden mit verschiedenen Farben der
Isolierung gekennzeichnet: Die Leitungsadern L1: braun, Leitung L2: grau, Leitung L3: schwarz, Nullleiter N: blau, Schutzleiter
PE: gelb-grin.

Die Leitungen und das Kabel selbst muss man entsprechend der dem Stecker beigefiigten Dokumentation anschlieen.

Die Stromversorgungsanlage fiir das Produkt sollte mit einem Notschalter ausgertistet sein, der bei einer Havarie sofort den
Zufluss des Stromes abtrennt.

Steuerpanel

Das Produkt wurde mit einem Steuerpanel ausgeristet, das die Einstellung der Betroebsparameter ermdglicht.

Die mit I gekennzeichnete Taste dient zum Einschalten des Gerates.

Die mit ,0“ gekennzeichnete Taste dient zum Ausschalten des Gerétes.

Die mit ,STOP” gekennzeichnete Taste dient zur Notausschaltung bei Havarien. Nach dem Driicken dieser Taste erfolgt das
sofortige Anhalten der aktuell ausgefiihrten Arbeit, das Flillen der Vakuumkammer mit Luft und danach das Offnen der Abdeckung
der Vakuumkammer.

Die mit ,SET/UST” bezeichnete Taste dient zur Auswahl des Parameters zwecks Einstellung seiner Zeitdauer. Mégliche Para-
meter sind die Zeit zum Entleeren der Luft aus der Vakuumkammer, die Schweizeit des Beutels sowie die Zeit zum Abkuhlen
der Schweifleiste.

Die mit ,+" bezeichnete Taste dient zum Erhéhen des Parameterwertes.

Die mit ,-” bezeichnete Taste dient zum Verringern des Parameterwertes.

Die mit ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” dient zur Wahl der SchweilStemperatur fiir den jeweiligen
Beutel. Drei Einstellungen sind méglich: ,HIGH/WYSOKA*, ,MIDDLE/SREDNIA* sowie ,LOW/NISKA”, die durch das Aufleuchten
einer Kontrolllampe bei der entsprechenden Beschreibung signalisiert werden. Bei der Wahl der Temperatur muss man sich nach
der Dicke des Beutels richten. Je groRer die Dicke des Beutels, desto groRer sollte die eingestellte Temperatur sein. Es wird
empfohlen, vorher Versuche durchzufihren und experimentell die richtige Schweiltemperatur fiir die zu verwendenden Beutel zu
ermitteln. Man kann sich auch mit dem Hersteller der Beutel in Verbindung setzen, um Informationen bzgl. der Schweifitemperatur
einzuholen. Wenn solche Informationen nicht erreicht werden, dann wird empfohlen, den Mittelwert der Schweiltemperatur und
der Schweiizeit: 1,2 Sekunden, einzustellen.

AuRerden den Tasten befindet sich ein Manometer auf dem Steuerpanel, das den Druck in der Vakuumkammer anzeigt, das mit
,TIME/CZAS" bezeichnete LED-Display sowie eine Reihe von Kontrolllampen, die dem Nutzer die Uberpriifung der Parameter
des Produktes erméglichen.

Die mit ,VACUUM/PROZNIA” bezeichnete Kontrolllampe wird im Moment der Absaugung der Luft aus der Vakuumkammer des
Verpackungsgerates eingeschaltet.

Die mit ,GAS/GAZ" bezeichnete Kontrolllampe wird in dem Moment eingeschaltet, wenn der Beutel mit einem neutralen Gas
(Stickstoff) gefillt wird. Weil die Verpackungsgerate keine Moglichkeit zum Auffiilen des Beutels mit einem neutralen Gas haben,
bleibt die Kontrolllampe inaktiv.

Die mit ,SEALING/ZGRZEWANIE” bezeichnete Kontrolllampe wird in dem Moment eingeschaltet, wo der Beutel durch Verschwei-
Ren seiner Rénder verschlossen wird.

Die mit ,COOLING/KUHLUNG” bezeichnete Kontrolllampe wird wéhrend des Arbeitsgangs Kiihlung der Schweilleiste einge-
schaltet.

Die eingeschaltete Kontrolllampe ,WORKING/PRACA"” bezeichnet die Funktion des Produktes in einer seiner Betriebsarten.

Bedienung des Produktes

Das Geréat wird mit der Taste ,|I” eingeschaltet. Man muss sich davon uberzeugen, ob auf dem LED-Display das Symbol -
sichtbar sein wird. Andernfalls wird die Eingabe der Einstellungen des Steuerpanels nicht méglich sein.
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Driicken Sie die Taste ,SET/UST’, es leuchtet die Kontrolllampe ,VACUUM/PROZNIA”, danach stellt man mit den Tasten ,+” und
.~ die Zeit im Bereich von 0 bis 99 Sekunden ein; das ist die Zeit, in der die Luft aus der Vakuumkammer des Verpackungsgerates
abgesaugt wird.

Das darauffolgende Driicken der Taste ,SET/UST” bewirkt das Erleuchten der Kontrolllampe ,SEALING/ZGRZEWANIE”, wo-
durch die Mdglichkeit besteht, dass man mit den Tasten ,+“ und ,-” die Schweilzeit fir den Beutelrand im Bereich von 0,5 bis
3,5 Sekunden einstellen kann. .

Das weitere Driicken der Taste ,SET/UST" ruft das Erleuchten der Kontrolllampe ,COOLING/CHLODZENIE” hervor, wodurch mit
den Tasten ,+" und ,-” das Einstellen der Kiihlzeit der Schweilleiste im Bereich von 0 bis 9,9 Sekunden ermdglicht wird.

Wird die Taste ,SET/UST” erneut gedriickt, wird die Sequenz der Eingabe von Betriebsparametern sowie das Ausschalten der
Kontrolllampen, welche die nachsten Verpackungsetappen bezeichnen, beendet.

Mit Hilfe der Taste ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” ist die Schweisstemperatur fiir den Beutel
einzustellen. Das erneute sequenzméaRige Driicken dieser Taste schaltet die Temperatur um, und zwar von der hdchsten bis zur
niedrigsten, was durch das Aufleuchten der entsprechenden Kontrolllampe signalisiert wird.

Nach dem Einstellen aller Betriebsparameter des Verpackungsgerates muss das zum Verpacken vorgesehene Produkt in den
Beutel gelegt werden. Der Beutel ist dann so in die Vakuumkammer zu legen, dass sein offener Rand auf der Schweissleiste
anliegt. Mit Hilfe der Andruckleiste wird der Rand des Beutels angedriickt. SchlieRen Sie die Abdeckung der Vakuumkammer und
halten sie diese fiir einen Moment fest. Der Verpackungsprozess beginnt automatisch. Das Festhalten der Abdeckung tber die
gesamte Betriebszeit ist nicht unbedingt notwendig, denn sie wird auch durch den Unterdruck, der in der Vakuumkammer erzeugt
wird, angedriickt. Die Abdeckung ist auch mit einer Blockade zu sichern.

Wahrend des Betriebes werden die Kontrolllampe ,WORKING/PRACA” sowie die fiir die Kennzeichnung der néchsten Verpa-
ckungsetappen verantwortlichen Kontrolllampen beleuchtet.

Das Verpackungsgerat geht selbsttétig durch die weiteren eingestellten Etappen und verbleibt in ihnen Uber die vorher program-
mierte Zeit. Nach dem Beenden der Verpackung, wird die Vakuumkammer selbsttatig mit Luft gefullt und die Abdeckung der Vaku-
umkammer wird automatisch gedffnet. Auf dem LED-Display wird das Symbol ,Ed" sichtbar. Wenn eine Blockade der Abdeckung
verwendet wurde, muss man sie freigeben, um in das Innere der Vakuumkammer zu gelangen. Nach dem Herausnehmen des
verpackten Produktes kann man mit dem erneuten Verpacken gem. den vorher eingestellten Parametern beginnen.

Wenn die Notwendigkeit einer Anderung der Verpackungsparameter besteht, muss man das Verpackungsgerat mit der Taste ,0"
ausschalten und es anschlieRend mit der Taste ,|“ wieder einschalten bzw. neue Betriebsparameter einstellen.

Das Verpackungsgerat YG-09307 wurde mit zwei Vakuumkammern ausgeristet, wodurch ein schnellerer Betrieb ermdglicht wird.
In Bezug auf die eine Abdeckung ist es nicht mdglich, die Produkte in zwei Kammern gleichzeitig zu verpacken. Aber man kann
wahrend des Verpackens in einer Kammer das Produkt in der benachbarten Kammer zum Verpacken vorbereiten. Nach dem
Beenden des Verpackens in der einen Kammer erfolgt das Umstellen der Abdeckung auf die vorher zum Verpacken vorbereitete
Kammer und leitet sofort den Prozess zum Verpacken ein; in dieser Zeit kann man in der benachbarten Kammer das néchste
Produkt zum Verpacken vorbereiten.

Empfehlungen und Ratschlédge bzgl. der Vakuumverpackung

Man muss immer darauf achten, dass die Kontaktflache der Dichtung von der Abdeckung der Vakuumkammer und des Gehauses
sauber sind. Andernfalls wird es nicht méglich sein, ein Vakuum in der Kammer zu erzeugen.

Die GroRe des Beutels muss so zur GroRe des zu verpackenden Produktes gewahlt werden, damit der tbrige Teil des Beutels es
ermdglicht, seinen Rand frei auf dem Heizstreifen abzulegen. Wahrend der Vakuumerzeugung in der Kammer kénnen die Wande
des Beutels sich in der Kammer fortbewegen, was dazu fiihren kann, dass der zum Schweilien vorgesehene Rand sich aus der
Heizleiste herausschiebt. Beide Wande des Beutels missen gleichmaBig an der Schweilleiste anliegen. Im anderen Fall erfolgt
kein richtiges Abdichten des Beutels.

Wahrend des Einbringens des Beutels in die Vakuumkammer, muss man dafiir sorgen, damit der Einlass der Vakuumpumpe nicht
verdeckt wird. Das Verdecken dieses Einlasses kann zu einer Beschadigung des Produktes fiihren.

Man kann auch ein Produkt verpacken, das viel kleiner als das Volumen der Vakuumkammer ist, in dem man in die Vakuumkam-
mer ein Feststoffelement legt, z.B. Polypropylen, das als Grundlage unter den Beutel mit einem Produkt dient. Das Einbringen
von Grundlagen aus pordsem Material bzw. aus einem Material, das Gas bindet (z. B. Styropian) ist verboten. Wahrend der
Vakuumerzeugung wird Luft oder ein anderes Gas , das im Material enthalten sein wird, versuchen zu entweichen, wodurch das
Material zerreiRen und in der Endkonsequenz das Verpackungsgerat beschadigen kann.

Die Breite des Beutels muss so gewahlt werden, dass die gesamte Schweilleiste bedeckt wird. Eine enthiillte SchweiRleiste
verschleilt bedeutend schneller. Nehmen Sie kein Verpackungsgerat ohne Beutel, der auf der SchweiBleiste angebracht ist, in
Betrieb.

Die Produkte sind einzeln zu verpacken, und zwar sogar dann, wenn die Abmessung des Beutels es erlauben wiirde, zwei Beutel
auf der SchweiBleiste nebeneinander zu legen.

Bei den Verpackungsgeraten mit durchsichtiger Abdeckung der Vakuumkammer kann man das Absaugen der Luft beobachten.
Da die Luft aus dem gesamten Innenraum der Kammer abgesaugt wird, ist das Anliegen des Beutels an das zu verpackende
Produkt erst in der Etappe des erneuten Einlassens der Luft in die Kammer sichtbar.

Das Vakuumverpacken verzogert den Prozess des Verderbens von Lebensmitteln. Die vakuumverpackten Lebensmittel verlieren
ihren Nahrwert langsamer und bleiben langer frisch.
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HINWEIS! Das Vakuumverpacken kann die Kiihlung und das Einfrieren von Lebensmitteln nicht ersetzen. Jede Art von verderb-
baren Lebensmitteln, die ein Lagern an einem kiihlen Ort oder das Einfrieren erfordern, bediirfen der gleichen Behandlung wie
nach dem Vakuumverpacken.

Die besten Ergebnisse kann man beim Vakuumverpacken von frischen Lebensmitteln erzielen. Wenn die Qualitat der Lebensmit-
tel sich verschlechtert, kann das Vakuumverpacken diesen Prozess verzégern, aber niemals stoppen. Die aneroben Bakterien
und Mikroorganismen, die in einem Umfeld mit niedrigem Sauerstoffgehalt wirken, haben weiterhin Einfluss auf das Verschlech-
tern der Lebensmittelqualitat.

Das Kochen, Enteisen und Erhitzen im Wasser von vakuumverpackten Lebensmitteln sorgt dafiir, dass der Geschmack der
Speisen beibehalten wird und die Sauberkeit auch erhalten bleibt. Wahrend dem Erhitzen der vakuumverpackten Speisen unter
der Verwendung einer Mikrowelle muss man immer den Beutel an einigen Stellen durchidchern, damit die heile Luft entweichen
kann. Die vakuumverpackten Lebensmittel kann man durch Eintauchen und Erwarmen im warmen Wasser erwarmen, die Was-
sertemperatur darf dabei 75 °C nicht Uberschreiten. .

HINWEIS! Das Erwérmen der vakuumverpackten Lebensmittel auf eine andere Art und Weise, zum Beispiel mit Hilfe von Fett
oder in dem man sie in den Backofen stellt, ist verboten.

HINWEIS! Leicht verderbbare Lebensmittel muss man mit Hilfe der Mikrowelle oder im Kiihlschrank enteisen. Das Enteisen von
solchen Lebensmitteln sollte niemals nur bei Zimmertemperatur durchgefiihrt werden.

Beim Verpacken von Fleisch und Fisch wird empfohlen, diese Lebensmittel zuerst fir 1-2 Stunden in den Gefrierschrank zu legen.
Dadurch werden die im Lebensmittel enthaltenen natirlichen Safte gebunden und die Lebensmittel behalten ihre Form.

Beim Verpacken von Kase ist es ratsam, den nach jedem Gebrauch tbrigen Kése zu verpacken. Wenn ein entsprechend groer
Beutel benutzt wird, kann man ihn nach vorherigem Abschneiden der Schweilnaht wieder verwenden.

Hinweis! In Bezug auf das Risiko im Zusammenhang mit dem Wirken der aneroben Bakterien sollte Weichkése niemals vaku-
umverpackt werden.

Vor dem Vakuumverpacken von Gemiise wird das Blanchieren empfohlen. Das Blanchieren stoppt die Wirkung von Enzymen,
die zum Veerlust von Geschmack. Farbe und Struktur fiihren kdnnen. Um das Gemise zu blanchieren, muss man es fiir einige zig
Sekunden in kochendes Wasser geben, anschlieRend herausnehmen und in kaltes Wasser tauchen. Die Zeit fiir das Blanchieren
héngt von der Art des Gemuses ab. Je feiner und delikater das Gemuse ist, desto kiirzer ist die Blanchierzeit. Das Blanchieren
kann auch mit Hilfe der Mikrowelle oder des Wasserdampfes ausgefiihrt werden.

Hinweis! Das Gemiise scheidet wahrend der Lagerung Gase aus. Deshalb wird empfohlen, das Gemiise nach dem Blanchieren
und Vakuumverpacken in den Gefrierschrank zu geben. Warzywa podczas przechowywania emitujg gazy.

Hinweis! In Bezug auf das Risiko im Zusammenhang mit der Wirkung anerober Bakterien sollten frische Pilze, Zwiebeln und
Knoblauch niemals vakuumverpackt werden.

Bei den feinen Produkten empfiehlt man das Vakuumverpacken in ihrer Originalverpackung. Dadurch wird vorgebeugt, dass
Partikel des Produktes, zusammen mit der abgesaugten Luft in das Innere des Verpackungsgerates gelangen, was sogar das
Vakuumverpacken negativ beeintrachtigen kann.

Das Verpackungsgerét eignet sich auch zum Verpacken von fliissigen Substanzen. Es wird jedoch empfohlen, die Flissigkeiten
vor dem Verpacken in einem gesonderten Gefal einzufrieren, wobei dessen Form und GroRe so gewahit werden muss, damit
das eingefrorene Produkt in den Beutel passt. Nach dem Einfrieren muss man das Produkt aus dem Gefa nehmen und in den
Beutel legen, vakuumverpacken, und danach in den Gefrierschrank zuriicklegen. Die vakuumverpackten Lebensmittel kann man
durch Eintauchen im warmen Wasser erhitzen, wobei die Temperatur 75 °C nicht iiberschreiten darf. Man muss absolut vorbeu-
gen, dass beim Verpacken keine Fliissigkeit aus dem Beutel austritt.

Auswechseln der Schweilleiste
Hinweis! Alle nachfolgend beschriebenen Tatigkeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden; auRerdem ist der
Stecker der Stromversorgungsleitung von der Steckdose zu trennen.

Die Schweissleiste unterliegt einem betrieblichen VerschleiR. Auf Grund der Nutzung des Verpackungsgerates entsprechend den
Empfehlungen kann man die Zeit zwischen den Auswechslungen der SchweiBleiste verlangem.

Wenn Sie folgendes beobachten: Farbanderung des Bandes, das die SchweiBleiste bedeckt, Brandstellen auf dem Band oder
ungenlgendes Schweillen des Beutelrandes, muss man die Schweilleiste gegen eine neue austauschen.

Abschrauben der Leitungskontakte und Ausbauen der SchweiBleiste aus der Vakuumkammer (V). Demontieren des Andrucksta-
bes und Entfernen der Grundplatte fiir die SchweiBleiste (VI). Demontieren Sie jetzt die Plastikelemente von beiden Seiten der
Leiste und kleben Sie das Band von der SchweiBleiste ab (VII).

Die Klemmschrauben von beiden Seiten der Leiste abdrehen und das Widerstands-Heizband aus Metall (VIII) ausbauen.

Nach beendeter Demontage muss man die Montage des neuen Widerstands-Heizbandes sowie des neuen Bandes der Schweis-
sleiste in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

Den Uberschuss des Widerstands-Heizbandes muss man abschneiden.

Nach dem Aufkleben des neuen Bandes der Schweissleiste miissen ihre Enden so abgeschnitten werden, dass ihr Zusammen-
legen méglich sein wird (IX).

Wartung des Produktes
Hinweis! Vor jeder Reinigung muss man das Gerat ausschalten, den Stecker der Stromversorgungsleitung aus der Steckdose
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nehmen, sein Abkuhlen abwarten und erst dann mit den Wartungsarbeiten beginnen.

Wenn wahrend des Betriebes das Verpackungsgeréat durch die zu verpackenden Lebensmittel stark verschmutzt wird, muss man
die Arbeit unterbrechen, das Gerat reinigen und erst danach die Arbeit wieder aufnehmen.

Zum Reinigen des Gerétes sind nur milde Mittel wie fiir die Reinigung von kiichengefaen zu verwenden. Die Verwendung von
Reingungsmitteln mit Abrieb, z.B. Pulver oder Reinigungsmilch sowie Mittel mit atzenden Substanzen sind verboten. Ebenso
dirfen zum Reinigen keine Ldsungsmittel, Benzin oder Alkohole verwendet werden.

Das Reinigungsmittel muss entsprechend den beigefiigten Informationen mit Wasser verdiinnt und mit einem weichen Stofflap-
pen aufgetragen werden. Das Gerét muss man von auften und das Innere der Vakuumkammer reinigen.

Die Uberreste des Reinigungsmittels sind mit einem weichen Stofflappen, leicht getrankt mit sauberem Wasser, zu entfernen.
Danach trocknet man alle Fl&chen mit Hilfe eines weichen und trockenen Stofflappens ab.

HINWEIS! Das Gerét darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden. Es darf auch nicht in Wasser getaucht werden.

Transport und Lagerung des Gerétes

Wenn das Gerét Uber einen langeren Zeitraum nicht genutzt wird, muss man es ausschalten und den Stecker der Stromversor-
gungsleitung von der Steckdose zu trennen. Das Gerat muss genau gerenigt werden. Lassen Sie die Abdeckung der Vakuum-
kammer gedffnet, damit ihre Innenflachen auch richtig getrocknet werden. Nach dem Trocknen ist die Abdeckung zu schlieRen
und mit einer Blockade sichern.

Das Produkt muss wahrend seiner Lagerung in Rdumen aufbewahrt werden, die vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit geschiitzt
sind. Es wird auch empfohlen, das Gerat in der fabrikmaRigen Verpackung zu lagern.

Das Gerat muss in der Arbeitsstellung gelagert und transportiert werden. Nicht kippen und nicht stapeln. Ebenso darf nichts auf
dem Gerét abgestellt werden.

TECHNISCHE DATEN
Parameter M inhei Wert
Katalognummer YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Nennspannung [Vac] 220-240 220-240 220-240 3N /400
Nennfrequenz [Hz] 50 50 50 50
Nennleistung W] 370 370 900 2x750
Isolierklasse | | | |
Abmessungen der Vakuumkammer * [mm] 385x280x50/100 | 370x 320 x 135/185 | 450 x 370 x 170/ 220 450 x 600 x 160
Abmessung der Schweillnaht des Beutels** [mm] 260 x 8 300x 8 350 x 8 2x(600 x 8)
Leistung der Luftpumpe [m?/h] 10 10 20 2x20
Gesamtabmessungen** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Nettogewicht [kg] 33 39 58 278
Schutzgrad 1P20 1P20 IP20 1P20
Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer YG-09310 YG-09311 YG-09312
Nennspannung [Vac] 220-240 220-240 220-240
Nennfrequenz [Hz] 50 50 50
Nennleistung W] 900 900 900
Isolierklasse | | |
Abmessungen der Vakuumkammer * [mm] 420x310x75/125 400 x 385 x 150/ 200 460 x 610 x 150/ 210
Abmessung der Schweilinaht des Beutels™ [mm] 2x(420 x 8) 400x8 2x(460 x 8)
Leistung der Luftpumpe [m?h] 20 20 20
Gesamtabmessungen™** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Nettogewicht [kg] 79 75 121
Schutzgrad 1P20 1P20 1P20

* Lange x Breite x Hohe / Hohe mit geschlossener Abdeckung
** Lange x Breite
*** Lange x Breite x Hohe
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XAPAKTEPUCTMKA YCTPOWCTBA

BakyymHbIif yNakoBLUMK NpefHa3Ha4eH s BakyyMHOI YNakoBKM MULLEBbIX MPOAYKTOB B CMeLManbHble MMacTUKOBbIE MakeTbl.
[laHHbIi MeTo, ynakoBKv NO3BONSIET HA[ONTO COXPaHUTL CBEXECTb MPOAYKTOB NUTaHMS. BbICOKWIA ypoBEHb aBTOMATH3aLMM Npo-
Liecca ynakoBki obecneunBaeT ahdeKTUBHYI0, BLICTPYHO 1 Be3onacHyto akcnnyataLmio.

BHUMAHWE! [Ins ynakoBku He0BX0AMMO 1Cnomnb30BaTh TOMBKO NNACTUKOBbIE NAKETLI, NpeAHa3HaYeHHbIe Ans BakyyMHbIX yna-
KOBOYHbIX MaLLWH. 3anpeLiaeTcst MCronb3oBaTb 0ObIYHbIE NONMATUIIEHOBLIE MAKETHI UMW APYrUe NaKeTbl, He NpenHasHaYeHHble
NS BaKyyMHbIX YNaKOBLLMKOB.

BHVMAHWE! [ins ynakoBKku NWLLEBbIX NPOAYKTOB HEOOXOAMMO 1CNONb30BaTh MakeThl, AOMYLUEHHbIE K KOHTAKTY C MALLEBLIMM
npomyKTamu.

MpaurnbHas, HapexHas 1 GeonacHas paboTa JaHHOro YCTPOICTBA 3aBUCUT OT COOTBETCTBYIOLLEI SKCTNyaTaLym, a s 3T0r0
Mepen Hayanom ucnonb3oBaHUs U3AENNs He06X0AMMO NOMHOCTLH NPOYUTATh MHCTPYKLIMIO U COXPAHUTL ee.

3a yu.lep6, NPUYUHEHHBIN HapyLieHnem npasun 6e3onacHocTy 1 pekoMeHAaLmin AaHHO MHCTPYKLUMK, NOCTaBLLMK HE HECET OT-
BETCTBEHHOCTU.

OCHACTKA

YCTPOWCTBO NOCTABASETCA B KOMMNIEKTE, HO Tpe6yeT HEKOTOpbIX MOAFOTOBUTENbHBIX MEPONPUATUA Nepes Havyanom Kcnnyarta-
LyK, Kak onucaHo fanee B 3TOM PyKOBOACTBE. MaluvHa He KOMMNEKTYeTCA BaKyyMHbIMU NakeTamu.

WHCTPYKLIUA MO TEXHWUKE BE3OMNACHOCTHU

BHumaHme! MpounTtath BCe YkasaHus, NpUBEAEHHbIE HIbKE. VX HecobnioaeHme MOoXeT npu-
BECTM K MOPAKEHWIO ANEKTPUYECKUM TOKOM, NOXapy Uik TpaBMam.

CINEOOBATH MPEACTABNEHHBIM HWKE YKASAHWAM

He cregyet mcnonb3oBaTh YCTPOWCTBO B CPefe C NOBbILIEHHBIM PUCKOM B3pbIBa, COAEp-
KaLL|ei roproYMe XKWUAKOCTI, rasbl Ui napsl. Vanenve HeobxoauMo ycTaHaBMBaTh Ha Nno-
CKOW, POBHOW W TBEPAON NOBEPXHOCTU. He yCTaHaBnMBaTh YCTPONCTBO BOMM3M MCTOYHIKOB
Tenna uv orHs. Manenuwe Tpebyetcs ycTaHoBUTb Tak, YToBbl 06eCTeUNTb HaNexaLLyto
BEHTUNALMIO BO3AyXa BOKPYT Hero. He 3akpbiBaTb BEHTUMALWMOHHbIE OTBEPCTUS B YCTPOWA-
cTBe. Heobxogumo coxpanutb paccTosiHue 10 cm BOKpyr 3aenusi. CBepxy Hag MaLLMHOM
CrieayeT NpeaycMOTPETb MECTO ANst OTKPbIBAHMS KPbILLKIA BaKyYMHOM kKaMepbl. BakyyMHbIi
YNaKOBLLWK TPeByeTcs YCTaHOBUTL TakM 06pa3oM, 4Tobbl 0becreumTb cBOBOAHBIA AOCTYN
K MeKTpUIEeCcKon poseTke, K KOTopoit ByaeT noaknto4eH kabenb nuTaHus yeTpoincTsa. Pac-
MONOXeHWe Takke JOmKHO obecneynBaTb CBOBOAHbIA AOCTYN K rMaBHOMY BbIKIIHOYATENO
Ha 3a[Hei CTEHKe YCTpoWcTBa.  YCTPOWNCTBO HEOBXOAMMO MOLKMOYaTh TOMBKO K CETH,
HanpshKeHe M YacToTa KOTOPOW COOTBETCTBYIOT MapaMeTpam, YkasaHHbIM Ha 3aBOACKOM
Tabnnuke. Burka kabens nutaHus JOMKHa COOTBETCTBOBATL PO3ETKE. 3anpeLLaeTcs Mo-
ANMLMPOBATL BIATIKY. 3anpeLLaeTcs UCronb3oBaTh Kakie-nubo NepexoaHuki Mexay Burl-
KOW 1 po3eTkoi. He MoandmLmpoBaHHas BUMKa, NOOXOASLLAs K PO3ETKE, CHINKAET PUCK
MOPaXEHNS ANEKTPUYECKUM TOKOM. [10CHe Kaaoro 1Cronb30BaH!S MaLLMHbI HeOBXOAMMO
OTKIHOUMTb Kabenb NUTaHNs OT CETEBOW PO3ETKM. IA30eratb KOHTaKTa C 3a3eMIeHHbIMI Mo-
BEPXHOCTAMM, TaKMMM Kak TpyObl, paanatopbl OTOMMEHNS 1 XONOAUIbHUKN. 3a3eMrieHme
Tera yBen14MBaET PUCK NMOPaEHIS ANEKTPUYECKM TOKOM.M30enne npeaHasHaqeHo Torb-
KO [1151 UCrONb30BaHUS BHYTPM MOMELLIEHMIA. 3anpeLLaeTcs noaeepraTb uanenie Bosaei-
CTBIO aTMOCEPHBIX 0CAAKOB UNM Briark. Bogda u Brara, Kotopast NPOHUKAET BHYTPb M3-
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[Eenus, YBENUYMBAET PUCK NOPAXEHIS AMEKTPUYECKIM TOKOM. He norpyxarb YCTPOWCTBO B
BOAY WM APYryHO KWAKOCTb. He nopseprath kaberb nuTaHus N30bITOHHOMY BO3LENCTBIH).
He ucnonb3oBath kabenb nuTaHns Ans nepeMeLLeH s MallnHbl, He TSHYTb 3a HEro Mpu
MOAKMIO4YEHNM I OTKMKOYEHUM BUNKA M3 PO3ETKW. M3beraTb KOHTaKTa kabens nuTaHus
C ropsuMMM 3neMeHTaMi, Macnom, OCTPbIMI KPOMKaMW W ABVKYLLMMUCS YacTamu. [pu
MOBPEXAEHNN Kabens NMUTaHUs YBENUYMBAETCA PUCK MOPKEHWUS AMEKTPUYECKM TOKOM.
B cnyyae nospexaeHns kabens nutaHus (Hanp., B CyYae paspesaHnst Ui OnnaemneHmus
WN30MsLmMM), HeOBXOOUMO HEMEANIEHHO OTKKOYNTL BUIKY M3 PO3ETKM, @ 3aTeM nepenatb
YCTPOWCTBO B @BTOPM30BAHHbIA CEPBUCHBIA LIEHTP. 3anpeLLaeTcs UCronb3oBaTb MaLLnHy
C NOBPEXAEHHBIM Kabenem nuTaHus. 3anpeLLaeTcs PEMOHTUPOBaTL Kabenb nuTaHus, Ka-
Benb AomkeH ObiTb 3aMEHEH Ha HOBbIV B aBTOPV30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE. YCTPOWCTBO
TpebyeTca NoAKNYaTh HEMOCPEACTBEHHO K OOMHAPHOM PO3eTKe. 3anpeLlaeTcs uenorb-
30BaTh YASIMHUTENM, Pa3BETBUTENN MUTAHUS U [BONHbIE PO3ETKW. Llenb nuTaHuns SomkHa
UMETL 3a3eMITeHNe, a Takke BbiTb 3aluMLLeHa npegoxpaHutenem 16 A. B cryyae Boisire-
HUS NOBPEXAEHUS KAaKOro-nnbo anemeHTa YCTPOCTBa, ero AarbHelee UCronb3oBaHme
3anpeLlaercs. B atom cnyyae MaluvHy Tpebyetcs nepeaaTth B aBTOpU30BaHHbIA CEPBUCHDIN
LieHTp. /3nenve He npeaHasHa4eHo Ans UCMonb30BaHMs AETbMM. YCTPOWCTBO He npeaHa-
3HaYEHO 19 1CONb30BaHMS NULLAMM C OrpaHNYEHHbBIMM DU3MHECKAMI I YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMY, a Takke nuLiamm Be3 COOTBETCTBYHOLLIETO OMbiTa 1 3HaHWUA 06 YCTPOWCTBe,
3a WCKIIOYEHMEM CITyyaeB, Korda Hag YNOMSHYTbIMA nuLiamm ByaeT OCyLLeCTBRSTLCS Hap-
30p, UIK OHV NPOMAYT UHCTPYKTAX MO UCMONb30BaHMIO YCTpOCTBa Ge3onacHbIM 06pasom,
C TeM, YTODbI CBA3AHHbIE C 3TUM PUCKW BbINi UM NOHSATHBI. [leTsM 3anpeLuaeTcs urpatb ¢
ycTpolicTBOM. [leTaM 3anpeLLaetcs 6e3 Hag3opa YMCTUTL 1 0BCIyXMBaTb YCTPOWCTBO.

3KCMNYATALUS YCTPOMCTBA

Modzomoska k pabome

YcrpoitcTeo TpebyeTes pacnakoBaTb, NOMHOCTBIO YianuB BCO YMakoBKy. PekoMeHAyeTcs COXpaHuTb yNakoBKy - OHA MOXET ObiTb
ronesHa npy NocneayioLeM XpaHeHni 1 TPaHCNIOPTUPOBKE YCTPOIACTBA.

[poBepuTh M3nEnV e Ha Hannuve NoBpeXaeHi. B cryyae BbISBNEHNS Kakux-NMBO NOBPEXAEHNI 3anpeLLaeTcs UCnonb3oBaTh
YCTPOIICTBO A0 YCTPAHEHS NOBPEXAEHNS UMW 3aMeHbI MOBPEXAEHHbIX AeTaneil HoBbIMM, Oe3 NOBPEXAEHN.

MbITb YCTPOWCTBO HEOBXOAMUMO B COOTBETCTBMW C MHCTPYKLMAMM, MPUBEAEHHBIMA B pasaene “TexHudeckoe obcryxuBaHue
ycTpoitcTea”.

[MponykT TpebyeTcs yCTaHOBUTL B COOTBETCTBIW C UHCTPYKLMSIMI 11 OCTaBUTb, MO KpailHen Mepe, Ha OfuH Yac, YTobbl crabunu-
31poBarncs ypoBeHb Macna B Hacoce.

Mepen NopKmto4eHeM yCTPORCTBA K UCTOYHIMKY NUTaHUs TpebyeTcs NpoBepuTL YpoBEHb Macna B BakyyMHOM Hacoce. BHuma-
Hue! 3anyck yCTpoiCTBa C HECOOTBETCTBYHOLLMM YPOBHEM Macna MOXeT MPUBECTY K ero MoBpexaeHuio. Pekomerayetcs ncrnonb-
30BaTb Macno, npeaHasHa4eHHoe Ans BakyyMHbIX HAaCOCOB.

B 3aBucumocTyt oT TMNa MalumHbl, TpebyeTcs cHATb 3aaHioto naHens (11) unn noaHsTL BCo BepxHIok yacTb kopnyca (I11). Mac-
NSAHBIA HACOC OCHALLEH WHOMKATOPOM YPOBHS Macna, KOTOpbI JOMKeH HaxoanTbest Mexay 1/2 v 3/4 BbicoThl uHoukatopa. B
MpOTVBHOM Cryyae TpebyeTca [ONMTb Macno Ui CvTb ero Ao Tpebyemoro YpoBHS.

Yro6bl AONMTL Macno, HeOBX0AMMO HANOMHUTL UM A03aTOP, OTBUHTUTBL MPOBKY 3aNMBHOTO OTBEPCTMSA U 3aNWTb Macno B Bak Ha-
coca, Habnioaas 3a ypoBHeM Macna Ha uHavkatope. 3atem 3aTsHyTb NPOBKy 3an1BHOMO OTBEPCTUS 1 3aKPbITb KPbILLKY KOpMyca
yctpoitcTa (IV).

Ecnu ypoBeHb Macna CruLKOM BbICOKMI, HEOBXOANMO MOZ CNMBHOE OTBEPCTUE YCTaHOBUTb €MKOCTb A5 Macna, OTBUHTUTb
CIMBHYt0 Npo6Ky 1 CNTb M3NULLKK Macna 1o TpebyeMoro ypoBHst. 3aTem 3aTsHyTb CIIMBHYtO0 NMPOBKY M 3aKPbITb KPbILLKY KOpnyca
usgenms (1V).

BHumarme! Ecnv Bo Bpems onncaHHbIX BbiLLe OnepaLiii pasonbeTcs Macno, ero HeobXxoaMMO TLUATEMbHO BbITEPETb Nepeq 3a-
KpbITWEM KPBILLKM KOPMYCa MaLUMHBI.

BHumarme! 3ameny macna pekoMeHayeTcs npoBoauTh Yepes kaxable 120 yacos pabotbi.
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BHumarme! 3ameHy Macna pekoMeHayeTcs MpoBOANTb, KOTAa HacoC elLe He OCTbIN Mocne 3aBepLueHns pabotbl. Macno B atom
cnyyae 6onee XWAKoe 1 ero nerye CVBaTh.

OcTaBuTb OTKPLITO ABEPLYY BaKyyMHO! Kamepsl.

MoakntounTb kabenb NUTaHNS K 3MEKTPUYECKON PO3ETK, a 3aTeM 3amnyCTUTb YCTPOIICTBO CETEBLIM BhIKIIOYATENEM, PACTIONOXeH-
HbIM Ha 3a[iHeil CTEHKE YCTPOICTBA.

[ModknroyeHue ynakogoyHol MawuHbl YG-09307 k cemu

YnakosouHyto MatmHy YG-09307 Heobxoammo NoAKIIUMTS K TpeXdasHOoi CETY MUTaHNS C HAaMPSXKeHNEM, ykasaHHbIM B Tabnuue
C TEXHUYECKUMI NapameTpamu. B cBsi3n ¢ pasHoobpasnem CTaHgapToB yNakoBOYHAs MalUMHa MOCTaBASETCS C 5-KIMbHbIM kabe-
NeM NUTaHus, Ho 63 LTencenbHON BUMKN.

BHumatme! Heobxogumo, 4tobbl noakntoueHme BUNKM K kabemto nuTaHus BeINOMHAN NepcoHan ¢ COOTBETCTBYIOLLMMI Knaccudu-
Kaumsmn. 3anpeLLaeTcs CaMoCTOATENBHO NOAKIKYATh LUTENCENbHYIO0 BUMKY.

K kabento nutanus TpebyeTcs NoaKMtoYaTh BUMKK, OCHALLEHHbIE NSATHIO KOHTaKTaM1 B COOTBETCTBUM o cTanpapTom IEC 60309.
CeTb NUTaHUs! YNakoBOYHOM MalLWHbI AOMKHA UMETb TPU NIMHEHbIX NPOBOAA, HETParbHbI MPOBOA W 3aLLUMTHBI NPOBOA 3a-
3emnenus (3P + N + E). Mposoga kabens nutanus 0603Ha4ueHbl LBeTamMn 13onsumm. JinHenHble nposoga: L1 - kopuyHesblid, L2
- cepblii, L3 - YepHblid, HelTpanbHbIi NpoBoA N - CUHWIA, NPOBOZ 3a3eMMNEHNS - XENTO-3eNeHbIN.

MpoBoga kabens u cam kabenb HeobXoAUMO MOAKMIOYUTL B COOTBETCTBUM C JOKYMEHTaLMel, NpunaraemMol K LUTEMNCenbHON
BUTIKE.

MuTatowas ceTb, K KOTOPOIA NOAKMIOYAETCS YCTPOIACTBO, JOMKHA BbITh OCHALLEHA NPELOXPaHUTENbHBIM BbIKIHYATENEM [ aBa-
PUIHOTO OTKIKOYEHNS TOKA NUTaHWS.

MaHenb yrpasneHus

MaluvmHa ocHalleHa naHenbio ynpasneHuns, NO3BoNsioLLEei HacTpanBaTb paboyne napameTpsi.

KHonka “I” crywT Ans BKMIOYEHNs yCTPOICTBa.

KHonka “O” npeaHasHayeHa sl BbIKMIOYEHUS MaLUMHI.

KHonka “STOP” ucnonb3ayetcs nst aBapuitHON OCTaHOBKY YCTPOIACTBA. MpW HaxaTu Ha 3Ty KHOMKY MPOUCXOLMT HEMeLNEHHoe
npekpaLLieHne BINOMHAEMON OnepaLy, BakyyMHas kamepa HamnomHAeTCs BO3AYXOM, a 3aTeM OTKPLIBAETCS KpbilLka BakyyMHON
kamepbl.

KHonka “SET/UST" npegHasHayeHa ans Bbibopa napameTpa fnst HaCTPOiikA BPEMEHM €ro AeiCTBIS. Bo3MOXHbIe napameTps
- 370 BpeMs OTKa4MBaHWS BO3[yXa M3 BaKyyMHO KaMepbl, BpEMSsi CBApKV NakeTa i BpeMS OXaKAEeHUS CBapO4YHON Peliki.
KHonka “+” cnyxuT Ans yBenuYeHns 3HaveHne napameTpa.

KHomka “-” - anst yMeHbLUEHUS 3HaYeHNst napameTpa.

Kuonka “SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” npeaHasHadeHa Ans Beibopa TemnepaTypbl Ceapky na-
keTa. MpeaycMoTpeHo Tpu napametpa: “HIGH/WYSOKA”, “MIDDLE/SREDNIA” v “LOW/NISKA”. Buifop napameTpa noaTeep-
[aeTcs 3aropaHineM COOTBETCTBYHOLLETO MHAKMKATOpA. Hpm BbIOOpe TemnepaTypbl CneayeT pyKoBOACTBOBATLCS TOMLMHOI BaKy-
yMHoro naketa. Yem GonbLue TOMLMHA NakeTa, TeM BbICLLYI0 TeMnepaTypy TpebyeTcs yCTaHoBUTb. PekoMeHfyeTcs BbINONHUTL
TECTbI 1 OMbITHBIM MyTEM YCTaHOBUTb NPaBWUIIbHYIO TEMNEPATYPY ANs CBAPKV UCTONb3yeMbIX MakeToB. Takke MOXHO CBA3ATbCS
C Npou3BOANTENEM BaKyyMHbIX NAKETOB W NONY4MTb MHKDOPMALMIO O TeMnepaType cBapku. Ecniu Takyto MHchopMaLmio nonyynTs
HEBO3MOXHO, PEKOMEHAYETCS YCTaHOBUTb CPEAHION0 TEMMEPATYPY CBAPKM 11 BPEMS CBApKM: 1,2 CeKyHAbI.

Kpome kHoMoK Ha naHenu ynpasneHys pacnonoxeH MaHoMeTp, oTobpaxaloLuyil AaBneHve B BakyyMHOI kamepe, CBETOANOAHIIA
ancnned “TIME/CZAS”, a Takke paj MHANKATOPOB, MO3BONAIOLIMX NONb30BATENHO npoBepATL paboune napameTpbl MallHbI.
WHpnkaTop “VACUUM/PROZNIA“ 3aropaeTcs BO BpeMs 0TKaykyv BO3yXa M3 BaKyyMHON Kamepbl yNakoBOYHON MaLLMHbI.
WHonkaTop “GAS/GAZ” BKMtoYaETCS Mpy 3anonHEHUN nakeTa UHEPTHBIM rasoM (a3oTom). MocKonbKy B AaHHOW YNakoBOYHON
MaLLMHE HET BO3MOXHOCTM HamoOMHEHNs NakeTa MHEPTHbIM ra3oM, MHAMKATOP OCTAeTCs HeaKTUBHBIM.

WHpukaTop “SEALING/ZGRZEWANIE” BkntoyaeTcs npy 3anauBaHuy nakeTa nyTem CBapKi ero Kpaes.

Vugukatop “COOLING / OXNAXIAEHUA" akTuBMpyeTCs BO BpeMs OXNaxaeH!s CBAPO4HON Peki.

WrankaTop “WORKING/PRACA” roput Bo Bpemsi paboThl yCTPOICTBa B OJHOM 13 paboumx pexvMOB.

Okcnnyamayus ycmpolicmea

BKntounTh MaLLmHy Haxatuem kHomku “I”. YOeauTbes, 4To Ha CBETOAMOQHOM ANCINei 0ToBpaxaeTcs CUMBON

cryyae, HeBO3MOXHO ByaieT BBECTM HACTPOIAKY Ha MaHeny ynpaBneHus.

Haxarb kHonky “SET/UST”, saroputcst uHamkatop “VACUUM/PROZNIA”, saTem kHomkamm “+" n “-” YCTaHOBMTb BPEMs B Atanaso-

He ot 0 o 99 cekyHa, B Te4eHMe koToporo GyaeT OTkaumBaTbCs BO3AYX M3 BaKyyMHON kamepbl YNakoBOYHON MaLLMHbI.

3aTeM nocne Haxarus kHonku “SET/UST” 3aroputcst uHamkatop “SEALING/ZGRZEWANIE”, 4T0 N0O3BOANT C MOMOLLBIO KHOMOK
“.” yCTaHOBMTb BPEMS CBApKM kpaes nakeTa B AnanasoHe ot 0,5 4o 3,5 cekyHabl.

I'Ipm cnenyromem HaxaTum kHonkw “SET/UST” 3aropaetcs unaukatop B “COOLING/CHLODZENIE”, 4to no3BOmMT C NOMOLLbIO

“-” yCTaHOBUTb BPEMS OXNaXOEeHUs CBapOYHOi peliku B ananasoHe ot 0 4o 9,9 cekyHpbl.

‘G “o»

. B npotveHOM

KHOMOK “+" 11 *-
OuepepaHoe Haxatue kHonku “SET/UST” 3aBepLumT BBELEHNE pabounx napameTpoB, 1 OyayT BbIKMOYEHb! MHAMKATOPbI 04epes-
HbIX 3TanoB yNaKoBKM.

C nomolusto kHomku “SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” Heobxozmmo ycTaHoBUTb TeMNepaTypy 3a-
nanBaHus naketa. MHOrokpaTHoe HaxaTie 3TO KHOMKM MOOYEPEeAHO N3MEHSIET HAaCTPOIKY TeMNepaTypbl OT CaMOT0 BbICOKOTO A0
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CaMOoro HM3KOro 3Ha4eHua, YTo CUrHanuanpyeTca COOTBETCTBYHOLLMM UHAMKATOPOM.

locre ycTaHoBKK BCex pabounx napameTpoB MallHbI MOMECTUTb YNakoBbIBAEMbI MPOAYKT B MAKET, @ MakKeT - B BakyyMHYI0
kamepy Tak, YToBbl €ro OTKpLITHIN Kpaii npumneran kK CBapoyHoi pelike. MpukaTb OTKPbITbIA Kpail NakeTa C MOMOLLbIO MPWKIMHO
nnaHku. 3akpbITb KPbILLKY BaKyyMHOW Kamepb! 1 yepXuBaTh ee HekoTopoe Bpems. MpoLece ynakoBKi HaYHETCS aBTOMATU4ECKN.
He obsi3aTenbHO yaepxuBaTh KPbILLKY BCE BPEMS], MOCKOMbKY OHa byneT npxumatbes bnaroaaps Bakyymy, reHepupyemomy B
BakyyMHOW kamepe. KpbILLKy MOXHO 3aKpbITb 3aMKOM.

B npouecce paborsi 3aropaetcs ceetognos “WORKING/PRACA” 1 MHAMKaTOpbI, COOTBETCTBYIOLLME CIEAYIOLLMM JTanam yna-
KOBKM.

YnakoBoYHast MaLLVHa aBTOMATUYECKI NEPEKMIOYAETCs Ha CrieayloLyye STanbl W BbINOMHSET UX Ha NPOTSHKEHUN 3anporpaMMmpo-
BaHHOro BpeMeHu. [Nocne 3aBepLLeHNs MpoLiecca ynakoBky BakyyMHast kamepa aBToMaTU4EeCKI 3anonHSIeTCs BO3AYXOM, a KpbiLi-
ka BaKyyMHOW kamepbl OTKPOETCS aBTOMaTYecku. Ha ceeToguonHom aucnnee otobpaautcst cumeon “Ed.” Ecnm ucnonb3aosancs
3aMOK KpbILLKK, €ro TpebyeTcs pa3bnokmpoBaTh, YToBb! MOMy4MTb AOCTYN K BaKyyMHOW kamepe. [locne u3Bneyenms n3 kameps!
yNakoBaHHOTO NPOAYKTa, MalLiHa roToBa K MOBTOPHON yNakoBKe B COOTBETCTBIM C 3a[aHHbIMM NapameTpamiu.

Ecrn TpebyeTtcs 3veHnTb napameTpbl ynakoBky, HE0OXOAMMO BbIKIKOUNTL YNAKOBOYHYIO MaLLMHY KHOMKoW “O”, a 3aTem BKMHO-
4NTb ee, HaxaB KHOMKY “I”, 1 yCTaHOBUTb HOBbIE paboyne napameTpel.

YnakoBoyHast MatumHa YG-09307 umeeT Ae BakyyMHble kamepbl, YTo obecneunBaeT 6onee bIcTpyio paboty. YunTbiasi, 4to obe
kamepbl IMEIOT OAHY KPBILLKY, HEBO3MOXHO ynakoBbIBaTb NPOAYKTHI B ABYX kamepax OfHOBPEMEHHO. TeM He MeHee, BO Bpems
YNaKoBKi B O[|HOV kamMepe, BO BTOPOIA MOXHO FOTOBUTb MPOAYKTLI K ynakoske. Mocne 3aBepLueHns ynakoBKi B OHOI kamepe,
KpbILLKY CRefyeT NepecTaBiTb Ha NOATOTOBEHHYIO K ynakoBke kamepy v 6e3 poMeaneHns HayaTb MPOLIECC YNakoBky, a B 3TO
BPEMS B COCE/IHEN kamepe MOXHO roTOBUTb CreAyHoLLMi NPOAYKT K yNakoBKe.

PekomeHOayuu u cosemsl 1o 8akyyMHoU yrakoeKe

Heobxoanmo ybenuTbes, 4TO MECTO KOHTaKTa NPOKNafKi KPbILLKW BakyyMHOI kamepbl W Kopnyca MalUnHb! SIBNSETCS YnCTbIM. B
MPOTVBHOM CITyyae, B Kamepe HEBO3MOXHO OyAeT co3farb BakyyM.

Pa3mep nakera Tpebyetcs nofbupaTb B COOTBETCTBUN C PAa3MEPOM YNakoBbIBaEMOro NPOAYKTa, YTOBkI OCTaBLUAACH YacTb Na-
keTa nossonuna cBO6OAHO Pa3MeCTUTb €ro Kpali Ha CBApOYHOI peiike. Bo Bpems cosnanus Bakyyma B kamepe CTEHKN nakeTta
MOTYT [IBUraTbCA, U Kpail NakeTa MOXET BbICKONMb3HYTb 13 CBapOuHOIA pelikin. OBe CTeHKM nakeTa [AOMKHbI OMHAKOBO Npuneratb
K CBapO4HOIi pelike, B MPOTUBHOM Crlyyae NakeT He 3anevaraercs.

[pv pasmeLLieHnn nakeTa B BaKyyMHOI kaMepe, criepyeT yOeamTbes, YTO He NepekpbITO BXOAHOE OTBEPCTHE BaKyyMHOO Hacoca.
TepekpbIThe BXOAHOTO OTBEPCTUS MOXET NPUBECTU K BbIXOAY YCTPOICTBA U3 CTPOS.

B ycTpoiicTBe MOXHO ynakoBbiBaTb NPOAYKTH 06bEMOM HAMHOTO MeHbLLE, YeM 0ObeM BakyyMHOM kamepbl. [ins aToro B Bakyym-
HYI0 Kamepy HeoBX0MMO YCTaHOBMTL 3MEMEHT, BbINONHEHHbIN 13 TBEPAOTO OAHOPOHONO MaTepuana, Hanp., 43 noaunponune-
Ha, KoTOpbIA ByAeT CnyxuTh B Ka4ecTBe NOACTaBKM ANs NakeTa C NpoaykToM. 3anpeLuaeTcs, 0aHaKo, MCronb3oBaTb NOACTABKA
113 MOPUCTBIX MaTepuanoB Unn COAepXalymx ras (Hanp., nonucTupon). Bo Bpemst co3faHus Bakyyma BO3AyX wnn Apyroi ras,
copepxalyuiics B Matepuane, byaer nbitaTbCs BHIATY HAPYXY, YTO MOXET NPUBECTU K Pa3pbiBy MaTtepuana 1 NoBPEXAeHMio
YNaKkoBOYHOM MaLLMHBI.

LvpuHa naketa gomkHa GbiTb nopgobpaHa Takum 0bpa3om, YTobbI NakeT 3akpbiBan BCHO CBapOYHYyO peiiky. OTKpbITas YacTb
CBapOYHON periku 13HaLLMBAETCS ropasfo bbicTpee. 3anpeLyaeTcs 3anyckarb YNakoBOYHYH MaLLMHY, ECTI Ha CBapO4HON pelike
He YCTaHOBNEH kpali nakeTa.

MponyKThl fOMKHbI BbITb yNakoBaHb! MO OTAENBHOCTY, jaxe Cr pa3Mep NakeTa no3BonseT pasMecTuTb Ba NakeTa psaoM apyr
C pyroM Ha CBapO4HON peiike.

B MalunHax ¢ npo3payHoil KpbILLKOA BakyyMHOI kamepbl MOXHO HabniofaTh 3a NpoLeccoM oTcachiBaHus Bo3ayxa. Mockonbky
BO3/jyX OTKa4MBAETCA 130 BCEW kamMepbl, TO XapaKTEPHOE MpureraHne nakeTa K ynakoBbIBaeMOMy MPOAYKTY HACTYMUT TOMbKO Ha
CTa[un NOBTOPHON NOAAYM BO3AYXa B Kamepy.

Bakyym no3BonseT 3amefnuTh NPOLIECC MOPYY NULLEBLIX NPOAYKTOB. M1LLEeBbIe NPoAyKTHI B BaKyyMHOI ynakoBke 6onee MeaneH-
HO TEpSIOT CBOK) MUTATENbHYIO LIEHHOCTb W AOMbLLE OCTAKTCS CBEXUMM.

BHUMAHWE! BakyymHas ynakoBka He MOXET 3aMeHUTb OXMaAeHNe 1 3aMopaxuBaHne MuLesbix NPoayKToB. Bee ckoponop-
TALMECS NPOAYKTLI, KOTOPbIE HEOBXOAMMO XpaHUTb B XOMOANMBHIKE UMM MOPO3WIbHUKE, TPEBYIOT Takoro Xe pexuma, nocne
yNaKoBKy B BaKyyme.

Hannyuwme pesynsTatbl MOryT 6biTb JOCTUTHYTBI MPW BaKyyMHOI ynakoBKe CBEXMX MPOAYKTOB. ECNM kayecTBO NULLEBbIX Mpo-
[YKTOB YXyALLAETCs, BaKyyMHash ynakoBKa MOXET 3afiepxaTb 3T0T MPOLIECC, HO He 0CTaHOBMUTb. AHa3pOOHbIe BakTepun 1 MUKpO-
OpraHN3Mbl, XVBYLLME B YCTIOBISX MOHKEHHOTO COAEPkaHUS KUCMOPOAA, BCE eLLe YXYALIAKT Ka4YecTBO MULLM.

MpuroToBneHue, pasmMopaxvBaHie 1 pasorpeBaHite B BOAE MULLEBLIX NPOAYKTOB, yNakoBaHHbIX B BaKyyMe,N03BONSET COXPaHUTb
BKYC MWLM 1 CNocobCTByeT NOAAEPXaHNI0 YMCTOTbI. [pn pasorpeBaHv B MUKPOBOMHOBOI MEYW MPOAYKTOB, yNakoBaHHbIX B
Bakyyme, BCeraa HeobxoMMo NPOKOMOTb NaKeT B HECKOMbKIX MECTaX, YTO MO3BOMUT BbIATH ropsiyeMy BO3ayXy. YnakoaHHble B
Bakyyme MuLLeBble NPOAYKTbI MOXHO Pa3orpeBaTb MyTeM NOTPYKEHWst UX B ropsiyio Body. TemnepaTypa BOfbl He [OMKHa npe-
BbILLATh 75 rpafycos Mo Lienscuto.

BHUMAHWE! 3anpeluaetcs paorpesath ynakoBaHHble B BakyyMe MULLEBbIE MPOAYKTHI APYriiM COcoBOM, Hanpumep, B xupe
R yXOBKeE.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA



RU

BHUMAHWE! CxoponopTsLumecs nuiLeBble NpofyKTsl HE0OX0AMMO pa3mMopaxmBaTh B M KPOBOITHOBOW NEYM UMK B XONOAMITBHY-
ke. KaTeropuyecku sanpeLaeTcs pasvopaxusaTh Takve NULLEBbIE MPOAYKTLI, OCTABMAN UX B KOMHATHOI TeMnepaType.

lepen ynakoBKoW MSACHbIX 1 PbIGHBIX MPOAYKTOB, X PEKOMEHAYETCS MOMECTUTL Ha 1-2 Yaca B MOPO3WIBHYIO kamepy. 10 no-
3BONUT CBA3ATb HATypanbHbIe COKN B MPOAYKTaX, a Takke CoXpaHUTb hopMmy.

B cnyyae ynakoBKku CbipoB, PeKOMEHAYETCS ynakoBblBaTb OCTABLUMIACS ChIP MOCHE KAXA0ro MCronb3oBaHms. Ecnv ucnonbayetcs
[0CTaTO4HO 6OMbLLON NAKET, ero MOXHO UCMONb30BaTh CHOBA, MPEABAPUTENBHO OTPE3aB CBAPHON LLOB.

BHumaHue! YunTbiBast onacHOCTH, CBS3aHHbIE C aHa3POBHbIMK BakTepUsMU, MATKUE Cbipbl KaTEropUiecki HeNb3s ynakoBbIBaTb
B BakyyMHOI1 yNaKoBKe.

lMepen BakyyMHOI# ynakoBKOW OBOLLEN, X pekoMeHayeTcs bnaHwwmpoBaTh. bnaHLwMpoBka npuocTaHaBnuBaeT aeicTeue dep-
MEHTOB, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTM K NOTEPE BKYCA, LIBETa U CTPYKTYPbI. YT0ObI GNaHLLIMpoBaTh OBOLLM, UX TPEBYETCS OKYHYTb HA
HECKOMbKO [JECATKOB CEKYHZ B KUMSLLYHO BOZAY, @ 3aTeM BblHYTb 11 NOTPy3uThb B XONOAHYH0 BoAy. Bpemst GnaHLwmpoBky 3aBucuT ot
BIAA OBOLLEN. YeM MeHbLLE W AenukaTHee OBOLLM, TEM KOPO4e JOMKHO ObiTb BpeMs BnaHLLMPOBKM. BriaHLLIMPOBKY Takke MOXHO
BbIMOMHUTb C MCMOMb30BaHNEM MUKPOBOTHOBOI NEYM 1A BOASHOTO Napa.

Brumanue! OoLuyy B npoLiecce XpaHeHWs BbIAENSIOT rasbl. Moatomy, nocne GnaHLLMpOBKIA 1 BaKyyMHO YNakoBKM UX peKoMeH-
AYETCA XpaHnTb B MOPO3WIbHON Kamepe.

BHumanue! YunTbiBas onacHOCTH, CBA3aHHbIE C aHa3POBHbIMI BakTepusMu, CBEXME rPpubb, NyK 1 YECHOK KaTeropuyeckm Hemb-
351 yNaKoBbIBaTb B BakyyMe.

Menkve npofyKTbl ynakoBbiBaTb B BakyyMe PEKOMEHAYETCS B WX OPUTMHAMbHON ynakoBke. JTO NO3BOMWT NPpeAoTBpaTuThL Mo-
nagaHue Memkux 4acTuL, NpodykTa BMECTe C 0TcackiBaeMbIM BO3AYXOM BHYTPb YNakoBOYHOM MaluMHbI. Bonee Toro, aTo Takke
MOXET NPensTCTBOBaTb HAANexXalleMy ynakoBbiBaHUIO B BaKyyMe.

YnakoBo4Has MalLvHa npucrocobnera Ans ynakosku xuakux selects. OfHako, nepes ynakoBblBaHEM PeKOMEHAYeTcs 3amo-
PO3UTb XUKOCTb B OTAENBHON MKOCTI, hOpMY 1 pa3Mep KOTOPOIA credyeT nofobparth Tak, YTobbl 3aMOPOXEHHbIA MPOAYKT No-
MecTuncs B nakete. lNocne 3amopaxuBaHus NpogykT TpebyeTcs BbIHYTb U3 EMKOCTY, MOMECTUTb B MaKeT, ynakoBaTb B Bakyyme,
a 3aTem nonoxXuTb 06paTHO B MOPO3WIKY. YNakoBaHHbIE B BakyyMe MULLEBbIE MPOAYKTHI MOXHO pPa3orpeBaTb nyTeM NorpyKeHus
X B ropsyto Bogly. Temnepatypa BoAbl He JOKHa NpeBbILaTh 75 rpapycos no Lienscuto. KpaiiHe BaxHo, 4tobbl npesoTepatuts
YTEYKY XWAKOCTY M3 NaKeTa BO BpeMst yNaKkoBKy.

Bamera ceapoyHoll peliku
BHumanue! Bce onepauiy, onucaHHbIe HUXE, AOMKHbI BbINOMHSATHCS MPY BbIKMOYEHHOM YCTPOICTBE U OTCOEANUHEHHOM OT po-
3eTkv kabene NuTaHus.

CBapoyHast pelika 13HalwmBaeTcs. Ecnn 1cnonb3oBath YNakoBOYHYI0 MaLLMHY B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM, MOXHO MPOA-
NNTb Bpemst CRIyxObl CBAPOYHON PerikM.

Ecnu neHTa, nokpbIBatoLLas CBApOYHYHO Peliky, U3MEHWT LIBET Ui NEperopuT B OTAEMbHbIX MecTax, nubo byaer umetb Mecto
HefocTaToO4Has CBapka Ha kpasix nakeTa, CBapo4HyHo peitky HeobXoaMMO 3amMeHuTb.

OTBMHTUTb BUHTbI KOHTAKTOB kabensi 1 EMOHTUPOBATL CBAPOUHYHO Peliky U3 BakyyMHOIt kamepbl (V). CHATb MPUKAMHYIO MNaHKy
11 YCTPaHUTb OCHOBaHME cBapoyHoii periku (V). CHATb MNacTUKOBble aNeMeHTbI C 06enx CTOPOH Pelikin U OTKMENTb C PEIKN NEHTY
(vi.

Ocnabutb NPUXMMHbIE BUHTBI C 06€MX CTOPOH PEVikv 1 CHATb METANMNYECKYI0 PE3NCTUBHYI0 HarpeBaTenbHyto nonocy (VIII).
Mocne 3aBepLueHns AeMOHTaxa TpebyeTcs YCTaHOBIUTL HOBYIO PE3NCTUBHYIO HarpeBaTenbHyto MOMOCY M NEHTY B 06paTHOM Nno-
psaKe.

/3nuLLKu pesncTuBHOIA HarpeBaTenbHoM nonock HeobxoauMo obpesatb.

Mocne npuknenBaHns cBepXy HOBOW NEHTHI, ee KoHLbI TpebyeTcs 06pesaThb Tak, YTobbl X MOXHO Bbino crnoxuTb (IX).

TexHuyeckoe obCryx)usaHue ycmpolicmea

BHumanue! lMepen kaxaon YncTkor TpebyeTcs BbIKMOUUTL YCTPOWCTBO, OTCOEANHNTL Kabenb NUTaHWs OT 3NeKTPUYECKON Po3eT-
ku, NopoXaaTh, NOKa OHO OXMAAWTCS, @ 3aTeM NPUCTYMNTb K TEXHUYECKOMY 06CMyXUBaHMIO.

Ecnu Bo Bpemst paboTbl YCTPOICTBO 3arpsi3HATCS YNakoBbIBAEMbIMI MULLEBLIMI NPOAYKTaMK, HEOBXOAMUMO npepBaTb pabory,
O4NCTUTb YCTPOICTBO, 11 TOMBKO NOCHE 3TOr0 BO306HOBUTBL paboTy.

[INs 4nCTKM YCTPOICTBA MCMONB30BATb TONMBKO MArkWE MOIOLME CPeACcTBa, NPeAHasHaYeHHble Ans MbiTbSi KyXOHHOIA NOCyAbI.
3anpetuaeTcs 1cnonb3oBatb abpasnBHbIe YMCTALME CPEACTBA, HaMp., YUCTALLMA MOPOLLOK MMM MOMOYKO, a Takke YnCTALme
CpeacTBa, CoAepXalLye eakve BeLecTa. 3anpeLLaeTcs UCronb3oBaTh Ans YUCTKY PACTBOPUTENM, BEH3NH UK CTIMPT.
MotoLuee cpencTBo crefyeT pa3baBuTb BOLOA B COOTBETCTBIUM C MHGHOPMALIMEN, YKa3aHHON Ha Ero STUKETKE, a 3aTEM HaHeCTy
Ha MSTKYI0 TKaHb 1 O4MCTUTb YCTPOCTBO CHAPYXV 1 BHYTPU BaKYYMHOI Kamepbl.

OcTaTku MOIOLLEro CpeacTBa YAanuTb MATKOA TKaHbio, Cerka CMOYEHHOM YNCTON BOAOW. 3aTeM BbICYLUMTL BCE MOBEPXHOCTM
CYXOli MSITKOV TKaHbH0.

BHVIMAHWE! 3anpetuaetcs 41CTUTb YCTPOICTBO CTPYEN BOAbI. Takke 3anpeLLaeTcs norpyxatb YCTPOCTBO B BOLY.

TpaHcrnopmuposka u XpaHeHue ycmpolicmea

Ecnn yCTpOVICTBO He 6yneT MCNoNb30BaTbCA B TEYEHNE ANUTENBbHOTO BPEMEHH, ero HeO6X0,ELVIMO BbIKMHOYATL U OTCOEANHUTL
kabenb nuTaHus ot SﬂeKTpI/NeCKOVI PO3ETKN. TwarensHo O4MCTUTL yCTpOVICTBO. OcraButb OTKprTOI7I KPbILLKY BaKyyMHOVI Ka-

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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Mepbl, 4TOObI BHYTPEHHAA YaCTb MOrfa XOPOLUO BbICOXHYTb. MMocne CYLLUKN 3aKPbITb KPbILLKY W 33¢)MKCMpOBaTb €€ C NOMOLLbO

ycTpoiicTea GrokVpoBKY.

CknagupoBaThb yCTPONCTBO B MOMELLEHIM, 3aLUNLLEHHOM OT MbIMK, s3I U BRarv. YCTPOICTBO PEKOMEHAYETCS XpaHuUTb B 3a-

BOZCKON ynakoBke.

XpaHuTb 1 TPaHCTOPTMPOBATH YCTPOCTBO B paboyem nonoxeHnu. He HaKkNOHsITb, He yknaabiBaTb yCTpoicTea crosiMu. He pas-

MeLLaTh CBEPXY Ha YCTPOCTBE Kakie-nnbo npesmeTsl.

TEXHUYECKUE NAPAMETPbI
Napawmetp EnnHuua namepexms 3HaveHue
Aptukyn YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
HomnHanbHoe Hanpskerne [B nep. Toka] 220-240 220-240 220-240 3N /400
HomnHanbHas yacTota [ru] 50 50 50 50
HomuHanbHas MOLHOCTb [BT] 370 370 900 2x750
Knacc anextponsonsumn | | | |
Pa3mepbl BakyyMHOi kameps * [mm] 385x280x50/100 | 370x 320 x 135/ 185 | 450 x 370 x 170/ 220 450 x 600 x 160
Paamepbl CBapo4HON peliku ** [mm] 260x 8 300x8 350x 8 2x(600 x 8)
[Mpon3BOANTENBHOCTL BO3AYLLHOMO Hacoca [m°4] 10 10 20 2x20
abapuTHble pasmepsl ** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Macca HetTo [kr] 33 39 58 278
CreneHb 3awuThl P20 P20 P20 P20

* ANMHA X LMPWHA X BbICOTA / BbICOTA C 3aKPbITOIA KPBILLKOVA

** AMHa X WUpKHA

*** INWHa X LWWPKMHA X BbICOTA
Mapametp EanHuua uamep 3HayeHue
Aptukyn YG-09310 YG-09311 YG-09312
HomuHanbHoe HanpsixeHme [B nep. Toka] 220-240 220-240 220-240
HomnHanbHas Yactota [ru] 50 50 50
HomuHanbHast MOLYHOCTL [B1] 900 900 900
Knacc anextponsonauun | | |
Pa3mepbl BakyyMHOi kameps! * [mm] 420x310x75/125 400 x 385 x 150 / 200 460 x 610 x 150 / 210
Paamepbl cBapoyHoit peliki ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
[Mpon3BOANTENBHOCTL BO3AYLLHONO Hacoca [m®4] 20 20 20
[abapuTHble paamepbl “* [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Macca HetTo [kr] 79 75 121
CreneHb 3awuThl P20 P20 P20

* ANWHA X LWMPMHA X BbICOTA / BBICOTA C 3aKPITON KPbILLIKOIA

** ANWHA X WUpKHa
*** ANWHA X LWWPMHA X BbICOTA

OPWMWITWUHATINDbBHAA

WHCTPYKLUMWNA
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vakuova balicka slouzi k vakuovému baleni potravin do specidlnich sacku vyrobenych z plastu. Tento zpisob baleni umoziiuje
uchovavat potraviny Cerstvé deldi dobu. Vysoky stupe automatizace procesu baleni umoZiuje vykonnéjsi, rychlejsi a sou¢asné
bezpeCnéjsi praci.

UPOZORNENI! Na baleni je tfeba pouzivat pouze sacky z plastu pnzpusobene k pouziti ve vakuovych bali¢kach. Pouzivani
obygejnych sacku nebo jinych sacki, které nejsou pro vakuové ballcky uréené, je zakazano.

UPOZORNENI! K baleni potravin je tfeba pouzivat sagky uréené pro styk s potravinami.

Spravna, spolehliva a bezpe€na prace zafizeni je zavisla na nalezitém provozovani, proto:

Pied zahajenim pouzivani vyrobku je tieba si precist cely navod na obsluhu, fidit se nim a uschovat ho pro pfipadné
pozdéjsi pouziti.

Dodavatel neodpovida za Skody, ke kterym dojde v dusledku nedodrZovani bezpe¢nostnich predpisti a pokynd uvedenych v tomto
navodu na obsluhu.

PRISLUSENSTVI

Vyrobek se dodava v kompletnim stavu, ale pfed zahajenim prace je tfeba uskute¢nit uréité pripravné ¢innosti popsané v dalsi
¢asti navodu. Sacky na vakuové baleni nejsou soucasti dodavky vyrobku.

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Upozoméni! Prectéte si vsechny nasledujici pokyny. Jejich nerespektovani muze byt pfici-
nou Urazu zpUsobeného elektfinou, poZzaru nebo poskozeni zdravi.

DODRZUJTE NASLEDUJICI POKYNY

Vyrobek se nesmi pouzivat v prostredi se zvySenym nebezpecim vybuchu, v prostorach
s hoflavymi kapalinami, plyny nebo parami.Vyrobek smi stat pouze na plochych, rovnych
a tvrdych plochach. Vyrobek nesmi byt umistén v blizkosti zdrojl tepla nebo ohné. Vyrobek
postavte tak, aby bylo zajiSténo dostatecné proudéni vzduchu okolo vyrobku. Nezakryvejte
vétraci otvory ve skfini vyrobku. Okolo vyrobku je tfeba ponechat odstupy Siroké 10 cm.
Nad vyrobkem je tfeba nechat misto pro otevirani vika vakuové komory. Vyrobek postavte
tak, aby byl zajiStén volny pfistup k elektrické zasuvce, ke které bude pfipojena zastrcka
napajeciho kabelu vyrobku. Poloha vyrobku musi takiéZ zajiStovat neomezeny pfistup k
hlavnimu vypinaCi nachazejicimu se na zadni sténé vyrobku.Vyrobek smi byt pfipojen pou-
ze k elektricke siti, jejiz napéti a frekvence je uvedena na vyrobnim Stitku zafizeni.Zastrcka
napajeciho kabelu musi odpovidat sitové zasuvce. Jakékoli Upravy zastrcky jsou zakazany.
Je zakdzano pouzivat jakékoli adaptéry pro pfizplsobeni zastréky zasuvce. Neupravena
zastrCka odpovidajici zasuvce snizuje riziko zranéni zpusobeného elektfinou.Po kazdém
ukonCeni pouzivani vyrobku je tfeba zastrcku napajeciho kabelu odpajit od sitové zasuvky.
Vyhybejte se kontaktu s uzemnénymi pfedméty jako potrubi, radiatory a chladici zafize-
ni. Uzemnéni téla zvySuje riziko zasazeni elektrickym proudem.Vyrobek je urCen k pouZiti
vyhradné ve vnitfnich prostorach. Neni dovoleno vystavovat vyrobek plsobeni atmosféric-
kym srazek nebo vihkosti. Voda a vinkost, které se dostanou dovnitf vyrobku, zvySuiji riziko
zranéni zpUsobeného elektfinou. Viyrobek necistéte ponofenim do vody nebo jiné kapaliny.
NepfetéZujte napéjeci kabel. Napajeci kabel nepouZivejte k pfenaSeni vyrobku. Zastrcku
neodpojuijte ze sitove zasuvky tahem za napajeci kabel. Chrarte napajeci kabel pred Ucinky
tepla a oleju a pred poskozenim ostrymi hranami a pohybujicimi se pfedméty. Poskozeni
napajeciho kabelu zvySuije riziko zasazeni elektrickym proudem. V pfipadé poskozeni na-
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pajeciho kabelu (napf. pfeseknuti, roztaveni izolace) je tfeba okamZité odpojit zastrcku ze
zasuvky a nasledné dat vyrobek opravit do autorizované opravny. PouZivani vyrobku s po-
Skozenym napéajecim kabelem je zakdzano. Je rovnéZ zakazano provadét opravy napajeci-
ho kabelu. Kabel se musi dat vyménit za novy do autorizovaného servisniho stfediska. VVyro-
bek se musi zapajit pfimo do samostatné zasuvky napajeci sité. PouZivani prodiuZovacich
kabeld, rozdvojek a dvajitych zasuvek je zakazano. Obvod napéjeci sité musi byt vybaven
ochrannym vodi¢em a jisténim 16 A.V pfipadé, Ze bude zpozorovano poskozeni kterékoli
Casti vyrobku, je jeho dalSi pouZivani zakazano. V takovém pfipadé je nutné dat vyrobek
opravit do autorizovaného servisniho stfediska.Vyrobek neni urcen k tomu, aby ho obsluho-
valy déti. Viyrobek neni uréen k tomu, aby ho obsluhovaly osoby se snizenymi fyzickymi a
dusevnimi schopnostmi a osoby, které nemaji patfiéné zkusenosti s obsluhou zafizeni a ani
znalosti zafizeni. Pokud vSak bude zajistén dozor nebo instruktaZ o bezpetném pouZivani
zafizeni tak, aby dané osoby pochopily nebezpeci spojené s obsluhou tohoto zafizeni, pak
je obsluha tohoto zafizeni témito osobami pfipustna. Vyrobek nesmi slouZit détem na hrani.
Déti nesmi provadét ¢isténi a oSetfovani vyrobku bez dozoru.

OBSLUHA VYROBKU

Priprava k préci

Vyrobek nejprve rozbalte a kompletné odstrante veSkeré ¢asti obalu. Doporucuje se obal uschovat. MiZe se pozdéji hodit pfi
dopravé nebo uskladnéni vyrobku.

Vyrobek zkontrolujte, zda neni poSkozeny. V pfipade zjiSténi jakychkoli poSkozeni neni dovoleno zafizeni pouzivat dfive, dokud
nebude poskozeni odstranéno nebo poskozeny dil vyménén za novy bez vad.

Viyrobek umyjte podle pokynt uvedenych v bodé ,Osetfovani a udrzba vyrobku”.

Vyrobek je tfeba postavit podle pokynl a ponechat ho nejméné hodinu v klidu, aby se stabilizovala hladina oleje ve vyvéveé.
Pred pfipojenim vyrobku k napajeni je tfeba zkontrolovat hladinu oleje ve vyvévé. Upozornéni! Uvedeni vyrobku do provozu pii
nedostatecném mnozstvi oleje mize zptsobit poskozeni vyrobku. Doporucuje se pouzivat olej uréeny do vyvév.

V/ zavislosti na typu vyrobku je tfeba demontovat zadni sténu (II) nebo zvednout celou horni ¢ast skiné (Ill). Vyvéva je vybavena
olejoznakem. Vyska hladiny oleje musi byt mezi 1/2 a 3/4 vysky olejoznaku. V opaéném pfipadé je tfeba olej doplnit nebo olej
upustit na pfedepsanou vysku hladiny.

Dopliiovani oleje se provadi tak, Ze se olej nalije do davkovaci nadobky, odSroubuje se uzavér plniciho otvoru a olej se nalije do
nadrzky vyvévy, pficemZ se musi sledovat hladina oleje v olejoznaku. Pak se uzavér piniciho otvoru zasroubuje a skfifi vyrobku
se uzavre (IV).

V piipadé prilis vysoké hladiny oleje je tfeba pod vypoustéci otvor podlozit nadobku na olej, odSroubovat uzavér vypoustéciho otvoru a
prebytek oleje vypustit az po dosazeni pfedepsané hladiny. Pak se uzavér vypoustéci otvoru zadroubuje a skfifl vyrobku se uzavie (IV).
Upozornéni! Jestlize béhem vySe popisovanych €innosti dojde k rozliti oleje, je nutné ho dikladné poutirat, a to jesté pfed uza-
viienim skfiné vyrobku.

Upozornéni! Doporuuje se provadét vymeény oleje kazdych 120 provoznich hodin.

Upozornéni! Vymény oleje se doporucuje provadét, kdyz je vyvéva jesté tepla, tedy tésné po ukonceni prace. Olej bude fidsi a
vyprazdnéni nadrzky bude snadnéjsi.

Viko vakuové komory nechte otevfené.

Pripojte zastréku napajeciho kabelu do sitové zasuvky a poté vyrobek zapnéte hlavnim sitovym vypinatem umisténym na zadni
sténé vyrobku.

Pripojeni balicky YG-09307 k siti

Balicka YG-09307 vyzaduje napajeni z trojfazové sité o napéti uvedeném v tabulce technickych parametrdi. VV souvislosti s celou
fadou norem platnych pro zastreky jsou balicky dodavany s napajecim kabelem s péti vodici, ale bez zastrcky.

Upozornéni! Je nutné, aby zapojeni napajeci zastréky provedla odborné zplsobila osoba. Svépomocné zapojeni napéjeci za-
strcky je zakézano.

Ke kabelu je dovoleno pfipojit zastrcku s péti kontakty podle normy IEC 60309. Obvod k napajeni balicky musi byt tvofen tfemi
fazovymi vodici, neutralnim vodicem a ochrannym vodiéem(3P+N+E). Jednotlivé vodice napajeciho kabelu jsou rozliseny pomoci
barevné izolace. Fazovy vodi¢ L1: hnédy, vodi¢ L2: Sedy, vodi€ L3: Eerny, neutralni vodi¢ N: modry, ochranny vodi¢ PE: Zluto-zeleny.
Vodice kabelu a samotny kabel je tfeba pfipojit podle dokumentace pfilozené k zéstréce.

Instalace k napajeni vyrobku musi byt vybavena ochrannym spinatem umoziujicim nouzové vypnuti pfivodu napajeciho proudu.
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Ovladaci panel

Vyrobek je vybaven oviddacim panelem, ktery umoZriuje nastavovat provozni parametry.

Tlacitko oznacené ,|” slouzi k zapinani vyrobku.

Tlacitko oznacené ,O” slouZi k vypinani vyrobku.

Tlacitko oznagené ,STOP” slouzi k nouzovému prerudeni provozu. Po stisknuti tohoto tlacitka dojde k okamZitému zastaveni
aktualné provadéné prace, napinéni vakuové komory vzduchem a nasledné k otevieni vika vakuové komory.

Tlacitko oznacené ,SET/UST” slouzi k volbé parametru za Ucelem nastaveni ¢asu jeho trvani. K dispozici jsou tyto parametry: ¢as
odsavani vzduchu z vakuové komory, ¢as svafovani sacku a ¢as chlazeni svarovaci listy.

Tlacitko oznacené ,,+” slouZi ke zvétSovani hodnoty parametru.

Tlacitko oznagené ,~" slouzi ke zmenSovani hodnoty parametru.

Tlacitko oznacené, SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” slouZi k volbé teploty svafovani sacku. K dis-
pozici jsou tf nastaveni: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” a ,LOW/NISKA” a jsou S|gnallzovana rozsvicenim kontrolky u
pHislugného popisu. Pfi volbé teploty je tfeba se Fidit tloustkou sagku. Cim vétsi tloustka sacku, tim vySsi teplota se musi nastavit.
Doporucuje se provést zkousky a spravné teploty svafovani pro pouzivané sacky zjistit experimentalné. Je rovnéz mozné kontak-
tovat vyrobce a ziskat tak informace tykajici se teploty svafovani. V pfipadé, Ze vySe zminéné informace nebude mozné ziskat,
doporucuje se nastavit stfedni teplotu svafovani a ¢as svarovani 1,2 sekundy.

Kromé tladitek se na ovladacim panelu nachazi manometr ukazujici tiak ve vakuové komore, LED displej oznaCeny , TIME/CZAS”
afada kontrolek umozitujicich uzivateli sledovat stav parametrdi vyrobku.

Kontrolka oznagena ,VACUUM/PROZNIA” se rozsviti v okamziku odsavani vzduchu z vakuové komory balicky.

Kontrolka oznacena ,GAS/GAZ” se rozsviti v okamZiku plnéni sacku ochrannym inertnim plynem (dusikem). Jelikoz balitka nema
moznost pinéni sackd ochrannym inertnim plynem, tato kontrolka neni aktivni.

Kontrolka oznacené ,SEALING/ZGRZEWANIE” se rozsviti v okamziku uzaviréni s&cku svafovanim jeho okrajl.

Kontrolka oznagena ,COOLING/CHLAZENI” se rozsviti pfi operaci chladnuti svafovaci listy.

Svitici kontrolka ,WORKING/PRACA” signalizuje, Ze vyrobek je v provozu v jednom z provoznich rezimd.

Obsluha vyrobku

Vyrobek se zapina tladitkem ,I”. Je nutné zkontrolovat, zda se na LED displeji zobrazi symbol ,--". \V opaéném pfipadé nebude
mozné na ovladacim panelu zadavat provozni parametry.

Stisknéte tlacitko ,SET/UST’, rozsviti se kontrolka ,VACUUM/PROZNIA”, pak tlagitky ,+" a ,~” nastavte ¢as v rozmezi od 0 do 99
sekund, jaky ma trvat odsavani vzduchu z vakuové komory balicky.

Nasledné se po stisknuti tlacitka ,SET/UST” rozsviti kontrolka ,SEALING/ZGRZEWANIE”, co umozni pomoci tlacitek ,+" a ,~"na-
stavit ¢as svafovani okraje sacku v rozmezi od 0,5 do 3,5 sekundy.

Po dal$im stisknuti tla¢itka ,SET/UST" se rozsviti kontrolka ,COOLING/CHLODZENIE”, co umozni pomoci tladitek ,+" a ,~'nasta-
vit ¢as chladnuti svarfovaci listy v rozmezi od 0 do 9,9 sekundy.

Po dalSim stisknuti tlacitka ,SET/UST" se ukonci sekvence zadavani provoznich parametrd a dojde ke zhasnuti kontrolek signa-
lizujicich jednotlivé etapy baleni.

Pomoci tlacitka ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA je tfeba nastavit teplotu svarovani sacku. Postupnym
mackanim tohoto tlacitka se sekvenéné prepin teplota od nejvyssi k nejnizsi, co je signalizovano rozsvicenim piislusné kontrolky.

Po nastaveni vSech provoznich parametrd vyrobku je tfeba vyrobek uréeny na baleni vloZit do sacku a sacek do vakuové komory
tak, aby jeho otevfeny okraj pfiléhal ke svarovaci listé. Otevieny okraj sacku stlaCte pomoci pfitlatné listy. Zavfete viko vakuové
komory a chvili ho pfidrzte v zavfené poloze. Proces baleni se spusti automaticky. Viko vakuové komory neni nutné pfidrzovat
v zavfené poloze po celou dobu cyklu, ponévadzZ viivem podtlaku vytvofeného ve vakuové komofe dojde k jeho pfisati. Viko je
mozné zajistit blokovacim zafizenim.

Béhem cyklu baleni se rozsviti kontrolka ,WORKING/PRACA” a kontrolky oznaéuijici jednotlivé etapy baleni.

Bali¢ka samocinné provadi jednotlivé nastavené etapy a setrvava v nich po pfedem naprogramovany ¢as. Po ukonceni baleni se
vakuova komora samocinné naplni vzduchem a viko vakuové komory se samocinné otevfe. Na LED displeji se zobrazi symbol
L,Ed". Jestlize bylo pouzito blokovaci zafizeni vika, je tfeba ho uvolnit a umoznit tak pfistup do vakuové komory. Po vyjmuti zaba-
leného vyrobku je mozné pfistoupit k dalSimu baleni podle dfive nastavenych parametrd.

Jestlize bude nutné parametry baleni zménit, je tfeba balicku pomoci tlaéitka ,0"vypnout a nasledné ji opét pomoci tlacitka ,I”
zapnout a nastavit nové provozni parametry.

Balicka YG-09307 je vybavena dvéma vakuovymi komorami, coz praci urychli. Vzhledem k tomu, Ze ma jen jedno viko, neni moz-
né balit vyrobky ve dvou komorach sougasné. Nicméné béhem baleni v jedné komore je mozné pfipravit dalSi vyrobek na baleni v
sousedni komore. Po ukonéeni baleni v jedné komore se viko pfemisti na komoru, kde mezitim probéhla pfiprava na baleni. Tim
dojde ke spusténi procesu baleni a béhem této doby Ize v sousedni komofe pfipravit na baleni dalsi vyrobek.

Pokyny a rady tykajici se vakuového baleni

Je nutné dbat na to, aby styéna plocha tésnéni vika vakuové komory a skfiné byla ¢ista. V opatném pfipadé nebude mozné
vytvofit v komofe dostate¢né vakuum.

Sacky je tfeba volit tak, aby co do velikosti odpovidaly balenému vyrobku a aby okraj zbyvajici ¢asti sacku bylo mozné volné
polozit na svafovaci listu. Béhem vytvareni vakua v komofe mohou stény sacku ménit svou polohu, v diisledku ¢eho mize dojit
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k sesunuti okraje ureného ke svafovani ze svarovaci listy. Obé stény sacku musi ke svarovaci listé pfiléhat rovné, jinak nebude
svar sacku hermeticky.

Pri umistovani sacku do vakuové komory je tfeba dbat na to, aby nedoslo k zakryti vstupu vyvévy. Zakryti vstupu mize vést k
poskozeni vyrobku.

Na baliCce je mozné zabalit i vyrobky, které jsou mnohem mensi nez objem vakuové komory. Do vakuové komory je tfeba umistit
tvarové vhodny pfedmét vyrobeny z kompaktniho plastového bloku, napf. polypropylénu, ktery poslouzi jako podlozka pod sacek
s vyrobkem. Je zakdzano umistovat do vakuové komory podlozky vyrobené z pérovitych materialu nebo z materiali obsahujicich
vazany plyn (napf. z pénového polystyrénu). Béhem vytvareni vakua bude mit vzduch nebo jiny plyn vazany v materialu tendenci
se uvolnit, co mdZe zpusobit roztrzeni materiélu a nasledkem toho poskozeni balicky.

Sitku sacku je tfeba zvolit tak, aby byla zakryta cela svafovaci lita. Odkryta svafovaci lista se mnohem rychleji opotfebovava.
Bali¢ku neuvadéjte do chodu, pokud neni na svafovaci listé polozeny sacek.

Vyrobky je tfeba balit jednotlivé, a to i v pfipadé, ze by se diky rozméru sacku na svarovaci listu vesly dva sacky vedle sebe.

U vyrobkd s prihlednym vikem vakuové komory je mozné proces odsavani vzduchu sledovat. Ponévadz vzduch je odséavan z
celého vnitfniho prostoru vakuové komory, typické pfisati sacku k balenému vyrobku je pozorovatelné teprve ve fazi opétovného
napousténi vzduchu do komory.

Vakuové baleni umoziuje zpomalit proces kazeni potravin. Vakuové balené potraviny pomaleji ztraceji svoje vyzivové hodnoty
a déle zlstavaji Cerstvé.

UPOZORNENI! Vakuové baleni nemize nahradit chlazeni a mrazeni potravin. Kazdy druh kazicich se potravin, ktery vyZaduje
uchovavani na chladném misté nebo zmrazeni, vyZaduje stejny postup i po vakuovém zabaleni.

NejlepSich vysledku Ize dosahnout v pfipadé vakuového baleni ¢erstvych potravin. Jestlize se kvalita potravin zhorSuje, vakuové
baleni muze tento proces zpomalit, ale nikdy ho nezastavi. Anaerobni bakterie a mikroorganizmy, které jsou schopné Zit v pro-
stfedi s nizkym obsahem kysliku, i nadale zpUsobuiji zhorSovani kvality potravin.

Vafeni, rozmrazovani a ohfivani vakuové balenych potravin ve vodé umoZiuje zachovat chut jidel a usnadfiuje udrZovani is-
toty. Pfed ohfivanim vakuové balenych jidel v mikrovinné troubé je tfeba vzdy na nékolika mistech sacek prodéravit, aby horky
vzduch mohl unikat. Potraviny balené vakuové je mozné ohfét tak, Ze se ponofi do teplé vody a ohfeji se v ni. Teplota vody nesmi
prekrocit 75 °C.

UPOZORNENI! Ohfivani vakuové balenych potravin jinym zptsobem, napfiklad v horkém tuku nebo vioZenim do trouby je zakazano.
UPOZORNENI! Rychle se kazici potraviny je tfeba rozmrazovat v mikrovinné troubé nebo umisténim do lednice. Takovéto potra-
viny se nikdy nesmi rozmrazovat ponechanim pfi pokojové teploté.

V pfipadé baleni masa a ryb se doporuéuje nejprve potraviny uloZit na 1-2 hodiny do mraznicky. Pfirodni tavy tim zlistanou
vazany v potravinach a zachovan bude soucasné jejich tvar.

V pfipadé syri se doporuuje zabalit zbytek syru po kazdém pouZiti. Jestlize se pouzije dostatecné velky sacek, je mozné ho
pouzit opakované po predchazejicim odstfihnuti svaru.

Upozornéni! Vzhledem k riziku spojenému s plisobenim anaerobnich bakterii se vakuové nesmi nikdy balit mékkeé syry.

Pred vakuovym balenim zeleniny se doporucuje je nejprve upravit blangirovanim. Blansirovani zastavi plsobeni enzym, které
mohou zpUsobit zménu chuti, barvy a struktury. Blan$irovani se provadi tak, Ze se zelenina ponofi na nékolik sekund do vrouci
vody, nasledné se vyjme a ponofi do studené vody. Cas blanirovani zavisi na druhu zeleniny. Cim drobnéjsi a jemnéjsi zelenina,
tim krat$i ¢as blansirovani. Blansirovani |ze provést rovnéz pomoci mikrovinné trouby nebo vodni pary.

Upozornéni! Zelenina béhem skladovani uvoliiuje plyny. Proto se doporuéuje zeleninu po blanSirovani a vakuovém zabaleni
uchovavat v mraznicce.

Upozornéni! Vzhledem k riziku spojenému s plisobenim anaerobnich bakterii se vakuové nesmi nikdy balit cerstvé houby, cibule
a Cesnek.

Jemnozmné (drobné) vyrobky se doporucuje balit vakuové v jejich plivodnich obalech. Zabrani se tak Uniku drobnych ¢astecek
vyrobku spolu s odsavanym vzduchem dovnit balicky. To by mohlo dokonce znemozZnit spravné vakuové baleni.

Balicka je pfizplisobena i k baleni kapalnych latek. Doporucuje se vSak kapaliny pred balenim zmrazit ve zvlastni nadobeé, jejiz
tvar a velikost je tfeba zvolit tak, aby se zmrazeny vyrobek vesel do sacku. Po zmrazeni je tfeba vyrobek vyjmout z nadoby a
vloZit do sacku, ten pak vakuové zabalit a ndsledné ulozit zpét do mraznicky. Potraviny balené vakuové je mozné ohfat tak, Ze se
ponofi do teplé vody a ohfeji se v ni. Teplota vody nesmi pfekrocit 75 °C. Béhem baleni je tfeba bezpodmine¢né zabranit tniku
kapaliny ze sacku.

Vyména topné pasky
Upozornéni! VSechny niZe popsané Cinnosti je tfeba provadét pfi vypnutém zafizeni. Zastrcku napajeciho kabelu je tfeba vy-
tahnout ze zasuvky.

Svarfovaci lista podléha provoznimu opotiebeni. Pokud se bude balicka pouZivat podle pokynt a doporuceni, Ize intervaly mezi
vyménami topné pasky svarovaci lity vyznamné prodlouZit.

Jestlize bude zpozorovana zména barvy pasky pokryvajici svafovaci listu, propaleni pasky nebo nedostate¢né svafeni okraje
sacku, je tfeba odporovou topnou pasku svarovaci listy vyménit za novou.

Odsroubuijte Srouby kabelovych svorek a svafovaci listu vymontujte z vakuové komory (V). Demontujte pfitlaénou ty¢ a vyjméte
podlozku svarovaci listy (VI). Demontuje plastové dily z obou stran svafovaci liSty a pak z ni odlepte pasku (VII).
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Odsroubuite pfitiatné Srouby z obou stran svarovaci listy a vymontujte kovovou odporovou topnou pasku (VIII).

Po provedeni demontaze je tfeba uskutecnit montaz nové odporové topné pasky a pfilepeni nové pasky svafovaci lity v opa¢-
ném poradi.

Prebyvajici ¢ast odporové topné pasky je tfeba odstfihnout.

Po nalepeni nové pasky na svarovaci listu je tfeba jeji konce nastfihnout tak, aby je bylo mozné piehnout (IX).

Osetfovani a tdrzba vyrobku

Upozornéni! Pfed kazdym ¢isténim je nutné vyrobek vypnout, odpojit zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky, pockat, dokud
nedosahne teplotu prostiedi a teprve potom provést oSetfeni nebo udrzbu.

Jestlize béhem prace dojde ke znecisténi vyrobku balenymi potravinami, je tfeba praci prerusit, vyrobek vycistit a teprve poté
praci obnovit.

Na Cisténi vyrobku pouZivejte pouze Setrné prostfedky uréené na Cisténi kuchyriského nadobi. PouZivani abrazivnich Cisticich
prostredkd (napf. praskl na nadobi, Cisticich krém( nebo pfipravkl obsahujicich Ziravé latky) je zakazano. Na €isténi nepouZi-
vejte rozpoustédia jako benzin nebo alkohol.

Cistici prostredek je tfeba zfedit vodou podle k nému piiloZenych informaci, pak ho nanést na mékky hadr a ocistit vyrobek zvenci
a vnitfek vakuové komory.

Zbytky Cisticiho prostfedku odstrarite mékkym hadrem mirné navihéenym ¢istou vodou. Pak vechny plochy vysuste suchym
mékkym hadrem.

UPOZORNENI! Vyrobek neni pfizplisoben pro ¢isténi pomoci proudu vody. Vyrobek se nesmi istit ponofenim do vody.

Doprava a skladovani vyrobku

Jestlize se vyrobek nebude delsi dobu pouzivat, je ho tfeba vypnout a odpojit zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky. Vyrobek
dukladné vycistéte. Viko vakuové komory nechte oteviené, dokud jeji vnitfek dukladné nevyschne. Po vysuSeni viko zavfete a
zajistéte ho pomoci blokovaciho zafizeni.

Vlyrobek skladuijte v prostorach, kde bude chranén pred prachem, $pinou a vihkosti. Doporuuje se skladovat vyrobek v tovaren-
ském obalu.

Vyrobek skladujte a dopravujte v pracovni poloze. Vyrobky nenaklanéjte a neukladejte je na sebe ve vrstvach. Na vyrobek
nepokladejte zadné dalsi predméty.

TECHNICKE UDAJE

Parametr Rozmérova jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Jmenovité napéti [V]AC 220-240 220-240 220-240 3N /400
Jmenovitd frekvence [Hz] 50 50 50 50
Jmenovity pfikon W] 370 370 900 2x750
Trida izolace | | | |
Rozméry vakuové komory * [mm] 385 x 280 x 50/ 100 370x320x135/185 | 450 x370x 170/220 450 x 600 x 160
Rozméry svaru sacku ** [mm] 260 x 8 300x 8 350 x 8 2x(600 x 8)
Vykon vyvévy [mé/h] 10 10 20 2x20
Celkové rozméry *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Hmotnost netto [kq] 33 39 58 278
Stupen ochrany IP20 1P20 1P20 1P20
Parametr Rozmérova jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo YG-09310 YG-09311 YG-09312
Jmenovité napéti [V]JAC 220-240 220-240 220-240
Jmenovita frekvence [Hz] 50 50 50
Jmenovity pfikon W] 900 900 900
Trida izolace | | |
Rozméry vakuové komory * [mm] 420x310x75/125 400 x 385 x 150 / 200 460 x 610 x 150 / 210
Rozméry svaru sacku ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
Vykon vyvévy [m?h] 20 20 20
Celkové rozméry *** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Hmotnost netto [ka] 79 75 121
Stupef ochrany 1P20 1P20 1P20

* délka x Sitka x vySkalvyska pfi zavieném viku

** délka x Sitka

** délka x Sitka x vySka
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Aparatul de vidat este conceput pentru ambalarea in vid a produselor alimentare in pungi speciale de plastic. Acest tip de amba-
lare permite pastrarea prospetimii produselor alimentare pentru o perioada indelungata. Gradul inalt de automatizare a procesului
de ambalare permite operarea eficienta si rapida, precum si in conditii sigure.
ATENTIE! Pentru ambalarea alimentelor folositi doar pungi din plastic, concepute pentru utilizarea impreuna cu aparatele de
ambalare in vid. Este interzisa utilizarea pungilor de plastic obisnuite sau a altor pungi, care nu sunt destinate utilizarii cu aparatele

de vidat.
ATENTIE! Pentru ambalarea alimentelor, folositi doar pungile destinate contactului cu produselor alimentare.

Operarea corectd, fiabila si sigurd a aparatului depinde de utilizarea corectd a acestuia, prin urmare:
Cititi cu atentie toate instructiunile inainte de operarea produsului si pastrati-le pentru consultari ulterioare.

Furnizorul nu fsi asuma nicio responsabilitate pentru orice daune produse prin nerespectarea reglementarilor de siguranta si a
instructiunilor din acest manual.

ECHIPAMENT

Produsul este livrat in stare completa, dar necesita efectuarea unor pasi pregatitori inainte de a incepe operarea, pasi descrisi
ulterior in acest manual. Produsul nu este livrat impreund cu pungile pentru ambalare in vid.

INSTRUCTIUNI REFERITOARE LA SIGURANTA

Atentie! Cititi toate instructiunile de mai jos. Nerespectarea acestora poate duce la elec-
trocutare, incendiu sau vatamare corporala.

RESPECTATI URMATOARELE INSTRUCTIUNI

Nu folositi produsul in medii cu risc ridicat de explozie, care contin lichide inflamabile, gaze
sau vapori. Produsul trebuie asezat doar pe suprafete plane, netede si tari. Nu plasati apa-
ratul in apropierea surselor de incalzire sau langa foc. Produsul trebuie amplasat astfel in-
cat sa fie asigurata ventilarea potrivita in jurul aparatului. Nu acoperiti admisiile de ventilare
aflate in carcasa produsului. Pastratj distanta de 10 cm in jurul produsului. Produsul trebuie
sa aiba un spatiu liber pentru deschiderea capacului camerei de vidare. Produsul trebuie
amplasat astfel incat sa fie asigurat accesul liber la priza electrica, la care va fi conectat ca-
blul de alimentare prin stecher. Amplasarea trebuie, de asemenea, sa asigure accesul liber
la Tntrerupatorul principal, localizat in spatele produsului. Conectati unitatea doar la o retea
cu valorile de tensiune si frecventa indicate pe placa de identificare a aparatului. Cablul de
alimentare trebuie sé se potriveasca cu priza de perete. Este interzisa modificarea stecheru-
lui. Nu folositi racorduri pentru a adapta stecherul la priza de perete. Stecherul nemodificat,
care se potriveste cu priza, reduce riscul electrocutrii. Deconectati cablul de alimentare de
la priz& dupa fiecare utilizare. Evitati contactul cu suprafetele impamantate, cum ar fi tuburi-
le, incélzitoarele sau réacitoarele. Impaméntarea corpului creste riscul electrocutarii.Produsul
este conceput doar pentru operarea in interior. Evitati expunerea produsului la umiditate sau
precipitatii. Apa si umiditatea care patrunde in interiorul aparatului creste riscul electrocutari.
Nu scufundati produsul in apa sau oricare alt lichid. Nu supuneti la suprasarcini cablul de
alimentare. Nu folositi cablul de alimentare pentru @ muta aparatul, a cupla sau decupla ste-
cherul de la priza. Evitati contactul cablului de alimentare cu surse de caldura, uleiuri, margini
ascutite sau piese in miscare. Cablurile deteriorate cresc riscul electrocutarii. In cazul in care
cablul de alimentare a fost deteriorat (de ex. incrucisare, topire izolatie) deconectati imediat
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stecherul de la priza de perete, apoi trimiteti produsul la un atelier de reparatji autorizat. Este
interzisa utilizarea produsului cu un cablu deteriorat. Este interzisa repararea cablului de
alimentare. Cablul trebuie inlocuit cu altul nou la un atelier de service autorizat. Produsul
trebuie s& fie conectat direct la reteaua electrica printr-o singura priza. Este interzisa folosi-
rea cablurilor prelungitoare, separatoarelor sau a prizelor duble. Reteaua de alimentare cu
energie a circuitului trebuie sa fie echipata cu un fir de impaméntare si protectie pentru 16 A.
Este interzisa utilizarea ulterioara a produsului in cazul in care observati un defect la oricare
piesa a acestuia. In acest caz, produsul trebuie prezentat la un centru de service autorizat.
Produsul nu este destinat utilizarii de catre copii. Produsul nu este destinat utilizarii de catre
persoanele cu capacitati fizice sau facultéti mentale reduse, precum si a celor féra experien-
ta sau cunostinte despre echipament. Cu exceptia cazurilor in care este asigurata suprave-
gherea sau instructajul privind utilizarea aparatului in siguranta, astfel incét riscurile asociate
pot fi intelese. Copiii nu au voie sa se joace cu produsul. Copiii pot efectua curatarea sau
intretinerea aparatului doar in cazul in care sunt supravegheati.

FUNCTIONAREA PRODUSULUI

Pregatirea pentru lucru

Produsul se despacheteaza prin indepartarea atenta a tuturor pértilor ambalajului. Se recomandd pastrarea ambalajului, care
poate fi folosit pentru transportul ulterior sau depozitarea produsului.

Verificati eventualele deteriorari ale produsului. Nu utilizati produsul inainte de a remedia defectele sau a inlocui elementul dete-
riorat cu unul nou in cazul identificérii unei defectiuni. .

Curatati produsul conform instructiunilor indicate la punctul ,Intretinerea produsului”.

Produsul trebuie ajustat in conformitate cu recomandérile si lasat timp de cel putin o ord pentru a stabiliza nivelul de ulei din
pompa sa.

Verificati nivelul uleiului in pompa inainte de a conecta produsul la o sursa de alimentare cu energie. Atentie! Pornirea produsului
cu un nivel nepotrivit de ulei poate duce la deteriorarea acestuia. Se recomanda utilizarea uleiului destinat pompelor de vidare.

Tn functie de tipul produsului, indepartati panoul din spate (I1) sau ridicati intreaga carcasa superioara (Ill). Pompa de ulei este
echipaté cu un indicator al nivelului de ulei, care trebuie s fie intre 1/2 i 3/4 din inaltimea indicatorului. In caz contrar, se com-
pleteaza nivelul uleiului sau se scurge pana la nivelul potrivit.

Turnati ulei in dozator pentru a reumple cu ulei, desurubati busonul de deschidere si turnati uleiul in rezervorul pompei, urméarind
in acelasi timp nivelul uleiului din indicator. Apoi insurubati strans busonul de deschidere si inchideti carcasa produsului (V).

In cazul unui nivel prea mare al uleiului, plasati un recipient sub gaura de scurgere, desurubati busonul orificiului de scurgere si
scurgeti excesul de ulei pentru a ajunge la nivelul potrivit. Apoi insurubati strans busonul si inchideti carcasa produsului (V).
Atentie! Dacd se varsa ulei in timpul efectuérii pasilor descrisi mai sus, acesta se va curata cu atentie inainte de a inchide carcasa
produsului.

Atentie! Se recomanda schimbarea uleiului la fiecare 120 de ore de operare.

Atentie! Se recomanda schimbarea uleiului atunci cand pompa este calda dupa ce ati terminat lucrul cu aparatul. Aceasta va dilua
uleiul si va usura curatarea rezervorului de ulei.

Lasati capacul camerei de vidare deschis.

Conectati stecherul cablului de alimentare la priza de perete a retelei electrice, apoi porniti produsul folosind intrerupatorul de
retea amplasat pe peretele din spate al produsului.

Conectarea retelei electrice de alimentare a aparatului YG-09307

Aparatul YG-09307 necesitd o sursd de alimentare cu tensiune trifazata, dupa cum este specificat in tabelul cu date tehnice.
Prin urmare, datoritd numeroaselor standarde ale stecherelor, aparatul este livrat cu un cablu de alimentare, echipat cu cinci
conductori, dar fara stecher.

Atentie! Este indicat ca stecherul de alimentare sa fie conectat de cétre personal cu pregétirea relevanta (electrician autorizat).
Este interzisd conectarea stecherului de alimentare de sine stétator.

Conectati un stecher cu cinci picioare la cablul de alimentare pentru a corespunde standardului CEI 60309. Instalatia de alimen-
tare cu energie a aparatului trebuie echipata cu trei conductori, conductor de impamantare si conductor de protectie (3P+N+E).
Conductorii de alimentare sunt marcate in culori. Conductor de retea L1: maro, conductor L2: gri, conductor L3: negru, conductor
de nul N: albastru, conductor de protectie: galben-verde.

Conductorii si cablul de conectare in sine trebuie sd fie conectati in conformitate cu documentatia atasata la stecher.
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Instalatia pentru alimentarea produsului trebuie sa fie echipatd cu un intrerupator de siguranta, care poate fi folosit in cazul decu-
plérii de urgenta de la sursa de alimentare.

Panoul de comanda

Produsul este echipat cu un panou de comanda care permite setarea parametrilor de operare.

Folositi butonul ,I” pentru a porni produsul.

Folositi butonul 0" pentru a opri produsul.

Folositi butonul ,STOP” pentru intreruperea in caz de urgentd a lucrului. Acesta genereaza oprirea imediatd a lucrdrilor realizate in
momentul ap&sarii butonului, realizaté prin umplerea cu aer a camerei de vidare si deschiderea capacului camerei de vidare.
Folositi butonul ,SET/UST” pentru selectarea parametrilor si ajustarea duratei acestuia. Parametrii posibili sunt: timpul de golire a
aerului din camera de vidare, timpul de sigilare a pungii si timpul de récire a barei de incalzire.

Folositi butonul ,+" pentru a creste valoarea parametrului.

Folositi butonul ,-" pentru a reduce valoarea parametrului.

Folosm butonul ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” pentru a selecta temperatura de sigilare a pungii.
Exista trei setari posibile: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” si LOW/NISKA”, care vor fi semnalate prm iluminarea panoulu|
de comanda cu descrierea corespunzatoare. Alegeti temperatura de sigilare in functie de grosimea pungii. Pentru o grosime mai
mare a pungii selectati o temperaturé mai mare. Se recomanda testarile si efectuarea unei probe experimentale de determinare a
temperaturii potrivite de sigilare a pungilor. De asemenea, puteti contacta producatorul pungilor pentru a obtine informatia privind
temperatura de sigilare a acestora. In cazul in care nu puteti obtine informatiile mentionate mai sus, se recomanda setarea unei
temperaturi medii de sigilare si timpul de sigilare la 1,2 secunde.

Pe langa butoanele de pe panoul de comanda, aparatul este dotat cu un manometru care indica presiunea din camera de vidare,
un ecran LED marcat cu ,TIME/CZAS si o serie de comenzi care permit utilizatorului s& verifice starea parametrilor produsului.
In timpul aspirérii aerului din camera de vidare a aparatului de vidare se activeazd comanda marcata ,VACUUM/PROZNIA".

In timpul umplerii pungii cu gaz inert (azot) se activeaza comanda marcata cu ,GAS/GAZ". Aceasta comanda rdmane inactiva in
cazul aparatelor de vidare care nu au posibilitatea de umplere a pungilor cu gaz inert.

In timpul inchiderii pungii prin sigilarea marginilor se activeazd comanda marcata cu ,SEALING/ZGRZEWANIE”.

In timpul operatiunii de racire a barei de incalzire se activeaza comanda marcata cu ,COOLING/CHtLODZENIE”.

Atunci cand comanda ,WORKING/PRACA” este activata, produsul functioneaza in unul dintre modurile de operare.

Functionarea produsului

Produsul se porneste prin activarea butonului ,I”. Asigurati-va c& pe ecranul LED apare simbolul -’ " In caz contrar, nu va fi
posibila introducerea setarilor panoului de comanda.

Comanda ,VACUUM/PROZNIA" se va activa atunci cand apasati butonul ,,SET/UST” pentru a seta timpul de golire a aerului din
camera de vidare a aparatului intre 0 si 99 secunde prin utilizarea butoanelor ,+" si ,

Urméitoarea apasare a butonului ,SET/UST” va activa indicatorii ,,SEALING/ZGRZEWANIE" care ne permit setarea timpului de
sigilare a marginilor pungn la un interval de la 0,5 la 3,5 secunde prin utilizarea butoanelor ,+" si ,-".

Dupa urmatoarea apasare a butonului ,SET/UST” se va activa indicatorul ,,SEALING/ZGRZEWANIE“ care ne permite setarea
timpului de racire a barei de incalzire la un interval de la 0 la 9,9 secunde prin utilizarea butoanelor ,+" si ,-".

Apasarea succesiva a butonului ,SET/UST” va incheia secventa de intrare a parametrilor de functionare si va opri comenzile care
reprezinta etapele urmatoare de ambalare.

Puteti seta temperatura de sigilare apasénd butonul ,SEALING TEMPERATURE/TEMPERATURA ZGRZEW’. Apésarea repe-
tata a acestui buton va schimba succesiv temperatura de la valoarea cea mai mare la cea mai mica, semnalata prin luminarea
comenzii corespunzatoare.

Dupa setarea tuturor parametrilor de procesare a produsului de catre aparat, puneti produsul in punga, iar punga in camera de
vidare astfel incat marginea desfacuta a pungii sa fie adiacenta pe bara de incalzire. Apasati marginea desfacuté a pungii cu bara
de incalzire. Inchideti capacul camerei de vidare si apasati-| pentru cateva secunde. Procesul de ambalare va incepe automat.
Nu este necesar tineti inchis capacul pe toaté durata operarii, acesta va fi strans prin vidul produs in camera de vidare. Capacul
poate fi blocat cu incuietoarea.

Comanda ,WORKING/PRACA” se lumineaza in timpul lucrului, impreuna cu alte comenzi responsabile de semnalizarea etapelor
ulterioare ale ambalarii.

Aparatul trece automat prin toate etapele de pregatire si ramane in aceastd stare pentru perioada programata anterior. Dupa
efectuarea ambalarii, camera de vidare se va umple automat cu aer si capacul camerei de vidare se va deschide automat. Pe
ecranul LED va aparea simbolul ,Ed". Incuietoarea capacului va fi desfacuta pentru a avea acces la partea interioara a camerei
de vidare, in cazul in care a fost folosit. Puteti trece la urmatoarea ambalare folosind parametrii stabiliti anterior dupa ce ati in-
departat produsul ambalat.

Daca doriti sa schimbati parametrii de ambalare, deconectati aparatul prin apasarea butonului ,0", conectati-I din nou prin ap&-
sarea butonului ,|” si setati parametrii noi.

Aparatul YG-09307 este echipat cu doua camere de vidare, ceea ce va permite o operare rapida. Capacul comun nu face posibila
ambalarea produselor in ambele camere n acelasi timp. Este posibila pregatirea urmatorului produs pentru ambalarea in camera
invecinata atunci cand in prima camera se efectueaza ambalarea. Dupa incheierea ambalrii in prima camera, setarile capacului,
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stabilite in timpul pregatirii anterioare a camerei, vor incepe procesul imediat de ambalare, timp n care puteti pregati urmatorul
produs pentru ambalare in camera adiacenta.

Sfaturi si recomandéri pentru ambalarea in vid a alimentelor .

Asigurati-vé ca suprafata de contact a capacului de inchidere pentru carcasa camerei de vidare este curata. In caz contrar, nu va
fi posibild vidarea in camera.

Mérimea pungii se alege in functie de dimensiunea produsului care urmeaza s fie impachetat, astfel incat partea deschisa sa
poata fi amplasata liber pe bara de incélzire. Peretii pungii se pot misca in timpul viddrii din camera, ceea ce poate duce la in-
troducerea marginilor proiectate pentru sigilarea cu bara de incalzire. Ambele parti ale pungii trebuie s fie plasate in mod egal pe
bara de incalzire, in caz contrar punga nu va fi sigilata.

Asigurati-va cd admisia sistemului de racire nu este acoperita atunci cand puneti punga in camera de vidare. Acoperirea admisiilor
poate cauza deteriorarea produsului.

Puteti ambala produse mai mici decat volumul camerei de vidare prin introducerea unui element acoperit cu un material cum ar fi
polipropilena in camera de vidare, care va fi folosit drept baza sub punga cu produs. Este interzisa introducerea tavilor produse din
materiale poroase sau care contin gaz (de ex. polistiren). Aerul sau alt gaz din compozitia materialului vor incerca sa iasa in timpul
procesului de vidare, ceea ce poate provoca ruperea materialului si, in consecinta, o deteriorare a aparatului de ambalare.
Latimea pungii va fi selectata astfel incat s& acopere bara de incélzire. Bara de incalzire expusa se uzeaza mult mai repede. Nu
operati aparatul fard o punga asezatd pe bara de incalzire.

Produsele trebuie ambalate individual, chiar daca dimensiunile pungii permit plasarea a doud pungi una langa alta pe bara de in-
calzire.

Produsele cu un capac transparent al camerei de vidare permit urmarirea procesului de golire a aerului. Aerul este golit din toata
camera interioara in timpul vidarii, iar ajustarea specifica a pungii la produsul ambalat poate fi observaté doar dupa reintrarea
aerului in camera de vidare.

Ambalarea in vid intarzie procesul de alterare a produselor alimentare. Alimentele ambalate n vid isi pierd valorile nutritionale mai
greu si si pastreaza prospetimea pentru o perioada indelungata.

ATENTIE! Vidarea nu poate fi inlocui récirea si congelarea alimentelor. Fiecare tip de produs alimentar care se altereaza si ne-
cesita depozitare intr-un loc rece sau inghetat va fi supus aceluiasi tratament dupa ambalarea in vid.

Cele mai bune rezultate sunt obtinute la ambalarea in vid a produselor alimentare proaspete. Ambalarea in vid poate intarzia pro-
cesul de deteriorare a calitétii produselor alimentare, dar nu il poate opri. Bacteriile si microorganismele anaerobe care pot exista
intr-un mediu cu continut redus de oxigen vor avea in continuare un impact asupra deteriordrii calitétilor produselor alimentare.
Gatitul, decongelarea si incalzirea in apa a alimentelor ambalate in vid permite conservarea gustului si pastrarea igienei. In timpul
incalzirii in cuptorul cu microunde a produselor alimentare in ambalaj vidat, gauriti intotdeauna punga in mai multe locuri pentru
a putea elibera aerul fierbinte. Alimentele ambalate in vid pot fi incélzite prin imersiune si incalzire in apa calda la o temperatura
a apei care nu depaseste 75 de grade C.

ATENTIE! Este interzisa incalzirea alimentelor ambalate in vid in oricare alt mod, de exemplu, folosind grasimi sau prin introdu-
cerea acesteia in cuptor.

ATENTIE! Produsele alimentare cu o predispozitie la alterare trebuie decongelate folosind cuptorul cu microunde sau prin pune-
rea pachetului in frigider. Nu decongelati niciodatd alimentele ldsandu-le la temperatura camerei.

Se recomanda pastrarea alimentelor in frigider pentru 1-2 ore Tnaintea ambalarii camii sau a pestelui. Aceasta va permite pastra-
rea sucurilor prezente in mod natural in alimente si pastrarea formei lor initiale.

Se recomanda ambalarea bucatilor de branzeturi ramase dupa fiecare utilizare. Puteti reutiliza punga, in cazul in care este sufi-
cient de larga, dupa indepartarea sigiliului.

Atentie! Nu se ambaleaza in vid brdnza moale din cauza riscului asociat cu activitatea bacteriilor anaerobe.

Este recomandata opérirea (blansarea) legumelor inainte de ambalarea in vid a acestora. Oparirea opreste actiunea enzimelor,
care ar putea duce la pierderea aromei, culorii si a compozitiei. Legumele se inmoaie pentru cateva zeci de secunde in apa
clocotitd, dupé care se scot si se scufunda in apa rece. Timpul de oparire depinde de tipul de leguma. Cu cét sunt mai delicate
legumele, cu atat mai scurt este timpul de oparire. Oparirea se poate efectua folosind si cuptorul cu microunde sau aburii.
Atentie! Legumele depozitate degajé gaze. Se recomanda depozitarea acestora in congelator dupa clatire si ambalare in vid
Atentie! Nu se ambaleaza in vid ciupercile proaspete, ceapa si usturoiul ca urmare a riscului asociat cu activitatea bacteriilor
anaerobe.

Se recomanda ambalarea n vid a produselor delicate in ambalajul lor initial. Aceasta va preveni desfacerea particulelor mici din
produs odata cu aerul aspirat in interiorul aparatului, ceea ce poate impiedica ambalarea corespunzétoare in vid.

Aparatul este conceput pentru ambalarea substantelor lichide. Insd, se recomanda congelarea lichidelor intr-un vas separat ina-
inte de ambalare, forma vasului trebuind s fie aleasa astfel incat produsul congelat s incapa in punga. Dupa congelare, scoateti
produsul din vas, puneti-le in pungd, ambalati in vid si puneti-le inapoi in congelator. Alimentele ambalate in vid pot fi incalzite prin
imersiune si incélzire in apa calda la o temperaturd a apei care nu depaseste 75 de grade C. Este absolut necesara prevenirea
scurgerii lichidului din pungé in timpul ambalérii.
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Inlocuirea barei de incalzire
Atentie! Toate operatiunile descrise in continuare trebuie efectuate atunci cand aparatul este oprit; pentru aceasta deconectati
stecherul cablului de alimentare de la priza de perete a retelei electricei.

Bara de incélzire se uzeaza in timpul exploatarii. Puteti creste perioada la care se nlocuieste bara de incalzire daca utilizati
aparatul de ambalare conform recomandarilor.

Dacé observati schimbarea culorii benzii care acopera bara de incélzire, arderea benzii sau sigilarea necorespunzétoare a mar-
ginilor pungii, inlocuiti bara cu una noua. .

Desurubati suruburile si indepartati bara de incalzire din camera de vidare (V). Indepartati tija de presare si indepartati baza barei
de incélzire (V1). Indepartati componentele de plastic de pe ambele pérti ale barei si dezlipiti banda de pe bara de incalzire.
Desurubati suruburile de predare de pe ambele parti si indepértati banda metalicé cu rezistenta de incélzire.

Dupa terminarea demontarii, efectuati instalarea unei noi benzi de incélzire cu rezistenta si a unei benzi noi de curea de incalzire,
in ordine inversa.

Banda de incalzire in exces va fi tdiata.

Dupa aplicarea unei benzi noi pe bara de incalzire, varfurile acesteia vor fi taiate pentru a face posibila asamblarea ei (IX).

Intretinerea produsului

Atentie! Decuplati stecherul cablului de alimentare de la priza de perete a retelei electrice si asteptati récirea aparatului inainte de
fiecare curatare, dupa care continuati intretinerea acestuia.

Opriti imediat operarea aparatului in cazul care produsul se murdareste in timpul lucrului, curatati produsul si doar dupa aceasta
puteti relua utilizare.

Folositi produse de curatare moderate destinate curatdrii ustensilelor de bucatarie pentru a curata aparatul. Este interzisa folosi-
rea solutiilor abrazive de curatare, cum ar fi praful sau cremele de curatat, care contin substante corozive. Nu utilizati solventi de
curatare, benzina sau alcooli.

Produsul de curatare se dilueaza cu apa conform indicatiilor de pe ambalaj, apoi se aplica pe o carpa moale si se curata aparatul
din interiorul spre exteriorul camerei de vidare.

Reziduurile de agent de curatare vor fi indepartate cu o carpa moale inmuiata usor in apa curata. Uscati toate suprafetele cu o
carpa moale uscata.

ATENTIE! Produsul nu este destinat curatarii cu jet de apa. Nu scufundati produsul in apa.

Transportarea si depozitarea produsului

In cazul in care aparatul de ambalare nu va fi folosit pentru o perioada indelungata de timp, deconectati stecherul cablului de
alimentare de la priza de perete a retelei electrice. Curatati aparatul cu atentie. Lasati deschis capacul camerei de vidare pentru
a se usca pe interior. Dupa uscarea completd, inchideti capacul si blocati-| cu incuietoarea.

Depozitati produsul in interior, protejati impotriva prafului, murdariei si umezelii. Se recomanda depozitarea produsului in amba-
[ajul din fabrica.

Depozitati si transportati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu inclinati, nu puneti produsele in straturi. Nu asezati nimic pe produs.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Numér de catalog YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Tensiune nominala [Vcal 220-240 220-240 220-240 3N /400
Frecventd nominala [Hz] 50 50 50 50
Putere nominala W] 370 370 900 2x750
Clasé de izolatie | | | |
Dimensiunile camerei de vidare * [mm] 385 x 280 x 50/ 100 370x320x 135/185 | 450x370x170/220 450 x 600 x 160
Dimensiunile sigiliului pungii ** [mm] 260 x 8 300x 8 350 x 8 2x(600 x 8)
Eficienta pompei de aer [m¥/h] 10 10 20 2x20
Dimensiuni generale *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Greutate netd [kg] 33 39 58 278
Gradul de protectie 1P20 1P20 1P20 1P20
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Parametru Unitate Valoare
Numér de catalog YG-09310 YG-09311 YG-09312
Tensiune nominala [Vcal 220-240 220-240 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50 50 50
Putere nominala W] 900 900 900
Clasa de izolatie | | |
Dimensiunile camerei de vidare * [mm] 420x310x75/125 400 x 385 x 150/ 200 460 x610x 150/210
Dimensiunile sigiliului pungii ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
Eficienta pompei de aer [m*h] 20 20 20
Dimensiuni generale *** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Greutate neta [ka] 79 75 121
Gradul de protectie 1P20 1P20 1P20

* lungime x latime x indltime/inaltime cu capacul inchis

** lungime x latime

***lungime x latime x indltime
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