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Keto zestaw - mąka kokosowa 1kg, mąka
bambusowa 500g, mąka migdałowa 500g

Galeria Produktu

Opis Produktu

Keto  zestaw  -  mąka  kokosowa  1kg,  mąka  bambusowa  500g,  mąka  migdałowa  500g
Zestaw keto 3 mąki - kokosowa, migdałowa, bambusowa  Odkryj nasz wyjątkowy
zestaw  mąk  idealny  dla  diety  ketogenicznej  i  nie  tylko!  Trzy  różne  rodzaje  mąki  -
kokosowa, migdałowa i bambusowa - to doskonałe rozwiązanie dla osób poszukujących
zdrowych  alternatyw  w  kuchni.  Składniki:  100%  mąka  kokosowa,  100%  mąka
migdałowa,  100%  błonnik  bambusowy  Sposób  użycia:  Idealne  do  wypieków,
zagęszczania  sosów,  panierowania  i  jako  dodatek  do  koktajli  Przechowywanie:
Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu Alergeny: Produkt może zawierać sezam i
różne orzechy Odkryj bogactwo smaków i tekstur Nasz zestaw keto mąk to prawdziwa
uczta  dla  zmysłów.  Mąka  kokosowa  zachwyca  delikatnym,  tropikalnym  aromatem,
idealnie  komponując  się  z  deserami  i  wypiekami.  Mąka  migdałowa  wnosi  subtelną,
orzechową  nutę,  nadając  potrawom  kremową  konsystencję.  Mąka  bambusowa,  choć
neutralna  w  smaku,  doskonale  zagęszcza  i  wzbogaca  teksturę  dań.  Razem  tworzą
harmonijną kompozycję, która zainspiruje Cię do kulinarnych eksperymentów i pomoże
w utrzymaniu zdrowej diety. Zalety naszego zestawu keto mąk Nasz zestaw to idealne
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rozwiązanie dla osób dbających o zdrowie i poszukujących alternatyw dla tradycyjnych
mąk.  Każda  z  mąk  wnosi  unikalne  właściwości  i  korzyści  do  Twojej  diety.  ✔️
Niskowęglowodanowe  i  bezglutenowe  -  idealne  dla  diety  keto  i  osób  z  nietolerancją
glutenu  ✔️  Bogate  źródło  błonnika  -  wspierają  prawidłowe  trawienie  ✔️  Wszechstronne
zastosowanie - od wypieków po zagęszczanie sosów ✔️  100% naturalne składniki -  bez
dodatku konserwantów i sztucznych substancji ✔️ Odpowiednie dla wegan i wegetarian -
czysto roślinne pochodzenie ✔️ Wsparcie zdrowej diety - bogate w składniki odżywcze i
zdrowe tłuszcze Jak korzystać z naszego zestawu keto mąk? Nasze mąki  są niezwykle
wszechstronne i łatwe w użyciu. Oto kilka prostych kroków, które pomogą Ci rozpocząć
kulinarną przygodę z naszym zestawem: Wybierz przepis odpowiedni dla diety keto lub
bezglutenowej  Zastąp  tradycyjną  mąkę  naszymi  alternatywami  w  proporcji  1:1  lub
według  zaleceń  przepisu  Pamiętaj,  że  mąki  te  mają  inne  właściwości  niż  tradycyjna
mąka  pszenna  -  mogą  wymagać  dodania  więcej  płynu  lub  jajek  Eksperymentuj  z
mieszaniem  różnych  mąk  dla  uzyskania  optymalnej  tekstury  i  smaku  Inspirujące
zastosowania  naszego  zestawu  keto  mąk  Nasze  mąki  otwierają  przed  Tobą  świat
kulinarnych  możliwości.  Oto  kilka  propozycji,  jak  możesz  je  wykorzystać:  Klasycznie:
Przygotuj  bezglutenowe  naleśniki  lub  placki,  używając  mieszanki  mąki  kokosowej  i
migdałowej  Z  nutą  fantazji:  Stwórz  keto-friendly  pizzę  z  ciastem  na  bazie  mąki
migdałowej,  dodając  mąkę  bambusową  dla  lepszej  konsystencji  Na  szybko:  Zrób
błyskawiczny koktajl proteinowy, dodając łyżkę mąki kokosowej dla kremowej tekstury i
błonnika  Eksperymentalnie:  Użyj  mąki  bambusowej  jako  naturalnego  zagęszczacza  do
sosów i zup, zachowując ich keto-friendly charakter Dlaczego warto wybrać zestaw keto
mąk  Sunplant?  Wybierając  nasz  zestaw  keto  mąk,  stawiasz  na  najwyższą  jakość  i
zdrowie.  Sunplant  to  marka,  która  od  lat  specjalizuje  się  w  dostarczaniu  naturalnych,
zdrowych  produktów  spożywczych.  Nasze  mąki  są  starannie  selekcjonowane  i
przetwarzane  z  zachowaniem  najwyższych  standardów  jakości.  Dzięki  temu  możesz
cieszyć  się  nie  tylko  smakiem,  ale  także  pewnością,  że  dbasz  o  swoje  zdrowie  w
najlepszy  możliwy  sposób.  Postaw  na  jakość,  postaw  na  Sunplant!  Sekcja  pytań  i
odpowiedzi  Czy  te  mąki  są  odpowiednie  dla  osób  na  diecie  bezglutenowej?  Tak,
wszystkie  mąki  w naszym zestawie  są  naturalnie  bezglutenowe,  co  czyni  je  idealnymi
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dla osób z celiakią lub nietolerancją glutenu. Jak długo można przechowywać te mąki?
Przy  prawidłowym  przechowywaniu  w  suchym  i  chłodnym  miejscu,  nasze  mąki
zachowują  świeżość  przez  wiele  miesięcy.  Zawsze  sprawdzaj  datę  ważności  na
opakowaniu. Czy mogę używać tych mąk do pieczenia chleba? Tak, nasze mąki świetnie
nadają się do pieczenia chleba keto lub bezglutenowego. Najlepsze rezultaty uzyskasz,
mieszając  różne  rodzaje  mąk  i  dodając  odpowiednie  składniki  wiążące.  Czy  te  mąki
mają  certyfikat  ekologiczny?  Nasze  produkty  są  naturalne  i  wysokiej  jakości.  Dla
uzyskania informacji o konkretnych certyfikatach, prosimy o kontakt z naszym działem
obsługi klienta.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Marka Sunplant

Kod producenta 1301 Zestaw keto mąki - kokos, migdał, bambus

Waga 2000

Nazwa handlowa Zestaw keto 3 mąki - kokosowa, migdałowa, bambusowa

Rodzaj inna

Cechy dodatkowe bez laktozy, ekologiczne, odpowiednie dla diety ketogenicznej, superfood, wegańskie, wegetariańskie

Produkt nie zawiera antyzbrylaczy, GMO, jajek, laktozy, oleju palmowego

EAN (GTIN) 5902273241362

Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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