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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA:

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie zostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
znaczone.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w in-
nych ptynach.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz
urzadzenia lub przed rozpoczeciem jego czyszczenia.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoriéw niezalecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

W razie nietypowych dzwiekow, zapachow lub dymu wydobywaja-
cych sie z urzadzenia, nalezy je natychmiast wytaczyc, a nastepnie
skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym w celu
naprawy urzadzenia.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Nie wieszaj przewodu sieciowego na ostrych krawedziach i nie
pozwol, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Zwracaj uwage by przewod sieciowy nie zwisat poza krawedz pod-
toza, na ktorym stoi urzadzenie. Zapobiegnie to przypadkowemu
Sciggnieciu urzadzenia z tej powierzchni.

Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym, zacienionym
i suchym miejscu.

Nie nalezy wktadac rak lub przedmiotow do dzbanka w trakcie
pracy urzadzenia.

Nie wolno stawiac¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycz-
nych, palnikow, kuchenek, piekarnikéw itp. oraz pod zawieszonymi
szafkami. Stawiaj urzadzenie z dala od krawedzi blatu.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.
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Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych,
takich jak firanki, obrusy i inne, moze to spowodowac pozar.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

Urzadzenie powinno byc¢ podtagczone do gniazdka sieciowego
z bolcem uziemiajacym!

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
sposob oraz zostang poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.
Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Sprzet nie jest przeznaczony do pracy przy uzyciu zewnetrznego
wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego stero-
wania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

Zachowaj szczegdlng ostroznosc przy kontakcie z ostrzami tngcymi,
szczegolnie przy ich wyjmowaniu oraz podczas mycia.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.

Nie wolno dotykac ostrzy, zwtaszcza podczas pracy. Krawedzie
nozy sg bardzo ostre. Podczas zaktadania i zdejmowania nalezy
zawsze trzymac ostrze za jego gorng czesc.

Nalezy zawsze poczekac¢ na zatrzymanie czesci obrotowych przed
wyjeciem jakichkolwiek czesci z urzadzenia.

Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyja¢ wtyczke
z gniazdka.



Przed wymiang akcesoriow lub kontaktem z czeSciami ruchomymi
podczas pracy nalezy wytaczy¢ urzadzenie oraz odtgczyc je od
zasilania.

Przed przystapieniem do demontazu odczekaj do momentu kiedy
silnik catkowicie sie zatrzyma.

Nie nalezy korzystac z przycisku ,TURBO” lub gwattownie zwiek-
sza¢ predkosci jezeli temperatura jest wyzsza niz 55°C.

Podczas pracy z gorgca zywnoscig nie nalezy dotykac bezposred-
nio dzbanka, pokrywy, miarki oraz pojemnika do gotowania na
parze. Uzywaj rekawic kuchennych.

& UWAGA! Goraca powierzchnia!

A UWAGA! Niebezpieczenstwo oparzenia przez pare!

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia odpowiadaja parametrom Twojej sieci zasilajace).
Nigdy nie uzywaj urzadzenia w trybie gotowania z pustym
dzbankiem.

Nie dopuszczaj aby robot pracowat dtuzej niz przez minute przy
predkosci ,12".

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawisz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
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OPIS URZADZENIA

1. Uchylna zaslepka pokrywy dzbanka 14. Popychacz

2. Pokrywa dzbanka 15. Pokrywa tarczy

3. Uszczelka pokrywy dzbanka 16. Uszczelka pokrywy tarczy

4. Mieszadto do lekkich mas (motylek) 17. Tarcza do Scierania/ciecia w plastry

5. Mieszadto 18. Trzpien do montazu tarczy

6. Noz 19. topatka

7. Koszyczek 20. Miarka o pojemnosci 30 ml

8. Dzbanek o pojemnosci 4,5L (MAX 21. Szklana pokrywa pojemnika do goto-
pojemnos$¢ uzytkowa 3,0L) wania na parze

9. Wiacznik/wytacznik 0/1 22. Tacka pojemnika do gotowania na

10. Przewodd zasilajacy parze

11. Obudowa urzadzenia 23. Pojemnik do gotowania na parze

12. Dotykowy panel sterowania 24. Uszczelka pojemnika do gotowania

13. Pokretto zmiany wartosci wybra- na parze
nego parametru z przyciskiem 25. Watek napedowy z uszczelka
START/STOP 26. Blokada watka

Akcesoria majqgce kontakt z Zywnosciq nie zawierajq bisfenolu (BPA Free).

FUNKCJE WYPOSAZENIA | CECHY ROBOTA

PANEL STERUJACY Z EKRANEM DO- ,
TYKOWYM - panel sterujacy wyposazo- /4 e
ny jest w ekran dotykowy o przekatnej - :
7 cali. Robot pozwala skorzysta¢ z dedy- &
kowanych przepiséw kulinarnych umiesz- 2 =g
czonych w bazie danych robota oraz au-
tomatycznych programoéw do obstugi
wyposazenia robota. Mozliwe jest tez definiowanie ustawien wtasnych. Dzieki modutowi
WI-FI mozesz aktualizowa¢ baze danych z przepisami kulinarnymi. Intuicyjna i tatwa ob-
stuga pozwala na czerpanie przyjemnosci z obstugi robota.

SYSTEM REDUKCJI DRGAN - innowacyjny system elastycznego mo-
cowania dzbanka w robocie redukuje drgania przenoszone na obudowe
robota podczas duzych predkosci obrotowych lub przy wyrabianiu ciez-
kich mas.

DZBANEK | POKRYWA DZBANKA - dzbanek (8) wykonany jest z wyso-
kogatunkowej stali nierdzewnej. W jego dnie znajduje sie otwdr do montazu
watka napedowego (25). Na wewnetrznej $ciance dzbanka znajduje sie
sze$¢ poziomych linii oznaczajacych nastepujace pojemnosci - 600 ml,
1000 ml, 1500 ml, 2000 ml, 2500ml i 3000ml oraz MAX uzytkowa
(3000 ml). Dzbanek zostat wyposazony w raczke i uchwyty utatwiajace
przenoszenie. Pokrywa dzbanka (2) zostata wyposazona w uszczelke za-
pewniajaca szczelnos¢ podczas uzywania urzadzenia. Uchylna zaslepka po-
krywy dzbanka (1) pozwala dozowac sktadniki oraz przyprawy. Dzbanek i pokrywa wypo-
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sazone sg w system blokad i zabezpieczen uniemozliwiajacych uruchomienie przy
nieprawidtowym montazu.

NOZ - ostrza noza (6) wykonane zostaty ze stali szlachetnej tak dobranej aby przez bar-
dzo dtugi okres eksploatacji. Jego unikatowa konstrukcja zapewnia najwieksza wydajnoéé
juz od najnizszych obrotow.

MIESZADLO - ksztatt mieszadta (5) zostat tak zaprojektowany aby zawartosé
dzbanka byta jedynie mieszana, bez rozdrabniania. Sprawdza sie przy powolnym
i dtugim gotowaniu np. zup oraz podczas podsmazania.. Mieszadto, w zaleznosci
od kierunku obrotdw wykazuje rézng charakterystyke mieszania.

UWAGA! Podczas pracy z mieszadtem nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej
niz ,3".

MIESZADO DO LEKKICH MAS (MOTYLEK) - motylek (4) pozwala na ubijanie
lekkich kremow i mas a takze biatek jaj. Konstrukcja pozwala unikna¢ catkowitego
rozdrobnienia ubijanych mas.

UWAGA! Podczas pracy z motylkiem nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej niz ,4".

TARCZA DO SCIERANIA/CIECIA W PLASTRY - tarcza (17) stuzy do écie-
rania owocow i warzyw lub do ciecia w plastry. Funkcja tarczy zalezy od
strony jej zamontowania. Naped na tarcze przenoszony jest poprzez trzpien (18).

g

UWAGA! Podczas pracy z tarcza nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej niz ,,6".

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE - dzieki pojemnikowi (23)
robot moze petni¢ funkcje parowaru. Montowany jest na dzbanku (8).
Pojemnik posiada tacke (22) dzieki czemu mozna zwiekszy¢ ilos¢ goto-
wanej zywnosci. Catoséc przykrywana jest szklang pokrywa (21).

KOSZYCZEK - koszyczek (7) pozwala ugotowac produkty sypkie np. ryz lub
kasze, jajka, warzywa lub mieso dodawane do zup. Szczeliny w koszyczku
petnia role sita ktore odcedza wode od gotowanych produktéow podczas
wyjmowania koszyczka. Miarka (20) po zewnetrznej stronie denka posiada
specjalny zaczep, ktéry pomaga unies$¢ koszyczek z dzbanka. Koszyczek mozesz wykorzy-
stac¢ takze do gotowania na parze mniegjszej ilosci zywnosci.

Tﬁlllll%i".’llﬂ
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WALEK NAPEDOWY - watek (25) montowany jest w denku dzbanka. Wyposazony
jest w silikonowa uszczelke zapewniajacag szczelnos¢ w denku dzbanka. Na watku
montowane jest dodatkowe, obrotowe wyposazenie. Naped przenoszony jest po-

przez zakonczeme watka o przekroju szesciokata.

=
FUNKCJA WAGI - robot wyposazony jest w wage umozliwiajgca pomiar w za- @

kresie 0-5000 g z doktadnoscia do 1 g. Waga pozwala na precyzyjne dozowanie
sktadnikow, takze w trakcie trwania programu. Ponadto wbudowana waga po-
siada funkcje zerowania (tarowania). Dostep do funkcji wagi mozliwy jest po
wybraniu stosownej funkcji lub po wybraniu ikony skrétu do funkcji wagi - €T
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FUNCJA ,TURBO" - pozwala uzyska¢ maksymalng predko$c¢ obrotowg ,12” zainstalowa-

nego noza - robot spetnia funkcje blendera. Funkcja dziata tylko w momencie
przytrzymywania przycisku ,TURBQO” %

UWAGA! Nie przekraczaj jednorazowo czasu pracy 60 sekund podczas korzystania
z funkcji ,TURBO".

WSTECZNE OBROTY SILNIKA - robot ma mozliwos$¢ pracy na wstecznych obrotach

silnika (na predkoéciach od ,1” do ,3”). Odpowiednio uzyte obroty wsteczne F
usprawniaja prace noza i mieszadta . @

OPIS PANELU STEROWANIA

MENU GtOWNE

D Whybierajac panel ,Przepisy” przechodzimy do listy przepiséw dostepnych w urzadzeniu.

D Panel ,Ustawienia wtasne” umozliwia nam korzystanie z indywidualnych trybéw pracy urzadzenia.

D Korzystajac z panelu ,Automatyczne programy” mamy mozliwosc¢ wyboru programéw zdefiniowanych
w urzadzeniu.

D ,Aktualizacja przepisow” daje nam mozliwos$¢ pobrania najnowszej wersji przepisoéw oraz
oprogramowania.
Komunikat o dostepnej aktualizacji pojawi sie po nawigzaniu potgczenia z internetem.

PRZEPISY KULINARNE

Robot posiada w swej bazie przepisy kulinarne w formie ksigzki kucharskiej, podzielone
na grupy:
1. Satatkii surowki
Ciasta i desery
Sosy
Pieczywo
Zupy i kremy
Dania gtéwne maczne
Dania gtéwne migsne
Dania gotowane na parze
Dania gtéwne rybne
. Pasty, przystawki, przekaski
. Napoje i drinki
. Przepisy podstawowe
. Dania wegetarianskie
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14. Dania Sous Vide
15. Nowe przepisy

16. Boze Narodzenie
17. Przekaski dla dzieci
18. Fit przepisy

Kazdy przepis posiada:

- liste sktadnikéw

- instrukcje postepowania

- orientacyjny czas przygotowania

- wymagane akcesoria

- informacje dla ilu 0s6b jest dana potrawa
- poziom trudnosci

Przepisy w kategorii "Fit przepisy" majg wyliczong kalorycznosc¢.

Baze danych przepiséw mozesz sortowac alfabetycznie lub wedtug grup. Mozesz takze
wybrane przepisy dodawac¢ do zaktadki ,ULUBIONE”. Praca z gotowymi przepisami skraca
czas oraz utatwia przygotowanie potraw. Uzytkownik bedzie informowany o mozliwosci
aktualizacji listy przepisow poprzez komunikaty wyswietlane na ekranie panelu sterowa-
nia.

USTAWIENIA WEASNE

A - pole wyboru temperatury procesu

Dostepna jest temperatura od 37°C do 130°C z wyborem co 1°C. Oznaczenie ,000”
oznacza temperature pokojowa. Wskaznik temperatury z ikonka parujacego dzbanka
oznacza biezacag temperature w dzbanku wyswietlang z doktadnoscia do 1°C.

B - pole wyboru czasu trwania procesu

Dostepny jest czas trwania od 1 sekundy do 20 minut z wyborem co 1 sekunde. Po uru-
chomieniu procesu zegar odlicza czas do zakonczenia procesu. Mniejszy wskaznik czasu
powyzej pokazuje ustawiony pierwotnie czas podczas trwania procesu.

C - pole wyboru predkosci obrotowej akcesoriéw

Dostepnych jest 12 predkosci obrotowych gdzie ,1” oznacza predkos$¢ najmniejsza
(0k.120 obr/min) a ,12" predkosc najwieksza (ok. 5000 obr/min). Naci$niecie ikony noza
zmienia kierunek obrotéw co sygnalizowane jest ikong 9. Obroty wsteczne sg dostepne
tylko dla predkosci ,1",°2")3".
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D - przycisk uruchomienia/przerwania (START/PAUZA) procesu.

E - przycisk zatrzymania procesu (STOP).

PROGRAMY AUTOMATYCZNE

Dostepnych jest 9 programéw automatycznych pozwalajgcych przyspieszy¢ i zasuge-
rowac¢ optymalny czas obrébki dla danej zywnoséci. Programy mozna modyfikowac ale
w ograniczonym zakresie. Dodatkowo dostepny jest tryb ,TURBO” zwiekszajacy obroty

silnika do maksimum oraz tryb pomiaru masy produktow.

8 @ ®
& -2 @ )
Ugniatanie Na Parze Sous Vide Gotowanie
Szatkowanie Siekania Turbo Mycie wstgpne

Menu programéw automatycznych%

Program/lkona
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Sous vide

©)
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otowanie

Szatkowanie

Parametry (zakres edycji)

Temp: 0 (0-37°C)
(zas: 3 minuty (2,3 minuty)
Predkos¢: 2 (1-2)

Temp: stopniowo zwigkszajaca sie
(zas: 20 minut (1-60 minut)
Predkos¢: 0 (0-3)

Temp: 100°C (60-100°C)
(zas: 60 minut (1-90 minut)
Predkos¢: nie dotyczy

Temp: 100° (60-100°C)
(zas: Nie dotyczy
Predkos¢: nie dotyczy

Temp: nie dotyczy
(zas: 30 sekund (10-59 sekund)
Predkos¢: 5 (4-6)

Wyposazenie

néz

brak lub
mieszadto

tarcza do
$cierania/ciecia
w plastry

Uwagi

Okresowo obroty
wsteczne

(zas zaczyna sig naliczac
po przekroczeniu 95°C



Program/lkona Parametry (zakres edycji) Wyposazenie

Temp: nie dotyczy noz Dziata tylko podczas
% (zas: do 1 minuty przytrzymywania
Predkosc: 12 przycisku (TURBO)
TURBO
Temp.: 45°C noz Dla lepszego efektu
“’ (zas: 2 minuty nalezy dodac niewielka
= Predkos¢: 316 ilos¢ detergentu
Mycie wstepne
AKTUALIZACJA PRZEPISOW

Funkcja umozliwia pobranie najnowszej bazy przepiséw kulinarnych po wprowadzeniu ak-
tualizacji przez producenta. Przed aktualizacja konieczne jest nawiazanie potaczenia z do-
stepna siecig bezprzewodowa wi-fi. Poza przepisami zaktualizowane zostanie takze opro-
gramowanie systemowe robota (o ile bedzie tego wymagato). Aby potaczy¢ sie z siecig
wi-fi nalezy wejs¢ w ustawienia @ a nastepnie ,Ustawienia sieci". Z listy dostepnych sieci
wi-fi nalezy wybra¢ odpowiednie potaczenie, wpisa¢ hasto i wybrac przycisk ,Potacz".

gOPIS I ZNACZENIE POZOSTALYCH IKON W PANELU STEROWANIAE

lkona (przycisk) Znaczenie

@ PAUZA (przerwanie procesu)

L * x Mieszadto, motylek, néz (zalecane wyposazenie) lkona wysvyletlana podczas korzystania
7 programow automatycznych

"E‘sf Poprawnie zatozona pokrywa dzbanka



@ Wejscie do menu ,ustawienia”

I.SE-\ Skrét do funkcji ,waga”

A-Z Sortowanie alfabetyczne

Ulubione Nacisniecie ikony dodaje przepis do ulubionych

3

Ustawienia sieci

7))

To urzadzenie

©

— Historia

(zas przygotowania potrawy

=

wn
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PRZEZNACZENIE WYPOSAZENIA ROBOT

MAKSYMALNA
WYPOSAZENIE CZYNNOSC ) (0d CZAS TEMPERATURA  ILOSC ZYWNOSCI
W DZBANKU

kruszenie kostek lodu

6009+
sekund ewentualnie
50-100 g wody

do 60
sekund

blendowanie 2500ml

2-3
minuty

fasola, soja, orzechy, kawa,
migdaty

wyrabianie ciezkich ciast — 23
program "ugniatanie" minuty

s

mieszadto do lekkich ~ ubijanie kreméw 3 3-5 - 3000ml
mas (motylek) minut

powolne gotowanie zup 1-90 100°C 2500 ml
minut

q J B
A I

W00 ﬂ[] gotowanie ryzu, kasz - . 15-35 automatycznie 100q ryzu, 700 ml
| program "na parze" minut y wody

Tarcza do Scierania/
ciecia

gotowanie ryb i warzyw — 10-60 .
p .\ - ; automatycznie -
program "na parze minut
Pojemnik do
gotowania na parze
(parowar)
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PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki, etykiety, tekturki i wypetniacze. Skontroluj
urzadzenie pod katem uszkodzer mogacych powstac¢ podczas transportu. W przypadku jakichkol-
wiek watpliwosci skontaktuj sie ze sprzedawca.

2. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci zasilajacej odpowiadaja danym technicznym umieszczonym
na tabliczce znamionowej produktu.

3. Umyj dokfadnie i osusz wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.

4. Ustaw urzadzenie na suchej, ptaskiej, stabilnej i poziomej powierzchni aby gumowe stopki urza-
dzenia przyssaty sie do powierzchni.

5. Urzadzenie posiada system zabezpieczajacy - moze by¢ wtaczone tylko w przypadku prawidto-

wego montazu dzbanka (8) i pokrywy dzbanka (2).

MONTAZ/DEMONTAZ DZBANKA

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj niekompletnie zmontowanego urzadzenia. Ryzyko obrazen!

1. Skontroluj czy na watku napedowym (25) jest prawidtowo zatozona uszczelka.

2. Witbz watek napedowy (25) do wnetrza dzbanka w taki sposob aby jego koto zebate przeszto na
wylot przez otwdr w denku a nastepnie zablokuj watek zaktadajac na niego od zewnatrz bloka-
de (26) i przekrecajac ja lekko zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (rys.1)

3. Umie$c¢ dzbanek (8) na obudowie urzadzenia (11) w taki sposéb aby oznaczenia pojemnosci we-
wnatrz dzbanka byty skierowane do tylnej czesci obudowy (rys.2).
4. Na zainstalowany watek (25) natoz jedno z akcesoriow (rys.3):

- mieszadto do lekkich mas - motylek (4)
- mieszadto (5)
- noz(6)
- koszyczek (7).
UWAGA! Ostrza noza s3 ostre. Uwazaj aby sie nie zranic!
5. Upewnij sie, ze w pokrywie dzbanka (2) jest prawidtowo osadzona uszczelka (3). Musi ona by¢ na
catym obwodzie prawidtowo osadzona w rowku pod uszczelke.
Na dzbanek (8) natoz pokrywe dzbanka (2) tak jak pokazano na rys.4, docisnij jg i obroc tak aby
uchwyty dzbanka i pokrywy pokryty sie ze sobg (wypustki w pokrywie zajmg swoje miegjsca
w gniazdach w dzbanku).
W celu zdemontowania dzbanka z urzadzenia wykonaj nastepujace kroki:
- obrdc lekko pokrywa (2) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara tak aby wypustki
w pokrywie wysunety sie z gniazd w dzbanku, ostroznie zdejmij pokrywe
- zdejmij dzbanek z podstawy robota
- zdejmij z obrotowego watka wyposazenie (motylek, mieszadto, néz)
- koszyczek wyjmuj korzystajac z uchwytu do koszyczka znajdujacego sie w denku miarki (rys.5).

MONTAZ/DEMONTAZ POJEMNIKA DO GOTOWANIA NA PARZE

Wykonaj czynnosci opisane w pkt. 1-3 w rozdziale MONTAZ/DEMONTAZ DZBANKA.

Upewnij sie, ze w pojemniku do gotowania na parze (23) jest prawidtowo osadzona uszczelka (24).
Musi ona réwno, na catym swym obwodzie przylega¢ do zewnetrznej strony pierscienia w po-
jemniku.

Na dzbanek (8) natéz pojemnik do gotowania na parze (23) tak jak pokazano narys.é i obroc go tak
aby uchwyty dzbanka i pojemnika pokryty sie ze sobg (wypustki w pojemniku zajma swoje miejsca
w gniazdach w dzbanku). Na pojemniku (23) postaw tacke (22) i przykryj pokrywa (21).
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4. W celu zdemontowania pojemnika do gotowania na parze z urzadzenia wykonaj nastepujace kroki:
- zdejmij pokrywe (21) i tacke (22)
- obréc lekko pojemnikiem (23) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak aby
wypustki w pojemniku wysunety sie z gniazd w dzbanku, ostroznie zdejmij pojemnik z dzbanka
- zdejmij dzbanek z podstawy robota.

MONTAZ/DEMONTAZ TARCZY DO SCIERANIA/CIECIA

1. Wykonaj czynnosci opisane w pkt. 1-3 w rozdziale MONTAZ/DEMONTAZ DZBANKA. Na watek
napedowy (25) zainstaluj trzpien do montazu tarczy (18).

2. Na trzpien (18) zatdz tarcze do Scierania/ciecia w plastry (17) odpowiednig strong skierowana do
gory w zaleznosci od wykonywanej czynnosci (Scieranie/ciecie).

3. Upewnij sie, ze w pokrywie tarczy (15) jest prawidtowo osadzona uszczelka (16). Musi ona by¢ na
catym obwodzie prawidtowo osadzona w rowku pod uszczelke.

4. Na dzbanku (8) umies¢ pokrywe tarczy (15) tak jak pokazano na rys.7, dociénij ja i obroc tak
aby uchwyty dzbanka i pokrywy pokryty sie ze soba (wypustki w pokrywie zajma swoje miejsca
w gniazdach w dzbanku).

5. W pokrywie tarczy umies¢ popychacz (14).

6. W celu zdemontowania tarczy z urzadzenia wykonaj nastepujace kroki:

- obroc lekko pokrywa (15) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak aby wypustki
w pokrywie wysunety sie z gniazd w dzbanku, ostroznie zdejmij pokrywe

- zdejmij dzbanek z podstawy robota

- zdejmij tarcze (17) z trzpienia (18)

-z obrotowego watka (25) zdejmij trzpien (18).

UZYCIE URZADZENIA

Przedstawione ponizej opisy dziatania zawierajg schemat postepowania podczas pracy
7 urzadzeniem. Szczegdtowe przepisy dotyczace poszczegdlnych potraw, ich sktadnikow,
proporcji oraz wagi znajdziesz w bazie przepiséw robota.

1. Zamontuj w dzbanku watek napedowy (25) oraz zamontuj dzbanek w obudowie urzadzenia.

2. W zaleznosci od charakteru przygotowywanej zywnosci zamontuj odpowiednie wyposazenie:
ndz (6), mieszadto (5), motylek (4) lub koszyczek (7).

UWAGA! Ostrza noza s bardzo ostre. Uwazaj aby sie nie zrani¢.

3. Wtéz do dzbanka zywnos¢ przewidziang do obrobki. Nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci
dzbanka oznaczonej pozioma kreska (gorna kreska max - 3000 ml). Jezeli bedziesz gotowac zyw-
nos$¢ w koszyczku (7) to wlej do dzbanka takg ilos¢ wody (bulionu, rosotu), aby przykryc¢ zywnosé
w koszyczku. Podczas dodawania produktéw do dzbanka istnieje mozliwosc¢ ich precyzyjnego
dozowania dzieki funkcji wagi (patrz: ,FUNKCJA WAGI"). Jezeli bedziesz wykonywac potrawy
z przepiséw kulinarnych to napetniaj dzbanek wedtug wskazowek dla danego przepisu.

UWAGA! Nie napetniaj dzbanka ponad poj. 3000 ml (linia MAX wewnatrz dzbanka) oraz ponad

2500 ml dla cieczy (woda, zupy itp.)

UWAGA! Zachowaj szczeg6lng ostroznos¢ podczas gotowania potraw. Nie uruchamiaj urzadze-

nia z pustym dzbankiem. Podczas gotowania produktow w koszyczku zadbaj o odpowiednia ilo$¢

wody w dzbanku.

UWAGA! Podczas wktadania i nalewania sktadnikéw do dzbanka zachowaj szczegélng ostroz-

nos¢, aby nie zala¢ podstawy urzadzenia. Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym.

4. Zamontuj pokrywe dzbanka (2) na dzbanku (8).



5. Podtacz urzadzenie do sieci, a nastepnie witgcz je przyciskiem (9) znajdujgcym sie z lewej strony
urzadzenia. Jezeli w ciggu 5 minut nie podejmiesz zadnych czynnosci, urzadzenie przejdzie w tryb
uspienia. Ponowne wtaczenie nastepuje poprzez dotkniecie panelu sterujgcego.

6. Po uruchomieniu robota z dotykowego panelu sterujgcego wybierz odpowiedni tryb pracy:
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Przepisy kulinarne (przyktad) Ustawienia wtasne Programy automatyczne

Czerwona kropka w dolnej czesci wyswietlacza wskazuje aktualny tryb pracy.

Przepisy kulinarne - wybierz odpowiedni przepis, kontynuuj wg wyswietlanych wskazé-
wek.

Ustawienia wtasne - zadeklaruj z panelu dotykowego odpowiednio: temperature, czas
i predkosc.

Programy automatyczne - wybierz odpowiedni program automatyczny, dokonaj ewen-
tualnych korekt parametrow.

Wybranie zakresu danej warto$ci mozna wykonac¢ bezposrednio na dotykowym panelu
sterowania lub za pomocg pokretta (13) po wczesniejszym wskazaniu parametru na pane-
lu. Uruchom proces naciskajac ikone ®. Naciéniecie pokretta spowoduje takze urucho-
mienie procesu lub jego zatrzymanie. Zielone podswietlenie pokretta oznacza trwanie
procesu.
UWAGA! Jezeli zadeklarowates temperature wieksza niz 55°C to nie ustawiaj predkosci obroto-
wej wiekszej niz ,3". Ryzyko oparzen!
UWAGA! Podczas korzystania z mieszadta (5) nie ustawiaj predkosci mieszania wiekszej niz ,3".
UWAGA! Podczas korzystania z motylka (4) nie ustawiaj predkosci obrotowej wiekszej niz ,4".
UWAGA! Zawsze podczas gotowania lub podgrzewania zawartosci dzbanka, dodawaniu sktadni-
kéw, otwieraniu lub zamykaniu zaslepki na pokrywie dzbanka i przy jego opréznianiu korzystaj z
uchwytéw bocznych dzbanka oraz rekawic kuchennych. Nigdy nie korzystaj wytacznie z raczki,
jesli dzbanek jest wypetniony. Szczegélnie podczas przenoszenia lub przelewania goracych za-
wartosci znajdujacych sie w dzbanku. RYZYKO OPARZENIA!!!
7. Kontrolujna biezaco proces, ewentualnie dokonuj korekt ustawien i ilosci sktadnikéw po uprzednim
zatrzymaniu pracy robota. Mniejsze sktadniki mozesz dodawac przez otwoér w pokrywie po uchyle-
niu zaslepki (1).
UWAGA! Jezeli zauwazysz, ze przy wyrabianiu ciezkich mas i ciast robot wyraznie zmniejsza
obroty lub obroty ,falujg” to bezzwtocznie przerwij proces. Zmniejsz ilos¢ obrabianej zyw-
nosci.

UWAGA! Przy wyrabianiu ciezkich mas i ciast po zakor'!czeniu przepisu na’leiy pozos;awic’ urza-
dzenie do ostygniecia na okoto 15 minut ! NIE NALEZY WYKONYWAC PRZEPISOW JEDEN
PO DRUGIM!

8. Podczas dodawania produktéw do dzbanka istnieje mozliwos¢ ich precyzyjnego dozowania dzieki
funkgji wagi (patrz: ,FUNKCJA WAG!") jednak wczesniej nalezy przerwac (PAUZA) zadany proces.
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9. Po odliczeniu czasu do zera wykonywana czynnos¢ zostanie zakonczona. Czynnos$¢ mozesz prze-
rwac¢ w dowolnym czasie uzywajac przycisku ,STOP” . Jezeli czas trwania czynnosci naliczany jest
od zera to zostanie automatycznie zakonczony po 90 minutach.

10. Po zakoniczeniu procesu skontroluj stan przygotowywanej zywnosci, ewentualnie rozpocznij
nowy proces ze stosownymi korektami parametréw.

11. Wytacz urzadzenie przyciskiem (9), odtacz od sieci zasilajacej. Zdemontuj pokrywe dzbanka i dzba-
nek. Za pomoca topatki (19) oproznij zawarto$¢ dzbanka, jezeli wymaga tego charakter potrawy.

12. Odczekaj, az urzadzenie i jego akcesoria ostygna, po czym je bezzwtocznie oczysé.

GOTOWANIE NA PARZE

1. Zamontuj w dzbanku watek napedowy (25) oraz zamontuj dzbanek w obudowie urzadzenia.

2. WIlej do dzbanka (8) okoto 600-800 ml wody (do oznaczenia wewnatrz dzbanka) - jest to dedy-
kowana ilos¢ wody dla gotowania na parze w programie automatycznym (bez korekty czasu). Dla
dtuzszego gotowania zwieksz ilos¢ wody.

UWAGA! Proces gotowania na parze wykorzystuje okoto 500 ml wody na 30 minut gotowania

na parze. Nie gotuj na parze dtuzej niz 1 godzine. Kontroluj ilos¢ wody w dzbanku. Wygotowanie

catej wody moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, poparzenia a nawet pozaru.

3. Na dzbanku (8) zamontuj pojemnik do gotowania na parze (23).

4. W pojemniku do gotowania na parze (23) umie$¢ produkty zywnosciowe. Przy wiekszej ilosci
produktow skorzystaj z tacki (22). Catos¢ przykryj pokrywa (21).

5. Podtacz urzadzenie do sieci, a nastepnie wtacz je przyciskiem (9) znajdujacym sie z lewej strony
urzadzenia.

6. Po uruchomieniu sie robota wybierz tryb PROGRAMY AUTOMATYCZNE a nastepnie gotowanie
na parze.

7. Zadeklaruj intensywno$¢ wytwarzania pary. Dostepne sg trzy poziomy intensywnosci, sygnali-
zowane na wysSwietlaczu miganiem ikony dzbanka. Zadeklaruj takze czas trwania procesu - do-
mysInie jest 20 minut. Przy wiekszym czasie pamietaj o wlaniu do dzbanka wigkszej ilosci wody.

8. Uruchom proces naciskajac ikone ® lub naciskajac pokretto (13). Czas zostanie naliczany od mo-
mentu przekroczenia temperatury 95°C przez wode.

9. Kontroluj na biezaco stan gotowanej zywnosci.

UWAGA! Wszelkie operacje zwigzane ze zdejmowaniem, kontrolg stanu gotowanej zywnosci

przeprowadzaj w rekawicach kuchennych.

10. Gotowanie na parze mozesz przeprowadzac takze w koszyczku (7), wkiadajac go uprzednio do
wnetrza dzbanka. Pamietaj, ze lustro wody w dzbanku musi znajdowac sie ponizej denka koszycz-
ka i jednoczesnie objetos¢ wody nie moze by¢ mniejsza niz 600 ml lub np. gotujac ryz, kasze,
makaron, jajka, ziemniaki mozna zala¢ woda tak aby byty cate zanurzone w wodzie.

11. Aby zakonczyc proces przygotowywania zywnosci, w dowolnej chwili naciénij przycisk ®.

12. Po zakonczonym procesie gotowania wytacz urzadzenie przyciskiem ,ON/OFF" (9), odtacz z sieci
zasilajacej, zdejmij pojemnik z dzbanka i rozdysponuj zywnosc¢.

13. Odczekaj, az urzadzenie i jego akcesoria ostygna, po czym je bezzwtocznie oczysé.

GOTOWANIE METODA SOUS VIDE

Metoda gotowania SOUS VIDE (po francusku ,w prézni”) polega na powolnym, precy-
zyjnym procesie gotowania w wodzie potraw zamknietych prézniowo w hermetycznych
woreczkach.

Pozwala to na zachowanie bardzo duzej ilosci wartosci odzywczych, witamin i mineratéw.
Caty proces przebiega w odpowiednio niskiej temperaturze i okreslonym czasie.

o Nalezy dokfadnie stosowac sie do wskazdwek z przepisu (temperatura i czas).
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e Nalezy zadbac o to, aby ugotowana potrawa zostata spozyta bezposrednio po przyrzadzeniu wedtug
przepisu lub odpowiednio zakonserwowana

SCIERANIE | CIECIE W PLASTRY

1. Zamontuj w dzbanku watek napedowy (25) oraz zamontuj dzbanek w obudowie urzadzenia.

2. Na obrotowym watku zamontuj trzpien (18), tarcze (17) i pokrywe tarczy (15). Zwré¢ uwage aby
zamontowac tarcze odpowiednig strona do gory w zaleznosci od charakteru przeprowadzanych
Czynnosci.

UWAGA! Tarcza do $cierania i ciecia jest ostra. Uwazaj aby sie nie zrani¢!

3. Przygotuj zywnos¢ przewidziang do obrobki. Owoce i warzywa pokroj tak, aby przeszty przez
otwor wsadowy w pokrywie tarczy oraz usun z nich pestki.

4. Podtacz urzadzenie do sieci, a nastepnie wiacz je przyciskiem (9) znajdujacym sie z lewej strony
urzadzenia.

5. Po uruchomieniu sie robota wybierz tryb PROGRAMY AUTOMATYCZNE a nastepnie wybierz
program Szatkowanie, dokonaj ewentualnych korekt czasu i predkosci.

6. Po wybraniu parametréw uruchom proces przyciskiem ®. Aby zatrzyma¢ proces nacisnij
przycisk ®.

7. Produkty wktadaj powoli do otworu wsadowego w pokrywie tarczy (15) i dociskaj je popycha-
czem (14). Podczas pracy nie pozwol aby zapetnic¢ dzbanek do kofca obrabiang zywnoscia. Okre-
sowo wytacz urzadzenie i oproznij dzbanek z obrobionej zywnosci.

UWAGA! Pamietaj, ze $cierajac warzywa lub owoce za pomoca tarczy, moga pozostac niestarte

kawatki, jest to naturalne zjawisko. Aby zminimalizowac ten efekt , umieszczaj w kominie pokry-

wy jak najwieksze kawatki warzyw lub owocéw.

UWAGA: Pokrywa tarczy (15) nie stuzy do przykrywania dzbanka podczas obrébki termicznej

i przy uzyciu noza i mieszadet.

8. Po zakonczeniu programu wytacz urzadzenie wytacznikiem (9) odtacz je z sieci zasilajacej, oproznij
dzbanek i oczy$¢ urzadzenie.

PRAKTYCZNE PORADY KULINARNE

Stosujqc sie do ponizszych wskazéwek bedziesz mdégt wykorzystac¢ swoj robot MRK-38 w spo-
séb optymalny a Twoja praca przyniesie najlepsze efekty.

- mielenie produktéw (rozdrobnienie np.: warzyw, orzechdw, suchych butek czy tez kawy a nawet ryzu
do bardzo matych czesci lub wrecz proszku) wykonuj zawsze na wyzszych predko$ciach obrotowych
robota (8-12). Wskazane jest zacza¢ od nizszej predkosci i stopniowo ja zwiekszad.

- proszkowanie produktow (rozdrobnienie np.: przyprawy, czekolady, cukru do postaci drobnego
proszku) wykonuj zawsze na wyzszych predkosciach mieszania (9-12). Wskazane jest zacza¢ od
nizszej predkosci i stopniowo jg zwiekszac.

- szatkowanie potraw (rozdrabnianie owocdw, warzyw do postaci drobnych wiérek) wykonuj na
Srednich predkoSciach mieszania (4-6). Przy szatkowaniu kapusty lub sataty wskazane jest dolac
niewielkg ilos¢ wody do dzbanka.

- podczas powyzszych operacji nie napetniaj dzbanka powyzej potowy znamionowej pojemnosci.
Powyzsze operacje przeprowadzaj przy uzyciu noza (6). Sugerowany czas to kilkanascie sekund,
uzalezniony jest od jakosci, twardosci, ilosci rozdrabnianych sktadnikdw.

- emulgowanie potraw (doprowadzenie produktéw do postaci emulsji np. majonez, sosy) mozna wy-
konywac z motylkiem (4) (predkos¢ mieszania 1-4). Czas uzalezniony jest od sktadnikow potrawy
(od 20 sek. do kilku minut).
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ubijanie (doprowadzanie $mietany lub biatka jaj do zwartej konsystencji) najlepiej wykonac korzy-
stajac z motylka (4) i predkosciach mieszania (2-4). Ze wzgledu na $wiezos¢ jaj, ich wielko$¢ czy
tez temperature poczatkowa trudno wskazac¢ konkretny czas obrébki. Mozna przyjac¢ na poczatek
1 minute, sprawdzi¢ efekt, potem ewentualnie wznowic¢ obrébke.

wyrabianie ciast najlepiej wykonywac uzywajac programu automatycznego do wyrabiania ciast
Ugniatanie, ewentualnie lekko modyfikujac jego parametry. Przy wyrabianiu mas lekkich (ciasto
na nalesniki, biszkopt) stosujemy motylek (4), natomiast przy masach twardych (ciasto na pizze,
drozdzowe) nalezy pracowac na nozu (é).

pamietaj, ze niektdre sktadniki moga przywiera¢ do dna naczynia, a zbyt dtugo podsmazane, moga
sie przypali¢. Szczegdlnie produkty zawierajace naturalne cukry, np. cebula. Jest to naturalny proces,
niespowodowany wadami urzadzenia. Nalezy wiec pilnowac czasu podsmazania lub zmniejszy¢
temperature.

dla uzyskania lepszego efektu siekania lub rozdrabniania za pomoca noza (np. miesa lub warzyw)
zaleca sie porcjowanie sktadnikéw. Mniejsza porcja oznacza doktadniejsze siekanie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz przewod zasilajacy i odczekaj az urzadzenie
ostygnie!

UWAGA! Nie zanurzaj obudowy urzadzenia w wodzie ani w innych ptynach.

UWAGA! Przed czyszczeniem zdemontuj wszystkie akcesoria urzadzenia.

UWAGA! Ostrza noza sa ostre. Uwazaj aby sie nie zranic.

1.

Urzadzenie i jego wyposazenie czys¢ po kazdym uzyciu. Pozwoli to zachowac w petni jego spraw-
nosc.

Do czyszczenia nie uzywaj agresywnych detergentéw, rozpuszczalnikdw ani tez twardych mate-
riatdw ktore mogtyby porysowac powierzchnie.

Obudowe urzadzenia (rys. 8) czy$¢ przecierajac ja wilgotna, delikatng Sciereczka a nastepnie wy-
trzyj do sucha. Przy wiekszych zabrudzeniach nawilz $ciereczke woda z detergentem.

Whetrze dzbanka mozesz wstepnie umy¢ wlewajac do niego okoto 0,61 wody z detergentem
i ustawiajac predkos¢ noza 6 na okoto 30 sekund. Operacja ta pozwala oczysci¢ wnetrze ale
dzbanek nadal wymaga doktadnego umycia lub mozna skorzysta¢ z programu automatycznego
MYCIE WSTEPNE. Pamietaj aby przed myciem wstepnym sprawdzi¢ doktadnie czy néz jest
prawidtowo osadzony na watku napedowym i czy pod nozem nie znajduja sie resztki zywnosci.
W programie mycie wstepne nie nalezy uzywac mieszadta i motylka.

Jezeli na dnie dzbanka znajduja sie $lady przypalen to wlej odrobine wodnego roztworu kwasku
cytrynowego i odczekaj kilka minut. Przy zastosowaniu wiekszej ilosci kwasku cytrynowego, pla-
stikowe (czarne) elementy dzbanka, pokryw i akcesoriéw mogg sie odbarwiac. Nie wptywa to na
prace urzadzenia.

Wszystkie akcesoria (rys. 9) zdemontuj z robota i umyj w cieptej wodzie z detergentem, optucz
i doktadnie wysusz. Mozesz je takze umy¢ w zmywarce do naczyn. Pamietaj aby nie my¢ w zmy-
warce dzbanka (8) oraz watka napedowego (25) montowanego w dzbanku patrz rys. 9. Dzba-
nek zawiera elementy elektryczne, ktére po umyciu w zmywarce moga zaparowac i ulec
uszkodzeniu.

Zwrd¢ uwage na czystosé i prawidfowe utozenie gumowych uszczelek (3), (16) oraz (24). Uszczelki
te mozesz zdemontowac i umyc¢ osobno, jednak pamietaj o ich prawidtowym montazu na swoich
miejscach. Uszczelki maja rézne wymiary i nie s zamienne miedzy soba.

Urzadzenie przechowuj w suchym i nienastonecznionym miejscu. Przy dtuzszym przechowywa-
niu umies¢ je w kartonie.
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Dzbanek wyposazony jest w zabezpieczenie przed przegrzaniem. Jezeli temperatura w dzban-
ku przekroczy niebezpieczny poziom funkcja podgrzewania dzbanka nie bedzie dziata¢ do mo-
mentu zresetowania termicznego bezpiecznika. Przycisk resetowania bezpiecznika znajduje
sie w spodniej czesci dzbanka (rys. 10). Do nacisniecia przycisku bezpiecznika uzyj np. matego
wkretaka lub dtugopisu. Nie uzywaj ostrego narzedzia. Zresetowanie bezpiecznika powoduje
charakterystyczne klikniecie.

Jednak zanim zresetujesz bezpiecznik pamietaj o kilku waznych uwagach:

- mozliwa przyczyna przegrzania jest niestosowanie noza lub mieszadta, gotowanie po opréznieniu
dzbanka lub gotowanie jedzenia w nieodpowiednio wysokiej temperaturze i zbyt dtugo. Nigdy nie
pozwdl, aby jedzenie przypalito sie w dzbanku. Jesli jedzenie zacznie sie przypala¢ to obniz tempe-
rature gotowania i dodaj troche wody lub ttuszczu

- przed zresetowaniem bezpiecznika oproznij i ostudz dzbanek

- nie wkfadaj dzbanka do lodowki

UWAGA! Jezeli bezpiecznik termiczny wytacza grzanie dzbanka bardzo czesto moze to ozna-

czac usterke techniczna. Nie uzywaj uszkodzonego dzbanka. Skontaktuj sie z autoryzowanym

serwisem.

UWAGA! Nie uzywaj dzbanka z uszkodzonym przyciskiem bezpiecznika termicznego.

UWAGA! Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych przedmiotéw, past sciernych, rozpuszczal-

nikéw i innych silnych srodkéw chemicznych - ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urza-

dzenia.

PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM VA (WA L)Y ROZWIAZANIE
Urzadzenie nie uruchamia sie lub nagle Nieprawidtowy montaz Imontuj prawidtowo urzadzenie
zatrzymuje
Zablokowanie noza lub mieszadta Zbyt duza ilos¢ lub zbyt duze kawatki Nie przekraczaj dopuszczalnej
obrabianej zywnosci pojemnosci dzhanka, potnij zywnos¢ na

mniejsze kawatki
Zapach przegrzewajacego sie urzadzenia  Wygrzewanie czesci podczas pierwszego  Zjawisko normalne i ustapi w dalszym
uruchomienia okresie eksploatacji

Przeciazenie robota Wytacz urzadzenie, odczekaj az ostygnie
Nie przekraczaj zalecanych czaséw pracy

Dzbanek nie podgrzewa sie Zadziatat bezpiecznik termiczny dzbanka  Zresetuj bezpiecznik

Jesli pojawit sie w urzadzeniu problem, komunikat, ktory nie jest opisany w powyzszej
instrukcji i ktérego nie mozna rozwigzac przez wyzej wymienione informacje, zadzwon na
naszg infolinie lub odwiedz naszg strone internetowa.

DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V~, 50-60 Hz
Moc: 1400 W

Moc grzatki: 1000W

Mocsilnika: 1000 W

WiFi Zakres czestotliwosci: 2400~2483.5 MHz
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WiFi Maksymalna moc nadawcza: 20dBm
Pojemnos¢ dzbanka 3,0L/4,5L (Max)
Maksymalne obciazenie wagi 50009
Dtugos¢ przewodu zasilajacego: 0,90 m €

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ modyfikacji zawartosci instrukcji obstugi
oraz modyfikacji graficznych (ikony, zdjecia) w oprogramowaniu produktu po aktualizacji.
Ewentualne zmiany nie beda miaty wptywu na funkcjonalno$¢ urzadzenia.

Produkt moze nieznacznie roznic¢ sie od zdjec¢/rysunkdéw zawartych w instrukcji i innych
materiatach marketingowych.

UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Firma MPM agd S.A. niniejszym os$wiadcza, ze termorobot, model MRK-38, spetnia wy-
magania i normy zawarte w dyrektywach Unii Europejskiej i przepisach krajowych. Jako
urzadzenie typu radiowego jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE z dnia 16 kwietnia
2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych udo-
stepniania na rynku urzadzen radiowych i uchylajaca dyrektywe 1999/5/WE.

Petny tekst deklaracji jest dostepny pod adresem internetowym:
https://mpm.pl/produkty/wyposazenie-kuchni/roboty-kuchenne/termorobot-mrk-38/
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Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-
dliwy wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadze-
nie nalezy dostarczyc¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szcze-
gbétowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien
skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
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