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Thank you for your purchase!
Read the manual before using the appliance to avoid damaging it.

Structure
1. back cover 4. front cover
2. fixing clamp 5. fixing clamp

3. touch screen display 6. base



Safety instructions
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14.
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16.

Read this manual carefully before using the instrument.

The appliance is hot when in use, so use, for example, kitchen gloves when handling it to
avoid injury.

Do not immerse the power cord and plug in water or other liquid.
Children may only use this appliance under adult supervision.
Allow the appliance to cool down before cleaning.

Do not use the appliance with a damaged cord or plug. Contact an authorized G21 service
center with a malfunctioning or damaged appliance.

Use of accessories not recommended by the appliance manufacturer may cause injury.
Do not use outdoors.
Do not use the equipment for any purpose other than its intended use.

. Do not leave the power cord hanging over the edge of a table or kitchen counter. Do not allow

the cord to touch hot surfaces.

. Connect only to the power supply according to the type label.
12.

CAUTION -To ensure continued protection from the risk of electric shock, connect the
equipment only to properly grounded outlets.

Use a temperature gauge or thermometer to check the temperature; do not touch the water
bath.

Keep the appliance and power cord out of the reach of children.
Children must not play with the appliance.

Appliances may be used by persons with physical, sensory or mental disabilities or with lack
of experience and knowledge, provided they are supervised by a responsible adult or have
been instructed in the safe use of the appliance and understand the possible risks.



The benefits of vacuum low temperature cooking

Using vacuum low-temperature cooking, the food does not need to be in direct contact with air
and water, which will reduce the loss of nutrients in the food, infiltration of harmful substances,
using no oil or using very little oil.

The heat is more even, the taste can penetrate into the food evenly, and the color of the food can
be preserved; the energy is saved compared with the oven and the gas stove, and the smoke
pollution of the kitchen can be reduced, different food can be cooked separately by packaging.

You don‘t need a special chef, even if you don‘t have any cooking experience, you can cook
healthy and delicious food according to the scientific recipe. You can cook according to the set
temperature and time according to the recipe.

Thanks to precise temperature and time control, it is possible to ensure that food not scorched
or dried out due to overcooking, especially for food cooked at medium and low temperatures.

Preparation for vacuum low temperature cooking
e Vacuum sealing machine - to ensure an air-tight seal, preventing air or liquid going in. You
can use our vacuum sealer with built-in foil holder, foil cutter and dual pump G21 Nefrit or our
vacuum sealer with dual pump G21 Onyx.

e Vacuum sealing bags - To pack foods in and thoroughly sealed, ensuring that no air or liquid
can go inside. Please also ensure that the vacuum sealing bags can bear temperatures up
to 100 °C.

e Cooking water tank or Sous Vide water bath - firstly put the cooking rack into the watertank,
then fill the tank or water bath with enough water to cover the food and controltemperature
for cooking. Please ensure that the water tank can bear temperature up to 100 °C.



Control panel description

A. B B and @buttons
In standby mode, press the @ button to set the temperature (C) and time (D).

In operating mode, long press the (@ button to display the set temperature. Long press the [l and
buttons at the same time to toggle the setting between °C/°F (the current degree setting lights
up on the display). The default setting is 60 °C, time 24 hours

B. Start/Stop button [@

When you press this button in standby mode, the device starts cooking. Three beeps will sound when
the preset temperature is reached. Then press the Start/Stop [@ button again to start the timer. After
the preset cooking time has elapsed, the appliance maintains the preset temperature and beeps three
times every minute.

Press Start/Stop [@ twice continuously to stop the cooking process.

Press Start/Stop [@ once to stop cooking in the countdown process or to maintain the temperature. The
appliance returns to standby mode.

Standby mode: if no operation is performed in standby mode within 10 minutes, OFF will appear on the
display. Press the Start/Stop [@ button to return the device to standby mode.

C. Temperature display screen
The last set temperature is displayed in standby mode. In operating mode, the current set
temperature is displayed.

D. Time display screen

When switched on and in standby mode, the last set time is displayed. During setup, the set
temperature and time are displayed and flashed. In working mode, displays the remaining cooking
time

E. Adjustable fixing clamp

Firmly grasp the fixing clamp, press the sliding plate with your thumb and slide the clip to the
desired height. When the sliding plate is released, the clip will lock in position and use the screw to
secure the device to the container. The bottom of the clip must not be under water.

Note: The water level must not be lower than 11 cm. If the water level is above the maximum level
mark, slide the fixing clip down.

For best cooking results, we recommend using a 30 litre container.



Operating instructions

1.
2.

Select a suitable cooking vessel and attach the device to it using the fixing clip.
Place the packed food into the water bath

Note: the water level after inserting the food should be higher than the MIN line and lower than the
MAX line marked on the device.

3.
4.

Plug the appliance into a power outlet.

Press the and simultaneously to select the temperature units. Press the
button and use B and [ to set the desired temperature and time.

When the settings are complete, press the Start/Stop [@ button to start cooking

When the appliance heats the water bath to the desired temperature, it will beep. Then press
the Start/Stop button again to start the countdown and the cooking process

When the set cooking time has elapsed, the appliance will beep again. Press the
Start/Stop [@ button to exit.

Note: If the appliance is not running, it will beep after 20 seconds - the water temperature remains
at the preset value.

8.
9.

The food is ready to be served/further prepared.

After use, unplug the appliance and remove it from the water bath. Once the appliance has
cooled and dried, store it out of the reach of children.

Note: If the vacuum bag tears during cooking, the vacuumed food may fall out of the bag and
block the appliance’s circulation propeller. In this case, remove the food from the water bath and
replace the water with new water. Clean the filter if it is clogged.



Troubleshooting

Machine does not work

Power cord is not plugged in well.

Plug in, turn on the machine.

Problem from the power supply.

Check if the other machines work normally.

Set temperature below or close to

Water goes on heating
after the set temperature is
reached.

Water temperature does not | the water temperature. Check the setting.
increase
Set heating time is too short. Prolong the heating time.
Program is wrong. Restart the power switch.

Temperature sensor is invalid.

Repaired by the specialist.

The circulator does not rotate.

Repaired by the specialist.

EO1 appears on the display.

Machine is not put into water.

Put the machine into water and restart the power
switch.

The water level is lower than the
lowest water level or higher than
the highest water level.

Turn off the machine power: If the water level

is too low, add the right amount of water to the
container; if the water level is too high, remove the
water from the container.

Machine plugs in and turns
on, but no display in the
LED.

The thermic overload is cut off.

Contact the G21 authorized service center.

Machine is wrong.

Contact the G21 authorized service center.

High decibel noise from the
pump.

Air inside the pump

Debris inside the pump

After fill water into the tank, shake the machine
for a few times to discharge the air out of the
propeller of the pump.

Clean the machine and pump according to How
To Clean in the manual (Or ask specialist to clean
the machine).

If other problems occur during use, contact an authorised G21 service centre. Do not attempt to
repair the appliance yourself.

Maintenance

Before cleaning, make sure the machine is turned off and cooled down to room temperature.
After cleaning, place the machine vertically,, do not lay it horizontally or upside down. Be careful
not to damage the components inside the device during cleaning. If damage occurs, contact
an authorized G21 service center. Use a new water bath for each cooking. When water is used
repeatedly, some mineral substances may adhere to the surface of the device and thereby affect
its performance. Allow the device to cool to room temperature after each work cycle. Do not
immerse a hot device in a cold water bath or a cold device in a hot water bath.

After 20 working cycles or 100 hours of cooking, disassemble the device according to the chapter
How to remove the bottom cover and clean the heat spiral.



How to remove the bottom cover
1. Disassembling the clip: grasp the clip firmly, push the sliding plate with your thumb and
remove the clip from the device.

2. Remove the fixing screw with a Phillips screwdriver (the screw is above the ground mark
connecting the device casing and the back cover).

3. To remove the stainless steel sheath: grasp the plastic cover and the sheath and turn them
counterclockwise 15°, then release the sheath.

4. Clean the internal parts with a soft cloth.
5. To reassemble the device, repeat the above procedure in reverse.
6. Dry the assembled device properly and store it for further use.

.h |

Cleaning
You will need vinegar of any kind and a container taller than 18 cm.
1. Attach the device to the container using the fixing clamp.

2. Prepare a solution of water and vinegar - 3 parts water, 1 part vinegar. Pour the solution into
the container - the level of the solution must touch the MAX mark on the device.

3. Turn on the device and set it to 80 °C for 3 hours. Press the Start/Stop button to start the
heating process. Once the device has heated up, press the Start/Stop button again to start
cooking.

4. Once the cooking process is complete, turn off the appliance, unplug it and let it cool down.
5. Pour out the water from the container and rinse the device with clean water.

Technical specification: %

Temperature setting range: (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)
Temperature setting and display accuracy: 0,1°C (0,1°F)
Voltage: 220-240Vac~, 50Hz

Power: 1200W

The English version of the manual is an exact translation of the original manufacturer's instructions.
Images used in this manual are for illustrational purposes only and may differ from the actual product.



Danke fiir den Kauf unseres Produktes!

Bitte lesen Sie sich diese Anleitung sorgféltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden. Sie verhindern
so eine Beschadigung des Gerats.

Beschreibung des Gerats

1. Rickwand 4. Vordere Abdeckung
2. Befestigungskla 5. Klemme zur Befestigung
3. Touch-Display 6. mmer Basis



Sicherheitshinweise

11.

12

13.

14.
15.
16.

Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen.

Das Gerat ist heif3, wenn es in Betrieb ist. Benutzen Sie daher z. B.
Kichenhandschuhe, wenn Sie es anfassen, um Verletzungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Netzkabel und den Stecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Kinder durfen dieses Gerat nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.
Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung abkuhlen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Kabel oder Stecker. Wenden Sie sich
mit einem defekten oder beschadigten Geréat an ein autorisiertes G21-Servicezentrum.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats empfohlenwird, kann zu
Verletzungen fuhren.

Nicht im Freien verwenden.
Verwenden Sie das Gerat nicht fiir einen anderen als den vorgesehenen Zweck.

. Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber die Kante eines Tisches oder einer Kiichenzeile hangen.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiBen Oberflachen in Beriihrung kommt.
SchlieBen Sie das Geréat nur an die auf dem Typenschild angegebene Stromversorgung an.

. VORSICHT -SchlieBen Sie das Geréat nur an ordnungsgemaB geerdete Steckdosen an, um

die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Prifen Sie die Temperatur mit einem Temperaturmesser oder Thermometer; beriihren Sie das
Wasserbad nicht.

Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Die Geréte kdnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Behinderungen
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, sofern sie von einem
verantwortlichen Erwachsenen beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Geréts eingewiesen wurden und die mdglichen Risiken verstehen.



Vorteile des Kochens bei niedriger Temperatur

Beim Vakuumkochen bei niedriger Temperatur kommen die Lebensmittel nicht direkt mit Luft und
Wasser in Berlihrung, so dass keine Nahrstoffe verloren gehen oder Schadstoffe eindringen kénnen.
Dariiber hinaus ermdglicht das Vakuumgaren das Garen mit sehr wenig oder gar keinem Ol.

Die Warmeverteilung beim Kochen ist gleichmaBig, der Geschmack dringt gleichmaBig in die
Speisen ein und die Farbe der Speisen bleibt erhalten. Im Vergleich zu Backofen und Gasherd
wird Energie gespart und es entsteht keine Rauchbelastung in der Kiiche. Beim Sous-vide-Garen
kénnen Sie auBerdem verschiedene Lebensmittel vakuumverpacken und so zubereiten.

Fur das langsame Vakuumkochen brauchen Sie weder einen besonderen Koch noch besondere
Kochkiinste. Sie kénnen selbst gesunde und schmackhafte Speisen nach einem Rezept
zubereiten. Sie kdnnen nach der im Rezept angegebenen Temperatur und Zeit kochen.

Dank der prézisen Temperatur- und Zeitsteuerung gibt es kein Anbrennen oder Austrocknen
der Speisen durch Uberhitzung, insbesondere bei Speisen, die bei mittleren und niedrigen
Temperaturen gegart werden.

Vorbereitung fiir das Vakuumgaren bei niedriger Temperatur

e VakuumschweiBgerét - zur Erzeugung eines Vakuums, das das Eindringen von Luft
oder FlUssigkeit verhindert. Verwenden Sie unseren G21 Jade-Vakuumkocher mit
integrierter Folienschale, Cutter und Doppelpumpe oder den G21 Onyx-Vakuumkocher mit
Doppelpumpe.

e Vakuumfolie - zum sorgfaltigen Einwickeln und Versiegeln von Lebensmitteln, so dass
keine Luft oder Flissigkeit eindringen kann. Vergewissern Sie sich, dass die Folie
temperaturbestandig bis zu 100°C ist.

e SousVide-Behalter/Wasserbad - setzen Sie zundchst den G21-Lebensmitteltrenner in den
Behalter/das Wasserbad ein, flillen Sie dann den Behélter/das Wasserbad mit ausreichend
Wasser und Uberprifen Sie die Temperatur wahrend des Garens. Achten Sie auch darauf,
dass der Behalter/das Wasserbad bis zu 100 °C temperaturbesténdig ist.



Beschreibung des Bedienfelds

A. B, @ und @ Tasten

Driicken Sie im Standby-Modus die SET-Taste [, um die Temperatur (D) und diev Uhrzeit
(E) einzustellen. Driicken Sie im Betriebsmodus lange auf die SET-Taste, um die eingestellte
Temperatur anzuzeigen. Driicken Sie die Tasten und [ gleichzeitig lange, um die Einstellung
zwischen °C/° F umzuschalten (die aktuelle Gradeinstellung leuchtet auf dem Display). Die
Standardeinstellung ist 60 °C, zeit 24 Stunden.

B. Start/Stop- O Taste

Wenn Sie diese Taste im Standby-Modus driicken, beginnt das Gerét zu kochen. Wenn die
voreingestellte Temperatur erreicht ist, ertonen drei Pieptdne. Driicken Sie dann erneut die
Start/Stop-Taste [@, um den Timer zu starten. Nach Ablauf der voreingestellten Garzeit halt
das Gerat die voreingestellte Temperatur und piept dreimal pro Minute. Driicken Sie zweimal
kontinuierlich auf Start/Stop [@, um den Garvorgang zu beenden. Driicken Sie einmal auf
Start/Stop [@, um das Garen im Countdown zu beenden oder die Temperatur zu halten. Das
Gerat kehrt in den Standby-Modus zurlick. Standby-Modus: Wenn im Standby-Modus innerhalb
von 10 Minuten keine Funktion ausgefiihrt wird, erscheint OFF auf dem Display. Driicken Sie die
Start/Stop-Taste [@, um das Gerét in den Standby-Modus zu versetzen.

C. Bildschirm mit Temperaturanzeige
Im Standby-Modus wird die zuletzt eingestellte Temperatur angezeigt. Im Betriebsmodus wird die
aktuell eingestellte Temperatur angezeigt.

D. Bildschirm mit Zeitanzeige

Beim Einschalten und im Standby-Modus wird die zuletzt eingestellte Zeit angezeigt. Wahrend der
Einstellung werden die eingestellte Temperatur und Zeit angezeigt und blinken. Im Arbeitsmodus
wird die verbleibende Garzeit angezeigt.

E. Einstellbare Befestigungsklammer

Fassen Sie die Befestigungsklammer fest an, driicken Sie mit dem Daumen auf die Schiebeplatte
und schieben Sie die Klammer auf die gewilinschte Héhe. Wenn die Schiebeplatte losgelassen
wird, rastet die Klemme ein und sichert das Geréat mit der Schraube am Behalter. Die Unterseite
des Clips darf nicht unter Wasser stehen.

Hinweis: Der Wasserstand darf nicht niedriger als 11 cm sein. Wenn der Wasserstand Uber der
Markierung flr den Hochststand liegt, schieben Sie den.

Befestigungsclip nach unten. Fir beste Kochergebnisse empfehlen wir die Verwendung eines
30-Liter-Behalters.



Betriebsanleitung

1.

Wabhlen Sie ein geeignetes KochgefaB und befestigen Sie das Gerat mit dem Befestigungsclip
daran.

Legen Sie die verpackten Lebensmittel in das Wasserbad

Hinweis: Der Wasserstand sollte nach dem Einlegen der Lebensmittel hdher als die MIN-Linie
und niedriger als die MAX-Linie sein, die auf dem Gerat markiert sind.

Stecken Sie den Stecker des Geréts in eine Steckdose.
Driicken Sie die Tasten @ und | ® gleichzeitig, um die Temperatureinheiten auszuwéhlen.

Driicken Sie die SET-Taste und stellen Si e mit @ und (@ die gewlinschte Temperatur und
Zeit ein.

Wenn die Einstellungen abgeschlossen sind, driicken Sie die Start/Stop-Taste [, um den
Garvorgang zu starten.

Wenn das Gerat das Wasserbad auf die gewtinschte Temperatur aufgeheizt hat, ertént ein
Signalton. Driicken Sie dann erneut die Taste Start/Stop [, um den Countdown und den
Garvorgang zu starten.

Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat erneut einen Signalton ab.
Driicken Sie die Taste Start/Stop [@, um den Vorgang zu beenden.

Hinweis: Wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ertont nach 20 Sekunden ein Signalton - die
Wassertemperatur bleibt auf dem eingestellten Wert.

Die Speisen sind bereit zum Servieren/zur weiteren Zubereitung.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker und nehmen Sie das Gerét aus dem

Wasserbad. Sobald das Gerat abgekihlt und getrocknet ist, bewahren Sie es auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Hinweis: Wenn der Vakuumierbeutel wéhrend des Garvorgangs reift, kbnnen die vakuumierten
Lebensmittel aus dem Beutel fallen und den Umwalzpropeller des Geréts blockieren. Nehmen Sie

in diesem Fall die Lebensmittel aus dem Wasserbad und ersetzen Sie das Wasser durch neues

Wasser. Reinigen Sie den Filter, wenn er verstopft ist.

Fehlersuche

Die Maschine funktioniert eingesteckt. es ein.
nicht.

Das Netzkabel ist nicht richtig SchlieBen Sie das Gerat an und schalten Sie

Priifen Sie, ob die anderen Maschinen normal

Problem mit der Stromzufuhr. funktionieren.

Die Wassertemperatur steigt

Stellen Sie die Temperatur unter oder

nahe der Wassertemperatur ein. Uberpriifen Sie die Einstellung.

nicht an.
Die eingestellte Heizzeit betrégt zu kurz. | Verlangern Sie die Aufheizzeit.
Das Programm ist falsch. Schalten Sie den Netzschalter wieder ein.
Das Wasser heizt nach der | per Temperatursensor ist ungiltig. | Vom Fachmann repariert.
eingestellten Temperatur
weiter erreicht ist.
Der Zirkulator dreht sich nicht. Vom Fachmann repariert.
Das Gerat darf nicht ins Wasser Stellen Sie die Maschine ins Wasser und
gestellt werden. schalten Sie den Netzschalter wieder ein.
Auf dem Displayerscheint Schalten Sie die Maschine aus: Wenn der
EO1. Der Wasserstand ist niedriger als der | Wasserstand zu niedrig ist, fligen Sie Wasser

niedrigste Wasserstand oder héher | hinzu Wassermenge im Behélter; Wenn der
als der héchste Wasserstand. Wasserstand zu hoch ist, entfernen Sie das
Wasser aus dem Behalter.




Das Gerit ist angeschlossen Die thermische Uberlast wird Wenden Sie sich an den autorisierten G21-

und schaltet sich ein, aber abgeschaltet. service.

die LED-Anzeige leuchtet . - B

nicht. Die Maschine ist falsch. g\g:vr}ggn Sie sich an den autorisierten G21
Luft in der Pumpe. Nachdem Sie Wasser in den Tank gefullt

haben, schitteln Sie die Maschine einige
Male, um die Luft aus dem Propeller der
Pumpe zu entlassen.

Gerausch der Pumpe mit
hoher Dezibelzahl.

Verunreinigung en in der Pumpe. Reinigen Sie die Maschine und die Pumpe
gemaB der Anleitung im Handbuch (oder
lassen Sie sie von einem Fachmann reinigen).
Maschine).

Sollten wahrend des Gebrauchs andere Probleme auftreten, wenden Sie sich an ein autorisiertes
G21-Servicezentrum. Nicht versuchen, das Geréat selbst zu reparieren.

Wartung

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat ausgeschaltet und auf Raumtemperatur
abgekdhlt ist. Stellen Sie das Gerat nach der Reinigung senkrecht auf, legen Sie es nicht waagerecht
oder auf den Kopf. Achten Sie darauf, dass die Komponenten im Inneren des Gerats wahrend
der Reinigung nicht beschadigt werden. Wenden Sie sich im Schadensfall an ein autorisiertes
G21-Servicezentrum. Verwenden Sie fir jeden Kochvorgang ein neues Wasserbad. Bei
wiederholter Verwendung von Wasser kdnnen sich einige mineralische Stoffe an der Oberflache
des Geréts festsetzen und dadurch seine Leistung beeintrachtigen. Lassen Sie das Gerét nach
jedem Arbeitsgang auf Raumtemperatur abkihlen. Tauchen Sie ein heiBes Gerét nicht in ein kaltes
Wasserbad oder ein kaltes Gerét nicht in ein heiBes Wasserbad.

Nach 20 Arbeitszyklen oder 100 Stunden Garzeit zerlegen Sie das Gerat geméB dem Kapitel
Abnehmen der Bodenabdeckung und Reinigen der Heizspirale.

So entfernen Sie die untere Abdeckung
1. Demontage des Clips: Fassen Sie den Clip fest an, dricken Sie mit dem Daumen auf die
Schiebeplatte und nehmen Sie den Clip aus dem Geréat.

2. Entfernen Sie die Befestigungsschraube mit einem Kreuzschlitzschraubendreher (die
Schraube befindet sich oberhalb der Bodenmarkierung, die das Gerategehduse und die
hintere Abdeckung verbindet).

3. Zum Entfernen der Edelstahlhiille: Fassen Sie die Kunststoffabdeckung und dieHyille an und
drehen Sie sie um 15° gegen den Uhrzeigersinn, dann lassen Sie die Hidille los.

4. Reinigen Sie die inneren Teile mit einem weichen Tuch.

5. Um das Gerat wieder zusammenzubauen, wiederholen Sie den obenbeschriebenen Vorgang
in umgekehrter Reihenfolge.

6. Trocknen Sie das zusammengebaute Gerat gut ab und bewahren Sie es zur weiteren
Verwendung auf.




Reinigung
Sie bendtigen Essig jeglicher Art und ein GefaB mit einer Hohe von mehr als 18 cm.
1. Befestigen Sie das Gerat mit der Befestigungsklammer am Behélter.

2. Bereiten Sie eine Losung aus Wasser und Essig vor - 3 Teile Wasser, 1 Teil Essig. Gieen Sie
die Losung in den Behélter - der Fullstand der L6sung muss die MAX-Markierung auf dem
Gerét beruhren.

3. Schalten Sie das Gerat ein und stellen Sie es fir 3 Stunden auf 80 °C. Driicken Sie die
Start-/Stop-Taste [@, um den Aufheizvorgang zu starten. Sobald das Gerataufgeheizt ist,
driicken Sie erneut die Start/Stop-Taste [[§ , um den Garvorgang zu starten.

4. Schalten Sie das Gerat nach Beendigung des Garvorgangs aus, ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie es abkuihlen.

5. GieBen Sie das Wasser aus dem Behalter und splilen Sie das Gerat mit sauberem
6. Wasser aus.

Technische Spezifikationen: %

Temperatur-Einstellbereich (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)

Genauigkeit der Temperatureinstellung und -anzeige: 0,1°C (0,1°F)
Spannung: 220-240Vac~, 50Hz
Leistung: 1200W

Die deutsche Version der Anleitung ist eine genaue Ubersetzung der Anleitung des Herstellers.
Die in diesem Handbuch verwendeten Bilder dienen nur zur lllustration und kénnen nicht genau
das Produkt entsprechen.



Dékujeme za nakup naseho vyrobku!

Pred pouzitim pfistroje vas prosime o peclivé precteni tohoto navodu. Vyhnete se tak poskozeni
pristroje.

Popis zafizeni

1. zadni kryt 4. predni kryt
2. upevnovaci klipsa 5. upevnovaci klipsa
3. dotykovy ovladaci panel 6. zakladna



Bezpeénostni instrukce

1.
2.

AR
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13.
14.
15.
16.

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prec¢téte tento manual.

PFi pouziti je zafizeni horké, proto pfi manipulaci s nim pouzijte napfiklad kuchyriské rukavice,
abyste predesli poranéni.

Neponofujte napajeci kabel a zastréku do vody nebo jiné kapaliny.
Déti mohou tento spotrebi¢ pouzivat pouze pod dohledem dospélé osoby.
Pred ¢€isténim nechte spotrebi¢ vychladnout.

Nepouzivejte spotrebi¢ s poskozenym kabelem nebo zastrékou. S nefunkénim nebo
poskozenym spotfebi¢em se obratte na autorizovany servis G21.

Pouziti pfisluSenstvi, které neni doporuceno vyrobcem zafizeni, miize zplsobit zranéni.
Nepouzivejte venku.
Nepouzivejte zafizeni k jinému nez ur€enému pouziti.

. Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu nebo kuchynskeé linky. Kabel se nesmi

dotykat horkych povrchd.

. Pfipojte pouze ke zdroji dle typového stitku.
12.

UPOZORNENi-Abyste zajistili trvalou ochranu pred rizikem Grazu elektrickym proudem,
pfipojujte zafizeni pouze do fadné uzemnénych zasuvek.

Pro kontrolu teploty pouZijte ukazatel teploty nebo teplomér, nedotykejte se vodni lazné.
Zafizeni a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.

Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.

Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
zodpovédné a dospélé osoby nebo pokud byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice
a rozuméji moznym rizikdim.



Vyhody vareni pfi nizké teploté

PFi vakuovém nizkoteplotnim vareni neni jidlo v pfimém kontaktu se vzduchem a vodou, takze
nedochazi ke ztraté zivin v potravinach nebo infiltraci Skodlivych latek. Vakuové vareni navic
umoziuje vareni s velmi malym mnozstvim oleje nebo kompletné bez néj.

Distribuce tepla pfi vareni je rovnomérna, chut rovnomérné pronika do jidla a barva jidla
z(stava zachovana. Ve srovnani s troubou a plynovym sporakem se $etfi energie a nedochazi
ke koufovému znecisténi kuchyné. Sous-vide vareni také umoziiuje vafit rizné potraviny diky
vakuovému baleni kazdé z nich.

K pomalému vakuovému vareni nepotrebujete zvlastniho kuchare ani specialni kucharské
dovednosti. Pfipravit zdravé a chutné jidlo podle receptu zvladnete i sami. Vafit miZete podle
nastavené teploty a ¢asu na zakladé daného receptu.

Diky ptesné regulaci teploty a ¢asu nedochazi ke spaleni ani vysuseni potravin v disledku
prehfati, zejména u potravin varenych pfi stfednich a nizkych teplotach.

Pfiprava pro vakuové vareni pfi nizké teploté
e Vakuova svarecka - k zajisténi vakua, zabranujiciho vniknuti vzduchu nebo kapaliny.
Vyuzijte nasi vakuovacku se zabudovanym zasobnikem na félii, fezackou a dualni pumpou
G21 Nefrit nebo vakuovacku s dualni pumpou G21 Onyx.

Vakuovaci folie - pro zabaleni a dikladné utésnéni potravin tak, aby dovnitf nemonhl
proniknout zadny vzduch nebo kapalina. Ujistéte se, ze folie je odolna teplotam az do
100 °C.

e Kontejner pro SousVide/vodni lazen - nejdfive do kontejneru/vodni |azné vloZte stojan G21
pro rozdéleni potravin, poté kontejner/vodni lazer naplrite dostate€nym mnozstvim vody
a kontrolujte teplotu pfi vareni. Také se ujistéte, Ze kontejner/nadrz na vodni lazen je odolna
teplotam az do 100 °C.

Chcete o sous-vide vareni védeét vic? VSechny informace i uzite¢né tipy k sous-vide vareni
a vakuovani naleznete na www.penta.cz/vse-o-sous-vide.html.




Popis ovladaciho panelu

A. Tlagitka @, B a

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko pro nastaveni teploty (C) a ¢&asu (D).
V pracovnim rezimu dlouze stisknéte tlacitko @ pro zobrazeni nastavené teploty. Dlouhym
stisknutim tlacitek a souc¢asné prepnete nastaveni mezi °C/°F (aktualni nastaveni stuprid
sviti na displeji). Vychozi nastaveni je 60 °C, ¢as 24 hodin.

B. Tlagitko Start/Stop @

Po stisknuti tohoto tlacitka v pohotovostnim rezimu zafizeni spusti vareni. Po dosazeni
pfednastavené teploty zazni tfi pipnuti. Poté znovu stisknéte tlacitko Start/Stop [@ pro spusténi
C¢asového odpoctu. Po uplynuti nastaveného Casu vareni zafizeni udrzuje nastavenou teplotu
a kazdou minutu tikrat pipne.

Pro ukonCeni vafeni v procesu nahfivani dvakrat souvisle stisknéte Start/Stop [@ Pro
ukonc&eni vareni v procesu Casového odpoltu nebo udrzovani teploty jednou stisknéte
Start/Stop [@. Zarizeni se vréti do pohotovostniho rezimu.

Pohotovostni rezim: pokud v pohotovostnim rezimu neprobéhne zadna operace do 10 minut, na
displeji se zobrazi OFF. Pro uvedeni zafizeni zpét do pohotovostniho rezimu stisknéte tlacitko
Start/Stop @

C. Zobrazeni teploty
V pohotovostnim rezimu se zobrazuje posledni nastavena teplota. V pracovnim rezimu se zobrazuje
aktualni nastavena teplota.

D. Zobrazeni ¢asu
Po zapnuti a v pohotovostnim rezimu se zobrazuje posledni nastaveny ¢as. Pfi nastavovani se
zobrazuje nastavena teplota a ¢as a blika. V pracovnim rezimu zobrazuje zbyvajici ¢as vareni

E. Upevnovaci klipsa

Pevné uchopte upevrovaci klipsu, palcem zatlacte na posuvnou desticku a posunte klipsu do
pozadované vysky. Po uvolnéni posuvné desticky se klips v dané poloze zafixuje a pomoci Sroubu
zafizeni pfipevnite k nadobé. Spodni ¢ast klipsy nesmi byt pod vodou.

Poznamka: Hladina vody nesmi byt niz§i nez 11 cm. Pokud je hladina vody nad ryskou maximalni
hladiny, posurite upevrnovaci klipsu dol(.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl vafeni doporucujeme pouzivat nadobu o objemu 30 I.

Poznamka: Pred kazdym pouzitim zkontrolujte filtr. Pokud je filtr zaneseny mineraly a vodnim



kamenem, vycistéte jej.

Operacni instrukce

1.
2.

Zvolte vhodnou nadobu pro vareni a zafizeni k ni pfipevnéte pomoci upevnovaci klipsy.
Do vodni lazné vlozte zavakuované potraviny.

Poznamka: hladina vody po vloZeni potravin by méla byt vy$si nez ryska MIN a nizs$i nez ryska
MAX vyznaéené na zafizeni.

3.
4.

Zapojte zafizeni do zasuvky.

Stisknéte tlacitka a najednou pro zvoleni jednotek teploty. Stisknéte tlacitko
a pomoci a M nastavte pozadovanou teplotu a ¢as.

Po dokonceni nastaveni stisknéte tlacitko Start/Stop [@ pro zahajeni vafeni.

Kdyz zafizeni nahreje vodni lazen na pozadovanou teplotu, zapipa. Poté znovu tisknéte
tlagitko Start/Stop [@ - spusti se odpo&et a proces vareni.

Po uplynuti nastavené doby vareni zafizeni znovu zapipa. Stisknéte tlacitko Start/Stop pro
ukonceni.

Poznamka: Pokud zafizeni nepracuje, po uplynuti 20 vtefin zapipa — teplota vody zlstava na
pfednastavené hodnoté.

8.
9.

Potraviny jsou pfipraveny k podavani/dalsi tprave.

Po pouziti zafizeni vypojte ze zasuvky a vyjméte jej z vodni lazné. Po vychladnuti a vysuSeni
zarizeni ulozte na misto mimo dosah déti.

Poznamka: Pokud se vakuovaci sa¢ek béhem vareni roztrhne, zavakuované potraviny mohou ze
sacku vypadnout a mohou zablokovat cirkulacni vrtuli zafizeni. V takovém pfipadé vyjméte jidlo
z vodni lazné a vyménite vodu za novou. Vycistéte filtr, pokud je ucpany.



Odstranovani problému
1. Zapojte napajeci kabel do

1. pajeci kabel neni zapojeny. zasuvky.
2. Problém s elektrickou siti. 2. Zkontrolujte, zda ostatni
spotrebice funguji.

Zafizeni nefunguje.

1. Nastavena teplota je nizsi

nebo stejna jako teplota vodni 1. Zkontrolujte nastavent.

Voda se nenahiiva. | lazné. } .
- - 2. ProdluZte nastaveny cas.
2. Nastaveny €as nahfivani
je kratky.
3 1. Restartujte zafizeni.

Voda se nahfivéa 1. Spatny program. 2. Obratte se na autorizovany servis
i po dosazeni 2. Teplotni sensor je vadny. G21.
pozadované teploty. |3 Girkulagni vrtule se netodf. 3. Obratte se na autorizovany servis

G21.

Zafizeni je zapnuté . . , .
J P ’ Obratte se na autorizovany servis

ale L!E’D displej Go1.
nesviti.
1. Po naplInéni nadoby vodou
nékolikrat se zafizenim jemné
1. Uvnitf cirkulaéni vrtule zatfeste, abyste vypustili vzduch
Hluk pfi vareni je vzduch. z cirkulaéni vrtule.
2. Uvnitf Cerpadla jsou necistoty. | 2. VyCistéte celé zafizeni vCetné
pumpy dle kapitoly Cisténi a
udrzba.
1. Zafizeni neni ve vodni lazni. 1. Vlozte zafizeni do vodni lazné.
EO1 2. Hladina vodni lazné je nizsi 2. Vypnéte zafizeni. Upravte
nez ryska MIN €i vyssSi nez ryska | mnozstvi vody v nadobé
MAX. a znovu zafizeni zapnéte.

Pokud béhem pouzivani zafizeni nastanou jiné problémy, obratte se na autorizovany servis G21.
Nepokouseijte se zafizeni opravit sami.

Cisténi a tidrzba

Pred ¢isténim se ujistéte, Ze je stroj vypnuty a vychladly na pokojovou teplotu. Po ¢isténi umistéte
stroj svisle, nepokladejte jej vodorovné ani dnem vzharu.

Béhem ¢isténi dbejte opatrnosti, abyste neposkodili sou¢asti uvnitt zafizeni. Pokud k poskozeni
dojde, obratte se na autorizovany servis G21.

Pro kazdé vareni pouzijte novou vodni lazen. Pfi opakovaném pouZiti vody mlze dojit k pfilnuti
nékterych mineralnich latek k povrchu zafizeni a tim k ovlivnéni jeho vykonu.

Po kazdém pracovnim cyklu nechte zafizeni vychladnout na pokojovou teplotu. Neponofujte horké
zarizeni do studené vodni lazné ani vychladlé zafizeni do horké vodni lazné.

Po 20 pracovnich cyklech ¢i 100 hodinach vareni zafizeni rozeberte dle kapitoly Jak demontovat
spodni kryt a vycCistéte tepelnou spiralu.



Jak demontovat spodni kryt
1.

Demontovani upevriovaci klipsu: pevné uchopte klipsu, zatlaéte na posuvnou desticku
palcem a sundejte klipsu ze zafizeni.

Demontujte upevriovaci Sroub kfizovym Sroubovakem (Sroub je nad znackou uzemnéni
spojujici plast zafizeni a zadni kryt).

Demontovani plasté z nerezoveé oceli: uchopte plastovy kryt a plast a otocte s nimi proti sméru
hodinovych rucic¢ek o 15°, poté plast uvolnéte.

Ocistéte vnitini sou€asti pomoci mékkého hadfiku.

Pro slozeni zafizeni opakujte vySe popsany postup naopak.

Sestavené zafizeni fadné vysuste a ulozte pro dalsi pouziti.

.h |

Cisténi

Budete potfebovat ocet jakéhokoli druhu a nadobu vyssi nez 18 cm.

1.
2.

Pripevnéte zafizeni k nadobé pomoci upevnovaci klipsy.
Pripravte si roztok vody a octu — 3 dily vody, 1 dil octu. Roztok nalijte do nadoby - hladina
roztoku se musi dotykat znacky MAX na zafizeni.

Zapnéte zafizeni a nastavte jej na 80 °C po dobu 3 hodin. Stisknéte tlacitko Start/Stop [ pro
zahdjeni procesu nahfivani. Jakmile se zafizeni nahreje, znovu zmacknéte tlacitko Start/Stop
@ pro zahajeni vareni.

Jakmile je proces vareni dokoncen, vypnéte zafizeni, odpojte jej ze zasuvky a nechte jej
vychladnout.

Vylijte vodu z nadoby a oplachnéte zafizeni Cistou vodou.

Technické parametry: %

Rozsah nastaveni teploty: (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)

Nastaveni teploty a presnost zobrazeni: 0,1°C (0,1°F)
Napéti: 220-240Vac~, 50Hz
Vykon: 1200W

Ceska verze navodu je pfesnym prekladem originalniho ndvodu vyrobce.
Fotografie pouzité v manualu jsou pouze ilustracni a nemusi se pfesné shodovat s vyrobkem.



Dakujeme za nakup nasho vyrobku!

Pred pouzitim pristroja vas prosime o pozorné precitanie tohto navodu. Vyhnete sa tak poskodeniu
pristroja.

Popis zariadenia

1. zadny kryt 4. predny kryt
2. upevnovacia klipsa 5. upevnovacia klipsa
3. dotykovy ovladaci panel 6. zakladna



Bezpecénostné instrukcie

1.
2.

2B

© N

11.
12.

13.

14.
15.
16.

Pred pouzitim pristroja si pozorne precitajte tento manual.

Pri pouziti je zariadenie horlce, preto pri manipulacii s nim pouzite napriklad kuchynské
rukavice, aby ste predisli poraneniu.

Neponarajte napajaci kabel a zastrCku do vody alebo inej kvapaliny.
Deti m6zu tento spotrebi€ pouzivat iba pod dohladom dospelej osoby.
Pred cistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym kablom alebo zastrékou. S nefunkénym alebo
poskodenym spotrebiGom sa obratte na autorizovany servis G21.

Pouzitie prisluSenstva, ktoré nie je odporucané vyrobcom zariadenia, méze spdsobit zranenie.
Nepouzivajte vonku.
Nepouzivajte zariadenie na iné ako urcené pouzitie.

. Nenechavajte napajaci kabel visiet cez okraj stola alebo kuchynskej linky. Kabel sa nesmie

dotykat hortcich povrchov.

Pripojte iba k zdroju podla typového Stitku.

UPOZORNENIE - Aby ste zaistili trvalu ochranu pred rizikom Urazu elektrickym pradom,
pripdjajte zariadenie iba do riadne uzemnenych zasuviek.

Pre kontrolu teploty pouzite ukazovatel teploty alebo teplomer, nedotykajte sa vodného
kupela.

Zariadenie a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Spotrebice mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dohladom zodpovednej
a dospelej osoby alebo ak boli pou¢ené o bezpec¢nom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju
moznym rizikam.



Vyhody varenia pri nizkej teplote

Pri vakuovom nizkoteplotnom vareni nie je jedlo v priamom kontakte so vzduchom a vodou,
takze nedochadza k strate Zivin v potravinach alebo infiltracii Skodlivych latok. Vakuové varenie
navys$e umoznuje varenie s velmi malym mnoZzstvom oleja alebo kompletne bez neho.

Distribucia tepla pri vareni je rovhomerna, chut rovhomerne prenika do jedla a farba jedla zostava
zachovana. V porovnani s rdrou a plynovym sporakom sa Setri energia a nedochadza

k dymovému znecisteniu kuchyne. Sous-vide varenie tiez umoznuje varit rbzne potraviny vdaka
vakuovému baleniu kazdej z nich.

K pomalému vakuovému vareniu nepotrebujete osobitného kuchdara ani Specialne kucharske
zruénosti. Pripravit zdravé a chutné jedlo podla receptu zvladnete aj sami. Varit mézete podla
nastavenej teploty a ¢asu na zaklade daného receptu.

Vdaka presnej reguldcii teploty a ¢asu nedochadza k spaleniu ani vysuseniu potravin v désledku
prehriatia, najma pri potravinach varenych pri strednych a nizkych teplotach.

Priprava pre vakuové varenie pri nizkej teplote
e Vakuova zvaratka— na zabezpecenie vakua, zabranujuceho vniknutiu vzduchu alebo
kvapaliny. Vyuzite nasu vékuovacku so zabudovanym zasobnikom na féliu, rezackou
a dudlnou pumpou G21 Nefrit alebo vakuovacku s dudlnou pumpou G21 Onyx.

e Vakuovacia félia — pre zabalenie a dokladné utesnenie potravin tak, aby dovndtra nemohol
preniknut Ziaden vzduch alebo kvapalina. Uistite sa, Ze félia je odolna teplotam aZz do 100 °C.

e Kontajner pre SousVide/ vodny kupel — najskér do kontajnera/vodného kupela vloZte stojan
G21 pre rozdelenie potravin, potom kontajner/vodny kupel naplite dostato€énym mnozstvom
vody a kontrolujte teplotu pri vareni. Tiez sa uistite, Ze kontajner/nadrz na vodny kupel
je odolna teplotam az do 100 °C.

Chcete o sous-vide vareni vediet viac? VSetky informacie aj uzito€né tipy k sous-vide vareniu
a vakuovaniu najdete na https://www.epenta.sk/vsetko-o-sous-vide.html.

0




Popis ovladacieho panela

A. Tlagidlia @, @ a o

V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo @ pre nastavenie teploty (C) a ¢asu (D).

V pracovnom rezime dlho stlacte tlacidlo Dlhym stla¢enim tlacidiel [ a & sucasne prepnete
nastavenie medzi °C/°F (aktudlne nastavenie stupriov svieti na displeji). Predvolené nastavenie
je 60 °C, ¢as 24 hodin.

B. .Tlagidlo Start/Stop [@

Po stlaCeni tohto tlacidla v pohotovostnom rezime zariadenie spusti varenie. Po dosiahnuti
prednastavenej teploty zazneju tri pipnutia. Potom znova stlacte tlacidlo Start/Stop [@ pre
spustenie ¢asového odpoctu. Po uplynuti nastaveného €asu varenia zariadenie udrzuje nastavenu
teplotu a kazdu minutu trikrat pipne.

Pre ukoncenie varenia v procese nahrievania dvakrat sivisle stlatte Start/Stop [@.

Pre ukoncenie varenia v procese ¢asového odpoctu alebo udrziavania teploty raz stlacte Start/
Stop. Zariadenie sa vrati do pohotovostného rezimu.

Pohotovostny rezim: pokial v pohotovostnom rezime neprebehne Ziadna operdacia do 10 minut, na
displeji sa zobrazi OFF. Pre uvedenie zariadenia spat do pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo
Start/Stop [@.

C. Zobrazenie teploty
V pohotovostnom reZime sa zobrazuje posledna nastavena teplota.

V pracovnom rezime sa zobrazuje aktudlna nastavena teplota.

D. Zobrazenie ¢asu
Po zapnuti a v pohotovostnom rezime sa zobrazuje posledny nastaveny ¢as.

Pri nastavovani sa zobrazuje nastavena teplota a ¢as a blika.
V pracovnom rezime zobrazuje zostdvajuci ¢as varenia

E. Upeviovacia klipsa

Pevne uchopte upevnovaciu klipsu, palcom zatlatte na posuvnu dosticku a posunte klipsu do
pozadovanej vySky. Po uvolnheni posuvnej dosticky sa klipsa v danej polohe zafixuje a pomocou
skrutky zariadenie pripevnite k nadobe. Spodna ¢ast klipsy nesmie byt pod vodou.

hladiny, posunte upevriovaciu klipsu dole.



Na dosiahnutie najlep$ich vysledkov varenia odpori¢ame pouzivat nadobu s objemom 30 I.

Poznamka: Pred kazdym pouzitim skontrolujte filter. Pokial je filter zaneseny mineralmi a vodnym
kameriom, vycistite ho.

Operacné instrukcie
1. Zvolte vhodnu nadobu na varenie a zariadenie k nej pripevnite pomocou upevinovacej klipsy.

2. Do vodného kupela viozte zavakuované potraviny.

Poznamka: hladina vody po vloZeni potravin by mala byt vyssia ako ryska MIN a nizsia ako ryska
MAX vyznacené na zariadeni.

3. Zapojte zariadenie do zasuvky.

4. Stlacte tlacidla a naraz pre zvolenie jednotiek teploty. Stlacte tlacidlo
a pomocou @ a B4 nastavte pozadovanu teplotu a Cas.
5. Po dokonceni nastavenia stlacte tlaCidlo Start/Stop [ pre zacatie varenia.

6. Ked zariadenie nahreje vodny kupel na pozadovanu teplotu, zapipa. Potom znova tlacte
tlacidlo Start/Stop [@ - spusti sa odpoget a proces varenia.

7. Po uplynuti nastavenej doby varenia zariadenie znovu zapipa. Stlacte tlagidlo Start/Stop [
pre ukoncenie.

Poznamka: Ak zariadenie nepracuje, po uplynuti 20 sekund zapipa - teplota vody zostava na

prednastavenej hodnote.

8. Potraviny su pripravené na podavanie/dalSiu Upravu.

9. Po pouziti zariadenie vypojte zo zasuvky a vyberte ho z vodného kupela. Po vychladnuti
a vysuseni zariadenie ulozte na miesto mimo dosahu deti.

Poznamka: Pokial sa vdkuovacie vrecko pocas varenia roztrhne, zavakuované potraviny mézu
z vrecka vypadnut a mézu zablokovat cirkulaénu vrtulu zariadenia. V takom pripade vyberte jedlo
z vodného kupela a vymenite vodu za novu. Vygistite filter, ak je upchaty.



Odstranovanie problémov

Napajaci kabel nie je zapojeny.

Zapojte napdjaci kabel do zasuvky.

Zariadenie
nefunguje. ite, Gi 4 i&
gquj Problém s elektrickou sietou. Skontrplu;te, Ci ostatné spotrebice
funguiju.
Nastavena teplota je nizSia alebo
rovnaka ako teplota vodného Skontrolujte nastavenia.
Voda sa kupela
nenahrieva.

Nastaveny €as nahrievania je
kratky.

Prodluzte nastaveny Cas.

Voda sa nahrieva
aj po dosiahnuti

Zly program.

Restartujte zariadenie.

Teplotny senzor je chybny.

Obratte sa na autorizovany servis

zapnuté, ale LED
displej nesvieti.

pozadovanej G21.

teploty. . . . - Obrétte sa na autorizovany servis
Cirkulaéna vrtula sa netoci. Go1

Zariadenie je

Obratte sa na autorizovany servis
G21.

Hluk pri vareni

Vnutri cirkulaénej vrtule je vzduch.

1. Po naplneni nadoby vodou
niekolkokrat so zariadenim jemne
zatraste, aby ste vypustili vzduch
z cirkulacnej vrtule.

Vnutri Eerpadla su necistoty.

Vycistite celé zariadenie vratane
pumpy podla kapitoly Cistenie
a udrzba.

EO1

Zariadenie nie je vo vodnom
kupeli.

1. Vlozte zariadenie do vodného
kupela.

Hladina vodného kupela je nizsia
ako ryska MIN alebo vyssia ako
ryska MAX.

Vypnite zariadenie. Upravte
mnozstvo vody v nadobe a znovu
zariadenie zapnite

Ak po€as pouzivania zariadenia nastanu iné problémy, obratte sa na autorizovany servis G21.
Nepokusajte sa zariadenie opravit sami.

Cistenie a tdrzba

Pred Cistenim sa uistite, Ze je stroj vypnuty a vychladnuty na izbovu teplotu. Po €isteni umiestnite
stroj zvisle, nekladte ho vodorovne ani hore dnom. Pocas Cistenia dbajte na opatrnost, aby ste
neposkodili suc¢asti vo vnutri zariadenia. Ak k poSkodeniu déjde, obratte sa na autorizovany servis
G21. Pre kazdé varenie pouzite novy vodny kupel. Pri opakovanom pouziti vody méze dojst
k prilnutiu niektorych mineralnych latok k povrchu zariadenia a tym k ovplyvneniu jeho vykonu.
Po kazdom pracovnom cykle nechajte zariadenie vychladnut na izbovu teplotu. Neponarajte horuce
zariadenie do studeného vodného kupela ani vychladnuté zariadenie do horiceho vodného kupela

Po 20 pracovnych cykloch &i 100 hodinadch varenia zariadenie rozoberte podla kapitoly Ako
demontovat spodny kryt a vycistite tepelnu Spiralu.



Ako demontovat spodny kryt
1.

Demontovanie upevriovacej klipsy: pevne uchopte klipsu, zatlacte na posuvnu dosti¢ku
palcom a zlozte klipsu zo zariadenia.

Demontujte upevriovaciu skrutku krizovym skrutkovacom (skrutka je nad znackou uzemnenia
spdjajuca plast zariadenia a zadny kryt).

Demontovanie plasta z nerezovej ocele: uchopte plastovy kryt a plast a otoCte s nimi proti
smeru hodinovych ruciciek o 15°, potom plast uvolnite.

Ocistite vnutorné sucasti pomocou méakkej handricky.

Pre zlozZenie zariadenia opakujte vySSie popisany postup naopak.

Zostavené zariadenie riadne vysuste a ulozte pre dalSie pouzitie.

.h |

Cistenie

Budete potrebovat ocot akéhokolvek druhu a nadobu vysSiu ako 18 cm.

1.
2.

Pripevnite zariadenie k nadobe pomocou upeviiovacej klipsy.

Pripravte si roztok vody a octu — 3 diely vody, 1 diel octu. Roztok nalejte do nadoby — hladina
roztoku sa musi dotykat znacky MAX na zariadeni.

Zapnite zariadenie a nastavte ho na 80 °C pog&as 3 hodin. Stlacte tlagidlo Start/Stop [3
pre zahajenie procesu nahrievania. Akonahle sa zariadenie nahreje, znovu stlac¢te tlacidlo
Start/Stop [§ pre zacatie varenia.

Hned ako je proces varenia dokon&eny, vypnite zariadenie, odpojte ho zo zasuvky a nechajte
ho vychladnut.

Vylejte vodu z nadoby a oplachnite zariadenie €istou vodou.

Technické pecifikacie: %

Rozsah nastavenia teploty: 5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)

Nastavenie teploty a presnost zobrazenia: 0,1°C) (0,1°F)
Napatie: 220-240Vac~, 50Hz
Vykon: 1200W




Ko6szonjiik, hogy megvasarolta a termékiinket!

Kérjuk, hasznalatba vétel el6tt figyelmesen olvassa el ezt az Utmutatét. Ezzel megel6zheti
a készllék karosodasat.

A készlilék leirasa

1. hatsé takard 4. érintd kezel6panel
2. rogzitd klipsz 5. rogzitd klipsz
3. érintd kezelépanel 6. alap



Biztonsagi utasitasok

1.
2.

AR
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13.
14.
15.
16.

A készlilék hasznalata elétt olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatot.

A készllék hasznalat kozben forrd, ezért a sérlilések elkerlilése érdekében a készilék
kezeléséhez hasznaljon példaul konyhai keszty(it.

Ne meritse a tapkabelt és a dugét vizbe vagy mas folyadékba.
Gyermekek csak felnétt felligyelete mellett hasznalhatjak a készuléket.
Tisztitas el6tt hagyja kihtini a készuléket.

Ne haszndlja a készliléket sérilt vezetékkel vagy dugdval. Hibdsan mikodé vagy seérilt
készilékkel forduljon a G21 hivatalos szervizkdzpontjahoz.

A készllék gyartdja altal nem ajanlott tartozékok hasznalata sériilést okozhat.
Ne hasznalja a készliléket kiltéren.
Ne hasznalja a készliléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

. Ne hagyja a tapkabelt az asztal vagy a konyhapult szélén logva. Ne hagyja, hogy a vezeték

forro felliletekkel érintkezzen.

. Csak a tipustablanak megfelelé tapegységhez csatlakoztassa.
12.

FIGYELEM - Az daramités veszélye elleni folyamatos védelem érdekében a készliléket csak
megfeleléen foldelt konnektorokhoz csatlakoztassa.

A hémérseklet ellenérzéséhez hasznaljon h6mérét; ne érintse meg a vizfiirdét.
Tartsa a készlléket és a tapkabelt gyermekek szamara elérhetetlen helyen.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A készllékeket fizikai, érzékszervi vagy szellemi fogyatékkal él6 vagy képességekkel,
tapasztalat és ismeretek hidnyaval rendelkezd személyek is hasznalhatjak, feltéve, hogy
felelés felnétt felligyelete alatt vannak, vagy a készillék biztonsdgos hasznalatara vonatkozé
oktatasban részestiltek és megértették a lehetséges kockazatokat.



Az alacsony hémérséklet(i {6zés elényei

Vakuumos, alacsony hémérsékletli f6zés soran az étel nem érintkezik kdzvetlenll a levegével
és a vizzel, igy nincs tapanyagveszteség az ételben é snem szivarognak be karos anyagok.
Ezenkivil a vakuumos f6zés lehetévé teszi a f6zést nagyon kevés olajjal, vagy akar anélkil is.

A f6zés soran a héelosztas egyenletes, az ize egyenletesen behatol az ételbe, és az étel szine
megmarad. A slitéhoz és a gaztlizhelyhez képest energiat takaritanak meg, és a konyhaban nincs
flstszennyezés. A Sous-vide f6zés lehetdvé teszi kilonb6z6 ételek f6zését is, mindez

a vakuumcsomagolasnak kdszdnhetd.

A lassu vakuumos f6zéshez nincs sziksége specialis szakacsra vagy kuldnleges fézési
készségekre. A recept szerint egészséges és izletes ételeket készithet. A recept alapjan
a beallitott hémérséklet és idd szerint fézhet.

A pontos hémérséklet és idészabalyozasnak kdszdnhetéen az étel nem ég el, vagy széarad ki
a tulmelegedés miatt, kiilondsen a kdzepes és alacsony hémérsékleten f6z6tt ételek esetében.

El6készités vakuumos f6zéshez alacsony h6mérsékleten
e Vakuumos hegesztd — vakuum biztositasa, hogy megakadalyozza a leveg6 vagy folyadék
bejutasat. Hasznalja a G21 Nefrit vakuumozoénkat beépitett foliatartallyal, vagoval és kettSs
szivattyuval, vagy a G21 Onyx modellt kett6s szivattyaval.

e Vakuumfolia — ételek csomagoldsara és alapos lezarasara, hogy ne kerljon levegéo vagy
folyadék. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a félia ellendll a 100°C-is hémérsékletnek.

e SousVide kad - el6szor helyezze be a G21 élelmiszer-eloszté allvanyt a kadba, majd téltse
fel a kddat elegendé vizzel és ellendrizze a fé6zési hdmérsékletet. Gydz6djon meg arrdl is,
hogy a vizfirdé kad ellenall a 100 °C-os hémérsékletnek.

Szeretne tobbet megtudni a sous-vide f6z€st61? Minden informacié és hasznos tipp a sous-vide
f6zéshez és vakuumozashoz megtalalhaté a https://www.epenta.hu/all-about-sous-vide.html
oldalon.



A kezel6panel leirasa

A. B, B és & gombok

Készenléti lzemmaddban nyomja meg a @ gombot a hémérséklet (C) és az idd (D) bedllitasahoz.
MUkodési Gzemmoddban a SET gomb hosszi megnyomasaval jelenitse meg a bedllitott
hémérseékletet. A @ és B gombok egyidejli hosszi megnyomasaval vélthat a °C/°F bedllitas kozott
(a kijelzén vilagit az aktudlis fokbeadllitas). Az alapértelmezett bedllitas 60 °C, az id6 24 dra.

B. Start/Stop gomb [

Ha ezt a gombot készenléti izemmodban megnyomja, a késziulék megkezdi a f6zést. Az
elére beallitott h6mérséklet elérésekor harom hangjelzés hangzik el. Ezutan nyomja meg ujra
a Start/Stop [@ gombot az id6 visszaszamlalasanak elinditasahoz. Az el6re bedllitott f6zési id6
letelte utan a készilék fenntartja az elére beallitott hdmérsékletet, és percenként haromszor csipog.

A f6zési folyamat ledllitasahoz a melegitési folyamat soran nyomja meg kétszer a Start/Stop [@
gombot.

Nyomja meg egyszer a Start/Stop [ gombot a f6zés ledllitasdhoz a visszaszamlalas soran, vagy
a hémérséklet fenntartasahoz. A késziilék visszatér készenléti izemmoddba.

Készenléti lizemmodd: Ha 10 percen belil nem végez semmilyen mdiveletet a készenléti
lzemmodban, a kijelzé6n OFF jelenik meg. Nyomja meg a Start/Stop [ gombot a készilék
készenléti lzemmodba vald visszatéréséhez.

C. H6émérséklet kijelz6
Készenléti izemmodban az utoljara beallitott hdmérséklet jelenik meg.
Mukoédési izemmodban az aktualisan beallitott hémérséklet jelenik meg.

D. 1d6 kijelz6

Bekapcsolt allapotban és készenléti izemmaodban az utoljara bedllitott id6 jelenik meg. Beallitas
kozben a beallitott hémérséklet és idé jelenik meg és villog. Mlkddési izemmaodban a hatralévd
f6zési idd jelenik meg.

E. Rogzit6 klipsz

Fogja meg erésen a régzitékapcsot, nyomja meg a csuszélemezt a hiivelykujjaval, és csusztassa
a kapcsot a kivant magassagba. A csuszétanyér elengedésekor a klipsz régzil a helyén, és
a csavarral rogzitse a készliléket a tartalyhoz. A klipsz alja nem kertilhet viz ala.

Megjegyzés: A vizszint nem lehet 11 cm-nél alacsonyabb. Ha a vizszint a maximalis szintjelzés
felett van, csusztassa lefelé a rogzité klipszet.

Megjegyzés: Minden haszndlat el6tt ellenérizze a sz(rét. Ha a sz(ré eltdm&dott asvanyi



anyagokkal és vizkével, tisztitsa meg.

Hasznalati utasitas

1. Vaélasszon ki egy medfelel§ f6z6edényt, és rogzitse a késziiléket hozza a rdgzité klipsz
segitségével.

2. Helyezze a becsomagolt ételt a vizfirddbe.

Megjegyzés: az étel behelyezése utan a vizszintnek a késziléken megijeldlt MIN vonalnal
magasabbnalk, illetve a MAX vonalnal alacsonyabbnak kell lennie.

3. Csatlakoztassa a készliléket egy konnektorba.

4. Nyomja meg egyszerre és & gombokat a hémeérsekleti egységek kivalasztasahoz. Nyomja
meg a (& gombot, és a @ és B gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet és id6t.

5. Miutan befejezte a bedllitasokat, nyomja meg a Start/Stop [@ gombot a f6zés megkezdéséhez.

6. Amikor a készllék a vizfirdét a kivant h6mérsékletre melegiti, a készilék hangjelzést ad.
Ezutan nyomja meg Ujra a Start/Stop [@ gombot a visszaszamldlas és a f6zési folyamat
elinditasahoz.

7. Amikor a bedllitott f6zési id6 letelt, a készlilék ismét sipolni fog. Nyomja meg a Start/Stop
@ gombot a kilépéshez.

Megjegyzés: Ha a készllék nem tzemel, 20 masodperc mulva hangjelzést ad - a vizhémérséklet

az elére bedllitott értéken marad.

8. Az étel készen all a talalasra / tovabbi feldolgozasra.

9. Hasznalat utan huzza ki a késziléket a konnektorbdl és vegye ki a vizflird6bdl. Miutan
a készulék kih(lt és megszaradt, tarolja gyermekek eldl elzarva.

Megjegyzés: Ha a vakuumzsak fézés kdzben elszakad, a vakuumozott étel kieshet a zsakbdl, és

elzarhatja a készulék keringtet6 propellerét. Ebben az esetben vegye ki az ételt a vizflrdébdl, és

cserélje ki a vizet Uj vizzel. Tisztitsa meg a sz(rét, ha az eltdmédott.



Hibaelharitas

A készilék nem mUkodik.

A tapkabel nincs bedugva.

Dugja be a tapkabelt a konnektorba.

Probléma az elektromos
halézattal.

.Ellenérizze, hogy a tobbi késziilék miikddik-e.

A viz nem melegedik.

A bedllitott hémérséklet
alacsonyabb vagy megegyezik
a vizfirdé hémérsékletével.

Ellendrizze a bedllitasokat.

A melegités bedllitott ideje rovid.

Hosszabbitsa meg a bedllitott idét.

Nem megfelelé program.

Inditsa Ujra a készlléket.

A viz melegedik a kivant
hémérséklet elérése utan is.

A hémérséklet érzékel hibas. Forduljon a hivatalos G21 szervizkézponthoz.

A keringtetd propeller nem forog. | Forduljon a hivatalos G21 szervizkézponthoz.

Akészlilék be van kapcsolva,

de a LED KijelzG nem vilagit. Forduljon a hivatalos G21 szervizkdzponthoz.

Az edény vizzel vald feltdltése utan a késziiléket
néhanyszor enyhén rdzza meg, hogy kiengedje
alevegét a keringteté propellerbdl.

Akeringtetd propellerben levegd van.

Zaj fézés kozben.
Tisztitsa meg az egész készliléket a pumpat
beleértve a Tisztitas és karbantartas fejezet
szerint.

A szivattylban szennyez6dés van.

A készlilék nincs a vizfurdében.
Helyezze a készliléket a vizflirdébe.

EO1

A vizflirdd szintje alacsonyabb,
mint a MIN jeldlés vagy

magasabb, mint a MAX jelélés. Kapcsolja ki a készliléket. Médositsa a vizszintet

az edényben és kapcsolja be Ujra a készlléket.

Ha a hasznalat soran egyéb problémak mertinek fel, forduljon hivatalos G21 szervizkdzponthoz.
Ne prébdlja meg sajat maga megjavitani a készlléket.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a gép ki van kapcsolva és szobahémérsékletre lehdilt.
Tisztitds utan helyezze a gépet fliggdlegesen, ne tegye vizszintesen vagy fejjel lefelé. A tisztitas
soran legyen oévatos, hogy elkeriilje a gép belsejében 1évé alkatrészek sériilését. Ha mégis
bekovetkezik a sériilés, forduljon egy hivatalos G21 szervizkdzponthoz. Minden egyes f6zési
mlvelethez U] vizfirdét haszndljon. A viz ismételt haszndlata miatt egyes asvanyi anyagok
megtapadhatnak a készilék fellletén, és igy befolyasolhatjak annak teljesitményét. Hagyja, hogy
a készilék minden munkaciklus utan szobahémeérseéklettire hiiljon. Ne meritse a forré készliléket
hideg vizfiirdébe, és a kihilt készuléket forrd vizflirdébe.

20 munkaciklus vagy 100 ¢ra f6zés utan szerelje szét a késziiléket a Hogyan tavolitsa el az alsé
fedelet és tisztitsa meg a hésugarzé spiralt cim( fejezet szerint.



Hogyan tavolitsa el az alsé fedelet
1.

A klipsz szétszerelése: Fogja meg erésen a klipszet, nyomja meg a csuszélemezt
a hilivelykujjaval, és vegye ki a klipszet a készilékbdl.

Egy kereszt csavarhizoéval tavolitsa el a régzitécsavart (a csavar a készlilékhaz és a hatlapot
Osszekot alapjel felett van).

A rozsdamentes acél burkolat eltavolitasa: Fogja meg a mlanyag fedelet és a burkolatot,
és forditsa el 6ket az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyban 15°-kal, majd engedje ki
a burkolatot.

Tisztitsa meg a belsé részeket puha ronggyal.
A készllék ujboli dsszeszereléséhez ismételje meg a fenti eljarast forditva.
Szaritsa meg az Osszeszerelt készuléket megfelel6en, és tarolja tovabbi hasznalatra.

.h |

Tisztitas

Szliksége lesz barmilyen ecetre és egy 18 cm-nél magasabb edényre.

1.
2.

ROgzitse a készlléket az edényhez a rogzité klipsz segitségével.

Készitsen vizbdl és ecetbdl oldatot - 3 rész viz, 1 rész ecet. Ontse az oldatot a tartdlyba - az
oldat szintjének érintenie kell a készlléken lévé MAX jelzést.

Kapcsolja be a késziléket, és dllitsa be 80°C-ra 3 ¢rara. Nyomja meg a Start/Stop [§
gombot a f(itési folyamat elinditdsahoz. Miutan a késziilék felmelegedett, nyomja meg Ujra
a Start/Stop [[§ gombot a f6zés megkezdéséhez.

A f6zési folyamat befejezése utdn kapcsolja ki a készlléket, huzza ki a konnektorbdl,
és hagyja kihdilni.

Ontse ki a vizet a tartalybdl, és dblitse ki a késziiléket tiszta vizzel.

Miszaki adatok: %

Hémérséklet bedllitasi tartomany: (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)

Hémérséklet beallitasi és kijelzési pontossag: 0,1°C (0,1°F)
Fesziltség: 220-240Vac~, 50Hz
Teljesitmény: 1200W

A magyar hasznalati utasitas a gyartotol kapott verzié pontos forditasa.

A kézikdnyvben hasznalt fényképek csak illusztracidk, nem egyeznek meg pontosan a termékkel.



Dziekujemy za zakup naszego produktu!

Przed samym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje obstugi.
Unikniesz ewentualnego uszkodzenia urzadzenia.

Czesci
1. tylna pokrywa 4. przednia pokrywa
2. Klips mocujacy 5. Kklips mocujacy

3. dotykowy panel sterowania 6. podstawa



Instrukcje bezpieczenstwa

1.
2.

AR

11.
12.

13.

14.
15.
16.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.

Urzadzenie jest gorace podczas pracy, dlatego podczas jego obstugi nalezy uzywac np.
rekawic kuchennych, aby unikna¢ obrazen.

Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego i wtyczki w wodzie lub innej cieczy.
Dzieci moga korzysta¢ z urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby doroste;.
Przed czyszczeniem nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie.

Nie uzywaj urzagdzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka. W przypadku nieprawidtowego
dziatania lub uszkodzenia urzadzenia nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym G21.

Uzywanie akcesoridéw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowacd
obrazenia.

Nie uzywac na zewnatrz.
Nie uzywac¢ urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie.

. Nie pozostawia¢ przewodu zasilajgcego zwisajacego nad krawedzig stotu lub blatu

kuchennego. Nie dopuszczac, aby przewdd dotykat gorgcych powierzchni.

Podtaczaé wytacznie do Zrédta zasilania zgodnie z etykieta typu.

PRZESTROGA - Aby zapewni¢ ciagta ochrone przed ryzykiem porazenia pragdem
elektrycznym, urzadzenie nalezy podtgczac wytacznie do prawidtowo uziemionych gniazdek.
Do sprawdzania temperatury nalezy uzywac miernika temperatury lub termometru; nie wolno
dotykac kapieli wodnej.

Urzadzenie i przewod zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby niepetnosprawne fizycznie, sensorycznie lub
umystowo lub osoby z brakiem doswiadczenia i wiedzy, wylacznie pod nadzorem osoby

dorostej i odpowiedzialnej lub jesli zostaly one poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia i rozumiejg mozliwe zagrozenia.



Zalety gotowania w niskiej temperaturze

Podczas gotowania prézniowego w niskiej temperaturze zywnos¢ nie ma bezposredniego
kontaktu z powietrzem i woda, dzieki czemu nie dochodzi do utraty sktadnikéw odzywczych
w zywnosci ani o infiltracji szkodliwych substancji. Ponadto gotowanie prézniowe umozliwia
gotowanie z bardzo matg iloscia oleju lub bez niego.

Rozprowadzanie ciepta podczas gotowania jest rbwnomierne, smak wnika rownomiernie

w potrawe, a kolor potrawy pozostaje zachowany. W poréwnaniu do piekarnika i kuchni gazowej
oszczedza sie energie, a w kuchni nie dochodzi do zanieczyszczen dymem. Gotowanie
sous-vide umozliwia réwniez gotowanie réznej zywnosci dzigki prézniowemu pakowaniu kazdej
Z nich.

Do powolnego gotowania nie potrzebujesz specjalnego szefa kuchni ani specjalnych
umiejetnosci gotowania. Przygotowac zdrowe i smaczne jedzenie wedtug przepis zdotasz
nawet sam. Mozesz gotowac zgodnie z ustawiona temperatura i czasem na podstawie danego
przepisu.

Dzieki precyzyjnemu ustawianiu temperatury i czasu nie dochodzi do przypalania zywnosci ani
do jej wysychania z powodu przegrzania, szczegdlnie w przypadku zywnosci gotowane;j

w $rednich i niskich temperaturach.

Zalety gotowania prézniowego w niskiej temperaturze

e Zgrzewarka prézniowa - do zapewnienia podcisnienia, zapobiegajacego wnikaniu powietrza
lub cieczy. Skorzystaj z naszej zgrzewarki prézniowej z wbudowanym zasobnikiem na folie,
obcinakiem i podwdjna pompa préozniowa G21 Nefrit z zgrzewarki prézniowej z podwdjna
pompa prézniowg G21 Onyx.

e Folia prozniowa - do pakowania i doktadnego uszczelnienia zywnosci, aby do srodka nie
przedostato si¢ zadne powietrze ani zadna ciecz. Upewnij sig, ze folia jest odporna
na temperatury do 100°C.

e Pojemnik SousVide/taznia wodna — najpierw wtéz stojak do podziatu zywnosci G21 do
pojemnika/tazni wodnej, nastepnie napetij pojemnik/taznie wodna wystarczajaca iloscia
wody i sprawdz temperature gotowania. Upewnij sie réwniez, ze pojemnik/zbiornik do tazni
wodnej jest odporny na temperatury do 100°C.



Opis panelu sterowania

A. Przyciski @, & i -

W trybie gotowosci nacisnij przycisk & aby ustawi¢ temperature (C) i czas (D).

W trybie pracy nacisnij i przytrzymaj przyC|sk | aby wyswietli¢ ustawiong temperature. Nacignij i
przytrzymaj jednoczesnie przyciski@a i & aby przetaczy¢ ustawienie miedzy °C/°F (na wyswietlaczu
zaswieci sie biezace ustawienie stopnia). Ustawienie domysine to 60 °C, czas 24 godziny.

B. Przycisk Start/Stop [@

Po nacisnieciu tego przycisku w trybie gotowosci urzadzenie rozpocznie gotowanie. Po osiagnieciu
ustawionej temperatury rozlegna sie trzy sygnaty dzwiekowe. Nastepnie nalezy ponownie nacisna¢
przycisk Start/Stop [@, aby uruchomi¢ minutnik. Po uplywie ustawionego czasu gotowania
urzadzenie utrzymuje ustawiong temperature i emituje trzy sygnaty dzwiekowe co minute.

Nacisnij przycisk Start/Stop [@ dwa razy, aby zatrzymac proces gotowania.

Naciénij Start/Stop ([§ jeden raz, aby zatrzymac¢ gotowanie w trakcie odliczania lub aby utrzymac
temperature. Urzadzenie powrdci do trybu gotowosci.

Tryb gotowosci: jesli w ciagu 10 minut w trybie gotowosci nie zostanie wykonana zadna operacja,
na wyswietlaczu pojawi sig OFF. Naci$nij przycisk Start/Stop [@, aby przywrdci¢ urzadzenie do
trybu gotowosci.

C. Wyswietlanie temperatury
W trybie gotowosci wyswietlana jest ostatnio ustawiona temperatura.

W trybie pracy wyswietlana jest aktualnie ustawiona temperatura.

D. Wyswietlanie czasu
Po wtaczeniu i w trybie gotowosci wyswietlany jest ostatnio ustawiony czas.

Podczas ustawiania wyswietlana i migajaca jest ustawiona temperatura i czas.
W trybie pracy wyswietlany jest pozostaty czas gotowania.

E. Klips mocujacy

Chwy¢ mocno klips mocujacy, nacisnij kciukiem ptytke przesuwna i przesun klips na zadana
wysokos¢. Po zwolnieniu ptytki przesuwnej klips zablokuje si¢ w odpowiednim potozeniu i za
pomoca sruby przymocuje urzadzenie do pojemnika. Dolna czes$¢ klipsa nie moze znajdowac sie
pod woda.

Uwaga: Poziom wody nie moze by¢ nizszy niz 11 cm. Jesli poziom wody znajduje sie powyzej
oznaczenia poziomu maksymalnego, przesun klips mocujacy w dot.



Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki gotowania, zalecamy uzycie 30-litrowego pojemnika.

Uwaga: Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzic filtr. Jesli filtr jest zatkany mineratami i kamieniem,
nalezy go wyczyscic.

Instrukcja obstugi
1. Wybierz odpowiednie naczynie do gotowania i przymocuj do niego urzadzenie za pomoca
klipsa mocujacego.

2. Umies¢ zapakowana zywnos$¢ w kapieli wodnej

Uwaga: poziom wody po wtozeniu zywnosci powinien by¢ wyzszy niz linia MIN i nizszy niz linia

MAX oznaczona na urzadzeniu.

3. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego.

4. Nacisnijjednoczesnie przyciski @i aby wybrad jednostki temperatury. Nacisnij przycisk &
i uzyj przyciskow B i &, aby ustawié zadana temperature i czas.

5. Po zakoriczeniu ustawien nacisnij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ gotowanie.

6. Gdy urzadzenie podgrzeje kapiel wodna do Zzadanej temperatury, wyemituje sygnat
dzwiekowy. Nastepnie ponownie nacisnij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ odliczanie
i proces gotowania.

7. Po uptywie ustawionego czasu gotowania urzadzenie ponownie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Nacisnij przycisk Start/Stop [@, aby wyjsc.

Uwaga: Jesli urzadzenie nie pracuje, po 20 sekundach wyemituje sygnat dzwiekowy - temperatura

wody pozostanie na ustawionym poziomie.

8. Potrawa jest gotowa do podania/dalszego przygotowania.

9. Po uzyciu odtgcz urzadzenie i wyjmij je z kapieli wodnej. Po ostygnieciu i wysuszeniu
urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci

Uwaga: Jesli worek prozniowy rozerwie sie podczas gotowania, odessana zywnos¢ moze wypasé

z worka i zablokowac¢ $migto cyrkulacyjne urzadzenia. W takim przypadku nalezy wyjac¢ zywnos¢ z
kapieli wodnej i wymieni¢ wode na nowa. Wyczysc filtr, jesli jest zatkany.



Wykrywanie i usuwanie usterek

Urzadzenie nie
dziata.

Przewdd zasilajacy nie jest
podtaczony.

Podtacz przewdd zasilajgcy do
gniazdka elektrycznego.

Problem z zasilaniem .

Sprawdz, czy inne urzadzenia
dziataja.

Woda nie nagrzewa
sie

Ustawiona temperatura jest nizsza
lub réwna temperaturze kapieli
wodnej.

Sprawdz ustawienia.

Ustawiony czas nagrzewania jest
krotki.

Wydtuz ustawiony czas.

Woda jest
podgrzewana
nawet po
osiggnieciu
zadanej
temperatury.

Zty program.

Uruchom ponownie urzadzenie.

Czujnik temperatury jest
uszkodzony.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
centrum serwisowym G21.

Smig{o cyrkulacyjne nie obraca sie.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
centrum serwisowym G21.

Urzadzenie jest
wigczone, ale
wyswietlacz LED
nie $wieci.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
centrum serwisowym G21.

Hatas podczas

Wewnatrz $migta cyrkulacyjnego
znajduje sie powietrze.

Po napetnieniu pojemnika woda
nalezy kilkakrotnie delikatnie
potrzasnaé urzadzeniem, aby
uwolni¢ powietrze ze $migta
cyrkulacyjnego

Poziom kapieli wodnej jest nizszy
niz MIN lub wyzszy niz MAX.

gotowania.
S Wyczys¢ cate urzadzenie, w tym
We\_/vnatrz pompy znajduja sie pompe, zgodnie z opisem w sekcji
zanieczyszczenia. s )
Czyszczenie i konserwacja.

Urzadzenie nie znajduje sie w Umies¢ urzadzenie w kapieli
kapieli wodne;j. wodne;j.

EO1

Wytacz urzadzenie. Dostosuj ilos¢
wody w pojemniku i ponownie
wiacz urzadzenie.

Jedli podczas uzytkowania wystapia inne problemy, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym G21. Nie nalezy podejmowac préb samodzielnej naprawy urzadzenia.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem nalezy upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest wytaczone i schtodzone do temperatury
pokojowej.

Po zakorczeniu czyszczenia urzadzenie nalezy ustawi¢ pionowo, a nie poziomo lub do géry nogami.
Podczas czyszczenia nalezy zachowac ostroznosc, aby uniknaé uszkodzenia podzespotéw wewnatrz
urzadzenia. Jesli dojdzie do uszkodzenia, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum
serwisowym G21. Do kazdej sesji gotowania nalezy uzywac nowej kapieli wodnej. Wielokrotne uzywanie
wody moze spowodowac przywieranie niektorych mineratéw do powierzchni urzadzenia, a tym samym
wptynac¢ na jego wydajnosé. Po kazdym cyklu pracy nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie do
temperatury pokojowej. Nie zanurza¢ goracego sprzetu w zimnej kapieli wodnej ani chtodnego sprzetu
w gorgcej kapieli wodne;j.



Po 20 cyklach roboczych lub 100 godzinach gotowania nalezy zdemontowaé urzadzenie zgodnie
z rozdziatem Jak zdja¢ dolna pokrywe i wyczyscic¢ spirale grzewcza.

Jak zdja¢ dolng pokrywe
1.

Demontaz klipsa: chwy¢ mocno klips, popchnij ptytke przesuwna kciukiem i zdejmij klips
z urzadzenia.

Odkrec srube mocujaca za pomoca Srubokreta krzyzakowego (Sruba znajduje sie powyzej
znaku podtoza tagczacego obudowe urzadzenia i tylng pokrywe).

Aby zdja¢ ostone ze stali nierdzewnej: chwy¢ plastikowa pokrywe i ostone i obré¢ je
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara o 15°, a nastepnie zwolnij ostone.
Wyczys$¢ wewnetrzne czesci miekka szmatka.

Aby ponownie ztozy¢ urzadzenie, powtdérz powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.
Odpowiednio wysuszy¢ zmontowane urzadzenie i przechowywac je do pézniejszego uzycia.

h |

Czyszczenie

Potrzebny bedzie ocet dowolnego rodzaju i pojemnik o wysokosci powyzej 18 cm.

1.
2.

Przymocuj urzadzenie do pojemnika za pomoca klipsa mocujacego.

Przygotuj roztwér wody i octu - 3 czesci wody, 1 czes¢ octu. Wlej roztwér do pojemnika -
poziom roztworu musi dotykac¢ oznaczenia MAX na urzadzeniu.

Wiacz urzadzenie i ustaw temperature na 80°C na 3 godziny. Nacisnij przycisk Start/Stop,
aby rozpocza¢ proces nagrzewania. Gdy urzgdzenie sig nagrzeje, ponownie nacisnij przycisk
Start/Stop, aby rozpocza¢ gotowanie.

Po zakonczeniu procesu gotowania wytacz urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj,
az ostygnie.
Wylej wode z pojemnika i przeptucz urzadzenie czysta woda.

Dane techniczne: %

Zakres ustawien temperatury: (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)

Ustawienie temperatury i doktadnos¢ wyswietlania: 0,1°C (0,1°F)
Napiecie: 220-240Vac~, 50Hz
Moc: 1200W

Polska wersja jezykowa instrukciji jest doktadnym ttumaczeniem oryginalnej instrukcji producenta.
Zdjecia wykorzystane w tym podreczniku sa jedynie ilustracja i nie moze doktadnie dopasowaé produkt.



HR

Hvala Vam na kupnji naseg proizvoda.

Molimo Vas da proditate ovu uputu prije rabljenja proizvoda, izbjeéi éete nestruéno rukovanje,
a uredaj ¢e modi ispuniti sva Vasa oc¢ekivanja.

Opis proizvoda

1. straznje kuciste 4. przednia pokrywa
2. kvacica za pri¢vr§civanje 5. kvacica za pri¢vr§civanje
3. kontrolna plo¢a na dodir 6. baza



Sigurnosne upute

1.
2.

AR

© N
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13.

14.
15.
16.

Prije uporabe uredaja pazljivo procitajte ovaj priru¢nik.

Uredaj je vru¢ tijekom uporabe, stoga pri rukovanju njime koristite, na primjer, rukavice za
pecnicu kako biste izbjegli ozljede.

Nemojte uranjati kabel napajanja i utika¢ u vodu ili drugu tekucinu.
Djeca smiju koristiti ovaj uredaj samo pod nadzorom odrasle osobe.
Ostavite uredaj da se ohladi prije CiS¢enja.

Nemoijte koristiti uredaj s ostec¢enim kabelom ili utikacem. U slu¢aju kvaraili o$teé¢enja uredaja,
obratite se ovlastenom servisu G21.

Uporaba dodatne opreme koju proizvodaé opreme ne preporucuje moze uzrokovati ozljede.
Ne upotrebljavajte na otvorenom.
Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim za njegovu namjenu.

. Ne ostavljajte kabel za napajanje viseci preko ruba stola ili kuhinjskog elementa. Kabel ne

smije dodirivati vru¢e povrsine.

. Spojite samo na izvor prema tipskoj plocici.
12.

UPOZORENUJE - Kako biste osigurali trajnu zastitu od opasnosti od strujnog udara, spojite
uredaj samo na pravilno uzemljene uti¢nice.

Upotrijebite mjera¢ temperature ili termometar za provjeru temperature, ne dirajte vodenu
kupelj.

Drzite uredaj i kabel za napajanje izvan dohvata djece.
Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Uredaje mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim vjestinama ili
nedostatkom iskustva i znanja pod nadzorom odgovorne i odrasle osobe ili ako su upucene
u sigurnu uporabu uredaja i razumiju potencijalne rizike.



Prednosti kuhanja pri nizki temperaturi

Pri vakuumskem kuhanju pri nizki temperaturi hrana ni v neposrednem stiku z zrakom in vodo,
zato ne prihaja do izgube hranilnih snovi v hrani ali vdora $kodljivih snovi. Poleg tega vakuumsko
kuhanje omogoc¢a kuhanje z zelo malo ali brez olja.

Porazdelitev toplote med kuhanjem je enakomerna, okus enakomerno prodre v hrano in barva
hrane se ohrani. V primerjavi s pecico in plinskim Stedilnikom se prihrani energija in v kuhinji ni
onesnazenosti z dimom. Sous-vide kuhanje vam omogoca tudi kuhanje razli¢nih zZivil vsakega
posebej, zaradi vakuumske embalaze.

Za poc¢asno vakuumsko kuhanje ne potrebujete posebnega kuharja ali posebnih kuharskih
vescin. Zdravo in okusno hrano po receptu lahko pripravite tudi sami. Kuhate lahko glede na
nastavljeno temperaturo in ¢as na podlagi dolo¢enega recepta.

Zaradi natan¢ne regulacije temperature in ¢asa se hrana ne zazge ali izsus$i zaradi pregretja, Se
posebej pri srednjih in nizkih temperaturah.

Priprava na vakuumsko kuhanije pri nizki temperaturi
e Vakuumski varilni stroj¢ek - za zagotavljanje vakuuma, ki preprecuje vdor zraka ali tekocine.
Uporabite nas aparat za vakuumiranje z vgrajenim prostor¢kom za folijo, rezalnikom in
dvojno ¢rpalko G21 Nefrit ali aparat za vakuumiranje z dvojno ¢rpalko G21 Onyx.

e Vakuumska folija - za zavijanje in temeljito tesnjenje Zivil, tako da v notranjost ne moreta
prodreti zrak ali tekocina. Prepri¢ajte se, da je folija odporna na temperature do 100 °C

e Posoda za SousVide/ vodno kopel - najprej vstavite stojalo G21 za razdeljevanje Ziv posodo/
vodno kopel, nato napolnite posodo/vodno kopel z dovolj vode in nadzorujte temperaturo
med kuhanjem. Prepri€ajte se tudi, da je zalogovnik/posoda za vodno kopel odporna na
vroc¢ino do 100 °C.



Opis upravljacke ploce

A. Tipke @, BDiE o

U stanju pripravnosti pritisnite tipku za postavljanje temperature (C) i vremena (D). U nacinu
rada, dugo pritisnite tipku & za prikaz podesene temperature.

Dugo pritisnite gumbe & | &4 istovremeno za promjenu postavke izmedu °C/°F (trenutna postavka
stupnja svijetli na zaslonu). Zadana postavka je 60 °C, vrijeme 24 sata.

B. Tipka Start/Stop @

Kad pritisnete ovu tipku u stanju pripravnosti, uredaj poc€inje kuhati. Kad se postigne prethodno
podeSena temperatura, oglasit ¢e se tri zvu€na signala. Zatim ponovno pritisnite tipku
Start/Stop [@ za pokretanje timera. Nakon pode$enog vremena kuhanja, uredaj odrzava
postavljenu temperaturu i oglasava se zvuénim signalom tri puta svake minute.

Pritisnite tipku Start/Stop [@ neprekidno dva puta za zaustavljanje kuhanja u postupku zagrijavanja.

Pritisnite Start/Stop [@jednom za prekid kuhanja u procesu odbrojavanjaili odrzavanja temperature.
Uredaj se vraca u pripravno stanje.

Stanje gripravnosti: ako se ne radi unutar 10 minuta u stanju pripravnosti, zaslon ¢e pokazati
ISKLJUCENO. Za vrac¢anje uredaja u pripravno stanje pritisnite tipku Start/Stop.

C. Prikaz temperature
U pripravnom stanju prikazuje se posljednja podesena temperatura.

U nacinu rada prikazuje se trenutna podesena temperatura.

D. Prikaz vremena

Nakon uklju€ivanja i u stanju pripravnosti prikazuje se zadnje postavljeno vrijeme. Prilikom
podesavanja prikazuju se i trepere podesena temperatura i vrijeme. U radnom nacinu rada
prikazuje preostalo vrijeme kuhanja

E. Kvacica za pri¢vrséivanje

Cvrsto uhvatite kop¢u za priévrscivanje, palcem pritisnite kliznu plo¢u i pomaknite kop&u do Zeliene visine.
Nakon otpustanja klizne ploCe, kopca se fiksira u zadanom poloZaju i pomocu vijka pricvrstite uredaj na
spremnik. Dno kopce ne smije biti pod vodom.

Napomena: Razina vode ne smije biti niza od 11 cm. Ako je razina vode iznad liniie maksimalne razine,
povucite priévrsnu kop&u prema dolje.

Za najbolje rezultate kuhanja preporucujemo uporabu spremnika od 30 litara.

Napomena: Provijerite filtar prije svake uporabe. Ako je filtar zaGeplien mineralima i kamencem, ocistite ga.



Upute za uporabu

1. Odaberite odgovaraju¢u posudu za kuhanje i na nju pri¢vrstite uredaj pomocu kopci za
priévrséivanje.

2. Vakuumiranu hranu stavite u vodenu kupelj.

Napomena: razina vode nakon stavljanja hrane treba biti viSa od linije MIN i niza od linije MAX
oznacene na uredaju.

3. Priklju€ite uredaj u uti¢nicu.

4. Istovremeno pritisnite gumbe i za odabir jedinica temperature. Pritisnite tipku
i pomocéu B i [, postavite Zelienu temperaturu i vrijeme.

5. Po zavrSetku podeSavanja pritisnite tipku Start/Stop [@ za pocetak kuhanja.

6. Kada uredaj zagrije vodenu kupelj na Zeljenu temperaturu, oglasit ¢e se zvuéni signal. Zatim
ponovno pritisnite tipku Start/Stop [ za poCetak odbrojavanija i postupka kuhanja.

7. Nakon podesenog vremena kuhanja, uredaj ¢e se ponovno oglasiti zvuénim signalom.
Pritisnite tipku Start/Stop ([ za kraj.

Napomena: Ako uredaj ne radi, oglasit ¢e se zvuéni signal nakon 20 sekundi — temperatura vode

ostaje na unaprijed postavljenoj vrijednosti.

8. Hrana je spremna za posluzivanje/daljnju pripremu.

9. Odspojite uredaj iz uti¢nice nakon uporabe i izvadite ga iz vodene kupelji. Nakon hladenja
i suSenja uredaj Cuvajte na mjestu izvan dohvata djece.

Napomena: Ako vakuumska vrecica pukne tijekom kuhanja, vakuumirana hrana moze ispasti iz
vrecice i blokirati cirkulirajuc¢i propeler uredaja. U tom slu¢aju izvadite hranu iz vodene kupelji
i zamijenite vodu novom. Oc¢istite filter ako je zacepljen.



RjeSavanje problema

Uredaj ne radi.

Kabel napajanja nije prikljucen.

Prikljucite kabel za napajanje u
utiénicu.

Problem s elektricnom mrezom.

Provijerite rade li drugi uredaiji.

Voda se ne
zagrijava.

Podesena temperatura niza je ili

jednaka temperaturi vodene kupelji.

Provjerite postavke.

Unaprijed postavljeno vrijeme
zagrijavanja je kratko.

Produljite podeseno vrijeme.

Voda se zagrijava
¢ak i nakon
postizanja zeljene
temperature.

Lo$ program.

Ponovno pokrenite uredaj.

Senzor temperature je neispravan.

Obratite se ovlastenom servisu
G21.

Cirkulacijski propeler se ne okrece.

Obratite se ovlastenom servisu
G21.

Uredaj je uklju¢en,
ali led zaslon je

Obratite se ovlastenom servisu
G21.

iskljucen.
Nakon $to napunite posudu vodom,
Unutar cirkuliraju¢eg propelera lagano protresite uredaj nekoliko
nalazi se zrak. puta kako biste oslobodili zrak iz
Buka tijekom propelera za cirkulaciju.
kuhanija. . - .
Ocistite cijeli uredaj, uklju€ujuci
Unutar pumpe ima prljavstine. pumpu, u skladu s poglavljem
Ciscenje i odrzavanje.
Uredaj nije u vodenoj kupelji. Stavite uredaj u vodenu kupelj.
EO1

Razina vodene kupelji niza je od
linije MIN ili vi$a od linije MAX.

Iskljucite uredaj. Podesite koli¢inu
vode u spremniku i ponovno
ukljucite uredaj.

Ako se tijekom uporabe uredaja pojave drugi problemi, obratite se ovlastenom servisu G21. Ne
pokuSavajte sami popraviti uredaj.

Ciséenje in vzdrzevanje

Prije ¢iS¢enja provjerite je li stroj iskljucen i ohladen na sobnu temperaturu. Nakon &iScenja postavite
stroj okomito, nemojte ga postavljati vodoravno ili naopako. Tijekom cCiS¢enja pazite da ne oStetite
komponente unutar uredaja. Ako dode do oStecenja, obratite se ovlaStenom servisu G21.

Za svako kuhanije upotrijebite novu vodenu kupelj. Ponovljena uporaba vode moZe uzrokovati prianjanje
odredenih minerala na povrsinu uredaja i tako utjecati na njegovu ucinkovitost. Ostavite uredaj da se
ohladi na sobnu temperaturu nakon svakog radnog ciklusa. Nemojte uranjati vru¢u opremu u kupku
s hladnom vodom ili hladnu opremu u kupku s toplom vodom.

Po 20 delovnih ciklih ali 100 urah kuhanja napravo razstavite v skladu s poglaviem Kako razstaviti spodniji
pokrov in oistite toplotno tuljavo.



Kako rastaviti donji poklopac

1.

Za uklanjanje pri¢vrsne kopce: ¢vrsto uhvatite kop¢€u, gurnite kliznu plo¢u palcem i uklonite
kopcu s uredaja.

Uklonite pri€vrsni vijak kriznim odvijacem (vijak je iznad oznake za uzemljenje koja povezuje
kuciste uredaja i straznji poklopac).

Za uklanjanje kucista od nehrdajuceg Celika: uhvatite plasticni poklopac i kuciste i zakrenite ih
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu za 15, zatim otpustite kuciste.

Ocistite unutarnje komponente mekom krpom.
Za sastavljanje uredaja ponovite gore opisani postupak obrnutim redom.
Sastavljeni uredaj pravilno osusite i spremite za daljnju upotrebu.
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Ciséenje

Trebat ¢e vam ocat bilo koje vrste i posuda visa od 18 cm.

1.
2.

Pri¢vrstite uredaj na spremnik pomocu kopce za pri¢vrséivanije.

Pripremite otopinu vode i octa — omjer vode i octa mora biti 3:1. Ulijte otopinu u spremnik —
razina otopine mora dodirnuti oznaku MAX na uredaju.

Ukljucite uredaj i postavite ga na 80 °C na 3 sata. Pritisnite tipku Start/Stop [@ za pocetak
procesa grijanja. Nakon $to se uredaj zagrije, ponovno pritisnite tipku Start/Stop [@ za
pocetak kuhanja.

Po zavrSetku kuhanja iskljuCite uredaj, odspojite ga iz utiCnice i ostavite da se ohladi.
Izlijte vodu iz spremnika i isperite uredaj ¢istom vodom.

Tehnicke specifikacije %

Obmocje nastavitve temperature: (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)
PodeSavanje temperature i to¢nost prikaza: 0,1°C (0,1°F)
Napon: 220-240Vac~, 50Hz

Snaga: 1200W

Hrvatska verzija upute to¢an je prijevod originalne upute proizvodaca. Fotografije upotrijebliene u
uputi ilustrativne su i ne moraju biti u potpunosti identi¢ne s proizvodom.
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Zahvaljujemo se vam za nakup nasega izdelka.

Pred uporabo naprave preberite ta priro¢nik, da se izognete nepravilnemu ravnanju in napravi,
da bo izpolnila vsa vasa pri¢akovanja.

Opis izdelka
1. zadniji pokrov 4. Naslovnica
2. pritrdilna sponka 5. pritrdilna sponka

3. nadzorna plo$¢a na dotik 6. osnova



Varnostna navodila

1.
2.

AR

© N

11.
12.

13.

14.
15.
16.

Pred uporabo naprave natanéno preberite ta navodila za uporabo.

Naprava je med uporabo vroca, zato pri rokovanju z njo uporabljajte na primer kuhinjske
rokavice, da se izognete poskodbam.

Napajalnega kabla in vti¢a ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

Otroci lahko to napravo uporabljajo samo pod nadzorom odrasle osebe.

Pred &iS¢enjem pustite, da se naprava ohladi.

Naprave ne uporabljajte s poskodovanim kablom ali vti¢em. V primeru nedelujoce ali
poskodovane naprave se obrnite na pooblasc¢eni servis G21.

Uporaba dodatkov, ki jih proizvajalec opreme ne priporoc¢a, lahko povzro¢i poskodbe.
Ne uporabljajte na prostem.
Naprave ne uporabljajte za noben drug namen kot je zanjo predvideno.

. Napajalni kabel naj ne visi ez rob mize ali kuhinjskega pulta. Kabel se ne sme dotikati vrocih

povrsin.
Prikljucite le na vir v skladu s tipsko oznacbo.

PRZESTROGA -Da zagotovite trajno zas¢ito pred nevarnostjo elektricnega udara, priklapljajte
opremo samo na pravilno ozemljene vti¢nice.

Za preverjanje temperature uporabite indikator temperature ali termometer, ne dotikajte se
posode z vodo.

Napravo in napajalni kabel hranite izven dosega otrok.
Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Aparate lahko uporabljajo osebe z zmanjSanimi telesnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom odgovorne odrasle
osebe ali ¢e so poucene o varni uporabi aparata in razumejo mozna tveganja.



Prednosti kuhanja pri nizki temperaturi

Pri vakuumskem kuhanju pri nizki temperaturi hrana ni v neposrednem stiku z zrakom in vodo,
zato ne prihaja do izgube hranilnih snovi v hrani ali vdora $kodljivih snovi. Poleg tega vakuumsko
kuhanje omogoc¢a kuhanje z zelo malo ali brez olja.

Porazdelitev toplote med kuhanjem je enakomerna, okus enakomerno prodre v hrano in barva
hrane se ohrani. V primerjavi s pecico in plinskim Stedilnikom se prihrani energija in v kuhinji ni
onesnazenosti z dimom. Sous-vide kuhanje vam omogoca tudi kuhanje razli¢nih zZivil vsakega
posebej, zaradi vakuumske embalaze.

Za poc¢asno vakuumsko kuhanje ne potrebujete posebnega kuharja ali posebnih kuharskih
vescin. Zdravo in okusno hrano po receptu lahko pripravite tudi sami. Kuhate lahko glede na
nastavljeno temperaturo in ¢as na podlagi dolo¢enega recepta.

Zaradi natan¢ne regulacije temperature in ¢asa se hrana ne zazge ali izsus$i zaradi pregretja, Se
posebej pri srednjih in nizkih temperaturah.

Priprava na vakuumsko kuhanije pri nizki temperaturi
e Vakuumski varilni stroj¢ek - za zagotavljanje vakuuma, ki preprecuje vdor zraka ali tekocine.
Uporabite nas aparat za vakuumiranje z vgrajenim prostor¢kom za folijo, rezalnikom in
dvojno ¢rpalko G21 Nefrit ali aparat za vakuumiranje z dvojno ¢rpalko G21 Onyx.

e Vakuumska folija - za zavijanje in temeljito tesnjenje Zivil, tako da v notranjost ne moreta
prodreti zrak ali tekocina. Prepri¢ajte se, da je folija odporna na temperature do 100 °C

e Posoda za SousVide/ vodno kopel - najprej vstavite stojalo G21 za razdeljevanje Ziv posodo/
vodno kopel, nato napolnite posodo/vodno kopel z dovolj vode in nadzorujte temperaturo
med kuhanjem. Prepri€ajte se tudi, da je zalogovnik/posoda za vodno kopel odporna na
vroc¢ino do 100 °C.



Opis nadzorne plos¢e

A. Gumbi(@E BinE

V stanju pripravljenosti pritisnite gumb da nastavite temperaturo (C) in ¢as (D). V delovhem
nacinu pritisnite in pridrzite gumb da se prikaze nastavljena temperatura. Isto€asno dolgo
pritisnite gumba in da preklopite nastavitev med °C/°F (trenutna nastavitev stopinj na
zaslonu zasveti). Privzeta nastavitev je 60 °C, ¢as 24 ur.

B. Gumb Start/Stop @

S pritiskom na to tipko v stanju pripravljenosti se za¢ne kuhanje. Ko je dosezena prednastavljena
temperatura, se oglasijo trije piski. Nato znova pritisnite gumb Start/Stop, da zazenete ¢asovnik.
Po nastavljenem ¢asu kuhanja naprava vzdrzuje nastavljeno temperaturo in vsako minuto trikrat
zapiska.

Da ustavite kuhanje v procesu segrevanja dvakrat zaporedoma pritisnite Start/Stop [@. Da
prekinete kuhanje med odStevanjem ali ohranite toploto enkrat pritisnite Start/Stop [[§. Naprava se
vrne v stanje pripravljenosti.

Stanje pripravljenosti: ¢e v stanju pripravijenosti v 10 minutah ne izvedete nobene operacije,
se bo na zaslonu prikazalo OFF. Ce Zelite napravo vrniti v stanje pripravljenosti, pritisnite gumb
Start/Stop [@

C. Prikaz temperature
V stanju pripravljenosti se prikazuje zadnja nastavljena temperatura. V nacinu delovanja se
prikazuje zadnja nastavljena temperatura.

D. Prikaz ¢asa
Po vklopu in v stanju pripravljenosti se prikaZze zadnji nastavljeni ¢as. Pri nastavitvi se prikazeta
in utripata nastavljena temperatura in ¢as. V nacinu delovanja se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

E. Pritrdilna sponka

Trdno primite pritrdilno sponko, s palcem pritisnite na drsno plos¢ico in potisnite sponko na zeleno
vi§ino. Po sprostitvi drsne ploS¢ice se sponka fiksira v danem polozaju in naprava se z vijakom
pritrdi na posodo. Spodnji del sponke ne sme biti pod vodo.

Opomba: Nivo vode ne sme biti nizji od 11 cm. Ce je nivo vode nad oznako najvi§jega nivoja,
potisnite zadrzevalno sponko navzdol.

Za najboljSe rezultate kuhanja priporo¢amo uporabo posode s prostornino 30 I.

Opomba: Pred vsako uporabo preverite filter. Ce je filter zamagen z minerali in vodnim kamnom,
ga odistite.



Navodila za uporabo

1.

Izberite primerno posodo za kuhanje in nanjo pritrdite napravo s pritrdilnimi sponkami.

2. Vakuumirana Zivila dajte v posodo z vodo.

Opomba: nivo vode po dodajanju Zivil mora biti visji od ¢rte MIN in nizji od ¢rte MAX, oznacene

na napravi.

3. Prikljucite napravo v vti¢nico.

4. Istocasno pritisnite gumba in da izberete temperaturne enote. Pritisnite gumb
in s tipkama @ in (8, nastavite Zeleno temperaturo in &as.

5. Po zakonczeniu ustawien naciénij przycisk Start/Stop [0, aby rozpoczaé gotowanie.

6. Ko naprava segreje vodno kopel na Zeleno temperaturo, zapiska. Nato znova pritisnite gumb
Start/Stop O- zacelo se bo odstevanje in postopek kuhanja.

7. Po preteku nastavljenega ¢asa kuhanja naprava ponovno zapiska. Za zaklju¢ek pritisnite

gumb Start/Stop [@.

Opomba: Ce naprava ne deluje, po 20 sekundah zapiska - temperatura vode ostane na
prednastavljeni vrednosti.

8.
9.

Hrana je pripravljena za postrezbo/nadaljnjo pripravo.

Po uporabi napravo odklopite in odstranite iz vodne kopeli. Po ohlajanju in susenju napravo
shranite na mesto izven dosega otrok.

Uwaga: Ce se vakuumska vrecka med kuhanjem strga, lahko vakuumirana hrana pade iz vrecke in
blokira krozni ventilator naprave. V tem primeru odstranite hrano iz vodne kopeli in vodo zamenjajte
z novo. Ocistite filter, Ce je ta zamasen.



Odpravljanje tezav

Napajalni kabel ni priklju¢en.

Prikljucite napajalni kabel v vti¢nico.

Naprava ne deluje.

Tezava z elektricnim omrezjem.

Preverite, ali druge naprave delujejo.

Voda se ne
segreva.

Nastavljena temperatura je nizja ali
enaka temperaturi vodne kopeli.

Preverite nastavitve.

Nastavljen ¢as ogrevanja je kratek.

Podaljsajte nastavljeni ¢as.

Voda se segreva
tudi potem, ko
doseze zeleno
temperaturo.

Neustrezen program.

Ponovno zazenite napravo.

Temperaturni senzor je pokvarjen.

Obrnite se na pooblas¢eni servis
G21.

Obtoc¢ni propeler se ne vrti.

Obrnite se na pooblas¢eni servis
G21.

Naprava je
vklopljena, vendar
LED zaslon ne
sveti.

Obrnite se na pooblas&eni servis
G21.

Hrup pri kuhanju.

V kroznem propelerju je zrak.

Ko posodo napolnite z vodo,
napravo veckrat nezno pretresite,
da spustite zrak iz obto¢nega
propelerja.

V notranjosti ¢rpalke je umazanija.

Ocistite celotno napravo, vkljuéno
s ¢rpalko, v skladu s poglaviem
Ciscenje in vzdrzevanje.
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Naprava ni v vodni kopeli.

Napravo postavite v vodno kopel.

Nivo vodne kopeli je nizji od ¢rte
MIN ali visji od ¢rte MAX.

Izklopite napravo. Prilagodite
koli¢ino vode v posodi in ponovno
vklopite napravo.

Ce se med uporabo naprave pojavijo druge tezave, se obrnite na pooblag&eni servis G21. Naprave
ne posku$ajte popraviti sami.

Cis¢enje in vzdrzevanje
Pred ¢icenjem se prepricajte, da je stroj izkloplien in ohlajen na sobno temperaturo. Po ¢i§€enju stroj

postavite navpi¢no, ne poloZite ga vodoravno ali na glavo. Pazite, da med &iSc¢enjem ne poskodujete
komponent znotraj naprave. Ce pride do poskodbe, se obrnite na poobladéen servis G21. Za vsako
kuhanje uporabite novo vodno kopel. Pri veckratni uporabi vode se lahko nekatere mineralne snovi
oprimejo povrsine naprave in s tem vplivajo na njeno delovanje. Po vsakem delovnem ciklu pustite, da
se naprava ohladi na sobno temperaturo. Ne potapljajte vro¢e naprave v kopel s hladno vodo ali hladne
naprave v kopel z vro€o vodo.

Po 20 delovnih ciklih ali 100 urah kuhanja napravo razstavite v skladu s poglavjem Kako razstaviti spodniji
pokrov in ocistite toplotno tuljavo.



Po 20 delovnih ciklih ali 100 urah kuhanja napravo razstavite v skladu s poglaviem Kako razstaviti spodnji
pokrov in ocistite toplotno tuljavo.

Kako odstraniti spodnji pokrov
1. Ce zelite odstraniti pritrdilno sponko: trdno primite sponko, potisnite drsno plos¢ico s palcem
in odstranite sponko iz naprave.

2. Odstranite pritrdilni vijak s kriznim izvijacem (vijak je nad oznako za ozemljitev, ki povezuje
ohisje naprave in zadnji pokrov).

3. Za odstranitev ohisja iz nerjavecega jekla: primite plasti¢ni pokrov in ohisje ter ju zavrtite
v nasprotni smeri urinega kazalca za 15°, nato sprostite ohisje.

4. Notranje komponente ocistite z mehko krpo.
5. Za sestavljanje naprave ponovite zgoraj opisani postopek v obratnem vrstnem redu.
6. Sestavljeno napravo ustrezno posusite in shranite za nadaljnjo uporabo.
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Ciséenje

Potrebovali boste kakrsen koli kis in posodo, visjo od 18 cm.
1. Napravo pritrdite na posodo s pomocjo pritrdilne sponke.

2. Pripravite raztopino vode in kisa - 3 deli vode, 1 del kisa. Raztopino nalijte v posodo — nivo
raztopine se mora dotikati oznake MAX na napravi.

3. Vklopite napravo in jo za 3 ure nastavite na 80 °C. Pritisnite gumb Start/Stop [@, da zatnete
postopek ogrevanja. Ko se naprava segreje, znova pritisnite gumb Start/Stop [@ za zacetek
kuhanja.

4. Ko je postopek kuhanja kon¢an, aparat izkljucite, odklopite iz elektricnega omrezja in pustite,
da se ohladi.

5. |z posode izlijte vodo in napravo sperite s ¢isto vodo.

Tehni¢ne specifikacije %

Obmocje nastavitve temperature: (5 °C - 95 °C) (41 °F - 203 °F)
Nastavitev temperature in natanénost prikaza: 0,1°C (0,1°F)
Napetost: 220-240Vac~, 50Hz

Mo¢: 1200W

Slovenska razli¢ica navodil za uporabo je natancen prevod originalnih proizvajal¢evih navodil.
Fotografije, uporabljene v navodilih, so samo ilustrativne in se morda ne ujemajo popolnoma z izdelkom.
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