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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici navod k obsluze.
Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano ponorovat do vody Ci
jinych kapalin.

Obzvlaste opatrnée postupujte v pripade, ze se v blizkosti vyskytuji
deti!

Nadobu naplnujte pouze studenou vodou.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripade, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastrcky. V takovém pripadé predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce poZzar.
Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

Predtim, nez zaCnete zarizeni Cistit, vyjméte zastrcku z elektrické
zasuvky a vyckejte, az toustovac zcela vychladne.

Nikdy neponechavejte kdvovar pripojeny do elektrické sité bez
dozoru.

Nadobu neprepliujte nad hladinu vyznacenou na zarizent.
Kavovar nespoustéjte bez vody.

Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych ¢i plynovych sporékd,
horakd, pecici trouby apod.

Po zapnuti kadvovaru do nddoby nedolévejte vodu.

Misto pro ohrev salkd je horké. Pri pokladani a odebirani salkd
budte opatrni.

Jestlize zarizeni nepouzivate nebo se chystéte jgj Cistit, vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky.

Po skonceni pripravy kavy je nutné zarizeni vypnout!

Zarizeni nepouzivejte k jinym Uceltim, nez k jakym bylo urceno.
Kavovar je urcen vyhradné k domacimu pouziti.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku nejméne 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi a osoby nezkusené
a neznalé zarizeni, pokud je zajistén dohled nebo instruktaz, jak
zafizeni bezpecné pouzivat, aby byla pochopena souvisejici rizika.
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Cisténi a udrzbu nesmi provadet deti, pokud jim neni alespon 8
let a nejsou pod dohledem. Cisténi/udrzbu nesmi provadét deti
bez dozoru.

- Zarizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na misté, které je pro
déti do 8 let nedostupné.

- Déti si s pristrojem nesmi hrat.

- Teplota dostupnych povrcht maze byt vyssi, pokud je zarizeni
zapnute.

- Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

- Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

- Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

- S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavejte
volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice, po-
lystyren apod.).

- VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s félii. Nebezpeci uduseni!

- POZOR! Paka kavovaru je béhem provozu horka. Pouzivejte
rukojet paky.

- Pracovni spotrebic nesmi byt umistén ve skrini.

- UPOZORNENI: Aby se zachovala Gi€¢innost spotfebice a zabra-
nilo se kontaminaci potravin, pravidelné spotfebic Cistéte, jak je
uvedeno v ¢asti ,CISTENI A UDRZBA".

&POZOR! Horky povrch!

- POZOR! Kavovar nespoustéjte bez nasazené paky s vybranym
filtrem.



1. Plast kavovaru 10. Otvor pro nasazeni paky
2. Misto pro ohrev $alkd 11. Misto pro uloZeni odkapévace
3. Kolec¢ko davkovani pary 12. Mrizka odkapavace
4. Spina¢ ON/OFF ohfivace vody s kont- 13. Odkapavac
rolkou 14. Kryt vodni nadrze
5. Vypinac vodni pumpy COFFEE s kont- 15. Néadrzka navodu 1,2 L
rolkou 16. Kévovy filtr
6. Spinac zapnuti/vypnuti parniho ohfivace 17. Kévovy filtr
STEAM s kontrolkou 18. Paka pro filtr s kavou
7. Parnitryska 19. Packa pro zajisténi filtru
8. Gumovy Uchyt parni trysky 20. Rukojet paky
9. Kryttrysky 21. Odmérka - péchovac

MONTAZ/DEMONTAZ PAKY S FILTREM

N =

w

POZOR! Paku drzte vidy za rukojet (20). V rukojeti se nachazi
packa (19) pro zajisténi filtru pfi jeho poklepavani béhem &isténi.
Paka muZe byt horka. Postupujte opatrné!

NAPLNENI NADRZKY NA VODU

1
2.

Vybrany filtr (16) vlozte do paky (17) (obr. 18).
Paku (18) s vlozenym filtrem (16) nasadte na otvor pro vlozZeni paky (17) tak, aby se rukojet paky (10)
prekryvala se symbolem otevieného zamku na prednim panelu kdvovaru (obr. 2).

Rukojet paky (20) lehce otocte doprava tak, aby se posunula
smérem k symbolu uzavieného zdmku na prednim panelu ka-
vovaru (obr. 2).

Demontaz paky z kdvovaru probfhé v opacném pofadi nez mon-
taz, tzn. rukojet paky (20) otocte lehce smérem doleva, paku (18)
sejméte z otvoru pro nasazeni paky (10) a z paky vyjméte filtr.

J

Pristroj odpojte z elektrické zasuvky.

Zvednéte kryt nadrzky na vodu (14), potom uchopte rukojet
umisténou pod krytem a vytahnéte nadrzku na vodu (15) nahoru.

Do nadrzky nalijte maximalné 1,2 | (MAX hladina) studené pitné vody, ale minimalné 2,2 I (hladina
MIN).

Nadrzku vloZte do zadni ¢asti kdvovaru. Beéhem montédZze nadrzky vénujte pozornost tomu, aby
hacek na nadrzce zapadnul do otvoru, ktery se nachazi v zadni sténé kavovaru.

Vodu mizete do nadrzky dolévat také pomoci jiné nddoby bez nutnosti jeji demontéaze. Dévejte
vSak pfitom pozor na to, aby se voda nedostala do pristroje. Pri dopliiovani vody nesmi byt kavo-
var pfipojen do zasuvky. V pripadé, Ze dojde k zaliti pristroje vodou, nesmite jej pouzivat, dokud
nebude zadné vysusen.

POZOR! Nepreplnujte nadrzku na vodu nad rysku MAX. Pristroj nezapinejte, je-li nadrzka na
vodu prazdna nebo neni do kdvovaru vloZena. PouZivejte pouze studenou pitnou vodu. Nevlé-
vejte do nadrzky horkou vodu.




PRED PRVNIM POUZITIM

1. Zafizeni vyjméte z krabice. Odstrante vSechny sacky, prepravni pojistky, vyplné a samolepky.

2. Zarizeni zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimz mohlo dojit béhem prepravy. V pripadé podezre-
ni, ze doslo k poskozeni, zarizeni nezapinejte a kontaktujte prodejce.

3. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na nominalinim

Stitku mlynku.

4. Pro zajisténi nejlepsi chuti a aroma kévy je nutné provést proces proparovani kavovaru horkou
vodou. Provedte nasledujici kroky:

- vyjméte nadrzku na vodu (15) z kdvovaru, nalijte do ni asi 1 litr studené a pitné vody, ale ne vice
nez 1,2 litru (Uroven MAX). Nadrzku vioZte do zadni ¢asti kavovaru.

- do paky (17) vlozte filtr (16) a paku nasadte na kavovar. Do vybraného filtru ovsem nesypte kavu.

- Namisto uloZeni odkapavace (11) viozte odkapavac (13) a na néj pak polozte mrizku (12). Na mrizku
postavte prazdny Salek. Ujistéte se, Ze je kolecko pro regulaci pary (3) nastaveno do polohy ,0%

POZOR! Kavovar neni vybaven nadobim na kavu. Musite pouzit vlastni $alky.

- pripojte kavovar ke zdroji energie a spustte ohfev vody tlacitkem (4) - podsviceni tlacitka zacne
blikat. Kdyz je voda ohrata, podsviceni se zapne s konstantnim svétlem. Tlacitkem (5) spustite
vodni Cerpadlo - tim se ohfivac napIni vodou a odvzdusni. Do $alku za¢ne proudit horka voda.
Kdyz podsviceni tlacitka (4) zacne blikat, vypnéte privod vody a vyprazdnéte salek vody. Poté,
co se tlacitko (4) opét rozsvit, spustte proces znovu a opakujte jej jesté dvakrat.

POZOR! Béhem prvniho spusténi vodniho ¢erpadla je mozZné, Ze uslysite neobvyklé zvuky, které
vsak po cca 30 sekundach ustanou. Svédci o odvzdusnovani ¢erpadla a jsou zcela pfirozené.

POUZITI ZARIZEN{
ZAHRIVANi KAVOVARU

Pro dosazeni nejlepsiho aroma kavy zahrejte kdvovar, paku s filtrem i salek dle nize uve-

denych pokyn(:

1. Vyjméte nadrzku na vodu a naplite ji studenou pitnou vodou. Hladina vody by neméla prekrocit
Uroven ,MAX" a neméla by byt nizsi nez droven ,MIN". Nadrzku vloZte zpét do kdvovaru.

2. Vlozte vybrany filtr (16) do paky (17) a paku nasadte na otvor pro umisténi paky (18). Do vybraného
filtru ovsem nesypte kavu.

3. Na misto uloZeni odkapavace (11) vioZte odkapavac (13) a na néj pak polozte mfizku (12). Na mrizku
poloZte salek.

4. Ujistéte se, ze knoflik davkovani pary (3) je v nejvyssi poloze (zavieny). Kavovar pripojte do elek-
trické zasuvky.

5. Pripojte kdvovar ke zdroji energie a spustte ohfev vody tlacitkem (4) - podsviceni tlacitka zacne
blikat. Kdyz je voda ohrata, podsviceni se zapne s konstantnim svétlem. Stisknéte tlacitko vodni
pumpy (5) - do $alku bude proudit horkd voda. Po cca 20 sekundach zastavte vydej vody stisknutim
tlacitka (5) - kavovar, portafiltr a nainstalovany filtr byly predehraté.

POZOR! Po zapnuti ohievu vody bude podsviceni tlaitka (4) periodicky svitit pulzujicim a stalym

svétlem, coz signalizuje udrZovani teploty termostatem kavovaru.

PRIPRAVA KAVY

1. Zahfejte pristroj dle vyse uvedenych pokyna.
2. Vyjméte portafiltr (18) s filtrem (16) nebo (17) z kavovaru. Dobre namletou a jemné namletou kavu
nasypte do prislusného filtru a poté ji utlacte hnétacem (21) tak, aby po udusani byl vidét jasny



prah mezi Urovni udusané kavy a okrajem filtru. Filtr (16) umoznuje ziskat jednu kavu a filtr (17)
umoznuje ziskat dveé kavy.

POZOR! Do malého filtru nenalévejte vice neZ 10 g kavy a do velkého filtru ne vice nez 20 g kavy.

3. P&ku s filtrem a ddvkou kavy nasadte na své misto.

POZOR! Paka s filtrem je horka. Pouzivejte rukojet paky. Budte opatrni - mohli byste se spalit.

4. Umistéte $alek kavy na ochrannou miizku odkapavaci misky uprosted odkapavaci misky. Salky
miiZete zahtat na plose uréené k nahrivani salkd (2).

5. Ujistéte se, Ze je kdvovar po procesu ohrfevu dostatecné teply. Podsviceni tlacitka (4) musi svitit
nepretrzité, coz znamena, ze voda pro sparovani kdvy mé perfektni teplotu. Pokud podsviceni blika,
chvili pockejte - zahriva se.

POZOR! Kavovar je pfipraven k pouziti priblizné 60 sekund po spusténi. V zavislosti na teploté

pouZité vody, venkovni teploté a atmosférickém tlaku muiZe byt tato doba o néco delsi.

6. Spustte vodni ¢erpadlo tlacitkem (5). Do banky na kavu zacne proudit tlakova voda a vytéka dvéma
otvory na dné banky. Nezapomerite nalévat kavu pouze tehdy, kdyz tlacitko (4) trvale sviti - pouze
voda o vhodné teploté je schopna poskytnout pIné aroma uvarené kavy.

7. Pokud jste do portafiltru nainstalovali filtr (17), umistéte dva salky na dvé kavy. Ovéalné otvory v
mrizce (13) se nachazeji presné pod mistem, odkud vytéka pripravend kava z paky.

8. Salek se ziskanou kavou odlozte z pristroje, vypnéte pristroj a odpojte jej od napajeni, poté vyjméte
portafiltr z pfistroje a filtr z portafiltru a pred dalsim varenim kavy jej ihned oplachnéte a osuste.
POZOR!" Paka s rukojeti, filtry a také misto, do néhoz je paka upeviiovana, jsou horké. Davejte
pozor, aby nedoslo ke popaleni. Paku drzte vZdy za rukojet. Tekutinu z odkapavace pribézné

vylévejte.

POZOR! PriibéZné kontrolujte mnoZstvi vody v nadrZce. Nedovolte, aby kavovar pracoval bez

vody. Nadrzku na vodu z kavovaru nevyjimejte béhem pfipravy kavy.

POZOR! Kavovar je vybaven funkci automatického vypnuti po 25 minutach od zapnuti.

Diky funkci napénovani mizete snadno zahrat a napénit mléko, které pouzivate pfi servi-

rovani kavy. K napénovani dochazi diky horké pare, kterad vychazi z parni trysky (7). Pama-

tujte na to, Ze nejprve je nutné pripravit kavu, a teprve potom napénit mléko.

POZOR! Pro optimalni napénéni pouZivejte studené mléko (pfiblizné 5 °C) s obsahem tuku ale-

spon 3,2 %.

POZOR! Para vychazejici z pfistroje je horka. Davejte pozor, aby nedoslo ke popaleni.

1. Pomoci Uchytu parni trysky (8) vyklopte parni trysku doprava, jak je uvedeno na obrazku ¢. 3. To
usnadni zavedeni trysky do nadoby s mlékem.

2. Ohrivac pary spustte tlacitkem (2d) a pockejte, dokud nebude
kontrolka tlacitka svitit trvale, coz svédci o pfipravenosti k po-
uziti pary.

POZOR! Pfi spusténi ohfivace pary se ohfivac vody automatic-

ky vypne, aby bylo moZné ziskat vice tepla pro pfipravu pary.

3. Pod trysku (7) umistéte prazdnou nadobu a jemné otocte kolec-
ko pro davkovani pary (3) doleva, abyste se zbavili zbytk{ vody v
trysce. Z trysky zacne vytékat voda, pak vychazi para z vodnimi
kapkami a nasledné pak samotna para. V té chvili otocte kolec¢ko
(3) do horni krajni polohy ,0°".

POZOR! Parni tryska (7) je vybavena krytem (9). B€hem pou-

Zivani parni trysky musi byt kryt (9) nasazen na trysce. Hrozi

riziko popaleni!
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4. Nadobu s mlékem vlozte pod trysku (7) tak, aby byla tryska mirné ponorena do mléka a poté zacné-
te pomalu otacet kolecko (3) a zvySovat intenzitu pary, soucasné provadéjte s nddobou s mlékem
jemné krouzivé pohyby. Trysku postupné ponorujte hloubéji do mléka.

. Pokud podsviceni tlacitka (6) zacne pfi napénovani mléka blikat, zastavte proces a chvili pockejte,
dokud se podsviceni opét nerozsviti. Béhem této doby kdvovar ohfeje paru na vhodnou teplotu.
Proces napénovani mléka ukoncete nejpozdéji tretim cyklem ohfevu parou. Napénovani mléka
neprovadéjte najednou déle nez minutu.

6. Po skonceni napénovani mléka vypnéte ohrev pary tlacitkem (2d).

POZOR! Po ukonéeni napénovani mléka pod trysku vioZte nadobu s vodou a trysku i s krytem v

ni oplachnéte. Timto ji uchranite pred vznikem obtizné odstranitelnych usazenin.

PRAKTICKE RADY PRO PRIPRAVU KAVY

Kavu ESPRESSO pripravujte do predehratych salkd. Pro zahrivani salkd pouZijte plochu pro nahfi-
vani salkd (2). Rychlého zahrati salku dosdhnete také nalitim horké vody z kdvovaru (bez naplnéni
filtru kavou). Klasicka kdva ESPRESSO by méla myt pfipravovana ze smési mnoha druhd kav do
salku o objemu cca 70 ml, ktery by nemél byt naplnén vice nez z jedné poloviny.

Béhem napénovani mléka do CAPPICCINA pouZijte jednordzove cca 100 ml mléka. Napénéné
mléko prelijte do pfedtim pripravené kavy. Vse jemné posypejte trochou kakaa. U klasického
CAPPUCCINA zéklad tvori 25 ml kavy ESPRESSO.

Kavu CAPPUCCINO mUzete pro lepsi vizualni efekt pripravit do prihledného (sklenéného) salku.
Z filtrG vzdy didkladné odstranujte zbytky kdvy z predchozi pfipravy. | malé mnozstvi staré kdvy
bude negativné ovlivhovat chut nové porce pripravené kavy.

Pro optimalni napénéni pouzivejte studené mléko (priblizné 5 °C) s obsahem tuku alespon 3,2 %.
Mléko napénujte v nadobé s pokud mozno malym primérem, aby se péna neroztékala do stran.
Napénéné mléko dokéze vyrazné zvétsit svdj objem.

Nepripravujte kdvu ihned po skonceni napénovani miéka, protoze teplota kdvovaru bude prilis
vysoka pro dosazenf idedIni chuti. Pockejte alespor 5 minut.

POZOR! Zafizeni odpojte z elektrické sité a pockejte, aZ zcela vychladne, teprve potom jej ml-

Zete Cistit.

POZOR! Télo kavovaru neponoftujte do vody ani jinych kapalin.

1. Pristroj Cistéte po kazdém pouziti.

2. PIast kavovaru Cistéte jemné vihéenym hadfikem, nasledné jej utfete do sucha.

3. Paku (18) s rukojeti (20), filtry (6a) (6b), odkapavac (16), mrizku (17) a nadrzku na vodu (13) umyjte v

teplé vodé s jemnym mycim prostredkem, poté je oplachnéte a dikladné osuste.

Parni trysku (7) vycistéte po kazdém pouziti. Trysku ponofte do vody a spustte napénovani. Na-

sledné z trysky sejméte kryt (9), umyijte jej v teplé vodé, oplachnéte, vysuste a nasadte zpét na

trysku.

Pravidelné Cistéte a kontrolujte funkci ventilku ve spodni ¢asti nddrzky na vodu. Ventilek proplach-

néte pod tekouci vodou a nékolikrat jej jemné stisknéte. Kontrolujte a Cistéte rovnéZ sedlo pro

vodni ventil v zdkladné kavovaru.

Po kazdych cca 50 $lcich kavy ocistéte plochy filtr, ktery se nachazi v misto nasazeni paky (10). Pri

¢isténi filtru postupujte ndsledovné:

- pomoci plochého Sroubovaku (Sroubovak neni soucasti vyrobku MKW-13M) odsroubujte Sroub,
ktery drZi plochy kulaty filtr umistény v misté instalace banky a vyjméte pruzinu s oranZzovym
pistem umisténym za filtrem uvnitf kdvovar
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- demontovany filtr umyjte v teplé vodé s primési jemného pripravku na myti nddobi, poté jej
oplachnéte a osuste, vénujte pozornost prCJchodnosﬁ otvor(.

- nainstalujte vycisténé sitko a pist s pruzinou na jejich misto a utdhnéte sroub, pred instalaci do
kavovaru nasadte pist na pruzinu a pruzinu zasunte do otvoru v kavovaru (s pistem smérem ke
stredu zarizeni)

7. Kazdé 4-5 tydnd provedte odvapnéni kavovaru. Pravidelné odvéapnéni garantuje lepsi chut kavy a
také ma vliv na Zivotnost kavovaru. Pfi odvapnéni postupuijte dle nize uvedenych pokynt:

- napliite nadrzku na vodu asi 1 litrem cisté vody a odvapnovacim prostredkem pro kdvovary
POZOR! Pouzivejte komercné dostupné odvapnovaci prostiedky pro kavovary. DodrZujte dopo-
ruceni vyrobce odvapnovaciho prostiedku. Jiné prostfedky mohou poskodit materialy, ze kte-
rych jsou vyrobeny ¢asti kavovaru, a/nebo nemaji odvapnovaci tcinek.

paku s filtrem (prazdnym, bez kavy) nasadte na své misto a viozte odkapavac s mrizkou, na ni
polozte prazdnou nadobu

- pripojte zafizeni k elektrické siti, zapnéte ohrev vody tlacitkem (4) a pockejte, az se zahfeje

- zapnéte vodni pumpu a pres banku nalijte asi 150 ml vody, chvili pockejte a postup trikrat opa-
kujte, nddobu umisténou pod ni priibézné vyprazdnujte

- tlacitkem (2d) zapnéte ohrev pary, pockejte, a7 se zahteje, vlozte nadobu pod parni trysku a cca
jednu minutu vypoustéjte paru

- zbytek nepouzité vody s odvapnovacim prostredkem vylijte z nadrzky na vodu a naplnte ji znovu
Cistou vodou

- nékolikrat zopakujte proces pratoku vody pakou a parni tryskou, ¢imz vyplachnete kdvovar a
zbavite se zbytk( kyseliny citrénové

- vyjméte odkapavac, vypnéte zarizeni, odpojte ze zasuvky a pockejte, az kavovar vychladne

PROBLEMY A ZPUSOB JEJICH ODSTRANOVANI
i

PROBLEM Resen

Unik vody zespod piistroje PrepInény odkapdvac Vyprézdnéte odkapévac
Spatnd funkce kévovaru Kontaktujte autorizovany servis
Kévovar nefunguje Prerudené napdjeni Kavovar zapnéte vypinacem, ovéfte pfipojeni do zasuvky,

piipadné kontaktujte autorizovany servis
Pdra nenapéni mléko Piilis nizkd teplota pary Pockejte, az bude kévovar pfipraven k vytvareni pary

Piilis velkd nddoba s mlékem Pouzijte tizky a vysoky hrnek

0dtucnéné mléko s piilis Pouzijte tucné nebo polotucné a studené mléko
vysokou teplotou
Kysela prichut kav: Nespravné vyplachnuti Nékolikrat pfipravte Cistou vodu s prazdnym filtrem
! Yy Y|
kévovaru po odvapnéni
Spatné skladovani kavy Pouzijte pouze Cerstvé umletou kdvu Kavu skladujte v
uzaviené nadobé



TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka sitového kabelu: 1,0m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manudl byl strojové prelozen.
Mdte-li pochybnosti, prectéte si anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliiovani
B |itek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostfedi. PouZité spotfebice je nutné pfedat na uréeném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
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HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung genau.
Das Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht in Wasser oder
sonstige FlUssigkeiten getaucht werden!

Falls sich Kinder in der Nahe des Gerats aufhalten, ist besondere
\orsicht geboten!

Fullen Sie ausschlief3lich kaltes Wasser in den Wasserbehalter.
Verwenden Sie das Gerat nicht in beschadigtem Zustand. Dies gilt
auch, falls Kabel oder Stecker Schaden aufweisen - in diesem Fall
muss das Gerat bei einer autorisierten Werkstatt zur Reparatur
abgegeben werden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller emp-
fohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerats, Branden oder
Verletzungen fuhren.

Das Kabel nicht tUber scharfe Kanten hiangen und Kontakt mit
heilden Oberflachen vermeiden.

Das Gerat nicht unter freiem Himmel verwenden.

Vor der Reinigung zuerst den Stecker aus der Steckdose ziehen
und abwarten, bis das Gerat vollstandig abgekUhlt ist.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, solange es an den Strom
angeschlossen ist.

Uberschreiten Sie nicht das auf dem Gerat angegebene maximale
Fullvolumen.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn der Wasserbehalter leer ist.
Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Elektro- oder Gasher-
den, Kochplatten, Backofen, etc. auf.

Gielsen Sie nach dem Einschalten des Gerats kein Wasser in den
Tank.

Der beheizte Platz flr Tassen ist heil3. Seien Sie vorsichtig beim
Abstellen und Entnehmen der Tassen.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht verwendet wird. Dies gilt auch vor der Reinigung.

Nach Ende der Benutzung muss das Gerat ausgeschaltet werden!
Verwenden Sie das Gerat nicht zu anderen als den vorgesehenen
Zwecken.

Das Gerét ist ausschlief3lich fir den Eigenbedarf zu verwenden.

11



Das Gerat sollte an eine Steckdose mit Schutzkontakt angeschlos-
sen werden.

Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von mindestens 8 Jahren
und von Personen mit eingeschrankten korperlichen und geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen, die unerfahren und mit dem
Gerat nicht vertraut sind, benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder eine Einweisung in die sichere Benutzung des Gerats
erhalten, so dass sie die damit verbundenen Risiken verstehen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt
und werden beaufsichtigt. Unbeaufsichtigte Kinder diurfen keine
Reinigungs-/Wartungsarbeiten durchfihren.

Das Gerat und das Kabel an einer fir Kinder unter 8 Jahren un-
zuganglichen Stelle aufbewahren.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Temperatur der zuganglichen Flachen kann hoher sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat auf einem trockenen, flachen und stabilen Untergrund
aufstellen.

Beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht am Kabel
ziehen.

Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose stecken.
/wecks Gewahrleistung der Sicherheit von Kindern bitte keine
Teile der Verpackung (Plastiktiten, Kartons, Styropor, etc.) frei
zuganglich herumliegen lassen.

WARNUNG:! Kindern die Folie nicht zum Spielen (iberlassen.
Erstickungsgefahr!

WICHTIG! Der Kolben der Maschine ist wahrend des Betriebs
hei3. Benutze den Flaschengriff.

Das Arbeitsgerat darf nicht in einem Schrank aufgestellt werden.
Achtung: Um die Leistungsfahigkeit des Gerats zu erhalten und
eine Verunreinigung der Lebensmittel zu vermeiden, muss das
Gerat regelmaBig gereinigt werden, wie im Abschnitt ,REINI-
GUNG UND WARTUNG" angegeben.

&WICHTIG! HeiBe Oberfliche!
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- WICHTIG! Starten Sie die Maschine nicht ohne eine Flasche, in
der der Filter lhrer Wahl installiert ist.

BESCHREIBUNG DES GERATS

Lo

N oo

© ™

Gehause flr Kaffeemaschinen 10. Montagesockel fir Kolben
Beheizter Raum fUr leere Becher 11. Aufstellort der Tropfschale
Knopf zur Dampfdosierung 12. Kahlergrill mit Auffangschale
EIN/AUS-Schalter fir Warmwasserberei- 13. Auffangschale

ter mit Kontrollleuchte 14. Wassertankdeckel
Ein-/Ausschalter der Kaffeewasserpumpe 15. Wasserbehélter

mit Kontrollleuchte 16. Kleiner Kaffeefilter
Ein-/Ausschalter der STEAM-Dampfhei- 17. Grol3er Kaffeefilter

zung mit Kontrollleuchte 18. Kaffeefilterflasche
Dampfejektordiise 19. Filterverriegelungshebel
Dampfauswerfergriff aus Gummi 20. Flaschenhalter

Dusendeckel 21. Messbecher — Kaffeekneter

MONTAGE/DEMONTAGE DER FILTERFLASCHE IN DER MASCHINE

Stellen Sie den ausgewdhlten Filter (16) oder (17) in den Kolben
(18) (Abb. 1).

Stellen Sie den Kolben (18) mit dem Filter (16) oder (17) so in
den Flaschenhalterungsschlitz (10), dass der Flaschengriff (20)
mit dem Aufdruck ,geschlossenes Schloss* auf der Vorderseite
der Maschine Ubereinstimmt.

Drehen Sie den Flaschengriff (20) leicht nach rechts, sodass er
mit dem Aufdruck ,Schloss 6ffnen* auf der Vorderseite des Ge-
rats Ubereinstimmt (Bild 2).

Die Demontage der Flasche von der Maschine und des Filters
aus der Flasche erfolgt fir die Montage in umgekehrter Reihen-
folge, d. h. den Flaschengriff (20) leicht nach links drehen, die
Flasche (18) aus der Flaschenhalterung (10) herausnehmen und
den Filter aus der Flasche demontieren.

WICHTIG! Halten Sie die Flasche immer am Griff (20). In der
Halterung befindet sich ein Hebel (19) zum Verriegeln des Fil-
ters, wenn er wahrend der Reinigung geschiittelt wird. Die Fla-
sche ist méglicherweise heil. Seien Sie vorsichtig!

AUFFULLEN DES WASSERBEHALTERS

1.
2.

3.

Den Stecker des Geréts in die Steckdose stecken.

Kippen Sie den Wassertankdeckel (14) nach oben, fassen Sie dann den Griff unter dem Deckel und

ziehen Sie den Wassertank (15) hoch.

GieRen Sie nicht mehr als 1,2 I (MAX-Fllstand) trinkbares, kaltes Wasser in den Tank, jedoch nicht

weniger als 0,12 | (MIN-Fllstand).

Installieren Sie den Tank auf der Rickseite der Kaffeemaschine. Achten Sie bei der Montage des
Tanks darauf, dass der Haken am Tankgehause auf dem Scharnier an der Riickseite der Maschine

aufliegt.
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5. Sie kénnen auch Wasser in den Tank gieRen, ohne den Tank mit Hilfe eines anderen GefaRes zu
zerlegen. Achten Sie jedoch besonders darauf, dass das Gerat nicht mit Wasser tberflutet wird.
Wahrend dieser Zeit kann das Gerat nicht an das Stromnetz angeschlossen werden. Verwenden
Sie das Gerit bei Uberschwemmungen erst, wenn es vollstandig trocken ist.

WICHTIG! Fiillen Sie den Wassertank nicht Giber dem ,MAX" -Niveau. Starten Sie das Gerit

nicht mit leerem Tank oder ohne Tank. Verwenden Sie nur kaltes Trinkwasser. GieBen Sie kein

heies Wasser ein.

VOR ERSTGEBRAUCH

1. Packen Sie das Gerat aus der Verpackung. Entfernen Sie alle Beutel, Transportverschliisse, Fll-
stoffe und Etiketten.

2. Das Gerét auf mogliche Transportschaden Uberpriifen. Wenn eine Beschadigung vermutet wird,

starten Sie die Kaffeemaschine nicht und wenden Sie sich an den Verkaufer.

Sicherstellen, dass die Parameter des Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typenschild des

Netzteils Gbereinstimmen.

Um den besten Geschmack des gebriihten Kaffees zu gewahrleisten, ddmpfen Sie die Maschine

mit heiBem Wasser. Gehen Sie wie folgt vor:

- Nehmen Sie den Wassertank (15) aus der Kaffeemaschine und gieRen Sie etwa 1 Liter kaltes
Trinkwasser hinein, jedoch nicht mehr als 1,2 Liter (MAX-Wert). Installieren Sie den Tank auf
der Riickseite der Kaffeemaschine.

- Installieren Sie den Filter (16) oder (17) in den Kolben (18) und setzen Sie den Kolben in das Gerat
ein. Fligen Sie dem ausgewdhlten Filter jedoch keinen Kaffee hinzu.

- stellen Sie am Installationsort der Tropfschale (11) die Tropfschale (13) und auf die Schale einen
Rost (12). Stellen Sie eine leere Tasse auf das Spalier. Stellen Sie sicher, dass sich der Dampfaus-
gabeknopf (3) in der oberen Extremposition befindet.

WICHTIG! Die Kaffeemaschine ist nicht mit Kaffeeutensilien ausgestattet. Benutze deine eige-

nen Becher.

- schlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle an und starten Sie die Warmwasserbereitung mit
der Taste (4) — die Hintergrundbeleuchtung der Taste beginnt zu pulsieren. Wenn das Wasser
erhitzt wird, leuchtet die Hintergrundbeleuchtung durchgehend auf. Driicken Sie (5), um die Was-
serpumpe zu starten — dadurch wird der Warmwasserbereiter mit Wasser gefiillt und bellftet.
Heiles Wasser beginnt in die Tasse abzulaufen. Wenn die Hintergrundbeleuchtung der Taste
(4) zu pulsieren beginnt, schalten Sie die Wasserversorgung aus und leeren Sie den Becher aus
dem Wasser. Nachdem die Taste (4) erneut mit durchgehendem Licht aufleuchtet, starten Sie
den Vorgang erneut und wiederholen Sie ihn noch zweimal.

WICHTIG! Immer beim ersten Start der Wasserpumpe sind ungewdhnliche Gerausche zu horen,

die nach etwa 30 Sekunden aufhéren. Sie zeugen von der Entliiftung der Pumpe und sind véllig

natiirlich.

BEDIENUNG DES GERATS
ERHITZEN DER ESPRESSOMASCHINE

Um das beste Kaffeearoma aus diesem Gerat herauszuholen, erhitzen Sie den Filterkol-

ben und die Tasse gemal3 den folgenden Tipps:

1. Demontieren Sie den Wassertank vom Gerat und flllen Sie ihn mit kaltem Trinkwasser. Der Was-
serstand sollte den ,MAX" -Niveau nicht (iberschreiten und den ,MIN“ -Niveau nicht unterschrei-
ten. Montieren Sie den Tank in das Gerat.

w

>
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2. Den ausgewahlten Filter (16) oder (17) in den Kolben (18) einsetzen und den Kolben in die Kolben-
halterung (10) einsetzen. Giel3en Sie keinen Kaffee in den ausgewahlten Filter.

3. Installieren Sie am Montageort der Auffangschale (11) die Auffangschale (13) und stellen Sie den
Rost (12) auf die Schale. Stellen Sie eine Kaffeetasse auf den Rost.

4. Stellen Sie sicher, dass sich der Dampfausgabeknopf (3) in der duBersten oberen Position (ge-
schlossen) befindet. Schliefen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

5. SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle an und starten Sie die Warmwasserbereitung mit
der Taste (4) — die Hintergrundbeleuchtung der Taste beginnt zu pulsieren. Wenn das Wasser
erhitzt wird, leuchtet die Hintergrundbeleuchtung durchgehend auf. Driicken Sie die Taste der
Wasserpumpe (5) — das heiBe Wasser beginnt in den Becher zu flieBen. Stoppen Sie nach etwa
20 Sekunden die Wasserzufuhr mit der Taste (5) — Maschine, Flasche und eingebauter Filter sind
vorgewarmt.

WICHTIG! Wenn die Warmwasserbereitung eingeschaltet ist, leuchtet die Hintergrundbeleuch-

tung der Taste (4) regelmaRig mit gepulstem und konstantem Licht, was darauf hinweist, dass die

Temperatur durch den Thermostat der Espressomaschine aufrechterhalten wird.

KAFFEE KOCHEN

1. Erhitzen Sie das Gerat gemals der obigen Beschreibung.

2. Nehmen Sie den Kolben (18) mit dem Filter (16) oder (17) aus der Maschine. GieRen Sie gut und
fein gemahlenen Kaffee in einen geeigneten Filter und schlagen Sie ihn dann mit einem Kneter (21)
so auf, dass nach dem Aufschlagen eine klare Schwelle zwischen dem Fllstand des geschlagenen
Kaffees und dem Rand des Filters liegt. Der Filter (16) erzeugt einen Kaffee, wahrend der Filter
(17) zwei Kaffees produziert.

WICHTIG! Geben Sie nicht mehr als 10 g Kaffee in den kleinen Filter und nicht mehr als 20 g

Kaffee in den groRen Filter.

3. Setzen Sie die Flasche mit dem entsprechenden Kaffeefilter in das Gerét ein.

WICHTIG! Die Flasche mit dem Filter ist heiB. Benutze den Flaschengriff. Vorsicht - Verbren-

nungsgefahr.

4. Stellen Sie die Kaffeetasse an zentraler Stelle auf den Rost der schiitzenden Auffangschale. Sie
konnen die Tassen mit dem beheizten Becherhalter (2) erhitzen.

5. Stellen Sie sicher, dass das Gerat nach dem Aufheizen ausreichend aufgewarmt ist. Die Hinter-
grundbeleuchtung der Taste (4) muss mit einem Dauerlicht beleuchtet sein, was bedeutet, dass das
Wasser zum Aufbriihen von Kaffee eine ideale Temperatur hat. Wenn die Hintergrundbeleuchtung
pulsiert, warten Sie eine Weile — sie heizt sich auf.

WICHTIG! Das Gerit ist nach etwa 60 Sekunden nach dem Start betriebsbereit. Abhédngig von

der Temperatur des verwendeten Wassers, der AuRentemperatur und dem atmospharischen

Druck kann diese Zeit etwas langer sein.

6. Starten Sie die Wasserpumpe mit der Taste (5). Unter Druck stehendes Wasser beginnt in die Kaf-
feekanne zu flieBen und fliel3t durch zwei Locher am Boden der Flasche heraus. Denken Sie daran,
Kaffee nur einzuschenken, wenn die Taste (4) durch das konstante Licht leuchtet — nur Wasser mit
der richtigen Temperatur kann das volle Aroma von gebriihtem Kaffee entfalten.

7. Wenn Sie einen Filter (17) in die Flasche fiir zwei Kaffeesatz (zwei Tassen) eingebaut haben. Die
Locher im Rost befinden sich genau unter der Stelle, an der der gebriihte Kaffee aus dem Kolben
entnommen wird.

8. Lassen Sie die Tasse mit dem resultierenden Kaffee aus der Maschine, schalten Sie das Gerét aus
und trennen Sie es vom Stromnetz. Nehmen Sie dann die Flasche aus der Maschine und den Filter
aus der Flasche und spilen und trocknen Sie sie unmittelbar vor dem nachsten Aufbriihen des
Kaffees ab.

15




WICHTIG! Die Flasche mit dem Griff, die Filter und die Stelle, an der die Flasche montiert ist,
sind hei3. Vermeiden Sie Verletzungen. Halten Sie die Flasche immer am Griff fest. Entfernen Sie
regelmagBig Fllssigkeit aus der Auffangschale.

WICHTIG! Kontrollieren Sie kontinuierlich die Wassermenge im Tank. Lassen Sie die Maschine
nicht ohne Wasser arbeiten. Demontieren Sie den Wassertank nicht, wenn Sie die Kaffeema-
schine benutzen.

WICHTIG! Das Gerit ist 25 Minuten nach dem Einschalten mit einer automatischen Abschalt-
funktion ausgestattet.

MILCHAUFSCHAUMEN

Dank der Schaumfunktion kdnnen Sie die beim Servieren von Kaffee verwendete Milch
leicht aufschaumen und erhitzen. Das Aufschaumen erfolgt mit heiBem Dampf, der aus
der Dampfausblasduse (7) ausgestoRen wird. Stellen Sie sicher, dass Sie zuerst den Kaffee
zubereiten und erst dann die Milch aufschaumen.

WICHTIG! Verwenden Sie kalte Milch (bei etwa 5 °C) mit einem Fettgehalt von mindestens 3,2%,

um einen optimalen Schaumeffekt zu erzielen.

WICHTIG! Der ausgestoBene Dampf ist hei’. Vermeiden Sie Verletzungen.

1. Kippen Sie die Dampfausblasdiise mithilfe des Dampfdisenhalters (8) zur rechten Seite des Gerats
wie in Abb.3. Dies erleichtert das Einflihren der DUse in den Milchbehdlter.

2. Den Dampferhitzer mit dem Schalter (6) einschalten und war- ~N
ten, bis die Hintergrundbeleuchtung des Schalters leuchtet und
ein durchgehendes Licht anzeigt, dass Dampf zugefiihrt werden
kann.

WICHTIG! Wenn der Dampferhitzer gestartet wird, wird der

Warmwasserbereiter automatisch ausgeschaltet, um mehr

Wairme fiir den Dampf zu erzeugen.

3. Stellen Sie ein leeres Gefal unter die Duse (7) und drehen Sie
den Dampfdosierknopf (3) vorsichtig gegen den Uhrzeigersinn,
um das restliche Wasser aus dem Spender zu entfernen. Wasser
beginnt aus der Dise zu kommen, Dampf mit Wassertropfchen
und dann der Dampf selbst. Drehen Sie dann den Dampfspen-
derknopf (3) in die obere Extremposition (0).

WICHTIG! Die Dampfaustrittsdiise (7) ist mit einer Abdeckung (9) ausgestattet. Bei Verwendung

des Dampfstrahlers muss die Abdeckung (9) an der Diise angebracht werden. Verbrennungsge-

fahr!

4. Stellen Sie den Behélter mit Milch so unter die Duse (7), dass die Dise vorsichtig in die Milch
eintaucht, und beginnen Sie dann mit dem Knopf (3), die Dampfleistung allmahlich zu erhohen,
wahrend Sie mit dem Milchgefal sanfte, kreisende Bewegungen ausfiihren. Tauchen Sie die Diise
allmahlich tiefer und tiefer in die Milch ein.

5. Wenn die Beleuchtung der Taste (6) wéhrend des Milchaufschaumens zu pulsieren beginnt, be-
enden Sie den Vorgang und warten Sie eine Weile, bis sich die Hintergrundbeleuchtung wieder
einschaltet, und zwar kontinuierlich. Die Espressomaschine erwarmt zu diesem Zeitpunkt den
Dampf auf die richtige Temperatur. SchlieBen Sie den Milchaufschdumvorgang bis spatestens
zum dritten Dampfheizzyklus ab. Milch nicht ldnger als eine Minute auf einmal aufschaumen.

6. Wenn die Milch nicht mehr schdumt, schalten Sie die Dampfheizung mit der Taste (6) aus und
trennen Sie sie vom Stromnetz.
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WICHTIG! Stellen Sie am Ende des Milchschaumvorgangs einen Behilter mit Wasser unter die
Diise und spiilen Sie die darin befindliche Diise zusammen mit dem Gehause aus. Dies schiitzt
Sie vor Flecken, die schwer zu entfernen sind.

PRAKTISCHE TIPPS ZUM AUFBRUHEN VON KAFFEE

1.

Briihen Sie ESPRESSO-Kaffee in einer warmen Tasse. Verwenden Sie zum Erhitzen die Stelle, an
der die Tassen erhitzt werden (2). Sie konnen die Tasse auch schnell erhitzen, indem Sie zuvor hei-
Res Wasser aus der Kaffeemaschine hineingieen (ohne den Filter mit Kaffee zu fiillen). Klassischer
ESPRESSO-Kaffee sollte aus einer gemischten Kaffeesorte in einer Tasse mit einem Fassungsver-
mogen von ca. 70 ml gebriiht und nicht mehr als zur Halfte aufgegossen werden.

Wenn Sie Milch fir CAPPUCCINO-Kaffee aufschdumen, verwenden Sie jeweils etwa 100 ml
Milch. Giel3en Sie die aufgeschaumte Milch in den zuvor gebriihten Kaffee. Alles vorsichtig mit
etwas Kakao bestreuen. Beim klassischen CAPPUCCINO-Kaffee besteht die Basis aus 25 ml ES-
PRESSO-Kaffee.

Fir einen besseren visuellen Effekt kénnen Sie CAPPUCCINO-Kaffee in einer transparenten Tasse
aufbriihen.

Entfernen Sie immer genau die Kaffeereste aus den Filtern, die beim vorherigen Aufbrithen ent-
standen sind. Schon geringe Mengen alten Kaffees wirken sich negativ auf den Geschmack von
neu gebriihtem Kaffee aus.

Verwenden Sie kalte Milch (bei etwa 5 °C) mit einem Fettgehalt von mindestens 3,2%, um einen
optimalen Schaumeffekt zu erzielen. Schdumen Sie die Milch in einem Behalter mit kleinem Durch-
messer auf, damit sich der Schaum nicht zu den Seiten ausbreitet. Schaummilch kann ihr Volumen
deutlich erhéhen.

. Brihen Sie den Kaffee nicht sofort nach dem Aufschdumen der Milch auf, da die Temperatur der

Kaffeemaschine fiir den perfekten Geschmack zu hoch ist. Warten Sie mindestens 5 Minuten.

REINIGUNG UND WARTUNG

WICHTIG! Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, trennen Sie das Gerat von der Stromversor-
gung und warten Sie, bis es vollstindig abgekiihlt ist.
WICHTIG! Tauchen Sie das Maschinengehause nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

1
2.

3.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Reinigen Sie das Gehduse der Maschine mit einem leicht feuchten Tuch und wischen Sie es an-

schlieBend griindlich trocken.

Den Kolben (18) mit dem Griff (20), die Filter (16) und (17), die Auffangschale (13), den Rost (12)

und den Wassertank (15) in warmem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel waschen, dann

abspilen und griindlich trocknen.

Reinigen Sie die Dampfausblasdise (7) nach jedem Gebrauch. Tauchen Sie die Dise ins Wasser

und beginnen Sie zu schaumen. Nehmen Sie dann die Abdeckung (9) von der Diise ab, waschen

Sie sie in warmem Wasser, spllen Sie sie ab, trocknen Sie sie ab und montieren Sie sie an der DUse.

Reinigen und Uberprifen Sie regelmaRig die Funktion des Ventils am Boden des Wassertanks.

Spulen Sie das Ventil unter flieBendem Wasser ab und driicken Sie einige Male vorsichtig darauf.

Uberpriifen Sie auBerdem die Position des Wasserventilsitzes im Gerategehause und reinigen Sie

sie regelmalig.

Reinigen Sie alle 50 Tassen Kaffee den Filter, der sich in der Flaschenhalterung (10) befindet. Gehen

Sie wie folgt vor, um den Filter zu reinigen:

- |6sen Sie mit einem flachen Schraubenzieher (der Schraubenzieher ist nicht Teil des MKW-13M-
Produkts) die Schraube, mit der der flache, runde Filter an der Installationsstelle des Kolbens
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befestigt ist, und entfernen Sie die Feder mit dem orangefarbenen Kolben, der sich hinter dem
Filter in der Maschine befindet

- Waschen Sie den entfernten Filter und den Kolben in warmem Wasser unter Zusatz von
Reinigungsmittel, spilen Sie ihn anschlieBend ab und trocknen Sie ihn ab. Achten Sie auf die
Durchgéngigkeit der Locher in der Schraube

- Sieb und Kolben mit Feder reinigen, einbauen und die Schraube festschrauben. Der Kolben
sollte vor dem Einbau in die Maschine auf die Feder montiert und die Feder in das Loch in der
Maschine eingefiihrt werden (Kolben zur Mitte des Gerits)

7. Fihren Sie alle 4-5 Wochen den Entkalkungsvorgang der Espressomaschine durch. Zyklisches
Entkalken sorgt fir einen besseren Geschmack des Kaffees und wirkt sich auch auf die Lebensdau-
er der Maschine aus. Um die Kaffeemaschine zu entkalken, folgen Sie diesen Tipps:

- flllen Sie den Wassertank mit ca. 1 | sauberem Wasser und einem Entkalkungsmittel fir Kaf-
feemaschinen

WICHTIG! Es sollten handelsiibliche Entkalkungsmittel fiir Kaffeemaschinen verwendet werden.

Die Empfehlungen des Herstellers des Entkalkungsmittels miissen befolgt werden. Andere Mit-

tel konnen die Materialien beschadigen, aus denen die Maschinenteile hergestellt sind, und/oder

keine entkalkende Wirkung haben.

- Stellen Sie die Flasche mit dem Filter (leer, ohne Kaffee) an der Stelle auf, an der die Flasche
aufgestellt wurde, und verldngern Sie die Auffangschale zusammen mit dem Rost. Stellen Sie
das leere Gefal3 auf die Schale

- schlieen Sie das Gerat an das Stromnetz an, schalten Sie die Warmwasserbereitung mit der
Taste (4) ein und warten Sie, bis sie sich erwarmt

- starten Sie die Wasserpumpe und giel3en Sie etwa 150 ml Wasser durch den Kolben, warten
Sie eine Weile und wiederholen Sie den Vorgang dreimal, leeren Sie das ausgetauschte Gefaf
kontinuierlich

- Driicken Sie die Taste (6), um die Dampfheizung einzuschalten, warten Sie, bis sie sich erwarmt
hat, stellen Sie das Gefal unter die DampfausstoBdise und dosieren Sie den Dampf etwa eine
Minute lang durch die Dise

- giel3en Sie das restliche ungenutzte Wasser mit Entkalker aus dem Tank und giel3en Sie dann
frisches, sauberes Wasser dartiber

- Wiederholen Sie mehrmals den Vorgang, indem Sie Wasser durch den Kolben und Dampf durch
die Dise gielen, um die Maschine von den Resten der Mischung zu spilen

- Stellen Sie die Auffangschale zur Seite, schalten Sie das Gerat aus, trennen Sie es vom Strom-
netz und warten Sie, bis es vollstandig abgekdihlt ist

PROBLEME UND ABHILFEMASSNAHMEN

FEHLER URSACHE LOSUNG
Auslaufen von Wasser unter dem Uberlaufende Auffangschale Leeren Sie die Auffangschale
Gerdt
Fehlfunktion der Wenden Sie sich an einen autorisierten Service
Espressomaschine
Express funktioniert nicht Mangel an Macht Starten Sie das Gerat mit dem Switch, iiberpriifen
Sie die Verbindung zum Netzwerk, wenden Sie sich
maglicherweise an einen autorisierten Service
Dampf schaumt Milch nicht auf Dampftemperatur zu niedrig Warten Sie, bis die Maschine bereit ist, Dampf

auszustoRen.



Zu groBer Milchbehlter Verwenden Sie eine schmale und hohe Tasse

Magermilch mit zu hoher Verwenden Sie fette oder halbfette, kiihle Milch
Temperatur
Saurer Geschmack von gebriihtem  Ungenaues Spiilen der Briihen Sie das Wasser selbst mehrmals mit einem leeren
Kaffee Espressomaschine nach dem Filter auf.
Entkalkungsvorgang
Schlechte Lagerung von Verwenden Sie frisch gemahlenen Kaffee. Lagern Sie
Kaffee Kaffee in einem luftdichten Behélter.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts aufgefiihrt.
Lange des Netzwerkkabels: 1,0 m

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell libersetzt.
Im Zweifelsfall beziehen Sie sich bitte auf die englische Version.

OrdnungsgemaiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |

19




ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

20

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme lahedal.

Taitke paak ainult kilma veega.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge kasutage seadet valjas.

Enne puhastamist tdommake seade esmalt vooluvorgust vélja ja
oodake, kuni seade on taielikult jahtunud.

Arge kunagi jatke seadet, mis on Uhendatud vooluallikaga, jarele-
valveta.

Arge Uletage seadmel margitud maksimaalset taitemahtu.

Arge kdivitage seadet ilma veeta.

Arge asetage seadet elektri- voi gaasipliitide, poletite, ahjude jms
ldhedusse.

Arge valage parast seadme sissellitamist vett paaki.
Soojendatud tasside ala on kuum. Olge ettevaatlik, kui panete tassi
maha ja votate seda Ules.

Kui seadet ei kasutata voi enne puhastamist tommake alati pistik
pistikupesast vilja.

Seade tuleb parast to0 I0petamist vélja [dlitadal

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks see
on ette nahtud.

Kohvimasin on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Seade tuleb Uhendada maanduspistikupesaga vorgupistikupessa.
Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning
fUusiliselt ja vaimselt piiratud teovoimega isikud ja isikud, kes ei ole
kogenud ja el tunne seadet, kui neid jalgitakse voi juhendatakse,
kuidas seadet ohutult kasutada, et nad maoistaksid sellega seotud
ohte. Puhastamist ja hooldust ei tohi teha lapsed, kui nad ei ole



vahemalt 8-aastased ja kui nad ei ole jarelevalve all. Valveta lapsed
el tohi teostada puhastamist/hooldustoid.

Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele kattesaa-
matus kohas.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Kattesaadavate pindade temperatuur voib olla korgem, kui seade
tootab.

Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tbmmates.
Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipdasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polisttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!
Tahelepanu! Kohvimasina kolb on t66 ajal kuum. Kasutage
kolbihoidjat.

Tootavat seadet ei tohi paigutada kappi.

Ettevaatust: Seadme tohususe sailitamiseks ja toidu saastumise
valtimiseks puhastage seadet regulaarselt, nagu on naidatud
punktis “PUHASTUS JA HOOLDUS".

&Téhelepanu! Kuum pind!

Tahelepanu! Arge kiivitage kohvimasinat ilma valitud filtriga
kolbita.

SEADME KIRJELDUS

L

Kohvimasina korpus 10. Kolvi paigalduspesa
Soojendatud ruum tihjade tasside jaoks 11. Tilgutuskasti paigalduskoht
Auru doseerimisnupp 12. Tilgutusaluse vore
Veesoojendi ON/OFF luliti koos margu- 13. Tilgutusalus

tulega 14. Veepaagi kate

COFFEE veepumba sisse/viljalllitamise 15. Veepaak 1,2 |

|Gliti koos margutulega 16. Viike kohvifilter

Auru auru soojendi sisse/valjallliti koos 17. Suur kohvifilter
margutulega 18. Kohvifiltri kolb

Auru viljapaiskamise dlls 19. Filtri lukustushoob
Kummist valjapaiskamiskaepide 20. Kolbi kaepide

Pihusti kate 21. Moé6btmistass - kohvisotkur
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FILTRIKOLVI PAIGALDAMINE/EEMALDAMINE KOHVIMASINASSE

1. Asetage valitud filter (16) voi (17) kolbi (18) (joonis 1).

2. Asetage kolb (18) koos paigaldatud filtriga (16) véi (17) kolbi pai-
galduspesasse (10) nii, et kolbi hoidik (20) langeb kokku kohvima-
sina esipaneelil oleva trikiga “suletud lukk’”.

3. Keerake kolvi kdepidet (20) veidi paremale, nii et see langeks
kokku kohvimasina esipaneelil oleva trikiga “avatud tabalukk”
(joonis 2).

4. Kolvi eemaldamine kohvimasinast ja filtri eemaldamine kolvist
toimub vastupidises jarjekorras, st keerake kolvi kdepidet (20)
veidi vasakule, eemaldage kolb (18) kolvi kinnitusmuhvist (10) ja
votke filter kolvist vélja.

TAHELEPANU! Hoidke kolbi alati selle kiepidemest (20). Kiepi-

demel on hoob (19), mis lukustab filtri, kui seda puhastamise ajal

raputatakse. Kolb v6ib olla kuum. Olge ettevaatlik.

VEEPAAGI TAITMINE

1. Uhendage seade vooluvérgust lahti.
2. Kallutage veepaagi kaas (14) Ules, seejarel haarake kaane all ole-
vast kdepidemest ja tommake veepaak tles (15). .

3. Valage paaki mitte rohkem kui 1,2 | (MAX-tase) joogikalblikku b
kilma vett, kuid mitte vahem kui 0,12 | (MIN-tase).

. Paigaldage mahuti kohviku tagakdljele. Mahuti kokkupanekul veenduge, et mahuti korpuse konks
toetub kohvimasina tagaosas asuvale hingele.

. Voite ka paaki vett valada ilma paaki eemaldamata, kasutades selleks teist anumat, kuid olge eriti
ettevaatlik, et seadet mitte Ule ujutada. Selle aja jooksul ei tohi kohvimasin olla ihendatud voo-
luvorku. Kui kohvimasin on Uleujutatud, drge kasutage seda enne, kui see on taielikult kuivanud.

TAHELEPANU! Arge tiitke veepaaki iile taseme “MAX”. Arge kiivitage seadet tiihja paagiga voi

ilma paagita. Kasutage ainult kiilma, joogikéIblikku vett. Arge valage kuuma vett.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Votke seade pakendist vélja. Eemaldage koik kotid, saateklotsid, taitematerjalid ja etiketid.
2. Kontrollige seadet selle transportimise kdigus tekkinud véimalike kahjustuste suhtes. Kui kahtlusta-
takse kahjustusi, drge kaivitage kohvimasinat ja pidage néu oma edasimiitjaga.
3. Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastavad seadme andmesildil olevatele andmetele.
4. Selleks, et valmistada kohvi parima maitsega, tehke kohvimasinas kuuma veega keetmise protse-
duur. Tehke jargmised toimingud:
- Eemaldage veepaak (15) kohvimasinast, valage sinna umbes 1 liiter kiilma ja joogikolblikku vett,
kuid mitte rohkem kui 1,2 liitrit (MAX-tase). Paigaldage paak kohviku tagakiiljele.
- Paigaldage filter (16) véi (17) kolbi (18) ja paigaldage kolb masinasse. Arge valage siiski kohvi
valitud filtrisse.
- Asetage tilgakate (11) oma kohale ja asetage tilgakate (13) ja rest (12) alusele. Asetage tiihi tass
ruudustikule. Veenduge, et auru doseerimisnupp (3) on Glemises darmises asendis.
TAHELEPANU! Kohvimasinaga ei kaasne kohvikannu. Kasutage oma tassid.
- Uhendage kohvimasin vooluvérku ja alustage vee kuumutamist nupuga (4) - nupu taustavalgus
hakkab vilkuma. Kui vesi on kuumutatud, stttib taustvalgustus pUsivalt. Kasutage veepumba

~
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kaivitamiseks nuppu (5) - see tdidab veesoojendi veega ja laseb selle 6hku. Kuum vesi hakkab

tassi voolama. Kui nupu (4) valgustus hakkab vilkuma, Itlitage veesdot valja ja tihjendage tass

veest. Kui nupu (4) valgustus stttib uuesti, alustage protsessi uuesti ja korrake seda veel 2 korda.
TAHELEPANU! Veepumba esialgse kaivitamise ajal on alati voimalik kuulda ebatavalisi helisid,
mis lakkavad umbes 30 sekundi parast. Need néitavad pumba ventilatsiooni ja on taiesti loomu-
likud.

SEADME KASUTAMINE
KOHVIMASINA SOOJENDAMINE

Parima aroomi saamiseks kuumutage masinat, filtrikolbi ja tassi vastavalt allpool toodud

juhistele:

1. Votke veepaak seadmest valja ja taitke see kilma joogiveega. Veetase ei tohiks Uletada taset
“MAX" ega olla madalam kui tase “MIN”. Paigaldage paak seadmesse.

2. Paigaldage valitud filter (16) véi (17) kolbi (18) ja paigaldage kolb kolbi kolvi kinnitusmuhvi (10). Arge
valage valitud filtrisse kohvi.

3. Paigaldage tilgakate (11) tilgakausi (13) asemele ja asetage rest (12) restile. Asetage kohvitass
praeplaadile.

4. Veenduge, et auru doseerimisnupp (3) on Ulemises darmises asendis (suletud). Uhendage seade
\{ooluvérku
5. Uhendage kohvimasin vooluvérku ja alustage vee soojendamist nupuga (4) - nupu taustavalgus

hakkab vilkuma. Kui vesi on kuumutatud, sittib taustvalgustus pUsivalt. Vajutage veepumba nuppu
(5) - kuum vesi hakkab tassi voolama. Umbes 20 sekundi parast peatage veesoétmine nupu (5) abil
- kohvimasin, kolb ja paigaldatud filter on eelsoojendatud.
TAHELEPANU! Kui veesoojendus on sisse liilitatud, siittib nupu (4) valgustus perioodiliselt pul-
seeriva ja plisiva valgusega, mis naitab, et kohvimasina termostaat hoiab temperatuuri.

KAHVI KEETAMINE

Soojendage seade eespool kirjeldatud viisil.

Votke kolb (18) koos filtriga (16) véi (17) kohvimasinast vélja. Valage hésti ja peenelt jahvatatud

kohv sobivasse filtrisse ja sotkuda seda sétkuri (21) abil nii, et sdtkumisel oleks ndha selge kiinnis

s6tkunud kohvi taseme ja filtri serva vahel. Filter (16) toodab thte kohvi, samas kui filter (17) toodab
kahte kohvi.

TAHELEPANU! Arge pange vaiksesse filtrisse rohkem kui 10 g kohvi ja suurde filtrisse mitte roh-

kem kui 20 g kohvi.

3. Paigaldage kolb koos sobiva kohviga téidetud filtriga masinasse.

TAHELEPANU! Filtrikolb on kuum. Kasutage kolbihoidjat. Olge ettevaatlik - péletusoht.

4. Asetage kohvitass tilgakausi kaitsevorgustikule selle keskasendisse. Tasside soojendamiseks saate
kasutada soojendatavat tassihoidjat (2).

5. Veenduge, et kohvimasin on parast kuumutamist piisavalt soojenenud. Nupu (4) valgustus peab
pidevalt polema, mis tdhendab, et kohvi valmistamiseks vajalik vesi on ideaalsel temperatuuril. Kui
taustavalgus vilgub, siis oodake hetk - kuumutamine on kaimas.

TAHELEPANU! Kohvimasin on kasutusvalmis umbes 60 sekundit parast kaivitamist. Soltuvalt

kasutatava vee temperatuurist, vélistemperatuurist ja 6huréhust voib see aeg olla veidi pikem.

6. Aktiveerige veepump nupu (5) abil. Survestatud vesi hakkab kohvikolbi sisse voolama ja valjub kolvi

péhjas olevate kahe augu kaudu. Arge unustage, et valate kohvi ainult siis, kui nupu valgustus (4)

poleb - ainult Gige temperatuuriga vesi suudab anda keedetud kohvi taieliku aroomi.

N =
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7. Kui olete paigaldanud kolbi filtri (17) kahe kohvi jaoks, asendage see kahe tassiga. Augud vorega
asuvad tapselt allpool, kus keedetud kohv tuleb kolvist vilja.

8. Votke tass koos kohviga masinast vilja, lilitage masin vélja ja Uhendage see vooluvérgust lahti,
seejarel eemaldage filtrikolb masinast ja filtrikolb ning loputage ja kuivatage see kohe enne uut
keetmist.

TAHELEPANU! Kolb, sealhulgas kaepide, filtrid ja kolvi paigalduskoht on kuumad. Olge ettevaat-

lik, et mitte poletada ennast. Hoidke kolbi alati kiepidemest. Eemaldage regulaarselt vedelikku

tilgakausist.

TAHELEPANU! Hoidke silma peal veekogusel paagis. Arge laske kohvimasinal totada ilma vee-

ta. Arge eemaldage veepaaki, kui kasutate kohvimasinat.

TAHELEPANU! Kohvimasin on varustatud automaatse viljaliilitusfunktsiooniga parast 25 minu-

tit parast sisseliilitamist.

FROTHING MILK

Vahustamisfunktsiooniga saate hélpsasti vahustada ja kuumutada kohvi serveerimisel ka-
sutatavat piima. Vahutamine toimub tanu kuuma auru véljapaiskamise duadsist (7) valja-
paiskuvale kuumale aurule. Arge unustage, et kdigepealt valmistate kohvi ja alles seejirel
vahustate piima.

TAHELEPANU! Kasutage kiilma piima (temperatuuril umbes 5 °C), mille rasvasisaldus on vihe-

malt 3,2 %, et tagada optimaalne vahutamismaju.

TAHELEPANU! Viljapaiskuv aur on kuum. Olge ettevaatlik, et mitte péletada ennast.

1. Kasutades aurupihusti hoidikut (8), kallutage aurupihusti seadme paremale kdljele, nagu on naida-
tud joonisel 3. See hélbustab otsiku sisestamist piimapakendisse.

2. Aktiveerige aurukitteseade lUliti (6) abil ja oodake, kuni Idliti
taustvalgustus suttib taies valguses, mis naitab, et seade on val-
mis auru sisestamiseks.

TAHELEPANU! Kui aurukiitteseade on aktiveeritud, liilitub vee-

kiitteseade automaatselt vilja, et anda aurule rohkem soojust.

3. Asetage tiihi anum diiUsi (7) alla ja keerake auru doseerimisnup-
pu (3) ettevaatlikult vastupdeva, et vabaneda dosaatorist alles-
jdanud veest. DlUsist hakkab tulema vett, aur koos veepiiska-
dega ja seejérel ainult auru. Seejarel keerake aurudosaatori nupp
(3) Ulemisse aarmisesse asendisse (0).

TAHELEPANU! Aurupihusti (7) on varustatud kattega (9). Au-

ruejektori kasutamisel tuleb kate (9) paigaldada pihustile. P6-

lemisoht!

4. Asetage piimaga anum duusi (7) alla nii, et duts on ornalt piima sisse kastetud, ja seejarel hakake
nupu (3) abil jark-jargult suurendama aurutoodangut, tehes samal ajal piimaga anumaga érnu ringi-
kujulisi liigutusi. Sukelduge otsik jark-jargult Giha stigavamale ja stigavamale piima sisse.

5. Kui piima vahutamise ajal hakkab nupu (6) valgustus vilkuma, peatage protsess ja oodake hetk, kuni
valgustus hakkab uuesti pidevalt helendama. Selle aja jooksul soojendab kohvimasin auru digele
temperatuurile. Lopetage piima vahutamine hiliemalt kolmandaks auru soojendustsiikliks. Arge
vahustage piima rohkem kui {iks minut korraga.

6. Kui olete piima vahustamise l6petanud, Itlitage aurukite nupu (6) abil vélja ja Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

TAHELEPANU! Kui piima vahutamine on I6ppenud, asetage diiiisi alla veega tiidetud anum ning

loputage selles diiiisi ja selle korpust. See hoiab ara raskesti eemaldatavad plekid.

4 N\

Joonis 3
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PRAKTILISED NOUANDED KOHVI VALMISTAMISEKS

1. Pruulige ESPRESSO kohvi soojas tassis. Kasutage soojendamiseks tassi soojendusala (2). Samuti
saate tassi kiiresti soojendada, kui valate kohvimasinast saadud kuuma vee eelnevalt tassi (ilma
filtrit kohviga taitmata). Klassikaline ESPRESSO-kohv tuleks valmistada mitme kohvi segust umbes
70 ml tassi ja seda ei tohiks valada (le poole.

2. CAPPUCCINO kohvi jaoks piima vahustamiseks kasutage korraga umbes 100 ml piima. Vala va-
hustatud piim eelnevalt keedetud kohvi sisse. Piserdage koik kergelt vaikese kakaoga. Klassikalise
CAPPUCCINQO kohvi alus on 25 ml ESPRESSO kohvi.

3. CAPPUCCINO kohvi saab parema visuaalse efekti saavutamiseks valmistada Iabipaistvas tassis.

4. Eemaldage filtritest alati pohjalikult eelmisest keetmisest jarelejadnud kohv. Isegi vaikesed kogused
vana kohvi mojutavad negatiivselt dsja keedetud kohvi maitset.

5. Kasutage kilma piima (temperatuuril umbes 5 °C), mille rasvasisaldus on vihemalt 3,2 %, et tagada
optimaalne vahutamismoju. Vahusta piim véikese ldbimddduga anumas, et vaht ei leviks kilgedele.
Vahustatud piim vaib selle mahtu oluliselt suurendada.

6. Arge keetke kohvi vahetult pérast piima vahustamist, sest masinas on temperatuur liiga kérge, et
saavutada ideaalne maitse. Oodake vahemalt 5 minutit.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Uhendage seade vooluvérgust lahti ja oodake enne puhastamist, kuni see on

taielikult jahtunud.

TAHELEPANU! Arge kastke kohvimasina korpust vette voi muudesse vedelikesse.

1. Puhastage seade pérast iga kasutamist.

2. Puhastage kohvimasina korpus ettevaatlikult niiske lapiga ja ptihkige see seejarel pohjalikult kuivaks.

3. Peske kolb (18), sealhulgas kéepide (20), filtrid (16) ja (17), tilgakate (13), rest (12) ja veepaak (15)
soojas vees ja maheda pesuvahendiga, seejarel loputage ja kuivatage pohjalikult.

. Puhastage auru viljapaiskeotsikut (7) parast iga kasutamist. Sukelduge otsik vette ja alustage va-
hustamist. Seejérel eemaldage selle kate (9) pihustist, peske seda sooja veega, loputage, kuivatage
ja paigaldage see pihustile.

. Puhastage ja kontrollige perioodiliselt veepaagi pohjas asuva ventiili tédd. Loputage klappi jooksva
vee all ja vajutage seda paar korda drnalt. Kontrollige ja puhastage regulaarselt ka veeklapi istme
piirkonda seadme korpuses.

. Puhastage umbes iga 50 tassi kohvi jarel kolvi paigalduspesas (10) asuvat filtrit. Jargige filtri puhas-

tamiseks alljérgnevaid juhiseid:

- keerake lamedateralise kruvikeerajaga (kruvikeeraja ei kuulu toote MKW-13M komplekti) lahti
kruvi, mis hoiab kolvi kokkupanekukohas asuvat lamedat ringikujulist filtrit, ja eemaldage kohvi-
masina sees filtri taga asuva oranzi kolbiga vedru.

- Peske demonteeritud filtrit ja kolbi soojas vees koos pesuvahendiga, seejarel loputage ja kuivatage
need, veenduge, et kruviaugud on vabad.

- puhastatud sdel ja kolb koos vedruga pannakse paika ja kruvi tommatakse kinni, kolb pannakse
enne kohvimasinasse paigaldamist vedrule ja vedru asetatakse kohvimasina auku (kolbiga masina
keskele).

Umbes iga 4-5 nidala tagant tehke kohvimasinale katlakivieemaldus. Tstkliline lubjatustamine ta-
gab parema maitsega kohvi ja méjutab ka kohvimasina kasutusiga Kohvimasina lubjatustamise jaoks
jargige alljargnevaid juhiseid:

- Taitke veepaak umbes 1 liitri puhta veega ja kohvimasinate katlakivieemaldamiseks moeldud tootega.
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TAHELEPANU! Kasutage kohvimasinate jaoks kaubanduslikult saadaolevaid kaltsiumivaba ai-
neid. Jargige lupjapliiidja tootja soovitusi. Teised vahendid voivad kahjustada masina osade ma-
terjale ja/voi ei mojuta kaltsifikatsiooni.

paigaldage kolb koos filtriga (ttihi, iima kohvita) kolbikoostu kohale ja piklik tilgutusalus koos
restiga, asetage tihi anum alusele.

tihendage seade vooluvorku, lUlitage veesoojendi sisse nupu (4) abil ja oodake, kuni see soojeneb.
kaivitage veepump ja valage umbes 150 ml vett labi kolvi, oodake hetk ja korrake toimingut 3
korda, tlihjendage konteiner pidevalt.

Vajutage nuppu (6), et lulitada aurukite sisse, oodake, kuni see kuumeneb, asetage anum auru-
otsiku alla ja rakendage auru labi otsiku umbes minutiks.

valage paagist vélja Ulejddnud kasutamata vesi ja tditke see seejarel varske puhta veega.
Kordage vee valamist labi kolvi ja auru valamist 1abi pihusti mitu korda, et loputada kohvimasinat
Ulejaanud segust.

asetage tilgakate maha, lUlitage seade vélja, tdmmake see vooluvorgust valja ja oodake, kuni
seade on téielikult jahtunud.

PROBLEEMID JA NENDE LAHENDAMINE

PROBLEEM P()HjUS LAHENDUS
Vee lekkimine seadme alt Tilgakulu dilevoolav Tiihjendage tilgakulu
Kohvimasina talitlushdire Votke ihendust volitatud teeninduskeskusega
Express ei toota Puudub toiteallikas Liilitage kohvimasin sisse, kontrollige iihendust

vooluvdrguga, vajadusel padrduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

Aur ei vahusta piima Aurutemperatuur liiga madal 0Oodake, kuni kohvimasin on valmis auru vélja paiskama.
Piimapakend liiga suur Kasutage kitsast ja kdrget tassi
Liiga kdrge temperatuuriga Kasutage rasvast voi vaherasvane jahedat piima.
kooritud piim

Keedetud kohvi hapu jérelmaitse Kohvimasina mittetdielik Keetke vett ise mitu korda tiihja filtriga
loputamine pérast
kaltsiumivaba protsessi
Kohvi kehv ladustamine Kasutage varskelt jahvatatud kohvi. Séilitage kohvi

ohukindlas konteineris.



TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote tilibisildil.
Vorgukaabli pikkus: 1,0 m.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

See kasutusjuhend on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus nditab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS
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Read the instructions carefully before use.

Do not immerse the device, cable or plug in water or other liquids!
Take special care when children are near the device!

Fill the tank only with cold water.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.
Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device, fire or personal injury.

Do not hang the cable on sharp edges or allow it to come into
contact with hot surfaces.

Do not use the device outdoors.

Before cleaning, first unplug the device from the mains socket and
wait until it has cooled down completely.

Never leave the device connected to a power source unattended.
Do not exceed the maximum filling volume indicated on the device.
Do not start the device without water.

Do not place the device near electric or gas cookers, burners,
ovens, etc.

After the device is switched on, do not pour water into the tank.
The heated spot for cups is hot. Maintain precautions when placing
and collecting cups.

Always unplug when not in use or before cleaning.

The device should be switched off when finished working!

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

The device is intended for domestic use only.

The device should be connected to a mains socket outlet with a
grounding pin.

This equipment may be used by children of at least 8 years of age
and by persons of diminished physical and mental capacity and
persons with inexperience and lack of familiarity with the equipment,
if supervision or instruction is provided on how to use the equip-
ment safely so that the associated risks are understood. Cleaning
and maintenance must not be carried out by children unless they
are at least 8 years old and are supervised. Unsupervised children
must not carry out cleaning/maintenance.



- Keep the device and its cord out of reach of children under 8 years
of age.

- Children must not play with the device.

- The temperature of the device’s surfaces may be higher during
operation.

- Use the device on a smooth and stable surface.

- Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.

- Do not connect the plug to the power socket with wet hands.

- For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).

- WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

- CAUTION! The portafiler is hot during operation. Use portafilter
holders.

- The working appliance must not be placed in a cupboard.

- Caution: in order to maintain the efficiency of the appliance and
to prevent food contamination, clean the appliance regularly,
as indicated in the section “CLEANING AND MAINTENANCE".

&CAUTION! Hot surface!

- CAUTION! Do not start the coffee maker without the portafilter
mounted with the selected filter.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Coffee maker housing 10. Portafilter assembly slot
2. Heated place for empty cups 11. Assembly place of the drip tray
3. Steam dispensing knob 12. Drip tray grille
4. Water heater ON/OFF switch with indica- ~ 13. Drip tray
tor light 14. Water tank cover
5. Water pump on/off switch (COFFEE) with  15. 1,2 L water tank
indicator light 16. Small coffee filter
6. Steam heater on/off switch (STEAM) with 17. Large coffee filter
indicator light 18. Portafilter for the filter with coffee
7. Steam ejector nozzle 19. Filter lock lever
8.  Steam ejector rubber holder 20. Portafilter holder
9. Nozzle cover 21. Coffee measuring spoon with tamper
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ASSEMBLY/DISASSEMBLY OF THE PORTAFILTER WITH A FILTER IN THE COFFEE
MAKER

1. Place the selected filter (16) or (17) in the portafilter (18) (fig. 1). ™~

2. Place the portafilter (18) with the installed filter (16) or (17) in
the portafilter mounting slot (10) so that the portafilter holder
(20) aligns with the open padlock symbol on the front panel of
the coffee maker.

3. Turn the portafilter holder (20) slightly to the right so that it
aligns with the open padlock symbol on the front panel of the
coffee maker (fig. 2).

4. Removal of the portafilter from the coffee maker and the filter
from the portafilter is done in the reverse order of assembly,
i.e. turn the portafilter holder (20) slightly to the left, remove
the portafilter (18) from the portafilter mounting slot (10) and
remove the filter from the portafilter.

CAUTION! Always hold the portafilter by its holder (20). There

is a lever (19) in the holder that allows the filter to be locked

when it is shaken during cleaning. The portafilter may be hot.

Exercise caution.

-8

FILLING THE WATER TANK

. Disconnect the device from the mains.

. Tilt up the water tank lid (14) then grasp the handle under the lid and pull up the water tank (15).

. Pour no more than 1,21 (MAX level) of cold drinkable water but no less than 0.121 (MIN level).

. Fit the tank in the rear part of the stove-pot espresso maker. When fitting the tank, make sure that

the hook on the tank housing rests against the hinge in the rear part of the coffee maker.

5. You can also pour water into the tank without removing the tank by using another vessel, however,
take special care not to flood the device with water. At this time, the coffee maker must not be con-
nected to the mains. In the case of flooding, do not use the coffee maker until it is completely dry.

CAUTION! Do not fill the water tank above the “MAX” level. Do not start the device when the

tank is empty or when there is no tank. Use cold drinkable water only. Do not pour in hot water.

Mo

BEFORE FIRST USE

Unpack the device from the packaging. Remove any bags, shipping locks, fillers and labels.

Make sure the device has not been damaged during transport. In case of suspected damage, do not

start the device and consult the seller.

Make sure the electrical mains parameters match the data on the device’s name plate.

In order to ensure better taste of the brewed coffee, carry out the procedure of scalding the coffee

maker with hot water. Perform the following activities:

- Remove the water tank (15) from the coffee maker, pour about 1 litre of cold and potable water
into it, but no more than 1.2 litres (MAX level). Fit the tank in the rear part of the device.

- Fit the filter (16) or (17) in the portafilter (18), and fit the portafilter in the device. However, do
not pour coffee into the selected filter.

- Fit the drip tray (13) in place and put the grille (12) on the tray at the place where the drip tray
is to be fit (11). Place an empty cup on the grille. Make sure that the steam dosing knob (3) is
located in the extreme upper position.
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CAUTION! The coffee maker is not provided with cups for coffee. Use your own cups.
- connect the coffee maker to the power source and start heating the water with the button (4)

- the backlit button starts flashing. When the water is heated up, the button will be lit steadily.
Start the water pump with the button (5) - this will allow the water heater to be filled with water
and additionally, the heater will be vented. Hot water will start to drip into the cup. When the
backlit button (4) starts to pulsate, switch off water supply and empty the cup of water. When
the button is lit again (4), start the process again and repeat it 2 more times.

CAUTION! It is always possible to hear unusual sounds during the initial start-up of the water

pump, which cease after about 30 seconds. This indicates that the pump is being vented and it is

a perfectly natural phenomenon.

USING THE DEVICE
HEATING UP THE COFFEE MAKER

To get the best aroma from your coffee, heat the device, filter portafilter and cup accord-

ing to the instructions given below:

1. Remove the water tank from the device and fill it with cold and potable water. The water level
should not exceed the “MAX” level and should not be less than the “MIN” level. Fit the tank in the
device.

2. Fit the selected filter (16) or (17) in the portafilter (18) and fit the portafilter in the portafilter
mounting slot (10). Do not pour coffee into the selected filter.

3. Fitthe drip tray (13) in place and put the grille (12) on the tray at the place where the drip tray is to
be fit (11). Place a cup for coffee on the grille.

4. Make sure that the steam dosing knob (3) is located in the extreme upper (closed) position. Con-
nect the device to the mains.

5. Connect the coffee maker to the power source and start heating the water with the button (4) - the

backlit button starts flashing. When the water is heated up, the button will be lit steadily. Press the
water pump button (5) - the hot water will start dripping into the cup. After approx. 20 seconds,
stop feeding water with button (5) - the coffee maker, the portafilter and the installed filter have
been preheated.
CAUTION! When the water heating is switched on, the button (4) will periodically illuminate
with a pulsating and steady light, indicating that the coffee maker’s thermostat is maintaining
the temperature.

BREWING COFFEE

Heat the device according to the description given above.

Remove the portafilter (18) and filter (16) or (17) from the coffee maker. Pour well and finely ground
coffee into a suitable filter and then tamp it with the tamper (21) so that when it is tamped, a clear
threshold is visible between the level of the tamped coffee and the edge of the filter. Filter (16)
allows one cup of coffee to be obtained while filter (17) allows two cups of coffee to be obtained.
CAUTION! Do not pour more than 10 g of coffee into the small filter or 20 g of coffee into the
large filter.

3. Fit the portafilter with the suitable filter filled with coffee in the device.

CAUTION! The portafilter and the filter are both hot. Use portafilter holders. Maintain precau-
tions - risk of burning.

4. Place the cup for coffee on the protective grille of the drip tray, in its central place. You can heat
the cups using the heated place for cups (2).

N =
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5. Make sure that the coffee maker is sufficiently warmed up after the heating process. The button
(4) must be lit with a steady light, which means that the temperature of water for coffee brewing is
ideal. If the illumination flashes then wait a moment - heating is in progress.

CAUTION! The coffee maker is ready for use approximately 60 seconds after its start. Depend-

ing on the temperature of the used water, the external temperature and the atmospheric pres-

sure, this time may be slightly longer.

6. Start the water pump with with the button (5). Water under pressure starts to flow into the porta-
filter with coffee and flows out through two openings in the bottom part of the portafilter. Remem-
ber to pour the coffee only when the button (4) is illuminated - only water at the right temperature
is able to give the full aroma of the brewed coffee.

7. If you have installed a filter (17) for two coffees in the portafilter, prepare two cups. The openings
in the grille are located precisely below the place where the brewed coffee comes out of the
portafilter.

8. Put the cup containing the coffee away from the coffee maker, switch the device off and discon-
nect it from the mains, then remove the portafilter from the coffee maker and the filter from the
portafilter, then rinse it and dry it immediately before brewing again.

CAUTION! The portafilter with the holder, the filters and the place where the portafilter is fitted

are all hot. Be careful not to burn yourself. Always hold the portafilter by its holder. Remove

liquid from the drip tray on a regular basis.

CAUTION! Check the amount of water in the tank on a current basis. Do not let the coffee maker

run without water. Do not remove the water tank while using the coffee maker.

CAUTION! The coffee maker can be switched off automatically after 25 minutes from the mo-

ment it has been switched on.

MILK FROTHING

With the frothing function, you can easily froth and heat the milk used when serving cof-
fee. Frothing takes place thanks to the hot steam ejected from the steam ejection nozzle
(7). Remember to first prepare the coffee and froth the milk only after that.

CAUTION! Use cold milk (at a temperature of approximately 5°C) with a fat content of at least

3.2% to ensure an optimal frothing effect.

CAUTION! The ejected steam is hot Be careful not to burn yourself.

1. Using the steam nozzle holder (8), ilt the steam ejection nozzle to the right side of the device as
shown in fig.3. This will make the insertion of the nozzle into the milk container easier.

2. Start the steam heater with the switch (6) and wait until the 4 h
switch illuminates with a steady light, indicating that it is ready
to feed steam.

CAUTION! When the steam heater is activated, the water heat-

er is automatically switched off to provide more heat for the

steam.

3. Place an empty vessel under the nozzle (7) and gently turn the
steam dosing knob (3) counterclockwise to get rid of any residu-
al water in the dispenser. Water, steam with water droplets and
then steam alone will start to come out of the nozzle. Then turn
the steam dispenser knob (3) to the extreme upper position (0).

CAUTION! The steam ejection nozzle (7) is provided with a

cover (9). While using the steam ejector, the cover (9) must be

mounted on the nozzle. Risk of burning!
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Place the container with milk under the nozzle (7) so that the nozzle is gently submerged in the

milk and then, using the knob (3), gradually increase the steam ejection while making gentle circular

movements with the container with milk. Submerge the nozzle gradually in the milk.

If, while frothing milk, the illuminated button (6) starts to flash, stop the process and wait a moment

until the illuminated button begins to shine continuously again. During this time, the coffee maker

heats up the steam to the correct temperature. Finish the milk frothing process by the third

steam heating cycle at the latest. Do not froth the milk for a period longer than one minute at

a time.

6. After the milk frothing comes to an end, switch off the steam heating with the button (6) and dis-
connect it from the mains.

CAUTION! When the milk frothing process is complete, place a container of water under the

nozzle and rinse the nozzle and its housing in it. This will prevent stains that are difficult to re-

move from occurring.

PRACTICAL ADVICE WHEN BREWING COFFEE

1. Brew your ESPRESSO in a hot cup. Use the cup heating area (2) for heating. You can also get your

cup heated quickly by pouring the hot water obtained from the coffee maker into the cup before-

hand (without filling the filter with coffee). A classic ESPRESSO coffee should be brewed from a

mixture of several varieties of coffee in a cup of approximately 70 ml and should not be poured

more than halfway.

When frothing milk for CAPPUCCINO coffee, use approximately 100 ml of milk at a time. Pour the

frothed milk into the previously brewed coffee. Sprinkle the whole thing lightly with a little bit of

cocoa. In the classic CAPPUCCINO coffee, the base is 25 ml of ESPRESSO coffee.

For a better visual effect you may brew your CAPPUCCINQO in a transparent cup.

Always remove residues of coffee from previous brewing from filters. Even small amounts of old

coffee have a negative effect on the taste of the newly brewed coffee.

Use cold milk (at a temperature of approximately 5°C) with a fat content of at least 3.2% to ensure

an optimal frothing effect. Froth the milk in a vessel with a small diameter so that the foam does

not spread to the sides. The frothed milk can increase its volume significantly.

. Do not brew coffee directly after frothing the milk as the temperature of the coffee maker will be
too high for the ideal flavour. Wait minimum 5 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Disconnect the device from the mains and wait until it cools down before cleaning!
CAUTION! Do not submerge the coffee maker housing in water or other liquids.

1. Clean the device after each use.

2. Clean the housing of the coffee maker gently with a damp cloth and then wipe it thoroughly dry.
3. Wash the portafilter (18) including the holder (20), filters (16) and (17), drip tray (13), grille (12) and
water tank (15) in warm water with mild detergent and then rinse them all and dry them thoroughly.
Clean the steam ejection nozzle (7) after each use. Submerge the nozzle in water and start the
frothing process. Then remove its cover (9) from the nozzle, wash it in warm water, rinse it, dry it
and install it on the nozzle.

Periodically clean and check the operation of the valve at the bottom of the water tank. Rinse the
valve under running water and gently press it a few times. Also check and clean the water valve
seat area in the housing of the device periodically.

After approximately 50 cups of coffee, clean the filter located in the portafilter mounting slot (10).
Follow the instructions below to clean the filter:
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using a flat screwdriver ( the screwdriver is not part of the MKW-13M product), unscrew the
screw that holds the flat circular filter located at the portafilter mounting slot and remove the
spring with the orange piston located behind the filter inside the coffee maker.

Wash the dismantled filter and piston in warm water with a detergent and then rinse and dry
them, make sure the screw holes are clear.

The cleaned sieve and the piston with the spring should be fitted in its place and the screw
should be tightened, the piston should be placed on the spring and the spring should be insert-
ed into the hole in the coffee maker (with the piston towards the centre of the device) before
installation in the coffee maker.

7. Every 4-5weeks or so, carry out a descaling operation on the coffee maker. Periodic descaling en-
sures better-tasting coffee and also has an impact on the life span of the coffee maker To descale
the coffee maker, follow the instructions below:

Fill the water tank with approx. 1 | of clean water and descaling agent for coffee makers

CAUTION! Use the commercially available descaling agents for coffee makers. Observe the rec-
ommendations of the descaling agent manufacturer. Other agents may damage the materials
from which parts of the coffee maker are made and/or have the zero descaling effect.
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mount the portafilter with filter (empty, without coffee) at the place where the portafilter will be
mounted and place the drip tray with grille, place the empty vessel on the tray

connect the device to the mains, switch on the water heater using the button (4) and wait for
it to heat up

start the water pump and pour about 150 ml of water through the portafilter, wait a moment
and repeat the operation 3 times, empty the container regularly.

press the button (6) to turn on the steam heating, wait for it to heat up, place a container under
the steam ejection nozzle and apply steam through the nozzle for about a minute.

pour out the remaining unused water with descaling agent from the tank and then fill it with
fresh clean water

Repeat the process of pouring the water through the portafilter and the steam through the
nozzle several times to rinse the coffee maker of any remaining mixture.

put away the drip tray, switch off the device, unplug it from the mains and wait for it to cool
down completely



TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION
Water leakage from under the Overfilled drip tray Empty the drip tray
device
Defective operation of the Contact an authorised service centre
coffee maker
The coffee maker is not working No power supply Switch on the coffee maker, check the connection to the
mains, if necessary contact an authorised service centre
Steam does not froth milk Steam temperature too low Wait until the coffee maker ejects the steam
Milk container too big Use a narrow and high cup
Skimmed milk at too high a Use fat-free or semi-skimmed, cold milk
temperature
Sour taste of the brewed coffee Inaccurate rinsing of the coffee  Brew several times with water alone, when the filter is
maker after the descaling empty
process
Inappropriate storage of Use freshly ground coffee Keep the coffee in a leak-tight
coffee vessel.
TECHNICAL DATA
Technical specifications are given on the product nameplate.
Length of mains cable: 1.0m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.

=i
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO
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Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos!

Ten especial cuidado cuando hay nifos en las proximidades del
dispositivo.

Llene el tanque solo con agua fria.

No utilices el dispositivo danado, incluso si el cable o el enchufe
estan danados, en este caso lleva el dispositivo a un centro de
servicio autorizado para su reparacion.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.

No cuelgues el cable de alimentacién sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe de la toma de
corriente y espera a que el dispositivo se enfrie completamente.
Nunca deje desatendido el aparato conectado a una fuente de
alimentacion.

No exceda el volumen maximo de llenado indicado en el aparato.
No opere el aparato sin agua.

No coloques el dispositivo cerca de cocinas eléctricas y de gas,
guemadores, hornos, etc.

Una vez que el aparato esté encendido, no vierta agua en el tanque.
El lugar de la taza calentada esta caliente. Tenga cuidado al dejar
las tazas en el suelo y quitarlas.

Retira siempre el enchufe de la toma de corriente cuando no uti-
lices el aparato y antes de limpiarlo.

Una vez finalizada la operacion, el aparato debe estar apagado.
No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

La aspiradora esta disenada Unicamente para uso doméstico.

El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente con
un pin de conexion a tierra.

Este equipo puede ser utilizado por ninos de al menos 8 anos de
edad vy por personas con capacidad fisica y mental disminuida y
personas con inexperiencia y falta de familiaridad con el equipo,



Si se proporciona supervision o instruccion sobre como utilizar el
equipo de forma segura para que se comprendan los riesgos aso-
ciados. La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por
ninos a menos que tengan al menos 8 anos y estén supervisados.
Los ninos no supervisados no deben realizar tareas de limpieza/
mantenimiento.

Mantenga el dispositivo vy su cable fuera del alcance de los ninos
menores de 8 anos.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser superior
cuando el equipo esta en funcionamiento.

Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.
Por la seguridad de los ninos, por favor no permitir su acceso a
ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, polies-
tireno, etc.).

iADVERTENCIA! No dejes que los niinos jueguen con el film de
plastico. jPeligro de asfixia!

{ATENCION! El portafiltro de la cafetera esta caliente durante
el funcionamiento. Utilice el mango de la culata.

El aparato en funcionamiento no debe colocarse en un armario.
Atencion: para mantener la eficacia del aparato y evitar la con-
taminacion de los alimentos, limpie el aparato con regularidad,
como se indica en el apartado “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO".

&iATENCION! iSuperficie caliente!

- ;ATENCION! No opere la cafetera sin el portafiltro equipado
con el filtro seleccionado.
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Carcasa de la cafetera 10. Zobcalo de montaje de serie
2. Espacio calefactado para vasos vacios 11. Ubicacion de montaje de la bandeja de
3. Perilla dispensadora de vapor goteo
4. Interruptor de encendido/apagado del 12. Rejilla de bandeja de goteo
calentador de agua con luz indicadora 13. Bandeja de goteo
5. Interruptor de encendido/apagado de la 14. Tapa del tanque de agua
bomba de agua COFFEE con luz indica- 15. tanque de agua
dora 16. Filtro de café pequefio
6. Interruptor de encendido/apagado del 17.  Filtro de café grande
calentador de vapor STEAM incl. luz 18. Filtro de café portafiltro
indicadora 19. Palanca de bloqueo del filtro
7. Boquilla eyectora de vapor 20. Soporte para matraz
8. Mango eyector de vapor de goma 21. Taza medidora - amasadora de café

9. Protector de boquillas

MONTAJE/DESMONTAJE DEL PORTAFILTRO CON EL FILTRO DE LA CAFETERA

1. Cologue el filtro seleccionado (16) o (17) en el portafiltro (18)
(Fig.1).

2. Coloque el portafiltro (18) con el filtro (16) o (17) instalado en la
ranura de montaje del portafiltro (10) de modo que el portafiltro
(20) coincida con la impresion de “candado cerrado” en el panel
frontal de la maquina de espresso.

3. Gire la manija del portafiltro (20) ligeramente hacia la derecha
para que coincida con la impresion “candado abierto” en el panel
frontal de la cafetera (Fig. 2).

4. Eldesmontaje del portafiltro de la maquina de espresso y el filtro
del portafiltro se realiza en el orden inverso al montaje, es de-
cir, gire el portafiltro (20) ligeramente hacia la izquierda, retire el
portafiltro (18) de la toma de montaje del portafiltro (10) y retire
el filtro del portafiltro.

iATENCION! Sujete siempre el matraz por el asa (20). Hay una

palanca (19) en el mango que le permite bloquear el filtro cuan-

do lo agita durante la limpieza. Es posible que el portafiltro esté
caliente. Ten cuidado.

LLENADO DEL TANQUE DE AGUA

1. Conecta el dispositivo a la red.

2. Abra la tapa del tanque de agua (14) hacia arriba, luego sujete la manija debajo de la tapa vy tire del
tanque de agua (15) hacia arriba.

3. No vierta mas de 1,2 | (nivel MAX) de agua potable fria en el tanque, pero no menos de 0,12 |
(nivel MIN).

4. Instale el depdsito en la parte posterior de la cafetera. Al ensamblar el tanque, asegulrese de que
el gancho de la carcasa del tanque descanse sobre la bisagra ubicada en la parte posterior de la
maquina.
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5. También puede verter agua en el tanque sin desmontar el tanque con otro recipiente, pero preste
especial atencion a no inundar el dispositivo con agua. Durante este tiempo, la cafetera no debe
estar conectada a la red eléctrica. En caso de inundacion, no utilice la cafetera hasta que esté
completamente seca.

iATENCION! No llene el tanque de agua mas alla del nivel “MAX”". No opere el aparato con o sin

un tanque vacio. Use solo agua fria y potable. No vierta agua caliente.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembale el dispositivo del embalaje. Retire las bolsas, los bloqueos de envio, los rellenos v las
etiquetas.

2. Comprueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. Si sospe-

cha que hay dafios, no arranque el molinillo y consulte a su vendedor.

Asegurese de que los pardmetros de su red eléctrica se correspondan con los datos de la placa de

caracteristicas del dispositivo.

Para garantizar el mejor sabor del café preparado, lleve a cabo el procedimiento de preparacion de

la maquina con agua caliente. Haga lo siguiente:

- retire el tanque de agua (15) de la cafetera, vierta aproximadamente 1 litro de agua fria y potable
en él, pero no mas de 1,2 litros (nivel MAX). Instale el deposito en la parte posterior de la cafetera.

- Instale el filtro (16) o (17) en el portafiltro (18) e instale el portafiltro en la unidad. Sin embargo,
no vierta café en el filtro de su eleccién.

- Coloque la bandeja de goteo (13) en la bandeja de goteo (11) y la rejilla (12) en la bandeja de goteo.
Coloque una taza vacia sobre una rejilla. Asegurese de que la perilla dispensadora de vapor (3)
esté en la posicion del extremo superior.

iATENCION! La maquina no esta equipada con utensilios de café. Usa tus propias tazas.

- Conecte la cafetera a una fuente de alimentacion y comience a calentar el agua con el botén
(4): 1a luz de fondo del botén comienza a parpadear. Cuando se calienta el agua, la luz de fondo
se encendera de manera constante. Use el boton (5) para encender la bomba de agua, esto
llenara el calentador de agua con agua vy lo purgard. El agua caliente comenzaré a gotear en la
taza. Cuando la luz de fondo del boton (4) parpadee, cierre el suministro de agua y vacie la taza
de agua. Después de que la luz de fondo del boton (4) se haya encendido nuevamente, inicie el
proceso nuevamente vy repitalo 2 veces mas.

iATENCION! Siempre es posible escuchar ruidos inusuales cuando enciende la bomba de agua

por primera vez, pero se detienen después de unos 30 segundos. Son un signo de ventilacion de

la bomba y son completamente naturales.

USO DEL DISPOSITIVO
CALENTAMIENTO DE LA MAQUINA

Para obtener el mejor aroma a café de este aparato, caliente el portafiltro y la taza de

acuerdo con las siguientes instrucciones:

1. Desmonte el deposito de agua del aparato y llénelo con agua potable fria. El nivel del agua no debe
exceder el nivel “MAX" y no debe ser inferior al nivel “MIN’. Instale el tanque en la unidad.

w
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2. Instale el filtro de su eleccién (16) o (17) en el portafiltro (18) e instale el portafiltro en la ranura de
montaje del portafiltro (10). No vierta café en el filtro de su eleccion.
3. Instale la bandeja de goteo (13) en la bandeja de goteo (11) y coloque la bandeja de goteo (12) en

la bandeja de goteo. Cologue una taza de café sobre una rejilla.
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4. Asegurese de que la perilla dispensadora de vapor (3) esté en la posicion superior extrema (cerra-
da). Conecte el dispositivo a la fuente de alimentacion.

5. Conecte la cafetera a una fuente de alimentacién y comience a calentar el agua con el botén (4): la
luz de fondo del boton comienza a parpadear. Cuando se calienta el agua, la luz de fondo se encen-
dera de manera constante. Presione el botdn de la bomba de agua (5): el agua caliente comenzara
a drenar en la taza. Después de unos 20 segundos, deje de alimentar el agua con el botén (5): la
cafetera, el portafiltro y el filtro instalado se han precalentado.

iATENCION! Cuando se enciende el calentador de agua, laluz de fondo del boton (4) se iluminara

periddicamente con una luz pulsante y constante, lo que indica que el termostato de la cafetera

mantiene la temperatura.

PREPARACION DE CAFE

1. Precaliente el aparato como se describe anteriormente.

2. Retire el portafiltro (18) con el filtro (16) o (17) de la maquina de espresso. Vierta el café bien molido
y finamente molido en el filtro apropiado y luego apisonearlo con la amasadora (21) de modo que
después de apisonar haya un umbral claro entre el nivel del café compactado y el borde del filtro.
El filtro (16) le permite obtener un café, mientras que el filtro (17) le permite obtener dos cafés.

IATENCION! No vierta mas de 10 g de café en el filtro pequefio y no mas de 20 g de café en el

filtro grande.

3. Instale el portafiltro con el filtro de café precargado adecuado en la maquina.

JATENCION! El matraz con el filtro est3 caliente. Utilice el mango de la culata. Tenga cuidado:

riesgo de quemaduras.

4. Coloque la taza de café en la rejilla protectora de la bandeja de goteo en su ubicacion central. Pue-
de calentar las tazas con el portavasos calentado (2).

5. Asegurese de que la cafetera esté lo suficientemente caliente después del proceso de calenta-
miento. La luz de fondo del boton (4) debe ser sélida, lo que significa que el agua para preparar
café estd a la temperatura ideal. Si la luz de fondo esté parpadeando, espere un momento: se estd
calentando.

JATENCION! La maquina esta lista para su uso aproximadamente 60 segundos después de la

puesta en marcha. Dependiendo de la temperatura del agua utilizada, la temperatura exterior y

la presion atmosférica, este tiempo puede ser un poco mas largo.

6. Arranque labomba de agua con el botdn (5). El agua presurizada comienza a fluir hacia el portafiltro
de café y sale a través de los dos orificios en la parte inferior del portafiltro. Recuerde servir el café
solo cuando el botdn (4) esté encendido con luz constante: solo el agua a la temperatura adecuada
puede dar todo el aroma del café preparado.

7. Si hainstalado un filtro (17) para dos cafés en el portafiltro, sustitiyalo por dos tazas. Los orificios
de la rejilla se encuentran exactamente debajo de donde sale el café preparado del portafiltro.

8. Retire la taza de café de la maquina, apague la maquina y desconéctela de la red eléctrica, luego
retire el portafiltro de la maquina y el filtro del portafiltro e inmediatamente enjudguelo y séquelo
antes de volver a preparar café.

{ATENCION! La culata con el mango, los filtros y el lugar donde se monta la culata estéan calien-

tes. Ten cuidado de no quemarte. Sujete siempre la culata por el mango. Retire el liquido de la

bandeja de goteo con regularidad.

{ATENCION! Comprueba periédicamente la cantidad de agua en el depésito (8). No permita que

la cafetera funcione sin agua. No desmonte el tanque de agua mientras usa la cafetera.

{ATENCION! La cafetera esta equipada con una funcién de apagado automatico después de 25

minutos desde el momento del encendido.
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FRUNCIDO DE LECHE

Gracias a la funcion de espumado, puede espumar y calentar facilmente la leche utilizada

al servir el café. La formacién de espuma se produce gracias al vapor caliente expulsado

por la boquilla de expulsion de vapor (7). Recuerda preparar primero el café y luego es-
pumar la leche.

iATENCION! Utilice leche fria (a una temperatura de unos 5 °C) con un contenido de grasa de al

menos 3,2 % para obtener un resultado 6ptimo de espuma.

iATENCION! El vapor expulsado est3 caliente. Ten cuidado de no quemarte.

1. Usando el soporte de la boquilla de vapor (8), incline la boquilla de vapor hacia el lado derecho del
aparato como se muestra en la fig.3. Esto hard que sea més facil insertar la boquilla en el recipien-
te de leche.

2. Encienda el calentador de vapor con el interruptor (6) y espere
a que el interruptor se encienda constantemente, lo que indica
que estd listo para servir vapor.

iATENCION! Cuando se enciende el calentador de vapor, el ca-

lentador de agua se apaga automaticamente para generar mas

calor para el vapor.

3. Coloque una olla vacia debajo de la boquilla (7) y gire suave-
mente la perilla dispensadora de vapor (3) hacia la izquierda para
eliminar el agua residual del dispensador. El agua comenzard a
salir de la boquilla, se vaporizard con gotas de agua y luego se
vaporizara en si. A continuacién, gire la perilla dispensadora de
vapor (3) a la posicién del extremo superior (0).

iATENCION! La boquilla de vapor (7) esta equipada con un pro-

tector (9). Cuando se utiliza el eyector de vapor, el protector (9) debe instalarse en la boquilla.

iRiesgo de quemaduras!

4. Coloque la bandeja de leche debajo de la boquilla (7) de modo que la boquilla se sumerja suave-
mente en la leche y luego use la perilla (3) para aumentar gradualmente la salida de vapor mientras
realiza movimientos circulares suaves con la olla de leche. Sumerja gradualmente la boquilla cada
vez mas profundamente en la leche.

5. Si, mientras espumas leche, la luz de fondo del botén (6) comienza a parpadear, detenga el proceso
y espere un momento a que la luz de fondo se encienda continuamente. Durante este tiempo, la
cafetera calienta el vapor a la temperatura adecuada. Termine el proceso de espumado de la leche
amas tardar en el tercer ciclo de recalentamiento al vapor. No haga espuma en la leche durante
mas de un minuto a la vez.

6. Cuando haya terminado de espumar la leche, apague el calentamiento de vapor con el boton (6) y
desconéctelo de la red eléctrica.

iATENCION! Una vez que se complete el proceso de espumado de leche, coloque un recipiente

con agua debajo de la boquilla y enjuague la boquilla y su carcasa en ella. Esto te protegera de las

manchas dificiles de eliminar.

CONSEJOS PRACTICOS PARA PREPARAR CAFE

1. Prepara café ESPRESSO en una taza caliente. Use el drea de calentamiento de la taza (2) para reca-
lentar. También puede calentar rapidamente la taza vertiendo agua caliente de la maquina de café
en ella (sin llenar el filtro con café). El café ESPRESSO clasico debe prepararse mezclando muchos
tipos de café en una taza con una capacidad de aprox. 70 mly no debe servirse més de la mitad.
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2. Al espumar la leche para su café CAPPUCCINO, use aproximadamente 100 ml de leche a la vez.
Vierte la leche espumosa en el café previamente preparado. Espolvorea ligeramente con un poco
de cacao. En el café CAPPUCCINO clsico, la base es de 25 ml de café ESPRESSQO.

Puede preparar café CAPPUCCINO en una taza transparente para un mejor efecto visual.

4. Siempre elimine bien los residuos de café de la preparacion anterior de los filtros. Incluso pequefas
cantidades de café viejo tienen un efecto negativo en el sabor del café recién hecho.

5. Utilice leche fria (a una temperatura de unos 5 °C) con un contenido de grasa de al menos 3,2
% para obtener un resultado 6ptimo de espuma. Espumar la leche en un recipiente de pequefio
didmetro para que la espuma no se extienda hacia los lados. La leche espumosa puede aumentar
significativamente su volumen.

6. No prepare café inmediatamente después de espumar la leche, ya que la temperatura de la maqui-
na serd demasiado alta para obtener el sabor perfecto. Espere un minimo de 5 minutos.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

JATENCION! Antes de limpiar, desconecte el aparato de la fuente de alimentacién y deje que se

enfrie por completo.

iATENCION! No sumerja la carcasa de la cafetera en agua u otros liquidos.

1. Limpie el aparato después de cada uso.

2. Limpie suavemente la carcasa de la cafetera con un pafio humedo y luego séquela bien.

3. Lave el matraz (18) con el asa (20), los filtros (16) y (17), la bandeja de goteo (13), la rejilla (12) v el
depdsito de agua (15) en agua tibia con detergente suave, luego enjuague y seque bien.

4. Limpie la boquilla de expulsion de vapor (7) después de cada uso. Sumerja la boquilla en agua y
comience a hacer espuma. Luego retire la tapa de la boquilla (9), lavela con agua tibia, enjuague,
seque y moéntela en la boquilla.

5. Limpie y verifique periédicamente el funcionamiento de la valvula en la parte inferior del tanque de
agua. Enjuague la vélvula con agua corriente y presionela suavemente unas cuantas veces. También
revise y limpie periédicamente el area del asiento de la valvula de agua en la carcasa del aparato.

6. Cada 50 tazas de café mas o menos, limpie el filtro ubicado en la ranura de montaje del portafiltro
(10). Para limpiar el filtro, siga estos pasos:

- utilice un destornillador plano (destornillador no incluido en el producto MKW-13M) Desenros-
que el tornillo que sujeta el filtro plano y redondo ubicado en el lugar donde esta montado el
portafiltro y retire el resorte con el émbolo naranja ubicado detrés del filtro dentro de la cafetera

- Lave el filtro y el émbolo desmontados en agua tibia con detergente, luego enjuague vy seque,
preste atencion a la permeabilidad de los orificios en el tornillo

- Instale el tamiz limpio y el piston con el resorte en su lugar vy atornille el tornillo, el émbolo debe
montarse en el resorte antes de la instalacién en la maquina vy el resorte debe insertarse en el
orificio de la maquina (con el émbolo dentro de la maquina)

7. Haga que su maquina se descalcifique aproximadamente cada 4-5 semanas. La descalcificacion
ciclica garantiza un mejor sabor del café y también afecta a la vida Util de la maquina Para descal-
cificar su maquina, siga estos pasos:

- Llene el depdsito de agua con aproximadamente 1 litro de agua limpia y un agente descalcificador
para maquinas de café

iATENCION! Utilice agentes descalcificadores disponibles en el mercado para las maquinas de

café. Siga las recomendaciones del fabricante del agente descalcificador. Otros agentes pueden

daniar los materiales de los que estan hechas las piezas de la maquina y/o tener un efecto desin-
crustante nulo.

w
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Instale el portafiltro con el filtro (vacio, sin café) en la ubicacion de montaje del portafiltro y alargue
la bandeja de goteo junto con la rejilla, coloque el recipiente vacio en la bandeja

Conecte el aparato a la red eléctrica, encienda el botén de calentamiento de agua (4) y espere
a que se caliente

Encienda la bomba de agua vy vierta unos 150 ml de agua a través del portafiltro, espere un
momento y repita la accion 3 veces, vacie el recipiente de forma continua

Con el botén (6) encienda el calentamiento de vapor, espere a que se caliente, coloque el
recipiente debajo de la boquilla de vapor y dispense vapor a través de la boquilla durante apro-
ximadamente un minuto

Vierta el agua restante no utilizada con descalcificador del tanque y luego vierta agua limpia y
fresca sobre él

Repita el proceso de verter agua a través del portafiltro y vaporice a través de la boquilla varias
veces para enjuagar la cafetera de la mezcla restante

Guarde la bandeja de goteo, apague el aparato, desconéctelo de la red eléctrica y deje que
seenfrie por completo

PROBLEMAS Y COMO RESOLVERLOS

PROBLEMA CAUSA SOLUCION
Fuga de agua por debajo del Bandeja de goteo desbordante  Vacie la bandeja de goteo
aparato
Mal funcionamiento de la ponerse en contacto con un centro de servicio autorizado
méquina
La cafetera no funciona No hay corriente eléctrica. Encienda la cafetera con el interruptor, verifique la
conexidn a la red eléctrica o comuniquese con un centro de
servicio autorizado
El vapor no hace espuma en la Temperatura del vapor Espere a que la mdquina de vapor esté lista para el vapor
leche demasiado baja
Recipiente de leche Usa una copa estrecha y alta
demasiado grande
Leche desnatada con una Use leche fria desnatada o semidesnatada
temperatura demasiado alta
Regusto agrio del café preparado Enjuague inadecuado de la Prepare solo agua con un filtro vacio varias veces
maquina después del proceso
de descalcificacion
Almacenamiento deficiente Usa café recién molido. Guarde su café en una olla
del café hermética.




DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacion

del producto.
Longitud del cable de red: M 1,0

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a mdquina.
Si tiene alguna duda, lea la version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement les instructions avant toute utilisation.

Ne plongez pas l'appareil, les cables ou les prises dans I'eau ou
tout autre liquide !

Etre particulierement attentif lorsque des enfants se trouvent a
proximité de l'appareil !

Remplissez le réservoir uniquement avec de I'eau froide.
N'utilisez pas l'appareil endommagé, de méme si le cordon d'alimen-
tation ou la prise sont endommagés, auquel cas faites-le réparer
par un centre de service agréé.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil, provoquer un incendie ou des blessures.
N’accrochez pas le cordon d'alimentation de 'appareil a des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

N'utilisez pas l'appareil en extérieur.

Avant de commencer a le nettoyer d’abord débrancher l'appareil
de la prise électrique et attendre qu'il refroidisse complétement.
Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance.

Ne dépassez pas la limite maximale de remplissage telle qu'indiquée
sur l'appareil.

Ne démarrez pas l'appareil sans eau.

Ne laissez pas 'appareil a proximité de cuisiniere électrique ou a
gaz, de feux de cuisson, de fours, etc...

Ne pas rajouter d’eau apres avoir branché l'appareil.

Le réceptacle pour les tasses est tres chaud. Faites attention en
déposant et en reprenant votre tasse.

Toujours débrancher la prise lorsque vous n'utilisez pas l'appareil
ou avant de commencer a le nettoyer.

Une fois que l'appareil a fini d'étre utilisé il doit étre débranché !
N'utilisez pas l'appareil & d’autres fins que celles pour lequel il a
eté concu.

Cette machine a café est destinée uniqguement a un usage do-
mestique.

L'appareil doit étre raccordé a une prise de courant munie d'une
broche de mise a la terre.
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Cet équipement peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes dont les capacités physiques et men-
tales sont réduites, ainsi que par des personnes inexpérimentées
et peu familiarisées avec I'équipement, si une surveillance ou des
instructions sont fournies sur la maniere d'utiliser 'équipement
en toute sécurité, de maniere a ce que les risques associés soient
compris. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s'ils sont agés d’au moins 8 ans et qu'ils sont
surveillés. Les enfants non surveillés ne doivent pas s'occuper du
nettoyage et de I'entretien.

Gardez l'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

La température des surfaces de contact peut étre plus élevée
quand lappareil est en fonctionnement.

Utilisez l'appareil sur une surface plane et stable.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de l'appareil pour le
débrancher.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne laissez pas les emballages (sacs plastiques, cartons, polystyréne,
etc.) a la portée des enfants.

AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque d’ asphyxie!

AVERTISSEMENT ! Le filtre de la machine a café est chaud pen-
dant son fonctionnement. Utilisez la poignée du filtre.
appareil en fonctionnement ne doit pas étre placé dans un placard.
Attention : afin de maintenir I'efficacité de I'appareil et d’éviter la
contamination des aliments, nettoyez réguliérement I'appareil,
comme indiqué dans la section <NETTOYAGE ET ENTRETIEN».

&AVERNSSEMENT I Surface chaude!!
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ATTENTION ! Ne pas mettre en marche la machine a café sans
que le porte-filtre avec le filtre sélectionné soit installé.



DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Corps de la machine a café 10. Prise de montage
2. Réceptacle chauffant pour les tasses 11. Emplacement pour 'installation du bac
vides collecteur
3. Bouton pour distribution de vapeur 12. Grille du bac collecteur
4. Interrupteur pour le chauffage de I'eau 13. Bac de récupération
avec une diode de contréle 14. Couvercle du réservoir d'eau
5. Interrupteur pour la pompe a eau avec 15. Réservoir d'eau de 1,8l
une diode de contréle 16. Petit filtre a café
6. Interrupteur pour la préparation de va- 17. Grand filtre a café
peur avec une diode de controle 18. Flacon du filtre a café
7. Buse d'éjection de vapeur 19. Levier de verrouillage du filtre
8. Terminaison en caoutchouc pour I'éjec- 20. Poignée du filtre
tion de vapeur 21. Mesure - pétrin a café
9. Couvercle de buse

MONTAGE / DEMONTAGE DU FILTRE A CAFE

1. Placer le filtre choisi (16) ou (17) dans la monture (18) (dessin 1).

2. Le porte-filtre (18) avec le filtre installé (16) doivent étre pla- m
cés dans le réceptacle du porte-filtre (17) de telle facon que la '
poignée du porte-filtre (10) se trouve au niveau du symbole du
cadenas ouvert sur le panneau avant de la machine a café.

3. Tourner la poignée du porte-filtre (20) légerement vers la droite
pour qu'il soit au niveau du symbole du cadenas fermé sur le
panneau avant de la machine a café (fig.2).

4. Le démontage du porte-filtre et du filtre se fait dans le sens in-
verse du montage cest-a-dire en faisant lentement tourner la
poignée vers la gauche (20), en enlevant le porte-filtre (18) de
son réceptacle (10) et en démontant le filtre du porte-filtre.

AVERTISSEMENT ! Toujours tenir le porte-filtre par la poignée

(20). Sur la poignée se trouve un interrupteur (19) permettant de

bloquer le filtre en le secouant lors de son nettoyage. Le porte-

filtre peut étre brulant. Soyez prudent.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

1. Débrancher l'appareil de la prise d’alimentation. Dessin 2

2. Relever le couvercle du réservoir a eau (14) puis attraper par la
poigné se trouvant sous le couvercle et tirer le réservoir vers le eau (15).

3. Ne pas verser dans le réservoir plus de 1,7 (niveau MAX) d'eau potable, d'eau froide, mais pas
moins de 2,4l (niveau MIN).

4. Monter le réservoir a l'arriere de la machine. Lors du montage du réservoir, assurez-vous que le
crochet du boitier du réservoir repose sur la charniére située a larriere de la machine a café.

5. Leau pour le réservoir peut étre également versée dans le réservoir sans le démonter en utilisant
un autre ustensile, mais faites toutefois attention a ne pas verser d'eau sur l'appareil. Pendant ce
temps la machine a café ne doit pas étre branchée au courant. En cas de renversement vous ne
devez pas utiliser la machine jusqu’a ce qu’elle soit complétement séche.

J
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AVERTISSEMENT! Ne remplissez pas le réservoir a eau au-dessus du niveau ,MAX". Ne mettez
pas en marche I'appareil avec un réservoir vide ou sans réservoir. N'utilisez que de I'eau fraiche
et potable. Ne pas verser d’eau chaude.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION:

. Déballez l'appareil de son emballage. Enlever tous les sacs, transparents, papiers bulles et éti-
quettes.

. Vérifiez que l'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son transport. Si vous
suspectez des dommages ne démarrez pas I'appareil et consultez votre revendeur.

. Assurez-vous que les parametres de votre installation électrique correspondent a ceux donnés
dans le tableau fournit avec l'appareil.

. Pour garantir un meilleur go(t suivez bien la procédure décrivant comment préparer un café brd-
lant. Réalisez les étapes suivantes:

- enlevez le réservoir d'eau de la machine a café (15), y verser presque 1 litre d’eau fraiche et po-
table, mais pas plus de 1,2 litre (niveau MAX). Installez le réservoir a l'arriére de la machine a café.

- mettez en place le filtre (16) ou (17) le porte-filtre (18), puis mettez-en place le porte-filtre dans
la machine a café. Ne versez pas de café dans le filtre choisi.

- Placez le bac collecteur (13) a I'endroit spécifié (11) puis la grille qui y est adaptée (12). Placez
une tasse vide sur la grille. Assurez-vous que le réglage de la vapeur (3) se trouve a l'extrémité
supérieure.

AVERTISSEMENT! La machine a café n'est pas livrée avec des couverts a café. Utilisez vos
propres tasses.

- branchez la machine a café a la prise de courant et allumez le préchauffage en appuyant sur le
bouton (4) - le bouton commence a clignoter une fois pressé. Une fois que I'eau est chaude le
clignotement est remplacé par une lumiére fixe. Le bouton (5) permet de mettre en marche la
pompe a eau - cela permet de remplir d'eau le thermostat et de le purger. Leau chaude com-
mencera a couler dans la tasse. Une fois que le bouton (4) commence a clignoter débranchez
I'arrivée d'eau et vider la tasse de son eau. Une fois que la lumiére fixe est revenue sur le bouton
(4) vous pouvez recommencer 2 fois le processus depuis le début.

ATTENTION! Lors du premier allumage de la pompe il est toujours possible que des bruits spé-
cifiques se fassent entendre, mais ils disparaitront aprés 30 secondes. lls sont la preuve que la
pompe a été purgée et sont complétement naturels.

UTILISATION DE LAPPAREIL
PRECHAUFFAGE DE LA MACHINE A CAFE

Afin d'obtenir le meilleur arébme de votre café, il vous est conseillé de préchauffer 'appa-

reil, le porte-filtre, le filtre et la tasse en respectant les consignes suivantes:

1. Démontez de I'appareil le réservoir a eau et remplissez-le d'eau fraiche et potable. Le niveau d’eau
ne doit pas dépasser le niveau ,MAX” et ne doit pas étre inférieur au niveau ,MIN". Mettez en place
le réservoir sur l'appareil.

. Montez le filtre choisi (16) ou (17) dans le porte-filtre (18) et placez celui-ci dans le réceptacle adap-
té (10). Ne versez pas de café dans le filtre.

. Placez le bac collecteur (13) a I'endroit spécifié (11) puis la grille qui y est adaptée (12). Placez une
tasse vide sur la grille.

. Assurez-vous que le réglage de la vapeur (3) se trouve a l'extrémité supérieure (fermé). Branchez
I'appareil a la prise de courant.
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5. Branchez la machine a café au secteur et mettez en route le préchauffage de I'eau en appuyant
sur le bouton (4) - le bouton commence a clignoter. Une fois que I'eau est chaude le clignotement
est remplacé par une lumiére fixe. Appuyez sur le bouton de la pompe a eau (5) - I'eau chaude
commence a couler dans la tasse. Apres 20 secondes arréter de verser 'eau en lachant le bouton
(5) - la machine, le porte-filtre et le filtre ont été pré-chauffés.

ATTENTION ! Aprés avoir mis en marche le préchauffage de I'eau, le voyant s’allume (4) et se

mettra alternativement a clignoter et a rester allumé, ce qui signifie que la température du ther-

mostat de la machine est suffisante.

INFUSION DE CAFE

1. Faites chauffer I'appareil conformément aux instructions ci-dessus.

2. Démonter de la machine le porte-filtre (18) et le filtre (16) ou (17). Versez dans le filtre désiré un
café bien choisi et bien moulu puis pressez-le avec le pressoir (21) afin qu'aprés avoir écrasé le café,
le niveau entre la café et les bords du filtre soit bien visible. Le filtre (16) permet d’obtenir un café,
alors que le second filtre (17) permet d’en obtenir deux.

AVERTISSEMENT! Ne versez pas dans le petit filtre plus de 10g de café, ni dans le grand filtre

plus de 20g de café.

3. Insérez le porte-filtre avec le filtre rempli de café dans la machine.

AVERTISSEMENT! Le porte-filtre est brilant. Utilisez la poignée du filtre. Faites attention -

risque de brdlure.

4. Placez latasse a café surle centre de la grille de protection du bac collecteur. Vous pouvez chauffer
la tasse en utilisant 'emplacement dédié au pré-chauffage des tasses (2).

5. Assurez-vous que la machine a café soit bien chauffée une fois le processus terminé. Le voyant
(4) doit étre allumé de maniére continue, ce qui indique que l'eau est a la température idéale. Sile
voyant clignote alors attendez un peu - le chauffage est en cours.

ATTENTION! La machine a café est préte environ 60 secondes aprés avoir été allumée. En fonc-

tion de la température de I'eau utilisée, de la température extérieure ou de la pression atmosphé-

rique, ce temps peut étre un peu rallongé.

6. Allumez la pompe en appuyant sur le bouton (5). Leau sous pression commence a couler dans le
porte-filtre via deux orifices dans celui-ci. Rappelez-vous de ne faire couler le café que quand le
voyant est allumée de maniere continue (4) - seulement une eau bien réchauffée est en mesure de
libérer pleinement I'aréme d'un bon café.

7. Sivous avez mis en place dans le porte-filtre le filtre (17) pour deux cafés, placez bien deux tasses.

8. Prenezles deux tasses de la machine a café, éteignez l'appareil et débranchez-le de la prise de cou-
rant puis démontez le porte-filtre et videz-le, nettoyez-le bien avant de vous en servir a nouveau.

ATTENTION !!! Le porte-filtre et sa poignée, le filtre ainsi que le réceptacle du porte-filtre sont

brilants. Attention a ne pas vous brler. Toujours tenir le porte-filtre par sa poignée. Videz régu-

lierement le liquide du bac collecteur.

ATTENTION !!! Contrdler régulierement le niveau d’eau dans le réservoir. Ne pas faire fonction-

ner la machine sans eau. Ne pas démonter le réservoir d’eau lorsque la machine est en fonction-

nement.

ATTENTION !!! La machine est équipée d’'une fonction permettant son débranchement automa-

tique 25 minutes apreés sa derniére utilisation.
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FAIRE MOUSSER LE LAIT

Gréce alafonction permettant de faire mousser le lait vous pouvez facilement faire chauf-

fer et mousser le lait utilisé lorsque vous servez un café. Le moussage du lait se faire grace

a l'utilisation d'eau brilante éjectée par la buse d’évacuation de vapeur (7). Rappelez-vous

de d’abord bien préparer le café et seulement aprés de faire mousser le lait.

ATTENTION! Utilisez du lait froid (a environ 5°C) avec une teneur en matiére grasse d’au moins

3,2 % pour garantir une mousse optimale.

ATTENTION! La vapeur expulsée est briilante. Attention a ne pas vous brdler.

1. Lorsque vous utilisez la buse d'évacuation de vapeur (8) inclinez la buse d'évacuation de vapeur
vers la droite de I'appareil comme sur le dessin.3. Cela facilite I'insertion de la buse dans le récipient
contenant le lait.

2. Démarrez le chauffage du lait en appuyant sur le bouton (6) et
attendez que le voyant soit allumé de maniére continue, ce qui
indiquera que la vapeur a atteint la température idéale.

AVERTISSEMENT! Au moment de démarrer le chauffage de la

vapeur, le thermostat servant a faire chauffer 'eau s'éteint auto-

matiquement afin de disposer de chaleur supplémentaire pour
préparer la vapeur d'eau.

3. Placer sous la buse (7) une tasse vide et délicatement orienter
vers la gauche le bouton de dosage de vapeur (3) afin de vider
le reste d'eau se trouvant encore dans la buse. De I'eau com-
mencer a arriver dans la buse, d'abord quelques gouttes puis de
la vapeur. Actionner le doseur de vapeur (3) jusqu’a la position
extréme supérieure O.

ATTENTION! La buse d’expulsion de vapeur (7) est montée avec une protection (9). Lors de l'uti-

lisation de la buse de vapeur (9) la protection doit étre montée sur la buse. Risque de brilure!

4. Placer sous la buse l'ustensile contenant le lait (7) afin que la buse soit Iégerement plongée dans le
lait puis progressivement faire augmenter la pression avec le doseur (3) et tout en effectuant un
mouvement légérement circulaire avec l'ustensile contenant le lait. Plonger la buse de plus en plus
profondément dans le lait.

5. Silors du chauffage du lait le voyant (6) commence a clignoter alors arrétez le processus et atten-
dez que le voyant reste allumé de maniére continue. Pendant ce temps la machine réchauffe Ia
vapeur a la température adéquate. Terminez le processus de chauffage du lait au plus tard a la
fin du troisiéme cycle de chauffage de la vapeur. Ne faites pas chauffer le lait plus d'une minute
a chaque fois.

6. Alafin du processus de chauffage du lait arrétez celui-ci en appuyant sur le bouton (6) et débran-
chez-le du courant.

AVERTISSEMENT! Une fois le processus de chauffage du lait terminé placez 'ustensile sous la

buse et rincez celle-ci ainsi que son réceptacle. Cela protégera contre les taches difficiles a en-

lever.

CONSEILS PRATIQUES POUR LA DISTRIBUTION DU CAFE

1. Le café ESPRESSO doit étre préparé dans une tasse chaude. N'utilisez que I'emplacement dédié
au chauffage des tasses pour les réchauffer (2). Un pré-chauffage rapide des tasses est également
possible en y versant auparavant de I'eau brilante provenant de la machine (sans remplir le filtre
de café). Un café ESPRESSO classique doit étre préparé en utilisant un mélange de différents cafés
dans une tasse d’environ 70 ml et ne pas étre remplie a plus de sa moitié.

dessin 3
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En chauffant du lait pour votre café CAPPUCCINO vous devez utiliser environ 100 ml de lait.
Verser le lait chaud dans une machine précédemment réchauffée. Verser délicatement un tout
petit peu de cacao. Dans un café classique CAPPUCCINO il vous sera nécessaire 25 ml de café
ESPRESSQ.

Le café CAPPUCCINO devrait étre préparé dans une tasse transparente pour un meilleur effet
visuel.

Bien enlever du filtre tous les restes de café de la préparation précédente. Méme une petite quan-
tité de vieux café a un effet négatif sur le go(t d'un café nouvellement préparé.

Utilisez du lait froid (a environ 5°C) avec une teneur en matiere grasse d'au moins 3,2 % pour
garantir une mousse optimale. Le lait doit étre chauffé dans un ustensile de petite taille afin que la
mousse ne s'étale pas sur les cotés. Le lait réchauffé peut gagner beaucoup en volume.

Ne préparez pas de café juste apres avoir fait mousser du lait puisque la température de I'expresso
sera trop élevée pour obtenir le parfum idéal pour votre café. Attendez au minimum 5 minutes.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT! Avant de commencer le nettoyage débranchez I'appareil de I'alimentation et
attendez qu'il refroidisse complétement.
AVERTISSEMENT! Ne pas plonger la machine entiérement dans 'eau, ni aucun de ses éléments.

1.
2.

3.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation

Le corps de l'appareil doit étre nettoyé délicatement avec un chiffon humide avant d'étre bien

séché.

Le porte-filtre (18) et sa poignée (20), les filtres (16) et (17), ainsi que le réceptacle des liquides (13),

la grille (12) et le réservoir a eau (15) doivent étre lavés avec de I'eau chaude avec un détergent

délicat puis rincés et délicatement séchés.

La buse d'expulsion de vapeur (7) doit étre nettoyée aprés chaque utilisation. Plonger la buse dans

I'eau et mettre en route le chauffage. Puis retirer la protection de la buse (9), lavez-la a I'eau chaude,

rincez--la, séchez-la et remettez-la en place.

Nettoyer régulierement et vérifier le bon fonctionnement des réglages dans la partie inférieure

du réservoir d'eau. Rincez la vanne a l'eau courante et appuyez doucement dessus plusieurs fois.

Vérifiez et nettoyer régulierement I'emplacement ol se trouve la vanne d'eau dans le boitier de

I'appareil.

Toutes les 50 tasses de café bien nettoyer le filtre se trouvant dans le réceptacle du montage du

porte-filtre (10). Pour nettoyer le filtre, suivre les instructions suivantes:

- alaide d'un tournevis plat (le tournevis n'est pas inclus avec le produit MKW-13M), dévissez la
vis qui maintient le filtre plat et rond se trouvant dans la zone de montage d'origine, et retirez le
ressort avec le piston orange derriere le filtre a l'intérieur de la machine

- Lavez le filtre et le piston démontés dans de I'eau tiéde avec un détergent, puis rincez et séchez,
faites attention a la perméabilité des trous dans la vis

- Nettoyez le tamis et le piston avec un ressort, remettez-le en place et vissez la vis, le piston
avant l'installation dans la machine a café doit étre placé sur le ressort et le ressort inséré dans
l'orifice de la machine (avec le piston a I'intérieur du dispositif)

Détartrer l'appareil toutes les 4 ou 5 semaines. Le détartrage cyclique assure un meilleur goGt
au café et impacte également la durée de vie de la machine. Pour détartrer la machine, suivez les
instructions ci-dessous:

- remplissez le réservoir d'eau avec environ 1 litre d'eau propre et un détartrant pour machines a café

ATTENTION! Utilisez des produits détartrants pour machines a café disponibles dans le com-
merce. Suivez les recommandations du fabricant du détartrant. D’autres agents peuvent endom-
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mager les matériaux qui composent les piéces de la machine a café et/ou n'avoir aucun effet
détartrant.

monter le porte-filtre avec le filtre (vide, sans café) a 'emplacement du porte-filtre dans le machine
et poser le bac collecteur et la grille tout en plagant un récipient vide sur le bac

connectez I'appareil au secteur, allumez le chauffage de I'eau avec le bouton (4) et attendez
qu'il chauffe

démarrer la pompe a eau et verser environ 150 ml d’eau via le porte-filtre, attendre un moment
et répéter l'opération 3 fois, vider le récipient régulierement

avec le bouton (6), allumez le chauffage a vapeur, attendez qu'il soit terminé, placez l'ustensile
sous la buse de sortie de vapeur et faites évacuée la vapeur a travers la buse pendant environ
une minute

retirez I'eau restante inutilisée avec le détartrant du réservoir et remplissez-le d'eau fraiche et propre
répétez le processus de déversement d'eau a travers le porte-filtre et de vapeur a travers la buse
plusieurs fois pour rincer la machine a café des restes d’acide citrique

installez le bac collecteur, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et attendez jusqu’a ce
qu'il refroidisse complétement

PROBLEMES ET COMMENT LES RESOUDRE

PROBLEMES CAUSE PROBABLE SOLUTION
Fuite d'eau sous la machine Bac collecteur plein Vider le bac collecteur
Dysfonctionnement de la Appelez le Service Aprés-Ventes
machine
La machine ne fonctionne pas Pas d'alimentation Allumez la machine a l'aide de l'interrupteur, vérifiez la
connexion au secteur ou contactez un centre de service
agréé
La vapeur ne chauffe pas le lait Température de vapeur trop Attendez que la machine soit préte a fournir de la vapeur
basse
Récipient a lait trop grand Utilisez une tasse étroite et haute
Lait écrémé avec une Utilier du lait entier ou demi-écrémé, refroidi
température trop élevée
Café trop amer Ringage peu précis de la Faire passer de I'eau plusieurs fois avec le filtre vide
machine apres le processus de
détartrage
Café mal conservé Utiliser du café fraichement moulu. Conserver le café dans
un endroit adapté.



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située

dans le fond de l'appareil.
Longueur du cable secteur: 1,0 m

AVERTISSEMENT ! L'entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d'apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:
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Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

Ne meritsd a késziléket, a kabelt és a csatlakozot vizbe vagy mas
folyadekba!

KUldnosen vigyazz, ha gyermekek tartozkodnak a készulék kozelében!
Toltse fel a tartalyt csak hideg vizzel.

Ne hasznalj sértlt készuléket, akkor sem, ha a kabel, vagy ha a
csatlakozddugo sérdlt, ilyenkor javittasd meg a készlléket egy
hivatalos szervizkdzpontban.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat, tlzet vagy sérulést okozhat.

Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd, hogy forro fellletekkel
érintkezzen.

Ne hasznald a készuléket a szabadban.

A tisztitas megkezdése eldtt eldszor tavolitsa el a dugdt a halozati
aljzatbdl, és varja meg, amig a készUlék teljesen lehdl.

Soha ne hagyja felligyelet nélkil az aramforrashoz csatlakoztatott
készuléket.

Ne lepje tul a készuléken feltlintetett maximalis toltési térfogatot.
Ne inditsa el a készUléket viz nélkdl.

Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaztlizhely, égdk, stitdk
stb. kozelébe.

A készulék bekapcsoldsa utan ne dntson vizet a tartélyba.

A csészék fltott helye forro. Legyen dvatos a csészek felhelyezé-
sekor és elvételénél.

Mindig huzd ki a tapvezeték dugojat a halozati aljzatbdl, ha nem
hasznalod a készlléket, vagy annak tisztitasa el6tt.

A munka végeén a készuléket ki kell kapcsolni!

Ne hasznald a készlléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A gépet csak otthoni hasznalatra szanjak.

A készuleket foldeld tlvel ellatott halézati aljzathoz kell csatlakoztatni.
Ezt a berendezést legalabb 8 éves gyermekek, valamint csokkent
fizikai és szellemi képességli személyek és olyan személyek hasz-
nalhatjak, akik nem rendelkeznek tapasztalattal és nem ismerik a
berendezést, ha fellgyeletet vagy oktatast biztositanak a beren-
dezés biztonsagos hasznélatardl, hogy a kapcsolddd kockazatok
megértésre keruljenek. A tisztitast és karbantartast gyermekek



csak akkor végezhetik, ha legalabb 8 évesek és felligyelet alatt
allnak. Feltgyelet nelkili gyermekek nem végezhetnek tisztitast/
karbantartast.

Tartsd a készUléket és annak tapvezetékét 8 év alatti gyermekek
eldl elzarva.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A rendelkezésre all6 fellletek hémérséklete magasabb lehet, amikor
a berendezés mukodik.

Hasznalja a készuléket sima és stabil felUleten.

Ne a vezetéknél fogva hlizd ki a halézati csatlakozot.

Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugdjat a halozati
aljzathoz.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
féliaval. Fulladasveszély!

Figyelem! A gép lombikja miikédés kézben forré. Hasznalja a
lombik fogantyujat.

A mukodo készuléket nem szabad szekrényben elhelyezni.
Vigyazat: a késziilék hatékonysaganak megoérzése és az élelmi-
szerek szennyezédésének megelézése érdekében rendszeresen
tisztitsa a készliléket a ,TISZTITAS ES Karbantartas” cimdi feje-
zetben leirtak szerint.

&Figyelem! Forr6 feliilet!

- Figyelem! Ne inditsa el a gépet lombik nélkiil, amelyben a va-
lasztott sz(ir6 telepitve van.
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A KESZULEK LEIRASA

1. Kavéféz6 haz 10. Lombik régzitéaljzat
2. FUtott hely Ures csészék szaméra 11. A csepegtetd télca felszerelésének helye
3. Gbzadagold gomb 12. Csepegtetd talcaracs
4. BE/KI vizmelegité be-/kikapcsold kapcso- 13. Csepegtet6 télca
16 jelzéfénnyel 14. Viztartaly fedele
5. Kavévizszivattyu be-/kikapcsold kapcsold 15. Viztartaly 1,2 |
jelzélampéval 16. Kis kavészUro
6. STEAM gbzf(ité be- és kikapcsold kap- 17. Nagy kéavészUré
csold jelzélampaval 18. KévészUré lombik
7. Gbzkivetd fuvoka 19. SzUr6zér kar
8. Gumi gbézkilts fogantyl 20. Lombiktartd
9. Fuvoka fedél 21. Méréesésze — kavédagaszto

A SZUROLOMBIK OSSZESZERELESE/SZETSZERELESE A GEPBEN

1. Helyezze a kivalasztott szUrét (16) vagy (17) a lombikba (18) (1. ™~
4bra).

2. Helyezze a lombikot (18) a lombik rogzitényilasaba (10) beépitett
szlrével (16) vagy (17) gy, hogy a lombik fogantytja (20) egy-
beesjen a gép elélapjan taldlhatd ,zart zar” lenyomatéaval.

3. Forditsa el a lombik fogantyujat (20) kissé jobbra tigy, hogy egy-
beesjen a gép el6lapjan taldlhatd ,nyitott zar” nyomtatassal (2.
4bra).

4. A'lombik szétszerelése a géprél és a lombikbol szarmazé szUird
az Osszeszereléshez forditott sorrendben térténik, azaz a lom-
bik fogantyujat (20) kissé balra forditjuk, tavolitsuk el a lombikot
(18) a lombik rogzitéaljzatabodl (10), és szétszereljik a szUrét a
lombikbol.

FIGYELEM! Mindig tartsa a lombikot a fogantyujatél (20). A tar-

toban van egy kar (19) a sziir6 rogzitésére, ha tisztitas kozben

razik. A lombik forré lehet. Légy 6vatos.

A VIZTARTALY FELTOLTESE

1. Csatlakoztassa a készlléket a haldzati tapegységhez.

2. Dontse felfelé a viztartaly fedelét (14), majd fogja meg a fedél
alatt 1évé fogantylt, és hiizza fel a viztartalyt (15).

3. Ontson a tartalyba legfeljebb 1,2 | (MAX szint) ivovizet, hideg, de legalabb 0,12 1 (MIN szint).

4. Szerelje be a tartélyt a kavéfézo hatuljdba. A tartaly dsszeszerelésekor gy6zédjon meg arrél, hogy
a tartalyhazon lévé horog a gép hatuljdn talalhatd csuklon nyugszik.

5. Atartdlyba vizet is dnthet anélkil, hogy szétszerelné a tartalyt egy masik edény segitségével, de
kilonos figyelmet forditson arra, hogy ne arassza el a készliléket vizzel. Ez id6 alatt a gép nem
csatlakoztathato a halézathoz. Arviz esetén ne hasznalja a gépet addig, amig teljesen megszarad.

FIGYELEM! Ne téltse fel a viztartalyt a ,MAX" szint f6lé. Ne inditsa el a késziiléket Gires tartallyal

vagy tartaly nélkiil. Csak hideg, ivovizet hasznaljon. Ne dntson forré vizet.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Csomagolja ki a késziiléket a csomagbdl. Tavolitsa el a zsakokat, szallitdzarakat, toltéanyagokat és
cimkéket.

2. Ellendrizze a készlléket, hogy nincs-e sérllések, amelyek a készUlék szallitdsa sordn mertlhetnek

fel. Ha sértlés gyanuja mer(l fel, ne inditsa el a kavéfézét, és konzultaljon az eladdval.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az elektromos halozat paraméterei megfelelnek-e a készilék adattab-

lajan szerepld adatoknak.

A f6z6tt kavé legjobb izének biztositasa érdekében végezze el a gép forro vizzel torténd gézolését.

Tegye a kévetkezoket:

- tavolitsa el a viztartalyt (15) a kavéfézébdl, ontson bele kb. 1 liter hideg és ivovizet, azonban
legfeliebb 1,2 liter (MAX szint). Szerelje be a tartalyt a kavéfdzé hatuljaba.

- szerelje be a szUrét (16) vagy (17) a lombikba (18), és szerelje be a lombikot a késziilékbe. Azonban
ne adjon kavét a kivalasztott sz(iréhoz.

- acsepegtetd talca (11) telepitési helyén éllitsa be a csepegtetd talcat (13), a talcara pedig egy

racsot (12). Tegyen egy Ures csészét a racsra. Gy6z6djon meg rola, hogy a gézadagold gomb (3)

a felsé szélsé helyzetben van.

FIGYELEM! A kavéf6zé nem rendelkezik kavéeszk6zokkel. Hasznalja a sajat csészéit.

- csatlakoztassa a gépet egy aramforrashoz, és inditsa el a vizmelegitést a (4) gombbal - a gomb
hattérvilagitasa elkezd pulzalni. Amikor a viz felmelegszik, a hattérvilagitas szilard fényben vilagit.
Nyomja meg a (5) gombot a vizszivattyl inditdsahoz - ez megtolti a vizmelegitét vizzel és szel-
|6zteti. A forré viz elkezd lefolyni a csészébe. Amikor a gomb (4) hattérvilagitasa elkezd pulzalni,
kapcsolja ki a vizellatast, és Uritse ki a poharat a vizbél. Miutan a (4) gomb ismét megvilagit a
szilard fénnyel, inditsa el Ujra a folyamatot, és ismételje meg még kétszer.

FIGYELEM! Mindig a vizszivattyu elsé inditasakor szokatlan hangok hallhatok, amelyek koriil-
beliil 30 masodperc mulva megallnak. A szivattyl szell6ztetésérdl tantskodnak, és teljesen ter-
mészetesek.

A BERENDEZES HASZNALATA
AZ ESZPRESSZOGEP MELEGITESE

A készllék legjobb kavéaromajanak elérése érdekében melegitse fel a szlir6lombikot és a

csészét a kdvetkezd tippek szerint:

1. Szerelje szét a viztartélyt a készUlékrdl, és toltse fel hideg ivovizzel. A vizszint nem haladhatja meg a
,MAX" szintet, és nem lehet kisebb, mint a ,MIN” szint. Szerelje fel a tartalyt a késziilékbe.

2. Szerelje be a kivalasztott sz(irét (16) vagy (17) a lombikba (18), és szerelje be a lombikot a lombik
rogzitéaljzataba (10). Ne 6ntson kaveét a kivalasztott szlirébe.

3. A csepegtetd télca (11) telepitési helyén szerelje fel a csepegtetd talcat (13), és helyezze a racsot
(12) a talcara. Helyezzen egy kavéscsészét a racsra.

w

B

4. Gy6z6djon meg réla, hogy a gézadagold gomb (3) sz€lso felsd helyzetben van (zarva). Csatlakoztas-
sa a készliléket a tapegységhez.
5. Csatlakoztassa a gépet egy aramforrashoz, és inditsa el a vizmelegitést a gombbal (4) — a gomb

hattérvilagitasa elkezd pulzalni. Amikor a viz felmelegszik, a hattérvilagitas szilard fényben vilagit.
Nyomja meg a vizszivatty( gombot (5) - a forrd viz elkezd dramlani a csészébe. Koriilbeltl 20 mé-
sodperc elteltével allitsa le a vizellatast a gombbal (5) - a gépet, a lombikot és a beépitett szlirét
elémelegitették.
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FIGYELEM! Amikor a vizmelegités be van kapcsolva, a gomb (4) hattérvilagitasa id6szakosan
impulzus és allandé fénnyel vilagit, ami azt jelzi, hogy a hémérsékletet az eszpresszogép ter-
mosztatja tartja fenn.

1. Melegitse a késziiléket a fenti leiras szerint.

2. Tavolitsa el a lombikot (18) a sztrével (16) vagy (17) a géprél. Ontsén jol és inoman érolt kavét
egy megfeleld sz(ir6be, majd dagasztdval (21) verje meg tgy, hogy a habverés utan tiszta kiiszob
legyen a felvert kavé szintje és a sz(ird széle kozott. A sz(rd (16) egy kavét allit eld, mig a sz(ir6 (17)
két kavét allit elo.

FIGYELEM! Ne tegyen t6bb mint 10 g kavét a kis sz(irébe, és legfeljebb 20 g kavét a nagy sz(i-

rébe.

3. Szerelje be a lombikot a megfeleld kavéval toltott szirével a készilékbe.,

FIGYELEM! A lombik sziirével forrd. Hasznalja a lombik fogantyujat. Legyen dvatos - égési sé-

rlilések veszélye.

4. Helyezze a kavéscsészét a védd csepegtetd talca rdcsara a kdzponti helyén. A poharakat a fitétt
pohértartéval melegitheti (2).

5. Gyo6zédjon meg arrol, hogy a gép megfelelden felmelegedt-e a flitési folyamat utan. A gomb (4)
hattérvilagitasat folyamatos vilagitassal kell megvilagitani, ami azt jelenti, hogy a kavéfézésre szol-
gald viz idedlis hémérsékletl. Ha a hattérvilagitas pulzalo, varjon egy ideig - felmelegszik.

FIGYELEM! A gép az inditas utan koriilbeliil 60 masodperc elteltével készen all a hasznalatra. A

felhasznalt viz hémérsékletétdl, a kiilsé hémérséklettdl és a légk6ri nyomastol fliggden ez az id6

kissé hosszabb lehet.

6. Inditsa el a vizszivattyut a gombbal (5). A nyomas alatt 4ll6 viz elkezd aramlani a kdvélombikba,
és a lombik aljan lévé két lyukon keresztil folyik ki. Ne felejtse el csak akkor dnteni a kavét, ha a
gombot (4) allando fény megvilagitja — csak a megfelelé hémérséklet( viz képes a f6zott kavé teljes
aromajat adni.

7. Haegy sz(rét (17) telepitett a lombikba két kdvézacc szamdra, két csésze. A racs lyukai pontosan a
lombikbdl fézott kavé kivondsanak helye alatt helyezkednek el.

8. Hagyja a csészét a kapott kavéval a géphdl, kapcsolja ki a készUléket és hizza ki a halézatrol, majd
vegye ki a lombikot a gépbdl és a sz(rét a lombikbdl, majd 6blitse le és szaritsa meg kozvetlenil a
kovetkezo kavéfézés elétt.

FIGYELEM! A lombik fogantyuval, a sz(ir6kkel és a lombik felszerelésének helye forré. Vigyaz-

zon, hogy ne égesse el magat. Mindig tartsa a lombikot a fogantyunal. Folyamatosan tavolitsa el

a folyadékot a csepegteté talcabol.

FIGYELEM! Folyamatosan ellenérizze a tartalyban lévé viz mennyiségét. Ne engedje, hogy a gép

viz nélkil mikodjon. A kavéf6zo hasznalata soran ne szétszerelje a viztartalyt.

FIGYELEM! A gép automatikus kikapcsolasi funkciéval van felszerelve a bekapcsolastol szami-

tott 25 perc elteltével.

TEJHABZAS

A habosité funkciénak kdszonhetéen kdnnyen habosithatja és melegitheti a kavé télalasa-
kor hasznalt tejet. A habzast a gézkibocsatod fuvokabol kibocsatott forrd gbzzel végezzik
(7). Ugyelien arra, hogy elészér készitse el a kavét, és csak ezutan habositsa meg a tejet.
FIGYELEM! Hasznaljon legalabb 3,2% zsirtartalmu hideg tejet (kb. 5°C-on) az optimalis habosité
hatas biztositasa érdekében.

FIGYELEM! A kibocsatott g6z forrd. Vigyazzon, hogy ne égesse el magat.
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1. A gézfuvoka-tartoval (8) dontse meg a gézkibocsatd fuvokat a késziilék jobb oldaldra, amint az 3.
abran lathato. Ez megkonnyiti a fuvdka behelyezését a tejjel ellatott tartalyba.

2. Inditsa el a gézf(it6t a kapcsoldval (6), és varja meg, amig a kap- /~ ™
csold hattérvilagitasa szilard fénnyel vildgit, jelezve a gbzellatas-
ra valo készséget.

FIGYELEM! A gézmelegit6 elinditasakor a vizmelegité automa-

tikusan kikapcsol, hogy t6bb hét termeljen a g6z szamara.

3. Helyezzen egy Ures edényt a flvdka ala (7), és dvatosan forgas-
sa el a gézadagold gombot (3) az dramutatd jarasaval ellentétes
irdnyba, hogy eltdvolitsa a maradék vizet az adagolobdl. A viz
elkezd kijonni a fuvokabdl, géz vizcseppekkel, majd maga a gbz.
Ezutan forditsa el a gézadagold gombot (3) a felsé szélsé hely-
zetbe (0).

FIGYELEM! A gézkibocsaté favéka (7) fedéllel van felszerelve

9). A gozklveto hasznalatakor a fedelet (9) a favokara kell fel-

4. Helyezze a tejjel ellatott edenyt a fuvoka ala (7) ugy, hogy a fuvdka dvatosan merljon a tejbe,
majd a gomb (3) segitségével fokozatosan novelje a gézkibocsatast, mikozben gyengéd, korkords
mozdulatokat hajtson végre a tejedényrel. Fokozatosan meritse a fuvokat mélyebbre és mélyebben
a tejbe.

5. Ha a gomb (6) megvilagitasa a tejhabzas soran elkezd pulzalni, allitsa le a folyamatot, és varjon egy
ideig, amig a hattérvilagitas folyamatosan Ujra bekapcsol. Az eszpresszogép ebben az idében fel-
melegiti a gozt a megfelelé hémérsékletre. Legkésébb a harmadik gézfiitési ciklussal fejezziik be
a tejhabositasi folyamatot. Ne habositsa meg a tejet egyszerre tobb mint egy percig.

6. Amikor a tej befejezte a habzast, kapcsolja ki a gézflitést a gombbal (6), és hiizza ki a haldzatrél.

FIGYELEM! A tej habositasi folyamatanak végén helyezzen egy viztartalyt a fivdka ala, és oblit-

se le benne a fuvokat a hazaval egyiitt. Ez megmenti Ont a nehezen eltavolithaté foltoktl.

GYAKORLATI TIPPEK A KAVE FOZESEHEZ

1. Forraljon ESPRESSO kavét egy meleg csészében. Fitéshez hasznalja a poharak melegitésének he-
lyét (2). A csésze gyors felmelegitését is megkapja, ha elézetesen belednti a kavéfézébdl nyert forrd
vizet (anélkil, hogy a sz(irét kavéval toltené meg). A klasszikus ESPRESSO kavét vegyes kavéfajta-
bol kell fézni egy kh. 70 ml kapacitasu csészében, és nem szabad felére télteni.

2. A CAPPUCCINO kavéhoz vald tej habzasakor egyszerre karlbeliil 100 ml tejet hasznaljon. Ontsiik
a habositott tejet az el6z6leg f6z6tt kavéba. Mindent 6vatosan megszdrjuk egy kis kakadval. A
klasszikus CAPPUCCINO kévé alapja 25 ml ESPRESSO kavé.

3. Ajobb vizudlis hatas érdekében atlatszé csészében fézheti a CAPPUCCINO kavét.

4. Mindig tavolitsa el a szlrékbdl pontosan az elézé fézés kdvémaradvanyait. Még kis mennyiségl
régi kavé is negativan befolyasolja az Ujonnan fézott kavé izét.

5. Hasznéljon legaldbb 3,2% zsirtartalmu hideg tejet (kb. 5°C-on) az optimalis habositd hatas biztosi-
tasa érdekében. Habositsa meg a tejet kis atmérdju tartalyban, hogy a hab ne terjedjen az oldalra.
A habositott tej jelentésen névelheti térfogatat.

6. Ne fézzen kavét azonnal a tej habositasa utan, mivel a kavéfézé hémérséklete tul magas lesz a
tokéletes iz eléréséhez. Varjon legaldbb 5 percet.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! A tisztitds megkezdése el6tt hlizza ki a késziiléket a tapegységrdl, és varja meg, amig

teljesen lehiil.

FIGYELEM! Ne meritse a gép hazat vizbe vagy mas folyadékba.

1. Minden haszndlat utan végezze el a késziilék tisztitasat.

2. Tisztitsa meg a gép hazat enyhén nedves ruhaval, majd alaposan térélje szarazra.

3. A lombikot (18) a fogantyuval (20), a szlirékkel (16) és (17), a csepegtetd talcaval (13), a racsokkal
(12) és a viztartéllyal (15) mossuk le meleg vizben enyhe mosészerrel, majd 6blitsik le és alaposan
szaritsuk meg.

4. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a gézkibocsaté fuvokat (7). Meritse a fuvokat a vizbe, és kezd-
je el habozni. Ezutan tavolitsa el a fedelet (9) a fuvdkabol, mossa le meleg vizben, 6blitse le, széritsa
meg és helyezze be a fuvokara.

5. Rendszeresen tisztitsa meg és ellendrizze a szelep mikédését a viztartaly aljan. Oblitse le a szele-
pet folyd viz alatt, és dvatosan nyomja meg néhanyszor. Ellendrizze és rendszeresen tisztitsa meg
a vizszelep Ulésének helyét a készilékhazban.

6. Minden 50 csésze kavé tisztitsa meg a lombik rogzitényilasaban taldlhato sz(rét (10). A sz(ré tisz-
titdsdhoz kovesse az alabbi lépéseket:

- lapos csavarhuzoéval (a csavarhizd nem része az MKW-13M terméknek) csavarja le a lombik
felszerelésének helyén talalhaté lapos, kerek sz(rét tartd csavart, és tavolitsa el a rugot a gép
belsejében lévé szliré mogott talalhatd narancssarga dugattyuval

- mossa le az eltavolitott sz(irét és a dugattyut meleg vizben mosdszer hozzaadasaval, majd éblitse
le és szaritsa meg, Ugyeljen a csavar lyukainak atjarhatosagara

- megtisztitott szitat és dugattydt rugdval, szerelje be a helyére és csavarja be a csavart, a dugaty-
tydt a gépbe torténd felszerelés elétt fel kell szerelni a rugdra, és a rugét be kell helyezni a gép
lyukaba (dugatty a készlék kozepére)

7. 4-5 hetente végezze el az eszpresszdgép vizkémentesitési miveletét. A ciklikus vizkémentesités
biztositja a kavé jobb izét, és befolyasolja a gép élettartamat A kavéfézé vizkémentesitéséhez ko-
vesse az alabbi tippeket:

- toltse fel a viztartélyt kb. 1 liter tiszta vizzel és vizkémentesitészerrel a kavéfézék szamara
FIGYELEM! A kavéf6z6khoz kereskedelmi forgalomban kaphaté vizkémentesité szereket kell
hasznalni. A vizkémentesit6 szer gyartéjanak ajanlasait be kell tartani. Mas eszk6zok karosithat-
jak azokat az anyagokat, amelyekbdl a gép alkatrészei késziilnek, és/vagy nulla vizkémentesité
hatassal jarhatnak.

- szerelie fel a lombikot a szlirével (Ures, kavé nélkil) a lombik felszerelésének helyére, és hosszab-

bitsa meg a csepegtetd talcat a raccsal egy(tt, helyezze az Ures edényt a télcara

- csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz, kapcsolja be a vizmelegitést a gombbal (4), és varja
meg, amig felmelegszik

- inditsa el a vizszivattyut, és ontson kb. 150 ml vizet a lombikon, vérjon egy ideig, és ismételje
meg a mlveletet haromszor, folyamatosan Uritse ki a helyettesitett edényt

- nyomja meg a gombot () a gézf(ités bekapcsolasdhoz, varja meg, amig felmelegszik, helyezze az
edényt a gézkibocsato fuvdka ald, és kordilbelll egy percig adagolja a gézt a fuvdkaon keresztil

- Ontslk a maradék fel nem haszndlt vizet vizkémentesitével a tartalybdl, majd ontstink ra friss
tiszta vizet

- ismételje meg tébbszor a vizet a lombikon keresztil torténd dntésének és a fuvokajan keresztil
torténd gézolésének folyamatat, hogy oblitse le a gépet a keverék maradvanyatdl

- tegye félre a csepegtetd talcat, kapcsolja ki a késziiléket, hlizza ki a hal6zatrdl és varja meg,
amig teljesen lehiil
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PROBLEMAK ES AZOK MEGO

PROB . (0116 MEGOLD
Viz szivargdsa a késziilék aldl Tulfolyd csepegtetd talca Uritse ki a csepegtetdt
Az eszpresszogép Lépjen kapcsolatba egy hivatalos szervizrel
meghibasoddsa
Az Express nem mikodik Teljesitmény hidnya Inditsa el a gépet a kapcsoldval, ellendrizze a hélézathoz
vald kapcsolatot, esetleg forduljon hivatalos szervizhez
A g6z nem habositja a tejet A g6z homérséklete tal Vérja meg, amig a gép készen dll a g6z kibocsdtasdra
alacsony
Tul nagy tejtartély Haszndljon keskeny és magas csészét
Tdl magas hémérséklet Hasznaljon zsiros vagy félzsiros, hiivos tejet
sovany tej
Af6zott kavé savanyi ize Az eszpresszogép pontatlan Tobbszor f6zze meg magat a vizet egy iires szirével
oblitése a vizkémentesitési
folyamat utdn
Rossz kévé taroldsa Haszndljon frissen 6rolt kévét. Tarolja a kévét Iégmentesen
zar6dd edényben.
MUSZAKI ADATOK
A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 1,0 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditdsra kertilt.
Kétség esetén kérjiik, olvassa el annak angol nyelvi vdltozatdt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasdhoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo lizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

- Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il

prodotto.

- Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in altri
liquidi!

- Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al
dispositivo!

- Riempire il serbatoio solo con acqua fredda.

- Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche qualora siano
il cavo o la spina a essere danneggiati. In questo caso, affidare la
riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

- Luso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo, incendi o lesioni.

- Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entriin
contatto con superfici calde.

- Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

- Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente
e lasciarlo raffreddare completamente.

- Non lasciare mai il dispositivo collegato alla fonte di alimentazione
incustodito.

- Non superare il volume massimo di riempimento indicato sull'ap-
parecchio.

- Non avviare il dispositivo senza acqua.

- Non collocare l'apparecchio vicino a fornelli, bruciatori, forni, ecc.
elettrici o a gas.

- Non versare acqua nel serbatoio dell'acqua dopo aver acceso
I'apparecchio.

- llarea riscaldata per le tazze e calda. Fare attenzione durante il
posizionamento o la rimozione delle tazze.

- Togliere sempre la spina dalla presa quando non si usa l'apparecchio
o prima della pulizia.

- llapparecchio deve essere spento dopo I'uso!

- Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

- La macchina da caffe e destinata esclusivamente all'uso domestico.

- Lapparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con
un perno di messa a terra.
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- Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini di almeno
8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche e mentali e da per-
sone inesperte o che non hanno familiarita con l'apparecchiatura,
a condizione che venga fornita una supervisione o un'istruzione
su come utilizzare 'apparecchiatura in modo sicuro, in modo da
comprendere i rischi associati. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano al-
meno 8 anni e non siano sorvegliati. | bambini non sorvegliati non
devono effettuare la pulizia/manutenzione.

- Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
al di sotto degli 8 anni.

- | bambini non devono giocare con il dispositivo.

- Latemperatura delle superfici accessibili pud essere piu alta quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

- Utilizzare l'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

- Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

- Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.

- Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dellim-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

- AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

- ATTENZIONE! Il portafiltro da caffé é caldo durante il funzio-
namento. Usare l'impugnatura del portafiltro.

- Llapparecchio in funzione non deve essere collocato in un armadio.

- Attenzione: per mantenere l'efficienza dell’apparecchio e per
evitare la contaminazione dei cibi, pulire regolarmente I'apparec-
chio, come indicato nel paragrafo “PULIZIA E MANUTENZIONE".

&ATTENZIONE! Superficie calda!

- ATTENZIONE! Non avviare la macchina senza aver prima posi-
zionato il portafiltro con il filtro scelto.
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DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

Alloggiamento per I'inserimento del
Luogo di installazione del vassoio raccogli
Griglia del vassoio raccogli gocce
Maniglia del serbatoio dellacqua
Serbatoio dell'acqua 1,7 |

Portafiltro per il filtro da caffe

Impugnatura del portafiltro

1. Corpo esterno della macchina da caffe 10.
2. Spazio riscaldato per le tazzine vuote portafiltro
3. Manopola di dosaggio del vapore 11.
4. Interruttore on/off di riscaldatore dell’ac- gocce

qua con spia di controllo 12.
5. interruttore on/off della pompa dell'acqua 13. Vassoio raccogli gocce

con indicatore spia di controllo 14.
6. pulsante on/off del riscaldatore del vapo- 15.

re con spia di controllo 16. Filtro da caffe piccolo
7. Ugello di espulsione del vapore 17. Filtro da caffe grande
8. Impugnatura dell'espulsore di vapore in 18.

gomma 19.  Leva di blocco del filtro
9. Protezione dell'ugello 20.

21.

3. Ruotare leggermente a destra I'impugnatura del portafiltro (20)
in modo che coincida con il simbolo del lucchetto chiuso sul pan-

4. Rimuovere il portafiltro della macchina da caffé e il filtro dal por-
tafiltro nell'ordine inverso a quello di installazione, ossia girare
leggermente a sinistra I'impugnatura del portafiltro (20), togliere
il portafiltro (18) dall'alloggiamento di montaggio (10) e rimuove-

CAFFE

1. Mettere il filtro selezionato (16) o (17) nel portafiltro (18) (fig.1).

2. Posizionare il portafiltro (18) con il filtro installato (16) nell’allog-
giamento del portafiltro (17), in modo che il supporto del porta-
filtro (10) coincida con il simbolo del lucchetto aperto sul pannel-

lo frontale della macchina da caffe.

nello frontale della macchina da caffe (fig.2).

re il filtro dal portafiltro.

Misurino - pressetta per il caffe

INSTALLAZIONE/SMONTAGGIO DEL PORTAFILTRO NELLA MACCHINA DA

ATTENZIONE! Tenere sempre il portafiltro per I'impugnatura
(20). Limpugnatura ha una leva (19) che permette di bloccare il
filtro quando lo si agita durante la pulizia. Il portafiltro puo esse-
re caldo. Usare cautela.

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA

1. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

2. Inclinare verso lalto il coperchio del serbatoio dell'acqua (14), poi afferrare la maniglia sotto il coper-

chio e tirare il serbatoio dellacqua (15) verso lalto .

3. Versare nel serbatoio non piti di 1,7 | (livello MAX) di acqua potabile e fredda, ma non meno di 2,4

[ (livello MIN).

4. Montare il serbatoio nella parte posteriore della macchina da caffée. Durante il montaggio del ser-
batoio, assicurarsi che il gancio sull'alloggiamento del serbatoio poggi sulla cerniera situata sul retro

della macchina.
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5. Llacqua puo anche essere versata nel serbatoio senza rimuovere il serbatoio, usando un‘altra stovi-
glia, ma bisogna fare attenzione a non allagare la macchina. Durante questo periodo, la macchina da
caffé non deve essere collegata alla rete elettrica. In caso di allagamento, non utilizzare la macchina
da caffé finché non sara completamente asciutta.

ATTENZIONE! Non riempire il serbatoio dell'acqua oltre il livello di 1,2 I. Non avviare I'appa-

recchio con il serbatoio vuoto o senza serbatoio. Usare solo acqua fredda e potabile. Non usare

acqua calda.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare il dispositivo dalla sua confezione. Rimuovere tutti i sacchetti, i blocchi di spedizione,
i riempitivi e le etichette.

2. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta un danno,
non mettere in funzione la macchina da caffe e consultare il rivenditore.

3. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della targhetta dell’ap-
parecchio.
4. Per il miglior gusto del caffe preparato, eseguire la procedura di scottatura della macchina da caffe

con acqua calda. Eseguire i seguenti passi:

- togliere il serbatoio dell'acqua (15) dalla macchina del caffe, versarvi circa 1 litro di acqua fredda
e potabile, tuttavia non piti di 1,2 | (livello MAX). Installare il serbatoio nella parte posteriore
della macchina da caffe.

- Installare il filtro (16) o (17) nel portafiltro (18) e installare il portafiltro nella macchina. Tuttavia,
non versare il caffe nel filtro selezionato.

- Posizionare il vassoio raccogli gocce (13) presso il luogo di montaggio (11) e collocare la griglia
(12) sul vassoio. Mettere una tazzina vuota sulla griglia. Assicurarsi che la manopola di dosaggio
del vapore (3) sia in posizione estrema superiore.

ATTENZIONE! La macchina del caffé non viene fornita con le tazzine. Usare le proprie tazzine.

- collegare la macchina da caffé alla rete elettrica e avviare il riscaldamento dell'acqua con il pulsante
(4) - la retroilluminazione del pulsante inizia a lampeggiare. Dopo che 'acqua € stata riscaldata, la
retroilluminazione si illumina in modo fisso. Usare il pulsante (5) per avviare la pompa dellacqua
perun po’ - questo permettera di riempire d'acqua il riscaldatore dell'acqua e di shatarlo. Lacqua
calda iniziera a gocciolare nella tazza. Quando llluminazione del pulsante (4) iniziera a lampeg-
giare, spegnere I'alimentazione dellacqua e svuotare la tazza con l'acqua. Quando l'illuminazione
del pulsante (4) si illuminera di nuovo, avviare nuovamente il processo e ripeterlo altre 2 volte.

ATTENZIONE! Quando si avvia la pompa dell'acqua per la prima volta, si possono avvertire ru-
mori insoliti, che cessano dopo circa 30 secondi. Essi indicano lo sfiato della pompa e sono per-
fettamente naturali.

USO DEL DISPOSITIVO
RISCALDAMENTO DELLA MACCHINA

Per ottenere il miglior aroma di caffe, riscaldare il portafiltro e la tazzina secondo le se-

guenti istruzioni:

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina e riempirlo con acqua potabile fredda. Il livello
dell'acqua non deve superare il livello “MAX" e non deve essere inferiore al livello “MIN”. Installare
il serbatoio dellacqua nell'apparecchio.

2. Inserire il filtro selezionato (16) o (17) nel portafiltro (18) e montare il portafiltro nella presa di mon-
taggio (10). Non versare il caffe nel filtro selezionato.
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3. Montare il vassoio raccogli gocce (13) nel luogo di installazione (11) e mettere la griglia (12) sul
gocciolatoio. Posizionare una tazzina da caffé sulla griglia.

4. Assicurarsi che la manopola di dosaggio del vapore (3) sia in posizione estrema superiore (chiuso).
Collegare la macchina da caffe alla rete elettrica.

5. Collegare la macchina da caffe alla rete elettrica e avviare il riscaldamento dell'acqua con il pulsante
(4) - la retroilluminazione del pulsante inizia a lampeggiare. Dopo che l'acqua ¢ stata riscaldata, la
retroilluminazione si illumina in modo fisso. Premere il pulsante della pompa dellacqua (5) - l'acqua
calda iniziera a scorrere nella tazza. Dopo circa 20 secondi, interrompere l'alimentazione dell'acqua
con il pulsante (5) - la macchina da caffé, il portafiltro e il filtro installato sono stati preriscaldati.

ATTENZIONE! on il riscaldamento dell’acqua attivato, la retroilluminazione del pulsante (4) si

illumina temporaneamente con una luce lampeggiante e fissa, il che indica che il termostato della

macchina da caffé sta mantenendo la temperatura.

PREPARAZIONE DEL CAFFE

1. Preriscaldare la macchina come descritto sopra.

2. Rimuovere il portafiltro (18) con il filtro (16) o (17) dalla macchina. Versare il caffe ben e finemente
macinato in un filtro adatto e poi pressarlo con il pressino (21) in modo che dopo averlo pressato
sia visibile una soglia chiara tra il livello del caffe pressato e il bordo del filtro. Il filtro (16) permette
di ottenere una tazza di caffé, mentre il filtro (17) ne produce due.

ATTENZIONE! Non mettere piti di 10 g di caffé nel filtro piccolo e non pit di 20 g nel filtro grande.

3. Installare il portafiltro con il filtro appropriato riempito di caffé nel dispositivo.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il filtro & caldo. Usare I'impugnatura del portafiltro. Adottare

cautela - rischio di ustione.

4. Posizionare una tazzina di caffe sulla griglia di protezione della vaschetta del gocciolatoio in posi-
zione centrale. E possibile riscaldare le tazzine utilizzando lo speciale alloggiamento riscaldato (2).

5. Assicurarsi che la macchina da caffé sia sufficientemente riscaldata al termine del processo di ri-
scaldamento. La retroilluminazione del pulsante (4) deve essere illuminata con una luce continua, il
che significa che l'acqua per I'erogazione del caffé é alla temperatura ideale. Se la retroilluminazione
lampeggia, aspettare un momento - il riscaldamento & in corso.

ATTENZIONE! La macchina da caffé & pronta per l'uso circa 60 secondi dall’avvio. A seconda

della temperatura dell’acqua utilizzata, della temperatura esterna e della pressione atmosferica,

questo tempo puo essere leggermente pitl lungo.

6. Azionare la pompa dell'acqua con il pulsante (5). Lacqua sotto pressione comincia a raccogliersi nel
portafiltro del caffé e fuoriesce attraverso i due fori nella parte inferiore del portafiltro. Ricordarsi
di versare il caffé solo quando il pulsante (4) & acceso in modo permanente - solo l'acqua alla giusta
temperatura & in grado di dare il pieno aroma del caffe preparato.

7. Se nel portafiltro & installato il filtro (17) per due tazzine di caffé. | fori della griglia si trovano esat-
tamente sotto il punto in cui il caffé esce dal portafiltro.

8. Rimuovere dalla macchina da caffé la tazzina con il caffé preparato, spegnere 'apparecchio e scol-
legarlo dalla rete elettrica, quindi smontare dalla macchina il portafiltro e il filtro, dopodiché sciac-
quare quest’ultimo e asciugare prima dell'infusione successiva.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il manico, i filtri e il luogo di montaggio del portafiltro sono caldi.

Fare attenzione a non scottarsi. Tenere sempre il portafiltro per il manico. Eliminare periodica-

mente, a intervalli regolari, il liquido dal vassoio raccogli gocce.

ATTENZIONE! Controllare sempre la quantita d’acqua nel serbatoio. Non far funzionare la mac-

china da caffé senza acqua. Non rimuovere il serbatoio dell'acqua quando la macchina da caffé

éin uso.
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ATTENZIONE! La macchina da caffé é dotata di una funzione di spegnimento automatico dopo
25 minuti di accensione.

SCHIUMA DI LATTE

Con la funzione di schiumatura si puo facilmente schiumare e riscaldare il latte usato per

servire il caffe. Il latte viene riscaldato dal vapore caldo proveniente dall’ugello di espulsio-

ne del vapore (7). Ricordatevi di preparare prima il caffé e solo dopo di schiumare il latte.

ATTENZIONE! Utilizzare latte freddo (ad una temperatura di circa 5°C) con un contenuto di gras-

si di almeno il 3,2% per un risultato ottimale della montatura.

ATTENZIONE! Il vapore espulso é caldo. Fare attenzione a non scottarsi.

1. Utilizzare il supporto dell'ugello del vapore (8) per inclinare I'ugello di espulsione del vapore verso il
lato destro del dispositivo, come mostrato nella figura 3. Questo rendera pit facile l'inserimento del
beccuccio nel contenitore del latte.

2. Accendere il riscaldatore del vapore (6) e attendere che la spia
dell'interruttore diventi fissa (in questo momento, il dispositivo
sara ponto a rilasciare vapore).

ATTENZIONE! Quando il riscaldatore di vapore é attivato, il ri-

scaldatore dell’acqua si spegne automaticamente per fornire piu

calore al vapore.

3. Posizionare un recipiente vuoto sotto I'ugello (7) e ruotare deli-
catamente la manopola di dosaggio del vapore (3) verso sinistra
per rimuovere l'acqua residua dal dosatore. L'acqua uscira dall'u-
gello, seguita da vapore con gocce d’acqua, e poi dal vapore. In
questo momento, girare la manopola di dosaggio del vapore (3)
nella posizione estrema superiore O.

ATTENZIONE! Lugello di espulsione del vapore (7) & dotato di

una protezione (9). Quando si usa il diffusore di vapore, la protezione (9) deve essere installata

sull'ugello. Rischio di ustioni!

4. Posizionare un recipiente con il latte sotto I'ugello (7), in modo che quest’ultimo sia delicatamente
immerso nel latte e poi, usando la manopola di rilascio del vapore (3), aumentare gradualmente
l'uscita del vapore eseguendo delicati movimenti circolari con il recipiente del latte. Immergere
gradualmente l'ugello pit a fondo nel latte.

5. Se durante la schiumatura del latte la retroilluminazione del pulsante (6) inizia a lampeggiare, inter-
rompere il processo e attendere un momento fino a quando la retroilluminazione si accende con
luce fissa. Durante questo tempo, la macchina del caffe riscalda il vapore alla temperatura adegua-
ta. Terminare il processo di schiumatura del latte non piu tardi del terzo ciclo di riscaldamento
del vapore. Non schiumare il latte per piti di un minuto alla volta.

6. Quando la schiumatura del latte sara finita, spegnere il riscaldamento del vapore con il pulsante (6)
e scollegare dalla rete.

ATTENZIONE! Dopo il processo di schiumatura del latte, mettere un contenitore con acqua sotto

l'ugello e sciacquare I'ugello e il suo alloggiamento nell'acqua. Questo evitera le macchie difficili

da rimuovere.

CONSIGLI PRATICI PER FARE IL CAFFE

1. Preparare 'ESPRESSO in una tazzina calda. Utilizzare l'unita di riscaldamento della tazza (2) per
preriscaldarla. Per riscaldare rapidamente la tazza, versare l'acqua calda della macchina da caffe
nella tazza (senza riempire il filtro). Un caffe classico ESPRESSO dovrebbe essere preparato con
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una miscela di diversi caffe in una tazzina da circa 70 ml, che non dovra essere riempita per piu
della meta.

2. Quando si monta il latte per il CAPPUCCINQ, usare circa 100 ml di latte alla volta. Versare il latte
schiumato nel caffé precedentemente preparato. Cospargere un po’ di cacao in cima. Nel caffe
classico, I CAPPUCCINO classico & basato su 25 ml di caffe ESPRESSO.

3. Per un migliore effetto visivo, puoi preparare il CAPPUCCINO in una tazza trasparente.

4. Rimuovi sempre dai filtri i residui di caffé delle precedenti infusioni. Anche piccole quantita di caffe
vecchio hanno un effetto negativo sul gusto del caffé appena preparato.

5. Utilizzare latte freddo (ad una temperatura di circa 5°C) con un contenuto di grassi di almeno il
3,2% per un risultato ottimale della montatura. Schiumare il latte in un recipiente di piccolo diame-
tro in modo che la schiuma non si espanda ai lati. Il latte schiumato pud aumentare notevolmente
di volume.

6. Non preparare il caffé subito dopo aver schiumato, perché la temperatura della macchina sara
troppo alta per ottenere il sapore ideale. Attendere non meno di 5 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Scollegare il dispositivo dall'alimentazione e attendere che si sia raffreddato com-

pletamente prima di iniziare la pulizia.

ATTENZIONE! Non immergere il corpo esterno della macchina da caffé in acqua o altri liquidi.

1. Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.

2. Pulire delicatamente il corpo esterno della macchina da caffé con un panno umido e asciugare
bene.

3. Lavare il portafiltro (18) con I'impugnatura (20), i filtri (16) e (17), il vassoio raccogli gocce (13), la
griglia (12) e il serbatoio dell'acqua (15) in acqua calda con un detergente delicato, quindi sciacquare
e asciugare con cura.

4. Pulire l'ugello del vapore (7) dopo ogni utilizzo. Immergere I'ugello nell'acqua e iniziare a schiumare.
Fatto cio, rimuovere la protezione (9) dall'ugello, lavarla in acqua calda, sciacquarla, asciugarla e
riposizionarla sull'ugello.

5. Pulire periodicamente e controllare il funzionamento della valvola nella parte inferiore del serbatoio
dell'acqua. Sciacquare la valvola sotto acqua corrente e premerla delicatamente alcune volte. Con-
trollare e pulire periodicamente la sede della valvola dellacqua nel corpo esterno del dispositivo.

6. Ogni 50 tazze di caffe circa, pulire il filtro piatto situato nella presa del gruppo del portafiltro (10).
Per pulire il filtro, attenersi alle istruzioni a seguire:

- con un cacciavite a lama piatta (il cacciavite non e incluso nel prodotto MKW-13M), svitare la vite
di fissaggio del filtro rotondo piatto situato nel punto di assemblaggio del portafiltro e rimuovere
la molla con il pistone arancione situato dietro il filtro all'interno della macchina da caffe

- lavare il filtro e il pistone rimossi in acqua calda con detergente e poi sciacquarli e asciugarli;
assicurarsi che i fori della vite non siano ostruiti

- rimontare il setaccio e il pistone con la molla puliti e stringere la vite, il pistone deve essere messo
sulla molla prima dell'installazione nella macchina del caffe e la molla deve essere inserita nel foro
della macchina del caffe (con il pistone all'interno della macchina)

7. Decalcificare la macchina da caffe ogni 4-5 settimane circa La decalcificazione a intervalli regolari
fa si che il caffé abbia un sapore migliore e che il dispositivo duri pit a lungo. Per decalcificare,
attenersi alle seguenti istruzioni:

- Riempire il serbatoio dellacqua con circa 1 litro di acqua pulita e un decalcificante per macchine
da caffe
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ATTENZIONE! Utilizzare decalcificanti disponibili in commercio per macchine da caffé. Seguire
le raccomandazioni del produttore del decalcificante. Altri agenti possono danneggiare i materia-
li di cui sono fatte le parti della macchina e/o avere un effetto decalcificante nullo.
- Installare il portafiltro (vuoto, senza caffe) nel luogo di montaggio e allungare il vassoio raccogli
gocce con la griglia. Mettere un contenitore vuoto sul vassoio
- collegare la macchina alla rete, accendere il riscaldamento dell'acqua con il pulsante (4) e aspet-

tare che siriscaldi

- avviare la pompa dell'acqua e versare circa 150 ml di acqua nel portafiltro, attendere un momento
e ripetere 'operazione 3 volte, svuotare ripetutamente il recipiente posizionato

- premere il pulsante (6) per accendere il riscaldamento del vapore, attendere che si riscaldi, mettere
un contenitore sotto 'ugello del vapore ed erogare il vapore attraverso 'ugello per circa un minuto

- eliminare il resto dell'acqua inutilizzata con il decalcificante dal serbatoio e poi riempirlo con

acqua fresca e pulita

- Ripetere il processo di versamento dell'acqua attraverso il portafiltro e di erogazione del vapore
attraverso l'ugello piti volte al fine di risciacquare la macchina da caffé dai residui di acido citrico
- mettere da parte la vaschetta raccogli gocce, spegnere la macchina, staccare la spina e attendere

che si raffreddi completamente

PROBLEMA CAUSA

SOLUZIONE

POSSIBILI PROBLEMI E RISOLUZIONE

Perdita d'acqua da sotto la Vassoio raccogli gocce troppo
macchina pieno

Malfunzionamento della
macchina da caffé

La macchina da caffé non funziona Nessuna alimentazione

Ilvapore non fa schiumare il latte Temperatura del vapore

troppo bassa

Contenitore del latte troppo
grande

Latte scremato troppo caldo

Retrogusto acido del caffe Risciacquo inadeguato della
macchina da caffe dopoiil

processo di decalcificazione

Conservazione inadeguata
del caffe

Vuota il vassoio raccogli gocce

Contattare un centro di assistenza autorizzato

Accendere la macchina, controllare il collegamento
alla rete elettrica o contattare un centro di assistenza
autorizzato

Attendere che la macchina del caffe sia pronta a rilasciare
il vapore

Utilizzare una tazza stretta e alta
Utilizzare latte fresco intero o parzialmente scremato

Erogare solo acqua piu volte con un filtro vuoto

Usare il caffé appena macinato. Conservare il caffé in un
contenitore ermetico.



I TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,0m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

I'marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
EE  (cttagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

PriesS pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo instrukcija.
Draudziama jrenginj, laidg ir kiStukg nardinti vandenyje arba kitame
skystyje!

BUkite labai atsargUs, kai netoliese jrenginio yra vaikai!

| talpa pilkite tik saltg vanden.

Niekuomet nenaudokite pazeisto jrenginio, net ir tada, kai pazeis-
tas laidas ar kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui
jgaliotam remonty punktui.

Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja, panaudojimas gali
sugadinti jrenginj, sukelti gaisra arba kuno suzalojimus.
Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad liestys kars-
tus pavirsius.

Nenaudokite jrenginio lauke.

PrieS pradedami valyma pirmiausia iStraukite kistuka i$ elektros
lizdo ir palaukite kol jrenginys visiSkai atves.

Niekuomet nepalikite jrenginio prijungto prie maitinimo saltinio
be priezitros.

Nevirsykite maksimalaus pripildymo tuario, kuris nurodytas ant
jrenginio.

Nejunkite jrenginio, kai jame néra vandens.

Nedekite jrenginio arti elektrines, dujines virykles, degikliy, orkaiciy
ir pan.

Jjungus jrenginj nepilkite j jj vandens.

Sildoma puodeliy sritis yra karsta. Bukite atsargus dedami ir kel-
dami puodelius.

Visuomet istraukite kistuka, kai jrenginio nenaudojate arba pries
valyma.

UzZbaigus darbg jrenginys turi buti iSjungtas!

Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis yra skirtas.

Kavos aparatas skirtas naudoti tik buityje.

Jrenginys turi buti jjungtas j lizdg su jzeminimo sraigtu.

Sig jranga gali naudoti ne jaunesni kaip 8 mety vaikai, taip pat
asmenys, kuriy fiziniai ir protiniai gebejimai yra sumazeje, ir asme-
nys, neturintys patirties ir nesusipazine su jranga, jei jie priziarimi
arba instruktuojami, kaip saugiai naudotis jranga, kad suprasty
Su ja susijusia rizika. Valymo ir technines prieziuros darby negali
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atlikti vaikai, jei jie néra ne jaunesni kaip 8 mety amziaus ir nera
neprizidrimi vaikai.

Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.
Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.

Prieinamy pavirsiy temperattra gali buti aukstesne, aki jrenginys
dirba.

Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Netraukite kiStuko i$ elektros lizdo uz laido.

Nekiskite kistuko | elektros lizdg su dréegnomis rankomis.

Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotes sudedamuyjy
daliy (plastmasiniy maisy, kartony, puty polistirolo ir t. t.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uZdusti!
DEMESIO! Veikiant kavos aparatui kolba yra karsta. Naudokite
kolbos laikiklj.

Veikiancio prietaiso negalima statyti spintoje.

Ispéjimas: kad prietaisas veikty efektyviai ir nebity uzterstas
maistas, reguliariai valykite prietaisa, kaip nurodyta skyriuje
+~VALYMAS IR PRIEZIURA".

&DEMESIO! Karstas pavirsius!

DEMESIO! Negalima paleisti kavos aparato be kolbos su pasi-
rinktu filtru.

IRENGINIO APRASYMAS

L
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Kavos aparato korpusas 10. Flakono montavimo lizdas

Sildoma vieta tustiems puodeliams 11. Laséjimo padéklo montavimo vieta
Gary dozavimo rankenélé 12. Laséjimo padeklo tinklelis
Vandens Sildytuvo jjungimo / isjungimo 13. Lasejimo padeéklas

jungiklis su kontroline lempute 14. Talpos kavai dangtelis

KAVOS vandens siurblio jjungimo / isjun- 15. Talpa vandeniui

gimo jungiklis su kontroline lempute 16. Mazas kavos filtras

Gary Sildytuvo jjungimo / isjungimo jungi- 17.  Didelis kavos filtras

klis su indikatoriumi 18. Kavos filtro kolba

Gary isstimimo antgalis 19.  Filtro fiksavimo svirtis

Guminé isstiimimo rankena 20. Flakono rankena

Purkstuko dangtelis 21. Matavimo puodelis - kavos minkytuvas



FILTRAVIMO KOLBOS JRENGIMAS/ISEMIMAS IS KAVOS APARATO

1. Pasirinktg filtrg (16) arba (17) jdékite j kolba (18) (1 pav.). Ve ™~
2. |statykite kolbg (18) su jmontuotu filtru (16) arba (17) j kolbos
montavimo lizdg (10) taip, kad kolbos laikiklis (20) sutapty su
kavos aparato priekiniame skydelyje esanciu uzrasu ,uzdaryta
pakabinama spyna“.

Pasukite kolbos rankeng (20) siek tiek j desine, kad ji sutapty su
kavos aparato priekiniame skydelyje esanciu uzrasu ,atidaryta
pakabinama spyna“ (2 pav.).

Kolba i$ kavos aparato ir filtras i$ kolbos iSimami atvirkstine su-
rinkimo tvarka, t. y. kolbos rankena (20) pasukite Siek tiek j kaire,
iSimkite kolba (18) i$ kolbos tvirtinimo lizdo (10) ir iSimkite filtrg
i$ kolbos.

DEMESIO! Visada laikykite kolba uz rankenos (20). Rankenoje
yra svirtis (19), skirta filtrui uzfiksuoti, kai jj purtote valydami.
Kolba gali bati karsta. Biikite atsargs.

PRIPILKITE VANDENS | TALPA

. Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

. Atlenkite vandens rezervuaro dangtj (14), tada paimkite uz ran-
kenos po dangciu ir iStraukite vandens rezervuarg (15).

. | baka jpilkite ne daugiau kaip 1,2 I (maksimalus lygis) geriamojo Salto vandens, bet ne maziau kaip
0,12 I (MIN lygis).

. Sumontuokite rezervuara kavinés gale. Montuodami rezervuara jsitikinkite, kad rezervuaro korpu-
so kablys remiasi j kavos aparato gale esantj lanksta.

. | bakel] taip pat galite pilti vandenj neiséme bakelio, naudodami kita inda, taciau biikite ypac atsar-
gls, kad neuztvindytuméte jrenginio. Tuo metu kavos aparatas neturi buti prijungtas prie elektros
tinklo. Jei kavos aparatas uZlietas, nenaudokite jo tol, kol jis visiskai isdzius.

DEMESIO! Neuzpildykite vandens bako auks¢iau ,MAX" lygio. Negalima paleisti jrenginio su

tusciu baku arba be bako. Naudokite tik Salta geriamajj vandenj. Nepilkite karSto vandens.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

ISimkite jrenginj i$ pakuotés. Pasalinkite visus maiselius, gabenimo blokus, uzpildus ir etiketes.

Patikrinkite, ar jrenginys nebuvo paZeistas transportuojant jrenginj. tarus paZeidima, kavos aparato

nenaudokite ir kreipkités j pardavéja.

Jsitikinkite, kad elektros tinklo parametrai atitinka prietaiso vardinéje ploksteléje nurodytus duo-

menis.

Kad paruosta kava bty geriausio skonio, atlikite kavos aparato apiplovimo karstu vandeniu proce-

dura. Atlikite Siuos veiksmus:

- ISimkite vandens bakelj (15) i$ kavos aparato, jpilkite j jj apie 1 litra Salto geriamojo vandens, bet
ne daugiau kaip 1,2 litro (maksimalus lygis). Sumontuokite baka kavinés gale.

- |statykite filtrg (16) arba (17) j kolba (18) ir jstatykite kolbg j masing. Taciau nepilkite kavos j
pasirinkta filtra.

- |statykite laséjimo padékliuka (11) j vieta ir ant jo uzdékite laséjimo padékliuka (13) bei groteles
(12). Ant tinklelio padékite tuscig puodel]. |sitikinkite, kad gary dozavimo rankenélé (3) yra vir-
sutinéje krastutinéje padétyje.
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DEMESIO! Kavos aparatas neturi kavos puodelio. Naudokite savo puodelius.

- prijunkite kavos aparatg prie maitinimo Saltinio ir mygtuku (4) pradékite Sildyti vanden;j - mygtuko
apsvietimas pradeda mirkséti. Kai vanduo pasildomas, foninis apsvietimas Sviecia pastovia Sviesa.
Mygtuku (5) paleiskite vandens siurblj - taip vandens sildytuvas bus pripildytas vandens ir iSleistas.
Karstas vanduo pradeés tekéti | puodelj. Kai mygtuko (4) apsvietimas pradeda mirkséti, isjunkite
vandens tiekimg ir iStustinkite vandens puodelj. Kai mygtuko (4) apSvietimas vél uzsidegs, vel
pradékite procesa ir pakartokite jj dar 2 kartus.

DEMESIO! Pradinio vandens siurblio paleidimo metu visada galima idgirsti nejprasty garsy, kurie
mazdaug po 30 sekundziy liaujasi. Jie rodo siurblio ventiliacijg ir yra visiskai natdralds.

|RENGINIO NAUDOJIMAS
KAVOS APARATO KAITINIMAS

Norédami iSgauti geriausia kavos aromata, kaitinkite kavos aparata, filtravimo kolba ir puo-
delj pagal toliau pateiktus nurodymus:

1. ISimkite i$ jrenginio vandens rezervuarg ir pripilkite j jj $alto geriamojo vandens. Vandens lygis neturi
virsyti ,MAX" lygio ir neturi bati mazesnis uz ,MIN“ lygj. Sumontuokite baka j jrengin;.

Pasirinkta filtrg (16) arba (17) jstatykite j kolba (18) ir jstatykite kolba j kolbos tvirtinimo lizdg (10).
Nepilkite kavos  pasirinktg filtra.

. Jstatykite laséjimo padékliuka (11) ] laséjimo padéklo (13) vietq ir uzdékite groteles (12) ant padéklo.
Ant groteliy padékite kavos puodelj.

Jsitikinkite, kad gary dozavimo rankenélé (3) yra virsutingje virsutinéje padétyje (uzdaryta). Prijun-
kite prietaisa prie maitinimo Saltinio.

Prijunkite kavos aparatg prie maitinimo Saltinio ir mygtuku (4) pradékite sildyti vandenj - mygtuko
apSvietimas pradeda mirkseti. Kai vanduo pasildomas, foninis apsvietimas Sviecia pastovia Sviesa.
Paspauskite vandens siurblio mygtuka (5) - j puodelj pradés tekéti karstas vanduo. Mazdaug po 20
sekundziy mygtuku (5) sustabdykite vandens tiekima - kavos aparatas, kolba ir jmontuotas filtras
buvo jkaitinti.

DEMESIO! |jungus vandens pasildyma, mygtuko (4) apivietimas periodiskai pulsuojanéia ir pa-
stovia Sviesa rodo, kad kavos aparato termostatas palaiko temperatiira.

KAVOS VIRIMAS

1. |kaitinkite jrenginj, kaip aprasyta pirmiau.

2. ISimkite kolbg (18) su filtru (16) arba (17) i$ kavos aparato. Gerai ir smulkiai sumalta kava supilkite j
tinkama filtrg, tada suminkykite jg minkytuvu (21) taip, kad suminkant baty matomas aiskus slenks-
tis tarp sumaltos kavos lygio ir filtro krasto. Filtras (16) gamina vieng kava, o filtras (17) - dvi kavas.

DEMESIO! | mazajj filtra nedékite daugiau kaip 10 g kavos, o  didjji - ne daugiau kaip 20 g kavos.

3. | aparata jdékite kolbg su atitinkamu kavos filtru.

DEMESIO! Filtravimo kolba yra karsta. Naudokite kolbos laikiklj. Elkités atsargiai - kyla nudegi-

my pavojus.

4. Padékite kavos puodelj ant apsauginio laséjimo padéklo tinklelio centringje padétyje. Galite pasil-
dyti puodelius naudodami sildoma puodeliy laikiklj (2).

5. Isitikinkite, kad kavos aparatas po kaitinimo proceso yra pakankamai Siles. Mygtuko (4) apsvietimas
turi Sviesti nuolat, o tai reiskia, kad vanduo kavai ruosti yra idealios temperattros. Jei foninis ap-
Svietimas mirksi, palaukite akimirkg - vyksta Sildymas.
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DEMESIO! Kavos aparatas tampa paruostas naudojimui praéjus mazdaug 60 sekundziy po jjun-
gimo. Priklausomai nuo naudojamo vandens temperatiros, lauko temperatiiros ir atmosferos
slégio, Sis laikas gali biti Siek tiek ilgesnis.

6. Mygtuku (5) jjunkite vandens siurblj. Suslégtas vanduo pradeda tekeéti j kavos kolbg ir iSteka pro dvi
kolbos dugne esancias skylutes. Nepamirskite pilti kavos tik tada, kai Sviecia mygtuko apsvietimas
(4) - tik tinkamos temperatQros vanduo gali suteikti visg paruostos kavos aromata.

7. Jei kolboje jrengéte filtrg (17), skirtg dviem kavoms, pakeiskite du puodelius. Skylés grotelése yra
tiesiai po ta vieta, kur i$ kolbos iSteka paruosta kava.

8. ISimkite puodelj su kava i$ aparato, iSjunkite aparata ir atjunkite jj nuo elektros tinklo, tada iSimkite
filtravimo kolba i$ aparato, o pries vél ruosdami kava is karto isplaukite ir isdZiovinkite filtravimo
kolba.

DEMESIO! Kolba, iskaitant rankena, filtrus ir vieta, kurioje kolba pritvirtinta, yra karsta. Buki-

te atsargis, kad nenusidegintuméte. Visada laikykite kolba uz rankenos. Reguliariai pasalinkite

skystj is laséjimo padéklo.

DEMESIO! Stebékite vandens kiekj rezervuare. Neleiskite kavos aparatui veikti be vandens.

Naudodamiesi kavos aparatu neiSimkite vandens rezervuaro.

DEMESIO! Kavos aparatas turi automatinio idsijungimo funkcija po 25 minuc¢iy nuo jjungimo.

PIENO PIENAS

Naudodami putojimo funkcija galite lengvai iSplakti ir pasildyti piena, naudojama kavai
ruosti. Putos susidaro dél karsty gary, iSmetamuy is gary iSstimimo antgalio (7). Nepamirs-
kite pirmiausia paruosti kavos, o tik paskui suplakti piena.

DEMESIO! Norédami uztikrinti optimaly putojimo efekta, naudokite $alta piena (mazdaug 5 °C

temperatiros), kurio riebumas ne mazesnis kaip 3,2 %.

DEMESIO! Ismetami garai yra karsti. Bukite atsargis, kad nenusidegintuméte.

1. Naudodamiesi gary iSmetimo antgalio laikikliu (8), pakreipkite gary iSmetimo antgalj j desine prietai-
5o puse, kaip parodyta 3 pav. Taip bus lengviau jstatyti antgalj j piena inda

2. Jungikliu (6) jjunkite garo Sildytuva ir palaukite, kol uZsidegs 4 A
nuolatinis jungiklio apsvietimas, rodantis, kad jis paruostas tiekti
garus.

DEMESIO! |jungus gary sildytuva, vandens Sildytuvas automa-

tiskai issijungia, kad garams bty daugiau Silumos.

3. Pastatykite tuscig inda po antgaliu (7) ir atsargiai pasukite gary
dozavimo rankenéle (3) pries laikrodZio rodykle, kad i$ dozato-
riaus pasisalinty vandens likuciai. IS purkstuko pradés bégti van-
duo, garai su vandens laseliais, o paskui vien garai. Tada pasukite
garo dozatoriaus rankenéle (3) | virsutine krastutine padétj (0).

DEMESIO! Gary i$stiimimo antgalis (7) turi dangtelj (9). Naudo-

jant gary eZektoriy, ant antgalio turi bati uZdétas dangtelis (9).

Nudegimo pavojus!

4. Padékite indg su pienu po antgaliu (7) taip, kad antgalis biity Svelniai panardintas j piena, tada ran-
kenéle (3) palaipsniui didinkite gary srauta, Svelniais sukamaisiais judesiais judindami indg su pienu.
Pamazu vis giliau ir giliau panardinkite antgalj | piena.

5. Jei putojant pieng mygtuko (6) apsvietimas pradeda mirkséti, sustabdykite procesa ir palaukite aki-
mirka, kol apsvietimas vél pradés Sviesti nepertraukiamai. Per ta laika kavos aparatas pasildo garus
iki reikiamos temperatdros. Pieno putojima uzbaigti ne véliau kaip per treciajj kaitinimo garais
cikla. Piena plakite ne ilgiau kaip vieng minute.

6. Baige putoti piena, isjungkite gary kaitinimo jrenginj mygtuku (6) ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.
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DEMESIO! Baige pieno putojima, po antgaliu pastatykite inda su vandeniu ir jame i$plaukite ant-
galj bei jo korpusa. Taip iSvengsite sunkiai pasalinamy démiuy.

PRAKTINIAI KAVOS GAMINIMO PATARIMAI

. Paruogkite ESPRESSO kava j silta puodelj. Sildymui naudokite puodeliy pasildymo zona (2). Taip pat
galite greitai pasildyti puodelj, pries tai j jj jpyle i$ kavos aparato gauto karsto vandens (neuzpilde
filtro kava). Klasikiné ESPRESSO kava turéty bati ruosiama is keliy kavos rasiy misinio mazdaug 70
ml puodelyje ir neturéty bati supilta daugiau nei iki pusés.

. Kai putojate pieng CAPPUCCINO kavai, vienu metu naudokite mazdaug 100 ml pieno. Supilkite
iSplakta pieng | anksciau paruosta kava. Viska lengvai pabarstykite trupuciu kakavos. Klasikinés
CAPPUCCINO kavos pagrinda sudaro 25 ml ESPRESSO kavos.

. CAPPUCCINO kava galima ruosti permatomame puodelyje, kad bity geresnis vizualinis efektas.

. Visada kruopsciai pasalinkite is filtry kavos likucius, likusius nuo ankstesnio virimo. Net ir nedidelis
kiekis senos kavos neigiamai veikia naujai paruostos kavos skonj.

. Norédami uztikrinti optimaly putojimo efekta, naudokite Salta pieng (mazdaug 5 °C temperatdros),
kurio riebumas ne mazesnis kaip 3,2 %. Suplakite piena nedidelio skersmens inde, kad putos neissi-
plésty j Sonus. Pieno putos gali gerokai padidinti jo tarj.

. Nevirkite kavos i$ karto po pieno puty uzplikymo, nes kavos aparato temperattra bus per auksta,
kad kavos skonis baity idealus. Palaukite maziausiai 5 minutes.

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! Pries valydami atjunkite jrenginj nuo maitinimo $altinio ir palaukite, kol jis visiskai

atveés.

DEMESIO! Nemerkite kavos aparato korpuso j vandenj ar kitus skys¢ius.

1. Po kiekvieno naudojimo isvalykite prietaisa.

2. Svelniai nuvalykite kavos aparato korpusa drégnu skuduréliu ir kruop3ciai nusausinkite.

3. Kolba (18), jskaitant rankeng (20), filtrus (16) ir (17), laséjimo padékla (13), groteles (12) ir vandens
talpykla (15) nuplaukite Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu, tada kruopsciai iSplaukite ir iSdZiovinkite.

. Po kiekvieno naudojimo isvalykite gary iSstmimo antgalj (7). Imerkite antgal; | vanden] ir pradékite
putoti. Tada nuimkite dangtel; (9) nuo antgalio, nuplaukite jj Siltu vandeniu, nuplaukite, nusausinkite
ir uzdékite ant antgalio.

. Periodiskai valykite ir tikrinkite, kaip veikia vandens rezervuaro apacioje esantis voztuvas. Nuplau-
kite voztuva po tekanciu vandeniu ir kelis kartus $velniai paspauskite. Taip pat periodiskai tikrinkite
ir valykite vandens voztuvo lizdo vietg prietaiso korpuse.

. Kas mazdaug 50 puodeliy kavos isvalykite filtra, esantj kolbos montavimo lizde (10). Norédami
iSvalyti filtrg, vadovaukités toliau pateiktomis instrukcijomis:

- naudodami plokscig atsuktuva (atsuktuvas  MKW-13M gaminio sudétj nejeina) atsukite plokscia
apvaly filtra, esantj kolbos surinkimo vietoje, laikantj varzta ir iSimkite spyruokle su oranziniu
stimokliu, esancia uz filtro kavos aparato viduje.

- ISmontuota filtra ir stimoklj nuplaukite Siltame vandenyje su plovikliu, tada nuplaukite ir iSdZio-
vinkite, jsitikinkite, kad varzty skylés yra laisvos.

- ISvalyta sieta ir stimoklj su spyruokle reikia jstatyti j savo vietg ir priverzti varzta, pries mon-
tuojant j kavos aparatg stimoklj uzdeti ant spyruoklés, o spyruokle jkisti j kavos aparato anga
(stimokliu j aparato vidurj).

Mazdaug kas 4-5 savaites atlikite kavos aparato nukalkinimo operacija. Ciklinis kalkiy Salinimas
uztikrina geresnj kavos skonj ir turi jtakos kavos aparato eksploatavimo trukmei Norédami pasalinti
kalkes i$ kavos aparato, vadovaukités toliau pateiktais nurodymais:
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- Pripildykite vandens rezervuarg mazdaug 1 litru Svaraus vandens ir priemone, skirta kavos
aparaty kalkiy salinimui.
DEMESIO! Naudokite prekyboje esantias kavos aparaty kalkiy 3alinimo priemones. Laikykités
nukalkintojo gamintojo rekomendaciju. Kitos priemonés gali paZeisti masinos daliy medziagas ir
(arba) turéti nulinj nukalkinimo poveiki.
- sumontuokite kolba su filtru (tuscia, be kavos) kolbos vietoje ir pailgg laséjimo padékla su tinkleliu,
ant padéklo uzdékite tusciag inda.
- jjunkite vandens siurblj ir j kolba jpilkite apie 150 ml vandens, palaukite akimirka ir pakartokite
operacija 3 kartus, nuolat istustinkite talpykla.
- Paspauskite mygtukg (6), kad jjungtuméte kaitinima garais, palaukite, kol jis jSils, padékite inda
po gary antgaliu ir mazdaug minute per antgalj leiskite garus.
- iSpilkite i$ rezervuaro likusj nepanaudota kalkiy Salinimo vandenj ir pripilkite SvieZio Svaraus vandens.
- Keletg karty pakartokite vandens pylimo per kolbg ir gary pylimo per antgalj procesa, kad i$ kavos
aparato isplautumeéte visus misinio likucius.
- uzdékite laséjimo padékla, isjunkite prietaisa, atjunkite jj nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis

visiskai atvés.
PROBLEMOS IR JU SPRENDIMO BUDAI.
PROBLEMA PRIEZASTIS SPRENDIMAS
Vandens nutekéjimas i$ po Perpildytas lasy padéklas IStustinkite laséjimo padékla
prietaiso
Kavos aparato gedimas Kreipkités j jgaliotajj techninés priezitiros centra
Express neveikia Néra maitinimo Saltinio |junkite kavos aparata, patikrinkite prijungima prie
elektros tinklo, prireikus kreipkités j jgaliotajj techninés
priezitros centra.
Garai nepadaro pieno puty Per Zema gary temperatira Palaukite, kol kavos aparatas bus pasiruo3es isleisti garus
Per didelis pieno indas Naudokite siaura ir auksta puodelj
Nugriebtas pienas per Naudokite rieby arba pusiau nugriebta vésy piena
aukstoje temperatiroje
Paruostos kavos riigstus poskonis Nepilnai iSplautas kavos Keleta karty uzvirinkite vandenj su tusciu filtru
aparatas po nukalkinimo
proceso
Prastas kavos laikymas Naudokite Svieziai sumalta kava. Kava laikykite

sandariame inde.



TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 1,0 m

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, zr. jo versijg angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
B c|cktroninés jrangos atlieky $alinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdZios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima $alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

K Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namuy tkyje
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lietosanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.
Neiegremdgjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos skid-
rumos.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bérni.

Piepildiet tvertni tikai ar aukstu Gdeni.

Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontaktdaksa
- Sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pieskar-
ties karstam virsmam.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Pirms tirisanas saksanas vispirms nonemiet kontaktdaksu no tikla
kontaktligzdas un laujiet iericei pilniba atdzist.

Nekad neatstajiet ierici savienotu ar stravas avotu bez uzraudzibas.
Neparsniedziet maksimalo uzpildes tilpumu, kas noradits uz ierices.
Nelietojiet ierici bez Gdens.

Nenovietojiet ierici elektrisko un gazes plitim, degliem, krasnim utt.
Kad ierice ir iesleégta, nelgjiet tvertne tdeni.

Apsildama kausa vieta ir karsta. Esiet uzmanigi, noliekot kriizes un
aizvedot tas.

Vienmeér atvienojiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, kad ierice
netiek lietota, vai pirms tirisanas.

Kad darbiba ir pabeigta, iericei jabut izslegtai!

Neizmantojiet ierici citiem merkiem, iznemot paredzéto lietojumui.
Kafijas automats ir paredzéts tikai majsaimniecibas vajadzibam.
lericei jabut savienotai ar tikla kontaktligzdu ar zeméjuma tapu.
So aprikojumu drikst lietot berni, kas sasniegusi vismaz 8 gadu
vecumu, ka art personas ar ierobezotam fiziskajam un garigajam
spejam un personas, kuram nav pieredzes un kuras nav iepazinusas
ar aprikojumu, ja tiek nodrosinata uzraudziba vai instruktaza par to,
ka drosi lietot aprikojumu, lai izprastu ar to saistitos riskus. Tirisanu
un apkopi drikst veikt tikai berni, kas ir vismaz 8 gadus veci un tiek
uzraudziti. Berni bez uzraudzibas nedrikst veikt tiriSanu/uzturésanu.
Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu vecumam nepie-
ejama vieta.
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Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

Pieejamo virsmu temperatura var but augstaka, kad iekarta darbojas.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.
Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Bérnu drosibas nolUkos, Gdzu, neatstajiet iepakojuma dalas (plast-
masas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
$anas briesmas!

UZMANIBU! Kafijas automata portafiltrs darbibas laika ir karsts.
Izmantojiet séZamvietas rokturi.

Darba ierici nedrikst novietot skapi.

Uzmanibu: lai saglabatu ierices efektivitati un novérstu partikas
piesarnosanu, regulari tiriet ierici, ka noradits sadala “TIRISANA
UN UZTURESANA".

&UZMANTBU! Karsta virsmal

UZMANIBU! Nedarbiniet kafijas automatu, ja nav portafiltra,
kas aprikots ar izvéléto filtru.

IERICES APRAKSTS
1. Kafijas automata korpuss 10. Krajuma montazas ligzda
2. Apsildama vieta tuksam krdzem 11. Pilienu paplates montazas vieta
3. Tvaika padeves poga 12. Pilienu paplates reZgis
4. Udens silditaja ieslégsanas / izslégsanas 13. Pilienu paplate
slédzis ar indikatoru 14. Udens tvertnes vaks
5. KAFIJAS Gdens stikna ieslegsanas/izslég- 15. 1.2L Gdens tvertne
Sanas slédzis ar indikatora gaismu 16. Mazs kafijas filtrs
6. Tvaika tvaika silditajs ieslegSanas/izslégsa-  17. Liels kafijas filtrs
nas slédzis, ieskaitot indikatora gaismu 18. Kafijas filtrs portafilter
7. Tvaika ezektora sprausla 19.  Filtra blokésanas svira
8. Gumijas tvaika ezektora rokturis 20. Kolbas turétajs
9. Sprauslu aizsargs 21. Meérglaze - kafijas micitajs
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UZMANIBU! Kolbu vienmér tur aiz roktura (20). Rokturi ir svira
(19), kas lauj blokét filtru, kad tirisanas laika to sakratat. Porta-
filtrs var bt karsts. Uzmanies.

UDENS TVERTNES PIEPILDISANA

1
2.
3.
4.

5.

PORTAFILTRA MONTAZA/DEMONTAZA AR FILTRU KAFIJAS AUTOMATA

Izvéléto filtru (16) vai (17) ievieto portafiltra (18) (1. attéls). Ve ™~
Novietojiet portafiltru (18) ar filtru (16) vai (17), kas uzstadits w
+

portafiltra montazas slota (10), ta, lai portafiltra turétajs (20) sa-
kristu ar “slégtas piekaramas atslégas” druku uz espresso auto-
mata prieks$éeja panela.

Pagrieziet portafiltra rokturi (20) nedaudz pa labi, lai tas sakristu
ar “atvértas piekaramas atslégas” apdruku uz kafjas automata
priekséja panela (2. att.).

Portafiltra izjauksana no espresso masinas un filtra no portafiltra
tiek veikta apgriezta montazas seciba, t.i. pagrieziet portafiltra
turétaju (20) nedaudz pa kreisi, nonemiet portafiltru (18) no por-
tafiltra montazas ligzdas (10) un nonemiet filtru no portafiltra.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.
Atveriet Gdens tvertnes vaku (14) uz augsu, péc tam satveriet
rokturi zem vaka un velciet Gdens tvertni (15) uz augsu.

Tvertné ielej ne vairak ka 1,2 | (MAX limenis) auksta dzerama Gdens, bet ne mazak ka 0,12 | (MIN
[Tmenis).

Uzstadiet rezervuaru kafijas automata aizmuguré. Montéjot tvertni, parliecinieties, vai akis uz
tvertnes korpusa balstas uz enges, kas atrodas masinas aizmuguré.

JUs varat arf ielej Gdeni tvertne, neizjaucot tvertni, izmantojot citu kugi, bet pievérsiet ipasu uzma-
nibu, lai ierice netiktu parpludinata ar tdeni. Saja laika kafijas automatu nedrikst pieslégt elektrotik-
lam. Plidu gadijuma nelietojiet kafijas automatu, kameér tas nav pilnigi sauss.

UZMANIBU! Nepiepildiet adens tvertni arpus “MAX” limena. Nelietojiet ierici ar tukSu tvertni
vai bez tas. Izmantojiet tikai aukstu, dzeramo Gdeni. Nelejiet karstu tideni.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

N =

B w

Izsainojiet ierici no iepakojuma. Nonemiet visus maisinus, piegades aizsprostojumus, pildvielas un

etiketes.

Parbaudiet, vai iericé nav bojajumu, kas var rasties transportésanas laika. Ja ir aizdomas par bojaju-

miem, nedarbiniet kafijas automatu un konsultéjieties ar savu izplatitaju.

Parliecinieties, vai jusu elektriska tikla parametri atbilst datiem uz ierices datu plaksnites.

Lai nodrosinatu vislabako pagatavotas kafijas garsu, veiciet masinas pagatavosanas proceddru ar

karstu Gdeni. Veiciet $adas darbibas:

- nonemiet tdens tvertni (15) no kafijas automata, ielejiet taja apméram 1 litru auksta un dzerama
tdens, bet ne vairak ka 1,2 litrus (MAX limenis). Uzstadiet rezervuaru kafijas automata aizmugureé.

- Uzstadiet filtru (16) vai (17) portafiltra (18) un instalgjiet portafiltru iericé. Tomér nelejiet kafiju
izveletaja filtra.
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- Novietojiet pilienu paplati (13) pie pilienu paplates (11) un rezga (12) uz pilienu paplates. Novie-
tojiet tuksu kausu uz stieplu stativa. Parliecinieties, ka tvaika padeves poga (3) atrodas augséja
galéja stavoklr.

UZMANIBU! Masina nav aprikota ar kafijas piederumiem. Izmantojiet savas kriizes.

- Pievienojiet kafijas automatu stravas avotam un saciet sildit Gdeni ar pogu (4) - pogas fona
apgaismojums sak pulset. Kad tdens tiek uzkarséets, fona apgaismojums ieslégsies vienmérigi.
Izmantojiet pogu (5), lai iedarbinatu Gdens stkni - tas piepildis Gdens silditaju ar Gdeni un atgai-
s0s to. Kriizé saks pilét karsts Gdens. Kad pogas fona apgaismojums (4) pulsé, izslédziet tdens
padevi un iztuksojiet tasi Gdens. Péc tam, kad pogas fona apgaismojums (4) atkal ir ieslégts, saciet
procesu Vvélreiz un atkartojiet to vél 2 reizes.

UZMANIBU! Pirmo reizi iedarbinot tidens siikni, vienmér ir iespéjams dzirdét neparastus trok-
Snus, tacu tie apstajas péc apméram 30 sekundém. Tie ir siikna ventilacijas pazime un ir pilnigi
dabiski.

IERICES LIETOJUMS
MASINAS SILDISANA

Lai no $is ierices iegUtu vislabako kafijas aromatu, sildiet portafiltru un tasi atbilstosi $a-

diem noradijumiem:

1. Izjauciet Gdens tvertni no ierices un piepildiet to ar aukstu dzeramo Gdeni. Udens limenis nedrikst
parsniegt “MAX" limeni un nedrikst bt zemaks par “MIN” limeni. Uzstadiet tvertni iericé.

2. Uzstadiet filtru péc savas izvéles (16) vai (17) portafiltra (18) un uzstadiet portafiltru portafilter
montazas slota (10). Nelejiet kafiju izvélétaja filtra.

3. Uzstadiet pilienu paplati (13) uz pilienu paplates (11) un novietojiet pilienu paplati (12) uz pilienu
paplates. Novietojiet kafijas tasi uz stiep|u stativa.

4. Parliecinieties, vai tvaika padeves poga (3) atrodas galéja augséja (aizverta) stavokli. Pievienojiet
ierici barosanas avotam.

5. Pievienojiet kafijas automatu stravas avotam un saciet sildit Gdeni ar pogu (4) - pogas fona apgais-
mojums sak pulsét. Kad Gdens tiek uzkarséts, fona apgaismojums ieslégsies vienmérigi. Nospiediet
tdens stkna pogu (5) - krizité saks notecét karsts tdens. Péc apméram 20 sekundém partrauciet
tdens padevi ar pogu (5) - kafijas automats, portafiltrs un uzstaditais filtrs ir ieprieks uzsilditi.

UZMANIBU! Kad adens silditajs ir ieslégts, pogas (4) fona apgaismojums periodiski spidés ar

puls€josu un nemainigu gaismu, kas norada, ka kafijas automata termostats uztur temperatdru.

KAFIJAS PAGATAVOSANA

1. Uzkarséjiet ierici, ka aprakstits ieprieks.

2. Nonemiet portafiltru (18) ar filtru (16) vai (17) no espresso automata. lelejiet labi maltu un smalki
maltu kafiju atbilstosaja filtra un péc tam sablivéjiet to ar micitaju (21) ta, lai péc saspiesanas batu
skaidrs slieksnis starp saspiestas kafijas [imeni un filtra malu. Filtrs (16) lauj iegtt vienu kafiju, savu-
kart filtrs (17) lauj iegdt divas kafijas.

UZMANIBU! Nelejiet vairak ka 10 g kafijas mazaja filtra un ne vairak ka 20 g kafijas lielaja filtra.

3. Uzstadiet portafiltru ar atbilstosu ieprieks uzpilditu kafijas filtru automata.

UZMANIBU! Kolba ar filtru ir karsta. Izmantojiet séZzamvietas rokturi. Esi uzmanigs - risks git

apdegumus.

4. Novietojiet kafijas tasi uz pilienu paplates aizsargrezga tas centralaja vieta. JUs varat sildit krizes,
izmantojot apsildamo glazu turétaju (2).
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5. Parliecinieties, ka kafijas automats péc sildiSanas procesa ir pietiekami uzsildits. Pogas (4) fona
apgaismojumam jabat cietam, kas nozimé, ka kafijas pagatavosanai paredzétais Gdens ir ideala tem-
peratlra. Ja fona apgaismojums pulsé, pagaidiet bridi - tas uzkarst.

UZMANIBU! Masina ir gatava lietosanai aptuveni 60 sekundes péc palaianas. Atkariba no iz-

mantota tidens temperatiiras, aréjas temperatiiras un atmosféras spiediena sis laiks var bt ne-

daudz ilgaks.

6. ledarbiniet Gdens stkni ar pogu (5). Saspiests tdens sak ieplUst kafjas portafiltra un iziet caur
diviem caurumiem portafiltra apaksa. Atcerieties ieliet kafiju tikai tad, kad poga (4) ir iedegta ar
pastavigu gaismu - tikai Gdens pareizaja temperatQra spéj dot pilnu pagatavotas kafijas aromatu.

7. Japortafiltra esat uzstadijis filtru (17) divam kafijam, nomainiet divas tases. Rezga caurumi atrodas
tiesi zemak, kur pagatavota kafija iznak no portafiltra.

8. Iznemiet tasi kafijas no automata, izsledziet masinu un atvienojiet to no elektrotikla, péc tam no-
nemiet portafiltru no masinas un filtru no portafiltra un nekavéejoties izskalojiet un nosusiniet pirms
kafijas pagatavosanas vélreiz.

UZMANIBU! Krajumi ar rokturi, filtriem un vieta, kur krajums ir uzstadits, ir karsti. Esiet uzma-

nigi, lai neapdedzinatu sevi. Vienmér turiet séZamvietu pie roktura. Regulari nonemiet Skidrumu

no pilienu paplates.

UZMANIBU! Sekojiet lidzi Gdens daudzumam tvertné. Nelaujiet kafijas automatam darboties

bez Gidens. Neizjauciet Gidens tvertni, kamér izmantojat kafijas automatu.

UZMANIBU! Kafijas automats ir aprikots ar automatisku izslégsanas funkciju péc 25 minatém

no ieslégsanas briza.

PIENA SMIRDESANA

Pateicoties putoSanas funkcijai, jus varat viegli putot un sildit pienu, ko izmanto kafijas
pasnieg$anai. Puto$ana notiek, pateicoties karstajam tvaikam, kas izvadits no tvaika izme-
Sanas sprauslas (7). Atcerieties vispirms pagatavot kafiju un péc tam putot pienu.
UZMANIBU! Lai iegiitu optimalu putosanas rezultatu, izmantojiet aukstu pienu (apméram 5 °C
temperatiira) ar tauku saturu vismaz 3,2 %.

UZMANIBU! Izspiestais tvaiks ir karsts. Esiet uzmanigi, lai neapdedzinatu sevi.

1. Izmantojot tvaika sprauslu turétaju (8), nolieciet tvaika sprauslu ierices labaja pusé, ka paradits 3.
attéla. Tas atvieglos sprauslas ievietosanu piena trauka.

2. Saciet tvaika silditaju ar slédzi (6) un pagaidiet, lidz slédzis vien-
meérigi ieslédzas, noradot, ka tas ir gatavs tvaika pasniegsanai.
UZMANIBU! Kad tiek iedarbinats tvaika silditajs, Gidens silditajs

tiek automatiski izslégts, lai tvaikam raditu vairak siltuma.

3. Novietojiet tuksu katlu zem sprauslas (7.) un uzmanigi pagrieziet
tvaika padeves pogu (3) pa kreisi, lai atbrivotos no atlikusa tdens
no dozatora. Udens saks izplist no sprauslas, tvaicéjiet ar tdens
pilieniem un péc tam pats tvaicéjiet. Péc tam pagriez tvaika pa-
deves pogu (3) augséja galéja stavoklr (0).

UZMANIBU! Tvaika sprausla (7) ir aprikota ar aizsargu (9). Iz-

mantojot tvaika eZektoru, aizsargs (9) jauzstada uz sprauslas.

Apdegumu risks!

4. Novietojiet piena paplati zem sprauslas (7) ta, lai sprausla viegli
iemérktu piena, un péc tam izmantojiet pogu (3), lai pakapeniski palielinatu tvaika jaudu, vienlaikus
veicot maigas, aplveida kustibas ar piena katlu. Pakapeniski iegremdgjiet sprauslu dzilak un dzilak
piena.
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Ja, putojot pienu, pogas (6) fona apgaismojums sak pulsét, partrauciet procesu un pagaidiet bridi,
lidz fona apgaismojums iedegas nepartraukti. Saja laika kafijas automats uzsilda tvaiku lidz parei-
zajai temperatdrai. Piena putoSanas procesu pabeidz vélakais I1dz tresajam tvaika uzsildisanas
ciklam. Putojiet pienu ne ilgak ka vienu minti viena reize.

Kad piena putosana ir beigusies, izslédziet tvaika sildiSanu ar pogu (6) un atvienojiet to no elektro-
tikla.

UZMANIBU! Kad piena putosanas process ir pabeigts, zem sprauslas novietojiet trauku ar Gdeni
un izskalojiet taja sprauslu un tas korpusu. Tas pasargas jis no griiti nonemamiem traipiem.

PRAKTISKI PADOMI KAFIJAS PAGATAVOSANAI

Uzvara ESPRESSO kafiju silta tasé. lzmantojiet tases sasilSanas zonu (2), lai atkarto-
ti uzsilditu. JUs varat art atri uzsildit tasi, ielejot taja karstu Gdeni no kafijas automata (nepie-
pildot filtru ar kafiju). Klasiskda ESPRESSO kafija javara no sajauktiem daudzu veidu kafjas
tasé ar ietilpibu aptuveni 70 ml, un to nedrikst ieliet vairak ka lidz pusei.

Putojot pienu kapucino kafijai, lietojiet apméram 100 ml piena viena reizé. lelejiet putoto pienu
ieprieks pagatavotaja kafija. Viegli apkaisa ar nedaudz kakao. Klasiskaja CAPPUCCINO kafija baze
ir 25 ml ESPRESSO kafijas.

JUs varat pagatavot CAPPUCCINO kafiju caurspidiga kruzé, lai iegttu labaku vizualo efektu.
Vienmeér rlpigi nonemiet kafijas atlikumus no iepriekséjas alus pagatavosanas no filtriem. Pat neliels
daudzums vecas kafijas negativi ietekmeé tikko pagatavotas kafijas garsu.

Lai iegltu optimalu putosanas rezultatu, izmantojiet aukstu pienu (apméram 5 °C temperatara) ar
tauku saturu vismaz 3,2 %. Putojiet pienu neliela diametra trauka, lai putas neizplatitos uz saniem.
Putojoss piens var ievérojami palielinat ta apjomu.

Negatavojiet kafiju tdlit péc piena putosanas, jo masinas temperatdra bis parak augsta, lai iegltu
perfektu garsu. Pagaidiet vismaz 5 mindtes.

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pirms tiri3anas atvienojiet ierici no baro3anas avota un laujiet tai pilniba atdzist.

UZMANIBU! Neiegremdéjiet kafijas automata korpusu Gideni vai citos skidrumos.

1. Notiriet ierici péc katras lietosanas reizes.

2. Viegli notiriet kafijas automata apvalku ar mitru dranu un péc tam rlpigi noslaukiet.

3. Kolbu (18) ar rokturi (20), filtriem (16) un (17), pilienu paplati (13), koordinatu rezgi (12) un Gdens

tvertni (15) mazga silta Gdent ar maigu mazgasanas lidzekli, péc tam rlipigi izskalo un nosusina.

Péc katras lietoSanas reizes notira tvaika izmesSanas sprauslu (7.). legremdéjiet sprauslu Gdeni un

saciet putot. Péc tam nonemiet sprauslas vaku (9), nomazgajiet to silta tdeni, noskalojiet, nosusiniet

un uzstadiet to uz sprauslas.

Periodiski notiriet un parbaudiet varsta darbibu Gdens tvertnes apaksa. Izskalojiet varstu zem te-

koSa tdens un dazas reizes viegli piespiediet to. Parbaudiet un periodiski notiriet art Gdens varsta

sédekla zonu ierices korpusa.

Ik péc aptuveni 50 tasitém kafijas notiriet filtru, kas atrodas portafiltra montazas slota (10). Lai

notiritu filtru, rikojieties sadi:

- izmantojiet plakanu skriivgriezi (skrivgriezi, kas nav ieklauts MKW-13M izstradajuma), atskravéjiet
skravi, kas tur plakano, apalo filtru, kas atrodas vieta, kur ir uzstadits portafiltrs, un nonemiet
atsperi ar oranzo virzuli, kas atrodas aiz filtra kafijas automata iekSpusée

- Nomazgajiet demontéto filtru un virzuli silta Gdent ar mazgasanas lidzekli, péc tam noskalojiet
un nosusiniet, pieversiet uzmanibu skrives caurumu caurlaidibai
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- Uzstadiet notirito sietu un virzuli ar atsperi vieta un pieskravéjiet skrivi, virzulis jauzstada uz atspe-

res pirms uzstadisanas masina un atspere jaievieto masinas cauruma (ar virzuli masinas iekSpusé)

7. Atkalkojiet ierici aptuveni ik péc 4-5 nedélam. Cikliska atkalkosana nodrosina labaku kafijas degus-
taciju un ietekmé art masinas kalposanas laiku Lai atkalkotu masinu, rikojieties $adi:

- Piepildiet Gdens tvertni ar apméram 1l tira tGdens un kafijas automatu atkalkosanas lidzekli
UZMANIBU! Izmantojiet komerciali pieejamus atkalko3anas lidzeklus kafijas automatiem. leve-
rojiet atkalkosanas lidzekla raZotaja ieteikumus. Citi agenti var sabojat materialus, no kuriem
izgatavotas masinas dalas, un/vai tiem var bat nulles atkalkosanas efekts.

- Uzstadiet portafiltru ar filtru (tuksu, bez kafijas) portafiltra montazas vieta un pagariniet pilienu

paplati kopa ar rezgi, novietojiet tukSo trauku uz paplates

- Pievienojiet ierici elektrotiklam, ieslédziet Gdens sildisanas pogu (4) un pagaidiet, lidz ta uzsilst

- ledarbiniet Gdens stikni un caur portafiltru ielej apméram 150 ml Gdens, pagaidiet bridi un at-

kartojiet darbibu 3 reizes, pastavigi iztukojiet trauku

- Ar pogu (6) iesledziet tvaika sildisanu, pagaidiet, lidz ta sakarst, novietojiet trauku zem tvaika

sprauslas un apméram minuti izdaliet tvaiku caur sprauslu

- |zlejiet atlikuSo neizmantoto Gdeni ar atkalkotaju no tvertnes un péc tam parlejiet svaigu tiru Gdeni

- Atkartojiet Gdens ieleSanas procesu caur portafiltru un vairakas reizes tvaicéjiet caur sprauslu,

lai izskalotu kafijas automatu no atlikusa maisijuma

- lelieciet pilienu paplati prom, izsledziet ierici, atvienojiet to no elektrotikla un laujiet taipilntba atdzist

PROBLEMAS UN TO RISINASANA

PROBLEMA CELONIS
Udens noplide no ierices apak3as Parpildita pilienu paplate

Masinas darbibas traucgjumi

Kafijas automats nedarbojas Nav barosanas avota
Tvaiks neputo pienu Tvaika temperatira ir parak
zema

Piena trauks ir parak liels

Vajpiens ar parak augstu
temperaturu

Bravétas kafijas skaba pécgarsa Neatbilstosa masinas
skalo3ana péc atkalkosanas
procesa

Slikta kafijas uzglabasana

SKIDUMS
Iztuk3ojiet pilienu paplati
Sazinieties ar pilnvarotu servisa centru

Saciet kafijas automatu ar slédzi, parbaudiet savienojumu
ar elektrotiklu vai sazinieties ar pilnvarotu servisa centru
Pagaidiet, lidz tvaika veidotajs ir gatavs tvaikam

lzmantojiet Sauru un augstu kausu

Izmantojiet vajpienu vai daléji nokrejotu, vésu pienu

Vairakas reizes pagatavojiet tikai ddeni ar tuksu filtru

Izmantojiet svaigi maltu kafiju. Uzglabajiet kafiju
hermétiska katla.
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TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 1,0 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

STrokasgramata ir masintulkota.
Ja jums ir kadas Saubas, ludzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé]. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
B apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen!

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Vul het reservoir alleen met koud water.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen hangen
en vermijd dat het in contact komt met hete oppervlakken.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aangesloten op een stroom-
bron achter.

Overschrijd niet het maximale vulvolume dat op het apparaat is
aangegeven.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfornuizen,
branders, ovens, enz.

Vul het waterreservoir niet met water nadat het apparaat is inge-
schakeld.

De verwarmde kopplaats is heet. Wees voorzichtig met het neer-
zetten en wegnemen van bekers.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

Na het beéindigen van het gebruik moet het apparaat worden
uitgeschakeld!

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoeld
is.

De stofzuiger is bedoeld uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.

87



- Het apparaat moet op een stopcontact met een aardingspen
worden aangesloten.

- Deze apparatuur mag worden gebruikt door kinderen van ten
minste 8 jaar oud en door personen met verminderde fysieke en
mentale capaciteiten en personen met onervarenheid en gebrek
aan vertrouwdheid met de apparatuur, mits er toezicht wordt
gehouden of instructies worden gegeven over hoe de apparatuur
veilig kan worden gebruikt, zodat de bijpehorende risico’s worden
begrepen. Reiniging en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en onder toezicht
staan. Kinderen zonder toezicht mogen geen schoonmaak/onder-
houdswerkzaamheden uitvoeren.

- Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Als de apparatuur in werking is, kan de temperatuur hoger van de
toegankelijke oppervlakken zijn.

- Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.

- Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

- Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

- Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen, po-
lystyreen enz.).

- WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

- WAARSCHUWING! De filterhouder van het koffiezetapparaat
is heet tijdens het gebruik. Gebruik het handvat van de kolf.

- Het werkende apparaat mag niet in een kast worden geplaatst.

- Let op: reinig het apparaat regelmatig, zoals aangegeven in het
hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”, om de efficiéntie
van het apparaat te behouden en voedselverontreiniging te
voorkomen.

&WAARSCH UWING! Heet opperviak!

- WAARSCHUWING! Gebruik het koffiezetapparaat niet zonder
dat de filterhouder is uitgerust met het geselecteerde filter.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Behuizing koffiezetapparaat 10. Standaard montage-aansluiting
2. Verwarmde ruimte voor lege kopjes 11. Montagelocatie lekbak
3. Stoom afgifte knop 12. Lekbak rooster
4. Aan/uit-schakelaar boiler met indica- 13. Lekbak
tielampje 14. Deksel watertank
5. KOFFIE waterpomp aan/uit schakelaar 15. Waterreservoir
met indicatielampje 16. Klein koffiefilter
6. STOOMSTOOMVERWARMER aan/ 17. Groot koffiefilter
uit-schakelaar incl. controlelampje 18. Koffiefilter portafilter
7. Stoom ejector mondstuk 19. Filter vergrendeling hendel
8. Rubberen handvat voor stoomuitwerper 20. Kolf houder
9. Nozzle beschermkap 21. Maatbeker - koffiekneder

MONTAGE/DEMONTAGE VAN DE FILTERHOUDER MET HET FILTER IN HET
KOFFIEZETAPPARAAT

1. Plaats het geselecteerde filter (16) of (17) in de portafilter (18)
(Fig.1).

2. Plaats de filterhouder (18) met het filter (16) of (17) geinstalleerd
in de montagegleuf van de filterhouder (10) zodat de filterhou-
der (20) samenvalt met de opdruk “gesloten hangslot” op het
voorpaneel van de espressomachine.

3. Draai de hendel van de filterhouder (20) iets naar rechts, zodat
deze samenvalt met de opdruk “hangslot openen” op het voor-
paneel van het koffiezetapparaat (Fig. 2).

4. Het demonteren van de filterhouder uit de espressomachine en
het filter uit de filterhouder gebeurt in omgekeerde volgorde van
montage, d.w.z. draai de filterhouder (20) iets naar links, verwij-
der de filterhouder (18) uit de montagebus van de filterhouder
(10) en verwijder het filter uit de filterhouder.

WAARSCHUWING! Houd de kolf altijd vast aan het handvat

(20). In het handvat zit een hendel (19) waarmee u het filter kunt

vergrendelen wanneer u het tijdens het reinigen schudt. De por-

tafilter kan heet zijn. Wees voorzichtig.

VULLEN VAN HET WATERRESERVOIR

1. trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact

2. Open het deksel van het waterreservoir (14) naar boven, pak vervolgens de handgreep onder het
deksel vast en trek het waterreservoir (15) omhoog.

3. Giet niet meer dan 1,2 | (MAX-niveau) koud drinkwater in de tank, maar niet minder dan 0,12 |
(MIN-niveau).

4. Installeer het reservoir in de achterkant van het koffiezetapparaat. Zorg er bij het monteren van
de tank voor dat de haak op het tankhuis op het scharnier aan de achterkant van de machine rust.

5. U kunt ook water in de tank gieten zonder de tank te demonteren met een ander vat, maar let er
vooral op dat u het apparaat niet met water overstroomt. Gedurende deze tijd mag het koffiezet-
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apparaat niet op het lichtnet zijn aangesloten. Gebruik het koffiezetapparaat in geval van overstro-
ming pas als het helemaal droog is.
WAARSCHUWING! Vul het waterreservoir niet verder dan het “MAX"-niveau. Gebruik het ap-
paraat niet met of zonder een lege tank. Gebruik alleen koud, drinkbaar water. Giet geen heet
water.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de verpakking. Verwijder alle zakken, transportsloten, vulstoffen en etiketten.
2. Controleer het apparaat op schade die tijdens het transport van het apparaat kunnen ontstaan. Als

u schade vermoedt, start het koffiezetapparaat dan niet en raadpleeg uw verkoper.

3. Zorg ervoor dat de parameters van uw netvoeding overeenkomen met de gegevens op het type-
plaatje van het apparaat.

4. Om de beste smaak van de gezette koffie te garanderen, voert u de procedure uit om de machine
met heet water te zetten. Ga als volgt te werk:

- verwijder het waterreservoir (15) van het koffiezetapparaat, giet er ongeveer 1 liter koud en
drinkbaar water in, maar niet meer dan 1.2 liter (MAX-niveau). Installeer het reservoir aan de
achterkant van het koffiezetapparaat.

- Installeer het filter (16) of (17) in de portafilter (18) en installeer de portafilter in het apparaat.
Giet echter geen koffie in het filter van uw keuze.

- Plaats de lekbak (13) op de lekbak (11) en het rooster (12) op de lekbak. Plaats een lege beker
op een rooster. Zorg ervoor dat de stoomafgifteknop (3) in de bovenste uiterste stand staat.

WAARSCHUWING! De machine is niet uitgerust met koffiegerei. Gebruik je eigen bekers.

- Sluit het koffiezetapparaat aan op een stroombron en begin met het verwarmen van het water
met de knop (4) - de achtergrondverlichting van de knop begint te pulseren. Wanneer het wa-
ter wordt verwarmd, gaat de achtergrondverlichting constant aan. Gebruik de knop (5) om de
waterpomp te starten - hierdoor wordt de boiler met water gevuld en ontlucht. Er begint heet
water in de beker te druppelen. Wanneer de achtergrondverlichting van de knop (4) knippert,
sluit u de watertoevoer af en leegt u de beker water. Nadat de achtergrondverlichting van de
knop (4) weer is ingeschakeld, start u het proces opnieuw en herhaalt u het nog 2 keer.

WAARSCHUWING! Het is altijd mogelijk om ongebruikelijke geluiden te horen wanneer u de
waterpomp voor de eerste keer start, maar deze stoppen na ongeveer 30 seconden. Ze zijn een
teken van pompontluchting en zijn volledig natuurlijk.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT
DE MACHINE VERWARMEN

Om het beste koffiearoma uit dit apparaat te halen, verwarmt u de filterhouder en het
kopje volgens de volgende aanwijzingen:

1. Demonteer het waterreservoir van het apparaat en vul het met koud drinkwater. Het waterpeil
mag het “MAX"-niveau niet overschrijden en mag niet lager zijn dan het “MIN’-niveau. Installeer
de tank in het apparaat.

Installeer het filter van uw keuze (16) of (17) in de portafilter (18) en installeer de portafilter in de
portafiltermontagesleuf (10). Giet geen koffie in het filter van uw keuze.

Monteer de lekbak (13) op de lekbak (11) en plaats de lekbak (12) op de lekbak. Plaats een koffie-
kopje op een rooster.

Zorg ervoor dat de stoomafgifteknop (3) helemaal bovenaan (gesloten) staat. Sluit het apparaat
aan op de voeding.
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5. Sluit het koffiezetapparaat aan op een stroombron en begin met het verwarmen van het water
met de knop (4) - de achtergrondverlichting van de knop begint te pulseren. Wanneer het water
wordt verwarmd, gaat de achtergrondverlichting constant aan. Druk op de waterpompknop (5)
- heet water begint in de beker te lopen. Stop na ongeveer 20 seconden met het toevoeren van
het water met de knop (5) - het koffiezetapparaat, de filterhouder en het geinstalleerde filter zijn
voorverwarmd.

LET OP! Wanneer de boiler is ingeschakeld, zal de achtergrondverlichting van de knop (4) pe-

riodiek branden met een pulserend en constant licht, wat aangeeft dat de thermostaat van het

koffiezetapparaat de temperatuur handhaaft.

KOFFIE ZETTEN

1. Verwarm het apparaat voor zoals hierboven beschreven.

2. Verwijder de filterhouder (18) met filter (16) of (17) uit de espressomachine. Giet de goed gemalen
en fijngemalen koffie in het daarvoor bestemde filter en druk deze vervolgens aan met de kneder
(21) zodat er na het aanstampen een duidelijke drempel is tussen het niveau van de samengeperste
koffie en de rand van het filter. Met het filter (16) kunt u één koffie krijgen, terwijl u met het filter
(17) twee koffies kunt krijgen.

WAARSCHUWING! Giet niet meer dan 10 g koffie in het kleine filter en niet meer dan 20 g koffie

in het grote filter.

3. Installeer de filterhouder met het juiste voorgevulde koffiefilter in de machine.

WAARSCHUWING! De kolf met het filter is heet. Gebruik het handvat van de kolf. Wees voor-

zichtig - risico op brandwonden.

4. Plaats de koffiebeker op het beschermrooster van de lekbak op de centrale plaats. U kunt de kopjes
verwarmen met behulp van de verwarmde bekerhouder (2).

5. Zorg ervoor dat het koffiezetapparaat na het opwarmen voldoende is opgewarmd. De achter-
grondverlichting van de knop (4) moet continu branden, wat betekent dat het water voor het
zetten van koffie de ideale temperatuur heeft. Als de achtergrondverlichting pulseert, wacht dan
even - het warmt op.

WAARSCHUWING! De machine is ongeveer 60 seconden na het opstarten klaar voor gebruik.

Afhankelijk van de temperatuur van het gebruikte water, de buitentemperatuur en de atmosfe-

rische druk kan deze tijd iets langer zijn.

6. Start de waterpomp met de knop (5). Water onder druk begint in de koffiefilterhouder te stromen
en komt naar buiten via de twee gaten aan de onderkant van de filterhouder. Vergeet niet om al-
leen koffie te schenken als de knop (4) constant brandt - alleen water op de juiste temperatuur kan
het volle aroma van de gezette koffie geven.

7. Als u een filter (17) voor twee koffies in de filterhouder hebt geinstalleerd, vervang dan twee
kopjes. De gaten in het rooster bevinden zich precies onder de plek waar de gezette koffie uit de
filterhouder komt.

8. Haal het kopje koffie uit de machine, zet de machine uit en trek de stekker uit het stopcontact, ver-
wijder vervolgens de filterhouder uit de machine en het filter uit de filterhouder en spoel en droog
hem onmiddellijk af en droog hem af voordat je weer koffie zet.

LET OP! De kolf met het handvat, de filters en de plaats waar de kolf gemonteerd is zijn heet.

Pas op dat u zich niet verbrandt. Houd het schouderstuk altijd vast aan het handvat. Verwijder

regelmatig vloeistof uit de lekbak.

LET OP! Houd de hoeveelheid water in de tank in de gaten. Laat het koffiezetapparaat niet wer-

ken zonder water. Haal het waterreservoir niet uit elkaar tijdens het gebruik van het koffiezet-

apparaat.
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LET OP! Het koffiezetapparaat is uitgerust met een automatische uitschakelfunctie na 25 minu-
ten vanaf het moment van inschakelen.

MELK OPSCHUIMEN

Dankzij de opschuimfunctie schuim en verwarm je gemakkelijk de melk die gebruikt wordt
bij het serveren van koffie. Schuimvorming vindt plaats dankzij de hete stoom die uit het
stoomuitwerpmondstuk (7) wordt uitgestoten. Vergeet niet om eerst de koffie te zetten
en daarna de melk op te schuimen.

WAARSCHUWING! Gebruik koude melk (bij een temperatuur van ongeveer 5°C) met een vetge-

halte van minimaal 3,2% voor een optimaal opschuimresultaat.

WAARSCHUWING! De uitgestoten stoom is heet. Pas op dat u zich niet verbrandt.

1. Kantel het stoompijpje met behulp van de stoompijphouder (8) naar de rechterkant van het appa-
raat, zoals weergegeven in fig.3. Dit maakt het gemakkelijker om het pijpje in het melkreservoir te
plaatsen.

2. Start de stoomverwarmer met de schakelaar (6) en wacht tot de
schakelaar continu aangaat om aan te geven dat hij klaar is om
stoom te serveren.

WAARSCHUWING! Bij het starten van de stoomverwarmer

wordt de boiler automatisch uitgeschakeld om meer warmte

voor de stoom te genereren.

3. Plaats een lege pan onder het mondstuk (7) en draai de stoom-
afgifteknop (3) voorzichtig naar links om eventueel achtergeble-
ven water uit de dispenser te verwijderen. Er begint water uit
het mondstuk te komen, stoom met waterdruppels en stoom
dan zelf. Draai vervolgens de stoomafgifteknop (3) naar de bo-
venste uiterste stand (0).

WAARSCHUWING! Het stoompijpje (7) is voorzien van een

beschermkap (9). Bij gebruik van de stoomejector moet de beschermkap (9) op het mondstuk

worden gemonteerd. Gevaar voor brandwonden!

4. Plaats het melklade onder het pijpje (7) zodat het pijpje zachtjes in de melk zakt, en gebruik ver-
volgens de knop (3) om de stoomafgifte geleidelijk te verhogen terwijl u zachte, cirkelvormige
bewegingen maakt met het melkkannetje. Dompel het pijpje geleidelijk dieper en dieper in de melk.

5. Als tijdens het opschuimen van de melkverlichting van de knop (6) begint te pulseren, stop dan
het proces en wacht even totdat de achtergrondverlichting continu brandt. Gedurende deze tijd
verwarmt het koffiezetapparaat de stoom tot de juiste temperatuur. Beéindig het melkopschuim-
proces uiterlijk bij de derde stoomopwarmcyclus. Schuim de melk niet langer dan een minuut
per keer op.

6. Als het opschuimen van de melk klaar is, schakelt u de stoomverwarming uit met de knop (6) en
trekt u de stekker uit het stopcontact.

WAARSCHUWING! Zodra het melkopschuimen is voltooid, plaatst u een bak met water onder

het mondstuk en spoelt u het mondstuk en de behuizing erin. Dit beschermt je tegen moeilijk te

verwijderen viekken.

PRAKTISCHE TIPS VOOR HET ZETTEN VAN KOFFIE

1. ZetESPRESSO-koffieineenwarmkopje. Gebruik het kopjesverwarmingsgebied (2) omop te warmen.
Je warmt het kopje ook snel op door er heet water uit de koffiemachine in te gieten (zonder het filter
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met koffie te vullen). Klassieke ESPRESSO-koffie moet worden gezet uit gemengd vele soorten koffie
in een kopje met een inhoud van ca. 70 ml en mag niet meer dan halverwege worden geschonken.
Gebruik bij het opschuimen van melk voor uw CAPPUCCINO-koffie ongeveer 100 ml melk per
keer. Giet de opgeschuimde melk bij de eerder gezette koffie. Bestrooi lichtjes met een beetje
cacao. Bij klassieke CAPPUCCINO-koffie is de basis 25 ml ESPRESSO-koffie.

U kunt CAPPUCCINO-koffie zetten in een transparant kopje voor een beter visueel effect.
Verwijder koffieresten van eerdere koffiezetten altijd grondig uit de filters. Zelfs kleine hoeveelhe-
den oude koffie hebben een negatief effect op de smaak van pas gezette koffie.

Gebruik koude melk (bij een temperatuur van ongeveer 5°C) met een vetgehalte van minimaal
3,2% voor een optimaal opschuimresultaat. Schuim de melk op in een bakje met een kleine diame-
ter, zodat het schuim zich niet naar de zijkanten verspreidt. Opgeschuimde melk kan het volume
aanzienlijk verhogen.

. Zet geen koffie direct na het opschuimen van melk, omdat de temperatuur van de machine te hoog

is voor de perfecte smaak. Wacht minimaal 5 minuten.

REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING! Koppel het apparaat voor het reinigen los van het elektriciteitsnet en laat
het volledig afkoelen.

WAARSCHUWING! Dompel de behuizing van het koffiezetapparaat niet onder in water of an-
dere vloeistoffen.

1
2.

3.

Reinig het apparaat na elk gebruik.

Reinig de behuizing van het koffiezetapparaat voorzichtig met adamp doek en veeg vervolgens

grondig droog.

Was de kolf (18) met het handvat (20), de filters (16) en (17), de lekbak (13), het rooster (12) en het

waterreservoir (15) in warm water met een mild schoonmaakmiddel, spoel ze af en droog ze goed

af.

Reinig het stoomuitwerpmondstuk (7) na elk gebruik. Dompel het mondstuk onder in water en

begin met schuimen. Verwijder vervolgens het deksel van het mondstuk (9), was het in warm water,

spoel het af, droog het af en monteer het op het mondstuk.

Reinig en controleer regelmatig de werking van de klep aan de onderkant van het waterreservoir.

Spoel het ventiel af onder stromend water en druk er een paar keer zachtjes op. Controleer en

reinig ook regelmatig het gebied van de zitting van de waterklep in de behuizing van het apparaat.

Reinig om de 50 kopjes koffie of zo het filter dat zich in de montagegleuf van de portafilter (10)

bevindt. Volg deze stappen om het filter te reinigen:

- gebruik een platte schroevendraaier (schroevendraaier niet inbegrepen in het MKW-13M-product)
draai de schroef los waarmee het platte, ronde filter vastzit op de plaats waar de portafilter is
gemonteerd en verwijder de veer met de oranje plunjer achter het filter in het koffiezetapparaat

- Was het gedemonteerde filter en de plunjer in warm water met afwasmiddel, spoel en droog het
vervolgens af, let op de doorgankelijkheid van de gaten in de schroef

- Installeer de gereinigde zeef en de zuiger met de veer op zijn plaats en schroef de schroef vast,
de plunjer moet op de veer worden gemonteerd voordat deze in de machine wordt geinstalleerd
en de veer moet in het gat in de machine worden gestoken (met de plunjer in de machine)

Laat uw machine ongeveer elke 4-5 weken ontkalken. Cyclisch ontkalken zorgt voor een betere
smaak van koffie en heeft ook invioed op de levensduur van de machine Volg deze stappen om uw
machine te ontkalken:

- Vul het waterreservoir met ongeveer 1 liter schoon water en een ontkalkingsmiddel voor kof-
fiemachines
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WAARSCHUWING! Gebruik in de handel verkrijgbhare ontkalkingsmiddelen voor koffiemachi-
nes. Volg de aanbevelingen van de fabrikant van het ontkalkingsmiddel. Andere middelen kun-
nen de materialen waaruit de onderdelen van de machine zijn gemaakt beschadigen en/of geen

ontkalklngseffect hebben.

Installeer de filterhouder met het filter (leeg, zonder koffie) op de montageplaats van de filter-
houder en verleng de lekbak samen met het rooster, plaats het lege vat op de bak

Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet, zet de waterverwarmingsknop (4) aan en wacht
tot het is opgewarmd

Start de waterpomp en giet ongeveer 150 ml water door de filterhouder, wacht even en herhaal
de handeling 3 keer, leeg de container doorlopend

Schakel met de knop (6) de stoomverwarming in, wacht tot deze is opgewarmd, plaats het vat
onder het stoompijpje en laat ongeveer een minuut stoom door het mondstuk lopen

Giet het resterende ongebruikte water met ontkalker uit de tank en giet er vervolgens vers
schoon water overheen

Herhaal het proces van het gieten van water door de filterhouder en stoom meerdere keren door
het mondstuk om het koffiezetapparaat van het resterende mengsel te spoelen

Berg de lekbak op, schakel het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat hetvol-

ledig afkoelen

PROBLEMEN EN HOE ZE OP TE LOSSEN

PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Waterlekkage van onder het
apparaat

Het koffiezetapparaat werkt niet

Stoom schuimt geen melk op

Zure nasmaak van gezette koffie

Overvolle lekbak

Storing van de machine

Geen stroomvoorziening

Stoomtemperatuur te laag
Melkreservoir te groot

Magere melk met een te hoge
temperatuur

Onvoldoende spoelen
van de machine na het
ontkalkingsproces

Slechte koffieopslag

Leeg de lekbak

Neem contact op met een erkend servicecentrum

Start het koffiezetapparaat met de schakelaar, controleer
de aansluiting op het lichtnet of neem contact op met een
erkend servicecentrum

Wacht tot de stoommaker klaar is voor stoom
Gebruik een smalle en hoge beker

Gebruik magere of halfvolle, koele melk

Zet meerdere keren alleen water met een leeg filter

Gebruik versgemalen koffie. Bewaar je koffie in een
luchtdichte pan.



TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Lengte van het netsnoer: 1,0m

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als je twijfelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
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Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach!

Zachowaj szczegodlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci!

Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd lub wtyczka - w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoridw niepolecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.

Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwal, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podtaczonego do Zrodta zasilania
bez nadzoru.

Nie przekraczaj maksymalnej objetosci napetniania, wskazanej
na urzadzeniu.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow, itp.

Po wtaczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.
Podgrzewane miejsce na filizanki jest gorgce. Zachowaj ostroznosc
przy ktadzeniu i zabieraniu filizanek.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytgczone!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow niz zostato przezna-
czone.

Ekspres przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazda sieciowego z bol-
cem uziemiajagcym.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co
najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycz-



nych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie
do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i sg
nadzorowane. Dzieci bez nadzoru nie moga wykonywac czysz-
czenia/ konserwacji.

- Przechowuj urzadzenie i jego przewod w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8 lat.

- Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

- Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

- Uzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

- Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.

- Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

- OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

- UWAGA! Kolba ekspresu podczas pracy jest goraca. Korzystaj
z uchwytu kolby.

- Pracujacego urzadzenia nie wolno umieszcza¢ w szafie.

- Uwaga! Aby zachowa¢ sprawnosc urzadzenia i zapobiec skazeniu
Zywnosci regularnie czys¢ urzadzenie, zgodnie z wskazéwkami
zawartymi w dziale ,CZYSZCZCZENIE | KOSERWACJA".

&UWAGA! Goraca powierzchnia!l

- UWAGA! Nie uruchamiaj ekspresu bez zamontowanej kolby
z wybranym filtrem.
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OPIS URZADZENIA

Gniazdo montazu kolby
Miejsce montazu tacki ociekowe]

Pokrywa zbiornika na wode

Obudowa ekspresu 10.

Podgrzewane miejsce na puste filizanki 11.

Pokretto dozowania pary 12. Kratka tacki ociekowej
Whacznik/wytacznik podgrzewacza wody 13. Tacka ociekowa
ON/OFF z lampka kontrolna 14.

Whacznik/wytacznik pompy wody COF- 15. Zbiornik na wode 1,21
FEE wraz z lampka kontrolna 16. Maty filtr do kawy
Whacznik/wytacznik podgrzewacza pary 17. Duzy filtr do kawy
STEAM wraz z lampka kontrolna 18. Kolba na filtr z kawa
Dysza wyrzutnika pary 19.  Dzwignia blokady filtra
Gumowy uchwyt wyrzutnika pary 20. Uchwyt kolby

Ostona dyszy 21.

Miarka - ugniatacz do kawy

MONTAZ/DEMONTAZ KOLBY Z FILTREM W EKSPRESIE

N =

w

o

Wybrany filtr (16) lub (17) umies¢ w kolbie (18) (rys.1).

Kolbe (18) wraz z zainstalowanym filtrem (16) lub (17) umies¢
w gniezdzie montazu kolby (10) tak aby uchwyt kolby (20) po-
krywat sie z nadrukiem ,zamknietej ktédki‘ na przednim panelu
ekspresu.

Uchwyt kolby (20) obrd¢ lekko w prawo tak aby pokrywat sie
7 7 nadrukiem ,otwartej ktodki‘ na przednim panelu ekspresu
(rys.2).

Demontaz kolby z ekspresu i filtra z kolby odbywa sie w odwrot-
nej kolejnosci do montazu tzn. obroc lekko uchwytem kolby (20)
w lewo, wyjmij kolbe (18) z gniazda montazu kolby (10) i zde-
montuj filtr z kolby.

UWAGA! Kolbe zawsze trzymaj za jej uchwyt (20). W uchwy-
cie znajduje sie dZzwignia (19) pozwalajaca zablokowac filtr przy
jego potrzasaniu podczas czyszczenia. Kolba moze by¢ goraca.
Zachowaj ostroznosc.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE
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w
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Qdtacz urzadzenie od sieci zasilajace).
Uchyl do gory pokrywe zbiornika na wode (14) po czym chwy¢

4 N\
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za uchwyt znajdujacy sie pod pokrywa i pociagnij do gory zbiornik na wode (15).
WIlej do zbiornika nie wiecej niz 1,21 (poziom MAX) pitnej, zimnej wody ale nie mniej niz 0,121

(poziom MIN).

Zamontuj zbiornik w tylnej czesci kawiarki. Podczas montazu zbiornika zwré¢ uwage aby haczyk na
obudowie zbiornika opart sie na zawiasie znajdujacym sie z tytu ekspresu.

Wode do zbiornika mozesz wlewac takze bez demontowania zbiornika korzystajac z pomocy inne-
go naczynia, zwrd¢ jednak szczegolng uwage aby nie zala¢ wodg urzadzenia. W tym czasie ekspres
nie moze by¢ podtaczony do sieci zasilajacej. W przypadku zalania nie uzywaj ekspresu do czasu

catkowitego wysuszenia.



UWAGA! Nie napetniaj zbiornika na wode ponad poziom ,MAX". Nie uruchamiaj urzadzenia
z pustym zbiornikiem lub bez zbiornika. Uzywaj tylko zimnej, pitnej wody. Nie wlewaj goracej
wody.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetniacze

i etykiety.

2. Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzer mogacych powstac¢ podczas transportu urzadzenia.

W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj kawiarki i skonsultuj sie ze sprzedawca.

3. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja danym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

4. Dla zapewnienia najlepszego smaku zaparzanej kawy przeprowadz procedure wyparzania ekspre-
su goraca woda. Wykonaj nastepujace czynnosci:

- zdejmij z kawiarki zbiornik na wode (15), wlej do niego okoto 1 litra zimnej i pitnej wody, jednak
nie wiecej niz 1,2 litra (poziom MAX). Zainstaluj zbiornik w tylnej czesci kawiarki.

- zainstaluj filtr (16) lub (17) w kolbie (18), a kolbe zainstaluj w urzadzeniu. Do wybranego filtra
nie wsypuj jednak kawy.

- w miejscu montazu tacki ociekowej (11) ustaw tacke ociekowa (13) a na tacce kratke (12). Na
kratce postaw pusta filizanke. Upewnij sie, ze pokretto dozowania pary (3) znajduje sie w gbrnej
skrajnej pozycji.

UWAGA! Ekspres nie jest wyposazony w naczynia do kawy. Uzywaj wtasnych filizanek.

- podtacz ekspres do Zrédta zasilania i uruchom podgrzewanie wody przyciskiem (4) - podswie-
tlenie przycisku zaczyna pulsowac. Gdy woda zostanie podgrzana to pod$wietlenie zaswieci sie
Swiattem statym. Przyciskiem (5) uruchom pompe wody - pozwoli to napetni¢ woda podgrzewacz
wody i odpowietrzy go. Gorgca woda zacznie sptywac do filizanki. Gdy podswietlenie przycisku
(4) zacznie pulsowac wytacz podawanie wody i oproznij filizanke z wody. Po ponownym zadwie-
ceniu sie Swiattem statym podswietlenia przycisku (4) rozpocznij proces od nowa i powtérz go
jeszcze 2-krotnie.

UWAGA! Zawsze podczas pierwszego uruchomienia pompy wody mozliwe s3 do ustyszenia nie-
zwyczajne dzwieki, ktére ustaja po okoto 30 sekundach. Swiadcza one o odpowietrzaniu pompy
i s zupetnie naturalne.

UZYCIE URZADZENIA

PODGRZEWANIE EKSPRESU

Aby uzyskac najlepszy aromat kawy to urzadzenie, kolbe z filtrem i filizanke podgrzej we-
dtug ponizszych wskazéwek:

1. Zdemontuj z urzadzenia zbiornik na wode i napetnij go zimna pitng woda. Poziom wody nie powi-
nien przekracza¢ poziomu ,MAX" i nie powinno by¢ jej mniej niz poziom ,MIN". Zamontuj zbiornik
w urzadzeniu.

Zamontuj wybrany filtr (16) lub (17) w kolbie (18) a kolbe zamontuj w gniezdzie montazu kolby (10).
Do wybranego filtra nie wsypuj kawy.

W miejscu montazu tacki ociekowej (11) zamontuj tacke ociekowa (13) a na tacce ustaw kratke (12).
Na kratce umies¢ filizanke na kawe.

Upewnij sie, ze pokretto dozowania pary (3) znajduje sie w skrajnej gbrnej pozycji (zamknietej).
Podtacz urzadzenie do zasilania.

w N

B
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5. Podtacz ekspres do zrédta zasilania i uruchom podgrzewanie wody przyciskiem (4) - pod$wietlenie
przycisku zaczyna pulsowac. Gdy woda zostanie podgrzana to pod$wietlenie zaswieci sie Swiattem
statym. Nacisnij przycisk pompy wody (5) - goraca woda zacznie sptywac do filizanki. Po okoto 20
sekundach przerwij podawanie wody przyciskiem (5) - ekspres, kolba i zainstalowany filtr zostaty
wstepnie podgrzane.

UWAGA! Po zataczeniu podgrzewania wody, podswietlenie przycisku (4) bedzie okresowo swie-

ci¢ Swiattem pulsacyjnym i statym co swiadczy o utrzymywaniu temperatury przez termostat

ekspresu.

PARZENIE KAWY

1. Podgrzej urzadzenie wedtug powyzszego opisu.

2. Zdemontuj z ekspresu kolbe (18) z filtrem (16) lub (17). Do stosownego filtra wsyp dobrze i drobno
zmielong kawe a nastepnie ubij jg ugniataczem (21) tak aby po ubiciu widoczny byt wyrazny prog
pomiedzy poziomem ubitej kawy a krawedzig filtra. Filtr (16) pozwala uzyskac jedng kawe nato-
miast filtr (17) dwie kawy.

UWAGA! Nie wsypuj do matego filtra wiecej niz 10g kawy a do duzego filtra nie wiecej niz 20g

kawy.

3. Zamontuj kolbe ze stosownym, napetnionym kawa filtrem w urzadzeniu.

UWAGA! Kolba z filtrem s3 gorace. Korzystaj z uchwytu kolby. Zachowaj ostroznos$¢ - ryzyko

poparzenia.

4. Umies¢ filizanke na kawe na kratce ochronnej tacki ociekowej w jej centralnym miejscu. Filizanki
mozesz podgrzewac korzystajac z podgrzewanego miejsca na filizanki (2).

5. Upewnij sie, ze ekspres jest dostatecznie rozgrzany po procesie podgrzewania. Podswietlenie
przycisku (4) musi $wiecic sie $wiattem ciggtym co oznacza, ze woda do parzenia kawy ma idealng
temperature. Jezeli pod$wietlenie pulsuje to odczekaj chwile - trwa nagrzewanie.

UWAGA! Ekspres uzyskuje gotowos$¢ do uzycia po okoto 60 sekundach od uruchomienia. W za-

leznosci od temperatury uzytej wody, temperatury zewnetrznej oraz cisnienia atmosferycznego

czas ten moze by¢ nieco dtuzszy.

6. Uruchom pompke wody przyciskiem (5). Woda pod cisnieniem zaczyna naptywac do kolby z kawa
i wyptywa przez dwa otwory w dolnej czesci kolby. Pamietaj aby nalewac¢ kawe tylko w czasie
Swiecenia $wiattem statym podswietlenia przycisku (4) - tylko woda o odpowiedniej temperaturze
jest w stanie dac¢ petny aromat parzonej kawy.

7. Jezeli w kolbie zainstalowates filtr (17) na dwie kawy podstaw dwie filizanki. Otwory w kratce znaj-
duija sie doktadnie pod miejscem wydobywania sie parzonej kawy z kolby.

8. Odstaw z ekspresu filizanke z uzyskang kawg, wytacz urzadzenie i odtacz od sieci zasilajacej po
czym zdemontuj z ekspresu kolbe a z kolby filtr i bezzwtocznie go wyptucz i wysusz przed kolejnym
parzeniem kawy.

UWAGA! Kolba wraz z uchwytem, filtry oraz miejsce w ktérym montowana jest kolba s gorace.

Uwazaj aby sie nie oparzy¢. Kolbe zawsze trzymaj za uchwyt. Na biezaco usuwaj ciecz z tacki

ociekowej.

UWAGA! Kontroluj na biezaco ilos¢ wody w zbiorniku. Nie dopuszczaj do pracy ekspresu bez

wody. Nie demontuj zbiornika na wode podczas uzywania ekspresu.

UWAGA! Ekspres wyposazony jest w funkcje automatycznego wytaczania po 25 minutach od

momentu wiaczenia.
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SPIENIANIE MLEKA

Dzieki funkcji spieniania mozna tatwo spieni¢ i podgrza¢ mleko uzywane przy podawaniu
kawy. Spienianie odbywa sie dzieki goracej parze wodnej wyrzucanej z dyszy wyrzutu
pary (7). Pamietaj aby najpierw przygotowac kawe a dopiero w drugiej kolejnosci spienic¢
mleko.

UWAGA! Uzywaj zimnego mleka (w temperaturze okoto 5°C) o zawartosci ttuszczu co najmniej

3,2% aby zapewni¢ optymalny efekt spieniania.

UWAGA! Wyrzucana para jest goraca. Uwazaj aby sie nie oparzy¢.

1. Korzystajac z uchwytu dyszy pary (8) odchyl dysze wyrzutu pary na prawa strone urzadzenia jak
na rys.3. Utatwi to wprowadzenie dyszy do pojemnika z mlekiem.

2. Uruchom podgrzewacz pary wtacznikiem (6) i odczekaj az pod- 4 h
Swietlenie wtgcznika zaswieci sie swiattem statym co swiadczy
0 gotowosci do podawania pary.

UWAGA! W momencie uruchomienia podgrzewacza pary, pod-

grzewacz wody zostaje automatycznie wytaczony w celu uzy-

skania wiekszej ilosci ciepta dla pary.

3. Podstaw pod dysze (7) puste naczynie i delikatnie obré¢ w lewo
pokretto dozowania pary (3) w celu pozbycia sie resztek wody
z dozownika. Z dyszy zacznie wydostawac sie woda, para z kro-
pelkami wody a nastepnie sama para. Zakre¢ wtedy pokretto
dozownika pary (3) w gorna skrajna pozycje (0).

UWAGA! Dysza wyrzutu pary (7) wyposazona jest w ostone (9).

Podczas korzystania z wyrzutnika pary ostona (9) musi by¢ zain-

stalowana na dyszy. Ryzyko poparzenia!

4. Naczynie z mlekiem przytéz pod dysze (7) tak aby dysza delikatnie zanurzyta sie w mleku a nastep-
nie pokrettem (3) zacznij stopniowo zwieksza¢ wyrzut pary jednoczesnie wykonujac naczyniem
z mlekiem delikatne, kotowe ruchy. Stopniowo zanurzaj dysze coraz gtebiej w mleku.

5. Jezeli podczas spieniania mleka podswietlenie przycisku (6) zacznie pulsowac to przerwij proces
i odczekaj chwile do ponownego, ciagtego swiecenia podswietlenia. Ekspres w tym czasie dogrze-
wa pare do odpowiedniej temperatury. Zakoncz proces spieniania mleka najpdzniej do trzeciego
cyklu dogrzewania pary. Nie spieniaj mleka jednorazowo dtuzej niz jedng minute.

6. Po zakonczeniu spieniania mleka wytacz podgrzewanie pary przyciskiem (6) i odtacz go od sieci.

UWAGA! Po zakonczeniu procesu spieniania mleka podstaw pod dysze naczynie zwodg i optucz

w niej dysze wraz z jej obudowa. Uchroni to przed trudnymi do usuniecia zaciekami.

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PARZENIU KAWY

1. Kawe ESPRESSO zaparzaj w cieptej filizance. Do podgrzania wykorzystaj miejsce do podgrzewania
filizanek (2). Szybkie podgrzanie filizanki uzyskasz takze wlewajac do niej wczesniej goraca wode
uzyskang z ekspresu (bez napetniania filtra kawa). Klasyczna kawa ESPRESSO powinna by¢ parzo-
na ze zmieszanych wielu gatunkéw kaw w filizance o pojemnosci ok. 70 mli nie powinna by¢ zalana
wiecej jak do potowy.

2. Podczas spieniania mleka do kawy CAPPUCCINO uzyj jednorazowo okoto 100 ml mleka. Spienio-
ne mleko przelej do wczesniej zaparzonej kawy. Catos¢ posyp delikatnie odrobing kakao. W kla-
sycznej kawie CAPPUCCINO baza jest 25 ml kawy ESPRESSQO.

3. Kawe CAPPUCCINO dla lepszego efektu wizualnego mozesz parzy¢ w przezroczystej filizance.

4. Usuwaj zawsze 7 filtrow doktadnie resztki kawy z poprzedniego parzenia. Nawet niewielkie ilosci
starej kawy wptywaja ujemnie na smak nowo parzonej kawy.
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5. Uzywaj zimnego mleka (w temperaturze okofo 5°C) o zawartosci ttuszczu co najmniej 3,2% aby
zapewnic¢ optymalny efekt spieniania. Mleko spieniaj w naczyniu o niewielkiej $rednicy aby piana
nie rozchodzita sie na boki. Spienione mleko potrafi znacznie zwiekszy¢ swoja objetosc.

6. Nie parz kawy bezposrednio po spienianiu mleka gdyz temperatura ekspresu bedzie zbyt wysoka
dla uzyskania idealnego smaku. Odczekaj minimum 5 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od zasilania i odczekaj az catkowi-

cie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj obudowy ekspresu w wodzie ani innych cieczach.

1. Czyszczenie urzadzenia przeprowadzaj po kazdym uzyciu.

2. Obudowe ekspresu wyczys¢ delikatnie wilgotng sciereczka po czym doktadnie wytrzyj do sucha.

3. Kolbe (18) wraz z uchwytem (20), filtry (16) i (17), tacke ociekowa (13), kratke (12) oraz zbiornik na
wode (15) umyj w cieptej wodzie z tagodnym detergentem a nastepnie optucz i doktadnie osusz.

4. Dysze wyrzutu pary (7) wyczys¢ po kazdym uzyciu. Zanurz dysze w wodzie i uruchom spienianie.
Nastepnie Sciagnij z dyszy jej ostone (9), wymyj ja w cieptej wodzie, optucz, wysusz i zamontuj na
dyszy.

5. Okresowo czys¢ i sprawdzaj dziatanie zaworku w dolnej czesci zbiornika wodnego. Zaworek wy-
ptucz pod biezaca woda i pare razy nim delikatnie nacisnij. Sprawdzaj takze i czys¢ okresowo
miejsce gniazda zaworku wodnego w obudowie urzadzenia.

6. Co okoto 50 filizanek kawy oczys¢ filtr znajdujacy sie w gniezdzie montazu kolby (10). Aby oczysci¢
filtr postepuj wg ponizszych wskazdwek:

- za pomoca ptaskiego wkretaka (wkretak nie wchodzi w sktad produktu MKW-13M) odkrec
Srubke ktéra utrzymuje ptaski, okragty filtr znajdujacy sie w miejscu montazu kolby oraz wyjmij
sprezynke z pomaranczowym ttoczkiem znajdujaca sie za filtrem wewnatrz ekspresu

- zdemontowany filtr oraz ttoczek umyj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu a nastepnie
wyptucz i wysusz, zwrd¢ uwage na droznose otwordw w Srubce

- wyczyszczone sito i ttoczek ze sprezynka zamontuj na swoim miejscu i przykrec srubke, ttoczek
przed montazem w ekspresie powinien by¢ nasadzony na sprezynce a sprezynka wtozona do
otworu w ekspresie (ttoczkiem do Srodka urzadzenia)

7. Co okoto 4-5 tygodni przeprowadZ operacje odkamieniania ekspresu. Cykliczne odkamienianie
zapewnia lepszy smak kawy a takze wptywa na zywotnos¢ ekspresu Aby odkamienic¢ ekspres po-
stepuj wg ponizszych wskazéwek:

- napetnij zbiornik na wode okoto 1l czystej wody i Srodkiem przeznaczonym do odkamieniania
ekspresow do kawy

UWAGA! Nalezy stosowac dostepne w handlu srodki odkamieniajace do ekspreséw do kawy.

Nalezy przestrzegac zalecen producenta $rodka odkamieniajacego. Inne srodki moga uszkodzi¢

materiaty, z ktérych wykonano czesci ekspresu i/lub mie¢ zerowe dziatanie odkamieniajace.

- zamontuj kolbe z filtrem (pustym, bez kawy) w miejscu montazu kolby i podtuz tacke ociekowa
wraz z kratka, na tacce umies¢ puste naczynie

- podtacz urzadzenie do sieci, wigcz podgrzewanie wody przyciskiem (4) i odczekaj az sie podgrzeje

- uruchom pompe wody i przelej przez kolbe okoto 150 ml wody, odczekaj chwile i powtérz
czynnos¢ 3-krotnie, oprozniaj na biezaco podstawione naczynie

- przyciskiem (6) wiacz podgrzewanie pary, poczekaj az sie podgrzeje, podstaw naczynie pod dysze
wyrzutu pary i przez okoto minute dozuj pare przez dysze

- wylej resztke nie wykorzystanej wody z odkamieniaczem ze zbiornika po czym zalej go $wieza
czysta woda
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- powtdrz kilkukrotnie proces przelewania wody przez kolbe oraz pary przez dysze aby optukac
ekspres z pozostatosci mieszaniny
- odstaw tacke ociekowa, wytacz urzadzenie, odtacz z sieci i odczekaj az catkowicie ostygnie

PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM

VA (WAL

ROZWIAZANIE

Wyciek wody spod urzadzenia

Ekspres nie dziata

Para nie spienia mleka

Kwasny posmak parzonej kawy

Przepetniona tacka ociekowa
Wadliwe dziatanie ekspresu

Brak zasilania

Zbyt niska temperatura pary
byt duzy pojemnik na mleko

Odttuszczone mleko o zbyt
duzej temperaturze

Niedoktadne ptukanie
ekspresu po procesie
odkamieniania

Ite przechowywanie kawy

Opréznij tacke ociekowa
Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Uruchom ekspres wtacznikiem, sprawdz podtaczenie
do sieci, ewentualnie skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem

Poczekaj na gotowos¢ ekspresu do wyrzutu pary
Uzyj waskiego i wysokiego kubka
Uzyj tustego lub pétttustego, chtodnego mleka

Zaparz kilkakrotnie sama wode z pustym filtrem

Uzywaj $wiezo mielonej kawy. Przechowuj kawe
w szczelnym naczyniu.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,0m

€

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

ﬁ Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
| |
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA DE UTILIZARE

Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

Nu scufundati aparatul, cablul si fisa in apa sau in alte lichide!
Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea dispozitivului se
gasesc copii.

Umpleti rezervorul numai cu apa rece.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate cauza
deteriorarea dispozitivului, incendiu sau vatamare corporala.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu Iasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Inainte de curatare, scoateti mai intai aparatul din priza de curent
si asteptati pana cand acesta se raceste complet.

Nu l3sati niciodatd nesupravegheat un dispozitiv conectat la o
sursa de alimentare.

Nu depasiti volumul maxim de umplere indicat pe unitate.

Nu puneti aparatul in functiune fara apa.

Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor electrice sau cu gaz,
a arzatoarelor, cuptoarelor etc.

Nu turnati apa in rezervor dupa ce ati pornit aparatul.

Zona cupei incalzite este fierbinte. Aveti grija cand puneti si ridicati
paharele.

Intotdeauna scoateti stecherul din priza, cand nu folositi dispozitivul
sau Tnainte de a incepe curatarea.

Aparatul trebuie oprit dupa terminarea lucrului!

Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decéat cele pentru care
este destinat.

Aparatul de cafea este destinat exclusiv uzului casnic.

Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de retea cu un pin de
Impamantare.

Acest echipament poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin
8 ani si de persoane cu capacitate fizica si mentala redusa si de
persoane fara experienta si nefamiliarizate cu echipamentul, daca
se asigura supraveghere sau instructiuni privind modul de utilizare
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in siguranta a echipamentului, astfel incat sa fie intelese riscurile
asociate. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de
copii decat daca acestia au cel putin 8 ani si sunt supravegheati.
Copiii nesupravegheati nu trebuie sa efectueze operatiuni de
curatare/intretinere.

Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc care nu se afla la
indemana copiilor cu varsta sub 8.

Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai ridicata atunci
cand echipamentul este in functiune.

Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de ali-
mentare.

Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor accesibile
ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polistiren, etc.).
AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!

ATENTIE! Flaconul aparatului de cafea este fierbinte in timpul
functionarii. Folositi manerul balonului.

Aparatul in functiune nu trebuie sa fie amplasat intr-un dulap.
Atentie: pentru a mentine eficienta aparatului si pentru a preveni
contaminarea alimentelor, curatati aparatul in mod regulat, asa
cum este indicat in sectiunea ,CURATARE SI INTRETINERE".

&ATENHE! Suprafats fierbinte!

ATENTIE! Nu puneti in functiune aparatul de cafea fara a avea
montat balonul cu filtrul selectat.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

L

Carcasa aparatului de cafea 6. Intrerupator de pornire/oprire a incélzito-
Spatiu incalzit pentru pahare goale rului de abur STEAM cu lumind indica-
Buton de dozare a aburului toare
Intrerupator ON/OFF pentru incélzitorul 7. Duza de ejectie a aburului
de apa cu indicator luminos 8. Maner de ejectie din cauciuc
Comutator pornit/oprit al pompei de apa 9. Capacul duzei
COFFEE cu indicator luminos 10. Soclu de montare a flaconului
11. Locul de instalare a tavii de picurare
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. Grila de picurare 17. Filtru de cafea mare
Tava de picurare 18. Sticluta cu filtru de cafea
Capacul rezervorului de apa 19.  Parghie de blocare a filtrului
Rezervor de apd 1,2 | 20. Manerul flaconului
Filtru de cafea mic 21. Ceascd de masurat - framantator de cafea

INSTALAREA/ELIMINAREA BALONULUI FILTRANT iIN MASINA DE CAFEA

N =

ATENTIE! Tineti intotdeauna balonul de manerul sau (20). Exista
o parghie (19) in maner pentru a bloca filtrul atunci cand il scu-
turati in timpul curatarii. Balonul poate fi fierbinte. Aveti grija.

UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

1
2.

w

o

w

Se plaseaza filtrul ales (16) sau (17) in balonul (18) (fig.1). Ve ™~
Asezati flaconul (18) cu filtrul instalat (16) sau (17) in locasul de
montare a flaconului (10) astfel incat suportul flaconului (20) sa
coincida cu amprenta ,lacat inchis” de pe panoul frontal al apa-
ratului de cafea.

Rotiti usor spre dreapta manerul balonului (20), astfel incat sa
coincidd cu amprenta ,open padlock” de pe panoul frontal al
aparatului de cafea (fig. 2).

Indepartarea balonului din aparatul de cafea si a filtrului din ba-
lon se face in ordinea inversd a asamblarii, adicd se roteste usor
spre stanga manerul balonului (20), se scoate balonul (18) din
soclul de montare a balonului (10) si se scoate filtrul din balon.

«a

Deconectati aparatul de la retea.

Inclinatiin sus capacul rezervorului de apa (14), apoi prindeti ma-
nerul de sub capac si trageti in sus rezervorul de apa (15).
Turnati in rezervor nu mai mult de 1,2 | (nivel MAX) de apa potabila si rece, dar nu mai putin de
0,12 | (nivel MIN).

Montati rezervorul in partea din spate a cafenelei. Cand asamblati rezervorul, asigurati-va ca car-
ligul de pe carcasa rezervorului se sprijind pe balama din partea din spate a aparatului de cafea.
Puteti, de asemenea, sa turnati apa in rezervor fard a scoate rezervorul, folosind un alt recipient,
dar aveti grija s3 nu inundati unitatea. in acest timp, aparatul de cafea nu trebuie s3 fie conectat la
reteaua de alimentare. Daca este inundat, nu utilizati aparatul de cafea pana cand nu este complet
uscat.

ATENTIE! Nu umpleti rezervorul de apa peste nivelul ,MAX". Nu puneti in functiune aparatul cu
rezervorul gol sau fara rezervor. Folositi numai apa rece, potabila. Nu turnati apa fierbinte.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

—

N

w

Despachetati dispozitivul din ambalaj. Indepértati orice pungi, blocuri de transport, materiale de
umpluturd si etichete.

Inspectati aparatul pentru a vedea daca nu a fost deteriorat in timpul transportului acestuia. In
cazul in care se suspecteaza o deteriorare, nu porniti aparatul de cafea si consultati distribuitorul.
Asigurati-va ca parametrii retelei electrice corespund cu datele de pe pldcuta de identificare a
aparatului.



4. Pentru a obtine cel mai bun gust al cafelei preparate, efectuati procedura de scaldare a aparatului
de cafea cu apa fierbinte. Efectuati urmatorii pasi:

- Scoateti rezervorul de apa (15) din aparatul de cafea, turnati aproximativ 1 litru de apa rece si
potabild in el, dar nu mai mult de 1,2 litri (nivelul MAX). Instalati rezervorul in partea din spate
a cafenelei.

- Instalati filtrul (16) sau (17) in balonul (18) si instalati balonul in masind. Cu toate acestea, nu
turnati cafea in filtrul ales.

- Asezatitava de picurare (11) in pozitie si asezati tava de picurare (13) si grila (12) pe tava. Asezati
un pahar gol pe grila. Asigurati-va ca butonul de dozare a aburului (3) se afld in pozitia extrema
superioara.

ATENTIE! Aparatul de cafea nu este prevazut cu un ibric de cafea. Folositi propriile pahare.

- conectati aparatul de cafea la sursa de alimentare si incepeti sa incalziti apa cu ajutorul butonului
(4) - lumina de fundal a butonului incepe sa clipeasca. Atunci cand apa este incalzita, iluminarea
din spate se aprinde cu o lumina constanta. Folositi butonul (5) pentru a porni pompa de apa -
aceasta va umple boilerul cu apa si il va ventila. Apa fierbinte va incepe sa curgd in ceasca. Cand
iluminarea butonului (4) incepe sa clipeasca, opriti alimentarea cu apa si goliti paharul de apa. Cand
se aprinde din nou iluminarea butonului (4), incepeti din nou procesul si repetati-I de inca 2 ori.

ATENTIE! Este intotdeauna posibil sa se auda sunete neobisnuite in timpul pornirii initiale a pom-
pei de ap3, care inceteaza dupa aproximativ 30 de secunde. Acestea indica o aerisire a pompei si
sunt complet naturale.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI
INCALZIREA APARATULUI DE CAFEA

Pentru a obtine cea mai buna aroma de la cafea, incalziti aparatul, filtrul si ceasca in con-
formitate cu instructiunile de mai jos:

1. Scoateti rezervorul de apa din unitate si umpleti-l cu apa potabild rece. Nivelul apei nu trebuie sa
depdseasca nivelul ,MAX" si nu trebuie s3 fie mai mic decat nivelul ,MIN". Montati rezervorul in
unitate.

Se monteaza filtrul ales (16) sau (17) in balon (18) si se monteaza balonul in soclul de montare a
balonului (10). Nu turnati cafea in filtrul selectat.

Instalati tava de picurare (11) in locul tavii de picurare (13) si asezati grila (12) pe tava. Asezati o
ceascd de cafea pe plita.

Asigurati-va ca butonul de dozare a aburului (3) se afld in pozitia extrema superioara (inchis). Co-
nectati dispozitivul la sursa de alimentare.

Conectati aparatul de cafea la sursa de alimentare si incepeti sa incalziti apa cu ajutorul butonului
(4) - lumina de fundal a butonului incepe sa clipeasca. Atunci cand apa este incalzita, iluminarea din
spate se aprinde cu o lumind constanta. Apasati butonul pompei de apa (5) - apa calda va incepe sa
curgd in ceasca. Dupa aproximativ 20 de secunde, opriti alimentarea cu apa cu ajutorul butonului
(5) - aparatul de cafea, balonul si filtrul instalat au fost preincalzite.

ATENTIE! Atunci cand ncilzirea apei este pornitd, iluminarea butonului (4) se va aprinde peri-
odic cu o lumina pulsatorie si constantad, indicand ca termostatul aparatului de cafea mentine
temperatura.

N

w

>

w
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FABRICAREA CAFELEI

1. Preincalziti aparatul asa cum este descris mai sus.

2. Scoateti balonul (18) cu filtru (16) sau (17) din aparatul de cafea. Se toarna cafeaua bine si fin
macinatd intr-un filtru adecvat si apoi se frdmanta cu malaxorul (21) astfel incat, atunci cand este
framantata, sa fie vizibil un prag clar intre nivelul cafelei framantate si marginea filtrului. Filtrul (16)
produce o cafea, in timp ce filtrul (17) produce doua cafele.

ATENTIE! Nu puneti mai mult de 10 g de cafea in filtrul mic si nu mai mult de 20 g in filtrul mare.

3. Introduceti in aparat balonul cu filtrul corespunzator umplut cu cafea.

ATENTIE! Balonul de filtrare este fierbinte. Folositi manerul balonului. Aveti grija - risc de arsuri.

4. Asezati ceasca de cafea pe grila de protectie a tavii de picurare in pozitia sa centrald. Puteti incalzi
paharele cu ajutorul suportului pentru pahare incalzit (2).

5. Asigurati-va cd aparatul de cafea este incalzit suficient dupd procesul de incalzire. lluminarea buto-
nului (4) trebuie sa se aprindd continuu, ceea ce inseamna ca apa pentru prepararea cafelei este la
temperatura ideald. Daca lumina de fundal clipeste, asteptati un moment - incalzirea este in curs.

ATENTIE! Aparatul de cafea devine gata de utilizare la aproximativ 60 de secunde dupa pornire.

in functie de temperatura apei utilizate, de temperatura exterioar3 si de presiunea atmosferica,

acest timp poate fi putin mai lung.

6. Activati pompa de apa cu ajutorul butonului (5). Apa sub presiune incepe sa curgd in balonul de
cafea si iese prin cele doud gauri de pe fundul balonului. Nu uitati sa turnati cafeaua numai atunci
cand se aprinde iluminarea butonului (4) - numai apa la temperatura potrivitd este capabild s ofere
intreaga aroma a cafelei preparate.

7. Daca atiinstalat un filtru (17) in balon pentru doud cafele, inlocuiti doua cesti. Gaurile din grila sunt
situate chiar sub locul in care cafeaua preparata iese din butelie.

8. Scoateti ceasca cu cafea din aparat, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electricd, apoi
scoateti balonul cu filtru din aparat si balonul cu filtru si clatiti-l si uscati-I imediat inainte de a
prepara din nou.

ATENTIE! Flaconul, inclusiv manerul, filtrele si zona in care este montat flaconul sunt fierbinti.

Aveti grija s3 nu va ardeti. Tineti intotdeauna balonul de maner. indepartati in mod regulat lichi-

dul din tava de picurare.

ATENTIE! Urmariti cantitatea de apa din rezervor. Nu lasati aparatul de cafea sa functioneze fara

apa. Nu scoateti rezervorul de apa atunci cand utilizati aparatul de cafea.

ATENTIE! Aparatul de cafea este echipat cu o functie de oprire automata dupa 25 de minute de

la pornire.

LAPTE DE FROZA

Cu ajutorul functiei de spumare, puteti sa spumati si sa incalziti cu usurinta laptele folosit
la servirea cafelei. Spumarea are loc datoritd aburului fierbinte expulzat de duza de ejectie
a aburului (7). Nu uitati s3 preparati mai intai cafeaua si abia apoi sa spumati laptele.
ATENTIE! Folositi lapte rece (la o temperatura de aproximativ 5°C) cu un continut de grasime de
cel putin 3,2% pentru a asigura un efect optim de spumare.

ATENTIE! Aburul ejectat este fierbinte. Aveti grija sa nu va ardeti.
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1. Cu ajutorul suportului pentru duza de aburi (8), inclinati duza de ejectie a aburului spre partea
dreapta a aparatului, asa cum se arata in fig.3. Astfel, va i mai usor sa introduceti duza in recipien-
tul de lapte.

2. Activati incalzitorul de abur cu ajutorul comutatorului (6) si as-
teptati pana cand lumina din spate a comutatorului se aprinde
in mod continuu, indicand ca este gata s3 alimenteze cu abur.

ATENTIE! Atunci cand este activat incalzitorul de abur, incalzi-

torul de apa este oprit automat pentru a furniza mai multa cal-

dura pentru abur.

3. Asezati un vas gol sub duza (7) si rotiti usor butonul de dozare a
aburului (3) in sens invers acelor de ceasornic pentru a scapa de
orice apa ramasa in dozator. Din duza va incepe sd iasa apa, abur
Ccu picaturi de apa si apoi doar abur. Apoi rotiti butonul distribui-
torului de abur (3) in pozitia extrema superioara (0).

ATENTIE! Duza de ejectie a aburului (7) este prevazuta cu un

capac (9). Atunci cand se utilizeaza ejectorul de abur, capacul (9)

trebuie sa fie instalat pe duza. Pericol de arsura!

4. Asezati recipientul cu lapte sub duza (7), astfel incat aceasta sa fie usor scufundata in lapte si apoi,
cu ajutorul butonului (3), incepeti sa mariti treptat debitul de abur in timp ce faceti miscari circulare
usoare cu recipientul cu lapte. Indepartati treptat duza tot mai adanc in lapte.

5. Dacé, in timpul spumarii laptelui, iluminarea butonului (6) incepe sa clipeasca, opriti procesul si
asteptati un moment pana cand iluminarea se aprinde din nou continuu. In acest timp, aparatul de
cafea reincélzeste aburul la temperatura corecta. Finalizati procesul de spumare a laptelui pana
cel tarziu la al treilea ciclu de reincalzire cu abur. Nu spumati laptele mai mult de un minut de
fiecare data.

6. Dupa ce ati terminat de spumat laptele, opriti incalzirea cu abur cu ajutorul butonului (6) si deco-
nectati-l de la reteaua electrica.

ATENTIE! Cand procesul de spumare a laptelui este finalizat, puneti un recipient cu apa sub duza

si clatiti in el duza si carcasa acesteia. Acest lucru va preveni petele care sunt dificil de indepartat.

SFATURI PRACTICE PENTRU PREPARAREA CAFELEI

1. Pregatiti cafeaua ESPRESSO intr-o ceasca calda. Utilizati zona de incalzire a paharelor (2) pentru
incdlzire. De asemenea, puteti incalzi rapid ceasca ceasca turnand in prealabil in ceasca apa fierbin-
te obtinuta de la aparatul de cafea (fara a umple filtrul cu cafea). O cafea ESPRESSO clasica trebuie
preparata dintr-un amestec de mai multe cafele intr-o ceascd de aproximativ 70 ml si nu trebuie
turnata mai mult de jumatate.

2. Atunci cand spumati laptele pentru cafeaua CAPPUCCINO, utilizati aproximativ 100 ml de lapte de
fiecare datd. Se toarna laptele spumat in cafeaua preparatd anterior. Se presara usor totul cu putind
cacao. In cazul cafelei clasice CAPPUCCINO, baza este formats din 25 ml de cafea ESPRESSO.

3. Cafeaua CAPPUCCINO poate fi preparata intr-o ceascd transparentd pentru un efect vizual mai
bun.

4. Tndepértati intotdeauna cu grija din filtre orice rest de cafea rimas3 de la prepararea anterioar.
Chiar si cantitati mici de cafea veche afecteaza in mod negativ gustul cafelei proaspat preparate.

5. Folositi lapte rece (la o temperaturd de aproximativ 5°C) cu un continut de grasime de cel putin
3,2% pentru a asigura un efect optim de spumare. Se spumeaza laptele intr-un vas cu diametrul
mic, astfel incat spuma sa nu se imprastie pe margini. Laptele spumos i poate creste considerabil
volumul.
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6. Nu preparati cafeaua direct dupa ce ati facut spuma de lapte, deoarece temperatura aparatului va
fi prea ridicata pentru a obtine aroma ideala. Asteptati cel putin 5 minute.

CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! Deconectati aparatul de la sursa de alimentare si asteptati pana cand acesta se raceste

complet inainte de a-l curata.

ATENTIE! Nu scufundati carcasa aparatului de cafea in apa sau in alte lichide.

1. Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.

2. Curatati usor carcasa aparatului de cafea cu o carpd umeda si apoi stergeti-o bine.

3. Spalati balonul (18), inclusiv manerul (20), filtrele (16) si (17), tava de picurare (13), grila (12) si rezer-
vorul de apd (15) in apa calda cu detergent usor, apoi clatiti si uscati bine.

4. Curitati duza de ejectie a aburului (7) dupa fiecare utilizare. Tnmuiati duza in apa si incepeti sa faceti
spuma. Apoi scoateti capacul (9) de pe duza, spalati-l in apa calda, clatiti-l, uscati-I si montati-I pe
duza.

5. Curatati si verificati periodic functionarea supapei din partea de jos a rezervorului de apa. Clatiti
supapa sub jet de apa si apdsati-o usor de cateva ori. De asemenea, verificati si curatati periodic
zona scaunului supapei de apd din carcasa aparatului.

6. La fiecare aproximativ 50 de cesti de cafea, curatati filtrul situat in soclul de montare a balonului
(10). Urmati instructiunile de mai jos pentru a curata filtrul:

- cu ajutorul unei surubelnite cu lama plata (surubelnita nu este inclusa in produsul MKW-13M),
desurubati surubul care fixeaza filtrul circular plat situat in punctul de asamblare a balonului
si scoateti arcul cu piston portocaliu situat in spatele filtrului din interiorul aparatului de cafea

- Spdlati filtrul demontat si pistonul in apa calda cu detergent, apoi clatiti-le si uscati-le, asigurati-va
ca gaurile pentru suruburi sunt libere.

- Semonteaza sita curdtata si pistonul cu arcul la locul sdu si se strange surubul, se aseaza pistonul
pe arc si se introduce arcul in orificiul din masina de cafea (cu pistonul spre centrul masinii) inainte
de a fiinstalat in masina de cafea.

7. Lafiecare 4-5 sdptdmani aproximativ, efectuati o operatiune de decalcifiere a aparatului de cafea.
Decalcifierea ciclica asigurd o cafea cu gust mai bun si are, de asemenea, un impact asupra duratei
de viatd a aparatului de cafea Pentru a decalcifia aparatul de cafea, urmati instructiunile de mai jos:
- Umpleti rezervorul de apd cu aproximativ 1 litru de apd curata si un produs conceput pentru

detartrarea masinilor de cafea

ATENTIE! Utilizati agenti de decalcifiere disponibili in comert pentru aparatele de cafea. Urmati

recomandarile producatorului de detartrant. Alte mijloace pot deteriora materialele pieselor ma-

sinii si/sau au un efect de decalcifiere zero.

- se monteaza balonul cu filtru (gol, fara cafea) in locul ansamblului de baloane si se alungeste tava
de picurare cu grild, se aseaza vasul gol pe tava

- conectati aparatul la retea, porniti incalzitorul de apa cu ajutorul butonului (4) si asteptati sa se
incalzeasca.

- porniti pompa de apa si turnati aproximativ 150 ml de apa prin balon, asteptati un moment si
repetati operatiunea de 3 ori, goliti recipientul continuu

- Apasati butonul (6) pentru a porni incalzirea cu abur, asteptati sa se incalzeasca, puneti un recipient
sub duza de abur si aplicati aburul prin duza timp de aproximativ un minut.

- turnati apa detartrantd ramasa nefolosita din rezervor si apoi umpleti-l cu apa proaspata si curata

- Repetati procesul de turnare a apei prin balon si a aburului prin duza de mai multe ori pentru a
spala aparatul de cafea de orice amestec ramas.

- asezati tava de picurare, opriti aparatul, scoateti-1 din priza si asteptati sa se raceasca complet

110



PROBLEME $I C

PROBLEM OLUTIE

Scurgeri de apa de sub aparat Tava de picurare se revarsd Goliti tava de picurare
Functionarea defectuoasd a Contactati un centru de service autorizat
aparatului de cafea

Express nu functioneaza Nu existd sursd de alimentare  Porniti aparatul de cafea, verificati conexiunea la retea,

dacd este necesar contactati un centru de service autorizat.

Aburul nu face spuma de lapte Temperatura aburului este Asteptati ca aparatul de cafea sd fie gata sd ejecteze aburul

prea scazutd

Recipient de lapte prea mare Folositi o ceascd ingustd si inaltd

Lapte degresatlao Folositi lapte rece gras sau semidegresat
temperaturd prea ridicatd

Gust amar de cafea preparata Clatireaincompletd a Se prepard apa in sine de mai multe ori cu un filtru gol.
aparatului de cafea dupa
procesul de decalcifiere

Depozitarea slaba a cafelei Folositi cafea proaspat macinata. Pastrati cafeaua intr-un
recipient etans.

DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului.
Lungimea cablului de alimentare: 1,0 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
N Substante diunatoare sdnatitii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHUA OTHOCUTEJIbHO BE3OINACHOCTHU
NOJIb3OBAHUA

- [lepen 1cnob3oBaHMEM BHUMATE/IbHO MPOYUTaMTE UHCTRYKLMIO
Mo aKCrayaTauymm.

- He norpy»kante yCTpOMCTBO, LLHYP 1 BUJIKY B BOAY AW ApYyrMe
YKNIOKOCTM.

- byasre 0cobeHHO OCTOPOXKHEbI, KOrAa pPsaoM C YCTPOWUCTBOM
HaxoaaTcs geTu!

- Hanonnamte 6aK TO/IbKO XON104HOM BOAOM.

- 3anpeLLaeTcs UCno/1b30BaTb MOBPEXKAEHHOE YCTPOMCTBO, B TOM
Yymce C NOBPEXKAEHHbIM LLIHYPOM MM BUIKOW. B 3TOM ciyyae
OTAanTe YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTOPU30BaHHbLIN CEPBUCHbIN
LEHTP.

- VIcnonb3oBaHme NpuHaaIEXHOCTEN, He PEKOMEHI0BAHHbIX MPO-
N3BOAMNTENIEM, MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO YCTPOMCTBA,
noy<apy Wam TpaBMaM.

- He BelwlanTe WHYp NMUTaHWS Ha OCTPble Kpasd M He A0MNyCKanTe
€ro KacaHms ropg4mx noBepxHoCTeN.

- He ncnonb3ynte yCTpONCTBO Ha OTKPbITOM BO3/YXE.

- [lepes 04MCTKOM CHa4aa BbIHBTE BUJIKY M3 PO3ETKN M A0 ANTECH
MOJIHOrO OCThIBaHMA YCTPOMCTBA.

- 3anpeLllaeTcs OCTaBASATb YCTPOMCTBO, MOAK/IKOHEHHOE K UCTOY-
HUKY NKUTaHKg, 6e3 NnpucMoTpa.

- He npesBbiwanTe MakCUMaibHbIM OObEM 3aMpaBKK, YKa3aHHbIN
Ha YCTPOMCTBE.

- He BkO4aTb yCTPOMCTBO 6€3 BOAbI.

- He cTaBbTe YCTPOMCTBO PAAOM C 3NIEKTPUYECKMMIM 1 Ta30BbIMM
NMTaMK, FopesikaMm, AyXOBKaMM U T. M.

- He 3anmBanTe BOAY B pe3epByap Noc/1e BKAKYEHMS Nprbopa.

- [logorpeBaemas 30Ha Yallek ropsyas. byaste 0CTOPOXKHbI, Ony-
CKast 1 NoAHMMAas YaLLKu.

- O64g3aTeNbHO BbIHMMAMTE BUJIKY 13 PO3ETKM, KOrAa YCTPOMCTBO
He MCNOIb3YEeTCH, UV Nepes, O4YUCTKOM.

- [1o OKOHYaHMK PabOoTbl YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO BbIK/IHOUNTH!

- He ncnonb3ymte yCcTpomcTBO A4 Lenen, 418 KOTOPbIX OHO HE
npeaHasHa4yeHo.
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oKcnpecc-kodeBapka npeaHa3Ha4YeHa UCKAYUTENBHO AN 40-
MaLLHEro 1NCcrosib30BaHMS.

YCTPOMCTBO AO/IKHO MOAK/IOHATHCI K CETEBOM PO3ETKE C 3a-
3eM/ISHOLLMM KOHTaKTOM.

JlaHHOEe 0bopyA0BaHME MOXKET MCMO/Ib30BaTHCA AETbMU HE MO-
NoyKe 8 NeT, a TakyKe JIMLAMM C OrPaHUYEHHBIMN QU3MHECKUMI U
YMCTBEHHbIMM CNOCOOHOCTAMN U ANLAMM, HE UMEOLLIMMI OMbITa
N HE 3HAKOMbIMK C 0O0PYAOBAHMEM, €C/IM 33 HMMK OCYLLECT-
BNSETCS HaA30P MM MPOBOANTCS MHCTPYKTaXK Mo be3onacHoMy
MCNO1b30BaHNI0 0O0PYAOBAHNS, YTOOLI OHM MOHWUMAN CBSA3aHHbIE
C HUM PUCKK. YOOPKa 1 TEXHUYECKOE 0DCTY XKMBaHME HE A0/I>KHbI
BbINO/IHATHCS AETbMM, EC/IM UM HE UCMOAHUIOCE 8 IET 1 OHM He
Haxoa4TCs noA, NpucMoTpoM. [leTn 6e3 npucMoTpa He J0J1>KHb!
3aHMMAaTLCA YOOPKOM/0OCYKIMBAHWEM.

XpaHWTb YCTPOMCTBO W LUHYP NUTaHMA B MeCcTe, He4OCTYMHOM
nna neten MaagLle 8 ner.

et He NO/KHbI UrPaTh C YCTPOMCTBOM.

TemMnepaTypa AOCTYMNHbIX MOBEPXHOCTEM MOXKET ObITb BbILLE,
Korda yCTPOMCTBO paboTaeT.

lcnonb3yinTe yCTPONCTBO Ha POBHOWM 1 CTabUbHOM MOBEPXHOCTU.
He BbiHMMaWMTe BUAKY M3 PO3ETKM I/1EKTPOCETH, AepyKack 3a
NpoBoA.

He noakatoyamTe BUAKY K PO3ETKE MOKPbIMM PYKaMM.

B Lensgx 6e30nacHOCTM AeTer He OCTaBAaWTE AeTa N YNaKOBKM B
CBOOOAHOM J0CTYNe (M1acTMKOBbIE MaKETbI, KAPTOHHbLIE KOPODOKN,
NeHONOAUCTUPO 1 T. ).

NMPEOOCTEPEXXEHUE! He paspeluanTe aetam urpatb nJeH-
Kon. Puck yayweHnus!

BHMMAHWE! Bo BpemMs paboTbl Koa16a KodeMalLuUHbI Harpe-
BaeTcsA. Mlcnonb3yiTte pyyKy Konobl.

Paboumin Npnbop Hesb3s pa3MellaTh B LLUKady.

BHuMaHue: gna nogpep>xaHnsa a¢pPeKTUBHOCTU paboTbl Npu-
60pa ¥ NpeAoTBpaLLEHMSA 3arpA3HEHUS NPOAYKTOB NMUTaHUSA
perynspHo oumLianTe Npuobop, Kak ykasaHo B pasgene «<HUCTKA
N OBCJTY  XUBAHUE».

&BHMMAHME! lopAvyana noBepXHOCTDb!
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- BHUMAHMUE! He 3anyckainTe kodpemalunHy 6e3 ycTaHOBJIEHHOM
Kos16bl C BbIOPAHHBLIM GUILTPOM.

OMWUCAHWE YCTPOWUCTBA

1. Kopnyc KopemallmHbl 9. KpblwKa GOpCyHKM

2. [loporpeBaemMoe NpOCTPaHCTBO AN 10. MoHTa)Hoe rHe3n0 415 KoAObl
NyCTbIX CTakaHOB 11. MecTo ycTaHOBKM NoAdoHa ANns cobopa

3. Pyyka po3mpoBaHunsa napa Kanenb

4. BbIKAtoYaTeNb BKAKOYEHNS/BbIKAOHEHMS 12. PeweTka noaaoHa Ans coopa Kanesb
BOJlOHArpeBaTens ¢ MHAMKATOPOM 13. TopnoH ans cbopa Kanenb

5. BblkntoyaTenb BKAKOYEHWS/BbIKHOUYEHNS 14. Kpslwka BoasHoro 6aka
BoAsgHoro Hacoca COFFEE co cBeToBbIM 15. EMKOCTb AN BOAbI
NHOMKATOPOM 16. ManeHbknin GuabTp aNa Kope

6. BkatouyeHue/BbIKOYEHWE MapOBOro 17. Bonbwon Gpuastp Ans Kode
HarpeBaTens STEAM co ceeToBbIiM MHAM-  18. Konba ¢ kodenHbIM GUALTPOM
KaTopoMm 19. Pobiyar 610Kk1poBKy dunnsTpa

7. Conno napoBOro a»ekTopa 20. Pyuka Konbbl

8. Pe3nHoBas pyKosTKa BbiTasKMBaTENS 21. MepHas Yallika - KopeHbli TeCTOMeC

YCTAHOBKA/CHATUE KOJ1bbl ®UJ1bTPA B KO®EMALLNHE

1. Momectute BbibpaHHbIM Guastp (16) nam (17) B8 konby (18)
(pnc. 1).

2. YcTaHoBUTE K0N6Y (18) € ycTaHOBNEHHBIM GUALTPOM (16) Mau
(17) B rHE340 AN YCTAHOBKM KO6ObI (10) Tak, 4TObbLI AepsKa-
Tesb Ko6bl (20) CoBMaa € OTMNEYATKOM «3aKPbIThIN 3aMOK» Ha
nepeaHern naHeau kopemallHbl.

3. MoBepHuTe pyuKky kon6bI (20) HEMHOIO BNPaBo, YTOObLI OHa CO-
BMasa ¢ Hagnucbto «open padlock» Ha nepeaHen naHenn kode-
MalLLWHbI (prc. 2).

4. CHaTve Konbbl ¢ KodeMallmHbl M GUALTPa C KOAObl MPOKN3BO-
[INTCA B nopaake, 06paTHOM NopsaKy COOpKM, T.e. MOBEPHUTE
pyuKy Ko6bl (20) HeMHOro BEBO, BbiHbTE KONOY (18) 13 rHes-
na kpennenns konbel (10) n cHUMUTE AUABLTP C KONOBBI.

BHMMAHUE! Bcerga aepxute Kosiby 3a pyuky (20). B pyko-

ATKe uMmeeTca pbiyar (19) ana pukcaymm ¢unsTpa Npu BCTpA-

XMBaHUM BO BpeMs o4MCTKU. Konba MoxkeT 6bITb ropsyei. Co-

611083l TE OCTOPOXKHOCTb.

3ATNOJIHEHUE BAKA 014 BOAbI

1. OTKAOUNTE NPMBOP OT CETK.

2. OTKMHLTE BBEPX KPbILWKY 6aka A Boapl (14), 3aTeM BO3bMU-
TECb 33 PYUKY MO, KPbILWKOK U NOTAHUTE BBEPX 6aK A5 Boapl (15).

3. 3anenTe B 6ak He 6onee 1,2 n (yposeHs MAX) nuTLEBOW XON0AHONM BOb!, HO He MeHee 0,12 n
(yposeHb MIN).

4. YcTaHOBUTe pe3epByap B 3a[Hel YacTu kade. INpn cbopke pesepsyapa yoeamTeck, YTO KPHoYOK
Ha Kopryce pe3epByapa ONMpaeTcs Ha WapHMP B 3aHel 4acTn KodeMalLMHbI.
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5. MOXHO TaK»ke Ha/MTb BOJY B pe3epByap, He CHUMAs ero, UCNo/Ib3yst APYryH eMKOCTb, HO Mpu
3TOM cniefyeT cobaaaTh 0COOY OCTOPOXKHOCTb, YTOObI HEe 3aN1Tb YCTPOWUCTBO. B TeyeHue
3TOro BpemeHn KodpemallmHa He JoKHa ObiTb MOAK0HEHA K 31ekTpoceTu. Ecam kodeBapka
3a/1Ta BOAOW, HE UCNO/b3YITE ee 10 NOJHOTO BbIChIXaHWS.

BHUMAHMWE! He 3anonHsitTe pesepByap A5 BoAbl Boile ypoBHs «MAX». He 3anyckaiiTe npu-

60p c nycTbiM 6aKoM nam 6e3 6aka. icnonb3yiiTe TONIbLKO X0NI0AHYI0 NUTbEBYIO BoAay. He 3anu-

BalTe ropsayei BOAON.

MEPE/A, NEPBbIM UCIOJIb3OBAHUNEM

1. PacnakyinTe yCTPOMCTBO M3 YNakoBKW. YOanuTe BCe MNakeTbl, TPAHCMNOPTMPOBOYHbIE O10KM, Ha-
NOJIHATENN U STUKETKM.

2. OcMOTpUTE YCTPOWMCTBO Ha MPedMET MOBPEXKAEHWI, KOTOPbIE MOMIM BO3HWMKHYTb MpW €ro
TpaHcnopTMpoBke. [1pK NOA03PEHMN Ha NOBPEXAEHME HE BKOYaTe KoGeMallnHy 1 0bpaTw-
TeCh K Annepy.

3. YbeanTech, YTO napameTpbl Baluen 3nekTpuyeckon ceTu, MUTatoWen yCTPOMCTBO, COOTBET-
CTBYIOT JaHHbIM Ha 3aBOACKOM Tabnyke 610Ka NUTaHKS.

4. 109 nonyyeHus Hauny4lero BKyca CBApeHHOro Kode BbINoMHMTE MpoLeaypy OLLNapuBaHma
KodeBapkm ropsayert Boaow. BeinoaHuTe cnenyrolmne aencTBns:

- CHumunTe pesepayap 419 BoAbl (15) ¢ kodbemaluuHbl, 3a01eiiTe B HEero okoio 1 a1 xoa04How
NUTbEBOK BOAbI, HO He 6oee 1,2 N (yposeHb MAX). YcTaHoBKTe 6aK B 3aaHel YacTv Kade.

- YctaHosuTe duastp (16) nam (17) B konby (18) v yctanosuTe konby B MawmHy. OaHaKo He
cnefyeT HaAMBaThb KOde B BbIOPaHHbIM QUALTP.

- YcTaHoBuMTE NOAA0H AN cOopa Kanenb (11) Ha MecTo 1 MoMecTUTe Ha Hero NoAaoH As coopa
Kanenb (13) n pewweTky (12). NomMecTuTe NyCcTyHo YallKy Ha peleTKy. YoeamuTech, YTo pyyka
[1031poBaHmMs napa (3) Haxo4MTCs B KpaHEM BEPXHEM MOIOMKEHWM.

BHMMAHWE! KodemalwumHa He KoMniekTyeTcs KodelHuKoM. Micnonb3syiiTe cBoM CO6CTBEH-

Hble YaLLKM.

- MOAKYMTE KODEMALLIMHY K 3N1EKTPOCETU U HAUHUTE Harpes BOAbI C MOMOLLbHO KHOMKM (4)
- MO/ACBETKA KHOMKM HAa4YHET MuUraTh. [1pu Harpese BOfbl NMOACBETKA FOPUT POBHBIM CBETOM.
KHonkoit (5) 3anycTuTe BOASHOW HACOC - OH 3amMo/IHWAT BOAOHArpeBaTe b BOAOK U BbIMyCTUT
113 HEro BO3AyX. fopsyas Bo4a HaUHET NOCTYNaTh B YallKy. Koraa noAceeTka KHOMKM (4) HayHeT
MUraTh, OTKYMTE NOAAYY BOAbI 1 OMOPOXKHWTE Yallly OT BoAbl. Koraa noacseTka KHOMKM (4)
CHOBA 3aropuTCA, 3aMyCcTUTE NPOLIECC CHOBA M MOBTOPUTE €ro elle 2 pasa.

BHMUMAHMWE! Mpu nepeoHa4abHOM 3anycKe BOAAHOIO HaCOCa BCErA,a MOXKHO YC/bILWATb HEO-

6bI4Hble 3BYKM, KOTOpbIe NpeKpaLlaTcsa npumepHo Yepes 30 cekyHa,. OHM CBUAETENbCTBYIOT

0 BEHTUJIAILMM HACOCA U SBJISIOTCS COBEPLUEHHO €CTECTBEHHbIMM.

3KCMJTYATALMA YCTPOVCTBA
HATPEB KO®EMALLWHbI

[N nonyyeHns Hannydlwero apoMaTa Kode HarpenTe MalnHy, Koaby ¢ GUALTPOM U

YalUKY B COOTBETCTBUU C MPUBEAEHHBIMIN HUMKE MHCTPYKLIUAMM:

1. CHMMUTE C yCTPOWMCTBa pe3epByap A1 BOAbI M 3aMOHATE €ro XO/10/1HON NMTLEBOW BOAON. YPO-
BEHb BOAbI HE AO/HKEH NPEBbILLAaTh OTMETKY «MAX» 1 He A0/1KeH ObITb MeHbLLe 0TMeTKM «MIND».
YcTaHoBKUTE pe3epByap B YCTPOMCTRO.

2. YcTaHoBUTE BbIOpaHHbIN GuasTp (16) nan (17) B konby (18) n ycTaHoBuTE KOAOY B rHE340 AN
Kpennenns konbwl (10). He HannpaiTe Kode B BbIGPaHHBIA GUALTP.
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3. YcTaHoBuTE noaaoH A5 cbopa kanenb (11) Ha MecTo noaaoHa ans cbopa kanesns (13) n nome-
cTuTe peweTky (12) Ha nogaoH. MocTaBbTe KOGENHYIO YaLKY Ha CKOBOPOLY.

4. YbeauTech, 4TO pyyKa 403MpoBaHNA napa (3) HaxoAMTCS B KpalHeM BEpXHEM MONOXKeHWN (3a-
KpbITa). MoAKAKUMTE YCTPOMCTBO K UCTOUHMKY MUTaHMS.

5. TMoaxnoumnte KodeBapky K 3AEKTPOCETU 1 HaUYHUTE HarpesaTb BOAY C MOMOLLBIO KHOMKK (4) -
NOACBETKa KHOMKM HaYHeT MuraTk. [1pn Harpese BoAbl NMOACBETKA FOPUT POBHBLIM CBETOM. Ha-
YKMUTE KHOMKY BOASHOro Hacoca (5) - B Yallly HauHeT nocTynaTs ropsyas Boga. [pyumepHo Yepes
20 cexyHa, NpeKkpaTnTe noaaqy Bosl C MOMOLLLI KHOMKK (5) - kodemalumHa, Koaba 1 yCTaHOoB-
JIEHHBIN GUALTP NPeABapUTENIbHO Harpench.

BHUMAHUE! Mpu BKAOYeHNM Harpesa BOAbI NOACBETKA KHOMKM (4) nepuoanyecku saropaeT-

€5l NY/IbCUPYIOLLIUM U POBHBIM CBETOM, YTO CBUAETE/IbCTBYET O NOAAEPYKAHUM TEMNEPaATYpbl

TepMoCTaToM KopeMaLLMHbI.

BAPKA KO®E

1. MporpenTe yCTPONCTBO, KaK OMMCaHO BbiLLE.

2. W3BnekuTe konby (18) ¢ duastpoM (16) nam (17) n3 KodemallmHbl. XOpoLo M TOHKO CMOI0TbIN
Kode HacbinaTb B MOAXOAALLMI GUALTP, a 3aTEM Pa3MATb €ro C MOMOLLbI0 TecToMeca (21) Tak,
4TOObI NPV Pa3MMHAHNM BbIN BUAEH YETKMIA NMOPOr MEXK/Y YPOBHEM Pa3MATOrO KOdE 1 Kpaem
dbunsTpa. GusTp (16) roToBuT oamH Kode, a dunstp (17) - aBa kode.

BHMUMAHMWE! He knaguTe B Manbiit dunstp 6onee 10 r kode, a B 6oabLuol - He 6onee 20T.

3. YcTaHoBMTE B MalUMHY KO0y C COOTBETCTBYOLLMM QUABTPOM, 3aN0JAHEHHBIM KOdE.

BHMMAHWE! Kon6a ¢unbtpa ropsyas. Ucnonbsyiite pyuky konbol. Cobaioainte ocTOpoXX-

HOCTb - ONMACHOCTb OXKOTOB.

4. YcTaHoBUTE KOGEMHYIO YalliKy Ha 3aLLUMTHYIO CETKY NOAA0Ha A5 cOopa Kaneslb B ero LeHTpasib-
Hoe nosoxkeHue. [oAorpeTh YallKM MOXKHO C MOMOLLIbIO NMOACTaKaHHMKA C NOA0rpeBoM (2).

5. YbeauTech, YTOo KOPeMallMHa A0CTaTOYHO MPOrpeTa Mocse npolecca Harpesa. [loaceeTka
KHOMKM (4) AOMXKHA rOpeTh NOCTOAHHO, 3TO 03HAYaeT, YTO BOAA AN BapKM Kobe MMeeT nae-
a/bHyto TemnepaTypy. Ecin noaceeTka MuUraeT, NooXKAMTe HEMHOTO - MAET NPOLLECC HarpeBsa.

BHMMAHWE! KodpemalumHa cTaHOBUTCS rOTOBOI K paboTe npuMepHo Yepes 60 cekyHg, nocae

3anycka. B 3aBMcMMOCTM OT TeMnepaTypbl MCNOJIb3YEMOI BOAbI, TEMNEpPaTYpbl HAPYXKHOrO

BO3AyXa M aTMOCEPHOro AaBNIEHUSs 3TO BPEMS MOXKET BbITb HECKO/IbKO 60/1bLUE.

6. BrounTe BOASHOM HAcOC € NOMOLLbIO KHOMKK (5). Boga nod A4aBAeHWeM HauMHAeT NoCTynaTh
B KONOY € Kode 1 BbIXOANUT Yepe3 ABa OTBepPCTUs B AHe KONObl. He 3abbiBanTe HaamBaTh Kode
TO/IbKO TOT/1a, KOT/1a FOpWUT NOACBETKA KHOMKM (4) - TOIbKO BOAA Hy»KHOM TeMnepaTypbl Cnocob-
Ha nepenaTh BECb apOMaT CBAPEHHOTO KOdE.

7. Ecan B Kon6e ycTaHoBaeH GuasTp (17), paccumTaHHbIi Ha ABE NOpUMK Kode, 3aMeHNTe ero Apy-
Ms Yatikamuy., OTBEPCTMS B PELLETKE PACMONOMEHbI YyTh HIXKE TOrO MeCTa, FAe 3aBapeHHbIi
Kode BbIXOAWT 13 KONObI.

8. BbiHbTe YallKy ¢ kode M3 MaLLVHbI, BbIKHOYMTE MALLVHY W OTCOEMHNUTE ee OT CETH, 3aTEM M3-
B/IEKMTE M3 MaLUMHbI KONOY C GUALTPOM, a KONBY C GUABTPOM NMPOMOWTE M BbICYLUMTE HEMO-
CpeACTBEHHO Nepes, NOBTOPHbIM NPUrOTOBIEHUEM.

BHUMAHWE! Kon6a, BKtoYas pyKoaTKyY, GUALTPbI U MECTO YCTAHOBKU K0J16bI ABNISIIOTCSA rops-

ynmu. byabTe 0oCTOPOXKHbI, 4TOOLI HE 06)Keubcs. Bcerga aep»xute konby 3a pyuky. PerynspHo

yBananTe XXMAKoCTb U3 NoAL0Ha AN cbopa Kanenb.

BHMMAHWE! CnepuTte 3a KoanvecTBOM BoAbl B pesepByape. He gonyckaitte paboTbl kode-

MaLuuHbl 63 Bogbl. He cHUMaiTe pesepByap 415 BOAbI BO BPEMS UCNOJIb30BaHUA KOPEeBapKHK.

BHUMAHUE! KodemalwmHa ocHallleHa GyHKLMEH aBTOMATUYECKOrO OTKJIOYEHUs yepes 25

MMHYT MocC/1e BKJIOYEHUSI.
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MOJIOYHAA CMECb

QOyYHKLMA BCMEHNBAHMA NMO3BOASAET /IEMKO BCNEHMBATbL M NOAOrPEBaTb MOJIOKO, MCMOJ1b-

3yemMoe npu nogadve kode. BecneHmBaHve npomncxoanT 6aarofaps ropayemy napy, Bbl-

bpacbiBaEMOMY M3 Mapo3yKeKTOPHOro cona (7). MoMH1TE, 4TO CHavaa Hy>KHO NpuUro-

TOBUTb KOdE, a TOIbKO MOTOM BCMEHUTL MOJIOKO.

BHMUMAHWE! Ons o6ecneyeHns onTuManbHOro ap¢peKkTa BCneHUBAHMA UCMNOb3YIMTE XON04-

Hoe MoJ10KO (npu TeMnepaTtype okos1o 5°C) XUPHOCTbIO He MeHee 3,2%.

BHMMAHMWE! Bbi6pacbiBaeMbili nap sBaseTcs ropsyuM. bBygbTe ocTOpoXKHbI, 4TOGLI He 06-

Keubcs.

1. Vcnonb3ys gepykatenb naposoro comsa (8), HakaoHMTe Comio ANs BbIGpOCca napa B Npasyio
CTOPOHY NPMBOPa, Kak MoKa3aHo Ha pyC. 3. DTO NO3BOINT fierye BCTaBUTb HACaAKY B EMKOCTb C
MOJIOKOM.

2. BKkAtounTe NapoBoW HarpeBaTeslb C MOMOLLbIO NMepeKodaTe-
9 (6) U 0OXKOMTECH, NOKa NOACBETKA NepexyYaTens He 3a-
FOPUTCS POBHbIM CBETOM, YTO CBUAETEIbCTBYET O FOTOBHOCTU
K nofaye napa.

BHUMAHWE! Mpu Bk/ItOYE€HUM NApOBOro HarpeeaTessl BOJO-

HarpeBaTe/ib aBTOMaTMYECKU OTKJIoHaeTcs, 4Tobbl obecne-

4YuTbL 60/1bLIE TENSA AN napa.

3. TocTaBsTe NyCTy eMKOCTb MoA comnio (7) M OCTOPOXKHO
MOBEPHWUTE PYYKY A03MPOBaHWA napa (3) NpoTWB 4acoBon
CTPeNKK, 4Tobbl yAaAMTb OCTaTKM BOAbl M3 AncneHcepa. M3
COM/a HAYHET BLIXOAMTb BOAA, Map C Kanesibkamu BOAbI, a 3a-
TEM TO/IbKO Map. 3aTeM NoBepHUTE pydKy Ao3aTopa napa (3) B
KpaiiHee BepxHee nonoxerue (0).

BHUMAHMUE! Conno ans sbibpoca napa (7) cHabxeHo Kpbiwkoi (9). Mpu ncnonb3osaHunm napo-

BOTO 3)KEKTopa Ha Comnio Heo6X04MMO YCTaHOBUTD KpPbILWKY (9). OnacHOCTbL 0)Koros!

4. TloMeCTWTe eMKOCTb C MOJIOKOM M0, HacaaKy (7) Tak, 4Tobbl HacazKa bblaa caerka norpyeHa
B MOJI0KO, @ 3aTeM, UCMO/Ib3Ys pyUKy (3), nocTeneHHo yBeMUMBaITE BbIXO, Napa, COBEpLLAs fer-
KME KPYroBble ABMXKEHMS EMKOCTbIO C MOIOKOM. [1OCTENEHHO MOrpy»KanTe HacaaKy Bce ryoye
1 ry6yKe B MOJIOKO.

5. Ecnv Bo BpeMs BCMeHKBaHUs MOIOKa NOACBETKA KHOMKM (6) HaUMHAET MUraTh, OCTaHOBUTE Mpo-
LECC 1 NOAOXKAMTE HEKOTOPOE BPeMS, Moka NOJICBETKA CHOBA He CTAHET CBETUTLCS HEMPEPbIB-
HO. B 3T0 Bpems KodeMallnHa NOBTOPHO HarpeBaeT nap 40 HY»KHOW TeMrnepaTypbl. 3aBepLunTe
npoLecc BCMEHUBAHUA MOJIOKA He No3jHee TPeTbero LMKJ/a NOBTOPHOro Harpesa napa. He
B36MBaiiTe MOJIOKO 60/1€€ OAHOI MUHYTbI 33 OAMH pas.

6. T10 OKOHYaHWM BCMIEHMBAHMS MOJIOKA BbIKOUYMTE MapOBOM HArPEeB C MOMOLLbH KHOMKM (6) 1 0T-
KKUMTE NPUOOP OT INEKTPOCETH.

BHMMAHMWE! Mo okoH4YaHMM npouiecca BCNeHUBaHMA MOJIOKA NOACTaBbTe MOA, HacagKy eM-

KOCTb C BOZ,0/1 U NPOMOIATE B HEI HAaCaAKY M ee Koprnyc. 3TO NO3BOIUT NPeoTBPaTUTb NosiBe-

HUe TPYAHOBLIBOAUMBIX NATEH.

MPAKTUYECKUE COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHNIO KO®E

1. 3aBapuTte kope ESPRESSO B Tennow vatuke. [ns nogorpesa MCnob3ynTe 30Hy NOA0rpeBa va-
ek (2). BbICTpo HarpeThb YalliKy MOXHO TaKyKe, NpeABapuTeNbHO HaIMB B HEE TOPAYYIO BOAY,
nofy4eHHyro 13 KodeBapku (He 3anonHss dunstp kode). Knaccuueckuin kodpe ESPRESSO chne-
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[lyeT BapUTb M3 CMECK HECKOJIbKMX COPTOB KOdE B YaLlke 06beMoM oko1o 70 M 1 HaMBaTb He
6onee YeM HanosIOBHHY.

[Npun BcnenmBarmm monoka ang kope CAPPUCCINO wcnonb3ynte npumepHo 100 Ma MooKa
3a 0AMH pa3. BneiTe B36MTOE MOSIOKO B paHee CBapeHHbI Kode. [NockinbTe Bce 370 HEOOb-
UMM KONMYECTBOM Kakao. B knaccuyeckom kodpe CAPPUCCINO ocHoBol sBaseTcs 25 M Kode
ESPRESSO.

Kode CAPPUCCINO M0oyKHO 3aBapvBaTb B MPO3payHoOM Yallke A0S AYYLEro BMU3yasbHOro 3¢-
dekTa.

Bcerpa TwaTenbHO yaananTe v3 GUALTPOB OCTaTKM Kode, OCTaBLIMECs Moc/e npeablayLen
Bapku. [axke Hebo/bLLIOE KOAMYECTBO CTAporo Kope oTpuLIaTe/IbHO CKa3blBAETCA Ha BKyce
TOJIbKO YTO CBapEHHOr0 KOde.

[ ns obecnevyeHns onTuManbHOro adpdexkTa BCNeHMBaHUs CNob3yINTe XON04HOE MOJIOKO (Mpu
TemnepaTtype okos0 5°C) KMPHOCTbIO He MeHee 3,2%. B36UTb MOJIOKO B EMKOCTU HEGO/IbLIOO
[MameTpa, 4ToObl NMeHa He pacTekanack Mo CTopoHaM. BcneHeHHoe MOIOKO MOXKET 3HaYMTE b-
HO YBE/MYNTL €70 0OBEM.

He BapuTe Kode cpasy nocne BCNeHMBaHMA MOJIOKA, Tak Kak TemnepaTypa B MaluvHe OyaeT
C/IMLLKOM BbICOKOM N5 MONYYeHUs UAEabHOro BKyca. [1ogoanTe He MeHee 5 MUHYT.

OYUCTKA NN KOHCEPBALNA

BHMMAHWE! OTkAl0uMTE YCTPOWUCTBO OT UCTOYHMKA NUTAHUSA U [OXKAUTECH €r0 MOJIHOro
OCTbIBaHMA Nepej, OYUCTKOM.
BHMUMAHMWE! He norpy»kaitTe Kopnyc KopeBapKu B BOAY WU A, PYTUE XULKOCTH.

1.
2.

OunLanTe NprBOP NOCAE KaxKA0rO UCNO/b30BaHMS.

AKKYPaTHO OUYUCTUTE KOPMYC KODEBAPKM BAXKHOM TKAHbLIO, @ 3aTEM TLLATENbHO BLITPUTE €ro
HaCyXo.

Mpomoitte Konby (18), Bkarodas pydxy (20), dunstpel (16) n (17), nogaoH (13), cetky (12) n pe-
3epByap 418 BoAb! (15) B TEm/10i BOAE C MATKMM MOIOLWMM CPeCTBOM, 3aTeM TLIATE/bHO 0Mo-
JIOCHWTE W BbICYLLUTE.

. OunianTe conno ana Bbibpoca napa (7) nocae Kaxaoro ncnob3osarna. OnycTuTe Hacaaky B

BOZY W Ha4YHMTE BCreHMBaHme. 3aTeM CHUMMTE C HacaAKum ee KpbIlKy (9), npoMoiiTe ee B Ten1oi
BOZE, OMOSIOCHUTE, BbICYLUMTE U YCTAHOBMTE Ha HacadKy.

NepyoanIeckn oUnLLIANTE M NPOBEPANTE PaboTy K/aanaHa, PacrnoIOXKEHHOTO B HYYKHEN YacTy
6aka Ans BoAbl. [TpoMoTe KnanaH noa NPOTOYHOM BOAOM M OCTOPOXKHO HAaXXMUTE Ha Hero He-
CKOJIbKO pa3. TakxKe neproamyeckn NpoBepsiiTe 1 ounLanTe 061acTb cefifNa BOASHOMO KanaHa
B KOpnyce npubopa.

. TprmMepHo Yepes kaxaple 50 Yallek Kodpe ounLlanTe GUALTP, PACMOIOKEHHbIN B THE3AE Kpe-

naeHns kon6sbl (10). Jna ouncTki duasTpa caesyinTe NPUBEAEHHBIM HUKE UHCTPYKLMSM:

- CMOMOLLBIO MJIOCKOV OTBEPTKM (OTBEPTKA HE BXOAMT B KOMMIEKT NOCTaBKM 3aeama MKW-
13M) OTKPY TUTL BUHT, YAEPXKMBAIOLLMIA NMAOCKMIA KPYTAbIA GUALTP, PACMON0MKEHHbIN B MECTE
CHOPKM KONObI, 1 CHATL NPYKMHY C OPaHKEBbIM MOPLLIHEM, PACMOIOKEHHYIO 33 GUALTPOM
BHYTPU KODEMaLLIMHBI

- [lpomoiTe NEMOHTMPOBAHHbIN GUALTP M MOPLLUEHb B TEMOM BOAE C MOKLLIMM CPeACTBOM,
3aTeM OMOJIOCHUTE U BbICYLLINTE WX, YOeAUTECh, YTO OTBEPCTYSA NOA BUHTbI CBOOOAHbI.

- Oy4uMlIEHHOE CUTO M MOPLLEHb C NMPY>KMHOW HEOOXOAMMO YCTaHOBMTH Ha CBOE MECTO W 3aTs-
HYTb BWHT, HaJ€Tb NOPLLUEHb Ha MPYXKMHY 1 BCTABUTb NPY>KMHY B OTBEPCTUE B KODEMALLMHE
(MOpLUHEM K LIEHTPY MalLMHbI) Nepes, YCTaHOBKOM B KObeMaLLIMHY.
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7. TlpuMepHo pa3 B 4-5 Heenb NPOBOAMTE NPOLIEAYPY YAANEHNS Hakmnn B KodeMalumHe. Linkan-
Yeckas AekanbLyMHaums obecneynBaeT 601ee BKYCHbIN KOde, a TakyKe BAUSET Ha CPOK Cy»KObl
KodeMalmnHbl [N nekansumHaumm kodbemallvHbl creayinTe NpUBeAeHHbIM HUXKE MHCTPYKLM-
M
- 3anosHnTe pesepByap AN BOAbl NPUMEPHO 1 /1 YMCTON BOAb! M HaHeCKTe CpeacTBOo, Npes-

Ha3HadeHHoe AN YOANEHUA HAKUIK C KodeMaLLIMH

BHUMAHMWE! Ucnonb3yiiTe MMeloLmecs B Npojaxke CpeAcTBa AN yAaleHUA HaKunu B Kode-

MaLumnHax. CnefyiTe peKOMeHAaLmMaM NPoU3BoAUTENS CPeACcTBa ANA YAANeHUA Hakunu. [py-

rme cpeiCTBa MOryT NOBPeAUTb MaTepuabl feTaseld MalLMHbI /UK UMETb HyneBoi 3ddeKT

AeKanbLMHaLUK.

- yCTaHOBWTE KONBY C GUALTPOM (MyCTy1o, 6e3 Kode) Ha MecTo Kobbl B CO0pe 1 NPOA0AroBaThLIN
NOA0H C PELUETKOM, MOCTaBLTe MyCTYI0 EMKOCTb Ha MO J0H

- MOAKUMTE NPUOOP K CETU, BKIOUYMTE BOAOHArpeBaTe b KHOMKOW (4) 1 oMK AMTECH €70 Harpesa

- 3anyCTUTb BOAAHOM HAacOC M BbIAMTb Yepe3 Kooy okoo 150 Ma BoAbl, NOAOKAATE MUHYTY
1 MOBTOPUTL OMepaLimio 3 pa3a, HEMpPepbIBHO OMOPOYKHAS EMKOCTb

- HaxmuTe KHOMKY (6) AN BKAKOYEHUS NApOBOrO HarpeBa, NOAOKANTE, MOKa OH HarpeeTcs,
NOMeCTUTEe EMKOCTb MOJ, MapoBOE COMIO 1 NMoAaBalTe Nap Yepes Conio B TedeHne NprMepHo
MUHY Th.

- BblienTe 13 6aka 0CTaTKM HENCMOIb30BAHHOM BOAb! AN YAAEHMS HAKMMI, @ 3aTEM 3aMoIHATE
€ro CBeX<en YNCTOoW Boaow

- [loBTOpPUTE NMpOLIECC NMPOMBAHMS BObI Yepe3 Koby 1 Nnapa Yepe3 COoMmJio HECKOJIbKO Pas3,
4TOObI MPOMbITb KOGEBAPKY OT OCTATKOB CMECM.

- MOCTaBbTe NOAJA0H ANs COopa Kaneb, BbIKKOUYMTE NpUbOp, OTKAKUNTE ero OT CeTu 1 Bo-
YKAUTECh NOJIHOTO OCTbIBAHMA

MPOBJIEMbI N MYTU UX PELLUEHUA

MPOBNEMA

YTeuka Bogbl u3-nog npubopa

NMPUYNHA

llepenonHenue nopAoHa ana
cbopa Kanenb

PELLEHUE

OnopoxHuTe NoAA0H Ans copa Kanenb

HeucnpasHocTb
KopemaLlmHb

06paTuTech B aBTOPU30BAHHDIil CEPBUCHBIN LIEHTP

JKcnpecc He pabotaer OTcyTcTBUE INEKTPONUTAHNA  BKlounTe KodemaluuHy, npoBepbTe NogKioueHme
K 31eKTPOCETH, MU He0BX0AMMOCTY 06paTUTECh B

aBTOPU30BaHHbIiA CEPBUCHII LIEHTP

[ap He BCneHnBaeT MONOKO CAnwKoM HU3Kasa [JloxauTecb roTOBHOCTI KOGeMaLLmHbI K BbIGPOCY napa
Temneparypa napa
Canwkom 6onbLuoii Wcnonb3yiiTe y3Kyto 1 BbICOKYI0 YaLLKY
KOHTeliHep AnA MoNoKa
06e3XnpeHHOe MOJIOKO Wcnonb3yiiTe XupHoe unn nonyobe3xupeHHoe
MY CINLLKOM BbICOKOIA npoxnagHoe MONOKO
Temneparype
Kucnoe nocneekycue ceapenHoro HenonHas npombiBKa 3aBapuTb Camy BOAY HECKObKO Pa3 C NYCTbIM UALTPOM

Kode

KoemalLuHb nocne
MPOLeCca AeKanbLyHaLum

Tnoxoe xpaHeHue kode

licnonb3yiite cBexemonoTblit Kode. XpaHute kode B
repMeTYHOM KOHTeIlHepe.
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TEXHUYECKNE XAPAKTEPUCTUKU

TexHUYecKMe NapaMeTpbl yKasaHbl Ha 3aBOACKOM TabanuKe U3aenus.
AnvHa ceteBoro Kabens: 1,0 m.

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBasieT 3a c060i1 BO3MOXHOCTb BHECEHUS
nsmMeHeHum!

3mo pykosodcmeo bbl/10 N0O8epP2ZHYMO MAWUHHOMY nepegooy.
B cnyuae comHeHul cedyem 06pamumocs K €20 aHz2/1053bl4HOU 8epcuul.

[MpaBuabHas yTUAN3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3/IEKTPUYECKOE M 3/1EKTPOHHOE 060pya0BaHUE)

MapK1poBKa Ha MPOAYKTE YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He CiedyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C ApY-

MU GbITOBBIMM OTXOaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CAY»K6bl. VI3HOWEHHOE 060pYyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/ly 1 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAIEPYKaHMA OMNACHbIX BELLIECTB, CMECE U KOMMOHEHTOB. CMeLUMBaHNE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEE /e TPOHHOMO W 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMM OTXOAaMU UM KX HENpOheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 31EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4n NEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYyA0BaHNA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou priruckou.
Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti!

Do nadoby nalievajte iba studenu vodu.

Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené, ani
vtedy, ak je poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného servisu.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporiica, méze spdsobit
poskodenie zariadenia, poziar alebo zranenie 0sob.

Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa dotykal
horUcich povrchov.

Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.
Predtym, nez zariadenie zacnete cistit, najprv vytiahnite zastrcku
z el. zasuvky, a pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne.
Zapojené zariadenie do siete, nikdy nenechavajte bez dozoru.
Nikdy nenaplnajte nadobu nad povolené maximum.

Zariadenie nezapinajte bez vody.

Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.

Po zapnuti zariadenia nenalievajte do nadoby vodu.

Vyhrievana oblast na pohér je horlca. Budte opatrni pri ukladani
a vyberani poharov.

Ak zariadenie nepouzivate, alebo pred jeho Cistenim, vzdy vytiah-
nite zastrcku z elektrickej zasuvky.

Po skonceni prace zariadenie sa musi vypnut!

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.
Kavovar je urceny vyhradne iba na doméce, neprofesionalne pouzitie.
Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym, uzemno-
vacim kolikom.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku najmenej 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi a dusevnymi schopnostami a 0so-
by s nedostatocnymi skisenostami a neznalostou zariadenia, ak
je zabezpeceny dohlad alebo instruktaz o bezpecnom pouzivani
zariadenia, aby boli pochopené sUvisiace rizika. Cistenie a Udrzbu
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nesmu vykonavat deti, ak nemaju najmenej 8 rokov a nie st pod
dohladom. Cistenie/tdrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu deti
vo veku do 8 rokov.

Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia, ked je spotrebic
spusteny.

Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.
Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu (plastové
vrecia, kartény polystyrén ap.) volne dostupné.

VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali obalmi. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POZOR! Paka kavovaru je pocas prevadzky hortica. Pouzite
drziak paky.

Pracovny spotrebi¢ nesmie byt umiestneny v skrini.
Upozornenie: V zaujme zachovania Gcinnosti spotrebica a za-
branenia kontaminacii potravin spotrebic pravidelne Cistite, ako
je uvedené v casti ,CISTENIE A UDRZBA".

&POZOR! Hortici povrch!

- POZOR! Nespustajte kavovar bez nasadenej paky s vybranym
filtrom.
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POPIS ZARIADENIA

1. Plast kavovaru 10. Zasuvka na upevnenie paky
2. Vyhrievané miesto na prazdne pohéare 11. Miesto na odkvapkavaciu tacku
3. Gombik na davkovanie pary 12. Mriezka odkvapkavacej tacky
4. Prepinac zapnutia/vypnutia ohrievaca 13. Odkvapkavacia tacka
vody s kontrolkou 14. Kryt nadrze na vodu
5. Spinac zapnutia/vypnutia ¢erpadla na 15. Nédrz navodu 1,2 |
kavu s kontrolkou 16. Kévovy filter
6. Prepinac zapnutia/vypnutia parného 17. Velky kdvovy filter
ohrievac¢a STEAM s kontrolkou 18. Paka na filter s kavou
7. Tryska parného ejektora 19. Paka zamku filtra
8. Gumova rukovét pre parny ejektor 20. Drziak paky
9. Kryt trysky 21. Odmerka - hnetac
1. Vlozte vybrany filter (16) do paky (17) (obr. 18). Ve ~N
2. Umiestnite paku (18) s nainstalovanym filtrom (16) v mieste na w
paku (17) tak, aby drziak paky (10) bol zrovnany so symbolom ' '
otvoreného visiaceho zdmku na prednom paneli zariadenia.
3. Otocte drziak paky (20) mierne v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa zhodoval so symbolom zatvoreného visiaceho zamku na
prednom paneli zariadenia (obr. 2).
4. DemontaZ paky z kavovaru a filtra z paky sa vykonava v opac-

nom poradi ako pri montazi, t.j. mierne pootocte drziak paky (20)
dolava, vyberte paku (18) z drziaka paky (10) a vyberte filter z
paky.
POZOR! Paku vZdy drzte za drZiak (20). V drZiaku je packa (19),
ktora zablokuje filter pri potraseni pocas Cistenia. Pazba moze
byt hortica. Postupujte opatrne.

NAPLNANIE NADOBY NA VODU

1. Odpojte zariadenie od el. napatia.

2. Naklonte kryt nadrze na vodu (14) nahor, potom uchopte ruko-
vat pod vekom a vytiahnite nddrz na vodu (15).

3. Do nadrze nalejte maximalne 1,2 litra (hladina MAX) pitnej studenej vody, ale nie menej ako 2,2
litra (hladina MIN).

4. Nainstalujte nadrz na zadnu stranu kdvovaru. Pri montézi nadrze dbajte na to, aby hacik na plasti
nadrZe spocival na zavese na zadnej strane kavovaru.

5. Vodu do nadrze mozete naliat aj bez demontéZe nadrZze pomocou inej nadoby, ale davajte pozor,
aby ste zariadenie nezaliali vodou. Pocas tejto doby nemoze byt kdvovar pripojeny k elektrickej
sieti. V pripade zaplavenia stroj nepouzivajte, kym nebude Uplne suchy.

POZOR! Nadrzku na vodu nenapliiajte nad Grovei ,MAX". Neprevadzkujte zariadenie s prazd-

nou nadrZou alebo bez nej. PouZivajte iba student pitni vodu. Nevylievajte hortcu vodu.
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PRED PRVYM POUZITIM

1. Zariadenie vybalte z balenia. Odstrante vsetky vreckd, prepravné blokady, vyplne a etikety.

2. Skontrolujte zariadenie ohladne poskodent, ktoré mohli vzniknGt pri preprave. V pripade podozre-
nia na poskodenie, kdvovar nezapinajte a kontaktujte predajcu.

3. Skontrolujte, ¢i parametre pouzivaného elektrického obvodu sa zhoduju s parametrami, ktoré su
uvedené na vyrobnom $titku zariadenia.

4. Pre najlepsiu chut varenej kavy vykonajte proces varenia horticou vodou. Postupujte podla nasle-
dujucich krokov:

- vyberte nddrZ na vodu (15) z kavovaru, nalejte do nej asi 1 liter studenej a pitnej vody, avsak nie
viac ako 1,2 litra (maximalna Uroven). Nainstalujte nadrZ v zadnej strane kavovaru.

- nainstalujte filter (16) do paky (17) a nainstalujte paku do zariadenia. Do zvoleného filtra vsak
kavu nenalievajte.

- na miesto, kde je nainstalovana odkvapkavacia tacka (11), umiestnite odkvapkavaciu tacku (13)
a na tacku mriezku (12). PoloZte prazdny pohar na mriezku. Uistite sa, Ze gombik na davkovanie
pary (3) je v hornej extrémnej polohe.

POZOR! Kavovar nie je vybaveny Ziadnym prislusenstvom na pripravu kavy. PouZite svoje vlast-
né pohare.

- pripojte zariadenie k zdroju napajania a pomocou tlacidla (4) spustite ohrev vody - podsvietenie
tlacidla zacne pulzovat. Ked sa voda zahrieva, podsvietenie sa rozsvieti pevnym svetlom. Stla-
¢enim tlacidla (5) spustite vodné ¢erpadlo - tym sa naplni ohrievac vody vodou a vetra. Hortica
voda zacne odtekat do pohara. Ked podsvietenie tlacidla (4) zacne pulzovat, vypnite privod vody
a vyprazdnite pohar z vody. Ked sa tlacidlo (4) opat rozsvieti pevnym svetlom, spustite proces
znova a opakujte ho este dvakrét.

POZOR! Kedykolvek prvykrat spustite vodné cerpadlo, mézZete pocut nezvycajné zvuky, ktoré
ustand po priblizne 30 sekundach. Signalizuju, Ze cerpadlo sa odvzdusiiuje, a st Gplne prirodzené.

POUZIVANIE ZARIADENIA
ZOHRIEVANIE KAVOVARU

Na dosiahnutie najlepsej aromy kévy zahrejte kavovar, filtracné nadobu a pohar podla
nasledujucich pokynov:

1. Vlyberte pohér na vodu zo zariadenia a napliite ju studenou pitnou vodou. Hladina vody by nemala
prekrocit Uroven ,MAX" a nemala by byt nizsia ako Uroven ,MIN*“. Namontujte nddrz do zariadenia.
Nasadte vybrany filter (16) do paky (17) a nasadte paku do montaznej zasuvky paky (18). Do zvo-
leného filtra nenalievajte kavu.

Namontujte odkvapkavaciu tacku (11) na miesto instalacie odkvapkavacej tacky (13) a na tacku
umiestnite mriezku (12). Na mriezku poloZte pohar na kavu.

Uistite sa, Ze gombik na davkovanie pary (3) je v extrémnej hornej polohe (zatvoreny). Pripojte
kavovar k napéjaniu.

Pripojte zariadenie k zdroju napdjania a pomocou tlacidla (4) spustite ohrev vody — podsvietenie
tlacidla zacne pulzovat. Ked sa voda zahrieva, podsvietenie sa rozsvieti pevnym svetlom. Stlacte
tlacidlo vodného cerpadla (5) - hortica voda zacne prudit do pohara. Asi po 20 sekundach zastavte
privod vody tlacidlom (5) - stroj, banka a nainstalovany filter boli predhriate.

POZOR! Ked je ohrev vody zapnuty, podsvietenie tlaidla (4) bude pravidelne svietit pulznym a
konstantnym svetlom, ¢o naznacuje, Ze teplota je udrZiavana termostatom kavovaru.
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VARENIE KAVY

1. Predhrejte zariadenie podla vyssie uvedeného opisu.

2. Odstrante banku (18) s filtrom (16) alebo (17) zo stroja. Dobre a jemne mlett kavu nalejte do vhod-
ného filtra a potom ju porazte hnetackou (21) tak, aby po slahani bol jasny prah medzi Groviou $la-
hanej kavy a okrajom filtra. Filter (16) produkuje jednu kavu, zatial ¢o filter (17) produkuje dve kavy.

POZOR! Do malého filtra nevkladajte viac ako 10 g kavy a do velkého filtra nie viac ako 20 g kavy.

3. Do kéavovaru vlozte paku s prislusnym filtrom na kéavu.

POZOR! Paka s filtrom je hortca. PouzZite drziak paky. Budte opatrni - hrozi riziko popalenin.

4. Umiestnite salku kavy na rost ochrannej odkvapkavacej misky v jeho centrdlnom mieste. Pohare
mozete ohrievat pomocou vyhrievaného drZiaka na pohare (2).

5. Po zahrievani sa uistite, Ze je stroj dostatocne zahriaty. Podsvietenie tlacidla (4) musi byt osvetlené
nepretrzitym svetlom, ¢o znamend, Ze voda na varenie kavy ma idedlnu teplotu. Ak podsvietenie
pulzuje, pockajte chvilu - zahrieva sa.

POZOR! Stroj je pripraveny na pouZzitie asi po 60 sekundach po spusteni. V zavislosti od teploty

pouzitej vody, vonkajsej teploty a atmosférického tlaku méze byt tento ¢as o nieco dIhsi.

6. Spustite vodné cerpadlo tlacidlom (5). Tlakova voda zacne prudit do kdvovej banky a vyteka cez
dva otvory v spodnej ¢asti banky. Nezabudnite nalievat kavu iba vtedy, ked je tlacidlo (4) osvetlené
konstantnym svetlom — iba voda spravnej teploty je schopna dodat pInt vonu varenej kavy.

7. Ak ste do banky nainstalovali filter (17) pre dve kdvové usadeniny, dve $alky. Ovélne otvory v
mriezke (13) sa nachadzaju presne pod miestom, kde kava vychadza z paky.

8. Nechajte salku s vyslednou kdvou zo zariadenia, vypnite spotrebic a odpojte ho od elektrickej siete,
potom vyberte banku zo stroja a filter z banky a oplachnite ju a vysuste bezprostredne pred dalSim
varenim kavy.

(POZOR! Paka s drziakom, filtre a miesto, kde je paka namontovana, su hortce. Davajte pozor,

aby ste sa nepopalili. Paku vZdy drzte za drziak. Pravidelne vypustajte tekutinu z odkvapkavacej

tacky.

POZOR! Priebezne kontrolujte mnozstvo vody v nadrzi. Kavovar neprevadzkujte bez vody. Po-

Cas pouzivania stroja nerozoberajte nadrz na vodu.

POZOR! Kavovar je vybaveny funkciou automatického vypnutia 25 mintt po zapnuti.

NAPENENIE MLIEKA

Vdaka funkcii napenenia lahko napenite a zohrejete mlieko pouzivané na podavanie kavy.
K napeneniu dochadza vdaka horlcej pare, ktord vychadza z trysky na vystup pary (7).
Nezabudnite najskor pripravit kavu a az potom napenit mlieko.

POZOR! PouZzivajte studené mlieko (pri teplote priblizne 5 °C) s obsahom tuku najmenej 3,2%,
aby ste zaistili optimalny penivy Gcinok.

POZOR! Vychadzajlca para je hortca. Davajte pozor, aby ste sa nepopalili.
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POZOR! Po spusteni ohrievaca pary sa ohrieva¢ vody automa-
ticky vypne, aby sa ziskalo viac tepla pre paru.
3.

POZOR! Tryska na vystup pary (7) je vybavena ochrannym kry-
tom (9). Pri pouZiti parného ejektora musi byt na tryske nainsta-

Pomocou drziaka parnej dyzy (8) naklonte trysku na vyhadzovanie pary na pravu stranu zariadenia
ako na obr. 3. Ulah¢i to vloZenie trysky do nadoby na mlieko.
Spustite ohrievac pary vypinacom (2d) a pockajte, kym sa pod-
svietenie vypinaca neprerusovane rozsvieti, o znamena, Ze je
pripraveny na dodavku pary.

Polozte prazdnu nddobu pod trysku (7) a jemne otocte gombi-
kom na davkovanie pary (3) proti smeru hodinovych ruciciek,
aby ste odstranili zvy$nu vodu z davkovaca. Z trysky bude vy-
chadzat voda, para s kvapkami vody a potom uz len para. Potom
otocte gombik davkovaca pary (3) do hornej krajnej polohy O.

lovany ochranny kryt (9). Nebezpeéenstvo popalenia!

4.

6.

Nadobu s mliekom umiestnite pod trysku (7) tak, aby bola tryska jemne ponorend do mlieka, a
potom pomocou gombika (3) postupne zvysujte vystup pary, pricom vykonavajte jemné kruzivé
pohyby nddobou s mliekom. Postupne ponorte trysku hibsie a hibsie do mlieka.

. Ak osvetlenie tlacidla (6) zacne pocas spenenia mlieka pulzovat, zastavte proces a chvilu pockajte,

kym sa podsvietenie nepretrzite znova zapne. Espresso stroj v tomto ¢ase ohrieva paru na spravnu
teplotu. Dokon¢ite proces napenenia mlieka najneskor tretim cyklom ohrevu parou. Nenapenuj-
te mlieko naraz dlhsie ako jednu minutu.

Ked skoncite s napenenim mlieka, vypnite ohrev pary tla¢idlom (2d).

POZOR! Po napeneni mlieka umiestnite pod trysku nadobu s vodou a oplachnite trysku a jej kryt
vo vode. Zabranite tak vzniku tazko odstranitelnych skvrn.

PRAKTICKE TIPY NA PRIPRAVU KAVY

1.

w

Pripravte si ESPRESSO do teplého pohéra. Pomocou ohrievaca poharov (2) ho predhrejte. Ak
chcete pohér rychlo ohriat, nalejte do nej horticu vodu z kavovaru (bez toho, aby ste naplnili filter
kavou). Klasicka kava ESPRESSO by sa mala pripravit zo zmesi niekolkych kav v $alke s objemom
priblizne 70 ml a nemala by sa naliat viac ako do polovice.

. Pri napeneni mlieka pre CAPPUCCINO pouzite priblizne 100 ml mlieka naraz. Napenené mlieko

nalejte do vopred uvarenej kavy. Navrch posypte trochu kakaa. Klasické CAPPUCCINO je zalozené
na 25 ml kavy ESPRESSO.

. Pre lepsi vizualny efekt varte CAPPUCCINO do priehladného pohara.
. VZdy opatrne odstrante z filtra zvysky kdvy z predchadzajiceho varenia. Aj malé mnozstvo starej

kavy ma negativny vplyv na chut cerstvo uvarenej kavy.

. Pouzivajte studené mlieko (pri teplote priblizne 5 °C) s obsahom tuku najmenej 3,2%, aby ste zaistili

optimalny penivy tcinok. Mlieko napenite v nadobe s malym priemerom, aby sa pena nerozsirila do
strdn. Napenené mlieko méze vyrazne zvacsit svoj objem.

. Kavu nepripravujte hned po napenenti, pretoZe teplota kavovaru by bola prilis vysoka na to, aby sa

dosiahla ideélna chut. Pockajte minimalne 5 mindt.
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR! Pred cistenim odpojte zariadenie od napajania a pockajte, kym tplne nevychladne.

POZOR! Kryt kavovaru nepondrajte do vody ani inych tekutin.

1. Po kazdom pouziti pristroj vycistite

2. Kryt kdvovaru jemne ocistite vihkou handri¢kou a potom ho dokladne osuste.

3. Umyte péku (18) s drziakom (20), filtrami (6a) (6b), odkvapkavacou tackou (16), grilom (17) a nadr-
Zkou na vodu (13) v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom, potom dékladne oplachnite a
osuste.

4. Po kazdom pouziti vycistite trysku na vyhadzovanie pary (7). Ponorte trysku do vody a zacnite
napenovat. Potom odstrante kryt trysky (9) z trysky, umyte ju v teplej vode, oplachnite, osuste a
nainstalujte na trysku.

5. Pravidelne cistite a kontrolujte funkénost ventilu na dne nadrze na vodu. Oplachnite ventil pod
teclcou vodou a niekolkokrat ho jemne stlacte. Tiez pravidelne kontrolujte a Cistite miesto sedla
vodného ventilu v kryte zariadenia.

6. Kazdych 50 salok kavy vycistite plochy filter umiestneny v drZiaku paky (10). Pri ¢isteni filtra postu-
pujte podla nasledujucich pokynov:

- pomocou plochého skrutkovaca (skrutkovac nie je sticastou vyrobku MKW-13M) odskrutkujte
skrutku, ktord drzi plochy okruhly filter umiestneny v mieste instalacie banky, a odstrante pruzinu
oranzovym piestom umiestnenym za filtrom vo vnutri stroja

- demontovany filter umyte v teplej vode so sapondtom, potom oplachnite a osuste, davajte pozor
na priechodnost sietky vo filtri

- vycistené sito a piest s pruzinou, namontujte na miesto a zaskrutkujte skrutku, piest pred insta-
laciou do stroja by mal byt namontovany na pruzinu a pruzina vlozena do otvoru v stroji (piest
do stredu zariadenia)

7. Kazdych 4-5 tyzdnov odvapnite stroj. Cyklické odstranovanie vodného kamena zaistuje lepsiu
chut kavy a tiez ovplyvnuje Zivotnost pristroja. Pri odvaprovani pristroja postupujte podla nizsie
uvedenych pokynov:

- naplite nadrZ na vodu asi 1 | Cistej vody a odvapnovacim prostriedkom pre kévovary

POZOR! Mali by sa pouzivat komercne dostupné odvapnovacie cinidla pre kavovary. Musia sa

dodrziavat odporucania vyrobcu odvaprovacieho prostriedku. Iné prostriedky mézu poskodit

materidly, z ktorych su Casti stroja vyrobené, a/alebo majt nulovy odvaprovaci ucinok.

- namontuijte paku s filtrom (prazdnu, bez kavy) na miesto paky a ulozte odkvapkavaciu tacku s
mriezkou, na tcku umiestnite prazdnu nadobu

- pripojte zariadenie k elektrickej sieti, zapnite ohrev vody pomocou tlacidla (4) a pockajte, kym
sa nezahreje

- spustite vodné Cerpadlo a nalejte asi 150 ml vody cez banku, chvilu pockajte a postup zopakujte
trikrat, nahradent nadobu neustale vyprazdnite

- pomocou tlacidla (2d) zapnite ohrev parou, pockajte, kym sa zahreje, umiestnite nadobu pod
parnu trysku a davkujte paru cez trysku asi mindtu

- odstrante zvysnu nepouzitt vodu pomocou odstranovaca vodného kamena z nadrzky a naplrite
ju Cerstvou, Cistou vodou

- proces prelievania vody cez paku a pary cez trysku niekolkokrat zopakuijte, aby sa kdvovar oplachol
od zvyskov kyseliny citrénovej

- odlozte odkvapkévaciu tacku, vypnite zariadenie, odpojte ho od siete a pockajte, kym Gplne
nevychladne
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PROBLEMY A SPOSOB ICH RIESENIA

PROBLEM PRICINA RIESENIE
Unik vody spod zariadenia PInd odkvapkévacia tacka Vyprézdnite odkvapkévaciu tacku
Porucha zariadenia Obratte sa na autorizované servisné stredisko
Kévovar nefunguje Vypadok energie Zapnite stroj vypinacom, skontrolujte pripojenie k
elektrickej sieti alebo kontaktujte autorizované servisné
stredisko
Para nenapeni mlieko Teplota pary je prilis nizka Pockajte, kym bude stroj pripraveny na vypustanie pary
Nédoba na mlieko je prili§ PouZite tzky a vysoky pohar
velkd
0dstredené mlieko, ktoré je Pouzite bud' mastné alebo polotucné, studené mlieko
prili hortice
Kysla dochut uvarenej kavy Nepresné oplachnutie stroja Vodu prevarte len niekolkokrat s prazdnym filtrom
po procese odvapnenia
71é skladovanie kavy PouZite cerstvo namletd kdvu. Kévu skladujte vo
vzduchotesnej nadobe.

TECHNICKE PARAMETRE

Te,chnické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dlzka napdjacieho kabla: 1,0m

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
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BKA3IBKM LLLOJIO BE3MEKM EKCIUTYATALL

[lepen NOYaTKOM BUKOPUCTAHHS YBAXKHO NPOYMUTaMTE IHCTPYKLLIO
3 eKcnJjyaTadii.

He 3aHypronTe NpucTpin, Kabenb Ta BUAKY Y BOAY UM IHLLI PiayHN!
bynsre 0cobrBO 0bepexxHUMM, KO NOOM3Y NPUCTPOO 3Ha-
XOAATbCS AiTu!

HanoBHtonTe pesepByap TI/IbKM XO/104HOK BOAOH.

Y »>KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYWTE MOLLUKOAMXKEHWIN MPUCTPIN,
30KPEMA, KON Kabesb XKMBIEHHS abo LITenceibHa BW/IKa MNo-
LUKOAXKEHI — Y LbOMY BMMAAKY 3BEPHITHCA 40 aBTOPM30BAHOIO
CEPBICHOrO LIEHTPY A1 PEMOHTY MPUCTPOIO.

BukopucTaHHA akcecyapiB, He PeEKOMEHA0BaHMX BUPOOHKOM,
MOYKE MPU3BECTM A0 NOLLUKOAXKEHHS MPUCTPORD, MOXKEXKI aD0 TPaBM.
He BillanTe WHYp Ha roCTpi Kpal Ta He A0nycKanTe KOHTaKTY 3
rapsa4Mmn NOBEPXHAMM.

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

[Nepeq, OUNMLLEHHAM CROYaTKY BUMMITL BUJIKY 3 PO3ETKM Ta 3a-
YyeKamTe, MOKM MPUCTPIV MOBHICTH OXOJIOHE.

Hikoawm He 3aaunwanTe NpUCcTpii NiAKYEHUM 00 AXKEPena
YKMBJIEHHS Oe3 Harnaay.

He nepeBuLLynTe MakCMMaibHUI 06'EM HaNOBHEHHS, 3a3HAYEHMN
Ha NPUCTPOI.

He BrKopumCTOBYWTE NPUCTPIN ©e3 BOAN.

He po3MilyinTe NpucTpivt NOOM3Y ENEKTPUYHKX | Fa30BUX MJIAT,
KOHPOPOK, AYXOBOK TOLLIO.

He HanmBavTe BOAY B pe3epByap NICAs YBIMKHEHHS MPUCTPOLO.
Harpita 30Ha Yalwku rapsya. byasre obepeykHi, CTaBasa4mM Ta
NiAHIMarOYM YaLLKM.

3aBXX AN BUTATYWTE BUJIKY 3 PO3ETKM, KOM MPUCTPIN HE BUKO-
PUCTOBYETLCS ab0 Nepe MOro OUULLIEHHSIM.

[Micng 3aKiH4eHHs pOOOTM NPUCTPIN HEOOXIAHO BUMKHY TU!

He BMKOpWCTOBYUTE MPUCTPIN HE 33 NPU3HAYEHHAM.

[lnnococ npu3HaYeHNIA BUKIKOYHO 418 NOOYTOBOMO BMKOPUCTAHHS.
[MpUCTPIM NOBUMHEH OY T NIAKAHOYEHWIM A0 PO3ETKM i3 3a3EMJIEH-
HAM!

LM 061aaHaHHAM MOXKYTb KOPUCTYBATUCS AITW BIKOM Bif, 8
POKIB, a TaKOXX 0COOK 3 0OMEXKEHUMU PI3NHYHUMK Ta PO3YMOBM-
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MW 30I6HOCTAMK Ta 0COOK, SKI HE MatOTh AOCBIAY Ta HE 3HAMOMI
3 006/1aAHaHHSAM, SKLLO BOHM nMepebyBatoTb Mia Hara40M abo
MPOIHCTPYKTOBAHI LLOJ0 6e3MeYHOro BUKOPUCTaHHS 061aHAHHS
Ta PO3yMitoTb MOB'A3aHI 3 UMM PU3UKM. YNLLEHHS Ta TEXHIYHE
0OCIYrOBYBaHHS HE MOBWHHI BUKOHYBATWCS AITbMM, SKLLO iM He
BUMOBHMI0CA 8 POKIB | BOHW He nepebyBatoTb Mig Harnaa0M. it
0e3 Har1a4ay He NOBUMHHI BUKOHYBATU YMLLIEHHS/00C1YroByBaHHS.
[MpucTpin | Kabenb X1BAeHHS 30epiranTe y MicL,, HeAOCTYMNHOMY
ON8 AiTer BIKOM 40 8 poKiB.

T He NOBMHHI rpaTu 3 MPUCTPOEM.

TeMnepaTypa AOCTYMHMX MOBEPXOHb MOXKE Oy T BMLLIOK Mij, Yac
POOOTY MPUCTPOIO.

BKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN Ha PIBHIM | CTINKIM MOBEPXHI.

He BuMManTe BUKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 33 Kabesb.

He BCTaBAsaWTE BUAKY B PO3ETKY MOKPUMW pyKaMMU.

3aan4 6e3nekn AiTen He 3aMWLAaTM YaCTUHM YMaKOBKM Y BIJIBHOMY
[OCTYnNi (MoNIeTUNEHOBI MaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKM, MONICTUPO
TOLLO).

NMONEPEOXXEHHA! He pos3sonsaTtu AiTam rpatucs naiBkoto.
Heb6e3neka yayLwieHHs!

YBATA! IMip, yac po6oTn Kos16a KaBoMaLLMHKU raps4ya. Buko-
pUCTOBYNTE TPUMaY A1 Kosbu.

He MoyHa po3milLyBaTu npuaaa y wadi.

3acTepeXXeHHs: Wob 36epertn epeKTUBHICTb pO60TH NpUnaay
Ta 3ano6irTu 3abpyaHEeHHI0 Xap4oBUX NPOAYKTIB, perysisipHo
ouMLLLANTE NPUNag, SK 3asHaveHo B po3gini «OHULLEHHA TA
TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHAA.

&yBAFA! FapAya noBepxHsA!

- YBATA! He BukopucToBynTe KaBoBapKy 6€3 K02161 3 BCTaHOB-
NleHUM dinbTpomMm.
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1. Kopnyc kaBomalumnHm 10. THi3go Ang KpinaeHHs Konbu

2. Micue ong NOPOXKHIX YalloK 3 NiAirpiBom 11. Micue BCTaHOBAEHHS NiAA0HY AN4

3. Pyuka nosysaHHs napwm Kpanenb

4. BUMMKaY yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS BOAO- 12. PewiTka nigaoHy Ans Kpanesb
Harpisava 3i CBIT/I0OBMM iHAMKaTOPOM 13. TlianoH ans Kpanens

5. BuMMKay BMMKaHHA/BUMMKAHHA BOASHO- 14. Kpuwka pe3epsyapa 414 BOAM
ro Hacoca A1 KaBK 3 IHAMKATOPOM 15. Pesepsyap and soau 1,81

6. BuMMKay yBIMKHEHHS/BUMKHEHHSA 16. ManeHbKu KaBoBMI GINbTP
napoBoro Harpisada STEAM 3i cBiTA0BMM 17. Benukuit kaBoBuiA GinbTp
iHAMKaTOPOM 18. Konba 3 kKaBoBUM GiNbTPOM

7. Hacapka ons exekuii napu 19. Baxinb 610KyBaHHA GinbTpa

8. [yMoBa pyyKka BULUTOBXYBaya 20. Pyyka konbwu

9. KpwuLka GopcyHKuM 21. MipHWI CTakaH4MK - KaBOMilLiaIKa

BCTAHOBJIEHHA/3HATTA KOJIBU ®IJITPA B KABOMALLINHI

1. TMomicTiTb 06paHuin dinbTp (16) abo (17) B konby (18) (puc.l). ™~

2. BcTasTe Konby (18) 3i BcTaHOBAEHUM dinbTpOM (16) abo (17) B w
THI300 419 KpinaeHHs kon6u (10) TakMM YnHOM, Wwob Tprmay v
Kon6u (20) 36iraBcs 3 BIAOWTKOM «3aKPUTOrO 3aMKa» Ha nepe-

[HI naHeNi KaBOMaLLMHW. LAl

3. ToBepHiThb pyuKy Konbu (20) Tpoxm BNpaBo Tak, o6 BoHa 36i-
rasacs 3 MajtoHKOM «BIAKPUTMIA 3aMOK» HA NepeaHin naHeni m
KaBOMaLLMHW (pnc.2).

4. 3HATTS KONOW 3 KaBOMALLMHK | GiNbTPa 3 KONOW 3AINCHIOETb-
s B 3BOPOTHOMY MOPSAZKY, TOGTO MOBEPHITL PyyKY ko16m (20)
TPOXM BAIBO, 3HIMITb KOOy (18) 3 rHi34a A8 KPINJAEHHS KON6M
(10) i BUMMITH BiNLTP 3 KONOU.

YBATA! 3apxau TpuMaiite Konby 3a pyuky (20). Y pyuui € Ba-

inb (19) ana dikcauii GinbTpa npu cTpyLyBaHHI Nig, yac oun-

wieHHs. Konba Moxke 6yTu raps4oto. O6eperkHo.

HAMOBHEHHA PE3EPBYAPA AJ14 BOAU

Bif'€AHANTE NPUCTPIN B eNeKTpoMepesxi

HaxunniTb KpULKy pe3epsyapa Aas Boan (14), NoTiM Bi3bMiTbCs
33 PYYKY N KPULLIKOIO | NOTATHITE pe3epsyap A4 soau (15).
Hanuinte B 6ak He 6inblie 1,2 1 (piseHs MAX) nuTHoi Xon04H0i Boayu, ane He meHwe 0,12 n
(piBeHb MIN).

[MpvKpiniTb pe3epByap A0 3aAHbOI YacTuHM Kade. ia Yac BCTaHOB/EHHS pe3epByapa Nepeko-
HalTecs, L0 ra4yoK Ha Kopnyci pe3epByapa yBINLLIOB Y LapHip Ha 3a4Hi NaHe i KaBOMaLLHM.
By TakoxK MOXKETE 3a/MTV BOAY B 6aK, HE 3HIMAOUM A0r0, BUKOPUCTOBYIOUM iHLLY NMOCYANHY, ane
byasTe 0c0b6MBO 06epeskHi, WO He 3aAMTK NPUCTPIN. poTAromM LbOro Yacy KaBOBapKy He
MOYKHa MiAK/04aTH 10 eNeKTPoOMepeXKi. AKLLO KaBoBapKa 3a/11MTa BOAO, HE BUKOPUCTOBYMTE i
[10 NOBHOTO BMCKXaHHS.

—
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YBATIA! He 3anoBHtoitTe pesepByap ans Bogu Bue pisHA «<MAX». He BUKopucToByitTe npu-
CTpii 3 NOPOXKHIM 6aKoM a6o 6e3 Hboro. BUKopucToBYMTE TiILKM XON0A4HY NUTHY Boay. He
B/IMBATE rapsvy Bogy.

NEPEA NEPLLMM BUKOPUCTAHHAM

1. PosnakyiTe npucTpin. BuaaniTe yci nakeTw, TpaHCNOPTHI GiKCaTOPK, HaMOBHIOBaYI Ta ETUKETKMN.

2. [epeBipTe NPUCTPIM Ha HASIBHICTb MOLLUKOAXKEHb, SKi MOXKYTb BUHUKHYTW MNif, 4ac TpaHCNopTY-

BaHHS. SIKLLIO € MiJj03pa Ha MOLWKOAYKEHHS, HE BMUKAWTE KaBOMaLLIMHY i 3BEPHITbCS A0 NPOAABLS.

lNepekoHanTecs, WO NnapaMeTpu BaLlOi eNeKTPUYHOI Mepexi BiAnoBiAalTh AaHWM Ha 3aBO/-

CbKit TabAn4yL NpUCTPOLO.

[lns Kpalloro cMaky NpuroToBaHoi KaBM MPOBE/ITL MPOLEAYPY OLLINapOBaHHA KaBOMaLUWHMK ra-

PSAY00 BOAOH. BUKOHANTE HACTYMHI KPOKM:

- 3HiMiTb pe3epsyap 419 BoAM (15) 3 KaBOMALLUMHW, HAMIATE B HbOro NpubaM3HO 1 NiTp xono4HOi
NUTHOI BOAK, ane He Ginblie 1,2 niTpa (piseHb MAX). BcTaHoBITL 6aK Yy 3a4Hii YacTuHi kade.

- BcTanosits ¢insTp (16) abo (17) B konby (18) i BcTaHOBITL kK0A0Y B MatumHy. OfHaK He 3aau-
BanTe KaBy B 06paHui GinbTp.

- BcTaHoBiTh NigaoH Ans kpaneb (11) Ha Micue i NoKAaAiTh Ha HBOro NiAA0H ANs Kpanenb (13)
i pewiTky (12). MocTaBTe NOPOXKHIO YaLlKy Ha peLwiTKy. [lepexkoHaliTecs, Lo py4ka fo3aTopa
napu (3) 3HaxoAMTLCA Y BEPXHBOMY KPaHbOMY MOI0MKEHHI.

YBATA! KaBoBapKa He NOCTa4a€TbCs 3 KaBHMKOM. BUKOpUCTOBYIMTE BN1aCHi YaLUKM.

- NigKOYIT KABOBAPKY A0 €71EeKTPOMEPEXKI Ta 3anyCTiTb Nifirpis BOAM KHOMKOK (4) - niacsivyBaHH
KHOMKM novHe 6mMMaTh. Koam Boaa HarpiBaeTbes, MiACBIYYBaHHS 3aropseThCA PIBHOMIPHIAM
CBITNIOM. 3a ZI0MOMOrO KHOMKM (5) YBIMKHITH BOAAHMIA HACOC - BiH HANOBHUTH BOZOHArpiBay
BOZIOKO | BUMYCTUTS ii. fapsya Bosa NoyHe HaaxoaMTH B Yallky. Konm nigceidyBaHHs KHOMKK
(4) nouHe 6MMaTH, BUMKHITL NoAaqy BOAM | CIOPOXHITL Yally 419 Boau. Konm nigceidysarHHs
KHOMKW (4) 3HOBY 3aropuThCs, 3aMyCTiTh MPOLIEC 3HOBY | MOBTOPITL MOrO LUe 2 pasu.

YBATA! Mig 4ac neplioro 3anycKy BoAAHOr0 HacOCa 3aBXKAN MOXKHA NOYYTH HE3BUYHI 3BYKM,

AKi npuNUHAOTLCA NpU6au3Ho Yepes 30 cekyHp. BoHu cBigyaTh Npo BeHTUAALO Hacoca i €

a6CcoNOTHO NPUPOSHUMM.

BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOLO
HATPIBAHHA KABOMALLWUHU

LLlo6 oTprMaTK Harkpallmii apoMaT KaBK, HarpinTe KaBoBapkKy, Koa6y 3 GiNbTPoOM i vall-

Ky BiJNOBIAHO A0 HaBEAEHNX HUXKYE IHCTPYKLLiN:

1. BuiMiTb pe3sepsyap 414 BOAM 3 MPUCTPOO Ta HaMoBHITb MO0 X0/104HOK NMUTHOK BOAO. PiBeHb
BOAM He MOBWHEH NepeBuLLLYBaTH piBeHb «MAX» | He NOBMHEH OYTW MEHLIMM 3a piBeHb «MINy.
BcTaHoBIThL 6aK y NpuCTpINt.

w

>

2. BcTasTe 06paHuin dinstp (16) a6o (17) B konby (18) i BcTaHOBITL KONOY B HI3A0 AN KPINJIEHHS
konbu (10). He 3anuBaiiTe kasy B 06paHuin dinsTp.

3. BcTaHosiTh ninaoH ana kpanens (11) Ha Micue nigaoHy ans kpanens (13) i NOKAaAiTh Ha HbOro
pelwiTky (12). MocTaBUTM Ha CKOBOPIAKY KaBOBY YalLIKy.

4. TepekoHanTecs, WO pyyKa 4o3aTopa napw (3) 3HaXOANTLCS B KPAHLOMY BEPXHLOMY NOIOMKEHHI
(3akpuTa). MigKAOYITL NPUCTPIN A0 MEPEXKI YKMBIEHHA.

5. Migkno4iTh KABOBAPKY A0 €1eKTPOMEPEeXKi Ta 3anyCTiTh Niairpis BoAM KHOMKOW (4) - niacsivy-

BaHHS KHOMKKW NoYHe 61MMaT. Koam Boaa HarpiBa€ThCs, NiCBiYYBaHHs 3aropseThes PiBHOMIP-
HIM CBIT/IOM. HaTWCHITb KHOMKY BOASHOIO Hacoca (5) - rapsya Bozia NoYHe HaXOAMTU B YaLLKY.
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MpnbansHo Yepes 20 cekyH/ 3ynMHITbL Nofady BOAM 3a AOMOMOro KHOMKK (5) - KaBoBapKa,
Konba i BcTaHoBAEHWUM iNLTP NonepeaHbo Harpincs.
YBATA! Koau nigjirpis Bogu yBiMKHeHO, NiACBiYyBaHHA KHOMKK (4) 6yAe nepioAnUYHO CBITUTMCSA
Ny/IbCYIOUUM i NOCTIMHWUM CBIT/IOM, BKa3ylOUM Ha Te, W0 TEPMOCTAT KaBOMALUMHU NigTPUMYE
TemnepaTypy.

3ABAPIOEMO KABY

1. Po3sirpinTe NpucTpii, 9K ONMCaHo BULLE.

2. BuimiTb konby (18) 3 pinstpom (16) abo (17) 3 kaBomalumHW. HacunTte fobpe i ApibHO 3MeneHy
KaBy Y BiANOBIAHWIA GINLTP, a NOTIM BUMILLIANTE ii 38 JONOMOroto Mikcepa (21) TaknM YMHOM, 1106
NPy BUMILLIYBaHHI ByN1a BMHA YiTKa MexKa MiXK PIBHEM BUMILLIAHOT KaBw | Kpaem dinbTpa. Pinbtp
(16) roTye oay Kasy, a dinbTp (17) - ABI KaBw.

YBATA! He sacunaiiTe 6inblue 10 r kaBu B MasieHbKUI inbTp i He 6inblie 20 ry Beankuit GinsTp.

3. BcTaHoBiTb kKON0Y 3 BiANOBIAHMM DiIETPOM, HANMOBHEHWM KABOHO, B KABOMaLLMHY.

YBATA! Kon6a ¢inbtpa rapsya. Bukopucrosyitte Tpumay ans Kon6u. byabre o6epexkHi - pusmuk

onikis.

4. TMocTaBTe KaBOBY YallKy Ha 3aXMCHY PeLLiTKy NigA0oHy A Kpaneb Y LeHTPasIbHOMY MOJOMEH-
Hi. MigirpiTv Yalkmn MoxXKHa 3a Z0NOMOroro MiACTaBKM A1 YaLloK 3 Nigirpisom (2).

5. lMNepekoHanTecs, LLIO KaBOBapKa A0CTaTHbO Nporpifacs nicas Nnpouecy HarpisaHHs. [liaceivyBaH-
HA KHOMKM (4) Mage ropiTh 6e3nepepsHo, Lo 03HAYaE, WO BOAA A1s NPUrOTYBaHHS KaBM Mae iae-
anbHy TemnepaTypy. AKLLO NiACBIYYBaHHS B61MMaE, 3a4eKanTe TPoXM - MAe NPOLLEC HarpiBaHHS.

YBATA! KaBoBapKa cTa€ rotoBot A0 po60oTn npubamnsHo Yyepes 60 ceKyHA Nicis YBIMKHEHHS.

3anieXkHo BiJ, TemMnepaTypy BUKOPUCTOBYBaHOI BOAM, 30BHILUHbOI TeMNepaTypu Ta aTMocdep-

HOro TUCKY Liei Yac MoXKe 6y TU TPOXM LOBLUUM.

6. YBIMKHITb BOASHWMIA HAcOC 3a JOMOMOro KHomkw (5). Boga nif, TUCKOM NOYMHAE HAAXOAMTM B
KONBY A5 KaBU | BUXOAMTb Yepes ABa OTBOPYM B HUXKHIM YaCTUHI Konbw. He 3abyBaiTe HamBaTh
KaBy Ti/IbKK TOA), KO FOPUTb NiACBIYYBaHHA KHOMKM (4) - TiAbKM BOAA NPaBU/IbHOI TeMMepaTypu
3/aTHa MNOBHICTHO PO3KPUTK apoMaT NPUrOTOBAHOI KaBM.

7. SIKwio BM BCTaHOBMAM B KONy dinbTp (17) Ana ABOX NopLjiit KaBK, 3acvnTe ABi Yalku. OTBOpPU B
PeLLITLi po3TalloBaHi TPOXM HIXKYE TOro MicLs, A€ 3aBapeHa KaBa BUAMBAETLCS 3 KONOM.

8. BUWIMITb YaLLKy 3 KABOIO 3 KABOMALLUMHM, BUMKHITb KaBOMALUMHY i Big'eAHaiTe ii Big Mepexxi, no-
TiM BUAMITb KONOY 3 GINLTPOM 3 KaBOMALLKMHK | KONOY 3 GIALTPOM, NPOMUIATE | BUCYLLITH iX 6e3-
nocepeHbo nepes, HacTyNHUM 3aBapOBaHHAM.

YBATA! Kon6a, Bkato4aoun pyuky, Ginbtpu i Micue, pe BcTaHoBAeHa Konba, rapsdi. bygbre

obepeXHi, o6 He obnekTuca! 3aBXXau TpuMaitTe Konby 3a pyuky. PerynapHo Bugansiite pi-

OMHY 3 MiAA0HY ANS Kpaneb.

YBATA! ChigkyiiTe 3a KifibKicTio Bogu B pe3epByapi. He 03BoasliTe KaBOMaLLUWHI NpaLloBaTh

6e3 Boau. He 3HiMalTe pesepByap 4J1s BOAM Mif Yac BUKOPUCTAHHA KaBOMALLMWHMU.

YBATA! KaBoBapKa ocHalieHa QYHKLiE aBTOMaTUYHOIO BUMKHEHHS Yepes 25 XBUAUH nicas

BBiIMKHEHHS.
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MOJIOKO, LLIO CMIHIOETHCA

3a gonomMoroto GyHKLIT CniHoBaHHA MOXKHa J1IerKo CMiHIOBaTK Ta MigirpiBaTv MOJI0KO,
Ke BUKOPUCTOBYETHLCA A9 MPUIrOTYBaHHSA KaBu. [1iHOyTBOpEeHHS BiZlOyBaETLCA 3aBAAKM
rapsdin napi, Wo BUKMAAETHCS 3 cona Bukmay napu (7). He 3abyabte cnodaTKy 38apnTm
KaBy, a MOTIM 361UTKN MOJIOKO.

YBATA! BUkopucToByiiTe X0/104He MOJIOKO (TemMnepaTypoto 6113bKo 5°C) KUPHICTIO He MeH-
we 3,2%, Ww,06 3a6e3ne4ynTy onTUMabHUI ePeKT CNiHIOBaHHS.

YBATA! MNapa, wo BUKMAAETLCA, rapava. byabre o6epexHi, 06 He o6nekTucs!

1. 3a JoMoMOoro TpyMada napoBoi Hacaaxy (8) HaxwAiTb HAacadKy AN BUKMAY napy B Npasuii Bik

npuany, K NokasaHo Ha puc. 3. Lle nonerwmnTs BCTaBaeHHs Hac%uﬁmgmhmmwa@.
5 .

. YBIMKHITb maporeHepaTop 3a A0NOMOrot nepemukada (6) i
3a4eKainTe, MoKy NiAcBiYyBaHHA NEpemMMkada He 3aropuThCs,
BKa3ytoun Ha Te, L0 BiH rOTOBMIA 10 NOAa4i Napw.

YBATA! Konu BMUKaeTbCs NapoBuit HarpiBay, BogoHarpiBay

aBTOMAaTUYHO BUMMKAETHCA, LL06 3a6e3neunTn Ginblie Tenna

ANA napu.

3. MMigcTasTe NOPOXKHIO NocyAuHy nig conso (7) i 0b6epexHo no-
BEPHITL PyuKy f03aTopa napu (3) NpoTv roAMHHUKOBOI CTPIA-
KW, W06 No36yTrCs 3a1MLLKIB BOAM 3 103aTOpa. 3 COMJla NovHe
BMXOOMTYW BOJA, Napa 3 Kpamnesbkamu BOAW, a MOTIM - Ti/IbKK
napa. NoTiM NoBepHiTL pyUKy nogadi napw (3) y BEpXHE KpalHe
nonoxeHHs (0).

YBATA! Conio ans Bukugy napu (7) sakpute Kpuukoto (9). Mpu

BMKOPUCTaHHI MapoBOro €)KeKTopa Ha ComnJio HeobXiAHO BCTaHOBMTU KpULIKY (9). He6e3sneka

oniky!

4. TTOMICTITb EMHICTb 3 MOJIOKOM Mif, Hacaaky (7) Tak, Wwob Hacagxa 6yna akypaTHO 3aHypeHa B
MOJIOKO, @ MOTIM, BUKOPUCTOBYIOUM PYYKY (3), NOCTYNOBO 36i/bLUYITE MOTY)KHICTb NoAadi napu,
POOAAUM MPY LIbOMY MK KPYTrOBi PyXu EMHICTIO 3 MOIOKOM. [10CTYNOBO 3aHyproiTe HacaaKy
BCE rmbLLe i rnbLLe B MOIOKO.

5. SKWo nig Yac cniHoBaHHS MOIOKA IHAMKATOP KHOMKM (6) MouMHae 6aMMaTh, 3ynHiTb NpoLec i
3a4eKaiTe, NoKM IHAMKATOP 3HOBY He MOoYHe CBITUTUCS MOCTIMHO. 3a Liel Yac KaBoBapKa HarpiBae
napy J10 NoTpibHoi TemnepaTypu. 3aBepLUiTh NPOLLEC CMiHBAHHA MOJIOKA He Mi3Hille TPeTboro
LMKy MOBTOPHOIrO HarpiBaHHs napoto. He 361BaitTe MO10KO GisibLe OfHiET XBUIMHM 3a pas.

6. Ticns 3aKiHYeHHS CMiHIOBAHHS MOJIOKA BUMKHITbL MapoBMiA Harpis 3a JOMOMOrow KHOMKM (6) i
BIAKOUITH NPUAAZ Big, MepeXi.

YBATA! Koau npouec cniHioBaHHA MOJIOKa 3aBepLUMTLCSA, MOCTaBTe NijJ, HACaAKY EMHICTb 3 BO-

AOl0 | NPOMUIATE B Hill HacaaKy Ta ii kopnyc. Lle 3ano6iXkuTb nosBi nasMm, sKi BaXKKo BUBECTM.

MPAKTUYHI NOPAOW LLIOAO MNPUTOTYBAHHA KABU

1. 3asaptoiiTe kaBy ESPRESSO B Tenniit vawuj. [1ns niairpisy BUKOPUCTOBYIATE 30HY NiAirpiBy Yall-
Kn (2). Bt Takoxk MOXKeTe LUBMAKO HarpiTh YaLlKy, HaMBLUW B Hel rapady BOAY, OTPUMaHy 3 Ka-
BOMALLIMHW (He HamoBHIOYM GINLTP KaBoto). Knacuury kaBy ESPRESSO cnig roTysaTy 3 cymili
KiZIbKOX KaB Yy YallLi 06'eMoM Npuban3Ho 70 M1 i He HaAMBaTW iT BisibLUe HiXK HAMOI0BUHY.

2. [Mpw 36mBaHHi Monoka ang kasn CAPPUCCINO sukopucToBynTe npnbansHo 100 Ma Monoka 3a
OAMH pa3. Bante 361MTe MOIOKO B NonepeaHbO 3BapeHy KaBy. 31erka nocunTe Bee Lie HEBEM-
KO0 KinbKicTro Kakao. Y knacwyHin kasi CAPPUCCINO ocHoBoto € 25 M kau ESPRESSO.

3. [nsa kpatoro BizyanbHoro epekTy kapy CAPPUCCINO Moy<Ha 3aBaptoBaTi B MPO30pil YaLLLi.
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4. 3aBXau peTesibHO BUAANSNTe 3 GINbTPIB 3aIMLLKM KaBK, WO 3a/MLLINANCS NICAS NONepeaHboro
3aBaproBaHHs. HaBiTb HEBE/IMKA Ki/IbKICTb CTApOi KaBW HErATMBHO BM/IMBAE Ha CMaK CBiXKO3Bape-
HOI KaBM.

5. BukopucToByiTe X0N104HE MOMOKO (TeMnepaTypoto 6am3bko 5°C) skupHicTio He meHwe 3,2%,
L1106 336e3neunTi oNTUManbHUA edeKT CNiHIOBAHHA. 30MBAEMO MOIOKO B NOCYANHI HEBEANKOTO
niaMeTpy, Wo6 niHa He po3Tikanacs B CTOPOHWU. 301MTe MOIOKO MOKE 3HAYHO 36ibLUNTM CBl
06'em.

6. He roTyinTe KaBy ofpa3sy nicas CniHIOBaHHA MOJI0Ka, OCKiNIbKM TeMnepaTypa KaBoMaluuHK byae
3aHa/TO BUCOKOO A5 OTPUMaHHS i1eabHOro cMaky. 3ayexamTe MiHIMyM 5 XBUAWH.

OUMLLLEHHSA | [OMNAL,

YBATA! lMepea, no4yaTKOM YMLLEHHSA Bifi'eAHAITE NPUCTPIl Bif Mepexxi Ta 3aueKaiTe, NOKMU BiH

NOBHICTIO OX0J10HE!

YBATA! He 3aHyptoiiTe KOpnyc KaBoMaluMHK Y Bogy a6o iHwWi piauHu.

1. OuumwianTe NPUCTPIN NICNS KOXKHOTO BUKOPUCTAHHS.

2. ObepexkHO NPOTPITb KOPMYC KaBOMALLMHM BOIOTO FaHYipKO0, @ MOTIM PETEe/IbHO BUTPITh MOro
Hacyxo.

3. Konby (18), Bkatodatoum pyuky (20), dinstpu (16) i (17), ninnoH ans kpanenb (13), citky (12) i pe-
3epsyap Ang soau (15), npoMuiATe B Tenii BoAi 3 MAKIMM MUIOUMM 3aCOB0M, a NOTIM PETENIbHO
NPONOAOLLITh | BUCYLLITh.

4. QuuLaiTe conao aaa sukmnay napu (7) nicaa KoKHOro BUKOPUCTAHHA. 3aHypTe HacafKy Yy BOAy
i NOYHITBL criHBaTW. [OTIM 3HIMITL KPULLKY (9) 3 HacaakK, BUMMIATE Ti B TeMAiil BOA), Nponoso-
Ui Tb, BUCYLLITb | BCTAHOBITb Ha HAacaKy.

5. lMepiognyHo oumLLIaiTe i NepeBipsanTe poboTY KaanaHa Ha AHI pe3epByapa A5 soaun. [poMuinte
K/anaH nig, NPOTOYHOK BOAOHK | 06EPEXKHO HATUCHITh Ha HbOTO KiflbKa pa3iB. TaKoX NepioanyHo
nepesipanTe Ta o4MLLaNTE 30HY Ciga BOASAHOrO KaanaHa B KOpnyci npuaaay.

6. [MpnbamsHo Yepe3 KoxkHi 50 vallok Kasu ouulanTe GiNbTP, PO3TalloBaHWM Y THI3AI AAs Kpi-
nAeHHs kon6w (10). 1Ns 0UmLLEHHs GiNbTpa AOTPUMYITECH HABEAEHMX HUKYE IHCTPYKLIN:

- 32 10MOMOr 00 MJI0CKOI BUKPYTKM (BUKPYTKa He BXOAUTb A0 koMmnaekTy MKW-13M) Biakpy TiTh
TBUHT, KM Y TPUMYE NOCKMIA KpYTAniA GiNbTP, pO3TALLOBAHWIA Y MiCL CKAaaHHS KON6W, i BUI-
MiTb NPY>KMHY 3 MOMapaHYeBMM NMOPLUHEM, PO3TaLLIOBaHy 3a GiILTPOM BCepeAMHI KaBOMALLMHY

- BummiiTe gemMoHTOBaHUI GINGTP i NOPLUEHb Y TENAIM BOA 3 MUKOUMM 3aCO00M, MOTIM CMONOCHITh
i BUCYWWITb iX, NepeKoHanTecs, Wo OTBOPU ANS FBUHTIB YMCTI.

- QuulLeHe c1TO i NOpLLEHb 3 MPYXKMHO CJifL BCTAHOBUTY Ha MiCLIE, 3aKPYTUTU MBUHT, HaAiTV
NOopLLUEHb Ha NPYXKWHY | BCTaBUTW NPY>KUHY B OTBIP KABOMALLIMHW (MOPLUHEM [0 LEHTPY KaBo-
MalLLIVHM) Nepes, yCTaHOBKOK B KaBOMALLMHY.

7. MpnbansHo KoXHI 4-5 TUXKHIB NPpOBOALTE ONEPaLLito 3 BUAANEHHS HAKMMY 3 KaBOMalUMHW. Lin-
KiYHE OUMLLLEHHS Bif, HakmMy 3abe3neydye KpalLmii CMaK KaBK, @ TAKOXK BMJIMBAE HA TEPMIH CJTy)K-
61 KaBoMalMHK L1106 04MCTUTM KaBOMALLUWHY Bif, Hakumy, AOTPUMYUTECH HABEAEHNX HUKYe
IHCTPYKLUIN:

- HanosHiTb pesepsyap 415 Boay NprbansHo 1 niTp uncToi BoaM Ta AoAaiiTe 3acid Ans BuAa-
JIEHHS! HAKMMY 3 KaBOBMX MaLLIMH

YBATA! BUKOpUCTOBYIATE HasiBHi Y NPOAaXKy 3aco6M ANA BUAANEHHS HAaKMMY 3 KaBOBUX Ma-

WuH. JloTpuMyiTech peKoMeHAaLiit BUpOGHMKa 3acoby 419 BUAaNeHHs Hakuny. IHwWi 3acobu

MOXXYTb NOLIKOAMTU MaTepianu geTaneil MallMHM Ta/abo MaTu HYNbOBUIA epeKT BUAANEHHA

HaKumy.
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BCTAHOBITb KO6Y 3 GINLTPOM (NOPOXKHIO, 63 KaBM) Ha MiCLIe KOJI6OBOrO BY3/1a i NOAOBKTE
NiAL0H AN Kpaneb 3a AONOMOTOH0 CITKM, MOCTaBTe MOPOXKHIO MOCYAMHY Ha NiAAO0H.
MiAKOYUTY NPUNAL, A0 E/EKTPOMEPEXK], YBIMKHY TV BOAOHArpiBay 3a ZONOMOIor KHOMKM (4)
i noYeKaTH, MOKM BiH HarpieTbCa

3anyCcTUTU BOASHNIA HACOC i 3a/MTK Yepe3 Konby 6113bko 150 M BOAW, MOYEKATU XBUNHY i
MOBTOPUTYM onepaLiito 3 pasn, 6e3nepepBHO CMOPOXKHATU EMHICTb

HaTUCHITb KHOMKY (6), 06 YBIMKHY TV NapOBMIA HArpiB, 3a4eKaliTe, NMOKM BiH HarpieThCsl, NOCTaBTe
EMHICTb MifJ, NAPOBY Haca/iKy i NoAaBanTe nap Yepes HacaaKy 6/M3bKO XBUINHMN.

BWIMIATE 3aULLKM HEBMKOPUCTAHOI BOAW A8 BUAANEHHS HAKMMY 3 pe3epByapa, a NOTiM Ha-
MOBHITb MOr0 CBIXKOKO YNCTO BOAOHD

[oBTOPITL NPOLIEC 3a/MBaHHA BOAM Yepe3 KoNby i nodadi napu Yepes HacadKy Kisbka pasis,
1106 MPOMUTYM KaBOBAPKY Bif, 3a/IMLLIKIB CyMilLLli.

NOCTaBTE MiAA0H AN Kpaneb, BUMKHITb NpWAaj, Bif'€AHAATE A0ro Big, Mepexki Ta Jo4YeKan-
Tecsl NOBHOFO OXOJI0AXKEHHS

MPOBJIEMU TA CNOCIB iX BUPILLEHHSA

MPOBNEMA MPUYMHA PILLLEHHA
Buik Boaw 3-nig npunagy MipaoH Ana kpanensb CnopoXHiTb NipA0H ANA Kpanenb
nepenoBHeHuit

HecnpaBHicTb KaBOMaLLNHI 3BEPHITbCA 40 ABTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

Exkcnpec He npavytoe BiacyThicTb YBIMKHITb KaBOBApKY, NepesipTe NifKMYeHHs A0
eneKTPOXMBAEHHA eNneKTpoMepeXi, 3a HeobXiaHOCTi 3BePHITLCA A0
aBTOPU30BAHOr0 CEPBICHOTO LIEHTPY
[Tap He cniltoe MonoKo 3aHafTo HU3bKa TemnepaTypa  3auekaiiTe, oKW kaBOBapKa byAe rotoBa BUNYCTUTY Napy
napu

3aHajTo BeNMKNIA KOHTeiHEp  BuKopucTOBYiATe BY3bKY i BUCOKY YaLUKY

ANA MoNoKa

3HeXupeHe MoNoKo npu BukopuctoByiiTe XupHe abo HaniB3HexupeHe

3aHaATO BUCOKIA TeMnepaTypi  NpoXoNoAHe MOJIOKO
KucnyBatuii npucmak 3aBapeHoi HenoBHe npommnBaHHA 3aBapiTb camy BOAY Kinbka pa3is 3 NOPOXHIM GinbTpom
KaBM KaBOMaLLVHW Nicns npotecy

BUJANEHHA HaKkuny

loraHe 36epiraHHA kau BukopuctoByiiTe cBixomeneHy Kay. 36epiraiite kaBy B

TePMETUYHOMY KOHTEHepi.



TEXHIYHI OAHI

TexHiYHi napamMeTpu HaBeeHO Ha 3aBOACHKIN TabinyLi BUpoby.
JoB)XnHa Kabesno XXusaeHHs: 1,0 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwae 3a co60to0 NpaBo BHOCUTU TEXHIYHi 3MiHK!

Lledi nocibHUK nepeknadeHo MAwWUHHUM NepekaadoM.
SKuio y 8ac € cymMHisu, by0b nacka, 38epHimbcs 00 L1020 aH2/10MOBHOI 8epCil.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLLEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31eKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKMpoBKa Ha NPo/yKTe yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT HE CAeyeT Bbi6pacsiBaTh BMECTE C APYTUMM

ObITOBBIMM OTX0A4aMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWweHHOEe 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lIHoe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly M 3[0POBbE YE/I0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMaCHbIX BELLECTB, CMeceil U KOMMOHeHTOB. CMEeLIMBaHWE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU MM X HENpoheccuoHabHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX 415 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MYHKT c60pa 0TPaboTaHHOrO /IEKTPUYECKOTO U 3EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4YN INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
Mo/Ib30BaTE b [OKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pyA0BaHUs As yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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