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=. Informacje na temat niniejszej instrukcji obstugi

Dzigkujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia bedzie dla Parstwa

II przyjemnoscia.
I—~—-I Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie ze wskazéwkami

bezpieczenstwa i instrukcjg obstugi. Nalezy zwréci¢ uwage na ostrzezenia umieszczone na

urzadzeniu i w instrukcji obstugi.

Zawsze przechowuj instrukcje obstugi pod reka. W przypadku sprzedazy lub
oddawania urzadzenia nalezy przekazac¢ takze niniejszg instrukcje obstugi. Jest

niezbednym skfadnikiem produktu.

-.-. Objasnienie symboli

Jesli blok tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli ostrzegawczych,
nalezy unikac zagrozen opisanych w tym tekscie, aby zapobiec opisanym tam

potencjalnym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie: ryzyko $miertelnych

obrazen!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie: ryzyko $miertelnych
obrazen i/lub powaznych,

nieodwracalnych obrazen!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie: ryzyko drobnych i/
lub umiarkowanych obrazen

racjal

OGLOSZENIE!
Postepuj zgodnie z tymi instrukcjami

aby zapobiec
uszkodzeniu urzadzenia!

OSTRZEZENIE!
Uwaga: ryzyko porazenia
pradem!

OSTROZNOSC!

Niebezpieczeristwo spowodowane goracymi

>D> @

powierzchniami!

o
il

C
o

Uwagi dotyczgce montazu
lub obstugi

Postepuj zgodnie z instrukcjami

zawartymi w instrukgji obstugi!

Symbol naprzemiennosci

prad (AC)

Produkty posiadajgce funkcje
ten symbol spetnia
wymagania dyrektyw
UE.

Symbol uzywany w UE do
oznaczania materiatéw
majacych kontakt z zywnosciag,
takich jak opakowania lub
powierzchnie urzadzen.

Patelnie i wktadki do smazenia
posiadajg powtoke zapobiegajaca

przywieraniu.

1

I
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-. Poprawne uzycie

To urzadzenie nadaje sie do pieczenia, gotowania i grillowania
potraw, takich jak warzywa, frytki i krgzki ziemniakéw (domowe lub
gotowe do pieczenia), a takze do przygotowywania ryb, miesa i
drobiu.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych zastosowaniach domowych, takich jak
- w sklepach, biurach i innych podobnych $rodowiskach pracy
- w gospodarstwach rolnych
- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow
noclegowych
- W pensjonatach.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie do uzytku
przemystowego/komercyjnego.
Nalezy pamieta¢, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego uzytkowania:
-Nie modyfikuj urzgdzenia bez naszej zgody i nie uzywaj akcesoriow,
ktdre nie zostaty przez nas zatwierdzone lub dostarczone.
-Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi, a w
szczeg6lnosci wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa. Kazde inne uzycie jest uwazane za

niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia.
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-. Instrukcje bezpieczennstwa

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ UWAZNIE I

ZACHOWAJ NA PRZYSZtOSC!

-Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem

dzieci.

-To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a
takze osoby z ograniczonym doswiadczeniem i/lub wiedza, pod warunkiem, ze
znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie

bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i zrozumiate$ zwigzane z tym ryzyko.

-Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzagdzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze sg pod nadzorem.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzgdzenia
i kabla przytagczeniowego.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pragdem/zwarcia!

Istnieje ryzyko porazenia prgdem/zwarcia z powodu czesci pod
napieciem.

-Podtgczaj urzadzenie wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego i tatwo
dostepnego gniazdka, ktére znajduje sie blisko miejsca, w ktérym
uzywasz urzadzenia. Lokalne napiecie sieciowe musi odpowiadac
napieciu podanemu w danych technicznych urzadzenia.

-Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie
potrzeby mozna byto szybko odtgczy¢ urzagdzenie od sieci.

-Zawsze trzymaj za wtyczke, aby jg wyciggna¢, i nigdy nie ciggnij za kabel.

-Nie dopuszczaj do kontaktu kabla zasilajgcego z gorgcymi przedmiotami
lub powierzchniami (np. ptytg kuchenna).

-Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu sprawdz
urzadzenie i kabel sieciowy pod katem uszkodzen.
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-Nie uzywag, jesli urzadzenie lub kabel sieciowy sg w widoczny
sposOb uszkodzone lub jesli urzgdzenie upadto.

-Jezeli urzadzenie ulegto uszkodzeniu w transporcie, nalezy niezwtocznie skontaktowacd
sie z naszym Centrum Serwisowym.

-W zadnym wypadku nie nalezy dokonywa¢ nieautoryzowanych modyfikac;ji
urzgdzenia ani prébowac samodzielnie otwierac i/lub naprawiac jego
podzespotdw.

-Nigdy nie otwieraj obudowy ani nie wsuwaj przedmiotéw do szczelin

wentylacyjnych.

-Jezeli kabel przytgczeniowy urzadzenia jest uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego dziat obstugi klienta
lub inng odpowiednio wykwalifikowang osobe. Jest to konieczne,
aby unikng¢ zagrozen.

-Catkowicie rozwing¢ kabel zasilajacy.

-Nie zginaj ani nie zgniataj kabla zasilajgcego.

-Odtacz urzadzenie od gniazdka, jezeli:

- podczas czyszczenia lub konserwacji urzadzenia
- podczas montazu lub demontazu urzadzenia
- urzadzenie jest wilgotne lub mokre

- jesli nie uzywasz juz urzadzenia

- gdy urzadzenie jest pozostawione bez nadzoru

- podczas burzy.

-Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach, nie trzymaj go pod
biezgcg wodg ani nie uzywaj w wilgotnym otoczeniu, poniewaz moze to
spowodowac porazenie prgdem.

-Nie dopuszczaj do kontaktu urzgdzenia z wodg lub innymi
ptynami. Trzymaj urzadzenie, kabel sieciowy i wtyczke z
dala od umywalek, zlewow itp.

-Nie stawia¢ zadnych przedmiotéw wypetnionych cieczg (np. wazonéw lub napojéw) na
urzadzeniu lub w jego poblizu.

-Nie uzywaj urzadzenia na mokrych powierzchniach.

-Nigdy nie dotykaj urzgdzenia ani kabla sieciowego/wtyczki
wilgotnymi lub mokrymi rekami.
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-Uzywaj urzadzenia wytacznie w pomieszczeniach zamknietych.
-Nie narazaj urzadzenia na ekstremalne warunki. Unikac:
- wysoka wilgotnos¢ lub mokre warunki
- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
- bezposrednie dziatanie promien sfonecznych

- otwarte ptomienie.

-.-. Pierwsze uruchomienie i uzytkowanie

OSTRZEZENIE!

& Ryzyko pozaru!

Gorgce powierzchnie stwarzajg ryzyko pozaru.

-Aby unikng¢ zagrozen wynikajgcych z niezamierzonego zresetowania
ogranicznika temperatury bezpieczenstwa, urzgdzenia nie wolno zasila¢ za
posrednictwem zewnetrznego stycznika, takiego jak timer, ani podtgczac¢ do
obwodu elektrycznego, ktéry jest regularnie wiaczany i wytgczany za pomoca
urzadzenia.

-Umiesci¢ urzagdzenie na zaroodpornej, suchej i rownej powierzchni.

-Nie stawia¢ urzadzenia na powierzchniach, ktére moga sie nagrza¢ (np. na
ptytach grzejnych, otwartym ogniu).

-Nalezy uwaza¢, aby podczas uzytkowania urzadzenie nie miato kontaktu
z zadnymi innymi przedmiotami. Zachowaj odlegto$¢ co najmniej 10
c¢m od innych obiektéw. Przede wszystkim nie ustawiaj urzgdzenia w
poblizu materiatéw tatwopalnych (zastony, zastony, papier itp.).

-Nie uzywaj urzadzenia pod szafkami $ciennymi lub innymi przedmiotami,
ktére mogtyby utrudnia¢ swobodny przeptyw pary do gory.

-Nie zakrywaj urzadzenia.

-Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

-Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane.

-Nigdy nie uzywaj urzadzenia w poblizu pary wybuchowej i/lub wysoce

tatwopalnej.

-Zawsze ktadz goracg patelnie na powierzchni odpornej na ciepto.
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-Nie napetniaj patelni ttuszczem ani olejem tak, jak w przypadku
konwencjonalnej frytkownicy. Do potrawy dodawaj tylko odpowiednia,
niewielkg ilo$¢ oleju jadalnego, w zaleznosci od przepisu.

-Nie przepetniaj patelni frytkownicy. Upewnij sie, ze zywnos¢ nie
dotyka elementéw grzejnych wewnatrz urzgdzenia podczas jego
uzywania. Napetniaj patelnie tylko do poziomuMAKScechowanie.

-Nie umieszczaj na patelni zywnosci zawinietej w folie spozywczg, folie
plastikowg lub inny tatwopalny materiat.

-Jezeli z urzadzenia zacznie wydobywac sie ciemny dym, nalezy
natychmiast wyciggng¢ wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem
patelni z urzadzenia nalezy poczeka¢, az urzagdzenie przestanie
dymic.

-W przypadku pozaru nalezy najpierw odtgczy¢ urzagdzenie od
zasilania. Nie uzywaj wody do gaszenia pozaru. Do ugaszenia
ptomieni uzyj koca gasniczego lub odpowiedniej gasnicy.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku poparzenia na gorgcych powierzchniach.
Dotykane powierzchnie urzadzenia i akcesoriow
mogga sie nagrzewac podczas pracy.

-Poniewaz kratka wentylacyjna z boku urzadzenia nagrzewa sie
podczas pracy, nie dotykaj kratki wentylacyjnej, gdy
urzgdzenie jest uzywane, aby unikng¢ poparzen.

-Podczas pracy urzadzenia nalezy dotyka¢ wytgcznie za uchwyt i
elementy sterujgce!

-Nie dotykaj komory smazenia, patelni ani elementéw

grzejnych.

-Nie przesuwaj urzadzenia, gdy jest uzywane.

-Nie przeno$ urzgdzenia, gdy jest gorgce, zamiast tego
poczekaj, az catkowicie ostygnie.
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-Ryzyko poparzenia na skutek wydobywajacej sie pary podczas
wyjmowania patelni w trakcie lub po przygotowaniu potrawy. Nie
umieszczaj gtowy bezposrednio nad urzgdzeniem i nie dotykaj
pary.

Umies¢ patelnie do smazenia na powierzchni odpornej na ciepto.

-Podczas pracy urzadzenia patelnia staje sie bardzo goraca. Nie
dotykac. Uzywaj rekawic kuchennych.

-Elementy grzejne pozostajg gorgce jeszcze przez jaki$ czas po
wytgczeniu urzgdzenia. Nalezy uwaza¢, aby nikt nie dotykat
komory smazenia.

OSTROZNOSC!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko poparzenia unoszaca sie para.
-Gorgca para unosi sie, gdy woda wrze. Nie siegaj do
pary.

OSTROZNOSC!

Zagrozenie dla zdrowia!

) Pieczenie, gotowanie lub grillowanie w nadmiernych temperaturach moze
powodowad powstawanie substancji szkodliwych dla zdrowia. Akryloamid
powstajgcy w zweglonych lub spalonych resztkach jedzenia moze powodowa¢

raka.
-Usun przypalone pozostatosci z zywnosci.

-Nie przyrumieniaj nadmiernie potraw podczas pieczenia lub grillowania.

OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia!

Dodatki chemiczne w powtokach mebli mogg powodowac
korozje materiatu nézek urzgdzenia i powodowac osady na
powierzchni mebli.

-W razie potrzeby umies¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na ciepto.
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-.-. Czyszczenie

-Postepuj zgodnie z dodatkowymi instrukcjami dotyczacymi czyszczenia i
czyszczenia powierzchni majacych kontakt z zywnoscig, jak opisano w ,,9.
Czyszczenie frytkownicy” na stronie 163 w rozdziale.

-. Opis komponentéw

Rys. 1 - Przéd
1. Kratka
2. Komora smazenia
3. Elementy sterujace/pole wyswietlacza
4. Zbiornik na wode z funkcja natrysku parowego
5. Obudowa
6. Stopy (4x)
7. Uchwyt patelni
8. Patelnia do smazenia

9. N6zki dystansowe kratki (4x)
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10. Zbiornik na wode
11. Wylot pary
12. Szpula kabla

13. Kabel sieciowy z wtyczka sieciowg

Fll:lC O

J Iy

N
28 Lok X

Rys. 3 - Elementy sterujace/pole wyswietlacza

14. Przycisk automatycznego wyboru programu
15. Wyswietlacz temperatury/czasu gotowania

16. Wydtuz czas gotowania

17. Skré¢ czas gotowania

18. Rozpocznij/wstrzymaj proces nagrzewania

19. Przycisk obstugi recznej (wt./wyt.)

20. Przycisk funkcji natrysku pary (wt./wyt.)
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21. Przycisk o$wietlenia komory smazenia (wt./wyt.)
22. Przycisk whaczania/wytaczania

23. Zmniejsz temperature

24. Zwieksz temperature

-. Zawartosc¢ Paczki

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko zadtawienia i uduszenia w wyniku potkniecia lub

wdychania matych czesci lub opakowania z tworzywa sztucznego.

-Wszystkie uzyte materialy opakowaniowe (worki, kawatki
styropianu itp.) nalezy przechowywad¢ poza zasiegiem dzieci.

-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materialem opakowaniowym.
- Sprawdz zawarto$¢ opakowania, aby upewnic sie, ze wszystkie elementy sq w zestawie i sq w idealnym
stanie. Jedli czego$ brakuje lub jest uszkodzone, skontaktuj sie z nami w ciggu 14 dni od zakupu.

Wraz z produktem dostarczane sg nastepujace elementy:
« Frytkownica powietrzna

* Krétka instrukcja

-.  Przygotowanie frytkownicy

- Usun cate opakowanie, naklejki i folie z urzagdzenia. Umiesci¢

- urzadzenie na zaroodpornej, suchej i réwnej powierzchni.

- Za pomocg uchwytu patelni (7) wyciggnij patelnie (8) z urzadzenia.

- Zdejmij kratke (1) z patelni.

- Optucz patelnie i ruszt gorgcg wodga. Doktadnie wysusz obie czesci.

- Wymien ruszt na patelni. Upewnij sie, ze n6zki dystansowe kratki (8) sg
skierowane w dét.

- Wytrzyj obudowe (4) wilgotng szmatka.

- Wyjac zbiornik na wode (3) funkcji natrysku pary i napetni¢ go wodg do
oznaczenia.

- Frytownice nalezy podtgcza¢ wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego, uziemionego i
zabezpieczonego gniazdka. Lokalne napiecie sieciowe musi odpowiada¢ napieciu podanemu w
danych technicznych urzadzenia.

Frytownica emituje sygnat dzwiekowy; wszystkie przyciski i symbole zaswiecg sie na chwile. Przycisk wtgczania/

wytgczania Swieci s czerwono w sposéb ciagly.
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Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze pojawic sie nieprzyjemny zapach
lub dym na skutek pozostatosci produkcyjnych. Nie jest to jednak grozne i
szybko zniknie. Pozwdl urzadzeniu pracowac przy najwyzszym ustawieniu
temperatury przez ok. 30 minut przed pierwszym uzyciem.

-. Informacje dotyczace przygotowania

- Roztéz réwnomiernie zywnos¢ na patelni (8). Napetniaj patelnie tylko do poziomu MAKS
cechowanie.

Ryc. 4 Ryc. 5

- Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty gotowania, nalezy w trakcie gotowania potrzgsac¢ patelnia (8)
(rys. 4) lub obraca¢ potrawe (rys. 5), zwtaszcza gdy potrawy na siebie nachodza.

- Regularnie sprawdzaj zywnos¢ przez caty czas gotowania, aby unikna¢ przypalenia.

- Po zakonczeniu gotowania natychmiast usun potrawe, aby unikng¢
przypalenia.

- Przygotowujac Swieze ziemniaki lub Swieze warzywa, nalezy uzy¢ niewielkiej ilosci oleju jadalnego,
aby potrawa byta bardziej chrupigca.

- Stosowac temperature gotowania o 10°C nizszg niz zalecana dla konwencjonalnych naczyn z
termoobiegiem.

- Przygotowujac dania gotowe nalezy przestrzegac instrukcji przygotowania
producenta.
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-. Obstuga frytkownicy

/N

OSTRZEZENIE!

Ryzyko pozaru!

Olej kuchenny i inne ptyny mogg zapali¢ sie na skutek

wysokiej temperatury gorgcego powietrza.

-Nie napetniaj patelni (8) ttuszczem lub olejem, tak jak w
przypadku konwencjonalnej frytownicy. Do potrawy
dodawaj tylko odpowiednig, niewielkg ilo$¢ oleju
jadalnego, w zaleznosci od przepisu.

-Nie przepetniaj patelni frytkownicy. Napetniaj patelnie tylko do
poziomuMAKScechowanie.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku poparzenia na gorgcych powierzchniach.

Dotykane powierzchnie urzadzenia i akcesoriéw

mogga sie nagrzewad podczas pracy.

-Uzywaj rekawic kuchennych.

OSTROZNOSC!

Ryzyko zranienia!

W przypadku funkcji strumienia pary istnieje ryzyko poparzenia

unosz3acy sie parg podczas otwierania urzadzenia

-Nie wyciggaj patelni (8) z urzadzenia, gdy funkcja
spryskiwania parg powoduje rozpylanie wody.

-Nie siegaj do pary.

-Nie zaglgdaj do patelni od géry podczas
wyciggania jej z urzadzenia.

- Za pomoca uchwytu patelni (7) wyciggnij patelnie (8) z urzagdzenia.
- Napetnij patelnie potrawa. Wiecej informacji na temat zalecanych poziomdw napetnienia
mozna znalez¢ w tabelach w rozdziale ,8.2. Ustawianie programu automatycznego” na

stronie 158 i ,8.5. Zalecane ustawienia” na stronie 161.

- Trzymaj mocno patelnie za uchwyt patelni i popchnij jg od przodu, tak aby catkowicie
znalazta sie w urzgdzeniu, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.
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-.-. Rozgrzewanie frytkownicy

Aby mie¢ pewnos¢, ze jedzenie jest doskonale ugotowane, przed gotowaniem rozgrzej frytkownice powietrzng przez co
najmniej 3 minuty.
Naciénij przycisk wiaczania/wytaczania (22), aby wiaczy¢ urzadzenie.
- Uzyj @ (23)i (24) przyciski do ustawiania zagdanej temperatury gotowania
w odstepach co 5°C. Pole wyswietlacza (15) pokazuje temperature w °C.
- Za pomorzycisk1 7) lub (16) ustaw czas gotowania na 3 minuty. Czas
gotowania zostanie wyswietlony w polu wyswietlacza (15).
- Rozpocznij proces nagrzewania poprzez nacisniecie isku.
Rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Po uptywie czasu gotowania na urzgdzeniu rozlegnie sie kilka sygnatéw
dzwiekowych.

-.-. Ustawianie programu automatycznego

Dzieki programom automatycznym mozesz gotowac okre$lone potrawy we wstepnie ustawionej
temperaturze i czasie gotowania. Dostgpne sg nastepujgce programy:

Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj patelnia lub obracaj potrawe kilka razy

podczas gotowania, jesli zajdzie taka potrzeba.

Pole¢-
tomasyany zaszyé- Czas Para
Symbol  matic pro- wyd (min,) rozpylaé Notatka
gram Waga : funkcjonowac
(9]
Vi) Frytki 500 20 180 Nie - Rozgrzej przez 3
dostepny minuty
- Potrzasnaé
3-4x
n Kurczak 500 30 180 | Kazdy - Rozgrzej przez 3
= 10 minut minuty
- Obroé¢ 1x
Krewetki (Swieze 400 8 180 Kazdy - Rozgrzejprzez3
lub rozmrozone) 3 minuty minuty
= Wstrzasnac 1x
§ Pizza 200 9 200 | Nie - Rozgrzej przez 3
(2 kawatki) dostepny minuty
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Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj patelnig lub obracaj potrawe kilka razy

podczas gotowania, jesli zajdzie taka potrzeba.

Pole¢-
ey zaszy¢- Czas Para
Symbol  matic pro- wyd (min.) rozpylaé Notatka
gra m Waga ’ funkcjonowac
(9]
% Stek ($rednio- 150 6 230 | Kazdy - Rozgrzej przez 3
hmm) 2 minuty minuty
- Obroc¢ 1x
@ Ryba 400 15 180 | Kazdy - Rozgrzej przez 3
(np. tosos 5 minut minuty
filet, rozmrozi¢- - Obréc 1x
wyd.)
ﬁ Kurczak 800 20 200 Kazdy - Rozgrzej przez 3
Uda 10 minut minuty
- Obroc¢ 1x
Mate ciasta 300 15 160 |Nie - Uzyjformy do pieczenia
dostepny = Nie przechylaj/nie odwracaj
s Boczek 150 4 180 |Nie - Rozgrzejprzez 3
dostepny minuty
Ciasteczka 300 15 160 | Nie - Rozgrzej przez 3
dostepny minuty
- Nie przechylaj/nie odwracaj

Naciéni] przycisk wlaczania/wytaczania @ (22), aby wigczy¢ urzadzenie.

- Nacisnij odpowiedni przycisk programu automatycznego (14), aby ustawi¢ zagdany
program automatyczny.

Wyswietlana jest temperatura i czas gotowania wybranego programu.

-Rozpocznij proces gotowania naciskajac cisk (18).

Symbol programu automatycznego miga podczas procesu gotowania.

W potowie czasu gotowania wtaczajg sie sygnaty dzwiekowe i migajg symbole programéw,

przypominajac o koniecznosci ponownego roztozenia zywnosci (z wyjgtkiem pro&n’ @

programu automatycznego).
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Jesli po 5 minutach nie zostanie naci$niety zaden przycisk, urzadzenie przejdzie w
tryb czuwania.

Czas gotowania i temperature gotowania mozesz p6zniej w kazdej chwili
dostosowac (patrz ,8.3. Indywidualne ustawianie czasu i temperatury gotowania”).

Aby zapobiec utracie ciepta, zaleca sie nie rozpoczyna¢ gotowania, dopdéki patelnia
(8) nie zostanie catkowicie wsunieta.

Aby uzyska¢ bardziej wyrazisty smak, funkcje rozpylania pary mozna
wigczy¢ wedtug potrzeb w pieciu p@@@@( (.8.4A@Fkorzystanie z
funkcji rozpylania pary” na stronie 160). Domyslnie funkcja jest
wytgczona.

Formy do pieczenia we frytkownicy nie sg dostarczane w komplecie z

urzadzeniem.

.~. Indywidualne ustawienie czasu i temperatury
gotowania
= Naciénij przycisk wiaczania/wytaczania @ (22), aby W{'QCZyé fl’ytOWniCQ.

- Nacisnij przycisk, aby wigczy¢ obstuge reczng (wt./wyt.) —
DomysIne ustawienie to czas gotowania 20 minut i temperatura 200°C.

Mozesz dostosowac program automatyczny lub ustawienie domysine okreslone powyzej, aby pasowato do
Twojego przepisu.
- UZyj @ Przyciski (@ (24) umozliwiajg ustawienie zgdanej temperatury gotowania
w odstepach co 5°C. Pole wyswietlacza (15) pokazuje temperature w °C.
Mozna ustawi¢ temperature gotowania w zakresie od 40°C do 230°C.
- Uiyj @ Przyciski (@(1 6) umozliwiajg ustawienie wymaganego czasu gotowania w min-
spore przyrosty. Czas gotowania zostanie wyswietlony w polu wyswietlacza (15).
Maksymalny czas gotowania mozna ustawi¢ na 60 minut.
-Rozpocznij proces gotowania, naciskajgc przycisk przycisk (18).
The przycisk miga i rozlega sie sygnat dzwiekowy. Rozpoczyna sie proces gotowania.

-.=.  Korzystanie z funkgcji rozpylania pary

Funkcja strumienia pary zapewnia bardziej wyrazisty smak i mozna jg
wigczy¢ w pieciu automatycznyc@r@a@dﬁ(, , i @=)iindywidualnie
dziatanie zgodnie z wymaganiami.

Jezeli dostepna jest funkcja natrysku pary, element obstugowy (19) zostanie wyéwietlony.
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-wcisnij przycisk do wigczania i wytgczania funkgji strumienia pary.

Gdy frytkownica pracuje indywidualnie, do komory smazenia (2) na krétki czas
wtryskiwana jest woda.

W przypadku korzystania z programéw automatycznych komora piekarnika jest kilkakrotnie
spryskiwana woda. Odpowiednie programowanie czasowe mozna znalez¢ w tabeli w
rozdziale ,8.2. Ustawianie programu automatycznego” na stronie 158.

Gdy zbiornik na wode (4) jest pusty, po nacisnieciu na urzadzeniu
rozlega sie sygnat(@wiekowy. Wyjmij zbiornik na wode i napetnij go
wodg do oznaczenia.

-.-. Zalecane ustawienia

Ilosci lub liczby sztuk w ponizszej tabeli reprezentuja ilos¢
minimalng i maksymalna.

Odpowiednie ustawienia dla danej potrawy znajduja sie w tabeli. Ustawienia
moga sie rézni¢ w zaleznosci od objetosci, samej potrawy lub wiasnych zyczen i
gustu. Nalezy takze przestrzegac instrukcji przygotowania odpowiednich
producentéw zywnosci.

Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj patelnia lub obracaj potrawe kilka razy

podczas gotowania, jesli zajdzie taka potrzeba.

Minimum Dura-
waga(g) de-
czekac-
Zywnosé Notatka
trwa
Maksymalny waga
waga (9) (min.)
Cienko krojone mrozone 300-700 12-16 200 - Rozgrzewaj przez 3 minuty.
frytki - Wstrzasnij 3-4x
Grubo krojone mrozone 300-700 20-25 200 - Rozgrzewaj przez 3 minuty.
frytki = Wstrzasnij 3-4x
Domowe ziemniaki 300-800 18-25 180 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
kliny - Dodaj 1/2 tyzki
z oleju
= Wstrzasngc¢ 3-4x
Stek wotowy 100-500 8-12 180 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
- Obréc¢ 1x
Kotlet schabowy 100-500 10-14 180 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
- Obréc¢ 1x
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Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj patelnia lub obracaj potrawe kilka razy

podczas gotowania, jesli zajdzie taka potrzeba.

Minimum Dura-
waga(g) de-
. czekaé- Temp.
Zywnos¢ trWa (oc) Notatka
Maksymalny waga
waga (g) (min.)
Hamburgery 100-500 7-14 180 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
- Obréc¢ 1x
Sajgonki 100-400 8-10 200 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
- Obréc¢ 1x
Nuggetsy z kurczaka 100-500 6-10 200 - Rozgrzewaj przez 3 minuty.

= Wstrzasnij 1x

Warzywa (np 100-400 8-10 160 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
papryka, papryka- - Dodaj 1/2 tyzki oleju
pokoje, cukinie, kuchennego

ziemniaki) - Pokroi¢ na kawatki

wielkosci 2,5 cm

- Kawatki ziemniakéw pokroié

na mniejsze kawatki

= Wstrzasna¢ 1x

-.-. Przerywanie programu

Mozesz przerwac proces gotowania, aby sprawdzi¢ postep gotowania lub ponownie rozprowadzi¢
potrawe.

-wcisnij przycisk, aby przerwac proces gotowania.
The przycisk przestanie migac i rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.
- Wyciagnij patelnie (8), aby sprawdzi¢ postep gotowania lub ponownie rozprowadzi¢ zywnos¢. Wtéz
- szuflade frytownicy catkowicie z powrotem do urzgdzenia.
- Aby kontync’ proces gotowania, nalezy ponownie nacisng¢ przycisk.

Odliczanie czasu bedzie wéwczas kontynuowane automatycznie.
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-.-. Zakonhczenie programu

Po zakonczeniu gotowania element grzejny wylacza sie i stycha¢ sygnat dZzwiekowy.
Wentylator pracuje jeszcze przez ok. jedna minuta.

- Jesli chcesz catkowicie przerwaé proces gotowania, nacisnij przycisk wtgczania/wytgczania
@ az urzadzenie sie wylaczy.

- Wyciagnij wtyczke sieciowg (13) z gniazdka sieciowego.

- Za pomocg uchwytu patelni (7) wyciagnij patelnie (8) z urzadzenia. Umies¢ patelnie do
smazenia na powierzchni odpornej na ciepto.

- Usun zywnos¢ z patelni.

-. Czyszczenie frytkownicy
OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pragdem!
Istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym ze wzgledu na czesci znajdujace sie pod napieciem.

-Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj wtyczke sieciowg (13).

-Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innych
ptynach. Jesli urzagdzenie wpadnie do cieczy, w zadnym
wypadku nie nalezy prébowac go dotykaé. Najpierw
odtacz kabel od gniazdka sieciowego.

W zadnym wypadku nie uzywaj ponownie
urzgdzenia. Zle¢ sprawdzenie urzgdzenia
producentowi, jego dziatowi obstugi klienta lub
osobie o podobnych kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Gorace powierzchnie stwarzaja ryzyko obrazen w wyniku poparzenia.

-Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia na co najmniej 30 minut. Wyjmij patelnie (8), aby
umozliwi¢ szybsze ostygniecie urzagdzenia. Umies¢ patelnie
do smazenia na powierzchni odpornej na ciepto.
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OGLOSZENIE!
Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Istnieje ryzyko uszkodzenia urzgdzenia w przypadku nieprawidtowego

uzytkowania.

-Nigdy nie uzywaj kwasnych, sciernych lub ziarnistych srodkéw czyszczacych
na bazie kwasu octowego, sody lub rozpuszczalnikéw. Mogg one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia lub znajdujacy sie na nim nadruk.

-Nie czyscic frytkownicy w zmywarce.

Wyczy$¢ patelnie (8) i kratke (1) za pomoca gabki i niewielkiej ilosci tagodnego

roztworu mydta. Doktadnie optucz wszystkie czesci czystg wodg, a nastepnie
doktadnie je osusz.

Patelnie i ruszt do smazenia mozna my¢ w zmywarce. Zalecamy jednak ptukanie reczne, jak
opisano powyzej, w celu delikatniejszego czyszczenia.

Komore smazenia (2) czysci¢ cieptg wodg i wilgotng gabka.

Jezeli elementy grzejne sg zabrudzone, nalezy uzy¢ szczotki do mycia naczyn. Ostroznie usuh resztki
jedzenia.

Wyjmij zbiornik na wode do funkcji wytwarzania pary (4) z urzadzenia.

Oproznij pozostatg wode, a nastepnie doktadnie osusz zbiornik na wode.

Do czyszczenia panelu sterowania (3) i zewnetrznych powierzchni urzagdzenia nadaje sie
miekka, lekko zwilzona $ciereczka.

. Dluzsze nieuzywanie i transport

Jesdli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, wyjmij wtyczke z gniazdka
(12), wyczys¢ urzadzenie i przechowuj je w suchym, wolnym od kurzu i mrozu
pomieszczeniu, nie narazonym na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.
Aby unikng¢ uszkodzenia produktu w transporcie, zalecamy korzystanie z
oryginalnego opakowania.

--. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit nasz magazyn w idealnym stanie. Jesli jednak odkryjesz problem, sprawdz, czy

mozesz go rozwigzac, korzystajgc z rozwigzan przedstawionych w ponizszej tabeli. Jezeli Ci sie to
nie uda, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.
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Problem

Urzadzenie jest

Mozliwa przyczyna

Wtyczka sieciowa (13) nie jest

Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie nalezy podtaczac wytgcznie do

nie dziata. wiozona do gniazdka prawidtowo zainstalowanego gniazdka
sieciowego. elektrycznego.
Niekompletny wpis. Rozpocznij proces
gotowania nacisc
przycisk (patrz rozdziat 8.
Obstuga frytownicy”).
Jedzenie nie Poziom napetnienia jest zbyt wysoki. Napetniaj patelnie (9) tylko do
gotowany. poziomuMAKScechowanie.
Temperatura gotowania jest Wciénij @ przycisk (24) do
zbyt niska. zwiekszy¢ temperature
gotowania.
Czas gotowania jest za wcisnij @ przycisk (16) do
krotki. wydtuzy¢ czas gotowania.
Sygnaty akustyczne Zbiornik na wode (4) jest Wyjmij zbiornik na wode
dzwiek, gdy pusty. (4) i napetij go wodg do
funkcja natrysku pary oznaczenia.
uzywana jest.
JEdzenie nie Kawatki jedzenia Sg Zbyt Wiele produktéw spozywczych nalezy

réwnomiernie ugotowane.

blisko siebie.

wstrzgsnaé/obroci¢ kilka razy
razy w czasie
gotowania.

Napetnij patelnie (8) matymi
kawatkami jedzenia. Mniejsze
kawatki gotujg sie bardziej

réwnomiernie.

Smazone potrawy

Jedzenie nie nadaje sie do

Aby uzyskac bardziej chrupiace rezultaty, uzywaj

nie Sq ostre gOtOWania we frytkOWnlcy przekasek gotowych do piekarnika lub lekko
wystarczajgco. naoliwionych.
U rzqdzenie Patelnia do smazenia (8) jest zbyt petna. Napetniaj patelnie (9) tylko do

nie mozna zamknac.

poziomuMAKScechowanie.
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Problem

biaty dym
wychodzi z
urzadzenia.

Mozliwa przyczyna

Jedzenie jest bardzo ttuste.

Rozwigzywanie probleméw

Podczas przygotowywania
thuszcz z nich jest niezwykle
ttuste potrawy kapig na
dno patelni (8). Thuszcz
powoduje, ze na patelni
powstaje wyzsza niz
zwykle temperatura

- nie ma to negatywnego wptywu
na urzadzenie ani na wynik

gotowania.

Na patelni (8) i ruszcie (1) znajduja
sie jeszcze pozostatosci ttuszczu z

poprzedniego procesu smazenia.

Pozostatosci ttuszczu spalajg sie. Po
kazdym uzyciu wyczy$¢ patelnie do

smazenia (8) i ruszt (1).

Swieze chipsy s3

nieréwnomiernie wysmazone.

Frytki nie zostaty
wystarczajgco namoczone.

Umies¢ chipsy w zimnej
wodzie na okoto 30 minut,
aby usung¢ skrobie. Przed
wtozeniem na patelnie osusz
frytki papierem kuchennym.

Odmiana ziemniakéw jest nieodpowie

dnia.

Swieze chipsy nie staja sie

chrupiace.

Ziemniaki sg zbyt
wilgotne.

Chrupkos¢ zalezy od
zawartosci wody i skrobi
w odmianie ziemniakow
oraz od ilosci oleju.

Ostroznie osusz
ziemniaki i zalej je okoto 1
tyzka oleju kuchennego.

Ziemniaki pokroi¢ na
mniejsze kawatki.
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--. Sprzedaz

o
&
&

(&

OPAKOWANIE

uszkodzeniami w transporcie. Opakowanie wykonane jest z materiatéw

@
@1” Urzadzenie zostato zapakowane w celu zabezpieczenia go przed

nadajgcych sie do recyklingu w sposéb przyjazny dla Srodowiska.

Nalezy przestrzegac¢ nastepujacych etykiet na opakowaniach dotyczgcych
segregacji odpadow, zawierajacych skréty (a) i cyfry (b): 1-7: tworzywa
sztuczne/20-22: papier i tektura/80-98: materiaty kompozytowe

(tylko Francja)

Symbol , Triman” informuje konsumenta, ze produkt nadaje sie do recyklingu,
objety jest rozszerzonym systemem odpowiedzialnosci producenta i we Francji
nalezy go sortowac wedtug rodzaju materiatu.

URZADZENIE

Wszystkie stare urzgdzenia oznaczone pokazanym symbolem nie mogg by¢ wyrzucane do

zwyktych odpadéw domowych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE urzadzenia te po zakoriczeniu okresu
uzytkowania nalezy poddac prawidtowej utylizacji.

Wiaze sie to z oddzielaniem materiatéw znajdujacych sie w urzadzeniu w celu
recyklingu, a takze minimalizowania wptywu na $rodowisko i negatywnego
wptywu na zdrowie ludzkie.

Zabierz stare urzadzenia do punktu zbiérki ztomu elektrycznego lub do centrum
recyklingu.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na ten temat, skontaktuj sie z lokalng firma zajmujaca sie

utylizacjg odpaddéw lub wtadzami lokalnymi.

--. Czesci zamienne

Odwiedz? nasz sklep MEDIONSserviceshop pod adresem https://www.medion.com/medionserviceshop,

aby zamdéwic potrzebne czesci zamienne.

Bedziesz mégt dowiedzie¢ sie wszystkich szczegétéw na temat konkretnego produktu, gdy tam

bedziesz.
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--. Specyfikacja techniczna

Adres dostawcy:

MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
NIEMCY

Identyfikator modelu:

MD 11780

Zasilacz: 220-240 V,-50-60 Hz
Wyjscie: 1500 W

Przydatna pojemnos¢ patelni: 5 litrow

Pojemnoé¢ zbiornika na wode: 80ml

Kontrola temperatury: 40-230°C

Maks. Czas gotowania: 60 minut

Wymiary (szer. x wys. x gt.), fgcznie z

wymiarami uchwyt patelni

Okoto. 36,5 x 27 x 31,0 cm
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