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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy doktadnie przeczytac
ponizszg instrukcje obstugi.

Robota kuchennego nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani innych
ptynach aby unikngc¢ porazenia pradem.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc przy obstudze robota,
kiedy w poblizu przebywaja dzieci.

Kiedy nie korzystamy z urzadzenia lub gdy przystepujemy do jego
czyszczenia nalezy koniecznie wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
Podczas pracy robot kuchenny ustawiamy w pozycji poziomej
na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Nie nalezy odfaczac wytacznikdw bezpieczenstwa w inny sposob
niz jest to przewidziane w rozwigzaniu konstrukcyjnym (do tego celu
stuza: dzbanek miksera ,G2": pokrywa malaksera ,B2”, pokrywa
sokowirowki ,H2" lub pojemnik wyciskacza cytrusow ,D2"), po-
niewaz mozemy doprowadzi¢ do uszkodzenia wyrobu lub nawet
pokaleczenia sie.

Przed przystapieniem do pracy nalezy sie upewnic¢ czy w pojemniku
malaksera ,B1", pojemniku sokowiréwki ,H4” lub dzbanku miksera
,G2" nie pozostawilismy przez pomytke twardego narzedzia (np. tyz-
ka, fopatka), gdyz moze to doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia
tych podzespotow lub nawet catego urzadzenia.

W przypadku kiedy sprzet jest niesprawny lub ma uszkodzony
przevvod lub wtyczke nie nalezy z niego korzystac gdyz uzytko-
wanie niesprawnego urzadzenia moze zagrazac bezpieczenstwu
uzytkownika. W takiej sytuacji nalezy skontaktowac sie z Auto-
ryzowanym Punktem Serv\/isov\/ym (APS) celem usuniecia usterki.
Nie nalezy korzystac z przystawek i akcesoriow nie zalecanych przez
producenta, gdyz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia robota.
Nie nalezy wieszac¢ przewodu na ostrych krawedziach oraz nie
mozna dopuscic, aby dotykat on do goracych powierzchni.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, iz wszystkie
przystawki oraz akcesoria sg prawidtowo zamontowane.

Do popychania obrabianych produktow zywnosciowych stuza:
popychacz malaksera ,B3” lub popychacz sokowirowki ,H1". Ka-
tegorycznie zabronione jest wykorzystywanie do tego celu innych
przedmiotéw, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia
sprzetu lub nawet pokaleczenia sie.
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Przed przystapieniem do demontazu urzadzenia nalezy najpierw
je wytaczyc, odtaczyc¢ od Zroddta pradu i poczeka¢ do catkowitego
zatrzymania silnika!

Nie wolno korzystac z urzadzenia w przypadku, gdy uszkodzone
jest sitko sokowirowki.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy manipulacji tarcz-
ami tngcymi podczas uzywania robota kuchennego, oprézniania
| czyszczenial

Czyszczenie urzadzenia, w szczegolnosci czesci majacych bezposred-
ni kontakt z Zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku, gdy
z urzadzenia nie korzystano od dfuzszego czasu - sposob postepo-
wania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
Sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urzad-
zenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.
Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektry-
cznych, palnikow, kuchenek piekarnikéw.

Urzadzenia nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu.
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewaod.

Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz sie je bez
nadzoru oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Wytgcz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem
do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebez-
pieczenistwo uduszenia!



AKCESORIA

Na poczatku instrukcji obstugi sa rysunki pokazujace czesci sktadowe robota kuchennego
KASIA typ 116. Rysunki te przedstawiaja tez kolejnos¢ montazu poszczegdlnych przysta-

wek oraz akcesoriow.
A - JEDNOSTKA ROBOCZA D - WYCISKACZ DO OWOCOW CYTRU-
D1 - gtéwka wyciskowa

Al - watek napedowy
A2 - pokretto wytacznika gtéwnego i regu-

D2 - pojemnik wyciskowy
E - tOPATKA

latora predkosci
F -MIESZAK HAKOWY | NOZ METALOWY

A3 - pozycja 1 (wolna praca silnika)
F1 - mieszak hakowy do ciasta

A4 - pozycja 2 (Srednia praca silnika)
F2 - n6z metalowy do miesa i warzyw

A5 - pozycja 3 (szybka praca silnika)
G - MIKSER

A6 - pozycja OFF (wytaczony)
A7 - pozycja PULSE ( pozwala na urucho-

G1 - pokrywa miksera
G2 - dzbanek miksera

mienie urzadzenia na czas trzymania
H - SOKOWIROWKA

przetacznika w tym potozeniu)
H1 - popychacz sokowirowki

B - MALAKSER
H2 - pokrywa sokowiréwki

B1 - pojemnik malaksera
B2 - pokrywa malaksera
B3 - popychacz malaksera

C - TARCZE

C1/2 - tarcza do plastrow

C3 - tarcza do frytek

C4/5 - tarcza grubotraca i $redniotraca
Cé - tarcza drobnotraca

C7 - zbierak tarcz

H3 - filtr sokowirdwki
H4 - pojemnik sokowirowki

| - UBIJAK DO PIANY

11 - gtowica ubijaka piany

12 - koncowka ubijaka piany

J - PODSTAWA NA AKCESORIA
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po zakupie sprzetu oraz jego rozpakowaniu nalezy wszystkie przystawki i akcesoria umy¢
w cieptej wodzie. Samej jednostki roboczej nie wolno zanurza¢ w wodzie oraz innych pty-
nach i mozna ja tylko wytrze¢ wilgotna Sciereczka. Nalezy takze doktadnie przeczytac
ponizszg instrukcje obstugi.

FUNKCJA MIESZANIA CIASTA

Aby przystapi¢ do tej funkcji nalezy na jednostke robocza ,A” natozy¢ pojemnik malaksera
,B1". Pojemnik malaksera umiejscawiamy na watku napedowym ,A1” z raczka skierowa-
na w nasza strone i przekrecamy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az
do zatrzasniecia sie zaczepdw mocujacych. Nastepnie do pojemnika malaksera zaktadamy
mieszak hakowy do ciasta ,F1”. W tym momencie do pojemnika malaksera mozemy wsy-
pac lub wtozy¢ produkty spozywcze ktére bedziemy mieszac¢ a nastepnie zaktadamy po-
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krywe malaksera ,B2” przekrecajac jg w strone przeciwng do ruchu wskazowek zegara, az
do momentu zatrzasniecia sie zaczepdw mocujacych. Tak przygotowany malakser jest go-
towy do pracy. Pozostate produkty spozywcze dodajemy przez otwér w pokrywie malak-
sera i w razie potrzeby popychamy je za pomocg popychacza malaksera ,B3”. Popychacz
malaksera mozemy rowniez wykorzysta¢ do odmierzania sypkich i ptynnych sktadnikéw.
UWAGA! Podczas ugniatania ciasta nie mozna dopusci¢ do tego, aby zbito sie ono w kule, gdyz
moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Zalecane predkosci: w poczatkowej fazie mieszania ciasta wskazane jest ustawienie re-
gulatora predkosci na pierwszym biegu, a dopiero po kilku sekundach pracy przetaczyc
na wyzsze biegi w zaleznosci od konsystencji ugniatanego ciasta.

FUNKCJA SIEKANIA

Do tej funkgji jest réwniez potrzebny pojemnik malaksera ,B1” i sktadajac go postepujemy
doktadnie tak samo jak w funkcji mieszania ciasta, z ta drobna réznica, iz zamiast mieszaka
hakowego zaktadamy ndz metalowy do miesa i warzyw ,F2”. Korzystajac z tej przystawki
mozemy posieka¢ mieso lub warzywa.

Zalecana predkos$c¢: podczas siekania nalezy korzysta¢ z 2 lub 3 biegu oraz mozna sko-
rzystac z pozycji PULSE - ,A7". Produkty, ktére wktadamy do pojemnika malaksera przez
otwdr w pokrywie w razie potrzeby popychamy tylko i wytacznie za pomocg popychacza
malaksera ,B3".

FUNKCJA MIKSOWANIA

Z jednostki roboczej ,A” zdejmujemy pojemnik malaksera ,B1” przekrecajac go zgodnie
z ruchem wskazowek zegara i na to miejsce zaktadamy dzbanek miksera ,G2” a nastepnie
przekrecamy go przeciwnie do ruchu wskazoéwek zegara, az do momentu zatrzasniecia
sie zaczepdw mocujacych. W dzbanku miksera umieszczamy sktadniki przeznaczone
do zmiksowania.

UWAGA! Nie nalezy napetnia¢ dzbanka miksera goracymi ptynami. Nie nalezy wlewac do dzban-
ka miksera wiecej niz 1,0 | ptynéw.

Zalecana predkos¢: predkos¢ obrotowag miksera nalezy ustawi¢ zgodnie z przepisem
kulinarnym lub wedtug wtasnych potrzeb.

FUNKCJA UBIJANIA PIANY

Gtowice ubijaka piany ,11” wraz z koncéwka ubijaka piany ,12” montujemy do pojemnika
malaksera ,B1" na watku napedowym ,A1" i przykrywamy pokrywa malaksera ,B2”, ktérg
przekrecamy przeciwnie do ruchu wskazoéwek zegara, az do momentu zatrzasniecia sie
zaczepdw mocujacych.

Ubijakiem do piany mozemy przygotowacé wytacznie piane z biatek. W momencie kiedy
ubijakiem (rys. 1) bedziemy prébowali ubi¢ jakiekolwiek ciasto nawet najdelikatniejsze,
to moze doj$¢ do uszkodzenia gtowicy ubijaka 11" ijest to traktowane jako naprawa od-
ptatna.

Zalecane predkosci: najlepiej korzystac z 3 biegu.



FUNKCJA SZATKOWANIA ORAZ UCIERANIA

Do pojemnika malaksera ,B1” na watek napedowy ,A1” montujemy zbierak tarcz ,C7".
Na zbieraku tarcz montujemy jedng z tarcz metalowych od ,C1/2" do ,Cé" w zaleznosci
od tego jakie produkty bedziemy obrabiac¢ i co w wyniku tej obrébki chcemy uzyskaé. Na-
stepnie zaktadamy pokrywe malaksera ,B2" i przekrecamy w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazowek zegara, az do momentu zatrzasniecia sie zaczepdw mocujacych.
UWAGA! Do przytrzymywania i popychania obrabianych produktéw nalezy uzywac tylko i wy-
tacznie popychacza malaksera ,B3".

Zalecane predkosci: zaleznie od rodzaju tarczy zalecane jest wybranie biegu 2 lub 3. Moz-
na takze korzystac z pozycji PULSE ,A7".

FUNKCJA SOKOWIROWKI

Pojemnik sokowiréwki ,H4” wraz z filtrem sokowiréwki ,H3" montujemy w pojemniku
malaksera ,B1” na watku napedowym ,A1". Nastepnie zaktadamy pokrywe sokowirdwki
,H2" i przekrecamy przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrzasniecia
sie zaczepow mocujacych. Owoce z ktérych chcemy uzyskac sok podajemy przez otwor
w pokrywie sokowiréwki i popychamy oraz przytrzymujemy ucierane owoce wytgcznie
za pomocg popychacza sokowiréwki ,H1".

Zalecana predkosc¢: aby sprawnos¢ sokowirdwki byta najwieksza nalezy stosowac 3 bieg,
poniewaz w takim ustawieniu regulatora predkosci w pojemniku sokowirédwki powstaje
najwieksza sita odsrodkowa zdolna przemiesci¢ powstaty sok z pojemnika sokowirdwki
do pojemnika malaksera.

FUNKCJA WYCISKANIA CYTRUSOW

Pojemnik wyciskowy ,D2" montujemy na pojemniku malaksera ,B1" i przekrecamy prze-
ciwnie do ruchu wskazéwek zegara , az do momentu zatrzasniecia sie zaczepdw mocuja-
cych. Nastepnie gtéwke wyciskowa ,D1” wktadamy do otworu w pojemniku wyciskowym
i tym samym montujemy ja na watku napedowym ,A1". Cytrusy z ktérych chcemy uzy-
skac sok przekrajamy na pot i nastepnie kazda potéwke oddzielnie naktadamy miazszem
w kierunku gtowki.

Zalecana predkos¢: regulator predkosci nalezy ustawic na 1 biegu.

UWAGA! Maksymalna pojemnosc¢ pojemnika malaksera to 1,5 litra soku.

PODSTAWA NA AKCESORIA

W standardowym wyposazeniu robota kuchennego KASIA typ 116 jest podstawa na ak-
cesoria, ktéra utatwia nam przechowywanie wyposazenia urzadzenia. Na podstawie jest
miejsce na nastepujgce wyposazenie: tarcze ,C”, wyciskacz do owocdw cytrusowych ,D”,
topatka ,E”, mieszak hakowy i n6z metalowy ,F”, ubijak do piany ,I”.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy bezwzglednie wyja¢ wtyczke
z gniazda sieciowego. Zdemontowac przystawki iakcesoria w kolejnosci odwrotnej niz
byty montowane do poszczegdlnych funkcji. Wszystkie uzywane przystawki i akcesoria
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umy¢ w wodzie z dodatkiem $rodka myjacego (czynnos¢ te najlepiej wykonac zaraz po ich
uzyciu, co znacznie utatwi proces czyszczenia), a nastepnie wysuszyc.

Jednostki roboczej ,A” nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach. Nalezy ja jedynie
wytrze¢ wilgotna Sciereczka.

UWAGA! Zachowaj srodki ostroznosci w kontakcie z ostrzami tnacymi szczegdlnie przy ich wyj-
mowaniu z pojemnika, jego oprézniania, podczas mycia.

GDY URZADZENIE NIE DZIAtA

- Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazda sieciowego, lub czy w gniezdzie sie-
ciowym jest napiecie.

- Sprawdzi¢ prawidtowos¢ zamontowania: pojemnika malaksera ,B1”, pokrywy malaksera ,B2” lub
pokrywy sokowirowki ,H2" lub pojemnika wyciskowego ,D2" a takze dzbanka miksera ,G3".

- Jezeliwszystko jest ztozone i podtaczone prawidtowo, a urzadzenie w dalszym ciggu nie dziata nalezy
zgtosic sie do Autoryzowanego Punktu Serwisowego celem wykrycia i usuniecia ewentualnej usterki.

DANE TECHNICZNE
Zasilanie : 230V ~50Hz
Moc maksymalna: 800 W D

Obroty maksymalne : 13100 0br./min.
Liczba biegéw : 3 + funkcja PULSE
Pojemnos¢ pojemnika malaksera: 1,5 litra
Pojemnosc¢ dzbanka miksera: 1,0litra

KB MAX = 5min

L,.=75dB

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

| CZEéC\ ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RACJ I
mpmstrefa.pl Sz N

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A Wé KULINARNYCH
27 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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