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Sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i
tilfaelde af, at du far brug for at sld noget op i den.
Fiern al emballage og maerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparator.

Drej hastighedsregulatoren til “O”-positionen (FRA),

og tag stikket ud:

O inden pasaetning eller aftagning af
kraftudtagsdasksler/redskaber/tilbehgr;

o efter og nar den ikke er i brug;

o fgr rengoring.

Lad ikke dit apparat kore i laengere tid end

de nedenfor specificerede tider uden pause.

Kontinuerlig tilberedning i laengere tid kan skade

dit apparat.

Funktion/ Maksimal Pause i brug
tilbehor brugstid
Dejredskab 8 min.
Blend 60 sek. Tag apparatets stik
enaer >C ud, og lad det kole
Kvaern 30 sek. ned i 15 minutter
Kodhakker 10 min.

Hold fingrene vaek fra bevaegelige dele og
pasat tilbehgr. Kom aldrig handen/fingrene i
haengselsmekanismen.

Lad aldrig kekkenmaskinen veere uden opsyn, nar den

er i brug.
Brug aldrig et beskadiget apparat. F& det kontrolleret
eller repareret: Se afsnittet "Service og kundepleje”.
Lad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe
fat i den.
Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive
vade.
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Sorg for, at ingen skalredskaber er pasat eller ligger
i skalen, nar drevudtagene benyttes.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor eller mere end ét
tilbehor ad gangen.

Overskrid ikke de angivhe mangder i oversigten
over anbefalet brug.

Vaer forsigtig ved lgft af apparatet. Sgrg for, at
hovedet er korrekt last i nederste position, og at
skalen, redskaberne, kraftudtagsdaekslerne og
ledningen sidder fast inden lgft.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
maskinen.

Lad vaere med at flytte eller lgfte mixerhovedet med
pasat tilbehor, da kekkenmaskinen kan blive ustabil.
Brug ikke apparatet naer kanten af bordet.
Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskalb, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for barn.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,

hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse
instruktioner ikke falges.

Generelt om apparatets sikkerhed

Hold haender og genstande ude af blenderen

og foodprocessorens skal, nar stikket sidder i
kontakten.

Apparatet virker ikke, hvis tilbehgret ikke er korrekt
pasat.

Tilberedning af krydderier frarades, da de kan
beskadige plastdelene.

Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbehoret
med storst strembelastning. Andet tilbehgr kan
bruge mindre strom.

Skulle der fremkomme kraftig vibration under brug

3



af tilbehar, skal du enten reducere hastigheden eller
standse maskinen og fjerne noget af indholdet.
Tiloeher vil blive beskadiget og kan forarsage
personskade, hvis spaerremekanismen tvinges.
Tilbered IKKE varme ingredienser.
SKOLDNINGSRISIKO: Lad varme ingredienser

kale ned til stuetemperatur, for de kommes i
foodprocessorskalen, kvaernen eller glasset, eller fgr
der blendes.

Blender

Seet aldrig knivsenheden pa motorenheden uden
pasat blenderglas.

AT282 Vigtigt - randen nederst pa glasset er
monteret fra fabrikken, og det ma ikke aftages.
Betjen kun blenderen med pasat lag.

Brug kun glasset med den medfglgende knivsenhed.
Lad aldrig blenderen kare tom.

Smoothieopskrifter - blend aldrig frosne
ingredienser, der er blevet til en solid masse under
nedfrysningen. Knus den, far den kommes i glasset.
Tilbered ikke krydderier som nelliker, dild og
spidskommen, da de kan beskadige plastdelene.
Brug ikke blenderen til opbevaring. Hold den tom
for og efter brug.

Blend aldrig mere end maksimum angivet pa glasset
- mindre for skummende vaasker som milkshakes.

Foodprocessor

Kniven og skiverne er saerdeles skarpe og skal
handteres forsigtigt. Hold altid i fingergrebet
overst, vaek fra skaerekanten, bade ved handtering
og renggoring.

Nar der snittes/skaeres, ma skalen ikke fyldes op
til skeereskiven: Toam den regelmaessigt.

Overskrid ikke kapacitetsmaerket "MAX” pa
skalen.

Fjern altid kniven, inden indholdet haeldes fra skalen.
Brug aldrig fingrene til at presse mad ned i
tilforselsrgret. Brug altid den medfalgende skubber.
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Inden laget fjernes fra foodprocessorskalen, skal du
slukke og vente, indtil knivene eller skiverne star helt
stille.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren med,
brug altid hastighedsregulatoren.

Kadhakker

Serg altid for, at ben og skind etc. fjernes fra kadet,

for det hakkes.

Ved hakning af negdder skal du kun tilfere fa ad

%angen og lade sneglen tage dem, for du tilferer
ere.

Brug altid hakkerens medfolgende skubber. Kom

aldrig fingrene eller redskaber i tilferselsraoret.

Advarsel - kniven er skarp og skal handteres med

omhu bade under brug og rengering.

Serg for, at tilbehgret er fastgjort, inden der taendes.

Saftpresser

Brug ikke saftpresseren, hvis filteret er
beskadiget.

Knivene pa filterets sokkel er meget skarpe, udvis
forsigtighed ved handtering og rengering af filteret.
For laget fjernes, skal der slukkes. Vent, til filteret er
standset.

Brug kun den medfglgende skubber. Kom aldrig
fingrene i tilfarselsroret. Tag stikket ud, inden
tilfarselsroret tommes.

Skulle der opsta kraftige vibrationer ved brug af
dette tilbehgr, skal enten hastigheden justeres

eller maskinen standses. Tag stikket ud og fjern alt
frugtkedet fra tromlen (saftpresseren wbrerer hvis
frugtkadet bliver ujaevnt fordelt).

Minihakker/kvaern
® Ror ikke ved skarpe knive. Hold knivsenheden

utilgeengelig for boarn.

® For kvaernen tages af maskinen:

o sluk;
O vent, til knivene er standset helt,
O pas pa ikke at skrue glasset af knivsenheden.
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® Brug kun glasset og knivsenheden med den

medfolgende sokkel.

® Szet aldrig knivsenheden pa maskinen uden pasat

glas.

For stikket saettes i stikkontakten

maskinen.

kommer i kontakt med levnedsmidler.

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der

For forste brug
® Vask delene: Se "Pleje og renggring”-
afsnittet.

Forklaring

Kgkkenmaskine

Kraftudtag (medium-speed)
Kraftudtagsdaeksel (medium-
speed)

Kraftudtagsdaeksel (hgj-speed)
Kraftudtag (hgj-speed)
Motorenhed

Taend/sluk og hastighedsregulator
Skal

Tilbehorsabning

Mixerhoved

Udlgsningsgreb til mixerhoved
Beskyttelsesskaerm

©IGICIOIOICIOCIOIONNOIO)

Skalredskaber

(@ K-spade
@ Dejkrog med aftagelig skaermplade

Piskeris

Tilbehor

Ikke alt det anferte tilbehor folger med
kaokkenmaskinen. Tilbehor afhaenger af
modeltypen.

For at f& mere at vide eller bestille
ekstra tilbehgr, der ikke er medleveret
i din pakke, kan du besgge Kenwoods
websted www.kenwoodworld.com.

Plastblender (AT282)

Glasblender (AT283)
Foodprocessor (AT284)
Citrus-saftpresser (kreever AT284)
Kadhakker (AT281)

Saftpresser (AT285)
Minihakker/kveern (AT286)

OlSIGIGISIGIG)

S4 bruger du skal og
redskaber

Se illustration [N -

Tryk ned pa udlgsningsgrebet til
mixerhovedet, og laft mixerhovedet.

E Paseet skalen - drej med uret for at
lase den.

Skub det valgte redskab ind i
tilbeharsabningen - der lyder et
"klik”, nar det er korrekt isat.

® [For at hindre indtraengen af
fodevarer skal det altid sikres,
at skeermpladen er monteret pa
dejkrogens aksel, for den saettes i
kraftudtaget.

m Tryk ned pa udlgsningsgrebet til
mixerhovedet, og saenk forsigtigt
hovedet. Saet stikket i kontakten.

E Skub beskyttelsesskaermen pa
skalen, s& den sidder fast.

® Under blanding kan ingredienser
kommes direkte i skalen via slisken

Drej hastighedsregulatoren til den
gnskede indstilling. Brug puls (P) til
korte stad med hgj hastighed.




Drej hastighedsregulatoren til “O”
efter tilberedning, og tag stikket ud
af stikkontakten. Laft mixerhovedet,
og traek redskabet ud af kraftudtaget,
mens det holdes i ro.

® Pandekagedej - kom forst melet

i skalen, derpa vaesken, og bland
ved minimumshastighed for at
samle ingredienserne.

Vink og tips

K-spade

® Nar fedtstof og sukker piskes
sammen til kageblandinger, skal
der altid bruges fedtstof, der har
stuetemperatur, eller det skal
bladgores forst.

® Sluk, og skrab skalen med en
spatel, ndr det er ngdvendigt.

® Brug kolde ingredienser til mgrdej,
medmindre andet er opgivet i din
opskrift.

Dejkrog

® |ngredienserne blandes bedst, hvis
du kommer vaesken i farst.

® Stop maskinen med mellemrum, og
skrab blandingen af dejkrogen.

Mel

® Maengden af vaeskes, der kraeves,
varierer for forskellige partier af
mel. Dejens klaebrighed har en
direkte effekt pa belastningen af
maskinen. Hold gje med maskinen,
mens dejen blandes.

Piskeris

Vigtigt

® Brug ikke piskeriset til tunge
blandinger, f.eks. sammenpiskning
af fedtstof og sukker, da det vil
beskadige det.

® Bedste resultater fas, nar seggene
har stuetemperatur.

® For piskning af aeggehvider skal
det sikres, at der ikke er fedt eller
seggeblomme pa piskeriset eller
skalen.

® Mayonnaise - for at opna de
bedste resultater kan skalen skabes
af efter tilfgrelse af olien. Lad den
kare i yderligere 10 sek. ved maks.
hastighed.

Elektronisk
hastighedssensorkontrol

Din mixer er udstyret med en
elektronisk hastighedssensorkontrol,
der har til formal at holde hastigheden
under forskellige belastningsforhold,
sasom eeltning af braddej, eller nar
aeggene tilseettes en kageblanding.
Derfor vil du maske hgre nogen
variation i hastigheden under brug, idet
mixeren tilpasser sig belastningen og
den valgte hastighed - dette er normalt.

Vigtige punkter:

® Overskrid aldrig den angivne
maksimumkapacitet - du kan
overbelaste maskinen.

® Det er normalt, at mixerhovedet
bevaeger sig en del under tung
belastning som blanding af
braddej.

® Hvis mixerhovedet lgftes under
brug, vil maskinen fortsat kare.
Sluk altid, fer hovedet Igftes.

® Maskinen fungerer
ikke, medmindre alle
kraftudtagsdeeksler er korrekt
monteret.

® Hyis maskinen lyder anstrengt,
sa enten sluk, og fjern noget af
blandingen, eller g hastigheden

® Din mixer er udstyret med en “blad
start”-funktion for at minimere
spild. Hvis maskinen imidlertid
er taendt med en tung blanding
i skalen sdsom braddej, vil du
maske bemaerke, at det tager et
par sekunder for mixeren at nd den
valgte hastighed.

® Aftag altid tilbeher, der er pasat
kraftudtagene, for mixerhovedet

loftes.




Brug af drevudtagene

Tilbeher til kraftudtag (hej-speed) (@)
Loft deekslet til kraftudtag (hgj-speed)
af @.

Serg for, at kraftudtagsdaekslet
(medium-speed) sidder korrekt, ellers
virker apparatet ikke.

Tilbehor til kraftudtag (medium-speed)
@

Loft kraftudtagsdaekslet (medium-
speed) af .

Sorg for, at kraftudtagsdaekslet (hgj-
speed) sidder korrekt, ellers virker
apparatet ikke.

Brug at dit tilbehar

Se de relevante illustrationer til det
enkelte tilbeher, og se vink og tips
under det enkelte tilbehgrsafsnit

Plastblender

a Knivsenhed

b Teetningsring

C Glas

d  Pafyldningsheette
e Lag

I8 Glasblender

G

a Knivholder

b Knivsenhed

C Teetningsring

d Glas

e Lag

f  Pafyldningsheette

Saml blenderen som vist pa illustration
og

Bemeaerk: Serg for, at taetningsringen er

korrekt pasat, ellers vil der forekomme

laekage.

Pasaetning af lag

@ Plastblender - drej med uret for at
lase.

Glasblender - tryk ned for at
fastgere.

Vink og tips

Tilbered ikke varme ingredienser

® Ved tilberedning af mayonnaise
skal alle ingredienserne, undtagen
olien, kommes i blenderen. Aftag
derpa, mens maskinen karer,
pafyldningsheetten, og haald olien i
langsomt og jeevnt.

® Tykke blandinger, f.eks. Pateer og
dip, kan skulle skrabes ned. Hvis
blandingen er vanskelig at arbejde
med, kan der tilsaettes mere vaeske.

® Blend torre ingredienser ved
at skeere dem i stykker, fijerne
pafyldningsdaekslet og lade
stykkerne synke ned et efter et,
mens apparatet kerer.

Foodprocessor

Lille skubber

Stor skubber
Tilfgrselsror

Lag

Skal

Drivaksel

Kniv

kiver (hvis de medfgalger)
Tyk skeere-/riveskive
Tynd skeere-/riveskive
Ekstrafin riveskive
tynd (juliennestil) riveplade
Standardriveplade
Ekstragrov riveskive

TXTT T oDWBLUQ PO QO OO
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Saml foodprocessoren som vist pa

illustration

1 Anbring drivakslen pa kraftudtaget.

2 Seet skalen pa drivakslen
med handtaget over
hastighedsregulatoren, og drej med
uret, til den lases pa plads.

3 Paseet enten kniven, en af skiverne
eller citrus-saftpresseren. Kniven
og skaredelen af skiverne er
skarpe, sa de skal altid handteres
forsigtigt.




Vink og tips

® Skeer kgd, brgd og grentsager
i terninger pa 2 cm inden
tilberedning.

® Urter skal helst hakkes, nar de er
rene og terre.

® Pas pa ikke at tilberede dem for
meget ved brug af kniven.

® Brug ikke kniven til at hakke
isterninger eller andre harde
fodevarer sdsom krydderier; de kan
beskadige udstyret.

® Hyvis der tilfojes mandelessens eller
aromastoffer, skal kontakt med
plastik undgas, da det kan plette.

® Nar der snittes eller rives:
Fedevarer, der kgres igennem
staende, bliver kortere end
fodevarer, der er anbragt vandret.

® Efter brug vil der altid vaere en lille
maengde rester pa skiven eller i
maden.

Skiver

1 Veelg det tilfarselsrer, du vil bruge.
Skubberen indeholder et mindre
tilfarselsrer til tilberedning af
individuelle genstande og tynde
ingredienser.

2 Kom fgdevarerne i tilfarselsroret.

3  Teend, og tryk jeevnt ned med
nedstopperen - kom aldrig dine
fingre i tilfarselsroret.

Brug af det lille tilferselsror - szt forst

den store skubber ind i tilfarselsroret.

Brug af det store tilferselsrer - brug

begge skubbere samtidig

® | ad ikke skalen fyldes helt op til
skaereskiven: Tegm den regelmaessigt.

® Overskrid ikke kapacitetsmaerket
"MAX” pa skalen.

Vink og tips

® VVed brug af de vendbare skiver
skal det sikres, at den gnskede
skaereside er gverst.

® Brug friske ingredienser.

® Skeaer ikke fgdevarerne i for
sma stykker. For at undga, at
fodevarerne traekkes over under
tilberedning, kan tilferselsroret
fyldes i hele dets bredde, eller brug
det lille tilfgrselsror.

E Citrus-saftpresser
a Kegle
b si
Bemaerk: Dette udstyr kan
kun anvendes sammen med
foodprocessoren AT284.

Saml citrus-saftpresseren som vist pa

illustrationen

1 Seet sien ind i skalen, s& det sikres,
at fligen pé kanten gar i indgreb pa
skalens handtag.

2 Iseet keglen over drivakslen, og drej,
til den synker helt ned.

3 Skeer frugten midt over. Skift til
hastighed 3, og tryk frugten mod
keglen.

Vink og tips

® For at opnd de bedste resultater
skal frugten opbevares og presses
ved stuetemperatur og handrulles
pa keokkenbordet far presning.

® For at hjeelpe med saftpresning
skal frugten flyttes fra side til side,
nar du presser.

® Nar der presses store maengder,
skal sien regelmaessigt temmes for
at hindre ophobning af frugtfibre
og kerner.




E Kadhakker

a Ringmatrik
b Sigter: Medium eller grov
(afhaenger af model)

C Kniv

d  Snedl

e Hus

f Bakke
g Skubber

Saml kedhakkeren som vist pa
illustrationen LE]

1
2

4

Saet sneglen i huset.

Paseaet kniven - sgrg for, at den
sidder korrekt med aeggen udad.
Paseet en sigte - saet tappen ud for
hakket.

Seet ringmgtrikken lgst pa.

Sadan bruges kadhakkeren

1
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Loft mixerhovedet. Sgrg for, at
begge kraftudtagsdaeksler er pasat.
Med tilbehgret i den viste position
rettes drevets flige pa enden af
sneglen ind efter de modsvarende
abninger i drevudtaget.

Tryk tilbehgret ind i kraftudtaget,
og drej det med uret, til det |3ser pa
plads.

Tilspaend ringmatrikken manuelt.
Paseaet bakken.

Skeer kedet i 2,5 cm brede strimler.
Veelg maks. hastighed. Brug
skubberen til forsigtigt at skubbe
fodevarerne igennem et stykke ad
gangen. Tryk ikke hardt - du kan
beskadige maskinen.

Vink og tips
® Opto frosne fadevarer grundigt,

inden de hakkes.

® Sgrg altid for, at ben og skind etc.

er fijernet fra kedet, for det hakkes.
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Saftpresser

Skubber

Lag

Lagets indgrebsflig
Filter

Beholder til rester
Saftudlgb (tud)
Sokkelenhed
Udlgsergreb til beholderen til
rester

i Baeger

j  Baegerholder

>oQ T""Dd QOO 0w

Saml saftpresseren som vist pa
illustrationen

1

Anbring beholderen til rester pa
sokkelenheden, og drej med uret,
til den laser pa plads. Ved korrekt
pasaetning skal saftudlgbet vaere
placeret over udlgsergrebet til
beholderen til rester.

Paseet filteret, og tryk det fast pa
plads.

Seet 1dget pa beholderen til rester -
drej det med uret, indtil pilen W pa
lagets flig star ud for meerket l pa
sokkelenheden.

Saet baegerholderen pa undersiden
af tilbehgret - pilen A pa
baegerholderen skal pege opad og
vaere pa linje med saftudlgbet.
Hold under basgerholderen, og saet
tilbeharet pa udlsbet ved at rette
tuden ind over maskinens hjgrne og
dreje med uret for at lase den pa
plads.

For at paseette baegeret skal
holderen drejes veek fra tuden

og basgeret anbringes i holderen.
Drej baageret, sa det sidder under
saftudlgbet.

Skeer fodevarerne i stykker, der
passer ind i tilforselsreret.

Drej til maks. hastighed, og stik
aldrig fingerene ind i tilferselsroret.
Tryk jeevnt ned med skubberen

- kom aldrig dine fingre i
tilforselsroret.



Vigtigt

® Hyvis saftpresseren begynder
at vibrere, skal der slukkes, og
filteret temmes for frugtfibre.
(Saftpresseren vibrerer, hvis fibrene
fordeles ujaevnt).

® Nogle meget harde fgdevarer kan
fa dit tilbeher til at saenke farten
eller stoppe. Hvis dette sker, skal
der slukkes, og filteret skal tammes.

® Sluk, og tem regelmaessigt fiber- og
saftbeholderen under brug.

Vink og tips

® Citrusfrugter - brug citrus-
saftpresseren, som kan kabes
separat, for at fa det bedste
resultat.

® Kom blgde fagdevarer langsomt i for
at fa mest saft.

® Fjern sten (blommer, ferskner,
kirsebeer osv.).

® Fjern sej skreael (meloner, ananas,
agurker osv.).

® Nogle fgdevarer, f.eks. frugt med
blad skrael, skal blot vaskes (abler,
paerer, gulergdder, spinat, vindruer,
jordbeer, seleri osv.).

Sundhedsrad

® Drik saften sa hurtigt som muligt
for at fa s& mange vitaminer som
muligt.

® Hvis du skal opbevare saften et
par timer, kan du saette den i
koleskabet og komme et par draber
citronsaft i, s& den holder sig frisk.

® Drik ikke mere end tre glas (230
ml) saft om dagen, medmindre du
er vant til det.

® Saft til born skal fortyndes 1:1 med
vand.

® Saft fra merkegrenne (broccoli,
spinat osv.) eller markergde
(rodbede, redkal osv.) grentsager
er meget staerk og skal altid
fortyndes.
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® Frugtsaft har hgjt indhold af

fruktose (frugtsukker), s& folk med
diabetes eller lavt blodsukker skal
undgad at drikke for meget.

Adskillelse af saftpresseren

Udfer samleproceduren bagfra.

For at fjerne fibrene fra sokkelenheden
skal udlgsergrebet pad bundenheden
og trykkes ind og beholderen til rester
drejes mod uret. Loft den af.

Minihakker/kvaern

a Sokkel

b Knivsenhed
C Teetningsring
d Glas

Saml kvaernen som vist pa
illustrationen 4

1

Kom ingredienserne i glasset.

2 Serg for, at teetningsringen er pasat
korrekt pa knivsenheden Der vil
opsta laekage, hvis teetningen ikke er
korrekt pasat.

3 Vend bunden i vejret pa
knivsenheden. Kom den ned i glasset
med knivene nedad.

4 Skru soklen pa glasset, til den sidder
fingerstramt.

5 Placer kvaernen pa kraftudtaget
med pilen pd kvaernens sokkel mod
bagsiden af maskinen. Drej kvaernen
med uret for at lase den fast pa
plads, indtil de to pile flugter.

6 Teend, og indstil pa
maksimumhastighed.

Vink og tips

® Tilberedning af krydderier frarades,

da de kan beskadige plastdelene.

® Tilbered ikke varme ingredienser,

lad dem kole af forst.




Oversigt over anbefalet brug

Anvendte aeg = middelstarrelse (vaegt 53-63 g).
* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Skalredskab

Opskrift/proces

(7

(Min.)
Sammenpiskning af smar/ Frugtkage | Min. — Max 4
margarine og sukker 1.8 kg i alt
Sammenpiskning af aeg i (blanding 4 —» Max 1-4
kageblandinger med 6 aeg)
Irgring af mel, frugt osv. Min. =1 30-60 sek.
Mgrdej og Melvaegt 450 g Min. = 2 2
smakager -
smuldring
af fedt i mel
Alt-i-én- Vaegt i alt 1,6 kg Min. —3 Max | 45-60 sek.
kage-
blandinger
Broddej Melvaegt 500 g Min. 45-60 sek.
(fast med l
geer) Vaegt i alt 805 g
3 5-7
Blad Melvaegt 500 g Min. 45-60 sek.
geerdej l
(beriget Vaegt i alt 960 g
med smar 3 5-7
0g &g
Aggehvider 8 Min. =3 Max 12-3
Fedtfri sukkerbradskager 620 g 4-6
(blanding
med 6 ag)
Flade 250-600 ml | Min. = Max 2-4
Mayonnaise | AZggeblom- 4 Max 1-2
mer
Pandekagedej 11 Min. 10 sek.
Max 45-50 sek.
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Oversigt over anbefalet brug

Anvendte aeg = middelstarrelse (vaegt 53-63 g).
* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbehor Opskrift/proces i P @
7\ o

Kolde Plast AT282 16| Max 30-60 sek.
vaesker,
drikke og Glas AT283 121
smoothies
Milkshake/ |Plast AT282 121 Max 15-30 sek.
kold meaelk

Glas AT283 800 ml
Isterninger 6 P -

(125 9)

Rat kad og fisk 400 g 3 —» Max 15-20 sek.
Log 250 g p 5-10 sek.
Kiks 250 - 500 g Max 20-30 sek.
Mgrdej - Melvaegt 450 g Max 2
smuldring
af fedt
i mel
Alt-i-én- Vaegt i alt 1,6 kg Min. —3 Max | 45-60 sek.
kage-
blandinger
Mayonnaise | &£ggeblom- 3-4 Max 1-2

mer
Snit og riv ost, gulergdder, Max -
kartofler, kal, squash og
redbede
Snit blgdere genstande 4-Max -
som agurker og tomater
Parmesanost og kartofler. Max -

Overskrid
ikke

Kartofler til pommes frites maksimum; Max -
og ingredienser med maeruket pa
fast konsistens til salater, skalen.
gryderetter og dip (f.eks.
gulerod, kalrabi, squash og
agurk)
Riv gulergdder og ost Max -
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Oversigt over anbefalet brug
Anvendte aeg = middelstarrelse (vaegt 53-63 g).
* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.
Tilbehor Opskrift/proces r\ @
©) 7 ol
@ Alle citrusfrugter 1 kg 3 -
Kad, fierkrae og fisk. - Max 10 min.
Pres frugt og grgntsager, 500 ¢ Max -
f.eks. gulergdder, abler,
ananas, tomater og vindruer.
Blgde frugter og 500 g Max -
grontsager, f.eks. tomater
og vindruer
Nadder 509 Max 30 sek.
Kaffebgnner 509 Max 30 sek.
Kolde pureer 509 Max 30 sek.
Krydret honning- og
noddemarinade
Honning (stuetemp.) 250 ¢g P 10 sek.
Knasende jordngddesmeor 409
Lille chili 1
Pleje og rengering Motorenhed
. )
e Der skal altid slukkes, og stikket Ter af med en fugtig klud, og ter den.
: ® Brug aldrig slibende midler, og kom
tages ud fer renggring. : )
L ) ) den ikke i vand.
® Adskil tilbeher helt inden rengering.
o ) ® Sgrg for at holde fadderne under
® [or at fa lettere rengering skal mixeren rene
delene altid vaskes straks efter brug. skl X '
® Nogle fagdevarer, f.eks. gulerod, vil ) . .
) ) ® Brug aldrig en stalbgrste, staluld
misfarve plasten. At gnide den med T ) )
: : eller klorin til rengering af den rustfri
en klud, der er dyppet i vegetabilsk o) o ) ) )
. : ) stalskal. Brug eddike til at fijerne
olie, hjeelper med at fjerne .
misfarvnin kalkaflejringer.
9 ® Holdes vaek fra varmekilder (komfur,

® Handter knivene og skiverne med
forsigtighed - de er sardeles
skarpe.
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Rengaringsvejledning - se
renggringsvejledningen pa

indersiden af omslaget.

Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med
betjening af dit apparat, skal du, fer
du anmoder om hjeelp, se afsnittet
“Fejlsggningsguide” i manualen eller
beszge www.kenwoodworld.com.

® Bemeaerk, at dit produkt er daekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrgrende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kgbt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt,
eller du finder nogen fejl, skal du
sende det eller bringe det til et
autoriseret KENWOOD-servicecenter.
For at finde opdaterede oplysninger
om dit naermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
KORREKT BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive

liv m& produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til
en forhandler, der yder denne service.

Fejlsggningsguide

Problem Arsag

Lasning

Apparatet stopper
under drift.

Ingen strom.

Maskine overbelastet/
maksimal kapacitet
overskredet.

Kraftudtagsdaeksler
ikke pasat eller ulast.

Kontrollér, at apparatets stik er sat i.

Drej hastighedskontakten til fra-positionen,
vent nogle sekunder, og veelg igen
hastighed. Apparatet bor fortseette med at
virke med det samme.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Kontrollér, at kraftudtagsdaekslerne er
pasat korrekt.

Tilbehgr (medium-
eller hgj-speed)
virker ikke.

Tilbehgr ikke pasat og
last korrekt pa plads.
Andet
kraftudtagsdacksel
ikke pasat korrekt.

Kontrollér, at tilbehgr er 1ast korrekt.

Kontrollér, at andet kraftudtagsdaeksel er
pasat korrekt.

Beveegelse pa
bordet.

Fodder pa enhedens
underside er vade eller
snavsede.

Kontrollér regelmaessigt, at fedderne er
rene og torre.

Blender- eller
kvaern-tiloehgr
laekker fra
knivsenheden.

Teetning mangler.
Teetning forkert pasat.
Teetning beskadiget.

Kontrollér, at teetning er pasat korrekt
og ikke beskadiget. Se i "Service og
kundepleje”, hvordan man far en ny
teetning.

Redskaber/tilbehar
virker ikke korrekt.

Se tips i det relevante afsnit ‘Brug af tilbehoret.
Kontrollér, at tilbehgret er korrekt samlet.
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Svenska

Vik ut frimre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for

framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden ar skadad maste den av sakerhetsskal

bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad

Kenwood-reparator.

Vrid hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och dra ur

kontakten:

o innan du monterar eller tar bort uttagslock/
verktyg/tillbehor.

o efter anvandning eller da apparaten inte anvands.

o fére rengdring.

Koér inte apparaten under langre tid an vad

som anges nedan utan viloperiod. Kontinuerlig

bearbetning under langre perioder kan skada

apparaten.

Funktion/tillbehdér | Maximal Viloperiod mellan
drifttid bearbetningar
Degverktyg 8 min.
Mixer 60 s Koppla ur apparaten
— och 1at den svalna
Minihackare/kvarn| 30's under 15 min.
Livsmedelskvarn 10 min.

Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade
tillbehor. - Stick aldrig in handen/fingrarna i
gangjarnsmekanismen.

Lamna aldrig koksmaskinen obevakad nar den
anvands.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den

pa kontroll eller for reparation: se "Service och
kundtjanst”,

Ladmna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.

Lat aldrig drivenhet, sladd eller stickkontakt bli vata.
Se till att inga skalverktyg ar monterade eller férvaras
i skalen nar du anvander drivenhetens uttag.
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e Anvand aldrig tilloehdr som inte ar godkanda eller
fler an ett tillbehoér samtidigt.

® Overskrid aldrig de mangder som anges under
"Rekommenderad anvandning”.

e Var forsiktig nar du lyfter apparaten. Se till att
huvudet ar [ast i sitt nedre ldge och att skalen,
verktygen, uttagslock och sladd ar sakrade innan du
lyfter den.

® Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

o [lytta eller lyft inte mixerhuvudet nar ett verktyg ar
monterat eftersom kdksmaskinen kan bli instabil.
® Anvand inte apparaten nara kanten av arbetsytan.

® Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert
satt och forstar de medféljande riskerna.

e Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
personskador.

® Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparat och sladden utom rackhall for barn.

o Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood fransager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Allman sakerhet nar det galler tillbehér

e Hall hadnder och redskap borta fran mixer- och
matberedarskal da apparaten ar kopplad till
eluttaget.

® Apparaten fungerar endast om tillboehdren ar ratt
monterade.

® Bearbetning av kryddor rekommenderas inte
eftersom dessa kan skada plastdetaljer.

® Maxvarden for elektriska markdata ar baserade pa
det verktyg som ger stdrsta belastningen. Ovriga
tilloehodr kan dra mindre el.
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Om kraftiga vibrationer uppstar da ett tillbehor
anvands ska du antingen dra ner hastigheten eller
stoppa maskinen och ta bort en del av innehallet.
Tillbehdren skadas och kan orsaka personskador
om sparrmekanismen hanteras ovarsamt.
Bearbeta INTE heta ingredienser.
SKALLNINGSRISK: Heta ingredienser maste fa
svalna till rumstemperatur innan de placeras i
matberedarskalen, minihackaren/kvarnen eller
bagaren, eller innan de mixas.

Mixer

Montera aldrig bladenheten pa drivenheten utan att
mixerbagaren ar monterad.

AT282 Viktigt - Kanten langst ner pa bagaren
monteras vid tillverkning och den ska inta tas bort.
Locket ska alltid sitta pa nar mixern anvands.
Anvand endast bagaren med tillhérande bladenhet.
Koér aldrig med tom mixer.

Smoothierecept - mixa aldrig frysta ingredienser
som klumpat ihop sig till en fast massa under
forvaringen i frysen. Bryt isar den innan du lagger
den i bagaren.

Bearbeta inte kryddor sdsom nejlikor, dill- och
kumminfron eftersom dessa kan skada plastdetaljer
Anvand inte mixern som forvaringskarl. Lat den vara
tom fodre och efter anvandning.

Mixa aldrig dver den maxgrans som ar markerad

pa bagaren - mindre fér skummande vatskor, t.ex.
milkshakes.

Matberedare

Kniv och skarskivor ar mycket vassa, hanteras med
forsiktighet. Hall alltid i fingergreppet hégst upp,
pa avstand fran skdreggen, bade vid hantering och
rengéring.

N&r du skér eller river ska du inte lata skalen fyllas
upp over skarskivan: tém den regelbundet.
Overskrid inte ”"MAX”-gransen som ar markerad
pa skalen.



Ta alltid bort kniven innan du haller ur skalens
innehall.

Anvand aldrig fingrarna fér att pressa ner livsmedel
i pafyliningsroret. Anvand alltid tillhdrande
pamatare.

Stang alltid av apparaten och vanta tills kniven eller
skivorna har stannat helt innan du tar bort locket
fran matberedarskalen.

Anvand alltid hastighetsreglaget, och inte locket, for
att reglera matberedaren vid anvandning.

Livsmedelskvarn

Se till att ta bort ben och sval, mm. fran kottet innan
du mal det.

N&ar du hackar ndtter ska du bara mata i nagra
stycken at gangen och lata spiralen plocka upp dem
innan du tillsatter fler.

Anvand alltid pamataren som tillhor livsmedels-
kvarnen. Stoppa aldrig ner fingrar eller verktyg i
pafyliningsroret.

Varning - skarbladet ar vasst. Hantera det varsamt
bade vid anvandning och rengdring.

Kontrollera att tillbehoret sitter ordentligt fast innan
du slar pa apparaten.

Rasaftcentrifug

Anvand inte rasaftcentrifugen om filtret dr skadat.
Skarbladen pa filtrets bas &r mycket vassa. Var
forsiktig vid hantering och rengdring av filtret.
Stang av och vanta tills dess att filtret stannat, innan
du tar av locket.

Anvand endast tillhbrande pamatare. Stoppa aldrig
ner fingrarna i pafyliningsroret. Dra ur kontakten
innan du rensar pafyliningsroret.

Om kraftiga vibrationer uppstar da du anvander
detta tillbehor justerar du antingen hastigheten eller
stoppar maskinen, drar ur kontakten och rensar bort
eventuellt fruktkott fran cylindern (rasaftcentrifugen
vibrerar om fruktkdttet sprids ojamnt).



Minihackare/kvarn

Ror inte vid vassa blad. Se till att bladenheten ar

utom rackhall for barn.

Innan du tar bort minihackaren/kvarnen fran

apparaten:

O stang av apparaten.

O vanta tills bladen har stannat helt.

O akta sd att du inte skruvar loss behallaren fran
bladenheten.

Anvand endast behallare och bladenhet med den

basenhet som medfdljer.

Montera aldrig bladenheten pa apparaten utan att

behallaren & monterad.

Innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den hér apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

Innan du anvdnder maskinen fér forsta Tillbehér
gangen Alla de tillbehdr som listas ar kanske
® Diska alla delar: se "Skoétsel och inte inkluderade i din kéksmaskin.

rengoring”. Tillbehéren beror pa vilken

modellvarianten.
Oversikt ) . . )
Fér mer information eller for
Kdksmaskin bestélining av valfria tillbenér som
@ Mellanhastighetsuttag inte ar inkluderade i paketet besdker
B . du Kenwoods webbplats www.

@ Lock for mellanhastighetsuttag Kenwoodworld.com
(® Lock for hoghastighetsuttag ' )
@ Haéghastighetsuttag ® Plastmixer (AT282)
® Drivenhet _ Glasmixer (AT283)
(® P&/Av och hastighetsreglage @ Matberedare (AT284)
@ skal ) Citruspress (kraver AT284)
Ut.tag for verktyg Livsmedelskvarn (AT281)
® Mixerhuvud Rasaftcentrifug (AT285)
Frigoringsspak for huvud @) Minhackare/kvarn (AT286)
(@ Stankskydd

Skalverktyg

@ Omrorare
(@ Degkrok med flyttbart skydd

Visp

20




Anvanda skl och verktyg

Se bilderna [y -

Tryck ner frigéringsspaken och lyft
forsiktigt upp mixerhuvudet.

E Montera skalen - vrid medurs for att
lasa den.

Tryck fast det valda verktyget i
uttaget - du hor ett "klick” nar det
sitter fast ordentligt.

®  [or att forhindra att livsmedel
tranger in - se alltid till att
skyddet &r monterat pa skaftet till
degkroken innan du satter det i
uttaget.

E Tryck ner frigéringsspaken och
sank forsiktigt ner huvudet. Satt i
kontakten i eluttaget.

E Skjut stankskyddet pa plats dver
skalen.

® Under mixning kan ingredienser
tillsattas direkt i skalen via
Oppningen.

Vrid hastighetsreglaget till 6nskad
installning. Anvand pulsera (P) for
en hastighet som varierar i korta
pulser.

Efter bearbetning vrider du
hastighetsreglaget till "O” och drar ur
kontakten ur eluttaget.

Lyft upp mixerhuvudet och hall fast det
stadigt medan du drar ut verktyget fran
uttaget.

Tips och idéer

Omrérare

® Nar du ror fett och socker till
kaksmet ska du alltid lata fettet bli
rumsvarmt eller mjukna det férst.

® S|3 av apparaten och skrapa skélen
med en slickepott vid behov.

® Anvand kalla ingredienser for
bakverk om inte receptet s&ger
nagot annat.
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Degkrok

® |ngredienserna blandas bast om du
tillsatter vatskan forst.

® Stoppa maskinen i intervaller for
att skrapa av blandningen fran
degkroken.

Mjol

® Mangden vatska som kravs
kan variera for mjoél av olika
tillverkningsdatum. Degens
klibbighet har en direkt paverkan
pa belastningen pa maskinen. Hall
apparaten under uppsikt under
tiden degen blandas.

Visp

Viktigt

® Anvand inte vispen fér tunga
blandningar, t.ex. for att rora fett
och socker, eftersom den kan
skadas.

® Bast resultat uppnas da aggen ar
rumsvarma.

® Se till att det inte finns ndgot fett
eller aggula pa vispen eller i skalen
innan du vispar aggvitor.

® Majonnas - skrapa ner i skalen
efter att du tillsatt oljan och
kor i ytterligare 10 sekunder pa
maxhastighet for basta resultat.

® Kaksmet - tillsatt mjolet i skalen
forst, sedan vatskan och rér om
pa lagsta hastighet for att blanda

ingredienserna.

Elektronisk hastighetskontroll

Mixern ar utrustad med en elektronisk
hastighetskontroll som gér att

den behaller hastigheten vid olika
belastningar, t.ex. da bréddeg knadas
eller da agg tillsatts till en kaksmet.
Du kan darfér hora en viss variation i
hastighet under anvandning eftersom
mixern anpassar sig efter belastning och
vald hastighet - detta ar normalt.




Observera:

e Overskrid aldrig angiven maxgrans
- du kan &verlasta apparaten.

En viss rérelse hos mixerhuvudet
ar normal ndr man blandar tunga
laster, t.ex. broddeg.

Om mixerhuvudet lyfts upp under
anvandning fortsatter apparaten
att arbeta. Stang alltid av
apparaten innan huvudet lyfts upp.
Maskinen fungerar endast om alla
uttagslock dr monterade.

Om du hor att apparaten later
anstrangd stanger du av den och
avlagsnar en del av blandningen
eller sa dkar du hastigheten.
Mixern ar utrustad med en
mjukstartsfunktion fér att minimera
spill. Om maskinen séatts pa med
en tung blandning i skalen, t.ex.

en bréddeg, kan det emellertid ta
ett tag for mixern att nd den valda
hastigheten.

Ta alltid bort monterade tillbehor
fran uttagen innan du lyfter upp
mixerhuvudet.

Anvanda drivenhetens uttag

Tillbehor fér hoghastighetsuttaget @
Lyft av hdghastighetsuttagets lock @
Se till att locket 6ver mellanhastighets-
uttaget sitter pa plats, annars kommer
apparaten inte att

fungera.

Tillbehor fér mellanhastighetsuttaget

@

Lyft av mellanhastighetsuttagets lock

@

Se till att locket dver hdghastighets-
uttaget sitter pa plats , annars kommer
apparaten inte att fungera.
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Anvanda tillbehdren

Se bilderna for vart och ett av
tillbehoéren och 1&s tips och idéer under
avsnittet som beskriver anvandningen
av tilloehéret.

Plastmixer

a Bladenhet

b  Tatningsring

C Bagare

d  Pafyliningslock
e Lock

lasmixer

6 €
a Bladhallare
b Bladenhet
C Tatningsring
d Bagare
e Lock
f  Pafyliningslock
Montera ihop mixern enligt bilderna
och
Obs! Se till att tatningsringen sitter ratt
for att undvika lackage.

Montering av lock

(5 Plastmixer - vrid medurs for att lasa
fast.

Glasmixer - tryck nedat for att lasa
fast.

Tips och idéer

Bearbeta inte varma ingredienser

® | 3gg i alla ingredienser utom oljan
i mixern nar du gér majonnas. Satt
igdng maskinen och ta sedan av
pafyliningslocket och tillsatt oljan
langsamt med en jdmn stréle.
Tjocka blandningar, t.ex. patéer
och dippsaser, kan behdva
skrapas ner. Om blandningen ar
svarbearbetad tillsatter du mer
vatska.




® Vid mixning av torra

ingredienser - skar i bitar, ta bort
pafyliningslocket, satt sedan igdng
maskinen och slapp ner bitarna en i
taget.

Matberedare

Liten pamatare

Stor pamatare

Pafyliningsror

Lock

Skal

Drivaxel

Kniv

kivor (om sadana medfdljer)
Tjock skivnings-/rivningsskiva
Tunn skivnings-/rivningsskiva
Extratunn rivningsskiva
Tunn strimlingsskiva
Standard strimlingsskiva

M Extra tjock rivningsskiva

XT ToDWwLmQ PO OO DO

Montera matberedaren enligt bild

1
2

Placera drivaxeln pa uttaget.
Montera skalen pa drivaxeln med
handtaget éver hastighetsreglaget
och vrid medurs tills den lases fast i
sitt lage.

Montera antingen kniven, en av
skivorna eller citruspressen. Kniven
och skivornas skar- och rivytor ar
vassa och ska alltid hanteras med
forsiktighet.

Tips och idéer
® Skar kott, brod och gréonsaker i

2 cm kuber fore bearbetning.
Kryddvéaxter hackas bast da de &r
rena och torra.

Akta sa att du inte 6verbearbetar
nar kniven anvands.

Anvand inte kniven for att hacka
is eller andra harda livsmedel, t.ex.
torkade kryddor. Det kan skada
tillbehoret.
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® Om du tillsatter extrakt eller
smaktillsats av mandel ska du
undvika kontakt med plastytor
eftersom dessa kan flackas.

Skivor

1 Valj vilket pafyliningsrér du vill
anvanda. Pamataren innehaller
ett mindre pafyliningsror for
bearbetning av enstaka bitar eller
smala ingredienser.

2 Lagg livsmedlen i pafyliningsroret.

3 Sl& pa och anvand pamataren for
att pressa nedat med ett jamnt
tryck - stoppa aldrig ner fingrarna i
pafyliningsroret.

For att anvanda det mindre

pafyllningsroret - satt forst den storre

pamataren inuti pafyliningsroret.

For att anvanda det stérre

pafyllningsréret - anvand bada

pamatarna tillsammans.

® L3t inte skalen fyllas upp 6ver
skarskivan: tom den regelbundet.

o Overskrid inte den "MAX”-grans som
ar markerad pa skalen.

Tips och idéer

® Se till att ratt skarande sida ar
vand uppat da du anvander de
vandbara skivorna.

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma
bitar. Fyll upp pafyliningsroret eller
anvand det lilla pafyliningsroret for
att forhindra att livsmedel glider
over under bearbetning.

® Nar du skivar eller river kommer
livsmedel som placeras uppratt
att bli kortare an livsmedel som
placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite rester av
livsmedel kvar pa skivan eller i
skalen efter bearbetning.




Citruspress

a Kon

b si
Obs! Det héar tillbehdret kan
endast anvandas tillsammans med
matberedaren AT284.

Montera citruspressen enligt bild

1 Montera silen i skalen och se till
att fliken pa kanten lases i skalens
handtag.

2 Placera konen &ver drivaxeln och
vrid den tills den sjunker hela vagen
ner.

3 Skar frukten i halvor. SI& pa
hastighet 3 och pressa frukten mot
konen.

Tips och idéer

® Fdrvara och pressa frukten vid
rumstemperatur och handrulla den
mot arbetsytan innan du pressar
den foér basta resultat.

® Flytta frukten fran sida till sida
medan du pressar for att fa ut sa
mycket fruktsaft som majligt.

® Tom silen regelbundet da du
pressar stora kvantiteter for att
undvika att det samlas for mycket
fruktkdtt och karnor i den.

B Livsmedelskvarn

a Ringmutter
b Malningsskivor: medium eller
grov (beror pa modellvariant)

C  Skarare
d  Spiral

e Stomme
f  Trag

g Pamatare

ntera livsmedelskvarnen enligt bild

Montera spiralen inuti stommen.
Montera skararen - se till att den
ar placerad pa ratt satt med den
skarande sidan ytterst.

Mo
1
2
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3 Montera en malningsskiva - rikta
skdran mot stiftet.
4 Montera ringmuttern I&st.

Anvanda livsmedelskvarnen

1 Hj upp mixerhuvudet. Se till att
bada uttagslocken &r monterade.

2 Med tillbehoret i visad position -
rikta drivflikarna i &nden av spiralen
mot de motsvarande skarorna i
drivuttaget.

3 Skjut in tillbehéret i uttaget och vrid

medurs till det lases pa plats.

Dra &t ringmuttern manuellt.

Montera traget.

Skar kott i 2,5 cm breda strimlor.

Valj maxhastighet. Anvand

pamataren for att forsiktigt pressa

igenom livsmedlen, bit for bit. Pressa
inte hart - du kan skada apparaten.

~N O 01N

Tips och idéer

® Tina frysta livsmedel ordentligt
fére malning.

® Se till att ta bort ben och sval, mm.
fran kottet innan du mal det.

saftcentrifug

RS

a Pamatare

b Lock

C Lockets sparrflik

d Filter

€  Fruktkottsbehallare

f  Utlopp for rasaften (pip)

g Basenhet

h  Frigoringsspak for

fruktkottsbehdllare

i Mugg
j Mugghéllare

Montera rasaftcentrifugen enligt bild

1 Placera fruktkottsbehallaren pa
basenheten och vrid den medurs
for att lasa den i sitt lage. N&r den
ar ratt monterad &r pipen placerad
ovanfor fruktkottsbehallarens
frigéringsspak.



2 Montera filtret och pressa det
bestadmt pa plats.

3 Montera pa locket ovanpa
fruktkottsbehallaren - vrid medurs
sa att pilen W pa locket riktas mot
markeringen l pa basenheten.

4 Placera mugghallaren pa undersidan
av tillbehéret -pilen A pa hallaren
ska peka uppat och vara i linje med
pipen.

5 Hall i mugghallaren och montera
tillbehoret pd uttaget genom att
rikta pipen dver apparatens horn och
sedan vrida det medurs for att 13sa
det i sitt lage.

6 Rotera hallaren bort fran pipen och
placera muggen i hallaren. Rotera
tillbaka muggen under pipen.

7 Skar livsmedlen s& att de passar i
pafyliningsroret.

8 Vrid pa maxhastighet och placera
sedan livsmedlen i pafyliningsroret.
Anvind pamataren for att pressa
nedat med jdmnt tryck - stoppa
aldrig ner fingrarna i pafyllningsroret.

Viktigt

® Om rasaftcentrifugen bdrjar vibrera,
stang av apparaten och tém filtret
pa fruktkott. (Rasaftcentrifugen
vibrerar om fruktkottet fordelas
ojamnt).

® Vissa mycket harda livsmedel
kan gbra att apparaten arbetar
langsammare eller stannar. Stang
i s& fall av apparaten och gér rent
filtret.

® Stang av och tom fruktkdtts-
behallaren regelbundet under
anvandning.

Tips och idéer

® Citrusfrukter - anvand citruspressen,
som ar tillgédnglig separat, for basta
resultat.

® Stoppa i mjuka livsmedel ldngsamt
for att fa ut s& mycket juice som
mojligt.

® Ta bort kdrnorna (plommon,
persikor, kérsbar, mm.).

® Ta bort harda skal (melon, ananas,
gurka, mm.).

® Frukter/grénsaker med mjukt skal
och andra livsmedel behoéver endast
skoljas av (&pplen, paron, morodtter,
spenat, vindruvor, jordgubbar,
selleri, mm.).

Halsorekommendationer

® For att bevara vitaminerna ska
juicen drickas sa snart som mojligt

® Om du maste férvara juicen nagra
timmar ska du stalla den i kylen och
tillsatta ndgra droppar citronjuice
for att halla den frasch.

® Drick inte mer an tre glas (230 ml)
juice per dag om du inte ar van vid
det.

® Spad juicen med lika delar vatten
for barn.

® Juicen fran morkt gréona gronsaker
(broccoli, spenat, mm.) eller morkt
réda gronsaker (rodbeta, rodkal,
mm.) &r mycket stark, sa spad alltid
ut den.

® Fruktjuice innehaller mycket fruktos
(fruktsocker), sa personer med
diabetes eller lagt blodsocker bor
undvika att dricka for mycket.

Plocka isér rasaftcentrifugen

Utfér monteringsproceduren baklanges.
For att ta bort fruktkottsbehallaren fran
basenheten - tryck pa frigdéringsspaken
pa basenheten och rotera
fruktkottsbehallaren moturs. Lyft av den.



Minihackare/kvarn

a Bas

b Bladenhet
C Tatningsring
d Behéllare

Montera minihackaren/kvarnen enligt

bild

1 L&gg ingredienserna i behallaren.

2 Se till att tatningsringen ar ratt
monterad pa bladenheten. Det
lacker om tatningen inte ar ratt

monterad.

3 Vand bladenheten upp och ner. Sank
ner den i behallaren med bladen

nedat.

4 Skruva fast basen pa behéllaren med

fingerkraft.

5 Placera minihackaren/kvarnen pa
uttaget med pilen pa basen riktad
mot apparatens baksida. Vrid
minihackaren/kvarnen medurs
tills de tva pilarna ar riktade
mot varandra och den sitter fast
ordentligt.

6 Sl& pa maxhastighet.

Tips och idéer

® Bearbetning av kryddor
rekommenderas inte eftersom
dessa kan skada plastdetaljer.

® Bearbeta inte heta ingredienser, 1at
de svalna forst.

Rekommenderad anvandning

Storlek pd dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Skalverktyg |Recept/process i P @
( ) (min.)
Vispa smoér/ margarin och Fruktkaka [ Min —3 Max 4
socker Upp till
Vispa ner &gg i kaksmet 1.8 kg tOEalt 4 —» Max 1-4
(mix pa
Vanda ner mjol, frukt. mm. 6899) Min —» 1 30-60s
Bakverk Mjolvikt 450 g Min —» 2 2
och kakor -
knada ihop
fett och
mjol
Fardiga Total vikt 1,6 kg Min —» Max 45-60s
kakmixer
Broddeg Mjolvikt 500 g Min 45-60s
(styv med l
jast) Total vikt 805 g
3 5-7
Mjuk deg Mjolvikt 500 g Min 45-60s
med jast l
(med tillsatt | Total vikt 960 g
smor och 3 5-7
a99)
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Rekommenderad anvandning
Storlek pad &gg som anvants = medium (vikt 53-63 9)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Skalverktyg/ | Recept/process i P @
Tillbehor P >
Aggvitor 8 Min —» Max % -3
Fettfri sockerkaka 620 g (mix 4 -6
pé 6 &99)
Gradde 250 - 600 | Min =—» Max 2-4
ml
Majonnés Aggulor 4 Max 1-2
Pannkakssmet 11 Min 10s
Mlax 45-50 s
Kalla Plast AT282 1,61 Max 30-60s
vatskor,
drycker och | Glass AT283 121
smoothies
Milkshake/ |Plast AT282 121 Max 15-30s
kall mjolk
Glass AT283 800 ml
Isbitar 6 p -
(25 9)
Ratt kétt och ra fisk 400 g 3 —» Max 15-20s
Lok 2509 P 5-10s
Kakor 250-500¢ Max 20-30s
Bakverk - Mjolvikt 450 g Max 2
knada ihop
fett i mjol
Fardiga Total vikt 1,6 kg Min —» Max 45-60s
kakmixer
Majonné&s Aggulor 3-4 Max 1-2
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Rekommenderad anvandning

Storlek pad &gg som anvants = medium (vikt 53-63 9)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Tillbehér Recept/process \i r\ @
( ) (min.)
Skiva och riva ost, morot, Max -
potatis, kal, zucchini,
rédbeta
Skiva mjukare livsmedel 4 - Max -
sasom gurka och tomat
Parmesanost och potatis Max -
Overskrid
inte angivet
Potatis for pommes frites moaxvéjrde Max -
och harda ingredienser pa skalen.
for sallader grytor och
dippstavar (t.ex. morot,
kalrot, zucchini och gurka)
Riva morotter och ostar Max -
@ Alla citrusfrukter 1kg 3 -
Kott, fAgel och fisk - Max 10 min.
Rasafta frukt och 500 g Max -
gronsaker t.ex. moroétter,
applen, ananas, tomater
och vindruvor
Mijuka frukter och 500 g Max -
gronsaker t.ex. tomater
och vindruvor
Notter 509 Max 30 s
Kaffebdnor 509 Max 30s
Kalla puréer 509 Max 30 s
Kryddig honungs- och
nétmarinad
Honung (rumsvarm) 250 ¢g Pulsera 10s
Krispigt jordndtssmor 40 g
Liten chilifrukt 1
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Skoétsel och rengdring

® Stang alltid av och dra ur
stickkontakten fére rengéring.

® Plocka isar tillbehdren helt och hallet
fore rengodring.

® Det underlattar att reng6éra delarna
omedelbart efter anvandning.

® Vissa livsmedel, t.ex. morot,
missfargar plasten. Att gnugga med
en trasa doppad i vegetabilisk olja
hjalper for att ta bort missfargningar.

® Hantera blad och skarplattor med
forsiktighet - de dr extremt vassa.

Drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa, lat den
sedan torka.

® Anvand aldrig slipande medel eller
blotlagg den i vatten.

® Se till att fotterna pa mixerns bas

halls rena.

skal

® Anvand aldrig stalborste, stalull
eller blekmedel for att rengdra den
rostfria skdlen. Anvand vinager for
att ta bort kalkavlagringar.

® Hall den pa avstand fran varmekallor
(spisplattor, ugn, mikrovagsugn).

Anvisningar féor rengdring
- se diagrammet dver
rengdring pa insidan av
omslaget langst bak.

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda

apparaten ber vi dig att I&dsa avsnittet
om "Problemsdkning” i bruksanvisningen
eller pa www.kenwoodworld.com innan
du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti

som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.
Om din Kenwood-produkt inte fungerar
som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idamna eller skicka in den till
ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood
i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS |
ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV
OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
N&r produktens livslangd &r dver far
den inte slédngas i hushallssoporna. Den
kan overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterférséaljiare som ger denna service.
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Problemsdkning

Problem Orsak

LAsning

Apparaten Ingen el.
stannade under
anvandning.
Maskinen &verlastad/
maximal kapacitet
odverskriden.

Uttagslock inte
monterade eller inte
ordentligt fastsatta.

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
kontakten.

Vrid hastighetsreglaget till lage Av, vanta
nagra sekunder och valj sedan ater
hastighet.

Apparaten bor starta igen direkt.
Kontrollera maxkapaciteten under
"Rekommenderad anvandning”.
Kontrollera att uttagslocken ar
monterade pa ratt satt.

Medium- eller hog- | Tilloehoret ar inte ratt

hastighetstilloendr | monterat och fastsatt.

fungerar inte.
Andra uttagslock ar
inte ratt monterade.

Kontrollera att tilloehdret &r ratt fastsatt.

Kontrollera att andra uttagslock ar mon-
terade pa ratt satt.

Apparaten ror sig Fotterna pa

pa arbetsytan. undersidan av
enheten ar vata eller
smutsiga.

Kontrollera regelbundet att fotterna ar
rena och torra.

Tilloehoren till mixer | Tatning saknas.
eller minihackare/ | Tatnings ar
kvarn lacker fran felmonterad.
bladenheten. Tatning skadad.

Kontrollera att tatningen ar ratt
monterad och oskadad. Fér att skaffa en
ny tatning se "Service och kundtjanst”.

Verktyg /tillbehor Se tips under relevant avsnitt for hur tilloehdren anvands.
fungerar daligt. Kontrollera att tillbehoéret ar ratt monterat.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta

vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av

sikkerhetsmessige grunner erstattes av Kenwood

eller en autorisert Kenwood-reparater.

Vri hastighetsbryteren til «O» (av) og trekk ut

stopselet:

o for du setter pa eller tar av uttaksdeksler/
redskaper/tilbehor,

o etter bruk og nar den ikke skal brukes,

o for rengjoring.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene

uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i

lengre perioder kan det skade apparatet.

Funksjon/ Maksimum Hvileperiode
tilbehor behandlingstid mellom hver
behandling
Deigkrok 8 min
Blender 60 sek Koble fra apparatet
og la det kjole seg
Kverner 30 sek ned i 15 minutter
Matkvern 10 min

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt
tilbehar. Du ma aldri stikke inn handen/fingrene i
hengselmekanismen.

La aldri kjigkkenmaskinen vaere uten oppsyn mens
den er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den
undersgkt eller reparert: se avsnittet «Service og
kundetjeneste».

Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn
kan ta tak i den.

Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller
stgpselet bli vatt.
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® Pass pa at ingen bolleredskaper er satt pa eller
oppbevares i bollen mens du bruker kraftuttakene.

® Du ma aldri bruke uautorisert tilbehgr eller mer enn
ett tilbehegr om gangen.

® Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er
oppygitt i tabellen for anbefalt anvendelse.

e \/zer forsiktig ndr du lgfter apparatet. Pass pa at
hodet er satt korrekt pa plass i nedfelt stilling og at
bollen, redskapene, uttaksdekselet og ledningen er
sikret for du lafter.

® Barn ma vaere under oppsyn for a sikre at de ikke
leker med maskinen.

o |kke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehgr er satt
pa, dette kan gjore kjskkenmaskinen ustabil.

® |kke bruk maskinen naer benkekanten.

® Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet
og de forstar farene det innebeaerer.

e Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

e Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor
parns rekkevidde.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Tilbehor - generell sikkerhet

® Hold hender og redskap utenfor matmikserbollen
mens mikseren er tilkoblet stramnettet.

® Apparatet fungerer ikke dersom tilbehgret er
ukorrekt festet.

® Vi anbefaler ikke at det brukes til krydder, da det
kan skade plastdelene.

e Maksimalrangeringen er basert pa tilbehgret som
trekker storst belastning. Annet tilbehgr kan kreve
mindre kraft.

® Hvis det oppstar for mye vibrasjon nar du bruker
tilbehar, ma du justere hastigheten eller stanse
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apparatet og fjerne noe av innholdet.

Tilbehor blir skadet og kan forarsake personskader
hvis det brukes for stor kraft pa lasemekanismen.
Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: Varme ingredienser ma avkjgles til
romtemperatur for du har dem i matmikserbollen,
kvernen eller muggen og for miksing.

Blender

Du ma aldri plassere knivenheten pa motorenheten
uten at muggen er satt pa.

AT282 Viktig - kanten nederst pa muggen er festet
under produksjon, og det ma ikke gjgres forsgk pa a
fierne den.

Mikseren ma bare brukes med lokket pa plass.
Muggen ma bare brukes med knivenheten som
folger med.

La aldri blenderen kjgre uten innhold.
Smoothie-oppskrifter - du ma aldri mikse frosne
ingredienser som har frosset sammen i én stor
klump - bryt den i biter for du legger dem i muggen.
Du ma ikke behandle krydder som nellik, dill og
spisskummen, da de kan skade plastdelene.

Du ma ikke bruke blenderen til oppbevaring. La den
vaere tom for og etter bruk.

Bland aldri mer enn maksimal-merket pd muggen -
mindre for skummende vaesker slik som milkshaker.

Matmikser

Knivbladet og skivene er sveaert skarpe - handteres
med forsiktighet. Hold alltid i fingergrepet gverst,
vekk fra skjaerekanten, bade ved handtering og
rengjoring.

Ved skjeering i skiver/rasping ma du ikke la bollen
fylles helt opp til kuttskiven: tem den regelmessig.
Du ma ikke overstige «MAX» kapasitetsniva pa
bollen.

Fjern alltid knivbladet for du heller innholdet fra
pbollen.

Bruk aldri fingrene til & skyve ned mat i matergret.
Bruk alltid stapperen som falger med.
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® Fgr du tar av lokket pd matmikserbollen, ma du sla
av og vente til kniven eller skivene har stoppet helt
opp.

o Du ma ikke bruke lokket til & styre matmikseren.
Bruk alltid hastighetsbryteren.

Matkvern

® Sorg for at bein og hud osv. er fjernet fra kjottet for
det kvernes.

e \/ed hakking av ngtter ma du bare ha i noen om
gangen og vente til de blir hentet av rullen for du
legger i flere.

e Bruk alltid kvernstapperen som falger med. Du ma
aldri stikke fingrene eller redskaper ned i matergret.

e Advarsel - skjeerebladet er skarpt og ma handteres
med varsomhet bade ved bruk og rengjgring.

® Pass pa at tilbehoret sitter ordentlig pa plass for du
slar pa apparatet.

Saftsentrifuge

e Ma ikke brukes hvis filteret er skadet.

® Skjaerebladene nederst pa filteret er veldig skarpe.
Veer forsiktig ved handtering og rengjering av
filteret.

® S|3 av apparatet og vente til filteret stopper for du
tar av lokket.

® Bruk kun stapperen som fglger med. Du ma aldri
stikke fingrene i materaret. Trekk ut stgpselet for du
rensker materogret.

® Hvis det oppstar for mye vibrasjon nar du bruker
dette tilbehgret, ma du justere hastigheten eller
stanse apparatet. Fjern eventuelt fruktkjett fra
trommelen (saftsentrifugen vibrerer hvis fruktkjottet
blir ujevnt fordelt).

Kompakt hakker/kverner

® |kke ta pa de skarpe knivene. Hold knivenheten
utenfor barns rekkevidde.
® For du fjerner kvernen fra apparatet:
o slad av apparatet,
o vent til knivene har stanset helt,
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O pass pa at du ikke skrur lgs glasset fra

knivenheten.

® Bruk kun glasset og knivenheten med basen som

folger med.

® Du ma aldri feste knivenheten pa apparatet uten at

glasset sitter pa.

For du setter i stopselet

av apparatet.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pd undersiden

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander
som er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For forstegangs bruk
® Vask delene: se avsnittet «Rengjaring
og vedlikehold».

Deler

Kjgkkenmaskin

Kraftuttak for middels hastighet
Deksel til kraftuttak for middels
hastighet

Deksel til kraftuttak for hay
hastighet

Kraftuttak for hey hastighet
Motorenhet

P&/av og hastighetsbryter
Bolle

Redskapskontakt

Mikserhode

Utlgserspak for hode
Sprutsikring

P@ROEELE ©® ©O

Bolleredskaper
(@@ K-spade
@ Deigkrok med avtakbar skjerm

Visp

Tilbehor

Ikke alt tilbehor som er oppfort,

vil ngdvendigvis falge med
kigkkenmaskinen din. Tilbehgret varierer
fra modell til modell.
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For mer informasjon eller for & bestille
tilbehgr som ikke folger med i pakken,
kan du ga inn pa Kenwoods nettsted
www.kenwoodworld.com.

Plastblender (AT282)
Glassblender (AT283)

Matmikser (AT284)
Sitrussaftpresse (krever AT284)
Matkverner (AT281)
Saftsentrifuge (AT285)

Kompakt hakker/kverner (AT286)

OlSIGIGISIGIG)

Slik bruker du bollen og
redskapene
Se illustrasjonene -

Trykk ned utlgserspaken for hodet
og hev mikserhodet forsiktig.

E Sett bollen pa plass - vri med
klokken for & ldse den pa plass.

Skyv redskapet inn i
redskapsuttaket - det kan heres et
klikk nar det sitter pa plass.

® [For a hindre at det kommer
mat i uttakene - sgrg alltid for
at skjermen sitter pa skaftet til
deigkroken fgr du setter den inni
uttaket.

m Trykk ned utlgserspaken for hodet
og senk mikserhodet forsiktig. Sett i
stopselet.

E Skyv sprutsikringen pa plass pa
bollen.



Under miksingen kan du tilsette
ingredienser rett i bollen via rennen
Vri hastighetsbryteren til gnsket
innstilling, vri til puls (P) hvis du
onsker korte hastighetsgkninger.

Na&r du er ferdig, vrir du
hastighetsbryteren til «O» og trekker ut
stgpselet. Hev mikserhodet og hold det
stadig mens du trekker ut redskapet fra
redskapsuttaket.

Rad og tips

K-spade

® Nar du rgrer smar og sukker til
det er hvitt for kakeoppskrifter,
ma du alltid bruke smgr ved
romtemperatur eller mykne det
forst.

® S|3 av apparatet og skrap bollen
med slikkepott ved behov.

® Bruk kalde ingredienser til kaker
med mindre oppskriften sier noe
annet.

Deigkrok

® |ngrediensene blandes best hvis du
tilsetter vaesken farst.

® Stopp maskinen innimellom for &
skrape deig av deigkroken.

Mel

® Mel kan variere mye med hensyn
til hvor mye vaeske som er
nedvendig. Hvor klebrig deigen er,
pavirker belastningen pa maskinen.
Hold maskinen under observasjon
mens deigen blandes.

Visp

Viktig

® Du ma ikke bruke vispen til tunge
blandinger, f.eks. smar og sukker,
da dette vil skade den.

® £gg bgr ha romtemperatur nar de
piskes.

® Fgr du visper eggehviter, ma du
sgrge for at det ikke er fett eller
eggeplomme pa vispen eller i
bollen.
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® Majones - resultatet blir best

hvis du skraper ned bollen

etter tilsetting av olje og kjerer

i ytterligere 10 sek pa maks.
hastighet.

Rarer - tilsett melet i bollen
forst, deretter vaesken og miks
pa minste hastighet for a blande
ingrediensene godt.

Elektronisk
hastighetssensorkontroll

Mikseren har en elektronisk
hastighetssensorkontroll som har til
hensikt & opprettholde jevn hastighet
ved forskjellige belastninger, for
eksempel nér du knar breddeig eller
tilsetter egg i en kakerere/-deig.

Det kan derfor hende at du hgrer
variasjoner i hastighet mens apparatet
kjorer og den tilpasser seg belastningen
og valgt hastighet - dette er normalt.

Merknader:

® Du ma3 aldri overskride oppgitt
maksimal kapasitet - det kan
overbelaste maskinen.

® Det er normal at mikserhodet
beveger seg litt under miksing av
tung masse, slik som brgddeig.

® Hvis mikserhodet heves under drift,
vil maskinen fortsette a kjore. SIa
alltid av maskinen far du hever
hodet.

o Kjokkenmaskinen fungerer ikke
med mindre alle uttaksdeksler er
korrekt festet.

® Hvis du hgrer at maskinen sliter,
kan du enten sla den av og
fijerne litt av blandingen eller gke
hastigheten.

® Mikseren har en «mykstartfunksjon»
som reduserer sgl. Men hvis
apparatet slas pad med en tung

blanding i bollen, som breddeig,




kan det hende at det tar noen
sekunder & oppna valgt hastighet.

® Fjern alltid tilbehoer fra uttakene for
du hever mikserhodet.

Slik bruker du kraftuttakene

Uttak for hoy hastighet (4) til tilbehor
Ta av dekslet til uttaket for hoy
hastighet ).

Pass pa at dekslet til uttaket for middels
hastighet sitter pa plass. Ellers vil ikke
apparatet fungere.

Uttak for middels hastighet (D til
tilbehor

Ta av dekslet til uttaket for middels
hastighet @).

Pass pa at dekslet til uttaket for hay
hastighet sitter pa plass. Ellers vil ikke
apparatet fungere.

Slik bruker du tilbehgret

Se relevante illustrasjoner for hvert
tilbehor og se tips under kapitlet om
hvert tilbehar.

Plastblender

a Knivenhet

b  Tetningsring

C Mugge

d  Pafyllingsdeksel
e Lokk

I8 Glassblender

G

a Knivholder

b Knivenhet

C Tetningsring

d Mugge

e Lokk

f  Pafyllingsdeksel

Sett sammen mikseren som vist i
illustrasjon | og

Merk: Pase at tetningsringen sitter
korrekt pa plass for & unnga lekkasje.
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Festing av lokk

(@5 Plastblender - vri med klokken for &
lase.

Glassblender - trykk ned for a lase.

Tips

Ikke behandle varme ingredienser

® Nar du lager majones, tilsetter du
alle ingrediensene unntatt oljen i
blenderen. Mens blenderen kjerer,
tar du av pafyllingsdekslet og
tilsetter oljen langsomt og jevnt.

® Tykke blandinger, som posteier
og dipper, ma ofte skrapes ned.
Hvis det er vanskelig & behandle
blandingen, tilsetter du mer vaeske.

® Ved miksing av torre ingredienser
- kutt opp i biter, ta av
pafyllingsdekslet og slipp bitene
oppi enkeltvis mens apparatet
kjorer.

Matmikser

Liten stapper

Stor stapper

Materor

Lokk

Bolle

Drivaksel

Knivblad

kiver (hvis de fglger med)
Tykk kutte-/riveskive
Tynn kutte-/riveskive
Ekstra fin riveskive
Tynn julienne kutteskive
Standard kutteskive
Ekstra tykk riveskive

TXTT T oDWBUQ PO QO OO
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Sett sammen matmikseren som vist i

illustrasjon

1 Plasser drivakselen i kraftuttaket.

2 Sett bollen over drivakselen med
handtaket over hastighetsbryteren,
og vri med klokken til den klikker pa
plass.

3 Fest enten knivbladet, en av skivene
eller sitrussaftpressen. Knivbladet
og kuttedelene pa skivene er
skarpe, sa vaer forsiktig.



Tips

® Kutt opp kjott, bred og grennsaker
i terninger pa 2 cm fer behandling.

® Urter bor vaere rene og torre for
kutting.

® Pass pa at du ikke overdriver ved
bruk av knivbladet.

® |kke bruk knivbladet til & kutte opp
isbiter eller andre harde matvarer
slik som krydder. De kan skade
tilbehegret.

® Ved tilsetting av mandelessens
eller smakstilsetning, unnga
kontakt med plast da dette kan
sette merker.

Skiver

1 Velg matergret du vil bruke.
Stapperen har et mindre matergr
til bruk for enkeltartikler eller tynne
ingredienser.

2 Legg maten i materoret.

3 Sla pa apparatet, og skyv stapperen
ned i en jevn bevegelse - du ma
aldri stikke fingrene i matergret.

Slik bruker du det lille matergret - putt

forst den store stapperen i matergret.

Slik bruker du det store materoret -

bruk begge stapperne samtidig.

® Du ma ikke la bollen fylles helt opp
til kutteskiven: tem den jevnlig.

® Du ma ikke overskride «MAX»
kapasitetsniva pa bollen.

Tips

® \/ed bruk av de reversible skivene,
ma du pase at onsket kutteside
vender opp.

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke kutt maten for sméatt. For a
unnga at maten renner over under
kjering, fyll ut bredden av det store
matergret eller bruk det mindre
matergret.

® \/ed kutting eller riving: mat som
plasseres staende, far kortere
lengde enn mat som plasseres
vannrett.

® Ftter bruk vil det alltid komme litt
matavfall pa skiven eller i maten.

E Sitrussaftpresse

a Kijegle

b sil
Merk: Dette tilbehgret kan bare brukes
sammen med matmikser AT284.

Sett sammen sitrussaftpressen som

vist i illustrasjon

1 Legg silen i bollen og pass pa at
tappen pa kanten klikker pa plass i
bollehandtaket.

2 For kjeglen over drivakselen til den
faller helt ned.

3 Skjeer frukten i to. Skift til hastighet
3, og press frukten ned pa kjeglen.

Tips

® Du far best resultat hvis du
oppbevarer og presser frukten
ved romtemperatur og ruller den
pa benken med hendene for du
presser den.

® Beveg frukten fra side til side
under pressingen for & fa ut mest
mulig saft.

® Hyis du presser store mengder saft,
ma du temme silen regelmessig for
& hindre opphopning av fruktkjott
og steiner.

E Matkvern

a Ringmutter
b Hullskiver: middels og grov
(avhengig av modell)

C Kniv

d  Kvernrull

€ Hoveddel

f  Brett

g Kvernstapper



Sett sammen matkvernen som vist i
illustrasjon

1
2

4

Sett kvernrullen inn i hoveddelen.
Sett pa kniven - pass pa at den
sitter ordentlig pa plass med
skjaerekanten ytterst.

Sett pa en hullskive - plasser hakket
over plasseringsfliken.

Sett ringmutteren lgst pa.

Slik bruker du matkvernen

1

N O o

Hev mikserhodet. Pass pa at begge
uttaksdeksler sitter pa.

Ha tilbehoret i posisjonen som
vises pa illustrasjonen, og plasser
drivflikene pa enden av rullen med

de tilsvarende sporene i kraftuttaket.

Skyv tilbehgret inn i uttaket, og vri
mot klokken til den l3ses pa plass.
Stram til ringmutteren for hand.
Sett pa brettet.

Skjeer kjett i 2,5 cm brede strimler.
Velg Max hastighet. Bruk stapperen
til & skyve maten forsiktig gjennom,
én bit om gangen. Ikke skyv hardt -
du kan skade matkvernen.

Tips

® Tin frosne matvarer helt for du
kverner dem.

® Pass pa at bein og hud osv. er
fijernet fra kjottet for det kvernes.

Saftsentrifuge

Stapper

Lokk

Lasetapp for lokk
Filter
Fruktkjettbeholder
Saftutslipp (tut)
Baseenhet
Utlaserspak for
fruktkjettbeholder
Beger

] Begerholder

JQ "0 O0O0w
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Sett sammen saftsentrifugen som vist i
illustrasjon

1

Sett fruktkjottbeholderen

pa baseenheten, og vri med
klokken til den klikker pa plass.
Saftutslippet er korrekt plassert
nar det star over utlgserspaken for
fruktkjettbeholderen.

Sett pa filteret, og skyv det godt inn
pa plass.

Sett lokket pa fruktkjsttbeholderen
- vri med klokken til pilen W pa
lokktappen star overfor merket | pa
baseenheten.

Sett begerholderen pa undersiden
av tilbehgret - pilen A pa
begerholderen skal peke oppover,
mot saftuttaket.

Stott opp begerholderen mens

du fester tilbehgret til uttaket

ved & plassere tuten over hjgrnet
av maskinen og deretter vri med
klokken til det Iases pa plass.

Fest begeret ved & vri holderen
vekk fra tuten og deretter plassere
begeret i holderen. Vri begeret slik
at det star under saftuttaket.
Skjeer opp matvarene slik at de
passer i matergret.

Vri til maksimal hastighet, og plasser
maten i matergret. Skyv jevnt
nedover med stapperen - du ma
aldri stikke fingrene i matergret.

Viktig

® Hyvis saftsentrifugen begynner
& vibrere, ma du sld den av og
temme ut fruktkjottet fra filteret.
(Saftsentrifugen vibrerer hvis
fruktkjottet er ujevnt fordelt).

® Enkelte veldig harde matvarer kan
gjere at hastigheten reduseres eller
at den stanser helt. Hvis dette skjer,
ma du sld av apparatet og fjerne
blokkeringen i filteret.

® S|3 av apparatet og tem fruktkjott-
og saftbeholderne regelmessig
under bruk.




Tips

® Sitrusfrukt - du far best resultater
hvis du bruker sitrussaftpresseren
som kan kjgpes separat.

® | egg i myke matvarer langsomt, sa
far du ut mest mulig saft.

® Fjern steiner (plommer, fersken,
kirsebaer osv.).

® Fjern hardt skall (meloner, ananas,
agurker osv.).

® Matvarer med mykt skall og andre
matvarer trenger bare a skylles
(epler, peerer, gulrgtter, spinat,
druer, jordbeaer, selleri osv.).

Helseanbefalinger

® Drikk saften sa raskt som mulig for
a bevare vitaminene.

® Hvis du ma oppbevare saften i noen
timer, ber du sette den i kjgleskap.
Tilsett noen draper sitronsaft for at
den skal holde seg bedre.

® |kke drikk mer enn tre glass (230
ml) med saft om dagen med mindre
du er vant til det.

® Vann ut saft til barn med like
mengder vann.

® Saft fra merkegrenne gregnnsaker
(brokkoli, spinat osv.) eller
markergde grgnnsaker (rgdbet,
redkal osv.) er svaert sterk, s& den
bar alltid vannes ut.

® Fruktsaft inneholder mye fruktose
(fruktsukker), s& personer med
diabetes eller lavt blodsukker bar
unnga a drikke for mye av den.

Slik demonterer du saftpressen

Falg monteringsanvisningene i motsatt
rekkefalge.

Fjern fruktkjesttbeholderen fra
baseenheten ved & presse ned
utlgserspaken pa baseenheten og vri
fruktkjettbeholderen mot klokken. Laft
den av.

Kompakt hakker/kverner

OO oW

Base
Knivenhet
Tetningsring
Glass

Sett sammen kvernen som vist i
illustrasjonen

1
2

Tilsett ingrediensene i glasset.

Pase at tetningsringen ligger korrekt
i knivenheten. Det vil forekomme
lekkasjer hvis den ikke ligger korrekt.
Snu knivenheten opp ned. Senk den
ned i glasset med knivene vendt
nedover.

Skru fast basen til begeret til den
sitter godt fast.

Plasser kvernen pa uttaket med
pilen pa kvernen mot baksiden av
maskinen. Vri kvernen pa plass med
klokken til de to pilene star overfor
hverandre.

Vri til maksimal hastighet.

Tips
® Vi anbefaler ikke at det brukes

til krydder, da det kan skade
plastdelene.

® Du ma ikke behandle varme

ingredienser - la dem avkjoles
forst.
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Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstarrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og

ingrediensene som brukes.

Redskap

Oppskrift/

arbeidsoppgave

(7

(Min)
Hvitrering av smar/ Fruktkake | Min —» Max 4
margarin og sukker 1.8 kg totalt
Vispe egg til kakemiks (6 egg 4 — Max 1-4
blandet)
Folde inn mel, frukt osv. Min —» 1 30 - 60 sek
Butterdeig | Melvekt 450 g Min —» 2 2
og kjeks
- smuldre
smgr og
mel
Alt-i-ett- Samlet vekt 1,6 kg Min —» Max | 45 - 60 sek
kakemiks
Broddeig Melvekt 500 g Min 45 - 60 sek
(tung l
gjeerbakst) | samlet vekt 805 g
3 5-7
Lett Melvekt 500 g Min 45 - 60 sek
gjeerbakst l
(tilsatt smer | samilet vekt 960 g
og eg9) 3 5-7
Eggehviter 8 Min —» Max "2 -3
Fettfrie sukkerbrad 620 g 4 -6
(6 egg
blandet)
Krem 250 - Min —» Max 2-4
600 ml
Majones Eggeplom- 4 Max 1-2
mer
Pannekakergre 11 Min 10 sek
Max 45 - 50 sek
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Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstarrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og
ingrediensene som brukes.

Tilbehor Oppskrift/ @
arbeidsoppgave ’ P A
(Min)

Kalde Plast AT282 1,61 Max 30 - 60 sek
vaesker,
drikker og Glass AT283 1,21
smoothier
Milkshake/ |Plast AT282 1,21 Max 15 - 30 sek
kald melk

Glass AT283 800 ml
Isbiter 6 p -

(125 9)

Ratt kjott og fisk 400 g 3 —» Max 15 - 20 sek
Lok 250 g P 5-10 sek
Kjeks 250 -500¢ Max 20 - 30 sek
Butterdeig | Melvekt 450 g Max 2
-Smuldre
smar og
mel
Alt-i-ett- Samlet vekt 1,6 kg Min —» Max | 45 - 60 sek
kakemiks
Majones Eggeplom- 3-4 Max 1-2

mer
Kutte og rive ost, gulratter, Max -
poteter, kal, squash,
redbeter
Kutte mykere grennsaker 4 - Max -
som agurk og tomater
Parmesanost og poteter Du ma3 ikke Max -

overskride
- - maksimums-

Poteter til pommes frites merket pa Max -
og faste ingredienser til bollen.
salater, gryter og dipp
(f.eks. gulrot, kalrot, squash
0g agurk)
Rive gulrot og ost Max -
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Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstarrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og

ingrediensene som brukes.

Tilbehor Oppskrift/ @
arbeidsoppgave l ( \ -
(Min)
@ Alle sitrusfrukter 1kg 3 -
Kjott, fiorfe og fisk. - Max 10 min
Saft, frukt og gronnsaker, 500 g Max -
f.eks. gulratter, epler,
ananas, tomater og druer.
Myke frukter og 500 g Max -
grennsaker, f.eks. tomater
og druer
Notter 509 Max 30 sek
Kaffebgnner 50 g Max 30 sek
Kalde posteier 509 Max 30 sek
Krydret honning- og
nottemarinade
Honning (romtemp.) 250 ¢g P 10 sek
Peangttsmer med biter 40 g
Liten chili 1
Rengjoring og vedlikehold Motorenhet
o !
® S|3 alltid av og trekk ut stopselet for Tork ?ver med eh fuktig kl_Ut og tark
o ® Unnga bruk av slipende midler og
rengienng. dsenking i vann
® Ta tilbehgret helt fra hverandre for ne . 9 L
) ® Pass pa at fottene pa mikserbasen
du rengjer det. holdes rene
® Rengjgringen gar enklere hvis du '
vasker delene rett etter bruk.
) ) Bolle
® [Enkelte ingredienser, f.eks. gulrot, . . . .
: : ® Du ma aldri bruke stalbgrste, stalull
misfarger plastmaterialet. Du kan e ) :
o o ) : eller klor til a rengjere bollen i
forsgke & fijerne misfargingen med ) o G e e
) : ) rustfritt stal. Bruk eddik til a fijerne
en klut fuktet i vegetabilsk olje. kalkavleiringer
® Var forsiktig med knivene og alaviennger.

skivene - de er ekstremt skarpe.
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® Hold den unna sterk varme
(komfyrer, ovner, mikrobglgeovner).

Rengjeringsveiledning -
se rengjgringstabellen pa
innsiden av bakre omslag.

Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med &
bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«Feilsgkingsveiledningen» i handboken
eller ga til www.kenwoodworld.com far
du kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes
av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angaende eksisterende
garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
pa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt naermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pd www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD
TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL
(WEEE)

P4 slutten av levetiden ma ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Apparatet stoppet
under kjgring.

Ingen strem.

Maskin overbelastet/
maksimalkapasiteten er
overskredet.

Uttaksdeksler sitter ikke
pa eller er ikke last pa
plass.

Sjekk at stgpselet er satt inn.

Vri hastighetsbryteren til av-posisjonen,
vent noen sekunder og velg hastighet
pa nytt. Apparatet skal gjenoppta
driften umiddelbart.

Sjekk maksimalkapasiteten som

star oppfort i tabellen for anbefalt
anvendelse.

Sjekk at uttaksdekslet/-ene sitter
korrekt pa plass.

Tilbehgr for middels
eller hgy hastighet
fungerer ikke.

Tilbehgret er ikke Iast
korrekt pa plass.

Det andre dekslet sitter
ikke korrekt pa plass.

Sjekk at tilbehgret er 1ast korrekt pa
plass.

Sjekk at det andre uttaksdekslet sitter
korrekt pa.

Maskinen beveger
seg rundt pa
benken.

Fottene pa underside av
maskinen er skitne eller
vate.

Sjekk regelmessig at fettene er rene og
torre.

Blender eller
kverner lekker fra
knivenheten.

Tetning mangler.

Tetning ukorrekt satt inn.

Tetning skadet.

Sjekk at tetningen er satt korrekt inn og
ikke er skadet. For & anskaffe ny tetning,
se «Service og kundetjeneste».

Redskaper/tilbehgr
yter darlig.

Se tipsene i «Slik bruker du»-avsnittet for det aktuelle tiloehgret.
Sjekk at tilbehgret er satt sammen pa korrekt mate.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

® | Ue NdmMa ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

® Pojista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotyon saa tehda Kenwood tai
Kenwoodin valtuuttama huoltoliike.

o K3anna nopeudenvalitsin O (OFF/POIS) -asentoon
ja irrota pistoke pistorasiasta
o ennen liitantdjen suojusten, tydvalineiden tai

varusteiden kiinnittamista ja irrottamista
O kayton jalkeen ja kun keittiokonetta ei kayteta
O ennen puhdistamista.

e Laitetta saa kayttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan
alla kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sita
kaytetadn yhtajaksoisesti pidempaan, se saattaa
vaurioitua.

Toiminto/ Pisin Tauon pituus
lisalaite yhtajaksoinen kayttdjaksojen
kayttoaika valilla
Taikinatydvaline| 8 minuuttia Irrota laitteen
Sekoitin 60 sekuntia __pistoke
: pistorasiasta ja
Mylly 30 sekuntia anna |ai‘.[.teen
Lihamylly 10 minuuttia jaahtya 15
minuuttia.

e Pida sormet loitolla lilkkuvista osista ja paikalleen
asetetuista varusteista. Ala tydnna kattasi tai
sormiasi saranamekanismiin.

o Al jata keittiokonetta toimimaan ilman valvontaa.

o Al3 koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Al3d anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua
siihen.
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Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Varmista, ettd kulhossa ei ole tydvalineita, kun
litantdja kaytetaan.

Kayta vain laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita. Ala kayta useita varusteita
samanaikaisesti.

Al vylita suositustaulukossa mainittuja maaria.
Nosta tata laitetta varovaisesti. Varmista ennen
nostamista, etta paa on lukittu kunnolla ala-
asentoon ja etta kulho, tyovalineet, aukkojen kannet
ja johto on kiinnitetty kunnolla.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, ettad he eivat leiki
laitteella.

Ala siirra tai nosta sekoituspaata, kun siihen on
kiinnitetty varuste. Muuten keittidkone voi muuttua
epdavakaaksi.

Ald kayta laitetta lahella tydtason reunaa.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdéon. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtié ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Varusteiden yleinen turvallisuus
® Pida kadet ja keittidvalineet poissa

tehosekoittimesta ja yleiskoneen kulhosta, kun
laitteen pistoke on pistorasiassa.

Laite el toimi, jos varuste ei ole kunnolla paikallaan.
Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa kuluttavan
varusteen mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.
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Jos varustetta kaytettaessa aiheutuu runsaasti
tarinda, hidasta nopeutta tai pysayta keittiokone ja
poista osa sisalldsta.

Varuste vaurioituu ja voi aiheuttaa tapaturman, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan lilkaa voimaa.
ALA kasittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on
annettava jaahtya huoneenlampoisiksi ennen
niiden yleiskoneen kulhoon, pienoisleikkuriin tai
sekoitusastiaan asettamista tai sekoittamista.

Sekoitin

Ald kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkddn, jos
sekoitusastia ei ole paikallaan.

AT282: tarkedaad: Sekoitusastian pohjaosa on
kiinnitetty siihen sita valmistettaessa. Sita ei saa
yrittaa irrottaa.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikallaan.
Kayta sekoitusastiassa vain mukana toimitettua
terdyksikkoa.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja
Kun valmistat pirtel®a, ala sekoita kiinteaksi
mMassaksi pakastimessa jaatyneita aineosia. Riko ne
palasiksi ennen sekoitusastiaan lisaamista.

Ald hienonna kovia mausteita, kuten neilikoita tai
tillin tai kuminan siemenia. Muutoin muoviosat
voivat vaurioitua.

Ald kayta tehosekoitinta sailyttamiseen. Pida se
tyhjana ennen kayttda ja kayton jalkeen.

Sekoita enintaan sekoitusastiaan merkitty maara
ainesosia. Vahenna ainesosien maaraa, jos valmistat
jotain kuohkeaa, kuten pirtelda.

Yleiskone

Tera ja levyt ovat erittain teravia. Kasittele niita
varovasti. Kun kasittelet tai puhdistat, tartu aina
ylaosan kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.
Kun viipaloit tai raastat, ala anna kulhon tayttya
levyyn saakka. Tyhjenna se sadnnollisesti.

Al3 ylita kulhoon merkittya suurinta maaraa
(MAX).
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Poista terd aina ennen kulhon sisallén kaatamista.
Ald koskaan paina hienonnettavia ruoka-aineita
sormin alemmas syottdsuppilossa. Kayta aina
mukana toimitettua paininta.

Ennen kannen irrottamista yleiskoneen kulhosta
katkaise yleiskoneesta virta ja odota, kunnes terat
ovat tai levy on pysédhtynyt kokonaan.

Ald kayta kantta yleiskoneen nopeuden
saatamiseen, vaan kayta aina nopeudensaadinta.

Lihamylly

Varmista, ettd esimerkiksi luut ja kalvot on poistettu
lihasta ennen sen jauhamista.

Pahkindita jauhettaessa syota vain muutama
pahkina kerrallaan. Syota lisaa vasta kun aiemmin
lisatyt pahkinat ovat syodttéruuvissa.

Kayta aina mukana toimitettua lihamyllyn paininta.
Ald tydnna sormia tai tydvalineita syottdputkeen.
Varoitus: Tera on terava. Kayta sita ja puhdista se
varovasti.

Varmista aina ennen kaynnistamista, ettd varuste on
kiinnitetty laitteeseen tiukasti.

Mehulinko

Ala kayta mehulinkoa, jos suodatin on
vahingoittunut.

Suodattimen pohjassa olevat leikkuuterat ovat
erittain teravia. Toimi varovaisesti kasitellessasi ja
puhdistaessasi suodatinta.

Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota,
ettd suodatin pysahtyy. )

Kayta vain mukana toimitettua paininta. Ala tydénna
sormiasi syottdputkeen. Irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen tukoksen poistamista syottoputkesta.
Jos varustetta kaytettaessa aiheutuu runsaasti
tarinda, hidasta nopeutta tai pysayta keittiokone,
irrota pistoke pistorasiasta ja poista jate rummusta.
Mehulinko alkaa taristg, jos jate jakautuu
epatasaisesti.
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Pienoisleikkuri

e Al& koske teraviin teriin. Pida terdyksikkd poissa

lasten ulottuvilta.

® Ennen pienoisleikkurin irrottamista keittiokoneesta

O katkaise virta

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet kokonaan.

O Ala irrota astiaa terista.

® K3yta astiaa ja terayksikkda yhdessa mukana

toimitetun jalustan kanssa.

o A3 kiinnitd terdyksikkda laitteeseen, jos astia ei ole

paikallaan.

Ennen liittamistd verkkovirtaan

jannitetta.

® Varmista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran

® Tama laite tayttéda EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmadistd kdyttokertaa
® Pese osat. Lisatietoja on Hoitaminen
ja puhdistaminen -osassa.

Selitys

Keittiokone

Keskisuuren nopeuden
kiinnityspaikka

Keskisuuren nopeuden
kiinnityspaikan suojus

Suuren nopeuden kiinnityspaikan
suojus

Suuren nopeuden kiinnityspaikka
Moottoriosa

Virtakytkin ja nopeudensaadin
Kulho

Tyévilineliitanta

Sekoituspaa

Paanvapautusvipu

Roiskesuoja

PROEOPOKE ©® ® ©

Kulhotyovalineet

@ Vatkain
@ Taikinakoukku ja irrotettava suojus

Vispild

Varusteet

Keittiokoneesi mukana ei ehka ole
toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin
mukaan.

Saat lisatietoja ja voit tilata toimitukseen
sisaltymattomod lisdvarusteita
Kenwoodin sivustosta osoitteesta www.
kenwoodworld.com.

Tehosekoitin muovisella kannulla
(AT282)

Tehosekoitin lasikannulla (AT283)
Yleiskone (AT284)

Sitruspuristin (kaytetaan yhdessa
AT284:n kanssa)

Lihamylly (AT281)

Mehulinko (AT285)
Pienoisleikkuri (AT286)

®

@6
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Kulhon ja tyévalineiden

kayttdminen

Lisatietoja on kuvissa -

Paina paanvapautusvipua, ja nosta
sekoituspaata varovasti.

E Aseta kulho paikalleen. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

Paina valitsemasi tydvaline
tyodvalineliitdntaan. Kun se on
kunnolla paikallaan, kuuluu
napsahdus.

® Varmista aina ennen taikinakoukun
asettamista liitantdan, etta suojus
on kiinni taikinakoukun akselissa. Se
estda ruokaa paasemasta koneen
sisadan.

m Paina paanvapautusvipua, ja laske

sekoituspad varovasti alas. Tyonna

pistoke s&hkdpistorasiaan.

Kiinnita roiskesuoja kulhoon.

Ainesosat voidaan sekoittamisen

aikana lisata suoraan kulhoon

syottdputkea pitkin.

Valitse haluamasi nopeus
nopeudensaatimen avulla. Voit
myos kayttaa sykaystoimintoa (P).

Kun ainesosat on kasitelty, kdanna
nopeudensaadin O-asentoon ja irrota
pistoke pistorasiasta.

Kohota sekoituspaata. Pida sita
paikallaan, ja irrota tyoévaline liitdnnasta.

® Pysaytd kone saannodllisesti, ja
kaavi seos irti taikinakoukusta.

Jauhot

® Tarvittava nesteen maara vaihtelee
kaytettavien jauhojen mukaan.
Taikinan tahmeus vaikuttaa
huomattavasti laitteeseen
kohdistuvaan kuormitukseen. Kun
taikinaa sekoitetaan, tarkkaile
laitetta.

Vispila

Tarkeaa

e Al3 sekoita vispildn avulla raskaita
aineksia. Ald esimerkiksi vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria.
Muutoin vispild voi vaurioitua.

® Saat parhaat tulokset, kun munat
ovat huoneenldmpoisia.

® Ennen munanvalkuaisten
vatkaamista varmista, etta
vispilassa tai kulhossa ei ole rasvaa
eika keltuaista.

® Majoneesi: saat parhaat tulokset
kaapimalla kulhon, kun 6ljy on
lisatty, ja antamalla koneen kayda
vield 10 sekuntia suurimmalla
nopeudella.

® Valmiit friteeraustaikinaseokset:
lisda jauhot kulhoon ensin ja
kaada neste niiden paalle. Sekoita
pienimmalla nopeudella.

Vihjeitd ja neuvoja

Vatkain

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria
kakkutaikinoita varren, anna rasvan
lammeta huoneenlampdiseksi tai
pehmitd se ennen vaahdottamista.

® Katkaise virta. Kaavi kulho
tarvittaessa lastalla.

® \/oitaikinan ainesten tulee olla
kylmia, ellei valmistusohjeessa
sanota muuta.

Taikinakoukku

® Ainesosat sekoittuvat toisiinsa
parhaalla mahdollisella tavalla, jos
lisaat kulhoon ensin nesteen.

Elektroninen
nopeudentunnistin

Elektroninen nopeudentunnistin

pitdd nopeuden muuttumattomana
kuormituksen muuttuessa, esimerkiksi
kun vaivataan leipataikinaa tai
kakkutaikinaan lisdtdaan kananmunia.
Nopeus voi vaihdella, kun laite
mukautuu kuormitukseen ja valittuun
nopeuteen. T&ma on normaalia.




Huomioon otettavaa:

® Al3 koskaan ylitd mainittuja
enimmaismaaria. Muutoin laite voi
ylikuormittua.

® Kun laitetta kuormitetaan
voimakkaasti esimerkiksi taikinaa
vaivattaessa, sekoitinpaa voi
liikkua hieman.

® Jos sekoitinpaa nostetaan kayton
aikana, toiminta jatkuu. Katkaise
aina virta ennen paan nostamista.

® Laite ei toimi, jos kaikki
liitdntdjen suojukset eivat ole
kunnolla paikoillaan.

® Jos sekoittaminen muuttuu
tyolaaksi, joko katkaise virta ja
poista osa taikinasta tai liséa
nopeutta.

® Sekoittimessa on
hidaskaynnistystoiminto
roiskumisen vahentéamiseksi. Jos
kulhossa on paksua seosta, kuten
leipataikinaa, valitun nopeuden
saavuttaminen voi kestaa hetken
ajan.

® |rrota aina liitantdihin kiinnitetyt
varusteet ennen sekoituspaan
nostamista.

Liitantdjen kayttdminen
Varusteiden yhdistdminen suuren
nopeuden liitantdan @

Irrota suuren nopeuden liitdnnan kansi
Varmista, ettd keskisuuren nopeuden
suojus on paikallaan. Muutoin varuste ei
toimi.

Varusteiden yhdistdaminen keskisuuren
nopeuden liitdntaan (D

Irrota keskisuuren nopeuden liitdnnan
kansi ).

Varmista, ettd suuren nopeuden suojus
on paikallaan. Muutoin varuste ei toimi.

Varusteiden kayttaminen

Lisatietoja on varusteiden kuvissa.
Vinkkeja ja neuvoja on kustakin
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varusteesta kertovassa kohdassa.

I Tehosekoitin muovisella
kannulla

Terayksikkd
Tiivisterengas
Astia
Tayttokansi
Kansi
ehosekoitin lasikannulla

Teranpidike
Terayksikkd
Tiivisterengas
Astia

Kansi
Tayttodkansi

O OOTY OO0 T

Kokoa tehosekoitin kuvissa m ja

esitetylla tavalla.

Varmista, etta tiivisterengas on oikein

paikallaan. Muutoin voi vuotaa nestetta.

Kannen asettaminen paikallaan

(5 Tehosekoitin muovisella kannulla:
lukitse kadantamalld myodtapaivaan.

Tehosekoitin lasikannulla: kiinnita
painamalla.

Vihjeita ja neuvoja

AlA kasittele kuumia ainesosia.

® Kun teet majoneesia, aseta
kaikki ainesosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. -
Kun laite on toiminnassa, irrota
tayttokansi ja kaada oljy hitaasti ja
tasaisesti kannuun.

® Jos valmistat paksuja seoksia, kuten
pateeta tai dippikastiketta, niitd on
ehka kaavittava alas seinamilta.
Jos seosta on vaikea kasitellg, lisaa
nestetta.

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut
ainekset poistamalla tayttdokannen
ja pudottamalla palaset yksi
kerrallaan laitteen kaydessa.




Yleiskone

Pieni painin

Suuri painin

Syottoputki

Kansi

Kulho

Kayttdakseli

Tera

evyt (jos sisaltyvat toimitukseen)
Paksu viipalointi- ja
raastamislevy
Ohut viipalointi- ja
raastamislevy

j Erittdin hieno raastamislevy

k  Ohut silppuamislevy

| Tavallinen silppuamislevy

M Erittain paksu raastamislevy

rQ "0 Q00 0o

>

Kokoa yleiskone kuvassa esitetylla
tavalla.

1
2

Aseta kayttoakseli liitantaan.
Kiinnita kulho kayttdakseliin siten,
ettd kahva tulee nopeudensaatimen
ylapuolelle. Lukitse paikalleen
kaantamalla myotapaivaan.

Kiinnita terd, jokin levyista tai
sitruspuserrin. Terd ja levyjen
leikkaavat osat ovat erittdin
terdvia. Kasittele niita varovasti.

Vihjeitd ja neuvoja
® | eikkaa liha, leipa ja vihannekset

2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen
kasittelemista.

Yrttien silppuaminen onnistuu
parhaiten, kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.

Kun kaytat teraa, ala kasittele
ainesosia liikaa.

Alad murskaa jaapaloja tai hienonna
muita mausteiden kaltaisia kovia
ainesosia teralla. Muutoin varuste
VoI vaurioitua.

Jos lisaadt manteliesanssia tai
muuta makuainetta, ala anna sen
joutua kosketuksiin muovin kanssa.
Muutoin muoviin voi jaada jalkia.

Levyt

1 Valitse kaytettava syottoputki.
Tydntimessa on pienempi
syottdputki ohuita aineksia varten.

2 Aseta ainekset syottoputkeen.

3 Kaynnista ja paina tydntimella
tasaisesti. Al& tydnna sormiasi
syottoputkeen.

Voit kayttaa pientd syottéputkea

asettamalla sen isomman syottdputken

sisaan.

Voit kayttas isoa syoéttoputkea

kayttamalla molempia painimia yhdessa.

® Al3 anna kulhon tayttya
viipalointilevyyn saakka. Tyhjenna se
saanndllisesti.

o Als ylitd kulhoon merkittya suurinta
maaraa (MAX).

Vihjeita ja neuvoja

® Kun kaytat kaksipuoleisia levyja,
varmista, ettd tarvittavilla terilla
varustettu puoli on yldspain.

® Kayta tuoreita ainesosia.

e Al3 paloittele ruokaa liian
pieniksi paloiksi. Voit estaa
ruokaa valumasta reunojen vli
kasittelemisen aikana tayttamalla
suuren syottdoputken sivusuunnassa
tai kayttamalla pienta
syottdputkea.

® Pystysuunnassa asetetut ainesosat
tulevat ulos lyhyempina kuin
vaakasuunnassa asetetut, kun niita
viipaloidaan tai raastetaan.

® | evyyn jaa aina hieman tahteita.
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Sitruspuserrin

a Kartio

b Siivila
Huomautus: Tata varustetta voidaan
kayttaa vain yhdessa yleiskoneen AT284
kanssa.

Kokoa sitruspuserrin kuvassa m

esitetylld tavalla.

1 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista,
ettd reunan kohouma lukittuu kulhon
kahvaan.

2 Aseta kartio kayttdakselin paalle
ja kdanna sita, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

3 Puolita hedelma. Valitse nopeus 3.
Paina hedelma kartiota vasten.

Vihjeitd ja neuvoja

® Saat enemman mehua sailyttamalla
hedelméat huoneenlampdtilassa ja
pyorittelemalla niita poytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun
siirtelet hedelmaa sivusuunnassa
pusertamisen aikana.

® Jos puserrat paljon mehua,
tyhjenna siivila valillg, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki
sita.

m Lihamylly
a Rengasmutteri
b Siivila: keskikarkea tai karkea
(maaraytyy mallin mukaan)

C  Leikkuri

d  Ruuvikierre
€ Runko

f  Alusta

g Painin

Kokoa lihamylly kuvassa esitetylla
tavalla.

1 Tyo6nné ruuvikierre rungon sisaan.
2 Aseta leikkuri paikalleen. Varmista,
ettd se menee oikein paikalleen.
Leikkaavan puolen tulee osoittaa

ulospain.
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3 Aseta siivila paikalleen. Kohdista
tappi uraan.

4 Aseta rengasmutteri paikalleen
[Oysasti.

Lihamyllyn kayttaminen

1 Nosta sekoituspaa ylos. Varmista,
ettd molempien liitdntdjen suojukset
on kiinnitetty paikoilleen.

2 Kun varuste on kuvassa nakyvassa
paikassa, kohdista ruuvikierteen
paadyn kohoumat niille
tarkoitettuihin paikkoihin liitannassa.

3 Paina varuste litdntaan. Kaanna

mydtapaivaan, kunnes se lukittuu

paikalleen.

Kiristd rengasmutteri kasin.

Aseta alusta paikalleen.

Leikkaa liha 2,5 cm:n paloiksi.

Valitse suurin nopeus. Tydnna

ruokaa painimen avulla varovaisesti

yksi pala kerrallaan. Ala paina
kovaa. Muutoin laite voi vaurioitua.

~N O oA~

Vihjeita ja neuvoja

® Sulata pakastettu ruoka
perusteellisesti ennen jauhamista.

® Varmista, ettd esimerkiksi luut ja
kalvot on poistettu lihasta ennen
sen jauhamista.

Mehulinko

Painin

Kansi

Kannen lukituskieleke
Suodatin
Linkoamisjateastia
Mehun ulostulo (nokka)
Pohjaosa
Linkoamisjateastian
vapautusvipu

i Astia

j  Astian pidin

>SQ TP QOO 0w

Kokoa mehulinko kuvassa 9 esitetylld

tavalla.

1 Aseta linkoamisjateastia
pohjaosaan ja lukitse kaantamalla
myotapaivaan. Kun se on oikein



paikallaan, mehun ulostulon tulee olla
linkoamisjateastian vapautusvivun
ylapuolella.

2 Paina suodatin paikalleen.

3 Aseta linkoamisjateastiaan kansi.
Kaanna myotapaivaan, kunnes
kannen kieleke W kohdistuu
pohjaosan merkkiin |

4 Kiinnita astian pidin varusteen
alaosaan. Pitimessa nakyvan nuolen
A tulee osoittaa ylospain, ja sen
tulee kohdistua mehun ulostuloon.

5 Tue astian pidinta. Kiinnita varuste
litdntaan kohdistamalla nokka
laitteen reunaan. Lukitse paikalleen
kaantamalla myotapaivaan.

6 Aseta astia paikalleen kaantamalla
pidintd poispdin nokasta. Aseta astia
pitimeen. Siirrad astia mehun ulostulon
alle.

7 Paloittele ainesosat siten, etta ne
mahtuvat syottdputkeen.

8 Valitse suurin nopeus. Aseta
ainesosat syottdputkeen. Paina
painimella tasaisesti. Ala tyénna
sormiasi syottéputkeen.

Tarkeaa

® Jos mehulinko alkaa tarista
voimakkaasti, katkaise virta
ja poista jate suodattimesta.
(Mehulinko tarisee, jos jate jakautuu
epatasaisesti.)

® Tietyt erittdin kovat ainesosat
saavat mehulingon hidastumaan tai
pysahtymaan. Jos nain kay, katkaise
virta ja puhdista suodatin.

® Kun kaytat mehulinkoa, katkaise
virta sadannollisesti ja tyhjenna
mehuastia.

Vihjeitd ja neuvoja

® Sitrushedelmat: saat parhaat
tulokset kayttamalla erillista
sitruspuserrinta.

® Saat eniten mehua tyontamalla
pehmeat ainesosat hitaasti.

® Pojsta kivet esimerkiksi luumuista,
persikoista ja kirsikoista.

® Poista paksut kuoret esimerkiksi
meloneista, ananaksista ja kurkuista.

® Esimerkiksi ohutkuoriset omenat,
paarynat, porkkanat, pinaatti,
viinirypaleet, mansikat ja selleri on
vain pestava.

Terveyssuosituksia

® Juo mehu mahdollisimman pian,
jotta vitamiinit sailyvat.

® Jos mehua on sailytettava, se sailyy
muutaman tunnin jadkaapissa. Mehu
pysyy raikkaana, kun lisdat siihen
muutaman tipan sitruunamehua.

® Ellet ole tottunut juomaan
tuoremehua, juo sitéd enintdan kolme
lasillista (230 ml) paivassa.

® | aimenna mehua lapsia varten
lisaamalla siihen puolet vetta.

® Tummista vihreistd vihanneksista,
kuten parsakaalista tai pinaatista,
tai punaisista, kuten punajuuresta
tai punakaalista, puristettu mehu on
erittdin voimakasta, joten laimenna
se.

® Hedelmamehussa on runsaasti
fruktoosia eli hedelmasokeria,
joten diabeetikoiden ja alhaisesta
verensokerista karsivien on juotava
sita varovaisesti.

Mehulingon purkaminen

Tee kokoamistoimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Irrota linkoamisjatesailid pohjaosasta
painamalla pohjaosan vapautusvipua
ja kaantamalla linkoamisjatesailiota
vastapaivaan. Nosta se irti.

Pienoisleikkuri

Pohjaosa
Terayksikkd
Tiivisterengas
Astia

OO Tw
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Kokoa pienoisleikkuri kuvassa
esitetylla tavalla.

1
2

Laita aineosat astiaan.

Varmista, etta tiivisterengas on
oikein paikallaan terayksikdssa. Jos
tiiviste ei ole kunnolla paikallaan,
aiheutuu vuotoa.

Kaanna terayksikko ylosalaisin, Laske
se astiaan terat alaspain.

4 Kiinnitad pohjaosa astiaan. Kirista se

kasin.

5 Kiinnita pienoisleikkuri liitant&an

siten, ett& pienoisleikkurin

pohjaosassa nakyva nuoli osoittaa

kohti laitteen takaosaa. Lukitse
pienoisleikkuri kdantamalla
myotapaivaan, kunnes kaksi nuolta
osuu toisiinsa.

6 Valitse suurin nopeus.

Vihjeita ja neuvoja

® Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silld ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

® Als kasittele kuumia ainesosia
pienoisleikkurissa. Anna niiden
jadhtya ennen kasittelemista.

Kayttodsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien ainesosien

mukaan.
Kulhotydviline | Ruokaohje/tydvaihe i r\ CI_)
( ) (minuuttia)
Voin/margariinin ja sokerin | Hedelmé&- | Min —» Max 4
vaahdottaminen kakkuseos
(1,8 kg,
6 munaa)

Kananmunien vatkaaminen 4 —» Max 1-4
kakkutaikinoita varten
Esimerkiksi jauhojen ja Min =1 30 - 60
hedelmien kaanteleminen sekuntia
sekaisin
Leivonnaiset | Jauhojen 450 g Min — 2 2
ja keksit: paino
rasvan
hierominen
jauhoihin
Valmiit Kokonaispaino 1,6 kg Min —» Max 45 - 60
leivonta- sekuntia
seokset
Leipataikina | Jauhojen 500 g Min 45 - 60
(hiivapo- paino l sekuntia
hjainen Kokonaispaino 805 g
jaykka) 3 5-7
Pehmea Jauhojen 500 g Min 45 - 60
hiivataikina, | paino l sekuntia
sisaltaa Kokonaispaino | 960 g
rasvaa ja 3 5-7
kananmunia
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Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltdvien ainesosien

mukaan.
Kulhotydviline/ | Ruokaohje/tyévaihe i @
Varusteet l A (minuattia)
Munanvalkuaiset 8 Min —» Max V-3
Kevyet seokset 620 g 4 -6
(6 munan
taikina)
Kerma 250 - Min —» Max 2-4
600 ml
Majoneesi Munankeltu- 4 Max 1-2
aisia
Ohukaistaikina 11 Min 10 sekuntia
Mlax 45 - 50
sekuntia
Kylmat Muovinen 1,61 Max 30 - 60
nesteet, kannu, AT282 sekuntia
juomat ja Lasikannu, 121
smoothiet | AT283
Pirteld Muovinen 121 Max 15 - 30
/ kylma kannu, AT282 sekuntia
maito Lasikannu, 800 ml
AT283
Jaapalat 6 p -
1259
Raaka liha ja kala 400 g 3 —» Max 15-20
sekuntia
Sipuli 2509 P 5-10
sekuntia
Keksit 250-500¢g Max 20 - 30
sekuntia
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Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltdvien ainesosien

mukaan.

Varusteet

Ruokaohje/tydvaihe

(7

C)

(minuuttia)

Leivonnaiset:
rasvan
hierominen
jauhoihin

Jauhojen
paino

Max

2

Valmiit
leivonta-
seokset

Kokonaispaino

Min —» Max

45 - 60
sekuntia

Majoneesi

Munankeltu-
aisia

Max

1-2

Juuston, porkkanoiden,
perunoiden, kaalin,
kesakurpitsan tai
punajuuren viipaloiminen
tai raastaminen

Kurkun tai tomaattien
kaltaisten pehmeiden
kasvisten viipaloiminen

Parmesaanijuusto ja

perunat

Perunoiden suikaloiminen
ranskalaisiksi perunoiksi

ja kiinteat ruoka-aineet
salaatteihin, pataruokiin ja
dipattaviksi (esim. porkkana,
lanttu, kesakurpitsa, kurkku).

Porkkanoiden ja juustojen

raastaminen

Alg ylita
kulhoon
merkittya
suurimman
maaran
merkkia.

Max

4 —» Max

Max

Max

Max

Kaikki sitrushedelmat

1kg

Liha, siipikarja ja kala

Max

10 minuuttia
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Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltdvien ainesosien

mukaan.

Varusteet Ruokaohje/tydvaihe

(o O

(minuuttia)

Esim. porkkanoiden,

linkoaminen mehuksi

omenoiden, ananaksen,
tomaattien ja rypaleiden

Max -

Pehmeat hedelmat ja

tomaatit ja rypaleet

vihannekset, esimerkiksi

500 ¢g Max -

Pahkinat

50 ¢ Max 30 sekuntia

Kahvinpavut

509 Max 30 sekuntia

Kylmat soseet

50 ¢ Max 30 sekuntia

pahkinamarinadi

Karkearakenteista
maapahkinavoita
Pienia chileja

Mausteinen hunaja- ja

Hunajaa (huonelampobista)

250 g P 10 sekuntia
40 g

Hoitaminen ja puhdistaminen

Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

I[rrota varusteet ennen
puhdistamista.

Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.

Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana,

varjaavat muovia. Voit poistaa
varjadyman hankaamalla sita
kasvidljyyn kastetulla kankaalla.
Terét ja levyt ovat erittdin terdvia.
Kasittele niitd varovasti.

Moottoriosa

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
Al& upota veteen &laka kayta
hankaavia aineita.

Varmista, ettd pohjaosan tukijalat
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pysyvat puhtaina.

Kulho

® Al3 puhdista ruostumattomasta
teréksestd valmistettua kulhoa
terasharjan tai -villan avulla. Al§
kayta valkaisuaineita. Poista
kalkkikerrostumat etikalla.

® Pida kaukana lammonlahteists,
kuten liedestd, uunista tai
mikroaaltouunista.

Puhdistusohjeita on
takakannen puhdisuskaaviossa.



Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana ilmenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai I&heté se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat
|&himman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI
(WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna
se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan.

Ongelmanratkaisu

Ongelma Syy

Ratkaisu

Laite pysahtyy kayton | Ei virtaa.

aikana.

ylitetty.

Laite on ylikuormitettu
tai suurin kapasiteetti on

Tarkista, onko pistoke pistorasiassa.
K&anna nopeudensaadin
O-asentoon, odota muutama
sekunti ja valitse nopeus

uudelleen. Laitteen pitaisi
kaynnistya heti uudelleen.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
nopeussuositustaulukosta.

Liitdntdjen suojukset eivat
ole paikoillaan, tai niiden
lukitus on avattu.

Tarkista, etta liitdntdjen suojukset
ovat paikoillaan oikein.

Keskisuuren tai
suuren nopeuden
varusteet eivat toimi.

Varustetta ei ole kiinnitetty
ja lukittu kunnolla.

Muun liitdnnan suojus ei
ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta varuste on lukittu
oikein.

Tarkista, etta toisen liitannat suojus
on paikallaan oikein.

Laite liikkuu
tydtasolla.

Laitteen tukijalat ovat
marat tai likaiset.

Tarkista saanndllisesti, etta tukijalat
ovat puhtaat ja kuivat.

Tehosekoittimen tai
pienoisleikkurin
terayksikkd vuotaa.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on kunnolla
paikallaan ja ettd se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen
hankkimisesta on lisatietoja Huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Tyodvélineen tai
varusteen suorituskyky
on heikentynyt.

Lisatietoja on Varusteiden kayttaminen -kohdassa.
Tarkista, etté varusteet on koottu oikein.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.

® Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle,
KENWOOD vya da yetkili bir KENWOOD servisi
tarafindan degistirilmelidir.

® Su durumlarda hiz ayarini ‘O’ (KAPALI) konuma
getirin ve cihaz fisten cekin:

o priz kapaklarini, araclarini, eklerini ¢cikarip
takmadan once;

o kullanim bittikten sonra veya kullanimda degilken;

o temizlik dncesi.

e Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak
sekilde araliksiz olarak ¢alistirmayin. Uzun siire
boyunca siirekli olarak ¢alisma cihaziniza zarar
verebilir.

Fonksiyvon / | Azami Calisma | Islemler arasinda

Ek Suresi dinlendirme suUresi
Hamur Araci 8 dk. Cihazm fisini
Blender 60 sn. cekin ve
OJULUCT 20 sn. 15 daklka boyunca
sogumasini
Kiyma 10 dk. bekleyin
makinesi

® Parmaklarinizi hareket eden parcalardan ve takili
aparatlardan uzak tutun. Elinizi ve parmaklarinizi
asla mentese mekanizmasina koymayin.

o Mutfak Sefini calisirken cihazi gbzetimsiz
birakmayin.

® Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol
yva da tamir ettirin: ‘Servis ve MUsteri Hizmetler?’
poIuMUNne bakin.

® Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla
birakmayin.

® GUc Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman
Islatmayin.
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Tahrik cikislarini kullanirken kasenin icerisinde

kase araclarinin takili olmadigindan veya
bulunmadigindan emin olun.

Asla onaysiz aparatlari kullanmayin. Cihazi ayni anda
birden fazla aparatla calistirmayin.

Onerilen kullanim cizelgesinde belirtilen miktarlar
gecmeyin.

Bu cihazi kaldirirken dikkatli olun. Kaldirmadan
once baslhgin asadl konumda takili oldugundan

ve kase, arac gerec ve cikis kapaklari ve kablonun
sabitlendiginden emin olun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Mutfak Sefinin dengesini bozabilecedinden,

aparat takiliyken mikser basligini oynatmayin veya
kaldirmayin.

Cihazi calisma yUzeyinin ucuna yakin yerlerde
calistirmayin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.
Cihazi ve kordonunu ¢cocuklarin erisemeyecedi
yerde tutun.

Bu cihazl sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigr ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hic¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Aparatlarin Genel Glivenligi
® Cihaz guce bagliyken ellerinizi ve mutfak araclarini

blender ve mutfak robotundan uzak tutun.

e Aparatlar dogru bir bicimde takilmazsa cihaz

calismaz.

® Plastik parcalara zarar verebildiginden, baharatlarin

islenmesi Onerilmez.

® £n fazla guc tUketimi, en blUyUk yUuku ceken aparati

temel almaktadir. Diger aparatlar daha az glc
tuketebilir. 61



Bir aparati kullanirken asiri derecede titresim
olusuyorsa hizi dUstrun veya cihazi durdurup
islenilen malzemelerin birazini ¢ikarin.

Ic ice gecen kilit mekanizmasi asiri glice maruz
kalirsa aparatlar hasar gorebilir ve yaralanmalar
yasanabilir.

Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

YANMA RIiSKi: Sicak malzemeler isleme kasesine,
Ogutlclye veya sUrahiye koyulmadan &nce veya
karistirma isleminden énce oda sicakligina gelene
kadar sogumaya birakilmalidir.

Blender

Blender sUrahisi olmadan bicaklari guc birimine
takmayin.

AT282 Onemli - SUrahinin altindaki kenarliklar
Uretim asamasinda takilir ve bunlar asla
cikarilmamalidir.

Blender’i sadece kapagdi kapaliyken kullanin.
SUrahiyi sadece gdnderilen bicak tertibatiyla
kullanin.

Blenderi bos calistirmayin.

Smoothie tarifleri: donuk halde kati bir kitle
olusturan donmus malzemeleri kullanmayin; sGrahiye
koymadan dnce ¢cdzulmelerini ve ayriimalarini
pbekleyin.

Plastik parcalara zarar verebildikleri icin karanfil,
dereotu ve kimyon tohumlari gibi baharatlar
kullanmayin.

Blenderi saklama kabi olarak kullanmayin.
Kullanimdan once ve sonra bosaltin.

SUrahiyi isaretli olan en fazla icerik miktarini gececek
sekilde doldurmayin (milk shake gibi kopUklU
icecekler icin sUrahiyi daha az doldurun).

Mutfak Robotu

Bicak ve diskler ¢cok keskindir, dikkatli olun. Her
zaman ustte yer alan tutamactan tutun. Islem veya
temizlik yaparken parmaklarinizi keskin taraftan
uzak tutun.
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Dilimleme yaparken kaseyi kesme diskine kadar
doldurmayin: kaseyi diizenli olarak bosaltin.
Kasedeki ‘MAX’ kapasite diizeyini ge¢cmeyin.
Kaseden Urunleri bosaltmadan dnce bicagi cikarin.
Besleme tUpunden yiyecekleri parmaginizla asagiya
ittirmeyin. Urdndn yaninda verilen itme aparatini
kullanin.

Yiyecek isleme kasesinden kapagdi cikarmadan
dnce cihazl kapatin ve bicak ve disklerin tamamen
durmasini bekleyin.

Mutfak robotunu calistirmak icin kapagi kullanmayin.
Her zaman hiz ayarini kullanin.

Kiyma Makinesi

Islenecek ette kemik veya kabuk vs. icermediginden
emin olun.

Sert kabuklu meyveleri islerken bir seferde birkac
tanesini koyun. Digerlerini koymadan énce ayiricinin
ilk koyduklarinizi almasini bekleyin.

Tedarik edilen itme aparatini kullanin. Besleme
tUpUne parmaklarinizi veya diger gerecleri
sokmayin.

Dikkat: Bicak keskindir. Kullanim ve temizleme
islemleri esnasinda dikkatli olun.

Cihazi calistirmadan &nce aparatin yerine
oturdugundan emin olun.

Meyve Suyu Sikacagdi

Filtre hasarliysa meyve suyu sikacagini
kullanmayin.

Filtrenin tabanindaki bicaklar cok keskindir, filtreyi
kullanirken ve temizlerken dikkatli olun.

Kapagdl cikarmadan énce cihazi kapatin ve filtrenin
durmasini bekleyin.

Sadece Urunun yaninda verilen itme aparatini
kullanin. Parmaginizi besleme tUpune sokmayin.
Besleme tUpUnU acmadan dnce cihazi fisten cikarin.
Bu aparati kullanirken asiri derecede titresim
olusursa, hiz ayarini degdistirin veya makineyi
durdurup prizden cikararak sikisan meyve posasini
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temizleyin (meyve posasi esit miktarda dagitiimasa
sikacak titremeye baslar).

Kicuk Dilimleyici/Ogitici

Keskin bicaklara dokunmayin. Bicak tertibatin

cocuklardan uzak tutun.

Ogutucuyu cihazdan cikarmadan dnce:

o cihazl kapatin;

O bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o kavanozu bicak tertibatindan ayirmamaya dikkat
edin.

Kavanozu ve bicak tertibatini sadece tedarik edilen

taban ile kullanin.

Kavanoz takili degilken bicak tertibatini cihaza

yerlestirmeyin.

Fise takmadan 6nce
® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni

oldugundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004

Yoénetmeligine uygundur.

Ik kullanimdan &nce Kase Araclari

® Parcalar yikayin: ‘Bakim ve temizlik’
bolumune bakin.

@ Yogurucu
@ Cikarilabilir koruyuculu hamur kancasi

Parcalar Cirpic

. Ek pargalar
Mutfak Seﬁ Burada listelenen ek parcalarin hepsi
@ Orta Hiz Cikisi mutfak sefinizde bulunmayabilir.
@ Orta Hiz Cikisi kapadi Gonderilecek ek parcalar satin alinan
@ Yiksek Hiz Cikisi Urdndn modeline baglidir.
@ Yiiksek Hiz Cikisi Kapagdi Daha fazla bilgi i¢in veya satin aldiginiz
(® Gug unitesi modelde bulunmayan ek parcalar
@ Acma/Kapama dugmeleri ve Hiz siparis etmek icin Kenwood web sitesini

ayarl ziyaret edin www.kenwoodworld.com

@ Kase
Arag Yuvasi @) Plastik blender (AT282)
(® Mikser Bashgi Cam blender (AT283)
Bashigi ¢cikarma kolu (@ Mutfak robotu (AT284)
@ Sigcrama engelleyici Narenciye sikacagi (AT284’U

gerektirir)

Kiyma makinesi (AT281)

Meyve suyu sikacagl (AT285)
KUtk dilimleyici/oguttct (AT286)

®ee
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Kaseyi ve Araclari Kullanma Hamur kancasi

- Gorsellerine g6z atin ® Malzemeler, ilk olarak suyu

Basligi cikarma kolunu asagiya koydugunuzda en iyi sekilde karisir.

dogru ittirin ve mikser basligini ® Cihazi araliklarla du.rdurun ve
Kaldirin hamur kancasindaki karisimi

. . iy ) temizleyin.
E Kaseyi yerlestirin - yerine Un

sabitlemek icin saat yénlne dogru

® Farkll unlar farkli miktarda sivi
déndardn. gerektirir. Hamurun yapiskanligi
Araci ara¢ yuvasina yerlestirin. cihazin maruz kaldigr yuk Gzerinde
Yerine sabitlendiginde “tik” sesi dogrudan etkili olur. Hamuru
gelir. karistirirken cihazi gozetleyin.
®  Yiyecek girisini engellemek igin - Cirpici
koruyucunun hamur kancasinin Dikkat

® Cirpiciyl yogun karisimlar (yag
ve seker gibi) i¢in kullanmayin.
Cirpici hasar gorebilir.

® Yumurtalar oda sicakliginda
oldugunda en iyi sonuglar alinir.

gbvdesine takili oldugundan emin
olun.

E Basligl ¢ikarma kolunu asagi dogru
ittirin ve bashgi hafifce yerine takin.

Ardindan cihazinizi prize takin. e Yumurta beyazlarini cirpmadan
E Sigrama engelleyiciyi kaydirarak énce cirpicida veya kasede yag

kaseye takin. veya yumurta sarisi olmadigindan
® Karistirma esnasinda malzemeleri emin olun.

kapak borusundan kaseye ® Mayonez: en iyi sonuclar igin,

ekleyebilirsiniz yvag eklendikten sonra en yuksek
Hiz kumandasini istediginiz ayara hizda bir 10 saniye boyunca daha

calistirin.

® Yag, un ve yumurta karisimlari -
Kaseye ilk olarak un ve ardindan
siviyl ekleyin. Malzemelerin
karismasi icin en dustk hizda
karistirin.

getirin. Ani hiz atimlari vermek icin
pulse (P) 6zelligini kullanin.

islem bittikten sonra hiz kumandasini
‘0’a’ getirin ve cihazi fisten cekin.
Mikserin kafasini kaldirin, kafayi sabit

tutarken aleti ¢cikistan ¢ekin. ] o
Elektronik Hiz Sensoérd

Oneri ve ipuglan Denetimi
Yogurucu Mikserinizde, ekmek hamuru yogururken
® Hamur isi ve kek karisimlarrigin veya hamur isi karisimlarina yumurtalar
vag ve sekeri ¢irparken, yagin oda eklendiginde olusan farkl yuk
sicakligina gelmesini bekleyin veya kosullarinda ayni hizi korumak icin
ilk olarak yadr yumusatin. tasarlanmis bir elektronik hiz senséri
® Cihazi kapatin ve gerektiginde denetimi bulunur.
spatula ile kaseyi kaziyin. Mikser calisirken, secilen yuk ve hiz
® Tarifinizde aksi belirtiimedikce ayarina uymak icin hizini arttirip
hamur isleri icin soguk malzemeler azaltabilir. Bu normaldir.
kullanin.
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Not edilecek hususlar:

® Asla belirtilen maksimum
kapasiteyi asmayin-cihaza asiri yuk
bindirebilirsiniz.

o Ekmek hamuru gibi agir ylikleri
karistirirken mikser bashginin
oynamasi hormaldir.

® Cihaz calisirken mikser basligi
kaldirilirsa cihaz ¢alismaya devam
eder. Basligi kaldirmadan &nce
cihazi kapatin.

® Cikis kapaklari tamamen dogru
bir sekilde oturtulmadike¢a cihaz
¢alismaz.

® Cihazin calisirken zorlandigini
duyuyorsaniz cihazi kapatin veya
hizi arttirin.

® Cihaziniz, malzemelerin sigramasini
engelleyen ‘hafif baslangi¢’
6zelligine sahiptir. Cihazda ekmek
hamuru gibi yogun bir karisim
varken cihaz calistirilirsa, cihazin
secilen hiza ulasmasi birkac saniye
sUrebilir.

® Mikser bashdini kaldirmadan 6nce
cikislara takili aparatlari ¢ikarin.

Tahrik Cikislarini Kullanma

Yiiksek Hizh Cikis @ aparatlari
Yiksek hizli cikis kapagini kaldirin ).
Orta hizli ¢ikis kapaginin takili
oldugundan emin olun. Aksi takdirde
cihaz calismaz.

Orta Hizlh Cikis @ aparatlan

Orta hizlhi cikis kapagini (@) kaldirin
YUksek hizli ¢ikis kapadinin takili
oldugundan emin olun. Aksi takdirde
cihaz calismaz.
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Aparatlarinizi kullanmak icin

Her aparatin ilgili gorseline ve her
aparatlar kisminin altindaki ipuclarina
gdz atin

Plastik Blender

a Bicak tertibati

b Sizdirmazlik halkasi
C  Surahi

d Doldurma kapag
e Kapak

am Blender

5] C
a Bigak tutucu
b Bicak tertibati
C Sizdirmazlik halkasi
d Surahi
e Kapak
f  Doldurma kapagi

Blenderin montajini gérsel ’da

gosterildigi gibi yapin

Not: Sizdirmazlik halkasinin dtzgin

takildigindan emin olun. Aksi takdirde

sizdirma olusabilir.

Kapagdi Yerlestirme

(5 Plastik Blender: Sabitlemek icin saat
yoénlne dogru cevirin

Cam Blender: Yerine oturtmak icin
asagdiya dogru bastirin.

Oneri ve ipuglan

Sicak malzemeler kullanmayin

® Mayonez yaparken, yag disinda
tum malzemeleri blendere koyun.
Ardindan, makine calisirken
doldurma kapagdini ¢ikarin ve
yavasca, ayni miktarda yag ekleyin.

® Ezmeler gibi yogun karisimlarin
kazinmasi gerekebilir. Malzeme
karismiyorsa daha fazla sivi ekleyin.

® Kuru malzemeleri karistirmak
icin: malzemeleri parcalara ayirin,
doldurma kapagini ¢ikarin ve cihaz
calisirken malzemeleri teker teker
atin.




Mutfak Robotu

KUcuk itme aparati
BlyUk itme aparati
Besleme tlUpu
Kapak
Kase
Tahrik mili
Kesici bicak
iskler (tedarik edildiyse)
Kalin dilimleme ve rendeleme
diski
ince dilimleme ve rendeleme
diski
j Ekstra ince rendeleme diski
k  Julyen usalt 6gutme diski
| Standard agutme disk
M Ekstra kalin 6§utme diski

S0OQ ™" OO 0w

Mutfak Robotunu Gérsel ’de

gosterildigi gibi kurun

1 Tahrik milini cikisa yerlestirin

2 Hiz ayarinin Uzerindeki kolun
yardimiyla kaseyi tahrik miline
yerlestirin ve yerine oturana kadar
saat yonUne dogru cevirin.

3 Narenciye sikacagina bicak

tertibatini veya disklerin birini takin.

Bicak tertibati ve disklerin kesici
kismi ¢ok keskindir. Dikkatli olun.

Oneri ve ipuglan

® [slem yapmadan &nce etleri,
ekmekleri ve sebzeleri 2cm’lik
kUpler halinde kesin.

® Bitkiler temiz ve kuru olduklarinda
daha iyi dogranir

® Bicak tertibatini kullanirken
malzemeleri fazla islememeye 6zen
gdsterin

® Bicak tertibatini, buzlari veya
baharat gibi diger sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin.
Parcalara zarar verebilir.

® Badem esansi veya ¢esni
ekleyecekseniz, leke
yapabilecedinden plastikle temas
etmemesine &zen gosterin.

Diskler

1 Hangi besleme tupunt kullanacaginiz
secin. [tme aparati, ayri veya ince
malzemeleri islemek icin daha klgUk
bir besleme tUpu icerir.

2 Besinleri besleme tlUpUne yerlestirin.

3 Cihazi acin ve itme aparati ile
dengeli bir sekilde bastirin. Asla
parmaklarinizi besleme tUpUndn igine
sokmayin.

Kiigilik besleme tiipiinii kullanirken:

besleme tUplne ilk olarak bUyUk itme

aparatini koyun.

Bliylik besleme tiipiini kullanirken: iki

itme aparatini birlikte kullanin.

® Kasenin kesme diskine kadar
dolmasini beklemeyin: dizenli olarak
kaseyi bosaltin.

® Kasedeki ‘MAX’ kapasite dlzeyini
gecmeyin.

Oneri ve ipuglan

® ki tarafli diskleri kullanirken, keskin
tarafin yukarida oldugundan emin
olun.

® Taze malzemeler kullanin.

® Yiyecekleri cok ufak kesmeyin.
isleme esnasinda yiyeceklerin
kaymasini engellemek ig¢in buyuk
besleme tUpUnun genisligi kadar
doldurun veya klcuk besleme
tUpunu kullanin

® Dilimlerken veya rendelerken: dik
koyulan yiyecekler, yatay koyulan
yviyeceklerden daha kisa ¢ikar.

® Kullanimdan sonra diskte veya
islenen besinde az miktarda artik
kalabilir.
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Narenciye sikacagi

a Koni

b Suzgec
Not: Bu parca sadece mutfak robotu
AT284 ile birlikte kullanilabilir.

Narenciye Sikacagini Gorsel ’de

gosterildigi gibi kurun

1 Kosedeki askilarin kadsenin tutma
yerlerine oturdugundan emin olarak
stizgeci kaseye yerlestirin.

2 Koniyi tahrik miline yerlestirin ve en
alta inene kadar ¢evirin.

3 Meyveleri ortadan ikiye bdlin. Hiz
ayari 3'U secin ve meyveyi koniye
bastirin.

Oneri ve ipuglarn

® En iyi sonugclar icin meyveleri oda
sicakliginda saklayin ve sikin. Sikim
isleminden énce tezgahin Gstinde
yuvarlayin.

® Meyvenin suyunu cikarmayi
kolaylastirmak icin sikim islemi
esnasinda meyveyi yana dogdru
hareket ettirin.

® Fazla miktarda meyve sikarken,
cekirdeklerin ve posanin birikmesini
engellemek icin stizgeci duzenli
olarak temizleyin.

m Kiyma Makinesi

a Halka somun

b  Elek: orta veya buyuk (modele
baglidir)

Kesici

Ayiricl

Govde

Tepsi

itme aparati

Q ""d Q0O

Kiyma makinesini Gorsel ’da

gosterildigi gibi kurun

1 Ayiriclyl gbvdeye yerlestirin.

2 Kesiciyi yerlestirin. Kesici tarafinin
disa geldiginden emin olun.

3 Elegi yerlestirin. Pimleri dislerle
hizalayin.
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4 Somun halkay! cok sikmadan
sabitleyin.

Kiyma Makinesini kullanmak ig¢in

1 Mikser basligini kaldirin. Her iki ¢cikis
kapaginin da takili oldugundan emin
olun.

2 Ek parcalar gosterilen konumda
olacak sekilde, ayiricinin tahrik
uclarini, tahrik ¢ikisindaki ilgili
yuvalarla hizalayin.

3  Ek parcayi ¢cikisa dogru bastirin ve
yerine oturana kadar saat yontne
dogru cevirin.

4 Halka somunu elle sikin.

5 Tepsiyi takin

6 Etleri 2,5 cm genisliginde seritler
seklinde kesin.

7 En yiksek hizi secin. itme aparatini
kullanarak yiyecekleri tek tek ittirin.
Cok sert ittirmeyin, cihaziniza hasar
verebilirsiniz.

Oneri ve ipuclan

® Donmus yiyecekleri kiyma
makinesinde ¢cekmeden 6nce
¢o6ziilmelerini bekleyin.

® Ftleri cekmeden dnce etlerde
kemik ve kabuk vs. kalmadigini
kontrol edin.

Meyve Suyu Sikacadi

itme Aparati

Kapak

Kapagdin i¢c ice gecme askisi
Filtre

Posa kabi

Meyve suyu cikist (adizlik)
Taban birimi

Posa kabini birakma kolu
Genis agizli kap

Genis agizh kap tutucusu

TTTIDQ PO Q0O oW

Kiyma makinesini Gorsel ’de

gosterildigi gibi kurun

1 Posa kabini taban birimine yerlestirin
ve yerine oturana kadar saat
yonUne dogru c¢evirin. DUzgun



oturtuldugunda, meyve suyu cikisi
posa kabini birakma kolunun Ustinde
yer alir

Filtreyi yerlestirin ve yerine sikica
oturtun.

Kapagdl posa kabina yerlestirin ve ok
WV taban biriminin isaret l hizalamak
icin saat yonune dodru ¢evirin.

Genis agizh kap tutucusunun ek
parcanin alt tarafina yerlestirin.
Tutucunun ok A yukariya bakmal ve
meyve suyu cikisiyla hizalanmalidir.
Genis agizh kap tutucusunu
destekleyerek ek parcalari ¢ikisa
takin. Agizligi cihazin kdsesiyle
hizalayin ve yerine oturtmak i¢in saat
yoénlUne dogru cevirin.

Genis agizli kabi yerlestirmek icin
tutucuyu agizliktan uzaklasacak
sekilde cevirin ve genis adizli kabin
meyve suyu ¢ikisinin altina gelmesini
saglayin.

Yiyecekleri besleme tUpUne sigacak
sekilde kesin.

En fazla hiza ¢cikarin ve yiyecekleri
besleme tuplne yerlestirin. itme
aparatiyla dengeli bir sekilde ittirin.
Besleme tiipiine asla parmaklarinizi
sokmayin.

Onemli
® Meyve suyu sikacagdi titremeye

baslarsa cihazi kapatin ve filtreden
posayl temizleyin. (posa esit
olmayan bir bicimde dagitilirsa
meyve suyu sikacag titrer).

Sert besinler ek parcanin
yavaslamasina veya durmasina
neden olabilir. Bdyle bir durum
yasarsaniz cihazi kapatin ve
filtredeki tikanikhgr giderin.
Kullanim esnasinda duzenli olarak
cihazi kapatin ve posa ve meyve
suyu kaplarini bosaltin.
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Oneri ve ipuglan

® Narenciye Meyveler - En iyi
sonuclar icin farkh bir Grin olan
Narenciye sikacagdini kullanin.

® MUmkuUun olan en fazla meyve
suyunu elde etmek icin yumusak
yiyecekleri yavasca yerlestirin

® Cekirdekli meyvelerin (erik, seftali,
visne) cekirdeklerini ¢cikarin.

® Sert kabuklari soyun (karpuz,
ananas, salatalik vs.).

® Yumusak kabuklu diger meyveleri
(elma, armut, havug, 1spanak, Uztm,
cilek, kereviz vs.) sadece yikamaniz
yeterlidir.

Saglik onerileri

® Vitaminlerini yitirmemeleri icin
meyve sularini en kisa sUrede
tuketmeye calisin.

® Meyve suyunu saklamaniz
gerekiyorsa, buzdolabinda birkac
saatligine saklayabilir ve tazeligini
korumasi icin icerisine birka¢ damla
limon sikabilirsiniz.

® Aliskin degdilseniz, giinde 3 tane
230 ml'lik bardaktan fazla meyve
suyu icmeyin.

® Cocuklar icin meyve suyunu esit
miktarda su ekleyerek seyreltin.

® Koyu yesil (brokoli, 1Ispanak vs.)
veya koyu kirmizi (pancar, kirmizi
lahana vs.) sebzelerin suyu ¢ok
agirdir. Bunlari her zaman seyreltin

® Meyve suyunda cok fazla friktoz
(meyve sekeri) bulunur. Diyabet
hastasl olan veya kan sekeri dusuk
olan Kisiler cok fazla meyve suyu
icmekten kaginmalidir.

Meyve suyu sikacagini sékmek igcin
Kurulum prosedurlerini tersten uygulayin.
Posa kabini taban birimden ¢ikarmak igin,
taban birimdeki ¢cikarma koluna basin

ve posa kabini saat yonUndn tersine
dénduran. Ardindan kaldirarak ¢ikarin.



Tabani, kavanoza oturtmak icin
parmakla sikin.

Kucuk Dilimleyici/ 4

Ogatdcd 5  Ogutict tabanindaki ok makinenin
a Taban arkasina bakacak sekilde 6guttclyu
b Bicak tertibati cikisa yerlestirin. iki ok hizalanana

C  Sizdirmazlk halkasi kadar 6guticuyd saat yonine dogru
d Kavanoz

cevirin.

Narenciye Sikacagini Goérsel ’de
gosterildigi gibi kurun
1 Malzemelerinizi kavanoza koyun.

2 Sizdirmazlik contasinin bigcak
tertibatina dlzglun oturdugundan
emin olun. Conta dlzgUn oturmazsa
sizma olusabilir.

3 Bicak tertibatini ters cevirin.
Kavanozun icine bicaklar asadiya

bakacak sekilde yerlestirin.

6 En yUksek hizda calistirin.

Oneri ve ipuglan

® Plastik parcalara zarar
verebildiklerinden baharatlarin
islenmesi dnerilmez.

® Sicak malzemeleri islemeden 6nce
sogumalarini bekleyin.

Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 639)
* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gére degisiklik

gosterir.
Kéase Araci | Tarif/islem i P @
7\ o
Tereyadi/margarin ve Meyveli Min —» Max 4
seker Pasta
Pasta karisimina cirpiimis Toplamda | 4 —p Max 1-4
yumurta ekleyerek . 1.8kg
Un ve seker ile sararak (6 yumurta Min — 1 30 - 60 sn
karisimi)
Hamur isi Kullanilan 4509 Min = 2 2
ve Bisklvi - |unun agirhgi
Yag ve Unu
karistirarak
Hepsi bir Toplam 1.6kg Min —» Max | 45 - 60 sn.
arada pasta | agirlik
karsimi
Ekmek ve Kullanilan 5009 Min 45 - 60 sn.
Hamur (katr [ unun agirhgi l
mayali) Toplam 805¢
agdirhk 3 5-7
Hafif mayali | Kullanilan 5009 Min 45 - 60 secs
hamur unun agirhigi l
(tereyadl | Toplam 960g
ve yumurta | agirlik 3 5-7
ile zengin-
lestirilmis
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Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 63g)

* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gére degisiklik

goOsterir.
Kase Araci/ |Tarif/islem @
Ek Pargalar i
() o
Yumurta beyazi 8 Min —» Max 1" -3
Yagsiz Pasta 6209 (6 4-6
Yumurta
Karisimi)
Krema 250 - Min —» Max 2-4
600ml
Mayonez Yumurta 4 Max 1-2
Beyazi
Krep un 1 Min 10 sn.
Max 45 - 50 sn
Soguk Plastik AT282 1,61 Max 30 -60 sn
Sivilar,
icecekler ve | Cam AT283 1.2l
Smoothie
icecekler
Milkshake/ | Plastik AT282 1,21 Max 15 - 30 sn.
Soguk SUt - g AT283 800m|
Buz Kupleri 6 P -
(1259)
Cig Et ve Balik 4009 3 —» Max 15 - 20 sn.
Sogan 2509 p 5-10 sn.
Biskiivi 250 - 500g Max 20 - 30 sn.
Hamur isi - | Kullanilan 4509 Max 2
Yag ve un unun agirhgi
karisimi
Hepsini Toplam 1,6kg Min —» Max | 45 -60 sn.
iceren pasta|agdirlik
karisimlari
Mayonez Yumurta 3-4 Max 1-2
Beyazi
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Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 639)

* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gore degisiklik

gOsterir.
Ek Parcalar |Tarif/islem i r\ @
7) o
Dogranmis ve rendelenmis Max -
peynir, havug, patates,
lahana, kabak, pancar
Salatalik veya domates 4 - Max -
gibi yumusak malzemeleri
dilimleyin
Parmesan peyniri ve Kasedeki Max -
patates }
maksimum
isaretini
Kizartmalik patates ve gecmeyin Max -
salata, glvec ve ezmeler
icin kullanilan malzemeler
(6rn. havug, salgam, kabak
ve salatalik)
Rendelenmis havug ve Max -
peynir
TUm narenciye meyveleri kg 3 -
Et, sUt Urdnleri ve baliklar - Max 10 dk.
Meyve suyu ve sebzeler 5009 Max -
Orn. havug, elma, ananas,
domates ve Uzum.
Yumusak meyveler ve 5009 Max -

sebzeler 6rn. domates ve
Uzam
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Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 639)
* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gore degisiklik

goOsterir.

Ek Parcalar | Tarif/islem

‘ ( \ (Dk.)
Kabuklu yemisler 509 Max 30 sn.
Kahve cekirdekleri 509 Max 30 sn.
Soguk pureler 509 Max 30 sn.
Baharath Bal & Kabuklu
Yemis Marinati
Bal (oda sicakliginda) 2509 P 10 sn.
Citirh fistik ezmesi 409
Ufak ¢ili biber 1

Bakim ve temizlik

® Temizlik 6bncesi cihazi kapatin ve
fisten cekin.

® Temizlik dGncesi ek parcalari
tamamen cikarin.

® Temizligi kolaylastirmak icin, her
kullanimdan hemen sonra parcalari
yikayin.

® Baz yiyecekler (6rn. havug) plastigin
rengini bozabilir. Aycicedi yadina
batiriimis bir kumas ile bu lekeleri
giderebilirsiniz.

® Asiri derecede keskin olduklari
icin bigcaklari ve diskleri dikkatli
kullanin.

Gii¢ Unitesi

® Kuru bir bezle silin ve kurulayin.

® Asindirict kullanmayin veya suya
daldirmayin.

® Mikserin tabanindaki ayakliklarin
temiz tutuldugundan emin olun.

Kase

® Paslanmaz celik kasenizi temizlemek
icin tel firca, bulasik teli veya camasir
suyu kullanmayin. Kirec¢ tortularini
temizlemek icin sirke kullanin.

® |[sidan uzak tutun (ocak Ustlerinden,

firinlardan, mikrodalga firinlardan).

Temizleme Talimatlari -Arka
kapadin icindeki temizleme
grafigine gdz atin.

Servis ve MUsteri Hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi
bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden
once bu kilavuzdaki ‘Sorun Giderme
Kilavuzu’ bélumune bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Grdn Urdndn satildig

Ulkedeki mevcut tim garanti ve tuketici
haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.
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® Kenwood Urinlnuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur bulursaniz
yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya gotlrun. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin
www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn
edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE
ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF
EDILMESINE iLiSKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESiIi HAKKINDA
ONEMLI BiLGi (WEEE)

Kullanim émridnun sonunda Urdn evsel
atiklarla birlikte atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya goéturtlmelidir.

Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun Neden

C6zlim

Cihaz kullanilirken
durdu.

Gug¢ gelmiyor.

veya maksimum
kapasite asiimis.

Cikis kapaklari takih
degdil veya yerine
oturmamis.

Cihaz asir yuklenmis

Cihazin prize takili olup olmadigini
kontrol edin.

Hiz ayarini kapali konuma getirin,
birkac saniye bekleyin ve hizi
tekrardan ayarlayin. Cihaz tekrardan
calismaya baslar.

‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’
Maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Cikis kapaginin (kapaklarinin) dizgun
takilip takilmadigini kontrol edin.

Orta veya Ylksek
hizli ek parcalar
calismiyor.

Ek par¢a dlzgun

oturmamis.
Diger cikis kapadi
yerine oturmamis.

takilmamis veya yerine

Ek parcanin yerine oturdugundan
emin olun.

Diger cikis kapagdinin yerine
oturdugundan emin olun.

Calisma yUzeyindeki Birimin altindaki

hareketler.

ayakliklar islak veya Kirli.

Ayakliklarin temiz ve kuru olup
olmadigini duzenli olarak kontrol edin.

Blender veya Conta eksik.
ogutucunun ek
pargasl bicak
tertibatindan sizma

yaplyor.

Conta yanlis takilmis.
Conta hasar gérmuUs.

Contanin duzgun bir sekilde
takildigini ve hasar gérmedigini
dogrulayin. Yedek conta almak icin
‘Servis ve MUsteri Hizmetleri’ kismina
gdz atin.

Araclar veya
ek parcalarin
performansi dusuk.

‘Ek Parcalari Kullanma’ bolumundeki ipucglarina gdz atin. Ek
parc¢alarin dizgun takildigindan emin olun.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu,

tak je z bezpecnostnich ddvodl nutné nechat

napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo

od autorizovaného servisniho technika firmy

KENWOOD.

Nastavte ovladac rychlosti do polohy , O

(VYPNUTO) a odpojte pristroj z elektrickeé zasuvky:

o pred pripojenim nebo odpojenim kryt(/nastrojd/
nastavcu;

O po pouziti pristroje a v dobe, kdy pristroj
nepouzivate;

O pred cistenim.

Nepouzivejte spotiebic¢ bez prferuseni déle nez

po dobu uvedenou nize. PFi delSim pouzivani bez

pFeruseni se muze spotfiebi¢ poskodit.

Funkce/ Maximalni doba| Doba odpocinku
nastavec provozu pred dalsim
pouzitim
Hnétaci hak 8 min , L
Mixér 60 s Odpojte spotrebic
; a nechte
Mlynek 30 s na 15 minut
Mlynek na 10 min vychladnout
Maso

Nepriblizujte prsty k pohyblivym castem
a pripojenym nastavcim. Nikdy nevsunujte ruku
nebo prsty do mechanismu pantu.
Spustény kuchynsky strojek nenechavejte bez
dozoru.
Nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit: viz ¢ast ,Servis a
udrzba“.
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Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by
na né&j mohlo dosahnout dité.

Zabrante namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo
zastrcky.

Pri pouziti vyvodld ndhonl zkontrolujte, zda nejsou
vV Mise nasazeneé nebo ulozené zadné nastroje.
Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez
jeden nastavec najednou.

Neprekracujte mnozstvi uvedena v tabulce
doporucenych mnozstvi.

Pri zvedani spotrebice budte opatrni. Pred
zvednutim se ujistéte, ze je hlavice spravné
zaklapnuta ve spodni poloze a ze misa, nastroje,
kryty vyvodU a kabel jsou zajisténé.

Deéti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem
nehraly.

Neprenasejte a nezvedejte pristroj s pripojenym
nastavcem, protoze by mohl byt nestabilni.
Nepouzivejte spotrebic blizko hrany pracovni
plochy.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusSenosti a znalosti mohou spotrebic¢ pouzivat

Vv pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotrebice mize zplsobit
zranéni.

Tento spotrebic nesmeji pouzivat déti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah deti.

Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci

pouziti. Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovednost v pripadé, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.

Obecné bezpecnostni informace pro nastavce
e Kdyz je pristroj pripojen k napajeni, nedavejte

ruce ani kuchynské nacini do mixéru a do misy
kuchynskeho robota.
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Pristroj se nespusti, pokud nebudou nastavce radnée
pripojeny.

Nedoporucuje se zpracovavat koreni, protoze m(ze
poskodit plastove casti.

Maximalni vykon zavisi na nastavci, ktery ma
nejvyssi prikon. Ostatni nastavce mohou mit nizsi
prikon.

Pokud pfri pouzivani nekterého nastavce dochazi

k nadmeérnym vibracim, prepnéte pristroj na nizsi
rychlost nebo ho zastavte a vyjmeéte Cast obsahu.
Pri pouziti prilis velké sily na zajistovaci
mechanismus mUze dojit k poskozeni nastavcl a ke
zranéni.

NEZPRACO\/A\/EJTE horke prisady.

NEBEZPECI OPARENI: Horké prisady je tieba

pred umisténim do nadoby kuchynskeho robota,

do mlynku nebo do nadoby mixéru nebo pred
mixovanim nechat vychladnout na pokojovou
teplotu.

Mixér

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku,
pokud neni nasazena nadoba mixeéru.

Dulezité - AT282: Podstavec nddoby mixéru je
nasazen z vyroby; nesnazte se ho sejmout.

Mixér pouzivejte pouze s nasazenym vikem.
Nadobu mixeéru pouzivejte pouze s dodavanou
nozovou jednotkou.

Nespoustéjte prazdny mixer.

Recepty na ovocné koktejly (smoothie) - nemixujte
zmrazene prisady, které zmrzly ve velkou hroudu.
Pred pridanim do nadoby je rozdrolte.
Nezpracovavejte koreni, jako je hrebicek, kmin

a seminka kopru, protoze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

Nepouzivejte mixeér jako skladovaci nadobu. Pred
pouzitim a po pouziti ho nechavejte prazdny.
Nemixujte vice, nez je maximalni mnozstvi
vyznacené na nadobeg; v pripadé tekutin, které tvori
pénu, jako jsou mlecneé koktejly, jesté meéne.
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Kuchynsky robot

o NUz a kotouce jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi
opatrné. PFi manipulaci a ¢isténi je drzte za tchyt
v horni ¢asti, mimo ost¥Fi.

® P¥i krajeni/strouhani nedovolte, aby se misa
naplnila az po krajeci kotouc. Pravidelné ji
vyprazdnujte.

o Nepiekracujte maximalni uroven objemu
vyznac¢enou na nadobé.

® Pred vyprazdnéenim nadoby vzdy vyjmeéte noze.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty.
Vzdy pouzivejte dodavanou tlacku.

® Nez sejmete z pracovni nadoby viko, vypnéete
pristroj a pocCkejte, dokud se noze nebo kotouce
zcela nezastavi.

o K ovladani pristroje nikdy nepouzivejte viko, ale
ovladac rychlosti.

Mlynek na maso

® Pred mletim odstrante z masa kosti, kdzi apod.

® Orechy melte po malém mnozstvi a pred pridanim
dalsich pockejte, az snek zachyti predchozi varku.

® \/zdy pouzivejte dodavanou tlacku k mlynku
na Maso. Do plnici trubice nedavejte prsty ani
kuchynskeé nacini.

® Pozor - krdjeci ndz je ostry, proto s nim pfi
manipulaci a cistéeni zachazejte opatrne.

® Pred zapnutim spotrebice zkontrolujte, zda je
nastavec radné pripojeny.

Odstavovac

e Odstavovac nepouzivejte, pokud ma poskozeny
filtr.

® Noze v zakladne filtru jsou velmi ostré, proto budte
pri manipulaci s filtrem a pfri jeho cisteni opatrni.

® Pred sejmutim vika vypnéte pristroj a pockejte, nez
se filtr zastavi.

® Pouzivejte pouze dodavanou tlacku. Nikdy
nedavejte do plnici trubice prsty. Pred uvolnénim
ucpane trubice odpojte pristroj od napajeni.
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® Pokud pfi pouzivani tohoto nastavce dochazi
k nadmeérnym vibracim, prepnéte pristroj na
nizsi rychlost nebo ho zastavte, odpojte ho od
napajeni a vycistéte duzninu z nadoby na vylisky
(odstavovac vibruje, pokud je v ném duznina
nerovnomerne rozlozena).

Kompaktni sekaéek/mlynek

o Nedotykejte se ostrych nozu. Chrante nozovou
jednotku pred detmi.

® Nez mlynek sundate z pristroje:
O vypnéte pristroj;
O pockejte, nez se noze zcela zastavi;
O dejte pozor, abyste neodsroubovali nadobku od

nozove sestavy.

e Nadobku a nozovou jednotku pouzivejte jen
s dodanou zakladnou.

® Nepokousejte se nozovou jednotku nasadit na
pristroj bez nasazené nadobky.

Pfed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pfistroje.

® Tento spotfebic spliuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a vyrobcich ur¢enych
pro styk s potravinami.

Pfed prvnim pouzitim
® Omyijte jednotlivé ¢asti: viz cast ,Péce

Nastroje misy

a cigtent’ @ slehac
(@3 hnétaci hak s odnimatelnou
pOpiS ochranou

glehaci metla
Kuchynsky strojek

vyvod stfedné rychlého nahonu
kryt vyvodu stredné rychlého

Ndastavce

S kuchynskym pfistrojem nemusi byt

dodavany veskeré uvedené nastavce.
Dodavané nastavce se lisi podle verze
modelu.

nahonu
kryt vyvodu rychlého nahonu
vyvod rychlého nahonu

@RV ©O

hnaci jednotka

vypinac a ovladac rychlosti
misa

zasuvka pro nastroje
hlavice mixéru

packa pro uvolnéni hlavice
ochrana proti vystriknuti
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Dalsi informace a pokyny k objednani
volitelného prislusenstvi, které neni
dodavano s vasim modelem pristroje,
najdete na webu spole¢nosti Kenwood
na adrese www.kenwoodworld.com.



akrylovy mixér (AT282)
sklenény mixér (AT283)
kuchynsky robot (AT284)

lis na citrusy (vyzaduje AT284)
mlynek na maso (AT281)
odstavovac (AT285)
kompaktni sekacek/mlynek
(AT286)

O0E®OEG

Pouziti misy a nastrojd

Viz ilustrace -

Stla¢te packu pro uvolnénf hlavice
a jemné zvednéte hlavici mixéru.

E Nasadte misu a otocenim po sméru
hodinovych rucicek ji zajistéte.

Zatlacte zvoleny nastroj do zasuvky
pro nastroje. Jakmile bude zajistény,
uslysite cvaknuti.

® Aby se do pristroje nedostavaly
potraviny, vzdy pfipojte k nasadé
hnétaciho haku chrani¢, nez ho
zasunete do vyvodu.

m Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice
a jemné hlavici sklopte. Zapojte
pfistroj do napajeni.

E Nasunte na misu ochranu proti
vystriknuti.

®  Pfimichani Ize prisady pfidavat
pfimo do misy pres plnici otvor.

Otocte ovladac rychlosti na
pozadované nastaveni. Pro kratké
impulzy vysoké rychlosti pouzijte
pulzni rezim (P).

Po zpracovani prepnéte ovladac
rychlosti do polohy , 0" a odpojte
pristroj od napajeni.

Zvednéte hlavici mixéru, pridrzte ho
a vytahnéte nastroj z vyvodu.

Rady a tipy

Slehaé

® DPfi treni tuku s cukrem na
kolacoveé smési vzdy pouzivejte
tuk o pokojové teploté nebo ho
nechejte predem zmeknout.
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® V pripadé potreby pristroj vypnéte
a setrete stény misy stérkou.

® Pokud neni v receptu uvedeno
jinak, na tésto pouzivejte studené
prisady.

Hnétaci hak

® Piisady se nejlépe smisi, kdyz do
misty nejprve nalijete tekutinu.

® Pristroj obcas vypnéte a setrete
tésto z hnétaciho haku.

Mouka

® RUzné varky mouky se lisi v tom,
kolik potrebuji tekutin. Lepivost
tésta ma primy vliv na to, jaké
zatézi je pristroj vystaven. Béhem
michani tésta na pristroj dohlizejte.

Slehaci metla

Dulezité upozornéni

e Slehaci metlu nepouzivejte na
husté smési, nap¥. tfeni tuku
s cukrem, nebo ji poskodite.

® Nejlepsich vysledkd dosahnete pfri
Slehani vajec o pokojové teploté.

® Pred slehanim bilkd provérte,
zda na metle nebo na mise neni
mastnota nebo zbytky Zloutkd.

® Majonéza - nejlepsich vysledkd
dosahnete, kdyz stény misy po
pridani oleje setrete stérkou
a pustite pristroj na dalsich 10 s pfi
nejvyssi rychlosti.

® Smeési na lité tésto - vsypte do
misy nejprve mouku, poté tekutinu
a michejte pri minimalni rychlosti,

aby se prisady promisily.

Elektronickeé rizeni spinace
rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym
regulatorem rychlosti, ktery ma
udrzovat rychlost pfi rizném zatizeni,
napriklad pfi hnéteni chlebového tésta
nebo po pridani vajec do kolacové
smeési.

Za provozu proto mUzete slyset urcité
odchylky rychlosti zplsobené tim, ze
mixér upravuje zvolenou rychlost podle
zatizeni. Jedna se o normalni jev.




Upozornéni:

® Nepokousejte se zpracovat vetsi
mnozstvi surovin, nez je uvedené
maximum - mohli byste pristroj
pretizit.

e Urcity pohyb hlavice mixéru pf¥i
mixovani hutnych naplni, napf.
chlebového tésta, je normalni.

® Pokud za provozu zdvihnete
hlavici mixéru, pristroj se nezastavi.
Nez hlavici zvednete, vzdy pfistroj
vypnéte.

® P¥istroj se nezapne, pokud
nebudou Fadné nasazeny vSechny
kryty vyvodi.

® SlySite-li, Ze pristroj pracuje ztézka,
vypnéte ho a bud odeberte urcité
mnozstvi smési, nebo nastavte
vys$si rychlost.

® Mixér je vybaven funkci pomalého
spousténi, aby se minimalizovalo
strikani. Pokud vsak pfistroj
zapnete, kdyz je v mise husta
smeés, napriklad tésto na chleba,
muUze se stat, ze zvolené rychlosti
dosdhne az za nékolik sekund.

® Pred zvednutim hlavice mixéru
vzdy sundejte nastavec pripojeny
k vyvodu.

Pouziti vyvod( ndhonu
Nastavce pro rychly nadhon (4
Sundejte kryt vyvodu rychlého nadhonu
Provérte, zda je nasazeny kryt vyvodu
stredné rychlého nahonu; jinak se
pristroj nespusti.

Nastavce pro stfedné rychly nahon (1)
Sundejte kryt vyvodu stredné rychlého
nahonu @.

Provérte, zda je nasazeny kryt vyvodu
rychlého nahonu; jinak se pristroj
nespusti.
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Pouziti nadstavcl

Podivejte se na obrazky k jednotlivym
nastavcdm a prectéte si rady a tipy
v prislusnych ¢astech textu.

Akrylovy mixér

a nozova jednotka

b tésnici krouzek

C nadoba

d vi¢ko plniciho otvoru
e viko

E Sklenény mixeér
a drzadk noze
b  nozové jednotka
C tésnici krouzek
d nadoba
e viko

f  vieko plniciho otvoru

Sestavte mixér podle obrazku a

Pozn.: Zkontrolujte, zda je radné

nasazeny tésnici krouzek, aby z nadoby

nevytékal obsah.

Nasazeni vika

(@5 Akrylovy mixér - zajistéte viko
otacenim po sméru hodinovych
rucicek.

Sklenény mixér - zajistéte viko
zatlacenim dold.

Rady a tipy

Nezpracovavejte horké prisady

® Pfj pripravé majonézy dejte do
nadoby vSechny prisady kromeé
oleje. Pak za chodu sundejte
vicko plniciho otvoru a pomalu
a stejnomérné prilévejte olej.

® Husté smési, napriklad pastiky
a dipy, mohou vyzadovat obc¢asné
setreni ze stény. Pokud se smés
obtizné mixuje, pridejte vice
tekutiny.

® Mixovani suchych potravin:
nakrajejte na kousky, sundejte
vicko plniciho otvoru a pak za
chodu vhazujte kousek po kousku.




Kuchynsky robot

malad tlacka

velka tlacka

davkovaci trubice

viko

nadoba

hridel nahonu

ndz

Kotouce (pokud jsou soucasti

sestavy)

N kotou¢ na hrubé krajeni/
strouhani
kotouc¢ na jemné krajeni/
strouhani

j kotou¢ na velmi jemné
strouhani

K kotou¢ na jemné nudli¢ky

kotou¢ na hranolky

M kotouc na velmi hrubé

strouhani

DO OO 0w

Q

Sestavte kuchynského robota podle
obrazku

1
2

Nasadte hridel na vystup.

Umistéte nadobu na hridel tak,

aby bylo drzadlo nad ovladacem
rychlosti, a oto¢enim po sméru
hodinovych rucicek ji zajistéte.
Nasadte ndz, jeden z kotoucl nebo
lis na citrusy. NGz a Fezaci strany
kotouél jsou ostré, a proto s nimi
zachazejte opatrné.

Rady a tipy
® Maso, chléb a zeleninu pred

zpracovanim nakrajejte na kostky
o velikosti 2 cm.

® Bylinky se nejlépe nasekaji, kdyz

jsou cisté a suché.

® Dbejte na to, abyste pri pouziti

noze nezpracovavali prisady pfilis
dlouho.

® Nepouzivejte nozovou jednotku

na sekani ledovych kostek nebo
jinych tvrdych potravin, jako je
koreni, protoze by mohly nastavec
poskodit.
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® Mandlovou esenci nebo aroma

do smési pridavejte tak, aby se
nedostaly do styku s plastem.
Mohly by zanechat trvalé skvrny.

Kotouce

1

Zvolte davkovaci trubici, kterou
chcete pouzit. Tlacka obsahuje
mensi davkovaci trubici pro
zpracovani jednotlivych kousku
nebo drobnych pfisad.

Vlozte potraviny do davkovaci
trubice.

Zapnéte pristroj a potraviny
rovnomeérné tlacte dold pomoci
tlacky. Do davkovaci trubice nikdy
nevkladejte prsty.

Pouziti malé davkovaci trubice -
nejprve vlozte do davkovaci trubice
velkou tlacku.

Pouziti velké davkovaci trubice -
pouzijte obé tlacky soucasné.

Nedovolte, aby se nadoba zaplnila
do vysky krajeciho kotouce.
Pravidelné ji vyprazdnujte.
Neprekracujte maximalni Uroven
objemu vyznacenou na nadobé.

Rady a tipy
® Pri pouziti oboustrannych kotoucd

musi byt pozadovana krajeci strana
otocena nahoru.

Pouzivejte cerstveé potraviny.
Nekrajejte potraviny na prilis malé
kousky. Aby se zabranilo klouzani
potravin pri zpracovani, naplite
velkou davkovaci trubici po celé
Sifi nebo pouzijte malou trubici.

Pri krajeni na platky nebo strouhani
budou potraviny viozené kolmo
nakrajené na mensi kousky nez
potraviny viozené vodorovné.

Po zpracovani vzdy zlstane na
kotouci nebo v nadobé malé
mnozstvi odpadu.




Lis na citrusy

a kuzel

b sitko
Pozn.: Tento nastavec lze pouzit pouze
s kuchynskym robotem AT284.

Sestavte lis podle obrazku

1  Vlozte do naddoby sitko tak, aby
jazycek na okraji nddoby zapadl do
drzadla nadoby.

2 Na hnaci hridel nasadte kuzel
a otacejte s nim, dokud nesjede az
dolt.

3  Rozkrojte plod na polovinu. Zapnéte
pristroj na rychlostni stupen 3
a pritlacte plod na kuzel.

Rady a tipy

® Nejlepsich vysledkd dosahnete,
kdyz budete ovoce skladovat
a lisovat pri pokojové teploté
a pred lisovanim je povalite po
pracovni plose.

® Vice stavy ziskate, kdyz budete
ovocem pfi lisovani pohybovat ze
strany na stranu.

® Py lisovani vétsiho mnozstvi
pravidelné vyprazdnujte sitko, aby
nedochazelo k hromadéni duzniny
a pecek.

B Miynek na maso

a kruhova matice

b mleci viozky: stfedni nebo
hruba (v zavislosti na modelu
pfistroje)

ndz

Snek

télo

nasypka

tlacka

Q ™D Q0

Sestavte mlynek podle obrazku

1 Zasunte snek do téla mlynku.

2 Nasadte ndz - dejte pozor, aby byl
nasazeny reznou stranou ven.
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3 Nasadte mleci vlozku - zarovnejte
vyfez s vycnélkem.
4 Volné nasadte kruhovou matici.

Pouziti mlynku na maso

1 Zvednéte hlavici robotu. Provérte,
zda jsou nasazené kryty obou
nahond.

2 Nastavec natocte jako na obrazku,
aby jazy¢ky nahonu na konci sneku
zapadly do prislusnych drazek ve
vyvodu nahonu.

3 Zasunte nastavec do vyvodu
a otoc¢enim proti sméru hodinovych
rucicek ho zajistete.

4 Rukou utdhnéte kruhovou matici.

5 Nasadte nasypku.

6 Nakrajejte maso na prouzky o Sifce
2,5cm.

7 Zapnéte pristroj na nejvyssi
rychlost. Pomoci tlacky jemné tlacte
potraviny po jednotlivych kouscich
do mlynku. Netlacte pfilis silné -
mohli byste mlynek poskodit.

Rady a tipy

® Zmrazené potraviny pfed mletim
dikladné rozmrazte.

® Pred mletim vzdy odstrante
z masa kosti, kdzi apod.

Odstavovac

tlacka

viko

zajistovaci zapadka vika
filtr

nadoba na vylisky
vypust stavy (hubice)
zakladna

uvolfovaci packa nadoby na
vylisky

i nadoba

j drzak nadoby

>SQ TP QOO 0w

Sestavte odstavovaé podle obrazku

1 Nasadte nadobu na vylisky na
zakladnu a zajistéte ji otocenim po
smeéru hodinovych rucicek. Kdyz je



nadoba spravné nasazena, vypust
$tavy se nachazi nad uvolnovaci
packou nadoby na vylisky.

Nasadte filtr a pevné ho zatlacte.
Nasadte viko na nadobu na vylisky
- otacejte jim po sméru hodinovych
rucicek, aby byla sSipka W na zdpadce
vika zarovnana se zna¢kou | na
zakladné.

Umistéte drzak nadoby na spodni
stranu nastavce - Sipka A na
nadobé by meéla byt otocena nahoru
a zarovnana s vypusti stavy.
Pridrzte drzak nddoby a nasadte
nastavec do vyvodu - zarovnejte
vypust s rohem pristroje a otocenim
po smeru hodinovych rucicek ji
zajistéte.

Nasadte nddobu - otocte drzak

od vypusti a umistéte nddobu do
drzaku. Otocte nadobu, aby se
nachazela pod vypusti stavy.
Nakrdjejte potraviny, aby se vesly do
davkovaci trubice.

Zapnéte pfristroj na nejvyssi rychlost
a vlozte potraviny do davkovaci
trubice. Rovhomérné je tlaéte doll
pomoci tlacky - nevkladejte do
davkovaci trubice prsty.

Dtilezité upozornéni

® Pokud odstavovac zacne vibrovat,
vypnéte ho a odstrante duzninu
z filtru. (Odstavovac vibruje, pokud
je v ném duznina nerovnomeérné
rozlozena.)

® Neékteré velmi tvrdé potraviny
mohou zpUsobit zpomaleni nebo
zastaveni nastavce. V takovém
pfipadé ho vypnéte a vycistéte filtr.

® Beéhem odstavovani pfristroj
pravidelné vypinejte a vyprazdnujte
nadobu na vylisky a na stavu.

Rady a tipy

® Citrusové plody - nejlepsich
vysledk( dosdhnete pomoci lisu
na citrusy, ktery je samostatnou
SOUCasti.

® Nejvice stavy z mékkych potravin
ziskate, kdyz je budete vkladat
pomalu.

® Odstrante pecky (ze Svestek,
broskvi, tfesni apod.).

® Odstrante tuhou slupku (u melound,
ananasu, okurek apod.).

® Ovoce s mékkou slupkou a jiné
potraviny staci omyt (jablka, hrusky,
mrkev, Spenat, hroznoveé vino,
jahody, rapikaty celer apod.).

Zdravotni doporuceni

® Aby se uchovaly vitaminy, vypijte
stavu co nejdrive.

® Pokud stavu potrebujete na par
hodin uskladnit, dejte ji do lednice.
Lépe se uchova, pokud pridate par
kapek citronové stavy.

® Pokud na to nejste zvykli, nepijte
vice stavy nez 3 sklenice o objemu
230 ml denné.

® Détem Stavu redte stejnym
mnozstvim vody.

e Stava z tmavé zelené (brokolice,
Spenat apod.) nebo tmavé cervené
(Cervena repa, Cervené zeli apod.)
zeleniny je velmi silnd, proto ji vzdy
fedte.

® Ovocna stava ma velky obsah
fruktozy (ovocného cukru), proto
by ji lidé s cukrovkou nebo nizkou
hladinou cukru v krvi neméli pit
pfilis mnoho.

Rozebirani odstavovace

Postupuijte jako pfi sestavovani
odstavovace, ale v opacném poradi.

K sejmuti nddoby na vylisky ze zakladny
zatla¢te na uvolhovaci packu na
zakladné a otocte nddobu proti sméru
hodinovych ruci¢cek. Potom ji zvednéte.
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Kompaktni sekacek/

mlynek

a zakladna

b nozové jednotka
C  tésnici krouzek
d nadobka

Nasadte mlynek na vyvod tak, aby
Sipka na zakladné mlynku smérovala
k zadni strané pristroje. Otacejte
mlynkem ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nezapadne na misto
a obé Sipky nebudou zarovnané.
Zapnéte pristroj na nejvyssi rychlost.

Sestavte mlynek podle obrazku
Vlozte prisady do nadobky.
Provérte, zda je na nozové jednotce
spravné nasazeny tésnici krouzek.

Pokud neni radné nasazeny, bude

z nadobky unikat obsah.
Otocte nozovou jednotku vzhiru

nohama. Nasadte ji na nadobku tak,
aby noze sméfovaly dold.
Nozovou jednotku nasroubujte na
nadobku a pevné rukou utdhnéte.

1
2

Rady a tipy

® Nedoporucuje se zpracovavat
koreni, protoze mize poskodit
plastové casti.

® Nezpracovavejte horké prisady,
nechejte je pred zpracovanim
vychladnout.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi
Pouzita stfedné velka vejce (hmotnost 53—63 g).

* Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém
receptu a zpracovavanych pfisadach.

Nastroj misy | Recept/postup i P @
7) vl
Treni masla/tuku s cukrem Ovocny | Min. = Max.. 4
kolac,
Vmichani vajec do celkova | 4 — Max. 1—4
koldcové smési hmotnost
Zapracovani mouky, ovoce ]'8ng Min. =1 30—60 s
apod. (sme; ¢
6 vejci)
Tésto Hmotnost 450 g Min. —» 2 2
a susenky - mouky
treni tuku s
moukou
Smés na kola¢ | Celkova 1,6 kg Min. —» Max.. 45—60 s
hmotnost
Chlebové tésto | Hmotnost 500 g Min 45—60 s
(tuhé kynuté) | mouky l
Celkova 805 g
hmotnost 3 5—7
Mékké Hmotnost 500 g Min. 45—60 s
kynuté tésto mouky l
(obohacene Celkova 960 g
maslem a vejci) | hmotnost 3 5-7
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Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stfedné velka vejce (hmotnost 53-63 g).
* Uvedené Udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém

receptu a zpracovavanych prfisadach.

Ndastroj Recept/postup i r\ @
7) vl
Vajec¢né bilky 8 Min. —» Max.. 12—3
Piskoty bez tuku 620 g 4—6
(smés se
6 vejci)
Smetana 250 - Min. —» Max.. 2—4
600 ml
Majonéza Vajec¢né 4 Max. -2
Zloutky
Tésto na palacinky 11 Min. 10s
Max. 45—50 s
Studené Akrylovy 1,61 Max. 30—60s
tekutiny, AT282
napoje Sklenény 121
a ovocné AT283
koktejly
(smoothie)
Mlécny Akrylovy 121 Max. 15—30's
koktejl/ AT282
studené Sklenény 800 m!
mieko AT283
Kostky ledu 6 P —
(125 9)
Syrové maso a ryby 400 g 3 —» Max. 15—20s
Cibule 250 g p 5—10s
Susenky 250—500 g Max. 20—30's
Tésto - Hmotnost 450 g Max. 2
treni tuku mouky
s moukou
Smés na Celkova 1,6 kg Min, = Max.. 45—60 s
kolac hmotnost
Majonéza Vajecné 3—4 Max. -2
Zloutky
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Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stfedné velka vejce (hmotnost 53-63 g).
* Uvedené Udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém
receptu a zpracovavanych pfisadach.

Ndastroj Recept/postup i r\ @
7) v
Krajeni a strouhani syra, Max. -
mrkve, brambor, zeli, cuket,
cervené repy
Krajeni mékcich potravin, A—Max. —
napr. okurek a rajskych
jablek Nebrek
: eprek-
P = —
armazan a brambory racujte Max.
maximalni
mnozstvi
Brambory na hranolky vyznacené Max. -
a pevné prisady do salatd, na mise.
dusenych jidel a dipG (napf.
mrkev, turin, cukety
a okurky)
Strouhani mrkve a syru Max. —
Veskeré citrusové plody 1kg 3 —
Maso, dribez a ryby — Max. 10 min
Stavnaté ovoce a zelenina, 500 ¢g Max. —
napr. mrkev, jablka,
ananas, rajska jablka
a hroznové vino
Mékké ovoce a zelenina, 500 g Max. —

napf. rajska jablka
a hroznové vino
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receptu a zpracovavanych prfisadach.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stfedné velka vejce (hmotnost 53-63 g).
* Uvedené Udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém

Krupavé arasidové maslo
Mala cili papricka

Ndastroj Recept/postup r\ @

( \ (Min)

Orechy Max. 30s

Kavova zrna Max. 30 s

Studené pyré Max. 30s

Pikantni marinada

s medem a ofechy

Med (pokojova teplota) 250 ¢g P 10s

Péce a cisteni

® Pred cisténim spotrebi¢ vzdy
vypnéte a odpojte ze zasuvky.

® Nastavce pred cisténim zcela
rozeberte.

® Abyste si ¢isténi usnadnili, umyvejte
soucasti pfistroje ihned po jejich
pouziti.

® Nékteré potraviny, napf. mrkev,
zpusobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihcenym
v rostlinném oleji.

® S nozovou jednotou a kotouci
zachazejte opatrné - jsou velmi
ostré.

Hnaci jednotka
® Otrete vihkym hadfikem, pak osuste.
® Nepouzivejte brusné materialy
a nenamacejte do vody.
® Udrzujte v Cistoté nozicky na spodni
strané pristroje.

Misa

® K cisténi nerezové misy nepouzivejte
tvrdy kartac, draténku ani bélici
prostredky. K odstranéni vodniho
kamene pouzijte ocet.

® Nepriblizujte ke zdrojdm tepla
(sporaky, trouby, mikrovinné
trouby).

Pokyny k ¢isténi - viz tabulka
k ¢isténi na vnitini strané
obalky:.

Servis a Udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice
narazite na jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci si prectéte cast
,Privodce odstranovanim problémua”
v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Zze na vas vyrobek se
vztahuje zaruka, kterd je v souladu se
vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné
vSech existujicich zaru¢nich prav a prav
spotrebiteld v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.
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® Pokud se vas vyrobek Kenwood

poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaslete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktudlni informace

0 nejblizsim autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu
spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® /konstruovano a vyvinuto spolec¢nosti
Kenwood ve Velké Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukon¢eni doby provozni zivotnosti se
tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né
s domacim odpadem. Vyrobek se musf
odevzdat na specializovaném misté

pro sbér tridéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem, kde
se tato sluzba poskytuje.

Prdvodce odstranovanim problému

Problém

Pfic¢ina

Reseni

Pristroj se béhem
provozu zastavil.

Chybi napajeni.

PFistroj je pretizeny/byla
prekrocena maximalni
kapacita.

Nejsou nasazeny nebo
zajistény kryty vyvodd
nahond.

Zkontrolujte zapojeni do elektrické
zasuvky.

Prepnéte ovladac rychlosti do polohy
vypnuto, pockejte nékolik sekund a
nastavte znovu rychlost. Pristroj by se
mél ihned znovu spustit.

Provérte maximalni kapacity v tabulce
doporucenych rychlosti a mnozstvi.

Provérte, zda jsou kryty vyvodd radné
nasazeny.

Nefunguiji
nastavce pro
stredné rychly

Nastavce nejsou radné
nasazeny a zajistény.

Provérte, zda jsou nastavce radné
zajisteny.

nebo rychly Nenf radné nasazen kryt Provérte, zda je fadné nasazen kryt
nahon. druhého vyvodu. druhého vyvodu.
Pohyb po Nozi¢ky na spodni strané Pravidelné kontrolujte, zda jsou nozicky

pracovni plose.

pristroje jsou mokré nebo
znecisténé.

Cisté a suché.

Kolem nozové

jednotky unika
obsah z mixéru
nebo z mlynku.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Provérte, zda je tésnéni spravné
nasazeno a zda neni poskozené.
Pokyny, jak si opatfit ndhradni tésnéni,
najdete v &asti Servis a udrzba.

Nastroje/nastavce
Spatné funguiji.

Prectéte si rady v prislusné ¢asti, kterd popisuje pouziti nastavce.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitds olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztracidk is lathaték legyenek.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és dérizze

meg kesdbbi felhasznalasral

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimket!

Ha a haldozati vezeték sérult, azt biztonsagi

okokbol ki kell cseréltetni a KENWOOD vagy

egy, a KENWOOD 3altal jovahagyott szerviz

szakembereével.

Allitsa a sebesseégszabalyozot az ,O” (KI) allasba és

a halozati csatlakozot huzza ki a konnektorbol:

o a nyildsfedelek/keverdfejek/tartozékok fel- és
leszerelése elbtt;

O hasznalat utan és hasznalaton kivul;

O tisztitas elbtt.

Ne miikodtesse a késziiléket pihentetés nélkiil

az alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha

hosszabb ideig miikédteti egyfolytaban, azzal

kdrosithatja a késziiléket.

Funkcio/ Maximalis A mUkddtetések
tartozek mMmukodesi kdzobtt szUkseéges

idoé pihentetés

Dagasztoeszkdz 8 perc A halozati
- csatlakozot huzza
M|x§r, 60's ki a konnektorbol,

Daralo 30 s €s varjon
Husdaralo 10 perc 15 percet, hogy a
keszulék lehdljén

Tartsa tavol az ujjait a mozgo alkatrészektdl és a
felszerelt tartozékoktdl. Soha ne dugja a kezét/ujjait
a csukloszerkezetbe.

MUkddes kdzben soha ne hagyja a konyhagépet
felUgyelet nelkul.

Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse
és javittassa meg: |asd a ,,Szerviz és vevdszolgalat”
reszt.

A halozati vezeteket ne hagyja lelogni olyan helyen,
ahol gyermek elérheti.



A meghajtoegyseéget, a haldozati vezetéket és a
csatlakozodugot soha ne érje nedvesseg.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen
felszerelve vagy tarolva az edényben, amikor a
meghajtonyilasokat hasznalja.

Csak a gyarto altal jovahagyott tartozekokat
hasznaljon. Egyszerre mindig csak egy tartozékot
csatlakoztasson a készuléekhez.

Ne lépje tul a felhasznalasi utmutatoban megadott
mennyisegeket.

A készuléeket mindig ovatosan emelje fel. A készulék
elmozditasa eldtt ellendrizze, hogy a keverdgem a
lehajtott allasban rogzitve legyen, illetve, hogy az
edény, a keverdfejek, a nyilasfedelek és a halozati
vezeték se mozdulhasson el.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
keészulekkel.

Ne mozgassa vagy emelje meg a keverdégemet
beszerelt tartozékkal, mert a konyhagép instabilla
valhat.

Ne Uzemeltesse a készUleket a munkafelllet
széléhez kdzel.

A készuleket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kell6 hozzaértéesuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a keészUléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal 1attak

el dket, és tisztaban vannak a kapcsolodo
veszelyekkel.

A készulek nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a készulékhez és zsinodrjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem

vallal felel6sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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Tartozékok altalanos biztonsagi elbirasai

Se a keze, se konyhai eszk6zdk ne legyenek a
mixerben vagy az élelmiszer-apritd edényeében,
amig a gép feszultseég alatt van.

A készulék nem muUkddik, ha a tartozékok nincsenek
megfelelben felszerelve.

Flszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mlUanyag alkatrészeket.

A maximalis terhelhetdseget a legnagyobb
terheléssel mUkodod tartozék hatarozza meg. A
tobbi tartozék kisebb teljesitménnyel mikoddhet.
Ha tulzott rezgés lép fel egy tartozék hasznalatakor,
csoOkkentse a sebesseéget vagy allitsa le a gépet, és
vegyen ki valamennyit a feldolgozandd anyagbol.
A tartozékok megsériilhetnek és sérulést
okozhatnak, ha a rogzitémechanizmust tulzott
erének teszi ki.

Ne dolgozzon fel forrd hozzavaldkat.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forro hozzavalok
esetén, mieldtt az élelmiszer-apritd edényebe,

a daraldba vagy a keverdpoharba helyezné és
Osszekeverné azokat, varja meg, hogy lehuljenek
szobah&dmeérsékletre.

Mixer

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtoegysegre
a keverdpohar nelkul.

AT282 esetén figyelem - A keverédpohar alsd részén
levd szegeélyt a gyartas soran szerelik fel, és nem
szabad eltavolitani.

A mixert csak akkor mUkddtesse, ha a fedél a helyén
van.

A keverdpoharat kizarolag a hozza tartozo
késegyseggel hasznalja.

Soha ne jarassa a mixert Uresen.

Smoothie receptek - ne turmixoljon dsszefagyott
élelmiszereket; tdrje darabokra, mielétt a
keverdpoharba tenne dket.

Ne apritson olyan flszereket, mint péeldaul
szegflszeg, kapor vagy kbménymag, mert
karosithatjak a mUanyag alkatrészeket.
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A mixert soha ne hasznalja étel tarolasara. Hasznalat
utan mindig Uritse ki.

Soha ne turmixoljon a keverdpoharon jelzett
mMmaximalis mennyisegnél tdbbet - illetve ennél is
kevesebb legyen a mennyiség habzo folyadék,
peldaul tejturmix esetéen.

Elelmiszer-apritd

Legyen ovatos, mert a késpenge €s a tarcsak
rendkivul élesek. A késziilék tisztitasakor vagy
szét- és Osszeszerelésekor mindig a tetején levd
fogodrésznél, a vagdéélektdl tavol fogja meg.
Szeletelésnél/reszelésnél ne hagyja, hogy az
edény a vagotarcsdaig megteljen - rendszeresen
Uritse.

Ne téltse az edényt a jelzett maximalis (MAX)
kapacitas folé.

A késpengét mindig vegye ki, mielétt kidonti az
edény tartalmat.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval tolja le az
adagolocsdben. Mindig hasznalja a tartozeék
tomoérudat.

Mieldtt levenné az élelmiszer-apritd edény fedelét,
kapcsolja ki a készuléket és varja meg, amig a kés
vagy a tarcsak teljesen megalltak.

Az élelmiszer-apritdot ne a fedéllel mdkoddtesse, erre
a célra mindig a sebességszabalyozot hasznalja.

Husdaralo

A daralas elétt mindig tavolitsa el a csontokat, bort
stb. a hudsrol.

Di6 daralasakor egyszerre csak néhany darabot
helyezzen be, varja meg, amig a csiga elkapja, és
utana adagolja a tobbit.

Mindig hasznalja a husdaralo tartozék tomaorudjat.
Soha ne dugja az ujjat vagy barmilyen konyhai
eszkdzt az adagoldcsdbe.

Figyelem! A vagoél nagyon éles, ezért legyen
ovatos mind a hasznalat, mind a tisztitas kdzben.
A bekapcsolas elétt ellendrizze, hogy a tartozek
megfelelden régzitve van-e a helyén.
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Gyuimolcscentrifuga

Ne haszndlja a gyiimolcscentrifugat, ha a szlirdje
sériilt.

A szUrd aljan levd vagoélek nagyon élesek, ezért
mindig ovatosan fogja meg és tisztitsa a szUrdt.

A fedél eltavolitasa eldtt kapcsolja ki a készUléket és
varja meg, amig a szurd forgasa leall.

Csak a tartozek tdmdrudat hasznalja. Soha ne
dugja az ujjat az adagolocsdbe. Az eltdbMmOdott
adagolocsod tisztitasa eldtt huzza ki a halozati
csatlakozot a konnektorbol.

Ha a tartozék hasznalatakor a készulék tulzottan
rezeg, akkor vagy csdkkentse a sebesseget, vagy
allitsa le a gépet, huzza ki a konnektorbdl, majd
tavolitsa el a gyumodlcshust a dobrodl (a centrifuga
rezeg, ha a pép egyenldtlenul oszlik el).

Kompakt daralé

Ne érjen hozza az éles késekhez. A késegységet

gyermekektdl tartsa tavol.

Miel6tt levenné a daralot a géprdl:

o kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a kések teljesen le nem alltak;

O Ugyeljen arra, nehogy lecsavarja az edényt a
késegyseégrol.

Az edényt és a késegyseget csak az eredeti aljzattal

hasznalja.

Soha ne szerelje a késegységet a gépre az edény

nélkul.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé haldzati feszlltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltlntetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keruld
anyagokrol és targyakrol szold 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznalat elétt

Mossa el az alkatrészeket: 1&dsd , A karbantartas és tisztitas” fejezetet.
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A készUlék részei
Konyhagép

Kozepes sebességli meghajté
nyilasa

Kozepes sebességli meghajtd
nyilasanak fedele

Nagy sebességll meghajtd
nyilasanak fedele

Nagy sebességli meghajté nyilasa
Meghajtdegység

Fékapcsold és sebességszabalyozd
Edény

Keveréfej csatlakozdaljzata
Keverd6gém

Keverdgém kiolddkarja
Frocesenésgatld idom

P@ROVEOPOHE ©® ® ©

Keverofejek

Keverd6lapat
Dagasztokar levehetd

©)
®

védégylrivel
Habverd
Tartozékok

Nem biztos, hogy a felsorolt 6sszes
tartozék megtaldlhato a konyhagépe
mellett. A tartozékok valasztéka a
tipustdl fugg.

Tovabbi informaciokért vagy a
csomagban nem szerepld tartozékok
megrendeléséhez latogasson

el a Kenwood weboldalara:
www.kenwoodworld.com.

MUanyag mixer (AT282)

Uveg mixer (AT283)
Elelmiszer-apritd (AT284)
Citrusfacsard (AT284 szlkséges)
Husdarald (AT281)
Gyumolcscentrifuga (AT285)
Kompakt darald (AT286)

SIGIGIGISICNE,
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Az edény és a keverdfejek

hasznalata

Lasd N - [ sbrak

Nyomija le a keverégém
kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel
a keverégémet.

Helyezze be az edényt és jobbra
elforditva régzitse.

A kivalasztott keverdfejet tolja be a
csatlakozdaljzatba - egy , kattanast”
hall, amikor biztonsagosan régzual.
® Az étel bejutdsanak megeldzése
érdekében ugyeljen arra, hogy a
veédogylrd fel legyen helyezve a
dagasztdkar tengelyére, mieldtt
betolna a nyilasba.

Nyomja le a keveré6gém
kiolddkarjat, és dvatosan hajtsa le
a keverégémet. Dugja be a haldzati
csatlakozdt a konnektorba.
CsUsztassa a froccsenésgatlo
idomot az edényre, hogy pontosan
illeszkedjen.

® Keverés kdzben a hozzavaldkat a
garaton keresztul kdzvetlenul az
edénybe adagolhatja.

Forgassa a sebességszabalyozot

a kivant allasba, a (P) réovid Uzem
fokozatot |6késszerl keverésekhez
hasznalja

B

A feldolgozas utdn a
sebességszabalyozdt forditsa

,O” dlldsba, és huzza ki a halozati
csatlakozot a konnektorbdl.

Emelje fel a keverégémet, és mikdzben
a keverégémet stabilan tartja, huzza ki a
kever&fejet a csatlakozoaljzatbol.

Tandacsok és tippek

Keverdlapat

® Amikor tészta készitéséhez
Osszedolgozza a zsiradékot
és a cukrot, a zsir 1&gy,
szobahdmeérseékletl legyen.

® Ha szUkséges, kapcsolja ki a gépet,
és a spatulaval kaparja le az edény
falat.




® A kUlonbdzd tésztadkhoz ajanlatos
hideg &sszetevdket hasznalni
(hacsak a recept mast nem ir eld).

Dagasztékar

® A hozzavaldk akkor keverednek
el a legjobban, ha elészoér a
folyadékot onti az edénybe.

® [dékozdnként dllitsa le a gépet,
és kaparja le a keveréket a
dagasztdkarradl.

Liszt

® A kulonféle lisztek eltérnek
abban, hogy mennyi
folyadékot igényelnek. A tészta
ragacsossaganak jelentds hatasa
van a gép terhelésére. A tészta
keverése kdzben figyelje a gép
mukodeését.

Habveré

Figyelem!

® S(irli anyagokhoz (pl. margarin és
cukor kikeveréséhez) ne haszndlja
a habverét, mert deformalédhat.

® A legjobb eredményt akkor
lehet elérni, ha a tojas
szobah&dmeérsékletd.

® Tojasfehérje felverésénél Ugyeljen
arra, hogy se a habverdén, se az
edényen ne legyen tojassargaja-
vagy zsirmaradék.

® Majonéz - a legjobb eredmény
elérése érdekében az olaj
hozzdadasa utan kaparja le az
edény faldt, és a legnagyobb
sebességgel jarassa még 10
masodpercig.

® Tésztakeverékek - elészor a
lisztet dntse az edénybe, utana
a folyadékot, majd minimalis
sebességgel keverje 6ssze
alaposan a hozzavaldkat.

Elektronikus
sebességvezérlés

A keverégép elektronikus
sebességvezérlése biztositja, hogy
kulonb6zé terhelési feltételek mellett
is ugyanaz lesz a sebesség, akar
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kenyértésztat dagaszt, akdr tojast ad a
tésztakeverékhez.

Eléfordulhat, hogy mukddés kdzben

a sebesség valtozasat érzékeli. Ez
normalis jelenség, a keverdgeép a
terheléshez igazodva bedllitja a
kivdlasztott sebességet.

Néhany megjegyzés:

® Soha ne Iépje tul a megadott
maximalis mennyiségeket - a
készulék tulterhelését okozhatja.

® Siirli keverékek (példaul
kenyértészta) esetén a
kever6gém némi elmozdulasa
normalisnak tekintheté.

® Ha Uzemelés kdzben felemeli
a keverégeémet, a gép tovabb
mukodik. A keverégém felemelése
elétt mindig kapcsolja ki a gépet.

® A gép csak akkor miikédik, ha az
osszes nyilasfedél a helyén van.

® Ha azt hallja, hogy a gép erélkodik,
akkor vagy kapcsolja ki a gépet
és vegye ki a keverék egy részét,
vagy novelje a sebességet.

® A keverdgép ,lagy inditas”
funkcidja minimalisra csdkkenti a
kifrdccsenés veszélyét. Ha a gép
bekapcsolasakor az edényben sirl
keverék van, példaul kenyértészta,
akkor a kivalasztott sebesség
elérése igénybe vesz néhany
masodpercet.

® A keverdgem felemelése eldtt
mindig tavolitsa el a nyilasokba

helyezett tartozékokat.

A meghajtényilasok
hasznalata

Nagy sebességii meghajté @
nyilasaba helyezheté tartozékok
Emelje le a nagy sebességl meghajtd
nyilasanak @) fedelét.

Ugyeljen arra, hogy a kdzepes
sebességll meghajtd nyilasdnak fedele a
helyén legyen, kltlénben a készllék nem
fog mukoédni.




Koézepes sebességli meghajté @
nyilasdaba helyezhet6 tartozékok
Emelje le a kdzepes sebességl
meghajté nyilasanak (@) fedelét.
Ugyeljen arra, hogy a nagy sebességl
meghajtd nyildsanak fedele a helyén
legyen, kuldnben a készulék nem fog
mukodni.

A tartozékok hasznalata

Nézze meg az egyes tartozékokra
vonatkozé abrakat, és olvassa el a
fejezetek utan talalhatd tanacsokat és
tippeket.

E MUanyag mixer
Késegység
Toémitégylru
Keverdpohar
Toltényilas kupakja
Fedél

® QOO 0w

m Uveg mixer
Késtarto
Késegyseég
Tomitégyurd
Keverbdpohar
Fedél

Toltényilas kupakja

O OO 0w

A és E abran lathaté médon
szerelje 6ssze a mixert

Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy a
tomitégylrt megfelelden legyen
felhelyezve, klldnben szivargas léphet
fel.

Fedél régzitése

@ MUanyag mixer - jobbra elforditva
rogzitse.

Uveg mixer - lenyomva roégzitse.
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Tanacsok és tippek

Ne dolgozzon fel forré hozzavalékat

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével dbntse az dsszes
hozzavaldt a mixerbe. Ezutédn - a
gép mukddtetése kdzben - vegye
le a toltdnyilds kupakjat és lassan
és egyenletesen dntse be az olajat.

® SUr( keverékek, peldaul
pastétomok és dntetek
készitésekor eléfordulhat, hogy
le kell kaparni az edény oldaldra
tapadt masszat. Ha az anyag
nehezen keverhetd, adjon hozza
folyadékot.

® Szdraz hozzavaldk keverése
- vagja darabokra, tavolitsa el
a toltényilas kupakjat, majd a
készUlék mUkodése kdzben a
darabokat egyenként dobja be a
nyilason.

Elelmiszer-aprito

Kis tobmérud

Nagy tomérud

Adagoldcsd

Fedél

Edény

Hajtotengely

Késpenge
arcsak (ha tartozék)
Vastag szeletel6-/reszelétarcsa
Vékony szeleteld-/reszelétarcsa
Extra finom reszel&tarcsa
Vékony julienne szeleteldtarcsa
Normal szeletelétarcsa
Extra vastag reszel6tarcsa

—x——=5>H4Q "0 00T

3

A abran lathaté médon szerelje
dssze az élelmiszer-apritét

1
2

Helyezze a hajtétengelyt a nyilasba.
lllessze az edényt a hajtdtengelyre
ugy, hogy a fogantyu a
sebességszabalyozd felett legyen, és
forgassa el jobbra, amig rogzul.
Helyezze fel a késpengét, az egyik
tarcsat vagy a citrusfacsarot.




Legyen évatos, mert a késpenge
és a tarcsak vagorészei nagyon
élesek.

Tanacsok és tippek

® A hust, kenyeret és zoldséget a
feldolgozas el6tt vagja 2 cm-es
kockakra.

® A fliszerndvények tiszta és szdraz
allapotban aprithatok a legjobban.

® A késpenge hasznalatakor
Ugyeljen arra, hogy ne keverje tul a
hozzavaldkat.

® Ne hasznalja a késpengét jégkocka
vagy mas kemény étel, példaul
fliszerek apritdsara, mert ezek
karosithatjdk a tartozékot.

® Ha mandulakivonatot vagy izesitd
anyagot ad a keverékhez, tgyeljen
arra, hogy ne érintkezzen mdlanyag
alkatrészekkel, mert elszinezédést
okozhat.

Tarcsak

1

Valassza ki, hogy melyik
adagoldcsdvet szeretné hasznalni.
A tomoérudban van egy kisebb
adagoldcsd, kulon darabok

vagy veékonyabb nyersanyagok
feldolgozasahoz.

Tegye az ételt az adagolocsdbe.
Kapcsolja be a készUléket, és a
nyersanyagot egyenletesen nyomja

lefelé a tdomdéruddal - soha ne dugja

az ujjat az adagoldcsdbe.

A kis adagolécsé hasznalata - el6szor
helyezze be a nagy toémdérudat az
adagoldcsdbe.

A nagy adagolécsé hasznalata - egyUtt

hasznalja a két tomdrudat.

Ne hagyja, hogy az edény

a vagotarcsaig megteljen -
rendszeresen Uritse.

Ne toltse az edényt a jelzett
maximalis (MAX) kapacitas folé.
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Tanacsok és tippek
® A megfordithato tarcsak

hasznalatakor Ugyeljen arra, hogy a
kivant vagooldal legyen felll.

® Friss hozzavaldkat hasznaljon.
® Ne vagja az élelmiszert tul

kicsire. A feldolgozas soran
az élelmiszerek csuszasanak
megeldzése érdekében toltse ki a
nagy adagolocsé teljes szélességét,
vagy hasznalja a kis adagoldcsovet.
® Szeletelésnél és reszelésnél a
fuggdlegesen behelyezett darabok
révidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen behelyezett darabok.
® A feldolgozas utdn mindig marad
egy kis hulladék a tarcsadn vagy az
ételben.

E Citrusfacsaro

a Facsarokup
b Szirs

Megjegyzés: Ez a tartozék csak az
AT284 élelmiszer-apritoval egyutt
hasznalhato.

A m abran lathaté médon szerelje
Ossze a citrusfacsaroét

1

Helyezze a szUrét az edénybe uUgy,
hogy a peremen levé ful az edény
fogantyujanal rogzuljon.

Helyezze a facsarokupot a
hajtotengelyre, és forgassa, amig a
helyére nem sullyed.

Vagja félbe a gylUmolcsot.
Kapcsoljon a 3-as
sebességfokozatra, és nyomja rd a
gyumolcsot a facsardkUpra.

Tanacsok és tippek

® A legkedvezédbb eredmény elérése
érdekében szobahdmérsékleten
tarolja és facsarja a gyUmolcsot, és
a facsaras el6tt kézzel lenyomva
gobrgesse meg az asztalon.




® A [é kinyerésének elésegitése
érdekében facsaras kdzben
mozgassa a gyumolcsot
oldalirdnyban ide-oda.

® Nagy mennyiségu Ié készitésekor
rendszeresen Uritse a szUrét,
hogy ne halmozddjon fel benne a
gyumodlcspép és a mag.

B Husdaralo

a Rogzitégylrl
b Rostélyok: kdzepes vagy durva
(a tipustol fugg)

C  Vagokeés

d Csiga

e Dardld haza
f  Télca

g Toémérud

A E abran lathaté mdédon szerelje
Ossze az husdaraloét

1
2

4

Illessze a csigat a darald hazaba.
Helyezze fel a vagokést - Gigyeljen
arra, hogy az élei kifelé nézzenek.
Helyezze fel az egyik rostélyt - a
tuskét igazitsa a horonyhoz.
Lazan csavarja fel a régzitégydrlt.

A husdaralé hasznalata

1

~N O 0o

Hajtsa fel a keverégémet. Ugyeljen
arra, hogy mindkét nyilasfedél a
helyén legyen.

A tartozékot az dbran lathatéd modon
tartva illessze a csiga végén taldlhato
hajtofuleket a meghajtd megfeleld
nyilasaiba.

Tolja be a tartozékot a nyilasba és
forditsa el jobbra, amig a helyére
kerulve rogzul.

Kézzel szoritsa meg a régzitégylrdt.
Helyezze fel a talcat.

A hust vagja 2,5 cm széles csikokra.
Valassza a legnagyobb sebességet.
A tomoéruddal egyenként finoman
nyomja le a hust az adagolocsédben.
Ne nyomja erésen - a gép
megsérulhet.
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Tanacsok és tippek

® A fagyasztott nyersanyagot a
daralas el6tt hagyja teljesen
kiolvadni.

® A daralds el6tt mindig tavolitsa el a
csontokat, bért stb. a husrdl.

Gyumolcscentrifuga
Tomérud

Fedél

Fedél rogzitédfule
SzUrd
GyUmolcshustartaly
Kiomlényilas (csér)
Alapegység
GyUumodlcshustartaly kioldokarja
Pohar

Pohartarto

T DQ T OO 0w

A Pd8] bran lathaté médon szerelje

Ossze a gyiimoélcscentrifugat

1  Helyezze a gyUmélcshustartalyt
az alapegységre, és forgassa el
jobbra, amig rogzul. Ha helyesen
van felszerelve, akkor a kiomlényilas
pontosan a gyUmolcshustartaly
kioldokarja felett van.

2 Helyezze be a szUrét és nyomja
szorosan a helyére.

3  Helyezze a fedelet a
gyumodlcshustartadlyra - forgassa el
jobbra ugy, hogy a fedél régzitéfulén
lathatd W nyil egy vonalba keruljon
az alapegységen lathato | jellel.

4  Helyezze a pohartartét a tartozék
aljara - a pohartartdn lathatd A
nyil felfelé mutasson és legyen egy
vonalban a kiomlényilassal.

5 Mikdzben a pohartartdt alatamasztja,
illessze a tartozékot a meghajto
nyildsaba ugy, hogy a csér a gép
sarka folé keruljon, majd forditsa el
jobbra, amig rogzual.

6 A pohar behelyezéséhez forgassa el
a tartdt a csértdl, majd helyezze be a
poharat a tartoba. Forgassa vissza a
poharat Ugy, hogy az a kiomlényilas
alad keruljon.



Vagja a nyersanyagot akkora
darabokra, hogy beférjen az
adagoldcsdbe.

Allitsa a legnagyobb sebességre,
majd tegye a nyersanyagot az
adagoldcsdbe. A nyersanyagot
egyenletesen nyomja lefelé a
téméruddal - soha ne dugja az ujjat
az adagolécsdébe.

Figyelem!

® Ha a gyumolcscentrifuga
razkddni kezd, kapcsolja ki, és
Uritse ki a pépet a szlrébdl.
(A gyumodlcscentrifuga akkor
razkodik, ha a pép egyenetlentl
oszlik el a dobban.)

® Nagyon kemény nyersanyagok
feldolgozasa kozben a tartozék
lelassulhat vagy megallhat. llyenkor
kapcsolja ki a készUléket, és
tisztitsa meg a szUrét.

® Hasznalat k&zben rendszeresen
kapcsolja ki a gépet és Uritse ki a
pépet és a lét gyljtd edényeket.

Tanacsok és tippek

® Citrusfélék - A legjobb eredmény
elérése érdekében hasznalja a
kuldon kaphato citrusfacsarot.

® A |adgy nyersanyagot lassan
helyezze be, hogy a legtdbb levet
nyerje ki.

® A kemény magokat tavolitsa el
(szilva, &6szibarack, cseresznye
stb.).

® A vastag héjat tavolitsa el (dinnye,
ananasz, uborka stb.).

® A vékony héju, kemény mag nélkuli
nyersanyagot csak mossa meg
(alma, korte, sargarépa, spendt,
sz616, eper, zeller stb.).

Egészségligyi ajanlasok

® A vitaminok megdrzése érdekében
minél hamarabb fogyassza el az
ivolét.

® Ha néhany oraig tarolni kell az
ivolét, tegye hitdszekrénybe,
és tegyen bele néhany csepp
citromlevet, hogy friss maradjon.

® Ha nincs hozzdszokva, akkor
naponta ne igyon harom kétdecis
poharnal tébb levet.

® Gyermekeknek azonos mennyiségl
viz hozzdadasaval higitsa a lét.

® A sotétzold (pl. brokkoli, spendt)
vagy sotétpiros (pl. cékla, vorods
kdposzta) zoldségek leve rendkivil
erds, ezért mindig higitsa.

® A gyumbdlcslé sok fruktozt
(gyUumolcscukrot) tartalmaz, ezért
aki cukorbeteg vagy alacsony a
vércukorszintje, az ne igyon beldle
tul sokat.

A gyumodlcscentrifuga szétszerelése

A szétszerelést az dsszeszerelési menet
forditott sorrendjében végezze.

A gyUmodlcshustartaly eltavolitasa

az alapegységroél - nyomja meg az
alapegyseégen levé kiolddkart, és
forgassa el a gyumolcshustartalyt balra.
Ezutdn emelje le.

Kompakt daralo

a Alap

b Késegység
C Tomitégyurd
d Mini edény

A P4] dbran lathaté médon szerelje

oOssze a dardlét

1 Helyezze a hozzavaldkat a mini
edénybe.

2 Ugyeljen arra, hogy a témitégydrd
megfelelden illeszkedjen a
késegységen. Szivargashoz vezet,
ha a tdmités nem megfelelden van
felhelyezve.

3 Forditsa a késegységet fejjel lefelé.
Engedje le a mini edénybe, késekkel
lefelé.
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4 Csavarja az alapot a mini edényre,
és szoritsa meg, amennyire kézzel
lehet.

5 Helyezze a dardldt a meghajtod
nyilasara ugy, hogy a darald alapjan
ladthatd nyil a gép hétulja felé
nézzen. Forgassa el a daralot jobbra,
hogy biztosan régzitse a helyén,

Tanacsok és tippek

® Flszerek feldolgozasara nem
javasoljuk, mivel ezek karosithatjak
a mUanyag alkatrészeket.

® Ne dolgozzon fel forrd
hozzavaldkat, elébb varja meg,
hogy lehdljenek.

amig a két nyil egy vonalba nem
kerul.
6 Allitsa a legnagyobb sebességre.

Felhasznalasi Utmutato

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g)
* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé
hozzavaloktol.

Keveréfej/ |Recept/feldolgozas @
eszko6z ’ ( \

(perc)
Vaj/margarin és cukor GyUumbdlcs- | Min. —» Max. 4
Osszedolgozasa torta
Tojas bedolgozasa 18 kg ,‘5552- 4 —» Max. 1-4
tésztakeverékbe (6 tojassab)

bedolgozasa
lisztbe

Tésztaporok | Teljes suly 1,6 kg Min. —» Max. 45-60 s

Kenyértészta | Liszt sulya 500 ¢ Min. 45-60 s
(élesztével l

készult, Teljes suly 805 g
kemény) 3 >/

Lagy kelt Liszt sulya 500 g Min. 45-60 s

tészta l
(vajjal és Teljes suly 9609

tojassal 3 5-7
dusitva)

Liszt, gyumolcs stb. Min. =31 30-60 s
bekeverése

SUutemény Liszt sulya 450 g Min. —» 2 2

és kekszek

- margarin
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Felhasznalasi Utmutato

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g)
* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé
hozzavaloktol.

Keveréfej/ |Recept/feldolgozas @
eszkéz i
() ooy
Tojasfehérje 8 Min. —» Max. 12-3
Zsiradék nélkuli tésztaal- 620 g 4-6
apok (6 tojassal)
Tejszin 250-600 ml | Min. —» Max. 12-3
Majonéz Tojassargaja 4 Max. 1-2
Palacsintatészta 11 Min. 10s
6 45-50's
Hideg MUanyag, 1,61 Max. 30-60s
folyadékok, | AT282
italok és Uveg, AT283 121
smoothie-k
Tejturmix/ | MUanyag, 121 Max. 15-30 s
hideg tej AT282
Uveg, AT283 800 ml
Jégkocka 6 P -
(125 9)
Nyers hus és hal 400 g 3 —» Max. 15-20 s
Hagyma 25049 P 5-10s
Keksz 250-500 g Max. 20-30 s
Tészta - Liszt sulya 450 g Max. 2
margarin
bedolgozasa
a lisztbe
Tésztaporok | Teljes suly 1,6 kg Min. —» Max. 45-60 s
Majonéz Tojassargdja 3-4 Max. 1-2
Saijt, sdrgarépa, burgonya, Max. -
kaposzta, cukkini, cékla .
szeletelése és reszelése Nedtp\tie
Puhabb alapanyagok, edeny 4-Max. -
. X a jelzett
példaul uborka és T
) , maximalis
paradicsom szeletelése o
kapacitas
Parmezan sajt és burgonya folé. Max. -
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Felhasznalasi Utmutato

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g)
* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé
hozzavaloktaol.

Eszk6z Recept/feldolgozas i r\ @
7\ Porc)
Burgonya sult krumplihoz Max. -
és kemeény hozzavalok Ne téltse
salatakhoz és martasokhoz edényt
(pl. sargarépa, karorépa, a jelzett
cukkini és uborka) maximalis
Sargarépa és sajt reszelése | Kapacitas Max. -
folé.

Osszes citrusféle 1 kg 3 -
Hus, baromfi és hal. - Max. 10 perc
LégyUumolcsdk és zoldsegek, 500 g Max. -
pl. sdrgarépa, alma, ananasz,
paradicsom és sz8l6.
Puha gyUmolcsok és 500 g Max. -
z6ldségek, pl. paradicsom
és sz6l6
Did 509 Max. 30s
Szemes kavé 509 Max. 30 s
Hideg purék 5049 Max. 30s
Pikans méz és diémarinad
Méz (szobah&dmérsékleten) 250 g P 10s
Ropogds mogyordvaj 409

Kis chili
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A készUlék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja Ki

a készuléket, és huzza ki a haldzati
csatlakozot a konnektorbdl.

A tisztitds eldtt teljesen szerelje szét
a tartozékokat.

A kdnnyebb tisztitds érdekében a
hasznalat utdn azonnal mossa le a
részegyseégeket.

Egyes élelmiszerek, példaul

a sargarépa elszinezhetik a
mUlanyagot. Az elszinezddés ndvényi
olajba martott ronggyal doérzsdlve
eltavolithatd.

A kések és a tarcsak rendkiviil
élesek, ezért ezekkel nagyfoku
koriiltekintéssel kell banni.

Meghajtéegység

Tordlje meg egy nedves ruhaval,
majd szaritsa meg.

® Ne hasznadljon suroldszert, és soha
ne meritse vizbe.

e Ugyeljen arra, hogy a gép labai
tisztak legyenek.

Edény

® A rozsdamentes acél edény
tisztitdsanal soha ne hasznaljon
drotkefét, fém dorzsszivacsot
vagy fehéritd szert. A vizkd
eltavolitdsdhoz hasznaljon ecetet.

o Ovja a kozvetlen hétél (tlzhely,
hagyomanyos és mikrohulldamu
sUtd).

Tisztitasi utasitasok - Lasd a
tisztitasi tablazatot a hatlap
belsd oldalan.

Szerviz és vevdszolgalat
® Ha barmilyen problémat tapasztal a

készUlék hasznalata sordn, olvassa el

a hasznalati utasitas ,Hibaelharitasi
Utmutatd” fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com webhelyre,
mielbtt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely
megfelel az dsszes olyan eldirdsnak,
amely a garancidlis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék meghibasodik,
vagy barmilyen hibat észlel, akkor
kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A
legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét
megtaldlja a www.kenwoodworld.com

weblapon vagy annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az
Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI
UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA
(WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett
készuléket nem szabad kommunalis
hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyUjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztositd kereskeddknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas
A készulék Nincs dramellatas. Ellenérizze, hogy a haldzati csatlakozd
mukddés be van-e dugva a konnektorba.

kdzben leallt.

A gép tulterhelt/tullépte a
maximalis kapacitast.

A nyilasfedelek nincsenek

felhelyezve vagy elmozdultak.

A sebességszabalyozot forditsa
kikapcsolt allasba, varjon néhany
masodpercet, majd Ujra valassza ki a
kivant sebességet. A készUlék azonnal
Ujra mUkodésbe ép.

Ne Iépje tul a ,Felhasznalasi
utmutatoban” jelzett maximalis

mennyiségeket.

Ellenérizze, hogy a nyilasfedelek
megfelelden vannak-e felhelyezve.

Kozepes A tartozék nincs megfeleléen |[Ellendrizze, hogy a tartozék

vagy nagy felszerelve és rogzitve. megfelelden rogzitve van-e.
sebességl

tartozékok A masik nyilasfedél nincs Ellenérizze, hogy a masik nyilasfedél
nem mikodnek. | megfelelden felhelyezve. megfeleléen van-e felhelyezve.

A gép A készulék aljan lévé labak Rendszeresen tisztitsa meg és tordlje
elmozdul a nedvesek vagy piszkosak. szdarazra a labakat.

munkafelUleten.

A mixer vagy

Hidnyzik a tomités.

Ellenérizze, hogy a tomités

a daralo A todmités helytelentl lett megfelelden van-e behelyezve és nem
tartozék behelyezve. sérllt-e. Cseretdmités beszerzéséhez
szivarog a A tomités sérult. |asd: ,Szerviz és vevészolgalat”.
késegységnél.

Az eszkdzok/ | Lasd a ,Tartozékok hasznalata” részben felsorolt tandcsokat.
tartozékok Ellendrizze, hogy a tartozékok megfeleléen vannak-e 6sszeszerelve.
teljesitménye

gyenge.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszga instrukcje i zachowac

na wypadek potrzeby skorzystania z niej w

przysztosci.

Usungac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod

mMusi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy

KENWOOD lub upowaznionego przez firme

KENWOOD zaktadu naprawczego.

Przesunac regulator predkosci do pozycji ,O”

(wytaczony) i wyjac¢ wtyczke z gniazdka:

O przed zaktadaniem i zdejmowaniem oston gniazd/
mieszadet/przystawek;

© po zakonczeniu pracy i w czasie, kiedy urzadzenie
nie jest uzywane;

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Nie uzywacé urzadzenia bez przerwy przez czas

dtuzszy niz czasy podane ponizej. Nieprzerwana

praca przez czas dtuzszy moze spowodowacé

uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/ Maksymalny Dtugos¢ przerwy
nasadka Czas pracy pomiedzy etapami
pracy
Hak do ciasta 8 minut Wyjac wtyczke
Blender 60 sekund Z gniazda
Miynek 30 sekund zasilajacego i
Maszynka do 10 minut odczekac 15 minut,
mielenia az urzadzenie
ostygnie

Nie zblizac¢ palcow do obracajgcych sie czesci
urzadzenia i zamocowanych na nim przystawek.
Do mechanizmu zawiasowego nie wktadac rak ani
palcow.

Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac bez
nadzoru.
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Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie
awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla
dzieci przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktorym
stoi urzadzenie.

Nie dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

Przed korzystaniem z gniazd napedow nalezy
sprawdzi¢, czy w misie nie jest zamocowane ani
przechowywane zadne z mieszadet.

Nigdy nie stosowac niezatwierdzonych przystawek
ani wiecej niz jednej przystawki naraz.

Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli zalecanych
sposobow uzycia.

Podczas podnoszenia urzgadzenia nalezy zachowac
ostroznosc. Przed podniesieniem sprawdzic, czy
gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w pozycji
opuszczonej, a misa, mieszadta, ostony gniazd |
przewod zasilajgcy nie sg luzne.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopuscic do
tego, by bawity sie urzgdzeniem.

Nie ruszac gtowicy miksera ani jej nie unosic, gdy
na robocie zamocowana jest jedna z przystawek,
poniewaz moze on utracic¢ stabilnosc.

Nie uzytkowac urzadzenia stojgcego przy krawedzi
blatu.

Urzgdzenia moga byc uzytkowane przez osoby

0 obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o

ile korzystaja z nich pod nadzorem odpowiednigj
osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia
zwigzane z ich uzytkowaniem.

Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzgdzenie i przewod sieciowy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci

za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Bezpieczenstwo ogdlne podczas uzytkowania
przystawek

Gdy urzgdzenie jest podtgczone do pradu, do misy
malaksera oraz do blendera nie wolno wktadac ragk
ani przyborow kuchennych.

Urzgdzenie nie bedzie dziatac, jezeli przystawki nie
zostang poprawnie zamocowane.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz Mogg one spowodowac uszkodzenie
plastikowych elementow.

Wartos¢ maksymalna mocy urzgdzenia odnosi

sie do przystawki pracujgcej pod najwiekszym
obcigzeniem i pobierajgcej najwiekszg ilos¢ pradu.
Pobdor mocy innych przystawek moze by¢ mniejszy.
Jezeli podczas pracy przystawka zacznie
nadmiernie wibrowac, zmniejszyc¢ predkosc
obrotow albo zatrzymac urzadzenie i wyjac¢ czesc
sktadnikow.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi
mechanizmu blokujacego spowoduje uszkodzenie
przystawki, co moze w konsekwencji spowodowac
wypadek i urazy ciata.

NIE rozdrabniac sktadnikow goracych.

RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem

w misie malaksera, mtynku lub dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze
ostudzi¢ do temperatury pokojowej.

Blender

Nie zaktadac zespotu ostrzy na korpus z silnikiem,
jezeli nie zostat na niego zatozony dzbanek
blendera.

AT282: Uwaga - ostong podstawy dzbanka
zamontowano fabrycznie i nie nalezy jej zdejmowac.
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Blendera mozna uzywac wytacznie z zatozonga
pokrywa.

Dzbanka uzywac wytacznie z zespotem ostrzy
zatgczonym w zestawie.

Urzgdzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.

Przepisy na napoje typu smoothie - nie blendowac
sktadnikow, ktore zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je
pokruszyc.

Nie mieli¢ sktadnikow takich jak gozdziki oraz
nasiona kopru i kminku, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ plastikowe elementy urzgdzenia.

Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender powinien byc
pusty.

Nie przekraczac oznaczonej na dzbanku
maksymalnej pojemnosci - mniegjszej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.

Malakser

Noze i tarcze tngce sg bardzo ostre - nalezy sie

z nimi obchodzic¢ ostroznie. Podczas obstugi i
czyszczenia trzymac wytacznie za przeznaczony
do tego uchwyt i nie dotykac¢ krawedzi tnacej.
Podczas krojenia na plastry/tarcia nie dopuszczaé
do zapetnienia sie misy do poziomu tarczy tnacej:
mise nalezy regularnie oproézniad.

Nie przekraczaé oznaczonego na misie
maksymalnego poziomu sktadnikow (,,MAX>).
Przed oproznianiem misy nalezy zawsze najpierw
wymontowac noze.

Sktadnikow nie wolno popychac¢ do podajnika
palcami. Uzywac wytgcznie popychacza
zatgczonego w zestawie.

Przed zdjeciem pokrywy z misy malaksera wytgczyc
urzgdzenie i zaczekac, az ostrza lub tarcza
catkowicie sie zatrzymaja.

Nie uzywac pokrywy do obstugi malaksera - stuzy
do tego wytgcznie regulator predkosci.
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Maszynka do mielenia

Przed rozpoczeciem mielenia miesa nalezy zawsze
usungc wszelkie kosci, skore itp.

Podczas mielenia orzechdow do podajnika wsypywac
tylko po kilka na raz, a przed dodaniem nastepnych
zaczekac, az slimak przesunie poprzednio wrzucone
orzechy w gtab komory mielgce;.

Uzywac wytacznie zatgczonego w zestawie
popychacza do maszynki do mielenia. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow
ani przyborow kuchennych.

Uwaga - nozyk jest bardzo ostry. Podczas obstugi
urzadzenia oraz przy czyszczeniu nalezy zachowac
ostroznosc.

Przed wtgczeniem urzadzenia sprawdzic¢, czy
przystawka jest prawidtowo zablokowana we
wtasciwym potozeniu.

Sokowirowka

Nie uzywac sokowirowki, jezeli filtr jest
uszkodzony.

Ostrza w podstawie filtra sg bardzo ostre - podczas
obstugi i czyszczenia filtra nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc.

Przed zdjeciem pokrywy wytgczyc urzadzenie i
zaczekac, az filtr sie zatrzyma.

Uzywac wytacznie zatgczonego w zestawie
popychacza. Do podajnika pod zadnym pozorem
nie wolno wktadac palcow. Przed przystapieniem
do odblokowywania podajnika wytaczyc urzadzenie
I wyjac wtyczke z gniazdka.

Jezeli podczas pracy przystavvka zacznie
nadmiernie wibrowac, zmieni¢ predkosc

obrotow albo zatrzymac urzadzenie, wyjac
wtyczke z gniazdka i oproznic beben z migzszu
(drganie sokowirowki spowodowane jest przez
nierownomiernie rozktadajacy sie w bebnie migzsz).
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Kompaktowy mtynek uniwersalny

Nie dotykac ostrzy. Zespodt ostrzy nalezy

przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Przed zdjeciem kompaktowego mtynka

uniwersalnego z robota:

O wytgczyc urzgdzenie,

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie zatrzymajg;

O zachowac ostroznosc, aby nie odkrecic pojemnika
Z zespotu ostrzy.

Pojemnika i zespotu ostrzy uzywac wytgcznie z

podstawag za’raczona w zestawie.

Nie wolno mocowac zespotu ostrzy do urzgdzenia,

jezeli nie zostat na nie zatozony pojemnik.

Przed podtaczeniem do sieci
® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na
spodzie obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem Przystawki
® Umyc¢ czesci (zob. czese pt. Nie wszystkie wymienione przystawki
,Konserwacja i czyszczenie”). sgq zatgczone w zestawie z robotem

kuchennym. Rodzaj zatgczonych

Legenda w zestawie przystawek zalezy od

zakupionego modelu.

Robot kuchenny

Wiecej informacji na ten temat oraz

() Gniazdo $rednich obrotéw L o
@ Ostona gniazda srednich obrotow damg umozliwiajace zamowienie
) ) opcjonalnych przystawek
@ Ostona gniazda szybkich obrotow niezatgczonych w niniejszym zestawie
®  Gniazdo szybkich obrotéw mozna znalez¢ na stronie firmy
(® Korpus z silnikiem Kenwood: www.kenwoodworld.com.
@ Witacznik i regulator predkosci
@ Misa (@5 Blender plastikowy (AT282)
Gniazdo mieszadet Blender szklany (AT283)
(® Gtowica miksera (@) Malakser (AT284)
Przycisk zwalniajacy gtowice Wyciskarka do cytruséw (wymaga
@ Ostona przeciwrozpryskowa AT284)
Maszynka do mielenia (AT281)
Mieszadta Sokowiréwka (AT285)
@ Ubijak @ Kompaktowy mtynek uniwersalny
@ Hak do ciasta ze zdejmowana (AT286)
ostona
Trzepaczka
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Korzystanie z misy i
mieszadet

Zob. ilustracje -

Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy
gtowice i ostroznie uniesc¢ gtowice
miksera.

E Zamocowac mise - przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja
zablokowac.

Wsungc¢ wybrane mieszadto do
gniazda mieszadet - w chwili
prawidtowego zamocowania
mieszadta rozlegnie sie klikniecie.

® Aby zapobiegac¢ wnikaniu
sktadnikdw - przed mocowaniem
haka do zagniatania ciasta w
gniezdzie zawsze sprawdzad, czy
na trzonku haka zamocowana jest
ostona.

E Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy
gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice
miksera. Podtgczyc¢ urzadzenie do
zasilania.

E Aby zamocowac ostone
przeciwrozpryskowa, nasunac ja na
mise.

® Podczas mieszania sktadniki mozna
wrzucac bezposrednio do misy
przez otwor wsypowy w ostonie

Przekrecic¢ regulator predkosci do
wybranego ustawienia albo uzyc¢
trybu pracy przerywanej.

Po zakonczeniu pracy przesungc
regulator predkosci do pozycji ,O” i
wyjgc¢ wtyczke z gniazdka.

Uniesc¢ gtowice miksera i przytrzymujgc
ja w stabilnej pozycji, wyciagnac
mieszadto z gniazda.
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Porady i wskazéwki

Ubijak

® Ucierajac ttuszcz z cukrem na
ciasta stodkie, uzywac ttuszczu
w temperaturze pokojowej lub
zmiekczy¢ go przed uzyciem.

® \W razie potrzeby przerwac prace,
wytaczy¢ urzadzenie i zgarnac
topatka sktadniki z bokow misy.

® Do ciasta francuskiego, kruchego,
ptysiowego itp. uzywac zimnych
sktadnikdw, chyba ze w przepisie
podano inaczej.

Hak do ciasta

® Sktadniki mieszajg sie najlepiej, gdy
najpierw wlane zostang sktadniki
ptynne.

® Co jakis czas nalezy zatrzymywacd
urzadzenie i zgarniac sktadniki z
haka do zagniatania ciasta.

Maka

® Rozne partie produkeyjne maki
beda wymagacd roznej ilosci ptynow.
Kleistos¢ ciasta ma bezposredni
wptyw na obcigzenie robota. Pracujgce
urzadzenie nalezy nadzorowac¢ w
czasie mieszania ciasta.

Trzepaczka

Uwaga

® Nie uzywacé trzepaczki do gestych
mieszanin (np. ucierania cukru z
ttuszczem), poniewaz spowoduje
to jej uszkodzenie.

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj
o temperaturze pokojowej.

® Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢,
czy W misie i na trzepaczce nie ma
pozostatosci ttuszczu badz zottek.

® Majonez: aby uzyskac¢ mozliwie
najlepsze wyniki, po dodaniu oleju
zgarnac¢ sktadniki z bokow misy i
mieszac przez kolejne 10 sekund na
maksymalnej predkosci.

® Rzadkie ciasto typu nalesnikowego
- najpierw do misy wsypac make,
a nastepnie sktadniki ptynne i
mieszac¢ na minimalnej predkosci,
aby potaczyc sktadniki ze soba.




Czujnik elektroniczny z
regulatorem predkosci

Mikser zostat wyposazony w
elektroniczny czujnik z regulatorem
predkosci, ktéry ma na celu
utrzymywanie statej predkosci przy
roznym obcigzeniu urzadzenia, np.
podczas ugniatania chleba lub po
dodaniu jaj do sktadnikéw na ciasto.
Podczas pracy urzadzenia mozna wiec
czasem zauwazyc¢ pewne wahania
predkosci, gdy mikser dostosowuje
prace do ustawionej predkosci obrotéw
i rodzaju sktadnikdw znajdujacych sie w
misie - jest to dziatanie normalne.

Uwagi:

® Nie przekraczac¢ podanej
maksymalnej ilosci sktadnikow -
moze to spowodowac przecigzenie
urzadzenia.

® Podczas mieszania gestych
sktadnikéw, np. na ciasto
chlebowe, gtowica miksera moze
sie nieco poruszac - jest to
dziatanie normalne.

® Jezeli podczas pracy urzadzenia
gtowica zostanie uniesiona,
urzadzenie bedzie kontynuowac
prace. Przed unoszeniem gtowicy
zawsze najpierw wytgczyc
urzgdzenie.

® Robot nie bedzie dziataé,
jezeli wszystkie ostony gniazd
nie zostang prawidtowo
zamocowane.

® Jezeli stychad, ze silnik sie przesila,
wytgczyc¢ urzadzenie i wyjgc czesc
miksowanych sktadnikow albo
zwiekszy¢ predkosc.

® Mikser zostat wyposazony w
funkcje ptynnego rozruchu,
co ma na celu zmniejszenie
rozpryskiwania w jak najwiekszym
stopniu. Mozliwe jednak, ze jezeli w
misie beda znajdowac sie sktadniki
geste, np. ciasto chlebowe, po
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rozpoczeciu pracy urzadzenie
dopiero po kilku sekundach
osiggnie wybrana predkosc.

® Przed uniesieniem gtowicy miksera
nalezy zawsze najpierw wyjac
przystawki zamocowane na
gniezdzie napedu.

Uzytkowanie gniazd napedu

Przystawki pracujace na gniezdzie
szybkich obrotéw (@

Zdja¢ ostone gniazda szybkich obrotow @
Sprawdzi¢, czy ostona gniazda $rednich
obrotéw znajduje sie na swoim

miejscu, poniewaz w przeciwnym razie
urzadzenie nie bedzie dziatac.

Przystawki pracujace na gniezdzie
érednich obrotéw ()

Zdja¢ ostone gniazda $rednich obrotdw @
Sprawdzi¢, czy ostona gniazda szybkich
obrotow znajduje sie na swoim

miejscu, poniewaz w przeciwnym razie
urzadzenie nie bedzie dziatac.

Uzytkowanie przystawek

Zapoznac sie z odpowiednimi
ilustracjami do kazdej przystawki oraz
poradami i wskazéwkami podanymi
w czesci poswieconej poszczegdinym
przystawkom.

Blender plastikowy

a  Zespodt ostrzy

b Pierscien uszczelniajacy
C Dzbanek

d  Zakrywka wlewu

e Pokrywa

8 Blender szklany

B
a Obsada ostrzy

b Zespot ostrzy

C Pierscien uszczelniajacy
d Dzbanek

e Pokrywa

f  Zakrywka wlewu




Ztozy¢é blender zgodnie ze
wskazéwkami na ilustracjach E i .
Uwaga: sprawdzi¢, czy pierscien
uszczelniajacy zostat prawidtowo
zamocowany; W przeciwnym razie
blender bedzie przeciekad.

Mocowanie pokrywy

@ Blender plastikowy - zablokowac,
przekrecajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdéwek zegara.

Blender szklany - nacisna¢, aby
zabezpieczy¢ pokrywe na swoim
miejscu.

Porady i wskazéwki

Nie nalezy miksowac sktadnikéw

goracych

® Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiescic
wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Nastepnie wtaczy¢ urzadzenie,
zdja¢ zakrywke wlewu i powoli i
rownomiernie wlac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogag wymagac
zgarniania sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno
jest rozdrobni¢, dodac¢ wieksza
ilos¢ sktadnikow ptynnych.

® Miksowanie suchych sktadnikow
- sktadniki pokroi¢ na kawatki,
zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie
wtaczy¢ urzadzenie i wrzucad
sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz.

Malakser

Wat napedowy
Zespodt ostrzy

a Popychacz maty
b Popychacz duzy
C Podajnik

d  Pokrywa

e Misa

f

g
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Tarcze (jezeli zataczono w

zestawie)

N Tarcza do krojenia na grube
plastry/tarcia na grube wiorka

i Tarcza do krojenia na drobne
plastry/tarcia na drobne widrka

j Tarcza do tarcia na bardzo
drobne wiorka

K  Tarcza do krojenia w bardzo
cienkie stupki (julienne)

| Tarcza do krojenia w stupki
standardowej wielkosci

M Tarcza do tarcia na bardzo
grube wiodrka

Ztozy¢ malakser zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Wat napedowy umiesci¢ na
gniezdzie.

2 Na wale zamocowac mise (z
uchwytem znajdujgcym sie nad
regulatorem predkosci) i przekreci¢
ja zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu, az zablokuje
sie na miejscu.

3 Zamocowac zespot ostrzy, jedna z
tarcz albo wyciskarke do cytrusow.
Zespot ostrzy i tnaca czesé tarczy
s3 bardzo ostre - podczas ich
obstugi zawsze zachowywaé
ostroznosé.

Porady i wskazéwki

® Przed rozdrabnianiem mieso,
chleb i warzywa pokroi¢ na
2-centymetrowe kawatki.

® Ziota najlepiej siekac, gdy sag czyste
i suche.

® Uzywajac zespotu ostrzy,
zachowac ostroznosc, aby
sktadnikow nie rozdrobni¢ zbyt
mocno.

® Nie uzywac nozy do kruszenia
lodu w kostkach ani innych
twardych sktadnikow, np. przypraw
korzennych, poniewaz moga
one spowodowac uszkodzenie
przystawki.




® Jezeli dodawany jest olejek
lub aromat migdatowy, nalezy
uwazac, aby nie zetknety sie
one z plastikowymi elementami,
poniewaz moze to spowodowacd
przebarwienie tych elementow.

Tarcze

1 Wybrac¢ odpowiedni podajnik.
W popychaczu znajduje sie
mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych sktadnikow.

2 Wtozyc¢ sktadniki do podajnika.

3 Wiaczyc¢ urzadzenie i za pomoca

popychacza rownomiernie popychac

sktadniki do otworu podajnika. Do
otworu nie wolno wktadac palcow.
Aby uzyé mniejszego podajnika - do
wiekszego podajnika nalezy najpierw
wsunac wiekszy popychacz.
Aby uzy¢ wiekszego podajnika - oba
popychacze ztozy¢ ze sobg i uzyc ich
jednoczesnie.
® Nie dopuszczac do zapetnienia sie

misy do poziomu tarczy tnacej: mise

nalezy regularnie oprozniac.

® Nie przekracza¢ oznaczonego
na misie maksymalnego poziomu
sktadnikow (,MAX").

® Na tarczy lub w przetworzonej
ZYyWNOSCi pO uzyciu zawsze
zostanie niewielka ilos¢ resztek
sktadnikow.

E Wyciskarka do cytrusow

a Stozek
b Sitko

Uwaga: Ta przystawka moze byc¢
uzywana wytgcznie w potaczeniu z
malakserem AT284.

Ztozy¢ wyciskarke do cytruséw zgodnie
ze wskazéwkami na ilustracji m

1

W misie zamocowac sitko w taki
sposob, by wypustka w brzegu sitka
wpasowata sie w uchwyt misy.
Stozek zamocowac na wale
napedowym, przekrecajgc go do
momentu, az catkowicie opadnie.
Owoce pokroi¢ na potowki.
Przetgczy¢ urzadzenie na predkosc
3, utozy¢ owoc na stozku i nacisngc¢
go.

Porady i wskazéowki
® Korzystajac z tarcz dwustronnych,
pamietac, zeby tarcza byta

gory.

® Uzywane sktadniki powinny byc¢
Swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdw na zbyt mate
kawatki. Aby zapobiec s$lizganiu
sie sktadnikdw podczas ich
rozdrabniania, duzy podajnik w
catosci wypetni¢ sktadnikami albo
uzy¢ matego podajnika.

® Sktadniki umieszczone pionowo s3
po pokrojeniu lub starciu krotsze

skierowana zgdang strong tnaca do

Porady i wskazéwki

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie
soku w temperaturze pokojowej
Z owocow przechowywanych
w temperaturze pokojowej i
watkowanie ich recznie po blacie
przed wycisnieciem z nich soku.

® Aby wyciskanie byto
skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwac owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej
ilosci owocdw, nalezy regularnie
oprozniac sitko, aby zapobiec
gromadzeniu sie w nim migzszu i
pestek.

niz sktadniki umieszczane poziomo.




E Maszynka do mielenia

a Nakretka pierscieniowa
b Sitka: $rednie lub grube (w
zaleznosci od wariantu modelu)

C  Nozyk

d  Slimak

e Korpus

f Taca

g Popychacz

Ztozy¢ maszynke zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Wewnatrz komory mielacej
zamocowac slimak.

2 Zamocowac nozyk - pamietajac, by
byt on prawidtowo utozony (strong
tnaca do zewnatrz).

3 Zamocowac sitko - wypustke
wyrownujac z nacieciem.

4 Luzno nakreci¢ nakretke
pierscieniowa.

Uzytkowanie maszynki do mielenia

1 Unies¢ gtowice miksera. Sprawdzic¢,
czy ostony obu gniazd sa
zamocowane.

2 Uktadajac przystawke w pozycji
pokazanej na ilustracji, wypustki
prowadzace na koncu slimaka
utozyc¢ rowno z odpowiadajgcymi im
wycieciami w gniezdzie napedu.

3 Wsungc przystawke do gniazda i
przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az zablokuje sie na
miejscu.

4 Recznie dokreci¢ nakretke
pierscieniowa.

5 Zatozy¢ tace.

6 Mieso pokroi¢ na paski o szerokosci
2,5 cm.

7 Ustawi¢ maksymalng predkosc
obrotéow. Za pomoca popychacza
delikatnie popychac sktadniki, po
jednym kawatku na raz. Nie uzywaé
zbyt duzej sity - moze to grozi¢
uszkodzeniem urzadzenia.

Porady i wskazéwki

® Przed mieleniem sktadniki
mrozone nalezy catkowicie
rozmrozié.

® Przed rozpoczeciem mielenia miesa
nalezy zawsze usunac¢ wszelkie
kosci, skore itp.

Sokowirowka

a Popychacz

b Pokrywa

C Wypustka blokady
bezpieczenstwa pokrywy

Filtr

Pojemnik na migzsz

Otwor wylotowy soku (dziobek)
Podstawa

Przycisk zwalniajacy pojemnik
na migzsz

Pojemnik

Uchwyt pojemnika

>oQ ™D Q

—

Ztozy¢ sokowiréwke zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Pojemnik na migzsz umiesci¢ na
podstawie i przekreci¢ jg zgodnie
z ruchem wskazowek zegara
do momentu, az zablokuje sie
we witasciwym potozeniu. Przy
prawidtowym ztozeniu otwor
wylotowy soku powinien znajdowac
sie nad przyciskiem zwalniajgcym
pojemnik na migzsz.

2 Zamocowac i mocno nacisnac filtr,
aby stabilnie osadzi¢ go na miejscu.

3 Na pojemnik na migzsz zatozyc
pokrywe - przekreci¢ zgodnie z
ruchem wskazdwek zegara, aby
wyrownac strzatke W na wypustce
pokrywy z oznaczeniem | W
podstawie.

4 Umiesci¢ uchwyt pojemnika na
spodzie przystawki - strzatka A na
uchwycie pojemnika powinna byc¢
skierowana w gore i wyrownana z
otworem wylotowym soku.

116



Przytrzymujac uchwyt pojemnika,
zamocowac przystawke na
gniezdzie poprzez wyréwnanie
dziobka nad rogiem robota,

a nastepnie zablokowac w
odpowiednim potozeniu,
przekrecajgc w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

Aby zamocowac pojemnik,
przekreci¢ uchwyt tak, aby oddali¢
go od dziobka, a nastepnie umiesci¢
pojemnik w uchwycie. Przekreci¢
pojemnik tak, aby znalazt sie pod
otworem wylotowym soku.
Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej
wielkosci, by zmiescity sie do
podajnika.

Przetgczy¢ urzadzenie na najwyzsza
predkosé, a nastepnie wtozyc
sktadniki do podajnika. Za pomoca
popychacza réwnomiernie
popychaé sktadniki w gtab
podajnika. Do podajnika pod
Zzadnym pozorem nie wktadaé
palcéw.

Uwaga
® Jezeli sokowirdwka zacznie

drgac podczas pracy, wytaczyc
urzadzenie i oproznic filtr z
migzszu. (Drganie sokowirdwki
spowodowane jest przez
nierownomiernie rozktadajacy sie
migzsz).

Niektore bardzo twarde sktadniki
moga spowodowac spowolnienie
pracy lub catkowite zatrzymanie
sie przystawki. Nalezy wtedy
wytaczy¢ urzadzenie i odblokowac
filtr.

Podczas pracy regularnie wytaczac
urzadzenie i oprozniac zbiorniki
soku i migzszu.

Porady i wskazéwki
® Owoce cytrusowe - najlepsze

wyniki daje uzywanie wyciskarki do
cytrusdw, dostepnej osobno.
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® Aby wycisng¢ mozliwie najwieksza
ilos¢ soku, sktadniki miekkie nalezy
podawac wolno.

® Usungc pestki (ze sliwek,
brzoskwin, wisni, czeresni itp.).

® Owoce i warzywa o twardej skorce
(melony, ananasy, ogorki itp.)
obrac.

® Sktadniki o miekkiej skorce
wystarczy umyc¢ (jabtka, gruszki,
szpinak, winogrona, truskawki,
seler naciowy itp.).

Zalecenia zdrowotne

® Aby zachowac witaminy,
sok nalezy wypija¢ mozliwie
najszybciej po jego przygotowaniu.

® \\/ razie koniecznosci
przechowania soku przez kilka
godzin, wstawi¢ go do lodowki i
dodac¢ do niego kilka kropel soku z
cytryny, aby zachowat swiezosc.

® Osoby nieprzyzwyczajone nie
powinny pi¢ wiecej niz trzy
230-mililitrowe szklanki soku
dziennie.

® Podajgc sok dziecku, nalezy go
rozcienczy¢ pot na pédt z woda.

® Sok z warzyw ciemnozielonych
(brokuty, szpinak itp.) lub
ciemnoczerwonych (buraki,
czerwona kapusta itp.) jest bardzo
mocny, dlatego zawsze nalezy go
rozcienczyc.

® \W soku z owocow znajduje sie
bardzo duzo fruktozy (cukru
owocowego), dlatego osoby
cierpigce na cukrzyce lub majace
niskie stezenie cukru we krwi nie
powinny go pi¢ w zbyt duzych
ilosciach.

Demontaz sokowiréwki

Aby zdemontowad sokowirdowke,
wykonac czynnosci opisane w czesci
poswieconej jej montazowi, ale w
odwrotnej kolejnosci.




Aby wyjg¢ pojemnik na migzsz dotowi, wtozy¢ go do pojemnika.

z podstawy - nacisngc¢ przycisk 4 Mocno przykrecic¢ recznie podstawe
zwalniajacy w podstawie i przekrecic do pojemnika.
pojemnik na migzsz w kierunku 5 Umiesci¢ mtynek na gniezdzie,

przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara. Nastepnie wyjac.

strzatke na podstawie mtynka
kierujac w strone tytu urzadzenia.
Zablokowac mtynek we wtasciwym
potozeniu - przekreci¢ go w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara do momentu,

Kompaktowy mtynek
uniwersalny

g EOdSt,Twa gdy obie strzatki znajda sie
,eSPO, c?strzy o naprzeciw siebie.

c P'?rSC'e_n uszczelniajacy 6 Ustawi¢ maksymalng predkosc¢ i

d  Pojemnik

witaczy¢ urzadzenie.

Ztozy¢é mtynek zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
mtynka.

2 Sprawdzi¢, czy pierscien
uszczelniajacy zostat prawidtowo
zatozony na zespodt ostrzy. Jezeli
uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona, sktadniki beda wyciekac.

Porady i wskazéwki

® Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz moga
one spowodowac uszkodzenie
plastikowych elementdw.

® Nie rozdrabnia¢ sktadnikow
goracych - przed rozdrabnianiem
zaczekac, az ostygna.

3 Odwrocic¢ zespot ostrzy do gory
nogami. Skierowawszy ostrza ku

Tabela zalecen
Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.
Mieszadto |Przepis/sposéb uzycia i r\ @
l ) (w minutach)
Ucieranie masta/ Keks Min. —» Max. 4
margaryny z cukrem 1,8 kg
Whijanie jaj do mieszanek ogé%em 4 —» Max. 1-4
na ciasta (mieszanka
- — Z 6 jaj) -

taczenie sktadnikow Min. =1 30 - 60
Izejszych, rzadszych itp. sekund
(np. maki, owocow) z
pozostatymi sktadnikami
Ciasta i ciastka | Waga maki 450 g Min, = 2 2
- wcieranie
ttuszczu do
maki
Jedno- Waga 1.6 kg Min. — Max. 45 - 60
etapowe ciasta | catkowita sekund
W proszku
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Tabela zalecen

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Mieszadto/ |Przepis/sposéb uzycia i r.\ @
Narzedzie ( ) (w minutach)
Ciasto na Waga maki 500 g Min. 45 -60
chleb (twarde sekund
ciasto Waga 805¢g l
drozdzowe) | catkowita 3 5-7
Miekkie ciasto | Waga maki 500 g Min. 45 -60
drozdzowe l sekund
(z dodatkiem | waga 960 g
masta i jaj) catkowita 3 5-7
Biatka 8 Min. —» Max. "2 -3
Bezttuszczowe ciasta 620 g 4 -6
biszkoptowe (mieszanina
z 6 jajami)
Smietana 250 - Min. —» Max. 2-4
600 ml
Majonez Z6ttka 4 Max. 1-2
Ciasto nalesnikowe 11 Min. 10 sekund
i 45 - 50
sekund
Zimne ptyny, | Plastikowy 1,61 Max. 30 -60
napoje i AT282 sekund
koktajle Szklany 1,21
smoothie AT283
Koktajle Plastikowy 121 Max. 15 - 30
mleczne/ AT282 sekund
zimne mleko | szklany 800 ml
AT283
Kostki lodu 6 p -
(259
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Tabela zalecen

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Narzedzie |Przepis/sposéb uzycia i P @
( ) (w minutach)

Surowe mieso i ryby 400 g 3 —» Max. 15 -20
sekund

Cebula 250 ¢ P 5 -10 sekund

Ciastka 250 - 500 g Max. 20 - 30
sekund

Ciasta - Waga maki 450 g Max. 2

wcieranie

ttuszczu do

mMaKki

Jedno- Waga 1,6 kg Min. —» Max. 45 - 60

etapowe catkowita sekund

ciasta w

proszku

Majonez Z6ttka 3-4 Max. 1-2

Krojenie na plastry i tarcie Nie prze- Max. -

sera, marchwi, ziemniakow, kraczac

kapusty, cukinii, burakow znajdu-

Krojenie migkszych jacego sie 4 - Max. -

sktadnikéw, np. ogorkow i na misie

pomidorow oznaczenia

Parmezan i ziemniaki maksy.— Max. -

malnej
dozwolonej

Ziemniaki na frytki i ||osr$i|kzbt/ad— Max. -

twarde sktadniki na satatki,

potrawki i sosy typu dip

(np. marchew, brukiew,

cukinia i ogdrki)

Tarcie marchwi i sera Max. -

Wszystkie owoce 1kg 3 -

cytrusowe

Mieso, drob i ryby - Max. 10 minut

120




Tabela zalecen

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Narzedzie Przepis/sposéb uzycia

(.9

(w minutach)

Wyciskanie soku z
oOWOoCOw i warzyw, np.
marchwi, jabtek, ananasa,
pomidordéw i winogron

Max. -

Miekkie owoce i warzywa,
np. pomidory, winogrona.

500 ¢g Max. -

Orzechy

5049 Max. 30 sekund

Mielenie kawy

509 Max. 30 sekund

Przeciery na zimno

509 Max. 30 sekund

Pikantna marynata
ananasowo-orzechowa
Midd (w temp. pokojowe))
Masto orzechowe z
kawatkami orzeszkow
Mata papryczka chili

250 g P 10 sekund

40 g

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystapieniem do
czyszczenia wytaczy¢ urzadzenie i
wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

® rzed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac przystawki.

® Mycie czesci bezposrednio po
uzyciu utatwia utrzymywanie
przyboroéw i przystawek w czystosci.

® Niektore sktadniki (np. marchew)
powodujg przebarwienie
plastikowych elementow urzadzenia.
Pocieranie plam sciereczkag
umoczong w oleju roslinnym
pomaga je usunacd.

® Dotykajac nozy i tarcz, nalezy
zachowaé szczegdblng ostroznosé -
sg bardzo ostre.

Korpus z silnikiem
® \Wytrzec wilgotng szmatka, a
nastepnie wysuszyd.
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Do czyszczenia nie uzywac srodkdw
Sciernych ani nie zanurzac¢ korpusu
w wodzie.

Nozki w podstawie miksera
utrzymywac w czystosci.

Misa

Do czyszczenia misy ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakdw ani srodkow
wybielajgco-dezynfekujgcych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.
Przechowywac z dala od zrodet
ciepta (kuchenki, piekarnika,
mikrofalowki).

Sposdb czyszczenia -

zob. tabela zalecen dot.
czyszczenia na wewnetrznej
stronie tylnej oktadki.




Serwis i punkty obstugi
klienta

® \W razie wszelkich problemow z
obstugg urzadzenia przed zwrdceniem
sie 0 pomoc nalezy zapoznac sie
ze wskazdéwkami w czesci pt.:
,Rozwigzywanie problemow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub
odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt
objety jest gwarancja, ktdra spetnia
wszystkie wymogi prawne dotyczace
wszelkich istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu
marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczyc
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktow serwisowych
firmy KENWOOD znajduja sie na
stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE ZUZYTEGO
SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac razem z
innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego
przez wtadze miejskie punktu zajmujacego
sie segregacjag odpaddow lub zaktadu
oferujgcego tego rodzaju ustugi.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie
zatrzymato sie
podczas pracy.

Brak doptywu zasilania.

Robot jest przecigzony/
przekroczono
maksymalng ilos¢
sktadnikow.

Ostony gniazd nie
sg zamocowane lub
zablokowane.

Sprawdzi¢, czy wtyczka
urzadzenia jest podtaczona do
pradu.

Przesunac¢ regulator do pozycji
wytgczony”, odczekac kilka
sekund, a nastepnie ponownie
wybrac¢ uzywang wczesniej
predkosc. Urzadzenie powinno
natychmiast ponownie rozpoczgc
prace.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile
wynosi maksymalna dozwolona
ilos¢ dla danych sktadnikow.

Sprawdzi¢, czy ostona/ostony
gniazd sg prawidtowo zatozone.

Przystawki do
gniazda szybkich lub
srednich obrotdow nie
dziataja.

Przystawka nie zostata
prawidtowo zamocowana
i zablokowana.

Inna ostona gniazda
nie zostata prawidtowo
zamocowana.

Sprawdzi¢, czy przystawka jest
prawidtowo zablokowana.

Sprawdzic¢, czy ostona drugiego
gniazda jest prawidtowo
zamocowana.

Urzadzenie przesuwa
sie po blacie.

Nozki w spodniej czesci
urzadzenia sg mokre albo
brudne.

Sprawdzac regularnie, czy nézki sg
suche i czyste.

Blender lub mtynek
przeciekaja spod
zespotu ostrzy.

Nie zostata zatozona
uszczelka.

Uszczelka zostata
zatozona nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie
jest uszkodzona. Informacje na
temat tego, gdzie mozna zakupic
zapasowaq uszczelke, znajduja

sie w czesci pt. ,Serwis i punkty
obstugi klienta”.

Mieszadta/przystawki
nie funkcjonuja
prawidtowo.

Zob. wskazoéwki w czesci pt. ,Uzytkowanie przystawek”.
Sprawdzi¢, czy przystawka zostata prawidtowo zmontowana.
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EAANVIKA

ZedMAWOTE TV UMPOCTIVH oeAida Omou mapéxeTal n elkovoypddnon

AodaAela

® A0BAOTE TIPOOEKTIKA TIC 0dNVyieg Kal GUAAETE TIC
VIa LEAANOVTIKA avadopa.
® ADAIPECTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

Edv TO KAAWODLO £XEL UTTIOOTEL HOOPA TIPETIEL VIA

AOyouc aodaAeiac, va avTlikataotabel amo tTnv
KENWOOD n aro €£o0uclodoTNEVO TEXVIKO TNC

KENWOOD.

>TPeWTE TO KOUUTTL EAgyXOoU TaxUuTNTAC OTn 60N

«O» (arevepyoTtolinon) Kal AttoocuvOEOTE TN

OUOKeUN ato tnv mpida:

O TPV ATIO TNV ToTtofEeTNON N TNV adaipeon
KAAUUUATWY UTTODOXWV/EQYAAEIWV/

cEapTNUATWY,

O META TN XPNON TNG CUOKEUNG Kal OTaV OV
Xpnotuottote{Tal,
O TIOLV ATtO TOV KABAPLOUO.

Mnv XpnOoHOTIOLEITE TN oucKsur'] oag ywa

diaoctTnua peyaAutepo arto auta TIou
npoocdlopiovral MapaKkaTw, xwptc; va tnv
a¢nvere va «EEKOUPACTEI» yla KArola Wpea.

H ocuvexng enefepyacia yia peyaAvtepa
diacTApaTa MTTopEi va tpoKaAgoel BAABN otTn

OUOCKEUN.
Aelrtoupyio/ MevIoTOoCq Alclotnua 1N
EEdpTnua XOOVOGQ AslToupviac peta&y
AelToupviag TWV XPNOEWV
E%\éﬁaito 8 Aemta ATIOOUVOEOTE TN
: OUOKeUN armo tTnv
MTTIAEVTED 60 deuT. mpida kal adroTE
MUAoOC 30 deuT. N va KPUWOoEL vid
; ) 15 Aemttc
Kpeatounxavn | 10 Asemtta

o Kpoatnote Ta dAXTUAA OOC akpld attdo Ta
LEOPN TNG OUOKEUNC TIOU KLYOUVTAL KAl Atto T
TTpooCPTNUEVA eEaptnuaTa. [ote unv Badete
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TO XEPU/TA DAXTUAA OOC OTOV TIEQLOTPEDOEVO
LLNXCAVLIOUO.

MoTe unv adpnvete tnv Koudlvounxavr Xxweic
etiBAeWNn evw BplokeTal og Asttoupyia.

MNV XPNOULOTIOLE(TE TTIOTE CUOKEUN TIOU £XEL
uttooTel BAARBN. ZTEIATE TNV VIA EAEYXO | ETILOKEUN:
BA. evVOTNTA «2£PRIG KAL EEUTINPETNON TIEAATWV».
MNV APNVETE TIOTE TO KAAWODLIO VA KOEETAL WOTE
VA JUTTOPEL va To Tidoel eva Ttaudl.

Mnv adrveTe TI0TE va Bpoaxouv N uovada Tou
LOTEQP, TO KAAWDLO N TO PLC.

BeBalwbelte 0TI KaveEVA EOYAAEO TOU UTIOA dev
exel tortoOeTNOEl ) dev BplokeTal LECQ OTO UTIOA,
OTAV XPNOLLOTIOLE(TE TIC UTIODOXECG AslTOUpYIaG.
MNV XONOULOTIOLEITE TIOTE [N EVKEKPLUEVA
€EQPTNUATA N TIEPLLOOOTEPA ATIO EVA EEQPTAUATA
™n dopd.

Mnv uttepBalvete TTOTE TIC TTOCOTNTEG TIOU
avaypAadovTal OTOV TIHVAKA CUVIOTWMEVNS XPNonNg.
Na €l0TE TIDOCEKTIKOL OTCAY OCNKWVETE AUTN

TN ouokKeun. [NMpoToU ONKWOETE TN OUCKEUN,
BeBalwBeite OTL N KEPAAR exEl aoPaAloel cwoTA
OTNV KATW B€0oN Kal OTL TO UTIOA, TA epyaAsia, Ta
KOAULUATC UTTODOX WV KAl TO KAAWDdLo elval o
aodaAn Bgon.

Ta radld Ba TIpeTel va BplokovTal utto sttiiBAsyn,
€TOL WOTe va dlaodaAidetal oTL dev Ttaldouv e TN
OUCKEUN.

MNV LETAKLVELTE N AVAONKWVETE TNV KEDAAN

Tou ui&Egp evy BplokeTal npocapmuevo ekel eva
cEApTNUA, KABWCS UTtopel va artootabepoTttoln®el n
Koudlvounxavn,.

MNV XPNOLULOTIOLEITE TN CUOKEUN OAC KOVTA OTNV
Akpn Jac etuddavelag epyaociac.

Ol OUCKEUEC UTTOPOUV vVa XpNnoluoTioloUvTal aro
ATOUCA UE MELWMEVEC OCWLATIKEC, ALOONTNPLCKEC N
VONTIKEC IKAVOTNTECG N EAAEWN TIEIDAC Kl YVWONG,
edpooov BplokovTal utto eTiBAEYN ) TOUG EXOUV
doBel odnvieg via TNV acdaAn xpron tThG OUCKEUNC
KAl €POOOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG KIVOUVOUG.
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H Kakr Xonon ThC OUOKEUNG OAG UTTIOPEL vau
TIOOKAAEOCEL TOAUUATIOMO.

AUTN N ouokeur OgV TIPETIEL VA XPNOLLOTIOLE(TAlL
arto tadld. PUAACOETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDLO
NG LakPLA aTtto Ttaudld.

Na XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN HOVO yia TNV
OLKLOKN XPNOoN via TNV oTtola TtpoopideTal. H
Kenwood dev Ba dpepel kapia eubuvn €dv n
OUCKEUN XpNouottolinBel ue akatAAANAO TEOTIO
N o€ TePITTTWOoN UN CUUOPDWONC UE AUTEG TIC
odnviec.

MevikEg odnyieg acdPAAElag o oXEon ME TA
e€aptAnata

Mooog&te va unv BAZETE TA XEPLA OoaC N oUvepya
LEOQL OTO MUTIAEVTEQD KAL OTO UTIOA TOU €TIEEEPYAOTN
ToodluwyY, EVOOW N ouokeun eival cuvdedelevn
oTNV TIaPOoXN PEUATOC.

H cuokeun dev Ba AelToUpYAOEL AV TA
gEapTnUaTa dev eXouv ToTtoBeTnNOel cwoTaA.

H emteéepyacia TwWV UTTAXAQIKWY OEV CUVIOTATAL,
KABWG evéexerm VA TIDOKAAECOUV $BopA oTA
TIAQOTIKC uepn

H ueylotn Tyun Baoidetal oto eEdpTNUC TToU
DEXETAL TO MEYOAAUTELO dopTio. Ta uttoAoLta
€EQPTAMATA EVOEXETAL VA KATAVAAWVOUV ALlYOTEEPN
LoxU.

> € TIEPITTTWON TIOU TIAPATNENOETE UTIEQLBOALKN
dovnon OTAV XPNOLULOTIOLE(TE eva €€APTNUA,
LELWWDOTE TNV TAXUTNTA N ATIEVEQYOTIOINOTE

TN OUOKEUN Kal adalpeoTe KATIOIA ATtO TA
TIEQLEXOMEVAL.

Edv aoknBel uttepBoALKN dUvajun OTOV UNXAVIOO
evdoaoddAAelag, Ta eEapThnuaTa Ba uttooTouV
ZNMLA KAl eVOEXETAL VA TIPOKANBE! ToaAUUATIOUOC.
MHN etteéepydleote {e0TA UAIKAL

KINAYNOXZ EFTKAYMATOZX: ©a 1p£Tiel va
APAVETE TA KAUTA UAKA VAL KOUWOOUV £€WC OTOU
dOcoouv og Bepuokpaoia dwuatiou, TtpotoU

TO TOTIOOETNOETE OTO ur[o7\ TOU EHEEEQVQOTn
Tpodiuwy, oToV WUAO 1) OTNV KAvVATaA 1 Ta
avauei&eTe. 126



MmtiAévtep

MNoTe uNV TIEOCAPUOCZETE TN MOVADA TWV AETIOWV
OTN OVADQ LOTEP, XWPEIC VA EXETE TOTIOOETNOEL
TNV KOAVATCA TOU UTTAEVTEQ.

AT282 InNMAVTIKO - TO TIDOOTATEUTIKO OTO

KATW LEPOC TNG KAVATAC ToTtoOeTE(TAL KATA TNV
KATAOKEUN Kall eV Oa TIDETIEL VA ViveTal Kajula
TToooTIABEla VI va adalpebdeL.

Na XONOLOTIOLEITE TO UTTIAEVTED UOVOV OTAV TO
KATIAKL lval otn Bgon Tou.

Na XPNOULOTIOLE(TE TNV KAVATA UOVO UE TN dlATAéEN
AETUOWV TTOU TTOPEXETAL.

MnNV OETETE TIOTE TO UTIAEVTEP O ASlToUpyia oTav
elval adelo.

2UVTAVEC VA smoothie - unv avauelyvUETe TI0TE
TIAYWLEVA UAIKQA TTIOU £X0OUV OTEPEOTIOINOEL AOYW
NG YU&Ng, oTtAoTE TA O KOUUATIA TIpOTOU TA
TIOOOCOEOETE OTNV KAVATA.

Mnv eTte€epyAde0TE UTTAXAPIKE, OTIWG TO
VOAPUDAAAO, O AvnNOOC Kall Ol OTTIOEOL TOU KULVOU,
KABWC eVOEXETAL VA TIDOKAAECOUV PBopda oTA
TTAQLOTIKA |LEPN.

MNV XPNOLLOTIOLEITE TO UTTAEVTEL WG ATIOONKEUTIKO
doxelo. Koatrnote To ADELO TIPLV KAl LETA TN XPNOoN.
MNV avauelyVUETE TIOTE TTOCOTNTA TIOU UTtepRalvel
TN MEVIOTN €VvOELEN TTOU avaypdAdeTal oTNV
KavATA. H TToooTNTA TIPETIEL VA Elval JUKPOTEPN VIA
aAdpwWdN UYPA OTTWC MAKOELK.

Ene€epyaotig tpodipwyv

H Aettida paxalploU kal ot dlokol eival eEalpeTika
kKodTEPQ, va Ta Xelpideote ue Tpoocoxn. Na ta
KPATATE TAvta anod tTh AaBR 6TO ENMAVW MEPOG,
HaKpld and Tnv KodpTteEPN MAEUPQA, TOOO KATA TN
XPRHon, 060 Kal KATA ToV KaOapLlouo.

'Otav Képete/TpiBeTE, MNV APAVETE TO UTIOA va
YERIZeL HEXPL TOV dioKO KOTING: va To adsialete
TAKTIKA.

Mnv untepBaiveTe TN 0TAOMUN LEYIOTNG TTOCOTNTAG
(«MAX») TTou avaypadetalr oTo UTTOA.
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Adalpeite TtTAvTa TN AeTOA LOXCLOLOU TIOLV
ADEIAOETE TO TIEPLEXOULEVO TOU [UTTOA.

MNV XONOLULOTIOLE(TE TTOTE TA OAXTUAC OCAC VLA VA
WHONOETE TA TOPOPUA TIOOC TA KATW OTOV CWANVA
Toododoaoiac. XpNOWLOTIOE(TE TIAVTA TOV woTnea
TIOU TTIOPEXETAL.

MooToU aPalPECETE TO KATIAKL ATIO TO UTIOA TOU
erteEepyaotn TQOC]D[LJ.UOV Ocote ™ OUOKEUN EKTOC
AELITOUPVIOC KA TIEPIUEVETE EWC OTOU n AeTtida n ot
OlOKOL OTAMATAOOUV EVTIEAWG VA KIVOUVTAL,

MNV XPNOLULOTIOLE(TE TO KATIAKL YIa VO BE0ETE

o€ AslToUupYyia ToV eTeEEEpYQOTN Tpocbtuwv
XPNOULOTIOLEITE TIAVTA TO KOUMTIL EAEYXOU
Taxytntac.

Kpeatounxavin
o DpovTidete TAVTA va adAlPE(TE TA KOKKAAQ, TNV

TIETOA K.ATL ATIO TO KOEAC TIPLY ATtO TN KOTI Tou
KLULAL

OT1av tepaxidete Enpolc kaptoUc, wbelte Tooc Ta
KATW ULKEN TTOoOTNTA KABE dopdA, WOTE O EALKAC
VA TIOOACGBEL VA TOUC AAECEL TIPOTOU TIPOCOEOETE
AANOUC.

XOoNOULOTIOLE(TE TTAVTA TOV WwoTNPA
KOEATOMNXAVNC TIOU TTapexetal. Mnv BAdete ToTe
TA OAXTUAC 0aC | oUVEPYA UECC OTOV CWANVAa
Tpododoaoiag.

Moosdortolinon - n Asttida Kormc elvaul KOdD'EEQﬂ va
TN XEPIEOTE UE TIPOCOXN KATA TOV XEIPLOUO KAl
ToV KaBapLouo.

BeBalwwbelte 0TI TO €€dpTNUA £XEL AoPaAloeL

oTn B€0onN ToU TIPOTOU BE0eTE O AelTOoUpPYIO TN
OUOKEUN.

ATIOXUMWTAG
® Mnv XPNOLLOTIOLEITE TOV ATIOXUMWTNA €AV EXEL

XaAaoel to ¢piAtpo.

® O Aettideg kKoTic oTN BAon Tou diATpou sival TTIoAU

KODPTEPEC, VA £(0TE TIPDOOEKTIKOL KATCA TOV XELOLOKO
KQll TOV KaBaploud Tou GpiATpou.
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MooTtoU adalPECETE TO KATIAKL, BE0TE TN CUOKEUN
EKTOC AELTOUPYIOC KAl TIEPLUEVETE EWC OTOU TO
dIATPO oTaUATACEL va KLVE(TAl.

XONOLOTIOLE(TE UOVO TOV WOTNPA TIOU TIAPEXETAL.
Mnv BAdete ToTE TA DAXTUAA OQC [LECCL OTO
owAnva Tpododoaoiac. ATTOOUVOECTE TN CUOKEUN
aro TNV Tpida tpoToU ATtodPAEETE TOV CWANRVA
Toododoaoiag.

>€ T[Ep[T['E(UOI’] TTou napampr’wem UTTEQBOALKN
dovnon Otav XPNOLMOTIOLEITE AUTO TO €£GPTNUA,
TIOOOCAPMOOTE TNV TAXUTNTA N ATIEVEQYOTIOINOTE
TN OUOKEUN, ATIOOUVOEOTE ™ aro Tnv rpida Kat
KaBaploTe TUXOV TIOATO ATtO TOV KUAWVOEO (O
ATIOXULWTNAC doVe(Tal OTaV O TIOATOC elval avioa
KATAVEUNLEVOQ).

Kodtng HiKpoU neyE0oug/MUAOG

Mnv ayyidete TIgc KodTEPEC AcTtidec. KpatnoTe N

ovada AsTiidwV LakpLld arto Ta TtaudLc.

[NMooTtoU adalpeTETE TOV WUAO ATTO TN CUCKEUN:

O BE€0TE TN CUOKEUN EKTOC AslTOUpPViaG,

O TIEPUUEVETE EWC OTOU Ol ASTUDOEC OTAUATHNOOUV
EVTEAWC VA KLVvoUVvTaAl,

O TPOoOoEETE va UNV EgRBLdOwoesTe To dOXElO ATIO TN
dlaTta&EN AsTdwV.

Na xpnoluortoleite to doxelo Kal TN povada

AETHOWV UOVO E TN Bdcm TIOU TIAPEXETALL.

Mnv npooqpquere TIOTE TN HoVAdA AETHOWY OTN

OUOKEUN Xwplig va exel TottoBetnBel TO doxelo.

MpPoToU cUVBECETE TN CUCKEUR otV Nipida

® BeBalwOdeite OTL N IAPOXNA PEUMATOC sival (dla UE AUTA TIOU avaypAdeTal 0TO KATW
UEOOC TNC CUOKEUNG.

©® AUTH N CUOKEUN CUIMOPDWVETAL UE ToV Kavoviouo EK 1935/2004 oxXeTIKA UE Ta
UALKA KAl Ta avTiKelueva Tou Tipoopidovtal va €pouv og eTtadn e TPODIUAL.

Mpiv ané Tnv MpwTNn XPHon

MAUVETE Ta uépn: BA. evotnTa «PpovTida Kal KABaPLoUOC.
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Erte€nynon cupuBOAWY
Koudlvounxavn

Ymodoxn pecaiag taxutntag
KaAupua uttodoxA G peoaiac
TaxUTNTAG

KaAupua uttodoxAC UWNAAG
TaxUTNTAG

Ymodoxn uPYnAng taxutntag
Movdda potep

Alakotttng Asttoupyiag On/Off kat
KOUMTIL eEAéyxOU TaxUTNTAC
MTTOA

Ymodoxn epyaAciou

KedaAn tou ui€ep

MoxAoC anacdAAlons TN
kedaAnc

Kamdkl KATA TOU TUTOIAOUATOC

PEEY e ©® O

@

EpvyaAsia urtoA

@ Xtumntet
E€dpTnua QUUWUATOG |E
ATIOCTIWMEVN ACPHAAELQ
Avadeutnpl

E€apTAnata

Agv cuutiepAQBAvovTal oTnV
koudlvounxavn cag OAa Ta
€€APTAMATA TIOU avadgpovTal
TIAPAKATW. Ta e€apTAUATA
c€apTwvTal ATIO TIC TIAPAAAAYEC TWV
LLOVTEAWV.

Ma TeplocdTEPEC TANPODOPIES N

VIO VA TIAPAYYEIAETE TIDOALPETIKA
e€apTAMATA TTIOU deV TIEPIAQUBAVOVTAL
OTNn cUOKeuaoia oag, eTiiokedOeite TN
dladlkTuakr tomoBeoia tng Kenwood
www.kenwoodworld.com.

MAQOTIKO UTIAEvVTED (AT282)
[UdALlvo urtAgvtep (AT283)
Ene€epyaotn tpodiuwy (AT284)

GISIGJ6)

AgpovooTteidtne (Amttalteital To
AT284)

Kpeatounxavr (AT281)
ATIOXUMWTNAG (AT285)

KOdptNg UKEoU peyEBouc/UAoC
(AT286)

O

MNwc va xpnoluoTtioleite to

ILTTOA KAl Ta €pyaAsia ocag

AVATPEETE OTIC EIKOVEG -

MEOCTE TOV MOXAO ATtAcPAAIONG
TNG KEPAANG TIOOC TA KATW Kal
AVAONKWOTE |E TIPOCOXN TNV
KedDaAAr Tou Ui&ep.

E ToTtoOETAOTE TO UTIOA - OTPEWYTE
de€lootpoda yla va achaiiost.

STIPWETE TO ETUAEYUEVO €pYAAEiO
oTnV uttodoxr epyaAsiou - Ba
AKOUOETE VAV XAPAKTNPLOTIKO
NXO «KAWK» OTav Ba £xel aodaAloel
oTn B€on Tou.

® [lava unV EexelAidouy Ta UAIKA, va
dpovTidete va TomtoBeTeite AvTa
TNV acdAAela otov dova Tou
e€apTAMATOC CUWUATOC TIPOTOU
TO TOTIOBETACETE OTNV UTIODOXN.

m MEOTE TOV MOXAO aTtacPAAIONC
TNCG KEDAANG TIOOC TA KATW Kal
XAUNAWOTE |LE TIOOCOXN TNV
KEDAAR. ZUVOECTE OTNV TIAPOXN
peUATOC.

E JUPETE TO KATIAKL KATA TOU
TUTOIAIOATOC OTO UTIOA VIa VA TO
TOTIOOETAOETE.

® Katd TnV avAuUEeLEn, TA UAIKA
UTTOPOUV va TtpooTiBevTal
areuBelag OTO UTTOA HECW TOU
AVOlYATOG TIPOCHONKNG UAIKWY

>TEEPTE TO KOUUTIL EAEyXOU
TaxyTnTac otn pubuilon Tou
eTOUuE(TE. XpNOolUOoTIoOOTE
TNV TIAAULKE Asttoupyia (P) via
ouvtoua, dLadoXIKA dlACTAATA
AelToupylag.

MeTd TNV ene€epyaocia, otpePte TO
KOUMTIl EAEYXOU TaXUTNTAG O0TO «O»
KQL ATTOCUVOEOTE TN CUCKEUN aTttd TNV
TIAPOX PEULATOC.
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AVAoNKWOTE TNV KEDAAN Tou WiEep Kkal,
evOoW TNV KPATATE otabepn, ToaBNEte
TO €PYAAEIO ATIO TNV UTTOdOXN.

SUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

XtTunnThpt

® KATA TNV TIAPAOKEUN EYUATOG
ard BoUuTtupo Kat ZAXapn Yia KEIK,
XpnoloTole(te Ttavta to BoUTupo
oe Begpuokpacia dwuatiou r
ALWOTE TO TIPWTA.

® Edv sival anapaitnto, va BETeTe
TN CUOKEUN EKTOC AstToupyiag
KAl VA EEKOANATE TA UAIKA aTtd
TA TOXWMOATA TOU UTIOA UE [La
OTIATOUAQL.

® XPONOUOTIOEITE KpUA UALIKA VIa TNV
TIAPAOKEUN YAUKWY, EKTOC €AV N
ouvTayr oag TIPOTEIVEL KATL AANO.

E€dpTnHa JUNWMATOC

® Ta UAIKA avapelyvUuovTal
KAAUTEQPQ €AV TOTIOOETE(TE TTPWTA
TQ uypd.

® Avd dlaoTAUATA va
QATIEVEQYOTIOLE(TE TN CUCKEUN KAl
va EEKOAANATE TO pelyua amd to
e€dptnua CUMWUATOC,.

AAeUpL

® O dlaPOopPETIKES DOTELG AAEUPLOU
TIOWKKIAAOUV WG TIPOG TNV
ATIALTOUEVN TIOCOTNTA UyPOoU.
To OO KOAAWDNG sival N JUun
eTtnpeddel AUECA TNV KaTandvnon
TNG cuoKeUNG. Na eTUBAETIETE TN
OUOKEUN KATA TNV AVAUELEN TNG
quung.

Avadesuthpt

ZNUAVTIKO

® Mnv XPNGLUOTIOLEITE TO
avadsuThpl yia TIUKVA Jeiypata,
T.X. AVAUELEN BOUTUPOU Kal
Zaxapng, Kadweg Oa tPokAnOei
BAGBN.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAEOATA,
Ta aByd Ba mpetel va sival o
Oeprokpacia dwuatiou.

® [pOTOU XTUTINOETE AOTIPADIA
aBvywyv, BeBalwbeite OTL dev
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UTTAPXEL AlTtapr) ouci{a f KPOKOG
aByoU oTo avadeuTtnpL ) oTo
JUTTOA.

® Mayloveda - yia BEATIOTA
ATIOTEAECUATA, EEKOANAOCTE TA
UAIKA aTtd TA TOXWHATA TOU UTTOA
adOTOU TIPOCOECTE TO AADL KAl
avapei€re via 10 deutepdAeTITA
AKOUN OTN MEYLIOTN TAaXUTNTA.

® Meiyuata JUuNg - TTpwTA
TIPOOOE0TE TO AAEUPL OTO
UTTOA KAl ETIELTA TA UYPA UAIKA
Kal avauel&re otnv eAdxiotn
TaxUTNTA yia va evwbouv Ta
UAIKAL

HAekTpoVIKOC alobntrpac
EAEYXOU TAXUTATWV

To ui&ep oag eival eEOTIAICUEVO UE
NAEKTOOVIKO ALoBNTAPA EAEYXOU
TAXUTATWYV TIoU €lval oxedIACEVOG VA
dlatnpel otabepr) TaxutTnTa KATW ATtd
DLADOPETIKEG oUVONKES dopTiou, OTIWC
otav avakateuel Uun Ywulou n otav
TpooTiBevTal Ta aBydA o€ Helya KEIK.
SUVETIWC, EVOEXETAL VO AKOUOETE LA
dladopoTtiolnon oTNV TaXUTNTA KATA
TN JIAPKELA TNG ASlToUpPYiaC, KABWS
TO Eep TPOCAPUOZETAL OTNV ETIAOYH
dopTiou kKal TaxutnTacg - AuTto sival
bUCLOAOYIKO.

Inuewwvovrtal Ta §AG:

® Mnv uttepBalivete TOTE TIC
aAvaypadOUEVEC UEVIOTEC
TIOOOTNTEC - eVOEXETAL VA
UTIEPDOPTUWOETE TN CUOKEUN.

e ‘Otav avaueilyvuovtal apid
UALKQ, ontwg Zupn Ypwuiou, sivat
duUoloAoYIKS va mapatnpeital
Kivnon otnv KedalAn Tou Miep.

® Edv n kedaAn Tou lifep
avaonkwBel katd tn didpKela
TNC AslToupyiag, N cuokeur Ba
ouvexioel va Aettoupyel. Na
O€TETE TIAVTA TN CUCKEUN EKTOC




AelToUpyiag TIPOTOU AVACNKWOETE
TNV KEDAAN.

® H ouokeun d&v Ba Asltoupyei edv
dev £Xouv ToToOeTNOEL cWOoTA
O6Aa TA KAAUMMATA UTTIOSOXWV.

® Edv avtiAndOeite OTL N CUOKEUN
Katarove(tal, B€0Te TNV EKTOC
AelToUPYiaG KAl adalpeoTe eva
UEPOG aATIO TO pelyua ry auEnote
TNV TaxXUTNTA.

® To uifep oag dlabetel AstToupyia
«ATIAAAC €vapénc» Ttou
eAaxlotorolel To TuToiAloua.
MapdA auTd, €AV N CUCKEUN
TeOel o€ AetToupyia €V TO UTTOA
TEPLEXEL BaPU Pelyua, OTIwe
ZUuN YwLou, evOEXETAL VA
TIAPATNENOCETE OTL Xpelddstal Alya
deuTeEPOAETITA £we OTOU TO Wifep
dTAoEL TNV ETUAEYUEVN TAXUTNTAL

® [pOTOU AVACNKWOETE TNV
KedaAr) Tou ui&ep, va adalpsite
TIAVTA TA €EQQTAHUATA TIOU €XOUV
TOoTIO0ETNOEL OTIC UTTODOXEC.

MNwc va xpnoluotoleite ta
sEapTAUATA oac

AVATOEETE OTIC OXETIKEC EIKOVEQ
via KABe e€dpTnua Kal dlaBdote

TIG CUMBOUAEG Kal UTTOOEEELG TTOU
Oa Bpeite oTto TEAOC KABE evOTNTAC
e€apTAMATOC.

MAQOTIKO UTIAEVTEP

a Movada Aemtidwv

b AaktUAloc oteyavoroinong
C Kavdta

d Nopa peZovpa

e Kardkli

FUAALVO UTTAEVTEP

a  Yrmodoxn Aettidwv

b  Movada Aemidwv

C AaKTUAlOC oTeyavoTroinong
d Kavata

e Karmaklt

f

MNwua pedoupa

ZUVAPHUOAOYHOTE TO UTAEVTEP OTIWG

Mwg va XPNOLULOTIOLEITE TIG UTtOBELKVUETAL OTIG ELKOVEG E Kat
UTTODOXEC AslToupyviag >nueiwon: BeBawwBeite 6Tl 0 dAKTUALOG

oTeyavortoinong €xel TottoBeTnOEel

E€aptApata untodoxng UWnARG \ ) .
OWOTA, dladoPETIKA Ba uTtapEouV

taxutntag @

Adalp€oTe TO KAAUUUA TNC UTTODOXNAC S1apPoEe.

ubNARG TaxUTNTAC @ TomoO£TNON TOU KatakioU
BeBalWOE(TE OTL TO KAAUMMA TNG (® MAQOTIKO UTAEVTED - OTPEYTE
UTTOBOXAC LECAIOG TAXUTNTAG lval oTn de€looTtpoda yia va aopaiioel
O¢on tou, dladOPETIKA N CUCKEUN dev [UAALVO UTTAEVTEQ - TIEOTE TIPOC TA
Oa AEITOUPYAOEL KATW YIa va acdaAoeL.

E€aptrinata urodoxrg pecaiag ZUMBOUAEG Kal UTtodceifelg

Taxutntag @ Mnv enefepydleote ZEGTA UAIKA
AdaAlPEOTE TO KAAUMMA TNG UTTODOXNAC ® 'OTaV BTIAXVETE HayloveZa, va
Heoalag TaxuTnTag @ BdleTe OAQ TA UAIKA UETA OTO
BeBalwBeite 0Tl TO KAAUMMUA TNC UTAEVTED, EKTOC ATd TO AAdL
UTtodoXAC UPNANG TAXUTNTAC lval 0Tn ST GUVEXELQ, EVU) N GUGKEUN
O¢on Tou, dlAPOPETIKA N CUOKEUN dev AEITOUPYEL AbAPECTE TO T
Oa Aettoupynoet ueloUpa Kal TipoocB€oTte To AAdL
apyd Kal otabepd.
® OTav TIPOKELITAL VIa TIAXUPPEUCTA
MElyuaTa, TLX. TIATE KAl VT,
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eVOEXETAL VA XPELAOTEL va
EEKOANATE TA UAIKKA aTtO TA
TolXWMATA. EAv n eme€epyacia
TOU UElypaTocg viveTal

e dUOKOA(Q, TipooBEoTE
TeploocoTEPA UYPA.

MNa va avapeiEete oteyva

UAIKA - KOYTE TA O€ KOUUATLA,
adalpeoTe TO KA pedoupa Kal,
OTN CUVEXELQ, KAL EVW N CUCKEUN
Asltoupyel, piEte éva-gva ta
KOMUATLAL

Twv diokwyv eival koptepad, yU
autoé va ta XelpideoTe MAvTa ME
TPOCOXN.

ETte€epyaoTnc Tpoditwy

MIKpOG woTRPAG
MeyAAoc woTtRPaAC
>wAnvag tpododooiac
Karakt
MTTOA
Kivntnplog d&ovag
Aemtida paxaiplou
{oKol (edv tapéxovral)
Alokoc koyiuatog/Tpuwpiuatoc
0€ XOVTPA KOUUATIA
Alokoc koyiuatog/Tpupiuatoc
0€ AETITA KOUUATIA
j AloKOC vyl TIOAU AeTttd TelPuo
K Aemtoc dlokog via WAd Koo
TUTIou dIALEY
| KAaowoc diokoc yia Yo
KOWLLO
M Alokog Tpwpiuatog os oAU
XOVTPA KOUUATIA

oSPbQ "0 OO T

ZUVaPHUOAOYHAOTE TOV eMefEpPyacTh
TPOoPIHWYV OTIWG UTTOBELKVUETAL GTNV
€lKova

1

TomoBeTNOTE TOV KIvNTAPLO A&ova
otnVv uttodoxn.

ToTtOOETAOTE TO UTIOA OTOV
KlvnTrplo déova ue tn AaBn mavw
attd TO KOUMTTL eAgyxou TaxUTNTAg
Kkal otpedPte deClvoTpoda £we OToU
aodaAiosl otn B€on ToU.
TomoBeTnoTe TN AeTtidA aAXALOLOU,
gvayv amnod touc dlokouc N Tov
AspovooTteidtn. H Aemida
paxatptlou Kat To KodpTtePO HEPOG

133

TupBOUAEG Kal uTtodeifelg
® Teuaxiote to Kpgag, To Ywul

Kal TA Aaxavikd os KUBouG 2 €K.
TIPOTOU TA ETEEEPYAOTEITE.

Ta LUPWIIKA KOBovVTAL KAAUTEPA
otav sival kabapd kal oteyva.
MNpooog€te va unv ene&epydleote
UTTEPLBOAIKA TA UAIKA OTAV
XPONOULOTIOLE(TE TN AsTIdQ
paxatptou.

MNV XPNOULOTIOLEITE TIC AETIOEG
paxalploU yia va tepaxiostes
TIAYAKLA ) AAAA OKANPA TPODLIUA,
OTIWG MUTTAXAPIKA, KABWC
eVOEXETAL VA TIDOKAAECOUY BAARBN
oTo €€dpTNUCL

Otav mpooeteTe dpwua
AUUYOAAOU 1) AAAEC QPWUCATIKEC
UAEG, va aTtopeUyETE TNV €TtAdn
ME TO TAQOTIKO KABWC MTToPEl va
dnuoupynBouv Askédec.

Aiokol

1

ETiAéETE TOV CwANvVa Tpododoaciag
TIoU B€AeTE va xpnotuorojoete. O
WOTAPAG TIEPLEXEL EVAV UKPOTEPO
owARva Tpododoaciac yia tTnv
eTIE€EPYAOIA UEMOVWUEVWV
KOMUMATIWV 1) AETITWY UAIKWV.
BAATE TA TPODIUC OTOV CWAR VA
Tpododoaoiag.

©EO0TE TN CUOKEUN O AslToupyia
KQL TUECTE UE TOV WOTAPA OoTABEPA
TIPOC TA KATW - NV BAldsTe TtoTE
TA OAXTUAA OAC UECT OTOV CWARVA
Tpododoaciag.

Ma va XpPNOLUOTIOLNCETE TOV ULKPO
owARva Tpododoaciag - TorobeTNOTE
TIOWTA TOV EYAAO WOTAPA UECT OTOV
owAAva Tpododoaoiag.

MNa va XpPNGLUOTIOINGETE TOV

HeydAo cwARva Tpododoaiag -
XPNOUULOTIOINOTE KAl TOUG dUO WOTNPEQ
padi.



®  MnVv adrVETE TO UTIOA va yeuilel
UEXPL TOV OIOKO KOTINC: VA TO
AdEIAETE TAKTIKA.

® Mnv uttepPalivete TN oTABUN
LEYLIOTNG TTocoTNTAG («MAX») TTOU
AVAYPADETAL OTO UTTOA.

TOTIOOETAOTE TOV KWVO TIAVW aTtd
TOV KvNTAPLo déova otpedovtdg
TOV, €Wg OTOU KATEREL EVTEAWG.
Koyte Ta dpouta oTn HEonN.
ETuAg€Te TNV TO)XUTNTA 3 KAl TILEOTE
TO GPOUTO OTOV KUWVO.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® ‘Otav XpNOoWLOTIOlE(TE TOUG
avTioTeéPuouc diokoug, va
BeBalwveoTe OTL N KODTEPN
TIAEUPA TTOU BEAETE va
XONOLULOTIONOETE €ival Tipoc Ta
TIAVW.

® XpnoloToleite dpeoka UAIKA.
Mnv k6Bete TA TPODIUA OE
TIOAU [UKPA KOMUATIAL la va
LNV YALOTPAVE TA TPODIUA KATA
TNV enie€epyaoia, yeuidete tov
UEYAAO CWARvVA Tpododooiag
o€ OAO TO TIAATOC TOU
XPNOULOTIOLE(TE TOV KPS CWARvVA
Tpododooiag.

® Otav KOBete N Tepaxidetes: Ta
TOODUA TIOU ToTToBETOUVTAL
KABeTa Byaivouv ukpoTEQQ
aTtd AUTA TToU ToTtoBeTOUVTAL
opllovTia.

® MeTd TN Xpnon, avta Ba
UTTAPXOUV Alya UTTOAE(LuaTA
oToV dloKo | oTa TPODIUA.

AguovooteidTng

a Kwvog

b Soupwtnpl
Inueiwon: Auto ToO €£APTNUA UTTOPEL
Va XPNOLUOTIOLE(TAL HOVO O OUVOUAOO
e ToV eTte€epyaoTh TPOPIUWY
AT284.

TuvappoAoynote Tov AspovooTteidtn
OTIWG UTTOBEIKVUETAL GTNV ElKéVGE
1  ToToBeTHOTE TO COUPWTAPL
OTO UTTOA dppovTidovTag WOTE N
VAWTTIOA 0To XelAog va aocdaAiostl
oTtn AARr) TOU UTIOA.

SUMBOUAEG Kal UTtodeiEelg

[l KOAUTEQQ ATIOTEAECATA,
anoBnkeUeTe Kal oTelBeTe TA
dpouta oe Bepuokpacia dwuatiou
KAl KUAAOTE [UE TO XEPL OAG TO
dpouTo TIAvw oTnV sTiiddvela
epyaoiag tpotoU To oTelPETE.
[la euKoAOTEPO oTeluo, Tiiedste
TO GpPoUTO ATt OAEG TIC TIAEUPEQ
otav To oTeiBeTe.

Otav oteiBete HEYANEG
TTOCOTNTEC, AdEIAZETE TAKTIKA TO
COUPWTNAPL YIA VA ATtodpeUyETE
TN CUCCWEEUOCN TIOATOU Kal
KOUKOUTOLWV.

Kpeatounxavn

a >odyKTApag

b Niéypata Tepaxiouou:
KAVOVIKO Kal XovOopod
KOWLIO (e€apTdTal amod Tiq
TIAPAAAAYEC TWV UOVTEAWY)

C Kormtnpag

d EAwkac

e Kuplwg ocwua
f  Alokoc

g Qotpag

ZUVAPHUOAOYAOTE TNV KPEATOUNXAVR
OMWE UTTOSEIKVUETAL OTNV EIKOVA

1
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TOTIOOETNOTE TOV EAIKA OTO
E0WTEPIKO TOU KUPIWG owuaToC.
ToOTIOOETNOTE TOV KOTITAPA —
BeBalwbeite OTL €xel TOTIOOETNOEL
OWOTA E TNV KOPTEPN TIAEUPA
TIPOC TA £€€W.

ToTIOOETNOTE £va TIAEY A
TEUAXLIOMOU - eubuypauioTe TNV
TIEQOVN UE TNV EVKOTINA.
TomoBeTNOTE XAAQPA TOV
odblyKTNPA.




Ma va XpnGLOTOIRCETE TV
KpeEatTounxavy

1

AVAoNKWOTE TNV KEDAAN Tou WiEep.
BeBawwBelte 6Tl €xouv ToTtoOeTNOE(
Kal Ta OUO KAAUMUATA UTTODOXWV.
Me to €€dpTnua otn B€on Tou
UTTOdEIKVUETAL - euBuypauUioTE

TIC YAWTTIOEC O0TNV AKPN TOU €AIKA
LE TIC AVTIOTOIXEC EYKOTIEC OTNV
uttodoxry Aeltoupyliac.

Méote To €€APTNUA OTNV UTtodoXN
Kkal otpedte deflooTpoda, €we
OTou aocdaiiost otn B£on Tou.
>diETe TOV OPLYKTAPA UE TO XEPL
TomtoBetroTe TOV dloKO.

Koyte 1o Kp€ag o AwPIdeg
dapdoug 2,5 ek.

ETuAé€Te Tn néviotn (Max)
TaxUTNTA. XPNOUULOTIOIWVTAG

TOV WOTAPA, OTIPWETE ATIAAG

Ta TPODIUA TIPOG TA HECQ,

EVa KOUMATL KABe dopd. Mnv
OTIPWXVETE duvVATA - EVOEXETAL VA
TIOOKAAECETE NULA OTN CUCKEUN.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® SETTAYWVETE TTOAU KaAd tTa
katePuypéva Tpodiua nplv and
Tn dtadlkacia KoTmngG.

® Dpovtidete mavTa va adalpeite
TA KOKKAAQ, TNV TIETOA K.ATL ATIO
TO KPEAC TIPLY ATId TNV KOTIA TOU
KLULAL

ATIOXULWTNAC

a Qotnpag

b Kamakt

C TAwTTda evdoaodhdAslag
Kartakiou

d  dirtpou

€  JUAAEKTING TTIOATOU

f  Stouo e€650U XUUOU (OTOMLO

EKPONG)

Movdda Baonc
MoxAOC anaodAAlong
OUAAEKTN TIOATOU

I KumeAio

j Ymodoxn KUTEAAOU

0 Q
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ZUVAPHUOAOYHOTE TOV AMOXUMWTH
OTIWG UTTOBELKVUETAL OTNV EIKOVA K0

TOTIOOETNOTE TOV CUAAEKTN TIOATOU
otNn povada BAaong Kal oTpePTte
deflvoTpoda £wg dTou aodaiiosl
oTn 9€on tou. O CUAAEKTNG TIOATOU
£xel TortoBeTNOel cwoTd AV TO
OTOMLO €€6D0U XUMOU BplokeTal
TIAVW ATt TOV OXAO ATtaodAACNC
TOU CUAAEKTN TIOATOU.
TomoBeTriote TO GIATPO KAl TIECTE
oTaBepd yla va achaiiost otn
©gon Tou.

TOTIOOETNOTE TO KATIAKL OTOV
OUAAEKTN TIOATOU - OTpEWTE
de€lootpoda WoTE va
eubuypauulotel To BEAoe W

Tou Ba deite otn YAwTTIOA TOU
KATIAKIOU |LE TNV £VOELEN l TIoU Bal
deite otn povada Bdong.
ToTtoBeTNOTE TNV UTIODOXN TOU
KUTTEAAOU OTNV KATW TIAEUPA TOU
e€apTAUATOC - TO BEAOC A Tou Ba
deite oTNV UTTIODOXN TOU KUTIEAAOU
TIOETIEL VA DElXVEL TIPOC TA TIAVW KAl
va eival eUBUYPAULOUEVO |E TO
OTOMLO €EOdOU XUMOU.
SUYKPATWVTAC TNV UTtodoxn

TOU KUTIEAAOU, TOTIOBETAOTE TO
e€dpTNUa oTNV UTIodOXH KAl
bGPOVTIOTE TO OTOMLO EKPONG VA
elval eUBUYPAUULIOMEVO TTAVW ATIO
TN YwVIia TNG CUCKEUNG Kal, 0TN
ouVveExela, otpedte de€ldoTpoda via
va acdaAicel otn B6€on Tou.

A val TOTIOBETACTE TO KUTIEAAO,
OTPEWYTE TNV UTIODOXI TOU aKPLd
attd TO OTOMIO EKPONC KAl OTN
OUVEXELQ, BAATE TO KUTIEAAO OTNV
UTtodOXr TOU. ZTPEWTE TO KUTIEAAO
WoTe va BplokeTal KATW amod To
OTOMLO €€0d0OU XUMOU.

Koyte Ta TpODIUA O KOUUATIA
TIOU XWPEOUV OTOV CWANRVA
Tpododoaciag.

ETIAEETE TN MEYIOTN TAXUTNTA

KQl, OTN CUVEXELQ, TOTIOOETNOTE

TA TEODIUA LECA OTOV CWARVA
Tpododoaoiac. Méote oTadepd Ue



TOV WOoTHPA - TIOTE UNV BAZETE TA
dAaxTUAd cag Héoa oTov CWARvVa
Tpododoaoiag.

ZNUAVTIKO

Edv 0 amoxupwTnNG apxiosl
va doveltal, B€0Te ToV EKTOC
AelToupyviag kal adsldote
TOV TIOATO attd To PiATPo.
(O amoxupwTng doveital
OTAV O TIOATOG £lval avica
KATAVEUNUEVOQ).

YVYLELVEG GUMBOUAEG
® [la va dlatnpouvTal ot

Bltapivec, va TtiveTe ToV XUUO TO
OUVTOMOTEPO dUVATOV.

Edv mpdkeltal va GUAAEETE ToV
XUMO VLA UEPIKES WPEC, BAATE TOV
oTo Yuyeio Kal TIpoobeoTE Alyeqg
OTAYOVECG XUMO AgpovioU via val
dlatnpnBel ppeokog.

Mnv TiiveTe TtEplOcOTEPO ATIO TPlA
TotTAELA TWY 230 Ml Xuud TNV
NUEPQ, EKTOC edlv €XeTe cuvnbioel
o€ auTh TNV TtocdTNTAL

®  OplouEVA TIOAU OKANPA TPODIA
EVOEXETAL VA ELDVOUV TNV Mplv dWoEeTe XUUO Ot TtadLd, va
TAXUTATA TOU EEQPTARATOS 0AC TOV QPALWVETE We {on TtoocoTnTa
f val SLAKOTITOUV TN Aettoupyia VEQPOU.
Tou. Edv oupBel autd, Bote Tn Ot xupol amoé okoupa mpactva
OUGKEUN EKTOC AELTOUPYIAG KAl (UTEOKOAO, OTIAVAKL KATL) A
AModPAETE TO BiATEO. okoupa koOkklva (Ttavtddpla,

® Na BETETE TN CUOKEUR EKTOC KOKKIVO AQXAVO K.ATL) AQXAVIKA

Asltoupylag kal va adeldlete
TAKTIKA TOV CUAAEKTN TIOATOU
KAl XUpoU Katd Tn xpnon.

SUMBOUAEG Kal uttodeifelg

Eomeptdoeldr) - INa BEATIOTA
ATIOTEAECUATA, XPNOLOTIOE(TE
TOV AEOVOOTE(DTN TTou dlaTtiBeTal
Eexwplotd.

MEOCOLTETE TA UAAAKA TOODILA
OlyA-olyd yla va TIAPETE TN

elval eEalpeTikd duvaTol, yU autd
Va TOUC APALWVETE TTAVTA.

Ol xupol dpouTtwyv €xouv uPnAn
TIEQLEKTIKOTNTA 0 dpouktdln
(Zaxapn Twv dpoUuTwy), yU autod
OO0l TIACXoUV attd dlaBnNTn N
EXOUV XAUNAN TR CAKXAPOU OTO
aipa TpTel va arnodelyouy va
THVoUV eYAAEC TTOOOTNTEC.

NMWG va anocuvapLoAoYEiTE Tov

LEYLOTN TIOCOTNTA XUOU. ATIOXUMWTAH
® Na adalpeite Ta KOUKOUTOLA AvTIoTPEWTE TN dladikaoia
(dapdoknva, poddklva, Kepdola ouvapuoAdynong.

KATL).

A va AdPAIPECETE TOV CUAAEKTN

TIOATOU artd tn povada BAonc - TIUECTE
TOV OXAS artacdAAlong otn povada
BAoNg KAl OTPEYTE TOV CUAAEKTN
APLOTEPOOTPODA. XTN CUVEXELQ,
AVAONKWOTE TOV.

® Na adalpsite TIC OKANPEC
dAoUdeg (TteTtdvia, avavAadeg,
ayyoupla K.ATL).

® Oplopéva TPOdIA, OTIWG, METAEY
AANWY, EKEIVA UE LAACKEG
dAoUdeg, xpetdlovTal ATIAWG
TIAUCILO (MAAQ, axAAdLa, KapdTa,
oTtaVvAKL, oTadUALA, PPAOUAEG,
OEALVO K.ATL).
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KObTNS UKPOU

ueyebouc/MUAOC

a Bdon

b  Movada Aemidwv

C  AakTUAlOG oTeyavoTtoinong
d ANoxelo

ZUVAPHUOAOYAOTE TOV MUAO OTIWG
UTTOJEIKVUETAL OTNV EIKOVA

1

ToTtoBeTAOTE TA UAIKA OAC OTO
doxelo.

BeBawwOelte 6Tl 0 dakTUALlOQ
oTEYAVOTIOINONG €XEL TOTTOBETNOEL
OWOTA 0TN ovVAdA ASTHOWV.

Oa uttdp&ouv dLlappPoEc AV O
dAKTUALOC oTeyavoTioinong dev €Xel
ToTIo0ETNOEl CWOTA.

Fuplote TN povAda AeTtdWV
avdaroda. NANcIAoTe TNV OTO KATW
UEPOC TOU DOXEIOU, E TIC AETUdES
OTPAUMUEVEC TIODOC TA KATW.

4  BOwote TN BAon oto doxeio €wg
OTOoU Odi€el KAAA.

5 TomoBetnote ToVv WUAO oTNV
uttodoxr Ue To BEAOG oTn BAon
TOU MUAOU CTPAMMEVO TIOOG TO
THOW MEPOC TNG CUOKEUNC. TPt
TOV UAO de€ldoTpoda WOTE va
aodaAloel KAAA oTN B€0N ToU, €WG
OTOU eUBuypaUULoTOUY Ta dUO

BEAN.

6 EmA€ETe TN PEYIOTN TAXUTNTA.

ZUMBOUAEG Kal UTtodEeiEelg

® H eme€epyacia TWV UTTAXAPIKWY
OEV CUVIOTATAL KABWC evdEXeTaAl
Va TIPOKAAECOUV dBopA oTa
TIAQOTIKA JEPN.

® Mnv emne€epydleote e0TA UAIKQ,
Va TA ADAVETE VA KPUWOOUV TIPLV
anod tnv eneepyaoia.

MNivakag CUVICTWUEVNG XPNONG

Meyebog aBywy TIou XpnaoluoTtiolouvtal = pecalo (Bapog 53-63 g)
* AUTEG ol TAnpodopieg sival anAwg CUMBOUAEUTIKOU XOPAKTAPA KAl TolKiAAouv
avdaAoya HE Th ouvTayh Kal TA UALKA Ttou emte€epyAleOTE.

Epyaleio Tuvtayh/Ensfepyacia @
o | (7
4 ) (Aemttd)
AvduelEn BoutUpou/ Kelk Min —» Max 4
uapyapivng kat Zaxapng dpoutwyv
XTUTINUA aBYDV yia 18 kg , 4 — Max 1-4
LELYLATA KEIK OU,VO)“KQ
AVAKATEUA LE AAEUPL, (MELWQ, He Min —» 1 30 - 60 deuT.
) 6 aByd)
dpouTa K.ATL
FAUKA K Bapocg 450 g Min = 2 2
UTTLOKOTA AAEUpPLOU
- AVARELEN
BouTtupou
ME aAeupL
Melyuata | ZUVOAIKO 1.6 kg Min —» Max | 45 - 60 deuT.
Vi KEK Ue | BApog
avAapelEn
OAWV TWV
UAIKWOV
LOVOULAG




Mivakoc CUVIOTWUEVNG XPNOoNG

Méyeboc aBywyv Tou xpnoluotolouvtal = peoaio (Bdpog 53-63 g)
* AUTEG ol TAnpodopieg eival anMAWG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOKIAAouV
avaAoya ME Th CUVTAYR Kal TA UAIKA Ttou ene€epyAleoTE.

EpyaAeio Tuvtay/Ensepyacia i P @
uroA l ) (Aemttd)
ZU0un Bapocg 500 g Min 45 - 60 deuT.
Jwou aAeuploy l
(ODIXTA HE | SuvoAKd 805 g
HayLé) Bdpoc 3 5-7
MaAakod Bapocg 500 g Min 45 - 60 deuT.
Helyua aAeuploy l
SteiYtels > UVOAIKO 960 g
Bdpoc 3 5-7
(epTIAOU-
TIOUEVO UE
BouTtupo Kal
apyd)
AoTtipddla aBywv 8 Min —» Max 12 -3
MavTeoTIAVL e Alya 620 g 4 -6
Alrtapd (Meiyua ue
6 aByd)
Kpgua 250 - Min —» Max 2-4
600 ml
Mayloveéla | Kpdkot 4 Max 1-2
aBywyv
ZUuN via TIAVKETK 11 Min 10 deuT.
Mlax 45 - 50 deuT.
Kpua uypd, | MAcoTikd 16| Max 30 - 60 deuT.
TIOTA Kal AT282
smoothie FuaAwvo 121
AT283
MIAKOELK/ MAQOTIKO 1,21 Max 15 - 30 deuT.
KpUo yaAa |AT282
FudALvo 800 ml
AT283
Maydakia 6 P -
(125 9)
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MNivakoc CUVIOTWUEVNG XPNOoNG

Méyeboc aBywyv Tou xpnoluotoloUvTal = Peoaio (Bdpog 53-63 g)
* AUTEG ol TTAnpodopieg eival anAWCG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOKIAAouv
avdaAoya HE T cuvTayn Kal TA UALKA Ttou ente€epyAddeoTE.

EpyalAeio

Zuvtayhi/Enefepyacia

(7

C)

(Aemttd)

Quoé kKpéag Kat Pdpt

400 g

3 —» Max

15 - 20 deuT.

Kpeupudia

2509

=)

5-10 deut.

Mmuokoéta

250-5004¢

Max

20 - 30 deut.

FAUKA -

AvAUELEN
BouTtupou
LE AAEUPL

Bapocg
aAguplou

450 g

Max

2

Meiyuata
VIQ KEIK UE
aAvAuELEN
OAWV TWV
UALKWOV
LOVOLAG

JUVOALIKO
Bdpog

1,6 kg

Min —» Max

45 - 60 deut.

Maylovela

Kpokol
apywv

Max

KoWte kat Tpipte TUpl,
KAPOTA, TIATATEG, AAXAVO,
KOAOKUBAKLQ,

mtavtddpla

KOWTE TIO AAaKA
TPODIUC, OTIWG ayyoupla

KQl VTOUATEG

Mapueldva Kal TIATATESG

MATATEC ylA TNYAVIOUA KAl
OKANPA UAIKA VIaL OaAATEC,
daynTd KaTtoapoAag
Kal VTt (TT.X. KapoTa,
YOVYUALQ, KOAOKUBAKLA KAl

ayyoupla)

Tolyte KapdTa KAl TUPLA

Mnv
uttepBalivete
TN LEYLIOTN
TIoocoTNTA

TIoU
avaypddetal
OTO WUTIOA.

Max

4 - Max

Max

Max

Max

‘OAal Ta €0TIEPIOOELDN

1kg
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Mivakoc CUVIOTWUEVNG XPNOoNG

Méyeboc aBywyv Tou xpnoluotolouvtal = peoaio (Bdpog 53-63 g)
* AUTEG ol TAnpodopieg eival anAWCG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOKIAAouV
avdaAoya HE T cuvTayn Kal TA UALKA Ttou ente€epyddeoTE.

EpyaAeio Tuvtayh/Ensfepyacia @
‘@2

(Aenttd)
KpE£ag, TIOUAEPIKA KAl - Max 10 Aettta
Ydpt
PTIdETE XUO DpoUTwyV 500 ¢ Max -

KL AQXQVIKWY, TLX.
KaPOTA, MAAQ, avavag,
VTOUATEG Kal oTadUALAL.

MaAakd dpouta Kat 500 g Max -
ACXQAVIKA, TLX. VTOUATEG
Kal oTadpUALa

=npol kaptol 50 ¢ Max 30 deut
Kokkol kade 5049 Max 30 deut
KpUocg Toupec 509 Max 30 deut

MKAVTIKN paplvada pe
HEAL Kal Enpouc KapTmoug

MeAL (Bepokpacia 250 g P 10 deut
dwpatiou)
dloTikoBoUTUPO UE 40 g
KOUMATAKLA PLOTIKIOU
Minepitoa ToiAl 1
dpovTida Kal KABAPLoUOS ® Na xepiZecte TIg Aemideg Kat

TOoUuG SiCKOUG ME IPOCOXA - €ival

® Na 6€teTe AVTA TN CUCOKEUN N A
e§AlPETIKA KoPTEPA.

eKTOC ASITOUPYIAC Kal va TNV
arnocuvdgeTe and tnv mplda mpLvy
ard Tov Kabaplouo.

® Na AroCUVAPIOAOVYE(TE EVTEAWC
Ta €€QPTAMATA TIPLY ATIO TOV
KABapPLoUo.

® [ (O SUKOAOTEPO KABAPLOWO, TINEVETE
TIAVTA TA €EQPTAHUATA AUECWC
META TN XENon.

®  Oplouéva TpOdIUA, TLX. KAPOTA,
Oa ATIOXPWHATICOUV TO TIAQCTIKO.
TpldTe TO TTAACTIKO e TTAV(
EUTIOTIOMEVO O DUTIKO EACLO YIA VA
ADAPECETE TOV ATIOXPWIATIONO.

Movada potép

® >kouTtoTe pe uypo Ttavi Kal LETA
OTEYVWOTE.

® Mnv XPNOULOTIOLE(TE TTIOTE
ATIOEE0TIKA TIPOIOVTA KAl NV TN
Bubilete os vepod.

® Alatnpesite kabapd ta odla ot
Bdon tou ui&ep.
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MmoA

MnNV XPNOLUOTIOLE(TE TTIOTE
oupudTivn BoupToa, cUpua
koudivag N AeUKAVTIKO via va
KabapioeTe TO AVOEEIDWTO UTIOA
oac. XpnowloTioleite EUdL yia va
ADPAPE(TE TA OTPWMUATA AAATWV.
KpatrhoTe TO JUaKPld attod

TINYVEG BePOTNTAC (UAYELPIKES
€0Tieg, doupvoug, doupvoug
UUKOOKUUATWY).

Odnyiec kabaplouolU -
AvaTtpeEte oTov Tivaka

KOOAPLOOU OTO E0WTEPIKO

TOU OTUOBOODUAAOU.

>€pBLC Kal EEUTINPETNON
TIEAQTWV

® EAV avTlpeTwrtideTe TpoRANUATA
E TN AElTOUpYia TNG CUCKEUNG OAg,
TpoToU ¢nTtRoste BonBsla avatpests

otnNV evotNTa «OdNYOC AVTILETWTILONC

TIOORANUATWY» Tou BIBAloU 0dnyiwy

| eTlokEDOE(TE TN DLAdIKTUCKNA

TomtoBecia www.kenwoodworld.com.
® Excte UTT OWLY OTL TO TIPOIOV

KAAUTITETAL aTtd g€yyunon, N ottola slval

oUdwvn e OAEC TIC VOLIKES dlaTdEele

TIoU adopoUV TUXOV UDLOTAUEVN

eyyUNon Kal DIKALWUATA KATAVAAWTWY

OTN XWPEA 0TNV OTIold AYOPACTNKE TO
TIOOIOV.

® EdAv To TIPoldV Kenwood Ttou €XETE
ayopdosl ducAsltoupyvel fy Bpeite
TUXOV EAATTWUATA, OTEIATE TO 1
TIAPAdWOTE TO O €£0UCLODOTNEVO
Kévtpo >2€pBig tng KENWOOD. lNa
EVNUEQPWEVA OTOIXEIO OXETIKA UE
TO TIANCLECTEPO €€0UCLODOTNIUEVO
Kévtpo >2€pBilg tng KENWOOD,
eTiiokedOeiTe TN dLAdIKTUAKNA
TomtoBecia www.kenwoodworld.com n
TN JLAdIKTUAKK ToTtoBeoia Ttou adopd
OUVYKEKPIEVA TN XWPEA OAG.

® 3 ¥edIAOTNKE KAl AvaTTTUXOnKe atd tnv

Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TH
TQXTH AMOPPIWH TOY NMPOIONTOX
SYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH
OAHrIA ZXETIKA ME TA ANNOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>To TEAOG TNG WdEAUNG dWNG Tou, TO
TIOOLOV eV TIPETIEL VA ATIOPPITTTETAL
LE TA ACTIKA artoppiupaTa. MNpgmel
va attoppldBel og edIKA KEVTPA
dlAdOPOTIOINIUEVNG CUAAOYNAG

ATIOPPUUATWY TIOU 0pIiouV Ol DNUOTIKEG

APXEC 1) OTOUC DOPE(C TTOU TTIAPEXOUV
AUTAV TNV UTINPEoia.
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OdNyodC AVTULETWTILONG TIPOBANUATWY

MpdéBANMa

Attia

Auon

H cuokeun
OTAUATNOE KATA
TN JLAPKELA TNG
Asttoupyiac.

AgV UTTAPXEL PEULLAL

H cuokeun €xst
uTtEPPOPTWOE/EXETE
UTtePREL TIQ UEVIOTEG
TIOCOTNTEC.

Ta KAAUATA UTTODOX WV
dev £XOUV TOTIOOETNOEL
dev £xouv aodaA(oEL

EAEyETe edv N cuokeun ival
ouvdedeugvn otnyv Tipida.

>TEEPTE TOV dAKOTITN TAXUTNTAC
otn 6€on anevepyottoinong (off),
TIEQUUEVETE UEPIKA DEUTEPOAETITA
KQl, OTN CUVEXELQ, ETUAEETE €K
VEOU TNV eTuOUUNTA TaxutnTa. H
OUOCKEUN Ba TIPETIEL VA EEKIVNOEL
Kal TIAAL VO ASITOUPYEL AUECWC.
EAEVETE TIC UEVIOTEG TTIOOOTNTEC
oToV «[livaka CUVIOTWUEVNG
XPNonGy.

EAgyETE OTL TA KAAUUATA
UTTODOX WYV €XOUV TOTIOOsTNOE(
OwWoTA.

Ta e€apThuata
Heoalag r ugPnAng
Taxutntacg dev
AELTOUPYOUV.

To e€dpTnua dev
£XEL TOTIOOETNOEL Kal
aodpaiiosl cwotd.

To AANO KAAUUA
uttodoxnNc dev EXeL
ToTtoOsTNOEl cwWwoTA.

EAgyETe &TL TO e€dpTNUA €XEL
aodaiiost cwotd.

EAgyETE OTL TO AANO KAAUMMAL
UTIoOOXNC £XEL TOTTOOETNOEL
OwWoTA.

Kivnon otnv

sTudAvela epyaciac.

Ta TIOdLA OTO KATW UEPOC
TNC CUOKEUNC slval
Bpevyuéva n Bpdulka.

EAEYXETE TAKTIKA €AV TA TIODIA
elval kabapd kal oteyvda.

To UTTIAEVTEQ N O
LUAOG TTAPOUCLAZEL
dlappon amo TN
ovada AeTtidwv.

AE&lTel 0 DAKTUALOG
oteyavoroinong.

O daKTUALOG
oTeyavoroinonc dev £xel
ToTtoOsTNOEl cwWwoTA.

O daKTUALOQ
oTEYAVOTIOINONG €XEL
uttootel dpOopEa.

EAEyETE edlv 0 DAKTUALOC
oTEYAVOTIOiNONG €XEL
TOoTIOBETNOEl CWOTA Kal dev

€xel uttootel dBopec. MNa va
AABETE AVTAAAAKTIKO OAKTUALO
oTeyavoTioinong, avatpg€te otnv
evOTNTA «2€PRIG Kal EEUTINEETNON
TIEAQTWV».

XaunAn arnodoon
gpyaieiwv/
c€apTNUATWY.

AvATEEETE OTIC CUMBOUAEC OTN OXETIKA evoTNTA «[1WC val
XPNOULOTIOLEITE TA EEQPTAMATOY.
EAEyETE edv TA €QPTAATA £XOUV cUVAPOAoYNOsl cwoTA.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto insStrukcie a uchovajte si

ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak sa poskodi elektrickd snura, musi ju z

bezpecnostnych pricin vymenit alebo opravit

spolocnost KENWOOD alebo pracovnici opravneni

spolocnostou KENWOOD.

PretocCte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA

(,O") a zariadenie odpojte z elektrickej siete:

o pred zakladanim a vyberanim krytov vystupov/
nastrojov/prislusenstva;

O po pouziti a ked zariadenie nebude pouzivanég;

o pred Cistenim.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez

prerusenia na dlhsie, nez sui ¢asy uvedené nizsie.

Neprestajné spracovavanie trvajuce dlhsi ¢as ho

totiz moéze poskodit.

Funkcia/ Maximalna Cas odpocinku
prislusenstvo dlzka chodu zariadenia medzi
zariadenia jeho chodom
nastroj na 8 minut Zariadenie odpojte
hnetenie cesta z elektrickej siete
mixér 60 sekund TS n_ecbtajte QQt,
- ; minut postat,
mly[wcek 30 Sekuhd aby sa ochladilo.
mlyncek na 10 minut
potraviny

Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych
sucasti a zalozeného prislusenstva. Nikdy
nevkladajte ruku/prsty do zdvesného mechanizmu.
Nikdy nenechavajte kuchynsky robot bez dohladu,
ked je v chode.
Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je
poskodené. V takom pripade ho dajte skontrolovat
alebo opravit: precitajte si cast ,Servis a
starostlivost o zakaznikov*®.
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Elektrickd snuru nikdy nenechavajte visiet smerom
nadol tak, ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

Pohonnu jednotku, elektrickd snuru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.

Pri pouzivani vystupov pohonu nesmu byt ulozené v
nadobe ani zalozeneé ziadne nastroje do nadoby.
Nikdy nepouzivajte neschvalené prislusenstvo alebo
viac ako jedno prislusenstvo naraz.

Nikdy neprekracujte mnozstva uvedené v tabulke
odporucaného pouzivania.

Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne.
Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava
bola spravne zaistena v dolnej pozicii a aby nadoba,
nastroje, kryty vystupov a elektrlcka Snura boli
zaistené na svojom mieste.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo
to, ze sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Nehybte hlavou robota ani ju nedvihajte, ked je do
nej zalozené nejaké prislusenstvo, lebo vtedy by
zariadenie mohlo stratit stabilitu.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovného povrchu.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorickeé alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mdzu toto zariadenie pouzivat len
pod dohlfadom alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, pricom musia rozumiet SUVISIaCIm rizikam.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mbze
sposobit zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricky snuru drzte mimo
dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny ucel. Spoloc¢nost Kenwood nepreberie
ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

144



VsSeobecna bezpecnost pri pouzivani prislusenstva

Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do mixéra ani
do nadoby nadstavca na spracovavanie potravin,
ked je zariadenie zapojené do elektrickej siete.

Ak prislusenstvo nebude zalozené spravne,
zariadenie nebude fungovat.

Spracovavanie korenin neodporucame, lebo by
mohli poskodit plastové sucasti.

Maximalny menovity vykon je zalozeny na
prislusenstve, ktoré ma najvyssi prikon. Iné
prislusenstvo méze mat nizsi prikon.,

Keby pri pouzivani prislusenstva doslo k nadmerne;
vibracii, znizte rychlost alebo zariadenie zastavte a
odoberte trochu z jeho obsahu.

Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny
nadmernej sile, lebo prislusenstvo by sa mohlo
poskodit, co by mohlo spdsobit zranenie.
NESPRACOVAVAJTE horuce zlozky.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred
vliozenim do nadoby nadstavca na spracovavanie
potravin, mlynceka alebo mixéra alebo pred
mixovanim nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Mixér

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej
jednotky bez toho, aby bola zalozena nadoba
mixera.
AT282 - Dolezité upozornenie: Lem na spodne;
Casti nadoby sa montuje pocas vyroby, preto sa
nepokusajte o jeho odstranenie.
Mixer pustajte Ien s vekom zalozenym na nadobe.
Nadobu pouzivajte len s dodanou nozovou
zostavou.
Mixeér nikdy nepustajte naprazdno.
Recepty mixovanych ovocnych Stiav - nikdy
nemixujte zlozky zmrazene do pevneho celku. Ten
najprv porozbl jte na mensie kusky a az potom
pridajte do nadoby
Nespracovavajte koreniny, ako su klinceky, képor a
rascove semena, lebo by mohli poskodit plastove
sucasti.
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® Mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu. Drzte ho
prazdny pred pouzivanim aj po nom.

® Nikdy nemixujte viac nez maximum vyznacené na
nadobe a v pripade penivych tekutin, ako su mliecne
kokteily, ani tolko.

Nadstavec na spracovavanie potravin

® Nozova jednotka a kotuce su velmi ostré, takze s
Nnimi manipulujte opatrne. Pri manipulacii s nimi a
pri ich Cisteni ich vzdy drzte za vrchné drzadlo,
teda na opacnej strane, nez je rezna hrana.

e Pri krajani/strihani nenechavajte nadobu
naplihovat az po kotug¢, ale ju pravidelne
vyprazdiuijte.

o Neprekracujte maximalnu kapacitu vyznacenu na
nadobe (,,MAX*).

® Pred vyprazdnenim nadoby z nej vzdy najprv
vyberte nozovu jednotku.

e Nikdy netlacte potraviny nadol plniacou trubicou
prstami. Vzdy na to pouzivajte len dodany posuvac.

® Pred zlozenim veka z nadoby tohto prislusenstva
zariadenie vypnite a pockajte, kym sa noze alebo
kotuce Uplne nezastavia.

® Nepouzivajte veko na ovladanie tohto prislusenstva,
ale vzdy na to pouzivajte ovladac rychlosti.

Mlyncek na potraviny

® Pred mletim masa z neho vzdy odstrante kosti, kozu
a podobne.

® Primleti jadrovych plodov ich vkladajte len po
niekolkych kusoch. Medzitym vzdy pockajte, kym
ich nezachyti Spirala a az potom pridavajte dalsie.

® \/zdy pouzivajte dodany posuvac. Nikdy nevkladajte
do plniacej trubice prsty ani kuchynskeé naradie.

® Upozornenie: Rezacia Cepel je ostra, takze s nou pri
jej pouzivani a Cisteni manipulujte opatrne.

® Pred zapnutim zariadenia sa uistite, ze toto
prislusenstvo je zaistené v potrebnej pozicii.

146



Odstavovac

e Nepouzivajte tento odstavovac, ak je poskodeny
filter.

® Rezacie Cepele na zakladni filtra su velmi ostré,
takze pri manipulacii s filtrom a jeho cisteni
postupujte opatrne.

® Pred vybratim veka zariadenie vypnite a pockajte,
kym sa nezastavi filter.

® Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nevkladajte
do plniacej trubice prsty. Pred odblokovanim
plniacej trubice odpojte zariadenie zo siete.

® Keby pri pouzivani tohto prislusenstva doslo
k nadmernej vibracii, upravte rychlost alebo
zariadenie zastavte, odpojte z elektrickej siete a
z bubna vyberte vsetku duzinu. (Ak duzina nie je
rozlozena rovnomerne, odstavovac zacina vibrovat.)

Kompaktny sekaé¢/mlyncek

o Nedotykajte sa ostrych ¢cepeli. Nozovu jednotku
drzte mimo dosahu deti.

® Pred vybratim mlynceka zo zariadenia urobte toto:

O Zariadenie vypnite.

o Pockajte, kym sa noze Uplne nezastavia.

o Davajte pozor na to, aby ste neodskrutkovali
nadobu tohto prislusenstva z jeho nozovej
zostavy.

e Nadobu a nozovu jednotku tohto prislusenstva
pouzivajte len s dodanou zakladnou.

o Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do zariadenia
bez toho, aby bola do nej zalozena nadoba tohto
prislusenstva.

Pred zapnutim zariadenia
® Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké su uvedené na spodnej
strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifia poziadavky nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.
1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim
® Umyte sUcasti: precitajte si cast ,Osetrovanie a Cistenie".
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Legenda
Kuchynsky robot

vystup pre strednt rychlost

kryt vystupu pre strednu rychlost
kryt vystupu pre vysoku rychlost
vystup pre vysoku rychlost
pohonna jednotka

ovladac¢ zapinania/vypinania a
rychlosti

nadoba

zasuvka pre nastroje

hlava robota

packa na uvolhovanie hlavy robota
kryt proti vysplechovaniu

Z QRVWEL OVOHOEO

astroje do nadoby

metlicka

hak na hnetenie cesta (s
odnimatelnym krytom)
Slahacia metlicka

@6

Prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom nemusia
byt dodané vsetky druhy uvedeného
prislusenstva. Zavisi to od variantu
modelu.

Viac informacii o tom, ako

aj o objednavani volitelného
prislusenstva, ktoré nie je suc¢astou
balenia, je k dispozicii na webovej
stranke spolo¢nosti Kenwood
www.kenwoodworld.com.

plastovy mixér (AT282)
skleneny mixér (AT283)
nadstavec na spracovavanie
potravin (AT284)

lis na citrusové plody (vyzaduje
AT284)

mlyncek na potraviny (AT281)
odstavovac (AT285)
kompaktny sekac/mlyncek
(AT286)

® QB

®e©

Pouzivanie nadoby a

nastrojov

Pozrite si ilustracie - .

Zatlacte packu na uvolfhovanie
hlavy robota nadol a hlavu robota
jemne vyklopte nahor.

E Zalozte nadobu a pootocte nou v
smere hodinovych ruciciek, aby ste
ju zaistili do potrebnej pozicie.

Do zasuvky pre nastroje zatlacte
dany nastroj - budete pocut
zacvaknutie, ked dojde k jeho
spravnemu zalozeniu do potrebnej
pozicie.

® Pred vlozenim haka na hnetenie
cesta do prislusného vystupu
zakladajte na jeho hriadel kryt, aby
ste zabranili prieniku potravin do
vystupu.

E Zatlacte packu na uvolhovanie
hlavy robota nadol a hlavu robota
jemne sklopte nadol. Zariadenie
zapojte do elektrickej siete.

E Na nadobu zasunte kryt proti
vysplechovaniu.

® Cez otvor krytu mozno pridavat
zlozky pocas mixovania priamo do
nadoby.

Pretocte ovladac rychlosti na
ziaduce nastavenie. Pre kratke
intervaly maximalnej rychlosti
pouzivajte pulzny chod (P).

Po dokoncéeni spracovavania pretocte
ovladac rychlosti do pozicie ,O" a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.
Vyklopte hlavu robota nahor, uchopte ju
pevne a vytiahnite nastroj z vystupu.

Rady a tipy

metlicka

® Pri miesani tuku s cukrom pri
priprave zmesi na kolace/tortovych
zmesi pouzivajte vzdy tuk izbovej
teploty alebo ho najprv nechajte
trochu zmaknut.
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® \ pripade potreby zariadenie
vypnite a Spachtlou oskrabte
vnutorné steny nadoby.

® Na pripravu sladkého peciva
pouzivajte studené zlozky, ak sa v
recepte neudava inak.

hdk na hnetenie cesta

® /lozky sa najlepsie mixuju vtedy,
ked do nadoby najprv viejete
tekutinu.

® Zariadenie priebezne zastavujte a z
haku na hnetenie cesta zoskrabuijte
zmes.

miuka

® ROzne varky muky sa mozu lisit z
hladiska pozadovaného mnozstva
tekutiny a lepkavost cesta moéze
mat priamy Ucinok na zataz
zariadenia. Preto radime, aby ste
toto zariadenie pri mieSani cesta
pozorovali.

Slahacia metlicka

Dolezité upozornenie

® Nie je uréena na sSlahanie hustych
zmesi, ako su napriklad zmesi
tuku s cukrom, lebo by sa pritom
mohla poskodit.

® Najlepsie vysledky sa dosahuju
vtedy, ked su vajcia izbovej
teploty.

® Pred Slahanim vajecnych bielkov
zabezpecte, aby na Slahacej
metlicke ani v nadobe nebola
Ziadna mastnota ani vaje¢né Zitky.

® Majonéza: Pre najlepsie vysledky
zoskrabte po pridani oleja vnutorné
steny nadoby a spustite na dalsich
10 sekund pri maximalnej rychlosti.

® Zmesi liateho cesta: Do nddoby
najprv pridajte muku, potom
pridajte tekutinu a mixujte pri
minimalnej rychlosti, aby sa zlozky
dobre zapracovali.
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Elektronicky senzor na
ovladanie rychlosti

Robot je vybaveny elektronickym
senzorom na ovladanie rychlosti, ktory
je navrhnuty tak, aby udrziaval rychlost
pri rébznych podmienkach zatazenia, ku
ktorym dochadza napriklad pri hneteni
cesta na chlieb alebo pri pridavani vajec
do zmesi na kolace/tortovych zmesi.

Z tohto dévodu mozno vtedy pozorovat
zmeny rychlosti, lebo robot sa
prispdsobuje zatazi a zvolenej rychlosti.
|de teda o normalny jav.

Upozornenia:

® Nikdy neprekracujte uvedené
maximalne mnozstva - zariadenie
by ste tym mohli pretazit.

® Urcity pohyb hlavy robota je
pri mixovani hustych zmesi, ako
je napriklad cesto na chlieb,
normalny.

® Ak hlavu robota vyklopite pocas
chodu nahor, jeho chod sa
nezastavi. Pred vyklopenim hlavy
nahor ho preto vzdy vypnite.

® Zariadenie nebude fungovat, ak
vSetky kryty vystupov nebudu
zaloZené spravne.

® Ak budete pocut, ze sa zariadenie
trapi, vypnite ho a vyberte z
nadoby ¢ast zmesi alebo zvyste
rychlost.

® Tento robot je vybaveny funkciou
Lpomalého startu” s cielom
minimalizovat vysplechovanie. Po
zapnuti véak mdze trvat niekolko
sekund, kym dosiahne zvolenu
rychlost aj vtedy, ked v nddobe
bude nejakd hustd zmes, ako je
napriklad cesto na chlieb.

® Pred vyklopenim hlavy robota
nahor vzdy vyberte prislusenstvo
zalozené do vystupov.




Zakladanie veka
@ Plastovy mixér - pootocte vekom v

Pouzivanie vystupov pohonu
Prislusenstvo do vystupu pre vysoku

rychlost @

Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost 3.

Kryt vystupu pre strednu rychlost
musi byt zalozeny na vystupe, lebo
zariadenie nebude fungovat.

Prislusenstvo do vystupu pre strednu
rychlost (D

Vyberte kryt vystupu pre strednu
rychlost ().

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
musi byt zaloZzeny na vystupe, lebo
zariadenie nebude fungovat.

Pouzivanie prislusenstva
Pozrite si ilustracie sUvisiace s kazdym
prislusenstvom a precitajte si rady a
tipy nachadzajlce sa pod prislusnymi
castami.

E Plastovy mixér

a nozova jednotka
b tesniaci kruzok
C nadoba

d plniaca zatka

e veko

E Skleneny mixeér
a drziak nozovej jednotky
b nozové jednotka
C tesniaci kruzok
d nadoba
e veko

f  plniaca zatka

Mixér montujte tak, ako je to
zobrazené na ilustraciach a 3.
Poznamka: Tesniaci krizok musi byt
zalozeny spravne, aby nedochadzalo k
presakovaniu obsahu.

smere hodinovych ruciciek, aby ste
ho zaistili do spravnej pozicie.

Skleneny mixér - zatlacte veko

nadol, aby ste ho zaistili do spravnej
pozicie.

Rady a tipy

Nespracovavajte hortce zlozky.

® Pri priprave majonézy vlozte
do mixéra vsetky zlozky okrem
oleja. Potom za chodu zariadenia
vyberte plniacu zatku a pomaly a
rovnomerne pridavajte olej.

® Husté zmesi, ako su napriklad
natierky a dipy, mozno bude treba
zoskrabovat z vnutornej steny
nadoby. Ak je zmes prilis husta
a jej spracovanie je preto tazke,
pridajte do nej viac tekutiny.

® Pri mixovani suchych zloziek ich
porezte na kusky, vyberte plniacu
zatku a potom ich za chodu
zariadenia po jednom vhadzujte
dnu.

Nadstavec na
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spracovavanie potravin

a maly posuvac

b velky posuvac

C plniaca trubica

d veko

€ nadoba

f  pohonny hriadel

g nozova jednotka

Kottice (ak su dodané)

N kotU¢ na hrubé krajanie/
strdhanie

i Kkotu¢ na tenké krajanie/
struhanie

j kotU& na velmi jemné strihanie

K kotU¢ na krajanie na tenké
hranol¢ekové a podobné tvary
(typ Julienne)

| kotuc¢ na krajanie na Standardné
hranol¢ekové a podobné tvary

M kotuc¢ na extra hrubé strihanie




Nadstavec na spracovavanie potravin
montujte tak, ako je to zobrazené na
ilustracii \i4-

1 Zalozte pohonny hriadel do vystupu.

2 Cez pohonny hriadel zalozte
nadobu, a to tak, aby jej rukovat
bola nad ovlddacom rychlosti.
Potom fou otacajte v smere

hodinovych ruciciek, kym nezapadne

do svojej pozicie.
3 Zalozte nozovu jednotku alebo
niektory z kotucov alebo lis na

citrusové plody. NoZzova jednotka a
rezacia €ast kotucéov su ostré, takze

s nimi vZdy manipulujte opatrne.

Rady a tipy

® M3aso, chlieb a zeleninu nakrajajte
pred spracovanim na kocky
velkosti 2 cm.

® Bylinky sa najlepsie sekaju, ked su
Cisté a suché.

® Davajte si pozor na to, aby ste
pri pouzivani nozovej jednotky
nespracovavali niektoré zlozky az
prilis diho.

® Nozovu jednotku nepouzivajte
na drvenie kociek ladu ani na
sekanie inych tvrdych potravin,
ako su koreniny, lebo by to mohlo
poskodit toto prislusenstvo.

® Pri pridavani mandlovej esencie
alebo prichute do zmesi sa snazte
o to, aby neprisla do styku s
plastom, lebo by na nom mohla
zanechat trvalé zafarbenie.

Kottice

1 Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. Posuvac obsahuje
mensiu plniacu trubicu na

spracovavanie jednotlivych poloziek

alebo tenkych zloziek.
2 Vlozte danu potravinu do plniacej
trubice.

3 Zariadenie zapnite a potravinu tlacte

posuvacom rovnomerne nadol -
nikdy nevkladajte prsty do plniacej
trubice.
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Pouzivanie malej plniacej trubice -
najprv viozte velky posuvac do plniacej
trubice.

Pouzivanie velkej plniacej trubice -
pouzite obidva posuvace spolu.

Nenechavajte nadobu naplfovat
az po kotug, ale ju pravidelne
vyprazdniujte.

Neprekracujte maximalnu kapacitu
vyznacenu na nadobe (,MAX").

Rady a tipy

® Pri pouzivani obojstrannych
kotucov sa uistite, Ze pozadovana
rezna strana je hore.

® Pouzivajte Cerstvé zlozky.

® Nekrdjajte potraviny na prilis malé
kusky. PInte plniacu trubicu na celu
Sirku. To zabrani potravindm v tom,
aby sa pocas spracovévania kizali
po stranach.

® Pri krajanf alebo struhani: Potraviny
vkladané zvisle vychadzaju von
kratSie nez potraviny vkladané
horizontalne.

® Po pouziti kotuca na nom vzdy
zostanu nejaké zvysky potravin.

KB Lis na citrusové plody

a vytlacny kuzel
b sitko

Poznamka: Toto prislusenstvo mozno
pouzivat len spolu s nadstavcom na
spracovavanie potravin AT284.

Lis na citrusové plody montujte tak,
ako je to zobrazené na ilustracii E

1

Do nadoby zalozte sitko tak, aby

sa vycnelok na jeho okraji zaistil do
rukovate nadoby.

Vytlacny kuzel zalozte na pohonny
hriadel a otacajte nim, kym
nespadne celkom dolu.

Narezte ovocie na polovice. Zapnite
rychlost ¢. 3 a ovocie pritlacajte na
kuzel.




Rady a tipy

® Ak budete chciet dosiahnut
najlepsie vysledky odstavovania,
ovocie urc¢ené na odstavovanie
drzte a odstavujte v izbovej teplote
a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po pracovnom povrchu.

® Ovocim hybte zo strany na stranu,
lebo to pomaha vytlacat z neho
Stavu.

® Pri odstavovani vacsieho
mnozstva ovocia sitko pravidelne
vyprazdnujte, aby sa neupchavalo
duzinou a jadierkami.

m Mlyncek na potraviny
a kruhova matica
b dierované kotuce: stredny a
hruby (v zavislosti od variantu
modelu)
krajac
Spirdla
telo
tacka
posuvac

Q ™"d Q0

Mlynéek na potraviny montujte tak,

ako je to zobrazené na ilustracii .

1 Do tela zalozte Spirdlu.

2 Zalozte krdjac¢ - reznou stranou
smerom von.

3 Zalozte dierovany kotuc¢ - zarez na
fnom musi licovat s kolikom.

4 Volne zalozte kruhovu maticu.

Pouzivanie mlyncéeka na potraviny

1 Vyklopte hlavu robota nahor. Uistite
sa, Ze na obidvoch vystupoch su
zalozené kryty.

2 Prislusenstvo drzte v zndzornenej
pozicii - vycnelky na konci Spirdly
musia licovat s koreSpondujucimi
Strbinami vo vystupe pohonu.

3 Prislusenstvo zatlacte do vystupu
a otacajte nim v smere hodinovych
rucic¢iek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

4 Manualne dotiahnite kruhovu maticu.
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5 Zalozte tacku.

6 Maso nakrajajte na pruzky Siroké 2,5
cm.

7 Zvolte maximalnu rychlost. Potraviny
po jednom kusku tlacte zlahka
posuvacom dovnutra. Netlacte
silno - toto prislusenstvo by ste tym
mohli poskodit.

Rady a tipy

® Mrazené potraviny nechajte pred
mletim dobre rozmrazit.

® Pred mletim méasa z neho vzdy
odstrante kosti, kozu a podobne.

Odstavovac

posuvac

veko

zaistovacia zadpadka veka
filter

nadoba na duzinu

vypust stavy (vypustny otvor)
podstavec

packa na uvolhovanie nadoby
na duzinu

pohar

drziak pohéara

>SQ ™" QOO 0w

[E—

Odstavovaé montujte tak, ako je to

zobrazené na ilustracii .

1 Nadobu na duzinu umiestnite na
podstavec a otacajte nou v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti
do potrebnej pozicie. Vypust
Stavy by sa mal pri jej spravnom
zalozeni nachadzat nad packou na
uvolfovanie nadoby na duzinu.

2 Zalozte filter a zatla¢te ho pevne do
potrebnej pozicie.

3 Na nadobu na duzinu zalozte veko
- pootocte ho v smere hodinovych
ruciciek tak, aby sipka ¥ na jeho
vycnelku licovala so znackou l na
podstavci.

4 Umiestnite drziak pohara na spodnu
stranu tohto prislusenstva - $ipka A
na drziaku pohara by mala ukazovat
smerom hore a mala by licovat s
vypustom Stavy.



Pridrzajuc drziak pohdra zalozte toto
prislusenstvo do vystupu tak, aby
vypustny otvor bol v rohu zariadenia
a potom nim otacajte v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie.

Zalozte pohdr - drziak otacajte
smerom od vypustného otvoru a
potom vlozte pohar do drziaka.
Otacajte poharom tak, aby sa dostal
pod vypust Stavy.

Dané potraviny nakradjajte tak, aby
vosli do plniacej trubice.

Prepnite na maximalnu rychlost a
potraviny viozte do plniacej trubice.
Potraviny tla¢te postivacom
rovhomerne nadol - nikdy
nevkladajte prsty do plniacej
trubice.

Dolezité upozornenie

® Ak odstavovac zacne vibrovat,
vypnite ho a odstrante duzinu z
filtra. (Ak duzina nie je rozlozena
rovnomerne, odstavovac zacina
vibrovat.)

® Niektoré velmi tvrdé potraviny
mozu tento odstavovac spomalit
alebo ho mézu zastavit. Ak sa to
stane, vypnite ho a odblokujte filter.

® (Odstavovac pocas jeho pouzivania
pravidelne vypinajte a vyprazdnujte
nadobu na duzinu a na Stavu.

Rady a tipy

® Citrusové ovocie: Na dosahovanie
najlepsich vysledkov odstavovania
pouzivajte lis na citrusoveé plody,
ktory je k dispozicii ako dalsie
prislusenstvo.

® Makke potraviny vkladajte pomaly,
aby ste z nich ziskali ¢o najviac
Stavy.

® 7 Ceresni, z broskyn, zo sliviek a
z podobného ovocia odstranujte
kdstky.
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® 7 ovocia a zo zeleniny (ako je
meldn, ananads, uhorka a podobne)
odstranujte Supku alebo koéru.

® Ovocie a zeleninu s maksou Supkou
(ako su jablka, hrusky, jahody,
hrozno, mrkva, Spenat, zeler a
podobne) a iné zlozky staci umyt.

Odportcania tykajlice sa zdravia

® Vitaminy sa postupne stracaju,
takze stavu vypite ¢o najskor.

® Ak Stavu budete potrebovat
odlozit na niekolko hodin, dajte ju
do chladni¢ky. A ak do nej pridate
niekolko kvapiek citrénovej stavy,
podrzi lepsie.

® Nepite denne viac nez 3 pohare
(230 ml) stavy, ak nie ste na nu
zvyknuti.

® Stavu pre deti riedte rovnakym
mnozstvom vody.

® Stava z tmavozelenej zeleniny
(brokolica, $penat a podobne) a
tmavocervenej zeleniny (cvikla,
cervena kapusta a podobne) je
velmi silna, takze ju vzdy zriedte.

® Ovocné stavy maju vysoky obsah
fruktozy (ovocného cukru), takze
[udia trpiaci na cukrovku alebo
nizky obsah cukru v krvi by ich
nemali pit vo velkych mnozstvach.

Demontaz odstavovaca

Postupujte v opacnom poradi ako pri
montazi.

Vyberanie nddoby na duzinu z
podstavca - stlacte packu na podstavci
a otacajte nadobou na duzinu v
protismere hodinovych ruciciek. Potom
ju vytiahnite nahor.



Kompaktny sekas/

mlyncek
a zakladna
b nozova jednotka

C tesniaci kruzok
d nadoba

Mlynéek montujte tak, ako je to
zobrazené na ilustracii .

1
2

Vlozte zlozky do nadoby.

Uistite sa, Ze tesniaci kruzok je
spravne zalozeny na nozovej
jednotke. Ak nebude zalozeny
spravne, dojde k presakovaniu
obsahu.

Nozovu jednotku otocte naopak.
Nozmi nadol ju vlozte do nadoby.
Zakladnu rukou pevne naskrutkujte
na nadobu.

Mlyncek zalozte na vystup tak,
aby Sipka na jeho zakladni bola pri
zadnej Casti zariadenia. Otacajte
mlync¢ekom v smere hodinovych
ruciciek, kym sa pevne nezaisti do
potrebnej pozicie, to je, kym dve
Sipky nebudu licovat.

Zapnite na maximalnu rychlost.

Rady a tipy

® Spracovavanie korenin
neodporucame, lebo by mohli
poskodit plastové sucasti.

® Nespracovavaijte horuce zlozky
- pred spracovanim ich nechajte
vychladnut.

Tabulka odporucaného pouzivania

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).
* Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé udaje sa mdzu lisit v zavislosti od

konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
Nastroj do | Recept/proces @
nadoby i ’
( ) (Minuty)
maslo/margarin a cukor ovocny Min. = Max. 4
Slahanie vajec do zmesi na kolac 4 —» Max. 1-4
kolace celkom
— - ; - 1.8 kg -
vmiesavanie muky, ovocia Min. =31 30 - 60
(zmes 6 ,
a podobne . sekund
vajec)
trvanlivé a hmotnost 450 g Min. —» 2 2
sladké pecivo- | muky
vtieranie tuku
do muky
zmesi na celkova 1,6 kg Min. = Max. 45 - 60
mucne kolace | hmotnost sekund
cesto na hmotnost 500 g Min. 45 - 60
chlieb (tazké |muky l sekund
kysnuté) celkova 805¢g
hmotnost 3 5-7
[ahké kysnuté | hmotnost 500 g Min. 45 - 60
cesto muky sekund
(obohatené o | celkova 960 g
maslo a vajcia) | hmotnost 3 5-7
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania
Velkost pouzitych vajec = strednd (hmotnost 53 az 63 g).
* Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé udaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zlozZiek.

Nastroj do | Recept/proces i P @
nadoby P A Mindty)
vajecné bielka 8 Min. = Max. 12 -3
piskoty bez tuku 620 g 4 -6
(zmes zo 6
vajec)
smotana 250 - 600 | Min. —» Max. 2-4
ml
majonéza vajecné Zltky 4 Max. 1-2
liate cesto na palacinky 11 Min. 10 sekund
M&x. 45 - 50
sekund
studené plastovy 1,61 Max. 30 - 60
tekutiny, mixér AT282 sekund
na’poje a’ skleneny 1,21
mixovane mixér AT283
ovocné
Stavy
mlie¢ne plastovy 1,21 Max. 15 - 30
kokteily/ mixér AT282 sekund
studene skleneny 800 ml
mlieko mixér AT283
kocky ladu 6 P -
(259
surové maso a rybacina 400 g 3 —» Max. 15-20
sekund
cibula 2509 P 5 -10 sekund
sladké pecivo 250 -500¢g Max. 20 - 30
sekund
trvanlivé hmotnost 450 g Max. 2
pecivo - muky
vtieranie tuku
do muky
zmesi na celkova 1,6 kg Min. = Max. 45 - 60
mucne hmotnost sekund
kolace
majonéza vajecné Zltky 3-4 Max. 1-2
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).

* Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé udaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zlozZiek.

Nastroj

Recept/proces

(7

C)

(Minuaty)

Krajanie a struhanie syra,
mrkvy, zemiakov, kapusty,
cukety a cvikly.

Krajanie maksich poloziek,

ako sU uhorky a paradajky.

Parmezan a zemiaky.

Neprek-
racujte
maximalnu

Zemiaky na hranolceky a
pevné zlozky do Salatov,
kastrélovych jedal a dipov
(napriklad mrkva, swede,
cuketa a uhorka).

kapacitu
vyznacenu

Strdhanie mrkvy a syrov.

Max

4 - Max.

Max.

na nadobe.

Max.

Max.

Vsetky druhy citrusového
ovocia.

1kg

Maso vratane hydinového
a rybacieho.

Max.

10 minut

Odstavovanie ovocia a
zeleniny, ako suU napriklad
jablka, ananas, hrozno,
mrkva a paradajky.

500 g

Max.

Makké druhy ovocia a
zeleniny, ako sU napriklad
hrozno a paradajky.

500 g

Max.
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania
Velkost pouzitych vajec = strednd (hmotnost 53 az 63 g).

* Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé udaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zlozZiek.

Nastroj Recept/proces r\ @

( ) (Minuty)
Jadrové plody. 509 Max. 30 sekund
Zrna kavy. 509 Max. 30 sekund
Studené pyré. 509 Max. 30 sekund
Korenisty med a orechova
marinada
med (izbovej teploty) 250 ¢g P 10 sekund
chrumkavé arasidové 40 g
maslo
mala cCili papricka 1

OsSetrovanie a Cistenie

® Pred cCistenim tohto zariadenia ho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej
siete.

® Prislusenstvo pred cistenim Uplne
rozmontuijte.

® S(casti umyvajte hned po pouziti,
aby sa lahsie vycistili.

® Niektoré potraviny, ako je napriklad
mrkva, moézu zafarbit plast. Toto
zafarbenie mozno odstranit
handrickou namocenou do
rastlinného oleja.

® S nozovou jednotkou a kotuémi
manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré.

Pohonna jednotka

® Utierajte vlhkou handrickou a potom
osuste.

® Nikdy nepouzivajte abrazivne

Cistiace prostriedky a neponarajte do
vody.

® Zabezpecte, aby nohy pod
zakladnou robota boli vzdy ¢isté.

Nadoba

® Na cCistenie nddoby z nehrdzavejlcej
ocele nikdy nepouzivajte drotenu
kefu, drétenku ani bielidlo. Na
odstranovanie vodného kamena
pouzivajte ocot.

® Drzte v bezpecnej vzdialenosti od
zdrojov tepla (ako je vrchna cast
sporaka, rura, mikrovina rura a
podobne).

Pokyny tykajuce sa cCistenia:
Pozrite si tabulku cistenia na
vnutornej strane zadného
krytu.

Servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci si najprv precitajte
cast ,RieSenie problémov” v prirucke
alebo navstivte webovu lokalitu

www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka

vyhovujuca vsetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.
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® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo
na nom najdete nejaké chyby, poslite
alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
Najblizsie autorizované servisné centrum
KENWOOD mbzete ndjst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke s$pecifickej pre vasu

krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood
v Spojenom kralovstve.

® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)
Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie odpadu
alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.

RieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Zariadenie sa
zastavilo pocas
chodu.

Chyba napajanie.

Zariadenie je
pretazené./Bola
prekroc¢ena maximalna
kapacita.

Kryty vystupov nie su
zalozené spravne.

Skontrolujte, ¢i je zariadenie zapojené
do elektrickej siete.

Pretocte ovlddac rychlosti do pozicie
vypnutia, pockajte niekolko sekund

a potom opatovne zvolte rychlost.
Zariadenie by sa hned malo opéat uviest
do chodu.

V ,Tabulke odporuc¢aného pouzivania“
si pozrite maximalne kapacity.
Skontrolujte, ¢i su spravne zalozené
kryty vystupov.

Prislusenstvo
pripojené do
vystupu pre
strednu alebo
vysoku rychlost
nefunguje.

Dané prislusenstvo nie
je spravne zalozené a
zaistené v potrebnej
pozicii.

Kryt druhého vystupu
nie je zalozeny spravne.

Skontrolujte, ¢i je dané prislusenstvo
zalozené a zaistené v spravnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je kryt druhého vystupu
zalozeny spravne.

Zariadenie sa
na pracovnom
povrchu hybe.

Nohy na spodku
zariadenia su mokré
alebo Spinavé.

Pravidelne kontrolujte, ¢i su nohy
zariadenia suché a cisté.

Cez nozovu jednotku
mixéra alebo
mlynceka vyteka/
vypadava obsah.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je zalozené
spravne.

Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie zalozené
spravne a ¢i nie je poskodené. Informéacie
o ziskani ndhradného tesnenia hladajte v

Casti ,Servis a starostlivost o zdkaznikov".

Slaby vykon
nastrojov/
prislusenstva.

Precitajte si rady v prislusnej casti o pouzivani daného
prislusenstva. Skontrolujte, ¢i je dané prislusenstvo spravne

zmontované.
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YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTh NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMMn

3axoAM be3neku
YBaykHO MpoYnTamTe IHCTPYKLUItO Ta 30epexiTb 1i

ANA TTOAAABLLOITO BUKOPNCTaHHA.

3HIMITb YMaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN.
[MOLLKOAYXKEHWW LLUHYP YXUBAEHHSA I3 METOH
be3nekn NIAAArae 3aMiHi Ha NIANPUEMCTBAX GipMU
KENWOOD abo B aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY
LeHtpl KENWOOD.
[loBepTanTe PEeryAaTop LLUBUAKOCTI B MOAOXEHHS
«O» (BMMK) Ta BIAKAKOYAMTE MPUCTRIN BIA MepeXi
eAeKTPOoNnoCTa4YaHHA:
O rnepep BCTaHOBAEHHAM abo 3HIMAHHAM KPULLOK,/
AeTanen/HacapokK;
O MICASA BUKOPUCTAHHA Ta AKLLO MPUAAQA He
BUKOPUCTOBYETbLCH;
O nepep YMLEHHAM.
He nepeBulwynTe yac po6otu npuaapy 6es
nepepBU, BKa3aHUN HMXKYe. besnepepBHa
eKCnAyaTauis NPUAaAAY NPOTAromM TPUBAAOIo
nepioAy 4Yacy MoXke NMOLUKOAMUTHU NMPUAAA.

dyHKUia / MaKCUMaAbHUN [lepepBa Mix
Hacaaka 4yac MOCAIAOBHNMM
eKCrnAyaTauli 3anyckamu
Hacaaka AAdA 8 xB - y
BUMILLIYBaHHSA BiaeananTe
TicTa NPUAGA BiA
eAeKkTpoMepexki Ta
BaeHaep 60 cek AAITE OXOAOHYTM
MAMHOK 30 cek MOMY NMpoTArom 15
M’'acopybka 10 xB XBIAVH

He niaAHOCbTE MaAbLl AO PYXOMUX A€TAaAeNn Ta

BCTAHOBAEHUX HAaCcaAOK. He BcTaBAanTe pykn/
MaAbLl B LUAPHIPHUM MEXaHI3M,
He 3aAMLLIanTe KYXOHHY MaLLKHYy, Lo npautoe, bes

HarAgAY.
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He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHWIM MPUASA.
[NepeBipka abo PEMOHT 3AIMCHIOKOTHCH

Yy CMeliaAbHMX LEeHTPax: AMB. PO3AIA
«OBOCAYroBYyBaHHA Ta PEMOHTY.

He ponyckamTe 3BUCaHHA LWUHYPa Yy MicUax, A€ AO
HBOIO MOXE AOTArHYTUCA ANTUHA.

He aponyckamTe monapsaHHA BOAOMM Ha OAOK
eAeKTPOABUIYHA, LLHYP abo BUAKY.

[1ia Yac BUKOPUCTaHHA MOABIMHOIO MPUBOAY, Y Yallli
HE MOXXYTb 3HAXOAUTUCH IHCTRYMEHTW.

He BUKOPUCTOBYNTE HACaAKM, LLIO HE MPU3HAYEHI
AASA LIbOTO MPUAaAY. 3a00POHAETHCA OAHOYACHO
BUKOPUCTOBYBATU AEKIAbKA HACaAOK.

He nepeBuLLYMTE 3a3HaveHi y TabAnLi
MaKCVMAAbHOIO 3aBaHTa>KeHH4.

ByabTe obepexkHi Mpu MNIAHIMaHHI LIbOrO MPUAAAY.
[lepLlu HIXX MIAHIMaTV MPUAAA, MepeKoHanTecs,

LLIO TOAOBKa MiKcepa NMpaBnAbHO 3adiKCoBaHa B
HUYXXHBbOMY MOAOYKEHHI, a Yalla, A€TaAl, KPULLKA
OTBOPY Ta LUHYP HAAIMHO 3aKPIMAEHI.

He 3aAnLLanTe AiTen 6e3 HarAaAy Ta He
AO3BOAANTE IM rpaTUCS i3 MPUAIAOM.

He nepeMillynTe Ta He niaHIManTe rOAOBKY MiKCepa
31 BCTAHOBAEHOK HACaAKOKD, TOMY LLIO KYXOHHA
MallMHa MOXe BTPaTUTU CTIVKICTb.

He BCTaHOBAKOMTE MpUAaA NOOAM3Y Kpato poboyol
MNOBEPXHI.

He peKOMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LIMM
MPUAIAOM OCODHaM i3 0bMeXeHMU DIBUYHUMI
ab0 MEHTAABHVMUN MOXKAMBOCTAMUM abO TUM, XTO
Ma€ HEAOCTATHBO AOCBIAY B MO0 eKCrnAyaTauil.
BuLyeHa3BaHM ocobaM AO3BOBAAETHCH
KOPUCTYBATUCA MOUAIAOM TIABKM MICASA
MPOOXOAYXKEHHSA IHCTPYKTAXXY Ta Mip HAarASAOM
AOCBIAYEHOT AKOAMHM | AKLLO BOHU PO3YMIOTb
NOB'A3aHI 3 UMM PU3UKU.

HeBipHe BUKOPUCTAaHHSA LIbOrO MPUAAAY MOXKe
NEUBECTU AO TPAaBM.

Llen nprAaa He Npu3HadYeHn AAS BUKOPUCTaHHA
AITbMU. TpUMaUTE MPUAAA | LUHYP MOAQAI BiA AlTEN.
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Llem npuAaa NMpU3HaYeHMM BUKAKOYHO AAA
BUKOPUCTaHHA Y MobyTi. KoMnaHia Kenwood

He Hece BIAMOBIAAABHOCTI 33 HEBIAMOBIAHE
BUKOPUCTAHHA NPUAaAY abo NMopyLLUEeHHS MpaBuA
eKCnAyaTauil, BUKAAAEHUX Y LI IHCTPRYKLLIT.

3araAbHi NpaBuAa 6e3neKu Npu BUKOPUCTAHHI
HaCaAOK

He onyckamTe pykn abo KYXOHHI MPUAAAM Y Yally
bAeHAEPa abo KYXOHHOroO KOMbamHa, aKLLO MPUAAA
MNIAKAKOYEHO AO EAEKTPOMEPEXKI.

MonAaa He byae NpauBaTH, AKLLO HAaCaAKM
BCTAHOBAEHO HE MPaBUAbHO.

He peKoOMeHAYETbCA MepepPobAATK creLlii, apxke e
MO>KE MOLUKOAUTM MAACTUKOBI AETAAI.
MaKCMMaAbHE CMOXXMBAHHA eAeKTpoeHeprii
BKA3aHO AASA HAWDIAbLL MOTYXXHOI HACaAKW. [HLLI
HACAAKM MOXKYTb CMOXMBATW MEHLLE eHepril.

Y pasi BUHUKHEHHSA AY>Ke CUABbHOT BibpaLii nia yac
BUKOPWCTAHHA HAaCaAAKWM, 3MEeHLUTe LWBUAKICTb abo
3YMWVHITb MPUAQA | BUAMITb YACTUHY BMICTY.
HaaMipHa Ai9 Ha MexXaHi3M DAOKYBaHHA MO>ke
MNOLWKOAMUTU HACAAKY | CMIPUUYMHUTI TPABMY.

HE 0bpobAaTV rapadi iHFpeAIEHTN.

PU3UK ONIKIB: rapayi IHFPEAIEHTU CAIA OXOAOAUTU
AO KIMHATHOT TeMMepaTypu, NepLd HXX KAACTU

AO Yalli KYXOHHOr0O KOMbOamHy, MAMHKA Y1 Yallli
bAeHAEPa abo nepes 3MiLLYBaAHHAM.

BAaeHAep

He BCTaHOBAOWTE HOXOBUIM BAOK Ha OAOK
EAEKTPOABUIYHA, AKLLO BM NonepeAHbo He
HaKPYTUAM YaLuy.

MonepeaA>XeHHA AAS MoAeAl AT282: KiAbLie Ha AHI
MNAACTUKOBOT Yalli AT282 BCTaHOBAEHE Ha 3aBOAI Ta
He 3HIMAETbCA.

BMukamTe bAeHAEP AMLLE i3 3aKPUTOK KPULLKOO.
BrKOpUCTOBYMTE 3 Yalleto AULLE HOXOBUM DAOK i3
KOMMAEKTY.

HiIKOAM HE BMUKAMTE MOPOXKHIM ODAEHAED.
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o DOPYKTOBI KOKTEWAI — HE MEepeMILUYMTE 3aMOPOXKEHI
IHFPEAIEHTH, LLO MEePETBOPUANCA Ha TBEPAY Macy
MiA YaC 3aMOPOXKYBaAHHSA; MOAPIOHITH LIHO Macy Ha
HEBEAUKI LLUMATOYKW, a MOTIM MOKAIAITb iX A0 YalLui.

® He obpobAamTe cnelil Ha KLUTAAT FrBO3AMKU, KONy
Ta KMUHY — BOHW MOLLUKOAXKYIOTb MASCTUKOBI
AETAAI.

® He BUKOPUCTOBYMTE DAGHAEP AAA 3DepiraHHSA
MNPOAYKTIB. BiH MOBMHEH 30epiraTUCb MOPOXKHIM.

® He HamoBHIOMTE Yally BAEHAEPA BULLE MO3HAYKM
MaKCMMaAbHOIo 0b6’eMy. 3aAMBanTe LLie MeHLuUe
DIAVH, LLO MIHATbCA, HAMPUKA3A, MOAOYHUX LLIEUKIB.

KyxXoHHM KOM6anH

® /\e3a Ta AVICKWM AY>KEe TOCTPI, TOMY DyAbTe 0beperkHi
nia Yac poboTn 3 HMK. Mia Yac po6oTu abo
UMULLLEHHS 3aB)XXAU TPMMaNUTE HiXK 3a pyuYKy 3BepXxy,
AKOMOra AaAi BiA pisaAbHOro Aesa.

® Mia yac Hapi3aHHS/HAaTUPaHHS CAIAKYUTE 3a TUM,
LWo6m BMIiCT yalli He niaAHIMaBcHa BULUe pi3aAbHOro
ANCKa: peryAsipHoO BUNMOPOIXKHANUTE.

¢ He nepeBuLuyuTe PiBEHb NOTYXHOCTI «MAX»
BKa3aHy Ha yalui.

® 3aBXXAWM 3HIMAMTE HiXK Nepea TUM, 9K BUAUTU BMICT
YyaLui.

® HIKOAWM HE MPOLUTOBXYUTE MPOAYKTW MAAbLIAMU
KPIi3b HAaMPAMHY TPYDOKY. 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
AASA LIbOrO LUTOBXa4Y 3 KOMIMAEKTY.

® [lepea 3HIMAHHAM KPULLIKK 3 KYXOHHOrO KOMbanHa
BUMKHITb MPUAAA | AOYEKAUTECH MOBHOT 3YMMHKM
HOXXOBOIO BAOKaA/AMCKA.

® He BUKOPUCTOBYUTE AAA KEPYBAHHSA KYXOHHUM
KOMBDAMHOM KPULLKY, @ AMLLE PEryAaTop LLUBUAKOCTI.

M’acopy6bka

® [lepep MOAPIOHEHHAM M’'Aca 3HIMaMTe WKIPY |
BUAAAANTE KICTKMN.

® []ia Yac 0OPOOKK ropixiB MoAaBanTE X HEBEAUKNMU
nopuigaMmmn, I nepea AOAABAHHAM HACTYMHOT MOPLIT
AodeKkamTeca obpobKK MonepeAHbOl.
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® 3aBXXAU KOPUCTYMTECHA LLUTOBXAYEM AASA
M’ ACOPYDOKM, AKUM BXOAUTL Y KOMMOAEKT. HiKOAU
He onycKamTe naAbli abo KyXOoHHE MPUAIAASA B
HaMPAMHY TPYOKY.

® YBara! Pi>kydynm AUCK rocTpumn, byabTe obeperkHi
nia 4ac |oo6OT1/| Ta YMLLEHHS.

® [lepep YBIMKHEHHAM npuAaAy nepexkoHanTecs B
TOMY, LLO HAaCaAKa HAAIMHO 3aKpIMAeHa Ha MiCL.

HacaaKa COKOBUXXMMAAKA

¢ He BUKOPUCTOBYNTE COKOBUXXUMAAKY, AKLLO
PiABTP NOLLIKOAIKEHO.

® Pi3aAbHI HOXKI, PO3TalLLlOBaHI B OCHOBI KOP3WHM
DIAbTPA, AYy>Ke FTOCTPI, TOMY Mia Yac poboTn Ta
YULLIEHHA ByAbTEe ODeperkHi.

® [lepll HI>XK 3HATU KPULLKY, BUMKHITb MPOUAAA Ta
3a4eKanTe, NoKU PIABTP 3YMUHUTBCS.

® BUKOPUCTOBYMTE LLUTOBXAY 3 KOMMAEKTY. HIKOAU
He onMyCcKawvTe MaAbLli B HAaNMpPaMHY TPYOKY.
3aBXXAU BIAKAKOYANTE MPUASA BIA Mepexxi
EeAEKTPOMOCTa4YaHHA nepea 3HIMaHHAM HanpPAMHOT
TpyOKW.

® Y pa3i BUHMKHEHHA AY>Ke CUAbHOT BibpaLlii nia Yac
BUKOPUCTAaHHA HACaAKU, BIAPENYAOUTE LLUBUAKICTb
abo 3YMUHITbL MPUAGA, BIAKAIOYITb MOro Bip Mepexxi
eAeKTPOMNOCTa4yaHHA Ta MoYncTbTe BapabaH BiA
M’'AKOTI (COKOBMYKMMAAKA MOYMHAE BiOpyBaTWH,
AKLLO M'AKOTb HEPIBHOMIPHO PO3MOAIAAETHCA MO
OapabaHy).

KoMnakTHa HacaAKa AAS MOAPIGHEHHSA/nepeMeAloBaHHS

® He TopKamTeca rocTpux Ae3. 3bepirante HOXKOBUM
OAOK B HEAOCTYIMHOMY AAS AITEN MicLi.

® [lepep 3HATTAM MAUMHKA:
O BUMKHITb MPUASA,;
O 3a4yeKanTe, AOKM HOXKI MOBHICTIO 3YMUHATHCSA;
O He 3HIMaMTe Yally 3 HOXXOBOIro HAOKa.

® BUKOPUCTOBYMTE Yallly i HOXKOBUIM OAOK TIABKU 3
MACTABKOK 3 KOMMAEKTY MOCTadaHHSA.

® HiKOAM He HaMaramTecs BCTAHOBUTUM HOXKOBUI DAOK
Ha NMpUAaA 6e3 Yyalui.
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BKA3aHMM Ha 3BOPOTHIN YaCTVHI MPUAAAY.

6e3nocepeaHbo KOHTAKTYOTh 3 Keto.

MepeA NIAKAIOYEHHSIM AO MepeXi eAeKTpOonocTavyaHHs
® [lepeKoHamTecs, WO Hanpyra eAekTpoMepexki y BallOMy AOMI BIAMOBIAQE MOKA3HUKAM,

® | el NpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram anpexkTnen EC 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, LLO

MepeA nepLUMM BUKOPUCTAHHAM
® BUMUMTE BCi A€TAAI, AVBUTBCA PO3AIA
«AOTASA Ta YNLLIEHHS».

[TOKaXk4yumK

KyxOHHa MaLunHa

OTBip NPMBOAY CepeAHbOT
LUBUAKOCTI

KpuLlka oTBOPY NPUBOAY
cepeAHbOT LUBUAKOCTI

Kpuka oTBOPY MPUBOAY BUCOKOT
LUBUAKOCTI

OTBip NPMBOAY BUCOKOI
LUBUAKOCTI

BAOK enekTpOoABUIYHA

@ ® ® © O

Mepemukay on/off (YBIMKHYTW/
BUMKHYTW) 3 PEFYAATOPOM

LUBUAKOCTI

@ Yawa

FHi3AO0 AASI BCTAHOBAEHHSA
HacapAOK

[TOAOBKa Mikcepa
BaykiAb pO3BAOKYBaHHA TOAOBKMU

@O

3axUCT Bia BPU30OK

[HCTPYMEHTN AASA yaLui
@ 36usanrka

@ TakonoaibHa Hacaaka AAS
BUMIiLLYBaHHA TicTa 3i 3HIMHUM

3aXUCHUM KOMIPOM

BiHnuok

Hacaaku

He BCi mepeAideHi HMXK4Ye Hacaaku
BXOAATb AO KOMMAeKTaUil BaLLoi
MaLlnHKW. Habip HacaaOK 3aAeXiTb BiA
MOAEAI MPUAGAY.

AAS OTPUMaHHA AOAATKOBOI iHDopMaLil
ab0 3aMOBAEHHA AOAATKOBUX HACAAOK,
AKi HE BXOAATb Y KOMMAEKT, MepenAiTb
Ha Beb-CTOpiHKY KoMMnaHii Kenwood
www.kenwoodworld.com.

MAacTukoBUIM BAaeHAep (AT282)
CkAaHUM BAeHAep (AT283)
KyXoHHUIM kKoMbalH (AT284)

GJOIGIG)

COKOBWMYKMMAAKa AAS LLUTPYCOBKX
(noTpebye AT284)

M’'acopybka (AT281)
CokoBumxkManka (AT285)

®©ee

KoMmakTHa HacaaKka AASA
NOAPIGHEHHS/NepeMeAtoBaHHs
(AT286)

BUKOpUCTaHHA Yalli Ta
IHCTOYMEHTIB

AWNB. MAaAIOHKK -

HaTWCHITb Ha BaxiAb
PO3OAOKYBaHHA TOAOBKMU i
0bepe>kHO NIAHIMITb FOAOBKY
Mikcepa.

E YCTaHOBITb Yally Ta NMOBEPHITb
NPOTU FOAVMHHUKOBOT CTPIAKM AAS
dikcauil.

Ob6epiTb HAacaAKy Ta BCTaAHOBITbL 1y
BIAMOBIAHE THIBAO AO KAALI@HHS.

® [lepea TVM, 9K BCTAHOBAIOBATU
raKoMoAiIGHY HacaaKy AAA
BUMILLYBaHHSA TiCcTa y BiaNoBiaHe
FHI3AO, OAAMHITL 3aXUCHUI
KOMIP, WOO YHUKHYTW MonaasaHHsA
MPOAYKTIB BCEPEAVHY MPUAAY.

m HaTWCHITb Ha BaxxiAb
PO3OBAOKYBAHHA FOAOBKM Ta
0b6epPeXkHO OMYCTiTb NMOAOBKY
MiKcepa A0 yrnopy. MAKAOUYITE AO
eneKTpomMepexxi,
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E 3aKpiniTbh 3aXUCHUW KOMIp Ha Yalli,
nepecyHyBLUW MOTro.
e [lia Yac BUMILLYBaHHS IHFPEAIEHTH
MO>KHa AOAaBaTKV Be3nocepeAHbO
B Yally yepes MOoAOBXKYBaAbHY
Kamepy.
[MepecyHbTe pPeryAaTop
LLIBUAKOCTI y BakaHe MOAOXKEHHS.
BukopucToBymTe iIMAYABCHUIN
pexxkum (P) AAS HEAOBI X
IHTEHCVBHUX NepeMilllyBaHb

LLloBU BUMKHYTWV MPUAAA, MepecyHbTe
PEryAaTOP Y MOAOXKEHHSA «O» Ta
BIAKAIOUITE MPUAAA BiA Mepexki
eAeKTponocTaYyaHHs.

MiAHIMITE FOAOBKY MiKCepa, YTPUMYOUM
i B TaKOMY MOAOYKEHHI, BUNMITb
HacaAkKy i3 OTBOpPY.

Miakasku Ta nopaau

36uMBaAKa

® [pu 3BMBAHHI XXKMPY 3 LIYKPOM
AAS MPUTOTYBaHHSA CYyMiLLEen AASA
TICTEUOK, 3aBXAW BUKOPUCTOBYMTE
YKUP KIMHaTHOI TemnepaTypu abo
croYyaTKy pO3M’aKLWITb MOro.

® [py NOTPEDI BUMUKANTE MPUAAA
Ta 3HIMaMTe 3aAULLKU IHIPEAIEHTIB
3i CTIHOK Yalli 3a AOMOMOro
AOMATKU.

® AAQ NMPUrOTYBaHHA 3A06HOIO
TiCTa BUKOPWCTOBYMTE XOAOAHI
IHFPEAIEHTU, AKLLO Y peuenTax He
3a3HadyeHo iHakLe,

Fakonopi6Ha HacaaKa AAS

BUMILLYBaHHSA TicTa

® |HIPEAIEHTU NepeMillytoTbCs
Kpalle, AKLIO crnoYaTKy AOAATU
PIAVHY.

® Yac BiA Yacy BMMUKaMTE NpUAaA Ta
3HIMaMTe 3aAMLLIKM 3 FaKOMOAIBHOT
HaCaAKW AAS BUMILLYBaHHSA TicTa.
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BopoLluHo

® AAa BOPOLLHE PI3HOMO raTyHKY
NOTPIOHa pi3Ha KiAbKICTb PiIAMHM.
BuMillyBaHHSA rycTilloro TicTa
noTpebye AOAATKOBKX 3YCUAD.
MMia Yac 3aMillyBaHHSA TicTa
PEKOMEHAYETbCSA MOCTIMHO
HarAgAaTV 3a PODOTOIO MPUAAAY.

BiHnuok

Ba>xAuBo

® He BUKOPUCTOBYHUTE BIHUUOK AAS
BUMILLYBaHHSA rycTUX cyMillien
(HanNnpUuKAaA, 36MBaHHS XXUpy
3 LYKPOM), apdXKe BU MoOXeTe
MNOLUKOAMUTU HACaAKY.

® AAA 30VBaHHA Kpalle
BUKOPUCTOBYBATW AWLA KiIMHATHOT
TemMnepaTypu.

® [lepLU Hixk 36MBaTK A€4UHi BiAKW,
rnepeKkoHamTecs, LWo Ha BIHWYKY Ta
BCEPEAMHI Yalli He Mae 3aAMLLKIB
KUPY Ta AEUYHOrO >KOBTKA.

® MamoHes: AAA HavKpaLmx
PE3YAbTATIB 3HIMITb 3aAMLLKMK 3i
CTIHOK Yalli NICAS AOAABaHHSA OAIT i
3anyCTiTb NpuAaa e Ha 10 cek Ha
MaKCUMaAbHIN LUBUAKOCTI.

® CyMilli AAS TiCTa: CrioyaTky
MOKA3AITb Y Yally 6OPOLLHO,
MOTIM PIAVHY | NepeMillanTe Ha
MiHIMaABHIM LUBUAKOCTI, W06
3’'EAHATU IHIPEAIEHTI.

EAEKTPOHHUN PErYAATOP 3
AATUMKOM LLUBUAKOCTI

Mikcep 0BAAAHAHO EAEKTPOHHKIM
PEryAATOPOM 3 AQTUMKOM LLUBUAKOCTI,
AKNIN KOHTPOAIKE POBOTY Mikcepa

3 0OPAHOIO LLUBUAKICTIO MPU PI3HUX
peXKMMax HaBaHTAXKEHHS, HAMPUKAAA,
npwv 3MiHI HaBaHTaXXeHHS Mia Yac
BUMILLYBaHHA TicTa abo nia Yac
AOAABaAHHSA AELb A0 CYMILLI AAS
NPUroTyBaHHA TICTEYOK Ta NMporis.




Mia Yac poboTU NPUAAAY LLUBUAKICTb
MOXKE 3MIHUTUCSH, OCKIABKIK Y MiKCepi

BiADYBAETHCA PErYAIOBAHHSA MOTY>KHOCTI

3ripAHO 3i 3MIHOK HaBaHTaXXeHHs Ta
06pPaHOIO LWBUAKICTHO. Lle HopMaAbHe
asuLLe.

BkasiBku:

® HikoAM He nepeBuLLynTe
3a3HavYeHUX MaKCUMaAbHMX
MOKAa3HWKIB; Lie MOXKe MpU3BecTu
AO MepeBaHTaXKeHHSA MaLUVHM,

® PyXx roAOBKM MiKcepa niA 4ac
pPo60TU € HOPMAaAbHUM SIBULLEM,
0CO6AMBO, NiA Yac BUMiLLYBaHHSA
FYCTUX CYMillen, SK HaNpPUKAaA,
TicTa AAA XAi6a.

® JKLIO Y BYAb-AKNM Yac BMNPOAOBYK
POBOTU MPUABAY TPANUTbCA
NiAVIOM FTOAOBKU, MPUAAA HEramHo
3YMVHUTBCA. 3aBXXAM BUMKMKaWTeE
npPWAaA NepLl HixK MAHATH
rOAOBKY.

® MawuHa He npauyroBaTUMe, AKLLO
KPULLUKK OTBOPIB BCTAHOBAEHO
HernpaBUAbHO.

® HKLLO NMPUAAA MPUraAbMOBYE,
BVIMKHITb MO0 Ta BUMMITb YaCTUHY
CyMili, abo 36iAbLITE LUBUAKICTb.

® Ball NpuUCTPi obAaaHaHWM
DYHKLUIEKD «M'AKOrO MYCKY», WO
AO3BOASAE MPAKTUYHO YHUKHYTU
PO36pPU3KYBaHHA. AAe, AKLLO
BW YBIMKHETEe MalUVHY, KOAU Y
yalli 3HaXOAMTbCA MyCcTa CyMill,
HaMpPUIKAAA TICTO AAA XAiIBa, BU
MOMITUTE, WO AAS AOCAMHEHHS
0OPAHOT LUBUMAKOCTI 3HAaA0OUTLCA
YCbOIro AEKIAbKa CEKYHA.,

® [leplu Hi>XK NIAHATV FTOAOBKY
MiKcepa, 3HIMITb HacaaKu 3
OTBOpPY.

BI/IKODI/ICTaHHFI OTBODiB
MEVAaQAY

Hacaaku AAs @ OTBOpPY NpPUAAAY
BUCOKOI LUBUAKOCTI

3HIMITb KPULLKY OTBORY MPUAGAY
Bucokoi WwemakocTi (B).
[NepekoHamTecs, WO KpULLKa OTBOPY
NPUBOAY CEPEeAHbOI LUBUAKOCTI
3HaXOAMTbCS Ha MicCLi, B IHLLOMY
BUMNAAKY MPUAaA He Byae npaLoBaTu.

Hacaaku aAAq @ OTBOPY NPUAAAY
cepeAHbOT LUBUAKOCTI

3HIMITb KPULLKY OTBORY MPUAAAY
cepeaHboi wemakocTi ).
[NepekoHamTecs, Lo KpULLKa OTBOPY
NPVBOAY BUCOKOT LUBUAKOCTI
3HaXOAWTbCA Ha MiCLi, B iHLLOMY
BMMAAKY MPUAaA He Byae mpauoBaTy.

BI/IKODI/ICTaHHFl HaCaAOK
3BepHITbLCA A0 BIAMOBIAHMX MAAKOHKIB
AN KOXXHOI HAaCcapKW 1 03HamomMTecs 3
nopaasamMu, MoOAAHVIMU B PO3AIAAX, AKI
OMUCYIOTb X BUKOPUCTaHHSA.

MAacTrKoOBUM BAGHAEP

a HoxoBuim BAOK

D YwiArbHIOBaAbHE KinbLie

C Yawa

d KoBnauok 3aAMBaAbHOrO
oTBOPY

e Kpuwka

CKASHUM BAGHAEP

OcHoOBa HO>XOBOIro BAOKaA
Ho>koBuM BAOK

Y WiAbHIOBaAbHE KiAbLe
Yawa

Kpwuiwka

KoBMauyoK 3aAMBaAAbHOIO
oTBOPY

DO OO 00w
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36epiTb 6AEHAED, K NOKA3aHO Ha
MaAIOHKY i

MpwvMiTKa. LLIo6 3anobirtv npoTiKaHHo,
MPaBUAbHO BCTAHOBITb YLLiAbHIOBAAbHE

KiAbLIE.

YCTaHOBAEHHS KPULLKKU

@ MAACTUKOBUIM BAEHALP: MOBEPHITH
NPOTU FTOAMHHUKOBOT CTPIAKM.

CKASHUM DAGHAED: MPUTUCHITb AAS
dikcauii.

Miakasku Ta nopaam

He o6po6AagiTe rapsaui iHrpeAieHTHM

® [lip Yac NpUroTyBaHHA MavoHesy
MOKA3AITb Y Yally baeHAepa BCi
KOMMOHEHTW, OKPIM OAIl. YBIMKHITb
OAEHAED Ta BUTAMHITH KOBMaYoK
3aAMBAAbHOIO OTBOPY. MNMOBIABHO
AOAANTE OAIKO KPIi3b OTBIP.

® [lip Yac NpUroTyBaHHA ryCTUX
CyMilllen, HanpWKAaA, NallTeTIiB
abo coyciB, 3HIManTe 3aAULLKK
CYMiWi 3i CTIHOK Yalui. AKLLO
IHFPEAIEHTM MOraHo 3MILLYHOTbCA,
AOAAVTE PIAVHN.

® |06 3MiLLIaTV CyXi IHFpeAieHT,
MOPIPKTE IX Ha WMATOUYKM,
BUTAMHITb KOBMA4YyoK 3aAVBaAbHOIO
OTBOPY, @ MOTIM YBIMKHITb MPUAGA
Ta NOCAIAOBHO A0A@BaMTe Mo
OAHOMY LLIMATOYKY AO Yallli.

KyXOHHWMI KOMbBaWH

MomBIAHUI BaA
Ho>koBuin BAOK
AMCKM (SKLLO BXOASITb AO
KOMIMAEKTY)

N AWCK AAST KPYMHOTO
Hapi3aHHA/HaTUPAHHSA

a Maaunm wToBxad
b BeAukui lWToBXaY
C HanpgMmHa Tpybka
d  Kpuwka

e Yawa

f

g

i AVCK AN TOHKOTO HapisaHHa/

HaTUPaHHA
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j ANCK AAA ARIDHOIO HATUPAHHSA

K Awnck (Tun OKYABEH») AASA
TOHKOro HapizaHHsa

| CTaHAQAPTHUM AUCK AASA
TOHKOIO Hapi3aHHS COAOMKOKD

M ANCK AAS AY>KE KPYMHOrO
Hapi3aHHSA

36epiTb KYXOHHUI KOMBGaWH, K
NoKa3aHO Ha MaAIOHKY

1
2

YCTaHOBITb MPUBIAHWM BaA Ha OTBIp.
YCTaHOBITb Yally Ha NPUBIAHWM BaA
PYUYKOIO AO PEryASATOPa LLUBUAKOCTI

i MOBEPHITBL 1 3@ TOAVHHWKOBOKO
CTPIAKOIO, LLIOO 3a6A0OKYBaTW.
YCTaHOBITb Ha BaA HOXKOBUM BAOK,
OAMH i3 AVCKIB @aBO COKOBUMKMMAAKY
AAS LUMTpycoBuXx. ByaAbTe o6epeXkHi,
Ae3a Ta pi3aAbHi eAeMeHTH AyXKe
rocTpi.

MiaKa3sKu Ta nopaam

® [lepep OOPOBAEHHAM M'ACO, XAID

Ta OBOUYI CAiA MOPI3aTH KyOUKamMm
PO3MIPOM MPUOBAN3IHO 2 CM.

® TpaBu Kpalle NoARIBHIOBATU, KOAW

BOHW CyXi | YACTI.

® CAIAKYWNTE, LLIOBU HidXK He

rneperpiBaBcs.

® He BUKOPUCTOBYNTE HIXK AAS

NOAPRIBHEHHA KYBUKIB AbOAY
ab0 IHWUX TBEPAMX MPOAYKTIB,
HamNpUKAaA, Creuin, aaXke BOHM
MO>XYTb MOLLIKOAUTU HACaAKY.

® [lip Yac A0AABaAHHA MUrAAAEBOT

eceHLUil Y apoOMaTUYHKUX AODABOK
AO CyMillew, HaMmaramrtecsa He
TOPKATUCA MAACTUKOBUX AETaAen,
OCKIiABbKYW Lie MOXKe NpKr3BecTn A0
CTikoro nodapbyBaHHSA.




AUNcKn

1 O6epiTb HaNPAMHY TPYOKY
NoTRIOHOro Po3Mipy. LLToBXau
MICTUTb HamNpPAMHY TPYOKY
HEBEAVKOro PO3MIpY AASA 0BPOBKM
OKPEMUX MPOAYKTIB a0 TOHKUX

® [licAS BUKOPUCTaHHA PI3aAbHOMO
AMCKa HEBEAMKA KIAbKICTb
0BPOBAEHUX IHIPEAIEHTIB
3aAULLAETLCS Ha AMCKY Ta
BCepeAUHi TPYOKM.

IHrpeAIEHTIB.

2  TMOKAAAITb IHFPEAIEHTM AO m COKOBMYKMMAAKa ANA
HanNPAMHOT TPYBOKM. LUMTPYCOBMX

3 YBIMKHITb NPWAAA i PIBHOMIPHO a  KoHyc
HaTWCKaWTe Ha LWToBXay - He b Cuto
onycKamTe NaAbLi A0 HANPAMHOI

MpumMiTKa. LIto HacaaKy MOXKHa

TPyGKN. BMKOPWCTOBYBATW AMLLE 3 KOMBANHOM
LLlo6u ckopucTaTUCA HaNpPsIMHOKO Moaeni AT284.

TPY6KOIO HEBEAUKOIO PO3MIipy,

CMoYaTKy YCTaHOBITb BiAbLUMI 3a 36epiTh COKOBMXMMAAKY AAS

POSMIPOM “LUTOBxaq BCEPeANHY LUMTPYCOBMUX, K MNOKa3aHO Ha MAAIOHKY
HanpPAMHOT TPYBKN.

LLlo6mu ckopucTaTUCSA HaNpPSIMHOIO 1

TPY6KOIO BEAUKOro po3Mipy,

YCTaHOBITb OBUMABA LUTOBXaYi.

® CAipKyMTE 3@ TUM, LLIOOU BMICT Yaldi 2
He niAHIMaBCS BULLE PI3aAbHOTO
AMCKA: PEryAsipHO BUMOPROXKHIONTE.

® He nepeBuLLyNTe piBeHb 3z
MOTYXHOCTI «MAX» Ha YaLuli.

YCTaHOBITb CUTO BCEPEAVHY YaLui
TakK, Wobu pydKa crTa 3HaxoAMAACSH
NPSIMO Haa, PYYKOH Yaldi.
YCTaHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHVM
BaAOM, MOBepPTaOUM MOro, AOKU BiH
He ONYCTUTBCSA AO KiHUSA BHU3.
HapixxkTe GPpyKTU HaBMiA. MNoTiM
YBIMKHITb MPUAAA | HATUCHITb
PO3PI3aHOK MOAOBUHKOK GPYKTa
Miakasku Ta nopaam Ha KOHYyC.

® [pu BUKOPUCTaHHI ABODIUHMX

AMCKIB, MOTPIOHIN BiK MOBUHEH
3HAXOAUTUCSA 3BEPXY.

® BUKOPUCTOBYWTE AMLLIE CBIXKI
IHFPEeAIEHTW.

® He HapizanTe NPOAYKTU HAATO
APIOHO. 3anoBHIOMTE HaMPAMHY
TPYOKY BEAMKOrO PO3Mipy °
PIBHOMIPHO MO BCiM LUMPUHI. Lle
AOMOMOXKE YHUKHYTW 3MilLlleHHA
MPOAYKTIB YOIK Mia Yac 06pobKU.
ABO BUKOPWCTOBYMTE HaNPAMHY
TPYOKY HEBEAMKOrO PO3MIpY.

® [lia Yac HapisaHHA abo HAaTUPAHHSA:
IHFPEAIEHTU, O A0AAKOTHCA

Miakasku Ta nopaam

® AAA Kpalloro 36epiraHHa,

06pPOBAANTE DPYKTU KiIMHATHOT

TeMnepaTypu Ta nepea NoYaTKoM

pPobOTK MoKaTamTe X Mo Pobouin

MOBEPXHI.

AASA OTPUMaHHA MakCMMaAbHOI

KIABKOCTI COKY moBepTanTe GpyKT

Y PI3HUX HanpsaMKax nia yYac

BUMKIMAHHSA COKY.

® [lia Yac 06pPOOKNM BEAUKOT KIABKOCTI
bPYKTIB, PEryAAPHO YMCTbTE CUTO
AAS 3aMobiraHHA HakomMMuyBaHHSA
M'SIKOTI Ta KiCTOYOK.

Y BEPTUKAABHOMY MOAOXKEHHI,
HapizyaTbCsa Ha KOPOTLLUI
LLIMaTOUYKW, HI>XK Ti, LLO AOATHCA
Y FOPV30OHTAaABHOMY MOAOYXKEHHI.

168



E M’'acopybka

a [amkoBWIM KAKOY
b Pewitkn: cepeaHs Ta rpy6a (8
3aAEXKHOCTI BiA MOAEAID)

C  Hix

d  Cnipanb ars M'sica
e Kopnyc

f Tausa

g LWroBxay

36epiTb M’9cOpy6KYy, K MOKa3aHO Ha

MaAIOHKY

1 YCTaHOBITb cripanb AAA M'Aica B
cepeaArHy Koprycy M'acopyoKu.

2 YCTaHOBITb HiXK PI>KYYO CTOPOHOD
Ha30BHI. [NepekoHamTecsa, WO BiH
BCTAHOBAEHWW MPaBUABbHO.

3 YCTaHOBITb PELWIiTKY = MITKU NOBUHHI
cniBnaaaTu.

4 3aKpyTiTb ramky.

BUKOPUCTAHHSA M’ACOPY6KU

1 TlAHIMITb FOAOBKY MiKcepa.
MNepeBipTe, Y/ BCTAaHOBAEHI BCI
KPWLLKK OTBOPIB.

2  TpwvMaun HacaaKy Y BIAMOBIAHOMY
MOAOXEHHI, BCTaBTe i, 4K MOKas3aHo
Ha MaAIKOHKY, BUPIBHANTE BUCTYMNM Ha
KIHLLI cripaAl 3 BIAMOBIAHMMK Ma3amu
Ha OTBOPI MPUBOAY.

3 TIPUTUCHITb | MOBEPHITb HaCcaAKy
NPOTU FTOAMHHUKOBOT CTRIAKWM, MOKM
BOHa He byae 3adikcoBaHa.

4 3aKpyTiTb ramky BRYUHY.

YCTaHOBITb AOTOK.

6 TlopiKTe M'ACO Ha CMY>KM
3aBLUMPLLIKK 2,5 cMm.

7 YBIMKHITb MakCUMaAbHY LLBUAKICTb.
3a AOMOMOroto LUTOBXada 0b6epeskHo
MPOLUTOBXYMTE MPOAYKTV MO OAHOMY
LLUMaTKy 3a pa3. He HaTuckauTe
3aHAATO CUABHO - Lie MOXKe
3aLLUKOAUTY MPUASAY.

ul

Miakasku Ta nopaau

® 3aMOpOXKEeHi NPOAYKTH CAIA
peTeAbHO PO3MOPO3UTHU NepeA
NPOMNYCKaHHSAM yepes M’ICopy6Ky.
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® [lepep NoAPIGHEHHAM M'aca

3aBXXAV BUAAAANTE BCI KICTKMU,
LUKipY | T. iH.

CokoBW>KMMaAKa

a LToexau

b Kpuwka

C  BAoOKyBaAbHWIN MexaHi3M
KPULLIKMN

d  ®ireTp

e KoHTenHep AAS M'aKOTI

f  BunyckHMit oTBIp AAS COKY

(HOCKK)

BazoBum 6A0K

Baykinb pO3BAOKYBaHHSA
KOHTenHepa AAA M'AKOTI
i CkaAsiHKa

| TpuMay CKASHKM

5 Q

36epiTb COKOBMIXKMMAAKY, SIK MOKa3aHoO
Ha MaAIOHKY

1

YCTaAHOBITb KOHTEVHEP AAS M'AKOTI
Ha 6a30BKMI BAOK | MOBEPHITH 3a
FOAVHHVIKOBOI CTRIAKOK A0 dikcallii.
Moy NPaBUALHOMY BCTaHOBAEHHI
BUMYCKHUM OTBIP AAS COKY MOBUHEH
Oy TV PO3TALLOBaHWI HaA BarkeAeMm
PO3BAOKYBAHHSA KOHTEMHEepa AAS
M'SAKOTI.

YCTaHOBITb GIABTP | MPUTUCHITb, LLIOO
3adikcyBaTV Ha Micli.

YCTaHOBITb KPULLKY KOHTenHepa
ANAS M'AKOTI - MOBEPHITb 3a
FOAVHHVKOBOK CTRIAKOW, L0
BUPIBHATK CcTPiAky W Ha BUCTYMI
KPWLLKK C MITKOMO l Ha 6asoBOMY
6A0U;.

YCTaHOBITb TPUMay CKAAHKM B
HUXKHIM YaCTUHI HACaAKM TaKM
UMHOM, LWLOB6 CTPiAKa A Ha TpuUMaui
CKASIHKW ByAa CrnpsAMoBaHa Bropy

i BUPIBHAHA 3 BUMYCKHUM OTBOPOM
ANSA COKY.

YTPUMYOUM TPUMaY CKAAHKM,
BCTAHOBITb HAaCaAKy Ha OTBIp,
BUPIBHABLLW HOCUK Ha KYTi MallVHWN,
i MOBEPHITb 3a FTOAMHHMKOBOIO
CTPIAKOLD, 0O 3adikcyBaTu.



LLlo6 BCTAaHOBUTU CKASHKY,
MOBEPHITb TPVMay B HaNpaMKy Bia
HOCKKa. [TOBEepPHITb CKASHKY TakmMM
UMHOM, LLI06 BOHa 3HaXOAMAACS MiA
BUMYCKHMM OTBOPOM AAS COKY.
MNopi>KTe MPOAYKTV Ha HEBEAUNYKI
LLIMATOUKW, LWOBUN BOHN MOMAU
MPONTW KPi3b HAMPAMHY TPYOKY.
YBIMKHITb MakCMMaAbHY LLBUAKICTb
Ta MOKAAITb MPOAYKTU Y TPYOKY.
PiBHOMipHO HaTUCKaWTe Ha
LUTOBXAuY - He OnycKauTe naAbui Ao
HanpsMHOT TPY6KWU.

BaxxAauBo

® KLU0 COKOBWKMMAAKA MoyHe
BiOpYyBaTW, BUMKHITb MPUAaA Ta
BUMOPOXHITb M'AKOTb 3 PiAbTPa.
(COKOBUYKMMAAKA MoYmHae
BiObpYyBaTH, AKLLIO M'AKOTb
HEepPIBHOMIPHO PO3MOAIAAETLCA).

® Aesaki MPOAYKTU MOXYTb
YAOBIABHUTU PYX MpUAaAy abo
HaBITb MPUMUHUTU MOTrO POBOTY.
AKLWO Le TpanMAOCS, BUMKHITb
NPUAAA Ta OUUCTbTE DIABTP.

® [1ia Yac poboTU pPeryAapHo
BUMUKANTE NpUAaa Ta
BUMOPOXXHANTE EMHICTb AASA
M'AKOTI Ta EMHICTb COKY.

Miakasku Ta nopaam

® LINTPYCOBI = AAS KpaLmX
pe3yAbTaTIB BUKOPUCTOBYWTE
COKOBUIKMMAAKY AAS LIMTPYCOBUX,
AKa AOCTYMHa OKPEMO.

® |06 oTprMaTK gkoMora biAbLLe
COKY, MPOLUTOBXYMTE LLUMATOUKM
M’AKOT TEKCTYPW MOBIABHO.

® BUAAAITb KICTOYKM (3i CAMB,
NepcuKiB, BULLEHb TOLLO).

® 3HiMIiTb TOBCTY LWKIPKY (3 AUHI,
aHaHaciB, OripkiB TOLLO).

® OBoYi Ta PPYKTU 3 M'FKOHO
LUKIPKOIO MOTPIOHO AULLIV BUMUTU
(AabAyKa, rpyLUi, MOPKBa, LWUNMHaT,
BMHOIPaA, MOAYHMLSA, ceAepa
TOLO).

PekoMeHAAaLIT LLOAO B)XXMBAHHSA

® 1|06 36eperTu BiTaMiHy, BUNUNATE
CiK AKOMOra wBuaLLe.

® SKLIO BaM NoTpibHo 36epiratn
rOTOBUI CiK MPOTAroM
AEKIAbKa FrOAVMH, MOCTaBTe
MOro y XOAOAMABHUK. BiH byae
36epiratTrca Kpalle, AKLOo BU
AOAQCTE AEKIAbKa KpaneAb
AVIMOHHOIO COKY.

® He pPeKOMEHAYETbCA BXXMBATU
OiAbLLE TPbOX CKASHOK COKY Mo
230 MA 3a A€Hb, TIAbKM-HO AKLIO
BW HEe MaETe MpoTUMNOKasaHb i
MOXKeTe BXXMBATU BiAbLLE.

® AiTSM PEKOMEHAYETbCS
PO3BOAMTU CiK i3 PIBHOK KIABKICTHO
BOAM.

® CiK i3 TeMHO-3eAeHUX (BPOKOAI,
WAVHAT i T. A.) Ta TEMHO-4YepPBOHMX
(BbypsK, YepBOHa KanycTa i T. A.)
OBOYIB € AY>K€ KOHLEHTPOBAHMM,
TOMY PEKOMEHAYETHCA MOro
PO3BOAMTU.

® DPYKTOBUM CiK MICTUTb BaraTto
®PYKTO3M (PPYKTOBOTO LIYKPY),
i TOMy XBOpPI Ha AiabeT Ta AtoAU
i3 HU3bKUM PIBHEM LIYKPY B KPOBI
MOBUHHI BYTU Ay»Ke 0bepeskHVMM
i He NepeBULLYBaTV MaKCUMaAAbHO
AOMYCTUMY AO3Y.
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P036UpaHHA COKOBMIXKUMAAKU
BukoHanTe npoLeaypy 30UMpaHHsa y
3BOPOTHOMY MOPAAKY.

LL|o6 3HATU KOHTEMHEP AAA M'AKOTI 3
6a30B0Oro 6A0OKa, HaTUCHITb Ha BaXKiAb
Ha 6a30BOMY OAOL Ta MOBEPHITb
KOHTeMmHep AAA M'SKOTI MNPOoTU
FOAMHHUKOBOT CTPIAKM. TicAA LbOro
NiAIMMITb Moro.




KoMnakTHa Hacaaka

AASA MOAPIOHEHHS/
nepeMenroBaHHA
a [lliacTaBka

HoykoBuin 6AOK

b
C  YUWiAbHIOBAAbHE KiAbLe
d Yawa

36epiTb MAMHOK, SIK MOKa3aHo Ha
MaAIOHKY

1
2

MOKAQAITb IHIPEAIEHTV B Yally.
MNepekoHamTecs, WO YLiAbHIOBaAbHE
KiAbLle MPaBUAbLHO BCTAHOBAEHO Ha
HOXOBOMY OAOL. AKLLO YLLiAbHIOBaY
BCTAHOBAEHUW HEMPABUABHO,
MOYKAVBE MPOTIKAHHA CYMIlLLli.
OBEPHITb HOXOBWIN BAOK AOTOPU
AHOM. ONyCTiTb MOro B Yally
Ae3aMUM BHU3.

Bpy4yHY HakpyTiTb HOXOBWMIN BAOK Ha
yaluy.

YCTaHOBITb MAMHOK Ha OTBIP TakuUM
UMHOM, OO CTPIAKa Ha MAMHKY ByAa

MOBEPHYTU AO 3aAHBOT YaCTUTK
MalmnHW. NMoBEepPHITb MAMHOK 3a
FOAVHHVKOBOK CTRIAKO, L0

BUPIBHATU ABI CTRIAKW.

6 YBIMKHITb MaKCVMaAbHY LLBUAKICTb.

Miakasku Ta nopaau

® He PEeKOMEHAYETbCA MepepobAaTH
crneuil, apyke e MoXKe MOLLKOAUTU
MAACTWKOBI AETaAI.

® He 06pobAANTE rapadvi
IHFPEAIEHTU, AaWTe IM OXOAOHYTH
nepea 06pPOOKOIO.

Po3aMmip anusa = cepeaHin (Bara 53-63

r).

Ta6/\I/II_LFI MaKCVMMAAbHOIO 3aBaHTa>XeHH4A

* 3a3HaueHy HMXx4e iHbopMauilo Tpeba po3rAgAaTHU TiAbKMK, K nopaAy. Bubip

LWBUAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX iHFPeAiEHTIB.

IHCTPYMEHT PeuenT / BUA 06po6KM i r.\ @
AAS vaLi P A )
36unBaHHA MacAa/ OpykToBMM | Min —» Max 4
MaprapuHy 3 LyKpoMm nmpir,
36UBaHHA F€Lb AO 3aranpHa 4 —» Max 1-4
KPEMOMOAIBHOT MacK y Bara 1.8 kr
CcyMilllax AAS TOPTIB (6 36mTNX
BuMiwyBaHHSA 3 AeLb) Min —» 1 30 - 60 cek
AOAABAHHAM BOPOLLHA,
DPYKTIB i T. A.
Bupobu 3i Bara 450 r Min = 2 2
3A006HOTO 6opoLIHa
TicTa Ta
neymBo -
PO3TMPAHHS
KUPY 3
HOPOLLHOM
[[OoTyBaHHA | 3araAbHa 1,6 kr Min —» Max | 45 - 60 cek
YHiBep- Bara
CaAbHOro
TicTa AAS
TopTiB
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TabAnua MaKCMMaAbHOIO 3aBaHTaXKeHHSA

Po3aMip anua = cepeaHin (Bara 53-63 ).

* 3a3HaueHy HMXx4e iHbopMauilo Tpeba po3rAsAaTHU TiAbKU, K nopaAy. Bubip
LWBUAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX iHFPeAiEHTIB.

IHCTPpYMEHT PeuenT / BUA 06po6KM i P @
AAS Yawi P A xe)
TicTo AnS Bara 500 r Min 45 - 60 cek
xAi6a (cyxi | 6opoluHa l
APDKAXKI) 3araAbHa 805 r
Bara 3 5-7
M’'ake Bara 500 r Min 45 - 60 cek
ApiXAXKOBe | BopolLHa l
TicTo (3 3araAbHa 960 1
AOA3BAHHSAM | gara 3 5-7
MacAaa |
Aelb)
HAeuHi BinkK 8 Min —» Max 72-3
Kucae TicTto 6e3 620 1 (6 4 -6
AOAABAHHSA >XMPIB 30UTUX
A€lb)
KpeMm 250 - Min —» Max 2-4
600 MA
MaroHes >KoBTKM 4 Max 1-2
MacAO AAA NaHKenKiB TA Min 10 cek
Max 45 - 50 cek
XOAOAHI AacTUKOBUM 1.6 A Max 30 - 60 cek
PiIAVHN, OAeHAEP
Hamnoi Ta AT282
KOKTENAI CKAAHN 12 A
6AeHAEP
AT283
MoAOUHUM | TTAQCTUKOBMI 12 A Max 15 - 30 cek
wenk/ BAGHAED
XOAOAHE AT282
MOAOKO CKASHN 800 MA
OAeHAEP
AT283
KyBuKkin AboAY 6 P -
125r)
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TabAnusa MakCMMaAbHOIrO 3aBaHTaXKeHHSA

Po3aMip anua = cepeaHin (Bara 53-63 ).
* 3a3HaueHy HMXxYe iHbopMauilo Tpeba po3rAsAaTHU TiAbKMK, K nopaAy. Bubip
LWBUAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX iHFPeAiEHTIB.

IHcTpyMeHT | PeuenT / BUA 06po6Ku i
o 9
Cupe M’sco Ta puba 400 r 3 —» Max. 15 - 20 cek
Lmnbyasa 250 r P 5-10 cek
MeuuBo 250 -500 r Max 20 - 30 cek
Bupobu 3i Bara 450 r Max 2
3A00HOTO HopoLlHa
TicTa —
PO3TUPAHHSA
KUPY 3
H60pOLLIHOM
[oTyBaHHA | 3araAbHa 1,6 kr Min —» Max | 45 - 60 cek
YHiBep- Bara
CaAbHOro
TicTa AAS
TopTIiB
MamnoHes YKoBTKM 3-4 Max 1-2
HapizaHHa Ta HaTUpaHHSA Max -
CUPY, MOPKBW, KAPTOMAI,
KanycTu, kabaukis, bypsakis
HapizaHHa M'aKnX OBOYIB, 4 - Max -
TaKMX 9K OripKK Ta
nomMiaopwu
Cuvip «apMesaH» Ta He nepe- -
P P BULLYWTE Max
KapTonAsa
MO3HauKy
MaKc-
KapTonAs COAOMKOO UMaABHOIO Max -
i TBEPAI IHFPEAIEHTH 3aBaH-
AAS CaAaTiB, 3amiKaHoK TaskeHHs,
Ta CTPaB LWBUMAKOIO HaHeceHy
NEUroOTYBaHHSA Ha YalLLly.
(HanpuKAaA, MOPKBMU,
OpyKBU, KabaukiB Ta
oripkiB).
HaTupaHHsa cupy Ta Max -
MOPKBM
Yci untpycosi 1kr 3 -
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Ta6/\l/ll_l,9l MaKCVMMaAAbHOIO 3aBaHTa>XeHHHA
Po3Mip anus = cepeaHiv (Bara 53-63 ).
* 3a3HaueHy HMXxYe iHbopMauio Tpeba po3rAgAaTHU TiAbKU, K nopaAy. Bubip
LWBUAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX iHFPeAiEHTIB.
IHcTpyMeHT |PeuenTt / BMA 06po6Ku i r\ @
7\ Do
M’'aco, nTuua Ta prba. - Max 10 xB
Cokun 3 dPYKTIB | 0OBOUIB, 500r Max -
Hamnp, MOPKBU, ADAYK,
aHaHaciB, MoOMIiAOpPIB Ta
BUHOMPAAY.
M’'aki GPYKTW Ta OBOMI, 500r Max -
Hamnp., MOMiAOPU Ta
BUHOMPAA,.
[opixu 50r Max 30 cek
KaBoBi 3epHa 50r Max 30 cek
XOAOAHI Mtope 50r Max 30 cek
MeAOBO-FipUMYHUIA
MapuHaA
Mea, (KiMHaTHOT 2509 p 10 cek
TemnepaTypw)
ApaxicoBe MacAo 3i 409
LLIMaToOYKaMm apaxicy
[Mepelb YMAI 1
AOFASA Ta YNLLEHHS ® O6epe>KHO NOBOALTECS 3 HOXKAaMM

Ta pDKYYUMU AUCKAMU, OCKIAbKK

®  3aBXKAW BUMUKAWTE i Bia EAHYNTE .
BOHM AY)XKe rocTtpi.

NpPUAaA Bip Mepexki nepea YUCTKOLO.

® [lepea YMLLIEHHAM MOBHICTHO 3HIMITb
HacaAKM.

®  3aBXAM MUMTE AeTaAl Biapasy nicas
BUKOPWCTaHHA, W06 NOAErwmnTm
OUMLLIEHHS.

®  Aeaki MPOAYKTU, HAMPUKAQA,
MOPKBa, 3abapBAIOIOTb MAACTUK.
LLlo6 ycyHYTU 3abapBAEHHS,
NPOTPITb AE€TaAl TKEGHUHOHO,
3MOYEHOIO B POCAMHHOMY MacAI.

BAOK eAeKTPOABUryHa

® [1pOTPITb BOAOIOK TKAHMHOLO |
BUCYLITb.

® HiKOAM HE BUKOPUCTOBYMTE
abpas3unBHi 3acobu Ta He 3aHyponTe
NPUAGA Y BOAY.

® [lepekoHaMTecs, WO HiIXKKW Ha
niaCTaBLUi Mikcepa YMcTi.
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Yawa
® HiKOAM He BUKOPUCTOBYMNTE I[HCTPYKLUIT 3 YNLLEHHSA — AUB.
APOTAHY LWITKY, MEeTaAneBNM BIXOTb Ta6/\l/ll_l,PO 3 AGHUMU LLOAO

abo BiADIAKOBAAbHUI 3aCiD AASA . o
. ) ; OYNLLEHHA Ha BHYTPRILUHIN
UMLLIEHHS Yalli i3 Hep»KaBitoyol

CTaAl. AAA BUAAAEHHST HAAbOTY CTOPOHI 3aAHBOI KONLLIKA.
BVKOPWCTOBYMTE OLIET.
® He BCTaHOBAKOWTE MPUAAA MOPAA
i3 Adkepenamu TenAa (KOHPOPKamMm
MAUTW, eAeKTPOMNeYamu,
MIKPOXBUABOBUMIK Mevyami).

O6C/\yI'OByBaHHQ Ta PEMOHT ® CrpoeKTOBaHO Ta pO3pobAEHO
koMnaHieto Kenwood, O6’epHaHe

KopoaiBcTBO.
® 3pobAeHO B KuTal.

® FKLO B pOOOTI MPUAAAY BUHUKAK ByAb-
AKi HEMOAAAKM, MepeA 3BepPHEeHHAM
AO CAYXKOU MIATPUMKM NpodmnTanTe
PO3AIA «YCYHEHHS HECMPAaBHOCTEM» B
LIbOMY MOCIBHUKY abo 3aMAITb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [NamM’'aTamTe, L0 Ha NPUAaA

MOLWVPKETbCSA rapaHTiad, WO BIiAMOBIAAE ]
BCIM 3aKOHHWM MOAOXKEHHSAM LLIOAO
iCHYOUOT rapaHTii Ta MpaB CrnoXkrBada B BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO
Tin KpaiHi, Ae NpyAaa 6yB NPUAGAHNIA. HAAEXHOT YTUAIBALII MPOAYKTY

® [1pU BUHWKHEHHI HECMpPaBHOCTI B 3rIAHO 13 AMPEKTOBOIO NMPO
poboTi NpuAaay Kenwood abo npw YTUAISALIIO EAEKTPUYHOIO TA
BUABAEHHI By Ab-AKMX AedeKTiB, 6yab EAEKTPOHHOINO OBAAAHAHHSA (WEEE)
ABCKa, HAAILWAITb B0 NMprHECiTbL MicAs 3aKiHUeHHS TepMiHy ekcnAyaTaLii
NPUAGA B aBTOPU30BAHNN CEPBICHN He BUKMAAMTE Liel MPUAAA 3 IHLLMU
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi MNOBYTOBVMN BIAXOAGMMU.
KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX LeHTPIB BiaHeciTb nprAaa A0 MiCLEBOro
KENWOOD Bu 3HamaeTe Ha camnTi cheLiaAbHOro aBTOPU30BAHOMO LIeHTPY
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi 30MpaHHsa BiAXOAIB @ab0 A0 AMAEPa, KN
AAS BaLLOI KpaiHW. MO>Ke HaAaTW Taki MOCAYIU.
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YCYHEHHA HeCMPaBHOCTEN

Mpo6Aema

MpuunHa

YCYHeHHs

Mounaaa
3YMUHAETLCA MNiA Yac
poboTu.

BiACYTHE »XUBAEHHSA.

Mpunnap,
nepeBaHTaXkeHnmn/
nepesBuLLIeHo
MaKCUMaAbHe
HaBaHTaXkeHH4.

KpWLWKKM He BCTaHOBAEHI
abo He 3adikcoBaHi.

[epeBipTe, YV MPUAAA MIAKAKOUEHO
AO eAeKTpoMepexKi.

[MepeBeaiTb NepeMmKay LLBUAKOCTI
B MOAOXKEHHSA BUMKHEHHS,
3a4YekanTe AeKiAbKa CeKYHA i
NOBTOPHO BUOEPITb LUBUAKICTb.
[MorAaa NOBUHEH Biapa3y
BIAHOBUTU POBOTY.

3aBaHTaXkTe NMPUAaA BIAMOBIAHO
AO TabAULI MaKCUMaAbHOIO
3aBaHTaXKEHHS.

[NepekoHanTecs, Wo Kpuwka (-1)
MPaBUABHO 3adiKCOBaHiI.

Hacaakv npuBoAy
cepeaHbOl Ta
BUCOKOI LUBUAKOCTI
He MpauTb.

Hacaaka He BCTaHOBAEHa
i He 3adikcoBaHa
MPaBUABHO.

KpuLka iHworo
OTBOpPY He 3adikcoBaHa
npPaBUAbHO.

[MepeBipTe, UM Hacaaka
3abAOKOBaHa MPaBUABHO.

[epeBipTe, YV KpULLKA IHLWOro
oTBOpPY 3adikcoBaHa NPaBUAbHO.

MNepeMilleHHA
no poboyin
NoBEPXHI.

Hi>kk Ha niacTaBLi

B HU>KHIM YaCTUHI
MPUCTPO € MOKPVMM
abo BpPYAHUMU.

[MOCTIMHO CAIAKYWMTE 3@ YMCTOTOO
Ta CYXICTHO HiI>KOK.

BaeHaep abo
MAMHOK MPOTIKaE 3
OGAOKa HOXKaA.

YILIABHEHHA BIACYTHE.
YIWIAbHEHHS BCTaHOBAEHE
HenpaBUAbHO.
YLWLiAbHEHHA
MOLLKOAYKEHO.

[NepeBipTe YLliIAbBHEHHA Ha
HasBHICTb MOLWWKOAXKEHb

Ta NPaBUAbHICTb MOro
BCTaHOBAEHHS. LLlo6 BMKOHATMK
3aMiHY YLLIABHEHHS, AUB. PO3AIA
«OBCAYroByBaHHS Ta PEMOHT».

Husbka
MPOAYKTUBHICTb
iHCTpyMeHTIB/
HacapoK.

AVB. NiAKa3KKM y BiAMOBIAHOMY PO3AIAI «BUKOpUCTaHHSA

HaCaAOK».

[NepekoHanTe, WO HacaaKy 3ibpaHi MPaBUAbBHO.
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