2 Zeelandia

Z

Karta techniczna
produktu

Numer artykutu TP01719
Nazwa artykutu Panaton BIT

WYLACZNIE DO UZYTKU PROFESJONALNEGO — NIE DO SPRZEDAZY DETALICZNEJ
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Opis

Nazwa opisowa:

Mieszanka do wyrobu ciasta Panettone i innych wyrastajgcych ciast drozdzowych

Sktadniki

Skiadniki: mgka PSZENNA, cukier, olej maslany (MLEKO), emulgator (E471), odttuszczone MLEKO w proszku, suchy zakwas
PSZENNY, sdl, glukoza, serwatka w proszku (MLEKO), aromat, enzymy, $rodek do przetwarzania maki (E300).

Moze zawiera¢: SOJE, JAJA, MIGDALY, GORCZYCE

Instrukcja uzycia

Receptura:

Sposob przygotowania:

Zaczyn:
10,5 kg Panaton BIT
0,035 kg drozdze
4,5 kg woda
1,2 kg zottko jaja
2,3 kg miekkie masto
Ciasto:
18,54 kg zaczyn
4,5 kg Panaton BIT
8,5 kg rodzynki/owoce kandyzowane
2,3 kg miekkie masto
1,8 kg cukier
2,5 kg zottko jaja
Do ciasta opcjonalnie mozna uzy¢ aromatu.

Zaczyn:

Miesza¢ Panaton BIT, wode i drozdze przez 20 minut na wolnych obrotach oraz 10 minut na
szybkich obrotach przy uzyciu miksera, dodajgc stopniowo zéttka jaja (zaczynajac juz po 15
minutach od rozpoczecia mieszania ciasta). 5 minut przed kor\cem mieszania doda¢ miekkie
masto pokrojone w kostke. Mieszaé¢ do uzyskania gtadkiej konsystencji. Pozostawi¢ na 12 godzin
w garowni w temperaturze 22-24°C i wilgotnosci wzglednej 80%.

Ciasto:

Catkowity czas mieszania: 20 minut na wolnych i 10 minut na szybkich obrotach. Miesza¢
przygotowany zaczyn, Panaton BIT i cukier do potgczenia (od 15-tej minuty mieszania ciasta
dodawac partiami zéttko jaj, a na szybkich obrotach dodawaé miekkie masto pokrojone w
kostke). Pod koniec mieszania (2 minuty przed korncem) dodac¢ rodzynki i/lub owoce
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kandyzowane, aromat (opcjonalnie). Temperatura ciasta 26°C. Pozostawi¢ do wyros$niecia w
garowni na 60 minut w temperaturze 30°C i wilgotno$ci wzglednej 80%.

Podzieli¢ ciasto na kesy o pozadanej wielkosci i delikatnie zaokragli¢. Pozostawi¢ kesy w
temperaturze pokojowej przez 30 minut, nastepnie ponownie zaokragli¢ i umiesci¢ w formach.
Pozostawi¢ do wyrosniecia przez 4-5 godzin. Przed wypiekiem pomalowac jajkiem, nacig¢ goére
w ksztatt krzyza i potozy¢ kawatek masta (ok. 10 g). Mozna posypac¢ ptatkami migdatowymi i
cukrem perlistym. Wypiek bez zaparowania — 15 minut przed kohcem pieczenia zerwac luft.

Panettone 750 g — kes 820 g, temperatura 170°C przez 10 minut, obnizy¢ temperature do 160°C
i piec dalej 40 minut.

Panettone 1000 g — kes 1080 g, temperatura 170°C przez 10 minut, obnizyé temperature do
160°C i piec dalej przez 50 minut.

Temperatura w centrum ciasta 93-95°C.

Parametry organoleptyczne

Wyglad:
Barwa:
Smak / zapach

Proszek
brgzowa
swoisty, bez obcych zapachow

Parametry fizykochemiczne:

Sucha masa:

89%

Informacja o wartosci odzywczej

Wskazane ponizej warto$ci odzywcze sg wartosciami orientacyjnymi. Dane opierajg sie na obliczeniach zgodnie z

Rozporzgdzeniem UE Nr 11

69/2011.

Parametr Jedn. Wartos¢
Wartos¢ energetyczna kJ 1571
Wartos¢ energetyczna kcal 375
Tluszcz g/100 g 6,2
- kwasy tluszczowe g/100 g 3,6
nasycone

Weglowodany g/100 g 68,9
- cukry g/100 g 13,4
Btonnik g/100 g 2,4
Biatko g/100 g 12,2
Sal g/100g 0,50
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Alergeny

Wykaz alergendw ponizej jest zgodny z Rozporzadzeniem UE Nr 1169/2011 wraz z pdzniejszymi zmianami.

Alergen

Zboza zawierajgce gluten

- pszenica i produkty pochodne*

- zyto i produkty pochodne

- jeczmien i produkty pochodne

- owies i produkty pochodne

Skorupiaki i produkty pochodne

Jaja i produkty pochodne

Ryby i produkty pochodne

Orzeszki ziemne i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne

Mileko i produkty pochodne

Orzechy (ogétem)

- migdaty i produkty pochodne

- orzechy laskowe i produkty pochodne

- orzechy wioskie i produkty pochodne

- orzechy nerkowca i produkty pochodne
- orzeszki pekan i produkty pochodne

- orzechy brazylijskie i produkty pochodne
- orzechy pistacjowe i produkty pochodne
- orzechy makadamia i produkty pochodne
Seler i produkty pochodne

Gorczyca i produkty pochodne

Nasiona sezamu i produkty pochodne
Dwutlenek siarki i siarczyny**

tubin i produkty pochodne

Mieczaki i produkty pochodne
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* takie jak orkisz, khorasan, durum, samopsza, ptaskurka

** Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na catkowitg zawarto$¢ SO2
+ = uzyty w recepturze jako sktadnik

? = nie uzyty w recepturze jako sktadnik ale nie mozna wykluczy¢ zanieczyszczenia krzyzowego

- = nie uzyty w recepturze jako sktadnik
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Okres trwatosci i przechowywanie

Okres trwatosci*: 270 dni
Warunki przechowywania: Przechowywaé¢ w suchym miejscu i temperaturze ponizej 25°C.
* od daty produkcji, przy zachowaniu zalecanych warunkéw przechowywania, w zamknietym oryginalnym opakowaniu

Pakowanie

Typ opakowania: worek
llo$¢ netto: 15 kg

Modyfikacje genetyczne

Wszystkie surowce wchodzace w sktad tego produktu zostaty doktadnie przeanalizowane pod katem potencjalnego pochodzenia
z organizmow genetycznie modyfikowanych. Produkt nie zawiera zadnych surowcéw, ktére wymagatyby dodatkowego znakowania
zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) 1829/2003 i 1830/2003.

Irradiacja

Produkt nie zostat poddany dziataniu promieniowania jonizujgcego ani nie zawiera napromieniowanych skfadnikow.

Autoryzacja

Zatwierdzone przez: Aleksandra Plasecka

Dokument wygenerowany elektronicznie nie wymaga podpisu.

Informacje w tym dokumencie podano w przekonaniu, iz sg doktadne i wiarygodne. Jednakze nie udziela sie zadnej gwarancji,
wyraznej ani dorozumianej. Niniejszy dokument zastepuje poprzednie wersje, jest wazny od daty wydania i stuzy wytgcznie do
celéw informacyjnych.
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