PORADNIK UZYTKOWNIKA

Impregnacja desek drewnianych:

Impregnacja drewna sprawia, ze materiat nie jest tak chtonny, dzieki temu drewniane naczynia
kuchenne nie beda chlonely tak zapachéw i pigmentow zawartych w niektorych przyprawach.

Drewniane niecki pod wplywem oliwy nieco si¢ jeszcze przyciemnia i beda bardziej
blyszczedé.

1.Przed pierwszym uzyciem, zaimpregnuj deske na jedzenie najlepiej oliwg z oliwek.
2.Pozostaw do catkowitego wchitoniecia oliwy lub wytrzyj korytko papierowym recznikiem
3.Po uzytkowaniu koryta drewnianego umyj go w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia

4.Wytrzyj nadmiar wody za pomocg papierowego recznika i pozostaw taka tace z drewna do
catkowitego wysuszenia na otwartej przestrzeni.

5. Po wyschnieciu tacy ponownie zaimpregnuj jg oliwa.

Najczestsze btedy popetniane podczas uzytkowania desek
drewnianych i ostrzezenia:

1. Nie wktadaj takich drewnianych naczyh do nagrzanego pieca lub piekarnika, bo narazone na
wysokie temperatury mogg popekaé

2. Nie myj koryt i korytek drewnianych oraz tacek w zmywarce, bo nadmiar wody oraz dtugi czas
moczenia moze spowodowac rozne ubytki oraz zniszczy¢ deske.

3.Nie wktadaj mokrych lub wilgotnych naczyh drewnianych do szafki itp., bo moze to spowodowag,
ze na desce pojawi sie plesnh lub plamy.

4. Impregnuj swojq deske na przekaski i inne jedzenie w miare potrzeb i uzytkowania a postuzy na
dhugo
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