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Szanowny kliencie,

Gratulujemy zakupu tego urzadzenia. Przeczytaj uwaznie
niniejsza instrukcje i postepuj zgodnie z ponizszymi
wskazowkami, aby unikngé uszkodzenia urzadzenia.
Wszelkie uszkodzenia spowodowanego przez
ignorowanie podanych instrukgji i ostrzezern podanych w
instrukcji obstugi nie sg objete gwarancjg i naszym
wszelkiej odpowiedzialnosci. Zeskanuj kod QR, aby
uzyskac dostep do najnowszej instrukcji obstugi i innych
informacji o produkcie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producent
Chal-Tec GmbH, WallstralRe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Produkt jest zgodny z nastepujacymi dyrektywami europejskimi:
2014/30/EU (EMV)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU(RoHS)

2009/125/EG (ErP)



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania (,smazenia”) potraw cieptym
powietrzem i jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach. Nie nalezy
uzywac urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Postepuj zgodnie z wskazéwkami zawartymi w instrukcji, aby unikngé ryzyka
poparzenia, pozaru lub innych obrazen ciata lub szkéd materialnych.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze jest nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
uzytkowania urzadzenia przez osobe odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo.

Nie wuzywaj urzadzenia na zewnatrz lub w kuchniach pracowniczych,
pomieszczeniach biznesowych, biurach, pokojach hotelowych i podobnych
miejscach pracy i Srodowiskach.

Uzywaj tylko czesci i akcesoriow zalecanych przez producenta urzadzenia, aby
unikna¢ uszkodzenia urzadzenia.

Zleci¢ sprawdzenie urzadzenia autoryzowanemu technikowi lub autoryzowanemu
centrum serwisowemu, jesli zrédto zasilania, urzadzenie lub czesci urzadzenia sg
uszkodzone lub dziatajg w jakikolwiek sposéb. W takim przypadku nie uzywaj
urzadzenia i nie prébuj naprawiac uszkodzonego urzadzenia.

Nie modyfikuj urzgdzenia ani jego elementéw. Nie ktadz zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu.
Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane. Obserwuj dzieci, aby upewni¢ sie, ze nie
bawig sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE, GORACE POWIERZCHNIE: Podczas pracy urzadzenie wytwarza ciepto
i wydostaje sie para. Czesci urzgdzenia sg gorace podczas pracy i pozostajg ciepte
przez pewien czas po wytgczeniu. Podczas obstugi urzadzenia zawsze no$ rekawice
kuchenne. Przed czyszczeniem pozwdl urzadzeniu i jego komponentom ostygnac
przez co najmniej 30 minut.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, nie nalezy umieszcza¢ tego produktu w poblizu
tatwopalnych przedmiotéw lub materiatéw.
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ELEMENTY URZADZENIA

1 Wskaznik: POWER (Zasilanie)
2 Wskaznik: HEAT-ON
3 Pokretto: Czasomierz

4 Gatka: Regulacja temperatury

5 Przezroczysty zatrzask zwalniajacy

6 Uchwyt koszyka

7 Taca do smazenia z szufladka do smazenia i koszykiem do smazenia



DZIALANIE

PRZYCISKI STERUJACE

Regulacja temperatury

Wybierz temperature od 80 do 200 ° C. Temperature mozna regulowaé w
dowolnym momencie. Po osiggnieciu ustawionej temperatury wskaznik HEAT-
ON (niebieski) gasnie.

Cykl elementu grzewczego i wskaznik HEAT-ON wtgczajg sie i wytgczajg, aby
utrzymac wybrang temperature.

60-minutowy czasomierz

Po ustawieniu timera zaswieci sie wskaznik POWER (czerwony), wskazujac, ze
frytownica jest wtaczona i wentylatory dziataja.

Aby zapewni¢ rownomierne smazenie, otwodrz tacke do smazenia w potowie
smazenia. Sprawdz potrawy w koszyku do smazenia, odwrdc je lub energicznie
wstrzasnij.

WAZNE: Po otwarciu pojemnika lub wyjeciu go z frytownicy, frytownica jest
wytaczona, a wskaznik POWER jest wytaczony. Czasomierz kontynuuje
odliczanie. Ogrzewanie zostanie wznowione po zamknieciu szufladki.

Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie, gdy ustawiony czas smazenia osiggnie 0, a
frytownica zostanie automatycznie wytgczona. Zaréwno lampki POWER, jak i
HEAT-ON zgasna.

WAZNE: Po zakoAczeniu procesu smazenia obréé regulator temperatury i
czasomierz na O (OFF.).

Odtacz przewdd zasilajacy, gdy frytownica nie jest uzywana.

UZYTKOWANIE

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem.

Frytownica zostanie dostarczona z koszem do smazenia w szufladce na smazenie.
Aby otworzy¢ szufladke, przytrzymaj uchwyt frytownicy i wyciggnij szufladke z
komory smazenia. Umies¢ szuflade do smazenia na ptaskiej, zaroodpornej i czystej
powierzchni robocze;j.

Aby odblokowac i wyjac kosz do smazenia z szuflady, przesun przezroczysty zatrzask
kosza do przodu, aby odstonié¢ przycisk zwalniania kosza. Nacisnij przycisk i wez kosz
do smazenia i wyjmij z szuflady.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wewnetrznej i zewnetrznej
strony frytkownicy, frytkownicy, kosza i szuflady. Upewnij sie, ze w koszu i na
szufladzie nie znajdujg sie zadne opakowania.

Umyj kosz do smazenia i szuflade goracg wodg, detergentem i niescierng gabka.



UWAGA: Nie zanurzaj frytkownicy w wodzie. Wytrzyj pokrywe frytownicy wilgotng
Sciereczka.

Doktadnie wysusz wszystkie czesci.

W16z kosz do smazenia z powrotem do szuflady. Z kazdej strony uchwytu znajduja
sie 2 zatrzaski.

Wsun 2 zaczepy do wycie¢ w gornej czesci szufladky kosza. Gdy uchwyt koszyka do
smazenia zatrzasnie sie na swoim miejscu, ustyszysz wyrazne klikniecie.

WAZNE: Przesuh przezroczysty zatrzask zwalniajacy z powrotem przez przycisk
zwalniajacy kosz, aby zapobiec przypadkowemu zwolnieniu kosza do smazenia.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie nalezy uzywac do gotowania wody.

Smazenie gorgcym powietrzem

UWAGA: Frytownica moze wydziela¢ delikatny zapach podczas pierwszego uzycia.
To jest normalne. Ustaw frytownice na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni roboczej
w poblizu gniazdka elektrycznego.

Mocno chwy¢ uchwyt kosza i wyciggnij szufladke do smazenia z tacy do smazenia.
Umies¢ go na jednolitej, zaroodpornej i czystej powierzchni. Umies¢ jedzenie w
koszu do smazenia.

UWAGA: Kosz do smazenia nie moze by¢ przepetniony, aby zapewni¢ dobrg
cyrkulacje powietrza podczas smazenia. Nie napetniaj kosza na wiecej niz dwie
trzecie pojemnosci. Podczas smazenia Swiezych warzyw w frytkownicy zalecamy,
aby nie umieszcza¢ wiecej niz 3 szklanek swiezych warzyw w koszyku do smazenia.
W16z szufladke do smazenia z powrotem do tacy frytownicy. Podtgcz przewdd
zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

Wybierz temperature 80-200 ° C.

Ustaw zegar na zadany czas smazenia powietrzem i dodaj 1 do 2 minut, aby
wstepnie podgrzac, jesli frytownica jest zimna. Wskazniki HEAT-ON (niebieski) i
POWER (czerwony) sg teraz zapalone. Frytownica zaczyna sie nagrzewac.

WAZNE: Frytownica nie nagrzewa sie, a wskaznik POWER pozostanie wytgczony,
dopdki nie zostanie ustawiony czasomierz lub szufladka do smazenia zostanie
catkowicie zamknieta.

Wskaznik HEAT-ON zapala sie po osiggnieciu ustawionej temperatury.

UWAGA: W przypadku smazenia gorgcym powietrzem wskaznik HEAT-ON wtgcza sie
i wytgcza podczas procesu, aby utrzymac prawidtowg temperature smazenia. To jest
normalne

UWAGA: Nie zanurzaj frytkownicy w wodzie. Wytrzyj pokrywe frytownicy wilgotng
Sciereczka.

Doktadnie wysusz wszystkie czesci.

W16z kosz do smazenia z powrotem do szuflady. Z kazdej strony uchwytu znajduja
sie 2 zatrzaski.

WSsun 2 zaczepy do wycie¢ w gérnej czesci szuflady kosza. Gdy uchwyt koszyka do
smazenia zatrzasnie sie na swoim miejscu, ustyszysz wyrazne klikniecie.

WAZNE: Przesul przezroczysty zatrzask zwalniajacy z powrotem przez przycisk
zwalniajacy kosz, aby zapobiec przypadkowemu zwolnieniu kosza do smazenia.



OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ do gotowania wody.

Smazenie goragcym powietrzem

UWAGA: Frytownica moze wydziela¢ delikatny zapach podczas pierwszego uzycia.
To jest normalne

Ustaw frytownice na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni roboczej w poblizu gniazdka
elektrycznego.

Mocno chwy¢ uchwyt kosza i wyciggnij szuflade do smazenia z tacy do smazenia.
Umies¢ go na jednolitej, zaroodpornej i czystej powierzchni. Umies¢ jedzenie w
koszu do smazenia.

UWAGA: Kosz do smazenia nie moze by¢ przepetniony, aby zapewni¢ dobra
cyrkulacje powietrza podczas smazenia. Nie napetniaj kosza na wiecej niz dwie
trzecie pojemnosci. Podczas smazenia swiezych warzyw w frytkownicy zalecamy,
aby nie umieszcza¢ wiecej niz 3 szklanki Swiezych warzyw w koszyku do smazenia.
W16z szuflade do smazenia z powrotem do tacy frytownicy. Podtacz przewdd
zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

Wybierz temperature 80-200 ° C.

Ustaw zegar na zgdany czas smazenia powietrzem i dodaj 1 do 2 minut, aby wstepnie
podgrzac, jesli frytownica jest zimna. Wskazniki HEAT-ON (niebieski) i POWER
(czerwony) sg teraz zapalone. Frytownica zaczyna sie nagrzewac.

WAZNE: Frytownica nie nagrzewa sie, a wskaznik POWER pozostanie wyfgczony,
dopdki nie zostanie ustawiony czasomierz lub szuflada do smazenia zostanie
catkowicie zamknieta.

Wskaznik HEAT-ON zapala sie po osiggnieciu ustawionej temperatury.

UWAGA: W przypadku smazenia gorgcym powietrzem wskaznik HEAT-ON wigcza
sie i wytgcza podczas procesu, aby utrzymac prawidtowa temperature smazenia. To
jest normalne

Regulowanie smazenia

Aby zapewni¢ rownomierne smazenie, otworz szuflade do smazenia w potowie
smazenia i sprawdz proces pieczenia. Obrd¢ lub potrzasnij elementami w koszu do
smazenia. W razie potrzeby dostosuj temperature. Czasomierz odlicza czas, gdy
szuflada jest otwarta, ale frytownica przestaje sie nagrzewac, dopdki szuflada nie
zostanie zamknieta.

UWAGA: Mozesz wyjaé kosz z szuflady, aby potrzasng¢ towarem w koszu do
smazenia, jesli trzymanie szuflady i potrzasanie towarami jest zbyt trudne.
OSTRZEZENIE: Zachowaj szczegdlng ostroznoéé podczas przenoszenia goracego
kosza i szuflady do smazenia. Unikaj kontaktu z ulatniajaca sie parg z kosza i
jedzenia.

UWAGA: Zawsze uzywaj kuchennych rekawic do pieczenia podczas przenoszenia
goracej szuflady i kosza do smazenia.

UWAGA: Goracy olej moze gromadzi¢ sie na dole szuflady. Aby unikna¢ ryzyka
poparzenia lub zranienia, lub aby zapobiec wyciekaniu oleju z tacy kuchenki lub
miejsca do serwowania, zawsze najpierw odblokuj kosz do smazenia, a nastepnie
wyjmij go z szuflady przed oprdznieniem.

Dlatego nigdy nie obracaj szuflady otworem skierowanym w dét, gdy kosz do
smazenia jest do niej przymocowany.

UWAGA: Frytownice mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, ustawiajac
czasomierz na 0 (OFF).
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Opréznienie kosza

Po uptywie ustawionego czasu gotowania automatycznie rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a frytownica wytaczy sie automatycznie. Wskazniki POWER (czerwony)
i HEAT-ON (niebieski) zgasna.

Jesli proces nie zostanie zakonczony, ustaw temperature i ustaw zegar na
dodatkowe 5 minut, az jedzenie bedzie w petni przygotowane.

Pozostaw gotowane jedzenie do ostygniecia przez 5 do 10 sekund, a nastepnie
wyjmij szuflade frytownicy z frytkownicy.

Po zakoriczeniu smazenia wyjmij szuflade do smazenia z pétki i umiesé ja na ptaskiej,
réwnej, zaroodpornej powierzchni. Nastepnie wyjmij kosz do smazenia z szuflady.
Wysyp smazone na powietrzu jedzenie na talerz do serwowania. Wt6z kosz z
powrotem do szuflady, az ustyszysz klikniecie. Jesli chcesz, kontynuuj smazenie w
gtebokim ttuszczu. Po kazdym smazeniu frytownica grzewcza o mocy 1700 W
nagrzewa sie szybko, a frytownica bedzie gotowa do smazenia nastepnego positku.
Po zakonczeniu smazenia gorgcym powietrzem wytacz regulator temperatury i
timer na 0 (OFF.). Zaréwno POWER (czerwony), jak i HEAT-ON (niebieski) zgasna.
Odtacz przewdd zasilajgcy od gniazda elektrycznego, gdy nie jest uzywany.

WSKAZOWKI | PORADY

Skorzystaj z frytkownicy, aby w krétkim czasie przygotowac jedzenie z kropelkg
oleju! Zwykle obnizaj temperature o 10 ° C i czas o 30% - 50%, w zaleznosci od
rodzaju zywnosci i ilosci. Spray z oliwy z oliwek lub olej roslinny doskonale nadaje
sie do smazenia gorgcym powietrzem. Upewnij sie, ze kosz do smazenia jest
napetniony maksymalnie do dwdch trzecich. Podczas gotowania $wiezych warzyw
nie umieszczaj wiecej niz 3 szklanki $wiezych warzyw w koszyku do smazenia.

Aby uzyskaé optymalne wyniki, niektére potrawy nalezy mocno odwracaé lub
wstrzgsaé podczas smazenia. Zobacz , Tabela gotowania” jako ogdlny przewodnik.
Aby unikna¢ nadmiernego dymu, konieczne moze by¢ oprdznienie ttuszczu z
szuflady do smazenia miedzy partiami w celu smazenia naturalnie ttustych potraw,
takich jak skrzydetka z kurczaka lub kietbaski. Przed gtebokim smazeniem przetrzyj
zywnos¢ do sucha, aby przyspieszy¢ brazowienie i unikngé nadmiernego dymu.
Smazy¢ mate porcje Swiezej zywnosci. Przycisnij butke tarta do jedzenia, aby sie na
nim utrzymata. Umie$¢ jedzenie w koszyku do smazenia, aby jego czesci sie nie
stykaty. Pozwala to na cyrkulacje powietrza wszedzie.

Mozna podgrzewac zywnos¢ za pomoca frytkownicy. Ustaw temperature na 80 ° C
i pozwdl potrawie nagrzewac sie do 10 minut.

TABELA GOTOWANIA

Tabela zapewnia orientacje i pokazuje $redni czas smazenia gorgcym powietrzem, czas
potrzebny na wykonanie kilku krokéw oraz kroki, ktére nalezy wykonac, aby uzyskaé
najlepsze wyniki. [lo$¢ smazonego jedzenia w danym momencie, jego grubosc, gestosé
i rodzaj zywnosci (Swieza, rozmrozona lub zamrozona) moga zmieni¢ pozadany czas
smazenia. Pamietaj, ze smazenie mniejszych dawek jedzenia powoduje krétszy czas
smazenia i wyzszg jakos¢ jedzenia. Ustaw temperature i czas gotowania wedtug
wiasnego uznania.

UWAGA: przed jedzeniem uzyj termometru do miesa, aby upewnic sie, ze mieso, dréb
i ryby sa dobrze przetworzone.



Zywnosé

Mieszane warzywa (pieczone)
Brokuty (pieczone)

Krazki cebuli (mrozone)
Serowe pateczki (mrozone)
Frytki, cienkie (mrozone)
Frytki, grube (mrozone)
Pieczen miesna

Hamburger

Hot Dogi i Kietbasy

Kawatki Kurczaka

Nuggetsy z kurczaka (mrozone)
Kawatki ryby (rozmrozone)

Paluszki rybne (mrozone)
Francuzkie rozki z jabtkami
Paczki

Smazone ciasteczka

2Zywnosé

Smazone stodkie ziemniaczane
chipsy, recznie ciete, o grubosci od 8
do 16 cm

Blanszowac

Smazenie gorgcym powietrzem

Frytki francuskie, recznie ciete, o
grubosci od 1/3 do 1/4 cala
Blanszowac

Smazenie gorgcym powietrzem

Skrzydetka z kurczaka,
Swieze lub rozmrozone

Gotowac

Smazenie gorgcym powietrzem

Nuggetsy z kurczaka i paluszki z
kurczaka

Gotowac

Smazenie gorgcym powietrzem

Temper
atura

200°C
200°C
200°C
180°C
200°C
200°C
180°C
180°C
180°C
180°C
180°C
200°C

200°C
200°C
180°C
180°C

Temper
atura

160°C
180°C

160°C
180°C

160°C
180°C

180°C
200°C

Czas

15-20 Min
15 - 20 Min
12 - 18 Min
8-12 Min
9-16 Min
12 - 20 Min
35 -40 Min
7 - 14 Min
10 - 15 Min
18 - 22 Min
8-12 Min
8-12 Min

8-12 Min
10 Min

8 Min

8 Min

Czas

15 Min
10 - 15 Min

15 Min
10 - 15 Min

15 Min
10 Min

12 Min
6 Min

Czynnosé

Wstrzasnaé
Wstrzasnagé
Wstrzasnaé
Wstrzasnaé
Wstrzasnac
Obroéci¢
Wstrzasnaé

Obrdci¢
Obraci¢

Obrdci¢

(%]
o

Czynno

Wstrzasnaé
Wstrzasngé

Wstrzasngé
Wstrzasngé

Wstrzasngé
Wstrzasnagc

Obrdci¢

Obrdcié¢

Aby zapewnic
réwnomierne gotowanie,

otworz  szufladke  do
smazenia w potowie czasu
gotowania. Sprawdz
jedzenie w koszu do
smazenia, obréc lub
wstrzasnij.

WSKAZOWKA: Przed

zjedzeniem i zakoriczeniem
positku uzyj termometru do
miesa, aby upewnic sie, ze
jedzenie jest ugotowane.
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PIELEGNACJA | KONSERWACIA

Urzadzenie jest bardzo tatwe do czyszczenia. Urzadzenie nie zawiera czesci, ktore
moga by¢ naprawiane przez uzytkownika.

Wszelkie prace konserwacyjne oprécz czyszczenia musza byé wykonywane przez
wykwalifikowanych technikéw. Odtgcz przewdd zasilajagcy od  gniazdka
elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem poczekaj, az frytownica ostygnie.

Przed czyszczeniem upewnij sie, ze szuflada do smazenia i kosz do smazenia s3
catkowicie schtodzone.

Wyjmij kosz do smazenia z szuflady.

Umyj kosz do smazenia i szuflade w gorgcej wodzie z mydtem. Uzywaj tylko
przyboréw kuchennych bez metalowych i niesciernych $rodkéw czyszczacych,
poniewaz mogg uszkodzi¢ nieprzywierajgca powtoke.

Kosz do smazenia i szuflade frytkownicy mozna my¢é w zmywarce do naczyn. Aby
uzyskac najlepsze wyniki, umies¢ je na gérze zmywarki.

Wytrzyj obudowe obudowy frytownicy miekka, niescierajaca wilgotna sciereczka.

PRZECHOWYWANIE

Przed przechowywaniem upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
Nigdy nie chowaj frytkownicy, gdy jest goraca lub mokra.
Przechowuj frytownice w czystym, suchym miejscu.

UTYLIZACIA

Zgodnie z Europejskim rozporzadzeniem w sprawie odpadow
2012/19 / UE ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze tego produktu nie nalezy traktowac jak odpadow
z gospodarstw domowych. Zgodnie z dyrektywa urzadzenie
powinno zostaé przekazane do odpowiedniego punktu zbidrki
w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Zapewniajac prawidtowa utylizacje tego produktu, pomozesz

_ zapobiec potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla
Srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére mogtyby byc
spowodowane niewtasciwg utylizacjg produktu. Aby uzyskac
bardziej szczegétowe informacje na temat recyklingu tego
produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta lub firma zajmujaca sie odpadami komunalnymi i
ustugami utylizacji.



SPECYFIKACIJE TECHNICZNE

Numer produktu

10032848

Technologia Smazenie gorgcym powietrzem
Zasialanie 220-240V ~ 50/60 Hz

Zuzycie energii 1700 Watt

Miejsce do smazenia 5,4 litra

Zakres temperatur gotowania 80 - 200°C

Czasomierz <60 Min







