KARTA PRODUKTU
NOZ KUCHENNY SIEKACZ TASAK JAPONSKI

RZEZNICZY SZEFA KUCHNI MIESA RYB KOSCI

NOZ ODKOSTNIANIA SIEKACZ KUCHENNY 305g

Opis produktu

Szukasz wyjatkowo precyzyjnego noza do odkostniania i siekania, ktéry zapewni komfort
i efektywnos¢ w kuchni? Japonski néz siekacz to doskonate narzedzie dla kazdego, kto
ceni ostrosé, trwatosé i ergonomie. Dzieki doskonatemu balansowi i precyzyjnemu
ostrzu, idealnie sprawdzi sie w kuchni domowej i profesjonalnej!

Jakos$c¢ i precyzja — postaw na niezawodnos$¢ cenionej marki!

Zaprojektowany z mysla o profesjonalnych kucharzach oraz pasjonatach
gotowania.

Precyzyjne ciecie i trwatosé — wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.
Idealny do uzytku domowego i gastronomii — krojenie, siekanie, odkostnianie w
jednej perfekcyjnej funkgcji.

Cechy produktu

Ostre i precyzyjne ostrze — kat 80° zapewnia ptynne i doktadne ciecie.
Masywna konstrukcja — grubos¢ ostrza 4 mm i waga 305 g dla doskonatej
stabilnosci.

Profesjonalna stal nierdzewna - odporna na rdze, nie tepi sie i jest tatwa w
konserwaciji.

Drewniana rekojes¢ — wygodny, pewny chwyt i elegancki wyglad.
Wszechstronnos¢ — doskonaty do miesa, ryb, warzyw i kosci.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dtugosé¢ catkowita: 24 cm
Dtugosé¢ ostrza: 12,7 cm



e Dtugosc¢ rekojesci: 11,3cm

e Wysokosé noza: 5,2cm

e Kat ostrza: 80°

e Grubos¢ ostrza: 4 mm

e Waga produktu: 305 ¢

e Materiat ostrza: stal nierdzewna
e Rekojesé¢: drewno

ZESTAW ZAWIERA

¢ 1xnéz odkostniania kuchenny siekacz w estetycznym futerale 305 g

INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Sposob uzycia

e Uzywaj noza do precyzyjnego odkostniania miesa oraz do siekaniu ryb, kosci i
warzyw.

e Ostrze o kacie 80° umozliwia ptynne ciecie bez oporu.

e Zaleca sie regularne ostrzenie ostrza, aby zachowac jego efektywnos$c¢ ciecia.

e NOz powinien byé uzywany na twardych powierzchniach (np. deska do krojenia).

2. Przechowywanie

e Przechowujnéz w suchym miejscu.

e Unikaj przechowywania na sucho w miejscach, gdzie moze dojs¢ do korozji.

e Zaleca sie uzywanie ostony ostrza lub przechowywanie w etui, aby zapewni¢
bezpieczenstwo.

3. Srodki ostroznosci

e Przechowywaé néz z dala od dzieci - ostrze jest bardzo ostre i moze stanowié
zagrozenie.
e Nie uzywac¢ noza do ciecia innych przedmiotéw, ktére mogg uszkodzi¢ ostrze.



e Regularnie konserwowaé n6z — czyscic¢ go po kazdym uzyciu i sprawdzac stan
ostrza.




