
⭐ Maszyna Do Lodów Włoskich 
Automat 3 Smaki Świderki 
Profesjonalna ⭐ 

 

✅ Najważniejsze cechy: 



● ✔ Wysoka wydajność: Produkuje 22-30 litrów lodów na godzinę 
(5,8-7,9 galonów), co pozwala na przygotowanie 150-200 porcji (100 g 
na porcję) w ciągu godziny. 

● ✔ 3 smaki jednocześnie: Możliwość serwowania 2 pojedynczych 
smaków i 1 mieszanego smaku (np. wanilia, truskawka, czekolada, 
mango). 

● ✔ Inteligentny panel sterowania LCD: Umożliwia precyzyjne 
ustawienia (konsystencja lodów, funkcja utrzymywania świeżości, 
samooczyszczanie). 

 

✔ Funkcja samooczyszczania: Czyszczenie maszyny jednym przyciskiem – 
szybkie i higieniczne. 



✔ Wbudowane rurki dmuchane: Zwiększają wydajność o 25-30% i 
zapewniają gładką konsystencję lodów. 

✔ Pojemność zbiorników: 

● Zbiornik mieszający: 6 litrów (1,6 galona) 
● Cylinder zamrażający: 2 litry (0,5 galona) 
✔ Moc i wydajność: 2200 W (w tym 1050 W sprężarka) zapewnia 
cichą i efektywną pracę. 

 

⚙ Specyfikacja techniczna: 

● ✔ Napięcie i moc: 110 V / 60 Hz; 2200 W 



● ✔ Wydajność lodów: 22-30 L/h (5,8-7,9 gal/h) 
● ✔ Pojemność zbiornika mieszającego: 6 L (1,6 gal) 
● ✔ Pojemność cylindra zamrażającego: 2 L (0,5 gal) 
● ✔ Kompresor: 1050 W 
● ✔ Czynnik chłodniczy: R410a 
● ✔ Wymiary produktu: 74,5 × 54 × 86 cm (29,3 × 21,3 × 34 cale) 
● ✔ Waga produktu: 85 kg (187,4 funtów) 

 

❇ Zawartość opakowania: 

● ✔ 1 × Maszyna do lodów 
● ✔ 1 × Stożkowy szpikulec 
● ✔ 1 × Zestaw akcesoriów 



● ✔ 1 × Instrukcja obsługi 

 

✳ Zastosowanie: 

● ✔ Lodziarnie, kawiarnie, restauracje: Idealna do serwowania miękkich 
lodów, kremów, jogurtów i sorbetów. 

● ✔ Piekarnie i bufety: Doskonała do urozmaicenia oferty deserowej. 
● ✔ Sklepy z przekąskami i fast foody: Zapewnia szybką obsługę i 

różnorodność smaków. 
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