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-. Informacje na temat niniejszej instrukcji
obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
bedziesz zadowolony z urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie ze wskazéwkami

E

bezpieczenstwa oraz catg instrukcja. Nalezy zwrdci¢ uwage na ostrzezenia znajdujace
sie na urzadzeniu i w instrukgji obstugi.

Zawsze przechowuj instrukcje obstugi w tatwo dostepnym miejscu. W
przypadku sprzedazy lub przekazania urzadzenia nalezy przekaza¢ réwniez
niniejszg instrukcje obstugi, poniewaz stanowi ona istotng cze$¢ produktu.

-.-. Objasnienie symboli

Jezeli fragment tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli
ostrzegawczych, nalezy unikac opisanego w tekscie niebezpieczenstwa, aby
zapobiec opisanym tam mozliwym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie przed bezposrednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub powaznymi,
nieodwracalnymi obrazeniami!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie przed mozliwymi umiarkowanymi i/lub lekkimi
obrazeniamil!

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby unikna¢ sytuacji, ktére mogg spowodowac
uszkodzenie mienia.

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem porazenia pragdem!

Ostrzezenie przed niebezpieczefistwem ze strony goracych powierzchni!




Instrukcja montazu lub obstugi

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w instrukgji obstugi!

=N

Punktor / informacja o zdarzeniach podczas pracy

Instrukcje do wykonania

Instrukcje, ktére nalezy wykonaé, aby unikng¢ zagrozen

Symbol pradu przemiennego

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat ,Informacje o zgodnosci
UE"): Produkty oznaczone tym symbolem spetniajg wymagania
dyrektyw UE.

Oznakowanie materiatéw opakowaniowych podczas segregacji odpadéw za
pomocg skrétéw (a) i numeru kodu. (b) w nastepujgcym znaczeniu: a:
dodatkowe istotne informacje

b: 1-7: Tworzywa sztuczne/20-22: Papier i tektura/80-98: Kompozyty Opakowania

utylizowa¢ w sposéb przyjazny dla Srodowiska (patrz rozdziat ,Utylizacja”).

Urzadzenie nalezy utylizowac¢ w sposéb przyjazny dla srodowiska (patrz rozdziat ,Utylizacja”).

It SN0

Symbol ,Triman” informuje konsumenta, ze produkt nadaje sie
@ do recyklingu, podlega systemowi rozszerzonej
(Nd odpowiedzialnosci producenta oraz, we Frangji, instrukcjom
sortowania.

kontakt z zywnoscig takich jak: B. Powierzchnie opakowan lub

Q"ﬁ Symbol stosowany w UE do oznaczania materiatéw majacych
urzadzen.
Al

"- ¢ Garnki i wktadki do smazenia posiadajg powtoke nieprzywierajaca.

SWISS TECHNOLDGY

CORFLON ULTRA




-. Przeznaczenie

Urzadzenie to nadaje sie do pieczenia, gotowania i grillowania
potraw takich jak: Np. warzywa, frytki i krgzki ziemniaczane
(domowe lub gotowe do piekarnika), a takze do
przygotowywania ryb, miesa i drobiu.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach

domowych i podobnych zastosowaniach domowych; Na przyktad:
- w sklepach, biurach i innych podobnych srodowiskach
pracy;

- w gospodarstwach rolnych;

- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow
mieszkalnych;

- W pensjonatach.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie

do uzytku przemystowego/komercyjnego.

Nalezy pamieta¢, ze odpowiedzialno$¢ wygasa w przypadku

niewtasciwego uzytkowania:

-Nie modyfikuj urzagdzenia bez naszej zgody ani nie uzywaj
akcesoriéw niezatwierdzonych lub dostarczonych przez
nas.

-Nalezy przestrzegac wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukgji
obstugi, zwlaszcza wskazoéwek dotyczgcych bezpieczehstwa. Kazda inna
operacja jest uwazana za niewtasciwg i moze prowadzi¢ do obrazen ciata
lub szkéd materialnych.




-. instrukcje bezpieczennstwa

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTA|

UWAZNIE I ZACHOWA] NA PRZYSZtOSC!

-Przechowuj urzgdzenie i akcesoria w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

-Z tego urzgdzenia mogg korzystac¢ dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce
doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i wynikajacych z tego niebezpieczenstwa zrozumiaty.

-Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzadzenia
i kabla potgczeniowego.

Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku potkniecia lub
wdychania matych czesci lub folii.
-Wszystkie uzyte materiaty opakowaniowe (worki, kawatki styropianu
itp.) przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatem opakowaniowym.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pragdem/zwarcia!
Istnieje ryzyko porazenia prgdem/zwarcia ze

wzgledu na czesci pod napieciem.

-Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego i tatwo dostepnego gniazdka, ktore
znajduje sie blisko miejsca instalacji. Lokalne napiecie
sieciowe musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.




-W przypadku koniecznosci szybkiego odtgczenia
urzadzenia gniazdko musi by¢ tatwo dostepne.

-Zawsze ciggnij za wtyczke, a nie za przewdd zasilajacy.

-Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie styka sie z gorgcymi
przedmiotami lub powierzchniami (np. ptytg kuchenng).

-Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu nalezy
sprawdzi¢ urzadzenie i przewdd zasilajgcy pod katem
uszkodzen.

-Nie uzywaj urzadzenia, jesli na urzadzeniu lub kablu zasilajgcym
widoczne sg widoczne uszkodzenia lub jesli urzadzenie zostato
upuszczone.

-W przypadku stwierdzenia uszkodzen transportowych nalezy natychmiast
skontaktowac sie z serwisem.

-W zadnym wypadku nie nalezy samodzielnie dokonywac jakichkolwiek
zmian w urzadzeniu ani prébowac samodzielnie otwierac i/lub
naprawiac czesci urzadzenia.

-Nigdy nie otwieraj obudowy ani nie wktadaj przedmiotow
przez otwory wentylacyjne.

-Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony,
nalezy go wymieni¢ u producenta, w jego dziale obstugi
klienta lub u podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng¢ niebezpieczenstwa.

-Catkowicie rozwin przewdd zasilajacy.

-Nie zginaj ani nie zgniataj przewodu zasilajgcego.

-Wyciggnij wtyczke zasilajgcg urzadzenia z gniazdka,

- podczas czyszczenia lub konserwacji urzadzenia,

- podczas montazu lub demontazu urzadzenia,

- jezeli urzadzenie zostato zawilgocone lub zamoczone,
- jesli nie korzystasz juz z urzadzenia,

- w przypadku braku nadzoru,

- podczas burzy.




Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach, nie
trzymaj go pod biezgcg wodg ani nie uzywaj w wilgotnych
miejscach, gdyz moze to spowodowacd porazenie pragdem.

-Chronic urzgdzenie przed kontaktem z wodg lub innymi
cieczami. Trzymaj urzadzenie, przewodd zasilajacy i
wtyczke z dala od zlewdw, zlewdw itp.

-Nie stawiac przedmiotow wypetnionych ptynami,
np. Np. wazony lub napoje na urzgdzeniu lub w jego poblizu.
-Nie uzywaj urzadzenia na mokrej powierzchni.
-Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego/
wtyczki wilgotnymi lub mokrymi rekami.
-Uzywaj urzadzenia wytgcznie w pomieszczeniach zamknietych.
-Nie narazaj urzadzenia na ekstremalne warunki. Nalezy
unikac:
- wysoka wilgotnos¢ lub wilgog,
- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,
- bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,

- otwarty ogien.

-.-. Uruchomienie i uzytkowanie

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczeristwo pozaru!
Istnieje ryzyko pozaru w przypadku gorgcych powierzchni.
-Aby unikng¢ zagrozenia spowodowanego niezamierzonym
zresetowaniem ochronnego ogranicznika temperatury,
urzgdzenia nie wolno zasila¢ za pomocg zewnetrznego
urzgdzenia przetgczajgcego, takiego jak timer, ani
podtgczac¢ do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i
wytgczany przez urzadzenie.
-Umies$c¢ urzgdzenie na zaroodpornej, suchej i ptaskiej
powierzchni.




-Nie stawiac urzgdzenia na powierzchniach, ktére mogga sie
nagrzac (np. ptyta kuchenna, otwarty ogien).

-Nalezy uwaza¢, aby podczas pracy urzadzenie nie miato
kontaktu z zadnym innym przedmiotem. Zachowaj
odlegtos¢ co najmniej 10 cm od innych obiektow. W
szczegOlnosci nie nalezy umieszczac go w poblizu
materiatéw tatwopalnych (zastony, zastony, papier itp.).

-Podczas pracy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafkami Sciennymi
lub innymi przedmiotami, ktére mogtyby uniemozliwi¢ swobodne
ulatnianie sie pary do géry.

-Nie zakrywaj urzadzenia.

-W zadnym wypadku nie zakrywac¢ otworu wentylacyjnego z tytu

urzadzenia.

-Unikaj blokowania wylotu wentylacji przez
zanieczyszczenie lub wprowadzenie ciat obcych.

-Przed wigczeniem urzgdzenia sprawdz wylot powietrza pod
katem blokad.

-Nie ktadZ zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

-Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas

pracy.

-Nie uzywaj urzadzenia w poblizu oparéw wybuchowych
i/lub tatwopalnych.

-Zawsze ktadz goracy garnek na zaroodpornej

powierzchni.

-Nie napetniaj patelni ttuszczem ani olejem spozywczym, jak w
przypadku frytownicy olejowej. W zaleznosci od przepisu do
potrawy mozna dodac¢ niewielkga ilos¢ oleju jadalnego.

-Nie przepetniaj garnka do gtebokiego smazenia, aby potrawa
podczas pracy nie dotykata elementéw grzejnych wewnatrz
urzadzenia. Napetniaj kosz do smazenia tylko do 75%.
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-Nie umieszczaj w garnku zywnosci zawinietej w folie
spozywczg, folie plastikowg lub inny materiat
tatwopalny.

-Jezeli pojawi sie ciemny dym, natychmiast wyjmij wtyczke
z gniazdka. Przed wyjeciem patelni z urzagdzenia nalezy
poczekad, az dym opadnie.

-W przypadku pozaru nalezy najpierw odtgczy¢ urzgdzenie
od Zrédta zasilania. Nie gasi¢ wodg. Ugasi¢ ptomienie
kocem gasniczym lub odpowiednig gasnica.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazeh spowodowanych gorgcymi powierzchniami.
Podczas pracy dotykalne powierzchnie urzadzenia i
akcesoriow mogg sie bardzo nagrzac.

-Poniewaz wylot wentylacyjny z tytu urzgdzenia nagrzewa sie
ze wzgledu na swoja funkcje, nie dotykaj wylotu
wentylacyjnego podczas pracy, aby unikng¢ poparzen.

-Dotykaj uchwytu i elementéw sterujgcych tylko podczas
pracy urzgdzenia!

-Nie siega¢ do komory smazenia, garnka ani elementéw

grzejnych.

-Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia podczas pracy.

-Nie przesuwaj nagrzanego urzgdzenia, ale wczesniej
poczekaj, az catkowicie ostygnie.

-Jesli zdejmiesz patelnie w trakcie lub po przygotowaniu
potrawy, istnieje ryzyko poparzenia ulatniajgca sie para.
Nie trzymaj gtowy bezposrednio nad urzgdzeniem i nie
dotykaj pary.

Potéz patelnie na powierzchni odpornej na ciepto.
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-Garnek do smazenia nagrzewa sie bardzo podczas pracy, nie nalezy
go dotykac. Uzywaj rekawic kuchennych.

-Elementy grzejne pozostajg gorgce przez dtugi czas, nawet
po ich wytgczeniu. Upewnij sie, ze nikt nie siega do
komory smazenia.

A OSTROZNOSC!
/I1\. Zzagrozenie dla zdrowia!

Pieczenie, gotowanie lub grillowanie w zbyt wysokiej temperaturze
moze powodowac powstawanie substancji szkodliwych dla zdrowia.
Akryloamidy powstajgce w zweglonych lub spalonych odpadach
spozywczych mogg powodowac raka.

-Usun przypalone resztki jedzenia.

-Nie dopusci¢, aby zywnos¢ stata sie zbyt ciemna podczas pieczenia lub

grillowania.

UWAGA!

Ryzyko uszkodzenia!

Dodatki chemiczne w powtokach mebli mogg
uszkodzi¢ materiat n6zek urzadzenia i
spowodowac osady na powierzchni mebli.

-W razie potrzeby umies$¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na
Ciepto.

-.-. czyszczenie

-Postepuj zgodnie z dodatkowymi instrukcjami czyszczenia i
czy$¢ powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig zgodnie z
opisem w rozdziale ,9. Czyszczenie frytownicy na gorgce
powietrze” na stronie 22.
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-. Opis czeSci

Ryc. 1 - Przéd
1. Panel sterowania/wyswietlacza
2. Nos prowadzacy
3. Stopy (4x)
4. Komora smazenia
5. Gleboki garnek do smatenia
6. Uchwyt
7. Przycisk zwalniajacy kosz do smazenia

8. Kosz do smazenia

Ryc. 2 - Tyt
9. Wylot pary

10. Przewdd zasilajgcy z wtyczka sieciowg

13



Rys. 3 - Panel sterowania/wyswietlacza

11. Zmniejsz temperature

12. Zwieksz temperature

13. Wyswietlanie temperatury/strefy czasowej gotowania

14. Skré¢ czas gotowania

15. Wydtuz czas gotowania

16. Rozpocznij/przerwij proces nagrzewania

17. Przycisk gotowosci

18. Przyciski automatycznego wyboru programu

-. Zakres dostawy

A Niebezpieczeristwo uduszenia!
Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku potkniecia lub
wdychania matych czesci lub folii.

-Trzymaj folie opakowaniowg z dala od dzieci.

- Sprawdz, czy dostawa jest kompletna i nienaruszona, a jesli dostawa nie
jest kompletna lub uszkodzona, powiadom nas w ciggu 14 dni od
zakupu.

Wraz z zakupionym pakietem otrzymates:

* Frytkownica powietrzna

* Wktadka do ciasta

* Instrukcja obstugi
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=, Przygotuj frytownice na gorace powietrze

- Usun z urzadzenia caty materiat opakowaniowy, naklejki i folie. Umies¢

- urzadzenie na zaroodpornej, suchej i ptaskiej powierzchni.

- Wyciggnac garnek (5) z urzgdzenia. Najpierw przesun klapke ochronng na uchwycie
kosza do smazenia (6) do przodu, a dopiero potem nacisnij przycisk zwalniajacy
kosz do smazenia, aby wyjg¢ kosz do smazenia (8). Klapka zabezpieczajgca
zapobiega przypadkowemu odtgczeniu kosza do smazenia od garnka.

- Optucz kosz do smazenia i garnek do smazenia gorgcg wodg. Dobrze
wysusz obie czesci.

- W16z kosz do smazenia do garnka tak, aby pasowat do wgtebienia
garnka z zatrzaskiem na uchwycie (6) i zatrzasnat sie.

- Wytrzyj obudowe wilgotng szmatka.

- Frytownice nalezy podigczaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego i zabezpieczonego elektrycznie gniazdka. Lokalne napiecie sieciowe
musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

Frytownica na gorace powietrze wyemituje sygnat dzwiekowy, a wszystkie przyciski i symbole zaswiecg sie.
Panel wyswietlacza (13) pokazuje ,---" jest wySwietlane.
Przy pierwszym uzyciu mogg powstawac nieprzyjemne zapachy i dym z
powodu pozostatosci produkcyjnych. Jest to jednak nieszkodliwe i szybko mija.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy pozwoli¢ mu pracowac na
najwyzszym poziomie temperatury przez okoto 30 minut.

-. Instrukcje przygotowania

- Roztéz réwnomiernie zywnos¢ w koszu do smazenia (8). Przekrocz toMAKS
-Nie zaznaczam.

Ryc. 4

- Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj koszem do smazenia (8) (rys.
4) lub obracaj potrawe (ryc. 5) w trakcie gotowania - szczegdlnie jesli potrawa
nachodzi na siebie. Kosz do smazenia (8) wraz z garnkiem (5) mozesz zostawic
razem lub jesli obie czesci sg dla Ciebie za ciezkie, przed potrzasaniem wyjmij kosz
do smazenia (patrz opis powyzej).

- Regularnie sprawdzaj gotowos$¢ podczas gotowania, aby uniknac
rozgotowania.
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- Wyjmij naczynia natychmiast po ugotowaniu, aby unikng¢ rozgotowania.

- W przypadku $wiezych ziemniakéw lub $wiezych warzyw uzyj niewielkiej ilosci oleju
kuchennego, aby zwiekszy¢ chrupkos¢.

- W przypadku konwencjonalnych naczyn do pieczenia z termoobiegiem nalezy zastosowa¢
temperature pieczenia o 10°C nizszg od podane;j.

- W przypadku dan gotowych nalezy zwréci¢ uwage na instrukcje producenta dotyczace przygotowania.

-. Uruchom frytownice na gorace powietrze

OSTRZEZENIE!
A Niebezpieczeristwo pozaru!

Olej kuchenny i inne ptyny mogg zapali¢ sie ze wzgledu

na wysoka temperature gorgcego powietrza.

-Nie napetniaj kosza do smazenia ttuszczem lub olejem
spozywczym, jak w przypadku frytownicy olejowej. W
zaleznosci od przepisu do potrawy mozna dodac¢
niewielka ilo$¢ oleju jadalnego.

-Nie przepetniaj kosza do smazenia. Aby utatwic
obstuge, zalecamy napetnianie kosza do smazenia

jedynie do 75%.

OSTRZEZENIE!
A Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko obrazen spowodowanych gorgcymi powierzchniami.

Podczas pracy dotykalne powierzchnie urzagdzenia i
akcesoriow mogg sie bardzo nagrzac.

-Uzywaj rekawic kuchennych.

- Wyciagnij garnek do smazenia (5) z urzadzenia za pomocg uchwytu kosza do smazenia (6).

- Napetnij kosz do smazenia (8) potrawg. Odpowiednie ilosci napetnienia mozna
znalez¢ w tabelach w rozdziale ,8.1. Ustawianie programu automatycznego” na
stronie 17 i ,8.3. ,Zalecane ustawienia” na stronie 20.

- Trzymaj garnek za uchwyt kosza do smazenia i wsun go catkowicie do urzadzenia od
przodu, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.
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-.-. Ustaw program automatyczny

Programy automatyczne umozliwiajg gotowanie okreslonych potraw w zadanej
temperaturze i czasie gotowania. Do Panistwa dyspozycji s nastepujace
programy:

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, w trakcie gotowania
potrzasaj koszem do smazenia lub obracaj potrawe kilka razy, jesli to
konieczne.

\WELE]
(G)
@ Rozgrzej - 3 180 | - Uruchomto

program bez

Jedzenie w

Kosz do smazenia.
- Wypetnij to

kosz do smazenia

podgrzewanie

z zyciem

Sredni i zacznij

ty natychmiast

wtedy odpowiedni

wyslij program.
frytki 450 18 200 | - 3minutytemu-
ciepto

automatyczny
program

Dlugos¢ czasu o c

(min.)

Ogtoszenie

- Wstrzasnac 3-4x

6’ Mieso 300-400 12 200 | - 3 minuty temu-

(np. kotlet) ciepto
- Obré¢ 1x
Kurczak- 300-400 20 200 | - 3 minuty temu-
noga ciepto
- Wypetniony olejem kuchennym
anulowac
- Obrdé¢ 1x
Stek (ja- 200-300 12 180 | - 3 minuty temu-
dium) ciepto
- Obré¢ 1x
Mate ciasta 400 25 160 | - uzyjformy do pieczenia
miejsce, ok. 6 muffinek

- Nie przesuwaj/
Obroc¢ sie
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Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, w trakcie gotowania
potrzasaj koszem do smazenia lub obracaj potrawe kilka razy, jesli to
konieczne.

Rekomendacja

automatyczny Wag a Dlugofé czasu S
program (G) (min.)
Krewetka 300 8 180 | - 3minuty temu-
£ (Swieze lub ciepto
rozmrozone) - Dodaj 1tyzke oleju
kuchennego
- Wstrzasnac 1x
~ Ryba 300-400 10 180 | - 3 minuty temu-
€= |(np. toso$ Ciepto
pozwoli¢, rozmrozic) = Wypelniony olejem kuchennym
anulowac
- Obré¢ 1x
@ kurczak 500-600 30 200 | - 3 minuty temu-
ciepto
= Wypetniony olejem kuchennym
anulowac
- Obrdé¢ 1x
Warzywa 400-500 10 160 | - 3 minuty temu-
GIP (np. papryka, ciepto
grzyby, - Dodaj 2 tyzki oleju
Cukinia, karmel kuchennego
Toffeln) - Przygotuj kawatki o
$rednicy 2,5 cm
- kawatki ziemniakéw
wycigé mniejsze
- Wstrzasnac 1x

Po 5 minutach bezczynnosci przycisku urzgdzenie przechodzi w
tryb czuwania.

Nacisnij przycisk trybu gotowosci Q)aby wigczy¢ urzadzenie.
- Nacisnij odpowiedni przycisk programu automatycznego, aby ustawic
zadany program automatyczny.

Temperatura i czas gotowania wybranego programu wyswietlane sg
naprzemiennie.

-Rozpocznij proces gotowania, naciskajgc przycisk >l
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Podczas gotowania symbol programu automatycznego i przycisk migaja.
4]
Po zakonczeniu gotowania element grzejny wytaczy sie i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Wentylator pracuje jeszcze przez okoto minute. Gdy wentylator sie
wytgczy, rozlegnie sie sygnat.
W kazdej chwili mozesz dostosowac czas i temperature gotowania (patrz
»8.2. Indywidualne ustawianie czasu i temperatury gotowania”).

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, podgrzej piekarnik z termoobiegiem
ryt - uzyj programu automatycznego co najmniej 3 minuty wczesniej Z
NAGRZEWANIANA.

Aby unikng¢ utraty ciepta, zaleca sie rozpoczyna¢ proces gotowania
dopiero po catkowitym wsunieciu garnka (5).

-.-. Ustaw czas i temperature gotowania indywidualnie

-Nacisnij przycisk trybu gotowosci (!) aby wigczy¢ frytownice.
Domyslny czas gotowania wynosi 15 minut i temperatura 180°C.

Mozesz indywidualnie dostosowaé program automatyczny lub powyzsze ustawienie

wstepne do swojego przepisu.

- Zestaw za pomocg przyciskow == Lub —|— zadang temperature gotowania
Kroki co 5°C. Temperatura jest wyswietlana w °C w polu wyswietlacza (1).

Wskazanie temperatury miga trzykrotnie. Nastepnie temperatura zostanie zapisana.

Mozna ustawi¢ temperature od 50°C do 200°C.

- Zestaw za pomocg przyciskow == Lub + zadany czas gotowania w minutach
dziesie¢ krokéw. Czas gotowania pokazany jest w polu wyswietlacza (13).

Maksymalny czas gotowania wynosi 60 minut.

-Rozpocznij proces gotowania, naciskajgc przycisk pll

Przycisk miga i pyj§hac sygnat dzwiekowy. Rozpoczyna sie proces

gotowania.
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-.-. Zalecane ustawienia

Ilosci lub ilosci podane w tabeli reprezentujg ilosci optymalne i
maksymalne.

Odpowiednie ustawienia dla kazdego dania mozna znalez¢ w tabeli. MoZzesz
zmienia¢ ustawienia w zaleznosci od ilosci, przygotowywanej potrawy lub
wiasnych zyczen. Nalezy rowniez przestrzegacd instrukcji przygotowania
dostarczonych przez odpowiednich producentéw zywnosci.

Wieksze ilosci zywnosci zwykle wymagajg nieco dtuzszego czasu gotowania,
mniejsze ilosci nieco krétszego czasu gotowania.

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, w trakcie gotowania
potrzasaj koszem do smazenia lub obracaj potrawe kilka razy, jesli to

konieczne.
Optymalny-
waga
(G) Dlugos¢ czasu Temp. ot .
. @ gtoszenie
Maksymalny- (min.) ( C)
waga
(G)
Cienkie mrozone 450 19 200 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
te frytki - Wstrzasnac 3-4x
Mate ciasta 400 23 160 - uzyj formy do pieczenia,

okoto 6 muffinéw

- Nie przesuwaj/

Obré¢ sie
Kurze udka 200 25 180 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
(Ok- 1 SZt-) - Posmaruj olejem kuchennym
czen
400 Obré¢ 1
(ok. 2 sztuki) - Dbrocix
Warzywa (np. 200 10 160 - Rozgrzewaj przez 3 minuty
papryka, grzyby - Dodaj 2 lyzki oleju
gnony, cukinia, 400 20 180 kuchennego
Ziemniaki) - Przygotuj kawatki o

$rednicy 2,5 cm
- Pokréj mniejsze kawatki
ziemniakéw

- Wstrzasnac¢ 1x
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Jesli frytownica nie zostata wstepnie podgrzana, pozwdl potrawom
gotowac sie dtuzej przez 3 minuty.

Podczas przygotowywania mozesz w kazdej chwili wyja¢ patelnie (5) z
urzadzenia, aby sprawdzi¢ stan gotowania. Minutnik gotowania nadal
odlicza czas.

Czeste wycigganie garnka powoduje utrate ciepta. Moze to
wymagac wydtuzenia czasu gotowania.

-.-. Przerwanie programu

Aby sprawdzi¢ stan gotowania lub ponownie rozmiesci¢ zywnos¢, mozesz
przerwac proces gotowania.
-Nacisnij przycisk Przycisk  p]| przerwac proces gotowania.
Pl przestaje migac i stychac sygnat dzwiekowy.

- Wyciagnij garnek do smazenia (5), aby sprawdzi¢ stan gotowania lub

roztozy¢ ponownie potrawe.
- Wsun garnek catkowicie z powrotem do urzadzenia. Nacisnij przycisk
- ponownie, aby kontynuoweé|§otowanie.

Odliczanie czasu bedzie wéwczas kontynuowane automatycznie.

-.-. program wyjsciowy

Po zakonczeniu gotowania element grzejny wytgczy sie i rozlegnie sie sygnat

dZwiekowy. Wentylator pracuje jeszcze przez okoto minute. Gdy wentylator sie

wytgczy, rozlegnie sie sygnat.

- Jesli chcesz catkowicie przerwaé gotowanie, nacisnij przycisk czuwania, az
urzadzenie sie @aczy.

- Wyciagnij wtyczke zasilania (10) z gniazdka.

- Wyciggnij garnek do smazenia (5) z urzadzenia za pomocg uchwytu kosza do smazenia
(6). Potéz patelnie na powierzchni odpornej na ciepto.

- Zdejmij naczynia z patelni.
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-. Wyczys$¢€ frytownice na gorgce powietrze

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczeristwo porazenia pragdem!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem przez czesci pod

napieciem.

-Przed czyszczeniem zawsze wyciggaj wtyczke z
gniazdka (10).

-Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innych
ptynach. Jezeli urzagdzenie wpadto do cieczy, w
zadnym wypadku nie nalezy go dotykac.
Najpierw odtgcz wtyczke zasilania.

W zadnym wypadku nie nalezy ponownie uzywac
urzadzenia. Zle¢ sprawdzenie urzgdzenia producentowi,
jego serwisowi klienta lub osobie o podobnych
kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko poparzenia o gorgce

powierzchnie.

-Przed czyszczeniem nalezy pozostawic urzgdzenie
do ostygniecia na co najmniej 60 minut. Wyjmij
patelnie, aby urzagdzenie mogto szybciej ostygnac.
Pot6z patelnie na powierzchni odpornej na ciepto.
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UWAGA!

Mozliwe uszkodzenie urzadzenia!

Istnieje ryzyko uszkodzenia urzgdzenia na skutek
nieprawidtowego uzytkowania.

-W zadnym wypadku nie nalezy uzywac srodkéw czyszczgcych
szorstkich, sciernych, ziarnistych, zawierajacych kwas
octowy, sode lub rozpuszczalniki. Moga one uszkodzic¢

powierzchnie lub nadruk na urzadzeniu.

-Nie czyscic frytownicy na gorgce powietrze w

zmywarce.
Wyczys¢ garnek do smazenia (5) i kosz do smazenia (8) za pomocg gabki i
niewielkiej ilosci tagodnej wody z mydtem. Ostroznie optucz czesci czysta
wodg, a nastepnie doktadnie je osusz.
Garnek i kosz do smazenia mozna my¢ w zmywarce. Jednakze w celu
delikatnego czyszczenia zaleca sie reczne mycie czesci w sposob opisany
powyze;j.
Wyczys$¢ komore smazenia (4) cieptg wodg i miekka ggbka.

Jezeli elementy grzejne sg zabrudzone, nalezy uzy¢ szczotki do mycia naczyn. Ostroznie
usun resztki jedzenia.

Do czyszczenia panelu sterowania i powierzchni zewnetrznych urzadzenia nadaje sie
miekka, lekko zwilzona Sciereczka.

. Dluzsze nieuzywanie i transport

Jezeli nie korzystasz z urzadzenia przez dtuzszy czas, wyciggnij wtyczke z gniazdka (10),
wyczys¢ urzadzenie i przechowuj urzadzenie w suchym, niezakurzonym i
niezamarznietym miejscu, z dala od bezposredniego $wiatta stonecznego.

Aby unikng¢ uszkodzenia produktu w transporcie, zalecamy korzystanie z
oryginalnego opakowania.

--. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit naszg firme w idealnym stanie. Jesli nadal widzisz problem,
sprobuj najpierw go rozwigzac, korzystajgc z ponizszej tabeli. Jesli Ci sie nie
uda, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.
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problem

Urzadzenie dziata

nie ma znaczenia.

Mozliwa przyczyna

Wtyczka zasilania (10) nie
jest podfagczona do
gniazdka.

Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie nalezy podtgcza¢ wytgcznie do
prawidtowo podtaczonego miejsca

zainstalowane gniazdo.

Whpis niekompletny.

Rozpocznij proces
gotowania naciskajac
przycisk (pa@

Rozdziat 8. Obstuga frytownicy na

gorace powietrze).

Naczynia sg

zupetnie nie.

Ilo$¢ napetnienia jest zbyt duza.

Napetniaj kosz do
smazenia (8) tylko do 75%.

Temperatura gotowania jest
zbyt niska.

Nacisnij przycisk, aby
zwie-l{s-zyc’ temperature
gotowania.

Czas gotowania jest za krotki.

Nacisnij przycisk, aby
Wyd-l+ibyc' czas
gotowania.

Naczynia sg
nawet nie

gotowany.

Jedzenie jest zbyt
blisko siebie.

Niektére dania musza
kilka razy podczas gotowania
z biegiem czasu by¢ wstrzasniety/

obrécony.

Napetnij koszyk do smazenia
(8) matymi kawatkami.
Mniejsze kawatki gotujg sie
bardziej réwnomiernie.

Te smazone
Jedzenie nie

wystarczajgco chrupigce.

Uzyto zywnosci nieodpowiedniej
do frytkownicy na gorace
powietrze.

Aby uzyska¢ bardziej chrupigce
rezultaty, uzywaj przekasek
nadajacych sie do piekarnika lub

lekko nattuszczonych.

Urzadzenie odchodzi
nie daj sie zwies¢
zamknac.

Kosz do smazenia (8) jest

przepetniony.

Napetniaj kosz do
smazenia (8) tylko do 75%.
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problem

Biate palenie

nawijanie w urzadzeniu

Mozliwa przyczyna

Dania sg bardzo ttuste.

Rozwigzywanie probleméw

Podczas przygotowywania
bardzo ttustych potraw
ttuszcz kapie na dno
garnka (5). Ttuszcz
wytwarza w naczyniu
wiecej ciepta niz zwykle -
nie ma to wptywu na
urzgdzenie ani na wynik
gotowania.

W garnku (5) i koszu do smazenia (8)
znajdujg sie jeszcze pozostatosci
thuszczu z poprzedniego procesu

gotowania.

Spali¢ pozostatosci
ttuszczu. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ garnek do
smazenia (5) i kosz do
smazenia (8).

Swieze frytki Paluszki ziemniaczane nie - Wtz paluszki ziemniaczane

sta¢ sie frytkami byty wystarczajgco do zimnej wody na okoto

nawet nie namoczone. pét godziny, aby skrobia

smazony. mogta uciec. Przed
napetnieniem osusz je
papierem kuchennym.

Odmiana ziemniakéw jest nieodpowiednia.
Swieze frytki Ziemniaki sg zbyt - Chrupkos¢ zalezy
sta¢ sie frytkami mokre. zalezy od zawartos$ci wody i

nie chrupigce.

skrobi w odmianie
ziemniaka oraz ilosci oleju.

Ostroznie osusz
ziemniaki, a nastepnie
zalej je okoto 1 tyzkg
oleju kuchennego.

Ziemniaki pokroi¢ na
mniejsze kawatki.
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--. sprzedaz

URZADZENIE (tylko dla Niemiec)

Wszystkie urzadzenia elektryczne i elektroniczne oznaczone ponizszym
symbolem nie moga by¢ wyrzucane razem ze zwyktymi odpadami domowymi,
lecz po zakonczeniu ich zywotno$ci muszg zosta¢ zebrane przez uzytkownika
koncowego oddzielnie od niesegregowanych odpadéw komunalnych.
Uzytkownicy koncowi maja obowigzek segregacji zuzytych baterii i
akumulatoréw, ktére nie sg objete starym urzadzeniem, a takze lamp,
ktére mozna wyjac ze starego urzadzenia w sposdb nieniszczacy, ze
starego urzadzenia przed oddaniem ich do punktu zbiérki i wystania do
osobng kolekcje.

Dystrybutorzy posiadajacy powierzchnie sprzedazy sprzetu elektrycznego i
elektronicznego co najmniej 400 m2 oraz dystrybutorzy zywnosci o facznej
powierzchni sprzedazy co najmniej 800 m2, ktérzy kilka razy w roku
kalendarzowym lub na state oferujg sprzet elektryczny i elektroniczny oraz
dostepnych na rynku, sa obowigzani dostarczy¢ uzytkownikowi koricowemu
nowe urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, bezptatnie przyja¢ od
uzytkownika koricowego stare urzgdzenie tego samego rodzaju, ktére
zasadniczo spetnia te same funkcje, co nowego urzadzenia, w miejscu dostawy
lub w jego bezposrednim sasiedztwie oraz na zadanie uzytkownika korcowego,
niezaleznie od zakupu nowego urzgdzenia elektrycznego, elektronicznego lub
elektronicznego, do trzech starych urzadzen kazdego typu urzadzenia, ktére nie
s wiekszy niz 25 centymetréw w dowolnym wymiarze zewnetrznym, mozna
bezptatnie odebrac w sklepie detalicznym lub w jego bezposrednim sasiedztwie.

W przypadku sprzedazy z wykorzystaniem $rodkéw porozumiewania sie na odlegtos¢ za
powierzchnie sprzedazy uwaza sie wszystkie powierzchnie magazynowania i wysytki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego dystrybutora, a za catkowitg powierzchnie
sprzedazy wszystkie powierzchnie magazynowania i sprzedazy dystrybutora. Dodatkowo w
przypadku sprzedazy z wykorzystaniem $rodkéw porozumiewania sie na odlegtos¢, gdy
nowe urzadzenie elektryczne lub elektroniczne dostarczane jest do prywatnego
gospodarstwa domowego, stare urzgdzenie mozna odebrac bezptatnie w tym miejscu
dostawy dla urzadzen kategorii 1, 2 oraz 4 zatacznika nr 1 do ust. 2 ust. 1 ElektroG spétka z
ograniczong odpowiedzialnoscia (wymienniki ciepta, ekrany, monitory i urzadzenia
zawierajgce ekrany o powierzchni wiekszej niz 100 centymetréw kwadratowych, urzadzenia
duze).

W Twojej okolicy znajdujg sie bezptatne punkty zbiérki, w ktérych mozna
oddac stare urzadzenia oraz, w razie potrzeby, inne punkty zbiérki w celu
ponownego wykorzystania starych urzadzen. Adresy mozna uzyskac od
witadz lokalnych.
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Jezeli stare urzadzenie posiada pamig¢ danych, nalezy utworzy¢ zewnetrzng kopie
zapasowg wszystkich danych oraz trwale i nieodwotalnie usung¢ je ze starego urzadzenia
przed jego zwrotem. Uzytkownicy koficowi ponoszg wylgczng odpowiedzialnos¢ za
usuniecie wszystkich danych osobowych znajdujgcych sie na starych urzadzeniach
przeznaczonych do utylizacji.
URZADZENIE (INNE KRAJE NIEMIECKOJEZYCZNE) Starych urzadzen nie
wolno wyrzuca¢ razem ze zwyktymi odpadami domowymi.
Zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE urzadzenie po zakohczeniu okresu
uzytkowania nalezy podda¢ wtasciwej utylizacji.

I Materiaty nadajgce sie do recyklingu zawarte w urzgdzeniu sg poddawane
recyklingowi, co pozwala unikna¢ zanieczyszczenia $rodowiska.
Zanie$ stare urzadzenie do punktu zbiérki odpadéw elektronicznych lub do
centrum recyklingu.
Aby uzyska¢ wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalng firma zajmujaca
sie utylizacjg odpadow lub wiadzami miejskimi.

@ Opakowanie

Twoje urzadzenie jest zapakowane w spos6b zabezpieczajacy je przed
% uszkodzeniami w transporcie. Opakowanie jest surowcem i dlatego mozna

je ponownie wykorzystac lub zawréci¢ do obiegu surowcowego.

--. czeSci zamienne

Jesli chcesz ponownie zamowic czesci zamienne, odwiedZ nasz sklep serwisowy MEDION
pod adresem https://www.medion.com/medionserviceshop.

Znajdziesz tam wszystkie istotne informacje na temat Twojego produktu.
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--. Dane techniczne

Nazwa dostawcy lub znak towarowy: MEDION®

Adres dostawcy: MEDION AG
Przy Zehnthofie 77
45307 Jedzenie
NIEMCY

Identyfikator modelu: MD 11740

Zasilacz: 220-240 V;-50-60 Hz
Wydajnos¢: 1800-2150 W
Catkowita pojemnos¢ (garnek): 6,2 litra

Zawarto$¢ uzytkowa kosza do smazenia: 5,2 litra

Kontrola temperatury: 50-200°C

Ustawienie maksymalnego czasu gotowania: 60 minut

Wymiary (szer. x gteb. x wys.), tacznie z

uchwytem kosza do smazenia

ok. 31x38x32 cm
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