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C Lista pakowania

(1) Frytownica powietrzna Proscenic 5L x1 (2) Przepis x1

(3) Skroécona instrukcja x1 (4) Instrukcja obstugi x1

(5) Kosz do smazenia x1 F H

N Specyfikacja produktu

Zasilanie znamionowe (USA) AC 120V, 60Hz

Zasilanie znamionowe (UK) AC 220V-240V, 50Hz

Zasilanie znamionowe (UE) AC 220V-240V, 50Hz

Moc 1500W
—ZRamionowsa

Pojemnosc¢ 5L /5.2qt
—ZRamionowe

Zakres temperatur 75-205° G (165-400° F)

Zakres 1-60 minut

CZasowWyY

Waga 55KG
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Wazna gwarancja

Warning
By¢ e p edad instrukcje j szkolenia. Nieprzestrzeganie tych $rodkéw bezpieczenstwa i instrukcji moze spowodowaé
S era glheU et d
d edele shoC  Nalezy zawsze uzywac gniazdka z uziemieniem. Nie uzywaj
g ee

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem, nalezy usung¢ z frytownicy wszystkie opakowania, w tym wszystkie tymczasowe etykiety.

| Bezpieczenstwo i srodki ostroznosci

1. Osuszacz powietrza nalezy umiesci¢ w suchym miejscu. Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego, nie nale

2. Aby unikng¢ zanieczyszczenia mebli oparami lub pozaru spowodowanego wysoka temperaturg podczas pracy
produktu, nalezy zachowaé pewng odlegtos$¢ od $cian i szafek.

3. nalezy umiesci¢ na ptaskiej powierzchni z izolacjg cieping, w odlegtosci co najmniej 10 cm lub 4 cali od $ciany i
powierzchni, aby zapewnic¢ cyrkulacje powietrza.

4. Nie nalezy umieszczac osuszacza powietrza w poblizu fatwopalnych materiatéw lub zrodet ciepta, w celu unikniecia
pozaru nalezy trzyma¢ go z dala od zaston i innych podobnych przedmiotow.

5. OSTRZEZENIE: Nie zanurza¢ przewodu, wtyczki ani korpusu w wodzie lub innych ptynach, aby unikna¢ porazenia pradem.

6. Avoid the power cord entangled with the body, and do not contact with other hot bodies such as high—
temperature gas, electric heaters, heating lamps, or heating appliances.

7. NIGDY nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy. Przed odtaczeniem nalezy przesuna¢ frytownice powietrzng i uzywac
do tego obu rak.
8. Nie nalezy przenosi¢ powietrznej, gdy w jej wnetrzu znajduje sie olej o wysokiej temperaturze lub inny ptyn.

9. Podczas korzystania z frytownicy powietrznej nie nalezy przykrywac produktu fatwopalnymi przedmiotami (takimi jak
tkanina, papier, plastik itp.). Nie nalezy przechowywac takich przedmiotéw we frytkownicy, aby unikna¢ ryzyka
pozaru.

2y go uzywa4na pewnatrz.

. T

Left and right 10cm

There is a safety barrier on the back of
the air fryer, please keep a safe distance
to prevent the air fryer from contacting
objects such as walls.

10cm




10. Aby unikng¢ pozaru lub obrazen, uzytkownik powinien prawidtowo korzysta¢ z akcesoriow pomocniczych dostarczonych przez . Nie nalezy umieszcza¢ w
produkcie akcesoriéw, ktore nie zostaty dostarczone przez producenta, ani uzywaé akcesoridow niezalecanych przez .

11. Podczas wktadania i wyjmowania zywnosci nalezy nosi¢ rekawice z ochrong termiczng i izolacja.

12. Nie dotyka¢ zewnetrznej powierzchni frytownicy powietrznej, gdy jest ona goraca podczas lub po uzyciu.

13. Podczas pracy frytownicy powietrznej nalezy uzywac wytacznie pokretta lub uchwytu, aby unikna¢ oparzen.

14. Podczas czyszczenia frytownicy powietrznej nalezy odtaczy¢ jg od gniazdka elektrycznego i poczekac¢, az ostygnie do temperatury pokojowej.

15. Do czyszczenia frytownicy powietrznej nalezy uzywac miekkiej, wilgotnej sciereczki. Aby zapobiec uszkodzeniom, nie uzywaj ostrych narzedzi do czyszczenia.

16. Nigdy nie pozwala¢ dzieciom na obstuge produktu. Frytkownica powietrzna powinna by¢ umieszczona poza zasiegiem dzieci. Nie nalezy pozwala¢ osobom
niepetnosprawnym i starszym na samodzielne korzystanie z urzadzenia.

17. Nigdy nie uzywaj frytownicy powietrznej do innych celéw niz podgrzewanie lub rozmrazanie zywnosci.
18. Ostrzezenie: Aby unikng¢ pozaru, nigdy nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na goérnej czesci frytownicy powietrznej podczas jej .
19. Ostrzezenie: Nigdy nie podgrzewa¢ zamknietego pojemnika we frytkownicy powietrznej, aby unikng¢ wybuchu.

20. Po uzyciu frytownicy lub gdy nie jest ona uzywana przez dtuzszy , nalezy jg wytaczyc¢ i odtaczy¢ wtyczke zasilania. Ten produkt nie moze by¢ obstugiwany
pomocg zewnetrznego timera lub systemu zdalnego sterowania.

21. Podczas korzystania z tego produktu, jesli obwdd jest przecigzony, frytownica powietrzna moze nie dziata¢ prawidtowo. Frytownica powietrzna powinna by¢ zasilana
osobnym przewodem.

22. Podczas podgrzewania zywnosci nalezy pozostawi¢ wystarczajgco duzo miejsca w pojemniku, aby wrzeniu i wylaniu sie ptynu. W przypadku korzystania z
pojemnikéw szklanych lub metalowych nalezy zachowaé ostroznos$¢, aby unikng¢ niebezpieczenstwa lub oparzen.

23. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez profesjonalistow z dziatu konserwacji producenta lub podobnych dziatéw, aby
unikng¢ niebezpieczenstwa.



| Ostrzezenie: Wysoka temperatura!l

Ostrzezenie: Dostepne cze$ci moga sie nagrzewac podczas uzytkowania. Urzadzenie nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Produkt
generuje ciepto podczas pracy, a temperatura elementu grzejnego frytownicy jest bardzo wysoka. Zewnetrzna powierzchnia frytownicy
powietrznej logo "High Temperature Caution" nagrzewa sie¢ podczas uzytkowania. Po pracy temperatura zewnetrznej powierzchni moze
przez pewien czas pozostawac bardzo wysoka. NIE WOLNO jej dotykaé ani przesuwac.

V. Wprowadzenie produktu

1 Panel sterowania —— > ( ]

2 Korpus _______+ 5Wylot powietrza

3 Kosz do smazenia -

~ _ @ Uchwyt




Instrukcje
Przed pierwszym uzyciem

* Sprawdz, czy napiecie w domu odpowiada napieciu na urzadzeniu.

* Usun wszystkie opakowania frytownicy powietrznej, w tym wszystkie tymczasowe etykiety.

* Aby unikna¢ poparzen, podczas wyjmowania zywnosci nalezy nosi¢ rekawice termoizolacyjne.

Uzywajac go po raz , dotknij przepisu i wybierz " ", ustaw temperature na najwyzszg, a czas na ponad 15 minut. Wylacz kosz do smazenia i uruchom
program pustego pieczenia. Po zakonczeniu smazenia otworz kosz do smazenia, aby usung¢ ttusty dym. Ze wzgledu powtoke ochronng zapobiegajaca korozji
soli na przewodach grzejnych, normalne jest, ze przy pierwszym moze pojawic sie nieprzyjemny zapach lub sadza.

(D Podtacz zasilanie i zwréé uwage na pozycje
umieszczenia, aby zachowac odlegtos¢ co najmniej 10
cm lub 4 cali od otaczajacych $cian lub mebli. (Zdjecie
1)

Umies¢ sktadniki na blasze do pieczenia lub innych

@ powigzanych akcesoriach, wiéz je do wneki frytownicy
powietrznej i zamknij drzwiczki (rysunek 2).

@ Zgodnie z przepisem wyséwietanym na panelu
operacyjnym, dotknij , aby wybra¢ odpowiedni przepis.
Mozna réwniez ustawi¢ czas i temperature zgodnie z
wiasnymi preferencjami i dotkngé , aby rozpoczaé
gotowanie. (Zdjecie 3)

@ Wyjmij jedzenie po ugotowaniu. Nalezy uwaza¢ na
przypalenie. Po wyjeciu zywnosci nalezy wylaczyé
zasilanie frytownicy powietrznej (zdjecie 4).
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| Panel operacyjny

@) @ Wigczanie lub wytaczanie frytownicy powietrznej

® Rozpoczecie lub wstrzymanie gotowania

® @ Aby wigczy¢ lub anulowa¢ funkcje zachowania ciepta, mozna dodac funkcje kombinacji (szczegétowe informacje znajduja sie w
czesci Funkcja kombinacii).




Wiacz podgrzewanie lub wytacz podgrzewanie, funkcje kombinacji. 11 inteligentnych

5 Reipe programéw do automatycznego kontrolowania czasu i temperatury gotowania
- o

® '-: : = : Lc Wyswietlanie temperatury w biezacym trybie

@ : :: u( Wyswietlanie czasu w biezacym trybie

Nacisnij, aby dostosowac temperature lub czas
Dtugie nacisniecie, aby szybko dostosowa¢ temperature lub czas

Gdy potrawa wymaga, ikona [JSHARES§ bedzie migat:

@ "'SHAKE(\
Niepodiaczony funkcja
wytaczona Miga  podczas
> potaczenia Podtaczony

zawsze wigczony
* Uwaga: Wskazuje stan konfiguracji aplikacji. Wiecej informacji mozna znalez¢ w opisie
aplikacji Proscenic.

"

Gdy"'' - " miga, oznacza to, ze jest receptura w sieci.
Gdy na wyswietlaczu czasu pojawi komunikat "End" (Koniec), oznacza to zakofnczenie gotowania.

Koniec
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| Gotowanie zywnosci
Podgrzewanie wstepne

Zalecamy wstepne podgrzanie suszarki powietrznej przed wiozeniem zywnosci, chyba ze frytownica powietrzna jest juz
bardzo goraca. Wstepne podgrzanie sprawi, ze gotowanie bedzie bardziej efektywne.

1. Podiacz zrédio zasilania. Nacisnij przyciskaby uruchomi¢ program.

2. Nacisnij przycisk "Podgrzewanie". Na wyswietlaczu pojawi si¢ "205°C" i "5 minut".

3. Nacisnij przycisk "+" lub "-" (opcjonalnie), aby dostosowac¢ temperature. Czas zostanie
dostosowany automatycznie.

4. Nacisnij przycisk aby rozpocza¢ wstepne nagrzewanie.

5. Po podgrzewania frytownica wyemituje sygnat dzwiekowy.

Temperature Time

205°C (400°F) 5 minut
200°C (390°F) 5 minut
195°C (385°F) 5 minut
190°C (375°F) 4 minuty
185°C (369°F) 4 minuty
16U L (500 ) a4 minuty
70°C-{346°F) 4-mincty
° ° [E 3 minubs
45—6—(3%—%—%1—] 7




Gotowanie
Uwaga:

+ Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na gérnej czesci frytownicy. W przeciwnym razie zakioci to przeptyw powietrza i wptynie na efekt gotowania.

» Frytownica powietrzna nie jest frytownica olejowa. Do frytownicy powietrznej nie wolno wlewac¢ oleju kuchennego, tluszczu do smazenia ani zadnych innych ptynow.
* Podczas wyjmowania zywnosci z frytownicy powietrznej nalezy uwazac¢ na goraca pare.

» Czas (1-60 minut) i temperature (75-205° C lub 165-400° F) mozna regulowac, o ile nie okreslono inaczej.

* Rzeczywiste wyniki smazenia moga sie rézni¢. Zapoznaj sie z instrukcjg smazenia i przepisem, aby opanowac i dostosowac wstgpnie ustawiong metode.

1. Podiacz do , nacisnij" "aby uruchomi¢ program.
2. Nacisnij dowolny przycisk "Recipe" (Przepis). Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona temperatura i czas biezacej receptury.
Szczegotowe informacje znajduja sie w ponizszej tabeli.

3. Naci$nij przycisk", ", aby ustawi¢ temperature lub czas.

4. Nacisnij przycisk aby rozpocza¢ gotowanie.

5. Po zakonczeniu gotowania frytownica wyda sygnat dzwiekowy.

Preset Preset temperature Range of Preset time* Range of time Supplementary
temperature functions**
SHRIMP s70°F 6 mi
190°C min
N\ 385°F ) )
( ) i Y:i}SHAKE
(") FRIES 195°C 75-205°C 20 min _ {Y:iy (i
1-60 min
165-400° F
385°F
SKRZYDLA i SHAKE(I
195°C 25 min § (
STEK 400°F 6 mi
205°C min




Symbol Preset Preset temperature Range of Preset time* Range of time Supplementary
temperature functions**
WARZYWA 300°F 10 min §SHAKE(i
150°C
RYBY 350°F 8 min
175°C
Pier$cienie cebulowe 370" F 20 min §SHAKE(i
190°C
350 F 75205 DC 1-60 min
PIZZA 165-400° F 8 min
175°C
BACON 320°F 8 min
160°C
CIASTO 300°F 30 min
150°C
TOAST 380°F 3 min
195°C

* Ustawiony czas jest warto$cig odniesienia. Zaleca sig, aby uzytkownik dostosowat czas gotowania do wagi potrawy.
** Funkcje dodatkowe oznaczone symbolem" §SHAKE § " oznaczaja, ze przepis automatycznie przypomni uzytkownikowi obréceniu lub zamieszaniu potrawy podczas
gotowania.



Utrzymuj ciepto

1. Podigcz zrédto zasilania. Nacisnij" "aby uruchomi¢ program.
2. Nacisnij dowolny przycisk "Przepis".

3. Nacisnij " ", aby ustawi¢ czas utrzymywania ciepta.
4. Nacisnij* ", aby rozpocza¢ ustawianie temperatury gotowania.
Symbol Ustawienie Temperatura Zakres Wstepnie Zakres
wstepne zadana temperatur ustawio czasu

ny czas

@ Utrzymuj ciepto 170°F / 5 min 1-60 min
75°C

*Jesli czas przechowywania w cieple jest zbyt dtugi, moze to mie¢ wptyw na smak potrawy.

Tryb kombinowany

1. Rozgrzej+ Przepis

2. Przepis+ Utrzymuj ciepto

3. Rozgrzej+ Przepis+ Utrzymuj w cieple

Obracanie zywnosci

Jak odwrdci¢ jedzenie na druga strone :

1. Podczas procesu smazenia wyjmij jedzenie z frytkownicy powietrznej i obro¢ lub wymieszaj jedzenie.
2. Umies¢ naczynie do pieczenia na zaroodpornej podstawce lub powierzchni.

3. Uzyj szczypiec do mieszania lub obracania zywnosci.

Uwaga:

Po otwarciu kosza frytkownica automatycznie wstrzyma . Dla bezpieczenstwa wyswietlacz tymczasowo wytaczony do momentu
zamkniecia kosza. Operacja smazenia zostanie automatycznie wznowiona. Nie wiaczaj urzadzenia na dtuzej niz 30 sekund,
poniewaz frytownica moze szybko ostygna¢.



Zywnos¢, ktorg nalezy obrocic:

» Mate sktadniki utozone razem, takie jak frytki lub filety z kurczaka, ktére zwykle wymagaja wstrzasniecia.

+ Jesli potrawa nie zostanie wstrza$nieta, moze nie sta¢ sie chrupigca lub nie bedzie réwnomiernie ugotowana.
» Mozesz obracac¢ inne potrawy, takie jak steki, aby zapewni¢ rownomierne przyrumienienie.

Czas i godziny obrotu:
+ Potrza$nij lub odwrd¢ potrawe raz podczas smazenia, a w razie potrzeby potrza$nij lub odwrd¢ wiecej razy.
+ Niektore ustawienia wstepne sg wyposazone w funkcje "przypomnienia o potrzasnieciu" (patrz sekcja "Gotowanie").

Przypomnienie o zmianie:

* "Przypomnienie o potrzasaniu" zostanie sygnatem dzwigkowym, a na ekranie pojawi sie migajacy napis" i)SHAKES ".

« Jesli drzwiczki nie zostang otwarte w celu wyjecia zywnosci, po uptywie 1 minuty ponownie rozlegnie si¢ sygnat
dzwiekowy "Shaking Reminder", a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "\SHAKE(I ".

» Po otwarciu drzwiczek w celu wyjecia jedzenia przypomnienie o potrzasaniu zatrzyma sie i komunikat \SHAKE(i.

Przewodnik gotowania

Przepetniony:

1. Zbyt duza ilo$¢ jedzenia spowoduje jego nieréwnomierne
ugotowanie. Stosowanie oleju:

1. Natéz niewielka ilos¢ oleju do gotowania, aby zwiekszy¢ chrupkosé zywnosci. Nie przekraczaj 30 ml oleju.
2. Niewielkg ilo$¢ oleju spozywczego mozna réwnomiernie rozprowadzi¢ na powierzchni wszystkich produktow spozywczych poprzez spryskanie.

Wskazowki dotyczace gotowania i smazenia potraw:

. We frytownicy powietrznej mozna gotowac wszystkie sktadniki, takie jak mrozonki, ktére mozna upiec we frytownicy powietrzne;j.
. Jesli chcesz przygotowac ciasta, recznie robione placki lub jakiekolwiek nadziewane lub papkowate przysmaki,
umies¢ sktadniki w zaroodpornym pojemniku, a nastepnie wiéz je do blachy do pieczenia.
. Gotowanie potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu spowoduje kapanie ttuszczu na frytownicy powietrznej. Po
zakonczeniu smazenia nalezy wylaé pozostaty olej.
4. Marynowana zywno$¢ powoduje pryskanie i nadmierne dymienie. Dlatego przed smazeniem nalezy dotkna¢, aby
wchtong¢ wode.

w N =




Frytki:

1. Natdz 8-15 ml oleju, aby zwigkszy¢ chrupkosc.

2. W przypadku przygotowywania frytek z surowych ziemniakdw, przed smazeniem nalezy moczy¢ surowe
frytki w wodzie przez 15 minut w celu usuniecia skrobi. Przed posmarowaniem olejem osuszy¢ recznikiem.

3. Pokroj surowe frytki na drobniejsze kawatki, aby zwigkszy¢ ich chrupkosc¢. Sprébuj pokroic frytki w paski o
wymiarach 0,6x7,6 cm.

Migso:

1. Przed gotowaniem duzych kawatkéw miesa nalezy je catkowicie rozmrozié.

2. Do gotowania miesa nalezy uzywaé termometru, aby upewni¢ sie, ze osiaga ono minimalng temperature
wewnetrzna, ktdra jest bezpieczna do . Ponizsza tabela stuzy do sprawdzania temperatury gotowanego migsa.

Food Type Internal Temperature
Uziemienie 160° F (70° C)
Wotowina+ Cielecina Steki, Pieczenie: Sredni 160° F (70° C)
Steki, pieczenie: rzadko 145° F (63° C)
Piersi 165° F (75° C)
Kurczak+ Indyk Mielone, nadziewane 165° F (75° C)
Caly ptak, nogi, uda, skrzydetka 165° F (75° C)
Ryby+ Skorupiaki Dowolny 145° F (63° C)
typ
Uziemienie 160° F (70° C)
Baranek Steki, pieczenie: Srednie 160° F (70° C)
Steki, Pieczen: Rare 145° F (63° C)
Wi ) Kotlety, mielone, zeberka, 160° F (70° C)
leprzowina pieczen Szynka w petni 140° F (60° C)
ugotowana

Uwaga: aby uzyska¢ wiecej informaciji na temat kuchni Proscenic, zapoznaj sie z ksigzkami kucharskimi i poradami
naszych profesjonalnych szeféw kuchni, pobierz nasza Proscenic i zaloguj sie do naszej spotecznosci przepisow.
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| Wiecej funkcji
Aby zmieni¢ jednostke temperatury*
1. Naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski" " przez ponad 5 sekund, aby przetgcza¢ miedzy stopniami Fahrenheita i Celsjusza.

2. Frytkownica wyda sygnat dzwigkowy, a jednostka temperatury zmieni sie z Fahrenheita na Celsjusza.
3. Powtorz ten krok, aby przetaczy¢ jednostke temperatury z powrotem na Fahrenheita.

* Aby poprawi¢ komfort uzytkowania po przetaczeniu jednostki temperatury, do wyswietlania temperatury po
przetaczeniu zastosowano skompensowang metode zaokraglania.

Na przyktad:

Przed zmiang, Po zmianie (z zaokragleniem w goére) Miedzynarodowy standard
165 °F 75C 165 °F=73,8°C
Pauza
+ Nacisnij %, aby wstrzyma¢ smazenie. Frytkownica powietrzna przestanie si¢ nagrzewa¢ do momentu naci$nigcia przycisku aby kontynuowac¢ smazenie.

+ Po 30 minutach od zatrzymania pracy frytownica wytaczy sie.

Automatyczny restart operacji smazenia

« Po otwarciu kosza do smazenia frytownica automatycznie zawiesi . Dla bezpieczenstwa wyswietlacz zostanie tymczasowo wytaczony.
* Po zamknieciu kosza do smazenia frytownica automatycznie wznowi smazenie i wprowadzi poprzednie ustawienia.

Automatyczne wylgczanie

+ Po 5 minutach od zakonczenia smazenia frytownica wyczysci wszystkie ustawienia i wytaczy sie.

Ochrona przed przegrzaniem

» W przypadku przegrzania frytownica automatycznie wytaczy sie w celu zapewnienia bezpieczenstwa. Osuszacz powietrza moze by¢
ponownie uzyty po catkowitym ostygnieciu.



Rozwigzywanie problemow

Serial . . .
Error Possible effective solutions
number
Podczas smazenia produkt wydziela duzo it , ) L .. .
1 oleistego dymu » Zlac olej z frytkownicy i kontynuowaé uzytkowanie.
+ Nalezy odpowiednio zmniejszyc 0S¢ jedzenia. Jesl jedzenie zostanie przepefnione,
2 Jedzenie nie jest w petni usmazone temperatura smazenia bedzie niewystarczajaca.
» Zwiekszy¢ temperature smazenia lub wydtuzy¢ czas smazenia.
3 Jedzenie nie jest rownomiernie ugotowane * Wymieszaj Iut:? ob_réé zywrloéé, ktc’)rg zpstala y&giona jedpa na drugiej lub skleita sie
podczas smazenia (patrz "Obracanie zywnos$ci" na stronie 11).
4 Jedzenie po ugotowaniu nie jest wystarczajaco : "Instrkce smazenia” na strome 12).
chrupiace) /
+ Patrz sekcja "Frytki" na stronie 12.
5 Frytki nie sa odpowiednio ugotowane
» Podtacz zasilacz prawidtowo.
6 Nie mozna wigczyé frytownicy powietrznej * Zamknij kosz.
» Podczas pierwszego moze by¢ wyczuwalny zapach plastiku, co jest zjawiskiem
7 Frytkownica powietrzna pachnie plastikiem normalnym. Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji "Przed pierwszym
uzyciem" (strona 5), aby usuna¢ zapach plastiku.
8 Gdy zasilanie jest wiaczone, wyswietlany jest + Odiacz zgsil_anie i wtgcz je ponownie, jesli nadal wyswietlany jest komunikat E2,
symbol E2 skontaktuj sie z producentem w celu naprawy.
. L . * Odtacz zasilanie i wiacz je ponownie, jesli nadal wyswietlany jest komunikat E2,
9 W trybie gotowosci wyswietlany jest skontaktuj sie z producentem w celu naprawy.
symbol E2
. . + Odfacz zasilanie i wigcz je ponownie, jesli nadal wyswietlany jest komunikat E2,
10 W Waf‘%”"a"h roboczych wyswietiana jest skontaktuj sie z producentem w celu naprawy.
wartos¢ E1
+ Przed sparowaniem aplikacji nalezy wybrac sygnat WiFi 2,4 GHz w ustawieniach telefonu.
» Potacz sie ponownie z aplikacjg po wprowadzeniu prawidtowego hasta WiFi.
11 Potaczenie APP nie powiodto sie .

Sprawdz, czy router jest poprawnie skonfigurowany.




Czyszczenie i konserwacja

Ten produkt powinien by¢ uzywany regularnie, aby utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie. Jesli produkt nie bedzie przez dtuzszy , nalezy przechowywa¢ go w suchym i
wentylowanym miejscu, aby zapobiec jego zawilgoceniu. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w odpowiedniej kombinacji do nastepnego .

1. Sprzet nalezy myc ostroznie, aby utrzymac go w czystosci. Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, nalezy odiaczy¢ od
zasilania i wyczysci¢ po ostygnieciu.

2. Uzyj specjalnego kuchennego $rodka czyszczacego (do naczyn i przyboréw kuchennych) oraz miekkiej gabki lub szmatki.

3. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac rozcienczalnika, proszku do szorowania, proszku wybielajgcego, metalowej szpatutki,
nylonowej szczotki itp. ani innych zracych srodkéw czyszczacych, co moze zapobiec uszkodzeniu blachy do pieczenia i innych akcesoriow.

4. Nie nalezy wkfadac urzadzenia gtéwnego do zmywarki, suszarki itp.

5. Nie nalezy nadmiernie szorowac gtéwnej obudowy zewnetrznej, pustej patelni, miski ociekowej i blachy do pieczenia, aby uniknaé

6. Nie nalezy zanurza¢ korpusu produktu w wodzie ani polewa¢ go woda.

Czyszczenie czesci

1. Zanurzy¢ na chwile w cieptej wodzie, jesli sa jakie$ zabrudzenia.

2. Umy¢ gabka w rozcienczonym roztworze detergentu lub cieptej wodzie, a nastepnie sptukaé woda.

3. Blache do pieczenia, tace ociekowa itp. mozna namoczy¢ w goracej wodzie, a nastepnie umy¢ lub umy¢ w zmywarce.
4. Zetrze¢ wode suchg szmatkg i pozostawi¢ wyschniecia.

5. Nie nalezy wyciera¢ przewodu grzejnego w sposob przypadkowy. Jesli metalowa rura nie jest uzywana przez diuzszy , nalezy delikatnie
przetrzec¢ jej niewielka iloscig oleju kuchennego.

|Czyszczenie gtdbwnego korpusu

1. Podczas czyszczenia zewnetrznej obudowy jednostki gléwnej nalezy najpierw namoczy¢ szmatke w rozcienczonym roztworze
detergentu, wykrecic jg i korpus. Wytrzyj pozostaty detergent i wilgo¢ suchg szmatka.

2. Podczas czyszczenia wnetrza korpusu nalezy odigczy¢ zasilanie i wytrze¢ je suchym recznikiem papierowym lub suchg szmatka po catego
urzadzenia.



