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/PL/ U ie wyekspl ych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich
zwydzielonymi sy i zbierania odpadoéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidiowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduija sie baterie nalezy je wyja¢ i oddac¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatdbw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyska¢ szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wtadzami lokalnymi, firma $wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with
p ollection sy )

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate

company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential

negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices

must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them over to a storage

point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed

information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Lander der Europaischen Union und andere europiische Lander
mit getr Abfall Isy ).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben Sie
Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerate. Die ordnungsgemaRe Entsorgung des Produkts
verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen geféhrlichen Stoffen
ergeben kénnen. Das elektrische Gerat muss so ibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls
sich Batterien im Gerét befinden, entfernen Sie diese und iibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der nattirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihren 6rtlichen Behérden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/ES/ Eliminacién de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos que
poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un punto
autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacién adecuada del producto prevendré las posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe
ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto
de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales.
Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales, con un proveedor de
servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/RU/ YTynusauua biluefuero ns sKcrlyaTaunm 3NeKTpUYecKoro 1 3/IeKTPOHHOro o6opyaoBaHuA (0THOCUTCA K cTpaHam Esponelickoro
Colo3a 1 ApYrumM eBponeickum CTpaHam ¢ cMcTemamm pasfieNnibHoro c6opa oTxoaos).

TOT CMBON Ha NPO/YKTE WK ero ynakoBKe O3HauaeT, YTo NPOAYKT He CieflyeT paccMaTpuBaTh Kak ObIToBble 0TxXobl. Ero cneslyeT HanpasuTh B
COOTBETCTBYOWMiA NYHKT c6opa 1 nocnefyiolleit nepepaboTKi 3MeKTPUYECKOro 1 31eKTPOHHOro o6opyaoBaHuA. MpaBubHas yTUAN3aLWA NPoayKTa
NpeoTBPATUT BO3MOXKHbIE HEraT1BHbIe NOCNEACTBUA ANA OKPY»KaloLLel Cpe/ibl 1 3[0POBbA YeNoBeKa, CBA3aHHbIe C HaMYMEM B NPOAYKTE ONacHbIX
BelLLeCTB. NeKTpuyeckoe yCTPONCTBO AOMKHO BbiTb NepeaaHo Ana yTuamsalum Takum o6pasom, YTo6bl OrpaH1UmUTL ero MoBTOPHOE UCMOMb30BaHMe.
Ecnu B ycTpoiicTBe uMeloTca GaTapeiiku, u3snekuTe ux 1 nepefaiite 8 Mecto c6opa otgensHo. HE BbIBPACBIBAUTE OBOPYJOBAHWE B KOHTEVHEP
1A BbITOBbIX OTXO[0OB. MoBTOpHan nepepaboTka MaTepnanos NOMOraeT COXPaHUTb NPUPOAHbIE pecypcbl. A nonyyeHns nogpo6Hoi
MHbOPMALINK O TOM, KaK yTUNM3UPOBaTb laHHOE U3/ienie, 06paTUTeCh B MECTHbI OpraH BacTh, KOMNaHWIO, 3aHUMaloLLYyoca y6opKoit Mycopa, unu B
MarasuH, B KOTOPOM Bbl IPUOBPENN aHHbI NPOAYKT.

/FR/ L’élimination des équipements électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays
européens disposant de systémes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un point de
collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d'éviter les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le matériel
électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans un lieu
de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue & préserver les ressources
naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant des services
denettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/IT/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi
di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all’ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di

sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire 'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere
rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE L’APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a
conservare le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'autorita locale, il fornitore del servizio di
pulizia o il negoziodove e stato acquistato questo prodotto.






WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscia tresci niniejszej instrukgcji.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa, aby madc skorzystac z nich w przysztosci.

1. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz ani nie wykorzystywac go
do innych celéw niz wskazane.

2. Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢é do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

3. Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej
na wysoka temperature powierzchni.

4. Urzadzenie nalezy odiacza¢ od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewdd zasilajacy.

5. Wytaczyc¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

6. Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.

7. Nie uzywac¢ w poblizu materiatow tatwopalnych jak meble,
posciel, papier, ubrania, firany, wyktadziny itp.

8. Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

9. (zesci urzadzenia stajg sie gorgce podczas uzytkowania.

Urzadzenie nie nalezy dotykac podczas pracy.

10. Nalezy zachowac ostroznosc¢ przy zdejmowaniu produktéw.
Gotowe produkty sa gorace i moga poparzyc.

11. Nie nalezy pozostawiac uzywanego urzadzenia bez nadzoru.

12. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.

13. Nie przenosic¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

14. Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

15. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

16. Uzywac tylko z oryginalnie dotaczonymi akcesoriami.

17. Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.



18. Nie wiesza¢ przewodu na ostrych krawedziach i nie
dopuszczad, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

19. Nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone
w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy powierzyc
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwisow w zatgczniku
oraz na stronie www.eldom.eu.

20. Napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

21.Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA:

Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo
- ab&/ unikng¢ uduszenia workiem nalezy przechowywac¢ go z
daleka od niemowlat i matych dzieci.

UWAGA:

Nie wuzywa¢ jednorazowo dluzej niz 48 godzin.
Po zakonczeniu nieprzerwanej pracy urzadzenia przez 48
godzin nalezy wylaczy¢ urzadzenie, wyja¢ wtyczke
z gniazdka i pozostawic¢ do ostygniecia.



INSTRUKCJA OBSLUGI
SUSZARKA DO ZYWNOSCI SG520

e OPIS OGOLNY o DANE TECHNICZNE

1. Pokrywa — moc: 400 W

2. Sita(5szt.) — napiecie zasilania:

3. Podstawa 230V~ 50/60Hz

4 Panel sterowania: — regu|acja temperatury:
A - whacznik 35-70°C
B - TEMP/TIMER — dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy:
C - wyswietlacz 48 godz.
D - przyciski funkcyjne

5.
6.
7.

— przerwa przed ponownym rozpoczeciem pracy:

Korpus 2godz.

Otwory wylotowe powietrza
Otwory wlotowe powietrza

e PRZEZNACZENIE
Suszenie produktéw to skuteczny sposéb na ich konserwacje. Ciepte powietrze o statej, requlowanej
temperaturze swobodnie krazy wewnatrz urzadzenia miedzy gérng i dolng pokrywa, sitami, ktérych
wysoko$¢ mozna regulowac oraz podstawa zasilajgca. Dlatego produkty znajdujace sie w sekcjach
urzadzenia schng réwnomiernie i przy minimalnych stratach prozdrowotnych witamin. Dzieki temu mozna
cieszy¢ sie owocami, warzywami i grzybami, ktére sa przygotowywane bez uzycia niezdrowych substangiji
przez caly rok.
Za pomoca suszarki Eldom SG520 mozna suszyc¢ wiekszo$¢ artykutéw spozywczych, miedzy innymi:

grzyby,

owoce,

miesa (wotowina, dréb),

makarony,

warzywa - np. w celu przygotowania zdrowych positkdw instant (bez konserwantow),
rosliny (kwiaty, liscie),

ziota, przyprawy

owoce w cukrze, do pdzniejszego przetworzenia na soki instant.

e PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy sie upewni¢ czy urzadzenie, wtyczka i
przewdd zasilajacy sg sprawne i czy usunieto wszystkie czesci opakowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac¢ wszystkie czesci, bedace elementami opakowania.

Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci urzadzenia majace kontakt z zywnoscia musza by¢
doktadnie umyte, (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

UWAGA. Podczas pierwszego uzycia moze wydzielac sie specyficzny zapach bedacy wynikiem
procesu produkcyjnego. Jest to proces normalny i ustepuje po pewnym czasie.

W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ wlasciwa wentylacje np. otwierajac okno.
Pierwsze uzycie urzadzenia powinno odbyc¢ sie bez produktow.

e OBSLUGA
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi.

Upewnic sie, ze przewdd przylgczeniowy jest odtaczony od sieci.

Ustawic¢ podstawe (3) suszarki na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
Utozy¢ sita (2) z produktami na podstawie (3).

Produkty przed suszeniem nalezy umy¢, a nastepnie osuszy¢.

UWAGA. Nie umieszcza¢ na sitach mokrych produktow.

Produkty nalezy pokroi¢ na kawatki mieszczace sie swobodnie miedzy utozonymi sitami.



—  Aby zwiekszy¢ przestrzen miedzy sitami (2) wypustki z gdrnego sita nalezy ustawi¢ na podpdrkach
dolnego (fot. Il). W przypadku cienszych plastrow produktéw mozna zredukowac wysokos¢ sit.

— W czasie pracy urzadzenia ciepte powietrze krazy we wnetrzu suszarki miedzy pokrywa i sitami, a
podstawa. Z tego tez powodu produkty na sitach uktadac nalezy w sposéb umozliwiajacy swobodny
przeplyw powietrza - produkty nie moga by¢ utozone zbyt blisko siebie.

UWAGA. Zaleca sie zalozenie wszystkich 5 sit na podstawie podczas suszenia produktow,
niezaleznie od tego, ile sit jest pustych

—  Nanajwyzsze sito (2) natozy¢ pokrywe (1).
— W pokrywie zamocowac korpus (5) - fot. I.
—  Wiaczy¢ wtyczke urzadzenia do sieci zgodnej z parametrami podanymi w instrukgji.

UWAGA. Wszystkie zmiany ustawienia sg sygnalizowane sygnatem dzwiekowym.

—  Po podfaczeniu do zasilania urzadzenie wydaje pojedynczy sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawig sie cyfry ,88:88”. Po 3 sekundach nastepuje przejscie w tryb czuwania i wyswietlane sa cyfry
»0000”. Po naci$nieciu przycisku (A) na wyswietlaczu (C) pojawiag sie migajace cyfry ,8888” -
urzadzenie jest w trybie oczekiwania.

Ustawienie czasu pracy

— W rybie oczekiwania nacisna¢ przycisk (B) - wyswietlany jest czas - cyfry migaja, co oznacza
mozliwos¢ ustawienia czasu przyciskami (D) w zakresie od 30 minut do 24 godzin (co 30 minut).

—  Domyslny czas to 10:00 godzin. Jesli przez 5 sekund nie zostanie wykonana zadna czynnosc¢,
ustawienia zostang automatycznie zatwierdzone i urzadzenie przejdzie w tryb pracy.

Ustawienie temperatury pracy

—  Ponownie nacisna¢ przycisk (B) - wyswietlana jest temperatura, co oznacza mozliwos¢ ustawienia
temperatury przyciskami (D) w zakresie od 35 - 70°C (co 5°C) .

—  Domyslna temperatura to 70°C. Jesli przez 5 sekund nie zostanie wykonana zadna czynnos¢,
ustawienia zostang automatycznie zatwierdzone i urzadzenie przejdzie w tryb pracy.

Praca urzqdzenia

—  Porozpoczeciu pracy na wyswietlaczu bedzie pokazywany rzeczywisty pozostaly czas pracy.

—  Podczas pracy mozna zmienia¢ ustawienie czasu i temperatury pracy bez przerywania dziatania
urzadzenia. W tym celu nalezy nacisna¢ przycisk (A) - jednokrotnie aby zmieni¢ ustawienia czasu
(przyciskami (D)), dwukrotnie aby zmieni¢ ustawienia temperatury (przyciskami (D)).

—  Aby wytaczy¢ urzadzenie nalezy nacisnac przycisk (A) - urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

—  Po zakoriczeniu pracy urzadzenie wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji ,Czyszczenie i
konserwacja”.

o WSKAZOWKI
—  Zalecane temperatury dla przyktadowych produktéw:
o  ziota:40°C
o  pieczywo: 40-50°C
o  warzywa: 50-55°C
o  owoce: 55-60°C
o mieso, ryby: 65-70°C
—  ponizsza tabela zawiera orientacyjne czasy suszenia przyktadowych produktéw. Czas suszenia zalezy
od rodzaju produktu, grubosci plastréw, stopnia wilgotnosci,
- czas suszenia zalezny jest rowniez od temperatury oraz wilgotnosci pomieszczenia,
—  produkty przed suszeniem nalezy umy¢, a nastepnie osuszy¢
—  nalezy usung¢ zgnite czesci oraz pestki,
—  w przypadku ziét wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci,
—  wysuszone produkty najlepiej przechowywac w szklanych pojemnikach z metalowymi nakretkami w
ciemnym i suchym miejscu. Wysuszone ziota mozna przechowywac w papierowych torebkach,
—  przechowywac tylko ostudzone produkty,
—  pojemniki do przechowywania musza by¢ suche i czyste.



PRODUKT PRZYGOTOWANIE STOPIEN WYSUSZENIA CZAS

Obra¢, wydrazyc i pokroi¢ w plasterki.

JABELKA Na 2 minuty zanurzy¢ w marynacie. Gietkie 4-15 godz.
Odsaczy( i utozy¢ na sitach.

SLIWKI umy, pozg§taW|c v ca’rosq lub Zawilgocenie niewidoczne | 5-25 godz.
przepotowi¢, usunac pestki.
Obrac i pokroi¢ na kawatki o grubosci . L

BANANY Zawilgocenie niewidoczne | 5-25 godz.
okoto 3 mm.

TRUSKAWKI ir?nyc i pokroic na kawatki o grubosci 9 Zawilgocenie niewidoczne | 5-25 godz.

ANANAS (Swiezy) Obra¢, pokroi¢ w plastry lub w kostke. | Twarde 6-36 godz.

ANANAS (z puszki) !Drzed u’rfyzeme na sitach odcedzic Gietkie 6-36 godz.
i osuszyc.

WISNIE Przed suszeniem wypestkowad. Twarde 6-36 godz.

SKORKA . - )

POMARANCZY Obrang skérke pociac na plasterki. Kruche 6-15 godz.
Obrac i wydrazy¢ gniazdo nasienne.

GRUSZKI Pokroi¢ w plasterki, potéwki lub Gietkie i twarde 5-24 godz.
Cwiartki.

RABARBAR Suszy¢ tylko miekkie todygi. Chrupigce 4-16 godz.
Wybraé grzyby o zawinietych pod

GRZYBY sp6d kapeluszach, oczyscic zpiachu | o e ruche 3-10 godz.
lub obrac.
Suszy¢ pokrojone lub w catosci.

PIETRUSZKA Utozy¢ listki na sitach. Kruche 2-10 godz.
Do suszenia wybra¢ mtode kruche
korzenie. Gotowac na parze, az beda

MARCHEW miekkie. Pokroi¢ w plasterki lub Twarde 4-12godz.
kostke, a nastepnie odsaczy¢.

e OCHRONA SRODOWISKA

—  urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi,

—  nalezy je przekazac¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

o CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA. Zadne elementy urzadzenia nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

UWAGA. Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy odlaczy¢ je od pradu i pozostawi¢ do
ostygniecia. Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby w petni ostygnac.

—  korpusu (5) nie wolno zanurza¢ w wodzie,

—  korpus (5) mozna czysci¢ lekko zwilzong szmatka i wytrze¢ do sucha,

sita (2), podstawe (3) oraz pokrywe (1) my¢ w letniej wodzie z dodatkiem fagodnego detergentu.
—  urzadzenie przechowywac w odpowiednim miejscu, pozbawionej wilgoci.

UWAGA Do czyszczenia i konserwacji urzadzenia nie nalezy stosowac zadnych ostrych, metalowych
narzedzi ani chemicznych srodkow.

o GWARANCJA
- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.
- Gwarangja traci wazno$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.
- Szczegébtowe warunki gwarancji w zataczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

Before first use, carefully read the entire content of this

manual.

Keep all warnings and safety instructions for future

reference.

1. Connect the power cord to a socket with parameters that
match those specified in the manual.

2. Place the device on a flat, stable, and heat-resistant surface.

3. Always disconnect the device from the power supply by
pulling the plug, not the power cord.

4. Turn offand unplug the device whenitis notin use and before

cleaning.

Do not immerse the cord or the device in water.

Do not use the device outdoors.

7. Do not use it near flammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothing, curtains, carpets, etc.

8. Do not leave children unattended near the device.

9. Parts of the device become hot during operation. Do not
touch the device while it is in use.

10.Be cautious when removing food. The prepared items are hot
and may cause burns.

11.Do not leave the device unattended while in use.

12.This appliance may be used by children aged 8 years and older
and by persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities, as well as those with limited experience and
knowledge, provided they are supervised or instructed on
safe use so they understand the associated risks. Children
should not play with the appliance. Cleaning and
maintenance should not be performed by children without
supervision.

13.Do not move or transport the device while in use.

oW
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14.Do not cover the device while it is operating.

15.Do not touch the device with wet hands.

16.Use only with the originally included accessories.

17.This device is intended for household use only.

18.Do not hang the power cord on sharp edges or allow it to
come into contact with hot surfaces.

19.Do not use the device if the power cord is damaged, if it has
been dropped, or if it is otherwise damaged. Repairs should
be carried out by an authorized service center. A list of service
centers can be found in the appendix and on the website
www.eldom.eu.

20.Repairs should only be performed by an authorized service
center. Any modifications or use of non-original spare parts or
components are prohibited and may compromise safety.

21.Eldom Sp. z 0.0. is not responsible for any damage resulting
from improper use of the device.

WARNING: Improper use of the device may cause injury.

CAUTION:

Do not use for more than 48 hours at a time. When the
appliance has operated continuously for 48 hours, turn it off
unplug it from mains and allow it to cool down.

CAUTION:

A plastic bag can pose a risk of suffocation - to avoid this, keep it
away from infants and young children.

11



INSTRUCTION MANUAL

FOOD DEHYDRATOR SG520
o GENERAL DESCRIPTION o TECHNICAL SPECIFICATIONS
1. Lid — power: 400 W
2. Trays (5 pcs) — power voltage:
3. Base 230V~ 50/60Hz
4. Control panel: — temperature control:
A - power button 35-70°C
B - TEMP/TIMER — acceptable continuous use:
C - display 48 hours
D - function buttonss — break before resuming to use:
5. Housing 2 hours
6.  Airoutlet vents
7. Airinlet vents
o PURPOSE

Drying food is an effective method of preservation. Warm air with a constant, adjustable temperature
circulates freely inside the device between the upper and lower cover, the trays with adjustable height, and
the power base. This ensures that the products placed in the device dry evenly, with minimal loss of health-
promoting vitamins. Thanks to this, you can enjoy fruits, vegetables, and mushrooms prepared without the
use of unhealthy substances all year round.

With the Eldom SG520 food dehydrator, you can dry most types of food products, including:

mushrooms,

fruits,

meats (beef, poultry),

pasta,

vegetables - e.g. for preparing healthy instant meals (without preservatives),
plants (flowers, leaves),

herbs, spices,

sugar-coated fruits for later processing into instant juices.

o PREPARING THE DEVICE

Before using the device, checkif the unit, plug, and power cord are in good condition and all packaging
materials have been removed.

Before first use, remove all packaging elements.

Before first use, wash all parts that come into contact with food thoroughly (see section: ,”Cleaning
and Maintenance”).

CAUTION: During the first use, a specific odor may be emitted due to the manufacturing process.
This is normal and will disappear over time.

Ensure proper ventilation in the room, e.g., by opening a window.

The first use should be performed without any food.

e OPERATION
Before first use, read the user manual carefully.
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Make sure the power cord is disconnected from the mains.

Place the dryer base (3) on a flat, stable, and heat-resistant surface.
Place the trays (2) with food products on the base (3).

Wash and dry the products before dehydration.

WARNING: Do not place wet products on the trays.



—  Cutthe products into pieces that fit freely between the stacked trays.

—  Toincrease the space between trays (2), align the tabs of the upper tray with the supports of the lower
one (photo II). For thinner slices, the tray height can be reduced.

—  During operation, warm air circulates inside the dryer between the lid and trays, and the base. For this
reason, arrange the products on the trays in a way that allows free airflow - do not place the products
too close together.

WARNING: It is recommended to place all 5 trays on the base during drying, regardless of how
many are loaded.

- Place the lid (1) on the top tray (2).
- Mount the housing (5) in the lid - photo I.
—  Plug the device into a power outlet with specifications matching those listed in the manual.

NOTE. All setting changes are indicated by a beep sound.

—  After connecting the device to the power supply, a single beep will sound and the display will show
the digits “88:88”. After 3 seconds, the device enters standby mode and the display shows “0000”.

—  When button (A) is pressed, the display (C) will show flashing digits “8888” - the device is now in
waiting mode.

Setting the operating time

- In waiting mode, press button (B) - the time will appear and the digits will flash, indicating that the
time can be set using buttons (D), in a range from 30 minutes to 24 hours (in 30-minute steps).

- The default time is 10:00 hours. If no action is taken within 5 seconds, the settings will be
automatically confirmed and the device will enter operating mode.

Setting the operating temperature

—  Press button (B) again - the temperature will appear, indicating that the temperature can be set using
buttons (D), in a range from 35-70°C (in 5°C steps).

- The default temperature is 70°C. If no action is taken within 5 seconds, the settings will be
automatically confirmed and the device will enter operating mode.

Device operation

—  Once started, the display will show the actual remaining operating time.

—  During operation, the time and temperature settings can be changed without stopping the device. To
do this, press button (A) - once to change the time (using buttons (D)), or twice to change the
temperature (using buttons (D)).

- To turn off the device, press button (A) - the device will enter standby mode.

—  Clean the device according to the instructions in the "Cleaning and Maintenance" section.

o CLEANING AND MAINTENANCE
CAUTION: None of the device components are dishwasher safe.
Before cleaning, unplug the device and allow it to cool down.
CAUTION: The device requires approximately 30 minutes to cool completely.

—  do not immerse the housing (5) in water,

—  dean the housing (5) with a slightly damp cloth and wipe it dry,

- wash the trays (2), base (3) and lid (1) in lukewarm water with a mild detergent,
- Store the device in a suitable, dry place.

CAUTION: Do not use any sharp metal tools or chemical agents to clean and maintain the device.

13



o TIPS
- Recommended temperatures for some products:
o herbs: 40°C
o  bread: 40-50°C
o  vegetables: 50-55°C
o fruits: 55-60°C
o  meat, fish: 65-70°C
- the table below presents approximate drying times for some products. Draying time depends on
- the kind of product, thickness of the slices and water content,
- the drying time depends also on the temperature and humidity of the room,
- the products should be washed before drying,
- any overripe parts or pits and stones should be removed,
- inthe case of herbs, only the young leaves should be dried,
- thedried products should be stored in glass containers with metal lids in a dark and dry place;
- dried herbs can be stored in paper bags,
- only cooled down products should be stored,
- the storage containers should be clean and dry.

DESIRED DRYING

PRODUCTS PREPARATION DRYING EFFECT TIME

Wash, peel and slice. Can be leftin a
APPLES pretreatment solution for two minutes. Drain pliable 4-15 hours.
and place on the trays.

Wash, dry whole or cut into halves,remove

PRUNES no moist 5-25 hours
stones.

BANANAS Peel and cut into 3 mm slices. no moist 5-25 hours
STRAWBERRIES Wash and cut into 3 mm slices. no moist 5-25 hours
PINEAPPLE . .

(FRESH) Peel and slice or dice. tough 6-36 hours
PINEAPPLE : . i

(TINNED) Drain and dry before placing on the trays. pliable 6-36 hours
CHERRIES Remove the pits before drying tough 6-36 hours
ORANGE PEEL Cut the peel into stripes. brittle 6-15 hours
PEARS Peel and remove the core. Cut into slices, halves tough and pliable 524 hours

or quarters.

RHUBARB Dry only the soft stems brittle 4-16 hours

MUSHROOMS Pick ones with ball-shaped caps. Clean from

sand or peel. Dry sliced or whole. tough and brittle 3-10 hours

PARSLEY Place the leaves on the trays. flaky 2-10 hours

CARROTS Pick tender and crunchy roots. Steam till

tender. Slice or dice and then drain. tough 4-12hours

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- The device is made of materials that can be recycled.

- Dispose of the device at a designated collection and recycling point for electrical and electronic
equipment.

WARRANTY

—  The device is intended for private household use only.

— It must not be used for professional purposes.

—  The warranty is void in case of improper use.

—  Detailed warranty conditions are included with the device.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der ersten Verwendung die gesamte
Bedienungsanleitung sorgfidltig durch. Bewahren Sie alle
Warnhinweise und Sicherheitshinweise zur spateren
Verwendung auf.

1.

2.

Schlie3en Sie das Netzkabel an eine Steckdose mit den in der
Anleitung angegebenen Parametern an.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile und
hitzebestandige Oberflache.

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, indem Sie den
Stecker ziehen, nicht das Netzkabel.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn
es nicht verwendet wird oder vor der Reinigung.

Tauchen Sie das Netzkabel oder das Gerat nicht in Wasser.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

. Verwenden Sie es nicht in der Nahe von brennbaren

Materialien wie Mobeln, Bettzeug, Papier, Kleidung,
Vorhangen, Teppichen usw.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des
Gerats.

Teile des Gerats werden wahrend des Betriebs heil3. Beriihren
Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

10.Seien Sie vorsichtig beim Entfernen der Lebensmittel. Die

11

zubereiteten Speisen sind hei3 und kdnnen Verbrennungen
verursachen.

.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen

mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen mit mangelnder Erfahrung
und Kenntnis verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt
oder in die sichere Nutzung eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung dirfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern durchgefiihrt werden.
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12.Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt.

13.Bewegen oder transportieren Sie das Gerat nicht wahrend des
Betriebs.

14.Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht ab.

15.Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

16.Verwenden Sie das Gerdat nur mit dem mitgelieferten
Originalzubehor.

17.Dieses Gerat ist nur fiir den Haushaltsgebrauch bestimmt.

18.Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten und
lassen Sie es nicht mit heiBen Oberflichen in Berlihrung
kommen.

19.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
beschadigt ist, es heruntergefallen ist oder auf andere Weise
beschadigt wurde. Reparaturen dirfen nur von einem
autorisierten Servicecenter durchgefiihrt werden. Eine Liste
der Servicecenter finden Sie im Anhang und auf der Website
www.eldom.eu.

20.Reparaturen diirfen nur von einer autorisierten Servicestelle
durchgefiihrt werden. Jegliche Modifikationen oder die
Verwendung nicht originaler Ersatzteile oder Komponenten
sind verboten und konnen die Sicherheit gefahrden.

21.Eldom Sp. z 0.0. Ubernimmt keine Haftung fiir Schaden, die
durch unsachgemafe Verwendung des Gerats entstehen.

WARNUNG: UnsachgemaBler Gebrauch des Gerdts kann
Verletzungen verursachen.

ACHTUNG:

Eine Plastiktite kann eine Erstickungsgefahr darstellen -
bewahren Sie sie daher aullerhalb der Reichweite von
Sauglingen und Kleinkindern auf.

ACHTUNG:

Nicht langer als 48 Stunden am Stiick verwenden. Nach einem
ununterbrochenen Betrieb von 48 Stunden das Gerat ausschalten,
den Netzstecker ziehen und das Gerat vollstandig abkiihlen lassen.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

DORRAUTOMAT SG520
o ALLGEMEINE BESCHREIBUNG . TECHNISCHE DATEN
1. Abdeckung —  Leistung: 400 W
2. Trockensiebe (5 Stk.) —  Versorgungsspannung:
3. Basis 230V~ 50/60Hz
4.  Bedienfeld: - Temperaturregelung:
A - Ein-/Ausschalter 35-70°C
B - TEMP/TIMER - zuldssige Dauer des ununterbrochenen Betriebs:
C - Display 48 Std.
D - Funktionstasten - Pause vor Wiederaufnahme des Betriebs:
5. Gehduse 2 Std.

6.  Luftauslassoffnungen
7. Lufteinldsse

o VERWENDUNGSZWECK
Das Trocknen von Lebensmitteln ist eine effektive Methode zur Konservierung. Warme Luft mit konstanter,
einstellbarer Temperatur zirkuliert frei im Inneren des Gerats - zwischen der oberen und unteren
Abdeckung, den hohenverstellbaren Trockensieben und der Strombasis. Dadurch werden die in den
einzelnen Ebenen platzierten Produkte gleichmaBig getrocknet, bei minimalem Verlust
gesundheitsférdernder Vitamine. So kann man das ganze Jahr iber Obst, Gemiise und Pilze genief3en - ganz
ohne ungesunde Zusatzstoffe.
Mit dem Dérrautomaten Eldom $G520 lassen sich die meisten Lebensmittel trocknen, darunter:
- Pilze,
—  Obst,
- Fleisch (Rind, Geflugel),
—  Nudeln,
—  Gemise - z. B. zur Zubereitung gesunder Instantgerichte (ohne Konservierungsstoffe),
—  Pflanzen (Bluten, Blatter),
— Krauter, Gewlirze,
—  kandiertes Obst zur spateren Verarbeitung zu Instant-Saften.

e VORBEREITUNG DES GERATS
—  Vor der Verwendung sicherstellen, dass das Gerat, der Stecker und das Netzkabel unbeschadigt sind
und alle Verpackungsteile entfernt wurden.
—  Vor derersten Verwendung alle Verpackungsteile entfernen.
—  AlleTeile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, griindlich reinigen (siehe Abschnitt: Reinigung
und Wartung).

ACHTUNG: Wahrend der ersten Verwendung kann aufgrund des Herstellungsprozesses ein
spezifischer Geruch auftreten. Dies ist normal und verschwindet mit der Zeit.

Sorgen Sie fiir eine gute Beliiftung des Raumes, z. B. durch Offnen eines Fensters.

Die erste Nutzung sollte ohne Lebensmittel erfolgen.

o BEDIENUNG

Lesen Sie vor der ersten Nutzung die Bedienungsanleitung sorgfiltig durch.

- Vor der ersten Benutzung des Geréts die Bedienungsanleitung lesen.

- Sicherstellen, dass das Netzkabel vom Stromnetz getrennt ist.

- Die Basis (3) des Dorrautomaten auf eine flache, stabile und hitzebesténdige Oberflache stellen.
- Die Siebe (2) mit Produkten auf die Basis (3) legen.

- Die Produkte vor dem Trocknen waschen und anschlieBend abtrocknen.

ACHTUNG Keine nassen Produkte auf die Siebe legen.
- Die Produkte in Stiicke schneiden, die problemlos zwischen die eingelegten Siebe passen.
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Um den Abstand zwischen den Sieben (2) zu vergréBBern, die Nasen des oberen Siebs auf die Stiitzen
des unteren stellen (Abb. Il). Bei diinneren Scheiben der Produkte kann die Hohe der Siebe reduziert
werden.

Wahrend des Betriebs zirkuliert warme Luft im Inneren des Dérrautomaten zwischen Deckel und
Sieben sowie der Basis. Aus diesem Grund sollten die Produkte auf den Sieben so angeordnet werden,
dass die Luft frei zirkulieren kann - die Produkte dirfen nicht zu dicht beieinanderliegen.

ACHTUNG. Es wird empfohlen, wahrend des Trocknens alle 5 Siebe auf die Basis zu setzen -
unabhingig davon, wie viele davon leer sind.

Den Deckel (1) auf das oberste Sieb (2) setzen.

Das Gehause (5) in den Deckel einsetzen - siehe Abb. I.

Den Netzstecker des Geréts in eine Steckdose mit den in der Anleitung angegebenen Parametern
stecken.

Alle Anderungen der Einstellungen werden durch ein akustisches Signal bestitigt.

Nach dem Anschluss an die Stromversorgung gibt das Gerat ein akustisches Signal ab, und auf dem
Display erscheinen die Ziffern ,,88:88”. Nach 3 Sekunden wechselt das Gerdt in den Standby-Modus,
und es werden die Ziffern,,0000” angezeigt.

Nach dem Driicken der Taste (A) erscheinen auf dem Display (C) die blinkenden Ziffern ,8888” - das
Gerat befindet sich im Bereitschaftsmodus.

Einstellung der Arbeitszeit

Im Bereitschaftsmodus die Taste (B) driicken - die Zeit wird angezeigt - die Ziffern blinken, was
bedeutet, dass die Zeit mit den Tasten (D) im Bereich von 30 Minuten bis 24 Stunden (in 30-Minuten-
Schritten) eingestellt werden kann.

Die Standardzeit betragt 10:00 Stunden. Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Aktion erfolgt, werden
die Einstellungen automatisch bestétigt und das Gerat wechselt in den Arbeitsmodus.

Einstellung der Arbeitstemperatur

Erneut die Taste (B) driicken - die Temperatur wird angezeigt, was bedeutet, dass die Temperatur mit
den Tasten (D) im Bereich von 35 - 70°C (in 5°C-Schritten) eingestellt werden kann.

Die Standardtemperatur betragt 70°C. Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Aktion erfolgt, werden
die Einstellungen automatisch bestatigt und das Gerat wechselt in den Arbeitsmodus.

Betrieb des Geriits

Nach dem Start zeigt das Display die tatsachliche verbleibende Arbeitszeit an.

Wahrend des Betriebs kénnen Zeit- und Temperatureinstellungen gedndert werden, ohne das Gerat
auszuschalten. Dazu Taste (A) einmal driicken, um die Zeit mit den Tasten (D) zu andern, oder zweimal
dricken, um die Temperatur mit den Tasten (D) zu dandern.

Zum Ausschalten des Geréts Taste (A) driicken - das Gerat wechselt in den Standby-Modus.

Reinigen Sie das Gerat gemaR den Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung”.

o REINIGUNG UND WARTUNG
ACHTUNG: Keine Teile des Gerits sind spiilmaschinengeeignet.

o TIPPS
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Vor der Reinigung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig abkiihlen lassen.

das Gehause (5) nicht in Wasser tauchen,

das Gehéuse (5) mit einem leicht feuchten Tuch reinigen und trocken wischen,

die Einsdtze (2), die Basis (3) und den Deckel (1) in lauwarmem Wasser mit einem milden
Reinigungsmittel waschen.

das Gerat an einem geeigneten, trockenen Ort aufbewahren.,

ACHTUNG Zur Reinigung und Wartung des Gerdts diirfen keine scharfen, metallischen
Werkzeuge oder chemischen Mittel verwendet werden.

Empfohlene Temperaturen fr verschiedene Lebensmittel:
o Krauter: 40°C

Brot: 40-50°C

Gemiise: 50-55°C

Obst: 55-60°C

Fleisch, Fisch: 65-70°C

O O 0 O



—  Die nachstehende Tabelle stellt ungefdhre Trocknungszeiten beispielsweise Produkte dar. Die
Trocknungszeit hangt von der Produktart, Schichtdicke und dem Feuchtigkeitsgrad ab.

—  Die Trocknungszeit hangt auch von der Raumtemperatur und -Feuchtigkeit ab.

—  Vor dem Trocknen sollen die Produkte gewaschen werden.

- Verfaulte Teile, Steine und Kerne sollen entfernt werden.

—  BeiKrautern sollen nur junge Blatter getrocknet werden.

—  Getrocknete Produkte sollen in Glasbehdltern mit Metalldeckeln, an dunklem und trockenen Platz
aufbewahrt werden. Getrocknete Krauter kénnen in Papiertiiten aufbewahrt werden.

—  Nurabgekiihlte Produkte konnen aufbewahrt werden.

—  Behdlter zur Aufbewahrung miissen trocken und sauber sein.

PRODUKTE

ZUBEREITUNG

AUSTROCKNUNGSGRAD

ZEIT

APFEL

Schalen, Kerngehduse entfernen
und inScheiben schneiden. Fir 2
Minuten inMarinade einlegen.

AbgieBen und auf dieSiebe legen.

biegsam 4

4-15 Std.

PFLAUMEN

Waschen, ganz lassen oder
halbieren,Steine entfernen.

unsichtbare Anfeuchtung

5-25 Std.

BANANEN

Schélen und in 3mm-Stiicke
schneiden.

unsichtbare Anfeuchtung

5-25 Std.

ERDBEEREN

Waschen und in 9mm-Stiicke
schneiden.

unsichtbare Anfeuchtung

5-25 Std.

ANANAS (FRISCH)

Schalen, in Scheiben oder Wirfel
schneiden.

hart

6-36 Std.

ANANAS(AUS DER
DOSE)

Vor dem Trocknen abgief8en und
ab trocknen.

biegsam

6-36 Std

KIRSCHEN

Vor dem Trocknen entkernen.

hart

6-36 Std.

APFELSINENSCHALEN

Abgezogene Schale in Streifen
schneiden

zart

6-15 Std.

BIRNEN

Schélen und Kerngehduse
entfernen. In Scheiben, Viertel
schneiden oder halbieren

biegsam und hart

5-24 Std.

RHABARBER

Nur weiche Stangel trocknen
lassen.

knusprig

4-16 Std.

PILZE

Champignons mit
aufgekrempelten Hiiten
nehmen, von Sand reinigen
und schélen. Schneiden oder
als ganzes trocknen lassen

hart und zart 3

3-10 Std.

PETERSILIE

Blatter auf die Siebe legen.

zart

2-10 Std.

KAROTTEN

Zum Trocknen junge zarte
Wurzeln

nehmen. Mit Dampf kochen,
bis sie weich

werden. In Wirfeln schneiden,
und dann

abgiellen.

4-12 Std

4-12 Std

e UMWELTSCHUTZ

—  Das Gerat besteht aus recycelbaren Materialien.
—  Entsorgen Sie das Gerét in einer entsprechenden Sammelstelle fir Elektrogerate.

¢ GARANTIE

- Nurfiir den privaten Gebrauch bestimmt.
- Nicht fir professionelle Zwecke geeignet.
- Garantie erlischt bei unsachgeméBer Verwendung.

- Detaillierte Garantiebedingungen liegen dem Gerat bei.
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MHCTPYKLU A NO BE3SOMNMACHOCTU

ﬂepen nepsbiMm NcnoJibdosaHvnem BHMMaTeJIbHO O3HAKOMbTECD C

AaHHOM WMHCTpyKunen. CoxpaHutTe Bce MnpeaynpexpaeHua wu

MHCTPYKLMN no 6e3onacHoCTH ansa AanbHenwero

NCNoJsib30BaHUA.

1. MNMopgknioyanTe WHYP MNUTaAHUA K pO3eTKe C MNapameTpamu,
YyKa3aHHbIMWU B UIHCTPYKLUMWN.

2. YcTaHOBUTE YCTPOWMCTBO HA pPOBHYI, YCTONUYMBYIO W
TePMOCTOWNKYIO MOBEPXHOCTb.

3. OTkno4yanTe yCTPONUCTBO OT CeTW, BbITaCKMBAA BUSIKY, a He
Aepras 3a WHyp NUTaHUA.

4. BbiknovanTe yCTPOWUCTBO U3 CETU, €CSIN OHO He NCMNOSb3YeTCs,
a TakXe nepepg ero YNCTKON.

5. He norpyxanTe WHyp NUTaHUA WX YCTPOMNCTBO B BOAY.

He ncnonb3yinTte ycTpoOMCTBO Ha OTKPbITOM BO3ayXe.

7. He  wncnonb3yihte  BOGAM3M  NIerkOBOCMIAMEHAIOLMNXCA

MaTepuranoB, Takux Kak mebenb, noctenbHoe benbe, bymara,

OofeXAa, WTOPbl, KOBPbI U T. A.

He octaBnanTe geten 6e3 npucmoTpa pAgom C yCTPONCTBOM.

9. Yactm ycTponcTtBa HarpeBaloTcA BO BpemA pabotbl. He
npuKacanTecb K yCTPONCTBY BO BpeMA ero paboTbl.

10.byabTe OCTOPOKHbI MPU CHATUX FOTOBbIX MPOAYKTOB. OHM
ropAYMe u MOryT Bbi3BaTb OXOrW.

11.He ocTaBnanTe BKIOYEHHOE YCTPOMCTBO 6€3 NpucmoTpa.

12.[laHHOe YCTPOMNCTBO MOXKET UCMONb30BaTbCA AeTbMU OT 8 feT,
a TakXe JMUaMm C  OrFpaHUYEHHbIMKA  PU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMA WA YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTAMMU, a TakXe
nmuamn 6e3 onbiTa U 3HaAHWWA, €CIN OHW HAXO[ATCA Moj
Hag30pOM WU MNPOWAN WHCTPYKTaXK no 6Ge3onacHoMy
MCrnonb3oBaHuio. [leTn He [OMKHbl UrpaTb C YCTPOWCTBOM.
Ounctka ”n TexHuyeckoe oOCnyKMBaHME He [OJKHbI
BbINONHATbCA AeTbMM 6e3 NprucmoTpa.

o

3
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13.He nepemelyanTe yCTpONCTBO BO Bpemsa paboTbl.

14.He HaKpblBaliTe YCTPONCTBO BO BpemMA paboTbl.

15.He npnKacanTecb K yCTPOWCTBY BNa*KHbIMN PyKaMW.

16./cnonb3ynTe TONbKO OpUTMHanbHble akceccyapbl, naywme B
KOMMeKTe.

17.YCTponcTtBO  npefHasHayeHO TOMbKO AnA  OGbITOBOro
NCMNONb30BaHUA.

18.He noagewuBante WHYP NUTAHMA Ha OCTpble KpaAd MU He
AONYyCKanTe ero KOHTaKTa C ropAYNMM NMOBEPXHOCTAMN.

19.He mncnonb3ynte yCTPOWCTBO, €U LWHYP MUTAHUA MOBPEKAEH,
eI OHO Yynano win 6bino MOBPEXAEHO APYrUM CMOCOOOM.
PemMOHT [O/mKeH BbIMOMHATLCA TOMbKO B  aBTOPM30BaHHOM
cepBCHOM LieHTpe. CNMCOK CepBUCHBIX LLIEHTPOB MOXXHO HalT B
NPUNOXeHNN 1 Ha canTe www.eldom.eu.

20.PemoHT yCTPOWNCTBa [OIMKEH BbIMOSHATbCA TONMbKO
aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHbIM LieHTpPOoM. Jltobble MoandurKaumm
WM UCMNONb30BaHME  HEOPUIMHAJIbHbIX  3aMacHbIX  YacTen
3anpeLLeHbl 1 MOTyT NPeACTaBNATb OMNACHOCTb.

21.KomnaHmnAa Eldom Sp. z 0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHble MOBpPEeXAEeHUA, Bbl3BaHHble HenpaBUSIbHbIM
MNCMonb30BaHNEM YCTPOMCTBa.

NPEAYNPEXAEHUE: HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue
YCTPOMNCTBA MOXeT NpuBecTN K TpaBMamMm.

He ncnonb3oBaTb yanuHutenb 6onee 48 4acoB HENPEPbIBHO.
lNocne oKOHYaHMA HenpepbIBHOW paboTbl YCTPOKCTBA B
TeyeHue 48 yacoB cefyeT ero BblKIOUYNTb, BbIHYTb BUSKY U3
pO3eTKM 1 JaTb YCTPOMNCTBY OCTbITb.

BHUMAHME: [1nacTnkoBbln NakeT MOXeT NpeacTaBnATb
OMacHOCTb YAYLWbA — XPaHUTE ero B HefOCTYNMHOM ANnA
MNageHLUeB U ManeHbK1X geTen mecre.
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MHCTPYKUUA NO SKCTUTYATALUN
CYWWNIKA ANA NMPOAYKTOB SG520

e OBLLUEE ONMUCAHUE o TEXHUYECKUE AAHHDBIE
1. Kpbiwka —  MOLWHOCTb: 400 W
2. Cwura(5wr) —  Hanps<eHue NUTaHus:
3. OcHoBaHue 230B~50Ty
4. TMaHenb ynpaeneHus: - perynupoBka temnepartypbl:
A - BbIK/IIOYaTENb 35-70°C
B- TEMP”[MER —  AONyCTUMOe BPeMA HenpepbiBHOM paboTbi:
C - pucnnes 48 yacoB
D ~ yHKUMOHanNbHbIe KHOMKIA —  nepepbis neper Bo306HOBNEHeM PaboTb:
5. Kopnyc 2 yaca

6.  OTBEPCTUA ANA BbIXOAA BO3AYXA
7.  Bo3gyxoBbiNyCKHble OTBEPCTUA

e HABHAYEHME

CywKa npoayKToB - 3bdEKTUBHBIN CNOCo6 Ux coxpaHeHUs. Tensbli BO3AyX C MOCTOAHHON, Perynnpyemon

TemnepaTypon CBOOOAHO UMPKYNVPYET BHYTPW YCTPOWCTBA MEXAY BEPXHEN W HVBKHEN KpblWKamn ©

HarpeBalowWnM OCHOBaHMeM. [103TOMy NpPOAYKTb, HaxoAAWMecs B CEKUUAX YCTPOWCTBA, BbICHIXAOT

PaBHOMEPHO U C MMHUMaNbHOW NoTepei None3HbIX ANA 340POBbA BUTaMUHOB. ITO NO3BONAET KPYIIbIA rog

Hacnaxpatbca GpyKTamy, oBolamn 1 rpubamu, NMPUroTOBIEHHbIMK 6e3 MCMONb30BaHUA BPEAHbIX ANA

3/10pOBbA BELIECTB.

C nomolypbio cywmnku Eldom SG520 moxHO CyLunTb 6OSIbLUMHCTBO MULLEBBIX MPOAYKTOB, B YaCTHOCTUL:

- rpubsl,

- ¢pyxol,

- MACO (roBaaunHa, NTuua),

- MaKapoHbl,

- OBOWM - Hanmpumep, AN MNPUIOTOBMEHMA 3[0poBbiX Oniog 6GbicTporo npurotosneHvs (6e3
KOHCEePBaHTOB),

- pacTteHuA (UBeTbl, MNCTbA),

- TpaBbl, Creumu

- bpyKTbl, NOKPbITbIE CaxapoMm, Asis NoCeAyoLen nepepaboTkn B PacTBOPUMbIE COKN.

e NMOArOTOBKA YCTPOMCTBA

- lepen ncnonb3osaHnem ybeantecb, YTO YCTPOWMCTBO, BUIKE U LUHYP NUTAaHWA B UCMPABHOM COCTOAHN
U YTO BCE YMAKOBOYHbIE S/IEMEHTbI yAaNEHbI.

- Tepen nepebiM NCMONb30BAHMEM YAAIUTE BCE SNIEMEHTbI YMAKOBKU.

- Bce yacTn ycTpoicTBa, KOHTAKTHpylowme ¢ nuwen, HeoGXxoanMo TILATENbHO BbIMbITE (CM. pasaen:
Oyucmka u yxo0).

BHUMAHUE: Mpy nepBoM MCMONBb30BAHUN MOXET BbIAENATHCA Cneunduyecknin 3anax, CBA3aHHbIA C
NMPOWN3BOACTBEHHbIM MPOLLECCOM. ITO HOPMAJbHO 1 CO BPEMeHeM McuesHeT. ObecneubTe XOPOLLYo
BEHTWIALMIO NOMELLEHNA, Hanpumep, OTKPoWTe OkHo. [NepBan sKcnnyaTauya JOmKHa MPON3BOAUTBCA
6e3 NpoAyKTOB.

o SKCMNYATALUA
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Mepep nepBbIM NCNONb30BaHNEM BHUMAaTENbHO 03HAKOMbTECh C MHCTPYKLMEI Mo SKCnayaTauuu.
- Y6eautbcs, UTO COEAUHNUTESNBbHBIN LUHYP OTKITIOUEH OT ANIEKTPOCETH.

- YCTaHOBWTb OCHOBaHMeE (3) CyLUIMAKKN Ha POBHYIO, yCTONUMBYIO M TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTD.

- PasmecTutb cuta (2) C npoayKTamm Ha ocHoBaHuu (3).

- MNepea cywKkoin NpoAyKTbl HEOGXOAMMO BbIMbITb, @ 3aTEM BbICYLLNT.

BHMMAHUE He pa3melwyaTb Ha cMTax MOKpble MPOAYKTbI.



MpoayKTbl Hape3aTb Ha KYCOUKM, KOTOpble CBOOOAHO MOMELLAKTCA MEXAY YCTAHOBIIEHHBIMW CUTaMU.
[ina yBennuyeHnA NpocTpaHCTBa Mexay cuTamu (2) BbICTYMbl BEPXHEro CuTa yCTaHOBWUTb Ha OMOpbI
HkHero (doTo II). B cyuae bonee TOHKUX JIOMTUKOB MOXHO YMEHBLUWTb BbICOTY CUT.

Bo Bpems paboTbl yCTPOWMCTBA TEMMbIN BO3AYX LMPKYSIMPYET BHYTPY CYLINIKM MEXAY KPbILKON, CUTamu
M ocHoBaHueM. [lo3ToMy NpPOAYKTbI Ha CuTax ClepyeT pasmellatb Takum obpasom, uTobbl
obecneunsanacb cBOGOAHAA LMPKYNALMA BO3AYXa — NPOAYKTbI HE AOIKHbI BbITb YIOMKEHbBI CIMLIKOM
nA0THO.

BHMMAHUE. PekomeHpayeTca ycTaHaBAMBaTb BCE€ 5 CUT Ha OCHOBaHME BO BpeMsA CYLWKW
NpPOAYKTOB, HE3aBUCUMO OT TOr0, CKOJIbKO CUT NycCTble.

Ha BepxHee cnTo (2) ycTaHOBUTD KpbILLKY (1).
YcTaHoBWTb Kopnyc (5) B KPbIWKY — cM. $poTo |.
BcTaBuTb BUNKY yCTPOICTBa B PO3ETKY, COOTBETCTBYIOLLYIO MapameTpam, yKasaHHbIM B UHCTPYKLMW.

Bce nameHeHnuns HaCTpOEeK CONpoBOXAATCA 3BYKOBbIM CUFTHaNoM.

Mocne mopKkIoYeHNA K NEeKTPOCeTU YCTPONCTBO M3AaET OAMH 3BYKOBOW CWrHaM, a Ha Aucriee
noABNATCA UNppbl «88:88». Yepes 3 cekyHAbl YCTPOMCTBO MEPEXOAWUT B PEXUM OXMAAHUA,
1 oTobpaxatoTca urdpbl «0000».
Mocne Haxatna KHomku (A) Ha aucrinee (C) noAsnAlTCA MuUrawLme UMGpbl «8888» — yCTPONCTBO
HaxoAUTCA B PEXVME OXMAAHUA.

Ycmawnoeka epemeru pa6omer

B pexume oxnpaHua HaxaTb KHOMKY (B) — oTobpaxaetca BpeMa — Ludpbl MUATaloT, YTO O3Ha4aeT
BO3MOXHOCTb YCTAHOBKM BpeMeHU KHonkamu (D) B grnanasoHe oT 30 MuHyT o 24 yacos (c warom 30
MUHYT).
3HaueHue no ymonuaHuio — 10:00 yacoB. Ecnin B TeueHne 5 cekyHA He GyAeT BbIMOIHEHO HMKaKNX
OENCTBUWIA, HACTPOMKM GyayT aBTOMaTMUeCKW MOATBEPKAEHbI, U YCTPOUCTBO Neperaér B pabouni
peXNM.

Ycmanoeka memnepamypoi pa6omel

CHoBa HaxaTb KHOMKy (B) — oTobparkaeTca TemnepaTypa, UTO 03HAYaeT BO3MOKHOCTb YCTaHOBKM
TemnepaTypbl KHonkamu (D) B gnanasoxe ot 35 go 70°C (c warom 5°C).

Temnepatypa no ymonuaHuio — 70°C. Ecnin B TeueHune 5 cekyHf He OyAeT BbINOMHEHO HMKAKMX
OENCTBUIA, HACTPOMKM GyayT aBTOMATMUECKN MOATBEPMKAEHbI, U YCTPOUCTBO Neperaér B pabouni
pexmm.

Pa6boma ycmpoiicmea

Mocne Hauana paboTbl Ha AUCTTIee OTOOPAKAETCA HaKTUUECKOE OCTaBLIeeca BpemA paboTbl.

Bo BpemA paboTbl MOXHO M3MEHUTb HACTPOVKK BPEMEHM U TeMNepaTypbl 6e3 0CTaHOBKM YCTPOCTBA.
Ina sToro HeobxoAMMoO HaxaTb KHOMKY (A): OAWMH pa3 — uTOObl M3MEHUTb HACTPOMKN BpPEMEHU
(kHonkamu (D)), ABaxAbl — YTOObI M3MEHUTb HACTPOIKM TeMnepaTypbl (kHonkamu (D)).

[InA BbIKNIOUEHUA YCTPONCTBA HaxaTb KHOMKY (A) — yCTPOWCTBO NepeiaéT B PEXUM OX1gaHua.
OuncTrTe YCTPONCTBO COMNMAcHO UHCTPYKLMK B pa3aene «O4ucmka u yxoo».

e COBETbI

PekomeHgyemble TemnepaTypbl A5if HEKOTOPbBIX NPOAYKTOB:
o  Tpasbl: 40°C
o xnebonpoaykrbi: 40-50°C
o osouwm: 50-55°C
o opykTbi: 55-60°C
o MACO, pbiba: 65-70°C
B TabnyLe HUXe YKazaHo NpubansuTenbHOE BPeMA CYLLIKM HEKOTOPbIX MPOLYKTOB BPEMA CyLUIKU,
3aBUCUT OT BMAA NPOAYKTA, TONLLUMHDI, COAEPXKaHNA BOAbI B NPOLYKTE,
BPEMA CYLLKM TaKKe 3aBUCMT OT TEMNEPATYPbl 1 YPOBHA BNAKHOCTY B NOMeLEHNH,
nepea CyWKoi NpoayKTbl HEOOXOAUMO MOMBbITb,
HE06X0AUMO YAANNTb CEMEUKUN 1 THUSIbIE YacTy,
peKoMeHyeM CYLIMTb TONbKO MONOAbIE INCTbA TPAB,
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- BbiCyLLEHHblE NPOAYKTbI Ny4yLle XPaHUTb B CTEKNAHHbIX 6aHKaX, YKYNOPEHHbIX KeCTAHbIMWU KPblLUKaMn

B TEMHOM U CyXOM MecCTe.
- BbiCyLLIEHHbIE TPaBbl MOXXHO XPaHUTb B 6yMa>KHbIX nakeTax, XPaHUTb TOJIbKO XOJ1I04HbIE NPOAYKTbI,
- E€MKOCTM ANA XpaHeHWA OMKHbI 6bITb CYyXNMN N YNCTbIMW.

NMPOAYKTbI NMPUrOTOBJIEHUE YPOBEHb CYLLUKW BPEMA

MouncTutb, yganutb ceMeuku n

ABJIOKM cepueBuHy, nopesatb. OCTaBUTb Ha 2 MUH. Tokue 4-15 4
B MapuHage. OTuennTb, BbINOXKUTb Ha
noaaoH

CNVBbI MombITb, OCTaBUTL LiENbIMU NN MwuH 5.5 4
pasgenuTb Ha 2 YacTu, YAanuUTb KOCTOUKM BNarocofepaHue.

BAHAHbI OuncTuTb, NOpe3saTb Ha 3MM JIOMTUKIN 5-25y4

KNYBHUKA OumncTuTb, Nope3aTb Ha IMM IOMTUKIN 5-25y4

AHAHAC (CBEXUI) OumncTUTb, NOpe3aTb Ha JIOMTUKIN WX Ha Teepaplii 5.5 4
Ky6umKmn

AHAHAC (KOHCEPB.) OTueanTb 1 BbICYLUUTD 6-36u

BULLIHW YOanutb KOCTOUKU ToHKMN 6-364

KOXYPA OuncTuTb anenbCuH, NopesaTb KOXKypPY Ha :

AMENIbCUHA OMTUKN Teeppbie 6364
MouncTutb, yaanutb ceMeukn n

rPywiu cepueBuHy, MopesaTtb Ha JIOMTUKK, Ha 2, 4 Xpynkaa 6-15y
yactun

PABAPBAP CylunTb TONIbKO MArKKe crebnm [mbkune r;_gsz
Bbi6paTb LaMMUHbOHbI C 3aBEPHYTON

rPUBbI BHW3 LWAAMON, O4YUCTUTb OT Necka nnn XpycTawmn 4-16 4
noYnCTUTbL

MNMETPYLWLKA BblnoXuUTb NNCTOYKM Ha NOAJOH Teepgble n Xxpynkue 3-10u
BbibpaTb MOnoayto XpynKyto MOPKOBb.

MOPKOBb [O0TOBUTB Ha Napy A0 MATKOCTU, NOpe3aTb Xpynkune 2-10y4
Ha IOMTVIKU 1 KyOrKK, OTUenTb

o OYMUCTKA Myxoa

BHUMAHMUE: [letanu ycTponcTea He NpefHa3HaveHbl 419 MbITbA B NOCYAOMOEUHON MaLLUHE.

- Kopnyc (5) Henb3A Norpyxatb B BOAY,
- kopnyc (5) MOXHO NPOTNPATH CfIETKa BNaxHON TKaHbIO 1 BbITMPATb HACYXO,

- ceTku (2), ocHoBaHue (3) u KpbllwKy (1) MbITb B Teryon sope ¢ fobaBneHMeM MATKOTO MOILLEro

cpencTsea.

- ychOIhCTBO XPaHUTb B NoagxoaAallemMm mecre, 3alMWEHHOM OT BAaru.

BHUMAHMUE He ncnonb3ymnte ocTpbie meTananyeckne NHCTPYMEHTbI WK XUMNYecKmne cpeacTBa ansa
YncTKN unu obcnyxuBaHua npubopa.

o JKOJIOT'MYECKAA BE3OMACHOCTb
- YCTPOWCTBO U3rOTOBMEHO 13 NepepabaTbiBaeMblX MaTeprasnos.
- Nepepaiite ero B COOTBETCTBYIOLINIA MYHKT COOPa SNEKTPUUECKOTO 1 SNIEKTPOHHOTO 060pyA0BaHN

e TAPAHTUA
- YCTpOWCTBO NpefHa3sHauYeHOo TONbKO Ans GbITOBOrO NCMOb30BaHNA.
- He npepHa3HaueHo ana NnpodecCcoHanbHOro NprmMeHeHus.
- [apaHTnA HepencTBUTENbHA NPU HENPABWIbHON SKCNNyaTaLmn.
- [MNopgpo6Hble yCnoBuA rapaHTMm NPUAAraloTCA K yCTPOWCTBY.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usar el aparato por primera vez, lea atentamente
este manual. Conserve todas las advertencias e instrucciones
de seguridad para futuras consultas.

1.

o W

o

Conecte el cable de alimentacidn a una toma de corriente con
los parametros especificados en el manual.

. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y

resistente al calor.

Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica tirando del
enchufe, no del cable de alimentacion.

Apague y desenchufe el aparato cuando no esté en uso y
antes de limpiarlo.

No sumerja el cable de alimentacion ni el aparato en agua.
No utilice el aparato en exteriores.

No lo use cerca de materiales inflamables como muebles, ropa
de cama, papel, ropa, cortinas, alfombras, etc.

No deje a los nifios sin supervision cerca del aparato.

Las partes del aparato se calientan durante el funcionamiento.
No toque el aparato mientras esté en uso.

10.Tenga cuidado al retirar los alimentos. Los productos calientes

pueden causar quemadauras.

11.No deje el aparato en funcionamiento sin supervisién.
12.Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de 8 anos y

por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos,
siempre que estén bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y comprendan
los riesgos asociados. Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por
ninos sin supervision.

13.No mueva ni transporte el aparato mientras esté en uso.
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14.No cubra el aparato mientras esté funcionando.

15.No toque el aparato con las manos mojadas.

16.Utilice unicamente los accesorios originales incluidos.

17.Este aparato esta disenado solo para uso doméstico.

18.No cuelgue el cable de alimentacidn sobre bordes afilados ni
permita que entre en contacto con superficies calientes.

19.No utilice el aparato si el cable de alimentacién esta dafiado,
si ha caido o si estd danado de alguna otra manera. La
reparacién del aparato debe ser realizada por un servicio
técnico autorizado. La lista de servicios autorizados se
encuentra en el anexo y en el sitio web www.eldom.eu.

20.Las reparaciones solo deben ser realizadas por un servicio
técnico autorizado. Cualquier modificacién o uso de piezas de
repuesto no originales esta prohibido y puede comprometer
la seguridad del aparato.

21.Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los danos
resultantes del uso incorrecto del aparato.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del aparato puede causar
lesiones.

No utilizar durante mas de 48 horas seguidas. Después de 48
horas de funcionamiento continuo, se debe apagar el aparato,
desenchufarlo de la toma de corriente y dejarlo enfriar.

PRECAUCION: Una bolsa de plastico puede suponer un riesgo de
asfixia. Manténgala fuera del alcance de bebés y nifos pequenos.
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e DESCRIPCION GENERAL
1.

2.
3.
4

5.
6.
7.

INSTRUCCIONES DE USO
DESHIDRATOR DE ALIMENTOS SG520

DATOS TECNICOS

Tapa potencia: 400 W
Bandejas (5 uds.) —  tensién de alimentacién:
Base 230V~ 50/60Hz

Panel de control:

—  regulacién de temperatura: 35-70°C
A - interruptor

—  tiempo maximo de funcionamiento

B - TEMP/TIMER continuo: 48 horas

C - pantalla . - pausa antes de volver a utilizar el aparato:
D - botones funcionalescrepes 2 horas

Carcasa

Orificios de salida de aire
Orificios de entrada de aire

e USO PREVISTO

El secado de alimentos es una forma eficaz de conservarlos. El aire caliente, con temperatura constante y
regulable, circula libremente dentro del aparato entre la tapa superior e inferior, las bandejas con altura
ajustable y la base alimentada. Gracias a esto, los productos colocados en las secciones del aparato se secan
de manera uniforme y con una pérdida minima de vitaminas beneficiosas para la salud. Esto permite disfrutar
de frutas, verduras y setas preparadas sin el uso de sustancias nocivas durante todo el afo.

Con la ayuda del deshidratador Eldom SG520 se puede secar la mayoria de los productos alimenticios, entre
ellos:

setas,

frutas,

carnes (res, pollo),

pastas,

verduras — por ejemplo, para preparar comidas instantdneas saludables (sin conservantes),
plantas (flores, hojas),

hierbas, especias,

frutas confitadas, para su posterior transformacion en zumos instantaneos.

e PREPARACION DEL APARATO

Antes de usar el aparato, asegurese de que esté en buen estado, al igual que el enchufe y el cable de
alimentacién, y que todos los elementos del embalaje hayan sido retirados.

Antes del primer uso, retire todos los elementos del embalaje.

Antes del primer uso, lave cuidadosamente todas las partes del aparato que entren en contacto con los
alimentos (consulte la seccion: Limpieza y mantenimiento).

PRECAUCION: Durante el primer uso, puede emitirse un olor caracteristico debido al proceso de
fabricacion. Esto es normal y desaparecera con el tiempo. Asegure una ventilacion adecuada en la
habitacién, por ejemplo, abriendo una ventana. El primer uso del aparato debe realizarse sin alimentos.

e FUNCIONAMIENTO

Antes de usar el aparato, lea atentamente el manual de instrucciones.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, leer atentamente el manual de instrucciones.

Asegurarse de que el cable de alimentacién esté desconectado de la red eléctrica.

Colocar la base (3) del deshidratador sobre una superficie plana, estable y resistente a altas
temperaturas.

Colocar las bandejas (2) con los productos sobre la base (3).

Lavar y secar los productos antes del secado.

ATENCION No colocar productos mojados sobre las bandejas.
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Cortar los productos en trozos que quepan facilmente entre las bandejas apiladas.

Para aumentar el espacio entre las bandejas (2), alinear las pestaias de la bandeja superior con los
soportes de la bandeja inferior (foto I1). En caso de rodajas mas finas, se puede reducir la altura de las
bandejas.

Durante el funcionamiento del aparato, el aire caliente circula en el interior del deshidratador entre la
tapa, las bandejas y la base. Por ello, los productos deben colocarse de manera que se permita el libre
flujo de aire: no deben colocarse demasiado juntos.

ATENCION. Se recomienda usar las 5 bandejas al secar productos, independientemente de
cuantas estén vacias.

Colocar la tapa (1) sobre la bandeja superior (2).
Montar la carcasa (5) en la tapa - ver foto I.
Conectar el enchufe del aparato a una red eléctrica con los parametros indicados en el manual.

Todos los cambios de configuracion estan sefialados con una sefial acustica.
Al conectar el aparato a la corriente, emite una senal acustica Unica y en la pantalla aparece "88:88".
Después de 3 segundos, se activa el modo de espera y se muestran los digitos "0000".

Al pulsar el botdn (A), aparecen los digitos parpadeantes "8888" en la pantalla (C), lo que indica que el
aparato estd en modo de espera.

Configuracion del tiempo de funcionamiento

En modo de espera, pulsar el botdn (B): se muestra el tiempo y los digitos parpadean, lo que indica que
se puede ajustar el tiempo con los botones (D) en un rango de 30 minutos a 24 horas (en intervalos de
30 minutos).

El tiempo predeterminado es de 10:00 horas. Si no se realiza ninguna accién en 5 segundos, los
ajustes se confirman automaticamente y el aparato entra en modo de funcionamiento.

Configuracion de la temperatura de funcionamiento

Pulsar nuevamente el botdn (B): se muestra la temperatura, lo que indica que se puede ajustar con los
botones (D) en un rango de 35 a 70°C (en incrementos de 5°C).

La temperatura predeterminada es 70°C. Si no se realiza ninguna accién en 5 segundos, los ajustes
se confirman automaticamente y el aparato entra en modo de funcionamiento.

Funcionamiento del aparato

Al comenzar el funcionamiento, la pantalla muestra el tiempo restante real.

Durante el funcionamiento, se pueden cambiar los ajustes de tiempo y temperatura sin interrumpir el
funcionamiento del aparato. Para ello, pulsar el botdn (A): una vez para cambiar el tiempo (con los
botones (D)), dos veces para cambiar la temperatura (con los botones (D)).

Para apagar el aparato, pulsar el botén (A): el aparato entra en modo de espera..

Limpie el aparato segun las instrucciones en la seccién "Limpieza y mantenimiento".

CONSEJOS

ejemplos de temperaturas recomendadas para los productos:
o hierbas: 40°C
o pan: 40-50°C
o  verduras: 50-55°C
o frutas: 55-60°C
o  carne, pescado: 65-70°C
la siguiente tabla muestra los tiempos de secado aproximados de algunos productos - el tiempo de
secado depende del tipo de producto, grosor del corte y grado de humedad,
el tiempo de secado también depende de la temperatura y humedad en la habitacién,
los productos deben ser lavados antes del secado,
retirar las partes podridas y las semillas,
en caso de hierbas se recomienda secar solo las hojas jovenes
los productos secos se conservan mejor en recipientes de vidrio con tapaderas de metal en un lugar
oscuro y seco. Las hierbas secas pueden ser almacenadas en bolsas de papel,
guardar sélo productos una vez enfriados
los recipientes de almacenamiento deben estar limpios y secos.



Cortar en rodajas o a dados y luego
escurrir.

PRODUCTOS PREPARACION GRADO DE SECADO TIEMPO

Pelar, quitar los corazones y cortar en

MANZANAS rodajas. Poner en remojo durante 2 Tierno 4-15 horas
minutos. Escurrir y colocar en las bandejas

CIRUELAS Lavar, dejar enteras o cortar en mitades, Deshidratacion invisible |  5-25 horas
quitar los huesos.

PLATANOS Pelar y cortar en trozos de 3 mm de grosor. | Deshidratacion invisible 5-25 horas

FRESAS Lavary en trozos de 9 mm Deshidratacion invisible 5-25 horas

PINA (FRESCA) | Pelar, cortar en rodajas o a dados. Duro 6-36 horas

PINA Escurrir y secar antes de colocar en las )

(EN ALMIBAL) | bandejas. Tierno 6-36 horas

CEREZAS Quitar los huesos antes de secar. Duro 4-12 horas

PIEL DE . .

NARANJA Cortar en tiras. Crujiente 6-15 horas
Pelary quitar los corazones.

PERAS Cortar en rodajas, lunas Tierno y duro 5-24 horas
o cuartos.

RUIBARBO Secar sélo los tallos blandos. Crujiente 4-16 horas
Elegir las setas con los sombreros hacia

SETAS abajo, limpiar de arena o pelar. Duroy crujiente 3-10 horas
Secar cortadas en rodajas o enteras.

PEREJIL Colocar las hojas en las bandejas. Crujiente 2-10 horas
Para secar elegir las piezas jévenes 'y
crujientes.

ZANAHORIAS Cocer a vapor hasta que estén blandas. Duro 4-12 horas

e LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
PRECAUCION: Ninguna de las piezas del aparato es apta para lavavaijillas.

- no sumergir el cuerpo (5) en agua,
- limpiar el cuerpo (5) con un pafio ligeramente himedo y secarlo,

- lavar las rejillas (2), la base (3) y la tapa (1) con agua tibia y un detergente suave,
- guardar el aparato en un lugar adecuado y libre de humedad.

PRECAUCION No utilice herramientas metalicas afiladas ni agentes quimicos para limpiar o

mantener el aparato. Podria daiar el revestimiento antiadherente de la placa.

e PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

- Elaparato esté fabricado con materiales reciclables.
- Debe serentregado en un punto de recogida de residuos eléctricos y electrénicos.

e GARANTIA

- Disefado solo para uso doméstico.

- No apto para uso profesional.

- Lagarantia se anula en caso de uso indebido.
- Las condiciones detalladas de la garantia estan incluidas con el aparato.

29




30

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Avant la premiére utilisation, lisez attentiver
Conservez toutes les avertissements et
sécurité pour une consultation ultérieure.

1.

8.
0.

Branchez le cordon d'alimentation sur une pr
parametres indiqués dans le manuel.

. Placez I'appareil sur une surface plane, stable

chaleur.

. Débranchez toujours I'appareil de la prise en

et non sur le cordon d’alimentation.
Eteignez et débranchez 'appareil lorsqu’il n
avant le nettoyage.

. Ne plongez pas le cordon d’alimentation o

I'eau.
N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

. Ne l'utilisez pas a proximité de matériaux il

que meubles, literie, papier, vétements, ride:
Ne laissez pas les enfants sans surveillance p
Les parties de l'appareil deviennent ct
I'utilisation. Ne touchez pas I'appareil lorsqu’

10.Soyez prudent lors du retrait des alimer

chauds peuvent provoquer des brilures.

11.Cet appareil peut étre utilisé par des enfants

plus, ainsi que par des personnes ayan
physiques, sensorielles ou mentales réduite
d’expérience et de connaissances, a condi
surveillés ou qu’ils aient recu des instructioi




vement ce manuel.
it instructions de

; prise conforme aux
\ble et résistante a la
en tirant sur la fiche
il nest pas utilisé et

1 ou l'appareil dans

x inflammables tels

deaux, tapis, etc.

e pres de 'appareil.
chaudes pendant

gu’il est en marche.

1ents. Les aliments

ints agés de 8 ans et
yant des capacités
lites, ou un manque
1dition qu'’ils soient
tions sur |'utilisation

12.Ne laissez pas I'appareil €
13.Ne déplacez pas et ne tr
en fonctionnement.
14.Ne couvrez pas l'appareil
15.Ne touchez pas l'appareil
16.Utilisez uniquement les a
17.Cet appareil est destiné L
18.Ne suspendez pas le cc
tranchants et ne le laiss
surfaces chaudes.
19.N'utilisez pas l'appareil
endommagé, s'il est toml|
maniere. La réparation de
service agréé. La liste des
et sur le site www.eldom.
20.Les réparations doivent
service agréé. Toute moc
rechange non originales ¢
sécurité de l'appareil.
21.Eldom Sp. z o.o. déclir
dommages résultant d'ui

AVERTISSEMENT : Une n
peut causer des blessures.

Ne pas utiliser I'appareil pe
Apres 48 heures de fonction
débrancher la prise etle lais:

ATTENTION : Un sac en {—



MANUEL D’UTILISATION
DESHYDRATEUR ALIMETAIRE SG520

o DESCRIPTION GENERALE o CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1. Couvercle - puissance : 400 W
2. Plateaux (5 piéces) - tension d'alimentation:
3. Base 230V~ 50/60Hz
4. Panneau de commande : - réglage de la température :
A - interrupteur 35-70°C
B - TEMP/TIMER - durée maximale de fonctionnement en continu :
C - affichage 48 heures
D - touches de fonctioncrépes - pause avant de redémarrer 'appareil :
5. Corps 2 heures
6.  Orifices de sortie d'air

7.

Orifices d'entrée d'air

e UTILISATION PREVUE

Le séchage des aliments est un moyen efficace de les conserver. L'air chaud a température constante et
réglable circule librement a l'intérieur de I'appareil entre le couvercle supérieur et inférieur, les plateaux a
hauteur réglable et la base d'alimentation. Ainsi, les produits placés dans les différentes sections de I'appareil
sechent de maniére uniforme, tout en conservant un maximum de vitamines bénéfiques pour la santé. Cela
permet de profiter de fruits, légumes et champignons préparés sans substances nocives tout au long de
I'année.

Le déshydrateur Edlom SG520 permet de sécher la majorité des produits alimentaires, notamment :

champignons,

fruits,

viandes (beeuf, volaille),

pates,

légumes — par exemple pour la préparation de repas instantanés sains (sans conservateurs),
plantes (fleurs, feuilles),

herbes, épices,

fruits confits, a transformer ultérieurement en jus instantanés.

o PREPARATION DE L’APPAREIL

Avant |'utilisation, assurez-vous que l'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation sont en bon état et
que tous les éléments d’emballage ont été retirés.

Avant la premiére utilisation, retirez tous les éléments d’emballage.

Avant la premiére utilisation, lavez soigneusement toutes les parties de I'appareil en contact avec les
aliments (voir section : Nettoyage et entretien).

ATTENTION : Lors de la premiére utilisation, une odeur spécifique peut se dégager en raison du
processus de fabrication. Ceci est normal et disparaitra avec le temps. Assurez une bonne
ventilation de la piéce, par exemple en ouvrant une fenétre. La premiére utilisation de I'appareil
doit se faire sans aliments.

e FONCTIONNEMENT

Avant d’utiliser I'appareil, lisez attentivement le manuel d’instructions.

32

Avant la premiere utilisation de I'appareil, lire attentivement le mode d’emploi.
S'assurer que le cordon d’'alimentation est débranché du secteur.

Placer la base (3) du déshydrateur sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.
Disposer les plateaux (2) avec les produits sur la base (3).

Les produits doivent étre lavés puis séchés avant le séchage.

ATTENTION Ne pas placer de produits mouillés sur les plateaux.



- Découper les produits en morceaux de taille adaptée pour qu'ils tiennent librement entre les plateaux
empilés.

- Pour augmenter I'espace entre les plateaux (2), placer les ergots du plateau supérieur sur les supports
du plateau inférieur (photo Il). Pour les tranches plus fines, on peut réduire la hauteur des plateaux.

- Pendant le fonctionnement de I'appareil, I'air chaud circule a l'intérieur du déshydrateur entre le
couvercle, les plateaux et la base. Il est donc important de disposer les produits de maniére a ne pas
bloquer la circulation de I'air - ils ne doivent pas étre trop serrés.

ATTENTION. Il est recommandé d’installer les 5 plateaux sur la base pendant le séchage, quel
que soit le nombre de plateaux utilisés.

- Placer le couvercle (1) sur le plateau supérieur (2).
- Fixer le corps (5) dans le couvercle - photo I.
- Brancher I'appareil sur une prise conforme aux paramétres indiqués dans le mode d’emploi.

Tout changement de paramétre est signalé par un signal sonore.

- Aprés le branchement, I'appareil émet un bip et I'écran affiche les chiffres « 88:88 ». Aprés 3 secondes,
il passe en mode veille et affiche « 0000 ».

- Aprés avoir appuyé sur le bouton (A), les chiffres « 8888 » clignotent a I'écran (C) - I'appareil est en
mode attente.

Reglage du temps de fonctionnement
En mode attente, appuyer sur le bouton (B) - I'écran affiche I'heure - les chiffres clignotent, ce qui
signifie que le temps peut étre réglé avec les boutons (D), de 30 minutes a 24 heures (par paliers de 30
minutes).

- Le temps par défaut est de 10:00 heures. Si aucune action n’est effectuée dans les 5 secondes, les
réglages sont automatiquement confirmés et 'appareil passe en mode fonctionnement.

Réglage de la température

- Appuyer de nouveau sur le bouton (B) - la température s'affiche, ce qui signifie qu'elle peut étre réglée
avec les boutons (D) dans la plage de 35 a 70°C (par paliers de 5°C).

- La température par défaut est de 70°C. Si aucune action n'est effectuée dans les 5 secondes, les
réglages sont automatiquement confirmés et 'appareil passe en mode fonctionnement.

Fonctionnement de I’appatreil

- Une fois le fonctionnement lancé, I'écran affiche le temps restant réel.

- Pendant le fonctionnement, il est possible de modifier les réglages de temps et de température sans
interrompre I'appareil. Pour ce faire, appuyer sur le bouton (A) - une fois pour modifier le temps (avec
les boutons (D)), deux fois pour modifier la température (avec les boutons (D)).

- Pour éteindre I'appareil, appuyer sur le bouton (A) - I'appareil passe en mode veille.

- Nettoyez I'appareil selon les instructions de la section ,, Nettoyage et entretien".

o CONSEILS
- Recommended temperatures for selected products:
o herbs: 40°C
o  bread: 40-50°C
o  vegetables: 50-55°C
o fruit: 55-60°C
o meat, fish: 65-70°C
- the table below provides approximate drying times for selected products. Drying time depends on the
type of product, thickness of the slices, and moisture content,
- drying time also depends on the temperature and humidity of the room,
- products should be washed and then dried before dehydration,
- rotten parts and seeds should be removed,
- for herbs, it is recommended to dry only young leaves,
- dried products should preferably be stored in glass containers with metal lids, in a dark and dry place,
- dried herbs can be stored in paper bags,
- store only cooled products, storage containers must be dry and clean.
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PRODUIT PREPARATION DEGRE DE SECHAGE TEMPS

Eplucher, évider et couper en tranches.

POMMES Falrg trempgr dans une marmade pendant Souple 4-15 heures
2 minutes. Egoutter et disposer sur les
plateaux.

PRUNES La\{er, laisser entier ou couper en deux, Humidité non visible 5-25 heures
retirer les noyaux.

BANANES Eplucher et couperen morceaux d'environ |\ iqies non visible | 5-25 heures
3 mm d’épaisseur.

FRAISES Laver et couper en morceaux de 9 mm Humidité non visible | 5-25 heures
d'épaisseur.

ANANAS (frais) Eplucher, couper en tranches ou en dés. Dur 6-36 heures

ANANAS Egoutter et sécher avant de disposer sur Souple 6-36 heures

(en conserve) les plateaux.

CERISES Dénoyauter avant le séchage. Dur 6-36 heures

ECORCE Couper la peau pelée en fines tranches Cassant 6-15 heures

D'ORANGE perfapeaup :

POIRES Eplucheret r(.et.llrer le ceeur. Couperen Souple et dur 5-24 heures
tranches, moitiés ou quartiers.

RHUBARBE Sécher uniguement les tiges tendres. Croustillant 4-16 heures
Choisir des champignons a chapeau

CHAMPIGNONS | recourbé, nettoyer le sable ou les éplucher. | Dur et cassant 3-10 heures
Les sécher entiers ou coupés.

PERSIL Disposer les feuilles sur les plateaux. Cassant 2-10 heures
Pour le séchage, choisir de jeunes racines

CAROTTES ter)dres. Cglre ala vapeur jusqu’a ce Dur 4-12 heures
qu’elles soient tendres. Couper en
tranches ou en dés, puis égoutter.

e NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION : Aucune piéce de I'appareil n’est compatible avec le lave-vaisselle.

- ilestinterdit dimmerger le corps (5) dans l'eau,
- le corps (5) peut étre nettoyé avec un chiffon légerement humide, puis essuyé,
- les plateaux (2), la base (3) et le couvercle (1) doivent étre lavés a I'eau tiede avec un détergent doux,
- conserver l'appareil dans un endroit approprié, a I'abri de 'humidité.

ATTENTION N'utilisez pas d'outils métalliques tranchants ni de produits chimiques pour nettoyer ou
entretenir l'appareil. Cela pourrait endommager le revétement antiadhésif de la table de cuisson!

o PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
- L'appareil est fabriqué avec des matériaux recyclables.
- Déposez-le dans un point de collecte des déchets électriques et électroniques.

¢ GARANTIE

- Congu uniguement pour un usage domestique.
- Nondestiné a un usage professionnel.

- Lagarantie devient caduque en cas de mauvaise utilisation.

- Les conditions détaillées de la garantie sont incluses avec |'appareil.




ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima del primo utilizzo, leggere attentamente questo
manuale. Conservare tutte le avvertenze e istruzioni di
sicurezza per future consultazioni.

1.

o

Collegare il cavo di alimentazione a una presa conforme ai
parametri specificati nel manuale.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e
resistente al calore.

. Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica tirando la

spina e non il cavo di alimentazione.

Spegnere e scollegare I'apparecchio quando non € in uso e
prima della pulizia.

Non immergere il cavo di alimentazione o I'apparecchio in
acqua.

Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Non utilizzarlo vicino a materiali inflammabili come mobili,
biancheria da letto, carta, indumenti, tende, tappeti, ecc.

Non lasciare i bambini incustoditi vicino all'apparecchio.

Le parti dell'apparecchio si scaldano durante I'uso. Non
toccare I'apparecchio mentre € in funzione.

10.Prestare attenzione durante la rimozione degli alimenti. |

prodotti caldi possono causare ustioni.

11.Non lasciare I'apparecchio in funzione senza sorveglianza.
12.Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di

almeno 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte, o prive di esperienza e conoscenza, a
condizione che siano sorvegliate o istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e ne comprendano i rischi. | bambini non
devono giocare con [lapparecchio. La pulizia e Ia
manutenzione non devono essere eseguite da bambini senza
supervisione.



13.Non spostare né trasportare l'apparecchio mentre & in
funzione.

14.Non coprire I'apparecchio mentre € in funzione.

15.Non toccare I'apparecchio con le mani bagnate.

16.Utilizzare solo gli accessori originali inclusi.

17.Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso
domestico.

18.Non appendere il cavo di alimentazione su spigoli vivi e non
lasciarlo entrare in contatto con superfici calde.

19.Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione e
danneggiato, se € caduto o e stato danneggiato in altro modo.
La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata da un
centro di assistenza autorizzato. L'elenco dei centri di
assistenza si trova nell’allegato e sul sito www.eldom.eu.

20.Le riparazioni devono essere effettuate solo da un centro di
assistenza autorizzato. Qualsiasi modifica o utilizzo di pezzi di
ricambio non originali & vietato e puo compromettere la
sicurezza dell’apparecchio.

21.Eldom Sp. z o0.0. non é responsabile per eventuali danni
derivanti da un uso improprio dell’apparecchio.

ATTENZIONE: L'uso improprio dell’apparecchio puo causare
lesioni.

Non utilizzare I'apparecchio in modo continuativo per piu di 48
ore. Dopo 48 ore di funzionamento continuo, spegnere
I'apparecchio, scollegare la spina dalla presa e lasciarlo
raffreddare.

AVVERTENZA: Un sacchetto di plastica puo rappresentare un
rischio di soffocamento. Tenerlo fuori dalla portata di neonati e
bambini piccoli.
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MANUALE DI ISTRUZIONI
ESSICCATORE PER ALIMENTI SG520

o DESCRIZIONE GENERALE e DATITECNICI

1. Copertura —  potenza: 400 W

2. Vassoi (5 pezzi) —  tensione di alimentazione:

3. Base 230V~ 50/60Hz

4. Pannello di controllo: —  regolazione della temperatura:
A - interruttore 35-70°C
B - TEMP/TIMER —  tempo massimo di utilizzo continuativo:
C - display 48 ore
D - pulsanti funzione —  pausa prima del riavvio:

5. Corpo 2 ore

6.  Uscite d'aria

7. Prese d'aria

e USO PREVISTO
L'essiccazione degli alimenti € un metodo efficace per la loro conservazione. L'aria calda a temperatura
costante e regolabile circola liberamente all'interno del dispositivo tra il coperchio superiore e inferiore, i
vassoi con altezza regolabile e la base di alimentazione. Grazie a questo, i prodotti posti nei vari livelli del
dispositivo si essiccano in modo uniforme, con una perdita minima di vitamine benefiche per la salute. Cio
consente di gustare frutta, verdura e funghi preparati senza I'uso di sostanze nocive durante tutto I'anno.
Con l'essiccatore Eldom $SG520 € possibile essiccare la maggior parte degli alimenti, tra cui:

funghi,

frutta,

carne (manzo, pollame),

pasta,

verdure — ad esempio per la preparazione di pasti istantanei sani (senza conservanti),
piante (fiori, foglie),

erbe, spezie,

frutta zuccherata, da trasformare successivamente in succhi istantanei.

o PREPARAZIONE DELL’APPARECCHIO

Prima dell’'uso, assicurarsi che l'apparecchio, la spina e il cavo di alimentazione siano in buone
condizioni e che tutti gli elementi di imballaggio siano stati rimossi.

Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli elementi dell'imballaggio.

Prima del primo utilizzo, lavare accuratamente tutte le parti dell’apparecchio che entrano in contatto
con gli alimenti (vedere la sezione: Pulizia e manutenzione).

ATTENZIONE: Durante il primo utilizzo, potrebbe emanarsi un odore caratteristico dovuto al
processo di fabbricazione. Questo & normale e scomparira con il tempo. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato, ad esempio aprendo una finestra. Il primo utilizzo dell’apparecchio
deve avvenire senza alimenti.

e UTILIZZO
Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente il manuale d’uso.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia scollegato dalla rete elettrica.

Posizionare la base (3) dell'essiccatore su una superficie piana, stabile e resistente alle alte temperature.
Disporre i vassoi (2) con i prodotti sulla base (3).

Lavare i prodotti prima dell’'essiccazione e successivamente asciugarli.

ATTENZIONE Non posizionare prodotti bagnati sui vassoi.
Tagliare i prodotti in pezzi che si inseriscano facilmente tra i vassoi sovrapposti.
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Per aumentare lo spazio tra i vassoi (2), posizionare le sporgenze del vassoio superiore sugli appoggi di
quello inferiore (fig. II). Per fette pil sottili, & possibile ridurre I'altezza dei vassoi.

Durante il funzionamento, l'aria calda circola all'interno dell'essiccatore tra il coperchio, i vassoi e la
base. Per questo motivo, i prodotti devono essere disposti sui vassoi in modo da consentire la libera
circolazione dell'aria - i prodotti non devono essere disposti troppo vicini tra loro.

ATTENZIONE Si consiglia di utilizzare tutti e 5 i vassoi sulla base durante I'essiccazione,
indipendentemente dal numero di vassoi pieni.

Posizionare il coperchio (1) sul vassoio superiore (2).
Fissare il corpo (5) al coperchio - fig. .
Inserire la spina dell’'apparecchio in una presa conforme ai parametri indicati nel manuale.

Tutte le modifiche alle impostazioni sono segnalate da un segnale acustico.
Dopo il collegamento alla rete elettrica, I'apparecchio emette un segnale acustico singolo e sul display
compaiono le cifre "88:88". Dopo 3 secondi, passa alla modalita standby e visualizza "0000".

Premere il pulsante (A) - sul display (C) compaiono le cifre lampeggianti "8888" - |'apparecchio & in
modalita attesa.

lmpostaz:one del tempo dilavoro

In modalita attesa, premere il pulsante (B) - viene visualizzato il tempo - le cifre lampeggiano,
indicando che é possibile impostare il tempo tramite i pulsanti (D) nell'intervallo da 30 minuti a 24 ore
(con intervalli di 30 minuti).

Il tempo predefinito & 10:00 ore. Se entro 5 secondi non viene eseguita alcuna operazione, le
impostazioni vengono confermate automaticamente e I'apparecchio entra in modalita operativa.

lmpostaz:one della temperatura dilavoro

Funz

Premere nuovamente il pulsante (B) — viene visualizzata la temperatura, indicando che & possibile
impostarla tramite i pulsanti (D) nell'intervallo da 35 a 70°C (con incrementi di 5°C).

La temperatura predefinita & 70°C. Se entro 5 secondi non viene eseguita alcuna operazione, le
impostazioni vengono confermate automaticamente e I'apparecchio entra in modalita operativa.

ionamento dell’apparecchio

Dopo l'avvio, il display mostrera il tempo di lavoro rimanente effettivo.

Durante il funzionamento, & possibile modificare I'impostazione del tempo e della temperatura senza
interrompere il funzionamento dell’apparecchio. A tal fine, premere il pulsante (A) - una volta per
modificare il tempo (con i pulsanti (D)), due volte per modificare la temperatura (con i pulsanti (D)).
Per spegnere 'apparecchio, premere il pulsante (A) - I'apparecchio entrera in modalita standby.

Pulire 'apparecchio seguendo le istruzioni della sezione “Pulizia e manutenzione”.

o SUGGERIMENTI
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Temperature consigliate per alcuni prodotti:
o erbe:40°C
o  pane:40-50°C
o  verdure: 50-55°C
o frutta: 55-60°C
o carne, pesce: 65-70°C
la tabella seguente contiene i tempi di essiccazione indicativi per alcuni prodotti - il tempo di
essiccazione dipende dal tipo di prodotto, dallo spessore delle fette e dal grado di umidita,
il tempo di essiccazione dipende anche dalla temperatura e dall'umidita dell'ambiente,
i prodotti devono essere lavati e poi asciugati prima dell'essiccazione,
rimuovere le parti marce e i noccioli,
per quanto riguarda le erbe, si consiglia di essiccare solo le foglie giovani,
i prodotti essiccati devono essere conservati preferibilmente in contenitori di vetro con coperchi di
metallo, in un luogo asciutto e buio,
le erbe essiccate possono essere conservate in sacchetti di carta,
conservare solo prodotti completamente raffreddati,
i contenitori per la conservazione devono essere asciutti e puliti.



GRADO DI

PRODOTTO PREPARAZIONE ESSICCAZIONE TEMPO
Sbucciare, togliere il torsolo e tagliare a fette.

MELE Immergere per 2 minuti nella marinata. Flessibile 4-15 ore
Scolare e disporre sui vassoi.

PRUGNE Lavarg, Ias.aare |r_1ter| oppure tagliare a meta Umidita invisibile 595 ore
e togliere il nocciolo.

BANANE Sbucciare e tagliare a pezzi di circa 3 mm di Umidita non visibile 525 ore
spessore.

FRAGOLE Lavare e tagliare a pezzi di 9 mm di spessore. | Umidita non visibile 5-25 ore

ANANAS (FRESCO) | Sbucciare, tagliare a fette o a cubetti. Duro 6-36 ore

ANANAS Prima di disporre sui vassoi, scolare e "

(IN SCATOLA) asciugare. Flessibile 6-36 ore.

CILIEGIE Denocciolare prima dell'essiccazione. Duro 6-36 ore.

BUCCIA . . ) .

D'ARANCIA Tagliare la scorza sbucciata a strisce. Fragile 6-15 ore

PERE Sbucaare‘e togllerg il torsolo. Tagliare a Flessibile e 524 ore
fette, meta o quarti. compatto

RABARBARO Essiccare solo i gambi teneri. Croccante 4-16 ore
Scegliere funghi con il cappello rivolto verso

FUNGHI il basso, pulire dalla terra o sbucciare. Duro e croccante 3-10 ore
Essiccare interi o tagliati.

PREZZEMOLO Disporre le foglie sui vassoi. Croccante 2-10 ore
Per I'essiccazione scegliere radici giovani e
tenere. Cuocere a vapore finché saranno

CARQTE morbide. Tagliare a fette o a cubetti, quindi Duro sl
scolare.

e PULIZIA EMANUTENZIONE
ATTENZIONE: Nessuna parte dell'apparecchio é lavabile in lavastoviglie. Scollegare I'apparecchio e

lasciarlo raffreddare prima di pulirlo.

ATTENZIONE: L'apparecchio ha bisogno di circa 30 minuti per raffreddarsi completamente.

- nonimmergere il corpo (5) in acqua,
- pulire il corpo (5) con un panno leggermente inumidito e asciugarlo bene,

- lavareivassoi(2), la base (3) e il coperchio (1) in acqua tiepida con I'aggiunta di un detergente delicato,

- conservare l'apparecchio in un luogo adatto, privo di umidita.

ATTENZIONE Non utilizzare utensili metallici affilati o agenti chimici per la pulizia o la manutenzione
dell'apparecchio. Cio potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente del piano di cottura!

e TUTELA DELL'AMBIENTE
- l'apparecchio & costruito con materiali che possono essere riciclati o riciclati,
- deve essere consegnato a un punto di raccolta e riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

e GARANZIA
- dispositivo & destinato all'uso domestico privato,
- non puo essere utilizzato per scopi professionali,
- garanzia decade in caso di utilizzo improprio,
- condizioni di garanzia dettagliate sono allegate al dispositivo.
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