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=. Informacje na temat niniejszej instrukcji obstugi

E

przyjemnoscia.

Dzigkujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia bedzie dla Parstwa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie ze wskazéwkami

bezpieczenstwa i instrukcjg obstugi. Nalezy zwréci¢ uwage na ostrzezenia umieszczone na

urzadzeniu i w instrukcji obstugi.

Zawsze przechowuj instrukcje obstugi pod reka. W przypadku sprzedazy lub

oddawania urzadzenia nalezy przekazac¢ takze niniejszg instrukcje obstugi. Jest

niezbednym skfadnikiem produktu.

.-~. Objasnienie symboli

Jesli blok tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli ostrzegawczych,
nalezy unikac zagrozen opisanych w tym tekscie, aby zapobiec opisanym tam
potencjalnym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie: ryzyko $miertelnych

obrazen!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie: ryzyko smiertelnych
obrazen i/lub powaznych,

nieodwracalnych obrazen!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie: ryzyko drobnych i/
lub umiarkowanych obrazen

racja!

OGLOSZENIE!

Postepuj zgodnie z instrukcjami do
unikaj sytuacji, ktére
moze prowadzi¢ do szkéd

materialnych.

Uwaga: ryzyko porazenia
pradem!

\r_r\]f\

B @ P>

Uwaga: niebezpieczenstwo ze strony

goracych powierzchni!

Uwagi dotyczgce montazu
lub obstugi

Postepuj zgodnie z instrukcjami

zawartymi w instrukcji obstugi!

Symbol naprzemiennosci

prad (AC)

Produkty posiadajgce funkcje
ten symbol spetnia
wymagania dyrektyw
UE.

Symbol uzywany w UE do
oznaczania materiatéw
majgcych kontakt z zywnoscia,
takich jak opakowania lub
powierzchnie urzadzen.
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-. Poprawne uzycie

To urzadzenie nadaje sie do pieczenia, gotowania i grillowania
potraw, takich jak warzywa, frytki i krgzki ziemniakéw (domowe lub
gotowe do pieczenia), a takze do przygotowywania ryb, miesa i
drobiu.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych zastosowaniach domowych, takich jak
- w sklepach, biurach i innych podobnych $rodowiskach pracy
- w gospodarstwach rolnych
- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow
noclegowych
- W pensjonatach.
Nalezy pamigtac, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewlasciwego uzytkowania:
-Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj akcesoriéw,
ktére nie zostaty przez nas zatwierdzone lub dostarczone.
-Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi, aw
szczeg6lnosci wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa. Kazde inne uzycie jest uwazane za

niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia.
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-. Instrukcje bezpieczennstwa

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ UWAZNIE I

ZACHOWAJ NA PRZYSZtOSC!

-Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem

dzieci.

-To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a
takze osoby z ograniczonym doswiadczeniem i/lub wiedza, pod warunkiem, ze
znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i zrozumiate$ zwigzane z tym ryzyko.

-Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzagdzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze sg pod nadzorem.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzgdzenia
i kabla przytagczeniowego.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko zadtawienia i uduszenia w wyniku potkniecia lub

wdychania matych czesci lub opakowania z tworzywa sztucznego.

-Wszystkie uzyte materiaty opakowaniowe (worki, kawatki styropianu itp.) nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.

-Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie materiatem opakowaniowym.

OSTRZEZENIE!
A Ryzyko porazenia pragdem/zwarcia!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem/zwarcia z powodu czesci pod
napieciem.

-Podtaczaj urzadzenie wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego i tatwo
dostepnego gniazdka, ktére znajduje sie blisko miejsca, w ktérym
uzywasz urzadzenia. Lokalne napiecie sieciowe musi odpowiadac
napieciu podanemu w danych technicznych urzadzenia.
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-Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie
potrzeby mozna byto szybko odtgczy¢ urzgdzenie od sieci.

-Zawsze trzymaj za wtyczke, aby jg wyciggna¢ i nigdy nie ciggnij za przewdd

zasilajacy.

-Nie dopuszczaj do kontaktu przewodu zasilajgcego z goracymi przedmiotami
lub powierzchniami (np. ptyta kuchenna).

-Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu sprawdz
urzgdzenie i kabel sieciowy pod katem uszkodzen.

-Nie uzywaj, jesli urzagdzenie lub przewdd zasilajgcy sg widocznie
uszkodzone lub jesli urzadzenie upadto.

-Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu, nalezy bezzwtocznie
skontaktowac sie z naszym serwisem.

-W zadnym wypadku nie nalezy dokonywa¢ nieautoryzowanych modyfikagji
urzgdzenia ani prébowac samodzielnie otwierac i/lub naprawiac jego
podzespotdw.

-Nigdy nie otwieraj obudowy ani nie wsuwaj przedmiotéw do szczelin

wentylacyjnych.

-Jezeli kabel przytgczeniowy urzadzenia jest uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego dziat obstugi klienta
lub inng odpowiednio wykwalifikowang osobe. Jest to konieczne,
aby uniknaé zagrozen.

-Catkowicie rozwing¢ kabel zasilajacy.

-Nie zginaj ani nie zgniataj kabla zasilajgcego.

-Odtgcz urzadzenie od gniazdka:

- podczas czyszczenia lub konserwacji urzadzenia
- podczas montazu lub demontazu urzadzenia
- jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre

- jesli nie uzywasz juz urzadzenia

- gdy urzadzenie jest pozostawione bez nadzoru

- podczas burzy.
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Nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie lub innych ptynach, nie trzymaj go pod
biezgcg wodg ani nie uzywaj w wilgotnym otoczeniu, poniewaz moze to
spowodowac porazenie prgdem.

-Nie dopuszczaj do kontaktu urzgdzenia z wodg lub innymi
ptynami. Trzymaj urzadzenie, kabel sieciowy i wtyczke z
dala od umywalek, zlewéw itp.

-Nie stawia¢ zadnych przedmiotéw wypetnionych cieczg (np. wazonéw lub napojéw) na
urzadzeniu lub w jego poblizu.

-Nie uzywaj urzadzenia na mokrych powierzchniach.

-Nigdy nie dotykaj urzagdzenia ani kabla sieciowego/wtyczki
wilgotnymi lub mokrymi rekami.

-Uzywaj urzadzenia wytacznie w pomieszczeniach zamknietych.

-Nie narazaj urzadzenia na ekstremalne warunki. Unikac:

- wysoka wilgotnos¢ lub mokre warunki
- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
- bezposrednie dziatanie promieni sonecznych

- otwarty ogien.

-.-. Pierwsze uruchomienie i uzytkowanie

OSTRZEZENIE!

Ryzyko pozaru!

Gorgce powierzchnie stwarzajg ryzyko pozaru.

-Aby unikna¢ zagrozen wynikajgcych z niezamierzonego zresetowania
ogranicznika temperatury bezpieczenstwa, urzagdzenia nie wolno zasila¢ za
pomocga zewnetrznego stycznika, takiego jak timer, ani podtgcza¢ do obwodu
elektrycznego, ktory jest regularnie wtgczany i wytaczany za pomoca
urzadzenia.

-Umiesci¢ urzagdzenie na zaroodpornej, suchej i réwnej powierzchni.

-Nie stawia¢ urzadzenia na powierzchniach, ktdre moga sie nagrza¢ (np. na
ptytach grzejnych, otwartym ogniu).

-Nalezy uwazaé, aby podczas pracy urzadzenie nie miato kontaktu z
zadnymi innymi przedmiotami. Zachowaj odlegtos$¢ co najmniej 10
cm od innych obiektéw. Przede wszystkim nie konfiguruj
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urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych (zastony, zastony,
papier itp.).

-Nie uzywaj urzadzenia pod szafkami Sciennymi lub innymi przedmiotami,
ktére mogtyby utrudnia¢ swobodny przeptyw pary do gory.

-Nie zakrywaj urzgdzenia.

-Nigdy nie zakrywaj dwdch otwordw wentylacyjnych z tytu

urzadzenia.

-Nalezy zapobiega¢ blokowaniu otworéw wentylacyjnych przez brud
lub wtozone ciata obce.

-Przed wigczeniem urzadzenia sprawdz, czy otwory wentylacyjne nie
sg zablokowane.

-Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

-Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane.

-Nigdy nie uzywaj urzadzenia w poblizu pary wybuchowej i/lub wysoce

tatwopalnej.

-Gorace szuflady frytownicy nalezy zawsze stawia¢ na powierzchni odpornej na ciepto.

-Nie napetniaj szuflad frytownicy ttuszczem ani olejem, tak jak w przypadku
konwencjonalnej frytownicy. Do potrawy dodawaj tylko odpowiednig,
niewielkg ilo$¢ oleju jadalnego, w zaleznosci od przepisu.

-Nie przepetniaj szuflad frytownicy. Upewnij sie, ze zywnos¢ nie
dotyka elementéw grzejnych wewnatrz urzgdzenia podczas jego
uzywania. Napetniaj szuflady frytownicy tylko do 75%.

-Nie umieszczaj w szufladach frytownicy zywnosci zawinietej w folie
spozywczg, folie plastikowa lub inny tatwopalny materiat.

-Jezeli z urzgdzenia zacznie wydobywac sie ciemny dym, nalezy
natychmiast wyciggng¢ wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem szuflad
frytkownicy z urzadzenia nalezy poczekac, az urzgdzenie przestanie
dymic.

-W przypadku pozaru nalezy najpierw odtgczy¢ urzagdzenie od
zasilania. Nie uzywaj wody do gaszenia pozaru. Do ugaszenia
ptomieni uzyj koca gasniczego lub odpowiedniej gasnicy.
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OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku poparzenia na gorgcych powierzchniach.
Dotykane powierzchnie urzadzenia i akcesoriéw
mogga sie nagrzewad podczas pracy.

-Poniewaz dwa otwory wentylacyjne z tytu urzagdzenia nagrzewajq
sie podczas pracy, nie dotykaj otworéw wentylacyjnych podczas
pracy urzgdzenia, aby unikng¢ poparzen.

-Podczas pracy urzadzenia nalezy dotyka¢ wytgcznie za uchwyt i
elementy sterujgce!

-Nie dotykaj komory smazenia, szuflad frytkownicy ani
elementu grzejnego.

-Nie przesuwaj urzadzenia, gdy jest uzywane.

-Nie przenos$ urzgdzenia, gdy jest gorgce, zamiast tego
poczekaj, az catkowicie ostygnie.

-Ryzyko poparzenia na skutek wydobywajacej sie pary podczas
wyjmowania szuflad frytkownicy w trakcie lub po przygotowaniu
zywnosci. Nie umieszczaj gtowy bezposrednio nad urzgdzeniem i nie
dotykaj pary.

Pot6z szuflady frytkownicy na powierzchni odpornej na ciepto.

-Szuflady frytownicy stajg sie bardzo gorgce podczas uzytkowania. Nie dotykac.
Uzywaj rekawic kuchennych.

-Elementy grzejne pozostajg gorgce jeszcze przez jakis czas po
wytgczeniu urzgdzenia. Nalezy uwaza¢, aby nikt nie dotykat
komory smazenia.

OSTROZNOSC!

Zagrozenie dla zdrowia!

Pieczenie, gotowanie lub grillowanie w nadmiernych temperaturach moze
powodowac¢ powstawanie substancji szkodliwych dla zdrowia. Akryloamid
powstajgcy w zweglonych lub spalonych resztkach jedzenia moze powodowac¢
raka.

-Usun przypalone pozostatosci z zywnosci.

-Nie przyrumieniaj nadmiernie potraw podczas pieczenia lub grillowania.
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OGLOSZENIE!
Ryzyko uszkodzenia!
Dodatki chemiczne w powtokach mebli mogg powodowac

korozje materiatu nézek urzgdzenia i powodowac osady na
powierzchni mebli.

-W razie potrzeby umies¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na ciepto.
-.-. Czyszczenie

-Postepuj zgodnie z dodatkowymi instrukcjami dotyczacymi czyszczenia i
czyszczenia powierzchni majacych kontakt z zywnoscig zgodnie z opisem w
rozdz. 10. Czyszczenie frytkownicy” na stronie 200.
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-. Opis komponentéw

G—ﬁﬁ

| 9JI®)
e[ a

T

/A /

Rys. A - Przéd

1. Obudowa

2. Uchwyt (szuflada do smazenia-)
3. Szczeliny wentylacyjne

4. Stopy (4x)

5. Uchwyt (szuflada do smazenia-)

6. Elementy sterujgce/pole wyswietlacza

7. Wylot pary
8. Przewdd zasilajgcy z wtyczka sieciowa
9. Przektadki/szpula kabla
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Rys. C - Komora smazenia

10. Prowadnica szuflady frytownicy
11. Mikroprzetacznik
12. Komora smazenia

Rys. D - Szuflady frytownicy

13. Wktad do smazenia-
14. Wktad do smazenia-
15. Szuflada frytownicy-
16. Okno podgladu-
17. Okno podgladu-
18. Szuflada frytownicy-
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Rys. E - Wktad do smazenia

19. Podktadka narozna

20. Uchwyt
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-. Zawartosc¢ Paczki

Ryzyko zadtawienia i uduszenia!

Istnieje ryzyko zadtawienia i uduszenia w wyniku potkniecia lub

wdychania matych czesci lub opakowania z tworzywa sztucznego.

-Plastikowe opakowanie nalezy przechowywac¢ poza zasiegiem
dzieci.

- Sprawdz zawarto$¢ opakowania, aby upewnic sig, ze wszystkie elementy znajdujg sie w zestawie i sq w
idealnym stanie. Jesli czego$ brakuje lub jest uszkodzone, skontaktuj sie z nami w ciggu 14 dni od
zakupu.

Wraz z produktem dostarczane sg nastepujace elementy:
- Dwustrefowa frytkownica powietrzna
+ 2x wktad do smazenia

* Instrukcja obstugi

-.  Przygotowanie frytkownicy

- Usun cate opakowanie, naklejki i folie z urzagdzenia. Umiescic¢

- urzadzenie na zaroodpornej, suchej i rownej powierzchni.

- Wyciagnij obie szuflady frytownicy (15/18) z urzadzenia.

- Optucz obie szuflady frytownicy i wktady do smazenia (13/14) goragcg wodg. Doktadnie osusz
czesci.

- Chwy¢ kazdy wktad do smazenia (13/14) za uchwyt (20) i umies¢ go w
szufladzie frytownicy poziomo na dnie szuflady.

- Frytownice nalezy podtgczac¢ wytacznie do prawidtowo zainstalowanego, uziemionego i
zabezpieczonego gniazdka. Lokalne napiecie sieciowe musi odpowiadac¢ napieciu podanemu w
danych technicznych urzadzenia.

Frytownica emituje sygnat dzwiekowy; wszystkie przyciski i symbole zapalajg sie na chwile, a nastepnie
gasna. Przycisk trybu gotowosci (30) pozostaje po ietlony na czerwono.
Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze pojawic sie nieprzyjemny
zapach lub dym na skutek pozostatosci produkcyjnych. Nie jest to jednak
grozne i szybko zniknie. Wiacz urzadzenie na 30 minut przy najwyzszym
ustawieniu temperatury dla obu szuflad frytownicy-I-przed pierwszym
uzyciem.
- Uzyj w tym celu funkcji Dual Cook (patrz '8.3. Korzystanie z funkcji Dual
Cook' na stronie 194).
- Za pomo-eq-przyciskéwi-(-?ﬂ) i (25) ustaw temperature gotowania na
200°C.
- Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk NI przycisk (29).

- Zapewnij odpowiednig wentylacje.
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. Informacje dotyczace przygotowania

- Roztéz réwnomiernie zywnos¢ w szufladach frytownicy. Napetniaj szuflady frytownicy tylko do 75%.

- Zawsze uzywaj wktadu do smazenia (13/14), aby mie¢ pewnos¢, ze zywno$¢ jest doskonale ugotowana.

Ryc. G Ryc.H

- Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty gotowania, potrzgsaj szufladami frytownicy (15/18) (patrz rys. G)
lub obracaj zywnos¢ (patrz rys. H) podczas gotowania, zwtaszcza gdy potrawy na siebie nachodza.

- Regularnie sprawdzaj zywnos¢ przez caty czas gotowania, aby unikna¢ przypalenia.

- Po zakonczeniu gotowania natychmiast usun potrawe, aby unikng¢
przypalenia.

- Przygotowujgc Swieze ziemniaki lub Swieze warzywa, nalezy uzy¢ niewielkiej ilosci oleju jadalnego,
aby potrawa byta bardziej chrupigca.

- Stosowac temperature gotowania o 10°C nizszg niz zalecana dla konwencjonalnych naczyn z
termoobiegiem.

- Przygotowujac dania gotowe nalezy przestrzegac instrukcji przygotowania
producenta.
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-. Obstuga frytkownicy

JAAN

/N

OSTRZEZENIE!

Ryzyko pozaru!

Olej kuchenny i inne ptyny moga zapali¢ sie w wyniku

wysokich temperatur.

-Nie napetniaj szuflad frytownicy (15/18) tluszczem lub olejem
kuchennym, tak jak w przypadku konwencjonalnej frytownicy.
Do potrawy dodawaj tylko odpowiednig, niewielka ilos¢ oleju
jadalnego, w zaleznosci od przepisu.

-Nie przepetniaj szuflad frytownicy. W celu utatwienia uzytkowania
zalecamy napetnianie szuflad frytownicy (15/18) jedynie w 75%.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku poparzenia na gorgcych powierzchniach.
Dotykane powierzchnie urzadzenia i akcesoriéw
mogga sie nagrzewad podczas pracy.

-Uzywaj rekawic kuchennych.

- Wyciagnij szuflady frytownicy (15/18) z urzadzenia.

- Napetnij szuflady frytownicy zywnoscig. Wiecej informacji na temat zalecanych pozioméw

napetnienia mozna znalez¢ w tabelach w rozdziale ,8.2". Ustawianie programu automatycznego”

na stronie 192 ,8.5. Zalecane ustawienia” na stronie 195.

- Trzymaj szuflady frytownicy mocno za uchwyty (2/5) i wsuwaj je od przodu, az
catkowicie znajda sie w urzgdzeniu i zatrzasng sie na swoim miejscu.

-.-. Ustawianie czasu i temperatury gotowania

-Naciénij przycisk trybu gotowosci (l) (30), aby wigczy¢ frytownice.
.~=" pojawi sie na polu wyswietlacza (22/23). Strefa-przycisk wyboru (36) miga.

Po ok. 5 minut, jezeli nie zostanie nacisniety zaden przycisk, urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.
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- Nacisnij strefe-przycisk wyboru (36) stuzacy do konfiguracji ustawien szuflady frytownicy-
(16).

- wcisnijmajsterkowanieprzycisk (26), aby dokona¢ ustawien recznie. Domysine
ustawienie to czas gotowania 15 minut i temperatura 180°C.

Mozesz dostosowac program automatyczny (patrz nastepna sekcja) lub ustawienie domysine okreslone
powyzej, aby dopasowac je do swojego przepisu.

- UZyj = Przyciski (G-I-)-i (25) umozliwiajg ustawienie zagdanej temperatury gotowania
w odstepach co 5°C. Aby szybciej ustawi¢ zadang temperature, nacisnij i przytrzymaj
przycisk dtuzej.

Temperatura w °C pokazana jest na polu wyswietlacza (23) szuflady frytownicy1oraz na polu
wyswietlacza (24) szuflady frytownicy2.
Temperatura zostata zapisana.

Mozna ustawi¢ temperature gotowania w zakresie od 50°C do 200°C.

- Uiyj = Przyciski (32*5-(24) umozliwiajg ustawienie wymaganego czasu gotowania w min-
spore przyrosty. Aby szybciej ustawi¢ zgdany czas gotowania, nalezy nacisnac i
przytrzymac przycisk dtuzej.

Czas gotowania pokazywany jest na wyswietlaczu (22) szuflady frytownicyloraz na polu

wyswietlacza (23) szuflady frytownicy2.

Maksymalny czas gotowania mozna ustawi¢ na 60 minut. Czas

gotowania zostaje zapisany.

- Nacisnij strefe-przycisk wyboru (27) stuzacy do konfiguracji ustawien szuflady frytownicy-
(15). Nastepnie ustaw czas i temperature gotowania. Postepuj jak opisano powyzej.

- Rozpocznij proces gotowania naciskajgc gpffcisk (29).

Mozesz takze zaczg¢ od skonfigurowania ustawien strefy-.

Proces gotowania rozpoczyna sig dla obu szuflad frytownicy z odpowiednimi
ustawiepp|ni. Podczas gotowania przycisk (29) miga.
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-.-. Ustawianie programu automatycznego

Dzieki programom automatycznym mozesz gotowac okreslone potrawy we wstepnie ustawionej
temperaturze i czasie gotowania. Dostepne sg nastepujgce programy:

Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj szufladg
frytownicy (15/18) (patrz rys. G) lub obracaj potrawe (patrz rys. H)
kilka razy w trakcie gotowania, w razie potrzeby.*

Zalecana
Automatyczny Wa ga Czas
program (G)/ (min.)

szuflada frytkownicy

°C Notatka

Symbol

Rozgrzewanie - 3 180 | - uruchom program
gram bez

zywnos¢ w szufladzie

frytownicy.

- Po podgrzaniu-
napetnij szuflade
frytownicy zywnoscig
i wtedy zacznij
wiasciwy
program im-
posrednio.

Frytki 500 24 180 | - Rozgrzejprzez3

minuty

= Wstrzasnac 3-4x

Mieso 340 12 200 | - Rozgrzejprzez3
(np. kotlety) minuty
- Obrécraz

p Kurczak 300 20 200 | - Rozgrzejprzez3

Uda (2 kawatki) minuty

- Plaszcz z kucharzem-
olej

- Obrécraz

Stek ($rednio- 320 12 180 | - Rozgrzejprzez3

hmm) minuty

- Obrécraz

Ma*e Ciasta 300 25 1 60 = Uzyjformy do pieczenia,
okoto. 6 muf-
ptetwy

Nie przechylaj/nie odwracaj
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Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj szufladg
frytownicy (15/18) (patrz rys. G) lub obracaj potrawe (patrz rys. H)
kilka razy w trakcie gotowania, w razie potrzeby.*

Zalecana
Automatyczn WETE! Czas
Symbol . e g o Notatka
program ()4 (min.)
szuflada frytkownicy
£ Krewetki ($wieze 300 8 200 Rozgrzej przez 3
lub rozmrozone) minuty
Dodaj 1 tyzke oleju
kuchennego
Wstrzas$nij raz
~ Ryba 300 10 180 Rozgrzej przez 3
0 SO £ .
S (np. toso$ minuty
filet, rozmrozi¢- Plaszcz z kucharzem-
wyd) olej
Obrdé¢ raz
Pizza 1 75 1 0 1 80 Przekr6j 1/2 zamrozonej
@ pizze na 2
mieszkanie
Nie naktadaj sie
Warzywa 500 20 180 Rozgrzej przez 3
% (np. smazone na patelni manty
warzywa Dodaj 2 tyzki oleju
w tym papryka' kuchennego
grzyby' Pokroi¢ na 2,5 cm
cukinie’ wielkosci kawatkow
ziemniaki) Kawatki ziemniakow
pokroi¢ na mniejsze
sztuki
Wstrza$nij raz
sss\ Rozgrzewka Do 600 15 150
@ Odwadnianie Zataduj jako pojedynczy 480 60 -Nie pOdngEWBj
warstwa (M(’)C
by¢ ustawione
do 0,5-
24 godziny)

* Z wyjatkiem pizzy, matych ciast i programéw suszenia, rozlega sie sygnat dzwiekowy przypominajacy o potrza$nieciu/obréceniu
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Naciénij przycisk trybu gotowosci Q) (30), aby wtgczy¢ urzadzenie.

- Naciénij strefe-przycisk wyboru (36) stuzacy do konfiguracji ustawien szuflady frytownicy-
(18).

Lub

- Naciénij strefe-przycisk wyboru (27) stuzgcy do konfiguracji ustawien szuflady frytownicy-
(15).

- Nacisnij odpowiedni przycisk programu automatycznego (33), aby ustawi¢ zagdany
program automatyczny.

Na wyswietlaczu naprzemiennie wy$wietlana jest temperatura i czas gotowania dla

wybranego programu.

-Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk NI przycisk (29).

PodpeHs gotowania miga przycisk i symbol wybranego programu

automatycznego.

Po zakonczeniu gotowania element grzejny wylacza sie i emitowany jest sygnat

dzwiekowy.

Czas gotowania i temperature gotowania mozesz pézniej zmieni¢ w dowolnym
momencie (patrz ,8.1. Ustawianie czasu i temperatury gotowania”).

Aby mie¢ pewnos¢, ze jedzenie jest doskonale ugotowane, nalezy wczesdniej rozgrzac frytkownice
powietrzng przez co najmniej 3 minuty za pomocg E@@ PODGRZEWACautomatyczne pro-
gram.

Aby unikngac strat ciepta, zalecamy rozpoczecie pieczenia dopiero
po catkowitym wsunieciu obu szuflad.

-.-. Korzystanie z funkcji Dual Cook

Funkcja Dual Cook stuzy do gotowania wiekszej ilosci tej samej potrawy lub réznych potraw
w tej samej temperaturze gotowania i tym samym czasie gotowania.

- Naciénij przycisk trybu d) (30), aby wtaczy¢ frytownice.

- gotowosci. NgtgiénpDW(J_lNY KUCHAR(33), aby wybrac funkcje Dual Cook.
wcisnijmajsterkowanieprzycisk (26), aby dokonac¢ ustawien recznie lub wybra¢
program automatyczny. Domysinie, w ustawieniu recznym, czas gotowania wynosi 15
minut i temperatura 180°C dla obu stref.

Mozesz indywidualnie dostosowac¢ program automatyczny lub ustawienie domysine okreslone powyzej
dla kazdej strefy, aby dopasowac je do swojego przepisu (patrz takze '8.1. Ustawianie czasu i temperatury
gotowania' na stronie 190).

-Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk Nl przycisk (29).

W obu strefach stosowane sg te same ustawienia. LampkaNI I @’j PODWOJNY KUCHARguziki
(33) miga podczas procesu gotowania.
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-.-. Korzystanie z funkcji Zakoricz synchronizacje

Funkcja Sync Finish stuzy do przygotowywania réznych potraw o réznej temperaturze i

czasie gotowania. Obie potrawy zakonhczg sie gotowanie w tym samym czasie.

- Naciénij przycisk trybu gotowosci (!) (30), aby witaczy¢ frytownice.

- Nacis$nij strefe-przycisk wyboru (32), aby skonfigurowa¢ ustawienia szuflady frytownicy-
(18).

- Skonfiguruj ustawienia szuflady frytownicy1(18) jak opisano powyzej.

- Nacisnij strefe-przycisk wyboru (27) stuzacy do konfiguracji ustawien szuflady frytownicy
-(15).

- Ustaw czas i temperature gotowania lub program automatyczny dla szuflady
frytownicy-(15) jak opisano powyzej.

- wcisnij g@ ZAKONCZENIE SYNCHRONIZACJI(34), aby wybrac funkcje Zakoricz synchronizacje.

- Rozpocznij proces gotowania naciskajac pprdfcisk (29).

Proces gotowania rozpoczyna sie dla obu szuflad frytownicy z odpowiednimi ustawieniami. The

NI I [‘@ ZAKONCZENIE SYNCHRONIZAC)Iprzyciski (34) migaja podczas procesu gotowania.

--. Zalecane ustawienia

Ilosci lub liczby sztuk podane w ponizszej tabeli reprezentujg ilos¢
optymalng i maksymalna.

Odpowiednie ustawienia dla danej potrawy znajdujg sie w tabeli. Ustawienia
moga sie rézni¢ w zaleznosci od objetosci, samej potrawy lub wiasnych zyczen i
gustu. Nalezy takze przestrzegac instrukcji przygotowania odpowiednich
producentéw zywnosci.

Wieksze ilodci zywnosci zwykle wymagaja nieco dtuzszego czasu gotowania,
mniejsze ilosci nieco krétszego czasu gotowania.

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj szuflada frytownicy

(15/18) (patrz rys. G) lub obracaj potrawe (patrz rys. H) kilka razy w trakcie
gotowania, w zaleznosci od potrzeb.

Optymalny
_ waga (9) Czas Temp.
Zywnos¢ . o Notatka
Maksymalny (min.) ( C)
WELEN())
Cienko krojone mrozone 500 24 1 80 - Rozgrzewaj przez 3 minuty.
frytki = Wstrzasnij 3-4x
640 25 180
Mate ciasta 300 25 160 = Uzyj formy do pieczenia o $rednicy ok.
6 muffinéw
= Nie przechylaj/nie odwracaj
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Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, potrzasaj szufladg frytownicy

(15/18) (patrz rys. G) lub obracaj potrawe (patrz rys. H) kilka razy w trakcie
gotowania, w zaleznosci od potrzeb.

Optymalny
_ waga (9) Czas Temp.
Zywnos¢ . o Notatka
Maksymalny (min.) ( C)
waga (g)
Kurze udka 300 20 200 - Rozgrzewaj przez 3 minuty.
(ok. 2 - Posmaruj olejem
SZtUkI) - kuchennym. Obré¢ raz
600 20 200
(ok. 4
sztuki)
(np. smazone na patelni 500 20 180 - Rozgrzewaj przez 3 minuty. Dodaj 2
warzywa = lyzki oleju kuchennego. Pokréj na
wtym papryka, 700 20 1 80 = kawatki wielkosci 2,5 cm
grzyb.}I' - Kawatki ziemniakéw pokroi¢ na
cukinie, . .
mniejsze kawatki
ziemniaki)

- Wstrzasnij raz

Jedli frytownica nie zostata wstepnie podgrzana, pozostaw zywno$¢ do ugotowania na

dodatkowe 3 minuty.

Formy do pieczenia we frytownicy nie sg dostarczane wraz z
urzadzeniem.

Szuflady frytownicy (15/18) mozna wyjac z urzadzenia w dowolnym momencie
przygotowania, aby sprawdzi¢ postep gotowania. Minutnik gotowania nadal
odlicza czas.

Czeste otwieranie szuflad frytownicy powoduje utrate ciepta. Moze to spowodowac
konieczno$¢ wydtuzenia czasu gotowania.

--. Przerywanie programu

Mozesz przerwac proces gotowania, aby sprawdzi¢ postep gotowania, ponownie

rozprowadzi¢ zywnos¢ lub jedli potrawa zakonczy sie przed uptywem czasu gotowania.

Przerwanie programu dla jednej szuflady frytownicy

- Nacisnij strefe-przycisk wyboru (36).

- Nastepnie naciéniNiycisk (29), aby przerwac proces gotowania dla szuflady frytownicy
-(18).
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Thepp]| przycisk swieci sie w sposo6b ciggty i strefa-przycisk wyboru miga.
- Nacisnij strefe-przycisk wyboru (27).
- Nastepnie naciéniNiycisk (29), aby przerwac proces gotowania dla szuflady frytownicy
-(15).
Thepp]| przycisk swieci sie w sposob ciggty i strefa-przycisk wyboru miga.
Gdy funkcja Sync Finish jest aktywna, funkcja pauzy szuflady frytownicy nie jest
dostepna.

Przerywanie programu dla obu szuflad frytownicy

- wcisnij Pl przycisk (29), aby przerwa¢ proces gotowania w obu szufladach frytownicy
(15/18).

TheN| przycisk (29) przestanie migac i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

- Wyciagnij szuflade frytownicy (15/18), aby sprawdzi¢ postep gotowania lub ponownie rozprowadzic¢
Zywnos¢.

- Wbz szuflade frytownicy catkowicie z powrotem do urzadzenia.

- Aby kontythNac' proces gotowania, naci$nij ponownie przycisk (29).

Odliczanie czasu bedzie wéwczas kontynuowane automatycznie.

o™ Wiaczanie/wytaczanie oswietlenia
- nacisnij przycisk {) (35), aby wiaczy¢ Swiatto w strefie 1.
- nacisnij przycisk é (28), aby witaczy¢ Swiatto w strefie 2.

- Nacisnij przycisk ponownie, aby wytgczy¢ Swiatto.

-.-. Zakohczenie programu

Po zakonczeniu gotowania element grzejny wytacza sie i emitowany jest sygnat

dzwiekowy.

- Jesli chcesz catkowicie przerwaé gotowanie w obu strefach, nacisnij i
przytrzymaj prz@i)k standby (30), az urzadzenie sie wytgczy.

- Wyciagnij wtyczke sieciowg (8) z gniazdka sieciowego.

- Wyciagnij szuflady frytownicy (15/18) z urzadzenia za pomocg uchwytéw (2/5). Potéz szuflady
frytkownicy na powierzchni odpornej na ciepto.

- Wyjmij zywnos¢ z szuflad frytownicy (15/18) za pomocg odpowiedniego naczynia.
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-. Odwadnianie

W przypadku odwodnienia owoce i warzywa suszy sie w stosunkowo niskich temperaturach, aby
nadawaty sie do przechowywania.

o™ Przygotowywac jedzenie

= Uzywaj wylacznie $wiezej zywnosci.

- Upewnij sig, ze owoce i warzywa sg dojrzate, ale nie przejrzate, nie sg
posiniaczone lub zgnite. Jesli to konieczne, obficie odetnij zgnite czesci.

- Dokfadnie oczy$¢ zywnos¢ przed procesem suszenia. Przestrzegaj zasad higieny w
kuchni i zawsze pracuj z czystymi rekami i przyborami kuchennymi.

- Pokréj zywnos¢ na kawatki jednakowej wielkosci, aby zapewni¢ réwnomierne odwodnienie. Jedli to

- mozliwe, uzywaj tego samego pozywienia, poniewaz czas suszenia moze sie réznic.

- Nalezy pamieta¢, ze odwodnienie powoduje kurczenie sie zywnosci. Dlatego nie nalezy
kroi¢ zywnosci na zbyt mate kawatki.

- Suszy¢ zywnos$¢ natychmiast po jej przygotowaniu.

- Szuflady frytownicy napetniaj tylko jedng warstwa, aby zapewni¢ réwnomierny przeptyw powietrza.

-.=-. Ustawienia odwodnienia

Okresy suszenia podane w ponizszej tabeli majg wytgcznie charakter orientacyjny.
Rzeczywisty okres suszenia moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci, jakosci kawatkow i
uzytej ilosci.

Odwodnienie
Odwodnienie e
temperatura

Odwodniony

Przygotowanie
zywnosé (wartosci orientacyjne) w minutach

(wartosci orientacyjne)

Owoc
Jabtko Plasterki: 3 mm 60°C 420-480
Banan Plasterki: 3 mm 60°C 480-600
Ananas Plasterki: 10 mm 60°C 360-480
Truskawka Potowe 60°C 360-480

Baktazan Plasterki: 3 mm 60°C 360-480
Pomidory Plasterki: 3 mm 60°C 360-480
Grzyb Potowe 60°C 360-480
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Odwodnienie
Odwodniony Przygotowanie Odwodnienie p—

2ywnosé (wartosci orientacyjne) temperatura w minutach

(wartosci orientacyjne)

Mieso/ryba

Wolowina

Kurczak Cienkie plasterki (ok.

Ryba

Umyte, osuszone,
pozbawiony todygi

70°C 300-420

6 mm, marynowane)

Swieze ziota

60°C 240

Jakos$¢ suszu zalezy od okresu suszenia i rodzaju zywnosci.

Ziota: kruchy
Oowoc: zwykle miekkie, elastyczne do chrupigcych,
Wa rzywa: elastyczne do kruchych

-Wybierz szuflade frytownicy-lub szuflade frytkownicy-jak opisano powyzej.

DomysIne ustawienie to czas suszenia 480 minut i temperatura 60°C.

- Wybierz @D przycisk (21), aby wybra¢ program automatyczny Suszenie (patrz
'8.2. Ustawianie programu automatycznego” na stronie 192). W razie potrzeby recznie
ustaw okres suszenia/temperature suszenia.

- Za pomoeq-przyciskc’m'-(61) i (25) ustaw zgdang temperature suszenia.
Temperatura suszenia wyswietlana jest na wyswietlaczu (23) szuflady frytownicy1
oraz na polu wyswietlacza (24) szuflady frytownicy2.

Mozna ustawi¢ temperature suszenia w zakresie 30-80°C.

- Uzyj = Przyciski (-I)F-)i (24) umozliwiajg ustawienie wymaganego czasu suszenia
w odstgpach minutowych. Czas suszenia pokazany jest na polu wyswietlacza (22) szuflady
frytownicy1oraz na polu wyswietlacza (23) szuflady frytownicy2.

Mozliwe jest ustawienie maksymalnego czasu suszenia na 24 godziny (1440 minut).

-Rozpocznij proces suszenia naciskajgc przycigef9).

Po zakoriczeniu gotowania element grzejny wytgcza sie i emitowany jest sygnat
dZwiekowy.
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- Aby wczedniej zatrzymac proces suszenia, nalezy nacisng¢ przycisk (l) (30)dla A
standby na kilka sekund, az urzadzenie wylaczy sie dla obu stref.

- Wyciagnij wtyczke sieciowg (8) z gniazdka sieciowego.

- Wyciagnij szuflady frytownicy (15/18) z urzagdzenia za pomocg uchwytéw (2/5). Potéz szuflady
frytkownicy na powierzchni odpornej na ciepto.

- Wyjmij suszong zywnos¢ z szuflad frytkownicy za pomocag odpowiedniego naczynia.

--. Czyszczenie frytkownicy

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym ze wzgledu na czeéci znajdujace sie pod napieciem.

-Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj wtyczke sieciowg

(8).

-Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie ani innych
ptynach. Jesli urzagdzenie wpadnie do cieczy, w zadnym
wypadku nie nalezy prébowac go dotykaé. Najpierw
odtacz kabel od gniazdka sieciowego.

W zadnym wypadku nie uzywaj ponownie
urzgdzenia. Zle¢ sprawdzenie urzadzenia
producentowi, jego dziatowi obstugi klienta lub
osobie o podobnych kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Gorace powierzchnie stwarzajg ryzyko obrazeh w wyniku poparzenia.

-Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ urzagdzenie do
ostygniecia na co najmniej 30 minut. Wyjmij szuflady
frytownicy (15/18), aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie
urzadzenia. Potéz szuflady frytkownicy na powierzchni
odpornej na ciepto.
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OGLOSZENIE!
Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Istnieje ryzyko uszkodzenia urzgdzenia w przypadku nieprawidtowego

uzytkowania.

-Nigdy nie uzywaj kwasnych, sciernych lub ziarnistych srodkéw czyszczacych
na bazie kwasu octowego, sody lub rozpuszczalnikéw. Mogg one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia lub znajdujacy sie na nim nadruk.

-Nie czyscié frytkownicy w zmywarce.

- Zdejmij narozniki (19), dopychajac je w strone krotszego boku wktadu do
smazenia.

- Wyczys¢ szuflady frytownicy (15/18), podktadki narozne i wktadki do smazenia (13/14) za
pomoca gabki i niewielkiej ilosci tagodnego roztworu mydta. Doktadnie optucz wszystkie czesci
czysta wodg, a nastepnie doktadnie je wysusz.

- Szuflady frytownicy i wktady do smazenia mozna my¢ w zmywarce. Zalecamy jednak ptukanie
reczne, jak opisano powyzej, w celu uzyskania delikatniejszego czyszczenia.

- Umie$¢ narozniki z powrotem na rogach wktadéw do smazenia, dopychajac je
w kierunku dtuzszego boku wktadu do smazenia.

- Komore smazenia (12) czysci¢ cieptg wodg i wilgotng gabka.

- Jezeli elementy grzejne sg zabrudzone, nalezy uzy¢ szczotki do mycia naczyn. Ostroznie usunh resztki
jedzenia.

- Do czyszczenia panelu sterowania i zewnetrznych powierzchni urzadzenia nadaje sie miekka,
lekko zwilzona Sciereczka.

--. Dtuzsze nieuzywanie i transport

- Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, wyjmij wtyczke z gniazdka (8),
wyczy$¢ urzadzenie i przechowuj je w suchym, wolnym od kurzu i mrozu pomieszczeniu,
nie narazonym na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych .

- Aby unikng¢ uszkodzenia produktu w transporcie, zalecamy korzystanie z
oryginalnego opakowania.
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--. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit nasz magazyn w idealnym stanie. Jesli jednak odkryjesz problem, sprawdz, czy

mozesz go rozwigzac, korzystajac z rozwigzan przedstawionych w ponizszej tabeli. Jezeli Ci sie to

nie uda, skontaktuj sig z naszym dziatem obstugi klienta.

Problem

Urzadzenie jest

Mozliwa przyczyna

Wtyczka sieciowa (8) nie jest

Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie nalezy podtaczac wytgcznie do

réwnomiernie ugotowane.

blisko siebie.

nie dziata. podtaczona do gniazdka prawidtowo zainstalowanego gniazdka
elektrycznego. elektrycznego.

Niekompletny wpis. Rozpocznij proces
gotowania nacispeljc
przycisk (29) (patrz rozdziat
8. Obstuga frytkownicy").

Jedzenie nie Poziom napetnienia jest zbyt wysoki. Szuflady frytownicy (15/18)
gotowany. napetniaj tylko do 75%.

Temperatura gotowania jest Wybierz szuflade frytownicy-lub

zbyt niska. szuflade frytkownicy-i nacisnij

przycisk (25), aby zwiekszy¢
temperature gotowania.

Czas gotowania jest za Wybierz szuflade frytownicy-lub

krotki. szuflade frytkownicy-i nacisnij
+ przycisk (24), aby
wydtuzyé czas gotowania.

edzenie nie Kawatki jedzenia sg zbyt Wiele produktéw spozywczych nalezy
J q zby

wstrzasnac/obrocic kilka razy
razy w czasie
gotowania.

Napetnij szuflady frytownicy (15/18)
matymi kawatkami jedzenia. Mniejsze
kawatki gotuja sie bardziej

réwnomiernie.

Smazone potrawy

Jedzenie nie nadaje sie do

Aby uzyskac¢ bardziej chrupiace rezultaty, uzywaj

nie mozna zamknac.

zbyt petna.

nie Sa ostre gotowania we frytkownicy. przekasek gotowych do piekarnika lub lekko
wystarczajgco. naoliwionych.
Urzqdzenie Szuflada frytownicy (15/18) jest Szuflady frytownicy (15/18)

napetniaj tylko do 75%.
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Problem

biaty dym
wychodzi z
urzadzenia.

Mozliwa przyczyna

Jedzenie jest bardzo ttuste.

Rozwigzywanie probleméw

Podczas przygotowywania

thuszcz z nich jest niezwykle

ttuste potrawy kapiag na
podstawe szuflady frytownicy
(15/18). Ttuszcz powoduje, ze na
patelni panuje wyzsza niz zwykle
temperatura - nie ma to
negatywnego wptywu na
urzadzenie ani na wynik
gotowania.

W szufladzie frytownicy (15/18)
nadal znajduja sie pozostatosci
oleju/ttuszczu z poprzedniego

procesu gotowania.

Pozostatosci ttuszczu spalajg sie.
Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢

szuflady frytownicy (15/18).

Swieze chipsy s3

nieréwnomiernie wysmazone.

Frytki nie zostaty
wystarczajgco namoczone.

Umies¢ chipsy w zimnej
wodzie na okoto 30 minut,
aby usunac skrobie. Przed
dodaniem do koszyka osusz
chipsy papierem
kuchennym.

Odmiana ziemniakdéw jest nieodpowie

dnia.

Swieze chipsy nie staja sie

chrupiace.

Ziemniaki sg zbyt
wilgotne.

Chrupkos¢ zalezy od
zawartosci wody i skrobi
w odmianie ziemniakow
oraz od ilosci oleju.

Ostroznie osusz
ziemniaki i zalej je okoto 1
tyzka oleju kuchennego.

Ziemniaki pokroi¢ na
mniejsze kawatki.
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--. Sprzedaz
@ OPAKOWANIE
O |

Urzadzenie zostato zapakowane w celu zabezpieczenia go przed

%& % uszkodzeniami podczas transportu. Opakowanie wykonane jest z
materiatéw, ktére mozna utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska i
podda¢ odpowiedniemu recyklingowi.

A Nalezy przestrzegac¢ nastepujacych etykiet na opakowaniach dotyczacych
c b 3 segregacji odpadow, zawierajgcych skréty (a) i cyfry (b): 1-7: tworzywa
a

sztuczne/20-22: papier i tektura/80-98: materiaty kompozytowe

® (tylko Francja)
) Symbol , Triman” informuje konsumenta, ze produkt nadaje sie do recyklingu,
? objety jest rozszerzonym systemem odpowiedzialnosci producenta i we Francji
nalezy go sortowac¢ wedtug rodzaju materiatu.
URZADZENIE
Stare urzadzenia oznaczone przedstawionym symbolem nie moga by¢ wyrzucane do
zwyktych odpadéw domowych.
Zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE urzadzenie po zakornczeniu okresu
[ ] uzytkowania nalezy poddac¢ prawidtowej utylizacji.
Wiaze sie to z oddzielaniem materiatéw znajdujacych sie w urzadzeniu w celu
recyklingu, a takze minimalizowania wptywu na srodowisko i negatywnego
wptywu na zdrowie ludzkie.
Zabierz stare urzadzenia do punktu zbiérki ztomu elektrycznego lub do centrum
recyklingu.
Aby uzyskac wiecej informacji na ten temat, skontaktuj sie z lokalng firmg zajmujaca sie

utylizacjg odpadéw lub wtadzami lokalnymi.

--. CzeSci zamienne

Odwiedz nasz sklep serwisowy MEDION pod adresem https://www.medion.com/medionserviceshop,
aby zaméwic potrzebne czgsci zamienne.

Bedziesz mégt dowiedziec sie wszystkich szczegétéw na temat konkretnego produktu, gdy tam
bedziesz.
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--. Specyfikacja techniczna

Adres dostawcy: MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
NIEMCY
Identyfikator modelu: MD 11760
Zasilacz: 220-240 V;-50-60 Hz
Wyjscie: 2200-2600 W
Catkowita pojemnos¢: 8,7 litra
Przydatna pojemnos¢ na szuflade frytownicy: 4,3 litra
Kontrola temperatury: 50-200°C
Maks. Czas gotowania: 60 minut
Wymiary (szer. x wys. x gt.), tacznie z 40 x 33 x41 cm
wymiarami uchwyt i element dystansowy:

--. Deklaracja zgodnosci UE

MEDION AG niniejszym o$wiadcza, ze produkt odpowiada nastepujacym
wymaganiom Unii Europejskiej:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE

+ Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE
« Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

--. Informacje serwisowe

Jesli Twoje urzadzenie kiedykolwiek przestanie dziata¢ tak, jak tego chcesz lub tego oczekujesz, skontaktuj sie z

naszym Dziatem Obstugi Klienta. Mozesz skontaktowac sie z nami na kilka sposobéw:

* W naszej Spotecznosci Ustug mozesz spotka¢ innych uzytkownikéw, a takze naszych pracownikéw,
gdzie mozesz wymieni¢ sie swoimi doswiadczeniami i przekaza¢ swojg wiedze.
Naszg spotecznos¢ serwisowg znajdziesz na stronie Community.medion.com.

+ Alternatywnie mozesz skorzystac z naszego formularza kontaktowego na stronie www.medion.com/contact.

* Mozesz takze skontaktowac sig z naszym zespotem serwisowym za posrednictwem naszej infolinii lub pocztg.
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