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Dear customer!

Thank you for choosing the Zeegma brand.

We appreciate your trust in our products. The item you have purchased is perfect for
everyday use thanks to high-quality materials and advanced technical solutions. We
are confident that its meticulous workmanship will provide you with a superior product
experience. Before using the product, please read the user manual below.

If you have any questions or comments about the product you purchased, please feel
free to contact us by email at:

support@zeegma.com

Technical specifications:

Power supply: 220-240V ~ 50/60 Hz
Power output: 17700 W

Capacity: 9 L(2x 4.5 1)

Before using the appliance, please take the time to read this user
manual to familiarise yourself with the functions of the appliance
and ensure that you use it as intended. To do so, follow the
instructions outlined in the user manual. The manufacturer accepts
no liability for damage resulting from the use of the appliance for
purposes other than its intended use or from improper handling.
Keep the user manual handy so that you can refer to it when
needed.

1. This appliance can be used by children at least 8 years
of age and by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lacking experience or knowledge of
the product, provided that they have been given adequate
supervision or instruction concerning safe use of the appliance
and understand the hazards involved.

2. Children must not play with the appliance. Cleaning and
maintenance must not be carried out by children unless they
are at least 8 years of age, and supervised. Keep the cable
and appliance out of reach of children under 8 years of age.

3. The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer, a separate remote control system or any
other device that can turn on the appliance automatically.

4. The appliance is intended for domestic use only. Do not use it
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10.

11.
. Do not immerse the device in water or any other liquid. Do
13.
14.

15.
16.

17.

18.

for any purposes that are incompatible with its intended use.
The appliance must be connected to an earthed socket outlet
with specifications consistent with the values on the rating
plate.

Check to make sure that the total current consumption of all
devices connected to the wall socket does not exceed the
maximum load of the fuse.

When using an extension cable, check that the total power
consumption of the equipment connected to the extension
cable does not exceed the maximum load of the extension
cable. Arrange the extension cable in a way that minimises
the risk of accidental pulling and tripping.

Do not let the power cable of the appliance hang over the
edge of a table or shelf, or touch a hot surface.

Always disconnect the device from the power supply before
performing any maintenance work.

When disconnecting the power cord, always pull it out of the
socket by holding the plug. Never remove the power cable
by pulling the cable itself. This may damage the plug or cable
and, in extreme cases, result in an electric shock.

Never leave the appliance unattended when plugged in.

not clean the appliance under a direct stream of water.

The appliance should be cleaned regularly following the
recommendations outlined in the section on Cleaning and
maintenance.

Do not place the appliance near heat sources, flames, electric
heating elements, or a hot oven, or on top of any other
appliance.

Exercise special caution when using the appliance with
children or pets nearby.

Do not expose the appliance to weather conditions (rain,
sunlight, etc.) or operate it in high humidity conditions (such
as in the bathroom).

Regularly inspect the condition of the power cable. If the
power cable becomes damaged, it should be replaced at
the manufacturer’s authorised service centre to prevent any
potential hazards.

Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged
or if the appliance has been dropped or damaged in any
other way, or it is not working properly. Do not attempt to



19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.
26.
27.

28.

29.

30.
31.

repair the appliance yourself, as there is a risk of electric
shock. Take the defective device to a qualified service centre
for inspection or repair. Repairs may only be undertaken by
authorised service centres. An incorrectly performed repair
can cause serious danger to the user.

Use only original or manufacturer-recommended accessories.
The use of accessories not recommended by the manufacturer
may damage the appliance and endanger the safety of the
user.

Place the device on a level, heat-resistant surface, away from
flammable materials such as curtains, drapes, wallpapers, etc.
To ensure proper air circulation, maintain at least 10 cm of
free space on each side of the appliance and at least 30 cm
above the appliance.

Do not obstruct the ventilation openings of the appliance,
as this may lead to overheating and damage the appliance.
Do not touch the hot surfaces of the appliance. Use protective
gloves when handling or touching hot components.

Avoid placing portions taking up too much space in the
heating chamber of the appliance, as this may result in a fire
and damage the appliance.

Do not place cardboard, paper, plastic, or other flammable
and fusible items in the appliance.

Clean the appliance after each use. Wait approximately 30
minutes after the last use before cleaning.

Do not use metal washers for cleaning the appliance. Broken
pieces of wire can come into contact with electrical elements,
posing a risk of electric shock.

Because of high temperatures, exercise special caution when
taking out cooked foods, removing hot fat or other hot liquids,
and handling accessories and appliance components.

Do not use metal cutlery or any other sharp cooking utensils,
as they can scratch the non-stick layers in the basket and
bowl.

Do not fill the fryer bowl with oil or other fat. Knapper Chef
Dual uses hot air for thermal food processing.

Do not switch on the device with the tank filled with water
or any other liquid.

A CAUTION! Hot surface - surfaces may become hot

during use.
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Appliance parts (Fig. A)

1.
2.
3.

Air inlet 4. Metal tray x2
Display 5. Bowl with inspection window x2
Air outlet 6. Handle x2

Control panel (Fig. B)

1.
2
3.
4.
5
6.
7,

On/off switch 9,9A. Increasing the cooking time

Selection of chamber one 10, 10A.Reducing the cooking time

Selection of chamber two 11, 11A.Display

Independent cooking button 12, 12A.Temperature indicator

Button to duplicate cooking settings 13, 13A.Time indicator

Start / Pause 14.-23. Ten automatic programmes for
7A. Increasing the cooking easy meal preparation

temperature 24. Manual setting mode

8,8A. Reducing the cooking temperature  25. Backlight button

Before first use

1. Remove all cardboard boxes and protective film from the appliance.

2. Wash the basket and the bow! with warm water and a mild detergent. Wipe the
exterior of the appliance with a damp cloth.

3. Runthe appliance for approximately 10 minutes at 200°C. There may be an unpleasant
smell coming from the appliance. This is normal during first use.

Operation

1. Position the product on a flat stable surface that can withstand high temperatures.

2. Holding the handle (6, Fig. A), pull the bowl (5,7, Fig. A) together with the metal
tray (4, Fig. A) out of the body of the appliance.

3. Prepare the products and put them on the tray inside the bowl. Insert the bowl into
the body of the appliance. Important! Never operate the appliance without both
bowls placed inside.

4. Plug the appliance into a power source. Press the switch (1, Fig. B) to turn on the
appliance. Pressing the button again will turn the appliance off.

5. Press the bowl selection button (2,3, Fig. B) and then the manual setting button
(24, Fig. B).

6. Press the temperature up or down button (9, 10 or 9A, 10A, Fig. B, depending
on the selected cooking zone) to set the desired operating temperature of the
appliance. You can adjust the temperature in 5-degree increments within the range
of 60°C to 200°C.

7. Press the time up or down button (7, 8 or 7A, 8A, Fig. B, depending on the selected

cooking zone) to set the desired cooking time. Pressing the button causes a change
of 1 minute, with a range of 60 minutes available.

Important! The cooking chamber light will switch off 3 minutes after being activated.
To switch it back on, press the backlight button (25, Fig. B).

8.

You can also use 10 automatic programmes for easy meal preparation: chips, sausage,



soft vegetables, fish, shrimp, chicken, cake, pizza, hard vegetables, spare ribs (14-23,
Fig. B). After selecting the bowl, press the desired programme and then push the
Start / Pause button (6, Fig. B). For detailed information about programmes, see
the subsection “Automatic programmes”.

9. When the appliance is in operation, avoid coming close to the air outlet (3, fig. A)
due to the risk of burns.

10. If the bowl with the tray is removed to stir the ingredients while the appliance is
running, its operation stops temporarily in the cooking chamber used. To resume
the process, slide the bowl with the basket back into the appliance.

11. After finishing cooking, take out the bow! from the appliance and transfer the meal
to another container.

After the preset time has elapsed or the appliance has been switched off, it will start to
cool down, beep, and then stop.

Cooking in Sync Cook mode

This mode enables the preparation of two different dishes simultaneously. After switching
on the appliance, press the SYNC COOK button, then choose the cooking zone and the
suitable mode. Confirm your selection by pressing SYNC COOK again. Select the second
cooking zone and the desired mode. Complete the selection of settings by pressing the
START/PAUSE button.

Cooking in Match Cook mode

In this mode, the appliance duplicates the cooking settings from one zone to the other.
After switching on the appliance, select the cooking zone (I or Il) and either set the
temperature and cooking time or use one of the available automatic modes. Then press
the MATCH COOK button to copy the settings. Pressing the START/PAUSE button saves
the settings and begins the cooking process.

For cold food, extend the operating time of the appliance by approximately 3 minutes.
It is recommended to stir the ingredients in the basket every 7-10 minutes.

CAUTION! The bowl and the basket are very hot. Always place them on a heat-resistant
surface. Use the handle to remove them from the body of the appliance.

Automatic programmes
The recommended food amounts are as follows: 100-400 grammes.

Meal type: Time (min) Temperature (°C)
Chips (14, Fig. B) 20 200
Sausage (15, Fig. B) 20 200
Vegetables (16, Fig. B) 15 170
Fish (17, Fig. B) 20 180
Shrimp (18, Fig. B) 15 160

EN



EN

Meal type: Time (min) Temperature (°C)
Chicken meat (19, Fig. B) 20 200
Cake (20, Fig. B) 20 170
Pizza (21, Fig. B) 18 170
Hard vegetables (22, Fig. B) 40 200
Spare ribs (23, Fig. B) 25 200

Troubleshooting

Problem

Possible causes

Solutions

The appliance does
not work.

e The device is not
connected to a power
source.

e The operating time of the
appliance has not been set.

e The bowl with the basket
is not inside the product or is
not fully pushed in.

 Plug the appliance into a
power source.

e Set the time by pressing
the time up or down button,
and push the switch.

e Place the bowl in the
appliance or adjust its
position.

The ingredients
are not sufficiently
cooked.

e Too many ingredients in
the basket.

o Insufficiently high
operating temperature.

o Insufficiently long
operating time.

e Reduce the amount of
ingredients

in the basket during

a single meal cooking session.
e Increase the operating
temperature

of the appliance.

o Extend the operating time
of the appliance.

Uneven cooking of
the ingredients.

Some ingredients require
stirring while cooking every
7-10 minutes.

See item 10 of the subsection
“Operation”.

Cleaning and maintenance
Clean the appliance after each use. Before cleaning make sure the appliance has
cooled down and has been disconnected from the power source.

To clean the exterior of the appliance, use a damp cloth and a mild detergent.

To clean the basket and bowl, use a soft sponge or cloth, a mild detergent, and
warm water. Do not use metal or sharp tools for cleaning, as they may damage the

Teflon coating.

Parts of the appliance that come into contact with food can be washed in the

dishwasher.

The photos are for illustrative purposes only, the actual appearance of the products may differ

from that shown in the photos.




Sehr geehrte(r) Kunde(in)!

Vielen Dank, dass Sie uns |hr Vertrauen geschenkt und sich fiir die Marke Zeegma
entschieden haben.

Durch den Einsatz hochwertiger Materialien und moderner technischer L6sungen
bieten wir Ihnen ein Produkt, das ideal fir den taglichen Gebrauch ist. Wir sind sicher,
dass seine hervorragende Verarbeitung Ihren Anforderungen gerecht wird. Bevor Sie
das Produkt verwenden, lesen Sie die folgende Bedienungsanleitung sorgféltig durch.
Wenn Sie Kommentare oder Fragen zum gekauften Produkt haben, kontaktieren Sie
uns bitte unter folgender E-Mail

support@zeegma.com

Technische Daten:

Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60Hz
Leistung: 1700 W

Behiltervolumen: 9L (2x 4,5L)

Bevor Sie das Gerat verwenden, lesen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung, umsich mit seinen Funktionen vertraut zu
machen und es bestimmungsgemal zu verwenden. Befolgen Sie
dazu die darin enthaltenen Anweisungen. Der Hersteller haftet nicht
flir Schaden, die durch nicht bestimmungsgemalie Verwendung
des Gerates oder durch unsachgemalle Handhabung des Gerates
entstehen. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf, damit
Sie spater darauf zurlickgreifen kénnen.

1. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und/oder Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in der sicheren
Verwendung des Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.

2. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung und
Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind Giber 8 Jahre alt und werden dabei beaufsichtigt.
Das Kabel und das Gerat sollten auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren aufbewahrt werden.

3. Das Gerét ist nicht daftir vorgesehen, mit einem externen
Timer, mit einer separaten Fernbedienung oder mit einem
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10.

11.
12.

13.
14.

15.
16.

anderen Gerat gesteuert zu werden, die das Gerat automatisch
einschalten kénnen.

Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Es darf
nicht fir andere Zwecke als den vorgesehenen Zweck
verwendet werden.

Das Gerat darf nur an eine geerdete Steckdose angeschlossen
werden, die den auf dem Typenschild des Gerats angegebenen
Parametern entspricht.

Stellen Sie sicher, dass die Gesamtstromstarke aller an die
Wandsteckdose angeschlossenen Gerate die maximale
Nennleistung der Sicherung nicht Giberschreitet.

Wenn ein Verlangerungskabel verwendet wird, stellen
Sie sicher, dass die Gesamtstromaufnahme der an das
Verlangerungskabel angeschlossenen Gerate die Nennleistung
des Verlangerungskabels nicht tiberschreitet. Verlegen Sie
das Verlangerungskabel so, dass nicht versehentlich daran
gezogen oder dartiber gestolpert werden kann.

Lassen Sie das Netzkabel des Gerats nicht Gber die Kante
eines Tisches oder Regals hangen oder eine heiRe Oberflache
berthren.

Trennen Sie das Gerat vor Pflegearbeiten immer von der
Stromversorgung.

Beim Trennen des Netzkabels von der Stromversorgung halten
Sie das Kabel immer am Stecker. Beim Trennen des Netzkabels
von der Stromversorgung ziehen Sie niemals am Netzkabel,
da der Stecker oder das Kabel beschadigt werden kénnen
und im Extremfall ein Stromschlag die Folge sein kann.
Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es an
die Stromversorgung angeschlossen ist.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Das Gerat darf nicht mit direktem Wasserstrahl
gereinigt werden.

Das Geréat sollte regelmaRBig gemall den Anweisungen im
Abschnitt ,Reinigung und Pflege” gereinigt werden.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen,
Flammen, einem elektrischen Heizelement oder einem heil3en
Ofen oder auf anderen Geraten auf.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat verwenden
und Kinder oder Haustiere in der Nahe sind.

Setzen Sie das Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen,
Sonne usw.) aus und verwenden Sie es nicht bei erhdhter



17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24,

25.
26.

27.

Luftfeuchtigkeit (z.B. im Badezimmer).

Prifen Sie regelmalBig das Netzkabel auf seinen Zustand.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch den
autorisierten Kundenservice des Herstellers ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist, es heruntergefallen ist oder auf
andere Weise beschadigt wurde oder wenn es nicht normal
funktioniert. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, da dies
zu einem Stromschlag fihren kann. Ubergeben Sie das
beschadigte Gerat zur Inspektion oder Reparatur an eine
autorisierte Servicestelle. Samtliche Reparaturen diirfen
nur von autorisierten Servicestellen durchgefiihrt werden.
Unsachgemafl durchgefliihrte Reparaturen kénnen eine
ernsthafte Gefahr fiir den Benutzer darstellen.

Verwenden Sie nur Original- oder vom Hersteller empfohlene
Zubehorteile. Die Verwendung von nicht vom Hersteller
empfohlenem Zubehoér kann das Gerat beschadigen und
die Sicherheit des Benutzers gefahrden.

Das Gerat sollte auf einer ebenen, temperaturbestandigen
Oberflache fern von brennbaren Materialien (Gardinen,
Vorhinge, Tapeten usw.) aufgestellt werden.

Halten Sie fiir eine ordnungsgemalRe Luftzirkulation einen
Freiraum von mindestens 10 cm auf jeder Seite des Gerats
und von mindestens 30 cm lber dem Gerét ein.

Decken Sie die Liftungséffnungen des Geréts nicht ab, da
dies zu Uberhitzung und Schaden am Gerat fihren kann.
Berlihren Sie nicht die heiBen Oberflachen des Gerats.
Verwenden Sie Schutzhandschuhe, um hei8e Teile zu
entfernen oder zu berihren.

Legen Sie keine Mengen in das Gerat, die zu viel Volumen
der Heizkammer einnehmen, da dies zu einem Brand bzw.
Schaden am Gerat fiihren kann.

Legen Sie keine Pappe, Papier, Plastik oder andere brennbare
oder schmelzbare Gegenstiande in das Gerat.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Warten Sie
etwa 30 Minuten nach der letzten Verwendung des Gerits,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme aus Metall, um das
Gerat zu reinigen. Abgebrochene Metallstiicke kénnen mit
elektrischen Teilen in Kontakt kommen und es besteht die
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Gefahr eines Stromschlags.

28. Seien Sie aufgrund der hohen Temperatur besonders vorsichtig
beim Entfernen von gebackenen Speisen, heiBem Fett oder
anderen heil3en Flissigkeiten, Zubehér und Komponenten
des Gerats.

29. Verwenden Sie kein Metallbesteck oder andere scharfe
Kichenutensilien, die die Antihaftschichten in Korb und
Schissel zerkratzen kénnen. )

30. Fillen Sie die Fritierschiissel nicht mit Ol oder anderen Fetten.
Das Gerat Knapper Dual nutzt Hei3luft zur thermischen
Verarbeitung von Speisen.

31. Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn der Behalter mit Wasser
oder einer anderen Flissigkeit gefiillt ist.

ACHTUNG! HeiBe Oberflache - Oberflachen konnen
/ é \ wahrend der Benutzung heild werden.

Geratebeschreibung (Abb. A)

1. Lufteinlass 4. Metall-Tablett x 2
2. Display 5. Schussel mit Sichtfenster x 2
3. Luftauslass 6. Handgriff x 2

Beschrelbung des Bedienfelds (Abb. B)

EIN-/AUS-Taste 9,9A. \Verlangerung der Garzeit
2. Auswahl der ersten Kammer 10, 10A.Verkirzung der Garzeit
3. Auswahl der zweiten Kammer 11, 11A.Display
4. Unabhingige Kochtaste 12, 12A.Temperaturanzeige
5. Taste zum Duplizieren von 13, 13A.Zeitanzeige
Kocheinstellungen 14.-23. Zehn Automatikprogramme zur
6. Start/Pause Erleichterung der Speisenzubereitung
7,7A. Erhohen der Gartemperatur 24. Manueller Einstellungsmodus
8,8A. Senkung der Gartemperatur 25. Taste Hintergrundbeleuchtung

Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Kartonteile und Schutzfolien vom Gerét.

2. Waschen Sie den Korb und die Schissel mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Wischen Sie die AulZenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Lassen Sie das Gerat ca. 10 Minuten bei 200 °C laufen. Das Gerat kann einen
unangenehmen Geruch abgeben - dies ist bei der ersten Verwendung normal.

Verwendung
1. Stellen Sie das Produkt auf eine stabile und ebene Oberfliche, die hohen Temperaturen
standhalt.



2. Halten Sie den Griff (6, Abb. A) und ziehen Sie die Schissel (5,7, Abb. A) mit dem
Metall-Tablett (4, Abb. A) aus dem Gerategehduse.

3. Legen Sie die vorbereiteten Produkte auf das Tablett in der Schiissel. Setzen Sie die
Schissel in den Geratekorper ein. Achtung! Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
sich nicht beide Schiissel darin befinden.

4. SchlieRBen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Betétigen Sie die Einschalttaste (1,
Abb. B), um das Gerat einzuschalten. Eine erneute Betatigung dieser Taste schaltet
das Gerat aus.

5. Dricken Sie die Schusselauswahltaste (2,3, Abb. B) und dann die Taste fir die
manuelle Einstellung (24, Abb. B).

6. Dricken Sie die Taste zum Erhohen oder Senken der Temperatur (9, 10 oder 9A,
10A, Abb. B, je nach gewahlter Kochzone), um die gewlnschte Betriebstemperatur
des Geréts einzustellen. Die Temperatur kann in 5-Grad-Schritten von 60-200 °C
variiert werden.

7. Dricken Sie die Taste zum Verkirzen oder Verlangern der Zeit (7, 8 oder 7A, 8A,
Abb. B, je nach gewahlter Kochzone), um die gewlinschte Betriebszeit des Geréts
einzustellen. Durch Driicken der Taste dndert sich die Zeit um 1 Minute, der
verflgbare Bereich liegt innerhalb von 60 Minuten.

Achtung! Die Garraumbeleuchtung schaltet sich 3 Minuten nach dem Einschalten aus.

Um sie wieder einzuschalten, driicken Sie die Taste flr die Hintergrundbeleuchtung

(25, Abb. B).

8. Sie kdnnen auch die 10 Automatikprogramme fiir einfaches Garen nutzen - Pommes
frites, Wurst, weiches GemUse, Fisch, Garnelen, Hahnchen, Kuchen, Pizza, hartes
Gemlse, Rippchen (14-23, Abb. B). Nachdem Sie die Schissel ausgewahlt haben,
driicken Sie das gewlinschte Programm und anschlieBend die Taste fUr Start/Pause (6,
Abb. B). Naheres zu den Programmen finden Sie im Abschnitt ,Automatikprogramme".

9. Halten Sie sich wihrend des Betriebs wegen Verbrennungsgefahr vom Luftauslass
(3, Abb. A) fern.

10. Wenn die Schiissel mit Tablett herausgezogen wird, wihrend das Gerat zum Mischen
von Zutaten in Betrieb ist, stoppt der Betrieb in einer bestimmten Kammer. Um den
Vorgang fortzusetzen, setzen Sie die Schiissel mit dem Korb wieder in das Gerat ein.

11. Nehmen Sie nach Beendigung der Arbeit die Schiissel aus dem Gerat und fullen Sie
die zubereiteten Speisen anschlieBend in einen anderen Behalter um.

Nach Ablauf der eingestellten Betriebszeit oder nach dem Ausschalten des Geréats beginnt
sich das Gerat abzukihlen. AnschlieSend piept es und hort auf zu arbeiten.

Garen im Sync Cook-Modus

In diesem Modus kénnen zwei verschiedene Gerichte gleichzeitig zubereitet werden.
Drlcken Sie nach dem Einschalten des Geréts die Taste SYNC COOK und wahlen Sie
dann die Kochzone und den entsprechenden Modus aus. Bestatigen Sie Ihre Auswahl
durch erneutes Drlcken von SYNC COOK. Wéhlen Sie dann die zweite Kochzone und
den gewlnschten Modus aus. Beenden Sie die Auswahl der Einstellungen, indem Sie
die Taste START/PAUSE drlcken.
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Garen im Match

Cook-Modus

In diesem Modus dupliziert das Gerat die Kocheinstellungen von einer Zone zur anderen.
Wahlen Sie nach dem Einschalten des Geréts die Kochzone (I oder Il) und stellen Sie die
Temperatur und die Kochzeit ein oder verwenden Sie eine der Automatikfunktionen.
Drlcken Sie dann die Taste MATCH COOK, um diese Einstellungen zu kopieren. Wenn
Sie die Taste START/PAUSE drlcken, werden die Einstellungen gespeichert und der

Garvorgang beginnt.

Bei kalten Speisen ist die Betriebszeit des Gerdts um ca. 3 Minuten zu verldngern. Es
wird empfohlen, die Zutaten im Korb alle 7-10 Minuten durchzumischen.

ACHTUNG! Schiissel und Korb sind sehr heifs. Stellen Sie sie nur auf eine hitzebestandige
Unterlage ab. Nehmen Sie sie aus dem Geradtegehduse am Griff heraus.

Automatikprogramme
Die empfohlenen Lebensmittelgewichte: 100-400 Gramm.
Speiseart: Zeit (Min.) Temperatur (°C)
Pommes Frites (14, Abb. B) 20 200
Waurst (15, Abb. B) 20 200
Weiches Gemdise (16, Abb. B) 15 170
Fisch (17, Abb. B) 20 180
Garnelen (18, Abb. B) 15 160
Hahnchen (19, Abb. B) 20 200
Kuchen (20, Abb. B) 20 170
Pizza (21, Abb. B) 18 170
Hartes GemuUse (22, Abb. B) 40 200
Harte Rippchen (23, Abb. B) 25 200
Fehlerbehebung
Fehler Moégliche Ursache Abhilfe
Das Gerat e Das Gerat ist nicht ¢ SchlieBen Sie das Gerat an das
funktioniert an das Stromnetz Stromnetz an.
nicht. angeschlossen. e Stellen Sie die Zeit durch Driicken

e Die Betriebszeit
wurde nicht eingestellt.
e Die Schissel mit Korb
ist nicht im Produkt
platziert oder nicht
vollstéandig eingesetzt.

der Taste zum VerkUrzen oder
Verlangern der Zeit und drlcken Sie
den Schalter.

 Stellen Sie die Schussel in das Gerat
oder korrigieren Sie ihre Position.




Fehler Mogliche Ursache Abhilfe

Die Zutaten e Zuviele Zutaten im » Reduzieren Sie die Anzahl der

sind nicht Korb. Zutaten im Korb wéhrend einer

ausreichend e Zu niedrige Verwendung des Gerats.

gebacken. Betriebstemperatur des | e Erhohen Sie die Betriebstemperatur
Gerats. des Gerits.
e Zu kurze Betriebszeit | e Verlangern Sie die Betriebszeit des
des Geréts. Gerats.

UngleichmaRiges | Einige Zutaten missen | Siehe Punkt 10 des Abschnitts

Braten der etwa alle 7-10 Minuten | ,Verwendung">.

Zutaten. bei laufendem Gerat
umgerUhrt werden.

Reinigung und Wartung

o Das Gerét sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Stellen Sie vor der Reinigung

sicher, dass das Gerat abgekuhlt ist und dass es von dem Stromnetz getrennt ist.

« Verwenden Sie zur duBeren Reinigung des Geréts ein feuchtes Tuch und ein mildes

Reinigungsmittel.

* Reinigen Sie den Korb und die Schissel mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel und einem weichen Schwamm oder Tuch. Verwenden Sie zur
Reinigung keine metallischen oder scharfen Werkzeuge, die die Teflonbeschichtung

beschadigen kdnnen.

o Teile des Geriats, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, sind

spUlmaschinentauglich.

Die gezeigten Bilder dienen nur zur Veranschaulichung, das tatsachliche Aussehen der Produkte

kann von den Abbildungen abweichen.
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Drogi Kliencie!

Dziekujemy za obdarzenie nas zaufaniem i wybranie marki Zeegma.

Oddajemy w Twoje rece produkt idealny do codziennego uzytkowania dzieki
wykorzystaniu wysokiej jakosci materiatéw i nowoczesnych rozwigzan technicznych.
Jestesmy pewni, ze ogromna staranno$¢ wykonania sprawi, ze spetni on Twoje
wymagania. Przed uzyciem produktu zapoznaj sie doktadnie z ponizsza instrukcja obstugi.
Jesli masz jakiekolwiek uwagi lub pytania do zakupionego produktu, skontaktuj sie z nami:
support@zeegma.com

Dane techniczne:

Zasilanie: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc: 1700 W

Pojemnosé: 9L (2x 4,5L)

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia prosimy o
przeczytanie tej instrukcji, aby zapoznac sie z jego funkcjami i
wykorzystac je zgodnie z przeznaczeniem. W tym celu postepuj
wedtug wskazéwek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub za szkody spowodowane niewtasciwg obstuga
urzadzenia. Instrukcje obstugi nalezy zachowac, aby mozna byto
korzystaé z niej réwniez w trakcie pdzZniejszego uzytkowania.

1. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby o
braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzér lub instruktaz odnosnie uzytkowania sprzetu
w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

2. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Zze majg one wiecej niz 8 lat i s nadzorowane. Przewéd i
urzadzenie powinno znajdowac sie poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

3. Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomoca
zewnetrznego wytacznika czasowego, osobnego pilota lub
innego sprzetu, ktéry moze wtaczac¢ urzadzenie automatycznie.



10.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie
nalezy uzywac go do innych celéw, niezgodnych z jego
przeznaczeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczaé¢ wytacznie do gniazdka z
uziemieniem o charakterystyce zgodnej z wartosciami na
tabliczce znamionowe;.

Nalezy sprawdzi¢, czy catkowity pobdér pradu wszystkich
urzadzen podtaczonych do gniazdka sciennego nie przekracza
maksymalnego obcigzenia bezpiecznika.

Jezeli wykorzystywany jest przedtuzacz, nalezy sprawdzié, czy
taczny pobdér mocy sprzetu podtagczonego do przedtuzacza
nie przekracza parametrow obcigzenia przedtuzacza. Przewdd
przedtuzacza nalezy utozy¢ w taki sposéb, by unikngé
przypadkowych pociagniec i potkniecia sie o niego.

Nie pozwalaj, aby przewdd zasilajacy urzadzenia zwisat nad
krawedzig stotu lub p6tki, badz dotykat goracej powierzchni.
Przed pracami konserwacyjnymi nalezy zawsze bezwzglednie
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Odtaczajac przewdd zasilajacy nalezy zawsze wyciggac go z
gniazdka trzymajac za wtyczke. Nigdy nie nalezy wyciagac
przewodu zasilajgcego ciagnac za przewdd, poniewaz
uszkodzeniu moze ulec wtyczka lub przewdd, w skrajnym
wypadku moze dojs¢ do porazenia pragdem.

Nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru urzadzenia podtgczonego
do gniazdka.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub zadnym innym ptynie.
Urzadzenia nie mozna czysci¢ pod bezposrednim strumieniem
wody.

Urzadzenie powinno byc¢ regularnie czyszczone wedtug
zalecen opisanych w czesci o Czyszczeniu i konserwacji
urzadzenia.

Nie umieszczaj urzadzenia blisko zrédet ciepta, ptomieni,
elektrycznego elementu grzewczego lub goracego piekarnika
ani na zadnym innym urzadzeniu.

Nalezy zachowac szczegblng ostrozno$¢ podczas korzystania
z urzadzenia, gdy w poblizu przebywaja dzieci lub zwierzeta
domowe.

Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow
atmosferycznych (deszczu, stonca, itp.) ani nie uzywaj w
warunkach podwyzszonej wilgotnosci (np. w tazience).
Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien on zostaé
wymieniony u producenta, w autoryzowanym serwisie
producenta, w celu unikniecia zagrozenia.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym,
wtyczka badz jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w
jakikolwiek inny sposéb lub nieprawidtowo pracuje. Nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem
pradem. Uszkodzone urzadzenie oddaj do wtasciwego punktu
serwisowego w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy.
Wszelkich napraw mogg dokonywac wytacznie uprawnione
punkty serwisowe. Nieprawidtowo wykonana naprawa moze
spowodowacd powazne zagrozenie dla uzytkownika.
Uzywaj tylko oryginalnych lub rekomendowanych
przez producenta akcesoridéw. Uzywanie akcesoriow
nierekomendowanych przez producenta moze doprowadzi¢
do uszkodzenia urzadzenia oraz zagrozi¢ bezpieczenstwu
uzytkownika.

Urzadzenie nalezy stawiaé na réwnej, odpornej na temperature
powierzchni, z dala od tatwopalnych materiatow (firanki,
zastony, tapety, itp.).

W celu zapewnienia wtasciwej cyrkulacji powietrza nalezy
zachowad co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej
strony urzadzenia oraz przynajmniej 30 cm nad urzadzeniem.
Nie wolno przykrywac otworéw wentylacyjnych urzadzenia,
poniewaz moze to spowodowac przegrzanie i uszkodzenie
urzadzenia.

Nie wolno dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia. Nalezy
uzywac rekawic ochronnych do wyjmowania lub dotykania
goracych elementéw.

Nie wolno wktadac do urzadzenia porcji zajmujgcych zbyt duza
objetos¢ komory grzewczej, poniewaz moze spowodowac to
pozar i zniszczenie urzadzenia.

Nie wolno umieszcza¢ w urzadzeniu wyrobdéw z tektury,
papieru, plastiku i innych przedmiotéw tatwopalnych oraz
topliwych.

Nalezy czys$ci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Przed
rozpoczeciem czyszczenia nalezy odczeka¢ okoto 30 minut
od ostatniego uzycia.

Nie nalezy uzywa¢ metalowych myjek do czyszczenia
urzadzenia. Odtamane fragmenty druciakéw, moga zetkngé
sie z czesciami elektrycznymi, stwarzajac zagrozenie porazenia



elektrycznego.

28. Ze wzgledu na wysoka temperature nalezy zachowacd
szczegoblng ostroznos¢ podczas wyjmowania upieczonych
potraw, usuwania gorgcego ttuszczu czy innych goracych
ptynéw, akcesoriéw i komponentdéw urzadzenia.

29. Nie uzywaj metalowych sztuécow lub innych ostrych
przyrzadéw kuchennych, ktére mogg zarysowac warstwy
nieprzywierajgce w koszyku i misie.

30. Nie wypetniaj misy frytkownicy olejem lub innym ttuszczem.
Urzadzenie Knapper Dual do termicznej obrébki zywnosci
wykorzystuje gorace powietrze.

31. Nie nalezy wtaczac urzadzenia ze zbiornikiem wypetnionym
wod3 lub innym ptynem.

7N

Opis urzadzenia (rys. A)

UWAGA! Goraca powierzchnia - powierzchnie moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.

1. Wilot powietrza
2. Wyswietlacz
3. Wylot powietrza

Opis panelu sterowania (rys. B)
Wihacznik / wytacznik

2. Wybor pierwszej komory

3. Wybor drugiej komory

4. Przycisk gotowania niezaleznego

5. Przycisk powielenia ustawier gotowania
6

7’

=

. Start / Pauza

7A. Zwiekszenie temperatury
gotowania

8,8A. Zmniejszenie temperatury
gotowania

Przed pierwszym uzyciem

4. Metalowa tacka x2
5. Misa z oknem podgladowym x2
6. Raczka x2

9,9A. Wydtuzenie czasu gotowania

10, 10A.Skrocenie czasu gotowania

11, 11A Wyswietlacz

12, 12A.Wskaznik temperatury

13, 13A.Wskaznik czasu

14.-23. Dziesie¢ automatycznych
programow utatwiajacych przyrzadzanie
positkdw

24. Tryb ustawien recznych

25. Przycisk podswietlenia

1. Usun wszystkie kartony i folie ochronne z urzadzenia.

2. Umyj koszyk oraz mise ciepta woda i tagodnym $rodkiem czyszczacym. Przetrzyj
zewnetrzng czes¢ urzadzenia za pomoca wilgotnej sciereczki.

3. Uruchom urzadzenie na ok. 10 minut na 200°C. Z urzadzenia moze wydobywac sie
nieprzyjemny zapach - to normalne przy pierwszym uzyciu.

Uzytkowanie

1. Umies¢ produkt na stabilnej i ptaskiej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.
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2. Trzymajac za raczke (6, rys. A), wyciagnij mise (5,7, rys. A) wraz z metalowg tacka
(4, rys. A) z korpusu urzadzenia.

3. Umiesc¢ przygotowane produkty na tacy znajdujacej sie w misie. Wtoz mise do
korpusu urzadzenia. Uwaga! Nie nalezy uzywac urzadzenia bez umieszczonych
wewnatrz obu mis.

4. Podtacz urzadzenie do zrédta zasilania. Wcisnij wiacznik (1, rys. B), aby uruchomic¢
urzadzenie. Kolejne wcisniecie spowoduje wytaczenie urzadzenia.

5. Nacisnij przycisk wyboru misy (2,3, rys. B), a nastepnie przycisk ustawien recznych
(24, rys. B).

6. Weciénij przycisk zwiekszania lub zmniejszania temperatury (2,10 lub 9A,10A, rys. B,
zaleznie od wybranej strefy gotowania), aby ustawi¢ pozadang temperature pracy
urzadzenia. Temperature mozna zmieniac¢ co 5 stopni w zakresie od 60-200°C.

7. Wecisnij przycisk skracania lub wydtuzania czasu (7,8 lub 7A,8A, rys. B, zaleznie od
wybranej strefy gotowania), aby ustawic¢ pozadany czas pracy urzadzenia. Nacisniecie
przycisku powoduje zmiane o 1 minute, dostepny jest zakres w granicach 60 minut.

Uwaga! Oswietlenie komory gotowania wytaczy sie po 3 minutach od jego uruchomienia.

Aby je ponownie wiaczy¢, nalezy wcisng¢ przycisk podswietlenia (25, rys. B).

8. Mozesz réwniez skorzysta¢ z 10 automatycznych programow utatwiajacych
przyrzadzanie positkow - frytki, kietbasa, warzywa miekkie, ryby, Krewetki, mieso
kurczaka, ciasto, pizza, warzywa twarde, zeberka (14-23, rys. B). Po wybraniu
misy wcisnij zadany program, a nastepnie nacisnij przycisk Start / Pause (6, rys.
B). Informacje na temat programéw znajdujg sie w podrozdziale ,Automatyczne
programy’”.

9. W czasie pracy urzadzenia nie nalezy zbliza¢ sie do wylotu powietrza (3, rys. A) ze
wzgledu na ryzyko oparzenia.

10. Jesli misa z tacka zostanie wysunieta w trakcie pracy urzadzenia w celu przemieszania
sktadnikow, wstrzyma on swoje dziatanie w danej komorze. Aby wznowié¢ proces,
ponownie wsun mise z koszem do urzadzenia.

11. Po zakorczeniu pracy wyciagnij mise z urzadzenia, a nastepnie przetdz przygotowywang
zywnosc do innego naczynia.

Po uptywie wybranego czasu lub wytaczeniu urzadzenia, urzadzenie zacznie chtodzi¢
sie, a nastepnie wyda sygnat dzwiekowy i zakonczy prace.

Gotowanie w trybie Sync Cook

Tryb ten pozwala na przygotowanie dwdch réznych potraw w tym samym czasie. Po
uruchomieniu urzadzenia nacisnij przycisk SYNC COOK, nastepnie wybierz strefe
gotowania oraz odpowiedni tryb. Zatwierdz wybdr, ponownie wciskajac SYNC COOK.
Kolejno wybierz druga strefe gotowania oraz zadany tryb. Zakoncz wybieranie ustawien,
weciskajac przycisk START/PAUSE.

Gotowanie w trybie Match Cook
W tym trybie urzadzenie powiela ustawienia gotowania z jednej strefy do drugiej. Po
uruchomieniu urzadzenia wybierz strefe gotowania (I lub I1) i ustaw temperature oraz



czas gotowania lub uzyj jednego z trybow automatycznych. Nastepnie nacisnij przycisk
MATCH COOK, aby skopiowac¢ te ustawienia. Nacisniecie przycisku START/PAUSE
spowoduje zapisanie ustawien i rozpoczecie gotowania.

W przypadku zimnej zywnosci nalezy przedtuzy¢ czas dziatania urzadzenia o ok. 3 minuty.
Zaleca sie przemieszanie sktadnikéw w koszu co 7-10 minut.

UWAGA! Misa z koszem sg bardzo gorace. Odktadaj tylko na powierzchnie odporng na
wysokie temperatury. Wyjmuj z korpusu urzadzenia, trzymajac za raczke.

Automatyczne programy
Zalecana gramatura jedzenia to: 100-400 gram.

Typ positku: Czas (min) Temperatura (°C)
Frytki (14, rys. B) 20 200
Kietbasa (15, rys. B) 20 200
Warzywa miekkie (16, rys. B) 15 170
Ryby (17 rys. B) 20 180
Krewetki (18, rys. B) 15 160
Mieso kurczaka (19, rys. B) 20 200
Ciasto (20, rys. B) 20 170
Pizza (21, rys. B) 18 170
Warzywa twarde (22, rys. B) 40 200
Zeberka twarde (23, rys. B) 25 200

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwe przyczyny Rozwiazania
Urzadzenie nie o Urzadzenie nie jest e Podtgcz urzadzenie do
dziata. podtaczone do Zrodta zasilania. | zrédta zasilania.
» Nie zostat ustawiony czas o Ustaw czas weciskajac
dziatania urzadzenia. przycisk skracania lub
o Misa z koszem nie jest wydtuzania czasu i wcisnij
umieszczona w produkcie lub wiacznik.
nie jest wsunieta do korca. o Umies¢ mise w produkcie
lub popraw jej pozycje.
Sktadniki nie sg o /byt wiele sktadnikow w e Zmniejsz ilos¢ sktadnikow
wystarczajaco koszyku. w koszyku w trakcie jednego
upieczone. e /byt niska temperatura pracy | korzystania z urzadzenia.
urzadzenia. o /wieksz temperature pracy
o /byt krotki czas pracy urzadzenia.
urzadzenia. o Wydtuz czas pracy

urzadzenia.
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Problem Mozliwe przyczyny Rozwiazania

Nieréwnomierne | Niektore sktadniki wymagaja Patrz: punkt 10 podrozdziatu
wysmazenie przemieszania w trakcie pracy ,Uzytkowanie”.
sktadnikow. urzadzenia co ok. 7-10 minut.

Czyszczenie i konserwacja

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem upewnij sie, ze
urzadzenie ostygto i zostato odtagczone od Zrodta zasilania.

Do czyszczenia zewnetrznej czesci urzadzenia nalezy uzywac wilgotnej sciereczki i
tagodnego srodka czyszczacego.

Koszyk i mise nalezy czyscic¢ cieptg wodg i tagodnym $rodkiem czyszczacym, za
pomoca miekkiej gabki lub Sciereczki. Nie uzywaj do czyszczenia metalowych lub
ostrych narzedzi, ktére moga uszkodzi¢ teflonowe pokrycie.

Czesci urzadzenia majace kontakt z zywnosciag moga by¢ myte w zmywarce.

Zdjecia majag charakter pogladowy, rzeczywisty wyglad produktéw moze sie réznic¢ od
prezentowanego na zdjeciach.




Gentile Cliente!

Grazie per averci dato fiducia e per aver scelto il marchio Zeegma.

Affidiamo nelle Vostre mani il prodotto perfetto per un uso quotidiano grazie all'utilizzo
dei materiali di elevata qualita e delle soluzioni tecnologiche all'avanguardia. Siamo certi
che grazie alla grande cura nella sua realizzazione soddisfera le vostre esigenze. Prima
di iniziare I'utilizzo il prodotto, leggere attentamente le istruzioni per l'uso.

In caso di suggerimenti o domande sul prodotto che avete acquistato, vi preghiamo
di contattarci all'indirizzo:

support@zeegma.com

Dati tecnici:

Alimentazione: 220-240V ~ 50/60Hz
Potenza: 1700W

Capacita: 9L (2x 4,5L)

Prima di utilizzare il dispositivo, prendere visione del presente
manuale d'uso perfamiliarizzare con le sue funzioni e utilizzarlo
come previsto. A tal fine seguire le indicazioni previste. Il produttore
non € responsabile per i danni causati dall'utilizzo del dispositivo in
modo non conforme alla sua destinazione o per danni causati da un
funzionamento improprio del dispositivo. Il manuale di istruzioni
deve essere conservato in modo che possa essere utilizzato anche
durante I'utilizzo futuro.

1. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriche o mentali e persone prive di esperienza
e conoscenza dell'apparecchio, a condizione che venga
assicurata la supervisione o l'addestramento sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro, in modo tale che vengano
compresi i rischi connessi.

2. | bambini non devono giocare con il dispositivo. La pulizia e
la manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a
meno che non abbiano meno di 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere il cavo e il dispositivo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni.

3. |l dispositivo non & destinato a essere comandato da un
timer di spegnimento esterno, un telecomando separato o
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altri apparecchi che possono accendere automaticamente il
dispositivo.

Il dispositivo viene utilizzato esclusivamente per l'uso
domestico. Non usare il dispositivo per altri scopi non
conformi alla sua destinazione.

Il dispositivo deve essere collegato esclusivamente a una
presa con messa a terra, con caratteristiche conformi con i
valori indicati sulla targhetta nominale del dispositivo.
Verificare che |'assorbimento totale di corrente di tutti i
dispositivi collegati alla presa a muro non superi il carico
massimo del fusibile.

Se si utilizza una prolunga, verificare che l'assorbimento
energetico totale degli apparecchi collegati alla prolunga
non superi i parametri di carico della prolunga. La prolunga
deve essere condotta in modo tale da evitare sue trazioni
accidentali e non deve essere posizionata in modo da essere
d'intralcio.

Non lasciare che il cavo di alimentazione del dispositivo penda
sul bordo di un tavolo o di uno scaffale o che tocchi superfici
calde.

Prima di procedere con i lavori di manutenzione, &€ sempre
necessario scollegare il dispositivo dall'alimentazione.
Quando si scollega il cavo di alimentazione, estrarlo sempre
dalla presa tenendolo tramite la spina. Non estrarre mai il
cavo di alimentazione tirando il cavo, poiché la spina o il cavo
potrebbero essere danneggiati, in casi estremi potrebbero
aver luogo scosse elettriche.

Non lasciare il dispositivo incustodito se questo € collegato
alla presa.

Non immergere il dispositivo in acqua o in qualsiasi altro
liguido. Il dispositivo non puo essere pulito sotto un getto
diretto di acqua.

Il dispositivo deve essere pulito regolarmente seguendo le
raccomandazioni descritte nella sezione Pulizia e manutenzione
del dispositivo.

Non posizionare il dispositivo vicino a sorgenti di calore,
fiamme, elementi riscaldanti elettrici o forni caldi o su qualsiasi
altro dispositivo.

Prestare particolare attenzione quando si utilizza il dispositivo
in presenza di bambini o animali domestici nelle vicinanze.
Non esporre il dispositivo ad agenti atmosferici (pioggia, sole,
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ecc.), né utilizzarlo in condizioni di maggiore umidita (ad es.
in bagno).

Controllare periodicamente lo stato del cavo di alimentazione.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito presso il produttore, presso un centro di assistenza
autorizzato del produttore, al fine di evitare pericoli.

Non utilizzare il dispositivo con un cavo di alimentazione o
una spina danneggiata o se € caduto o e stato danneggiato
in qualsiasi altro modo o non funziona correttamente. Non
riparare il dispositivo in autonomia, in quanto cid potrebbe
causare scosse elettriche. Consegnare il dispositivo
danneggiato ad un punto di assistenza per l'ispezione o la
riparazione. Tutte le riparazioni possono essere eseguite solo
da punti di assistenza autorizzati. Una riparazione eseguita
in modo non appropriato potrebbe causare gravi rischi per
['utente.

Utilizzare esclusivamente ricambi originali o raccomandati
dal produttore. L'utilizzo di accessori non raccomandati dal
produttore potrebbe provocare danni al dispositivo e mettere
a rischio la sicurezza dell'utente.

Il dispositivo deve essere posizionato su una superficie
piana e resistente alle alte temperature, lontano da materiali
infiammabili (tende, tende, carta da parati, ecc.).

Al fine di garantire una corretta circolazione dell'aria, devono
essere mantenuti almeno 10 cm di spazio libero su ciascun
lato del dispositivo e almeno 30 cm sopra il dispositivo.
Non coprire le feritoie di ventilazione del dispositivo, in quanto
cio potrebbe causare il surriscaldamento e danni al dispositivo.
Non toccare superfici calde del dispositivo. Utilizzare guanti
protettivi per rimuovere o toccare oggetti caldi.

Non inserire nel dispositivo porzioni che occupano un volume
troppo grande della camera di riscaldamento, in quanto cio
potrebbe causare incendi e danneggiare il dispositivo.

Non posizionare prodotti di cartone, carta, plastica e altri
oggetti infiammabili e fondibili sul dispositivo.

Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo. Prima di iniziare la
pulizia attendere circa 30 minuti dall'ultimo utilizzo.

Non utilizzare spazzole metalliche per pulire il dispositivo. |
frammenti di filo rotti possono entrare in contatto con le parti
elettriche, creando rischio di scosse elettriche.

A causa della temperatura elevata, & necessario prestare
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particolare attenzione durante la rimozione degli alimenti
cotti, del grasso caldo o di altri liquidi caldi, degli accessori e
dei componenti dell'apparecchio.

29. Non utilizzare posate metalliche o altri utensili da cucina
affilati che potrebbero graffiare gli strati antiaderenti nel
cestello e nel cassetto.

30. Non riempire il cassetto della friggitrice con olio o altro
grasso. |l dispositivo Knapper Grand utilizza aria calda per il
trattamento termico degli alimenti.

31. Non accendere il dispositivo con il serbatoio pieno d'acqua
o altro liquido.

/N

Descrizione del dispositivo (fig. A)
1. Presadaria

2. Display

3. Uscita d'aria

ATTENZIONE! Superficie calda - le superfici possono
riscaldarsi durante ['utilizzo.

4. Vassoio in metallo x2
5. Cassetta con finestrina di controllo x2
6. Maniglia x2

Descrizione del pannello di controllo (fig. B)

Interruttore ON/OFF 9,9A. Prolungamento del tempo di
Selezione della prima camera cottura

Selezione della seconda camera 10, 10A.Riduzione del tempo di cottura
Tasto di cottura indipendente 11, 11A.Display

Tasto di duplicazione delle impostazioni 12, 12A.Indicatore della temperatura

di cottura 13, 13A.Indicatore del tempo

6. Start/ Pausa 14.-23. Dieci programmi automatici per

uhONPRE

7,7A. Aumento della temperatura di

facilitare la preparazione dei pasti

cottura 24. Modalita di impostazioni manuali
8,8A. Abbassamento della temperatura  25. Tasto di illuminazione
di cottura

Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere tutti i cartoni e le pellicole protettive dal dispositivo.

2. Lavare il cestello e la ciotola con acqua tiepida e un detergente delicato. Pulire
l'esterno del dispositivo con un panno umido.

3. Awviare l'apparecchio per circa 10 minuti a 200°C. L'apparecchio potrebbe emanare
un odore sgradevole: e normale quando viene usato per la prima volta.

Utilizzo
1. Posizionare il prodotto su una superficie stabile e piana, resistente alle alte temperature.
2. Tenendo il manico (6, fig. A), estrarre il cassetto (5,7, fig. A) con il vassoio in metallo



(4, fig. A) dal corpo del dispositivo.

3. Posizionare i prodotti preparati sul vassoio all'interno del cestello di cottura. Inserire
il cassetto nel corpo dell'apparecchio. Attenzione! Non utilizzare l'apparecchio senza
gli entrambi cassetti posizionati all'interno.

4. Collegare il dispositivo a una sorgente di alimentazione. Premere l'interruttore (1,
fig. B) per accendere il dispositivo. Un'ulteriore pressione del pulsante causera lo
spegnimento del dispositivo.

5. Premere il tasto di selezione del cassetto (2,3, fig. B), quindi premere il tasto di
impostazioni manuali (24, fig. B).

6. Premere il tasto di aumento o di abbassamento della temperatura (2,10 o 9A,10A,
fig. B, a seconda della zona di cottura selezionata). La temperatura puo essere
modificata ogni 5 gradi, nell'intervallo da 60 a 200°C.

7. Premere il tasto di riduzione o di prolungamento del tempo (7,8 0 7A8A, fig. B, a
seconda della zona di cottura selezionata) per impostare il tempo di funzionamento
richiesto dell'apparecchio. Premendo il tasto si modifica il tempo di 1 minuto; e
disponibile un intervallo di 60 minuti.

Attenzione! Lilluminazione della camera di cottura si spegne 3 minuti dopo l'attivazione.

Per riaccenderla, premere il pulsante di illuminazione (25, fig. B).

8. E inoltre possibile utilizzare i 10 programmi automatici per facilitare la cottura:
patatine, salsiccia, verdura morbida, pesce, gamberetti, pollo, torta, pizza, verdura
dura, costine (14-23, fig. B). Una volta selezionato il cassetto, premere il programma
richiesto e quindi premere il pulsante Start / Pause (6, fig. B). Per informazioni sui
programmi si rimando al sottocapitolo "Programmi automatici”.

9. Durante il funzionamento del dispositivo, non avvicinarsi allo scarico dell'aria (3, fig.
A) a causa del rischio di ustioni.

10. Se il cassetto con il vassoio viene estratto durante il funzionamento del dispositivo
per mescolare i component, il dispositivo interrompe il funzionamento nella relativa
camera di cottura. Per riprendere il processo, inserire di nuovo il cassetto con il
vassoio nel dispositivo.

11. Al termine della cottura, estrarre il cassetto dall'apparecchio, quindi trasferire gli
alimenti cotti in un altro recipiente.

Dopo che il tempo selezionato é trascorso o il dispositivo e spento, il dispositivo iniziera
a raffreddarsi, quindi emettera un segnale acustico e cessera il funzionamento.

Cottura in modalita Sync Cook

Questa modalita permette di preparare contemporaneamente due piatti diversi. Una
volta avviato I'apparecchio, premere il pulsante SYNC COOK, quindi selezionare la
zona di cottura e la relativa modalita. Confermare la selezione premendo nuovamente il
tasto SYNC COOK. Selezionare quindi la seconda zona di cottura e la modalita richiesta.
Completare la selezione delle impostazioni premendo il tasto START/PAUSE.

Cottura in modalita Match Cook

In questa modalita, 'apparecchio copia le impostazioni di cottura da una zona all'altra.
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Una volta avviato il dispositivo, selezionare la zona di cottura (I o Il) e impostare la
temperatura e il tempo di cottura oppure selezionare una delle modalitad automatiche.
Premere quindi il pulsante MATCH COOK per copiare queste impostazioni. Premendo
il pulsante START/PAUSE si salvano le impostazioni selezionate e inizia la cottura.

Nel caso di cibi freddi, prolungare il tempo di funzionamento del dispositivo di circa 3
minuti. Si consiglia di mescolare gli ingredienti nel cestino ogni 7-10 minuti.

ATTENZIONE! || cassetto con il cestello sono molto caldi. Riporre solo su una superficie
resistente alle alte temperature. Rimuovere dal corpo del dispositivo tenendo per
l'impugnatura.

Programmi automatici
Le grammature raccomandate per gli alimenti sono: 100-400 grammi.

Tipo di pasto: Tempo (min) Temperatura (°C)
Patatine fritte (14, fig. B) 20 200
Salsiccia (15, fig. B) 20 200
Verdura morbida (16, fig. B) 15 170
Pesce (17, fig. B) 20 180
Gamberetti (18, fig. B) 15 160
Carne di pollo (19, fig. B) 20 200
Torta (20, fig. B) 20 170
Pizza (21, fig. B) 18 170
Verdura dura (22, fig. B) 40 200
Costole dure (23, fig. B) 25 200

Risoluzione dei problemi

Problema Possibili cause Soluzioni
I dispositivo non | e Il dispositivo non e » Collegare il dispositivo ad una
funziona. collegato a una sorgente di | sorgente di alimentazione.
alimentazione. e Impostare il tempo premendo il
o || tempo di tasto di riduzione o allungamento
funzionamento del del tempo e premere l'interruttore.
dispositivo non e stato e Posizionare il cassetto nel
impostato. prodotto o correggere la sua
e || cassetto con il cestello | posizione.
non é stato inserito
nel prodotto o non e
completamente inserito.




Problema Possibili cause Soluzioni
Gli ingredienti e Troppi ingredienti nel e Diminuire la quantita degli
non sono cestello. ingredienti nel cestello durante un
abbastanza cotti. | « Temperatura operrativa | utilizzo dell'apparecchio.
dell'apparecchio troppo o Aumentare la temperatura del
bassa. funzionamento dell'apparecchio
e Tempo di funzionamento | e Estendere il tempo di
del dispositivo troppo funzionamento del dispositivo
breve.
Cottura non Alcuni ingredienti devono | Vedere: punto 10 della
uniforme degli essere mescolati durante sottosezione "Utilizzo".
ingredienti. la cottura dell'apparecchio
ogni 7-10 minuti circa.

Pulizia e manutenzione

Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo. Prima di pulire il dispositivo, assicurarsi che il
dispositivo si sia raffreddato e sia scollegato dalla sorgente di alimentazione.
Utilizzare un panno umido e un detergente delicato per pulire I'esterno del dispositivo.
Il cassetto e il cestello devono essere puliti con acqua tiepida e un detergente delicato,
usando una spugna morbida o un panno. Non utilizzare utensili metallici o affilati
per la pulizia, che potrebbero danneggiare il rivestimento in teflon.

Le parti del dispositivo a contatto con gli alimenti possono essere lavate in lavastoviglie.

Le immagini hanno carattere illustrativo, I'aspetto reale dei prodotti puo differire da quello
presentato nelle immagini.
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Cher client!

Merci de nous faire confiance et de choisir Zeegma.

Nous mettons entre vos mains un produit idéal pour un usage quotidien grace a
|'utilisation de matériaux de haute qualité et de solutions techniques modernes. Nous
sommes convaincus que le soin apporté a sa fabrication permettra de répondre a vos
exigences. Veuillez lire attentivement les instructions suivantes avant d'utiliser le produit.
Si vous avez des commentaires ou des questions sur le produit que vous avez acheté,
veuillez nous contacter :

support@zeegma.com

Données techniques :

Alimentation : 220-240V ~ 50/60Hz
Puissance : 1700 W

Capacité: 9L (2x 4,5 1)

Avant d'utiliser 'appareil, veuillez lire ce manuel pourvous
familiariser avec ses fonctions et |'utiliser comme prévu. Pour ce
faire, suivez les instructions qui y figurent. Le fabricant n'est pas
responsable des dommages causés par une utilisation du dispositif
contraire a l'usage auquel il est destiné ou des dommages causés
par une mauvaise utilisation du dispositif. Conservez ce mode
d'emploi pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

1. Cet équipement peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont diminuées et qui n'ont pas
d'expérience ou de connaissance de I'équipement si une
supervision ou des instructions sont fournies concernant
['utilisation sGre de I'équipement afin que les risques encourus
soient compris.

2. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'équipement. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont surveillés. Le
cable et l'appareil doivent étre hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

3. Cet appareil n'est pas destiné a étre commandé par une
minuterie externe, une télécommande séparée ou tout
autre équipement pouvant mettre l'appareil en marche



10.

11.
12.
13.
14.

15.
16.

17.

automatiquement.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement. I
ne doit pas étre utilisé pour d'autres fins incompatibles avec
l'usage auquel il est destiné.

Branchez l'appareil uniguement a une prise de courant avec
mise a la terre dont les caractéristiques correspondent aux
valeurs indiquées sur la plaque signalétique.

Vérifiez que la consommation totale de courant de tous les
appareils connectés a la prise murale ne dépasse pas la charge
maximale du fusible.

Si une rallonge est utilisée, vérifiez que la consommation
électrique totale de I'équipement connecté a la rallonge ne
dépasse pas les paramétres de charge de la rallonge. Disposez
la rallonge de maniére a éviter les tirages accidentels et les
trébuchements.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation de l'appareil pendre sur
le bord d'une table ou d'une étageére, ni toucher une surface
chaude.

Débranchez toujours l'appareil de I'alimentation électrique
avant d'effectuer des travaux d'entretien.

Lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation, tirez-le
toujours hors de la prise en tenant la fiche. N'enlevez jamais
sur le cordon d'alimentation en tirant dessus, car la fiche ou le
cordon peuvent étre endommagés et, dans les cas extrémes,
vous pouvez méme recevoir un choc électrique.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché
a une prise de courant.

Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.
L'appareil ne doit pas étre nettoyé sous un jet d'eau direct.
L'appareil doit étre nettoyé régulierement comme décrit dans
la section sur le nettoyage et I'entretien de I'appareil.

Ne placez pas l'appareil a proximité de sources de chaleur,
de flammes, d'un élément chauffant électrique ou d'un four
chaud, ou sur tout autre appareil.

Faites preuve d'une extréme prudence lorsque vous utilisez
I'appareil en présence d'enfants ou d'animaux domestiques.
N'exposez pas l'appareil aux conditions météorologiques
(pluie, soleil, etc.) et ne l'utilisez pas dans des environnements
humides (comme salles de bains).

Vérifiez périodiquement I'état du cordon d'alimentation. Si le
cordon d'alimentation est endommagsé, il doit étre remplacé
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

par le centre de service agréé du fabricant pour éviter tout
danger.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation ou la fiche
est endommagé, ou s'il est tombé ou autrement endommagé,
ou ne fonctionne pas correctement. N'essayez pas de
réparer |'appareil vous-méme, car cela pourrait entrainer un
choc électrique. Amenez l'appareil défectueux a un centre
de service compétent pour inspection ou réparation. Les
réparations éventuelles ne peuvent étre effectuées que par
des centres de service agréés. Des réparations mal effectuées
peuvent entrainer un grave danger pour |'utilisateur.
N'utilisez que des accessoires d'origine ou recommandés par
le fabricant. L'utilisation d'accessoires non recommandés par
le fabricant peut causer des dommages a l'appareil et mettre
en danger la sécurité de |'utilisateur.

Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a la
chaleur, loin des matériaux inflammables (rideaux, tentures,
papier peint, etc.).

Pour assurer une bonne circulation de l'air, laissez au moins
10 cm libres sur tous les c6tés de l'appareil et au moins 30
cm au-dessus de l'appareil.

Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation de l'appareil,
car cela pourrait provoquer une surchauffe et endommager
I'appareil.

Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil. Utilisez
des gants de protection lorsque vous retirez ou touchez des
composants chauds.

Ne mettez pas dans l'appareil des portions qui prennent
trop de volume dans la chambre de chauffe, car cela pourrait
provoquer un incendie et endommager l'appareil.

Ne placez pas de carton, de papier, de plastique ou d'autres
objets inflammables ou fusibles a l'intérieur de l'appareil.
Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Attendez environ
30 minutes apreés la derniére utilisation avant de commencer
le nettoyage.

N'utilisez pas de rondelles métalliques pour nettoyer l'appareil.
Les fragments de fil brisé peuvent entrer en contact avec
des pieces électriques, ce qui présente un risque de choc
électrique.

En raison de la température élevée, il faut étre extrémement
prudent lorsque I'on retire des aliments cuits au four, des



graisses ou autres liquides chauds, des accessoires et des
composants d'appareils.

29. En raison de la température élevée, il faut étre extrémement
prudent lorsque l'on retire des aliments cuits au four, des
graisses ou autres liquides chauds, des accessoires et des
composants d'appareils.

30. Ne remplissez pas le bol de la friteuse avec de I'huile ou
d'autres matieres grasses. Le Knapper Dual utilise de l'air
chaud pour traiter thermiquement les aliments.

31. Ne mettez pas l'appareil en marche lorsque le réservoir est
rempli d'eau ou d'un autre liquide.

& ATTENTION ! Surface chaude : les surfaces peuvent
devenir chaudes pendant I'utilisation.

Description de I'appareil (fig. A)

1. Entrée dair 4. Plateau en métal x 2
2. Ecran 5. Bol avec fenétre d'observation x 2
3. Sortie d'air 6. Poignée x 2

Description du panneau de contréle (fig. B)

1. Interrupteur marche/arrét cuisson

2. Sélection de la premiére chambre 9,9A. Prolongation du temps de cuisson

3. Sélection de la deuxiéme chambre 10, 10A.Réduction du temps de cuisson

4. Touche de cuisson indépendante 11, 11A.Ecran

5. Touche permettant de dupliquer les 12, 12A.Indicateur de température
réglages de cuisson 13, 13A.Indicateur de durée

6. Démarrage / Pause 14.-23. Dix programmes automatiques

7,7A. Augmentation de la température pour une préparation facile des repas
de cuisson 24. Mode de réglage manuel

8,8A. Réduction de la température de  25. Bouton de rétroéclairage

Avant la premiére utilisation

1. Retirez tous les cartons et films de protection de l'appareil.

2. Lavezle panier et le bol 4 I'eau chaude avec un détergent doux. Essuyez I'extérieur
de l'appareil avec un chiffon humide.

3. Faites fonctionner I'appareil pendant environ 10 minutes a 200 °C. L'appareil peut
dégager une odeur désagréable, c'est normal lors de la premiere utilisation.

Utilisation

1. Placez le produit sur une surface stable et plate résistant a la chaleur.

2. Tenezla poignée (6, fig. A) et tirez le bol (5,7, fig. A) avec le plateau en métal (4, fig.
A) hors du corps de 'appareil.
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3. Placez les produits préparés sur le plateau a l'intérieur du bol. Insérez le bol dans le
corps de I'appareil. Attention ! N'utilisez pas l'appareil sans les deux bols a l'intérieur.

4. Connectez 'appareil a une source d'alimentation. Appuyez sur l'interrupteur (1, fig.
B) pour démarrer I'appareil. Une nouvelle pression éteindra I'appareil.

5. Appuyez surle bouton de sélection du bol (2,3, fig. B) puis sur le bouton de réglage
manuel (24, fig. B).

6. Appuyez sur la touche d'augmentation ou de diminution de la température (9,10
ou 9A,10A, fig. B, en fonction de la zone de cuisson sélectionnée) pour régler la
température de fonctionnement souhaitée de l'appareil. La température peut varier
par incréments de 5 degrés entre 60 et 200 °C.

7. Appuyez sur la touche de réduction ou de prolongation du temps (7,8 ou 7A,8A, fig.
B, selon la zone de cuisson sélectionnée) pour régler le temps de cuisson souhaité.
Une pression sur le bouton permet un changement d'une minute, une plage de 60
minutes est disponible.

Attention ! L'éclairage de la chambre de cuisson s'éteint 3 minutes aprés avoir été activé.

Pour le réactiver, appuyez sur le bouton de rétroéclairage (25, Fig. B).

8. \Vous pouvez également profiter des 10 programmes automatiques pour une cuisson
facile : frites, saucisses, légumes mous, poisson, crevettes, poulet, pate, pizza,
légumes durs, cotes de porc (14-23, fig. B). Lorsque le bol est sélectionné, appuyez
sur le programme souhaité, puis sur le bouton Start / Pause (6, fig. B). Pour plus
d'informations sur les programmes, voir la sous-section « Programmes automatiques ».

9. Lorsque l'appareil est en fonctionnement, ne vous approchez pas de la sortie d'air
(3, fig. A) en raison du risque de bralure.

10. Si le bol avec le plateau est ¢jecté pendant que I'appareil est en marche pour
mélanger les ingrédients, il arrétera son fonctionnement dans la chambre précise.
Pour reprendre le processus, remettez le bol du panier dans la machine.

11. Lorsque vous avez fini de travailler, retirez le bol de I'appareil et transférez les aliments
en cours de préparation dans un autre plat.

Une fois que le temps sélectionné s'est écoulé ou que l'appareil a été éteint, I'appareil
commence a refroidir, puis émet un bip et s'arréte.

Cuisson en mode Sync Cook

Ce mode permet de préparer deux plats différents en méme temps. Une fois l'appareil
démarré, appuyez sur la touche SYNC COOK, puis sélectionnez la zone de cuisson et
le mode approprié. Confirmez votre sélection en appuyant a nouveau sur SYNC COOK.
Sélectionnez ensuite la deuxieme zone de cuisson et le mode souhaité. Terminez la
sélection des parametres en appuyant sur la touche START/PAUSE.

Cuisson en mode Match Cook

Dans ce mode, l'appareil duplique les réglages de cuisson d'une zone a l'autre. Une fois
I'appareil démarré, sélectionnez la zone de cuisson (I ou Il) et réglez la température et
le temps de cuisson ou utilisez I'un des modes automatiques. Appuyez ensuite sur la
touche MATCH COOK pour copier ces parametres. En appuyant sur la touche START/



PAUSE, les réglages sont enregistrés et la cuisson commence.
Pour les aliments froids, prolongez le temps de fonctionnement de l'appareil d'environ
3 minutes. Il est recommandé de mélanger les ingrédients dans le panier toutes les 7

a 10 minutes.

ATTENTION! Le bol et le panier sont tres chauds. Déposez uniquement sur une surface
résistant a la chaleur. Retirez du corps de I'appareil en tenant la poignée.

Programmes automatiques

Les poids alimentaires recommandés sont les suivants : 100 & 400 grammes.

Type de repas : Temps (min) Température (°C)
Frittes (14, fig. B) 20 200
Saucisse (15, fig. B) 20 200
Légumes mous (16, fig. B) 15 170
Poisson (17, fig. B) 20 180
Crevettes (18, fig. B) 15 160
Poulet (19, fig. B) 20 200
Gateau (20, fig. B) 20 170
Pizza (21, fig. B) 18 170
Légumes durs (22, fig. B) 40 200
Cotes de porc (23, fig. B) 25 200

Résolution des problémes

Probléeme Causes possibles

Solutions

L'appareil ne o ['appareil n'est pas connecté
fonctionne pas. | a une source d'alimentation.

e Le temps de fonctionnement
de l'appareil n'a pas été réglé.

o Le bol avec le panier n'est pas
placé dans le produit ou n'est
pas poussé a fond.

o Connectez I'appareil a une
source d'alimentation.

e Réglez I'heure en appuyant
sur la touche de réduction ou
de prolongation du temps et
appuyez sur l'interrupteur.

e Placez le bol dans le produit
ou corrigez sa position.

Les ingrédients  Trop d'ingrédients dans le

ne sont pas panier.
suffisamment e La température de
cuits. fonctionnement est trop basse.

e Temps de fonctionnement de
I'appareil est trop court.

e Réduisez le nombre
d'ingrédients dans le panier
lors d'une session d'utilisation
du dispositif.

* Augmentez la température
du fonctionnement.

e Prolongez la durée de

fonctionnement de I'appareil.
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Probleme

Causes possibles

Solutions

Friture inégale
des ingrédients.

Certains ingrédients nécessitent
d'étre mélangés en cours

de cuisson toutes les 7 a 10
minutes environ.

\oir le paragraphe 10 de la
sous-section « Utilisation ».

Nettoyage et entretien

o [appareil doit étre nettoyé apres chaque utilisation. Assurez-vous que l'appareil a
refroidi et a été débranché de la source d'alimentation avant de le nettoyer.

o Utilisez un chiffon humide et un détergent doux pour nettoyer l'extérieur de I'appareil.

e Nettoyez le panier et le bol avec de I'eau chaude et un détergent doux, en utilisant
une éponge ou un chiffon doux. N'utilisez pas d'outils métalliques ou tranchants
pour le nettoyage, qui pourraient endommager le revétement en téflon.

e Les parties de l'appareil en contact avec les aliments peuvent étre lavées dans le

lave-vaisselle.

Les photos sont fournies a titre d'illustration uniquement, I'aspect réel des produits peut différer

de celui présenté sur les photos.




iEstimado Cliente!

Gracias por su confianza y la eleccién de la marca Zeegma.

Le entregamos un producto perfecto para el uso diario gracias a los materiales de
alta calidad usados para su fabricacién y a las modernas soluciones técnicas. Estamos
seguros de que el enorme cuidado puesto en su produccién garantizard que cumpla sus
requisitos. Lea atentamente el siguiente manual de uso antes de utilizar el producto.
Si tiene alglin comentario o pregunta sobre el producto comprado, pdngase en contacto
con nosotros:

support@zeegma.com

Datos técnicos:

Alimentacién: 220-240V ~ 50/60 Hz
Potencia: 1700 W

Capacidad: 9L (2x 4,51)

Antes de usar el aparato, lea este manual para conocer sus
funciones y utilizarlas de manera correcta. Para ello, siga las
instrucciones contenidas en el manual. El fabricante no se hace
responsable de los dafos derivados del uso no previsto del aparato
ni de los dafnos causados por el manejo incorrecto del mismo.
El manual de uso debe guardarse de modo que pueda usarse
también en el futuro.

1. Este equipo puede ser utilizado por nifios de al menos 8 afios
de edad y por personas con capacidades fisicas y mentales
reducidas y personas sin experiencia y conocimiento del
equipo, si se proporciona supervision o instruccion sobre el
uso del equipo de manera segura para que se comprendan
los riesgos asociados.

2. Los nifos no deben jugar con el aparato. Los nifios no deben
realizar la limpieza ni mantenimiento del aparato salvo que
sean mayores de 8 anos y estén bajo supervision. Mantener
el cable y el aparato fuera del alcance de los nifilos menores
de 8 anos.

3. Elaparato no estd disefiado para el control por medio de un
temporizador externo, mando a distancia separado u otro
equipo que pueda encender el aparato automaticamente.

4. Este dispositivo es solo para uso doméstico. No lo utilice para
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10.

11.
12.
13.

14.

15.
16.

17.

otras finalidades que no sean su uso previsto.

El aparato solo debe conectarse a una toma con tierra con
una caracteristica correspondiente a los valores indicados en
la placa de identificacion.

Compruebe que el consumo total de corriente de todos los
dispositivos conectados a la toma de corriente no exceda la
carga maxima del fusible.

Si se utiliza un cable de extension, compruebe que el consumo
total de corriente del equipo conectado al cable de extensién
no exceda los parametros de carga del cable de extension.
El cable de extension debe colocarse de tal manera que se
eviten los tirones accidentales y tropiezos.

No deje que el cable de alimentacion del aparato cuelgue
del borde de una mesa o estante ni esté en contacto una
superficie caliente.

Desconecte siempre el aparato de la fuente de alimentacién
antes de realizar trabajos de mantenimiento.

Cuando desconecte el cable de alimentacién, retirelo siempre
de la toma de corriente por el enchufe. Nunca desconecte el
cable de alimentacion tirando del cable, ya que el enchufe o el
cable pueden dafnarse, en casos extremos puede producirse
una descarga eléctrica.

No deje el aparato desatendido cuando esté enchufado a
una toma de corriente.

No sumerja el aparato en agua o ningun otro liquido. El
aparato no se puede limpiar bajo un chorro directo de agua.
El aparato debe limpiarse regularmente de acuerdo con las
recomendaciones descritas en la seccidon sobre Limpieza y
mantenimiento del aparato.

No coloque el aparato cerca de fuentes de calor, llamas, un
elemento calefactor eléctrico o un horno caliente o sobre
cualquier otro aparato.

Tenga especial cuidado al usar el aparato cuando haya nifios
0 mascotas en su proximidad.

No exponga el aparato a condiciones climaticas (lluvia, sol,
etc.) nilo use en condiciones de mayor humedad (por ejemplo,
en el bafo).

Compruebe peridédicamente el estado del cable de
alimentacion. Si el cable de alimentacién esta danado, el
fabricante debe reemplazarlo, en un centro de servicio
autorizado del fabricante, para evitar peligros.



18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

No utilice el aparato con un cable de alimentaciéon o un
enchufe danados o si se ha caido o dafiado de alguna manera
o si funciona incorrectamente. No repare el aparato por
su propia cuenta, ya que esto puede causar una descarga
eléctrica. Devuelva el aparato defectuoso a un centro de
servicio correspondiente para su inspeccién o reparacion. Solo
centros de servicio autorizados pueden realizar reparaciones.
Una reparacion realizada incorrectamente puede causar un
peligro grave para el usuario.

Utilice solo accesorios originales o recomendadas por el
fabricante. El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede provocar dafios al aparato y poner en riesgo
la seguridad del usuario.

El aparato debe colocarse en una superficie nivelada y
resistente al calor, lejos de materiales inflamables (cortinas,
papel de pared, etc.).

Para garantizar una circulacién de aire adecuada, se debe
mantener al menos 10 cm de espacio libre a cada lado del
aparato y al menos 30 cm por encima del mismo.

No cubra las aberturas de ventilacién del aparato, ya que
esto puede causar sobrecalentamiento y danos en el mismo.
No toque las superficies calientes del aparato. Use guantes
protectores para sacar o tocar las partes calientes.

No inserte porciones que ocupen demasiado espacio de
la cAmara de calentamiento, ya que esto puede provocar
incendios y danar el aparato.

No coloque objetos de cartén, papel, plastico u otros objetos
inflamables o fusibles en el aparato.

Limpie el dispositivo después de cada uso. Espere unos 30
minutos después del ultimo uso antes de limpiar.

No utilice articulos de limpieza metalicos para limpiar el
aparato. Los fragmentos de estropajos pueden entrar en
contacto con piezas eléctricas Provocando riesgos de
electrocucién.

Tenga especial cuidado al retirar los alimentos hechos, eliminar
la grasa caliente u otros liquidos, accesorios y componentes
del aparato calientes debido a las altas temperaturas.

No use cubiertos de metal u otros utensilios de cocina afilados
gue puedan rayar las capas antiadherentes en la cesta y la
cubeta.

No llene la cubeta de la freidora con aceite u otra grasa. El
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aparato Knapper Sual utiliza aire caliente para el procesamiento
térmico de alimentos.

31. No encienda el aparato con el tanque lleno de agua u otro
liquido.

ii /ATENCION! Superficie caliente: las superficies pueden
calentarse durante el uso.

Descripcion del aparato (Fig. A)

1. Entrada de aire 4. Bandeja de metal, 2 uds.
2. Pantalla 5. Cubeta con vidrio, 2 uds.
3. Salida de aire 6. Mango, 2 uds.

Descripcion del panel de control (Fig. B)

1. Interruptor de encendido / apagado 9,9A. Aumento del tiempo de coccion
2. Seleccion de la primera camara 10, 10A.Reduccion del tiempo de coccion
3. Seleccion de la segunda camara 11, 11A.Pantalla
4. Boton de coccion independiente 12, 12A.Indicador de temperatura
5. Botdn para copiar los ajustes de coccion 13, 13A.Indicador de tiempo
6. Inicio / Pausa 14.-23. Nueve programas automaticos para
7,7A. Aumento de la temperatura de ayudar a preparar los platos

coccion 24. Modo de ajuste manual
8,8A. Reduccion de la temperatura de  25. Botdn de retroiluminacion

coccion

Antes del primer uso

1. Retire todos los elementos de cartdn y peliculas protectoras del aparato.

2. Lave la cestay la cubeta con agua tibia y detergente suave. Limpie el exterior del
aparato con un pafio himedo.

3. Inicie el aparato durante unos 10 minutos a 200 °C. Se pueden emitir olores
desagradables desde el aparato; esto es un fendmeno normal al usar el aparato
por primera vez.

Uso
1. Coloque el producto sobre una superficie estable y nivelada resistente a las altas
temperaturas.

2. Sostenga el mango (6, Fig. A), saque la cubeta (5,7, Fig. A) con la cesta (4, Fig. A)
del cuerpo del aparato.

3. Coloque los productos preparados en la bandeja que se encuentra en la cubeta.
Ponga la cubeta en el armazoén del aparato. jAtencién! No utilice el aparato sin las
dos cubetas en su interior.

4. Conecte el dispositivo a la fuente de alimentacion. Pulse el interruptor (1, Fig. B)
para encender el aparato. Al pulsar de nuevo se apagaréa el aparato.

5. Pulse el boton de seleccion de la cubeta (2,3, Fig. B) y, a continuacion, el boton de



ajuste manual (24, Fig. B).

6. Pulse el botén de aumento o disminucion de la temperatura (9,10 0 9A,10A, Fig. B,
seglin la zona de coccion seleccionada) para ajustar la temperatura de funcionamiento
deseada del aparato. La temperatura puede variar en incrementos de 5 grados, de
60 a 200 °C.

7. Pulse el boton para reducir o aumentar el tiempo (7,8 o 7A8A, Fig. B, segln la
zona de coccién seleccionada) para ajustar el tiempo de coccién deseado. Pulsar
el botén cambia el ajuste en 1 minuto; se puede hacer el ajuste dentro del rango
de 60 minutos.

jAtencion! La iluminacién de la cdmara de coccion se apagard 3 minutos después de

haberse activado. Para volver a encenderlas, pulse el boton de retroiluminacion (25, Fig. B).

8. También puede aprovechar los 10 programas automaticos para cocinar facilmente:
patatas fritas, salchichas, verduras blandas, pescado, gambas, pollo, pastel, pizza,
verduras duras, costillas (14-23, Fig. B). Una vez seleccionada la cubeta, pulse el
programa deseado y, a continuacion, pulse el botén Start / Pause (6, Fig. B). Consulte
la seccién «Programas automaticos» para obtener informacién sobre los programas.

9. No se acerque a la salida de aire (3, Fig. A) durante el funcionamiento debido al
riesgo de quemaduras.

10. Sila cubeta con la bandeja se extrae mientras el aparato esta en funcionamiento para
mezclar los ingredientes, el mismo se detendra. Para reanudar el proceso, vuelva a
introducir la cubeta con la cesta en el aparato.

11. Cuando haya terminado de trabajar, retire la cubeta del aparato y transfiera los
alimentos que esté preparando a otro recipiente.

Después de que haya transcurrido el tiempo seleccionado o de que el aparato se haya
apagado, el mismo comenzaré a enfriarse, emitird un pitido y dejard de funcionar.

Cocinar en modo Sync Cook

Este modo permite preparar dos platos diferentes al mismo tiempo. Una vez que el
aparato se haya puesto en marcha, pulse el botén SYNC COOK v, a continuacion,
seleccione la zona de coccién y el modo adecuado. Confirme su seleccion pulsando de
nuevo SYNC COOK. A continuacion, seleccione la segunda zona de coccién y el modo
deseado. Termine de seleccionar los ajustes pulsando el boton START/PAUSE.

Cocinar en modo Match Cook

En este modo, el aparato duplica los ajustes de coccién de una zona a otra. Una vez
que el aparato se haya puesto en marcha, seleccione la zona de coccién (1 o Il) y ajuste
la temperatura y el tiempo de coccién o utilice uno de los modos automaticos. A
continuacion, pulse el botén MATCH COOK para copiar estos ajustes. Al pulsar el
boton START/PAUSE se guardaran los ajustes y se iniciard la coccion.

En el caso de alimentos frios, el tiempo de funcionamiento del aparato debe extenderse
aproximadamente en 3 minutos. Se recomienda mezclar los ingredientes en la cesta
cada 7 a 10 minutos.
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{ATENCION! La cubeta con la cesta estd muy caliente. Déjela solo en una superficie
resistente al calor. Sdquela del cuerpo del aparato sujetando el mango.

Programas automaticos

Tipo de plato: Tiempo (min.) Temperatura (°C)
Patatas fritas (14, Fig. B) 20 200
Salchicha (15, Fig. B) 20 200
Legumbres blandos (16, Fig. B) 15 170
Pescado (17, Fig. B) 20 180
Camarones (18, Fig. B) 15 160
Carne de pollo (19, Fig. B) 20 200
Pastel (20, Fig. B) 20 170
Pizza (21, Fig. B) 18 170
Legumbres duros (22, Fig. B) 40 200
Costillas duros (23, Fig. B) 25 200

Solucién de problemas

Problema

Posibles causas

Soluciones

El aparato no
funciona.

o El aparato no esté conectado
a una fuente de alimentacion.
* No se ha configurado el
tiempo de funcionamiento del
aparato.

e La cubeta con la cesta no
estd en el producto o no esta
introducida al tope.

e Conecte el aparato a la
fuente de alimentacion.
 Ajuste la hora pulsando

el boton de reduccion o
extension del tiempo y pulse el
interruptor.

e Coloque la cubeta en el
producto y corrija su posicién.

Los ingredientes
no estan lo
suficientemente
hechos.

* Demasiados ingredientes en
la cesta.

e Temperatura de
funcionamiento demasiado
baja del aparato.

» Tiempo de funcionamiento
del aparato demasiado corto.

e Reduzca el numero de
ingredientes en la cesta durante
un uso Unico del aparato.

o Aumente la temperatura de
funcionamiento del aparato.

* Aumente el tiempo de
funcionamiento del aparato.

Fritura
desigual de los
ingredientes.

Algunos ingredientes deben
mezclarse cada 7 a 10 minutos
durante el funcionamiento del
aparato.

Véase el apartado 10 de la
subseccion «Uso.

Limpieza y mantenimiento
Limpie el aparato después de cada uso. Antes de limpiar, asegurese de que el aparato
se haya enfriado y se haya desconectado de la fuente de alimentacion.




Use un pano himedo y un detergente suave para limpiar el exterior del aparato.
Limpie la cesta y la cubeta con agua tibia y detergente suave, usando una esponja
suave o un pano. No utilice utensilios metélicos o afilados para la limpieza, ya que
pueden danar la cubierta de teflon.

Las partes del aparato que entran en contacto con alimentos se pueden lavar en
el lavavajillas.

Las fotos son para fines ilustrativos, la apariencia real de los productos puede diferir de la
presentada en las fotos.

ES



NL

Geachte Klant!

Wij danken u voor het vertrouwen in ons merk Zeegma

Wij bieden u een product dat ideaal is voor dagelijks gebruik dankzij de toepassing van
hoogwaardige materialen en moderne technische oplossingen. We zijn er zeker van
dat de grote zorg bij de afwerking aan uw eisen voldoet.

Lees deze handleiding zorgvuldig door voordat u het product gaat Heeft u opmerkingen
of vragen over het product, neem dan contact met ons op:

support@zeegma.com

Technische gegevens:

Netadapter: 220-240V ~ 50/60Hz
Vermogen: 1700W

Inhoud: 9L (2x 4,5L)

Lees alle bedieningsinstructies voordat u uw apparaat gebruikt
om met zijn functies kennis te maken en het voor het beoogde
doel te gebruiken. Volg hiervoor de instructies op. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door het gebruik
van het apparaat in strijd met het beoogde doel of voor schade
veroorzaakt door onjuiste bediening van het apparaat Bewaar
deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor toekomstig gebruik.

1.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder of door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke
of verstandelijke vermogens of gebrek aan ervaring of kennis
van zaken, maar alleen onder toezicht of na instructie in
veiliggebruik van het apparaat, met begrip van de eventuele
risico’s.

De kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud van het apparaat is niet toegestaan door kinderen
tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en zonder toezicht. De kabel en
het apparaat moeten buiten het bereik van kinderen onder
8 jaar worden bewaard.

Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van een externe timer of aparte afstandsbediening
of een andere apparatuur die automatisch kan inschakelen.
Het apparaat is alleen voor thuisgebruik. Gebruik het apparaat
niet voor andere doeleinden dan deze waarvoor het is



10.

11.
. Dompel het apparaat niet onder in water of een andere

13.

14.

15.
16.

17.

ontworpen.

Het apparaat moet worden aangesloten op een geaard
stopcontact, controleer of de elektrische informatie op het
typeplaatje met de stroomvoorziening overeenkomt.
Controleer of de totale stroomopname van alle op het
stopcontact aangesloten apparaten niet hoger is dan de
maximale belasting van de zekering.

Bij gebruik van een verlengsnoer moet worden gecontroleerd
dat het totale stroomverbruik van de apparatuur die op het
verlengsnoer is aangesloten, de belastingsparameters van
het verlengsnoer niet overschrijdt. Leg het verlengsnoer zo
dat men er niet per ongeluk op kan stappen of erover kan
struikelen.

Zorg ervoor dat de kabel van het apparaat niet over de rand
van een tafel of plank hangt of een heet oppervlak raakt.
Alvorens onderhoud moet het apparaat van de
stroomvoorziening worden losgekoppeld.

Om het netsnoer los te koppelen, moet het altijd uit het
stopcontact worden getrokken door de stekker vast te
houden. Trek de kabel nooit uit door aan de kabel te trekken
omdat de stekker of de kabel beschadigd kan zijn, in extreme
gevallen kan zelfs een elektrische schok optreden.

Laat het aangesloten apparaat niet onbeheerd achter.

vloeistof. Het apparaat mag niet onder waterstraal worden
gereinigd. Het apparaat mag niet onder waterstraal worden
gereinigd.

Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd zoals
beschreven in het hoofdstuk Reiniging en onderhoud.
Plaats het apparaat niet in de buurt van warmtebronnen,
vlammen, een elektrisch verwarmingselement of een hete
oven, of boven op een ander apparaat.

Wees uiterst voorzichtig wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen wordt gebruikt.

Stel het apparaat niet bloot aan de werking van het weer
(regen, zon, etc.) en gebruik het niet in vochtige omgevingen
(bv. in badkamers).

Controleer periodiek de toestand van de kabel. Als het
netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door
de fabrikant, een erkend servicecentrum of in het door de
fabrikant erkende servicecentrum om gevaar te voorkomen.
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18.

19.

20.

21.
22.
23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.
30.

Gebruik het apparaat niet als de kabel of de stekker beschadigd
is of als het is gevallen of anderszins beschadigd is of niet goed
werkt. Repareer het apparaat niet zelf, het kan tot elektrische
schok leiden. Lever het defecte apparaat naar een bevoegd
servicecentrum voor inspectie of reparatie. Reparaties worden
in erkende servicecentra uitgevoerd. Niet correcte reparaties
kunnen ernstig gevaar voor de gebruiker veroorzaken.
Gebruik alleen originele of door de fabrikant aanbevolen
accessoires. Het gebruik van de niet door de fabrikant
aanbevolen accessoires kan schade aan het apparaat
veroorzaken en de veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen.

Plaats het apparaat op een vlakke, hittebestendige
ondergrond, uit de buurt van brandbare materialen (gordijnen,
behangpapier, etc.).

Zorg ervoor dat er minstens 10 cm lege ruimte rondom en
30 cm boven het apparaat is.

Dek de ventilatieopeningen niet af, het apparaat kan oververhit
en beschadigd raken.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan. Gebruik
beschermende ovenwanten bij het verwijderen of aanraken
van hete onderdelen.

Doe geen porties die te veel volume in de opwarmingskamer
innemen, het kan brand en schade aan het apparaat
veroorzaken.

Doe nooit lichte karton, papier, plastic en andere brandbare
en ontvlambare voorwerpen in het apparaat.

Het wordt geadviseerd het apparaat na elk gebruik te reinigen.
Wacht 30 minuten na het laatste gebruik om opnieuw het
reinigingsproces te beginnen.

Gebruik geen metalen schuursponsjes om het apparaat te
reinigen. Gebroken draaddeeltjes van de schuursponsjes
kunnen in contact met elektrische onderdelen komen
waardoor een elektrische schok kan ontstaan.

Wees bijzonder voorzichtig vanwege hoge temperatuur bij het
halen van gefrituurde etenswaren, bij verwijderen van heet
vet of andere hete vloeistoffen, accessoires en onderdelen
van het apparaat.

Gebruik geen metalen of ander scherp keukengerei, het kan
de antiaanbaklagen in de mand en de schaal krassen.

Vul de pan niet met olie of ander vet. Knapper Dual gebruikt



hete lucht voor de thermische behandeling van voedsel.
31. Zet het apparaat niet aan als de pan met water of een andere
vloeistof is gevuld.

& LET OP! Heet oppervlak - de oppervlakken kunnen
tijdens en na de werking erg heet worden.

Beschrijving van het apparaat (afb. A)

1. Luchtinlaat 4. Metalen bakje x2
2. Display 5. Kom met kijkvenstertje x2
3. Luchtuitlaat 6. Handgreep x2

Beschrijving van het bedieningspaneel (afb. B)

1. Aan/uit schakelaar 10, 10A. Kooktijd verkorten

2. Eerste kooklade kiezen 11, 11A. Display

3. Tweede kooklade kiezen 12, 12A. Temperatuurindicator

4. Knop voor onafhankelijk koken 13, 13A. Tijdsaanduiding

5. Knop voor kookinstelling herhalen 14.-23. Tienautomatische kookprogramma's
6. Start/Pauze voor eenvoudige maaltijdbereiding
7,7A. Kooktemperatuur verhogen 24. Stand voor handmatige instellingen
8,8A. Kooktemperatuur verlagen 25. Knop achtergrondverlichting

9,9A. Kooktijd verlengen

Véor het eerste gebruik

1. Verwijder al het papieren en plastic verpakkingsmateriaal.

2. Was de mand en kom met warm water en een mild afwasmiddel. Reinig de buitenkant
van het apparaat met een vochtige doek.

3. Start het apparaat voor ca. 10 minuten op 200°C. Er kan een onaangename geur
uit het apparaat ontstaan - dit is normaal bij het eerste gebruik.

Gebruik

1. Plaats de hetelucht friteuse op een stevige, vlakke en warmtebestendige ondergrond.

2. Houd de handgreep (6, afb. A) vast en trek de kom (5,7 afb. A) met de metalen bakje
(4, afb. A) uit de behuizing.

3. Plaats de bereide producten op een bakje in de kom. Plaats de kom in het apparaat.
Let op! Het apparaat mag niet worden gebruikt zonder beide kommen binnen zijn
geplaatst.

4. Sluit het apparaat op de voeding aan. Druk op de schakelaar (1, afb. B) om het
apparaat te starten. Druk nogmaals om het apparaat uit te schakelen.

5. Druk op de keuzeknop van de kom (2,3, afb. B) en vervolgens op de knop handmatige
instellingen (24, afb. B).

6. Druk op de knop verhoging of verlaging van de temperatuur (9,10 of 9A,10A, afb.
B, afhankelijk van de geselecteerde kookzone) om de gewenste temperatuur van het
apparaat in te stellen. De temperatuur kan elke 5 graden tussen 60-200 graden.°C

NL



NL

worden ingesteld.

7. Druk op de knop voor verkorten of verlengen van de tijd (7,8 lub 7A,8A, afb. B,
afhankelijk van de gekozen kookzone) om de bereidingstijd in te stellen. Door het
drukken op de knop verandert de bereidingstijd met 1 minuut, er is een bereik van
60 minuten beschikbaar.

Let op! Verlichting koolade schakelt na 3 minuten na het inbedrijfstellen ervan uit. Om

het opnieuw in te schakelen,op de verlichtingsknop drukken (25, afb. B).

8. 10 automatische kookprogramma's voor eenvoudige maaltijdbereiding - frietjes,
worst, zachte groenten, vis, garnalen, kippenvlees, gebak, pizza, harde groenten,
spareribs (14-23, afb. B). Nadat de kom wordt gekozen, op het gewenste programma
en vervolgens op de Start/Pauze-knop drukken (6, afb. B). Meer informatie over
programma's zie “Automatische programma's”.

9. Wanneer het apparaat in bedrijf is, niet in de buurt van de luchtuitlaat (3, afb. A)
benaderen, het bestaat het risico van verbranding.

10. Wanneer de kom met het bakje wordt uitgeschoven terwijl het apparaat de
ingrediénten roert, zal het apparaat stoppen. Om het proces te kunnen voortzetten,
moet de schaal terug in het apparaat worden geschoven.

11. Nadat de bereiding is beéindigd de kom uit het apparaat verwijderen en het bereide
voedsel over in een andere kom toedienen.

Nadat de geselecteerde tijd is verstreken of het apparaat is uitgeschakeld, zal het appaart
afkoelen en daarna piepen en stoppen.

Koken in de Sync Cook-stand

Met die stand is het mogelijk om twee verschillende gerechten tegelijkertijd te bereiden.
Nadat het apparaat is gestart, op SYNC COOK drukken en vervolgens de kookzone en
de juiste stand kiezen. Bevestig met SYNC COOK. Kies nu de tweede kookzone en de
gewenste stand. De selectie van instellingen afronden door op de START/PAUZE-knop
te drukken.

Koken in de Match Cook-stand

In deze stand herhaalt het apparaat de kookinstellingen van de ene zone naar de andere.
Nadat het apparaat wordt gestart, de kookzone (I of Il) kiezen en de temperatuur en
kooktijd inschakelen, of een van de automatische standen gebruiken. Druk vervolgens op
de MATCH COOK-knop om deze instellingen te kopiéren. Door op de START/PAUSE-knop
te drukken, worden de instellingen opgeslagen en het kookproces wordt geactiveerd.
Voor koude ingrediénten moet het werkingsduur van het apparaat met ca. 3 minuten
worden verlengd. Het is aangeraden de ingrediénten in de mand elke 7-10 min. te
schudden.

LET OP! Kom met mandje zijn zeer heet. Plaats enkel op een hittebestendige ondergrond.
Verwijder het uit de behuizing door de handgreep vast te houden.



Automatische programma's
Het aangeraden gewicht van de gerechten: 100-400 gram.

Gerecht: Tijd (min) Temperatuur (°C)
Frietjes (14, afb. B) 20 200
Worst (15 afb. B) 20 200
Zachte groenten (16 afb. B) 15 170
Vis (17, afb. B) 20 180
Garnalen (18, afb. B) 15 160
Kip (19, afb. B) 20 200
Cake (20, afb. B) 20 170
Pizza (21 afb. B) 18 170
Harde groenten (22 afb. B) 40 200
Harde ribben (23, afb. B) 25 200
OPLOSSING VAN PROBLEMEN
Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

Het apparaat
werkt niet.

e Het apparaat is niet op
voedingsbron aangesloten.

» Bedrijfstijd van het apparaat is
niet ingesteld.

o Kom met mandje is niet in het
product geplaatst of niet correct

o Sluit het apparaat op de
voeding aan.

o Stel de tijd in door op de knop
voor het verkorten of verlengen
van de tijd te drukken en druk op
de schakelaar.

NL

ingedrukt. e Plaats de kom in het product of

plaats correct.

Ingrediénten | « Te veel ingrediénten in de * Verminder het aantal

niet goed mand. ingrediénten in de mand bij
gefrituurd. o Bedrijfstemperatuur te laag eenmalig gebruik.
moet de kom terug in het * Verhoog de temperatuur van
apparaat worden geschoven. het apparaat.
o Te korte bedrijfstijd van het » Verleng de bedrijfstijd van het
apparaat. apparaat.
Ongelijkmatig | Sommige ingrediénten moeten | Zie punt 10 “Gebruik”.

frituren van
ingrediénten.

tijdens de bereiding om de 7 -
10 minuten worden geschud.

Reiniging en onderhoud

¢ Het wordt geadviseerd het apparaat na elk gebruik te reinigen. Voordat het wordt
gereinigd de stekker uit het stopcontact halen en het apparaat afkoelen.

e Gebruik een vochtige doek en een mild schoonmaakmiddel om de buitenkant van
het apparaat schoon te maken.

e Maak de mand en schaal schoon met warm water en een mild schoonmaakmiddel



NL

met een zachte spons of doek. Gebruik geen metalen of scherp gereedschap voor

het reinigen, het kan de teflonlaag beschadigen.
Onderdelen van het apparaat die met voedsel in aanraking komen, kunnen in de

vaatwasmachine worden afgewassen.

De foto's zijn slechts ter illustratie, het uiterlijk van de producten kan van het getoonde op de
foto's afwijken.



Gerbiamas Kliente!

Dékojame, kad pasitikéjote mumis ir pasirinkote ,Zeegma“ prekés Zenkla.

Misy produktas pagamintas i$ aukstos kokybés medZiagy, naudojant modernius
techninius sprendimus, todél jis puikiai tinka kasdieniam naudojimui. Esame tikri, kad
dél savo aukstos kokybés jis atitiks Jasy reikalavimus. Prie$ naudodami produktg, atidZiai
perskaitykite $ig naudojimo instrukcija.

Jei turite pastaby ar klausimy dél jsigyto produkto, susisiekite su mumis:
support@zeegma.com

Techniniai duomenys:

Maitinimas: 220-240 V ~ 50/60Hz
Galia: 1700 W

Talpa: 9L (2x 4,5L)

PrieS naudodami prietaisa, perskaitykite Sig instrukcija,
kadsusipaZintuméte su jo funkcijomis ir naudotuméte jj pagal
paskirtj. Siuo tikslu laikykités joje pateikty nurodymuy. Gamintojas
neatsako uz zalg, atsiradusig dél prietaiso naudojimo ne pagal
paskirtj, arba uz zalg, atsiradusig dél netinkamo prietaiso
aptarnavimo. ISsaugokite naudojimo instrukcija, kad galétuméte
ja naudoti ir véliau.

1. Sjprietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys,
turintys riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy arba
instruktuoti, kaip saugiai naudoti prietaisa ir supranta su
tuo susijusius pavojus.

2. Vaikai neturéty zaisti su prietaisu. Prietaiso neleidziama valyti
ir prizidréti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8 mety amziaus
iryra prizitrimi. Laidg ir prietaisg laikykite vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

3. Prietaisas néra skirtas valdyti iSoriniu laikmaciu, atskiru
nuotolinio valdymo pultu ar kita jranga, kuri galéty automatiskai
jjungti prietaisa.

4. Prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaiso negalima
naudoti kitiems tikslams, nei numatyta.

5. Prietaisg galima jungti tik prie lizdo su jZeminimu, kurio
charakteristikos nurodytos techniniy duomeny lentelgje.
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11.
12.

13.
14.

15.
16.

17.

18.

19.

Jsitikinkite, kad visy prie sieninio lizdo prijungty prietaisy
bendras srovés suvartojimas nevirsija didziausios saugiklio
apkrovos.

Jei naudojamas prailginamasis kabelis, jsitikinkite, kad bendras
prie jo prijungty prietaiso energijos suvartojimas nevirsija
prailginamojo kabelio apkrovos. Padékite prailginamajj kabelj
taip, kad iSvengtuméte atsitiktinio traukimo ar uzkliuvimo.
Neleiskite prietaiso maitinimo laidui kaboti virs stalo ar
lentynos krasto arba liesti karstg pavirsiu.

Pries atlikdami bet kokius techninés priezitros darbus,
prietaisg visada atjunkite nuo maitinimo Saltinio.
Atjungdami maitinimo laidg, visada istraukite jj i$ lizdo,
laikydami uz kistuka. Niekada netraukite maitinimo laido
laikydami uz laidg, nes kiStukas arba laidas gali buti pazeisti,
o kraStutiniais atvejais galite patirti elektros smugj.
Nepalikite prie lizdo prijungto prietaiso be priezitros.
Nenardinkite prietaiso j vandenj ar bet kokj kitg skyst;.
Prietaiso negalima valyti po tiesiogine vandens srove.
Prietaisg reikia reguliariai valyti pagal rekomendacijas,
pateiktas skyriuje Prietaiso valymas ir prieziura.

Nedékite prietaiso Salia Silumos Saltiniy, liepsnos, elektrinio
kaitinimo elemento ar karstos orkaités arba ant bet kokio
kito jrenginio.

Buakite ypac atsargus, kai naudojate prietaisg, kai Salia yra
vaiky ar naminiy gyvianu.

Saugokite prietaisg nuo oro salygy (lietaus, saulés ir kt.)
ir nenaudokite jo esant padidintai drégmei (pvz. vonios
kambaryije).

Periodiskai tikrinkite maitinimo laido bukle. Jei maitinimo
laidas yra pazeistas, jis turi bati pakeistas gamintojo jgaliotame
techninés priezitros centre, kad buty iSvengta pavojaus.
Nenaudokite prietaiso su pazeistu maitinimo laidu ar kistuku,
jei jis buvo numestas, kaip nors pazeistas arba netinkamai
veikia. Neremontuokite prietaiso patys, nes galite patirti
elektros smugj. Sugadintg prietaisg atiduokite j atitinkama
techninés prieziuros centrg apzitrai arba remontui. Bet kokius
remonto darbus gali atlikti tik jgalioti techninés prieZitros
centrai. Neteisingai atliktas remontas gali kelti rimta pavojy
vartotojui.

Naudokite tik originalias arba gamintojo rekomenduojamas
atsargines dalis. Gamintojo nerekomenduojamy priedy
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23.
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29.

30.

31.

naudojimas gali sugadinti prietaisg ir pakenkti naudotojo
saugumui.

Prietaisas turi buati pastatytas ant lygaus, temperattrai
atsparaus pavirsiaus, toliau nuo degiy medziagy (uzuolaidy,
tapety ir kt.).

Norédami uztikrinti tinkama oro apytaka, palikite bent 10
cm laisvos vietos kiekvienoje prietaiso puséje ir bent 30 cm
virs prietaiso.

Neuzdenkite prietaiso ventiliacijos anguy, nes tai gali perkaisti
ir sugadinti prietaisa.

Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy. Norédami nuimti arba
liesti karStus elementus, naudokite apsaugines pirstines.
Nedékite j prietaisg porcijy, kurios uZzima per daug Sildymo
kameros turio, nes tai gali sukelti gaisrg ir prietaiso sunaikinima.
Nedékite j prietaisg kartono, popieriaus, plastiko ir kity degiy
ar lydziy daiktu.

Nuvalykite prietaisg po kiekvieno naudojimo. Pries valydami
palaukite apie 30 minuciy nuo paskutinio naudojimo.
Prietaisui valyti nenaudokite metaliniy valytuvy. Nutrikusios
Sveistuko dalys gali liestis su elektrinémis dalimis, todél gali
kilti elektros smugio pavojus.

Dél aukstos temperatiros ypac atsargiai reikia iSimti iSkepta
maista, Salinti karstus riebalus ar kitus karstus skyscius,
priedus ir prietaiso dalis.

Nenaudokite metaliniy stalo jrankiy ar kity astriy virtuvés
reikmenuy, kurie gali subraizyti neprilimpancius krepselio ir
dubens sluoksnius.

Nepilkite j gruzdintuvés dubenj aliejaus ar kity riebaly. Maisto
terminiam apdorojimui Knapper Dual prietaisas naudoja karsta
ora.

Nejjunkite prietaiso, kai rezervuaras pripildytas vandens ar
kitokio skyscio.

A DEMESIO! Karstas pavirsius - naudojimo metu pavirsiai

gali jkaisti.

Prietaiso aprasymas (pav. A)
1. Orojleidimo anga 4. Metalinis padéklas

2.

Ekranas 5. Dubuo su apzvalgos langeliu x2

3. Oroisleidimo anga 6. Rankena x2
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Valdymo skydelio aprasymas (pav. B)

1.
2.
3.
4
5.

6.

Jungiklis 9,9A. Maisto gaminimo laiko prailginimas
Pirmosios kameros pasirinkimas 10, 10A.Maisto gaminimo laiko
Antrosios kameros pasirinkimas sutrumpinimas

Nepriklausomo maisto gaminimo 11, 11A.Ekranas

mygtukas 12, 12A. Temperattros indikatorius

Maisto gaminimo nustatymy kopijavimo 13, 13A.Laiko indikatorius

mygtukas 14.-23. Desimt automatiniy programuy,
Pradeti / pristabdyti palengvinanciy patiekaly ruosima

7,7A. Maisto gaminimo temperattros  24. Rankinio nustatymo rezimas

padidinimas 25. Apsvietimo mygtukas

8,8A. Maisto gaminimo temperattros

sumazinimas

Pries pirma naudojima

1. Pasalinkite nuo prietaiso visus kartonus ir apsaugines pléveles.

2. Nuplaukite krepselj ir dubenj siltu vandeniu ir $velniu plovikliu. Prietaiso iore
nuvalykite drégna sluoste.

3. Jjunkite prietaisa mazdaug 10 minuciy 200°C temperataroje. IS prietaiso gali sklisti
nemalonus kvapas - tai normalu pirma kartg naudojant prietaisa.

Naudojimas

1. Padékite gaminj ant stabilaus ir lygaus pavirsiaus, atsparaus aukstai temperatarai.

2. Laikydami uz rankenos (6, pav. A), istraukite dubenj (5,7, pav. A) su metaliniu padeklu
(4, pav. A) i$ prietaiso korpuso.

3. Paruostus produktus sudeékite ant padéklo dubenyje. Jdékite dubenj | prietaiso
korpusa. Démesio! Nenaudokite prietaiso, kai viduje néra abiejuy dubenu.

4. Prijunkite prietaisa prie maitinimo $altinio. Paspauskite jungiklj (1, pav. B), kad
paleistumeéte prietaisa. Kitas paspaudimas isjungs prietaisa.

5. Paspauskite dubes pasirinkimo mygtuka (2, 3, pav. B), tada rankinio nustatymo
mygtuka (24, pav. B).

6. Paspauskite temperatiros didinimo arba mazinimo mygtuka (9,10 arba 9A 10A,
pav. B, priklausomai nuo pasirinktos maisto gaminimo zonos), norédami nustatyti
norima prietaiso darbine temperatlra. Temperatirg galima keisti 5 laipsniy Zingsniu
nuo 60 iki 200 °C.

7. Paspauskite laiko sutrumpinimo arba pailginimo mygtuka (7,8 arba 7A,8A, pav.

B, priklausomai nuo pasirinktos maisto gaminimo zonos), kad nustatytuméte
pageidaujama gaminimo laika. Pasukant rankenéle, laikas keic¢iamas 1 minute, galimas
intervalas 60 minuciy.

Démesio! Maisto gaminimo kameros apsvietimas iSsijungs pra¢jus 3 minutéms nuo jo
jjungimo. Noréedami jj vél jjungti, paspauskite foninio apsvietimo mygtuka (25, pav. B).

8.

Taip pat galite naudoti 10 automatiniy programu, kurios palengvins patiekaly ruosima
- bulvytés fri, desra, minkstos darzoves, zuvys, krevetés, vistiena, pyragas, pica,
kietos darzoveés, sonkauliukai (14-23, pav. B). Pasirinke dubenj, paspauskite norimag



programa, tada paspauskite mygtukg Start / Pause (Pradéti / Pristabdyti) (6, pav.
B). Daugiau informacijos apie programas rasite skyriuje ,Automatinés programos".

9. Kaiprietaisas veikia, stovekite atokiai nuo oro isleidimo angos (3, pav. A) dél nudegimo
pavojaus.

10. Jei prietaiso veikimo metu dubuo su padéklu istraukiamas norint sumaisyti
ingredientus, prietaisas nutrauks maisto gaminimo procesa atitinkamoje kameroje.
Norédami testi procesa, dubenj su krepseliu jdékite atgal j prietaisa.

11. Baige darba, isimkite dubenj i$ prietaiso ir perkelkite ruosiama maista j kita inda.

Praéjus pasirinktam laikui arba prietaisui isjungus, prietaisas pradeda vésti, tada skleis
garsinj signalg ir nustos veikti.

Maisto gaminimas Sync Cook reZzimu

Siuo rezimu vienu metu galima gaminti du skirtingus patiekalus. Kai prietaisas jjungtas,
paspauskite mygtuka SYNC COOK, tada pasirinkite maisto gaminimo zong ir atitinkama
rezima. Patvirtinkite savo pasirinkima dar kartg paspausdami SYNC COOK. Tada pasirinkite
antra maisto gaminimo zong ir norima rezima. Baikite nustatyma, paspausdami mygtuka
START/PAUSE (Pradéti / Pristabdyti).

Maisto gaminimas Match Cook reZzimu

Siuo rezimu prietaisas kopijuoja gaminimo nustatymus i$ vienos zonos j kita. Kai prietaisas
jjungtas, pasirinkite maisto gaminimo zong (I arba II) ir nustatykite temperattrg bei
gaminimo laika arba naudokite vieng is automatiniy rezimy. Tada paspauskite mygtuka
MATCH COOK, kad nukopijuotumeéte Siuos nustatymus. Paspaude mygtuka START/
PAUSE (Pradéti / Pristabdyti), iSsaugosite nustatymus ir pradésite maisto gaminima.
Jei maistas yra saltas, prateskite prietaiso veikimo laika mazdaug 3 minutéemis.
Rekomenduojama maisyti ingredientus krepselyje kas 7-10 minuciy.

DEMESIO! Dubuo ir krepselis labai karsti. Padekite tik ant karsciui atsparaus paviréiaus.
ISimkite jj i$ prietaiso korpuso, laikydami uz rankena.

Automatinés programos
Rekomenduojami Sie maisto produkty svoriai: 100-400 gramy

Patiekalo tipas: Laikas (min) Temperatiira (°C)
Bulvytés fri (14, pav. B) 20 200
Desra (15, pav. B) 20 200
Minkstos darzoves (16, pav. B) 15. 170
Zuvys (17, pav. B) 20. 180
Krevetés (18, pav. B) 15 160
Vistiena (19, pav. B) 20. 200
Pyragas (20, pav. B) 20 170
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Patiekalo tipas: Laikas (min) Temperatdra (°C)
Pica (21, pav. B) 18 170
Kietos darzoveés (22, pav. B) 40. 200
Kietos sonkauliai (23, pav. B) 25. 200

Problemy sprendimas

Problema Galimos prieZastys Sprendimai
Prietaisas e Prietaisas neprijungtas e Prijunkite prietaisa prie maitinimo
neveikia. prie maitinimo $altinio. Saltinio.
e Prietaiso veikimo laikas o Nustatykite laikg paspausdami
nenustatytas. laiko sumazinimo arba pratesimo
o Dubuo su krepseliu mygtuka ir paspauskite jungiklj.
nejdétas | produkta arba o |dékite dubenj | produkta arba
nejstumtas iki galo. pataisykite jo padetj.
Ingredientai o Per daug ingredienty « Vieno prietaiso naudojimo metu
néra pakankamai | krepselyje. sumazinkite ingredienty skaiciy
iSkepti. e Per Zema prietaiso darbo | krepselyje.
temperatUra. « Padidinkite prietaiso darbo
e Per trumpas prietaiso temperatQra.
veikimo laikas.  Prateskite prietaiso veikimo laika.
Netolygus Kai kuriuos ingredientus Zr. skyriaus ,Naudojimas* 11
ingredienty reikia maisyti prietaiso punkta.
iSkepimas. veikimo metu mazdaug
kas 7-10 minuciy.

Valymas ir prieziira

o Prietaisa reikia valyti po kiekvieno naudojimo. Pries valydami jsitikinkite, kad prietaisas
atvéso ir atjungtas nuo maitinimo Saltinio.

o Noredami isvalyti prietaiso iSore, naudokite drégna sSluoste ir Svelny ploviklj.

o ISvalykite krepselj ir dubenj Siltu vandeniu ir Svelnia valymo priemone, naudodami
minkstg kempine arba Sluoste. Valymui nenaudokite metaliniy ar astriy jrankiy, nes
tai gali pazeisti teflonine danga.

e Su maistu besilieciancias dalis galima plauti indaploveje.

Nuotraukos skirtos tik iliustracijai, tikroji produkty iSvaizda gali skirtis nuo pateiktos nuotraukose.



Dragi klijente ! H R
Hvala Vam $to ste nam ukazali povjerenje i odabrali Zeegma brand.

Nudimo vam proizvod savrsen za svakodnevnu upotrebu zahvaljujuéi koristenju
visokokvalitetnih materijala i suvremenih tehnickih rjeSenja. Sigurni smo da ¢e izvrsna

izrada zadovoljiti vase zahtjeve. Prije koriStenja proizvoda, pazljivo procitajte sljedeée

uputstvo za upotrebu.

Ako imate bilo kakvih komentaraiili pitanja o kupljenom proizvodu, obratite nam se na:
support@zeegma.com

Tehnicki podaci:

Napajanje: 220-240 V AC 50-60 Hz
Snaga: 17700 W

Zapremina: 9L (2x 4,5L)

Prije uporabe uredaja procitajte ovaj priru¢nik kako biste se
upoznali s njegovim funkcijama i upotrijebili ih prema namjeni.
Da biste to ucinili, slijedite upute sadrzane u njemu. Proizvodac ne
snosi odgovornost za Stetu nastalu koristenjem uredaja suprotno
njegovoj namjeni ili za Stetu nastalu neispravnim radom uredaja.
Sacuvajte upute za uporabu kako biste ih mogli koristiti i tijekom
kasnije uporabe.

1. Ovu opremu smiju koristiti djeca od najmanje 8 godina
te osobe smanjenih tjelesnih i mentalnih sposobnosti te
osobe bez iskustva i poznavanja opreme, uz nadzor ili uputu
o koristenju opreme na siguran nacin, tako da da su rizici
povezani s njim razumljivi. 3

2. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne
smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i pod
nadzorom. Drzite kabel i uredaj izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

3. Uredaj nije namijenjen za upravljanje vanjskim timerom,
zasebnim daljinskim upravlja¢em ili drugom opremom koja
moZe automatski ukljuciti uredaj.

4. Uredaj je namijenjen iskljucivo za kuénu upotrebu. Ne smije
se koristiti ni u koju drugu svrhu osim za koju je namijenjena.

5. Uredaj se smije prikljuciti samo na uzemljenu uti¢nicu s
karakteristikama navedenim na plocici s tehnickim podacima.
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Pazite da ukupna potrosnja struje svih uredaja spojenih na
zidnu uti¢nicu ne premasuje maksimalnu snagu osiguraca.
Ako se koristi produzni kabel, uvjerite se da ukupna snaga
opreme spojene na produzni kabel ne premasuje kapacitet
produznog kabela. ProduZni kabel treba postaviti tako da se
izbjegne slucajno povlacenje i spoticanje o njega.

Nemojte dopustiti da kabel za napajanje uredaja visi preko
ruba stola ili police ili da dodiruje vruéu povrsinu.

Uvijek iskljucite uredaj iz napajanja prije bilo kakvih radova
na odrzavanju.

Kad iskljucujete kabel za napajanje, uvijek ga izvucite iz
uti¢nice drzedi ga za utikac. Nikada nemojte izvlaciti kabel
za napajanje povlacenjem za kabel, jer se utikac ili kabel mogu
oStetiti, a u ekstremnim slucajevima moze dodi do strujnog
udara.

Ne ostavljajte uredaj uklju¢en u uti¢nicu bez nadzora.
Nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
Uredaj se ne moze Cistiti pod izravnim mlazom vode.
Uredaj treba redovito Cistiti prema preporukama opisanim u
poglavlju. Cis¢enje i odrzavanje uredaja.

Ne postavljajte uredaj blizu izvora topline, plamena, elektricnog
grijaceg elementaili vruce pecnice, ili na bilo koji drugi ureda;.
Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su u blizini
djeca ili kuéni ljubimci.

Ne izlazite uredaj vremenskim uvjetima (kisa, sunce i sl.) i
nemojte ga koristiti u uvjetima povecane vlaznosti (npr. u
kupaonici).

Povremeno provjerite stanje kabela za napajanje. Ako je
kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac, u
ovlastenom servisu proizvodaca, kako bi se izbjegla opasnost.
Nemojte koristiti uredaj s oStecenim kabelom ili utikacem,
ako je pao ili je na bilo koji nacin oStecen ili ako na bilo koji
nacin neispravno radi. Nemojte sami popravljati uredaj jer to
moze dovesti do strujnog udara. Odnesite osteceni uredaj
u odgovarajuci servisni centar na pregled ili popravak. Sve
popravke smiju obavljati samo ovlasteni servisi. Nepravilno
izvedeni popravci mogu predstavljati ozbiljnu prijetnju
korisniku.

Koristite samo originalni pribor ili pribor koji je preporucio
proizvodac. KoriStenje pribora koji nije preporucio proizvodac
moZe ostetiti uredaj te prijeti sigurnosti korisnika.
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Uredaj treba postaviti na ravnu povrSinu otpornu na
temperaturu, dalje od zapaljivih materijala (zavjese, store,
tapete itd.).

Za pravilnu cirkulaciju zraka, ostavite slobodan prostor od
najmanje 10 cm sa svake strane uredaja i najmanje 30 cm
iznad uredaja.

Ne prekrivajte ventilacijske otvore uredaja jer to moze
uzrokovati pregrijavanje i oStecenje uredaja.

Ne dodirujte vruce povrsine uredaja. Koristite zastitne
rukavice za uklanjanje ili dodirivanje vrucih dijelova.

Ne stavljajte u uredaj dijelove koji zauzimaju previse volumena
komore za grijanje jer to moze izazvati pozar i unistenje
uredaja.

Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive predmete
u uredaj.

Ocistite uredaj nakon svake uporabe. Prije CiS¢enja pricekajte
oko 30 minuta od posljednje uporabe.

Ne koristite metalne Cetke za Cis¢enje uredaja. Slomljeni
komadi Zice mogu dodi u kontakt s elektri¢nim dijelovima,
Sto predstavlja opasnost od strujnog udara.

Zbog visoke temperature budite posebno oprezni prilikom
vadenja pecene hrane, vadenja vrué¢e masnoce ili drugih vrucih
tekucina, pribora i komponenti uredaja.

Nemojte koristiti metalni pribor za jelo ili drugi ostri kuhinjski
pribor koji moze izgrebati neljepljive slojeve u kosari i zdjeli.
Zdjelu friteze nemojte puniti uljem ili nekom drugom
masnoc¢om Knapper Dual uredaj koristi vruci zrak za termicku
obradu hrane

Nemoijte ukljucivati uredaj sa spremnikom napunjenim vodom
ili nekom drugom tekucinom.

A PAZNJA! Vruca povrsina - povréine mogu postati vruce

tijekom uporabe.

Opis uredaja (slika A)
1. Ulaz za zrak 4. Metalni posluzavnik
2. Zaslon 5. Zdjela s prozorom za gledanje x2

3.

Izlaz zraka 6. Rucka x2

HR
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Opis upravljacke ploce (sl. E)

1. Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje

2. Biranje prve komore

3. Biranje druge komore

4. Gumb za neovisno kuhanje

5. Gumb za dupliciranje postavki kuhanja

6. Pokretanje/pauza

7,7A. 77A. Povecanje temperature
kuhanja

8,8A. 8,8A. Smanjenje temperature
kuhanja

9,9A. 99A. Produzavanje vremena
kuhanja

10, 10A.10,10A. Skracuje vrijeme kuhanja

11, 11A.11, 11A. Zaslon

12, 12A.12, 12A. Indikator temperature

13, 13A.13, 13A. Indikator vremena

14.-23. Sedam automatskih programa za
laksu pripremu jela

24. Nacin ru¢nog podesavanja

25. Gumb za pozadinsko osvjetljenje

Prije prve uporabe

1. Uklonite sav karton i zastitne folije s uredaja.

2. Operite kosaru i zdjelu toplom vodom i blagim deterdzentom. Obrisite vanjski dio
uredaja vlaznom krpom.

3. Pustite uredaj da radi oko 10 minuta na 200 °C.. Moze do¢i do neugodnog mirisa
iz uredaja - to je normalno kada ga prvi put koristite.

UPORABA

1. Postavite proizvod na stabilnu i ravnu povrsinu koja je otporna na visoke temperature.

2. Drzedirucku (6, slika A), izvucite posudu (5,7, slika A) s kosarom (4, slika A) iz tijela
uredaja.

3. Pripremljene proizvode staviti na pleh u zdjelu. Umetnite posudu u tijelo uredaja.
Paznja! Nemojte koristiti uredaj bez obje posude unutra.

4. Spojite uredaj na izvor napajanja. Pritisnite prekidac (1, slika B) za pokretanje uredaja.
Drugi pritisak ¢e iskljuciti uredaj.

5. Pritisnite tipku za odabir posude (2,3, slika B), a zatim tipku za ru¢ne postavke (24
slika B).

6. Pritisnite tipku za povecanje ili smanjenje temperature (9,10 ili 9A,10A, slika B,
ovisno o odabranoj zoni za kuhanje) kako biste postavili Zeljenu radnu temperaturu
uredaja. Temperatura se moze mijenjati svakih 5 stupnjeva u rasponu od 60-200°C.

7. Pritisnite tipku za skrac¢ivanje ili produljenje vremena (7,8 ili 7A,8A, slika B, ovisno o

odabranoj zoni za kuhanje) kako biste podesili Zeljeno vrijeme rada uredaja. Pritiskom
na gumb mijenja se za 1 minutu, raspoloZivi domet je unutar 60 minuta.

Paznja! Osvijetljenje komore za kuhanje ce se ugasiti 3 minute nakon ukljucivanja. Da

biste ih ponovno ukljucili, pritisnite gumb za pozadinsko osvjetljenje

8.

(25, slika B).
Takoder mozete koristiti 10 automatskih programa za olakSavanje pripreme jela -
pomfrit, kobasica, meko povrée, riba, Skampi, piletina, kolac, pizza, tvrdo povrce,
rebarca (14-23, slika B). Nakon odabira posude pritisnite Zeljeni program i zatim
pritisnite tipku Start/Pauza (6, sl. B). Za informacije o programima pogledajte odjeljak
Automatski programi.

Kad uredaj radi, drzite ga podalje od otvora za zrak (3, sl. A) zbog opasnosti od
opeklina.



10. Ako se tijekom rada uredaja izvuce posuda s kosarom kako bi se sastojci pomijesali,
prestaje s radom. Za nastavak procesa umetnite posudu s kosarom natrag u ureda;.

11. Nakon zavrsetka rada posudu izvadite iz uredaja, a zatim pripremljenu hranu prebacite
u drugu posudu.

Nakon isteka odabranog vremena ili gasenja uredaja, uredaj se pocinje hladiti, zatim se
oglasi zvucnim signalom i prestaje raditi.

Kuhanje u modu Sync Cook

Ovaj nacin rada omogucuje pripremu dva razlicita jela u isto vrijeme. Nakon ukljucivanja
uredaja pritisnite tipku SYNC COOK, zatim odaberite polje za kuhanje i odgovarajudi
nacin rada. Potvrdite svoj odabir ponovnim pritiskom na SYNC COOK. Zatim odaberite
drugu zonu kuhanja i Zeljeni nacin rada. Zavrsite odabir postavki pritiskom na tipku
START/PAUZA.

Kuhanje u nacinu rada Match Cook

U ovom nacinu rada uredaj replicira postavke kuhanja iz jedne zone u drugu. Nakon
ukljucivanja uredaja odaberite zonu kuhanja (I ili Il) i postavite temperaturu i vrijeme
kuhanja ili upotrijebite jedan od automatskih nacina rada. Zatim pritisnite tipku MATCH
COOK za kopiranje ovih postavki. Pritiskom na tipku START/PAUZA spremit cete svoje
postavke i zapoceti kuhanje.

U sluc¢aju hladne hrane, produljite vrijeme rada uredaja za otprilike 3 minute. Preporucuje
se mijeSanje sastojaka u kosari svakih 7-10 minuta.

PAZNJA! Zdjela i kogara su jako vruce. Odlozite samo na povréinu otpornu na toplinu.
Izvadite ga iz tijela uredaja drzeci ga za rucku.

Automatski programi
Preporucena tezina hrane je: 100-400 grama.

Vrsta obroka: Vrijeme (min) Temperatura (°C)
Pomfrit (14, sl. B) 20 200
Kobasica (15, slika B) 20 200
Povrce (16, slika B) 15 170
Riba (17, slika B) 20 180
Skampi (18, slika B) 15 160
Pileci zabatak (19, slika B) 20 200
Tijesto (20, slika B) 20 170
Pizza (21, slika B) 18 170
Tvrdo povrce (22, slika B) 40 200
Tvrda rebra (23, sl. B) 25 200

HR
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RjeSavanje problema

Problem Moguci uzroci Rjesenja
Uredaj ne » Uredaj nije spojen na izvor e Spojite uredaj na izvor napajanja.
radi. napajanja. ¢ Podesite vrijeme pritiskom na
* \rijeme rada uredaja nije tipku skratite ili produZite vrijeme i
postavljeno. pritisnite prekidac.

e Posuda s kosarom nije
postavljena u proizvod ili nije
u potpunosti umetnuta.

« Stavite posudu u proizvod ili
ispravite njen polozaj.

Sastojci nisu

¢ Previse sastojaka u kosarici.

* Smanjite koli¢inu sastojaka u

dovoljno » Radna temperatura uredaja | kosari tijekom jedne uporabe
peceni. je preniska. uredaja.

* Vrijeme rada uredaja je » Povecajte temperaturu rada

prekratko. uredaja.

» Produzite vrijeme rada uredaja.

Nejednaka Neki sastojci zahtijevaju Vidi tocku 10 potpoglavlja
pecenost mijesanje tijekom rada uredaja | "Koristenje".
sastojaka. otprilike svakih 7-10 minuta.

Cis¢enje i odrzavanje
Uredaj treba ocistiti nakon svake uporabe. Prije ¢is¢enja provjerite da li se uredaj
ohladio i da je isklju¢en iz izvora napajanja.
Za Cis¢enje izvana uredaja koristite vlaznu krpu i blagi deterdzent.

Ocistite kosaru i zdjelu toplom vodom i blagim deterdzentom, koriste¢i meku spuzvu
ili krpu. Ne koristite metalne ili ostre alate za CiSc¢enje, koji mogu ostetiti teflonski

premaz.

Dijelovi koji dolaze u dodir s hranom mogu se prati u perilici posuda.

Fotografije su samo za ilustraciju, stvarni izgled proizvoda moze se razlikovati od fotografija.




VazZeny zakazniku! CS
Dékujeme za vasi dlveéru pfi vybéru znacky Zeegma.

Diky pouziti vysoce kvalitnich materialt a modernich technickych feseni vam davame

do rukou vyrobek idedlni pro kazdodenni pouziti. Jsme presvédceni, Ze diky velké péci

vénované jeho vyrobé splni vase poZzadavky. Pfed pouzZitim vyrobku si peclivé prectéte
nasledujici navod k obsluze.

Mate-li jakékoli pripominky nebo dotazy k zakoupenému vyrobku, kontaktujte nas:
support@zeegma.com

Technické udaje:

Napajeni: 220-240V ~ 50/60 Hz
Vykon: 1700 W

Objem: 9L (2x 4,5L)

Pred pouzitim spotrebice si prectéte tento navod k obsluze, abyste
se mohli pIné seznamit s jeho funkcemi a pouzivat ho v souladu
s jeho uréenim. Postupujte podle pokynl v ném uvedenych.
Vyrobce neodpovida za Skody zplisobené pouzitim spotrebice k
jinému nez uréenému Ucelu nebo za skody zplsobené nespravnou
manipulaci se spotrebicem. Tento navod k obsluze si uschovejte pro
pfipadnou pozdéjsi potrebu. Tento navod k obsluze si uschovejte
pro pripadnou pozdéjsi potrebu.

1. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku nejméné 8 let
a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostate¢nymi zkuSenostmi a
znalostmi s timto zafizenim, pokud je zajistén dohled nebo
je poskytnuto pouceni o bezpecném pouzivani zarizeni, aby
byla pochopena souvisejici rizika. 5

2. Déti by si se spotfebicem nemély hrat. Cisténi a udrzbu
nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem. Kabel a zarizeni musi byt mimo dosah déti mladsich
8 let.

3. Spotrebi¢ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace,
samostatného dalkového ovladani nebo jiného zafizeni, které
mUZe spotfebi¢ automaticky zapnout.

4. Spotrebic je uréen pouze pro domaci pouZziti. Nesmi byt
pouzivano pro jiné ucely neslucitelné s jeho zamyslenym
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11.

. Spotrebi¢ neponofujte do vody ani do jiné kapaliny. Spotrebic
13.
14.
15.
16.
17.

18.

pouzitim.

Spotrebi¢ mize byt pripojen pouze k uzemnéné zasuvce s
charakteristikami odpovidajicimi hodnotam uvedenym na
typovém Stitku.

Zkontrolujte, zda celkovy odbér proudu vsech spotrebict
pripojenych do zasuvky neprekracuje maximalni zatizeni
pojistky.

V pripadé pouziti prodluzovaciho kabelu zkontrolujte, zda
celkovy prikon spotrebice pripojeného k prodluzovacimu
kabelu neprekracuje parametry zatéze prodluzovaciho
kabelu. ProdluZovaci kabel umistéte tak, aby nedoslo k jeho
nahodnému zatazeni a zakopnuti o né;j.

Nenechavejte napdjeci kabel zafizeni viset pres okraj stolu
nebo police ani se nedotykejte horkého povrchu.

Pred udrzbou vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni.

. Pri odpojovani napajeciho kabelu jej vzdy vytahnéte ze

zasuvky pridrzenim zastrcky. Nikdy nevytahujte napajeci
kabel tahem za $ilru, protoze by mohlo dojit k poskozeni
zastrcky nebo $idry, v krajnim pripadé k drazu elektrickym
proudem.

Spotrebic¢ nesmi zUstat bez dozoru, pokud je zapojen do sité.

se nesmi Cistit pod primym proudem vody.

Spotfebi¢ se musi pravidelné Cistit podle doporuceni
popsanych v ¢asti Cisténi a idrzba spotrebice.

Spotrebi¢ neumistujte do blizkosti zdrojl tepla, plamend,
elektrickych topnych téles, horké trouby nebo na jiny spotrebic.
Pri pouzivani spotrebice v blizkosti déti nebo domacich zvirat
je treba dbat zvySené opatrnosti.

Nevystavujte spotrebic¢ povétrnostnim vliviim (dést, slunce
atd.) a nepouzivejte ho ve vihkém prostredi (napr. v koupelné).
Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud dojde
k poSkozeni napajeciho kabelu, mél by byt vyménén v
autorizovaném servisnim stredisku vyrobce, aby se predeslo
nebezpedi.

NepouzZivejte spotrebi¢ s poskozenym napajecim kabelem
nebo zastrckou, nebo pokud bylo zafizeni upusténo nebo jinak
poskozeno nebo nefunguje spravné. Spotrebi¢ neopravujte
sami, protoZe hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem.
Poskozeny spotrebi¢ odneste do prislusného servisniho
stfediska ke kontrole nebo opravé. Opravy mohou provadét
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31.

pouze autorizovana servisni stfediska. Nespravné provedena
oprava mUze zpUsobit vaZné nebezpedi pro uzivatele.
Pouzivejte pouze originalni nebo vyrobcem doporucené
prislusenstvi. Pouzivani prislusenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem, muize vést k poskozeni spotrebice a ohrozit
bezpecnost uzivatele.

Spotrebi¢ umistéte na rovny, Zaruvzdorny povrch, mimo dosah
horlavych materialt (zaclony, zavésy, tapety apod.).

Pro spravnou cirkulaci vzduchu je tfeba zachovat volny prostor
alespon 10 cm na kazdé strané zarizeni a alespori 30 cm nad
zarizenim.

Nezakryvejte vétraci otvory zafizeni, protoZe by mohlo dojit
k prehrati a poskozeni zafizeni.

Nedotykejte se horkych povrchi spotrebice. Pri vyjimani nebo
dotykani se horkych soucasti pouzivejte ochranné rukavice.
Do spotrebice nevkladejte porce zabirajici pfilis velky objem
topné komory, protoze by mohlo dojit k poZaru a poskozeni
zarizeni.

Do spotrebice se nesmi vkladat lepenka, papir, plast a jiné
horlavé a vznétlivé predméty.

Po kazdém pouziti spotrebic vycistéte. Pred Cisténim pockejte
priblizné 30 minut po poslednim pouziti.

K Cisténi spotrebice nepouzivejte kovové podlozky. Odlomené
¢asti se mohou dostat do kontaktu s elektrickymi ¢astmi a
vytvorit tak riziko Urazu elektrickym proudem.

Vzhledem k vysokym teplotam je treba dbat zvlastni opatrnosti
pri vybirani pripecenych jidel, odstrafiovani horkého tuku nebo
jinych horkych tekutin, prislusenstvi a soucasti zafizeni.
Nepouzivejte kovové pribory ani jiné ostré kuchynské nacini,
které by mohlo poskrabat neprilnavé vrstvy kosiku a misy.
Nenaplnujte fritovaci nddobu olejem nebo jinym tukem.
Spotrebi¢ Knapper Chef pouziva k tepelné Upravé potravin
horky vzduch.

Nezapinejte spotrebi¢ s nadobou naplnénou vodou nebo
jinou kapalinou.

A POZOR! Horky povrch - povrchy se mohou béhem

pouZzivani zahrat.

CS
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Popis zafizeni (obr. A)

1. Privod vzduchu 4. Kovovy tacek x2
2. Displej 5. Misa s prizorem x2
3. Vystup vzduchu 6. Rukojet x2

Popis ovladaciho panelu (obr. B)

7,7A. Zvyseni teploty vareni
8,8A. Snizeni teploty vareni

cuAawNR

.

Vypinac 10, 10A.Zkraceni doby vareni
Vybér prvni komory 11, 11A.Displej
Vybér druhé komory 12, 12A.Indikator teploty

Tlacitko nezavislého vareni 13, 13A.Ukazatel ¢asu

Tlacitko pro duplikaci nastavenivareni  14.-23. Deset automatickych program
Start / Pauza pro snadnou pripravu jidel

24. Rezim ru¢niho nastaveni

25. Tlacitko podsviceni

9,9A. Prodlouzeni doby vareni

Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante ze zafizeni véechny kartonové krabice a ochranné folie.

2. Ko$amisu umyjte teplou vodou s jemnym mycim prostredkem. Otfete vnéjsi stranu
pristroje vihkym hadrikem.

3. Nechte zafizeni bézet priblizné 10 minut pfi teploté 200 °C. Z pfistroje mdze byt
citit neprijemny zépach - pfi prvnim pouziti je to normalni.

Pouzivani

1. Umistéte vyrobek na stabilni a rovny zaruvzdorny povrch.

2. Drzenim rukojeti (6, obr. A) vytahnéte misu (5,7, obr. A) spolu s kovovym tackem
(4, obr. A) z téla spotrebice.

3. Pripravené produkty polozte na tacek uvniti misy. Vlozte misu do téla zarizeni. Pozor!
Nepouzivejte spotrebi¢ bez obou mis uvnitr.

4. Pripojte zafizeni ke zdroji napajeni. Stisknutim spinace (1, obr. B) pfistroj spustite.
Dalsim stisknutim se zafizeni vypne.

5. Stisknéte tlac¢itko vybéru misy (2,3, obr. B) a poté tlacitko ru¢niho nastaveni (24,
obr. B).

6. Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni teploty (2,10 nebo 9A,10A, obr. B, v
zavislosti na zvolené varné zoné) nastavte pozadovanou provozni teplotu spotrebice.
Teplotu Ize ménit v petistupfovych krocich v rozmezi 60-200 °C.

7. Stisknutim tlacitka pro zkraceni nebo prodlouzeni ¢asu (7,8 nebo 7A8A, obr. B, v

z4vislosti na zvolené varné zoné) nastavte pozadovanou dobu vareni. Stisknutim
tlacitka se zméeni o 1 minutu, k dispozici je rozsah do 60 minut.

Pozor! Osvétleni varné komory se vypne 3 minuty po aktivaci. Chcete-li ji znovu zapnout,
stisknéte tlacitko podsviceni (25, obr. B).
8. Muzete také vyuzit 10 automatickych programd pro snadné vareni - hranolky, klobasy,

mékka zelenina, ryby, krevety, kure, tésto, pizza, tvrda zelenina, Zebirka (14-23, obr.
B). Po vybéru stisknéte pozadovany program a poté stisknéte tlacitko Start/Pauza (6,



obr. B). Informace o programech naleznete v podkapitole "Automatické programy".

9. Pokud je spotrebic v provozu, nepriblizujte se k vystupu vzduchu (3, obr. A), protoze
hrozi nebezpeci popaleni.

10. Pokud dojde k vysunuti zasobnikové misy za chodu spotrebice, ktery micha prisady,
zastavi se jeho provoz v dané komore. Chcete-li pokracovat v procesu, zasunte misu
s kosikem zpét do spotrebice.

11. Po skoncenf prace vyjméte misu ze spotiebice a preneste pripravovany pokrm do

jiné nadoby.

Po uplynuti zvoleného ¢asu nebo po vypnuti pfistroje se pfistroj zacne ochlazovat a poté
vyda zvukovy signal a zastavi se.

Vareni v rezimu Sync Cook

Tento rezim umoznuje pripravovat dva rlizné pokrmy soucasné. Po spusténi spotrebice
stisknéte tlacitko SYNC COOK a zvolte varnou zonu a prislusny rezim. Vybér potvrdte
opétovnym stisknutim tlacitka SYNC COOK. Poté zvolte druhou varnou zénu a poZzadovany
rezim. Vybér nastaveni dokoncete stisknutim tlacitka START/PAUZA.

Vareni v rezimu Match Cook

V tomto rezimu spotrebic¢ duplikuje nastaveni vareni z jedné zény do druhé. Po spusténi
spotrebice zvolte varnou zénu (I nebo ) a nastavte teplotu a dobu vareni nebo pouzijte
jeden z automatickych rezimd. Poté stisknéte tlacitko MATCH COOK a zkopirujte tato
nastaveni. Stisknutim tlacitka START/PAUSE uloZite nastaveni a zahdjite varent.

U studenych potravin prodluzte provozni dobu spotrebice priblizné o 3 minuty. Doporucuje
se prisady v kosi promichat kazdych 7-10 minut.

POZOR! Misa a kosik jsou velmi horké. Odkladejte je pouze na Zaruvzdorny povrch. Pro
vyjmuti misy a kosiku z téla spotrebice pouzijte rukojeti.

Automatické programy
Doporucené hmotnosti potravin jsou: 100-400 gram.

Typ jidla: Cas (min) Teplota (°C)
Hranolky (14, obr. B) 20 200
Klobdsa (15, obr. B) 20 200
Meékka zelenina (16, obr. B) 15 170
Ryby (17, obr. B) 20 180
Krevety (18, obr. B) 15 160
Kureci maso (19, obr. B) 20 200
Tésto (20, obr. B) 20 170
Pizza (21, obr. B) 18 170
Tvrda zelenina (22, obr. B) 40 200

CS



Typ jidla: Cas (min) Teplota (°C)

Tvrda Zebirka (23, obr. B) 25 200
Reseni problémdi
Problém Mozné priciny Reseni
Spotrebic e Spotrebic nenf pripojen ke | e Pripojte spotrebic ke zdroji
nefunguje. zdroji napéjent. na@a’jeni.
» Provozni doba spotfebice o Cas nastavite stisknutim tlacitka
nebyla nastavena. zkraceni nebo prodlouzeni ¢asu a
e Misa s koSem neni vloZzena | stisknéte spinac.
do vyrobku nebo nenf o Umistéte misu do vyrobku nebo
zasunuta a7z na doraz. upravte jeji polohu.
Slozky nejsou e Prilis mnoho ingredienci v | e SniZzeni poctu slozek v kosi
dostatecné kosiku. béhem jednoho pouzivani
upecené. o Prilis nizk& provozni teplota | spotrebice.
spotrebice. * Zvyseni teploty provozu

o Prilis kratka provozni doba. | spotrebice.
e Prodlouzeni zivotnosti zafizeni.

Nerovnomérné | Nékteré slozky vyzaduiji Viz bod 10 pododdilu ,Pouziti“.
smazeni slozek. | michani béhem provozu
spotrebice kazdych priblizné
o 7-10minut.

Cisténi a Gdrz'ba

e Spotrebic je tfreba po kazdém pouziti vycistit. Pred cisténim se ujistéte, Ze spotrebic
vychladl a byl odpojen od zdroje napéjeni.

o K Cisténi vnejsi ¢asti spotrebice pouZijte vihky hadrik a jemny cistici prostredek.

o Vycistéte kos a misu teplou vodou s jemnym mycim prostredkem pomoci mékké
houby nebo hadriku. K cisténi nepouzivejte kovové nebo ostré nastroje, které by
mohly poskodit teflonovy povlak.

o Casti spotfebice, které prichazeji do styku s potravinami, Ize myt v mycce nadob.

Fotografie jsou pouze orientacni, skutecny vzhled vyrobkd se muze lisit od vzhledu
prezentovaného na fotografiich.



Yéien? Zakaznik! S K
Dakujeme, Ze ste nam prejavili déveru a vybrali si znacku Zeegma.

Vdaka pouZitiu vysokokvalitnych materidlov a modernych technickych rieseni vam

davame do ruk vyrobok idedlny na kazdodenné pouzivanie. Sme presvedceni, Ze vdaka

velkej starostlivosti, ktort sme venovali jeho vyrobe, bude spliiat vase poziadavky. Pred

pouzitim vyrobku si pozorne precitajte nasledujici ndvod na pouzitie.

Ak mate akékolvek pripomienky alebo otazky tykajuce sa zaklipeného vyrobku,
kontaktujte nas:

support@zeegma.com

Technické Gdaje:

Napajanie: 220-240 V ~ 50/60Hz
Vykon: 1700 W

Objem: 9L (2x 4,5L)

Pred pouzitim spotrebica si precitajte tento navod, abyste sa
oboznamili s jeho funkciami a pouzivali ho v sulade s uré¢enim.
Na tento ucel postupujte podla pokynov uvedenych v tomto
navode. Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené pouzivanim
spotrebica na iny ako urceny ucel alebo za skody sposobené
nespravnou manipulaciou so spotrebi¢om. Tento navod na pouzitie
si uschovajte, aby ste ho mohli pouzit aj neskor.

1. Toto zariadenie mézu pouzivat deti vo veku najmenej 8 rokov
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostato¢nymi skisenostami a
znalostami zariadenia, ak je zabezpeceny dohlad alebo
inStruktaz o bezpec¢nom pouzivani zariadenia, aby boli
pochopené suvisiace rizika. 5

2. Deti by sa so spotrebicom nemali hrat. Cistenie a Gdrzbu
nesmu vykonavat deti, pokial nemaju viac ako 8 rokov a nie
su pod dohladom. Kabel a spotrebi¢ by mali byt mimo dosahu
deti mladsSich ako 8 rokov.

3. Spotrebic nie je ur¢eny na ovlddanie pomocou externého
c¢asového spinaca, samostatného dialkového ovladaca alebo
iného pristroja, ktory moéZze spotrebi¢ automaticky zapnut.

4. Spotrebic je urceny len na domdace pouzitie. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ktoré nie su v sulade s jeho urcenim.
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12.
13.
14.

15.
16.
17.

18.

Spotrebi¢ by sa mal pripajat len do uzemnenej zasuvky s
vlastnostami zodpovedajucimi hodnotam na typovom Stitku.
Skontrolujte, ¢i celkovy odber prudu vsetkych spotrebicov
pripojenych do zasuvky neprekracuje maximalne zatazenie
poistky.

Ak sa pouziva predlZovaci kabel, skontrolujte, ¢i celkova
spotreba energie spotrebica pripojeného k predlzovaciemu
kablu neprekracuje parametre zatazenia predlzovacieho kabla.
PredlZovaci kdbel umiestnite tak, aby ste zabranili nAhodnému
vytiahnutiu a zakopnutiu on.

Nedovolte, aby napdjaci kdbel spotrebica visel cez okraj stola
alebo police alebo sa dotykal horticeho povrchu.

Pred udrzbou vzdy odpojte sporebic od elektrickej siete.

. Pri odpojovani napajacieho kabla ho vzdy vytiahnite zo

zasuvky pridrzanim zastrcky. Nikdy nevytahujte napajaci kabel
tahanim za Snuru, pretoze moze dojst k poskodeniu zastrcky
alebo Snury, v krajnom pripade k Urazu elektrickym priadom.
Spotrebi¢ nesmie zostat bez dozoru, ked je zapnuté do
zasuvky.

Spotrebi¢ neponarajte do vody ani do inej kvapaliny. Spotrebic
sa nesmie Cistit pod priamym prudom vody.

Spotrebi¢ by sa malo pravidelne Cistit podla odporucani
uvedenych v Casti Cistenie a udrzba spotrebica.
Neumiestnujte spotrebic v blizkosti zdrojov tepla, plamenov,
elektrického vykurovacieho telesa alebo horuce;j rary, ani na
iny spotrebic.

Pri pouZivani spotrebica v blizkosti deti alebo domacich zvierat
je potrebné zachovat zvysenu opatrnost.

Spotrebi¢ nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko
atd.) ani ho nepouzivajte vo vihkom prostredi (napr. v kiipelni).
Pravidelne kontrolujte stav napajacieho kabla. Ak sa
napajaci kabel poskodi, mal by sa vymenit v autorizovanom
servisnom stredisku vyrobcu, aby sa predislo akémukolvek
nebezpecenstvu.

NepouZivajte spotrebic s poskodenym napajacim kablom alebo
zastrckou, alebo ak vam spadlo alebo bolo inak poskodené,
alebo nespravne funguje. Spotrebic neopravujte sami, pretoze
hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym priadom. Poskodeny
spotrebi¢ odneste na kontrolu alebo opravu do prislusného
servisného strediska. Akékolvek opravy mézu vykonavat len
autorizované servisné strediska. Nespravne vykonana oprava
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31.

moZe sposobit vazne nebezpecenstvo pre pouzivatela.
Pouzivajte len originalne alebo vyrobcom odporidcané
prisluSenstvo. Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je
odporucané vyrobcom, moze poskodit spotrebic¢ a ohrozovat
bezpecnost pouzivatela.

Spotrebic¢ umiestnite na rovny, tepelne odolny povrch, mimo
horlavych materialov (zaclony, zavesy, tapety atd.).

Pre spravnu cirkulaciu vzduchu je potrebné zachovat aspon
10 cm volného priestoru na kazdej strane spotrebica a aspon
30 cm nad spotrebi¢om.

Nezakryvajte vetracie otvory spotrebica, pretoze to méze
sposobit prehriatie a poskodenie spotrebica.

Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebica. Pri odstrafiovani
alebo dotyku horucich komponentov pouzivajte ochranné
rukavice.

Do spotrebic¢a nevkladajte porcie zaberajuce prilis velky
objem ohrievacej komory, pretoZze to moéze sposobit poziar
a poskodenie spotrebica.

Do spotrebica sa nesmie vkladat karton, papier, plast a iné
horlavé a tavitelné predmety.

Zariadenie Cistite po kazdom pouziti. Pred Cistenim pockajte
priblizne 30 minut po poslednom pouziti.

Na cistenie spotrebi¢a nepouzivajte drotenku. Zlomené
ulomky dréteniek sa mézu dostat do kontaktu s elektrickymi
castami, ¢o predstavuje nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom.

Vzhladom na vysoké teploty je potrebné dbat na zvysenu
opatrnost pri vyberani upec¢enych potravin, odstranovani
horuceho tuku alebo inych horucich tekutin, prislusenstva a
sucasti spotrebica.

NepouZivajte kovové pribory ani iné ostré kuchynské naradie,
ktoré by mohli poskriabat neprilnavé vrstvy v kosi a miske.
Misu fritézy nenaplnajte olejom alebo inym tukom. Zariadenie
Knapper Dual na tepelnu Upravu potravin vyuziva horuci
vzduch.

Nezapinajte spotrebi¢ s nadrzou naplnenou vodou alebo
inou tekutinou.

i'i POZOR! Horuci povrch - povrchy sa mézZzu pocas

pouzivania zahriat.

SK
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Popis zariadenia (obr. A)

1. Privod vzduchu 4. Kovovy podnos x2
2. Displej 5. Misa s okienkom x2
3. Vystup vzduchu 6. Rukovat x2
Popis ovladacieho panela (obr. B)
1. Prepina¢ zapnutia/vypnutia 9,9A. PredfZenie ¢asu varenia
2. \lyber prvej komory 10, 10A.Skratenie ¢asu varenia
3. \Wber druhej komory 11, 11A.Displej
4. Tlacidlo na nezavislé varenie 12, 12A.Indikator teploty
5. Tlacidlo na duplikovanie nastaveni 13, 13A.Ukazovatel ¢asu
varenia 14.-23. Devit automatickych programov
6. Start/ Stop na zjednodusenie pripravy jedal
7,7A. Zvysenie teploty varenia 24. Rezim manualneho nastavenia
8,8A. Znizenie teploty varenia 25. Tlacidlo podsvietenia

Pred prvym pouzitim

1. Zo zariadenia odstrante vsetky kartény a ochranné folie.

2. Umyte k6% a misu teplou vodou a jemnym cistiacim prostriedkom. Vonkajsiu ¢ast
zariadenia utrite vihkou handrickou.

3. Spotrebi¢ spustite priblizne na 10 minGt pri teplote 200 °C. Zo spotrebi¢a méze
vychédzat neprijemny zapach - to je normalne pri prvom pouziti.

Pouzite

1. Vyrobok umiestnite na stabilny a rovny teplovzdorny povrch.

2. Drziac rukovat (6, obr. A), vytiahnite misu (5,7, obr. A) spolu s kovovym podnosom
(4, obr. A) z telesa spotrebica.

3. Pripravené vyrobky polozte na podnos, ktory sa nachadza vo vnutri misy. Misku viozte
do telesa spotrebica. Pozor! Nepouzivajte spotrebic ak obidve misy nie st vo vnutri.

4. Pripojte zariadenie k zdroju napéjania. Stlacte spinac (1, obr. B), aby sa spotrebi¢
spustila. Dalsim stlacenim sa zariadenie vypne.

5. Stlacte tlacidlo vyberu misy (2,3, obr. B) a potom tlacidlo ru¢ného nastavenia (24,
obr. B).

6. Stlacenim tlacidla na zvysenie alebo znizenie teploty (9,10 alebo 9A,10A, obr. B,
v zavislosti od zvolenej zony varenia) nastavte pozadovanu prevadzkovu teplotu
spotrebica. Teplotu je mozné menit v 5-stupnovych intervaloch od 60 do 200 °C.

7. Stlacenim tlacidla na skratenie alebo prediZenie ¢asu (7,8 alebo 7A8A, obr. B, v

zavislosti od zvolenej zény varenia) nastavte pozadovany cas varenia. Stlacenie
tlacidla spdsobi zmenu o 1 minutu, k dispozicii je rozsah do 60 minut.

Pozor! Osvetlenie varnej komory sa vypne 3 minUty po jeho spusteni. Ak ho chcete opat
zapnut, stlacte tlacidlo podsvietenia (25, obr. B).

8.

MobzZete tiez vyuzit 10 automatickych programov na jednoduché varenie - hranolky,
klobasa, makka zelenina, ryby, krevety, kuracie méaso, kola¢, pizza, tvrda zelenina,
rebierka (14-23, obr. B). Po tom ak vyberiete misu, stlacte pozadovany program a



potom stlacte tlacidlo Start / Pause (6, obr. B). Informécie o programoch néjdete v
podkapitole ,Automatické programy”.

9. Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nepriblizujte sa k vystupu vzduchu (3, obr. A) kvoli
riziku popélenia.

10. Ak pocas prevadzky spotrebica vysuniete misu zasobnika za Ucelom premiedania
prisad, zastavi sa jeho prevadzka v danej komore. Ak chcete obnovit proces, zasunte
misu s koSom spéat do zariadenia.

11. Po skonceni prace vyberte misu zo spotrebica a preloZte pripravované jedlo do
inej nadoby.

Po uplynuti zvoleného ¢asu alebo po vypnuti spotrebica sa jednotka za¢ne ochladzovat
a potom vyda zvukovy signél a zastavi sa.

Varenie v reZime Sync Cook

Tento reZzim umozZnuje pripravovat dva rézne jedla sucasne. Po spusteni spotrebica
stlacte tlacidlo SYNC COOK a potom vyberte zénu varenia a prislusny rezim. Vyber
potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla SYNC COOK. Potom vyberte druht zénu varenia
a pozadovany rezim. Vyber nastaveni dokoncite stlacenim tlacidla START/PAUSE.

Varenie v reZime Match Cook

V tomto reZime spotrebic¢ duplikuje nastavenia varenia z jednej zony do druhej. Po spusteni
spotrebica vyberte zonu varenia (I alebo 1) a nastavte teplotu a ¢as varenia alebo pouzite
jeden z automatickych rezimov. Potom stlacenim tlacidla MATCH COOK skopirujte
tieto nastavenia. Stlacenim tlacidla START/PAUSE uloZite nastavenia a spustite varenie.
Pri studenych potravinach predizte ¢as prevadzky spotrebica priblizne o 3 minuty.
Odporuca sa miesat prisady v kosi kazdych 7-10 minut.

POZOR! Misa a k&s su velmi hortice. Ukladajte len na Ziaruvzdorny povrch. Odstranujte
7 telesa spotrebica drzanim rukovéte.

Automatické programy
Odporucané hmotnosti potravin su: 100-400 gramov.

Typ jedla: Cas (min) Teplota (°C)
Hranolky (14, obr. B) 20 200
Klobésa (15, obr. B) 20 200
Makka zelenina (16, obr. B) 15 170
Ryby (17, obr. B) 20 180
Krevety (18, obr. B) 15 160
Kuracie maso (19, obr. B) 20 200
Kolac¢ (20, obr. B) 20 170
Pizza (21, obr. B) 18 170

SK



SK

e Prevadzkovy cas zariadenia
nebol nastaveny.

e Misa s koSom nie je vlozena
do vyrobku alebo nie je Uplne
zasunuta.

Typ jedla: Cas (min) Teplota (°C)
Tvrda zelenina (22, obr. B) 40 200
Tvrdé rebierka (23, obr. B) 25 200
Riesenie problémov

Problém Mozné priciny Riesenia

Spotrebic e Zariadenie nie je pripojené | e Pripojte zariadenie k zdroju
nefunguije. k zdroju napéjania. napéjania.

o Cas nastavite stlacenim tlacidla
skratenia alebo prediZenia casu a
stlacte spinac.

o Umiestnite misu do vyrobku
alebo upravte jej polohu.

Zlozky nie su

o VV kosiku je prilis vela

» /nizte pocet ingrediencif v

priblizne kazdych 7-10 minut.

dostatocne ingrediencil. koSi pocas jedného pouzivania
upecené. o Prilis nizka prevadzkova zariadenia.

teplota zariadenia. » /vyste teplotu prevadzky

o Prilis kratky cas prevadzky | zariadenia.

zariadenia. o Predizenie ¢asu prevadzky

zariadenia.

Nerovnomerné | Niektoré ingrediencie Pozri: bod 10 podkapitoly
vyprazanie vyZadujl premiesavanie ,PouZivanie”.
ingrediencil. pocas prevadzky spotrebica

Cistenie a udrzba

e Pristroj by sa mal ¢istit po kazdom pouZiti. Pred cistenim sa uistite, ze jednotka
vychladla a bola odpojené od zdroja napéjania.
+ Na cistenie vonkajsej casti zariadenia pouzite vihkd handricku a jemny cistiaci

prostriedok.

e« KOS a misu cCistite teplou vodou s jemnym cistiacim prostriedkom pomocou méakkej
Spongie alebo handricky. Na cCistenie nepouzivajte kovové alebo ostré nastroje, ktoré

mozu poskodit teflonovy povlak.
o Castispotrebica, ktoré prichadzajui do styku s potravinami, mézete umyvat v umyvacke

riadu.

Fotografie sluzia len na ilustracné Ucely, skutocny vzhlad vyrobkov sa méze lisit od vzhladu na

fotkach.
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EN: The product complies with requirements of EU directives.

Pursuant to the Directive 2012/19/EU, this product is subject to selective collection. The
product must not be disposed of along with domestic waste as it may pose a threat to the
environment and human health. The worn-out product must be handed over to the electrics
and electronics recycling center.

DE: Das Produkt stimmt mit den Richtlinien der Europdischen Union.

Gemaf3 der Richtlinie 2012/19/UE unterliegt das Produkt einer getrennten Sammlung. Das
Produkt darf man nicht zusammen mit kommunalen Abféllen entsorgen, weil das die Gefahr
fir die Umwelt und die Gesundheit der Menschen bilden kann. Das verbrauchte Produkt
soll man in einem entsprechenden Riicknahmepunkt fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate
zurlickgeben.

PL: Produkt zgodny z wymaganiami dyrektyw Unii Europejskiej.

Zgodnie z Dyrektywg 2012/19/UE, niniejszy produkt podlega zbiérce selektywnej. Produktu
nie nalezy wyrzucaé¢ wraz z odpadami komunalnymi, gdyz moze stanowi¢ on zagrozenie dla
srodowiska i zdrowia ludzi. Zuzyty produkt nalezy odda¢ do punktu recyklingu urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

IT: Prodotto conforme ai requisiti delle direttive dell’Unione Europea.
In conformita alla direttiva 2012/19/UE, questo prodotto & soggetto a raccolta differenziata.
Il prodotto non deve essere smaltito con i rifiuti domestici perché puo costituire una minaccia
per 'ambiente e la salute umana. Si prega di restituire il vecchio prodotto al punto di raccolta
applicabile per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

FR: Le produit est conforme aux exigences des directives de I'Union européenne.
Conformément a la Directive 2012/19/UE, le présent produit est soumis a la collecte séparée.
Il convient de ne pas jeter le produit avec les déchets ménagers, car il peut constituer un
danger pour I'environnement et la sainte humaine. Le produit usé devrait étre remis au point
de recyclage des appareils électriques et électroniques.

ES: El producto cumple los requisitos de las directivas de la Unién Europea.

De acuerdo con la Directiva 2012/19/UE, este producto estd sujeto a recogida selectiva.
El producto no debe eliminarse con los residuos municipales, ya que puede suponer una
amenaza para el medio ambiente y la salud humana. Por favor, entrega el producto que ya no
vayas a utilizar a un centro de reciclaje de dispositivos eléctricos y electrénicos.

NL: Product in overeenstemming met de eisen van de richtlijnen van de Europese Unie.

In overeenstemming met Richtlijn 2012/19/EU moet dit product gescheiden worden
ingezameld. Het product mag niet met het huisvuil worden weggegooid omdat het een
bedreiging kan vormen voor het milieu en de volksgezondheid. Lever uw oude product in
bij het daarvoor bestemde inzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische
apparatuur.



LT: Produktas atitinka Europos Sajungos direktyvy reikalavimus.

Pagal 2012/19 / ES Direktyva Sis produktas yra rasiuojamas. Produkto negalima iSmesti su
komunalinémis atliekomis, nes tai gali kelti grésme aplinkai ir Zmoniy sveikatai. Panaudota
gaminj reikia nugabenti j elektros ir elektroninés jrangos perdirbimo punkta.

HR: Proizvod je sukladan propisima Direktive Europske Unije.

Sukladno Direktivi 2012/19/UE ovaj proizvod spada u selektivno skupljanje. Proizvod se ne
smije bacati skupa s drugim komunalnim otpadom, jer moZe predstavljati prijetnju za okolis
i ljudsko zdravlje. Potroseni proizvod je potrebno odnijeti u centar za zbrinjavanje elektri¢nih
i elektronickih uredaja.

CS: Produkt je v souladu s poZzadavky smérnic Evropské unie.

V souladu se smérnici 2012/19/EU je tento produkt pfedmétem selektivniho sbéru. Produkt
by nemél byt vyhazovan s komunalnim odpadem, protoZe mize predstavovat riziko pro Zivotni
prostredi a zdravi lidi. Vyrazeny produkt je tfeba odevzdat na shérném misté pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

SK: Vyrobok je v sulade s poziadavkami smernic Eurdpskej Gnie.

V stlad sa smernicou 2012/19/EU je tento vyrobok predmetom selektivne zberu. Produkt
od nemal bytost vyhadzovany s komunalnym odpadom, pretoZe méze predstavovat riziko pre
Zivotné prostredie a zdravie ludia. Vyradeny produkt je potrebné odovzdat na zbernom mieste
na recyklaciu elektrické a elektronické zariadenia.



Szczegbétowe warunki gwarancji dostepne sg na stronie:
Detailed warranty conditions are available on the website:
Detaillierte Garantiebedingungen finden Sie auf der Website:

Le condizioni di garanzia dettagliate sono disponibili sul sito web:
Les conditions de garantie détaillées sont disponibles sur le site:
Las condiciones de garantia detalladas estan disponibles en el sitio web:
Gedetailleerde garantievoorwaarden zijn beschikbaar op de website:
ISsamias garantijos salygas galite rasti svetainéje:

Detaljni uvjeti jamstva dostupni su na web mjestu:
Podrobné podminky zaruky jsou dostupné na strance:

Menej dblezity podmienky zaruka su k dispozicii na webe :

Thank you for purchasing our product!
Vielen Dank fiir den Kauf unseres Produkts!
Dziekujemy za zakup urzadzenia naszej marki!
Grazie per aver acquistato il nostro dispositivo di marca
Merci d’avoir acheté notre produit!
iGracias por adquirir nuestro producto!
Bedankt voor het aanschaffen van ons product!
Dékojame, kad jsigijote masy produkta!
Zahvaljujemo na kupnji naseg proizvoda!
Dékujeme za nakup zafizeni nasi znacky!
Dakujem za V43 nakup zariadenia nasej Znacky !
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