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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w Swiecie marki Electrolux!

Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:

G Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w
@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdéwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdéb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie pozwalac dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzadzenia. Latwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

- Dzieciom w wieku do 3 lat nie wolno zbliza¢ sie do
urzgdzenia podczas jego pracy.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego nieostoniete
elementy nagrzewajg sie podczas pracy do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriéw lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia
nalezy odtgczyc je od zasilania.

- Aby umknac porazenia pragdem, przed przystaplenlem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowaé peknieciem szkta.

. Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi
wymieni¢ go producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec zagrozeniu porazeniem prgdem.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odcigagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

21 Instalacja * Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.
OSTRZEZENIE! * Nie instalowac¢ ani nie uzywac
Urzgdzenie moze uszkodzonego urzadzenia.
zainstalowac¢ wytacznie * Nalezy postepowac zgodnie z
wykwalifikowana osoba. instrukcjg instalacji dotgczong do

urzgdzenia.



e Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowacé rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za
uchwyt.

e Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

* Nalezy zadbac¢ o to, aby meble itp.
znajdujgce sie obok urzadzenia i nad
nim spetniaty odpowiednie wymogi
bezpieczenstwa.

» Boki urzgdzenia powinny sasiadowaé
z urzadzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

* Urzadzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia.
Wymaga on zasilania elektrycznego.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

« Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Nalezy upewnic sie, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajacej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.

* Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikow ani
przediuzaczy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajgcego mozna dokonaé
wytacznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga
dotyka¢ drzwi urzgdzenia, zwlaszcza
gdy drzwi sg mocno rozgrzane.

e Zarowno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
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zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonhczeniu instalacji. Nalezy zadbaé
o to, aby w zainstalowanym
urzadzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtaczaé do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie ciaggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikdw obwodu
zasilania: wyfgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pradowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Obstuga

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen ciata,
oparzenia, porazenia
pragdem lub wybuchu.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawiaé wtagczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Wytaczac¢ urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzgdzenia nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.
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Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewac¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywacé gtebokiej blachy. Sok z
owocoéw moze trwale zaplami¢
emalie.

Urzgdzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.
Jesli urzgdzenie zainstalowano za
$ciankg meblowg (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykaé¢
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potgczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic¢. Nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos$¢. Drzwi
sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne Srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktow $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikow,
nalezy przestrzegac¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.
Nie uzywac¢ detergentow do
czyszczenia emalii katalitycznej (jesli
dotyczy).



2.5 Wewnetrzne oswietlenie

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
oswietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Przed przystgpieniem do wymiany
lampy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zrodta zasilania.

Uzywac wytgcznie lamp tego samego
typu.

2.6 Utylizacja

AN

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA
3.1 Widok urzadzenia
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3.2 Akcesoria

* Ruszt

Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.
Blacha do pieczenia ciasta
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Odtaczy¢ urzadzenie od zrodia
zasilania.

Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
Wymontowaé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.

2.7 Serwis

Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Kontrolka/symbol zasilania
Zegar analogowy
Wskaznik/symbol temperatury
A Pokretio regulacji temperatury
Grzatka

Bl Oswietlenie

El Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

Do pieczenia ciast i ciastek.

Gteboka blacha

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.



www.electrolux.com

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

4.2 Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrzac¢ puste
urzgdzenie w celu wypalenia
pozostatosci smaru.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wigczanie i wylaczanie
urzadzenia

@

W zaleznosci od modelu
na urzadzeniu moga
znajdowac sie kontrolki,
symbole przy pokrettach
lub wskazniki:

» Kontrolka zapala sie, gdy
urzgdzenie pracuje.

* Symbol informuje, czy za
pomocg pokretta
modyfikowane sg
ustawienia dotyczace
funkciji piekarnika lub
temperatury.

*  Wskaznik wtgcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.

1. Ustawi¢ funkcje |:| i maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
1 godzine.

3. Ustawié funkcje [ i ustawi¢
maksymalng temperature.

4. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
15 minut.

5. Ustawi¢ funkcje (2 i ustawi¢
maksymalng temperature.

6. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
15 minut.

Akcesoria moga rozgrzac si¢ mocniej niz
zwykle. Z urzadzenia moze wydobywac
sie nieprzyjemny zapach i dym. Jest to
normalne zjawisko. Nalezy zapewnié
wystarczajgcy doptyw Swiezego
powietrza do pomieszczenia.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. Obrocic pokretto wyboru funkgiji
piekarnika w celu wybrania zgdane;j
funkciji.

2. Obroci¢ pokretto regulacii
temperatury w celu wybrania zgdanej
temperatury.

3. Aby wytaczy¢ urzgdzenie, nalezy
obroci¢ pokretto wyboru funkgciji
piekarnika i pokretto regulaciji
temperatury do potozenia
wytgczenia.



POLSKI 9

5.2 Funkcje piekarnika

Funkcja piekarnika Zastosowanie
Potozenie wytg- Urzadzenie jest wytgczone.
czenia
% Oswietlenie pie- Umozliwia witgczenie oswietlenia, gdy nie jest wia-
oYy karnika czona funkcja pieczenia.
Gorna/dolna Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie.
— grzatka
—_— Gorna grzatka Do przyrumieniania chleba, ciast i ciasteczek. Do

wykanczania upieczonych potraw.

Grzatka dolna Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pas-
teryzowania zywnosci.

vv Grill Do grillowania ptaskich potraw i opiekania chleba.

vov Szybki grill Do grillowania potraw ptaskich w duzych ilosciach i
do opiekania pieczywa.

vov Turbo grill Do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa lub drobiu
¥ z koscig na jednym poziomie. Réwniez do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

,}e Termoobieg / Do pieczenia na trzech poziomach jednoczesnie

&% Rozmrazanie oraz do suszenia zywnosci.Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.
Tej funkcji mozna uzy¢ do rozmrazania potraw mro-
zonych, takich jak warzywa i owoce. Czas rozmra-
zania uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozonej
potrawy.

Pizza Do pieczenia na jednym poziomie dan wymagaja-
cych intensywnego przyrumienienia i kruchego spo-
du. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla
funkcji Gorna/dolna grzatka.

|4

6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Zegar analogowy
Zegar petni nastepujgce funkcje:

* Aktualny czas
¢ Minutnik + programator zakonczenia
czasu pieczenia.
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Ustawianie aktualnego czasu

Aby ustawi¢ aktualng godzing, nalezy
nacisngc i obroci¢ pokretto sterujgce w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara (wskazanym
strzatkg), az wskazowki zegara znajdg
sie w odpowiednim potozeniu. Nie
obracac pokretta sterujgcego w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Po ustawieniu godziny nalezy umozliwié
powrét pokretta do pierwotnego
potozenia lub ostroznie je wyciggnag.

o
Normalne ustawienie \J

Obracac pokretto sterowania w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az w okienku pojawi sie symbol

\'"J. W tym ustawieniu urzadzenie jest
sterowane recznie. Funkcja Minutnik +
programator zakonczenia czasu
pieczenia jest wytgczona.

Minutnik + programator
zakonczenia czasu pieczenia

Stuzy do ustawiania czasu
automatycznego wytaczenia danej
funkgji piekarnika. Maksymalny mozliwy
do ustawienia czas to 180 minut.

A. Okienko
B. Tarcza
C. Pokretto sterujace

@ Z funkcji tej nalezy korzystac
wytgcznie do
przygotowywania potraw
niewymagajacych mieszania
ani nadzoru podczas
pieczenia.

1. Ustawié funkcje piekarnika i
temperature.

2. Obracac pokretto sterujgce w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az w okienku na
tarczy zegara pojawi sie zgdany czas
wytgczenia (w minutach).

Rozpocznie sie odliczanie czasu. Gdy

uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Urzadzenie wylgczy
sie.

@ Sygnat dzwiekowy mozna
wytaczy¢. Obracac pokretto
sterowania w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az w
okienku pojawi sie symbol
&ow tym ustawieniu po
wytaczeniu sie urzadzenia
nie jest emitowany sygnat
dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje Minutnik +
programator zakonczenia czasu
pieczenia, nalezy obréci¢ pokretto
sterowania, az w okienku pojawi sie

symbol @J



OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Wkiadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z poziomoéw umieszczania
potraw; upewnic sie, ze nézki sg
skierowane w dot.

Gteboka blacha:

Wsung¢ gteboka blache miedzy
prowadnice jednego z poziomow
umieszczania potraw.

—

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac powierzchnie urzadzenia w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
urzgdzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schfodzenia
urzgdzenia.

POLSKI 11

7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Ruszt wraz z gtebokg blacha:

Wsungc gtebokg blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyzej; upewnic sie, ze
nézki sg skierowane w dot.

Niewielkie wystepy na gorze
maja na celu zapewnienie
wigkszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem. Wysoka
krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu si¢
naczyn z rusztu.

8.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzgdzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
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temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

9. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
skfadnikow.

@

9.1 Informacje ogdine

* W urzadzeniu jest pie¢ poziomow.
Poziomy umieszczania potraw liczy
sie od dotu.

* Urzgdzenie wyposazono w specjalny
ukfad obiegu powietrza oraz statej
recyrkulacji pary. System ten, dzieki
obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z
chrupigcg skérkg. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie
energii.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na
szklanych drzwiach moze skraplac¢ sie
wilgo¢. Jest to normalne zjawisko.
Otwierajgc drzwi podczas pieczenia,
nalezy zawsze odsuna¢ sie od
urzadzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamiac urzadzenie na 10 minut
przed rozpoczeciem pieczenia.

*  Woyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym
uzyciu urzgdzenia.

» Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia ani nie zakrywac jego
elementow folig aluminiowg. Moze to

wplyng¢ na efekty pieczenia i
spowodowac uszkodzenie
emaliowanej powioki.

9.2 Pieczenie ciast

* Drzwi piekarnika nie nalezy otwierac
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

« Jesli wykorzystywane sg dwie blachy
do pieczenia jednoczesnie nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom
miedzy nimi.

9.3 Pieczenie miesa i ryb

» Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby
nie dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

* Po upieczeniu miesa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego
pokrojeniem, aby nie wyciekty soki.

« Aby unikngé nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy
do gtebokiej blachy wlaé nieco wody.
Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu,
nalezy dolewac¢ wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

9.4 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowac¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.



9.5 Tabela pieczenia
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Ciasta
Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W foremce
ucierane do ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W foremce
ciasto do ciasta
Sernik 170 1 165 2 60 - 80 W 26 cm
foremce
do ciasta
Jabtecznik 170 2 160 2 (pole- 80-100 W dwéch
(szarlot- wej i po 20 cm fo-
ka)1) prawej) remkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2 (pole- 30-40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 50 - 60 W 26 cm
foremce
do ciasta
Keks / 160 2 150 2 90-120 W 20cm
Ciasto foremce
owWoCo- do ciasta
wel)
Ciastoze 175 1 160 2 50 - 60 W formie
éliwkami1) do chleba
Mate cias- 170 3 140-150 3 20-30 Na blasze
teczka — do piecze-
jeden po- nia ciasta
ziom
Mate cias- - - 140-150 2i4 25-35 Na blasze
teczka — do piecze-
dwa po- nia ciasta

ziomy
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Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka

Mate cias- - - 140-150 1,3i5 30 -45 Na blasze

teczka — do piecze-

trzy pozio- nia ciasta

my

Ciastecz- 140 S 140-150 3 30-35 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — jeden

poziom

Ciastecz- - - 140-150 2i4 35-40 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — dwa

poziomy

Ciastecz- - - 140-150 1,3i5 35-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — trzy

poziomy

Bezy —je- 120 3 120 3 80 - 100 Na blasze

den po- do piecze-

ziom nia ciasta

Bezy - - - 120 2i4 80 - 100 Na blasze

dwa po- do piecze-

ziomy1) nia ciasta

Buteczkil) 190 B 190 3 12-20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta

Eklery — 190 3 170 3 25-35 Na blasze

jeden po- do piecze-

ziom nia ciasta

Eklery - - - 170 2i4 35-45 Na blasze

dwa po- do piecze-

ziomy nia ciasta

Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 W 20 cm

skie foremce

do ciasta
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Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm
owocowe foremce
z duzg do ciasta
iloscig
OWOCOW
Biszkopt 170 1 160 2 (pole- 50-60 W 20 cm
krélowej wej i po foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 -70 1-2bo-
hieb?) chenki po
cne 500 g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butki 1) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia ciasta
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 3 190 3 10 - 20 Na blasze
kil do piecze-
nia ciasta

1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
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Zapiekanki
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi

Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)

tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-

ka ka

Zapiekan- 200 2 180 2 40 - 50 W formie
ka maka-
ronowa
Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka wa-
rzywna
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 W formie
Lasagne“ 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
ni!)
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Mieso
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi

Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)

tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-

ka ka

Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina
Cielecina 190 2 175 2 90-120 Na ruszcie
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60-70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
dobrze
wypieczo-

na
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skoérg
wieprzowa
Golen wie- 180 2 160 2 100-120 2 sztuki
przowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 - 85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120 - 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 - 200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 -200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
Ryba
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
Dorada
Tunczyk / 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
tosos tow
9.6 Girill
@ Przed rozpoczeciem
pieczenia nalezy nagrzewacé
wstepnie pusty piekarnik
przez 3 minuty.
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (°C) 1.strona 2. strona E;e arn
Steki 4 800 maks. 12-15 12-14 4
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Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom

t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (°C) 1. strona 2. strona E;e arn

Befsztyki 4 600 maks. 10-12 6-8 4

Kietbaski 8 - maks. 12-15 10-12 4

Kotlety 4 600 maks. 12-16 12-14 4

wieprzowe

Kurczak 2 1000 maks. 30-35 25-30 4

(potéwki)

Kebaby 4 - maks. 10-15 10-12 4

Piers z 4 400 maks. 12-15 12-14 4

kurczaka

Hambur- 6 600 maks. 20-30 - 4

ger

Filet rybny 4 400 maks. 12-14 10-12 4

Zapiekane 4 -6 - maks. 5-7 - 4

kanapki

Tosty 4-6 - maks. 2-4 2-3 4

9.7 Turbo grill

Wotlowina

Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Pieczen wotowa na kazdycm 190 - 200 5-6 11lub 2

lub filet, lekko wy-  grubosci

pieczone1)

Pieczen wotowa na kazdycm 180 - 190 6-8 11lub 2

lub filet, Srednio grubosci

wypieczone1)

Pieczen wotowa na kazdycm 170 - 180 8-10 11lub 2

lub filet, dobrze grubosci

wypieczone1)

1) Rozgrza¢ wstepnie piekarnik.

Wieprzowina

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

topatka, karkéw- 1-1.5 160 - 180 90 - 120 11lub 2

ka, szynka
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Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Kotlet, zeberka 1-15 170 - 180 60 - 90 1lub 2
Klops 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 lub 2
Golonka wieprzo- 0.75-1 150 - 170 90 -120 11lub 2
wa (obgotowana)
Cielecina
Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Pieczen cieleca 1 160 - 180 90 - 120 11lub 2
Gicz cieleca 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 lub 2
Jagniecina
Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Udziec jagnie- 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 lub 2
cy, pieczen jag-
nieca
Comber jagnie- 1-1.5 160 - 180 40 - 60 11lub 2
cy
Dréob
Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Kawatki drobiu  po 0,2 - 0,25 200 - 220 30 -50 1 lub 2
kazdy
Kurczak, po- po0,4-0,5 190 - 210 35-50 1lub 2
fowka kazdy
Kurczak, pular- 1-1.5 190 - 210 50-70 11lub 2
da
Kaczka 1.5-2 180 - 200 80-100 1 lub 2
Ges 35-5 160 - 180 120 - 180 1 lub 2
Indyk 25-35 160 - 180 120 - 150 1lub 2
Indyk 4-6 140 - 160 150 - 240 1 lub 2
Ryba (gotowanie na parze)
Produkt llosé (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Cata ryba 1-15 210 - 220 40 - 60 1 lub 2
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9.8 Rozmrazanie

Produkt llos¢ (g) Czas roz- Dalszy czas Uwagi
mrazania rozmrazania
(min) (min)
Kurczak 1000 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na

odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obréci¢ po uptywie
potowy czasu.

Migso 1000 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Mieso 500 90 - 120 20-30 Obroci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 150 25-35 10-15 -

Truskawki 300 30 - 40 10-20 -

Masto 250 30 - 40 10-15 -

Smietana 2 x 200 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
$mietana daje sie do-
brze ubic.

Tort 1400 60 60 -

9.9 Suszenie — Termoobieg suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawic
. ] na jedng noc w celu dokonczenia
» Zakry¢ blachy pergaminem lub suszenia.

papierem $niadaniowym.
» Aby uzyskac¢ lepszy rezultat, mozna
zatrzymacé proces w potowie czasu

Warzywa
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
€ 1 pozycja 2 pozycje
Fasola 60 - 70 6-8 8 1/4
Papryka 60 -70 5-6 B8 1/4
Warzywa 60 -70 5-6 B 1/4
(kwasne)
Grzyby 50 - 60 6-8 B 1/4

Ziota 40 - 50 2-3 3 174
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Owoce
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika

€ 1 pozycja 2 pozycje
Sliwki 60 - 70 8-10 3 1/4
Morele 60 - 70 8-10 3 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 8 1/4
Gruszki 60 - 70 6-9 8 1/4

10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

10.2 Urzadzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

@ Drzwi piekarnika nalezy

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Uwagi dotyczgce
czyszczenia

e Przod urzadzenia nalezy my¢ miekka
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

* Do czyszczenia powierzchni
metalowych nalezy stosowacé tagodny
Srodek czyszczacy.

* Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢
wnetrze urzgdzenia. Nagromadzenie
sie tluszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.

¢ Trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usuwac za pomocg
specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikow.

* Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscic je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej
ciepta wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

* Akcesoridéw nieprzywierajgcych nie
wolno czysci¢ zragcymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢é w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzic¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

czysci¢ wytacznie za
pomocg wilgotnej $ciereczki
lub ggbki. Osuszy¢ miekka
Sciereczka.

Nie nalezy uzywa¢ myjek
stalowych, kwasow ani
produktéw Sciernych,
poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych
zalecen.

10.3 Czyszczenie uszczelki
drzwi

Nalezy regularnie sprawdzaé
uszczelke drzwi. Uszczelka drzwi jest
zatozona wokot obramowania komory
piekarnika. Nie wolno korzystac z
urzadzenia, jesli uszczelka drzwi jest
uszkodzona. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym punktem
serwisowym.

Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi,
nalezy zapoznac¢ sie z ogélnymi
informacjami na temat czyszczenia.

10.4 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby oczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach.



22  www.electrolux.com

1. Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjaé je.

Iy

2 U ( 2. Unies¢ i obroci¢ dzwignie
umieszczone na obu zawiasach.

——
[l S

Zamontowac¢ prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

10.5 Czyszczenie drzwi
piekarnika
W drzwiach piekarnika sg dwie szyby.

Drzwi piekarnika i wewnetrzng szybe
mozna wyjaé do wyczyszczenia.

@ Niezdemontowane drzwi
moga sie gwattownie
zamkng¢ podczas

wyjmowania z nich szyby

wewnetrznej. 3. Przymkna¢ drzwi piekarnika do

potowy, do pierwszej pozycji

otwarcia. Nastepnie, pociggajac
& UWAGA! drzwi do siebie, wyjac je z

wewnetrznej szyby.

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwycic¢
za oba zawiasy.

Nie uzywac urzadzenia bez mocowania
K
\/




4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej migkka
szmatka.

5. Chwycic¢ z obu stron gérna listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do srodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

7. Chwyci¢ szybe drzwi za gorng
krawedz i ostroznie wyjac ja.
Upewnic¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

8. Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha.

Po umyciu zamontowac szybe oraz drzwi
piekarnika. Wykona¢ powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Nadruk na szybie powinien by¢
skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.
Nalezy sprawdzi¢, czy po zamontowaniu
powierzchnia obramowania szyby w
miejscu nadruku nie jest szorstka w
dotyku.

Upewnic sig, ze wewnetrzng szybe
prawidtowo umieszczono w mocowaniu.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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A
L

10.6 Wymiana oswietlenia

Potozy¢ szmatke na spodzie komory
urzgdzenia. Zabezpieczy ona klosz
o$wietlenia i komore urzgdzenia przed
uszkodzeniem.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia prgdem!
Przed wymiang oswietlenia
nalezy odtaczy¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz
o$wietlenia moga by¢
gorgce.

UWAGA!

Aby unikng¢ zabrudzenia
zarowki halogenowej
ttuszczem, nalezy chwytac ja
przez szmatke.

A

-

Whytaczy¢ urzadzenie.

2. Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikow lub wytgczy¢
wytgcznik obwodu.

Tylne o$wietlenie

1. Obrocic szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zdja¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie wysokiej temperatury
(do 300°C).

4. Zamontowac klosz.

11. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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11.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie ustawiono funkcji Mi-
nutnik + programator za-
konczenia czasu piecze-
nia.

Ustawi¢ funkcje Minutnik +
programator zakonczenia
czasu pieczenia. Patrz roz-
dziat ,Funkcje zegara”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zarowka.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.

11.2 Dane naprawy

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzadzenia. Nie

skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

usuwac tabliczki znamionowej z komory
urzgdzenia.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

12. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.



12.1 Zabudowa urzgdzenia

12.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki
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12.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktére
zawarto w rozdziatach
poswigconych
bezpieczenstwu.

Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

12.4 Przewody

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobor przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzystac
z informacji zawartych w tabeli:

Moc catkowita Przekroéj przewo-
(w) du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (z6tto-zielony) musi
by¢ 0 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brgzowy).
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13. DANE TECHNICZNE

13.1 Dane techniczne

Napiecie

230V

Czestotliwos¢

50 Hz

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu EOB3400BOR
Wskaznik efektywnosci energetycznej 100.0

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.85 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédio ciepta

Prad elektryczny

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

29.7 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesé
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii
Urzgdzenie wyposazono w

funkcje umozliwiajgce
oszczedzanie energii
podczas codziennego
pieczenia.

0Ogolne porady

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy
urzgdzenia drzwi piekarnika sg
prawidtowo zamkniete. Drzwi powinny
by¢ doktadnie zamkniete podczas
pieczenia.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac¢ energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstepnie
nagrzewac piekarnika przez
umieszczeniem w nim potrawy.

Podczas pieczenia trwajgcego ponad 30
minut nalezy zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut
pieczenia (odpowiednio do czasu
pieczenia). Ciepto resztkowe
zgromadzone w piekarniku pozwoli
dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.



Pieczenie z wykorzystaniem funkcji
termoobiegu

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzysta¢ z funkgcji
termoobiegu.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem tfo\'—)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymaé temperature
potrawy.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wtadzami miejskimi.
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BiZIM ICIN ONEMLISINIiZ

Bir Electrolux cihazi aldiginiz igin tesekkdrler. Size onlarca yillik profesyonel
deneyim ve yenilik sunan bir Uriin tercih ettiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici
ve sik bir Urtin. Bu trGinu her kullandiginizda, daima en iyi sonuclari
alacaginizdan emin olabilirsiniz.

Electrolux'e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

Kullanim &nerileri, brosurler, sorun giderme bilgileri, servis bilgileri edinmek
@ icin:
www.electrolux.com/webselfservice
g Uriiniiniizii daha iyi servis icin kaydedin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin
% aln:

www.electrolux.com/shop

MUSTERI HiZMETLERI VE SERVIS

Orijinal yedek parcga kullaniimasini tavsiye ederiz.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisim sirasinda, asagidaki verilerin bulundugunu
kontrol edin: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bilgiler, bilgi etiketinde yazihdir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri

® Genel bilgiler ve tavsiyeler

Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yalniz kurulum veya
kullanimdan kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan
sorumlu deqildir. Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin
her zaman guvenli ve kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin guvenligi

- Bu cihaz, guvenli sekilde kullanimi ve olusabilecek
tehlikeler hakkinda talimat, gézetim veya bilgi
verilmesi halinde 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel,
duyumsal veya zihinsel kapasitesi disuk veya bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir.

- Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun
sekilde bertaraf edin.

. Cihaz calisirken veya soguma asamasindayken
cocuklari ve evcil hayvanlari cihazdan uzak tutun.
Erisilebilir pargalar sicaktir.

- Cihazin ¢ocuk glvenlik aygiti varsa etkinlestirilmelidir.

- Temizlik ve bakim islemi ¢cocuklar tarafindan, denetim
altinda olmadiklari surece, yapilmamalidir.

.- Cihaz calisirken 3 yasindaki veya daha kigcuk
cocuklar cihazdan uzak tutulmaldir.

1.2 Genel Guvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir
kisi tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Cihaz ve erigilebilir parcalar kullanim
esnasinda isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan
kaginin. Surekli gbzetim altinda tutulmadigi sirece 8
yasindan kucuk ¢ocuklar mutlaka firindan uzakta
tutulmalidir.

- Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya
cikarirken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Bakim yapmadan énce cihazin fisini prizden ¢ekin.
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- Elektrik carpmasi ihtimalini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapatin.
Cihazi temizlemek i¢in buharli bir temizleyici

kullanmayin.

- Cam kapagi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler
veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip
malzemeler, ylzeyi gizebilir ve camin kirllmasina

neden olabilir.

Ana gug¢ kaynagi kablosunun zarar gérmesi
durumunda, bir elektrik hasarinin meydana gelmesine
engel olmak igin, kablonun degisimi, tretici, Yetkili
Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan

yapilmahdir.

- Raf desteklerini gikarmak igin dncelikle yan duvarda
bulunan 6n raf destegini ve ardindan arka raf
desteqini ¢ekip cikarin. Ray desteklerini ters sirayla

takin.

2.1 Montaj

UYARI!

Cihazin montajl sadece
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

« Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya
da kullanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj
talimatini takip edin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli
olun, agirdir. Her zaman koruyucu
eldiven ve koruyuculu ayakkabi
kullanin.

» Cihazi kulbundan tutarak gekmeyin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda
olmasi gereken minimum mesafeyi
koruyun.

+ Cihazin glivenli yapilarin altina ve
yanina kurulmasini saglayin.
Cihazin yanlarinda bulunan diger
cihaz ve Uniteler, cihaz ile bitisik ve
ayni boyda olmalidir.

Cihaz, elektrikli bir sogutma sistemiyle
donatiimistir. Elektrikli giic kaynagi
kullanilarak calistiriimahdir.

2.2 Elektrik baglantisi

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi
riski vardir.

TUm elektrik baglantilan kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan
yapiimahdir.

Cihaz topraklanmalidir.

Bilgi etiketindeki elektrik bilgilerinin
elektrik beslemesine uygun
oldugundan emin olun. Aksi durumda,
bir elektrik teknisyenini arayin.

Her zaman dogru monte edilmis,
darbeye dayanikli bir priz kullanin.
Priz gogalticilari ve uzatma kablolari
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin
ana kablosunun degistiriimesi
gerekirse, bu islem Yetkili Servis
tarafindan yapilmalidir.



Ozellikle kapak sicak oldugunda,
elektrik kablolarinin cihazin kapagina
temas etmesini veya yaklasmasini
engelleyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis
parcalarin darbe korumasi arag
kullaniimaksizin ¢ikarilamayacak
sekilde takilmalidir.

Fisi prize sadece montaj
tamamlandiktan sonra takin.
Montajdan sonra elektrik fisine
erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.
Cihazi kapatmak igin elektrik
kablosunu gikarirken kablodan
¢ekmeyin. Her zaman fisten tutarak
cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida
tipi sigortalar), toprak kagagi kesicileri
ve kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir
yalitim malzemesine sahip olmalidir.
Yahtim malzemesinin kontak
acikhiginin genisligi en az 3 mm
olmalidir.

Bu cihaz, EEC ydnergeleri ile
uyumludur.

2.3 Kullanim

é UYARI!
Yaralanma, yanik ve elektrik

carpmasi veya patlama riski
vardir.

Bu makine, sadece evde kullanim
igindir.

Bu cihazin teknik 6zelliklerini
degistirmeyin.

Havalandirma bosluklarinin kapali
olmadigindan emin olun.

Cihaz ¢alisir durumdayken denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi kapatin.
Calisir konumdayken cihaz kapagini
dikkatli sekilde agin. Sicak hava
cikabilir.

Cihaz suyla temas halindeyken veya
1slak ellerle cihazi kullanmayin.

Acik cihaz kapagina baski
uygulamayin.
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Cihazi bir galisma tezgahi veya bir
esya koyma masasi gibi kullanmayin.
Cihaz kapagini dikkatlice agin. Alkollu
malzemeler kullaniimasi, alkol ve
havanin karismasina neden olabilir.
Kapagi agarken cihaza kivilcim veya
ciplak alev temas etmemesine dikkat
edin.

Cihazin igine, lizerine veya yakinina
yanici Urlnler ya da yanici Urlnlerle
Islanmis esyalar koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski
vardir.

Emaye kismin hasar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— cihazin alt kismina firin kabi veya
diger cisimleri direkt olarak
koymayin.

— cihazin alt kismina direkt olarak
altiminyum folyo koymayin.

— sicak cihaza dogrudan su
koymayin.

— yemek pisirmeyi bitirdikten sonra
nemli tabak ve yiyecekleri cihazin
icinde birakmayin.

— aksesuarlari gikarirken ve
takarken dikkatli olun.

Emaye kismin renginin solmasi
cihazin performansini etkilemez.
Yas pasta igin derin pisirme kabi
kullanin. Meyve sulari kalici
paslanmalara neden olabilir.

Bu cihaz sadece pisirme amagchdir.
Oda i1sitma gibi baska amaclarla
kullaniimamalidir.

Pisirme islemini daima firin kapagi
kapali halde yapiniz.

Cihaz bir mobilya panelinin arkasina
monte edilirse (6rnegin kapi), cihaz
galisirken kapinin kapali olmamasina
dikkat edin. Kapali mobilya panelinin
arkasinda sicaklik ve nem olusabilir
ve cihaza, muhafaza Unitesine veya
zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra soguyana kadar
mobilya panelini kapatmayin.



www.electrolux.com

2.4 Bakim ve temizlik

AN

UYARI!

Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

* Bakim isleminden 6nce, cihazi devre
disi birakin ve elektrik baglantisini
kesin.

» Cihazin sogudugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

» Hasar gordiiklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili
Servis Merkezini arayin.

» Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli
olun. Kapr agirdir!

* Ylizey malzemesinin bozulmasini
onlemek icin cihazi dizenli olarak
temizleyin.

» Cihazi yumusak, nemli bir bezle
temizleyin. Sadece nétr deterjanlar
kullanin. Asindirici Grinleri, asindirici
temizleme bezlerini, ¢ézlclleri veya
metal cisimleri kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz deterjan
tzerinde belirtilen gtvenlik
talimatlarina uyun.

« Katalitik emayeyi (varsa) deterjanla
temizlemeyin.

2.5 ic aydinlatma

* Bu cihaz i¢in kullanilan halojen lamba
veya lamba ampuli tirt, sadece ev
cihazlari igindir. Ev aydinlatmasi igin
kullanmayin.

UYARI!
Elektrik garpmasi riski.

* Lambay degistirmeden 6nce cihaz
fisini prizden gekin.

» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Eski trtnu elden cikarma

UYARI!
Yaralanma ya da bogulma
riski.

» Cihazin fisini prizden ¢ekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

» Cocuklarin veya evcil hayvanlarin
cihaza sikismasini 6nlemek igin kapi
mandalini kaldirin.

2.7 Servis

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.

» Sadece orijinal yedek parcalar
kullanin.

Uretici / ihracatg :

ELECTROLUX APPLIANCES AB

BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)

ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35

www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux A.S

Tarlabasi Cad. No:35 34435-Taksim-
Beyoglu_Istanbul

Electrolux tiiketici danisma merkezi: 0
850 250 35 89

www.electrolux.com.tr
Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim émri kiguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya Uriinlerinde ise 10
yildir. Kullanim émrd, Uretici ve/veya
ithalatgi firmanin cihazinizla ilgili yedek
parca temini ve bakim suresini ifade
eder.



3. URUN TANIMI

3.1 Genel goérinum
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3.2 Aksesuarlar

¢ Tel raf
Pisirme kaplari, kek kaliplari,
kizartmalar igin.

» Pisirme tepsisi

4. ILK KULLANIMDAN ONCE

UYARI!
Guvenlik boéliimlerine bakin.

4.1 ilk Temizlik

Cikarilabilir raf desteklerini ve
aksesuarlari cihazdan gikarin.

"Bakim ve Temizlik"
bolimiine bakin.

Cihazi ve aksesuarlari ilk kullanim
oncesinde temizleyin.

Aksesuarlari ve gikarilabilir raf

desteklerini baslangigtaki yerlerine takin.

4.2 On 1sitma

Kalan yag kalintilarinin yanmasi igin bos
cihazi 6nceden isitin.
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Kontrol paneli

Firin fonksiyonlari digmesi
Gl¢ lambasi / sembolii
Analog Zamanlayici
Sicaklik gostergesi / sembol
A Sicakiik digmesi

Isitici eleman

Bl Lamba

El Fan

Sirglli kafes, ¢ikarilabilir
Raf konumlari

Kek, ¢orek ve biskuviler igin.

» Taval/Pisirme kab:
Pisirmek, kizartmak veya yag tepsisi
olarak kullanmak igin.

1. |:| fonksiyonunu ve maksimum
sicakhgr ayarlayin.
Cihazi 1 saat ¢alistirin.

N

O] segenegine basin ve maksimum
sicakligi ayarlayin.

4. Cihazi 15 dakika galistirin.

5

segenegine basin ve maksimum
sicakhgr ayarlayin.
6. Cihazi 15 dakika ¢alistirin.

Aksesuarlar normalde oldugundan daha
sicak olabilir. Cihazdan koku ve duman
yayilabilir. Bu normal bir durumdur.
Odadaki hava akisinin yeterli
oldugundan emin olun.

d
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5. GUNLUK KULLANIM

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Cihazin etkinlestiriimesi ve
devre disi birakilmasi

@ Cihazimizin lamba, diigme
sembolleri veya
gostergelerinin olup
olmamasi modeline
baghdir:
* Lamba, firinin
calismasiyla birlikte acilr.
* Sembol, digmenin firin
fonksiyonlarini ya da
sicakhgi kontrol edip
etmedigini gOsterir.

Firin fonksiyonlari digmesini, bir firin
fonksiyonunu segmek igin gevirin.
Sicakhgr ayarlamak igin sicaklik
digmesini gevirin.

Cihazi devre disi birakmak igin firin
fonksiyonlarinin ve sicaklik ayarinin
digmelerini kapali konuma getirin.

» Gosterge, firnin

Isinmasiyla birlikte agilir.

5.2 Firin fonksiyonlari

Finn fonksiyonu

Uygulama

0 Kapall konum

Cihaz kapall.

I Firin ici Aydin-  Firin lambasini pisirme fonksiyonunu kullanmadan

oY latma etkinlestirmek icindir.

— Ust/Alt Isitma  Tek raf konumunda pisirme ve kizartma yapmak

[ icindir.

— Ust Isitma Ekmek, kek ve hamur islerini kizartmak icindir. Pis-
mis yiyecekler igindir.

Alt Isitma Alti gevrek olmasi gereken kekleri pisirmek ve yiye-

[ cekleri konserve yapmak igindir.

vv Izgara Yassi yiyecekleri 1zgara yapmak ve ekmek kizart-
mak icindir.

vvv Hizli Izgara Cok miktardaki yassi yiyecekleri 1zgara yapmak ve
ekmek kizartmak icindir.

v Turbo lzgara Blyuk et parcalarini veya kemikli kimes hayvanlari-

¥ ni tek bir raf konumunda kizartmak igindir. Ayrica 1z-

gara yapmak ve yuzeyi kizartmak igindir.
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Firin fonksiyonu

Uygulama

Sicak Hava /
Buz Cézme

Ayni anda ¢ raf konumunda pisirmek ve yiyecekleri
kurutmak igindir.Sicakligi, Ust / Alt Isitma'dan 20 -
40°C daha dustik ayarlayin.

Bu fonksiyon, sebze ve meyve gibi dondurulmus yi-
yeceklerin buzlarini ¢ozmek icin kullanilabilir. Buz
¢6zme suresi, dondurulmus yiyecegin miktarina ve
boyutuna gére degisir.

¥

Pizza Ayarlari

Cok iyi kizarmis ve gevrek tabanli olmasi gereken
yemekleri tek bir raf konumunda pisirmek igindir. Si-
cakligi, Ust + Alt Isitma'dan 20 - 40°C daha diisiik
ayarlayin.

6. SAAT FONKSIYONLARI

6.1 Analog zamanlayici
Zamanlayici su fonksiyonlara sahiptir:

+ Saat
* Mekanik Zaman Ayari + Pisirme Bitisi.

A B

Saatin ayarlanmasi

Saati ayarlamak igin ayarlar digmesine
basin ve akrep ile yelkovan gerekli
konumlara gelene kadar bu digmeyi
saatin tersi yonde (ok ile belirtilen yénde)
cevirin. Ayarlar dugmesini saat yoniinde
gevirmeyin.

Saati ayarladiktan sonra ayarlar
digmesinin ilk konumuna dénmesine izin
verin ya da dikkatlice geri gekin.

A. Pencere
B. Kadran
C. Ayarlar digmesi

Normal ayar \"j

Ayarlar digmesini, pencerede Y
goriinene kadar saatin tersi yonde
cevirin. Bu konumda cihazi elle
¢alistirirsiniz. Zaman Ayari + Pisirme
Bitisi fonksiyonu kapalidir.
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Pisirme slresi + Pisirme Bitis
Zamani

Cahistirdiginiz firin fonksiyonunun
otomatik kapanma siresini ayarlamak
icin kullanin. Ayarlayabileceginiz
maksimum sure 180 dakikadir.

Bu 6zelligi sadece pisirme
suresi boyunca karistirmak
ya da izlemek zorunda
olmadiginiz yiyecekler igin

=)

kullanin.
1. Finin fonksiyonunu ve firin sicakligini
ayarlayin.
2. Ayarlar dugmesini, kadran

penceresinde gerekli kapanma suresi

UYARI!
Guvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Aksesuarlarin takilmasi

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru

baktigindan emin olun.

Derin pisirme kabi:

Derin pisirme kabini raf desteginin
kilavuz gubuklari arasina itin.

(dakika cinsinden) gortinene kadar
saatin tersi ydnde gevirin.
Geri sayim baslar. Ayarlanan siire sona
erdiginde bir sesli ikaz duyulur. Cihaz
devre disi kalir.

@

Sesli ikaz devre disi
birakilabilir. Ayarlar

digmesini, pencerede yAS
goOrunene kadar saatin tersi
yonde cevirin. Bu konumda
cihaz devre disi kaldiktan
sonra sesli ikaz duyulmaz.

Pisirme suresi + Pisirme Bitisi
fonksiyonunu iptal etmek igin ayarlar

digmesini, pencerede Y goriinene
kadar saatin tersi yonde gevirin.

7. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

—

Tel rafi ve derin pisirme kabini birlestirin:

Derin pisirme kabini, raf desteginin
kilavuz gubuklari ve kilavuz gubuklari
Uzerindeki tel raf arasina itin ayaklarin
asagi dogru baktigindan emin olun.

e

\

%

Wy

Guvenligi artirmak igin
yukarida kiguk girinti.
Girintiler, raflarin dismesini
de Onleyen araglardir. Rafin
etrafindaki yliksek kenar
pisirme kaplarinin raftan
dismesini engeller.



8. EK FONKSIYONLAR

8.1 Sogutma fani

Cihaz galisirken, cihaz ylizeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
galisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz
soguyana kadar sogutma fani galismaya
devam eder.

UYARI!
Guvenlik boliimlerine bakin.

AN
@

Tablolarda verilen sicakliklar
ve pisirme stureleri sadece
bilgi amachdir. Gergek
sureler tariflere ve kullanilan
malzemelerin kalitesine ve
miktarina baglidir.

9.1 Genel bilgiler

« Cihazda bes adet raf konumu
bulunmaktadir. Raf konumlarini
cihazin altindan baslayarak sayin.

» Cihaz, hava sirkiilasyonu saglayan ve
buhari strekli olarak yeniden kullanilir
hale getiren 6zel bir sistemle
donatiimistir. Bu sistem sayesinde
buharli bir ortamda pisirebilir ve
yiyeceklerin iginin yumusak ve diginin
gevrek olmasini saglayabilirsiniz.
Pisirme suresini ve enerji tlketimini
en aza indirir.

« Cihazin iginde veya cam kapi
panellerinde nemden bugulanma
olusabilir. Bu normal bir durumdur.
Pisirme sirasinda firin kapisini
acarken mutlaka firindan uzakta
durun. Yogunlasmayi azaltmak igin,
pisirmeye baslamadan 6nce cihazi 10
dakika galistirin.

* Her kullanimdan sonra cihazdaki
bugulanmayi temizleyin.

» Pisirme sirasinda dogrudan cihaz
zeminine herhangi bir nesne ve
bilesenlerin tGzerine aliminyum folyo
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8.2 Guvenlik termostati

Cihazin hatali kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asir Isinmaya
neden olabilir. Bunun dniine gegmek igin,
finrnda guicu kesen bir guvenlik termostati
bulunur. Sicaklik distiginde firin
otomatik olarak tekrar galismaya baslar.

9. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

koymayin. Bu, pisirme sonuglarinin
deg@ismesine ve emaye kaplamasinin
zarar gormesine neden olabilir.

9.2 Kek pisirme

* Finn kapisini, pisirme siresinin 3/4'G
gegmeden agmayin.

* Ayni anda iki tepsi kullaniyorsaniz,
aralarinda bir raf bosluk birakin.

9.3 Et ve balik pisirme

» Finnda kalici lekelerin olusmasini
onlemek igin, cok yagl yemekler
pisirirken derin tava/pisirme kabi
kullanin.

+ Igindeki suyun sizip kurumamasi igin,
eti kesmeden 6nce 15 dakika bekletin.

» Kizartma esnasinda firinin iginde asir
duman olusmasini énlemek igin, derin
tava/pisirme kabina biraz su koyun.
Duman birikmesini dnlemek igin,
kuruduktan sonra her seferinde su
ekleyin.

9.4 Pisirme sureleri

Pisirme sureleri, yiyecegin tirtne,
kivamina ve hacmine goére degisiklik
gosterir.

Baslangigta, pisirme esnasindaki
performansi gézlemleyin. Cihazda
pisirme yaparken kullandiginiz pisirme
kaplarina, tariflere ve miktarlara gore en
iyi ayarlari (1s1 ayari, pisirme slresi, vs.)
tespit edin.
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9.5 Pisirme ve kizartma tablosu

Kek ve pastalar

Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava ile Pisir-  Siire (dk.) Aciklama-
me lar
Sicakhk Raf konu- Sicakhk Raf konu-
(°C) mu (°C) mu
Cirpma 170 2 160 3(2ved) 45-60 Kek kali-
usulu tarif- binda
ler
Kurabiye 170 2 160 3(2ved4) 20-30 Kek kali-
hamuru binda
Yagh sutlii 170 1 165 2 60 - 80 26 cm'lik
cheese bir kek ka-
cake libinda
Elmali kek 170 2 160 2 (solve 80-100 Tel raf
(Elmali sag) Uzerinde
turta)1) 20 cm'lik
iki kek kali-
binda
Strudel 175 B8 150 2 60 - 80 Pisirme
tepsisinde
Recgelli 170 2 165 2 (solve 30-40 26 cm'lik
tart sag) bir kek ka-
libinda
Silinger 170 2 160 2 50 - 60 26 cm'lik
kek bir kek ka-
libinda
Yilbasi 160 2 150 2 90-120 20 cm'lik
keki / Bol bir kek ka-
meyveli libinda
kek1)
Erikli 175 1 160 2 50 - 60 Ekmek ka-
kek1) libinda
Kuguk 170 B 140-150 3 20 - 30 Pisirme
kekler - tepsisinde
tek seviye
Kiguk - - 140-150 2ve4 25-35 Pisirme
kekler - iki tepsisinde
seviye
Kuguk - - 140-150 1,3ve5 30-45 Pisirme
kekler - G¢ tepsisinde

seviye
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava ile Pisir- Siire (dk.) Aciklama-
me lar
Sicakhk Raf konu- Sicakhk  Raf konu-
(°C) mu (°C) mu

Biskuvi- 140 8 140-150 3 30-35 Pisirme

ler / ha- tepsisinde

mur gu-

buklari -

bir seviye

Biskuvi- - - 140-150 2ve4 35-40 Pisirme

ler / ha- tepsisinde

mur gu-

buklari -

iki seviye

Biskvi- - - 140-150 1,3ve5 35-45 Pisirme

ler / ha- tepsisinde

mur gu-

buklari -

U¢ seviye

Bezeler- 120 8 120 8 80 - 100 Pisirme

bir seviye tepsisinde

Bezeler - - - 120 2ve 4 80 - 100 Pisirme

iki sevi- tepsisinde

yel)

Sandvig 190 8 190 S 12-20 Pisirme

ekme(;i1) tepsisinde

Ekler - bir 190 3 170 3 25-35 Pisirme

seviye tepsisinde

Ekler - iki - - 170 2ve4 35-45 Pisirme

seviye tepsisinde

Kaplama 180 2 170 2 45-70 20 cm'lik

turtalar bir kek ka-
libinda

Bol mey- 160 1 150 2 110-120 24 cm'lik

veli kek bir kek ka-
libinda

Victoria 170 1 160 2 (solve 50-60 20 cm'lik

sandvigi sag) bir kek ka-
libinda

1) Firini nceden 10 dakika 1sitin.
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Ekmek ve pizza

Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava ile Pisir-  Siire (dk.) Aciklama-
me lar
Sicakhk  Raf konu- Sicakhik  Raf konu-
(°C) mu (°C) mu
Beyaz ek- 190 1 190 1 60 -70 Parca ba-
mek1) sina 500
g,1-2
parca
Cavdar 190 1 180 1 30-45 Ekmek ka-
ekmegi libinda
Ekmek 1) 190 2 180 2(2ved) 25-40 Pisirme
tepsisinde
6 - 8 adet
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Pisirme
tepsisinde
veya derin
pisirme
kabinda
Yagli ¢o6- 200 8 190 8 10- 20 Pisirme
rekler?) tepsisinde
1) Firini nceden 10 dakika 1sitin.
Tartlar
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava ile Pisir-  Siire (dk.) Aciklama-
me lar
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu-
(°C) mu (°C) mu
Makarnali 200 2 180 2 40 - 50 Bir kalipta
borek
Sebzeli 200 2 175 2 45 - 60 Bir kalipta
tart
Kis1 180 1 180 1 50 - 60 Bir kalipta
Lazanya1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Bir kalipta
icdolgulu 180-190 2 180-190 2 25-40 Bir kalipta

makarnal)

1) Firini nceden 10 dakika 1sitin.



TURKGE 41

Et
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava ile Pisir-  Siire (dk.) Aciklama-
me lar
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu-
(°C) mu (°C) mu
Sigir eti 200 2 190 2 50-70 Tel raf
Uzerinde
Kegi eti 180 2 180 2 90-120  Telraf
Uzerinde
Dana eti 190 2 175 2 90 - 120 Tel raf
Uzerinde
Az pismis 210 2 200 2 50 - 60 Tel raf
rozbif Uizerinde
Orta pis- 210 2 200 2 60-70 Tel raf
mis rozbif Uzerinde
lyi pismis 210 2 200 2 70-75 Tel raf
rozbif Uzerinde
Kegi omzu 180 2 170 2 120 - 150 Derili
Kegi incik 180 2 160 2 100-120 2 parga
Kuzu Eti 190 2 175 2 110-130 But
Tavuk 220 2 200 2 70 - 85 Butlin
Hindi 180 2 160 2 210 -240 Bitun
Ordek 175 2 220 2 120 - 150 Butun
Kaz 175 2 160 1 150 - 200 Butin
Tavsan 190 2 175 2 60 - 80 Parcalar
halinde
Yaban 190 2 175 2 150 - 200 Pargalar
tavsani halinde
Silin 190 2 175 2 90 -120 Batun
Bahk
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava ile Pisir-  Siire (dk.) Aciklama-
me lar
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk Raf konu-
(°C) mu (°C) mu
Alabalik /190 2 175 2 40 -55 3 - 4 balik
Cipura
Ton ba- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileto
g1/ So-

mon
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9.6 lzgara

@ Pisirmeye baslamadan 6nce,
firni 3 dakika bos olarak

Isitin.

Yemek Miktar Sicakhk  Siire (dk.) Raf konu-
°C m
Parca (9) (C) 1. taraf 2. taraf "

Fileto bif- 4 800 maks. 12-15 12-14 4
tekler

Bonfile 4 600 maks. 10-12 6-8 4
Sosisler 8 - maks. 12-15 10-12 4
Kegi pirzo- 4 600 maks. 12-16 12-14 4
lalar

Tavuk (2 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
parca ha-

linde)

Kebaplar - maks. 10-15 10-12

Tavuk 400 maks. 12-15 12-14

gogsu

Hambur- 6 600 maks. 20-30 - 4
ger

Balik fileto 4 400 maks. 12-14 10-12
Tostsand- 4-6 - maks. 5-7 -

vicler

Kizartma 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
9.7 Turbo Izgara
Sigir eti

Yemek Miktar Sicaklik (°C)  Siire (dk.) Raf konumu
Az pismis rozbif her bir cm'lik 190 - 200 5-6 1 veya 2
veya fileto) kalinlik basina

Orta pismis rozbif  her bircm'lik 180 - 190 6-8 1 veya 2
veya fileto1) kalinlik basina

iyi pismis rozbif her bircm'lik 170 - 180 8-10 1 veya 2

veya fileto)

kalinlik basina

1) Firini énceden isitin.
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Kegi eti

Yemek Miktar (kg) Sicakhk (°C)  Siire (dk.) Raf konumu
On kol, boyun, 1-15 160 - 180 90 -120 1 veya 2
jambon

Pirzola, kaburga 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1 veya 2
Rulo kéfte 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 veya 2
Kuzu incik (6nce- 0.75 -1 150 - 170 90 -120 1 veya 2
den pisirilmis)

Dana eti

Yemek Miktar (kg) Sicakhk (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Dana rosto 1 160 - 180 90 - 120 1veya 2
Dana ayag 15-2 160 - 180 120 - 150 1 veya 2
Kuzu Eti

Yemek Miktar (kg) Sicakhk (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Kuzu budu, ku- 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 veya 2

zu rosto

Kuzu Sirti 1-15 160 - 180 40 - 60 1 veya 2
Kiimes Hayvan

Yemek Miktar (kg) Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Kimes hayvani 0,2 -0,25 her 200 - 220 30 -50 1 veya 2
porsiyonlari biri

Tavuk, yarim 0.4 - 0.5 her biri 190 - 210 35-50 1 veya 2
Tavuk, ingiliz 1-15 190 - 210 50-70 1 veya 2
usultl

Ordek 1.5-2 180 - 200 80 -100 1 veya 2
Kaz 35-5 160 - 180 120 - 180 1 veya 2
Hindi 25-35 160 - 180 120 - 150 1 veya 2
Hindi 4-6 140 - 160 150 - 240 1 veya 2
Balik (bugulama)

Yemek Miktar (kg) Sicaklik (°C) Sire (dk.) Raf konumu
Butuin balik 1-15 210 - 220 40 - 60 1 veya 2
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9.8 Buz Cozme

Yemek Miktar (g) Buz ¢oz- Ek buz ¢ozdiir- Aciklamalar
dirme si- me siiresi (dk.)
resi (dk.)
Tavuk 1000 100 - 140 20-30 Tavugu alti ters cevril-

mis sekilde blyuk bir ta-
baga yerlestirin. Stre-
nin yarisi doldugunda

gevirin.

Et 1000 100 - 140 20-30 Surenin yarisi dol-
dugunda cevirin.

Et 500 90 - 120 20-30 Sirenin yarisi dol-
dugunda cevirin.

Alabalik 150 25-35 10-15 -

Cilek 300 30-40 10-20 -

Tereyagi 250 30-40 10-15 -

Krema 2 x 200 80 - 100 10-15 Krema hafif donmus bo-
Iimleri olsa da kolayca
cirpilir.

Kremali pasta 1400 60 60 -

9.9 Kurutma - Sicak Hava durdurun, kapagini agin ve kurutma
o o islemini tamamlamak igin bir gece

» Tepsileri yagsiz kagit veya pisirme sogutun.

kagidiyla kaplayin.
» Daha iyi bir sonu¢ almak i¢in, kurutma

sUresinin yarisi doldugunda firini
Sebzeler
Yemek Sicakhk (°C)  Siire (sa.) Raf konumu

1 konum 2 konum

Fasulyeler 60 -70 6-8 8 174

Biberler 60 -70 5-6 B8 1/4

Eksi sos icin 60 -70 5-6 3 1/4

sebzeler

Mantarlar 50 - 60 6-8 3 174

Otlar (mayda- 40 - 50 2-3 & 1/4

noz, dere otu
vb.)
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Meyveler
Yemek Sicaklik (°C) Siire (sa.) Raf konumu

1 konum 2 konum
Erikler 60 - 70 8-10 3 174
Kayisilar 60 - 70 8-10 3 1/4
Elma dilimleri 60 - 70 6-8 3 1/4
Armutlar 60 - 70 6-9 8 174

10. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI!
Guvenlik boéliimlerine bakin.

10.1 Temizlik hakkinda
aciklamalar

Cihazin 6n kismini yumusak bir bez
ve deterjanh sicak su ile temizleyin.
Metal ylzeyleri temizlemek igin 6zel
bir temizlik maddesini kullanin.

Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
yemek artiklari yangina sebep olabilir.
Izgara tavasi icin risk daha yuksektir.
Zorlu kirleri 6zel firin temizleyici ile
cikarin.

Tum aksesuarlari her kullanimdan
sonra temizleyin ve kurumalarini
bekleyin. Ik su, deterjan ve yumusak
bir bez kullanin.

Yapismaz aksesuarlariniz varsa,
bunlari temizlemek igin asindirici
temizlik maddeleri, keskin cisimler
veya bulasik makinesi kullanmayin.
Yapismaz kaplamanin hasar
gOrmesine neden olabilir.

10.2 Paslanmaz celik veya
aliminyum cihazlar

@

Firin kapisini sadece islak
bir bez ya da stingerle
temizleyin. Yumusak bir
bezle kurulayin.

Yizeye zarar
verebileceklerinden bulasik
teli, asit veya asindirici
maddeler kullanmayin.
Firinin kontrol panelini ayni
uyarilari dikkate alarak
temizleyin.

10.3 Kapi contalarinin
temizlenmesi

» Kapi contasini dizenli olarak kontrol
edin. Kapi contasi, firin boslugunun
kasasi gevresinde bulunur. Kapi
contasi hasarliysa, cihazi
kullanmayin. Yetkili Servisi arayin.

» Kapi contasini temizlemek igin
temizlik hakkindaki genel bilgilere
basvurun.

10.4 Raf desteklerini

Firini temizlemek igin, raf desteklerini
sokun.

1. Raf desteginin 6n kismini yan
duvardan gekin.
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2. Menteselerin Ustlindeki kollari
kaldirin ve gevirin.

2. Raf desteginin arka kismini yan
duvardan uzaga ¢ekin ve destegi

cikarin.
L
=
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3. Firin kapagini ilk agiima
Ray desteklerini ters sirayla takin. pozisyonuna, yarlya kadar kapatin.
Daha sonra ileri dogru ¢ekip kapagi

10.5 Firin kapaginin yuvasindan gikarin.

temizlenmesi

Firin kapaginin iki cam paneli vardir.
Firin kapagini ve i¢ cam paneli
temizlemek igin gikartabilirsiniz.

@ Firin kapagini sokmeden
once i¢ cam panelleri

¢tkarmaya calisirsaniz firin
kapag! kapanabilir.

C DIKKAT!
Cihazi i¢ cam paneli

olmadan kullanmayin.

1. Kapagi tamamen agin ve kapaktaki
iki menteseyi tutun. 4. Saglam bir zemin lzerine bir bez
yerlestirerek, kapagi bezin tizerine
koyun.

5. Kapak kenarligini (B) kapagin Ust
kenarinda her iki yandan kavrayin ve
klips contasini serbest birakmak igin
iceriye dogru bastirin.




6. Kapak kenarligini 6ne dogru ¢ekerek
cikarin.

7. Ust kenarindan kapak cam panelini
tutun ve dikkatlice ¢ekin. Camin
desteklerden tam kurtuldugundan
emin olun.

8. Cam paneli sabunlu suyla temizleyin.
Cam paneli dikkatlice kurulayin.

Temizleme islemi bittiginde, cam panel
ve firin kapagini takin. Yukaridaki
adimlari sondan basa dogru izleyin.

Ekran baski bélgesi kapagin i¢ kismina
bakmalidir. Montajin ardindan ekran
baski bolgesindeki cam panel
cercevesine ait ylzeyin,
dokundugunuzda purizsiz oldugundan
emin olun.

ic cam paneli yerine dogru bir sekilde
taktiginizdan emin olun.

A
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11. SORUN GIDERME

UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

11.1 Servisi aramadan 6nce...
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10.6 Lambanin degistiriimesi

Cihazin i¢ kisminin tabanina bir bez
serin. Bu, lamba cam kapaginin ve firinin
i¢c kisminin hasar gérmesini onler.

A

UYARI!

Elektrik tehlikesi! Lambayi
degistirmeden 6nce sigortayi
kapatin.

Lamba ve lambanin cam
kapagi 1sinabilir.

DIKKAT!

Yag kalintisinin lamba
Uzerinde yanmasini énlemek
icin halojen lambay daima
bir bezle tutun.

1. Cihazi devre disi birakin.

2. Sigortalari sigorta kutusundan ¢ikarin
veya devre kesiciyi devre disi
birakin.

Arka lamba

1. Lambanin cam kapagini saat
yonundn tersine gevirerek cikartin.

2. Cam kapag! temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya
dayanikl yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapag! takin.

Problem

Muhtemel neden

Coziim

Firin Isinmiyor.

Firin kapalidir.

Firini calistirin.

Firin isinmiyor.

degildir.

Zaman Ayari + Pisirme Bi-
tis programlayicisi ayarl

Zaman Ayari + Pisirme Bi-
tis programlayicisini ayar-
layin. "Saat fonksiyonlari"
bélimune bakin.
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Problem Muhtemel neden

Coziim

Firin isinmiyor. Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden
olup olmadigini kontrol
edin. Sigortanin tekrar tek-
rar atmasi halinde, kalifiye
bir elektrikgiye danisin.

Lamba calismiyor. Lamba arizali.

Lambayi degistirin.

Yemeklerin Ustlinde ve fi-  Yemek firinda ¢ok uzun
rin boslugunda buhar ve stire birakilmistir.
bugu birikiyor.

Pisirme islemi bittikten son-
ra, yemekleri firinin igeri-
sinde 15 - 20 dakikadan
fazla bekletmeyin.

11.2 Servis verileri cihazin pisirme bélimiinin 6n
tarafindadir. Cihaz boslugundaki bilgi
Sorunu gideremediginiz takdirde, etiketini cikarmayin.

saticiniza veya bir Yetkili Servise
basvurun.

Servisler igin gerekli bilgiler bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi

Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:

Model (MOD.)

Uriin numarasi (PNC)

Seri numarasi (S.N.)

12. MONTAJ

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Ankastre Montaj




12.2 Mobilya igine montaj

12.4 Kablo
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Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Kablo ile ilgili bélime bakmak icin bilgi
etiketindeki toplam giice bakin. Tabloya

da bakabilirsiniz:

Toplam gug (W)

Kablo béliimii

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1

12.3 Elektrik tesisati maksimum 3680  3x 15

Firin kablosu (yesil / sari kablo) faz
kablolarindan ve nétr baglanti
kablolarindan (mavi ve kahverengi
kablolar) 2 cm uzun olmaldir.

@ "Guvenlik" béliminde
aciklanan glvenlik
onlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma
sorumluluk kabul etmez.

Bu cihaz, bir elektrik fisi ve elektrik
kablosu ile birlikte teslim edilir.

13. TEKNIK VERILER
13.1 Teknik veriler

Voltaj 230V
Frekans 50 Hz

14. ENERJI VERIMLILIGI
14.1 EU 65-66/2014 uyarinca Uriin Fisi ve bilgileri

Tedarikci adi Electrolux
Uriin kimligi EOB3400BOR
Enerji Verimlilik Dizin 100.0

Enerji verimlilik sinifi A

0.93 kWsaat/devir

Standart yukld, fanh pisirme modu enerji tuketimi  0.85 kWsaat/devir

Standart yukli, geleneksek mod eneriji tiketimi

Bosluk sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik

Hacim 721
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Firin tart

Ankastre Firin

Kutle

29.7 kg

EN 60350-1 - Elektrikli pisirme cihazlari -
Bolim 1: Uriin gamlar, finnlar, buharl
firinlar ve 1zgaralar - Performans 6lgim
yontemleri.

14.2 Enerji tasarrufu
Cihazda, gunlik yemek
pisirme islemleri sirasinda
enerji tasarrufu yapmaniza
yardimci olacak 6zellikler
bulunmaktadir.

Genel bilgiler

Firin calisirken kapaginin dizgiin sekilde
kapatildigindan emin olun ve pisirme
sirasinda mimkin oldugunca kapali
tutun.

Enerji tasarrufu igin metal tabaklar
kullanin.

1. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi
durumunda tlketici;

a. Satilani geri vermeye hazir
oldugunu bildirerek sdzlesmeden
dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda
satis bedelinden indirim isteme,

c. Asir bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitiin masraflari
saticlya ait olmak Uzere satilanin
Ucretsiz onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini
kullanabilir. Satici, tiketicinin
tercih ettigi bu talebi yerine
getirmekle yukimladur.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistirilmesi haklar retici
veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir.
Bu fikradaki haklarin yerine
getirilmesi konusunda satici, Uretici
ve ithalat¢ci muteselsilen sorumludur.
Uretici veya ithalatgl, malin kendisi
tarafindan piyasaya suriimesinden

Muimkiinse, yemegi iceri koymadan dnce
firin 6nceden 1sitmayin.

Pisirme suresinin 30 dakikay! astigi
durumlarda, pisirme suresine bagl
olarak, sure dolmadan 3 - 10 dakika
once firin sicakhgini minimuma dusirin.
Firinin iginde kalan sicaklk, pisirme
islemine devam eder.

Diger yiyecekleri isitmak igin énceden
kalan sicakhgi kullanin.

Fan ile pisirme
Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli
pisirme islevlerini kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Kalan sicakhgi kullanmak ve yemegi
sicak tutmak icin mimkun olan en distk
sicakligi segin.

15. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

sonra aylbin dogdugunu ispat ettigi
takdirde sorumlu tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistirilmesinin satici igin
orantisiz guglikleri beraberinde
getirecek olmasi halinde tlketici,
s6zlesmeden dénme veya ayip
oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger
segimlik haklara basvurmanin tiiketici
acisindan sorun teskil edip
etmeyecegi gibi hususlar dikkate
alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistiriimesi haklarindan
birinin secilmesi durumunda bu
talebin saticiya, ureticiye veya
ithalat¢iya yoneltiimesinden itibaren
azami otuz is gund, konut ve tatil
amacl tasinmazlarda ise altmis is
guni icinde yerine getirilimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58
inci maddesi uyarinca gikarilan
yonetmelik eki listede yer alan



mallara iliskin, tiketicinin Ucretsiz
onarim talebi, yonetmelikte belirlenen
azami tamir slresi iginde yerine
getirilir. Aksi halde tlketici diger
secimlik haklarini kullanmakta
serbesttir.

5. Tuketicinin s6zlesmeden dénme
veya ayip oraninda bedelden indirim
hakkini sectigi durumlarda, 6demis
oldugu bedelin timu veya bedelden
yapilan indirim tutari derhal tiiketiciye
iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi
nedeniyle ortaya ¢ikan tim
masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir.
Tuketici bu segimlik haklarindan biri
ile birlikte 11/1/2011 tarihli ve 6098
sayili Turk Borglar Kanunu hiktmleri
uyarinca tazminat da talep edebilir.

Su sembole sahip malzemeler geri

dénstiiriilebilir &, Ambalaji geri
donisum igin uygun konteynerlere
koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz
atiklarinin geri déntusimune ve gevre ve
insan sagliginin korunmasina yardimci
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Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem
Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine
bagvurabilir.

16. CEVREYLE ILGILI BILGILER

olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. Uriini yerel geri
donusum tesislerinize génderin ya da
belediye ile irtibata gegin.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur.
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