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MINI PROCESOR LAKELAND
Dziekujemy za wybranie procesora Lakeland Mini.

Przed rozpoczeciem korzystania z ustugi prosimy o poswiecenie chwili na przeczytanie tej broszury i zachowanie jej w bezpiecznym

miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Mini Processor $wietnie nadaje sie do przygotowywania mniejszych ilosci sktadnikéw, co jest trudng praca z
nozem. Jest idealny do czosnku, cebuli, ziét, warzyw, robienia butki tartej, siekania orzechéw, sera, migsa i
ryb; i oszczedza Ci uzywania wigkszego robota kuchennego. Jego kompaktowy rozmiar oznacza, ze jest
réwniez tatwy do przechowywania i trzymania na blacie.

W Lakeland nasza wielokrotnie nagradzana firma rodzinna w dalszym ciggu oferuje te sama
doskonatg jako$¢, stosunek jakosci do ceny i wyjatkowg obstuge klienta, co w latach 60., gdy zaktadalismy
firme.

Nasze produkty s starannie wybierane i doktadnie testowane, dzieki czemu mozesz mie¢ pewnos¢, ze
wszystko, co kupisz, bedzie sprawiato przyjemnos¢ w uzytkowaniu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU

1. Uchwyt pokrywy
2. Zaktadka pokrywy
3. Pokrywka

4. Blokada pokrywy

5. Ostrze

6. Miska

7. Blokada miski

8. Jednostka bazowa
9. Pokretto sterujace

10. N6zki ssace
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci. Zawsze przestrzegaj tych srodkéw ostroznosci podczas korzystania z urzadzenia, aby

unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzagdzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z opisem w

niniejszej instrukgji.

* Z urzadzenia mogga korzystac¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i s nadzorowane.

» Upewnij sie, ze napigcie w Twojej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

« Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze z urzadzenia usunieto wszystkie materiaty opakowaniowe oraz

wszelkie etykiety i naklejki promocyjne.

« Zawsze sprawdzaj urzadzenie przed uzyciem pod kgtem widocznych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj, jesli jest uszkodzone

lub zostato upuszczone. W przypadku uszkodzenia lub jesli urzadzenie rozwinie usterke, skontaktuj sie z zespotem
obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

« Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewéd jest uszkodzony. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta Lakeland

Skontaktuj sie 2 zespolem pod numerem telefonu 015394 88100.

« Zawsze uzywaj urzadzenia na suchej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni.

+ Odtaczaj od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Aby odtgczy¢, wigcz

gniazdo w pozycji wytaczone” i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

« Nie nalezy uzywac zadnych akcesoriéw ani przystawek z tym urzagdzeniem poza tymi, ktére zostaty
polecane przez Lakeland.

« Aby zapobiec pozarowi, porazeniu pragdem elektrycznym lub obrazeniom ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani
baze w wodzie lub innych ptynach.

« Nie pozostawiaj przewodu zwisajgcego z krawedzi stotu kuchennego lub blatu roboczego. Unikaj
kontakt otowiu z gorgcymi powierzchniami.

» Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
* Tylko do uzytku domowego.

« Urzadzenie nalezy stosowa¢ do przygotowywania zywnosci zgodnie z instrukcjg obstugi dotgczong do urzadzenia.

* Zawsze upewnij sig, ze masz suche rece przed odtgczeniem wtyczki od sieci.

gniazdo. Nigdy nie wyciggaj wtyczki z gniazda sieciowego za przewdd.

* Aby unikng¢ obrazen ciata lub ewentualnego pozaru, nie przykrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.
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* Nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego timera ani systemu zdalnego sterowania.

* Przewdd przedtuzajgcy mozna stosowac ostroznie. Parametry elektryczne przewodu powinny by¢ co najmniej
tak wysokie jak urzadzenia. Nie nalezy pozwala¢, aby przewdd zwisat z krawedzi blatu roboczego ani dotykat
goracych powierzchni.

+ To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami dyrektyw 2014/30/UE (dyrektywa w sprawie
kompatybilnosci elektromagnetycznej) i 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa).

+ OSTRZEZENIE: Odcieta wtyczka wtozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie bezpieczerstwa (porazenie

pradem). Upewnij sie, ze odcieta wtyczka zostanie bezpiecznie zutylizowana.

UWAGA: Plastikowe torby uzywane do owijania tego urzadzenia lub opakowania moga by¢
niebezpieczne. Aby unikng¢ ryzyka uduszenia, trzymaj te torby poza zasiegiem niemowlat i
dzieci. Torby te nie sg zabawkami. « UWAGA: Ostrze jest

bardzo ostre. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrzem,
oprézniania miski i podczas czyszczenia. Trzymac za plastikowy wrzeciono, z dala od krawedzi tnacych.

« NIE UZYWAJ Mini Procesora, gdy jest pusty.

+ Po zakonczeniu siekania nalezy odczekac, az ostrze catkowicie sie zatrzyma.
przed zdjeciem i zdjeciem pokrywy. Zdejmij ostrze przed zdjeciem miski z jednostki bazowej i opréznieniem.

+ NIE uzywaj Mini Processora z gorgcym jedzeniem lub ptynami. Pozostaw ugotowane jedzenie do ostygniecia
do temperatury pokojowej przed pokrojeniem.

+ NIE uzywaj Mini Robota do siekania kostek lodu.
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MONTAZ MINI PROCESORA I UZYTKOWANIE
PO RAZ PIERWSZY

* Rozpakuj Mini Procesor, usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
* Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ jednostke bazowga czysta, wilgotng Sciereczka.

* Zdejmij pokrywe, ostrze i miske z jednostki bazowej. Przytrzymaj uchwyt pokrywy i przekre¢
pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby jg odblokowac i zdja¢. Ostroznie podnies ostrze z miski, trzymajac

wrzeciono. Przekre¢ miske zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby jg odblokowac i zdjag¢ z podstawy.

» Umyj pokrywe, ostrze i miske w cieptej wodzie z mydtem, optucz i doktadnie osusz. Ostrze jest ostre, podczas mycia

recznego trzymaj je za plastikowy wrzeciono i czy$¢ szczotka.

« Miske i pokrywke mozna my¢ w zmywarce na gérnym poziomie, natomiast ostrze nie.
* Przed ztozeniem produktu nalezy upewni¢ sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

OSTRZEZENIE: Nie wktadaj wtyczki do gniazdka ani nie wtgczaj Mini Procesora przed jego catkowitym zmontowaniem.

« Umies¢ jednostke bazowa na ptaskiej powierzchni w poblizu gniazdka. Ustaw pokretto sterujgce w swoja strone,
umies$¢ miske z uchwytem po prawej stronie nad kotkiem i przekre¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az

misa zatrzasnie sie catkowicie na swoim miejscu w blokadzie misy.

* Trzymajac ostrze za wrzeciono, nasun je na trzpien wewngatrz miski.
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« Trzymaj pokrywke za uchwyt, tak aby zaktadka pokrywki byta skierowana do przodu. Umies¢ pokrywke na misce, przekrec pokrywke

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az zaktadka zatrzasnie sie na swoim miejscu wewnatrz zamka pokrywki.

+ Mini procesor jest teraz gotowy do uzycia.
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INSTRUKCJA UZYCIA

« Zdejmij pokrywe, trzymajgc za uchwyt pokrywy i przekrecajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zwolni¢ zaczep.
z zamka pokrywy.

« Pokréj sktadniki na mate kawatki (okoto 2 cm) i dodaj je do miski.

Upewnij sig, ze w misce znajduje sie co najmniej 50 ml/graméw. NIE napetniaj miski poza oznaczenie ,MAX"
(520 ml). Jako wskazéwka, urzgdzenie dziata najlepiej z 375 g migkkich sktadnikéw, 300 g twardych
sktadnikéw i 225 ml ptynu. (Wigcej szczegétéw znajdziesz w ,,Przewodniku po sktadnikach”).

« Zatéz pokrywke na miske, tak aby zaktadka znajdowata sie przed blokadg pokrywki. Przekre¢ pokrywke

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az zapadka zatrza$nie sie na swoim miejscu wewnatrz zamka pokrywy.
« Podtgcz urzadzenie do gniazdka i wiacz je.

« Mini procesor ma antyposlizgowe nézki, dzieki czemu jest stabilny na blacie roboczym.

podczas krojenia.

« Aby uruchomic¢ urzadzenie, ustaw pokretto sterujgce w pozycji Pulse lub Chop, a nastepnie zwolnij przycisk,

aby zatrzymac siekanie.

« Konsystencje mozna sprawdzi¢ w misce i zwolni¢ przycisk, gdy
osiggna¢ odpowiednig konsystencje.

SIEKANIE - Grubo siekac sktadniki, zapobiegajac ich nadmiernemu przetworzeniu.

PULSE - Do drobnego siekania sktadnikéw. Ta drobniejsza konsystencja jest Swietna do czosnku lub ziét.

+ Po osiggnigciu pozadanej konsystencji nalezy ustawi¢ pokretto sterujgce w pozycji wytgczonej.

ustawi¢ urzgdzenie w pozycji wytgczonej i odtgczy¢ je od gniazdka.

OSTRZEZENIE: Zawsze czekaj, az ostrze catkowicie przestanie sig obraca¢, zanim zdejmiesz pokrywe. Ostroznie

wyjmij ostrze z miski, trzymajgc wrzeciono, przed wyjeciem miski z jednostki bazowej.

« Uzywaj Mini-Procesora tylko w krétkich, 20-sekundowych seriach, a nastepnie odczekaj 1 minute, az silnik ostygnie,

zanim zaczniesz sieka¢ ponownie.
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PRZEWODNIK PO SKEADNIKACH, WSKAZOWKACH I PORADACH

« Pokroj sktadniki na mate, réwne kawatki o wielkosci okoto 2 cm w przypadku migkkich sktadnikéw,
1,5 cm dla twardych sktadnikéw przed dodaniem do miski. Nieréwne kawatki nie dadzg réwnomiernego

siekania. Siekaj mate ilosci na raz.

« Zawsze wktadaj ostrze przed dodaniem jedzenia do miski i ostroznie je wyjmij przed

wyjmowanie jedzenia z miski.
* Przed pokrojeniem chleba lub orzechéw upewnij sie, ze ostrze i miska sg catkowicie suche.
« Swieze ziota umyj i osusz, a warzywa i czosnek obierz przed pokrojeniem.

» Aby mie¢ pewno$¢, ze jedzenie zostanie réwnomiernie posiekane, moze by¢ konieczne zeskrobanie resztek jedzenia z
bokéw miski za pomocg drewnianej, plastikowej lub silikonowej szpatutki, a nastepnie kontynuowanie miksowania.

Zawsze najpierw wytgcz urzadzenie i odtacz je od zasilania.

« Uwazaj, aby nie przetworzy¢ zbyt duzo mokrych sktadnikéw. Uzywaj kroétkich serii i sprawdzaj
spéjnos¢ w regularnych odstepach czasu.

« NIE uzywaj Mini Processora z gorgcymi potrawami lub ptynami. Pozostaw ugotowang potrawe do
Przed posiekaniem ostudzi¢ do temperatury pokojowe;j.

* To urzadzenie nie nadaje sie do przetwarzania bardzo twardych produktéw spozywczych, np. kostek lodu,
ziaren kawy, przypraw, mielenia cukru granulowanego na cukier puder lub mrozonej zywnosci. Moze to
uszkodzi¢ ostrze lub silnik.

Ponizej znajdziesz wskazéwki dotyczace ilosci, jakie nalezy doda¢ do miski podczas siekania réznych sktadnikéw.

Czas siekania zalezy od pozadanej konsystencji. Mozesz to kontrolowa¢ w misce.

Zywnos¢ Zalecony Czas Przygotowanie

Pojemnos¢ (gramy)

Migso i ryby, gotowane lub surowe 300g 15 sekund Pokroi¢ w kostke o boku 2 cm
Swieze ziota 759 10 sekund Umy€ i wysuszyé

Orzechy 185g 15 sekund Mozna doda¢ w catosci

Ser 1509 10 sekund Pokroic w kostki o wymiarach 1,5 cm
Chleb na butke tartg 1109 10 sekund Pokroi¢ w kostke o boku 2 cm
Owoce i warzywa 300g 10-15 sekund Pokrdj W kostki o wymiarach 2 cm
Czosnek

75g 10-15 sekund Najpierjv obierz
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PRZEPISY

UWAGA: Wszystkie pomiary tyzkowe sg standardowymi pomiarami metrycznymi, wiec 1 tyzeczka to 5 ml,
a 1tyzka to 15 ml. Zalecamy uzywanie tyzek pomiarowych, aby uzyska¢ doktadne wyniki.

PESTO - Wystarczy na makaron dla 4 oséb

Wskazéwka: Przed schowaniem pesto do lodéwki, polej je niewielkg iloscig oliwy z oliwek. Pesto mozna

przechowywac w szczelnym pojemniku w lodéwce do
jeden tydzien.

Sktadniki Tlos¢
Orzeszki piniowe 50g
Bazylia 509
Zabek czosnku, maty 1, obrany
Cytryna, mata % skoérki i soku
Ser parmezan 509
Oliwa z oliwek extra vergine 1% tyzeczki
Sol i pieprz Smak
CO ROBISZ

Lekko upraz orzeszki piniowe na suchej patelni.

Umies$¢ wszystkie sktadniki w minirobocie kuchennym i miksuj, az do uzyskania preferowanej konsystencji.

Wymiesza¢ z ugotowanym makaronem i podawac.

10
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DIP Z FASOLI CANNELLINI - Wystarczy na 1 matg miske

Wskazdwka: Ten dip $wietnie smakuje z surowymi warzywami, krakersami, chipsami lub cieptym chlebem pita.

Sktadniki Tlos¢

Fasola cannellini w puszce 125¢, odsaczone

Zabek czosnku 1

gatka muszkatotowa mielona szczypta

Cytryna, mata %2 skorki i soku

Oliwa z oliwek extra virgin 1% tyzeczki

sl % lyzeczki

Pietruszka 1-2 gatazki, todygi usunigte i posiekane
CO ROBISZ

Umies¢ wszystkie sktadniki (oprécz pietruszki) w misce i miksuj przez kilka sekund, az masa bedzie dobrze
wymieszana, ale nie gtadka.

Przetozy¢ do miski.

Umyj i osusz pokrywke, miske i ostrze.

W16z pietruszke do miski i zmiksuj.

Skropi¢ dip oliwg z oliwek, posypa¢ natka pietruszki i podawac.
SWIEZA SALSA - Wystarczy na 1 matg miske

Wskazdéwka: Ten dip Swietnie smakuje z surowymi warzywami, krakersami, chipsami lub cieptym chlebem pita.

Sktadniki Ilos¢

Czerwona cebula Ya

Zabek czosnku 1, obrany

Pomidory, dojrzate 1

Liscie kolendry 1 maty peczek

Ocet balsamiczny 1 lyzeczka

Sél dobry szczypta
CO ROBISZ

Pokréj cebule na kawatki 2 cm i dodaj do miski z czosnkiem. Miksuj, az osiggniesz pozadang konsystencje.

Pokréj pomidory na ¢wiartki i dodaj do mieszanki wraz z kolendra, ponownie zmiksuj.

Przetéz do miski, dodaj ocet balsamiczny i sol.

Wymieszaj i podaj.
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SOS JABLKOWY - Porcja dla czterech oséb jako dodatek

Wskazéwka: Podawaj ten sos z pieczong wieprzowing, kotletami wieprzowymi lub deserami.

Sktadniki Tlos¢
Mate jabtko do gotowania 1, obrane i wydrgzone
Gozdziki mielone szczypta
gatka muszkatotowa mielona szczypta
Cukier 1 lyzka stolowa
Masto 25¢
CO ROBISZ

Umies¢ jabtko, przyprawy i cukier w misce mini robota i miksuj przez chwile.
Przet6z wszystko na patelnie, dodaj 4 tyzki wody i masto.
Gotowac na matym ogniu przez 15 minut, az jabtko zmieknie, ale zachowa sw¢j ksztatt.

Jesli chcesz uzyskac rzadszy sos, dodaj wiecej wody.

Podawac na ciepto.

12



Machine Translated by Google

GUACAMOLE - Porcja wystarczajaca dla czterech oséb jako dip

Wskazéwka: Podawaj z chipsami tortilla.

Sktadniki Tlos¢
Awokado 2, obrane
Zabki czosnku 2, posiekane
Pomidor Ya
Czerwona cebula Ya
Wapno Sciskanie
Kolendra 1 tyzka posiekanej
papryczka jalapeno j
Sol 1 lyzeczka

CO ROBISZ

Umiesc¢ wszystkie sktadniki w minirobocie.

Pokréj sktadniki, az do uzyskania odpowiedniej konsystencji (w zaleznosci od tego, czy wolisz
guacamole gtadkie czy z kawatkami migsa).

Podawa¢ w ulubionym sosie z chipsami tortilla lub pokrojonymi warzywami.

13
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SZYBKI SWIEZY BURGER Z BEKONEM - Ilo$¢ wystarczajaca na jednego burgera

Sktadniki Tlos¢
Wotowina, poledwica 225q
Ser cheddar 1 kromka

Butka burgerowa

1

Boczek 2 paski, ugotowane
Satata i pomidor Do dekoracji
Ketchup i musztarda Stuzy¢

CO ROBISZ

Pokréj mieso na kawatki o dtugosci 2 cm i umies¢ je w misce Mini Processor, a nastepnie posiekaj wedtug

wtasnego uznania (dodaj ulubiong przyprawe). Uformuj migso w ksztatt burgera, a nastepnie upiecz na grillu

lub kuchence wedtug wtasnego uznania. Dodaj ser tuz przed zakoriczeniem gotowania burgera, aby ser

magt sie rozpuscic.

Gdy juz upieczesz burgera z serem, potéz go na dolnej butce i utéz na nim bekon, pomidora i satate. Nat6z

wybrany przez siebie dodatek na gérng butke, a nastepnie na wierzch burgera, aby nada¢ mu ostateczny

szlif. Smacznego!
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TZATZIKI - Porcja dla czterech oséb jako dip

Sktadniki Tlos¢

Jogurt grecki 370g

Ogobrek B

Sél oty solowe

Smietana 60g

Sok z cytryny 1 lyzeczka

Oliwa z oliwek extra vergine 1 lyzka stotowa

Czosnek w proszku 1 tyzeczki

Koperek éwiezy 1% tyzki posiekanej
CO ROBISZ

Umiesc¢ ogdrek, sol, sok z cytryny, oliwe z oliwek extra vergine, czosnek w proszku i $wiezy koperek w
mini robotie kuchennym.

Siekaj przez kilka sekund, a nastepnie dodaj jogurt grecki i Smietane. Miksuj przez kilka sekund.

Podawac¢ w miseczce do dipéw z pitg lub warzywami.
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NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Procesor jest w petni zmontowany, dlaczego nic sie nie dzieje, gdy naciskam przycisk
wigczania/wytgczania?

Odpowiedz: Mini Processor nie jest prawidtowo zmontowany i ma zabezpieczenie, ktére
uniemozliwia jego wiaczenie. Wytacz i odtacz od gniazdka, a nastepnie sprawdz, czy
czesci sg prawidtowo wyréwnane. Zaczep miski musi by¢ catkowicie wkrecony w
blokade miski, a zaczep pokrywy musi by¢ catkowicie wkrecony w blokade pokrywy.

Pytanie: Dlaczego suche sktadniki, na przyktad chleb, przywierajg do scianek miski i tworzg grudki?

Odpowiedz: Miska mogta by¢ mokra, gdy dodawates jedzenie. Zawsze upewnij sig, ze miska jest
catkowicie sucha przed dodaniem sktadnikéw.

Pytanie: Po pokrojeniu na gérze pozostajg duze, niepokrojone kawatki sktadnikéw.

Odpowiedz: Miska zostata napetniona zbyt duzg iloscig sktadnikéw. Usun cze$¢ z nich i pokroj je
w partiach.
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PIELEGNACJA T CZYSZCZENIE

* Przed czyszczeniem odtgcz Mini Procesor od zasilania.

* Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym doktadnie wyczys¢.

« Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy czesci nie sg zuzyte lub uszkodzone.
« Nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych o whasciwosciach sciernych ani wetny stalowej.

* Zawsze uzywaj szpatutek plastikowych, drewnianych lub silikonowych.

« Nigdy nie zanurzaj jednostki bazowej w wodzie ani innym ptynie.

« Aby wyczysci¢ jednostke bazowa, przetrzyj jg czysta, wilgotng Sciereczka i doktadnie osusz przed ponownym uzyciem.

przechowywanie.

» Umyj pokrywke, ostrze i miske w gorgcej wodzie z mydtem, optucz i doktadnie osusz przed schowaniem. Miske i

pokrywke mozna my¢ w zmywarce na gérnej pétce, ostrze nie.

* UWAGA: Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas czyszczenia. Podczas mycia

ostrze nalezy trzymac rekg za plastikowy wrzeciono i czy$ci¢ szczotka.

* Przechowuj Mini Processor z luzno zwinietym kablem zasilajgcym. Nigdy nie owijaj go ciasno wokét produktu.
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INFORMACJE TECHNICZNE
* Moc: 200W.

+ Napigcie: 220-240V. -

Czestotliwosé: 50-60Hz.

+ Obroty na minute: 3400.

« Dlugos¢ elastycznego odcinka ok. 78 cm (30%").

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Urzadzenie wyposazone jest we wtyczke z bezpiecznikiem i trzema bolcami zgodng z normg BS1363, ktéra nadaje sie do stosowania

we wszystkich domach wyposazonych w gniazdka zgodne z obowigzujacymi normami.

WYMIANA BEZPIECZNIKA 3 A

Uzyj bezpiecznika BS1362 3 A. Nalezy uzywac wytgcznie bezpiecznikdw zatwierdzonych przez BSI lub ASTA. Jeéli nie masz

pewnosci, jakiej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: Po wymianie bezpiecznika w wtyczce formowanej wyposazonej w ostone bezpiecznika, ostone nalezy ponownie
zatozy¢ na wtyczke. Nie wolno uzywac urzadzenia bez ostony bezpiecznika.
W przypadku zgubienia, zamienne ostony bezpiecznikéw mozna uzyskac w sklepie elektrycznym. To urzadzenie jest zgodne

z nastepujacymi dyrektywami UE: 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa) i 2014/30/UE (dyrektywa EMC).

2R C € Rrons @

RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Lakeland, podobnie jak wiele innych sieci handlowych, przystapito do programu, w ramach
ktérego klienci mogg oddawac niechciane produkty elektryczne do punktéw recyklingu rozmieszczonych

na terenie catego kraju.

Odwiedz strone www.recycle-more.co.uk , aby znalez¢ najblizszy punkt recyklingu. [ ]
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Lakeland

Alexandra Buildings, Windermere, Cumbria, Wielka Brytania LA23 1BQ
Tel: +44 (0)15394 88100 lakeland.co.uk
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