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Proszek do pieczenia, 12g

Galeria Produktu

Opis Produktu

Ekologiczny  Proszek  do  Pieczenia  Amylon  -  12g  Ekologiczny  Proszek  do  Pieczenia
Amylon   Niezbędny  składnik  w  kuchni  każdego  miłośnika  domowych  wypieków!
Nasz ekologiczny proszek do pieczenia to gwarancja puszystych i idealnie wyrośniętych
ciast.  Składniki:  skrobia  kukurydziana*,  substancje  spulchniające  (winiany  potasu,
węglany  sodu).  (*certyfikowany  składnik  ekologiczny)  Sposób  użycia:  Dodaj  do  mąki
zgodnie  z  przepisem,  zazwyczaj  1-2  łyżeczki  na  500g  mąki.  Przechowywanie:
Przechowywać  w  suchym  i  chłodnym  miejscu.  Informacja  o  alergenach:  Produkt  nie
zawiera  glutenu,  jajek,  laktozy.  Sekret  Idealnych  Wypieków  Nasz  ekologiczny  proszek
do  pieczenia  to  klucz  do  kulinarnego  sukcesu.  Wyobraź  sobie  aromat  świeżo
upieczonego  ciasta  unoszący  się  w  Twojej  kuchni.  Dzięki  naszemu  produktowi,  Twoje
wypieki  nabiorą idealnej  struktury i  lekkości.  Proszek do pieczenia Amylon gwarantuje
równomierne wyrastanie ciasta, zapewniając perfekcyjną teksturę - delikatną i puszystą
w  środku,  z  apetycznie  chrupiącą  skórką  na  zewnątrz.  To  niezbędny  składnik,  który
sprawi,  że  Twoje  domowe  wypieki  będą  nie  tylko  smaczne,  ale  i  zachwycą  swoim
wyglądem.  Zalety  Naszego  Proszku  do  Pieczenia  Odkryj  wyjątkowe  cechy  naszego
ekologicznego  proszku  do  pieczenia,  które  sprawią,  że  Twoje  wypieki  będą  jeszcze
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lepsze!  ✔️  Certyfikowany  produkt  ekologiczny  -  gwarancja  najwyższej  jakości  ✔️  Bez
glutenu,  jajek  i  laktozy  -  idealny  dla  osób  z  alergiami  i  nietolerancjami  ✔️  Wegański  i
wegetariański - pasuje do każdej diety ✔️ Nie zawiera fosforanów - zdrowsza alternatywa
dla tradycyjnych proszków ✔️ Uniwersalne zastosowanie - do ciast, ciasteczek, muffinów
i  wielu  innych  wypieków  Jak  Używać  Proszku  do  Pieczenia?  Wykorzystanie  naszego
proszku  do  pieczenia  to  prosty  sposób  na  udane  wypieki.  Oto  kilka  wskazówek,  które
pomogą Ci osiągnąć najlepsze rezultaty: Odmierz odpowiednią ilość proszku - zazwyczaj
1-2 łyżeczki  na 500g mąki  Wymieszaj  proszek z suchymi składnikami przed dodaniem
mokrych  Nie  przesadzaj  z  ilością  -  zbyt  dużo  proszku  może  sprawić,  że  ciasto  będzie
gorzkie  Po dodaniu  proszku,  szybko włóż  ciasto  do piekarnika,  aby reakcja  chemiczna
zaszła  w  odpowiednim  momencie  Inspiracje  Kulinarne  Nasz  ekologiczny  proszek  do
pieczenia  to  wszechstronny  składnik,  który  znajdzie  zastosowanie  w  wielu  przepisach.
Oto  kilka  pomysłów  na  jego  wykorzystanie:  Klasycznie:  Użyj  do  przygotowania
puszystego  ciasta  drożdżowego  lub  biszkoptu  na  tort  Z  nutą  fantazji:  Dodaj  do  ciasta
naleśnikowego,  aby  uzyskać  extra  puszyste  placuszki  Na  szybko:  Przygotuj  szybkie
muffinki  lub  babeczki  -  idealne  na  niespodziewane  wizyty  gości  Eksperymentalnie:
Spróbuj  dodać  odrobinę  do  domowego  chleba  bezglutenowego  dla  lepszej  struktury
Dlaczego  Warto  Wybrać  Nasz  Proszek  do  Pieczenia?  Wybierając  nasz  ekologiczny
proszek  do  pieczenia  Amylon,  stawiasz  na  jakość  i  bezpieczeństwo.  To  produkt
certyfikowany, wolny od szkodliwych dodatków, idealny dla świadomych konsumentów.
Dzięki  niemu Twoje  wypieki  będą nie  tylko  smaczne,  ale  i  zdrowe.  Pamiętaj,  że  dobry
proszek do pieczenia to podstawa udanych wypieków. Zaufaj marce Amylon i ciesz się
perfekcyjnymi  rezultatami  w  kuchni!  Sekcja  pytań  i  odpowiedzi  Czy  ten  proszek  do
pieczenia  jest  bezglutenowy?  Tak,  nasz  ekologiczny  proszek  do  pieczenia  Amylon  jest
całkowicie  bezglutenowy,  co  czyni  go  idealnym  wyborem  dla  osób  z  celiakią  lub
nietolerancją  glutenu.  Jak  długo  można  przechowywać  proszek  do  pieczenia?  Przy
prawidłowym  przechowywaniu  w  suchym  i  chłodnym  miejscu,  nasz  proszek  do
pieczenia  zachowuje  swoje  właściwości  przez  długi  czas.  Zawsze  sprawdzaj  datę
ważności  na  opakowaniu.  Czy  mogę  użyć  tego  proszku  do  pieczenia  w  diecie
wegańskiej?  Absolutnie!  Nasz  proszek  do  pieczenia  jest  w  100%  wegański  i
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wegetariański,  nie  zawiera  żadnych  składników  pochodzenia  zwierzęcego.  Jaka  jest
różnica  między  proszkiem  do  pieczenia  a  sodą  oczyszczoną?  Proszek  do  pieczenia
zawiera sodę oczyszczoną oraz dodatkowe składniki, które aktywują jej działanie. Dzięki
temu jest bardziej uniwersalny i łatwiejszy w użyciu niż sama soda oczyszczona.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Marka Amylon

Kod producenta 2147 Proszek do pieczenia

Waga 12

Nazwa handlowa Proszek do pieczenia

Cechy dodatkowe ekologiczne, wegańskie, wegetariańskie

Certyfikat Certyfikat produkcji ekologicznej UE

Produkt nie zawiera glutenu, jajek, laktozy

Waga produktu z opakowaniem jednostkowym0.02

EAN (GTIN) 8594006668279

Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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